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Y6enuTech, YTO B rapaHTUiHOM TasoHe MOCTaBMeHb! LUTaMN MarauHa, MoAnueh U Aata Npoaxi.

Thank you for purchasing our products.
Make sure that the stamp of the store, the signature and the date of sale are supplied in the warranty card.

[lakyemo 3a npuabaHHs HaLLoi npoayKLji.
[MepekoHariTecs, L0 B rapaHTiiiHOMY TanoHi MOCTaBMEHO WTaMN Mara3uHy, MiANKC Ta AaTy NPOAaXY.

Dzigkujemy za zakup naszych produktow.
Upewnij sig, e instrukcja jest opieczetowana stemplem, podpisem i datg sprzedazy.

V& multumim ca ati cumparat produsul nostru.
Asigurati-va ca cardul de garantie contine stampila magazinului, semnatura si data vanzarii.

Bi3niH eximMai caTbin anfaHbIHbI3 YLLIH paxmerT.
Keningik TanoHbiHaa AyKeHHiH MepTabaHbl, KONbl MEH CaTbinFaH KyHi KObINFaHbIHa KO3 XETKi3iHi3.

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru
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OMUCAHME NPUBOPA/ITEMDESCRIPTION/OMC MPUNALY/OPIS URZADZENIA/ K¥PbITFbIHbIH CUATTAMACBI/DESCRIEREADISPOZITIVULUI

1. MaHenb ynpaBnexus
2. Kpbilwka ¢ auratenem
3. [po3payHble CbEMHbIE CEKLINM
4. OcHoBaHve
5. KHOMKu perynupoBkn pexnmoB
6. KHorka «Bkn/Bblkn»
7. KHorka HacTpomkm
/2“ 8. [incnnen

L
[ 1. Control panel
2. Cover with motor ]
3. Transparent removable sections

e

s 4.Base
3 3) 5. Mode adjustment buttons
N 6. On/Off button

7. Setup button
8. Display

< 1. Nanens kepysaHHs
— — i“f) 2. Kpuiuka 3 IBUTYHOM _

R P—— 3. Mpo3opi 3HIMHI CeKLyii
S 4. Nigctasa
5. KHonku perynioBaHHs pexumia
6. KHonka «YBimK/BuMk»
7. Kronka HanaluTysaHHs

8. ncnnen
m 1. EacKapy TaKTachbl 1. Panel sterqwania

2. MoTopieH xabbipi3 o 5 Acoperire oo metor 2- Gsfonaz sinikier, ki
3. Menpip anbiHbansl cekuusinap 3. Sectiuni transparente detasabile by B;ZZ%ZFOCZVS €, Wyjmowane sekcje
4.Heris . ) 4.Baza . 5. Przyciski regulac trybu
5. Pexxvmpi peTtey Tyitmenepi 5. Butoane de reglare a modului 6. Przycisk wlaczanialwylaczania
6. Kocy/elipy Tyiimeci 6. Buton Pomnit/Oprit 7. Przycisk konfiguracji
7. OpHaTy TYiMeCi 7.Buton de configurare 8. Wywietlacz
8. Oncnneit 8. Afisare

KOMNNEKTHOCTb / SET / KOMNNEKTHICTb / XUHAKTAYbI/ KOMPLETNOSC / ANSAMBLU
Cywurika - 1 Cywapka-1 = ) Uscétor- 1
CbeMHble npo3payHble CeKLum - 5 3HIMHI NPO30pi Cekji - 5 Sectiuni transparente detasabile - 5
[apaHTUAHbIN TanoH - 1 ["apaHTiitH1it TanoH - 1 Card de garantie - 1
PykoBoACTBO Mo akcnnyaTaumum - 1 [HCTpyKLUis 3 ekcnnyaTauii - 1 Manual de utilizare - 1
YnakoBouHas kopobka - 1 [MakyBarbHa kopobka - 1 Cutie de ambalare - 1

I Food dehydrator - 1 M Suszarka - 1 IEF Kenripriw - 1

Removable sections for drying - 5 Przejrzyste usuwane sekcje - 5 Mengip anbiHbans! cexuvsinap - 5
Warranty card - 1 Karta gwarancyjna - 1 Keningik TanoHs! - 1
Instruction manual - 1 Instrukcja obstugi - 1 KorgaHy xeHiHaeri Hyckaynbik, - 1
Gift box - 1 Opakowanie - 1 KanTama kopabbl - 1

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru



PYCCKWUN

CoxpaHsiiTe MHCTPYKLMIO, OHa MOXeT NOHaao6uTLCs Bam B 6yayuem.

[aHHbIit npuop npegHasHayeH Ans CyLUKN sirof, 0BoLLel, (pyKTOB, xneba, nanum, pbibbl, 3eNeHM, NekapCTBEHHbIX TPaB.
aHHbIN NpUGOp NpeiHa3HaYeH Ans UCTONb30BaHMS B ObITOBbIX 11 aHaNOMMYHbIX YCIIOBUSIX, B YaCTHOCTY:

- B KYXOHHbIX 30HaX [/ NepcoHana B MaraauHax, odmcax 1 nNpoumx NpoM3BOACTBEHHbIX YCNIOBUSX;

- Ha CeMbCKOXO3ANCTBEHHBIX (pepmax;

- KNIMEHTaMM B TOCTUHWULAX, MOTENSIX 1 MPoYen MHKPACTPYKTYPE XIUMoro Tuna;

- B YACTHbIX MaHCUOHATaX.

BaxHo! CyLumnky, npuoBpeTeHHyto B XON0AHOE BpeMst rofa, BO U3bexaHue BbIxoaa 13 CTPOSi, A0 BKIIOYEHWS B 3NEKTPOCETh
Heo6XOAMMO BblAepXKaTh He MEHee YeTbIPEX YACOB NPU KOMHATHOM TemnepaType.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKN

f Moxanyiicta, BHUMaTeNbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO Nepeq TeM, kak NPUCTYNUTL K IKCTnyaTaLui CyWUKK.

HomuHanbHoe HanpsxeHue: 220-240 B

HomuHanbHas yactota: 50 My [apaHTuitHbIN cpok B cTpaHax EASC
HomuHanbHas noTpebrisiemas MowHocTs: 200-240 Br (Benapyck, Poccusi, Apmenns, KasaxcraH, KblprelacTan)
YpoBeHb Temnepartypsl: 35-70 °C  YkpauHe, pysun, AsepbaiimxaHe - ABeHaaLaTb MecsLeB

MEPbI MPEQOCTOPOXHOCTU MPU IKCIJTYATALIUN

* BHMaTenbHO NpoymTaiiTe JaHHy0 MHCTPYKLMIO nepe% aKcnnyaTauueit npubopa Bo n3bexaHne NonoMoK Npu 1CMoNb30BaHK U COXpaHuTe ee
B kayecTBe CnpaBOYHOro Matepuana. HenpasunbHoe obpallieHie MOXET NPUBECTY K MONOMKe U3AENHs, HaHECT MaTepuanbHbIi yLepd unu
MPUYMHUTD BPEL, 300POBbIO NONb30BATENS.

+ Tpu6op He NpeHa3HayeH ANS UCTIONb30BaHMS NULAaMK (BKIIOYas AETEN) C NOHMKEHHbBIMI (DU3NHECKAMM, CEHCOPHBIMM UMK YMCTBEHHBIMI
CMOCOBHOCTAMY UMM MPU OTCYTCTBUMN Y HUX XKI3HEHHOTO OMbITa UMW 3HAHWIA, ECIIW OHW HE HAaXOASATCS NOA MPUCMOTPOM MNU HE TPOUHCTPYKTUPO-
BaHbl 00 MCMOMb30BaHNN NpKUBopa NULIOM, OTBETCTBEHHBIM 3a WX 6e30MacHOCTb.

+ [leT AOMKHbI HAXOAUTBLCS MOA MPUCMOTPOM A5 HE[OMYLLEHIS Urp C NPUEOPOM.

+ Vicnonb3yiite npubop Baany ot aeTeit.

+ Mepen Hayanom paboTel ybeauTecs, YTO BHYTPU Nprbopa HET YNakoBOYHbIX MaTepUanos 1 ApYrix NOCTOPOHHUX NPeAMETOB, Hanuyue KoTo-
PbIX MOXET MPUBECTY K NOBPEXAeHNsIM Npubopa v Boropakmio. ECiv Ha ocHoBaHWN M3aenust €CTb HaKMeikin — CHIMUTE X.

+ Mepen nepBoHaYamnbHbIM BKIKOYEHEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT NN TEXHUYECKIE XapaKTEPUCTIKW U3[eNnks napameTpam 3neKTpoceTy.
HenpasurbHoe opalieHie MOXET MPUBECTY K MONOMKe U3AENKS, HAHECTI MaTepuanbHbIi yLIep6 1 MPUYNHUTL BPEr 3A0POBLIO NOMb30BATENS.
+ [pnbopb! He NpeaHa3HayeHb! Ans paboTbl OT BHELLHErO TaiMepa Ui OTAENbHON CUCTEMbI AUCTAHLMOHHOTO YNpaBneHIs.

+ He BKliovaiiTe Cywmnky B po3eTky 0fHOBPEMEHHO C APYTMI 3neKTponprbopamm.

+ He BbikntoyaliTe npubop 13 ceTn Bo Bpems paboTsi!

* Micnonb3osath TonbKo B 6bITOBbIX Lensx. Mpubop He NpeaHasHayeH ANA NPOMLILINEHHOTO NpuMeHeHus. He ucnonbayiite npubop B Uenax, He
MPE/1yCMOTPEHHBIX MHCTPYKLMEN. .

+ OTKnioyaiTe npubop oT ceT, ecnn Bbl M He Nonb3yeTech, a Takke nepe/ YNCTKOM.

+ He norpyxaiite u3fenve u LHYp NUTaHWs B BOAY N pyrue XuakocTu. ECnv 310 Cnyumnock, HEMEANEHHO OTKII0YMTE YCTPONCTBO OT BNeKT-
poceTi W, Npexae Yem Momnb3oBaTLHCS UM Aanblue, NpoBepbTe paboTocnocobHOCT 1 beaonacHocTb Nprbopa y kKBanuuLNPOBaHHbIX
CneLanmcTos.

. I'Ipuw MOBPEXEHUN LLIHYPa MUTaHNA ero 3aMeHy, Bo N3bexaHne onacHoCT, AOMKHbI NPOU3BOANTL U3rOTOBUTENb, CEpBUCHAA Criyxba, unu
noAo6HbIN KBANMGMLMPOBAHHbI NepcoHan. He peMOoHTUpyiiTe Npubop CaMoCTOSTENbHO.

+ CneauTe 3a TeM, YTOOI LUHYP NUTAHWS He kacarcst OCTPbIX KDOMOK 1 FOpsIHMX MOBEPXHOCTEIA.

* He TAHWTe 3a WHYP NUTaHWS, He NepekpyumBaiiTe u He obMaTbiBaiiTe ero Bokpyr npubopa.

« Ipu oTKNIo4eHWI Mpubopa oT BNeKTPOCETI BepuTech 3a BIATIKY, @ He TAHUTE 3a LUHYP.

+ YCTPONCTBO AAOMKHO YCTONYMBO CTOSITb Ha CyXO! POBHOI MOBEPXHOCTU. He CTaBbTe ero Ha ropsuve NoBepXHOCTH, a Takke BONM3N MCTOYHM-
KOB Tenna (Hanpumep, 3aNeKTPUYECKIX nnmg 3aHaBECOK 1 M0 HABECHbIMU Nornkamu. He paboTaiiTe ¢ npubopom B6nnan ra3oBblx 6annoHoB.

+ Hukorzia He ocTaBnsnTe BKMIOYEHHbIA Npubop 6e3 npucmoTpa.

+ [pu pabote npnbopa TemnepaTypa AOCTYMHbIX NOBEPXHOCTEN MOXET BbiTh BbICOKOW

+ [0BEPXHOCTM MOTYT CTaTb rOPsHMMM B XOAE 1CMONb30BaHus. He kacaitTech ropsumx noBepxHocTeit. He ncnonbayiTe npubop ¢ MOKpbIMK py-
Kamu.

+ Bo n3bexaHue nopaxeHns aneKTpu4eckuM TOKoM 1 MomoMok npibopa, 1Cnomnb3yiiTe TONbKO NPUHAANEXHOCTH, BXOASILLME B KOMMNEKT MOCTaBKY.
+ He HakpbIBaiiTe npnbop.

+ He ocraensitte pabotatoLiyto cywwmnky 6es npucmotpa.

* VcnonbayiiTe CyLUMIKY TOMbKO A5 NPUrOTOBREHUs MPOAYKTOB. HU B koem Cryyae He CylumTe B Heli ofexay, bymary unu fpyrue npeameTsl.
+ Mepen MbiTbeM CyLIMNKN BCeraa BbHAMANTe BUTKY NUTAIOLLEro CETEBOro NPOBOAA U3 PO3ETKM.

+ Cneante 3a Tem, 4T0Bbl BOAA He nonana Ha BUIKY NUTAIOLLEro CeTeBOro NpoBopa.

+ He norpyxaiite npubop B BOAy 1 He MOWTe MO CTPpyel BOZb.

+ He cTaBbTe NoAAOHbI C NPpoayKTaMu Ha HarpeBaTerbHblit 610k, Noka ¢ HUX He CTeyeT BoAa.

+ B cnyyae, ecrnv Bofja 3anbeT BHYTPEHHME AMEKTPUYECKIE SNEMEHTbI UMK HarpeBaTenbHbIA 610K, nepea cneayioLyM BKMIOYEHNEM CyLLUKN B
CceTb ee He0bXOANMO TILEATENBHO NPOCYLUNTb.

+ He pexomeHayeTCs UCNONb30BaT A1 MbITbst HAarpeBaTenbHoro 611oka arpeccuBHbIE AETEPreHTbI B BUAE MOMOYKA, NacTbl, SMYMbCAM U T.1.,
KOTOpbIe MOTYT nolapanarb O4MLLaemyto MOBEPXHOCTb 1 CTEpeTb Haan1eH: rpaduieckine CMBONLI, AETIEHNS, NPeAYNPexfatoLi1e SHaku 1 T..
+ BHUMAHWE: cTaBbTe npubop TONbKO Ha HEHarpeBaloLLyHCs NOBEPXHOCTb BO M3bexaHne Bosropanis. CTapailTecb He CTaBUTb YCTPOIICTBO Ha
MeTannm4yeckine NoBEpPXHOCTH. . _—

« BO BPEMA PAEOTbI MPUEOPA OBA3ATENIbHO NMOAKIANLIBAWTE MOA HEO XXAPOCTOUKUN MATEPUAIT (KEPAMUYECKAS
MIUTKA, TONCTAA PA3OENOYHAA IOCKA W AP.) U CTABBTE HA XXAPOYCTONYMBYIO NOBEPXHOCTb BO U3BEXAHUE BO3-
MOXHOI0 BO3rOPAHUA.

+ BHUMAHME! He paboraiite ¢ npubopom Bonee 40 yaco nogpsi. 1o okoH4aHMio HenpepbiBHON paboTbl npubopa B TeyeHmne 20 Yacos,
BbIKNIO4MTE NpUbOp, 0TCoeAnHNUTE kabenb OT ceTi v AaliTe NpUOOpY OCTbITb B TEYEHUE Kak MAHUMYM 2 4acoB.

+ CoxpaHuTe [JaHHYI0 MHCTPYKLMK.

+[lpn  ncnonb3oBaHMM  yanMHUTENS, yBeanTech, YTO MaKCUManbHO AOMYCTMMAs MOLYHOCTb kabens coOTBETCTBYeT MOLLHOCTI npubopa.
BHUMAHME! Bo Bpems nepBoro BKMOYEHNS CyLUNIKa MOXET U3AaBaTb HENPUATHBIN 3anax rapi. 3T0 HOpManbHOe SBMEHNe U CBSA3aHO C
BbIrOpaHieM 3aBoAckoro macnal

+ Mpou3soauTenb ocTaBnseT 3a coboil NpaBo 6e3 AONOMHUTENBHOTO YBEAOMEHNS BHOCUTb HE3HAYUTENbHbIE M3MEHEHNS B KOHCTPYKLMIO M3fe-
NS, KapAVHAMBHO He BIMAIOLME Ha ero 6e3onacHoCTb, paboTocnocoBHOCTb U (hYHKLIMOHANBHOCTb.



PYCCKWUN

JKCMITYATALUA

gaHHaﬂ MOZenb CyLNNKY paboTaeT LMKNNYHO, B HEll yCTAHOBNEH faT4uK TemMnepaTypbl, KOTOpPbI OTKIIOYAET HarpeBaTeNbHbIA SMEMEHT Npu-
0pa Npy AOCTUXEHNM 3afjaHHON TemnepaTypbl. Mpu 3TOM CyLUKa NpofyKTa OCyLLecTBNSieTCs NyTEM KOHBEKLMM BO3MyXa BHYTpW npubopa.

[Mpy NOHWXEHUN 3ajaHHON TeMNEepaTypbl CyLIMIKa aBTOMATUYECKM BKIIOYaeT HarpeBaTenbHbIi 3nemMeHT. LIMKMMYHOCTb BKIHOYEHNS 1 OTKITHOYe-
HIAA HarpeBarTesbHOro arleMeHTa Npubopa 3aBUCKT OT PasHbIX (haKTOPOB: TeMNepaTypa OKpyXaloLLeil CpeabI, 3anoNHAEMOCTb CeKLI NPOAYK-
Tamu, COOTBETCTBUE HAMPSHKEHWUSI NUTAIOLLEN CETU U T.[4.

NOAroTOBKA K PABOTE

Pacnakyiite nsgenue. MNepen nepeoHavanbHbIM BKITOYEHUEM TLUATENBHO BbIMONTE BCE EMKOCTU U CbEMHbIE YacTW TENMOoN BOAO! C MbINOM,
;TgéOTBAbITpMTe. [pOTpuTE KPbILLKY M3HYTPW BNaXHOI TKAHbBIO 1 MPOTPUTE HACYXO.

1. YcTaHoBHTE CyLINMKY Ha YCTORYMBYIO, FOPU3OHTAMBHYIO MOBEPXHOCTb.
2. PasnoxuTe 3apaHee NoaroToBNEHHbIE NPOAYKTbI B MPO3payHbIe CbEMHbIE CEKLNM(3), yunTbIBas X Konn4ecTso. Mpo3payHble CbeMHbIE
CEKLMM OMKHbI ObITb YCTAHOBINEHbI TaKMM 06pa3oM, YToBbI AaBaTb BOSMOXHOCTb BO3ZYXY CBOGOAHO LMPKYnMpoBaTh Mexay Humu. He
Hakna/blBaiTe CIMLLKOM MHOTO MPOAYKTOB B KaXYH0 CEKLMIO.
3. Hakpoitte cekuum KpbiLuKoii ¢ aBuraTenem (2). Kpbillka JomKHa HaXxoauTbCs Ha Npubope B TeYeHWe BCEro BpemMeHu ero paboTb.
lMopkmtounTe npubop k ceTn. Haxmute kHomnky «Bkn/Bbikn» (6). Cylwunnka Ans oBoLLyeit U (PPYKTOB NOAACT 3BYKOBOW CUrHar.
4. HaxxmuTe kHonKy HacTpoiikv (7), 4ToBbl BblbpaTb Temnepatypy. Temnepatypa 6yaeT muratb Ha aucnnee. VicnonbayiTe KHOMKU perynupoBki
eX1MOB(5) Ans u3meHeHnst Temnepartypsl (35C-70C).
puMevaHue: Temnepatypa uameHsieTcsi ¢ Wwarom 1C. Haxmute 1 yaepxvBaiiTe KHOMKY PErynpoBKU PEXIMOB, 4ToGbI GbICTPO M3MEHUTH
Temneparypy.
5. Hammm¥e¥<HonKy HaCTPOMKM (7ge € pa3, uTobbl BbIGpaTh BpeMsi. Bpemsi Gyaet Murath Ha AnCnnee, HaXMIUTE KHOMKY PerynupoBKv PEXvMOB
ans uameHeHus Bpemenm (0:10-4 :0%.
[pumedanme: Bpemst nameHsieTcs ¢ warom B 10 MUHYT. HaxmuTe 1 yaepxvBaliTe KHOMKY perynMpoBKi PeXMOoB, 4To6bl U3MEHUTb BpeMs BbICTpo.
6. MpuMepHO Yepes Tpu CekyHAbI NOCTe YCTAHOBKM TEMMEepaTypbl 1 BPEMEHI CyLUMNka HaYHET HarpeBaTbesi. Bpems ByaeT umknuyecky
oTobpaxaTbcs Ha aucnnee (8).
Bbl MOXeTe M3MEHUTb BpEMS U TemnepaTypy B Ntoboe Bpems, HaxaB KHOMKY HacTpolku (7).
7. Tlo OKOHYaHWUM YCTaHOBMEHHOTO BpeMeHN Ha aucnnee (8) nosiButcs Haancb «Endy, a Harpes oTkntounTcs. Cylunnka Ansi oBoLLel v hpykToB
nogacT 5 3BYKOBbIX CUTHAMNOB, @ BEHTUMATOP OCTAHOBUTCS.
8. OtknioumTe npnbop ot ceTu.
I'IPVIMELIAHVII:J:)PeKomquyeTCﬂ yCTaHaBNMBaTh BCe 5 CeKLmiA Ha NPUBOP BO BPEMS €70 UCMONb30BAHMS, HE3aBICUMO OT TOTO, CKOMBKO CEKLiMiA
nycryer.
oiiTe MPoAYKTbI Nepef; TeM, kak NoMecTUTb 1 B npubop. He knaauTe B npubop Mokpble NPOAYKTbI, BbITUPaiATe X HACyXo.
BHUMAHWE: Vicnonb3ayiiTe ANS CYLLKN TONBKO HACYXO BbITEPTbIE NPOAYKTHI, HE MOKpbIe.
[posepsiiTe Bawwum npoayKThbl exevacHo.
lMogoxauTe, noka NPOAYKTbI OCTBIHYT, NOCME YEro ynakyiTe nx.
Mpumeyanus: Ecnv Bbl He ycnenu BbICYLUNTL NPOAYKTI B TEYEHWE OAHOTO AHS, Bbl MOXeTe NpOAOIKUTb CYLLKY Ha CrIeAyHLyit AeHb. B aToM
cry4ae HefjoCyLUeHHbIe MPOAYKTbl He06XOAMMO XPaHUTL B MULLEBOM KOHTENHEPE/MONMATUNEHOBOM NakeTe.

NPELBAPUTENBHAS MOArOTOBKA ®PYKTOB K CYLLKE
MpeaBapuTenbHas NOAroToeka PYKTOB K CyLLKe COXPAHSIET X ECTECTBEHHBIN LIBET, BKYC 1 apomar.
Hwke npuBeaeHb! None3Hble pekoMeHAaLM, kak nydlle MOArOTOBUTb (PYKTbI K CyLLKe:

BosbmuTe 1/4 cTakaHa coka (xenaTenbHo HaTypanbHoro). [ToMHuTe, 4To COK, KOTOPbIil Bbl GepeTe, JOMKEH COOTBETCTBOBATL (PPYKTY, KOTOPbINA

Bbl ByaeTe cywmtb. Hanpumep, Ans noarotoBky S6110K Bbl 4OMKHbI MCMONb30BaTh AOMOUHbIi COK.

CwmeluaiiTe COK C iByMSi CTakaHaMu BOAbl. 3aTeM NOrpy3nTe B NOATOTOBEHHYIO XWAKOCTb NpefBapuTensHo obpaboTaHHble dpykTbl (cM. «Tab-
NML@ NoAroToBKM (HPYKTOB K CyLUKE») Ha 2 Yaca.

BHVIMAHWE: Bpewms 1 cnocobbl npepBapuTensHoit 06paboTkyu NnoAoB, onvcakHble B TabnuLe, SBNSITCS NLLb OPUEHTUPOBOYHBIMM JaHHBIMM.
Baluv nu4Hble NPeAnoyTeHNs MOryT OTANYATLCS OT ONKCaHHbIX B TabnuLe.

NMPEABAPUTENBHAA NOATOTOBKA OBOLLEW K CYLLKE
1.PekomeHayeTcs 0TBapUTh CTPYYKOBYHO (haconb, LBETHYHO KanycTy, GPOKKONK, cnapxy 1 kaptodenb, Tak kak 3T OBOLLM 4acTo rOTOBATCS Ans
Eepamx 1 BTOPbIX 6Mtof, Takm 06pa3oM OHM COXpaHSIT CBOW €CTECTBEHHbIIA LIBET.

ak BapuTh:
IMpeaBapuTenbHO NOATrOTOBNEHHbIE OBOLLM NOMOXUTE B KACTPIONHO C KMNSILLIEN BOJOI NPUMEPHO Ha 3-5 MUHYT. 3aTem cnieiTe Bofy W NOnoxuTe
OBOLLV B CYLUIMIIKY ANt OBOLLEN 1 DPYKTOB.
2. Ecnm Bbl XoTuTe [,06aBUTb IMMOHHYIO HOTKY B CTPYUKOBYIO (hacorib, criapxy W T.4., MPOCTO OMyCTUTE MPOAYKTbI B IMMOHHBIA COK MPUMEPHO

Ha 2 MUHYTbI. .
BHI/IMAI-YVIE: MPUBELEHHBIE BbILWE PEKOMEHOALMW HOCAT UCKITKOYNTENBHO O3HAKOMUTENBHBIV XAPAKTEP, N YETKO
CNELOBATL MM HE OBA3ATEJIBHO.

NPENBAPUTENBHAA NMOArOTOBKA MACA, PbiBbl, NTULbI M AN4K

MpenBapuTenbHas noaroToska Maca HeobxoauMa Ans CoXpaHeHMs 340POBbS.
[Ins1 3ththeKTUBHOI CYLLIKM MCTIONb3yWTe MSICO B3 Xipa, PEKOMEHAYETCS MapUHOBATb, 3TO MOMOXET YAanuTL BOAY U3 MACA U NyuLLe ero coxpa-

[Mepen Ha4anom cyLuku NTULy criegyeT npeaBapuUTEnbHO NOAroToBUTb. Jlyyie 0TBapuTh ee unn obxapuTb. CylumTe ee okono 2-8 Yacos unu
roKa He 1c4e3HeT Bnara.
PbIBA

lMepeq Ha4asom CyLKV PEKOMeHAYeTCs OTBApUTbL WM 3aredb PbiOY Ha nwuTe (3anekaTb okono 20 MuHYT npu Temnepatype 200 rpadycos wim
r’\|/|0;||% gbllllﬁT] BI?-{ CcTaHeT pbixio).CylunTe okono 2-8 YacoB, Noka BCS Bnara He yiaer.

MoproToBbTE MSCO, HAPEXLTE €ro HEBOMBLLMMI KYCOUYKaMM 1 NONOXKUTE B CYLUIMIKY NSt OBOLLEN W (DPYKTOB NPUMEPHO Ha 2-8 4acoB Unm fio Tex
nop, noka He UCYE3HET BCS Brara.
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Tabnuua noaroToBKM (PPYKTOB K CyLLKE

MponykT MonroToska CocTosiHne MpopomknTEnsLHOCTL
nocre CyLuku CyLUKM (B Yacax)
ABpuKoC Pa3spexbTe 1 BbIHbTE KOCTOUKY Msrkuia 13-28
Pa3pexbre X
nKkast _
Lenpa anenscura Ha ANMHHbBIE MOMOCKN Py 8-16
AHaHac (caexuii) OuncTuTte 1 HapexeTe Ha Tespabii 8-36
KYCOYKM UNK KBagpaTHble YacTn
Aranac o CrieitTe cok n obcylunTe Msirkuia 8-36
(KOHCEpPBMPOBaHHbIN) y
BaHaH CneiTte cok u obcywnte Msrkuin 8-36
BuHorpapg He HyxHO pesaTb Msirkui 10-26
He o6s3aTensHoO BbIHUMATL
BuLLHSA KOCTOYKY, MOXHO 3TO CAenaTb Msrkas 10-28
Koraa BULLHA Byaet nonycyxomn
Ouuctute n
Mpyw
pywa HapexXbTe NIoMTUKaMu Msrkas 10-30
WHxup Hapexste TeepabIn 8-26
Knioksa He HyHO HapesaTb Msirkas 8-26
Pa3spexbre Ha 2 yactn n
Mepcuk BbIHbTE KOCTOYKY, Koraa nnogbl Msirkwnit 8-26
HaromnoByHY BbICOXHYT
DUHUKK BbIHbTE KOCTOYKM 1 Hapexbre TBepp‘He 8-26
Oumnctute ero, BbiHbTE cepaLe-
Abnoko BUHY, HapeXbTe KpyrnbiMy Msrkoe 8-10
KyCOYKaMu Unu cermeHTamu
Tabnuua NoAroToBKY OBOLLEN K CyLUKe YacTb1
MpoaykTt Moparotoska CocrosiHue MpopomkmTensHOCTL
nocne CyLuku CcyLUKu (B Yacax)
HapexsTe nonockamu .
ApTULLIOK (ToniwmHa 3-4 mwm) JTomkui 8-13
OuncTUTE ero 1 HapexbTe Ha .
BaknaaH Kycouku (TonwmHa 6—12 mm) TNowmkwia 8-18
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Tabnuua NoAroToBKM OBOLLEN K CyLUKe YacTb 2

CocTosiHne [MpoaomK1TENLHOCTL
poaykt floaroToeka nocne Cywkm CyLUKM (B Yacax)
Ouuctnte 1 HapexsTe o
Bpokkonu ’ _
P rotoBbTe Ha napy 3-5 MuH Towkuit 8-20
punbbI HapexsTe Ha Kycouku Teepable 8-14
HapexsTe 1 oTBapuTe Ao
®aconb cTpyykoBas MPO3PAYHONO COCTOSHMS JNomkas 10-26
KaBauku HapexbTe Kycoukamu
(TonwwHa 3-4 mm) Jlomkune 8-18
OuncTtuTe N HapexsTe
Kanycra norockamm (TonuHa 3 Mm) Teeppas 8-14
Kanycrta 6ptoccenbckast PaspexbTe Ha aBe yacTu XpycTawas 10-30
Kanycra ugeTHas OTBapuUTb 4O MArKOro Teepaas 815
COCTOSIHUSI
Kaptodenb Hapexsbte, otBapute 8-10 MUH XpycTsiumit 10-30
HapexbTe ero TOHKuMu o
TNyk KPYIMbIMI KycouKamu XpycTawpit 10-14

OTBapuThb 40 MAMKOro
MopkoBb COCTOSAHUA, HapesaTb KonbLuamul XpycTawas 10-14
VNV KBagparamu
OuuncTuTe ero 1 HapexesTe
Orypel Ha KpYrTble KyCOYKM Teepablit 8-18

(TonwwmHa 12 mm)
PaspexbTe ero Ha nonocku
Mepew cnagkuii VNN KPYTrible KYCOYKW (TOMLMHA XpycTawmi 8-14
6 MM), BblHbTE CepALEBUHY

Mepey unnn He HyxHo HapesaTb XpycTSwmit 8-10

OumnctnTe, HapexesTe

Tomartbl
KonbLaMu unu ky6ukamm

Teepabin 10-24

PeseHs OuMCTUTE €ro U HapexXsTe )
Ha KyCOuKM (TONLmHa 3 MMm) O6e3BOXEHHDII 10-38
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Tabnuua noAroToBKy OBOLLEN K CyLUKe YacTb 3

CoctosHune MpopomkuTensLHOCTbL

Mpoaykt lMoarotoBka
nocrne CyLuku CyLKku (B Yacax)

OTBapwuTe, AaiTe oCTbITb, B
Ceekna CpexXbTe KOPHU 1 BEPXYLLKM. XpycTsiui 10-26
Pa3pexbre Ha KpyXKu

PaspexbTe Ha Kycoukm

Cenbpaepen (Torwuria 6 Mm) XpycTawmn 8-14
JIyK 3eneHbilit HapesxsTe XpycTawwi 8-10
Cnapxa Pezigﬁ)uﬁ;f aHza’ g ):WC;L; K XpycTawmmn 8-14
LWnnHar HapexbTe Kycoukamu XpycTawmii 8-16

(TonwwHa 3-4 mm)

Ot6epuTe rpubbl Co LWNSANKamMu,KOTo-
LlamMnnHbOHbI pble 3arnbatotcs BHyTpb. Paspexsre Teepable 1 xpycTslme 8-10
Ha KyCOYKW MM BbICYLUMTE LIENMKOM

BHVMAHWE: Bpewms 1 cnocoBbl npepsapuTensHoil 00paboTky 0BOLLEN, ONCaHHbIe B TabnuLe NLb 03HAKOMUTEMbHbIE.
Tn4Hble NpeAnoYTEHNs MOTYT OTNIMYATLCS 13 ONUCAHHOTO B TabnuLie.

TPAHCIMOPTUPOBAHME, YUCTKA U XPAHEHWUE

TPAHCMOPTVPOBAHWE

TpaHcnopTupoBaTh Npubop HeobxoaUmo NoBbIM BIUAOM KPbITOrO TPAHCMOPTa C MPUMEHEHWEM NPaBUn 3aKkpenneHns rpy3os, obecneymnBatoLmx
COXpaHeHe TOBApHOrO Buaa U3Lenus M/mnn ynakoBkv v ero JanbHelweir 6esonacHoi akcnnyataumn. SANPELLAETCA noaseprats npubopo-
YAapHbIM Harpy3kam npy Norpy3o4Ho-pa3rpy3oyHbIx paboTax.

YNCTKA. BHUIMAHWE! Hukorpa He moitte YacTv npubopa B NOCYA0MOEYHOI MalumHe. He ncnonb3yiite XumukaTbl M abpasvBHble BELLECTBa.
OTKNIoUMTE CyLLKY OT 3MEKTPOCETH M JAIATE el NOMHOCTbIO OCTbITh

BbiMoIiTe 0CHOBaHME 1 CbeMHble CeKLWI TENMOM BOAOI C MbINOM, TLLATEMbHO OMOMOCHUTE W BbICYLUIUTE.

AKKYpaTHO NMPOTPUTE KPbILLKY BNAXHOI TKaHBH.

BHVMAHWE!!! KpbiLLKy ¢ ABUraTenem He MbiTb MPOTOYHOI BOAOW 1 He OkyHaTb!!!

He ponyckaeTtcs ucnonbaosanne abpasvBHbIX YUACTSLLMX CPELCTB, OPraHUYECKUX PACTBOPUTENEN 1 arpeCCUBHbIX XIAKOCTEN.

lMepen xpaHernem ybeanTech, YTo NpuBop OTKIKOYEH OT AMEKTPOCETN M NOMHOCTBIO OCTbII.

XPAHEHVE. Mpn6op HeobXoanmo XpaHuThb B 3aKpbITOM MOMELLEHUN, B YCIIOBUSAX, NPeANonaratoLLx CoxpaHeHne TOBapHOro BUAa 13fenus 1
€ro fanbHeilluei 6esonacHoit akcnnyatauun. Y6eanTecs, 4to npubop 1 BCe ero akceccyapbl NOMHOCTbIO BbICYLUEHbI, Mepef TeM, kak cknagbl-
BaTb €r0 Ha XpaHeHwe.

NMPABWUIIA YTUNTU3ALIUU NMPUBOPA

OnekTponpuBop 1 ynakoBoYHble MaTepuansl JOSKHbI GbITb YTUAN3MPOBAHBI C HAUMEHBLUMM BPESOM ANst OKPYXaloLeil Cpefbl U B COOTBETCT-
BIV C NpaBUnamu no yTunu3aLyn 0TXoa0B B Baluem pervioHe.

YCIOBWS FAPAHTUMHOTO OECNYXUBAHUSA

Mpv nokynke naaenus TpebyiiTe ero NpoBepky B Ballem NPUCYTCTBUM 1 3aNONHEHIS raPaHTUAHOTO TanoHa (LUTaMn TOPryIoLLEN OpraH13aLmm,
[ara npodaxu v Nofanucs Npogasya).

Bes npeocTaBneHns rapaHTUAHOIO TasioHa UM MU ero He NPaBUIbHOM 3aroNHEHINA MPETEH3MM M0 KaYeCTBY He MPUHUMAIOTCS, U rapaHTMit-
HbI/ PEMOHT He MPOU3BOANTCS.

TapaHTWiHbIM TarnoH creayeT NPeAbABNATHL NpU Ni0BOM 0BpaLLEHUN B CEPBUCHBINA LIEHTP B TEYEHIE BCEro CpOKa rapaHTuu. anenue npuxn-
MaeTCs Ha CepBiCHOE 0OCNYXXVBaHWE TOMbKO MOMHOCTbIO KOMMAEKTHBIM. [apaHTUiiHBIA CPOK MCUMCIISIETCS C MOMEHTA NPOAaXHN NoKynaTenio.
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Mpocum Bac Takke coxpaHsTb AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAOLME AATy NOKYNKM U3LENUs (TOBAPHBI M KACCOBBIi HEK).

Ycnosurem GecnnaTHoro rapaHTuitHoro o6cnyxuBaHis Baluero usfenust sBnsieTcs ero npasirbHas 3kCrnyaTaLus, He BbIXOASLLAs 3a pamKi
TINYHBIX BbITOBBIX HYX[, B COOTBETCTBIM C TPEBOBAHUSIMI MHCTPYKLMM MO SKCMyaTaLyi U3[EnNs, OTCYTCTBUE MeXaHUYECKIX MOBPEXAEHHI 1
NOCNeLCTBUII HEBPEXHOTO 0BPaLLEHNS C U3AENMEM.

V3nenve npuHUMaETCs Ha rapaHTuitHoe obCnyxvBaHe B YUCTOM BUAE (MPOTEPTO W NPOAYTO, FAE 3TO BOMOXHO).

[apaHTus pacnpocTpaHsieTcs Ha BCe NPOU3BOACTBEHHbIE W KOHCTPYKTUBHbIE AedeKTbl (KPOME NepeymncrieHHbIX B pasaene «apaHTus He
PacnpoCTPaHSETCs»), BbISBNEHHbIE B TEYEHIE rapaHTUIHOrO cpoka. B aToT nepuoa AedekTHbIe AeTanm, KpOMe pacxofiHbIX MaTepuanos,
noanexar 6ecnnaTHoi 3aMeHe B rapaHTUIHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

FAPAHTUA HE PACNIPOCTPAHAETCA

1. He(bekm, BbI3BaHHbIE (hOPC-MaXOPHBLIMI 0BCTOSTENLCTBAMN.

2. TloBpexaeHue naaenns, Bbi3aHHbIE UCNIONb30BaHNEM 3AENNS B LIENSX, BbIXOAALLMX 38 PAMKM JINUHDBIX BbITOBBIX HYXA (T.€ MPOMbILLNEHHbIX
YN KOMMEPYECKMX Liensix).

3. PacxoaHble MaTepuarbl 1 akceccyapb! (CeKLuv 1 T.1.).

4. [lechekTbl, BbI3BaHHbIE NEperpyakoit, HenpaBUbHON aKCnNyaTaLymen, NPOHNKHOBEHUEM XIAKOCTEN, NbINK, HACEKOMbIX,
nonaaaH1em MoCTOPOHHMX NPEeAMETOB BHYTPb M3AENMS.

5. W3penus, noaseprasLUMecs pEMOHTY BHE YNOMHOMOYEHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB UMK FapaHTHiAHBIX MaCTEPCKMX.

6. MoBpexaeHus, ABUBLLMECS CIEACTBIEM BHECEHNS M3MEHEHNIA B KOHCTPYKLIMIO M3AENNs CaMMM NoMb3oBaTenem unm |:|
HeKBan1MULMPOBaHHO 3aMEHOM ero KOMMNEKTYHLLX.

7. HapyuweHe TpeboBaHuii MHCTPYKLWM MO 3KCrnyaTaLmi.

8. HenpasurbHas ycTaHOBKa HaNpshkeHNs NuUTatoLLei ceTu (ecrm ato TpebyeTcs).

9. BHeceH1e TeXHNHECKIX 3MEHEHII.

10. MexaHn4eckvie NOBpeXAEHNs, B TOM YiCTe BCNEACTBUE HeBPexHOro obpalLierIst, HenpaBITbHOM TPAHCMOPTUPOBKA 1

XpaHeHus, NafieHIs nnenns.

11. ToBpEXAEHNS MO BUHE XWUBOTHBIX (B TOM YNCME TPbI3YHOB M HACEKOMbIX).

WHdopmauus o npoussoautene
Warotoutens: /et Mapk 'no6an Numutes (Pym 1503, 15/F, M Mneiic, 54 Bo Yyk XaH Poys, BoH Yyk XaH, FOHKOHT, KHPJ
Wmnoptep B Pecny6nuky Benapycb: 000 «Apeca-TexHo, r. Morunes, yn. Tumupsisesckasi, 38 , noutosbivi agpec: 212030

Wwmnoprep B Poccuiickyto ®epepaumto: 000 «Catpaiit My, 214016, CMoneHckas obnacTs, r. CmoneHck, yn. Cobonesa, 4. 25

Wnd 0 Aare n3ro CMOTpUTE Ha uunuam:\alanbuoﬁ ynakoBke.

Tosag COOTBETCTBYET TpeGoBaHuam TP TC 004/2011 «O 6e30nacHOCTH HU3KOBONBLTHOTO oﬁt;p{nosauuﬂ», \

TP TC 020/2011 «3neKTpoMarHuTHas COBMECTUMOCTb TexHuueckux cpeactsy n TP EASC 037/2016 «O6 orpaHMyeHUn NpUMeHeHns 7
OnacHbIX BELECTB B U3AEMNMUAX INEKTPOTEXHUKM U PAAVOINEKTPOHUKMY.

Cpok cnyx6bl — TpUALATB WeCTb MecALEB

[Mo BONpocam rapaHTUiHOro oGenyxkvBaHus o0bpallaiiTecs B GrkaiLumii CepBUCHbIA L|EHT§ 1nm B [ONOBHOI CEPBUCHBIN LIEHTP
«000 «Apeca-TexHon, 212030, r.- Morunes, yn. TummpsiaeBckas, 38, Ten.: +375-222-766989.

ENGLISH

.f Please read this instruction manual carefully before using the appliance.

Save the instruction manual as ¥ou may require it in future.
Use the dehydrator for preserving vegetables and fruits without énreservatives. ‘ou can also dry medicinal plants,

spice herbs, flowers etc. THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE ONLY

The device is for usage in household and similar purposes, in particular:

- in kitchen areas for staff in stores, offices and other working conditions; - in farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential infrastructure; - in the conditions of guest houses.,

After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

Supply voltage: 220-240 V ~ 50 Hz
Power consumption: 200-240 W Warranty period in the European Union - twenty four months
Temperature: 35-70 °C

IMPORTANT SAFEGUARDS

+ Read these instructions carefully before using the aﬁpliance to prevent breakdowns during use and keep them as a reference. Incorrect hand-
Iir|1g may result in damage to the product, property or health of the user.- Children must be supervised to ensure that they do not play with the ap-
pliance.

+ This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experien-
ce or knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.
+ Keep the appliance away from children.

+ Before using the appliance, make sure that there are no packing materials or other foreign objects inside the appliance that could cause dama-
ge to the appliance or fire. If there are stickers on the base of the product, remove them.
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+ Before initial start-up, check that the product's specifications match those of the mains power supply. Improper handling may result in product
failure, material damage, and personal injury.

+ The appliances are not designed to be operated by an external timer or a separate remote control system.

+ Do not plu% the dryer in at the same time as other electrical appliances.

+ Do not unplug the appliance during operation!

+ Use only for domestic purposes. The appliance is not intended for industrial use. Do not use the appliance for purposes other than those speci-
fied in the instructions.

+ Unplug the appliance when not in use and before cleaning.

+ Do notimmerse the product or the power cord in water or other liquids. If this happens, unplug the product immediately and have it checked for
proEer operation and safety by a qualified technician before using it further.

« If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, the service department, or similarly qualified personnel to avoid danger.
Do not repair the appliance yourself.

* Keep the Fower cord away from sharp edges and hot surfaces.

+ Do not pull, twist or wrap the power cord around the appliance.

+ When disconnecting the appliance from the mains, grasp the plu% and do not pull the cord.

+ The appliance should stand firmly on a dry, flat surface. Do not ? ace it on hot surfaces or near heat sources (e.g. electric stoves), curtains or
under hanging shelves. Do not operate the appliance near gas cylinders.

* Never leave the appliance switched on and unattended. ) .

+ When the appliance is in operation, the temperature of accessible surfaces may be high.

+ Surfaces may become hot during use. Do not touch hot surfaces. Do not use the appliance with wet hands.

+ To avoid electric shock and damage to the appliance, use only the accessories supplied with the appliance.

+ Do not cover the appliance.

+ Do not leave the dryer running unattended. o

+ Use the dryer only for cooking food. Never dry clothes, paper or other objects in the dryer.

+ Always unplug the power supply cord from the power outlet before washing the dryer.

+ Make sure that water does not get on the mains plug.

+ Do not immerse the appliance in water or wash it under running water.

+ Do not place food trays on the heating unit until the water has drained off. ) ) o
. IIn thedevent that water floods the internal electrical components or the heating unit, the dryer must be thoroughly dried before the next time it is
plugged in.

+ Itis not recommended to use aggressive detergents in the form of milk, paste, emulsion, etc. for cleaning the heating unit, which may scratch
the surface to be cleaned and erase inscriptions: graphic symbols, divisions, warninf; signs, etc.

* WARNING: Place the athance only on an unheated surface to avoid fire. Avoid placing the device on metal surfaces.

+ WHEN OPERATING THE APPLIANCE, BE SURE TO PLACE A HEAT-RESISTANT MATERIAL (CERAMIC TILE, THICK CUTTING BOARD,
ETC.) UNDER THE APPLIANCE OR PLACE IT ON A HEAT-RESISTANT SURFACE TO AVOID POSSIBLE FIRE. ]

+ WARNING Do not operate the appliance for more than 40 consecutive hours. At the end of 20 hours of continuous operation, turn off the ap-
pliance, unplug the cable and allow the appliance to cool down for at least 2 hours.

+ Keep these instructions in a safe place.

» When using an extension cord, make sure that the maximum allowable power of the cable corresponds to the power of the appliance.
WARNING: The dryer may emit an unpleasant burning odor when it is first switched on. This is normal and is due to the burning out of the fac-
tory oil! The manufacturer reserves the right to make minor changes in the design of the product without further notice that do not drastically af-
fect its safety, performance and functionality.

OPERATION

This model of dryer works in cycles, it has a temperature sensor that switches off the heating element of the appliance when the set temperature
is reached. The product is dried by air convection inside the appliance.When the set temperature drops, the dryer automatically switches on the
heating element. The cyclical switching on and off of the heating element of the appliance depends on various factors: ambient temperature,
fiIIintgPof the sections with l;_:)roducts, compliance with the mains voltage, etc.Translated with DeepL.com (free version)
PREPARATION FOR OPERATION
Unpack the product. Before initial start-up, wash all containers and removable parts thoroughly with soap and warm water and wipe dry. Wipe
the lid from the inside with a damp cloth and wipe dry.
OPERATION
1. Place the dryer on a stable, horizontal surface. ) L )
2. Place the prepared food into the transparent removable sections(3), taking into account the quantity of food. The transparent removable sec-
tions must be positioned in such a way as to allow air to circulate freely between them. Do not put too much food in each section.
3. Cover the sections with the motor cover (2]). The cover must remain on the appliance during the whole time of operation. Connect the applian-
ce to the mains. Press the On/Off button (6) The fruit and vegetable dryer will beeﬁ.
4. Press the setting button (7) to select the temperature. The temperature will flash on the display. Use the adjustMode buttons (5) to change the
{empera{ure (35C-70C).Note: The temperature changes in 1C increments. Press and hold the mode adjustment button to quickly change the

emperature.
5. Press the setting button (7) again to select the time. The time will flash on the display, press the mode adjustment button to change the time
((,0:10-48:00)' Note: The time changes in 10 minute increments. Press and hold the mode button to change the time quickly.

. Approximately three seconds after setting the temperature and time, the dryer will start to heat up. The time will appear cyclically on the disp-
lay {%2 You can change the time and temgerature atany time by pressing the setting button (7).
f7. A 'Iﬂe tend of the set time, the display (8) will show “End” and the heating will switch off. The fruit and vegetable dryer will beep 5 times and the
an will stop.
8. Unplug the appliance from the mains. ) ) )
NOTE: Itis recommended that all 5 sections be placed on the appliance during use, regardless of how many sections are empty.
Wash food before placing it in the ap?Iiance. Do not put wet food into the appliance, wipe it dry. .
WARNING ! Use only dry products for drying, not wet ones.Check your products hourly.Wait for the products to cool down before packing them.
Notes: If you have not dried the food in one day, you can continue drying it the next day. In this case, the undried produce should be stored in a
food containegl}aolgeth lene bag.
PRELIMINARY PREPARATION OF FRUIT FOR DRYING
Pre-preparing fruit for drying preserves its natural color, flavor and aroma.
The following are useful suggestions on how to best prepare fruit for drying:
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Take 1/4 cup of juice (preferably natural juice). Remember that the juice you take should match the fruit you will be drying. For example, you
should use apple juice to prepare apples. Mix the juice with two cups of water. Then immerse the pre-treated fruit in the prepared liquid (see
“Fruit Pregaration Table for Drying”) for 2 hours.

WARNING: The times and methods of fruit pre-treatment described in the table are only guidelines. Your personal preferences may differ from
those described in the table.

PRELIMINARY PREPARATION OF VEGETABLES FOR DRYING

1.It is recommended to boil string beans, cauliflower, broccoli, asparagus and potatoes, as these vegetables are often prepared for first and
second courses, In this way they will retain their natural color.

How to cook: Put the pre-prepared vegetables in a pot of boiling water for about 3-5 minutes. Then drain the water and put the vegetables in a
vegetable and fruit dryer.

2. If you want to add a Iemoh%/ltouch to string beans, asparagus, etc., simp'I:Y d&p the produce in lemon juice for about 2 minutes.
N\? : THE ABOVE RECOMMENDATIONS ARE FOR INFORMATIONAL PURPOSES ONLY AND DO NOT HAVE TO BE FOLLOWED EXACT-

PRE-PREPARATION OF MEAT, FISH, POULTRY AND GAME MEAT
Pre-preparation of meat is essential to keep it healthy.For effective drying, use meat without fat. marinating is recommended, this will help remo-
\'geo VLVJ?_!I'elrQ {(rom the meat and preserve it better.

Before starting dr%ing, poultry should be pre-prepared. It is better to boil it or roast it.
Ellglllt for about 2-8 hours or until the moisture disappears.

Before startin% dr¥|ing, it is recommended to boil or bake the fish on the stove (bake for about 20 minutes at 200 degrees or until the fish is loose).
I\D/IIZ /_{gl)_r:’\tl)gué ISI§1 ours until all moisture is gone.

Prepare the meat, cut into small pieces and place in a fruit and vegetable dryer for about 2-8 hours or until all moisture is gone.

Table for preparing fruits for drying part 1

. Condition Duration of
Name Preparing after drying drying (hours)
Apricot Slice it and take out the pit Soft 13-28

Orange peel Cut it to long stripes Fragile 8-16
; Peel it and slice into

Pine apple (fresh) pieces or square parts Hard 8-36

: : Pour out the juice
Pine apple (tinned) and dry it Soft 8-36

Peel it and slice to round
Banana pieces (3-4 mm thickness) Soft 8-36
Grapes No need to cut it Soft 10-26
It is not necessary to take out

Cherry the pit (you can take it out when Soft 10-28

cherry is half-dried)
Pear Peel it and slice Soft 10-30
Fig Slice it Hard 8-26
Cranberry No need to cut Soft 8-26
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Table for preparing fruits for drying part 2

Preparin Condition Du.raﬁon of
Name paring after drying drying (hours)
Cut into 2 pieces and take out
Peach the pit when the fruits is Soft 8-26
half-dried
Date-fruit Take out the pit and slice Hard 8-26
Peel it, take out the heart, slice
Apple it into round pieces or segments Soft 8-10
Table for preparing vegetables for drying part 1
i Condition Duration of
Name Preparing after drying drying (hours)
Artichoke (34 mm hickness) Fragle 813
Peel it and slice it into Fragil
Egg-plant pieces (6-12mm thickness) ragiie 8-18
) Peel it and cut it. Fragile .
Broccoli Steam it for about 3-5 min 9 8-20
Slice it for dry it whole
Mushrooms (Ism;" musrr)mlrloc\)Nms) Hard 8-14
Cut it and boil till
Green beans become transparent Fragile 10-26
v Slice it into pieces :
‘egetable marrows (6 mm thickness) Fragile 8-18
Peel it and cut into stripes
Cabbage (3 mm thickness). Hard 8-14
Take out the heart
Brussels sprouts Cut the stems into 2 Crispy 10-30
pieces
Cauliflower Boil till becomes soft Hard 8-16
Potato Slice it, boil for about8-10 min Crispy 10-30
Onion Slice it into thin round pieces Crispy 10-14
Boil till becomes soft. Cri
Carrot Shred it or slice into round pieces rspy 10-14
Peel it and slice into
Cucumber round pieces (12 mm thickness) Hard 8-18
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Table for preparing vegetables for drying part 2

Condition Duration of

Name i .
Preparing after drying drying (hours)
Cut it to stripes or to round pieces ; ~
Sweet pepper 6 mm thickness.Take out the heart Crispy 8-14
Piquant pepper No need to cut it Crispy 8-10
Peel it. Cut it into pieces
Tomato or into round pieces Hard 10-24
Rhubarb Peel it and slice it into Loss of humidity in a
pieces (3 mm thickness) vegetable 10-38

Boil it, let it cool down, cut off
Beetroot the roots and the tops. Crispy 10-26
Slice it to round pieces

Slice it into pieces

Celery (6 mm thickness) Crispy 8-14

Spring onion Shred it Crispy 8-10
Slice it into pieces .

Asparagus (2.5 mm thickness) Crispy 8-14
Garlic Peel it and slice .

! into round pieces Crispy 8-16

Spinach Cut into pieces Crispy 8-16

(thickness 3-4 mm)

Choose the mushrooms with
Champignons hats which bend inside. Cut into Hard and crispy 8-10
pieces or dry it whole

ATTENTION: The times and methods of pre-processing vegetables described in the table are for informational purposes only.
Personal preferences may differ from those described in the table.

CLEANING, MAINTENANCE AND STORAGE

. UnplugI the dryer from the socket and let it cool off completely + Wash the removable sections with soapy water, rinse thoroughly and dry.
.S(T:SERJ(‘HEWIpe the base and the lid with a moist cloth. « Do not use abrasive cleaners, organic solvents and aggressive liquids.

« Switch off and un| Iu'g\;‘ the appliance. « Complete all requirements of chapter

CLEANING AND MAINTENANCE. « Keep the appliance in a dry cool place. To avoid damages, transport the unit in original package only.

The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic units and battery’s should not be toss in
the garbage with ordinary household garbage. These units should be passed to special receiving point. For additional information about actual
system of the garbage collection address to the local authority. Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on
the public health and environment which happens with incorrect using garbage.

WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the having a warranty card or when it is not properIK filled in,

the quality claims are not accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at any address to the service
center during the whole warranty period. The product is accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the
moment of sale to the buyer. Keep the documents confirming the date of purchase of the product ?::ash receipt).



ENGLISH

The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go beyond personal domestic needs, in accordan-

ﬁew‘i:ﬁh thefr?r?uirenéentts of the operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the consequences of careless
andling of the product.

The ck)roduct is accepted for warranty service in its pure form. The warranty covers all manufacturing and construction defects §except those

listed in the "Warranty does not apply" section), identified during the warranty period. During this period defective parts, except consumables,

are subject to free replacement in the warranty service center.

THE GUARANTEE DOES NOT COVER:

1. Defects caused by force majeure. . . .
2. Damage to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial purposes).
3. Consumables and accessories (sections, etc.).

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.

5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops. .

6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.

7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.

8. Violation of the operating instructions.

9. Incorrect installation of mains voltage (if required).

10. Making technical changes. . ) .

11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).

Information on the production date can be found on a separate package.
For warranty service, please contact your nearest service center. I:‘ [H[ c € @ E
L]

YKPAIHCbKA

Byab nacka, yBaXHo NpouuTaiiTe iHCTPYKLIO Nepea TUM, sIK novaTyh eKkcnyarawito cywapku.

A 3b6epiranTe iHCTPYKLit0, BOHa MOXe 3Hapo6uTMcs Bam y MainbyTHbOMY.
Llei npunag npusHayeHo Ans CyLiHHs Airig, 0BouiB, pyKTiB, xniba, NOKWMHK, pubu, 3eneHi, NnikapCbkux Tpas.

Mpunap NpU3HaYeHni N5 BUKOPUCTaHHS B NOBYTOBIX Ta aHAMON4YHIX LinsiX, 30kpema:

i - B KYXOHHMX 30HaX ANA NepcoHany B MaraauHax, odpicax i iHLMX BUPOBHUYNX YMOBAX; - B (hepMEPChKMX ByanHKax;

- KrlieHTaMm B rOTeNsiX, MOTENSX Ta iHLIOT iHbpaCTPyKTYpW XUTOBOTO TUMY; - B YMOBaX PEXIMY NaHCIOHY MPOXWUBAHHS MIIOC CHiaHOK.

[Ins BUKOPUCTaHHS B AOMALLHBOMY FOCNOAAPCTBI, HE NPU3HAYEHNIA AN NPOMMCIIOBOTO BUKOPUCTAHHS.

Baxnuso! Mpunag, npuaGaHbl B XON0AHY MOpy POy, o6 YHUKHYT BUXOZY 1T 3 nagy, A0 YBIMKHEHHS B €EKTPOMEPEXY

HeobXifHO BUTPUMATI He MeHLLE HOTUPLOX FO/VH 3a KIMHATHOT TeMnepaTypu.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN

HowmiHanbHa Hanpyra: 220-240 B

HominanbHa wactota ctpymy: 50 'y

HowmiHanbHa cnoxueaHa I'IOT¥>KHiCTbZ 200-240 Bt
PiBeHb Temnepatypu: 35-70 °C

["apaHTiltH1il TEpMiH — ABaHAALATbL MicALIB

3ANOBDKHI 3AX0AW NPU EKCNNYATALI

+ YBa)XXHO NpoumTaiiTe Lo IHCTPYKL|to nepep ekcrnnyartaLieto npunagy Anst YHUKHEHHS NONOMOK NPy BUKOPUCTaHHI i 36epexiTh ii sik 40BiAKOBMIA
matepian. HenpasunbHe NOBOAXEHHsS MOXe NPU3BECTY A0 NONOMKM BUpoDY, 3aBAaTin MaTepianbHIX 36UTKIB abo 3amoAisTy LWKoaY 3[0poB'io
KopucTyBava.

+ Tepen noyaTkom poboTH NEpeKoHalTECh, LU0 BCEPEVHI NpUnajy Hemae nakyBanbHIX MaTepianis Ta iHLX CTOPOHHIX NPeAMETIB, HasgBHICTb
SKVX MOXe NPU3BECTM A0 NOLIKOPKeHb Npunaay abo 3aitMaHHs. KO Ha OCHOBI BUPOBY € HaKNewKi, — 3HIMITb iX. )

+ epep NoYaTkoBMM YBIMKHEHHAM NepeBsipTe, Y BiANOBIfaoTb TeXHIYHI XxapaKkTepucTiki BIpoby napameTpam enexkTpomepexi. HenpasunbHe
MOBOXEHHS MOXe NPU3BECTI [0 MONoMkM B1poby, 3aBAaTh MaTepianbHX 36UTKiB Ta 3anodiaTy LWKOAY 3[0POB'H KOPUCTYBaYa.

* He BMuKaiiTe cyluapky B po3eTky OfHOYACHO 3 iHLIMMI eneKTponpunaaami.

* He BumukaiiTe Npunap i3 mepexi nig yac pobotu!

* BukopucToByBaTy TinbKi1 3 noGyToBOK MeTok. Mpunaz He NpuaHaYeHo AN NPOMICIIOBOTO 3aCTOCyBaHHA. He BIUKOPUCTOBYITE Npunap 3
METOI0, He Nepe/bayeHor IHCTPYKLier.

* Bin'eaHyiTe npunap Bif MEPEX, KILO By HAM He KOPUCTYETECA, a TAKOX NEPEL YNALEHHAM.

+ He 3aHypioiiTe BIPIO i WHYp XvBNeHHs y Bofy abo iHLi piauHy. SIKWO Lie CTanocs, HeraiHo Bif'eaHaiTe NpucTpiit Bif enekTpoMepexi i, neplu
HiX KOPUCTYBaTUCS HUM Aar, nepesipTe po6oTO3AaTHICTb | Geaneky npunagdy y keanidikoBaHux haxisLyiB.

+ Mpy NOLLKOZKEHHI LUHYPA KMBMEHHS AOr0 3aMiHy, Anst yHUKHEHHS Hebeaneku, NOBUHHI 3AiACHIOBaTH BMPOBHWK, cepBicHa cnyx6a abo nogibHuit
KkBanicpikoBaHmit nepcoHan. He peMoHTyiATe npunag camocCTiiHo.

+ CTexTe 32 TuM, LI0B LUHYP XMBNEHHS HE TOPKABCS rocTpyX pebep Ta rapsuinx MoBEPXOHD.

* He TATHITb 3a WHYP XMBNEHHS, He NepekpyYyiiTe i He 0OMOTYIATe Ioro AoBKOMa Npunaay.

+ [1pu B '€aHaHHI Npunagy Bif enekTpoMepexi 6epiTbCs 3a BUNKY, @ He TArHITb 3a LHYP.

+ [puCTpiit Mag CTiiko CTOSTW Ha CyXilt piBHili NOBEpXHi. He cTaBTe 110ro Ha rapsqi NoBepxHi, a Takox nobnusy fxepen Tenna (Hanpuknag,
€MeKTPUYHNX NAKT), (hipaHok Ta nif HasicHAMM nonMUAmMI. He npaLoiTe 3 npunanom nobnmsy rasomx 6anoHis.

+ Hikonu He 3anuwaiiTe yBiMKHERWI npunag 6es Harnsgy.

+ Mpunag He NpusHa4eHo ANA BUKOPUCTaHHS 0coBamMm (BKIKOYAKUM AiTel) i3 NOHIKEHMIA (i3UYHIMM, YyTTEBMMI 860 PO3YMOBIMM 3AiBHOCTS-
M abo 3a BiACYTHOCTI Y HUX JOCBIAY Y 3HaHb, SIKILIO BOHI He nepebyBaloTk Nif KOHTPonem abo He NPOIHCTPYKTOBAHI NP0 BUKOPUCTAHHS Npuna-
Ay ocoboto, BiANOBIfanbHOI0 3a ixHio Geaneky.
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+ Bukopucrosyitte npunag nogani sia aiteih. [itv nouHHi nepebysaTii nig KOHTPONEM ANs HeAOMYUeHHS Y 3 NPUaaoM.

+ Mg yac poBoTI NoBepxHA Npunafly Moxe OyTv rapayo0. He TopkaiTecs rapsumx NoBepXxoHb. He BUKOPUCTOBYWTE NpUnaj 3 MOKPUMM PyKami.
+ LLlo6 YHUKHYTI ypaxeHHs eNneKTPUYHUM CTPYMOM | MONOMOK NpUnafy, BUKOPUCTOBYIATE Tinbki NpUnaaAs, WO BXOAATb [0 KOMNAEKTY
nocTadaHHs.

+ He HakpuBaiiTe npunaa.

+ He 3anuwaite npayotovy cywapky 6es Harnsy.

+ BukopucToByiiTe cyLuapky Tinbkv ANs NPUroTyBaHHS MPOAYKTIB. Y OAHOMY pasi He CyLLITh Y Hiit ofr, nanip abo iHLwi npeameTy.

+ [lepea MUTTAM CyLLAPKV 3aBXAK BUMaiATe BUNKY NPOBOY MEPEXHOTO XIUBMEHHS 3 PO3ETKM.

« CTexte 3a TUM, LL{06 Bofja He MoTpanina Ha BITKY APOTY MEPEXHOTO KUBIEHHS .

* He 3aHypioiTe Npunag y BOAY i He MITE Mia CTpyMeHeM BOay.

+ He craBTe nianoHu 3 NpojyKTamMy Ha HarpiBHuid BIIOK, NOKM 3 HUX He CTeve Boaa. ) )

+ Y pas3i AKWO BOAA 3anse BHYTPILUHi eneKTpUYHi enemeHTV abo HarpiBHmiA 6ok, nepes HaCTYNHUM YBIMKHEHHSIM CyLLapKV y Mepexy ii HeobxigHo
PETEnbHO NPOCYLLNTY. ) ) ) )

* He pekomeHayeTbCst BUKOPUCTOBYBATI At MATTS HarpiBHOrO 6ioka arpecBHi JETEPreHTH y BUrMSAI MONOYKa, NacTi, emMynbCii TOLLO, ki
MOXYTb NOAPANATIA O4NLLYBaHY NOBEPXHIO Ta CTEPTU Hanucy: rpadbiuki CUMBONK, AiNeHHS, NonepexyBanbHi 3Haku TOLLO.

« YBAT'A: cTaBTe qunan TinbkK Ha HeHargiBH NOBEPXHI0 Ang 1yHI/IKHeHHﬂ 3aiiMaHHsl. HamaraiTecs He CTaBuTI NPUCTPIN HA METaneBi NOBEPXHI.
« 10 YAC POBOTU MPUNALY OB0B’A3KOBO MIAKNALAUTE NI HbOr O XKAPOCTIVIKM MATEPIAN (KEPAMJYHA MIUTKA, TOBCTA
OBPOEHA [IOLLIKA TOLLIO) ABO CTABTE HA XXAPOCTIVKY MOBEPXHIO ANA YHUKHEHHA MOXNBOTO 3AVIMAHHA.

+ YBATA! He npauoiite 3 npunapom 6inbLu Hix 40 roauH nocnins. Micns 3akiHieHHst 6e3nepepeHoi poboTv npunagy npotsrom 40 roguH
BUMKHITb NpUNag, Bia'eaHalTe kabenb Bia Mepexi i AaitTe npunazy OXOMOHYTU MPOTATOM Ak MiHIMYM 2 FOfVH.

+ 30epexiThb L0 HCTPYKLtO. ) ) o .

+ [p1 BIKOPUCTaHHI NOAI0BXYBAYa NEPEKOHANTECh, LLIO MaKCUManbHO A0NYCTMMA MOTYXHICTL Kabenio BiANoBiAae NOTYXHOCTI npunagy.

YBATA! Tl 4ac nepLuoro yBIMKHEHHSI CyLLapka MOXe BUMPOMIHIOBATU HEMPUEMHWIA 3anax rapy. Lie HopmanbHe siBuLLe | NoB's3aHe 3
BUropaHHsM 3aBOACbKOro Mactunal

+ BupobHuk 3anuwae 3a coboto npaso 6e3 40AaTKOBOrO NOBIAOMIEHHS BHOCUTM HE3HaYHi 3MiHM 10 KOHCTPYKLT BupoBy, siki kapanHansHo He
BMNMBAKTL Ha 1oro Geaneky, poboTo3[aTHICTL Ta hyHKLiOHAMBHICTb.

EKCMNYATALIA

Lis Moenb cywwapky npautoe UMKNIYHO, B Hiil BCTAHOBMEHO AATYMK TeMNepaTypy, AKA BAMMKaE HarpisanbHui eNieMeHT Npunagy npu AoCArHeHHi
3af1aHol TemnepaTypi. Mpu LbOMY CyLLIHHS MPOAYKTY 3AIACHIOETLCA LWNAXOM KOHBEKLT NOBITPS BCEPE/IMHI Npuray.y pasl HWKEHHS 3aaHol
TeMnepaTypu Cylapka aBTOMaT4HO BMYKAE HarpiBasbHui efiemMeHT. LIMKNIUHICTb YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS HarpiBasibHoro enieMenTa npunagy
3anexuTb Bif Pi3HNX YMHHIKIB: TEMNepaTypa HaBKONMMLLHLOTO CepeOoBHLLa, 3aroBHIOBAHICTb CeKLil NpoAYKTaMK, BiNOBIAHICTb Hanpyri Mepexi
KVMBIEHHS TOLL|O.

NiArOTOBKA 0O POBOTU

Poanakyitte Bipi6. Mepe/ NoYaTkoBUM YBIMKHEHHAM PETENbHO BUMMUIATE BCi EMHOCTI Ta 3HIMHI YaCTUHY TENMO BOAOK 3 MUTOM, SIK

ggns gpl_(xmmme i Hacyxo BUTPITb. MPOTPITb KPULLIKY 3CepearHM BOMOrolo TKAHUHOK | MPOTPITh HACYXO.

1. BCTaHoBITL Cylwapky Ha CTilKy, Fopu3oHTanbHY NOBEPXHIO.

2. Posknapitb 3a3panerifp NiarotoBneHi NpoAyKTI B NPO30pi 3HIMHI CeKLii (3), BpaxoByloum iXHIO KinbkicTb. [po3opi 3HiMHI cekwji MatoTb 6yTi
BCTAHOBINEHi Tak1M YUHOM, 106 AaBaTVt MOXIMBICTb MOBITPHO BINBHO LIMPKYNIOBATH MiX HUMKM. He HaknapaiiTe 3aHaaTo 6arato npoayKTis 'y Kox-
HY CeKLito.

3. Hakpuitte ceK'l:\iT KPMLLKOKO 3 ABUTYHOM (2). KpuLuika NOBMHHA 3HAXOAMTICA Ha MpuUnagi POTArOM YCLOro yacy #oro pobotu. Migkniodite npn-
nap fo Mepexi. HatucHiTb kHonky «Bkn/Bukn» (6) Cywapka Ans 0BouiB | hpyKTiB NofacTb 38YKOBI CUTHAT.

4. HaTucHiTb KHONKy HanalwTyBaHHs (7), WwWo6 BubpaTi Temnepatypy. Temneparypa 6numatiive Ha aucnnei. Bukopuctosyiite KoMk perymio-
BaHHs pexumis (5) ans amiHn Temnepatypy (35C-70C).

MMpumitka: TemnepaTypa 3MiHIOETLCS 3 KpokoM 1C. HaTUCHITL i yTpuMyiTe KHOMKY perymnioBaHHs pexuMis, WO LWBMAKO 3MIHWTY TeMnepaTypy.
5. HaTuCHITb KHOMKy HanaluTyBaHHsl (7) e pa3, o6 BubpaTy Yac. Yac 6nmmatime Ha ANCTNE, HATUCHITL KHOMKY PETYMioBaHHS PEXUMIB Aris
3miHm yacy (0:10-48:00). Mpumitka: Yac 3miHI0eTHCA 3 KPOKOM Y 10 XBUAKH. HAaTUCHITL i yTpUMyiTe KHOMKY perynioBaHHS PEXMMIB, 06 3MiHK-
TV Yac LIBMAKO.

6. MpnbnmsHo qegea TPW CEKYHAM MICNs BCTaHOBMEHHS TEMNepaTypu Ta Yacy cyluapka noyHe HarpisaTucs. Yac uykniyHo BinobpaxatumeTsest
Ha auennei (8). Bu moxeTe 3MiHUTK Yac i TemnepaTtypy B 6y/ab-AKkWil Yac, HATUCHYBLUM KHOMKY HaNnalLTyBaHHs (7).

7. Tlicns 3aKiH4eHHs BCTAHOBMEHOro Yacy Ha aucnnei (8) 3'aBuTbea Hanue «Endy, a HarpisaHHs BUMKHETbCA. Cyllapka Ans 0BOMIB i (hpyKTiB Mo-
AacTb 5 3BYKOBMX CUrHaMIB, @ BEHTUNATOP 3yMMHUTLCS.

8. BUMKHITb Npunag Bia Mepexi.

MPUMITKA: PekomeHayeTbCA BCTaHOBMIOBAT BCi 5 CEKLii Ha Npunag nif Yac A0ro BUKOPUCTaHHS, HE3aneXHO Bif TOrO, CKINbK CeKLiit mycTye.
MwiiTe npoaykTH nepes TUM, ik NOMICTUTK iX y npunagd. He knaditb y npunag, MOKpi NpOAYyKTU, BUTUpaNTe iX Hacyxo.

YBATA ! BikopucToByiiTe Ana CyLUiHHS TinbKi Hacyxo BUTEPTI NPOAyKTH, He Mokpi.MlepeBipaitTe Balui npoaykTi WworoanHn. 3adekaiite, noku
MPOAYKTI OXOMOHYTb, MICS 4Oro ynakyinTe ix.

PUMITKY: SIKLLO BM HE BCTUIMN BUCYLUWTY NPOAYKTM MPOTAIOM OAHOTO AHS, B MOXeTe NpOAOBXUTY CYLLIHHS HACTYMHOTO AHS. Y LiboMy BUNaA-
Ky HeoCyLLeHi nf)oq KTV HeoBXigHO 36epiratn B xaﬂqoaomy KOHTElHepi/NonieTMNeHoBOMy nakeTi.

ONMEPEAHSA NIATOTOBKA ®PYKTIB 1O CYLWIHHSA
[MonepeaHs nigrotoBka (pyKTiB 4O CYLLIHHA 36epirae iXHii NPUPOAHKIA konip, cMak | apomat. Hkye HaBeaeHO KopUCH pekomeHAaLii, ik kpalue
nifroTyBaTn ppyKTV A0 CyLLIHHS:Bi3bMITb 1/4 cknsiHKi coky (6axaHo HaTypanbHoro). [am'aTalite, Lo cik, Skl BY BepeTe, Mae BignosifaTy
pyKTY, sikuii B BypeTe Cywnt. Hanpuknag, Ans nigroToky s61yK BI MOBUHHI BUKOPUCTOBYBATW sGMY4HWiA Cik. 3milLaliTe Cik i3 ABOMA CKIIsiH-
kamu Boau. [MoTim 3aHypTe B MiAroToBNEHY pianHY nonepeaHso 06pobneri pykTy (amB. « Tabnuus NiaroToBKM PPYKTIB [0 CYLLIHHSY») Ha 2 ro-

VHI.

YBATA: Yac i cnoco6u nonepeaHboi 06po6kv nnoais, onucari B Tabnuui, € nuiue opieHToBHUMM JaHnmu. Balwi ocobucti ynogobaHHs MoxyTb
BiAPI3HATICA B} ONUCAHMX Y Ta6nV|L1i.

MOMNEPEAHA MIArOTOBKA OBOYIB A0 CYLLIHHA

1.PexomeHfyeTbCA BifjBapuTH CTPYYKOBY KBACOMI, LIBITHY KanycTy, 6pokoni, cnapxy Ta kapTonmio, 60 Lii 0BOi YacTo roTyioTh AN NepLImX i
APYrUX CTPaB, TakuM YYHOM BOHM 36EPEXYTb CBiil NPUPOLHKIA KoAIp.

k BapuTL: MonepeaHbo NiAroTOBNEHi 0BOYI NOKMaAITh Y KACTPYMIO 3 KUMASYOI0 BOAO0 NpUBNN3HO Ha 3-5 xBunuH. MoTim 3nuiiTe Boay i nokna-
QiTb 0BOYI B CyLLApKy Ans 0BOYIB i hpyKTiB.2. AKLLO BX Xo4eTe 0AaTI MMMOHHY HOTKY B CTPYYKOBY KBACOSIO, CriapXy TOLLO, MPOCTO OMyCTiTh
g}éon KTU B IMMOHHWY Cik MPMONM3HO Ha 2 XBUIMHN. . . .

KOQOA: HABEJEHI BULLE PEKOMEHLALII MAKOTb BUHATKOBO O3HAMOMYMIA XAPAKTEP, | HITKO AOTPUMYBATUCA IX HE OBOB'A3-



YKPAIHCbKA

NONEPEOHA NIArOTOBKA M'ACA, PUBK, MTUL|I TA ANYMHN

TMonepeaHs niarotoska M'saca HeobxiaHa Anst 36epexeHHs 300poB's. [ns eheKTUBHOrO CyLLiHHS BUKOPUCTOBYITE M'ACO B3 Xupy. pekoMeHay-

IEZI'I:ll_:ﬁﬂLl ;nqapwnyaam, Lie JONOMOXe BUAANUTM Body 3 M'Aca i kpalLie 1oro 36eperTu.

[Mepen noyaTkoM CyLLiHHS NTULIO cnig nonepeaHso nigrotyeati. Kpalwe Biggaputy ii abo obcmaxmuti. CywwiTs ii 6nmabko 2-8 rogut abo nokv He

3HWKHe BoJiora.

Mepen noyaTkom CylLiHHA PeKOMEeHAYETHCA BiABapuTI abo 3anekTin puby Ha nnuTi (3anikatn 6nmabko 20 xeunuH 3a Temnepatypyu 200 rpaaycis

ab0 noku puba He CTaHe nyxkoto). CyLuiTh 6rin3bKo 2-8 rofnH, NoKM BCS Borora He nife.

M'ACO | ANYMHA

MigrotyitTe M'ACo, HapiXTe HOro HEBENMKMMM LLIMATOYKaMY i NOKNagiTh Y CyLLApKy Ans OBOYIB i (pykTiB NpubnuaHo Ha 2-8 roguH abo AoTw, Jo-
K He 3HMKHe BCS BONOra.

Tabnuus niarotoBKM PYKTIB A0 CYLUIHHSA

MpoaykT Miarotoska CTaH Micrs CyLiHHA TpuBaricTb cywiHHA
(y rOANHHWMKY)
ABpukoc Po3pixTe i BUAMITb KICTOUKY M'akuin 13-28
Llenpa anenbcuHy Po3pixTe Ha OOBri CMYXKKN Kpuxka 8-16
L OuucTiTb Ta HapiKTE Ha LWMa- .
AHaHac (cBixuit) Toukn abo KBaapaTHI YacTUHN XopeTkuit 8-36
AHnaHac . : . B
(KOHCEpBOBAHMIA) 3nuiTe cik Ta 06CyLWiTh M'sikuin 8-36
BaHaH 3nwuiiTe cik Ta 06CyLWiTh M'akuit 8-36
BuHorpap He notpi6Ho pisatn M'akuin 10-26
He 060B's13K0BO BUIAMATK KiCTOY-
BULLHS Ky, MOXHa Lie 3po6uTH Konu M'sika 10-28
BULLIHA Byae HaniBCyxoto
OuuncTiTh Ta M'sika 10-30
Mpywa HapixTe ckuboukamm -
IHxu1p Hapixte YKopeTkuit 8-26
XypasnuHa He notpibHo HapizaTu M'ska 8-26
Po3pixTe Ha 2 yacTuHu Ta
Mepcuk BUIAMITb KICTOUKY, KONW nnoau M'sikuit 8-26
HarosIoBYHY BUCOXHYTb
Dinikn BuiMiTb KicTOYKM i HapixTe Teepai 8-26
OuuCTiTb 10ro, BUNMITL cepLe-
A6nyko BUHY, HapiXTe Kpyrnumm M'sike 8-10
LUMaTo4YKaMu Yy cermeHTamm
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Tabnuus niarotoBKM OBOYIB A0 CYLUIHHSA YacTuHa 1

TpvBanicTb CyLUiHHS

MpopaykT Migrotoeka CTaH nicns CyLiHHe (y romuHHIKY)
Hapixte cmyxkamu .
ApTuLiok (ToBLWMHA 3-4 MM) Nowki 8-13
OuuCTiTb Oro Ta HapixTe Ha .
BaknaxaH LWIMaTOYKM (TOBLLUMHA 6-12 MM) TNowmki 8-18
B . OuncTiTb Ta HapixTe, .
POKKoOrI roTyiTe Ha napy 3-5 x8 TNowmki 8-20
Torbm HapixTe Ha wmMaToyku Teepai 8-14
KBacons cTpyykoBa Hapixre Ta sipgapits Tomka 10-26
[10 MPO30POro CTaHy
HapixTe wmatoykamu .
KaGauikw (ToBLWMHA 3-4 MM) Tlomki 8-18
OuncTiTb Ta HapixTe
Kanycta CMyKaM1 (TOBLMHE 3 MM) Teeppa 8-14
KanycTa bptoccenbcbka Po3pixTe Ha ABi YacTMHK Xpymka 10-30
KanycTta ugitHa BigBapuTi o M'sikoro ctaHy Teepaa 8-16
Kaptonns HapixTe, Biasapite 8-10 x8 Xpymka 10-30
HapixTe 1oro ToHKuMM
LinGyns KPYFMMMU LUMATOHYKaMm Xpywmka 10-14
BigBapuTyt O M'SIKOro CTaHy,
Mopksa Hapi3aTu Kinbusamu Xpymka 10-14
4n KBagpatamm
OuuCTiTb NOrO Ta HapixXTe Ha
Oripok Kpyrmi LWMaTouKkn Teepaun 8-18
(TOBLUMHA 12 MM)
PospixTe 11oro Ha CMyxKu
MepeLb conoakui a6o Kpyrni WUMaTouKy (TOBLUMHA XpymKuii 8-14
6 MM), BUNMITb CEpLIEBUHY
Mepeup uuni He notpi6Ho Hapizatu XpyMkuit 8-10
TomaTu OuuCTiTb, HapiXXTe KinbLUaMu
abo kybukamu Teepna 10-24
OuncTiTb 1oro i HapixTe Ha
Pesetb LUMaTOHKY (TOBLUMHA 3 MM) 3HesopHeHWi 10-38




YKPAIHCbKA

Tabnuus nigrotoBKM OBOYIB A0 CYLUIHHS YacTuHa 2

Mpoaykt Migrotoeka CraH nicns cylwiHHa TpnBanicTb CyLiHHA
(Y roOMHHUKY)
BinBapiTb, favite 0X0noHyTH,
Bypsik 3piKTE KOPIHHA Ta BEPXIiBKY. XpymKuia 10-26
Po3pixTe Ha KpYXKu
Po3pixTe Ha WwmaToukm XpyMKiA
Cenepa (ToBLMHA 6 MM) Py 8-14
Linbyns seneHa HapixTe XpyMmKuii 8-10
PospixTe Ha LwmaTo4kn XpYMKWit
Cnapxa (ToBLWMHA 2,5 MM) Py 8-14
OyuncTiTb NOro Ta HapixTe o
HacHuk KPYImUMM LLIMATOYKaMM Xpymkwia 8-16
HapixTe wmartoykamm .
WirweaT (ToBUWWMHA 3-4 MM) XpymKuit 8-16
Binbepitb rpubu 3 kanentowkamu,
Mevepuui SIKi 3arMHaloTLCA ycepeanHy.Pospi- Teepai Ta xpycTki 8-10
Te Ha LWMaTouku abo BUCYLLITL

YBATA: Yac Ta criocobm nonepeHs0i 06poGku 0BOIB, OnucaHi B Tabnui nuwue 03HanoMIIHoBarbHi.
OcobucTi nepesari MoxXyTb BiPIBHATUCS 3 ONMCAHONO y Tabanu.

TPAHCMOPTYBAHHA, YALLEHHA TA 3BEPIFCAHHA

TPAHCMOPTYBAHHA. TpancnopTtysati npunap HeobxinHo 6yab-AKAM BUOM KDUTOO TPAHCMIOPTY i3 3aCTOCYBAHHSAM NpaBun 3akpinieHHs
BaHTaxiB, L0 3abe3nevytoTb 36epexeHHs ToBapHOro BUrMsay Bupoby Ta/abo ynakoBku i iioro nofansLuoi GesneyHoi ekcnnyartadii.
3ABOPOHAETLCA nifnasatih Npunag yaapHUM HaBaHTaXKeHHsM Mifj YaC BaHTaXHO-PO3BaHTaXYBaNbHIX POGIT.

YNCTKA. YBATA! Hikonn He MuiiTe 4aCTiHW Npunagdy B NOCYAOMWIAHIA MaLHi, He BKopuCTOBYITE XiMikaTv Ta abpasiBHi peyoBrHM.

- BuMKHITb CyLLKY Bif enekTpomepexi Ta faiiTe il MOBHICTIO OXONMOHYTH.- BuMuiATe OCHOBY i 3HIMHI CEKLjii TENMoo BOAOIO 3 MUMIOM, peTenbHO Npo-
MUIATE | BUCYLLIT.- AKYpaTHO NPOTPITb KPULLKY BOOTOK0 TKaHNHO.- YBATAN! Kpuiiky 3 4BIAryHOM He MIATI MPOTOHHOI BOA0K0 i He 3aHyptosaTi!!!
- He gonycKaeTbcs BUKOPUCTaHHS abpasvBHX 3aCO6IB ANS YMILEHHS, OPraHiYHNX PO3YMHHUKIB | arpeciBHIX piavH.- Mepen 3bepiraHHsM nepe-
KOHaWTecs, LU0 NpuUnag BiAKIOYEHNI Bif eNeKTPOMEPEXI i MOBHICTIO OXONOB.

3BEPIFAHHSA. Mpunag HeobxiaHo 36epiraTi B 3akpUTOMY NpUMILLEHH, B yMOBaX, LU0 nepeabaqatoTb 36epexeHHs ToBapHOro Burmsay Bupoby

i noro I'I6O}:laJ1bLLIOI 6e3neyHoi ekcnnyatadii. MepekoHaliTecs, Lo npunag i BCi 110ro akcecyapy NOBHICTIO BUCYLLEH], nepea TM, ik CKnaaaTm io-
r0 Ha 36epiraHHs.

NMPABUIIA YTUNI3ALII MPUNARY

EnekTponpunap Ta nakysanbHi Matepiani MatoTb 6yTi yTUNi3oBaHi 3 HaiMEHLLIOK LWKOA0K ANS AOBKINAA i BiAMOBIAHO 0 Npasinam 3 yTunisa-
Lii BiaxopaiB y Bawuomy perioHi.

YMOBW TAPAHTINHOIO OBCNYrOBYBAHHA
Mpv kynieni BP0y BuMaralite 10ro nepesipky y Baluiit NPUCYTHOCTI | 3aN0BHEHHS rapaHTIliHOro TarnoHa (LUTaMn TOProBemnbHOI oprakisauyii,
[fara npopaxy Ta nignuc npogasLsl). be3 HapgaHHs rapaHTIiHOrO TanoHa abo npy Moro HenpaBWIbHOMY 3aMOBHEHHI MPETEHST LWo10 AKOCTi He
NPUIAMAKTLCS | rapaHTiiiHWiA PEMOHT He 3AiACHIOETbCS. MapaHTiiHWiA TanoH cnif npef’sBnsiTv npu 6yAb-koMy 3BepTaHHi A0 CEPBICHOTO LIEHTPY
NpOTSroM YCbOro TepMiHy rapaHTii. Bupib npuitMaeTbes Ha cepBicHe 06CnyroByBaHHs! TiNbK1 MOBHICTIO KOMMIAEKTHUM. [apaHTiliHmi TepMiH
064MCTIIOETLCA 3 MOMEHTY npofaxy nokynvto. Mpocumo Bac Takox 3bepiratv JOKYMEHTH, L0 NiTBEpMKYIOTh AaTy KyniBni BupoBy (ToBapHWI
abo kacoBuil Yek). YMOBOI 6€30nraTHOO rapaHTiliHoro 06enyroByBaHHs Baluoro Bupoby € iioro npaBuribHa ekcniyaTalis, Lo HE BUXOAWTb 3a
Mexi ocobucTux nobyToBIx NoTped, BiANOBIAHO [0 BUMOT IHCTPYKLl 3 ekcnnyaTaui BpoBy, BIACYTHICTb MexaHiuHNX NOLIKOAXeHb Ta Hacniakis
He6anoro noBOAXEHHs 3 BUPOGOM. Bupib npuiiMaeTbCs Ha rapaHTiiiHe 06CiyroByBaHHs Y YUCTOMY BUTNISAI (MPOTEPTO | NPOAYTO, A Lie € MOX-
nnBIM). [apaHTis NOLIMPIOETLCA Ha BCi BUPOBHMYI Ta KOHCTPYKTUBHI AiecheKTy (KM nepertideHinx y posaini «MapaHTis He noLuMploeTbCsy),
BUABIIEHI NPOTSArOM rapaHTIHOro TepMiHy. Y Liei nepiod AedeKTHi aeTani, KpiM BUTpaTHUX MaTeplanis, nignaraioTs GesonnarHii 3amini y
rapaHTiliHOMy CEpBICHOMY LieHTPi.

"APAHTIA HE NOLUUPIOETHCA

1. Hemem, CnpuYnHeHi hopc-MaxopHUMK 06CTaBUHaMM.

2. 0LI.I)K0}:()KeHHS| BUPOBY, CIpUYMHEH BUKOPUCTaHHAM BMPOGY 3 METOH, LU0 BUXOANUTL 3a Mexi ocobucTux nobyTosux notped (To6To 3 npomucnosoto abo komepLiitHoto
METOH0).

3. BuTpathi MaTepianu it akcecyapi (HOXi, CiTki ToLLO.).

4. [ledeKTi, CPUYMHEH NepeBAHTaXEHHSM, HeNPaBIIbHO eKCrNyaTaLlieio, MPOHUKHEHHSIM PIAVH, MAMY, KOMaX, MOTPanNSHHSM CTOPOHHIX MPeAMETIB BCepenHy
BMPObY.

5. Mp)é6y, LU0 NiAAABANMCA PEMOHTY 11033 YNOBHOBAXKEHUMM CEPBICHUMM LieHTpamy abo rapaHTiiHVMN MaiiCTEPHAMM.

6. [OLUKOKEHHS, LLIO € HACTIAKOM BHECEHHS 3MiH A0 KOHCTPYKLii BMpoby camim kopucTyBayem abo HekBanichikoBaHOK 3aMiHOIO 10T0 KOMMMEKTYIOUMX.

7. MopyLeHHs BMOT IHCTPYKLT 3 excnnyatauii.

8. HenpaBunbHe BCTAHOBNEHHS HANPYry Mepexi XMBMEHHS (SKLLO Lie NOTPi6GHO).

9. BHECEHHS TEXHIYHIX 3MiH.

10. MexaHi4Hi NOLIKO/PKEHHS!, B TOMY YMCHi BHACNIAOK Hea6anoro NOBOKEHHS!, HENPaBIUMBLHOTO TPAHCNOPTYBaHHS Ta 36epiraHHs, NaaiHHs BupoGy.

11. TOWKO/MKEHHS 3 BUHW TBAPUH (B TOMY YMCIi PU3YHIB Ta KOMaX).

Bupo6Huk: Ict Mapk no6an Jiviten, KHP . .
IHchopmaLito Npo AaTy BMPOBHULITBA MOXHA 3HAWTM HA OKPEMIi YNaKoBL. I:‘ %
3 nuTaHb rapaHTiHOTO 06CNYroByBaHHS 3BepTaitTECs [0 HANBNMKYOTO CEPBICHOTO LIEHTPY.

TepMmiH cryx6u - TPUBLATS LWICTb MicALB
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Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uruchomieniem suszarki.

A Zachowaj instrukcje, mozesz potrzebowac jg w przysztosci.
To urzadzenie jest przeznaczone do suszenia jagod, warzyw, owocow, chleba, makaronu, ryb, ziot, ziot leczniczych.

Urzadzenie {'est przeznaczone do uzytku domowego i podobnychcelow, w szcz%gélnoéci:

- w kuchniach dla personelu w sklepach, biurach i innych warunkach prac%/; - w domach gospodarczych;

- klienci w hotelach, motelach i innej infrastrukturze mieszkalnej; - w warunkach zakwaterowania w frybie internatu plus $niadanie.

Do uzytku domowego, nie nadaje sig do u'?/tku przemystowego.

Wazne! Urzadzenie zakupiony w zimnych porach roku w celu uniknigcia awarii przed wigczeniem do sieci

nalezy utrzymac przez co najmniej cztery godziny w temperaturze pokojowe;.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Nominalne napiecie: 220-240 W . . " s - ..
Nominalna czesto$é pradu: 50 Hz Termin gwarancyjny w Unii Europejskiej - dwadziescia cztery miesigcy
Nominalna skonsumowana potega: 200-240 Wt

Poziom temperatury: 35-70 °C

SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI

+ Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac niniejsza instrukcje, aby unikngé uszkodzen podczas uzytkowania.
Nieprawidiowa obstuga moze spowodowa¢ uszkodzenie produktu, zniszczenie mienia lub uszczerbek na zdrowiu uzytkownika.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osob% (w tym dzieci) o ograniczonych zdolno$ciach fizycznych, sensorycznych lub umys-
towych lub nieposiadajace do$wiadczenia lub wiedzy, chyba Zze beda one nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie korzystania z
urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

+ Dzieci musza by¢ nadzorowane, aby nie bawity sie urzadzeniem.

+ Urzadzenie nalezy trzyma¢ z dala od dzieci.

* Przed uzyciem urzadzenia nalezy upewnic sig, ze w jego wnetrzu nie znajduja sie zadne materiaty opakowaniowe ani inne ciata obce, ktére
mogtyby spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub pozar. Jesli na podstawie produktu znajdujg sig naklejki, nalezy je usunac.

+ Przed wigczeniem produktu po raz pierwszy nalezy sprawdzi¢, czy jego specyfikacja jest zgodna z zasilaniem sieciowym. Nieprawidtowa
obstuga moze spowodowa¢ uszkodzenie produktu, zniszczenie mienia i obrazenia ciata.

+ Urzadzenia nie sa przeznaczone do obstugi za pomoca zewnetrznego wytacznika czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
+ Nie podiaczaé suszarki jednoczesnie z innymi urzadzeniami elektrycznymi.

* Nie odtaczac urzadzenia podczas pracy!

+ Uzywac wytacznie do celow domowych. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przemystowego. Nie uzywaj urzadzenia do celow in-
nych niz okreslone w instrukgji.

+ Nieuzywane urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zasilania przed czyszczeniem.

+ Nie zanurza¢ produktu ani przewodu zasilajacego w wodzie lub innych ptynach. Jesli tak sie stanie, nalezy natychmiast odtgczy¢ produkt

od zasilania i przed dalszym uzytkowaniem zlecic wykwalifikowanemu technikowi sprawdzenie poprawno$ci dziatania i bezpieczenstwa.

+ Jedli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, serwis lub podobnie wykwalifikowany personel, aby
unikna¢ niebezpieczenstwa. Nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzadzenia.

+ Nalezy upewnic sie, ze przewdd zasilajacy nie dotyka ostrych krawedzi lub goracych powierzchni.

+ Nie ciggnag, nie skrecac ani nie owija¢ przewodu zasilajgcego wokot urzadzenia.

+ Podczas odigczania urzgdzenia od sieci nalezy chwycic za wtyczke i nie ciagna¢ za przewod.

+ Urzadzenie quinno stac stabilnie na suchej, ptaskiej powierzchni. Nie nalezy umieszczac urzadzenia na goracych powierzchniach lub w
poblizu zrodet ciepta (np. kuchenek elektrycznychg, zaston lub pod wiszacymi pétkami. Nie uzywaj urzadzenia w poblizu butli gazowych.

. Nigdy nie pozostawia¢ wiaczonego urzadzenia bez nadzoru.

+ Podczas pracy urzadzenia temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.

+ Powierzchnie moga nagrzewac sie L)odczas uzytkowania. Nie dotykaj goracych powierzchni. Nie uzywaj urzadzenia mokrymi rekami.

* Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym i uszkodzenia urzadzenia, nalezy uzywa¢ wytacznie akcesoriéw dostarczonych wraz z urzad-
zeniem.

+ Nie przykrywac urzadzenia. )

+ Nie pozostawia¢ wigczonej suszarki bez nadzoru.

+ Suszarki nalezy uzywac wylacznie do gotowania zywnosci. Nigdy nie susz w suszarce ubran, papieru ani innych przedmiotow.

* Przed praniem suszarki nalezy zawsze odtaczy¢ przewdd zasilajacy od gniazda sieciowego.

+ Upewnic sig, ze woda nie dostata sie na wtyczke sieciowa,

+ Nie zanurzac urzadzenia w wodzie ani nie my¢ go pod biezacg woda, ) )
+ Nie umieszcza¢ tacek z iywnoémq na jednostce grzewczej, dopoki woda nie srlynle.
+ W przypadku zalania wodg wewnetrznych elementow elekirycznych lub zespotu grzejnego, suszarke nalezy doktadnie wysuszy¢ przed nas-
tepnym podtaczeniem do zasilania.

+ Do czyszczenia zespotu grzejnego nie zaleca sig stosowania agresywnych detergentéw w postaci mleczka, pasty, emulsji itp., ktére mogq
p% %_onvzaé’:ZcEzr\\ﬁéczonq powierzchnie i zatrze¢ napisy: symbole graficzne, podzialy, znaki ostrzegawcze itp.

Aby unikna¢ pozaru, urzadzenie nalezy umieszczac wytacznie na nieogrzewanej powierzchni. Nalezy unika¢ umieszczania urzadzenia na
metalowych powierzchniach. . L,

+ GDY URZADZENIE PRACUJE, NALEZY UMIESCIC POD NIM MATERIAL ODPORNY NA WYSO TEMPERATURER PLYTKI CERAMIC-
ﬁN% F(’SCI;{UBRUDESKE DO KROJENIAITP.) LUB UMIESCIC JE NA POWIERZCHNI ODPORNEJ NA WYSOKA TEMPERATURE, ABY UNIK-

OSTRZEZENIE Nie uzywaj urzadzenia diuzej niz przez 40 kolejnych godzin. Po uptywie 20 godzin ciagtej pracy nalezy wylaczy¢ urzadzenie,
od\lﬂczy(: przewod zasilajgcy i odczekac co najmniej 2 godziny, az urzadzenie ostygnie. ) i

. Erzg padku korzystania z przedtuzacza nalezK.upewmé sie, ze maksymalna dopuszczalna moc kabla odpowiada mocy urzadzenia.
OSTRZEZENIE: Po pierwszym wiaczeniu suszarki moze ona wydziela¢ nieprzyjemny zapach spalenizny. Jest to normalne zjawisko spowo-
dowane wypalaniem si¢ fabrycznego oleju!

+ Producent zastrzega sobie prawo do wprowadzania bez uprzedzenia drobnych zmian w konstrukcji produktu, ktére nie wptywajg drastycznie
na jego bezpieczenstwo, wydajno$¢ i funkcjonalno$e.

EKSPLOATACJA

Ten model suszarki jest cykliczny, posiada czujnik temperatury, ktory wytacza element grzejny urzadzenia po osiggnieciu ustawionej temperatury.
po osiggnieciu ustawionej temperatury. Produkt jest suszony przez konwekcje powietrza wewnatrz urzadzenia.Gdy ustawiona temperatura spa-
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da, suszarka automatycznie wtacza element grzejny. Cykliczne wiaczanie i wyiqc_zanie Cykliczne wigczanie i wytaczanie elementu grzejnego za-
Igﬂ %c{( réznych czynnikéw: temperatury otoczenia, zapetienia sekcji produktami, zgodnoé¢ z napigciem sieciowym itp.PRZYGOTOWANIE DO

Rozpakowac produkt. Przed Jaierwszym wigczeniem nalezy doktadnie umP/é wszystkie pojemniki i zdejmowane czesci cieptg wodg z mydtem,
g%k}\%jﬂle spiukac i wytrze¢ do sucha. Przetrze¢ pokrywe 0d wewnatrz wilgotng szmatka | wytrze¢ do sucha.

1. Umie$¢ suszarke na stabilnej, poziomej powierzchni. ) ) ) ) )

2. Umies¢ przygotowang zywnosc w przezroczystych wyjmowanych sekcjach(3), biorac pod uwage ilo$¢ zywnosci. Przezroczyste wyjmowane
sekcje musza by¢ umieszczone w taki sposob, aby umozliwi¢ swobodng cyrkulacje powietrza miedzy nimi. Nie nalezy nie umieszczac zbyt
duzej ilosci zywnosci w kazdej sekciji.

3. Przykryj sekcje pokrywa z napedem (2). Pokrywa musi pozostawa¢ na urzadzeniu przez caly czas jego

uiytkz)lv(\gqnia.kPod%qcz urzadzenie do sieci elektrycznej. Nacisnij przycisk wiaczania/wytaczania (6) Suszarka do owocow i warzyw wyemituje
sygnat dzwigkowy.

?y acié?ij |$r(z ézgs/%ét)awieh (7), aby wybra¢ temperature. Temperatura bedzie miga¢ na wy$wietlaczu. Uzyj przyciskéw Mode (5), aby zmienié
emperature -70C).

Uwaga: Temperatura zmienia sie w krokach co 1C. Naciénij i przytrzymaj przycisk trybu, aby szybko zmieni¢ temperature. .

5. Naciénij ponownie darzgusk ustawien (7), aby wybra¢ godzing. Godzina bedzie miga¢ na wyswietlaczu, nacisnij przycisk regulacji trybu, aby
zmieni¢ godzing (0:10-4 :00?1. Uwaga: Czas zmienia sie co 10 minut. Nacisnij i przytrzymaj przycisk regulacii trybu, aby szybko zmieni¢ godzine.
6. Po okofo trzech sekundach od ustawienia temperatury i czasu suszarka zacznie si¢ nagrzewac. Czas bedzie wyswietlany cyklicznie na wys-
wietlaczu (8). Czas i temperature mozna zmieni¢ w dowolnym momencie, naciskajac przycisk ustawien (7).

7.Po ug)#ywm ustawioneﬁo czasu na wyswietlaczu (8) pojawi sie komunikat ,End” i ogrzewanie wytaczy sie. Suszarka do owocow i warzyw wye-
mituje 5 sygnatow dzwigkowych, a wentylator zatrzyma sie.

8. Odtacz urzadzenie od sieci elektrycznet{.(

UWAGA: Zaleca sie umieszczenie wszystkich 5 sekcji na urzadzeniu podczas uzytkowania, niezaleznie od tego, ile sekcji jest pustych.

Przed umjeszczeniem zywnosci w urzadzeniu nalezy ja umy¢. Nie wkiadaj mokrej zywnosci do urzadzenia, wytrzyj ja do sucha.

OSTRZEZENIE ! Do suszenia nalezy uzywac wytacznie suchych produktéw, a nie'mokrych.Produkty nalezy sprawdzac co godzine.Przed za-
pakowaniem poczekaj, az zywno$¢ ostygnie.Uwagi: Jesli zywnos¢ nie zostata wysuszona w ciagu jednego dnia, mozna kontynuowa¢ suszenie
nastepnego dnia. W takim przypadku nieosuszone produkk nalezy przechowywac¢ w pojemniku na zywno$é/worku polietylenowym.

WSTEPNE PRZYGOTOWANIE OWOCOW DO SUSZENI

W stepne przygotowanie owocow do suszenia pozwala zachowac ich naturalny kolor, smak i aromat. Ponizej znajduja sie pomocne sugestie,
jak najlepiej przygotowa¢ owoce do suszenia:Wez 1/4 szKlanki soku ﬁnajlepiej naturalne%o). Pamietaj, ze sok powinien by¢ odpowiedni dla owo-
cow, ktore bedziesz suszy¢. Na przyktad, do przygotowania jabtek naleZy uzy¢ soku jabtkowego. Wymieszaj sok z dwiema szKlankami wody.
Nastspnie zanurz wstepnie przglgotowane. owoce W przygotowanym plynie (patrz ,Tabela przygotowania owocow do suszenia’) na 2 godziny.
OSTRZEZENIE: Czasy i metody wstepnej obrébki owocow opisane w tabeli stanowia jedynie wytyczne. Osobiste preferencje uzytkownika moga
rozni¢ mﬁ od opisanych w tabeli.

WSTEPNE PRZYGOTOWANIE WARZYW DO SUSZENIA

1. Zaleca si¢ gotowanie fasolki szparagowej, kalafiora, brokutéw, szparagéw i ziemniakéw, Koniewai warzywa te sg czesto przy?otowywane do
pierwszego i drugiego dania.Jak gotowac: W6z wczesniej przygotowane warzywa do garnka z wrzaca woda na okoto 3-5 minut.

Nastepnie odcedz wode i umies¢ warzywa w suszarce do OWOCOW i warzyw.

2. Jesli cheesz dodac cytrynowego akcentu do fasolki szpara owej,szpara_?éw |tj) Ypo prostu zanurz pn:oduk}tg w soku z ngn‘? na okoto 2 minuty.
UWAGA: POWYZSZE ZALECENIA MAJA JEDYNIE CHARAKTER ORIENTACYJNY | NIE MUSZA BYC DOKLADNIE PRZESTRZEGANE.
WSTEPNE PRZYGOTOWANIE MIESA, RYB, DROBIU | DZICZYZNY

Wstepne przygotowanie migsa jest niezbedne do zachowania jego zdrowia.Do skutecznego suszenia nalezy uzywac migsa bez tuszczu. Zale-
BaR scj)%marynowanie, ktére pomoze usuna¢ wodg z migsa i lepiej je zakonserwowac.

Przed rozpocz%ciem suszenia drob nalezy wstepnie przygotowac. Lepiej jest go ugotowac lub upiec. Susz przez okoto 2-8 godzin lub do momen-
tu znikniecia wilgoci.

RYBY

Przed suszeniem zaleca

sie ugotowanie lub upieczenie ryby na kuchence agiecz przez okoto 20 minut w temperaturze 200 stopni lub do momentu, az ryba bedzie luzna).
R‘;/ltllszs)g: F%‘?é 3ko€o -8 godzin, az cafa wilgo¢ zniknie.

Przygotuj migso, pokroj na mate kawatki i umie$¢ w suszarce do owocow i warzyw na okoto 2-8 godzin lub do momentu, az cata

wilgoc zniknie. . . A . s
g Stét do przygotowywania owocéw do suszenia cze$¢ 1
Produkt P t ; Panstwo Czas trwania suszenie
rodu rzygotowanie po wyschnigciu (w godzinach)
Morela Wytnij i usun pestke Miekki 13-28
Skorka pomaranczowa Wiracié sie diugie paski Kruchy 8-16
fnias Obrac i pokroi¢ kawatki lub ; -
Ananas ($wiezy) Kwadratowe kawalki Solidny 8-36
Ananas . . Miekki
(w puszkach) Odcedz sok i osusz igkki 8-36
Banan Odcedz sok i osusz Miekki 8-36




POLSKI

Stét do przygotowywania owocow do suszenia czes¢ 2

Przygotowanie Panstwo Czas trwanig suszenie
Produkt ¥ po wyschnigciu (w godzinach)
Winogrono Nie trzeba cig¢ Miekki 10-26
Nie ma potrzeby go wyjmowaé
Wisniowy kosci, dasz rade gdy wisnie sg Miekki 10-28
potsuche
Gruszka Czyste i pokroi¢ w plasterki Migkki 10-30
Ryc Plasterek Solidny 8-26
Zurawina Nie trzeba siekac Migkki 8-26
Przekroi¢ na 2 czesci i
Brzoskwinia usun pestke, kiedy owoce sg Migkki 8-26
W potowie suche
Daty Usun nasiona i posiekaj Solidny 8-26
Oczy$¢ to, wyjmij sercewino,
Jabtko pokrojone w krazki kawatki Miekki 8-10
lub segmenty
Tabela przygotowania warzyw do suszenia cze$¢ 1
P " . Panstwo Czas trwania suszenie
Produkt rzygotowanie po wyschnigciu (w godzinach)
Karczoch Pokroi¢ w paski Kruchy 8-13
(grubos¢ 3-4 mm)
. Obierz i pokroéj na kawatki
Baktazan (grubosé 6-12 mm) Kruchy 8-18
Obierz i pokroj parowaé
Brokut przez 3-5 minut Kruchy 8-20
Grzyby Pokréj na kawatki Solidny 8-14
) Pokroj i gotuj, az stan
Zielona fasola przezroczysty Kruchy 10-26
. Pokréj na kawatki
Cukinia (grubos¢ 3-4 mm) Kruchy 8-18
Obierz i pokroj paski ’
Kapusta (grubos¢ 3 mm) Solidny 8-14
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Tabela przygotowania warzyw do suszenia czes$¢ 2

na kawatki lub wysuszy¢ catkowicie

. Panstwo Czas trwania suszenie
Produkt Przygotowanie po wyschnieciu (w godzinach)
Brukselka Przecig¢ na dwie czesci Chrupigce 10-30
Kalafior Gotuj do miekkosci panstwo Solidny 8-16
Ziemniak Pokroj, gotuj przez 8-10 minut Chrupigce 10-30
Cebula Pokroj go cien[(o okragte Chrupigce 10-14
kawatki
Gotuj do miekkosci stan, ;
Marchew wyciety pierscienie lub kwadraty Chrupiace 10-14
. Obierz i pokréj na okragte Solid
Ogorek kawatki (grubosc 12mm) oldny 8-18
Pokréj go w paski lub okragte
Stodka papryka kawatki (grubos¢ 6 mm), Chrupigce 8-14
usungc¢ rdzen
Papryczka chili Nie trzeba siekaé Chrupigce 8-10
Pomidory Obierz i pokroj w pierscienie Solidny 10-24
lub kostki
ierz i pokroj w kostk )
Rabarbar Sa?llg%iil (;;c;u[%évg SoritnS Odwodniony 10-38
Zagotuj, ostudz, odcigé
Buraczany korzenie i wierzchotki. Chrupigcy 10-26
Pokroi¢ w kotka
Pokréj na kawatki .

Seler (grubosé 6 mm) Chrupiacy 8-14
Zielona cebula Plasterek Chrupigcy 8-10
Pokréj na kawatki .

Asparagus (grubosé 2,5 mm) Chrupiacy 8-14
Obierz i pokroj hrupi
Czosnek okragle kawalki Chrupigcy 8-16
N Pokroj na kawatki " _
Szpinak (grubosé 3-4 mm) Chrupiagcy 8-16
Wybierz grzyby z czapkami, ktére . .
Pieczarki wyginajg sie do wewnatrz.Pokroi¢ Twarde i chrupigce 8-10
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UWAGA: Podane w tabeli terminy i sposoby wstepnej obrobki warzyw maja charakter wytacznie informacyjny.
Osobiste preferencje moga réznic sie od opisanych w tabeli.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORT.

Urzadzenie powinno by¢ przewozone dowolnym rodzajem krytego $rodka transportu z zastosowaniem zasad zabezpieczenia fa-

dunku zapewniajacych zachowanie wygladu i/lub opakowania produktu oraz jego dalsza bezpieczng eksploatacje. NIE nalezy naraza¢ urzadze-
nia na obcigzenia udarowe podczas zatadunku i roztadunku.

CZYSZCZENIE.

OSTRZEZENIE Nigdy nie myj czesci urzadzenia w zmywarce. Nie uzywaj $rodkéw chemicznych ani substancji $ciernych.

Odtacz suszarke od zasilania i pozwol jej catkowicie ostygnac.Umyj podstawe i zdejmowane czgsci mydtem i ciepta woda, doktadnie sptucz i wy-
susz.Delikatnie przetrze¢ pokrywe wilgotna $ciereczka,

UWAGA!!!

Pokrywy z silnikiem nie wolno my¢ pod biezacg wodg ani zanurzac!!! Nie uzywaj Sciernych $rodkow czyszczacych, rozpuszcezalnikow
organicznych i agresywnych ptynéw.Przed przechowywaniem nalezy upewnic sig, ze urzadzenie jest odfaczone od zasilania i catkowicie ostygto.
PRZECHOWYWANIE.

Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w pomieszczeniach zamknigtych, w warunkach zapewniajacych zachowanie wygladu

produktu i jego dalsze bezpieczne uzytkowanie. i jego dalsze bezpieczne uzytkowanie. Przed przechowywaniem nalezy upewnic si¢, ze urzad-
zenie i wszystkie jego akcesoria sg catkowicie suche.Przed przechowywaniem urzadzenia.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materialy opakowaniowe nalezy utylizowaé przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw na danym obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Kupujac produkt, popro$ o sprawdzenie go w Twojej obecnoci i wypetnienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i
podpis sprzedawcy). Bez podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidtowo wypetniona, roszczenia dotyczace jako$ci nie zostang,
zaakceptowane i nie zostanie wykonana zadna naprawa gwarancyjna. Karte gwarancyjng nalezy okazac do centrum serwisowego w catym
okresie gwarancyjnym. Produkt jest catkowicie dopuszczony do serwisu. Okres gwaranciji liczony jest od momentu sprzedazy. Prosimy rowniez
0 zachowanie dokumentéw potwierdzajacych date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy). Warunkiem bezptatnej obstugi gwarancyjnej
produktu jest jego prawidtowe dziatanie, nie przekraczajace zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wymaganiami instrukcji obstugi
produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroznego obchodzenia si¢ z produktem. Produkt jest dopuszczony do
serwisu gwarancyjnego w czystej postaci (w miare mozliwosci czyszczony i wycierany). Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkcyjne i
konstrukeyjne (z wyjatkiem tych wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w okresie gwarancyjnym. W tym okresie
wadliwe czesci, z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych, podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym gwarancyjnym.

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE

1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych.

2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celéw wykraczajacych poza domowe potrzeby (np. w celach przemystowych lub komercyjnych).
3. Materialy eksploatacyjne i akcesoria (noze, siatki itp.).

4. Wady powstate w wyniku przeciazenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadéw, wnikania ciat obcych do produktu.

5. Produkty, ktore zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.

6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikow.
7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtaciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.

8. Naruszenie instrukcji obstugi.

9. Niewlasciwa instalacja napigcia sieciowego (jesli jest wymagana).

10. Dokonywanie zmian technicznych.

11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadéw).

Informacije na temat daty produkcji znajdujq sie na opakowaniu indywidualnym.

Producent: East Mark Global Limited, ChRL. W sprawach dotyczacych serwisu gwarancyjnego prosimy o kontakt z najblizszym cen
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HyckaynbikTbl cakTaHbI3, on bonawakTa Cisre kepek 60nybl MyMKiH..

ATanFaH Kypan XupeKTi, KekeHiCTePAI, XeMicTeppi, HaHabl, kecneHi, 6anbikTbl, KeKTi, Aapinik WenTepai kenTipyre apHanFaH.

Byn Kypbinebl TypMbICTbIK XaHE aHAmMOrTbIk, OpTanapaa naiaanaHysa apHansa, atan anTxaxga:

- AyKeHaepaiH, keHcenepain, xaHe 6acka fia eHAIpICTIK yi-KainapabiH, KblaMeTkeprnepiHe apHanFaH acyiinepae;

-aybin WapyalbinblfblHAA; - KOHAKYANEPAiH, MOTeNbAEPAiH, XaHe 6acka TypFblH vl MHAPaKYPbINbIMbIHbIH, KNMEHTTEPI; -Xeke NaHcUoHaTTapaa
Manbi3abi! XKbinabiH, Cyblk Me3riniHae caTbin anbiHFaH Kypanbl 3NeKTp xeniciHe kocnac GypblH,

iCTeH LblFyblHa xon bepmey ylliH Henve TemnepatypachiHia KeMiHAE TepT cafaT yCTay KaxerT.

TEXHWKATbIK CUMATTAMAIIAPDI

f ©TiHeMi3, Kypanabl nainaananyra Kipicnec 6ypbiH, HyCKaYNbIKTbI MyKUAT OKbIN WhIFbIHbI3

HomuHan kepHey: 220-240 B

TOKTbIH, HOMUHAM wminiri: 50 My EAQO (benapych, Peceit, ApMeRus, KasakcTaH, KbIpfblacTah) enaepiHae xaHe
HomuHan TyTbIHbINaTbIH KyaTbl: 200-240 BT Ykpautaga, 'pysusza, 93ipbaitkaHga cTaHaapTTbl keningi MepaiMi — OH exi ai.
Temnepartypa: 35-70 °C

MAWOANAHY KE3IHOEr CAKThIK LUAPANAPBI
* Konpany kesiHze 3akpiMaaHbay yLuiH Kypanzbl naiaananbac GypbliH 0Cbl MpoLeaypaHbl MyKUST OKbIM LUbIFbIHbI3 XaHE OHbl aHbIKTaMa peTiHe cakTaHpl3. [lypsic
€eMeC eHzley eHIMHIH, ICTeH LublFybIHa, eneyni MynikTiH, 3akbIMAanybiHa HeMece naiaanaHyLUbIHbIH XeKe XapakaTbiHa akenyi MyMKiH.
* Kypbinsbl (h13nkanblk, CEHCOPIbIK HEMeCe akbIn-oit kabineTTepi WwekTeyni Hemece Taxipubeci MeH GiniMi ok aaamaapAblH, (COHbIH, iLiHAe Gananap) naiaanatybl-
Ha apHarmMaraH, erep onapablH, kayincisgiriHe xayanTbl TyNFaHblH, KafaranaybIHChI3 HeMECe KypbirnfbiHbl MaiiaanaHy Typaribl Hyckay 6onmaca.
* BananappblH, KypbinfbiMeH oifHaybiHa xon Gepmey yLUiH onapabl kaaaranay kepek.
* KypbinebiHbl 6ananapaaH anbic naiaanaHbiHpl3.
* XyMmbIcTbl 6acTamac GypbIH KypbinFbIHbIH iLLiHAE OpaybILL MaTepuaniapabiH Hemece 6acka 6ere 3aTTapblH, KOKTbIFbIHA ko3 KETKIiHi3, onapzbiH, 60nybl Kypbin-
FblHbIH, By3blnyblHa HeMece epTke akenyi MyMKiH. ©HIMHiH, HerisiHae xancbipmanap 6onca, onapabl anbin TacTaxpl3.
* BipiHwi peT Kocap anablHAa eHIMHiH, TeXHUKanbIK cunaTTamanapbl 3NeKTp XKeniciHiv, napameTpnepiHe Calkec KeneTiHiH TeKCepii3. ypbiC eMec eHAeY eHIMHIH, iCTeH
LbIFybIHA, MaTepUanzbIK 3aKbiMFa XoHe NaiiianaHyLublHbIH, AEHCaYTbIFbIHA 3USH KeNTipyre akemyi MyMKiH.
* Kypbinbinap chIpTKbl TaiiMep Hemece Genek kallbikTaH 6ackapy Xyleci apkbinbl 6ackapyra apHanmaraH.
* KenipriluTi 6acka 3nekTp KypbirnsbinapbiMeH Gip yakbiTTa poseTkara KOCNaHbI3.
* XKyMbIC Ke3iHae KypbinfbiHbl XenifeH eLipmen;s!
* Tek TypMbICTbIK MakcaTTapAa naiaanaHbiHbI3. Kypbirebl eHEpKaCinTik naiaanaHyra apHanMaraH. KypbinebiHbl HyCkaymblkTa kepceTinmereH MakcaTTapaa navaa-
NaHBaHpbI3.
* KypbinfbiHbl naliganaxbaraH kesae XoHe Tasanay anjbliaa OHbl XemideH aXblpaTblHbi3.
* BHIMA| HeMece KyaT CbiMbIH CyFa Hemece Gacka CyiibIkTbiKTapFa GaTbipMarpI3. Byn opblH anca, KypbinebiHbl KyaT KediHeH Aepey axblpaTblHbl3 KoHe OHbl api Ka-
pait naitfanaxap anzblHaa KypbinebiHbIH KyMbICbl MEH Kayinciaairin Ginikti MamaHaapaaH Tekcepin anbiHpi3.
* KyaT cbiMbl 3akpIMpanFaH Gonca, kayinTi Gongbipmay yLuiH OHbl eHZIpYLLI, KbI3MET kepceTy Genimi Hemece coraH ykcac BinikTi MamaHaap aybiCTbIpybl
KepeK. KypbineblHbl e3iHi3 XeHpeyre 6onmaiiab!.
* KyaT CbIMbIH ©TKip X eKTepaeH XaHe bICTbIK BeTTepaeH anbiC yeTaHpI3. KyaT ChiMbIH KypbinifblHbl TapTNaHbi3, GypamaHbla Hemece opamaHpbl3.
* Kypangbl poseTkafaH CybipraHfia, CbIMHaH TapTraid, alachiHaH yCTaHpl3.
* Kypbinfbl KypFak, Teric epae TypakTbl Typybl kepek. OHbl bICTbIK GeTTepre HEMece Xbiry ke3AepiHiH, XaHbiHa (Mbicarnbl, SNEKTp NAuTanaps|), nepaenepre Hemece
inyni cepenepain, acTbiHa KOMMaHpI3. KypbinfblHbl ra3 6annoHaapbIHbIH XaHbIHAa naitfanastanpl3.
* KypbinfbiHbl KOCYMIbl Kyiie eLUKaLlaH Kapaychl3 KanablpMaHb3.
* Kypbinfbl XyMbIC iCTen Typfaxaa, KON XeTeTiH GeTTepaiH, TemnepaTypach! xofapbl Gonybl MyMKiH.
* KonaaHy kesinae 6eTTep Kbi3bin KeTyi MyMKiH. blcTbik GeTTepre kon TUriaBeria. KypbinebiHbl AbIMKbIN KONMEH naiifanaHtambI3.
* OneKTp TOTbIHbIH, COFYbIH XaHe KypbinfbHbIH, 3aKbIMAanybiH Gonapipmay yLLiH Tek KanTamagars! Kepek-KkapakTapzbl naiganaHblHbI3.
* KypbinfbiHbl Kannaxpia.
* XKyMbIC icTen TypFaH KenTipriluTi kapaycbl3 kanablpMapI3.
* KenTipriwuTi Tama nicipy yLUiH faHa naitganaHbiHbl3. OHparbl kuimai, karasdbl HeMece Backa 3aTTap/bl elKallaH KenTipMeH;a.
* KenTiprilwTi yy anabiHaa apKallaH KyaT CbIMbIH PO3eTkaAaH CybIpbIHbI3.
* CyablH KyaT allachlHa TycneyiH KafaranaHpi3.
* KypbinfbiHbl Cyfa GaTbipMaHbl3 HeMece afbiabl CyMeH xyyra Gonmaiiabl.
* TaraM HayacblH Cybl afbiN KETNEiHILE KbI3AbIPFbILL BIIOKKA KOMMaHbI3.
* |LUKi 3neKTp aneMeHTTepiH Hemece Kkbi3abIpy Genirik cy 6ackin KeTce, KENTIprilUTi KeNeci PeT KoCkaHFa AEMiH OHbI XakCbinan KenTipy kepek.
* XbInbITy GrorbIH Xyy yiLiH CyT, nacTa, aMynbcusi T.6 TypiHAeri arpeccuBTi Xyfbilll 3aTTapabl KOMAAHY YChIHbINMANbI, Oniap Ta3apThinbin KaTkaH 6eTTi Cbi3bin Tac-
Taybl XaHe xasynapap! elipyi MymkiH: rpachukansik 6enrinep, 6enimaep, eckepty Genrinepi xaHe 1.6.
* ECKEPTY: ©prtTi 6onaslpmay yLUiH KypbinFbiHbl TEK CanKbIH Xepre KOMbIHbI3. KypbinfbiHbl MeTann beTtepre KoiMaHpI3.
* KYPbINFbI XKYMbICTbI XK¥MbIC XKACAY KE3IHOE OHbIH ACTbIHA XblflbIKKA TE3IMAI MATEPUANb! (KEPAMUKATBIK MIUTAIIAP, KANAH KACKAY TAK-
TA, 16
* KOVYbl MIHOETTI BOfbIHbI3, HEMECE AHBIKTAMAY YLLIH XbIbIKKA TO3IMAI BETKE KOWbIHbI3.
* HABAP AY[APbIHbI3! KypbinsbiHbl 6ip yakpiTTa 40 caraTTaH apTbik naiganaHtanqbia. Kypbinsl 20 caraT yaaikcia XXyMbIC iCTEreHHeH KeliH KypbinFblHbl eLUipiHi3,
KyaT kaGeniH axblpaTblHbi3 )aHe KypbinFbiHbl KEMIHAE 2 CaraT CybITbIHbI3.
* Ocbl Hyckaynap/abl CakTaHpbl3.
* ¥3apTKbIL CbIMAb! NaifanaHfaH keaae, ChIMHbIH, MakcuMangbl KyaT KepeeTKillli KypbInFbIHbIH, KyaTblHA CINKEC KENeTIHIHe ko3 XeTKi3iHi3.
HA3AP AY[IAPbIHbI3! KenTipriluTi anfaiu peT KockaHaa, O XaFbIMChI3 XaHy WiCiH LblFapybl MyMKiH. Byn KanbinTbl KyBObinbIC XaHe 3aybIT MalbIHbIH, Kyiin keTyiMeH
6GaitnaHbicTbl!



* OHAIpYLLI KOCbIMLIA ECKEPTYCi3 eHIMHIH, A13aliHbIHa OHbIH, KaYiNCi3airiHe, eHIMAINIfiHe XaHe (hyHKUMOHaNAbINbIFbIHA TyGereini acep eTNENTIH WarblH e3repicTep eH-
Ti3y KyKblIFbIH ©3iHe Kangbipass!.

MAVOATIAHY

Byn kenTipriLu ynrici UyKnaik XyMbIC iCTelzi aHe KypbinebIHbIH, KbI3bIpY 3NEMEHTIH eLLipeTiH TeMnepaTypa CEHCopbl OpHaThINFaH GENrineHreH TeMnepaTypara XeT-
KkeHae. byn xarnaiifa eHiM KypbInFbIHbIH, ilLiHAET aya KOHBEKUMsiCbIMEH kenTipineai.OpHaTbinFaH TeMnepatypa TeMEHAEreH keaae KenTiprill aBToMaTTbl TypAe Kbl3-
AbIPy 3NeMeHTIH Kocazbl. BenocuneaTi Kocy XaHe eLwipy KypbinFbIHbIH, KbI3AbIPY 3MeMeHTi apTypni (hakTopnapsa bainaHbICTbl: KOpLIAFaH OpTa TeMneparypachl,
Genimaepai eHiMAEPMEH TONTLIPY, KOPEKTEHAIPY KEPHEYiHe CalikecTiri xaHe T.6.

KYMBICKA JAVBIHOBIK,

OHIMAi opaybIlLTaH WblFapbiHpI3. Anfallkbl KonaaHap anabiHaa 6apnbik KOHTeHepnep MeH anbiHbans! GeniuekTepai Xbinbl CyMeH xaHe cabbiHMEH MyKUAT Xybin,
KypraTbin CypTikj3. KaknakTbiH iLKi XarbIH AbIMKbIN LWyBEpEKneH CypTin, KypraTbin CypTiHja.

K¥MbIC

1. KenTipriwwTi TypakTbl, kenaeHeH, 6eTke KOMbIHpI3.

2. AnpbiH ana paiiblHaansaH GyibiMaapabl onapablH, CaHblH eckepe oTbIpbIM, Menaip anbiHbans! Genikrepre (3) canbiHbla. Mengip anbiHoans! cexuysanap onapablH,
apacblHfia ayaHblH, epkiH aitHanybiHa MyMKiHaik 6epeTiHzeil eTin opHaTbinyb! kepek. Op Genikke TbiM ken Taram KOAMaHBI3.

3. BenwexTepai MOTOP KaknarbiMeH XabblHbI3 (2). Kaknak Kypbinebifa ByKin xymbIC yakbITbiHAA Kanybl kepek.

KypblneblHbl Kenire KOCbIHbI3. Kocy/elwipy TyiiMeciH GacbiHpi3(6) XKemictep MeH kekeHicTeppi kenTipril AbIObICTbIK curHan Gepepi.

4. TemnepatypaHbl TaHAay yLLiH OpHaTY TyiiMeciH (7) 6acbiHpi3. [ucnneiiae Temnepatypa XbinbinbikTailasl. Temnepatypabl (35C-70C) earepTy yiLiH pexvmpai peT-
Tey TyiimenepiH (5) naitfanaHblHpI3.

Eckeptne: 1C kafiampapbIHasbl TeMnepatypaHbly, e3repyi. TemnepaTypaHbl Xblraam e3repTy yLuiH PEXUM TyiAMEeCiH 6acbin TypblHbI3.

5. YakpITTbl TaHgay yLUiH OpHaTy TyiAMeCiH (7) KaitTapaH GacbiHpI3. [ucnneiae yakbIT XbinbinbKTaibl, yaKkbITTbl ©3repTy YILiH pexum TyiiMeciH 6ackiHbia (0:10-48:00).
Eckepty: YakpIT 10 MUHYTTbIK KaAamaapMeH e3arepefi. YakbITTbl Xbinam e3repTy yiliH PexuM TyiMeciH Gackin TypbiHbI3.

6. TemnepaTypa MeH yakbITTbl OPHaTKaHHaH KeiliH LWaMaMeH yiU CeKyHATaH KeiliH kenTipril Kbi3a 6acTaigbl. YaxbIT aucnneiige (8) Luknai Typae kepceTineai.
MapameTp TyiimeLwiriH (7) 6acy apkpinbl yakbIT NeH TeMnepaTypaHb Ke3 KenreH yakbiTta earepTyre Gonaap!.

7. OpHaTbinFaH yakbITTbiH, COHpIHAA Ancnneiiae (8) «End» xasybl naitna Gonaabl keHe Kb3abIpy elesi. XXemicTep MeH KekeHiCTepAi kenTipril 5 peT AblBbIC Whirapa-
[ibl K3HE XKengeTkill TokTaiabl.

8. KypbinebiHbl XeMiAeH axbIpaTbiHbI3.

ECKEPTIE: KaHLa Genik 6oc exeHiHe kapamacTaH, naiaanaHy kesiHae 6apnbik 5 6enikTi KypbinFbira OpHATY yCbIHbINAABI.

Taramabl KypblnFbiFa canmac GypbiH OHbl XybIHbI3. blnFan Tarampbl KypbinfblFa CanMaHpl3, OHbl KYPFaTbIHbI3.

HA3AP AY[IAPbIHbI3: KenTipy yLuiH AbIMKbIN €MeC, Tek KypFak eHiMAepAi nanfanaHbiHp3.

OHiMAepiHj3Ai caFaT CailbiH TEKCepiHi3.

TamakTbl Opay anablHaa CyblfaHLua KyTiHj3.

EckepTnenep: bip kyH iluiHae Taramabl kenTipyre yakbiTbiHpI3 Gonmaca, keneci kyHi kenTipyai xanracTbipa anachi3. byn xafnaitfa TonbIk KenTipinreH Taramaapab!
TamakK KoHTeilHepiHe/nacTukanblk NakeTTe cakTay Kepek.

XEMICTEPLI KENTIPYTE ANAbIH ANA JAVbIHIAY

JKewmicteppi kenTipyre anfbiH ana AailblHaay onapablH, Tabuen TyCiH, AaMi MEH XOLU WiCIH cakTangbl.

TeMeHpe xeMmiCTeppi KenTipyre kanaw xaxchbl AarblHAAY KepeKTiri Typanbl naiaans! keHectep GepinreH:

HA3AP AY[IAPbIHbI3: KecTene cunatranraH xemicTepai anfblH ana eHaey yakbITbl MEH aicTepi Tek MHAMKATUBTI AepekTep Gonbin Tabbinagbl. CiagiH, xeke kanay-
napbIHpI3 KeCTefle cunaTTanFaHaapAaH earelue 6onybl MyMKiH.

KeKeHICTEPLI KENTIPYTE ANAbIH ANA [AVbIHOAY

1. Wacbin BypluakTapabl, TyCTi KbIpblkkabaTTbl, GpoKKONMA], Cnapxa MeH kapTonThl KaHATKaH XeH, elTkeHi Byn kekeHicTep kebiHece BipiHLLI XaHe ekiHLi Taramaap-
fa failbliHaanagsl, ocbinailua onap iHiH, Tabuen TyCiH cakTangbl.

Micipy apici:

AngiblH ana aaibliaanFaH kekeHictepai LamameH 3-5 MUHYT KaliHaraH Cyfa canblHbl3d. CoaaH KelliH Cyabl arbl3bin, KeKeHICTEPAi AeruapaTopFa CanblHbl3.

2. Xacbin bypliakTapra, cnapxara xaHe T.6. MMMOHHBIH, MiCIH KOCKbIHBI3 Kence, 3aTTapzbl MMOH LbIPbIHbIHA 2 MUHYTTal Canbin KOMbIHbI3.

HASAP AY[IAPbIHbI3:

JKOFAPbIOA ATAIIFAH YCbIHbICTAP TEK AKMAPATTbIK CUMATKA APHATFAH XXSHE ONAPAbI HAKTbI OPbIHIAY KEPEK EMEC.

ET, BAJIbIK, K¥C ETI XQHE OVbIHIbI ANIIbIH ANA JAVLIHOAY

ETTi anpblH ana aalibiHaay AeHcaymbIKTbI cakTay yLuiH KaxeT. TviMAi KenTipy yiiH Maiicbl3 eT naiidanaHblHbl3. MapuHaaTay ycbiHbinaabl, Gyn eTTeH cyapl KeTipyre
aHe OHbl KaKChl CaKTayFa keMeKTecefi.

KYC

KenTipy anapiHaa KycTbl anablH ana AaitbiHaay kepek. OHbl KaitHaTbin Hemece KybipraH Aypbic. OHbl LamameH 2-8 caraT 6oibl HeMece birFan KETKEHLUE KypFaTbiHbI3.
BAIbIK,

KenTipy anasiHaa 6anbikTbl newTe KaitHaTy Hemece nicipy yebiHbinaabl (200 rpapycTa WwamameH 20 MUHYT nicipiHi3 Hemece 6anbik 6oc 6onraHwa). bapnbik binfan
KeTKeHLUE LWamameH 2-8 caraT KypraTblHpI3.

ET KSHE OVbIH

ETi kilukeHe kecekTepre Kecin, OHbl fieruapaTopsa LiamMameH 2-8 caraTka Hemece GapnblK binFan XofarnfaHLUIa CanblHbl3.




XKewmictepai kenTipyre gaibiHAayFa apHarnfaH ycren

o ) _ ¥ i
OHim [anbiHapIK MemnekeT kenTipyaeH keviH 33?;;;:.;::; oy
. LLIyHKbIpABI KEcin, anbin K
Opik TACTAHbI3 ymcak 13-28
AnenbcuH fami Kecy y3bIH xonaktap ChbIHFbILL 8-16
A ApLubin, KeciHi3 Geniktep KarTei
HaKac (xana) Hemece LapLubl Geniktep 8-36
AHaHac LUblpbIHAb! aFbI3bIr,
(KOHCepBineHreH) KYPFaTbIHbI3 YKymcak 8-36
LUblpbIHAp! afbI3bIM,
BaHaH A HKymcak 8-36
XKysim KecymiH KaxeTi oK XKymcak 10-26
OHb! LWbFapyabIH KaXKETi 0K
LLive CYMeK, Ci3 MyHbl iCTel anachbia Lume HKymcak 10-28
XapTbina kyprak 6onFaH kesae
Taza xoHe
Anmvypt Tinimaepre kecinis HKymcak 10-30
Cyp Tinim KarTbi 8-26
Myiokmpek KecypiH kaxerTi oK XKymcak 8-26
2 Genikke KeCiHi3 XaHe
LLla6aar! Ke3fe LUYHKbIPAbI anbin Tacta- Yymcak 8-26
HbI3 XeMicTep xapTbinai Kyprak
TykbIMAapAabl anbin Tactar,
KyHoep KeCiHia KatTbl 8-26
TasanaHb!3, KypeKTi LblFapbiHbI3
Anma Lapan, AeHrenek KecinrexH Xymcak 8-10
6enikTep Hemece CermMeHTTep
KekeHicTepgi kenTipyre AanbiHgayFa apHanfaH kecte 1-6enim
. N i .. ¥3aKTblfbl KenTi
©SHim [OanbiHablk MemnekeT kenTipyaeH KeuiH (IgaraTneH) Py
YKepanmypt >KonakTapra KeciHi3 ChbIHFbILL 8-13
(kanblHabiFbl 3-4 MM)
Basnabl OHbl apLubIn, KeciHi3 6eniktepre ChiHFbIL 8-18

(kanblHabIFbl 6—12 MM)




KekeHicTepai kenTipyre fanbiHoayFa apHasnfFaH kecte 2-6enim

OHim DaifbiHanik MeMﬂeE:;iﬁenTipy,qu ¥3aKTbIfbl KENTipy (CaFaTneH)
ApLubin, KeciHi3
Bpoxkorm 3-5 MUHYT BymeH nicipiHi3 Chifbi 8-20
CaHplpaykynakrap BeruekTepre keciHia KatTbl 8-14
KecinreHLue KeciHi3 xeHe
XKacbin bypiiak KVHATLIHLI3 MENGIP Kyl ChbIHFbILL 10-26
Benwiektepre KeciHi3
Ackabak (KANbIHABIFE! 34 MM) ChbIHFbILL 8-18
ApLubIn, KeCiHi3 xxonakTap
Kbipbikkabat (KanbIHbIFLI 3 MM) KarTe 8-14
Bptoccenb eckiHaepi Exi 6enikke KeCiHi3 Kerbipnak 10-30
TyeTi KelpbikkaGar Mymcar Gonraria KarTei 8-16
KanHaTbIHBI3 Ky
. KeciHi3, 8-10 muHyT
AKTYAHEK KaWHATBIHBI3 KbITbipnak 10-30
Musas OHbl KyKa eTir KeciHia KbITbipnak 10-14
[eHrerek kecektep
YKymcak 6ornFaHLa KaHaTbl-
Cabis HbI3 KyW, KECy cakuHarap KbITblpnak 10-14
HeMmece LuapLubinap
OHbl apLubIn, KeCiHi3 AeHrenek
Knsp GenikTepre (kanbiHabiFbl 12 MM) KatTol 8-18
OHbl >XonakTapra KeciHi3 Hemece
ToTTi 6ypbIiLL [eHrenek kecekTep (KanbiHabifbl KbiTbipnak 8-14
6 MM), 83€eriH anblHbI3
Yunmnik Gypsiu KecymiH KaxeTi oK KbiTbipnak 8-10
ApLUbIN, CakuHanapra KeciHia g
Tomatrap Hemece TekLuenep Karb! 10-24
P OHbl apLubIn, KECIHI3 -
BEHL [OaHa (kanbiHapiFbl 3 MM) CycbianaHraH 10-38
KalHaTbIHbI3, CybIThIHbI3, Ta-
Kbizbiniua Mblpriap MeH LblHAapabl KECIHI3. KbiTbipnak 10-26

LLleHGepnepre KeciHi3




KekeHicTepai kenTipyre ganbiHaayFa apHarnfaH kecte 3-6enim

. o . . ¥3aKTbIfbl KenTipy
OHiM [avibiHabIK MewmnekeT kenTipyaeH KewiH (caratrien)
BernwiekTepre KeciHj3
Banpblipkek (KaanMbEbl 6 Mu) KbITblpnak 8-14
YKacbin nuss Tinim KbITblpnak 8-10
Benwekrepre KeciHi3
Cnapxa (KaJ'IbIHEIbeE::I 25 M'-I\‘II) Kermipnak 8-14
OHbl apLubIM, KECIHi3
Capbimcak [eHrenex kecekTep KbITbipnak 8-16
BenwekTepre keciHi3
LWnuHat (KanbIHAbIFb! 3-4 MM) KbiTbipnak 8-16
Kaknakrapbl 6ap caHslpaykynakrap-
bl TaHAaHbI3,0 iLUKe kapaw vineai. _
LamnuHboHaap BereKTepre KeciHia Hevece KaTTbl >keHe KbITbipnak 8-10
KYPFaTblHbI3 TOMbIfbIMEH

HA3AP AY[APbIHbI3: Kectene cunattanFaH kekeHicTeppi anablH ana eHiey yakbiTbl MeH aficTepi Tek aknapaTTbik MakcaTTapsa apHanFaH.
XKeke kanaynap kecteae cunartanraHgapaaH esrelue 6omybl MyMKiH.

TACBIMATNTAY, TA3ATNAY XSHE CAKTAY

TACBIMAJIAY. Kypanabl GyilbIMHbIH, Tayaprblk TypiH aHe/HeMece KanTamachlHblH, CakTanyblH KaMTaMachl3 €TETiH, xykTeppi GekiTy xaHe ByaaH api
Kayincis naiaanaHy epexenepiH naitaanaga oTblpa, Xabblk kenikTi, ke3 kenreH TypiMeH TacbiMangay KaxeT. Kypanabl Tuey-Tycipy XyMbiCTapbl kesiHae
COKKbINbI XykTemenepre ylwbipatyfa TbIbIM CANbIHALDBI.

TA3AJAY. HA3AP AY[JAPbIHbI3! Kypan GeniktepiH blAbIC XKyFbill MALUMHAAA ELUKALLAH XyMaHbi3. XMMUKaTTap MeH kaxax 3aTTapabl naiganaHtaHbla.
KenTipriluTi 3nekTp eniciHeH CeHAIpIN, TOMbIK CyblFaHLUa, KyTiHi3

Herisi MeH anblHbanbl cekumsnapbIH Xbinbl CaObIHAbI Cyaa MyKUSIT XYbIM LbIFbIHbI3, MyKUSIT LWalbIM, KENTIpiHj3.

KaknarblH abaiinan binFanabl MaTamMeH CypTin WbIfblHbI3.

HA3AP AYOAPBIHbI3!!! KosranTkpiLubl 6ap MoTopnbl GeniriH aFbiH Cy acTbiHAa Kymay xaHe 6atbipmay!!!

Kaxax TasanayLubl Kypanaap/bl, opraukaribik epiTkiLTep MeH xeri CyMblKTbIKTapAbl NaiifanaHyra xon 6epinmeisi.

CakTap angblHaa KypanablH, aNeKTp XeniciHeH CoHin, ToMbIK CyblFaHbIHa KO3 XETKi3iHj3.

CAKTAY. Kypangb! OyifbIMHbIH, Tayapriblk TypiH XaHe ByaaH api kayincia konaaHbinyblH cakTayabl ke3neiTiH xaraannapaa, xabblk yi-xannapaa caktay
kaxeT. CakTayra )kuHamac GypblH Kypan MeH OHblH, 6aprblk akceccyapnapbiHblH, TOMbIKTaN KeNTipinreHiHe ko3 XeTKi3iHj3.

KYPANOb! KSOETE XAPATY KAFULANAPbI

Kypan MeH BybIn-Tyto MaTepuangapbl KopLuaraH opTa yLUiH eH, a3 31sHbIMEH XaHe eHipiHi3aeri KanabikTapabl Kagere xaparty XeHiHaer kasuaanapra
CalKeC Kajiere xapatbinybl THiC.

KENIMAIKTI KbISMET KOPCETY LWAPTTAPbI

ByilblMabl caTbin anfaH yakbITTa TekcepinyiH xoHe CigiH, kaTbiCyblHbI36eH Keningik TanoHbIHbIH, TONTLIPbINYbIH Tanan eTiHi3 (CaTaTbiH yibIMHbIH,
MepTabaHbl, CaTblnFaH KyHi XaHe caTyLublHbIH, Kombl). Keningik TanoHsIH ycbiHGaraH xafaaliaa HeMece OHbl AypbIiC TONTbIPMaraH yakbITTa, canacs!
XeHiHAeri WarbiMaap kabblnaaHGaiabl XeHe Keninaik apkblrbl XeHAeY XKyprisinMensi.

Keningik TanoHbIH keninaik Mep3imi iliHae cepauc opTanblfbiHa Ke3 KeNreH eTiHiLTi XacaraH Keafie yCbiHy kaxeT. ByilbIM CEpBUCTIK KbISMET kepceTyre

Tek ToMbIKTal XUHaKTanFaH TypiHae faHa kabbingaHaasl. Keningik Mepaimi catbin anylublra caTkaH caTteH 6actan ecentenepi. CiaaeH GyitbIMHbIH, caTbin
anblHFaH KyHiH pacTaiTbiH KyXaTTapabl CakTayblHbI3Abl CypaiMbl3 (Tayap Hemece kacca yeri).

BylbIMbIHbI3Fa Keningik apKbirbl TEMH KbI3MET KopCeTy LapTbiHa GyibIMabl KOMAAHY XeHIHAET HYCKaYMblfbIHbIH, TananTapbiHa CaNKEC XEKe TYPMbICTbIK,
KAXETTINiK WeriHeH LWbIKMANTbIH, AypbIC NaiaanaHy, MexaHukanblk 3akbiMaaynapablH, kaHe OyilbIMabl YKbINCbI3 Naliaanaky canaapbiHbiH XOKTblFbl XaTadbl.
By/ibiM Keningik apkbInbl KbI3MET KepceTyre Ta3a TypiHAe yCbiHbINaabl (MyMKiH 6onaTbIH xeprepiHae kaxansaH xaHe ypneHreH). Keningik keninik mepsimi
ilWiHae aHbIkTanFaH Gapnblk eHKIpICTiK XaHe KypbInbIMAbIK akaynapra Tapanagbl («Keningik TapatbinMaiiasl» Genimikae kepceTinrenaepaeH backa).

Byn ke3eHge Lwbifbic MaTepuanpapbiHan 6acka akay GenuexTepi keningikti cepeuc opTanblFbIHAA TErH TypAe aybICTbIpyFa XaTabl.

KENINQIK TAPATLINTMAUABI
1. dopc-Maxopnbik XafAaiinapaaH TyblHaasaH akaynap.
2. OHIMA| XeKe TypMbICTbIK MakcaTTa naiiaanaHyaaH (seHu, eHAIpIcTik Hemece KOMMepLMANbIK MakcaTTa) 6acka MakcaTTapaa naiiaanaHy HaTUxXeciHae eHiMre ken-
Tipinre 3anan.



3. WbifblH MaTepuaniapbl MeH kepek-kapaxTtap (6enimaep xaHe 1.6.).

4. OHiMre WaMa/iaH TbiC XyKTEME, ypbIC XyMbIC iCTeMeY, CyilbIKTbIKTapAbIH, WaHHbIH, XaHAIKTEPAIH Hemece Berae 3aTTapablH eHyiHeH TyblHaFaH akaynap.
5. Pykcar eTinreH KbI3MeT kepceTy opTanblkTapbiHaH HeMece Keningik webepxaHanapblHaH TbiC XeHAeYAeH eTKeH eHIMAEep.

6. MaitnanaHyLwbIHbIH, ©3iHiH, GyilbIM KOHCTPYKUMACHIH ©3repTyi HeMece OHbIH, Kypamaac GenikTepit GiniKTINIKCI3 aybICTbIPYbI HATUXECIHAET 3aKbIMAHY.

7. NaitpanaHy HyckaynbiebiH Gyay.

8. KOpeKTeHy KepHeyiHiH, AypbIC OpHaTbINMaybl (KaxeT Gonca).

9. TexHuKanblK e3repicTepai eHriay.

10. MexaHukarnblk, 3aKbiMaaHynap, OHblH iluiHae abalicbiaaa yctay, AypbiC TacbiManpamay xaHe caktay Hemece OyiibIMHbIH, Kynaybl.

11. XaHyapnap (COHbIH,iLLiHe KeMipriluTep MeH XaHAIKTEp) KeNTIpreH 3usi.

Onpipywi: et Mapk Fnoban umutes, KXP
XacanfaH KVHi Typanbl aknapatTbl Xeke KantamacblHaH KapaHbI3
Keninaik apkbinbl KbI3MeT kepceTy Macenenepi 60oMbIHLLA XaKbIH MaHAaFbl CEPBUC OPTarbIFbIHa XYTiHIHj3.

JJICeE &
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Pastrati manualul de utilizare, este posibil sa aveti nevoie de acesta in viitor.

Dispozitivul este destinat utilizarii in scopuri casnice si in scopuri similare, in special:

- in zonele de bucatérie pentru personalul din magazine, birouri si alte conditii de muncé; - in casele de ferma;
- clienti in hoteluri, moteluri si alte infrastructuri rezidentiale;

- In conditii de cazare in regim cazare si mic dejun.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, inainte de conectare in
reteaua electrica trebuie sa fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

CARACTERISTICI TEHNICE

f Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.

Tensiune nominala; 220-240 V
Frecventa nominala a curentului: 50 Hz
Consum nominal de gutere: 200-240 W
Temperatura : 35- 70 °C

MASURI DE PRECAUTIE iN TIMPUL UTILIZARII

+ Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru a evita deteriorarea in timpul utilizarii si pastrati-le ca referinta. Utilizarea incorecta
poate cauza deteriorarea {)rodusului, deteriorarea proprietétii sau vatamarea sanatatii utilizatorului

+ Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitéti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsé de experienta sau cu-
n_o$t|nt,et, CIU exceptia cazului in care acestea au fost supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana responsabild pentru
siguranta lor.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaci cu aparatul.

+ Tineti aparatul departe de copii.

+ Inainte de a utiliza aparatul, asigurati-va ca nu existd materiale de ambalare sau alte obiecte straine in interiorul aparatului care ar putea cauza deteriora-
rea aparatului sau incendii. Daca exista autocolante pe baza produsului, indepartati-le.

+ Inainte de a porni produsul pentru prima datd, verificati daca specificatiile produsului corespund sursei de alimentare de la retea. Manipularea necorespun-
zatoare poate duce la deteriorarea produsului, daune materiale si vatamari corporale.

+ Aparatele nu sunt proiectate pentru a fi actionate de un temporizator extern sau de un sistem separat de telecomanda.

+ Nu conectati uscatorul in acelasi timp cu alte aparate electrice.

+ Nu scoateti aparatul din priza in timpul functionarii!

+ Utilizati numai in scopuri casnice. Aparatul nu este destinat utilizarii industriale. Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele specificate in instructiuni.

+ Scoateti aparatul din priza atunci cand nu este utilizat si inainte de curatare.

+ Nu scufundati produsul sau cablul de alimentare in apa sau in alte lichide. Daca se intampla acest lucru, scoateti imediat produsul din priza si verificati
functionarea corecta si siguranta acestuia de catre un tehnician calificat inainte de a-l utiliza in continuare.

+ In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de cétre producator, departamentul de service sau de catre personal calificat
similar pentru a evita orice pericol. Nu reparati aparatul singur.

+ Asigurati-va ca cablul de alimentare nu atinge margini ascutite sau suprafete fierbinti.

+ Nu trageti, rasuciti sau infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului.

+ Atunci cand deconectati aparatul de la retea, prindeti fisa si nu trageti de cordon.

+ Aparatul trebuie sa stea ferm pe o suprafata uscaté si plana. Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti sau langa surse de célduré (de exemplu, aragazuri

Perioada de garantie in Uniunii Europene si in Moldova — doudzeci si patru luni




ROMANA

electrice), perdele sau sub rafturi suspendate. Nu folositi aparatul in apropierea buteliilor de gaz.

* Nu lasatj niciodata aparatul pornit si nesupravegheat.

+ Atunci cand aparatul este in functiune, temperatura suprafetelor accesibile poate fi ridicata

+ Suprafetele pot deveni fierbinti in timpul utilizarii. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Nu utilizati aparatul cu méinile ude.

+ Pentru a evita socurile electrice si deteriorarea aparatului, utilizati numai accesoriile furnizate impreuna cu aparatul.

* Nu acoperiti aparatul.

+ Nu Iasati uscatorul in functiune nesupravegheat.

+ Utilizati uscétorul numai pentru gétitul alimentelor. Nu uscati niciodata haine, hértie sau alte obiecte in uscator.

+ Deconectati intotdeauna cablul de alimentare de la priza de retea inainte de a curata uscatorul.

+ Asigurati-va ca nu ajunge apa pe stecherul de la retea.

+ Nu scufundati aparatul in apa sau nu 1l spalati sub jet de apa.

+ Nu asezati tavitele cu alimente pe unitatea de incalzire pana cand apa nu s-a scurs.

* In cazul in care apa inundd componentele electrice interne sau unitatea de incalzire, uscétorul trebuie uscat bine Tnainte de urmatoarea conectare.

* Nu se recomanda utilizarea detergentilor a?resivi sub forma de lapte, pasta, emulsie etc. pentru curétarea unitétii de incalzire, care pot zgaria suprafata

de curatat si sterge inscriptiile: simboluri grafice, diviziuni, semne de avertizare etc.

+ AVERTISMENT: Asezati aEaratuI numai pe o suprafatd neincélzita pentru a evita incendiile. Evitati amFIasarea aparatului pe suprafete metalice. .

+ ATUNCI CAND APARATUL ESTE IN FUNCTIUNE, ASIGURATI-VA CA PLASATI UN MATERIAL REZISTENT LA CALDURA (PLACI CERAMICE, PLACA

8EJ€|ISRE GROASA ETC.) SUB APARAT SAU CA IL ASEZATI PE O SUPRAFATA REZISTENTA LA CALDURA PENTRU A EVITA UN EVENTUAL IN-

+ AVERTISMENT Nu folositi aparatul mai mult de 40 de ore consecutive. La sfarsitul a 20 de ore de functionare continua, opriti aparatul, scoateti cablul din

priza si lasati aparatul s se raceasca timp de cel putin 2 ore.

+ Péstrati aceste instructiuni intr-un loc sigur.

+ Atunci cand utilizati un cablu prelungitor, asigurati-va ca puterea maximé admisa a cablului corespunde puterii aparatului.

/&\VERlTI‘Sll\/IEg\JT:fCEndV}Jscétoru este pornit pentru prima data, acesta poate emite un miros neplacut de arsura. Acest lucru este normal si se datoreaza ar-
erii uleiului din fabrical

* Producatorul fsi rezerva dreptul de a face modificari minore in designul produsului, féré notificare prealabild, care nu afecteaza drastic siguranta, perfor-

manta si functionalitatea acestuia.

UTILIZAREA

Acest model de uscétor functioneaza ciclic, are un senzor de temperaturé care opreste elementul de incalzire al aparatului atunci cand este atin-

sa temperatura setatd. Produsul este uscat prin convectia aerului in interiorul aparatului.Atunci cand temperatura setata scade, uscatorul por-

neste automat elementul de incalzire. Pornirea si oprirea ciclica a elementului de incalzire al aparatului depinde de diversi factori: temperatura

ambianta, umA)Ierea sectiilor cu _lproduse, respectarea tensiunii retelei de alimentare etc.

PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE

Despachetati produsul. Inainte de punerea in functiune initiala, spalati bine toate recipientele si piesele detasabile cu apa calda si sapun, apoi

ste;\?en. Ster?:?tl capacul din interior cu o carpa umeda si uscati.

FUNCTIONARE

1. Asezati uscatorul pe o suprafata stabild, orizontala.

2. Asezai alimentele pregatite in sectiunile detasabile transparente(3), tinand cont de cantitatea de alimente. Sectjunile transparente detasabile

trebuie sa fie pozitionate astfel incat sa permita aerului s circule liber intre ele. Nu puneti prea multe alimente in fiecare sectiune.

3.Acoperiti sectiunile cu capacul motorizat (2). Cagacul trebuie sa ramana pe aparat pe toata durata utilizarii acestuia.

Conectati aparatul la reteaua electrica. 3.Apasati butonul ,,Pornit/Oprit“$6) Uscatorul de fructe si legume va emite un bip. )

4.Apasati butonul de setare (7) pentru a selecta temperatura. Temperatura va clipi pe afisaj. Utilizati butoanele de mod(5) pentru a schimba tem-

{)eratura (35C-70C).Noté: Temperatura se modifica in trepte de 1C. Tineti apasat butonul de reglare a modului pentru a schimba rapid tempera-
ura.

5. Apasati din nou butonul de reglare (7) pentru a selecta ora. Ora va clipi pe afisaj, apasati butonul de reglare a modului pentru a schimba ora
0:10-48:00). Nota: Ora se modifica in trepte de 10 minute. Apasati si mentineti apasat butonul de reglare a modului pentru a schimba rapid ora.
. La aproximativ trei secunde dupa setarea temperaturii si a orei, uscatorul va incepe sé se incélzeasca. Timpul va trece ciclic pe afisaj (8).

Puteti modifica ora si temperatura in orice moment prin a?ésarea butonului de reglare (9. ) . o

t7.Le} sfarsitul timpului setat, afisajul (8) va indica ,End” (Sférsit) si incélzirea se va opri. Uscatorul de fructe si legume va emite 5 bipuri si ventila-
orul se va opri.

8. Deconectati aparatul de la retea.

NOTA: Se recomanda sa puneti toate cele 5 sectiuni pe aparat in timpul utilizarii, indiferent de cate sectiuni

sunt goale. Sﬁélagi alimentele inainte de a le pune in aparat. Nu puneti alimente umede in aparat, stergeti-le. =~

AVERTISMENT: Utilizati numai alimente uscate pentru uscare, nu alimente umede.Verificati produsele din oré in ora.

Asteptati pand cand alimentele se racesc inainte de a le impacheta.Observatii: Dacé nu ati uscat alimentele intr-o zi, puteti continua sa le uscati

adoua zi. In acest caz, rprodusele neuscate trebuie depozitate intr-un recipient pentru alimente/punga de polietilena.

PREGATIREA PRELIMINARA A FRUCTELOR PENTRU USCARE

Pregétirea prealabilé a fructelor pentru uscare le pastreaza culoarea, gustul si aroma naturale. Urméatoarele sunt sugestii utile cu privire la modul

optim de pregatire a fructelor pentru uscare:Luati 1/4 cana de suc (de preferinta suc natural). Amintiti-vé c& sucul pe care il luati trebuie sa fie

potrivit pentru fructele Fe care le veti usca. De exemplu, ar trebui sa folositi suc de mere pentru a pregéti merele. Amestecati sucul cu doud céni

de apa. Apoi scufundati fructele pre-tratate in lichidul preparat (consultati , Tabelul de pregatire a fructelor pentru uscare”) timp de 2 ore.

AVERTISMENT: Timpii si metodele de pre-tratare a fructelor descrise in tabel sunt doar orientative. Preferintele dumneavoastra personale pot

diferi de cele descrise in tabel.

PREGATIREA PRELIMINARA A LEGUMELOR PENTRU USCARE

1.Este recomandat sa fierbeti fasojea verde, conopida, broccoli, sraranghelul si cartofii, deoarece aceste legume sunt adesea preparate pentru

primul si al doilea fel de mancare, In acest fel ele isi vor pastra culoarea naturala.Cum se gétesc: Puneti lequmele pregatite in prealabil intr-o

0ala cu apa clocotita timp de aproximativ 3-5 minute. Apoi scurgeti apa si puneti legumele Intr-un uscator de fructe si lequme. )

2. Daca doriti sa adaugati o nota de lamaie fasolei verzi, sparanghelului etc., pur s simplu inmuiati produsele in sucul de [amaie timp de aproxi-

le(a)t_iyl\z minute.

RECOMANDARILE DE MAI SUS SUNT DOAR ORIENTATIVE SI NU TREBUIE SA FIE URMATE INTOCMAI.

PREGATIREA CARNII, APESTELUI, A PASARILOR SI A CARNII DE VANAT » B )

Pregatirea prealabila a carnii este esentiald pentru a o mentine s@natoasa.Pentru o uscare eficientd, folositi carne fara grasime. Se recomanda

marinarea, care va ajuta la eliminarea apei din carne si la conservarea ei mai buna.

PASARI DE CURTE

Inainte de a incepe uscarea, carnea de pasare trebuie sa fie pregatita in prealabil. Este mai bine s& o fierbeti sau sa o prajti.

Se usucé timp de aproximativ 2-8 ore sau pana la disparitia umiditatii.
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PESTE

Este recomandat sa fierbeti sau sa coaceti pestele pe aragaz inainte de uscare (coaceti timp de aproximativ 20 de minute la 200 de grade sau

péna cand pestele se desface). Se usuca timp de aproximativ 2-8 ore, pana la eliminarea intregii umiditati.

CARNE $I PESTE

Pregatiti camea, taiati-o in bucati mici si puneti-o intr-un uscator pentru fructe si legume timp de aproximativ 2-8 ore sau pana cand dispare toa-

ta umiditatea.

Masa pentru prepararea fructelor pentru uscare

Produs Pregatirea Stat dupa uscare Durata uscare (in ore)
Caisa Taiati si indepartati groapa Moale 13-28
Coaja de portocala Taiati in dungi lungi Fragil 8-16
A t Se curata si se taie Solid 8-36
nanas (proaspat) bucati sau bucati patrate ol
Ananas(conserve) Scurgeti sucul si uscati Moale 8-36
Banana Scurgeti sucul si uscati Moale 8-36
Strugurii Nu este nevoie sa taiati Moale 10-26
Nu este nevoie s&-I scoti os, poti
Cireasa sa o faci cand ciresele sunt Moale 10-28
semiuscate
Para Curat si taiat n felii Moale 10-30
Figurile Felie Solid 8-26
Merisor Nu este nevoie sa marunti Moale 8-26
Taiati in 2 parti si scoateti
Piersica groapa cand fructele sunt pe Moale 8-26
jumétate uscate
Datele Scoateti semintele si taiati Solid 8-26
B Se curéata, se scoate miezul, se 8-10
Mar taie rondele bucati sau segmente Moale -
Tabel pentru pregatirea legumelor pentru uscare partea 1
Produs Pregatirea Stat dupa uscare Durata uscare (in ore)
. Taiati Tn fasii . ]
Anghinare (grosime 3-4 mm) Fragil 8-13
A i Curatati-l si taiati-l n bucati Eragil 8-18
Vanata (grosime 6-12 mm) g
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Tabel pentru pregatirea legumelor pentru uscare partea 2

Produs Pregéatirea Stat dupa uscare Duraté uscare (in ore)
’ Curatati si taiati gatiti la abur .
Broccoli timp de 3-5 minute Fragil 8-20
Ciuperci Taiati in bucati Solid 8-14
Se felie si se fierbe pana .
Fasole verde stare transparenta Fragil 10-26
. Taiati in bucati ;
; v Fragil -
Zucchini (grosime 3-4 mm) 9 8-18
dungi (grosime 3 mm)
Varza de Bruxelles Taiati in doua parti Crocant 10-30
Conopidé Se fierbe pana se ] 1
P fnmoaie stat Solid 8-16
Cartof Taiati, fierbeti 8-10 minute Crocant 10-30
Ceapa Téiati-o felii subfiri Crocant 10-14
piese rotunde
M Se fierbe pana se inmoaie c t
orcov stare, taiatinele sau patrate rocan 10-14
Castravete Curatati-l si téiat,i-l n bucati Solid 8-18
rotunde(grosime 12 mm)
Taiati-o Tn fasii sau bucati rotun-
Ardei dulce de (grosime 6 mm), scoateti Crocant 8-14
miezul
Ardei iute Nu este nevoie s& marunti Crocant 8-10
Rosii Curétati si téigti inele Solid 10-24
sau cuburi
= Curatati- si taiati-l piese
Rubarba (g}o’sirﬁe 3 n*im)p Deshidratat 10-38
Se fierbe, se lasa sa se raceas-
Sfecla ca, taiati radacinile si varfurile. Crocant 10-26
Taiati in cercuri
Telina Taiati in bucati Crocant 8-14

(grosime 6 mm)
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Tabel pentru pregatirea legumelor pentru uscare partea 3

Produs Pregatirea Stat dupa uscare Durat& uscare (in ore)

Ceapa verde Felie Crocant 8-10

Taiati in bucati

Sparanghel (grosime 2.5 mm) Crocant 614
i Curatati-l si taiati-I
Usturoi tati-l s t 816
e piese rotunde Crocant
Taiati in bucati
Spanac (grosime 3-4 mm) Crocant 8-16

Selectati ciuperci cu capace, care
Champignons se Indoaie spre interior. Taiati in Ferme si crocante 8-10
bucéti sau uscate n intregime ’

ATENTIE: Perioadele si metodele de preprocesare a legumelor descrise in tabel au doar scop informativ.
Preferintele personale pot diferi de cele descrise in tabel.

TRANSPORT, CURATARE S| DEPOZITARE

TRANSPORT. Aparatul poate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu respectarea regulilor de fixare a marfii care asigura pastrarea

grodusqlwlg| / sau a ambalajului si functionarea sigura a acestuia in continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor
e mgnipulare.

CéJRA'[ARE. ATENTIE! Nu spalati niciodatd componentele aparatului in masina de spalat vase. Nu utilizati substante chimice sau substante

abrazive.

. Frigi uscatorul de la retea si lasati-| sa se rédceasca complet.+Spélati sectiunile detasabile cu apa calda si sapun, clatitile bine si uscatile.

*Stergeti usor baza cu o carpa umeda.*ATENTIE! Baza cu motorul nu poate fi spalata cu apa curgatoare si nu poate fi scufundata in apal!!

*Nu utilizati agenti de curatare abrazivi, solventi organici sau lichide agresive.+Inainte de depozitare, asigurati-va ca aparatul este deconectat de

la élnzé si este complet racit.

DEPOZITARE. Aparatul trebuie sa fie stocat in incapere inchisa, in condiii care presupun pastrarea produsului si functionarea sigura a acestuia

in continuare. Asigurati-va c& aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.

ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementrile privind eliminarea
deseurilor din zona dumneavoastra.

CONDITII DE GARANTIE

Cand cumparati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastré s fie verificat si sé fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comercia-
le, data vanzarii si semnatura vanzatorului).Féra furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calita-
te nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service
pe intreaga perioada de garantie. Produsul este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul van-
zarii catre cumparator. De asemenea, vé cerem sd pastrati documentele care confirma data achizitionarii produsului (bonul de casd).

Conditia de service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa corectd, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din
instructiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipularii neglijente.Produsul este acceptat pentru serviciul in ga-
rantie curat (sters si curatat, acolo unde este posibil). Garantia acoper toate defectele de fabricatie si de proiectare galtele decét cele enumerate
in ,Garantia nu acopera"), identificate in timpul perioadei de garantie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza
s fie inlocuite gratuit in centrul de service in garantie.
GARANTIA NU ACOPERA

1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industriale sau comerciale).
3. Consumabile si accesoril.

4. Defgctele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte strine
in produs.

5. Deteriordrile care au fost reparate n afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorarile cauzate prin modificarea designului produsului de cétre utilizator sau inlocuirea necalificatéd a componentelor sale.

7. Incalcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorecta a tensiunii de retea (daca este necesar).

9. Introducerea modificérilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitarii necorespunzatoare, caderii produsului.

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte). ﬁ
Producator: East Mark Global Limited, RPC D EH[ c € GZ
]

Pentru informatii privind data fabricarii, consultati ambalajul. Pentru service in garantie, contactati cel mai apropiat centru de service.
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