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KYXOHHAA MALLMHA RDE-1404

KyxoHHas MalLnHa npegHasHavyeHa ons cMeLuvBaHns
VIHFPeaneHTOB, MPUrOTOBJIEHUS COYCOB, OECEpPTOB
(B3GUTLIX CNIMBOK, MYANHIOB, KOKTENEN, MaioHes3a),
a Takxe AJ19 3amMeLLVBaHNs TecTa.

OMUCAHME

1. Hacapka ons 3amelumBaHus Tecta

2. Hacapgka gns cmeluvBaHus

3. BeHuuk ansi B36mBaHus

4. Kpbllka Yaluu, ¢ oTBepcTuem ans nobasneHms

npoAYyKTOB
5. Yawa

6. Ban ona yctaHoBKM Hacagok

7. MecTo ycTaHOBKM HaLum

8. MoTopHbI 610K

9. KHonka ¢ukcaTopa MOTOPHOro 610Ka

10. OcHoBaHune

11. Nepekntoyarens pexnmos padoTsl «<P-0-1- — -6»
12. MPOTUBOCKONBISALLMNE HOXKMN

13. Jlonatka

14. KonbLo noacBeTkn

MEPbI BEBOMNACHOCTU

Mepen Havyanom akcrniyaTaumm KyXOHHOW MalUvHbl

BHMMAaTENIbHO NpoYnTaliTe HacTosiLee PYKOBOACTBO

1 COXpaHWUTE €ero Ajs UCMO/b30BaHNS B KayecTBe

CnpaBOYHOro marepvana.

Mcnonb3yinTte yCTPOMCTBO TOMBKO MO €ro npsiMomy

Ha3HaYeHWIo, Kak N3/10XEHO B AAHHOM PYKOBOACTBE.

HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ yCTPOMCTBOM MOXET

NPUBECTU K Ero NoJIOMKe, NPUYMHEHMIO Bpeaa nob-

30BaTeNio NN ero MMYyLLLECTBY.

* [lepen BKMOYEHMEM KYXOHHOW MaluHbl ybeaun-
TeCb, YTO HaNpPsXXeHNe 3NeKTPUYECKON CeTU COOT-
BETCTBYeT paboyemy HanpsixXeHWo YCTPONCTBA.

¢ [Mepen NCNONb30BAHMEM KYXOHHOW MaLLVHbI BHU-
MaTeslbHO OCMOTPUTE HACAAKN 1 COCTOSIHME ceTe-
BOrO LUHYpa 1 y6eanTech, 4TO HAaCaAKuN U CETeBOW
LIHYp He umetoT noBpexaeHuii. Ecnn Bbl o6Ha-
PYXUNWN NOBPEXAEHUS, HE MONb3YATECH YCTPOR-
CTBOM.

i  PY CCKUT e e

He ponyckanTe KoHTakTa CETEBOIO LUHypa C ropsi-
YUMU MOBEPXHOCTAMU K OCTPbIMU  KPOMKaMu
Mebenun. Waberaite NOBPEXAEHUA W30NALMU
CeTeBOro LUHypa.

He ncnonbayiite yCTPONCTBO B HEMOCPEOCTBEH-
HOWM 6IM30CTN OT UCTOYHMKOB Tenna uUam OTKpPbl-
TOro NnameHu.

Mcnonb3yiiTe TONbKO Hacaaku, BXOASALLME B KOM-
NIEKT NOCTaBKM.

3anpeLlyaeTcs MCNonb30BaTbh KYXOHHYIO MaluvHy
OJ151 CMEeLUMBaHUS TBEPAbIX MHIPEANEHTOB, Taknx
KaK, Hanpumep, TBEPAOE CAMBOYHOE MaC/o WUan
3aMOPOXEHHOE TECTO.

Mepen ycTaHOBKOIM Hacanok y6eamTech, YTo BUKa
CETEBOrO LUHYpa He BCTaBMIEHA B PO3ETKY.

Mepen NCNob30BaHNEM KyXOHHOW MalunHbl yoe-
OMTECh, YTO Hacaaka YCTaHOBEHA NPaBUIILHO U
3aduKcmnposaHa.

Cobniopalite  OCTOPOXHOCTbL MPU  YyCTAaHOBKE
MOTOPHOro 6510ka KyXOHHOW MalluuHbl B paboyee
NnosIoXeHne, He MOACTaBNSATE PyKW, He AOomny-
ckanTe nonagaHusi NOCTOPOHHUX MPEAMETOB B
y3en coeMHEHUst MOTOPHOro 6510Ka 1 OCHOBaHMWS
KYXOHHOW MaLUUHBbI.

Mpexae 4em MOAKMIOYNTL KYXOHHYIO MaluMHy K
3ANeKTPUYECKol ceTn, ybeamnTech, Y4To nepeksioya-
TeNlb PEXMMOB PaboTbl YCTAHOBJIEH B MOJIOXKEHUN
«0» (BbIKNIOYEHO).

3anpelaeTcss UCNosib30BaTb YCTPONCTBO BHE
NOMELLEHNN.

MakcumanbHas NPOAONXNTENbHOCTb
HemnpepbIBHOW pPaboTbl — He Gonee 5 MUHYT.
MoBTOpHOE BKNIOYEHUE KYXOHHOW MalUuUHbI
npou3BoauTe He paHee, YeM yepe3 10 MUHYT.
B cnyyae cpabatbiBaHWUsS TENIOBOM 3aLMThI ABUra-
TenNs 1 ero OCTaHOBKM B NpoLiecce paboTbl, OTKO-
YUTE KYXOHHYIO MaLUMHY OT 3N1eKTPUHECKOWN CeTu.
[MoBTOpPHOE BK/IOYEHME MNPOU3BOAUTE TOJLKO
nocne noJIHoro OCTbiBaHUSI MOTOPA, HO He paHee,
yem yepes 40-45 MUHyYT.

[Mocne akcnayataumm KyXOHHOW MalUWHbI BbIKIO-
ynuTe ee, yCTaHOBMB MepeksoyateNlb PexnmoB
paboTbl B NonoxeHnn «0», BbIHbTE BUJKY ceTe-
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BOrO LUHYpa U3 PO3eTKW, MPUNOAHUMUTE MOTOP-
HblA 710K N OTCOEONHUTE HacaaKy.

He norpyxanTe KyXOHHYIO MalLVHY, CETEBOW LLUHYP
WM BUSIKY CETEeBOro LUHypa B BOAY Wau ntobble
Opyrve XunakocTu.

Ecnu ycTpolicTBO ynano B BOAy, BblHbTE€ BUJIKY
CETEBOrO LWHYypa W3 pPO3ETKU, TONIbKO 3aTem
[0CTaHbTE YCTPOWUCTBO U3 BOARI.

He npukacaiTecb k KOprycy MOTOPHOro 6soka,
CeTeBOMYy LUHYpYy W BWUIKE CETEeBOro LUHypa
MOKPBIMU pyKaMu.

Bo BpemMs paboTbl He 3aKpbiBaTE BEHTUASLLMOH-
Hble OTBEPCTMS HA KOPyCe MOTOPHOrO 6510Ka, 3TO
MOXET NPUBECTN K Neperpesy 31eKTpoMoTopa.
He ocTaBnsiiTe KyXOHHYIO MaLUVHY, BKIIIOYEHHYIO B
ceTb, 6e3 npucmoTpa.

OTKNtOYaNTE YCTPONCTBO OT CETU NEPEL, YACTKON,
CMEHOW Hacagok, a Tak e eciv Bbl UM He Mofb-
3yeTecsb.

OTkno4ast yCTPOMCTBO OT 3N1EKTPOCETU, HUKOrAA
He JepranTe 3a CeTeBOW LUHYP, BO3bMUTECH 3a
BUJIKY CETEBOrO LUHypa W akkypaTHO M3BNeKkuTe
€€ N3 po3eTKku.

PerynsipHo npoBoauTE YNCTKY KYXOHHOWN MaLLWHBbI.
He kacanTech BpallaloLencs Hacaakm BO BPEMS
pPaboTbl KYXOHHOW MaLLVHBbI.

He ponyckarite nonagaHus BOJMIOC WAM Kpaes
OfeX[bl B 30HY BpaLLEHWS HaCaaKu.

He paspeluainte netam kacaTbCsi Kopnyca MOTop-
HOro 61oKa, CEeTEBOro LUHypa U BUJIKU CETEBOIO
LWHypa BO Bpemsi paboTbl yCTPONCTBA.

[eTn [omKHbI HAXOAUTLCA NoA, NPUCMOTPOM 4SS
He[onyLLEeHNS Urp C NPUOOPOM.

JaHHOoe yCTpOMCTBO He npefHasHayeHo Ans
MNCNONb30BAHWUS AETBMMU.

Mcnonb3yiiTe ycTpOCTBO BO Bpemsi paboTsbl 1 B
nepepbiBax Mexay paboynmun upknamu B Hepo-
CTYMHOM Ansl AeTe MecTe.

Mpubop He npepHa3HavyeH Ana MCNONb30Ba-
HUS nnuuamu (BkJoYast AeTein) ¢ NMOHMKEHHbIMU
q)I/ISI/I‘-IeCKVIMVI, CEeHCOpPHbIMKN nnn YMCTBEH-
HbIMW CMOCOBGHOCTAMU WM NPU OTCYTCTBUKN Y
HWX XM3HEHHOr0 OMbITa UW 3HaHWIA, ECNIN OHWN He

e i ... PYCCKMW

Haxo4aTcsa No4 MPUCMOTPOM MW HE MPOUHCTPYK-
TMpOBaHbl 00 MCMONL30BaHUKN Npubopa NULOM,
OTBETCTBEHHbBIM 32 UX 6€30MaCHOCTb.

* 3 coobpaxeHunit 6e3onacHOCTV AeTel He OCcTaB-
NAiTe NONNITUIEHOBBIE NAaKeTbl, UCMOJSIb3yEMbIE B
Ka4yecTBe ynakoBku, 6e3 Haazopa.

BHuumaHune! He paspeluaiite AeTsM urpatb C rosuv-

STUIEHOBbLIMU akeTamu 1 yrnakoBOYHOM MN/1EHKOM.

OnacHocTtb yayuibs!

e lepvoanyeckn npoBepsnTe CeTeBOW LUHYP U
BWJIKY CETEBOrO LUHYpa Ha npegmeT nospexpe-
HUS N30NALUN.

e lpn NoBpeXAeHUN LUHypa NUTAHUS ero 3ameHy
BO n36exaHne onacHOCTN AOMKHbI MPON3BOAUTL
M3roToBUTESb, CEPBUCHANA CNyX6a U Noa0GHbI
KBaNIMPULMPOBAHHBIN NEPCOHa.

e 3anpewaeTca CamOCTOATENIbHO PEMOHTUPO-
BaTb npubop. He pasbupalite npubop camo-
CTOSITENIbHO,  NPW  BO3HWKHOBEHUW  JIIOObIX
HencnpaBHOCTEN, a Takxe nocne naaeHus
YCTPOICTBA BbIK/IOYUTE NPUGOP M3 PO3ETKU ”
obpaTtntecb B OGO aBTOPU3OBAHHBIA (ynon-
HOMOYEHHbI) CEPBUCHBIN LEHTP MO KOHTAKTHLIM
appecam, yKka3aHHbIM B rapaHTUIMHOM TasloHe 1 Ha
cavite www.rondell.ru.

* Bo wunsbexaHve NOBpexXAEHWUN
YCTPOWCTBO B 3aBOJCKOM yNakoBKe.

* XpaHuTe yCTPONCTBO B MECTax, HEAOCTYMHbIX A5
peten v nopgen ¢ orpaHNYeHHbIMU BO3MOXHO-
CTAMM.

nepeso3nte

JAHHBIV NMPUBOP MPELAHASHAYEH [1J151 CIOJ1b-
30BAHUS TOJIbKO B BbITOBbIX YCJIOBUSIX.
SAMNPELLAETCA  KOMMEPYECKOE  MCI1O/J1b-
30BAHVWE W WCMNOJIbBOBAHWE T[1PUEOPA B
rNPON3BOACTBEHHbIX BOHAX 1 PABOYUX [TOME-
LLEHUSIX.

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Mocne TpaHCNOPTUPOBKY NN XPaHEHUS YCTPOW -
CTBa B XOJIOAHbIX (3UMHUX) YCJ/IOBUSIX HEOO-
XoAMMO BbiAepXaTb €ero rpu KOMHaTHOW
TeMmneparype He MeHee TPEX 4acoB.
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— W3Bnekute yCcTpPOMUCTBO M3 YMakoBKW, yganute
nobble peknamHble Haknelrku, Meluarolime ero
pabore.

— [lpoBepbTe LENOCTHOCTb YCTPONCTBA, NPU HaNn-
YW NOBPEXIAEHUI HE MONb3YNTECH YCTPONCTBOM.

- Ybeaoutecb B TOM, 4TO paboyee HanpskeHue
YCTPOWMCTBA COOTBETCTBYET HAMPSXXEHUIO 3NeK-
TpoceTn.

— Hacagku (1, 2, 3), kpbILwKy (4), yawy (5) BbiIMoOnTE
TEnno BoAoOW C pobGaBneHVeM HeuTpasbHOro
MOIOLLLEro CpeacTBa, ONoIOCHUTE U MPOCYLLUTE.

— MoTopHsbIit 610k (8) n ocHoeaHue (10) npoTpute
MSAFKOW, crerka BRaXHOW TKaHblo, MOCHe 4Yero
BbITPUTE HACyxo.

HACAOKM (1, 2, 3)

Hacapka pna samewmBaHnus tecta (1)

Hacagky (1) ncnonbayite ons 3ameLlmBaHms ApOX-
XEBOro TecTa, nepemeluvBaHuns dapLua v T.n.

Cyxvie vHrpeamneHTbl, NpeaHa3HavyeHHble ans TecTa,
CMeLLMBaNTe Ha CKOPOCTU «1-2», B npouecce 3ame-
LIMBaHWS TeCTa C NMOMOLLbIO NepekoyaTens pexu-
MoB paboTbl (11) yBennumBanmte unm ymeHbluaiTe
CKOPOCTb BpaLLleHust Hacagku (1).

Hacapnka ans cmewumBanus (2)

McnonbayitTte Hacaaky (2), Hanpumep, ANs NpUroToB-
neHns kapTodesnbHOro niope. PekoMeHayemble Cko-
POCTHbIE pexumbl paboTsbl — oT 1 1o 4.

BeHuuk ansa B36uBaHus (3)

Mcnonb3yiite BeHunk (3) ons B3OMBaAHWUS CIMBOK,
AnyHoro 6enka, NPUrOTOBIEHWUS MYOMHIOB, KOK-
Teinen, Kkpema, mMaioHesa, COyCOB, a Takxe Ans
CMeLUMBaHUS XNOKUX NPOAYKTOB. PekomeHayemble
CKOPOCTHbIE pexumbl paboTel — 0T 5 o 6.
lMpumeyvanune: crepute 3a npasuibHOCTbIO ycTa-
HOBKW Hacazku v npoBepsifite HaaExXHOCTb pukca-
umm Hacazku rnepes Ha4aaom paboTsbl.

UCMNOJIb30OBAHUE KYXOHHOW MALLIUHbI
— [Mepepn ycTaHOBKOM HacaooK yoeanTech B TOM, H4TO
nepeknoyaTenb pexuMoB paboThbl (11) HaxoauTcs

i  PY CCKUT e e

B nonoxeHun «0», a BUIKa CETEBOro LUHypa He
BCTaB/IEHA B 9/IEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

— MpuaepxnBas pykon MOTOPHbIA Gnok (8),
HaXXMUTE N yaepXxunsarte KHOmky (9), NnpunoagHu-
MUTe MOTOPHbIV 610K (8) 1 3adurKcupyiiTe ero B
BEPXHEM NosnioxeHun (puc. 1).

— YcTaHOBUTE HA MOTOPHBIN 610K (8) KPbILLKY Yalum
(4) (pwuc. 2).

— YcraHoBuTe 4awy (5) Ha MecTo yCTaHOBKM (7)
1 NOBEPHMTE €€ MO 4acOBOW CTpesike A0 ynopa
(puc. 3).

— YcraHoBUTe 0fHY U3 Hacapok (1, 2 nnn 3) Ha Ban
(6), cnerka HaxMuUTe Ha Hacaaky Mo Hanpasne-
HWIO BBEPX M MOBEPHNUTE HACAAKY NPOTMB HaCOBOM
cTpenku Ao ynopa (puc. 4). YéeamTtecb B HagEx-
HOM dukcaumm Hacaaku.

— MomecTuTte HeobX0AMMbIE UHIPEOMEHTbI B vally
(5).

— Haxmute n ynepxuainte kHonky (9) (puc. 5),
HaXuMmasi Ha BEPXHIOK 4acTb MOTOPHOro Gnoka
(8) (puc. 6), yctaHoBUTE ero B paboyee nonoxe-
HWe, oTnycTuTe KHOMKy (9). Y6eamTtecb B Hao&x-
HOW dukcaumm moTopHoro 6noka (8) B paboyem
nonoxeHun (puc. 7).

lMpumeyvanune: B kpbilke (4) nmeetcsi 0TBEpcTUe

A5 fobasneHnsi HMPeANeHTOB BO BpeMsi paboTbl

KYXOHHOU MaLLNHbI.

— BcTaBbTe BUnKy CETEBOro LUHypa B 3nekTpuye-
CKYIO PO3€eTKY.

— Bkniounte KyxOHHYKO MallnHy NMOBOPOTOM nepe-
KnoyaTenss pexumMoB paboTel (11), ycrtaHoBute
Heo6X0AMMYI0 CKOPOCTb BpaLLEHWs Hacaaok (CM.
nyHKT «<HACAZKW>»).

— Job6aBnsiiTe HEO6XOANMbIE UHIPEANEHTbI B MPO-
Lecce 3ameluvBaHus B 3arpy3oyHoe oTBepcTve
B KPbILLKE YaLum (4).

— Bo Bpemsi paboTbl MoTOpHOro Gnoka (8) Gyaet
CBETUTLCS KOMbLIO NoACBEeTKM (14).

— lpu nepeBoae nepeksoyaTens pexmMoB padoTbl
B nosnoxexue «0», paboTa MoTopHOro 60ka (8)
6yneT ocTaHOBnEeHa, KoNbLo noacseTku (14)
noracHer.
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— Wcnonbayiite pexnm «P» 0fia 6bICTPOro cMelLumBa-
HUS UHFPEAMEHTOB HA MakKCUMMasbHOW CKOPOCTW.
Pexunm aktuBmpyeTcs npy noBopoTe 1 yaepxa-
HUM nepekoyatens pexunmos (11) n3 nonoxe-
HUs «0» (BKNOYEHO) B nonoxeHue «P». KonbLo
noaceeTku (14) npu atom 6yaeT ceetTuTbes. Ecnn
OTNYCTUTb NEpPeKoYaTenb pexmnmos (11) oH Bep-
HETCS B nonoxeHune «0» pabota MOTOPHOro 610ka
(8) npekpatutbest. Konbuo noaceetku (14) nora-
CHET.

Mpumeyarune:

- Bo Bpemsi paboTbl yCTpPOWCTBa WCKIOYanTe
nonaaaHvs MeTaan4eckux npeamMeToB, HOXeu,
JIOXEK, BUIOK U T.4., B YaLly (5). 1o moxeTt npu-
BECTY K MOBPEXAEHNIO HACaA0K, YaLuv 1 camoro
YCTPOVICTBA, @ TaK Xe cTatb NPuYnHOV TPaBMbI.

— Ecnm Bo Bpemsi paboTel MOTOpHOro 6s10ka (8)
Oyner Haxara KHomka ¢ukcatopa MOTOPHOIo
6noka (9), pabora moropHoro 6sioka (8) 6yaet
3abiokupoBaHa. [ns npogoskeHnss paboTbl
HaXMUTE Ha BEPXHIOK 4aCTb MOTOPHOIo 6710ka A0
e€ ronHovi Gukcaummn KHorkou gukcatopa (9) B
paboyem ronoxeHuu. lNepeBeavte nepeksoya-
Tenb pexumos ( 11) B nonoxeHue «0». [locne 4ero
yCTaHOBUTE €ro B HEOOXOANMBIA PEXUM.

— MakcumarnbHasi npoAoIXNTENIbHOCTb HENpepbIB-
HOVi paboTbl KYXOHHOWV MalluHbl COCTaB/ISIET He
bonee 5 MuHyT. [TOBTOPHOE BK/IIOYEHNE PON3BO-
avTe He paHee, Y4em 4epe3d 10 MUHYT.

— Bo Bpemsi paboTbl HE 3akpbiBakiTe BEHTUISALM-
OHHbIE OTBEPCTUSI HA MOTOPHOM b6sioke (8), aTo
MOXET NPUBECTU K eperpesy 3/1eKTPOMOTopa.

— B cny4ae cpabaTtbiBaHusi TEMNJIOBOV 3aLUNTbI ABU-
ratesis U ero OCTaHOBKM B rpouecce paboTsl,
OTKJIIOYUTE KYXOHHYIO MalUuHy OT 3J1eKTpuye-
ckovi cetn. [NTOBTOPHOE BKJIHOYEHUE MPON3BOANTE
TOJILKO 110C/1€ MOJIHOro OCThIBAHVSI MOTOPA, HO He
paHee, 4em Yepe3 40-45 MUHyT.

— 3aBeplwmB paboTy, ycTaHOBMTE nepekstoyartesb
pexumoB paboTsl (11) B nonoxeHne «0» 1 nasne-
KUTe BWJIKY CETEBOrO LUHYpa W3 31eKTPUYHECKOW
pO3eTKM.

e i ... PYCCKMW

— MpupepxnBasa pyko MOTOPHbIN 6nok (8),
HaXMuTe 1 yaepxmsaiite kHonky (9), npunogHn-
MUTE MOTOPHbI 610K (8) 1 3aduKcupyinTe ero B
BEPXHEM NOJSIOXEHUN (puc. 5).

— lNpu HEOBXOAUMOCTM Bbl MOXETE MCMOJIb30BaTh
nnacTukoByto nonartky (13) 4To 6bl akkypaTHO 04n-
CTUTb HaNUMWne NHrpeaneHTbl ¢ Hacagok (1-3) n
yawwm (5) 40 MX NOSIHOrO N3BMIEYEHUS.

— CHMMWTE YCTAHOBJIEHHYIO HacaaKy, NMOBEPHYB €€
MO YaCOBOW CTpeNkKe.

— CHuMKTE KpbIWKY Yawwmn (4).

— CHumuTe Hawy (5), NoBepHyB €€ NpoTVB 4aco-
BOW CTPESIKN.

— WN3Bneknte nHrpeaneHTbl n3 4awm (5).

— [lMpomoiiTe Hacaaky v Yawy (5) B TEnnon Boae C
MCMNONb30BaHNEM HENTPASIbHOrO MOIOLLIEro Cpea-
CTBa, OMNOJIOCHUTE Y NPOCYLUUTE.

YUCTKA N yXon

— BbIkno4nTE YCTPOCTBO U M3BNEKUTE BUSIKY CETE-
BOTO LUHYpa U3 3NEKTPUYECKO PO3ETKMN.

— BbimoiiTe Hacagku (1, 2, unu 3), yawy (5), TEnnom
BOAOW C HEWTPasbHbIM MOILNM CPEACTBOM,
3aTemM NpocyLumTe nx.

— MpoTpuTte MOTOpHbLIA 610K (8) 1 ocHoBaHme (10)
MSArKON, cnerka BA@XHOW TKaHblO, MOCne 4ero
BbITPUTE X HACYXO.

— 3anpelyaeTcs norpyxarb KyXOHHYIO MalLLVHy,
CETEBOI LUIHYP U BWUIKY CETEBOrO LUHYypa B BOAY
nnu B nobble Apyrve XnaxKocTu.

— He ponyckainte nonagaHvus BOAbl W HUCTALLMX
BELLIECTB BHYTPb MOTOPHOro 610ka (8) 1 B y3en coe-
AnHeHns MoTopHoro 6noka (8) n ocHoBaHus (10).

— Ans ypaneHus 3arps3HeHuini UCNonb3yinte Hew-
TpasibHble YUCTSILLME W MOIOLIME CPeAcTBa, He
MCMNONb3yiTe MeTannmyeckne LWeTkn, abpasvs-
Hble YMCTSILLME CPECTBA U PACTBOPUTENN.

XPAHEHUE

— [MpownsBeanTe YMCTKY YCTPOMCTBA.

— XpaHuTe yCTPOMCTBO B MecTax, HeAOCTYMNHbIX ANs
neten v noagen ¢ orpaHMYeHHbIMU BO3MOXHO-
CTAMU.
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PYCCKUW oo,

Kynvmapuble COBEeTbI

- MNpwv 3amewBaHnM [oGaBRATE Cyxve WHrpeau-

— OxnaxaeHHble NHIPeaNEHThI, Takne Kak CIMBOYHOE
Macno unm siua, JOMKHbI ObiTb KOMHATHON TEMMe-
patypbl. [loCTaHbTE UX U3 XONOAMIIbHUKA 3apaHee.
Y106kl MCKNIOYUTL NONafaHne SUYHOW CKOpAyMbl U
MCMOPYEHHbIX I, B YaLLy [i15 CMeLUVBaHWS, Npeasa-
puUTeNbHO pasbenTe X B OTAENbHYIO EMKOCTb, NOoc/e
yero nobaBbTe B YalLly A/ 3aMeLLNBaHS.

B npouecce noaroToBku, ctapanTech YETKO cneno-
BaTb BallEMY peLenTy u 1o6aBnaiiTe UHIPEAVEHTLI
B TOI NOCNenoBaTeNlbHOCTM U 06bEME, KakK yka3aHo
B BalLEM peLienTe.

eHTbl HebonbwyMK nopumamun. HauvHainte 3ame-
LUMBAHME HA MUHUMANIbHON CKOPOCTM BpaLLeHUs
Hacagku.

MoMHUTE, 4TO CTPYKTYpa M Ka4eCTBO CMELLMBAEMbIX
MNHIPEAVEHTOB CYLLECTBEHHbIM 06pa30M BAUSIET Ha
BPEMSI 1 KAYeCTBO MX 3aMELUMBAHUS, YTO 00s3a-
TENbHO CKa3blBAETCS HA BKYCOBbLIX CBOMCTBAxX, Npu-
rOTOBJIEHHbIX U3 HKX BAtOA.

Bcerga HaumHaliTe 3aMeluvBaHne Ha 6onee HU3KoM
ckopocTu. lNocTeneHHo yBenuymBaiiTe CKOPOCTb B
COOTBETCTBUW C PEKOMEHIALMSIMUN HUXKE.

Ta6Gnuua peKoMeHA0BaHHbIX YCTAHOBOK CKOPOCTM HacafokK NPy MaKCUMarbHOM 3arpy3ke

Hacapku PucyHok | CkopocTb | Bpemsi (MuH.) MakcumanbHbiii 06bEM
Hacapka onsa tecta 1-2 1 ckopocTb — 30 cek. myka 800 rp.

2 ckopoCTb —5-6 MUH. Bona 480 mn.

(1 rmykun Ha 0,6 mn BOAbI)

Hacagka 1-4 1-2 ckopocTb — 1 MUH. He 6onee 1300 mn.
015 cMeLumBaHus 3-4 ckopoCTb — 3-4 MUH.
Hacapka 5-6 5-7 MUH. He meHee 3 6enkoB, HO He Gonee
nns B36uBaHus 15 AnL, 0 BIHOBPEMEHHO

PELLEENTbI NTPUFOTOBJIEHUSA

TecTo ANs BbINEYKN
OBCSIHOTO NeYeHbs
Hacapgka (1)

2 yaLlukm Myku

1 yanHasa noxka cogpl

1 yaliHas noxka conm

1-1/2 yaliHOI NOXKN KOPULLbI

2 YaLlKy OBCSIHBIX XJI0NbEB BbICTPOro
nNpUroToBNEHNS

1 yallka pacTonIeHHOro MaprapuHa
1/2 qalukm caxapHoro necka

3/4 Yalukun KOpYHEeBOro caxapa

2 ailua

1-1/2 yaliHbIX NOXeEK BAHUNN

1/3 cTakaHa Mosioka

1 YaLuka WoKoNnagHoM CTPYXKM

3/4 qallky N3MENLYEHHBIX OPEXOB

—_

. Mpocelite Mmyky Yepes cuto 1 fobaBbTe B HEE

copy, COfb, KOpWLY.

2. Cmeluarite MaprapuH, caxap, siila u BaHWb
B YaLlle Ha BbICOKOI CKOPOCTU BPALLEHNS
Hacafikvi B Te4eHne 2 MUHYT.

3. Job6aBbTe MOIOKO U MONOBUHY MYKM,
NPOA0IKaNTe CMELLNBATb HA BbICOKOI CKOPO-
CTV B TedeHne 1 MUHyTbI.

4. [o6aBbTE OCTaBLUYIOCS MYKY U CMeLUVBaiTe
B Te4yeHue 1 MUHYTbI.

5. Job6aBbTe WOKONAAHYO CTPYXKKY U U3MESBbYEH-

Hble OPEXM U CMELLMBANTE HA MaKCUMaIbHON

CKOPOCTY BpalLLeHns Hacaakm (1) B TeueHve

1 MUHYTBI.
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KapTtodensHoe 1 Kr ouneHHoro kaptodens
nope 1/2 yaluku ropsHero monoka
Hacapka (2) CnnBOYHOE MAcso Mo BKYCY

1 YaiiHas noXkKa NoBapeHHoW conu

1. KapTtodens cBapuTb [0 rOTOBHOCTU, B MOACO-
JIEHHON BOAE.

2. MomecTuTe oTBapHO kKapTodesb B vally, ycTa-
HOBWTE Hacazaky (2), paboTaiTe OKONO MUHYTbI
Ha CpefHen CKopocTu.

3. [lob6aBbTe B kKapTodensHOE niope ropsyee
MOJIOKO ¥ NPOoAoMXUTE paboTy B TeYeHne
1 MUHYTBI.

B36uTbIe Genku
BeHuuk ans B36u-
BaHus (3)

2 anua

1. Otmenute GENKM OT XENTKOB 1 MOMECTUTE
6enku B vaLly.

2. WcnonbayiiTe BeH4uk (3), B36MBainTe 6enku o
nosly4eHns OAHOPOAHON Macchl, paboTaiTe Ha
MakcyMasibHOV CKOPOCTU BPALLEHWS BEHYVMKA.

MpumevaHue: npuBeAEHHbLIE PELLENTbI HOCSIT PEKOMEHAATE bHbIN XapakTep.

KOMIMJIEKT NOCTABKU

KyxoHHas mawmnHa — 1 .

Kpbiwka yawm — 1 wrT.

Yawa - 1wt

Hacapkn — 3 wr.

JNonatka — 1 wt.

MHCTpYKUMS C rapaHTUAHBLIM TanoHOM — 1 LWT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKHU
OnektponuTtanne: 220-240 B ~ 50 Iy,
HomuHanbHasa notpebnsemas mowHocTb: 1400 BT
MakcumanbHas MowHocTb: 2000 BT

O6bEM YaLum : 5 NTpoB

YTUIU3ALUSA

B Lensx 3awmTbl OKpyXatoLLel cpenbl, Nocne OKOH-
YaHusa cpoka cnyxObl Npubopa 1 3NEMEHTOB NuTa-
HUS (ecnun BXOOAT B KOMIMIEKT), He BbiOpacbiBanTe
VX BMeCTe C 00bl4HbIMM BbITOBLIMM OTXOAaMU, Nepe-
faiite npnbop 1 aNeMeHTbl MMTaHNUs B crieumannsmn-
POBaHHbIE NYHKTbI 419 AaNbHENLLER yTuAnsaumm.

OTxoppl, 06pasyoLmecs Npy yTuamsaumm n3genui,
noanexar o6s3arefibHoMy cOopy C nocneayioLei
yTunusaumen B yCTaHOBIEHHOM Nopsaake.

[na nony4yeHns 4ONONHUTENbHOM nHdopmMaummn 06
YTUAN3aLMN [AHHOTO NPoAyKTa 06paTuTech B MECT-
HbI MYHULMNANUTET, CNYX0Yy yTUnMsaumnm 6bIToBbIX
OTXO4OB AN B MarasuH, roe Bel npnobpenn pax-
HbI NPOAYKT.

lMponsBoanTesb coxpaHsieT 3a cobovi rnpaBo n3me-
HSITb An3aviH, KOHCTPYKLMIO Y TEXHUYECKME XapakTe-
PUCTUKU, HE B/INSOLLNEe Ha odume NpUHUNIIbI paﬁon:l
ycTpovicta, 6€3 npeaBapuUTebHOrO YBeAOMIIEHNS,
U3-3a 4ero Mexay NHCTPYKUMEN N usaeamem mMoryT
HabnoanaTbCs He3HadynTeslbHble pasnunqus. Ecaun
rnosib3oBatesib 0OHapPyXusa Takue HEeCOOTBETCTBUS,
npocum coobLUNTL 00 3TOM MO 3NEKTPOHHOM rnoyTe
info@rondell.ru ans nony4eHvsi 0GHOB/IEHHO Bep-
CUM MHCTPYKLMMN.

Cpok cnyx0bl ycTpovicTBa — 3 roga
[JlaHHoe n3penve cooTBeTCcTByeT BceM Tpebye-
MbIM eBPOMNercKuM 1 POCCUCKUM CTaHaapTam
6e30MacHOCTYN U FUrNEHbI.
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PYCCKUW

WU3roTOBUTEJIb: CTAP NIIOC IMMUTEL,
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOXXAEHME M MOYTOBbIA AOPEC
019 CBA3MU: IOHUT A, 15-1 3TAX,

K3MCW ABEPLMH XAYC, N238, XEHI 1M POYL,
BOHT YYK XAHT, FOHKOHT, KHP M0 3AKA3Y
POHZIESI1 TMBX, CODW-LLAPIOTTEH LLITPACCE,
9-10, 14059 BEPSINH, TEPMAHNS

WUMMNOPTEP U YNOJIHOMO4YEHHOE
WU3roTOBUTEJIEM JIULLO:
000 «M'MNEPUOH»

MECTOHAXOXXAEHUE U NOYTOBbIV AAPEC
ANA CBA3U: P, 117452, I. MOCKBA,
YEPHOMOPCKWI BYJIbBAP, IOM 17, KOPTI. 1,
OTAX 4, OPUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru
OTBETCTBEHHOCTb 3@ HECOOTBETCTBUE
NPOAYKUMM TPEBOBAHNAM TEXHUYECKMX
pernaMmeHToB TaMOXeHHOro Colo3a BO3/10XeHa
Ha YNONHOMOYEHHOE U3roTOBUTENEM JINLIO.

www.rondell.ru
TENE®DOH A9 CNPABOK: 8-800-100-18-30

COENAHO B KHP



KITCHEN MACHINE RDE-1404

The kitchen machine is intended for mixing ingredients,
making sauces and desserts (whipped cream, pud-
dings, cocktails, mayonnaise) and for kneading dough.

DESCRIPTION

1. Dough hook

2. Mixing attachment

3. Beater

4. Bowl lid with the opening for ingredients adding
5. Bowl

6. Attachments installation shaft

7. Bowlinstallation place

8. Motor unit

9. Motor unit lock button

. Base

. Operation mode switch «P-0-1- — -6»
. Anti-slip feet

. Spatula

. Lightring

SAFETY MEASURES

Before using the kitchen machine, read this instruction

manual carefully and keep it for future reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified in

this manual. Mishandling the unit can lead to its breakage

and cause harm to the user or damage to his/her property.

* Before switching the kitchen machine on, make sure
that voltage of the mains corresponds to unit oper-
ating voltage.

* Before using the kitchen machine, examine the
attachments and the power cord closely and make
sure that the attachments and the cord are not dam-
aged. Do not use the unit if you find any damage.

* Provide that the power cord does not contact with hot
surfaces and sharp furniture edges. Avoid damaging
the power cord insulation.

¢ Do not use the unit near heat sources or open flame.

* Use only the attachments supplied.

¢ Do not use the kitchen machine for mixing hard ingre-
dients, such as hard butter or frozen dough.

* Before installing the attachments, make sure that
the power plug is not inserted into the mains socket.

ENGLISH

Before using the kitchen machine, make sure that the
attachment is installed properly and fixed.

Be very careful when installing the motor unit of the
kitchen machine to the operating position, do not put
your hands in, do not let foreign objects get into the
connection between the motor unit and the kitchen
machine base.

Before connecting the kitchen machine to the mains,
make sure that the operation mode switch is set to the
position «0» (off).

Do not use the unit outdoors.

Maximal continuous operation time should not
exceed 5 minutes. Make at least a 10-minute
break before switching the kitchen machine on
again.

If the motor thermal protection trips and stops during
operation, disconnect the kitchen machine from the
electric mains. Switch the unit on again only after the
motor has completely cooled down, but not earlier
than after 40-45 minutes.

After you finish using the kitchen machine, switch
it off by setting the operation mode switch to the
position «0», unplug the unit, lift the motor unit and
remove the attachment.

Do not immerse the kitchen machine, the power plug
or the power cord into water or any other liquids.

If the unit is dropped into water, unplug itimmediately,
and only then take it out of the water.

Do not touch the motor unit body, the power cord and
the power plug with wet hands.

Do not block the ventilation openings on the motor
unit body during the unit operation; this may lead to
the electric motor overheating.

Never leave the plugged-in kitchen machine unat-
tended.

Always unplug the unit before cleaning, changing
attachments or when you are not using it.

Never pull the power cord when disconnecting the
unit from the mains; take the power plug and carefully
remove it from the mains socket.

Clean the kitchen machine regularly.

Do not touch the rotating attachment while using the
kitchen machine.



ENGLISH

* Do notallow hair or clothes edges get into the attach-
ment’s rotating zone.

* Do not allow children to touch the motor unit body, the
power cord or the power plug during operation of the unit.

* Do not leave children unattended to avoid them using
the unit as a toy.

* This unitis not intended for usage by children.

e During the operation and breaks between opera-
tion cycles, the unit should be placed out of reach
of children.

¢ The unit is not intended to be used by people with
physical, sensory or mental disabilities (including
children) or by persons lacking experience or knowl-
edge if they are not under supervision of a person
who is responsible for their safety or if they are not
instructed by this person on the usage of the unit.

* For children safety reasons do not leave polyethylene
bags used as a packaging unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyeth-

ylene bags or packaging film. Danger of suffocation!
Periodically check the power cord and the plug isola-
tion for damages.

* If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or similar
qualified personnel to avoid danger.

* Do not attempt to repair the unit. Do not disassemble
the unit by yourself, if any malfunction is detected or
after it was dropped, unplug the unit and apply to any
authorized service center at the contact addresses
given in the warranty certificate and on the website
www.rondell.ru.

¢ Toavoid damages, transport the unit in original pack-
age only.

* Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY.
ITS COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION
AREAS AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

BEFORE THE FIRST USE
After unit transportation or storage under cold (win-
ter) conditions, itis necessary to keep it for at least

three hours at room temperature before switch-

ing on.

— Unpack the unit and remove any promo-stickers that
can prevent the unit operation.

— Check the unit for damages; do not use it in case of
damages.

— Make sure that the operating voltage of the unit cor-
responds to the voltage of your mains.

— Wash the attachments (1, 2, 3), the lid (4) and the
bowl (5) with warm water and neutral detergent, rinse
them and dry.

— Wipe the motor unit (8) and the base (10) with a soft
slightly damp cloth and then wipe them dry.

ATTACHMENTS (1, 2, 3)

Dough hook (1)

Use the hook (1) for kneading yeasted dough, mixing
minced meat etc.

Mix dry ingredients for the dough at the speed «1-2»,
when kneading dough, increase or decrease the attach-
ment’s (1) rotation speed with the operation mode
switch (11).

Mixing attachment (2)
Use the attachment (2), for instance, for making potato
mash. Recommended speed operation modes are 1-4.

Beater (3)

Use the beater (3) for beating cream and egg white,
making puddings, cocktails, cream, mayonnaise,
sauces and for mixing liquid products. Recommended
speed operation modes are 5-6.

Note: Check if the attachment is installed correctly and
make sure that it is fixed properly before the operation.

USING THE KITCHEN MACHINE

— Before installing the attachments make sure that the
operation mode switch (11) is set to the position «0»
and the plug is not inserted into the mains socket.

— Hold the motor unit (8) with your hand and press the
button (9), lift the motor unit (8) and fix it in the upper
position (Fig. 1).

— Install the bowl lid (4) on the motor unit (8) (Fig. 2).



Place the bowl (5) on the installation place (7) and
turn it clockwise as far as it will go (pic. 3).

Install one of the attachments (1, 2 or 3) on the
shaft (6), slightly press the attachment upwards and
turn the attachment counterclockwise as far as it will
go (Fig. 4). Make sure that the attachment is fixed
properly.

Put the necessary ingredients into the bowl (5).
Press and hold down the button (9) (Fig. 5), pressing
on the upper part of the motor unit (8) (Fig. 6), set it
to the operating position and release the button (9).
Make sure the motor unit (8) is fixed properly in the
operating position (Fig. 7).

Note: there is an opening in the lid (4) for adding ingre-
dients during the kitchen machine operation.

Insert the power plug into the mains socket.

Switch the kitchen machine on by turning the oper-
ation mode switch (11), set the required attachment
rotation speed (see the chapter “ATTACHMENTS”).
Add necessary ingredients during the kneading pro-
cess to the loading hole in the bowl lid (4).

During the operation of the motor unit (8), the light
ring (14) will light up.

When switching the operation mode switch to the
position «0», the operation of the motor unit (8) will
be stopped, the light ring (14) will go out.

Use the mode «P» to quickly mix ingredients at max-
imum speed. The mode is activated by turning and
holding the mode switch (11) from the position «0»
(on) to the position «P». The light ring (14) will glow
at the same time. If you release the mode switch (11),
it will return to the position «0», the operation of the
motor unit (8) will stop. The light ring (14) will go out.
Note:

— During operation of the device, do not allow metal
objects, knives, spoons, forks, etc., to get into the
bowl (5). This can cause damage to the attachments,
the bowl and the device itself, as well as cause injury.
If the motor unit lock button (9) is pressed during
operation of the motor unit (8), the operation of the
motor unit (8) will be blocked. To continue working,
press the upper part of the motor unit until it is fully
fixed with the lock button (9) in the working position.

ENGLISH

Turn the mode switch ( 11) to the position «0». After
that set it to the desired mode.

Maximal continuous operation time of the kitchen
machine is no more than 5 minutes. Make at least a
10 minute break before switching the unit on again.
Do not block the ventilation openings on the motor
unit (8) during the unit operation; this may lead to the
electric motor overheating.

If the motor thermal protection trips and stops during
operation, disconnect the kitchen machine from the
electric mains. Switch the unit on again only after the
motor has completely cooled down, but not earlier
than after 40-45 minutes.

After you finish the unit operation, set the operation
mode switch (11) to the position «0» and unplug the
unit from the electric socket.

Holding the motor unit (8) with your hand, press and
hold the button (9), lift the motor unit (8) and fix it in
the upper position (Fig. 5).

If necessary, you can use a plastic spatula (13) to gently
clean the stuck ingredients from the attachments (1-3)
and the bowl (5) until they are completely removed.
Remove the installed attachment turning it clockwise.
Remove the bowl lid (4).

Remove the bowl (5) by turning it counterclockwise.
Take the ingredients out of the bowl (5).

Wash the attachment and the bowl (5) with warm
water and a neutral detergent, rinse them and dry.

CLEANING AND CARE

— Switch the unit off and unplug it.

Wash the attachments (1, 2 or 3) and the bowl (5) with
warm water and a neutral detergent, then dry them.
Clean the motor unit (8) and the base (10) with a soft,
slightly damp cloth, and then wipe them dry.

Do notimmerse the kitchen machine, the power cord
and the power plug into water or any other liquids.
Provide that no water or detergent gets inside the
motor unit (8) or into the connection between the
motor unit (8) and the base (10).

Use neutral detergents and cleaning agents to
remove dirt; do not use metal brushes, abrasive
detergents and solvents.



ENGLISH

STORAGE

— Clean the unit.

— Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

Cooking tips

— The chilled ingredients such as butter or eggs should
be of room temperature. Take them out of the refrig-
erator in advance.

— To prevent eggshell and spoiled eggs from entering
the mixing bowl, first break them into a separate con-
tainer, then add them to the mixing bowl.

In the preparation process, try to follow your recipe
clearly and add the ingredients in the sequence and
volume as indicated in your recipe.

When kneading, add dry ingredients in small por-
tions. Start mixing at the minimum rotation speed of
the attachments.

Remember that the structure and quality of the ingre-
dients being mixed significantly affects the time and
quality of their kneading, which necessarily affects
the taste properties of the dishes prepared from them.
Always start kneading at a lower speed. Gradually
increase the speed according to the recommenda-
tions below.

Table of recommended settings of the attachments speed at maximum load

2 cups of instant oats

1 cup of melted margarine

1/2 cup of granulated sugar

3/4 cups of brown sugar

2eggs

1-1/2 tea spoon of vanilla extract
1/3 cup of milk

1 cup of chocolate chips

3/4 cups of chopped nuts

1-1/2 tea spoon of ground cinnamon

Attachments Figure Speed Time (min.) Maximum volume
Dough attachment 1-2 1 speed - 30 sec. Flour 800 g
2 speed — 5-6 min. Water 480 ml
(1 g of flour per 0.6 ml of water)
Mixing attachment 1-4 1-2 speed — 1 min. No more than 1300 ml
3-4 speed — 3-4 min.
Whisk attachment 5-6 5-7 min At least 3 egg whites, but no more
than 15 eggs simultaneously
RECIPES
Oatmeal cookie 2 cups of flour 1. Sift out flour through the sift strainer, add to it soda,
dough 1 tea spoon of soda salt and cinnamon.
Attachment (1) 1 tea spoon of salt 2. Mix together the margarine, sugar, eggs and vanilla

extract in the bowl at high attachment rotation speed
for 2 minutes.
3. Add milk and half of the flour, continue mixing at high
speed for 1 minute.
. Add the remaining flour and mix for 1 minute.
. Add chocolate chips and chopped nuts and mix at the
maximal attachment (1) rotation speed for 1 minute.

[




ENGLISH

Mashed potatoes
Attachment (2)

1 kg of peeled potatoes
1/2 cup of hot milk

Butter to taste

1 tea spoon of kosher salt

1. Cook the potatoes in salted water until ready.

. Put boiled potatoes into the bowl, install the attach-
ment (2) and let it operate at medium speed for
approximately 1 minute.

. Add hot milk to mashed potatoes and continue oper-
ating for 1 minute.

Whipped egg whites
Beater (3)

2 eggs

—_

. Divide whites of the eggs from yolks and put the
whites into the bowl.

. Use the beater (3), whisk the egg whites to the homo-
geneous mass, operate at the maximal beater rota-
tion speed.

Note: these recipes are for recommendation only.

DELIVERY SET

Kitchen machine — 1 pc.

Bowl lid - 1 pc.

Bowl - 1 pc.

Attachments - 3 pcs.

Spatula - 1 pc.

Instruction manual with warranty certificate — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240V ~ 50 Hz
Rated input power: 1400 W
Maximal power: 2000 W

Bowl capacity: 5 liters

RECYCLING

For environment protection do not throw out the unit
and the batteries (if included), do not discard the unit
and the batteries with usual household waste after the
service life expiration; apply to specialized centers for
further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit is
subject to mandatory collection and consequent dis-
posal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal ser-
vice or to the shop where you purchased this product.

The manufacturer preserves the right to change design,
structure and specifications not affecting general prin-
ciples of the unit operation without a preliminary notifi-
cation due to which insignificant differences between
the manual and product may be observed. If the user
reveals such differences, please report them via e-mail
info@rondell.ru for receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be obtained
from the dealer from whom the appliance was purchased.
The bill of sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.

This product conforms to the EMC Directive
c € 2014/30/EU and to the Low Voltage Directive

2014/35/EU.



DEUTSCH

KUCHENMASCHINE RDE-1404

Die Klichenmaschine ist flirs Mischen von Zutaten, Zube-
reitung von SofRen und Deasserts (Schlagsahne, Pud-
dings, Mixgetranken, Majonase), sowie fiirs Anteigen
bestimmt.

BESCHREIBUNG

Aufsatz furs Anteigen
Mischaufsatz

Schlagbesen

Behalterdeckel mit Fulléffnung
Behalter

Welle fir Aufsatzaufstellung
Aufstellplatz des Behalters
Motorblock

. Fixierungstaste des Motorblocks
10. Untersatz

11. Betriebsstufenschalter «P-0-1- — -6»
12. Rutschfeste FiiRe

13. Schaufel

14. Beleuchtungsring

©CONOOrWN =

SICHERHEITSMARNAHMEN

Vor der ersten Nutzung der Kichenmaschine lesen

Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und

bewahren Sie diese fiir weitere Referenz auf.

Benutzen Sie das Gerat nur bestimmungsmaRig und

laut dieser Betriebsanleitung. Nicht ordnungsgemaRe

Geratenutzung kann zu seiner Stérung fiihren und einen

gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim Nutzer

hervorrufen.

+ Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten der
Kichenmaschine, dass die Netzspannung und die
Geratebetriebsspannung Ubereinstimmen.

» Vor der Nutzung der Kiichenmaschine prifen Sie die
Aufsatze und das Netzkabel aufmerksam durch und
vergewissern Sie sich, dass sie nicht beschadigt sind.
Bei der Feststellung von Beschadigung benutzen Sie
das Gerét nicht.

* Vermeiden Sie die Beriihrung des Netzkabels mit
heiBen Oberflachen und scharfen Mébelkanten.
Vermeiden Sie die Beschadigung der
Netzkabelisolierung.

Benutzen Sie das Geréat in direkter Nahe von
Warmequellen oder offenem Feuer nicht.

Benutzen Sie nur die mitgelieferten Aufsatze.

Es ist nicht gestattet, die Kichenmaschine firs
Mischen von harten Zutaten, wie, zum Beispiel, har-
ter Milchbutter oder gefrorener Teig, zu benutzen.
Vergewissern Sie sich vor dem Aufstellen der
Aufsatze, dass der Netzstecker an die Steckdose
nicht angeschlossen ist.

Vergewissern Sie sich vor der Nutzung der
Kuchenmaschine, dass der Aufsatz richtig aufge-
stellt und befestigt ist.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie den Motorblock der
Kuchenmaschine in die Betriebsposition einstellen,
halten Sie Ihre Hande fern und achten Sie darauf,
dass keine fremden Gegenstande zwischen den
Motorblock und den Untersatz der Kiichenmaschine

gelangen.
Bevor die Kiichenmaschine ans Stromnetz
anschlielen, vergewissern Sie sich, dass der

Betriebsstufenschalter in der Position “0“ (ausge-
schaltet) ist.

Es ist nicht gestattet, das Geréat drauBen zu benut-
zen.

Der maximale Dauerbetrieb — nicht mehr als
5 Minuten. Schalten Sie die Kiichenmaschine erst
nach 10 Minuten wieder ein.

Beim Ansprechen des thermischen Motorschutzes
und bei der Unterbrechung des Motorbetriebs tren-
nen Sie Kiichenmaschine vom Stromnetz ab. Starten
Sie das Geréat erneut nur nach der vollen Abkiihlung
des Motors, doch nicht friiher als 40-45 Minuten.
Nach dem Betrieb der Kiichenmaschine schalten Sie
sie aus, indem Sie den Betriebsstufenschalter in die
Position “0“ einstellen, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose heraus, heben Sie den Motorblock
ab und trennen Sie den Aufsatz ab.

Tauchen Sie die Kichenmaschine, das Netzkabel
oder den Netzstecker ins Wasser oder jegliche
andere Flussigkeiten nicht ein.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, nehmen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose heraus, erst
danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser.



+ Berlihren Sie das Gehduse des Motorblocks, das
Netzkabel und den Netzstecker mit nassen Handen
nicht.

+ Sperren Sie die Liftungsoffnungen am Gehause
des Motorblocks wahrend des Geratebetriebs nicht
ab, das kann zur Uberhitzung des Elektromotors
fihren.

+ Lassen Sie die ans Stromnetz angeschlossene
Kichenmaschine nie unbeaufsichtigt.

+ Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung, dem
Ersetzen der Aufsatze, und wenn Sie es nicht benut-
zen, vom Stromnetz ab.

* Wenn Sie das Gerat vom Stromnetz abtrennen, ziehen
Sie das Netzkabel nicht, halten Sie den Netzstecker
und ziehen Sie diesen aus der Steckdose vorsich-
tig heraus.

» Reinigen Sie die Kiichenmaschine regelmafig.

+ Berlhren Sie den drehenden Aufsatz wahrend des
Kiichenmaschinenbetriebs nicht.

* Halten Sie Haar und Kleidungskanten
Aufsatzdrehbereich fern.

+ Lassen Sie Kinder das Gehduse des Motorblocks,
das Netzkabel und den Netzstecker wahrend des
Geratebetriebs nicht beriihren.

+ Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem
Gerét nicht spielen.

+ Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch von Kindern
geeignet.

+ Wahrend des Betriebs und der Betriebspausen stel-
len Sie das Gerat an einem flr Kinder unzugéngli-
chen Ort auf.

+ Das Geréat ist fir Personen (darunter Kinder) mit
Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder Personen
ohne ausreichende Lebenserfahrung und Kenntnisse
nicht geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht keiner fir
ihre Sicherheit verantwortlichen Person befinden oder
keine entsprechenden Gerétenutzungsanweisungen
bekommen haben.

+ Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktuten,
die als Verpackung verwendet werden, nie ohne
Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder nicht mit Plastiktiiten oder

Folien spielen. Erstickungsgefahr!

vom
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+ Prifen Sie das Netzkabel und den Netzstecker
regelmaRig, um die Isolierungsbeschadigung aus-
zuschliefen.

+ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, Kundendienst oder ahnlich qualifizier-
tem Personal ersetzt werden, um Gefahren zu ver-
meiden.

» Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig zu repa-
rieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
auseinanderzunehmen, bei der Feststellung irgend-
welcher Beschadigungen oder im Sturzfall trennen Sie
das Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an
einen autorisierten (bevollmachtigten) Kundendienst
an die am Garantieschein und auf der Webseite
www.rondell.ru angegebenen Kontaktadressen.

» Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren Sie
das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

+ Bewahren Sie das Gerét an einem fiir Kinder und
behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEB-
RAUCH BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND
VERWENDUNG DES GERATS IN BETRIEBSBEREI-
CHEN UND ARBEITSRAUMEN IST VERBOTEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Falls das Gerdt unter kalten (winterlichen)

Bedingungen transportiert oder aufbewahrt wurde,

lassen Sie es bei der Raumtemperatur nicht weniger

als drei Stunden bleiben.

— Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus,
entfernen Sie alle Werbeaufkleber, die seine Arbeit
storen.

— Prufen Sie die Ganzheit des Gerats, wenn das Gerat
beschadigt ist, benutzen Sie es nicht.

— \Vergewissern Sie sich, dass die Betriebsspannung des
Gerats und die Netzspannung tbereinstimmen.

— Waschen Sie die Aufsétze (1, 2, 3), den Deckel (4) und
den Behalter (5) mit Warmwasser und einem neutralen
Waschmittel, spiilen und trocknen Sie diese ab.

— Wischen Sie den Motorblock (8) und den Untersatz
(10) mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch,
danach trocknen Sie sie ab.
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AUFSATZE (1,2, 3)

Aufsatz fiirs Anteigen (1)

Benutzen Sie den Aufsatz (1) fiirs Anriihren von
Hefenteig, Durchmischen von Fiillsel usw.

Mischen Sie die trockenen Zutaten fir den Teig
mit der Geschwindigkeit “1-2“ durch, wéahrend des
Teiganriihrens erhéhen oder verringern Sie die
Drehgeschwindigkeit des Aufsatzes (1) mittels des
Betriebsstufenschalters (11).

Mischaufsatz (2)

Benutzen Sie den Aufsatz (2), zum Beispiel, fir die
Zubereitung des Kartoffelplrees.

Die empfohlenen Geschwindigkeitsstufen sind von 1
bis 4.

Schlagbesen (3)

Benutzen Sie den Besen (3) firs Sahne- und
EiweiBschlagen, flir Zubereitung von Puddings,
Mixgetranken, Creme, Majonase, Soflen, sowie zum
Durchmischen fliissiger Nahrungsmittel. Die empfohlenen
Geschwindigkeitsstufen sind von 5 bis 6.

Anmerkung: Achten Sie vor dem Betrieb darauf, dass
der Aufsatz richtig aufgestellt und sicher befestigt ist.

NUTZUNG DER KUCHENMASCHINE

Vergewissern Sie sich vor der Aufstellung der Aufsatze,
dass der Betriebsstufenschalter (11) in der Position “0*
ist, und der Netzstecker in die Steckdose nicht ein-
gesteckt ist.

Halten Sie den Motorblock (8) mit der Hand, dri-
cken Sie und halten Sie die Taste (9), heben Sie den
Motorblock (8) ab und befestigen Sie ihn in der oberen
Position (Abb. 1).

Setzen Sie den Behalterdeckel (4) auf der Motoreinheit
(8) (Abb. 2).

Stellen Sie den Behalter (5) auf den Aufstellplatz (7)
auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten (Abb. 3).

Setzen Sie einen der Aufsatze (1, 2 oder 3) auf
die Welle (6) auf, driicken Sie den Aufsatz leicht
nach oben und drehen Sie den Aufsatz entgegen
dem Uhrzeigersinn bis zum Einrasten (Abb. 4).

Vergewissern Sie sich, dass der Aufsatz sicher befes-
tigt ist.

Legen Sie notwendige Nahrungsmittel in den Behalter
(5) ein.

Driicken und halten Sie die Taste (9) gedriickt (Abb. 5),
durch Driicken des oberen Teils der Motoreinheit (8)
(Abb. 8), bringen Sie sie in die Arbeitsposition, lassen
Sie die Taste (9) los. Vergewissern Sie sich, dass die
Motoreinheit (8) in der Betriebsposition sicher aufge-
stellt ist (Abb. 7).

Anmerkung: im Deckel (4) gibt es eine Fiill6ffnung fiir die
Zutatenzugabe wéhrend des Kiichenmaschinenbetriebs.
— Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose ein.

— Schalten Sie die Kiichenmaschine durch das Drehen
des Betriebsstufenschalters (11) ein und stellen Sie
die notwendige Aufsatzdrehgeschwindigkeit ein (siehe
Punkt “AUFSATZE").

Fugen Sie die notwendigen Zutaten wéhrend des
Knetens in die Einfulléffnung im Behalterdeckel (4)
hinzu.

Wahrend des Betriebs der Motoreinheit (8) leuchtet der
Beleuchtungsring (14).

Wenn der Betriebsstufenschalter auf die Position «0»
gestellt wird, wird der Betrieb der Motoreinheit (8)
gestoppt, der Beleuchtungsring (14) erlischt.
Verwenden Sie den Betrieb «P» um die Zutaten
schnell und mit maximaler Geschwindigkeit zu ver-
mischen. Der Betrieb wird durch Drehen und Halten
des Betriebsstufenschalters (11) von der Position «0»
(eingeschaltet) auf die Position «P» aktiviert. Der
Beleuchtungsring (14) leuchtet dabei auf. Wenn Sie
den Betriebsstufenschalter (11) loslassen, kehrt er
in die Stellung «0» zuriick, die Motoreinheit (8) wird
angehalten. Der Beleuchtungsring (14) erlischt.
Anmerkung:

— Wéhrend des Betriebs des Gerétes diirfen keine
Metallgegensténde, Messer, Loffel, Gabeln usw. in
den Behdlter (5) gelangen. Dies kénnte die Aufsétze,
den Behélter und das Geriét selbst beschéddigen und zu
Verletzungen fiihren.

Wenn die Sperrtaste (9) der Motoeinheit gedriickt
wird, wahrend die Motoreinheit (8) lduft, wird der
Betrieb der Motoreinheit (8) blockiert. Um mit der



Arbeit fortzufahren, driicken Sie den oberen Teil der
Motoreinheit, bis dieser vollstédndig mit der Sperrtaste
(9) in der Arbeitsposition fixiert ist. Stellen Sie den
Betriebsstufenschalter (11) auf die Position «0».
Stellen Sie dann den gewiinschten Betrieb ein.

— Der maximale Dauerbetrieb der Kiichenmaschine
betragt nicht mehr als 5 Minuten. Schalten Sie das
Gerét nicht friiher als nach 10 Minuten wieder ein.

— Sperren Sie die Liiftungséffnungen am Gehéuse der
Motoreinheit (8) wéhrend des Gerétebetriebs nicht
ab, das kann zur Uberhitzung des Elektromotors
fiihren.

— Beim Ansprechen des thermischen Motorschutzes
und bei der Unterbrechung des Motorbetriebs
trennen Sie das Klichengerdt vom Stromnetz ab.
Starten Sie das Gerét erneut nur nach der vol-
len Abkihlung des Motors, doch nicht friiher als
40-45 Minuten.

— Nach dem Betrieb stellen Sie den Betriebstufenschalter
(11) in die Position «0» ein und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus.

— Wenn Sie die Motoreinheit (8) mit der Hand halten,
driicken und halten Sie die Taste (9) gedriickt, heben
Sie die Motoreinheit (8) auf und befestigen Sie sie in
der oberen Position (Abb. 5).

— Bei Bedarf kénnen Sie einen Plastikspatel (13) ver-
wenden, um die anhaftenden Zutaten vorsichtig von
den Aufsatzen (1-3) und dem Behélter (5) zu entfer-
nen, bis sie vollstandig entfernt sind.

— Nehmen Sie den aufgestellten Aufsatz ab, indem Sie
ihn im Uhrzeigersinn drehen.

— Nehmen Sie den Behalterdeckel (4) ab.

— Nehmen Sie den Behalter (5) ab, indem Sie ihn ent-
gegen dem Uhrzeigersinn drehen.

— Nehmen Sie die Nahrungsmittel aus dem Behalter
(5) heraus.

— Waschen Sie den Aufsatz und den Behélter (5) mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel ab,
splen und trocknen Sie diese ab.

REINIGUNG UND PFLEGE
— Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose heraus.

DEUTSCH

— Waschen Sie die Aufsatze (1, 2 oder 3), den Behalter
(5) mit Warmwasser und einem neutralen Waschmittel,
dann trocknen Sie sie ab.

— Wischen Sie den Motorblock (8) und den Untersatz
(10) mit einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch,
danach trocknen Sie diese ab.

— Es ist nicht gestattet, die Kiichenmaschine, das
Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser oder jeg-
liche andere Flissigkeiten einzutauchen.

— Achten Sie darauf, dass kein Wasser und
Reinigungsmittel in den Motorblock (8) und zwischen
den Motorblock (8) und den Untersatz (10) gelangen.

— Zur Entfernung von Verschmutzungen benutzen Sie
neutrale Reinigungsmittel, aber keine Metallbursten,
Abrasiv- und Lésungsmittel.

AUFBEWAHRUNG

— Reinigen Sie das Gerat.

— Bewahren Sie das Gerat an einem fir Kinder und
behinderte Personen unzugéanglichen Ort auf.

KULINARISCHE TIPPS

— Gekuhlte Zutaten wie Butter oder Eier sollten von der
Raumtemperatur sein. Nehmen Sie sie vorher aus
dem Kiihlschrank.

— Um zu vermeiden, dass Eierschale und verdorbene
Eier in den Mischbehélter gelangen, brechen Sie sie
zuerst in einen separaten Behalter und fugen Sie sie
dann zum Mischbehélter hinzu.

— Halten Sie sich bei der Zubereitung strikt an Ihr Rezept
und fligen Sie die Zutaten in der im Rezept angegebe-
nen Reihenfolge und Menge hinzu.

— Wahrend des Knetens fiigen Sie trockene Zutaten in
kleinen Portionen hinzu. Beginnen Sie mit dem Kneten
bei minimaler Rotationsgeschwindigkeit des Aufsatzes.

— Denken Sie daran, dass die Struktur und Qualitat der
gemischten Zutaten den Zeitpunkt und die Qualitat
ihres Knetens erheblich beeinflusst, was sich unbe-
dingt auf die Geschmackseigenschaften der daraus
zubereiteten Gerichte auswirkt.

— Beginnen Sie immer mit einer niedrigeren
Geschwindigkeit zu kneten. Erhéhen Sie die
Geschwindigkeit schrittweise wie unten empfohlen ist.



DEUT S CH o
Tabelle der empfohlenen Einstellungen der Aufsatzgeschwindigkeiten bei maximaler Auslastung
Aufsatze Abbildung | Geschwindigkeit | Zeit (Minuten) Fassungsvermoégen
Teigaufsatz 1-2 1 Geschwindigkeit — 30 Sek. Mehl 800 g
2 Geschwindigkeit — 5-6 Min. Wasser 480 ml
(1 g Mehl pro 0.6 ml Wasser)
Mischaufsatz 1-4 1-2 Geschwindigkeit Nicht mehr als 1300 ml.
1 Min. 3-4 Geschwindigkeit —
3-4 Min.
Schlagaufsatz 5-6 5-7 Min. Mindestens 3 Weilken aber nicht
mehr als 15 Eier gleichzeitig
ZUBEREITUNGSREZEPTE
Hafergebéack-Teig | 2 Tassen Mehl 1. Sieben Sie das Mehl durch, und geben Sie Soda,
Aufsatz (1) 1 Teel6ffel Soda Salz und Zimt zu.
1 Teel6ffel Salz 2. Mischen Sie Margarine, Zucker, Eier und Vanille im

1-1/2 Teeloffel Zimt

2 Tassen Instant-Haferflocken

1 Tasse geschmolzene Margarine
1/2 Tasse Sandzucker

3/4 Tasse brauner Zucker

2 Eier

1-1/2 Teel6ffel Vanille

1/3 Tasse Milch

1 Tasse Schokoladenraspel

3/4 Tasse gehackte Niisse

Behalter bei hoher Aufsatzdrehgeschwindigkeit in-
nerhalb von 2 Minuten durch.

. Geben Sie Milch und eine Halfte Mehl zu, und mi-

schen Sie weiter innerhalb von 1 Minute bei hoher
Geschwindigkeit durch.

. Geben Sie das restliche Mehl zu, und mischen Sie

innerhalb von 1 Minute durch.

. Geben Sie Schokoladenraspel und gehackte Niisse

zu, und mischen Sie bei maximaler Drehgeschwindig-
keit des Aufsatzes (1) innerhalb von 1 Minute durch.

Kartoffelpliree
Aufsatz (2)

1 kg geschalte Kartoffeln

1/2 Tasse heiBe Milch
Milchbutter nach Geschmack
1 Teel6ffel Speisesalz

—_

. Kartoffeln in Salzwasser gar kochen.
. Legen Sie die gekochten Kartoffeln in den Behélter

ein, setzen Sie den Aufsatz (2) auf, betreiben Sie
etwa eine Minute bei mittlerer Geschwindigkeit.

. Geben Sie heie Milch zum Kartoffelpiree zu und

betreiben Sie weiter innerhalb von 1 Minute.

Geschlagenes 2 Eier
Eiweil
Schlagbesen (3)

. Trennen Sie das EiweiB vom Eigelb, und legen Sie

das EiweiB in den Behélter ein.

. Schlagen Sie das EiweiB mit dem Schlagbesen (3) bis

eine homogene Masse, betreiben Sie mit der maxi-
malen Schlagbesengeschwindigkeit.

Anmerkung: die angefiihrten Rezepte sind zur Empfehlung angegeben.




LIEFERUMFANG

Kiichenmaschine — 1 St.

Behalterdeckel — 1 St.

Behalter — 1 St.

Aufsatze — 3 St.

Schaufel mitgeliefert — 1 St.
Bedienungsanleitung mit Garantiekarte — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50 Hz
Nennleistungsaufnahme: 1400 W
Maximale Leistung: 2000 W
Fassungsvermdgen des Behalters: 5 Liter

ENTSORGUNG

|

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungs-
dauer des Gerates und der Batterien (falls mitgeliefert),
werfen Sie diese zusammen mit gewdhnlichen Haushalts-
abféllen nicht weg, geben Sie das Gerat und die Batterien
in die Spezialpunkte flir weitere Entsorgung uber.

DEUTSCH

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfélle sind unbedingt zu sammeln und weiter ordnungs-
maRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei lhrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Kon-
struktion und die das gemeine Geréatebetriebsprinzip
nicht beeinflussende technische Eigenschaften ohne
Vorbenachrichtigung zu veréndern, deswegen kann sich
die Betriebsanleitung vom Gerét gering unterscheiden.
Bei Feststellung solcher Unterschiede bitte teilen davon
per E-Mail info@rondell.ru fiir eine aktualisierte Betriebs-
anleitung mit.

Gerétenutzungsdauer betrdgt 3 Jahre

q3

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.
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TAPAHTUINHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxkaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUAHOIO TaNoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.

@»



®

Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAUTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.

@»
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.
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[apaHTMiHbIK TanoH /Guarantee card

288- | |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mogensb/Model:
KyxoHHaa mawmHa RDE-1404

CepuiiHbin Homep N2 /Serial N2:

Jara nokynku/Date of purchase:

CeepeHus o npopasue/Seller information
HasBaHuve n agpec npogatoLeint opraHnsdaumm/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Io.u,TBep>Ku,a|0 nonyyeHne nCNpaBHOro n3aenuns, ¢ yCnoBMAMU rapaHTUnM 0O3HaKOMIEH 1 cornaceH/

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanucs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHMWE! MapaHTuiiHbIi TanoH AeACTBUTENEH TOMbKO NPU Hanu4uM neyaty npoaatoLLeit opraHusauum/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

RUS GB

Jata npou3BoACTBa M34enus ykasaHa B CEpuMiMHOM HoMepe Ha Tabnuuke A production date of the item is indicated in the serial number on the tech-
C TeXHUYeCKUMMU AaHHbIMU. CepuitHblii HoMep npeacTasnseT coboit oguH-  nical data plate. A serial number is an eleven-unit number, with the first
Ha[uaTu3Ha4yHoe Y1cno, nepebie YeTbipe Uydpbl koToporo o6o3HaqaioT gary  four figures indicating the production date. For example, serial number
npoussoacTea. Hanpumep, cepuithblil Homep 0606xxxxxxx 03Ha4aeT, 4To n3-  0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth
Aenvie 6bIN10 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LecToi mecsy) 2006 ropa. month) 2006.
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KynoH/Coupon N23

288- | |

Mopenb/Model:

KyxoHHas mawmHa
RDE-1404

CepuiiHblit Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/
Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair:

Kynon/Coupon N22

288-|

Mopgens/Model:

KyxoHHast MmawumHa
RDE-1404

CepuiiHbiii Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINOSIHEHNS pemMoHTa/
Repair completion date:

Bug pemoHTta/Type of repair:

KynoH/Coupon N21

288-|

Mopenb/Model:

KyxoHHas mawmHa
RDE-1404

CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA pemMOoHTa/
Repair completion date:

Bua pemoHTta/Type of repair:
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