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Please read this guide first!

Dear Customer,

Thank you for choosng 2 BEKD procuct We wouid ke you fo-achieve the optimal efficiency from this
high- quality product which has been manufactured with siate of the art iechnoiogy. Please make sure
you read and understand this guide and supplementary documentation fully before use and keep it as a
reference. Include this guide with the unit  vou hand i over o someone else. Ohserve all wamings and
nformation hersin znd follow the instructions.

Symbols and their meanings
These symbols are used throughout this guids:

m Important information and recommendations regarding the use of the appliance.

f WARNING: Warnings on personal injury or
property da mage.

|
Q f Surtable for contact with food.

,: * , Do notimmerse the appliance, the power cord or the plug inwater orin any other
liquids.

& WARNING: Warning about hot surfaces.




n Important safety and environmental instructions

This section contains safety
instructions to prevent ha-
zards that can result in injury
or property damage.

Any warranty is void If these
instructions are not followed.

1.1 General safety

* This applance complies
with international safety
standards.

* This appliances Is intended
to be used in household and
similar applications such
as:

-staff kitchen areas in shops,
offices and others working
environments;
-farm houses;

-by clients in hotels, motels
and other residential type
environments;

-bed and breakfast type en-
vironments.
* [f the use of the appliance
Is limited to less than the
above, this shall be clearly
stated in the instructions.

* Children being supervised
not to play with the appli-
ance

* This appliance can be used

by children aged from 8
years and above and per-
sons with reduced physical,
sensory or mental capabi-
lities or lack of experience
and knowledge if they have
been given supervision or
Instruction concerning use
of the appliance in a safe
way and understand the
hazards involved.

If the supply cord is dama-
ged, it must be replaced by
the manufacturer, its ser-
vice agent or similarly qua-
lified persons In order to
avold a hazard.

Cleaning and user main-
tenance shall not be made
by children unless they are
older than 8 and supervi-
sed.

Keep the product and the
product cable out of the
reach of children under the
age of 8.

Position the handles of the
cooking appliances (if any)
s0 that hot liguids do not
spill and place them secu-
rely.

» Make sure that the voltage

/! EN
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n Important safety and environmental instructions

Indicated on the appliance
Is the same as the mains
voltage in your home.

*Use the appliance in a
grounding plug.

Do not use the appliance
with an extension cord.

* Do not place your appliance
on or near heat sources
such as ovens and stoves.

* To prevent damage to the
power cord, prevent it from
being pinched, crimped
or rubbed against sharp
edges.

Do not unplug the appliance
by pulling on the cord.

Do not immerse the appli-
ance or Its power cord in
water.

* Do not leave the appliance
unattended while it 13 plug-
ged in.

Do not disassemble the ap-
pliance.

* Use only original parts or
parts recommended by the
manufacturer.

* Unplug the appliance before
cleaning and dry all parts
completely after cleaning.

* Clean the appliance in ac-

cordance with the instruc-
tions In the Cleaning and
Maintenance section.

» Do not put large pieces of

food in the appliance as it
may cause a fire.

» Do not touch the plug of the

appliance while your hands
are damp or wet.

» Do not use the appliance in

humid environments.

» Do not move the appliance

while it is in use and the ol
inside is hot.

* Do not use the appliance in

or near explosive or flam-
mable environments and
substances.

« To avold the risk of burns,

do not touch hot surfaces.

* Let the appliance cool down

in a safe place out of the
reach of children.

« Do not block the air inlet and

air outlet openings while the
appliance is operating.

« Do not lean over while the

appliance i1s in use. Hot air
rises from the appliance
during use!

* The appliance becomes hot

Hot Air Fryer / User Manual
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n Important safety and environmental instructions

during use. To avoid the risk
of burns, do not touch hot
surfaces.

* Make sure that the room Is
adequately ventilated du-
rng use.

* In case of fire, unplug the
appliance.

* Do not pour water on the
appliance, as It may cause
electric shock hazard.

* Do not operate the appli-
ance with an external timer
or a separate remote cont-
rol system.

* Only use metal kitchenware
with insulated handles with
the appliance.

* Do not put anything on the
appliance while it is opera-
ting or hot.

* To disconnect, turn the
timer dial and temperature
dial to the off position. Then
unplug the appliance.

* If you keep the packaging
materials, keep them out of
the reach of children.

1.1 Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product comalies with EU WEEE Direciive
(201 219/EU). This product bears a classification
symbol for waste elactrical and electronic ecuip-
mrrt (WEEE).

E This symbol indicates that this proguct

shall nof be disposed with other houss-
—

nold wastes at the end of its service |ife.
Used device miust be reburmed to offical
collechion point for recycling of electri-
cal and slectronic devices. To find these
coilection systems please contact to vour local au-
thonties or retailer whera the product was pu-
chased. Each househoid performs important role
n recovering and recycling of old appliance.
Appropriate disposal of used appliance nelps pre-
vent potential negative conseouences for the envi-
ronment and human heatth.

1.2 Compliance with RoHS
Directive

The product vou have purchased comples with EU
RoHS Directive (2011/65/EL). it does not contain
harmiul and prohibifed materials specified in the
Directive.

1.3 Package information

Packaging materizls of the product are
& manufaciured from recyclzbie materials
n =accordsnce with Mationa
Ervvironiment Fegulations. Do not dispo-
g2 of the packsging materials together with the
domestic or other wastes. Take them tothe packa-
ging matenal coflection points designated by the
oozl authorities.

ot

1.4 Important points for saving
energy
Comgpiy with the tmes recommended by the

mianual whik¥e using the appliance. Unplug the
appliance afier each use
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E Your Hot Air Fryer

[

Signe on the appliance and values specified by the documents provided slong with the product have
been obtained wnder aboratory ©
vary baged onuse of the appliznce 2n
of 230
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H Your Hot Air Fryer

Digital control panel
Hemovable cooking chamiber
Cooking rack:

Power cable

Air outlet

oo

Technical data

| Power supply 220-240W ~ 50-60 Hz
| Power consumption | 2000-2400W
| Tray capacity B5L[425L+475L)
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n Usage

3.1 Intended use

The appliance is intended for home ws2 only and is not suitabée for professional use

o When you use the appliance for the first tme, there may be & slight emission of smoke. This

= normail.

3.2 Preparing the appliance for use

. Use The anplance inan up

fight position on a stable, level, clean, dey and non-slio susface

" N

i

e

first. tirme, remowve the packaging
mzterial and plsce the appiiance

on 2 fiat ciean work surface

Aftercleaning 2!l parts, insert th
cooking fray (Z1. The appliance |

ready for use

For first tirme wse st the appliznce
for 10 minutes without adding any i

ing trayvs (2), grasp the handies

firrmhy then pol
out of their slots.

the chambers

trays {2) with warm soapy water.

"W mode, set it to the highest temperature and let & run

Haot Air Fryer / User Manual



B Usage

3.3 Control panel and LED display:

i

b

% | Detrostng = = sfosing
ﬂ b -

i

q Specially

siomed program for dryin

-,
e

e
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Usage

3.4 Warnings before first use

steam will escape from the air outlet (8) and the top of the basket. Therefore. be carefu
not o burn vourself on the hot steam

t *{nhen the appliance is i operation and the removabie coolang tray (2} is retracted. hot
*'\When using the cooking trays (7} at high temperatures, take care to avoid direct contact

o The best browning and cooking is usually schisved on the cooking rack
i Iz recommended touse the cooking rack for all recipes and rogsis.
3.5 Operation

3.5.1 Selecting and starting a program

"Start/Stop” key or the " Select Tray " key for 3 seconds. Then sefect the desired program by

f IF you want to switch to another program after starting the appliance, press and hold the
selecting the tray again

- = Thedisplay shows the sutomatcally settemperamures and times acconding to The selacTed
cooking functions. You can change these Temperallires and times a3 desirer
s  Tocancel the cooking process, press and hobd the "StarStop™ key or the "Select chamber

ey for 3 seconds. The cooking prodgram vod nave salected will be cancelied.

Haot Air Fryer / User Manual 11 4 EN
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After zsfecting the desired pro-  After sslecting the program,
gram, the selected program w you can set the temperature
light up in bright Fght If you cooking time by pres-
b nt fo change the program, he temperature and time
) desired pro-  you 1 select one of the dim- ;

gram from the Programs menu Iy i programs. the cooking process by
according oo what vou wish to ing the start icon. When
cook wighing to cook in the other
charmber,

repeat the process by selec-
ting = tray

3.5.2 Temperature and time setting

wh = s
L or '(=F buttons to =et the temperatures or time. The E

& activated. Set the termperature and time fo the desired value using the { =l +1 symibo

3.5.3 Function settings

3.5.3.1 Smart finishing ©)= @

The "Smart Finish’ fenciion atiows you to start and finish 2 different foods ssmuttanecusiy at different
temperatures, oo
1. Prepar= the cocking settings for the left tray of the appliance 25 described in sechon 2 5.1

-

2. Then g=lect the right tray and adjust the cookeéng s=things.

[N

Select the "Smart Finishing’ function on the appliance

b=

Start the cooking process by pressing one of the start buttons. The appliance will start the cooking
process to finish both trays simultansousty

= = R
To select the "Smart Finish @}—; '*:Ej function, the cook ng process midst not have starte

n either tray. If cooking has already starfed in at feast one tray, the "Smart Finish® function
cannot be selected.

12/ EN Hot Air Fryer / User Manual



H Usage

3.5.3.2 Keeping warm #°%,

The 'Keep Warm' feature aliows you to keep vour food warm when it is finished cooking.
1. Prepars the desired tray for cooking a5 descoribed in 3.5.1. Then press the "Start’ bution to start cooking.

2 Once cooking has started, presz the 'Meep Warm' icon. {You ca
you start cooking.)
3. After the coolang process iz complete, the appliance will maintain the temperature of your food.

ypress the "Keepwarmn' icon before

o * The keep wanm function remains activated for 15 minutes.
* Yol can also select the “Keen wamm” function before starting the cooking process.

3.5.3.3 Synchronize cooking

With the synchronize cooldng function, you can easily match the trays when vou cook the same food in
both travs.

1. Prepare the lefi or right tray of the appiance as described in 3.5.1

. Thien gelect the right chamber of the appiance and press the "Synchronize cooking” icon

. &l temperatures and operating times are synchronized in both trays.

Fa d e

. [f you press the "Start” icon, vou can perform the same cookeng process in two s=parate trays.

After activating the "Synchronize cookong” funct:on, all changes you make inone tray-are trans-
fermad 1o the other

3.6 Cooking

You will achieve better resufts if you mix the food with 2 small amount: of oil using brush the
food with oil before placing 1 in the cooking tray.

A Do not touch the removabie cooking trays when they are hot, except for the handies.

Hot Air Fryer / User Manual 13/ EN



A LS vy e 7

Hermowe the cooking tray and
P iton a flat. clean surface.

Connect the appiznce and
select the desired cooking pro-
gram. Then start the coolkdng
process.

Ty ~ i

o L =y

When the selected cooking Tme  Bemowe the tray and check  When the process is comple-

= up, 2 warning to

Wil

zound f the food iz fully cocked. If e e

and the sppliance will automati-  further cooking is required, you 3 bowl ar piate.
can exiend the cooking tme a
little more

cally shop cooking.

, OF Use Tongs 10 10m the cooking food 50 38 nol o

seratch the tray
. Do this procedure more often if
Want crisoier results,

daing a lang cooking eycle or if you

14/ EN
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Do not sllow the oooking basket to touch the ouiside of the
appliance as the surface of the cookeng tray (2} will be hot during
znd after cookno.

= Letthe food rest for S to 10 seconds befare remaving it from the remaovable cooking tray (2

= e Tongs T remove coarse o soff food from the cooking Tray withaut damaging the inner
surface of e appliance
| = \Wnenone bateh is ready, the apoliance is Immediately ready for anomer batc

f & Mote that the device can becorme very hot dunng the tuming process,

&[0 not place the product on your workiop in such a way that it blocks the air outlet
channaizs,

‘ & Doonok place any other product on the appliance.

Hot Air Fryer / User Manual 154 EN



Cooking time

Thie defauit temperature and timse settings of the programs of the appliance are s=t sutomatically

The fotlowing table gives an ovenview of cooking times for different foods. Cooking timmes depend on the
thickness, brand and consistency of the food. The recommended times and quantities should be regar-
ded as approximate,

Program Food Temperature Duration
Drumstick {4 pieces) 180°C Z4-30min
Chicken Chicken Breast (2 = 200 gr) 180°C 24 - 30 min
Wing (8 piecas) 180 degrees 180G Z2-Z6min
Fresh potato 200 g 200G 20-25min
Fresh potato 500 g 200°C 24-F0 min
Frozen potato 200 g 200°C 20-27 min
egetahies Frozen potato 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Potato - Carrot Cubses Garnish T90°C 15- 20 min
" Dnion Ring 190°C 10-15min
Zucchini and Egggilsgéjl:cm mto rings -1 180°C 2025 min
Oven/cake MuFfin 160°C 15-19 min
Defrosting Minced meat chicker, meathalls, ete. 35-50°C 15 - 30 min
Tomato (2-3 mm thick) 55°C 7 -Shours
Lppi= (22 mm thick) 550 7 -8 hours
Drying Banans (2-3 mm thick) 60°C 7 -9hours
Egoplant {2-3 mm thick) 55°C 7 -8hours
Mushroarm i3-4 mm thick) 60°C - 8hours
Fineappie (4-3 mm thick) C £ - 8 hours

Ta/S EM Hot Air Fryer / User Manual




H Cleaning and maintenance

5.1 Cleaning

o Mever use gasoline, solvents, sbraswve cleaners. metal objects or hard brushes to clean the
appliance.

™) ™
£, s
Switch off the appliance and dis-  Allow the applance to oo Remove the removabie
connect it from the power supply down completely. cooking basket [5) from the

OraWwer.

Rernove the cooking trays from the appliance to allow the appliance to oood down rore ouickly.

i)
e 3 ;

L% A L A

You can wash the cooking tray Clean the outzide of the appli-

r warm soapy water or in the ance with 2 damp cloth. Dry the
dishwasher. outside of the appliznce com-
pleteh:

o Always keep the bottom of the cooking tray clean to avoid the accumuiation of foreign obj

Hot Air Fryer / User Manual 17/ EN



H Cleaning and maintenance

5.2 Storage
* If vou da nat intend 1o use the appliance Taf a lamger pariad of time, store it carefully
* Unplug the appliance and let it cool down before putting it away
* Store the appdiancain a cool and dry place
. ¥eep e anoliance and the cable out of The reach of children.

5.3 Transport and shipping
. Transport the appliance in its oniginal packaging during handling and ransport. The packaging
profects the aopliance from ohysical damage.
* Dia not place neavy objects on the apoliance or s packaging. Tne appliance may b= damaged.
. If the appliance is dropped, T may stoo working or permanant damage may aceur

184 EN Hat Air Fryer / User Manual



H Troubleshooting

The problem Cause Solution
Powear outages
Mo power or poor contact at the . )
1 Eroduct does not work | Power outlet Check the power supply and

- make sure there is power
The power suppdy woitage of the

product
Thefoodis Combine recines and your
2 insufficiantly cooked) | The cooking time s not corract se-‘sunai_ ENpEnEnce 1o adjust
buennit preparation and timing

When using for the first time, set

the temperature 1o maxinmm
Anti-rust grease bl

i B e i
heater of the product
4 Strange smell Cooking ey, by dranes, Remove the forsign object

Foreign body on the heater

The display shows E1

o and the product does Eﬁfﬁgﬂog&nﬁg&ray HITE:
not veork anymaore B
5 The display shows E2 s
o and the product no ;itkom}c:ng tray NTC does not
ionger works
The display shows E3 ied ; v
o and the product has E:?;ﬁﬁ:ﬁ;dg tray NTG
shopped working = -
The screen shows B4 ; Cn
s Right cooking ray NTC not
8 and the product has working

stopped working

The screen shows ES
g and the product has

i stopped working

The screen shows EB
10 | =nd the product has
siopped working

The screen shows ET
1¥ | =nd the product has
stopped working

The screen shows EB
12 | =nd the product has
stopped working

The screen shows ES
13 | and the product has Problem with the power FCE
shopped working

The dispiay shows E10
14 | and the product has
siopped working

The display shows E10
15 and the product has
shopped working

Froblem with power PCE (left
cooking tray NTC)

Prablemn with power PCE {right

cooking tray NITC) Send o sanvice for repair

Problem with the power PCB
{Connection probiem)

Problem with the power PCB
{Connection probiem)

Froblem with the power PCE (left
cooking tray resiztance)

Prablem with the power FCEB (right
cooking tray resistance)

Haot Air Fryer / User Manual 184 EN



Bitte lesen Sie zuerst diesen Benutzerhandbuch!

ESehr geehrter Kunde,

Vielen Dank. dass Sie sich fir ein BEKO-Produid ent=chieden haben. Wir mochien, dass Sie mat diezem
gualitativ hochweriigen Produki. das nach dem neussten Stand der Technik hergesielit wurnde, e opti-
mizle Effizienz erreichen. Bitte stallen Sie sicher, dass Sie diesen Leitfaden und die erginzande Dokumen-
iastionvor der Verwendung voilstandig geiesen und verstanden haben, und bewahren Sie ihn als Feferenz
auf. Legan Sie diesen Leitfaden darm GerSt bei, wenn Sie es an eine andere Person weitergsben. Eeachien
Sie alle hierin enthaltenen Wamungen und Informationen und befoigen Sie die Anweaisungen

Symbole und ihre Bedeutungen
Diese Symbole werden in diegemn Leitfaden durchadnoio verwendet:

m Wichtige Informationen und Empfehlungen zum Gebrauch des Gergts,

WARNUNG: Warnhinweise zu Personen-
oder Sachschaden.

Gesignet fr den Kontakd mit Lebensmitizln.,

Tauchen Sie das Gerst, das Neizkabel oder den Netzstecker miemals in Wasser
oder anders Flissigheiten,

WARNUNG: Schutzart gegen Stromschlag

B % QP

RECYCELTES und

62 o



n Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt
Sicherheitshinweise Zur
Vermeidung von Gefahren,
die zu Verletzungen oder
Sachschaden fuhren kon-
nen.

Jede Garantie erlischt, wenn
diese Anweisungen nicht be-
folgt werden.

1.1 Allgemeine Sicherheit

* Dieses Gerat entspricht den
internationalen Sicherheits-
standards.

* Dieses Gerat ist aus-
schlielich zur Verwendung
In einem Haushalt und ver-
gleichbaren Einrichtungen
gedacht, darunter:

- Personalkuchenbereiche
In Geschaften, Buros und an-
deren Arbertsumgebungen,

- Bauernhaofen;

- vonGasteninHotels,Motels
und anderen wohnungsahn-
lichen Umgebungen,

- kleineren Pensionen oder
vergleichbaren Einrichtungen
Ist die Verwendung des
Gerats auf weniger als die
oben genannten Punkte be-

schrankt, muss dies in der
Gebrauchsanweisung deut-

lich angegeben werden.

» Kinder sollten beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit
dem Ger&at spielen

» Dieses Gerat kann von Kin-
dern ab 8 Jahren und Per-
sonen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder fehlender Erfahrung
und Kenntnissen benutzt
werden, wenn sie In siche-
rer Weise beaufsichtigt oder
unterwiesen wurden und
die damit verbundenen Ge-
fahren verstehen.

Sollte das Netzkabel be-
schadigt sein, muss es
durch den Hersteller, des-
sen Kundendienst oder eine
Person mit gleicher techni-
scher Qualifikation ausge-
tauscht werden.

Reinigung und Wartung
durfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden, so-
fern diese nicht alter als 8
und unbeaufsichtigt sind.

Bewahren Sie das Produkt
und das Produktkabel au-
Rerhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren auf.

21 1 DE
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n Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

* Positionieren Sie die Griffe
der Kichengerate (falls
vorhanden) so, dass keine
heilen Flussigkeiten ver-
schuttet werden, und legen
Sie sie sicher ab.

Vergewissern Sie sich, dass
die auf dem Gerat ange-
gebene Spannung mit der
Netzspannung in lhrem
Haus Ubereinstimmi.

Verwenden Sie das Gerat in
einem Erdungsstecker.

Verwenden Sie das
Gerat nicht mit enem
Verlangerungskabel.

* Stellen Sie Ihr Gerat nicht
auf oder Iin die Nahe von
Warmequellen wie Ofen
und Herde.

* Um eine Beschadigung des
Netzkabels zu vermeiden,
verhindern Sie, dass es ein-
geklemmit, gequetscht oder
an scharfen Kanten gerie-
ben wird.
Ziehen Sie den Netzstecker
des Gerats nicht durch Zie-
hen am Kabel aus.
» Tauchen Sie das Gerat, oder
sein Stromkabel nicht 1im
Wasser fur Reinigung, ein.

* Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt, wahrend
es eingesteckt ist.

» Zerlegen Sie das Gerat
nicht.

 Verwenden Sie nur Original-
teille oder Teile empfohlen
von der Hersteller.

« Ziehen Sie vor der Reini-
gung den Netzstecker und
trocknen Sie alle Teile nach
der Reinigung vollstandig
ab.

* Reinigen Sie das Gerat
gemal den Anweisungen
Im Abschnitt Reinigung und
Wartung.

* Legen Sie keine grofien Stu-
cke von Lebensmitteln in
das Gerat, da dies zu einem
Brand fuhren kann.

» Beruhren Sie den Stecker
des Gerats nicht, solange
lhre Hande feucht oder
nass sind.

- Verwenden Sie das Gerat
nicht in feuchten Umge-
bungen.

- Bewegen Sie das Gerat
nicht, wenn es in Betrieb ist
und das Ol im Inneren hei®
Ist.

Heiltluftfritteuse / Bedienungsanleitung
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n Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

* Verwenden Sie das Gerat
nicht in oder in der Nahe
von explosiven oder ent-
flammbaren Umgebungen
und Substanzen.

Um die Gefahr von Ver-
brennungen zu vermeiden,
beruhren Sie keine heilen
Oberflachen.

« Lassen Sie das Gerat an
einem sicheren Ort aulfer-
halb der Reichweite von
Kindern abkuhlen.

* Blockieren Sie die Luftein-
lass- und Luftauslass Off-
nungen nicht, wahrend das
Gerat in Betrieb i1st.

Beugen Sie sich nicht vor,
wahrend das Gerat in Be-
trieb ist. Wahrend der Be-
nutzung steigt heiBe Luft
aus dem Gerat aufl
* Das Gerat wird wahrend
des Gebrauchs heiR. Um die
Gefahr von Verbrennungen
Zu vermeilden, beruhren Sie
keine heillen Oberflachen.
» Stellen Sie sicher, dass der
Raum wahrend der Benut-
zung ausreichend beliftet
wird.

« Ziehen Sie 1im Falle eines

Brandes den Netzstecker

» Glelen Sie kein Wasser auf
das Gerat, da dies die Ge-
fahr eines Stromschlags
birgt.

* Betrelben Sie das Gerat
nicht mit einer externen
Zeltschaltuhr oder einem
separaten Fernbedienungs-
system.

Verwenden Sie mit dem
Gerat nur Kiichengerate aus
Metall mit i1sclierten Griffen.

* Legen Sie keine Gegen-
stande auf das Gerat, wah-
rend es in Betrieb oder heif
ist

« Um die Verbindung zu tren-
nen, drehen Sie den Timer-
und Temperaturregler auf
die Position "Aus". Ziehen
Sie dann den Netzstecker
des Gerats heraus.

« Wenn Sie die Verpackung
der Materialien behalten,
lagern Sie diese aus dem
Reichweite von Kindern.

23:f DE
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n Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Informationen zur Entsorgung

1.2 lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Produks erfililt die Vorgaben der
EL-WEEE-Dirsktive (2072779 EU). Das

Produkt wurde mit Einem

Klzzzifizerungssymbol fiir elekirische
B o =lekironische A._..rat-= (WEEE)

gekennzeichnet.
Dieses Elekitro- bzw  Eeidronikgerst (st omit
einer durchgestrichenen Abfaiffonne auf Radern
gekennzeichnet Das Gerdt darf deshalb nur
getrennt.  vom unsortierten  Siediungsabial
gesammet und zuribckoencmmen werden. Es

dart somit nicht in den Hausmll gegeben werden
Das Gerdt kann =B  bsl siner kommunsien
Sammelsielle oder gof. bel einem  Vertresdber
(zsishe unten zu deren Rilcknahmepfliichian in
D=utzchiand) abgegeben werden

Dias gilt auch for alle Bauteile, Unterbauarupoan
und Verbea |.||:‘1~met-=r_ e o2z Zu entsorgendsn
Altgersts.

Bevor des AltgerSt entsorgt werden darf, miissan
zlle  Altbati=rien Altskkumulatorsn vom
Altoerdt getrennt werden, die nicht vom AltgerSt
umschlossen sind. Das gieiche gilt fur Lampen
die zerstOrungsirer aus dem .&!tg-;rﬁt entnomimean
werden kinnen. Der Endnutzer ist zudem selbst
dafir verantwortiich, personenbezogens Daten auf
dem Altgerst zu Igschen

1

el
(1] 8

Die ordnungegemzie Entsorgung gebrauchier
Gerdte ir8gt dazu bei, migliche negatne Faolgen
fur die Urmwet tend die menschiiche Gesundhet zu
vermeiden

1.3 Hinweise zum Recycling

Heifen -S& mit, afle Materizben zu
recyceln, die mit dieserm Symbo
gekannzeichnet sind. Entsorgen Sie
zolche  Materiglien,  insbesondere
Verpackungen, micht im - Hausmil
sondern iner die beretgesteliten HecyclingbehElter
entsprechenden artlichen

oder e
Sammelsysteme.

Hecyceln Sie zum Umwelt - und Gesundheitsschuiz
elektrizche und slekironische Gergte.

1.4 Riicknahmepflichten der
Vertreiber

Wer auf mindestens 400 M2 Verkaufsfigche Elekivo-
und Elektronikgerate vertreibt oder disse gewerblich
an Endnutzer sbgibt ist werpliichiet, bel Abgabe
gines neuen Gerdtes, ein Altgerdt des Endnuizers
der gleichen GerSteari das Im Wesentlichen
die gleichen Funktionen wie das reue Gerdt
erfillt, am Ort der Abgabe oder in unmitielbarer
Mahe, unenigeitich zurickzunehmen Dss gt
guch fir Vertreiber von Lebensmitisin mgt -=i"-=-r
Gesamiverkaufsfigche von mindsstens 830 m2, di
rrehrmals im Kalendarjshr oder daverhaft .::-Ek‘:ﬂ:u—
und Elektronikgeréte anbieten und auf dern Markt
bereitziellen. Solche Vertreiber missen zudem
auf v;'r.angm ges Endnuizers Atgeeﬁ‘e, die
leeiner duleren Abmessung griker ais 25 om sind
(Mleine EletdrogerEts] Im Enzelhandelsgpeschaft
oder in unmmiftetbarer MNEhe hierzu unenigedtiich
Zurlickzunehmen; die Ricknzahme darf in
diezem Fall nicht an den Kauf eines Eskiro- oder
Elektronikgerites verkndip. kann sber auf dral
Altgerite pro Gerteart beschrankd werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt wenn
das neus Elekiro- oder Elekdrondgerst dorthin

gelieiert wird; in diesem Fall ist die Abholung des
Albgerates fir den Endnutzer kostenios,

Die.  vorsiehenden  Pllickien gelten auch
fir den Verreb unter Verwendung won
Fernkommunikationsmitieln, wenn die Vertreiber
Lzger- und ‘ersandfigchen fur Elekiro- wnd
Elelktronixgerdte bzw. Gezarntlager ured
Versandflachen fur Lebensmittel beinhalten
die den oben genmanniten Verkcaufsfidchen
entsprechen.  Die unenigsitiiche Abholeng won

Eleldiro- und Elekironiigersten ist u:!:.r.n aber auf
VWarmedibertrSger {z.B. Kiihischrank), Bildschirme,
Monitore und Gerdte, e |:.' dzchirme mit: einer
Cherfidche von mehr als 100 cm?® enthalten wnd
Gerte beschwEnki bei denen mindestens eine der
auleren Abmessungen mehr als 50 om betrSgt.
Fiir alle Gbrigen Elekiro- und Eleldronikgerate muss
der erireiber gesigniete Rikckgabemidglichieeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweifigen Endnutzer
ge-.-r'i hrieisten; das gilt auch fir kieine Eiekirogergte
(2.0.). die der Endnutzar zuriickigeben midchte, ohne
gin neues Gerdt zu erwerben

1.5 Einhaltung von RoHS-

Vorgaben:
Daz wvon Ihnen erworbens Produdd erfiélt die
Yorgeben der EU-RBoHS Direktive (85720171715,

Ez enthdf keine :n der Direkinve angegebenen
gefahriichean und unzutdssigen Matesialien

Heiltluftfritteuse / Bedienungsanleitung
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E lhre HeiBluftfritteuse

[

Die auf dem Gerdt angebrachten Zeichen und die in den mitgeiieferten Unteriagen angegebensn Werte

wirden unter Lsborbedingungen in Ubereinstimmung mit “den entzprechenden Mormen ermitieit
Die Werte konnen: e nach Verwsendung des Gerdts und den Umgsbungsbedingunigen variiersn. Die
Leiztungswerte wurden mit einer Spannung von 230 Y getestet.
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H lhre HeiBluftfritteuse

Dinita'es Bedienfeld
Herzusnehmberer Garrzum
Grillrost

Metzkabe

Lirtzuslass

R e

Technische Daten

| Stromversorgung 220-240V ~50-B0 Hz
Stromwverbrauch 2000-2400W
| Biechkapazitst B5L47mL+4751)
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B Verwendung

3.1 Vorgesehene Verwendung

Diieses erdt ist fir den Hausgebrauch bestimmt und nicht fur den professionelien Einsatz gesignet

o Wenn Sie das Gerdt zum ersten Mal benuizen kann es zu einer ieichten Rauchentwickiung

kornmen. Das ist normal

3.2 Vorbereiten des Geréts fiir den Gebrauch
* Verwendsn Sle das Geratin aufrechier Position auf elner stabllen, snenen, sauberen, Trockenen und
rutsenfesten Ooerflache

N ™

N

iy &
Bevor Sie das Gerdt zu m die herausnehmbaren Gar-  Reinigen Sie die herausnshmba-
Mal bentzen, entfame behilter (Z) zu Offnen, fassen ren Gareinsdtze {2) mit warmem
WerpackungsmEienal und siellen S die Griffe fest an und zighen -Seifenwasser

Sie das Cerdlan einem flachenund 22 de Behdlter aus inren Schit-

abenen Obeflache auf.

5
i
&]

-
r

{Z) Da= Gerat ist einzatzhersit

o Ternperatur &in und [assen Sie ez 10 Minuten land laufen, ohne Zutaten hinzuzufioen
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Verwendung

3.3 Bedienfeld und LED-Anzeige:

AW | Gemiize
i

%::l M I I Wna IS T ASTIUaN EMNTWICKEL

l‘ﬂ:gli;l _';'h,rd-:-r
[ CHI

i}
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Verwendung

3.4 Warnungen vor dem ersten Gebrauch

. Wenn das Gerdt in Betried ist und der herausnenmbare Garbehiter {2} eing efahren ist,
enmweichi heder Damaf aus dem Luftaustass (6) ind oben als dern Karb- Achten Sie deshalb
darauf, gich nicht am heillan Dampf zu verbrennen,

= Achten Sie darauf dass Sie bei der Verwendung des Backbleche {2) bei hohen
Temparaturen kainen direkien Kontakd haoen

[
Die beste Braunung und das beste Garen wird inger Regel auf dem Bost
erreschi. Eswird emipfohlen,. den Bratrost fur alie Rezepte und Braten zu

| ]
|

vermanden.

3.5 Bedienung

3.5.1 Auswahlen und Starten eines Programms

ten, halten S die Taste "Starf/Stop” cder die Taste "Blech wahien™ 2 Sekunden lang gs-

f Wenn Zie nach dem Einschaiten des Gerdts zu enem anderen Programm wechsein mbch-
dricki. Wahien Sie dann das gewlinschie Programm, indem Sie das Fach emeut auswahen

. Aui dem Display werden die automatisch eingesiellien Temperaturen tnd Zeiten
entsprechend den gewahlien GarfunkTicnen angezeigt Sie kBnanen diese Temperaturan und Zefen
nach Belieoen dndern

= Uriden Garvorgang abzubrachen, hialien Sie die Taste "Start/Ston” oder die Taste "Garraum
wanken® 3 Sskunden lang gedriicia. Das von Innen gewdhite Kochorograrmim wird abgebrachen
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elien Sie das _erf an und

iz de BnfAus-Tas-
Wahlen Sie nach dem
uchten der Fachbelsuch-
tung d_ "e-.'\unm hte Fach ‘B

Mach der Auswshl des Fachs  dem michten, kiinnen Sie eines gang, in-
wihien Sie das gewdnschte Pro-  der schwach beleuchteten Pro- Startsyrbol
gramm aus dem Mend Program-  grammie wahlen: 1 der ande-
me, j& nachdem, was Sie Zube- *.g-* g_p .e garen M,:»-.ﬁ-:.ﬁ__
resten mdchisn. wisderhiolen Sie den Vorgang, in

[N

rm Sie ein Fach auswahlen,

3.5.2 Temperatur- und Zeiteinstellung

Criicken Sie die Tasten [ oder T8, urn die Temperstur oder die Zeft einzustelien. Das Symbol 1= + [ wirt

;ukt feri. Stelfen Sie die Temperatur und die Zeit mit Hilfe des Symibols E + [ auf den gewlinschien

3.5.3 Funktionseinstellungen
3.5.3.1 Intelligentes Fertigstellen 0! @

it der Funiktion “Smart Finish® kinnen Sie Z vers
Temperaturen, Garzedten und Ganmodi starten un

chiedane Sp& zen Qéeichzeiiig bel wnterschiedlichen
rt-"'tE len

Mehmen Sie die Enstellungen fiir den linken Binschub des &
Wahlen Sie dann den rechien Emschub und passen Sie

nnitt 3.5.7 beschneben vor
Ur den Garvorgand 2

[N

Wahlen Sie am Gerst die Funkdion "Smart Finishing®,

cken einer der Starttasten, Das Gerdt startet den Garvorgang
um beide Bleche gleichzeitig fertiq zu stelien.

. Starten Sie den Gansorgang durch Cr

r«.

Lim die Funkizon “Smart Fnish 6}_-"@ zu wahlen, darf der Garvorgang inkeinem oer beai-
den Einschibe bagonnen hzben. Wenn der Garvargang in mindestens einem Blech b
begonnen hat kann die Funkiion "Smart Finish™ nachit

'J'“z.:'.al:h‘:”'E'H-"

(o]
||
m
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H Verwendung

3.5.3.2 Warmhalten <&,

hdit der Funktion "Warrnhalten™ kiinnen Sie Inre Speisen nach dem Garen warmhaltten
1. Bereiten Sie das gewinschie Blech zum Garen vor, wie uriter 3.5.1 beschrieben. Driicken Sie dann die
Taste "Start”, um den Garvorgang zu starten.

2. Sobald der Garvorgang begonnen hat driicken Sie das Symbol "Warmhalten® (Sie kinnen das Symbal
"Warmhalten® auch driicken, bevor Sie mit dern Garen beginnan).
3. Mach Abschluszs des Garvorganos b3t das Gerdt die Temperatur Ihrer Speizen aufrecht

o  DieFunktion "Warmnalten® bleint 15 Minuten lang aidiviert. i
Big kannen die Funktion Warmhaltzn® such vor Beainn des Ganmorganos wahien
. »  Naehdern Akzivieren der Funktion "Garen synehronisieren” werden alie Anderungen, die Sie
alf einer Blech vornehmen, auf das anders Obertraoen,

3.5.3.3 Synchronisiertes Garen

Wit der Funkiion Synchrongaren kinnen Sie die Bnschidbe einfach aufeinander abstirmmen, wenn Sie auf

bejden Bnschifben die gleichen Speizen garen

1. Beraiten Sie-den linken oder rechten Einschub des Gerdts wie in2.5.1 beschrieben wor

“Wahien Sie dann den rechten Garraum des Gerdts und dricken Sie auf das Symbol "Garen
synchronisieren”

[

. &lle Temperaturen und Betrebszeten werden in beiden Schichten synchronisiert.

N

. Wenn Sie auf das Symbaol “Start” driicken, kSnnen Sie denselben Gamvorgang in zwel gefrennten
Schachien durchiiihren

Bessere Ergebnisse erzielen Sie, wenin Sie das Gargut mit einem Messidfiel mit einer kisinen
Menge O vermeschen oder das Gargut mit Ol bepinsein, bevor Sie es in den Garbenditer geben.
|

3.6 Garen

o Eerthren Sie die herausnehmbaren Backbieche nicht, wenn sie heilk sind, auler an den Griffen.

Laszen Sie das Gargut § bis 10 Sekunden ruhen, bevor S es aus dem herausnchmbaren
Earbehaiter nehrnen (2).
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b A L "y

Mefimen Sie das Garblech he- liefen Se das |

raus und stelien Sie es auf ains wiEhlan Sie das
ebens, saubere FlEche. d eratai Gamrogramim. Dann starien
vergewissern Sie gich. dass er  Sieden Garvorgang.

richtig sitzt.
" f ™

A L™ "y

Wenn die gewihite Garzeit abge-  Mehmen Sie das Blech heraus Wenn der  Vorgang
aufen st ertdntein Wamtonund  und priffen Se, ob das Essen  schdossen gt gsben =
das Gerdt beendet sutomatizch  wolistindig gegart Wennein gegarten Speizen in
den Zarvoroang wesieres (Garen erforderiich ist.  Schissel oder auf einen Teller.

kinnen Sie die Garzeit noch e
N
.-"-.

was veri3ngem

. Jrmein gleichmalioss Garen U gewanriesten, nenmer
nach der Halftz des Garvorgangs vorsichtio heraus L *:i
wenden Sie das Gangut mit einer Zange um daz B “:"I nie
2n Sle dissen Vorgan:
durchiiitren oder wenn iz o s*";e e E“a“'u S'— W J“SE‘W‘I

Heiltluftfritteuse / Bedienungsanleitung
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Achten Sie darauf, dass der Garkorb nichi die Aulenseds des
Zerdts beriihrt, da die Oberfidche des Backbiechs (2) wEhrend und

nach derm Garen heilt ist

o Verwenden Sieeine Zange um grobs oderweiche Soeisen aus dem Garbehdlter zu nehmen

ahne dis innenfldche des Gerdts U beschadigen.
s Werwenden Sie gine Tange Urn grobe oder welche Soeisen aus datm Carbsehdlter 2u nehmen

ahne diz Innenflidcne des Gerdts I beschadioen
o \Wenn eineg Chargs ferti s, ist das Gerdt sofort i ene weitere Charge berel

ehrheill wesden kann.

. Beacnien Sle dass cas Cerdtwanrend des Wendevorgangs sehrf
= Srellen Sie das Gerdt nicht so auf die Arbeltsplatte, dass es die Luftauslassianale
blockiert

. Srellen Sie kene andesen Produkie suf das Gerat
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Kochzeit

Die Standard-Temperatur- und Zeiteinstellengen der Prograrmme des Gerdts werden automatisch ein-

gestalit.

Die folnende Tabelle gibt einen Ubarblick tiber die Garzeiten fiir verschiedene Lebensmittel. Die
Earzeiten hdngen von der Dicke. der Marke und der Konsistenz der Lebensmitiel b, Die emgfichlensan
Zeiten und Mengen sind als Richtwerte zu betrachien.

Programm Lebensmitte! Temperatur Zeit
Hinnchenschenksl (4 Stick) T180°C 24 -3 min
Hahinchen HEhnchenorust {2+ 200 ar) 180°C 24- 30 min
Fliige! {8 Stiick} 180 Grad 180°C 22~ 26 min
Frische Ka#;:ﬁeip_}g] 51 G 20-25min
Frische Kartoffeln 500 g 200°C 24-30min
Tiefoefrorene Karioffel 500 g 200G 20-27 min
Gemise Tiefgefrorene Kartoffel 1000 0 200G 47 - A5 min
Kartoffe -Karottenwirfel als Bsilage T80°C T3-20min
Zwisbelring 180°C 10-15min

Zucchini und Aubergine {in Ringe ge- = e .
schritten - 1 Stick) G e
BECHoTS
mm:; Mufin 160°C 15- 12 min
Aufizuen | yackfesch HEnnchen Frkscslen sto 35-50°C 15- 30 min
Tomate (Z-3 mm dick) 55°C 7- 9 Stunden
Apfal (2-3 mm dick) 55°C _7- 8 Stunden
Trocknen Eanane (2-3 mm dick) 60°C 7- 3 Stunden
Aubergine (2-3 mm dick) 55°C T- 8 Stunden
Pilze (3-4 mm dickl 60°C - 8 Stunden
Ananas {4-5 mm dick) 60°C - B Stunden
Heitluftfritteuse / Bedienungsanleitung 34/ DE




H Reinigung und Wartung

5.1 Reinigung

Verwenden Sie zur Beinigung des Gerdts niemals Benzin, Lisungsmitiel Schewsrmitizl
MetzligegenstEnde oder harte Blrsten

" o

Iy S

Nehmen Sie den
iehmibaren Garkorb (5)
aus der Schublade

Schalten Sie das Gerat aus und
trennen Sie esvom Sromnetz

hars

Mefimen Sie die Backbleche sus dam Gert, damt das GerZt schneller abkihlen kann.

Sie kinnan den Garkorb und in
warmem Seifenwasser oder in
der Epdimaschine waschen

Halten Sie den Boden des Backbiechs imymer sauber, um die Ansamnsieng von Fremdkorpem
Zu vermeiden
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H Reinigung und Wartung

5.2 Lagerung
* Wenn Sie das Gerdr dber singn 18ngeren Zeitraum nicht banutzen wellen, bewahren Sie es sorgfaiig
alif
. Ziehen Sis den Netzstecker und lassen Sie das Gerdt abklinien, bevor Sie es wegstellen
. Lagen Siedas Gerdr an einem kihlen Und tockensan Ot
. Bewanren Sie das Gerdt und das Netziabel auberhala der Reichweite von Kindemn auf

5.3 Transport und Versand
»  Transportiersn Sle das Gerat wahrend der Handhabung und des Transports inoseiner
Originatverpackung. Die Verpackung schiizt das Gerat vor physischen Schaden
= Plarzieren Sfe keine schiweren Gegenstande auf das Gerdt oder seine Verpackung. Dag Garst kahn
oeschadiar werden
* Wenn das Gergt fallen gelassen Wird, <ann es gufndren Zu funktionieren, cder eg kinnen dauerhafe
Schaden entstehen.
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H Problembehandlung

StromausfElie
¥ein Strom oder echlechier Prij it 3 JES b
) Bt et s i riifen Sie die Stromyversoroung
1 Eé?f odukt funicioniert | Kontakt an der Steckdase | und sieflen Sie sicher, dass Siom
' Die Stromversorgungsspannung | Y2onanden izt
dez Prodiskis
D Spesersrs I -
: m=imh Az D= Cg = ke c ¥
2 UQEE—IIHI'I'I-"IEM gegarty D= Garzet ist nichit korrekd nereting Lnd den Tertmunk
QiR anfupassen.
Bei der ersten Venwendung die
= Temperatur auf Maximum sigllen

'3 | Aauch bemersten Fostschuizfett und 10-15 Minuten worheizen,

: G=braiich auf der Heizung des Produsds urn dzz Rostechutzdl zuf dem
=esizelemant dez Froduas Zu
entfernen.

4 | Selizamer Geruch ?E:t;gr,ﬁngjﬁigﬂﬂjﬂ Entfernen 12 den Fremdadrosr

Das Dizplay zeigt ETanund |, c 0 o0 4o
5 | dss Gergt funkdioniert nicht E'ﬂrgfklg':lﬁthdk‘- NTC
' mehr e
Auf dem Dig I=.:r —'-r=-'-“*1E|'1. =
5 C2 und das g Linker Garbehéler NTC
funksioniart nic "r rner.r funictioniert nicht

7 ’ﬁ'Eg”f Jﬁqﬂs@lﬂt&mmem NTC des rechien Garbehafers

fusnikdioniert nicht mehr sogeklernmt
Das Display zeigtEdanund o 0. . 2
8 | das Produkt hat ufgehart i‘Eé_ILE arbenafter NTC nicht
zu funikiiorseren
g ’Effﬁ,e r:wEn,g: J':,J.l.'é E;w"irg- Froblern mit der Lesstungsplatine
: n‘,.m__"smn,t- richt rﬂE‘ElrJ (WTC das linken Garbehshers)
Auf gem Bidschirm wird Eroolern mit der Leist Jrgsp'at'ne Zur Reparaturan den
10 E;?;Ef;ﬂéﬁ‘rjnﬁfnm {NTC d=s rechien Garoenditersl | Kundendienst schicken
" #‘Lﬁ‘f{;‘zalgﬁgizfﬁq Problem mit der Lestungsplatine
| funkiioniert nicht mehr {Anzclussprodlem)]
] F = ) y : ;
12 ‘E‘gtﬁnm i dﬁ; r:l:-.l: ::.dﬂra‘ Problem mit der Leishungsplatine
'FL“1|i._?1'JFIE nicht mehr {Anschlussproblem)
| Auf dem Bildechirm wird
13 | ES angezeigt und das Gerst | Problem mit der Lesstungeplatine
Lenkironiart micht mehr
dem Dizplay erecheint | Broblern mit der Leistungsplatine
» Aurf 2 Dizpl jl it der Le el

1 ETD U _u:las-_SEf‘sit ul.f'.f erstand des finken

ﬁ_ﬂ-c.‘xurlf'rf nicht menr arraums}

: uf dem Display erscheint roblern mit der Leistungsplating |

Auf Displ Frool der Lei lati

15 | E10 und das Gergt (Widersta nd des rechiten

funkisoniart micht menr Garraumsa}
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Informationen

Service und Ersatzteile

Unsere Gerdte werden nach den neuesten technischen Erkenninissen entwicked, produziert und gepeiift.
Zollte trotzdem eine Stdrung auitreten, so bitten wir S sich mit threm Fachhgndler baw. mit der
Verkauissielie in Verbindung zu seizen. Solite dies nichi miaglich sein, wenden Sie sich bitte an das BEKDC
EEAMANY Sarvice-Canier unter folgenden Kontakidatan:

Telefon: 29 587 580/ 0811

{Montag bis Freitag von 08.00 bis 18.00 Uhr)
Telefax: 31 597 550/ 0917

E-Mail: service de@ieko.com

hitpsS S wwws grundin. comy/de-defsupnort

Unter den oben genannten Kontaktdzien erhialten Sie ebenfails Auskunft fiber den Bezug midglicher
Ersatz- und Zubshdrteile:

BEKO GERMANY Kundenberatungszentrum

Montag bis Frestag won 8,00 bis 18.00 Unr
Deutschiand | 300597 5804 811
Osterreich; 22 33 220/ OBZ0 =

+ pebiihrenpflichtig (0745 £Min. aus dem
Festnatz, Mobilfunk mas. 020 £/Min.)

Haben Sie Fragen?
Unser Kundenteratungszentrem stehit Ihnen werkiags stetsvon 18.00 — .00 Unr zur VerfUoung.
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Sehr geehrie Kundin, sehr geehrter Kunde,

sls Kaufer eines Haushalskizsingerdtes der Marke Beko siehen lhnen die gesetzlichen Gewahrleis-
tungsrechte (Machbesserung und Macherfilllung) aus dem Kaufvertrag zu. Die Gewahreistung er-
folgt fiir die Fehlerfreinett bei Geratelbergabe entsprechend dem jeweiligen Stand der Technik. Uber
die Gewshrleistung hinaus rdumt lhnen der Hersielier einge Garantie sin, diese schrankt die gesetz-
liche Gewahrleistung — die fir 24 Monate ab dem Kaufdatum gilt - nicht ein. Garantiert wird die Man-

gelbeseitigung durch Reparatur oder Austausch nach Wahl des Herstellers.

Solite eine Storung an lhrem Gerat auftreten:

Wenden Sie sich bitte an |hren Fachhandler bew. den Verkaufer. Dieser wid vor Ort das Gerat
priifen und den Kundenservice durchfiihren. Auch soweit Anspriche sus der Herstellergarantie be-

stehen, werden diese nur durch den Verkaufer sbgewickelt.

Die Garantiezeit betragt 24 Monate ab Kaufdatum.

Bedingungen:

1. Ein maschinell erstellter Original-Kaufbeleg liegt vor.

2. Das Gerat ist nur mit Onginal-Zubehdr und Original-Ersatzteilen betrieben worden.

3. Die in der Gebrauchsanweisung erwahnten Wartungs- und Reinigungsarbeiten sind entspre-

chend ausgefihrt worden.

Dias Gerat wurde nicht gedfinet/zerlegt.

Bauteile, die einem gebrauchsbedingtern Verschieilh unterliegen, fallen nicht unter die Garantie

Ausgewschselte Teile werden Eigentum des Herstellers.

Ausgeschlossen von der Garantie sind die Mangel, die durch unsachgemaie Installation, z.B.

Nichtbeachtung der WVDE-Vorschriften; unsachgemaie Aufstellung, z.B. Michtbeachtung der

Einbau- oder Installationsvorschriften; ulere Emwirkung, z.B. Transportschiden, Beschadi-

gung durch Stoll oder Schlag, Schaden durch Witterungseinflisse, unsachgemake Bedienung

oder Beanspruchung, z.B. Michtbeachtung der Gebrauchsamweisungen verursacht wurden.

8. Eine gewerbliche oder gleichzustellende Mutzung, z.B. in Hotels, Pensionen, Gaststatten, Arzi-
praxen cder Gemeinschaftsanlagen, gilt als eine nicht bestimmungsgemaie Benutzung, die
die Garantie ausschlialt.

8. Die Mangelbeseitigung verlangert die ursprimgliche Garantiezeit nicht.

10. Schadenersatzanspriche. auch hinsichtlich Folgeschéden, sind, soweit sie micht auf Vorsatz
oder grober Fahriassigkeit beruhen, susgeschlossen.

11. Der Anspruch auf Garantieleistung steht nur dem Erstkaufer zu und erischt bei Weiterverkauf
des Produktes durch den Erstkunden.

12. Die Garantie gilt fiir neue Produkte und nicht fur Produkte, die als Gebrauchtgerate verkauft
worden sind und nicht fur B-Ware.

13. Die Garantie ist nicht dbertragbar.

Rl =

Diese Garantiezusage ist nur gifltig innerhalb der Bundesrepublik Deutschland

Garantiebedingungen - Beko — Version Marz 2024

Beko Germany GmbH, Rahmannstrasse 3, 65760 Eschborn



Veuillez d'abord lire ce manuel !

Cher/Chire clientle)
hdarci d'awoir choi *_-' un produit Beko. Mous aimerions que vous obfeniez une efficacité opttmale de ce
produri de haute qualité qui a été fabngue avec une technologie de pointe. Veilllez & lire et & comprendre
entaremeant ce guide et la docurmentation suppiémentame avant toute utilisation et conservaz-les com-
me référence. Joignez ce guide au produit si vous ke remetiez & quelcu'un d'autre. B
gvertissements et informations contanues dans le présent document et suivez fes instruchons.
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Symboles et leurs significations

Ces symboles sont utilises tout au iong de o2 guide :

E nicrmations et recommandations importantes concemant 'utilisation de 'sppareil.

AVERTISSEMENT : Avertissements sur les
dommaqcs corporels ou materiels.

E !f Corneert pour e contact avec les aliments
Me plongez jamais ['apparell. 'z cAble d'alimentation ou |a fiche dans de 'eau ou dans tout
autre iguide.

AVERTISSEMENT : Indice de protection
| £&2) contre les chocs électriques

Cet apparail
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n Instructions importantes en matiere de sécurité et d'environnement

Cette section contient des
Instructions de securité vi-
sant & prévenir les dangers
gui peuvent entrainer des
blessures ou des dommages
matériels.

Toute garantie est nulle s
ces Instructions ne sont pas
suvies.

1.1 Securite generale

* Cet apparell est conforme
aux normes internationales
de sécurite.

* Cet apparell est concu pour
étre utilise dans les mai-
sons et des endroits simi-
laires tels que

- les espaces de cuisine
dans les boutiques, bureaux
et autres environnements de
travail,

- maisons de campagne ;

- cuisines pour clients dans
les hotels, motels et autres
lieux d'habitation ;

- les gites touristiques.

St l'utilisation de ['appareil
est limitée a4 moins que ce
qui précéde, cela doit étre
clairement indiqué dans les
instructions.

* Ne laissez pas les enfanis

jouer avec l'apparell sans
surveillance

* Cet apparell peut étre uti-
lisé par des enfants aqgés
de 8 ans et plus et des per-
sonnes ayant des capacités
physigues, sensorielles ou
mentales réduites ou un
mangue d'expéerience et
de connaissances s'lls ont
recu une supervision ou des
instructions concernant
I'utilisation de I'appareil de
maniére sQre et compren-
nent les dangers impligues.

Si le cordon d'alimentation
est endommagé, il doit étre
remplace par le fabricant,
son agent de service ou
toute autre personne quali-
fiee afin d’éviter tout risque.
Le nettoyage et I'entretien
par les utilisateurs ne doi-
vent pas étre effectués par
des enfants, sauf s'ils ont
plus de 8 ans et s'lls sont
surveillés.

Gardez le produit et le cable
du produit hors de portée
des enfants de moins de 8
ans.

 Positionnez les poignées
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n Instructions importantes en matiere de sécurite et d'environnement

des appareils de cuisson
(s'll v en a) de maniére & ce
gue les liguides chauds ne
se répandent pas et pla-
cez-les de maniére sire.

« Assurez-vous gue la ten-
sion Iindiquée sur |'apparell
est la méme que celle du
reseau electrigue de votre
domicile.

* Utilisez I'appareil dans une
prise de terre,

* N'utilisez pas I'apparell avec
une rallonge.

* Ne placez pas votre appa-
reill sur ou prés de sources
de chaleur telles que les
fours et les cuisiniéres.

* Pour éviter d'endommager
le cordon d'alimentation,
evitez qu'll soit pincé, serti
ou frotte contre des arétes
vives.

* Ne débranchez pas l'appa-
reil en tirant sur le cordon.

« N'ilmmergez pas l'appareil
ou son cordon d'alimenta-
tion dans l'eau.

* Ne laissez pas l'apparell
sans survelllance lorsgu'll
est branché.

* Ne démontez pas I'appareil.

» Utilisez uniguement les
piéces d'origine ou celles
recommandées par le fab-
ricant.

» Débranchez I'apparell avant
de le nettoyer et séchez
complétement toutes les
piéces aprés le nettoyage.

* Nettoyez |'appareil con-
formement aux instructions
de la section Nettoyage et
entretien.

* Ne mettez pas de gros
morceaux d'aliments dans
I'appareil car cela pourrait
provoguer un incendie.

* Ne touchez pas la fiche de
I'apparell lorsque vos mains
sont humides ou mouillées.

* N'utilisez pas l'appareil
dans des environnements
humides.

* Ne déplacez pas 'apparell
lorsgu’il est en service et
que I'huile & l'intérieur est
chaude.

* N'utilisez pas I'appareil dans
QU a proximité d'environne-
ments et de substances ex-
plosives ou inflammables.

» Pour eviter tout risque de
bralure, ne touchez pas les

Friteuse sans huile / Manuel d'utilisation
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n Instructions importantes en matiere de sécurite et d'environnement

surfaces chaudes.

* Laissez |'appareil refroidir
dans un endroit sar, hors de
portée des enfants.

* Ne bloguez pas les ouver-
tures d'entrée et de sortie
d'air pendant que I'apparell
fonctionne.

* Ne vous penchez pas pen-
dant 'utilisation de 'appa-
reil. De l'air chaud s'éléve
de l'apparell pendant son
utilisation !

* L'appareil devient chaud
pendant son utilisation.
Pour eviter tout risque de
brilure, ne touchez pas les
surfaces chaudes.

* Veillez & ce que la piéce soit
suffisamment ventilee pen-
dant ['utilisation.

* En cas d'Incendie, débran-
chez l'appareil.

* Ne versez pas d'eau sur
I'appareil, car cela pour-
rait provoquer un risque de
choc électrique.

* Ne faites pas fonctionner
I'apparell avec une minute-
rie externe ou un systéme
de télécommande séparé.

» Utilisez uniguement des us-
tensiles de cuisine en métal
avec des poignées isolées
avec I'appareil.

* Ne posez rien sur 'apparell
lorsqu'il est en marche ou
chaud.

» Pour débrancher l'appa-
reil, mettez la minuterie et
la température en position
d'arrét. Ensuite, débranchez
I'appareil.

* SIvous conservez les maté-
riaux d'emballage, gar-
dez-les hors de portée des
enfants.

1.1 Conformite avec la directive
WEEE et elimination des

dechets :

Ce produit est conforme & la directive européenne
WEEE {201Z/1%/EU). Ce produit porte un symbole
de classfication pour les déchetzs déguipemients
glectriques =t Slectroniquss (WEEE),

X

Ce symboie indique que ce produit ne
gdoit pas &tre &limind zvec lez suires
décheis menapers 3 la finde sa vie utile.
Les apparsils ussgfs dowvent &re re-
tournes au point de collects officiel pour
ie recyclage des dispositifs éleciriguez
et dlectronicues. Pour frouver ces systBmes de
collecte, veuiflez contacher les autorités locales ou
2 détaillant ol le produt a été achete: Chague fo-
ver joue un rile important dans fa rdcupéstion et e
recyclage des vieux apparsiis. La mise au rebut
appropriés des apparsils uzanés permet de préve-
niir les consequences nagatives potentielies pour
lervironnement et la santd humaine
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n Instructions importantes en matiere de sécurite et d'environnement

1.2 Conformite avec la Directive
RoHS

otre apparsil est conforme & I3 directive BoHS d=
"Union eunopéenne (2011/65/UE)L || ne contient
pas de matfrizux nuisibles et interdits spscifiés
dans ia dirsctive

1.3 Informations sur 'emballage

L'embaifzge du produit est constiud
de matériaux recyclabies. conforme-
t ment & |3 Légisiation Mationale. Me

pas jeter ez déchets dembaliage
awec ez déchets ménagers ou daut-
res déchets, les déposer dans les zones de collecte
des emballages spfcifides par l2s autoeités loca-

£5.

1.4 Points importants pour
economiser I'EI’IEFgl'E

HBespecter =z temps recommandés par e manue
ors Oe ['utilisation de l'spparell. Débrancher

‘apparei| aprés chague utilisation

Friteuse sans huile / Manue! d'utilisation
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E Friteuse sans huile

[

I

e confonmément aux nomnes correspondantes. Les va
rde I'utilisat 2 |'gpparel] ef des conditions ambiantes. Les valeurs de puissance

une tension de 230

]
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H Friteuse sans huile

1. Panneau de comrnands numérigue
2. Cuves amovibies
3. Grille decuisson
4, Cabie d'alimentation
5. Bouche de sortie d'air
Données techniques
| Alimentation | 220-240V ~ 50-80 Hr
Consommation d'énergie | 2000-2400W
Enqacité des cuves |85L(426L+4251)
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n Utilisation

3.1 Utilisation prevue

Uapparell est desting 3 un usage domestigue uniquement, =t il n'est pas adapteé & un usage professi-

]

Lorsoue vous utlizez 'apparedl pour iz premigre fiois, || paut v avoir une Eogére Smession de
fumée. Cest norma

3.2 Preparation de I'appareil pour son utilisation
. Utilisaz Panparel en positian verticals (sur une strface stable de niveal, propre 21 nan inclinds],

s T ™

J

-

A Pour ouvrir [2s bacs de culsson
n amovibies (). =aisisser ferme-
d ment ies poignées ; puls tirez les
SUr 1 bacs hors de fewrs fentes.

etpr

Aprds gyoir nettoye touls
MNECES, MENSErez jes cuves
Uspparei ast prét 3 tre utiliss.

Pour la premigre utilization, mettez 'appareil en mode "W, réglez-= sur la températurs la plus
élevée et lisser-Ie fonctionner pendant 10 minutes =ans gjouter dingrédients
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Utilisation

3.3 Panneau de commande et affichage a LED :

congl pour les produits cuite su four comme
S |Fourosesy
BT T e st el memaes e ey mm e e rEek o Fim oy
n = e = f= e = =l I L = L ==t =
i = T
'\?'Er} {eChak :-;':

#ﬂ Déconosiation

@"ﬁ Déshydratation

3.4 Avertissements avant la premiere utilisation

Pt B Sechersson SadPeus
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Utilisation

. Lorsaue Fapparal esten marche et gue ka cuve amovible (Pl estdans lappared dels vanels
chaude s'échapoe o= la sortie d'alr (6] 1 dU naUt du parier

»  Larsguevous utiiser fappane] & des Tetnpératies dlevées, villler a dviter tout contact direct

fenus sur tz grille de cuisson. 11 est recommends d'utiliser Iz grille de

o | Lemelileur brunissement et la meilleurs cuisson somt génsraiement ob-
ciisson pour foutes les recettes et les ritis

3.5 Fonctionnement

3.5.1 Selection et demarrage d'un programme

Siwous voulez passer 3 un auire programime aprés svoir mis 'spparsil 2n marche, appuyez
pendant 3 secondes sur la touche « Start/Pause = ou sur fa touche = Sélection de 1 cuve =

Sélsctionnez ensuilte e programime souhaits en sélectonnant & nowveau Iz cuve
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"‘"—-——-—J
LT s b - b -

Er:--:he._ "'appareil et 3 -3_‘_ Aorgs avoir sélechonng te pro-  Aprds avoir sélectionné i pro-
sur le bouton marche/armé progeant "-'arr'l'ne
- |_||'-.: fois ar

s&ectionnes " i1 e v e s e e T e

El-. Aprés
sé&sectionnez le programms S
haité dans le menu P AT

H
"—:"

oer de :':grarrr"--'— VOUS pod-
ver seectionner 'un des. pro- s
gramimies 2 faible luminosié. marrez

son en- appuyant sur |icone
start. 5 vous souhaiter cuisi-

£ pro
aUire Cuve.

3.5.2 Reglage de la tempeérature et de I'heure

Anpner sir e symboie 0 ou pour régler |z pour régler la température et [a minuterie. Le symbiole «
==k Ea‘[ activé, Réglez |z tempe'."'_,'s el la minutene sur la valeur souhaitée & I'aide du symbcie «

=¥+L

3.5.3 Parametres des fonctions

3.5.3.1 Arrét intelligent &)= @
La fonction «<Arrét intelligent- vous permet de commencer et de terminer simuitanément dews piats dif-
Sreris 3 des """"E'ﬁ"'h res des +E"’|"“ de cuizson et des modes de cuisson différents,

-
Préparez les réglages de culsson pour la cuve de gauche de ('apparail comme décrit au paragraphe
3

"'-I

51,

SElectionrez ensuite 'autre cuve et préparer les réplages de cuisson
Seéiectionnez [a fonction «Armét intellipent- sur 'sppare

[N R L ]

4=

Démarrez le processus d2 cuisson en eppuyant sur 'en des boutons de démarrzpe. Lappare
commencers I processus de cuisson pour terminer les deux cuves simultandément.

Pour sdlectionner la fonction "Anret intel gﬂt‘@ = @ e processus de cuisson ne doit pas
Fvoir commience dans 'une des deux cuves. Sila cuisson 2 déjd commencs 4ans au moins

une cuve, la fonction "rﬂ' rieliigent” ne peut pas Afre sélectionnée
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H Utilisation

3.5.3.2 Garder la chaleur 7%

La fonchion = Maintien au chaud - vous permet de parder vos aliments au chaud une fois |3 cusson

terminge.

1. Préparez |z cuve souhaitée pour la cuisson commne décrit au point 3.3.1
« Start - pour lancer fa cuisson

Appuyez ensuie surle bouton

2 Ure fois lz cuisson commencée, appuyez sur |icfne = Maintien u chaod - (Vous pouvez égalernent
appuyer sur [cons « Maintien au chaud - avant de commencer (3 cuisson).
-Une fois le processus de cursson ienming fapoarel maintent ia tempsrature de vos aliments.

(NN

. La fanction de maintien au chaud reste activée pendant T2 minutes
* Wous pouves dgalement sélectionner ka fonction "Waintien au chaod® avant de comimencer la
cuisson

3.5.3.3 Synchroniser la cuisson

Erice & Iz fonction de synchronisebon de |2 cuisson, vous pouvez facilement faire correspondre les cu-
ves lorsoue vwous faites cuire le méme aliment dans les deux plateain

1. Préparez |3 cuve drofie ou gauche de "appared comme décrit au podint 3.5.1

. S&lectionnez ensuite la curve droite de 'apparell et appuyez surl'ictne « Synchroniser ia cEsson -
Toutes les températures et les temps de fonctionnemeant sont synchronisés dans les deux cuves.

(TR

3:.

. S vous appuyez suf |'iclne « Start «, vous pouvez effectuer iz méme cuiszon dans les delx cuves

Apras gvoir acthve la fonction-"Synchronmisation de fa cuigson”, toutes les modifications effec-
tuées dans une cuve sont transféndes dans | eut*e.

3.6 Cuisson

Wous obtiendrer de meillewrs résultats =i vous méiangsz ez alimenis avec une cuifitre i café
d'huite o s vous badigeonnez les alirments d'hudle avant de les piacer dans ia cuve de cuisson.

Me touchez pas ies cuves de cuisson amovibles lorsqu'elles sont chaudes, 3 'exception des
POIGNees.
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o~

A LS vy e 7

e

zcez ez aliments dans iscuve Branchez |'spparsil =t sélec-
puis insérez-la dans 'apparel et 1 7 e prograrmme de cu-
assurez-vous qu'elle estbienen  isson fhaité Enzuite com-
MENCET I3 CLisson

oo

A -

.
zoue 2 temps de cuisson Retirez |3 cuve et verifiez sl ies
sélectionns est could, Un Signa sliments sont entidrement cuits.

sonore retentit et 'spparell ard- 51 une clEsson suppéémentaire cuits dans un bol ou une as-

uernent iz cuisson.

nécessaire. vous pouver  siette

= Por
cuve & mi-cul
= olatesy

* Effectuez patte procedure plus souvent sivous effectue? un cycle de cuissan
lang oU i vous souhaitaz obt

plus croustiiants
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<l Utilisation

Me lzizzez pas le panier de cuisson toucher 'extériewr d= |'appars|
car iz surface de i3 cuve de cuisson {2) sera chaude pendant =t
aprés |z cuisson.

o Laiese7 les afments reposer pendant 5.2 10 secondes avant de les sortir de la cuve
amovible de cuisson amaoviale (2]

»  Unlizez des pinces pour rativer les aliments les plus gros dela cuve sans endommager la
surface méreuns de 'sooatel

. Lorsguune foumes est termingg, [appared] est inslantanémant prét pour une nolvele
faurnds,

| . Metez que = dispositf peut devenis res chaud pendant le processus de cuisson
= Ne bloguaz pas la sortie d'air de lapparei] o1 faftes attention & ce gu'elle ne soft pas
bloguse lorsoue [apoarell est sur lz plan de ravail
s Neplacer aucun objet sur 'apoaneil
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Temps de cuisson

La température la minuterie par défaut des programmes de 'apparsil sont réglées automatiouement

L e tableau suivant donne un apergu das temios de culsson de différents aliments. Les temps o cuisson
dépendent de 'épaissaur, de la marque et o2 iz consistance des aiments. Les durdes et les guantités

recommandées donvent &ire considérées comme aporoximatives.

Programme Aliment Température Durée
Pilon (4 piEu:e'E]‘I_m 1EO0°C 24 - 30 min
Pouiet Blanc de poutet (2*200 ) 180°C 24 - W0 min
Chicken wings (8 pigcas) TE0C ZZ - 26 min
Pornme de terre fraiche 200 g 200G 20 - 25 min
Pormme de terre fraiche 500 g 200G 24 - 30 min
Pommes deierre congelées 500 g 200°C 20 - 27 min
Légumes Pommes de terre congeldées 1000 0 C 47 - A8 min
Cubes de pomrmes de terre et de carot- . i -
tes Suppress sGarnifure- LA 13 2(_} e
Cnion Bing 180°C 10-15mun
Courgsties st aubsroines (coupdesz en e At z
rondsles - 1 pace) L A Lar
I:C'DF_.FQEEELI buffins 160G 15-12 min
Déconodizt Viande hachsée, poulet, bouleties de e T
ael=ion VRS . 35-50°C 15 =30 min
Tomate (2-3 mm d'épaizseur) 55" T- 9 heures
Pomme (2-3 mm d'épaisseur] 55°C T- & heurss
Déshydratation Banzns (2-2 mm dépaiszeur] 60" 7- @ heures
Aubergine (2-3 mm d'épaizzeur) 55°C T- & heures
Chamgignon (3-4 mm d'épaisseur) BO"C £~ 8 heures
Ananzs (4-5 mm d'épaisseur] BO°C &~ & heures
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H Nettoyage et entretien

5.1 Nettoyage

hrosses dures pour nettoyer ('appareil

o M'utilizez jamais d'essence, de solvants, de neticyants atrasifs. d'objets meétalliqgues ou de

" o

Iy S

Etmignezr lapparel et odbran-  Lassez ‘apparel refroodir Sortez |z cuve emovible (2)
chez-le de l'alimentation &lec- completement. i Hiroir,
trigue

I'apoaneil pour permetine & Faoparall de refroidin plus ranidement,

Vious pouvez laver i3 ouve Mettoyez fextériaur de Papparei
de cuisson & l'eau chaude avec un chiffon humide. Séchez
SN ol au  fgwve- completement  'exifriewr de
va l'appareil

Siranpgers

o Maintenez toupours e fond de la cuve de cuisson propre powr Sviter 'accemulation de cofps
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H Nettoyage et entretien

5.2 Stockage

* 2i vous m'aver pas lNnatention d'utiliser I'appareil pendant une plus fangue oéniode, rangez-le
SOMINEUSEMENT.
L]

Dénrancner [anparell e laissez-le rafroidir avant de |e ranger
. Congerve? 'apparel dans un endroll frals 2t sec

Garder apparell e e odnle d'alimentation hors de nortse des enfants,

5.3 Transport et livraison
» Tranzportez Fapparell dans son emballage donigine pendant i3 manutention €1 & Tansport.

Lempallage le protéoes des dommages physigues.

L]

N pose? pas dobjets iaurds sur Fapparei oU son emballage Lapparsl paut &re endommage

. SiFappareil tombe, 0 peut 8'aréer de fonctionnar ol 2UaF des dommages permanants.
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H Depannage

Le probleme ‘Cause Solution
Couplses de courant
= : Pas de courant oumauvalis comiact | : )
L'apoareil ne fonctionne . | sier ks ories de courant Verifiez falimentation Slecingus &
1 ;
pas assurez-vous qu'il y a du courant
Lz tengion d'alimentstion du orodurt
| L=z aliments ne zont Le temps de culsson Hest pas Combinez ke receties et volre
2 ¢ sufficamment cuitsf’ | oot = expénence persannelle gour
' sz i ajuster [z oréparataon et = temps.
Lor= de la premigre utilisataon,
o . réglez s température au maae-m um
5 | Fuméelorsde by Hule antiroulle surla résistance du | et préchauffez pendant 104 1
premiére Utilisston produit rinutes afin d'eiminer e
antirouslle sur b régistance du
oroduli
z P 'J‘.n'“ de cuizeon, tiroir de la cuve - -
# | Odeur &trang s Stranger sur s résistance metrer le corps Etranger
- | LEcran affiche £ etle - :
produit ne fonctionne C de la cuve gauche déconnects
5 duit ne fonct MTC del d =t
plus
Lécran afficie EZ et le :
; > Le NTC de |z cuive cauche ne
v nrchion 3 =
6 F’._j'sjm refoncions | Ftioans nas
Lécran affiche E3 et le g :
¥ | produst mie fonctionne C de I3 cuve drote déconnects
T dust ne fonct WTC de dradte d #
phus.
Lécran afficie Ed etz
. Le NTC de:la cuve droite ne
y 1 Pt] X
8 E ﬁsd”“ ne fanctianas fonctionne nas
Lécran affiche ESetle : i
: Problzme avec k= FCB d'slimentaton
K- it rie fonction g
= E?‘Ej”-t e fanictionne [MTC de |3 cuve gauchse)
SRl roblane gvec s ahimentation | Emvoyez-le 3 un gernvice agrée pour
10 IE'%-:IU% e f:uq'i%ﬁée Prod: FCE O Stan |E -
hic: * [NTC dela cuve drofte) réparation
Lécran affiche ET et |2 : L i i
= - Probléme avec k= PCE d'slimentstion
n EF:"E:I""t niz fanctionnz [prodléme d= connexian)
| LécranafficheEsetle
; Probleme oves k= FCB dizlmantstion
1z E;j'sd”’t ne fanctionne [probléme de connexion)
L&cranaffich= E3 etz i )
F3 | produit ne fonctionne robléms svas =2 POB dalimentation
3 dust ne fancti Frabl FCE ds=l tait
=l phus.
Lécran officie E10 et le i - .
| i 5 - Problame aves =2 PCR d'slimentaton
14 E.Fj"gj”;t ne fonctionne [réziztance de o cuve gauchs)
Léoran afficie E10 etz . e s n
= Probléme avec k= PCB d'shmentaton
i+ ne fane Crokis
15 Ea'sd” ne fanictianne [rézisiancs de la cuve drore]
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iPor favor, lea esta guia primero!

Estimado clients,

=racias por efegir un protucto BEKD. Nos gustar(a cue sacara € mdxmo provecho de este producto de
alta calfidad gue ha sido fabricedo con tecnologla punta. Por favor, asegdrese de leer y entender com-
pletamente esta guia v la documentacidn complementaria antes de usara v gudrdela como referencia.
Entregue esiz guia junic 2! aparato s c-E entrega o vende a ofra persong. Cbeerve todas s adveriencias
@ informacidn aqul contenidas v siga las instrucciones.

Simbolos y sus significados

Estos simboios se utilizan 3 1o largo de esia ouis

E] Informacidn importante v recomendeciones sobve e uso del aparato.

ADVERTENCIA: Advertencias sobre lesiones
pcrsonales o dafios a la pmmedad

Qf Suitable para 2l contacto con los alimentes.

Nao cologue el aparato, el cable de alimentacidn o el enchufe en agua corriente ni
en otros liquidas

ADVEHTENCIA' mdice de proteccion contra

PAPEL RECICLA-
\ DD & RECICLA-



n Instrucciones importantes para la sequridad y el medio ambiente

Esta seccion contiene inst-
rucciones de seguridad para
evitar peligros gue puedan
provocar lesiones o dafios
materiales.

Cualquier garantia se anula si
no se siguen estas instrucci-
ones.

1.1 Seguridad general

 Este aparato cumple con las
normas de seguridad inter-
nacionales.

+ Este aparato esta destinado
para usos domeésticos vy si-
milares como en:

-zonas de cocina del per-
sonal en tiendas, oficinas y
otros entornos de trabajo;
-casas de campo;

-por clientes en hoteles, mo-
teles y otros entornos de tipo
residencial;

-entornos de tipo cama y

desayuno.

« Si el uso del aparato se li-
mita a menos de lo indicado
anteriormente, deberd indi-
carse claramente en las in-
strucciones.

- Se debe supervisar a los
nifios para gue no Jueguen

con el aparato

» Este aparato lo podrén utili-

zar nifos de 8 afos o mayo-
res, asi como personas con
discapacidad fisica, senso-
rial 0 mental, o falta de ex-
periencia y conocimientos,
siempre y cuando hayan
recibido supervision o ins-
trucciones relativas al uso
del aparato de una manera
segura y comprendan los
riesqgos involucrados.

Si el cable de alimentacion
estd dafado, debe serreem-
plazado por el fabricante o
sU agente de servicio o por
una persona cualificada si-
milar para evitar riesgos.

La limpieza vy el manteni-
miento por el usuario no de-
bera ser realizado por nifos
a menos gue sean mayores
de 8 y estén supervisados.

Mantenga el producto y el
cable del producto fuera del
alcance de los nifios meno-
res de 8 anos.

Posicione los mangos de
los aparatos de coccién (si
existen) de forma que no se
derramen los liguidos cali-

Cocina con Menos Aceite / Manual de Usuaris
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n Instrucciones importantes para la sequridad y el medio ambiente

entesy coléquelos de forma
sequra.

« Compruebe que la tension
indicada en el aparato es la
misma gue la tension de la
red eléctrica de su casa.

» Utilice el aparato en un en-
chufe con toma de tierra.

» No utilice este aparato con
un cable alargador.

« No sitle su aparato scbre
o cerca de fuentes de calor
tales como hornos y estu-
fas.

» Evite que el cable de alimen-
tacion se dane, pellizque,
engarce o roce con bordes
afilados para evitar posibles
dafios en el cable.

« No desenchufe el aparato
tirando del cable.

« No sumerja el aparato ni su
cable en agua.

* No deje el aparato sin su-
pervision mientras esté en-
chufado.

» No desmonte el aparato.
« Utilice Unicamente las ple-

zas originales o las reco-
mendadas por el fabricante

« Antes de limpiar el aparato,
desenchifelo y, después de

la limpieza, seque comple-
tamente todas las piezas.

» Realice la limpieza del apa-
rato conforme a las inst-
rucciones de la seccién de
Limpieza y Mantenimiento.

* No introduzcea trozos gran-
des de comida en el apa-
rato, ya gue podria provocar
un incendio.

* No togue el enchufe del
aparato con las manos hu-
medas 0 mojadas.

+ No utilice el aparato en am-
bientes hiimedos.

+ No mueva el aparato mient-
ras esté en Usoy con aceite
caliente en su interior.

* No utilice el aparato en
0 cerca de ambientes y
sustancias explosivas o in-
flamables.

* No toque las superficies ca-
lientes para evitar el riesgo
de quemaduras.

» Permita que el aparato se
enfrie en un lugar seqguro
y fuera del alcance de los
nifos.

» Mientras el aparato fun-
ciona, no obstruya las

BO/S ES
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n Instrucciones importantes para la sequridad y el medio ambiente

aberturas de entrada y sa-
lida de aire.

» Cuando el aparato esta en
uso, no se incline sobre el
mismo. Durante el uso sale
aire caliente del aparato.

« Bl aparatc se calients
durante el uso. No toque las
superficies calientes para
evitar el riesgo de quema-
duras.

* Asegurese la ventilacion
adecuada de la habitacion
durante su uso.

« En caso de incendio, desen-
chufe el aparato.

» No vieria agua sobre el apa-
rato, puesto que esto po-
dria provocar una descarga
eléctrica.

« No utilice el aparato con un
temporizador externo o un
sistema de control remoto
independiente.

» Utilice Unicamente uten-
silios de cocina metalicos
con asas aisladas con el
aparato.

*No ponga nada sobre el
aparato mientras esté en
funcionamiento o caliente.

» Afin de desconectar el apa-
rato, gire el dial del tempori-
zador y el de la temperatura
a la posicién de apagado. A
continuacion, desenchufe el
aparato.

» Si guarda el material de em-
balaje, manténgalo fuera del
alcance de los nifios.

1.1 Cumplimiento de la Directiva
WEEE y Eliminacion del Producto
de Desecho

Ezte aparato cumpee con e Directive WEEE (RAEE)
de la UE {201 2/F%/EUL Bl prezents producto lleve

&l simboio de ciasificacidn de residuns de aparatos
eiéctricos y electrénicos (RAEE)

X

Este simbolo indica gue este producio
no debe desecharse junio con otros
gesechos domésticos al final de suwvidz
{itil. Bl dispositvo usado debe devolver-
S & un purbo de recoieccidn oficial para
a| reciciaje de dispositivos eléciricos v
glecironicos. Para encontrar estos sistemnas de re-
cogida, por favor, piénoase en contacio con las au-
ioridedes locales o con & distribuidor donde se
comprd el producto. Caga hogar desempefna wn
papsl importante en la recugeracidn y e reciclaje de
os aparatos antiguos. La eliminzcidn adecuads de
o3 elecirodomésticos usados ayuda g prevenin po-
sibles consecuencias negativas para el medio am-
biente vy Iz s2iud hurmana.

1.2 Cumplimiento de la Directiva
RoHS

El producto ouwe ha sdouirido e85 conforme con
la D¥rectiva RoHS de UE sobre lz restriccidn de
sustancias peligrosas {207171/65/8U). Mo contiene
matenales nocivos v prohibidos especificados en
2 Diractiva.

Cocina con Menos Aceite / Manual de Usuaris
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n Instrucciones importantes para la sequridad y el medio ambiente

1.3 Informacion sobre el paguete

E emialaje del roducto estd hecho
de materisles reciciables de acuerdo
‘ con | legistacion naconal. Mo dese-

che el embalgje junto con s basurs
domeéstica 1 ofros residuos; deseche
en los puntos de recodecoidn especificados por la

autoridad ocal.

1.4 Puntos im_purtantes para
ahorrar energia
Al utibizar = aparato respete fos  tiempos

recomendados. por e manual Desenchufe e
aparato despuds de cada uso
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H Su Cocina con Menos Aceite

[

Los simbaolos que aparecen en el 2parato vy los valores especificados en los documenios
suministrados junto con el preducto se han obtenido en condiciones de labaratorio conforme
2 a3 normas correspondientes. Los valores pueden variar en funcidn del uso del aparato y
de las condiciones ambientales. Los valores de potenciz han sido probados en la tensidn de

230V
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H Su Cocina con Menos Aceite

1. Pansl de Control Digital

2 Camars de cocoidn exiralbis
3. Estante de coccidn

4 Cabie de potencia

5 EZzlidsdezre

Datos técnicos

| Suministro eléctrico 220-240V ~ 50-60 Hz
Consumo de energia | 2000-24000W
:ihgacidad de bandeja |E5L (4331 +43250)
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n Uso

3.1 Uso previsto

Este aparato esia disefato exciusivaments para uso doméstico, no es adecusdo para Uso profesiona

o Al vtilizar el aparato por primera wez. puede producir una ligera emision de humo. Esto es
e :

3.2 Preparar el aparato para su uso

* Utilice el aparato en posicitn vertical sobre ung superficie estanle, plang, limpls, seca v
anticesizans

- N [

J

i

Antes de utilizar e gparato por Con el fin de sbrr las bandsjas
primers vez, quite el meterial d2 de cocoidn exdralbles {2

embalgje v o el gparatoen firmemenie los ma =
m I limpio. tinuacion, extraiga las camaras

de sus ranuras

53 tibia.

w =
Despés de limpisr todas fas
piezas, infroduzca |a bandejs de

Para utilizar el aparato por primera vez, panoaio en modo "M°, gidsteio g |z temperaturs mas
aita y déjelo funcionar durante 10 minutos sin afiadir ninoun ingredients

(1]
cn
m
0
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Uso

3.3 Panel de control y pantalla LED:

~ads d= ghmentos Se e
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o€ UNZs Junto
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2e Tepenating

Dcommngiar
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Uso

3.4 Advertencias antes del primer uso

. Mientras &l aparato esté en funcionamiento, si la andeia de coctidn exrabie BT
recodida, sakdid vapor caliente por ia salida-de aire (8} ¥ dor la parte supenor de b cesta. Por
consiguisnte, tenga cuidado de no quemarse con el vapor caliznte

. Al utilizar las bandeias de coceida (2] 3 alas temperaturas, tenoa cuidads de evitar &
contacto diresto

[
El mejor dorado y coccidn se consigue normalmente en estante de coo-
cidn. Es recomendsbie utilizar el estante de cocoidn para todas las rece-
| ]
|

fas v azados.
3.5 Operacion

3.5.1 Seleccionar e iniciar un programa
50 de desear cambiar 42 programa despuss 42 poner en marncna el aparato, maniengs

Ence
A puizadz |3 tacia "Inicio/Parads” o la tecla "Saleccionar Bandsja® durante 3 segundos. Lusgo
eleccicne ef programa deseado seleccionando de nuevo is bandeja.

. En la pantalla se mugsiran las termperatiras v tesmpos ajustados aulomaticarrenie sendn fas

funciones de cocoidn selercionadas. Bs posible modificar estas temperaluras v Temoos sagln g

deges

= Sideses anular el process de coecitn, mantenga pulsads la tecla 'nicie/Parada” o fa tecls
“Eelecrionar camars” duramie 3 segundos. Se cancelars el orograma de coccitn selsccionado
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p -

Y -

Enchufe el aparato v pulse e
botdn de encendidoapagsdo

r Unaw urminen

S CI0

L

a Desea00

IMas Segun

Una vez seleccionsdo, el pro-
grama seleccionado se iumi-
uz briliante. S degea
g programa, pueds
o de los progra-

Mas Con IUZ enue

3.5.3 Ajustes de Funcion

3.5.3.1 Smart finishing =@

La funcidn "Smart Finish" i= perrete iniciar y finglizar 2 alimentos diferentes en mismo fiempo a diferen-
tes temperaturas, tiempos de cotcidn y modos o2 coocidn

= e i O

I=

2. A continuacidn, seleccione iz bandeja derechs v ajuste fos parsmetros

%]
[

b=

[m]

. - - I

Para que la funcidn "Smart Finish @_.u‘/-" puada s
no debe haber comenzado en ninguna de [as bandej
mienos unz bandeja, no podrd seleccionarsa ia funcian

sando uno de s botonas de ini

Pregare los ajustes de coccidn para la bandeja izquierda de! aparsto como s2 describe en

eleccione la funcidn “Smart Finishing® en & aparato.
nicie el proceso de coccidn puls

oCCion para terminar ambas bandsjas simulidneaments

0

N
Il

Despugs de s=lecoionar el pro-

plede gjustar la temperaiura
tiempo de coocidn
onos detemperatura v

puizan-

tiernps.
Inicie el proceso de ooccidn
pulzando el icono. de inicio.
Cuondo dezes cocinar en ia
otra cémeara repita el proceso

seieccionando ung bandeja.

E.

valor deseado mediante el simbolo "|_— ||_f] :

w
i
8
[}
[y
a

A= moocidn

| aparato iniciars & proceso de

er seleccicnada, el proceso de coccidn
==. =i y2 32 ha niciedo lg coccidn en 2
f "Srmart Finish'

o
(o]
m
¥4
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H Uso

3.5.3.2 Mantener caliente 7%

La funcidn "Maniener caliente” le permite mantener caliente Iz comida cuanda haya terminado de coci-

narla.

1. Pregara {2 bandeja deseadz para iz coccion como e describe en el apartado 3.5.7. A continuacion,
pul== =l bobdn "Inicio” pars iniciar |2 coccidn

2 Una vez iniciadz la coccidn, pulse &l icono "Mantener caliente”. (También puede pulsar & icono
"Mantener caliente’ antss de iniciar la coooidn)

3. Unzvez finalizado el proceso de coccidn, el aparato mantandra s temperatura 42 sus alimenios.
. La flncidn “Mantener caliente” pemmanece activada durante b minutos
Tasmiign puede sefecionar fa funcian "Mantener cafiente” antes de iniciar e proceso de

-
s
| COCTION.

3.5.3.3 Sincronizar la coccion

Con la funcidn de sincronizacidn de coccidn, podrd emparejar faciimente las bandsjas cuando cocine 2
mismo Slimento en amoas bandejas

1. Prepare Iz bande)a ‘Zguierds o derechz del aparato como s2 describe en 3 5.0,

. Luego, seleccione |2 bandela derecha del aparato vy puise el Icond "Sincronizar coccion”

. Todas ias temperasturas y tiempos de funcionaméento g2 sincronizan n ambas bandsjss.

(TR

.

. 5i pulsa el icono "Iniciar”, podra realizar &l mismo proceso de coccidn en dos bandejas separadas.

Tras activar ia funcidn:-"Sincronizar coccidn”. todos los cambios que realice enuna bandeja se
tran=feriran a la otra

3.6 Coccion

Lograra mejores resuitados si mezcla los slimentos con una peowefia cantidad de aceite ut-
lizando uns cuchara dosificadora o s pincela los alimentos conaceides antes de colofarios en
la bandeja de cocoidn.

Mo toque tas bandsjas de cocoidn exdralbles cuando estén calientes, excepto por los man-
qos.
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. vy e ~

Hetire |3 bandeja de coccidn ¥
coléqueia sobre una suparficie
glana v limpia.

Fanay

Cologue los alimenios en a2
bandeja de cocoidn. Luepo. in-
froduzca ‘2 bandsja en 2l apare-
o v asegurese oe que esta bien
zzentsda.

Conecie el gparsto y selecci-
one el programa de cocc
dessado. A continuacidn ini
8l proceso de coccidn

-~

Cuando: finalice el Dempo de
coccidn ssleccionado, sonard un
tono de 2y =l zparaio == de-
tendrd autormaticamente la coc-

Uriz vez finalizado e proceso
transfiera los aiimentos co-
cinados a un bol o piato,

mEs coccicn

gl tiernpo de coccidn u

o Afin de asegurar la coccidn uniforme, retirs v agite con cuidadoe la bandeja
de coccion a mitad def proceso de coceidn, o utilice Unas pinZas para girar los
alirnenios pata no rayvarls bandes

. i eatd realizando un cicko de coccidn fargo o 8l deses oblener resultados

&S crujientes renla esle Drocssn mas & manudn.

L ES
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Mo toque af exterior del aparsto con i3 1:,_-t
que la superficie de la bandeja de coccidn (2)
durante v despiss de la coccidn.

de cocoion, va
estard

calients

= Dege repnsar fog alimentos de b a 10 segqundos antes de sacarkos de b bandeda de coccidn
extralnle (2],

® Pararetivar los alimentos gruesos o blandos dela nandeja dz coceidn sin dafiar la superficie
interior del aparatn, utilice unas pinzas.

« Cuando un jote esté s, &l aoarato estara inmediataments listo para otro kot

L Recuerde que el aparato puede estar muy calisnte durante el funcionamisnto v giro

. Mo ponga el producie sobfe la encimers de manera gue bloquee los canales de salida
f l : de airz

- M ponga ningdn atro producto sobre &f snaratn.
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Tiempo de coccion

La temperstura v el tiempo por defecto de los programas del aparato =2 ajustan automaticaments

L a siguients tabla offece un resuemen de s tiempos de coccidn para diferenies alimentos. Los tiempos
de coccién dependen del grosor, ia marca v la consistanciz de los afimentos. Los Gemipos v cantidades
recomendados deben considerarse como aproximados.

Programa Alimento Temperatura Duracién
Baquetzs (4 piezas) 180°C Z4-30min
Follo Pechugs de polio (2 = 200 ar) 180°C 24 - 30 min
Alitas (8 plezas) 180 grados 180G Z2-Z6min
FPatatafresce 200 ¢ 200G 20-25min
Fatatafresce 200 ¢ 200°C 24 -0 min
Patata congeladzs 300 g 200°C 20-27 min
Vegetales Fatatz congelada 1000 gr 200°C 42 - 48 min
Guarnicidn de E'ub:?:_de Patsta-Zan- 18070 L

zhoriz b S
Aros o= Cebolia T190°C 10-15min
Calgbaciny Ber?qji?;f}mm M aros 180°C 50— 75 miri
Horno/Pastel Paneciile T60°C 13-189 min
Descongelar Carme picada, pollo, 2lbdndigas: etc. 35-50°C 15-30min
Tomzto (2-3 mim de grosor) 55°C T-9horas
Manzana (Z-3 mm de grosor) 55°C T- 8 horas
Secado Platano (2-3 mm de grosor) 60°C 7- 9 horas
Berenjena (Z-3 mm d= grosor) 55°G 7- 8 horas
Setas (3-4 mm de grosor) G - 8 horas
Pina {4-5 mm de grosaor) C B- & horas
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H Limpieza y mantenimiento

5.1 Limpieza

Mo utilice nunca gas
para limipiar & apara

a, disolvente, limpiadores abrasivos. objetos metalicos o cepillos duros

|

Espereaqueeisparstoseenife  Saquela cests de cocoion
completamente. extrafble (5) del cajdn.

Retire |as bandejas de coccidn del aparato para que Este = enfTle mas rapidaments.

Puedes |avar |z bandeja de Lirmpie e exteror del apara-

cocoidn en agua itk jghonosa fo con un pafio humedo. Seque

oen gl lzvavalllas. completamente el exterior de
gparato.

Mantenga limpeo siempre el fondo de |3 bandeia de coccidn para evitar @ acumulacidn de
objetos exirafios.
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H Limpieza y mantenimiento

5.2 Almacenamiento
. Sinova a utilizar el aparato duranie un perindn arofangado de tieman, gudrdaly cuidadasamene
* Dieganchife el aparato i dejs que 22 enfriz antes de almacenao,
* Guarde 2l aparalo en un lugar fresco viseca,
* Mantenos el aparato v el cable fuera dal aleance gz bas nifos.

5.3 Transporte y envio
. Transpore el aparato en sU embalaje origingl durante su manipulacidn v Transporte. Bl embalaje
oroneqerd el aparato contra dafos fsicos
* Na cologue obietos pesados sobre &l aparata o sU embalaje. El aparato puade dafarse
* Siel aparaln se cas et posible que ceje de funcionar o ale 52 oroduzean dafios pemmanantas
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H Solucion de problemas

Problema ‘Causa Solucion
Cortes de elecincidad
Mo hay cnr':lia'-m o ﬂa;:'amal coataco | | S
: 3 : s toma de oo Controle suriniztro elécinco
4| B! prodicto no funciong | SIS B0MMa Oe Comiend L 3 :
PEgm = = azeglress qus exista snergs
La tensidn de suministno eléctico
de! producio
| Lscomuda esta i Combine las recetas y sy
2" | insuficientements El fiemoo de cocoidn no es cofTecin. | expenencia personal para ajustar
;
cocinada/quemada i3 preparacion v los Siempos
Cuando se ulilice por primera ver,
o gjustz lz ter"ll,r_el:rlatuq 2l maxima
- aroaes - IR +a T1-15
; : Al wrnr zrasg anboxdame en ¥ precabentelo durante TO-15
S| Huma en lonmerusd | o} cabentador del producto minutos para gliminar =l aceite
antioedants del calentador del
procucto
Bandsja de cocoidn, caign de la ) :
A Clor rarg bandgja, ) Fetre 2l cusrpo sxarafio
Cuerno extrafio-en el calentzdor
Lz pantalla musstra E1 o L
[ "ﬂﬁiud oy e de Bandzja de coccion IZguierda WTC
: ﬁ;%ﬁgnar*- = desconectada
Lz pantalla MUEsta EDY | goseis de oeidn zouisndz NTC
96 | el producto no sigue su et
i ion na fumciona
L= pantalla musstrs E3 P o -
| s “oo = T2 | Banoeja de cocoion oerecha NTC
i 2l product e e k
i Elﬂp!:;;_j:'::lu to detuvo su descre ety
= =il Ak i — e
8 ;“?ﬁ;;;ﬂ;;sh_g Ei Bandeja de cocoion derecha NTC no
Suin funciona
oA
= rmptells o zetes £ -
g LT:F g;i&?g;fm:j E"J Problema con PGB de patencia
'ﬁcEﬁr SHATEEE (bandeia de cocoidn zguierds NTC)
= paniala musss : . —
10 L"pe,gi' _it*'n s ',::',3 Problema con PCB de potencia Ervviar g} genvicio tECnico para
-}L:E{"E;’-n ot s sl {bandsis de coccidn derecha NTC) | reparscion
" ﬁ?;%j&?jfflﬁ E:; Problema con PCB de patencia
: ?‘Imcér- S [Froblema de conexdan)
p—— o :
12 ,LTEF dr;tj_lf,t;ﬂ;‘j{:fué EE Problema con PCR de potencia
f'm,,g:m ” b {Froblema de coneian)
Lz pantalia musstra 9 ]
13 | y el producto detivo su | Problema con PCE de patencia
LEnCian
Ls pantaila muestra E10 | Problema con POB de patencia
14 |yeiproducto detuvo su | [resistencia de bandsja de coccidn
funcian IZguierda)
- | La pantalla muestra E10 | Problema con PCB de potencia
25 | y el producto detivo su (resistencia de nandeja de coccidn
funcidn derecng)
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bEko Contacto para asistencia técnica:

932 992 581

COMDICIONES DE GARANTIA - ESPARA

B pressnbe cerdficado cubre la garanta de reparacdn de sy siscdtrodoméstion de gama bianca y PAE (*] durante =i periada
oe garanda legal previsto en ta b=y, a parfir d= & fechia oe venta, coniora tocog defecho de funclonamésnto proveniente oe
fabricaciin o materisles; o oe sustihaddn del aparatn, saivo gie= una fe estas spoones resulte Imposibée o tesproparcionaca
respecto de & ofra. Coando gsted det=cte 0 cefectn o anomalia en &) aparsto contacte de Forma inmediata con nosotros
para. Informamos de 2 faliz o conformidad. Las pequefios slectrodomésticos (FAE} deberdn ser entregagas en f taller del

sarvicl oficizé oe I marce para su revisidn

La pregsnts garantia sflo secé vallds 5f 5= pressnts factura, ticket o= compes o &) AiDar&n o= =ntregs commesponcisnts A&k
acgussiciin gel progucta. Ly presanse parantia ag yiSds an o ferritoria sspafiol y portuguss para fos aparatos distribuloos por
Bekn Spain Bectranics, 5.1 La garantia sfio tendrd walider sohre &1 primer cam pratora sdpuirfents el producho. Ls garantis
s=rd wallda parz aguellcs =aparatos cuya Instalachdn sea correcke w oesién ublcados e=n condidanes cEmaticas oy
mecinambisniales adecuadas para su oorrechn funconamissto.

EXCLUSIOMES DE LA GARANTIA
Bl coste oe fa reparaddn serd a cango def wsuaric &n los siguslentes casos:

Los sparatos uillzados para uso grofesional o no exclusivaments comésticn.

Los aparabos cesmantados o maniouiados pos persanas aj=nas -2 ks senvicios tEcnicos expresaments autorizacas.

Las mnstalacionss, transporte, sustiteciin de aparatos, pusstac sn marcha; cambie o= Sentido o= pusrias.

Intervenoiones de mantenimisato o de informackin sobre i uso O jos aparatos.

Cambio de Inyectores &n aparatos o= gas.

Las awerias prowocacas pof Falta o= mantenimiento o impészs o aquelas provocadas par un wso Incebido, sobrecarga,

abandono o de manara no conforme & ks Instrucclones o= usa o de Enstalackin = los aparakos.

v Las awerfas protocdas por causas fortoitas, sinlestos de fusrza mayor o derdvados de instateciin Incomeds ¢ =n
general, averias por causas ajenas al propio apanata.

&  Lzg aweriac orowocacas por conexfones cue pusdan presentar fluchuzcicnes, imeguiaridades o falta ce unSformacac
en =l suministio, par sfempio: suministro de agua impuisado par grupas de presidn, ensrgia calar, eperglia edlica,
peneradores elcicos, 1 otro Hpa de suministro no normatizada.

v Lasusttucin de mat=rizées notos o det=riorados par desgaste o use no normal dei sparata, o materaies consumibl=s
toies como: jumtas, pldsticos, gomas, comeas, cristales, =scobillas, bombdles, asss, dradores, tapas o= guEMadores,
metros, refilias, &nodos de saorificia (magnesio o simianes) de caisntadones o calderag, b

*  Los aparstoc que presentsn awicackin, o daflos por commosién en esmisifEs o pinkures, gue pueRdan Ser proVOCBOGS
par =fectcs guimicos o electrogaimicos del agua o oumiguler cira suskancia, o acsisradat por clrcunstanclas
amblentzées o chmaticas no propiclas.

*+  Defectos astebicos en s=rigrafia o pintura.

*  Lps dafos de transpart= a manipulacifn, galpes, stc

¢ Loz aparaios feben Instzlarse o= farma accesibie para su reparacdn, dediendo asumir of Lsuaris jos costes necscaras

para = scceso al aparato pata su reparaciin y susttuciin.

L2 presente garantia na-afzctz a los denschos de Gue dispone =f conswmicor confiorme 2 lo prevists en 13 leglsiacén vigents.
Bl Servicle Oficlal ce Asistencla TEoica nesolverd cussiguler incldencla que pisdlers precisar su slectracomiéstico siempre gue
=i sparato acté Instaiano ce forma acoesibie: )

Fars assguracoe gus Si sisctrodomEstion va-a sar Intervenicda por un téonico oficial autorizado, rogamos solcite sl carmat
avaisdo por ANFEL (Asoclackin Naoona! os Fabricantss da Slectrocomastioos]) & nusstros déonloas.

Las mancas BEEKD v ERUNDLE s= glstribuyen por Beka Spaln B=chranics, 5.1

Thutae: Sxlio Estabéscimianto:

Moceio: Mim. serie:
Estabd=rimi=nio: Fecha o= comgpra:

El garante ¢ Importador de su clectrodomEstics e EEKD SPAIN ELECTROMICS, 5.L Calle Prowenza n® 388 39
Barcelona FEB0ZS, Espafia.

Confzcanos mejor en nuestra pdgina: www bako com Conserve este documento, @5 mportante para usted.
_-:a:-nl?:lm?:—u::;-:mu-::-:;;rrr;n:n o WpEasan At | N CRSART BT SIS (RAR) LA KNI 2N
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beko Contacte a assisténcia técnica:
215 557 319

CONDICHES DE GARANTIA - PORTUGAL

Este oertficaca cobre & garants de reparacis oo seu slatronoméction o2 (inhz ranca & pagueno sistrotoméston (™) curants
o parfodo de garanta legal deferminado pela leglsiacda =m wvigor, & contar da dafta de compra, cootra defelfcs o=
fandonamentn prowenisntes do fabrico oo dos materdals; oo de substtulclo oo aparsfic, @ MeENCE QUE MBS demas opglies
s=fa Impaszivel cu desproporcicnada em reiacla & gutra. Quando cetetar um cefefto ou ancmalla no aparsing, entre
Imeciatamerte &m Contacta CONNOSCE para nos infarmar ca nds conformicade. Os pequencs elefrodomésticos devem s=r
=ptregues na oficing do cervign aficial 2 marca para 3 suz revicda.

Estz garantia 58 sard walica s= far 2oresentaca a fatura, o recidc O COMPIR, OU 3 Rotace entrega cormespondents & aculskic
o procutn. Ests goranta & valkda =m terRdrin sspanhol = portuguds pess sparesihcs distribuido pela Bako Footuges,
Unloe=ssasl, Los. & garantia of & vElica pars o grimesno compradar cu- sggoinents 0o procuto. & gacantia serd vAfda para os
apareitos cuda Instalacks astefs corrmte = gua sstetam oeslizados amoconcicies comdtioas & ambientals scequasss parz o
S0 porTabs FUnCRONAmaRLs.

EXCLUSHES DA GARANTIA
O custo da reparacdo secd paga pDelo wHlizacor nos seguinkes casas:

o Apareihos obrados pars uso profissional oo ndlo exchushaments doemdstion.

05 equipamentos desmontatos OO Manuessatos FOT oULTAs Pess0aE Que ndo OF servigos HEonicos sxpressaments

zutorizados.

Instiacies, transporte, substituicls o= equipamenta, colocaclo em funcionamento, akeraclo oo sentico caE portas.

Interyencies oo manut=nclio ou Informacies soore & uilizaclo oo aparesnos.

Eteracidc ge Injstores sm aparsihos = Qs

Ac avarias caussdac pein fafts de misnutenglo ou BmosTa, U aJElAS CAOSSTAT DGE UM USD INSCaqLAra, Sobracanga,

abandonc ou d= uma forma & ndo respeltar as instrugles de uso cu nstalagio cos aparainos.

v AS EWarias provocacas por CEuSas acidentals, sistras o= farga makar ou resuitantes o Instalacio inaceguada &, &m
geral, svarias por razfies nic relacionadas com o prodiota.

v A avarias cousadas por lgagies gue podem apresEntac futacdss, imeguiaridades ou fals de unfaormidade o
fomecimsnto, por exemplol sbastedments o= Sgus impuisionado por grupos de pressio, energla sobsr, snergla
edlica, geradares de snergla siétrica ou outro tpo o= fomecimento nio pacrlo.

v AU I::tltul"il: de materials partidos ou danifcados por desgaste ou wsa ndo normal do apereio, ou consamivels @S
como: juntas, pifstioos, bormache, comelas, vidros, pincdls, dmpacas, AERE, puUNAares, @mpas de gueimadores.
Mioros, grefhas, dnodos de sacriffcio (msgnésic ou simiares]) ds sgueCsdorss gu Calosiras, sho.

v  Os aparmifos cue aprecsatem oxicaclo, oo danos por cormosdo pos ssmaltss ou N2 pinhea, que possam. ker sico
caussdos por sfefec quimioss ou sletroguimicos o Sgus ou de gualguer cutra substlncs, ou aosisraccs par
drrunstEncias amblentats ou cEmdtioss dedfavardvels.

v Defsttos estédcos =m sergrafis oo phntam.

v D5 fanas carsados por transports ou manusshs, cobsles, stc

v  Osaparsihos cevem ser instalados de forma acessivel smocaso de reparagho, devento o uHiEs0or assmmis 05 Custos
nEcEsEArios pars acedar ac apareiho pars reparacio & substituiglo.

& presente garantiz ndo afet o5 direfos c2 gue o consumidor oispde conforme o previsto ne legislacla em vigor.

O Servico Offclal de Assisténcia TECnica resalverd qualguer incldants gus 0520 eguipaments DOESY NECESSar, desds que
scte safa Instalaco ge forma acesshvel

As marcas BERD & GAUNDIG sie distribuitas par Bako Portsgal, Unipeassoai, Loa

DADOS DO EQUIFAMENTD (2 52 presncnioo pelo Distrl

Carimba oo estabeleciments:

Estansiscimsnto: ‘Dzta ce comare:

O flador & o Importador do seu clztrodomestico & E<ko Portugal, Unipessoal, Lda.: Espato Amoreiras -
Centro Empresarial Rua 0. Jodo V n® 24, 0.01 1250-091. Lisboa, Portegal

Conhzga-nos melhor na nossa pagina: ywww, Beko com Conserve este documento, € importants para st
£ Sl Smpcaruse s et S 21 o1 SISL S8 RS Sr S ST, STy, retrns 4 el e SIS R S SEso T S e gt s
rarstegls 4 are Eaagdc A Tt
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Va rugam cititi mai intai acest ghid!

Stimate client,

VA multumim ca ati ales un produs BEKO. Dorim sa obtineti eficienta optima de la acest
produs de inaltd calitate fabricat cu tehnologie de ultimé generatie. VA rugam sa cititi
si 54 intelegeti integral acest ghid si documentatia suplimentard inainte de utilizare
si sa il pasirati ca referintd. Includeti acest ghid impreund cu unitatea daci o predati
altcuiva. Respectati toate avertismentele si informatiile din acest document si urmati
instructiunile.

Simboluri si semnificatiile lor
Aceste simboluri sunt utilizate in prezentul ghid:

m Informatii si recomandiri importante privind utilizarea aparatului.

AVERTIZARE: Avertismente privind vatamarea
corporala sau daunele materiale.

S —

—

% Mu imersati aparatul, cabiul de afimentare sau stechenul de alimentare Tn apa sau In atte lichide.

@ AVERTIZARE: Clasa de protectie la electrocutare




n Instructiuni importante privind siguranta si mediul

Aceastd sectiune contine instructi-
uni de siguranta pentru prevenirea
pericolelor care pot cauza vatamari
corporale sau daune materiale.
Orice garantie este nula daca aces-
te instructiuni nu sunt respectate.

1.1 Siguranta generala

e Acest aparat este conform cu
standardele internationale de
siguranta.

* Acest aparat este destinat pen-
fru a fi folosit in gospodarie sau
aplicatii similare, precum:

- chicinete pentru angajati in maga-

zine, birouri sau alte spatii de lucru,

- ferme;

- de catre clienti in hoteluri, moteluri

si alte tipuri de medii rezidentiale,

- unitati de tip pensiune.

ein cazul in care utilizarea apa-
ratului este limitata la mai putin
decat cele de mai sus, acest
lucru trebuie sa fie mentionat in
mod clar in instructiuni.

*(Copiii trebuie supravegheati
pentru ca sa nu se joace cu
aparatul

e Acest aparat poate fi utilizat de
catre copii cu varsta minima de
8 ani si de persoanele cu ca-

pacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau fara experi-
enta si cunostinte daca acestia
sunt supravegheati sau au fost
instruiti cu privire la utilizarea
aparatului intr-un mod sigur si
daca inteleg pericolele impli-
cate.

ein cazul in care cablul de ali-
mentare electrica este deteri-
orat, acesta trebuie inlocuit de
producator, reprezentantul sau
de service sau persoane cu ca-
lificari similare pentru a evita
orice pericol.

e Curatarea si intretinerea nu vor
fi efectuate de catre copii, cu
exceptia situatiilor in care aces-
tia au varste mai mari de 8 ani
si sunt supravegheati de adulti.

oNu lasati produsul si cablul
acestuia la indeméana copiilor
cu varsta sub 8 ani.

e Pozitionati manerele aparatelor
de gatit (daca exista) astfel incat
lichidele fierbinti sa nu curga si
sd le asezati in siguranta.

e Asigurati-va ca tensiunea indi-
catd pe aparat este aceeasi cu
tensiunea de alimentare de la
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n Instructiuni importante privind siguranta si mediul

priza.

o tilizati aparatul cu o fisa cu im-
pamantare.

*Nu ufilizati aparatul cu un pre-
lungitor.

» Nu asezati aparatul pe sau langa
surse de caldurd, precum cup-
foare si sobe.

ePeniru a preveni deteriorarea
cablului de alimentare, evitati
prinderea, indoirea sau frecarea
acestuia de margini ascutite.

*Nu deconectati aparatul prin
fragerea de cablu.

*Nu imersati aparatul sau cablul
acestuia in apa pentru curatare.

oNu lasafi aparatul nesuprave-
heat in timp ce este conectat
a priza.

* Nu dezasamblati aparatul.

o |Jtilizati doar componente origi-
nale sau componente recoman-
date de catre producator.

e Scoateti aparatul din priza ina-
inte de a curata si usca complet
foate componentele dupa cura-
fare.

e Curatati aparatul conform in-
structiunilor din sectiunea Cu-
ratarea si intretinerea.

*Nu introduceti bucati mari de
alimente in aparat, deoarece pot
provoca un incendiu.

eNu atingeti stecherul aparatului
daca aveti mainile umede sau
ude.

oNu utilizati aparatul in medii
umede.

oNu deplasati aparatul in timpul
utilizarii si daca uleiul din inte-
rior este fierbinte.

oNu utilizati aparatul in medii si
substante explozive sau infla-
mabile sau in apropierea aces-
tora.

ePentru a evita riscul de arsuri,
nu atingeti suprafetele fierbinti.

o| Asati aparatul sa se rdceasca
intr-un loc sigur, inaccesibil co-
piilor.

» Nu blocati orificiile de admisie i
de evacuare a aerului in timpul
functionarii aparatului.

*Nu va aplecati deasupra apara-
tului in timp ce acesta este in
uz. In timpul utilizarii, din aparat
iese aer fierbinte!

e Aparatul se incalzeste in timpul
utilizarii. Pentru a evita riscul de
arsuri, nu atingeti suprafetele

80 /R0
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n Instructiuni importante privind siguranta si mediul

fierbinti.

e Asigurati-va ca incdperea este
ventilata corespunzator in tim-
pul utilizarii.

«in caz de incendiu, scoateti apa-
ratul din priza.

*Nu turnati apa pe aparat, deoa-
rece poate provoca pericol de
electrocutare.

*Nu ufilizati aparatul cu un cro-
nometru extern sau cu un Sis-
tem de telecomanda separat.

ePeniru acest aparat, ufilizati
numai articole de bucatarie me-
falice cu manere izolate.

eNu puneti nimic pe aparat in
timpul functionarii sau incalzirii.

ePentru a deconecta, rotiti se-
lectorul de timp si selectorul de
temperatura in pozitia oprit. Apoi
scoateti aparatul din priza.

eDaca pastrati materialele de
ambalare, depozitati-le in locuri
inaccesibile copiilor.

1.1 Conformitatea cu Directiva WEEE
si eliminarea produsului uzat:

Acest produs este in conformitate cu Directiva EU
privind WEEE (20121 9/EU). Acest produs este
pfevazut cu un simbol de clasificare pentru dese-
uri de echipamente elecirice si electronice MEEE}
Acest simbol aratd cd acest produs nu
trebuie eliminat impreund cu deseurile
menajere la sfirsitul perioadei sale de
mm | Vtilizare. Aparatul uzat trebuie transpor-
tat la un punct de colectare pentru reci-
clarea echipamentelor electrice si electronice.
Pentru a gasi aceste sisteme de colectare, vé nu-
gdm sd contactali autoritdtile locale sau comerci-
antul unde a fost pus in vinzare produsul. Fecare
gospodarie are un 1ol important in recuperarea si
reciclarea elecirocasnicelor vechi. Eliminarea co-
respunzatoare a aparatelor ulilizate ajuta la preve-
nirea posihilelor consecinte negative pentru mediu
si sandtatea umana.
1.2 Conformitatea cu Directiva RoHS
Produsul achizitionat de dumneavoastrd este in
conformitate cu Directiva UE RoHS [2611/65/UE).
Acesta nu contine materiale periculoase si interzi-
se, specificate in aceasta Directiva

3 Ambalajul produsului este fabricat
nafi deseurile de ambalaje impreund

ficate de catre autoritatile locale.
In timpul ufilizari aparatului, respectati timpii

1.3 Informatii despre ambalaj
din materiale reciclabile, in conformi-
tate cu legistatia nationald. Nu elimi-
cu desewrile menajere sau alte deseuri, ci elimi-
nafi-le in zonele de colectare a ambalajelor speci-
1.4 Aspecte importante pentru
economisirea energiei
recomandafi in manual. Scoateli din prizd aparatul
dupa fiecare utilizare.
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H Friteuza dumneavoastra cu ulei putin

Semnele de pe aparat si valorle specificate in documentele furnizate Impreund cu prodisul au fost obiimue T
conditii de laborator In conformitate cu standardele aferente. Valosile pot varia in functie de utiizarea aparatul s
de conditiile ambientale. Vakorile de alimentare au fost testate la o tensiune de 230 V.
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E Friteuza dumneavoastra cu ulei putin

Panou de control digital
Cos de gafit detasabil
Gratar de gétit

Cablu de alimentare
Evacuare aer

Bk 02 Pt

Date tehnice

| Sursa de alimentare | 220-240V - 50-60 Hz
|Consum slectric | 2000-2400W
|Capacitatea tavii _|85L (4251 + 4.251)
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Utilizare

3.1 Utilizarea destinata
Aparatul este destinat numai pentru uzul casnic si nu este adecvat pentru uzul profesional.

Atunci cand viilizati aparatul pentru prima daté, este posibil 54 existe o usoard emisie de fum.
Acesta este un lucru normal

3.2 Pregatirea aparatului pentru utilizare
» Folositi aparatul in pozitie verticald, pe o suprafata stabila, pland, curatd, uscati si antiderapanta.
o i

\af

N A
Ininte de a viiliza zparail pestru priima~ Peniru a deschide thvile de gitit deta-  Curdial tvile de glitit detasabile {7) co
datd, Indepanati materialul de ambalare  sabie (7). prindef ferm manerele; apoi  apd caldd cu sEpun.

5i aserali aparatul pe o suprafagd de  scoateti camensle din fantele for

fucr pland =i curash.

Dupd ce afi curdfal oate pesele,
introduceti tava de gfifit (7). Aparatul este
gata de ukilizare.

La prima utilizare, setali aparatul in modul "M", setafi-1 la cea mai mare temperatura si lasati-|
sd functioneze timp de 10 minute fard a adauga vreun ingredient
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n Utilizare

3.3 Panoul de control si afisajul cu LED-uri:

' M | Manua Conceput pentru uz general. Programul manual v permite =3 va pregétili
e méancarea in afara programelor setate.
Pui Acest program este special conceput pentru carne de pasdre. De
@ | Pui asemenea, folosind acest program puteti giti fructe de mare.
' A |1  Acest program este spemal conceput penfru legume. F'LI_LE_II-E}TE;SI acest
' egume program pentru a praji cartofi si orice fel de legume.
o Cuptor/ Acest program este special conceput pentru produse de patiserie, cum ar fi
Prajituri prajiturile si pdinea.
@ Tncibire Acest program este special conceput pentru refncilzire,
#ﬂ Decongelare Acest program este special conceput pentru decongelare.
% |y Program special conceput pentru dehidratarea alimentelor. Este wtilizat
. © scare impreund cu accesoriile pentru dehidratare.
PoTiE/TEE - m
e e - - Indicr g8
Oefecyne 1 sl delerpune 3 mvil
0 A i treapia

e P | 5o Pasa
melgent [ e R ] VI eI
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Utilizare

3.4 Avertizari inainte de prima utilizare

 Atunci cand aparatul este in funcliune si tava de gatit detasabila (2) este refras4, prin iesirea
: de aer (6) si prin partea superioard a cosului va iesi aburul fierbinte. Prin urmare, aveli grija
A A nu v opériti cu aburul fierbinte.
Atunci cand folositi thvile de gatit (2) la temperaturi ridicate, aveli grijd =3 evitati
contactul direct

Ji=

3.5 Functionarea

Cea mai bund rumenire si gatire se obline, de obicel, pe gratarul de
gatit Se recomandi utilizarea gritarului de gatit pentru toate refetele
i fripturile

3.5.1 Selectarea si pornirea unui program

Diaca doriti <3 treceli la un alt program dupa pomnirea aparatului, apasati 5t mentinefi apa-
satd tasta "Start/Stop" sau tasta "Select Tray” (Selectare tava) timp de 3 secunde. Selectati
apoi programul dorit prin selectarea din nou a tvi.

» Aisajul indicd temperaturile si timpii setali automat in functie de funciile de gatit selectate.
o Puteti modifica aceste temperaturi si timpi dupd cum doriti.
#Pentru a anula procesul de gatit, apasati si mentineti apsati tasta "Starl/Stop” sau tasta
"Select chamber" {Selectare camera) timp de 3 secunde. Programul de gétit pe care I-afi
selectat va fi anulat.
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I 1
iy
\ 1) | 4
e |
T % i = I’ — —
"‘"—-__-—J
e - S - A 7
Introduceli aparatul In przd si apdsali Dupd selectarea programalui dorit, pro-  Dupd selectwea programulul, puteti seta
butanuldepmira-‘uﬂ'ife‘l?‘_nqﬁm gramul selectat se va aprinde cu o lumi-  fEmperabea i impul de gétiee prin apdss-
lurminiie: tvii 5& aprind, selectati tva do-  nd putemnicd. Dacd dorifi 53 schimbafi  rea pictogramelor de temperated 5i mp.
rith 20" _ Dupé selectarea thil, selec- programul, puteti selecta unol dinre Tospeti procesul de giitive prin apfisarea

1ati programu dork din meniul Programs
{Programe) Tn fumctie de ceea ce donti

programele stab iuminate.

3.5.2 Setarea temperaturii si a timpului

Apasati butoanele "°C' sau ' pentru a seta temperatura sau ora. Simbolul {=][+F
este activat. Setafi temperatura si timpul la valoarea doritd cu ajutorul simbolului T=]+".

3.5.3 Setarile functiilor

3.5.3.1 Finalizarea inteligenti ()= @
Functia "Smart Hinish" (Hnalizare inteligentd) va permite sa incepeti i 53 terminati simultan 2 méncarur
distincte la temperaturi, impi si moduri de gétire diferite.
1. Pregdtiti setdrile de gatit pentru tava stangd 3 aparatului, 2sa cum este descris insectiunea 35.1.
2. Selectali apoi tava potrivitd si reglali setarile de gatire.
3 Selectati functia "Smart Finishing" (Finalizare inteligentd) de pe aparat.
4 Tncepeti procesul de gétire apasand unul dintre butoanele de pormire. Aparatul va incepe procesul de
gatire astfel incat ambele tvi 53 fie terminate simultan.

VAN

pictogramei de pomire. Cnd dorifi =3 gd-
1ifi fn cealsifi camerd, repetali procesul
selecting o vl

Pentru a selecta functia "Smart Fnish @_:@“ {Finalizare inteligentd), procesul de gatit
nu trebuie <3 fi inceput in niciuna dintre tivi. Daca gafitul a inceput deja in cel putin o tavé,

funcfia "Smart Finish” (FHnalizare inteligentd) nu poate fi selectata.
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3.5.3.2 Pistrarea la cald #™%.

Functia "Keep Warm" (Pastrare la cald) va permite =3 pastrati mancarea calda atunci cand gatitul s-a
finalizat.

1. Pregdtiti tava doritd pentru g4tit asa cum este descris la punctul 3.5.1. Apoi apdsati butonul “Start”
pentru aincepe gdtitul,

2. Dupa ce a inceput gatitul, apisati pictograma "Keep Warm" (Pastrare la cald). (Puteti, de asemenea,
sd apdsati pictograma "Péstrare la cald” inainte de a incepe =3 gatifi )
3. Dupd ce procesul de gatit este finalizat, aparatul va mentine temperatura alimentelor.

o »Functia de pastrare la cald rimane activati timp de 15 minute.
| [Je asemenea, puteli selecta functia "Péstrare la cald" inainte de a incepe procesul de gatit

3.5.3.3 Sincronizarea gatitului

Cu functia de sincronizare a gatitului, putefi potrivi cu usurinta tavile atunci cind gatili aceeasi mancare

in ambele tavi.

1. Pregdtiti tava stangd sau dreaptd a aparatului asa cum este descris la punctul 351

2 Selectali apoi camera din dreapla a aparatului si apdsali piclograma “Synchronize cocking”
(Sincronizare gatit).

3. Toate temperaturile si timpii de functionare sunt sincronizate in ambele tvi.

4 Dacd apdsati pictograma "Start”, puteti efectua acelasi proces de gitit in doud tivi separate.

Duupd activarea funciei "Sincronizare gatit", toate modificarile pe care le faceli intr-o tava sunt
transferate in cealalta.

Veti obline rezultate mai bune dacd amestecati alimentele cu o cantitate mica de ulei folosind
o linguréd de masurare sau daca ungefdi alimentele cu ulei inainte de a le pune in tava de gatit

A Nu atingefi tavile de gatit detasabile atunci cand sunt fierbinti, cu exceptia méanerelor.
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b A L "y =4

Scoalefi tva de oflit 5i asezati-o peo Aserali alimeniele fn tva de gitit Apoi Conectali aparatul 5i selectafi progra-
suprafati pland si curati. imtroduceti tiva In aparat g asiguraii-vd  mul de gatit dorit. Apol Tncepet proce-
Ccd este agerald corect sul de gitit.

L T

b A

CGand timmd de gitit selectat aexpirat. 52 Scoateti tava 5 verdicati dacl manca-  GAnd procesul este complet, transfe-
va auzi un semnal sonoe de avertizare si rea esie complet gifitd. Dacd esie pe-  rafi médncarea gl indr-un castron
aparatul va opri automat gititul. cesard un gitt suplimentar, puteti pre-  sau pe o farfurie.

huregi timgwl de gt Inc putin

»  Pentru a asigura un gatit uniform, scoateli cu grijd si scuturati tava de
gatit Ia jumétatea procesului de gatit sau folosili un cleste pentru a intoarce
alimentele pentru a nu zgdria tava.

»  Hectuali aceasta procedurd mai des daci efectuati un ciclu lung de géatit
sau daca dorifi ca mancarea =4 fie mai crocanta.
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Mu [Esali cosul de gatit =3 atingd partea exterioard a aparatului,
decarece suprafata tvii de gdtit (2) va fi fierbinte in timpul si
dupd gatit

» | 3sali mincarea =3 se odihneasca timp de b pana la 10 secunde inainte de a le scoate
din tava de gatit detasahila (2).
o = Folositi un cleste pentru a indeparta alimentele grosiere sau moi din tava de gatit fard a
deteriora suprafala interioara a aparatului.
 Cind o parte este gata, aparatul este imediat pregatit pentru o altd parte.

. Mu aserati produsul pe blatul de lucru in asa fel incat 53 blocheze canalele de iesire
a aerului.

= Nu plasati niciun alt produs pe aparat.

f . Retineti cé dispozitivul poate deveni foarte fierbinte in impul procesului de rotire.
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Timpul de gatit

Setarnle implicite de temperaturé si timp ale programedor aparatului sunt setate automat.

Tabelul urmator oferd o prezentare generala a timpilor de gafire pentru diferite alimente. Timpii de gétit
depind de grosimea, marca si consistenia alimentelor. Timpii si cantititile recomandate trebuie consi-

derate ca fiind aproximative.
Program | Aliment Temperaturd | Timp
Copane {4 bucas) 180°C 24- 30 min
Pui Pieptde pui (2 * 200 g1 1B°C 24 - min
Avipioare (B bucat] 180 de grate 1BPC 72 - 26:min
Cartofi proaspesi 200 g 200°C 20 - # min
Cartaf prosspeti 500 g 200°C 24- 30 min
Catofi congelati 500 ¢ 200°C 20 - 27 min
Legume Cartof congeati 1000 gr 200°C 42- 48 min
amitura g cubiiete e cangfi - momovi 190°C 15 - 20 min
Ineie e ceapd 190°C 10- 15 min
Dioviecei 5i etz (Giate 1 ineke - 1 bucats 1BI°C 20 - 25 min
m Brioge 160°C 15 - 19 min
Decongelare | Came ncas, pu chitehe, e 35- 50 15- 30 min
Roil [2-3 mm grosime) B 7-Bore
Mer2 2-3 mm grosime) For 7-Boe
Uscare Banane (2-3 mm grosime) 60°C 7-Goe
Vinete {2-3 mm eusime) 5 7-Boe
Clgpard (3-4 mm grosime) 60°C 5 B ane
Avianas {45 mm grosime) BO°C &Boe
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H Curatarea si iniretinerea

5.1 Curatarea

Mu utilizati benzind, solventi, agenti abrazivi de curdtare, obiecte metalice sau perii dure pentru
a curdta aparatul.

\ I-. t—

=

Oprifi aparatul g decomectati-lde la sur-  Lisafi aparand 53 se raceasci complet.  Scoatefi cosul de gatit detasabil (5)
53 de alimentare. din seriar.

o Scoateli thvile de gatit din aparat pentru a permite aparatului 53 se riceasca mai repede.

i B

Puteli spdila tava de gt in apd caldd Curdlati partea extenioard a aparatului
cu sApum sau in masina de spélat vass. cu o chpd umedi Uscali complet ex-
terionl aparatsul

Pastrati intotdeauna curati pariea inferioard a Evii de gétit pentru a evita acumularea de
corpuri sirdine.
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5.2 Depozitarea
# Daci nu doriti 53 utilizali aparatul pentru o perioadi mai lunga de timp, depozitati-| cu grija.
= Scoateli aparatul din priza si [sati-l 53 se rceascd inainte de a-1 pune deoparte.
» Depozitali aparatul infr-un loc uscat si rece.
o Piistrati aparatul si cablul intr-un foc inaccesibil copiilor.

5.3 Transportul si expedierea
= Transportati aparatul in ambalajul sau original in timpul manipularii si transportului. Ambalajul
protejeazd aparatul impofriva deteriorérii fizice.
# Nu puneti obiecte grele pe produs sau pe ambalajul acestuia. Aparatul poate fi deteriorat.
# Daci aparatul esle scipat, este posibil s nu mai funclioneze sau 53 se produca daune permanente.
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T Cawd Solutie
Tnreruperi de curent
La priza de alimentare nu este curent sau eriica e
; sursa 5 asigL-
1 Produsul n functioneard | Coniaciul esie siab s i aritany
Tensaunea de alimentare 3 produsti
. ; Combinati regetele 5i experienta dvs.
2 “ﬁ“ﬂﬁm““m“' Timpul de giit nu este corect personalA pentr 2 regla gatinl 5 timpud
Necesal
oy s
o madm 5 timg -
3 | Fum n timpul primei iz | TS0 ancornid ministe peniry a Tndepinta unsoarea an-
e et yh ticoroziva de pe dispazitivul de incilire
al produsulii
_ . Tavil de gat, sertar v, T :
4 Mires ciudat Coxp strlin pe Indlepdirtati obiectul sirin
§ | Al LS POS | \TC geomectat a tava de gt din stinga
| A indica £2 5 procisul | NTC s uncfoneaz v e ga in
nit mai functioneard stinga
7 ”mﬂﬂfﬁatzﬁf“ NTC deconsctat b tava de it din
el 3 et dreapta
functionere
g | Aisail nica 4 i podusil | NTC nu functioneazd i tava de git din
a tncetat 53 mai functioneze | dreapta
Alisagul indica E5 i produsul | o s o PR de alimentare (NTC tava
9 mm;tmmaﬁm de it din stAnga)
i Mi’;ﬁ! Eﬁﬁﬁw Problema cu PCE de alimentare (NTC tava | Trimiteti aparand |a un service periry
p[ mj”.“ de gdfit din dreapta) reparatie
Afisaul indica £ i produsul .
11 | sl a oot s nai | Probemé ou PGB de alimentare froblema
Aunctioneze conexiung)
Afisajul indici £ g produsul
12 produs:d a Tncetat <8 mai Wmﬂ&aﬁm{mﬂﬂnh
F—— conexiung)
Afisajul indica £0 5 produsul
13 | produsul 2 Incetat 53 mai Problema cu PCH de alimentars
functioneze
o, | Msaulindicd E10 S produ- | b s o) pOR de alimentare freisienta
14 ﬁumlatmﬁm i e gt cin Stinga)
| Adsal indicd E10 5 produ- | s o) PO de alimentare frezistenta
15 mlaMﬂm iy e gt cin dreapta)
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CERTIFICAT DE GARANTIE

Tessiune de dimentareffrecventd: 220-2400 -, 50-60He
Importator: Bedn Rommania SA, G3esii, st 19 Decembrie nr 210, pod. Dambodta, emalt office.ogbeko.om

TiP: [] Electrocasnice mici de bucitirie [] cuptor cu microunde

MOl S s A S T T B R D P e 0 T R D e 2

VANZATOR
ME Faeti o Datz:
Vanzator (firma, localitateal oo

CUMPARATOR

Mume Localitatea

S Nr. ...... Bl SC. Et AR
Judet Taelefon E-mail
_Ei :JEart?:ma Pm"|:ll|: ﬂwaaﬂﬂ&iﬂmmrm_ s-au predat instrucfiunile de wilane
Stimati dlienti,

La cumpdrare va recomanddm =4 solicitati efectuarea probei de functionare si 54 verificati
existenta instructiunilor de utilizare =i a accesoriilor.

Pentru a putea beneficia de toate avantajole produselor si servicilor noastre v rugdm:

- 5a Cititi cu atentie si 54 respeciati reco rile prezentate in “Instructiunile de utilizare™.

-3 pdstrati cu grijd acest certificat pentru 2-1 putea prezenta (impreund cu documentul fiscal de
achizitia), personalului Service, la orce sesizare efectuata in perioada de garantie.

Vi multumim cd ati optat pentru cumpérarea unui produs. Beko!

Garantia legala de conformitate

Durata medie de utilizare a produsului este de 5 anil -

Perioada de garantie a produsului este de 3 ani de la livrarea produsului®. !

Peripada de 3 ani garantie se compune din garantia leqala de conformitate d%'gd{dm]

ani la care se adaugd garantia comerciald de durabilitate de 1 {un) an. Acordarea

garantiei comerciale de durabilitate se acordd In aceleasi conditii Tn care se acord3
rantia legald de conformitate.

g|:"|"i'|_|:at sentelege bun” conform OUG nr. 140/20211

Perinada de garantie Iea.aﬁ de conformitate pentru continutul digital sau serviciul digital in cazul

bunurilor cu elemente digitale pentru care contractul de vanzare-cumpdrare e furnizarea

continus de continut digital saw a serviciului digital pe duratd determinatd este de:

a) 2 ani de |3 livrare, respectiv de la livrarea bunului - pentru produse cu durata medie de utilizare
5 an_iéarr. 9 (3} din OUG nt. 140/2021); . ; i

b} 5 ani de [a livrare, respectiv de la livranea bunului - pentru produse cu durata medie de utilizare

mai mare de 5 ani (Iart.Q{EI}din OUG nr. 140/2021);

) Pe tot parcursul perioadei de furnizare a continutului / serviciubui digital - germujumizam

continud a continutubui £ serviciulul digital pe o perioadd mai mare de 5 ani (art. 9 (4) din OUG nr.

140/2021).

*Ordonants de ungentd 14072021 peivind anumite aspecte referitoare la contractele de vanzare de bunuri

5ir 13 Decembrie re. 210, jud. Démbowita, = “9010 - wwwbekoro - e-mail:

bek Service-ul acestui produs este asigurat de Beko Romania 54, cu sediulin G3est,
# servicerfEbeko.com - Program Call Center L-V: 02:30-20:00; 5: DE:30-17.00



beko

p—

Remedii incluse Tn garantia legala de conformitate conform OUG nr. 140/2021
(v ugdm =3 aveti Tn vedere prevederile de mai jos)

Beko Romania S.A. garanteaza toate drepturile legale prevazute de QUG
nr. 140/2021 in beneficiul consumatorilor cu privire la garantia legala de
conformitate. Dispozitiile prezentului certificat de garantie legal3d de
conformitate se completeazi, in mod corespunzitor, cu dispozitiile OUG
nr.140/2021.

in caz de neconformitate, consumatorul are dreptul de a beneficia de aducereain conformitatea
bunurilor, de a benefica de o reducere proportionald a pretului sau de a obtine incetarea
contractului, in conditile legii - art. 11 (1)

Consumatorii beneficiazd de inlocuirea bunurilor in cazul in care neconformitatea acestora este
constatatd la scurt timp dupd livrare, f3rd a depdsi 30 de zile calendaristice. Art.11(7)

Pentru ca bunurile s3 fie aduse in conformitate, consumatorul poate opta intre reparatie si
inlocuire, cu exceptia cazului n care m3sura corectiva aleas3 ar fi imposibild sau, In comparatie cu
cealaltd mésurd corectiva disponibild, ar impune vanzdtorului costuri care ar fi disproportionate,
luand In considerare toate crcumstantele {ex. valoarea bunurilor in cazul in care nu ar fi existat
neconformitatea, gravitatea neconformitdtii sau daca masura corectivd alternativa ar putea fi
executatd férd vreun inconvenient semnificativ pentru consumator) - art. 11 (2).

Instalarea incorecta a bunurilor (art. 7).
Orice neconformitate cauzatd de instalarea incorectd a bunurilor este consideratd ca
reprezentand o neconformitate a bunurilor, In oricare din urmatoarele situatii;

a) instalarea face parte din comtractul de vanzare si a fost realizatd de vanzdtor sau sub
raspunderea vanzatorului;

b} instalarea, destinatd sa fie realizatd de consumator, a fost realizatd de acesta si instalarea
incorects s-a datorat unor deficiente in instructiunile de instalare furnizate de vanzator sau, in
cazul bunurilor cu elemente digitale, de cdtre vanzdtorul sau furnizorul continutului digital sau al
serviciului digital.

Proba neconformitatii.

Orice neconformitate care este constatata in termen de un an de la data la care bunurile (inclusiv
cele cu elemente digitale) au fost livrate este prezumatd a fi existat deja in momentul
livrarii bunurilor pand la proba contrarie sau cu exceptia cazului In care aceasta prezumtie este
incompatibild cu natura bunurilor sau cu natura neconformitdti - art. 10 (1),

in cazul bunurilor cu elemente digitale pentru care contractul de vanzare prevede furnizarea
continud de continut digital sau de servicii digitale pentru o anumité perioads, sarcina probei cu
privire la conformitatea continutului digital sau a senviciului digital pe paroursul perioadelor
de garantie legald 1i revine vanzdtorului in cazul unei neconformitdt care este constatatd pe
parcursul acestei perinade - art, 10 (3).

Remediere prin reparatie.

in cazul in care neconformitatea este remediatd prin reparatie, termenele de garantie legald se
prelungesc cu timpul de nefunctionare a bunubui, din momentul la care a fost adusd la cunostinta
vanzatorului lipsa de conformitate pand |a predarea efectivd a bunulul In stare de utlizare
normald citre consumator - art. 12 (&),



Remediere prin inlocuire.

In cazul in care neconformitatea este remediatsd prin inlocuire, pentru bunurile care inlocuiesc
bunurile neconforme, termeneie legale de garantie pentny produsul inlocuit incep s3 cungd de la
data indocuirii cu noul produs - art. 12 (7).

Reducerea pretului si Incetarea contractului.

Consumatorul are dreptul fie =4 obtind o reducere proportionald a pretului In conformitate cu
legea, fie =3 obtind Incetarea contractulul de vanzare in conditiile legii, In oricare dintre
urmdtoarele cazuri - art. 11(4):

a) vanzatorul nu a finalizat reparatia sau inlocuirea sau, dupd caz, nu a finalizat reparatia sau
infocuirea potrivit prevederiior legii sau vanzdtorul a refuzat sa aducd In conformitate bunurile
potrivit prevederilor legii;

b) =e constatd o neconformitate, in pofida eforturilor vanzatorului de a o remedia;

C) neconformitatea este de o asemenea gravitate incat justificd o reducere de pret sau dreptul
la incetarea imediatd a contractului de vanzare;

d) vanzdtorul a declarat cd nu va aduce bunurile in conformitate ntr-un termen rezonabil
sau fard inconveniente semnificative pentru consumator ori acest lucru reiese clar din
circumstantele cazului,

Consumatorul are dreptul de a suspenda piata unei pdrti restante din pretul bunurilor sau a
unei parti a acesteia pand In momentul N care vanzdtorul Tsi va fi indeplinit oblioatiile care T
revin in temeiul legii - art. 11{6). Reducerea de pret este proportionald cu diminuarea valorii
bunurilor primite de consumator in comparatie cu valoarea pe care bunurile ar avea-odacd ar fi
in conformitate - art.13,

Tncetarea contractului:

a) nu poate fi soficitata dacd vanzatorul dovedeste cad neconformitatea este minord;

b} poate fi solicitatd pentru totalitatea bunurilor achizitionate si livrate, desi motivul de Incetare
vizeazd doar anumite bunuri, in cazul In care consumatorulul nu i se poate pretinde in mod
rezonabil 53 accepte =3 pdstreze numai bunurile conforme;

C) determind obligatia consumatorului de a reuma vanzdtorului bunurile, pe cheltuiala
vanzatoruiui;

d) determind obligatia vanzatorului de a rambursa consumatorului pretul platit pentru bunuri la
primirea bunurilor sau a unei dovezi prezentate de consumator cd bunurile au fost returnate;
vanzatorul va folosi aceleasi modalitdti de platd ca =i cele folosite de consumator pentru
ranzactia initiald, cu exceptia cazului in care consumatonul 3 fost de acord cu o altd modalitate
de platd si cu conditia de a3 nu cddea In sarcina consumatorulul plata de comisioane in urma
rambursarii.

Garantia legald pentru viciu ascuns este aplicabild in conditiile legii, conform OG nr, Z1/199¢
(revizia 2) privind protectia consumatorului, OUG mr. 140/2021 =i Codului Civil, Vidiul ascuns
reprezintd deficienta calitativa a unui produs liviat sau 3 unui sernviciu prestat care nu a fost
cunoscutd si nid nu putea fi cunoscuta de cdtre consumator prin mijloacele obisnuite de
verificare.

5t 12 Decembrie nr. Z10, jud Dambovita, = *3010 = wwwbekorm » e-mail:

bek Senice-ul acestui produs este asigurat de Beko Romania SA, ou sediufin Glest,
#’ senvice roeboko com = Program Call Cemter: LV 08:30-20:00; 5:08:30-17-00
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MoxanyWcTa, cHaYana BHUMAaTEeNBHO NPOYUTaNTE gaHHoe
pyKoeogcTeo!

YBawashel NoKyTSTENS,

Bnarogapus Bac 33 oo yio Beipard npomyr BEKC Mel xoTenw Gel, uTODH BRI DOCTHWITEM
COTHMANEHOR SCDDEKTHEHOCTW OT 3TOND SeICOXDKSYECTESHHOMD NPOOYKTR, KOTOpEIR San ManaToene
£ MCNONe30aaHMes) HoBeflu: TexHononi. Mepen MononNsZosaHres yOeqUTeCk, YTO BRI NOMHOCTBKY
MoOHMTEN W MOHANK 3T0 DYKOBOGCTED W QONCAHWTEMEHYHD SOKYMEHTEUWD, W COXpaHWTE Vi OnA
copaex. [MpUNoxMTE 370 PYKOBCOCTEO ¥ YCTDOSICTEY. £Cn NepsnafvTe &0 HOMY-TO SOVTOMY.
CofnogeiTe BCS NpHBENEHHEE 30CH NESOTIPEWOEHHA 1 MHDODMILMND 1 CRSTVATE MHCTRYKLIMAM,

CMMEONEI U UX 3HAYEHUEe

STH CHMEDTRE MCTIONRSYHOTCA B 370M DYKOROOCTEE

m Eaazn MehOpMaLMA 1 DEKOMEHTILIA M0 MCNOMES0R2HMG VCTRoRCTES.

NMPEOAYTNPEXOEHUWUE: [lpegynpexgeHus o
TpaBMax Ui NospexaeHun UMyLLecTRa.

MogxoOWT ONA KOHTAKTA C MHWLEBRIMA NPCIYKTaMA.

He NoMelERTS YOTPORCTE0, LWUHYD MWTEHAS WK BUMKY 2 B0 OY UK HE oMELIaRTS
WX B MGy OpyTyHD MMOKOCTE.

NPEAYMNPEXOEHUE: Knacc zawutbl oOT
Nopa)XeHUs aNeKTPUYECKMM TOKOM

B % QP

MEPERAEOTAHHAR
: W MEHTONHAR

ONA ETOPHYHOR
g NEPERAEOTEN BYMATA



Ba)kHble MHCTPYKLMK MO TeXHuKe beaonacHocTH
M OXpaHe OKpYXalollel cpeabl

B aToM pasgene cofepxarcs BbiLLe, 3TO AOMKHO BbiTh
WHCTPYKLMK MO TEXHMKE HeTKO YKa3aH0 B MHCTPYKLMK.
GesonacHocTu Ans . * HeoBxoamumo cneants 3a
MpefoTBPALIeHNs ONacHOCTeR,  parpmy, yToBL! OHY He
KOTOpbIe MOTYT MPWMBECTH K VFPany ¢ YCTPOMCTBOM.
TpaBMam WK NOBPEXEHNHO

» [leTi cTaplue 8 net u
JMUa C OTpaHnYeHHBIMI
hM3NYECKMMM, CEHCOPHBIMMA
WK YMCTBEHHEIMMW
CcnocoBHOCTAMM MK

1.1 Obuw,an De3onacHOCTb  HeJOCTATKOM OMbITa U

+ 370 YCTPORCTEO 3HaHWI, MOTYT NOMb30BaThbCA
COOTBETCTBYET 3TUM YCTPOWUCTBOM
MEX JYHADOIHbIM TONLKO Mo NPUCMOTPOM

CTaHOapTam Be30MacHOCTH. Wi nocne nomnyyeHus

* YCTPOWCTBO NpeHa3HayeHo YKaSaHUH 110 GE30NaCHOMY
H Pe/l MCMOMB30BaHMH U
and UCNoMb30BaHKA B

BO3MOXHbIM PUCKaM.
LOMaLLHUX YCOBUAX U T. 1., &
HanpumMen: * ECnv ceTeBOW WIHYD

NOBPEXEH, OH JOMKeH BbiTh

-LUTETHBIE KYXOHHDBIE 30Hbl  3apeney nponssoguTenem,
B Marasudax, oducax u ero CepBICHBIM

Apyrvix paboHux cpenax; areHToM WK OpyruMm
-Xunble AoMa Ha hepMe; KBaNMMOULMPOBaHHbLIMM

-KNMWEHTbI B TOCTMHMLAEX, NUUaMu Bo M3bexanwe
MOTENAX W APYrvMX MECTaxX  oracHbIX CUTYauun.

BpEMEHHOID NPOXMBaHWA, YUCTKa W DGCJ'I}J'}KHBEIHHE
-TOCTUHWLUBI TWUMNa «NOCTENb }I’CTDOE‘ICTBE HE NOMXHbI

MMYLLECTBA.

Mpw HecoBNHOOSHWM OaHHBIX
WHCTRYKLWI rapaHTus
aHHYIMDYETCA.

W 3aBTpaK». OCYLUECTBAATLCH AETHMN,

* EC/m vcrnonb308aHie eCN OHM He cTaplue 8 neT u
YCTpOWCTBa OrpaHn4eHo He HaxoOATCH Mo Haa30poM.
ARYIVMI BADUARTAMIW B » XpaHuTe uagenve v kabens

OTIONHKME OT TEX, HTO YKa3aHbl

A3porpins [ PYKOBOOCTED NOME30B3TENA 107/ RU



Ba)KHble MHCTPYKLMM MO TeXHUKe be3aonacHocTH
M OXpaHe OKpYXalollel cpefibl

W3IENWA B HEOOCTYMHOM ONA
neTei Bo3pacTe fo 8 net
MECTE.

» PacnonoxuTe pyyxku
KYXOHHbBIX npuBopos (ecnu
TaKoBble UMEHTCH) Tak,
YTOObI FOPAYME XUOKOCTH
HE NPONVUBAaNNUCh, M HAOEXHO
Da3MECTUTE UX.

« ¥YBenWTech, 4TO HanpAXKeHWe,
YKa33HHOE Ha YCTPOMCTBE,
COBMAOAET C HanpAXEHuaEM
CETW B BallieM JOME.

* Mlcnonb3ynTe YCTPOWUCTBO C
333eMNAOLLEN BAMKOM.

* He ucnonb3ynTe yCTpoMCTBO
C YANMHATENEM.

* He ycTaHaBsnueanTe
YCTPOWCTBO Ha Wiy BEnu3u
UCTOYHWMKOB TEMMa, TakuX Kak
OYXOBKK ¥ MIUThI.

* Bo uzbexaHve NoepexaeHus
LLIHYpa NMMTaHWA He
OONYCKaNTEe ero 3aLUeMIeHns,
nepernba Wy Tpexus ob
OCTPbIE Kpas.

* He BbIHUMaNTE BUMKY 13
PO3ETKM, MOTAHYB 33 LHYP.

* He norpyxanTe YCTPOWCTRO
WIK LUHYD NMWTaHWA B BOAY.

* HUKOroa He ocTasnanTe
BKJTHOYEHHOE B PO3ETKY

yCTpoWCTRO Be3 npucMoTpa.
He pa3bupaiTe YyCTPORCTEO.
Mcnons3ynTe ToNsKo
OPUrMHaNEHbIE OeTanu um
[eTanu, peKoMeHJOBaHHbIe
NpOU3BOAUTENEM.

Mepen O4UCTKON OTKITHOYNTE
YCTPOWCTBO OT CETU U
NOMHOCTHIO BLICYLLWTE BCE
NeTanu rnocne O4YUCTKN.

OYyuLLanTe YCTPOWCTRO

B COOTBETCTBMM

C MHCTPYKLMAMMY,
NpuBeAeHHLIMW B pazfene
«OUNCTKE 1 TEXHMYECKDE
0BCNYKUBAHME.

He KnagWTe B YCTPOWCTBO

BOMbLUKE KYCKW MULLK, TAK

KaK 3TO MOXET MPMBECTU K
noxapy.

He npuKacaiTeck K BUMKe
YCTPOMCTBA BNAXHBIMU UMK
MOKPBIMU PYKaMM.

He mcnonb3ynTe yCTPOMCTBO
BO BNAXHOW Cpefe.

He nepemellanTe
YCTPOWCTBO, MOKA OHO
paboTaeT KU Macno BHYTPH
ropayee.

He ucnonb3yuTe yCTPOMCTBO
BO B3DLIBOCMACHLIX UK
NEerKoBOCNNaMEeHAHOLLIMXCA

1024 AU

Aaporpuns [ PYKOBOCTEO MONL30EATENS



Ba)KHble MHCTPYKLMM MO TeXHUKe be3aonacHocTH
M OXpaHe OKpYXalollel cpefibl

cpenax Wiv pALoM ©

HAMM (& TaKkoke pAJOM co
B3DbIBOOMACHBIMU U
NETKOBOCMNaMEHALLMMACH
BELIECTBaMM).

Bo uzfexaxue PUCKa OXOroe
HE TPK KacaWTech K ropadam
MOBEPXHOCTHM.

NanTe yCTPOUCTBY OCThITh
B BezonacHoM MecTe,
HELOCTYNHOM ANA JeTei.

He BrnokupyiTe OTBEPCTUA AMNS

BMYCKa W BbINycKa BO3OyXa BO
Bpems paboThl YCTPOWCTBA.

He HakoHANTECk Haf
YCTPOWCTBOM BO BDEMS €0
UCTIONb30BaHWA. TopAYMiA
BO30YX NOJHUMAEETCA U3
YCTPOWMCTBA BO BPEMSA
MCNONL30BaHKA

Bo BpemMA UCNONL30BEHUE
YCTPOWCTBO HarpesaeTcs. Bo
N3DEXEHWE DUCKA OXOTOB

He NPUKACANTECE K rOpAYMM
NOBEPXHOCTAM.

YBeauTech, YTO BO BPEMA
UCTIONB30BaHWA MOMELLEHKE
XOPOLUO MPOBETPUBAETCA.

B cnydae noxapa OTKNIUYNTE
YCTPOWCTBO OT CETH.

He 3anuBanTe YCTPOWUCTBO
BOJOW, TaK KaK 370 MOXET

MPUBECTK K NOPaxeHWH
SNEeKTPUHECKMM TOROM.

He akcrnnyaTupymnTe
YCTPOMCTBO C BHELUHUM
TalMEepPOM UMK OpYrou
CUCTEMOW OUCTAHUMOHHOMO
YNpaBneHua.

Mcnonb3yiTe ¢ yCTPOUCTBOM
TONBKO METaNMYECKYHD
KYXOHHYH NMocyay c
M30NMPOBaHHLIMU PYYKaMMU.

He KnaguTe HUYero Ha

YCTPOMCTBO BO BPEMA

paboThl UMK B TOPAYEM
COCTOAHWM.

[NA OTKNHOYEHUA NOBEPHUTE
LKAMY TAMMEPa W LLKany
TEMMEPaTYDb! B MONOXEHWE
OFF (BBIKJ1). OTKntOouUTE
YCTPOMCTBO OT CETH.

XpaHuTe YyNaKoBo4HbIe

MAETEpKWansl B HEOCTYIHOM
INA JeTel MecTe.

A3porpins [ PYKOBOOCTED NOME30B3TENA
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BaXHble MHCTPYKLMK MO TeXHUKe 6e30nacHOCTH
M OXpaHe OKpY)Xaiolllell cpefbl

1.1 CooTBeTcTEHE
Tpeboeanuam [dupekTHBLI
WEEE (gupexkTiBea EU 06
oTXo4ax INeKTPUYECKOro 1
anekTpoxHoro obopygoeanus)
W YTUNKU3aumua otpaboTaxHoro
3 [enuna:

1— Ounexmiuss EL

W AMEET

Dedoe j2genie CooT2eTe CTEET i

WEEE | 201

CTACHEINKE _iilr_“--ll-.: .‘1 e-la's{ Ans aTpafoTasHare
STECTOME0KOTT M 2NeTDoRH0N af0my AosaA
.f_"."'.'E:E'.
STOT BHE yEIRESET HA T, VIO dagenke
reflodf 3 FACHIBATS BMECTE ¢ IPVTIH
i OB OTHOOAMM TI0 OROHMEHAN CO0KS
[ BaAHHOE YCTROACTED
| efe T ZEpH T 3 c.:tfu.ma—- A

TIYHKT NPMERD YTHEAMENeAL
EMEC TSI | 'ﬁnﬂﬂr_ﬁ-la--wt':an* B HTofs)
HANTH TAKME CACTEN S TOHENS VTINS, 050aTITecs 8
LIECTH THOMOSEHHSIE 0T3S WA £ A0SHHSHEIM
NpOOasUEN, ¥ KoTaps=n Seimo NoodoeTeqn
VOTROACTRD Kaknoe QovaliHes X0askeTa0
FRIMAMHAST BEEHYK B0s B SOCCTAHORAZHIM W
YTHINZAUMA CTA00M cHapVInaaHHe. Hannekailias
VTHIHEALMSE oTpaBoTAHHOM YeTRONCTRA NOSB0NRET
EELITEDATITS BOANOHHEIE HETATHEH 2
MOCNEOCTENR ONA OKEEEILEA RN 500008
wEMoEsE

1.2 CooTBETCTEME
Tpeboeanunam [upekTuest RoHS

[MpvafpeTan-0e B3y :fEﬂ;’“:l‘Hﬂ :cT:“T:*w'—’
Toefonasmn Tips

Efrﬁ_.lhl:.ﬁ“ﬁ_LE'“"-'! 11/65
COOEMMMTCR B :w-_,a,u:x,.t:s:-F
VHESAHHEN 3 TEHH ,u,m!:ﬂﬁae_

a WATEAMANR YIEXISHM VeTRORCTES
HELAIHANRH S HIDAEM N 38T
TENTHMM nEi TNOEBETE WS My chons

1.3 Wndopmayua o6 ynakoeke
MooHaBefeHs: Ha 'IE:-":.‘_"%EI'I: B2l AN
Chilh® B COOTBETCTEHA C Halbive
CHOVHESDLER Coenal SANDELASTCR BeADacs 38T,
WA VATEDNAT S BVECTE ¢ SamoEsim i
YTIAXES0MHB METELAANGS, YXE35HH0E MECTHBIMK
OFaHaMe BRD

1.4 BaxHele MOMEHTBI AnA
SKOHOMMHM IHEPriM

Mok MeMoNE20SaHAM YeTpodcTea colnogaliTe
COOMH, DECOMEHO0REHRE B DYH0B0A0TRE

Bk momaliTe YOTOOMCTS0 M3 DOSETHM NOCNE Kakgom
M 30REHME

104 HU

Ko
Hafi ...r1

FYKOBOOCTBO MONL3GaaT MR



Aaporpunb

[

I

(%)

CTARMEHHED, BMECTE © Waparseel, Tatm nomde

& CTEHOADTAL.

ONDmEROUE Cpeak

2 W SHEMESRER, WREZAHHDIE B IOKMEsTEY,

COOTBETCTEMM © COOTRETE

B ErR
¥ Loy

HEMFEREH)

A3p0mHnk [ PyKOBOOCTED NOMe30B3TENA 106/ BU



H Aaporpunb
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n Mcnone3oBaHue

3.1 Ucnonb20BaHHe Mo HA3HAYEHWID

0O YCTPOACTED NpeOHasHaYSHO OMF - GOMaELHerD  MCROMa30BSHMA W HE  NoOMogWT  DOhe

CODECCHOHANBHCTD WCTIONEI0OEIHER.

o Mpy nepEok MCNORSS0ESHEN VETDORCTES MOXET ObMe H2f0nsW0e BhiOensHMeE OB, 3T0

HOPSAANEHDE RBNCHWE.

3.2 MogroToBKa YCTPOWCTEA K MCNONBb30BAHUIO

- YeTAHOTE VETHOMNETE0 BARTHLANLHED HE YETORMUSYEY, DOBHYED, WACTYHD, CWIVHD 1 HECHO M= ALV

P Fa ), LT LB
MOBENYHOCTh

s 5

o
Mepan Yrofel OTHEPRTE  CheMuble  O4YWMCTHTE ChEMHBIE TIDOTHEHH
HCNOMeS0BSHUEM MNPSTHEHA ) Kpenxo (2} Ternoil MelneHoR 80008,

yoaname BOZEMUTECE 23 PydKM, 3aTEM

BEIHETE KaMEPRI M3 THE3O

Tlocne  O4YMCTRA  BOEX 4aCTe
SCTIERTE MDCTHEED: (7).
YeTpokcTeo roToE0 =

HCNOME30BSHD.
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Mcnonb3oBaHue

» KT yoTpoiicTao palboTaseT, 8 CheMHLIi NpaTweseHs (2) vBoaH, ropsyii map SeXoguT 1a
BOSOYNOSRIMYCKHOT OTEARATIR (B) W SepMHER “acTi Konakd sl MasTowy SyIsTe 0eTOn0MHE,
4Tobk! He ofweduscs TOpAYUM Napos

» Tlod HENORLAORAHAM NROTHEHER (2] NoW ShicoKd TeMMesaTYoax MaderaiiTe npaMora

KOHTaxTa
Bones oyEHER KOp0%EE W TyHLEe NOWOToENRSHWE aD0lvH0 A0CTHTEHITER
Ha g leTde PelleTy peihe- DVEToR BeNoNs2308aTs T8 Bosy palaTos |
AENKOT:

3.5 3kcnnyaTtauus

3.5.1 Beifop 1 3anycK nporpaMmbl

EcnM BH XOTUTE MEDeKFEONMUTECA Ha BOVTY:D NporpamMMy MOCHRE 3SmCks YeTpoloTea,
HIKMUTE W VOSOEMBINTS KHoNKy «<CTapT/Cron= Wik xHOMKY =BeifpaTe NOCTHESHR- 3
Tevyeks 3 ceyHn 3aTEM BeIdepHTe HYWHYID NpOrpamMiy, CHOSa BpibiDap NpoTHESHE.

2 COOTEETCTEAM ¢ Bofinan-aivg DyHCHa TonToTosnesre. Bel MOwETe MaMesTs 3TH SH8weHis
TEMTEDATYDE 1 SOSEHI 110 HENEHMK.

. ST OTMASHMTS MIDOLECS MMM OTORMSHS, HEMOMMTE W VISLHMSANTE KoMKy «CTapT/ CTom= uw
<oy aBe oD Kaners B Taves 3 ey Be GsHHEs TDOrDanE MOATDTORMEHAR Gy DT OThEHaHs

o s HamennesoToSodssioTes ARTOMATHHACH VETAHORNAHSE SHES SR TEMMERATYIR! M BpeheHy

A300roine [ PYKOBOOCTED NONE30B3TENA 109/ BU



B Ucnone3oBaHue

-,

s |
|
% i = 7 — —
"‘"—-__-—J

N A e = N oy
MogkmouwTs . yoTpolicTeo k. [ocne srifopa Hyxnoll  Tocne sedfopa nporpaMsiL
CETH W HEMMWUTE W HEEMWTE n|:r.:--‘|:uer*“.'~- BR0pSHHES MOEHD YOTIHOSHTR
kwomky  “LF  Moocne  Tomo Nporpalda SETODUTCR ADNMM TEMNSpaTYDY i SOEA
¥EK 3SMOpSTCR  MHOWKETODRl  CESTOM.  ECAM Shl XOTWTE  TDWMOTOBMEHMA HARIMES
NpOTHEHA, BeIGEpUTE HYMHBIA  W3MSHATE  MpOrpamMMy, Bk IHIYKKY  TEMMSDETYRRl M
npoTHEeHs LT OCRE MONETE BeifpaTE CEHY  BDSMEHH

seifope  npoTeEdA eeifepuTE WME TWERMO CEESHERN  2ETYCTUTS npousce
weofopuno Mporgammy  NpoTpamm TOWIDTOENSHWA,  HEMEE  H3
5 mess  ofloorpemMssle B Sinly rn-n:-ce Ecny  xomuTe

32BMCHMMOCTI OT ToD
FOTHUTE NPUNCTOBATE

TS Bid

3.5.2 HacTpoKKa TemnepaTypbl U BpeMeHH

i BT TRV

HERMTE KHOMKH

Toh

VCTEHOBUTE TEMASIATYLY WA

"vﬂ-’" SKTUEHBIM. YOTSHOSUTS T2MNEDSTYDY W BLSME HE MEnzsmos

3.5.3 HacTpouku hyHKUMWK

3.5.3.1 YmHoe sasepuwesue ()=

DyHKLMA «Smiart Fin

TEMMNEDATYPAX, BPEMEHN ¥ DESRIAMEN MIWTCTOBMEHNA.

MogroroesTe
paagene 3.5.1

Ia

L8]

Sam
D._.HJEDHAE—— 3 LE] _ﬂl1F: T

b

,_L"'.‘-'-I ERGOpa CoVHKLY
FaMYLLEH H 3
MOOTHEHE, CHYHIKL

L

MapaMeETDRL NPAFDTCENSEAA O] eBorD

SETEN BERIDa0WTE MOSENNEHLIR NpOTH
Beifepume doyHuso =Smart Finishing- #a yoTpoicTes
YCTHTE MPOUECT MPWITTOSNEHNS,
SNEHNR Ha o

Wi wSmart

aSrrart Einshe

———

jZe0E 0Oy
SO MPOTHEHAX,

Fnsn §)= @

13 KHOMOK MyCKa

= NMPOURCE NEWTOTORMSHIA HE JOTTKEH
JHOM Wz npc-nm-.e? ECI MpHroTOBNEHME YHE H3 YN0
Hene3R GyneT enfoae.

3H3*
rITOBWTE B G0YIOR xanepe
BTOPWUTE nposco, sbibpa

NECTHUESHE.

spems. Cuvmon {=1[+

JHIYEHHE C NOMOLLSID CHMBEONS

zh= MOES0MARST HE4ETE ¥ ZEK0HNNTE 2 [ 3HBIK Mo 03 OOHOEDSMESHD NN DE3HBI
pOTHEHR YOTDORCTER, ¥aW ONWcaHo 2

Hb i4 HECT PORTE NapaMET PRI MpVTDTOBENEHNS.

¥oTpOoRCTED Ha4HET NpOUSCC

ObT
Ck ¥0TA sl B OgHOM

{100
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H Wcnone3oBaHue

3.5.3.2 Mogorpes £°%,

¢r'.-HL<u,L1== «[loporpen - NOSE0NAST COXDEHATE &0V MOpAYER NOCHRS S8 MpMITITORENEHA.
MogroToesTe HeofixooumMbIll TPOTUESHE QNS MDNTCTORRSHWA MWW, K3k omicaso B 3.5.], 3atem
HIAMTE KHOMKY «5TapT =, UTo0E HauaTh NpUMOTOBNEHNE

2. Mocks Hzuana NOWTDTOENEHE HEEMITTE JH240K o[ IogoTpes= (B! THOKE MOWETE HIWSTE IHISOK
o[ logorpes= Nepen HoHanoM NpHImToRnE HMA)

3. Mocne ‘2asapleHt NPOUECta NDWMOTOENSHUS YCTRORCTED OYOET NOgOsp«HEaTE TEMNEpaTYDY
TIHALLI

. Bo Takwe womeTe swlpaTe dhvHdUwe «floorpess nepsg Havanow nooueccs

o . DyHUAR TOL0TESES OCTAETCA aXTHEMROSEHH0M B Texe-ie T8 vy
1 EUTOTORMEHUS

3.5.3.3 CMHXPOHHOE NPUroTOBNEHHE

Enaronaps chvHKUMM CHEKPOHMSaUMH NOWMOTOENEHMA Bhi MOKETE NerkD COSMECTHTE MpOTHEH, 20T
TOTORKMTE 00HC 1 To e Omono Ha obokx NpOTHEHRX:

1. MNogroToesTe NEBRIA Wk NpSELER NDOTHREHS YCTRORCTES, Kak omacaHo B 3.3.7.
SaTer BeDS0NTE HyHHYRD KAMEDY YCTDORCTES M H3XMITE 3HZHOK sLMHXpOHHOE NDHMOTOBNSHNE,
Bice akayeHMR TEMNERaTYDE! U Bpemesi pafoTe OyIvT CHHXDOHMSMEO08aH6!L Gna oboux NpoTHeHER

(TR

F

Mo =awaET =2 32340 OCE_“EIFIT- MOXHO BRINONHUTE :g-.*.—am-:-en:,-? ApOUECT NpMraToORNEHMA Ha 08K
OTOENEHEBN NDCTHUEHRC

TTOCnE SETARSLN YHKLAN aCH00HH0S TRArDTORNSH IS s BOS IEVEHSHIE COSNEHHEE NS O OHOM
NPOTUEHS, MPAMEHSRTCH W DR DOy,
|

3.6 MNpuroToBnexne

Bl OofeeTacs MyHILAY PEIVTETATOR, S0 CMELSSTS THOIVKTS! & BEBanbu s KONHuacTaoN MECNS,
Ml CMANETE W MACTIoM Mepen NodellieHHes! B MDOTHREHR

He I'IFII-’IIEEIE-':'IRTEE-E K NOOAYAM ChERHBIM NDOTHEHAM, 33 WMCEMOYEHREM DY Sk
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E Ucnone3oBaHue

A LS vy e 7

BeIHETE MPOTHEEH: M MOCTEELETE

aro H3 DOEHYH0
MBSO HOCTE.

MoMECTHTE  MpOOVETE B TNogxnoywre YCTPORCTED
YACTVIO  MPOTHEEHEANANDUIOTOGNEHMA. It BeIfeguTs HYHCHYID
39TEM BCT2EETE MPOTHESHE B MDOTPSMMY  MDHIOTOENEHMA.

YCTpORCTED W YoeOUTech, YTO

OH NPEEANEHD YCTIHOBREH

22TaMm MpWCTyMaRTe K
NECLECCY NPKMOTORNEHHA.

=y e ! 2

JULL

< |
s

A % s LS 7

=E =N
NpWCTORREHNS

cHrHan, ¥
SETOMSTHUHECKH

DHUIDOTOBREHNE

MCTEHeT,
MOEY-UT MPSOypSH a2k i
yorpolicTBO

NPSKpaTHT

Mo s3sSpLeHrH
MEpENCMITTE NpUro
THALLY B RMICKY MW TEOSTKY.

BomzTe
NpoEepLTS,
MPHTOTORNEHS
TpefyeTcR
MPHTOTORNSHNE,
HEMUOrD  WEER
MPHTOTORNEHMA.

BEErAA MPOTHESHE M
MOMHOCTRKY Nk
ma.  Ecom
LamsHefes
Bhl  MOKETE

BpEMA

MpoUscca
MEHYID

HTE

. HT0bE| 282cneWATE DASHOVERHOE MOAMATORNEHME, ACTOROKHD JEHANAATE
M BLTRREASEATE NpOTHSEHE 3 CepeddHe NEOUECcas NDUIOTOSNEHHR WM

MEREEAIAYARAATE NOOOYKTS! LML, 4T085] HE ToUSpanaTs TReT2eHs

. BLinomHaAGETS 3Ty RpoLie QvDy Yaiie Tod DRHTEMEHOM LHane NpdroToRNe-1a

Wit BCTIM BB XOTHTE MONY-HTE Bomnes XpyoTRWYD 000Ny
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Mcnonb3oBaHue

C HIpys=oR

o JafiTe QUL TOoeToRTE 5— 10 CorvEL MHes e Y cHUMATS &2 00 ChelHa TRoTHRHS (2.

o MenonosyiTe WKMNULL QNS CHATHA KOVIIHSN WA MATKHX NROOVETOR ¢ MOOTHEHS, e
MOSPE AR SHYTHEHHOK TOEEIMHO0TE VOTRORCTES
= Korga cisa TATHA roTORS, YETOONETSO Coasy Re TeTORO X OpvTol NapTHH

. DEpATUTE BHUMSHMKE, YT YOTPORCTEO MOEET BhITe OMEHL MDEYEN 2 Mool

MIBCoaTa
. He cTagaTe Ma0envs Ha palosym NoSeniHacTs Tauy ofpasoy, sTole Groddoosanite
KEHansl BRIXO0E BOZ0VNE

. He KNagHTe Haxade OpyTiee NDeoMeTs! 43 YeTOoRCTED

e 8.
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Bpemsa npuroToBneHus

HacTpofixi TEMNEPaTYDE! W BPEMEHM MO YMOVTUEHUKD 4NA NDOTpels VoTpoRcTEa YCTaHaBmMaarnTeR
SETOMSTUYECKN.
Bonemynowel Tabnuue npueeneH ofaop BpEmMEHM NpWMROTORNEHKA DEaNMHYHEN NooOykTos. Bpews

MP#TOTORNEHNS 32BWCHT OT TOMWMHBL MEOH 1 KOHCHUCTEHLM NpOOyeTa. PeKOMEHIVEMOE BREMS U
KONWYECTBRO CNEOVET PeCOMATRHEATE Kak MDHUMEDHCS.

lNporpamma MNpogykTb! Temnepatypa | [pofoMKHTENLHOCTS
Kypssnie Howoos (4 wr) TE0°C 24 - 30 b
Kypsga Kypiskan rpynxa {2+ 200 71) 180°C 24 - 30 My
¥pbineA (8 W) 180 rpagycoa 180°C 27 - 26 M
Ceswal kapTochens 2001 200°C 20 - 25 mux
Ceewui kaprodens 500 ¢ 200°C 24 - 3 panH
MoposeHelR kapTodenes S00 T 200°C 20 - 27 M
OBou VKpaiEE e L 200°C 42 - 48 e
Kaprodens-Mopkoss - arer e "
ey BRan, TR0 190°C 15 - 20 mus
TlyxioBRIE KONsLS 190°C 10-15 nams
Kabawwm v BaknaweHy
{HapesaHHbIE KOMBLEMI - T 180°C 20 - 25 ke
ure)
Mﬂpr headhchus 160°C 15-19 Mmux
Paauopaisatiee dapuw, «ypeLa, TEEOTERM M T4 35- 50°C 15 - 30 ravs
Mornoope: {Tonwseoi 2-2 ) 550 7 -9 yacoa
AN (TonuasHcd 2-3 pn) 550 7 - Byacoa
Cyuwa BaHaHst (TomUMHOR 2-3 M) 8070 T7-S9yacos
BaknawaHe rjq:qc":w““m 2-3 5570 - ma—
__TpiGist {ramuioi 3-4 M) 0T 6 -8 vaccs
Ananac (TonumHcs 4-5 pM) e0TC | & - Byuacog
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H OuuncTKa u o6cnyxnuBaHue

5.1 OuncTtra

Hewors He uonambayiime GeHsuH, DacTRoWTEMM, A00asHRHDE WHCTRLME CDANCTRE, METANMHHEKME
MEEIMET R AT RECTHE LLRTHY ANS YHCTRE YOTPOACTRA

A
BrlknsoqnTe yorpoficTeo  JafiTe yoTpORCTEY NOMMOCTEID  MISENEKWTE ChEMHYID
W OTCOROUHITE  GMnicy oT  OCTRTb. SapoUHYED KOpSKHY [3) 13
MCTOHHMKE VT SHMA. RLUIMKE.

o BelHbETE NPOTHEHW #3 VOTPORCTES, YTo0R! YoTROACTED GReCTREE OCTRLAD.

™ 4 e

5 T =

MpomoiETe MPoTUBEHS 3 OYECTHTEYCTRORCTEO CHIPYHM
TEMNOA MelNeHOR BOGE  HTH BNa¥HON ToAMKOM MonsccTek
TIOCYROMOESHON MILLERHE; BhICYLUTE BRSO

MNOESOYHOCTE YoTDORCTEE.

Boerpa cneQyTe 38 YMCTOTOA OHS MPOTHEHA, HTo00B! HE HEM HE CKAMNMWBEMMCE MOCTOPOHHNE
MPEOMETEL

1
i
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H OuucTKa u obcnyXuBaHue

5.2 XpaHeHne
L ZOMM 3R HE CofipaeTels (CTIONS308 AT VETOOACTED B TESEHNE DONTOrs 30EMeHl, NosHiTe &0
Haanesatiny ofoasan
. TTepal KnaHEHARN OTHAKISMUTE YOTEOACTEO OT CETA W DAATE 8MY 00Th 5.
- EKpaHaTe YeToolCTRO B NPoXNaNHOM M EYXOM MeCTe
. FpaHATE VCTOORSTRO W Ka0ent 3 HEOOCTYITHOM OMN8 OeTel MecTe,

5.3 TpaHcnopTHpOBKA
o JlemedTe YOTPOACTEO0 B B0 ODWMEHANRHOR VIAK0EKE NN NEDEMELEHUA ¥ TOSHCTIONTHEOSHE.
Yaxosxa 3aLWTHT VeTpoRCT20 OT chiSMHecki NoBDew OeH
*  He qnanuTe TERENSE NTISOMETE HE VOTOOMCTI0 WKW 70 YTaK0EKY, BosuickHo NosoewneH49e
YeTDORCTEE
o D0 VETDORCTEO YDOHWT, OHO MORET NEpecTate 0a00TaTE, WM MOXET NROMSoiT HeoboaTimoe
MOBDENSEHME
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H YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

MpoGinema: Mpr4rKa Peliesne
MpexpaleHre NOOSYH SHEDEM
) = HET MT 2848 1 Mgl MpoeepeTe BRok MTSHWA W
B Vianenve pe paboracy KOHTaKT & pO3eTke YEEOUTECs, YT MUTIHUE ECTh
HanpsseHus MdTaHHA W3 0emtA
YurTeiBaATE pEUSNTRIN.
2 MHLLE HEGOCTITONHD HEMDASNBHOS BOSME CEOH NMHHBIA 0nbIT, 4T000
= | npwroToRNEHaMoOAropens | NpWOTOBRNEHHA VETEHOBHTE NSBWNEHOS BOSMR
MPHroToENEHKA
Mp# NEpBOM MCNONB308aHAW
VOTEHOBHTE MEKCHMANEHYRD
: bl NP MEpB0N AHTHKOpPOSWHAA CME3Xa TEMNEDSTYDY W NpOrpefTe B
3
WMCAONEI0EIHNN H3 HETDEESTENE UZDENUS Tegese 10-15 muHyT, yTobel
VOAMMTS SHTHKODDOSMAEYIC
CMI3KY © HArpeRaTERA MBGenA
MpoTHBEH:. AL RDOTHEHR
A Crpatbi Sanax WMropogHoe Teno 4a ¥ manme NOCTOROHHWA NMpeIMET
HATpEESTENS
B Ha gvcnnes otobpawasTer | Neskid NnpoTHeeHs NTC
E1. 1 napenqe He paboTaeT | oTKmOYeEH
® Ha gucrines oTobpawaeTos | legeid NpoTHeeks MNTC He
! E2 u napenwe He pabotaeT | pafioTaet
Ha gucanes oTobpakssToR
r AR MpaBeiA mpoTWaeH: MNTC
T | E2, 1 vwagenue npexkpaTung piileryemig
pagory
Ha grncanes oTobpakaeTcs
B |E4 ﬂ mapenme I'II:IEKF'EITH.IHD Mozesi noaTwEeHs NTL He
Eiliinn pafoTaET
pafoTy
. | Ha gycnnes orofpakesTos | Mpofnema  ssixmoyaTenss
‘g | ES W M3genve NpEXKPETHOD | THTIHUA (NEBLI NDOTHBEH:
pafoTy WTC)
Ha gucrines orobpaweeTcs | MNpobnesa © BaEnoyaTanesd _
; ; r OTNpassTe B CEQEWC N8
10 | E6. v mapenve npekpatino | mrasme [Mpassif npotmsae | D1 HAEET P T
a2 pEkp =
: - pEMOHTE
pafoTy o,
Ha gvcnnes otobpawasToR | Mpodnesa © BasoyaTancs
11 | E7 1 wagenve npexpaTno | nimawwn (npofnesa c
patoTy THOHIROSEHMER )
Ha gucnnes oTobpakesTcs | MNpobnesa C BnomodaTanssd
12 | EE. W v=genve npexpatino | nuTaneA (npobnesac
patoTy THOKRCPEHHEN )
Ha guciines oTobpaxasTon =
= : = | Mpobnesa C SxsnoyaTanss
43| B9, u_ﬂ‘?pﬁnu& MpeRpaTung | oo s o
. 2 Mpodnesa C By aTENEM
14 | E10 1 usgenve NpexpaTnG | TeTaxuR [ConpoTHanRsHne
paboTy FEE0MND NDOTHEHA)
Ha gucanes orobpaxastes | Mpodness © BuikoyaTanss
15 | E10. 1 ¥30enie NpEXPETING | NMTEHEA (CONPOTUERSHWE
paboTy TpEE0ro MpOTHEHS)
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[MpowzeoauTens: Acelik AS”
Karaagac Caddesi No: 2-6 Sitlice, 34445, Typuma

Coenano B Kutae

Wmnoprep Ha Tepputopiw POfYnonHoMo4YeHHOe M3roToBrTENEM nuuo: OO0 “BEKD”
Hopuawyectnid agpec: 601021 Poccwa, Brianumupckas obn., Knpsadcrsil p-H, gep.
®enoposckoe, yn. Censckan, o 49

[1aTa W3roTOENEHNA BEITFOYEHE B CEPMITHEIA HOMED, YKa3aHHLI Ha ITUKSTKE, PacnONGHKEHHOM
Ha NpogykTe, CNenyowUm oDpasom:

OnuuHanuatan v gseHaguaras uidpsl CepuitHone HoMepa 03Ha4yakoT rof, Bhilycka,
[eBATHaAUATaR W AB3ALaTaR UMDPLI 03HAYaKT MECHL, BoIMYCKa.

Hanpumep, cepuitibbil Homep @X300000000F £00000C10X X 03Ha4aeT, YT0 NpoaysT Dhin
npousBeneH B oxtadpe 2024 rona.



OedcTaye’ Taneko HA TeppTopue PO/ Valid for Russian Federation only

FTAPAHTWA 2 TOOA

Appec: Pocour, 125040, r. Mockes, B4.TED.L MyHUELMNESNALHEIR okpyr Eeroeou,

J'JEHMHrpa,u.cmﬁ np#T, o 15, cTp. 10, sTax 4.

Tenedos ropavel massad 2-500-200-23-58 {3eonox GecnnaTHeIR HE S0ed TEDDWTODNM Focoim)
Pexwm paborer ne-nT ¢ 07-00 go 21-00, cb-ac ¢ 08-00 oo 21-00 (Mockoeckoe BpemaA)

F———

MapanTuKHLIM Tanod cepua RUS Ngj I
— — —

MOBBAE .. e s s s COPHAHEE HOMBP .. s s
DaTa NPOMAKE ..o DlATE YETAHGBER .. ioororiiecanienssim s b e
POMME M o e b o s Ty HEOMPRHEN . i miinnis it iy ma
Nognuok MPOAARUA ..o Mognncek MACTEPR e s s

MEYATH MAEATE
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Dadndniad, W, Jnisedren

Hzgende NPOBEPANOCE B NPUCYTCTEWA NOEYNETENA;
MokynaTins & YCNOBWAMA FAPIHTHH QIHBROMIEH e

OmpeiaHEE KYNOHE! 2aDaHMUGHOSE MANeHs FETANMCR Coedomecs OmMYeimEoCamy
' O B NTOAHEHU COpaUCHEM LENMBoM sapanmuinsi paGam, KynoH ik iMasimncs ug
L] sapanmuiinoae manona nocne ydoansmanperus Bawux npemensui.
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MEATAZHHA BALATATEHA —-’) MATATHHA
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FAPAHTWA 2 FOOA I'AF'AHTHR 2roga FAPAHTMA 2 MOOA



YCNOBMA TAPAHTMAHOMD OBCNYHWBAHWMA
Yeamaemeli NMorynatens!

Bl npHobpend MagenWe NPoMIBOOCTER HOMMOIHWK, BXOJAULER & rpynny Homnadue Arcelik.
Hagenve cepTHdMUMpOBAHe Ha COOTEETCTEME MEeMOVHApOOHEIM CTAHOApPTaM, TEXHMYeCHMM
PErMaMeHTaM M MHEIM HOPMaM, YCTAHOBASHHEIM JeHCTEYHILMM 3aHoHO0aTenbCTeoM PoccHicHod
Pregepaymn ¥ EBpasuifickoro sKOHOMMHLYECHOTO COKI3A.

1. Ha Tepputopuy PO MaroTOBMTEAL YCTIHARAWBAET HA MIgenwd CRedyiollue rapaHTHRHbe

CPOKM:

Ha upynuorabaputHyke W mMancrabapuTHyke ShITORYID TEXHHHEY, Ha KOHOMUMOHEeDE 2 TO43 W CpOH
cayGer 10 AeT co gHA Nepedadu Wadenwa (Tosapa) noTpebuTenio (Nepaomy NoKyNaTenk).

B cnyyae oTCYTCTEMA QOKYMEHTS, NOOTESDHOA0WETO GakT NPogarii, STH CPOKH HAaYKHIOT
WCYMCAATECA OT SaThl NPOMIBOACTES WA0enud, HOTOopas MOMET GbiTh BhMWCAEHS W3 cepHiHOre
Homepa. MHdopMalua o ToM, Hak NPOYMTATE CEpMAHBIR HOMEp COnepwMTCA B MHCTRYRUKWK no
SHCAMYATALMH.

2. ¥cnoBua rapadTHe pacnpocTRaHAKTCA Ha H30enWA, MCIoNbIYOWMEsd TOALKO OAA AMYHBIX,
CEMEMHLIN, OOMALHMX HY#ML, He CBA33HHBIX © OCYWECTEASHWENM NpeanpHHKMATEABCHOR
OeATenbHOCTH.

3. MpM NOKYNKE W YCTAHOBKE HAOSNWA NPOCNEOWTE, YTOBL FAPAHTHRHEIA OOHYMEHT BEIA NPAEWABHD
JAMONHEH, HE WM WCNPIEASHWA M B Hem BeINM yHAZaHB!: 03Ta NPOSakiM, NeYaTh W NOAAMCE
NPOOaBLa, MOOeNs W CepMAHBIR HOMED MAOeNWA, AaTa YCTAHOBHM, HAIBIHME W NedaTe gMpmb-
YCTAHOBLLMKA.

4. CoXpaHARTE rapaHTHRHEBIR JOKYMEHT, 42K Ha NPOSaHHOE HA0ENHe W KEMTIHUMKD Ha YCAYTH No ero
YCTaHOBHE (QocTapke), AopaBoTHe BOSAHBE M SNSHTPHYECKHX BHYTPMHBIPTHPHBIX HOMMYHHKALWE,
a Takwe Mwbble OPYTHEe QOHYMEHTR, OTHOCAWMECA K TapaHTHAHOMY WAM HHOMY TEXHWYECHOMY
OBCAYHHBAHKED MAOEAMA.

5 Mpu oBHapyHeHWH HefoCTATHOR B M3Zenud B Neprof rapaHTMAHORS CpoHa OprasMsalma,
OCYWECTEAARIWAR PEMOHT [BTOPMAOBAHHEIH CEPEUCHEIA LEHTR], NPWUCTYNART K MK YCTRIHEHWD B
HpamiaiwMe cpokd B3 HeoSOCHOBAHHBIX JIafjepwer. MEpaHTHAHBE CpOH Ha 3aMEHEHHLIE B
FapaHTURHBIA NepHOE HOMAASKTYIOWME MAL2NMA W COCTABHBIR YaCTH KCTEHAET NMpWM OHOHYIHHK
rapaHTMRHOMD CROKA Ha HAZenMe B L2nom.

6. B OTHOWEHKHHA KOHOMUMOHEDOE W CAAMT-CHCTEM, BAPOUYHBIX NOBSPXHOCTER M MHOMA BCTpaneaemol
TEXHMHK BRINOAHEHHE FEPAHTMAHLIX 0DA3aTENBCTE OCYILECTENARTCA NOCNE AeMOHTIHA MIgenui
CHAa MK NOTRE BMTEAA WK CNELMAMTHMAMDOBIHHOR CPraHrIalMK.

7. B cnyyae HeoBXOOMMOCTH AMarHOCTHEM WM PEMOHTE M3OenWs & MOMELieHWMM OpraHuIaLmm,
OCYWLeCTRARKWEH pemMoHT (2BTOPMI0EAHHEIR CEpBMCHBIA LeHTR), TpaHCnopTUpORHa Wagenua



OCY WS CTRAASTER B COOTRRTCTEMM C 3akoHom PO «0 aawwure npae notpebutenshs. B cnyyae ernizosa
CNEWHANWCTE 008 NPOBSpKM KEYECTES MIJcnWA, B DEe3yALTaTe KOTepoR BRARMAOCH OTCYTCTEME
HeOOCTATHE WAKM GhIN0 BLIABASHO, YTO HEOOCTATHM BOIHWMAM BCASOCTEME HapyleHWA Npasua
TRSHCMOPTHROEHK, YCTIHOBMM, SHCMAYATIUMM HIZenHA, AeBRcTEMA TRETEHX ML WA oBCToATENLETE
HeMpeofonMMol CHibl, SHarHOCTHRE WagenHa NpoBogWToR BeCcnAaTHD, 3 TRAHCNOPTHLIE Packodk
OMASYHEIDTCA NOTReBUTEASM NO NpelcHyPaHTY SETOPMIOBEHHOND CEpEMCHOND UweHTpa. B cnydae
OTCYTCTEMA MOTReGMTEAA SOMa B MOMEHT NpHXOOE CNEUManMCTa S8TOPMIOBIHHOM CEpRMCHOMD
UEHTDE H Ha3Ha4eHHOMY BEEMEHM, MNP NOBTODHOM BLIZ08E B3WMAETCA NASTE 33 Bele3g
CNEWHAAKWLTE No NPeRCKYPEHTY SBTOPMICBAHHOTD CEPBMCHOMND UEHTPa.

Mpege 4em BbIZEATE CNELUWAAKCTE ETORHACEEHHOMND CEPBMCHOMD LEHTDE, BHHUMaTEREHD
NPO4YUTIATE HHCTRYHLMKD No SHCNAYSTAULHM H30eNHA.

8. Mobkie NpeTeHaWK NO HAYSCTEY MAASNWA PACCMATRMBIINTEA NOCAE NPeABapHTEAEHOR NPOBSHKK
HAY2CTREE WAAeNWA NPEOCTIEMTENEM 3BTOPHI0BAHHOTD CEPBMCHOTO LIEHTPA.

9.  MaroToBWMTERb HE HEeCceT KaWoR-NMBo OTEETCTEEHHOCTH 33 AKO0R BOIMOMHBIA ylepd,
HAaHECEHHbBIA MOTREOMTERK:, MHBIM GHIWHECHHM, KPWOWHECKMM NMLAM B chydyas HecobawgeHua
noTpebuTenaM TpeboBaHMA HATOTOBMTENA, YHIIAHHLIX B GaHHBE YCOnoBMAX rapaHTHRHOTD
OBCAYHUBAHHA W MHCTPYHLMHK NO SKCTAYATALLMAM .

YiTaHOEKE W NOOKNKDYEHHE!

1. MaroToRMTEN: HACTOATENEHD DEROMEHIYET Bam JORSDMTE YCTIHORKY M NOLKAKYeHME MIdanma
CNEUHANMCTAM SETOPHAMDOBIHHBIX CEPEMCHBIX LIEHTROR.

[nA yTOMHEHKA 34peca M TenedoHa SKTYaALHOMD 3ETOPMIMDOBIHHOND CEPBMCHOMD LeHTpa Bam
HeobxogumMo oBpaTHTLCA No HoMepy Tenedoda ropayei nuduu 3-800-200-23-56

Br momeTe Takse oBpallaTecs B MGy SRYIYE CREUWANMIMPORIHHYD OPIaHWIaLHI0, MUY
COOTEETCTRYIILMEA cepTHdMHAT Ha ORa3aHKe NOgoBHBIX YoayT.

2. Onnata paboT No YCTaHOBHE M NOSKAKMEHWIO WAOSNWA NPOMCKOSMT N0 ApecKypaHTy
ABTOPMIOEAHHOID CEPBEMCHOMD WeHTpa, CcnelManWanpoBaHHOR OopradW3auud. YonoBWA onnatel
paBoT Mo YCTAHOBKE W NOGHAKHEHHID PerynMpyrTcd  JefcTEYIOWMM  3aHOHOOATENLCTROM.
HaroToBMTeNE HE HECET KaHOW-NHMBO OTESTCTESHHOCTH 33 MOGoR yWepd, HAHSCEHHbIR MMYLWLECTaY
rpamoaH BcnefCTEME YCTAHOBKA M NOGKNKNEHWA, He COOTBETCTEYIOWMY TPeBORIHMAM, YHAIAHHBIM
B MHCTRYHLWA N SHCOAYATAWMK, MMM NpOoMIBeLeHHBIN He YNOMHOMOYSHHEIMK Ha 3TO MMM,

3. B cayyae HapyWeH WA TpeBoBaHMA MIroTORMTENA MO YCTAHOBHE W NOAKAIYEHMK, 0TBETCTEEHHOT
33 MPHUYHHEHHBIR YILeph HeceT AMLGO, NPORDAMBEINES 3Ty paBoTy.



TapaHTHHHEIMM HE NPH3HAITCA CAYYEH, B KOTOPBIX HELOCTATHM B M34ENMM BOSHWIH BLAEACTBHE:

1. He cofmogeHHa TpeboBaHWA MIroTOBWTEAA, YHAZaHHBIX B HACTOALWMXY YCONOBMAX FapaHTHRAHOM
obCnyHHMBaHKA;

2. He coBmogeHua noTpeBuTenam Npagda YCTAHOBKMW, NOOKAKYSHHA, SHCMYATIWMM, SP3HEHHA WIH
TPAHCMOPTHROBHN MILENKA, YHAZaHHBL B MHCTDYHUMK NO SHOTAYTALMM;

3. PeMOHTa HE YNOAHOMOUYSHHEIMK Ha TO MHLAMM, 8C0W TAHOR pemMOoHT NOBASK 33 CoB0R HapyLeHwe
B paboTe Magenua;

4. PaaGopuy MAgenHA, HAMEHEHHA KOHCTRYKLMA M JDYIHE BMEWaTENLCTE, He NpegyCMOTREHHEBIX
WHCTRYHUMEHA MO SHCMUTYSTaWMiM;

5. HewcnpasHocTeld M NOEPpeROeH U, BRSBAHHLN SHCTREMANBHEIMK YCAOBMAMM M/ WIK JelicTEMeM
HENPeofoMMOol ANkl (NoMap, CTHXMAHRIE BeOCTEMA, W T. 4.), 3 TAkMe IHCNAYaTaWMe R Wagenua &
NOMELEHKM C NOBLIUEHHOR BRAMHOCTHID, TEMIEPATYPOR M T. 4;

6. MospesosHdil TEXHMHA MAK HaDYLLSHKA 22 HOPManbHON paboTel, BEIIBAHHED BMBOTHEIMM MK
HECEHOMBIMK, 3 TEHRE CISSaMH MY MHIHSeATENLHOCTH;

7. MNoppedpeHdid  MIGEAHMA  HWAM  HapyleHWRE &8 HOpManesHoR  paboTel, BeIZBIHHLIX
CEEOXHODMATHEHEIMK OTHAOHEHMAMK NAPaMETPOR CETH 3ASKTRO-, Ta30-, WIKW BOOOCHA0REHKA OT
HOMMHANBHEE  3HaYeHMA, & Takse HecTabuibHOoR paboTol NapameTpol  BrilUeyHa3aHHbIX
HOMBYHHHILMAEA;

& MonofeaomaHMA  MagenMa  ANA  NPeanpuHMMaTENbCHOR  0SATENbHOCTM  W/WAK &
HENPELYCMOTREHHED LEAANK;

S TospesOeHHA WAM  YXYSIWEeHMA OYHELMOHANBHEY XapakTepMcTHE  M3genMa, Be3BaHHbIX
WCMONLIOB3HMEM  HECTAHOAPTHEX W (MAM]  HEHIYECTEEHHBIX  PacXOdHbB  MaTEpHANoE,
NPMHAANEMHOCTER, CpeqeTs GhITOBOM XMMMM, BRAWYAA KUCAOTOOOOepHallMe W abpasHBHbie
UKMCTALLME WAH MOKHLKME CPecTea, oBpaioRaHMem Ha HarpepaTeNbHbI 3ReMEHTaN HaBLITOUHOID
CACA HAKWMK (NPH NOBRIWEHHONR WMEeCTROCTH BOgE HeoBXoouma obpaboTHa COOTRETCTRYRHLIMMK
COCTaBaMM), a8 Takwe nNonagaHHem BHYTPE WHOPOOHBIX NPedMETOR, OCTATKOR MWLM, #®
MEXIH WY ECHMY NpHMMECeR.

10. BHeWw MY M BHYTPEHHMY MEXSHWUSCKWY TOBPesIeHMA HA0enKa [LApanyHbl, TDSUMHE], CHOME,
NOTERTOCTH M NPOYMe  MEeXaHHYecHHe TNOoBpeMfeHWA), BOIHMHIUMK B MPOUSCCe  YCTIHOBKM,

SHCMAYATALUMH WM TRAHCIOPTUROBKM M308AMA.

11. TepmuueckMX W ApYyrMX NOOOBHEN NOBOEMOSHWAY, HOTOPLIE BOIHMKAW B NpoUgccee
SKCMAYATILMMH.

12, FapaHTHA HATOTOBMTENA He PACTIPOCTRSHASTEA Ha MIAENMA CYAANEHHEIMK WK HCNOPYEHHEIMU



TabaWyHamK, oo epa L MMA KOEHTHRGUEIUMOHHER ¥ cepriHBIA HOMED M3OSnMA.

13. MapaHTHA MArOTOBMTEAA He PACNpOCTPAHASTCA Ha KOCMETHUECHHE SedeHThl, He BAMAIWLME Ha
MoTPeBMTENLCKME CRONCTER HaZenWa, a TaHMe Ha pacKogHBIE MaTepuanbl, NogBepHEHHBIE
ECTECTEEHHOMY MaHocy (dMALTpbl, NPOHNAOHH, YAAOTHEHHA, CAaNbHWEH, PEeaMHOBLIE WNAHIH,
OEHOPATHEHEIE HAKNAOKH, SNEHTRPHYECKME NaMINE, 330aTORR, 3NEMEHTEI MHTAHHA M 4D, B TOM Y4Cae
Ha NepeMelLaemMele BPYYHYI0 MAaCTHROBBIE, CTEMAAHHEIE W METANNHMYECKME 0eTanu).

14, HaroToBMTeAE HEe HEeCeT HAKOW-NMOO OTEETCTEEHHOCTH 3a MKD0R BOAMOKHLIA Yilepd,
HaHeCeHHBIA NOTREOMTEmD, dHMAMHECKMM, KDHMIMYSCHHUM NTHLAM, B CNYH22 KaCaHMA 330Hel CTEHKK
nprbopa CTOAKOE OTONASHMWA, FA3Z0BBIX TPYD, MeTAANMYECKHME SAEMEHTOR W T. N, HecobAKLeHKA
noTpebuTenem TpebOBAHMA HIrOTOBMTENA, YHAZAHHBY B HACTOAWMY YCOAOBMAY rEpaHTHAHOMG
OBCAYMMBAHMA, W B MHCTRYRLMK NO 2HCMAYSTA MM,

15. Mo McTedeHMH TapaHTHRHOND CROKS PEKOMEHOYETCA HE pexe ogHoro paza 8 1 rog obpawateea
B SETOPMIOEAHHLIA CEpRMOHBIR UeHTP ANA NPpoBep il HavyecTes Ballers wagenns. JduardHocThea
ONAFYMEIETCA BN ASNbLUEM MO NDERCKYPaHTY SETOPMIOBIHHOMND CEPEMCHOND LEHTRE.

16. MaroToBMTEAL He DEKOMEHOYET MCNONLI0BATE MA4eAWe 33 NPeenamK YeTaHOBASHHOMD CpoKa
cRywbE. OBecneymMe NPAEMALHYID YTHANI3UMD SAHHOTO MAgenda, Bel noMoMeTe NpeaoTapaTHTE
NOTEHUMANLHEIE HeraTMBHLIE NOCASACTEMA AAA OKpYHaWed cpeisl M 340poBbLA YenooeHa,
HOTOPBIE MO Bkl MMETs MECTO B NPOTHBHOM CAYYAE.
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Si prega di leggere questa guida prima dell'uso!

Gentile Cliente

=razie per-aver scelto un-prodotto BEKD Vormemmo che da guesto prodotio @i aita qualita fabbricato
con una tecnologis all'avanguardia ottensssi 'efficienza ottimale. Prima dell'uso assicural di aver letio
e compreso 2 fondo questa guida e la documentazione supolemeaniare e congsenvale come Rferimenta.
Formisci guestz guida con 'unita se la consegnd a cualcun aliro, Osserva tutte ie avverienze e le informa-
Zioni qui contenute e segul leisbruzicn.

Simboli e loro significati
In futta guesta guida sono utitizzati | seguent: simbolic

E] Informazioni imiportanti e raccomandazioni sull'uso dell'elettrodomestico

f ATTENZIONE: Avvertenze su lesioni personali
o danni materiali.

] : -
Qf Prodotto adatto al contatio con gli alimenti

,: * , MNon immergere 'elettrodomestico, il cavo di alimentazione o la spina inacqua o
altri liguidi.

ﬁ ATTENZIONE: Grado di protezione contro le
scosse elettriche




n Importanti istruzioni di sicurezza e ambientali

Questa sezione contiene is-
truzioni di sicurezza per pre-
venire pericoll che possono
provocare lesioni o danni
materiall.

Qualsiasi garanzia & nulla se
queste Istruzioni non vengo-
no seguite.

1.1 Norme di sicurezza
generali

« Questo elettrodomestico &
conforme alle norme di si-
curezza internazionall.

* L'apparecchio & destinato
all'uso domestico e appli-
cazioni simili, tra cur:

- aree cucina per Il personale
In negozi, uffici e altri ambi-
enti di lavoro;

- fattornie;

- da clienti in hotel, motel e
altri ambienti di tipo residen-
Ziale;

- ambienti tipo bed and bre-

akfast.

* Se |'uso dell'apparecchic é
limitato a meno di quanto
sopra, questo deve essere
chiaramente indicato nelle
Istruzioni.

* | bambini senza supervi-

sione non devono giocare
con l'apparecchio

Questo apparecchio pud
essere utllizzato da bam-
bini dagli 8 anni In su e da
persone con ridotte ca-
pacita fisiche, sensoriali ©
mentall o con mancanza di
esperienza e conoscenze,
se sotto supervisicne o se
hanno ricevuto istruzioni
sull'uso dell'apparecchio in
modo SICUro e ne compren-
dono | pericoli.

Se Il cavo di alimentazione
e danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da
un tecnico autorizzato o da
una persona qualificata per
evitare situazioni di peri-
colo.

Gl interventi di pulizia e
manutenzione non vanno
esequitl da bambini a meno
che non abbiano almeno 8
anni e siano supervisionati.

Tenere il prodotto e il cavo
del prodotto fuori dalla por-
tata dei bambini di eta infe-
riore agl 8 anni.

» Posizionare le impugna-
ture degli apparecchi di

T26:4 1T
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n Importanti istruzioni di sicurezza e ambientali

cottura (ove presenti) in
modo che | iquidi caldi non
fuoriescanc. Collocare gli
apparecchi di cottura in po-
sizioni sicure.

* Assicurarsi che la tensiaone
Indicata sull'apparecchia-
tura corrisponda alla ten-
sione di rete della propria
abitazione.

* Utilizzare |'apparecchiatura
con una presa di terra.

* Non usare l'elettrodome-
stico con una prolunga.

* Non posizionare l'appa-
recchiatura sopra o vicino
a fonti di calore quali ad
esempio forni e stufe.

* Per far si che il cavo di ali-
mentazione non venga
danneggiato, evitare che
venga schiacciato, piegato
o sfregato su bordi taglienti.

* Non scollegare I'apparecch-
latura tirandola per il cavo.

* Non immergere |'apparec-
chiatura o Il suo cavo di ali-
mentazione in acqua.

* Non lasciare 'apparecchi-
atura incustodita mentre &
collegata alla rete elettrica.

* Non smontare l'elettrodo-

mestico.

Servirsi unicamente di ri-
cambi originali o consigliati
dal produttare.

Scollegare I'apparecchia-
tura prima della pulizia e
asciugare completamente
tutte le sue parti dopo la
pulizia.

Pulire l'apparecchiatura
attenendosi alle istruzioni
nella sezione Pulizia e ma-
nutenzione.

Non inserre grandi pezzi di
cibo nell'apparecchiatura in
guanto ci0 potrebbe pro-
vocare un incendio.

Non toccare la spina de-
II'apparecchiatura con le
mani umide o bagnate.

Non utihizzare I'apparecchi-
atura in ambienti umidi.

Non spostare |'apparecchi-
atura mentreé inusoe l'olio
al suo interno e caldo.

Non utilizzare I'elettro-
domestico in ambienti e
sostanze esplosive o Infi-
ammabill o nelle laro vici-
nanze.

Al fine di evitare Il rischio di

Friggitrice ad aria calda / Manuale d'uso
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n Importanti istruzioni di sicurezza e ambientali

ustioni, non toccare le su-
perfici calde.

* Far raffreddare I'apparec-
chiatura in un luogo sicuro,
fuon dalla portata del bam-
bini.

* Non ostruire le aperture di
Ingresso e uscita dell'aria
mentre I'apparecchiatura é
In funzione.

* Non sporgersi mentre I'ap-
parecchiatura & in uso.
Durante |'usc fuoriesce aria
calda dall'apparecchiatural

* L'apparecchiatura si scalda
durante l'uso. Al fine di evi-
tare Il nschio di ustioni, non
toccare le superfici calde.

» Accertars| che durante 'uso
la stanza sia adeguata-
mente ventilata.

* In caso di incendio, scol-
legare 'apparecchiatura.

* Non versare acqua sull'ap-
parecchiatura, dato che cid
potrebbe causare scosse
elettriche.

* Non utilizzare |'apparecchi-
atura con un timer esterno
o un sistema di controllo re-
moto separato.

» Servirsi unicamente di sto-
viglie in metallo con manici
Isolati con |'apparecchia-
tura.

Non appoggiare nulla
sull'apparecchiatura men-
tre & In funzione oppure &
calda.

* Per disconnettersi, ruotare |l
quadrante del timer e Il qua-
drante della temperatura in
posizione off. Quindi, pro-
cedere allo scollegamento
dell'apparecchiatura.

- Se si conserva Il materiale
d'imballaggio, tenerlo fuori
dal portata dei bambini.

1.1 Conformita alla direttiva
WEEE e smaltimento dei rifiuti:
Cuesto prodotto & conforme atla direttiva WEEE
dei'UE (2012/71%/EU). Questo prodotio reca un

simioio che o classifica tra | rifiuti di apparecchia-
ture gletiriche ed e'sttroniche [WEEE)

X

Il sfmbolo Indica che, &l termine delia
sua vita utile, guesto prodotto non dovra
ezsere smaitio nsieme ad alin rfiut
domestici. || dispositivo da  smallire
deave essere restituito sl purdo di raccol-
ta uificiale per il riciclaggio dei sposit-
vi eleftrici ed elettronicl. Par trovare questi punti di
racooiia, contattare ie sutorita locali o il rivenditore
presso (i guale il prodotto & stato acouistato. Ognl
farmighia svolge un ruolo importante nel recuperc e

T28:4 1T
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n Importanti istruzioni di sicurezza e ambientali

iclo dei waecchi elettrodomesticl. Uno smafti-
=t 2tz =

ento appropristo degli apparecchi o
prevenire potenziall conseguenze negstive per
‘ambiente e 'z salute umana.

|-I':.: e

=]

1.2 Conformita con la direttiva
RoHS

Il prodofto 2cquistato & conforme alla Diretiva UE
RoHS (2017/65/UE), Non contiens | materiali dan-
nosi & prosbit indicati nella Direthva.

1.3 Informazioni
sull'imballaggio

L'imbailaggic del prodotio & realizza-
to con materiali ricicisbill in confor-
‘ mitd con la legslazione nazionaie

Mon smaftiee | rifiuti 4i imbalizgogio
con: i rifiuti domestici o aftri rfiut
srraitirli nelle ares & recoolia degli imbalizggl spe-
cificate dzlle autorta ‘ocal

1.4 Punti importanti per il
risparmio EI'IEI'gEtICO
Hizpetiare fem  consighal dal  manuale

durante 'utilizzo defl'apparecchiatura. Scollegars
‘eletirodomestco dopo 0ani uso
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H La tua Friggitrice ad aria calda

Pannelio & controllo digitale
Camera di cottura rimavibite
Griglia

Cavo di alimentazions

o

Uscita deli'aniz

Dati tecnici

| Alimsentazione 220-240W ~ 80-60 Hz
| Consumo energetico | 2000- 2400
|Capacitacestello |E5L(425L+475L)
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n Utilizzo

3.1 Uso previsto

'spoarecchiatura 2 destinatz esciusivamente ail'uso domestico e non & adatia per un wso professicnale.

Ouando sl utitizza P'eletiroctomestico per la pima volta, potrebbe esserc una legoera emessione
di fumno. MNon i trafta di un'anomzlia di funzionamenio

3.2 Preparazione dell'elettrodomestico per l'uso

sunerficle stanlie, plana, pulla, S5CiUTE

J

i

Prima 4 inziare & utlzzare

‘elsttrodomestico, Firuovera e saidamen- (2]
mizterigl 4 e feima windi estrarre le ca-  Uepida e sapane

posizionano su ung superficie mers dalle lono guide.

piana e pulita.

afferran (Z) di cotura con

aCauU3

¥
VED

C

Dopo aver pulito futie e part
nzerire il cestello df cottura (Z).
Ueleitrodomestico 2 pronto
al'usa

&

w

mo utilizzo, impostare l'elettrodomestico sulla rodalitd "W, configurario alis tempers-
tura pidi alta e farlo funzicnare per 10 menut s2nza aggiengsre aitri ingredient.
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Utilizzo

3.3 Pannello di controllo e display LED:

AW | verdure

o
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el PO da BT AT L

T A0p0EITam

i
[
i
i
i
|
]
i
i

L T

o 28 B8 E e |l pastaz an
pEse =

aEE 2 Sl s sk
EPEIT Grpat hamerr |

Frshing

C ' 4 oy . ] e ] e ~ I q )
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Utilizzo

3.4 Avvertenze prima di iniziare a usare I'apparecchiatura

_Duzante 1l funzisnamento I:-* IElE"""ﬂﬂ"ﬁ“' co & viene estratio | cestelle di cotmrs
zaTrainile fegr [ : ta dell'aria (B e dalls oarte superione def
eslelin Pertan 1are ATENZione 8 non “‘r-.a si con il vapore caldo.
. Duando 51 usano | cestell 4 cotiura (2) ad alte temperatuse, prestars atlenzione ad

avitare i contatin diretin

La doratura e la cottura méglion si ottengono generaimente sulla griglia
di cotiura. =i consiglia d utifizzare I3 grighia & cottura per fuitie ke nicette
armosti.

3.5 Funzionamento

3.5.1 Selezionare e avviare un programma

premuto i tasto "Avvio/Stop” ol tasto "Seleziona cesiallo” per 3 secondi. Quindi scegliere il
sigerato selemonando nuovamente ii o e

f Ze =) desiders passars ed un altro programima dopo aver avviato Pelettrodomestico. tenere

programima

| display mostra e temperature & | empl imaostati automaticamente in base slle funzioni di

L ]
cotira seiezionate. E possib ii= rmodificae UBETE TRIMOR AR & 1B o desiders

s Perannufiare i processo di coffura, tenere premuto il 1asto "Start/Stop” o il 1asto "5
carnera’ per 3 secondl. Il programma di cottura sefezionato verrs annullato
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LT s b - b -

Collegare l'elettrodomestico & Dopo aver selezionato i pro-  Dopo aver selezionato i pro-
premere il p '5;".*.5 |:‘| I:'f kl grarmimns desdersto, il prograne-  Qramems

nato ziilluminerdcon & possibile impostars |5 tem-
tarzz Se T dssiders peratura = il tempo di cofiura
premendo le icone di tempera-
turz e termpo.
A procezso d
ra premendo Ticons
Juzn zi desidera
itra camera, rip

0 SEEZIONando un oS-

il programma, & pos-
sibile selezionare uno dei pro-
dal menu Fr:-;'er"'-":- ,-:ur:-;rarv'— grammi meno illuminat

mz desiderato in baze 3 cib che

si desidera cucinare

CEZS

3.5.2 Impostazione della temperatura e dell'ora
Premere i pulsanti °C o & per impostare iz temperatura ol tempo. |l simbolo i_| +T

i attiva. Impostare temperatura e tempo al vaiore desiderata utilizzande i simboio 1=1[+]
3.5.3 Impostazioni della funzione

3.5.3.1 Smart finishing &)= @

La ﬁ_lnr_ one 'Erﬁart F r--sh conserts O avviars & terminars 2 ci divers) conternporaneaments a tempe-
rature tura diversi
-j cotivra per il cestelio sinistro dell'zpparecchio come descritfo nalia

Z Quindi s=lezzonare il cestelio giusto e regolare le impostazioni di cottura.
3. mart Finishing' swll
4, Boyvigre | processo di cottura premendo uno dei pulsanti di awio, Lelettrodormestico avvierdil processo

di cottura per terminariz in entrambi | cestslll contermporansamente

Per gelezionars la funzione "Smart Finish® @-—- s processo di cottura non deve essere
niziato in "e::hr'- gei due cestelll. Se la cotfura & Qia iniziata inalmeno un cestelio, non &
possibile selezionare ta funzione "Smart Finish®
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H Utilizzo

3.5.3.2 Keep warm (Tenere al caldo) /%

J_a funzione "Keep Warm" consente di mantenere i cibo caldo al termi n=~ della cottura
1. Preparare |z tegliz desiderata per la cotiura come descritto in 3.5.1. Quindi prerners il puizants di
“Envwin” per iniziare ia cotiura.

[

- Unz volts inizigta |3 cottura. premere |'icona “Kesp warm'”. {E' possibile anche premere icona "Keep
warmy” prima di iniZiare a cucinare )
3. Al completamento del processo di cotturs, 'elettrodomestico manterrd 12 temperstura del cibo.

* Lz funzione di mantenimenio in caldo rimane attive per 15 minuti.

2 zelezanare |z fu

"Mantenimanto i c3ido’ prima & iniziare il 0

3.5.3.3 Cottura sincronizzata

Con la funzione di cottura sincronizzata, & possibile abunare facimente | cestelll guando s cucna o
stesso cibo in entrambi | cestell.

|. Preparare || cestelio sinistro o destro dell'slettrodornestico come descritoin 3.5.1.
2. Selezionare cuindi 13 camera destra dell'eletirodomestico e premere l'icona "Sincronizza cottura”
3. Tutte e ternperature & | temip di funzicramento sono sincronizzati in entramiba | cestelli

4 Se gj preme licona "Start’, & possibile esaguire (o stesso processo & cotiura in due cestell separati.

Diopo aver stvato la funzione "Sincronizza cotiura”, tutie = modifiche apporiate in un cestello
vengono trasferte nell’altro.
[

3.6 Cottura

Si otterranno risulisti m 1 mescolands il cibo con una peccola quantita di ofio usando un
misuring o spennellando il cibo con olio prima di metterio nel cestelio di cothea

Mon toccare | cestelll di cottura estraibill guando sono caldi, ad eccezione des manic:.

136/ 1T Friggitrice ad ana calda / Manuale d'uso



L A LY vy L ~

Himwuovere il cesteliodi cotturae Metiere I cibo nel cestello d Collegare I'eletirodomestico
posizionariosu una superficie pi-  cottura. Sisternare ouindl il ce- e selezionare || prograrmima di
slizsguna o nell'sieftrodomestico & cottura Sesiderato. Quinds av-
accertarsi che sl inserisca alla wiare

perfezionse.

2 Y

vy

- LS o

-

COuando il tempo di coftura sele-  Rimuovers || cestalin e sontro
Zionato & scaduto, werTd emessn re che 0 cibo i3 completame
un segnale aciostoo e l'elstirodo-
mestico interrompera automati-  re collura, & possibile prolungate
camente la cottura. uitersamrmente il tEmpt & coturs;

Ousndo | processo & comple-
to, trasferire il cibo cotio in ung

cictola o in un piatio

o Pergarantieg Una cotlura uniforme, imuovers oon O e scuotere il cestelln
d ira & metd dal processo di cotturs, oopure Utifizzare delle pinze par girame |l
ciba in cotturs inmado da non graffiare | cestedo

Ezeguire qUesta procs }

L s piu
i e o it i s s PR
o g2 5 desidera otiznere cibi oil croccan

Jra pil spesso se sl esedus un ciclo di cotiura lungs
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28 Utilizzo

Ewitara il contatio gel cestelic o cottura con la superficie estema
dell'elettrodomestico, in guanto Iz superficie del cestello di cothura
(7} zara calda diurante & dopo la cottura.

= Lasciare riposare gl aliment per 5-10 sacondi pritna di rimuoverl dal cestello di cottura

» Utilizzare e pinze per rimuaivere aii aliment arossoiani o moridi dal cestelle di cottura
senza danneggisre [ superfice interna dell'eltiradomestica
= Quando il cibo & pronio, leltirodomestico & immediataments pranto per alire cibo

= Anenzione l'elettrodomestion potrebbe divertare molto calda durante il processo ol
rotazions
. Mon posizionare || prodotto sul piane di lvars in miodo tale da astruire | canall di usclt
1 gzl aria

" Mon posizionare nessun afra prodotoo sull'elerirodamestico
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Tempo di cottura

Le impastazion: predefinie di temperatura & tempo dei programmi dedl'eleftrodomestico vengono im-
postate automaticamenite.

La tabeifa seguente fornisce una penorarmica dei tarnnd di cotturs per diversi almenti. [ femp 43 cottira
dipendono dallo spessore. dalla marca e dalls consistenza dal cibo. | temipi 2 le guantita consigliate
sono da considerars) indicativi,

Programma Alimento Temperatura | Durata
Bacchette (4 pezzi) 1807 24 - 30 min
Follo Pettodi Polio (2= 200 0r) 180°C 24-30min
Alette (B pezzi) 1807 180°C 22 - Z6min
Patate fresche 200 g 200°C 20 -25min
Patate fresche 500 g 200°C 24 - 30 min
Fatate surgelat= 500 g 200°C 20- 2T min
Verdure Fatate surgelste 1000 gr 200°C AZ - 48 min
Guarnizioni in cubetti patate - caroie 190°C 15 - 20 min
Anelii di cipolla 180°C 10-15min
Zucchine & Melanzane (tzaliate inanelll Sl g
~Yipeza) 180°C 20-25min
Fomno,/Torte Muffin 180°C 15-19.min
Scongelamento Came macinata, pollo, polpette, ecc. 3I5-50°C 15-30min
Pomodoro {spessore 2-3 mm) 55°C T-Sare
. heiz {spessore 2-3 mm) 55°C T-8ore
Essiccatore Banana {zpesso 2-3 mm) igs T-G5ore
heienzana {spessore 2-3 mm) 559G T- 8 ore
Fumoo {spesso 3-4 mm) 60°C &-8aore
Ananas {spessore 4-5 mm) 60°C - 8ore
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H Pulizia e manutenzione

5.1 Pulizia

i 18 P - pie)
EETDECNesIECO.

o Mon utiizzare benzina, solvent, detengent abrasi, ogoetti metalicl o spazzole dure per pulire

cestelio di cottura
mente 'elettrodomestico. eztraibile {5) dal cassetio.

Spegnere  l'eletrodomestico e Lasciare raffreddare comgpieta- Estrarre il cestel
staccare 'zlimentazions

Rirmuovere | cestelii di cottura dall'eletirodomestico per fario rafireddara pid velocements,

o
T ‘ 3 .

Puiire Testemo  dell'elettrodo-
mestico un panno umedo. Ascl-
ugare completamente 'estermo
dei'apparecchiziura

o Tenere sameee pulito il fondo de! cestallo di cothwra perimpedire I'sccumulo di corpi estranal.
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H Pulizia e manutenzione

5.2 Conservazione
* S non sl intende utilizzare Meletirodomestica per un lungo pertade di tempa, consendaro concura.
* Soollegare I'eletrodomestion & lasciarls mafireddare prima di ripordo
* Ceomaarvare 'eletrodomestica in U iuogo fresed & asciltio
. Consarvare [eletrodomesticn el sua cavo di alimentazione fuosd dalla nortats dej bambini,

5.3 Trasporto e spedizione
. Trasportare l'eletirodomestico hel suo imballo originale dufante Ia movimentazione e il raspeo
LUimbaliaonio protegoe Velettradomestico da danni figic
* Hom appogaiare: ogaeti pesant sull'dletirodomestico o sullimballacgio. Lelettradamesticn
oeirenne esfare JanNSggE.
. In caso dicaduts, leletradomestico potrabae nan funZianane o subire danni permanentt.
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H Risoluzione dei problemi

Internuzioni di comente
i | 3l i [ I ] L -
; 2 E’D;.'.Ir'”{'l;ﬂudl gg;ﬂ?"%ﬂ;fnxg =0 | Controliare I'alimentazions
40 || prodotio non fungipns [ SONISTO Sl Bresa M camente 2 gEsicuraTsl che ol 512
Lu::fﬂs:-.-:urua di slimenizzione dei slimentazione
prodotio
S || oo e & ) Combing la ricette e lafua
2 | sufficientemante cotind’ | 1 tempo di cottura non £ comretto =zperienza personals perregolars
brucigio I3 preparazions 2 ternps
'Jﬁl:ldtl 21wt '?Lla per s pnma
volta, impostare |2 temoeratura
3 Emizsione di fumno al Grasso gntiruggine 2l massimo 2 prenscaldars oer
primiz whilizzo sul nscaldstors def prodotio 10-15 ministi oer rimuovere Iofio
antiruggine sul riscaldators del
prodoiio
. Cestells di cothura, caszetio cestelio; . .
4 | Sirzno odore Gt Bstranen sl Bsealiine Rimuovers [‘oogetio estranso
Il dizpiay mosirs E1 1l =
& | prodoito non funziona WTC cesteilo sinistro scollegato
el
! Il dizpiaymoztra E2 e | Cestella di cottura sinistro NTC non
8 Eﬁd:‘m nonfunziona | firsionn
lldizplay mosira E2 el = :
T |podottohasmeszodi | NTC cestelio destro scolienato
funzionare
8 ::I'gggl?; EE%E{B?EQ:;' Cestello di cottura destro NTC non
: il funziona
g t _'f"gg,l?g_ E':':;:;g QE‘_:JE:ﬁl Problema con slimentamone FLE
ﬁ?il:nlrl-arléﬂ v [cestello di cottura sinistro NTC)
0 , cﬂgplr?; il E%‘fj:l Problema conslimentazione POR. | Inviare il prodotto 2d un centro
: E“?'I.LIEII'Idl'En — [ceztello di cottura destro NTC) autonizzato per la nparazions
| ] i 3
" : glgp]_:{.; :f:':,,'g ,}: Ed:l Prablema con alimentazione PCE
: E."I"IEFI:lFéE P {Problema di connessions)
Il digplay mostra EE el
12 |oa d;,';'é bt et i Problema con slimentazione PCE
B Foriona reu o (Problema di connessions]
=
| lldispday mostrs ES el o
13 | podoito | hasmessodi | Problema con slimentazions PCE
= | funzionare
. | HdisplaymosiraE10 e | Problema con'alimentazione PCE
14 | il prodotto hasmeszo di | {resistenza cestello di cotiura
funzionare siniztro)
r - '|| - -
15 :|J g[gglg,};”ﬁfqmgéejl Problema con alimentazione PCB
? T = tura destn)
Fciviars [resistenza cesteflo di cottura destro]
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CERTIFICATOD DI GARANZIA

La presents garanzia convenzionale descrive le condizioni di garanzia offerte da BEKOD haty S.rl {"Beko™) con
riferimento ai propri prodotti. La presente garanzia convenzionale si imtends come aggiuntiva e non
sostitstiva della garanzia legale, di cui & responsabile il venditore, 2 non pregiudica gualsiasi altro diritto di
oui gods il consumatore ai sensi del DUlgs. 206/05 (“Codice del Consumc®).

Per consumatore si intende esclusivaments colui che wtilizza il prodotio per scopi estranei all“stivits
imprenditoriale o professionale eventualments svolta e che quindi ne fa un uso domestico/privato

Cluesto certificate non deve essere spadito per Ia convalida. E valido e operante solo s2 conservato assieme
allo scontrino fiscale o altro documento di acquisto fiscalments obbligatorio.

Condizioni di Garanzia
1. BEKO garantisce il prodotto in relazions a difetti di fabbricazione per un periodo di 24 mesi dalla data di

arquista {in caso di acguisto da parte di consumator) & di 12 mesi dalla data di acquists {in czso di acquisto
da parte di professionisti con fattura).

2. La garanzia e valida esclusivamente per prodotti venduti e installati sul territorio italiano, o sul temritorio
della Repubblica di San Marino = della Citta del Vaticano, & deve essere comprovata da scontring fiscale o
fattura, che riporti il nominativo del venditors, la data di acquisto del prodotbo noncha gl estremi
idantificativi dello stesso (tipo & modalio).

3. Beko effettusra a sua scelta |a riparazions o sostituzions gratuita dei componenti difettosi o la sostituzions
gratuita del prodaotto con un prodotto wguale o con carstreristiche equivalenti o migliori. La gratuita degli
interventi ripusrda sia la manodopera sia | componenti di ricambio. La sostituzione del prodotto sara
effiettuata solo in caso la riparazione risulti impossibile o eccessivamente onerosa.

4. Lintervento di riparazione sara effettuato al domicilio delf'utents, fatto salvo | casi d'impossibilita
oggettiva o di forza maggiora.

5. La riparazione o spstituzione dei component e la sostituzione del prodotto stesso non estendono la durata
della garanzia, che rimane guindi di 24 o 12 mesi dalla data di acquisto del prodotto originale.

6. MNon sono coperti dalla presente garanzia: mancpole, lampade, parti in vetro e in plastim, tubazioni e
accessori, tutte le parti asportarli, tutte le parti estetiche e tutti | materiali soggetti ad usura (guali, ad
|sempio, guarnizioni in gomma, cinghie, manicotti ecc.).

7. BEKO dedina ogni responsabilith per eventuali danni che possano derivare, direttamente od
indirettamente, a persone e cose come conseguenza dal mancato rispetto da parts dell utente delle istruzioni
imcluse nell’apposito manuale allegato a dascun prodotto ed in particolar modo delle istruzioni relative alla
installazione, all'use ed alla manutenzions del prodotto stesso.

8. La garanzia non & operativa B conseguentemente gli interventi di assistenza saranno effettusti =
pagamento da parte dell’utents nai seguenti casi:

a. Danmi al prodotto dowati al trasporto o alla movimentazione del prodotto stesso.

b. Interventi di installazione & montaggio e tutte le eventuali regolazioni, come |a registrazione delle ports
nei frigoriferi &fo l'inversione dell'apertura, il ivellamenta dei prodotti, I'eliminazione delle staffe di fissaggic
vasca, |3 sostituzione degli ugelli e i3 regolazions del minimo su cucine e piani cottua.

. Malfunzionamenti derivanti da installazions errata, imperfetta o incompleta del prodatto, induse Ferrata
connessione o errata ercgazione dalie reti di alimentazione 2 la manm@nza di allacciamento alla presa diterma.



d. Interventi da effettuarsi in spaz eccessivamente ristretti per poter operare sui prodotti, in luoghi con
eccessiva o scarsa temperatura dell’ambiente, o su prodotti installati ad oltre mt. 2,50 da un pianc di lavoro
stahile, o in posizioni disagiate e pericolose, che non possano garantire F'incolumita dell'operatore come
stabilito dalle norme di legee sulla sicurezza sul lavoro.

e. Danni al prodotto causati da agenti atmosferici (fulmini, terremoti, incendi, alluvioni, ecc.) o da circostanze
esterne che non siano riconducibili a difetti di fabbricazione del prodotto.

f. Riparazioni, modifiche o manomissioni effettuate da persone non autorizzate dal produttors o comungue
per cause non dipendenti dal prodotto.

g- Mancanza dei documenti fiscali di acquisto del prodotto, oppure se gli stessi risuitano contraffatti o non
inerenti al prodotto, o se il numero di matricola del prodotto risulta asportato, cancellato o manomesso.

h. Uso impropric del prodotto o uso diverso da guanto stabilito dal produttore.

i. Guasti e mafunzionamenti dovuti a uso improprio del prodotto &fc @ mancanza di regolare manutenzione,
incuria e negligenza (ad esempio, mancata pulizia batterie condensanti, fori di drenaggio, filtri di scarico e
filtri di entrata acgua, mancata eliminazione corpi estranei, insufficients pulizia dei piani di cottura, ecc.) g in
generale tutte le circostanze esterne che non siano ricenducibili 3 difetti di fabbricazione del prodotto.

Beko si riserva la facolta di addebitare all'utente il costo dell'intervento di assistenza nei casi in cui non sia
stato riscontrato il difetto lamentato dall’utente, o nei casi di generici problemi di funzionamento correlati a
errata impressione dell’'utents (problemi di asciugatura, rumorosita, difetti di lavaggio, eccessiva formazione
di schiuma, nonché problemi di centrifuga, di raffreddamento, di riscaldamento, ecc.).

Mei casi sopra citati in cui la garanzia non e operativa, s5i intendono a pagamento anche tutti gli eventuali
trasporti necessari per lo svolgimento degli interventi di assistenza.

Il Servizio Assistenza di BEKO & I'unico autorizzato a riparare i prodotti 3 marchio BEKD sulla base della
presente garanzis convenzionale.

Durante & dopo il periodo di garanzig, vi consigliamo di rivolgervi sempre ai nostri centri di assistenza
autorizzati. Per contattare il Centro di Assistenza Tecnica Autorizzato operants nella vostra zona chiamate il

02.03.03 per i prodotti a marchio %ﬂ
02.06.06 per i prodotti a marchio GRUNDIG

numero unico per Fltalia:

Prima di contattare ['assistenza tecnics, 2l fine di agevolare la gestione della chiamata, & necessario avers 2
portata di mano il modelio dal prodotto e il documento fiscale di acquisto.



PFCISZQ najpierw [JFZECI[HEC ten pFIEWOdHIk!

Drogi kiencie

Dziakujermy za wybor produbdu BEKC:. Choermy, abys osizgnagl optymalng wydainose driekl temu wysokiej
jekosci urzgdzeniu, kidre zosteho wyprodukowsane pray Uiyciu nanowoczesnigjsze] technoiogil. Praed
uFyciarn naledy dokiadnie przeczyisc | Zrozurmies ten przewodnil oraz dokumentacje uzupsiniajgos oraz
Zachowat oo do wykorzystania w preyvszfosc, Dotgoz ten przewodnik do urzadzenia, jesh przekaiesz oo
komus innamiu. Przesirzena) wezysikich osbrzefed | informacyi zawartych w tyrn dolumencie | postepu
zoodnie z instrukcjami.

Symbole i ich znaczenie
Ponizeze symbole 25 umywana w tym preswodniios

m Wazne informacie | zalecenia dofyczgoe uiytkowania urzgdzenia,

OSTRZEZENIE: Ostrzezenia  dotyczace
obrazen ciata lub szkod materialnych.

Produkt przeznaczony do kontakiu z Zywnoscig,

inmych cieczach

OSTRZEZENIE: Stopien ochrony przed
porazeniem elektrycznym

,*, Wiz zanurza) urzadzema, preewodu zasilzjgoego an wiyczk w wodzie ani w

: PAPIER MAKULATUROWY I
@ NADAJACY SIE DO WTORNE-
\G GO PRZETWORZENIA



n Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

Ta sekcja zawiera instrukcje = To urzadzenie moze byc

bezpieczeristwa, aby zapo-
biec zagrozeniom, ktore moga
spowodowac obrazenia ciala
lub uszkodzenie mienia.

Wszelkie gwarancje sg nie
bedg wazne, jesli instrukcje
nie beds przestrzegane.

1.1 Ogolne zasady bez-
pieczenstwa

* Urzadzenie jest zgodne
z miedzynarodowymi
normami bezpieczenstwa.

* Urzgdzenie jest przeznac-
zone do uzytku domowego
| podobnych zastosowan,
takich jak:

* - kuchnie personelu w skle-
pach, biurach 1 iInnych sro-
dowiskach pracy;

* - gospodarstwa rolnych;

* - przez klientow hotell, mo-
teli 1 innych miejsc typu
mieszkalneqo;

* - pensjonaty;

« Jezell korzystanie z urzad-
zenia jest bardziej ogranic-
Zone niZ opisano powyze],
nalezy to wyrazZnie zaznac-
zy¢ w instruke)i.

* Dziecl nalezy nadzorowac,
aby nie bawity sie urzadze-
niem

obstugiwane przez dzieci w
wieku 8 lat | starsze, osoby
niepetnosprawne f|zyr:z—
nie, psychicznie lub sen-
sorycznie, a takze osob
bez doswiadczenia |u
wiedzy w zakresie obstug
urzgdzenia, o ile znajdujg
sie one pod nadzorem lub
zostaty szczegdtowo poin-
struowane o bezpiecznym
korzystaniu z urzadzenia |
potencjalnych zagrozeni-
ach.

Jesli kabel zasilania jest
uszkodzony, musi on
zosta¢ wymieniony przez
producenta, serwisanta
lub inng wykwalifikowang
osocbe w celu unikniecia
niebezpieczenstwa.

Czyszczenie | konserwacja
nie powinny byC wyko-
nywane przez dzieci ponizej
8 roku zycia | bez nadzoru.

* Produkt 1 kabel produktu

nalezy przechowywacC w
migjscu niedostepnym dla
dzieci ponize 8 lat.

Uchwyty urzadzen kuchen-
nych aﬁsil s nalezy usta-
wiC bezpiecznie, tak aby
nie pryskaty na nie gorgce
ptyny.
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n Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

* Nalezy upewnic sie, 7e na-
piecie podane na urzad-

Zeniu Jest takie samo jak .

naplecie sieciowe w domu.
« Uzywa) urzadzenia z wty-
czkag uziemiajaca.

* Nie uzywa| przedtuzaczy.
Nie stawia) urzgdzenia na
Zrodtach ciepta, takich jak
piekarniki 1 piece, ani w ich
poblizu.

Aby zapobiec uszkodzeniu
przewodu zasilajgcego, nie
nalezy go zgniatac, zacis-
kac ani ocieraC o ostre kra-
wedzie.

Nie wycigga) wityczki z gni-
azdka ciggngc za przewod.
* Podczas czyszczenia nie
wolno zanurzac urzadzenia

ani przewodu zasilajgcego
w wodzie

Nie pozostawiaj urzgdzenia
bez nadzoru, gdy jest po-
dtgczone.

* Nie demontu) urzadzenia.

* Nalezy stosowac wytgcz-
nie oryginalne lub zalecane
przez producenta czesci
zamienne.

Urzgdzenie nalezy odtgczyc

od zasilania przed czyszc-
zeniem | doktadnie wysusz

wszystkie czesci po czysz-
czeniu.

Urzadzenie nalezy wyczy-
sci¢ zgodnie Z Instrukcjami
w rozdziale Czyszczenie |
konserwacja.

» Do urzadzenia nie nalezy

wktadac duzych kawatkow
jedzenia, poniewaz moze to
spowodowac pozar.

* Nie dotykaj wtyczki urzgd-

zenia mokrymi lub wilgot-
nymi rekami.

* Nie uzywaj urzgdzenia w

wilgotnym pomieszczeniu.

* Nie przeno$ urzgdzenia,

gdy jest w uzZyciu, a ole] w
srodku jest goraey.

* Nie uzywaj urzgdzenia w

otoczeniu lub w poblizu
materiatow wybuchowych
lub tatwopalnych.

« Aby unikngc ryzyka popar-

Zenia, nie dotykaj gorgcych
powierzchni.

- Urzadzenie powinno ostyg-

ngc w bezpiecznym miejscu
niedostepnym dla dziecl.

* Nie nalezy blckowac ot-

worow wlotowych | wylo-
towych powietrza podczas
pracy urzadzenia.

* Nie nalezy pochylac sie nad

Frytkownica na gorgce powietrze / Instrukcja obstugl
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n Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa i ochrony srodowiska

urzgdzeniem, jest w uzy-
ciu. Gorgce powietrze unosi
sle z urzadzenia podczas
uzytkowania!

* Urzgdzenie nagrzewa sie
podczas uzytkowania. Aby
unikngc ryzyka poparzenia,
nie dotykaj gorgcych pow-
lerzchni.

* Nalezy upewnic S|§, Ze po-
mieszczenie jest odpowied-
nic wentylowane podczas
uzytkowania.

* W przypadku pozaru odtgcz
urzgdzenie od siecl.

* Nie nalezy nalewac wody do
urzgdzenia, poniewaz moze
to spowodewac porazenie
pradem.

* Nie nalezy uzywac urzadze-
nia z zewnetrznym zegarem
lub oddzielnym systémem
zdalnego sterowania.

Do urzadzenia nalezy
uzywac wytgcznie meta-
lowych naczyn kuchennych
Z uchwytami.

* Nie nalezy kias¢ niczeqo na
pracujgcym lub gorgcym
urzgdzeniu.

« Aby wytaczyc, ustaw po-
kretto ° programatora |
pokretto temperatury w po-
zyc)l wytgczone]. Nastepnie
odtgcz urzadzenie od siect.

* Opakowanie urzadzenia na-
lezy przechowywac poza za-
siegiem dzieci.

1.1 Zgodnosc z dyrektywa WEEE i
utylizacja odpadowego produktu:
Wyrdd 1en jest zoodny Z dyrextyws WEEE Undi
Europejskie] (201 210/ UEL Wyrdh teh j2st oznaczo-
ny symibolem kKlasyfikacyjnym dia Zufytega sorzend
glektryeznegs i elextranicznegn (WEEE)

E Ten symbol oznacza, 28 sprzet nie moze
|

ove umieszezany BeInie 7 innymi od-
—

padami gospodarstwa  domowsgo po
oiresie jego UEytkowania, Juivte urzad-
Zenie nalely oddad do speciainego punk-
U Zoideki ZUTYTRG0 SprIety elsianiczne-
oo | eleidronicznego wocelu unlizacil. Aby uzysxat
informacie o ountach Zhidrid W swojel olicy na-
lefy skontakiowal sie Z lokainymi wiadzami ub
pUniter sprZedaZy teqo produktu. Gospadarstwa
domowe spernia waing role w orZycZynianiu sie do
ponawrEge UZvels | odoysku ZuZyiedo sprIstl
Ddpowiednia postepowanie Ze ZUZYTVm spretem
Zannbiega potencisinym negatwnym Konsekwenc-
jorn dla frodoiwiska naturaineos | ludz<iego 2drowia

1.2 Zgodnosc z dyrektywa RoHS
Zakupione urzgdzenie jest zgodne Z dyreknywg UE
RoHS (2017/85/UE). Nie zawiera széodlivych 1 za-
kazanyeh materistdw, podanyeh w e dyrektywie:

Upakowanie urzadzenis jest wykona-
ne I makeriatkdw nadajgoveh sk do

1.3 Opakowanie urzadzenia
regyidingu Zgodnie T przepisami kra-
vl Mie naledy wyrzucat odpaddw

opakowaniowych wraz z odpadami

pochodzacyri 7 gospodarstw domemwych [ub inny-
i odpadami. MaleZy eddawat je do punkudw Zbideki
opakowan wyInacZonyoh orzez weadze bialne

1.4 Wazne punkty dotyczace
oszczedzanla energi

Podezas LEyTowania urzgdzenia  nalezy
przestrzeaad c2asdw Zalecanych przez 18 insTukiig
Po uzyeiu odtacz Urzgdzenie od Zasiiania
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H Twoja Frytkownica na gorace powietrze

[

(%)

yomrbr

Znaki na urzgdoenie DiC

runksch

WarnsB UrZgiIenis 8
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H Twoja Frytkownica na gorace powietrze

Cyfrowy pansl sterowania
Zdsjmowsna komora gotowsnia
Tacka do gieczeniz

Kzbal zasilania

Whvlot poweetrza

RN

Dane techniczne

| Zasitanie 220-240V ~ 50-60 Hz
Zuiycie energii | 2000-2400W
| Pojemnost tacek  |E5L(425L+4250)
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n Zastosowanie

3.1 Przeznaczenie

Urzadzenie jest preeznaczone wytgcrnie do uZyixu domowego | nie nadaje sie do w&ytku profesjonalne-

-
AL

o Podczas pierwszend Liycis urzgdzenia moZe wystzme niewielka emis)a dymu. To normaine

3.2 Przygotowanie urzadzenia do uzycia

. Lirzgdzenia naledy uZywad w pozve]i pionaws] na stadiing], rdwnsj czyate), suche] | antypodizgows|
powierzchni

".

D nyjmowane ko-  Zdejmowane tace do piaczensa
urzgdzenis nalezy usuras eczania [2), nalexy ¥ CEySCiC cieplg Wwooda 2
misterial opakowaniowy nocno  chwyoie Za uchwyly,  mpdhem

umiescic urzgdzene na plaskie, nasi2pnie wycisgnal komony Z
czyste) powierzchni robocze). ich szxczelin.

[T T R |

Przy pisrwszym uzyciu ustzw wrzgdzenie w trvbie M". ustaw na najwyzszg temperstures | po-
widl mu pracowad przez 10 munut bez dodawania jakichxohwisk skdadnikde
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Zastosowanie

3.3 Panel sterowania i wyswietlacz LED:

Ten program jest specjaimes <

§pm e g e e,
Ly \Wa nrogramu ao smazenis

JSATIES T30 eLIOMY S 063 WY DIEKDAY TaKICh jax

en program jest specia

Ten program jest specia

e
0o
I
1
10
e b

-
o
3
e
-
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Zastosowanie

3.4 Ostrzezenia przed pierwszym uZyciem

wydostaje sig 2 wvioiu powietrza (B | afre] czedei kasza D alely Uwazad, aby nis
pOparzys sie goracs parg

»  Poderas ufywania tac do pleczenia (2 w wysokich temperaturach nalefy uwazac, aby
Uninad bezposradniegn kontakiu

» Gy UrZadzenis pracije | WYETOWaNE Taca 00 DlecTenis (1) jesT sChowana, Jorata nars
:“l": fat=oo n

| Mailepsze preynemienienie | pisczenie Uzyskuje sie zazwycza) UZyWajac
tacki oo pieczenia. Zaleca sie uzywanis facki do pieczenia do wszZysikich
przepssdw | pieczent

3.5 Obstuga

3.5.1 Wybor i uruchomienie programu

trzymaj przez 3 sekundy provoisk Starl/Stop” lub preycisk Wybierz face”. Nastepnie wy-

f Jesll po uruchomeeniu urzgdzenia choesz przetgczyd sie na inny program, nacisni | proy-
Deerz zgdany program. wybierajsc ponownie face

= NawySwietlacZu pojawiajy sie auTomatyeznie ustawione temperatury | ¢Zasy 2godnie 2
wybiranyrmi funkejami piecZania. MoZna doweinie Zmieniat Te temperatiry | c2asy.

. Aby anulowac proces piscenia, nacidng i przyirzymal praez 3 sekundy przycisk Start/Stop’
M przyeisi Wynkerz komare” Wybrany proaram pieczenia 20stanie antlowany
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B Zastosowanie

By i ™ o ™,

"‘"—-——-—J
LT s b - b -

Podigcz - urzgdeenie do prg-  Po wybraniuv #Zg3danego progra-  Po wybraniu programu

dil | macisni proyoisk wigczan-  mwl, wybezmy program Zaswiec moZesz ustawid temperature i
z Po Zapaleniu  sig jasnym Swiathern, Jei Czas pieczenia, nacizkajge ko-
sie kontroéek tac, wybierz Zgdang :esz ZMHSnic progeamn, mo ny temperatury i cza

tece 'ELT . Po '.-H"_.br:"'u tacy, wy-  wybrad jeden z proyciemnio-  Rozpocznij proces g ‘ania
béerz z menu Programy Zadany  mych programon. nacizkzjgc ikone starie Jegi
prograrm w zalemnodci od tego, chossz piec'wd zZE
co cheesz Upiec powtdrz proces. Wy r'='r.=_|

tac
[2CE.

3.5.2 Ustawienie temperatury i czasu
Macisni preyoisk 20 b &), ab v Ustawic temperaturs iub czas. Symos E

v, Ustaw temperature | czas na Z3dang wanosd 22 pomocs symbolu B

3.5.3 Ustawienia funkcji

3.5.3.1 Inteligentne zakonczenie =@

'J"Iﬁ:l:jn Jniteligenine zakoriczenie” umicZiiwia jednoczesne rozpoczecie | Zakonczenie pieczenia 2 rdz-
vch potraw w rdznych temperaturach, czasach pieczenia trybach DE-:.EF- =

l: zvigotuj ustawienia pieczenia dia iewej tacy wrzgdzenia rgodnie z opisem w rozdzials 35,

2. Mastepnie wybierz cdpowiednig tace | dostosyyj ustawienia pieczenia
A

[N

Wyhierz na urzgdzaniu funkcje Inteligentne zakoriczenie

b=

Fozpoczni proces pieczenia, naciskajgc jeden z preycishidsy startowych. Urzgdzenie rozpocznie proces
pieczenia, aby ukorficzyc dia obu tac jednoczesnie

. . I
Ay wybrat funlagje . Intel:gentne zakoriczen EG} — @' OrOCes peeczania nie mole by roz-
poczety w Zadne]  tac. Jesl peeczenie :u siaho JUE rozpoczete w Co najminee) 'E'I';"E_I‘Z-E"_v e
miciznz wybrad funkcj "inteligenine zakorficzenie”,
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H Zastosowanie

3.5.3.2 Utrzymywanie ciepta 'L

Funkcjs Jtrzymyvwanie ciepta” pozwala na uirgymanie ciepta poiraw po Zakoriczeniu pieczenia

1. Preygotuj zadang tace do pieczenia zgodnie z opisem w rozdzizle 3.5.1. Mastepnes nac
Start”, aby rozpoczal pieczenie.

. Po rozpoczeciu pieczenia naciéng ikonks Utrovrmyvwanie ciepra”. (MoZesz rdwniez nacizngd ikone
Lirzymywanie ciepda” przed rozpoczsciem pieczenia)

3. Po zakoficzeniu procesu pieczenia urzgdrenie bedzie utrmyrmywad tempersture Twojej potrawy.

i

£nij preyoisk

Fa

* Funkejs Uraymywania ciepia pozostaje akiywna orzez THming
* Przed rzoocZeciem pieczemna mozna swnie wybead funkeje Utrymywanie ciepta”

3.5.3.3 Synchronizacja pieczenia

Dizieki funkcj synchronizac) maczenia mofess tatwo dopasowss tace, gdy na obu tacach pieczesz te
samg potrawe.

1. Przygotuj lews lub prawsg tace urzgdzenia zgodnie 7 opisemn wrozdziae 3251

2. Mastepnwe wybierz praws komore urzgdzenia | nacienij ikonke Synchronizacia preczenia’.

3. Wezystloe temperstury | czasy pracy beda zeynchronizowane dia obu tac.

4. Po racisneciu konkt Starl” mozna przegrowsdzic ten sam proces pieczenia w owoch oddzieinych
tacach.

akiywaci Tunkoy Synchronizacia peczenia” wezystkie zrmiany dokonans w edne) tacy s
Po akiywacy funko) Synchronizacia pieczenia” wszysikie zmiany dokonasns w jedne| tacy s
przenoszone na drugs.

3.6 Pieczenie

Lepsze rezuiiaty
Z miarks ub posm

A Mie nalezy dotyxad wyjmowanych tac do pieczenia, ooy 5§ gorgee. 22 wyjgtkiem uchwytow.

ygniesz, jesl wymisszasz potrawe z niewielkg doscig oisju 22 pomocg ekl
UjEsz & cietem pred UMEESZCZeniem w nAaczyniu do pieczenis
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b A L "y

..-—'
Whimij face oo pieczenia | um-  Umiiesc jedzenie wiacy dopiec-  Podrgcz urzadzenie | wiybierz
eiC jg na plaskieg, czyvsiel pow-  zemio Mastepnie wiSZ toce do Zgdony  program pieczenia
erzchnl, urzadzenia i upewni sie. Ze jest  Masiepniz rozpocani proces

prawidhowo osadzons, pieczenia.
& =

LY o

Po uphyane wybranego: czasu Wy tace | osprawdzid, czy Po zakodiczense procesu pr-
pieczenia rozlegnie sie syognat  potrawa jest w opedni upieczo-  zehdi upieczong potrawe do
osirzegawery | urzadzenie auio- na. desli wymagane jest dalsze miskd lub na tzlerz

miatvcznie przenwie pieczenie, pieczenie, mo2esz troche wy-

OhEnyC CZas piecZena

oAby Zapewnic rdwnomisme pie naledy ostroznie wyige | wstrzgsnad
Taca W pokowhe procesy piecTenia lub uivd sZezypiec do obracania plecZonveh

it Ay ey S At
POIrawW Lok, Sy I [|=Raa] _-'SC"."l gL T Y

. Wylconu

skad hatd

18 czynnodd czedoie], jzal oykl pleczenia jest drugi lub jedh cheesz

e LD L

j crUnigee reTuiaty
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Zastosowanie

Mee pozwdt, aby kosz do pieczenia dofvket zewnstrznej strony
urzadzenia,; poniewsas powierzchnia tacy do pieczenia (Z) bedzie
gorgca podczas i po zskofczeniu pieczenia.

= Pozwdl potawom odpoczad przez & do 10 sekund przed wyjeciem ich Z wylmowanej tacy
do pieczenia (2]

» Udy] sZczvpies, aby usunat szorsteg lub miskks Zvwnode 2 tacy do pieczenia bez
UsTROGZENIE WeWNSTrZne] powierZehni urzadzenia

» Gdyjedna partis jzst gotows, Urzadzenie jest natychmiast qotowe na koleing partie

- Mie naleZy urmieszezat produkitw na dacke Kuchennym w 1ak1 sposdb, aby blaxowas an
kanahy wileil pawistrza

. Wiz umieszeza) na Urzadzeniu Zadnyeh innyen pradukitw

f . Haledy pamistad, Ze podeZas procesy pliecZenis Urzgdzenia moZe sie pardzo nagrzad.

n
=
—
T
i
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Czas pieczenia

Domygine ustawieniz temperatury | czasu programidw wrzgdzeniz 53 ustawians automatyoznie

Ponizsza tabela zawiera przeglad czasdw pleczenia dia rdzrmyvch potraw. Czas pleczenia zaledy od gru-
bodci, gatunku | konsystenci potrawy. Zalecane czasy | loSci naleky trakiowad jako przyblizons,

Program Tywnose Temperatura Czas trwania
Podudzie {4 sztuki) 180°C 24-30min

Kurczak Piers z kurczaka (2 = 200 gr) 180°C 24 - 30 min
Skrrydetko (8 sziuk) 180 stopn 180°C Z2- 26 min

Swiety ziemniak 200 g 200°G 20 -25min

Swiety ziemniak 500 g 2000G 24-30min

hrozony ziemniak 500 g 200°C 20 - 27T min

Warzywa NroZony Ziemniak 1000 gr 2007C A7 - 48 min

Ziemnniak - marchewia w kostiach s 5 .

Diexaracss 180°C 15-20 min

Krgiek ceu 180°C 16 -15mm

Cukoniz rralﬂaz_a? i_ﬁ:-l}:;rﬂjare wkrgiia e 30 - 25 min

Wypieki i ciasta Muffinka 160°G 15-19min
Rozmrazanie Mieso miglone kurczak, kiopsik itp. 35-507C 15 -30min
Pomidor (o grubogc 2-3 mm) 557G T-9 godzin

Jattoo (o orubodci 2-2 mm) 557G T-&godzin

Suszenie Banan (o arubodc 2-3 mm) 60°C 7 -9 godzin
Baktazan {o grubosci 2-3 mum) 557G T - 8 godzin

Fieczarka (o orubosci 3-4 mm) GO0TC f - 8 godzin

Ananas (o gruboéci 4-5 mim) 60°C G - & godzin

188/ PL Frytkownica na gorace powietrze / Instrukcja obstugi




H Czyszczenie i konserwacja

5.1 Czyszczenie

Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uZyws) benzyny, rozpuszczanixdw, Sciermych srodkdw
czyszozacych metalowych przedmictw ani twardych szczofek

("

v

Whtacz urzgdzenie | odigez e od ‘CEostEw urzadzenie do Wy z szufiady wymowsny
zasilanz catkowitego ostygniecia. kosz do pieczemiz (5).

Wyimil tace do pieczenia z wzadzenia, aby umoziwic srybsze schtodrens urzgdrenia.

o
T ‘ 3 .

Tace do pieczenia moZns myc WyoZysc  zewneirzng
W ciepkel wodzie z mydtemn lub urzgdzenia  wilgoing

W ZITTYWarce k3. Dokiztnie wysusz chudowe
urzadzenia

o Zawsze utrzymuj dno tacy do pieczeniaw czystosci aby unikngd gromizdzenia sie ciat oboych.
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H Czyszczenie i konserwacja

5.2 Przechowywanie
* Jedli niz 7amierzas UZywad urzadiania prrez STV €Zas prZechawl] e staranniz
* Odkgez urzadzenia | pozwal miu ostyanad przed adstawieniam
* \Irzadzemnie nakedy przechowywad w ahéodaym [ suchym migjscy
* \Irzadzemie | kahel naiaiy arzachowywad w miziscu niedostzpnyrm dia dziec,

5.3 Transport | wysytka
. Podezas przenoszenia | transporu urzadaenie naleZy przewezil w oryginalnyi opakawaniu
Opakowanie chroni urzadzenie pried uszhodzeniami fizyczmmi
* Hie nalezy Urmieszezal clefkich przedmiotdw na urzgdzeniu lub jean opakowaniu. Moze 1o
spowadowal UsZkodzenis urzadzenia
. W przypadku Upuszezenia wzadzenia moZe oho przestal dzistac lub mode dojsd do trwategs
uszkodzenia
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H Rozwigzywanie problemow

Przensy w dostzwns pradu
-
Brak zasilaniz lub staby komiait w N " | : ;
2 - v i g =7 s rawdz Issilacs [T =18, T
1 |Urzzdzenisniedzisls [ nis2dku sieciowym | Srpawiz rasinge Hipewd i 7
jest Taziianis
Mapiscie zasilania oroduldy
. |Potrawyss ) o . Potgez przepisy | swoje oeobisie
2 | needostatecznie Czas pieczenia nie ject prawidiowy | dodwaadczenia, shy dostosowat
~ | upieczons/=palone OrZyQotowsanie i cZas
Proy pierwsTymm ufyci nakedy
, Sl ; ustawic temperatune na
| Dy oodezas Smar Soimmagy ma&imumijoigmreew;:' przez
3 mETE e TR 3 LirTs iR L e N
DEEMWETE00 UZyCia ria grzeinisu urzadzenia 0-15 minut aby usunaéoly
antykoroZyny Z Qriswl urzgizenis
. Taca do pieczenia. szuflada ns face . .
R c . 5 S | U y orzedmiot
| Denwrry Zapach S Uzun obcy orzedmi
i T = | T
5 E:E?fﬁgéégezﬁﬁﬁn Odtacrony coupnix temperatury lews)
: M : = tacy
MNa 'n",'éiwriwel":-';ﬁl_- p:.'u;awisi' oo . ey |
6 |si=fiiuzsdznenie [uglgdzija czujnik temperatury lewe)
dziata i
Na wyEwietizcu pojawia | - - N
7 | SRR |ty ey
przestaio doigtac L
N3 shkranie pojawia S8 Mi - .
i - ie dzszba caujnik temperatury
B Ed_;i.i’z_aczene przestsio pr;'.vnjmiy' Jri peratury
ziatat TRl
. | Naskranie pojawis s - i
: L i = ok i g {ozumni
9 | E5urzadzense przestato &?ﬂE%ﬁ%ﬁ;ﬁ? ?ﬂ?‘!“‘“q' i
dzigtat St e A S
Ma ekranie pajsws e gy el
10 Eg,;i:l_"ﬁgadzen'e przesisho iﬁiﬁg};g&gﬂﬂ;‘a VI |\l do serwisw w ceku raprawy
== [ = =
13 skarie pojaura 5 .
1 I;_r'-u-zd dzﬂpr{j-;a F:IEE;:‘E:I'D Problem z phytkg zasilsjacg {problem
i c;f'- EMS PIZEEIE | 5 notgezeniem)
Tiatad
Mg ekranie pojawia = S e I
12 |5 u,_,,_dzgﬁf me?ae Problem z phvtka zasiajgeg {problem
o e et z pofaczeniem)
o driatat o i
Ma =kranie pojawis sis _
i3 EEI irzgdzenie prresisto | Problem z phyikg zasilgjgeg
Tiatad
Mz wydwistiaozu pofawia . .
- | =ie xomumiat ET Prablemz:l’*,‘txqzasﬁaﬁzq {00
14 :j radzenie preesiatn lews] tacy do pisczenia)l
riatad
Ma wySwietlaczo posEwia .
35 | Sigkomunikat E101 Problem z ohytks zasilsjzcalopdr
ﬂ;;;fl.m"& przesiatn prawej tacy do pieczenia)
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Drodzy Kliendl,

Delgkulemy za zakup naszych produktdw. Jestesmy praskonanl, fe nasze urzgdrenta bedy sheyd preez
lata. Kaddy produkt fimmy Bako Jest oblaty 2-letnlam okresam gwaranc]l.

Warunk gwarancj Beko S.A. (male urzadzema AGD)

BEKO spodka akcyjna 7 sledzbg w Warsrawle (02-819), prey ulicy Putawskle| 366, wplsana do rejastru
przedslgblorcdw prowadeonego przez Sad Bejonowy dia most. Warszawy w Warszawle, Xl Wydzal
Gospodarczy Krajoweoo Hajestru Sadowego, pod numeram: 0000078147 (dalef BEKD™) udelela
gwarancl jakoscl {dale):  Gwarancia®) ra wprowadzone preez BEKD do obrotu na terenie Polskd produkty
%&E@. {dalel: Urzadzenia™) osobom, kidre nabyly to produkty (LErytkowndk™ na rastepuacych

L. ZAKRES OCHRONY.

BEKO gwarantule, #e Urzadzenle zakuplone praee Ubytkownlka Jest woine od wad produkcyjmych lub
materiaowych, powstatych z prayczyn tkwigoych w tym Urzadzeniu (dalel: \Wada®), kidme ulawnls sle w
chygu terminu okresglonego w czasd Il ninlejszych Wanmkdw Gwaranc]l {dalgl:  Okres Gwarancy]my™)

W razio ulawniania sig Wady Produktu w trakcle Okresu Gwarancyjnego, zostanks ona usuniota na koszt
BEKD w sposdb uzaleinlony od wiaschwoscl wady, na zasadach | w zakreske okreflonym w ninlgjs=ych
Warunkach Gwaranc).

BEKOC zobowlzzuje sk do usunlpcla Wady poprzeg dokonanke nleodplatne) naprawy lub wymlany
Urzgdrenta, badf ter reklamack zgioszona na podstawie ninlgfszych Waninkdw Gwaranc]l zostanie
rozpatrzona winny sposdb uwogodnlony przez BEKC | Lknytkownlka.

Udzlalona gwarancia |est warna na terytorium Rzeczypospolite] Polskia].

Il. CZAS TRWANIA GWARANC.JL.

Okres Gwarancyjny wynosi 24 miesigee liczge od daty zakupu Urzadzenia przaz piorwszegqo
Unythownika.

lil. PROCEDURA ZCGHOSZENIA REKLAMACY INEGO.

Wady Urzadrenia ulawnions w Okresle Gwarancyjnym badg usuwane pod warnunklam przadstawlania
prrzez Uytkownlka dowodu zakupu tego Urzgdrenia zawleralceqo oznaczents nlezbodne do Jeoo
Identyfikac]l imodal, date zakupa).

Uprawnlania wynlkaisco z nindolerych Warunkdw Gwaranc]l mogs byé zrealzowane preaz Urytkownlka
wylgcznle w Autonyrowarnych Punkiach Serwisowych BEKD (dalel: _Sarwiks™) po uprzednim dokonania
zgdoszenta na Infollnll BEKD pod numeram telefon: 22 250 14 14. Urzgdzenie powinno byd cdpowlednio
7Fapakowana | zaberpleczone przer Uidytkownlka na czas transporu do punkiu serwlsowego Beko.
Wady Urzgdzenia bedg usunisto w terminds 14 dnl od daty zgloszonta Wady na infolinll BEKO.

Jededl crest ramlenna wymileniana w ramach uprawnian wynlkaiacych z ninlejszych Wanunkdw Gwarancil
Urzadzenta |est sprowadzana z zagranlcy, tarmin naprawy, o kidrym mowa w punkcle 5 powylal, mode
wiac wydhtheniu jednak, nie wigce| niF do 30 dnl liczac cdpowladnio od daty zgioszenia Wady na infolind

BEKD. Informacle o spodzewanych terminach rapraw dosigpne s3 na infolinll BEKD pod numeram
22 2650 14 14. Po usunlgdu Wady, Urrsdrenle zostanie dostarcrona Uinvikownlkowd ma koszt BEKO.

IV. WYEACZENIA.

Warunklem skorzystania z ninkelszych Warnunkow Gwaranc]l jost:

- wytkowanla Urzadzenta zoodnle z Instrukclh Obslugl dolgczong do tego Urzadeanla | Jego
preeznaczeniam, jak rownled odpowlodnle czysrcrzanio | konsarwacle Urzgdzenta;

- wytkowanls w warunkach indywiduaineno gospodarsiwa domowego. Urzgdzenis nle jest whywane do
coldw prowadronla drisfinoscl gospodarcze] lub w  Zasiosowaniach cksploatac] masowal, w



Ingeronc]l w Urzaderenis przee ceoby do tego nlsupowaimions; brak ingeroncl w tabliczks smamionows 2
numaram saryjnym Lizgdzenia.

Udzlelona przez Beko Gwarancia nie cbejmaule:

- wad powstalych z preyezyn inmych b thwdace w Urzadzoni:

- nommainego 2ukycla slementdw sksploatacyjmych 1. akumulatony, batarle, noee, filiry, Fardwkd, szczotkd,
np.

- coymnoscl preewldzamych woinsirukc] Obshugl, do wykonand kidrych zobowlgzany jest Uiytkownilk
Urzgdzania we winsmym zakresls | na swd| koszt, w tym: Instrukta dotyezgoago obstugl Urzadzonia,
I'mshﬂuazmgbqluzadmﬁ

ustorck powstafych wo owyniku  nicprawidiowooo lub  nlowladchwego  whytkowanis,  nledbalsiwa,

Wmmmmummmmmmmm
przeprosadzany Zgodnie Z instrukclg obskugl z wryciom odpowiladnich frodikidw czysrozacych) clomentdw
7 srkb, plastku oraz porcelany: odbanwier Uzgdzonia lub poszezagdingch jego crascl;

- ustarek powstalych na skutok przechowywania | uihyvtkowant Urzgdzonia w o warunkach, kidre sg
m:mmmﬁmmwﬂﬂmmﬂm

Ninkelsre warnunkl gwarancll mala zastosowande do Urzgdzen zakuplonych od dnla 01.02.2MH9 r
Gwarant ofwiadcza, ko ninfejsza Gwarancia Jest udelelana Uytkownlkow! dodatkowo | nle wylacza,
nle ogranicza anl nle zawlesza uprawnian Lintkownlka wynikalacych z przeplsdw o rokofml za wady
zaczy sprzedana| na podstawle Kodeksu cywlinego.



NE]FIFE prcnmtajte ovaj prlrucnlld

PoZtovand kupci

Zahvaljujemo vam Sto ste odabrali proizvod kompanije Beko. Falimo da postionetes optimalnu efikas-
nost ovog visokokvalitetnog proizvoda koji je proizveden uz primenu vrhunske tehnciogije. Obavezno je
profatat | potpuno razumeti ovaj vodis | dodatnu dokumentaciju pre upotrebe; i kst &vati za naknadne
ugute. Me odvajajte oval vodit od jedinice ako Zeiite da je predate nekom drugom licu. Pridrizvaiie s2 svih
upozorenja | informacija datim cwde | sledite upuisiva.

Simboli i njihova znacenja

Diole navedeni simbaoli su ugotrebljeni u ovom vodius

E] Waine mformacije | preporuke U vezi s korisenjiem uredaja.

Ili oStecenje imovine.

f UPOZORENJE: Upozorenja na licne povrede

|
Q f Prikladno za kontakt sa hranom.

«%\ Lredaj, kabl za napajanjz ili utikal ne potapajte u vodu ili bile koju drugu tefnost.

UPOZORENJE: Ocena zastite od elekiricnog
udara




n VaZna uputstva u vezi sa bezbednoscu i zastitom Zivotne sredine

Ova) odeljak sadrZi bezbed-
nosna uputstva za sprecCa-
vanje opasnosti koje mogu
dovesti do povreda ili mate-
rijaine Stete.

Svaka garancija je nevazeca
ako se ove upute ne postuju.

1.1 Opsta bezbednost

* Ovaj aparat Je uskladen sa
medunarodnim standar-
dima bezbednostl.

* Ovaj ureda) Je predviden za
upotrebu u domacinstvu |
sliénim aplikacijama kao
Sto su:

* - kuhinje za osoblje u pro-
davnicama, kancelarijama
| drugim radnim okruzen-
Jima;

- - farme;

* - od strane klijjenata u ho-
telima, motelima 1 drugim
okruZenjima stambenog
tipa;

* - ugostiteljski objekti.

+ Ako JE upotreba uredaja
ogranitena na manje od
navedenog, to ce biti jJasno
navedeno u uputstvima.

*Deca su pod nadzorom
kako se ne bi igrala ureda-

jem

» Ovaj uredaj mogu da koriste
deca koja imaju 8 1 vie go-
dina, osobe sa nepotpuno
razvijenim telesnim, sen-
zornim il mentalnim spo-
sobnostima, kao | osobe
koje nemaju dovoljno pot-
rebnog znanja 1 Iskustva
sve dok su pod nadzorom
Il im se daju uputstva u po-
gledu bezbedne upotrebe
I dok shvataju rizike koji
su obuhvaceni upotrebom
proizvoda.

Ako je kabl za napajanje
o3tecen, mora ga zamenit|
proizvodac, njegov serviser
il slicno kvalifikovanao lice
kako bi se 1zbegla opasnost.
Cis¢enje | odrzavanje od
strane korisnika ne bi tre-
balo da obavljaju deca osim
ako su starija od 8 godina |
ako su pod nadzorom.

Proizvod 1 kabl proizvoda
drzite van domasaja dece
mlade od 8 godina.

Postavite rucke uredaja za
kuvanje (ako ih ima) tako da
se vrele teCnosti ne prolivaju
| postavite ih na sigurno.

Friteza na vruci vazduh / Upute za kon&cenje
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n Vazna uputstva u vezi sa bezbednoscu i zastitom Zivotne sredine

* Vodite racuna da je napon
naveden na uredaju isti kao
| napon u va3o) kuci.

* Uredaj koristite sa uzemlje-
nim utikacem.

Nemojte koristiti aparat s
produZnim kablom.

* Ne postavljajte aparat na
il u bhzini 1zvora toplote,
poput pecnica | Sporeta.

* Da biste sprecili o3tecenje
kabla za napajanje, sprecite
da se priklesti, uvije ili grebe
na o3trim ivicama.

* Ne iskljucujte aparat na uti-
kaCu povlacenjem kabla.

* Nemojte uranjati aparat ili
njegov kabl za napajanje u
vodu.

Ne ostavljajte aparat bez
nadzora dok je ukljucen.

* Nemojte rasklapati ovaj
aparat.

« Koristite samo originalne
delove ili delove koje je pre-
porucio proizvodac.

* Iskljucite aparat sa napaja-
nja pre ¢is¢enja | potpuno
osusite sve delove nakon
CiScenja.

* OCistite aparat u skladu
sa uputstvima u odeljku

Ciséenje | odrzavanje.

* Ne stavljajte velike komade

hrane u aparat jer to moze
izazvatl poZar.

* Ne dodirujte utika€ uredaja

dok su vam ruke vliazne |ili
mokre.

* Ne koristite aparat u

okruzenjima sa velikom
vlaznoscu vazduha.

* Ne pomerajte aparat dok je

u upotrebi | dok je ulje vruce.

* Ne koristite aparat u ek-

splozivnom 1li zapaljivom
okruZenju il u blizini istog.

* Da biste izbegli rizik od ope-

kotina, ne dodirujte vruce
povrsine.

* Ostavite aparat da se ohladi

na bezbednom mestu van
domasZaja dece.

* Ne blokirajte otvore za ulaz

I 1zlaz vazduha dok aparat
radi.

* Ne naginjite se preko

uredaja dok je u upotrebi_ Iz
uredaja tokom upotrebe iz-
lazi vruc vazduh!

« Uredaj postaje vruc tokom

upotrebe. Da biste izbegli
rizik od opekotina, ne dodi-
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n Vazna uputstva u vezi sa bezbednoscu i zastitom Zivotne sredine

rujte vruce povraine.

* Vodite rauna da je prosto-
rja tokom upotrebe adek-
vatno provetrena.

* U sluCaju poZara, iskljucite
aparat sa napajanja.

* Ne sipajte vodu na apa-
rat jer to moZe prouzroko-
vatl opasnost od strujnog
udara.

* Ne koristite aparat sa spol-
Jnim tajmerom ili posebnim
sistemom daljinskog upra-
vljanja.

* Sa uredajem koristite samo
metalno kuhinjsko posude
sa izolovanim ruckama.

* Ne stavljajte nista na aparat
dok radi ili je vruc.

» Da biste prekinuli napajanje,
okrenite requlator tajmera |
requlator temperature u po-
loZaj za iskljuCivanje. Zatim
Isklju€ite aparat sa napaja-
nja.

» Ako Cuvate ambalaZu, Cu-
vajte je van domasaja dece.

1.1 Usaglasenost sa WEEE
direktivom i odlaganje otpada:
Cwva) prozvod 12 usagiafen sa WEEE direkinvom
Evropske unije (2012/9%/EU). Ovej proizvod nosl
simbo! klasifikacie za odiaganje eiekinine i slek-
tronzke coreme (WEEE),

X

Cwaj simbol oznadava da se ova) proz-
vod ne sme odlagat zgjedno s ostalim
kucnim cipadom na kraju njegowog rad-
nog veks. Korigdeni aparat mora sevra-
tifi na siuEbeno mesto za sakugjanjs za
recikliranje eleldridnin eleidronskin
uredzja. Oz biste prorail ove sisteme Za sakugs-
nje, obratite se lokainirn rzdlefrnim telima i proda-
viou gde Je proizvod kupijen. Swako domadinstvo
ma vaZnu wiopt u wadanj i recikliranju starh
uredzja, Odgovargjude odlaganje  korisdenog
uredaja pomafe u sprefavanju potencijalnih nega-
tvnih posiedica po @votnu sredinu | 2dravije fjud

1.2 Usaglasenost sa RoHS
direktivom

Proizvod koji ste buprll u saglasnosti je sa AobSs
Direktivom Bvropske ucnije [(20711/65/EU). On ne
zadr¥i Eteine | zabranjens materijaie navedens u
Direkivi

Arnbala¥a proizvods je napraviena
od materijala koji mogu da == re-
cikiirgju, u skladu =3 nacionainim

1.3 Informacije o pakovanju
promsima o zastE fvoine sredine.

Arnbalafu ne odicEtes sa kudnim of-

patom i drugim vrstama ofpads ved je odiofite u
zabime centre z2 ambalzfu koje su navele loksine

Vs

1.4 Vazne tacke za ustedu
energije
Pridriavajie =& vremena preporudenog u prirodniko

dok koristite aperat  Makon svake upoirebe
skopiajie aparat iz sirue.

Friteza na vruci vazduh [ Upute za kon&cen|e
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H Friteza na vruci vazduh

[

(%)

Znakov na wredaju | vred

u lsborstorijskom uslovima
o skizdy 52 relevan rdimz. Yrednost lzja | ushowva okoline
Vrednost snage su testirane na neponu oc 230 ¥
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H Friteza na vruci vazduh

Dinitainz kontroina tabla

2 | lonjiva komora 22 kuvenje

3. Sizlak z= kuvange

4 Kzblzz napzjEne

% lzizz za vazduh

Tehnicki podaci

| Mapajanje 220-240V ~ B0-60 Hz

Potrofnja  eledd- | Z000-2400W

| figne energije

{Kapacitetpleha | 851{425(+425])

Friteza na vruci vazduh / Upute za kon&cenje
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n Upotreba

3.1 Predvidena upotreba

Apzrat je namenjen iskljufivo za kudnu upotreba | Nije pogpodan za profesicnalnu upotrebu

o K=ds prvi put keoristite ureda), mofe dodi do blagog ispustanja dima. To j= nommaino

3.2 Priprema uredaja za upotrebu

®  Aparat Kovistine U usoravnam pafadaliu na stabilnol, ravaol, Bistol, steval | neklizajuca) povedin

[

i

Pre prve upoirebe aparata

Ve z3 ko =-'_i} = <t -

uxionite ambaizinl materjal = G vanje (2] toplom szpunico
stavite uredsj me ravno Sistu e rudie e zatim izvuciie komo-

radnu povrEinu re iz njihovii ofwara

P m

Mekon &SEdenja =svih delova,
umetnie pieh za kuvanie (2).
Aperat je spreman za upotrebu,

da rad 0 minutz bez dodavanjs sastiojska.

o Za prvu upotreby, postavite aparat na "W° mod, postavite ga na napvisu temperatura | ostavite
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Upotreba

3.3 Kontrolna tabla i LED displej:

M Manu=in

ram J& pOSSDNo Namean|en 73

i Bovrte

A e e e
e o 73 Oriange wrompirs ]

LNia] program e pOSeand namen|en Z3

FOSE0N0 NaMmEnieEn Dregram Z

l‘ﬂ}';li;l T B o 1= : s
[ SUaEr|e

JemrZE e

=

pRrTina 18- Rt | S Pauza

gk Srbrgasy  CeogpeRs
gk
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Upotreba

3.4 Upozorenja pre prve upotrebe

. Katta ke urada) v funkeili 2 uklanjiv pleh za kuvanje (20 e uvufien, viada para de izlazii iz
oty & da ge ne opedate yrudom oarom

otiora Za vazduh (8] 1vrha Xospe. Zato paz nedat
A . Kada kosistite posude za kuvanie (2] na visokim Temperaturams, iZoegnite direkian

komTake

Majbolje pefenja | kuvanje se obéifno postifu na sialsk 73 kvanje
Praporudljvo je konstt refetku za kuvanje za sve recepta | pefenja.

3.5Rad

3.5.1 Odabir i pokretanje programa

"Start/Etop” i dugrme "Select Tray” 3 sskunde. Zatim izabernte Zefjeni program tako da po-

i'j Ako Felite da predete na drugi program nzkon pokretanja uredaja, privenite | drfte dugme
nowo izaberete pleh.

. Dizplej privazuje sutomatski podedens temparaiine | yramena orema odabranim funicijama

CavaniE. Qe Temperature | Wamens mozsl

* Da biste ntkazali proces Kuvanja, pritisnite | drzine dugme:"Start/Stop” i dugme "Odabed
[ “omond” 3 sekunds, Program cuvania koji ste odabrall se otkazuje
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kdjuSite ureda) i pritisnitedugme  Makon odabira Zefienog progra-  Makon odabéra programa

za ukdjuivan =.KJ_.-_:~an e 1 ma, odabrani program de jako  moZete podesiti ternperaturu
Mekon Zto e upall lampica za fi. Ako Feliie promenit VTEITIE kvanjz pritizkormn na
pleh, odaberite Zeljieni plen 'L program, moZete odabeati jedan ik e temperature

remena

pri-

on odabira pleha, odaberite od slzbo osvetljenih rr'“"grrd Zapofnite pro

Zeljeni program iz menija Progra- iiskom ma ikonu za pofetak
mi zavisno od hrane koju keate Kadz Zelite da borvate u drogg)
koo

postupak - odabirom

3.5.2 Podesavanje temperature i vremena

pritisnite dugme L BT O podefzvanje tempearature il vremena. Simbo E:}

=

je akiviran. Podesite ternperatury i vreme nz Zeljenu vrednost sirmbalom ‘jl__"}
3.5.3 Podesavanja funkcije

3.5.3.1 Pametna zavr3na obrada ()= @
Funkcija 'Fametna zavrEna obrada’ vam omog r zavrEite 2 razlifite namirnice istovre-
miend nz raziifitim temperaturamea, wemenu kuvanja 1 modovims Kuvans
1. Pripremite podefavania kuvanja Zs ievi pish uredajz kako j= opisano u u:::l= b 3.5.7
. Zatim odaberite avarajud: pieh | priagodite podeiavanja kuvanja

Odzberie funkcogu Pametna zaws
4. Yapofnite proces kuvanga pret

kzko bi istov r-=-r"er.:|"“'f"¥ o oba

Fa

na obrads’ na ureds|u

ugme 2 pokretange. Aparst e zapofet proces kuvana

(NN

['a biste odsbrall "=mart Finish -!-—-Qj oces kuvanja ne sme zagodet u ni

sidi. Ako e kinenje ved ;:-:-ue-c u barem jedno posudi, funkcija "Smart Finish® =2 ne mioZe
odzbratl.

Friteza na vrudivazduh / Upute za korigdenje 173/ SRB



H Upotreba

3.5.3.2 OdrZavanje toplote #"%

Funkcija 'Podgrevanie’ vam omaguéava da hrany odrie toplom kada kuvanje zavwrsi.

1. Pripremite #edjeni pleh z= kuvenje kako j= opisano u 2.5.1. Zatim pritisnite dugme 'Stant’ za podetak
bamja.

2. Kada je kuvanje pofeio, pritisnite ikonu "Podorsvanie”. (Takode modete pritisnuti ikonu 'Podorevane
pre nego o pofnete kuvati )

3. Makon zavrietks procesa kuvenja, weds) de odrfavall temperaturu va®s hrane.

. Funieija odrizvanja toplote cataje aitivirana 15 minuta.
. Taxode mofete adaarat funkeiu "Odriavanie oalote” ore podetis kivania

3.5.3.3 Sinhronizacija kuvanja

Pomodu Tunkcie sinhronizovanod kevania mofeie iako usaglastil plehove kada kuvate 1stu hranu u oba
pieha.

1. Pripremite levi i desni pleh uradaja ksko je opisanou 357,

2 Zztire odaberite desnu komoru uredaja | privisnite fonu “Snhronizyj kuvenje”.

3. Sve temperature | radnz vremena su sinhronizovani u oba pleha

4. Ao pritiznete ikonu "Star”, moZete EvrSiti st proces knanja v dva odvojena pieha.

Makon akiviranja funkcije "Sinhronizuj kuvanje®, sve promene koje napravite u jednoj posudi
SE prencss na er"' !
|

3.6 Kuvanje

BG'_II': rezufigte date postici ako firanu pomezate s3 malom: kof&Enom ulja Lz pomod meme
katike ili premaiite hranu uljem pre nego £io je stavite u posudu zZ=2 kwvanjs.

A Me dirgjite uklomive posude z2 kuvanje kada su vruce, osim ok,
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y
N |
o
. ¥, \ ..'
=tawie hranu u poswdy Z2 ku-  Prikiuite aparat | odaberite
vanje. Zatimm umeinite posiufa-  Feljeni program kuvenja. Zatim
Whik u uredaj | uverite se da je Zapofnite proces kuvania
praviino postavijen.
i Ll "y Fs

oy L o L

Kada istekne odabrano vreme  Uklonie pieh @ proverie da li je Kadz je proces
kuvanjz, Cue == fon upozoren-  hranz potpuno skuvans. Ako j2 wanu hranu prebac
ja i uredaj automatsks zaustavi-  potrebno dalje lkovanje, mofFe-  duili Tanjir.

ja kivanie ie jof mzlo produdit vreme ku-

van ja:

. Kako biste psiguwrali ravnomemao kuvanje paZljive izvadite i protresite posudy
I3 KUvanje usreo nja il upotrekite kledta 73 okretanje hrane orllikam
kuvanja ako ne piste izgreoali plen

. Radiie 10 fedde ako imate dugi ciklus Kuvania il ako Zefite hrakavijy hranu

L I

=]
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Me dozvolite da korpa z2 lanvanje dodirdje spoljnu strany uredaja jer
Ce povrEing posude Za kunvanje (2} bt wnuda tokorm i nakon kuvania.

= Ostavite hranu da odstc)l & do 10 sekundi pre nego 5o je izvadite iz ukdonjive posude 23

Wuyanie |2

= Upotrebite hvatalje 22 uklanjanie grobe 8 meke hrane iz posude 23 kuvanje bez oftedania
unutragnje pavrsine uredals

o Kada je jadna seris spramng, ureds] j& odmah soreman Za drogu senje

» [rmaite na umu da se reda) maofe [sko Zagrejat okom okretanjs
. Me stavijajte profzvod na radnu plodu tako da blokirs Zlazne kanale vazduha

. e stavijajte niakve druge oroizvode na Ureds)
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Vreme kuvanja

£ ¥ = i T DTogy i S i I
Zzdata podefzvania temperatures | vremena u orogramimns uredais =2 postaviaiu sutomatsk

Sledeca tabeia daje pregled viemena kiuvanja razliéith namirnica. Vreme kuvanja zavist od debljine
miarka i konzistencije hrane. Preponudens vremena | kob&ine treba spnatrati pribiifnim vradnostima.

Program Hrana Temperatura | Trajanje
Batak {4 }-:-:f__rli_:.‘g;l_ 180°C 24-30min
Piletina Pileda prsa (2 x 200.g) 180°C 24 - 30 min
Krilo (8 komada) 180 stepeni 180°C 2Z-26min
Sved krompir 200 g 200°C 20- 25 min
Sved krompir 500 g 200°C 24 - 30 min
Smrznuti krompir 300 g 200°C 20 - 2T min
Povrce Srrznuti kromipir 1000 gr 200°C 42 - 45 min
Kromgir - £argarepa, kockice, ukras 180°C 15-20min
B Kolubdiluka 190°C 10-15min
Tikvice i pgtllc‘:’zﬁgir;éan na kolutice 1807C 90 < 75 min
Pecnica/torta Mafing 160°C 15-T9min
Odmrzavanje Migvenc meso, pileting, Gufte itd. 35-30°C 15 -30 min
Parzdajz {debljine 2-2 mm) 85°C T-S=at
Jshuka (2-2 mm den ) 55°C T-2zzt
Susenje Banzna (2-3 mm dehljine) B0°C T-9=ah
Patlid¥an (2-3 mm debifing) 55 T-8=ati
Fefurkz (3-4 mm dehljine] 60°C £ -8 =ati
Anzsnas {debijine 4-5 mm) 60°C £ - 8 =zati
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H Ciscenje i odrzavanje

5.1 Ciscenje

Mikada ne konstite benzin, otapaia abrazivna sredsiva za SECenpe, metaine predmete b tvrde
Eethe za Ciffenje uredaja
™
s
Istdjudite ureda i iskoplajte g @ Pustite da se aparat potpuno  |zvedite uklonjivu korpu za
elektrifne mireks. ohizdi. kuvane (5) iz ficke

o Udonite posude z2 kuvanje iz uredajz kako biste omogudill da se uredsg) brfe ohisd

Posudu za kuvanie maZete prati O&stite spolnl dec  uredaja
u tooo] sapunic mzSini Za vigEnom kerpom. Potpuno osusi-
pranjs suta teaparatsoalz

o Lhvek odrizgvajte dno posude za kavanje Sisto da biste izbegli razne taloge
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H Ciscenje i odrzavanje

5.2 Skladistenje
* Ao Ureda) me nameravale koristitl dufe yeeme paflivo ga uskladiste
® lsopiajte sreds] | pustite ga da se ohladi pre nego ga Usidadistine
* Postavite uredal na hiadno | suvo mesto
* DrZie ureds] | wabl van domadajs dece.

5.3 Transport i otprema
. Prevozite uredaj u originaing] ambaladi tokom rukovania i ransporta. Ambalafa Zmi uredaj od
fizitxih n&tedenja.
* Me staviiajie teSke predmete na wredal B njeoovy ambalaiy. Uredaj mode biti odteten
* Ao aparal padne, mode prestati radit il moZe dodl do Traineg ofedenja
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H Resavanje problema

Probiem Uzrok ReZenje
Preiad: girupe
Ntegﬂd napajanja ili ie slab kontskt na e edal
- e i UTICrEIC! \_l'\.E'T--\_ r:l[!:ljzl"l}':'l EOvVErte ds
1 | Proizvod ne radi s S
Mapon niapaiania proevods
Hrana j= nedovolino E i s i Komibinejie recepis | svoge ishusto
R e e Jrems kuvanja nije odgovarace da higie préagodil pripremu j vreme
+K:;u:ﬂ.a oreetite prvi ZE:JT, :u:-..E,. ite
Qi Cipienere Ml ST
-t HAnEa histe uklonili ulie protiv hrde na
grejady proizvoda
4 | Guden mirs Ppcuda zs lunvarie foka 22 lehOVe. | donite strani predmet
Ma dispieju s prikazujs
&5 | E1 i proizved vise ne Levi pieh z3 kuvanie NTC iskdjuden
radi
Ma displeju se prikazupe
26 | E2i proizvod wite ne Lev: pleh za kuvange NTC ne rad
radi
| M3 displsju = prikazups - )
7 |E2 prodiod e prestan Desni pleh za kovanjs NTC
Atk iskijutan
Ma displeu =& prikazue Desfia posuds 72 kvanie NTC
B | E2 i proizvod je prestag | S550S POSUCS 22 kvamnie N1
do raed : ne rad:
- | Madizpieju 5= prikazuie | Problem =a zeftinim prekadaam
‘9 | E5iproizvod je prestac | napajana (levi pleh za kuvanje
da rad NTG)
. | Madisoleie s prikange | Probler s zadtitnim oreiedsfem o )
10 | Eoip é;:».z'mﬂ jepresiza | napajanja (desni pleh 22 vanyes Foslati servigeru na popravku
| daradi Cl
Ma dispieiu se prikazuje | Froblem =5z za&titnim
11 |E7iproizvod je prestao | prekidadem napajanja (problem se
da rad prikijuckom)
: Ma dispisju se prikazuje | Problem ssa zaghitnimn
12 |ESiproizvod je prestac. | prelddadem napajanja (problem s2
| darad prikijuckomm)
13 EE.:E;E!;{;;?ED;E:&:E Problem =3 zastitnim prekidatemn
cz radi 2 nefgjans
Ma dizpieju == prikazuje | Problem =3 zaitinim prel-'jaéem
14& | E10i proizvod je r.gpajar-;lju (ctpor l=vog pleha za
prestac da radi kivanja)
. | Ma dispieju sE prikazuje | Problem g3 zaZtinim prekidadsem
15 | E10i proizvod je niapajanja {otpor desnog pishaza
presac daradl 'mmnj&j
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Mons, npo4yeTeTe NLPBO TOBa PLKOBOACTEO!

YBamaeMu KNUeHTH,

bBnarogapum By, Ye 3akynuxte npoaykT Ha BEKO. buxme uckanu na
NOCTUTHETE OMTUManHaTta eeKTUBHOCT OT TO3W BUCOKOKAYeCTBeH
NPOOYKT, NPOW3BEEH C HAa-CLBPEMEeHHa TexHonorva. Mona, yeepeTe
ce, Ye cTe npodyenu U pa3bpanuy ToBa pLKOBOACTEO M AONBLNHUTENHATA
AOKYMeHTaUWA npeaun ynotpeba v rv 3ana3eTe 3a cnpaexka B Obaeue.
BrnoueTe TOBA PLKOBOACTEO C YCTROWCTBOTO, ako ro NpedaeaTte Ha
HAKOW Opyr. Cna3gadTe BCWYKW MpedynpewaeHuA u uHdopmauua
NOCOYEHW TYK U CreBaiTe MHCTPYKUUUTE.

CUMBOIM U TEXHUTE 3HAYeHUA
Tean CMMBONK CEe W3NOMN3BAT B UANOTO PLEOBOACTEO:

m Bam+a wHopMaUmMa ¥ NPENoOPBEM OTHOCHD M3MON3BAHETO HA ypeda.

BHUMAHMWE: lNpegynpexaeHns 3a TenecHu
HapaHABaHUA UMW MaTtepuanHn LWeTu.

I
Qi’ MogxonAL] 33 KOHTaKT ¢ Xpada.

,: * , He noTanAiTe ypeaa, 3a¥pansalina kaben unu Wencena BLE BoAa WK & Jpyrd
TEUHOCTH.

BHUMAHME: CTeneH Ha 3alyunTa OT TOKOB
=5 yAap

PELIMKITAPAHA »



n BaHu MHCTPYKLIAK 3d besonacHocT 1 onaseate Ha OkonHaTa Cpeda

Tosn pasgen  cbabpka
MHCTPYKUMK 3a BesonacHoCT
3a npepoTEBpaTABaHe Ha
OMacHoCTW, KOWTO MoraT Aa
OoBefaT [0 HapaHsBaHe
UNK MaTepuanHu LWeTw.

Beska rapaHuums e
HeBanuaHa, ako  Tesu
MHCTPYKLUMK He Ce CrasBar.

1.1 O6bwwm npaBuna 3a

be3zonacHocCT
*Toan ypen oTroeaps
Ha MeXayHapoOHuTe
cTaHpapTu 3a
De3onacHocT.
*To3un ypea e

npeaHasHayeH fJa ce
W3non3sa B BMTOBU W
nogobHU NpUNoOXeHUs,
KaTo Hanpumep:

CNYXUTenu z
KYXHEHCKUTE 30HW Ha
MarasuHuTe, oducuTe M
Apyru paboTHK cpeawu,

* - CTOM@HCKN MNOCTPOMKM,

*-0T KNWEHTW B XOTEnNW,
MoTennn W apyrn Tunoee
HKANMWULWHW Cpeu,

pa3nnyH1n BUOOBE

HacTaHABaHE C HOLUYBKa

CbC 3aKyCKa.

« AKO KM3Non3BaHeTo Ha
ypeaa € OrpaHu4eHo
40 MNO-Manko OT TOpHO
CNMOMEeHaToTO, TOBAa
Tpsbea aa Bvoe
fICHO TMOCOYEeHO B
WMHCTPYKUUUTE.,

«euaTa na ce
HabntogasaT ga He cu
UrpasT ¢ ypeaa

« To3n ypeg moxe ga ce
W3nonsea oT geua Hag 8
roguvLlLHa BB3pacT, Xopa ¢
hn3nyeckn, CnyxoBu UInu
YMCTBEHM 3aTPYOHEeHUS,
KaKTo U OT Xopa ¢ nunca
Ha OMUT WKW MO3HaHWA,
aKo & OCUrypeH KOHTpon
UNu UM e rnpegocTaBeHa
WHoOpMaUUa OTHOCHO
OnacHoOCTUTE.

*AKO 3axpaHBaluaT
kaben e nospedeH, ToW
Tpabea oa 6vae 3ameHeH
OT TnNpoOWM3BOAUTENS,
HEroB CEpPBWU3EH areHT
unu nuya c¢ noaobHa
KBanudpukauus, 3a ga ce
n3berHe onacHocT.
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n BaHn MHCTPYKLIMH 3d besonacHocT 1 onaseate Ha okonHara Cpeda

*[louncTBaHeTo 7
nogapbXkKkaTa oT
notpeburens He Tpsabea
[Aa ce W3BbplUBa OT Aeua,
OCBEH aKo Te He ca Hajg
8 roAMHWU W HAKOW K
Habnwaasa.

*MaseTe npoaykta W
kabena Ha npoaykTa
Aaney oT obcera Ha geua
noa 8-roguilHa Bb3pacT.

* PasnonoxeTte OpBXKKUTE
Ha ypeauTe 3a roTBeHe
(ako uma Takuea) Taka,
ye ropeLiuTe TEeYHOCTHU
Aa He ce pasnueaT U
nocTaseTe cTabunHo.

*YBepeTe ce, ye
HanpeXeHUeTo, NOCOYEHO
Ha ypega, e CbLoTo

KaTo HanpexeHWeTo Ha
eneKkTpuyeckara Mpexa
BbB Bawwuma gowm.

* ianonzeante ypena cbe
3a3eMUTENEH KOHTaKT.

* He nanon3eanTe ypeaa ¢
yabokuTeneH kaben.

*He nocTaBalTe ypeada
Bbpxy wunu ©6nuso go
M3TOYHMUM Ha TOMMWUHA

KaTo doypHU 1 NEYKM.

-3a pa npegoTeBpaTtuTe
nospega Ha
3axpaHeawua «kaben,
He no3BonsBanTe ga ce
NpULLUnBa, NpUTMCKa UK
Tpue B ocTpu pvbose.

* He usknwouBanTe ypega

OT KOHTaKTa, KaTo
AvpnaTte kabena.

« He noTanauTe ypena unu
3axpaHBawua My kaben
BbE BOAA.

*He ocTaBaAWTe
ypega ©0e3 Hagsop,
NOKaTo e BKMNWYeH B
enexkTpuyeckaTa Mmpexa.

He pasrnobssaunTe
ypeaa.

*13non3eanTte camo
OPUTMHAMNHWU YacTu WNu
yacTu, npenopbyaHu oT

Nnpou3BoauUTeENA.
*N3knoyete  ypeaa
OT KOHTakTa npeau

MoYncTBaHe v noacylueTe
HanbfIHO BCWYKW 4acTu
crneq nodYncTBaHe.

*MouyncTeTe ypena
B CbOTBETCTBUE C
MHCTPYKUMKUTE E

OPUTIOPHIK C ropeLy BL3ayX | PLEOBOACTBO 3a notpebuTens
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n BaHn MHCTPYKLIMH 3d besonacHocT 1 onaseate Ha okonHara Cpeda

pasgen [lloynctBaHe W
NoAapLHKKa.

* He noctasanTe ronemu
napyeTta xpaHa B ypeaa,
Tbil KaTo TOBa MOXe aa
MPUYUHI NOoXKap.

* He pokocBaunTe LWencena
Ha ypeaa, oKaTo pbLueTe
B Ca BraXKHW M1 MOKPMW.

* He wuanonssanTte ypega
BbB BriaXHa cpeja.

*He wmecTeTe ypeaa,
JoKaTo ce W3nonssa W
MacrioTo BbTPE € ropeLLo.

* He w3non3saiTe ypeaa

B unu B Onusoct Jo
EKCNMO3NBHMU Mnu
3ananuMuM  cpegu W
BeLlecTBa.

*3a gOa u3berHeTe
OnacHOCTTa OT U3rapAHKS,

He [okocBailTe ropeLyu
MNOBbPXHOCTU.

*OcTaBeTe ypega Aa
n3cTuHe Ha OeszonacHo
MACTO, HEdOCTBLMHO 33
Aeua.

* He GrnokupanTe oTBOPUTE
3a BXO04 W WU3xond 3a
Bb34yX, AOKATO ypeabT

paboTu.

«He ce HaBexpganTe
Hag ypeja, gokaTto ce
uanonssea. o Bpeme Ha
ynoTtpeba oT ypepa ce
usgura ropely sb3gyx!

*YpegwT ce Haropellssa
no epeme Ha ynotpeba. 3a
Aa n3berHeTe onacHocTTa

OT W3rapsHus, He
AOKOcBalWTe ropewm
MOBBLPXHOCTH.

YBepeTe ce, ye
NnoMeLweHNETO z

NOAXOARALO MPOBETPEHO
no BpemMe Ha ynoTpeba.
B cnyyan Ha noxap
U3Knw4yeTe ypega oT

KOHTaKTa.

*He w3nuBanTe BOAA
BbpPXYy ypeda, Tbil KaTto
TOBa MOXe Aa MPUUYUHMU
ONacHOCT OT TOKOB yaap.

- He u3anonseanTe ypeada
C BbHWeEH TaWumep
UNu oTAenHa cuctema
3a OUCTaHUMOHHO
ynpasneHue.

»A3znon3Bante camo
MeTanHW KYXHEHCKM
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n Baxu HHCTPYKLIWH 3a DesonacHocT W onassate Ha oOkonHaTa Cpeaa

CbAOBE C W30MNUPaHMK
OPBXKKM ¢ ypeaa.

*He nocTaBaWTe HULLO
BbpXy ypeda, A[okarto
paboTu unu e ropeLu.

*3a [Ja npeKkbcHeTe
Bpb3KkaTa, 3aBbpTeTe
[V1cKa Ha Talimepa v aucka
3a TemnepaTypaTta Ha
M3KIKYEHO MOMOXEHUE.
Cnen ToBa W3KMHOYeTe
ypena oT KOHTakTa.

*CbXxpaHaBaurTe
ONaKOBBbBYUYHMUTE
maTtepuanmu Ha
HegoCTbMHO 3a Jdeua
MSCTO.

1.1 CroTtBeTCTBME C
Oupektuearta 3a WEEE n
M3XBBPNAHE Ha OTNaABb4YHU
NpOOYKTH:

Toaw nNpogyET € B CbOTEETCTEME
¢ [Hupextweata za WEEE Hna EU
(2012/193 / EU). Tozsw npogykT HOCW

rnacuuKaLMoHeH CHMBON 34
OTNAAEYHD ENEKTPUYECKD W ENMEKTPOHHD
obopygeane (WEEE).

=.7| 1031 CHMEQN NOK33EA, Ye TOZW
npogyxT He TpAbea ga ce
W3IXBLPAA 3380HO0 C© JpyTH
BUTOBM 0TNagbUM B Kpas HAa
EKCMNOATALMOHHUA MY MWEOT.
WMznonseaHoto ycTpoiicTeo TpRbBa ga
Obae BLPHATO B OMUUWANHUA NYHKET 23

cubupase W pEUMENWpAaHE  HA
EMEKTPUYECHN n ENEeKTPOHHK
YCTPOWCTEA. 33 O3 HaMepuTe Teaw
CHCTEMM 23 CEOMpAaHe, MONA CBLPHKETE
CE& C MECTHWTE ENacTH MMM TERTOBEL HA
OpebHo, OT KbAeTo e 33Ky NeH NpogykTa.
BcAko JOMEKMHCTED WIpae B3¥H3 pOns
23 EL3CTAHOBABAHETO W PEUMKITMPAHETD
Ha cTap yped. [paBunHOTO M3XBLPNAHE
H3 M3NON3BaHWA Yypeg nomara 3a
NpefoTEQATABAHE HA  MNOTEHUWATHH
HEraTUEHM TMOCAEOWUM 33 OKOMHATA
CPEeaa W UOBBLLKOTO 20pase.

1.2 CbOTBETCTEME C
Oupektueata RoHS

MpogyeTsT, KOWTO CTE  3aKynWnM,
oTroeapA Ha [upektueata Ha EC RoHS
(2011/65/EL). Tol He cravpp#a BPEOHK
W 3abpaHeHn marepwand, NMOCOYEHW B
AWpeKTHBaTa.

1.3 UHdhopmauua 3a

onakKoBKaTa
OnakoEbyYHUTE MaTepuanu Ha
a npoaykTa ca NPoM3BEOeHH OT
pPELMKNUPYEMH MATEPWaNKW B
CHOTBETCTEME  ©  HAWWTe
HauWoHanHW paiznopenbu 3a okonHata
cpega. He waxebpnaiTe onakoBLYHUTE
matepuanu 3aegHo ¢ OuToBMTE WMIM
apyrv  otnageuyn. BrpHete ™ B
NyHKTOBETE 33 cEOUpaHE HA ONAKOBBYHM
MaTepuany, cnpefeneHn oT MEecTHUTE
BNACTH.

1.4 Ba¥Hu TOYKM 3a NecTeHe
Ha eHeprusa

CrazeaiiTe BpemseTo, NPenopbyYaHo B
DBEOBOACTEOTO, [A0KATO W3NOMN2EaTe
ypena. MaknwoueaiTe ypeaga oT KOHTaKTa
cneg ecaka ynotpeba.

OPUTIOPHKK C TOpeLl Bhanyx / PbKOBOACTBO 3a noTpebutens
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H Bawunat PputiopHUK ¢ Nopewl Bu3ayx

IMALMTE BLpXY YPeda W CTORHOCTMTS, NOCOYEHW B JOKYMEHTHTE, MPegoCTAESHM 33aJHO C
NpoaykTa, ¢a nonyyeHy B naSopaTopHK YCNOBKA B CLOTBETCTEME CLL CLOTBSTHMTE CTaHAapTH.
CTOWHOL THTE MOKE 3 BEPUPAT B 33BHCUMOCT OT ynoTpedaTta Ha ypena ¥ YCOBMATE HA OKONHATA
tpena. CTOMHOCTHTE Ha MOLHSCTTS C8 TECTBAHM NOM HAaNpeweHe 230 W
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E Bawunat PputiopHUK ¢ MNopewl Bu3ayx

Lndhpos koHTpONEH NaHen
MMogeu#Ha KaMepa 33 TOTEEHE
Crenaw 33 roTeeHe
JaxpaHeal kaben

Maxop za ewagyx

bal

TexHUYecKH gaHHW

| Jaxpansane |220-240V ~ 50-60 Hz
| Koucymaumun | 2000-2400W
Ha EHEPIUA

|[Kanauywter(BEL{425L+4251)
Ha Tagarta
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H Ynotpeba

3.1 ¥noTtpeba no npegHasHa4YeHue

¥peObrT & TNpegHasHayeH camo 33 OoMawHa ynotpeba, He & nooxogAw 33

npodhecuoHanHsa ynotpea.

@

HOPpManHO.

3.2 MNopgroroBka Ha ypena 3a ynotpeba

*/1znonaeaiiTe ypeaa B U3NPABEHO NONOMEHWe BbpXY cTabunHa, paeHa, umeTa,
CyXa W HENMB3raLLa Ce NOELPXHOCT.

Korato wznonsearte ypeda 33 NbLPEW MbT, MOXE O3 WMMd Nex OWM. Toea e

b

Mpegw @ WSNCN3EaTE ypeaa
3 MBPEW NBT, OTCTPEHETE
OTIBKDELYHATE  MASTEDHANM K
NOCTEESTE YDEQE BhpMy PEEHE.
YWCTa paboTHS NOEBLDEHOCT.

o =

CNeg, KETO NOYWCTHTE BCIMKRH LACTH,
noCTaEeTe TagatTa 53 FoTEese (2).

YpenuT e roTos 338 ynoTpeda.

@

38 08 OTEOQMTE NOOBMAHWTE
TAEW 33 NOTBEHE (2], XBaHETE
SOPAB0 QPLHKATE] Chem ToBa
M3TLpNalTE  KaMEpHTE OT
CNOTOBETE MM.

MoMMCTETE NOQBMAHWTE TAEH 38
roTeeHe (2} ¢ ToONNAa camyHeHa

BOOE.

3anwpeun NyTHacTpoRTE ypeda Ha pewrs "M, H3C TpOITE ro Ha HAR-BNC OKA TEMNEPATYDSE
W ro ocragete g3 pabomi 10 mukyTe, Gez 03 JoDaERTE HUKSKEW CHCTIEEM.
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H Ynotpeba

3.3 Kontponen naden v LED gucnnen:

Crzaanes 33 ofwo nonzease. FruHara Nporpass EM NOIS0NAES 45 NDWIOTEARTE
M TEEDEQQCTEC XPaHATE O MIELH 3303 JSHNTE NPOTPaMi

REED MpoOrpaEMa e cnelWandd paz pafioTeHa 33 goMaussd nTaue. C Taszw nporpaws

{’B’ Miane MOMETE ChUYO 43 MOTEHTE WOQCKM 3p0EE.
. Ta3A NporpaEMa e cieuwandc paspabiorexa 33 3enequyun. Moxete g3
ﬂi‘? JEnSHUyLK WENONZZ3TS T32M NPOTPEME 33 MeESHE Ha £3pTodK W ECAKIKEM IENSHUYLR.
Ta3l NPONpEMa & CRELMANHS NPOSKTMDEHE 33 NEYMES, K3TO CA3GKALLA # Xnab.
@ DypuaTopTa

Ta21 NporpamMs & CNeURanHe pazpsboTeHs 2@ NpeTONnRHE.
iy JrmonneHde

T33W NpOTPEMaE 2 CIEUWENHT pazpeboTeHa NPorpama 33 pazMpasRESHE.
# “33upaIAzase
0
@ Creyranso pa3pafoTeHE NPOrpEME 38 CYWEHE B3 Xpasa. WManonses ce 3380H0 ©
@ Cylmess SECSCOIPWTE 33 CYLEHS

3.4 MNpegynpexaeHWa Npeau nepea ynotpeba

Waiop ka3 KACTROME
K3 TEWNEQETYRETE

S3IMpIAEIHE
. ...}IJ’I-’

__3arUTBEHe[2}ean5paHa
N\ o

nepaTypw,
Wadog 13

BROLHEKN PR T

WkajacaTop MHIEETDD

23 NoEpeR3 & 13 Noegena

NAE3T3 TAE3 H3 AACHATA
e

A3 TaE3 43 HakTpofea 3
CTapy i MECELTTEIHOCTTE
May meTTs
= isienwekTHa Nongupeare| TIAcH3 Ta83
DOELPUEIHE Tonno CREMOEHIRISHE  CTARTTISYES

H3 TaBH
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Ynotpeba

Haii-gobpoTo nokadeHAEaHe W roTEeHe O0WKHOEEHO Ce
NOCTUrE BBPXY DELIETHATA 33 roTeeHe. [lpenopruea ce ga
M3NOM3BSTE DELUSTEATA 33 FOTEEHE 33 BCWYEM PELUENTH W
MEUEHN ACTHA.

3.5 [lencTBHNE

3.5.1 U=z60p u cTapTUpaHe Ha nporpama

ypena, HaTUCHETe W aaapwxTe ByToHa "Crapr/Cron” wnu ByToHa "Mabop
Ha Taea" 23 3 cexyngu. Cneg Toea wzbepeTe #enaHaTa NporpamMa, kaTo
WzbepeTe TAEATA OTHOBO.

f Axo WCKaTe 03 NpEeBKMHYMTE HA OpYra NporpamMa ched cT3pTHDaHE HA

cnoped wabpanuTe dyHELMKW 23 roTeeHe. MomeTe O3 mpoMeHWTE Teau
TEMNEPATYPW W BDEMEHE MO HENaHKe.

*3a A3 OTMEHWTE Npoueca Ha rTeeHe, HATUCHETE W 34pBbHTE 'E'_l.I'TDHE

"Crapt/Cron” unwm byTona "Mzbop Ha kamepa” 3a 3 cexyHgw. [porpamara
33 roTeESHE, KOATO cTe u2bpanu, we Grae oTMeHeHa.

o * [lucnnenAT Nokasea aBTOMAaTHYHO 33430eHUTE TEMNE paTypH U BEpEMEHS

™y -" ™ S T
._I
1 | |
Y| > 4 >
b
| ;'—"_—|.{
M
[ K e L — ——
LSS
Lo A b -y L A
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Ynotpeba

BrmiweTe ypeOs B KOHTaKTa
M  HatucHeTe GyToHAa 33
BEM4ESHEMIKTIOMEEHE =]}
" Cnen kaTo NaMnEdEATE Ha
TaepaTa  cBETHAT, wWzDepete
HENaHaTa Taes LU . Cneg kato
wibepete Taeata, wsbepere
WENSHATE NPOTPEMa 0T MEHKD
Mporpamu cnopes ToBS, KOSTO
WENSETE [ OTEMTE.

Crnepg uwibupaHe HE enaHata
Nporpama, wzbpavara
Npoipama LWe CBETHE C ApKa
CEETNWMHA. Ak MokaTE ga
MPOMEHHTE npofpamara,
moeTe ga wsbepere eana ot
cnado OCEETEHUTE NPCrPaMM.

Cneg, KATD
npodpamars, MOHETe 43
sagageTe TEMNEPATYPaTA
M BpEMET0 33 FOTEEHE,
K2TO HATWCHETE MKOHMTE 38
TEMNEQAETYPE W EPEME.

CTapTMPEATE NPOUSCE  Ha
rOTEEHE, KaTo  HATWCHETE
wkoHaTa 33 cTaprt  Kormaro
¥EMASTE 43 MOTEMTE 8 OpYTaTa

wibepete

KaMEpa, NOBTOPETE NpoLEca,
¥ato nsbepere Tasa

3.5.2 HacTpo#ka Ha TeMnepaTypa U Epeme

Hatucuere Bytonute “C' unn ', 3a oa 3anajete TeMneparypata WNv BPeMeTo.
{:HMEIDJ'I'hTmlf +f

& 3KTUEMPaH. 33gaiTe TEMNEpPaTYPaTa M BEMETO H3 WEN3HaTa CTOWHOCT, KaTo
uznonaeare cumeona {=|[+[.

3.5.3 HacTtponku Ha pyHKUMKTE

3.5.3.1 MuTenuresTHO QOBEBPLEBaHE D=

DyurumaTa "MieTenwredTHo QoBbplUBaHE” BW MO3IBONABA L3 33N0UHETE W
3ABLPIWMTE 2 pDAINWUHK XPaHW e0HOBDEMEHHO MPM PAIMWUHK TEMMOEpPATYDM,
EPEMEHE W PEXMMU HA TOTESHE.

1. TogroTeeTe HaC TROMIMTE 33 TOTESHE 23 NRBSTA T3B3 HA YPSAa, ¥akTo & OMMCaHO B pazgen 251

2 Cneg Toea wabepeTte NPaEBUNHATA TAES W PEIYNMPAATE HACTPOWKUTE 33 FOTEEHE.
3 Mabepete dynrumaTa MHTenWreHTHo gOBBPLWIEAHE" HA ypeda.

4 CTaptupaliTe npoueca Ha TOTEEHE, KAaTe HATUCHETE edWH OT DyToHuTe 33

CTAPTHRaHE. 'E"rpE,El,'bT we 3andyHe npoyeca Ha roTeeHe, 3a 44 3a8LplUM W geeTe
Taen eqHOBpEMEHHD.

LectT Ha roTeeHe He TpADBA 43 & 3an04YHaN B HWTO eaHa Taea. Axo roTee-
HETD BEYE & 33MOYHAEN0 B NoHe eaHa Taea, dyHkuuATa "MHTenuredTHO
OCBEpLIBAHE" He MOoxe 43 Drge wabpana.

f 3a ga wabepete dyHEUMATE "VIHTENMIEHTHD QOBLPLIEaHE @_‘:@' ', npo-

3.5.3.2 NogaspxaHe Tonno £ %
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n Ynotpeba

QynrymATa JJlogowpxade Tonno' BW NO3BONAB3 43 NOSALPWATE XpPaHaTa CM

TOMNA, KOFAaTo NPUEMKYKA C TOTBEHETO.

1. TloproTeeTs #EnaHaTa T3E3 33 MOTESHS, KaKTo & onucano B 351, Cneg ToBa HatMcHeTe DyToHS
"CTapr”, 33 03 33N0MHETE FOTEEHETO.

2.Cnepg kaTo TOTEEHETO 3anodHe, HAaTWUCHETe MEoHaTa [logowpwade Tonnmo
(Mowere culWo ga HatucHeTe Mkonata lloggobpsade Tonno®, npegw ga
23M0UHETE 03 FOTEMTE.)

3.Crnen npvENHYBaHE HA NPOLUECd H3 TOTESHE YPeObT We NoAAbPHa TEMNEpaTypaTa
H3 BALIATA XpaHa.

|+ DyHKIMATS 33 NOLIEEHAHE H3 TONNWHA 0CTAEE AXTWEMPaHE 33 15 MUHYTY.

o * MomeTe cwiyo Taka oa wabepere dwyHkumATa "Togobp#ade Tonno”, npegw 4a
2aAN0YHETE MPOLECA HA FOTBEHE.

3.5.3.3 CMHXpOHMU3MpPaHe Ha roTeeHeTo [<1.]

C ¢l'[|."HKLI|HF|TE 3d CHHXpOHW3WpaHe Ha TOTBEHEeTO MOWeTe nNeCHO fa Ch4YeTaaTte
TABWUTE, KOTATO NOTEMTE £0Ha W Chla XpaHa ¥ B ABETE TaBW.

1. ToaroTeeTe NABATA WK QACHATA TAE3 Ha Ypeda, kakmo e onkcaHo B 251

2.Cneg ToBa wabepeTe OQACHETAE KaMmepa Ha ypeda W HaTWCHETE WKOHAETA
"CHHXpOHU3WpaHe Ha roTeeHeTo".

3 Bowukw Temnepatypu W paboTHY BEpeMEHa 03 CUHXPOHW3WPAHKW B JBETE TaEW.

4 Axo HaTucHeTe WkoHaTa "CTapT’, MOMeTe 03 WIELPLUMTE 80WH W Chll NPOLEC HA
rOTEEHE B OB OTAENHW TAEMW.

o Crned akTMEMpaHe Ha gyHKUMATE "CHHXDOHWMPAHE HA TOTBEHETO  BCUYEK
NPOMEHNW, KOWTO NPREUTE B £0HA TAB3, CE NPEXELPNAT B ApyraTa.

3.6 loTBeHe

e nocTurHeTe no-goDpW pe3ynTaTW, SKO CMECHTE XDEHATAE © MAnko KONMWYECTED
M3CIC, KATO HAM3HETE XDEHATA © MACI0, NPSaM 43 A NOCTAEUTE B TAEATA 33 MOTEEHE.

He pokoceaiTe NMOQEMMHWTE TaBW 33 TOTEEHE, KOraTo ca ropetln, © 13-
EMYHeHWe Ha OPBHEEWTE.
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A L

A L

-

HSBE,IJ,ETE TABETAE 38 IOTEEHE W A
NOCTAEETE EBPXY paEBHE. 4YKUCTa

NOEBPXHOCT.

MocTaBeTe xpaHaTa B TAEETE 58
roTeeHe. Cneg TOEA NOCTABETE
TABETAE B YPSAa M CE YBEDSTE,
Yye & NOLTEEEHA NPABWTHO.

HENRIHATE

NpOUECE Ha MTESHE.

Cebprete ypega M Mabepete

nporpama
roTEsHe. CNed TOES JaN04HETS

38

e

2

Horato wsbpaHoTo Bpems 33
FOTESHE WITEYE, LIS MpoSByWM
NpegynpedUTENed  CWIHan M
YPSALET SETOMETHYHO LWE Cchpe
FOTEEHETD.

W3eageTe TaBaTa W NpOBSpETE
AENW  XpAHATA © HambMHD
CroTESHa. AkD e Heolxoowmo
SOMBTHUTENHD TOTEEHE,
MOKETE 03 YABMTEUTE BPEMETO
33 MOTBEHE OLUES MEnko.

Korato mpowy
NpexELpneTe
KYTa WM YRH)

. Ja 44 OCHIypuTe paBHOMEDHO FoTBEHE, BHUMATENHO
H3BaneTe W padknatete T4ABaTa 2a roTeeHe nNo cpefara Ha
npoueca Ha roTeeHs HNK K3 nonseaiTe LHNEW, 22 4a OE'I:'FIHETE
XpaHaTa, 2a Ja He HagpackaTe Taeara.

- anEETE Ta2W NpoUenypa No-4ecTd, SK0 NPaEWTE BNl UWWELN HA NMTEESHE UMK
A0 MCEaTe No-XPYyNE3BEN PE3YNTATH.

DpUTIOPHKE C ropell Bb3ayX / PLEOBOACTBO 3a noTpebuTens
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) aHaTa fag0wesendtBaiind heeoanaipeay 58 TeRBaaETNET
TaBa Fa0oTBeRe ([BhHwHaTa CTpaHa Ha ypeda, Tel kato no-

by WEBRGIDETIADHAFRBAT L) AUe2hA 8 TSR WS Be AR
"Nk

0B WTE IR FOIRERE NOELDXHOCT Ha ypena.
. I{oram efmd apTUAa e roTOBEA, YpedkT BefHara e roToe 3a Apyra napTuaa.

EQEME HE NPOUESCA H3 33BLPTaHE.
*He nocTaeANTe NPogyKTa BLpxy paboTHMA CW NAOT No TAKEE H3YWH, Ye
a Gnoxnpa KaHanuTe 33 W3X04 Ha Bbaayx.

*He nocTaeAiTe Opyrv NpogyETH BELpXY ypena.

f *MaiiTe npegewa, Ye YCTPOWCTEOTO MOME 03 CTAHE MHOM0 TOPEeLlo no
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n Bpeme 3a roTBeHe

HacTpolknTe no nogpasbupade Ha3 TEMNEPATYPaTa M BDEMETO Ha NPOTrPaMKTE HA
ypeaa ce 3303EaT aETOMATHYHO.

CregeawaTa Tabnuua gasa obly npernes Ha BPEMETo 33 TOTESHE 33 PI3TNMUHK
xpaHu. BpemeTo 33 roTEeHe 33BUCH OT JeDenuHaTa, MapKaTa U KOHCUCTEHUMATS
Ha xpaHaTa. [penoptyeaHuTe BpEMEHS M KONWYECTES TPROEA Oa ce cYMTaT 3a

npubnManTEnHK.
Mporpama XpaHa Temneparypa |pogsnsHTENHOCT
ByTusTa (4 GpoA) 180°C 24 - 30 wawH
Mune [TnetiEy repau (2 =200 ) 160°C 24 - 30 MvH
Kpwmya (2 GpoA) 180 rpagyca 180°C 22 - 26
[MpecHu Eaprodw 200 p 2FC 20-25 wH
MpecHw Eaprodm 500 rp 200°C 24 - 30 wvH
Jampazeqw KapTodes S00 o 200°C 20- 27 W
Jenenayumn Jampasenu kapTode 1000 p 20°C 42 - 43
%“ = MO TIPEMIYER 42 | g0er, 15- 20 1
| Tycun Kpersers ja0°c 10- 15 1
Ea““g‘m TR DP | pme 20- 25
drypHaTopra MdsH 160°C 15- 19 miH
PazupazRease Kaitaz, muneuED, BodTETa W AD. 35-50°C 15 - 30 mH
Ooaaar (2-3 vw pebenuHa) 5C T-9uacs
FOEnes (2-3 mm gedenuHa) &h°C T-Suaca
Cywens BaHaH (2-3 mm nedenuHa) 60°C T-9uacs
MatmamsaH (2-3 wm gedanuHa) 55°C 7-8uaca
[t0a (nefenus 3-4 Mm) G0°C G- 8 uacs
AnaHac (gefennra 4-5 ) G0°C & 8uaca
©PUTIOPHNE C ropely BL3ayX / PLEOBOACTEO 3a noTpebuTena 195/ BG




H MouyncTBaHe U NogapbLXKKa

5.1 MNoywncTBaHe

Hukora He wsnonzeaiite OSHaWH, pa3TEODWTENM, a0PA3IMBHM NOYWCTEALM
NpenapaTtv, METANHW NDEAMETH MK TELREM YETHW 33 NOYMCTEAHE HA ypeda.

- ™

f

Vakmeoyste  ypema W o OCTSEETE YPEQE 08 MW3CTHMHE  M3Ba0STE NOQEWEHATS
WIKMHUETE OT 3AXPEHESHETO. HEMRITHD. KOWHWUS 38 TOTESHS (3) oT

YEEMETHETD.

o W3ganeTs TAEWTS 33 MOTEEHE OT YPEOA, 33 3 NOIB0NWTE Ha YPROa 03 o8 OXNam no-Oupao.

MoweTs 03 MEMWETE TasaTa MouwcTETE BEHWHETE CTpaHs
38 TOTESHE B TOMNE CEMYHEHS HE YDSOS C ENa¥HE Kbpna.
8003 MMM E  ChOOMWANHA WMIcyLISTE HAMBMHO EhLHLHATS
MASLLMHE. YACT HE Ypeaa.

Bunarv nogaos FI'HCEF‘ITE OBHOTO HA TABATA 33 TOTEEHE WMCTO, 38 Aa wiberdete
HaTpyNEaHETO HA Yy OW TENA.
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H MouyncTBaHe ¥ NoaApLXKa

5.2 CoxpaHeHwe

*Aro He EbIHaMEDPABATE 3 W3INON3B4Te ypeld 23 No-Abnkr nepuon ot epeme
ChXp AHABAATE Mo BHUMATENHO.

*zknoyeTe ypena oT KOHTAKTa M Mo OCT3EETE 08 M3CTWHE, Npeay aa ro npubepete.
*CEXpaHABaNTE ypena Ha XNagHo W CyYXo MACTO.
*[Nazete ypepa w kabena ganey oT geua

5.3 TpaHcnopT ¥ gocTaBKa
*TpaHcnopTUpaiTe ypena B OPMIMHANHATAE MY ONaKkoBKa No Epeme Ha pabota u
TpadcnopT. OnakoBKaTa Npeanazea ypeaa oT (bMavdyecka Noepeda.

*He nocTaesaiiTe TEXKW NPEIMETH BLPXY YPEAa UMW HEMOBATA ONAKoBKa. YpeasT
MOME Od C& NOBpenu.

*Aro ypenobT Db4e WanycHAT, ToR Mode O3 cnpe 03 paboTw MnW 03 HaCTBNM
Tpaika noeEpens.
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ﬂ OTcTpaHABaHe Ha HEU3NPABHOCTH

Mpobnemer Mpuumnna Powenue
[MperscEasnA 43
D RRARE 1D 5
HriMa 3axpaseaHe wim oS BpR3EE |0 P ——
QR Frevussa s pebor: | Wl etesrpiniecuy ek bt
JE¥PIHEELLOTO HANPEHEHHE HE
npoaysTa
HoMOMHMDEATE PELEMTH M NHUHIR
2 J{paua-raa :i:‘ri'"";f_;m“"u Epeuwero 33 roTEEHS HE & NpSSHNHo M ONKT, 33 A3 KCoPWIMDETE
i MOGICTOSESTS M EPEMETD
Horaro HENoNISaTE 33 MB0ER
eT, HACTROHTE TEMNEpaTypaTa
2 Myt I'Ié:-ﬂ TepES Cuazca cpewy prxaa :;E:;:m};:HZJ:;ﬁEUﬂE MMEYTH,
yroTpels S R pesTERR e W 23 43 NPEMIHSTE WECNOTS MECTHE
DEEAS BR QMY HITDESITENR B3
nDoaYKTE
‘ TEE3 33 rOTESHE, UEKMEIHE 33 TASS,
4 CrpaH«a Mepuzea 4 rRMD ELpwy HarpEzTENA OTCTpaHeTE UyNAKA NpEqMET
Ouennest nokazsa ET
n NTC
5 ;ar:ip;‘i‘ﬂnr 2 “;:na'!:*;?:a I3 roTESHS ]
FPohneny muesa F2 NAeata Taga 23 roteews NTC He
il ¥ PDAYETHT BEUS HE Ear
pabotn Pt
AOncnnerT nokassa E3 v 3 NTE
7 ApOAYKTLT & cnpan 23 OAcHaTa TAE3 33 roTesxe B
paBotw MIKMHUEHS
ExpassT nokazsa E4 » NTE .
8 MPOAYKTST € CripAn 43 &;a DACHATE TAE3 33 MOTESHE HE
pafiotn Pt
0 E:E'x:j;a;a?;i; Mpofnew cwl 33XPEHESWE NSYETHS
paﬁn‘ml nnaTea (NAE3 T3ea 33 rotsese NTC)
ExpanwT noxazsa E6 »
Mpofnew out 33DIRESLYE NEYSTHS
10 Egﬂ:ﬁr £ CApAn a3 m_lpma s fussaa I_L: = NTC) |V=npaTere ka cepena 3a pemonT
Expasis nosazss E7
11 n;‘;;;_ﬁ:“;afm 'ﬂ; Mpofnew ot 33XPIHESWETE NNATES
paGoTh {MpoGnew ¢ BpEILaTa)
; S Mpofnew cwt 33XDIHESLLETE NNETES
12 :Egﬁ:ﬁr E:CnpAr A2 {Tpofinew ¢ BpLagaTa)
EkpassT noxaies EG n
13 NPOJYKETST & CNpAn 43 Mpofinew cwe 33¥XP3HE3WSTE NNATES
pabotn
Ouennest nokazea E10 MpoBnew cwe 33XpIHESWLETE NNETER
14 W MpOAyKTsT £ COpRN 43 | (CunpoTMENSHWE Ha NAESS TaE3 35
pafioTi rOTEEHE])
Owennert nokazea E10 Mpofinew cwh 33XPIHESWETE NEYSTHE
15 W NpOOYETRET B CRORN A3 | MA3TES (CHNPCTMENSHEE HE SRCHITE
pabotn TEEE 33 MTEEHE)
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