Size: 165x180 mm

INSTRUCCION DE MANTENIMIENTO
DE CUCHILLOS DE ACERO

«+ Lave los cuchillos inmediatamente
después de haberlos usado.

« Se recomienda lavar los cuchillos a
mano.

« No deje los cuchillos sumergidos en
agua por mucho tiempo.

« Al lavar los cuchillos en lavavajillas,
pongalos separados uno de otro, no los
deje dentro después de que el lavado
se termine.

« Seque cuidadosamente los cuchillos
después del haberlos lavado.

» Mantenga los cuchillos en un soporte
especial, estucho o caja, separados de
otros cubiertos.

« Al cortar los alimentos use las tablas
de madera o plastico.

« No se recomienda usar los cuchillos
sobre superficies de ceramica, vidrio,
metal no destinadas para cortar
alimentos.

« Recordar que es necesario afilar
cuchillos incluso de la mas alta calidad.

MEDIDAS DE SEGURIDAD:

- Tenga mucho cuidado al usar los
cuchillos: jtienen hoja muy afilada!

- Tenga mucho cuidado al sacar del
empaque los .

- Manténgase fuera del alcance de los
nifnos.
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STAHLMESSER: GEBRAUCHS-
UND PFLEGEANLEITUNG

» Waschen Sie die Messer umgehend
nach der Nutzung.

+ Es wird empfohlen die Messer von
Hand zu waschen.

« Lassen Sie die Messer nicht zu lange
im Wasser.

. Falls Sie die Messer in der
Spilmaschine waschen, achten Sie
darauf, dass die Messer sich nicht
bertihren und lassen Sie diese nach
dem Spllen nicht in der Maschine
liegen.

- Trocknen Sie die Messer nach dem
Waschen.

- Bewahren Sie die Messer in einem
Messerblock, einer Schutzhiille oder in
einer separaten Schublade auf.

- Schneiden Sie auf einem Kunststoff-
oder Holzbrett.

«» Benutzen Sie weder Keramik, Metall
noch Glas als Schnittflache.

« Beachten Sie, dass auch hochwertige
Messer ab und zu gescharft oder
poliert werden mussen.

VORKEHRUNGEN

- Vorsicht: Scharfe Klinge!

-Vorsicht beim 6ffnen des Pakets.

- AuBer Reichweite von Kindern
aufbewahren.

STEEL KNIVES: USE&CARE
INSTRUCTIONS

« Wash knives right after use.

« It is recommended to hand wash
knives.

- Do not leave knives in water for a long
while.

» When cleaning in dishwasher, place
knives separately from each other and

do not leave them inside after finishing.

- Wipe knives dry right after washing.

- Keep knives in a special block, a case
or a drawer separately from other
flatware.

» When cutting, use wooden or plastic
cutting boards.

« Do not cut on ceramic, metal or glass
surfaces.

« Keep in mind, that even quality knives
require sharpening or polishing every
once in a while.

PRECAUTIONS

- Be careful: sharp blade!

- Be careful, when opening the
package.

- Keep out of reach of children.

MHCTPYKLIMA NO YXOAY 3A
CTAJIbHbIMW HOXKAMU

« MorTe HOXW cpasy »ke nocne Ncnosb-
30BaHuA.

+ PekomeHgyeTcaA  MbITb  HOXM
BPYYHYIO.

- He ocTaBnAanTe HOXW B BOAe Hagon-
ro.

« [py MbITbe B MOCYAOMOEYHOW MaLlVHe
HeobXoAMMO pasmelLaTb HOXW OTAENb-
HO Jpyr OT Apyra MU He OCTaBNiATb KX
BHYTPU MOCJIe 3aBepLUEHNA NpoLiecca.

« BbiTupaiite HOXM Hacyxo cpasy nocre
MbITbS1.

« XpaHuTe HOXM B CneumanbHowm
nofctaBke, yTnApe nam ALMKe oTaeNb-
HO OT Jpyrux Np1M6bopPoB.

« [pu Hape3aHunm  wmcnonb3ynte
fepeBAHHble nnm NNacTUKoBble
pa3sgenoyHble JOCKU.

« He pexbre Ha Kepamuyeckux,
MeTaIMYECKMX U CTEKNAHHbBIX MOBEPX-
HOCTSIX.

« He 3a6blIBaliTe, UTO Aake KaueCTBEH-
Hble HOXW BPeMs OT BpeMeHU TpebytoT
3aTauviBaHVA 1 NPaBKM.

MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU

- ByabTe ocTopoXHbI: OCTpOe ne3sue!

- Byabte OCTOPOXHbI NPU OTKPbITUK
YMaKOBKM.

- XpaHuTe B MecTax, HeloCTYMHbIX AnA
neten.




