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WERWENDUNG UND PFLEGE

1. Spiilen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch griindlich in warmem
Wasser mit milden Reinigungsmitteln und einem weichen Schwamm ab.
Es wird nicht empfohlen, mit Salz und Ol durchzuhitzen, da dieses
Produkt mit mattem Email bedeckt ist. Die Verwendung von Salz oder Ol
bei hohen Temperaturen kann das Produkt beschddigen.

2. In Zukunft wird empfohlen, ein gusseisernes Produkt direkt nach dem
Gebrauch mit sanften Reinigungsmitteln oder Soda in warmem Wasser zu
waschen. Die Verwendung einer Spiilmaschine kann das Produkt
beschédigen, es wird empfohlen, es von Hand ohne den Einsatz von
aggressiven Scheuermitteln zu waschen. Vermeiden Sie plétzliche
Temperaturénderungen, legen Sie heiRes Gusseisen nicht in kaltes
Wasser. Lassen Sie gusseisernes Kochgeschirr nicht lange im Wasser
liegen, trocknen Sie es sofort nach dem Waschen. Es wird empfohlen, ein
Papiertuch zu verteilen, um iiberschiissige Feuchtigkeit aufzunehmen,
oder das Geschirr unter einer diinnen Olschicht zu belassen.

3. Legen Sie beim Garen keine gefrorenen oder sehr kalten Speisen in
heiBes Geschirr. Das Geschirr sollte bei schwacher Hitze unter Zugabe
von Ol oder Wasser erhitzt werden; es wird nicht empfohlen, trockenes
Geschirr zu erhitzen, um Schaden zu vermeiden. Stellen Sie sicher, dass
der Durchmesser des Kochfeld-Heizelements gleich oder kleiner als der
Durchmesser des Bodens des emaillierten Produkts ist. Beim Kochen auf
einem Gasherd sollten die Flammen nur den Boden und nicht die Wande
beriihren, um ein Anbrennen der Speisen, eine Verunreinigung und eine
Uberhitzung des Geschirrs zu vermeiden. Entfernen Sie saurehaltige
Lebensmittel aus dem Geschirr sofort nach dem Garen und spiilen Sie es
schnell aus. Lagern Sie keine Lebensmittel in gusseisernem Kochgeschirr,
stellen Sie kein gusseisernes Kochgeschirr mit Essensresten in den
Kiihlschrank. Dieses Product ist fiir den Einsatz im Backofen, iiber
offenem Feuer, auf Elektro- und Induktionsflachen geeignet. Beim
Kochen wird empfohlen, Kiichenutensilien aus Kunststoff oder Holz zu
verwenden; es wird nicht empfohlen, Kiichenzubehér aus Metall zu
verwenden, um eine Beschadigung der Beschichtung zu vermeiden.



USE AND CARE

1. Before first use, rinse the product thoroughly in warm water using mild
detergents and a soft sponge. It is not recommended to ignite with salt
and oil, as this product is covered with matte enamel. Using salt or oil at
high temperatures may damage the product.

2. In the future, it is recommended to wash a cast iron product with
gentle detergents or soda in warm water immediately after use. Using a
dishwasher can damage the product, it is advisable to wash it by hand
without the use of aggressive abrasive substances. Avoid sudden
temperature changes, do not place hot cast iron in cold water. Do not
leave cast iron cookware in water for a long time, dry itimmediately after
washing. It is recommended that you spread a paper towel to absorb
excess moisture or leave the cookware under a thin layer of oil.

3. When cooking, do not place frozen or very cold food in hot dishes. The
cookware should be heated over low heat, adding oil or water; it is not
recommended to heat dry dishes to avoid damage. Make sure that the
diameter of the hob heating element is equal to or less than the diameter
of the bottom of the enamel product. When cooking on a gas stove, the
flames should only touch the bottom, not hitting the walls, which will
help to avoid food burning, contamination and overheating of the dishes.
Remove acidic foods from dishes immediately after cooking and rinse
quickly. Do not store food in cast iron cookware, do not put cast iron
cookware with leftover food in the refrigerator. The product is suitable
for use in the oven, over an open fire, on electric and induction surfaces.
When cooking, it is recommended to use plastic or wooden kitchen
utensils, it is not recommended to use metal accessories to avoid
damage to the coating.



IKCNNYATALMA U YXO4

1. Nepep nepBbIM MCNONb: i npoMmoiiTe W3 B
TENNOIA BoJE C MCMONb30BAHUEM LAAALLMX MOIOLMX CPEACTB U MAFKOM
ry6ku. He pekoMeHfyeTcst MpokanMBaTb C COMbIO W MACIOM, Tak Kak
[NlaHHOe M3eNne MOKPLITO MaToBOV 3Manblo. Mcnonb3oBaHue conu unm
Macna npu BbICOKUX TEMNEPATypax MOXeT NOBPeauTb U3fenue.

2. B panbHeiiluem usfiene 13 YyryHa pekoMeHAyeTcs MbiTb LaASILIMMA
MOIOLMMYA CPEACTBAMM WM COLOW B Temnoi Bode cpasy nocne
UCNONb30BaHUS.  MCNONb30BaKME MOCYAOMOEYHOM MaLLMHb MOXET
MOBPEAUTL U3/leNINe, XENaTeNbHO MbiTb BPYUHYI0 Ge3 MCMoNb3oBaHus
arpeccuBHbix abpa3uBHbIX BellecTB. W3beraiite peskoro nepenapa
TeMneparyp, He noMellaiiTe packaneHHblit YyryH B XonoaHyio Boay. He
OCTaBNISIATE YyTyHHYIO NOCYAY B BOAE Ha J0NT0€ BPEMS, BbICYLUIMTE CPa3y
nocne MbiTbs. PeKoMeHAyeTcs BbKna/biBaTh GyMaxHoe NonoTexLe Ans
BMUTbIBAHUSA NIMLWHEA BNAry UM OCTaBAATL NOCYAY NOA TOHKAM COEM
macna.

3. Bo BpeMs NpUroToBNEH!s MWLM He MOMeLLaiiTe B HarpeTylo nocyay
3aMOPOXEHHbIE WM OYeHb XOMOAHblE NPOAyKThl. [locyay cnepyet
HarpeBaTb Ha CnaGoM OrHe, [0GaBNss Macno WaM Body, He
PEKOMEHAYeTCs HarpeBaThb CyXylo Mocyay Bo M3GexaHue NOBPeXAEHMi.
Cnepute, uToGbl AMAMETP HArpeBaTeNbHOrO 3NEMeHTa MAUTHl Gbin
paBHbIM UNM MeHblue AMaMeTpa [Ha SManupoBaHHoro uspenus. Mpu
MPUrOTOBNEHMM MULIM HA Fa30BOW MAUTE S3bIKM NNAMEHU AOMKHBI
KacaTbCsi TONKO [IHa, He Monajas Ha CTEHKM, YTO MOMOXET u3bexatb
MPUropaHs NULLK, 3arPSBHERNA U NeperpeBa Nocy/bl. YAansiTe kucnbie
MPOAYyKTbl U3 MOCYAbl CPa3y Nocne NPUroTOBAEHUS MUK U GbICTPO
npombiBaiiTe e€. He xpaHute nNpoAyKTbl B UYryHHOW nocyde, He
noMelLaiiTe YyryHHylo MOCy/ly C OCTaTKaMu MPUrOTOBNEHHOW MUK B
XONOAUNbHUK. W3ienue NOAXOAUT ANS UCTIONb30BAHUS B AYXOBKe, Ha
OTKPBITOM OTHE, Ha SNEKTPUHECKOI M MHAYKLIMOHHOI MOBEPXHOCTSX. pun
roTOBKE ~ PEKOMEHAyeTcs — MOMb30BaTbC  MOMMMEPHBIMA MK
[NePEBAHHbIMU  KYXOHHBIMU  MIpI CTAMM, He P TCA
1CNONb30BATL MeTaNNMYeckie akceccyapbl BO M3GexaHue NOBPeXAeHNs
MOKPBITHS.




USO Y CUIDADO

1. Antes del primer uso, enjuague bien el producto en agua tibia con
detergentes suaves y una esponja suave. No se recomienda encender
con sal y aceite, ya que este producto esta cubierto con esmalte mate. El
uso de sal o aceite a altas temperaturas puede

dafiar el producto.

2. En el futuro, se recomienda lavar el producto de hierro fundido con
detergentes suaves o soda en agua tibia inmediatamente después del
uso. El uso de un lavavajillas puede dafiar el producto, es recomendable
lavarlo a mano sin el uso de sustancias abrasivas agresivas. Evite los
cambios bruscos de temperatura, no coloque hierro fundido caliente en
agua fria. No deje la vajilla de hierro fundido en agua durante mucho
tiempo, sequelos inmediatamente después de lavarlos. Se recomienda
colocar una toalla de papel para-absorber el exceso de humedad o dejar
la vajilla bajo una fina capa de aceite.

3. No coloque alimentos congelados o muy frios en una vajilla caliente
durante la coccién. La vajilla debe calentarse a fuego lento, agregando
aceite 0 agua; no se recomienda calentar platos secos para evitar dafios.
Asegtrese de que el didmetro del elemento calefactor de la encimera sea
igual o menor que el didmetro de la base del producto esmaltado. Al
cocinar en una estufa de gas, las llamas solo deben tocar el fondo sin
golpear las paredes, lo que ayudard a evitar que los alimentos se
quemen, ensucien y sobrecalienten la vajilla. Retire los alimentos acidos
de los platos inmediatamente después de cocinarlos y enjudguelos
rapidamente. No guarde alimentos en la vajilla de cocina de hierro
fundido, no coloque la vajilla de cocina de hierro fundido con restos de
comida en el refrigerador. El producto es adecuado para usar en el horno,
en el fuego abierto, en superficies eléctricas y de induccién. Durante la
coccion se recomienda usar utensilios de cocina de polimero o madera,
no se recomienda usar accesorios de metal para evitar dafios en el
revestimiento.
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