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Anleitung fiir einen Espressokocher

. Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Etiketten vom

Geschirr, waschen Sie das Geschirr mit warmem Wasser ab,
spiilen Sie es gut aus und wischen Sie es trocken, um
Wasserflecken auf der polierten Oberflache zu vermeiden.

Schrauben Sie das Oberteil der Geysir-Kaffeemaschine ab
und entfernen Sie den Filtertrichter. Halten Sie sich am
Korper fest, nicht am Griff.

Fillen Sie den unteren Tank bis zur Hohe des
Sicherheitsventils mit Wasser. Das Ventil muss Uber dem
Wasser bleiben - dies ist notwendig, damit bei einer
Uberhitzung der Kaffeemaschine der Druck im unteren Tank
ein kritisches Niveau nicht tiberschreitet.

. Fiillen Sie den Trichter groBBziigig mit mittelstark

gemahlenem Kaffee. Stampfen Sie den Kaffee nicht, da
sonst das Wasser nicht in‘den oberen Behilter gelangen
kann.

Setzen Sie den Filtertrichter in den unteren Behalter ein und
schrauben Sie das Oberteil fest, wobei Sie es am Kérper
festhalten.

Stellen Sie die Kaffeemaschine auf den Herd. Es ist besser,
Kaffee bei schwacher Hitze zu brihen, um ein
aromatischeres und schmackhafteres Getrank zu erhalten.

Wenn Sie auf einem Gasherd kochen, achten Sie darauf,
dass das Feuer nicht tiber den Boden hinausgeht. Die
Heizflache muss der GroBBe des Kaffeemaschinenbodens
entsprechen.

8. Nehmen Sie die Kaffeemaschine vom Herd, sobald der
Kaffee in den oberen Tank gestiegen ist. Dank der
Restwérme briiht der Kaffee auch dann weiter, wenn Sie die
Kaffeemaschine vom Herd nehmen.

9. Ruihren Sie den Kaffee griindlich um, nachdem Sie die
Kaffeemaschine vom Herd genommen haben. Dadurch
werden die verschiedenen Kaffeeschichten gemischt, um ihm
einen milderen Geschmack zu verleihen.

10. Seien Sie vorsichtig beim Arbeiten mit kochendem Wasser:

Aluminium wird schnell hei3 - verwenden Sie einen
Ofenhandschuh, wenn Sie die Kaffeemaschine drehen, um
sich nicht zu verbrennen.

14. Gief3en Sie bei einer neuen Geysir-Kaffeemaschine die ersten

paar Tassen Kaffee in die Spiile, bevor Sie ihn trinken. Nach
jeder Zubereitung bildet sich an den Wanden der
Kaffeemaschine eine Schicht aus Kaffeedlen, die als Schutz
gegen den Einfluss von Metall auf den Geschmack dient.

12. Entleeren Sie die Kaffeemaschine und lassen Sie sie

vollsténdig abkihlen, bevor Sie sie reinigen. Waschen Sie die
Geysir-Kaffeemaschine mit warmem Wasser ohne
Verwendung von Reinigungsmitteln und vergessen Sie nicht,
das Dampfventil zu reinigen.

Bei allen Fragen zur Qualitét von Werner-Kochgeschirr wenden

Sie sich bitte an das Geschéaft am Ort des Kaufs der Ware oder
per E-Mail: info@werner.ru

GenieBBen Sie frisch gebriihten Kaffee mit Werner.

[Es]

1. Antes de utilizar la vajilla por primera vez, retire cualquier
etiqueta, lavela con agua tibia, aclarela bien y séquela con
un pafio para evitar manchas de agua en la superficie pulida.

Instrucciones para la cafetera de espresso

2. Desenrosque la parte superior de la cafetera geyser y retire
el embudo colador. Sujete del cuerpo, no del asa.

3. Vierta agua en el depdsito inferior hasta el nivel de la
vélvula de seguridad. La valvula debe quedar por encima del
agua para que, en caso de sobrecalentamiento, la presién
del depdsito inferior no supere el nivel critico.

4. Llene generosamente el embudo de llenado con café molido
medio. No amontone el café, de lo contrario el agua no podra
entrar en el depdsito superior.

o

Inserte el filtro embudo en el depdsito inferior y atornille
firmemente la parte superior sujetando del cuerpo.
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. Ponga la cafetera en la cocina. Es mejor preparar el café a
fuego lento para obtener una bebida mas aromatica y
sabrosa.

7. Si cocina en una encimera de gas, asegurese de que el fuego
no sobrepasa el borde de la base. La superficie de
calentamiento debe ser del mismo tamario que la base de la
cafetera.

8. Retire la cafetera del fuego en cuanto el café haya subido al
depdsito superior. Debido al calor residual, el café seguira
preparandose incluso después de haber retirado la cafetera
del fuego.
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9. Remueva bien el café después de retirar la cafetera del
fuego. Esto mezclara las distintas capas de café para darle
un sabor mas suave.

10. Tenga cuidado al manipular el agua hirviendo: el aluminio se

calienta rapidamente; utilice un guante de cocina al
enroscar la cafetera para no quemarse.

11. Con su nueva cafetera geyser, vierta las primeras tazas de

café en el fregadero antes de usarla. Después de cada
preparacion, se forma una capa de aceites de café en las
paredes de la cafetera, que actiia como proteccion contra
los efectos del metal sobre el sabor.

12. Vacie la cafetera y deje que se enfrie completamente antes

de limpiarla. Limpie el géiser utilizando agua tibia sin
detergentes y recuerde limpiar la valvula de vapor.

Si tiene alguna pregunta sobre la calidad de los utensilios de
cocina Werner, péngase en contacto con su tienda local o envie
un correo electrénico a: info@werner.ru.

Disfrute del café recién hecho con Werner.
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lMepepn, NepBbIM MCMoNb30BaHVEM yAaNMTe C NocyAbl BCe
STVKETKW, BbIMOWTE Nocyay TErnsoi BOAON, XOPOLLO
CMoJIoCHUTE U BbITPUTE Hacyxo, L‘IT06I:I I/I36e)KaTb Ha
MONPOBAHHOW MOBEPXHOCTY MOSIBNIEHMS MATEH OT BOAbI.

WHcTpyKums ans reiisepHoit KopeBapku
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OTKpYyTUTE BEPXHIOK YacTb Freii3epHoi KodeBapKm u
JocTaHbTe GUNLTP-BOPOHKY. [lep>KnTech 3a KOpryc, a He 3a
PYUKYy.

HaneiiTe B HUXXHUI pe3epByap Bofbl 40 YPOBHSI
npenoxpaHnTeNbHOro KianaHa. KnanaH AO0/MKEeH oCTaTbCA
Ha[, BOAOW — 3TO HYXXHO AJ1s1 TOrO, YTOGbI B Clyyae
neperpesa KopeBapKm [aBeHNE B HUXKHEM pe3epByape He
npesbICUNo KpI/ITI/ILIeCKOIZ OTMETKWN.
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4. LLlenpo HanonHuTe BOPOHKY Kode cpeaHero nomona. He
yTpam60oBbIBaliTe Kode, MHaye BOa He CMOXET MepeiiT B
BEpXHWiA pesepByap.

5. BcTaBbTe GUILTP-BOPOHKY B HIDKHUI pe3epByap 1 KPEenko
NPUKPYTUTE BEPXHIOK YaCTb Ha MECTO, fep>Kach 3a Kopmnyc.

6. MNocTtaBbTe KopeBapky Ha NAUTY. Jlyullie BapuTb Kode Ha
Me[1/1eHHOM OrHe, YTO6bI NOYUNTh Gonee apOMaTHBIN 1
BKYCHbI/ HAMMTOK.

7. Ecnivi Bbl FOTOBUTE Ha ra3oBoil MANUTE, CIEAMTE 33 TEM, YTOGbI
OrOHb He BbIXOAW 38 rPaHuLIbl AHA. [PetoLLLas NoBEepXHOCTbL
[lO/XKHa COOTBETCTBOBATL PasmMepy AHa KodpeBapKu.

CHUMUTE KodeBapKY C OrHS, Kak TobKo Kode MogHMMETCs B
BepXxHWii pesepByap. Bnarogaps octaTouHoMy Tersty Kope
MPOAOHKUT 3aBapurBaTbCA, AaXKe MNnocsie Toro, Kak Bbl
CHUMeTe KOpEeBapKy C NiMTbI.
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9. TlwaTenbHo NepemeluaiiTe kode rMocre Toro, Kak CHMeTe
KodpeBapKy ¢ orHs. OTo MO3BOMNT NepemelLaTh pasHble Crion
Kode, UTo6bI NpKaaTL eMy 6onee MArKUin BKYC.

10. ByabTe 0CTOPOXKHbI MPY PaGoTe C KAMATKOM: a/loMUHIA

6bICTPO HarpeBaeTCs — UCTONb3YWTe MPUXBATKY, KOraa
6yneTe 3aKpyuMBaTb KOPEBAPKY, YTOBbI HE 0GXKEUCS.

11. B HoBOW reinsepHoli kodeBapke nepep, ynotpebneHvem

HECKOSIbKO MEPBbIX YalLek Kode cnelite B pakouHy. Mocne
KaXK[,0ro NPUroToBJIEHVS Ha CTEHKax KopeBapku obpasyeTcs
Cro KoerHbIX Maces, KOTOPbIA CIYXXWT 3aLLMTON OT
BAVSHUS METaNNa Ha BKYC:

12. Boinente Koge 13 koheBapKuM U JaiiTe eii NMosIHOCTbIO

OCTbITh, MPEXAe YeM NPUCTYMAaTb K ee ouncTke. Molite
reii3epHyI0 KopeBapKy Tersion Bofon 6e3 Mcrosib3oBaHUs
MOIOLLIX CPEACTB 1 He 3abblBalTe MPOUMLLATL MapPOBOIA
KJanaH.

Mo BCem Bompocam Kavdectea nocyabl Werner obpaluaiitech B
Mara3auH o MecTy MPUOBPETEHsi ToBAPa WM MO SMIEKTPOHHOM
noute: inffo@werner.ru

H nanTechb kode smecTe ¢ Werner.
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Manual for an Espresso Maker

. Before first use, remove all labels from the cookware, wash

the cookware with warm water, rinse well and wipe dry to
avoid water spots on the polished surface.

Unscrew the top of the geyser coffee maker and remove the
filter funnel. Hold on to the body, not the handle.

Fill the bottom tank with water up to the level of the safety
valve. The valve must remain above the water - this is
necessary so that in case of overheating of the coffee maker,
the pressure in the lower tank does not exceed the critical
level.

. Fill the funnel generously with medium-ground coffee. Do

not tamp the coffee, otherwise the water will not be able to
pass into the upper tank.

Insert the filter funnel into the lower reservoir and screw the
upper part firmly into place, holding onto the body.

. Place the coffee maker on the stove. It is better to brew

coffee over low heat to get a more aromatic and tasty drink.

If you are cooking on a gas stove, make sure that the fire
does not go beyond the bottom. The heating surface must
match the size of the bottom of the coffee maker.

. Remove the coffee maker from the heat as soon as the

coffee has risen to the top tank. Thanks to the residual heat,
the coffee will continue to brew even after you remove the
coffee maker from the stove.
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9. Thoroughly stir the coffee after removing the coffee maker
from the heat. This will mix the different layers of coffee to
give it a milder flavor.

10. Be careful when working with boiling water: aluminum heats

up quickly - use an oven mitt when you twist the coffee
maker so as not to burn yourself.

11. In a new geyser coffee maker, pour the first few cups of

coffee into the sink before drinking. After each preparation, a
layer of coffee oils forms on the walls of the coffee maker,
which serves as a protection against the influence of metal
on the taste.

12. Empty the coffee maker and allow it to cool completely

before cleaning it. Wash the geyser coffee maker with warm
water without the use of detergents and do not forget to
clean the steam valve.

For all questions about the quality of Werner cookware, please
contact the store at the place of purchase of the goods or by
e-mail: info@werner.ru

Enjoy freshly brewed coffee with Werner.

werner.ru




