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[Nepen ncnonb3oBaHMeM yaanuTb BCe ynakoBOYHbIE
maTepuanbl, HaKNenKku 1 STUKETKU.

lMepen nepBbIM NCMONb30BaHMEM TLLATENBHO
BbIMbITb BHYTPEHHIO YaCTb NOCYAbl XUAKAM MOIOLLM
CcpeacTsoMm.

3anpeLLeHo MbiTb B NoCya0MOEYHON MaLLnHe.



Vor der Nutzung muss man alle Verpackungsmaterialien,
Etikette und Sticker entfernen.

Bei der ersten Nutzung muss man den inneren Teil des
Geschirrs - mit  dem flissigen  Waschmittel  sorgfaltig
auswaschen. Dann muss man das Mittel auswaschen und das
Geschirr mit dem Papierhandtuch oder dem weichen Tuch
trockenreiben.

Es wird davon abgeraten, in der Geschirrspiilmaschine zu
waschen.

Es wird empfohlen, vor dem Anfang der Nutzung das Erzeugnis
mit der kleinen Menge des Ols fiir das beste Ergebnis in dem
Kochen zu einfetten und die Prozedur in regelmdRigen
Abstanden zu wiederholen.

Das Geschirr mit der keramischen Beschichtung vertrdgt die
Temperatur bis zu 400°C.

Es ist besser, immer bei der Lauigkeit zu kochen, Uberhitzen
Sie das leere Geschirr nicht.

Uberzeugen Sie sich, dass das Heizelement den Umfangen

des Geschirrboden entspricht und Uber ihren Rand nicht
hinausgeht.



Verbraten Sie die fette fette Speisen nicht. Sie kann die
Oberflache ein wenig abfetten. Um die Flecken auszureiben
muss man die Pfanne im warmen Wasser mit dem fllissigen
Waschmittel einzuweichen und dann mit weichen Schwamm
auszuwaschen. Wenn Sie die Flecke nicht auswaschen,
erwédrmen Sie die Pfanne mit der kleinen Menge des Essigs
und dann waschen Sie es, wie tiblich.

Kiihlen Sie das Geschirr vor dem Aufwaschen: das Eintauchen
der erwdrmten Pfanne ins kalte Wasser kann zur unverbesserli-
chen Deformation des Geschirrs auffiihren, die Qualitét der
keramischen Oberflache beschédigen und die keramische
Beschichtung zerstéren.

Fiir die VergroBerung der Lebensdauer des Geschirrs
verwenden Sie die metallischen Bestecke nicht. Verwenden
Sie nur die Bestecke aus dem Plast, dem Silikon oder dem
Baum.

Verwenden Sie die Reinigungspulver und/oder die metal-
lischen Waschflecke nicht.

Mit der Zeit kénnen auf dem Geschirr mit der keramischen
Beschichtung die Flecke oder die Scheidungen erscheinen,



die sich auf ihre Anwendungseigenschaften nicht auswirken.
Zwecks der Verminderung der Fleckewahrscheinlichkeit ist es
gentiigend, den Geschirrsboden mit der Mischung des Wassers
und des Chlors im Verhéltnis 1:1 auszufiillen und sie fiir 1 Stunde
stehenzulassen. Dann waschen Sie es mit warmen Wasser und
dem fliissigen Waschmittel akkurat aus, trocknen Sie es aus
und schmieren Sie es mit dem Pflanzendl ein.

In der Anwendung vom Geschirr auf den Cerankoch-
flache-Platten passen Sie auf, damit sie auf der Platte nicht glitt,
stand eben und standfest.
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Before use, it's necessary to remove all packings, stickers
and labels.

Upon the first use, you should wash the inner parts of the
dishes with liquid detergent carefully. Wash away the detergent
and rub the dishes dry with kitchen paper or soft cloth.

It's not recommended to wash it in a dishwasher.

Before use, it's good to oil the dish slightly for better results in
cooking and repeat the procedure from time to time.

The dishes with ceramic coating withstand temperature
up to 400°C.

It's always better to cook at a moderate temperature, do not
overheat empty dishes.

Make sure that the heating element matches the size of
the dish bottom and does not go beyond its edges.

Do not overroast fatty food. It can leave small spots on the
surface. To remove the spots, wet the frying pan in warm water
with liquid detergent, then wash it with soft dishwashing
sponge. If the spots remain, heat the frying pan with small
amount of vinegar and then wash it as usual.
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Cool off the dishes before washing: plunging of a heated frying
pan into cold water may lead to irreparable deformation of the
dishes, damage the quality of the ceramic surface and destroy
the ceramic layer.

To increase the service life of the dishes do not use metal
utensils. Use plastic, silicone or wooden utensils only.

Do not use cleaning powder and/or abrasives.

With time, on the dishes with ceramic coating, may appear
some spots or streaks that do not affect consumer
performance.

To cut the likelihood of appearing spots, it's sufficient to fill
the dish bottom with water and bleach mixture 1.1, leaving
it for 1 hour. Then carefully wash it with warm water and liquid
detergent, dry it up and oil.

While using the dishes on glass ceramic cooker, keep
the dishes out of sliding on the cooker, provide its right and
steady position.



Mepen ncnonb3oBaHneM HeOOXOAMMO YAanUTb BCE ymako-
BOYHblE MaTepuansl, HaKNeNKN 1 STUKETKN.

Mpu NEepBOM MCMONB30BAHUN HYKHO TLIATENBHO BbIMbITH
BHYTPEHHIOIO YacTb MOCYAbl XUAKAM MOIOLAM CPECTBOM.
CMbITb CPEACTBO 1 HAcyxo BbITepeTb Mmocysy GyMaxHbIM
MONOTEHLEM UM MSTKIM CYKHOM.

He pekomeHayeTcs MbiTb B TOCYAOMOEYHON MaLLMHe.

PekomeHpyeTCsl nepeq Ha4anoM WCMonb30BaHMS CMasaTb
u3nenve HeGOMbLIMM KOMMYECTBOM Macna Ans /yulero
pesynbrata B MPUrOTOBNEHMM MM UM NEPUOANYECKN
MOBTOPSITb NPOLEAYPY.

Mocyma C  KepamMyeckuM TMOKPbITUEM — BbifEepXMUBAET
Temnepartypy o 400°C.

[OTOBUTL BCErfa Nyulle Mpu YMEpPeHHoW Temnepatype,
He neperpesaiite nycTyio nocyay.

Y6eautecb, YTO HarpeBaTeflbHblii 3MEMEHT COOTBETCTBYET
pasmepam AHa NOCy/Abl 1 He BbIXOANT 3a ee Kpai.

He nepexapuBaiiTe XupHyto nuy. OHa MOXeT 0CTaBAATb Ha
NOBEPXHOCTM  HeGonbluMe NATHA. YT0Obl BbIBECTH WX



HEeoBX0AMMO 38MOYNTL CKOBOPOAY B TEM/OM BOAE € XUAKAM
MOIOLMM CPEeACTBOM 1 3aTeM BbIMbITb MArKOiA ry6koi. Ecnn
NATHa He OTMbINUCh, TO Harpelte CKOBOPOAY C HEGOMbLINM
KONMMYECTBOM YKCyCa 1 3aTeM NOMOATe, Kak 06bI4HO.

Oxnaxpaiite  nocymy neped  MbITbeM:  MOrpyxeHue
B XOMOAHYIO BOAY Harpetoli CKOBOPOABI MOXET MpUBECTU
K HenonpasMmoit AechopmaLitv NocyAbl, NOBPEANTL Ka4ecTBo
KepaMU4eckol MOBEPXHOCTU U PaspyLNTb KepaMuyecKuit
Croii.

[na yBenuuenns cpoka CnyxGbl MoCyAbl He WCMONb3yiiTe
MeTannuyeckine npubopel. Mcnonssyite TonbKO NpeameTs
113 NNacTMacChl, CUMMKOHA UM [iepeBa.

He ncnonb3yiite yucTawwme NopoLUKu ninu meTannuyeckue
MOYarnku.

Co BpemeHeM Ha nocyde C KepamuyeckiM noKpbiTMeM
BO3MOXHO 06pasoBaHue MATEH WM Pa3BOAOB, KOTOPbIE He
CKa3blBAIOTCS Ha ee MOTPEBUTENbCKMX CBOICTBAX.

B Lensix yMeHblUEHUs BEPOSITHOCTU MOSBNEHUS NATEH
AOCTaTOYHO 3aMOMHUTb AHO MOCYABI CMECbIO BOAbI 1 XNOPKM
B COOTHOLUEHMN 11, 0CTaBMB ee Ha 14ac.



3aTeM akKypaTHO NPOMbITb TENON BOAOW 1 XMAKIM MOKOLLIMM
CpeaCTBOM, BbICYLUNTb 1 CMa3aTb PacTUTENIbHBIM MaC/oM.

* [lpu MCnonb30BaHNMM NOCY/bl Ha CTEKNOKEPaMUYECKIX NANTaX
cnepute, YTOObI OHA He CKOMb3WNa Ha MANTe, CTOSNa POBHO
1 yCTOUMBO.



Antes del primer uso remueva todos los materiales de
empaque, etiquetas pegables y rétulos.

Antes del primer uso es necesario lavar cuidadosamente la
superficie interior del trasto con un detergente lavavajillas
liquido, enjuagarlo y secarlo bien con una toalla de papel o un
trapo suave.

No es recomendable lavarlo en lavatrastos.

Antes de usar el utensilio es recomendable engrasar
la superficie interior con una pequefia cantidad de aceite para
un mejor resultado en la preparacion de comida, y repetir
periddicamente este procedimiento.

Los trastos con acabado de ceramica son resistentes a las
temperaturas de hasta 400°C.

Es recomendable cocinar a fuego medio, no sobrecaliente
la sartén vacia.

Verifique que el tamafio del quemador del horno corresponda
al tamafio del trasto y no lo supere.

No es aconsejable freir los alimentos grasos por un tiempo
excesivo, ellos pueden dejar pequefias manchas en la



superficie del utensilio. En caso de que aparezcan, es
necesario dejar dentro del trasto un poco de agua templada
con detergente liquido y después lavar el trasto con un trapo
suave. Si las manchas no desaparecen, ponga en la sartén un
poco de vinagre y caliéntela, después ldvela como lo hace
normalmente.

Enfrié la sartén antes de lavarla: sumergir el trasto caliente en
agua fria puede provocar una deformacion irremediable
de éste, dafiar la calidad del acabado y desgastar la capa
de cerdmica.

Para prolongar la vida (til del trasto no use los cubiertos
metdlicos. Es recomendable usar solo los de plastico, silicona
0 madera.

No use detergentes en polvo y/o esponjas de metal.
Con el tiempo la superficie de los trastos con acabado

de ceramica puede presentar manchas o cambios de color,
que no afectan sus caracteristicas de uso.

Para disminuir la posibilidad de aparicién de las manchas es

suficiente llenar el fondo del trasto con una mezcla de agua y
cloro en la proporcién de 1:1, dejandola por una hora. Después



hay que remover la mezcla y lavar el trasto cuidadosamente

con agua templada y detergente liquido, secarlo y engrasarlo
con un aceite vegetal.

« Al usar la sartén la cocina de vitroceramica, verifique que el
trasto no se deslice sobre la superficie del horno, que esté
colocado recto y firme.
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