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The AENO vacuum sealer is designed to pack and/or vacuum seal
foodstuffs in order to extend their shelf life, for pickling or sous-vide cooking.
Model: AVS000T (Plug Type C), AVSO001-UK (Plug Type G).

Specifications

Voltage: 220240 V (AC); Frequency: 50 Hz. Power: 85.0 W. Capacity: 4.5 L/min.
Vacuum degree: down to -65 kPa. Vacuum sealing time: about 30 sec. Single
heat seal: up to 10 sec. Heating wire width: 2.5 mm. Bag width sealable: up to
30 cm. Maximum heating temperature: up to +180 °C. Control: electronic.
Dimensions (LxWxH): 380x68x54 mm.

Scope of Delivery (figure A)

Vacuum sealer AENO, vacuum bags (20x30 cm — 10 pcs), adapter (vacuum
hose) (8) for vacuuming containers, quick start guide.

Limitations and Warnings

Please read this document carefully before using the unit. Before powering on
for the first time, make sure that the power supply corresponds to the
connection parameters of the device (frequency and voltage) from the
specifications section. Do not use the device outdoors. Do not use the unit if
the power cord and/or plug (7) is damaged. The unit should be repaired by a
qualified technician. Do not immerse the device, cord and/or power plug (7) in
water or other liquids. Do not install the unit on wet or hot surfaces or near
external heat sources. To avoid getting burned, do not touch the welding
strip (10) and the weld after soldering until they have cooled down. Unplug the
unit when not in use. After each use of the vacuum sealer, especially if plastic
residue or liquid is left on the welding strip (10) or if crumbs or food particles
have fallen into the vacuum chamber (11), it is necessary to clean it. Unplug the
unit by removing the power cord plug (7) from the power outlet and allow the
unit to cool down. Wipe its surface with a soft cloth soaked in warm water or a

weak soap solution. Then wipe with a soft cloth soaked in clean water and wipe

FIfyouhave any questions or difficulfies with Gsing your AENG device,

contact support by e-mail at support@aeno.com or online chat at!
! aeno.com/service-and-warranty. The specialists will help you solve the '
! problem, and yo ill not have to waste time and effort visiting the store. !
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dry. Do not use harsh detergents, abrasive pastes, polishes or detergents
containing acids or solvents. Use a vacuum sealer to vacuum and/or seal dry
products only. The device is not designed to handle moist products or liquid
food. Use only special bags and containers for vacuum sealers. The adapter
(vacuum hose) (8) supplied with the vacuum sealer is only used to evacuate air
from special vacuum containers. Before placing bagged or containerized food
in the microwave, make a hole in the bag or open the outlet valve (13) in the
container to allow steam to escape. Use only manufacturer-recommended
accessories, consumables and/or replacement parts. Detailed information can
be found in the full manual, available for download at aeno.com/documents.
Do not leave the appliance switched on unattended. After use the device
should be allowed to cool down. The device can only be used by people with
disabilities under direct supervision and monitoring. When the unit is not in
use in order to prevent deformation of the seal (9) and deterioration of the unit
performance it is recommended to place a paper liner inside the vacuum
sealer and loosely close the lid without locking its latches (12). Do not allow
children to use and/or play with the device.

Device control

Before using the vacuum sealer for the first time make sure that all packaging
materials have been removed.

Sealing bags

1. Pack the food in a vacuum bag. Carefully place the open edge of the vacuum
bag into the vacuum chamber (1) (see Fig. B).

2. Connect the device to a power source by inserting the plug of the power cord
into a power outlet.

3. Close the lid of the vacuum sealer and press it lightly against the housing on
the both sides. After a distinctive click both cover latches (12) will lock
automatically.

4. Press the "Seal" button (5) on the device twice. The blue light (6) on the
control panel will light up which means that the sealing process has started.
5.When sealing is complete the device will turn off automatically and the
indicator light on the control panel will turn off.

aeno.com/documents 7



6.Turn the "Releasing Valve" (2) to release air. Press the two cover release
buttons (1) located on each side of the housing simultaneously. The lid will open
automatically.

7. Remove the bag.

Vacuuming and sealing bags

The process is the same as described above under "Sealing packages" only
instead of pressing the "Seal" button (5) you must press the "Vac Seal"
button (4) twice.

At the end turn the "Releasing Valve" (2) to release air.

Vacuum packing in containers and bags with a valve

Note. Vacuuming containers and valve bags are not included.

1. Place the food in the special vacuum container (bag with valve) and close
the lid of the container (ZIP-LOCK of the bag).

2. Connect the outlet valve (13) of the container (bag) and the "Air Suction"
port (3) on the vacuum sealer with the adapter (vacuum hose) (8) (see Fig. C).
3. Make sure the container (bag) is tightly closed.

4. Close the lid of the vacuum sealer and press it lightly against the housing on
the both sides. After a distinctive click both cover latches (12) will lock
automatically.

5. Connect the device to a power source by inserting the plug of the power
cord into a power outlet.

6. Press the "Vac Seal" button (4) on the unit twice. The indicator (6) on the
control panel will light blue, which means that the air pumping process has
started.

7. When the vacuuming is finished, the device will turn off automatically, the
indicator on the control panel will go out.

8. Turn the "Releasing Valve" (2) to release air.

9. Disconnect the adapter and close the container (bag) outlet valve.
Interrupting the vacuuming and/or sealing process

When working with some products, it is recommended to control the intensity
of air pumping in order not to spoil the appearance of the products. To
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interrupt the vacuuming and/or sealing process at any time press "Seal" (5) or
"Vac Seal" (4).

Note. Wait at least 60 seconds between starting the sealing process to allow
the heating element to cool down.

Troubleshooting

e There were pieces of the package left on the welding strip after sealing.
Possible cause: overheating of the welding strip. Solution: Allow the device
to cool for 90 seconds.

After sealing, air appears in the bag. Possible cause: puncture of the bag by
the sharp edges of protruding products. Solution: Replace the bag, remove
products with sharp edges, or cover the edges of the products with a cloth
or suitable cloth.

The sealing seam is tenuous. Possible reason: insufficient sealing time.
Solution: Repeat the sealing process again, following all the points in the
instructions.

ATTENTION! If your problem persists, please contact your local supplier or the
service center for support. Please do not disassemble the device or try to repair
it on your own.

These symbols indicate that you must follow the Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE) and Waste Battery and Battery Regulations when disposing of the
device, its batteries and accumulators, and its electrical and electronic accessories.
According to the rules, this equipment must be disposed of separately at the end of its
service life. Do not dispose of the device, its batteries and accumulators, or its electrical
and electronic accessories together with unsorted municipal waste, as this will harm

I :}c cnvironment. To dispose of this equipment, it must be retumed to the peint of sale

or turned in to a local recycling facility. You should contact your local household waste disposal

service for details.

ASBISC reserves the right to modify the device and to make changes and additions to this

document without prior notice to users.

The warranty period and service lfe is 2 years from the date of retail sale of the product.

Manufacturer's information: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,

Cyprus. Made in China. Al trademarks and names herein are the property of their respective

owners. Up-to-date information and a detailed description of the device, as well as connection

instructions, certificates, information about companies that accept quality claims and warranties,
are available for download at aeno.com/
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BakyymHaTta onakoBbyHa MawwHa AENO e nogxopsila 3a onakoBaHe
1/unu BakyyMupaHe Ha XpaHWUTEHW MPOAYKTU C LieN yabMKaBaHe Ha Cpoka UM
Ha FOHOCT, 33 MapMHOBaHE W 3a NMPUroTBSIHE MO MeToAa sous-vide.
Mogen: AVS0001 (wencen Tmn C), AVSO001-UK (wencen tmn G).

TeXHUYEeCKN AaHHU
HanpexeHue: 220-240V (AC); udectota: 50 Hz. 3axpaHBaHe: 850 W.
W3nbnHeHve: 4,5 n/MuH. CTeneH Ha BakyymupaHe: Ao -65kPa. Bpeme 3a
npaxocMykupaHe Ha efHa Top6a: npubnusntenHo 30 cekyHaw. Bpeme 3a
3aneyaTBaHe Ha efHa Top6a: Ao 10 cekyHau. LUnpuHa Ha 3aBapkaTa: 2,5 MM.
MakcuManHa WnpKnHa Ha onakoBkaTa: fo 30 cm. MakcuManHa TeMnepatypa
Ha HarpsaBaHe: fo +180°C. YnpaBneHue: enekTpoHHo. Pasmepw (OxLUxB):
380x68x54 MM.

3axpaHBaly koMnneKT (burypa A)

BakyymHa Topbuuka AENO, BakyyMHW Topbuuku (20x30cm - 10 6poq),
apanTep (BakyyMeH Mapkyud) (8) 3a nanpasBaHe Ha KOHTeHepwW, PbKOBOACTBO
3a 6bp3 cTapT.

Orp: w npeaynp

MpoyeTeTe BHMMATENHO TO3M AOKYMEHT, Npeau Aa usnonssate ypeaa. MNpean
MbPBOTO  BK/IOYBAHE MpOBepeTe Aanu HACTPOMKUTE Ha MPEXOBOTO
HanpexeHue 1 YecToTa CbOTBETCTBAT Ha MOCOYEHUTE B TEXHUUECKMTE JaHHM.
He un3nonssaiiTe yCTPOWMCTBOTO Ha OTKPWTO. He u3nonseaiTe ypeaa, ako
3axpaHBalmaT Kaben w/wnu wencen(7) e noBpeaeH. PeMOHTLT Ha
ycTponcTBoTO TpsibBa Oa Ce M3BbpLIBA OT KBanMdUUMpPaH TexHuK. He
notanaiTe ypeaa, 3axpaHsaluma kaben u/unu wencena (7) 8bB BoAa v Apyrut
TEUHOCTW. He WHCTanMpaiTe YCTPOMCTBOTO BbPXY MOKPWU WAM ropeLun
| AKO UMaTe HAKAKBU BLAPOCW WM 3aTPyAHEHWS MPW U3NON3BAHETO Ha |
BalweTo ycTpoitcTBo AENO, MONA, CBbP)KETE Ce C eKVNa 3a NOAAPBKKA Ypes |

VMeitn Ha agpec support@aeno.com MM OHNaH YaT Ha a;pec
aeno.com/service-and-warranty. CrieLian1cTiTe MoraT Aa By MoOMOrHat fa !
ce cnpaBuTe c Npo6nemuTe, Taka Ye [a He rybute BpeMe M ycunus 3a
nocelleHne Ha MarasmH.

aeno.com/documents 13



MOBBPXHOCTU UK B BAM30CT [0 BbHLHM U3TOYHULM Ha ToMAWHa. 3a Aa He ce
13ropuTe, He [OKOCBaWTe 3aBapbyHaTa neHTa (10) U 3aBapbyHMA WEB cneq
3anosiBaHEeTO, JOKAaTO He WM3CTMHAT. M3KiodeTe ypeda OT enekTpuyeckaTa
Mpexa, Korato He ro msnonssate. Cnef Bcska ynotpe6a Ha BakyymHaTa
OnaKoBbYHa MallkHa, 0coGeHO ako Mo 3aBapbyHaTa neHTa (10) ca ocTaHanm
OCTaTbLM OT MAacTMaca UK TEYHOCT UM ako BbB BakyyMHWs pesepsoap (11)
ca nonagHan TPOXM WA XPaHWUTENHM YacTULIM, € HeOBXOAMMO MoYMCTBaHE.
W3knioueTe ypeaa oT efleKTpuyeckaTa Mpexa, KaTo M3gbpnate wencena (7) ot
KOHTaKTa, 1 ro ocTaBeTe Aa M3CTWHe. M36bplueTe NOBBLPXHOCTTa My C MeKa
Kbpra, HamoeHa C Tonfa BOAa WAM MeK canyHeH pastBop. Cnea ToBa
n3bbpLieTe C MeKa Kbpra, HaBMaXKHEHa C YMCTa BOAa, U U36GbpLIETe A0 CYyXO.
He uv3nonssaitTe arpecueHM MouMcTBalUM MpenapaTy, abpa3vBHW nacTu,
nonuMpalin npenapatv  WAM  MpenapaTy, CbAbPXalWM  KUCeNUHU Uik
pa3TBOpUTENW. M3non3BaiTe BakyyMHa OMakoBbYHa MallilHa, 3a Aa
BakyymupaTte W/uaM 3anevarBaTe CcamMoO Cyxu MPOAYKTU. YpedbT He e
npeaHasHaveH 3a paboTa C MoOKpa WAM TeyHa XpaHa. V3nonsgaiTe camo
cneumanHn TopeUUKM MU KOHTEMHEPW 3a BaKyyMHU OMakoBKW. AdanTtepbT
(BakyyMeH Mapkyu) (8), LOCTaBeH C BaKyyMHWsi OMaKOBYMK, CE M3MoN3Ba camo
3a eBakyauus Ha Bb3/lyxa OT CMeLManHi BakyyMHW KOoHTeHepu. Mpean Aa
rnocTaBuUTe XpaHa, onakoBaHa B TOPGUUKa UK KOHTEMHEP, B MUKPOBbIHOBaTa
neyka, HampaeeTe Aynka B Top6uukaTa WM OTBOpeTe W3nycKaTenHus
knanaH (13) B KoHTeMHepa, 3a Aa MoXe napaTa Aa uanese. Manonssante camo
aKcecoapu, KOHCYMaTvBW W/WAWM  pe3epBHW  4acTW, MperopbyaHu ot
npoussogutens. MoapobHa MHPOPMaLWA MOETe [a HaMepuTe B Mb/HOTO
PbKOBOLICTBO, KOETO € JOCTBIHO 3a U3TernaHe Ha anpec aeno.com/documents. He
ocTaBsTe ypeaa BrodeH 6e3 Haasop. Cnep ynotpe6a octaseTe ypeaa Aa U3CTUHe.
YPeasT Mo)e Aa Ce M3Mon3ea camo OT Xopa C HamareHa MOABMKHOCT Mof, MPsSKo
HabniofeHre 1 KOHTPON. Korato ypeabT He ce M3Mon3Bea, 3a Aa ce NpeaoTBpatv
nedopMauma Ha ynnbTHeHWeTo (9) M BrowaBaHe Ha paboTata Ha ypeda, €
NPEenopbUMTENHO a Ce MOCTaBW XapTVeHa BIOXKA BbB BakyyMHaTa OrakoBKa v
CBOGOAHO [la Ce 3aTBOPW KanakbT, 6e3 Aa ce 3ak/ouBaT KloHankuTe Ha karaka (12).
He nossongBsaiite Ha AeLia Aa U3MoN3saT Wnum [a cu UrpasT c ypeaa.
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KoHTpon Ha ycTpoicTeoTo

Mpean Oa BKIOYWTE BakyyMHaTa OMakoBbYHA MalllHa 3a MbpBU MbT, ce
yBepeTe, Ye BCUUKM OMaKoBbYHM MaTepuai ca OTCTPaHeHM OT YCTPOMCTBOTO.
MNnukose 3a 3aneyaTeBaHe

1.OnakoBaiiTe xpaHaTa BbB BakyyMeH MWK BHUMaTENHO MocTaBeTe OTBOPEHUs
Kpal Ha BakyyMHaTa Top6a BbB BakyyMHaTa kamepa (11) (Bx. dur. B).

2.CBbpKEeTe ypeda KbM eneKTpudeckaTa Mpexa, KaTo rMocTaBuTe Lierncena Ha
3axpaHBalLMs kaben B eNeKTPUYECKM KOHTaKT.

3.3aTBopeTe Kamaka Ha BakyyMHaTa OMakoBbYHa MallMHa W o MPUTUCHETe
BHWMATE/HO KbM TS/IOTO OT ABETE CTpaHW. Cief 3BYKOBO LLpaKBaHe ABeTe KIloqanku
Ha kanaka (12) ce 3aKo4BaT aBTOMaTUHHO.

4.HaTucHeTe aBa mbTy ByToHa "Seal” (5) ("3aneuatsaHe") BbpXy Kopryca Ha ypena.
WHAMKaTOPLT (6) Ha KOHTPOMHMWA MaHen CBETBa B CHbO, 3 1a MOKaXe, Ye MPoLIeCkT
Ha 3aneyaTBaHe e 3arnoqHarl.

5.KoraTo 3ameyaTBaHETO MPUKMIOYM, YPEObT Ce W3KIoYBa aBTOMATUYHO W
CBET/IMHHUST MHOMKATOP Ha KOHTPOMHMWSA NaHen yracsa.

6.3aBbpreTe "Releasing Valve" (2) ('OcsoborknaBall, BeHTWUN"), 33 Aa W3rycHeTe
Bb3/yxa. HaTucHeTe eiHOBPeMeHHo ABaTa GyToHa 3a ocBoGoXXaaBaHe Ha karaka (1),
|Pa3MomnoYKeH OT ABETE CTPaHW Ha Kopryca. KanakbT ce 0TBaps aBTOMaTUYHO.

7. 3BageTe TopbUYKaTa.

BaKyyMupaHe 1 3ane4aTsaHe Ha TOP6MUKM

MpouechT e CbLUMAT, KaKTo Npwn "3anevyaTBaHe Ha ONakoBKW" MNo-rope, caMo ve
BMecCTO Aa HaTucHeTe ByToHa "Seal" (5) ("3aneyaTBaHe"), HAaTUCHeTe ABa MbTU
6yToHa "Vac Seal" (4) ("BakyyMHo 3aneyaTtsaHe").

B kpas 3aBbpTeTe "Releasing Valve" (2) ("OcBo6oykgaBall BeHTWN"), 3a Aa
M3nycHeTe Bb3ayXa.

BaKyyMupaHe B KOHTeHepU 1 Top c

3a6enexka. KoHTeHepWTe 3a BakyyMupaHe 1 TopbuyKMTe 3a KnanaHu He ca
BK/IIOYEHM B 06XBaTa Ha AoCTaBKaTa.

1. MocTaBeTe xpaHaTa B CreLManHmns BakyyMeH KOHTEMHEP (TopGrUIKa C KnanaH) 1
3aTBOpETe Karaka Ha KoHTeHepa (ZIP-LOCK Ha Topbuykara).

aeno.com/documents 15



2. CBbpeTe um3xodswms knanaH (13) Ha koHTelHepa (Top6ata) M oTBOpa 3a

BCMyKBaHe Ha Bb3ayx "Air Suction" (3) ('BcMykBaHe Ha Bb3gyx') Ha BakyyMHaTa

OMaKoBKa C MOMOLLITa Ha aganTep (BakyymeH Mapkyy) (8) (8. ¢ur. C).

3. YBepeTe ce, Ye KOHTEMHEPBT (TOpGUUKaTa) @ MITETHO 3aTBOPEH.

4. 3aTBOpeTe Kamaka Ha BakyyMHaTa OMakoBbyYHa MalluHa W o MPUTKCHETE

BHMMATE/HO KbM TS/IOTO OT ABETE CTpaHuW. Cief 3BYKOBO LLpaKBaHe ABeTe KIoqanku

Ha kanaka (12) ce 3aKo4BaT aBTOMAaTUHHO.

5. CBbpKeTe ypefa KbM efleKTpudeckaTa Mpexa, KaTo MocTaBuTe Liencena Ha

3axpaHBalLMs kaben B eNeKTPUYECKIM KOHTaKT.

6. HaTtucHeTe gga mbTM ByToHa "Vac Seal' (4) ('BakyyMHO 3aneyaTBaHe') Bbpxy

Kopryca Ha ypeaa. MHOMKaTopbT (6) Ha KOHTPOMHMS MaHen CBETBa B CUHLO, 33 Aa

roKake, Ye MPOLIECHT Ha eBakyaLWs e 3anoqHar.

7. Cnef NpUK/to4BaHe Ha MPaxoCMyKMPaHETO YPEeALT Ce M3KMIoHBa aBTOMATUYHO 1

CBET/IMHHUST MHOMKATOP Ha KOHTPOMHWSA MaHen yracea.

8. 3aBbpreTe "Releasing Valve' (2) ('Ocsoborkaasall, BeHTUN'), 33 da U3nycHeTe

Bb3yxa.

9. M3KknioveTe afanTepa W 3aTBOpeTe M3MycKaTesHWs KianaH Ha KoHTelHepa

(top6arta).

MpekbcBaHe Ha Npoueca Ha BaKyyMMUpaHe u/unu 3anevaTtsaHe

Mpu pa6oTa c onpefeneH NPOAYKTH € MPenopbUYUTENHO Aa Ce KOHTPOoNnpa

VHTEH3MBHOCTTA Ha M3MOMMBaHe, 38 Aa HE Ce pa3Banv BbHLIHWAT BUA Ha

npoayKTuTe. 3a la MPeKbCHETe MpoLeca Ha BakyyMUpaHe W/unuv 3aneyarsaHe

M0 BCAKO BpeMe, HaTucHeTe ByToHa "Seal" (5) ("3aneuaTtsaHe") unmn 6yToHa "Vac

Seal" (4) ("BakyyMHoO 3aneyaTBaHe").

3abenexka. V3uakante noHe 60 CeKyHAM Mexdy CTapTUpaHeTo Ha npoleca

Ha 3anevaTBaHe, 32 1a MOXe HarpeBaTeHWUAT eNeMeHT a ce oXNaau.

OTcTp: Ha Hen cTU

« [MapueTa OT NakeTa OCTaBaT BbPXy 3aBapbyHaTa leHTa cef 3aneyaTsaHeTo.
Bb3MOXHa MNpuyMHa: mperpsBaHe Ha 3aBapbyHaTa MnaHka. PelueHwe:
OcTaBeTe yCTPOMCTBOTO Aa ce oxaam 3a 90 cekyHaun.
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e Cnepn 3anmeyaTBaHeTo B TopGuukaTa ce MosiBSBa Bb3AyX. Bb3MoxHa
npuyKHa: Npo6rBaHe Ha TopGuMUKaTa OT CTbpYaLLIM XPaHK C oCTPU pbboBse.
PeleHune: CMeHeTe Top6uyKaTa, OTCTpaHeTe xpaHaTa C ocTpu pbbose Mnn
noKpuiTe pbGoBeTe Ha XpaHaTa C Kbpra Wi NoAXoAsLL nnart.

o YNABTHUTENHMAT WeB e cnab. Bb3MoXHa NpuUmHa: HeAOCTaTbYHO BpeMe 3a
3anevatBaHe. PeleHne: [oBTopeTe Mpoueca Ha 3anevyaTBaHe, KaTo
cneaBaTe BCUYKM TOYKM OT UHCTPYKLIMUTE.

NPEAYMNPEXAOEHUE! AKO HUTO €4HO OT Bb3MOXHUTE pelleHns He pellaBa

npo6nema, CBbPXKETE Ce C BallMsa JOCTaBYMK UMW CEPBU3EH LeHTbP. Mons, He

pasrnobsBaiTe 1 He ce ONUTBaNTE @ PEMOHTMPATE YCTPOMCTBOTO CaMu.

Tesn CUMBOMW yKa3BaT, UYe MPU W3XBLPNAHETO Ha ypeda, HerosuTe 6atepiu u
aKyMynaTopU, KakTo U Ha eNeKTPUUECKUTE 1 eNeKTPOHHMTE My akcecoapu, Tpa6Ba aa
cna3ssaTe pasnopen6uTe 3a OTNaabUMTE OT eNeKTPUHECKO 1 eNeKTPOoHHO o6opynBaHe
(WEEE) 1 3a oTmambumTe oT 6aTepui U aKymynatopw. CbriacHo NpaBunata, Tosa
060pyBaHe B KPas Ha EKCMNIOATALIMOHHIS KNBOT NOANEXM Ha OTACNTHO M3XBbPNAHE.

B He visXebpnsiTe yCTPOWCTBOTO, HEroBuMTe GaTepun M akyMynaTopy, Kakto W
@NEeKTPIUECKNTE 11 eNeKTPOHHUTE My MPUHAMIeXHOCT/ 33eQHO C HECOPTUPaHM

61TOBM OTMadbUW, Tbil KaTo ToBa 61 6MNO BPeAHO 3a OKoNHaTa cpeda. 3a 4a U3XBbpAWUTe ToBa

o6opynBaHe, To Tps6Ba Aa Gbae BHPHATO B TOUKAaTa Ha MPOOAKGA WM MPeNaneHo B MecTeH

UEHTLP 3a peumKnpaHe.

KomnaruaTa ASBISC cu 3ama3sa NpaBsoTo fa MOANGULMPA YCTPOVCTBOTO 1 a MPaBu MPoMeH 1

AOMbAHEHWS B TO3U AOKYMEHT 6e3 NpeBapuUTeNnHo yBeAoMsiBaHe Ha NoTpebuTenute.

FapaHLIMOHHUST CPOK W @KCMA0ATALMOHHUST }IBOT — 2 FOAWHM OT AaTaTa Ha MPoAa6a Ha Ape6HO

Ha NPoayKTa.

VHpopmaums 3a nponssoautens: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,

Limassol, Cyprus (Kumbp). Mpou3seneHo B Kutait. BCUUKM NOCOUEHN THPrOBCKM MapKu U UMeHa

Ha MapKu ca COBCTBEHOCT Ha CHOTBETHNTE UM COBCTBRHMLM.

AKTyanHa WHOPMALIMA W MOAPOBHO OMUCAHMe Ha YCTPOWCTBOTO, KAaKTO U UHCTPYKLMW 3a

CBbp3BaHe, cepTUdMKATU, UHPOPMALMS 33 BUPMUTE, KOWUTO MPHEMAT PeKnaMaLii 3a KaYecTBo U

rapaHuuu, ca OCTbMHM 3a U3TerNaHe Ha agpec aeno.com/documents.
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Vakuovacka AENO je vhodna pro baleni a/nebo vakuovani potravin za
ucelem prodlouzeni jejich trvanlivosti, pro marinovani nebo vafeni metodou
sous vide.
Modelka: AVSO00]1 (zastrcka typu C), AVSO001-UK (zastréka typu G).
Specifikace
Napéti: 220—-240 V (AC); frekvence: 50 Hz. Vykon: 85,0 W. Vykonnost: 4,5 I/min.
Stupen vakuovani: az do -65 kPa. Doba vysavani jednoho sacku: priblizné 30 s.
Doba utésnéni jednoho sacku: az 10's. Sitka svaru: 2,5 mm. Maximalni $itka
sacku: az 30 cm. Maximalni teplota ohfevu: az +180 °C. Ovladani: elektronické.
Rozméry (DxSxV): 380x68x54 mm.
Obsah baleni (obrazek A)
Vakuovacka AENO, vakuové sacky (20x30 cm — 10 kusl), adaptér (vakuova
hadice) (8) pro vakuovani kontejnerd, struény navod k pouziti.
Omezeni a varovani
Pred pouzitim zafizeni si peclivé prectéte tento dokument. Pfed prvnim
zapnutim zkontrolujte, zda nastaveni sitového napéti a frekvence odpovida
hodnotam uvedenym v technickych uGdajich. Zafizeni nepouzivejte ve
venkovnim prostfedi. Nepouzivejte pfistroj, pokud je poskozeny napajeci kabel
a/nebo zastréka (7). Opravy zafizeni musi provadét kvalifikovany technik.
Neponofujte zafizeni, napajeci kabel a/nebo zastréku (7) do vody nebo jinych
tekutin. Neinstalujte zafizeni na mokré nebo horké povrchy nebo do blizkosti
vnéjsich zdrojl tepla. Aby nedoslo k spaleni, nedotykejte se svafovaci listy (10)
a svaru po zapareni, dokud se nezchladi. Pokud pfistroj nepouzivate, odpojte
jeho ze zasuvky. Po kazdém pouziti vakuovacky, zejména pokud na svarovaci
listé (10) zUstaly zbytky plastu nebo tekutiny nebo pokud se do vakuové
komory (11) dostaly drobky nebo ¢astecky potravin, je nutné provést cisténi.
Odpojte pristroj od sité vyjmutim zastrcky napajeciho kabelu (7) ze zasuvky a
TMate-Ti jakéKoli dotazy nebo potize s pouzivanim zatizeni AENO, obratte se
na tym podpory e-mailem na adrese support@aeno.com nebo
prostredmctwm online chatu na adrese aeno.com/service-and- -warranty.
! Specialisté vdm pomohou na to pfijit a nebudete muset travit ¢as a Usili
! navstévou obchodu.
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nechte jej vychladnout. Otfete jeho povrch mékkym hadfikem namocenym v
teplé vodé nebo jemném mydlovém roztoku. Poté otfete mékkym hadfikem
navlhéenym cistou vodou a utfete do sucha. Nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky, abrazivni pasty, lestidla ani Cistici prostfedky obsahujici kyseliny
nebo rozpoustédla. Pouzijte vakuovacku k vakuovani a/nebo utésnéni pouze
suchych potravin. Zafizeni neni uréene k manipulaci s mokrymi nebo tekutymi
potravinami. Pouzivejte pouze specidlni sacky a kontejnery pro vakuovacky.
Adaptér (vakuova hadice) (8) dodavany s vakuovackou se pouziva pouze k
odvadéni vzduchu ze specidlnich vakuowych kontejnerd. Pred vloZzenim
potravin zabalenych v sa¢ku nebo v nadobé do mikrovinné trouby udélejte do
sacku otvor nebo oteviete vystupni ventil (13) v kontejneru, aby mohla unikat
para. Pouzivejte pouze pfislusenstvi, spotfebni material a/nebo nahradni dily
doporucené vyrobcem. Podrobné informace naleznete v Uplné prirucce, kterd
je k dispozici ke stazeni na adrese aeno.com/documents. Nenechavejte
pristroj zapnuty bez dozoru. Po pouziti nechte pristroj vychladnout. Zafizeni
mohou pouzivat osoby se snizenou pohyblivosti pouze pod primym dohledem
a kontrolou. Pokud pristroj nepouzivate, aby se tésnéni (9) nedeformovalo a
neohrozilo vykon zafizeni,doporucuje se vlozit do vakuovacky papirovou viozku
a volné zaviit viko bez uzamé&eni zamku vika (12). Nedovolte détem, aby zafizeni
pouzivaly a/nebo si s nim hraly.

Sprava zafizeni

Pred prvnim zapnutim vakuovacky se ujistéte, Ze jste z ni odstranili veskery
obalovy material.

Utésnéni sacku

1. Potraviny zabalte do vakuového sacku. Opatrné vilozte otevieny okraj
vakuového sacku do vakuové komory (11) (viz obr. B).

2. Pfipojte zafizeni k elektrické siti zasunutim zastréky napajeciho kabelu do
zasuvky.

3. Zaviete viko vakuovacky a jemné jej pritlacte k télu na obou stranach. Po
slysitelném cvaknuti se obé zapadky krytu (12) automaticky uzamknou.

4. Dvakrat stisknéte tlacitko "Seal"(5) ("Utésnéni") na pouzdru zafizeni.
Indikator (6) na ovladacim panelu se rozsviti modrfe, coz signalizuje, ze byl
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zahajen proces utésnéni.

5.Po dokonceni utésnéni se zafizeni automaticky vypne a indikator na
ovladacim panelu zhasne.

6. Otocenim uvolnovaciho ventilu "Releasing Valve" (2) ("Uvolfhovaci ventil")
vypustte vzduch. Stisknéte soucasné dvé tlacitka pro uvolnéni krytu (1)
umisténa na obou stranach pouzdra. Viko se otevird automaticky.

7. Vyjméte sacek.

Vakuovani a utésnéni sacka

Postup je stejny jako v &asti "Utésnéni sackd" vyse, pouze misto stisknuti
tlacitka "Seal" (5) ("Utésnéni ") stisknéte dvakrat tlacitko "Vac Seal" (4) "Vakuové
utésnéni".

Na konci oto¢enim uvolfovaciho ventilu "Releasing Valve" (2) ('Uvolfovaci
ventil") vypustte vzduch.

Vakuovani v kontejnerech a saécich s ventilem

Poznamka. Vakuovaci kontejnery a ventilové sacky nejsouvobsahu balenf.

1. Vlozte potraviny do specialniho vakuového kontejneru (sacku s ventilem) a
uzavrete viko kontejneru (ZIP-LOCK na sacku).

2. Propojte vystupni ventil (13) kontejneru (sacku) a otvor pro nasavani
vzduchu "Air Suction" (3) ("Nasavani vzduchu") na vakuovacky pomoci
adaptéru (vakuové hadice) (8) (viz obr. C).

3. Ujistéte se, Ze je kontejner (saek) pevné uzavien.

4. Zavrete viko vakuovacky a jemné jej pritlacte k pouzdru na obou stranach.
Po slysitelném cvaknuti se obé zapadky krytu (12) automaticky uzamknou.

5. Pripojte zafizeni k elektrické siti zasunutim zastrcky napajeciho kabelu do
zasuvky.

6. Dvakrat stisknéte tlacitko "Vac Seal" (4) ("Vakuové utésnéni") na pouzdru
zarizeni. Indikator (6) na ovladacim panelu se rozsviti modfe a signalizuje, ze byl
zahajen proces vysavani vzduchu.

7. Po dokonceni vakuovani se zafizeni automaticky vypne a indikator na
ovladacim panelu zhasne.

8. Otocenim uvolnovaciho ventilu "Releasing Valve" (2) ("Uvolfovaci ventil")
vypustte vzduch.
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9. Odpojte adaptér a uzavrete vystupni ventil kontejneru (sacku).

PFeruseni procesu vakuovani a/nebo utésiovani

PFi manipulaci s nékterymi vyrobky je vhodné kontrolovat intenzitu vysavani,

aby nedoslo k poskozeni vzhledu vyrobkud. Cheete-li kdykoli pferusit proces

vakuovani a/nebo utéshovani, stisknéte tlacitko "Seal" (5) ("Uté&snéni") nebo

"Vac Seal" (4) ("Vakuové utésnéni").

Poznamka. Mezi spusténim procesu utésnovani vyckejte alespon 60 sekund,

aby topny ¢lanek vychladl.

Odstrafovani moznych poruch

e Po pajeni zUstavaji kousky sacku na svafovaci listé. Mozna pric¢ina: pfehfati

svarovaci listy. ReSeni: Nechte zafizeni 90 sekund vychladnout.

Po uzavieni se v sacku objevi vzduch. Mozna pficina: propichnuti sacku

vy€nivajicimi potravinami s ostrymi hranami. Reseni: Vyménte sacek,

odstrante potraviny s ostrymi hranami nebo zakryjte hrany potravin latkou

nebo vhodnym hadfikem.

Tésnici Sev je slaby. Mozna pricina: nedostatecna doba utésnéni. Reseni:

Zopakujte proces utésnéni podle viech bodl v pokynech.

POZOR! Pokud zadné z moznych reseni problém nevyresi, obratte se na svého

dodavatele nebo servisni stfedisko. Pristroj nerozebirejte a nepokousejte se jej

opravit sami.
Tyto symboly oznaéuji, ¥e pfi likvidaci spotfebice, jeho baterii a akumulatort a
elektrického a elektronického pislugenstvi musite dodrovat predpisy o likvidaci
elektrickych a elektronickych zafizeni (WEEE) a o likvidaci baterii a akumulatord. Podle
predpisti musi byt toto zafizeni po skon&eni Zivotnosti zlikvidovano oddélené. PFistroj,
baterie a akumulatory ani elektrické a elektronické prislugenstvi nelikvidujte spoleéné
s netfidénym komunalnim odpadem, protoze by to bylo skodlivé pro Zivotni prostredi.

I i oo toto zafizeni Zlikvidovat, musite jej vratit na prodejni misto nebo odevzdat v

mistnim recyklacnim centru. Podrobnosti vam sdéli mistni sluzba pro likvidaci domovniho odpadu.

Spolognost ASBISc si vyhradzuje pravo upravovat zariadenie a vykonavat zmeny a doplnky tohto

dokumentu bez predchadzajiceho upozornenia uzivatelov.

Zarugni doba a Zivotnost je 2 roky od data prodeje vyrobku v maloobchodni siti.

Informace o vyrobci; ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus

(Kypr). Vyrobeno v Ciné. Vsechny uvedené ochranné znamky a nazvy znamek jsou majetkem

prislusnych viastnikd. Aktualni informace a podrobné popisy zafizeni, stejné jako navody k

pripojeni, certifikaty, informace o spolecnostech pijimajicich reklamace kvality a zaruky jsou k

dispozici ke stazeni na adrese aeno.com/documents.
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EEY Der Vakuumverpacker AENO ist fur die Vakuumverpackung von
Lebensmitteln zur Verlangerung ihrer Haltbarkeit, zum Marinieren oder Sous-
vide-Garen bestimmt.

Modell: AVSOO0OI1 (Stecker Typ C), AVSO001-UK (Stecker Typ G).

Technische Kenndaten
Spannung: 220-240V (AC); Frequenz: 50 Hz. Leistung: 85,0 W. Produktivitat:
4,5 |/min. Vakuumierungsgrad: bis zu -65 kPa. Vakuumierzeit pro Beutel: bis zu
30s. Zeit des SchweiBens pro Beutel: bis zu 10 s. Breite der SchweiBnaht:
2,5 mm. Maximale Beutelbreite: bis zu 30 cm. Maximale Heiztemperatur: bis zu
+180 °C. Steuerung: elektronisch. Abmessungen (LxBxH): 380x68x54 mm.
Lieferumfang (Abb. A)
Vakuumverpacker AENO, Vakuumbeutel (20x30cm — 10 Stk), Adapter
(Vakuumschlauch) (8) zum Vakuumieren von Behaltern, Schnellanleitung.
Beschrankungen und Warnungen
Lesen Sie dieses Dokument sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat benutzen.
Uberprufen Sie vor dem ersten Einschalten, ob die Netzparameter
(Versorgungsspannung und Frequenz) mit den Angaben in den Technischen
Kenndaten Ubereinstimmen. Verwenden Sie das GCerat nicht im Freien.
Verwenden Sie das Gerdt nicht, wenn das Netzkabel und/oder der
Netzstecker (7) beschadigt sind. Lassen Sie das Gerat nur von einem
qualifizierten Techniker reparieren. Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel
und/oder den Netzstecker (7) nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Stellen Sie das Gerat nicht auf nassen oder heifen Oberflaichen oder in der
Nahe von externen Warmequellen auf. Um Verbrennungen zu vermeiden,
sollten Sie die SchweiBplatte (10) und die SchweiBnaht nach dem SchweiBen
nicht berthren, bevor sie abgekuhlt sind. Ziehen Sie den Netzstecker ab, wenn
TWenn Sie Fragen oder Schwierigkeiten bei der Verwendung Thres AENO- |
Gerats haben, wenden Sie sich bitte per E-Mail an support@aeno.com oder
per Online-Chat unter aeno.com/service-and-warranty an unser Support-
! Team. Spezialisten helfen Ihnen, das Problem zu l6sen, und Sie mussen keine
! Zeit und Muhe aufwenden, um den Laden zu besuchen. y
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Sie das Gerat nicht benutzen. Nach jedem Gebrauch des Vakuumverpackers,
insbesondere  wenn  Kunststoffpartikel ~oder Flussigkeit auf dem
SchweiBplatte (10)  zurlUckgeblieben sind oder wenn Krumel oder
Lebensmittelteilen in den Vakuumkammer (11) gefallen sind, ist eine
Reinigung erforderlich. Ziehen Sie den Netzstecker (7) aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abkuhlen. Wischen Sie die Oberflache mit einem weichen,
mit warmem Wasser oder einer milden Seifenlésung getrankten Tuch ab.
Wischen Sie dann sie mit einem weichen, mit klarem Wasser angefeuchteten
Tuch nach und wischen Sie trocken. Verwenden Sie keine scharfen
Reinigungsmittel,  Scheuerpasten, Poliermittel oder sdure- oder
l6sungsmittelhaltige Reinigungsmittel. Verwenden Sie einen
Vakuumverpacker, um nur trockene Produkte zu vakuumieren und/oder zu
verschweiBen. Das Gerat ist nicht fur die Verpackung von nassen oder flussigen
Lebensmitteln geeignet. Verwenden Sie nur spezielle Beutel und Behalter fur
Vakuumverpacker. Der mit dem Vakuumpacker gelieferte Adapter
(Vakuumschlauch) (8) dient nur zum Vakuumieren von Luft aus speziellen
Vakuumbehaltern. Bevor Sie in einem Beutel oder Behalter verpackte
Lebensmittel in die Mikrowelle stellen, machen Sie ein Loch in den Beutel oder
offnen Sie das Auslassventil (13) des Behalters, damit der Dampf entweichen
kann. Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehor,
Verbrauchsmaterial und/oder Ersatzteile. Detaillierte Informationen finden Sie
in der vollstandigen Bedienungsanleitung, die Sie unter
aeno.com/documents herunterladen kénnen. Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt eingeschaltet. Lassen Sie das Gerat nach dem Gebrauch
abkuhlen. Das Gerat darf von Personen mit eingeschrankter Mobilitat nur
unter direkter Aufsicht und Kontrolle verwendet werden. Um eine Verformung
der Dichtung (9) und eine Verschlechterung der Produktivitat des Gerats zu
vermeiden, wird empfohlen, bei Nichtgebrauch des Geréts eine Papiereinlage
in den Vakuumverpacker zu legen und den Deckel locker zu schlieBen, ohne
die Deckelverschlusse (12) zu verriegeln. Erlauben Sie Kindern nicht, das Gerat
zu benutzen und/oder damit zu spielen.
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Gerateverwaltung

Bevor Sie den Vakuumverpacker zum ersten Mal einschalten, vergewissern Sie sich,
dass das gesamte Verpackungsmaterial aus dem Gerét entfernt worden ist.
SchweiBen der Beutel

1. Legen Sie die Lebensmittel in einen Vakuumbeutel. Legen Sie die offene
Kante des Vakuumbeutels vorsichtig in die Vakuumkammer (11) (siehe Abb. B).
2. SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an, indem Sie den Stecker des
Netzkabels in eine Steckdose stecken.

3.SchlieBen Sie den Deckel des Vakuumverpackers und drlcken Sie ihn auf
beiden Seiten leicht gegen das Gehause. Nach einem horbaren Klicken
verriegeln die beiden Deckelverschlisse (12) automatisch.

4. Driicken Sie zweimal auf die Taste ,Seal” (5) (,SchweiBen”) am Geh&use des
Gerats. Die Anzeige (6) auf dem Bedienfeld leuchtet blau, um anzuzeigen, dass
der SchweiBvorgang begonnen hat.

5. Wenn das SchweiB3en abgeschlossen ist, schaltet sich das Gerat automatisch
aus und die Anzeige auf dem Bedienfeld erlischt.

6.Drehen Sie das Auslassventil ,Releasing Valve"(2) ,Auslassventil, um Luft
abzulassen. Drucken Sie gleichzeitig auf die beiden Entriegelungstasten (1), die sich
auf beiden Seiten des Gehauses befinden. Der Deckel éffnet sich automatisch.

7. Entfernen Sie den Beutel.

Vakuumieren und SchweiBen von Beuteln

Der Vorgang ist derselbe wie unter ,Schwei3en der Beutel” oben, nur dass Sie
anstelle der Taste ,Seal”(5) (,SchweiBen”) zweimal die Taste ,Vac Seal” (4)
(,Vacuum SchweiBen") drucken.

Am Ende Drehen Sie das Auslassventil ,Releasing Valve" (2) ,Auslassventil’, um
Luft abzulassen.

Vakuumieren in Behéltern und Beuteln mit Ventil

Hinweis. Vakuumierbehalter und Beutel mit Ventil sind nicht im Lieferumfang
enthalten.

1. Legen Sie die Lebensmittel in den speziellen Vakuumbehalter (Beutel mit
Ventil) und schlieBen Sie den Deckel des Behalters (ZIP-LOCK am Beutel).
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2. Verbinden Sie das Auslassventil (13) des Behalters (Beutels) und die

Luftansaugoéffnung ,Air Suction” (3) (,Luftabsaugung”) am Vakuumpacker mit

einem Adapter (Vakuumschlauch) (8) (siehe Abb. C).

3. Achten Sie darauf, dass der Behalter (Beutel) fest verschlossen ist.

4. SchlieBen Sie den Deckel des Vakuumverpackers und dricken Sie ihn auf

beiden Seiten leicht gegen das Gehause. Nach einem horbaren Klicken

verriegeln die beiden Deckelverschlisse (12) automatisch.

5. SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an, indem Sie den Stecker des

Netzkabels in eine Steckdose stecken.

6. Drucken Sie zweimal die Taste ,Vac Seal" (4) (,Vacuum SchweiBen“) am

Gehause des Gerats. Die Anzeige (6) auf dem Bedienfeld leuchtet blau, um

anzuzeigen, dass der Vakuumvorgang begonnen hat.

7. Am Ende des Vakuumvorgangs schaltet sich das Gerat automatisch aus

und die Anzeige auf dem Bedienfeld erlischt.

8. Drehen Sie das Auslassventil ,Releasing Valve" (2) ,Auslassventil”, um Luft

abzulassen.

9. Trennen Sie den Adapter ab und schlieBen Sie das Auslassventil des

Behalters (Beutels).

Unterbrechung des Vakuumier- und/oder SchweiBvorgangs

Bei der Arbeit mit den bestimmten Produkten ist es ratsam, die

Vakuumintensitat zu kontrollieren, um das Aussehen der Produkte nicht zu

beeintrachtigen. Um den Vakuumier- und/oder SchweiBvorgang jederzeit zu

unterbrechen, dricken Sie die Taste ,Seal” (5) (,SchweiBen") oder ,Vac Seal” (4)

(,Vacuum SchweiBen").

Hinweis. Warten Sie zwischen dem Start des SchweiBvorgangs mindestens

60 s, damit das Heizelement abkuhlen kann.

Stérungsbeseitigung

e Nach dem SchweiBen blieben Teile des Beutels auf der SchweiBplatte
liegen. Mégliche Ursache: Uberhitzung der SchweiBlatte. Losung: Lassen Sie
das Gerat 90 s lang abkuhlen.
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e Nach dem SchweiBen befindet sich Luft im Beutel. Mogliche Ursache:
Beschadigung des Beutels durch hervorstehende, scharfkantige
Lebensmittel. Losung: Tauschen Sie den Beutel aus, entfernen Sie
Lebensmittel mit scharfen Kanten oder decken Sie die Kanten der
Lebensmittel mit einem Tuch oder einem geeigneten Stoff ab.

e Die SchweiBnaht ist dunn. Mogliche Ursache: unzureichende
unzureichende Zeit des SchweiBens. Losung: Wiederholen Sie den
SchweiBvorgang und beachten Sie dabei alle Punkte der Anleitung.

WARNUNG! Wenn keine der moglichen Lésungen Ihr Problem behebt,

wenden Sie sich an lhren Lieferanten oder Ihr Service-Center. Bitte zerlegen

Sie das Gerat nicht und versuchen Sie nicht, es selbst zu reparieren.

Diese Symbole weisen darauf hin, dass Sie bei der Entsorgung des Gerats, seiner
Batterien und Akkus sowie seines elektrischen und elektronischen Zubehors Elektro-
und Elektronikgerate-Abfall (WEEE) und Entsorgungsvorschriften fir Batterien und
Akkumulatoren befolgen mussen. Gemaf den Vorschriften mussen diese Gerate am
Ende ihrer Nutzungsdauer getrennt entsorgt werden. Entsorgen Sie das Gerat, seine

I Gotterien und Akkus sowie sein elektrisches und elektronisches Zubehor nie
zusammen mit unsortiertem Siedlungsabfall, da dies umweltschadlich ist. Um dieses

Gerat zu entsorgen, muss es im Geschaft zuriickgegeben oder bei einem ortlichen

Recyclingzentrum  abgegeben  werden.  Nahere Informationen  zum  ortlichen

Miillentsorgungssystem erhalten Sie auch direkt beim zustandigen Gemeindeamt.

ASBISc behalt sich das Recht vor, das Gerat zu modifizieren, sowie Anderungen und Erganzungen

an diesem Dokument vorzunehmen, ohne die Benutzer vorher zu informieren.

Die Garantiezeit und Lebensdauer betragt 2 Jahre ab dem Datum des Einzelhandelsverkaufs des

Produkts.

Herstellerangaben: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus

(Zypern). In China hergestellt. Alle erwahnten Warenzeichen und Markennamen sind das

Eigentum ihrer jeweiligen Inhaber.

Aktuelle Informationen und eine ausfuhrliche Geratebeschreibung, sowie Anschlussanleitungen,

Zertifikate, Informationen Uber Unternehmen, die Anspriche auf Beschaffenheit und Garantien

Ubernehmen, stehen unter dem Link aeno.com/documents zum Download bereit.
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B3 AENO vaakumpakendaja sobib toiduainete pakendamiseks ja/vdi

vaakumpakendamiseks, et pikendada nende sailivusaega, marineerimiseks voi

valmistamiseks sous-vide meetodil.

Mudel: AVS0001 (pistik tiip C), AVSO001-UK (pistik tiitip G).

Tehnilised andmed

Pinge: 220—240 V (AC); sagedus: 50 Hz. Véimsus: 85,0 W. Tulemused: 4,5 I/min.

Vaakumkoguse aste: kuni -65 kPa. Tolmuimeerimisaeg koti kohta: umbes

30 sekundit. Sulgemisaeg koti kohta: kuni 10 sekundit. Keevisémbluse laius:
25mm. Maksimaalne pakendi laius: kuni 30cm. Maksimaalne
kuumutustemperatuur:  kuni  +180°C. Juhtimisseadmed: elektroonilised.
M&6tmed (pikkusxlaiusxkdrgus): 380x68x54 mm.

Tarnekomplekt (joonis A)

Vaakumpakendaja AENO, vaakumkotid (20x30cm — 10 tikki), adapter
(vaakumvoolik) (8) mahutite evakueerimiseks, kiirjuhend.

Piirangud ja hoiatused

Enne seadme kasutamist lugege seda dokumenti hoolikalt labi. Enne

esmakordset sisseltlitamist kontrollige, et vérgupinge ja -sageduse seaded

vastaksid tehnilistes andmetes esitatud seadmetele. Arge kasutage seadet

vélitingimustes. Arge kasutage seadet, kui toitejuhe ja/véi pistik (7) on
kahjustatud. Seadme remonti peab teostama kvalifitseeritud tehnik. Arge
kastke seadet, toitejuhet ja/vai toitepistikut (7) vette v8i muudesse vedelikesse.

Arge paigaldage seadet niisketele v6i kuumadele pindadele ega valiste

soojusallikate lahedusse. Et valtida pdletusi, drge puudutage keevitusriba (10)

ja keevisdmblust parast jootmist enne, kui need on jahtunud. Kui seadet ei
1 Kui teil'on Kisimusi v_ol_ra;kasl_angA_El:lo_sgaarr_\e}a_su_ta_ml_sa ;oa«e_pgll:n
Uhendust tugimeeskonnaga e-posti aadressil support@aeno.com Voi
veebivestluses aadressil aeno.com/service-and-warranty. Spet5|allst|d !
aitavad teil asju lahendada, nii et te ei pea raiskama aega ja vaeva poes |
, kaimiseks.
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kasutata, tdmmake see vooluvorgust valja. Parast iga vaakumpakendaja
kasutamist, eriti kui keevitusribale (10) on jaanud plastijadke voi vedelikku voi
kui vaakumpaaki (11) on sattunud murusid voi toiduosakesi, on vaja puhastada.
Témmake seade vooluvérgust valja, tommates vorgupistiku (7) pistikupesast,
ja laske seadmel jahtuda. Puhkige selle pinda sooja veega voi maheda
seebilahusega immutatud pehme lapiga. Seejarel puhkige puhta veega
niisutatud pehme lapiga ja puhkige kuivaks. Arge kasutage karmi
puhastusvahendeid, abrasiivseid pastasid, poleerimisvahendeid ega happeid
Vvoi lahusteid sisaldavaid puhastusvahendeid. Kasutage vaakumpakendajat, et
vaakumida ja/véi sulgeda ainult kuivad tooted. Seade ei ole ette ndhtud marja
Vvoi vedela toidu kaitlemiseks. Kasutage ainult spetsiaalseid kotte ja mahuteid
vaakumpakendite jaoks. Vaakumpakendiga kaasas olevat adapterit
(vaakumvoolikut) (8) kasutatakse ainult 6hu evakueerimiseks spetsiaalsetest
vaakumkonteineritest. Enne kottidesse voi konteineritesse pakitud toidu
mikrolaineahju panemist tehke kotti auk Vvdi avage konteineri
valjalaskeklapp (13), et aur saaks valjuda. Kasutage ainult tootja soovitatud
tarvikuid, tarvikuid ja/véi varuosi. Uksikasjalik teave on esitatud taielikus
kasiraamatus, mis on allalaaditav aadressil aeno.com/documents. Arge jatke
seadet jarelevalveta sisse IUlitatud. Laske seadmel péarast kasutamist jahtuda.
Seadet voivad kasutada ainult liikumispuudega inimesed otsese jarelevalve ja
kontrolli all. Kui seadet ei kasutata, on soovitav panna vaakumpakendaja sisse
paberi sisseheide, et valtida tihendi (9) deformeerumist ja seadme to6voime
kahjustamist, ning sulgeda kaas l6dvalt ilma kaanelukustusi (12) lukustamata.
Arge lubage lastel seadet kasutada ja/véi sellega mangida.

Seadme haldamine

Enne vaakumpakendaja esmakordset sisselUlitamist veenduge, et kogu
pakkematerjal on seadmest eemaldatud.

Tihenduskotid

1. Pakkige toit vaakumkotti. Asetage vaakumkoti avatud serv ettevaatlikult
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vaakumkambrisse (11) (vt joonis B).

2.Uhendage seade vooluvorku, sisestades toitekaabli pistiku pistikupesa
pistikupessa.

3. Sulgege vaakumpakendi kaas ja vajutage see mdlemalt poolt érnalt vastu
keha. Parast helisevat klopsatust lukustuvad kaks kaane sulgurit (12)
automaatselt.

4.Vajutage kaks korda seadme korpusel olevat nuppu "Seal"(5)
("Pitseerimine"). Juhtpaneelil asuv indikaator (6) suttib siniselt, et naidata, et
pitseerimisprotsess on alanud.

5.Kui pitseerimine on I6ppenud, lUlitub seade automaatselt valja ja
juhtpaneelil olev margutuli kustub.

6. Keerake "Releasing Valve"(2) ("Vabastusklappi') o&hu vabastamiseks.
Vajutage korpuse mdlemal kuljel asuvaid kahte kaane vabastamisnuppu (1)
samaaegselt. Kaane avaneb automaatselt.

7. Eemaldage kott.

Kottide vaakumimine ja sulgemine

Protsess on sama, mis eespool punktis "Pakkide pitseerimine", ainult et nupu
"Seal" (5) ("Pitseerimine") vajutamise asemel vajutage kaks korda nuppu "Vac
Seal" (4) ("Vaakum Pitseerimine").

Lopuks keerake "Releasing Valve" (2) ("Vabastusklappi") 6hu vabastamiseks.

Vaakumpuhastus konteinerites ja kottides, millel on klapp

Markus. Vaakumkonteinerid ja ventiilikotid ei kuulu tarnekomplekti.

1. Asetage toit spetsiaalsesse vaakumkonteinerisse (ventiiliga kott) ja sulgege
konteineri kaas (ZIP-LOCK kotil).

2. Uhendage mahuti (koti) valjalaskeklapp (13) ja vaakumpakendaja 6hu
sisselaskeava "Air Suction" (3) ("Ohu sisselase") adapteri (vaakumvoolik) (8) abil
(vt joonis C).

3. Veenduge, et konteiner (kott) on tihedalt suletud.
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4. Sulgege vaakumpakendi kaas ja vajutage see mélemalt poolt érnalt vastu
keha. Parast helisevat klopsatust lukustuvad kaks kaane sulgurit (12)
automaatselt.

5. Uhendage seade vooluvorku, sisestades toitekaabli pistiku pistikupesa
pistikupessa.

6. Vajutage kaks korda seadme korpusel olevat nuppu "Vac Seal" (4) ("Vaakum
Pitseerimine"). Juhtpaneelil asuv indikaator (6) suttib siniselt, et naidata, et
evakuatsiooniprotsess on alanud.

7. Kui tolmuimeerimine on |6ppenud, lulitub seade automaatselt valja ja
juhtpaneelil olev méargutuli kustub.

8. Keerake "Releasing Valve" (2) ("Vabastusklappi") 6hu vabastamiseks.

9. Uhendage adapter lahti ja sulgege mahuti (koti) valjalaskeklapp.

Vaakumpakkimise ja/véi pitseerimise katkestamine

Teatud toodete kasitsemisel on soovitatav kontrollida pumpamise
intensiivsust, et mitte rikkuda toodete valimust. Vaakumpakkimise ja/véi
pitseerimise katkestamiseks igal ajal vajutage nuppu "Seal" (5) ("Pitseerimine")
Vvoi "Vac Seal" (4) ("Vaakum Pitseerimine").

Maérkus. Oodake pitseerimisprotsessi kaivitamise vahel vahemalt 60 sekundit,
et klttekeha saaks jahtuda.

Véimalike rikete kérvaldamine

e Pakendi tukid jaid parast pitseerimist keevitusribale. Véimalik pohjus:
keevitusliistu Ulekuumenemine. Lahendus: Laske seadmel 90 sekundit
jahtuda.

Parast sulgemist ilmub kotti 6hk. Voéimalik poéhjus: koti labistamine
valjaulatuvate teravate servadega toiduainete poolt. Lahendus: Asendage
kott, eemaldage teravate servadega toit voi katke toidu servad lapiga voi
sobiva riidega.
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e Tihendusdmblus on noérk. Voéimalik poéhjus: ebapiisav sulgemisaeg.
Lahendus: Korrake pitseerimisprotsessi, jargides kéiki juhendi punkte.

HOIATUS! Kui Ukski voimalikest lahendustest ei lahenda teie probleemi, votke
Uhendust oma tarnija voi teeninduskeskusega. Arge votke seadet lahti ega
Uritage seda ise parandada.

Need sumbolid naitavad, et seadme, selle patareide ja akude ning elektriliste ja
elektrooniliste tarvikute kérvaldamisel tuleb jargida elektri- ja elektroonikaseadmete
jaatmete (WEEE) ning patarei- ja akujdatmeteeeskifju. Vastavalt eeskirjadele tuleb
need seadmed nende kasutusaja I6ppedes eraldi kérvaldada. Arge visake seadet, selle
patareisid ja akusid ega elektrilisi ja elektroonilisi lisaseadmeid koos sorteerimata

B o' mejsatmetega, sest see oleks keskkonnale kahjulik. Selle seadme kérvaldamiseks
tuleb see tagastada mutgikohas véi anda kohalikule ringlussevotukeskusele.

Tapsemate Gksikasjiade saamiseks peaksite vétma Ghendust oma kohaliku olmejadtmete

Kkérvaldamise teenusega.

ASBISC jatab endale diguse muuta seadet ning teha muudatusi ja taiendusi kdesolevasse

dokumenti ilma kasutajate eelneva teavitamiseta.

Garantiiaeg ja kasutusiga on 2 aastat alates toote jaemutigi kuupaevast.

Tootja andmed: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus

(Ktipros). Valmistatud Hiinas. Kéik mainitud kaubamargid ja marginimed on nende vastavate

omanike omand.

Ajakohastatud teave ja tiksikasjalikud seadmekirjeldused, samuti tinendamisjuhised, sertifikaadid,

teave kvaliteedinbudeid ja garantiisid aktsepteerivate ettevitete kohta on allalaadimiseks

saadaval aadressil aeno.com/documents.
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A Lemballeuse sous vide AENO convient a I'emballage et/ou a la mise sous
vide de denrées alimentaires afin de prolonger leur durée de conservation, de
les mariner ou de les cuire sous vide.

Modeéle: AVSO0O0OI (prise type C), AVSO001-UK (prise type G).

Données techniques

Tension : 220—240 V (AC) ; fréquence : 50 Hz. Puissance : 85,0 W. Performance :
4,5 1/min. Degré de dépression : jusqu'a -65 kPa. Temps de mise sous vide par
paquet : environ 30 s. Temps de soudure par paquet : jusqu'a 10 s. Largeur de la
soudure : 2,5 mm. Largeur maximale du paquet : jusqu'a 30 cm. Température
maximale de chauffage: jusqu'a +180°C. Commande: électronique.
Dimensions (LxLxH) : 380x68x54 mm.

Kit de livraison (figure A)

L'emballeuse sous vide AENO, paquets sous vide (20x30 cm — 10 piéces),
adaptateur (tuyau de vide) (8) pour mise sous vide des récipients, guide de
démarrage rapide.

Restrictions et avertissements

Lisez attentivement ce document avant d'utiliser l'appareil. Avant la premiére mise
sous tension, Vérifiez que les réglages de la tension et de la fréquence du réseau
correspondent a ceux indiqués dans les caractéristiques techniques. N'utilisez pas
l'appareil a l'extérieur. N'utilisez pas l'appareil si le cordon dalimentation et/ou la
fiche (7) sont endommagés. Les réparations de |'appareil doivent étre effectuées par
un technicien qualifié. Ne pas immerger I'appareil, le cordon d'alimentation et/ou la
fiche d'alimentation (7) dans I'eau ou d'autres liquides. N'installez pas I'appareil sur des
surfaces humides ou chaudes ou a proximité de sources de chaleur externes. Pour

I AENO, veuillez contacter |'assistance par e-mail support@aeno.com ou par chat !
len ligne a ladresse aeno.com/service-and-warranty. Les spécialistes vous !
1 aideront a résoudre le probléme et vous ne perdrez pas de temps ni d'efforts a |
1 visiter le magasin. 1
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éviter de vous briler, ne touchez pas |la bande de soudure (10) et le cordon de soudure
apres le brasage jusqu'a ce quiils aient refroidi. Débranchez l'appareil lorsquiil n'est pas
utilisé. Aprés chaque utilisation de 'emballeuse sous vide, notamment si des résidus
de plastique ou du liquide restent sur la bande de soudure (10) ou si des miettes ou
des particules alimentaires sont tombées dans le réservoir a vide (11), un nettoyage est
nécessaire. Débranchez I'appareil en retirant la fiche secteur (7) de la prise de courant
et laissez-le refroidir. Essuyez sa surface avec un chiffon doux imbibé d'eau chaude ou
d'une solution de savon doux. Essuyez ensuite avec un chiffon doux imbibé d'eau et
essuyez qu'il soit sec. N'utilisez pas de détergents puissants, de pates abrasives, de
produits de polissage ou de détergents contenant des acides ou des solvants. Utilisez
une emballeuse sous vide pour mettre sous vide et/ou sceller uniquement des
produits secs. L'appareil n'est pas congu pour manipuler des aliments humides ou
liquides. N'utilisez que des paquets et des récipients spéciaux pour les emballeuses
sous vide. L'adaptateur (tuyau a vide) (8) fourni avec llemballeuse sous vide sert
uniquement a évacuer lair des récipients a vide spéciaux. Avant de mettre des
aliments emballés dans un paquet ou un récipient dans le micro-ondes, faites un trou
dansle paguet ou ouvrez la valve de sortie (13) du récipient pour permettre a la vapeur
de séchapper. N'utilisez que les accessoires, consommables et/ou pieces détachées
recommandés par le fabricant. Vous trouverez des informations détaillées dans le
manuel complet, qui peut étre téléchargé sur aeno.com/documents. Ne laissez pas
l'appareil allumé sans surveillance. Laissez refroidir l'appareil aprés utilisation.
L'appareil ne peut étre utilisé par des personnes a mobilité réduite que sous
surveillance et contréle direct. Lorsque l'appareil n'est pas utilisé, pour éviter la
déformation du joint (9) et l'altération des performances de l'appareil, il est conseillé
de placer un insert en papier a lintérieur de l'emballeur sous vide et de fermer le
couvercle sans le verroduiller (12). Ne laissez pas les enfants utiliser et/ou jouer avec
l'appareil.

Commande de l'appareil

Avant de mettre I'emballeuse sous vide en marche pour la premiére fois,
assurez-vous que tous les matériaux d'emballage ont été retirés de I'appareil.
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Scellement des paquets

1. Emballez les aliments dans un paquet sous vide. Placez délicatement le bord
ouvert du paquet a vide dans la chambre a vide (11) (voir fig. B).

2. Connectez I'appareil a l'alimentation électrique en insérant la fiche du cable
d'alimentation dans une prise de courant.

3.Fermez le couvercle de I'emballeuse sous vide et pressez-le doucement
contre le corps des deux cotés. Aprés un clic audible, les deux loquets du
couvercle (12) se verrouillent automatiquement.

4. Appuyez deux fois sur le bouton « Seal » (5) (« Scellement ») situé sur le corps
de I'appareil. L'indicateur (6) du panneau de commande s'allume en bleu pour
indiquer que le processus de scellement a commencé.

5.Une fois le scellement terminé, I'appareil s'éteint automatiquement et
I'indicateur lumineux du panneau de commande s'éteint.

6. Tournez la « Releasing Valve » (2) («Valve de sortie ») pour faire sortir I'air.
Appuyez simultanément sur les deux boutons de déverrouillage du
couvercle (1) situés de chaque cété du corps. Le couvercle s'ouvre
automatiquement.

7. Retirez le paquet.

Mise sous vide et scellement des paquets

La procédure est la méme que pour « Scellement des paquets » ci-dessus, mais
au lieu d'appuyer sur le bouton « Seal » (5) (« Scellement »), appuyez deux fois
sur le bouton « Vac Seal » (4) (« Scellement sous vide »).

Alafintournez la « Releasing Valve » (2) (« Valve de sortie ») pour faire sortir I'air.
Mise sous vide dans des récipients et des paquets avec valve

Note. Les récipients d'aspiration et les paquets a valve ne sont pas compris
dans le kit de livraison.

1. Placez les aliments dans le récipient spécial sous vide (paquet avec valve) et
fermez le couvercle du récipient (ZIP-LOCK sur le paquet).
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2. Relier la valve de sortie (13) du récipient (paquet) et l'ouverture d'aspiration

d'air « Air Suction » (3) (« Aspiration d'air ») de I'emballeuse sous vide avec un

adaptateur (tuyau a vide) (8) (voir fig. C).

3. Assurez-vous que le récipient (paquet) est bien fermé.

4. Fermez le couvercle de I'emballeuse sous vide et pressez-le doucement

contre le corps des deux cotés. Aprés un clic audible, les deux loquets du

couvercle (12) se verrouillent automatiquement.

5. Connectez I'appareil a I'alimentation électrique en insérant la fiche du cable

d'alimentation dans une prise de courant.

6. Appuyez deux fois sur le bouton «Vac Seal » (4) (« Scellement sous vide »)

situé sur le corps de l'appareil. L'indicateur (6) du panneau de commande

s'allume en bleu pour indiquer que le processus d'aspiration a commenceé.

7. Une fois l'aspiration terminée, l'appareil s'éteint automatiquement et

l'indicateur lumineux du panneau de commande s'éteint.

8. Tournez la « Releasing Valve » (2) (« Valve de sortie ») pour faire sortir |'air.

9. Débranchez I'adaptateur et fermez la valve de sortie du conteneur (paquet).

Interruption du processus de mise sous vide et/ou de scellement

Lors de la manipulation de certains produits, il est conseillé de controler

l'intensité du pompage d'air afin de ne pas altérer I'aspect des produits. Pour

interrompre a tout moment le processus d'aspiration et/ou de scellement,

appuyez sur le bouton «Seal»(5) («Scellement») ou «Vac Seal» (4)

(« Scellement sous vide »).

Note. Attendez au moins 60 secondes entre le début du processus de

scellement pour permettre a I'élément chauffant de refroidir.

Dépannage

e Des morceaux du paquet ont été laissés sur la bande de soudure apres le
scellement. Cause possible : surchauffe de la bande de soudure. Solution :
laissez I'appareil refroidir pendant 90 secondes.
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e Aprés la fermeture, de l'air apparait dans le paquet. Cause possible :
percement du paquet par des aliments saillants a arétes vives. Solution :
remplacez le paquet, retirez les aliments aux bords tranchants ou couvrez
les bords des aliments avec un chiffon ou un tissu approprié.

e Lejoint d'étanchéité est ténu. Cause possible : temps de soudure insuffisant.
Solution : Répétez le processus de scellement en suivant tous les points des
instructions.

ATTENTION! Si aucune des solutions possibles ne résout votre probleme,
contactez votre fournisseur ou votre centre de service. Veduillez ne pas
démonter ou tenter de réparer l'appareil vous-méme.

Ces symboles indiquent que vous devez respecter la réglementation relative aux
déchets d'équipements électriques et électroniques (WEEE) et aux piles et
accumulateurs usagés lorsque vous mettez au rebut l'appareil, ses piles et
accumulateurs et ses accessoires électriques et électroniques. Conformément a la
réglementation, cet équipement doit étre éliminé séparément a la fin de sa vie utile.

I ' Utilisez pas 'appareil, ses piles et accumulateurs ou ses accessoires électriques et
électroniques avec les déchets municipaux non triés, car cela serait nuisible a

I'environnement. Pour mettre au rebut cet équipement, il faut le retourner au point de vente ou le

remettre a un centre de recyclage local. Vous devez contacter votre service local d'élimination des

déchets ménagers pour plus de détails.

ASBISC se réserve le droit de modifier I'appareil et d'apporter des changements et des ajouts & ce

document sans en informer préalablement les utilisateurs:

La période de garantie et la durée de vie du produit sont de 2 ans & compter de la date de vente

au détail du produit.

Informations sur le fabricant : ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,

Cyprus (Chypre). Fabriqué en Chine. Toutes les marques et tous les noms de marque mentionnés

sont la propriété de leurs détenteurs respectifs.

Desinformations actualisées et des descriptions détaillées des appareils, ainsi que desinstructions

de connexion, des certificats, des informations sur les entreprises acceptant les réclamations de

qualité et les garanties, peuvent étre téléchargées sur aeno.
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m Vakuumski aparat za brtvljenje AENO je namjenjen za pakiranje ifili
vakumiranje namirnica kako bi se produljio njihov rok trajanja, mariniranje ili
kuhanje u sous videu.

Model: AVSO00T (prise type C), AVSO001-UK (prise type G).

Specifikacije

Napon: 220-240V (AC); frekvencija: 50 Hz. Snaga: 85.0 W. Produktivnost:
4,5 |/min. Stupanj vakumiranja: do -65 kPa. Vrijeme vakumiranja jedne kesice:
oko 30 sek. Vrijeme brtvljenja jedne kesice: do 10 sek. Sirina gava: 2,5 mm.
Maksimalna Sirina kese: do 30 cm. Maksimalna temperatura grijanja: do
+180 °C. Upravljanje: elektroni¢ko. Dimenzije (Dx$xV): 380x68x54 mm.

Sadrzaj isporuke (slika A)

Vakuumski aparat AENO, vakum kesice (20x30 cm —10 kom.), adapter (vakum
crijevo) (8) za vakumiranje posude, kratki korisnicki vodic.

Ograniéenja i upozorenja

Pazljivo procitajte ovaj dokument prije koristenja uredaja. Prije prvog
ukljucivanja provjerite da li parametri napajanja odgovaraju parametrima
prikljucka uredaja (frekvencija i napon) iz odjeljka tehnickih podataka. Nemojte
koristiti uredaj na otvorenom. Nemojte koristiti uredaj ako su kabel za
napajanje i/ili utikac (7) osteceni. Popravak uredaja smije obavljati samo
kvalificirani tehni¢ar. Ne potapajte uredaj, kabel i/ili utika¢ (7) u vodi ili bilo kojoj
drugoj tekucini. Nemojte staviti uredaj na mokre ili vru¢e povrsine ili u blizini
vanjskih izvora topline. Da izbjegnete opekline nemojte dodirivati brtvenu
plo¢u (10) i sav nakon brtvljenja sve dok se ne ohlade. Odspojite uredaj iz
elektricne mreze kad ga ne koristite. Nakon svake uporabe vakumskog
aparata, osobito ako na brtvenoj ploci (10) postoje tragovi plastike od vrecice ili
tekucine, ili ako su mrvice ili ¢estice hrane zavrsile u vakuumskoj komori (11),
treba je odmah odistiti. Odspojite uredaj iz struje odnosno izvucite kabel za
napajanje (7) iz uti¢nice i ostavite aparat da se ohladi. Obrisite povrsinu uredaja
; Ako imate pitanja 1li potedkoca tijekom koristenja AENO uredaja, obratite Ee_;
| timu za podrsku putem e-poste. e-postom support@aeno.com ili online |
| chatom na aeno.com/_service-an_d-wa[ranty. Stru¢njaci ¢e vam pomoci da |
, rijesite vaSe probleme i da ne gubite vrijeme i trud da idete u prodavnicu.
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mekom krpom navlazenom toplom vodom ili vodom s malo sapuna. Zatim
obrisite mekom krpom navlazenom cistom vodom i dobro osusite. Nemojte
koristiti agresivne deterdzente, abrazivne paste, sredstva za poliranje i
deterdZente koji sadrze kiseline i otapala. Vakuumski aparat koristite samo za
vakumiranje i/ili brtvljenje suhih proizvoda. Uredaj nije predviden za rad s
mokrim namirnicama niti s teku¢om hranom. Koristite samo posebne vrecice
i posude za vakuumske aparate. Adapter (vakumsko crijevo) (8) koji se
isporucuje s vakuumskom aparatom koristi se samo za ispumpavanje zraka iz
posebnih vakuumskih posuda. Prije stavljanja hrane zapakirane u kesiicu ili
posudu u mikrovalnu pecnicu, potrebno je napraviti otvor u kesici ili otvoriti
izlazni ventil 13) u posudi kako bi se ispustila para. Koristite samo pribor,
potrosni materijal i/ili rezervne dijelove koje preporucuje proizvoda¢. Detaljne
informacije mozete pronaci u cijelom priru¢niku dostupnom za preuzimanje
na aeno.com/documents. Ne ostavljajte uklju¢eni uredaj bez nadzora. Nakon
koristenja aparat treba da se ohladi neko vrijeme. Koristenje uredaja od strane
osoba s invaliditetom moguée je samo pod neposrednim nadzorom i
kontrolom. Kad se uredaj ne koristi, kako bi se sprijecilo deformiranje brtve (9)
i pogorsanje produktivnosti uredaja, preporuca se staviti papirni umetak
unutar vakumskog aparata i lagano zatvoriti poklopac bez blokiranja njegovih
zasuna (12). Ne dopustajte da djeca koriste i/ili se igraju s uredajem.
Rukovanje uredajem
Prije prve uporabe vakuumskog aparata provjerite je li sva ambalaza uklonjena
s uredaja.
Brtvljenje kesa
1. Stavite hranu u vakumsku kesicu. Oprezno stavite otvoreni kraj vakumske
kesice u vakuumsku komoru (1) (v. sliku B).
. Spojite uredaj na izvor napajanja odnosno umetnite kabel za napajanje u
uti¢nicu.
. Zatvorite poklopac vakumskog aparata i lagano ga pritisnite na kuciste s
obje strane. Nakon &to Cujete zvuk klika obje brave poklopca (12) ¢e se
automatski zakljucati.
Dvaput pritisnite tipku "Seal" ("Brtvljenje") (5) na kucistu uredaja. Na

N

[

»
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upravljackoj ploci ¢e zasvijetliti plavi indikator (6), sto znaci da je postupak
brtvljenja pokrenut.

5. Po zavrSetku brtvijenja uredaj ¢e se automatski iskljuciti, indikator na
upravljackoj plodi ¢e se ugasiti.

6. Okrenite "Releasing Valve" ("Ispusni ventil") (2) kako bi se ispustio zrak.
Istodobno pritisnite oba gumba za odblokiranje brava poklopca (1) koji se
nalaze na bo¢nim stranama kucista. Poklopac ¢e se automatski otvoriti.

7. Izvadite kesu.

Vakumiranje i brtvljenje kesa

Postupak je slican onom gore opisanom u odjeljku "Brtvljenje kesa", samo sto

umjesto tipke "Seal" ("Brtvljenje") (5), dvaput pritisnite "Vac Seal" ("Vakumsko

brtvljenje") (4).

Na kraju okrenite "Releasing Valve" ("Ispusni ventil") (2) kako bi se ispustio zrak.

Vakumiranje u posebnoj posudi ili kesama s ventilom

NAPOMENA. Posebna posuda za vakumiranje te kese s ventilom nisu ukljuceni

u paket isporuke.

1. Stavite hranu u posebnu vakuumsku posudu (kesicu s ventilom) i zatvorite
poklopac posude (ZIP-LOCK na kesici).

2. Spojite ispusni ventil (13) posude (kesice) i otvor za pumpanje zraka "Air
Suction" ("Usisavanje zraka") (3) na vakuumskom aparatu s adapterom
(vakuumsko crijevo) (8) (v. sliku C).

Provjerite je li posuda (kesa) dobro zatvorena.

. Zatvorite poklopac vakumskog aparata i lagano ga pritisnite na kuciste s
obje strane. Nakon &to Cujete zvuk klika obje brave poklopca (12) ¢e se
automatski zakljucati.

5. Spojite uredaj na izvor napajanja odnosno umetnite kabel za napajanje u

uti¢nicu.

6. Dvaput pritisnite gumb "Vac Seal" ("Vakumsko brtvljenje") (4) na kucistu
uredaja. Na upravljackoj ploci ¢e zasvijetliti plavi indikator (6), sto znaci da je
proces vakumiranja pokrenut.

7. Po zavrSetku vakumiranja uredaj ¢e se automatski iskljuciti, indikator na
upravljackoj plodi ¢e se ugasiti.

N
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8. Okrenite "Releasing Valve" ("Ispusni ventil") (2) kako bi se ispustio zrak.

9. Odspojite adapter i zatvorite ispusni ventil posude (kese).

Prekid procesa vakuumiranja i/ili brtvljenja

Prilikom rada s odredenim namirnicama preporuca se kontrolirati intenzitet

usisavanja zraka kako se ne bi pokvario izgled proizvoda. Da prekinete proces

vakummiranja i/ili brtvjenja u bilo kojem trenutku pritisnite gumb

"Seal" ("Brtvljenje") (5) ili "Vac Seal" ("Vakumsko brtvljenje") (4).

Napomena. Prije pokretanja slijedeceg procesa brtvljenja pricekajte najmanje

60 sekundi da se grijaéi element ohladi.

Rjesavanje problema
Nakon brtvljenja na ploci su ostali komadici plastike od kesice. Moguci uzrok:
pregrijavanje brtvene ploce. RjeSenje: ostavite uredaj da se hladi 90 sek.

e U zatvorenoj kesi nakon brtvljenja ima zraka. Moguci uzrok: kesica je iznutra
probijena ostrim rubovima namirnica. Rjesenje: zamijenite kesicu, uklonite
hranu s ostrim rubovima ili pokrijte rubove hrane maramicom ili prikladnom
salvetom.

e Krhki brtveni sav. Mogucéi uzrok: nedovoljno vrijeme brtvljenja. Rjesenje:
ponovite postupak brtvljenja slijededi sve upute.

POZOR! Ako nista od navedenoga ne rijesi vas problem, obratite se svom

dobavljacu ili servisnom centru. Nemojte rastavljati uredaj i ne pokusavajte ga

sami popraviti.
Ovaj simbol znaci da prilikom odlaganja uredaja, njegovih baterija i akumulatora te
njegovog elektridnog i elektroni¢kog pribora morate slijediti propise o zbrinjavanja
otpada elektricne i elektronicke opreme (WEEE) te o zbrinjavanju otpadnih baterija i
akumulatora. U skladu s propisima ova oprema prikuplja se odvojeno na kraju
uporabnog roka. Uredaj, njegove baterije i akumulatori te njegov elektriéni i
elektronicki pribor ne smiju se odlagati skupa s nerazvrstanim komunalnim otpadom

B . o :cii okolisu. U swhu urednog odlaganja ovakve opreme, morate je vratiti u

prodajno mijesto ili u va lokalni centar za recikiazu. Za detaljne informacije obratite se lokalnoj

sluzbi za zbrinjavanje komunalnog otpada.

ASBISc zadrzava pravo da modoficira uredaj te da unosi izmjene i dopune u ovaj dokument bez

prethodne obavijesti korisnicima. Jamstveni rok i uporabni rok je 2 godine od datuma prodaje

proizvoda u maloprodaji. Podaci o proizvodacu: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios

Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Cipar). Proizvedeno u Kini. Svi navedeni zastitni znakovi i njihova

imena su vlasnistvo njihovih vlasnika. Azurirane informacije i detaljan opis uredaja te upute za

spajanje, certifikati, podaci o tvrtkama koje primaju reklamacije glede kvalitete i jamstva dostupne
su za preuzimanje na poveznici aeno.com/documents.
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m Az AENO vakuumcsomagold gép élelmiszerek vakuumcsomagolasara
tervezték, azok eltarthatdsagi idejét meghosszabbitasért, pacolasért vagy
sous-vide fézésért.

Modell: AVS0O0OT1 (C tipusu csatlakozd), AVSO001-UK (G tipusu csatlakozd).
Miszaki adatok

Feszlltség: 220-240V (AC); frekvencia: 50 Hz. Teljesitmény: 850 W.
Termelékenység: 4,5 I/p. A vakuumozasi mértéke: akar -65 kPa. A vakuumozasi
id6 vakuum zsakonként: kb. 30 mp. A hegesztési id6 zacskdnként: kb. 10 mp. A
hegesztési varrat szélessége: 2,5 mm. Maximalis zsak szélessége: legfeljebb
30 cm. Maximalis fltési hémérséklet: legfeljebb +180 °C. Vezérlés: elektronikus.
Méretek (HxSZxM): 380x68x54 mm.

A készlet tartalma (A. abra)

AENO vakuumcsomagolé gép, vakuumzsakok (20x30 cm — 10 db), adapter
(vdkuumtomld) (8) ételtartd vakuumozasahoz, gyors Uzembe helyezési
utmutato.

Korlatozasok és figyelmeztetések

A készulék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el ezt a dokumentumot. A
készllék els6 hasznalata elétt ellendrizze, hogy a haldzati paraméterek
(tapfeszlltség és frekvencia) medfelelnek-e a muszaki adatlapon
megadottaknak. Ne hasznalja a készuléket kultéren. Ne hasznalja a készuléket,
ha a tapkabel és/vagy a dugb (7) sérult. Csak képzett szakember javithatja a
készuléket. Ne meritse a készUléket, a tapkabelt és/vagy a halézati
csatlakozét (7) vizbe vagy mas folyadékba. Ne telepitse a készuléket nedves
1 Ha barmilyen kérdése vagy nehézsége merdl fel az AENO készhilék 1
I hasznalataval kapcsolatban, kérjuk, Iépjen kapcsolatba az Ugyfélszolgalattal 1
I a support@aeno.com e-mail cimen vagy az aeno.com/service-and- !
! warranty online chaten. A szakemberek segithetnek a dolgok !
! rendezésében, igy nem kell idét és energidt pazarolnia a boltok :
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vagy forré feluletekre, illetve kulsé héforrasok kozelébe. Az égési sérilések
elkerUlése érdekében a hegesztés utan ne érintse meg a hegeszté panelt (10)
és a hegesztési varratot, amig azok ki nem htlnek. Huzza ki a készuléket a
konnektorbdl, ha nem hasznalja. A vakuumcsomagolé gép minden egyes
hasznalata utan, kulénoésen akkor, ha a hegeszté panelen (10) muanyag
részecskék maradtak vagy folyadék maradt, vagy ha morzsak vagy
ételmaradékok kerlltek a vakuumtartalyba (11), tisztitani kell. HGzza ki a
készlléket az haldzatrdl a haldzati dugd (7) kihuzasaval, és hagyja lehdlni.
Torolje at a feltletét meleg vizzel vagy enyhe szappanoldattal atitatott puha
ruhdval. Ezutan tiszta vizzel megnedvesitett puha ruhaval térdlje at, majd
tordlje szarazra. Ne haszndljon durva tisztitészereket, suroldszereket,
polirozészereket, savakat vagy oldoszereket tartalmazo tisztitoszereket.
Kizarolag szaraz termékek vakuumozasahoz és/vagy lezarasahoz hasznaljon
vakuumcsomagold gépet. A készlléket nem nedves vagy folyékony ételek
kezelésére tervezték. Csak specidlis zsakokat és tartalyokat hasznaljon
vakuumcsomagold gépekhez. A vakuumcsomagold géphez mellékelt adapter
(vdkuumtomld) (8) csak a levegd specidlis vakuumtartalyokbdl torténd
KiUritésére szolgal. A vakuumcsomagolt élelmiszerek mikrohullamu sutében
torténé melegitéséhez lyukat kell vagni a vakuum zsakon, vagy ki kell nyitni a
ételtarto ban 1évé kioldd szelepet (13), hogy a géz tavozni tudjon. Csak a készlet
tartalma tartozékokat, fogyoeszkézdket és/vagy pétalkatrészeket hasznaljon.
Részletes informaciok a teljes hasznalati Utmutatoban taldlhatok az
aeno.com/documents oldalon. Ne hagyja a készuléket bekapcsolva fellgyelet
nélkul. Hasznalat utan hagyja kihdlni a készuléket. Fogyatékos személyek a
készuléket csak kozvetlen felUgyelet és ellenérzés mellett hasznalhatjak. Ha a
készulék nincs hasznalatban, a tomités (9) deformalddasanak és a készulék
teljesitményének veszélyeztetésének megeldzése érdekében célszerli egy
papirbetétet a vakuumcsomagolo belsejébe helyezni, és a fedelet lazan lezarni
a fedélzarak (12) reteszelése nélkul. Ne engedje, hogy gyermekek hasznaljak
és/vagy jatsszanak a készulékkel.
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Készilék vezérlése

Mielétt elészor bekapcsolja a vakuumcsomagolot, gy6zédjon meg arrdl, hogy
minden csomagoldanyagot eltavolitott a készulékbdl.

Zsakok hegesztése

1. Tegye az ételt egy vakuumzsakba. Ovatosan helyezze a vakuumzsak nyitott
szélét a vakuumtartalyba (1) (lasd a B. abrat).

2. Csatlakoztassa a készuléket a tapegységhez Ugy, hogy a tapkabel dugdjat
egy konnektorba dugja.

3. Csukja be a vakuumcsomagolé gép fedelét, és dvatosan nyomja a testhez
mindkét oldalon. A hangjelzés utan a fedélen I1évé két zar (12) automatikusan
reteszelédik.

4. Nyomja meg kétszer a készuléktesten Iévé ,Seal” (5) (,Hegesztés") gombot.
A vezérlépanelen Iévé jelzéfény (6) kék szinnel vilagit, jelezve, hogy a hegesztési
folyamat megkezddédott.

5. Amikor a hegesztés befejezddott, a készulék automatikusan kikapcsol, és a
kezelS6panelen 1év6 jelzéfény kialszik.

6. Forgassa el az kioldo szelepet ,Releasing Valve” (2) (,Kioldd szelep”) a levegd
kiengedéséhez. Nyomja meg egyszerre a fedélen lévé két gombot (1), amelyek
a készuléktest mindkét oldalan talalhatok. A fedél automatikusan kinyilik.
7.Vegye ki a vakuum zsékot.

Zsakok va asa és h ése

A folyamat ugyanaz, mint a fejezetben ,Zsakok hegesztése”, csak a ,Seal” (5)
(,Hegesztés") gomb megnyomasa helyett nyomja meg kétszer a ,Vac Seal” (4)
(,Vakuumos Hegesztés") gombot.

A végén forgassa el az kioldd szelepet ,Releasing Valve” (2) (,Kioldd szelep”) a
levegé kiengedéséhez.

Szeleppel ellatott ételtartokban és vakuum zsakokban vakuumozasa
Megjegyzés. A ételtartok és a szeleppel elldtott vakuum zsakok nem
tartalmazza.
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1. Helyezze az ételt a specialis ételtartoba (szeleppel ellatott zacskd), és zarja le

a ételtartd fedelét (ZIP-LOCK a zacskdn).

2. Csatlakoztassa a ételtarto (zsak) kioldo szelepjét (13) és a vakuumcsomagold

gép 1évé lyuk levegd bemenetéhez ,Air Suction” (3) ,Levegsszivas' egy

adapterrel (vdkuumtomld) (8) (lasd a C. dbrat).

3. Gy6z46djon meg rola, hogy a ételtartd (zsak) szorosan zarva van.

4. Csukja be a vakuumcsomagolé gép fedeljét, és dvatosan nyomja a testhez

mindkét oldalon. A hangjelzés utan a fedélen I1évé két zar (12) automatikusan

reteszelédik.

5. Csatlakoztassa a készUléket a tapegységhez gy, hogy a tapkabel dugdjat

egy konnektorba dugja.

6. Nyomja meg kétszer a ,Vac Seal” (4) (,Vakuumos Hegesztés") gombot a

készulék testén. A kezelSpanelen [évé jelzé (6) kék szinnel vilagit, jelezve, hogy

az vakuumozasi folyamat megkezdddott.

7. Amikor a vakuumozasi folyamat befejezédott, a készulék automatikusan

kikapcsol, és a kezel6panelen 1évé jelzé kialszik.

8. Forgassa el az kioldo szelepet ,Releasing Valve” (2) (,Kioldo szelep”) alevegd

kiengedéséhez.

9. Csatlakoztassa le az adaptert, és zarja el a ételtartd (zsak) kioldo szelepjét.

Ava asi és/vagy h ési foly kita

Egyes élelmiszerekkel munka soran ajanlatos a vakuumozas sebességet

szabalyozni, hogy ne rontsa el a élelmiszerek megjelenését A vakuumozasi

és/vagy a hegesztési folyamat barmikori megszakitasahoz nyomja meg a,Seal” (5)

(,Hegesztés") gombot vagy a,Vac Seal” (4) (,Vakuumos Hegesztés”") gombot.

Megjegyzés. Varjon legaldbb 60 mp a hegesztési folyamat kozétt, hogy a

futdelem lehdljon.

Hibaelharitas

e A csomag nyomai a hegesztés utdn a hegeszté panelen maradtak.
Lehetséges ok: a hegeszté panel tulmelegedése. Megoldas: Hagyja a
készuléket 90 fmp hdlni.
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e Lezaras utan levegd jelenik meg a vakuum zsakban. Lehetséges ok: a zsak
atszlrasa éles élU élelmiszerekkel. Megoldas: Cserélje ki a zacskét, tavolitsa
el a kiallo éles széleket vagy takarja le az ételek széleit egy megfelels ruhaval.
A hegesztés gyenge. Lehetséges ok: elégtelen hegesztési idé. Megoldas:
Ismételje meg a tomitési folyamatot az utasitdsok minden pontjat kovetve.

FIGYELEM! Ha a lehetséges megoldasok egyike sem oldja meg a problémat,
forduljon a beszallitohoz vagy a szervizkézponthoz. Kérjuk, ne szedje szét a
készuléket, és ne probalja meg sajat maga megjavitani.

Ezek a szimbolumok jelzik, hogy a készulék, annak elemei és akkumulatorai, valamint
elektromos és elektronikus tartozékai artalmatlanitasakor be kell tartania az
elektromos és elektronikus berendezések hulladékaira (WEEE) és az elem- és
akkumulatorhulladékokra vonatkoz6 eléirasokat. Az eléirasok szerint ez a berendezés
élettartama végén kalén artalmatlanitast igényel. Artalmatlanitaskor ne dobja ki a
B <szuléket, annak elemeit és akkumulatorait, valamint elektromos és elektronikus
tartozékait a valogatatlan kommunalis hulladékkal egyiitt, mivel ez kdrosa kérmyezetre.
Az adott berendezés artalmatlanitasahoz vissza kell juttatni azt az eladés helyére, vagy le kell adni
egy helyi Ujrahasznosité kézpontban. A részletekért fordulion a helyi haztartasi hulladékkezels
szolgdlathoz.
Az ASBISC fenntartja a jogot a késziilék médositasara, valamint a jelen dokumenturmn modositasara
és kiegészitésére a felhasznalok elézetes értesitése nélkul.
A garanciaidé és az élettartam a termék kiskereskedelmi értékesitésétdl szamitott 2 év., hacsak a
torvény masként nem rendelkezik A gyarté adatai: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios
Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus (Ciprus). Kinaban késziilt. Minden emlitett védjegy és markanev
a megfelelé tulajdonosok tulajdonat képezi.
Naprakész informaciok és részletes készllékleirasok, valamint csatlakoztatasi utasitasok,
tanusitvanyok, a mindségi igényeket és garanciakat elfogadé vallalatokra vonatkozé informaciok
az aeno.com/documents weboldalrdl letolthetsk.
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[ La confezionatrice sottovuoto AENO & adatta per il confezionamento e/o
limballaggio sottovuoto di alimenti per prolungarne la durata, per la
marinatura o per la preparazione con il metodo sous-vide.

Modello: AVS0001 (spina tipo C), AVSO001-UK (spina tipo G).

Specifiche tecniche

Tensione: 220-240V (AC); frequenza: 50 Hz. Potenza: 850 W. Prestazioni:
45 L/min. Grado di aspirazione: fino a -65kPa. Tempo di aspirazione per
sacchetto: circa 30 secondi. Tempo di salduta per sacchetto: fino a 10 secondi.
Larghezza della saldatura: 2,5 mm. Larghezza massima del sacchetto: fino a
30 cm. Temperatura massima di riscaldamento: fino a +180 °C. Controllo:
elettronico. Dimensioni (LxPxA): 380x68x54 mm.

Ambito di consegna (figura A)

Confezionatrice sottovuoto AENO, sacchetti per il vuoto (20x30 cm — 10 pezzi),
adattatore (tubo flessibile per il vuoto) (8) per I'aspirazione di contenitori, guida
rapida.

Restrizioni e avvertenze

Leggere attentamente questo documento prima di usare il dispositivo. Prima della
prima accensione, controllare che la tensione di rete e la frequenza corrispondano a
quelle indicate nei dati tecnici. Non usare il dispositivo all'aperto. Non utilizzare il
dispositivo se il cavo di alimentazione e/o la spina (7) sono danneggiati. Le riparazioni
del dispositivo devono essere effettuate da un tecnico qualificato. Non immergere il
dispositivo, il cavo di alimentazione e/o la spina di alimentazione (7) in acqua o altri
liquidi. Non installare il dispositivo su superfici bagnate o calde o vicino a fonti di calore
esterne. Per evitare di scottarsi, non toccare la barra saldante (10) e il cordone dopo

1 In caso di domande o difficolta nell'utilizzo del dispositivo AENO, contattare il team 1
I di assistenza via e-mail allindirizzo support@aeno.com o tramite chat online 1
! allindirizzo aeno.com/service-and-warranty. Gli specialisti possono aiutarvi a !
! risolvere i problemi, evitandovi di perdere tempo e fatica per visitare un negozio. _!
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la brasatura finché non si sono raffreddati. Scollegare il dispositivo quando non & in
uso. Dopo ogni utilizzo della confezionatrice sottovuoto, specialmente se rimangono
residui di plastica o liquido sulla barra saldante (10) o se briciole o particelle di cibo sono
cadute nel serbatoio sottovuoto (11), &€ necessaria la pulizia. Scollegare il dispositivo
estraendo la spina di rete (7) dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare. Pulire lasua
superficie con un panno morbido imbevuto di acqua calda o di una soluzione di
sapone delicato. Poi pulire con un panno morbido inumidito con acqua pulita e
asciugare. Non usare detergenti aggressivi, paste abrasive, lucidanti o detergenti
contenenti acidi o solventi. Usare una confezionatrice sottovuoto per mettere
sottovuoto e/o sigillare solo prodotti secchi. Il dispositivo non & progettato per
maneggiare cibo bagnato o liquido. Usare solo sacchetti e contenitori speciali per
confezioni sottovuoto. L'adattatore (tubo flessibile per il vuoto) (8) fornito con
l'imballatrice sottovuoto serve solo per aspirare I'aria da speciali contenitori sottovuoto.
Prima di mettere il cibo confezionato in un sacchetto o in un contenitore nel
microonde, fare un buco nel sacchetto o aprire la valvola di uscita (13) nel contenitore
per permettere al vapore di uscire. Utilizzare solo accessori, materiali di consumo e/o
pezzi di ricambio raccomandati dal produttore. Informazioni dettagliate possono
essere trovate nel manuale completo, disponibile per il download su
aeno.com/documents. Non lasciare il dispositivo acceso senza sorveglianza. Lasciare
raffreddare il dispositivo dopo l'uso. Il dispositivo pud essere utilizzato solo da persone
con mobilita ridotta sotto supervisione e controllo diretto. Quando il dispositivo non &
in uso, per evitare che la guarnizione (9) si deformi e comprometta le prestazioni
dellapparecchio, si consiglia di mettere un inserto di carta allinterno della
confezionatrice sottovuoto e di chiudere il coperchio senza bloccare le chiusure del
coperchio (12). Non permettere ai bambini di usare e/o giocare con il dispositivo.
Gestione del dispositivo

Prima di accendere la confezionatrice sottovuoto per la prima volta, assicurarsi
che tutto il materiale di imballaggio sia stato rimosso dal dispositivo.
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Sacchetti sigillanti

1. Imballare il cibo in un sacchetto per il sottovuoto. Posizionare con attenzione
il bordo aperto del sacchetto a vuoto nella camera del vuoto (11) (ved. fig. B).

2. Collegare il dispositivo alla rete elettrica inserendo la spina del cavo di
alimentazione in una presa di corrente.

3.Chiudere il coperchio della confezionatrice sottovuoto e premerlo
delicatamente contro il corpo su entrambi i lati. Dopo un clic udibile, i due fermi
del coperchio (12) si bloccano automaticamente.

4. Premere due volte il pulsante "Seal" (5) ("Sigillare") sul corpo del dispositivo.
L'indicatore (6) sul pannello di controllo si illumina di blu per indicare che il
processo di saldatura & iniziato.

5. Quando la saldatura & completa, il dispositivo si spegne automaticamente e
la spia sul pannello di controllo si spegne.

6. Girare la "Releasing Valve" (2) ("Valvola di Rilascio") per rilasciare l'aria.
Premere contemporaneamente i due pulsanti di rilascio del coperchio (1)
situati su ogni lato del corpo. Il coperchio si apre automaticamente.

7. Rimuovere il sacchetto.

Aspirare e sigillare i sacchetti

Il processo & lo stesso di quello descritto sopra in "Sacchetti sigillanti", solo che
invece di premere il pulsante "Seal" (5) ("Sigillare"), premi due volte il pulsante
"Vac Seal" (4) ("Tenuta Sottovuto").

Alla fine girare la "Releasing Valve" (2) ("Valvola di Rilascio") per rilasciare I'aria.
Aspirazione in contenitori e sacchetti con valvola

Nota. | contenitori per |'aspirazione e i sacchetti a valvola non sono inclusi nella
fornitura.

1. Mettere il cibo nel contenitore speciale per il vuoto (sacchetto con valvola) e
chiudere il coperchio del contenitore (ZIP-LOCK sul sacchetto).
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2. Collegare la valvola di uscita (13) del contenitore (sacchetto) e l'apertura di

aspirazione dell'aria "Air Suction” (3) ("Presa d'aria") della confezionatrice sottovuoto

con un adattatore (tubo flessibile del vuoto) (8) (vedi fig.C).

3. Assicurarsi che il contenitore (sacchetto) sia ben chiuso.

4. Chiudere il coperchio della confezionatrice sottovuoto e premerlo delicatamente

contro il corpo su entrambi i lati. Dopo un clic udibile, i due fermi del coperchio (12) si

bloccano automaticamente.

5. Collegare il dispositivo alla rete elettrica inserendo la spina del cavo di

alimentazione in una presa di corrente.

6. Premere due volte il pulsante "Vac Seal" (4) ("Tenuta Sottovuto") sul corpo del

dispositivo. L'indicatore (6) sul pannello di controllo si illumina di blu per indicare che il

processo di aspirazione & iniziato.

7. Quando l'aspirazione é terminata, il dispositivo si spegne automaticamente e la

spia sul pannello di controllo si spegne.

8. Girare la "Releasing Valve" (2) ("Valvola di Rilascio") per rilasciare l'aria.

9. Scollegare l'adattatore e chiudere la valvola di uscita del contenitore (sacchetto).

Interruzione del processo di aspirazione e/o saldatura

Quando si maneggiano certi prodotti, si consiglia di controllare l'intensita del

pompaggio per non rovinare la forma dei prodotti. Per interrompere il processo

di aspirazione e/o saldatura in qualsiasi momento, premere il pulsante "Seal" (5)

("Sigillare") o "Vac Seal" (4) ("Tenuta Sottovuto").

Nota. Attendere almeno 60 secondi tra I'inizio del processo di saldatura per

permettere all'elemento riscaldante di raffreddarsi.

Risoluzione dei problemi

e Pezzi del sacchetto sono stati lasciati sulla barra saldante. Possibile causa:
surriscaldamento della barra saldante. Soluzione: lasciare raffreddare il
dispositivo per 90 secondi.

54 aeno.com/documents



e Dopo la saldatura, I'aria appare nel sacchetto. Possibile causa: perforazione
del sacchetto da parte di alimenti sporgenti a spigoli vivi. Soluzione:
sostituire il sacchetto, rimuovere il cibo con bordi taglienti o coprire i bordi
del cibo con un panno o una stoffa adatta.

La cucitura di tenuta & tenue. Possibile causa: tempo di saldatura
insufficiente. Soluzione: ripetere il processo di saldatura, seguendo tutti i
punti delle istruzioni.

ATTENZIONE! Se nessuna delle possibili soluzioni risolve il vostro problema,
contattate il vostro fornitore o centro di assistenza. Non smontare o tentare di
riparare il dispositivo da soli.

Il simbolo indica che & necessario seguire i regolamenti sui rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (WEEE) e sui rifiuti di pile e batteriequando si smaltisce
I'apparecchio, le sue batterie e accumulatori e i suoi accessori elettrici ed elettronici.
Secondo le norme questo materiale deve essere smaltito separatamente alla fine della
sua vita utile. Non smaltire I'unita, le sue batterie e accumulatori o i suoi accessori
I c'ottrici ed elettronici insieme ai rifiuti urbani non differenziati, poiché cio sarebbe
dannoso per 'ambiente. Per smaltire questo apparecchio deve essere restituito al
punto vendita o consegnato a un centro di riciclaggio locale. Dovresti contattare il tuo servizio
locale di smaltimento dei rifiuti domestici per i dettagli.
ASBISC si riserva il diritto di modificare il dispositivo e di apportare modifiche e integrazioni al
presente documento senza preawviso agli utenti.
Il periodo di garanzia e di assistenza - 2 anni dalla data di vendita al dettaglio del prodotto.
Informazioni sul produttore: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Cipro). Prodotto in Cina. Tutti i marchi e le marche menzionati sono di proprieta dei loro
rispettivi proprietari.
Informazioni aggiornate e una descrizione dettagliata del dispositivo, cosi come le istruzioni di
collegamento, i certificati, le informazioni sulle aziende che accettano i reclami di qualita e le
garanzie sono disponibili per il download su aeno.com/documents.
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m BakyymablK, TbiFbi3garbill AENO TaramMablK eHiMaepai cakray Mep3iMiH
yY3apTy, MapuHaaTay Hemece sous-vide aficiMeH fanbliHOay MakcaTbiHAa opay
»aHe/Hemece BaKyyMaay YLIiH apHanFaH.

Ynri: AVS0001 (C tvnTi awacst), AVSO001-UK (G TmnTi awwachi).

TexHUKanblK cunaTrama

BonbTaxk: 220—240 B (AC); »kuminiri: 50 Iy, KyaT: 85,0 BT. ©HIMAINiK: 4,5 n/MuH.
SBakyaumns pspexeci: -65 kMa geriH. Bip KanTbl WaHCOPFbILLMNeH Tasanay
YaKbITbl: LLaMaMeH 30 cekyHA,. Bip kanTamaHbl xaby yakbiTbl: 10 ceKyHOKa AeWiH.
[aHekepney TiriciHiH eHi: 2,5 MM. KanTblH MakcuManabl eHi: 30 cM-re gemniH
MakcuManabl Kbi3ablpy TeMnepatypacsl: +180 °C geiiH. backapy: aneKTpoHAbl.
©nwemaepi (Y3bHAbIFbIxeHiX6MiKTiri): 380x68x54 MM.

YeTki3sy kenemi (A cypeT)

Bakyymaplk TbiFbi3aarbil AENO, Bakyymabik kanTap (20x30cm — 10 gaHa),
KOHTeMHepnepai 3Bakyaunsnayra apHanraH agantep (sakyymMablK, WwnaHr) (8),
XKblNAaM HycKay bk,

LLiekTeyniep MeH eckepTynep

KypbiNFbiHbI NanaanaH6ac GypblH OCbl KYKaTTbl MYKWUST OKbIM LWbIFbIHbI3.
BipiHWi peT kKongaHap andbiHOa KyaT Ke3iHiH napameTprepi TexXHWKanblK
nepektep GeniMiHAeri KypbiiFbiHbIH KOCbIy MapameTprepiHe (Kuinik neH
KepHey) CaMKeC KeneTiHiHe Ke3 KeTKi3iHi3. KypbinFbiHbl allblK ayaga
napanaH6aHbli3. KyaT cbiMbl >kaHe/Hemece awa (7) 3akpiMpanFaH 6onca,
KYPbINFbIHBI  NanpanaH6aHbia. KypbinFbiHbl  GiNiKTi TEXHUKKE >XeHAEeTiHi3.
KypbinFbiHbl, CbIMObl YKoHe/HeMece KyaT alacbiH (7) cyFa HeMmece 6acka
AENO KypbinFbICbiH MarpanaHy KesiHoe KaHoan fa 6ip cypakrapbiHbi3 |
Hemece KMbIHAbIKTapbIHbI3 60sca, Kongay KepceTy TOGbiHa 3NeKTPOHAbIK |
nowTa apkbiibl  XabapnacbiHbi3.  support@aeno.com  3M1eKTPOoHAbIK |
nowTacbiHa Hemece aeno.com/service-and-warranty caiTbiHAaFbl OHMaMH |
YaTka xabapnacbiHbi3. MamMaHaap ci3re OHbl aHblKTayFa KOMeKTeCeai xaHe |
OyKeHre 6apy YLUiH yaKbIT NeH KyLL XXyMcayAblH KaXeTi oK,
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CyMbIKTbIKTapFa GaTblpMaHbi3. KYPbINFbIHbI AbIMKbIT HEMeCe biCTbIK GeTTepre
HeMece CbIPTKbl XKblNy Ke3AepiHe »aKblH opHaTnaHbi3. Kyiin kanmac yuwid
LaHekepney wTaHrackiH (10) »kaHe AaHeKepney TiriciH AaHeKkepneyaeH KeniH
onap cyblFaHLa ycTamaHbi3. KypbinFbiHbl NaiganaHbaraH Kesge jkenigeH
QXbIPaTbIHbI3. BakyyMAbIK ThiFbI3AaFbILUTLI 9P KONAAHFaHHaH KeliH, acipece
KarlwblKTaH HemMece TbiFbi3darbill »konakTa (10) cyMbIKTbIK i3aepi 6onca Hemece
BaKyyMmablk Kamepara (11) yriHainep Hemece Taram 6GenwekTepi Tycin ketce,
OHbl Ta3anay KaxeT. KyaT ke3iHiH alwacbiH (7) axblpaTy apKbiibl KYPbIIFbIHbI
enifeH aKbipaTbiHbI3 >KSHE KYPbINFbiHbI CybITbiHbI3. BeTiH >Kbinbl CymeH
Hemece XyMcaK cabblHMEH CynaHFaH »yMcak WwybepekneH cypTiHi3. CogaH
KeWiH Ta3a cyFa ManblHFaH >XyMcakK, LybepeKneH CypTiHi3 )aHe KypFaTbiHbI3.
KypaMblHA@ KbiWKbIIAAP Hemece epiTkiluTep 6ap arpeccuBTi KyFbiLl
3aTTapabl, abpa3vBTi NacTanapabl, KbINTbIPATKLILUTAPAbl HEMECEe KyFbill
3aTTapabl NanpanaHGaHbis. Tek Kyprak TaFramibl COpbIM any >xaHe/Hemece
»aby VLWIiH BaKyyMAbIK TbiFbI30aFbilUThl NalganaHbiHb3. KypbinFbl AbIMKbIA
TaFaMMeH Hemece CyiblK TaFaMMeH nalianaHyra apHanMaraH. Bakyymobl
ThIFbI3OAFbILITAP YLLIH TeK apHalibl KanTap MeH KOHTelMHepnepdi naiaanaHbiHbi3.
BakyyMmablK, TbiFbi3aarbiluneH Gipre GepinreH agantep (BakyyMAbIK LWaHr) (8) Tek
apHalibl BaKyyMAblK, KOHTeMHepnepaeH ayaHbl LbliFapy YLWiH KonpaHbiiadbl.
CeMkKere Hemece KOHTEMHepre opasnFaH TaFaMzbl MUKPOTONKbIHAbI MeLLKe canMac
6ypblH KamTa Oy LUblFybl VLWIH TeCiK acay HeMece KOHTeMHepheri LWblFaTbiH
knanaHabl (13) awly KakeT. Tek eHOipyLi YCbiHFaH Kepek-apakTapbl, WbiFbH
MaTepuaniapbiH >KaHe/HeMece Kocarkpl GenlieKTepai naiaanaHbiHbis. Tonbik
aKnapatTbl aeno.com/documents caiiTbiHOa >KyKTen arnyra GonatbiH  TOMbIK,
HyCKaynbikTaH TabyrFa Gonaabl. KocbinFaH KyPbUTFbiHbI KapayChl3 KaabIoMaHbI3.
MarpanaHFaHHaH KeMiH KyPbUIFbIHbI  CybiTbIM  anbiHbia. MyMKiHAIM  wekTeyni
apamaapablH KyPbIFbIHbI NaliaanaHybl Tek Tikenelt 6axpinay MeH 6akbliayMeH FaHa
MYMKIH 6onagbl.  KypbinFbiHbI  NanpanaHGaraH kesde,  TbiFbl3OaFbILLThIH (9)
nedopMaLManaHybiH oHE KyPbUTFbIHbIH ©HIMAINIMHIH, HallapnayblH 6ongbipMay
YWiH BakyyMAbIK TbIFbI3AAFbILUTHIH, illiHE KaFa3  KipiCTipydi  canbim, OHbIH,
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bicblpManapbiH (12) 6iTen TacTamal, KakMaKTbl epkiH xaby ycbiHbiNaabl. Bananapra
KyPbUIFbIHbI NaiaanaHyra sxeHe/Hemece oiHayFa pyKcaT 6epMeHis.

KypbinFbiHbl 6ackapy

BakyymabiK TbiFbI3AafFbiWThl GipiHWi peT konpaH6ac OypbiH, KypbinFbioaH
6apnblk opayblll MaTepuanaapablH anblHbiN TacTanFaHblHa KO3 XKeTKI3iHi3.
ToiFbI3Aay NakeTTepi

1. TaMaKTbl Ccopbin afbiHbi3. BakyyMAabiK KanTbiH allblK >KUEriH BaKyyMAbIK
kamepara (11) abarinan canbiHbi3 (B cypeTiH KapaHbi3).

2. KyaT CbIMbIH po3eTKaFa KOCy apKbilbl KYPbIIFbIHbI KyaT Ke3iHe KOCbIHbI3.

3. BakyyMAbIK TbIFbI3AaFbILLTBIH KaKNafFblH abblHbl3 kaHEe OHbl eKi arFbiHaH
Koprnycka can  6GacbiHbia. CbipT eTKeH [AbiGbicTaH KeliH eki  Kakmak
bicbipManapbl (12) aBToMaTTbl TYpAe Ky/binTanagbl.

4. KypbinFbl KoprycbiHAarbl «Seal» (5) («TbiFbi3gay») TYMMeCiH eki peT 6acbliHbi3.
Backapy naHeniHaeri koK MHAMKaTOpP (6) »kaHaabl, 6yN TbiFbI3gay NPOLECiHIH
6GacTanFaHbIH 6ingipeai.

5.[loHekepney asKTanFaHHaH KeMiH KypblUlFbl aBToMaTTbl Typae ewepi,
6Gackapy naHeniHaeri MHAUKaTop coHea.

6. AyaHbl 6ocaTy yuwiH «Releasing Valve» (2) (<BocaTy knanaHbiH») GypaHbi3.
KopnycTbiH 6yiipnepiHae opHanackaH eki kaknakrbl 6ocaty TyimenepiH (1) 6ip
yaKpiTTa 6acbiHbi3. Kaknak aBToMaTTbl TypAe allbiiaabl.

7. MakKeTTi WblFapbiHbI3.

KanTapab! WWaHCOPFbILINEH Ta3asay XaHe ThbiFbizaay

Mpouecc xoFapblaa «CeMkenepai ToiFbizaay» 6eniMiHge cunaTranFaHoam, Tek
«Seal» (5)  («TbiFbi3gay») TyMMeLiriHiH ~ OpHbiHa «Vac Seal» (4) («Bak
ThIFbI34aYbILL») TYMMECiH eKi peT 6acblHbl3.

CoHblHAa ayaHbl 6ocaTy yuwiH «Releasing Valve» (2) («<Bocaty KnanaHbiH»)
6ypaHbI3.

KoHTelHepnep MeH Krapaa copy
EcKepTy. BakyyMablK KOHTeMHepnep MeH KknanaHbl 6ap KanTap »eTkisy
YKMHaFbIHa KipMenai.
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1. TaFamapl apHaiibl BakyyMAbIK KOHTEMHepre (knanaHMeH Kaniublk) CanbiHbi3

YKOHE KOHTEMHEep KaKnarblH XabblHbi3 (kanTarbl ZiP-LOCK).

2. KoHTelHepdiH (KanTbiH) WbIFbIc  KNanaHbiH - (13)  >keHe BaKyyMAblK

ThIFbI3OaFbILITaFbl «Air Suction» (3) (<Aya coprbIlTbI») aganTepdi (BakyyMAbIK,

wnaHr) (8) nanaanaHbin »kanfFarbi3 (C cypeTiH KapaHbi3).

3. KoHTelHepaiH (KanTbiH) MbIKTan »abblnFaHblHa KO3 KeTKi3iHi3.

4. BakyyMAblIK TbIFbI3AAFbILITbIH KaKMaFblH >KabblHbI3 )SHE OHbl eKi arFblHaH

Koprnycka can  6acbiHbia. CbipT eTKeH [AbiBbicTaH KeliH eki  Kakmak

bicbipManapbl (12) aBToMaTTbl TYpAe Ky/binTanabl.

5. KyaT CbIMblH pO3eTKaFa KOCy apKblifibl KYPbIIFbIHbI KyaT KO3iHe KOCbIHbI3.

6. KypbInFbiHbIH, KoprycbiHAarbl «Vac Seal» (4) («Bak TbiFbi3gayblll») TyMMeciH

eki peT 6GacblHbi3. Backapy naHeniHoeri Kek WHAOMKaTop (6) >kaHaabl, 6yn

3BaKyauma npoueciHiH 6actanfaHbiH 6ingipeai.

7. LWaH copy asKranFaHHaH KeniH KypbinFbl aBTOMaTTbl TYpAe eweni, 6ackapy

naHeniHAaeri MHOWKaTOP ceHea.

8. AyaHbl 60caTy yLiH «Releasing Valve» (2) («<BocaTy knanaHbiH») GypaHbi3.

9. AjanTepai axblpaTbin, KOHTeMHePAiH (KanTbIH) WbIFbIC KNanaHbliH XabblHbi3.
Y /h 6anay np iH y3y

Keinbip eHiMAepMeH >KyMbiC icTereHae, eHiMaepaiH CbipTKbl TYpiH 6y36ay yLuiH

ayaHbl WbiFapy *biNAaMAbIFbIH 6aKbinay yYebiHbinaabl. LLiaH copy xaHe/Hemece

HbIFbI3Aay NPOLIECIH Ke3 KefreH yakbiTTa TOKTaTy YLiH «Seal» (5) («TbiFbizgay»)

HeMece «Vac Seal» (4) («BakTi TbiFbi3gay») TyMMeciH 6acbiHbI3.

EckepTy. TbiFbizgay npoueciHiH 6acTanybl apacbiHAa Kbi3Ablpy 31eMeHTi

CyblFaHLLIa KeM JereHae 60 cekyHa, KyTiHi3.

MyMKiH 60naTbIH aKaynapAbl Xolo

e KanTtbiH GenikTepi TbiFbi3gayaaH KeliH OaHeKeprey >konarbiHAa Kanagbl.
blktman cebebi: OaHekepney LWTaHracbiHbiH Kpi3bin  KeTyi. Lewim:
KypbinfFbiHbl 90 ceKyHA CybITbIHbI3.
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e TbiFbi3garaHHaH KeWiH KanTa aya nanpga 6onagbl. blktuman ce6ebi: comke
TaFaMHbIH  LUbIFbIHKbI ©TKIp KMekTepiHeH TecinreH. LWewim: CeMkeHi
OpHbIHa CanblHbl3, OTKIP KMEKTEPIH ablHbl3 HEMece TaFaMHbIH LWeTTepiH
MalnbikNeH Hemece Konawsbl WybepekneH »abbiHbl3.

ToiFbi3gay Tirici Ha3ik. blkTMan ceben: TbiFbI34ay YaKbITbl YKETKiMiKCi3.
LWewim: HyckaynapablH 6apnblk TapMaKTapbiH OpblHAalM OTbIPbIM, ThiFbi3gay
npoLeciH KanTanaHbi3.

HA3AP AY[OAPbIHbI3! Erep MyMKiH aficTepaiH eLKancbicbl Ci3aiH
MaceseHi3i LWellnece, XeTKi3yLliHi3re HemMece KbI3MeT KepceTy opTasiblFbiHa
xabapnacblHbi3. KypbiniFbiHbl  GernlleKTeMeHi3 Hemece ©3iHi3 XeHpeyre
ThipbICMaHbI3.

Byn 6enrinep KypbInFbiHbl, OHbIH, pnapbl MeH pnapbiH, coHaar
-aK OHbIH NeKTPNIK )KaHe 3NeKTPOHALI KePeK -KapaKTapbiH KOKBICKA TacTay KesiHae
3NEKTPNIK HaHE 3MEKTPOHLI KOHABIPFLINAPAbIH KANABIKTapbIH (WEEE), 6atapes MeH
AKKYMyNaToOp  KanablKTapbiHbiH - epexenepiH caktayabl 6Gingipeni. HopmatmeTik
KyKaTTap 6yn ababIKTbI Naifanaky Mep3iMi asKTanFaHHaH KelliH GeneK suHaydbl
I 2720 eTeai. KypbinfbiHbl, OHbIH GaTapesnapbl MeH akKyMynaTOpnapbiH, COHAaM -aK
OHBIH_3MIEKTP/IK XaHe 3NeKTPOHOLI KepeK -KapaKTapbiH CypbiMTanMaraH Kananbik
KanablKrapmeH Gipre TacTamaHbis, ce6e6i Gyn KopLUaFaH opTaFa 3WaH TWri3eql. Byn XababiKTb!
TacTay YLiH OHbl CaTy OPHbIHA HEMece XepriniKTi KaTa eHaey opTanbiFbiHa KaiTapy KaxeT.
ASBISC KOMMAaHUACH! MaAanaHy IbINapFa anabiH ana eckepTyC3 KyPbIfFbiHbI 63repTy XKaHe OChl
Ky)aTKa e3repicTep MeH TONbIKTLIPYNAP eHri3y KYKbIFbIH ©3iHe Kanasipas!.
Keningik Mep3imi xaHe Kbi3MeT eTy Mep3imi - Genlek cayaa XeniciHae eHiM caTbiFaH KyHHeH
6acTan 2 xbin.
©Haipywi Typansl akmapat: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Kunp). Kbimaipa xacanFaH. KepceTinreH 6apmblk cayfa MapKanapbl saHe onapmblH
aTaynapbl MeHLLiri 60nbIN TabbiNaabl onapablH TUICT MenepiHi.
YKaHapTbINFaH aKnapaT NeH KyPbIMFbIHBIH ePKel-TenKelini cumaTTamach), CoHmaii-ak Kockimy
HyCKaynapbl, CepTMdMKaTTap, cama Typanbl LaFbIMAAP MeH KeminaikTepai KabbinpanTbiH
KOMMaHWAnap Typanbl aknapaTTsl aeno.com/documents caliTbiHaH xyKTen anyrFa 6onadbl.

aeno.com/documents 65



AENO vakuumiepakotajs ir piemérots partikas produktu iepakosanai
un/vai iepako$anai vakuuma, lai pagarinatu to glabasanas laiku, marinésanai
vai pagatavosanai, izmantojot sous-vide metodi.

Modelis: AVS0001 (C tipa kontaktligzda), AVS0001-UK (G tipa kontaktligzda).

Tehniskie dati

Spriegums: 220—-240V (AC); frekvence: 50 Hz. Jauda: 850 W. Veiktspéja:
4,5 L/min. Vakuumésanas pakape: lidz -65 kPa. Vakuumésanas laiks vienam
maisinam: aptuveni 30 sekundes. Viena maisina blivésanas laiks: lidz
10 sekundém. Metinajuma platums: 2,5 mm. Maksimalais iepakojuma platums:
Iidz 30 cm. Maksimala sildisanas temperattra: lidz +180 °C. Vadibas ierices:
elektroniskas. lzmeéri (GxPxA): 380x68x54 mm.

Piegades komplekts (A attéls)

Vakuuma maisitajs AENO, vakuuma maisi (20x30cm — 10 gab.), adapteris
(vakuuma $latene) (8) konteineru iztukSosanai, atra lietosanas pamaciba.

lerobeZojumi un bridinajumi

Pirms ierices lietoSanas rapigi izlasiet So dokumentu. Pirms pirmas ieslégsanas
parbaudiet, vai elektrotikla sprieguma un frekvences iestatijumi atbilst
tehniskajos datos noraditajiem. Nelietojiet ierici arpus telpam. Neizmantojiet
ierici, ja ir bojats barosanas vads un/vai kontaktdaksa (7). lerices remonts javeic
kvalificétam tehnikim. Neiegremdgjiet ierici, stravas vadu un/vai stravas
kontaktdaksu (7) Gdeni vai citos skidrumos. Neuzstadiet ierici uz mitram vai
karstém virsmam vai aréjo siltuma avotu tuvuma. Lai izvairitos no

"33 jums ir kadi jadtajumi vai gratibas ar AENO ierices listoganu, iudzd, |

| sazinieties ar atbalsta komandu pa e-pastu support@aeno.com vai \
| tiessaistes térzésanas vietné aeno.com/service-and-warranty. Specialisti |
| var palidzét jums visu sakartot, lai jums nebdtu jatéré laiks un pdles, |
I apmekléjot veikalu. 1
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apdegumiem, péc lodésanas nepieskarieties metinasanas lentei (10) un
metinajuma Suvei, lidz tie ir atdzisusi. Izslédziet ierici no tikla, kad ta netiek
lietota. Péc katras vakuuma iepakotaja lietosanas, ipasi, ja uz metinasanas
sloksnes (10) ir palikusi plastmasas atlikumi vai $kidrums vai ja vakuuma
tvertné (11) ir iekritusi drupatas vai partikas produktu dalinas, ir javeic tirisana.
Atvienojiet ierici no tikla, izvelkot kontaktdaksu (7) no stravas kontaktligzdas,
un laujiet tai atdzist. Noslaukiet ta virsmu ar mikstu dranu, kas samércéta silta
UdenT vai maiga ziepju Skiduma. Péc tam noslaukiet ar mikstu dranu, kas
samitrinata ar tiru Gdeni, un noslaukiet lidz sausumam. Neizmantojiet asus
mazgasanas lidzeklus, abrazivas pastas, puléSanas lidzeklus vai mazgasanas
lidzeklus, kas satur skabes vai skidinatajus. Izmantojiet vakuuma iepakotaju, lai
vakuumétu un/vai aiztaisitu tikai sausus produktus. lerice nav paredzéta mitras
partikas vai Skidras partikas apstradei. Izmantojiet tikai Tpasus vakuumiepakotajiem
paredzétus maisinus un traukus. Vakuumpaketes komplekta esosais adapteris
(vakuuma 8lGtene) (8) tiek izmantots tikai gaisa izsGknésanai no specialiem vakuuma
konteineriem. Pirms ievietot mikrovilnu krasni maisina vai trauka iepakotu édienu,
maisina izveidojiet caurumu vai atveriet izplGdes varstu (13) trauka, lai tvaiks varétu
izplUst. Izmantojiet tikai razotaja ieteiktos piederumus, paligmaterialus un/vai
rezerves dalas. Sikaka informacija ir atrodama pilnaja rokasgramata, kas pieejama
lejupieladei vietné aeno.com/documents. Neatstajiet ierici ieslégtu bez uzraudzibas.
Péc lietoSanas laujiet iericei atdzist. lerici drikst lietot tikai cilvéki ar kustibu
traucéjumiem tiesa uzraudziba un kontrolé. Kad ierice netiek lietota, lai novérstu
blivéjuma (9) deformaciju un ierices darbibas traucéjumus, ieteicams ievietot
vakuumiepakotaja iekSpusé papira ieliktni un valigi aizvért vaku, neaizslédzot vaka
slédzenes (12). Nelaujiet bérniem lietot un/vai spéléties ar ierici.

lerices parvaldiba
Pirms vakuumpakotaja pirmas ieslégsanas parliecinieties, vai no ta ir iznemts
viss iepakojuma materials.
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Blivé3anas maisi

1. lepakojiet partiku vakuuma maisina. Uzmanigi ievietojiet vakuuma maisina
atvérto malu vakuuma kamera (1) (sk. B attélu).

2. Savienojiet ierici ar stravas padevi, ievietojot stravas kabela kontaktdaksu
stravas kontaktligzda.

3. Aizveriet vakuuma iepakotaja vaku un viegli piespiediet to pie korpusa no
abam pusém. Péc dzirdama klikska abi vaka aizdares mehanismi (12)
automatiski blokéjas.

4. Divreiz nospiediet pogu "Seal" (5) ("Blivéjums") uz ierices korpusa.
Indikators (6) uz vadibas panela iedegas zila krasa, noradot, ka blivésanas
process ir sakts.

5. Kad blivésana ir pabeigta, ierice automatiski izslédzas unindikatora gaismina
uz vadibas panela nodziest.

6. Pagrieziet "Releasing Valve" (2) ("Atbrivosanas varstu"), lai izlaistu gaisu.
Vienlaicigi nospiediet abas vaka atbrivosanas pogas (1), kas atrodas korpusa
abas pusés. Vaks atveras automatiski.

7. 1znemiet maisinu.

Maisinu vakuumésana un blivésana

Process ir tads pats ka ieprieks sadala "Plombésanas iepakojumi', tikai ta vieta,
lai nospiestu pogu "Seal" (5) ("Blivéjums"), divreiz nospiediet pogu "Vac Seal" (4)
("Vakuuma Blivéjums").

Beigas pagrieziet "Releasing Valve" (2) ("Atbrivosanas varstu"), lai izlaistu gaisu.
Vakuumésana konteineros un maisos ar varstu

Piezime. Vakuuma tvertnes un varstu maisi nav ieklauti piegades apjoma.

1. levietojiet partiku Tpasaja vakuuma trauka (maisina ar varstu) un aizveriet
trauka vaku (ZIP-LOCK uz maisina).
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2. Savienojiet konteinera (maisina) izplGdes varstu (13) un gaisa iepltdes atveri
"Air Suction" (3) ("Gaisa iestk$ana") vakuumpaketéja ar adapteri (vakuuma
§lateni) (8) (skatit € attélu).

3. Parliecinieties, ka konteiners (maisins) ir ciesi aizverts.

4. Aizveriet vakuuma iepakotaja vaku un viegli piespiediet to pie korpusa no
abam pusém. Péc dzirdama klikska abi vaka aizdares mehanismi (12)
automatiski blokéjas.

5. Savienojiet ierici ar stravas padevi, ievietojot stravas kabela kontaktdaksu
stravas kontaktligzda.

6. Divreiz nospiediet pogu "Vac Seal" (4) ("Vakuuma Blivéjums") uz ierices
korpusa. Indikators (6) uz vadibas panela iedegas zila krasa, noradot, ka
evakuacijas process ir sakts.

7. Kad puteklsiknésana ir pabeigta, ierice automatiski izslédzas un indikatora
lampina uz vadibas panela nodziest.

8. Pagrieziet "Releasing Valve" (2) ("Atbrivosanas varstu"), lai izlaistu gaisu.

9. Atvienojiet adapteri un aizveriet konteinera (maisa) izpludes varstu.

Vakuumésanas un/vai blivéSanas procesa partrauk3ana

Stradajot ar noteiktiemn produktiem, ieteicams kontrolét suknésanas

intensitati, lai nesabojatu produktu izskatu. Lai jebkura bridi partrauktu

vakuumésanas un/vai blivésanas procesu, nospiediet pogu "Seal" (5)

("Blivejums") vai "Vac Seal" (4) ("Vakuuma Blivejums").

Piezime. Starp blivésanas procesa sak3anu pagaidiet vismaz 60 sekundes, lai

sildelements atdzistu.

lespé&jamo darbibas traucé&jumu novérsana

e Péc blivésanas uz metinasanas sloksnes tika atstati iepakojuma gabalini.
lesp&jamais iemesls: metinasanas listes parkarsana. Risinajums: Laujiet
iericei atdzist 90 sekundes.
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e Péc aizzimogos$anas maisina paradas gaiss. lespéjamais célonis: maisina
caurdursana ar izvirzitiem partikas produktiem ar asam malam. Risinajums:
nomainiet maisinu, iznemiet partikas produktus ar asam malam vai
parklajiet partikas produktu malas ar audumu vai piemérotu dranu.
Blivéjuma Suve ir nestabila. lespéjamais iemesls: nepietiekams blivésanas
laiks. Risinajums: Atkartojiet blivésanas procesu, ievérojot visus noradijumos
sniegtos punktus.

RIDINAJUMS! Ja neviens no iesp&jamajiem risindjumiem neatrisina problému,
sazinieties ar piegadataju vai servisa centru. Lidzu, neizjauciet un neméginiet
labot ierici pasi.

Sie simboli norada, ka, atbrivojoties no ierices, tas baterijam un akumulatoriem, ka ari
tas elektriskajiem un elektroniskajiem piederumiem, jaievéro elektrisko un elektronisko
iekartu atkritumu (WEEE) un bateriju un akumulatoru atkritumu noteikumi. Noteikumi
paredz, ka &s iekartas, beidzoties to kalpoganas laikam, ir jalikvidé atsevigki. Neizmetiet
jerici, tas baterijas un akumulatorus, ka ar elektriskos un elektroniskos piederumus

I kora ar neskirotiem sadzives atkritumiem, jo tas kaitétu videi. Lai atbrivotos no $o
iekartu, ta ir janodod atpakal ta tirdzniecibas vai nodot vietéjo uz parstradi. Lai sapemtu

sikaku informaciju, sazinieties ar vietéjo sadzives atkritumu apglabaganas dienestu.

ASBISc patur tiesibas mainit ierici un veikt izmainas un papildinajumus aja dokumenta bez

iepriek&aja bridinajuma lietotajiem.

Garantijas laiks un kalpoganas laiks ir 2 gadi no produkta mazumtirdzniecibas datuma.

Razotaja informacija: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus

(Kipra). RaZots Kina. Visas minétas precu zZimes un zimolu nosaukumi ir to attiecigo ipagnieku

Tpagums.

Jaunaka informacija un detalizéti iefi¢u apraksti, ka arl pieslégganas instrukcijas, sertifikati,

informacija par uznemumiem, kas pienem kvalitates prasibas, un garantijasir pieejami lejupieladei

vietné aeno.com/documents.
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AENO vakuuminé pakuoté tinka maisto produktams pakuoti ir (arba)
vakuumuoti, kad pailgéty jy galiojimo laikas, marinuoti arba ruosti naudojant
sous-vide metoda.

Modelis: AVS000T (C tipo kistukas), AVSO001-UK (G tipo kistukas).

Techniniai duomenys

Jtampa: 220—-240V (AC); daznis: 50 Hz. Galia: 850 W. Veikimas: 4,5 L/min.
Vakuumavimo laipsnis: iki -65 kPa. Vieno maiselio siurbimo laikas: mazdaug
30 sekundziy. Vieno maiselio sandarinimo laikas: iki 10 sekundziy. Suvirinimo
sidlés plotis: 2,5 mm. DidzZiausias pakuotés plotis: iki 30 cm. Didziausia kaitinimo
temperatdra: iki +180°C. Valdikliai: elektroniniai. Matmenys (IxPxA):
380x68x54 mm.

Tiekimo rinkinys (A pav.)

Vakuuminis maisytuvas AENO, vakuuminiai maisai (20x30cm — 10vnt.),
adapteris (vakuuminé Zarna) (8), skirtas talpykloms issiurbti, greito naudojimo
vadovas.

Apribojimai ir jspéjimai

Pries naudodami prietaisg atidziai perskaitykite §j dokumenta. Pries pirma
karta jjungdami patikrinkite, ar tinklo jtampos ir daznio nustatymai atitinka
techniniuose duomenyse nurodytus parametrus. Nenaudokite jrenginio lauke.
Nenaudokite prietaiso, jei maitinimo laidas ir (arba) kistukas (7) yra pazeisti.
Irenginio remonta turi atlikti kvalifikuotas specialistas. Nemerkite prietaiso,
maitinimo laido ir (arba) maitinimo kistuko (7) j vandenj ar kitus skyscius.
Nemontuokite jrenginio ant drégny ar karsty pavirsiy arba salia iéoriniu

IJel turite KlaUsimy ar sunkumy naudodamiesi AENO prietaisu, prasome |
krelptls; palaikymo tarnyba el. pastu support@aeno.com arba internetiniu
pOka|qu adresu aeno.com/service-and- -warranty. Specialistai padés Jums
iSspresti problemg, ir Jums nereikés gaisti laiko ir pastangy parduotuveés

1
1
1
. apsilankymui |
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Silumos 3altiniy. Kad nenusidegintumeéte, nelieskite suvirinimo juostos (10) ir
suvirinimo sidlés po litavimo, kol jie atvés. Kai prietaiso nenaudojate, istraukite
ji i$ elektros tinklo. Po kiekvieno vakuuminio pakavimo jrenginio naudojimo,
ypac jei ant suvirinimo juostos (10) liko plastiko likuciy ar skyscio arba jei j
vakuuminj rezervuarg (11) pateko trupiniy ar maisto daleliy, batina isvalyti.
Atjunkite prietaisg i$ elektros lizdo istraukdami kistuka (7) ir leiskite jam atvesti.
Nuvalykite jo pavirsiy minkstu skuduréliu, pamirkytu Siltame vandenyje arba
Svelniame muilo tirpale. Tada nuvalykite minksta Svariu vandeniu sudrékinta
Sluoste ir nusausinkite. Nenaudokite astriy plovikliy, abrazyviniy pasty,
blizgikliy arba plovikliy, kuriy sudétyje yra ragsciy ar tirpikliy. Vakuumine
pakuote vakuumuokite ir (arba) sandarinkite tik sausus produktus. Prietaisas
néra skirtas drégnam ar skystam maistui apdoroti. Naudokite tik specialius
vakuuminéms pakuotéms skirtus maiselius ir talpyklas. Kartu su vakuuminiu
pakuotoju tiekiamas adapteris (vakuuminé Zarna) (8) naudojamas tik orui is
specialiy vakuuminiy talpykly issiurbti. Pries dédami j mikrobangy krosnele
maiselyje ar inde supakuotg maisty, padarykite maiselyje skylute arba
atidarykite indo iSleidimo voztuva (13), kad iSeity garai. Naudokite tik gamintojo
rekomenduojamus priedus, eksploatacines medziagas ir (arba) atsargines
dalis. I8samig informacijg rasite iSsamiame vadove, kurj galite atsisiysti i$
aeno.com/documents. Nepalikite jjungto prietaiso be prieziGros. Po
naudojimo leiskite prietaisui atvésti. Prietaisg gali naudoti tik riboto judrumo
asmenys, tiesiogiai prizidrimi ir kontroliuojami. Kai prietaisas nenaudojamas,
kad sandariklis (9) nesideformuoty ir nesutrikty prietaiso veikimas, patartina j
vakuuming pakuote jdéti popierinjjdéklg ir laisvai uzdaryti dangtj neuzrakinant
dangcio uzrakty (12). Neleiskite vaikams naudotis ir (arba) zaisti su prietaisu.

|renginio valdymas
Prie$ pirma karta jjungdami vakuuminj pakavimo jrenginj jsitikinkite, kad i$ jo
pasalinta visa pakavimo medziaga.
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Sandarinimo mais
1. Supakuokite maistg | vakuuminj maiselj. Atsargiai jkiskite atvirg vakuuminio
maiselio krastg j vakuuming kamera (1) (zr. B pav.).

2. Prijunkite prietaisg prie maitinimo Saltinio jkisdami maitinimo laido kistuka
elektros lizda.

3. Uzdarykite vakuuminés pakuotés dangtj ir Svelniai prispauskite jj prie
korpuso i$ abiejy pusiy. Pasigirdus garsiniam spragteléjimui, abu dangtelio
fiksatoriai (12) automatiskai uzsifiksuos.

4. Ant  prietaiso korpuso du kartus paspauskite mygtuka "Seal"(5)
("Sandarinimas"). Valdymo skydelyje esantis indikatorius (6) Sviecia mélynai ir
rodo, kad sandarinimo procesas prasidéjo.

5. Baigus sandarinimg, prietaisas automatiskai issijungia, o valdymo skydelyje
uzgesta kontroliné lemputé.

6. Pasukite "Releasing Valve" (2) ("ISleidimo voztuva"), kad iSleistuméte ora.
Vienu metu paspauskite abu dangtelio atleidimo mygtukus (1), esancius
abiejose korpuso pusése. Dangtis atsidaro automatiskai.

7. 15imkite maiselj.

Maiseliy vakuumavimas ir sandarinimas

Procesas toks pat kaip ir pirmiau pateiktame skyriuje "Sandarinimo pakuotes",
tik vietoj mygtuko "Seal" (5) ("Sandarinimas") du kartus paspauskite mygtuka
"Vac Seal" (4) ("Vac Sandarinimas" ).

Pabaigoje pasukite "Releasing Valve" (2) ("ISleidimo voztuva"), kad isleistuméte
ora.

Vakuumavimas talpyklose ir maiSuose su voztuvu

Pastaba. Vakuuminés talpyklos ir voztuvy maiseliai j pristatymo apimtj nejeina.
1. |dékite maisto produktus j specialy vakuuminj inda (maiselj su voztuvu) ir
uzdarykite indo dangtelj (ZIP-LOCK ant maiselio).

aeno.com/documents 73



2. Adapteriu (vakuumine Zzarna) (8) sujunkite talpyklos (maiso) isleidimo

voztuva (13) ir vakuuminio pakavimo jrenginio oro jsiurbimo anga "Air

Suction" (3) ("Oro jsiurbimas") (zr. C pav.).

3. |sitikinkite, kad talpykla (maiselis) yra sandariai uzdaryta.

4. Uzdarykite vakuuminés pakuotés dangtj ir Svelniai prispauskite jj prie

korpuso i$ abiejy pusiy. Pasigirdus garsiniam spragteléjimui, abu dangtelio

fiksatoriai (12) automatiskai uzsifiksuos.

5. Prijunkite prietaisg prie maitinimo Saltinio jkisdami maitinimo laido kistukg

i elektros lizda.

6. Ant prietaiso korpuso du kartus paspauskite mygtuka "Vac Seal" (4) ("Vac

Sandarinimas"). Valdymo skydelyje esantis indikatorius (6) Sviecia meélynai,

rodydamas, kad evakuacijos procesas prasidéjo.

7. Baigus siurbti, prietaisas automatiskai issijungia, o valdymo skydelyje esanti

kontroliné lemputé uzgesta.

8. Pasukite "Releasing Valve" (2) ("I5leidimo voztuva"), kad iSleistuméte ora.

9. Atjunkite adapterj ir uzdarykite talpyklos (maiselio) isleidimo voztuva.

Vakuumavimo ir (arba) sandarinimo proceso nutraukimas

Dirbant su tam tikrais produktais, patartina kontroliuoti siurbimo intensyvuma,

kad nesugadintumeéte produkty iSvaizdos. Norédami bet kuriuo metu

nutraukti vakuumavimo ir (arba) sandarinimo procesa, paspauskite mygtuka

"Seal" (5) ("Sandarinimas") arba "Vac Seal" (4) ("Vac Sandarinimas").

Pastaba. Tarp sandarinimo proceso pradzios palaukite bent 60 sekundziy, kad

kaitinimo elementas atvésty.

Galimy gedimy 3alinimas

e Po sandarinimo ant suvirinimo juostos liko paketo gabaléliy. Galima
priezastis: suvirinimo skersinio perkaitimas. Sprendimas: Leiskite jrenginiui
atveésti 90 sekundziy.
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e Po sandarinimo maiSelyje atsiranda oro. Galima priezastis: maiselio
pradarimas issikiSusiais astriais krastais maisto produktais. Sprendimas:
Pakeiskite maiselj, iSimkite maistg astriais krastais arba uzdenkite maisto
krastus audeklu ar tinkamu audiniu.

e Sandarinimo sitlé yra trapi. Galima priezastis: nepakankamas sandarinimo
laikas. Sprendimas: pakartokite sandarinimo procesa, laikydamiesi visy
instrukcijy punkty.

ISPEJIMAS! Jei né vienas i§ galimy sprendimy neissprendzia problemos,
kreipkités j tiekéja arba techninés priezitros centra. Neardykite ir nebandykite
patys taisyti jrenginio.

Sie simboliai nurodo, kad salindami prietaisa, jo baterijas ir akumuliatorius bei
elektrinius ir elektroninius priedus privalote laikytis Elektros ir elektroninés jrangos
atlieky (WEEE) ir Baterijy ir akumuliatoriy atliekytaisykliy. Pagal teisés aktus,
pasibaigus ios jrangos naudojimo laikui, ji turi bati utilizuojama atskirai. Negalima
i&mesti su prietaisu, jo baterijasir akumuliatorius, o taip pat jo elektriniai ir elektroniniai
I rricdai kartu su nerdsiuotomis komunalinémis atliekomis, nes tai buty kenksminga
aplinkai. Norint atsikratyti sios jrangos, ja reikia grazinti | pardavimo vieta arba atiduoti
 vietinj perdirbimo centra. Norédami gauti daugiau informacijos, turéty kreiptis j vietos klienty
aptarnavimo atlieky 3alinimo.
ASBISc pasilieka teise modifikuoti prietaisg ir keisti bei papildyti § dokumentg i§ anksto
neprane&usi naudotojams.
Garantijos laikotarpis ir eksploatavimo trukmé yra 2 metai nuo gaminio mazmeninio pardavimo
datos.
Informacija apie gamintoja: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, |, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Kipras). Pagaminta Kinijoje. Visi &ia pamineti prekiy zenklai i prekiy zenkly pavadinimai
yra atitinkamy savininky nuosavybe.
‘Aktualig informacija ir issamius prietaiso aprasyma, o taip pat prijungimo instrukcija, sertifikatus,
informacija apie bendroves, kurios priima pretenzijas dél kokybés ir garantijos, galima atsisiysti
adresu aeno.com/documents.
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De AENO vacuimmachine is ontworpen voor het verpakken en/of
vacumeren van voedingsmiddelen om de houdbaarheid te verlengen, te
marineren of sous-vide te koken.

Model: AVS0001 (C-stekker), AVSO001-UK (G-stekker).

Technische specificaties

Voltage: 220-240 V (AC); frequentie: 50 Hz. Vermogen: 850 W. Capaciteit:
4,5 I/min. Vacuim graad: tot -65 kPa. Vacuumtijd per één zak: ongeveer 30 s.
Sealtijd per zak: tot 10 s. De breedte van de lasnaad: 25 mm. Maximale
zakbreedte: tot 30 cm. Maximale verwarmingstemperatuur: tot +180 °C.
Bediening: elektronische. Afmetingen (LxBxH): 380x68x54 mm.
Verpakkingsinhoud (afbeelding A)

De AENO vacuUmmachine, vaculmzakken (20x30 cm — 10 st.), adapter
(vacuimslang) (8) wvoor het vacumeren van containers, korte
gebruikershandleiding.

Beperkingen en waarschuwingen

Lees dit document zorgvuldig door voordat u het apparaat in gebruik neemt.
Controleer voor de eerste keer aangezet of de instellingen voor de parameters
van het elektriciteitsnet en frequentie overeenkomen met die in de technische
gegevens. Gebruik het apparaat niet buitenshuis. Gebruik het apparaat niet als
het netsnoer en/of de stekker (7) beschadigd is. De reparatie van het apparaat
moet worden uitgevoerd door een gekwalificeerde specialist. Dompel het
apparaat, het snoer en/of de stekker (7) niet onder in water of andere
vloeistoffen. Installeer het apparaat niet op natte of hete oppervlakken of in de
buurt van externe warmtebronnen. Om te voorkomen dat u zich brandt, mag
u de lasstaaf (10) en de lasnaad na het sealen niet aanraken totdat ze zijn

1 Als u vragen hebt of problemen ondervindt bij het gebruik van uw AENO- |
I apparaat, neem dan contact op met het ondersteuningsteam via e-mail op 1
| support@aeno.com of online chat op aeno.com/service-and-warranty. |
I Specialisten kunnen u helpen bij het uitzoeken, zodat u geen tijd en moeite |
I hoeft te verspillen aan een bezoek aan een winkel.
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afgekoeld. Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet gebruikt.
Na elk gebruik van de vacuimmachine, vooral als er sporen van plastic van de
zak of vloeistof op de lasstaaf (10) zitten, of als er kruimels of voedseldeeltjes in
de vacutimkamer (11) komen, moet deze worden gereinigd. Haal de stekker van
het apparaat uit het stopcontact door de stekker van het netsnoer (7) uit het
stopcontact te trekken en laat het apparaat afkoelen. Veeg het opperviak af
met een zachte doek bevochtigd met warm water of een mild sopje. Veegt
vervolgens af met een zachte doek, gedrenkt in schoon water en veeg droog.
Gebruik geen  agressieve  reinigingsmiddelen, schurende pasta's,
poetsmiddelen of reinigingsmiddelen die zuren of oplosmiddelen bevatten.
Gebruik de vaculimmachine alleen voor het vacumeren en/of sealen van droge
producten. Het apparaat is niet bedoeld voor gebruik met nat voedsel, evenals
vloeibaar voedsel. Gebruik alleen speciale zakken en containers voor
vaculUmmachines. De adapter (vacuimslang) (8) die bij de vacuimmachine
wordt geleverd, wordt alleen gebruikt om lucht te evacueren uit speciale
vacuUmcontainers. Voordat u producten verpakt in een zak of container in de
magnetron plaatst, moet u een gat in de zak maken, zodat stoom kan
ontsnappen of de uitlaatklep (13) in de container openen. Gebruik alleen
accessoires, verbruiksartikelen en/of reserveonderdelen die door de fabrikant
worden aanbevolen. Gedetailleerde informatie vindt u in de volledige
handleiding, die u kunt downloaden op aeno.com/documents. Laat het
apparaat niet onbeheerd aangezet. Laat het apparaat afkoelen na gebruik. Het
gebruik van het apparaat door mensen met beperkte mobiliteit is alleen
mogelijk onder direct toezicht en controle. Wanneer het apparaat niet in
gebruik is, wordt aanbevolen om, om vervorming van de afdichting (9) en
verslechtering van de prestaties van het apparaat te voorkomen, een papieren
voering in de vacuimmachine te plaatsen en het deksel losjes te sluiten zonder
de vergrendelingen (12) te blokkeren. Laat kinderen het apparaat niet
gebruiken en/of ermee spelen.

Beheer van het apparaten

Voordat u de vacuimmachine voor het eerst zet aan, moet u ervoor zorgen dat
al het verpakkingsmateriaal uit het apparaat is verwijderd.
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Sealen van zakken

1. Doe het voedsel in een vaculimzak. Plaats de open rand van de vaculmzak
voorzichtig in de vacuimkamer (11) (zie afb. B).

2. Sluit het apparaat aan op een stroombron door de stekker van het netsnoer
in een stopcontact te steken.

3. Sluit het deksel van de vaculmmachine en druk deze aan beide zijden
lichtjes tegen de behuizing. Na een karakteristieke klik worden beide
dekselvergrendelingen (12) automatisch vergrendeld.

4. Druk twee keer op de 'Seal' (‘Sealen) knop (5) op het apparaat. De
indicator (6) op het bedieningspaneel licht blauw op om aan te geven dat het
sealproces is gestart.

5. Als het sealen klaar is, schakelt het apparaat automatisch uit en gaat de
indicator op het bedieningspaneel uit.

6. Draai de 'Releasing Valve' (Uitlaatklep') uitlaatklep (2) om lucht te laten
ontsnappen. Druk tegelijkertijd op beide knoppen voor het ontgrendelen van de
deksel (1) aan de zijkanten van de behuizing. Het deksel gaat automatisch open.
7. Verwijder de zak.

Vacumeren en sealen van zakken

Het proces is hetzelfde als hierboven beschreven onder 'Sealen van zakken',
behalve dat in plaats van op de 'Seal' ('Sealen') knop (5), tweemaal op de 'Vac
Seal' ('Vacuum sealen') knop (4) moet worden gedrukt.

Draai aan het einde aan de 'Releasing Valve' ('Uitlaatklep') uitlaatklep (2) om de
lucht te laten ontsnappen.

Vacumeren in containers en zakken met ventiel

Opmerking. Vaculmcontainers en ventielzakken worden niet meegeleverd.
1. Doe het voedsel in de speciale vacuimcontainer (zak met ventiel) en sluit
het deksel van de container (ZIP-LOCK op de zak).

2. Verbind de uitlaatklep (13) van de container (zak) en de 'Air Suction'
('Luchtinlaat) luchtinlaat (3) op de vacuUmmachine met de adapter
(vacuumslang) (8) (zie afb. C).

3. Zorg ervoor dat de container (zak) goed gesloten is.
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4. Sluit het deksel van de vaculmmachine en druk deze aan beide zijden
lichtjes tegen de behuizing. Na een karakteristieke klik worden beide
dekselvergrendelingen (12) automatisch vergrendeld.

5. Sluit het apparaat aan op een stroombron door de stekker van het netsnoer
in een stopcontact te steken.

6. Druk twee keer op de 'Vac Seal' ('Vaculim sealen’) knop (4) op het apparaat.
De indicator (6) op het bedieningspaneel licht blauw op, wat betekent dat de
luchtafvoer is gestart.

7. Na het vaculmproces zal het apparaat automatisch uitschakelen en de
indicator op het bedieningspaneel zal uitgaan.

8. Draai de 'Releasing Valve' ('Uitlaatklep') uitlaatklep (2) om lucht te laten
ontsnappen.

9. Koppel de adapter los en sluit de uitlaatklep van de container (zak).

Het onderbreken van het vacuiim- en/of sealproces

Tijdens het werken met sommige producten is het aanbevolen om de
intensiteit van de luchtverversing te controleren om het uitzicht van de
producten niet te bederven. Om het vacuiim- en/of sealproces op elk gewenst
moment te onderbreken, drukt u op de 'Seal' ('Sealen') knop (5) of de 'Vac Seal'
('Vaculim sealen’) knop (4).

Opmerking. Wacht minstens 60 seconden tussen de start van het sealen om
het verwarmingselement te laten afkoelen.

Oplossen van mogelijke storingen

e Stukken van de zak bleven na het sealen op de lasstang liggen. Mogelijke
oorzaak: oververhitting van de sealbalk. Oplossing: laat het apparaat 90 s.
afkoelen.

Na het sealen verschijnt er lucht in de zak. Mogelijke oorzaak: doorprikken
van de zak door uitstekende scherpe randen van het voedsel. Oplossing:
vervang de zak, verwijder voedsel met scherpe randen of bedek de randen
van het voedsel met een servet of geschikte doek.
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e De sealnaad is niet sterk. Mogelijke oorzaak: onvoldoende sealtijd.
Oplossing: herhaal het sealproces opnieuw en volg alle stappen in de
instructies.

WAARSCHUWING! Als geen van de mogelijke oplossingen het probleem
oplost, neemt dan contact op met uw leverancier of servicecentrum. Haal het
apparaat niet uit elkaar en probeer het niet zelf te repareren.

Dit symbool betekent dat bij het verwijderen van het apparaat, de batterijen en accu's,
als mede de elektrische en Elektronische accessoires, de regels voor het afvalbeheer
van elektrische en elektronische apparatuur (WEEE) en de regels voor het afvalbeheer
van batterijen en accu’s moeten worden gevolgd. Volgens de regels is deze apparatuur
aan het einde van de levensduur apart te verwijderen. Het is verboden om het apparaat,
B batterien en accu's, evenals elektrische en elektronische accessoires samen met
ongesorteerd huishoudelijk afval te verwijderen, omdat dit het milieu zal schaden. Om
deze apparatuur de utilisatie, moet deze worden geretourneerd naar het verkooppunt of worden
overhandigd aan een lokaal afvoerpunt. Neem voor meer informatie contact op met uw lokale
afvalverwerkingsdienst.
ASBISC behoudt zich het recht voor het apparaat te wijzigen en wijzigingen en aanvullingen in dit
document aan te brengen zonder voorafgaande kennisgeving aan de gebruikers
De garantieperiode en levensduur bedraagt 2 jaar vanaf de datum van aankoop van het product.
Informatie over de fabrikant: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus. Gemaakt in China.
Actuele informatie en gedetailleerde apparaatbeschrijvingen, evenals verbindingsinstructies,
certificaten, informatie over bedrijven die kwaliteitsclaims accepteren en garanties, kunnen
worden gedownload op aene.com/documents. Alle vermelde handelsmerken en merknamen zijn
eigendom van hun respectieve eigenaars.

80 aeno.com/documents



@M Pakowarka prézniowa AENO przeznaczona jest do pakowania i/lub
prézniowania produktéw spozywczych w celu przedtuzenia ich przydatnosci
do spozycia, marynowania lub przygotowania metoda sous-vide.
Model: AVS000T (typ wtyczki C), AVSO001-UK (typ wtyczki G).
Dane techniczne
Napiecie: 220-240V (AC); czestotliwosé: 50 Hz. Moc: 85,0 W. Wydajnosc:
45 |/min. Stopien prozni: do -65 kPa. Czas préznienia jednego worka: okoto
30 sek. Czas pofgczenia zgrzewanego jednego worka: do 10 sek. Szerokos$¢
spoiny: 2,5 mm. Maksymalna szerokos¢ worka: do 30 cm. Maksymalna
temperatura grzania: do +180°C. Zarzadzanie: elektroniczne. Wymiary
(dbxszxwys): 380x68x54 mm.
Zestaw zasilajacy (rys. A)
Pakowarka prézniowa AENO, worki prézniowe (20x30 cm — 10 sztuk), adapter
(waz prézniowy) (8) do oprozniania pojemnikdw, skrocona instrukcja.
Ograniczenia i ostrzezenia
Przeczytaj uwaznie ten dokument przed uzyciem urzadzenia. Przed pierwszym
wigczeniem nalezy sprawdzié, czy ustawienia napiecia i czestotliwosci sieci
odpowiadajg tym podanym w danych technicznych. Nie nalezy uzywac
urzadzenia na zewnatrz. Nie uzywaj urzadzenia, jesli przewdd zasilajacy i/lub
wtyczka (7) sa uszkodzone. Naprawy urzadzenia musza by¢ przeprowadzane
przez wykwalifikowanego technika. Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i/lub
wtyczki zasilania (7) w wodzie lub innych ptynach. Nie instaluj urzadzenia na
mokrych lub goracych powierzchniach ani w poblizu innych zrédet ciepta. Aby
uniknaé poparzenia, nie dotykaj listwy zgrzewajacej (10) i spoiny po lutowaniu,
1 Wprzypadku Jakichkolwiek pytan Tub trudnosci w korzystaniu z urzadzenia
| AENO nalezy skontaktowaC si¢ z zespotem pomocy technicznej za h
posrednictwem poczty elektronicznej pod adresem support@aeno.com,
lub czatu online pod adresem aeno.com/service-and-warranty. Specjalisci
, pomoga Cii nie bedziesz musiat tracic czasu i wysitku na odwiedzanie sklepu.
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dopdki nie ostygna. Odigcz urzadzenie od sieci, gdy nie jest uzywane. Po
kazdym uzyciu pakowarki prézniowej, zwtaszcza jesli z woreczka lub ptynu na
listwie zgrzewajacej (10) sa Slady plastiku lub okruchy lub resztki jedzenia
dostaty sie do komory prézniowej (11) nalezy ja wyczyscié. . Odigcz urzadzenie
od sieci, wyciggajac wtyczke (7) i poczekaj, az urzgdzenie ostygnie. Przetrzyj
powierzchnie miekka sciereczka zwilzong ciepta wodg lub tagodnym mydtem i
woda. Nastepnie przetrze¢ migkka sciereczka zwilzong czysta woda i wytrze¢ do
sucha. Nie nalezy uzywac ostrych detergentow, past sciernych, past polerskich ani
detergentéw zawierajgcych kwasy lub rozpuszczalniki. Uzywaj pakowarki prézniowej
tylko do odkurzania ilub zamykania suchej zywnosci. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do stosowania z mokrg lub ptynng zywnoscig. Uzywaj tylko specjalnych
workéw i pojemnikéw do pakowarek prézniowych. Adapter (waz prozniowy) (8)
dostarczany wraz ze pakowarka prézniowa stuzy wytacznie do odprowadzania
powietrza ze specjalnych pojemnikéw prézniowych. Przed wiozeniem do kuchenki
mikrofalowej zywnosci zapakowanej w worek lub pojemnik, nalezy zrobi¢ w torebce
otwdr, aby uchodzita para lub otworzy¢ zawdr wylotowy (13) w pojemniku. Nalezy
uzywac wytacznie akcesoriow, materiatow eksploatacyjnych iflub czesci zamiennych
zalecanych przez producenta. Szczegdtowe informacje mozna znalezé w petnej
instrukgji obstugi, dostepnej do pobrania na stronie aeno.com/documents. Nie
pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru. Po uzyciu pozwdl urzadzeniu
ostygnac. Korzystanie z urzagdzenia przez osoby niepetnosprawne jest mozliwe tylko
pod bezposrednim nadzorem i kontrolg. Gdy urzadzenie nie jest uzywane, aby
zapobiec odksztatceniu uszczelki (9) i pogorszeniu dziatania urzadzenia, zaleca si¢
umieszczenie wkiadki papierowej wewnatrz pakowarki prézniowej i luzne
zamkniecie pokrywy bez blokowania jej zatrzaskéw (12). Nie pozwalaj dzieciom
uzywac i/lub bawic sie urzadzeniem.

Sterowanie urzadzeniem

Przed pierwszym uzyciem pakowarki prozniowej nalezy upewni¢ sig, ze
wszystkie materiaty opakowaniowe zostaty usunigte z urzadzenia.
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Potaczenie zgrzewane opakowarn

1. Zapakuj zywnos¢ do worka prézniowego. Ostroznie umies¢ otwartg krawedz
worka prézniowego w komorze préozniowej (1) (patrz rys. B).

2. Podtacz urzadzenie do zrédta zasilania, podtaczajac przewdd zasilajacy do
gniazdka elektrycznego.

3. Zamknij pokrywe pakowarki prézniowej i dociénij jg lekko do korpusu z obu
stron. Po ustyszeniu klikniecia oba zatrzaski pokrywy (12) zablokujg sie
automatycznie.

4. Dwukrotnie nacisnij przycisk ,Seal” (5) (,Potaczenie zgrzewane”) na korpusie
urzadzenia. Zaswieci sie niebieska kontrolka (6) na panelu sterowania, co
oznacza, ze rozpoczat si¢ proces potaczenia zgrzewanego.

5. Po zakonczeniu pakowania urzadzenie wytgczy sie automatycznie, kontrolka
na panelu sterowania zgasnie.

6.0bréc ,Releasing Valve” (2) (,Zawdr Zwalniajacy”), aby wypusci¢ powietrze.
Jednoczeénie nacisnij oba przyciski zwalniajgce pokrywe (1) znajdujace sie po
bokach korpusu. Pokrywa otworzy sig automatycznie.

7. Wyodrebnij worek.

Préznienie i pofgczenie zgrzewane workéw

Proces jest taki sam, jak opisano powyzej w sekcji ,Potaczenie zgrzewane
opakowan”, tylko zamiast przycisku ,Seal” (5) (,Potaczenie zgrzewane”), nacisnij
dwukrotnie przycisk ,Vac Seal” (4) (,Prézniowe potgczenie zgrzewane”).

Na koncu obré¢ ,Releasing Valve” (2) (,Zawdr Zwalniajacy”), aby wypusci¢
powietrze.

Préznienie w pojemnikach i workach z zaworem

Notatka. Pojemniki prézniowe i worki z zaworem nie wchodzg w zestaw.

1. Zywnos¢ wiozy¢ do specjalnego pojemnika prézniowego (worek z zaworem)
i zamkna¢ pokrywe pojemnika (na woreczku ZIP-LOCK).
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2. Potgcz zawdr wylotowy (13) pojemnika (worka) i wyciggu powietrza ,Air

Suction” (3) (,Odsysanie powietrza”) na pakowarce prézniowej za pomocg

adaptera (waz prézniowy) (8) (patrz rys. C).

3. Upewnij sie, ze pojemnik (worek) jest szczelnie zamkniety.

4. Zamknij pokrywe zgrzewarki prézniowej i docisnij jg lekko do korpusu z obu

stron. Po ustyszeniu klikniecia oba zatrzaski pokrywy (12) zablokujg sie

automatycznie.

5. Podtacz urzadzenie do zrédta zasilania, podigczajac przewdd zasilajgcy do

gniazdka elektrycznego.

6. Dwukrotnie naciénij przycisk ,Vac Seal” (4) (,Prézniowe potaczenie

zgrzewane”) na korpusie urzgdzenia. Zaswieci sie¢ niebieska (6) na panelu

sterowania, co oznacza rozpoczecie procesu wyciggu powietrza.

7. Po zakonczeniu pakowania urzadzenie wylgcza sie automatycznie,

kontrolka na panelu sterowania gasnie.

8. Obréc ,Releasing Valve” (2) (,Zawodr Zwalniajacy”), aby wypusci¢ powietrze.

9. Odtacz adapter i zamknij zawdr wylotowy pojemnika (worka).

Przerwanie procesu préznienia i/lub potaczenia zgrzewanego

Podczas pracy z niektérymi produktami zaleca sie kontrolowanie szybkosci

wyciggu powietrza, aby nie psu¢ wygladu produktéw. Aby przerwac proces

odkurzania ilub zgrzewania w dowolnym momencie, naciénij przycisk

wSeal” (5) (,Potgczenie zgrzewane”) lub ,Vac Seal” (4) (,Prézniowe potgczenie

zgrzewane”).

Uwaga. Odczekaj co najmniej 60 sekund, az element grzejny ostygnie miedzy

rozpoczeciem procesu zgrzewania.

Usuwanie ewentualnych usterek

e Kawatki worka pozostajg na listwie zgrzewajgcej po zgrzaniu. Mozliwa
przyczyna: przegrzanie listwy zgrzewajgcej. Rozwigzanie: Pozwél urzgdzeniu
ostygnac przez 90 sekund.
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e Po potaczeniu zgrzewanym w opakowaniu pojawia sie powietrze. Mozliwa
przyczyna: worek jest przedziurawiony przez wystajace ostre krawedzie
zywnosci. Rozwigzanie: Wymien worek, usun ostre krawedzie lub przykryj
krawedzie zywnosci serwetka lub odpowiednig szmatka.

Szew uszczelniajacy jest staby. Mozliwa przyczyna: niewystarczajacy czas
zgrzewania. Rozwigzanie: powtdrz proces zgrzewania ponownie, postepujac
zgodnie ze wszystkimi punktami instrukgji.

OSTRZEZENIE! Jesli zadne z mozliwych rozwiazan nie rozwiazuje problemu,
nalezy skontaktowac sie z dostawca lub centrum serwisowym. Prosze nie
demontowac ani nie prébowac naprawia¢ urzadzenia samodzielnie.

Symbole te oznaczaja, ze podczas utylizacji urzadzenia, jego baterii | akumulatoréw
oraz akcesoriow elektrycznych i elektronicznych nalezy przestrzegaé przepisow
dotyczacych zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (WEEE) oraz baterii i
akumulatoréw. Zgodnie z przepisami to urzadzenie podlega selektywnej utylizacji po
zakoriczeniu okresu Uzytkowania. Nie wolno wyrzucac urzadzenia, jego baterii i

B . onuistorow oraz akcesoriow  elektrycznych i elektronicznych  razem  z

niesortowanymi odpadami komunalnymi, poniewaz moze to byé szkodliwe dla srodowiska. Aby

utylizowac urzadzenie, nalezy je zwrécic do punktu sprzedazy lub przekazac do lokalnego centrum
recyklingu. W celu uzyskania szczegolowych informadii nalezy skontaktowac sie 2 lokalnymi
stuzbami zajmujacymi sie Usuwaniem odpaddw z gospodarstw domowych.

ASBISC zastrzega sobie prawo do modyfikacji urzadzenia oraz wprowadzania zmian i uzupeinien

do niniejszego dokumentu bez wczesniejszego powiadomienia uzytkownikow.

Okres gwarancji i okres serwisowania wynosi 2 lata od daty sprzedazy detalicznej produktu.

Informacje o producencie: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,

Cyprus (Cypr). Wyprodukowano w Chinach. Wszystkie wymienione znaki towarowe | ich nazwy sa

wiasnoscia ich odpowiednich wlascicieli.

Aktualne informadje | szczegolowe opisy urzadzen, jak réwniez instrukcje podtaczenia, certyfikaty,

informacje o firmach akceptuiacych roszczenia jakosciowe | gwarancje, sa dostepne do pobrania

na stronie aeno.com/pl/documents.
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& Embaladora a vacuo AENO ¢é projetado para selar e/ou embalar alimentos
a vacuo para prolongar o seu prazo de validade, para marinar ou para cozinhar
sous-vide.

Modelo: AVS000T (plugue tipo C), AVSO001-UK (plugue tipo G).

Dados técnicos

Tensdo: 220-240 V (CA); frequéncia: 50 Hz. Poténcia de saida: 850 W.
Capacidade: 4,5 I/min. Grau de aspiracdo: até -65 kPa. Tempo de aspiragdo por
saco: aprox. 30 s. Tempo de selagem por saco: até 10 s. Largura de jungao:
25 mm. Largura maxima do saco: até 30 cm. Temperatura maxima de
aquecimento: até +180 °C. Controlo: eletrénico. Dimensdes (CxLxA):
380x68x54 mm.

Conteudo de embalagem (figura A)
Embaladora a vacuo AENO, sacos a vacuo (20x30 cm - 10 pg.), adaptador
(mangueira a vacuo) (8) para recipientes a vacuo, guia de inicio rapido.

Restri¢des e avisos

Leia atentamente este documento antes de utilizar o dispositivo. Antes de ligar
pela primeira vez, verifique se as definicdes de tensdo e frequéncia da rede
correspondem as indicadas nos dados técnicos. Nao utilize ao dispositivo ao ar
livre. No utilize o dispositivo se o cabo de alimentacéo e/ou ficha (7) estiver
danificado. As reparacdes do dispositivo devem ser efetuadas por um técnico
qualificado. Ndo mergulhe o dispositivo, o cabo elétrico e/ou a ficha de
alimentacdo (7) em agua ou outros liquidos. N&o instale o dispositivo em
superficies humidas ou quentes ou perto de fontes de calor externas. Para
evitar queimaduras, ndo toque na tira de soldadura (10) e no corddo de

1 Se tiver duvidas ou dificuldades na utilizagcdo do seu dispositivo AENO, |
I contacte a equipa de apoio por e-mail em support@aeno.com ou através 1|
1 do chat online em aeno.com/service-and-warranty. Os especialistas ajuda- |

! lo-30 a resolver o problema, para n&o ter de perder tempo e esforco a visitar '
! _uma loja.
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soldadura apds a brasagem até que tenham arrefecido. Desligue o dispositivo
quando néo estiver a ser utilizado. Apds cada utilizagdo do embalador a vacuo,
especialmente se restos de plastico ou liquido for deixado na tira de soldadura
(10) ou se migalhas ou particulas de alimentos tiverem entrado no tanque de
vacuo (11), é necessaria uma limpeza. Desligue o dispositivo puxando a ficha da
tomada (7) e deixa-lo arrefecer. Limpe a sua superficie com um pano macio
embebido em dgua morna ou uma solugéo de sabao suave. Em seguida, limpe
com um pano macio humedecido com agua limpa e seque. Nao utilize
detergentes agressivos, pastas abrasivas, polidores ou detergentes que
contenham acidos ou solventes. Utilize uma embaladora a vacuo para aspirar
e/ou selar apenas produtos secos. O dispositivo ndo foi concebido para
manusear alimentos humidos ou alimentos liquidos. Utilize apenas bolsas e
recipientes especiais para embaladores a vacuo. O adaptador (mangueira de
vacuo) (8) fornecido com a embaladora a vacuo sé é utilizada para evacuar o ar
de recipientes de vacuo especiais. Antes de colocar os alimentos embalados
num saco ou recipiente no microondas, fazer um buraco no saco ou abrir a
valvula de saida (13) no recipiente para permitir a fuga de vapor. Utilize apenas
acessorios, consumiveis e/ou pecas sobressalentes recomendados pelo
fabricante. Informagéo detalhada pode ser encontrada no manual completo,
disponivel para transferéncia em aeno.com/documents. Nio deixe o
dispositivo ligado sem vigilancia. Permitir que o dispositivo arrefeca apés a sua
utilizagdo. O dispositivo sé pode ser utilizado por pessoas com mobilidade
reduzida sob supervisdo e controlo diretos. Quando o dispositivo ndo estiver a
ser utilizado, para evitar que o selo (9) deforme e comprometa o desempenho
do dispositivo, é aconselhavel colocar uma inser¢do de papel dentro do
embalador a vacuo e fechar frouxamente atampa sem bloquear as fechaduras
da tampa (12). Ndo permita que as criangas utilizem e/ou brinquem com o
dispositivo.

Controlo de dispositivos

Antes de ligar o embalador a vacuo pela primeira vez, certifique-se de que todo
o material de embalagem foi removido do disposi
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Selagem de sacos

1. Coloque os alimentos num saco de vacuo. Coloque cuidadosamente a
extremidade aberta do saco de vacuo na camara de vacuo (11) (ver fig. B).

2. Ligue o dispositivo a fonte de alimentacao, inserindo a ficha do cabo de
alimentagdo numa tomada elétrica.

3. Feche a tampa da embaladora a vacuo e pressiona-la suavemente contra o
corpo de ambos os lados. Apés um clique audivel, as duas capturas da
tampa (12) bloquearao automaticamente.

4. Pressionar duas vezes o botdo "Seal" ("Selar") (5) no corpo do dispositivo. O
indicador (6) no painel de controlo acende a azul para indicar que o processo
de selagem foi iniciado.

5. Quando a selagem esta completa, o dispositivo desliga-se automaticamente
e aluz indicadora no painel de controlo apaga.

6. Rode a "Releasing Valve" ("Valvula de liberacdo") (2) para libertar ar. Pressione
simultaneamente os dois botdes de libertagdo da tampa (1) localizados de cada
lado do corpo. A tampa abre-se automaticamente.

7. Retire o saco.

Aspiracdo e selagem de sacos

O processo é o mesmo que em "Selagem de saco" acima, sé que em vez de
premir o botdo "Seal" ("Selagem") (5), prima duas vezes o botdo "Vac Seal"
("Selagem a vacuo") (4).

No final, rode a valvula de libertacéo (2) para libertar ar.

Aspiragdo em recipientes e sacos com valvula

Nota. Os recipientes de vacuo e sacos com valvulas ndo estdo incluidos no
ambito da entrega.

1. Coloque os alimentos no recipiente especial de vacuo (saco com valvula) e
feche atampa do recipiente (ZIP-LOCK no saco).

2. Ligue avalvula de libertagao (13) do recipiente (saco) e a abertura de entrada
de ar "Air Suction" ("Aspiragcdo de ar") (3) na embaladora de vacuo com um
adaptador (mangueira de vacuo) (8) (ver fig. C).
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3. Certifique-se de que o recipiente (saco) esta bem fechado.

4. Feche atampa da embaladora a vacuo e pressiona-la suavemente contra o

corpo de ambos os lados. Apés um clique audivel, as duas capturas da

tampa (12) bloquearao automaticamente.

5. Ligue o dispositivo a fonte de alimentacgéo, inserindo a ficha do cabo de

alimentagdo numa tomada elétrica.

6. Pressione duas vezes o botao "Vac Seal" ("Selagem a vacuo") (4) no corpo do

dispositivo. O indicador (6) no painel de controlo acende a azul para indicar que

o processo de evacuagao de ar foi iniciado.

7. Quando a aspiragdo estd completa, o dispositivo desliga-se

automaticamente e a luz indicadora no painel de controlo apaga-se.

8. Rode a "Releasing Valve" ("Valvula de liberagao") (2) para libertar ar.

9. Desligue o adaptador e feche a vélvula de liberagéo do recipiente (saco).

Interrupgédo do processo de aspiragdo e/ou selagem

Ao manusear certos produtos, € aconselhavel controlar a intensidade de

aspiragdo de ar para nao estragar o aspeto dos produtos. Para interromper o

processo de aspiragéo e/ou selagem em qualquer altura, pressione o botao

"Seal" ("Selagem") (5) ou o botao "Vac Seal" ("Selagem a vacuo") (4).

Nota. Espere pelo menos 60 segundos entre o inicio do processo de selagem

para permitir que o elemento de aquecimento arrefega.

Resolucgdo de possiveis faltas

e Pedagos do saco foram deixados na faixa de soldadura apds a selagem.
Possivel causa: sobreaquecimento da tira de soldadura. Solugao: deixe o
dispositivo arrefecer durante 90 s.

e Depois de selado, o ar aparece no saco. Possivel causa: perfuracdo da
embalagem por bordas afiadas salientes de produtos. Solucdo: substitua o
saco, retire os alimentos com bordas afiadas ou cubra as bordas dos
alimentos com um pano adequado.
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e A costura de selagem é ténue. Possivel causa: tempo de selagem
insuficiente. Solugéo: repita o processo de selagem, seguindo todos os
pontos das instrucées.

ADVERTENCIA! Se nenhuma das solucées possiveis resolver o problema,
contacte o seu fornecedor ou centro de servicos. Por favor, ndo desmonte ou
tente reparar o dispositivo por conta propria.

Este simbolo significa que deve seguir o regulamento de residuos de equipamentos
elétricos e eletrénicos (WEEE) e o regulamento de residuos de pilhas e baterias ao
eliminar o dispositivo, as suas baterias e acumuladores, e 0s seus acessorios elétricos e
eletrénicos. Os regulamentos exigem que este equipamento seja descartado
separadamente no final da sua vida Gtil. O dispositivo, as suas baterias, acumuladores e
I s seus acessorios elétricos e eletronicos ndo devem ser descartados como lixo
municipal indiferenciado, pois isso prejudicara o meio ambiente. Para eliminar este
equipamento, este deve ser devolvido ao ponto de venda ou entregue a um centro de reciclagem
local. Para obter detalhes, entre em contacto com o servico local de descarte de lixo doméstico.
ASBISc reserva-se o direito de modificar o dispositivo e de fazer alteracbes e aditamentos a este
documento sem aviso prévio aos utilizadores.
0O periodo de garantia e vida Util é de 2 anos a partir da data da venda a retalho do produto.
Informagées do fabricante: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Chipre). Fabricado na China. Todas as marcas comerciais e nomes de marcas mencionados
sa0 propriedade dos seus respetivos proprietarios.
Informacées atualizadas e descrices detalhadas de dispositivos, bem como instrugées de ligagéo,
certificados, informacées sobre empresas que aceitam reclamacées de qualidade e garantias,
estao disponiveis para transferéncia em aeno. /
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XN Aparat de ambalare in vid AENO este conceputa pentru ambalarea si/sau
impachetarea in vid a produselor alimentare in vederea prelungirii duratei lor
de depozitare, pentru marinare sau pentru prepararea acestora sous vide.
Model: AVSO00T (fisi tip C), AVSO001-UK (fis3 tip G).

Specificatii
Tensiune: 220-240V (AC); frecventa: 50 Hz. Putere: 850 W. Performanta:
45 1/min. Gradul de aspirare: panad la -65kPa. Timp de aspirare pe sac:
aproximativ 30 sec. Timpul de sigilare pe sac: pana la 10 sec. Latimea sudurii:
2,5 mm. Latimea maxima a pachetului: pana la30 cm. Temperatura maxima de
incélzire: pand la +180°C. Comenzi: electronice. Dimensiuni (LxLxI):
380x68x54 mm.

Set de alimentare (figura A)
Aparat de ambalare in vid AENO, saci de vid (20x30 cm — 10 bucati), adaptor
(furtun de vid) (8) pentru evacuarea recipientelor, ghid de pornire rapida.

si avertismente

Cititi cu atentie acest document inainte de a utiliza aparatul. inainte de a porni
pentru prima data, verificati daca setarile de tensiune si frecventa ale retelei
corespund celor indicate in datele tehnice. Nu utilizati aparatul in aer liber. Nu
utilizati aparatul daca cablul de alimentare si/sau fisa (7) sunt deteriorate.
Reparatiile la aparat trebuie efectuate de un tehnician calificat. Nu scufundati
aparatul, cablul de alimentare si/sau fisa de alimentare (7) in apa sau alte
lichide. Nu instalati unitatea pe suprafete umede sau fierbinti sau in apropierea
unor surse de caldura externe. Pentru a evita arsurile, nu atingeti banda de
sudura (10) si cusatura de sudura dupa Iipire péné cand acestea nu se racesc.

I's3 contactatl echipa de asistenta prin e-mail la support@aeno. com sau prin !
! chat online laaeno. com/serwce and-warranty. Specialistii va pot ajuta sa va

' descurcati, astfel incat sa nu mai pierdeti timp si efort vizitdnd un magazin. )
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Scoateti aparatul din priza atunci cand nu il utilizati. Dupa fiecare utilizare a
ambalatorului cu vid, in special daca pe banda de sudura (10) raman reziduuri
de plastic sau lichid sau daca firimituri sau particule de alimente au patruns in
rezervorul de vid (11), este necesard curatarea. Scoateti aparatul din priza
tragand stecherul de retea (7) si lasati-l sa se raceasca. Stergeti-i suprafata cu o
carpa moale inmuiata in apa calda sau intr-o solutie de sapun bland. Apoi
stergeti cu o carpa moale umezitd cu apa curata si uscati. Nu utilizati
detergenti puternici, paste abrazive, produse de lustruire sau detergenti care
contin acizi sau solventi. Folositi un ambalator in vid pentru a aspira si/sau sigila
numai produse uscate. Aparatul nu este conceput pentru a manipula alimente
umede sau lichide. Folositi numai pungi si recipiente speciale pentru
ambalatori in vid. Adaptorul (furtun de vid)(8) furnizat impreuna cu
ambalatorul cu vid este utilizat numai pentru a evacua aerul din recipientele
speciale de vid. Inainte de a introduce in cuptorul cu microunde alimente
ambalate intr-o punga sau intr-un recipient, faceti o gaura in punga sau
deschideti supapa de iesire (13) din recipient pentru a permite aburului sa iasa.
Utilizati numai accesorii, consumabile si/sau piese de schimb recomandate de
producator. Informatii detaliate pot fi gasite in manualul complet, disponibil
pentru descdrcare la aeno.com/documents. Nu I&sati aparatul pornit
nesupravegheat. Lasati aparatul sa se raceasca dupa utilizare. Aparatul poate fi
utilizat numai de persoane cu mobilitate redusa, sub supraveghere si control
direct. Atunci cand aparatul nu este utilizat, pentru a preveni deformarea
sigiliului (9) si afectarea performantelor aparatului, se recomanda sa se plaseze
o insertie de hartie in interiorul ambalatorului sub vid si sa se inchida usor
capacul fara a bloca incuietorile capacului(12). Nu permiteti copiilor sa
foloseasca si/sau sa se joace cu aparatul.

Controlul dispozitivului
nainte de a porni ambalatorul cu vid pentru prima daté, asigurati-va ca tot
materialul de ambalare a fost indepartat din unitate.
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Sigilarea pungilor

1. impachetati alimentele intr-o punga de vid. Introduceti cu grija marginea
deschisa a sacului de vid in camera de vid (11) (a se vedea fig. B).

2.Conectati aparatul la sursa de alimentare cu energie electrica prin
introducerea fisei cablului de alimentare intr-o priza.

3. Inchideti capacul ambalatorului sub vid si apasati-I usor pe corp pe ambele
parti. Dupa un clic sonor, cele doua zavoare ale capacului (12) se vor bloca
automat.

4. Apasati de doua ori butonul "Seal" (5) ("Sigilarea") de pe corpul aparatului.
Indicatorul (6) de pe panoul de comanda se aprinde in albastru pentru a indica
faptul ca procesul de sigilare ainceput.

5.Cand sigilarea este finalizata, aparatul se opreste automat, iar indicatorul
luminos de pe panoul de comanda se stinge.

6. Rotiti "Releasing Valve" (2) ("Supapa de eliberare") pentru a elibera aerul.
Apasati simultan cele doua butoane de eliberare a capacului (1) situate pe
fiecare parte a corpului. Capacul se deschide automat.

7. Se scoate punga.

Aspirarea si sigilarea pungilor

Procesul este acelasi ca la "Sigilarea pungilor" de mai sus, numai c3, in loc sa
apasati butonul "Seal" (5) ("Sigilarea"), apasati de doua ori butonul "Vac Seal" (4)
("Sigilareain vid").

La sfarsit rotiti "Releasing Valve" (2) ('Supapa de eliberare") pentru a elibera
aerul.

Aspirarea in recipiente si saci cu supapa

Nota. Recipientele de aspirare si pungile cu supapa nu sunt incluse in volumul
de livrare.

1. Asezati alimentele in recipientul special pentru vid (punga cu supapa) si
inchideti capacul recipientului (ZIP-LOCK pe punga).
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2. Conectati supapa de iesire (13) a recipientului (sac) si orificiul de "Air
Suction" (3) "Aspirare a aerului" de pe ambalatorul cu vid cu un adaptor (furtun
de vid) (8) (a se vedea fig. C).

3. Asigurati-va ca recipientul (punga) este bine inchis.

4. Inchideti capacul ambalatorului sub vid si apasati-I usor pe corp pe ambele
parti. Dupa un clic sonor, cele doua zavoare ale capacului (12) se vor bloca
automat.

5. Conectati aparatul la sursa de alimentare cu energie electrica prin
introducerea fisei cablului de alimentare intr-o priza.

6. Apasati de doua ori butonul "Vac Seal" (4) ("Sigilarea in vid") de pe corpul
aparatului. Indicatorul (6) de pe panoul de comanda se aprinde in albastru
pentru aindica faptul ca a inceput procesul de evacuare.

7. Cand aspirarea este finalizata, aparatul se opreste automat, iar indicatorul
luminos de pe panoul de comanda se stinge.

8. Rotiti "Releasing Valve" (2) ("Supapa de eliberare") pentru a elibera aerul.

9. Deconectati adaptorul si inchideti supapa de iesire a recipientului (sacului).

Intreruperea procesului de aspirare si/sau de si
Atunci cand se manipuleazd anumite produse, este recomandabil sa se
controleze intensitatea pomparii pentru a nu strica aspectul produselor.
Pentru a intrerupe in orice moment procesul de aspirare si/sau sigilare, apasati
butonul "Seal" (5) ("Sigilarea") sau "Vac Seal" (4) ("Sigilarea in vid").

Nota. Asteptati cel putin 60 sec. intre inceperea procesului de sigilare pentru a

permite elementului de incalzire sa se raceasca.

Depanarea posibilelor defectiuni

e Bucati din pachet au ramas pe banda de sudurd dupa sigilare. Cauza
posibila: supraincalzirea lamei de sudura. Solutie: Lasati aparatul sa se
raceasca timp de 90 sec.
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e Dupa sigilare, in punga apare aer. Cauza posibila: strapungerea sacului de
catre produse alimentare cu margini ascutite care ies in afara. Solutie:
Tnlocuiti punga, indepértati alimentele cu margini ascutite sau acoperiti
marginile alimentelor cu o carpa sau o carpa adecvata.

« Imbinarea de etansare este subtire. Cauza posibila: timp de etansare
insuficient. Solutie: Repetati procesul de sigilare, urmand toate punctele din
instructiuni.

AVERTISMENT! Daca niciuna dintre solutiile posibile nu rezolva problema,
contactati furnizorul sau centrul de service. Va rugam sa nu dezasamblati sau
sa incercati sa reparati singur unitatea.

Aceste simboluri indica faptul ¢ trebuie s3 respectati Regulamentul privind deseurile de
echipamente electrice si electronice (WEEE) si Regulamentul privind deseurile de baterii si
acumulatori atunci cand aruncati aparatul, bateriile si acumulatorii acestuia, precum si
accesoriile electrice si electronice ale acestuia. Conform reglementarilor acest echiparment
trebuie eliminat separat la sfarsitul duratei sale de viata. Nu aruncati aparatu, bateriile si

I -cumulatorii acestuia sau accesoriile electrice si electronice impreund cu deseurile
municipale nesortate, deoarece acest lucru ar fi daunator pentru mediu. Pentru a

elimina acest echipament acesta trebuie returnat la punctul de vanzare sau predat la un centrude

reciclare local. Pentru detalii contactati serviciul local de eliminare a deseurilor menajere.

ASBISC isi rezerva dreptul de a modifica dispozitivul si de a aduce modificari si completéri la acest

document fara a anunta in prealabil utilizatorii.

Pericada de garantie si durata de viata a serviciului -2 ani de la data vanzirii cu amanuntul a

produsului. Toate marcile comerciale si numele de marcd mentionate sunt proprietatea

proprietarilor respectivi.

Informatii despre producitor: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,

Cipru (Cipru). Fabricat in China.

Informati actualizate si o descriere detaliat a dispozitivului, precum si instructiuni de conectare,

certificate, informatii despre companile care accepta revendicari si garantii de calitate, sunt

disponibile pentru descércare la link-ul aeno.
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m BakyyMHbiit ynakoBliuk AENO npefHasHadeH ONS YMakoBKu w/unuv
BaKyyMMPOBaHMS MULIEBbIX MPOAYKTOB C LeNblo MPOANeHMs KX Cpoka
XPaHEHWs, MapUHOBaHWUS UMW MPUrOTOBIEHWS METOLOM Cy-BUA.

Mogenb: AVS0001 (Bunka Tina C), AVS0001-UK (Bunka Tuna G).

TeXHUYecKue XapaKTepUCTUKN

HanpspkeHue: 220-240B  (AC); u4actota: 50T, MowHocTb: 850 BT.
MpounssoaUTeNnbHOCTL: 4,5 N/MUH. CTeneHb BaKyyMupoBaHus: 4o -65 kMa.
Bpems BaKyyMWpOBaHWs OOHOro NakeTa: okono 30 cek. Bpems 3ananBaHua
ogHoro naketa: go 10 cek. WWnpunHa cBapHoro wsa: 2,5 MM. MakcuManbHasa
WwWnpKrHa naketa: 4o 30 cM. MakcuManbHas Temnepatypa Harpesa: o +180 °C.
YnpaBneHwne: aneKTpoHHoe. Pa3amepsl (O xLLIxB): 380x68x54 MM.

KoMnneKT noctaBku (pUcyHoOK A)

BakyyMHbIt ynakoBLimk AENO, nakeTbl A58 BakyymupoBaHus (20x30cM —
10 WT.), aganTep (BakyyMHbIM LWNAHF) (8) ANa BaKyyMUPOBaHUA KOHTEMHepOoB,
KpaTKoe pyKOBOACTBO.

Orp: w npeaynp

Mepen akcnnyaTaumen yCTPOMCTBa BHUMATEIbHO 03HAaKOMbTECH C HACTOALLIMM
[OKyMeHTOM. [lepea MepBbiM BKIIOYEHMEM y6eauTech, YTO MapaMeTpbl
2M1EKTPOCETH COOTBETCTBYIOT MapamMeTpaM NMOAKIIOUYEHNS yCTPOMCTBa (YacToTa
M HanpshKeHWe) 13 pasfena TeXHUYECKMX XapakTepucTuk. He ncnonbayinte
YCTPOWCTBO BHe MOMELLeHU. He 1crnonb3yite yCTPOMCTBO MpU Hannynm
MOBPEXAEHUN  LIHYpa 3NeKTponuTaHua w/unu  wrencens (7). PeMoHT
YCTPOWCTBA AOMKEH BbIMOMHATLCS KBaNMOUUMPOBaHHbIM CNeUnanncTom. He
rorpy><aiTe B BOAY WM UHbIE YKMAKOCTU YCTPOMCTBO, LWHYP W/WK WTencens
anekTponuTaHua (7). He ycTaHaBnMBaiTe yCTPOMCTBO Ha MOKPbIX UM FOPSUmMX
MOBEPXHOCTSAX, @ Takke BOBMM3U BHELWHWX WCTOYHMKOB Temna. YTobbl He

TECAn Ty Bac BOSHWKIM KaKWe-nnGo  BOMPOCH WMAM TpyAHoCTM  rpi '

mncnonb3oBaHUK yctponcTtea AENO, MoanymncTa, CBAXKUTECh CO CNy>K6om !
NOAAEPXKKM MO 371. MouTe SUPPOrt@aeno.com Unu B OHNaiH-yaTe Ha caire !
! aeno.com/service-and-warranty. CrieLiManucTsl NoMoryT Bam pasobpatses, !
! 1 BaM_He Hy>kHO ByaeT TpaTWTb BpeMs 1 yCUNMsa Ha NocelleHre MarasuHa. _ !
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obxeybcs, He NpuKacanTech K cBapoyHon nnaHke (10) n cBapHOMy LWBY nocne
3ananBaHus, MOKa OHWU He OCTbIHYT. OTK/IoYalTe MPUGOP OT CETH, ECIN OH He
vcnonb3yeTcs. Mocne Ka[aoro MCMonb3oBaHUA BaKyyMHOTO YMakoBLUMKE,
0COGEHHO €CNM Ha CBapoudHoW nnaHke (10) ocTanuchb cneabl MaacTvka ot
nakeTa M60 KMAKOCTb, UM €CNM KPOLLKM IGO0 YacTULbl NPOAYKTOB nonanu
B BaKyyMHylo Kamepy (11), HEOGXOAMMO MPOM3BECTU OYUCTKY. OTKUNUTE
nNpr6op OT CETK, BbIHYB LUTENCENb WHYPa 3M1EKTPONUTaHMA (7) U3 PO3eTKM, 1
[aiTe YCTPOWCTBY OCTbIThb. [pOTPWUTE €ro MOBEPXHOCTb MAMKOM TKaHbIO,
CMOYEHHO B TeM/oM BofAe Ui cnabom MbilbHOM pacTBope. 3aTeM NpoTpuTe
MAMKOM TKaHblo, CMOYEHHOM B 4MCTOM BOAE, M BbLITPUTE Hacyxo. He
MCronb3yiTe  arpeccrBHble  Mololime cpeactsa, abpasnBHble MacTbl,
nonupyioLine 1 MololLMe CPeACTBa, CodePkKallnMe KUCIOTbl U PacTBOPUTENN.
Mcnonb3yinTe  BakyyMHbI1  YMaKOBLUMK A1 BaKyyMUpOBaHUs — w/unu
3anavBaHWsa TONMbKO CyxWMX MPOAYKTOB. YCTPOWMCTBO He MpefAHasHayeHo Ans
paboTbl C BAaXKHbIMK MPOAYKTaMK, a TaKKe >KUOKOW nuLlen. Ucnonbaymte
TONMbKO CheLmrarbHble NaKeTbl U KOHTEMHEPbI AN BaKyyMHbIX YMaKOBLLMKOB.
ApanTep (BakyyMHbIM LNAHT) (8), MOCTaBNAEMbIN B KOMMIEKTe C BaKyyMHbIM
YMNaKOBLUMKOM, WCMONb3yeTcs TOMbKO [Anf  OTKauMBaHWs Bo3dyxa W3
creumanbHbiX BaKyyMHbIX KOHTeHepoB. Mepef TeM Kak MOMeCTWUTb B
MWKPOBOJIHOBYIO MeuUb MPOAYKTbl, YNakoBaHHble B MakeT WAW KOHTeRnHep,
Heo6xoAMMO ANs Bbixofda Mapa cAenaTb OTBePCTUE B MakeTe NGO OTKPbLITh
BbIMYCKHOM knanaH (13) B KOHTelHepe. Wcnonbaynte TONbKO
peKoMeHAoBaHHble MPOM3BOAMTENEM aKCEeCCyapbl, PacxofHble MaTepuanbl
n/vnu 3anackHble YacTu. MoapobHy MHPOPMALMIO MOXKHO HAMTU B MOMHOM
PYKOBOACTBE, LOCTYMHOM A/ISt CKaYMBaHUs Mo ccbinke aeno.com/documents.
He ocTaBnsaiTe BiItoUYeHHbIN Npnbop 6e3 NprcMoTpa. Mocne ncnonb3osaHMs
npnbopy Heo6XOAMMO AaTb OCTbITb. Mcnonb3oBaHwe npu6opa noabMuU C
OrpaHNyYeHHbIMIN CNOCOBHOCTSIMM BO3MOXHO TOMbKO MOf, HEMOCPEACTBEHHbIM
HabniogeHneM 1 koHTponem. Koraa npubop He uvcnonb3yeTcs, ANs
npegoTepalleHns nedopmaumm ynnotHuTens (9) " YXyAWeHUs
NPOW3BOAMTENBHOCTM  YCTPOWMCTBA, PEKOMEHAYETCA BHYTPU  BakKyyMHOro
YNaKoBLLMKa Pa3MeCcTUTb ByMaXHbI BKNAAbILW M HEMMOTHO 3aKPbiTh KPbILWKY,
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He 6nokuMpya npu 3ToM ee ¢wukcatopsl (12). He nossonante petam

MCMOMb30BaTh YCTPOMCTBO W/ UrPaTh C HUM.

YnpaBneHue yCTPOWCTBOM

Mepen NepBbiM BKIIOYEHMEM BaKyyMHOrO yMnakoBLUMKa y6eamtech, UTo Bce

YNaKoBOYHbIE MaTepuasbl C yCTPOMCTBA yAaneHbl.

3anauBaHue NakeToB

1. MonoxkuTte NpoAyKTbl B BaKyyMHbIN NakeT. AKKYPaTHO MOMECTUTE OTKPbITbIN
Kpai BaKyyMHOro nakeTa B BakyyMHyto kamepy (11) (cM. puc. B).

2. MopKioumnTe YCTPOMCTBO K UCTOYHUKY SNEKTPONWUTaHUS, AN1S Yero BCTaBbTe

LwiTencenb WHypa NUTaHWs B PO3eTKY.

3aKpolTe KPbIWKY BaKyyMHOrO yMaKoBLIMKa W NIErKMM  HaxaTueM

NPUKMUTE ee K Koprycy ¢ 06enx CTOPOH. Mocne xapaKTepHOro Wenyka o6a

duKcaTopa Kpbil kK (12) 3a610KMPYIOTCS aBTOMaTUYECKM.

4. [Baxkabl HaXMuUTe KHoOMKy «Seal» (5) («3anavBaHue») Ha Kopryce
ycTpowcTBa. Ha maHenu ynpaBneHus 3aroputcst MHAWMKaTop (6) cuHero
LiBeTa, 4TO O3HaYaeT 3anyck NpoLecca 3anamBaHus.

«

5. Mocne OKoHYaHWS 3anavBaHUs YCTPOWCTBO BbIKMIOUUTCS aBTOMaTUYECKH,
VHOMKATOP Ha NaHenu ynpaeneHus noracHeT.
6. MoBepHUTe BbINyckHOM KnanaH «Releasing Valve» (2) («BbinyckHow

Kfanak»), 4To6bl BbINYCTUTL BO3AYX. OAHOBPEMEHHO HaXKMUTE 06e KHOMKM
Pa36noKNPOBKM  PUKCATOPOB  KPbILWKWK (1), pacrnono)eHHble Mo 6Gokam
Kopnyca. KpbliLlKa OTKPOETCS aBTOMAaTUYECKM.
7. W3Bnekute naker.
Bakyymup [ nakeTos
MpoLiecc aHanorMyeH onMcaHHOMYy Bbilie B pasfene «3ananBaHue nakeTosy,
TONbKO BMECTO KHOMKW «Seal» (5) («3anavBaHue») HeobxoQUMO ABaXAb
HaxkaTb KHOMKyY «Vac Seal» (4) («<BakyyMHoe 3anaunBaHmne»).
B KoHLe noBepHWTE BbiMNyCcKHOM KnanaH «Releasing Valve» (2) («BbinyckHon
KnanaH»), 4TOGbI BbIMYCTUTbL BO3AYX.
Bakyy B KOHTeWMHepaXx U NakeTax ¢ KnanaHoM
I'Ipumeqauue. KoHTelHepb! ANS BaKyyMUPOBaHUSA M MakeTbl C KlanaHoM B
KOMMMEKTe MOCTaBKM He NPeayCMOTPEHbI.
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1. MoMecTuTe NPOAYKTbI B CMELManbHbIi BaKyyMHbIA KOHTEMHEp (nakeT c
KNanaHoM) 1 3aKpoKTe KPbILLKY KOHTenHepa (3aMok ZIP-LOCK y nakeTa).
CoefuHUTe BbiNyCcKHOWM KnanaH (13) KoHTerHepa (nakeTa) 1 oTBepcTUe ANna
3abopa Bo3myxa «Air Suction» (3) («3abop Bo3dyxa») Ha BaKyyMHOM
YNaKoBLLMKe C MOMOLLbIo afanTepa (BakyyMHOro wnaHra) (8) (cm. puc. C).
Y6eauTtech, 4To KOHTeHep (MakeT) MNOTHO 3aKpPbIT.

3aKpolTe KPbIWKY BaKyyMHOro yMaKoBLIMKa W NErKMM  HaxaTueM
NPUKMUTE ee K Koprycy ¢ 06enx CTOPOH. Mocne xapaKTepHOro Wenyka o6a
duKcaTopa Kpbil kK (12) 3a610KMPYIOTCS aBTOMaTUYECKM.

MoaKioumnTE YCTPOMCTBO K UCTOYHUKY SNEKTPONWUTaHMS, ANS Yero BCTaBbTe
LwiTencenb WHypa NUTaHWs B PO3eTKY.

[Baxabl HakMuUTe KHOMKy «Vac Seal» (4) («<BakyyMHoe 3anmavBaHue») Ha
Kopryce yCTpoWcTBa. Ha maHenn ymnpaBfeHus 3aroputcst uHamkaTop (6)
CUHEro LBeTa, YTO O3HaYaeT 3anycK NpoLiecca oTKauku Bo3ayxa.

Mocne  OKOHYaHWA  BaKyyMUPOBaHWS  YCTPOWCTBO  BbIKMIOUUTCS
aBTOMaTUUECKM, MHAWKATOP Ha NaHenn ynpaBneHus noracHeT.

MoBepHUTe BbiMyckHOM KnanaH «Releasing  Valve» (2)  («BbinyckHom
KnanaH»), 4Tobbl BbIMYCTUTb BO3AYX.

OTcoeAvHWTe afanTep W 3aKpoWTe BbIMYCKHOM KnamaH KoHTeiHepa
(nakeTa).

N

I
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MNpep P BaKyyMup w/vnn

Bo Bpema paGoTbl C HEKOTOPbIMW  MPOAYKTaMU  PeKOMeHayeTcs

KOHTPONMPOBaTh MHTEHCMBHOCTb OTKAYKW BO3AyXa, YTOGbI HE WCMOPTUTbL

BHELLHWIM BUA NPOAYKTOB. YT06bI MpepBaTh NPOLIEce BakyyMUPOBaHUs W/vnu

3anavBaHua B Ntoboe BpeMs, HaxMuTe KHoMKy «Seal» (5) («3anansaHue») nnéo

«Vac Seal» (4) («<BakyyMHoe 3anavBaHue»).

MNpuMeyaHue. Mexay 3anyckamu mpouecca 3anavBaHus MOOOXAWUTE He

MeHee 60 ceKyHf, YTOGbl HarpeBaTe bHbIN SEMEHT OCTbIN.

Yerp p cTen

e Ha cBapouHOM MnaHke MocCMe 3anamBaHWS OCTaMCh KyCOUKWM MakeTa.
Bo3MoxkHas NpuymnHa: neperpeB CBapoYyHOM MNaHkW. PelleHuwe: gante
YCTPOWCTBY OCTbITh B TeueHwme 90 cek.
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e [locne 3anamMBaHWa B MakeTe MOsSBASETCS BO3AyX. BO3MOXHas mpuunHa:
NPOKON MakeTa BbiCTyNaloWMMM OCTPLIMKU KpasiMu MPOAYKTOB. PelueHue:
3aMeHwuTe nakeT, y6epuTe NPOoAyKTbl C OCTPLIMM KPAsiMU UMK 3aKpoiTe Kpast
npoayKToB candeTKon N NoAXOAALLEN TKaHbIO.

e LUoB 3anamBaHWs HeMpOYHbIA. BO3MOXHAas MpWUYMHa: HedocTaTodHOe
BpeMs 3anamBaHuVs. PelleHue: elle pa3 NoBTopuTe NpoLlecc 3anansaHus,
cnenys BCeM NyHKTaM UHCTPYKLMM.

BHUMAHME! Ecnv HW oouH M3 BO3MOXHbIX MyTel yCTpaHeHWs He rnoMor
pewunTb Bawy npobnemy, ob6paTuTecb K MOCTaBLUMKY MO0 B CEPBUCHbIN
ueHTp. [MoxanyncTta, He pasbupanTe YCTPOMUCTBO W He MbiTanTech
OTPEMOHTNPOBATL €r0 CAMOCTOATENbHO.

37T0T CUMBON O3HauaeT, UTo MPWM YTUAM3ALMM yYCTpOWCTBa, ero Gatapeil u
aKKyMyNaTOpOB, a TaKKe ero 3MeKTPMYECKAX U 3MEKTPOHHBIX aKCecCyapos,
HeobxoaMMO credoBaTb MpaBuniamM  obpalleHVs C  oTXodamy MPOU3BOACTBA
3NEKTPUYECKOTO U 3M1eKTPOHHOro o6opyaosaHns (WEEE) v npaBvnam o6palueHuns c
oTxonamu 6aTapeit U akkyMynsaTopos. CornacHo npaswnam, AaHHoe o6opynosaHue no

I oKoH-aHMN CpoKa cnyGbi MOANEXWT pa3fenbHol yTansaun. He nonyckaetca
VTUAW3MPOBaTL  YCTPONCTBO, efo 6aTapeu W  aKKyMynsTopbl, @ Takke ero

3MeKTPUUECKME 1 3MIEKTPOHHbIE aKCeCCyapbl BMECTe C HeOoTCOPTVPOBaHHBIMU TOPOACKIMM

OTXO0daMu, MOCKOMbKY 3TO HaHeceT Bped OKpyxallein cpege. ONs yTUAU3auMW OaHHOrO

06OpYN0BaHNS ero HEOBXOMMMO BEPHYTb B MyHKT MPOA@KMA WM CAATb B MECTHBIM MyHKT

nepepaboTki. [lNa MonydeHUs NOAPOBHbIX CBeACHNM cnefyeT 0BpPaTUTLCA B MECTHYIO Cry6Ey

NUKBMAALWM GbITOBLIX OTXOA0B.

Kommanus ASBISC ocTaBnseT 3a co6oit NMpaBo MOAMGULMPOBaTb YCTPOMCTBO UM BHOCWTH

V3MeHeHVss W [OOMONMHEeHUs B [aHHbI AOKyMeHT 6e3 npeaBapuTenbHOro yBeAoMAeHWs

nosb3oBaTenen.

FapaHTUIHbIA CPOK U CPOK Crly6bi— 2 rofa C AaThl MPOAAKM W3OEAUA B POSHWUHOM CeTu.

CseneHus o npoussoauTene: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,

Cyprus (Kunp). Caenao B Kutae. Bce ToBapHble 3HaKM U TOProBble Mapky, yMoMsaHyTbie 30ech,

ABNAIOTCA COBCTBE HHOCTBIO UX COOTBETCTBYIOLLINX BRafenbLes.

AKTyanbHble cBeAeHMs W nogpofGHoe onucaHue YCTPOMCTBA, a Takwe WHCTPYKUMS Mo

MOAKNIOUSHIO, CePTUBMKATH], CBEACHNA O KOMMaHUSX, MPVHMAIOLLMX MPETEH3MN Mo KauecTsy 1

rapaHTMu, AOCTYMHbI AN C Mo cchinke aeno. /
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Vékuova balicka AENO je vhodna na balenie a/alebo vakuové balenie
potravin s cielom predizit ich trvanlivost, na marinovanie alebo na pripravu
metddou sous-vide.

Model: AVSO00] (zastréka typ C), AVSO001-UK (zastrcka typ G).

Technické udaje

Napaétie: 220—240 V (AC); frekvencia: 50 Hz. Viykon: 85,0 W. Vykonnost: 4,5 I/min.
Stupefi vakuovania: do -65kPa. Cas vysavania jedného vrecka: priblizne
30 sekund. Cas utesnenia jedného vrecka: do 10 sekund. Sirka zvaru: 2,5 mm.
Maximalna Sirka obalu: do 30 cm. Maximalna teplota ohrevu: do +180 °C.
Ovladanie: elektronické. Rozmery (dizkaxirkaxvyska): 380x68x54 mm.
Zasobovacia stprava (obrazok A)

Vakuovacka AENO, vakuové vrecka (20x30 cm — 10 kusov), adaptér (vakuova
hadica) (8) na vyprazdnovanie nadob, stru¢ny navod na pouzitie.
Obmedzenia a upozornenia

Pred pouzitim spotrebica si pozorne precitajte tento dokument. Pred prvym
zapnutim skontrolujte, ¢i nastavenie sietového napatia a frekvencie zodpoveda
hodnotam uvedenym v technickych Udajoch. Pristroj nepouzivajte vo
vonkajsom prostredi. Spotrebi¢ nepouzivajte, ak je poskodeny napajaci kabel
a/alebo zastréka (7). Opravy jednotky musi vykonavat kvalifikovany technik.
Neponarajte spotrebi¢, napajaci kabel a/alebo zastréku (7) do vody alebo inych
kvapalin. Zariadenie neinstalujte na mokré alebo horice povrchy ani do
blizkosti vonkajsich zdrojov tepla. Aby ste sa vyhli popaleniu, nedotykajte sa
zvaracieho pasu (10) a zvarového spoja po spajkovani, kym nevychladni. Ak
spotrebi¢ nepouzivate, odpojte ho zo zasuvky. Po kazdom pouziti vakuovacky,
najma ak na zvaracej liste (10) zostali zvysky plastu alebo tekutiny alebo ak sa
do vakuovej nadoby (11) dostali omrvinky alebo ¢iastocky potravin, je potrebné
vykonat Cistenie. Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete vytiahnutim sietovej

! AK mate akékoivek otazky alebo tazkosti s pouzivanim zariadenia AENO,”
obratte sa na tim podpory e-mailom na stranke support@aeno.com alebo
prostrednictvom online chatu na aeno.com/service-and-warranty.
Odbornici vam pomozu vyriesit problémy, aby ste nemuseli stracat cas a
! namahu navétevou obchodu. \
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zastrcky (7) zo zasuvky a nechajte ho vychladnut. Jeho povrch utrite makkou
handrickou namocenou v teplej vode alebo jemnom mydlovom roztoku.
Potom utrite mékkou handri¢ckou navih¢enou Cistou vodou a utrite do sucha.
Nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky, abrazivne pasty, lestiace prostriedky
ani Cistiace prostriedky obsahujuce kyseliny alebo rozpustadla. Na vakuovanie
a/alebo zatavovanie iba suchych wvyrobkov pouzivajte vakuovu bali¢ku.
Spotrebi¢ nie je uréeny na spracovanie mokrych alebo tekutych potravin.
Pouzivajte len Specidlne vreckd a nadoby pre vakuové balicky. Adaptér
(vadkuova hadica) (8) dodavany s vakuovou bali¢kou sa pouziva len na odsavanie
vzduchu zo Specidlnych vakuovych nadob. Pred vioZzenim potravin zabalenych
vo vrecku alebo nadobe do mikrovinnej rdry urobte do vrecka otvor alebo
otvorte vystupny ventil (13) v nadobe, aby mohla uniknut para. Pouzivajte len
prislusenstvo, spotrebny materidl a/alebo nahradné diely odporucané
vyrobcom. Podrobné informacie najdete v Uplnej prirucke, ktora je k dispozicii
na stiahnutie na stranke aeno.com/documents. Nenechavajte spotrebic¢
zapnuty bez dozoru. Po pouziti nechajte spotrebic¢ vychladnut. Spotrebi¢ mézu
pouzivat osoby so znizenou pohyblivostou len pod priamym dohladom a
kontrolou. Ak sa spotrebi¢ nepouziva, aby sa zabranilo deformacii tesnenia (9)
a zhorSeniu wykonu spotrebica, odporiuca sa vlozit do vakuovej balicky
papierovd vliozku a volne uzavriet veko bez uzamknutia zamkov veka (12).
Nedovolte detom, aby spotrebi¢ pouzivali a/alebo sa s nim hrali.

Ovladanie zariadenia

Pred prvym zapnutim vakuovej balicky sa uistite, Ze ste z nej odstranili vietok
obalovy material.

Tesniace vrecia

1. Potraviny zabalte do vakuového vrecka. Opatrne viozte otvoreny okraj
vakuového vrecka do vakuovej komory (11) (pozri obr. B).

2. Spotrebic pripojte k elektrickej sieti zasunutim zastréky napajacieho kabla do
elektrickej zasuvky.

3. Zatvorte veko vakuovacej bali¢ky a jemne ho pritlacte na telo z oboch stran.
Po poc¢utelnom cvaknuti sa obe zapadky krytu (12) automaticky zaistia.

4. Dvakrat stlacte tlacidlo "Seal" (5) ("Tesnenie") na tele spotrebica. Indikator (6)
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na ovladacom paneli sa rozsvieti na modro, ¢im signalizuje, Ze sa zacal proces
pecatenia.

5. Po dokonceni utesnenia sa spotrebi¢ automaticky vypne a kontrolka na
ovladacom paneli zhasne.

6. Otocenim "Releasing Valve" (2) ("Uvolhovacieho ventilu") vypustite vzduch.
Stlacte sucasne dve tlacidla na uvolnenie krytu (1), ktoré sa nachadzaja na
kazdej strane telesa. Veko sa otvara automaticky.

7. Vyberte vrecko.

Vakuovanie a uzatvaranie vreciek

Postup je rovnaky ako v Casti "Balenia s tesnenim" vyssie, len namiesto
stlaenia tlacidla "Seal" (5) ("Tesnenie") stlacte dvakrat tlacidlo "Vac Seal" (4)
("Vac Tesnenie").

Na koniec otocenim "Releasing Valve" (2) ("Uvolfhovacieho ventilu") vypustite
vzduch.

Viékuovanie v nadobach a vreciach s ventilom

Poznamka. Vakuovacie nadoby a vrecka na ventily nie s sicastou dodavky.

1. Vlozte potraviny do Specialnej vakuovej nadoby (vrecko s ventilom) a
zatvorte veko nadoby (ZIP-LOCK na vrecku).

2. Pomocou adaptéra (vakuovej hadice) (8) prepojte vystupny ventil (13)
nadoby (vrecka) a port "Air Suction" (3) ("Odsavanie vzduchu") na vakuovej
bali¢ke (pozri obr. C).

3. Uistite sa, Ze je nadoba (vrecko) pevne uzavreta.

4. Zatvorte veko vakuovacej balicky a jemne ho pritlacte na telo z oboch stran.
Po poc¢utelnom cvaknuti sa obe zapadky krytu (12) automaticky zaistia.

5. Spotrebi¢ pripojte k elektrickej sieti zasunutim zastréky napajacieho kabla
do elektrickej zasuvky.

6. Dvakrat stlacte tlacidlo "Vac Seal" (4) ("Vac Tesnenie") na tele spotrebica.
Indikator (6) na ovladacom paneli sa rozsvieti na modro, ¢im signalizuje, Ze sa
zacal proces evakuacie.

7. Po skonceni vysavania sa spotrebi¢ automaticky vypne a kontrolka na
ovladacom paneli zhasne.

8. Otocenim "Releasing Valve" (2) ("Uvolfovacieho ventilu") vypustite vzduch.
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9. Odpojte adaptér a zatvorte vystupny ventil nadoby (vaku).

Prerusenie procesu vakuovania a/alebo utesnenia

Pri manipulacii s niektorymi vyrobkami sa odporti¢a kontrolovat intenzitu

Cerpania, aby sa neposkodil vzhlad vyrobkov. Ak chcete kedykolvek prerusit

proces vakuovania a/alebo pecatenia, stlaéte tlacidlo "Seal" (5) ("Tesnenie")

alebo tlacidlo "Vac Seal" (4) ("Vac Tesnenie").

Poznamka. Medzi spustenim procesu pecatenia pockajte aspon 60 sekind,

aby vykurovacie teleso vychladlo.

Odstrafiovanie moznych portch

e Kusky obalu zostali po zataveni na zvaracej liste. Mozna pricina: prehriatie

zvaracej lamely. RieSenie: Nechajte zariadenie 90 sekind vychladnut.

Po uzavreti sa vo vrecku objavi vzduch. Mozna pricina: prepichnutie vrecka

vy€nievajucimi potravinami s ostrymi hranami. Riesenie: Vymerite vrecko,

odstrante potraviny s ostrymi hranami alebo zakryte okraje potravin

tkaninou alebo vhodnou latkou.

Tesnenie je slabé. Mozna pri¢ina: nedostatocny cCas tesnenia. Riesenie:

Zopakujte proces tesnenia podla vietkych bodov v pokynoch.

VAROVANIE! Ak Ziadne z moznych rieseni nevyriesi vas problém, obratte sa na

svojho dodavatela alebo servisné stredisko. Pristroj nerozoberajte ani sa ho

nepokusajte opravit sami.
Tieto symboly oznacuju, ze pri likvidacii spotrebica, jeho batérif a akumulatorov a jeho
elektrického a elektronického prislusenstva musite dodrziavat predpisy o odpade z
elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE) a o odpade z batérii a akumulatorov.
Podla predpisov sa toto zariadenie musi po skonéeni Zivotnosti zlikvidovat oddelene.
Pristroj, jeho batérie a akumulatory ani jeho elektrické a elektronické prisiugenstvo
nevyhadzujte spolu s netriedenym komunalnym odpadom, pretoze by to bolo &kodlivé

B ... ivotné prostredie. Ak choete toto zariadenie zlikvidovat, musite ho vrétit na miesto

predaja alebo odovzdat do miestneho recyklaéného centra.

Spolocnost ASBISC si vyhradzuje pravo upravovat zariadenie a vykonavat zmeny a doplnky tohto

dokumentu bez predchadzajiceho upozornenia uzivatelov.

Zarugna doba a Zivotnost je 2 roky od datumu predaja vyrobku v maloobchodnej sieti.

Informécie o vyrobcovi: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus.

Vyrobené v Cine. Véetky uvedené ochranné znamky a nazvy znaciek si majetkom prislugnych

viastnikov. Aktualne informécie a podrobné popisy zariadenia, rovnako ako navody na pripojenie,

certifikaty, informacie o spolo&nostiach prijimajticich reklamacie kvality a zaruky st k dispozicii na

stiahnutie na adrese aeno.com/sk/documents.

104 aeno.com/documents



FA La envasadora al vacio AENO es adecuada para envasar y/o envasar al
vacio alimentos para prolongar su vida util, para marinarlos o para prepararlos
con el método sous-vide.

Modelo: AVSO00T (enchufe tipo C), AVSO001-UK (enchufe tipo G).

Datos técnicos

Tension: 220-240V (AC); frecuencia: 50 Hz. Potencia: 850 W. Rendimiento:
45 |/min. Grado de envasado al vacio: hasta -65 kPa. Tiempo de envasado al
vacio de una bolsa: unos 30 s. Tiempo de sellado de una bolsa: hasta 10s.
Anchura de la costura de sellado: 2,5 mm. Anchura méaxima de la bolsa: hasta
30 cm. Temperatura maxima de calentamiento: hasta +180°C. Controles:
electrénicos. Dimensiones (LxAnxAl): 380x68x54 mm.

Alcance de suministro (figura A)

Envasadora al vacio AENO, bolsas de vacio (20x30 cm - 10 piezas), adaptador
(manguera de vacio) (8) para envasar al vacio contenedores, guia de inicio rapido.
Restricciones y advertencias

Lea atentamente este documento antes de utilizar el dispositivo. Antes de la
primera puesta en marcha, compruebe que la tensiony la frecuencia de la red
se corresponden con las indicadas en los datos técnicos. No utilice el dispositivo
en el exterior. No utilice el dispositivo si el cable de alimentacién y/o el
enchufe (7) estan dafados. Las reparaciones del dispositivo deben ser
realizadas por un técnico cualificado. No sumerja el dispositivo, el cable de
alimentacion y/o el enchufe (7) en agua u otros liquidos. No instale el
dispositivo sobre superficies himedas o calientes ni cerca de fuentes de calor
externas. Para evitar quemarse, no tocar el liston de soldadura (10) nila costura
de sellado después de la soldadura hasta que se hayan enfriado. Desenchufe el
; Sitiene alglna duda o dificultad para Gtilizar ;u_diEansi_ti\To_AE_N_O,_pé_néage_l
| en contacto con el servicio de asistencia por correo el. support@aeno.com
| © por chat en linea en aeno.com/service-and-warranty. Los especialistas a |
, resolverlo y no tendra que gastar tiempo y esfuerzo en ir a la tienda.
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dispositivo cuando no lo utilice. Después de cada uso de la envasadora al vacio,
especialmente si quedan restos de plastico de la bolsa o liquido en el liston de
soldadura (10) o si han entrado migas o particulas de alimentos en la cdmara
de vacio (11), es necesario limpiarla. Desenchufe el dispositivo sacando el
enchufe (7) de la toma de corriente y deje que se enfrie. Limpia su superficie
con un pafo suave empapado en agua tibia o en una solucion jabonosa suave.
A continuacién, pase un pafo suave humedecido con agua limpia y séquelo.
No utilice detergentes fuertes, pastas abrasivas, abrillantadores o detergentes
que contengan acidos o disolventes. Utilice una envasadora al vacio para
envasar al vacio y/o sellar sélo alimentos secos. El dispositivo no esta disefiado
para manipular alimentos hiumedos o liquidos. Utilice Gnicamente bolsas y
contenedores especiales para envasadores al vacio. El adaptador (manguera
de vacio) (8) suministrado con la envasadora al vacio sélo se utiliza para
bombear aire de los contenedores de vacio especiales. Antes de introducir en
el horno microondas alimentos envasados en una bolsa o contenedor, haga un
agujero en la bolsa o abra la valvula de salida (13) del contenedor para permitir
la salida del vapor. Utilice Unicamente los accesorios, consumibles y/o piezas de
recambio recomendados por el fabricante. Encontrara informacién detallada
en el manual completo, disponible para su descarga en aeno.com/documents.
No deje el dispositivo encendido sin vigilancia. Deje que el dispositivo se enfrie
después de usarlo. El dispositivo sélo puede ser utilizado por personas con
movilidad reducida bajo supervision y control directos. Cuando el aparato no
estd en uso, para evitar la deformaciéon del sello(9) y el deterioro del
funcionamiento del dispositivo, se aconseja colocar un papel dentro de la
envasadora al vacio y cerrar la tapa sin bloquear los cierres de la tapa (12). No
permita que los nifios utilicen y/o jueguen con el dispositivo.

Control del dispositivo

Antes de encender la envasadora al vacio por primera vez, aseglrese de que
todo el material de envasado ha sido retirado de la unidad.
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Sellado de bolsas

1. Envasa los alimentos en una bolsa de vacio. Coloque con cuidado el borde
abierto de la bolsa de vacio en la camara de vacio (11) (ver fig. B).

2. Conecte el dispositivo a la red eléctrica introduciendo el enchufe del cable
de alimentacién en una toma de corriente.

3. Cierre la tapa de la envasadora al vacio y presionela suavemente contra el
cuerpo por ambos lados. Tras un clic audible, los dos cierres de la tapa (12) se
bloquearan automaticamente.

4. Pulse dos veces el boton "Seal" (5) ("Sellado") en el cuerpo del dispositivo. El
indicador (6) del panel de control se ilumina en azul para indicar que el proceso
de sellado ha comenzado.

5. Una vez finalizado el sellado, el dispositivo se apaga automaticamente y el
indicador luminoso del panel de control se apaga.

6. Gire la valvula de salida "Releasing Valve" (2) ("Valvula de salida") para liberar
el aire. Pulse simultaneamente los dos botones de desbloqueo de los cierres de
la tapa (1) situados a los lados del cuerpo. La tapa se abre automaticamente.

7. Retire la bolsa.

Envasado al vacio y sellado de bolsas

El proceso es el mismo que en el apartado "Sellado de bolsas" anterior, sélo que
en lugar de pulsar el boton "Seal" (5) ("Sellado"), pulse dos veces el botéon
"Vac Seal" (4) ("Sellado al vacio").

En el final gire la valvula de salida "Releasing Valve" (2) ("Valvula de salida") para
liberar el aire

Envasado al vacio en contenedores y bolsas con valvula

Nota. Los contenedores de vacio y las bolsas con valvulas no estan incluidos en
el alcance de suministro.

1. Coloque los alimentos en el contenedor especial para el vacio (la bolsa con
valvula) y cierre la tapa del contenedor (ZIP-LOCK en la bolsa).
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2. Conecte la valvula de salida (13) del contenedor (de la bolsa) y la abertura de

entrada de aire "Air Suction" (3) ("Toma de aire") en la envasadora al vacio con

un adaptador (una manguera de vacio) (8) (ver fig. C).

3. Asegurese de que el contenedor (la bolsa) esté bien cerrado.

4. Cierre la tapa de la envasadora al vacio y presionela suavemente contra el

cuerpo por ambos lados. Tras un clic audible, los dos cierres de la tapa (12) se

bloquearan automaticamente.

5. Conecte el dispositivo a la red eléctrica introduciendo el enchufe del cable

de alimentacién en una toma de corriente.

6. Pulse dos veces el boton "Vac Seal" (4) ("Sellado al vacio") en el cuerpo del

dispositivo. El indicador (6) del panel de control se ilumina en azul para indicar

que el proceso de bombeo de aire ha comenzado.

7. Al finalizar envasado al vacio, el dispositivo se apaga automaticamente y el

indicador luminoso del panel de control se apaga.

8. Gire lavalvula de salida "Releasing Valve" (2) ("Valvula de salida") para liberar

el aire.

9. Desconecte el adaptador y cierre la valvula de salida del contenedor (de la

bolsa).

Interrumpir el proceso de envasado al vacio y/o sellado

Al manipular determinados alimentos, es aconsejable controlar la intensidad

de bombeo de aire para no estropear el aspecto de los alimentos. Para

interrumpir el proceso de envasado al vacio y/o sellado en cualquier momento,

pulse el botén "Seal" (5) ("Sellado") o el botén "Vac Seal" (4) ("Sellado al vacio").

Nota. Entre los inicios del proceso de sellado, espere al menos 60 segundos

para que el elemento calefactor se enfrie.

Solucién de posibles problemas de funcionamiento

e Se dejaron trozos de la bolsa en el liston de soldadura después del sellado.
Posible causa: sobrecalentamiento del liston de soldadura. Solucion: deje
que la unidad se enfrie durante 90 segundos.
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e Tras el sellado, aparece aire en la bolsa. Posible causa: perforacion de la bolsa
por alimentos con bordes afilados que sobresalen. Solucion: cambie la bolsa,
retire los alimentos con bordes afilados o cubra los bordes de los alimentos
con una servilleta o tela adecuada.

e La costura de sellado es fragil. Posible causa: tiempo de sellado insuficiente.
Solucion: repita el proceso de sellado, siguiendo todos los puntos de las
instrucciones.

ADVERTENCIA! Si ninguna de las posibles soluciones resuelve el problema,
péngase en contacto con su proveedor o centro de servicio. No desmonte ni
intente reparar el aparato usted mismo.

Estos simbolos indican que debe seguir la normativa sobre residuos de aparatos
eléctricos y electronicos (WEEE) y sobre residuos de pilas y bateriasal eliminar el
aparato, sus pilas y acumuladores y sus accesorios eléctricos y electrénicos. Segun la
normativa, estos equipos deben eliminarse por separado al final de su vida util. No
elimine el aparato, sus baterias y acumuladores, ni sus accesorios eléctricos y

B <'cctronicos junto con los residuos Urbanos no clasificados, ya que esto serfa perjudicial
para el medio ambiente. Para la eliminacion de este equipo hay que devolverlo al punto

de venta o entregarlo a un centro de reciclaje local. Debe ponerse en contacto con el servicio local

de eliminacién de residuos domésticos para obtener mas informacion.

ASBISC se reserva el derecho a modificar el dispositivo y a realizar cambios y adiciones a este

documento sin previo aviso a los usuarios.

El periodo de garantia y vida til es de 3 afios a partir de la fecha de venta del producto en la red

minorista.

Informacion del fabricante: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,

Cyprus (Chipre). Hecho en China. Todas las marcas y nombres comerciales mencionados son

propiedad de sus respectivos duenos.

La informacion actualizada y las descripciones detalladas de los dispositivos, asi como las

instrucciones de conexién, los certificados, la informacion sobre las empresas que aceptan

reclamaciones de calidad y las garantias, estan disponibles para su descarga en
aeno.com/documents.
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m Vakuumski zaptiva¢ AENO je namenjen za pakovanje i/ili vakumiranje
namirnica kako bi se produZzio njihov rok trajanja, mariniranje ili vakuum
kuvanje.

Model: AVSOO0OT1 (C uti¢nica), AVSO00T1-UK (G uticnica).

Specifikacije

Napon: 220-240 V (AC); frekvencija: 50 Hz. Snaga: 85.0 W. Produktivnost:
4,5 |/min. Stepen vblumiranja: do -65 kPa. Vreme usisavanja za jednu vre¢u: oko
30 sek. Vreme zaptivanja jednog pakovanja: do 10 sek. Sirina zaptivnog $ava:
2,5 mm. Maksimalna Sirina pakovanja: do 30 sm. Maksimalna temperatura
grejanja: do +180 °C. Upravljanje: elektronsko. Dimenzije (Dx5$xV): 380x68x54 m.
Sadrzaj isporuke (slika A)

Vakuumski zaptivac AENO, vakum kese (20x30 sm — 10 kom.), adapter
(vakumsko crevo) (8) za vakumiranje kontejnera, kratki korisnicki vodic.
Ograniéenja i upozorenja

Pazljivo procitajte ovaj dokument pre koris¢enja uredaja. Pre prvog
ukljucivanja, proverite da li parametri napajanja odgovaraju parametrima
prikljucka uredaja (frekvencija i napon) iz poglavlja tehnic¢kih podataka.
Nemojte koristiti uredaj na otvorenom. Nemojte koristiti uredaj ako su kabl za
napajanje i/ili utika¢ (7) osteceni. Popravku uredaja treba da obavlja samo
kvalifikovani stru¢njak. Ne potapajte uredaj, kabl i/ili utika¢ (7) u vodi ili bilo
kojim te¢nostima. Nemojte da stavite uredaj na mokre ili vruc¢e povrsine, ili u
blizini spoljnih izvora toplote. Da izbegnete opekotina, ne dodirujte zaptivnu
plo¢u (10) i zavar nakon zaptivanja dok se ne ohlade. Iskljucite uredaj iz
elektricne mreze kada ga ne koristite. Nakon svake upotrebe vakuumskog
zaptivaca, posebno ako ima tragova plastike iz kese ili te¢nosti na zaptivnoj
ploci (10), ili ako u vakum komori ima mrvica ili komadica hrane (11), treba je

I AKG imate bilo Kakvil h_pizaﬁj; il p?:tgéio_éa_tolt;m_kt_nri_ééi_anja AENO Ergdgja_, 1
I kontaktirajte tim za podrsku putem e-poste support@aeno.com ili onlajn I

! ¢askanje na aeno.com/service-and-warranty. Stru¢njaci ¢e vam pomodi da !

ako da necete gubiti vreme da se vracate u prodavnicu. !
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ocistiti. Iskljucite uredaj iz elektricne mreze na nacin da izvucete kabl za
napajanje (7) iz uti¢nice i ostavite aparat da se ohladi. Obrisite povrsinu uredaja
mekom krpom navlazenom toplom vodom ili sa malo sapuna. Zatim obrisite
mekom tkaninom navlazenom u Cistoj vodi i dobro osusite. Nemojte koristiti
agresivne deterdzente, abrazivne paste, sredstva za poliranje i deterdzente koji
sadrze kiseline i rastvarace. Koristite vakuumski zaptiva¢ samo za vakumiranje
i/ili zaptivanje suvih proizvoda. Uredaj nije dizajniran za rad sa vlaznim
proizvodima niti sa te€nom hranom. Koristite samo posebne kese i kontejnere
za vakuumske zaptivace. Adapter (vakumsko crevo) (8) koji se isporucuje sa
vakuumskim zaptivatem se koristi samo za ispumpavanje vazduha iz
specijalnih vakuumskih kontejnera. Pre nego sto hranu u kesi ili kontejneru
stavite u mikrovelu trebate da napravite otvor u kesi ili da otvorite izlazni
ventil (13) na kontejneru kako bi se ispustila para. Koristite samo opremu,
potrosni materijal i/ili rezervne delove koje preporucuje proizvodac. Detaljne
informacije mozete naci ukompletnom priru¢niku dostupnom za preuzimanje
na aeno.com/documents. Ne ostavljajte ukljuceni uredaj bez nadzora. Pustite
da se uredaj ohladi nakon upotrebe. Koriséenje uredaja od strane osoba sa
invaliditetom moguce je samo pod neposrednim nadzorom i kontrolom. Kada
se uredaj ne koristi, kako bi se sprecili deformacija zaptivke (9) i smanjenje
prodkutivnosti uredaja, preporucuje se da se u vakuumski zaptivac stavi
papirni umetak i da se lagano zatvori poklopac bez blokiranja njegovih
brava (12). Ne dopustajte da deca koriste i/ili se igraju sa uredajem.
Rukovanje uredajem
Pre prve upotrebe vakuumskog zaptivaca uverite se da je sva ambalaza
uklonjena sa uredaja.
Zaptivanje vreéica
1. Stavite hranu u vakuumsku vrecicu. Pazljivo stavite otvoreni kraj vrecice u
vakuumsku komoru (11) (v. sliku B).
. Spojite uredaj na izvor napajanja odnosno umetnite kabl za napajanje u
uti¢nicu.

N
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3. Zatvorite poklopac vakuumskog zaptivaca i lagano ga pritisnite na kuciste
sa obe strane. Nakon karakteristicnog klika obe brave poklopca (12) ¢e se
automatski zakljucati.

4. Dvaput pritisnite dugme "Seal" ("Zaptivanje") (5) na kudistu uredaja. Plavi
indikator (6) e zasvetleti na kontrolnoj tabli, sto znaci da je proces zaptivanja
zapoceo.

5. Po zavrsetku zaptivanja uredaj ¢e se automatski iskljuciti, indikator na
kontrolnoj tabli ¢e se ugasiti.

6. Okrenite ispusni ventil "Releasing Valve" ("Ispusni ventil") (2) da se ispusti

vazduh. Ujedno s tim pritisnite oba dugmeta za odblokiranje fiksatora
poklopca (1) koja se nalaze na bo&nim stranama kucista. Poklopac ¢e se
automatski otvoriti.

7. lzvucite vrecicu.

Vakumiranje i zaptivanje vreéica

Proces je slican onom koji je gore opisan u odeljku "Zaptivanje vrecica", samo

Sto umesto dugmeta "Seal" ("Zaptivanje") (5), treba dadvaput pritisnete dugme

"Vac Seal" ("Vakumsko zaptivanje") (4).

Na kraju okrenite ispusni ventil "Releasing Valve" ("Ispusni ventil") (2) da se

ispusti vazduh.

Vbikumiranje u kontejnerima i vreéicama sa ventilom

Napomena. Kontejneri za avkumiranje i vrecice sa ventilom nisu ukljuceni u

paket isporuke.

1. Stavite hranu u posebni vakuumski kontejner (vrecicu sa ventilom) i
zatvorite poklopac kontejnera (ZIP-LOCK na vrecici).

2. Spojite ispusni ventil (13) kontejnera (vrecice) i otvor za usisivanje vazduha
"Air Suction" ("Usisivanje vazduha") (3) na vakuumski zaptivaé pomocu
adaptera (vakuumsko crevo) (8) (v. sliku C).

3. Uverite se da je kontejner (vrecica) dobro zatvoren.
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4. Zatvorite poklopac vakuumskog zaptivaca i lagano ga pritisnite na kuciste
sa obe strane. Nakon karakteristicnog klika obe brave poklopca (12) ¢e se
automatski zakljucati.

5. Spojite uredaj na izvor napajanja odnosno umetnite kabl za napajanje u
uti¢nicu.

6. Dvaput pritisnite dugme "Vac Seal" ("Vakumsko zaptivanje") (4) na kucistu
uredaja. Plavi indikator (6) ¢e zasvetleti na kontrolnoj tabli, sto znaci da je
zapoceo proces usisivanja vazduha.

7. Po zavrsetku vblkumiranja, uredaj ¢e se automatski iskljuciti, indikator na
kontrolnoj tabli ¢e se ugasiti.

8. Okrenite ispusni ventil "Releasing Valve" ("Ispusni ventil") (2) da se ispusti
vazduh.

9. Odspojite adapter i zatvorite ispusni ventil kontejnera (vrecice).

Prekid procesa vakuumiranja i/ili zaptivanja

Prilikom rada sa odredenim namirnicama preporucuje se kontrolisati
intenzitet ispumpavanja vazduha da se ne pokvari izgled proizvoda. Da se
prekine proces vakumiranja i/ili zaptivanja u bilo kom trenutku, pritisnite
dugme "Seal" ("Zaptivanje") (5) ili "Vac Seal" ("Vakumsko zaptivanje") (4).
Napomena. Izmedu pokretanja procesa zaptivanja, saCekajte najmanje
60 sekundi da se grejni element ohladi.

Resavanje problema

e Na zaptivnoj ploci ima komadica vrecice nakon zaptivanja. Moguci uzrok:
pregrevanje zaptivne ploce. Resenje: Ostavite uredaj da se hladi 90 sek.
Nakon zaptivanja u vrecici se pojavljuje vazduh. Moguci uzrok: probijanje
vrecice ostrim krajevima namirnica. ReSenje: zamenite vrecicu, uklonite
hranu sa ostrim okrajcima ili prekrijte ih maramicom ili nekom prigodnom
krpom.

Krhki zaptivni Sav. Moguéi uzrok: nedovoljno vreme zaptivanja. Resenje:
ponovite proces zaptivanja prateci sva uputstva.
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PAZN;j, Ako nista od navedenog nije pomoglo da se problem resi,
kontaktirajte svog dobavljaca ili servisni centar. Nemojte rastavljati uredaj ili
pokusavati da ga sami popravite.

Ovaj simbol znai da kada odlazete uredaj, njegove baterije i akumulatore, kao i njegovu
elektriénu i elektronsku dodatnu opremu, morate da postujete propise o upravijanju
otpadom elektricne i elektronske opreme (WEEE) i otpadom baterija i akumulatora.
Propisi zahtevaju da se ova oprema selektivno odlaze na kraju njenog upotrebnog veka.
Uredaj, njegove baterije i akumulatori, kao i njegov elektriéni i elektronski pribor ne

I smeiu s odlagati zajedno sa nerazvrstanim komunalnim otpadom jer ce to naneti
&tetu Zivotnoj sredini. Za uredno odlaganje ove opreme, trebate je vratiti u prodajno

mesto ili predati lokalnom centru za reciklazu. Za detalje obratite se lokalnoj sluzbi za odlaganje

kuénog otpada.

ASBISC zadrzava pravo da modifikuje uredaj i da unosi izmene i dopune u ovaj dokument bez

prethodnog obavestenja korisnika.

Garantni roki upotrebni rok je 2 godine od datuma prodaje proizvoda u maloprodaji.

Podaci o proizvoda&u: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol, Cyprus

(Kipar). Proizvedeno u Kini. Svi navedeni zatitni znakovi i njihovi nazivi su svojina njihovih viasnika.

Azurne informacije i detaljan opis uredaja, kao i uputstva za povezivanje, sertifikati, informacije o

drugtvima koji primaju reklamacije za kvalitet i garancije, dostupne su za preuzimanje na linku

aeno.com/documents.
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m BakyyMHW1 nakyBanbHUk AENO Mpu3HauyeHWit Ans ynakoBku Ta/a6o
BaKyyMyBaHHSI Xapu4oBWUX MPOAYKTIB 3 METOI MPOAOBXKEHHS iX TepMiHy
36epiraHHs, MaprHyBaHHs abo NPUroTyBaHHA METOAOM Cy-BUA.

Mogenb: AVS0001 (wtekep T1ny C), AVSO001-UK (wTtekep Tnny G).

TexHi4Hi XapaKTepucTUKn

Hanpyra: 220—240 B (AC);4acToTa: 50 L. MoTy»HicTb: 85,0 BT. MpoayKTUBHICTL:
45 n/xe. CTyniHb BakyyMyBaHHs: 00 -65 KlMa. Yac BakyyMyBaHHs OLHOIO
nakeTa: 6nm3bko 30 c. Yac 3anaBaHHA odHoro nakeTa: Ao 10c. WupuHa
3BapHOro WBa: 2,5 MM. MakcrmarbHa WrpKWHa naketa: 4o 30 cM. MakcuMarnbHa
TeMnepaTypa HarpiBaHHa: go +180 °C. YNpaBniHHA: eneKTpoHHe. Po3Mipun
(OxLLIxB): 380%68x54 MM.

Ke KT NOCT: ( A)

BakyyMHUIM nakyBanbHUK AENO, nakeTu Ana BakyyMyBaHHA (20x30cMm —
10 WwT), agantep (BakyyMHUI LwWnaHr) (8) ANA BaKyyMyBaHHS KOHTeMHepiB,
KOPOTKM I MOCIGHUK.

06 Ta

Mepen BUKOPWCTAHHSM MPUCTPOIO YBAXKHO O3HAMOMTECS 3 LM [OKYMEHTOM.
Mepea NeplIMM YBIMKHEHHSIM MepeKoHalTecs), WO MapaMeTpn enekTpoMepexi
BiAMOBIAAOTb NapaMeTpaMm MiAKIOYEHH: NPUCTPOIO (4acToTa Ta Hanpyra) 3 po3ainy
TEXHIUHIX XapPaKTEPUCTUK. He BUKOPUCTOBYITE MPUCTRIN No3a NPUMILLEHHAMW. He
BUKOPVCTOBYMTE  MPUCTPIN, AKLWIO MOLKOMKEHO LUHYP JKWBMeHHs Ta/abo
witencens (7). PEMOHT NPUCTPOIO MaE BUKOHYBATUCA KBanidiKoBaHWM crieujanicToMm.
He 3zaHyprorte y Bomy abo iHWI pigvHX NpUCTpil, WHyp Ta/abo wrencens
YKMBNEHHs (7). He BCTaHOBMIOMTE NPUCTPIN Ha MOKpI abo rapauivt NoBepxHi, a Takox
no6nn3y 30BHILWHIX Mkepen Terna. LLo6 He obnekTucs, He TopkanTecs OO
3BaptoBasibHOi MnaHku (10) i 3BapHOro WBa MiCns 3amaloBaHHs, MOKM BOHW He

! Ao y BaC BURMKIM TIATaHHS a 0 TPYAHOLL Nif Yac BUKOPUCTaHHS npucTpoio | !
AENO, 6yab nacka, 3B'9KITbca 3i Cnyk6o NIATPUMKM  en.  MOLUTO

support@aeno.com abo B OHMaWH-4YaTi Ha caiTi aeno.com/service-and- \
! warranty. QaxiBLi JONOMOXyTb BaM PO3IGPaTVICS, | BaM He MoTpIGHO ByTpadaTy '
! yac Ta sycnnne Ha BinsinyBaHHs MarasuHy. \
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OXOMOHYTb. BigkniodaiiTe npunag, Bif Mepexi, AKLLIO BiH He BUKOPUCTOBYETbCS. Micns
KOXKHOMO  BUKOPMUCTaHHS  BaKyyMHOTO  MakyBaslbHWKa, OCOBNMBO  AKWIO  Ha
3BaptoBanbHin Nnaxui (10) 3anuwmnmes cniny NNacTuky Bif naketa abo pigvHa, abo
AKWO KPUXTM abo YacTWHKW MPOAYKTIB MoTpanunn y BakyymHy kamepy (1),
HeobXiAHO 3pobUTK ouuLLeHHs. Big'enHarte npwnag Bio Mepexi, BUAHABLUW
wiTencenb LWHypa >K1BMeHHs (7) 3 po3eTKu, | JarTe OXOnoHyTW. MpoTpiTh Moro
MOBEPXHIO M'AIKOIO TKAHWHOIO, 3MOUEHOIO Y Terniit Bofi aGo CabKoMy MUMbHOMY
PO34mHI. MOTIM NPOTPITh M'AKOIO TKAHWMHOIO, 3MOYEHOIO Y YKCTIl BOAI, | BUTPITL
Hacyxo. He BMKOPUCTOBYMTE arpecuBHi MUtodi 3acobu, abpasuiHi nacTu, monipytodi
Ta MUIoYi 3ac06M, LLIO MICTSITb KMCMOTU Ta PO3UNHHUKN. BUKOPUCTOBYITE BaKyyMHMIA
naKyBanbHUK [/19 BakyyMyBaHHs Ta/aGo 3amaloBaHHA MLIE CyxuxX MPOMYKTIB.
MpUCTpiN He NPU3HaYeHU Ana PoBoTH 3 BONOTMMM MPOAYKTaMK Ta PIAKOIO Keto.
BuKopucToByiMTe  nule crielianbHi MakeT Ta KOHTEMHEpW A BakyyMHWX
MaKyBanbHWKIB. AganTep (BakyyMHUI LWNaHr) (8), WO NOCTaYaETbca Y KOMMeKTi 3
BaKyyMHIM MaKyBasbHKOM, BUKOPWUCTOBYETLCS TilbKi A BikadyBaHHS MOBITPS 3i
creLianbHX BakyyMHUX KOHTEMHepiB. Mepea TUM SIK MOMICTUTU B MiKPOXBMILOBY
MY NPOAYKTW, yNaKoBaHi B MakeT abo KOHTeMHep, HEOBXiqHO ANA Buxody napw
3po6UTM OTBIP y MaKkeTi abo BIOKPWUTWU BUMYCKHWIA KnanaH (13) y KoHTerHepi.
BukopuCTOBYyiTE  NULLE PEKOMEHAOBaHI  BUPOBGHWKOM  akcecyapw, BWUTPaTHI
MaTepianu Ta/abo 3anacHi YacTvHW. [etanbHy iHopMaLiio MoXHa 3HaiTn y
MOBHOMY  MOCIGHMKY, ~AOCTYMHOMY S CKauyyBaHHS  3a  MOCWMaHHAM
aeno.com/documents. He 3anuwwaitte yBiMKHeHUI mpuian 6e3 Harnagy. Micns
BUKOPUCTaHHS MpWiagy HeoGXiAHO AaTW OXOMOHYTW. BUKOpUCTaHHS npunady
noagbMU 3 OOMEXEHUMW  3Oi6HOCTAMU MO MBe nuvwe nig 6e3nocepedHiM
HarnsAoM Ta KOHTpornem. Konu npunaa He BUKOPUCTOBYETLCS, ANA 3anobiraHHs
nedopmallii  yulinbHIoBaYa (9) Ta  MOriplleHHs  NPOAYKTUBHOCTI  MPUCTPOIO,
PEeKOMEHAYETLCH BCEPEAMHI BakyyMHOro MakyBasibHWMKa PO3MICTUTI ManepoBuit
BKIAAMLL Ta HELLiNbHO 3aKPUTU KPULLIKY, He 610Kyto4r Npu LiboMy i dikcatopu (12).
He noseonsiiTe AiTAM BUKOPMCTOBYBaTM MPUCTPIN Ta/abo rpaTvi 3 HUM.
YnpaBniHHA NPUCTPOEM

Mepen NepLIMM yBIMKHEHHSAM BaKyyMHOrO NakyBasbHKKa NepekoHaiTecs, Wo
BCi MakyBasnbHi MaTepiany BuaaneHi 3 npucTpoto.
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3analoBaHHs NakeTis

1. MokNagiTe NPOAYKTN Y BaKyyMHWI nakeT. O6epeXkHO MOMICTiTb BiAKPUTUN
Kpai BaKyyMHOro nakeTay BakyyMHy kamepy (11) (aune. man. B).

2. NiaKo4iTs NPUCTPIN [0 [XXePena XWBNEHHS, ANs 4YOro BCTaBTe LWTencenb
Kabenio XKUBNEHHS B PO3ETKY.

3.3aKpuiiTe KPULLKY BaKyyMHOrO MakyBasibHWKa Ta NEerkMM HaTUCKaHHAM
APUTUCHITB ii 4O Kopnycy 3 060X GOKiB. Micna xapaKTepHoro KnauaHHa obuasa
dikcaTopm KpULKK (12) 3a6110KyIOTbCS aBTOMATUYHO.

4. [1Bi4i HATUCHITb KHOMKY «Seal» (5) («3anatoBaHHA») Ha Kopnyci NpucTpoto. Ha
naHeni KepyBaHHS 3aropuTbCs iIHAMKATOP (6) CUHLOTO KOMbOPY, WO O3HaYae
3anyck NpoLecy 3analoBaHHs.

5.Micna  3akiHYeHHA 3analBaHHA MNPUCTPIN BUMKHETbCA aBTOMAaTUYHO,
iHOMKaTOP Ha NaHeni kepyBaHHS 3racHe.

6. MoBepHITb BUNYCKHUI KnanaH «Releasing Valve» (2) («BunyckHU knanaH»),
wo6 BUNYCTUTM MOBiITPA. OQHOYACHO HATUCHITL Ha 06WABI KHOMKWM
po36710KyBaHHSA dikcaTopiB KpULLKM (1), po3TalloBaHi 3 6oKiB Kopnycy. KpuLika
BiAKPMETbCS aBTOMATUUHO.

7. BUiMITb NakeT.

BaKyyMyBaHHS Ta 3analoBaHHs NakeTis

Mpouec aHanoriYHWn onmcaHoMy BULLEe B PO3AiNi «3analoBaHHA MaKeTiB»,
TiNbKKM 3aMicTb KHOMKM «Seal» (5) («3anatoBaHHA») HeobXigHO ABiYI HATUCHYTU
KHomMKy «Vac Seal» (4) («BakyyMHe 3anatoBaHH:»).

B KiHLi noBepHiTb BUNYCKHUI KnanaH «Releasing Valve» (2) («BunyckHnin
KnanaH»), Wob6 BUMYCTUTX NOBITPA.

BaKyyMyBaHHS B KOHTeWHepaXx Ta NakeTax 3 KlanaHoM

MNpuMiTKa. KoHTeHepu ANs BakyyMyBaHHS Ta MaKeTu 3 KNanaHoM y KOMMNeKTi
nocrayaHHs He nepeg6ayeHi.

1. MoMicTiTb NpoayKTV y creujianbHUM BaKyyMHWN KOHTeMHep (nakeT 3
KnanaHoM) Ta 3aKpUiTe KPULLIKY KOHTerHepa (3amMok ZIP-LOCK 6ina nakeTy).
2. 3'epHanTe BUNYCKHUM KnanaH (13) KoHTeHepa (nakeTa) Ta oTBip ANs 3a6opy
noBiTPA «Air Suction» (3) («3abip NoBiTPSA») Ha BaKyyMHOMY MaKyBanbHUKY 3a
L[onoMoroto aganTtepa (BakyyMHoro wnaHra) (8) (ame. man. C).
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3. MNepekoHanTecs, Lo KOHTeNHep (NakeT) LWinbHO 3a4nHEHO.

4. 3aKpuiTe KPWLLKY BakKyyMHOroO MakyBasibHWKa Ta NEerkuM HaTUCKaHHAM

APUTUCHITB ii 4O Kopnycy 3 060X GOKiB. Micna xapakTepHoro KnauaHHa obuasa

dikcaTopm KpULKK (12) 3a610KyIOTbC aBTOMaTUYHO.

5. MigKAYiTe NPUCTPIN [0 A)Kepena XXMBNEHHS, ANa YOro BCTaBTe WTencenb

LIHYPa XXMBEHHS B PO3ETKY.

6. [Bidi HAaTUCHITb KHOMKY «Vac Seal» («<BakyyMHe 3amaloBaHHsa») Ha Kopnyci

npucTpoto. Ha naHeni kepyBaHHSs 3aropuTbes iHAMKATOP (6) CUHBOrO KONLOPY,

LLIO O3HaYaE 3anyck NpoLecy BiakayyBaHHS NoBiTPs.

7. Micns 3aKiHYEHHS BaKyyMyBaHHSI MPUCTPIA BUMKHETbCA aBTOMaTUYHO,

iHOMKaTOP Ha NaHeni kepyBaHHS 3racHe.

8. MoBepHiTb BUMYCKHWI KnanaH «Releasing Valve» (2) («BunyckHMI knanaH»),

o6 BMMYCTUTK NOBITPSA.

9. Big'egHanTe apjanTep Ta 3aKpuTE BUMNYCKHUM KMamaH KoHTelHepa

(nakeTa).

MepepuUBaHHA Npouecy BaKyyMyBaHHS Ta/a6o 3analoBaHHs

MNig Yac po6oTV 3 AEAKUMU NPOAYKTaMU PEKOMEHOYETbCS KOHTPOMoBaTh

iHTEHCUBHICTb BigKayyBaHHA MOBITPS, LWO6 He MOLKOAUTM 30BHILLHIN BUrNag

npoaykTie. LLo6 nepepBaTV npouec BakyyMyBaHHsa Ta/abo 3anatoBaHHs Yy

ByOb-AKWIM Yac, HAaTUCHITb KHOMKY «Seal» (5) («3anatoBaHHaA») abo «Vac Seal» (4)

(«BakyyMHe 3anatoBaHHs»).

MpumMiTKa. MiX 3anyckamu Mpouecy 3analoBaHHA ModyekamnTe LoHaMeHLe

60 c, Wo6 HarpiBanbHWIN €NeMEHT OXOOHYB.

YCyHEHHsI MOXUIMBUX HecrnpaBHoCTeN

Ha 3BaptoBanbHiv NnaHLi Nicns 3anaoBaHHS 3anULNAMCS WMATOHKK NakeTa.

MonvBa NpuimHa: NeperpiBaHHs 3BaploBanbHOI NNaHKW. BUpileHHs: fanTe

MPUCTPOIO OXOMOHY T MpoTarom 90 c.

e Micna 3analoBaHHs y MakeTi 3'ABAAETbCS MOBITPA. MOXIMBA MpuunHa:
MPOKON MaKeTy FOCTPMMMK KPasiMu NPOAYKTIB, WO BMCTYNaloTb. PilleHHs:
3aMiHiTb NaKeT, BUMMIiTb NPOAYKTU 3 FOCTPUMU KpasiMK abo 3akpuinte Kpai
NPOAYKTIB CEPBETKOIO a60 TKaHWHOKO.
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e LloB 3analoBaHHS HEMILUHWIA. MOXIMBA MpUYMHAI HEOOCTaTHIN yYac
3analoBaHHa.  PilleHHs: We pa3 MoBTOPITb Mpouec 3analoBaHHS,
LOTPUMYIOUUCH BCiX MyHKTIB iHCTPYKLi.

VYBATA! AKLO OAeH 3 MOXIMBUX LWNAXIB YCYHEHHS He JOMoMir BUPIWWUTA

Bally Npo6neMy, 3BepHiTbca A0 NocTavanbHWKa abo B cepBicHUI LeHTp. Byab

nacka, He po3bupanTe NPUCTPIN | He HamaramTecs BiGPEMOHTYBaTW MOro

caMocTiitHo.

LLi cMMBONM 03HaYaIOTb, WO MPM YTUAIZaLii IPHCTPOIO, Moro GaTapeit | akyMynsTopis, a
TAKOX MO0 eNEKTPUUHIIX | eNeKTPOHHIIX aKCecyapiB, HeoBxXiaHO cAiayBaTH ANpeKTUBI
WOAO BIAMPAUbLOBAHOTO ENEKTPUUHOTO 11 eNeKTPOHHOro obnagHaHHs (WEEE) i
[VpeKTVBi Npo 6aTapeiikii Ta akyMyNaTopy Ta BIAXOAV Bif 6aTapeiioK Ta akyMynaTopis,
L0 MiCTATb HeBe3neuHi peuoBUHN. 3rAHO 3 AUPeKTUBaMU, AaHe oBnaaHaHHS nicns
B covirucHHR TepMiky CRyK64 MIATArac okpeMiit yTvnisauil. He monyckaeTecs
yTunizaLiilo MpUCTPoIo, oro Gatapel Ta akyMynsTOpM, a TaKoX Oro eneKTpuuHi |
@NEeKTPOHHI aKcecyapy PasoM 3 HECOPTOBaHMMM MICbKMMA BIAXOJaMM, OCKINbKM Le 3aBAacTb
WKOAM HaBKONULWHBLOMY cepedoBully. [ns yTuAizauii gaHoro ycTaTKyBaHHS, Moro HeobxiaHo
MOBEPHYTU B NYHKT MPOAAXKY 260 30aTH B MICLIR BUI MYHKT NepepobKu. [Ins OTPUMAHHS AeTanbHOI
iHbopMaLii cnlin 3BepHyTHCS B MicLe By CNyx6Gy NiKBiaLi NOBYTOBMX BIAXOMIB.
Komnanis ASBISC 3anvwae 3a co6olo NpaBo MoANdiKyBaTV MPUCTPI Ta BHOCWUTU 3MiHM Ta
AOMOBHEHHS [0 LbOro AOKYMeHTY 6e3 nonepeAHbOro NoBiAoMNEHHS KOPUCTYBaYiB.
FapaHTIfHMIA TepMiH Ta TepMiH CAY6U — 2 POKV 3 AATU MPOAAXKY BUPOBY B PO3APIBHIN Mepexi.
BigomocTi npo BUpo6HIKa: ASBISC Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101, Limassol,
Cyprus (Kinp). Bupo6neHo B KuTai. Bci 3a3HaueHi TOprosi Mapkn Ta ix Ha3Bu € BRacHICTIO
BiAMOBIAHMX BNACHMKIB.
AKTyanbHi BIIOMOCTI Ta [OKNaQHMii OMMC MPUCTPOIO, @ TaKOX IHCTPYKUIA 3 MIAKIIOUeHHS,
cepTU®IKaTH, BIAOMOCTI MPO KOMMaHiL, 5K APUIIMaIOTL NPeTe H3il WOAO AKOCTI Ta rapaHTii, A0CTYMHi
ans 3a NocunaHHsM aeno. /e
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E AENO Vakuum yopishtiruvchi ozig-ovgat mahsulotlarini saglash
muddatini uzaytirish, marinadlash yoki su-vid usuli yordamida pishirish uchun
gadoglash va/yoki vakuum yopishtirish uchun mo'ljallangan.

Model: AVS0001 (Rozetka turi C), AVSO001-UK (Rozetka turi G).

Texnik xususiyatlari

Kuchlanishi: 220—-240 V (AC); chastotasi: 50 Hz. Quwvati: 85,0 W. Unumdorligi:
45 litr/dagiga. Vakuum yopishtirish darajasi: -65 kPa gacha. Bitta paketni
vakuum yopishtirish vagti: taxminan 30 soniya. Bitta paketni galaylab bekitish
vagti: 10 soniyagacha. Payvand chokining kengligi: 25mm. Paketning
maksimal kengligi: 30 sm gacha. Isitishning maksimal harorati: +180 °C gacha.
Boshgaruv: elektron tarzda Olchamlari (uzunligixkengligixbalandligi):
380x68x54 mm.

Yetkazib berilgan mahsulotning to'plami (A-rasm)

AENO Vakuum yopishtiruvchi, vakuum paketlari (20x30 santimetr — 10 dona),
konteynerlarni vakuum yopishtirish uchun adapter (vakuum shlangi) (8),
tezkor go'llanma.

Cheklovlar va ogohlantirishlar

Qurilmani ishlatishdan oldin ushbu hujjatni diggat bilan o'qing. Birinchi marta
ishlatishdan oldin, elektr taminoti parametrlari texnik ma'lumotlar bo'limidagi
qurilmaning ulanish parametrlariga (chastota va kuchlanish) mos kelishiga ishonch
hosil qiling. Qurilmani ochig havoda ishlatmang. Elektr shnuri va/yoki vilka (7)
shikastlangan bo'lsa, qurilmadan foydalanmang. Qurilmani malakali mutaxassis
tomonidan ta'mirlang. Qurilmani, simni va/yoki elektr vilkasini (7) suvga yoki boshga
suyugliklarga botirmang. Qurilmani nam yoki issig yuzaga yoki tashqi issiglik
manbalari yaginiga o'rnatmang. Kuyishning oldini olish uchun galaylab bekitgandan

I AENO qurilmasidan foydalanishda savollaringiz yoki giyinchiliklaringiz bol'lsa, 1
I elektron pochta support@aeno.com yoki aeno.com/service-and-warranty !
I saytidagi onlayn chat orgali gollab-quwatlash xizmati bilan boglaning. !
! Mutaxassislar muammoni hal gilishga yordam beradi va sizdo'konga borlshgavaqt !
! _Vakuch sarflashingiz shart emas.
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keyin payvandlash plankasiga (10) va payvand chokiga ular sovib ketguncha goo'lingiz
bilan tegmang. Qurilmadan foydalanilmayotganda qurilmani elektr tarmogidan
uzing. Vakuum yopishtiruvchini har bir ishlatgandan so'ng, aynigsa agar payvandlash
plankasida (10) plastik yoki suyuqlik izlari bo'lsa yoki vakuum kamerasiga (11) parchalar
yoki ozig-ovaat zarralari tushgan bo'lsa, uni tozalash kerak. Elektr quwati shnurining
shtepselini (7) ajratib, qurilmani tarmoqgdan uzing va qurilmaning sovushini kuting.
Sirtni ilig suv yoki yumshoq sovun va suv bilan namlangan yumshog mato bilan artib
oling. Keyin toza suvda namlangan yumshog mato bilan artib oling va quriting.
Agressiv yuvish vositalarini, abraziv pastalarni, tarkibida kislotalar yoki erituvchilar bor
bollgan silliglovchi yoki yuvuvchi vositalarni ishlatmang. Fagat qurug ozig-ovgat
mahsulotlarini  vakuum  yopishtirish  va/galaylab  bekitish uchun  vakuum
yopishtiruvchidan foydalaning. Qurilma ho'l ozig-ovgat mahsulotlari yoki suyuq
ovgatlar uchun foydalanishga mol'ljallanmagan. Vakuum yopishtiruvchilar uchun
fagat maxsus paketlar va konteynerlardan foydalaning. Vakuum yopishtiruvchi bilan
birga kelgan adapter (vakuum shlangi) (8) fagat maxsus vakuumli konteynerlardan
havoni so'rib chigarish uchun ishlatiladi. Mikroto'lginli pechga paket yoki konteynerga
solingan ozig-ovgat mahsulotlarini goyishdan oldin, bug'ni chigarish uchun sumkada
teshik qilish yoki konteynerdagi chigarish klapanini (13) ochish kerak. Fagat ishlab
chigaruvchi tomonidan tavsiya etilgan aksessuarlar, sarf materiallari va/yoki ehtiyot
gismlardan foydalaning. Batafsil ma'lumotni aeno.com/documents saytida yuklab
olish mumkin bo'lgan to'liq go'llanmada topishingiz mumkin. Yogilgan qurilmani
garovsiz goldirmang. Foydalanib bollgandan keyin qurilmaning sovishini kuting.
Imkoniyati cheklangan odamlar tomonidan qurilmadan faqat bevosita nazorat ostida
foydalanish mumkin. Qurilma ishlatilmaganda, zichlagichning (9) deformatsiyasini va
qurilmaning  ishlashini  yomonlashishini  oldini  olish  uchun  vakuum
yopishtiruvchining ichiga qog'ozli vkladishni go'yish va qopgogning fiksatorlarini (12)
to'sib go'ymasdan, gopgogni yumshoq tarzda yopish tavsiya etiladi. Bolalarga
qurilmadan foydalanishiga va/yoki u bilan o'ynashiga yo'l go'ymang.

Qurilmani boshqaruv

Vakuum yopishtiruvchini birinchi marta ishlatishdan oldin barcha gadoglash
materiallarining qurilmadan olib tashlanganligiga ishonch hosil giling.
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Paketlarni qalaylab bekitish

1. Ozig-ovgat mahsulotlarini vakuum paketiga joylang. Vakuum paketining
ochig chetini ehtiyotkorlik bilan vakuum kamerasiga (11) joylashtiring (B-
rasmga garang).

2. Elektr simini rozetkaga ulab, qurilmani quwvat manbaiga ulang.

3.Vakuum plomba gopgog'ini yoping va uni ikki tomondan tanaga ozgina
bosing. Bosish ovozidan so'ng ikkala gopgoq mandali (12) avtomatik ravishda
qulflanadi.

4. Qurilma korpusidagi “Seal” (5) ("Qalaylab bekitish") tugmasini ikki marta
bosing. Boshgaruv panelidagi ko'k indikator (6) yonadi, bu galaylab bekitish
Jjarayoni boshlanganligini bildiradi.

5. Qalaylab bekitish tugagandan so'ng, qurilma avtomatik ravishda o'chadi,
boshgaruv panelidagi indikator o'chadi.

6. Havoni chigarish uchun "Releasing Valve" (2) ("Chiqarish klapani") burang. Bir
vagtning o'zida korpusning yon tomonlarida joylashgan ikkala qopgoglarning
fiksatorlarini bo'shatish tugmachasini (1) bosing. Qopgoq avtomatik ravishda
ochiladi.

7. Paketni (qopni) chigarib oling.

Paketlarni vakuum yopishtirish va qalaylab bekitish

Jarayon yuqorida "Paketlarni qalaylab bekitish" bo'limida ko'rsatilganidek,
fagat "Seal" (5) ("Qalaylab bekitish") tugmasi o'rniga "Vac Seal" (4) ("Vakuumli
qalaylab bekitish") tugmasini ikki marta bosing.

Oxirida havoni chigarish uchun "Releasing Valve" (2) ("Chigarish klapani")
burang.

Klapanli konteynerlar va paketlarda vakuum yopishtirish

ESLATMA. Vakuum yopishtirish uchun konteynerlar va klapanli paketlar
etkazib berish to'plamiga kiritilmagan.

1. Ozig-ovgatlarni maxsus vakuumli konteynerga (klapanli paket) joylashtiring
va konteyner qopgog'ini yoping (paketdagi ZIP-LOCK qulfi).
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2. Konteynerning (paketning) chigarish klapanini (13) va vakuum

yopishtiruvchidagi havoni so'rib oluvchi "Air Suction" (3) "Havo so'ruvchini" (3)

adapter (vakuum shlangi) (8) yordamida ulang (C-rasmga garang).

3. Konteynerning (paketning) mahkam yopilganligiga ishonch hosil giling.

4. Vakuum plomba gopqgog'ini yoping va uni ikki tomondan tanaga ozgina

bosing. Bosish ovozidan so'ng ikkala qopgoq mandali (12) avtomatik ravishda

qulflanadi.

5. Elektr simini rozetkaga ulab, qurilmani quvwvat manbaiga ulang.

6. Qurilma korpusidagi "Vac Seal" (4) ("Vakuumli galaylab bekitish") tugmasini

ikki marta bosing. Boshgaruv panelidagi ko'k indikator (6) yonadi, bu havoni

tortib chigarish jarayonining boshlanishini bildiradi.

7. Vakuum yopishtirish tugagandan so'ng, qurilma avtomatik ravishda o'chadi,

boshgaruv panelidagi indikator o'chadi.

8. Havoni chigarish uchun "Releasing Valve" (2) ("Chigarish klapani") burang.

9. Adapterni ajratib oling va konteynerning (paketning) chigarish klapanini

yoping.

Vakuum yopishtirish va/yoki muhrlash (qalaylab bekitish) jarayonining

uzilishi

Ba'zi mahsulotlar bilan ishlashda mahsulotlarning ko'rinishini buzmaslik

uchun havoni tortib olish tezligini nazorat qilish tavsiya etiladi. Istalgan vaqtda

changyutgich va/yoki qalaylab bekitish jarayonini to'xtatish uchun "Seal" (5)

("Qalaylab bekitish") yoki "Vac Seal" (4) ("Vakuumli galaylab bekitish")

tugmasini bosing.

Eslatma. Qalaylab bekitish jarayonining boshlanishi orasida isitish elementi

sovishini kamida 60 soniya kuting.

Mumkin bo'lgan nosozliklarni bartaraf etish

e Paketning bo'laklari galylab bekitilganidan keyin payvandlash panelida
goldi. Mumkin bo'gan sabablar: payvandlash plankasining haddan tashqari
qizib ketishi. Yechimi: Qurilmani 90 soniya sovushini kuting.

e Muhrlagandan (galaylab bekitgandan) keyin paketda havo paydo bo'ladi.
Mumkin bo'gan sabablar: sumka ozig-ovgatning o'tkir girralari bilan
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teshilgan. Yechimi: paketni almashtiring, o'tkir girrali ozig-ovgat
mahsulotlarini olib tashlang yoki uning chetlarini sochiq yoki mato bilan
yoping.

Qalaylab bekitish choki mo'rt. Mumkin bo'gan sabablar: galaylab bekitish
vagti yetarli emas. Yechimi: ko'rsatmalarning barcha bandlariga rioya gilgan
holda galaylab bekitish jarayonini yana takrorlang.

DIQQAT! Agar yuqgorida ko'rsatib o'tilgan yechimlarning hech biri
muammoingizni hal qilmasa, etkazib beruvchiga yoki xizmat ko'rsatish
markaziga murojaat qiling. Illtimos, qurilmani gismlarga ajratmang yoki
0'zingiz ta'mirlashga urinmang.

Ushbu belgilar qurilma, uning batareyalari va akkumulyatorlari, shuningdek elektr va
elektron aksessuarlarini utilisatsiya gilishda (WEEE) elektr va elektron uskunalaming
hamda batareyalar va akkumulyatorlarning chqindilaridan foydali narsalar olish
qoidalariga amal qilish kerak. Qoidalarga ko'ra, ushbu uskunaning ishlash muddati
tugagandan song alohida utilizatsiyaga yotadi. Qurilmani, uning batareyalari va

B o<kumulyatorlari, shuningdek, unung elektrik va elektron aksessuarlarini shahar
chigindilari bilan bir qatorda utilizatsiya gilishga yo'l goyilmaydi, chunki bu atrof-

muhitga zarar etkazadi. Ushbu uskunani utilizatsiya gilish uchun uni sotish yoki mahalliy qayta

ishlash nugtalariga qaytarish kerak Batafsil tafsilotiarni olish uchun maishiy chigindilami yo'qotish
xizmatiga murojaat qilish kerak

ASBISC kompaniyasi foydalanuvchilami oldindan ogohlantirmasdan qurilmani  rivojlantirish,

o'zgartirishlar kiritish, ushbu huijatga o'zgartirish va qo'shimchalar kiritish huqugini o'zida saglab

qoladi.

Kafolat muddati va xizmat muddati - mahsulot chakana savdo tarmogida sotilgan kundan

boshlab 2 yil.

Ishlab chigaruvchi hagida ma'lumot: ASBISc Enterprises PLC, lapetou, 1, Agios Athanasios, 4101,

Limassol, Cyprus (Kipr). Xitoyda ishlab chigarilgan. Ko'rsatilgan barcha savdo belgilari va ularning

nomlari tegishli egalarining mulki hisoblanadi.

Qurilmaning dolzarb ma'lumotlari va batafsil tavsifi, shuningdek ulanish boyicha ko'rsatmalar,

sertifikatlar, sifat va kafolatlar bo'icha davolami gabul giladigan kompaniyalar hagidagi

ma'lumotlarni aeno.com/documents sahifasida yuklab olish murmkin.
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Device name:

ARA sl i BOS Pecat prodavca BULMWme Ha yctpoicTeoto CES Nazev zafizeni
DEU Geratename ELL ‘Ovopa cuokeviis EST Seadme nimi FRA Dénomination d'un appareil
HRV Naziv uredaja HUN Eszkoz neve HYEUuwpph dnptipn ITANome del dispositivo
KAT afigmdoemdol  @sbsbgergds  KAZ Kypbinbidbl  ataybl LAV lerices  nosaukums
LIT Jrenginio pavadinimas NLD Apparaatnaam POL Nazwa urzadzenia PORNome do
dispositivo  RON Descrierea  dispozitivului  RUS HaumeroBarme  ycTpoiicTea
SLK Oznacenie zariadenia SLV Ime naprave SPA Denominacion del dispositivo SRP Ime
uredaja UKR Ha3ea npuctpoio UZB Qurilma nomi

Serial number:

ARA L1 3\ BOS Serijski broj BUL Cepuiet Homep CES Sériové &islo DEU Seriennummer
ELL Zeipuaxés apiBuds EST Seerianumber FRANuméro de série HRV Serijski  broj
HUN Sorozatszam ~ HYE Ubphwlul  hwidupp  ITA Matricola  KAT bgeozeo  Bodgio
KAZ Cepusnbik Hemipi LAV Sérijas numurs LIT Serijinis numeris NLD Serienummer
POL Numer seryjny PORNUmero de série RON Numar serial RUS CepuitHbiit HOMep
SLK Sériové &islo SLV Serijska Stevilka SPA Numero de serie SRP Serijski broj UKR Cepitthuii
Homep UZB Seriya ragami

Purchase date:
ARA -3 &5 BOS Datum kupovine BUL[ata Ha 3akynysaHe CES Datum prodeje
DEU Kaufdatum  ELL Huepopnvia  ayopds EST Miitgikuupaev FRADate de vente
HRV Datum prodaje HUN Az eladas datuma HYE Qlduwl wduwphip ITA Data di vendita
KAT 80g60b om(ogo KAZ CaTbinFan kyHi LAV Pardosanas datums LIT Pardavimo data
NLD Datum van aankoop POL Data sprzedazy POR Data de compra RON Data cumpararii
RUS [lata nokynki SLK Datum predaja SLV Datum nakupa SPAFecha de venta
SRP Datum kupovine UKR [lata kynieni UZB Sotib olish sanasi




Seller stam

RA ol = BOS Naziv uredaja
BUL Mevar Ha npopasaua CES Podpis
a razitko prodejce DEU Unterschrift
und  Stempel des  Verkaufers
ELL ZppayiSa_ tou Moy EST Midja
allkiri ja pitser FRA Signature et
cachetduvendeur HRV Potpisi pecat
prodavaca HUN Az elad alairasa és
bélyegzoje HYE lugunnh [ihpn
ITAFirma e sigilo del itore
KAT 28yoggeol ‘én Joo
KAZ CaTylibiHbiH  KOMbl MeH - Mepi
LAV Pardevéja paraksts un zimogs
LT Pardavejo parasas ir antspaudas

NLDZegel van de verkoper
POLPodp\s i piecze¢ sprzedawcy
POR Selo do vendedor
RONSemnatura s stampila

cumparatorului RUS Mevats_rponasLia
SLKPodpis a peciatka predavajticeho
SLV Petat prodajalca SPA Fitma y
sello del vendedor SRP Pecat
prodavca  UKR Meuatka npopasus
UZB Sotuvchining muhri

ENG Download the full warranty card on aeno.com ARA acno.com ca ALS) clacal) Glas s

BOS Preuzmite kompletni garantnj list na aenocom BUL Msrernete mbnvata
rapaHUMOoHHa KapTa oT aeno.com CES Uplny zarugni list ke stazeni na aeno.com DEU Die
vollstandige Garantiekarte steht unter dem Link aenocom zum Download bereit
ELL Katekote mv Thilpn képta eyydnong oto aeno.com EST Laadige taielik garantiikaart alla
aadressil aeno.com FRA Télécharger la carte de garantie compléte sur aeno.com
HRV Preuzmite potpuni jamstveni list s aeno.com HUN A teljes jotallasi jegy az aeno.com
weboldalon  letolthet HYE Ubpptinlly wdpnpwluili tpuphuhpuyhl pupup aenocom -nud
ITA Scaricare il certificato di garanzia completo su aeno.com KAT breo bigs@ubion
peabol Bxdrhgzohmgs aeno.com-by KAZ Tonbik Keningik TanoHbiH caiiTran aeno.com
*yKen any LAV Lejupieladét pilnu garantijas karti vietné aenocom LIT Atsisiyskite visy
garantijos kortele i§ aeno.com NLD Download de volledige garantiekaart op aeno.com
POL Pobierz peina karte gwarancyjna na stronie aeno.com POR Descarregar cartdo de
garantia completo em aéno.com RON Descércati cardul de garantie complet la aeno.com
RUS CkauaTb MosHbiii rapanTviiHbiin TanoH Ha aeno.com SLK Uplny zaruény list na
stiahnutie na aeno.com SLV Prenesite celoten garancijski list: aeno.com SPA Descargue
la tarjeta de garantia completa en aeno.com SRP Preuzmite kompletan garantni list sa
aeno.com UKR 3aBaHTauT MOBHMIA rapaHTifiHNiA TanoH Ha aeno.com UZB To'lig kafolat
talonini aeno.com saytidan yuklab olish
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Please contact our online support team if you have
any questions or issues with your AENO device.

This is a better option than visiting the store
and will save you time and effort

Get support

= 4 O

aeno.com/service-and-warranty

UKR Otpumaty niatpumky BOS Dobijte podrsku BUL MonyuasaHe Ha noaapwkka CES Ziskajte
podporu DEU Support erhalten ELL Afin unootipiEng EST Saama toetuse FRA Obtenir de Iaide
HRV Trazite pomo¢ na HUN Tamogatas megszerzése HYE Ugwlgnipnit utnwbwy ITA Ottieni
supporto KAT 8bofaggmnb domgds KAZ Konpay any LAV Sanemt atbalstu LIT Gauti palaikyma
NLD Ondersteuning krijgen POL Uzyskaj pomoc POR Obter apoio RON Obtineti asistents RUS Monyuuts
noanepiky SLK Ziskat podporu SLV Pridobite podporo SPA Obtener apoyo SRP Trazite pomoc na
UZB Qo'llab quwatlash xizmatidan foydalanish ceall Jle Jsaonll ARA
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