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PYCCKUWM oo

rPUJIb-NMPECC RDE-1701

punb-npecc ncnonb3yeTcs Ans NPUroTOBIEHNS MSACHbIX,
PbIGHBIX MW OBOLLHbLIX NPOAYKTOB. KOHCTPYKUMS rpuns
No3BONSIET MCMOL30BaTh YCTPOWCTBO B KA4ECTBE KOH-
TaKTHOrO rPWI, OOHOW WAN ABYX OTKPBITHIX XapOUHbIX
naHenen.

OMUCAHUE

1. Pyuka

2. KHonka pa36i10KkMpoBaHnsi CbEMHOI BEPXHEN NNacTUHbI
3. Kwonka gns passopota rpunsi Ha 180°

4. dwukcatop BepxHei paboyelt NOBepXHOCTH

5. TMopnoH anst cbopa xvpa

6. KHonka pa3610KMpoBaHNs CbEMHON HUXKHEN NAaCTUHBI
7. Otcek ons xpaHeHUs Tepmollyna

8. KHonka Bk/1l04YeHUs/BbIKIIIOYEHUS

9. KHonka noaTBepxaeHus

10. CbEMHas HUXHSS NnacTrHa

11. CbéMHas BEpXHss NnactnHa

12. CeHcopHbliit LED-gucnnei

13. PudrneHas cTopoHa CbEMHOW MNacTUHbI

14. Mapkas CTOpoHa CbeMHOM NNacTUHbI

15. Tepmoluyn

16. MHe3n0 NoAKIoYeHUs TEPMOLLYNa

BHUMAHMUE!

1151 A0N0HNTEIbHOM 3aLUMTEI OT BO3MOXHOIO yAapa 3/1ek-
TPUHECKMM TOKOM Lies1ecoobpasHo yCTaHOBUTL B Lienu
UTaHUs yCTPOKCTBO 3alymTHOro oTtkatodeHus (Y30) c
HOMWUHaJIbHBIM TOKOM CpabaTbiBaHUs, HE MPEBLILIAIOLUMM
30 MA, ans yctaHoBku Y30 obpatutecs K CrneumanmcTy.

MEPbI BE3SOMACTHOCTU

Mepen MCNoNL30BaHMEM YCTPOMCTBA BHUMATENBHO NPOYU-

TalTe PykOBOACTBO MO 3KCMJyaTaLmmn U CoxpaHsiiTe ero B

TeYyeHve BCero cpoka akcnnyarauun. Mcnonbayite rpunb

TOMIbKO MO €ro NPSMOMY Ha3HAYEHWIO, KaK U3NI0XEHO B AaH-

HOW WHCTPyKUMW. HenpaBunbHoe obpallieHve c rpunem

MOXET NPUBECTM K €r0 NOSIOMKE, MPUHMHEHNIO BPEAa NoJlb-

30BaTento 1N ero UMyLLLECTBY.

¢ Tlepepn BK/IIO4YEHVNEM B CeTb ybeautech, YTo paboyee
HanpsiXeHWe rpuns COOTBETCTBYET HANPSKEHMIO 3nek-
TPUYECKOW CETU.

¢ CeTeBOi1 LWHYP CHAGXeH «EBPOBWIKO»; BKIIOYANTE ee
B PO3ETKY, MMEIOLLIYIO HaAEXHbIVi KOHTAKT 3a3eMIEHNS.

¢ Bo u3bexaHue pucka BO3HUKHOBEHMS MoXxapa He
VNCNONb3yTE NePEXOAHUKM MPU MOAKIOYEHUN YCTPO-
CTBa K 3/1IEKTPUYHECKOIN PO3ETKE.

*  He vncnonbayiite rpuib BHE NOMELLEHUIA.

¢ Hukorga He octaBnsiiTe paboTawoLwmii rpuns 6e3 npu-
cmoTpa.

* PasmewanTte yCTPOWCTBO HA POBHOW YCTOWYMBON
TENNOCTONKOV MOBEPXHOCTW, BAAMU OT WCTOYHUKOB
BJlary, Tenaa v OTKPBLITOrO MiaMeHn Tak, 4Tobbl 4OCTYN
K CETeBOI po3eTke Bceraa 6bi1 CBO60AHbBIM.

* He yctaHaBnvBainTe U He UCMOMb3YiTe rpunb BONN3M
NIErkoBOCMIAMEHSIEMbIX MaTepuanoB Win XuUAKOCTENR,
a Takxe NPeaMeToB, NOABEPXKEHHBIX TEMNOBOW Aedop-
mauuu.

¢ 3anpelaeTcs CTaBWUTb YTO-NMOO Ha YCTPOWCTBO BO
Bpemsi ero paboTb.

*  lMcnonbayiTe yCTPOWCTBO B MeCTax C XOPOLUEN BeH-
TUNSUMEn.

¢ BowusbexaHne BO3ropaHus H1 B KOEM Clyyae He pa3me-
LLaiiTe YCTPOCTBO PSAOM C 3aHaBECKaMV UM LUTOPaMi
1 He HakpblBaliTe ero BO BpeMs paboThl.

ByAbTe OCTOPOXHBI: BO Bpemsi paboTbl KOPryc rpuss

CUTIbHO HarpeeaeTcs, BO n3bexaHne 0XOoros He AoTparv-

BaMTer /10 ropsi4nx NoBepPXHOCTEN.

OcrteperaiiTech Bbixofa Napa 13 3a3opos Mexay pado-
Yyumu noBepxHocTsimMu. CobniopainTe OCTOPOXHOCTb, HEe
MOAHOCWTE PYKM M HE pacrnonaranTe Apyrue oTKpbITbe
y4acTku Tena 6:am3Kko K paboyrM NOBEPXHOCTSIM.

¢ 3anpelyaetcs MCMonbL30BaTh YCTPOWUCTBO AJiISi NPUro-
TOBJIEHMA 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB, Pa3Mopo3bTe
NPOAYKTLI Nepes, UX NPUroTOBIEHUEM.

BHUMAHMUE! BuiHumarite npoaykTel cpasy nocae npuro-

TOBJIEHVS, MPY [AJINTESIbHOM HaxOXAEHUN MPOAYKTOB BO

BKJIOYEHHOM rpusie MOXET MPOU30NTY UX BO3ropaHue.

° 3anpemaemq n3BfieKaTtb NMPUroToBJIeHHbIE MPOAYKTbI
OCTPLIMA  METaJIMYECKUMN  NPeAMETamu, KoTopble
MOryT MOBPEAUTb aHTUNPUrapHOe MOKPbITUE pabo-
4yux MNOBEpPXHOCTeN. Bcerma wcnonb3ynte akceccy-
apbl, NpeAHa3HayYeHHbIe 4718 NOCYAbl C aHTUNPUrapHLIM
NOKPbITUEM.

¢ He nepemeluaiite ropsuuii rpusb, LOXAUTECH MOHOTO
€ro OCTbiBaHUA.

*  OTkoyainTe rpunib OT CETU Nepes, ero YNCTKOW unu B
cny4ae, eCfin Bbl UM He MOJb3yeTech.

He ponyckante cBucaHusi CETEBOrO LUHypa CO CTona,
a TakXe ero KOHTakTa C ropsiyMmmy NOBEPXHOCTAMU Unn
OCTPbIMU KPOMKaMM KyXOHHOW Mebenu.
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e OTko4as YCTPOMCTBO OT 3NEKTPOCETU, HUKOrAA He
TAHUTE 1 He Aépravite 3a CeTeBOW LUHYP, BO3bMUTECH
3a BUIKY CETEBOrO LUHYpa W akkypaTHO U3BNEKUTE eé
13 pO3ETKU.

¢ He npukacaiitecb K Kopnycy rpunsi u He 6epuTech 3a
BWUJIKY CETEBOIO LHYpPa MOKPbIMU pyKamu.

* He nonb3yiTecb yCTPOWCTBOM B HEMNOCPEOCTBEHHON
6A130CTN OT KYXOHHOW PaKoBWHbI, He NOABEPraiTe ero
BO3[EVICTBUIO BNiaru.

* He pa3melaiite npubop BONM3M BaHH, PAKOBUH MW
LpYrux EMKOCTEN, HanOIHEHHbIX BOAOMN.

* Bo n3bexaHvie yaapa 31eKTpU4eckum TOKOM 3arnpe-
LaeTcs norpykatb CETEBOW LUHYP, BUSIKY CETEBOro
LWHYpa unv cam rpwib B BOAy wnu nobble apyrue
xungkoctn. Ecnu ato npownsowno, HE BEPUTECH 3a
rpub, HEMELJIEHHO BbIHbTE BWJIKY CETEBOrO LUHypa
13 PO3ETKN M TONbKO MOCE 3TOr0 AOCTaHbTe rpusib
n3 BOAbI.

* [lo Bonpocy JanbHEenWwero Mcnonb3oBaHus npubopa
06patnTeCb B aBTOPWU30BAHHbIN (YNONHOMOYEHHbI)
CEPBUCHBIV LIEHTP.

¢ Tpubop paspaboTtaH AN UCMONL30BAHUSI UCKIIOYN-
TesibHO B AOMALLHKUX YC/IOBUSX U He nNpefHa3HaqyeH s
paboThbl BHE MOMELLEHWIA.

* He paspeluaiite AeTaM KacaTbCst Kopryca rpusns n ceTe-
BOrO LLHYpPa BO BpeMsi paboTbl rpuns.

* JlaHHOE YCTPOIACTBO He NPeAHAa3HAYeHO 15 UCMONb30-
BaHWS AE€TbMU.

¢ Tpubop He NpeaHa3HayeH A UCNONb30BaHUS MLaMu
(BKtOYas AeTen) ¢ NOHUXKEHHBIMU GUINYECKUMU, CEH-
COPHBIMW UM YMCTBEHHBIMW CMIOCOBHOCTAMU AN NpU
OTCYTCTBUM Y HUX KN3HEHHOIO OMbITa MW 3HAHWIA, ECN
OHW HEe HaxOAsATCs NoA, MPUCMOTPOM WM He MPOUH-
CTPYKTUPOBaHbl 06 MCMONb30BaHWUM Npubopa NNLOM,
OTBETCTBEHHbIM 3a UX 6€30MacHOCTb.

e JleT! JOMKHBl HAXOAUTBCS NOA MPUCMOTPOM A1t HeL0-
NyLLEHNS 1P C NPMGOPOM.

* YcTaHaBnvBainTe YCTPOWCTBO BO Bpems paboTbl U B
nepepbiBax Mexay pabo4nmMu LyknamMm B MECTax, Hef0-
CTYNHbIX AN fAeTein.

* 13 coobpaxeHnii 6e30nacHOCTU AeTell He ocTaBnsiiTe
noanaTuieHoBble MakeTbl, NCMNOJIb3yeMble B Ka4ecTBe
ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

Buumanume! He paspeluaiite 4eTsM urpatb ¢ NoANITUIEHO-

BbIMY naKeTamu uiv nieHKor. OnacHocCTs yayuwibs!

¢ [lepvogmnyecku NpoOBepsiiTE LENOCTHOCTb CETEBOro
LIHYpa 1 BUJIKU CETEBOIO LWUHYpPa.

e i ... PYCCKMW

¢ [lpu NOBPEXAEHWN LUHYpa NWUTAHWS €ro 3ameHy BO
nsbexaHve onacHOCTW AOMKHbI MPOW3BOAUTL U3rOTO-
BUTENb, CEPBUCHAs chyx6a nnanm nopobHbI keanmpu-
LMPOBaHHbIN NepcoHan.

¢ 3anpelyaetcs caMOCTOSITENIbBHO PEMOHTMPOBATL NpU-
60p. He pas6upaiite npubop CamoCTOATENbHO, Mpu
BO3HWUKHOBEHUW NIOBbLIX HEWCMPABHOCTEN WKW nocne
nafeHusl yCTPOMCTBA BbIKIOUUTE NPUBOP 13 3NeKTpuye-
CKOVi po3eTku 1 obpatuTech B 06OV aBTOPU30BaHHbIN
(YNOSIHOMOYEHHbIN) CEPBUCHbBIN LEHTP MO KOHTAKTHbIM
afpecaMm, yka3aHHbIM B rapaHTUIMHOM TasloHe 1 Ha cainTe
www.rondell.ru.

¢ [lepeBo3uTe YCTPOWCTBO TOMLKO B 3aBOLCKOV YNaKOBKe.

* XpaHuTe YCTPONCTBO B MeCTe, HEAOCTYNHOM AN AeTEN
1 ntofelt C OrpaHNyeHHbIMY BO3MOXHOCTSIMU.

JAHHbIV MPUBOP MPELAHA3HAYEH /7151 CMOJIb30BA-
HWS TOJIBKO B BbITOBbLIX YCJIOBUSIX. SAMPELLAETCS
KOMMEPYECKOE WCI10J/IbBOBAHWE W UCIOJIb30BA-
HWE NMPUBOPA B NMPON3BOACTBEHHbBIX 30HAX Y PABO-
YUX MOMELLIEHUSIX.

MEPEA NEPBbIM UCMNOJZIbSOBAHUEM

IMocne TpaHCNOPTUPOBKN NI XPaHEHUs! YCTpolicTBa

npy NOHMXEHHON TemnepaType Heo6XoAUMO BblAep-

XaTb ero npu KOMHaTHOW Temneparype He MeHee

TPEX 4acosB.

— [Mepen nepBsbIM BKIlOYEHMEM YOeanTECh, HTO Hamnpsike-
HWe 3N1eKTPUYECKOI CETU COOTBETCTBYET HAMPSXEHNIO,
ykasaHHOMY Ha koprnyce yCTpoWcTBa.

—  YCTpOWCTBO NpegHasHavyeHo A1 paboTbl OT CETH Nepe-
MEHHOro Toka ¢ 4actoToi 500, aAna paboTbl yCTpoi-
cTBa npu TpebyemMolri HOMUHAIBHOWN YacToTe HuKakas
HacTpoiika He TpebyeTcs.

- M3Bnekute rpwb N3 YNakoBKWU N yOoannTe BCe yNakoBOY-
Hble MaTepuarnbl, NPOTPUTE KOPMYC rPUAs cnerka Brax-
HOWi TKaHbO, MOC/E YEro BLITPUTE HACYXO.

— [lonHOCTBIO pa3moTanTe CETEBON LLHYP.

—  YcTaHoBUTE rpujib Ha POBHOW TEMIOCTOMKON MOBEPXHO-
CTW, BAANW OT BCEX KYXOHHbIX CTOYHUKOB Tenna (Takux
KaK ra3oBasi nn1Ta, aNeKTPOrnInTa v BapoyHas naHenb
Tak, 4To6bl LOCTYN K CETEBOM po3eTke Bceraa Obin CBO-
60LHBbIM. ).

- YcTaHoBMTE rpwuib Tak, YTOObl OT CTeHbl A0 OCHOBa-
HWSI TPWNS OCTaBasnoCh paccTosiHne He MeHee 20 cMm,
a cBo60AHOE MPOCTPAHCTBO Haj, rpuieM COCTaBASIO
He meHee 30 cMm.
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He ycTaHaBnmBaiiTe 1 He UCMONbL3yWTe rpuib BEAN3KM Ner-
KOBOCTIAaMEHSIEMbIX MaTEPUAIOB NN KUAKOCTEN, a Takxe
nNpeamMeToB, NOABEPXEHHbIX TENN0BOM AedopmaLmnm.
Mcnonb3yiiTe yCTPOMCTBO B MeCTax C XOPOLUE BeH-
TUNAUMEN.

MosepHuTe durkcatop (4) BepxHei paboyei NoBepxHo-
CTV 1 pa3bnokupyiTe ee.

Mepen NepBbIM NPUMEHEHWEM TPUAS AN MPUTOTOBNE-
HWS NPOAYKTOB, paboune NOBEPXHOCTU N CMEHHbIE Nna-
CTWHbI HEOOXOAVMO NOArOTOBUTL. [Ins 3TOro0:
BoabmuTeCh 3a pyuky (1) 1 packpoiite rpunb.

Haxmute Ha kHOMKy (6) (puc.1) M CHUMUTE HUXHIOKW
nnactury (10) (puc. 2).

HaxmunTe Ha KHOMKy (2) M CHUMWTE BepxHIoO nna-
cTuHy (11).

BbiHbTE MOAAOH (5).

Mpomoiite nopaoH (5) n nnacturbl (10 n 11) Ténnoit
BOAOIN C HeWTpasnbHbIM MOIOWYM CPeACTBOM M Tuia-
TeNbHO NpocyLmnTe.

MpumeyaHne: CbeMHbIE NNACTUHbLI MOXHO MbITb B 1OCYA0-
MOEYHOU MalLLVHeE.

YcraHoBute nnactuHbl (10 1 11) Ha mMecTo, Ans aToro
coBMecTWTe nasbl Ha nnactuHax (10 u 11) ¢ 3agHUMK
dukcaTtopamy, NOOYEPESHO HAXMUTE HA NEPESHION

nokpbiTne nnactuH (10 n 11), pacnpeaenute ero no Bcew
NMOBEPXHOCTU, U3NULLIKW yaanuTe GyMaxHo candeTkoi.
3akpoiiTe rpunb, BCTaBbTe BUIKY CETEBOrO LUHypa B
PO3ETKY, NPV 3TOM 3aMUraeT UHAMKATOP BKIKOYEHWS B CETh
Ha KHorKe (8) 1 pa3pacTcst KOPOTKUIA 3BYKOBOW CUrHaUT.
HaxmuTe Ha KHOMKy (8) Ans BKOYEHWS FPUAS, Npu 3TOM
NMPO3BYYUT 3BYKOBOV CUIHas, 3aCBEeTUTCS aucrnnei (12)
1 VHAMKaTOP BKOYEHWS BYAET ropeTb NOCTOSIHHO.
BuibepuTe HyXHbIVi PEXMM NPUrOTOBNEHNS NPOLYKTOB
HaxaB COOTBETCTBYIOLLLYIO KHOMKY Ha aucnnee (12).
[ns noaTBEepXAeHWs BbIGopa HaXMuTe Ha KHOMKY Nof-
TBEpXAEeHUs (9), NPy 3TOM NPO3BYYUT KOPOTKWIA 3BY-
KOBOW curHan.

Ha nucnnee (12) HauHET cBeTUTLCSA Haanuch «HATPEB»,
NNaCTWHbl HAYHYT HarpeBaTbCsl 4O 3a[aHHON Temre-
parypbl.

Korga rpunb HarpeeTcs NPO3BYYUT TPEXKPATHbIN 3BY-
KOBOW curHan v Ha gucnnee (12) 3acBetutcs HagnUChb
«[JOBABBTE MPOAYKT».

OTKNOYNTE rPUb HaXaB Ha KHOMKY (8).

BosbmuTech 3a pyuky (1) n packpowTe rpuinb.
Jloxautecb MOMHOrO OCTbIBAHWS rpUis U ypanute
0CTaTk1 Macna co CbeMHbIx nnactuH (10 1 11) ¢ nomo-
Lblo ByMaxHo candeTku.

Mpumeyanue: [py NEPBOM VCMOIL30BAHUN FPUAS Harpe-
BatesibHbIe 371eMeHTbI 06roparoT, npyu 3TOM MOXET oS-
BUTLCSI HEOO/IbLLIOE KOJIMYECTBO AbIMA WM MOCTOPOHHENO
3anaxa. 9710 AonycTumMo n 1e(eKTOM He SBSIeTCs.

4acTb MAACTVH A0 Luenyka KHOMoK (2 1 6).

— YcraHoBuTe NopaoH (5) Ha mecTo.

— Tepen “cnonb3oBaHVEM rpunsi HaHecuTe HebonbLLOe
KOIMYECTBO PaCTUTENBLHOrO Macfa Ha aHTUnpurapHoe

PEXXUMbI PABOTbI
B rpune npeaycMoTpeHo 11 pexrmoB NpUroToBneHus.

N2 | Pexxum Temnepa- |Bpems Temnepartypa |Bpems Temnepartypa
Typa pa3o- | pas3orpeBa |MNpUroToene- |MNpUroToB- npoaykTa
rpeea, ‘C Hua,’C nevus no Tepmoluyny, °‘C

1 | Ckposbio | CTeiik, npoxapka
C KPOBbIO 220 4 MUH 2 cek 230 1 MUH 57
2 |CpepHsis | CTeiik, cpeaHsis
npoxapka 220 4 MuH 2 cex 230 1 muH 30 cex 62
3 [Moytn Creiik, noytn
nonHas nosiHas 220 4 MUH 2 cek 230 2 MUH 65
npoxapka

4 |Monwas | Creik, nonas 220 4mn 2 cex 230 3muH 20 cek 71

npoxapka

S|y | 200 | 4mun2cex 220 4 20 cek

e 6 e
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N2 | Pexxkum Temnepa- |Bpemsa Temnepartypa |Bpems Temnepartypa
Typa pa3o- | pasorpeBa |npurotosne- |MNpUroToB- npoaykTa
rpeea, °‘C Hua,’C neHus no tepmoluyny, °‘C

6 Fambyprep

100 2 MUH 210 2 MUH
N—.
7 MannHn
@ 160 4 MUH 2 cex 180 1 mMuH 45 cek
8 Cocvcku
= 160 4n 2 cex 180 4 M 30 cex
9 Pbi6a
@ 190 4 MuH 2 cek 210 5 MuH
10 BekoH
é 190 4 MuH 2 cex 220 1 muH 50 cek
1 OsoLuu
170 4 MUH 2 cek 200 2 muH 10 cex
12 MynsTuwed
M 80-230 2-6 MuH 80-230 60 MuH

[ns Bbibopa pexxMma HeOOXOAMMO HaxaTb COOTBETCTBYIO-
LLLYIO KHOTKY U MOATBEPAMTL BLIOOP HAXATUEM Ha KHOMKY (9).
Mpu BbIGOPE PYHHOIO pexnMMa MMeeTcst BO3MOXHOCTb yCTa-
HaBAMBaTb PA3/IMYHYIO TEMMNEPATypy BEPXHEN N HUXHEN
Tl oT 80 °C go 230 °C ¢ warom 10 °C.

NMPUrOTOBJIEHUE NPOAYKTOB B FrPUJIE

*  Y6eauTech, HTO CbeMHble nnacTuHbl (10 1 11) yctaHos-
NeHbl 1 3adUKCUPOBaHbI.

*  Y6epwuTech, YTO NOAAOH (5) yCTaHOBNEH HA MECTO.

Buumanune! 3anpelyaercs BKo4ats rpusib 6€3 ycTaHoB-

ﬂeHHbIX CbEMHbIX nnacTuH (10 m 11).

BcTasbTe BUKY CETEBOrO LUHYpa B PO3ETKY, MPU 3TOM
3amMuraeT MHAMKATOP BKOYEHMS B CETb (8) M MPO3BY4UT
KOPOTKWIA 3BYKOBOW CUTHAJT.

*  HaxmuTe Ha KHOMKY (8) 4515 BKIIOYEHUS rpysst, Mpu 3TOM
3acBeTuTCcs aucnnein (12), npo3By4nT 3BYKOBOW CWr-
Has 1 MHANKATOP BKOYEHWS ByAeT ropeTb NOCTOSIHHO.

*  BbibGepuTe HYXHbI PEXUM NPUIOTOBIEHNS NPOLYKTOB,
HaXxaB COOTBETCTBYIOLLLYIO KHOMKY Ha aucnnee (12), npu
3TOM NPO3BYHUT KOPOTKNIA 3BYKOBOW CUrHAN.

7

¢ [Ins noATBepXAeHUs BbIGopa HaXMUTE Ha KHOMKY (9).

* Ha aucnnee (12) HauHET cBeTuTCs Hagnuch «HAMPEB»,
MNACTUHBI HAYHYT HArPEBATLCA A0 3aaHHOM TeMnepaTypbl.

* Korga rpunb HarpeeTcsi NPO3BYYUT TPEXKPATHBIN 3BY-
KOBOW curHan u Ha gucrnnee (12) 3acBeTutcs HaaNUCh
«[JOBABBTE MPOAYKT».

* Bosbmutech 3a pyuky (1) 1 packpoiite rpunb.

° Pacnonoxurte NPOAYKTbI HA HUXHEW naHenn rpunga nony-
CTWTE BEPXHIOIO paboyyto noBepxHOCTb. OcTeperaiitech
0XOroB BO3MOXHbIMV 6pbI3ramut XKNAKOCTU U XMpa.

¢ [Ins Hayana npuroToBNIEHUS HaXMUTE Ha KHOMKY (9),
npun 3TOM NPO3BYYUT 3BYKOBOI CUrHA.

¢ [locne okOH4YaHWs NPOrpamMmbl MPUrOTOBAEHUS, MPO3BY-
4ar TPU KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUrHaNa U rpusib nepeﬁ,u,eT
B PEXUM OXUAAHUS.

BHUMAHMUE! Bo Bpemsi paboTsl pabo4ne noBepxHoCT n

KOPIyC rpunsi CUSIbHO HarPEeBaroTCs, BO 36exXaHne 0X0ros

He foTparvBaiTech [0 ropsyux noBepxHocTen. He kacaii-

TECb KOpryca yCTPONCTBa He3aLUNLLEHHBIMY PyKaMu.
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¢ [locne TOro kak NPoAyKTbl MPUrOTOBATCS, BO3bMUTECH
3a pyyKky (1) 1 NOZHMMUTE BEPXHIOIO pabouyio NoBepx-
HOCTb [10 ynopa.

e [lepenoxwuTe NpuUroTOBNEHHbIE MPOAYKTHI B MOAXOAS-
L0 Mocyay, UCNoMb3ys AepPeBSHHbIE U TEPMOCTON-
KM€ NNacTMacCcoBble KYXOHHbIE aKCeccyapsbl.

Mpumeyarne:

— BepxHss paboyas NOBEPXHOCTb CKOHCTPyMpOBaHa
TakuM 06pa3oM, 4TO NO3BOASIET PEFYNNPOBATH €€ NOJO-
XEHWE B 3aBUCMMOCT OT TONLLMHbI MPOAYKTOB (Hanpu-
Mep, NaHUHW Unu rambyprepos).

— Tpn OAHOBPEMEHHOM MPUrOTOBIEHUN HECKONbKNX
6104, HeOBX0AMMO CNeanTb, YTOBLI NPOAYKTLI UMENU
OOMHAKOBYIO TOJLLUMHY, 4YTOObl BepxHas paboyas
NOBEPXHOCTb Oblna Npuxara paBHOMEPHO.

e JIns OCTaHOBKW MPUrOTOBMIEHUSI NPOAYKTOB Ha Nto6OM
aTane HaXxmuTe Ha KHOmMKy (9).

e OTkounTe rPUb HaXaB Ha KHOMKY (8). BbiHbTE BUMKY
CEeTeBOro LHypa 13 PO3eTKu.

e JloXAMTECh NOMHOMO OCThIBAHWS FPUAS U NPOU3BEANTE
€ro 041CTKY.

WUcnonb3oeaHue Tepmollyna

Jnst TO4HOro onpenenenns Temneparypbl BHYTPY roToBSI-

LLIMXCA NPOAYKTOB MCMONb3YINTE TEPMOLLYM.

Mpumeyanus:

—  MCoNb3yHiTe TePMOLLYM TOJILKO MPU PexXumMax rnpuro-
TOBJIEHUS] CTelika.

- nogknaw4aiTe TepMoLLyn 40 BbIGOpa pexuma npuro-
TOBJIEHWSI.

— TMopxnioynTe Tepmolyn B rHe3no (16), npu aTom Ha
avcnnee oTo6pasnTcsa n3MepeHHas Temneparypa.

—  OCTOpOXHO BCTaBbTE TEPMOLLYN B MSCO, BbIOPaB TON-
CTYIO YaCTb M HaNPaBMB TEPMOLLIYM K LIEHTPY Kycka Msica.

— Pyudka TepmolLyna JomkHa HAaX0AUTLCS 3a Npeaenamm
pabouyrx NOBEPXHOCTENA.

CooTBeTCTBME TEMMNepaTypbl B CepeavHe nNpoaykTa pas-

HbIM CTEMeHsIM NPoXapku (B 3aBUCUMOCTY OT TUNa msca)

npviseneHa B Tabnuue B pasaene «PEXVMbl PABOTbI»:

WUcnonb3oBaHue rpuns B Ka4yecTBe OTKPbITON

>KapO4HOW NMOBEPXHOCTHU

anI 3TOM peXnMe BEepPXHAA U HUXKHASA paéoqme MAacTUHbI

HaxoasTCs B OAHON rOPU30HTaNIbHON MIOCKOCTU 1 CO3AAI0T

YBEJINYEHHYIO MOBEPXHOCTb AJIA XapKu.

—  Ins packpbiTvs rpuns Ha 180° Bo3bmuTeCh 32 PyuKy (1)
1 OTKPOWTE BEPXHIOI paboyyto NOBEPXHOCTb Ha 90°.

i  PY CCKUT e e

- YaepxuBaiiTe BepxHIOlO paboyylo MOBEPXHOCTb 3a
pyuKy, caouHeTe dukcatop (3) u packpoiite rpuib Ha
180° (puc. 3).

— YcTaHOBMTE CMEHHbIE MAACTUHbI, Kak 3TO OMUCaHO
BblLLE. B 3aBMCMMOCTH OT TMMa NPOAYyKTOB, KOTOPbIE Bb
roTOBUTE, MOXHO yCTaHaBMBaTb MAACTVHbI B Pa3nuny-
HbIX KOMOUHaLMsX (puc. 3, 4, 5).

— BcrasbTe BUNIKY CETEBOrO LWIHYPa B PO3ETKY, NPW 3TOM
3aMuraeT MHAMKATOP BK/IOYEHUSt B CETb Ha KHorke (8)
1 pa3facTcs KOPOTKMIA 3ByKOBOW CUrHan.

- Haxmute Ha kHOMKy (8) AN BKJIOYEHWUS rpwns, npu
3TOM 3aCBETUTCS Avcnneit (12) u nHAMKaTop BKIOYEHNS
6yneT ropeTb NOCTOSHHO.

- BbibepuTe HyXHbI PEXUM NPUrOTOBAEHNS MPOLYKTOB,
HaxaB COOTBETCTBYIOLLYYIO KHOMKY Ha avcnnee (12), npu
3TOM NPO3BYYUT KOPOTKUIA 3BYKOBOI CUrHAN.

- [Ins noATBepXAeHus BbIGopa HXMUTE Ha KHOMKY (9).

- Ha pucnnee (12) HayHéT muratb Hagnucb «HAMPEB»,
NNacTUHbl HAYHYT HarpeBaTbCs [0 3aJaHHOW Temne-
paTypbil.

— Korga rpunb HarpeeTcsi NPO3BYYUT TPEXKPATHBIN 3BY-
KOBOW curHan n Ha gucnnee (12) 3acBetutcs HagnUCb
«[JOBABBTE MPOOYKT».

— OCTOpPOXHO MONOXWTE MNPOAYKTbl HA CMEHHble Mnna-
CTWHBI.

— [locne TOro kak NPoAyKTbl MPUrOTOBATCS, NEPENOXUTE
1X B MOAXOAALLYIO MOCYAY, UCMOMb3Ys AEPEBSHHbIE U
TEPMOCTOVKME NNACTMACCOBbIE KYXOHHbIE aKCECCyapsbl.

- BoblknoynTe rpunb HaxaB Ha KHOMKY (8), BbIHETE BUMKY
CeTeBOro LUHypa 13 PO3eTKu.

- [pexnae 4em NpoBOAUTL YUCTKY npubopa, AoXAUTECH
MOJSIHOIO ero OCThbIBAHWS.

YUCTKA N YXOA

— [lpoBoguTe 4MCTKY rPUASA MOCAe KaXAOro UCMOoAb30-
BaHUS.

— [MonHOCTbIO packpoiTe paboyne NOBEPXHOCTM, AaiTe
rPUIIO OCTBITh 40 KOMHATHOW TEMMEPATYpbI.

—  CHumuTe cMeHHble nnacTuHbl (10 u 11) Haxas Ha KHOMKK
(21 6).

- CHumMuTe nopaoH (5).

— Ypanute co cMmeHHbIx nnactuH (10 n 11) ocTatkm npo-
[YKTOB, NPOMOIATE CMeHHble nnacTuHbl (10 1 11) Ténnoii
BOAOW C HENTpasibHbIM MOILMM CPEACTBOM, 3arem
TLLATENbHO NPOCYyLLINTE.

lMpumeyaHne: cbeMHble NNacTyHbl MOXHO MbITb B 1OCYA0-

MOEYHOU MaLUMHe.

@»
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MpomoiiTe nopaoH (5) TEnnoii BOAOI C HENTPasb-
HbIM MOIOLLMM CPEACTBOM, 3aTeM TLLATEbHO MPO-
cywmTe.

Mocne npuroToBneHus puibbl cMaxbTe paboyne nna-
CTUHbI JIMMOHHBIM COKOM, 4TOObI ybpaTtb PbiGHbINA
apomar.

Kopnyc rpuns npoTpuTte Msrkoi cnerka BnaxHoin Tka-
HblO, MNOCJIe Hero BbITPUTE HACYXO.

YcTtaHoBuTE cMeHHble nnacTuHbl (10 1 11) n nopaoH (5)

- 3anpeLuaeTcs UCnonb30BaTh A1 YUCTKU CMEHHDIX Ma-
ctuH (10 1 11), Kopnyca rpuna abpasuBHble YNCTALLME
CpeAcTBa, PacTBOPUTENMN UM METASTUHECKME MOYAITKM,
Tak Kak OHW MOTYT NMOBPEAUTL aHTUNPUrapPHYIO MOBEPX-
HOCTb MJIN BHELLIHIOK NMOBEPXHOCTL KOPryca rpussi.

- Hukorga He norpyxawTe rpuib, CETEBON LLIHYP U BUIKY
CeTeBOro LWHypa B BoAy!

BHumanme! Bo nsbexaHve yaapa 371eKTpu4eckumM TOKOM,

He norpyxaTte ycTpoyicTBo B Body wau nobble apyrue

Ha MecCTO.

XKunakocTu.

OBHAPY>XEHUE U YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEN

HeucnpaeHocTb

Bo3moXHa npuunHa

MeToabl ycTpaHeHus

OpHa u3 paboumnx
NOBEPXHOCTEl He HarpeBaeTcs

CMeHHasi nnacTvHa ycTaHoBneHa He
NOJIHOCTbIO

BbIHbTE BUSIKY CETEBOIO LLHYPa 13 PO3ETKMN
3NEKTPONUTAHUS.

YCTaHOBUTE CMEHHYIO NNACTUHY [0 Lienyka
¥ CHOBA BKJIO4MTE NPUdop

HeucnpaeHa anekTpuyeckas npoBoska
npubopa

O6paTnTech B CEPBUCHBIN LEEHTP

HeuncnpaBeH anekTpoHHbIn 6110k
ynpasneHus

O6patutech B CEPBUCHbIN LIEHTP

HeuncnpaseH HarpeBaTesibHbIl 31IeMEHT

O6patutech B CEPBUCHbIN LLEHTP

Mpn6op He BkNto4aeTcs

Bunka ceTeBoro LWHypa He MONHOCTbIO
BCTaBJieHa B PO3ETKY

BcTasbTe BUKY CETEBOrO LUHYPA MOAHOCTHIO

HevicnpasHa po3eTka a1eKTponMTaHns

Moaknioynte NpuGOp B LPYryio PO3ETKy

Cpabotano Y30

BbIHbTE BUSIKY CETEBOrO LLUHYPa 13 PO3ETKN
3NEeKTPONMTaHUS. YCTPaHUTE BO3MOXHYIO
npuymnHy cpabarbisanus Y30.

Ecnu He ncnpasHoCTb ocTanack 06patutech
B CEPBUCHbIN LEEHTP

Mpwv NoaKNoYeHNM TepmoLLyna
Ha aucniee OTCYTCTBYIOT
nokasaHusi Temneparypbl

HeuncnpaseH TepmoLLyn

3ameHwTe TepMOLLLYN Ha MCMPaBHbIA

HeuncnpaBeH anekTpoHHbI 610K
ynpasfiieHns

OGpaTuTech B CEPBUCHbIN LIEHTP

He oTkioyaeTcs Harpes
pabourx NoBepxHocTei

HevicnpaBeH TemnepaTypHbii Jatdmnk

O6patutech B CEPBUCHbIN LIEHTP

Ha nucnnee nosisnsercs
owmbka E1

Mpou3sowwen 06pbIB LEenu Mexay
[aTYNKOM TEMMEPATYPbI U NAHENbIO
ynpaBsfieHns

BbIHbTE BUKY CETEBOIO LUHYpa 13
PO3ETKM SNEKTPONUTaHNS U 0BpaTUTECH B
aBTOPU3MPOBAHHbIN CEPBUCHbIN LEEHTP

Ha gucnnee nosisnsercs
owmbka E2

Mpov30LLo 3aMblKaHVe Mexay
[aT4MKoM TeMMepaTypbl 1 NaHenbio
ynpasneHus

BbIHbTE BUJIKY CETEBOTO LUHYpa 13
PO3EeTKM 3NEKTPONUTAHUS U 0BPaTUTECH B
aBTOPU3NPOBAHHbIV CEPBUCHbIN LEEHTP

e 9



PYCCKUW

XPAHEHUE

¢ [lepen Tem kak ybparb yCTPONCTBO Ha XpaHeHue, Npo-
BEAMTE YUCTKY FpUns.

* XpaHuTe YCTPOMCTBO B CYyXOM MPOXNagHOM MeCTe,
HeLOoCTYNHOM Ans AeTei v Noaei ¢ orpaHnyeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

*  YCTPOMCTBO MOXHO XPaHUTb BEPTUKASBHO, 4TOObI OHO
3aHMMano MeHbllie MecTa. [Jns atoro Heobxoaumo
YyCTaHOBUTL urKcaTop (4) B BEPTUKANbHOE MOSTIOXEHVE,
TeM camblM 326/10KMPOBAB PWJib B 3aKPLITOM BUAE.

TPAHCMOPTUPOBKA

*  9nekTponpubopbl TPAHCNOPTMPYIOT BCEMM BUAAMMN
TpaHcrnopTa B COOTBETCTBMM C MpaBuiaMu nepe-
BO3KW rpy30B, AEWCTBYIOLWMMU Ha TpaHcnopTe
KOHKpeTHoro  Bupa. [pu nepeBo3ke npubopa
MCNONb3YINTE OPUTMHASBHYIO 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

* [lepen NOMELLEHNEM FPUNS B YNakoBKy Ans nepe-
BO3KM HeobxoavMo nepesectu dukcartop (4) B Bep-
TUKaNbHOE MOMOXeHWe, 4TOObI NPenoTBPaTUTb
cnydaiHoe packpbiTe paboymx NMoBEepXHOCTEN BO
Bpemsi TpaHCcnopTupoBku. [lepeBo3ka npubopos
O0JDKHA MUCKNKYaTb BO3MOXHOCTb HenocpeacTBeH-
HOro BO3OEMCTBUSI HA HUX aTMOCOHEPHbBIX 0CaAKOB U
arpeccuBHbIX Cpes.

KOMMJEKT MOCTABKU

punb-npecc - 1 wr.

CbeMHas nnacTuHa — 2 Wr.

WHCTPYMEHT ANt 04MCTKU — 1 LT,

Tepmowyn — 1 wr.

VIHCTPYKUMS C rapaHTUIAHBIM TanoHoM — 1 WT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnektponuTtanue: 220-240 B ~ 50-60 My,
HomuHanbHas notpebnsiemas MmoLtHocTb: 1600 BT

YTUNINU3ALUA

||

B Liensix 3awmThl OKpyXatoLLEen cpeibl, NOC/e OKOHYaHNs Cpoka
cnyx6bl Nprbopa 1 SNEMEHTOB NUTaHUS (EC/IN BXOAST B KOM-
MNeKT), He BbiOpackIBaiTe VX BMECTE C 0ObI4HLIMN ObITOBLIMM
oTxofamu, nepeaaiiTe Npubop 1 aneMeHTbl NUTaHWS B creuma-
NN3VPOBAHHbIE NYHKTbI 151 JaNbHElLen yTuam3aumm.

OTxoApl, 06pasyoLMecs Npy yTUAN3aLUM N3LENNIA, NOA-
nexar obsizatenbHoMy cOopy C nocneayloLwen ytunmsa-
LMein B yCTaHOBNEHHOM MOPSAKE.

[ns nonydeHus fononHuTenbHon nHdopmaumm 06 ytunu-
3auMKn [AaHHOro MpoAykTa 0bpatuTeCh B MECTHbIA MyHU-
umnanuTet, cnyxo6y yTunmnsaumm GbITOBbIX OTXOLOB WM
B MarasuH, rae Bbl npruobpenu JaHHbI NPOayKT.

lNpown3BoanTens coxpaHsieT 3a coboii rMpaBo U3MEHSITb
An3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKUE XapakTepuCTUKU,
He Bavsiome Ha obLyne npuHLUMbI paboTsl YCTPOVICTBa,
6e3 rnpeaBapUTesIbHOro yBEAOMIEHUS], U3-3a YEro Mexay
WHCTPYKUMEN 1 n3nenmem MoryT HaboaaTbCs He3Hauu-
TesbHbIe pasnn4us. Ecav nons3osaress 06Hapyxun Takme
HECOOTBETCTBUSI, MPOCUM COOBLUNTL 06 3TOM M0 3/1EKTPOH-
Hovi royte info@rondell.ru gns nony4eHvss 06HOBAEHHON
BEpPCUUN UHCTPYKLNN.

Cpok cnyx6bl ycTpoiicTea — 3 roga

EAL

W3roTOBUTEJIb: CTAP MNJIIOC IMMUTE],
(STAR PLUS LIMITED)

MECTOHAXOXXAEHUE U NOYTOBbIA ALPEC
ON9 CBA3U: IOHUT BU SHL, CW, 151 STAX,
KOWCW ABEPOMH XAYC, N238, XEHI 1M POY/,
BOHI™ YYK XAHT, TOHKOHT, KHP

WMMNOPTEP U YNOJIHOMOYEHHOE
W3roTOBUTEJIEM JIULLO: OO0 «MMNEPVOH»

MECTOHAXOXXAEHUE U NOYTOBbIA ALPEC

AONKA CBA3U: P, 117452, I. MOCKBA,
YEPHOMOPCKWW BYNIbBAP, IOM 17, KOPTI. 1, 9TAX 4,
ODUC 401, KAB. 2.

Ten.: +7 (499) 685-17-81, e-mail: info@rondell.ru
OTBETCTBEHHOCTb 32 HECOOTBETCTBME NPOAYKLIN
TPeBOBaAHNAM TEXHNHECKUX PEraMeHTOB TaMOXEeHHOro
€0l03a BO3/10XEHa Ha YNOJIHOMOYEHHOE N3roToBUTEeNEM
nmuo.

www.rondell.ru

TENE®DOH AN CNPABOK: 8-800-100-18-30

COENAHO B KHP

JlaHHoe usnenve cooTBeTcTBYeT BCeM Tpebye-
MbIM €BPONECKUM 1 POCCUICKUM CTaHaapTam
6e30MacHOCTN U TUINEHbI.



GRILL PRESS RDE-1701

The grill press is used for cooking meat, fish or vegetables.
The grill design allows using the unit as a griddle plate, both
one and two open cooking units.

DESCRIPTION
Handle
Upper removable plate release button
180° grill turning button
Upper frying plate lock
Fat tray
Lower removable plate release button
Temperature probe storage compartment
Power button
Confirm button

. Removable lower plate

. Removable upper plate

. Touch LED display

. Ribbed side of the removable plate

. Smooth side of the removable plate

. Meat thermometer

. Meat thermometer connection socket

ATTENTION!

For additional protection against possible electric shock it
is reasonable to install in the power supply circuit a resid-
ual current device (RCD) with nominal operation current not
exceeding 30 mA, to install the RCD, contact a specialist.

SAFETY MEASURES

Read this instruction manual carefully before using the unit

and keep it for the whole operation period. Use the grill

for its intended purpose only, as specified in this manual.

Mishandling the grill can lead to its breakage and cause harm

to the user or damage to his/her property.
Before plugging the unit in make sure that the operating
voltage of the grill corresponds to the voltage of your mains.

* The power cord is equipped with a “euro plug”; plug itinto
the socket with reliable grounding contact.

¢ To avoid fire, do not use adapters for connecting the unit
to the mains.

* Do not use the grill outdoors.

* Never leave the operating grill unattended.

¢ Place the unit on a flat, stable heat-resistant surface away
from sources of moisture, heat and open flame and with
free access to the mains socket.

¢ Do not place and do not use the grill near highly inflam-
mable materials or liquids and objects subject to thermal
deformation.

ENGLISH

¢ Do not put any object on the unit during its operation.

¢ Use the unit in places with proper ventilation.

* To avoid fire, do not place the unit near curtains and do
not cover it during operation.

Be careful: the grill body heats up strongly during the oper-

ation, do not touch hot surfaces to avoid burns.

* Beware of steam emission from gaps between the frying
plates. Be careful, keep your hands and other open parts
of your body away from the frying plates.

* Do not use the unit for cooking frozen food; defrost frozen
food before cooking.

ATTENTION! Take the products out of the unit right after

cooking; keeping products in the operating grill for a long

tlme can cause their ignition.
Never use sharp metal objects to take the prepared food
out, as they can damage the non-stick coating of the
frying plates. Always use kitchen tools suitable for non-
stick coatings.

¢ Do not move the grill when it is hot; wait until it cools down
completely.

* Unplug the grill before cleaning or when you are not
using it.

* Do not let the power cord hang from the table or come
in contact with hot surfaces or sharp edges of kitchen
furniture.

* Never pull the power cord when disconnecting the unit
from the mains, take the power cord plug and remove it
carefully from the socket.

* Do not touch the grill body and the power plug with wet
hands.

* Do not use the unit near the kitchen sink, do not expose
it to moisture.

¢ Do not use the unit near bath tubs, kitchen sinks or other
containers filled with water.

* To avoid electric shock, do not immerse the power cord,
the power plug or the grill itself into water or any other
liquids. If this has happened, DO NOT TOUCH the grill,
unplug it immediately and only then take the grill out of
the water.

* Apply to the authorized service center for checking the
unit.

* The device is designed for use exclusively at home and is
not intended for outdoor use.

¢ Do notallow children to touch the grill body and the power
cord during the grill operation.

* This unitis not intended for usage by children.

¢ The unitis not intended to be used by people with physi-
cal, sensory or mental disabilities (including children) or
by persons lacking experience or knowledge if they are
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not under supervision of a person who is responsible for
their safety or if they are not instructed by this person on
the usage of the unit.

* Do not leave children unattended to avoid them using the
unit as a toy.

¢ During operation and breaks between operation cycles,
the unit should be placed out of reach of children.

¢ For children safety reasons do not leave polyethylene
bags, used as packaging, unattended.

Attention! Do not allow children to play with polyethylene

bags or packaging film. Danger of suffocation!

¢ Periodically check the power cord and power plug
integrity.

¢ If the power cord is damaged, it should be replaced by
the manufacturer, service or similar qualified personnel
to avoid danger.

* Do not repair the unit by yourself. Do not disassemble the
unit, if any malfunction is detected or after it was dropped,
unplug the unitand apply to any authorized service center
from the contact address list given in the warranty certifi-
cate and on the website www.rondell.ru.

¢ Transport the unit in the original packaging only.

¢ Keep the unit out of reach of children and disabled per-
sons.

THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY.
COMMERCIAL USAGE AND USAGE IN PRODUCTION AREAS
AND WORK SPACES IS PROHIBITED.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low temperature
keep it for at least three hours at room temperature
before switching on.

Before switching the unit on for the first time, make sure
that the mains voltage corresponds to the voltage speci-
fied on the unit body.

The unit is intended for operation in an AC power net-
work with the frequency of 50 Hz, it does not need any
additional settings to operate with the required nominal
frequency.

Unpack the grill press and remove all package mate-
rials, wipe the grill body with a slightly damp cloth and
then wipe it dry.

Unwind the power cord completely.

Place the grill on a flat heat-resistant surface away from
all kitchen sources of heat (such as gas stove, electric
stove or cooktop) with free access to the mains socket.
Place the grill keeping at least a 20 cm gap between the
grill base and the wall and 30 cm of space above the grill.

Do not place and do not use the grill near highly inflam-
mable materials or liquids and objects subject to thermal
deformation.

Use the unit in places with proper ventilation.

Turn the upper frying plate lock (4) and unlock it.

Before using the grill for cooking for the first time prepare the
frying plates and removable plates. For this:

— Take the handle (1) and open the grill.

Press the button (6) (pic. 1) and remove the lower plate
(10) (pic. 2).

Press the button (2) and remove the upper plate (11).
Remove the tray (5).

Wash the tray (5) and the frying plates (10 and 11) with
warm water and neutral detergent and dry them thor-
oughly.

Notes: removable plates are dishwasher-safe.

— Install the plates (10 and 11) back to their places; to do
this, match the grooves on the plates (10 and 11) with the
back locks, press alternately on the from part of the plates
until the buttons (2 and 6) clicking.

Install the tray (5) back to its place.

Before using the grill apply some vegetable oil on the non-
stick coating of the frying plates (10 and 11), spread the
oil over the whole surface and wipe the surplus oil with a
paper napkin.

Close the grill, insert the power plug into the socket, the
power indicator on the button (8) will light up and you will
hear a short sound signal.

Press the button (8) to switch the grill on. You will hear a
sound signal, the display (12) will light up and the power
indicator will glow constantly.

Select the desired cooking mode by pressing the corre-
sponding button on the display (12).

To confirm the selection, press the confirmation button
(9) and a short beep will sound.

The message “HEATING” will start glowing on the dis-
play (2), the plates will start heating up to the set tem-
perature.

When the grill heats up, you will hear 3 sound signals and
the text “ADD PRODUCT” will light up on the display (12).
Switch the grill off by pressing the button (8).

Take the handle (1) and open the grill.

Wait until the grill cools down completely and remove the
remaining oil from the removable plates (10 and 11) with
a paper towel.

Notes: While the first grill operation the heating elements
burn, therefore occurrence of a small amount of smoke or
foreign smell is possible. It is normal and is not a sign of
malfunction.
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OPERATION MODES
The grill has 11 cooking modes.
Heating Cooking Product temperature
No. [Mode tempera- Heating time | tempera- | Cooking time according to the meat
ture, °C ture, °C thermometer, °C
1 |Rare Steak, rare 220 4 min 2 sec 230 1 min 57
2 | Medium | Steak, medium 220 4 min 2 sec 230 1 min 30 sec 62
3 [Medium [ Steak, medium 220 4 min 2 sec 230 2 min 65
well well

4 | Well done | Steak, well done 220 4 min 2 sec 230 3 min 20 sec 71
5 5 Chicken 200 4 min 2 sec 220 4 min 20 sec
6 Hamburger

g‘,’ 100 2min 210 2min
7 @ Panini 160 4 min 2 sec 180 1 min 45 sec
8 % : Sausages 160 4 min 2 sec 180 4 min 30 sec
9 : Fish 190 4 min 2 sec 210 5 min
10 Z Bacon 190 4 min 2 sec 220 1 min 50 sec
1 @ Vegetables 170 4 min 2 sec 200 2 min 10 sec
12 M Multichef 80-230 2-6 min 80-230 60 min

To select a mode, press the appropriate button and confirm the selection by pressing the button (9).

When you select manual mode, you can set different temperature for upper and lower plates from 80 °C to 230 °C with a

step 10 °C.

FOOD COOKING WITH THE GRILL

Make sure that the removable plates (10 and 11) are

installed and fixed.
Make sure that the tray (5) is installed to its place. .

plates (10 and 11) installed.

Plug the power cord into a socket, the power indicator (8)

Attention! Do not switch the grill on without the removable

will flash and a short beep will sound.
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¢ Press the button (8) to switch the grill on, the display (12)
will light up, you will hear a sound signal and the power
indicator will glow constantly.

¢ Select the desired cooking mode by pressing the cor-

responding button on the display (12), and a short beep

will sound.

Press the button (9) to confirm.

The text <HEATING» will start glowing on the display (12),

the plates will start heating up to the set temperature.

¢ When the grill heats up, you will hear 3 sound signals and

the text <ADD PRODUCT> will appear on the display (12).

Take the handle (1) and open the grill.

Put the products on the lower plate of the grill and lower

the upper plate. Avoid getting scalds by splashing lig-

uids or fat.

* To start cooking, press the button (9), and a short beep
will sound.

¢ After the cooking program is finished, you will hear 3
short sound signals and the grill will switch to the standby
mode.

ATTENTION! During the operation the frying plates and the

grill body heat up strongly; do not touch hot surfaces to avoid

burns. Do not touch the unit body with bare hands.

¢ After the products are ready, lift the upper frying plate by
the handle (1) until bumping.

¢ Put the prepared products into an appropriate dish; use
wooden or heat-resistant plastic kitchen tools to remove
the products.

Note:

— The upper frying plate is designed in such way that it can
be adjusted according to the thickness of the food (e.g.
panini or hamburgers).

— When cooking several dishes at the same time, make

sure that the food is of the same thickness so that the

upper frying plate is pressed evenly.

To stop cooking at any stage, press the button (9).

Switch off the grill by pressing the button (8). Unplug

the unit.

Wait until the grill cools down completely and clean it.

Using the meat thermometer

Use the meat thermometer for accurate temperature mea-

suring inside the cooked products.

Notes:

— use the meat thermometer only in steak cooking modes.

— connect the meat thermometer before selecting the
cooking mode.

— Connect the meat thermometer to the socket (16), the
display will show the measured temperature.

— Carefully insert the thermometer into the meat, selecting
the thickest part and pointing the thermometer towards
the center of the piece of meat.

— The thermometer handle must stay beyond the frying
plates.

Correspondence of the temperature in the middle of the

product to different degrees of roasting (depending on

the type of meat) is given in the table in the “OPERATING

MODES” section:

Using the grill as an open cooking unit

In this mode, the upper and lower frying plates are in the

same horizontal plane and create an increased surface

for frying.

— Toopen the grill to 180°, grab the handle (1) and open the
upper frying plate to 90°.

— Hold the upper frying plate by the handle, move the lock
(3) and open the grill to 180° (pic. 3).

— Install the removable plates as described above.
Depending on the type of products you’re cooking, you
can install the plates in various combinations (pic. 3, 4, 5).

— Plug the unit in, the power indicator in the button (8) will
flash and you will hear a short sound signal.

— Press the button (8) to switch the grill on, the display (12)
will light up and the power indicator will glow constantly.

— Select the desired cooking mode by pressing the cor-
responding button on the display (12), and a short beep
will sound.

— Press the button (9) to confirm.

— The text “HEATING” will start flashing on the display and
the plates will start heating up to the set temperature.

— When the grill heats up, you will hear 3 sound signals and
the text “ADD PRODUCT” will light up on the display (12).

— Carefully put the products on the removable plates.

— After the products are cooked, put them into a suitable
container using wooden or heat-resistant plastic kitchen
tools.

— Switch the grill off pressing the button (8) and unplug it.

— Before cleaning the unit please wait until it cools down
completely.

CLEANING AND MAINTENANCE
Clean the grill after every use.

— Open the frying plates fully and let the grill cool down to
room temperature.

— Remove the removable plates (10 and 11) by pressing the
buttons (2 and 6).



— Remove the tray (5).

— Remove the remaining products from the removable
plates (10 and 11), wash the plates (10 and 11) with warm
water and a neutral detergent, then dry thoroughly.

Notes: removable plates are dishwasher-safe.

— Wash the tray (5) with warm water and a neutral detergent
and then dry it thoroughly.

— After cooking fish brush the frying plates with lemon juice
to remove the fishy flavor.

— Clean the grill body with a soft, slightly damp cloth and

ENGLISH

— Install the removable plates (10 and 11) and the tray (5)
back to their places.

— Do not use abrasives, solvents or metal sponges for
cleaning the removable plates (10 and 11) and the grill
body, as they can damage the non-stick coating or the
outer surface of the grill body.

— Never immerse the grill, power cord and cord plug into
water!

Attention! To avoid electric shock, do not immerse the unit

into water or any other liquids.

then wipe it dry.
TROUBLESHOOTING

Malfunction

Possible cause

Solution methods

One of the frying plates
doesn’t heat up

Removable plate is not installed properly

Unplug the unit.
Install the removable plate until clicking and switch
the unit on again

Electrical wiring of the unit is malfunctioning

Contact the service center

Electrical control unit is malfunctioning

Contact the service center

Heating element is malfunctioning

Contact the service center

The unit does
not switch on

The power plug is not completely inserted
into the socket

Insert the power plug into the mains socket
completely

Mains socket is malfunctioning

Connect the unit to another socket

RCD actuated

Unplug the unit. Eliminate the possible cause of
the RCD actuation.
If the problem remains, apply to the service center

The display doesn’t show
the temperature readings
when you connect the
meat thermometer

The meat thermometer is malfunctioning

Replace the thermometer with a good one

Electrical control unit is malfunctioning

Contact the service center

The frying plates heating
doesn’t switch off

The temperature sensor works improperly

Contact the service center

E1 appear on the digital

Open circuit between NTC and control panel

Disconnect the power supply and contact the

display service center
E2 appear on the digital | Short circuit between NTC and control panel | Disconnect the power supply and contact the
display service center
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STORAGE

¢ Clean the grill before taking it away for storage.

¢ Keep the unitin a dry cool place out of reach of children
and disabled persons.

* You can store the unit in vertical position to save space.
To do this, set the lock (4) to the vertical position thus
locking the grill in closed position.

TRANSPORTATION

¢ Electrical appliances are transported by all means of
transport in accordance with the cargo transportation
rules applicable for a particular type of transport. Use the
original package for transportation.

¢ Before placing the grill in the packaging for transporta-
tion, it is necessary to switch the lock (4) into a vertical
position in order to prevent accidental opening of the
frying plates during transportation. Transportation of the
unit should exclude the possibility of direct exposure to
precipitation and aggressive environments.

DELIVERY SET

Grill press - 1 pc.

Removable plate - 2 pcs.

Cleaning tool - 1 pc.

Meat thermometer - 1 pc.
Instructions with warranty card — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Rated input power: 1600 W

RECYCLING

|

For environment protection do not throw out the unit and
the batteries (if included), do not discard the unit and the
batteries with usual household waste after the service life
expiration; apply to specialized centers for further recycling.
The waste generated during the disposal of the unit is
subject to mandatory collection and consequent disposal
in the prescribed manner.

For further information about recycling of this prod-
uct apply to a local municipal administration, a dis-
posal service or to the shop where you purchased this
product.

The manufacturer preserves the right to change design,
structure and specifications not affecting general prin-
ciples of the unit operation without a preliminary notifi-
cation due to which insignificant differences between
the manual and product may be observed. If the user
reveals such differences, please report them via e-mail
info@rondell.ru for receipt of an updated manual.

Unit operating life is 3 years

Guarantee
Details regarding guarantee conditions can be obtained
from the dealer from whom the appliance was purchased.
The bill of sale or receipt must be produced when making
any claim under the terms of this guarantee.
This product conforms to the EMC Directive
c E 2014/30/EU and to the Low Voltage Directive
2014/35/EU.



KONTAKTGRILL RDE-1701

Der Kontaktgrill wird fiir die Zubereitung von Fleisch, Fisch oder
Gemiuse verwendet. Durch die Grill-Konstruktion kénnen Sie
das Gerat als Kontaktgrill oder eine oder zwei offene Bratplatten
verwenden.

BESCHREIBUNG
Griff
Entriegelungstaste fiir die abnehmbare obere Platte
Knopf zum Umdrehen des Grills um 180°
Halterung der oberen Arbeitsflache
Fettsammelschale
Entriegelungstaste fiir die abnehmbare untere Platte
Aufbewahrungsfach fiir den Thermofiihler
Ein-/Ausschalttaste
Bestatigungstaste

. Abnehmbare untere Platte

. Abnehmbare obere Platte

. Sensorischer LED-Bildschirm

. Geriffelte Seite der abnehmbaren Platte

. Glatte Seite der abnehmbaren Platte

. Thermofiihler

. Anschlussbuchse fiir den Thermofiihler

ACHTUNG!

Als zusétzlicher Schutz gegen ein mégliches Stromschlagrisiko
ist es zweckmaBig, einen Fl-Schalter mit Nennstrom maximal
bis 30 mA im Stromversorgungskreis aufzustellen, wenden Sie
sich dafiir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMASSNAHMEN

Vor der ersten Nutzung des Gerats lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und bewah-
ren Sie diese wahrend der ganzen Betriebszeit des Gerats.
Benutzen Sie den Grill nur bestimmungsmaRig und laut der
Bedienungsanleitung. Nicht ordnungsgeméfe Nutzung des
Gerats kann zu seiner Stérung flihren und einen gesundheitli-
chen oder materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen.

* Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieRen des Gerats
ans Stromnetz, dass die Spannung des Gerats und
Netzspannung lbereinstimmen.

Das Netzkabel ist mit einem «Eurostecker» ausgestattet;
schalten Sie diesen in eine Steckdose mit sicherer Erdung ein.
Verwenden Sie keine Adapterstecker beim AnschlieRen des
Gerats ans Stromnetz, um das Brandrisiko zu vermeiden.
Verwenden Sie den Grill im Freien nicht.

Lassen Sie den laufenden Grill niemals unbeaufsichtigt.
Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen, standfesten und
warmebesténdigen Oberflache fern von Feuchtigkeits-,

DEUTSCH

Wérmequellen und offenem Feuer so auf, dass ein freier
Zugang zur Steckdose gewahrt wird.

Stellen und benutzen Sie den Grill in der Nahe von leicht-
entziindbaren Materialien oder Flussigkeiten, sowie auch
Gegenstanden, die durch Warme verzogen werden, nicht.
Stellen Sie wahrend des Betriebs keine Gegenstande auf
das Gerat.

Benutzen Sie das Gerat in gut beliifteten Raumen.

Um Entziindung zu vermeiden, stellen Sie das Gerat auf
keinen Fall in der Nahe von Vorhangen oder Gardinen und
bedecken Sie es wahrend des Betriebs nicht.

Seien Sie vorsichtig: wéhrend des Betriebs wird das
Gerédtegehéuse stark erhitzt, beriihren Sie heille Oberflachen
nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

¢ Huten Sie sich vor aus den Arbeitsflachen-Zwischenrau-
men austretendem Dampf. Seien Sie vorsichtig, halten Sie
lhre Hande und andere offene Korperteile von den Arbeits-
flachen fern.

Es ist nicht gestattet, das Gerét fiir die Zubereitung von
gefrorenen Nahrungsmitteln zu benutzen, tauen Sie die
Nahrungsmittel vor der Zubereitung auf.

ACHTUNG! Nehmen Sie die Nahrungsmittel nach der
Zubereitung sofort heraus, ihr langeres Bleiben im eingeschal-
teten Gerét kann zu ihrer Entziindung fiihren.

¢ Es ist nicht gestattet, die zubereiteten Nahrungsmittel mit
scharfen Metallgegenstéanden, die die Antihaftbeschichtung
der Arbeitsflachen beschadigen kénnen, herauszunehmen.
Benutzen Sie immer das fiirs Geschirr mit Antihaftbeschich-
tung geeignete Zubehor.

Stellen Sie den heilen Grill nicht um, warten Sie ab, bis es
vollstandig abkuhlt.

Trennen Sie den Kontaktgrill vor der Reinigung und wenn Sie
ihn nicht benutzen vom Stromnetz ab.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch nicht
herabhéngt, sowie heilBe Oberflichen oder scharfe
Kichenmébelkanten nicht ber(hrt.

Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen am
Netzkabel zu ziehen, halten Sie den Netzstecker und ziehen
Sie diesen aus der Steckdose vorsichtig heraus.

Berlihren Sie das Grillgehduse und den Netzstecker mit nas-
sen Handen nicht.

Es ist nicht gestattet, das Gerat in der Nahe vom Kichen-
waschbecken zu benutzen und der Feuchtigkeit auszusetzen.
Stellen Sie das Gerat in keiner Nahe von Badewannen, Wasch-
becken oder anderen mit Wasser gefilllten Behaltern auf.
Tauchen Sie das Netzkabel, den Netzstecker oder den Grill
selbst nie ins Wasser oder andere Flissigkeiten, um das
Stromschlagrisiko zu vermeiden. Wenn es trotzdem der Fall
ist, BERUHREN Sie den Grill NICHT, nehmen Sie unverziig-
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lich den Netzstecker aus der Steckdose heraus, erst danach
holen Sie das Gerat aus dem Wasser heraus.

* Wenden Sie sich an einen autorisierten (bevollmachtigten)
Kundendienst hinsichtlich weiterer Geratenutzung.

¢ Das Gerat ist ausschlieRlich fur die Nutzung zu Hause aus-
gelegt und ist nicht fiir die Nutzung im Freien bestimmt.

¢ Lassen Sie Kinder das Gerategehduse und das Netzkabel
wahrend des Grillbetriebs nicht beriihren.

¢ Dieses Gerét ist nicht fiir den Gebrauch von Kindern geeignet.

¢ Das Gerét ist nicht zur Verwendung durch Personen (ein-
schlieBlich Kinder) mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangeln-
der Lebenserfahrung oder Wissen vorgesehen, soweit sie
sich nicht unter Aufsicht einer fiir ihre Sicherheit verant-
wortlichen Person befinden oder keine entsprechenden
Geratenutzungsanweisungen bekommen haben.

¢ Kinder sollen beaufsichtigt werden, damit sie mit dem Gerat
nicht spielen.

¢ Wahrend des Betriebs und der Betriebspausen stellen Sie
das Gerat an einem fiir Kinder unzuganglichen Ort auf.

¢ Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie Plastiktiiten, die
als Verpackung verwendet werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder Verpackungs-

follen nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Priifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels und des
Netzsteckers regelmaBig.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom Hersteller,
Kundendienst oder ahnlich qualifiziertem Personal ersetzt
werden, um Gefahren zu vermeiden.

¢ Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu reparieren.
Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstéandig auseinanderzu-
nehmen, bei der Feststellung jeglicher Beschadigungen oder
im Sturzfall trennen Sie das Geréat von der Steckdose ab und
wenden Sie sich an einen autorisierten (bevollmachtigten)
Kundendienst unter Kontaktadressen, die im Garantieschein
und auf der Webseite www.rondell.ru angegeben sind.

¢ Transportieren Sie das Geréat nur in der Fabrikverpackung.

¢ Bewahren Sie das Gerét an einem fiir Kinder und behinderte
Personen unzuganglichen Ort auf.

DIESES GERAT IST NUR FUR DEN HAUSHALTSGEBRAUCH
BESTIMMT. KOMMERZIELLE NUTZUNG UND GERATEVER-
WENDUNG IN BETRIEBSBEREICHEN UND ARBEITSRAU-
MEN SIND VERBOTEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Falls das Gerét bei niedrigen Temperaturen transportiert
oder aufbewahrt wurde, lassen Sle es bel der Raumlufttem-
peratur nicht iger als drei Stund

— Vergewissern Sie sich vor dem ersten Einschalten des
Gerats, dass die Netzspannung und die am Gerategehause
angegebene Spannung Ubereinstimmen.

— Betreiben Sie das Gerat bei einer 50-Hz-Wechselstromfre-
quenz, fir den Geratebetrieb bei der angemessenen Nenn-
frequenz ist keine Einstellung erforderlich.

— Nehmen Sie den Grill aus der Verpackung heraus und ent-
fernen Sie alle Verpackungsmaterialien, wischen Sie das
Grillgehduse mit einem leicht angefeuchteten Tuch ab,
danach trocknen Sie es ab.

— Wickeln Sie das Netzkabel véllig ab.

— Stellen Sie den Grill auf einer ebenen warmebestandigen
Oberflache fern von allen Kiichenwarmequellen (wie Gas-,
Elektroherd oder Kochflache so auf, dass ein freier Zugang
zur Steckdose gewahrt wird) auf.

— Stellen Sie den Grill so auf, dass ein Abstand von mindestens
20 cm von der Wand bis zur Basis des Grills verbleibt und der
freie Platz Gber dem Grill mindestens 30 cm betragt.

— Stellen und benutzen Sie den Grill in der Nahe von leicht-
entziindbaren Materialien oder Flussigkeiten, sowie auch
Gegenstanden, die durch Warme verzogen werden, nicht.

— Benutzen Sie das Gerat in gut bellfteten Rdumen.

— Drehen Sie die Halterung (4) der oberen Arbeitsflache und
entriegeln Sie sie.

Bevor Sie den Grill zum ersten Mal zum Kochen verwenden,

missen die Arbeitsflachen und die Wechselplatten vorbereitet

werden. Dazu:

— Fassen Sie den Griff (1) an, und machen Sie den Grill auf.

— Drlicken Sie die Taste (6) (Abb. 1) und entfernen Sie die
untere Platte (10) (Abb. 2).

— Driicken Sie die Taste (2) und entfernen Sie die obere Platte (11).

— Ziehen Sie die Schale (5) heraus.

— Spllen Sie die Schale (5) und Platten (10 und 11) mit
Warmwasser und neutralem Waschmittel und trocknen Sie
sie sorgfaltig ab.

Anmerkung: abnehmbare Platten kénnen in der Geschirrsplil-

maschine gewaschen werden.

— Stellen Sie die Platten (10 und 11) zuriick auf, richten Sie
dazu die Schlitze an den Platten (10 und 11) an den hin-
teren Halterungen aus und driicken Sie abwechselnd auf die
Vorderseite der Platten, bis die Tasten (2 und 6) einrasten.

— Stellen Sie die Schale (5) zuriick auf.

— Vor der Nutzung des Grills schmieren Sie die Antihaftbe-
schichtung der Platten (10 und 11) mit kleiner Menge Pflan-
zendl ein, und verteilen Sie es gleichmaRig, entfernen Sie
das Restpflanzendl mit einem Papiertuch.

— Machen Sie den Grill zu und stecken Sie den Netzstecker in
die Steckdose ein, dabei blinkt die Netzkontrolleuchte auf der
Taste (8) und ertont ein kurzes Tonsignal.



— Driicken Sie die Taste (8), um den Grill einzuschalten, dabei

ertont ein Tonsignal, leuchtet der Bildschirm (12) auf und die
_Betriebskontrolleuchte leuchtet dauerhaft.

— Wabhlen Sie den gewiinschten Kochbetrieb durch Driicken
der entsprechenden Taste auf dem Bildschirm (12) aus.

— "Driicken Sie die Bestétigungstaste (9), um die Auswahl zu
bestatigen, dabei ertont ein kurzes Tonsignal.

— Auf dem Bildschirm (12) leuchtet die Aufschrift <tHEIZUNG»,
die Platten beginnen sich auf die eingestellte Temperatur
zu erwarmen.

BETRIEBSSTUFEN
Der Grill verflgt Gber 11 Kochbetriebe

DEUTSCH

Wenn der Grill warm ist, ertont dreimal ein Tonsignal und auf dem
Bildschirm (12) wird «<PRODUKT HINZUFUGEN» angezeigt.
Schalten Sie den Grill durch Driicken der Taste (8) aus.
Fassen Sie den Griff (1) an, und machen Sie den Grill auf.
Warten Sie, bis der Grill vollstandig abgekihlt ist, und ent-
fernen Sie das restliche Ol von den abnehmbaren Platten
(10 und 11) mit einem Papiertuch.

Anmerkung: Die Heizelemente verbrennen bei der ersten Nutzung
des Gerats, es kann zur Entstehung von einer kleinen Menge
Rauch und Fremdgeruch fiihren. Es ist normal und ist kein Defekt.

Aufwarmtem- Zubereitungs- Die Temperatur des
Nr. | Betrieb o Aufwarmzeit o~ | Kochzeit Produktes nach dem
peratur, °C temperatur, °C Thermofiihler, °C
1 | Mit blut Steak, gerostet 220 4 Min 2 Sek 230 1 Min 57
mit Blut
2 [Halb Steak, mittlerer 220 4 Min 2 Sek 230 1 Min 30 Sek 62
durchge- | Braten
braten
3 |Fastvoll- | Steak, fast 220 4 Min 2 Sek 230 2 Min 65
braten Vollbraten
4 | Vollbraten | Steak, Vollbraten 220 4 Min 2 Sek 230 3 Min 20 Sek 71
5 @ Huhn 200 4 Min 2 Sek 220 4 Min 20 Sek
6 Hamburger . .
= 100 2 Min 210 2Min
7 @ Panini 160 4 Min 2 Sek 180 1 Min 45 Sek
8 g Wiirstchen 160 4 Min 2 Sek 180 4 Min 30 Sek
9 @ Fisch 190 4 Min 2 Sek 210 5 Min
10 é Bacon 190 4 Min 2 Sek 220 1 Min 50 Sek
1 @ Gemise 170 4 Min 2 Sek 200 2 Min 10 Sek
12 M Multikoch 80-230 2-6 Min 80-230 60 Min
..... 19 e
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Um einen Betrieb auszuwahlen, driicken Sie die entspre-
chende Taste und bestatigen Sie die Auswahl durch Driicken
der Taste (9).

Wenn der Handbetrieb ausgewahlt ist, ist es moglich, unter-
schiedliche Temperaturen fiir die obere und untere Platte von
80 °C bis 230 °C in 10 °C-Schritten einzustellen.

NAHRUNGSMITTELZUBEREITUNG IM GRILL

¢ Stellen Sie sicher, dass die abnehmbaren Platten (10 und 11)
eingelegt und verriegelt sind.

Stellen Sie sicher, dass die Schale (5) eingesetzt ist.
Achtung! Ohne die eingelegten abnehmbaren Platten (10 und
1 1) darf der Grill nicht eingeschaltet werden.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose, dabei leuch-
tet die Betriebskontrolleuchte (8) auf und es ertont ein kur-
zes Tonsignal.

Driicken Sie die Taste (8), um den Grill einzuschalten, der
Bildschirm (12) leuchtet auf, es ertdnt ein Tonsignal und die
Betriebskontrolleuchte leuchtet dauerhaft.

Wahlen Sie den gewilnschten Kochbetrieb, indem Sie die
entsprechende Taste auf dem Bildschirm (12) dricken, und
es ertdnt ein kurzes Tonsignal.

Zur Bestatigung der Wahl driicken Sie die Taste (9).

Auf dem Bildschirm (12) leuchtet die Aufschrift «<HEIZUNG»,
die Platten beginnen sich auf die eingestellte Temperatur
zu erwarmen.

Wenn der Grill warm ist, ertdnt dreimal ein Tonsignal und
auf dem Bildschirm (12) wird «<PRODUKT HINZUFUGEN»
angezeigt.

Fassen Sie den Griff (1) an, und machen Sie den Grill auf.
Positionieren Sie die Produkte auf der Unterseite des Grills
und senken Sie die obere Arbeitsflache ab. Hiiten Sie sich
vor den Verbrennungen durch mégliche Fliissigkeits- oder
Fettspritzer.

Um mit dem Kochen zu beginnen, driicken Sie die Taste (9),
dabei ertont ein Tonsignal.

Nach Beendigung des Kochprogramms erténen drei kurze
Tonsignale und der Grill wechselt in den Wartezustand.
ACHTUNG! Wiéhrend des Betriebs werden die Arbeitsfldchen
und das Grillgehduse stark erhitzt, beriihren Sie heille
Oberflachen nicht, um Verbrennungen zu vermeiden. Beriihren
Sie das Gerétegehduse mit ungeschiitzten Handen nicht.

¢ Nachdem die Lebensmittel gekocht sind, fassen Sie den
Griff (1) an und heben Sie die obere Arbeitsflache bis zum
Anschlag an.

Legen Sie die zubereiteten Nahrungsmittel mit hitzebestén-
digem Holz- oder Kunststoff-Kiichenzubehor in ein geeigne-
tes Geschirr um.

Anmerkung:

— Die obere Arbeitsflache ist so konstruiert, dass Sie ihre
Position an die Dicke von Lebensmitteln (z. B. Panini oder
Burger) anpassen kénnen.

Beim gleichzeitigen Kochen mehrerer Gerichte achten Sie
darauf, dass die Produkte die gleiche Dicke haben, damit
die obere Arbeitsfldche gleichméaBig gedriickt wird.
Driicken Sie die Taste (9), um die Zubereitung jederzeit zu
stoppen.

Schalten Sie den Grill durch Driicken der Taste (8) aus.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose heraus.
Warten Sie, bis der Grill vollstandig abgekiihlt ist und reinigen
Sie ihn.

Verwendung des Thermofiihlers

Um die Temperatur im zubereiteten Gargut genau zu bestim-
men, verwenden Sie den Thermofiihler.

Anmerkungen:

verwenden Sie den Thermofiihler nur, wenn Sie ein Steak
kochen.

schlieBen Sie den Thermofiihler an, bis der Kochbetrieb
ausgewdhlt ist.

SchlieRen Sie den Thermofiihler an die Buchse (16) an,
dabei wird die gemessene Temperatur auf dem Bildschirm
angezeigt.

Schieben Sie den Thermofiihler vorsichtig in das Fleisch,
wahlen Sie einen dicken Teil aus und richten Sie den
Thermofiihler in die Mitte des Fleischstiicks.

Der Griff des Thermofiihlers muss sich auferhalb der
Arbeitsflachen befinden.

Die Ubereinstimmung der Temperatur in der Mitte des Produkts
mit den verschiedenen Bratgraden (je nach Fleischart) ist in der
Tabelle im Abschnitt «tBETRIEBSARTEN» aufgefiihrt:

Nutzung des Grills als offene Bratflache

In diesem Modus befinden sich die oberen und unteren
Arbeitsplatten in derselben horizontalen Ebene und erzeugen
eine vergroferte Bratflache.

— Um den Grill um 180° zu &ffnen, greifen Sie den Griff (1) und
o6ffnen Sie die obere Arbeitsflache um 90°.

Halten Sie die obere Arbeitsflache am Griff fest, schieben Sie
die Halterung (3) und 6ffnen Sie den Grill um 180° (Abb. 3).
Installieren Sie die Wechselplatten wie es oben beschrie-
ben ist. Je nach Art der zubereiteten Speisen konnen Sie
die Platten in verschiedenen Kombinationen aufstellen (Abb.
3,4,5).

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose, dabei blinkt
die Netzkontrollleuchte auf der Taste (8) und ertdnt ein
kurzes Tonsignal.



— Driicken Sie die Taste (8), um den Grill einzuschalten, der
Bildschirm (12) leuchtet auf und die Betriebskontrolleuchte
leuchtet dauerhaft.

— Wahlen Sie den gewiinschten Kochbetrieb, indem Sie die
entsprechende Taste auf dem Bildschirm (12) driicken, und
es ertdnt ein kurzes Tonsignal.

— Zur Bestatigung der Wahl driicken Sie die Taste (9).

— Auf dem Bildschirm (12) leuchtet die Aufschrift «<HEIZUNG»,
die Platten beginnen sich auf die eingestellte Temperatur
zu erwarmen.

— Wenn der Grill warm ist, ertont dreimal ein Tonsignal und
auf dem Bildschirm (12) wird «<PRODUKT HINZUFUGEN»
angezeigt.

— Legen Sie die Produkte vorsichtig auf die Wechselplatten.

— Nachdem die Produkte gekocht sind, legen Sie sie mit hit-
zebestandigem Holz- oder Kunststoff-Kiichenzubehér in
ein geeignetes Geschirr um.

— Schalten Sie den Grill aus, indem Sie die Taste (8)
driicken, und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose heraus.

— Bevor das Gerat zu reinigen, warten Sie ab, bis es vollstan-
dig abkdhlt.

REINIGUNG UND PFLEGE

— Reinigen Sie den Grill nach jedem Gebrauch.

DEUTSCH

— Entfernen Sie die Wechselplatten (10 und 11) durch Driicken
der Tasten (2 und 6).

— Entfernen Sie die Schale (5).

— Entfernen Sie Speisereste von den Wechselplatten (10
und 11), waschen Sie die Wechselplatten (10 und 11) mit
warmem Wasser und einen neutralen Waschmittel und trock-
nen Sie sie anschlieBend griindlich ab.

Anmerkung: abnehmbare Platten

Geschirrsptilmaschine gewaschen werden.

— Spilen Sie die Schale (5) mit warmem Wasser und einem
neutralen Waschmittel ab und trocknen Sie sie griindlich ab.

— Nach dem Kochen des Fisches fetten Sie die Arbeitsplatten
mit Zitronensaft ein, um den Fischgeschmack zu entfernen.

— Wischen Sie das Grillgehduse mit einem weichen, leicht
angefeuchteten Tuch ab, danach trocknen Sie es ab.

— Stellen Sie die Wechselplatten (10 und 11) und die Schale
(5) zuriick auf.

— Verwenden Sie zum Reinigen der Wechselplatten (10 und
11), des Grillgehduses keine Abrasivmittel, Losungsmittel
oder Metallschwédmme, da diese die Antihaftoberflache oder
die AuBenseite des Grillgehduses beschadigen kénnen.

— Tauchen Sie den Grill, das Netzkabel und den Netzsteckers
ins Wasser nicht ein!

Achtung! Tauchen Sie das Gerét ins Wasser oder jegliche

andere Fliissigkeiten nicht ein, um das Stromschlagrisiko zu

kénnen in

der

— Offnen Sie die Arbeitsflachen vollstéandig und lassen Sie den  vermeiden.
Grill auf Raumtemperatur abkuhlen.
ERKENNUNG UND FEHLERBEHEBUNG
Fehler Maogliche Ursache Behebung

Eine der Arbeitsflachen
heizt sich nicht auf

Die Wechselplatte ist nicht
vollstandig installiert

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Setzen Sie die Wechselplatte ein, bis sie einrastet, und schalten
Sie das Gerat wieder ein

Die elektrische Verdrahtung des
Gerats ist defekt.

Wenden Sie sich an das Kundendienst

Elektronisches Steuergerat ist defekt

Wenden Sie sich an das Kundendienst

Heizelement ist defekt

Wenden Sie sich an das Kundendienst

Das Gerat lasst sich nicht
einschalten

Der Netzstecker ist nicht vollstandig
in die Steckdose eingesteckt

Stecken Sie das Netzstecker vollstandig ein

Netzsteckdose ist defekt

SchlieBen Sie das Gerat an eine andere Steckdose an

Fl-Schalter hat funktioniert

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Beseitigen Sie
die mégliche Ursache fiir das Auslsen des FI-Schalters.
Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an das

Kundendienst




DEUTSCH

Fehler

Mogliche Ursache

Behebung

Beim AnschlieRen des
Thermofiihlers wird keine
Temperatur auf dem
Bildschirm angezeigt

Thermofiihler ist defekt

Ersetzen Sie den Thermofiihler durch einen funktionsfahigen

Elektronisches Steuergerat ist defekt

Wenden Sie sich an das Kundendienst

Die Erwarmung der
Arbeitsflachen wird nicht
abgeschaltet

Defekter Temperatursensor

Wenden Sie sich an das Kundendienst

Der Fehler E1 wird auf dem
Bildschirm angezeigt

Es ist ein Stromkreisbruch zwischen

dem Temperatursensor und der
Bedienungsplatte aufgetreten

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und wenden Sie
sich an einen autorisierten Kundendienst

Der Fehler E2 wird auf dem
Bildschirm angezeigt

Es ist ein Kurzschluss zwischen
dem Temperatursensor und der

Bedienungsplatte aufgetreten

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und wenden Sie
sich an einen autorisierten Kundendienst

AUFBEWAHRUNG
Reinigen Sie den Girill, bevor Sie das Geréat zur langeren
Aufbewahrung wegpacken

* Bewahren Sie das Geréat an einem trockenen, kiihlen und
fiir Kinder und behinderte Personen unzugénglichen Ort auf.

¢ Das Gerat kann vertikal gelagert werden, sodass es weni-
ger Platz bendtigt. Dazu muss die Halterung (4) in die
senkrechte Position gebracht werden, wodurch der Girill
geschlossen verriegelt wird.

TRANSPORTIERUNG
Der Transport von Elektrogeraten erfolgt mit allen
Transportmitteln gemaR den fiir die jeweilige Transportart
geltenden Guterbeférderungsvorschriften. Verwenden Sie
beim Beférderung des Gerats die Originalverpackung.

¢ Vor dem Einlegen des Grills in die Transportverpackung
muss die Halterung (4) in die senkrechte Position gebracht
werden, um ein versehentliches Offnen der Arbeitsflachen
wahrend des Transports zu verhindern. Die Transportierung
von Geraten sollte die Mdglichkeit einer direkten Einwirkung
von Niederschlagen und aggressiven Umgebungen auf sie
ausschlieRen.

LIEFERUMFANG

Kontaktgrill — 1 St.

Abnehmbare Platte — 2 St.
Reinigungswerkzeug — 1 St.

Thermofiihler — 1 St.

Bedienungsanleitung mit Garantiekarte — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Nennleistungsaufnahme: 1600 W

ENTSORGUNG

|

Zwecks Umweltschutz nach Beendigung der Nutzungsdauer
des Gerétes und der Batterien (falls mitgeliefert), werfen
Sie diese zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen
nicht weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden Abfalle
sind unbedingt zu sammeln und weiter ordnungsméagig zu ent-
sorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei lhrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschéaft, wo Sie dieses
Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design, Konstruktion
und die das gemeine Gerétebetriebsprinzip nicht beeinflus-
sende technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verdndern, deswegen kann sich die Betriebsanleitung
vom Gerét gering unterscheiden. Bei Feststellung solcher
Unterschiede bitte teilen davon per E-Mail info@rondell.ru fiir
eine aktualisierte Betriebsanleitung mit.

Gerétenutzungsdauer betrdgt 3 Jahre

q3

Dieses Produkt entspricht der EMV-Richtlinie
2014/30/EU und der Niederspannungsrichtlinie
2014/35/EU.
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TAPAHTUINHbBIN TAJTIOH

yCNnoBWSA rapaHTMiNHOro obcnyxvBaHug

EZNHAS CTIPABOYHASI CJIY)KBA/CALL CENTER:
+7 (495) 921-01-70

YBaxxaemble nokynarenu!
TpebyiiTe OT NpoAaBLa 3aMoIHEHUS rAPAHTUHOIO TanoHa, BKJI04Asi OTPbLIBHbIE KYMOHBbI.
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Pycckuti
. YBaxcaembliii nokynarenb!
RONDELL 6narogaput Bac 3a Baw BbIGOp 1 rapaHTUPyeT BbICOKOE KauyeCTBO PaboTbl
npuoGpeTeHHOro Bamu NpuGopa npu co6i0ieHMU NPaBUN ero aKcnayaTauum.

Cpok rapaHTum Ha Bce Npubopbl — 12 MecsiLEeB Co AHS NOKYNKW. [IaHHBIM rapaHTUAHBIM TaNIOHOM NPOU3BOAUTENb NOATBEPXAAET
MCNpPaBHOCTb AaHHOro nNpubopa 1 6epeT Ha cebs 06513aTeNbCTBO MO 6ECNNAaTHOMY YCTPAHEHMIO BCEX HEMCMPABHOCTEN, BO3HVIK-
KX N0 BMHE Npou3BoauTens. MapaHTUiHbIA PEMOHT MOXET ObITb NPOM3BELEH B IIOOOM aBTOPM3MPOBAHHOM CEPBUC-LEHTPE,
yKa3aHHOM Ha caite www.rondell.ru.

YcnoBus rapaHTUIMHOrO 06CNyXUBaHUs:

1. MapaHTVs geincTsyeT Npy COBMIOAEHNM CEAYIOLLMX YCIIOBU 0DOPMIEHNS:

*  MPaBUILHOE 1 YETKOE 3aMOJTHEHNE OPUIMHANILHOO rapaHTuitHoro TanoHa RONDELL ¢ ykasaHuem HanMeHOBaHWsS MOAENH,
ee CepUNHOro Homepa, AaTbl NPOAAXWN, NPV HANN4YMK Nevatn GupMbl-NpoaasLia U NOANUCH NpeacTaBuTens GrpPMbl-npo-
[aBLa B rapaHTUItHOM TaloHe, Nnevarteii Ha KaxA0M OTPbIBHOM KyNOHe, NOANMCH NoKynaTens;

MpousBoanTenb ocTaBsET 3a COOOI NPaBO Ha 0TKa3 B rapaHTUtHOM 0O6CNYXMBaHW B CIly4ae HENPEeA0CTaBEHMS BbilLEyKa-

3@HHbIX AOKYMEHTOB, WAV €CIN MHDOPMALIMS B HUX OyAEeT HEeMoNHOM, Hepa3bopyMBONA, MPOTVBOPEYNBOIA.

2. TapaHTWs oeicTByeT Npy COGMIOAEHUN CNeAyIOLLIX YCIOBUWIA SKCTyaTaLyn:

*  MCMonb30BaHve Nprubopa B CTPOroM COOTBETCTBUM C MHCTPYKLMEN MO 3KCyataumm;

+ cobnofeHne npasun n TpeboBaHnii 6e30nacHoCTU.

3. lapaHTus He BK/oYaeT B ce0s Nepuroamyeckoe 06CyXMBaH1e, YUCTKY, YCTAHOBKY, HACTPOVKY Npubopa Ha AoMY Y BnafensLa,
a TaKke ecTeCTBEHHbI M3HOC Npubopa.

4. Cnyyaw, Ha KOTOPbIE raPaHTVS HE PACNPOCTPAHSETCS:

+  MexaHu4eckue NnoBpexaeHus;

+ HecobMiofieHNe YCNOBWMIA 3KCTyaTaLm in oLIMGOYHbIE AeCTBUS BNaaenbLa;

* HenpaswubHas yCTaHOBKA, TPAHCMOPTUPOBKA;

+ CTuXUiiHble 6eACTBUS (MOMHMS, NOXap, HABOAHEHUE U T.M.), & TakXe APYrue NpuyMHbl, HAXOAALLMECS BHE KOHTPONS NPO-

[AaBLa 1 U3roToBUTENS;

nonajaHue BHyTPb Npu6opa NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XUAKOCTEN, HACEKOMBIX;

PEMOHT U/ BHECEHWE KOHCTPYKTUBHBIX U3MEHEHUIN HEeYNONHOMOYEHHbIMV ML aMU;

1Ccrnonb3oBaHue npubopa B npodeccnoHanbHbIX LENsx (Harpy3ka npesbILaeT ypoBeHb ObITOBOrO NMPUMEHEHUS);

noaklo4eHre npmubopa K NUTalLWMUM, TENEKOMMYHUKALMOHHLIM U KaBenbHbIM CETSIM, HE COOTBETCTBYOLWMM locyaap-

CTBEHHbIM TexHu4yeckum CTaHaapTam;

4K1CTKa ayAMOroNoBOK, MPUBOAOB A1 CHUTLIBAHUS MHOPMALIMK C HOCUTENEN Pa3INYHbBIX TUMOB;

BbIXO/, 3 CTPOSI NEPEUNCIIEHHBIX HUXE NPUHAANEXHOCTEN U3LENUS, ECNIN UX 3aMEHa NPEAYCMOTPEHA KOHCTPYKLMEN 1 He

CBsi3aHa C pa3bopKoii n3penvs:

a) NynbTbl AUCTAHLMOHHOMO YNpaB/eHnsl, akkyMyasTopHble 6atapeun, anemeHTbl NuTaHus (6atapeiku), BHewHve 610kn
nUTaHUs 1 3apsiiHble YCTPONCTBA;

6) pacxofHble MaTepuanbl U akceccyapsl (ynakoBka, Yexsibl, PEMHU, CYMKU, CETKU, HOXW, KONBbl, Tapenku, noacTasku,
peLueTky, BePTENbI, LNAHMW, TPYOKW, LETKM, HAcaAKM, NbiNecOOPHUKU, GUALTPLI, NOFIOTATENN 3anaxa).

Ans npubopos, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa ¢ HENOAXOAALLVMM WU UCTOLLEHHbIMY BaTapeiikamu;

Ansa nprbopos, paboTaloLyX OT akKyMyNsiTOPOB — /loOble MOBPEXAEHWS, BbI3BaHHbIE HAPYLLUEHUSMV NPaBun 3apsaku

1 NoA3apsakn akkyMmynsaTopos.

. ana 6pI/ITB — cMATas Unv nopBaHHas ceTka.

5. Hacrosias rapaHTus NpeA0CTaBASETCS N3rOTOBUTENEM B AOMONHEHWE K NPaBaM NOTPEOUTENS, YCTAHOBNEHHBLIM AENCTBYIO-
LM 3aKOHOAATENLCTBOM, U HY B KOE MEPE HE OrpaHnyMBaeT UX.

6. Mpon3BoauTeNnb He HeceT OTBETCTBEHHOCTWM 3@ BO3MOXHbIA BpeA, MPSIMO WM KOCBEHHO HAHECEHHbI NpoayKuven
«RONDELL>, moasm, AOMALLIHAM XUBOTHBIM, UMYLLECTBY MOTPEBUTENS /WA MHBIX TPETLMX ML, B CAly4ae, €GN 3TO NPOM30-
LU0 B pe3ynbTate HeCOOI0AEH NS NPABUIT M YCNIOBUIA 9KCMTyaTaLym, yCTaHOBKU N3LAENVIS; YMbILLAEHHBIX U/WN HEOCTOPOXHbIX
[encTBuin (6e30eCTBUIA) NOTPEBUTENS /UK UHBIX TPETBUX NNL, AENCTBUS 0OCTOATENBCTB HENPEOAOMMO CUSbI.
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English
Dear Customer!
RONDELL appreciates your choice and guaranties the high quality
of the purchased appliance operation under keeping of service rules.

The guarantee period for all devices is 12 months from the date of purchase. By this guarantee book the manufacturer
confirms the good working condition of the device and undertakes the obligation to repair any defects which may arise
through the fault of the manufacturer free of charge. Warranty service is available at any authorized service center enlisted
on the site www.rondell.ru.

Guarantee service conditions

1. The guarantee is valid if the following issuance conditions are observed:

« correct and precise filling in the original RONDELL warranty card with mentioning model name, its serial number,
date of sale, with seal of Seller and signature of Seller’s representative in the warranty card, seals on each tear-off
coupon, Buyer’s signature;

The manufacturer retains the right to refuse guarantee service in case of failure to submit the above-mentioned docu-

ments, or if the information they contain is incomplete, illegible or contradictory.

2. The guarantee is valid if the following operating conditions are observed:

- the device is used in strict accordance with the operating instructions;

« the safety rules and requirements are observed.

3. Warranty does not include periodic maintenance, cleaning, installation, adjustment of device at the owner’s home, as
well as natural device wear and tear.

4. Cases not covered by the guarantee:

+ mechanical impairments;

+ non-observance of operating conditions or faulty action of the owner;

- incorrect installation or transportation;

« natural hazards (lightning, fire, flooding etc.), as well as other causes beyond the control of the seller and manufac-
turer;

« penetration of external objects, liquids or insects into the device;

repair work or structural alterations carried out by unauthorised persons;

« use of the device for professional purposes (whereby the load exceeds the domestic application level);

connection of the device to power supply, telecommunication and cable-based networks incompatible with the

State Technical Standards;

cleaning of audio heads, different media readout drives

« breakdown of the accessories of the unit listed below, if their replacement is specified by the construction and does

not require disassembly of the unit:

a) the remote control, the accumulator batteries, batteries, external power blocks and charging devices;

b) the consumable products and accessories (packing, cases, belts, bags, grids, blades, flasks, plates, supports,
racks, roasting racks, hoses, tubes, brushes, attachments, dust containers, filters, odor absorbers).

for battery-operated devices: use of incompatible or discharged batteries, or any impairments caused by dis-

charged or leaky batteries (we recommend to use only high-quality batteries);

- for battery powered devices — any damages coursed by battery charging and recharging rules violation.

- for shavers: crumpled or ruptured safety mesh;

5. This guarantee is provided by the manufacturer in addition to the customer’s rights, stipulated by the current legisla-
tion, and does not restrict them.

6. The manufacturer is not responsible for possible harm, caused directly or indirectly by <RONDELL» products to people,
pets, consumer’s property and/or other third parties in case if it has happened due to violation of rules and operating
conditions, installation of the unit; intended and/or careless actions (inactions) of a consumer and/or other third par-
ties, the effect of force majeure circumstances.

@»
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FapaHTMiHbIM TanoH /Guarantee card

208- |

CeepeHus o nokynke/Purchase information
Mogenb/Model:
Mpunb-npecc RDE-1701

CepuinHblii Homep N2 /Serial N2:

[Hara nokynkun/Date of purchase:

CBepeHus o npopasue/Seller information

HassaHue n agpec npopaioueii opraHmsaumm/Name and address of selling organization:

TenedoH/Telephone number:

I'Iou.TBer,u.aro noJsiy4eHmne ncnpaBHoOro n3aennsd, ¢ ycanoBusiMm rapaHTum 03HakoMIeH 1 cornaceH /

Here by | confirm the receipt of the guarantee terms Moanvcs nokynatens /
Buyer's signature

BHUMAHME! MapaHTuiiHbI TanoH AeicTBUTENeH TONbLKO NPy HaNnu4um nevaTi npoaatoLLen opraHusaumm/
ATTENTION! The guarantee card is valid only if stamped by the selling organization

@»



KynoH/Coupon N23

208-

| 208-

Mopenb/Model:

Mpunb-npecc RDE-1701

CepuiiHblit Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOoHT/
Repair start date:

Jlata BbINONIHEHNSA PEMOHTa/
Repair completion date:

Bupa, pemonTta/Type of repair:

Kynon/Coupon N22

Mopgens/Model:

Mpunb-npecc RDE-1701

CepuiiHbiii Homep N2/
Serial N2:

Jlata noCcTynneHnsa B peMOHT/
Repair start date:

Jlata BbINOSIHEHUS pemMoHTa/
Repair completion date:

Bua pemoHTta/Type of repair:

KynoH/Coupon N21

208-

Mogenb/Model:

Mpunb-npecc RDE-1701

CepuiiHblin Homep N2/
Serial N2:

Jlata nocTynneHns B peMOHT/
Repair start date:

[lata BbInONIHEHNA pemMoHTa/
Repair completion date:

Bua pemoHTta/Type of repair:
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