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ENGLISH

INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

The following basic safety precautions apply

when using electrical appliances:

1. Read all instructions.

2. Before use check that the voltage of wall
outlet correspond to the one shown on the
rating plate.

3. Do not operate any appliance with
a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions, or is dropped or
damaged in any manner.

Return appliance to the nearest authorized
service facility for examination, repair or
electrical or mechanical adjustment.

4. If the supply cord is damaged it must
be replaced by the manufacturer or a
authorized service agent or a qualified
technician in order to avoid a hazard.

5. To protect against risk of electrical shock
do not put in water or other liquid.

6. Close supervision is necessary when any
appliance is used by or near children.

7. Unplug from outlet not in use, before
putting on or taking off parts, and before
cleaning.

8. Do not use outdoors

9. Do not let cord hang over edge of a table
or counter.

10.Do not let cord contact hot surface,
including the stove.

11.Unplug the appliance immediately after
use.

12.Never let the appliance run unattended.

13.Do not place on or near a hot gas or
electric burner, or in a heated oven.

14. WARNING! Be careful when removing,
emptying and cleaning the cutter dish.

15.As additional protection, the installation
of a fault current protective device (RCD
with a release current of up to 30mA) is
recommended. Ask your installer.

16.DO NOT operate the unit continuously for
more than 1.5 minutes. Allow it to rest for
2 minutes before using it again. After 3
cycles, allow the unit to cool completely
before using it again.

17.Peel only 1kg of potatoes at a time. Make
sure that the potatoes are not too big.

18.This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or

instruction concerning use of the appliance

by a person responsible for their safety.
19.Children should be supervised to ensure

that they do not play with the appliance.

SAVE THESE INSTRUCTIONS!

BEFORE USE

Before you use the potato peeler, you should
read the instructions carefully and save them
for future use. The detachable parts (bowl,
cutter dish, salad spinner and lid) should be
cleaned before use.

USE OF POTATO PEELER

The potato peeler has a motor unit, bowl,
cutter dish and lid. Pull out the cord through
the opening to the desired length. Place the
motor unit on a clean and level surface. The
rubber feet on the appliance make sure that
the appliance stands steady.

Place the cutter dish in the middle of the bowl
and fill the bowl with cold water. The water
should not cover the outer edge of the cutter
dish. Place the bowl! on the motor unit and
make sure that the cutter dish fits correctly.
Rinse/scrub the potatoes to get rid of dirt.
Place the potatoes on the cutter dish in the
bowl. Add only one layer and make some
space between the potatoes. You can peel
approximately 1kg at a time but if the potatoes
are big or irregular in size, you should add
smaller amounts.

NOTE! If you pour too much water into the
bowl, it may spill over when you start the
appliance. Place only one layer of potatoes in
the bowl.

Put the lid on and turn it in the direction of the
arrows to lock it. Plug the appliance and press
the switch. Rinse one or two potatoes on the
cutter dish to see if the result is good. If there
are still unpeeled areas, put the potatoes back
and put the lid on again until the potatoes are
adequately peeled. However, the operation
time should not exceed 1.5 minutes.

Since potatoes have irregular surfaces, there
will be some unpeeled areas left. These are
easily removable with a knife or you can use
the cutter dish manually to remove them.

If you are still not satisfied with the results of
the peeling, the reasons may be:
The potatoes are placed too closely.
* You have more than one layer of potatoes
in the bowl.

+ The potatoes are very big.
» The potatoes are very irregular in size.
+ The duration of the peeling was too short.

USE OF SALAD SPINNER

Rinse the salad under cold water and place

it in the spinner. Remove the cutter dish from
the bowl and place the spinner in the bowl.
The spinner should be filled evenly but not
too much (around 1/2 head of lettuce at one
time). Put the lid on and turn it in the direction
of the arrow to lock it.

Plug the appliance and press the switch.
When you press the switch, the appliance

will start immediately. After 20-30 seconds,
the salad will be spinned and still be crispy.
Remove the spinner, the water is saved in the
bowl and can easily be poured into the sink.
If the salad is not dry enough, you can just
spin it some more after stirring the salad a bit.
If you wish to spin whole lettuce leaves, you
should only fill half of the spinner.

CLEANING AND MAINTENANCE

The bowl, lid and cutting dish should be
washed in water and mild detergent or in the
upper basket of the dishwasher. The salad
spinner cannot be washed in the dishwasher
because it might get warped. The motor unit
can be dried with a damp cloth. Never use
abrasive detergents that may damage the
colour.

NOTE! The motor unit should never be rinsed
under water or immersed in water or any
other liquid.

TECHNICAL DATA:
220-240V - 50/60Hz « 60W

Environment friendly disposal

You can help protect the environment! Please
remember to respect the local regulations:
hand in the non-working electrical equipments
to an appropriate waste disposal center.

ENGLISH



DEUTSCH

BENUTZERHANDBUCH

WICHTIGE

SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Die folgenden grundlegenden

Sicherheitsvorkehrungen sollten bei der

Anwendung elektrischer Gerdte immer befolgt

werden:

1. Alle Anweisungen lesen.

2. Vor der Anwendung sicherstellen, dass die
Spannung im Haushalt mit der auf dem
Leistungsschild angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.

3. Das Gerét nicht verwenden, wenn das
Kabel oder der Stecker beschadigt sind,
das Gerat nicht richtig funktioniert, zu
Boden gefallen oder sonst wie beschédigt
ist.

Das Elektrogerét an den nichsten
autorisierten Kundendienst zur
Uberpriifung, Reparatur oder zur
elektrischen oder mechanischen
Anpassung bringen.

4. Ist das Gerétekabel beschadigt, muss
es vom Hersteller, einem autorisierten
Kundendienst oder einem qualifizierten
Techniker ausgetauscht werden, um
Gefahren zu vermeiden.

5. Um die Gefahr eines Stromschlages zu
vermeiden das Gerat nie in Wasser oder
andere Flissigkeiten eintauchen.

6. Die Aufsicht eines Erwachsenen ist
notwendig, wenn Kinder dieses Geréat
benutzen oder sich in dessen Néhe
befinden.

7. Das Gerat ausstecken wenn es nicht
verwendet wird, sowie vor dem Anbringen
oder Entfernen von Zubehdrteilen und vor
der Reinigung.

8. Nicht im Freien verwenden.

9. Das Kabel darf nicht tber Tischkanten
oder Arbeitsflachen hdngen.

10.Das Kabel darf keine heiBen Oberfladchen
oder den Herd bertihren.

11.Ziehen Sie nach Gebrauch stets den
Netzstecker.

12.Lassen Sie das Geréat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

13.Stellen Sie das Gerét nicht auf oder in
unmittelbarer Néhe eines im Betrieb
befindlichen Herdes oder Backofens auf.

14.WARNUNG! Lassen Sie beim Entfernen
der Messer, beim Entleeren und beim
Reinigen gréBte Aufmerksamkeit walten.

15.Als zusétzlicher Schutz wird die Installation
einer Fehlerstrom-Schutzeinrichtung mit

Auslésestrom bis zu 30mA empfohlen.
Bitte wenden Sie sich an einen Elektriker.

16.Betreiben Sie das Gerat NICHT lénger
als 1,5 Minuten ununterbrochen. Lassen
Sie es vor einer weiteren Verwendung
wenigstens 2 Minuten ruhen. Nach drei
Zyklen lassen Sie das Gerét vollstdndig
abkuhlen.

17.Schdlen Sie immer nur 1kg Kartoffeln.
Achten Sie darauf, dass die Kartoffeln
nicht zu grof sind.

18.Dieses Gerdt ist nicht fur die Benutzung
durch Personen (einschlieBlich
Kinder) mit verminderten physischen,
sensorischen und geistigen Fahigkeiten
oder unzureichender Erfahrung und
Kenntnis geeignet, es sei denn, es wurden
Anleitungen betreffs der Benutzung
des Geréts durch eine verantwortliche
Aufsichtsperson erteilt.

19.Kinder mussen beaufsichtigt werden,
damit sie nicht mit dem Gerat spielen.

BEWAHREN SIE DIE ANWEISUNGEN
SORGFALTIG AUF.

VOR GEBRAUCH

Vor der Verwendung des Kartoffelschélau-
tomaten lesen Sie bitte alle Anleitungen.
Bewahren Sie die Anleitungen flir spéteres
Nachschlagen auf. Abnehmbare Teile (Schiis-
sel, Messer, Salatschleuder und Deckel)
mUssen vor Gebrauch gereinigt werden.

BEDIENUNGSHINWEISE
KARTOFFELSCHALAUTOMAT

Der Kartoffelschdlautomat besteht aus
Motorgeh&use, Schiissel, Messersatz und
Deckel. Ziehen Sie das Netzkabel auf die
gewtlnschte Lange heraus. Stellen Sie das
Motorgeh&use auf eine saubere, ebene
Arbeitsflache. Die GummiftiBe sorgen dafiir,
dass das Gerét sicher steht.

Setzen Sie den Messersatz mittig in die

Schissel ein und flillen Sie kaltes Wasser ein.

Das Wasser darf nicht den duBeren Rand des
Messersatzes Ubersteigen. Setzen Sie die
Schussel auf das Motorgehéuse und achten
Sie darauf, dass der Messersatz korrekt
montiert ist.

Splilen Sie die Kartoffeln ab. Geben Sie

die Kartoffeln auf den Messersatz in der
Schissel. Geben Sie nur eine Schicht hinein
und lassen Sie etwas Platz zwischen den
Kartoffeln. Sie kdnnen ca. 1kg Kartoffeln

schélen, sofern diese einigermaBen
gleichméBig und nicht zu groB sind.

HINWEIS! Das Wasser kann (iberspritzen,
falls Sie die Schussel zu sehr flllen. Geben
Sie nur eine Schicht Kartoffeln in die
Schdssel.

Setzen Sie den Deckel auf und rasten Sie
ihn in Pfeilrichtung ein. Stecken Sie den
Netzstecker in die Steckdose und schalten
Sie das Gerét ein.

Vergewissern Sie sich, dass die Kartoffeln
vollstdndig geschélt wurden. Ist das nicht
der Fall, so geben Sie die Kartoffeln in die
Schdssel zurtick, setzen Sie den Deckel auf
und schélen Sie erneut. Der Betrieb darf 1,5
Minuten nicht lbersteigen.

Bei unregelméBig geformten Kartoffen bleiben
nach dem Schélen noch ungeschélte Stellen
zurlick. Diese lassen sich nun einfach mit
einem Messer ausschneiden.

Sind Sie mit dem Ergebnis nicht zufrieden, so

kann das verschiedene Grilinde haben:

+ Die Kartoffeln lagen zu dicht beieinander.

» Sie haben mehr als eine Schicht Kartoffeln
in die Schussel gegeben.

- Die Kartoffeln waren sehr groB.

+ Die Kartoffeln waren sehr unregelméBig
geformt.

+ Die Schéldauer war zu kurz.

BEDIENUNSGHINWEISE
SALATSCHLEUDER

Splilen Sie den Salat unter kaltem Wasser ab
und geben Sie ihn in die Schleuder. Nehmen
Sie den Messersatz aus der Schiissel und
setzen Sie stattdessen die Schleuder ein.

Die Schleuder muss gleichmaBig und nicht
zu hoch befillt werden (ca. 1/2 Salatkopf).
Setzen Sie den Deckel auf und rasten Sie ihn
in Pfeilrichtung ein.

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose
und schalten Sie das Gerdt ein. Schalten Sie
das Gerét ein. Nach 20-30 Sekunden ist der
Salat geschleudert und immer noch knackig
frisch. Nehmen Sie die Schleuder aus dem
Gerét und gieBen Sie das Wasser aus der
Schussel ab.

Ist der Salat nicht ausreichend trocken, so
schleudern Sie ihn erneut.

Falls Sie ganze Salatblatter schleudern, fillen
Sie die Schleuder nur zur Hélfte.

REINIGUNG UND PFLEGE

Schussel, Deckel und Messersatz kénnen
mit einem milden Sptilmittel oder im oberen
Korb des Geschirrsplilers abgewaschen
werden. Die Salatschleuder ist nicht
splilmaschinengeeignet. Das Motorgehduse
kann mit einem feuchten Tuch abgewischt
werden. Verwenden Sie keine Scheuermittel
zum Reinigen, damit beschadigen Sie die
Oberflache.

HINWEIS! Tauchen Sie das Motorgehduse
keinesfalls in Wasser oder anderen
Fliissigkeiten ein; sptilen Sie es nicht unter
flieBendem Wasser ab.

TECHNISCHE DATEN:
220-240V - 50/60Hz - 60W

Entsorgung:

Helfen Sie mit beim Umweltschutz!
Entsorgen Sie Elektroaltgerate nicht mit dem
Hausmuill. Geben Sie dieses Gerét an einer
Sammelstelle flir Elektroaltgerdte ab.

DEUTSCH
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PYCCKUUN

NPABUNA SKCIMNYATALUN

BAXXHbIE MPABUJIA

BE3OMACHOCTHU

OCHOBHbIE MYHKTbI MO TEXHWKE

6e3onacHocTy:

1. BHMMAaTensHoO npoYnTanTe BCIO
MHCTPYKLMIO MO 3KCMyaTaLuu.

2. MNepep vncnonb3oBaHneMm, NPOBEPLTE,
COOTBETCTBYET NV HAaNpsi>XeHne ceTn
Hanpsi>XeHuto, ykazaHHOMY Ha Tabnunyke
C TEXHUYECKMMW AAHHBIMW.

3. He akcnnyaTtupynTte yCTPOWCTBO C
NOBPEXAEHHBIM LLUHYPOM WUIIN LUTEKEPOM,
UM eCnn YCTPOMCTBO paboTaeT co
c605IMU, NN OHO 6bINI0 YPOHEHO M
NOBPE>XAEHO NHO6bIM APYrMM 06pa3oMm.
B Takom cnyyae, o6paTtuntech B
6nv>xainLmMin aBTOPU3oBaHHbIN
CEPBUCHbIN LEHTP ANst OCMOTPa,
PEMOHTA, 9N1IEKTPUYECKON nnn
MeXaHW4eCcKOo HaCTPOMKM

4. Ecnv noBpe>kAeH LLUHYp NUTaHUs, TO OH
LOSI>KEH 6bITb 3aMEHEH U3roToBUTENEM,
aBTOPM30BaHHbIM NpeAcTaBMTENEM Un
KBanMUUMPOBaHHbLIM CMELUanMcToM
ANs npefoTBpaLLeHns ONacHOCTH.

5. Bo n3bexxaHum nopakeHus
3M1EKTPUYECKMM TOKOM He fonyckKanTe
HaMOKaH1s MNW NPOBMCaHWSA LLHypa
nUTaHus.

6. Hukorpa He ponyckanTe Mcnonb3oBaHue
npubopa geTeMu 6e3 npucmotpa
B3POCOro YyesioBeka.

7. Bcerpa otkntovante npubop nocne
MCMONb30BaHWA UK Nepen CMeHoM
Hacagku.

8. [aHHbIM NpMbop pacumTaH Ha
MCMONb30BaHWE TONbKO B AOMALLHUX
YCNoBUSAX.

9. He ponyckainte obmaTtbiBaHUA
LLUHypa NUTaHWA BOKPYK Kaknx-nubo
NoBEepPXHOCTEN.

10.He ponyckainTe COnpUKOCHOBEHUSA LLHYpa
NUTaHKA C FOPSYUMU MOBEPXHOCTAMM MU
€ro NPoBUCAHUA.

11.MNocne 3aBepLueHnst paboTbl C NPM60POM
ero cnefyeT HEMeANEeHHO OTKIOYNTb OT
ceTu.

12.He ocTasnsiiTe paboTaroLmin npnbop
6e3 npucmoTpa

13.J1e3Bus npubopa o4veHb ocTphbl. He
[oTparMBanTech [0 HUX.

14.BHUMAHWE! ByabTe 0CTOPO>KHbI Mpu
MPU CHATUM ¥ OYMCTKE YUCTALLErO AnCKA.

15.Ans LONONHUTENBHOM 3alUnTbI
PEKOMEHAYETCS YCTAHOBUTbL YCTPONCTBO
LNS 3aWMTbl OT KOPOTKOr0 3aMblKaHUs
(c Tokom pasmbikaHus Ao 30MA).
MPOKOHCYNbTUPYATECH C YCTaHOBLLMKOM.

16.HE JOMYCKAUTE HenpepbIBHOW
pa6oTbl npubopa ponbiue 1,5 MUHYT.
CpenainTte 2-MUHYTHbI NepepsbIs,
npe><ae Yem CHoBa BKJIKOYaTb Npubop.
Yepes kaxable 3 pabounx umkna
naBaiiTe npnbopy NOSIHOCTLIO OCThITb,
npe>xae Yem npoAosXKnTb PaboTy C HUM.

17.0unwaiite He 6onee 1kr kapTodens
3a oavH noaxoa. Cneaute 3a TeM,
4YTO6bI KapTOhenNuHbl 6bISIN HE CIIULLKOM
601bLLOrO pasmepa.

18.[]aHHbIi Nprbop He pekoMeHAayeTCs
MCMONb30BaThb MOAAM (BKITHOHAs U
[eTeit) ¢ orpaHUYeHHbIMU (OUINYECKUMMU,
CEHCOPHbLIMU UJIM YMCTBEHHbIMM
BO3MO>KHOCTSIMU, @ Tak>ke 06naaaroLmx
HeJ0CTaTOUHbIM OMbITOM MW 3HAHWEM
npoaykTa. [laHHoW kaTteropuv nuu
peEKOMEHAYEeTCS UCnonb30BaTb NPUGoP
TOJSIbKO MOA NPUCMOTPOM.

19.[leTn fON>KHbI HAXOAMTCS NoA
NPUCMOTPOM B3POCIIbIX, YT 00bI
YLOCTOBEPUTBLCS, YTO OHU HE UrpatoTCs
npubopoM, a MCMONb3YHOT ero nNo
Ha3HaveHwto.

COXPAHUTE O AHHYIO UHCTPYKLUNIO

noaAroToBKA K
MCNOJIb3BOBAHUIO

Mepen vicnonb3oBaHUeM KapToheneumncTkm
BHMMATENbHO MPOYUTaRTE MHCTPYKLIUK

1 coxpaHuTe ux Ha Gyayuiee. CbeMHble
YacTu (Yala, YNCTALMIA AUCK, LeHTpudyra
AN CYLLKW canaTa v KpbILKa) nepes
MCNoNb30BaHMEM He06X0AMMO oUMLLATb.

MNCNOJIb3OBAHUE
KAPTOOENEYUCTKHU
KapTodeneumctka cocTtonT n3 MOTOPHOro
6n0Ka, Yallum, YNCTALLEro ANCKa U KPbILLKK.
BbiTAHWTE WHYp Yepes oTBepCcTME A0
HY>XHOW ANVHbI. YCTAHOBUTE MOTOPHbIN
610K HA YUCTYHO ¥ POBHYHO MOBEPXHOCTb.
Pe3nHoBoe ocHoBaHuWe npupaeT npubopy
LOMONMHUTENbHYI YCTOWYNBOCTb.
[MomMecTUTE YNCTALLMIA UCK B LLEHTP HaLum
1 HanenTe B Hee XOnoAHyto Boay. YpoBeEHb
BO/bl HE A0JIXEH ObITb BbILLE BHELLUHENO
Kpas YACTALLEero aucka. YCTaHoBuTe yally
Ha MOTOPHbI 6510K 1 y6eanTech, YTO

UNCTSLUMIA AMCK YCTAHOBJIEH NPABUIILHO.
MomoiTe nnu NpoTpuTe KapTOdPENvHbI,
4TOObI HA HUX He BbI0 3eEMIIN.

[MomecTuTe nx B Yally HA YNCTALMIA ANCK.
YknagbiBainTe kapToenvHbl B OAUH psa
Tak, YT06bl MeXAY HUMM 6bIN0 HEBOSbLLOE
paccTosiHue. 3a 0AuH NOAX0[ MOXXHO
oymLiaTh OKono 1Kr kapTodens, 0AHaKo
€Cnu KapTohennHbl 04eHb 6oMbLIME UK
HenpasuIibHOW (POPMbI, PEKOMEeHayeTCs
06pabaTtbiBaTb MEHbLLEE KONMYECTBO
npoayKuum.

NMPUMEYAHMUE! Ecnv HanuTb B vawly
CNVLLKOM MHOMO BOAbl, OHa MO>XKET
BbIMNECHYTLCS Hapy>Ky npwu 3anycke
npuéopa. YknaaiBante kaptoderns B YaLly
B OAWH CIIOM.

3akpoiiTe Yally KpbILWKOW 1 3acpukcupyiite
ee, NOBEPHYB B HAMPaB/IeHUW, YKa3aHHOM
CcTpesikon. Moaknounte npnbop K
3MIEKTPOCETU N HAXKMUTE Ha BbIKIOHYaTESb.
[Mocne 06paboTkn BbIMOWTE OAHY UK

nBe KapTodenunHbl, YTOOLI MPOBEPUTL
Ka4ecTBO o4MCTKW. Ecnmn Ha npoaykTax
OCTanuCb HEOYMLLEHHbIE MECTA, NONOXNTE
KapTodens 06paTHO B Yally, 3aKponTe
KPbILLKOW 1 NpojoskanTe 06paboTky, noka
He AOCTUrHeTe >Kenaemoro pesynbraTta.
Bpems paboTkl npubopa He A0IKHO
npesbIwartb 1,5 MUHYT.

Ha kapTodenmHax HenpasunbHON OOPMbI
OCTaHyTCs HEBOSbLUME HEQUULLIEHHbIE
y4acTKun. IX MO>XKHO NIErKO O4MCTUTL
BPYYHYH HOXXOM UJIM YNCTALLMM AUCKOM.

Hu3koe Ka4ecTBO OYMCTKU MOXKET BbITb

BbI3BAHO CeAyoLwMMy NPUYNHAMM:

+  KapTodenuHbl yno>keHbl B vatly
CJIMLLKOM MAOTHO.

+  KapTodenuHbl yno>keHbl B vatly
60nblUe, YEM B OAUH PAL.

+  KapTtodenuHbl cnmwkom 6onbLume.

+  KapTodenunHbl MetoT HEOObI4HYHO
opmy.

+  Cnvwkom KopoTKoe Bpemsi 06paboTKu.

UCMOJIbBOBAHUE LLEHTPUOYTU
ANA CYLUKU CAJIATA

[MpomoiiTe canat Xx0noAHOW BOAOW U
nomecTuTe B LeHTpudpyry. [locTaHbTe
13 Yallun YUCTALLMIA ANCK N YyCTaHOBUTE
Ha ero MecTo LueHTpudyry. 3anonHsiite
LeHTpudyry paBHOMEpPHO, He

KnaauTe CAMLLKOM MHOMO NpoAayKLmm
(pekomeHAayeTcs KnacTb NpumepHo 1/2

Ko4aHa canaTta 3a oauH noaxof). 3axkpoiite
Yally KPbILLKON 1 3admKeupyinTe ee,
NoBEPHYB B HAMPaBfieHUW, YKa3aHHOM
CTPENKOW.

MopkntounTe Npnbop K anekTpoceTn

1 Ha>XKMUTE Ha BbiknovaTens. [pubop
Ha4HeT paboTaTb cpasy >Ke nocne Haxartus
KHoMkuM. Yepes 20-30 cekyHp canat 6ypeT
NPOCYLLEH, OCTaBasiCb MPW 3TOM CBEXWM

1 XpycTALWMM. CHUMUTE LeHTPUdYry.
CkonuBsLuUytocst B 4alle BOAY MO>KHO MPOCTO
BbIINTb B PAKOBUHY.

Ecnu canaT npocyLumncs nnoxo, MO>KHO
NPOAOCIIKNTL 06pPaboTKy, HEMHOIO
nepemMeLLas ero.

Ecnu Bbl x0TUTE 06pabaTbiBaTh UenbHbIE
MCTbS canarta, PEKOMEHAYETCS 3anofiHATb
LeHTPUYry TONbKO HaNoMOBUHY.

O4YNCTKA U OBCNNY>KUBAHUE
Yallly, KPbILLKY Y YUCTALLMIA AUCK NPOMOTE
B BOJE C MSAMKUM Y/CTSLLMM CPEACTBOM
UM B BEPXHEN KOP3MHEe NocyJOMOEHHO
MalmHbl. LleHTpudyry anst canata Henb3s
MbITb B NOCYJOMOEYHOW MaLLnHe, TaK Kak
oHa MoXeT fedopMnpoBaTbcs. MOTOPHbIN
610K NPOTPUTE BNAXHOW TKaHblo. Hukoraa
He ouunLaviTe npméop abpasnsHbIMU
MOOLLMMM CPEACTBaMM, TaK Kak OHU MOTyT
noBpeanTb KPacky.

NMPUMEYAHMUE! 3anpeliaeTcsi MbiTb
MOTOPHbIN 650K BOJIOW, @ Tak>Xe norpy>xartb
ero B BOAYy Wi o6yt ApYryto XXMAKOCTb.

TEXHWYECKWE OAHHDIE:
220-240B « 50/60l'L, * 60BT

CPOK TOAHOCTU HE OrPAHUYEH.

dkonornyeckas yrmnamsauus

Bbl MO>KeTe NOMOYb 3aMTUTL
okpy>katoLuyto cpeay! NoMHuTe 0
co6noAEHNN MECTHbIX Npasun: OTnpaBbTe
HepaboTaroLlee anekTpoobopyaoBaHue B
COOTBETCTBYIOLUME LIEHTPbI yTUIM3aLMUN.

-
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ROMANESTE

MANUAL DE INTREBUINTARE

MASURI DE PRECAUTIE

IMPORTANTE

Cand utilizatj aparatura electrica este

necesara aplicarea unor masuri de precautie

de baza, cum ar fi:

1. Cititi toate instructjunile cu atentje.

2. Inainte de folosire, verificatj ca voltajul
prizei din perete sa corespunda cu cel
inscris pe placuta aparatului.

3. Nu folositj nici un aparat cu cablu sau
mufé defectad sau dupa functionarea
defectuoasa a aparatului sau daca este
aruncat sau avariat in orice fel.

Returnatj aparatul la cel mai apropiat
service autorizat pentru constatare,
reparare sau reglaje electrice sau
mecanice.

4. Daca cablul de alimentare este deteriorat,
acesta trebuie schimbat de producator, de
un agent de service autorizat sau de un
tehnician calificat pentru a evita pericolul.

5. Pentru a impiedica producerea de
scurtcircuite, nu introducetj aparatul in apa
sau alte lichide.

6. Este necesara supravegherea atenta
daca aparatul se foloseste de catre sau in
apropierea unui copil.

7. Scoatelj aparatul de la priza cand nu il
folositi, cand adunatj sau desfacetj partjle
componente, inainte de spalare.

8. Nu folositj aparatul in afara gospodariei.

9. Nu lasatj cablul sa atarne de-a lungul
mesei sau sa atinga suprafete fierbintj.

10.Nu agezatj cablul sa intre in contact cu o
suprafata fierbinte.

11. Scoatetj imediat din priza aparatul dupa
utilizare.

12.Nu lasatj niciodata aparatul sa functjoneze
nesupravegheat.

13.Se interzice amplasarea langa sau pe o
plita electrica sau un aragaz fierbinte ori
intr-un cuptor incalzit.

14.AVERTISMENT! Avetj grija cand scoatetj,
golitj si curatati placa de taiere.

15.Ca méasura de protectjie suplimentara, se
recomanda instalarea unui dispozitiv de
protectje la curentj de defect (RCD cu
curent de eliberare de pana la 30mA).
Solicitatj informatji de la instalatorul dvs.

16.NU utilizatj unitatea continuu mai mult de
1,5 minute. Lasatj-o in repaus timp de
2 minute fnainte de a o reutiliza. Dupa
3 cicluri, lasatj unitatea sa se raceasca
complet inainte de a o reutiliza.

Decoijiti numai 1kg de cartofi intr-o repriza.
Asiguratj-va ca nu sunt prea mari cartofii.
17.Acest aparat nu este destinat persoanelor
cu capacitaij fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsite de experienta si de
cunoasterea produsului (inclusiv copii),
in afara cazului in care acestea sunt
supravegheate de o persoana in masura
sa o faca.
18.Copiii trebuie supravegheatj pentru a nu
se juca cu acest aparat.

SALVATI ACESTE INSTRUCTIUNI

INAINTE DE UTILIZARE

Inainte de a utiliza aparatul de curatat cartofi,
cititi cu atentje instructiunile si pastrati-le
pentru consultari ulterioare. Componentele
detasabile (bol, placa de taiere, sistemul de
uscat salata si capacul) trebuie sa fie curatate
inainte de utilizare.

UTILIZAREA APARATULUI DE
CURATAT CARTOFII

Aparatul de curatat cartofii are un bloc motor,
un bol, o placa de taiere si un capac. Trageti
cablul prin deschizatura pana ce ajunge la
lungimea dorita. Agezati blocul motor pe

o suprafata curata si plata. Picioarele de
cauciuc ale aparatului permit stabilizarea sa.
Asezatj placa de taiere in mijlocul bolului si
umpletj bolul cu apa rece. Apa nu trebuie

sa acopere marginea exterioara a placii

de taiere. Plasatj bolul pe blocul motor si
asiguratj-va ca placa de taiere se imbina
corect.

Spalatj/frecatj cartofii pentru a indeparta
murdaria. Agezatj cartofii pe placa de taiere
din bol. Adaugatj numai un strat si lasati putin
spatju intre cartofi. Putetj curata aproximativ
1kg de cartofi intr-o repriza, insa, daca
acestia sunt mari sau au o forma neregulata,
adaugati cantitati mai mici.

NOTA! Dac4 turnatj prea multa apa in bol,
este posibil sa se verse cand pornitj aparatul.
Asezatj numai un strat de cartofi in bol.
Punetj capacul si rotitj- in directja sagetilor
pentru a-| bloca. Cuplatj aparatul la priza si
apasati comutatorul. Decojiti unul sau doi
cartofi pe placa de taiere pentru a vedea daca
rezultatul este cel scontat. Daca mai exista
portiuni nedecojite, punetj cartofii la loc si
fixati capacul pana ce cartofii au fost decojiti
adecvat. Cu toate acestea, durata de utilizare
nu trebuie sa depaseasca 1,5 minute.
Deoarece cartofii au suprafete neregulate,

vor mai ramane céteva portjuni nedecojite.
Acestea pot fi indepartate fara probleme
folosind un cutjt, sau putet] folosi placa de
taiere pentru a le indeparta.

Eliminare ecologica
Putetj ajuta la protejarea mediului!
Respectatj reglementarile locale: predati
echipamentele electronice scoase din uz
la un centru specializat de eliminare a
Daca nu suntefj in continuare multumitj de deseurilor.
rezultatele decojirii, iata posibilele motive:
+ Cartofii sunt asezatj prea aproape unul de

celalalt.
+ Aveli mai multe straturi de cartofi in bol.
+ Cartofii sunt foarte mari.
+ Cartofii au dimensiuni neregulate.
+ Durata decojirii a fost prea scurta.

UTILIZAREA SISTEMULUI

DE USCAT SALATA

Clatiti salata sub apa rece si asezati-o in
sistemul de uscat salata. Scoatetj placa de
taiere din bol si asezatj sistemul de uscat in
bol. Sistemul de uscat trebuie sa fie umplut
uniform, insa nu excesiv (aproximativ 1/2 cap
de salata o data). Punetj capacul si rotitj-l in
directia sagetiji pentru a-l bloca.

Cuplatj aparatul la priza si apasat;
comutatorul. Cand apasatj pe comutator,
aparatul va porni imediat. Dupa 20-30 de
secunde, salata va fi uscatd, ramanand
crocanta. Scoatetj sistemul de uscat; apa
este colectata in bol si poate fi turnata fara
probleme in chiuveta.

Daca salata nu este in continuare uscata,
puteti continua sa o procesat;j in aparat dupa
ce ati amestecat-o putin.

Daca doritj sa uscatj foi intregi de salata,
umpletj sistemul numai pana la jumatate.

CURATAREA SI INTRETINEREA

Bolul, capacul si placa de taiere trebuie sa
fie spalate in apa cu detergent neagresiv sau
in cosul de sus al masinii de spalat vase.
Sistemul de uscat salata nu poate fi spalat

in masina de spélate vase, deoarece se
poate deforma. Blocul motor poate fi sters
cu o carpa umezita. Nu utilizafj niciodata
detergentj abrazivi, deoarece pot afecta
culoarea.

NOTA! Nu spalatj niciodat3 blocul motor sub
jet de apa si nici nu il scufundatj in apa sau
alte lichide.

PRECIZARI TEHNICE:
220-240V - 50/60Hz * 60W

ROMANESTE
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INSTRUKCJA OBSLUGI

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA

Ponizsze, podstawowe reguty

bezpieczeristwa musza by¢ bezwzglednie

przestrzegane podczas uzywania tego
urzadzenia:

1. Dokfadnie przeczytaé niniejszg instrukcje
obstugi.

2. Przed rozpoczeciem pracy nalezy upewnic
sie, Ze napiecie sieciowe jest zgodne z
wartoscig napiecia podang na tabliczce
znamionowej urzgdzenia.

3. Urzadzenia nie nalezy uzytkowaé w
przypadku, gdy przewdd sieciowy lub
wtyczka sg uszkodzone, urzadzenie nie
funkcjonuje prawidtowo, spadto na ziemie
lub gdy jest w jakikolwiek inny sposdb
uszkodzone.

Przeglad, naprawe oraz modernizacje
mechaniczne lub elektryczne urzadzenia
nalezy zleca¢ autoryzowanej placéwce
serwisowe;.

4. Ze wzgleddw bezpieczenstwa w
przypadku uszkodzenia przewodu
sieciowego wymiany dokonuje producent,
autoryzowany punkt serwisowy lub
wykwalifikowany technik elektryk.

5. Aby unikna¢ niebezpieczeristwa porazenia
pradem elektrycznym, nie wolno nigdy
zanurzac¢ urzadzenia w wodzie lub innym
ptynie.

6. Szczegdlna ostroznos¢ jest zalecana, jesli
urzadzenie obstugiwane jest przez dzieci
lub w ich poblizu.

7. Jesli urzadzenie nie jest uzywane,
jesli ma by¢ roztozone, lub przed jego
czyszczeniem, zawsze najpierw nalezy
wyjaé wtyczke z gniazdka $ciennego.

8. Nie uzywac urzadzenia na wolnym
powietrzu.

9. Nie pozwoli¢, aby kabel zwisat na ostrymi
kantami.

10.Kabel sieciowy nie moze dotykac goracych
powierzchni.

11.Po uzyciu nalezy natychmiast odtaczy¢
urzadzenie od pradu.

12.Nigdy nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia
bez nadzoru

13.Nie umieszczaj produktu na lub w poblizu
kuchenki gazowej lub elektrycznej, ani w
nagrzanym piekarniku.

14.0STRZEZENIE! Zachowaj ostroznos$¢
podczas wyjmowania, oprézniania i
czyszczenia naczynia z ostrzami.

15.Zaleca sie zastosowanie dodatkowego
zabezpieczenia w postaci wytacznika
réznicowopradowego (RCD, wyzwalanego
przez prad do 30mA). Instalacje nalezy
zleci¢ wykwalifikowanemu elektrykowi.

16.NIE uzywaj urzgdzenia przez czas
dtuzszy niz 1,5 minuty. Przed ponownym
wtaczeniem urzadzenia nalezy odczekac
2 minuty. Po 3 cyklach pracy nalezy
pozostawi¢ urzadzenie do catkowitego
wystygniecia.

17.Jednorazowo obra¢ mozna nie wigcej niz
1kg ziemniakéw. Ziemniaki przeznaczone
do obierania nie moga, by¢ zbyt duze.

18.Ten produkt nie jest przeznaczony dla
0s6b (w tym dzieci), ktérych zdolnosci
fizyczne, czuciowe lub umystowe
sg ograniczone lub ktdre nie majg
doswiadczenia w obstudze tego produktu,
chyba, ze znajdujg sie pod nadzorem
osoby posiadajacej takie zdolnosci.

19.Nalezy pilnowac¢ dzieci, aby nie bawity si¢
tym urzadzeniem.

DOBRZE SCHOWAC NINIJESZA
INSTRUKCJE OBSLUGI!

PRZED UZYCIEM

Przed uzyciem obieraczki uwaznie przeczytaj
cafg instrukcje obstugi. Zachowaj instrukcje,
aby mdc z niej skorzysta¢ w przysztosci.
Przed uzyciem nalezy umyc¢ wszystkie
odtaczane czegsci urzadzenia (misg, naczynie
z ostrzami, suszarke do safaty i pokrywe).

KORZYSTANIE Z |
OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW
Obieraczka do ziemniakéw sktada si¢ z
jednostki silnika, misy, naczynia z ostrzami i
pokrywy. Wyciagnij pozadang, ilos¢ zwijanego
przewodu. Umies¢ jednostke silnika na
czystym poziomym podtozu. Gumowe ndzki
zapewniajg stabilne ustawienie urzgdzenia.
Umiesé naczynie z ostrzami w misie, a
nastepnie napetnij mise zimng woda. Woda
nie moze zakrywac skrajnej krawedzi
naczynia z ostrzami. Umies¢ mise na
jednostce silnika i upewnij sig, ze naczynie z
ostrzami jest wtozone poprawnie.
Optucz/wyszoruj ziemniaki, aby usuna¢ z nich
ziemie i zanieczyszczenia. Umies$¢ ziemniaki
W haczyniu z ostrzami. Ziemniaki powinny
stanowi¢ pojedyncza, luzno utozong warstwe.
Jednoczes$nie mozna obrac okoto 1kg
ziemniakdw, jednak gdy ziemniaki sg duze lub
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majg, nieregularne ksztatty, nalezy podzieli¢ je
na mniejsze porcje.

UWAGA! Jezeli w misie znajduje sie zbyt
duzo wody, moze doj$¢ do jej rozlania po
wigczeniu urzadzenia. W misie nalezy
umiescic¢ pojedyncza warstwe ziemniakdw.
Zatéz pokrywe i zatrzasnij ja — obracajac
pokrywe w kierunku wskazanym przez
strzatki. Podtacz urzadzenie do pradu i

wigcz zasilanie. Optucz kilka ziemniakéw
obranych w urzadzeniu, aby sprawdzi¢

czy stopien obrania jest satysfakcjonujacy.
Jezeli doktadnos¢ obierania ziemniakow jest
niezadowalajaca, ponownie umiesc ziemniaki
w obieraczce, zatéz pokrywe i ponéw
obieranie, aby uzyskac zamierzony efekt.
Pamietaj jednak, ze nie nalezy przekraczac
czasu pracy urzadzenia, wynoszgcego 1,5
minuty.

Ze wzgledu na nieregularny ksztatt
ziemniakdw, niektdre powierzchnie ziemniaka
pozostana nieobrane. Niedoskonato$ci fatwo
usuniesz nozem. Mozesz réwniez recznie
uzy¢ naczynia z ostrzami.

Jezeli efekt obierania jest nadal

niezadowalajacy, moze to by¢ spowodowane

ponizszymi czynnikami:

» Ziemniaki zostaty utoZzone zbyt ciasno.

+ W misie znajduje sie wiecej niz jedna
warstwa ziemniakow.

+ Ziemniaki sg bardzo duze.

+ Ziemniaki maja bardzo nieregularny
ksztatt.

» Obieranie trwato zbyt krdtko.

KORZYSTANIE Z

SUSZARKI DO SALATY

Oplucz satate w zimnej wodzie i umiesc ja w
suszarce. Wyjmij z misy naczynie z ostrzami
i umies¢ w niej suszarke. Suszarke nalezy
wypetni¢ réwnomiernie, lecz nie nalezy
umieszczaé w niej zbyt duzo lisci (okoto 1/2
gidwki sataty jednoczesnie). Zatdz pokrywe i
zatrzasnij ja — obracajac pokrywe w kierunku
wskazanym przez strzatke.

Podtacz urzadzenie do pradu i wiacz
zasilanie. Urzadzenie uruchomi sie
natychmiast po nacisnieciu przycisku. Po
20-30 sekundach satata bedzie osuszona,
przy czym zachowa swojg kruchosé. Wyjmij
suszarke z satata. Nastepnie wylej wode z
misy.

Jezeli satata jest niezbyt sucha mozesz

ja przemieszac i ponowi¢ suszenie w
urzadzeniu.

Jezeli planujesz suszy¢ cafe liscie safaty,
napetnij suszarke tylko do potowy.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
Mise, pokrywe i naczynie z ostrzami nalezy
my¢ recznie w wodzie (uzywajac tagodnego
detergentu) lub na gdrnej pétce zmywarki.
Suszarki do sataty nie nalezy my¢ w
zmywarce, gdyz moze ulec odksztatceniu.
Jednostke silnika mozna przetrze¢ wilgotna
Sciereczka. Nie uzywaj srodkéw do
szorowania, poniewaz moga powodowacé
odbarwienia.

UWAGA! Nigdy nie ptucz ani nie zanurzaj
jednostki silnika w wodzie ani innym ptynie.

DANE TECHNICZNE:
220-240V - 50/60Hz * 60W

Utylizacja przyjazna Srodowisku

Mozesz wspomdc ochrone srodowiska!
Prosze pamietac o przestrzeganiu lokalnych
przepisow: przekaz uszkodzony sprzet
elektryczny do odpowiedniego o$rodka
utylizaciji.
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UPUTSTVO ZA UPOTREBU

VAZNA SIGURNOSNA UPUTSTVA
Prilikom upotrebe elektriénih uredaja
pridrzavajte se sledecih osnovnih sigurnosnih
uputstava:

1. Proditajte sva uputstva.

2. Pre upotrebe proverite, da napon u
domaeeinstvu odgovara onom naponu Koji
je naveden na ploéici.

3. Nemojte da koristite uredaj ako je kabl ili
utika€ ostecen, ako uredaj ne funkcionise
pravilno, ako je pao na zemlju ili ako je
uredaj oStec¢en na drugi nacin. Odnesite
elektrieni uredaj najblizem ovlasseenom
servisu radi provere, popravke ili da bi se
uradila elektro i mehaniéka podesavanja.

4. Ako je osteaeen kabl uredaja, proizvodae,
ovlasaeeni serviser ili kvalifikovani tehniear
mora da ga zameni kako bi se izbegle
moguaee opasnosti.

5. Da izbegnete rizik od elektricnog Soka
uredaj nemojte da stavljate u vodu ili druge
te€nosti.

6. Neophodan je strog nadzor kada deca
koriste uredaj ili kada se uredaj koristi u
njihovoj blizini.

7. Iskljucite uredaj iz utiénice za struju kada
ga ne Kkoristite, pre stavljanja ili skidanja
delova i pre ¢iscéenja.

8. Ne koristite ga na otvorenom.

9. Nemojte da dopustite da kabl visi preko
ivice stola ili radne povrsSine.

10.Nemojte da dopustite da kabl dodiruje
vrele povrsina ukljuujudi i pec.

11.Nakon upotrebe odmah iskljucite uredaj.

12.Nikada ne ostavljajte uredaj da radi bez
nadzora

13.Ne stavljajte ga blizu izvora gasa ili
elektriénog Sporeta, niti u zagrejanu rernu.

14.UPOZORENJE! Budite pazljivi pri
uklanjanju, praznjenju i ¢iS¢enju suda za
ljustenje.

15.Da bi zastita bila veca, preporucuje se
ugradnja zastitnog strujnog uredaja
(zastitni uredaj diferencijalne struje
osetljivosti 30mA). Obratite se elektri¢aru.

16.NE DOZVOLITE da uredaj radi neprekidno
duZe od 1,5 minuta. Sacekajte da se
odmori oko 2 minuta pre nego Sto
nastavite da ga koristite. Nakon 3 ciklusa
sacekajte da se uredaj potpuno ohladi pre
sledeceg koriséenja.

17.Maksimalna koli¢ina krompira u uredaju u
datom trenutku je 1kg. Vodite rac¢una da
krompiri ne budu preveliki.

18.0vaj uredaj nije namenjen za upotrebu
od strane osoba (ukljucujuéi decu)
sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili manjkom
iskustva i znanja, osim u slu¢aju kada ih
prilikom upotrebe uredaja nadgledaju ili
daju uputstva osobe odgovorne za njihovu
bezbednost.

19.Decu treba nadzirati kako se ne bi igrala
sa uredajem.

SACUVAJTE OVA UPUTSTVA

PRE UPOTREBE

Pre koriséenja ljustaca paZljivo procitajte
priruénik i sacuvajte ga da biste mogli da se
podsetite kad zatreba. Odvojive delove (posu-
da, sud za ljustenje, pera¢ salate i poklopac)
treba oprati pre upotrebe.

KORISCENJE LJUSTACA KROMPIRA
Ljusta¢ krompira ima jedinicu sa motorom,
posudu, sud za ljustenje i poklopac. Izvu-
cite kabl kroz otvor tako da ima potrebnu
duzinu. Stavite jedinicu sa motorom na distu,
ravnu povrsinu. Gumene stope na uredaju
sprecavaju klizanje.

Stavite sud za ljustenje u sredinu posude i na-
punite posudu hladnom vodom. Voda ne sme
da pokriva spoljnu ivicu suda za ljustenje.
Stavite posudu na jedinicu sa motorom, pa
pravilno umetnite sud za ljustenje.
Isperite/ocetkajte krompire da bi sa njih

spala prljavstina. Stavite krompire na sud za
ljustenje u posudi. Stavite samo jedan red
krompira, i to tako da medu njima ima malo
prostora. U jednoj turi moZete da oljustite oko
1kg, ali stavite manje od toga ako su krompiri
krupni ili nepravilnog oblika.

NAPOMENA! Ako budete sipali previSe vode
u posudu, moze da se prelije iz uredaja kada
ga ukljucite. U posudu stavite samo jedan red
krompira.

Stavite poklopac i zakljucajte ga okretanjem
u smeru strelice. Ukljucite uredaj u struju i
pritisnite prekidac. Isperite jedan ili dva krom-
pira iz suda za ljustenje da proverite da li su
dobro oljusteni. Ako neki delovi krompira nisu
oljusteni, vratite ih u uredaj i stavite poklopac,
pa pustite uredaj ponovo da se krompiri dobro
oljuste. Samo, vodite ra¢una da vreme rada
ne prede 1,5 minuta.

Posto krompiri imaju neravnu povrsinu,
ponegde ¢ée ostati malo koZe na njima. Ona
se lako skida noZem, a mozZete i ru¢no da je
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skinete okretanjem suda za ljustenje.

Ako i dalje niste zadovoljni rezultatom

ljustenja, uzrok mozZe da bude nesto od

sledeceg:

+  Krompiri su bili previse blizu jedan drugom.

» U posudu ste stavili vise od jednog reda
krompira.

+  Krompiri su bili preveliki.

+  Krompiri su bili izrazito nepravilnog oblika.

+ Ljustenje je trajalo prekratko.

KORISCENJE PERACA SALATE
Isperite salatu pod mlazom hladne vode i
stavite je u perag. Izvadite sud za ljustenje iz
posude, pa u nju stavite perac. Perac treba
napuniti ravnomerno, ali ne previse (npr. oko
1/2 glavice zelene salate u jednoj turi). Stavite
poklopac i zaklju€ajte ga okretanjem u smeru
strelice.

Ukljucite uredaj u struju i pritisnite prekidac.
Cim pritisnete prekidac uredaj ¢e poceti

da radi. Posle 20—30 sekundi salata ¢e biti
ocedena, ali i dalje hrskava. Izvadite perac;
voda ce ostati u posudi, pa moZete lako da je
prospete u sudoperu.

Ako salata nije dovoljno suva, malo je
promesajte i pustite da se jos malo cedi u
uredaju.

Ako Zelite da se listovi zelene salate ne lome
pri cedenju, napunite pera¢ do pola.

PRANJE | ODRZAVANJE

Posudu, poklopac i sud za ljustenje treba
prati vodom i blagim deterdZentom ili u gornjoj
korpi masine za sudove. Pera¢ salate ne sme
da se pere u masini za sudove jer moZe da se
iskrivi. Jedinica sa motorom moze da se Cisti
navlazenom krpom. Ne Koristite abrazivne
deterdZente jer moZe da dode do ostecenja
boje.

NAPOMENA! Jedinica sa motorom se ne
sme ispirati pod mlazom vode niti uranjati u
vodu i druge te¢nosti.

TEHNICKI PODACI:
220-240V -+ 50/60Hz - 60W

Ekolosko odlaganje otpada

MoZete pomodi zastiti okoline!

Molimo ne zaboravite da postujete lokalnu
regulativu. Odnesite pokvarenu elektri¢nu
opremu u odgovarajuéi centar za odlaganje
otpada.
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LATVIAN

LIETOSANAS ROKASGRAMATA

SVARIGAS NORADES

Sekojosie visparégjie drosTbas tehnikas

noteikumi jaieveéro, lietojot elektroierices:

1. lzlasiet visus noradrjumus.

2. Pirms lietoSanas parliecinieties, ka
lokalais spriegums atbilst uz aparata
noradTtajam stravas stiprumam.

3. Aparatu nedrTkst darbinat, ja vads
vai kontaktdaksa ir bojati, ja aparats
nedarbojas atbilstosSi funkciju aprakstam,
ja tas nokritis uz gridas vai ir ticis citada
veida bojats. Nogadajiet elektroierici
tuvakaja oficialaja klientu apkalposanas
centrd, lai vajadzibas gadijuma veiktu
aparata parbaudi, labosanu vai elektriskus
vai mehaniskus noreguléumus.

4. Jabojats ir ierfces vads, tas ir janomaina
raZotajfirma, oficiala klientu apkalposanas
centra vai pie kvalificéta meistara, tadéjadi
izvairoties no riska situacijam.

5. Nelieciet ierTci adenT vai kada cita
8kidruma, lai negdtu traumas no
elektrosoka.

6. Sevisku piesardzibu ievérojiet, kad
lietojiet iertci bérnu klatbatnée.

7. Atslégt no elektrobarosanas vietas, pirms
ierTces lietoSanas, lai to saliktu kopa vai
demontétu, ka arT pirms trrisanas.

8. Nelietot ierici arpus telpam.

9. Nelaut vadam parkaraties pari galda vai
letes apmalei.

10.Nelaut vadam saskarties ar karstu virsmu,
tai skaita plits virsmu.

11.Péc lietoSanas uzreiz atslédziet ierfces
stravas vada kontaktdaksu no ligzdas.

12.Nekad neatstgjiet ierfci bez uzraudzibas

13.Nenovietojiet ierTci uz karstas gazes vai
elektriskas plrts un to tuvuma, ka art
uzkarséta cepeskrasni.

14.BRIDINAJUMS! Esiet uzmanigs,
nonemot, iztuksojot un tirot griezéja Skivi.

15.Papildu aizsardzrbai ieteicams uzstadrt
bojajumstravas aizsardzrbas ierici
(paliekosas stravas ierfci ar atkriSanas
stravu ITdz 30mA). Jautdjiet uzstadrtajam.

16.NEDARBINIET ierici bez partraukuma
ilgak ka 1,5 minadtes. Laujiet tai 2 mindtes
atpasties, pirms turpinat to lietot. Péc 3
cikliem laujiet ierTcei pilnTba atdzist, pirms
turpinat to lietot.

17.Viena reizé nemizojiet vairak ka 1kg
kartupelu. Parliecinieties, ka kartupeli nav
parak lieli.

18.ST ierfce nav paredzéta tadiem cilvékiem
(tai sk. bérniem), kam ir pazeminatas

fiziskas, sensoras vai prata spéjas, ka art
pieredzes vai zinaSanu trakums, iznemot
gadijumus, kad vinus pieskata
vai par ierfces lietosanu instrué cilvéks,
kas atbild par vinu drostbu.

19.Bérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar
iertci.

SAGLABAJIET SOS NORADIJUMUS!

PIRMS LIETOSANAS

Pirms lietojat kartupelu mizotaju, uzmanigi
izlasiet instrukciju un saglabgjiet to turpmakai
lietoSanai. Pirms lietoSanas nomazgajiet
nonemamas dalas (bloda, griezéja Skivis,
salatu Zavetajs un vaks).

KARTUPELU MIZOTAJA LIETOSANA
Kartupelu mizotajam ir motora bloks, bloda,
griezéja Skivis un vaks. Izvelciet vadu caur
atveri ITdz vélamajam garumam. Novietojiet
motora bloku uz tiras un ITdzenas virsmas.
Gumijas pédas ierices apaksa nodrosina
stabilitati.

levietojiet griezé&ja Skivi blodas vidd un
piepildiet blodu ar aukstu tddeni. Udens
ITmenis nedrTkst parsniegt griezéja skivja
aréjo malu. Novietojiet blodu uz motora
bloka un parliecinieties, ka griezéja skivis ir
nostiprinats sava vieta.

Noskalojiet/noberziet kartupelus, atdalot
netirumus. Uzlieciet kartupelus uz griezéja
8kivja, kas atrodas bloda. lelieciet tikai
vienu slani un atstajiet nelielu vietu starp
kartupeliem. Viena reizé varat nomizot
aptuveni 1kg kartupelu, bet, ja kartupeli ir lieli
vai daZzados izméros, pievienojiet mazakus
daudzumus.

PIEZIME! Ja bloda ieliesiet parak daudz
tdens, tas var izSlakstities, iedarbinot ierici.
Bloda ievietojiet tikai vienu kartupelu slani.
Uzlieciet vaku un pagrieziet to bultinu
virziena, lai nofiksétu. lespraudiet
kontaktdaksu kontaktligzda un nospiediet
slédzi. Noskalojiet vienu vai divus kartupelus
uz griezéja skivja, lai redzétu, vai rezultats
ir labs. Ja kada dala nav nomizota, ielieciet
kartupelus atpakal un uzlieciet vaku vélreiz,
ITdz kartupeli ir kartrgi nomizoti. Tomer
nedarbiniet ierTci ilgak par 1,5 minatém.

Ta ka kartupeli ir ar neltdzenu virsmu, daZas
vietds miza bds palikusi. To varat viegli
nonemt ar nazi vai varat izmantot griezéja
8krvi manuali, lai to izdarTtu.
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Ja joprojam neesat apmierinats ar mizosanas
rezultatiem, iemesli var bat sadi:

* kartupeli ir novietoti parak tuvu;

+ bloda ir vairak neka viens kartupelu slanis;
*  kartupeli ir |oti lieli;

*  kartupelu izméri ir loti atskirTgi;

» mizosanas ilgums bijis parak mazs.

SALATU SMALCINATAJA LIETOSANA
Noskalojiet salatus auksta ddenr un ievietojiet
tos Zavetaja. Iznemiet griezéja skivi no
blodas un ievietojiet bloda Zavétaju. Zavétaju
piepildiet vienmeérigi, bet ne parak (viena
reizé aptuveni 1/2 salatu galvinas). Uzlieciet
vaku un pagrieziet to bultinas virzieng, lai
nofiksétu.

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda

un nospiediet slédzi. NospieZot slédzi,

ierfce nekavéjoties saks darbu. Péc 20-30
sekundém salati bds noZaveti un kraukskigi.
Iznemiet Zavétaju. Udens paliks bloda, un to
varat érti izliet izlietné.

Ja salati nav pietiekami sausi, varat vél
nedaudz tos apmaisTt.

Ja vélaties Zavet veselas salatu lapas, pildiet
zavétaju tikai ITdz pusei.

TIRISANA UN APKOPE

Blodu, vaku un griezéja $kTvi mazgajiet
ddenT, izmantojot maigu mazgasanas
ITdzekli, vai trauku mazgajamas masinas
augs$éja nodaltjuma. Salatu Zavétaju nedrikst
mazgat trauku mazgajama masina, jo

tas var deforméties. Motora bloku tiriet ar
mitru dranu. Nekad nelietojiet abrazivus
mazgasanas ITdzeklus, kas var sabojat krasu.
PIEZIME! Motora bloku nedrikst skalot vai
iemérkt adent vai jebkura cita skidruma.

TEHNISKIE DATI:
220-240V - 50/60Hz « 60W

Videi draudzrga atbrivosanas no ierices:
Jus varat palidzét saudzét vidi! Ladzu,
ieverojiet vietgjo valsts likumdosanu,
nogadajiet nedarbojosos elektrisko
aprikojumu piemérota atkritumu savaksanas
centra.
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LIETUVIU K.

VARTOTOJO VADOVAS
PLAKTUVAS

SVARBUS SAUGOS REIKALAVIMAI
Naudodami elektros prietaisus, visada
laikykités Siy saugos reikalavimu.

1. Perskaitykite visas instrukcijas.

2. Prie$ naudodami prietaisg jsitikinkite,
ar jasu namo elektros jtampa atitinka
prietaiso techniniy parametry lenteléje
nurodytg elektros jtampa.

3. Nenaudokite prietaiso, jei pazZeistas jo
elektros laidas ar kistukas, prietaisas
netinkamai veikia, buvo nukrites ant Zemeés
ar dar kitaip buvo sugadintas.

Nuneskite prietaisg | artimiausig gamintojo
igaliotg klienty aptarnavimo skyriu patikrai,
remontui ir elektros ar mechaninés
sistemos suderinimui.

4. Jei prietaiso elektros laidas pazeistas,
siekiant iSvengti pavojaus, ji turi pakeisti
gamintojas, jgaliotas klienty aptarnavimo
skyrius ar kvalifikuotas darbuotojas.

5. Norédami iSvengti srovés smagio, jokiu
badu nemerkite prietaiso | vandenj ar kitus
skyscius.

6. aikai §j prietaisg naudoti arba bati salia jo
gali tik prizidrimi suaugusiuju.

7. Prie$ nuimdami arba uzdédami priedus,
prie$ valydami prietaisg arba jo
nenaudodami, iSjunkite jj iS elektros tinklo.

8. Nenaudokite prietaiso atviroje vietoje.

9. Nekabinkite maitinimo kabelio virs stalo
krasty ar darbo pavirsiu.

10.Saugokite, kad maitinimo kabelis
neprisiliesty prie jkaitusiy pavirsiy arba
viryklés.

11.Kai prietaisu nebesinaudosite, iskart jj
isjunkite.

12.Nepalikite prietaiso be priezidros.

13.Nestatykite ant karsty dujiniy ar elektriniy
kaitvie€iy ar netoli ju, taip pat nedekite |
ikaitinta, orkaite.

14.|SPEJIMAS! Nuimdami, istustindami ir
valydami skutimo inda, bdkite atsargus.

15.Papildomai apsaugai rekomenduojame
jtaisyti apsaugos nuo trumpojo jungimo
sroves jrenginj (RCD su iki 30mA
atjungiamaja srove). Paklauskite
montuotojo.

16.NENAUDOKITE prietaiso be pertraukos
ilgiau nei 1,5 minutés. Pries vel ji
naudodami, leiskite pailséti dvi minutes. Po
triju cikly leiskite jrenginiui visiSkai atvésti
pries naudodami jj vél.

17.Vienu metu skuskite tik vieng kilograma,
bulviy. Bulves neturi bati per dideles.

18.Sj jrenginj draudZiama naudoti Zmonéms
(iskaitant vaikus), turintiems fizine,
jutiming ar proting negalig arba patirties
ir Ziniy neturintiems asmenims, nebent
juos priZidri arba nurodo, kaip naudotis
jrenginiu, uzZ jy sauguma atsakingas
asmuo.

19.Vaikai turi bati priZiarimi, siekiant uztikrinti,
kad jie nezaisty su prietaisu.

KRUOPSCIAI SAUGOKITE INSTRUKCIJAS

PRIES NAUDOJIMA

Pries naudodami bulviy skutimo masing,
atidZiai perskaitykite instrukcijas ir pasidekite
jas, kad ateityje vel galétumeéte paskaityti.
Prie$ naudojima nuimamosios dalys (dubuo,
skutimo indas, saloty dZiovyklé ir dangtis) turi
bati iSplautos.

BULVIY SKUTIMO

MASINOS NAUDOJIMAS

Bulviy skutimo masina susideda i$ variklio
korpuso, dubens, skutimo indo ir dangéio. IS
angos istraukite norimo ilgio laida. Variklio
korpusg statykite ant Svaraus ir lygaus
pavirsiaus. Guminés jrenginio kojelés
uztikrina, kad $is stovéty stabiliai.

| dubenio vidurj jstatykite skutimo indg, paskui
i dubenj jpilkite Salto vandens. Vanduo neturi
semti iSorinio skutimo indo krasto. Dubenj
uzdekite ant variklio korpuso ir patikrinkite, ar
skutimo indas jstatytas tinkamai.
Nuplaukite/apgramdykite bulves, kad
nuvalytuméte purva. Bulves sudékite | skutimo
inda dubenyje. Dekite tik vieng sluoksnj ir
padarykite Siek tiek vietos tarp bulviy. Vienu
metu galima skusti maZdaug vieng kilogramag,
bulviy, taciau jei bulvés didelés arba
nevienodo dydZio, reikia déti maziau.
PASTABA! Jei | dubenj jpilama per daug
vandens, Sis gali issilieti jjungus jrenginj. |
dubenj dékite tik viena sluoksnj bulviy.
UZdenkite dangtj ir uZfiksuokite pasukdami
rodykliy kryptimi. [renginio laido kiStuka
ikiskite j el. lizda, ir paspauskite jungiklj.
Paskalaukite vieng arba dvi bulves skutimo
inde, kad paZidrétuméte, ar gerai nuskustos.
Jei vis dar yra nenuskusty viety, padékite
bulves atgal, uzdenkite dangtj ir skuskite

tol, kol bulvés bus gerai nuskustos. Taciau
operacijos laikas neturi trukti ilgiau kaip 1,5
minutes.
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Kadangi bulviy pavirsius nelygus, lieka Siek
tiek nenuskusty vietu. Jas lengvai galima
nuvalyti peiliu arba galite naudoti skutimo
inda, kad nuvalytuméte jas rankiniu badu.

Jei skutimo rezultatas jasy vis tiek netenkina,

prieZastis gali bati:

Bulvés sudétos per arti viena kitos.

+ Dubenyje yra daugiau kaip vienas sluoks-
nis bulviy.

+ Bulvés labai didelés.

+ Bulviy dydis labai nevienodas.

+ Skutimo trukmé buvo per trumpa.

SALOTUY DZIOVYKLES NAUDOJIMAS
Salotas nuplaukite Saltu vandeniu ir sudékite
jas j dZiovykle. IS dubens isimkite skutimo
indg ir jdeékite dziovykle. DZiovyklé turi bati
uZpildyta tolygiai, bet ne per daug (mazdaug
1/2 salotos guzZés vienu metu). UZdenkite
dangtj ir uZfiksuokite pasukdami rodykliy
kryptimi.

|renginio laido kistuka jkiskite j el. lizdg ir
paspauskite jungiklj. Paspaudus jungiklj,
jrenginys tuoj pat paleidZziamas. Po 20-30
sekundziy salotos bus iSdzZiovintos ir vis

dar traskios. Nuimkite dZiovykle, dubenyje
susirinkusj vandenj ispilkite j kriaukle.

Jei salotos nepakankamai sausos, apvarte jas
galite dar karta padZiovinti.

Jei norite dZiovinti nepjaustytus salotos lapus,
uzpildykite tik puse dziovykles.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Dubenij, dangtj ir skutimo indg plaukite
vandenyje su Svelniais valikliais arba
virsutinéje indaplovés lentynoje. Saloty
dZiovykles negalima plauti indaplovéje, nes
gali deformuotis. Variklio korpusg galima
valyti drégna Sluoste. Niekuomet nenaudokite
abrazyviniy valymo priemoniy, galin€iy
paZeisti spalva.

PASTABA! Variklio korpuso negalima skalauti
vandeniu arba merkti | vandenj ar kitg skyst;.

TECHNINIAI DUOMENYS:
220-240V - 50/60Hz - 60W

Aplinkai saugus iSmetimas

Jus galite padeti saugoti aplinkg!
Nepamirskite laikytis vietos reikalavimuy:
atitarnavusius elektros prietaisus atiduokite |
atitinkama atlieky utilizavimo centra,
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YMBbTBAHE 3A U3MNOJISBAHE
HA MUKCEP

BADKHU YKA3AHUSA 3A

BE3OMNACHOCT

Mpu n3non3eaHe Ha eNneKTpUYECKn ypeam

cnepBsa BMHaru aa ce cnassat crnefHuTe

OCHOBHM yKasaHus 3a 6€30MacHOCT:

1. MNpoyeTeTe UANOTO yNbTBaHeE.

2. lMpenu n3nonseaHe Ha ypepaa ce ybeneTe,
Ye Hanpe>XeHneTo B JOMaKMHCTBOTO
CcbBMNaja ¢ Harnpe>XeHneTo, NOCOYEHO Ha
Tabenkara ¢ TEXHUYECKN AaHHW.

3. He n3nonsBsaiite ypena, ako kabenbT
UK WencenbT ca NoBPeAeHN, ypeabT
He (byHKUMOHMPa NpaBuiiHO, NagHan e
Ha noAa wnu e NoOBPeAEH MO APYr HAYUH.
OTHeceTe enekTpoypeaa B Han-6mM3kus
0TOpW3MpaH cepBm3 3a NPOBEPKaA,
PEMOHT UK 3a efleKTpuyecka unm
MexaHu4Ha HacTpoiika.

4. Ako 3axpaHBalusT kaben Ha ypena e
nospefeH, Toi Tpsibea Aa 6bae CMeHeH
OT Npoun3BoanTenda, OT OTOPU3UpPaH
CepBU3 UM 0T KBANMUUMPAH TEXHUK,
3a Aa ce n3berHat onacHoCTy.

5. 3a pa usberHeTe onacHOCT OT TOKOB
yAap, HUKora He noTonsBanTe ypena BbB
BOAA UMW JPYrvt TEYHOCTW.

6. Heobxoavm e Haa30p OT Bb3pacTeH, KoraTto
[leua u3nonsear ypeja unm ce Hamupat
65130 A0 Hero.

7. ViskniouBanTe ypefa oT KOHTaKTa,
KoraTo He ce U3Mon3Ba, KakTo u
npeamn NocTaBsHe Wnu ceansHe Ha
npuHanne>xHocTu u npeau novncTeaHe.

8. YpeabT Aa He ce n3nonasa Ha OTKPUTO.

9. He ocTassiiTe kabena ga Bucu
nokpai pvba Ha Maca unu Ha paboTHM
NOBBPXHOCTU.

10.He ocTaBsiiTe kabena aa ce gonvpa Lo
ropeLLm NoOBbPXHOCTU, BKIIKOUMTENHO [0
neykarta.

11.M3kntoueTe ypeaa HeNnoCpeaCTBEHO Chneq,
n3non3saHe.

12.Hukora He ocTassiiiTe BeHTUnaTopa Ha
ypeana 6e3 HabnoaeHve

13.He nocTtassiiTe BbpXy unm B 6nM30CT A0
HaropeLleHn eneKTpU4eckn KOTNOHN Un
B HarpsiTn oypHU.

14.NPEAYINPEXXAEHNE! BHumaBainTe
npu oTCTpaHsiBaHe, U3npasBaHe u
NMoYMCTBaHE Ha PeXXeLUMs ANCK.

15.Kato pombnHuTenHa 3awmTa ce
npenopbyYBa MOHTAXX Ha 3aLUTHO
YCTPOWNCTBO CpELLly HEMPaBUITHO

Hanpe>xeHune (RCD ¢ Tok Ha
3apevicTeaHe go 30mA). MNonutaiite
nHcTanupawara dupma.

16.He n3nonseaiite ypena 6e3 npekbcBaHe
noseye ot 1,5 cekyHan. OctaBeTe
ro Aa no4nHe 2 MUHYTV Npeau aa ro
n3nonssarte 0THOBO. CreA 3 uvkbna Ha
ynoTtpeba ocTaseTe ypeaa fia ce oxnaau
HanbJIHO Npean Aa ro uanonssare
OTHOBO.

17.BeneTe camo 1kg kapTodu B paneH
MOMEHT. YBepeTe ce, 4e KapTouTe He
ca npekaneHo ronemu.

18.To3n ypen He e npefHa3HadeH 3a
ynotpe6a oT nuua (BKIoUUTENHO aeua)
C HamaneHu pmanyeckmn, CETUBHM
NN YMCTBEHW CNOCOBGHOCTH, Unn C
nuncealln 3HaHUs U oNUT, OCBEH ako He
ce HabnoaaBaT UM He Ce MHCTPyKTupaT
OTHOCHO ynoTpebaTta Ha ypepAa oT nvue,
0TroBapsLLo 3a 6e30MacHOCTTa UM.

19.[euarta TpsibBa aa ce Habnoaasear, 3a
[la ce yBepuTe, Ye He Cu urpasiT ¢ ypeaa.

SAMNA3ETE BHUMATEJIHO
HACTOSLLETO YNbTBAHE!

NMPEAU YNOTPEBA

Mpean pa n3nonsearte kapTodobenaykara
€ Heo6X0AMMO Aa NPoYeTETE BHUMATENTHO
WHCTPYKUMUTE M fa I'M CbXpaHuTe 3a
6baeLlo nanonasaHe. MNoaBUXKHUTE YacTu
(xyna, pexxeLl auck, ueHTpodyra 3a
noAcyLlaBaHe Ha canarta v Kkanak) Tpsiésa
[ia ce nouncTeaT npeay ynotpeba.

YMNOTPEBA HA
KAPTOOOBEJIAYKATA
KapTodobenaykara nma gsurarten,

Kyna, pe>xeL AUCK 1 kanak. Miagbpnante
kabena oT 0TBOPaA A0 >enaHaTa AbJ/KUHA.
[MocTaBeTe mofyna Ha AsuraTens Ha yucTa
1 paBHa MNOBBPXHOCT. ['yMEeHMAT Kpak Ha
ypeaa cny>ku 3a ctabunmanpaHeTo My
BBbPXY MOBBPXHOCTTA.

[MocTaBeTe pe>kelwms AMcK B cpeaarta Ha
KynaTa u 9 HanbiHeTe CbC CTyAeHa BoAa.
Boparta He TpsibBa fa NOKpUBa BbHLUHUSA
pbb Ha pexxewms auck. NMocTaseTe kynata
BbPXY MOAyJa Ha ABWUraTens u ce yBepeTe,
Ye pexxewmaT anck nacsa goépe.
NamuiiTe/maTopkarTe kapToduTe,

3a fa OTCTpaHMTe 3aMbpcsiBaHNATA.
[MocTaBeTe kapTouTe B cbAa 3a

ps3aHe B kynata. [lo6assiiTe camo no
€QVH CNOW U1 Ce yBepeTe, 4Ye MexXay

KapTouTe nMa N3BECTHO Pa3CTosHUE.

Mpwn efHo 3ape>xaaHe MoxkeTe Aa obenute
npnbnuantenHo 1kg, HO ako kapToduTe ca
ronemMv unu ¢ pasnuyeH pasmep, nobassiite
no-Marsku KonvyecTsa.

SABEJIEXKKA! Ako nscuneTe TBbpae
MHOro BOJa B KynaTa, € Bb3MOXHO T$1
[la ce pasfiee npu cTapTvMpaHe Ha ypeaa.
MocTassanTe camo eanH pea kapTodv B
Kynara.

lMocTaBeTe kanaka u ro 3aBbpTeTe

B nocokara Ha CTpenkuTe, 3a Aa ro
6nokupate. BkntoveTe ypeaa n HaTucHeTe
6yToHa. Ob6eneTte eavH unu aBa kapTtoda
Ha pe>kelumnst HOX, 3a Aa BuavTe aanm
pes3yntatbT € 4o6bp. AKO BCe OLle uma
Heob6eneHu 30HKW, MocTaBeTe kapTouTe
06paTHO B CbAa, 3aTBOPETE Kanaka u
NpoAbiKeTe A0 MbJIHO 06enBaHe Ha
KapToguTe. BpemeTo 3a paboTta obaye He
Tpsbsa aa Haaxsbpns 1,5 MUHYTH.

Tl KaTo KapTohMTE NMaT HepasHa
NMOBBPXHOCT, BEPOSATHO LLE OCTaHAT HAKOU
HeobeneHn 30HU. Te ce 06paboTBaT NECHO C
HOXX MM MOXKETE Aa U3MNos3BaTe pexxewns
[MCK, 3a fja OTCTPaHUTE 06ENKUTE PbYHO.

AKO Bce OLLe He CTe yA0BIETBOPEHN OT

pe3ynTarta, Bb3MOXHUTE MPUYMHM ca:

+ KapTtoduTe ca noctaBeHu TBbpAE 65IM30
e[VH [0 Jpyr.

+ [locTaBwnu cTe B Kynarta noseye OT eAuH
pen kapTodwm.

+ KapTtodute ca TBbPAE ronemum.

+  KapToduTe nmat pasnmyeH pasmep.

» [poabmxuTenHocTTa Ha 6eneHeTo e
TBbPAE Maska.

U3MNOJIBBAHE HA LLEHTPOO®YIATA
3A NOACYLUABAHE HA JIUCTA
CANATA

M3amwuiiTe canataTa cbC CTyAeHa Boaa v s
noctaeeTe B UeHTpodyraTta. OTcTpaHeTe
pe>keLumst AUCK OT KynaTa 1 noctaseTe B
Hes ueHTpodyraTa. LleHTpodyrara Tpsibsa
[a ce MbNHWM PaBHOMEPHO, HO He TBbLPAE
MHoro (okono 1/2 mapyns). MNoctaseTte
Kanaka v ro 3aaBbpTeTe B nocokaTa Ha
CTpenknuTe, 3a ga ro 6nokupare.

BkntoyeTe ypeaa u HatucHeTe 6yToHa. Cnen
KaTo HaTucHeTe ByTOHa, ypeabT cTapTupa
He3abaBHo. Cnep 20-30 cekyHau canaTtata
€ NoACYLUeHa, HO BCe OLLe Xpyrnkasa.
OTcTpaHeTe UueHTpodhyraTa. Boaata ce

3anasBa B Kynara ¥ IeCHO MoXe fia ce
u3cune B MMBKaTa.

Ako canaTtaTa He e JOCTaTb4HO CyXa,
MoXKeTe Jia s UeHTpodbyrupaTte HKoJIKo
nbTH.

Ako uckate aa LeHTpodbyrupaTe Lenm
mcTa Mapynsi, € Heo6Xx0AMMO Aa HanblIHUTE
nosioBuHaTa oT LeHTpodyraTa.

NMOYUCTBAHE U NOAAOPBIKKA
KynaTta, kanakbT v pe>xeLms AMck Morat
[la ce U3MMBaT C Boja M Mek npenapar , unv
Ha ropHMS KoL Ha CbAOMMWANHa MaluuHa.
LleHTpodbyraTa 3a canata He MOXe fa ce
Mue B CbAOMUATHA MaALLUMHA, TbiA KATO MOXXe
[a ce nskpvsu. [isuratenHusat 610K Moxe
[la ce n3bbpLue ¢ BNaxkHa kbpna. Hukora He
n3nonasanTe abpasusBHM NpenapaTun, KOUTo
MoraT Aa noBpensT useTa.
SABEJIEXXKA!lsuratenHusaT 650K HUKora
He TpsibBa Aa ce u3nnaksea unun notans BbB
BOo4a vnu Apyrn Te4HOCTHU.

TEXHUWYECKWU OAHHMU:
220-240V - 50/60Hz - 60W

Cbo6pa3eHo ¢ oKosiHaTa cpefia U3xBbphsiHe
Mo>keTe pa noMorHeTe fa 3awmTum
okonHaTta cpepa! lNomHeTe, ye Tpsbea

[la cna3BaTte MeCTHUTE pasnopenbu:
[MpenaBaiiTe HepaboOTELLOTO ENEKTPUYECKO
obopyaBaHe B crieuuanHo npeaHasHaveHuTe
3a uenTa LeHTpoBe.
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YKPAIHCbKA

BNEHAEP

BA>XKJIMBI BACTEPE>XXEHHA

Mpu BUKOpUCTaHHI enekTponpunagis,

cnif AOTPMMYBATUCb HACTYMHUX 3aX0LiB

6e3neku:

1. lMpounTanTe iHCTPYKLitO.

2. lNepen BUKOPUCTAHHAM Npunany
nepesipTe, W06 Hanpyra B po3eTui
BignoBigana Hanpysi, BKa3aHin Ha
nacnopTHii Tabanuui.

3. He kopucTyiTech 6yab-SKum Npunaaom,
SIKLLO B HbOrO MOLUKOJAXKEHWIA LUHYP
abo wrencenb, abo AKLLO B 1Oro
po6OTi € NOpPYLLEHHS, a60 SKLLO BiH
ynaB 4un Mae 6yab-Ki MOLUKOA>KEHHS.
BigHeciTb npunag y Hanbnuxuui
LeHTp 06CnyroByBaHHS ANsl NEPEBIPKMY,
PEMOHTY ab0 eEKTPUYHOr0 4Yu
MexaHi4YHOro HanalToBYBaHHS.

4. SKLO LWHYP >KUBNEHHS NOLUKOLAXKEHWUHA,
MOro Heo6xiaHO 3aMiHWUTK, 3BEPHYBLLUCH
[0 BUPO6HMKa ab0 BMOBHOBA>XEHOI0
npeacTaBHUKa 3 06CnyroByBaHHs, abo fo
KBanichikoBaHOro TEXHiKa, W06 YHUKHYTK
Hebeanekw.

5. [nsa 3axvCTy Bifi ypa>kKeHHS eNEKTPUYHUM
CTPYMOM, He 3aHyproiiTe Nnpunaa y BoAy
Uu iHLWY pigvHy.

6. SKLo Npunaa BMKOPUCTOBYETLCS AiTbMU
abo nobnuay fiTei, HarnNs4 3a HUIMK €
060B'A3KOBVM.

7. BipgknoyiTb npunaa Bif enekTpu4Hol
PO3eTKM, SIKLLO BU OO He
BMKOPUCTOBYETE, Nepes 3HIMaHHSAM 4u
3aMiHOO feTanei Ta nepen YMLLEHHSM.

8. He BukopucToByiiTe npunaj Ha ABoOpi.

9. CnigkynTe, LWO6 LWHYP >XVBJIEHHS HE
3BWCaB 3i CTONY YM NPUNaBKy.

10.CnigkyiiTe, WO6 LUHYP >XUBJMEHHS He
TOPKaBCS rapsiinx NoOBEPXOHb, B TOMY
YUCIi KYXOHHOI NANTW.

11.1icns BUKOPUCTAHHSA, HEramHo
BiAKIOYITb MpUNag Bif eNneKTpuyHoi
PO3eTKW.

12.Hikonun He 3anuwanTte npunag 6e3
Harnsay.

13.He po3TalwuoByiiTe npucTpin nobnunsy abo
Ha rasoBy NANUTY, eNeKTPU4HUIA Harpisad
Ta HarpiTy AyXOBKY.

14.3ACTEPEXXEHHSA! Byabte o6epe>cHi
Npw 3HIMaHHI, CMOPO>KHEHHI Ta YWLLEHHI
pi>kyyoro éntoaus.

15.Y SKOCTi 4OAATKOBOro 3aXuCTy
PEKOMEHAYEMO BCTAHOBUTMN NPUCTPINA
3axmcHoro BigkntodeHHs (M3B 3i

CTPYMOM BifinyckaHHs Ao 30MA).
3BepHITLCS A0 BALLIOTO efeKTpuKa.

16.HE BvKopucTOBYIiTE faHUiA NpUCTPIi
6e3nepepBHO 6iNbLL HiX 1,5
XBWUIMHKM 32 0AuH pas. [epen Tum,
AIK BUKOPUCTOBYBATY AOro 3HOBY,
faviTe oMy BIANOUNUTMN [O 2 XBUSIUH.
Micns 3 umkniB BUKOPUCTaHHA AanTe
NPUCTPOIO MOBHICTIO OXONOHY TN Nepea
BMKOPWCTaHHSIM 3HOBY.

17.4mcTiTb He Binblue 1 Kr kKapToni 3a 0OAWH
pa3. KapTonnunHu He NOBMHHI 6yTn fy>ke
BENUKUMMU.

18.Llein npucTpii He Npu3HaveHwin Ans
BMKOPMCTaHHS ocobamm (BKJIroHaoun
fiTei) 3 PisnYHUMM Ta PO3yMOBUMHU
Bagamu, abo ocobamun 63 HanexHoro
[OCBiAly 4N 3HaHb, SIKLLO BOHW He
NPOMLLAN IHCTPYKTaXK NO KOPUCTYBAHHIO
LMM NPUCTPOEM Mif HArnsiAoM ocobm,
BiANOBifaNbHOI 3a X 6e3neKy.

19.He possonsinTe AiTsMm rpatncs 3 UMM
MPUCTPOEM.

SBEPEXIT LIIO IHCTPYKUIIO!

NEPEA NEPLLUUAM BUKOPUCTAHHSAM
Mepea nepLUMM BUKOPUCTaHHSIM AAHOro
NPUCTPOIO ANS YMLLIEHHS KapToni
060B‘AI3KOBO YBa>KHO NPO4MTanTeE iIHCTPYKLIT
Ta 36epexiTb iX AN BUKOPUCTAHHS y
Mai6yTHbOMy. 3HiMHI AeTani (4aLuy, pixxyde
6ntofLe, ouvLLyBay canaTy Ta KpULLKY) cnif
MOYMCTUTMN NEPeA BUKOPUCTAHHSM.

BUKOPUCTAHHSA NMPUCTPOIO
Ansa YULWEHHSA KAPTOMJI

MpucTpin ans ynweHHs kapTonni
CKNnaaaeTbesa 3 ABUryHa, YaLli, pi>ky4oro
604U Ta KPULLKWA. BUTATHITL WHYp
>KMBJIEHHS 3 OTBOPY Ha NOTPIOGHY AOBXXMHY.
[MoMiCTiTb ABUryH Ha YMCTIi Ta PiBHIN
noBepxHi. N'yYMOBI Hi>kKkn Ha NPUCTPOT
cry>kaTb AN TOro, Wwob NpUCTPI HaAIMHOro
YyTPUMYBaHHS NPUCTPOLO.

MomicTiTe pi>kyue 6nroaue nocepenmHi
YaLli Ta 3anoBHITb YaLly XOJI0AHO BOAOH.
PiBeHb BOAK HE MOBMHEH NOKPUBATH
30BHILLHI/ Kpa pi>ky4oro 6nroaus.
[MoMmicTiTb Yally Ha ABUIYH Ta yNeBHITbCS,
Lo pixXy4e 6ntofiLe BCTaHOBNEHE
npasuIIbHO.

CronocHITL/BIAITPITE KAPTONANHM,

o6 ouncTnTY ix Big 6pyay. MNoMicTiTh
KapTOMAVHW Ha pixky4e 6ntofue y vatui.
[ToMiCTb KapTONANHK TifIbKN OAHUM LLAPOM

Ta 3anuTe MiXX HUMK BinbHe Micue. 3a
OAMH pa3 MO>KHA NOYUCTUTU NpUbA. TKr
KapTomnni, 0AHAK AKLLO KapTOMMHW BENMKi
a6o HenpasunbHOT hopmu, ToAi Cnif
NOMiLLAaTV MEHLLY KiflbKiCTb KapTonJii.
MPUMITKA! SAkuio y yawy 3anntu 3aHaaTo
6arato BoAM, BOHa MO>Ke pO3MneckaTuchb,
KOS BU YBIMKHETE AaHuin NPUCTPIN.
MoMicTiTb y YaLy nuiue 0AnH wap KapToni.
[MoMICTiTb KpULLKY Ta MOBEPHITHL Ti B HANPsMI
CTPINKW, WO 3akpinuTw Ti. MigknoYits
NPUCTPIN A0 eNEKTPUHHOT PO3ETKM Ta
HaTUCHITb NnepemMunkayd. CnonocHiTe

0fHy abo [Bi KAPTOMNJSIMHM Ha Pi>Ky4HOMYy
6no4ui, Wob nepekoHaTVCh, 41 XOPOLLINIA
pesynbTaT. SAKLWO BU NOMITUTE HENOYMLLEHI
LiNSHKK, NOMICTITh Ui KAPTOMAVHM Ha3ag,
3aKpUATE KPULLKY NPOLAOBXKITb YMLLEHHS,
[IOKV KapTonnvHu He 6yayTb Aobpe
nouueHi. OpHak Yac onepadii He NOBUHEH
nepeswlyBatn 1,5 XBUnnHu.

OcKinbku KapTOMANHN MAKOTb HEPIBHY
dopMy, nicns iX OUULLIEHHS HA HUX
3anMaTbcs HenounLLeHi ainsHku. OaHak ix
MO>KHa J1Ierko YCyHyTK 3a AOMOMOrOK HOXa,
a60 > BPy4Hy 3a [JOMOMOrOH0 Pi>Ky4oro
6noaus.

SAkwo Bu i Hagani He 3aJOBONEHI

pe3ybTaTOM YMLLEHHS, OHIEH 3 MPUYMH

MoXKe 6yTu:

»  KapTtonnsa nomiwieHa HaaTo TiCHO.

+  Bwv nomicTinm y yawy 6inbLu Hi>XXK OAWH
Lap KkapTonJi.

» KapTtonnuHu 3aHanTo Benwki.

+ Y KapTOMnMvH Ay>e HernpasuibHa
dopma.

+  TpuBanicTb YMLLEHHS 3aHAATO KOPOTKA.

BUKOPUCTAHHSA

OYULLYBAYA CANNATY

CnonocHiTb canat y XonoHii Boai Ta
MOMICTIiTb AOro y ouvLlyBa4y canarty. 3HiMiTb
pi>kyde 6ntoLe 3 Yalli Ta NOMICTITb Y yally
ounyBay canaty. Ounwysay canaTy cnig
3anoBHUTK PIBHOMIPHO, ane He 3aHaATo
cwnbHO (Mpubn. 1/2 ronoBkM canaTy 3a OAvH
pas). MNoMiICTiTb KPULLKY Ta NOBEPHITH ii B
HanpsiMi CTPINKK, WO 3akpinuTw ii.
MigknoYiTe NPUCTPIN A0 eNeKTPUYHOT
PO3eTKM Ta HATWUCHITb Nepemukad. MNpu
HaTUCKaHHI nepemMukava aaHuii NnpucTpin
0A4pasy XX nounHae npautosatun. Yepes
20-30 cekyHA canat 6yfe CyXuM i XpyMKUM.
3HiMiTb oumLLyBay canaty; BigBeAEHY BOAY,

LLIO 3aNMLIAETLCA Y YaLli, MOXKHa Nerko
BUJIMTW B YMUBASIbHUK.

SIKLo canaT HeaoCTaTHLO CyXuid, MOXeTe
MPOKPYTUTM AOrO LLie pa3 nonepeaHLo
3rerka po3sopyLLUMBLLK AOTO.

SIKLLO BM 6a>kaeTe NPOKPYTUTH YCi NMCT
canaTy, Bam NOTPIiGHO 3anOBHUTY TiflbKun
MOJIOBMHY O4ULLyBaYa.

YULLIEHHSA TA OBCJTYITOBYBAHHSA
Yauy, KpuLLKy Ta pixxyye 6nogue

MO>XXHa MUTUN Y BO,EI,i Ta 3 BUKOPUCTAHHAM
M‘SIKOrO MUIOYOrO 3acoby, a TakoXx y

BEPXHbOMY KOLLUVKY MOCYAOMWUAHOT MALLMHW.

OunwlyBay canaTy He JO3BONSETHCA

MWUTKN Y NOCYAOMUIHIA MALLMHI, OCKISIbKM
BiH MO>Xe MOKOPOBUTUCH. [IBUrYH MOXKHA
YNCTUTY TifIbKM 3BOSIOXKEHOI TKAHUHOO.
3ab0pOHSETLCA BUKOPUCTOBYBATH MU
3ac06u, OCKINbKN BOHW MOXKYTb NPU3BECTU
[0 3MiHW KOMbOPY.

MPUMITKA! Hikonu He MuiiTe ABUryH
BOJOIO Ta He 3aHyptoiiTe ioro y Boay abo
6y.Ab-5IKY iHLLY PiaunHy.

TEXHIYHI AAHI
220-240B - 50/60I'y * 60BT

TEPMIH NPUAATHOCTI: HE
OBME>XXEHUMW.

BesneuHa yTunisauis
Bv MO>keTe AOMOMOrTH 3axXUCTUTH
noskinns!

[oTpumyiTeck MicueBMx Npasun yTunisawii:

BiAHECITb HEenpauto4e enekTpuyHe
obnafHaHHA y BIANOBIAHWIA LIEHTP i3 oro
yTunisauii.

21

YKPATHCbKA



FRANCAIS

MODE D’EMPLOI

MESURES DE

SECURITE IMPORTANTES

Les mesures de sécurité de base suivantes

doivent étre toujours respectées lors de

I'utilisation d‘appareils électriques :

1. Lire toutes les directives.

2. S’assurer avant utilisation que la tension
domestique correspond a la tension
indiquée sur la plaque signalétique.

3. Ne pas utiliser I'appareil si le cable ou
la fiche secteur sont endommaggés, si
I’appareil ne fonctionne pas correctement,
s'il est tombé sur le sol ou si il est
endommagé d’une quelconque maniére.
Apporter I'appareil au service aprés-
vente agréé le plus proche pour contréle,
réparation ou pour un ajustement
électrique ou mécanique.

4. Sile céble de I'appareil est endommagg,
il doit étre remplacé par le fabricant,
un service apres-vente agréé ou un
technicien qualifié pour éviter tout risque.

5. Pour éviter tout risque de choc électrique,
ne jamais plonger I‘appareil dans I‘eau ou
dans d‘autres liquides.

6. La présence d’un adulte est nécessaire
lorsque des enfants utilisent cet appareil
ou se trouvent a proximité.

7. Débrancher I'appareil lorsqu‘il n‘est pas
utilisé, ainsi que lors de la pose ou du
retrait d‘accessoire ou avant nettoyage.

8. Ne pas utiliser en extérieur.

9. Le céble ne doit pas pendre a des coins
de table ou a des surfaces de travail.
10.Le cable ne doit pas toucher de surfaces

chaudes ou le four.

11. Toujours débrancher I'appareil aussitét
apres utilisation.

12.Ne jamais laisser I'appareil fonctionner
sans surveillance.

13.Ne placez pas I‘appareil sur ou a proximité
d‘un réchaud électrique, d‘un réchaud a
gaz ou d‘un four chaud.

14.AVERTISSEMENT ! Soyez prudent
lorsque vous retirez, videz ou nettoyez le
bloc de coupe.

15.Comme protection supplémentaire, il est
recommandé d‘installer un disjoncteur
différentiel (a courant nominal de
déclenchement de 30mA). Demandez
conseil aupres de votre installateur.

16.N'UTILISEZ PAS I‘appareil en continu
pendant plus de 1,5 minute. Le laisser
reposer pendant 2 minutes avant de le

réutiliser. Apres 3 cycles, laissez |‘appareil
refroidir complétement avant de le
réutiliser.

17.N’épluchez qu’un kilo de pommes de terre
a la fois. Veillez a ce que les pommes de
terre ne soient pas trop grosses.

18.Cet appareil n‘est pas destiné aux
personnes (enfants inclus) ayant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque
d‘expérience et de connaissance du
produit, @ moins qu‘elles ne soient mises
sous la garde d‘une personne pouvant les
surveiller.

19.Les enfants doivent étre surveillés afin
de s‘assurer qu‘ils ne jouent pas avec cet
appareil.

CONSERVEZ SOIGNEUSEMENT CES
INSTRUCTIONS.

AVANT L‘UTILISATION

Avant d'utiliser I'‘éplucheur de pommes

de terre, il faut lire attentivement le guide
d’utilisation et le conserver pour toute
référence future. Les parties amovibles
(bol, bloc de coupe, essoreuse a salade
et couvercle) doivent étre nettoyées avant
I'utilisation.

UTILISATION DE L’EPLUCHEUR

DE POMMES DE TERRE

L‘éplucheur de pommes de terre comprend
un bloc moteur, un bol, un bloc de coupe et
un couvercle. Tirez une longueur du cordon a
travers la fente. Placez le bloc moteur sur une
surface propre et horizontale. Les pieds en
caoutchouc assurent la stabilité de I‘appareil.
Placez le bloc de coupe au milieu du bol et
remplissez ce dernier d‘eau froide. L‘eau ne
doit pas couvrir le bord extérieur du bloc de
coupe. Placez le bol sur le bloc moteur et
assurez-vous que le bloc de coupe est placé
correctement.

Rincez/grattez les pommes de terre pour
éliminer les saletés. Placez les pommes

de terre dans le bloc de coupe et placez ce
dernier dans le bol. Faites une seule couche
et laissez un peu d‘espace entre les pommes
de terre. Vous pouvez éplucher jusqu’a 1 kilo
de pommes de terre a la fois, mais si elles
sont grandes ou de tailles irréguliéres, vous
ne devez utiliser que des petites quantités.

REMARQUE ! S'’il y a trop d‘eau dans le bol,
ca risque de déborder au démarrage de
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I‘appareil. Ne placez qu’une seule couche de
pommes de terre dans le bol.

Mettez le couvercle et le tourner dans le sens
des fleches pour le verrouiller. Branchez
I‘appareil et appuyez sur le bouton marche/
arrét. Rincez une ou deux pommes de terre
dans le bloc de coupe pour voir si le résultat
est satisfaisant. Si des zones restent non
épluchées, recommencez en remettant les
pommes de terre et le couvercle jusqu‘a ce
gu’elles soient complétement épluchées.
Mais I‘appareil ne doit pas étre utilisé en
continu pendant plus de 1,5 minute.

Les surfaces des pommes de terre n’étant
pas régulieres, il y aura toujours des zones
qui ne seront pas épluchées. Mais vous
pouvez toujours utiliser un couteau ou le bloc
de coupe pour les éplucher manuellement.

Si les résultats ne sont toujours pas

satisfaisants, cela peut étre dd a :

» lIn’y a pas suffisamment d’espace entre
les pommes de terre.

» Vous avez placé plus d‘une couche de
pommes de terre dans le bol.

+ Les pommes de terre sont trop grandes.

+ Les tailles des pommes de terre sont trés
irréguliéres.

» Ladurée de I'épluchage est trop courte.

UTILISATION DE L‘ESSOREUSE A
SALADE

Rincez la salade a I‘'eau froide et la placer
dans I'essoreuse. Retirez le bloc de coupe
du bol et y placez I'essoreuse. L’essoreuse
doit étre remplie de fagon uniforme mais
pas trop (environ 1/2 laitue a la fois). Mettez
le couvercle et le tourner dans le sens des
fleches pour le verrouiller.

Branchez I‘appareil et appuyez sur le

bouton marche/arrét. L‘appareil démarre
immédiatement dés que vous appuyez sur le
bouton marche/arrét. Aprés 20-30 secondes,
la salade sera essorée et croquante. Retirez
I‘'essoreuse, I‘eau résiduelle dans le bol peut
facilement étre vidée dans I'évier.

Si la salade n’est pas suffisamment essorée,
il suffit de la remuer un peu et recommencer
I‘'essorage.

Pour essorer entierement les feuilles de
laitue, il ne faut remplir I'essoreuse qu’a
moitié.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Le bol, le couvercle et le bloc de coupe
doivent étre lavés a I'eau et un détergent
doux ou dans le panier supérieur du lave-
vaisselle. L‘'essoreuse a salade ne doit pas
étre lavée au lave-vaisselle, car elle risque
de se déformer. Le bloc moteur peut étre
nettoyé avec un chiffon humide. N'utilisez
jamais de détergents abrasifs qui risquent
d’endommager la couleur.

REMARQUE ! Le bloc moteur ne doit jamais
étre rincé sous |'eau ou immergé dans l'eau
ou tout autre liquide.

DONNEES TECHNIQUES:
220-240V - 50/60Hz - 60W

Mise au rebut dans le respect de
I‘environnement

Vous pouvez contribuer a protéger
I'environnement ! Il faut respecter les re-
glementations locales. La mise en rebut de
votre appareil électrique usagé doit se faire
dans un centre approprié de traitement des
déchets.
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MANUAL DE INSTRUCCIONES

DIRECTRICES DE SEGURIDAD

IMPORTANTES

Se deben seguir las siguientes precauciones

de seguridad basicas cuando se usan apara-

tos eléctricos:

1. Lea todas las instrucciones.

2. Antes de usarlo, compruebe que el voltaje
de la toma de pared corresponde con el
que aparece en la placa identificativa.

3. No ponga en funcionamiento ningun
aparato con un cable o enchufe dafiado
o después de que el aparato no funcione
bien, o se haya caido o presente cualquier
tipo de dafios. Lleve el aparato al servicio
técnico autorizado més cercano para su
examen, reparacion o ajuste mecanico o
eléctrico.

4. En caso de que el cable de alimentacion
presente dafos, debe sustituirlo el
fabricante o un agente del servicio técnico
autorizado o un técnico cualificado para
evitar cualquier riesgo.

5. Para protegerse frente al riesgo de
descarga eléctrica, no lo coloque en agua
o en otro liquido.

6. Es necesaria una estrecha supervision
cuando se emplee cualquier aparato con o
cerca de nifios.

7. Desenchufelo de la toma de corriente
cuando no lo use, antes de colocar o
retirar piezas, y antes de limpiarlo.

8. No lo use en el exterior

9. No deje que el cable cuelgue sobre el
borde de la mesa o mostrador.

10.No deje que el cable entre en contacto
con una superficie caliente, incluyendo el
horno.

11.No lo coloque encima o cerca de un
quemador de gas o eléctrico caliente, o en
un horno calentado.

12.El aparato no se puede utilizar para
mezclar ingredientes secos y duros,
de lo contrario, la hoja cortante puede
desafilarse.

13.Advertencia: no utilice nunca liquidos
calientes ni haga funcionar el aparato
vacio.

14.;ADVERTENCIA! Tenga cuidado cuando
retire, vacie y limpie el plato de la cuchilla.

15.Como proteccion adicional se recomienda
la instalacion de un dispositivo protector
frente a fallos de corriente (RCD con una
sobrecorriente de hasta 30mA). Pregunte
a su instalador.

16.NO opere la unidad de forma continuada
durante mas de 1,5 minutos. Deje que
descanse durante 2 minutos antes de
volver a usarla. Después de 3 ciclos, deje
que la unidad se enfrie completamente
antes de volver a usarla.

17.Pele unicamente 1kg de patatas cada
vez. Asegurese que las patatas no sean
demasiado grandes.

18.Este aparato no esta disefiado para su uso
por parte de personas (incluidos nifios)
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o que presentan falta
de experiencia y conocimientos, salvo que
se les haya supervisado o se les haya
formado en el uso del aparato por parte de
una persona responsable de su seguridad.

19.Se debe supervisar a los nifios para
asegurarse que no juegan con el aparato.

iGUARDE ESTAS INSTRUCCIONES!

ANTES DE USARLO

Antes de usar la peladora de patatas, debe
leer detenidamente las instrucciones y
guardarlas para uso futuro. Los componentes
extraibles (bol, plato de la cuchilla,
centrifugadora de ensalada y tapa) deben
limpiarse antes de usarse.

USO DE LA PELADORA DE PATADAS
La peladora de patatas dispone de un motor,
un bol, un plato de la cuchilla y una tapa.
Extraiga el cable a través de la abertura hasta
la longitud que desee. Coloque el motor sobre
una superficie limpia y nivelada. El pie de
goma del aparato asegura que el aparato se
mantiene estable.

Coloque el plato de la cuchilla en medio del
bol y llene el bol con agua fria. El agua no
debe cubrir el borde exterior del plato de

la cuchilla. Coloque el bol sobre el motor y
asegurese que el plato de la cuchilla se ajusta
correctamente.

Aclare/lave las patatas para eliminar la
suciedad. Coloque las patatas en el plato de
la cuchilla en el bol. Afiada solo una capa y
haga que exista espacio entre las patatas.
Puede pelar aproximadamente 1kg a la vez,
pero si las patatas son grandes o irregulares
de tamano, debe anadir cantidades mas
pequenas.

iNOTA! Si vierte demasiada agua en el

bol, puede derramarla cuando arranque el
aparato. Cologue unicamente una capa de
patatas en el bol.
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Coloque la tapa y girela en la direccion que
indican las flechas para cerrarla. Enchufe

el aparato y pulse el interruptor. Aclare una

o dos patatas en el plato de la cuchilla para
ver si los resultados son dptimos. Si todavia
existen areas sin pelar, vuelva a colocar las
patatas y vuelva a colocar la tapa hasta que
las patatas estén debidamente peladas. Sin
embargo, el tiempo de funcionamiento no
debe exceder 1,5 minutos.

Como las patatas presentan superficies
irregulares, quedaran algunas zonas sin
pelar. Estas partes se eliminan facilmente con
un cuchillo o puede usar el plato de la cuchilla
manualmente para eliminarlas.

Si todavia no queda satisfecho con los

resultados del pelado, las razones pueden

ser:

+ Las patatas estan colocadas demasiado
cerca.

+ Tiene mas de una capa de patatas en el
bol.

+ Las patatas son demasiado grandes.

+ Las patatas presentan un tamafio muy
irregular.

+ La duracidn del pelado ha sido demasiado
corta.

USO DE LA CENTRIFUGADORA

DE ENSALADA

Limpie la ensalada bajo agua fria y coléquela
en la centrifugadora. Retire el plato de la
cuchilla del bol y coloque la centrifugadora
en el bol. La centrifugadora debe llenarse
de forma uniforme, aunque no demasiado
(aproximadamente 1/2 lechuga cada vez).
Coloque la tapa y girela en la direccion que
indican las flechas para cerrarla.

Enchufe el aparato y pulse el interruptor.
Cuando pulse el interruptor, el aparato
arrancara inmediatamente. Tras 20-30
segundos, la ensalada estara centrifugada y
todavia crujiente. Retire la centrifugadora; el
agua se mantiene en el bol y puede vertirse
con facilidad en el fregadero.

Si la ensalada no esta lo suficientemente
seca, simplemente puede centrifugarla un
poco mas, tras agitar un poco la ensalada.
Si desea centrifugar hojas de lechuga
completas, solo debe llenar la mitad de la
centrifugadora.
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

El bol, la tapa, y el plato de la cuchilla deben
lavarse en agua con detergente neutro

o0 en la cesta superior del lavavajillas. La
centrifugadora de ensalada no debe lavarse
en el lavavajillas ya que podria doblarse. El
motor puede secarse con un pafo humedo.
Nunca use detergentes abrasivos que puedan
danar el color.

iNOTA! El motor nunca debe aclararse bajo
el agua o sumergirse en agua o en ningun
otro liquido.

DATOS TECNICOS:
220-240V - 50/60Hz « 60W

Eliminacién cumpliendo con el medio
ambiente

iPuede ayudar a proteger el medio ambiente!
Por favor, recuerde respetar la normativa
local: entregue los equipos eléctricos que no
funcionen en un centro de reciclaje adecuado.
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ITALIANO

MANUALE DI ISTRUZIONI

ISTRUZIONI IMPORTANTI

PER LA SICUREZZA

Le seguenti precauzioni di sicurezza di

base si applicano quando si utilizzano

apparecchiature elettriche:

1. Leggere tutte le istruzione.

2. Prima dell‘'uso controllare che la tensione
della presa a muro corrisponda a quella
presente sulla targhetta delle specifiche.

3. Non utilizzare I'apparecchio se il cavo o la
spina sono danneggiati o dopo problemi
di funzionamento dell‘apparecchio stesso,
oppure se € caduto o é stato danneggiato
in qualche modo.

Riconsegnare I‘apparecchio al centro
di assistenza piu vicino affinché
venga ispezionato, riparato o regolato
elettricamente o dal punto di vista
meccanico.

4. Se il cavo di alimentazione é danneggiato,
esso deve essere sostituito dal produttore,
agente di assistenza autorizzato o tecnico
qualificato per evitare pericoli.

5. Per proteggersi contro il rischio di scosse
elettriche, non immergere in acqua o altro
liquido.

6. Supervisionare rigorosamente |‘utilizzo da
parte dei bambini o in prossimita di questi.

7. Scollegare la spina dalla presa a muro
se l‘apparecchio non € in uso, prima di
montare o togliere dei pezzi o prima di
pulire.

8. Non utilizzare all‘esterno.

9. Il cavo di alimentazione non deve
penzolare dal bordo del tavolo e non deve
circondare.

10.Non lasciare che il cavo tocchi superfici
troppo calde, incluso fornelli.

11.Estrarre la spina dalla presa subito dopo
l‘'uso.

12.Non lasciare mai I‘apparecchio incustodito.

13.Non posizionare I‘apparecchio sopra
o vicino fonte calda a gas, bruciatore
elettrico o forno riscaldato.

14.ATTENZIONE! Fare attenzione quando
si rimuove, svuota e pulisce il piatto della
taglierina.

15.Per una maggiore protezione, si consiglia
di installare un dispositivo di protezione
contro la corrente di guasto (RCD con
corrente di rilascio fino a 30mA). Chiedere
al proprio installatore.

16.NON utilizzare I‘unita di continuo per
oltre 1,5 minuti. Far raffreddare per

2 minuti prima di riutilizzarla. Dopo 3
cicli, consentire all‘unita di raffreddarsi
completamente prima di utilizzarla
nuovamente.

17.Pelare solo 1kg di patate per volta.
Assicurarsi che le patate non siano troppo
grandi.

18.Questo apparecchio non é destinato
all’'uso da parte di persone (compresi
bambini) con ridotte capacita mentali,
fisiche o sensoriali o prive di esperienza e
conoscenze in merito, salvo in presenza
di altre persone che ne sorveglino
I’operato o ricevano istruzioni sull’'uso
dell’apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.

19.1 bambini devono essere sorvegliati onde
evitare che giochino con I'apparecchio.

CONSERVARE LE ISTRUZIONI!

PRIMA DELL‘USO

Prima di utilizzare il pelapatate, leggere

le istruzioni con attenzione e conservarle
per futura consultazione. Le parti rimovibili
(ciotola, piatto della taglierina, centrifuga per
insalata e coperchio) devono essere pulite
prima dell‘uso.

UTILIZZO DEL PALAPATATE

Il pelapatate ha un‘unita motore, ciotola,
piatto della taglierina e coperchio. Estrarre

il cavo attraverso l‘apertura alla lunghezza
desiderata. Porre l‘'unitd motore su una
superficie pulita e piana. | piedini di gomma
sull‘apparecchio assicurano la stabilita dello
stesso.

Porre il piatto della taglierina al centro della
ciotola e riempire la ciotola con acqua fredda.
L‘acqua non deve coprire il bordo esterno

del piatto della taglierina. Porre la ciotola
sull‘unita motore e assicurarsi che il piatto
della taglierina sia inserito correttamente.
Sciacquare/spazzolare le patate per
rimuovere lo sporco. Porre le patate sul piatto
della taglierina nella ciotola. Aggiungere solo
uno strato e lasciare dello spazio tra le patate.
E possibile pelare circa 1kg di patate per
volta, ma se le patate sono grandi o di forma
irregolare, aggiungere una quantita inferiore.
NOTA! Se si versa troppa acqua nella ciotola,
puo fuoriuscire quando si avvia |‘apparecchio.
Porre solo uno strato di patate nella ciotola.
Mettere il coperchio e girarlo nella direzione
delle frecce per bloccarlo. Collegare
I‘apparecchio alla corrente e premere
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l'interruttore. Risciacquare una o due patate
sul piatto della taglierina per veder se il
risultato & buono. Se ci sono ancora aree
da pelare, rimettere le patate e chiudere
nuovamente il coperchio fino a quando le
patate sono adeguatamente pelate. Tuttavia,
la durata dell‘operazione non deve superare
1,5 minuti.

Poiché le patate hanno superfici irregolari,
possono restare alcune aree non pelate.
Queste sono facilmente rimovibili con un
coltello o € possibile usare manualmente il
piatto della taglierina per rimuoverle.

Se non si € soddisfatti dei risultati della

pelatura, i motivi possono essere:

+ Le patate sono poste troppo vicine.

» Si é posto piu di uno strato di patate nella
ciotola.

+ Le patate sono molto grandi.

+ Le patate sono di dimensioni molto irre-
golari.

+ Ladurata della pelatura e stata troppo
breve.

UTILIZZO DELLA

CENTRIFUGA PER INSALATA
Sciacquare l'insalata sotto acqua fredda e
porla nella centrifuga. Rimuovere il piatto
della taglierina dalla al ciotola e porlo la
centrifuga nella ciotola. La centrifuga deve
essere riempita in modo uniforme, ma non
eccessivamente (circa 1/2 testa di lattuga
per volta). Mettere il coperchio e girarlo nella
direzione della freccia per bloccarlo.
Collegare I'apparecchio alla corrente e
premere linterruttore. Quando si premere
l'interruttore, I‘apparecchio si avvia
immediatamente. Dopo 20-30 secondi,
l'insalata sara centrifugata e ancora
croccante. Rimuovere la centrifuga, l'‘acqua
resta nella ciotola e pud essere facilmente
versata nel lavandino.

Se l'insalata non € abbastanza asciutta, &
possibile fare qualche altro giro per asciugarla
ancora un po.

Se si desidera centrifugare intere foglie di
lattuga, si deve riempire solo meta della
centrifuga.

PULIZIA E MANUTENZIONE

La ciotola, il coperchio e il piatto della
taglierina devono essere lavati in acqua e
detergente neutro o nel cestello superiore
della lavastoviglie. La centrifuga per insalata
non puod essere lavata nella lavastoviglie, in

quanto potrebbe deformarsi. L‘unita motore
puo essere asciugata con un panno umido.
Non utilizzare detergenti abrasivi che possono
danneggiare il colore.

NOTA! L‘unita motore non deve mai essere
posta sotto l‘acqua o immersa in acqua o
qualsiasi altro liquido.

SPECIFICHE
220-240V - 50/60Hz - 60W

Smaltimento a norma

Contribuiamo a proteggere I'ambiente!
Ricordare di rispettare le normative locali:
consegnare il dispositivo elettrico non
funzionante a un centro di smaltimento
appropriato.

ITALIANO
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