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INSTRUCCIONES PARA EL USUARIO

Les agradecemos por haber elegido uno de nuestros produc-
tos y esperamos que obtengan las mejores prestaciones de
este electrodoméstico. Por lo tanto le sugerimos que sigan
atentamente las instrucciones y las sugerencias de este ma-
nual para la correcta utilizacién de nuestros productos.

La placa de caracteristicas del horno se encuentra disponible
junto con el aparato. En esta placa, visible abriendo la puerta,
se muestran todos los datos de identificacion del aparato a los
que se debera hacer referencia para el pedido de piezas de
repuesto.

INFORMACION GENERAL

Por favor, lea atentamente este manual antes de utilizar el
aparato. Es importante que comprenda todas las funciones de
control antes de empezar a cocinar con su aparato.

Recuerde los consejos y advertencias con el titulo “IMPOR-
TANTE - Advertencias e instrucciones de seguridad”.

* Este aparato ha sido disefiado para uso privado en el hogary
puede integrarse en un armario de cocina estandar o de otro
tipo.

e Para su uso en vehiculos tipo caravanas, debe tenerse en
cuenta la indicacion apropiada en las Instrucciones de
Instalacion.

* El uso para cualquier otro propésito o en cualquier otro
entorno sin el acuerdo expreso del fabricante invalidaria
cualquier declaracion de garantia o responsabilidad.

* Sunuevo aparato esta garantizado contra defectos eléctricos
o mecanicos, sujeto a determinadas exclusiones indicadas en
las Condiciones de Garantia del Fabricante.

* Lo anterior no afectard a sus derechos estatutarios.

Antes de usar este aparato, aseglrese de haber retirado cual-
quier embalaje protector o revestimiento.

Para colaborar en la proteccion del medio ambiente, separe
los materiales de embalaje segin sus diferentes tipos y eli-
minelos de acuerdo con las leyes locales de eliminacion de
residuos.

Los embalajes estan concebidos para no dafiar el medio am-
biente; pueden ser recuperados o reciclados siendo productos
ecoldgicos. Reciclando el embalaje, se contribuira a un ahorro
de materias primas y a una reduccion del volumen de los dese-
chos industriales y domésticos.

Cualquier informacién adicional sobre la eliminacion de resi-
duos podraé solicitarla a su agencia medioambiental local.
Cuando se utilice por primera vez, podré percibirse un olor del
revestimiento protector o la humedad, que desaparecera des-
pués de un breve periodo de tiempo.
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El simbolo e en el producto o en su embalaje indica que este
producto no se puede tratar como desperdicios normales del
hogar. Este producto se debe entregar al punto de recoleccion
de equipos eléctricos y electronicos para reciclaje. Al asegu-

rarse de que este producto se deseche correctamente, usted
ayudard a evitar posibles consecuencias negativas para el
ambiente y la salud pablica, lo cual podria ocurrir si este pro-
ducto no se manipula de forma adecuada. Para obtener infor-
macién mas detallada sobre el reciclaje de este producto,
pongase en contacto con la administracion de su ciudad, con
su servicio de desechos del hogar o con la tienda donde com-
pré el producto.

Este aparato ha sido construido y distribuido cumpliendo
con los requisitos esenciales de las DIRECTIVAS y NORMAS
EUROPEAS CEE siguientes:

Simbolo CE - 93/68 Baja tension - 73/23 CEM-89/336
Normas de Seguridad - EN 60 335-1, EN 60 335 - 2 - 6.

Este aparato respeta las normas para la supresion de las ra-
dio-interferencias.

Dado que el Fabricante tiene una politica de mejora perma-
nente de los productos, se reserva el derecho de adaptar y
realizar las modificaciones que se consideren necesarias sin
previo aviso.

NOTA IMPORTANTE
ADVERTENCIA e INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

 Elaparatoy sus partes accesibles se calientan durante el uso.
 Los nifios menores de 8 afios deben permanecer alejados a
menos que estén bajo supervision permanente.

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8
afios, asi como por personas con discapacidades fisicas,
sensoriales o mentales, o que no tengan experiencia ni
conocimientos para ello, si se les supervisa o instruye en
el empleo del aparato de una forma segura y comprenden
los riesgos que ello implica. Los nifios no deben jugar con el
aparato. Los nifios no deben encargarse de su limpieza ni del
mantenimiento sin supervision.

Este aparato cumple con toda la legislacion de seguridad
europea actual, sin embargo, el Fabricante desea enfatizar
que el cumplimiento no evita el hecho de que las superficies
del aparato se calentaran durante el uso y mantendran el
calor después del funcionamiento.

Porlo tanto, El Fabricante recomienda encarecidamente que
se mantenga apartados del aparato a los bebés y nifios de
corta edad.

Si no puede evitarse que los méas pequefios de la familia
permanezcan en la cocina, deben estar bajo vigilancia
estricta permanentemente.

También recomendamos tener mucho cuidado durante el
uso y limpieza. Leer atentamente el apartado de limpieza y
el apartado de mantenimiento.

No coloque objetos pesados sobre el horno ni se apoye
sobre la puerta al abrirla, ya que podrian dafiarse las
bisagras.

No deje aceite o grasa caliente desatendidos, ya que existe
riesgo de incendio.



* No coloque cacerolas o bandejas de horno sobre la parte
inferior de las cavidades del horno ni las cubra con papel
aluminio.

No guardar nunca objetos inflamables dentro del horno,
pueden provocar un incendio.

No permita que los accesorios o cables eléctricos estén en
contacto con las zonas calientes del aparato.

No utilice el aparato para el calentamiento especial ni para
secar ropa.

No instale el aparato cerca de cortinas o muebles tapizados.
No intente elevar o mover los aparatos de cocina tirando de
cualquier puerta o maneta, ya que podria causar dafios.

Si la junta del horno esta muy sucia, la puerta no cerrara
bien cuando el horno funcione. Los frontales de los muebles
limitrofes pueden dafiarse. Mantener limpia la junta del
horno.

Durante su uso el aparato se calienta. Se debe tener
precaucion para evitar tocar elementos calefactores dentro
del horno.

Abrir el horno con cuidado. Puede salir vapor caliente y
provocar quemaduras a quien esté cerca.

No verter agua dentro del horno muy caliente. Puede dafiar
el esmalte.

Este aparato debe instalarlo correctamente una persona
adecuadamente cualificada, estrictamente de acuerdo con
las instrucciones del fabricante.

El Fabricante declina toda responsabilidad por los dafios
personales o materiales como resultado del uso indebido o
instalacion incorrecta de este aparato.

Durante el uso se produciran calor, vapor y humedad, evite
cualquier tipo de dafios personales y aseglrese de que la
habitacion esté adecuadamente ventilada. Si se utiliza de forma
prolongada, puede ser necesaria ventilacion adicional - consulte
con su instalador cualificado si tiene alguna duda sobre el
volumen necesario.

INSTRUCCIONES DE USO

Este Manual del Usuario debe conservarse para su consulta
futura y el uso por parte de una persona que quizé no esté fa-
miliarizada con el aparato.

Antes de usar el horno, limpiar esmeradamente el interior del
mismo con jabén no abrasivo y agua templada. Introducir la
rejillay la bandeja en sus respectivas guias. Una vez finalizada
la operacion, poner el horno a temperatura méaxima durante
20 minutos aproximadamente para eliminar cualquier residuo
de grasa, aceite o resinas de fabricacion que podrian causar
olores desagradables durante la coccion.

ATENCION: Puede ocurrir que en esta primera coccion salga
un poco de humo o causar olores desagradables. En este caso
ventilar la estancia adecuadamente hasta que termine este
primer funcionamiento.

Una vez efectuada esta sencilla operacion, el horno estara lis-
to para realizar su primera coccion.

Este aparato es de uso exclusivamente doméstico.

Utilizar el horno Gnicamente para cocinar alimentos.

USO DEL HORNO

El horno esté controlado termostaticamente entre 50 °C y/o
250 °C, dependiendo de la temperatura requerida. El piloto
luminoso del termostato se enciende y se apaga para indicar
el control de temperatura durante los periodos de funciona-
miento.
El modo de cocinado deseado se selecciona usando el boton
de control multifuncional. Las funciones que pueden seleccio-
narse son las siguientes:
A. LUZ DEL HORNO. Automética cuando se selecciona
el modo de cocinado para todos los modelos. La luz del
horno permanece encendida mientras se usa el horno.

B. MODO DE CONVECCION. Proporciona cocinado
tradicional con calor desde los elementos superior e
inferior.

C. MODO DE ELEMENTO SUPERIOR.
Es para el cocinado suave, dorar o conservar calien-
tes los platos cocinados.

D. MODO DE ELEMENTO INFERIOR.
Se usa para el cocinado lento y para calentar comidas.

E. MODO DE CONVECCION CON REFUERZO DE
VENTILADOR. Esto proporciona calentamiento por
conveccion con los elementos superior e inferior para
un cocinado uniforme.

F. MODO GRILL. Para gratinar y dorar los alimentos.

G. MAXI-GRILL. EI mismo procedimiento que en la po-
sicion anterior, pero el elemento del grill le proporcio-
naré una zona mas grande para asar.

H. MODO DE GRILL CON REFUERZO DE VENTILA-
DOR. Esto proporciona un dorado réapido para que los
alimentos conserven su jugo. En coccion con ventila-
cion forzada ésta es la funcion més eficiente a nivel
energético.
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1. MODO DESCONGELACION.
El ventilador funciona sin calor para reducir el tiempo
de descongelacion de los alimentos congelados.

@

J. Funcidn pirolitica:

Al configurar el horno para funcionar en modo piroli-
tico, el indicador «PYA» aparecerd en la pantalla LED.
La temperatura predeterminada es 450 °C. El tempori-
zador puede ajustarse a 1:30 horas o a 2:00 horas.
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MO0DO DE USO

¢ Encendido permanente: en caso de utilizarse el horno en
», si se establece un tiempo de coccién demasiado

alto, los alimentos podrian incendiarse. Supervise
estrechamente cualquier proceso de tueste y no establezca
el tiempo de coccion en un valor demasiado alto.
NOTA: para tiempos de coccion inferiores a 60 minutos,
introduzca primero un tiempo superior y ajuste a
continuacion
el interruptor, reduciéndolo hasta el valor de tiempo
necesario.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

* Para configurar la funcion, girando el mando de funciones
al nivel deseado. EI horno comenzard la coccion
automaticamente una vez establecidos la funcion, el tiempo
y la temperatura.

* Para configurar el tiempo de coccion, girando el mando del
temporizador al tiempo deseado seg(n la guia de coccién
de alimentos. Una vez transcurrido el tiempo de coccion,
sonara una campanita y el horno se detendra.

e Para configurar la temperatura, girando el mando de
temperatura.

Si el horno no se estd utilizando, configure siempre el
tiempo en «0».
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Mando de funcion

DESCRIPCION DEL PRODUCTO
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Mando del temporizador

Mando de la temperatura
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Boton de tiempo

!
Boton de parada

Recuerde: para abrir la puerta del horno, sujete siempre con una mano

la manivela central y no toque el pasador del bloqueo para nifios.

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Mando de control de funcion

Botdn de aumento

Mando de control del termostato
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Boton de reduccion

|
Botdn de modo

Indicador del termostato



INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

Cuando conecte el horno por primera vez al suministro
eléctrico, espere a que la pantalla muestre automaticamente
«12.30», se escuche un sonido de pitido y la indicacion «.»
comience a parpadear. Aseglrese de establecer la hora
correcta del dia antes de utilizar el horno.

Nota: el reloj muestra la hora en formato de 24 horas, por
ejemplo, 2 p.m. aparecera como 14.00 h.

Para establecer la hora correcta del dia

1) Pulse los botones «+» y «-» para ajustar las horas.

2) Pulse «@» para confirmar la configuracion de las horas.

3) Pulse los botones «+» y «-» para ajustar los minutos.

4) Pulse «@» para confirmar la configuracion de los minutos y
el temporizador entrard en modo de espera.

Nota: si la pantalla no parpadea, ajuste la hora del dia

pulsando simultdneamente los botones «+» y «-» durante més

de 3 segundos.

Encendido y apagado del horno

Si el temporizador esta en modo de espera, pulse «@» durante
mas de 3 segundos. El temporizador entrarad en modo manual y
el simbolo «#%,» se iluminara de forma permanente.

1) Establezcala funcion de coccionylos grados de temperatura
deseados.

2) Establezca el tiempo. El horno se encendera a continuacion.

Si establece «Dur» o «End», el horno se apagara automatica-

mente una vez transcurrido el tiempo de coccion.

Si establece «manual» o «<minutero», vuelva a poner el mando

de funcién y temperatura del horno

en la posicion «0» cuando finalice el tiempo de coccion. Pulse

los botones «@»y«+» durante mas de 3 segundos para volver

al modo de espera.

Configuracion de la funcion de tiempo

En modo manual, pulse «@» para acceder a la configuracion
de la funcién de tiempo. La secuencia de configuracion es
«Modo manual-Minutero-Dur-End-Modo manual». Seleccione
a continuacion la funcién de coccion y ajuste la temperatura
si es necesario.

Modo manual:

En modo manual, solo se iluminan la hora del dia y el simbolo «
J%». El usuario debe controlar la duracion de la coccion.
Notas: en modo manual, para garantizar que el horno no quede
encendido de forma accidental, si después de 5 horas no se
ha pulsado ningln botén, el temporizador parpadeara una vez
por segundo para avisarle de que el horno va a entrar en modo
de espera. Después de un total de 10 horas, el temporizador
activara el modo de espera.

Si el temporizador comienza a parpadear en modo manual,
pulse cualquier botdn para restablecerlo si desea continuar
utilizando el horno. O pulse simultineamente «@» y @
durante mas de 3 segundos para activar el modo de espera si
no va a utilizar el horno.

Ajuste de tiempo de aviso ac(stico:

Esta funcion puede utilizarse para recibir una sefial aclstica
una vez trascurrido el periodo de tiempo establecido.

1>Pulse el boton «@» para seleccionar la funcidn de minutero.
Los simbolos «Ci» «» correspondientes comenzarén a
parpadear.

2>Utilice los botones «+» y «-» para ajustar el minutero.
(Consulte las instrucciones para establecer la hora correcta
del dia). Pulse el boton «@» para confirmar y el simbolo « 2}
» se iluminaré de forma permanente. El ajuste del tiempo del
aviso ac(istico se realiza cuando el simbolo «Z\» se ilumina de
forma permanente.

3>Una vez trascurrido el tiempo establecido, el temporizador
emitird una sefial aclstica y el simbolo «J» comenzaré a
parpadear en la pantalla. Pulse cualquier botén durante menos
de 3 segundos para detener la sefial actstica y el simbolo « 2}
» desaparecera de la pantalla. El ajuste del tiempo del aviso
acustico debe utilizarse Gnicamente como aviso.

Pulse simultaneamente «@» y «+» durante mas de 3 segundos
para activar el modo de espera si no va a utilizar el horno.

Programacién semiautomatica en funcién del tiempo de
coccion:

Esta funcion se utiliza para cocinar en el intervalo de tiempo

deseado. Los alimentos que se desean cocinar se introducen

en el horno.

Se ajusta el horno a la funcion de coccion y a los grados de

temperatura deseados.

El valor méximo para el tiempo de coccion es de 10 horas.

1) Pulse el boton «@» hasta que aparezca «Dur» en la pantalla
del temporizador (antes de establecer el tiempo de coccion).

2) Utilice los botones «+» y «-» para ajustar el tiempo de
coccion de los alimentos que desea cocinar. (Consulte las
instrucciones para establecer la hora correcta del dia). Pulse
el boton «@» para confirmar. La hora del dia apareceré en
la pantallay los simbolos «A» y «it%» se iluminaran. Mientras
realiza este ajuste, el horno también comenzara a funcionar.

3) Una vez trascurrido el tiempo establecido, el temporizador
detendra el horno y emitird una sefial aclstica. Al mismo
tiempo, el simbolo «A» comenzard a parpadear en la
pantalla. Ponga a continuacion el mando de funcién de
coccion y temperatura del horno en la posicion «0». Pulse
cualquier boton durante menos de 3 segundos para detener
la sefial acustica.

Si pulsa «@» durante més de 3 segundos, el horno volvera al

modo manual.



Programacion semiautomatica en funcion del tiempo de

finalizacion:

Esta funcion se utiliza para cocinar en funcion del tiempo de

finalizacion deseado. Se introducen en el horno los alimentos

que se desean cocinar y se ajusta el horno en la funcion de
cocciony en los grados de temperatura deseados.

1) Pulse el boton «@» hasta que aparezca «End» en la
pantalla del temporizador (antes de establecer el tiempo de
finalizacion).

2) Utilice los botones «+» y «-» para ajustar el tiempo de
finalizacion. (Consulte las instrucciones para establecer la
hora correcta del dia).

3) Pulse el botén «@» para confirmar. La hora del dia
aparecerd en la pantalla y los simbolos «A» y «ith» se
iluminaran. Mientras realiza este ajuste, el horno también
comenzara a funcionar.

4) Una vez trascurrido el tiempo establecido, el temporizador
detendra el horno y emitird una sefial aclstica. Al mismo
tiempo, el simbolo «A» comenzara a parpadear en la pantalla.
Ponga a continuacion el mando de funcién de coccion y
temperatura del horno en la posicion «O». Pulse cualquier
botén durante menos de 3 segundos para detener la sefial
acustica.

Si pulsa «@» durante mas de 3 segundos, el horno volvera al

modo manual.

Programacion automética:

Esta funcion permite al horno comenzar la coccion después
de un determinado periodo de tiempo vy finalizar después de
una duracion concreta. Se introducen los alimentos en el
horno y se ajusta el horno en la funcién de coccion deseada.
Dependiendo de los alimentos que se vayan cocinar, se ajusta
la temperatura del horno a los grados deseados.

Primero: pulse el botén «@» hasta que aparezca «Dur» en la
pantalla del temporizador. Utilice los botones «+» y «-» para
ajustar el tiempo de coccion de los alimentos que desea
cocinar. Pulse el boton «@» para confirmar. La hora del dia
aparecera en la pantallay el simbolo «A» se iluminara de forma
permanente.

Segundo: continde pulsando «@» hasta que aparezca «Dur»
en la pantalla del temporizador. Cuando observe «End» en
la pantalla del temporizador, utilice los botones «+» y «-»
para ajustar el tiempo de finalizacién. Pulse el boton «@»
para confirmar. La hora del dia aparecera en la pantalla y el
simbolo «A» se iluminara de forma permanente. El simbolo «
J4i%» desaparecera entonces hasta que comience la coccion.

El tiempo establecido puede ser hasta 23.59 horas posterior al
tiempo obtenido de afiadir el tiempo de coccion a la hora del
dia.

El horno comenzard a funcionar a la hora estimada tras
descontar el tiempo de coccion al tiempo de finalizacion
establecido, y se detendra al alcanzar el tiempo de finalizacion
establecido. EI temporizador emitird una sefial acdstica y
el simbolo «A» comenzard a parpadear. Después de poner

el mando de funcion de coccion y temperatura del horno
en la posicion «O», pulse cualquier botén durante menos de
3 segundos para detener la sefial acUstica.

Si pulsa «@» durante mas de 3 segundos, el horno volvera al
modo manual.

Nota: una vez establecido el modo automético, no podréd
realizar ajustes en el tiempo de coccion. Si realiza algln
cambio en el tiempo, el programa automatico se cancelara
y el horno entrard en el modo correspondiente. Si necesita
restablecer el modo automaético, tendré que abandonar la
configuracion del modo actual y activar el modo automético de
nuevo siguiendo los pasos descritos anteriormente.

Especificacion

1) Pulse y mantenga pulsados «+» 0 «-» durante mas de
3 segundos para aumentar o reducir la fecha de forma
gradual y répida a intervalos de 5 segundos.

2) Durante el ajuste de las funciones de tiempo, si trascurren
5 minutos sin que se pulse ningln boton, el horno volvera al
modo manual.

3) Durante el ajuste de las funciones de tiempo, pulse «@» durante
més de 3 segundos para cancelar el ajuste actual y activar el modo
de espera.

4) Durante el ajuste de la funcion de tiempo, pulse «+» y «@
» durante méas de 3 segundos y se escuchard un pitido,
se cancelara el ajuste actual de la funcion de tiempo y se
activara el modo de espera.

5) Le sugerimos que ponga en funcionamiento los elementos
del horno durante 15 minutos a 200 grados para incinerar
cualquier residuo de sus superficies.



INSTRUCCIONES DE FUNCIONAMIENTO

1. Ajuste del reloj

Una vez conectado el horno al suministro eléctrico, la pantalla

mostrara los simbolos «00:00».

1) Pulse «(=» y los digitos de la hora parpadearan.

2) Gire «K2» para ajustar las horas (establezca un valor entre
0y 23).

3) Pulse «(=)» y los digitos de los minutos parpadearan.

4) Gire «K2» para ajustar los minutos (establezca un valor entre
0y 59).

5) Pulse «(=» para finalizar los ajustes del reloj. «:» parpadearé
y la hora se iluminara.

Nota: el reloj muestra la hora en formato de 24 horas. Una vez

conectado al suministro eléctrico, el reloj funcionara de forma

ininterrumpida.

2. Ajuste de funcién

1) Gire «K1» para seleccionar la funcion de coccion deseada.
Elindicador asociado se iluminara.

2) Gire «K2» para ajustar la temperatura.

3) Pulse «fi» para confirmar el inicio de la coccién. El icono
correspondiente de la temperatura «°C» se encendera.

4) Si ignora el paso 2, pulse «Ei» para confirmar el inicio de
la coccion. El tiempo predeterminado seré de 9 horas y la
pantalla LED mostrara la temperatura predeterminada.

NOTA:

1) El intervalo de ajuste del interruptor de codificacion es el
siguiente:

0--0:30 min: intervalo de 1 minuto  0:30--9:00 horas: intervalo
de 5 minutos

2) El intervalo de ajuste de la temperatura es de 5°C, y el de la
funcion de grill radiante de 30 °C.

3) Gire «K1» para ajustar el tiempo de coccidn una vez iniciado
el proceso de coccién. Pulse «§i» a continuacién para
reanudar la coccion.

Si no pulsa «Ei» en el transcurso de 3 segundos, el horno
volverd al tiempo anterior y continuara la coccion.

4) Gire «K2» para ajustar la temperatura una vez iniciado el
proceso de coccion. El indicador asociado se iluminara.
Pulse «&i» a continuacién para reanudar la coccién. Si no
pulsa «E» en el transcurso de 3 segundos, el horno volveré
a la temperatura anterior y continuara la coccion.

3. Ajuste de la lampara

1) Gire «K1» para seleccionar la funcion pertinente. El icono
correspondiente se encendera.

» para comenzar la coccion. Elicono de la

lampara «@» * «:» parpadeara.

4. Funcion de consulta

Durante el proceso de coccién puede utilizar la funcion

de consulta y volver, después de 3 segundos, al modo de

funcionamiento actual.

1) En modo de coccion, pulse el boton «(Z» para ver la hora
actual.

2) Con visualizacion del reloj, pulse el botdn «<» para consultar
el tiempo de coccion.

5. Funcion de bloqueo para nifios

Para bloquear: pulse «fi» y «(i» simultineamente durante
3 segundos y escuchara un prolongado sonido de «pitido»
para indicar que el bloqueo para nifios esta activado y «&»
se iluminara.

Desactivacion del blogueo: pulse «@i» y «{i» simultaneamente
durante 3 segundos y escuchard un prolongado sonido
de «pitido» para indicar que el bloqueo para nifios esta
desactivado.

Nota: durante el modo de funcionamiento, si desea detener la
coccion, pulse el botén de parada rapidamente. No necesita
pulsar y mantener el boton de parada; esta accion es ineficaz.

6. Funcion de recordatorio:

El horno incorpora un recordatorio de 9 horas. Esta funcion

le ayudara a recordar cuando debe iniciar la coccién dentro

de un intervalo de entre 1 minuto y 9 horas. El recordatorio
solo puede configurarse con el horno en modo de espera.

El recordatorio se configura de la siguiente manera:

1) Pulse el botdn de ajuste del recordatorio «@»;

2) Gire «K2» para ajustar las horas del recordatorio (establezca
un valor entre 0y 9).

3) Pulse nuevamente el botén de ajuste del recordatorio «@»;

4) Gire «K2» para ajustar los minutos del recordatorio
(establezca un valor entre 0y 59).

5) Pulse «{i» para confirmar el ajuste. «:» parpadearé y el
indicador del recordatorio «@m» se iluminara. La cuenta
atras se pone en marcha.

Nota: la alarma del horno sonard 10 veces cuando el tiempo

llegue a cero. El simbolo «&» desaparece de la pantalla para

recordarle que debe comenzar la coccion. Puede cancelar el
recordatorio durante el ajuste pulsando el boton de parada;

Una vez establecido el recordatorio, puede cancelarlo

pulsando el boton de parada dos veces.

1. Funcion de Inicio/Pausa/Cancelacion

1) Si ha establecido el tiempo de coccién, pulse «(Fi» para
iniciar la coccion. Si la coccién esta en pausa, pulse «Fi»
para reanudarla.

2) Durante el proceso de coccidn, pulse «(iD» una vez para
pausarlo. Pulse «(iD» dos veces para cancelar la coccion.

8. Funcion de ahorro de energia

1) En modo de espera y de recordatorio, pulse «{i» durante 3
segundos y la pantalla LED se apagara y entrara en modo de
ahorro de energia.

2) Sino realiza ninguna accion durante 10 minutos con el horno
en modo de espera, la pantalla LED se apagaray entrara en
modo de ahorro de energia.

3) Pulse cualquier boton o gire cualquier codificador para salir
del modo de ahorro de energia.



9. Funcion pirolitica (solo algunos modelos)

Esta funcion le permite limpiar completamente la cavidad del

horno.

1) Gire «K1» para seleccionar la funcion pirolitica. «PYA»
aparecera en la pantalla LED.

2) Pulse «(i» para confirmar la funcién de coccion. El tiempo
predeterminado es 2:00 horas. «PYA» aparecerd en la
pantalla LED.

3) Gire «K1» para modificar el tiempo de la funcion pirolitica.
Puede elegir entre dos opciones de tiempo, «1:30» 0 «2:00».

Nota:

A) Sila puerta del horno esté abierta, el boton de inicio quedara
inoperativo y en la pantalla LED aparecera «DOOR», «PYA».

B) Cuando la temperatura central del horno supere los 200 °C,
pulse el botdn de cancelacion para volver directamente
al modo de espera y si la temperatura central del horno
supera los 300 °C, pulse el boton de inicio y en la pantalla
LED aparecera «COOL».

C) Si abre la puerta en modo de funcionamiento normal, el relé
del calentador cesara su funcionamiento; en la pantalla LED
aparecera «DOOR» y la alarma emitird un pitido continuo
hasta que cierre la puerta o pulse el boton de cancelacion.

D) Cuando finalice la funcion pirolitica y la temperatura central
del horno caiga por debajo de los 300 °C, la pantalla LED se
apagara.

E) Antes de activar la funcion de limpieza pirolitica, elimine
cualquier exceso de desperdicios y aseglrese de que el horno
esté vacio. No deje ningln utensilio como cacerolas, bandeja
del horno, colector de grasa, soporte de corredera, etc.,
dentro del horno ya que podria resultar seriamente dafiado.

10. Nota

1) La lampara del horno se encendera con todas las funciones
(excepto con la funcion pirolitica)

2) Una vez establecido el programa de coccidn, si no se pulsa el
botén «EM» en el transcurso de 5 minutos, la pantalla mostraréa
la hora actual o volvera al modo de espera. El programa de
ajuste quedard anulado.

3) La alarma suena si se pulsa de forma efectiva; si no es asi,
no habré respuesta.

4)La alarma sonara cinco veces para recordarle que ha
finalizado la coccion.

CONSEJOS UTILES

 Antes de cocinar, aseglrese de extraer del horno todos los
accesorios no utilizados.

* Precaliente el horno a temperatura de cocinado antes de
usarlo.

* Coloque las bandejas de cocinado en el centro del horno y
deje espacios entre ellas cuando use mas de una, para que
circule el aire.

* No llenar demasiado la bandeja para preparar un pastel de
frutas jugoso. El jugo de frutas que gotea de la bandeja pro-
duce manchas que no se pueden eliminar.

 No introducir bandejas en la base del horno y no cubrir con
papel de aluminio. Esto produciria acumulacion térmica. Los
tiempos de coccion y asado no coinciden y pueden dafiar el
esmalte.

* Intente abrir la puerta lo menos posible para ver los alimen-
tos (la luz del horno permanece encendida durante el coci-
nado).

* Tenga cuidado al abrir la puerta para evitar el contacto con
las piezas calientes y vapor



INSTRUCCIONES DE COCINADO

Consulte la informacion de los envases de los alimentos para co-
nocer las temperaturas y tiempos de cocinado. Una vez se fami-
liarice con el rendimiento de su aparato, pueden variarse las tem-
peraturas y los tiempos para adaptarlos a sus gustos personales.
Compruebe que los alimentos congelados se descongelen a
fondo antes de cocinarlos, a menos que se indique otra cosa.

LOS DATOS SOLAMENTE SON INDICATIVOS PORQUE EL TIPO
Y EL TIEMPO DE COCCION CAMBIAN SEGUN LA CANTIDAD Y
LA CALIDAD DE LOS ALIMENTQOS.

COMO SE USA EL GRILL

Colocar los alimentos que se desea dorar en la rejilla 0 en una
fuente de bordes muy bajos. La rejilla se tiene que colocar en
el escalon mas alto, mientras que la bandeja para recoger la
grasa estara en el escalon de mas abajo. Conectar la resis-
tencia grill en la posicion del selector en hornos ventilados
=), @& 6 en la posicion i), &), & del selector en hornos
multifuncién.

Dependiendo del tipo de alimento (carnes, pescados, ave etc.)
sera necesario dar la vuelta al mismo para poder exponer las
dos caras a los rayos infrarojos del grill. A titulo puramente
orientativo, indicamos algunos tiempos de coccion:

Tipo de alimento Temp.°C Guias Tiempo de
coccion

en minutos
Aconsejado _ Personal

Dulces en molde con masa batida

Bizcochos o bollos 175 2 55-65

Tarta sublime 175 3 60-70

Dulces en molde de pastaflora

Fondo de tartas 200 3 08-10

Fondo de tarta con requeson 200 3 25-35

Fondo de tarta con frutas 200 3 25-35

Dulces en molde con masa elevada

Fondo para tartas 180 3 30-45

Pan blando 1Kg de harina 200 3 25-35

Dulces pequeiios

Pastaflora 200 3 10-15

Masa de Bufiuelos 200 2 35-45

Masa de galletas 200 3 15-20

Lasafia 225 2 40-50

Carnes (Tiempo de coccion por cada cm. de grosor)

Asados de coccion larga 200 2 120-150
Asados de coccion breve 200 2 60-90
Albondigas 200 2 30-40
Aves

Pato 11/2Kg 200 2 120-180
Oca3Kg 200 2 150-210
Pollo asado 200 2 60-90
Pavo 5Kg 175 2 240-260
Caza

Liebre 200 2 60-90
Pato de corzo 200 2 90-150
Pata de ciervo 175 2 90-180
Verduras

Patatas de horno 220 2 30-40
Flan de verduras cocinado 200 2 40-50
Pescado

Trucha 200 2 40-50
Besugo 200 2 40-50
Pizza 240 3 10-20
Grill

Chuletas 4 8-12
Salchichas 4 10-12
Pollo a la parrilla 2 25-35
Asado de ternera a la parrilla 0,6Kg 50-60

* El namero de las guias se refiere al mas bajo (Excluido el
apoyo sobre el fondo del horno ya que la bandeja no puede
introducirse)

Alimentos Tiempo de coccion
al Grill aconsejado

en minutos
Carnes bajas o delgadas 4-6
Carnes normales 5-8
Pescado sin escamas 8-10
Pescado (trucha, salmén) 12-15
Salchichas 10-12
Sandwitchs 2-5
ADVERTENCIA

* No use papel aluminio para cubrir la bandeja del grill o calen-
tar.

* No envuelva los elementos en papel aluminio ni los coloque
debajo del grill - la gran reflectancia del aluminio podria
dafiar el elemento del grill.

LIMPIEZA DEL APARATO
IMPORTANTE

Como precaucion de seguridad, antes de proceder con cual-
quier operacion de limpieza del horno quitar siempre el enchu-
fe de la toma de corriente o quitar la linea de alimentacion del
aparato.

La limpieza del horno sin paneles de autolimpiado tiene que
ser realizada después del uso, cuando esté apagado pero
aln templado, no caliente, de modo que la pelicula de grasa
producida por los vapores de la coccion sobre las paredes sea
todavia féacil de quitar, ademas los chorreones y salpicaduras
de grasa no tienen todavia una corteza demasiado dura y
consistente.



Quitar los soportes laterales de alambre cromado; tirar hacia
arriba de la parte delantera para desengancharlos de la pared
y sacarlos de los orificios traseros. Limpiar el horno con un
pafio suave embebido con una solucién diluida de amoniaco;
aclarar y secar. Si quedaran todavia manchas o salpicaduras,
colocar en el fondo un pafio himedo embebido de amoniaco,
cerrar la puerta y, transcurridas algunas horas, lavar el horno
con agua caliente y detergente liquido, aclarar y secar con
cuidado. Para limpiar las partes externas de metal brillante,
usar un pafio suave con agua y jabon; no hay que usar nunca
productos en polvo que contengan abrasivos.

Ademas evitar el uso de sustancias acidas o alcalinas (jugos
de limén, vinagre, sal, tomates, etc.). Evitar el uso de produc-
tos a base de cloro, &cidos o abrasivos especialmente para la
limpieza de las paredes barnizadas. Tampoco utilice lana de
alambre gruesa o herramientas duras, ya que pueden dafiar
los acabados superficiales.

No utilice limpiadores de alta presion ni aparatos de vapor
para limpiar el horno.

Normalmente, pasar un pafio suave himedo con detergente
caliente es suficiente, pero para las marcas persistentes se
recomienda lo siguiente:

PIEZAS ESMALTADAS VITRIFICADAS

Utilice sélo un limpiador recomendado para este tipo de ma-
terial - evite los productos con base de cloruro como la lejia.

INSTRUCCIONES PARA LA INSTALACION

Este aparato debe ser instalado por una persona competente,
de acuerdo con la version actual de las Regulaciones y Nor-
mas de Seguridad del RU siguientes o sus equivalentes de la
Norma Europea:

Regulaciones urbanisticas (publicadas por el Departamento
de Medio Ambiente).

Normas urbanisticas (publicadas por el Departamento de De-
sarrollo de Escocia).

Regulaciones de cableado IEE.

Electricidad en las regulaciones laborales.

PUESTA EN SERVICIO PREVIA DEL APARATO

Cuando se desempaquete, compruebe que con el aparato se
incluyen las piezas siguientes:

* Manual de Instrucciones e Instalacion

* reja de horno

* 1 bandeja

*Tornillos y tapones para fijar el aparato en el alojamiento

COLOCACION DEL APARATO (véase la Fig. 5)

Estos aparatos estén clasificados como de Clase |.
La conexién a tierra es obligatoria segtn previsto por la ley.

El fabricante declina toda responsabilidad en caso de que las
normas contra accidentes no hubieran sido respetadas,

IMPORTANTE

El mueble o armario adyacente y todos los materiales utiliza-
dos en la instalacidn deben resistir un aumento de temperatu-
ra minima de 85 °C sobre la temperatura ambiente durante el
uso del aparato.

Determinados tipos de muebles de cocina de vinilo o lamina-
dos son especialmente propensos a sufrir dafios por decolora-
cion a temperaturas por debajo de las indicadas.

Si el aparato se instala sin respetar este limite de temperatura
o se coloca a menos de 4 mm de los armarios adyacentes, la
responsabilidad sera del propietario.

NOTAS DE INSTALACION

1. El horno tiene que estar instalado en un hueco estandar de
600mm, como se indica en la Fig. 5, ya sea debajo de una
encimera, ya sea colocado en una columna.

2. Alinsertar el horno en una columna es indispensable, para
asegurar una ventilacion suficiente, retirar el panel trasero
del mueble y tener una abertura de por lo menos de 85-90mm
como se indica en la Fig. 5.

3. Compruebe que el horno se ha fijado de forma segura en
el alojamiento. La fijacion del horno en el armario se realiza
con 4 tornillos “A” Fig.5. Uno en cada esquina del marco de
la puerta del horno.

Fig. 5: Distancias de instalacion para hornos eléctricos simples
de 60 cm de anchura (la forma de la carcasa superior puede
variar) y su fijacion en el armario.
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A. La guia de soporte debe quitarse

B. Espaciado 75-90 mm entre la pared y la parte trasera del
estante de soporte y la base del armario

C.Zécalo

D. Frontal de cajon falso a montar



Fig. 7: Requisitos de ventilacion y recorte para la instalacion de
un horno eléctrico simple en una unidad de cocina estandar.
Requisitos de ventilacion minimos para los estantes superio-
res, de base y de soporte de la parte trasera de la unidad.

A

A.Panel trasero

B.Espacio de almacenamiento

C. Quitar la parte trasera de esta seccion
D.Panel trasero

E. Espacio de almacenamiento

F. Zécalo

G. Recorte de ventilacion minimo 80 cm2

Fig. 8: Requisitos de ventilacion y recorte para la instalacion de
un horno eléctrico simple en un armario alto.

CONEXION ELECTRICA

Antes de conectar el aparato, compruebe que la tension de
alimentacion marcada en la placa de caracteristicas coincide
con la tension de la alimentacion de red.

Para las instalaciones eléctricas, se recomienda el registro
NICEIC.

ADVERTENCIA - ESTE APARATO DEBE CONECTARSE A TIERRA
Este aparato debe cablearse en un interruptor automatico bi-
polar de 13 A con toma protegida, que tenga separacion de
contactos de 3 mm y situada en un lugar facilmente accesible
junto al aparato.

IMPORTANTE

Los conductores del cable de alimentacion de red estan codi-
ficados por colores del modo siguiente:

Verde y amarillo - Tierra
Azul - Neutro |
Marrén - Linea

*El conductor verde y amarillo debe conectarse a la borna
marcada con “E” o con el simbolo de tierra o de color verde
y amarillo.

* El conductor de color azul debe conectarse a la borna mar-
cada “N".

* El conductor de color marrén debe conectarse a la borna
marcada “L".

« El cable, en ninglin punto tendré que llegar a una temperatura
superior de 50 °C a la temperatura ambiente.

* Si el cable de alimentacion esta dafado, debe ser sustituido
por un cable o conjunto especial a suministrar por el fabri-
cante o0 por su servicio posventa.

SUSTITUCION DEL CABLE DE ALIMENTACION DE RED

Si es necesario sustituir el cable de alimentacion de red, pro-
ceda del modo siguiente:

1. Desconecte el aparato de la alimentacion, destornille los
tornillos de fijacion y quite el panel trasero.

2. Destornille los tornillos de fijacion y los de las bornas para
liberar el cable existente.

3. Monte el cable de sustitucion que debe cumplir con la espe-
cificacion relacionada en los Datos Técnicos, asegurando
la conexion correcta de los cddigos de color y que todos los
tornillos estén apretados correctamente.

MANTENIMIENTO

Antes de realizar el mantenimiento, desconecte el aparato de
la alimentacion eléctrica.

Durante el periodo de garantia, si es necesario deben encar-
garse todas las intervenciones de servicio al Dpto. de Servi-
cio de asistencia técnica del fabricante. Tenga en cuenta que
la intervencion o reparacion por parte de personal no autori-
zado invalidara dicha garantia.

SUSTITUCION DE LA BOMBILLA DEL HORNO
(No cubierta por la garantia del aparato.)

El' horno esté provisto de una lampara de las siguientes carac-
teristicas: 15 W 6 25 W, 300 °C y tipo E-14



ATENCION: Desconecte el aparato de la alimentacion eléctri-
ca, extraiga la puerta del horno (como se ha descrito anterior-
mente), asi como los estantes del horno.

Extraiga la tapa de vidrio protectora de la bombilla girando en
sentido antihorario. Fig. 9 (A)

Desenrosque la bombilla vieja y eliminela de forma segura y
ecoldgica, cambiela por una del tipo especificado en los Datos
Técnicos y monte de nuevo la tapa.

NOTA - La tapa de vidrio puede estar apretada y, por lo tanto,
necesitar una mordaza para soltarla.

CUIDADO Y SUSTITUCION DE LOS REVESTIMIENTOS
CATALITICOS

(Cuando estén montados, los revestimientos no estan cubier-
tos por la garantia del aparato).

Para mantener los revestimientos “siempre limpios” eficaz-
mente, el horno debe calentarse a un minimo de 200 °C siempre
que existan manchas persistentes, para evitar que se hagan
permanentes.

Sise deja que los revestimientos se pongan negros y brillantes,
deben cambiarse por otros nuevos. Extraiga todos los acceso-
rios internos para facilitar la sustitucion de los revestimientos.
Los revestimientos de recambio pueden comprarse directa-
mente al Departamento de Recambios del fabricante (ver de-
talles en la contraportada). Indique las referencias de tipo de
producto descrito en la placa de caracteristicas y/o el nimero
de serie de su aparato al realizar el pedido.

DATOS TECNICOS
DIMENSIONES INTERIORES

Altura: 346,5 mm
Anchura: 457 mm
Profundidad: 410 mm
Volumen (til: 70 litros

DATOS ELECTRICOS

Tension nominal:

220V - 240V ~ 50 Hz

Conexion de alimentacion: 13A (interruptor automatico bipolar
con toma protegida, con separacion de contactos de 3 mm)

ABSORCION DE POTENCIA

Elemento calentador superior 950 W
Elemento calentador de grill 2.000 W
Elemento calentador inferior 1.100 W
Elemento calentador de conveccion 2.000 W

Motor de conveccion 33W

Motor del asador 41W
Ventilador de refrigeracion 23W

Lampara del horno 2BW

Potencia max. 2.100 W/3.000 W

Cable de alimentacion de red:
3x 1,5 mm2 tipo HO7RN-F <HAR>

Bombilla del horno:
15W - 25 W /300 °C tornillo tipo E-14

El Fabricante declina toda responsabilidad por los daiios pro-
ducidos a personas y cosas debidos a una incorrecta o impro-
pia instalacién del aparato.

El Fabricante se reserva el derecho de aportar a sus produc-
tos todas las modificaciones que considere necesarias y ti-
les, sin necesidad de previo aviso.






HINWEISE FUR DEN BENUTZER

Wir danken lhnen fiir das uns mit dem Kauf eines unserer Pro-
dukte erwiesene Vertrauen und hoffen, dass Sie mit diesem
Gerét nur die besten Erfahrungen machen werden. In diesem
Sinne ist es von groter Bedeutung, dass Sie sich streng an
die hier gegebenen Anweisungen und unsere Empfehlungen
fiir eine korrekte Verwendung unserer Produkte halten.

Jedes Gerét hat sein spezifisches Typenschild, dem Sie gege-
benenfalls die fiir die Bestellung von Ersatzteilen erforderlichen
Angaben entnehmen kénnen. Sie finden das Schild im Innenraum
nach dem Offnen der Tiir.

ALLGEMEINE ANGABEN

Vor Verwendung des Geréts wollen Sie die vorliegenden Hin-
weise bitte aufmerksam durchlesen. Es ist sehr wichtig, dass
Sie das Funktionsprinzip des Gerats genau kennen, bevor Sie
es praktisch in Betrieb nehmen.

Ganz besonders beriicksichtigen sollten Sie die Ratschlage und
Empfehlungen, die wir fiir Sie unter dem Titel “WICHTIG - Rat-
schldge und Hinweise fiir Ihre Sicherheit” zusammenfassen.

Dieses Gerat wurde fiir den privaten Hausgebrauch entwi-
ckelt und kann in einen Schrank usw. mit StandardmaBBen
eingebaut werden.

Fiir einen Betrieb in Wohnwagen, Wohnmobilen usw. mis-
sen die entsprechenden Hinweise zum Einbau beriicksich-
tigt werden.

Jede unsachgemaBe Verwendung des Gerdts sowie der
Einsatz in einer vom Hersteller nicht ausdriicklich geneh-
migten Umgebung hat die Annullierung der Garantie und der
Haftung des Herstellers zur Folge.

Fiir Ihr neues Gerédt haben Sie im Rahmen der allgemeinen
Garantiebestimmungen des Herstellers Anspruch auf Ga-
rantie fiir elektrisch oder mechanisch bedingte Mangel.
Durch obige Vorbehalte werden die Ihnen gesetzlich zuste-
henden Garantieleistungen nicht eingeschrénkt.

Vor Inbetriebnahme des Geréts stellen Sie bitte sicher, dass
alle Teile der Verpackung, Schutzfolien usw. ordnungsgeméaR
entfernt worden sind.

Im Sinne des Umweltschutzes ist das Verpackungsmaterial
entsprechend zu trennen und gesondert gemaR den vor Ort
geltenden Bestimmungen zu entsorgen.

Fiir die Verpackung kommt ausschlieBlich umweltfreundliches
Material zur Verwendung, das wiederverwertet bzw. einer
Rohstoffriickgewinnung zugefiihrt werden kann. Durch eine
solche Rezyklisierung tragen Sie zu einer Senkung des Roh-
stoffbedarfs und des anfallenden Miillaufkommens bei.

Ihre értliche Umweltbehdrde erteilt Ihnen gern weitere entsor-
gungstechnische Auskunft.

Bei der ersten Inbetriebnahme des Geréts kann es bedingt
durch die Schutzverkleidung oder vorhandene Feuchtigkeit zu
einer gewissen Geruchsbildung kommen, die jedoch bereits
nach kurzer Zeit verschwindet.

Das auf dem Produkt selbst bzw. auf der Verpackung ange-

brachte Symbol Kweist Sie darauf hin, dass das Gerat nicht
—

als normaler Hausmiill entsorgt werden kann. Vielmehr muss
das Produkt iiber die entsprechende Sammelstelle einer Roh-
stoffriickgewinnung fiir elektrische und elektronische Anlagen
zugefiihrt werden. Durch die Gewahrleistung einer korrekten
Entsorgung tragen Sie zur Vermeidung von schédlichen Ein-
flissen auf die Umwelt und die 6ffentliche Gesundheit bei, was
bei einer nicht sachgerecht vorgenommenen Beseitigung in
Frage gestellt wére. Fiir weitere Hinweise zur Entsorgung des
Produkts setzen Sie sich bitte vor Ort mit der zusténdigen Kon-
taktstelle, der Miillaufsicht oder dem Fachhéndler in Verbin-
dung, bei dem Sie das Gerat gekauft haben.

Dieses Gerét wurde in Ubereinstimmung mit den folgenden eu-
ropdischen Richtlinien und Normen hergestellt und vertrieben:

CE-Abzeichen - 93/68 Niederspannung - 73/23 EMV-89/336
Sicherheitsnormen - EN 60 335-1, EN 60 335 - 2 - 6.

Dieses Gerdt entspricht der Norm {iber die Unterdriickung
elektromagnetischer Storungen.

Im Zuge seiner Betriebspolitik einer stdndigen Produktverbesse-
rung behalt sich der Hersteller das Recht auf eine ohne entspre-
chende Vorankiindigung vorgenommene Einfiihrung der jeweils
erforderlichen Anpassungen und Verdnderungen vor.

WICHTIG
RATSCHLAGE UND HINWEISE FUR IHRE SICHERHEIT

¢ Das Gerat und seine zugénglichen Teile werden bei der Benut-
zung heiB.

Ohne sténdige Aufsicht miissen Kinder unter 8 Jahren unbe-
dingt von dem Gerét ferngehalten werden.

Dieses Gerét darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von Men-
schen mit verminderten kdrperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten und mangelnder Erfahrung sowie
fehlenden Kenntnissen verwendet werden, wenn sie dabei
beaufsichtigt oder im sicheren Gebrauch des Gerates unter-
wiesen werden und die damit verbundenen Gefahren verste-
hen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat spielen. Das Geréat
darf von Kindern nicht ohne Beaufsichtigung gereinigt oder
instand gehalten werden.

Dieses Gerat entspricht allen derzeit giiltigen europdischen
Sicherheitsauflagen. Der Hersteller weist jedoch ausdriick-
lich darauf hin, dass durch diese Einhaltung eine nutzungs-
bedingt auftretende und auch nach dem Ausschalten noch
anhaltende starke Erwarmung der Geréateflachen nicht ver-
hindert wird.

Aus obigem Grund empfiehlt der Hersteller, Neugeborene
und Kleinkinder vom Gerét fernzuhalten.

Kann nicht vermieden werden, dass sich Kinder in der Kii-
che aufhalten, sind diese stdndig unter strengster Aufsicht
zu halten.

GroRe Vorsicht ist ferner auch beim praktischen Einsatz und
der Pflege des Gerdts geboten. Diesbeziiglich sollte die ent-
sprechende Anleitung aufmerksam durchgelesen werden.
Aus Sicherheitsgriinden sollten keine schweren Gegen-
stdnde auf dem Backofen abgelegt werden. Zur Vermeidung



einer Beschadigung der Scharniere darf die Tiir beim Off-
nen nicht iibermaRig stark beansprucht werden.

Kein heiBes Ol oder Fett unbeaufsichtigt stehen lassen; es
besteht Brandgefahr.

Die unten im Ofen angebrachten Offnungen nicht durch
Kochgeschirr, Backpfannen oder Alu-Folie abdecken.

Keine entflammbaren Gegensténde im Backofen aufbewah-
ren; es besteht Brandgefahr.

Zubehorteile und Netzkabel diirfen nicht in Kontakt mit den
sich aufheizenden Bereichen des Geréts kommen.

Gerédt nicht zum Warmen oder zum Trocknen von Wasche
benutzen.

Gerdét nicht in unmittelbarer N&he von Gardinen und Polster-
mdbeln aufstellen.

Kiichengeréte nicht an der Tiir oder an irgendwelchen Grif-
fen hochheben oder verschieben, da diese hierdurch be-
schadigt werden kénnten.

Bei einer stark verschmutzen Dichtung ist kein korrektes
SchlieBen der Tiir bei Betrieb des Ofens mehr gewahrleistet,
sodass es sogar zu einer Beeintrachtigung der in unmittel-
barer Nahe befindlichen Mdbel kommen kann. Die Dichtung
sollte deshalb stets sauber gehalten werden.

Bei Verwendung des Ofens heizt sich dieser auf. Im Backofen
befindliche Heizelemente diirfen deshalb nicht beriihrt werden.
Backofen stets vorsichtig dffnen. Es kann heiRer Dampf aus-
treten, der unter Umsténden zu Verbrennungen der Haut fiihrt.
Kein Wasser in den noch heien Ofen gieRen, da dies zu ei-
ner Beschadigung der Emailflachen fiihren kann.

Dieses Gerat darf nur von Fachpersonal in strikter Uberein-
stimmung mit den diesbeziiglichen Hinweisen des Herstel-
lers installiert werden.

Bei Sachschéden oder Verletzungen, die auf einen unsachge-
méBen Einsatz oder eine nicht korrekt vorgenommene Instal-
lation zuriickgehen, weist der Hersteller jede Haftung zuriick.
Bei Verwendung des Geréts entsteht Hitze, Dampf und Feuch-
tigkeit. Sorgen Sie deshalb durch eine angemessene Beliiftung
des Raums fiir eine Vermeidung von Verletzungen. Bei einer
sehr langen Verwendung des Geréts kann die Zuhilfenahme
einer zusétzlichen Beliiftung erforderlich werden. Nehmen Sie
diesbeziiglich Riicksprache mit Ihrem Fachhéndler.

BEDIENUNGSANLEITUNG

Diese Bedienungsanleitung ist fiir spatere Zweifelsfélle oder
Personen, die mit dem Gerat nicht vertraut sind, gut aufzube-
wahren.

Vor seiner ersten Verwendung muss der Ofen innen mit lau-
warmem Wasser und einem nicht scheuernden Reinigungs-
mittel gesdubert werden. Rost und Backpfanne in die entspre-
chenden Fiihrungsrillen einsetzen. AnschlieBend Backofen
etwa 20 Minuten lang auf maximaler Temperatur halten, um so
eventuell vorhandene geruchsintensive Produktionsriickstan-
de wie etwa Fette, Ole oder Harze vor dem ersten praktischen
Einsatz zu beseitigen.

ACHTUNG: Bei dieser ersten Inbetriebnahme kann es unter
Umstdnden zum Austritt von Rauch oder unangenehmen Gerii-
chen kommen. Ist dies der Fall, muss der entsprechende Raum
einfach nur entsprechend lang geliiftet werden.

Nach dieser einfachen Vorbereitung steht lhnen der Backofen

fiir den praktischen Einsatz zur Verfligung.
Dieses Gerdt ist ausschlieRlich fiir den Hausbedarf bestimmt.
Backofen nur zur Zubereitung von Speisen verwenden.

PRAKTISCHE NUTZUNG DES BACKOFENS

Zur Aufrechterhaltung der gewiinschten Backtemperatur bie-
tet dieser Ofen Ihnen eine Thermostatregelung zwischen 50 °C
und 250 °C. Beim Betrieb leuchtet die Thermostat-Leuchtanzei-
ge immer wieder auf und veranschaulicht so die Funktion der
Temperaturkontrolle.

Die gewiinschte Zubereitungsart wird {iber den Multifunkti-
onsschalter eingestellt. Zur Verfiigung stehen hierbei die fol-
genden Mdglichkeiten:

=)
O
©
@

A.INNENRAUMBELEUCHTUNG. Automatisch bei allen
Modellen bei Einstellung der Zubereitungsart. Solange
der Backofen in Betrieb ist, bleibt die Innenraumbe-
leuchtung eingeschaltet.

B.KONVEKTIONSBETRIEB. Ermdglicht herkémmliches
Zubereiten bei Ober- und Unterhitze.

C. OBERHITZE.
Fiir eine schonende Zubereitung, zum Brdunen und
zum Warmhalten fertiger Speisen.

D. UNTERHITZE.
Fiir eine langsame Zubereitung und zum Warmhalten
fertiger Speisen.

E.VENTILATORGESTUTZTER KONVEKTIONSBETRIEB.
Diese Betriebsart ermdglicht eine gleichmaRige Zube-
reitung mit Konvektionsbetrieb bei Ober- und Unterhit-
ze. Fiir konventionelles Garen ist dies die energieeffizi-
enteste Funktion.

@ F. GRILL-BETRIEB. Zum Gratinieren und Bréunen.

@ H. VENTILATORGESTUTZTER GRILL-BETRIEB. Ermog-

licht ein rasches Braunen bei voller Wahrung des na-
tiirlichen Saftgehalt. Fiir Garen mit Umluft ist dies die
energieeffizienteste Funktion

I. AUFTAUBETRIEB. Der Ventilator arbeitet ohne Hitze
zur Reduzierung der Auftauzeit.

i

G. MAXI-GRILL-BETRIEB. Funktionsweise wie oben,
hier aber mit einer wesentlich groReren Grillflache.

J. PYROLYSE-FUNKTION:

Bei der Einstellung des Backofens fiir den Pyrolyse-Be-
trieb erscheint auf dem LED-Display «PYAw.

Die voreingestellte Temperatur betrégt 450 °C. Die Zeit-
schaltuhr kann auf 1:30 Stunden oder auf 2:00 Stunden
eingestellt werden.



BEDIENUNGSWEISE

.

Backofens auf «<D» eine zu lange Garzeit eingestellt, kann reglers auf die gewiinschte Stufe. Der Backofen beginnt
das Gargut in Brand geraten. Uberwachen Sie jeden Gar- automatisch mit dem Garvorgang, sobald Funktion, Zeit und
vorgang ganz aus der Nahe und stellen Sie die Garzeit nicht Temperatur eingestellt sind.

auf einen zu hohen Wert ein. ¢ Um die Garzeit einzustellen, den Zeitschaltuhrregler gemaR
HINWEIS: Wahlen Sie fiir Garzeiten unter 60 Minuten zuerst Anleitung zum Garen von Speisen verstellen. Nach Ablauf
eine langere Zeiteinstellung und stellen Sie den der Garzeit ertont ein Klingelton und der Backofen wird ab-
Schalter dann bis auf den erforderlichen Zeitwert herunter. geschaltet.

Permanentes Eingchalten: Wird bei der Verwendung des ¢ Zur Einstellung der Funktion durch Drehen des Funktions-

o Zur Einstellung der Temperatur durch Drehen des Tempe-
raturreglers. Stellen Sie die Zeit stets auf «0», wenn der

Backofen nicht benutzt wird.
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Beachten Sie Folgendes: Zum (ffnen der Backofentiir immer mit einer Hand den Mittelgriff
halten und den Stift der Kindersicherung nicht beriihren.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Wenn Sie den Backofen zum ersten Mal an die Stromversor-
gung anschlieBen, warten Sie, bis auf dem Display automa-
tisch «12.30» erscheint, ein Piepton ertont und die Anzeige «.»
zu blinken beginnt. Vergewissern Sie sich, dass Sie vor der
Benutzung des Backofens die richtige Uhrzeit einstellen.
Hinweis: Die Uhr zeigt die Uhrzeit im 24-Stunden-Format, z. B. 2
p.m. erscheint als 14.00 Uhr.

Zur Einstellung der richtigen Uhrzeit des Tages

1) Driicken Sie zur Stundeneinstellung die Tasten «+» und «-».
2) Driicken Sie zur Bestatigung der Stundeneinstellung «@».
3) Driicken Sie zur Minuteneinstellung die Tasten «+» und «-».
4) Driicken Sie zur Bestatigung der Minuteneinstellung «@»
und die Zeitschaltuhr geht auf Wartebetrieb.

Hinweis: Wenn das Display nicht blinkt, stellen Sie die Uhrzeit
ein, indem Sie die Tasten «+» und «-» ldnger als 3 Sekunden
gleichzeitig betatigen.

Ein- und Ausschalten des Backofens

Driicken Sie langer als drei Sekunden «@», wenn die Zeit-
schaltuhr im Wartebetrieb steht. Die Zeitschaltuhr schaltet auf
manuellen Betrieb und das Symbol «}#» leuchtet permanent
auf.

1) Stellen Sie die Garfunktion und die gewiinschte Temperatur
ein.

2) Stellen Sie die Zeit ein. Der Backofen schaltet sich anschlie-
Bend ein.

Wird «Dur» oder «End» eingestellt, schaltet sich der Backofen

nach Ablauf der Garzeit automatisch aus.

Wird «manuell» oder «Kurzzeitmesser» ausgewahlt, miissen

die Funktions- und Temperaturregler des Backofens

nach Ablauf der Garzeit wieder auf die Position «0» gestellt

werden. Driicken Sie zur Riickkehr in den Wartebetrieb lénger

als drei Sekunden auf «» und «4»,

Einstellung der Zeitfunktion

Driicken Sie fiir den Zugang zur Einstellung der Zeitfunktion
im manuelle Betrieb auf «@». Die Einstellfolge ist «Manueller
Betrieb-Kurzzeitmesser-Dur-End-Manueller Betrieb». Wahlen
Sie anschlieBend die Garfunktion und stellen Sie ggf. die Tem-
peratur ein.

Manueller Betrieb:

Im manuellen Betrieb leuchten nur die Uhrzeit und das Sym-
bol «d¥» auf. Der Benutzer muss die Dauer des Garvorgangs
kontrollieren.

Hinweise: Um zu gewéhrleisten, dass der Backofen nicht un-
beabsichtigt eingeschaltet bleibt, blinkt die Zeitschaltuhr im
manuellen Betrieb im Sekundentakt, wenn nach fiinf Stunden
keine Taste gedriickt wird, um Sie darauf hinzuweisen, dass

der Backofen in den Wartebetrieb geht. Nach insgesamt
10 Stunden aktiviert die Zeitschaltuhr den Wartebetrieb.
Wenn die Zeitschaltuhr im manuellen Betrieb zu blinken be-
ginnt, muss zum Zuriicksetzen des Timers eine beliebige Taste
gedriickt werden, wenn der Backofen weiter benutzt werden
soll. Oder driicken Sie zur Aktivierung des Wartebetriebes lan-
ger als drei Sekunden gleichzeitig «@» und «+», wenn Sie den
Backofen nicht benutzen werden.

Zeiteinstellung fiir den akustischen Hinweis:

Diese Funktion kann dafiir verwendet werden, dass man nach
Ablauf der festgelegten Zeitspanne ein akustisches Signal er-
halt.

1>Driicken Sie zur Auswahl der Kurzzeitmesserfunktion auf
«@». Die entsprechenden Symbole «Zi» «.» beginnen zu blin-
ken.

2>Verwenden SiezurEinstellung des Kurzzeitmessers die Tasten
«+»und«-». (EinzelheitenzurEinstellung derrichtigen Uhrzeitfin-
den Siein der Anleitung). Driicken Sie zur Bestétigung die Taste
«@», sodass das Symbol «2\» permanent aufleuchtet. Die Ein-
stellung der Zeit fiir den akustischen Hinweis erfolgt, wenn das
Symbol « C» permanent aufleuchtet.

3>Sobald die eingestellte Zeit abgelaufen ist, gibt die Zeit-
schaltuhr ein akustisches Signal ab und das Symbol «Zi» be-
ginnt, auf dem Display zu blinken. Durch Driicken von weniger
als drei Sekunden einer beliebigen Taste wird das akustische
Signal abgeschaltet und das Symbol «Zi» verschwindet vom
Display. Die Einstellung der Zeit fiir den akustischen Hinweis
darf nur als Hinweis verwendet werden.

Driicken Sie zur Aktivierung der Wartezeit langer als drei
Sekunden gleichzeitig «@» und «+», wenn Sie den Backofen
nicht benutzen.

Halbautomatische Programmierung je nach Garzeit:

Diese Funktion wird verwendet, um im gewiinschten Zeitin-
tervall zu garen. Das zu garende Gargut wird in den Backofen
gegeben.

Der Backofen wird auf die Garfunktion und die gewiinschte
Temperatur eingestellt.

Der Hochstwert fiir die Garzeit betrdgt 10 Stunden.

1) Driicken Sie die Taste «@», bis auf dem Display der Zeit-
schaltuhr «Dur» erscheint (vor dem Einstellen der Garzeit).
2) Verwenden Sie zum Einstellen der gewiinschten Garzeit die
Tasten «+» und «-», (Einzelheiten zur Einstellung der richti-
gen Uhrzeit finden Sie in der Anleitung). Driicken Sie zur Be-
statigung die Taste «@». Die Uhrzeit erscheint auf dem Dis-
play und die Symbole «A» und «!&» leuchten auf. Wéhrend
der Einstellung beginnt der Backofen auch zu funktionieren.

3) Die Zeitschaltuhr halt den Backofen nach Ablauf der festge-
legten Zeit an und gibt ein akustisches Signal ab. Gleichzei-
tig beginnt das Symbol «A» auf dem Bildschirm zu blinken.
Stellen Sie den Garfunktions- und Temperaturregler des
Backofens anschlieBend auf die Position «O». Driicken Sie
langer als drei Sekunden eine beliebige Taste, um das akus-



tische Signal abzuschalten.
Wenn Sie «@» langer als drei Sekunden driicken, schaltet der
Backofen erneut auf manuellen Betrieb.

Halbautomatische Programmierung je nach Endzeit:

Diese Funktion wird dafiir verwendet, um entsprechend der
gewdiinschten Endzeit zu garen. Das zu garende Gargut wird in
den Backofen gegeben. Der Backofen wird auf die Garfunktion
und die gewiinschte Temperatur eingestellt.

1) Driicken Sie die Taste «@», bis auf dem Display der Zeit-
schaltuhr «End» erscheint (vor Festlegung der Endzeit).

2) Benutzen Sie zur Einstellung der Endzeit die Tasten «+» und
«-», (Einzelheiten zur Einstellung der richtigen Uhrzeit finden
Sie in der Anleitung).

3) Driicken Sie zur Bestatigung die Taste «@». Die Uhrzeit
erscheint auf dem Display und die Symbole «A» und «th»
leuchten auf. Wéhrend der Einstellung beginnt der Backofen
auch zu funktionieren.

4) Die Zeitschaltuhr hélt den Backofen nach Ablauf der festge-
legten Zeit an und gibt ein akustisches Signal ab. Gleichzeitig
beginnt das Symbol «A» auf dem Bildschirm zu blinken. Stellen
Sie den Garfunktions- und Temperaturregler des Backofens
anschlieBend auf die Position «O». Driicken Sie weniger als
drei Sekunden eine beliebige Taste, um das akustische Signal
zu stoppen.

Wenn Sie «@» langer als drei Sekunden driicken, schaltet der

Backofen erneut in den manuellen Betrieb.

Automatische Programmierung

Diese Funktion gestattet es dem Backofen, nach einer be-
stimmten Zeit mit dem Garen zu beginnen und nach einer
konkreten Dauer zu enden. Gargut in den Backofen geben und
diesen auf die gewiinschte Garfunktion einstellen. Die Tempe-
ratur des Backofens je nach dem Gargut auf die gewiinschten
Grad einstellen.

Erstens: Driicken Sie die Taste «@», bis auf dem Display der
Zeitschaltuhr «Dur» erscheint. Verwenden Sie die Tasten «+»
und «-», um die Garzeit des gewiinschten Gargutes einzu-
stellen. Driicken Sie zur Bestétigung die Taste «@». Auf dem
Display erscheint die Uhrzeit und das Symbol «A» leuchtet
permanent auf,

Zweitens: Driicken Sie weiter auf «@», bis auf dem Display der
Zeitschaltuhr «Dur» erscheint. Wenn Sie auf dem Display der
Zeitschaltuhr «End» sehen, verwenden Sie zur Einstellung der
Endzeit die Tasten «+» und «-». Driicken Sie zur Bestétigung
die Taste «@». Auf dem Display erscheint die Uhrzeit und das
Symbol «A» leuchtet permanent auf. Dann verschwindet das
Symbol «&», bis der Garvorgang beginnt.

Die eingestellte Zeit kann bis 23.59 Stunden nach der Zeit sein,
die durch Hinzufiigung der Garzeit zur Uhrzeit erzielt wird.

Der Ofen setzt sich zur geschétzten Uhrzeit nach Abzug der
Garzeit von der eingestellten Endzeit in Betrieb und hélt bei
Erreichen der eingestellten Endzeit an. Es ertont ein akusti-

sches Signal der Zeitschaltuhr und das Symbol «A» beginnt
zu blinken. Nachdem der Garfunktions- und Temperaturregler
des Ofens auf die Position «0» gestellt wurde, driicken Sie eine
beliebige Taste weniger als drei Sekunden, um das akustische
Signal abzuschalten.

Wenn Sie «@» langer als drei Sekunden driicken, kehrt der
Ofen in den manuellen Betrieb zuriick.

Hinweis: Sobald der automatische Betrieb eingestellt ist, kann
die Garzeit nicht mehr verstellt werden. Wenn Sie Anderun-
gen an der Zeit vornehmen, wird das automatische Programm
geldscht und der Backofen schaltet auf die entsprechende
Betriebsart. Soll der automatische Betrieb wiederhergestellt
werden, miissen Sie die Einstellung der aktuellen Betriebsart
verlassen und entsprechend der oben beschriebenen Schritte
erneut den automatischen Betrieb aktivieren.

Vorgabe

1) Driicken Sie «+» oder «-» und halten Sie diese langer als drei
Sekunden gedriickt, um das Datum schrittweise und schnell
in 5-Sekunden-Intervallen zu erhdhen oder zu verringern.

2) Vergehen bei der Einstellung der Zeitfunktionen mehr als
fiinf Minuten, ohne dass eine Taste betétigt wird, kehrt der
Backofen in den manuellen Betrieb zuriick.

3) Driicken Sie bei der Einstellung der Zeitfunktionen langer als drei
Sekunden «@», um die aktuelle Einstellung zu léschen und den
Wartebetrieb zu aktivieren.

4) Driicken Sie bei der Einstellung der Zeitfunktion langer als drei
Sekunden «+» und «@», ertont ein Piepton, die aktuelle Ein-
stellung der Zeitfunktion wird geléscht und der Wartebetrieb
wird aktiviert.

5) Es ist ratsam, die Elemente des Backofens 15 Minuten lang
bei 200 Grad in Betrieb zu setzen, um alle Reste auf deren
Oberflache zu verbrennen.



BEDIENUNGSANLEITUNG

1. Einstellung der Uhr

Sobald der Backofen an die Stromversorgung angeschlossen

ist, erscheinen auf dem Display die Symbole «00:00».

1) Driicken Sie «(» und die Stundenziffern blinken.

2) Drehen Sie «K2» zur Einstellung der Stunden (einen Wertvon
0 bis 23 einstellen).

3) Driicken Sie «&» und die Minutenziffern blinken.

4) Drehen Sie «K2» zur Einstellung der Minuten (einen Wert von
0 bis 59 einstellen).

5) Driicken Sie «(=i» zum Abschluss der Uhreneinstellung. «:»
blinkt und die Uhrzeit leuchtet auf.

Hinweis: Die Uhr zeigt die Uhrzeit im 24-Stunden-Format. Nach

dem Anschluss an die Stromversorgung funktioniert die Uhr

ununterbrochen.

2. Funktionseinstellung

1) Drehen Sie «K1» zur Auswahl der gewiinschten Garfunktion.
Die zugehdrige Anzeige leuchtet auf.

2) Drehen Sie «K2» zur Einstellung der Temperatur.

3) Driicken Sie «f», um den Beginn des Garvorganges zu
bestdtigen. Das entsprechende Temperatursymbol «°C»
leuchtet auf.

4) Wenn Sie Schritt 2 auRer Acht lassen, driicken Sie «f», um
den Beginn des Garvorgangs zu bestétigen. Die voreinge-
stellte Zeit betrdgt neun Stunden und das LED-Display zeigt
die voreingestellte Temperatur an.

HINWEIS:

1) Der Drehschalter weist folgendes Einstellintervall auf:
0--0:30 min: Ein-Minuten-Intervall
0:30--9:00 Stunden: Fiinf-Minuten-Intervall

2) Das Einstellintervall der Temperatur betrégt 5 °C und das der
Elektrogrillfunktion 30 °C.

3) Drehen Sie «K1» zur Einstellung der Garzeit, sobald der Gar-
vorgang begonnen hat. Driicken Sie anschlieRend «(Fi», um
den Garvorgang wiederaufzunehmen.

Wenn Sie «{i» nicht binnen drei Sekunden driicken, kehrt
der Backofen auf die vorige Zeit zuriick und der Garvorgang
wird fortgesetzt.

4) Drehen Sie «K2» zur Einstellung der Temperatur, sobald der
Garvorgang begonnen hat. Die zugehdrige Anzeige leuchtet
auf. Driicken Sie anschlieRend «Eiw, um den Garvorgang
wiederaufzunehmen. Wenn Sie «{i» nicht binnen drei Se-
kunden driicken, kehrt der Backofen auf die vorige Tempe-
ratur zuriick und der Garvorgang wird fortgesetzt.

3. Einstellung der Lampe

1) Drehen Sie «K1» zur Auswahl der gewiinschten Funktion.
Das entsprechende Symbol leuchtet auf.

2) Driicken Sie die Taste «{i», um den Garvorgang zu begin-
nen. Das Symbol der Lampe «E» * «» blinkt.

4. Abfragefunktion

Sie konnen die Abfragefunktion wahrend des Garvorgangs
verwenden und nach drei Sekunden zur aktuellen Betriebs-
weise zuriickgehen.

1) Driicken Sie im Garbetrieb die Taste «», um die aktuelle
Uhrzeit zu sehen.

2) Bei Anzeige der Uhr driicken Sie zur Abfrage der Garzeit die
Taste «(&m.

5. Kindersperre

Zum Sperren: Driicken Sie drei Sekunden gleichzeitig «&i» und
«(. Sie héren dann einen ldngeren «Piepton», der anzeigt,
dass die Kindersperre aktiviert ist und «&» leuchtet auf.
Aufhebung der Sperre: Driicken Sie drei Sekunden gleichzeitig
«EM» und «(D». Sie héren dann einen langeren «Pieptony, der
signalisiert, dass die Kindersperre aufgehoben ist.

Hinweis: Wenn Sie wahrend des Betriebes den Garvorgang
anhalten mdchten, driicken Sie schnell die Stopptaste. Die
Stopptaste braucht nicht gedriickt gehalten zu werden; dieser
Vorgang ist unwirksam.

6. Erinnerungsfunktion:

Der Backofen ist mit einer neunstiindigen Erinnerungsfunktion

ausgestattet. Mit dieser Uhrzeit werden Sie in einem Zeitinter-

vall von einer Minute his neun Stunden an den Zeitpunkt zum

Starten des Garvorgangs erinnert. Die Erinnerungsfunktion

kann nur eingestellt werden, wenn der Backofen im Wartebe-

trieb steht. Sie wird folgendermalBen eingestellt:

1) Driicken Sie die Einstelltaste der Erinnerungsfunktion «@&m;

2) Drehen Sie «K2», um die Erinnerungsstunden einzustellen
(stellen Sie einen Wert von 0 bis 9 ein).

3) Driicken Sie erneut die Einstelltaste der Erinnerungsfunktion
((@»;

4) Drehen Sie «K2» zur Einstellung der Erinnerungsminuten
(stellen Sie einen Wert von 0 bis 59 ein).

5) Driicken Sie «Ei», um die Einstellung zu bestatigen. «:» blinkt
dann und die Anzeige der Erinnerungsfunktion «&» leuchtet
auf. Der Timer wird eingeschaltet.

Hinweis: Wenn die Zeit bei Null angelangt ist, ertont 10 Mal

der Alarm des Backofens. Das Symbol «{@&» verschwindet vom

Display, um Sie daran zu erinnern, dass Sie den Garvorgang

starten miissen. Sie kénnen die Erinnerungsfunktion bei der

Einstellung durch Driicken der Stopptaste I6schen; Sobald die

Erinnerungsfunktion eingestellt ist, kann sie durch zweimaliges

Driicken der Stopptaste geldscht werden.

1. Start-/Pause-/Abbruchfunktion

1) Wenn die Garzeit eingestellt ist, driicken Sie «&i», um den
Garvorgang zu starten. Steht der Garvorgang auf Pause, drii-
cken Sie «Fi», um ihn wiederaufzunehmen.

2) Driicken Sie wihrend des Garvorgangs einmal auf «(i», um
diesen auf Pause zu setzen. Fiir den Abbruch des Garvor-
gangs driicken Sie zweimal auf «(i0)».

8. Energiesparfunktion

1) Driicken Sie im Warte- und Erinnerungsbetrieb drei Sekun-
den lang auf «§». Dann schaltet sich das LED-Display ab
und geht auf Energiesparbetrieb.

2) Wenn Sie 10 Minuten lang bei im Wartebetrieb stehendem
Ofen nichts tun, schaltet sich das LED-Display ab und geht
auf Energiesparbetrieb.



3) Driicken Sie zum Verlassen des Energiesparbetriebes eine
beliebige Taste oder drehen Sie einen Drehschalter.

9. Pyrolyse-Funktion (nur manche Modelle)

Die Funktion ermdglicht die vollsténdige Reinigung des Gar-

raumes.

1) Drehen Sie zur Anwahl der Pyrolyse-Funktion «K1». Auf dem
LED-Display erscheint dann «PYAn.

2) Driicken Sie «i, um die Garfunktion zu bestatigen. Die vor-
eingestellte Zeit betrdgt 2:00 Stunden. Auf dem LED-Display
erscheint dann «PYA».

3) Drehen Sie zur Anderung der Zeit der Pyrolyse-Funktion
«K1». Sie haben die Wahl zwischen zwei Zeitoptionen: «1:30»
oder «2:00».

Hinweis:

A) Steht die Tiir des Backofens offen, ist die Starttaste inaktiv
und auf dem LED-Bildschirm erscheint «kDOOR», «PYAn.

B) Wenn die mittlere Temperatur des Backofens 200 °C iiber-
steigt, driicken Sie zur direkten Riickkehr zum Wartebetrieb
die Abbruchtaste und wenn die mittlere Temperatur des
Backofens 300 °C iibersteigt, driicken Sie die Starttaste und
auf dem LED-Display erscheint «COOL».

C) Wird im Normalbetrieb die Tiir gedffnet, hort das Relais der
Heizung auf zu funktionieren; auf dem LED-Display erscheint
«DOOR» und der Alarm gibt einen kontinuierlichen Piepton
ab, bis die Tiir geschlossen oder die Abbruchtaste gedriickt
wird.

D) Wenn die Pyrolyse-Funktion abgeschlossen ist und die mitt-
lere Temperatur des Backofens unter 300 °C fallt, erlischt das
LED-Display.

E) Entfernen Sie vor der Aktivierung der pyrolytischen
Selbstreinigung alle Reste und sorgen Sie dafiir, dass der
Backofen leer ist. Lassen Sie keine Gegensténde wie Topfe,
Ofenbleche, Fettauffangschalen, Blechhalterungen usw. im
Backofen, denn diese kénnten ernsthaft beschadigt werden.

10. Hinweis

1) Die Lampe des Backofens schaltet sich bei allen Funktionen
ein (auBer bei der Pyrolyse-Funktion)

2) Sobald das Garprogramm eingestellt ist, zeigt das Display die
aktuelle Uhrzeit oder kehrt auf den Wartebetrieb zuriick, wenn
nicht binnen fiinf Minuten die Taste «&» gedriickt wird. Das
Einstellprogramm wird geléscht.

3) Der Alarm ertdnt, wenn richtig gedriickt wird; andernfalls
erfolgt keine Reaktion.

4) Der Alarm ertont fiinf Mal, um Sie an die Beendigung des
Garvorgangs zu erinnern.

NUTZLICHE RATSCHLAGE

e Vor Inbetriebnahme des Backofens miissen alle nicht zum
Einsatz gebrachten Zusatzteile aus dem Innenraum entfernt
werden.

* Backofen vor der praktischen Verwendung immer erst auf die
gewiinschte Temperatur aufheizen.

* Backpfannen im Zentrum des Ofens platzieren und dazwi-
schen den fiir eine ausreichende Luftzirkulation erforderli-
chen Abstand einhalten.

¢ Backpfannen nicht zu weit fiillen, um einen saftigen Obst-
kuchen zuzubereiten. Uber den Pfannenrand austretender
Obstsaft fiihrt zu bleibenden Flecken.

* Backpfannen nicht auf den Boden des Innenraums einsetzen
und auch nicht mit Alu-Folie abdecken. Es kénnte sonst zu
einem Hitzestau kommen. Die Back- und Bratzeiten entspra-
chen nicht mehr den angegebenen Werten und es kénnte zu
einer Beschadigung der Emailflachen kommen.

« Zum Uberwachen des Back- oder Bratguts sollte die Tiir mdg-
lichst wenig gedffnet werden. (Die Innenraumbeleuchtung
bleibt wahrend der gesamten Zubereitung eingeschaltet.)

o Tiir stets mit der gebotenen Vorsicht 6ffnen, um nicht mit
heiBen Teilen oder heiRem Dampf in Berlihrung zu kommen.



HINWEISE ZUR ZUBEREITUNG

Die erforderlichen Temperaturen und Zubereitungszeiten
entnehmen Sie der jeweiligen Packung. Sobald Sie mit der
Leistung lhres Gerdts vertraut sind, kénnen Sie Temperaturen
und Zubereitungszeiten nach Ihrem persdnlichen Geschmack
veréndern.

Sofern auf der Packung nichts anderes angegeben ist, muss
Tiefkiihlkost vor der Zubereitung voll aufgetaut werden.

DIESE ANGABEN DIENEN NUR ZUR ORIENTIERUNG, DA TEM-
PERATUR UND ZEIT AUCH VON DER JEWEILIGEN MENGE
UND QUALITAT ABHANGEN.

HINWEISE ZUR BENUTZUNG DES GRILLS

Zu grillende Speisen auf den Rost oder in eine Pfanne mit
niedrigem Rand geben. Der Rost muss hierbei ganz oben ein-
geschoben werden, wahrend die Fettpfanne unmittelbar dar-
unter zu platzieren ist. Grill bei Backdfen mit Ventilator auf die
Position (=), &) bzw. bei Multifunktionséfen auf Position &),
=), & einstellen.

Je nach Art der des Gerichts (Fleisch, Fisch, Gefliigel usw.)
muss das Grillgut fiir ein gleichm&RBiges Braunen wahrend der
Zubereitung einmal umgedreht werden. Rein orientativ seien
die folgenden Zubereitungszeiten erwahnt:

Gericht Temp.°C Rille Zubereitung
in Minuten
Empfohlen Persénlich
| Rilhrteiggeback
Biskuit 175 2 55-65
Feine Torte 175 3 60-70
Miirbeteiggeback
Tortenboden 200 3 08-10
Tortenboden mit Quarkbelag 200 3 25-35
Tortenboden mit Obstbelag 200 3 25-35
Hefeteiggeback
Tortenboden 180 3 30-45
WeiRbrot 1 kg Mehl 200 3 25-35
Kleingeback
Mirbeteig 200 3 10-15
Olgeback 200 2 35-45
Kekse 200 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Fleisch (Zubereitungszeit pro cm Starke)
Braten mit langer Zubereitung 200 2 120-150
Braten mit kurzer Zubereitung 200 2 60-90
FleischkléRchen 200 2 30-40
Gefliigel
Ente 11/2kg 200 2 120-180
Gans 3 kg 200 2 150-210
Brathahnchen 200 2 60-90
Pute 5 kg 175 2 240-260
Wildbret
Hase 200 2 60-90
Rehschenkel 200 2 90-150
Hirschschenkel 175 2 90-180
Gemiise
Gebackene Kartoffeln 220 2 30-40
Gemiisepastete 200 2 40-50
Fisch
Forelle 200 2 40-50
Seebrassen 200 2 40-50
Pizza 240 3 10-20
Grill
Koteletts 4 8-12
Wiirstchen 4 10-12
Grillhdhnchen 2 25-35
Gegrillter Kalbsbraten 0,6 kg 50-60

* Die Zahl der Rillen beginnt jeweils mit der untersten (also
ohne eine Aufstellung

auf dem Boden des Backofens, der fiir die Pfanne nicht in Fra-
ge kommt).

Grillgut Zubereitungszeit
in Minuten
Empfohlen

Diinnes Fleisch oder Scheiben 4-6

Normales Fleisch 5-8

Fisch ohne Schuppen 8-10

Fisch (z.B. Forelle, Lachs) 12-15

Wiirstchen 10-12

Sandwiches 2-5

HINWEIS

*Zum Abdecken der Grillpfanne oder zum Aufwérmen keine
Alu-Folie verwenden.

* Speisen nicht in Alu-Folie einwickeln bzw. unmittelbar unter
den Grill legen; durch das hohe Reflexionsvermdgen von Alu-
minium kénnte es zu einer Beschadigung des Grills kommen.

REINIGUNG DES GERATS
WICHTIG

Aus Sicherheitsgriinden muss vor Reinigung des Ofens stets
erst der Netzstecker gezogen bzw. die Stromversorgung des
Geréts unterbrochen werden.

Nicht selbstreinigende Backdfen miissen nach ihrer Verwen-
dung gereinigt werden. Hierfiir muss das Gerat ausgeschaltet
und noch warm, aber nicht mehr heil§ sein, da sich in diesem
Zustand die durch den Dampf beim Backen entstehende
Fettschicht an den Wanden leichter entfernen ldsst und die
Fettspritzer auch noch nicht hart und fest geworden sind. Zur
Reinigung miissen zundchst die seitlichen Chromhalterungen
entfernt werden; diese sind hierzu vorne nach oben von der
Wand abzuziehen und aus ihren riickwértigen Aufnahmen zu
befreien. Den Innenraum des Backofens mit einem weichen,
mit einer verdiinnten Ammoniakldsung getrénkten Lappen



auswischen, nachspiilen und trocknen. Sollten hartnéckige
Flecken oder Spritzer zuriickbleiben, auf den Boden des In-
nenraums einen mit Ammoniak getrénkten Lappen legen, Tiir
schlieen und Wénde nach ein paar Stunden noch einmal mit
warmem Wasser und einem fliissigen Haushaltsreiniger be-
handeln, nachspiilen und sorgféltig trocknen. Zur Reinigung
der duReren Hochglanzteile nur Wasser und Seife und einen
weichen Lappen verwenden. Niemals scheuernde Reinigungs-
produkte in Pulverform verwenden.

Zu vermeiden sind ferner sauere und alkaline Produkte (Zitro-
nensaft, Essig, Salz, Tomaten usw.). Besonders die lackierten
Wiénde diirfen nicht mit chlorhaltigen, sauren oder scheuern-
den Produkten behandelt werden. Ebenso wenig geeignet sind
metallene Scheuerkissen oder harte Gegenstande, da diese
Beschédigungen auf den Oberflachen hervorrufen kdnnen.
Backofen nicht mit Hochdruckreinigern oder Dampfgeraten
reinigen.

Normalerweise geniigt es, den Backofen mit einem weichen
Tuch und einem normalen Haushaltsreiniger warm auszuwi-
schen. Zur Beseitigung von hartndckigen Riickstdnden sollte
wie folgt vorgegangen werden:

EMAILLIERTE TEILE

Nur fiir Emailflachen ausdriicklich empfohlene Reinigungsmit-
tel verwenden. Chlorhaltige Produkte sind unter allen Umstén-
den zu vermeiden.

HINWEISE ZUR INSTALLATION

Dieses Gerdt darf nur von entsprechend befugtem Fachperso-
nal in Ubereinstimmung mit den vor Ort geltenden technischen
Auflagen und EU-Bestimmungen installiert werden.:

Stadtebaurechtliche Verordnungen des Umweltministeriums
(in GroBbritannien).

Stadtebaurechtliche Normen des Entwicklungsministeriums
(in Schottland).

IEE-Norm zur Verkabelung.

Strom fiihrende Gerate am Arbeitsplatz.

VOR DER INBETRIEBNAHME

Beim Auspacken des Gerdts ist darauf zu achten, dass die

nachstehend genannten Bauteile vollzéhlig vorhanden sind:

* Bedienungsanleitung

« Ofenrost

« Eine Backpfanne

* Schrauben und Kaschierteile zur Befestigung des Backofens
vor Ort

AUFSTELLUNG DES GERATS (siehe Fig. 5)

Dieses Gerat gehdrt zur Klasse I.

Eine Erdung ist gesetzlich vorgeschrieben. Bei einer Zuwider-
handlung gegen die geltenden Unfallverhiitungsvorschriften
weist der Hersteller jegliche Haftung zuriick.

WICHTIG

Der Schrank, in den das Gerat eingebaut wird, bzw. das dies-
beziiglich zum Einsatz gebrachte Material ist bei Betrieb des
Backofens einer Temperatur von mindestens 85 °C iiber der
Raumtemperatur ausgesetzt.

Bestimmte mit Kunststoffanteilen hergestellte Kiichenmdbel
neigen bereits bei niedrigeren als den angegebenen Tempe-
raturwerten zu Verfarbungen oder Farbverlusten. Wird das
Gerét also ohne Beriicksichtigung der erwéhnten Temperatur-
anforderungen eingebaut bzw. besteht kein Abstand von min-
destens 4 mm zu einer benachbarten Schrankwand, liegt die
diesbeziigliche Verantwortung allein beim Besitzer.

HINWEISE ZUR INSTALLATION

1. Wie in Fig. 5 dargestellt, muss der Backofen in eine Stan-
dardéffnung von 600 mm unterhalb des Kochfelds oder in
eine Kiichenséule eingebaut werden.

2. Beim Einbau des Backofens in eine Kiichensdule muss auf
eine ausreichende Beliiftung geachtet werden. Hierzu die
Riickwand des Schranks abnehmen und wie in Fig. 5 darge-
stellt eine Offnung von mindestens 85-90 mm vorsehen.

3.Der Backofen muss am Aufstellungsort sicher befestigt
werden. Diesbeziiglich sind die in den vier Ecken des Tiir-
rahmens vorgesehenen Schrauben “A” Fig. 5 zu verwenden.

Fig. 5: Abmessungen fiir den Einbau von einfachen elektri-
schen Backdfen mit einer Breite von 60 cm (die Aushildung
des oberen Gehduse kann variieren) und Befestigung inner-
halb des Schranks.
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A. Halterung abnehmen.

B. 75-90 mm Zwischenraum zwischen der Wand und dem riick-
wartigen Einbaubereich bzw. dem Schrankboden.

C. Sockel.

D. Anzubringende Blende.

Fig. 7: Liiftungsbedarf und Ausschnitt fiir den Einbau eines ein-
fachen elektrischen Backofens in ein Standard-Kiichenmodul.
Mindestliiftungsbedarf fiir obere und untere Unterbringung
und Halterung des riickwartigen Bereichs der Einheit.

A. Riickwand

B. Lagerraum

C. Hier Riickwand entfernen

D. Riickwand

E. Lagerraum

F. Sockel

G. Mindestliftungsausschnitt 80 cm2

Fig. 8: Liiftungsbedarf und Ausschnitt fiir den Einbau eines ein-
fachen elektrischen Backofens in einen Hochschrank.

ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Vor Anschluss des Gerdts muss sichergestellt sein, dass die
vor Ort vorhandene Netzspannung mit den diesbeziiglichen
Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmt.

Der elektrische Anschluss sollte vorzugsweise nach

NICEIC-Standard vorgenommen werden.

HINWEIS: DIESES GERAT MUSS GEERDET WERDEN.

Dieses Gerat muss iiber einen bequem zugénglichen automa-
tischen Zweipol-Schalter mit 13 A und einem Kontaktabstand
von 3 mm gefiihrt werden.

WICHTIG

Die Leiter des Netzkabels entsprechen der folgenden Farbco-
dierung: I —

Gelb/griin - Erde

Blau- Nullleiter

Braun- Phase

NE= o
L Ld: ®

 Der gelb/griine Leiter muss an die mit “E”, dem Erdungssym-
bol oder die gelb/griin markierte Klemme gelegt werden.

* Der blaue Leiter muss an die mit “N” markierte Klemme ge-
legt werden.

 Der braune Leiter muss an die mit “L" markierte Klemme ge-
legt werden.

*Das Netzkabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von mehr
als 50 °C tiber der Raumtemperatur erreichen.

* Beschéddigte Netzkabel miissen durch ein vom Hersteller
bzw. der zustandigen Kundendienststelle geliefertes gleich-
wertiges Kabel ersetzt werden.

AUSTAUSCH DES NETZKABELS

Muss das Netzkabel ausgetauscht werden, ist diesheziiglich
wie folgt vorzugehen:

1. Gerdt vom Netz trennen, Halteschrauben losen und Riick-
wand des Gerats abnehmen.

2. Halteschrauben und Schrauben der Anschlussklemmen 16-
sen und altes Netzkabel entfernen.

3. Neues Kabel unter Beachtung der entsprechenden Farbco-
dierung anschlieBen und alle Schrauben wieder fest anzie-
hen. Das neue Netzkabel muss hierbei den im Kapitel Tech-
nische Angaben genannten Spezifikationen entsprechen.

WARTUNG UND UNTERHALT

Vor allen Wartungs- und Unterhaltsarbeiten muss das Gerat
zundchst vom Netz getrennt werden.

Wihrend der Garantiezeit miissen alle anfallenden Wartungs-
und Unterhaltsarbeiten der zustidndigen Kundendienststelle
des Herstellers iiberlassen werden. Jeder von diesheziiglich
nicht befugten Personen vorgenommene Eingriff in das Geréat
hat die Annullierung des bestehenden Garantieanspruchs zur
Folge.



AUSTAUSCH DER LAMPE DES INNENRAUMS
(Fallt nicht unter die Garantie des Geréts.)

Fiir die Beleuchtung des Innenraums kommt eine Gliihlampe
mit 15 W bzw. 25 W fiir 300 °C vom Typ E-14 zum Einsatz.

ACHTUNG: Ger&t vom Netz trennen, Ofentiir (wie an anderer
Stelle beschrieben) abnehmen und vorhandene Einsétze her-
ausnehmen.

Glasabdeckung zum Schutz der Gliihbirne gegen den Uhrzei-
gersinn herausdrehen. Fig. 9 (A).

Alte Gliihbirne herausnehmen, sicher und umweltfreundlich
entsorgen, durch eine neue ersetzen und Schutzabdeckung
wieder aufschrauben. Die neue Gliihbirne muss hierbei den
im Kapitel Technische Angaben genannten Spezifikationen
entsprechen.

ANMERKUNG: Die Glasabdeckung kann sehr straff aufsitzen,
weshalb zum Herausnehmen unter Umsténden ein entspre-
chendes Werkzeug zum Einsatz gebracht werden muss.

PFLEGE UND AUSTAUSCH DER KATALYTISCHEN VERKLEI-
DUNG

(Eine bereits in das Gerat eingebaute katalytische Verkleidung
féllt nicht unter die Garantie des Gerits.)

Zur Aufrechterhaltung des Selbstreinigungseffekts muss der
Backofen zur Entfernung von hartnéckigen Flecken und Riick-
standen jeweils auf mindestens 200 °C aufgeheizt werden, da-
mit diese nicht fiir immer bleiben.

Wird die Verkleidung schwarz und glanzend, muss sie durch
neue Elemente ersetzt werden. Zum Austausch der Verklei-
dung alle Einsétze aus dem Backofen entnehmen.

Die neue Verkleidung kann als Ersatzteil direkt iiber die ent-
sprechende Abteilung des Herstellers bezogen werden (siehe
Liste auf der hinteren Umschlagseite). Bei der Bestellung miis-
sen hierbei der genaue Gerétetyp und die Baureihennummer
des Geréts angegeben werden, so wie sie auf dem Typenschild
verzeichnet sind.

TECHNISCHE ANGABEN
INNENABMESSUNGEN

Hohe: 346,5 mm
Breite: 457 mm

Tiefe: 410 mm
Nutzvolumen: 70 Liter

ELEKTRISCHE ANGABEN

Nennspannung:

220V - 240V ~ 50 Hz

Speiseanschluss:13 A (automatischer Bipolar-Schalter mit
einem Kontaktabstand von 3 mm)

LEISTUNGSAUFNAHME
Oberhitze-Heizelement 950 W
Grillheizelement 2.000 W
Unterhitze-Heizelement 1.100 W
Konvektionsheizelement 2.000 W
Konvektionsmotor 3W

Grillmotor 41W
Kiihlventilator 23W

Lampe des Backofens 25W

Max. Leistung 2.100 W/3.000 W

Netzkabel:
3x1,5mm2 Typ HO7RN-F <HAR>

Innenraumbeleuchtung:
15W - 25 W /300 °C, Typ E-14

Bei Sachschéaden oder Verletzungen, die auf einen unsach-
gemaBen Einsatz oder eine nicht korrekt vorgenommene In-
stallation des Gerits zuriickgehen, weist der Hersteller jede
Haftung zuriick.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, alle von ihm als
erforderlich oder angebracht erachteten Neuerungen ohne eine
diesbeziigliche Vorankiindigung in das Gerat einzubringen.






INSTRUCTIONS POUR LUTILISATEUR

Nous vous remercions d'avoir choisi I'un de nos produits et
espérons que vous obtiendrez les meilleurs résultats de cet
électroménager.

Nous vous suggérons donc de suivre attentivement les ins-
tructions et les suggestions de ce manuel pour ['utilisation
correcte de nos produits.

La plaque signalétique du four est fournie avec I'appareil. Cette
plague, visible une fois la porte ouverte, montre toutes les informa-
tions sur I'identification de I'appareil auxquelles il sera nécessaire
de faire référence en cas de commande de piéces de rechange.

INFORMATION GENERALE

Veuillez lire attentivement ce manuel avant d’utiliser I'appareil.
Il est important que vous compreniez bien toutes les fonctions
de contréle avant de commencer a cuisiner avec votre four.
N’oubliez pas les conseils et les mises en garde indiqués sous
le titre « IMPORTANT - Mises en garde et instructions de sé-
curité».

e Cet appareil a été dessiné pour une utilisation privée dans
les logements et peut étre intégré dans une armoire de
cuisine standard ou d'un autre type.

* Pour son utilisation dans des véhicules du type caravanes,
tenir compte de l'indication appropriée dans les Instructions
d’Installation.

e Lutilisation dans tout autre but ou dans tout autre milieu sans
I'accord exprés du fabricant annulera toute déclaration de
garantie ou de responsabilité.

* Votre nouvel appareil est garanti contre tous défauts
électriques ou mécaniques ; la garantie est soumise a
des exclusions déterminées qui sont indiquées dans les
Conditions de Garantie du Fabricant.

¢ Ce qui précéde n'affectera pas ses droits statutaires.

Avant d'utiliser cet appareil, assurez-vous d‘avoir retiré tout
emballage de protection ou revétement.

Pour collaborer dans la protection de I'environnement, sépa-
rez les matériels d’emballage selon leurs différents types et
éliminez-les conformément aux lois locales d'élimination de
résidus. Les emballages sont congus pour ne pas nuire I'en-
vironnement ; étant des produits écologiques, ils peuvent étre
récupérés ou recyclés. En recyclant I'emballage, vous contri-
buerez a une économie de matieres premieres et a une réduc-
tion du volume des détritus industriels et ménagers.

Pour toute information supplémentaire sur I'élimination de résidus,
veuillez vous adresser a votre agence environnementale locale.
La premiére fois que vous utiliserez votre appareil, une odeur
pourra se dégagée du revétement protecteur ou de I'humidité ;
cette odeur disparaitra rapidement.

Le symbole E sur le produit ou sur son emballage indique
que ce produit ne peut étre traité comme les déchets ména-
gers normaux. Ce produit doit étre remis au point de ramas-

sage d'appareils électriques et électroniques destinés au re-
cyclage. En vous assurant que ce produit sera correctement
jeté, vous aiderez a éviter d'éventuelles conséquences néga-
tives pour I'environnement et la santé publique, celles-ci pou-
vant avoir lieu si ce produit n'est pas manipulé d'une fagon
adéquate. Pour plus d'information sur le recyclage de ce pro-
duit, veuillez contacter I'administration de votre ville, un ser-
vice de déchets ménagers ou le magasin ol vous avez acheté
le produit.

Cet appareil a été construit et distribué en respectant les exi-
gences essentielles requises des DIRECTIVES et des NORMES
EUROPEENNES CEE suivantes:

Symbole CE - 93/68 Basse tension - 73/23 CEM-89/336
Normes de Sécurité - EN 60 335-1, EN 60 335- 2 - 6

Cet appareil respecte les normes pour la suppression des in-
terférences radio.

Etant donné la politique d’amélioration permanente des pro-
duits appliquée par Le Fabricant, il se réserve le droit d’adapter
et de réaliser sans préavis les modifications qu'i considerera
nécessaires.

NOTE IMPORTANTE o
MISE EN GARDE et INSTRUCTIONS DE SECURITE

o L'appareil et ses parties accessibles chauffent pendant
I'utilisation.

Les enfants 4gés de moins de 8 ans doivent étre tenus a
I'écart de I'appareil, sauf s'ils sont placés sous surveillance
permanente.

Cetappareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans,
par des personnes aux capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou bien par des personnes possédant une
expérience ou des connaissances insuffisantes, a condition
de les placer sous surveillance, de leur avoir fait suivre une
formation appropriée concernant I'utilisation de I'appareil
en toute sécurité et de leur faire prendre conscience des
dangers encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil. Les opérations de nettoyage et de maintenance
ne doivent pas étre réalisées par des enfants non surveillés.
Cet appareil respecte toute la législation de sécurité
européenne actuelle ; cependant, Le Fabricant désire
souligner le fait que ce respect n'évite pas que les surfaces
de I'appareil chauffent pendant son utilisation et qu'elles
resteront chaudes aprés le fonctionnement. Le Fabricant
recommande donc vivement d'éloigner les bébés et les
enfants de bas ages de I'appareil. Si vous ne pouvez éviter
que les plus petits restent dans la cuisine, maintenez-les en
permanence sous une stricte surveillance.

Nous recommandons également de faire trés attention
pendant l'utilisation et le nettoyage de l'appareil. Lisez
attentivement les points les concernant.

Ne posez pas d'objets pesants sur le four et ne vous appuyez
pas sur la porte pendant son ouverture: les charniéres
pourraient s'endommager.



Ne laissez pas d'huile ou de graisse chaude sans
surveillance, un risque d'incendie existant.

Ne posez ni casseroles ni lechefrites sur la partie inférieure
des cavités du four, et ne les couvrez pas de papier alu.

Ne gardez jamais d'objets inflammables dans le four: ils
peuvent provoquer un incendie.

Veillez a ne laisser aucun accessoire ou cable électrique en
contact avec les zones chaudes de I'appareil.

N'utilisez pas I'appareil pour le chauffage spécial ni pour
sécher des vétements.

N'installez pas I'appareil pres de rideaux ou de meubles
tapissés.

N’'essayez pas de lever ou de bouger les appareils de cuisine
en les tirant par la porte ou la poignée: cela pourrait les
endommager.

Si le joint du four est tres sale, la porte ne fermera pas
correctement quand le four fonctionnera. Le devant des
meubles situés pres du four peut étre endommagés. Le joint
du four doit toujours étre propre.

Pendant son utilisation, I'appareil chauffe. Des précautions
doivent donc étre prises pour éviter de toucher des éléments
chauffants a I'intérieur du four.

Ouvrez le four en faisant attention: de la vapeur chaude peut en
sortir et provoquer des brilures a quiconque en serait proche.
Ne versez pas d'eau dans le four quand il est trés chaud:
I'émail pourrait s'endommager.

Cetappareil doit &tre installé correctement par une personne
qualifiée et strictement en accord avec les instructions du
fabricant.

Le Fabricant décline toute responsabilité pour les dommages
personnels ou matériels résultats d'une utilisation non
conforme aux indications du présent manuel ou d'une
installation incorrecte de cet appareil.

De la chaleur, de la vapeur et de I'humidité se produiront
pendant l'utilisation du four. Evitez tout type de blessures et
assurez-vous que la piece est ventilée d'une facon adéquate.
Si I'appareil est utilisé de fagon prolongée, une ventilation
supplémentaire peut étre nécessaire ; en cas de doute sur le
volume nécessaire, veuillez consulter votre installateur qualifié.

MODE
D’EMPLOI

Ce Manuel de I'Utilisateur doit étre conservé pour de futures
consultations et 'utilisation par quelqu’un qui ne serait pas fa-
miliarisé avec cet appareil.

Avant d'utiliser le four, en nettoyer soigneusement l'intérieur
a I'eau tiede et au savon non abrasif. Introduire la grille et la
lechefrite dans leurs guides respectifs.

Ensuite, mettre le four a température maximale pendant en-
viron 20 minutes pour éliminer tout résidu de graisse, d’huile
ou de résines de fabrication qui pourraient causer des odeurs
désagréables pendant la cuisson.

ATENCION: Au cours de cette premiere cuisson, il est possible
qu’un peu de fumée ou des odeurs désagréables se dégagent
du four.

Dans ce cas, ventilez correctement la piéce jusqu'a la fin de
ce premier fonctionnement. Cette simple opération terminée,
le four sera prét pour réaliser sa premiére cuisson.

Cet appareil est exclusivement destiné a une utilisation ménagére.
Utilisez le four uniquement pour cuisiner des aliments.

UTILISATION DU FOUR

Le four est contrdlé par thermostat entre 50 °C et/ou 250 °C,
en fonction de la température requise. Le pilote lumineux du
thermostat s'allume et s'éteint pour indiquer le contrdle de
température pendant les périodes de fonctionnement.

Le mode de cuisson désiré est sélectionné en utilisant le bou-
ton de contrdle multifonctions. Les fonctions pouvant étre sé-
lectionnées sont les suivantes:

A. LUMIERE DU FOUR. Automatique pour tous les mo-
deéles quand le mode de cuisson est choisi. La lumiére
du four reste allumée pendant que le four est utilisé.

B. MODE DE CONVECTION. Permet une cuisson tradi-
tionnelle avec de la chaleur des éléments supérieur et
inférieur.

C. MODE D’ELEMENT SUPERIEUR. Pour la cuisson
douce, pour dorer ou pour conserver les plats cuisinés
chauds.

D. MODE D’ELEMENT INFERIEUR. Utilisé pour la cuis-
son lente et pour chauffer les repas.

TEUR. Permet de chauffer par convection avec les élé-
ments supérieur et inférieur pour une cuisson uniforme.

F. MODE GRIL. Pour gratiner et dorer les aliments.

G. MAXI-GRIL. Le méme procédé qu’au point précédent
mais I'élément du gril permet de griller une zone plus
importante.

H. MODE DE GRIL AVEC RENFORT DE VENTILATEUR.
Permet de dorer rapidement pour que les aliments
conservent leur jus. En mode cuisson a ventilation for-
cée, cette fonction est la plus efficace au niveau éner-
gétique.

1. MODE DECONGELATION.
Le ventilateur fonctionne sans chaleur pour réduire le
temps de décongélation des aliments congelés.
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J. Fonction pyrolyse :

Lorsque le four fonctionne en mode pyrolyse, le
message « PYA » apparait sur I'afficheur LED.

La température prédéterminée est de 450 °C.
Le minuteur peut étre réglé a 1h30 ou 2h00.
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MODE D'EMPLOI

¢ Allumage permanent : lorsque le four est utilisé en mode
», si un temps de cuisson défini est trop élevé, les
aliments pourraient prendre feu. Surveillez minutieusement
toute opération de grill et ne définissez pas de temps de
cuisson trop long.
REMARQUE : pour des temps de cuisson de moins de
60 minutes, saisissez d'abord une durée plus longue puis
réglez-la a I'aide de l'interrupteur, en réduisant la valeur
autant que nécessaire.

DESCRIPTION DU PRODUIT

* Permet de configurer la fonction en tournant la commande
de fonction jusqu'au niveau souhaité. Le four lance
automatiquement la cuisson une fois la fonction, la durée et
la température définies.

¢ Permet de configurer le temps de cuisson en tournant
la commande du minuteur jusqu'a la durée souhaitée,
indiquée dans le guide de cuisson des aliments. Une fois le
temps de cuisson écoulé, un son de clochette retentit et le
four s'arréte.

e Permet de configurer la température, en tournant la
commande de température. Lorsque le four n'est pas utilisé,
configurez toujours la durée de cuisson sur « 0 ».
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Bouton d'arrét

Attention : pour ouvrir la porte du four, tenez toujours la manivelle centrale

avec une main et ne touchez pas le verrou de la sécurité enfants.

Panneau de commande du thermostat
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Bouton de diminution

Bouton de mode

Indicateur du thermostat



CONSIGNES D'UTILISATION

Lorsque vous branchez le four pour la premiére fois sur
I'alimentation électrique, vous devez patienter quelques
instants avant de voir apparaitre « 12:30 » sur |'afficheur, un bip
retentira et I'indication « . » commencera a clignoter. Assurez-
vous alors de régler correctement I'heure avant d'utiliser le
four.

Remarque : I'horloge affiche I'heure selon le format 24 heures,
en d'autres termes, 2:00 PM apparaitra comme 14:00.

Pour régler I'heure

1) Appuyez sur les boutons « + » et « - » pour régler les heures.
2) Appuyez sur « @ » pour confirmer le réglage des heures.

3) Appuyez sur les boutons « + » et « - » pour régler les minutes.
4) Appuyez sur « @ » pour confirmer le réglage des minutes, le

minuteur passe alors en mode veille.

Remarque : si I'afficheur ne clignote pas, activez le réglage de
I'heure en appuyant simultanément sur les boutons « + » et « - »
pendant au moins 3 secondes.

Allumage et arrét du four

Lorsque le minuteur est en mode veille, appuyez sur « @ »
pendant au moins 3 secondes. Le minuteur passera en mode
manuel et le symbole « i » s'allumera.

1) Réglez la fonction cuisson et la température souhaitées.

2) Réglez la durée de cuisson. Le four s'allumera alors.

Sivous activez la fonction « Dur » ou « End », le four s'éteindra
automatiquement a la fin du temps de cuisson.

Si vous activez la fonction « manuel » ou « minuteur », vous
devrez remettre les commandes de fonction et de température
du four

en position « 0 » a la fin du temps de cuisson. Appuyez sur
les boutons « @ » et « + » pendant au moins 3 secondes pour
retourner au mode veille.

Configuration de la fonction de la durée de cuisson

En mode manuel, appuyez sur « @ » pour accéder au réglage
de la durée de cuisson. La séquence de configuration est la
suivante : « Mode manuel-Minuteur-Dur-End-Mode manuel ».
Sélectionnez la fonction de cuisson et réglez la température
sinécessaire.

Mode manuel:

En mode manuel, seuls I'heure et le symbole « % »
s'allumeront. L'utilisateur doit contrdler la durée de cuisson.
Remarques : en mode manuel, afin de garantir que le four ne
reste pas allumé accidentellement, lorsqu‘aucun bouton n'est
actionné pendant 5 heures, le minuteur clignote a chaque
seconde pour vous informer que le four va passer en mode
veille. Aprés un total de 10 heures, le minuteur activera le
mode veille.

Lorsque le minuteur commence a clignoter en mode manuel,
si vous souhaitez poursuivre I'utilisation du four, vous pouvez
rétablir le fonctionnement normal en appuyant sur I'un des
boutons. Vous pouvez aussi appuyer simultanément sur « @ »
et « + » pendant au moins 3 secondes pour activer le mode
veille si vous ne souhaitez pas continuer a utiliser le four.

Réglage du signal de fin de cuisson :

Cette fonction permet d'étre alerté par un signal sonore a la fin
du temps de cuisson.

1> Appuyez sur le bouton « @ » pour sélectionner la fonction
de minuteur. Les symboles « 1 » « . » correspondants
commencent a clignoter.
2>Utilisezlesboutons«+»et«-»pourréglerleminuteur.(Consultez
les instructions de réglage de I'heure). Appuyez sur le bouton
« @ » pour confirmer, le symbole « £ » s'allumera alors. Le
signal sonore est réglé lorsque le symbole « £ » s'allume.
3> Alafin dutemps réglé, le minuteur émettra un signal sonore

et le symbole « L2l » commencera a clignoter sur I'afficheur.

Appuyez sur |'un des boutons pendant au moins 3 secondes

pour arréter le signal, le symbole « L » disparaitra de
|'afficheur. Le réglage du signal de fin de cuisson ne doit étre
utilisé que dans ce but.

Si vous ne souhaitez pas continuer a utiliser le four, appuyez
simultanément sur les boutons « @ » et « + » pendant au moins

3 secondes pour activer le mode veille.
Programmation semi-automatique selon le temps de cuisson :

Cette fonction est utilisée pour programmer la cuisson pendant
une durée prédéfinie. Les aliments a cuire sont préalablement
dans le four.

Le four est ensuite réglé selon la fonction de cuisson et la

température désirées.

La valeur maximale pour le temps de cuisson est de 10 heures.

1) Appuyez sur le bouton « @ » jusqu'a ce que le message
« Dur » apparaisse sur I'afficheur du minuteur (avant de
régler le temps de cuisson).

2) Utilisez les boutons « + » et « - » pour régler le temps de
cuisson des aliments a cuire. (Consultez les instructions
de réglage de I'heure). Appuyez sur le bouton « @ » pour
confirmer. L'heure apparait alors sur l'afficheur et les
symboles « A » et « &% » s'allument. Pendant ce temps, le
four se met en marche.

3)A la fin du temps réglé, le minuteur arrétera le four et
émettra un signal sonore. Au méme moment, le symbole
« A»commencera a clignoter sur |'afficheur. Ensuite, placez
les commandes de fonction de cuisson et température du
four en position « 0 ». Appuyez sur I'un des boutons pendant
au moins 3 secondes pour arréter le signal sonore.

Si vous appuyez sur « @ » pendant au moins 3 secondes, le

four retourne au mode manuel.



Programmation selon le temps de

finalisation :

semi-automatique

Cette fonction est utilisée pour programmer le temps de

finalisation. Les aliments a cuire sont préalablement introduits

dans le four puis la fonction de cuisson et la température en

« °C » sont réglées selon les besoins.

1) Appuyez sur le bouton « @ » jusqu'a ce que le message
« End » apparaisse sur |'afficheur du minuteur (avant de
régler I'heure de fin).

2) Utilisez les boutons « + » et « - » pour régler I'heure de fin.
(Consultez les instructions de réglage de I'heure).

3) Appuyez sur le bouton « (=) » pour confirmer. L'heure
apparait alors sur |'afficheur et les symboles « A » et « i, »
s'allument. Pendant ce temps, le four se met en marche.

4)A la fin du temps réglé, le minuteur arrétera le four et
émettra un signal sonore. Au méme moment, le symbole
« A » commencera a clignoter sur I'afficheur. Ensuite, placez
les commandes de fonction de cuisson et de température du
four en position « 0 ». Appuyez sur I'un des boutons pendant au
moins 3 secondes pour arréter le signal sonore.

Si vous appuyez sur « @ » pendant au moins 3 secondes, le

four retourne au mode manuel.

Programmation automatique :

Cette fonction permet de programmer le début de la cuisson
apreés une période prédéfinie et de I'arréter aprés une certaine
durée. Les aliments sont introduits dans le four puis la fonction
de cuisson est réglée selon les besoins. La température du four
se régle en fonction les aliments a cuire.

Premiérement : appuyez sur le bouton « @ »jusqu'a ce que le
message « Dur » apparaisse sur |'afficheur du minuteur. Utilisez
les boutons « + » et « - » pour régler le temps de cuisson des
aliments a cuire. Appuyez sur le bouton « @ » pour confirmer.
L'heure apparait sur ' afficheur et le symbole « A » s'allume.
Deuxiemement : maintenez la pression sur le bouton « @ »
jusqu'a ce que le message « Dur » apparaisse sur |'afficheur
du minuteur. Lorsque le message « End » s'affiche sur le
minuteur, utilisez les boutons « + » et « - » pour régler le temps
de finalisation. Appuyez sur le bouton « {£) » pour confirmer.
L'heure apparait sur I'afficheur et le symbole « A » s'allume. Le
symbole « & » disparaitra alors jusqu'au début de la cuisson.

Le temps défini peut &tre 23h59 maximum aprés I'heure obtenue
de la somme de I'heure actuelle et du temps de cuisson.

Le four commencera a fonctionner a I'heure estimée apres
avoir décompté le temps de cuisson du temps de finalisation
défini etil s'arrétera lorsque le temps de finalisation défini sera
écoulé. Le minuteur émettra un signal sonore et le symbole
« A » commencera a clignoter. Aprés avoir mis les commandes
de fonction de cuisson et de température du four en position
« 0 », appuyez sur un bouton quelconque pendant moins de
3 secondes pour arréter le signal sonore.

Si vous appuyez sur « @ » pendant au moins 3 secondes, le
four retourne au mode manuel.

Remarque : une fois le mode automatique activé, vous ne
pourrez procéder a aucun réglage du temps de cuisson. Sivous
modifiez ce temps, le programme automatique sera annulé et
le four passera au mode correspondant. Si vous devez rétablir
le mode automatique, vous devrez abandonner la configuration
du mode actuel et réactiver le mode automatique en suivant
les étapes décrites précédemment.

Spécifications

1) Appuyez et maintenez les boutons « + » ou « - » enfoncés
durant au moins 3 secondes pour augmenter ou réduire
la date de maniére graduelle et rapide, par intervalles de
5 secondes.

2) Pendant le réglage des fonctions de temps, le four retourne
au mode manuel si aucun bouton n'est actionné pendant
5 minutes.

3) Pendant le réglage des fonctions de temps, appuyez sur « @ »
durant au moins 3 secondes pour annuler le réglage actuel et
activer le mode veille.

4) Pendant le réglage de la fonction de temps, si vous appuyez
sur les boutons « + » et « @ » pendant au moins 3 secondes,
vous entendrez un bip, le réglage actuel de la fonction de
temps sera annulé et le mode veille sera activé.

5) Nous vous recommandons de mettre le four en marche
avec ses éléments pendant 15 minutes a 200 degrés pour
incinérer tout résidu a sa surface.



CONSIGNES D'UTILISATION

1. Réglage de I'horloge

Une fois le four branché a I'alimentation électrique, I'afficheur

indique les symboles « 00:00 ».

1) Appuyez sur « (< », les chiffres de I'heure clignoteront.

2) Tournez la commande « K2 » pour régler les heures
(établissez une valeur comprise entre 0 et 23).

3) Appuyez sur « (%1 », les chiffres des minutes clignoteront.

4) Tournez la commande « K2 » pour régler les minutes
(établissez une valeur comprise entre 0 et 59).

5) Appuyez sur « (Z) » pour finaliser les réglages de I'horloge.
«:» clignotera et I'heure s'allumera.

Remarque : I'horloge affiche I'heure au format 24 heures.

Une fois le four branché a I'alimentation électrique, I'horloge

fonctionnera de maniére ininterrompue.

2. Réglage de fonction

1) Tournez la commande « K1 » pour sélectionner la fonction
de cuisson désirée. L'indicateur correspondant s'allumera.

2) Tournez la commande « K2 » pour régler la température.

3) Appuyez sur « & » pour confirmer le début de la cuisson.
L'icone de température correspondant « °C » s'allumera.

4) Sivous ignorez I'étape 2, appuyez sur « () » pour confirmer
le début de la cuisson. Le temps de cuisson prédéfini sera
de 9 heures et I'afficheur LED indiquera la température
présélectionnée.

REMARQUE :

1) L'intervalle de réglage du commutateur de codage est le
suivant:

0--0:30 min : intervalle de 1 minute
intervalle de 5 minutes

2) L'intervalle de réglage de la température est de 5 °C, et celui
de la fonction de grill radiant est de 30 °C.

3) Tournez la commande « K1 » pour régler le temps de cuisson
une fois la cuisson commencée. Appuyez ensuite sur « &1 »
pour reprendre la cuisson.

Si vous n'appuyez pas sur « » dans un délai de
3 secondes, le four continuera de tenir compte du temps
programmé précédemment et la cuisson se poursuivra.

4) Tournez la commande « K2 » pour régler la température une fois
la cuisson commencée. L'indicateur correspondant s'allumera.
Appuyez ensuite sur « {1 » pour reprendre la cuisson. Si vous
n'appuyez pas sur « (1) » dans un délai de 3 secondes, le four
continuera de tenir compte de la température programmée
précédemment et la cuisson se poursuivra.

0:30--9:00 heures :

3. Réglage de I'éclairage

1) Tournez la commande « K1 » pour sélectionner la fonction
d'éclairage. L'icone correspondant s'allumera.

2) Appuyez sur le bouton « 1)) » pour lancer la cuisson. L'icone
d'éclairage « & » * « : » clignotera.

4. Fonction de consultation
Pendant la cuisson, vous pouvez utiliser la fonction de
consultation. Apres 3 secondes, I'afficheur retourne au mode
de fonctionnement actuel.

1) En mode de cuisson, appuyez sur le bouton « (%) » pour
visualiser I'heure actuelle.

2) Lorsque I'horloge est affichée, appuyez sur le bouton « () »
pour consulter le temps de cuisson.

5. Fonction de verrouillage enfant

Pour verrouiller : appuyez sur « (1) » et « (it) » simultanément
pendant 3 secondes, vous entendrez un bip long indiquant que
le verrouillage enfant est activé et « & » s'allumera.
Désactivation du verrouillage : appuyez sur « &) » et « (i) »
simultanément pendant 3 secondes, vous entendrez un bip
long indiquant que le verrouillage enfant est désactivé.
Remarque : pendant le fonctionnement, si vous souhaitez
arréter la cuisson, appuyez sur le bouton d'arrét. Il n'est
pas nécessaire d'appuyer et de maintenir le bouton d'arrét
enfoncé ; celan'a aucun effet.

6. Fonction de rappel :

Le four intégre un rappel de 9 heures. Cette fonction vous aide

a vous rappeler du moment ol vous devez lancer la cuisson

dans unintervalle compris entre 1 minute et9 heures. Le rappel

ne peut étre configuré que lorsque le four se trouve en mode
veille. Il peut étre configuré comme suit :

1) Appuyez sur le bouton de réglage du rappel « @) »;

2) Tournez la commande « K2 » pour régler les heures de rappel
(établissez une valeur comprise entre 0 et 9).

3) Rappuyez sur le bouton de réglage du rappel « @) »;

4) Tournez la commande « K2 » pour régler les minutes du
rappel (établissez une valeur comprise entre 0 et 59).

5) Appuyez sur le bouton « () » pour confirmer le réglage. « : »
clignotera et I'indicateur du rappel « & » s'allumera. Le
décompte commence alors.

Remarque : I'alarme du four sonnera 10 fois a la fin du
décompte. Le symbole « (@) » disparait de I'afficheur pour vous
rappeler de lancer la cuisson. Vous pouvez annuler le rappel
durant le réglage en appuyant sur le bouton d'arrét. Une fois
le rappel réglé, vous pouvez I'annuler en appuyant deux fois
sur le bouton d'arrét.

1. Fonction de Démarrage/Pause/Annulation

1) Lorsque vous avez défini le temps de cuisson, appuyez sur
« (1) » pour lancer la cuisson. Si la cuisson est en pause,
appuyez sur « 1) » pour la reprendre.

2) Pendant la cuisson, appuyez une fois sur « (i) » pour la
mettre en pause. Appuyez deux fois sur « (if) » pour annuler
la cuisson.

8. Fonction économie d'énergie

1) En mode veille et en mode rappel, appuyez sur « »
pendant 3 secondes pour éteindre I'afficheur LED et le
mettre en mode économie d'énergie.

2) Lorsque le four est en mode veille, si aucune action n'est
effectuée pendant 10 minutes I'afficheur LED s'éteint et
passe en mode économie d'énergie.

3) Appuyez sur l'un des boutons ou tournez I'un des
commutateurs de codage pour quitter le mode économie
d'énergie.



9. Fonction pyrolyse (uniquement sur certains modéles)

Cette fonction vous permet de nettoyer complétement la cavité

du four.

1) Tournez la commande « K1 » pour sélectionner la fonction
pyrolyse. Le message « PYA » apparaitra sur I'afficheur LED.

2) Appuyez sur « &1 » pour confirmer la fonction de cuisson. La
durée prédéterminée est de 2 heures. Le message « PYA »
apparaitra sur I'afficheur LED.

3) Tournez la commande « K1 » pour modifier la durée de la
fonction pyrolyse. Vous pouvez choisir entre deux options de
durée « Th30 » ou « 2h00 ».

Remarque :

A) Lorsque la porte du four est ouverte, le bouton de démarrage
n'est pas opérationnel et les messages « DOOR » et « PYA »
apparaissent sur |'afficheur LED.

B) Lorsque la température centrale du four dépasse 200 °C,
appuyez sur le bouton d'annulation pour retourner
directement au mode veille. Si la température centrale du
four dépasse 300 °C, appuyez sur le bouton de démarrage,
le message « COOL » s'affichera alors.

C) Si vous ouvrez la porte en mode de fonctionnement normal,
le fonctionnement du relais du chauffage sera interrompu, le
message « DOOR » apparaitra sur |'afficheur LED et I'alarme
émettra un bip continu jusqu'a ce que la porte soit refermée
ou le bouton d'annulation soit activé.

D) A la fin de la fonction de pyrolyse, lorsque la température
centrale du four redescend sous 300 °C, I'afficheur LED
s'éteint.

E) Avant d'activer la fonction de nettoyage par pyrolyse,
éliminez tout exces de résidus et assurez-vous que le four
est vide. Ne laissez aucun ustensile tel que casseroles,
plateaux de four, collecteurs de graisse, supports de
coulisses, etc. a l'intérieur du four au risque de les
endommager sérieusement.

10. Remarque :

1) L'éclairage du four s'allumera avec toutes les fonctions
(sauf la fonction pyrolyse)

2) Une fois le programme de cuisson établi, si vous n'appuyez
pas sur le bouton «{}1) » dans un délai de 5 minutes, I'afficheur
indiquera I'heure actuelle ou retournera au mode veille. Le
programme réglé sera annulé.

3) Si le bouton est correctement actionné I'alarme sonnera,
dans le cas contraire elle ne sonnera pas.

4) L'alarme sonnera cing fois pour vous rappeler que la cuisson
est terminée.

CONSEILS UTILES

¢ Avant de cuisiner, assurez-vous de retirer du four tous les
accessoires non utilisés.

* Préchauffez le four a une température de cuisson avant de
I'utiliser.

e Placez les plats de cuisson au centre du four et, quand vous
en utilisez plusieurs, laissez un espace entre eux pour que
I'air circule.

*Ne pas remplir excessivement la lechefrite pour préparer
un gateau au fruit juteux. Le jus des fruits qui dégoutte de la
lechefrite produit des taches qu'il estimpossible d'éliminer.

*Ne pas introduire de plats sur la base du four et ne pas la
couvrir de papier alu ; cela produirait une accumulation ther-
mique. Les temps de cuisson et de grillades ne coincideraient
pas ce qui pourrait endommager I'émail.

* Quvrez le moins possible la porte du four pour voir les ali-
ments (la lumiére du four reste allumée pendant la cuisson).

* Faites attention au moment d’ouvrir la porte pour éviter le
contact avec les pieces chaudes et la vapeur.



INSTRUCTIONS POUR LA CUISSON

Consultez I'information des récipients des aliments pour
connaitre les températures et les temps de cuisson. Lorsque
vous vous serez familiarisé avec le rendement de votre appa-
reil, les températures et les temps peuvent étre modifiés pour
les adapter a vos godts personnels.

Vérifiez que les aliments congelés se décongelent bien entie-
rement avant de les cuisiner, sauf indication contraire.

Type d'aliment Temp. °C Guides Temps de cuisson
en minutes
Conseillé P |
Plats sucrés dans moule avec pate battue
Gateaux ou viennoiseries 175 2 55-65
Tarte sublime 175 3 60-70
Plats sucrés dans moule a “pastaflora”
Fond de tartes 200 3 08-10
Fond de tarte avec fromage blanc 200 3 25-35
Fond de tarte avec fruits 200 3 25-35
Fond pour tartes 180 3 30-45
Pain mou 1Kg de farine 200 3 25-35
Petits plats sucrés
“Pastaflora” 200 3 10-15
Pate a Beignets 200 2 35-45
Pate a Biscuits 200 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Viandes (Temps de cuisson par cm d'épaisseur
Rotis a cuisson longue 200 120-150
Rétis & cuisson courte 200 2 60-90
Boulettes 200 2 30-40
Volailles
Canard 11/2kg 200 2 120-180
Oie 3Kg 200 2 150-210
Poulet grillé 200 2 60-90
Dinde 5 Kg 175 2 240-260
Gibier
Lievre 200 2 60-90
Paté de chevreuil 200 2 90-150
Gigot de cerf 175 2 90-180
Légumes
Pommes de terre au four 220 2 30-40
Flan aux légumes 200 2 40-50
Poissons
Truite 200 2 40-50
Daurade 200 2 40-50
Pizza 240 3 10-20
Gril
Cotelettes 4 8-12
Saucisses 4 10-12
Poulet grillé 2 25-35
Roti de veau grillé 0,6 Kg 50-60

* Le numéro des guides fait référence au plus bas (I'appui sur
le fond du four étant exclus puisque le plat ne peut y étre in-
troduit

LES INFORMATIONS SUR LES EMPLACEMENT SONT DONNEE
A TITRE radio, ETANT DONNE QUE LE TYPE ET LE TEMPS DE

CUISSON VARIENT EN FONCTION DE LA QUANTITE ET DE LA
QUALITE DES ALIMENTS.

COMMENT UTILISER LE GRIL

Posez les aliments que vous désirer dorer sur le grille ou dans
un plat a bords trés bas. La grille doit étre placée au niveau le
plus haut, alors que la lechefrite doit rester au niveau le plus
bas. Connecter la résistance gril sur la position du sélecteur
pour les fours ventilés (=), () ou sur la position &, &), &)
du sélecteur pour les fours multifonctions. En fonction du type
d'aliment (viandes, poissons, volailles, etc.) il sera nécessaire
de les retourner pour pouvoir exposer les deux faces aux
rayons infrarouges du gril. A titre purement d’orientation, nous
indiquons ci-apres quelques temps de cuisson:

Aliments au Gril Temps de cuisson
en minutes
Conseillé
Viandes peu épaisses ou fines 4-6
Viandes normales 5-8
Poisson sans écailles 8-10
Poisson (par ex. truite, saumon 12-15
Saucisses 10-12
Sandwichs 2-5
MISE EN GARDE

* N'utilisez pas de papier alu pour couvrir la lechefrite ou pour
chauffer.

*N'enveloppez pas les aliments dans du papier alu et ne les
placez pas sous le gril - la grande réflectivité de I'aluminium
pourrait endommager I'élément du gril.

ENTRETIEN DE LAPPAREIL
IMPORTANT

Comme précaution de sécurité, avant toute opération de net-
toyage du four toujours le débrancher du courant ou retirer la
ligne d’alimentation de I'appareil.

Le nettoyage du four sans panneaux autonettoyants doit étre
réalisé apres l'utilisation, quand I'appareil est éteint mais en-
core tiede, et non chaud, de sorte que la pellicule de graisse
produite par les vapeurs de la cuisson sur les parois soit en-
core facile a retirer ; de plus, a ce moment les éclaboussures
de graisse ne sont pas encore trop dures ni consistantes.
Retirez les supports latéraux de fil métallique chromé ; tirez
la partie avant vers le haut pour les retirer de la paroi et des
orifices arriere. Nettoyez le four avec un chiffon doux imbibé
d'une solution diluée d'ammoniaque ; rincez et séchez. Si des
taches ou des éclaboussures restaient, mettez un chiffon hu-
midifié d’'ammoniaque sur le fond du four, fermer la porte et,



apres quelques heures, lavez le four a I'eau chaude et au dé-
tergentliquide ; rincez et séchez soigneusement. Pour nettoyer
les parties externes de métal brillant, utilisez un chiffon doux et
de I'eau savonneuse ; ne jamais utiliser de produits en poudre
contenant des abrasifs.

De plus, évitez I'utilisation de substances acides ou alcalines
(jus de citron, vinaigre, sel, tomates, etc.) Evitez I'utilisation de
produits a base de chlore, d’acides ou d'abrasifs, en particulier
pour le nettoyage des parois vernies. N'utilisez pas non plus
d'éponge métallique ou d'outils rigides, les finitions superfi-
cielles du four pouvant étre endommagées. N'utilisez pas de
nettoyeurs a haute pression ni d'appareils a vapeur pour net-
toyer le four.

Normalement, passer un chiffon doux et humide avec un dé-
tergent chaud est suffisant ; cependant, pour les marques per-
sistantes, il est recommandé de procéder comme suit:

PIECES EMAILLEES VITRIFIEES

Utilisez seulement un nettoyant recommandé pour ce type de
matériau ; évitez les produits a base de chlorure, comme I'eau
de Javel.

INSTRUCTIONS POUR LINSTALLATION

Cet appareil doit étre installé par une personne compétente,
et conformément a la version actuelle des Réglements et
Normes de Sécurité du RU ou leurs équivalents de la Norme
Européenne:

Réglementations urbanistiques (publiées par le Département
de I'Environnement).

Normes urbanistiques (publiées par le Département de Déve-
loppement d’Ecosse).

Réglementations de cablage IEE.

Electricité dans les réglementations du travail.

MISE EN SERVICE PREALABLE DE L'APPAREIL

Au moment du désemballage, vérifier que les piéces suivantes
accompagnent bien I'appareil:

* Manuel d'Instructions et d'Installation

e grille de four 1 léchefrite

«Vis et caches pour fixer I'appareil dans le logement

MISE EN PLACE DE LAPPAREIL (voir Fig. 5)

Ces appareils sont classés comme de Classe .

Le branchement a terre est obligatoire, conformément a ce qui est
établi para la loi. Le fabricant décline toute responsabilité dans le
cas ol les normes contre accidents n'auraient pas été respectées.

IMPORTANT

Le meuble ou I'armoire adjacente et tous les matériels utilisés
dans I'installation doivent résister une augmentation de tempé-
rature minimum de 85 °C sur la température ambiante pendant
I'utilisation de I'appareil.

Des types de meubles de cuisine déterminés en vinyle ou laminés
sont particulierement sujets a souffrir des dommages par décolo-
ration a des températures situées au-dessous de celles indiquées.
Si I'appareil est installé sans que cette limite de température
soit respectée ou s'il est placé a moins de 4 mm des armoires
adjacentes, la responsabilité sera du propriétaire.

NOTES D'INSTALLATION

1. Le four doit étre installé dans un logement standard de
600mm, comme indiqué Fig. 5, soit sous une cuisiniére soit
dans une colonne.

2.En insérant le four dans une colonne, il est indispensable
de retirer le panneau arriere du meuble pour assurer une
ventilation suffisante, et de laisser une ouverture d'au moins
85-90 mm, comme indiqué Fig. 5.

3. Vérifier que le four a été fixé correctement et d'une fagon
sure dans son logement. La fixation du four dans I'armoire se
réalise avec 4 vis “ A “, Fig. 5, une a chaque coin du cadre
de la porte du four.

Fig. 5: Distances d'installation pour fours électriques simples
de 60 cm de largeur (la forme de la carcasse supérieure peut
varier) et de sa fixation dans I'armoire.,
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A. Le guide de support doit étre retiré

B. Espace de 75-90 mm entre le mur et I'arriére de I'étagére de
support et la base de I'armoire

C. Socle

D. Face avant du caisson & monter



Fig. 7: Conditions requises de ventilation et de découpe pour
I'installation d’un four électrique simple dans une unité de cui-
sine standard.

Conditions requises de ventilation minimales pour les étageres
supérieures, de base et de support de I'arriére de l'unité.

A

A. Panneau arriere

B. Espace de stockage

C. Retirer I'arriere de cette section

D. Panneau arriere

E. Espace de stockage

F. Socle

G. Découpe de ventilation minimum 80 cm2

Fig. 8: Conditions requises de ventilation et de découpe pour
I'installation d'un four électrique simple dans une armoire haute.

BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Avant de brancher I'appareil, vérifier que la tension d’alimen-
tation marquée sur la plague signalétique coincide bien avec
la tension de I'alimentation de réseau.

Pour les installations électriques, le registre NICEIC est recom-
mandé.

MISE EN GARDE - CET APPAREIL DOIT ETRE CONNECTE A LA
TERRE

Cet appareil doit &tre cablé a un interrupteur automatique bi-
polaire de 13 A avec prise protégée, qui ait une séparation de
contacts de 3 mm et située dans un endroit facilement acces-
sible pres de I'appareil.

IMPORTANT [

Les conducteurs du cable | — lés
par couleurs de la fagon s

Vert et jaune - Terre M
Bleu - Neutre LED i3
Marron - Ligne

e Le conducteur vert et jaune doit étre connecté a la borne
marquée d'un “ E “ ou d'un symbole de terre ou de cou-
leur vert et jaune. Le conducteur bleu doit étre connecté a
la borne marquée d'un “N".Le conducteur marron doit étre
connecté a la borne marquée d'un “L".

« A aucun point, le cable ne devra arriver & une température
supérieure de 50 °C a la température ambiante.

* Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre rem-
placé par un céable ou un ensemble spécial que fournira le
fabricant ou le service aprés-vente.

REMPLACEMENT DU CABLE D'ALIMENTATION DE RESEAU

Sile cable d’alimentation de réseau doit étre remplacé, procé-
der de la fagon suivante:

1. Débrancher I'appareil de I'alimentation, dévisser les vis de
fixation et retirer le panneau arriére.

2. Dévisser les vis de fixation et celles des bornes pour libérer
le céble existant.

3. Monter le nouveau cable qui devra remplir les spécifications
en rapport avec les Informations Techniques, en assurant la
connexion correcte des codes de couleur et que toutes les
vis soient correctement serrées.

MAINTENANCE

Avant de réaliser la maintenance, débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique.

Pendant la période de garantie, demander toutes les inter-
ventions nécessaires au Service d'Assistance Technique du
fabricant. Tenez compte du fait que I'intervention ou la répa-
ration effectuée par un personnel non autorisé annulera cette
garantie.

REMPLACEMENT DE LAMPOULE DU FOUR
(Non couvert par la garantie de I'appareil.)

Le four est équipé d'une lampe dont les caractéristiques sont
les suivantes: 15 W ou 25 W, 300 °C et du type E-14



ATTENTION: Débranchez I'appareil de I'alimentation élec-
trique, retirez la porte du four (comme décrit précédemment)
ainsi que les étageres.

Retirez le couvercle protecteur en verre de I'ampoule, en tour-
nant dans le sens contraire a celui des aiguilles d'une montre.
Fig. 9 (A)

Dévissez la vieille ampoule et I'éliminer d’une fagon sure et
écologique ; la changer pour une du type spécifié dans les In-
formations Techniques et remonter le protecteur.

NOTE - Le protecteur en verre peut étre trés serré ; si besoin,
utiliser une machoire pour le retirer.

ENTRETIEN ET REMPLACEMENT DES REVETEMENTS CATA-
LITIQUES

(Quand ils sont montés, les revétements ne sont pas couverts
par la garantie de I'appareil)

Pour maintenir “toujours propres” d’une facon efficace les
revétement, le four doit étre chauffé a un minimum de 200 °C
a condition qu'il existe des taches persistantes, pour éviter
qu’elles ne deviennent permanentes.

Si les revétements deviennent noirs et brillants, ils doivent étre
changés pour des neufs. Retirer tous les accessoires internes
pour faciliter le remplacement des revétements.

Les revétements de rechange peuvent étre achetés directement
au Service de Pieces de Rechange du fabricant (voir détails sur
la quatrieme page de couverture). Aumoment de passer la com-
mande, indiquez les références du type de produit décrit sur la
plaque signalétique et/ou le numéro de série de I'appareil.

INFORMATIONS TECHNIQUES
DIMENSIONS INTERIEURES

Hauteur : 346,5 mm
Largeur : 457 mm
Profondeur : 410 mm
Volume utile : 70 litres

INFORMATIONS ELECTRIQUES

Tension nominale:

220V -240V ~ 50 Hz

Connexion d'alimentation:13 A (interrupteur automatique bipo-

laire avec prise protégée, avec séparation de contacts de 3 mm

ABSORPTION DE PUISSANCE

Elément chauffant supérieur 950 W

Elément chauffant de grill 2000 W
Elément chauffant inférieur 1100 W
Elément chauffant de convection 2000 W
Moteur de convection 3w

Moteur de la rotissoire 41W
Ventilateur de refroidissement 23 W

Eclairage du four 25W
Puissance maximale 2100 W/3 000 W

Cable d’alimentation de réseau:
3x 1,5 mm2 type HO7RN-F <HAR>

Ampoule du four:
15W - 25W /300 °C vis du type E-14

Le Fabricant décline toute responsabilité pour les dommages
produits a personnes et objets, et qui seraient le résultat d'une
installation incorrecte ou impropre de I'appareil.

Le Fabricant se réserve le droit d’apporter, sans besoin de pré-
avis, toutes les modifications qu'il considérerait nécessaires
et utiles a ses produits.






USER INSTRUCTIONS

Thank you for choosing one of our products. We hope this
household appliance provides you with the best service.
Therefore, we suggest you read the instructions and
suggestions contained in this manual carefully in order to use
our products correctly.

The specifications plate for this oven is available on this
appliance. This plate, visible by opening the door, displays all
the necessary identification information for this appliance for
ordering replacement parts.

GENERAL INFORMATION

Please read this manual carefully before using the appliance.
It is important that all the control functions are understood
before beginning to cook with this appliance.

Heed the advice and warnings included under the title
“IMPORTANT — Safety advice and instructions”.

e This appliance has been designed for private domestic use
and can be integrated into standard kitchen furnishings or
similar.

In order to use in caravan-type vehicles, the suitable
indications included in the Installation Instructions should
be borne in mind.

Use of this appliance for any other purpose or in any other
environment without the manufacturer’s express agreement
will invalidate any guarantee or liability.

This new appliance is guaranteed against electrical or
mechanical defects, subject to certain exclusions indicated
inthe Manufacturer's Terms and Conditions of the Guarantee.
 The above does not affect your statutory rights.

Ensure that all protective packaging and covering has been
removed before using this appliance.

To collaborate in protecting the environment, separate the
packaging materials into the different types and dispose of
them according to local waste disposal regulations.

The packaging is designed so as not to harm the environment;
it can be recovered or recycled as it is an ecological product.
By recycling the packaging, you will contribute to saving raw
materials and reducing the volume of industrial and domestic
waste.

Any additional information on waste disposal may be requested
from your local environmental agency.

When used for the first time, a slight smell from the protective
covering or damp may be noticeable, which will disappear
after a short time.

The symbol E on the product or its packaging indicates that
this product cannot be treated as normal household waste.
This product must be handed over to an electric and electronic
equipment collection point for recycling. On ensuring that this
product is disposed of correctly, you will help to avoid possible
negative consequences for the environment and public health,

which could occur if this product is not handled correctly.
To receive more detailed information about recycling this
product, contact your local government, domestic waste
disposal services or the outlet where the product was bought.

This appliance has been built and distributed in compliance
with the essential requirements of the following EEC EUROPEAN
LAWS AND DIRECTIVES:

EC Symbol - 93/68 Low voltage - 73/23 CEM-89/336
Safety Rules - EN 60 335-1, EN 60 335 - 2 - 6.

This appliance respects laws of the suppression of radio-
interference.

As the Manufacturer has a policy of continuous product
improvement, it reserves the right to adapt and carry out any
modification considered necessary without prior warning.

IMPORTANT NOTICE
SAFETY INSTRUTIONS AND WARNING

» The appliance and its accessible parts become hot during use.
e Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

This appliance complies with all current European safety
legislation, however, the Manufacturer must emphasise
that this compliance does not prevent the surfaces of the
appliance from heating up during use and remaining hot
during its operation.

Therefore, the Manufacturer highly recommends that this
appliance is kept out of the reach of babies and small children.
If children cannot be kept out of the kitchen, they must be
watched at all times.

We also recommend that great care is taken during use and
cleaning. Read the cleaning and maintenance sections for
this appliance carefully.

Do not place heavy objects on this oven or lean on the door
when opening it, as this may damage the hinges.

Do not leave hot oil or fats unattended as they may catch
light.

Do not place oven dishes or trays of the lower part of the
oven or cover it in aluminium foil.

Never store flammable objects inside the oven as they may
catch light.

Do not allow the accessories or electric cables to touch the
hot parts of the appliance.

Do not use the appliance for special heating or drying clothes.
Do not install the appliance near curtains or upholstered
furniture.



Do not try to lift or move kitchen appliances by pulling any
door or handle as this may cause damage.

If the oven join is very dirty, the door will not close properly
when the oven is working. The fronts of neighbouring
furniture may be damaged. Keep the oven join clean.

During operation the appliance will heat up. Care must be
taken to avoid touching heating elements inside the oven.
Open the oven carefully. Steam may escape and burn anyone
nearby.

Do not pour water inside a very hot oven. The enamel may be
damaged.

This appliance mustbe installed correctly by a suitably qualified
person, strictly following the manufacturer’s instructions.

The Manufacturer declines all liability for personal or material
damage as a result of misuse or incorrect installation of this
appliance.

Heat, vapour and humidity are produced during use, avoid
all kinds of personal damage and ensure that the room is
suitably ventilated. If used for a prolonged period of time,
additional ventilation may be necessary — consult a qualified
installer if you have any doubts about the necessary volume.

INSTRUCTIONS

This User Manual must be kept for future reference and use by
someone who is not familiar with the appliance.

Before using the oven, carefully clean the inside with a non-
abrasive detergent and warm water. Introduce the grill and tray
in their respective runners. Once the operation is complete,
turnthe oven on to the maximum temperature for approximately
20 minutes to remove any traces of manufacturing grease, oil
or resins which may cause unpleasant odours when cooking.

WARNING: During this first heating some smoke or unpleasant
odours may appear. Should this happen ventilate the room
suitably until the first operation is finalised.

Once this simple operation has been carried out the oven is
ready to use for cooking.

This appliance is exclusively for domestic use.

Use the oven to cook food only.

USING THE OVEN

The oven is controlled by a thermostat between 50 °C and 250
°C, depending on the temperature required. The thermostat
pilot light turns on and off to indicate the temperature control
during use.

The required cooking mode is selected using the multi-functional
control button. The functions that may be selected are:

@ A. OVEN LIGHT. Automatic when selecting the cooking
mode for all models. The oven light remains on when
using the oven.

© B.CONVECTION MODE. Provides traditional cooking
with heat from the upper and lower elements.

©c. UPPER ELEMENT MODE. For gentle cooking,
browning or keeping cooked dishes warm.

@ D.LOWER ELEMENT MODE. For slow cooking and
heating food.

E. FAN-ASSISTED CONVECTION MODE. This provides
convection heating of the upper and lower elements for
uniform cooking.

@ F. GRILL. For gratinating and browning food.

@ G. MAXI-GRILL. As above, but the grill element provides
alarger area for roasting.

H. FAN-ASSISTED GRILL. This provides fast browning
so that food remains juicy. For convection baking, this is

the most energy-efficient function.

6 1. THAWING MODE.
The fan works without heat to reduce the thawing time

for frozen food.

J. Pyrolytic function:

When the function set to prolytic mode, LED display
“PYA".

The default temperature is 450°C. The timer can be set
1:30 or 2:00 hours.



HOW TO USE

o Stay on: For the oven to be used in the “ @ “. the food
may catch fire if the cooking time is set too long. Close
supervision is necessary during toasting and the time
should not be set too long.

NOTE: For cooking times which are under sixty minutes, first
setto a longer time and then turn
the switch back to the time you require.

 To setfunctions by turning the function knob to desired level.
The oven will automatically start cooking after function, time
and temperature are set.

* To set the time of cooking by turning the timer knob to
desired time per your food cooking guide. After the cooking
time is up, the unit will “ Dong” to stop.

¢ To set the temperature by turning the temperature knob.
If the unitis not in use, always set the knobs to “0".

PRODUCT DESCRIPTION
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OPERATION INSTRUCTIONS

When the oven is first connected to the electrical supply, wait
for the display automatically show “12.30", a beep sound once
and the “.” flash. Ensure the correct time of the day is set
before using the oven.

please note: that is 24 hour clock, for example 2PM shown as
14.00.

To set the correct time of day

1) Press “+" “-" button to adjust the hour setting.

2) Press @ to confirm the hour setting.

3) Press”+" “-" button to adjust the minute setting.

4) Press @ to confirm the minute setting and the timer will
be in standby mode.

Note: If the display does not flash, adjust the time of day by

pressing the”+” and "-" buttons at the same time for more than

3 seconds.

Oven On and Off

If the timer is in standby mode, press @ for more than
3 seconds, the timer will enter manual mode and the symbol
" 8" will light up continuously.

1) Set the desired cooking function and the temperature
degree.

2) Set the time function, then the oven will on.

If you set Dur or End, after cooking, the oven will automatically

turn off.

If you set manual or minute minder, after cooking, bring the

cooking function and oven temperature

knob to “0" position. Press "@“and “+" buttons for more than

3 seconds to return to standby mode.

Time function setting

In manual mode, pressing @ can enter the time function
setting, the sequence of the function setting is Manual mode
Minute minder-Dur-End-Manual mode. Then selected cooking
function and ajust the cook temperature if required.

Manual mode:

In manual mode, only the day'’s time and the symbol " %" lights
up. The cooking duration has to be controlled by the user.
Notes: In manual mode, to ensure the oven is not left on
accidentally,after 5 hours no any button pressed, the timer will
flash once a second to warn you the oven will enter standby
mode. After a total of 10 hours, the timer will enter standby
mode.

When the timer is flashing in manual mode, press any button
to reset the timer if you intend to continue using the oven. Or
press @ and "+" together for more than 3 seconds to enter
standby mode if oven will not be used.

Audible warning time adjustment:

This function can be used to receive audible warning at the
completion of the ajusted time period.

1>Press @ button to select the minute minder function. The
relevant 23" “." symbol will flash.

2>Use “+" “-" button to adjust minute minder. (Refer to
the instructions for setting the correct time of day.) Press
@ button to confirm, the symbol will begin to
light continuously. When the symbol begins to light
continuously, the audible warning time adjustment is done.
3>When the time is up, the timer gives an audible warning
and the "2 symbol begins to flash on the screen. Press any
button less than 3 seconds, it will stop the audible warning and
the "33 symbol disappears on the screen. Audible warning
time adjustment is for warning purposes only.

Press @ and “+" together for more than 3 seconds to enter
standby mode if oven will not be used.

" Du
" Du

Semi-automatic programming according to cooking period:

This function is used to cook in the desired time range, The

food to be cooked are put into the oven.

The oven is adjustment to the desired cooking function and

temperature degree.

The maximum setting of cooking period is 10 hours.

1) Press @ button until you see “Dur” on the timer screen.
(Before setting cooking period.)

2) Use “+" “-" button to adjust cooking period for the food you
wish to cook. (Refer to the instructions for setting the correct
time of day.) Press @ button to confirm, the day’s time will
appear on the screen and the symbols “A” "d&%" will light
on the screen. While doing this, the oven will also start to
operate.

3) At the completion of the set duration, the timer will stop
the oven and give an audible warning. Also, the symbol
"A" will begin to flash on the screen. After bringing the
cooking function and oven temperature knob to “0” position.
Pressing any button less than 3 seconds, it will stop the
audible warning.

Pressing @ for more than 3 seconds set the oven to Manual

mode again to use the oven.

Semi-automatic programming accroding to finishing time:

This function is used to cook according to the desired finishing

time. The food to be cooked is put into the oven.The oven is

adjusted to the desired cooking function and temperature

degree.

1) Press @ button until you see “End” on the timer screen.
(Before setting finished time).

2) Use “+" “-" button to adjust finishing time. (Refer to the
instructions for setting the correct time of day.)

3) Press @ button to confirm, the day ‘s time will appear
on the screen and the symbols “A” "#&" will light on the
screen. While doing this, the oven will also start to operate.



4) At the completion of the set duration, the timer will stop
the oven and give an audible warning. Also, the symbol
"A" will begin to flash on the screen. After bringing the cooking
function and oven temperature knob to “0” position. Pressing
any button less than 3 seconds, it will stop the audible warning.

Pressing @ for more than 3 seconds set the oven to Manual

mode again to use the oven.

Full-automatic programming:

This function is used to cook after a certain period of time, with
a certain duration. The food to be cooked is put into the oven.
The oven is adjusted to the desired cooking function. The oven
temperature is adjusted to the desired degree depending on
the food to be cooked.

First: Press @ button until you see “Dur” on the timer
screen. Use “+" “-" button to adjust cooking period for the food
you wish to cook. Press @ button to confirm, the day’s time
will appear on the screen and the symbols “A” will begin to
continuously light on the screen.

Second: keep pressing on @ button until you see “End” on
the timer screen. When you see “End” on the timer screen,
Use “+" “-" button to adjust finishing time, Press @ button
to confirm, the day’s time will appear on the screen and the
symbol “A” will begin to continuously light on the screen. The
symbol " %" disappears until the time cooking starts.

You can set a time which can be up 23.59 hours after the time
obtained by adding the cooking period to the day's time.

The oven will start operating at the time calculated by
deducting the cooking period from the set finishing time, and
will stop at the set finishing time. The timer will give an audible
warning and the symbol “A” will begin to flash. After bringing
the cooking function and oven temperature any button less
than 3 seconds, it will stop the audible warning.

Pressing @ for more than 3 seconds set the oven to Manual
mode again to use the oven.

Please note:Once setting full-automatic mode, all the time
can not be changed. Change time means cancle automatice
progamme and enter into corresponding mode. If you need to
reset automatic mode, need to stop setting the current mode,
to set the automatice mode according to the above steps again.

Spectification

1) Long press on "+" or “-" for more than 3 seconds, the date
will progressively and rapidly increase or decrease in the
rate of 5 seconds.

2) When setting each of the time function, if there is none
operation for 5 minutes then it will return to manual mode.
3) When setting each of the time function, pressing on @ for more

than 3 seconds can cancel current setting and enter manual mode.
4) During time function setting, pressing on “+"and @ for
more than 3 seconds, a beep sounds it can cancle the curent
time function setting and enter standby mode.
5) We suggest that you run the oven elements for 15 minutes
at 200 degrees to burn off any residuce from their surfaces.



OPERATION INSTRUCTIONS

1. Clock Setting

After connectiong the unit to the power, the symbols 00:00 will

be visible on the display.

1) Press "(%)", the hour figures will flash.

2) Rotate “K2" to adjust the hour figures, (Time should be within
0--23).

3) Press "(¥1", the minutes will flash.

4) Rotate “K2" to adjust the minutes setting, (time should be
within 0-59).

5) Press "(Z" to finish the clock settings. “:" will flash, and the
time will be illuminated.

Note: The clock is 24 hours. After connected to the mains

power, the clock will untimed.

2. Function Setting

1) Rotate “K1” to choose the cooking function you require. The
related indicator will illuminated.

2) Rotate “K2" to adjust the temperature.

3) Press "¢ to confirm the start of cooking. The corresponding
icon for temperature "°C” will be on.

4) If step 2isignored, Press ") to confirm the start of cooking.
and the default time is 9 hours, the default temperature will
display on the LED.

NOTE:

1) The step quantities for the adjustment time of the coding
switch are as follow:
0--0:30min: step 1 minute  0:30--9:00hour: step 5 minutes

2) The step quantities for the adjustment of temperature is 5°C,
and the radiant grilling function is 30°C.

3) Rotate “K1” to adjust the cooking time when cooking begins.
Then press ") to start cooking.

If ") not pressed within 3 seconds,the oven will revert
back to the previous time to continue cooking.

4) Rotate”K2 “ to adjust the temperature when cooking begins.
The related indicator will be illuminated. Then press "&" to
start cooking. If "¢0" not pressed in 3 seconds, the oven will
revert back to the previous temperatrue to continue cooking.

3. Lamp Setting

1) Rotate "K1” to select the relevant function, then the
corresponding icon will be on.

2) Press ()" button to start cooking. Lamp icon "@&" * ":"
will flash.

4. Inquiring function

During cooking process, you can use inquiring function, after 3

seconds return to the current working state.

1) During cooking mode, press “(Z" button to see the current
time.

2) Ifthe clock was set, press "(='" button to ask for cooking time.

5. Child lock function

To Lock: press " and "(i)" simultaneously for 3 seconds,
there will be a long “beeping” sound indicating the children-
lock is on and the " & “ will be illuminated.

Lock quitting: press “EM” and "()" simultaneously for 3
seconds, there will be a long “beeping” sound indicating the
child-lock is released.

Note: During working mode, if you want to stop cooking,press
stop button quickly. Do not need to long pressing on stop
button,it is invalid.

6. Reminder Function:

The oven has 9 hours reminder, this function will help to remind

you to start cooking in a certain time from1 minute to 9 hours.

Only when oven in standby mode, the reminder can be set.

Follow below to set the reminder:

1) Press reminder setting button "@";

2) Rotate “K2" to set the hour time of reminder. (Time should
be within 0--9).

3) Press reminder setting button "(@)" again;

4) Rotate “K2" to set minute time of reminder. (Time should be
within 0--59).

5) Press ") to confirm setting. “:" will be flash and the
indicator for reminder "(@" will light.The time counts down.

Note: The oven buzzer will sound for 10 times after the time

back to the zero hour. "(@" symbol disappears on the screen

to remind you to start cooking. You can cancel the reminder

during setting by pressing the stop button; After the reminder

has been set, you can cancel it by pressing stop button twice.

1. Start/Pause/Cancel Function

1) If the cooking time has been set, press "¢)" to start cooking.
If the cooking is paused, press "¢1)" to resume cooking.

2) During cooking process, press "()" once to pause the
cooking. Press "(I)" twice to cancel the cooking.

8. Energy-Saving Function

1) During in waiting state and reminding state, press "¢i)" for
three seconds, the LED display will go off and set to energy-
saving mode.

2) If no operation in10 minutes under waiting state, the LED
display will go off and go into energy-saving mode.

3) Under the energy-saving mode, press any key or rotate any
encoder can quit the energy-saving mode.

9. Pyrolytic Function(only some modles)

This function allows you to clean thoroughly the oven cavity.

1) Rotate “K1” to select the pyrolytic function. LED will display
“PYA".

2) Press "(t)" to confirm the cooking. And the default time is 2
hours, “PYA” will display on the LED.

3) Rotate “K1” to change the pyrolytic time. There have two
levers time can be selected “1:30 or 2:00”.

Note:

A) When the oven door is not closed, press start button will be
invalid, LED display “DOOR", "PYA.”

B) When the oven center temperature is highter than 200°C,
Press cancel button can return to waiting state directly and
the oven center temperature is highter than 300°C, press
start botton, LED display “COOL".



C) When open the door in normal working condition, the relay
for heater will stop working, LED display “DOOR", the buzzer
will beep continuously until the door closed or press the
cancel button.

D) When the pyrolytic function finished working and oven center
temperature is lower than 300°C. LED display will go off.

E) Before activating the pyrolytic cleaning function, remove
any excessive spillage and make sure that oven is empty. Do
not leave anything inside it(e.g. pans, baking tray, dripping
pan, slider bracket etc.) as this could heavily damage them.

10. Note

1) The oven lamp will be on for all functions.(except pyrolytic
function)

2) Once the cooking programme has been set and the "()"
button is not pressed within 5 minutes, the current time will be
displayed or turn back to waitting state. The setting program
will be invalid.

3) The buzzer sounds when effectively pressed, if not
effectively pressed there will be no response.

4) The buzzer will sound five times to remind you when cooking
has finished.

USEFUL ADVICE

» Before cooking, make sure all oven accessories that are not
required are removed from the oven.

* Pre-heat the oven to the cooking temperature before using it.

* Place the cooking trays in the centre of the oven and leave
space in between when using more than one, so that the air
can circulate.

Do not fill the tray to full when preparing a juicy, fruit cake.
Any fruit juice that drips from the tray will produce stains that
cannot be removed.

* Do not put oven trays on the base of the oven or cover it with
aluminium foil. This will cause thermal accumulation. The
cooking and roasting times will not coincide and the enamel
may be damaged.

* Try to open the oven door as little as possible to see the food
(the oven light remains on during cooking).

*Take care when opening the door to avoid contact with hot
parts and steam.



COOKING INSTRUCTIONS

Read the information of the food packaging for the cooking
temperatures and times. Once familiar with the performance
of the appliance, the temperatures and times may be varied to
adapt them to your personal tastes.

Check that frozen food is completely thawed before cooking,
unless indicated otherwise.

Type of food Temp. °C | Runners | Cooking time | Personal
in minutes
Suggested
Cake mixture desserts in moulds
Sponges or buns 175 55-65
Cake 175 3 60-70
Short pastry desserts in moulds
Pie base 200 3 08-10
Cheesecake pie base 200 3 25-35
Fruit pie base 200 3 25-35
Raised dough desserts in moulds
Pie base 180 3 30-45
Soft bread 1 kg of flour 200 3 25-35
Small pastries
Short pastry 200 3 10-15
Doughnut dough 200 2 35-45
Biscuit dough 200 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Meats (Cooking time per cm of thickness)
Long roasts 200 2 120-150
Short roasts 200 2 60-90
Meatballs 200 2 30-40
Poultry
Duck 11/2Kg 200 2 120-180
Goose 3Kg 200 2 150-210
Roast chicken 200 2 60-90
Turkey 5Kg 175 2 240-260
Game
Hare 200 2 60-90
Leg of venison 200 2 90-150
Vegetables
Oven-baked potatoes 220 2 30-40
Cooked vegetable flan 200 2 40-50
Fish
Trout 200 2 40-50
Sea Bream 200 40-50
Pizza 240 3 10-20
Grill
Chops 4 8-12
Sausages 4 10-12
Grilled chicken 25-35
Spit-roasted veal 0,6Kg 50-60

*The runner number is counted from the bottom of the oven up
(Excluding the base of the oven as trays cannot be placed on it)

THE POSITION INFORMATION IS INDICATIVE BECAUSE THE
COOKING TYPE AND TIMES CHANGE DEPENDING ON THE
QUANTITY AND QUALITY OF THE FOOD.

HOW TO USE THE GRILL

Place the food to be browned on the grid or in the shallow tray.
The grid has to be placed on the highest runner, whilst the tray
for collecting fat should be on the lower runner. Connect the
grill using the following positions of fan-assisted oven selector
knob (=, &) or in the position (=), ), (£) of the multi-function
oven selection knob.

Depending on the type of food (meat, fish, poultry, etc.) it will be
necessary to turn it over to expose both sides to the infra-red
rays of the grill. For guidance only, we indicate some cooking
times below:

Food to be grilled Cooking times
in minutes
Suggested

Lean or thin meat 4-6

Normal meat 5-8

Fish without scales 8-10

Fish (e.g. Trout, salmon) 12-15

Sausages 10-12

Sandwiches 2-5

WARNING

Do not use aluminium foil to cover the grill tray or heat.

* Do not wrap elements in aluminium foil or place them under
the grill - the great reflective quality of aluminium may
damage the grill element.

CLEANING THE APPLIANCE
IMPORTANT

As a safety precaution, before beginning to clean the oven
always unplug it from the power supply or remove the
appliance power lead.

Cleaning an oven that does not self-cleaning panels must be
done after use, when itis switched off but still warm, not hot, so
that the film of grease produced by the cooking vapours on the
walls is still easy to remove, as well as the drips and splashes
of fat that are not yet hard and dry.

Remove the chrome-plated wire side supports; pull the front
part upwards to unattach them from the wall and remove them
from the rear orifices. Clean the oven with a soft cloth soaked
in a diluted ammoniac solution; rinse and dry. If there are still
stains and splashes, place a damp cloth soaked in ammoniac
at the back, close the door and, after a few hours, wash the
oven with warm water and liquid detergent, rinse and dry
carefully. To clean the shiny metal outside doors, use a soft
cloth with soap and water; do not use any powdered products
that contain abrasive substances.



Also avoid the use of acid or alkaline substances (lemon juice,
vinegar, salt, tomatoes, etc.). Avoid using products containing
chlorine, acid or abrasive substances specially for cleaning the
varnished walls. Do not use thick steel wool or hard utensils, as
they can damage the surface finishes.

Do not use high pressure cleaners or steam appliances for
cleaning the oven.

Normally, wiping with a damp soft cloth and warm detergent is
enough, but for stubborn stains the following is recommended:

VITRIFIED ENAMELLED PARTS

Only use a recommended cleaner for this type of material —
avoid chloride-based products such as bleach.

INSTRUCTIONS FOR INSTALLATION

This appliance must be installed by a competent person, in
accordance with the current version of the UK Safety Rules
and Regulations or their European equivalent:

Urban development regulations (published by the Department
of Environment).

Urban development laws (published by the Scottish Executive
Development Department).

IEE wiring regulations.

Electricity in labour regulations.

PRIOR START-UP OF THE APPLIANCE

When it is unpacked, check that the following parts are with
the oven:

« Instructions and Installation Manual

e oven grid

o 1tray

* Screws and stoppers for fitting the appliance in the housing

FITTING THE APPLIANCE (see Fig. 5)

These appliances are classified as Class I.

The earthis obligatory as provided for by law. The manufacturer
declines all liability in the event that the accident prevention
rules have not been followed.

IMPORTANT

The adjacent piece or furniture or cupboard and all the
materials used in the installation must resist a minimum
temperature increase of 85 °C above the ambient temperature
during use of the appliance.

Certain types of vinyl or laminated kitchen furniture are
particularly susceptible to damage due to decolouration at
temperatures below those indicated.

If the appliance is installed without paying attention to this
temperature limit or if it is placed less than 4 mm from the
adjacent cupboards, liability will belong to the owner.

INSTALLATION NOTES

1. The oven has to be installed in a standard gap of 600mm, as
indicated in Fig. 5, whether under a hob or in a column.

2. On inserting the oven in a column, it is essential in order to
ensure there is enough ventilation, to remove the rear panel
of the furniture and have an opening of at least 85-90mm as
indicated in Fig. 5.

3. Check that the oven has been fixed securely in the housing.
Fixing the oven into the cupboard is done using 4 screws “A”
Fig.5. One in each corner of the oven door frame.

Fig. 5: Installation distanced for simple electric ovens of 60 cms
wide (the shape of the upper casing may vary) and attachment
to the cupboard.
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A. The support runner must be removed

B. Spacing of 75-90 mm between the wall and the rear part of
the support shelf and the base of the cupboard

C.Base

D. False box front to be assembled



Fig. 7: Ventilation and gap requirements for the installation of e
simple electric oven in a standard cooking unit.

Minimum ventilation requirements for upper, base and support
shelves for the rear part of the unit.

A. Rear panel

B. Storage space

C. Remove the rear part of this section
D. Real panel

E. Storage space

F. Base

G. Minimum ventilation gap 80 cm2

Fig. 8: Ventilation and gap requirements for the installation of a
simple electric oven in an upper cupboard.

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the appliance, check that the voltage
marked on the specifications plate coincides with the voltage
of the electricity network.

The NICEIC register is recommended for electrical installations.

WARNING - THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED

This appliance must be wired to a 13 A bipolar automatic
switch with protected socket, which has a 3 mm separation
between contacts and is placed in an easily accessible place
next to the appliance.

IMPORTANT

The conductors of the network power supply lead are coded
by colours are follows:

Green and yellow -Earth || -
Blue - Neutral
Brown - Live
NeE= @
—— |_l':D @
*The green and yellow conductor must be connected to the
terminal marked “E” or with the symbol of the earth or which
is green and yellow.
*The blue conductor must be connected to the terminal
marked “N”.
*The brown conductor must be connected to the terminal
marked “L".
*The lead must not reach a temperature higher than 50 °C
above the ambient temperature at any point.
o If the power lead is damaged, it must be replaced by a special
lead or unit supplied by the manufacturer or it after-sales service.

REPLACEMENT OF THE NETWORK POWER SUPPLY LEAD

If it is necessary to replace the network power supply lead,
proceed as follows:

1. Disconnect the appliance from the power supply, unscrews
the fastening screws and remove the rear panel.

2. Unscrew the fastening screws and those of the terminals to
free the existing lead.

3. Assemble the replacement lead which must comply with the
information listed in the Specifications, ensuring the correct
connection of the colour codes and that all the screws are
correctly tightened.

MAINTENANCE

Before carrying out maintenance, disconnect the appliance
from the power supply.

During the guarantee period, if necessary all services should
be commissioned to the Manufacturer’s Technical Assistance
Service Department. Bear in mind that intervention or repair
by unauthorised personnel will invalidate this guarantee.

REPLACEMENT OF THE OVEN LIGHTBULB
(Not covered by the appliance guarantee.)

The oven has a light with the following characteristics: 15 W or
25W, 300 °C and type E-14



WARNING: Disconnect the appliance from the electricity
supply, remove the oven door (as described above), as well as
the oven shelves.

Remove the glass cover that protects the light bulb by turning it
anti-clockwise. Fig. 9 (A)

Unscrew the old light bulb and dispose of it safely and
ecologically, change itfor one as specified in the Specifications
and replace the cover.

NOTE - The glass cover may be tight and, therefore, may need
a grip to release it.

CARE AND REPLACEMENT OF THE CATALYTIC COVERING

(When assembled, the covering is not covered by the appliance
guarantee).

In order to keep the covering “always clean” efficiently, the
oven must be heated to a minimum of 200 °C whenever there
are stubborn stains, so that they do not become permanent.

If the covering becomes black and shiny, they must be
replaced. Remove all the internal accessories to facilitate the
replacement of the covering.

The replacement covering may be bought directly from the
Manufacturer's Replacement Part Department (see details
included in the cover). Indicate the reference numbers of the
product type described in the specifications plate and/or the
series number of the appliance on ordering.

SPECIFICATIONS
INTERIOR DIMENSIONS

Height: 346.5 mm
Width: 457 mm

Depth: 410 mm

Useful volume: 70 litres

ELECTRICAL INFORMATION

Nominal voltage:

220V - 240V ~ 50 Hz

Power connection: 13A (automatic bipolar switch with
protected socket, with 3mm separation between contacts)
POWER ABSORPTION

Top heating element 950 W

Grill heating element 2000 W

Bottom heating element 1100 W
Convection heating element 2000 W
Convection motor BW
Rotisserie motor 41w

Cooling fan 23W

Oven lamp 25W

Max. power 2100W /3000 W

Network power cable:
3x 1.5 mm2 type HO7RN-F <HAR>

Oven light bulb:
15W - 25W /300 °C screw type E-14

The Manufacturer declines all liability for damage caused to
persons and objects due to incorrect or improper installation
of the appliance.

The Manufacturer reserves the right to make any modification
it believes necessary and useful to the products, without prior
warning.






ISTRUZIONI PER LUTENTE

Ringraziamo la nostra clientela per la fiducia riposta in uno dei
nostri prodotti dal quale speriamo possa ottenere prestazioni otti-
mali. Si raccomanda di seguire attentamente le istruzioni ed i sug-
gerimenti del presente manuale per un adeguato uso dei prodotti.
La targhetta delle specifiche del forno viene fornita con I'appa-
recchio. In detta targhetta, che appare nellaprire lo sportello,
sono riportati tutti i dati d'identificazione dell’apparecchio ai
quali si dovra fare riferimento per ordinare i pezzi di ricambio.

INFORMAZIONE GENERALE

Si prega di leggere attentamente il presente manuale prima di
utilizzare I'apparecchio. E importante conoscere le funzioni di
controllo prima di iniziare a usare |'apparecchio.

Si prega di memorizzare i consigli e le avvertenze contenute
nel paragrafo intitolato “IMPORTANTE - Avvertenze ed istru-
zioni di sicurezza”.

« |l presente apparecchio e destinato ad uso privato nell’ambi-
to domestico e puo essere incassato in un armadio di cucina
standard o di altro genere.

¢ Qualora lo si voglia utilizzare in veicoli tipo camper si deve te-
ner conto delle indicazioni specifiche riportate nelle Istruzioni
di Installazione.

*Usarlo per altri scopi o in ambienti non esplicitamente indica-
ti dal fabbricante rende la garanzia priva di validita e esclude
eventuali responsabilita del fabbricante.

e La garanzia copre eventuali difetti elettrici o meccanici
dell'apparecchio nonostante sia soggetta a determinate esclu-
sioni indicate nelle Condizioni di Garanzia del fabbricante.

« Quanto in precedenza riportato non pregiudica i diritti statu-
tari del cliente.

Prima di usare il presente apparecchio, assicurarsi di rimuove-
re 'imballaggio protettivo o il rivestimento.

Si prega di smaltire I'imballaggio differenziando i diversi mate-
riali e smaltendoli nel rispetto della legislazione locale relativa
al riciclaggio dei residui in maniera tale da collaborare alla sal-
vaguardia dell'ambiente.

Gli imballaggi sono stati fabbricati con materiali non nocivi per
I'ambiente; E possibile recuperarli o riciclarli in quanto si tratta
di prodotti ecologici. Riciclando I'imballaggio si contribuisce al
risparmio di materie prime e alla riduzione del volume dei rifiuti
industriali e domestici.

E possibile richiedere ulteriori informazioni relative allo smal-
timento dei residui all'apposita agenzia locale per 'ambiente.
Nell'utilizzare il presente elettrodomestico per la prima volta,
& probabile che si avverta un odore particolare dovuto al rive-
stimento protettivo o all'umidita, odore che sparisce dopo un
breve lasso di tempo.

hi¢

Il simbolo . Nel prodotto o nell'imballaggio si precisa che
questo prodotto non puo essere smaltito come un normale

rifiuto domestico. Per disfarsi del presente prodotto si prega di
portato nell'apposito centro di riciclaggio creato per lo smalti-
mento degli elettrodomestici e degli apparecchi elettronici. In
questo modo si & sicuri di smaltirlo correttamente evitando
danni all'ambiente ed alla salute pubblica, danni che si presen-
terebbero qualora questo prodotto non venisse riciclato nella
maniera dovuta. Per ottenere ulteriori informazioni sullo smal-
timento di questo prodotto, contattare, presso I'amministrazio-
ne municipale, I'apposito servizio di residui domestici o il punto
vendita in cui & stato acquistato il prodotto.

Il presente apparecchio é stato fabbricato e distribuito nel ri-
spetto dei requisiti essenziali delle seguenti DIRETTIVE E DEL-
LE NORMATIVE EUROPEE CEE:

Simbolo CE - 93/68 Bassa tensione - 73/23 CEM-89/336
Norme di sicurezza - EN 60 335-1, EN 60 335 - 2 - 6.

Il presente apparecchio adempie le normative inerenti alla
soppressione delle radio-interferenze

Il fabbricante fedele alla propria politica di miglioramento per-
manente dei prodotti, si riserva il diritto di modificare il pro-
dotto realizzando cambiamenti considerati necessarie senza
previo avviso.

AVVISO IMPORTANTE
AVVERTENZE E ISTRUZIONI DI SICUREZZA

 L'apparecchio e le sue parti accessibili si riscaldano durante
I'uso.

Se non costantemente controllati, i bambini di eta inferiore
agli 8 anni devono essere tenuti a distanza.

| bambini di eta superiore agli 8 anni, le persone con disabilita
fisiche, sensoriali 0 mentali e le persone inesperte che non
ne conoscono il funzionamento possono utilizzare questo
apparecchio solo se adeguatamente assistiti o istruiti su
come utilizzarlo in modo sicuro e consapevoli dei rischi che
comporta. | bambini non devono giocare con I'apparecchio.
| bambini non devono occuparsi, senza supervisione, delle
operazioni di pulizia e manutenzione.

Il presente apparecchio adempie le normative previste
dalla legislazione di sicurezza europea in vigore, tuttavia,
il fabbricante desidera sottolineare che tale rispetto della
normativa non evita il fatto che le superfici dell'apparecchio
si scaldino durante I'uso e continuino ad essere calde dopo
il funzionamento.

IIfabbricante raccomanda vivamente ditenere 'apparecchio
lontano dalla portata dei bambini in tenera eta.

Qualora non si possa evitare la permanenza dei bambini
in cucina si consiglia di tenerli permanentemente sotto
controllo.

Si raccomanda inoltre di fare attenzione durante I'uso e la
pulizia. Leggere attentamente il paragrafo relativo alla pulizia
e quello sulla manutenzione.

Non sistemare oggetti pesanti sul forno e non forzare lo
sportello quando lo si apre, nel farlo infatti si potrebbero
danneggiare le cerniere dell’elettrodomestico.



e Si prega di non allontanarsi dalla cucina qualora si stia
utilizzando olio o grasso caldo in quanto esistono seri rischi
diincendio.

Non riporre casseruole o vassoi sulla parte inferiore delle
cavita del forno e non rivestirle con carta stagnola.

Non conservare mai oggetti infiammabili all'interno del
forno, potrebbero provocare un incendio.

Non fare entrare a contatto gli accessori o i cavi elettrici con
le zone calde dell'apparecchio.

Non utilizzare I'apparecchio come fonte di riscaldamento
addizionale o per asciugare biancheria.

Non installare I'apparecchio in prossimita di tende oppure
mobili tappezzati.

Non sollevare o rimuovere gli utensili di cucina tirando gli
sportelli o le manopole in quanto potrebbe causare danni.
Se la guarnizione del forno & molto sporca lo sportello non
chiude bene quando il forno & in funzione. Le parti frontali dei
mobili vicini si potrebbero danneggiare. Mantenere pulita la
guarnizione del forno.

Durante I'uso I'apparecchio si scalda. Si devono prendere
le dovute precauzioni per evitare di toccare gli elementi
scaldanti che si trovano all'interno del forno.

Aprire il forno con cura. Pud fuoriuscire del vapore caldo e
provocare bruciature a chi vi si trova vicino.

Non gettare acqua all'interno del forno molto caldo. Puo
danneggiare lo smalto.

Il presente apparecchio lo deve installare correttamente una
persona qualificata attenendosi strettamente alle istruzioni
del fabbricante.

Il fabbricante declina ogni responsabilita derivante da danni
personali o materiali causati dall'uso non corretto o da un
impianto non a norma.

Durante l'uso si genera calore, vapore ed umidita.
Evitare danni personali ed assicurarsi che la cucina sia
adeguatamente ventilata. Se si utilizza in maniera prolungata,
puo essere necessaria una ventilazione addizionale-
rivolgersi ad un installatore qualificato se si hanno dei dubbi
sul volume necessario.

ISTRUZIONI PER LUSO

Questo manuale dell'utente si deve conservare per future
consultazioni e 'uso da parte di persone che non conoscono
I'apparecchio.

Prima di usare il forno, pulirne a fondo I'interno con detergente
non abrasivo e acqua tiepida. Introdurre la griglia vassoio e il
vassoio nelle loro apposite guide. Una volta terminata I'opera-
zione, portare il forno alla temperatura massima per 20 minuti
circa per eliminare eventuali resti di grasso, olio o resine di
fabbrica che potrebbero causare odori sgradevoli durante la
cottura.

ATTENZIONE: Durante la prima cottura potrebbe fuoriuscire un
po’ di fumo o si potrebbero notare odori sgradevoli. In tal caso
ventilare la stanza adeguatamente finché si finisce di usare
I'apparecchio.

Una volta realizzata questa semplice operazione, il forno &
pronto per la prima cottura.

Il presente apparecchio € atto esclusivamente per uso dome-
stico.

Utilizzare il forno soltanto per cucinare alimenti.

USO DEL FORNO

Il forno dispone di controllo termostatico che va dai 50 °C e/o

250 °C. Scegliere la temperatura desiderata. La spia luminosa

del termostato si accende e si spegne per indicare il controllo

di temperatura durante il funzionamento.

La modalita di cottura desiderata si seleziona usando il pul-

sante di controllo multifunzionale. Le funzioni che si possono

selezionare sono le seguenti:

A. LUCE DEL FORNO. Automatica quando si seleziona
la modalita di cottura per tutti i modelli. La luce del for-

no rimane accesa quando si usa il forno.

B. TIPO DI CONVEZIONE. Modalita di cottura tradizio-
nale con calore dalle resistenze superiori ed inferiori.

C. MODALITA RESISTENZA SUPERIORE. Si usa per la
cottura delicata, dorare o conservare in caldo le vivan-
de.

D. MODALITA DI RESISTENZA INFERIORE. Si usa per la
cottura a fuoco lento e per scaldare le vivande.

E. TIPO DI CONVEZIONE CON VENTILAZIONE. Modali-
ta di riscaldamento per convezione con le resistenze
superiori e inferiori per una cottura uniforme.

F. MODALITA GRILL. Per gratinare e dorare gli alimenti.

G. MAXI-GRILL. La stessa modalita della posizione pre-
cedente, pero la resistenza del grill offre una zona piu
ampia per cucinare.

H. MODALITA DI GRILL CON VENTILAZIONE. Offre una
doratura veloce perché gli alimenti non si asciughino.
Nel caso di cottura con ventilazione forzata, questa é la
funzione piu efficiente a livello energetico.

@ 00 ®O 00

1. MODALITA SCONGELAMENTO.
La ventilazione funziona senza calore per ridurre il tem-
po di scongelamento degli alimenti congelati.

©

J. Funzione pirolitica:

Quando si configura il forno in modalita pirolitica, sul
display a LED si illumina la spia "PYA".

La temperatura predefinita & di 450 °C. Il timer puo
essere regolato a 1:30 0 2:00 ore.

B



MODALITA D'USO

+ Accensione permanente: quandosi utiizza il forno con'(Qr esi * Per configurare la funzione, ruotare la manopola delle

imposta un tempo di cottura troppo lungo, gli alimenti rischiano funzioni al livello desiderato. Una volta impostati funzione,
di prendere fuoco. Supervisionare da vicino eventuali processi tempo e temperatura, il forno inizia automaticamente la
di tostatura e non impostare un tempo di cottura troppo lungo. cottura.
NOTA: per tempi di cottura inferiori a 60 minuti, inserire un  ® Per configurare il tempo di cottura, ruotare la manopola del
valore superiore e, successivamente, ridurlo timer sul tempo desiderato, facendo riferimento alla guida di
con I'apposito selettore fino a raggiungere il valore cottura di alimenti. Trascorso il tempo di cottura, suona un
desiderato. campanello e il forno si spegne.
* Per configurare la temperatura, ruotare la manopola della
temperatura.
Se non si sta utilizzando il forno, configurare sempre il
tempoa'0".
DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
® @ @ ®
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Manopola delle funzioni Manopola del timer Manopola della temperatura
DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
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Nota importante: per aprire la porta del forno, afferrare con una mano
la maniglia centrale senza toccare il dispositivo del blocco per i bambini.
DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
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ISTRUZIONI DI FUNZIONAMENTO

Quando si collega il forno alla rete elettrica per la prima volta,
attendere che il display visualizzi automaticamente "12.30", che
venga emesso un bip e che la spia "." cominci a lampeggiare.
Prima di utilizzare il forno, impostare la corretta ora del giorno.
Nota: I'orologio visualizza |'ora in formato "24 ore"; ad esempio,

le 2 p.m. corrispondono alle ore 14.00.

Per impostare I'ora del giorno
1) Premere i tasti '+" e "-" per regolare I'ora.

2) Premere @ per confermare la configurazione dell'ora.
3) Premere i tasti '+" e "-" per regolare i minuti.

4) Premere @ per confermare la configurazione dei minuti;

il timer entra in modalita di stand-by.

Nota: se il display non lampeggia, regolare I'ora del giorno
premendo simultaneamente i tasti "+" e "-" per pit di 3 secondi.

Accensione e spegnimento del forno

Se il timer & in modalita di stand-by, premere @ per pit di 3
secondi. Il timer entra in modalita manuale e il simbolo "&&" si
illumina in modo permanente.

1) Impostare la funzione di cottura e i gradi di temperatura
desiderati.

2) Impostare il tempo. Subito dopo, il forno si accende.

Quando si imposta "Dur" o 'End', il forno si spegne

automaticamente una volta trascorso il tempo di cottura.

Quando si imposta la modalita "Manuale" o "Contaminuti",

occorre riportare il selettore delle funzioni e quello della

temperatura del forno

in posizione "0" al termine del tempo di cottura. Premere i tasti @ e

+" per pit di 3 secondi per tornare alla modalita di stand-by.
Configurazione della modalita temporale

In modalita manuale, premere @ per accedere alla
configurazione della modalita temporale. La sequenza di
configurazione & "Manuale-Contaminuti-Dur-End-Manuale".
Successivamente, selezionare la funzione di cottura e, se
necessario, regolare la temperatura.

Modalita manuale:

In modalita manuale, si illuminano solo I'ora del giorno e il
simbolo "J". E I'utente che deve controllare la durata della
cottura.

Note: in modalita manuale, per garantire che il forno non resti
involontariamente acceso, € stato previsto un sistema per
cui, se dopo 5 ore non é stato premuto alcun tasto, il timer
lampeggia una volta al secondo per avvisare che il forno sta
per entrare in modalita di stand-by. Dopo un totale di 10 ore, il
timer attiva la modalita di stand-by.

Se in modalitd manuale il timer inizia a lampeggiare, premere
un qualunque tasto per annullarlo e continuare a utilizzare

il forno. Oppure, se non si deve utilizzare il forno, premere

simultaneamente @ e "+" per piu di 3 secondi per attivare la
modalita di stand-by.

Impostazione del segnale acustico:

Questa funzione puo essere utilizzata perimpostare I'emissione
di un segnale acustico una volta trascorso il periodo di tempo
stabilito.

1>Premere il tasto @ per selezionare la modalita contaminuti.
| simboli """ corrispondenti iniziano a lampeggiare.
2>Utilizzareitasti"+"e"-"perregolareil contaminuti(consultarele
istruzioni per stabilire la corretta ora del giorno). Premere il tasto
@ per confermare, il simbolo "C3" si illumina in modo
permanente. L'impostazione dell'avviso acustico si effettua
quando il simbolo "2 si illumina in modo permanente.
3>Trascorso il tempo stabilito, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo "2)" inizia a lampeggiare sul display. Per
interrompere il segnale acustico, premere un qualunque tasto
per meno di 3 secondi e il simbolo "E" si spegne. Il segnale
acustico deve essere considerato solo come un avviso.

Se non si deve utilizzare il forno, premere simultaneamente @ e

+" per piti di 3 secondi per attivare la modalita di stand-by.

Programmazione semiautomatica in funzione del tempo di
cottura:

Questa funzione si utilizza quando la cottura deve avere una
determinata durata. Introdurre nel forno gli alimenti che si
desidera cucinare.

Regolare il forno sulla funzione di cottura e ai gradi di

temperatura desiderati.

Il valore massimo per il tempo di cottura e di 10 ore.

1) Premere il tasto @ fino a visualizzare "Dur" sul display del
timer (prima di impostare il tempo di cottura).

2) Utilizzare i tasti "+" e "-" per regolare il tempo di cottura degli
alimenti che si desidera cucinare (consultare le istruzioni
per stabilire la corretta ora del giorno). Premere il tasto "
@" per confermare. Sul display, viene visualizzata |'ora del
giorno e si illuminano i simboli "A" e "4%". Mentre si effettua
questa regolazione, il forno inizia a funzionare.

3) Trascorso il tempo stabilito, il timer spegne il forno ed
emette un segnale acustico. Nel contempo, il simbolo
"A" comincia a lampeggiare sul display. Successivamente,
portare la manopola delle funzioni di cottura e quella della
temperatura del forno in posizione "0". Premere un qualunque
tasto per meno di 3 secondi per tacitare il segnale acustico.

Premendo @ per pit di 3 secondi, il forno torna alla modalita

manuale.

Programmazione semiautomatica in funzione dell'ora di fine
cottura:

Questa funzione si utilizza per cucinare in funzione dell'ora di
fine cottura desiderata. Introdurre gli alimenti che si desidera
cucinare e regolare il forno sulla funzione di cottura e sui gradi



di temperatura desiderati.

1) Premere il tasto @ fino a visualizzare "End" sul display del
timer (prima di impostare I'ora di fine cottura).

2) Utilizzare i tasti "+" e "" per regolare I'ora di fine cottura
(consultare le istruzioni per stabilire la corretta ora del
giorno).

3) Premere il tasto @ per confermare. Sul display, viene
visualizzata I'ora del giorno e si illuminano i simboli "A" e
"4 Mentre si effettua questa regolazione, il forno inizia a
funzionare.

4) Trascorso il tempo stabilito, il timer spegne il forno ed
emette un segnale acustico. Nel contempo, il simbolo
"A" comincia a lampeggiare sul display. Successivamente,
portare la manopola delle funzioni di cottura e quella della
temperatura del forno in posizione "0". Premere un qualunque
tasto per meno di 3 secondi per tacitare il segnale acustico.

Se sipreme @ per pit di 3 secondi, il forno torna alla modalita

manuale.

Programmazione automatica:

Questa funzione permette di iniziare la cottura dopo un
determinato periodo di tempo e di terminarla dopo una certa
durata. Introdurre gli alimenti e regolare il forno sulla funzione
di cottura desiderata. Regolare i gradi di temperatura del forno
in base agli alimenti che si intende cucinare.

Primo: premere il tasto @ fino a visualizzare "Dur" sul display
del timer. Utilizzare i tasti "+" e "-" per regolare il tempo di
cottura degli alimenti che si desidera cucinare Premere il tasto
@ per confermare. Sul display, viene visualizzata I'ora del
giorno e si accende in modo permanente il simbolo "A".
Secondo: continuare a premere @ fino a visualizzare "Dur"
sul display del timer. Quando il display del timer visualizza
"End", utilizzare i tasti "+" e "-" per regolare I'ora di fine cottura.
Premere il tasto @ per confermare. Sul display, viene
visualizzata I'ora del giorno e si accende in modo permanente
il simbolo "A". Il simbolo "&%" non & visualizzato fino a quando
inizia la cottura.

Il tempo impostato pud rientrare nell'arco delle 23.59 ore
successive all'associazione tra il tempo di cottura e all'ora di
fine cottura.

Il forno inizia a funzionare all'ora prevista - calcolata
associando il tempo di cottura all'ora di fine cottura stabilita
- e si spegne al raggiungimento del tempo di fine cottura
impostato. Il timer emette un segnale acustico e il simbolo
"A" inizia a lampeggiare. Dopo aver portato la manopola
delle funzioni di cottura e quella della temperatura del forno
in posizione "0, premere un qualunque tasto per meno di 3
secondi per tacitare il segnale acustico.

Se sipreme @ per pit di 3 secondi, il forno torna alla modalita
manuale.

Nota: una volta stabilita la modalita automatica, non € possibile
modificare il tempo di cottura. Se si modifica il tempo, il
programma automatico viene annullato e il forno entra nella
modalita corrispondente. Se si desidera ristabilire la modalita

automatica, interrompere la configurazione della modalita
attuale e riattivare la modalita automatica seguendo la
procedura spiegata precedentemente.

Istruzioni particolari

1) Premere e tenere premuto "+' o "-" per pit di 3 secondi per
incrementare o decrementare i valori della data in modo
graduale e rapido, a intervalli di 5 secondi.

2) Durante la regolazione delle modalita temporali, se
trascorrono 5 minuti senza che venga premuto alcun tasto, il
forno torna alla modalita manuale.

3) Durante la regolazione delle modalita temporali, premere @ per
pit di 3 secondi per annullare la regolazione attuale e attivare la
modalita di stand-by.

4) Durante la regolazione della modalita temporale, premendo
'+'e @ per piti di 3 secondi, viene emesso un bip, si annulla
la regolazione attuale della modalita temporale e si attiva la
modalita di stand-by.

5) Per incenerire eventuali residui rimasti sulle superfici
interne, e consigliabile mettere in funzione gli elementi del
forno per 15 minuti a 200 gradi.



ISTRUZIONI DI FUNZIONAMENTO

1. Regolazione dell'orologio

Una volta collegato il forno alla rete elettrica, il display

visualizza i simboli "00:00".

1) Premere (@' e le cifre dell'ora iniziano a lampeggiare.

2) Ruotare "K2" per regolare le ore (impostare un valore tra 0
e 23).

3) Premere (<" e le cifre dei minuti iniziano a lampeggiare.

4) Ruotare "K2" per regolare i minuti (impostare un valore tra
0e59).

5) Premere "(%" per terminare le regolazioni dell'orologio. "'
lampeggia e I'ora si illumina.

Nota: I'orologio visualizza I'ora in formato "24 ore". Una volta

collegato alla rete elettrica, I'orologio funziona in modo

permanente.

2. Regolazione delle funzioni

1) Ruotare "K1" per selezionare la funzione di cottura
desiderata. L'indicatore associato si illumina.

2) Ruotare "K2" per regolare la temperatura.

3) Premere "¢ per confermare I'inizio della cottura. L'icona
corrispondente della temperatura "°C" si illumina.

4) Se si salta il passo 2, premere "¢ilf' per confermare I'inizio
della cottura. Il tempo predefinito & di 9 ore e il display a LED
visualizza la temperatura predefinita.

NOTA:

1) L'intervallo di regolazione del selettore ¢ il seguente:
0--0:30 min: intervallo di 1 minuto  0:30--9:00 ore: intervallo
di 5 minuti

2) L'intervallo di regolazione della temperatura & di 5°C e quello
della funzione "grill radiante" di 30 °C.

3) Ruotare "K1" per regolare il tempo di cottura una volta
iniziato il processo di cottura. Successivamente, premere "
0" per riprendere la cottura.

Se non si preme "¢)" entro 3 secondi, il forno torna al tempo
precedente e continua la cottura.

4) Ruotare "K2" per regolare la temperatura una volta iniziato
il processo di cottura. L'indicatore associato si illumina.
Successivamente, premere "' per riprendere la cottura.
Se non si preme &' entro 3 secondi, il forno torna alla
temperatura precedente e continua la cottura.

3. Regolazione della lampada

1) Ruotare "K1" per selezionare la funzione pertinente. L'icona
corrispondente si illumina.

2) Premere il tasto "¢ per iniziare la cottura. L'icona della
lampada "@" *"" lampeggia.

4. Funzione di consultazione

Durante il processo di cottura, & possibile utilizzare la funzione

di consultazione e, dopo 3 secondi, tornare alla modalita di

funzionamento in corso.

1) In modalita di cottura, premere il tasto (%" per visualizzare
I'ora attuale.

2) Dopo aver visualizzato I'orologio, premere il tasto ()" per
controllare il tempo di cottura.

5. Funzione di blocco per i bambini

Per bloccare: premere simultaneamente "¢i)' e (i)' per
3 secondi; viene emesso un bip prolungato che indica
I'attivazione del blocco per i bambini e il simbolo "&" si
illumina.

Disattivazione del blocco: premere simultaneamente "¢1' e "(in)
" per 3 secondi; viene emesso un bip prolungato che indica la
disattivazione del blocco per i bambini.

Nota: durante il funzionamento, se si desidera interrompere la
cottura, premere il tasto di arresto rapido. Non & necessario
premere e tenere premuto il tasto di arresto; questa azione e
inutile.

6. Funzione di promemoria:

Il forno incorpora una funzione di promemoria che puo arrivare

a 9 ore. Questa funzione aiuta a ricordare quando deve

iniziare la cottura in un intervallo compreso tra 1 minuto e 9

ore. Il promemoria puo essere configurato solo con il forno

in modalita di stand-by. Per configurazione il promemoria,
procedere come segue:

1) Premere il tasto di regolazione del promemoria "(@",

2) Ruotare "K2" per regolare le ore del promemoria (impostare
unvalore tra0e 9).

3) Premere nuovamente il tasto di regolazione del promemoria
@

4) Ruotare "K2" per regolare i minuti del promemoria (impostare
un valore tra 0 e 59).

5) Premere "E1l)" per confermare la regolazione. "' lampeggia e
I'indicatore del promemoria "@)" si illumina. A questo punto,
inizia il conto alla rovescia.

Nota: quando il tempo arriva a zero, |'allarme del forno suona

10 volte. Il simbolo @)" si spegne per ricordare che & arrivato

il momento di iniziare la cottura. Durante la regolazione, e

possibile annullare il promemoria premendo il tasto di arresto.

Una volta impostato il promemoria, € possibile annullarlo

premendo il tasto di arresto due volte.

1. Funzione di inizio/pausa/annullamento

1) Se & stato impostato il tempo di cottura, premere "¢1)' per
iniziare la cottura. Se la cottura & in pausa, premere "¢ per
riprenderla.

2) Durante il processo di cottura, premere "(i)" una volta per
metterla in pausa. Premere "(i)" due volte per annullare la
cottura.

8. Funzione di risparmio energetico

1) In modalita di stand-by e con il promemoria, premere ")
per 3 secondi; il display a LED si spegne ed entra in modalita
di risparmio energetico.

2) Se non si effettua alcuna azione per 10 minuti con il forno in
modalita di stand-by, il display a LED si spegne ed entra in
modalita di risparmio energetico.

3) Per uscire dalla modalita di risparmio energetico, premere
un qualunque tasto o ruotare una qualunque manopola.

9. Funzione pirolitica (solo alcuni modelli)



Questa funzione permette di pulire completamente I'interno

del forno.

1) Ruotare "K1" per selezionare la funzione pirolitica. Il display
a LED visualizza "PYA".

2) Premere "¢1l)" per confermare la funzione di cottura. Il tempo
predefinito & di 2:00 ore. Il display a LED visualizza "PYA".

3) Ruotare "K1" per modificare la durata della funzione pirolitica.
E possibile scegliere tra due opzioni, "1:30" e "2:00".

Nota:

A) Se la porta del forno é aperta, il tasto di inizio resta inattivo
e il display a LED visualizza "DOOR", "PYA".

B) Quando la temperatura centrale del forno supera i 200 °C,
premere il tasto di annullamento per tornare direttamente
alla modalita di stand-by mentre, se la temperatura centrale
del forno supera i 300 °C, premere il tasto diinizio e il display
a LED visualizza "COOL".

C) Se si apre la porta in modalita di funzionamento normale, il
relé del riscaldatore smette di funzionare; sul display a LED
viene visualizzato "DOOR" e |'allarme emette un bip continuo
fino a quando non viene chiusa la porta o premuto il tasto
di annullamento.

D) Al termine della funzione pirolitica e quando la temperatura
centrale del forno scende sotto i 300 °C, il display a LED si
spegne.

E) Prima di attivare la funzione di pulizia pirolitica, eliminare
eventuali residui in eccesso e verificare che il forno
sia vuoto. Non lasciare nel forno alcun utensile - ad es.
casseruole, i vassoi del forno, la vaschetta di raccolta del
grasso, il supporto scorrevole, ecc. - dato che potrebbe
venire gravemente danneggiato.

10. Nota

1) La luce del forno si accende con tutte le funzioni (esclusa la
funzione pirolitica)

2) Una volta impostato il programma di cottura, se non si preme
il tasto "¢ entro 5 minuti, il display visualizza I'ora attuale o
torna alla modalita di stand-by. Il programma di regolazione
viene annullato.

3) L'allarme suona se viene effettivamente premuto; altrimenti,
non ci sara risposta.

4) Terminata la cottura, I'allarme suona cinque volte.

CONSIGLI PRATICI

* Prima di cucinare, assicurarsi di rimuovere dal forno tutti gli
accessori non utilizzati.

e Riscaldare previamente il forno portandolo alla temperatura di
cottura prima di usarlo.

¢ Collocare i vassoi di cottura al centro del forno e lasciare degli
spazitra uno e I'altro perché circoli I'aria.

* Non riempire il vassoio eccessivamente per preparare una
deliziosa torta di frutta. Il succo della frutta che gocciola dal
vassoio produce delle macchie che sono difficili da eliminare.
*Non introdurre vassoi nella base del forno e non rivestirlo con carta
stagnola. Potrebbe creare accumulazione termica. | tempi di cottura
e di arrosto non coincidono e potrebbero danneggiare lo smalto

« Si consiglia di aprire lo sportello il meno possibile per con-
trollare gli alimenti (la spia del forno rimane accesa durante
la cottura).

« Fare attenzione nell’aprire lo sportello per evitare il contatto
con i pezzi caldi ed il vapore.



ISTRUZIONI PER LA COTTURA

Consultare I'informazione riportata sulla confezione degli ali-
menti per sapere le temperature ed i tempi di cottura. Una volta
che si ha una certa dimestichezza con il rendimento dell’ap-
parecchio, si possono cambiare le temperature ed i tempi per
adattarli ai propri gusti personali.

Verificare se gli alimenti congelati si scongelano a fondo prima
di cuocerli, a meno che le indicazioni sino diverse.

Tipo di alimento Temp.°C  Guide Tempo di cottura
in minuti

Consigliato Personale

Dolci su stampi con pasta liquida

I DATI RIPORTATI IN PRECEDENZA SONO INDICATIVI PERCHE
LA MODALITA ED IL TEMPO DI COTTURA VARIANO IN BASE
ALLA QUANTITA E LA QUALITA DEGLI ALIMENTI.

COME SI USA IL GRILL

Collocare gli alimenti che si desidera dorare nella griglia vas-
soio oppure in una pirofila dai bordi molto bassi. La griglia vas-
soio si deve collocare nella posizione pit alta, mentre il vassoio
perraccogliere il grasso verra posto nella posizione pit bassa.
Attivare la resistenza grill nella posizione del selettore nei forni
ventilati &) , & o nella posizione &), &), () del selettore in
forni multi-funzione.

In base al tipo di alimento (Carni, pesci, pollame ecc.) Sara
necessario girare gli alimenti per poter esporre le due parti ai
raggi infrarossi del grill. A mero titolo orientativo, indichiamo
alcuni tempi di cottura:

Alimenti al Grill Tempo di cottura
in minuti

Consigliato

Torte o pasticceria salata 175 2 55-65
Torta sublime 175 3 60-70
Dolci di pasta frolla su stampi

Base di torte 200 3 08-10
Base di torta con ricotta 200 3 25-35
Base di torta con frutta 200 3 25-35
Dolci con pasta lievitata su stampi

Base per torte 180 3 30-45
Pane morbido Tkg di farina 200 3 25-35
Dolcetti

Pasta frolla 200 3 10-15
Pasta per frittelle 200 2 35-45
Pasta per biscotti 200 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Carni (Tempo di cottura in base a ogni cm. di spessore
Arrosto di lunga cottura 200 2 120-150
Arrosto di breve cottura 200 2 60-90
Polpette 200 2 30-40
Pollame

Anatra 11/2kg 200 2 120-180
Oca3kg 200 2 150-210
Pollo arrosto 200 2 60-90
Tacchino 5Kg 175 2 240-260
Cacciagione

Lepre 200 60-90
Coscia di capriolo 200 2 90-150
Coscia di cervo 175 2 90-180
Verdure

Patate al forno 220 2 30-40
Pudding di verdure cotte 200 2 40-50
Pesce

Trotta 200 2 40-50
Pagello 200 2 40-50
Pizza 240 3 10-20
Grill

Cotolette 4 8-12
Salsicce 4 10-12
Pollo allo spiedo 2 25-35
Arrosto di vitello allo spiedo 0,6Kg 50-60

* |l numero di guide si riferisce a quello pi basso (escluso
I'appoggio sulla base del forno dove il vassoio non si pud intro-
durre)

Carni basse o sottili 4-6
Cari normali 5-8
Pesce senza squame 8-10
Pesce (per es. Trotta, salmone) 12-15
Salsicce 10-12
Panini 2-5
AVVERTENZE

*Non usare carta stagnola per rivestire il vassoio del grill o
per scaldare.

*Non avvolgere gli alimenti con la carta stagnola e non riporli
al di sotto del grill - Il gran potere riflettente dell"alluminio po-
trebbe danneggiare la resistenza del grill.

PULIZIA DELLAPPARECCHIO
IMPORTANTE

Come precauzione di sicurezza, prima di iniziare eventuali
operazioni di pulizia del forno staccare la presa di corrente o
staccare la linea di alimentazione dell'apparecchio.

La pulizia del forno privo di pannelli di auto-pulizia deve essere
realizzata dopo I'uso, quando & spento ma ancora tiepido, non
caldo, in maniera tale che lo strato di grasso prodotto dai va-
pori della cottura sulle pareti sia ancora facile da rimuovere,
inoltre gli schizzi di grasso non hanno ancora uno spessore
eccessivamente duro e consistente. Rimuovere i supporti la-
terali cromati; Sollevare la parte anteriore per staccarli della
parete e estrarli dai fori posteriori Pulire il forno con un pan-
no morbido imbevuto con una soluzione diluita di ammoniaca;
Sciacquare ed asciugare. Se rimanessero ancora macchie
oppure schizzi, porre sulla base un panno umido imbevuto



di ammoniaca, chiudere lo sportello e, trascorse alcune ore,
lavare il forno con acqua calda e detergente liquido, sciacqua-
re ed asciugare con cura. Per pulire le parti esterne in metallo
brillante, usare un panno morbido con acqua e detergente; non
bisogna usare mai prodotti in polvere che contengano parti-
celle abrasive.

Si prega inoltre di evitare I'uso di sostanze acide o alcaline
(succo di limone, aceto, sale, pomodori, ecc.). Evitare I'uso di
prodotti a base di cloro, acidi o abrasivi specialmente per la
pulizia delle pareti smaltate. Non usare neanche lana d’accia-
io grossa o utensili duri, potrebbero danneggiare le rifiniture
superficiali.

Non utilizzare pulitrici ad alta pressione né apparecchi a vapo-
re per pulire il forno.

Normalmente, passare un panno morbido umido con detergen-
te caldo é sufficiente, ma per le macchie persistenti si consi-
glia quanto segue:

PEZZI SMALTATI VETRIFICATI

Utilizzare soltanto pulitrici consigliate per questo tipo di mate-
riale - evitare i prodotti a base di cloruro come la candeggina.

ISTRUZIONI PER LINSTALLAZIONE

Il presente apparecchio deve essere installato da una persona
competente, ai sensi delle attuali normative di sicurezza del RU
riportate di seguito oppure quelle equivalenti della Normativa
Europea:

Disposizioni urbanistiche (pubblicate dal dipartimento dell'am-
biente).

Normative urbanistiche (pubblicate dal dipartimento di svilup-
po della Scozia).

Disposizioni di cablaggio IEE.

Elettricita nelle disposizioni del lavoro.

AVVIAMENTO PRELIMINARE DELL APPARECCHIO

Quando si rimuove I'imballaggio verificare che vi siano i se-
guenti pezzi:

* Manuale di Istruzioni ed installazione

e griglia da forno

* 1 vassoio

« Viti e tapini per fissare I'apparecchio nell'alloggio

COLLOCAZIONE DELLAPPARECCHIO (vedere la Fig. 5)

Questi apparecchi appartengono alla Tipologia I.

Il collegamento a terra & obbligatorio ai sensi di legge. Il fab-
bricante non si assume alcuna responsabilita qualora non si
rispettino le normative contro gli infortuni domestici.

IMPORTANTE

Il mobile o I'armadio adiacente ed i materiali utilizzati durante
I'installazione devono essere resistenti agli aumenti di tempe-
ratura minima di 85 °C rispetto alla temperatura ambiente du-
rante I'uso dell’apparecchio.

Alcuni tipi di mobili da cucina in vinile o laminati sono parti-
colarmente propensi a riportare danni, come per esempio lo
scolorimento causato spesso da temperature inferiori a quelle
indicate. Se I'apparecchio viene installato senza rispettare
detto limite di temperatura o viene collocato a meno di 4 mm
dagli armadi adiacenti, la responsabilita sara del proprietario.

AVVERTENZE PER LINSTALLAZIONE

1. Il forno deve essere installato in uno spazio standard di 600
mm, come si indica nella Fig. 5, sia al di sotto di un piano
cottura che in una colonna.

2. Nell'inserire il forno in una colonna é indispensabile, per
assicurare una ventilazione sufficiente, estrarre il pannello
posteriore del mobile e lasciare una apertura di almeno 85-
90mm come indicato nella Fig. 5.

3. Verificare che il forno sia stato fissato in maniera sicura
nell'apposito vano. Il fissaggio del forno nell'armadio si re-
alizza con 4 viti “A” Fig. 5. Una in ogni angolo della cornice
dello sportello del forno.

Fig. 5: Distanze di installazione per forni elettrici semplici di 60
cm di ampiezza (la forma della parte superiore puo variare) e
I'incasso nell'armadio.
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A. La guida di supporto si deve rimuovere

B. Distanziamento di 75-90 mm tra |a parete e la parte posterio-
re dello scaffale di supporto e la base dell’armadio

C. Battiscopa

D. Parte frontale del falso cassetto da montare



Fig. 7: Requisiti di ventilazione e rifilatura per I'installazione di
un forno elettrico semplice in un'unita di cucina standard.
Requisiti di ventilazione minimi per gli scaffali superiori, di base
e di supporto della parte posteriore dell'unita.

A

A. Pannello posteriore

B. Spazio di immagazzinamento

C. Rimuovere la parte posteriore di questa sezione
D. Pannello posteriore

E. Spazio di immagazzinamento

F. Battiscopa

G. Riquadro di ventilazione minimo 80 cm2

Fig. 8: Requisiti di ventilazione e rifilatura per I'installazione di
un forno elettrico semplice in un armadio alto.

COLLEGAMENTO ELETTRICO

Prima di collegare I'apparecchio, verificare che la tensione di
rete indicata nella targhetta di specifiche coincida con la ten-
sione della rete domestica.

Per le installazioni elettriche, si raccomanda la registrazione
NICEIC.

AVVERTENZE - I presente apparecchio si deve collegare a
terra

Il presente apparecchio si deve allacciare ad un interruttore
automatico bipolare da 13 A con la presa protetta, che abbia
una separazione di contatti di 3 mm posta in un luogo facilmen-
te accessibile assieme all'apparecchio.

IMPORTANTE

| conduttori del cavo di alimentazione di rete sono codificati
attraverso i seguenti colori:

I
Verde e giallo - terra
Blu - Neutro [

Marrone - linea

« |l conduttore verde e giallo si deve collegare all'isolatore pas-
sante indicato con “E” oppure con il simbolo di terra o con in
verde e giallo.

« |l conduttore blu si deve collegare all'isolatore passante in-
dicato con “N".

« |l conduttore marrone si deve collegare all'isolatore passante
indicato con "L".

« |l cavo, non deve arrivare in nessun punto ad una temperatu-
ra superiore ai 50 °C rispetto alla temperatura ambiente.

« Se il cavo di rete & danneggiato, deve essere sostituito da
un cavo o un complesso speciale fornito dal fabbricante o dal
servizio post-vendita.

SOSTITUZIONE DEL CAVO DI ALIMENTAZIONE DI RETE

Se & necessario sostituire il cavo di alimentazione di rete, pro-
cedere nel seguente modo:

1. Staccare I'apparecchio dall’alimentazione, svitare le viti di
fissaggio e rimuovere il pannello posteriore.

2. Svitare le viti di fissaggio e quelle degli isolatori passanti per
liberare il cavo esistente.

3. Montare il cavo di sostituzione che deve adempiere le spe-
cifiche indicate nei dati tecnici, assicurando il collegamento
adeguato dei codici colorati e verificando che tutte le viti siano
state avvitate correttamente.

MANUTENZIONE

Prima di realizzare la manutenzione, staccare I'apparecchio
dalla alimentazione elettrica.

Durante il periodo di garanzia, se & necessario si devono si
devono prenotare tutti gli interventi del servizio al Centro Ser-
vizio di assistenza tecnico del fabbricante. Tenere presente
che I'intervento o la riparazione realizzata da personale non
autorizzato priva la garanzia di validita.



SOSTITUZIONE DELLA LAMPADINA DEL FORNO
(Non rientra in garanzia.)

Il forno & provvisto di una lampadina dalle seguenti specifiche:
15W 0 25 W, 300 °C e tipo E-14

ATTENZIONE: Staccare l'apparecchio dalla alimentazione
elettrica, rimuovere lo sportello del forno (come indicato in
precedenza), nonché gli scaffali del forno.

Rimuovere il rivestimento protettivo in vetro della lampadina
girando in senso antiorario. Fig. 9 (A)

Svitare la lampadina vecchia e smaltirla in maniera sicura e
ecologica, sostituirla con una della tipologia indicata nei dati
tecnici e montare di nuovo la protezione.

AVVISO - La protezione in vetro potrebbe essere saldamente
avvitata e, pertanto, possono essere necessarie delle tenaglie
per svitarla.

CURA E SOSTITUZIONE DEI RIVESTIMENTI CATALITICI

(Quando sono montati, i rivestimenti non rientrano nella garan-
zia dell’apparecchio).

Perché i rivestimenti siano “sempre puliti” qualora vi siano
delle macchie persistenti il forno si deve riscaldare ad un mini-
mo di 200 °C, si evita in questo modo che le macchie diventino
permanenti.

Se silascia che i rivestimenti diventino neri e brillanti li si dovra
sostituire con degli altri nuovi. Rimuovere tutti gli accessori in-
terni per facilitare la sostituzione dei rivestimenti.

| rivestimenti di ricambio si possono acquistare direttamente
presso la Sezione di Ricambi del fabbricante (ulteriori informa-
zioni nella copertina) Indicare gli estremi del tipo di prodotto
riportati nella targhetta specifiche e/o il numero di serie
dell'apparecchio nel realizzare I'ordine.

DATI TECNICI
DIMENSIONI INTERNE

Altezza: 346,5 mm

Larghezza: 457 mm
Profondita: 410 mm
Volume utile: 70 litri

DATI ELETTRICI

Tensione nominale:

220V -240V ~ 50 Hz

Collegamento di alimentazione:13A (interruttore automatico
bipolare con la presa protetta, con separazione di contatti di 3
mm)

ASSORBIMENTO DI POTENZA

Elemento riscaldante superiore 950 W
Elemento riscaldante grill 2.000 W
Elemento riscaldante inferiore 1.100 W
Elemento riscaldante sistema a convezione 2.000 W

Motore sistema a convezione 3w

Motore spiedo 41W

Ventola di raffreddamento 23W

Lampada del forno 25W

Potenza max. 2.100 W/3.000 W

Cavo di alimentazione di rete:
3x 1,5 mm2 tipo HO7RN-F <HAR>

Lampadina del forno:
15 W - 25 W / 300 °C vite tipo E-14

Il fabbricante declina ogni responsabilita derivante da danni
personali o materiali causati da un’installazione non adegua-
ta o da un impianto non a norma.

Il fabbricante si riserva il diritto di adattare e realizzare le mo-
difiche considerate necessarie ed utili senza previo avviso.






AANWIJZINGEN VOOR DE GEBRUIKER

Dank U voor de aankop van een van onze produkten. Wij hopen
dat U de beste prestaties ervan krijgen. Wij adviseren de aan-
wijzingen en tips in dit handboek zorgvuldig te volgen ten juiste
gebruik van onze produkten.

Het naamplaatje van de oven wordt met het apparaat meege-
leveerd. Het plaat kan worden gelezen als de deur wordt open
gemaakt en het omvat alle identificatiegegevens van het appa-
raat. U moet naar deze gegevens verwijzen als U onderdelen
bestellt.

ALGEMENE INFORMATIE

Les dit handboek zorgvuldig door alvorens het apparaat te
gebruiken. Het is heel belangrijk dat u alle controlefunkties
begrijpen alvorens met uw apparaat te koken.

Let goed op alle adviezen en tips onder de titel “BELANGRIJK
—Waarschuwingen en veiligheidsvoorschriften”.

« Dit apparaat is geschikt voor huiselijk gebruik en kan in een
standaard keukenkast of ander meubel worden geintegreerd.

« Ten gebruik in voertuigen, bv karavanen, let op de passende
aanwijzingen in de Opstellingsaanwijzingen.

Door ieder ander gebruik, met een ander doel of in een an-
der omgeving zonder de uitdrukkelijke aanneming van de
fabricant wordt de garantie of ieder verantwoordelijkheid
ongeldig.

e Uw nieuw apparaat is gegarandeerd tegen elektrische of
mechanische fouten, onder bepaalde uitsluitingen, die en de
Garantievoorwaarden van de Fabricant worden aangegeven.

*De bovengenoemde voorwaarden hebben geen invioed op
uw statutaire rechten.

Alvorens het apparaat te gebruiken, zorg ervoor, dat uw alle
verpakkingen of bedekkingen weg heeft genomen. Om voor
de milieubescherming te werken, scheid de verschillende
verpakkingsmaterialen en gooi ze weg conform de plaatselijke
wetgeving.

De verpakking zijn milieuvriendelijk en kunnen herhaald of ge-
recycleerd worden. Door het recycleren van een verpakking
kan men meer aan grondstoffen sparen en de volume industri-
ele en huiselijke vuil verminderen.

Voor nadere informatie over afvalophaling raadpleeg de plaat-
selijke milieubestuur.

Bij het eerste gebruik kan de beschermingsbedekking een geur
verspreiden; dit verdwijnt na een korte tijd.

Het symbool E op het produkt of de verpakking duidt aan, dat
dit produkt geen gewone huiselijk afval. Dit produkt dient in
een punt ter zameling en recycling van elektrisch en elektro-
nisch alval. Zorg ervoor, dat dit product op een juiste manier
wordt weggegooid, om eventuele beschadigingen aan het mi-
lieu en openbare gezondheid te vermijden, die bij een niet juis-
te behandeling van dit produkt kunnen ontstaan. Voor nadere
informatie over de recycling van dit produkt, neem contact op

met Uw gemeentebestuur, het dienst huisafval of de winkel
waar U dit produkt heeft gekocht.

Dit apparaat werd gefabriceerd en verdeelt volgens de belang-
rijkste eisen van de volgende EUROPESE REGELINGEN EN EEG
NORMEN:

Logo EG - 93/68 Laagspanning- 73/23 EMC-89/336
Veiligheidsnormen - EN 60 335-1, EN 60 335 - 2 - 6.

Dit apparaat voldoet aan de vereisen ten vermeiden van ra-
diostoringen.

De fabricant voert een beleid ter constante verbetering van
zijn producten; daardoor behoudt hij zich het recht om zonder
voorafgaande kennisgeving de producten te wijzigen of aan-
passen.

BELANGRIJKE AANWIJZING
WAARSCHUWING en VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

* Het apparaat en de toegankelijke onderdelen daarvan wor-
den tijdens het gebruik heet.

e Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt blijven, tenzij
voortdurend op hen gelet wordt.

« Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en door personen met lichamelijke, psychische, sensoriéle of
mentale beperkingen of met gebrek aan ervaring en kennis,
mits zij dit doen onder toezicht of met aanwijzingen over het
veilige gebruik van het apparaat en zij de gevaren die dat met
zich meebrengt begrijpen. Kinderen mogen niet spelen met
het apparaat. Kinderen mogen zonder toezicht het apparaat
niet reinigen of er onderhoud aan verrichten.

« Dit apparaat voldoet aan de hele tegenwoordige europese
wetgeving. Toch wil de fabricant ervoor waarschuwen, dat
de oppervlakten van het apparat gedurende het gebruik
warm worden en blijven warm na het uitschakelen.

*Daarom adviseert de Fabricant om het apparat buiten het be-
reik van baby’s en kleine kinderen te houden.

e Indien het overmijdelijk is, dat kinderen in de keuken zijn,
moeten ze altijd onder de uiterste waakzaamheid blijven.

* Het is ook aanbevelenswaardig, dat U het oven heel zorgvul-
dig gebruikt en schoonmaakt. Les het paragraaf over schoon-
maken en onderhoud door.

* Plaats geen zware voorwerpen op de oven en leun niet op
de deur om ze open te maken; anders kunnen de scharnieren
worden beschadigd.

Laat geen warme olie of vet onverzorgd achter; er bestaat
brandgevaar.

* Plaats geen pan of bakplaat op de onderste deel van de oven
en bedek ze nooit met aluminiumfolie.

* Bewaar geen vlaambare voorwerpen in de oven; er bestaat
brandgevaar.

« Laat geen elektrische toebehoeren of snoeren in contact met
de warme delen van het apparaat komen.

* Gebruik dit apparaat nooit voor bijzonder verhitten of om kle-
dingen uit te drogen.



« Installeer het apparaato noit dichtbij gordijnen of meubel met
bekledding.

* Probeer nooit om aan de deur van apparaten in de keuken
te trekken om ze te verplaatsen; anders kunt U het apparaat
beschadigen.

¢ Indien de rubbernaad heel vies is, kan de deur niet volkomen
worden gesloten toen de oven is in werking. De voordeuren
van de aangrenzende meubelen kunnen worden beschadigd.
Houd de rubbernaad van de oven altijd schoon.

* Het apparaat wordt warm aan het werken. Voorzicht: raak
aan geen verwarmingselementen binnen de oven.

*Maak de oven voorzichtig open. Er kan warm stoom uitko-
men en verbrandingen aan de personen, die dichtbij staan,
veroorzaken.

« Giet geen water in een heel warme oven. Anders kan de email
worden beschadigd.

« Dit apparaat dient op een juiste manier door een vakkundig
worden geinstaleerd, volgens de aanwijzingen van de fabri-
cant.

*De Fabricant neemt geen verantwoordelijkheid op zich voor
persoonlijke of zakelijke beschadingen als gevolv van een
onjuist gebruik of installatie van dit apparaat.

* Bij het gebruik geeft het apparaat warmt, stoom en vochtig-
heid. Vermeid allerlei persoonlijke schaden en zorg ervoor,
dat de ruimte genoeg is geventieleerd. Bij een langdurig ge-
bruik, kan er extra ventilatie nodig worden — raadpleeg Uw
installateur voor ieder vraag over de nodige volume.

GEBRUIKSAANWIJZINGEN

Bewaar dit Gebruikshandboek voer toekomstige raadpleging
of voor het gebruik door een persoon, die niet met het apparaat
vertrouwd is.

Alvorens de oven te gebruiken, maak ze zorgvuldig schoon met
niet schurend zeep en lauw water. Plaats de rooster en de bak-
plaat in hun respektieve geleidebed. Daarna, schakel de oven
op de hoogste temperatuur gedurende ca. 20 minuut om ieder
restvan vet, olie of hars te verwijderen, die gedurende het keu-
ken onaangename geuren kunnen veroorzaken.

OPGELET: Gedurende dit eerst keuken kan er een beetje stoom
of een onaangenaam geur uit de oven komen. In dit geval, ven-
tileer de ruimte totdat de eerste funktie is volledig uitgevoerd.
Un is de oven klaar voor het gebruik.

Dit apparaat is uitsluitend geschikt voor huiselijk gebruik.
Gebruik deze oven alleen om voedsels te koken.

GEBRUIK VAN DE OVEN

De oven wordt door een thermostaat tussen 50 °C en/of 250 °C
geregeld, afthankelijk van de gewenste temperatuur. Het con-
trolelampje voor de thermostaat gaat aan of uit om de tempera-
tuurcontrole gedurende het gebruik aan te duiden.

De gewenste wijze van braden word door middel van de multi-
funktie contoleknop gekozen. De mogelijke funkties zijn:
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A. OVENLICHT. Automatisch bij het braadmodus vor
ieder model. De ovenlicht brandt stets als de oven in
werking is.

B. MODE CONVECTIE. Funktie voor traditioneel braden
met verwarming uit ieder element: boven en beneden.

C. BOVENWARMTE . Dit is voor zacht braden en grillen
geschikt, zoals om gekochte schotels warm te houden.

D. ONDERWARMTE . Voor langzaam braden en om
schotels te verwarmen.

E. CONVECTIE + HETELUCHT. Verwarming door middel
van convectie uit de onderste en bovenste verwar-
mingslementen voor een gelijkmatig bakken.

F. GRILLEN. Om voedsel te grillen en roosteren.

G. MAXI-GRILLEN . Dezelfde werkwijze als in de vorige
positie, maar met een groterre grillenoppervlakte.

H. GRILLEN + HETELUCHT. Snel grilleren voor voedsel-
soorten die van binnen zacht moeten blijven. Bij het
bakken met luchttoevoer is dit de meest efficiénte
functie op energetisch vlak.

1. ONTDOOIEN.
De ventilator werkt zonder verwarmingsfunktie om de
ontdooitijd te verminderen.

J. Pyrolysefunctie:

Bij het instellen van de oven om te werken in de
pyrolysemodus, verschijnt de indicator «PYA» op het
LED-scherm.

De vooraf ingestelde temperatuur is 450 °C. De timer
kan worden ingesteld op 1:30 uur of op 2:00 uur.



WIJZE VAN GEBRUIK

¢ Permanente inschakeling: indien de oven gebruikt wordt  * Om de functie in te stellen draait u de functieknop tot aan

in «@» en er een te hoge baktijd is ingesteld, kunnen de het gewenste niveau. De oven gaat dan over op automatisch
etenswaren verbranden. Houd het roosterproces goed in de bakken zodra de functie, de tijd en de temperatuur zijn
gaten en stel de baktijd niet te hoog af. ingesteld.

N.B.: voor baktijden van minder dan 60 minuten voertu eerst ~ * Om de baktijd in te stellen draait u de timerknop naar de
een hogere tijd in en zet u de schakelaar vervolgens gewenste tijd, volgens de richtlijn voor het bereiden van
lager tot aan de gewenste tijd. voedsel. Nadat de baktijd verstreken is klinkt er een belletje

en gaat de oven uit.

e Om de temperatuur in te stellen draait u aan de
temperatuurknop.
Als de oven niet in gebruik is, stel de tijd dan altijd in op «O».

OMSCHRIJVING VAN HET PRODUCT
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INSTRUCTIES OVER DE WERKING

Als u de oven voor de eerste keer op de stroom aansluit,
wacht dan tot «12.30» automatisch op het scherm verschijnt,
u een pieptoon hoort en de indicatie «.» begint te knipperen.
Controleer alvorens de oven te gebruiken of u de tijd van de
dag heeft ingesteld.

N.B.: de klok toont de tijd in 24-uursformaat; 2 p.m. verschijnt
bijvoorbeeld als 14.00 u.

Om de juiste tijd van de dag in te stellen

1) Druk op de knoppen «+» en «-» om de uren in te stellen.

2) Druk op «@» om de instelling van de uren te bevestigen.

3) Druk op de knoppen «+» en «-» om de minuten in te stellen.

4) Druk op «@» om de instelling van de minuten te bevestigen.
De timer gaat op stand-by.

N.B.: als het scherm niet knippert, stel de tijd van de dag

dan in door gelijktijdig op de knoppen «+» en «-» te drukken

gedurende meer dan 3 seconden.

De oven in- en uitschakelen

Als de timer op stand-by staat, druk dan op «@» gedurende
meer dan 3 seconden. De timer gaat dan naar de handmatige
modus en het symbool «» blijft permanent verlicht.

1) Stel de gewenste bakfunctie en temperatuur (in graden) in.
2) Stel de tijdsduur in. De oven gaat vervolgens aan.

Als «Dur» of «End» wordt ingesteld gaat de oven automatisch
uit na het verstrijken van de baktijd.

Als «handmatig» of «kookwekker» wordt ingesteld, zet dan de
functieknop en de oventemperatuur weer op

de stand «0» als de baktijd verstreken is. Druk gedurende meer
dan 3 seconden op de knoppen «@» en «+» om terug te gaan
naar de stand-by positie.

Instelling van de tijdfunctie

Druk, in de handmatige modus, op «@» om naar de instelling
van de tijdfunctie te gaan. De volgorde voor de instelling
is «Handmatige modus-Kookwekker-Dur-End-Handmatige
modus». Selecteer vervolgens de bakfunctie en stel zo nodig
de temperatuur in.

Handmatige modus:

In de handmatige modus zijn alleen de tijd van de dag en het
symbool «#» verlicht. De duur van de baktijd moet door de
gebruiker worden gecontroleerd.

Opmerkingen: om te voorkomen dat de oven per ongeluk
aanblijft, gaat de timer in de handmatige modus als er na 5
uur op geen enkele knop wordt gedrukt één keer per seconde
knipperen om u te waarschuwen dat de oven op stand-by gaat.
Na in totaal 10 uur activeert de timer de stand-by positie.

Als de timer gaat knipperen in de handmatige modus, druk
dan op een willekeurige knop om hem terug te zetten als u de

oven wilt blijven gebruiken. U kunt ook gedurende meer dan 3
seconden gelijktijdig op «@» en «+» drukken om stand-by te
activeren als u de oven niet gaat gebruiken.

Afstellen van de tijd van het geluidssignaal:

Deze functie kan worden gebruikt om na het verstrijken van de
ingestelde tijd een pieptoon te horen.

1>Druk op de knop «(=» om de functie kookwekker te
selecteren. De overeenkomstige symbolen «i» «.» gaan
knipperen.

2>Gebruik de knoppen «+» en «-» om de kookwekker af te
stellen. (Raadpleeg de instructies om de juiste tijd van de dag
in te stellen). Druk op de knop «@» om te bevestigen en het
symbool «2\» gaat permanent branden. Het geluidssignaal kan
worden ingesteld als het symbool « Zi» permanent brandt.
3>Na het verstrijken van de ingestelde tijd klinkt er uit de timer
een pieptoon en het symbool «Zi» begint op het scherm te
knipperen. Druk op een willekeurige knop gedurende minder
dan 3 seconden om de pieptoon uit te zetten en het symbool «
C» verdwijnt van het scherm. De instelling van de tijd van de
pieptoon mag alleen als waarschuwing gebruikt worden.

Druk gelijktijdig op «E» en «» gedurende meer dan
3 seconden om stand-by te activeren als u de oven niet gaat
gebruiken.

Semi-automatische programmering afhankelijk van de baktijd:

Deze functie wordt gebruikt om te bakken binnen het gewenste

tijdinterval. Zet het te bereiden voedsel in de oven.

Stel de oven af op de gewenste bakfunctie en temperatuur

(in graden).

De maximumwaarde voor de baktijd is 10 uur.

1) Druk op de knop «@» totdat «Dur» op het scherm van de
timer verschijnt (alvorens de baktijd in te stellen).

2) Gebruik de knoppen «+» en «-» om de baktijd van het voedsel
dat u wilt bereiden in te stellen. (Raadpleeg de instructies
om de juiste tijd van de dag in te stellen). Druk op de knop «
@» om te bevestigen. De tijd van de dag verschijnt op het
scherm en de symbolen «A» en «fi» lichten op. Terwijl deze
instelling gemaakt wordt begint de oven ook te werken.

3) Nahetverstrijkenvandeingesteldetijdschakeltdetimerdeoven
uit en klinkt er een pieptoon. Tegelijkertijd begint het symbool
«A» op het scherm te knipperen. Zet de functieknop en de
oventemperatuur vervolgens op de stand «0». Druk minder
dan 3 seconden lang op een willekeurige knop om de
pieptoon uit te zetten.

Als u langer dan 3 seconden op «@» drukt, gaat de oven terug

naar de handmatige modus.

Semi-automatische programmering afhankelijk van de eindtijd:
Deze functie wordt gebruikt om te bakken volgens de gewenste

eindtijd. Zet de te bereiden etenswaren in de oven en stel de
oven af op de gewenste bakfunctie en temperatuur (in graden).



1) Druk op de knop «@» totdat «End» op het scherm van de
timer verschijnt (alvorens de eindtijd in te stellen).

2) Gebruik de knoppen «+» en «-» om de eindtijd in te stellen.
(Raadpleeg de instructies om de juiste tijd van de dag in te
stellen).

3) Druk op de knop «@» om te bevestigen. De tijd van de
dag verschijnt op het scherm en de symbolen «A» en «l
» lichten op. Terwijl deze instelling gemaakt wordt begint de
oven ook te werken.

4) Na het verstrijken van de ingestelde tijd schakelt de timer de
oven uit en klinkt er een pieptoon. Tegelijkertijd begint het
symbool «A» op het scherm te knipperen. Zet de functieknop en
de oventemperatuur vervolgens op de stand «0». Druk minder
dan 3 seconden lang op een willekeurige knop om de pieptoon
uit te zetten.

Als ulanger dan 3 seconden op «@» drukt, gaat de oven terug

naar de handmatige modus.

Automatisch programmeren:

Met deze functie kan de oven beginnen te bakken na een
bepaalde tijd en stoppen na een concrete duur. Zet de
etenswaren in de oven en stel de oven af op de gewenste
bakfunctie. Afhankelijk van de te bereiden etenswaren stelt u
de temperatuur van de oven in.

Ten eerste: druk op de knop «@» totdat «Dur» verschijnt op
het scherm van de timer. Gebruik de knoppen «+» en «-» om de
baktijd van het voedsel dat u wilt bereiden in te stellen. Druk op
de knop «@» om te bevestigen. De tijd van de dag verschijnt
op het scherm en het symbool «A» gaat permanent branden.
Ten tweede: blijf drukken op «@» totdat «Dur» op het scherm
van de timer verschijnt. Als u «End» op het scherm van de
timer ziet, gebruik dan de knoppen «+» en «-» om de eindtijd
in te stellen. Druk op de knop «@» om te bevestigen. De tijd
van de dag verschijnt op het scherm en het symbool «A» gaat
permanent branden. Het symbool «%» verdwijnt dan totdat het
bakken begint.

U kunt een tijd instellen tot 23.59 uur na de tijd die verkregen
wordt door de baktijd op te tellen bij de tijd van de dag.

De oven begint te werken op het tijdstip dat berekend wordt
door de baktijd af te trekken van de eindtijd en stopt als de
vastgestelde eindtijd bereikt is. De timer geeft een pieptoon
en het symbool «A» begint te knipperen. Druk, nadat u de
functieknop en de oventemperatuur op de stand «0» heeft
gezet, op een willekeurige knop gedurende minder dan
3 seconden om de pieptoon uit te zetten.

Als u langer dan 3 seconden op «@» drukt, gaat de oven terug
naar de handmatige modus.

N.B.: als de oven eenmaal in de automatische stand is afgesteld,
kunt u geen wijzigingen meer invoeren in de baktijd. Als u de
tijdsduur wilt wijzigen wordt het automatische programma
geannuleerd en gaat de oven over op de overeenkomstige modus.
Als u de automatische modus wilt herstellen, moet u de instelling
van de huidige modus verlaten en de automatische modus
opnieuw activeren door bovenstaande stappen op te volgen.

Specificatie

1) Druk op «+» o «-» en houd deze meer dan 3 seconden
ingedrukt om de datum stapsgewijs te verhogen of te
verlagen met intervallen van 5 seconden.

2) Tijdens het afstellen van de tijdfuncties gaat de oven, als er
na 5 minuten geen enkele knop ingedrukt wordt, terug naar
de handmatige modus.

3) Druk tijdens het instellen van de tijdfuncties gedurende meer dan
3 seconden op «@» om de huidige instelling te annuleren en
stand-by te activeren.

4) Druk tijdens het instellen van de tijdfunctie gedurende meer
dan 3 seconden op «+» en «@». U hoort dan een pieptoon en
de huidige instelling van de tijdfunctie wordt geannuleerd en
stand-by geactiveerd.

5) Wij raden u aan om de elementen van de oven gedurende
15 minuten in werking te stellen op 200 graden, om resten op
het oppervlak te laten verbranden.



INSTRUCTIES OVER DE WERKING

1. Afstellen van de klok

Zodra de oven is aangesloten op de stroom verschijnen op het

scherm de symbolen «00:00».

1) Druk op «(Zm. De cijfers van het uur gaan knipperen.

2) Draai «<K2» om de uren in te stellen (op een waarde tussen
0en23).

3) Druk op «m. De cijfers van de minuten gaan knipperen.

4) Draai «K2» om de minuten in te stellen (op een waarde
tussen 0 en 59).

5) Druk op «(Z» om de instellingen van de klok te begindigen.
«» knippert en de tijdsaanduiding wordt verlicht.

N.B.: de klok toont de tijd in 24-uursformaat. Als de oven

eenmaal op de stroomtoevoer is aangesloten blijft de klok

ononderbroken werken.

2. Afstellen van de functie

1) Draai «K1» om de gewenste bakfunctie te selecteren.
De daaraan verbonden indicator gaat branden.

2) Draai «K2» om te temperatuur in te stellen.

3) Druk op «&i» om de begintijd van het bakken te bevestigen.
De icoon voor de temperatuur «°C» licht op.

4) Als u stap 2 overslaat, druk dan op «Ei» om de begintijd
van het bakken te bevestigen. De vooraf ingestelde tijd is
9 uur en op het LED-scherm verschijnt de vooraf ingestelde
temperatuur.

N.B.:

1) Het interval voor het afstellen van de coderingsschakelaar
is als volgt:

0--0:30 min: interval van 1 minuut
0:30--9:00 uur: interval van 5 minuten

2) Het interval voor het afstellen van de temperatuur is 5 °C en
die van de stralingsgrillfunctie van 30 °C.

3) Draai «K1» om de baktijd af te stellen als het bakproces
eenmaal begonnen is. Druk vervolgens op «&i» om verder
te gaan met bakken.

Als u niet binnen 3 seconden op «Fi» drukt, gaat de oven
terug naar de vorige tijd en wordt het bakproces voortgezet.

4) Draai «K2» om de temperatuur af te stellen als het bakproces
eenmaal begonnen is. De daaraan verbonden indicator gaat
branden. Druk vervolgens op «&i» om verder te gaan met
bakken. Als u niet binnen 3 seconden op «EW» drukt, gaat
de oven terug naar de vorige temperatuur en wordt het
bakproces voortgezet.

3. Afstellen van de lamp

1) Draai «K1» om de bijbehorende functie te selecteren. De
overeenkomstige icoon licht op.

2) Druk op de knop «&i» om het bakproces te starten. De icoon
van de lamp «@» * «:» gaat knipperen.

4. Raadpleegfunctie

Tijdens het bakproces kunt u de raadpleegfunctie gebruiken

en na 3 seconden teruggaan naar de huidige werkingsmodus.

1) Druk in de bakmodus op de knop «(=i» om de huidige tijd
te zien.

2) Druk met visuele weergave van de klok op de knop «(» om
de baktijd te raadplegen.

5. Functie kindervergrendeling

Om te vergrendelen: druk gelijktiidig op «Eim en «(iD»
gedurende 3 seconden. U hoort een langdurige «pieptoon»
waarmee wordt aangegeven dat de kindervergrendeling
geactiveerd is. «(&» licht op.

Deactiverenvan de vergrendeling: druk gelijktijdig op «f» en «
()» gedurende 3 seconden. U hoort een langdurige «pieptoon»
waarmee wordt aangegeven dat de kindervergrendeling
gedeactiveerd is.

N.B.: als u het bakproces gedurende de werkingsmodus wilt
stopzetten, druk dan snel op de stopknop. U hoeft deze niet
ingedrukt te houden; dat heeft geen zin.

6. Herinneringsfunctie:

In de oven is een herinneringsfunctie van 9 uur ingebouwd.

Deze functie helpt u eraan te herinneren wanneer u het

bakproces moet starten, binnen een interval tussen 1 minuut

en 9 uur. De herinnering kan alleen worden ingesteld als de
oven op stand-by staat. De herinnering wordt op de volgende
manier ingesteld:

1) Druk op de knop voor het instellen van de herinnering «@»;

2) Draai «K2» om de uren van de herinnering in te stellen (met
een waarde tussen 0 en 9).

3) Druk opnieuw op de knop voor het instellen van de
herinnering «(@»;

4) Draai «K2» om de minuten van de herinnering in te stellen
(met een waarde tussen 0 en 59).

5) Druk op de knop «fi» om de instelling te bevestigen. «:» gaat
knipperen en de indicator van de herinnering «@» licht op.
Het terugtellen gaat beginnen.

N.B.: het alarm van de oven klinkt 10 keer als de tijd op nul

komt te staan. Het symbool «&» verdwijnt van het scherm

om u eraan te herinneren dat u het bakproces moet starten. U

kunt de herinneringsfunctie annuleren gedurende de instelling

door op de stopknop te drukken; Als de herinnering eenmaal
ingesteld is kunt u hem annuleren door twee keer op de
stopknop te drukken.

1. Functie Start/Pauze/Annuleren

1) Als u de baktijd heeft ingesteld, druk dan op «§i» om het
bakproces te starten. Als het bakproces op pauze staat, druk
dan op «§» om het opnieuw aan te zetten.

2) Tiidens het bakproces kunt u een keer op «(D» drukken
om het te onderbreken. Druk twee keer op «(i» om het
bakproces te annuleren.

8. Functie energiebesparing

1) Op stand-by en in de herinneringsmodus, druk op «Fi»
gedurende 3 seconden. Het LED-scherm gaat uit en de
energiebesparende modus wordt ingesteld.

2) Als u gedurende 10 minuten geen enkele handeling aan
de oven verricht als deze op stand-by staat, gaat het LED-
scherm uit en gaat deze naar de energiebesparende modus.



3) Druk op een willekeurige knop of draai aan een willekeurige
codering om de energiebesparende modus te verlaten.

9. Pyrolysefunctie (enkel sommige modellen)

Met deze functie kunt u de binnenkant van de oven helemaal

schoonmaken.

1) Draai «K1» om de pyrolysefunctie te selecteren. «PYA»
verschijnt op het LED-scherm.

2) Druk op «i» om de bakfunctie te bevestigen. De vooraf
ingestelde tijdsduur is 2:00 uur. «<PYA» verschijnt op het LED-
scherm.

3) Draai «K1» om de tijdsduur van de pyrolysefunctie te
wijzigen. U kunt kiezen tussen twee tijdopties, «1:30» of
«2:00.

N.B.:

A) Als de ovendeur open is, blijft de startknop geblokkeerd en
op het LED-scherm verschijnt «DOOR», «PYA».

B) Als de temperatuur van de oven hoger wordt dan 200 °C,
druk dan op de annuleringsknop om direct terug te gaan
naar stand-by. Als de centrale temperatuur van de oven
hoger is dan 300 °C, druk dan op de startknop, waarna op
het LED-scherm «COOL» verschijnt.

C) Als u de deur opent in de normale werkingsmodus stopt het
relais van de verwarmer zijn werking; op het LED-scherm
verschijnt «DOOR» en u hoort een continue pieptoon totdat
de deur wordt gesloten of er op de annuleringsknop wordt
gedrukt.

D)Als de pyrolysefunctie afgelopen is en de centrale
temperatuur van de oven is gedaald tot onder de 300 °C, gaat
het LED-scherm uit.

E) Verwijder alle vuilresten alvorens de pyrolysereiniging
te activeren en controleer of de oven leeg is. Laat
geen gebruiksvoorwerpen zoals pannen, ovenschalen,
vetopvangbakken, glijschuiven, etc., in de oven liggen,
aangezien deze ernstig beschadigd kunnen raken.

10. N.B.

1) De ovenlamp gaat aan met alle functies (behalve de
pyrolysefunctie)

2) Als het bakprogramma eenmaal is ingesteld en er niet binnen
5 minuten op de knop «Fi» wordt gedrukt, verschijnt op het
scherm de huidige tijd of gaat het scherm op stand-by. Het
instellingsprogramma wordt dan geannuleerd.

3) Het alarm klinkt als hierop wordt gedrukt; als dat niet
gebeurt, is er geen reactie.

4) Het alarm klinkt vijf keer om u eraan te herinneren dat de
baktijd is verstreken.

NUTTIGE TIPS

* Alvorens de oven aan te schakelen, zorg ervoor, dat alle
toebehoeren, die niet nodig zijn, buiten de oven zijn.

* Laat de oven tot de gewenste temperatuur branden.

* Plaats de bakplaatken in de midden van de oven en laat een
afstand tussen bakplaatken als u meer dan een gebruik, zodat
de lucht kan circuleren.

« Indien u een vruchtentaart wil bakken, moet de bakplaat niet
te vol zijn. De uit de bakplaat druppelende vruchtensap ve-
roorzaakt vlekken die ongemogelijk zijn te verwijderen.

* Plaats geen bakplaat op de onderste deel van de oven en be-
dek ze niet met aluminiumfolie. Dit kan een thermische accu-
mulatie veroorzaken. De brad- en baktijden komen niet meer
overeen en de email kan worden beschadigd.

*Maak de deur niet te vaak open om de voedsel te zien (de
verlichting brandt stets gedurende het bakken).

*Maak de deur heel zorgvuldig open om het contact met de
warme delen en het stoom te vermijden.



AANWIJZINGEN TEN BAKKEN

Raadpleeg de informatie op de voedselsverpakkingen om de
baktemperatuur en —tijd te leren kennen. Indien U al met de wer-
king van Uw apparaat bent vertrouwd, kunt U alle temperaturen en
tijden veranderen om ze aan Uw persoonlijke smaak aan te passen.
Controleer dat de diepvriesprodukten volkomen ontdooien
alvorens ze te bakken, tenzij er anders op de verpakking wordt
aangegeven.

Soort gerecht Temp.°C Geleider Bereidingstijd
in minuten

Geadviseer Persoonlijk

Gebak met gekIpt deeg in bakvorm

DE GEGEVENS ZIJN NADERINGEN, OMDAT DE BEREI-
DINGSWIJZE EN -TIJD ANDERS ZIJN VOLGENS DE HOEVEEL-
HEID EN KWALITEIT VAN DE VOEDSEL.

OM HET GRILL TE GEBRUIKEN

Plaats het gerecht op de rooster of en heel lage bakplaat. De
rooster dient op de hoogste positie te worden geplaatst, terwijl
de bakplaat om de vet te ontvangen moet op de laagste positie
liggen. Schakel de keuzeschakelaar voor het grill op de =), (&)
positie al Uw oven van ventilatie is voorzien, of op de positie
=), ), in een multifunktie-oven.

Afhakelijk van het soort gerecht (vlees, vis, pluimvee, ezv.)
kan het nodig zijn om het gerecht om te draaien om alle op-
pervlakten aan het grill bloot te stellen. Wij geven vervolgens
sommige bereidngstijden, uitsluitend als orientatie:

Gegrillde gerechten Bereidingstijd
in minuten
Geadviseerd
Niet te dikke vleesstukken 4-6

Normale vleesstukken 5-8

Biscuit en klein gebak 175 2 55-65
Taart 175 3 60-70
Kruimeldeeg

Taartbodem 200 3 08-10
Taartbodem met kwarkvulling 200 3 25-35
Taartbodem met vruchten 200 3 25-35
Gebak met gerezen deeg in bakvorm

Taarbodem 180 3 30-45
Zachte brood 1 kg meel 200 25-35
Klein gebak

Kruimeldeeg 200 3 10-15
Beignets 200 2 35-45
Koekjedeeg 200 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Vlees (bereidingstijd per cm. dikte)

Langdurend gebakkene viees 200 2 120-150
Kortdurend gebakkene vlees 200 2 60-90
Gehaktballen 200 2 30-40
Pluimvee

Eend 11/2Kg 200 2 120-180
Gans 3Kg 200 2 150-210
Braadkip 200 2 60-90
Kalkoen 5Kg 175 2 240-260
Wildbraad

Haas 200 2 60-90
Gebraden ree 200 2 90-150
Gebraden hert 175 2 90-180
Groenten

Aardappelen uit de oven 220 2 30-40
Groenten pudding 200 2 40-50
Vis

Forel 200 2 40-50
Zeebrasem 200 2 40-50
Pizza 240 3 10-20
Grillen

Kotelet 4 8-12
Worst 4 10-12
Gegrillde kip 2 25-35
Gegrillde kalfsvlees 0,6Kg 50-60

* De aantal geleiders neemt heeft betrekking op de laagste
(behalve de bodem van de oven, omdat de bakplaat niet op de
boden kan liggen)

Vis zonder schubben 8-10
Vis (b.v. forel, zalm) 12-15
Worst 10-12
Sandwich 25
WAARSCHUWING

* Gebruik geen aluminiumfolie om de bakplaat te beddeken bij
het grillen of verwarmen.

* Plaats geen aluminiumfolie onder het grill — aluminium is heel
reflecterend en kan het grillenonderdeel beschadigen.

SCHOONMAKEN VAN HET APPARAAT
BELANGRIJK

Als veiligheidsvoorschrift, voordat u het apparaat schoon gaat
maken, moet u eerst de stroomtoevoer naar het apparaat uits-
chakelen.

Het schoonmaken van de niet-zelfschoonmakende delen van
de oven moet worden gemaakt na het gebruik, als de oven uit-
geschakel maar nog warm — niet te heet- is. Daardoor is gem-
makkelijker om de vet van de panelen weg te nemen, omdat ze
nog niet droog en hard is. Neem de zijhouders uit chroomdraad
weg; trek de voorzijde naar boven om ze uit de wand te halen
en neem ze uit de gaten aan de achterwand. Maak de oven
schoon met een zachte doek met een verdunte ammoniaklo-
sing; spoel uit en droog uit. Zijn er nog vlekken of resten, plaats
een met ammoniak vochtige doek aan de achterkant, sluit de
deur en was de oven naar een paar uren met warm water en
een reinigingsvloeistof, spoel en droog zorgvuldig uit. De gla-
zen buitendelen kunt u met een zachte doek, lauw water en



een reinigingsmiddel schoonmaken; gebruik niet reinigingspo-
eder die schurend kunnen zijn.

Vermijd ook het gebruik vaan zure of alkalische stoffen
(citroensap, azijn, zout, tomaat enz.) Vermijd het gebruik van
produkten op basis van chloor, zuur of schuurstoffen, bijzonder
voor het schoonmaken van email. Gebruik ook geen metalen
schuurspons, die de oppervlakten kan beschadigen.

Gebruik geen hoogdrukreinigers of stoomreinigers om de oven
schoon te maken.

Gewoonlijk is het genoeg om een zachte vochtige doek met
warme reinigingsmiddel te gebruiken, maar voor harde resten
adviseren wij het volgende:

VERGLASTE EMAILDELEN

Gebruik uitsluitend reinigingsmiddelen, die geschikt voor dit
soort materiaal zijn — gebruik geen produkten op basis van
chloor, zoals loog.

AANWIJZINGEN TER INSTALLATIE

Dit apparaat dient door een competente persoon te worden
geinstalleerd, conform de huidige uitvoering van de RU Veilig-
heidsregelingen en —voorschriften of de gelijkwaardige Euro-
pese Normen:

Stedebouwkundige regelingen (uitgegeven door de Afdeling
voor het Milieu).

Stedebouwkundige normen (uitgegeven door de Afdeling voor
Ontwikkeling in Schotland).

Verkabelingsstandaarden IEE.

Elektriciteit in arbeidsregelingen.

EERSTINGEBRUIKNEMING VAN HET APPARAAT

Als u het apparaat uit de verpakking neemt, controleer dat de

volgende onderdelen zijn bijgeleverd:

« Installatie- en gebruiksaanwijzing

* bakrooster

1 bakplaat

e Schroeven en doppen om het apparaat in zijn plaats te
bevestigen

OPSTELLING VAN HET APPARAAT (zie Fig. 5)

Deze apparaten worden als Klasse | beschouwd.

Ze moeten volgens de wet worden geaard. De fabricant neem
geen verantwoordelijkheid op zich in het geval dat de Voors-
chriften ter Voorkoming van Ongevallen niet nagekomen wer-
den.

BELANGRIJK

De aangrenzende meubel en alle voor de installatie gebruike-
ne materialen moeten een temperaturverhoging van min. 85 °C
boven de luchttemperatuur gedurende het gebruik van het
apparaat.

Sommige soorten keukenmeubelen uit vynil of folie kunnen
door ontkleuring beschadig werden op temperaturen die la-
gere zijn dan de bovengenoemde. Indien het apparaat wordt
geinstalleerd zonder aan dit grens te achten of met een afstand
van minder dan 4 m van de aangrenzende meubelen, zal de
eigenaar verantwoordelijk voor de beschadigingen zijn.

AANMERKINGEN TER INSTALLATIE

1. De oven dient in een standaard holte van 600mm, zie Fig. 5,
hetzij onder een kookplaat of in een kolom.

2.0m de oven in een kolom te installeren is het nodig om een
genoegende ventilatie te garanderen. Daarvoor, neem het
achterpaneel van de meubel weg, om een afstand van min.
85-90mm - zie Fig. 5.

3. Controleer, dat de oven vast in de holte bevestigd is. De
oven wordt aan de meubel met behulp van 4 “A” schroeven
bevestigd — Fig. 5. Plaats een schroef in ieder hoek van de
deuropening.

Fig. 5: Afstanden ter installatie van eenvoudige elektrische
ovens van 60 cm breedte (de vorm van de boven ovenkast kan
variéren) en hun bevestiging aan de meubel.
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A. De geleider van de houder moet worden weggenomen.

B. Afstand 75-90 mm tussen wand en achterkant van de houder
en de meubelbodem.

C. Sokkel

D.Voorzijde van de onechte lade, die gemonteerd moet
worden.



Fig. 7: Ventilatie- en afstandeisen voor de installatie van een
eenvoudig elektrisch oven in een standaard keuken.

Mindeste ventilatieeisen voor de bovenste rekken, bodem en
houder van de achterkant.

A. Achterpaneel

B. Opslagruimte

C. De achterkant van dit deel wegnemen
D. Achterpaneel

E. Opslagruimte

F. Sokkel

G. Ventilatiegat min. 80 cm2

Fig. 8: Ventilatie- en afstandeisen voor de installatie van een
eenvoudig elektrisch oven in een hoge meubel.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

Alvorens het apparaat aan te sluiten, controleer dat de span-
ning op het naamplaat met de netspanning overeenkomt.
Wij adviseren NICEIC register voor elektrische instalaties.

WAARSCHUWING - DIT APPARAAT MOET GEAARD WORDEN

Dit apparaat moet in een automatisch tweepolige schakelaar
worden ingesloten, met een beschermde stopcontact, met 3
mm afstand tussen contacten en in een toegankelijke plaats
dichtbij het apparaat.

BELANGRIJK

De toevoersnoeren hebben de volgende kleurcode:

I
Groen en geel - aard
Blauw - nul |
Bruin - lijn

No= o
LED B

*De groene en gele draad moet aan de met een “E”, of het
aardingssymbool of gele en groene kleuren aangeduidte klem
worden aangesloten.

* De blauwe draad moet aan de met een “N” aangeduidte klem
worden aangesloten.

* De bruine draad moet aan de met een “L" aangeduidte klem
worden aangesloten.

*De snoer mag nergens warmer dan 50 °C boven de luchttem-
peratur worden.

* Een beschadigde toevoersnoer moet onmiddelijk met een bi-
jzondere snoer worden vervangen, die door de fabricant of
zijn service wordt geleverd.

VERVANGEN VAN DE STROOMTOEVOERSNOER

Indien U de toevoersnoer moet vervangen, voer de volgende
stappen uit:

1. Schakel het apparaat van het net uit, schroef de bevesti-
gingsschroeven los en neem het achterpaneel weg.

2. Schroef de bevestigingsschroeven los en de schroeven van
de klemmen om de bestaande kabel vrij te maken.

3. Monteer de nieuwe snoer, die de specifikatie onder Tech-
nische Gegevens moet nakomen. Zorg daarbij ervoor, dat de
snoeren volgens de juiste kleurcode’s zijn aangesloten en
dat alle schroeven worden vastgeschroefd.

ONDERHOUD

Alvorens onderhoudwerkzaamheden uit te voeren, schakel
het apparaat uit het net.

Gedurende de garantietijd dienen alle nodige werkzaamhe-
den aan de Technische Dienst van de fabricant opdragen. Bij
elke reparatie of werkzaamheid door niet erkende personen
wordt de garantie ongeldig.

VERVANGING VAN DE OVENLAMP
(Niet bedekt door de garantie van dit apparaat.)

De oven is van een lamp met de volgende kenmerken voorzien:
15 W of 25 W, 300 °C en soort E-14



LET OP: Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact,
maak de deur van de oven los (zoals hiervoor beschreven),
evenals de roosters van de oven.

Draai de glazen beschermkap tegen de wijzers van de klok los
om ze weg te nemen. Fig. 9 (A)

Draai de oude lamp los en gooi ze weg in een milieuvriendelijke
plaats; vervang ze door een nieuwe lamp van de in de Technis-
che Gegevens aangegevene type en monteer de beschermkap
terug.

AANMERKING - De glazen kap kan heel vast zitten en dus kunt
U een klem nodig hebben om ze los te maken.

ZORG EN VERVANGING VAN DE KATALYTISCHE BEKLEDING

(Als de bekleding is gemonteerd, wordt het niet door de garan-
tie van het apparaat bedekt).

Om de bekleding “altijd schoon” te houden, moet de oven mon.
tot 200 °C worden verwarmd als er sterke vlekken zijn, om te
vermijden, dat ze permanent worden.

Indien de bekleding zwaart en glanzend wordt, moet ze door
een nieuwe hekleding worden vervangen. Neem alle interne
toebehoren om de vervanging van de bekleding gemakkelijker
te maken.

De nieuwe bekledingen kunnen in de Onderdeelafdeling van
de fabricant worden gekocht (zie gegevens in de achterplat).
Geef de referentienummer van het soort product dat in de na-
amplaat wordt beschreven en/of de apparaatnummer in Uw
bestelling aan.

TECHNISCHE GEGEVENS
BINNENAFMETINGEN

Hoogte: 346,5 mm
Breedte: 457 mm
Diepte: 410 mm
Netto-inhoud: 70 liter

ELEKTRISCHE GEGEVENS

Bedrijfsspanning:

220V - 240V ~ 50 Hz

Toevoeraansluiting:

13A (tweepolige automatische schakelaar met beschermde
stopcontact, 3 mm afstand tussen contacten)

VERMOGENSGEBRUIK

Bovenste verwarmingselement 950 W

Grill verwarmingselement 2.000 W
Onderste verwarmingselement ~ 1.100 W
Convectie-verwarmingselement  2.000 W
Convectiemotor 3W

Motor van het braadspit 41W
Koelventilator 2W

Ovenlamp 25W

Max. vermogen 2.100 W/3.000 W

Toevoersnoer:
3x 1,5 mm2 soort HO7RN-F <HAR>

Ovenlampje:
15W - 25 W /300 °C schroef soort E-14

De fabricant neemt geen veraantwordelijkheid op zich voor
menselijke of zakelijke schaden die door een unjuiste insta-
llatie van het apparaat worden veroorzaakt.

De fabricant behoudt zicht het recht om, zonder voorafgaan-
de kennisgeving, allerlei wijzingen aan zijn produkten toe te
passen, die hij als nodig en nuttig beschouwdt.






INSTRUCOES PARA 0 UTENTE

Agradecemos ter escolhido um dos nossos produtos e espe-
ramos que obtenha os melhores servigos deste electrodomés-
tico. Portanto sugerimos que siga atentamente as instrugdes
e as sugestdes deste manual para a correcta utilizagdo dos
nossos produtos.

A placa de caracteristicas do forno encontra-se disponivel
juntamente com o aparelho. Nesta placa, visivel ao abrir a
porta, mostram-se todos os dados de identificacdo do apare-
Iho, a que se devera fazer referéncia para o pedido de pegas
sobresselentes.

INFORMAGAO GERAL

Por favor, leia atentamente este manual antes de utilizar o
aparelho. E importante que compreenda todas as fungdes de
controlo antes de comecar a cozinhar com o seu aparelho.
Recorde os conselhos e adverténcias com o titulo
“IMPORTANTE - Adverténcias e instru¢des de seguranca”.

« Este aparelho foi concebido para uso privado no lar e pode in-
tegrar-se num armario de cozinha standard ou de outro tipo.

*Para o seu uso em veiculos tipo caravanas, deve levar-se em
conta a indicagdo apropriada nas Instrugdes de Instalaco.

(0 uso para qualquer outro propdsito ou em qualquer outro
ambiente sem o acordo expresso do fabricante invalidaria
qualquer declaragdo de garantia ou responsabilidade.

* 0 seu novo aparelho esté garantido contra defeitos eléctri-
cos ou mecanicos, sujeito a determinadas exclusdes indica-
das nas Condigdes de Garantia do Fabricante.

« 0 anterior ndo afectara os seus direitos estatutérios.

Antes de usar este aparelho, assegure-se de ter retirado qual-
quer embalagem protectora ou revestimento. Para colaborar
na proteccdo do meio ambiente, separe os materiais de emba-
lagem segundo os seus diferentes tipos e elimine-os de acordo
com as leis locais de eliminagao de residuos.

As embalagens estdo concebidos para ndo prejudicar o meio
ambiente; podem ser recuperadas ou recicladas, pois sdo
produtos ecoldgicos. Reciclando a embalagem, contribuir-se
-4 para economizar matérias primas e para uma reducédo do
volume dos residuos industriais e domésticos.

Podera pedir qualquer informac&o adicional sobre a elimina-
cdo de residuos a sua agéncia ambiental local.

Quando se utilize pela primeira vez, poderd sentir-se um cheiro
do revestimento protector ou da humidade, que desaparecera
depois de um breve periodo de tempo.

)i4

0 simbolo = no produto ou na embalagem indica que este
produto ndo se pode tratar como desperdicios normais do lar.
Este produto deve entregar-se no ponto de recolha de equipa-
mentos eléctricos e electronicos para reciclagem. Ao assegu-
rar-se de que este produto é descartado correctamente, aju-
dard a evitar possiveis consequéncias negativas para o
ambiente e a sadde plblica, o que poderia ocorrer se este

produto ndo se manipulasse de maneira adequada. Para obter
informac&@o mais detalhada sobre a reciclagem deste produto,
ponha-se em contacto com a administracdo da sua cidade,
com o seu servico de residuos do lar ou com a loja onde com-
prou o produto.

Este aparelho foi construido e distribuido cumprindo os requi-
sitos essenciais das DIRECTIVAS e NORMAS EUROPEIAS CEE
seguintes:

Simbolo CE - 93/68 Baixa tenséo - 73/23 CEM-89/336
Normas de Seguranca - em 60 335-1, em 60 335 - 2 - 6.

Este aparelho respeita as normas para a supressao das radio-
interferéncias.

Dado que o Fabricante tem uma politica de melhoria perma-
nente dos produtos, reserva-se o direito de adaptar e realizar
as modificacdes que se considerem necessarias sem prévio
aviso.

NOTAIMPORTANTE
ADVERTENCIA E INSTRUGOES DE SEGURANGA

0 aparelho e as respectivas partes acessiveis podem aque-
cer durante o seu funcionamento.

¢ As criancas menores de 8 anos devem permanecer afasta-
das, a menos que estejam sob supervisdo permanente.

« Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos, assim como por pessoas com deficiéncias fisicas,
sensoriais ou mentais, ou que ndo tenham experiéncia nem
conhecimentos sobre 0 mesmo, se forem supervisionadas ou
formadas para uma utilizagdo segura e que tenham nogéo
dos riscos envolvidos. As criancas ndo devem brincar com o
aparelho. As criancas ndo devem realizar a limpeza ou manu-
tenc&o do mesmo sem supervisao.

« Este aparelho cumpre toda a legislagdo de seguranga euro-
peia actual. No entanto, o Fabricante deseja observar que o
cumprimento ndo evita o facto de que as superficies do apa-
relho se aquecerdo durante o uso e manterdo o calor depois
do funcionamento.

* Portanto, o Fabricante recomenda encarecidamente que se
mantenham os bebés e criancas de curta idade afastados do
aparelho.

* Se ndo se pode evitar que os mais pequenos da familia per-
manegam na cozinha, devem estar permanente sob vigilan-
cia estrita.

* Também recomendamos ter muito cuidado durante o uso e
limpeza. Ler atentamente a alinea de limpeza e a alinea de
manutencao,

*Nao coloque objectos pesados sobre o forno nem se apoie
sobre a porta ao abri-la, pois poderiam danificar-se as do-
bradicas.

*Nao deixe azeite ou gordura quente desatendidos, pois existe
risco de incéndio.

*Nao coloque cacarolas ou bandejas de forno sobre a par-
te inferior das cavidades do forno nem as cubra com papel
aluminio.



* Nunca guarde objectos inflamaveis dentro do forno, podem
provocar um incéndio.

* Ndo permita que os acessorios ou fios eléctricos estejam em
contacto com as zonas quentes do aparelho.

* N3o utilize 0 aparelho para 0 aquecimento especial nem para
secar roupa.

* Ndo instale o aparelho perto de cortinas ou moveis forrados.

*Nao tente elevar ou mover os aparelhos de cozinha puxando
por qualquer porta ou cabo, pois poderia causar danos.

*Se a junta do forno estd muito suja, a porta ndo se fechara
bem quando o forno estiver a funcionar. A parte da frente
dos méveis limitrofes podem danificar-se. Conservar limpa a
junta do forno.

* Durante o uso o aparelho aquece. Deve ter-se a precaucdo
de evitar tocar elementos calefactores dentro do forno.

* Abrir o forno com cuidado. Pode sair vapor quente e provocar
queimaduras a quem estiver perto.

*Nao verter &gua muito quente dentro do forno. Pode danificar
0 esmalte.

o Este aparelho deve ser instalado correctamente por uma
pessoa adequadamente qualificada, rigorosamente de acor-
do com as instrucdes do fabricante.

0 Fabricante declina qualquer responsabilidade por danos
pessoais ou materiais como resultado do uso indevido ou ins-
talacd@o incorrecta deste aparelho.

*Durante o uso produzir-se-ao calor, vapor e humidade, evi-
te qualquer tipo de danos pessoais e assegure-se de que a
casa estd adequadamente ventilada. Se se utiliza de forma
prolongada, pode ser necessaria ventilacao adicional - con-
sulte o seu instalador qualificado se tem alguma ddvida sobre
o0 volume necessario.

INSTRUCOES DE USO

Este Manual do Utente deve conservar-se para sua consulta
futura e uso por parte de uma pessoa que talvez ndo esteja
familiarizada com o aparelho.

Antes de usar o forno, limpar esmeradamente o interior do
mesmo com sabdo ndo abrasivo e dgua morna. Introduzir a
grelha e a bandeja nas suas respectivas guias. Uma vez fina-
lizada a operagédo, por o forno a temperatura maxima durante
20 minutos aproximadamente para eliminar qualquer residuo
de gordura, azeite ou resinas de fabrico que poderiam causar
cheiros desagradéveis durante a cocg&o.

ATENGAO: Pode ocorrer que nesta primeira cocgao saia um
pouco de fumo ou cause cheiros desagradaveis. Nesse caso
ventilar a casa adequadamente até que termine este primeiro
funcionamento.

Uma vez efectuada esta simples operacéo, o forno estard
pronto para realizar a sua primeira coc¢ao.

Este aparelho € de uso exclusivamente doméstico.

Utilizar o forno unicamente para cozinhar alimentos.

US0 DO FORNO

0 forno esta controlado termostaticamente entre 50 °C e/ou
250 °C, dependendo da temperatura requerida. O piloto lumi-
noso do terméstato acende-se e apaga-se para indicar o con-
trolo de temperatura durante os periodos de funcionamento.
0 modo de cozinhacdo desejado selecciona-se usando o
botdo de controlo multifuncional. As fun¢des que podem
seleccionar-se sdo as seguintes:

@ A.LUZ DO FORNO . Automatica quando se selecciona o
modo de cozinhagdo para todos os modelos. A luz do
forno permanece acesa enquanto se usa o forno.

© B. MODO DE CONVECCAO. Proporciona cozinhagéo
tradicional com calor desde os elementos superior e infe-
rior.

C.MODO DE ELEMENTO SUPERIOR. E para a cozinha-
¢do suave, dourar ou conservar quentes os pratos co-
zinhados.

D.MODO DE ELEMENTO INFERIOR. Usa-se para a cozi-
nhacdo lenta e para aquecer comidas.

E.MODO DE CONVECGAO COM REFORCO DE VENTILA-
DOR. Isto proporciona aquecimento por convecgao com os
elementos superior e inferior para uma cozinhag&o uniforme.

F. MODO GRILL. Para gratinar e dourar os alimentos.

G. MAXI-GRILL. 0 mesmo procedimento que na posi-
¢do anterior, mas o elemento do grill proporcionar-lhe
-4 uma zona mais grande para assar.

00 @

H. MODO DE GRILL COM REFORGO DE VENTILADOR.
Proporciona um dourado réapido para que os alimentos
conservem o seu suco. Em cozedura com ventilagao for-
cada, esta é a fungdo mais eficiente a nivel energético.

I. MODO DESCONGELACAO.
0 ventilador funciona sem calor para reduzir o tempo

de descongelacao dos alimentos congelados.

J. Funcao de limpeza pirolitica:
Ao configurar o forno no modo de funcionamento
pirolitico, o visor LED indicaré "PYA".

A temperatura predefinida é de 450 °C. O temporizador
pode ser regulado até 1:30 horas ou 2:00 horas.



MODO DE UTILIZACAO

.

. Li?ado permanentemente: no caso de utilizar o forno em

(1", se definir um tempo de cozedura demasiado elevado, até ao nivel desejado. O forno iniciard a cozedura
os alimentos correm o risco de se incendiarem. Acompanhe automaticamente, depois de terem sido definidos o tempo,
de perto qualquer processo de tostagem e nao defina um a fungdo e a temperatura.

valor demasiado elevado para o tempo de cozedura. * Para configurar o tempo de cozedura, rode o comando do
NOTA: para tempos de cozedura inferiores a 60 minutos, temporizador até ao tempo desejado, segundo o guia de
introduza primeiro um tempo superior e, depois, regule cozedura dos alimentos. Uma vez decorrido o tempo de
ointerruptor, diminuindo-o até ao valor de tempo necessario. cozedura, é emitido um aviso sonoro e o forno desliga-se.

.

temperatura.

Para configurar a funcdo, rode o comando de fungdes

Para configurar a temperatura, rode o comando de

Quando o forno n@o estiver a ser utilizado, defina sempre o

tempo na posicdo '0".

DESCRICAO DO PRODUTO
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Nota: para abrir a porta do forno, segure sempre com uma mao
a pega central e ndo toque no fecho de bloqueio para criancas.
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INSTRUGOES DE FUNCIONAMENTO

Na primeira vez que ligar o forno & alimentacdo eléctrica,
aguarde que o visor indique automaticamente "12.30", que seja
emitido um aviso sonoro e que a indicacdo "." comece a piscar.
Certifique-se de que define a hora correcta do dia antes de
utilizar o forno.

Nota: o reldgio apresenta a hora em formato de 24 horas, por

exemplo, 2 p.m. serd apresentado como 14.00 h.

Para definir a hora correcta do dia

1) Prima os botGes "+" e "-" para acertar as horas.

2) Prima @ para confirmar a configuragdo das horas.

3) Prima os botGes "+"' e "-" para acertar os minutos.

4) Prima @, para confirmar a configuragdo dos minutos, e 0
temporizador entrard em modo de espera.

Nota: se o visor ndo piscar, acerte a hora do dia premindo

simultaneamente os botdes "+' e "-" durante mais de

3 segundos.

Ligar e desligar o forno

Se o temporizador estiver em modo de espera, prima @
durante mais de 3 segundos. 0 temporizador entrard em modo
manual e o simbolo "4%%" acender-se-4 de forma permanente.

1) Defina a funcdo de cozedura e a temperatura em graus
desejada.

2) Defina o tempo. Em seguida, o forno ligar-se-a.

Se definir "Dur" ou "End", o forno apagar-se-4 automaticamente

uma vez decorrido o tempo de cozedura.

Se definir "'manual" ou "temporizador’, volte a colocar o

comando de funcdo e a temperatura do forno

na posicdo '0", uma vez terminado o tempo de cozedura. Prima

os botdes @ e "+" durante mais de 3 segundos para voltar ao

modo de espera.

Configurag@o da funcéo de tempo

No modo manual, prima @ para aceder a configuracdo
da funcd@o de tempo. A sequéncia de configuragdo é "Modo
manual-Temporizador-Dur-End-Modo manual’. Em seguida,
seleccione a fungdo de cozedura e regule a temperatura, se
necessario.

Modo manual:

Em modo manual, apenas a hora do dia e o simbolo "J%" se
acendem. O utilizador deve controlar a duracdo da cozedura.
Notas: em modo manual, para garantir que o forno no fica
ligado de forma acidental, se apds 5 horas nao for premido
qualquer botdo, o temporizador piscard uma vez por segundo
para avisar que o forno ird entrar em modo de espera. Apés um
total de 10 horas, o temporizador activara o modo de espera.
Se o temporizador ficar intermitente em modo manual, prima
qualquer botdo para o reactivar, caso pretenda continuar a

utilizar o forno. Ou prima simultaneamente @ e "+' durante
mais de 3 segundos, para activar o modo de espera, se nao
for utilizar o forno.

Regulacdo de tempo com aviso acustico:

Esta funcdo pode ser utilizada para receber um sinal ac(stico
uma vez decorrido o periodo de tempo definido.

1>Prima o botao @ para seleccionar afungao "Temporizador".
Os simbolos """ correspondentes ficardo intermitentes.
2>Utilize oshotdes"+"e"-"pararegularotemporizador. (Consulte
asinstrucdes para definir a hora correcta do dia). Prima o botdo
@ para confirmar e o simbolo "" acender-se-4 de forma
permanente. A regulacdo do tempo do aviso aclstico
é efectuado quando o simbolo "C)" se acende de forma
permanente.

3>Uma vez decorrido o tempo definido, o temporizador emitira
um sinal acistico e o simbolo "3" ficara intermitente no
visor. Prima qualquer botdo durante menos de 3 segundos
para desligar o sinal acstico e o simbolo "[2" desaparecera
do visor. A regulac@o do tempo do sinal aclstico deve ser
utilizado apenas como aviso.

Prima simultaneamente @ e "+" durante mais de 3 segundos
para activar o modo de espera, se nao for utilizar o forno.

Programacdo semi-automéatica em funcdo do tempo de
cozedura:

Esta funcdo é utilizada para cozinhar num dado intervalo de
tempo. Os alimentos que se pretende cozinhar sdo introduzidos
no forno.

No forno, seleccione a funcdo de cozedura e a temperatura

em graus desejada.

0 valor méximo para o tempo de cozedura é de 10 horas.

1) Prima o botdo @ até que o visor do temporizador indique
'Dur" (antes de definir o tempo de cozedura).

2) Utilize os botdes "+" e "-" para regular o tempo de cozedura
dos alimentos que deseja cozinhar. (Consulte as instrugdes
para definir a hora correcta do dia). Prima o botao @ para
confirmar. O visor indicara a hora do dia e os simbolos "A"
e "Mit" acender-se-d0. Ao efectuar esta regulagdo, o forno
ligar-se-a também.

3) Uma vez decorrido o tempo estabelecido, o temporizador
desligara o forno e emitird um sinal aclstico. Ao mesmo
tempo, o simbolo "A"ficara intermitente no visor. Em seguida,
coloque o comando de fung&@o de cozedura e a temperatura
do forno na posicdo "0". Prima qualquer botdo durante
menos de 3 segundos para desligar o sinal acUstico.

Se premir @ durante mais de 3 segundos, o forno voltara ao

modo manual.

Programacdo semi-automéatica em funcdo do tempo de
finalizacao:

Esta fung@o é utilizada para cozinhar em fungéo do tempo de
finalizacdo desejado. Os alimentos que se pretende cozinhar



sdo introduzidos no forno e selecciona-se a funcdo de

cozedura e a temperatura em graus desejada.

1) Prima o botédo @ até que o visor do temporizador indique
"End" (antes de definir o tempo de finalizag&o).

2) Utilize os botdes "+" e "-" para regular o tempo de finalizacao.
(Consulte as instrugdes para definir a hora correcta do dia).

3) Prima o botdo @ para confirmar. O visor indicaré a hora do
dia e os simbolos "A" e "4%" acender-se-do. Ao efectuar esta
regulacdo, o forno ligar-se-a também.

4) Umavezdecorridootempoestabelecido,otemporizadordesligara
oforno e emitird um sinal aclstico. Ao mesmo tempo, 0 simbolo
"A" ficard intermitente no visor. Em seguida, coloque o
comando de funcdo de cozedura e a temperatura do forno
na posicdo '0". Prima qualquer botdo durante menos de
3 segundos para desligar o sinal aclstico.

Se premir @ durante mais de 3 segundos, o forno voltara ao

modo manual.

Programac&o automética:

Esta funcdo permite ao forno comecar a cozedura apos
um determinado periodo de tempo e finalizar apés uma
duracdo definida. Os alimentos s&o introduzidos no forno e
é seleccionada a funcdo de cozedura desejada. Consoante
os alimentos que vao ser cozinhados, regula-se os graus de
temperatura do forno desejada.

Primeiro: prima o botdo @ até que o visor do temporizador
indique "Dur". Utilize os botdes "+" e "-" para regular o tempo de
cozedura dos alimentos que deseja cozinhar. Prima o botao "
@" para confirmar. 0 visor indicara a hora do dia e o simbolo
"A" acender-se-4 de forma permanente.

Segundo: continue a premir"@" até que ovisor dotemporizador
indique "Dur". Quando aparecer "End" no visor do temporizador,
utilize os botdes "+ e "-" para regular o tempo de finalizacéo.
Prima o botdo @ para confirmar. O visor indicara a hora do
dia e o simbolo "A" acender-se-a de forma permanente. Entao,
o simbolo "¥" desaparecera até que a cozedura seja iniciada.

0 tempo definido pode ir até 23h59 posterior ao tempo obtido
pela adi¢do do tempo de cozedura a hora do dia.

0 forno comecara a funcionar na hora definida anteriormente,
descontando o tempo de cozedura ao tempo de finalizagdo
definido, e desligar-se-a quando atingir o tempo de finalizagao
definido. O temporizador emitird um sinal ac(stico e o simbolo
"A" ficara intermitente. Depois de colocar o comando de
funcdo de cozedura e a temperatura do forno na posicédo 0",
prima qualquer botdo durante menos de 3 segundos para
desligar o sinal acUstico.

Se premir @ durante mais de 3 segundos, o forno voltara ao
modo manual.

Nota: uma vez definido o0 modo automatico, ndo podera voltar
a regular o tempo de cozedura. Se efectuar alguma alteracao
ao tempo, 0 programa automatico serd cancelado e o forno
entrara no modo correspondente. Se for necessario definir o
modo automatico, devera abandonar a configuragdo do modo
actual e activar novamente o modo automético, seguindo os
passos descritos anteriormente.

Especificacdes

1) Prima e mantenha premidos "+' ou "' durante mais de
3 segundos para aumentar ou reduzir a data de forma
gradual e rdpida de 5 em 5 segundos.

2) Durante a regulagao das fungdes de tempo, se decorrerem
5 minutos sem premir qualquer botdo, o forno voltarad ao
modo manual.

3) Durante a regulacao das fungdes de tempo, prima @ durante
mais de 3 segundos para cancelar a regulacéo actual e activar o
modo de espera.

4) Durante a regulag@o da funcdo de tempo, prima "+' e @
durante mais de 3 segundos e sera emitido um aviso sonoro,
a regulacdo actual da func@o de tempo sera cancelada e o
modo de espera serd activado.

5) Recomendamos que cologue em funcionamento os
elementos do forno durante 15 minutos a 200 graus para
eliminar qualquer residuo das suas superficies.



INSTRUGOES DE FUNCIONAMENTO

1. Acerto do reldgio

Depois de ligar o forno a alimentacao eléctrica, o visor indicara

os simbolos "00:00".

1) Prima (%" e os digitos da hora ficardo intermitentes.

2) Rode "K2" para acertar as horas (defina um valor entre 0 e 23).

3) Prima (@' e os digitos dos minutos ficardo intermitentes.

4) Rode "K2" para acertar os minutos (defina um valor entre 0
e 59).

5) Prima '(¥)" para finalizar os acertos do reldgio. "' ficara
intermitente e a hora acender-se-&.

Nota: o reldgio indica a hora no formato de 24 horas. Uma

vez ligado & alimentacdo eléctrica, o reldgio funcionard

ininterruptamente.

2. Regulacé@o da funcéo

1) Rode "K1" para seleccionar a funcé@o de cozedura desejada.
0 indicador associado acender-se-a.

2) Rode "K2" para regular a temperatura.

3) Prima "€ para confirmar o inicio da cozedura. O icone
correspondente da temperatura "°C" acender-se-4.

4) Se ignorar o passo 2, prima "¢ para confirmar o inicio da
cozedura. 0 tempo predefinido sera de 9 horas e o visor LED
indicara a temperatura predefinida.

NOTA:

1) 0 intervalo de regulagdo do interruptor de codificagdo é o
seguinte:

0--0:30 min: intervalo de 1 minuto  0:30--9:00 horas: intervalo
de 5 minutos

2) 0 intervalo de regulagdo da temperatura é de 5°C e o da
funcdo grill radiante de 30 °C.

3) Rode "K1" para regular o tempo de cozedura logo que o
processo de cozedura seja iniciado. Em seguida, prima "¢
para retomar a cozedura.

Se ndo premir "&1)" nos 3 segundos seguintes, o forno voltara
ao tempo anterior e continuara a cozedura.

4) Rode "K2" para regular a temperatura logo que 0 processo
de cozedura seja iniciado. O indicador associado acender-
se-a. Em seguida, prima "¢1)' para retomar a cozedura. Se
nao premir &' nos 3 segundos seguintes, o forno voltara a
temperatura anterior e continuara a cozedura.

3. Regulac@o da lampada

1) Rode "K1" para seleccionar a fungdo em causa. O icone
correspondente acender-se-a.

2) Prima o botdo "¢ para iniciar a cozedura. O icone da
lampada "G * "" ficaré intermitente.

4. Funcdo de consulta

Durante o processo de cozedura, pode utilizar a fungéo de

consulta e voltar, apds 3 segundos, ao modo de funcionamento

actual.

1) No modo de cozedura, prima o botdo "(" para ver a hora
actual.

2) Na visualizagdo do relégio, prima o botdo (" para consultar
o tempo de cozedura.

5. Funcéo de bloqueio para criancas

Para bloquear: prima simultaneamente "¢ilf' e ()" durante
3 segundos e serd emitido um aviso sonoro prolongado para
indicar que o bloqueio para criangas esté activado; "&"
acender-se-a.

Desactivagdo do blogueio: prima simultaneamente ") e ()"
durante 3 segundos e sera emitido um aviso sonoro prolongado
para indicar que o bloqueio para criancas esté desactivado.
Nota: durante 0 modo de funcionamento, caso pretenda parar
a cozedura, prima o botdo de paragem réapida. Ndo necessita
de premir e manter premido o botdo de paragem; esta acgdo
é ineficaz.

6. Func@o lembrete:

0 forno integra uma fungdo lembrete de 9 horas. Esta fungao

ird ajuda-lo a lembrar-se quando deve iniciar a cozedura

dentro de um intervalo compreendido entre 1 minuto e 9 horas.

A fung@o lembrete sé pode ser configurada com o forno em

modo de espera. A fungdo lembrete configura-se da seguinte

forma:

1) Prima o bot&o de regulagéo da fungdo lembrete '@

2) Rode "K2" para acertar as horas da funcdo lembrete (defina
um valor entre 0 e 9).

3) Prima novamente o botdo de regulacdo da funcdo lembrete
@

4) Rode "K2" para acertar os minutos da funcdo lembrete
(defina um valor entre 0 e 59).

5) Prima "&1)" para confirmar a regulagéo. ":" ficara intermitente
e o indicador da funcdo lembrete @) acender-se-a.
A contagem decrescente comeca.

Nota: o alarme do forno tocaréd 10 vezes quando o tempo

chegar a zero. 0 simbolo "@)" desaparece do visor para lhe

lembrar que deve iniciar a cozedura. Pode cancelar a fungéo

lembrete durante a regulagdo premindo o hotdo de paragem;

Uma vez definida a fungéo lembrete, pode cancelé-la premindo

duas vezes o botdo de paragem.

1. Funcéo de Inicio/Pausa/Cancelamento

1) Se definiu o tempo de cozedura, prima "¢ para iniciar a
cozedura. Se a cozedura estiver em pausa, prima "¢1)' para
retomé-la.

2) Durante o processo de cozedura, prima uma vez "(i)' para
coloca-lo em pausa. Prima duas vezes (i)' para cancelar
a cozedura.

8. Fung@o de poupanca de energia

1) No modo de espera e na fungao lembrete, prima "¢ durante
3 segundos; o visor LED apagar-se-a e entrard em modo de
poupanca de energia.

2) Se nao efectuar qualquer ac¢do durante 10 minutos com o
forno em modo de espera, o visor LED apagar-se-a e entrara
em modo de poupanca de energia.

3) Prima qualquer botdo ou rode qualquer comando para sair
do modo de poupanca de energia.



9. Funcé@o de limpeza pirolitica (s6 em alguns modelos)

Esta func@o permite-lhe limpar completamente a cavidade do

forno.

1) Rode "K1" para seleccionar a fungéo de limpeza pirolitica.
0 visor LED indicara "PYA".

2) Prima "&1)" para confirmar a fungéo de cozedura. 0 tempo
predefinido é de 2:00 horas. O visor LED indicara "PYA".

3) Rode "K1" para modificar o tempo da func@o de limpeza
pirolitica. Pode escolher entre duas opgdes de tempo: "1:30"
ou "2:00".

Nota:

A)Se a porta do forno estiver aberta, o botdo de inicio
permanecera desactivado e no visor LED aparecera
'DOOR’, "PYA".

B) Quando a temperatura central do forno ultrapassar
os 200 °C, prima o botdo de cancelamento para voltar
directamente ao modo de espera; se a temperatura central
do forno ultrapassar os 300 °C, prima o botdo de inicio e no
visor LED aparecera "COOL".

C) Se abrir a porta em modo de funcionamento normal, o relé
do aquecedor deixara de funcionar; o visor LED indicara
‘DOOR" e o alarme emitird um aviso sonoro continuo até
que a porta seja fechada ou o botdo de cancelamento seja
premido.

D) Quandofinalizar a fung&o de limpeza pirolitica e atemperatura
central do forno for inferior a 300 °C, o visor LED apagar-se-a.

E) Antes de activar a fungdo de limpeza pirolitica, elimine
qualquer excesso de residuos e assegure-se de que o
forno esta vazio. Nao deixe nenhum utensilio como panelas,
bandeja do forno, colector de gordura, suporte de corredica,
etc., dentro do forno, de modo a evitar danos graves.

10. Nota

1) A lampada do forno acender-se-4 com todas as fungdes
(excepto com a fungéo de limpeza pirolitica)

2) Uma vez definido o programa de cozedura, se ndo premir
o botdo "€l nos 5 minutos seguintes, o visor indicara a
hora actual ou voltard ao modo de espera. O programa de
regulagdo ficara anulado.

3) 0 alarme toca se for accionado voluntariamente; de outra
forma, ndo havera resposta.

4) 0 alarme tocara cinco vezes para avisar que a cozedura
terminou.

CONSELHOS UTEIS

* Antes de cozinhar, assegure-se de retirar do forno todos os
acessorios ndo utilizados.

 Pré-aqueca o forno a temperatura de cozinhacdo antes de
usa-lo.

* Coloque as bandejas de cozinhag&o no centro do forno e dei-
xe espacos entre elas quando usar mais de uma, para que
circule o ar.

*N&o encher demasiado a bandeja para preparar um pastel
de frutas sumarento. 0 sumo de frutas que goteja da bandeja
produz manchas que né@o se podem eliminar.

*Nao introduzir bandejas na base do forno e ndo cobrir com
papel de aluminio. Isso produziria acumulagdo térmica.
0Os tempos de cocgdo e de assar ndo coincidem e podem
danificar o esmalte,

*Tente abrir a porta 0 menos possivel para ver os alimentos
(a luz do forno permanece acesa durante o cozinhado).

* Tenha cuidado ao abrir a porta para evitar o contacto com as
pecas quentes e 0 vapor.



INSTRUGOES DE COZINHAGAO

Consulte a informag@o das embalagens dos alimentos para co-
nhecer as temperaturas e tempos de cozinhag&o. Logo que se
familiarize com o rendimento do seu aparelho, podem variar-se
as temperaturas e os tempos para adapta-los aos seus gostos
pessoais.

Comprove se os alimentos congelados se descongelam a fun-
do antes de os cozinhar, excepto se se indica outra coisa.

Tipo de alimento Temp.°C Guias Tempo de coccéo
em minutos

Aconselhado  Pessoal

Doces em molde com pasta batida

0S DADOS SOBRE COLOCADOS SAO INDICATIVOS PORQUE 0
TIPO YH 0 TEMPO DE COCCAO MUDAM SEGUNDO A QUANTI-
DADE E A QUALIDADE DOS ALIMENTOS.

COMO SE USA 0 GRILL

Colocar os alimentos que se deseja dourar na grelha ou numa
travessa de bordes muito baixos. A grelha tem que ser coloca-
da no ponto mais alto, enquanto que a bandeja para recolher
a gordura estara no ponto mais abaixo. Ligar a resisténcia grill
na posicao do selector em fornos ventilados =), &) ou na posi-
¢d0 ™), ™), ® do selector em fornos multifungao.
Dependendo do tipo de alimento (carnes, peixes, ave etc.) sera
necessario dar a volta ao mesmo para poder expor os dois la-
dos aos raios infravermelhos do grill. A titulo puramente orien-
tativo, indicamos alguns tempos de cocg&o:

Alimentos ao Grill Tempo de coccao
em minutos

Aconselhado

Biscoitos ou bolos 175 2 55-65
Torta sublime 175 3 60-70
Doces em molde de pastafiora

Fundo de tortas 200 3 08-10
Fundo de torta com requeijao 200 3 25-35
Fundo de torta com frutas 200 3 25-35
Doces em molde com pasta levedada

Fundo para tortas 180 3 30-45
Pao mole 1Kg de farinha 200 3 25-35
Doces pequenos

Pastaflora 200 3 10-15
Pasta de Filhds 200 2 35-45
Pasta de bolachas 200 3 15-20
Lasanha 225 2 40-50
Carnes (Tempo de coccdo por cada cm. de espessura
Assados de cocgao longa 200 2 120-150
Assados de cocgdo breve 200 2 60-90
Almdndegas 200 2 30-40
Aves

Pato 11/2Kg 200 2 120-180
Ganso 3 Kg 200 2 150-210
Frango asado 200 2 60-90
Peru 5Kg 175 2 240-260
Caca

Lebre200 2 60-90

Perna de cabrito-montés 200 2 90-150
Perna de cervo 175 2 90-180
Verduras

Batatas de forno 220 2 30-40
Flan de verduras cozinhado 200 2 40-50
Peixe

Truta 200 2 40-50

Besugo 200 2 40-50
Pizza 240 3 10-20
Grill

Costeletas 4 8-12
Salsichas 4 10-12
Frango grelhado 2 25-35
Assado de vitela na grelha 0,6Kg 50-60

* 0 nimero das guias refere-se ao mais baixo (Excluido o apoio
sobre o fundo do forno j& que a bandeja ndo pode ser intro-
duzida)

Carnes baixas ou delgadas 4-6

Carnes normais 5-8

Peixe sem escamas 8-10
Peixe (por ex. Truta, salmao) 12-15
Salsichas 10-12
Sanduiches 25

ADVERTENCIA

*Nao use papel aluminio para cobrir a bandeja do grill ou
aquecer.

*Nao envolva os elementos em papel aluminio nem os coloque
debaixo do grill - a grande reflectancia do aluminio poderia
danificar o elemento do grill.

LIMPEZA DO APARELHO
IMPORTANTE

Como precaucdo de seguranga, antes de efectuar qualquer
operacdo de limpeza do forno tirar sempre a ficha da tomada
de corrente ou tirar a linha de alimentacéao do aparelho.

A limpeza do forno sem painéis de autolimpeza tem que ser
realizada depois do uso, quando estiver apagado mas ainda
morno, ndo quente, de modo que a pelicula de gordura produ-
zida pelos vapores da cocgdo sobre as paredes € ainda facil
da tirar, além dos jorros e salpicos de gordura ndo terem ainda
uma crosta demasiado dura e consistente. Tirar os suportes
laterais de arame cromado; puxar para cima a parte dianteira
para os soltar da parede e tird-los dos orificios traseiros. Lim-
par o forno com um pano suave embebido numa solucéo dilui-
da de amoniaco; enxaguar e secar. Se ficaram ainda manchas
ou salpicos, colocar no fundo um pano himido embebido em
amoniaco, fechar a porta e, passadas algumas horas, lavar o
forno com agua quente e detergente liquido, enxaguar e secar



com cuidado. Para limpar as partes externas de metal brilhan-
te, usar um pano suave com agua e sabdo; ndo se deve usar
nunca produtos em p6 que contenham abrasivos.

Evitar também o uso de substéncias acidas ou alcalinas (sumo
de limdo, vinagre, sal, tomate, etc.). Evitar o uso de produtos
a base de cloro, 4cidos ou abrasivos especialmente para a
limpeza das paredes envernizadas. Tao-pouco utilize palha
de ago grossa ou ferramentas duras, pois podem danificar os
acabamentos superficiais.

Nao utilize limpadores de alta pressdo nem aparelhos de vapor
para limpar o forno.

Normalmente, é suficiente passar um pano suave hiimido com
detergente quente, mas para as marcas persistentes reco-
menda-se o seguinte:

PECAS ESMALTADAS VITRIFICADAS

Utilize s6 um limpador recomendado para este tipo de material -
evite os produtos com base de cloreto, como a lixivia.

INSTRUCOES PARA A INSTALACAO

Este aparelho deve ser instalado por uma pessoa competente,
de acordo com a vers@o actual das Regulagdes e Normas de
Seguranca do RU seguintes ou seus equivalentes da Norma
Europeia:

Regulagdes urbanisticas (publicadas pelo Departamento de
Meio Ambiente).

Normas urbanisticas (publicadas pelo Departamento de De-
senvolvimento da Escdcia).

Regulacdes de cablagem IEE.

Electricidade nas regulacdes laborais.

POR 0 APARELHO EM FUNCIONAMENTO PREVIO

Quando se desembale, comprove se com o aparelho se in-
cluem as pecas seguintes:

* Manual de Instrugdes e Instalagdo

e relha de forno

* 1 bandeja

 Parafusos e tampdes para fixar o aparelho no alojamento

COLOCAGAO DO APARELHO (ver Fig. 5)

Estes aparelhos estdo classificados como de Clase I.

A ligagdo a terra é obrigatéria segundo o previsto pela lei. 0
fabricante declina qualquer responsabilidade no caso de que
as normas contra acidentes ndo sejam respeitadas.

IMPORTANTE

0 movel ou armario adjacente e todos os materiais utilizados
na instalacdo devem resistir a um aumento de temperatura mi-
nima de 85 °C acima da temperatura ambiente durante o uso
do aparelho.

Determinados tipos de méveis de cozinha de vinil ou laminados
sdo especialmente propensos a sofrer danos por descolora-
cdo a temperaturas abaixo das indicadas. Se o aparelho se
instala sem respeitar este limite de temperatura ou se coloca
amenos de 4 mm dos arméarios adjacentes, a responsabilidade
sera do proprietério.

NOTAS SOBRE A INSTALACAO

1.0 forno tem que estar instalado num espaco standard de
600mm, como se indica na Fig. 5, seja debaixo de uma mesa
de trabalho ou colocado numa coluna.

2. Ao inserir o forno numa coluna é indispensavel, para asse-
gurar uma ventilag@o suficiente, retirar o painel traseiro do
movel e ter uma abertura de pelo menos de 85-90mm como
se indica na Fig. 5.

3. Comprove se o forno foi fixado de maneira segura no alo-
jamento. A fixacdo do forno no armario realiza-se com 4
parafusos “A” Fig.5, um em cada esquina da guarnicdo da
porta do forno.

Fig. 5: Distancias de instalag&o para fornos eléctricos simples
de 60 cm de largura (a forma da carcaca superior pode variar)
e a sua fixagd@o no armério.
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A. A guia de suporte deve ser retirada

B. Espacejado 75-90 mm entre a parede e a parte traseira da
estante de suporte e a base do armério

C. Soco

D. Frente de gaveta falsa a montar



Fig. 7: Requisitos de ventilagdo e recorte para a instalagao de
um forno eléctrico simples numa unidade de cozinha standard.
Requisitos de ventilagdo minimos para as estantes superiores,
de base e de suporte da parte traseira da unidade.

A

A. Painel traseiro

B. Espaco de armazenagem

C. Quitar a parte traseira de esta sec¢do

D. Painel traseiro

E. Espaco de armazenagem

F. Soco

G. Recorte de ventilagdo minimo 80 cm2

Fig. 8: Requisitos de ventilagdo e recorte para a instalagao de
um forno eléctrico simples num armario alto.

B

LIGACAO ELECTRICA

Antes de ligar o aparelho, comprove se a tensdo de alimen-
tacdo marcada na placa de caracteristicas coincide com a
tensdo da alimentacao de rede.

Para as instalagdes eléctricas, recomenda-se o registo NICEIC.

ADVERTENCIA - ESTE APARELHO DEVE SER LIGADO A TIERRA
Este aparelho deve ser ligado a um interruptor automatico bi-
polar de 13 A com tomada protegida, que tenha separagao de
contactos de 3 mm e situada num lugar facilmente acessivel
junto do aparelho.

IMPORTANTE

0Os condutores do fio de alimentacéo da rede estdo codifica-
dos por cores do modo seguinte:
Verde e amarelo - Terra

Azul - Neutro [
Castanho - Linha

No= o
|E Ld: ®

0 condutor verde e amarelo deve ser ligado ao horne mar-
cado com “E” ou com o simbolo de terra ou de cor verde e
amarelo.

¢ 0 condutor de cor azul deve ser ligado ao borne marcado
“N".

¢ 0 condutor de cor castanha deve ser ligado ao horne mar-
cado “L".

* Em nenhum ponto o fio terd que chegar a uma temperatura
superior em 50 °C a temperatura ambiente.

* Se o fio de alimentacéo esté danificado, deve ser substituido
por um fio ou conjunto especial a fornecer pelo fabricante ou
pelo seu servico pés-venda.

SUBSTITUICAO DO FIO DE ALIMENTACAO DE REDE

Se for necessério substituir o fio de alimentacao de rede, pro-
ceda da seguinte maneira:

1. Desligue o aparelho da alimentac&o, desaparafuse os para-
fusos de fixacdo e tire o painel traseiro.

2. Desaparafuse os parafusos de fixac&o e os dos bornes para
libertar o fio existente.

3. Monte o fio de substituicdo que deve cumprir a especifica-
cdo relacionada nos Dados Técnicos, assegurando a ligagdo
correcta dos cddigos de cor e que todos os parafusos estejam
apertados correctamente.

MANUTENCAO

Antes de realizar a manutencao, desligue o aparelho da ali-
mentacao eléctrica.

Durante o periodo de garantia, se é necessario devem encar-
regar-se todas as intervencdes de servico ao Dpto. de Servico
de assisténcia técnica do fabricante. Tenha em conta que a
intervencao ou reparacéo por parte de pessoal nao autorizado
invalidara a garantia.

SUBSTITUICAO DA LAMPADA DO FORNO
(N&o coberta pela garantia do aparelho.)

0 forno estd munido de uma lampada das seguintes caracte-
risticas: 15 W ou 25 W, 300 °C e tipo E-14



ATENG[\O: Desligue o aparelho da alimentacao eléctrica, tire
a porta do forno (como se descreveu anteriormente), assim
como as estantes do forno.

Retire a tampa de vidro protectora da lampada girando em
sentido anti-horério. Fig. 9 (A)

Desenrosque a lampada velha e elimine-a de maneira segura
e ecoldgica, troque-a por uma do tipo especificado nos Dados
Técnicos e monte de novo a tampa.

NOTA - A tampa de vidro pode estar apertada e, portanto,
necessitar de uma pinca para solta-la.

CUIDADO E SUBSTITUICAO DOS REVESTIMENTOS CATALITICOS

(Quando estejam montados, os revestimentos ndo estdo
cobertos pela garantia do aparelho).

Para manter os revestimentos “sempre limpos” eficazmente,
o forno deve aquecer-se a um minimo de 200 °C sempre que
existam manchas persistentes, para evitar que se tornem per-
manentes.

Se se deixa que os revestimentos se ponham negros e brilhan-
tes, devem mudar-se por outros novos. Retire todos os aces-
sorios internos para facilitar a substituicdo dos revestimentos.
Os revestimentos sobresselentes podem comprar-se directa-
mente ao Departamento de Sobresselentes do fabricante (ver
pormenores na contracapa). Indique as referéncias de tipo de
produto descrito na placa de caracteristicas e/ou o nimero de
série do seu aparelho ao fazer o pedido.

DADOS TECNICOS
DIMENSOES INTERIORES

Altura: 346,5 mm
Largura: 457 mm
Profundidade: 410 mm
Volume (til: 70 litros

DADOS ELECTRICOS

Tensdo nominal:

220V - 240V ~ 50 Hz

Ligacdo de alimentagdo: 13A (interruptor automatico bipolar
com tomada protegida, com separagéo de contactos de 3 mm)

ABSORCAO DE POTENCIA

Elemento aquecedor superior 950 W
Elemento aquecedor de grill 2000 W
Elemento aquecedor inferior 1100 W
Elemento aquecedor de convecgdo 2000 W

Motor de conveccao 33W

Motor do assador 41W
Ventilador de refrigeracao 23W

Lampada do forno 25 W

Poténcia max. 2100 W/3000 W

Fio de alimentac@o de rede:
3x 1,5 mm2 tipo HO7RN-F <HAR>

Lampada do forno:
15W - 25 W /300 °C parafuso tipo E-14

0 Fabricante declina qualquer responsabilidade pelos danos
produzidos a pessoas e coisas devidos a uma incorrecta ou
impropria instalacao do aparelho.

0 Fabricante reserva-se o direito de efectuar nos seus produ-
tos todas as modificacdes que considere necessarias e lteis,
sem necessidade de prévio aviso.






MHCTPYKUUWX ANA NOJIb3OBATEJIA

Bnaropapum Bac 3a Bbi6op OAHOrO 13 HalLKX NMPOAYKTOB.
Hageemcs, uto 3Ta 6bITOBaA TEXHUKA COCNYXMT Bam xo-
powyto cnyx6y. Moatomy npeanaraem Bam npoumtatb
JlaHHble UHCTPYKLMW 1 COAepKallLmnecs B 3TOM PyKOBOJ-
CTBE NpenJIoKeHUs, YTobbl NPaBUIIbHO MONb30BATLCA
HaLMKN NPOAYKTaMU.

MacnopTHaa Tabnmnuka Ha JaHHYlO JyXOBKY HaXoAMTCA
npAMO Ha Hel. B 3Tol Tabnuuke, KOTopas BUAHA, €C/N
OTKPbITb ABEpLY, HaXOAWTCA BCA UAEHTUOMKALMOHHAs
MHbOpMaLMA Ha AYXOBKY, KOTOpas Hy)KHa Mpu 3akase
3anacHbIX YacTen.

OBLLAA UHOOPMALINA

Mpexpge uyem nonb3oBaTbCA [yXOBKOW, BHMMaTENbHO
npouTnTe AaHHOe PYKOBOACTBO. BaXkHO, UTOObI Npexae
YeM rOTOBWTb Ha 3TON AyXOBKe, MOHATb BCe GyHKLMM
ynpaeneHua.

Ob6palyaliTe BHMaHWe Ha BCe COBETbI 1 Mpeaynpexae-
HUA, KoTopble patoTca nof 3aronoskom “BAXHAA UH-
OOPMALNA — CoBeTbl 1 MHCTPYKLMM NO TeXHKKe 6e30-
nacHocTtun”,

- [lyxoBKa pa3paboTaHa AnA AOMaLLUHero nonb3oBaHus,
1 OHa MOXeT BbITb BCTPOEHA B CTAHAAPTHYHO KYXOHHYHO
mebenb.

Mpwn ncnonb3oBaHUM ee B TPAHCMOPTHbIX CPEACTBax
TINa AoMa-PyproHa HYHO YUMTbIBaTb COOTBETCTBYIO-
LMe yKazaHUs, BKIIOYEHHbIE B UHCTPYKLMM MO MOHTaXYy.
Mcnonb3oBaHuie 3TOM JyxXOBKM 1A Kakunx-nn6o Apyrux
Leneit unu B Moboii Apyron obctaHoBKe 6e3 ABHO Bbl-
pa)keHHOro CornacuaA N3roToBUTENA NMPUBOANT K aHHY-
JIMPOBAHMIO rapaHTUN 1 OTKa3y OT OTBETCTBEHHOCTY.
[apaHTUpyeTca, YTO B HOBOW AYXOBKE HET aneKTpuye-
CKUX UM MeXaHnYecknx aedeKTos, B COOTBETCTBUM C
HEKOTOPbIMU NCKJTIOYEHNAMM, KOTOPble YKa3aHbl B “[1o-
JIOXKEHWAX U YCIIOBUAX FapaHTMKN U3rotoBuTens”.

BbilweykasaHHOe He BAMAeT Ha Balum 3akoHHbIe Npasa.
Mpexae uem NoNb30BaTLCA [yXOBKOWA, HYHO 0bs3aTenb-
HO CHAATb BCIO 3aLL4MTHYIO YAKOBKY 1 MOKPbITYSA. [51s OKa-
3aHMA COAENCTBYA B 3alUMTe OKPYXKaloLLel cpefbl, pas-
[iennTe ynakoBOYHble MaTepuasbl Ha Pa3fNyHbIE TUMbI 1
YTUAN3VPYIATE NX B COOTBETCTBUM C MECTHBIMU MpaBunia-
MM, KacalLLMMNCA YTUN3aLMN OTXOLOB.

YnakoBKa pa3paboTaHa Takum o6pa3om, 4Tobbl He Hae-
peanTb OKpyXKaloweil Cpefe; ee MOXHO BOCCTaHOBMTb
1nn nepepaboTaTb, Tak Kak OHa ABMIAETCA SKONOrMYECKU
uyncTbIM npogykTom. Ecnm Bbl nepepaboTaerte faHHyto
YMaKoBKy, Bbl BHeceTe CBOV BK/ag B AeN0 SKOHOMUM Cbl-
PbEeBbIX MaTEPMAoB U B 1EN10 CHUXeHUA 06beMoB Npo-
MbILUIEHHBIX 1 AOMALLHUX OTXOAO0B.

[JononHuTenbHyio nHGopMaumnio 06 yTuamsauum oTxo-
[IOB MOXHO 3aTpe6oBaTb B MECTHOM 3SKOJSIOTMYECKOM
areHTCTBe.

B Havane 3KCnnyaTaymn, MOXKHO NMoYyBCTBOBATb nerkun 3a-
nax OT 3alNTHOro NOKPbLITUA U CbIPOCTH, KOTOprl;I ncyes-
HeT yepes KakoN-TO HENPOAOIKUTENbHbI Neprog BPEMEHN.

CumBon = Ha MPOAYKTE U €r0 YNakoBKe yKasblBaeT
Ha TO, YTO AaHHbIN NPOAYKT HeNlb3A pacCMaTpuBaTbh Kak
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00bIYHbIV 6bITOBOI Mycop. [JaHHbIi MPOAYKT ANA nepe-
paboTKM [OMKeH caBaTbCA Ha NyHKT cbopa aneKkTpuye-
CKOro 1 351eKTPOoHHOro o6opyaosaHua. Ecnv Bbl nosabo-
TUTECb O MPaBUILHON YTUAU3aALMMN [aHHOTO NPOAYKTa,
Bbl momoxeTe M3b6eXaTb BO3MOXHbIX HeraTVBHbIX MO-
CnefCTBUI ANA OKPY»KatoLLel cpeabl 1 30pOBbA Hacene-
HUA, KOTOPble MOTYT BO3HVUKHYTb MPU HENPEepbIBHON yTH-
nu3aumun npopaykta. Ana nonyyeHuna 6onee nopgpobHou
MHPOPMaALIMN OTHOCUTENbHO YTUAM3aLUM AaHHOTO MpPo-
[yKTa, obpaTTecb B MECTHble OpraHbl yrnpaBneHus, B
cnyx0y yTrnmsauum JOMaLLHUX OTXOLO0B MW B MarasviH,
rae Bbl Kynunv AaHHbIN NPOAYKT.

JTa filyxoBKa Oblna U3roToBsiEHa WU peann3oBaHa B COOT-
BETCTBUM C BaXHeMWMUMU TpebOoBaHUAMU Crepytowmx
EBPOMENCKMX 3AKOHOB W IMPEKTUB E3C:

Cumson EC - 93/68 HuskosonbrHOe o6opynoBaHue -
73/23 CEM-89/336

MpaBuna TexHukn 6GesomacHoctm - EN 60 335-1,
EN60335-2-6.

[laHHOe YCTPOICTBO COOTBETCTBYET 3akoHaM O NojasJie-
HUW pafnonomex.

Tak Kak W3roToBMTeNb NPUAEPKUBAETCA NPUHLMMNOB
MOCTOAHHOTO COBEPLUEHCTBOBAHMUA NPOAYKTa, OH OCTaB-
nAeT 3a coboii NpaBo NPUHMMATbL 1 BbIMOJIHATbL BCAKME
MopandUKaLMK, KOTOpble CHMTaAOTCA HeobxoanMbIMK, 6e3
KaKoro 6bl TO HI 6bI10 NpefBapUTeNIbHOTO YBeAOMIIEHUA.

AXHOE 3AMEYAHUE - MHCTPYKLUUU NO TEXHUKE
BE3OMACHOCTU U NPEQYNPEXAEHUE

+ DNeKTPOnpuOOp 1 ero OTKPbITbIE YaCT MOTYT 3HAUNTENb-
HO HarpeBaTbCA BO BPeMA 1CMOb30BaHUA.

[letam mnagwe 8 net paspeLlaeTca NPUONMKaTbCA K IneK-
Tponpubopy TONMbKO B TOM C/ly4yae, e/l OHU HaXOAATCA
nog, NoCTOAHHbLIM NPYCMOTPOM B3POCbIX.

K ncnonb3oBaHmio faHHOTO dn1eKTponprbopa AonycKaloT-
€A [ieTU CcTaplue 8 NIeT 1 nua € orpaHUYeHHbIMN dpursnye-
CKVMM, CEHCOPHbBIMW SIN YMCTBEHHBIMN BO3MOXHOCTAMY,
a TakXe 1L, He pacnonarawlyme fOCTaTOUYHbIMY 3HAHKS-
MW 11 OMbITOM, €CTIVi OHU HAXOAATCA Nofj HabnoaeHnemM nnm
6bINY MPOVHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTENbHO Ge30MacHOro
MCMONb30BaHNA JAHHOTO 3MeKTponpubopa, a Takke no-
HMMAIOT OMACHOCTW, CONPAXEHHbIE C ero JKCrnyataumen.
[leTam 3anpeLyaeTca urpatb ¢ anekTponprbopom. letam
He cneflyeT [JOBEPATb UNCTKY U TEXHUYECKOe 06CNyXK1Ba-
HuWe anekTponprdopa 6e3 JOMKHOIo MPUCMOTpA.
[laHHOe YCTPOMCTBO COOTBETCTBYET BCEMY TeKyLlemy
eBpOMnerickoMy 3akoHofaTeNbCcTBy Mo 6e3onacHocTu,
OfiHAKO N3roTOBUTESNb JOMKEH MOAYEPKHYTb, YTO 3TO
COOTBETCTBME He KacaeTCA HarpeBaHWA NoBepXHOCTEN
YCTPOWCTBa BO BpeMA dKCryaTaLmm, KOTopble ocTaloT-
Csl ropAYMIMY BO Bpems paboTbl.

Mo3ToMy 13roTOBUTENb HACTOATENbHO PEKOMEHAYET He
[lOMyCKaTb K yCTPONCTBY MasileHbKIX AeTel.

Ecnn obecneunTb OTCYTCTBUE AeTeil B KyXHe HeBO3-
MO>HO, 3@ HUMM HY>KHO MOCTOAHHO CNEANTD.

TakKe pekomeHfyem ObITb OCTOPOXHbIMU BO Bpems
Nonb30BaHNA W OUYUCTKW. BHMMaTenbHO npountainTte
pasgenbl No JaHHOMY YCTPONCTBY, KacatoLmeca oumcT-
KW 1 TEXHNUYECKOTO 06CNyKMBaHNA.

He KnaguTe Ha JyxOBKY TAXenblx NPeAMETOB 1 He onu-
paiTecb Ha ABepLy, KOraa ee OTKpblBaeTe, NOTOMY UYTO 3TO



MOET NPVBECTUN K MOBPEXAEHNIO NeTesb.

He octaBnaiite 6e3 npucmoTpa ropayee Macsio Uim Xup,
TaK Kak OHV MOTYT 3aropeTbCs.

He knaguTe NpoOTVBHM MAK NOAHOCHI HA AHO lyXOBKW U He
NPUKpPbIBaTe ee antoMUHNEBOI GONbroi.

Huvikorga He xpaHWTe BHYTPY lyXOBKM NlerkoBoCnaameHse-
Mble MpeAMeTbl, MOTOMY YTO OHW MOTYT 3aropeTbCA.

He ponyckainTe NpMKOCHOBEHMA MPUHAANEXHOCTEN WK
INEKTPUYECKUX Kabeneil C ropaYMMY AeTansaMm yCTpONCTBa.
He ncnonb3yitte ycTpoiicTBO AnA cneuyanbHbIX Harpesa-
HWIA UAN ANA CyLWeHNA OAeXAbI.

He ycTaHaBnuBaiite ycTpoicTBO BONMM3M 3aHAaBECOK UMM
MArkon mebenn.

He nbitalitecb nopgHMMaTh UM nepemelyatb KyxOHHble
YCTPOWACTBa 3a PyUKY UK 3a ABepLY, Tak Kak 3TUM Bbl Mo-
XeTe X NoBpeanTb.

Ecnn nnockocty conpsxeHus AYXOBKM OUYEHb FPA3HbI,
fBepua He OyaeT Hagnexawmm obpa3om 3aKpbiBaTbCA
BO BpemaA paboTbl. MoryT 6biTb MOBPexAeHbl nepeaHne
yacTy 6nm3Ko pacnonoxeHHow mebenu. MogaepxmsaiiTe
YNCTOTY NIOCKOCTEN COMPAXKEHNA AYXOBKN.

Bo Bpema paboTbl yCTpoicTBO HarpeBaetca. Cnepyet
6bITb OCTOPOXHBIM U 136€eraTb KOHTaKTa C HarpeBaTeslb-
HbIMV S1eMeHTamMn BHYTPY BYXOBKM.

OTKpblBaliTe lyXOBKY OCTOPOMHO. /13 AYXOBKU MOXET Bbl-
pBaTb Map 1 NPUUNHUTbL OXKOT HaXOAALLMMCA PAJOM.

He BnmBaiiTe Bofly BOBHYTPb O4eHb ropayeit fyxoku. Mo-
XeT ObITb NOBPEXAEHa IManb.

YCTPONCTBO AOMKHO NPaBUIbHO YCTaHABAMNBATLCA IMLIOM,
obnapalowmm [OCTaTOuHON KBanupmkaumeis, B CTPOrom
COOTBETCTBUN C UHCTPYKLIMAMU U3rOTOBUTENA.
M3rotoBuTenb cHUMaeT ¢ cebs Ntobyio OTBETCTBEHHOCTb 3a
TPaBMbl WK MaTepuanbHblid yuep6, HacTynuBLLIMe B pe-
3ynbTaTe HenpaBUbHOW SKCMIyaTaLun UAKN Henpasuib-
HOW YCTAaHOBKM JAHHOW AYXOBKM.

Bo Bpems paboTbl 06pa3syeTcs Tenno, MCNapeHns 1 Bnara,
n3beraiTe NonyyeHUa TPaBm 1 obecneubTe Hagnexa-
LLyto BEHTUNALMIO NomMelleHunA. Mpu nonb3oBaHWN B Te-
YeHrie NPOJOMKUTENIBHOTO Nepnoja MOXeT OKas3aTbCA
HeobX0oAMMON [ONONHUTENbHAA BEHTUAALUA — €CNN Y
Bac BO3HVKHYT COMHEHVA B OTHOLIEHUV HEOOXOAUMO-
ro o6bema, NPOKOHCYNbTUPYITECH C KBaNNULMPOBaH-
HbIM MOHTaXHUKOM.

UHCTPYKLUUN

JlaHHOe PYKOBOACTBO MONb30BaTeNA AOMKHO XPaHWUTb-
CA B KauyecTBe CMpaBOYHOro nocobusa Ha Oyayliee n
ANA MOSb30BaHMA YenOBEKOM, He3HAaKOMbIM C AaHHbIM
YCTPONCTBOM.

MNpexpae yeM Nonb30BaTbCA AYXOBKOW, TLWATENbHO OYM-
CTWTE BHYTPEHHMe NOBEPXHOCTY HeabpasnBHbIM YNCTSA-
WMM CPeaCcTBOM 1 TEMSION BOAOW. YCTaHOBMTE pelueTKy
M MPOTUBEHb B COOTBETCTBYIOWME Hanpasnawowme. o
3aBepLUEHUN 3TON onepauuu, BKIIOUNTE yXOBKY Ha MaK-
cUMasnbHylo TemnepaTtypy npumMepHo Ha 20 MUHYT AnA
yAaNeHna cnefoB 3aBOACKON CMasKu, Macsa Uian CMosbl,
KOTOpble MOTyT CTaTb MPUYNHOIN HEMPUATHBIX 3aMNaxoB BO
BpPEeMSA NPUTrOTOBAEHNA MULLM.

NPEAYNPEXAEHUE: Bo BpemA nepBoro HarpeBaHus
MOeT NOABUTLCSA [bIM UMW HEMPUATHbIE 3anaxu. B Takom
CJly4ae XOPOLLO NMPOBEHTUANPYIATE NOMELLEHNE, MOKa He
3aKOHYUTCA NepBas onepayua.

Mocne oKOHYaHWA 3TOW NPOCTON ornepaLyn fyxoBKa by-
[ieT roTOBa AJ151 NPUrOTOBNIEHUA MU

Hacrosiee ycTpoicTBO nMpefHasHaueHo MCKIoUNTENb-
HO 415 AOMALLHErO MOMb30BaHUA.

Mcnonb3yitTe LyxoBKy TONIbKO AMs MPUTOTOBAEHMS ML,

MOJIb3OBAHUE NMINTOI

[llaHHasA AyxoBKa perynmpyertca TepMoCTaToOM B Ananaso-
He oT 50°C fo 250°C, B 3aB1CUMOCTM OT HY>KHOW TeMnepa-
Typbl. IHAMKaTOpHasA namnoyka TepmocTaTa BKIouaeTcs
1 BbIK/IOYAETCA AN yKa3aHWsA Ha TeMrnepaTypHbIii KOH-
TPONb BO BPeMs NMosb30BaHNA.

Heobxogumbli pexnm roToBKK BbIGUPAETCA Mpu MOMO-
LY MHOTODYHKLMOHANbHOW KHOMKM ynpaBneHua. Mox-
HO BbIGPATh crepytowme GyHKUMN:

A. OCBELLEHUE AYXOBKWU. OHa aBTOMaTnye-
CKan Npu BbIbOpe pexmma roToBKU 41 Bcex
Mopeneit). OcBelyeHvie ByXOBKY Bceraa
BKJ/1IIO4YEHO NPW NONb30BaHNK €elo.

B. KOHBEKLIMOHHbIV PEXXVIM. Obecneunsaet
TPAAVLNOHHYIO rOTOBKY C MOCTYMNIeHVeM Tena
OT BEPXHETO U HUXKHErO 3/IeMEHTOB.

C. PEXXMIM BEPXHEIO 3JIEMEHTA. [1nA roToBKu
Ha MeANeHHOM OrHe, ANIA NOAXKapUBaHUA UK
XpaHeHA roToBbIX 671104 TeNNbIMU.

D. PEXXMUM HUXKHEIO SJIEMEHTA. [1nA rotoBKM
Ha MeANeHHOM OrHe 1 ANA NOLOrPEBaAHUA MUK,

E. KOHBEKLIIOHHbBI PEXXM C MOJ,YBOM.
O6ecrneunBaeT KOHBEKLMOHHOE HarpeBaHue
BEPXHUM U HUXKHVM 3N1eMEHTaMu N paBHOMep-
HOW TennoBo 06PaboTKM.

F. PELLUETKA. [Ina pexxima “rpunb’ vi Nopkap1eaHna
ML,

G. MAKCU-TPWUJ1. Kak v Bblwe, HO rpunesblii
anemMeHT obecneunsaet 6onbLyto NioWaab Ana
xapeHus.

H. PELLIETKA C OBIYBOM. O6ecreuvnBaeT bbicTpoe
MoZPKapVBaHMe C Tem, YTOBbI MiLLA OCTaBasach
CouHoIA. MpK 3aneKaHny C NPUHYAMTENbHBIM 06AYBOM
3Ta GyHKUMA Hanbonee 3pdeKTVBHA C TOUKY 3peHNs
SHepronoTpebeHus.
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I. PEXKUM OTTAUBAHUA.

BeHTunAaTop pabotaet 6e3 Tenna AnA ymeHb-
LEeHWA BPEMEHM OTTarBaHNA 3aMOPOXKEHHbBIX
NpOAYyKTOB.

J. Muponutnyeckas pyHKyuA:

Koraa AayxoBoii WKad HaCTpoOeH Ha NUPOUTUYECKNIA
pexum paboTbl, Ha CBETOANOAHOM Acriee oTobpa-
KaeTcs nHankaums «PYA»,

Temnepatypa no ymonuaHuio coctaBnaeTt 450°C.
Taimep MOXHO HacTpouTb Ha 1:30 nnm 2:00 yaca.




MNCNosb30BAHUE

OcraBaiiTecb BO3/e 3neKTponprbopa: Npy NCnonb3oBaHUM
LlyXxoBOro LKada B pexume & L» npopyktbl MoryT 3aro-
peTbCA, e 3ajaHo CINLLIKOM [J0/Iroe BpeMs NpuroTose-
HUA. Bo BpemA npuroTosneHns rpeHKos nprbop [OMmKeH
0CTaBaTbCA MOf HEMOCPEACTBEHHBIM HabMoAeHNeM, Kpome
TOro, He cnedyeT 3afjaBaTb C/IMILKOM MPOAOMKUTENbHOE
BPeMA NPUroTOBEHMA.

MPUMEYAHWE: ecnn BpemA NpuroToBleHNsA COCTaBnAeT
MeHee LIeCTUAECAT MUHYT, CHayana Bblbepute Gonee
NPOLOMKNTENbHOE BPEMSA, a 3aTeM NOBEPHUTe
nepekoyaTenb Hasag v BbIbeprTe HyXXHOe Bpems.

OMWUCAHUE U3JENNA

« [lnAa HacTpoiikn yHKUWI yCTaHOBWTE PY4Ky BblGOpa
GyHKUMM Ha HyxHOe 3HaueHue. Korpa Bbl 3apanu ¢pyHK-
Lm0, BPEMSA 1 TeMnepaTypy, yXoBoi LWKad aBTomaTnye-
CKM 3anyCTUT NPOLIeCC NPUroTOBNEHUA.

[InA HacTPOMKM BPemMeHW MPUroTOBAEHUA MOBOPaym-
BallTe pyuKy TailMepa, 4ToObl BblOpaTh HyxHOEe Bpems,
pekomeHayemoe B KynMHapHOW KHure. o ucteyeHun
BPEMEHV MPUroTOB/EHNA 3N1eKTPONPNOOP OTKAKUNTCA 1
Bbl ycnbilumTe 38yKOBOW CUrHan.

[inAa HacTpolku TemnepaTypbl MOBOpauuBaiiTe Py4Ky
HaCTPOWNKM TemnepaTypbl.

Ecnu anektponpubop He ncnonb3yetcs, Bceraa ycraHas-
NNBaiTe PyYKM B NONOXKeHne «0».
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WHCTPYKLMA NO SKCNNYATALUN

Mpy NepBoM NOAKNOYEHN AYXOBOTO WKapa K UCTOUHUKY
MUTaHWA [OXAWTECH, MOKa Ha Aucnnee He 6yper
ABTOMATNUYECKN OTOOpaxeHa MHAMKauma «12.30» — 3atem
NpPO3BYYNT OAMH 3BYKOBOW CUrHas, @ 3HaK «.» HAUHET MuraTb.
Mpexpae uem npucTynatb K WCMONb30BaHWIO AyXOBOrO
wKada, ybeguTech, 4To ero Yacbl HaCTPOEHbI Hajsexalum
obpasom.

Moxanyicra, obpaTuTe BHUMaHWE: B Yacax neKkTponpubopa
ncnonb3yetca 24-4acoBoil ¢popmaT BpemeHu: Hanpumep,
3HaueHue «2 Yaca AHA» oTobpaxaeTca Kak «14.00».

Kak HacTpouTb Yacbl Ha HyXHoe BpeMs

1) HaXumas KHOMKU «+» U «-», 3a[laliTe 3HaueHme yaca.

2) Haxmure «@», 4TO6bI NOATBEPAUTL 3HAUEHME Yaca.

3) Haxxnmas KHOMKM «+» 1 «-», 3afaiiTe 3HaUeHne MUHYT.

4) Haxmute «@», 4TOGbl NOATBEPANTbL 3HAYEHME MUHYT, —
Tamep neperigeT B PeXUM OXMAAHUA.

MNpumeyaHune: ecnn pucnnen He 3aropaeTtcs, HacTpoWnTe

BpPeMsA, OAHOBPEMEHHO HaXaB KHOMKW «+» U «-» B TeYeHue

6onee 3 cekyHp.

BKknioueHue n BbiknoueHne AyxoBoro I.IJKB¢3

Ecnn Taiimep HaxoguTcA B peXuMe OXUAAHWA, HaXMUTe
«E)» B TeueHue Gonee 3 ceKyHn - Talimep nepengert
B PY4YHOW pEXMM, a Ha 3KpaHe 3aroputca CMMBON

«dih»,

1) 3apaiite HyXHylo GYHKLMIO MPUrOTOBNIEHUA U Temrepa-
Typy.

2) 3apante GYHKUMIO BpeMeHU - AyXOBOW LWKad HauHeT
paboTatb.

Ecnu Bbl Bbibpanu ¢pyHKumo «Dur» unu «End», To nocne

3aBepLUEeHNA NPUrOTOBIEHNA lyXOBOIA LKad aBTOMATHNYECKM

BbIK/IOYNTCA.

Ecnn Bbl ncnonb3yete pyyHOM pexum unm  Taiimep

06paTHOro OTCYeTa, TO MOC/Ie 3aBepLUEHIA NPUrOTOBEHNA

yCTaHOBUTE PyuKy BblbOpa GYHKLMM U PYUKy HaCTPOMKM

Temnepatypbl

B nonoxeHme «0». HaxmuTe 1 yepxvsaiite KHonkn (& u

«+» B TeueHve 6onee 3 ceKyHf, YTOObl BEPHYTbCA B PEXIM

OXMpaHnA.

HacTpoiika GyHKumn BpemeHun

Ecnu B pyyHOM pexume HaxaTb «@», Bbl nepeiifete K
HacTpolke GYHKUMW BPeMEHU; OHa 3ajaeTca B TaKon
NoCNef0BaTeNbHOCTY: PYYHOI PeXIM — Talimep 0bpaTHOro
otcyeta - «Dur» — «End» — pyuHol pexum. 3atem, ecnu
3T0 HEeobXoAUMO, 3ajaiiTe OGYHKUMIO MPUrOTOBNEHUA W
YCTaHOBUTE HY>KHYI0 TeMnepaTypy.

PyuHon pexnm:

B pyuHOM pexume Ha 3KpaHe 0TO6PaaloTCA TOMbKO Yachl
1 cumBon «iiy». Monb3oBaTenb AOMMEH CaMOCTOATENbHO
KOHTPONNPOBaTb NPOAOIKNTENbHOCTb MPUrOTOB/IEHNA.
MpnMeyaHna: ecnn No uUcTeyeHWM 5 YacoB paboTbl B
PYUYHOM pexume HN OfjHa KHOMKa He 6blina HaxaTa, TailMep
HauMHaeT MUraTb OAMH Pa3 B CeKyHAy, Npeaynpexpaas Bac
0 HeobXoANMOCTN NepeBecT 3MEeKTPONpPUOOp B pexnm
OXmnpaaHNA, 4Tobbl Bbl cyyaiiHo He ocTaBUNN AyxoBoN WiKad

BK/OYEHHbIM. Mo ncTeyeHnn 10 4acoB paboTbl Taiimep
nepenaeT B pexum oXnaaHus.

Korpa B py4HOM pexxvime TaiMep HauMHaeT MUraTb, HaKMuTe
NoBYI0 KHOMKY, YUTOObI COPOCKTL HACTPONKY TallMepa, ecnn
Bbl mnaHupyeTe MNpoOAOMKWTb WCMONb30BaHWEe AYXOBOrO
wkada. Mam ofHOBPEMEHHO HaXMWTe W y[epXuBaiiTe
KHOMKM <@» N «+» B TeyeHue Gonee 3 ceKyHA, uTOGbLI
nepeiT B PeXVM OXWAAHWA, eCn  JaNbHellee
CMonb30BaHyie AyXOBOro WKada He TpebyeTca.

HaCTpOVIKa BPEMEHN 3BYKOBOrO OMNOBELLeHNA:

Bnaropapa paHHOM QyHKUMW 3neKTponpubop MoxeT
BblAaBaTb 3BYKOBOE OfOBeLleHNe MO  3aBepLueHnu
3a/]laHHOTO Neprofa BPeMeH!.

1>Haxmute  KHOMKy «@», yTo6bl  BbIGPATL  DYHKUMIO
Tailmepa obpaTHoro otcuyeta. COOTBETCTBYIOWMI CMBOS
«Z» unm «» HauHeT MuraTb.

2>C NOMOLbI0 KHOMOK «+» W «» HaCTpoWTe Taimep
obpatHoro otcyeTa. (CM. MUHCTPYKLUM MO HACTPOIKE HY>KHOTO
BPEMEHN 4acoB.) [nA NOATBEPXKAEHUA HAKMUTE KHOMKY
«E) - Ha 3kpaHe 3aroputca cumson «». Korpaa Ha skpaHe
noseunca cumeon «[l», HacTpolika BPeMeHU 3BYKOBOTO
oroBeLyeHIA 3aBepLueHa.

3>[lo  OKOHYaHWM  3afjaHHOro  nepuoga  BPeMeHW
TallMep BblAaeT 3BYKOBOE OMOBELleHMEe, a Ha 3KpaHe
HaumMHaeT muratb cumson «Ll». Haxmute v ypepxmuBaiite
nobylo KHOMKY B TeueHUe MeHee 3 CeKyHj — 3ByKOBOe
onoBselyeHne GyaeT OTK/OYEHO, a cumBon «[Ll» ncyesHer
C 3KpaHa. HacTpoiika BpemeHU 3BYKOBOrO OMOBeLLeHNA
npegycMoTpeHa TONMbKO B Lenax npeaynpexpaeHus
nonb3osaTens.

OpHOBpPEMEHHO HaXmuUTe U yepXKnBanTe KHOMKN «@» "
«+» B TeueHne Gonee 3 CeKyHA, UTOObl NEPENTN B PEXUM
OXUAAHWA, ecnn fanbHeliliee UCMONb30BaHUE [yXOBOro
wKada He TpebyeTcs.

MonyaBTOMaTMyYeCKoe NPOrpaMMMpPOBaHVe Mo  obLiemy
BPEMEHV NPUroTOBNEHWA NPOAYKTOB:

laHHaa ¢yHKUMA npefHasHayeHa [f1A NPUrOTOBNEHUA

NPOAYKTOB B TeUeHWe HYXHOro mnepuoja BpPEMEHU.

MomecTiTe NPOAYKTHI B AYXOBOW LKad.

Hactpoiite  pyxoBoii wkap Ha

NPWroToBNEHNA 1 TemnepaTypy.

MakcumanbHoe Bpema NpuUroTofieHna coctansaeT 10 yacos.

1) Haxumaiite KHoMKy «(E)», Moka Ha 3KpaHe TalMepa He
noasuTcA uHamKauma «Dur». (3To cnepyeT cpenatb Ao
HaCTPOWKMN BpeMeHV NPUroToBNeHNA.)

2) C NOMOLLbIO KHOMOK «+» U «-» 3aflaliTe Bpems MpUroTosse-
HWA NPoAYKTOB. (CM. MHCTPYKLMM NO HAaCTPOWKE HYHOro
BREMEHMN YacoB.) [1NA NOATBEPXKAEHNA HaXMUTE KHOMKY
=) - Ha skpaHe byneT OTOGPAKEHO TeKyllee Bpems, a
TaKKe CUMBOTbI «A» U ik, [p1 3ToM ByX0BOIA WKad npu-
CTYNWT K NPUrOTOBNEHMNIO MPOAYKTOB.

3)Mo ucTeueHuK 3apaHHOrO nNepuopga BPEMeHU Talumep
OCTaHOBUT paboTy AyxoBoro wWwkada v Bbl ycnblwure
3ByKOBOe OrnoBelleHne. Kpome TOro, oToGpaaemblii
Ha 3KpaHe CMMBON «A» HauyHeT Muratb. 3aTem
YCTaHOBUTE PyuKy Bblbopa GYHKLMM U PyUKy HaCTPOIKM
Temnepatypbl B nonoxeHue «0». Haxmute v yfepxuBaite
nobylo KHOMKY B TeueHne MeHee 3 CEKyHA — 3BYKOBOe
onoselleHVe byaeT OTKAIOUEHO.

HYXXHYIO  QYHKLUMIO



ECAv HaxkaTb 1 yaepuBaTh kHonky «=)» B TeueHme Gonee 3
ceKyHg, Bbl cMoxeTe cHOBa 1CMONb30BaTh AyXOBON WKad B
PY4HOM pexume.

MonyaBToMaTyeckoe MPOrpaMMMPOBaHNE MO BPEMEHU
3aBepLUeHNA NPUTOTOBNEHNSA NPOLYKTOB:

[llaHHaa  dyHKUMA no3BonAeT 3ajaTb BpemA, Koraa

NpUroToBNIeHNe MPOAYKTOB AOMKHO ObiTb 3aBepLUeHO.

MomecTuTe NpoAyKTHI B yX0BOIA WKad. Hactpolite AyxoBoi

WwKad Ha HYKHY0 GYHKLIVIO MPUTrOTOBNIEHNA 1 TemnepaTypy.

1) Haxumaiite kHomky «(E)», noka Ha 3KpaHe Taiimepa He
noasuTcAa uHAvKauua «End». (3To cnegyet cpenatb o
HacTPOMKM BPEMeHW, KOorja NPWUroTOBNIEHNe [AOMKHO
6bITb 3aBepLUEHO).

2) C NOMOLLbI0 KHOMOK «+» W «-» HaCTpOWTe Bpemsa 3aBep-
WweHuA npurotosneHuna. (CM. MHCTPYKLU MO HaCTPOViKe
HY>HOTO BpeMeHMU.)

3) InA NOATBEPXKAEHNA HAKMUTE KHOMKY «@)» - Ha 3KpaHe
6yneT oTo6paxKeHO TeKyllee BPemA, a TaKke CYMBOSbI
«A» 1 by, Mpu 3ToM AyxoBOW WKad MpUCTYNUT K
NPUroTOBAEHMNIO NPOAYKTOB.

4)TMo wncTeyeHUM 3apaHHOrO nepuofa BPemeHW Talimep
ocTaHOBUTpaboTyyxoBoroLKaday Bblycnbilumte3sykosoe
onoselleHre. Kpome TOro, Ha 3KpaHe HauHeT muratb
cmBon «A», 3aTeM YCTaHOBUTE PyyKy Bblbopa GyHKLMM
N PyYKy HaCTPOWKW TemnepaTypbl B monoxeHue «O».
HaxmuTe v yaepuBaitte nio6yio KHOMKY B TeUeHne MeHee
3 ceKyH/] — 3ByKOBOe OroBeLleHVe ByneT OTKYeHO.

Ecnu HaxaTb 1 yaepxuBaTb KHOMKY «@» B TeueHve 6onee

3 ceKyH[, Bbl cMOXeTe CHOBa 1CNONb30BaTh AyXOBOWA LWKad

B PYYHOM pexume.

MonHOCTbIO aBTOMaTUYECKOe NPOrpaMMmMpoBaHme:

[NlaHHan GyHKLMA NO3BONAET He TONIbKO FOTOBUTL NPOAYKTbI
B TeUYeHVe HYXHOro BpeMeHU, HO U 3amyckaTb mpoLecc
NPUroTOBNIEHNA C  HYXHOW  3ajepxkon. [lomectute
npoayKTbl B lyxoBoi Wkad. HacTpoitte ayxoBoii WwKad Ha
HYXHY0 GYHKLIMIO NpurotoBneHus. Hactpoiite Temneparypy
BHYTPM AYXOBOTO LWKada CornacHo peLenTy NpurotoBieHns
NPOAYKTOB.

Bo-nepsbix: HaxumaiiTe KHOMKY «@)», noka Ha 3KpaHe
TaiMepa He noABMTCA MHAuKauma «Dur». C nomouybio
KHOMOK «+» 1 «-» 3a[jaliTe BPEMA NPUTroTOBEHNS NPOAYKTOB.
[na noaTBepXAEHUA HaxmuUTe KHOMKy =) — Ha dKpaHe
6yneT oTobpakeHO TeKyLyee Bpems, a Takke CUMBOS «Ax.
Bo-BTOpbIX: NPOAJOMKANTE HaXKMMaTb KHOMKY (=), noka Ha
3KpaHe TalMepa He NOABUTCA MHAMKaUmA «End». Korga Bbi
YBUAUTE Ha dKpaHe TallMepa nHAnKaumio «End», Hactporite
BPeMs 3aBepLUEHUA MPUrOTOBNEHUA C MOMOLbIO KHOMOK
«t» W «», 3aTeM [NA NMOATBEPKAEHWA HaXmMuTe KHOMKY
=) - Ha 3KpaHe GyneT OTOGPaKEHO TeKylyee Bpems, a
Takxke cumBon «A». CMBON «di» He NosBMTCA A0 Hayana
npoLecca NpuroToBeHus.

[o6aBbTe BpeMA NPUrOTOBNIEHUA MPOAYKTOB K TeKyllemy
BPemeH — Bbl MoxeTe nepeHecTu 3anyck NpUroToBAEHUA
Ha CPOK [10 23 yacoB 59 MUHYT OT NOTYYEHHOrO MOMEHTa.

[yxoBoit  wkad  paccunTbiBaeT ~ BpemMA  Hayana
NPUroTOBIEHNA, BbluMTaA obllee BpemA NPUrOTOBAEHNA
NpoayKTOB 13 BPEMEHN 3aBeplUeHUA MPUroTOBIEHUS, Tak
uTo Becb npouecc GyaeT 3aBeplueH B 3ajjaHHOEe BpemA.
3aTem Talimep BbIJaCT 3BYKOBOE ONOBELLEHME, a CUMBON «A»

HauHeT MUraTb. YCTaHOBMB pyuKy Bblbopa GyHKLMUM 11 PyUKy
HaCTPOWKM TemrepaTypbl, HaXMUTe 1 yaepxuBaiiTe nobyto
KHOTMKY B TeUeH/e MeHee 3 CeKYH/ — 3ByKOBOe OrnoBeLleHre
6yneT oTKYEHO.

Ecnu HaxaTb 1 yaepKnBaTb KHOMKY «@» B TeueHune bonee
3 ceKyHp, Bbl cMoxeTe CHOBa 1CMONb30BaTh JyXOBON LKad
B PYyUYHOM pexume.

Moxanyicra, obpatTe BHMMaHue: ecnn Bbl 3apganu
HaCTPOWMKN BpemMeHu [ANA MONHOCTbI0 aBTOMATUYeCKoro
pexuma, X yxe Hemnb3A M3MeHUTb. NTOMeHAB HaCTPOWKY,
Bbl OTMeHWTe aBTOMaTMuecKylo Mporpammy U nepeiifete
B COOTBETCTBYIOWMIA pexmum. Ecnn Bbl xoTuTe BbINOMHWTDL
CBPOC HACTPOEK aBTOMATMYECKOTO Pexuma, npekpatute
HacTPOMKy TeKyLMX MapaMeTpoB 1 3aHOBO HaCTpoWTe
aBTOMATMYECKUA PEXMM COrNMacHO NprBefEeHHOMY Bbllle
anroputmy.

0co6eHHOCTIN HaCTPOIIKM

1) Ecnn HaxaTb 1 yAepXuBaTb KHOMKMN «+» U «-» B TeueHune
6onee 3 ceKkyHA, HacTpolKa BpemeHu OypeT ObICTPO
YBENMYMBATLCA UM YMEHBLIATHCA C LIAroM B 5 CeKyHf,.

2) Ecnn npu HacTpoiike Toi WAM UHOWM GyHKLMU BpemMeHn
Bbl He HaxMMaeTe Ha KHOMKW B TeueHUe 5 MUHYT,
3NeKTPONprOOpP BO3BPALLAETCA B PYUHOI PEXUM.

3) Ecnv npu HaCTpOIAKe TOW 1AM MHO GYHKLMI BPEMEHN HaxaTb
1 YAEePXIBaTb KHOMKY <@» B TeyeHue Gonee 3 cekyHp, TeKyLas
HacTpoilka byfeT oTMeHeHa, a anekTponpubop nepeiper B
PYYHOI pEXUM.

4) Ecnn npun HacTpoiike GyHKLMM BPeMeHU HaxaTb 1 yaep-
XKUBaTb KHOMKM «+» 1 =) B TeueHne bonee 3 cekyHf, TO
TeKyLLanA HacTpoiika GyHKLWM BpeMeHn OGyaeT OTMeHeHa,
a aneKTponpubOop BbIAACT 3BYKOBOWN CUrHa 1 nepenpaeT B
PYYHO pexum.

5) Mbl pekomeHayem BKOUUTb MyCTOM [yXOBOW LWKad Ha
15 MyHYT npu Temnepatype 200 rpagycos Lienbcua - 310
NO3BONWNT YAANWUTb OCTaTKW MPOJYKTOB C BHYTPEHHel
NOBEPXHOCTY yXOBOTO WKada.




WHCTPYKLMA NO SKCNNYATALUN

1. Hactpoiika yacos

Mocne nopknoyeHUs 3nekTponpubopa K WUCTOUHUKY

nMTaHWA Ha avcnnee byfet otobpaxeHa MHANKaLuua «00:00».

1) Haxxmute «G'» — HAYHeT MuraTb 3HaYeHne Yyaca.

2) Bpawaiite pyuky «K2», 4Tobbl HAaCTPOUTb 3HaUeHMe Yaca
(B ananaszoxe ot 0 7o 23).

3) Haxxmute «G:'» — HaYHeT MMraTb 3HaYeHNe MUHYT.

4) Bpawaiite pyuky «K2», 4To6bl HACTPOUTb 3HAYEHIE MUHYT
(B ananaszote ot 0 7o 59).

5) Haxmmute «», 4Tobbl 3aBEPLINTb HACTPOIKY YacoB.
Ha 3KpaHe HauHeT muraTb CMMBOM «» W 3aroputca
VHAVKaLNA BPEMEHN.

MprmeyaHne: B yacax 3snekTponpubopa wncnonbyercs

24-yacoBoii  dopmar BpemeHu. [locne  OTKMOYeHNs

aneKTponprbopa oT CTOUHMKA NUTaHUA HAaCTPOIKK YacoB
6ynyT noTepAHbI.

2. Hactpolika pyHKuuin

1) Bpawaiite pyuky «K1», uTobbl BbIGPAT  HYXHYIO
GYHKLMIO NPUTOTOBNEHNA. 3aropnTCA COOTBETCTBYIOLLNIA
MHAMKaTOP.

2) Bpawaiite pyuky «K2», 4Tobbl HaCTPOUTL TemnepaTypy.

3) HaxmuTte KHOMKy «Fil», 4To6bl MOATBEPAUTL HACTPOVIKY 1
NPUCTYNNTb K MPUTrOTOBEHNIO. 3aropnTCA COOTBETCTBY!I0-
LIt 3HAYOK TemnepaTypbl «°C»,

4) Ecnn Bbl nponyctunn war 2, Haxmute «bil», 4To6bI
NPUCTYNNTb K NPUrOTOBNIEHUIO — BPEMA MO YMONYaHMIO
6yneT yctaHoBNeHO Ha 9 YacoB, a TemnepaTtypa Mo
ymonuaHuo OypeT oTobpaxeHa Ha CBETOAWNOAHOM
aucnnee.

MPUMEYAHMUE:

1) Bpawan pyuky, Bbl ocylectensete HacTpoOiKy BpemeHn
CO CIeAYIOLMM LIAroMm:

o1 0 o 0:30 MuH: war 1 MUHyTa;
war 5 MuHyT.

2) War HacTpoiku TemnepaTypbl coctaBnseT 5°C, pana
nHdpakpacHoro rpunsa — 30°C.

3) Korga npurotoBneHue 3anylueHo, Bpatante pyuky «K1»,
4TOGbI HACTPOWTH BPEMA NMPUTrOTOBIIEHNA. 3aTeM HaXMUTE
KHOMKy «Fil», uTO6bI HauaTh NPUFOTOBNEHNE.,

Ecnu B TeueHne 3 cekyHf He HaxaTb KHomKy «(Eily, iyxoBoit
WwKad NPOAOMKUT MPUrOTOBAEHVE C NpefpblayLei
HaCTPONKON BpeMeHM.

4) Korpa npurotoBneHve 3amyljeHo, BpaljaiiTe pyuKy
«K2»,  4TObGbI HacTpoMTb TemnepaTypy. 3aroputcs
COOTBETCTBYIOLUMI UHANKATOP. 3aTeM HaKMUTE KHOMKY
«f», uTobbl HauaTb NpuroToBneHue. Ecnn B TeueHne
3 ceKyHA He HaxaTb KHomky «il», fgyxoBoi wWwKad
NPOAOIXNT NPUTrOTOBNIEHNE C NPeAblAyLLei HAaCTPOKO
Temnepatypbl.

ot 0:30 go 9:00 yacos:

3. Hactpoiika namnbi

1) Bpawaiite pyuky «K1», 4To6bl BbIGPaTh HYXHYIO GYHKLIMIO
- Ha 3KpaHe NoABKTCA COOTBETCTBYIOLLMI 3HAYOK.

2) Haxmute  KHOMKy — «@ily,  4TOBbI  MPUCTYMUTB K
NPUroTOBNEHMIO. 3HAUOK Nammibl <&k * «» HaUHeT MU raTb.

4. OyHKUMA cnpaBKu

Ecnu BO Bpemsa npurotoBneHwa Bbl  Bocnonbsyetech
byHKUMeN cnpaBKy, TO yepes 3 ceKyHApbl 3neKTponpuéop
CHOBA BEPHETCA B TEKYLLMI PEXUM paboTbl.

1) B peskiiMe NPUroTOBNEHNA HaxMUTe KHOMKY «( 1, uTo6bi
NPOCMOTPETD TeKylLiee Bpems.

2) Ecnn yacbl HACTPOEHbI, HaXMUTe KHOMKY «l», uToGbl
NPOCMOTPETL BPEMSA NPUFOTOBNIEHWSA.

5. OyHKUMA 6NOKMPOBKY OT fieTei

BkrioueHve 6/10KMPOBKM: OfHOBPEMEHHO HaXKMnTe U1 yaep-
XuBaiiTe KHomku «E» 1 «ID» B TeueHne 3 cekyHa — Bbl yc-
NbllWNTe AONTWIA 3BYKOBOW CUrHa, 0603HauatoLmnin BKoYe-
H1e GYHKLMM BNIOKMPOBKM OT AeTeld, a Ha SKpaHe 3aroputca
CUMBON «LE)».

OTMeHa GIOKMPOBKMN: OfHOBPEMEHHO HaXMUTE 1 YAEPKK-
gaiite kHonku «Filb» n «(iD» B TeueHme 3 cekyHg, Bbl ycnbiwn-
Te [IONMUI 3ByKOBOIA CUrHas, 0603HaualoWmin, Yto GyHKLUMA
6710KMPOBKY OT AeTell OTKIIIOYEHa.

Mpumeuanue: ecnu Bbl xoTuTe NpepBaTh NPoOLLeCcC NPUroToB-
NeHUA, KPaTKOBPEMEHHO HaXKMUTe KHOMKY OCTaHOBKW. He
cnepyeT JONro YAepXKMBaTb KHOMKY OCTaHOBKM — 3TO HeBep-
HaA KOMaHpa.

6. DYyHKLUMA HaNOMNHAHMA:

Y1o6bl Bbl He 3abbinn 3anyCcTUTb NPUrOTOBEHWE, [yXOBOM

WwKadp MOXET BblaBaTb COOTBETCTBYKOL|EE HAaNOMUHaHWe

no UCTeYeHUn nNeproga BpemeHn ot 1 MHYTbI 4O 9 Yacos.

HanomvHaHMe MOXHO HacTPOUTb TONbKO B TOM Ciyuae,

Korfa [yxoBoW lKad HaxXoAmTCA B pexume OXWAAHMA.

YT06bl HaCTPOUTL HaMOMUHaHWVe, cneayinTe NpPUBEAEHHbIM

HUKE UHCTPYKLMAM:

1) HaxmuTe KHOMKY HaCTPOVKI HanoMHaHWsA <@,

2) Bpawwante pyuky «K2», utobbl HACTPOUTH 3HAaYeHNe Yaca
ONA Bblaun HanoMuHaHUA. (3HayeHve [OMKHO ObiTb B
nvanasoHe o1 040 9).

3) HaXkmuTe KHOMKY HaCTPOKM HanoM1HaHWA «@) ewe pas.

4) Bpawyaiite pyuky «K2», 4To6bl HACTPOUTH 3HAYEHNE MUHYT
ANA BblauM HanNoOMUHaHUA. (3HayeHne AOMKHO 6biTb B
nmanasoHe ot 0 go 59).

5) Haxmute «Filb, uToBbl MopTBEpAMTL HacTporiky. Ha
9KpaHe HauHeT M1raTb CUMBOS «» 1 3aropPUTCA MHANKaLNA
HanoM1HaHUA (B)». 3aTeM HauHeTCA OTCUET BPeMeHU.

MprMeyaHye: No UCTeUeHN 33[JlaHHOTO BPEMEHU 3BYKOBOIA

curdan npossyunt 10 pas. Cumson «@» ucuesHeT c

3KpaHa, HamomuHaa Bam o Heo6XoAMMOCTU 3anycTuTb

npurotoBneHve. Bbl MoXeTe OTMEHWTb HacTpOeHHoe

HanoMVHaHMe HaxaTVieM KHOMKW OCTaHOBKW: Korja

HanoMVHaH1e HaCTPOEHO, ero MOXHO OTMEHWTb, fBaX[bl

Ha»<aB KHOTKY OCTaHOBKW.

7. OyHKUMA 3anycKa/naysbl/0TMeHbl

1) Korpa BpemA MpUroToBNeHUA HaCTPOEHO, HaXmuTe
KHoMKy «il», yTobbl 3amycTuTb npurotoBneHue. Ecnn
MPUrOTOB/EHNE MPUOCTAHOBAEHO, HaXMWUTE  KHOTKY
», YT06bI BO30OHOBUTL €rO.

2) Bo BpemA MpUroToBNEHUA OfWH Pa3 HaXMUTe KHOMKY
«», 4TOBbI MPUOCTAHOBMTL ero. [lgax/bl HaxmuTe
KHOMKY (I}, YTO6bI OTMEHWUTb MPUFOTOBIEHME.

8. OYHKLMA 3KOHOMUM SHeprun

1) Korpa anekTponpnbop HaxoauTca B pexmme OXUAaHUA
AU 3anporpamMMypOoBaH Ha Bbladyy HamoMuHaHWA,
HaXMUTe 1 yaepxuBaiiTe KHomKy «Ei» B TeueHue Tpex
CeKyH/I — CBETOAVOAHbIV AUCNAeil NoracHeT 1 nepenget
B PEXMM SKOHOMUW SHEPTUU.



2)Ecnu B pexmme oXuAaHUA Ha NpoTaxeHun 10 MuHyT
He BbIMONHAETCA HUKaKUX [ENCTBUN, CBETOAUOAHDIN
[UCnien noracHeT W nepenfeT B PEXMM SKOHOMUM
SHeprum.

3) Yt06bI BBIATU M3 PEXIMMA SKOHOMUM SHEPTUU, HAKMUTE
Nto6yIo KHOMKY WAV NOBEPHUTE NIOBYI0 PYUKy.

9. Muponutnueckas GpyHKUMA (NpeaycMoTpeHa TONbKO
Ha HEKOTOPbIX MoAenAXx)

[laHHaa  QyHKUMA no3BonAeT  TWaTeNbHO

BHYTPeHHee NPOCTPaHCTBO AyXOBOTO WKada.

1) Bpawaiite pyuky «K1», 4Tobbl BbIGpaTh MMPOANTNYECKYIO

OYNCTUTb

dyHKumio.  Ha  cBeTopMogHOM  fucriniee  MoOABUTCA
nHamkauma «PYA»,

2) Haxmute «», yToGbl MOATBEPAUTL  BbIMONHEHME
onepauuu. Bpemsa  BbINONHEHMA MO YMONYaHMIO

YCTaHOBJIEHO Ha 2 Yaca; Ha CBETOANO[HOM Aucnnee byaeT
oTobpaxaTbcsa UHAMKaLMA «<PYA»,

3) Bpawaite pyuky «K1», 4TOOGbI W3MEHUTb BpEMSA
BbIMOSIHEHUA MUPONUTUYECKON YHKUMW. Bbl MoxeTe
HacTpoOUTb BpeMA BbINOSHEHWA Ha OAHO W3 [ABYX
3HaueHn — «1:30» unu «2:00».

MprmeuaHne:

A) Ecnv aBepua He 3aKpbiTa, NOC/e HaxaTuA KHOMKM 3anycka
ornepaLua He HaYHeTCA; B 3TOM Cllyyae Ha CBETO[NOAHOM
aucnnee 6yaet otobparkeHa nHAMKauma «<DOORy, «PYA».

B) Ecnn TemnepaTypa BHYTpW [yxOBOro LWKada Bbille
200°C, HaXMuTe KHOMKY OTMEHbl, uTObbl BEpPHYTb
3NeKTPONprOOP HEMOCPEACTBEHHO B PEXUM OXMAAHNS;
ecnn Xe Temnepatypa BHYTPW AyXOBOro LKada Bbilue
300°C, HaXmuTe KHOMKY 3anycka — Ha CBETOLMOLHOM
aucnnee 6yaet otobpaxeHa nHankauymna «COOL».

B) Ecniu B HOpManbHOM pexume paboTbl OTKPbITb ABEpPLYY
DyX0BOro LWKada, cpaboTaeT pene HarpeBaTens v AyxoBoii
WwKad npekpatut paboTy; Npu 3TOM Ha CBETOAVNOLHOM
aucnnee noasutcAa uHankauma «DOOR», a 3BykoBOWN
curHan 6yaeT BblaaBaTbCA, Noka Bbl He 3akpoeTe aBepLy
1 He HaXMeTe KHOMKY OTMEHbI.

I') Korga BbinonHeHve NponmTnyeckon GyHKLMM 3aBepLLEHO,
a TemnepaTtypa BHYTPY AyXOBOrO LKada OMyCTUTCA Huxe
300°C, cBETOANOAHDIN AUCMEN MOracHeT.

[l) Mpexnae Yem akTBMPOBATb MUPONUTUYECKYIO GYHKLIMIO,
yfanuTe U3NULLKK PasnuBLUECA XNAKOCTN 1 ybepnTecs,
YTO iyXOBOW WKad NycT. He ocTaBnAiiTe BHYTPY JyXOBOrO
WwKada NOCTOPOHHVE NpeaMeTbl (Hanpumep, CKOBOPOAb,
NPOTVBHW, MOAAOHbI, Canaskm W T. A.), NOCKONbKY
B MPOTMBHOM Cjlyyae OHU MOryT OblTb Cepbe3Ho
NOBpPeXAeHbl.

10. Mpumeyanne:

1)Bo Bpema BbiNonHeHMA Bcex QyHKUMN  (Kpome
NMUPOANTAYECKON YHKUMM) Namna [AyxoBoro LiKada
6yfeT ocTaBaTbCA BKOUYEHHOIA.

2) Korga nporpamma npurotoBneHus 3afiaHa, HO KHoOMKa
«EM» He Bbina HaxaTa B TeueHIe 5 MUHYT, Ha Ancnnee Gyaet
oTObpaXeHO TeKylliee Bpems, a dnekTponprbop BepHeTca
B PEXUM OXKMAaHUA. B 3ToM cnyyae HacTpolika nporpammbl
6yneT HepleCTBUTENbHON.

3)3ByKOBOM CWUrHan BbljaeTcA NpU  CBOEBPEMEHHOM
HaXaTuW KHOMKMW, B MPOTMBHOM Cllyyae cuUrHana He
nocnepyer.

4) Mocne 3aBepLUeHNs NPUrOTOBNEHUA 3BYKOBOW CUrHan
NPO3BYYNT MATH pas.

MOJIE3HbIE COBETbI

« lpexpe yem rotoBUTb, 0653aTeNbHO N3BNEKNTE BCE He-
HY>KHble MPUHAANEXHOCTY U3 yXOBKU.

Mpexae yem NpUCTynuTbL K paboTe, NpeaBapuTENbHO
pasorpeiiTe iyXoBKYy A0 HY>XHOI TeMnepaTypbl Tenno-
BOI 06paboTKN.

YcTaHOBMTE NPOTMBHM B LIEHTPE AYXOBKM 1 AN LIMPKY-
nAayun Bosayxa. Ecnm ncnonbsyete 6onee ofgHoro npo-
TVBHS, OCTaBbTE MEXAY HUMV NPOCTPAHCTBO.

He HanonHAnTe NpoTBeHb AOBEPXY NPW NPUroTOBIe-
HUK COYHOTO PPYKTOBOTO KeKca. Kanatowe ¢ npoTus-
HA GPYKTOBbIE COKM OCTaBNAOT HEBbIBOAVMBIE NATHA.
He KnaanTe NpoTUBHM Ha AHO lyXOBKU U HE HaKpbliBaii-
Te AHO antloMrHVEBON GONbroit. ITo NPUBEAET K HaKo-
NAeHI0 Tensna. Bpems roToBKM 1 XapeHns He COBMageT,
1 MOXeT ObITb MOBpeXaeHa SMab.

MocTapaiTecb Kak MOXHO MeHblUe MNPUOTKPbIBaTb
LBepLy AYXOBKYW, 4TOObl MOCMOTPETb Ha MuLy (ocBe-
LLieHWe AYXOBKY BO BPEeMA FOTOBKM He BbIK/lo4aeTcs).
ByabTe OCTOpOXHbI, OTKpbIBaA ABEpLY, YTOObI M3be-
»KaTb KOHTAKTa C ropAYMMYM AeTansaMm1 U Mapom.



MHCTPYKLUMN NO FOTOBKE

MpouwnTaiite MHGOPMALMIO Ha YMAKOBKe MMLIEBOro Mpo-
[yKTa, KacaloLyloca TemnepaTypbl 06paboTku 1 Bpeme-
Hu. Mocne 03HaKOMAEHWs C PaboToW AYXOBKU MOXHO
BapbUPOBaTb BENMUYMHBI TEMMEPaTypbl Y BPEMEHU Ans
NPUCNOCOBEHNA X K Balmm NNYHBIM NPeAnoUTEHMAM.
Mepen rotoBkol NpoBepbTe NPOAYKTHI Ha MpeaMeT nos-
HOTO OTTanBaHUsA, C/IN HE YKa3aHO NHOe.

Tun nuwesoro npogykra | Temn. | Hanpaena- | Bpema | Mepcona-
°C owue TOTOBKMB | NbHOe
MUHYTaxX
MNpepnar-

aemoe

[LlecepTbl U3 cMech ANA KeKkca B popmax

BucksuTbl Unu Gynouxn 175 2 55-65

Kekcbl 175 3 60-70

[LlecepTbl - Neco4Hoe TecTo B popmax

OcHosa nupora 200 3 08-10

OcHoBaHue TBOpoXHoro 200 3 25-35

Kekca

OcHoBaHve dpykToBoro 200 3 25-35

KeKca

[LecepTbl - NoAHATOE TecTo B popmax

OcHoBa nupora 180 3 30-45

Markuii xne6 1 Kr myku 200 3 25-35

ManeHbKune NnMpoXxHbie

MNecounoe Tecto 200 3 10-15

TecTo ans NOHYMKOB 200 2 35-45

BUCKBUTHBI NOHUNK 200 3 15-20

NacaHba 225 2 40-50

Msco (Bpemsa Ha CM TONWUHDI)

Bonbuuve Kyckun 200 2 120-150

apeHoro mAca

Manbie Kycku xapeHoro 200 2 60-90

mAca

Oprikagenbkn 200 2 30-40

Mryya

Y1Ka 1% Kkr 200 2 120-180

lycb 3 kr 200 2 150-210

KapeHblii LbInneHoK 200 2 60-90

NHpeiika 5 kr 175 2 240-260

Anub

3asy 200 2 60-90

Hora oneHuHbl 200 2 90-150

Osowu

KapTodenb neveHbiit B 220 2 30-40

[lyxoBKe

OTKpbITHIN MMpPOT C 200 2 40-50

BapeHbIMV OBOLLaMV

Pbi6a

Dopenb 200 2 40-50

Mopckoi Kapacb 200 2 40-50

Muuua 240 3 10-20

Tpunb

OT6UBHbIE 4 8-12

Konbacb! 4 10-12

LibinneHok Ha rpune 2 25-35

TenAtnHa, noaxapeHHas 50-60

Ha wamnype 0,6 Kr

* Homep HanpasiAlnWMX OTYNTbIBAETCA CHU3Y BBepPX
(,qHO LYXOBKU NCKIIOYAETCA, TaK KaK Ha Hero npoTtnBH1
CTaBUTb HeNb3s)

NHOOPMALINA O PACMNONIOXEHUW ABNAETCA TMPU-
MEPHOW, MOTOMY YTO TWM TEN/IOBOW OBPABOTKMN 1
MPOJONTMKUTENIbHOCTb 3ABUCAT OT KAYECTBA U KO-
JINYECTBA MWLLIEBBIX MPOAYKTOB

KAK NOJIb30OBATbCA FPUJIEM.

MonoxuTe MPOAYKThI, KOTOPbIE HYHO MOMAXKapWUTb, Ha
pelleTKy VAN Ha MenKui NpoTuBeHb. PelieTky cnepyeT
NOMeCTUTb Ha CaMble BepXHUe HampasfAlLe, a Npo-
TMBEHb ANA c60pa Mpa HYKHO YCTAaHOBWTb Ha Camble
HVKHVe HanpaBnsiowve. [oaKlouUTe rpuib, NONb3yACh
creayloWUMI MONOKEHNAMU CENeKTOPHOTO NepeKsio-
yaTens ANnA AyXOBKM C BEHTUNATOPHbIM 06aysom (=), ()
vnu nonoxervamu (=1, =1, &) cenekTopHoOro nepeksio-
yaTensa AnA MHOrodyHKLIMOHANbHOI yXOBKU.

B 3aBMCIMOCTM OT TUMa NULLIEBOTO NPOAYKTa (MACO, pbiba,
NTULa W TA.) HYXHO GyfieT NepeBopaurBaTh ero, 4To6bl
NofBEPrHYTb BO3/ENCTBUI0 UHPPAKPACHOMO U3NyYeHNs
06e CTOpOHbI rpuns. [ NPUMEPHOro PyKOBOACTBA Mbl
yKa3blBaeT HeKoTOpble BENMUVHbI NPOMOMKUTENBHOCTH
o6paboTku:

MpoaykTbl ansa Bpems rotoBku B
06paboTKM Ha rpune muHyTax Npepnaraemoe
HexvpHoe nnu ToHkoe MAco 4-6

O6bluHOE MACO 5-8

Pbiba 6e3 yelyn 8-10

Pbi6a (Hanpumep, popenb, nococb) 12-15

Kon6acbl 10-12
CaHpBUYM 2-5
NPEAYNPEXAEHUE

+ He nonb3yinTtech antoMmuHmesoii $ponbroi asis NOKPbI-
TUA NPOTUBHA FPWUIA UM NCTOYHKKA Tenna

+ He 3aBopauvBaiite 3neMeHTbl B aNtOMUHUEBYIO GONbry
1 pa3meLLaiite nx Nog rpunem - 6onbluas oTpaka-
TenbHaA CNoCOBHOCTb aNlOMMHUA MOXET NOBPeANTb
3NeMeHT rpuna.

O4YNCTKA OYXOBKU

BAXXHOE 3AMEYAHUE:

B KauecTBe Mepbl NPeA0CTOPOXHOCTY, MPEXAE YEM YNCTUTb Ay-
XOBKY, Hy>KHO 00A13aTe/IbHO OTKIIOUNTb ee OT SMeKTPONUTaHN,
VI OTCOEAVHMTD OT ZlyXOBKM CUOBON Kabenb.

OuncTKa lyXOBKU, HEe CHAGKEHHOIN CaMOOoULLAIOLMMIACA
NaHenaMM, HyXHO BbINOJHATb Nocsie PaboTbl, KOraa oHa
OTK/IOYEHA, HO elle Tennas, He ropsayas, C Tem, YTobbl
MOXHO OblSI0 NIErKO YAANATH XKUPHYIO MIEHKY, 06pa3oBaH-
HYI0 Napamu OT TensiIoBo 06paboTKM Ha CTEHKAX, U Koraa
elle He 3aCTbiM U HE 3aCOX/IN MOATEKM U Kanau Xupa.
CHUMUTE XPOMUPOBaHHbIE GOKOBbIE MPOBOIOYHbIE OMO-
pbl; NOTAHUTE NEPESHIOI0 YacTb BBEPX ANA OTAENeHNA oT
CTEHKM U CHUMWTE UX W3 3afHUX OTBEPCTMI. Ounctute
LlyXOBKY MArKOW TKaHblo, CMOYEHHO B pa3baBiieHHOM
pacTBOpeE XNOPUCTOro aMMOHWA; MPOMOWTE 1 BbICyLLUTE.
Ecnn ewe octanucb nATHa U 6pbI3ry, NOMOXMTE C3aau
BNaXHYI0 TKaHb, CMOYEHHYI0O B PacTBOpE XJOPUCTOro
aMMOHMUI, 3aKpoNnTe ABepLY 1 Yepe3 HeCKONbKO YacoB
BbIMOWITE AYXOBKY TeMaon BOAOW C XXMAKMM MOIOLNM



cpencTeom, npomoﬁTe ee 1 OCTOPOXHO BbicywmTe. [nA
UYNCTKN HapPYXHbIX OBEPOK C MOBEPXHOCTbIO 13 6necta-
wero metanna BOCI'IOJ'Ib3yI7ITer MAFKOW TKaHbio C MblSIOM
1 BOAOW; He I'IOJ1b3thTer NOPOLWKOBbIMKU CpeacTBamu,
TaK KakK B HUX coepaTtca a6pa3VIBHbIe BewecTsa.

Kpome TOro, He Monb3yntecb KUCIOTaMU U LeiodamMm
(MMMOHHbBIM COKOM, YKCYCOM, COJblo, TOMaTaMmu U T.A.).
He nonb3yntecb NpoayKTamu, COaepKaLlnumm Xop, Knc-
NOTbl UK abpasuBHble BelwecTBa, NpefHa3HaYeHHbIMU
creumanbHO ANs YNCTKY JIAKMPOBAHHBIX MOBEPXHOCTEN.
He nonb3yiitecb MeTannMueckow BaToW WAW TBepAbl-
MW VHCTPYMEHTaMU, MOTOMY UYTO OHU MOTYT MOBPEANTb
OTAENKY NOBEPXHOCTU.

He nonb3yiiTecb oUNCTUTENAMM NMOA BbICOKMM [aBEeHU-
€M WM MapOBOI YNCTKOM /1A OUNCTKM AYXOBKM.

O6bIYHO AOCTATOYHO ObIBAET NPOTUPAHNA BAXKHOW MAT-
KOW TKaHbIO 1 TEM/IbIM MOKLWMUM CPEACTBOM, a ANA TPYA-
HOBBIBOAMMbIX MATEH PEKOMEHAYETCA CriefyoLlee:

AETAJIN, SMAJINPOBAHHDIE VITRIFIED

[lns 3Toro TMna mMatepuana BOCMNONb3yNTeCh TOMbKO pe-
KOMEH[OBaHHbIM ouncTuTenem — mnsberaiite NPoAyKTOB
Ha OCHOBE XJ10Pa, TaKNX Kak oTbenmsarenu.

MHCTPYKLUUN NO YCTAHOBKE

JlyxoBKa [OSKHA YCTaHaBIMBaTbCA KBanupuumMpoBaH-
HbIM CNeLnanncTom B COOTBETCTBUN C TeKyLLel Bepcren
HOPM ¥ NpaBun TeXHUKN 6e3onacHocTn CoefMHEHHOro
KoponeBcTBa nnm nx eBponemncKkmnx aHanoros:

Hopmbl rpapocTpoutenbctBa (0ny6nmnkoBaHbl AenapTameH-
TOM OKpY»atoLLiel cpefbl)

3aKOHbI rPafoCTPOUTENbCTBA (OMYy6NMKOBaHDI LIOTIAHACKAM
MCMOMHUTENbHBIM AeNapTaMeHTOM Pa3BUTA)
ONeKTPOTEXHNYECKMe MpaBuia MHCTATYTa UHXeHepoB
N0 3NEKTPUKE U SNEKTPOHNKE

SneKTPVYEeCTBO B TPYOBOM 3aKOHOAATENbCTBE

NEPEA BKJTIOYEHUEM AYXOBKA

Mpn pacnakoske NpoBepbTe, HaXOAATCA NN B AyXOBKe
cnegylowme aetanu:

» VIHCTpYKLUW 1 pyKOBOACTBO MO yCTaHOBKe.

+ MeyHble peLleTKn uam

» 1 npotnBeHb

« BUHTbI 1 cTONOPbLI ANA BCTPanBaHWA AYXOBKY B HULLY.

MoHTax ayxoBKu (CcMOTpm puc. 5)

3T1 AYXOBKU KnaccudnumpytoTca no knaccy I.
3asemneHune oba3aTeNbHO, Kak Toro TpebyeT 3akoH. U3-
roToBWTeNb CHUMaeT C cebsA BClo OTBETCTBEHHOCTb NpU
HecobnioaeHN NpaBui NpefoTBpaLieHns HecYacTHbIX
cnyyvaes.

BAHOE 3AMEYAHME:

MpumbiKatowaa mebenb unm Wkad, a TakxKe Bce MaTepu-
asnbl, UCMOMb3yemble MpK YCTaHOBKE, AOMKHbI Bblep)u-
BaTb, Kak MUHVMYM, NOBbILeHNe TemnepaTypbl Ha 85°C
Bbllle TemnepaTypbl OKpyXatoLeln cpefbl BO BpeMa pa-

60Tbl AyXOBKMU.

OnpegeneHHbie TUMbl KyXOHHOW Mebenu 13 BUHWIa unu
C/IOUCTOrO MAACTVIKa 0CO60 UYBCTBUTENbHbI K MOBPEX-
[ieHVAM B CBA3M C 06ecLiBeYMBaHMEM NPU TeMnepaTypax
HUXe yKasaHHoW. Ecnu gyxoBKa yctaHasnuBaetcs 6e3
yueTa 3TOro TemrnepaTypHOro npefena, Wiy eciy oHa
YCTaHaBNMBAETCA Ha PACCTOAHWM MeHee 4 MM OT NPUMbI-
KalowWwmx WKapoB, OTBETCTBEHHOCTb 3a 3TO BymeT HecTu
BnageneL.

3AMEYAHMA NO YCTAHOBKE
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A. OnopHyio HanpaBsAAOLLYIO HY>KHO CHATb

B. PacctoAHue 75-90 Mm mexpay CTEHKOW W 3afHen Ya-
CTblO OMOPHOM MOJIKM 1 OCHOBaHMeM LKkada

C. OcHoBaHune

D. YctaHaBnmBaeTca gekopaTtBHaA Haknagka

Puc. 7: TpeboBaHMA K BEHTUAALMM U 3a30paM MNpu ycTa-
HOBKe MPOCTOW 3N1eKTPUYeCKor AYXOBKMN B CTaHAAPTHOM
KyXOHHOW Mebenu.

MuHMManbHble TpeboBaHNA K BEHTUNALMUN AN1A BEPXHeA,
6a30BO 1 OMOPHON NONOK A7 33HEN YacTy ByXOBKN.

A.3aaHAA naHenb

B. MecTo gna xpaHeHnsa

C.CHMMUTE 3a[1HIOK0 YaCTb 3TOV Cekummn
D.3agHAs naHenb

E. MecTo gna xpaHeHna

F. OcHoBaHune

G.MurHUManbHbI 3a30p Ana BeHTUAALMN 80 cm2



Puc. 8: Tpe6oBaHUA K BEHTMAALMU 1 3a30pam Npw ycTa-
HOBKE MPOCTON 3/1EKTPUYECKOI LyXOBKY B BEPXHEM LUKA-

by.

SNEKTPUYECKUE COEQVUHEHUNA

Mpexpe yem nopkmoyaTb AYXOBKY, NpoBepbTe, YTOObI
HanpsXXeHWe, YyKasaHHOe Ha NacnopTHON Tabnuuke,
COBMaAano C HaNPAXXeHNEM SNEKTPUYECKON CETH.

[InA 3neKTpUYecKnx yCTaHOBOK PeKOMeHAyeTCA MNosib-
3oBaTbcA pernctpom NICEIC (CoBeT HauMOHanbHOW WH-
Cnekumn AN NoAPAAYMKOB, BbINMOMHAIOWMNX SNEKTPOTEX-
HUYecKune paboTbl).

NMPEAYNPEXAEHUE - JAHHOE YCTPOWUCTBO NOA-
JIEXXUT 3A3EMJIEHUIO

MpoBogKa faHHOTO YCTPONCTBA AOMKHA OCYLLECTBATb-
CA yepes [IBYXMNOSIOCHbIN aBTOMaTUYECKMIA BbIKNloyaTesb
Ha 13 amnep c 3alLLEHHOV PO3ETKON, B KOTOPOM Mpef-
YCMOTPEH 3330p 3 MM MeXAy KOHTaKTamu, 1 KOTOPbIi
yCTaHaBNMBaeTCA B JIErKO JOCTYMHOM MecTe PALJOM C
YCTPONCTBOM.

BAXXHOE 3AMEYAHUE
MpoBogALme Xunnbl ceTeBoro kabena nuTaHna 0603Ha-
YeHbl LiBETOBOI MapKUPOBKOW CliefytoLum o6pasom:
3eneHo-XeNTbli - 3emna | == |
Tony6oii - Hentpanb
KopuuHesbii - ®asa

« 3eNeHO-XeNTblli NMPOBOAHWK [JOSMXKeH ObiTb Mpucoe-
OVIHEH K Knemme, 0603HauYeHHomn “E” unu K Knemme ¢
CMMBOJIOM 3a3eMJIEHNA, UK K KNemMme, 0603HaueHHOM
3€/1eHO-XKENTbIM LIBETOM.

« fony6oil NPOBOAHUK [OMKEH OblTb NpUCOeAnHeH K
Knemme, 0603HaueHHon “N”.

+ KopuuHeBbI NPOBOAHUK JOJIXKEH ObITb NPUCOEANHEH K
Knemme, 0603HaueHHow “L".

« TemnepaTypa NPOBOAHVKA HU B Kakol ero Touke He
[OMKHA AOCTMraTb TemnepaTtypbl Bbilwe 50°C Hag Tem-
nepaTypow oKpy»atoLLei cpefpbl.

« Ecnn cunoBoii Kabenb NOBpeXAeH, ero HyxHo 3ame-
HWTb CreumnanbHbIM Kabenem unv Kabenem, nocraena-
eMbIM U3roToBUTENEM UM NPU NOCnenpopaKHOM 06-
CRyXKNBaHUW.

3AMEHA CETEBOIO KABENA MUTAHUA

Mpu HEOGXOAMMOCTIN 3aMEHUTb CETEBO Kabesib NMMTaHNUA
noCcTynuTe cregyoLwmm o6pasom:

1. OTCOeaVHMTE [iyXOBKY OT SNIEKTPONUTAHUA, OTBUHTHATE
BUHTbI KpEMNIeHWs N CHUMUTE 33aAHIOK0 MaHenb.

2. OTBMHTUTE BUHTbI KPEMIEeHUA 1 BUHTbI KNeMM, YTOObI
ocBoboanTb CTapbl Kabenb.

3. MpricoefnHMTE HOBbI Kabenb, KOTOPbIN JOMKEH COOT-
BETCTBOBATb MHPOPMALMK, YKa3aHHON B TEXHNYECKUX
YCNOBUAX, CNIeAA 3a LIBETOBON MapKNPOBKOIA 1 3aTArn-
BaA BUHTbI COOTBETCTBYIOLLVIM YCUSINEM.

TEXHUYECKOE OBCNTYXXUBAHUE

Mpexnae yem BbINOMAHATL TEXHNYECKOE 06CNyKIBa-
HUe, OTCOeVHUTE fYXOBKY OT 3NeKTPONMTaHNS.

B TeueHMe rapaHTUiiHOrO Nepuopa Bce Heobxoan-
Moe o6cnyXKnBaHUe JOMKHO NopyYaTbcs oTAeny
TexHU4eckoro obcnyxnsaHus nsrorosutens. Mom-
HUTE, YTO BMELIaTeNIbCTBO N PEMOHT CO CTOPOHbI
HeynoHOMOYEHHOrO Ha 3TOro NepcoHasna NpuBoOANT
K aHHYNMPOBaHUIO HACTOALLEI FrapaHTUN.

3AMEHA JIAMNOYKW OCBELLEHUA AYXOBKU

(Ha namnouky rapaHTVA Ha [yXOBKy He pacnpocTpaHs-
erca)

B pyxoBKe npefycMOTpeHa namrnouvka co chefyiowm-
MK XapakTepucTmkamu: 15 BaTT unam 25 BatT, 300°C, Tmn
pe3b6bl E-14



NPEAYNPEXAEHUE: oTcoeauHnTe AyXOBKY OT ceTu
3MEKTPNYECKOTO MWUTaHWUA, CHUMWTE ABEpLY [YyXOBKM
(KaK onmncaHo BbiLLe), @ TaK>Ke NONKN [AYXOBKU.

CHUMUTE CTEKNAHHYIO KPbILLKY, 3aLUMLLAIOLLYIO JTAMMOUKY,
NoBepHYB ee NPOTUB YacoBoW cTpenku. Puc. 9 (A)

BbIBUHTUTE CTapylo NAaMMOYKy M YyTUAM3uUpynTe ee 6es-
onacHbiM obpasom 1 6e3 Bpefa OKpyXKawllen cpefne,
BBVHTUTE HOBYIO, KaK YKa3aHO B TEXHNUYECKMX YCIOBHAX,
1 MOCTaBbTE Ha MECTO KPbILLKY.

NMPUMEYAHMUE - CteknAHHaA KpbiLlKa MOXeT cnaeTb
Tyro, n ANA CHATUA MOXeT noTpe6oBaTbcA ycunme.

Yxopa 3a KaTanutuyeckum noKpbITNEM N ero
3aMeHa

(Ecnn  nNpepycMOTPEHO 3TO MOKPbITWE, rapaHTA Ha
LlyXOBKY Ha MOKPbITIE He pacnpoCTpaHAeTcs).

[1na Toro uto6bl MOKPbITUE BCErga ounLLanocs 3bpekTrs-
HO, AYXOBKa [JOMKHa HarpesaTbCs, No KpalHei mepe, O
200°C B ntobom cniyyae, Korga BO3HMKAKOT TPYAHOBbIBO-
[MMble NATHA C TeM, YTOObI OHY He OCTannCb HaBCeraa.
ECnn noKpbITe CTaHOBUTCA YEPHBIM 1 3epKarnbHbIM, €ero
HYXHO 3aMeHWTb. V3BneknTe BCce BHYTPEHHWE NPUHAA-
NIEXXHOCTH, YTOObI ObINIO Nlerye NPOM3BOAUTL 3aMeHy Mo-
KpbITUA.

MoKpbITe Ha 3aMeHy MOXXHO NpuobpecTy Henocpea-
CTBEHHO B OTAeNe 3anacHblX YacTell U3rotosuTena (cmo-
TPV NoApo6HY0 MHGOPMaLMIO, YKasaHHYI Ha MOKPbI-
Tun). Tpn 3akase yKaXuTe CnpaBOYHble HOMepa Tuna
NpoAyKTa, yKasaHHble Ha NacnopTHoW Tabnuuke n (1nu)
CEPUNHBIA HOMEP JYXOBKU.

TEXHUYECKUE YCNOBUA
BHYTPEHHUE PASMEPDI:

BbicoTa: 346,5 Mm
WnpuHa: 457 mm
Tny6uHa: 410 Mm
Mone3sHbiin 06bem: 70 IUTPOB

OXJIAXOAIOLWNA BEHTUNATOP

TaHreHuranbHbIN BEHTUNATOP OXnaxAeHnA yCTaHaBNu-
BaeTCA Ha cnefyrwmnx moaenax:

SNEKTPUYECKUE JAHHDBIE

HomuHanbHoe HanpsKeHue:

220-240 Bonbr, 50 repy

MopknioueHne NUTaHKA: 13-amMmnepHbI aBTOMaTUYECKNIA
BblKNloYaTeNb C 3alULEHHON pPO3eTKOW, B KOTOPOM
npeaycMoTpeH 3a30p 3 MM MeX[y KOHTaKTamun

SHEPIronoTPEBJIEHUE:

BepxHuin HarpeBaTeNbHbIN 3nemMeHT 950 Bt
HarpeBatenbHbil aneMeHT rpuna 2000 Bt

HWXXHWIA HarpeBaTenbHbIN SNeMeHT 1100 Bt
KOHBEKLIMOHHbIN HarpeBaTenbHbIi anemeHT 2000 BT
KOHBEKUVMOHHbI ABUraTeNb 33 BT

[Buratenb BepTena 4,1 Bt
Oxnaxaatowuii BEHTUNATOP 23 Bt

Jlamna gyxoBoro wkada 258t

Makc. MoLWHOCTb 2100 Bt /3000 Bt

CeTeBoil Kabenb NUTaHUA:
3x1,5mm2, Tin HO7RN-F <HAR>

Jlamnouka ocBeLeHNA AYXOBKM:
15 -25 BatT, 300°C, Tin pe3bbbl E-14

U3rotoBuTenb He HeCeT HNKAKOU OTBETCTBEHHOCTb 3a
ymep6, ﬂpMHMHeHHbIﬁ nogamMm n matepuasibHOMy numy-
wecTBy ns-3a HeﬂPaBIIIJ'IbHOI'I’I YCTaHOBKW AYyXOBKU.

N3roTtoBuTenb coxpaHAeT 3a co6oii NpaBo BHOCUTb B
nu3genua N3MeHeHUs, KOTopble, N0 ero MHeHuo, AB-
NATCA Heo6Xxoa4MMbIMU UNK None3HbiMun 6e3 npeg-
BapuTeNIbHOro yBeJoMNeHns.
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