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DEEP FAT FRYER BR2834

The deep fat fryer is an electrical household unit for
frying of various products in deep fat.

DESCRIPTION

©COoNIOPWN =~

Lid

Viewing window

Steam outlet grid

Removable frying fat container with heating element
Carrying handles

Body

Lid opening button «»

Deep fryer heating indicator «-»

Power indicator «O/l»

. Temperature control knob «mmc»
. Basket handle

. Signal time setting knob «0-30»
. Basket handle clamp

. Frying basket

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the press Deep fryer; after reading, keep it for future
reference.

« Use the press deep fryer for its intended purpose
only, as specified in this manual.

« Mishandling the deep fryer can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

« Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact.

« Do not connect the unit to external timers or remotely
controlled mains sockets.

« To avoid fire, do not use adapters for plugging the
press deep fryer in.

« Install and use the press deep fryer on a flat, dry,
steady and heat-resistant surface with free access to
the mains socket.

» Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

« Protect the deep fryer from impacts, falling, vibrations
and other mechanical stress.

* Never leave the unit connected to the mains
unattended.
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Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the deep fryer in places where aerosols
are used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Do not use the deep fryer in proximity to the kitchen
sink, in bathrooms, near swimming pools or other
containers filled with water.

If the deep fryer is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Contact our service center should you need
to have the device examined or repaired.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

The press deep fryer body heats up strongly during
operation.

The deep fat fryer lid must be closed during the
operation.

Do not move the press deep fryer when it is hot; wait
until it cools down completely.

Use the unit in places with proper ventilation.

Use only the removable parts supplied with the press
deep fryer.

Do not switch the press deep fryer on without
products.

Beware of steam output from the lid grid and the
gaps between the lid and the fryer body, and keep
your hands or other exposed body areas away from
the lid and gaps.
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Take products out of the deep fat fryer immediately
after frying; a long products keeping in the operating
deep fat fryer may cause their or frying fat ignition.

In case of products or frying fat ignition, take the
power plug out of a socket immediately, cover the
deep fat fryer with a thick, and, if possible, damp and
non-flammable cloth and take additional fire spread
prevention measures. DO NOT EXTINGUISH THE
FLAME WITH WATER!

For deep fat frying use only the basket.

To fill the basket with products, always take it out of
frying fat, after filling the basket with products, sink it
carefully into frying fat, beware of hot fat splashes.

If products fall out of the basket, do not take it out
with any metal objects that could damage the deep
fat container coating, use kitchen accessories for
non-stick surfaces.

Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the deep fryer, hold the power plug and
carefully remove it from the mains socket, do not pull
the power cord, as this can lead to its damage and
cause a short circuit.

Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

From time to time check the power cord integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.



THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative

temperature, unpack it and wait for 4 hours before

using.

* Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

» Read the safety measures and operating
recommendations.

* Check the delivery set.

« Examine the unit for damages; if the unit is damaged,

do not plug it into the mains.

« + Make sure that the indicated specifications of the
power supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When the unit is used in
the mains with 60 Hz frequency, it does not need any
additional settings.

» Clean the deep fryer body (6) surface with a slightly
damp cloth and then wipe it dry.

» Press the lid opening button (7) «E», the lid (1) will
open (pic. 1).

» Take the basket handle (11), slide and hold the clamp

(13), lift the handle (11) to the horizontal position and
release the clamp (13).
« Take the basket (8) out by the handle (10) (fig. 5).
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Take the container (4) by both sides and remove it
(pic. 2).

Wash the basket (14) with warm water and neutral
detergent, rinse it and wipe dry.

Wash only the inner surface of the frying fat container
(4), rinse and wipe dry.

Install the container (4) back to its place.

PRODUCTS FRYING

ATTENTION!

- Itis recommended to use good quality vegetable
oil or a multi-purpose deep fat frying oil.

- Itis not recommended to mix different oils.

- Do not use an oil and fat mixture for deep fat
frying, this mixture may suddenly foam and spill
out of the deep fat container.

- If you use cooking, animal or vegetable fat, chop
it into small pieces and place it in the container;
using the temperature control knob (6), set a low
temperature, after fat melting you can bring the
temperature to the maximum recommended for
this type of fat.

FRYING RECOMMENDATIONS

- When frying several types of products, put
products requiring lower processing temperature
first.

- Before frying a new products portion, wait for
3-5 minutes till frying fat heats up to the required
temperature.



- When the indicator (8) goes out, start cooking a
new portion of products.

- Pre-cooked products require a higher frying
temperature and a shorter cooking time compared
to raw products.

- Frozen products must be completely defrosted
beforehand, if it is not possible to completely
defrost products, in this case try to remove as
much ice as possible.

- If you use the deep fat fryer appropriate products,
set the deep fat heating temperature according to
the marking on the product packaging, if there are
no such instructions, set the frying temperature to
190°C.

- Products with a high starch content (e.g. potatoes)
are better fried at short intervals with periodical
basket removing and shaking.

Use the deep fat fryer in a properly ventilated place.

Install the deep fat fryer on a flat, stable, heat-

resistant surface away from moisture, heat and open

flame sources and with a free socket access.

Do not install or use the deep fat fryer near highly

inflammable materials, liquids or objects that can be

distorted by heat.

Install the deep fat fryer keeping at least a 20 cm

gap between the unit body and the walls and 60 cm

above the deep fat fryer.

Qil the inner surface of the viewing window (1)

of the lid (2) with vegetable oil, that will prevent

condensation and let you observe the frying process.

Pour up to 2.5 liters of oil (frying fat) into the container
(4), the frying fat level should be between the “MIN”
and “MAX” marks, the level marks are located on the
inner surface of the container (4)

Insert the power plug into the socket, the power
indicator (9) «O/I» will light up.

Turn the temperature control knob (10) and set the
required cooking temperature (see the table), the
ready-to-use indicator (8) «i» will light up.

Notes:

- the «O/I» indicator (9) lights up when the fryer is
turned on and will light up constantly;

- the «» indicator (8) will turn off when the
fryer temperature reaches the set temperature,
the indicator will periodically light up and go
out, indicating that the set fryer temperature is

maintained.
Product Temperature | Time Weight (g.)
(t°c) (min)

Mushrooms 160 °C 4-6 250-400
Fish 160 °C 4-6 250-400
Chicken 170 °C 9-11 300-400
drumsticks

Shrimps 180 °C 4-5 250-400
Meat 180 °C 3-5 300-400




Frozen potato 190 °C 10-14 350-650
chips

Notes: the table information is for recommendation
only, if you find the frying result unsatisfactory, in this
case change the products amount or the frying time.

When frying fat heats up to the set temperature, the
indicator (8) «-» will go out.

Put the required products amount in the basket (14)
(the products must be dry, if frozen, try to shake off
as much ice as possible).

Make sure that no water drops get into frying fat,
otherwise the heated fat splashes.

Press the «—»-button (7), the lid (1) will open.
Holding the basket (14) by the handle (11), carefully
put the basket (14) in the deep fryer.

Close the lid (1) (pic. 3), slide and hold the clamp
(13), release the handle (11) and the clamp (13) (pic.
4).

Turn the knob (12) clockwise and set the necessary
signal time «5-30», when such time is over you will
hear a sound signal.

The deep fat fryer lid (1) must be closed during the
operation.

Beware of steam outflow from the grid (3) and the
gaps between the lid (1) and the deep fat fryer body
(6) and keep your hands and other open parts of your
body away from the grid (3) and the gaps.

After you finish cooking, switch the unit off by setting
the temperature control knob (10) to the position «e»
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and disconnect the power plug from the mains.

» Press the button (5) (fig. 1), hold the lid (2) and open
it slowly.

» To avoid hot steam burning, do not lean over the
deep fat fryer or hold your hands over the deep fat
container.

» ake the handle (11), slide and hold the clamp (13),
lift the handle (11) to the horizontal position, release
the clamp (13). Lift the basket (14) and hang it on the
edge of the container (4).

» Holding the handle (11), take the basket (14), then
put the ready product from the basket (14) into a
suitable dish.

Notes:

- when switching the unit on for the first time, a
foreign smell or some smoke from the heating
element can appear - this is acceptable and not a
warranty case;

- before eating products, make sure they are
completely fried;

- Take products out of the deep fat fryer immediately
after frying; a long products keeping in frying fat
may cause their or fat ignition.

In case of products or frying fat ignition, take the
power plug out of a socket immediately, cover the
deep fat fryer with a thick, and, if possible, damp and
non-flammable cloth and take additional fire spread
prevention measures. DO NOT EXTINGUISH THE
FLAME WITH WATER!
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After products frying and switching the deep fat fryer
off, wait until frying fat cools down completely.

Open the lid (1), remove the container (4) and pour
the frying fat into a suitable container.

Change frying fat regularly (after approx. 8-12
fryings).

Frying fat must be changed if it has become too dark
and thick, if it starts to bubble when heated, smells or
tastes bad.

If frying fat can be used further, filter it, pour into

a container with a leakproof lid and store in the
refrigerator until next use.

CLEANING AND CARE

Clean the deep fat fryer after every use.

Switch the deep fryer off by setting the temperature
control button (10) to the position «e», disconnect the
power plug from the mains and wait until the deep
fryer cools down completely.

Press the button (7) «E», take the handle (11),

slide and hold the clamp (13) and lift the handle (11)
into horizontal position. Release the clamp (13) and
remove the basket (14) by the handle (11).

Remove the container (4). Pour the frying fat into a
suitable container.

Wash the basket (14) with warm water and neutral
detergent, rinse it and wipe dry.

Wash only the inner surface of the frying fat container
(4), you can use some neutral detergent. After that
rinse it and wipe the container (4) dry.

* Wipe the lid (1).

» Wipe the deep fryer body (6) surface with a slightly
damp cloth and then wipe it dry.

» Do not use metal sponges, abrasives and solvents to
clean the deep fat fryer parts.

» Do not immerse the deep fryer body (6), the frying fat
container (4), the power cord and the plug into water
or any other liquids.

STORAGE

+ Clean the deep fryer before taking it away for
storage.

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

DELIVERY SET

» Deep fat fryer — 1 pc.

* Instruction manual — 1 pc.
TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Power supply: 220-240 V, ~ 50-60 Hz
» Rated input power: 1600 W
+ Oil (frying fat) volume: 2,5 liters



RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people

by uncontrolled waste disposal, after service

life expiration of the unit or the batteries (if
I included), do not discard them with usual

household waste, deliver the unit and the
batteries to specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal
service or to the shop where you purchased this
product.

The manufacturer reserves the right to change the
appearance, design and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions promptly apply to the
authorized service center.
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FRITTIERGERAT BR2834 ACHTUNGI

Die Fritteuse ist ein elektrisches Haushaltsgerét Als zusétzlicher Schutz ist es zweckmaBig,

zum Frittieren verschiedener Nahrungsmittel. den FI-Schalter mit Nennstrom bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich

BESCHREIBUNG dafiir an einen Spezialisten.

1. Deckel

2. Sichtfenster

3. Dampfauslass-Gitter

4. Abnehmbarer Frittierbehalter mit Heizelement

5. Tragegriffe

6. Gehause

7. Taste zum Offnen des Deckels >

8. Anzeige zum Aufwarmen der Frittiire «»

9. Betriebskontrolleuchte «O/l»

10. Griff des Temperaturreglers «wmc»
11. Korbgriff

12. Signalzeit-Einstellgriff «0-30»

13. Verriegelung des Korbgriffs

14. Korb fiir Nahrungsmittel
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Friteuse benutzen, lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie den Friteuse nur bestimmungsmagig
und laut dieser Bedienungsanleitung.

» Der Missbrauch des Gerats kann zu seiner
Storung flihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
einem zuverlassigen Erdungskontakt.

« SchlieRen Sie das Gerat an keine externen Timer

oder elektrischen Steckdosen mit Fernbedienung an.

* Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Friteuses ans Stromnetz, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

+ Stellen und benutzen Sie den Friteuse auf
einer ebenen, trockenen, standfesten und
hitzebestandigen Oberflache mit immer freiem
Zugang zur Steckdose auf.

« Esist nicht gestattet, das Gerat drauflen zu
benutzen.

« Es ist nicht empfohlen, das Geréat bei Gewitter zu
benutzen.

Schitzen Sie den Friteuse vor StéRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Friteuse an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den Friteuse in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser gefllten
Behéltern nicht. Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst, um das Gerat prifen
oder reparieren zu lassen.

Falls der Friteuse ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser
heraus.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heilte
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berdhrt.
Wahrend des Betriebs wird das Friteusegehause
stark erhitzt, gekennzeichneten heilRen Oberflachen
nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

Der Fritteusedeckel soll beim Betrieb geschlossen
sein.

Bewegen Sie den heilen Friteuse nicht, warten Sie
ab, bis er vollstandig abkuhlt.



Benutzen Sie das Gerat in gut bellifteten Raumen.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmbaren
Friteuseteile.

Schalten Sie den Friteuse ohne Lebensmittel nicht
ein.

Achten Sie darauf, dass Dampf aus dem Gitter

am Deckel und den Licken zwischen dem Deckel
und dem Gehause des Frittiergerats austritt, halten
Sie Ihre Hande fern und stellen Sie keine anderen
offenen Stellen des Kérpers in der Nahe des Deckels
und der Lucken auf.

Nehmen Sie die Nahrungsmittel nach dem

Frittieren aus der Fritteuse sofort heraus; wenn die
Nahrungsmittel in der Fritteuse lang bleiben, kénnen
sie oder Frittlire entziinden.

Bei einer Nahrungsmittel- oder Frittiirenentziindung
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
sofort heraus, decken Sie die Fritteuse mit

einem dicken, feuchten und nach Méglichkeit
nichtbrennbaren Tuch ab und treffen Sie die
FeuerverhinderungsmaRnahmen. LOSCHEN SIE
DIE FLAMME MIT WASSER NICHT!

Verwenden Sie zum Frittieren immer nur den Korb.
Um den Korb mit Nahrungsmitteln zu fillen, nehmen
Sie ihn immer aus Frittlire heraus; nachdem Sie den
Korb mit Nahrungsmitteln gefiillt haben, tauchen Sie
ihn in Frittlre vorsichtig ein und huten Sie sich vor
heilRen Frittirespritzern.

Wenn Nahrungsmittel aus dem Korb herausfallen,
nehmen Sie sie mit keinen Metallgegenstanden,
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die die Frittirebehalterbeschichtung beschadigen
kénnen, Verwenden Sie das Kiichenzubehor fir
antihaftbeschichtete Oberflachen.

Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz unbedingt ab.
Wenn Sie den Friteuse vom Stromnetz abtrennen,
halten Sie den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn
aus der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss flihren kann.

Beruhren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktuten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerét ist nicht fir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geréatebetriebs nicht beriihren.
Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.
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Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fur
Kinder unzuganglichen Ort auf.

Dieses Gerat ist fUr Personen (darunter Kinder)

mit Kérper-, Nerven- und Geistesstérungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

Prifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig

zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbsténdig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie es vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.

Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

+ Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

+ Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

+ Lesen Sie die Sicherheitsmalnahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

+ Prifen Sie die Komplettheit.

+ « Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

+ +\ergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Geréateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter Ubereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geratebetrieb sind keine zusétzlichen
MafRnahmen erforderlich.

» Wischen Sie das Friteusegehause (6) mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es
ab.

+ Driicken Sie die Taste zum Offnen des Deckels (7) «
E», der Deckel (1) 6ffnet sich (Abb. 1).

+ + Greifen Sie den Korbgriff (11), schieben und halten



Sie die Verriegelung (13), heben Sie den Giriff (11) in
die horizontale Position, I6sen Sie die Verriegelung
(13)

Halten Sie den Giriff (11) fest und nehmen Sie den
Korb (14) heraus (Abb. 1).

Fassen Sie den Behalter (4) an beiden Seiten und
nehmen Sie ihn heraus (Abb. 2).

Waschen Sie den Korb (14) mit warmem Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel, spllen Sie ihn ab
und wischen Sie ihn anschlieRend trocken.
Waschen Sie den Frittierbehalter (4) nur von der
Innenseite, spllen Sie ihn ab und trocknen Sie ihn
ab.

Stellen Sie den Behalter (4) zurtick auf.

NAHRUNGSMITTELFRITTIEREN
ACHTUNG!

- Es ist empfohlen, ein hochwertiges Pflanzendl
oder ein universales Frittierdl zu verwenden.

- Es ist nicht empfohlen, verschiedene Ole zu
mischen.

- Verwenden Sie zum Frittieren keine Fett- und
Olmischung; solche Mischung kann plétzlich
schaumen und aus dem Frittlirebehalter
herausflieRen.

- Wenn Sie Koch-, tierisches oder pflanzliches Fett
verwenden, hacken Sie es in kleine Stlicke und
legen Sie es in den Behalter, stellen Sie eine
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niedrige Temperatur mit dem Temperaturregler
(10) ein, nach dem Fettschmelzen kdnnen Sie die
Temperatur auf das fir dieses Fett empfohlene
Maximum bringen.

EMPFEHLUNGEN ZUM FRITTIEREN

Beim Frittieren einiger Nahrungsmittelarten laden
Sie zuerst die Nahrungsmittel, die eine niedrigere
Temperatur erfordern.

Warten Sie vor dem Frittieren einer neuen
Nahrungsmittelportion 3-5 Minuten, bis Frittiire
eine gewlinschte Temperatur erreicht.

Wenn die Anzeige (16) erlischt, frittieren Sie eine
neue Portion.

Thermisch vorbearbeitete Nahrungsmittel
brauchen eine héhere Frittiertemperatur und
kurzere Frittierzeit im Vergleich zu rohen
Nahrungsmitteln.

Eingefrorene Nahrungsmittel miissen vorher
vollstandig aufgetaut werden; wenn es nicht
mdglich ist, Nahrungsmittel vollstandig aufzutauen,
dann schiitteln Sie davon so viel Eis wie mdglich
ab.

Wenn Sie zum Frittieren geeignete
Nahrungsmittel verwenden, stellen Sie die
Frittlireheiztemperatur nach der Kennzeichnung
auf der Produktverpackung ein, bei keinen solchen
Anweisungen stellen Sie die Frittiertemperatur auf
190°C ein.
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- Nahrungsmittel mit hohem Starkegehalt (z.B.
Kartoffeln) werden am besten mit kleinen
Pausen frittiert, indem Sie den Korb ab und zu
herausnehmen und die Korbfiillung schitteln.
Benutzen Sie die Fritteuse in gut bellfteten Raumen.
Benutzen Sie die Fritteuse auf einer ebenen,
standfesten und warmebestandigen Oberflache fern
von Feuchtigkeits-, Warmequellen und offenem Feuer
so auf, dass ein freier Zugang zu einer Steckdose
gewahrt wird.
Stellen und benutzen Sie die Fritteuse in keiner Nahe
von leichtentziindbaren Materialien, Flissigkeiten
oder Gegenstanden, die durch Warme verzogen
werden kénnen.
Stellen Sie die Fritteuse so auf, dass die Wanden und
das Fritteusegehause relativ zueinander mindestens
20 cm entfernt sind und der Freiraum Uber der
Fritteuse mindestens 60 cm betragt.
Schmieren Sie die Innenflache des Sichtfensters
des Deckels (2) mit Pflanzenél, das Ol verhindert
die Kondensatbildung, und Sie kénnen den
Frittiervorgang tUberwachen.
GieRen Sie bis zu 2,5 Liter Ol (Fritierdl) in den
Behalter (4), der Frittierstand muss zwischen
den Markierungen «MIN» und «MAX» liegen, die
Fullstandsmarkierungen befinden sich auf der
Innenseite des Behalters (4)
GieRen Sie Frittlire nur in einen kalten Behalter (4).
Den Netzstecker in die Steckdose stecken, die
Netzanzeige (9) «O/ b leuchtet auf.

Den Griff des Temperaturreglers (10) drehen und die
gewlinschte Temperatur flir Lebensmittelzubereitung
(sieh die Tabelle) einstellen, die Bereitschaftsanzeige
(8) «» leuchtet auf.

Anmerkungen:

- die «O/v-Kontrolleuchte (9) wird beim Einschalten
der Fritteuse eingeschaltet und dann leuchtet
konstant;

- die -Anzeige (8) erlischt, wenn die
Frittiretemperatur die eingestellte Temperatur
erreicht; die Anzeige leuchtet und erlischt
periodisch, um anzuzeigen, dass die eingestellte
Frittiretemperatur gehalten wird.

Produkt Temperatur | Zeit Gewicht (g)
(t°C) (Minute)

Pilze 160 °C von 4 bis 6 | 250-400
Fisch 160 °C von 4 bis 6 | 250-400
Huhnerkeule 170 °C von 9 bis 300-400

11
Krevetten 180 °C von 4 bis 5 | 250-400
Fleisch 180 °C von 3 bis 5 | 300-400
Gefrorene Chips 190 °C von 10 350-650

bis 14




Anmerkung: die in der Tabelle angegebenen Angaben
sind nur zur Empfehlung angefiihrt; wenn Sie mit

dem Frittierergebnis nicht zufrieden sind, andern Sie

in diesem Fall die Nahrungsmittelmenge oder die
Frittierzeit.

* Wenn die Frittire die eingestellte Temperatur
erreicht, erlischt die Anzeige «2i»(8).

» Legen Sie eine erforderliche Menge Nahrungsmittel
in den Korb (14) ein (die Nahrungsmittel miissen
trocken sein, falls diese gefroren sind, schitteln Sie
davon so viel Eis wie mdglich ab).

» Achten Sie darauf, dass keine Wassertropfen in
Frittlire gelangen; wenn Wassertropfen in erhitzte
Frittire gelangen, spritzt sie sich aus.

+ Driicken Sie die Taste «—h (7), der Deckel (1) macht
sich auf.

» Halten Sie am Griff (11) des Korbes (14) fest und
senken Sie den Korb (14) vorsichtig ins Frittiergeréat.

» SchlieRen Sie den Deckel (1) (Abb. 3), schieben Sie
und halten Sie die Verriegelung (13), senken Sie den
Griff (11) ab, l16sen Sie die Verriegelung (13) (Abb. 4).

« Den Griff (12) im Uhrzeigersinn drehen und die
gewiinschte Signalzeit «5-30» Minuten einstellen,
nach Ablauf dieser Zeit ertont ein Signal.

» Der Fritteusedeckel (1) soll beim Betrieb geschlossen
sein.

« Hiten Sie sich vor dem Dampfaustritt aus dem Gitter
(3) und den Liicken zwischen dem Deckel (1) und
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dem Gehéuse (6) der Fritteuse und halten Sie lhre
Hande und andere offene Kérperteile vom Gitter (3)
und den Liicken fern.

» Schalten Sie das Gerat nach dem Kochen aus,
indem Sie den Griff des Temperaturreglers (10) in die
Position «e» stellen und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

+ Driicken Sie die Taste (7) «E», halten Sie den
Deckel (1) und machen Sie ihn langsam auf.

+ Beugen Sie sich Uber der Fritteuse nicht und halten
Sie lhre Hande Uber dem Frittlirebehalter nicht (4),
um HeiRdampfverbriihungen zu vermeiden.

+ Fassen Sie den Griff (11), schieben Sie und halten
Sie die Verriegelung (13), heben Sie den Griff
(11) in die horizontale Position und I6sen Sie die
Verriegelung (13). Heben Sie den Korb (14) an und
hangen Sie ihn an die Kante des Behalters (4).

+ Halten Sie den Giriff (11) fest, nehmen Sie den Korb
(14) und legen Sie das Frittierte aus dem Korb (14) in
ein geeignetes Geschirr aus.

ANMERKUNGEN:

- bei erster Gerateeinschaltung kénnen ein
Fremdgeruch und eine kleine Menge Rauch vom
Heizelement entstehen, es ist normal und kein
Garantiefall;

- vergewissern Sie sich vor dem Essen, dass die
Nahrungsmittel ganz frittiert sind.
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- nehmen Sie die Nahrungsmittel nach dem
Frittieren aus der Fritteuse sofort heraus; wenn
die Nahrungsmittel in der Fritteuse lang bleiben,
kénnen sie oder Frittire entziinden.

Bei einer Nahrungsmittel- oder Frittiirenentziindung
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose sofort
heraus, decken Sie die Fritteuse mit einem dicken,
feuchten und nach Méglichkeit nichtbrennbaren Tuch
ab und treffen Sie die Feuerverhinderungsmafnahmen.
LOSCHEN SIE DIE FLAMME MIT WASSER NICHT!

* Warten Sie nach dem Frittieren und Ausschalten der
Fritteuse ab, bis Frittlire vollstdndig abkuhit.

- Offnen Sie den Deckel (1), nehmen Sie den Behélter
(4) heraus und schitten Sie das Fritierdl in ein
geeignetes Gefal ab.

» Wechseln Sie Frittlire regelmaRig (nach ca. 8-12
Frittieren).

« Frittlre soll ersetzt werden, wenn sie zu dunkel
und dick geworden ist, wenn es beim Erhitzen zu
sprudeln beginnt oder einen unangenehmen Geruch
oder Geschmack hat.

» Wenn Fritture fiir weitere Verwendung geeignet
ist, filtern Sie sie, gieRen Sie sie in ein Geschirr
mit luftdichtem Deckel und lagern Sie sie bis zur
nachsten Verwendung im Kuhlschrank.

REINIGUNG UND PFLEGE

+ Reinigen Sie die Fritteuse nach jeder Nutzung.

» Das Frittiergerat einschalten, dazu den
Temperaturregler (10) in die Position «e» drehen,
den Netzstecker aus der Steckdose ziehen und das
Frittiergeréat vollstandig abkuhlen lassen.

Driicken Sie die Taste (7) «E», greifen Sie den Griff
(11), schieben und halten Sie die Verriegelung (13),
heben Sie den Griff (11) in die horizontale Position,
|6sen Sie die Verriegelung (13), halten Sie den Griff
(11) und nehmen Sie den Korb (14) heraus.

» Nehmen Sie den Behalter (4) heraus. Das Frittierdl in
einen geeigneten Behélter abschiitten

+ Waschen Sie den Korb (14) mit warmem Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel, spiilen Sie ihn ab
und dann trocknen Sie ihn ab.

+ Waschen Sie den Frittierbehalter (4) nur von der
Innenseite, Sie kdnnen eine kleine Menge neutrales
Reinigungsmittel verwenden, danach spilen
Sie ihn ab und anschlieRend trocknen Sie den
Frittierbehalter (4) ab.

+ Wischen Sie den Deckel (1) ab.

+ Wischen Sie die Oberflache des Frittiergerats (6) mit
einem leicht feuchten Tuch ab und wischen Sie sie
anschlieRend trocken.

+ Esist verboten, Metallschwédmme, Schleifreinigungs-
oder Lésungsmittel zum Reinigen von den
Fritteusenteilen zu verwenden.



« Tauchen Sie das Gehause des Frittiergerats
(6), den Frittierbehalter (4), das Netzkabel und
den Netzstecker nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

AUFBEWAHRUNG

« Bevor Sie das Frittiergerat zur Aufbewahrung
wegpacken, reinigen Sie es.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

* Fritteuse — 1 Stk.
* Bedienungsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE ANGABEN

» Stromversorgung 220-240 V ~ 50-60 Hz
* Nennleistungsaufnahme: 1600 W
« Ol(Frittiire)volumen: 2,5 Liter

ENTSORGUNG

Um ein mdgliches Schaden firr die

Umwelt oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat
B und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
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zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte flr weitere Entsorgung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses
Lebensmittels erhalten Sie bei Ihrer lokalen
Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst oder
beim Geschéft, wo Sie dieses Lebensmittel gekauft
haben.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das
Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussende
technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der
Fabrikationsnummer angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst
an einen autorisierten Kundendienst.
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OPUTIOPHULIA BR2834

®DpuUTIOpHULIA — ITO GbITOBOE 3NeKTpuyeckoe

yCTpOﬁCTBO, npegHasHa4eHHoe And NpPpUroToBrieHnUA

Pa3nnyYHbIX NPOAYKTOB BO cbpvmope.

ONMUCAHUE

1. Kpblwka

2. CMOTpoBO€E OKHO

3. PewéTka BbIXoaa napa

4. CbémHasn éMKoCTb Ans puTiopa ¢ HarpeeaTtenb-

HbIM 3/1EMEHTOM

5.  Py4ku onsa nepeHocku

6. Kopnyc

7. KnaBuia OTKpbIBAHUSA KPbILLKU M
8. WHpukaTop pasorpesa hpuTiopa «Lil»
9. WuaukaTop BKntodeHus B ceTb «O/

10. Pyuyka perynatopa Temneparypbl «mc»
11. Pyu4ka KOp3uHbl

12. Pyuka yctaHoBK/ BpeMeHu onoselleHns «0-30»

13. duKcaTop pyyKku KOP3UHbI
14. KopauHa ans npoaykTos

BHUMAHME!

[lnst 4ONONHUTENBHON 3aLUWTBI B LeNU NUTaHus
LienecoobpasHo yCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3aLLUTHOTO
oTkntodeHus (Y30) ¢ HOMUHanNbHLIM TOKOM cpaba-
TbIBaHWA, He npesbiwatolmm 30 MA, Ans yCTaHOBKU
Y30 obpatutech k cneuuanucry.




RU |23

12 11 10



24| RU

MEPbI BE3OMNACHOCTHU N PEKOMEHIOA-
LN NO IKCMNYATALUU

Mepen ucnonb3oBaHueM (hPUTIOPHULLI BHUMATENb-
HO O3HaKOMbLTECh C PYyKOBOACTBOM MO 3KCnsyara-
LMK, Nocre NPoYTEHUsI COXPaHUTE ero Ans UCMOoSb-
30BaHus B Gyaylem.

Vcnone3yiiTe hpUTIOPHNMLY TOMBKO NO €€ NpsiMoMy
Ha3HaYeHWI0, KaK N3MOXEHO B aHHOW UHCTPYKLIMW.
HenpaswunbHoe obpalleHne ¢ hpuTIopHULEN

MOXeT NPUBECTU K €€ NOoSIoMKe, MPUYNHEHMIO Bpeaa
nonb30BaTesto UM ero UMYLLECTBY U He ABNSeTCS
rapaHTUMHBIM Cry4Yaem.

Y6epuTech, 4To paboyee HanpsikeHne yCTPOMCTBa,
yKa3aHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpsKeHUto
arnekTpoceTu.

Bunky WwHypa nuTaHns BCTaBnsnTe B aNeKTPUYECKyo
PO3ETKY, MMEIOLLYI0 HAAEXHbI KOHTaKT 3a3eMneHus.
[Mpy KOPOTKOM 3aMbIKaHWUK, 3a3eMIIEHNE CHUXaeT
PVICK MOPaXXeHWs NIEKTPUHECKUM TOKOM.
Ob6patnTech k cneLmanucTy-aneKkTpuKy, ecnm Bbl

He yBepeHbl B TOM, YTO BalLW PO3ETKM NPaBuUnbHO
YCTaHOBMEHbI 1 3a3eMIEHbI.

3anpeLyaeTcs nogknoyaTe YCTPONCTBO K BHELLHUM
Tanmepam Unm K aNeKTPUYECKUM po3eTkaM C AUCTaH-
LMOHHBLIM ynpaBneHnem.

Bo nsbexaHvie pvcka BO3HMKHOBEHWS noxapa, 3a-
npeLlaeTcsi UCMosb30BaTh «MEPEXOAHUKW» NPU Moa-
KMIoYeHUN OPUTIOPHULLbI K ANEKTPUYECKON PO3eTKe.

YcTanaBnmBawTe 1 UCNonb3ynTe MPUTIOPHULY Ha
POBHOW, CyXOW, yCTOWYMBOW, TEPMOCTOWMKOMN NOBEPX-
HOCT Tak, YToBbl JOCTYN K CETEBOW po3eTke BCeraa
BbIn cBOBOAHLIM.

3anpeLyaercsa UCnonb3oBaTh YCTPONCTBO BHE
NOMELLEHUN.

He pekomeHayeTcsa Mcnonb3oBaTh YCTPOWUCTBO BO
BpeMmsi rpo3bl.

Ob6eperaiTe pUTIOPHULY OT YOApOB, NAAEHUN,
BMOpaLMI M MHBIX MEXaHWUYECKMX BO3OENCTBUN.

He ocTtaBnsifte ycTpoiiCcTBO, BKIOYEHHOE B CETh, 6€3
npvicmoTpa.

He ncnonbayiiTe yCTPOWCTBO B HENOCPEACTBEHHON
6nM30CTK OT HarpeBaTernbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHMKOB
Tenna urm oTKPbITOro NiaMeHu.

3anpeLyaercsa MCnonb3oBaTh PPUTIOPHULY B MecTax,
A€ UCMOSb3YOTCA UNK PacrnbINATCA aspo3osnu,

a Takke BONM3N OT nerkoBocnaMeHsoLLMXcs
KNOKOCTEN.

He ucnonbayiite dopuTiopHULLY BONM3N OT KYXOHHOM
PaKOBMHBbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okorno 6accenHoB
VN Apyrux EMKOCTEN, HaNONMHEHHbIX BOAOWN.

Ecnun cpuTiopHMua ynana B Bogy, HeMeaneHHo
BbIHbTE BUJIKY LUHYpa MUTAHWUSA U3 SNIEKTPUYECKON
PO3ETKM, 1 TONbKO MOCIe 3TOro MOXHO AOCTaTb
YCTPOWCTBO M3 Boabl. O6paTuTeCh B CEPBUCHBII
LIeHTp A1 OCMOTPa U PeMOHTa YCTPOIACTBa.

He ponyckaiite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS Kacancs ropsi-
YMX NMOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.



Bo Bpems paGoTbl kKopnyc (pUTIOPHULIBI U BEPXHSIA
KpbILLIKa CUMBbHO HarpeBaeTcs, BO n3bexaHue
NoMy4YeHUs OXKOroB He A0TparnBanTeCh A0 ropsymx
NOBEPXHOCTEW.

Bo Bpems paboTbl Kpbiluka pUTIOPHULLI AOMKHA
6bITb 3aKpbITa.

He nepemeLlanTe ropsdyto hpuTIOpHULY, AOXKANTECH
MOSTHOTO €€ OCTbIBaHWSA.

Vicnonb3yiiTe yCTPOMCTBO B MEeCTax C XOpoLLen
BEHTUNALUMEN.

Vicnonb3yiiTe TONbKO Te Aetany puTIOPHULBI, KOTO-
pble BXOASAT B KOMMMEKT NMOCTaBKU.

3anpeLuaercs BkMoYaTb YCTPONCTBO, €CNN BO
hpUTIOPHNMLIE HET NPOAYKTOB.

OcTeperanTech BbIxoAa napa us peLuétkv Ha
KPbILLIKE 1 3a30POB MeXAY KPbILLKOWN 1 KOPrycom
PUTIOPHULIBI, HE MOOHOCUTE PYKU U He pacnonaramn-
Te ApYrve OTKpbITble Y4acTku Tena 6rmako K KpblLLke
1 3a3opam.

BbiHMMaWiTe NpoayKTbl M3 OPUTIOPHULLI Cpady nocne
NPUrOTOBMEHUS, NMPU AIMTENIBHOM HaXOXAEHNUN
NPOAYKTOB BO BKITIOYEHHOWN (DPUTIOPHULIE MOXET Npo-
N30T NX BO3ropaHve Ui Bo3ropaHue dpuTiopa.

B cnyyae Bo3sropaHusa npoaykToB unu putiopa,
HeMEeANEHHO BbIHbTE BUIKY LLHYpa NUTaHWs 13
3MNEKTPUYECKON PO3ETKU, HAKpoWTe hpUTIOPHULY
NIOTHOW, MO BO3MOXHOCTW BNAXHOWN 1 HEroproven,
TKaHbtO, MPUMUTE JOMOMHUTENbHbIE Mepbl K Hepac-
npocTpaHenuio orisi. HE 3ATIMBAUTE MITAMSA
BoAon!
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[ns nogxapuaHusi BO hpuTIOpe BCEraa UCnonb3ynTe
TOJSIbKO KOP3WHY.

[inst HaNONHEHWs1 KOP3WHbBI NPOAYKTaMK, BCerda BblHU-
MaWiTe eé u3 ppuTiopa, Nnocrne HanonHeHUs KOP3nHbI
npoaykTamu, akkypaTHo onyctute eé Bo cpuTiop,
ocTeperanTechb 6pbI3r OT ropsiyero cpuTopa.

Ecnun npoayKTbl BbINanu U3 KOP3uHbI, 3arnpeLlaercst x
n3BrekaTb MeTannM4eckuMmn npeameTamm, Kotopble
MOTyT NOBPEANTL NOKPbITUE EMKOCTY ANnst hpuTiopa,
ncronbayiiTe KyXoHHbIe akceccyapbl, NpeAHa3Ha4YeH-
Hble ANA aHTUMNPUrapHbIX MOBEPXHOCTEN.

OTKntoYanTe yCTPONCTBO OT 3NEKTPOCETH nocne
MCNONb30BaHUS UMK Nepes YUCTKOW. Npn OTKNIYeHUn
(PUTIOPHULLLI OT INEKTPUYHECKON CETU AEepPKUTECH

3a BUNKY LLUHypa NMUTaHUs U akkypaTHO BbiHbTE €€ 13
ANeKTPUYECKON PO3ETKM, He TAHWUTE 3a LUHYp nuTa-
HUSt — 3TO MOXET NPUBECTU K Er0 NMOBPEXAEHMIO U
BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

He npukacanTtechb k kopnycy yCTPONCTBA, K LUHYPY
NUTaHNS 1 K BUNKE LUHYpa NUTaHUS MOKPbIMU pykamu.
M3 coobpaxeHunin GeonacHOCTM AeTeit He ocTaBnsnTe
NONUaTUNEHOBbIE NaKeTbl, UCMONb3yeMble B kayecTse
ynakoBku, 6e3 Hag3opa.

BHUMAHME! He paspeluaite geTam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBLIMU NakeTaMu UM yNakoBOYHOM NIEHKOM.
OnacHocTb yaylbs!




26| RU

YCTPONCTBO He NpeaHa3HayYeHo ANt CNonb30BaHWsA
[eTbMU.

OcyLecTBRsSNTE HAA30p 3a AETbMU, YTODbI He
[0NyCTUTb UCMOSb30BaHUSA YCTPONCTBA B kayecTse
MIPYLLKW.

He pa3speluaiite feTsim npukacatbesi k paboyei
MOBEPXHOCTU, K KOPMYCYy YCTPOWCTBA, K LUHYpY nuTa-
HUSI N K BUNKE LUHYpa NUTaHWsi BO Bpemsi paboTbl
yCTpONCTBA.

Bynbte 0co6eHHO BHUMATENbHbI, €Cnvi N06NM30CTH
oT paboTatoLLero ycTponcTBa HaxoaaTcs AeTv unm
nmua ¢ orpaHN4eHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU.

Bo Bpems paboTbl 1 B NepepbiBax Mexay paboummm
LUMknamu pasmMellanTe yCTpoMCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMNHbIX ANs AeTeN.

Mpubop He NpefHasHa4eH ANs UCMONb30BaHWS M-
Lamu (Bknovast 4eTen) ¢ NOHWKEHHbIMU U3NYECKN-
MU, NCUXMYECKNMMN UM YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTS-
MW, UMK NPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UMW 3HAHWIA,
€CIMI OHW He HaXoASATCS Nof KOHTPONEM UIn He
NPOUHCTPYKTUPOBAHbI MULIOM, OTBETCTBEHHbBIM 3a UX
6e3onacHocTb, 06 ncnonb3oBaHun npubopa.
Meproanyeckn npoBepsanTe LENOCTHOCTb LWHYpa
nuTaHus.

Mpu noBpexaeHUn LIHypa NUTaHUs ero 3ameHy,

BO U3bexaHne onacHoCTH, AOMKHbI MPOU3BOAUTL
M3roTOBUTENb, CEpBUCHas cryx6a unu nogobHbIi
KBanMUUMPOBaHHbI NepcoHan.

+ BanpelyaeTcs CaMOCTOSITENbHO PEMOHTUPOBATL
yCTpoWcTBO. He pa3bupaiTte yCTponcTBo camo-
CTOATENbHO, MPU BO3HUKHOBEHUM MoBbIX Heuc-
npaBHOCTEN, a Takke Nnocrne nageHus ycTponcTea
OTKMIOYMTE ero OT 3rieKTpoceTH 1 obpatutech B
aBTOPW30BaHHbIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

+ Bo n3bexxaHve noBpexaeHuii nepeBo3nTe yCTpon-
CTBO B 3aBO/ICKON yMaKoBKe.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MPOXMagHOM MecTe,
HEAOCTYNHOM ANsA AeTel U NM0AeN C OrpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM.

YCTPOWCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb3OBAHUA, 3AMNPELLAETCA
MCMONb30BATb YCTPOWCTBO B KOMMEPYE-
CKUX U NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbIM UCTOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCMOPTUPOBKM UIN XPaHEHUS YCTPOWA-
CcTBa Npu oTpuuiaTenbHOW TeMnepaType pacnakyurte
ero U nopoxauTe 3 Yaca nepeA UCNOMNb30BaHUEM.

» PacnakyiTte yCTpoiCTBO 1 yaanuTte Bce yrnakoBoY-
Hble MaTepuanbl.

+ CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKoBKy.

* O3sHakoMbTeCh C MepaMu 6e30MacHOCTN N PeKOMEH-
[auuaMm no aKcnnyatauum.

+ [poBepbTe KoMMAeKTauuio.

+ OcMoTpuTe YCTPOWNCTBO Ha Hanu4une noBpexaeHui,
Npy HanMu“n NOBpPeXAeHUIN He BKIKoYanTe ero B
BNeKTPUYECKYIO CeTb.



* Y6eamTechb, 4TO yKasaHHble NapameTpbl HaNpPsHKeHUs
NUTaHUs YCTPOMNCTBA COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam
anekTpuyeckon cetu. MNpu ncnonb3oBaHUK yCTPOW-

CTBa B aneKkTpuyeckon cetn yactoton 60 'y, H1UKaknx

[OMNOMHUTENbHBIX AENCTBUI He TpebyeTcs.

* [poTpuTe NOBEPXHOCTb Kopryca puTIopHULIbI (6)
cnerka BNaxHoW TKaHbto

* HaxmuTe Ha knaBuLLy OTKPbIBAHWS KpbILWKK (7) M
(puc. 1), kpblwwka (1) oTkpoeTcs (puc. 1).

* Bo3bMuTECh 3a pyyKy KOp3uHbI (11), COABUHBTE U
yaepxusaiite dukcatop (13), nogHumute pyuky (11)
B rOPVU3OHTAsIbHOE MONOXEHWe, OTNycTUTE rkcaTop
(13).

* [epxacb 3a pyyKky (11) BblHbTE KOp3uHy (14) (puc. 1).

» C OByX CTOPOH BO3bMUTECH 32 EMKOCTb (4) U BbIHbTE
eé (puc. 2).

» [lpomoiite, kop3uHy (14) Ténnoi Bogon ¢ ucnosb-
30BaHMeM HelTpanbHOro MOLLEro cpeacTsa,
OrOJIOCHWTE, 3aTeM BbITPUTE HACYXO.

+ EmkocTb ans coputiopa (4) NnpoMbisaiite TonbKo
C BHYTPEHHEN CTOPOHbI, OMOMIOCHUTE U BbITPUTE
Hacyxo.

* YcTaHoBUTE Ha MecTo EMKOCTb (4).

NMPUTOTOBJIEHME NPOOYKTOB.

BHUMAHMUE!

- PexomeHAyeTcs UCMOMnb30BaTh PacTUTENbHOE
Macr1o XOPOLLEro KayecTsa Unu yHUBepcansHoe
macro ans dppuTtiopa.
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- He pekomeHayeTcsi cMelLMBaTb pasnuyHble copta
macer.

- Banpelyaetcs ncnonb3oBaTtb AnA PpuUTIOpa CMecb
XuUpa n Macna, Takasi CMeCb MOXeT HeoXnAaHHO
BCMEHWUTBLCA U BbINMUTLCS 13 EMKOCTY Ans (4)
dpuTiopa.

- Ecnu Bbl ucnonb3yeTe NOBapCKON XUP, XUBOTHbIN
UMK pacTUTESbHbIN, U3MENbYNTE Ero Ha Merkue
KyCOYKM 1 NOMECTUTE B EMKOCTb (4), perynatopom
Temnepatypsbl (10), ycTaHOBUTE HU3KYIO Temnepa-
Typy, NOCre pacrnnaBneHns Xupa MoXHO JOBECTH
TemnepaTypy A0 MakcMMarnbHO peKoMeHayeMoi
[Nsi 3TOro BMAA Xupa.

PekomeHaaumm no NpUroToBrneHUI0 NPOAYKTOB

- [pw xapke HeCKOMNbKNX BUOOB NPOAYKTOB B
nepByio o4epeapb roToBbTE NPOAYKThI, Tpebytolmne
HW3KOWN TemnepaTypbl NPUrOTOBIIEHUS.

- [Mepen xapkoi HOBOWM NOPLMW NPOAYKTOB
nogoxante 3-5 MUHYT ANs Toro, 4Tobbl hpuTIOp
Harperncs o Hy>XHoW TemnepaTtypbl.

- Koraga nHaukaTop (8) noracHeT, npucTynamnTe kK
NPUroTOBMNEHNIO HOBOW MOPLIMK NPOAYKTOB.

- Ecnu npoaykTbl noaBepranuck npeaapuTenbHOM
Tepmudeckon obpaboTtke, um Tpebyetcs Gonee
BbICOKasi TeMnepaTypa >Kapkv U MeHbLLee Bpemst
NPUrOTOBMNEHNS, YEM CbIPbIM.

- 3aMopoXeHHble NPOAYKTbI HEOBXOAMMO Npea-
BapUTENbHO MOMHOCTbLIO Pa3MOPO3NTb, ECIN HET
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BO3MOXXHOCTU MOMHOCTbIO Pa3MOPO3UTb NPOAYKTHI,
B 9TOM CIly4ae nocrapamntech y6paTb kak MOXHO
Gonblue nbaa.

- Ecnu Bbl ncnonb3syeTe NpoayKTbl, NpeaHasHa-
YeHHble AN NPUroTOBIEeHUs BO (DpUTIOpHULIE,
ycTaHaBnvBanTe Temneparypy Harpesa dpuTiopa
COrnacHoO MapkMpoBKe, Ha yrnakoBKe NpoaykTa,
ecnu nofobHbIX yKasaHwWii HeT, ycTaHOBWTE Temre-
patypy npurotoenenus 190°C.

- TpopykTbl ¢ GonblLMM cofepxaHuem kpaxmana
(Hanpumep, kapTodenb) nyyile xapuTb ¢ Hebonb-
LUMMW MHTepBanamu, NepuoanYecky BblHMast
KOp3uHy (14) n BCTpsixuBas coaepXrMoe KOP3uHbI
(14).

Vicnonb3ayiite pUTIOPHMLY B MECTax C XOpoLUen

BEHTUNSALUMEN.

Vcnonb3ayiite puUTIOPHULY HA POBHON YCTONYMBOW,

TEPMOCTOWKOIN MOBEPXHOCTW BAANMW OT UCTOYHMKOB

Briaru, Tenna v oTKpbITOro niamMeHu Tak, YTobbl

[0CTYN K 9NeKTpuYeckoii poseTke Bceraa 6bin

CBOBOAHBIM.

He ycraHaBnusanTte v He ncnonb3yiTte ppuTIOpHALY

B6NM3M NerkoBocnIamMeHsIoLLMXCS MaTepPUanos Um

XUOKOCTEW, a Takke NPeaMeToB, NOABEPXKEHHbIX

Tennoson aegopmaumu.

YcTaHoBUTE DPUTIOPHULLY TaK, YTOObI OT CTEH A0

Kopryca (hpUTIOPHULIbI BbINO paccTosiHue He MeHee

20 cm, a cBo6OAHOE NPOCTPAHCTBO Had (PPUTIOPHM-

Lier cocTaBnsno He meHee 60 cMm.

* CMaxbTe BHYTPEHHIOK NMOBEPXHOCTb CMOTPOBOMO
OKHa KPbILWKK (2) pacTUTENbHbIM Macrnom, Macno
npefoTBpaTuT obpasoBaHve KoHAeHcaTa, U Bbl
CMOXeTe CeauTb 3a NPoLLeCCOM NPUrOTOBIIEHNS
NpoAyKTOB.

* Hanevite B émkocTb (4) go 2,5 nuTpoB macna
(dbpuTiopa), ypoBeHb puTiopa OIHKEH BbiTb MeXAY
otmeTok «MIN» n «MAX», METKM YPOBHS pacnonoxe-
Hbl Ha BHYTPEHHEWN NOBEPXHOCTN EMKOCTM (4).

* Hanuaiite hpuTiOp TONLKO B XONOAHYO EMKOCTb
(4).

+ BcraBbTe BUIIKY LUHYpa NUTaHWS B 3IEKTPUYECKYO
pO3eTKy, NPV 3TOM 3aropuTCst HANKATOP BKITOYEHNS
B cetb (9) «O/I».

» [loBepHuTe pyuky perynstopa Temnepatypbl (10) n
YCTaHOBUTE HYXXHYIO TemnepaTypy NpUrotoBrieHnst
npoaykToB (CM. Tabnumuy), Nnpy 3TOM 3aropuTcs 1
VHAMKATOP rOTOBHOCTU (8) «Liil».

Mpumeyanus:

- uHaunkatop (9) «O/I» 3aropaetcs Npu BKOYEHUN
pUTIOPHNLBI M ByaeT CBETUTHLCS MOCTOSHHO;

- mHAukaTop (8) «Ll» noracHer, korga Temneparypa
puTIOpa AOCTUTHET YCTaHOBINEHHOW Temnepary-
pbl, UHAMKaTOp GyAeT NnepmoaMYecky 3aropaTtbcs n
racHyTb, CUrHanM3upys o NoaaepXXaHUM yCTaHoB-
TNIeHHOW TemnepaTypbl ppuTiopa.



MpoAaykTbl Temnepa- Bpems Bec (rp.)
Typa (t°C) (MuH)

puGbI 160 °C 4006 250-400
Pbiba 160 °C 4006 250-400
KypuHble HOXK1 170 °C 900 11 300-400
KpeeTtkun 180 °C 4p05 250-400
Msco 180 °C 3006 300-400
3amMopoXeHHbIe 190 °C 10 o 14 350-650
YUNChI

I'IpvlmeanMe: I'IpMBe,qéHHble B Taﬁnmue AaHHble, HOCAT
peKOMeH,D,aTeﬂbeIIZ XapakTtep, ecnu Bbl cHuTaeTe
pes3ynbtaT NpUroToBNeHna NPoOAYKTOB HEY0BNETBO-
puTenbHbIM, B 3TOM Clny4Yae U3MeHUTe Kornn4ecTeo
NPOAYKTOB UNu BpeMs NUX NpUrotoBneHus.

» Korga dpuTiop HarpeeTcs 4O YCTAHOBNEHHON Temne-
paTypbl, UHAMKaTOp (8) «-LL» noracHeT.

» [lonoxwuTe B kOp3uHy (14) Heobxogrnmoe Konm4ecTso
NpoAyKTOB (MPOAYKTbI AOMKHbI ObITb CyXuMK, ecru
NpoAYyKTbl 3aMOPOXEHHbIe, TO MocTapaiTech CTPSAX-
HYTb C HMX KaK MOXHO 6ornblue nbaa).

* CnepwuTte 3a Tem, 4TOObI BO hpuTIOP HE nonanu
Kannu BoApl, NonagaHue Kanenb BOAbl B Pa3orpeThiii
puTIOp NPUBOANT K pasbpbli3rinBaHuio puTiopa.

* Haxmute Ha knasuLwy (7), kpbiwka (1) oTkpoeTcs.

» [epxacb 3a pyuky (11) kop3uHbl (14), akkypaTHO
onycTuTe Kop3uHy (14) BO puUTIOPHULLY.
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BakponTe KpbiLKky (1) (puc. 3), HaXMUTE COBUHBTE U
yaepxuBanTe cukcatop (13) n onyctute pyyky (11),
otnyctute dmkcartop (13) (puc. 4).

[MoBepHWTE pyyKy (12) No YacoBoW CTpenke u ycta-
HOBUTE HeObXOAMMOe BpeMs onoBeLleHns «5-30»
MWHYT, N0 OKOHYaHUV BPEMEHMN NPO3BYYUT 3BYKOBOW
curHan.

Bo Bpems paboTbl Kpbika ppuTiopHULbI (1) AOMmKHA
6bITb 3aKpbITa.

OcrteperanTech Bbixoga napa us peLwértku (3) n
3a30pOB MeXAy KpbILLKOWA (1) 1 koprycom dpuTiop-
HuUbI (6), HE NOAHOCUTE PYKM M He pacnonaranTe
[pyrue oTKpbITble y4acTkv Tena G6nmnsko K peLuéTke
(3) n 3azopam.

Mo OKOHYaHWMK NPUrOTOBMEHNS NPOAYKTOB, BbIKITHO-
4YnTe yCTPOWCTBO, YCTAHOBMB PYUKy perynsaropa
Temnepatypbl (10) B NONOXeHWe «®», BbIHETE BUIKY
LIHYpa MUTaHNSA U3 AMEKTPUYECKON PO3ETKU.
HaxmuTe Ha knaBuwy (7) «—», npuaepxvearTe
KpbILWKY (1) 1 MEANEHHO OTKpPOWTE eé.

Bo nsbexxaHne nonyyeHns oxora ropsiyum napom,
He HaKMNoHANTeChb Hag MPUTIOPHULIEN 1 HE AepxuTe
PYKU HaZ eMKOCTbIO (4) C (OpUTIOPOM.

Bosbmutech 3a pyuky (11), coBuHbTE 1 yaepxu-
BanTte dumkcatop (13) u nogHumuTe pyyky (11) B
ropusoHTanbHoe NonoxeHue, oTNycTUTe hukcaTop
(13). MpunogHumwnTe KOP3uHy (14) 1 noBeckTe €€ Ha
kpan émkocTtu (4). JavTe nanuwkam macna ctevb B
éMmKkocTb (4) ansa dpuTiopa.
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« [epxacb 3a py4ky (11), BblHbTE KOpP3WHY (14) 1 BbINO- » PerynsapHo npovssoanTe 3ameHy puTiopa (Mpubnu-
XKWTe rOTOBbIN NPOAYKT 13 KOP3uHbI (14) B noaxoas- 3UTeNbHO nocne 8-12 NPUroToBNEHUI NPOAYKTOB).
Lyto nocyay. * ®puTiop HE0BXOANMO 3aMEHUTb, ECIIN OH CUIbHO

MpuMeyanms: NoTeMHen W cTarn rycTblM, €Cru Npu HarpeBaHun

hpUTIOP HAYMHAET My3bIPUTLCS, UMEET HENPUSATHBIN
3anax unm Bkyc.

* Ecnu dpuTiop npurofeH ans AanbHenLWwero ncnosb-
30BaHusA, NPOUNLTPYNTE ero, HanenTe B nocyay ¢
repMEeTUYHON KPbILLIKOW N XpaHWUTE B XONOAWIbHIKE
[10 CreaytoLLero NCrosib3oBaHus.

- NpW NepBOM BKITHOYEHUW YCTPOWCTBA, BO3MOXKHO
nosiBrneHvie NOCTOPOHHETO 3anaxa unm Hebonb-
LLIOro KONMMYecTBa AblMa OT HarpeBaTenbHOro
anemMeHTa - 3T0 JOMYyCTUMO U He SIBNSIETCS rapaH-
TUMAHBIM CcryYaem;

- nepeq ynotpebneHnem npoaykToB B NuLLy ybeam-
TeCb, YTO OHW MOSTHOCTbLIO NPUFOTOBIEHbI; YUCTKA U YXO[

- BblHMMaNTE NPOAYKTbI M3 (PPUTIOPHULbI Cpasy
nocre NpUroToBreHUs, NpU ANMTENbHOM Haxoxae-
HWM NPOAYKTOB BO (PPUTIOPE MOXET NPOU3ONTH UX
BO3ropaHue unu Bo3ropaHve gpuTiopa.

B cnyyae BosropaHus npoaykToB unu puTiopa, He-
MeaneHHO BblHbTE BUMKY LUHYPa NUTaHUS U3 SNeKTpu-
YEeCKOWN pO3ETKN, HAKpPONTe MPUTIOPHULLY NAOTHOM, MO

+ [lpousBoawnTe YMCTKY OPUTIOPHNMLIBI MOCIIE KaXA0ro
MCMONb30BaHMs.

* BblkniounTte OpUTIOPHULLY, YCTAHOBWB Perynsatop
Temnepatypbl (10) B MONOXeEHNE «®», BbIHETE BUNKY
LUHYPa NUTaHNS U3 SNEKTPUYECKON PO3ETKN, AOXKAN-
TeCb MOMHOr0 OCTbIBAHUSA d)&T}OpHVILI,bI

BO3MOXHOCTM BIIAXXHOWN WU HEroptoYen, TkaHblo, NpumnTe * Haxwmute Ha knasuy (7) «—», BO3bMUTECH 3@
[ONOSHUATENLHbIE MEPbI K HEPACTIPOCTPAHEHMIO OTHSI. pyuky (11), cABnHETE 1 yAepxuBaTe cukcarop (13)
HE 3ANUBAMNTE NMNAMS BOOOW! 1 NogHUMKUTE pyuKy (11) B ropu3oHTanLHoOe nonoxe-

Hue, oTnyctute dukcatop (13), gepacb 3a pyyKy
(11) BbIHBETE KOp3UWHY (14).

* BbIHbTE éMKOCTL (4). CnieviTe dhpuTiOp B Noaxoasi-
Lyto nocyay.

* [pomoiTe kop3uHy (14), TENNoN Bogow C NCNornb-
30BaHMeM HeNTpanbHOro MOILLEro cpeacTsa,
OMoJIOCHWTE, 3aTeM BbITPUTE HACYXO.

+ EmkocTb ansa cpuTiopa (4) NPOMOIiTe TOMLKO C BHY-
TPEHHEN CTOPOHbI, MOXHO MCMONb3oBaTh HebornbLLoe

+ [locne NpurotoBneHnst NPOAYKTOB U BbIKMIOYEHUS
DPUTIOPHNLBI, AOXANTECH NMOSTHOTO OCTbIBAHUS
dpuTiopa.

« OtkponTe KpbIlKy (1), BbIHETE EMKOCTb (4), crnente
puTiop B noaxoasiyto nocyay. He cnueante
pUTIOP B PaKOBWHY, @ YTUIIM3NPYIiTE ero BMecTe C
OPYrMMun BbITOBBIMY OTXOAAMM.



KOMUYECTBO HeWTpasibHOro MotoLLero cpeacTea,
rocne 3Toro OronocHUTE, 3aTeM BbITPUTE EMKOCTb
ans cdputiopa (4) Hacyxo.

* [potpute KpbiLKy (1).

» [poTpuTe NoBepxHOCTb Kopryca (6) hpuTIopHULLbI
crerka BMaXXHOM TKaHblo, NOCNE Yero BbITpUTE
Hacyxo.

» 3anpelyaercsa UCMonNb30BaTh ANs1 YUCTKM AeTanen
hPUTIOPHULLI MeTannuyeckne movarnku, abpasmvs-
Hbl€ YNCTSLLME CPEeACTBa U PacTBOPUTENN.

* He norpyxavite kopnyc (6) opuTIOpPHULIbI, EMKOCTb
ans cdpuTiopa (4), LWHYP NUTaAHUS U BUNKY LIHYpa
nuTaHus B Bofdy Unu niobble Apyrue XuakocTu.

XPAHEHUE

» [epep Tem kak ybpaTb (PPUTIOPHULLY Ha XpaHeHne
npoBeauTe eé YNCTKY.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CYXOM MPOXNagHOM MecTe,
HeOCTYMHOM Ansi AeTel 1 Mofen C orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAIMM.

KOMMNNEKTALUUA

* OpuTiopHMua - 1 Wt

* WHeTpykums - 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKA

* OnekTtponuTaHue 220-240 B, ~ 50-60 Iy
* HomuHanbHas notpebnsemas mowHocTb: 1600 BT
+ O6bém macna (puTiopa) MmakcumMarnbHbIv: 2,5 nuTpa
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YTUNMN3ALNA

YT106bl NPefoTBPaTUTL BO3MOXHbIN BPes

OKpy>atoLLei cpeae Unu 3nopoBbIo

ntofen OT HEKOHTPONMPYEMON yTUnM3saLmm

OTXOA0B, NOCIIE OKOHYaHUsi CPOKa CIyXBbl
BN )CTPOVICTBA MMM 3NEMEHTOB NUTaHNs (ecnn

BXOASAT B KOMMIIEKT), HE BbiGpacbiBaiTe uUx
BMECTe C 0Bbl4HbIMY GbITOBLIMM OTX0A4aMM, NepefanTe
npuGop v ANEeMeHTbI MUTaHWs B CNeuuanu3aupoBaHHbIe
NYHKTbI 47151 AanbHENLWen yTuimusaumm.

OTxoabl, 06pasyoLMecs Npy yTUnu3aumm nsnenuin,
noanexar obsizarensHoMy c6opy ¢ nocnegyoLen
yTUnu3aumei B yCTaHOBMNEHHOM MOpsiaKe.

[nsi nonyyYeHns AONONHUTENbBHOM MHpopMaLmMmn 06
yTUNU3aLmmn 4aHHOTO NpoAykTa obpaTuTeck B MECTHBI
MyHULMNanuTeT, cnyx6y yTunusaumm 6bITOBbIX OTXOO0B
VN B MarasuH, rae Bbl npuobpeny AaHHbIA NPOAYKT.

MpownsBoguTensb coxpaHseT 3a cobor NpaBo n3me-
HATb AMU3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKNE XapaKTe-
PUCTVIKY, HE BNUsIOLLME Ha 0BLLMe NpyUHLMMLI paboTsl
ycTpoiicTBa, 6e3 NpeaBapuTENbHOMO YBEAOMITEHNS.

Cpok cnyx6bl ycTpoicTBa — 3 roga
[ata npousBoAcTBa yka3zaHa B CEpUMHOM HOMepe.

B cnyyae o6HapyXeHUs1 KakMx-nm6o HeucnpaBHO-
cTen Heo6xoAMMO 06paTUTLCA B aBTOPU3UPOBAH-
HbI CEPBUCHbIV LIEHTP.
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OPUTIOP NICIPYTE
APHAJIFAH biAbliC BR2834

®dpuTiop nicipyre apHanfaH biabic — 6yn apTypni
eHimpaepai opuTiopae a3ipneyre apHanfaH TypMbl-
CTbIK 3NEKTP KYPbIFbIChI.

CUMNATTAMACHDI

1. Kaknak

2. Kapay Tepeseci

3. ByablH WbIFyblHa apHanfaH Top

4. Kbi3apipy anemeHTi 6ap dpuTiopre apHanfaH anbiH-
6anbl CbiNbIMAbINbIK

5. Taceimangayra apHanfaH can

6. Kopnycbl

7. KaknakTbl ally nepHeci «»

8. ®puTiopai Kbi3ablpy UHAUKATOPbI «lLy

9. Xenire kocy nHaukatopsl «O/ b

10. TemnepaTypa peTTeriLliHiH TYTKaChl «rmc»

11. Ceber TyTKacChI

12. XabapnaHnablpy yakbITblH OpHaTy TyTkachkl «0-30»

13. Cebert TyTKacbIHbIH GeKiTKiLi

14. ©Himgepre apHanfaH cebeT

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbiMLUIa KopFaHbIC YLUiH KyaTTaHablpy TisberiHae
HOMUHanabl icke kocbiny Torbl 30 MA acnanTbiH
KOpFaHbIC ceHAipy KypbinFbicbiH (KAK) opHaTkaH
aypbic, KAK-Tbl opHaTy yLiH MamaHFa xabapna-
CbIHbI3.
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KAYINCI3AIK LWWAPATAPBI XXOHE MAAOA-
NAHY BOUbIHLWA H¥CKAYNbIKTAP

®dpuTiop nicipyre nainaanaHy anabiHAa nakganaHy
XOHiHAeri HYCKaynbIKTbl MYKUAT OKbIN WbIFbIHbI3,
OKbIfaH COH, 6GonaliakTa nanganany yuwiH cakran
KOMWbIHbI3.

DdpuTiop nicipyre ocbl HyckaynbikTa 6asiHaanFaHgan,
Tikenewn makcaTbl GoiiblHLLA FaHa naaanaHbiHbI3.
DdpuTiop nicipyre aypbic konaaHbay oHbIH Oy3binybl-
Ha, XoHe nanganaHylubifa HeMece OHbIH MyJIKiHe
3USIH KEeNTipyre aken CofFybl MYMKiH XaHe Keningik
araanbl 6onbin TabblnManabi.

3atTaHbana kepceTinreH KypbinfbIHbIH XYMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniciHiH kepHeyiHe Calikec eKkeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

KyaTTaHapipy 6aybIHbIH allacblH xepre KOCyAblH,
ceHimai 6annaHbichbl 6ap anekTp po3eTkacblHa
casnblHpI3.

KypbInfFbiHbl CbIPTKbI TaiMepnepre Hemece
KaLUbIKTbIKTaH 6ackapbinaTbiH ANeKTp po3eTkanapfra
KOCyFa TbiVibIM casblHaAbl.

OpT WbIfy KayiniH 6onabipmay yLiH, ppuTiop nicipyre
3MeKkTp po3eTKacblHa Kocap anablHAA «KanfacTbl-
prbilUTapAbl» NanganaHyfa TbiibiM canbiHaabl.
DdpuTiop nicipyre »eni po3eTkacbkiHa Kipy apkallaH
6oc 6onatbiHAaw eTin Teric, Kyprak, OPHbIKTbI, TEPMO
TesiMai 6eTke OpHaTbIHbBI3 XaHe nanaanaHbiHbI3.
KypbInfFbiHbI yii-KanaaH TbiC Xepae navganaHyra
TbIbIM canblHagbl.

Hawsarai kesiHae KypbinfbiHbl NaganaHy yCbiHbIm-
mangbl.

®puTiop nicipyre CokkblAaH, KynayaaH, aipinaeH
*oHe 6acka fja MexaHvKarnblk acepriepaeH cakTaHbl3.
Xenire KocbIfiFaH KypbIFbIHbI, Kapaycbl3 kanabip-
MaHbI3.

KypbInfbiHbI XbINy Ke34epiHiH, XbiNbITy acnanta-
PbIHbIH HeMece aLlblK OTTbIH Tikenen xaHbiHAa
naganaHbaHbl3.

PpuTiop nicipyre aspo3onbaap naganaHbinaTbiH
Hemece LuaLlblpanTbIH Xeprepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTblH CyibIKTbIKTapFa XakblH Xepnepae naiaa-
naHyfa ThliibIM canblHagbl.

PpuTiop nicipyre ac yi pakoBMHACLIHA XaKblH,
XKyblHaTbIH Genmepne, 6acceHaep Hemece 6acka Aa
Cy TONTbIPbINFaH ChifibIMAbINbIKTAPFa XakblH Xepae
nanpganaH6aHbi3. KypblinfFbiHbl TEKCEPTY HEMEece
XOHAETY YLUiH CEPBUC OpTanbIfbiHA XYTiHiHi3.

Ipunb cyFa Kynan KeTKeH xarganaa, aepey xeni
6ayblHbIH aLlacklH 3MeKTP PO3eTKaCblHAH CypPbIHbI3,
coAaH KemiH FaHa KypbinFbiHbl CyAaH anbin WbiFyFa
6onagabl.

KyaTtTaHablpy 6aybiHbiH bICTbIK GeTTEpre xaHe
»uhasablH eTKIp )KUeKTepiHe TUIoIH 6onabipMaHbI3.
XyMbIC yaKbITbIHbIAA FPUMb KOPMYChl KaTThbl Kbi3adbl,
KyWik anyfa xon 6epmey yLiH, bICTbIK GeTTepre
KOMbIHbI3Abl TUT36EHi3.

XKyMmbIC yakbITbiHAA OpUTIOp Nicipyre apHanfaH
bIABIC KaKNarbl xabblk 6onybl Kepek.



blcTbIK hpuTiOp Nicipyre XbImKbITNaHbI3, OHbIH, TOMbIK
cankblHAAybIH KYTiHi3.

KypbInfFbiHbI XXenaeTyi )akcbl xxeprnepae navaanbi-
HbIHbI3.

DdpuTiOp nNicipyre XKeTKi3Y XKUbIHTbIFbIHA KipeTiH 6ern-
LUEeKTepiH faHa KonpaHbIHbI3.

Erep dpuTiop eHimaep 6onmMaca, KypbiiFbiHbl KOCyFa
ThifibIM casbiHagbl.

KaknakTtafbl TOpAaH >xxaHe dpuTiop nicipyre apHanfaH
bIAbIC KaKNaFbl MEH KOPMyCbl apacbiHAaFbl CaHblnay-
napgaH 6yablH, LbIFybIHAH CaKTaHbIHbI3, KOMbIHbI3AbI
XakblHAATNaHbI3 XaHe AeHeHiH 6acka aLlblk xep-
nepiH Kaknak neH caHplnaynapFa xakbiH ycTamaHbl3.
OHimaepai a3ipnen GonFaHHaH KeWiH GipaeH hpuTiop
nicipyre apHanfaH blAbICTaH LbIFapbIHbI3, OHIMAEP
icke KoCbInFaH hpuTIOp Nicipyre apHanfaH biabicta
y3aK KarnfaH >xxarganaa epTeHyi Hemece OpUTIOPAIH
XKaHybl MYMKiH.

©Himaep Hemece (OPUTIOP XaHFaH Xafhanaa anexkTp
poseTkacblHaH kyaTTaHAbIpy 6aybiHbIH allacblH
aepey Cyblpbin anbliHbIi3, pUTIOP Nicipyre apHanfaH
bIAbICTbI Thifbl3, MYMKIHAIMHLUE AbIMKbIN XaHe
*aH6alTblH MaTaMeH xabblHpl3, OTTbl TapaTnay YLUiH
KoCbIMLIA Wwapanap kongaHbliHbi3. XKAJIbIHFA CY
K¥AAMAHbI3!

dpuTiopae Kyblpy YLWiH YHemi cebeTTi FaHa konga-
HbIHbI3.

CebeTTi eHIMMeH TONTbIPY YLUiH, OHbl 9pAanbIM
PUTIOPAEH LUbIFAPbIHBI3, Ce6eTTi eHIMaepMeH
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TONTbIPFAHHaH KeWiH, OHbl hpuTiopre abannan
6aTbIpblHbI3, bICTbIK (OPUTIOPAIH LUALLbIPaHAbIChIHAH
caK 60rnbIHbI3.

Erep eHimaep ceGeTTeH Tycin kanca, onapabl
chpuTiopre apHanfaH CblibIMAbINbIK KabbIHbIH
3aKbiMAaybl MyMKIH MeTanm 3aTTapMeH LbiFapyfFa
ThIibIM carnblHaAbl, Kytore kapcel 6eTTepre apHasnfaH
ac yit akceccyapnapbiH KOnaaHbIHbI3.

KypbinfbiHbl NaiganaHbin 6onFaHHaH keniH Hemece
Tasanay angblHAa MiHAETTi Typae COHAIPIHI3.
PpuTiop Nicipyre anekTp XeniciHeH axbipaTkaH keaae
Tek xeni 6ayblHbIH alacbiHaH YCTaHbI3 )KOHE OHbI
3NEKTp po3eTkacbiHaH abaiinan LWblFapbiHbI3, Xeni
6ayblHaH TapTnaHpl3 — By OHbIH 3aKbIMAAHYbIHA
aKenin, KbiCka TyMblKTanyblH TyAbIpYbl MYMKiH.
Kypbinfbl KOPMYCbIH, xeni 6ayblH xaHe xeni 6aybIHbIH
alacbiH Cy KONMEH yCTaMaHbI3.

BananapablH kayincisgiri ywid kantama peTiHae
naiifanaHbinaTbiH NONUATUNEH NakeTTePAl kadarana-
YCbI3 KanablpMaHbI3.

Hasap ayaapbiHbI3! Bananapra nonumatuneH nakeT-
TepiMeH Hemece kanTama ynaipiMeH onHayra pykcat
etnexi3. TyHwWbIFy Kayni!

Kypbinfbl 6ananapablH nanganaHybiHa apHanmaraH.
KypbinfFbiHbI OMbIHLLLIK PeTiHAe nanganaHyblH 6om-
Ablpmay yuwiH, 6ananapapl kagaranaHpl3.

Kypbinfbl )yMbic icTen TypFaHaa 6ananap yMbic
6eTiHe, KypbINFbl KOpNycbiHa, xeni 6aybiHa Hemece
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eni 6aybIHbIH allacbiHa XakblHAayblHa pykcaT 6ep-
MEHi3.

Erep xyMmbIC icTen TypfFaH KypbinfFbiHbIH MaHblHAa 6ana-
nap Hemece MyMKiHAiKTepi LWekTeyni agamaap 6onca,
oHAa epekLle MyKUSiT GOrbIHpI3.

YKyMbIC iCTey yakblTbIHAA XaHE XYMbIC LMKnaepi apa-
CblHAaFbI y3inicTepae KypbinfbiHbl 6ananapabiH Konbl
XKETNENTIH Xepae OpHanacTbIpPbiHbI3.

Acnan geHe, xylike Hemece caHa MyMKIHAIKTEepPi TOMeH-
fetinreH TynFanapgbliH (bananapgbl koca) nagana-
HyblHa apHanmaraH, CoHaan-aK erep onapablH TaXipu-
6eci Hemece 6inimi 6onmaca, erep onap 6akpinaH6aca
Hemece onapfblH Kayincisairi yLwiH xayan 6epeTiH
TyJIFaMeH acnanTbl naaanaHdy Typarnbl Hyckaynblkrap
Gepinmvece.

YKeni 6ayblHbIH GYTiHAIMH Me3riniMeH Tekcepin oTbl-
PbIHbI3.

KyaTtaHabipy 6aybl 3akbiMaaHFaHaa kayin Tygsipmay
YLUiH OHbI AaliblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbIBMET HEMECe
6anamanbl 6inikTi MamaH aybICTbIpybl TUIC.
KypbInfFbiHbI ©34iriHi3geH XeHaeyre ThiiblM canbiHaabl.
KypbinfbiHbl 63 6eTiHi30eH GenwekTeMeHi3, ke3- kenreH
akaynblkTap naviaa 6onfaH kesge, coHgan-ak Kypbinfbl
KynaFaHHaH KeniH OHbl 3MEKTP XeniCiHEH aXblpaTbIHbI3
)KOHe aBTOpraHFaH CepBUCTIK OPTarbIKKa XYTiHIHi3.
KypbinfFbiHbl 3aKkbiMaamay YLiH, OHbl TEK 3aybIT kanTa-
MacblHa TacbiManaaHbi3.

KypbInfFbIHbI CarnkbIH XaHe KypFak xepae, 6bananapabiH
XKOHe MYMKiHAIr WwekTeyni agamaapablH KOrbl XeTnen-
TiH Xepae cakTaHbI3.

K¥PbINFbl TEK T¥PMbICTbIK MAVUOANAHYFA
FAHA APHATNFAH, K¥PbUFblHbl KOMMEPL|A-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHANbIK MAKCATTAPLA
MAAOATIAHYFA TbIbIM CANbIHAAbI.

ANFALL PET NANOANY ANObIHOA

Kypanabl kepi Temnepatypaga TacbimangaraHHaH
Hemece cakKTaraHHaH KeWliH OHbl KanTamagaH WbiFa-
PbIHbI3 XXoHe nanganaHy anabiHaa 3 cafFaT KyTiHi3.

+ Kypanabl kantamagaH LublFapblHbI3 xaHe 6aprbik
KanTama matepuanaapbiH XOMbIHbI3.

+ 3aybIT KanTamacblH CakTaHpI3.

» Kayincisgik Wwapanapbl MeH naviaanaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

* XvHakTanbIMblH TEKCEPIHI3.

+ Kypanabl 3akbiMaaHyblHa kaTblCTbl GaiikaHbl3
3aKblMaaHybl 6onFaH xafaanaa oHbl 3NeKTp XeniciHe
KocnaHpI3.

» « KypanablH KyaTTaHabIpy KepHeyiHiH kepceTinreH
napametpnepi anekTp XeniciHiK napameTpnepiHe
Calikec KeneTiHiHe ke3 XeTki3iHi3. Kypanabl 60 'y
XMIiniKTeri anekTp xenicinae nanganaxy kesiHae
eluKaHJan KocbIMLLIa dpekeT KaxeT emec.

* [purb KOPNYCbIH Can AbIMKbIN Xymcak (6) matameH
CYpPTiN, coaaH KewiH KypfFaTbin CypTiHi3.

+ KakanakTbl alwaTblH nepHeHi (7) «E» allbIHbI3,
kaknak (1) awsinagel (cyp. 1).

+ Cebert (11) TyTKacblHaH yCTaHbI3, 6ekiTkiwiH (13)



KbIDKbITbIHBI3 XX8HE yCTan TypbiHbI3 TYTKacbIH (11)
KenaeHeH Kyire keTepiHi3, bekiTkiwTi (13) 6oca-
ThIHbI3.

» TyTkapaH ycTaHbi3 (11) cebeTTi (14) WhiFapbiHbI3
(cyp. 1).

» Eki )afblHaH CbINbIMAbINbIKTbI (4) YCTaHbI3 )XaHe OHbI
LWbIFapbIN anbiHpI3 (cyp. 2).

* CebeTTi (14) GeiTapan xyy KyparnblH nanganaHsin,
KbIfbl CYMEH XXYbIHbI3, LanbliHpI3, COAaH KeniH
KypFaTbIn CYPTiHi3.

«  ®puTiopre apHanfaH CbiibIMAbINbIKTbI (4) Tek
iLLIKi XKaFblHaH XXYbIHbI3, LaWbIHbI3 XaHe KypfFaTbin
CYPTiHi3..

¢ CblNbIMAbINbIKTLI (4) OpHbIHA OPHATbLIHbI3.

OHIMAEPOI 93IPNEY

HA3AP AYOAPbIHbI3!

- Kakcbl cananbl eciMaik MavibiH Hemece puTiopre
apHanfaH amb6eban mManabl konaaHy yeblHbinagbl.

- MawigblH apTypni cypbinTapbiH apanacTbipy
YCbIHbINIManabI.

- ®puTiop YLLUIH Mail MeH TOH MaW KocnachblH Konaa-
HyFa ThIibIM carnblHaabl, MyHAAN Kocna KeHeTTeH
kebikTeHin, dpuTIOp nicipyre apHanfFaH CblibiM-
[ObInbIKTaH Terinin KeTyi MyMKiH.

- Erep ci3 acna3s maiiblH, xaHyapnap Hemece
eciMaikTep MaWblH KONAaHCaHbI3, OHbl KiLLKe-

He KecekTepre 6eniHi3 xxaHe CbIbIMAbINbIKKA
canblHbI3 (4), Temnepatypa petTeriwimeH (10)
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canblHbl3, TOMEH TemnepaTtypaHbl OpHaTbIHbI3,
Mawi epireHHeH KemniH TemnepaTypaHbl OCbl Man
TYPiHE YCbIHbINATBIH €H XOFapbl AEHrenre XeTKisy-
re 6onagbl.

©Himpaep AanbiHAAy 60MbIHLIA YCbIHbICTAp

OpTypni eHiMaepai KybIpy KesiHae BipiHLUi ke3ekTe
TeMeHri TeMnepaTtypafa AanbliHaayabl KaxeT
eTeTiH eHiMaepai a3ipneHis.

OHIMAIH >XaHa MenLepiH Kyblpmac 6ypbiH, Mai
KaXeTTi Temnepartypara AeWiH Kbl3ybl yLIiH 3-5
MUHYT KYTiHi3.

MHaukaTop (8) ceHreH keaae, eHIMHIH xaHa men-
LuepiH a3ipreyre KipiCiHi3.

Erep eHiMaep anabiH ana Kbi3abipblibin eHaenreH
6ornca, onapabl KyblpyFa Xofapblpak Temnepa-
Typaja Kepek aHe LMK eHimaepre kaparaHaa
fAaiiblHaayra asblpak yakblT KeTeai.

My3spaTbinfFaH eHimaepai angplH-ana TonbliFbIMeH
epiTy Kepek, erep eHimai TomnbIFbIMEH epiTy MYMKiH
6onmaca, 6yn xargaga MyMKiHAIrHWe My3aapbiH
kebipek anbin TacTayfa TbipbICbIHbI3.

Erep ci3 copuTiop nicipyre apHanfaH biabicta
asiprieyre apHanfaH eHimaepai konaaHcaHbl3,
hpUTIOPAI Kbl3AbIpy TeMnepaTypachiH OHIMHIH,
KanTamacblHAarbl TaHbanayfa cekec opHaTbIHbI3,
erep MyHZaw Hyckaynap 6onmaca, asipney Temne-
patypacbiH 190°C eTin opHaTbIHbI3.

KypambiHaa kpaxmarnbl ken eHiMaepai (Mbicansb
KapTon) Kyblpy apacblHAarbl y3inicTi y3ak Kbinmay
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Kepek, cebeTTi WhiFapbin anbin, ilWiHAEMCIH cinkinen

OTbIPFaH XeH.
DpuTiop Nicipyre apHanfaH biAbICTbl XXeNAeTYi Xakcbl
Xeprepae nanaanbiHbiHbI3.
DdpuTiop nicipyre apHanfaH biAbICTbl TEriC, OPHbIKTbI,
TepmoTesimai 6eTke, Xbiny, blfFan xeHe alblK XanbiH
Ke3[epiHeH anbIC xepre, aNeKTprik po3eTkara YHeMi ep-
KiH Kon XeTiMAainik 6onatbiHAal eTin OpHanacTbIpPbIHbI3.
®dpuTiop nicipyre apHanfaH biabICTbl Te3 TyTaHaTbIH
mMaTepuangapablH HEMece CyMbIKTbIKTapablH, COHbIMEH
KaTap xbiny aedopmMaumsacbiHa YLWbIPaNTbIH 3aTTapablH,
KacblHAa opHanacTblpMaHbI3.
DdpuTiop nicipyre apHanfaH biAbICTbl OHbIH KOPNYCbIHAH
KabbipFara AeriH 20 cM-AeH KEM eMEC KaLLbIKTbIK
KanaTtbiHAan, an dpuTiop nicipyre apHanfaH blabICTbIH,
ycTiHAeri keHicTiri 60 cM-aeH kem emec BonaTbiHAaN
€eTin opHaTbIHbI3.
KaknakTblH Kapay Tepe3eciHiH ilki 6eTiH (2) ecimaik
MalibiIMEH MalnaHbI3, Mai KoHAeHcaTTbiH nanaa
6onyblHa xon 6epmeiiai xaHe ci3 nicipy npoueciH
Kagaranawm anacbis.
CobinbiMabInbikka (4) 2,5 nuTpre aeniH mawn (dpuTiop)
KyMbIHbI3, ppuTiop AeHreiti «MIN» Genrici MeH «MAX»,
GenriciHiH aeHreni apacbiHaa 6onybl THic, 6enrinep
CbINbIMABINBIKTLIH (4) ki 6eTiHAe opHanackaH.
DpuTiopai CybIK ChiNbIMAbIbIKKA FaHa KyMbIHbI3 (4).
KyaTTaHabipy 6aybIHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTkacbiHa
canblHbI3, OCbl peTTe Xenire Kocy nHankatops (9) «O/1
» XaHagbl.

» Temnepatypa peTTerilli TyTkacbliH 6ypbIHbI3 (10) xaHe
eHimaepai asipneyre apHanfaH KaxeTTi Temneparypa-
Hbl OPHaTbIHbI3 (KECTEHI KapaHbI3), OCbl peTTe a3ipnik
MHAMKaTopbl (8) «il» xaHaabl.

EckepTnenep:

- umHaukaTop (9) «POWER» dpuTiop nicipyre ap-
HanfaH bibICTbl KOCKaH Ke3fe xaHafbl XaHe YHeMi
Xapkblpan Typaapl;

- uHAukaTopbl (8) «lL)» cbpuTiop Temneparypachbl
GenrineHreH Temnepartypara )eTkeHae CeHin
Kanaapl, an ¢ppuTtiopabiH 6enrineHreH Temnepary-
pacblH ycTan Typy Typanbl 6enri 6epin, uHgukatop
Me3rin-Me3rin xaHbIn CeHin Typaabl.

©Him Temnepa- YakbIT Canmak
Typa (t°C) | (MuH) (rp.)
CaHplpaykynakrap 4-TeH 250-400
6-fa
AeniH
Banblk 170 °C 4-TeH 250-400
6-ra
neviH
TaybIKTbIH CU1- 180 °C 9-paH 11- | 300-400
pakTapbl re AeviH
KpeseTkanap 180 °C 4-TeH 250-400
5-ke
newiH




ET 180 °C 3-TeH 300-400
5-ke
neniH
MyanatbinFaH 190 °C 10-HaH 350-650
yuncrep 14-ke
neviu

EckepTtne: - kecTeqie KenTipinreH gepekTep YCbiHbIM-
AblK cunaTta 6onadbl, erep ci3 eHimaepai AaiibiHaay
HOTWKECIH KaHaraTTaHapnbIKChbI3 Aen ecenTeceris, Gyn
Xafganaa eHimaep merepi Hemece onapabl AanbiH-
[ay yakbITblH ©3repTiHi3.

DdpuTiop BenrineHreH Temnepatypara AeWiH Kbl3FaH
Kesae nHamkatop (8) «Li» ceHin kanagbl.

CebeTtke (14) 6HIMHIH KXeTTi MerLIEpPIH canbiHbI3
(eHiMAaep Kyprak Bonybl kepek, erep eHimaep mysaga-
TbinFaH Gonca oHAa onapaaH HeFyprbiM kebipek
My34bl CinKin TacTayfa ThIpbICbIHbI3).

®dpuTiopre cy TamLbinapbl TYCNENTIHIH kKaaaranaHbI3,
KbI3AbIpbISFaH hpuUTIOpre Cy TamiUbinapbiHbIH, TYCYi
OPUTIOPAIH LWaLlblpayblHa akeneai.

MepHeHi (7) 6acbiHbI3 «E», Kaknak (1) awbinagbl.
Cebert (14) TyTkaceiHaH (11) ycTan, abannan cebetTi
(14) dopuTiop nicipyre apHanfaH blapicka TYCipiHi3.
Kakanaktbl (1) (cyp. 3) xabbiHbI3, 6ekiTneHi (13)
KbIMMKbITBIN yCTan TypPbIHbI3, TyTKachIH (11) TYCipiHi3,
6ekiTneHi (13) 6ocaTbiHbI3 (Cyp. 4).

TyTkaHbl (12) carart Tini 6arbiTeiIMeH BypbIHpBI3 KoHe
KaxeTTi xabapnaHabIpy yakbITbiH 6enrineHia «5-30»
MWHYT, YakbIT asikTanfaHga AplobicTelk 6enri ectineai.

KZ

XKymbIC yakbITbiHAA OpUTIOP Nicipyre apHanfaH
biAbic (1) Kaknarbl xabblk 6onybl Kepek.

PpuTiop nicipyre apHanfaH biabIC Kopnychl (3) MeH
kaknarbl (1) apacblHOarbl caHplinaynapaaH xaHe
TopaaH (6) whiFaTbiH GyaaH cak 6onbiHbI3, caHplna-
ynapra xaHe Topfa (3) KonbiHbI3abl XXOHe AEHEHIH,
6acka aLblk 6enikTepiH TakaMaHp!3.

OHiMaepai a3ipnen 6onraHaa, KypbiFbiHbl COHAIPIHI3,
on yLwiH TemMnepatypa peTTiriwi TyTkacklH (10) kyniHe
«®» OPHaTbIHbI3, KyaT 6aybIHbIH allacbliH 3NeKTP
po3eTkaZaH CybIpbin anbiHbI3.

MepHeHi (7) 6acbiHbI3 «E», kaknakTbl (1) yctan
TYPbIHBI3 X8He OHbl Basty allbIHpI3.

blcTbik ByFa kyiin kanmay yLwiH dpuTiop nicipyre ap-
HanfaH blAbICTbIH YCTIHE EHKENMEHI3 aHe puTiopi
6ap CbINbIMABIbLIK YCTIHEH KOMNbIHbI3Ab! YCTaMaHbI3.
TyTkacblHaH (11) ycTaHbI3, 6ekiTneHi (13) XblmKbl-
TbIHbI3 X8He ycTan TypblHbI3, TyTKacblH (11)
KenaeHeH Kyiire keTepiHi3, 6ekitTneni (13) 6ocaTbiHbI3.
CebeTTi (14) KOTepiHi3 aHe OHbl CbINbIMABINbBIKTbIH
(4) werTiHe inin KOMbIHbI3.

TyTkaHbl (11) ycTan Typbin, cebetTi (14) dpuTiopaeH
WbIFapbIn anbliHpl3, CoAaH KeliH fanblH eHiMAi cebeT-
TeH (14) konannbl biAbICka canblHpbI3.

EckepTnenep:

- KYPbINFbIHbI anfaLlkbl KOCKaH Ke3ae Kbl3ablpy ane-
MeHTiHeH Gerae uic xeHe a3aaraH TYTiH LUbIFYbI
MYMKIH - By KanbINTbl XXaraam eHe keningik
oKuracbl 6onbin TabblnManabl;
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- eHiMaepdi Tamakka TyTblHy anablHAa, onapablH
TOnbIK 83ip GornFaHbIHa KO3 XKeTKi3iHi3;

- eHiMaepai a3ipnen GonrfaHHaH keniH GipaeH
dpuTiop nicipyre apHanfaH blAbICTaH LbIFapbIHbI3,
eHimaep icke KocblnFaH hpuTiop nicipyre apHanfaH
blAbICTA Y3aK KanfFaH afaanaa epTeHyi Hemece
DPUTIOPAIH KaHYbl MYMKIH.

OHimaep Hemece DPUTIOP XXaHFaH xarganaa anekTp
poseTkacblHaH KyaTTaHablpy 6aybiHbIH alacklH Aepey
CybIpbIN anblHpI3, PpUTIOP Nicipyre apHanfaH biabICTbI
TbIfbI3, MYMKIHAIMHLIE AbIMKbIN XaHEe XaHbakTbiH MaTa-
MeH xabblHbI3, OTTbl TapaTnay YLiH KocbiMLIa Luapanap
KongaHbiHe3. XKANBIHFA CY K¥MMAHbI3!

OHiMaepai AanbiHaan 6onFaH CoH xaHe hpuTiop
nicipyre apHanfaH blablCTbl OLLIPreHHEH KeniH,
OPUTIOPAIH TONbIK CankbliHAAYbIH KYTiHi3.

KaknakTbl (1) awbiHbI3, CbIbIMAbINBIKTLI (4) LWhiFa-
pbIn anblHbI3, OPUTIOPAI KoNannbl biAblcka Kynbin
anblHpI3.

dpuTiopai Me3riniMeH aybICTbIPbIN OTbIPbIHbI3 (LUama-
MeH 8-12 eHiM AalibiHAaFaHHaH KeWiH).

Erep dpuTiop KaTTbl Kapaibin XoHe KotonaHbin
KeTce, erep Kbl3ablpraH kesae dppuTiop KenipLum
BacTaca, xafblMCbI3 Wici Hemece AaMi 6orca, OHbl
aybICTbIPY KEepeK.

Erep dpuTiop api kapan navaanaHyra xapamabl
6orca, oHbl Cy3rigeH eTKisin, aya eTki36enTiH kaknarbl
6ap bigbicka KymbiM, Keneci kongaHraHFa AeniH ToHa-
3bITKbILUTA CaKTaHbI3.

TA3AIJIAY XXOHE KYTIM

PpuTiop nicipyre apHanfaH biAbICTbl 9P NanganaHFax-
HaH KeWiH Tazanan oTbIpbIHbI3.

PpuTiop nicipyre apHanfaH biAbICTbl COHAIPII3, ON YLUiH
Temnepartypa petTeriwiH (10) KyiAiHe «®» KOWMbIHbI3,
KyaTTaHablpy 6aybiHbIH allacbiH 3N1eKTp po3eTkacbiHaH
CybIpbIN anbliHbI3, PpuTIOP Nicipyre apHanfaH biAbICTbIH,
TOMbIK CybIFaHbIH KYTiHi3.

MepHeHi (7) > 6acblHbI3, TyTKadaH (11) ycTaHbI3,
6ekiTneHi (13) XKbIMKbITbIHBI3 XaHe ycTan TypbiHbI3
TyTkaHbl (11) KengeHeH KymiHe keTepiHi3, 6ekiTneHi
(13) 6ocatbiHbI3, TyTKagaH (11) yctan, cebetTi (14)
LWbIFapbIn anblHpI3.

CbINbIMABINGIKTBI (4) WhiFapbin anbiHbi3. PpuTiopai
bIHFaWNbl biAbICKA KyMbIM anblHbI3.

CebeTTi (14) GeviTapan Xyy KypasblH nanganaHbirn,
XbINbl CYMEH XXYbIHbI3, LLANbIHBI3, cCOAaH KeniH KypFa-
ThIN CYPTIHI3.

$puTiopre apHasnfaH CbINbIMABINLIKTbIH, (4) TeK iLki
XarFblH XybIn Xi6epiHi3, a3 menwepae 6ertapan

XYY KypanblH nanganaHyfa 6onagapl, cogaH KemiH
wanblHbI3, coaaH KewiH dpuTiopre apHanfaH CbliibiM-
ObINbIKTBI (4) KypFaTbIn CYpPTiHi3.

KakanakTbl (1) cypTin xi6epiHis.

$puTiop nicipyre apHanfaH blabIC KOPNYCbIHbIH, 6eTiH
(6) con AbIMKbIN Wy6epeKneH CypTiHi3, cogaH KeniH
KypFaTbIn CypTiHi3.

$puTiop nicipyre apHanfaH biabIC 6eniekTepiH Tasa-
nay YLUiH, MeTanaaH >acanfaH xekenepai, abpasusTi



Tasanay KypangapblH Hemece epiTkiluTepai nangana-
HyFa ThbifibIM carbiHaabl.

«  ®puTiop nicipyre apHanfaH biabIC KOPMNyCbiH ( 6),
puTiopre apHanfaH CbinbiMAbINbIKTbI (4), KyaT
CbIMbIH >K8He KyaT CbIMbIHbIH allacbiH CyFa Hemece
Ke3 kenreH 6acka CyMbIKTbIkka canMaHbl3.

CAKTANYbI

«  ®puTiop nicipyre apHanfaH biabICTbl CakKTayFa anbin
KosipaaH BypbiH, OHbI Ta3anan anblHbI3.

*  KypbInfbiHbl cankbiH XaHe Kypfak, 6ananapaplH xaHe
MYMKIHAIM WekTeyni agamaapabiH, Konbl XXeTnenTiH
Xepae CakTaHbI3.

XUbIHAKTANbIMbI

«  ®puTiop nicipyre apHanfaH biabic — 1 H.
* Hyckaynblk— 1 aH

TEXHUKANBIK CUMATTAMATAPDI

* OnekTp KyaTTaHabipybl 220-240 B, ~ 50-60 'y
* HomuHanaplk TyTbiHy KyaTbl: 1600 BT
* Mai kenewmi (dbputiop): 2,5 nutp

NAWOAFA ACbIPY

KangbiktapablH 6akeinadbain nanaara
acblpyblHaH KopLUaFaH opTara Hemece
apampapablH AeHcaynblFbiHa 3UsIH KenTip-
Mey YLWiH, KypanablH Hemece KyaTTaHabIpy
ANeMEeHTTEPIHIH (erep XuHakTanbIMFa
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Kipce) KbI3BMEeT eTy Mep3imi asikTanfaHHaH KeliH onapabl
afeTTeri TYPMbICTbIK kanaplkTapmeH Gipre TactamaHpi3,
acnanTbl XXeHe KyaTTaHablpy dneMeHTTepiH ogaH api
naiigara acbipy YLUiH apHaiibl MyHKTTepre )iGepiHi3.

ByibiMaapabl naigara acbipy kesiHae nanga 6onatbiH
KkanablkTap 6enrineHreH TapTin 6oMbIHLWIA Keneci nai-

[afa acblpbinaTblH TOPTINNEH MIHAETTI TYpAe XuHayFa
xaTtagpl.

BepinreH eHimai nangara aceipy Typans! KocbiMLUIA
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuuunanuTeTke,
TYPMBICTbIK KanablkTapAbl nangara acelpy KblaMeTiHe
Hemece GepinreH eHimai caTbin anfaH AykeHre xabap-
NacblHbI3.

OHpipyLwi anaplH-ana eckepTyci3, KypbInfblHbIH,
[AM3aiiHbIH, KOHCTPYKLMACHI MEH OHbIH, >Kanmbl XyMbIC
yCTaHbIMAapblHa 8cep eTNenTiH TEXHUKanbIK cunaTTa-

MarnapblH e3repTy KYKblfblH e3iHe Kangbipaabl.

KypbInFbiHbIH KbI3MET KopceTy Mep3iMi — 3 XKbin
©HpipinreH KyHi cepuanbiKk Hemipae kepceTinreH.

Kanpan pa 6ip akaynbikTap TabbinFaH xaraanaa
Aepey aBTopraHAbIpbINFaH CepPBUCTIK opTanbikka
KYTiHy Kepek.
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