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English
Before use

Please read the user instructions carefully
|| |I and completely before using the appliance

and retain for future reference. Remove all

packaging and labels and dispose them appropriately.

Caution

° The blades are very sharp!

To avoid injuries, please han-
dle blades with utmost care.

e Care shall be taken when handling
the sharp cutting blades, emptying
the bowl and during cleaning.

¢ This appliance can be used by per-
sons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of expe-
rience and knowledge if they have
been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a
safe way and if they understand the
hazards involved.

e Children shall not play with the appli-
ance.

¢ This appliance shall not be used by
children.

e Children shall be kept away from the
appliance and its mains cord.

¢ Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without
supervision.

¢ Always unplug and switch off the
appliance when it is left unattended
and before assembling, disassem-
bling, cleaning and storing.

e |f the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

¢ Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds
with the voltage printed on the bot-
tom of the appliance.

¢ This appliance is designed for house-
hold use only and for processing nor-
mal household quantities.

¢ Do not use any part in the microwave.

® Please clean all parts before first use
or as required, following the instruc-
tions in the Care and Cleaning section.

¢ Keep hands, hair, clothing, as well as
spatulas and other utensils away from
whisks and dough hooks in operation
to prevent personal injury. Do not
contact moving parts during opera-
tion.

e Stop using the device if it is damaged.

¢ |f the device falls into liquid, unplug,
before reaching into the liquid.

Parts and Accessories

Variable speed regulator
Variable speed button (on/off)
Turbo button
Motor part
EasyClick Release buttons
Blender shaft
Beaker
Whisk accessory
a Gearbox
b Whisk
9 Double Beater accessory
a Gearbox with release button
b Beaters
10 Puree accessory
a Gearbox
b Puree shaft
¢ Paddle
11 350 ml chopper accessory «hc»
a Lid
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
12 500 ml chopper accessory «ca»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
13 1250 ml chopper accessory «bc»
a Lid (with gear)
b Chopping blade
¢ Iceblade
d Chopper bowl
e Anti-slip rubber ring
14 Coffee and Spice Grinder Accessory
a Lid with coupling
b Grinder knife
c Bowl
d Anti-slip-base / lid
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How to Use the Appliance

Setting the speed

When activating the variable speed button (2), the
processing speed corresponds to the setting of the
variable speed regulator (1). The higher the setting,
the faster the chopping results. You can adjust the
speed conveniently during operation by turning the
speed regulator.

Maximum processing speed can be achieved by
pressing the Turbo button (3). You may also use the
Turbo button for instant powerful pulses without
having to manipulate the speed regulator.

Blending Shaft (A)

The hand blender is perfectly suited for preparing
dips, sauces, salad dressings, soups, baby food, as
well as drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the Turbo speed.

For detailed processing instructions refer to section A.

Whisk Accessory (A)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg
whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

For best results, use the highest speed.

For detailed processing instructions refer to section A.

Double Beater Accessory (B)

Use the double beater only for pancake batter, cake
batter, cream, egg whites and mashed potatoes.

Do not use the accessory for heavy doughs and
kneading doughs like pizza, pasta, shortcrust or
bread.

For batters or doughs, first beat the liquid ingredients
until light and creamy, then add the dry ingredients
gradually. If the mixture is becoming too dense, finish
by hand.

The beaker (7) should not be used with the double
beater accessory.

For detailed processing instructions refer to section B.

Puree Accessory (C)

The puree accessory can be used to mash cooked
vegetables and fruits such as potatoes, sweet
potatoes, tomatoes, plums and apples.

Dip the puree accessory into the ingredients and
switch on the appliance at speed 11.

For detailed processing instructions refer to section C.

Chopper Accessory (D)

The choppers (10/11/12) are perfectly suited for
chopping meat, hard cheese, onions, herbs, garlic,
vegetables, bread, crackers and nuts.

Do not use the chopper accessories (11/12/13) to
process extremely hard foods, such as unshelled
nuts, ice cubes, coffee beans, grains, or hard
spices e.g. nutmeg. Processing these foods could
damage the blades.

Furthermore, the «bc» chopper offers a variety of
other applications like shakes, drinks, purées,
batter or crushed ice.

Only the «bc» chopper accessory (13) with the
special ice blade (13c) is allowed to crush ice cubes.

For «hc» chopper do not exceed the quantity of
ingredients higher than max line. Maximum
operation time for the «<hc» chopper: 1 minute for
large amounts of wet ingredients, 30 seconds for
dry or hard ingredients.

NOTE: leave an interval of at least 3 minutes before
operating again (To prevent faults). Immediately
stop processing when motor speed decreases
and/or strong vibrations occur.

For detailed processing instructions refer to section D.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes (as a pancake

stuffing or spread)

50 g prunes

70 g creamy honey

10 ml water (vanilla-flavour)

¢ Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

e Chop 4 seconds at maximum speed

e Add 10 ml water (vanilla-flavoured).

e Resume chopping for another 1,5 seconds at
maximum speed.

Coffee and Spice Grinder
Accessory (E)

The grinder is perfectly suited for grinding any kind
of dry spices or other ingredients, such as pepper,
cloves, chili, coffee or soya beans, rice, poppy.

For finest results, use the highest speed.

Care and Cleaning (F)

For detailed processing instructions refer to section F.

Warranty and Service

For detailed information see separate warranty and
service leaflet or visit www.braunhousehold.com.



Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at appropriate
collection points provided in your country.

E

Troubleshooting Guide

Materials and accessories coming into
contact with food conform to EEC
regulation 1935/2004.

W

Problem Possible cause

Solution

Hand blender does

not operate. No power

Check appliance is plugged in.

Check the fuse /circuit breaker in your
home.

If none of the above contact Braun
Service.

Beaters rattle or

touch while running Beaters got stuck

Remove and re-insert the beaters

Lietuviy k.

PrieS naudojima

Prie§ naudodami prietaisg atidziai ir
|||I iSsamiai perskaitykite naudotojo instrukci-

jas ir iSsaugokite jas ateiCiai. Nuimkite
visas pakavimo medZiagas bei etiketes ir tinkamai
jas iSmeskite.

Ispéjimai
° A ASmenys yra labai astras! Nore-
: dami iSvengti suzalojimy, su
aSmenimis elkités labai atsargiai.

* Bitina atsargiai elgtis dirbant su
astriais pjovimo aSmenimis, iStusti-
nant dubenélj ir valant.

e 5] prietaisg gali naudoti asmenys,
turintys mazesnius fizinius, jutiminius
ar protinius sugebéjimus arba
neturintys patirties ir Ziniy, jei jiems
suteikiama prieZitra arba instrukcijos
dél to, kaip naudoti prietaisg saugiai
ir jei jie supranta su tuo susijusius
pavojus.

* Vaikai negali Zaisti su Siuo prietaisu.

¢ Sio prietaiso negali naudoti vaikai.

e Vaiky negalima leisti prie prietaiso ir
jo maitinimo laido.

¢ Valymo ir naudotojo prieZitros negali
atlikti vaikai be suaugusiyjy
prieziuros.
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¢ \lisada atjunkite ir iSjunkite prietaisg,
kai jis paliekamas be prieZitros ir
pries surinkimg, iSmontavima, valyma,
ir saugojima.

e Jei maitinimo laidas pazeistas, jj turi
pakeisti gamintojas, jo techninés prie-
Ziuros atstovas arba tokig pat kvalifi-
kacijg turintys asmenys, kad buty
iSvengta pavojaus.

® PrieS jungdami j elektros lizdg pati-
krinkite, ar jusy jtampa atitinka
jtampg, nurodytg ant prietaiso dugno.

e Sis prietaisas skirtas naudoti tik bui-
tyje ir jprastam namy tkio kiekiui
apdoroti.

¢ Nenaudokite jokiy daliy mikrobangy
krosnelgje.

® PrieS pradedami pirmg kartg naudoti
(arba prireikus) nuvalykite visas dalis
vadovaudamiesi skyriaus ,PrieZitra ir
valymas* instrukcijomis.

e Laikykite rankas, plaukus, drabuZius,
taip pat menteles ir kitus rakandus
atokiau nuo plaktuvy ir teslos kabliy,
kad iSvengtumete suzalojimy. Darbo
metu nesilieskite prie judanciy daliy.

¢ Nenaudokite paZzeisto prietaiso.

e Jei prietaisas patenka j skystj, pries
siekdami jo skystyje atjunkite prie-
taisa.



Dalys ir priedai

Kintamo greicio reguliatorius
Kintamo greicio mygtukas (jjungta/isjungta)
Turbo mygtukas
Variklio dalis
~EasyClick“ atlaisvinimo mygtukai
MaiSytuvo velenas
Stikliné
Plaktuvo priedas
a Pavaros déZuté
b Plakiklis
9 Dvigubo maiSytuvo priedas
a Pavaros dézuté su atlaisvinimo mygtuku
b MaiSytuvai
10 Koses priedas
a Pavaros déZuté
b Ko$és velenas
¢ Menté
11 350 ml smulkintuvo priedas «hc»
a Dangtelis
b Smulkinimo a§menys
¢ Smulkintuvo dubenélis
d Neslystantis guminis Ziedas
12 500 ml smulkintuvo priedas «ca»
a Dangtelis (su pavara)
b Smulkinimo a§menys
¢ Smulkintuvo dubenélis
d Neslystantis guminis Ziedas
13 1250 ml smulkintuvo priedas «bc»
a Dangtelis (su pavara)
b Smulkinimo a§menys
c LedoaSmenys
d Smulkinimo dubenélis
e Neslystantis guminis Ziedas
14 Kavos ir prieskoniy smulkintuvo priedas
a Dangtelis su jungtimi
b Smulkinimo peilis
¢ Dubenélis
d Neslystantis pagrindas / dangtelis
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Prietaiso naudojimas

Grei€io nustatymas

Jiungus kintamo greicio mygtukg (2), apdorojimo
greitis atitinka kintamo greicio reguliatoriaus
nustatyma (1). Kuo aukStesnis nustatymas, tuo
greiCiau smulkinama. Veikimo metu galite patogiai
reguliuoti greitj sukdami greiCio reguliatoriy.
Maksimaly apdorojimo greitj galima pasiekti
paspaudus , Turbo“ mygtuka (3). Taip pat galite
naudoti , Turbo“ mygtuka momentiniams galingiems
impulsams, nekeisdami greicio reguliatoriaus
padeéties.

MaiSymo velenas (A)

Rankinis maiSytuvas puikiai tinka padazy, saloty
padazy, sriuby, kudikiy maisto ruo8imui, taip pat
gérimams ir pieno kokteiliams.

Norédami pasiekti geriausiy rezultaty, naudokite
»Turbo” greitj.

I8samias apdorojimo instrukcijas rasite A skyriuje.

Plaktuvo priedas (A)

Plaktuvg naudokite tik grietinélei ir kiauSiniy
baltymams plakti, ruosti mink3ty pyragy teslg ir
paruo$to miSinio desertams gaminti.

Norédami pasiekti geriausiy rezultaty, naudokite
didZiausig greitj.
I8samias apdorojimo instrukcijas rasite A skyriuje.

Dvigubo maiSytuvo priedas (B)

Dvigubg maiSytuvag naudokite tik blyny teslai,
pyragy teslai, grietinélei, kiauSiniy baltymams ir
bulviy koSei. Nenaudokite priedo sunkioms teSloms
ir minkomoms teSloms, pvz., picai, makaronams,
trapiems pyragams ar duonai.

Ruo8dami teslg i$ pradziy iSplakite skystus
ingredientus, kol jie taps kreminés konsistencijos, o
tada palaipsniui suberkite sausus ingredientus. Jei
miSinys tampa per tankus, baikite maiSyti rankomis.

Stiklinés (7) negalima naudoti su dvigubo maiSytuvo
priedu.

I8samias naudojimo instrukcijas rasite B skyriuje.

Kosés priedas (C)

Koseés priedg galima naudoti virtoms darZzovems ir
vaisiams, pvz., bulvéms, saldZiosioms bulvéms,
pomidorams, slyvoms ar obuoliams trinti.

Pamerkite koSés priedg j ingredientus ir 11 greiCiu
jjunkite prietaisg,.

ISsamias naudojimo instrukcijas rasite C skyriuje.

Smulkinimo priedas (D)

Smulkintuvai (10/11/12) puikiai tinka smulkinti
mésa, kietajj surj, svogunus, Zoleles, Cesnakus,
darzoves, duona, dziuveselius ir rieSutus.

Nenaudokite smulkintuvo priedy (11/12/13) itin
kietiems maisto produktams, pvz., nelukStentiems
rieSutams, ledo kubeliams, kavos pupeléms,
gradams ar kietiems prieskoniams, pvz., muskato
rieSutams, smulkinti. Smulkinant Siuos maisto
produktus gali buti paZeisti aSmenys.

Be to, naudojant «bc» smulkintuvg galima ruosti
jvairius patiekalus, pvz., kokteilius, gérimus, koSes,
teSlg ar smulkinti ledg.

Ledo kubelius galima smulkinti tik «bc» smulkintuvo
priedu (13) su specialiais aSmenimis ledui (13c).
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Naudodami «hc» smulkintuvg nevirSykite
maksimalaus ingredienty kiekio linijos. Maksimalus
«hc» smulkintuvo naudojimo laikas: 1 minute
dideliam kiekiui Slapiy ingredienty, 30 sekundZziy
sausiems ar kietiems ingredientams.

PASTABA: tarp naudojimy darykite bent 3 minuciy
pertraukas (kad iSvengtumeéte gedimy). SumaZzéjus
variklio greiciui ir (arba) esant stiprioms vibracijoms,
nedelsiant nutraukite naudojima.

ISsamias naudojimo instrukcijas rasite D skyriuje.

«hc» Recepto pavyzdys: DZiovintos slyvos su

medumi (kaip blyny jdaras ar uZtepélé)

50 g dZiovinty slyvy

70 g kreminio medaus

10 ml vandens (vanilés skonio)

e «hc» | smulkinimo dubenj sudékite slyvas ir
supilkite medy.

e Smulkinkite 4 sekundes maksimaliu greiciu

e |pilkite 10 ml vandens (vanilés skonio).

e Teskite smulkinimg dar 1,5 sekundés maksimaliu
greiciu.

Trik€iy Salinimo vadovas

Kavos ir prieskoniy maliinélis
Priedas (E)

Malanélis puikiai tinka malti sausus prieskonius ar
kitus ingredientus, pavyzdZziui, pipirus, gvazdikélius,
Cili pipirus, kavos ar sojos pupeles, ryZius, aguonas.

Norédami pasiekti geriausiy rezultaty, naudokite
didZiausig greitj.

Prieziura ir valymas (F)
I8samias naudojimo instrukcijas rasite F skyriuje.

Garantija ir tvarkymas

I8samesnés informacijos ieSkokite atskirame
garantijos ir tvarkymo lapelyje arba apsilankykite
svetainéje www.braunhousehold.com.

NeiSmeskite gaminio su buitinémis
atliekomis pasibaigus jo tarnavimo laikui.
Salinimas gali vykti atitinkamuose jiisy 3alyje
esanciuose surinkimo taskuose.

Besilie€ianc€ios su maistu medZiagos
ir priedai atitinka EEB reglamento
1935/2004 nuostatas.
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Problema Galima prieZastis

Sprendimas

Rankinis maiSytuvas

L Néra maitinimo
neveikia.

Patikrinkite, ar prietaisas prijungtas prie
maitinimo tinklo.

Patikrinkite saugiklj / grandinés
pertraukiklj savo namuose.

Jei nurodytos priezastys netinka,
kreipkités | ,Braun® techninés prieZitros
tarnybg.

MaiSant vibruoja
arba susilieCia
maiSymo mentés

Mentés uzstrigo

I18imkite ir i3 naujo jstatykite mentes

Latviski
Pirms lietoSanas
Pirms ierices lietoSanas rapigi un pilniba
|| |I izlasiet lietoSanas noradijumus un saglabajiet

tos turpmakai lietoSanai. Nonemiet visu
iepakojumu un etiketes un atbilstosi utilizéjiet.

Uzmanibu!
o A Asmeni ir [oti asi! Lai izvairitos
™ no traumam, ludzu, rikojieties
ar asmeniem |oti piesardzigi.
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* Rikojoties ar asajiem asmeniem, iztuk-
Sojot blodu un firot ierici, ir jaievéro
piesardziba.

e So ierici var lietot personas ar ierobe-
zotam fiziskam, sensoram vai garigam
Spéjam vai personas, kuram nav
nepiecieSamas pieredzes un zinasanu,
ja Sis personas tiek uzraudzitas vai ins-
truétas par droSu ierices izmantoSanas
metodi, un tas apzinas ar ierices lieto-
Sanu saistitos apdraudéjumus.



¢ NodroSiniet, lai bérni nerotalajas ar
ierici.

® So ierici nedrikst lietot bérni.

¢ NodroSiniet, ka bérni netuvojas iericei
un tas stravas vadam.

e Sis ierices tirsanu un apkopi nedrikst
veikt bérni bez uzraudzibas.

® Pirms ierices atstaSanas bez uzrau-
dzibas, ka ar1 pirms tas salikSanas,
izjaukSanas, tiriSanas un novietosa-
nas glabasanai, ta vienmer ir jaizslé-
dzun jaatvienono elektrotikla.

e Ja stravas vads ir bojats, tas ir jano-
maina razotajam, ta servisa agentam
vai lidzigi kvalificétai personai, lai
nepielautu bistamu situaciju rasanos.

¢ Pirms kontaktdakSas ievietoSanas
kontaktligzda, parbaudit, vai lieto3a-
nas vieta pieejamais elektrotikla
spriegums atbilst spriegumam, kas ir
noradits uz ierices apaksejas dalas.

e Siierice ir paredzeta tikai lietoSanai
majsaimnieciba, un majsaimniecibas
apstakliem atbilstoSu produktu dau-
dzumu apstradei.

* Nelieciet nevienu no sastavdalam
mikrovilnu krasn.

¢ Pirms pirmas lietoSanas reizes vai
pEec nepiecieSamibas notiriet visas
dalas, ka tas ir izklastits noradijumu
sadala Apkope un tirisana.

e | ai noverstu traumas, putosanas slo-
tinu vai miklas aku lietoSanas laika
netuviniet tiem rokas, matus,
apgérbu, ka arT lapstinas un citus pie-
derumus. lerices darbibas laika
nepieskarieties tas kustigajam dalam.

e Partrauciet lietot ierici, ja ta ir bojata.

* Ja ierice nok|ust Skidruma, atvienojiet
to no stravas, pirms iznemt ierici no
Skidruma.

Detalas un piederumi
1 Atruma mainas regulators

2 Atruma mainas poga (ieslégt/izslégt)
3 Turbo reZima poga

Motora dala
EasyClick atbrivoSanas pogas
Blendera varpsta
Meérglaze
Puto$anas piederums
a Reduktors
b Putotajs
9 MaisiSanas piederums
a Reduktors ar atbrivoSanas pogu
b Maisitaji
10 Piestas piederums
a Reduktors
b Piestas varpsta
¢ Lapstina
11 350 ml kapataja piederums «hc»
a Vacind
b KapaSanas asmens
¢ KapaSanas bloda
d Pretslides gumijas gredzens
12 500 ml kapasanas piederums «ca»
a Vacins (ar reduktoru)
b KapaSanas asmens
¢ KapaSanas bloda
d Pretshdes gumijas gredzens
13 1250 ml kapasanas piederums «bc»
a Vacins (ar reduktoru)
b KapaSanas asmens
¢ Ledus smalcina%anas asmens
d KapaSanas bloda
e Pretshdes gumijas gredzens
14 Kafijas un garSvielu dzirnavinu piederums
a Vacins$ ar savienojumu
b Dzirnavinu nazis
¢ Bloda
d NeslidoSa pamatne / vacing

o ~Nooh

lerices lietoSana

Atruma iestatiSana

Aktivizejot atruma mainas pogu (2), apstrades
atrums atbilst atruma regulatora iestatijumam (1).
Jo lielaks iestatijums, jo atraki smalcinaSanas
rezultati. Darbibas laika atrumu var erti regulét,
pagriezot atruma regulatoru.

Maksimalo apstrades atrumu var sasniegt,
nospiezot Turbo pogu (3). Turbo pogu var izmantot
ar tulitéjiem specigiem impulsiem, neveicot
manipulacijas ar atruma regulatoru.

Blendera varpsta (A)

Rokas blenderis lieliski piemérots, lai pagatavotu
dip mérces, mérces, salatu garné&jumus, zupas,
zidainu partiku, ka ari dzérienus, smutijus un piena
kokteilus.

Lai iegUtu vislabakos rezultatus, izmantojiet Turbo
atrumu.

Detalizétus noradijumus skatiet A sadala.
13



PutoSanas piederums (A)

Lietojiet putoSanas piederumu tikai putukréjuma un
olu baltumu puto$anai, biskvitkiku un desertu
pagatavosanai.

Lai iegutu vislabakos rezultatus, izmantojiet lielako
atrumu.

Detalizétus noradijumus skatiet A sadala.

MaisiSanas piederums (B)

Neizmantojiet piederumu biezam miklam un
micamam miklam ka picai, pastai, smilSu miklai vai
maizei.

Gatavojot miklu, vispirms samaisiet Skidras
sastavdalas, iegustot vieglu un krémigu masu, péc
tam pakapeniski pievienojiet sausos produktus. Ja
maisijums klust parak blivs, pabeidziet maisiSanu ar
roku.

Merglazi (7) nedrikst lietot kopa ar maisiSanas
piederumu.

Detalizétus noradijumus skatiet B sadala.

Piestas piederums (C)

Piestas piederumu var izmantot, lai sastampatu
varitus darzenus un auglus, pieméram, kartupelus,
batates, tomatus, plumes un abolus.

legremdegjiet piestas piederumu produktos un
ieslédziet ierici 11. atruma.

Detalizetus noradijumus skatiet C sadala.

Kapataja piederums (D)

Kapataji (10/11/12) ir lieliski pieméroti galas, cieta
siera, sipolu, garSaugu, kiploku, darzenu, maizes,
krekeru un riekstu sasmalcinasanai.

Neizmantojiet kapataja piederumus (11/12/13), lai
apstradatu |oti cietus partikas produktus,
pieméram, nelobitus riekstus, ledus kubinus, kafijas
pupinas, graudus vai tadas cietas garsvielas ka
muskatriekstu. So partikas produktu parstrade var
sabojat lapstinas.

Turklat “bc” kapatajs piedava plasas citu lietojumu
iespéjas, pieméram, lai pagatavotu kokteilus,
dzérienus, biezputras, miklu vai sasmalcinatu ledu.

Tikai “bc” kapasanas piederumu (13) ar specialo
ledus asmeni (13c) atlauts izmantot, lai
sasmalcinatu ledus kubinus.
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“hc” kapataja piederumam neparsniedziet
apstradajamo produktu daudzumu, kas apziméts ar
“Max” liniju. Maksimalais “hc” kapataja darbibas
laiks: 1 mindte lielam daudzumam mitru produktu,
30 sekundes sausiem vai cietiem produktiem.
PIEZIME. Pirms atkartotas apstrades ievérojiet
vismaz 3 minu$u intervalu (lai novérstu klames).
Nekavéjoties partrauciet apstradi, kad motora
atrums samazinas un/vai rodas spécigas vibracijas.

Detalizétus noradijumus skatiet D sadala.

“hc” receptes piemérs: Medus-plimes

(k& pankuku pildijums vai zieZams produkts)

50 g plimes

70 g kréemiga medus

10 ml tdens (ar vanilas aromatu)

¢ Piepildiet “hc” kapaSanas piederuma blodu ar
plimém un krémigu medu.

Kapajiet 4 sekundes, izmantojot maksimalo
atrumu.

e Pievienojiet 10 ml tdens (ar vanilas aromatu).
Atsaciet apstradi vél 1,5 sekundes maksimalaja
atruma.

Kafijas un garsvielu
dzirnavinas Piederums (E)
Dzirnavinas lieliski piemérotas jebkura veida sauso
gardvielu vai citu sastavdalu, pieméram, piparu,

krustnaglinu, Cili, kafijas vai sojas pupinu, risu,
magonu, mal3anai.

Lai iegitu vissmalkakos rezultatus, izmantojiet
lielako atrumu.

Apkope un tiriSana (F)

Detalizétus noradijumus skatiet F sadala.

Garantija un apkope

Lai iegutu detalizétu informaciju, skatiet atseviSko
garantijas un apkopes bukletu vai apmekl€gjiet vietni

www.braunhousehold.com
]

S

Péc §1izstradajuma kalpoSanas muza
beigam neizmetiet to sadzives atkritumos.
To var nodot atbilsto$ajos savakSanas
punktos jusu valsti.

Materiali un piederumi, kas nonak
saskare ar partiku atbilst EEK Regulai
Nr. 1935/2004.



Problemu novérSanas pamaciba

Problema lespejamais c€lonis

Risinajums

Rokas blenderis

nedarbojas. Nav jaudas

Parbaudiet, vai ierice ir pievienota
elektrotiklam.

Parbaudiet dro8inataju/jaudas slédzi
sava maja.

Ja neviens no iepriek§ minétajiem nav
iemesls, sazinieties ar Braun Service.

Maisitaju lapstinas
grab vai saskaras
darbibas laika

Maisitaju lapstinas ir iestrégusas

Nonemiet un atkartoti ievietojiet
maisitaju l1apstinas

Eesti keel
Enne kasutamist

Enne seadme kasutamist lugege
|| |I kasutusjuhend hoolikalt téiesti labi ning

hoidke see edaspidiseks kasutamiseks alles.

Eemaldage pakend ja koik sildid ning korvaldage
need kasutuselt nbuetekohaselt.

Ettevaatust

o Loiketerad on vaga teravad!
Vigastuste valtimiseks kasitsege

I6iketerasid vaga ettevaatlikult.

¢ QOlge ettevaatlik teravate I6iketerade
kasitsemisel, kausi tuhjendamisel ja
puhastamise ajal.

¢ Seadet voivad kasutada piiratud
flusiliste, sensoorsete voi vaimsete
voimete vOi puuduvate kogemuste ja
teadmistega isikud, kui neid jalgitakse
vOi neid dpetatakse seadet ohutult
kasutama ja nad moistavad
kaasnevaid ohte.

® Lapsed ei tohi seadmega mangida.

® Lapsed ei tohi seda seadet kasutada.

¢ [apsed tuleb seadmest ja selle toite-
juhtmest eemal hoida.

¢ Puhastamist ja kasutajapoolset hool-
damist ei tohi lapsed iima jareleval-
veta teha.

® Enne seadme jarelevalveta jatmist,
kokkupanekut, lahtivotmist, puhasta-
mist ja hoiustamist lilitage seade alati
valja ning eemaldage see vooluvorgust.

e Kui toitejuhe on kahjustatud, peab
tootja, tootja esindaja voi samalaadse
kvalifikatsiooniga isik selle ohu val-
timiseks valja vahetama.

® Enne pistikupessa thendamist kon-
trollige, kas teie pinge vastab seadme
pohjale trikitud pingele.

¢ See seade on ette nahtud ainult kod-
umajapidamises kasutamiseks ja
kodumajapidamises tavaparaste
koguste tootlemiseks.

¢ Arge kasutage Uhtegi seadme osa
mikrolaineahjus.

® Enne esmakordset kasutamist (vOi
vastavalt vajadusele) puhastage koik
osad, jargides hooldus- ja
puhastamisjuhiseid.

¢ Kehavigastuste valtimiseks hoidke
kaed, juuksed, riided, samuti spaatlid
ning muud tooriistad tOotavatest
visplitest ja tainakonksudest eemal.
Arge puudutage tootamise ajal liiku-
vaid osasid.

¢ Kui seade on kahjustatud, [dpetage
selle kasutamine.

¢ Kui seade satub vedelikku, eemald-
age see voolvorgust, enne kui hak-
kate seadet vedelikust valja votma.

Osad ja tarvikud

1 Kiiruse regulaator
2 Kiiruse valiku nupp (sees/valjas)
3  Turbo nupp
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Mootoriosa
EasyClick Release nupud
Mikseri vars
Mo6dundu
Vispeldamistarvik
a Reduktor
b Vispel
9 Topeltvisplite tarvik
a Vabastusnupuga reduktor
b Visplid
10 Plreestamisotsik
a Reduktor
b Plreestamisvars
c Laba
11 350 ml hakkimistarvik ,hc*
a Kaas
b Hakkimistera
¢ Hakkimiskauss
d Libisemisvastane kummirdngas
12 500 ml hakkimistarvik ,ca“
a Kaas (koos kaigukastiga)
b Hakkimistera
¢ Hakkimiskauss
d Libisemisvastane kummirdngas
13 13 1250 ml hakkimistarvik ,bc*
a Kaas (koos kaigukastiga)
b Hakkimistera
¢ Jaapurustustera
d Hakkimiskauss
e Libisemisvastane kummirdngas
14 Kohvi- ja maitseaineveski
a Haakeseadisega kaas
b Jahvatustera
¢ Kauss
d Libisemisvastane alus/kaas

o ~NO oA

Seadme kasutamine

Kiiruse seadmine

Kiiruse valiku nupu (2) aktiveerimisel vastab
to6tlemiskiirus kiiruse regulaatori ndidule (1). Mida
suurem on nait, seda kiirem on hakkimise tulemus.
Kiirust saab seadme kasutamise ajal mugavalt
reguleerida, keerates kiiruse regulaatorit.
Maksimaalse t66tlemiskiiruse saavutamiseks
vajutage Turbo nuppu (3). Turbo nuppu voite
kasutada ka kiirete ja vdimsate impulsside jaoks,
ilma et peaksite kiiruse regulaatorit kasutama.

Segamisvars (A)

Saumikser sobib suureparaselt dippide, kastmete,
salatikastmete, suppide, beebitoidu, jookide,
smuutide ja piimakokteilide valmistamiseks.

Parima tulemuse saamiseks kasutage Turbo kiirust.

Uksikasjalikke kasutusjuhiseid vt jaotisest A.
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Vispeldamistarvik (A)

Kasutage visplit tiksnes vahukoore ja munavalgete
vahustamiseks, keeksitaina segamiseks ja
magustoidusegude valmistamiseks.

Parima tulemuse saamiseks kasutage suurimat
kiirust.

Uksikasjalikke kasutusjuhiseid vt jaotisest A.

Topeltvisplite tarvik (B)

Kasutage topeltvispleid liksnes pannkoogi- ja
koogitaina segamiseks, kreemi voi munavalgete
vahustamiseks ja kartulipudru valmistamiseks.
Arge kasutage tarvikut tihke taina, naiteks pitsa-,
pasta-, mure- ega leivataina valmistamiseks.

Taina valmistamisel segage esmalt kokku vedelad
koostisained, kuni need on saavutanud kerge
kreemja konsistentsi, seejarel lisage jark-jargult
kuivained. Kui tainasegu muutub liiga tihkeks,
jatkake taina segamist kasitsi.

Moddundud (7) ei tohi kasutada koos topeltvisplite
tarvikuga.

Uksikasjalikke kasutusjuhiseid vt jaotisest B.

Plireestamisotsik (C)

Plreestamistarvikut saab kasutada keedetud k6dgi-
ja puuviljade, naiteks kartulite, maguskartulite,
tomatite, ploomide ja dunte purustamiseks.

Kastke plreestamisotsik koostisosadesse ja llilitage
seade sisse kiirusel 11.

Uksikasjalikke kasutusjuhiseid vt jaotisest C.

Hakkimistarvik (D)

Hakkimistarvikud (10/11/12) sobivad suurepéraselt
liha, kdva juustu, sibula, maitsetaimede, kidslaugu,
kodgiviljade, leiva, kreekerite ja pahklite
tikeldamiseks.

Arge kasutage hakkimistarvikuid (11/12/13) selliste
vaga kdvade toitude to6tlemiseks nagu koorimata
pahklid, jadkuubikud, kohvioad, terad voi kdvad
virtsid, nt muskaatpahklid. Nende toitude
tootlemine voib I0iketerasid kahjustada.

Peale selle saab hakkimistarvikut ,bc” kasutada ka
muuks otstarbeks, néditeks kokteilide, jookide,
puree, taina voi purustatud jaa valmistamiseks.

Jaakuubikute purustamiseks on lubatud kasutada
vaid hakkimistarvikut ,bc” (13) koos spetsiaalse
jaapurustusteraga (13c).

Arge pange hakkimistarvikusse ,hc” koostisaineid
rohkem kui maksimumjoonega tahistatud tasemeni.
Hakkimistarviku ,hc” maksimaalne td6aeg: 1 minut



suure hulga vedelate koostisosade jaoks ja

30 sekundit kuivade voi kbvade koostisainete jaoks.
MARKUS. Laske seadmel véhemalt 3 minutit seista,
enne kui seda uuesti kasutama hakkate (torgete
valtimiseks). Kui mootori poorlemiskiirus vaheneb
ja/voi tekib tugev vibratsioon, Idpetage kohe
seadme kasutamine.

Uksikasjalikke kasutusjuhiseid vt jaotisest D.

Retseptindide hakkimistarvikule ,hc” Ploomid

meega (pannkoogitdidiseks voi maardeks)

50 g ploome

70 g kreemjat mett

10 ml vett (vanillimaitselist)

e Taitke ,hc” hakkimiskauss ploomide ja kreemja
meega.

e Hakkige 4 sekundit maksimaalsel kiirusel.

e Lisage 10 ml vett (vanillimaitselist).

e Jatkata hakkimist veel 1,5 sekundit maksimaalsel
kiirusel.

Kohvi- ja maitseaineveski
Tarvik (E)

Veski sobib suureparaselt igasuguste kuivade
virtside voi muude koostisosade, naiteks pipra,

Torkeotsingu juhend

nelgi, tSilli, kohvi- vOi sojaubade, riisi, mooniseem-
nete jahvatamiseks.

Parima tulemuse saamiseks kasutage suurimat
kiirust.

Hooldus ja puhastamine (F)

Uksikasjalikke kasutusjuhiseid vt jaotisest F.

Garantii ja teenindus

Uksikasjalikuma teabe leiate eraldi garantii- ja
teenindusvoldikust voi lehelt
www.braunhousehold.com.

Toote kasuliku eluea I6pul drge visake
seda dra koos olmejaatmetega. Seadme
vOib kasutuselt kdrvaldada teie riigi
asjakohastes kogumispunktides.

5
Sl

Toiduga kokkupuutumiseks ettendhtud
materjalid ja esemed vastavad

maéaérusele (EU) nr 1935/2004.

Probleem Voimalik pohjus

Lahendus

Saumikser ei toota. Puudub toide

Kontrollige, kas seade on vooluvorku
Uhendatud.

Kontrollige oma kodus kaitsmeid/
kaitselUlitit.

Kui eeltoodu ei ole probleemi
pohjustanud, podrduge Brauni
teeninduse poole.

Visplid ragisevad
vOi pekslevad
kasutamise ajal

Visplid on kinni jaanud

Eemaldage visplid ja paigaldage
seejarel tagasi.
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