SCARLETT

INSTRUCTION MANUAL
PYKOBOACTBO MO 3KCIMIYATAUUA
IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATALII
NANOANAHY XOHIHOET H¥CKAYIbIK

GB FOOD PROCESSOR-BLENDER...................
RUS KYXOHHbIU NMPOLECCOP-BITIEHAOEP ......
UA KYXOHHWUM NMPOLIECOP-BNEHAEP ..........
KZ AC YWUIIK NPOLIECCOP-BNEHAOEP ...........
EST KOOGIKOMBAIN-BLENDER........ccccccooou......
LV VIRTUVES PROCESORS-BLENDERIS......
LT VIRTUVES KOMBAINAS-MAISYTUVAS

H KONYHAI ROBOTGEP-BLENDER...............
RO PROCESOR DE ALIMENTE-BLENDER .....
PL ROBOT KUHENNY BLENDER......................
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GB DESCRIPTION

Motor unit

Pulse button
Turbo button

Bowl (500 ml)
Bowl drive shaft
Crushing knife
Whisk stick

Hand blender
Measuring cup (600 ml)
10 Accessory adapter
11. Resealable Lid

©CoNoOOAWNE

UA onuc

Biacik 3 aBuryHom

KHonka iMnyrbCHOro pexunmy
KHonka Typ6o

Yawa (500 ml)

MpuBig yawi

Hixx ons 3gpibHioBaHHSA
Hacagka ans 36uBaHHA Ta 3MilLyBaHHSA
pigKnxnpoaykTis

8. bBbneHgep, W0 3aHyplOETLCA
9. MipHa cknsiHka (600 ml)

10. MNepexigHvk ansa Hacagkm

11. Kpuwka repmeTnyHa

NogkrwdE

EST KIRJELDUS

Mootoriosa
Impulssreziimi nupud
Turbo nupud

Anum (500 ml)
Anuma ajamiosa
Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja
segamiseks

8. Sisselaaditav blender
9. Maoodtendu (600 ml)
10. Otsaku lleminekuosa.
11. Hermeetiline kaas

NogakrwnE

LT APRASYMAS

Korpusas su varikliu

Impulso reZzimo mygtukai
Turbo reZzimo mygtukai

Maisto ruoSimo indas (500 ml)
Indo pavara

Smulkinimo peilis

Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
Rankinis maiSytuvas
Matavimo indas (600 ml)

10 Antgalio tarpiné

11. Sandarus dangtis

©CoNoOOA~WNE

RO DETALII PRODUS

Partea motorului

Modul cu impulsuri

Modul cu turbo

Vas (500 ml)

Mecanism de actionare pentru vas
Cutit pentru maruntlre

www.scarlett.ru
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RUS YCTPOMCTBO U3OENUA

Nogakrwdhr

8.
9.
10.
11.

MoTopHas YacTb

KHonka BKoYeHUs / MMNynbCHOro pexuma
KHonka pexuma Typ6o

Yawa ( 500 mn)

MpuBog vaum

Hox ans namenbyeHums

Hacapgka anst B3GMBaHMs U CMELUNBAHNS KUOKMX
NpoayKTOB

MorpyxHow bneHaep

MepHbiin ctakaH (600 mi)

MepexogHuk onsg Hacagkv ans B3brneaHms
Kpblwka repmeTnyHas

KZ CUNMATTAMA

Nogkrwbdr

8.
9.
10.
11.

KosranTkbiw Gernik

MmnynbCTik pexxnm 6atbipmanapsl
Typ60 pexum 6aTbipmanapsbl
LWapa (500 ml)

LapaHbIH xeTeri

YcakrayFa apHanfaH nbilak
Cynbik eHiMAepAi nicyre xaHe apanacTbipyfFa
apHarnfaH KoHabIpMa

Kon 6neHgepi

©nweyiw ctakaH (600 ml)
KoHablpmara apHanfaH eTnenik
CaHbinaycbl3 kaknag

LV APRAKSTS

CoNOOA~AWNE

10
11.

Motora dala

Impulsu reZima pogas
Turbo reZima pogas
Kauss (500 ml)

Kausa pievads

Nazis sasmalcinasanai
Uzgalis Skidro produktu puto$anai un samaisiSanai
Rokas blenderis
Mértrauks (600 ml)
Pareja uzliktnim
Hermétiskais vaks

H LEIRAS

RBOoo~NoO~wNE

T
-

oukhwnE

Motorhaz

Impulzus Gzemmaod gombok

Turbo Gzemmaod gombok

Csésze (500 ml)

A csésze meghajtdja

Aprito kés

Felver6 és folyékony élelmiszert keverd tartozék
Mertil6 blender

Mérépohar (600 ml)

. Ratét-6sszekapcsolo elem
. Hermetikus fedd

BUDOWA WYROBU

Czes¢ silnikowa
Przyciski impulsowego
Przyciski turbo
Misa (500 ml)
Naped misy
NO6z do rozdrabniania
SC-HB42F52



Blender de alimentare
Pahar gradat (600 ml)
Adaptor pentru duze
Capac sigilat
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Duza pentru agitare si amestecare a produselor lichide 7. Koncéwka do ubijania i mieszania produktoéw ptynnych

8. Blender reczny

9. Kubek mierniczy (600 ml)
10. Adapter do koncéwki

11. Szczelna pokrywa

mm
370
220- 240 V ~ 50 Hz 250 W 1.2/1.3kg 50
Knacc 3awuThbli |

50
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

o Please read these operating instructions carefully before connecting your kettle to the power supply, in order to

avoid damage due to incorrect use.

Before the first switching on check that the voltage indicated on the rating label corresponds to the mains

voltage in your house.

Incorrect operation and improper handling can lead to malfunction of the appliance and injuries to the user.

The appliance is intended for use only in domestic aims. The unit is not intended for industrial and commercial

use, and also for use in:

— kitchen area for the stuff of shops, offices and the other industrial places

farm houses

— hotels, motels, rest homes and other similar places by residents.

« Do not use outdoors.

« Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

o To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

o The appliance is not intended for use for physically, sensory or mental disabled person (including children) or
for person with lack of life experience or knowledge, if only they are under supervision or have been instructed
about the use of the unit by responsible person.

o Children must be under control in order not to be allowed to play with the appliance.

« Do not leave the appliance switched on when not in use.

« Do not use other attachments than those supplied.

¢ In case of power cord is damaged, its replacement should be done by the manufacture or service department
or the other high-skill person to avoid any danger.

« Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

o Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

« When you have finished, before extracting the products and tips, unplug the appliance and wait until the motor.

« WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

« WARNING: It is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous

operating time.

Never place hot ingredients into the bowl(> 70 °C).

« Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the
nearest service center.

o If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room
temperature for at least 2 hours before turning it on.

o The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice,
unless such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

« Manufacturing date is indicated on the unit and/or on packing as well as in accompanying documents in the
following format XX.XXXX where first two figures XX is the month of production, and following four figures
XXXX is the year of production.

PREPARATION FOR OPERATING

o Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe
the outside of the motor base with moist tissue.

o ltis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various
cocktails.

« Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

« To remove, twist the immersion blender counterclockwise.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

« Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard
products, such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat
must be separated from bones and tendons.

o The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs,

cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

www.scarlett.ru 4 SC-HB42F52
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o At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

« Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

o Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

o Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

OPERATION

« Make sure you have assembled the unit completely and in a proper way.

o Plug the unit to power supply.

o Select the desired speed with the switch.

e The blender is equipped with “TURBO” mode. Press and hold TURBO button to increase the power in
maximum. To return to normal speed, release the button.

PULSE MODE
« Press and hold the pulse. The unit will operate while the button is held pressed.
FOOD MAXIMUM QUANTITY MAXIMUM TIME, sec

Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 20g 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 04L 15
Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2L 30
Shallots 200g Pulse
Spice 0.2L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

e« NOTE: continuous operation time of the processor must not exceed 1 minute, rest time between operation
must be at least 4 minutes (for mini-chopper 0.5 min / 3 min). in TURBO mode the continuous operation time
must not exceed 1 minute, rest time between operation must be at least 1 minute.

« Do not remove any parts while the appliance is operating.

« To avoid blades damage do not process hard items such as frozen foods, ice, cereals, rice, spices and coffee.

« When processing is finished, switch off and unplug the appliance, wait until the motor stops before removing
food and attachments.

CLEANING AND CARE

« Switch off and unplug the appliance.

o« Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy
water after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

« Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

« Be sure that the appliance is unplugged.

o Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

« Keep the appliance in a dry clean place.

=== The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic
units and battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be
pass to special receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and
environment which happens with incorrect using garbage.
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IS PYKOBOACTBO MO 3KCIMJYATALUN
MEPbI BE3ONACHOCTH

BH1MaTenbHO NpounTanTe AaHHYI0 MHCTPYKUMIO Neped aKkcnnyaTaumen npubopa Bo u3bexaHne NosioMoK npu
NCNONb30BaHUM.

lMepen nepBoHayanbHbIM BKOYEHWEM MPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT fM TEeXHUYECKUE XapaKTepUCTUKMU,
yKasaHHble Ha 13genuun napameTpam 3NeKTpoceTun.

HenpaBunbHoe obpalleHne MoXeT npuBEeCTUM K MOMOMKe W3Aenus, HaHecTU MaTepuanbHbid yuepd wu
NPUYNHUTL Bpe 300POBbI0 NoMnb3oBaTens.
Mpubop npegHasHayeH AN MCNOMb30BaHMA TOMbKO B ObITOBbLIX LIEMSX COrMacHO gaHHOMYy PykoBoacTBy Mo
akcnnyatauuu. Npubop He npeaHasHadeH AN NPOMBbILLIIEHHOrO 1 KOMMEPYECKOro NPUMEHEHUS, a Takke Ans
NCNONb30BaHUSA:

B KYXOHHbIX 30Hax Ans nepcoHana B MarasmHax, oucax 1 npovnx npomM3BOACTBEHHbIX MOMELLEHUSX;

B hepmMepcKknx aomax;

KNMeHTamMmn B rOCTUHULAX, MOTENsAX, NaHCUOHaTaxX U APYrnxX NOXOXMUX MECT MPOXKUBaHUS.

He ncnonb3oBaTb BHE NMOMELLEHUN.

Bcerpa oTkntovaniTe yCTPOMCTBO OT 3M1EKTPOCETH Nepes cOopkon, pa3bopKoi 1 04UCTKON, nnn ecnn Bil ero He
ucnonb3ayeTe.

Bo n3bexaHue nopaxeHus anekTpuyecknm TOKOM 1 BO3ropaHusl, He Norpyxamte MOTOPHYIO YacTb B BOAY UK
Apyrne >XnakocTn U He noacTaBnanTe ee nod CTpyl BoAbl. Ecnn 3T0 cnyynnochb, HemearieHHO OTKMYuTe
YCTPOWCTBO OT 3NEKTPOCETU W, nMpexae 4em Mnonb3oBaTbCA UM Aanblie, npoBepbTe paboToCnoCoOHOCTL U
6Ge3onacHOCTb Npubopa y KBannuLMpoBaHHbIX CMeLManucToB.

Mpnbop He NpedHasHa4yeH ONs UCMOSbL30BaHUA NMUaMn (BKMYasl AeTen) C NMOHMKEHHBIMU PUINYECKUMN,
CEHCOPHBLIMU UMW YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMM U MPU OTCYTCTBUM Y HUX XKU3HEHHOIO OMbiTa UMW 3HAHWN,
€CN1 OHWN He HaxOAATCs nof NPUCMOTPOM UNU HE MPOUHCTPYKTMPOBaHbLI 06 Mcnone3oBaHun npubopa nuuom,
OTBETCTBEHHbIM 3a Ux 6e30MacHOCTb.

[eTn OoMmKHbI HAXOAWUTBLCA NO4 NPMCMOTPOM AN HeJOoMyLEeHWs Urp ¢ npubopom.

He nossonsante getam ucnone3oBath bneHaep 6e3 npucmoTtpa.

He ocTtaBnsaiiTe BKIOYEHHbIM Npubop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonbayite npyHagnexHoCcTn, He BXoadLme B KOMMNMEKT NOCTaBKMy.

Mpn noBpexaeHUW LIHypa MUTaHWS €ero 3aMeHy, BO Wu3bexaHue OnacHoCTW, AOMKHbI MNPOU3BOAUTL
N3roToBUTENb, CEPBUCHAs crnyxba nnn nogobHbIN KBanMUUMPOBaHHLIN NepcoHan.

Cneauvte, 4TOGbI LLUHYP NUTAHMSA HE Kacancs OCTPbIX KPOMOK U FOpAYUX MOBEPXHOCTEN.

Mpn oTknYeHUn npubopa OT SMNEKTPOCETM He TsAHUTE 3a LWHyp NuTaHus, Oeputeck 3a Bunky. He
nepekpy4mMBanTe U HX Ha YTO HEe HamaTbIBanTe ero.

Mo 3aBeplieHun paboTkl, Npexae, YeM U3BnekaTb NPOAYKThI M HACaAKK, OTKMYMTE NpUBOpP OT 3NEKTPOCETU U
00XONTEeChb NOMHOM OCTAHOBKM aNeKkTpoasuraTens.

BHNMAHWE: Pexyline ne3susa o4eHb OCTpble M NPeacTaBnsioT onacHocTb. Ob6palanteck C HAMU KpamnHe
OCTOPOXHO!

BHNMAHWME: 3anpelweHo nepenonHaTe nNpubop vnu mcnonb3oBaTb ero 6e3 npoayktoB. He npeBbiwanTe
OOMyCTUMOE BpeMS HeMNpepbIBHON paboTbl.

He nomelanTte B 4Yawwy ropsune nHrpeameHTol (> 70 °C).

He nbiTantecb C€aMOCTOSITENBHO PEMOHTMpPOBaTb Mpubop wnM 3amMeHsTb  kakue-nnbo petann. [Mpu
obHapyxeHun Henonaaok obpattanTtecs B Gnmxkanumnm CepBUCHbIN LIEHTP.

Ecnu usgenune HekoTOpOe BpeMsi Haxoaunock npu Temnepartype Hwke 0°C, nepepq BKNIOYEHUEM ero cnegyet
Bblaep)XaTb B KOMHATHbIX YCOBUAX HE MeHee 2 YacoB.

MpounssoanTensb ocTaBnseT 3a cobon nNpaBo 6e3 AONOMHUTENBHOrO YBEAOMIIEHNSS BHOCUTE HE3HAYUTENbHbIE
N3MEHEHNS B KOHCTPYKLUIO M3OENUs, KapAMHanbHO He BrvsoLwme Ha ero 6e3onacHoCcTb, paboTocnocobHOCTb
1 (PYHKUNOHANBbHOCTb.

[laTta npon3BoACTBa yKasaHa Ha nU3genum n/vnu Ha yrnakoBke, a TaKkke B CONPOBOAUTENBHOWN JOKYMEHTaUuUK, B
dopmaTte XX.XXXX, rae nepsble Ase Undpbl «XX» — 3TO MecsL, NPOU3BOACTBA, creayloLwmne YyeTbipe umdpsl
«XXXX» — 3T0 ro Npon3BOACTBA.

NOAroToOBKA K PABOTE

lNepen nepBoHayanbHbIM MCMOMIb30OBAHMEM BbLIMOWMTE BCE CbEMHbIE 4YacTuU TEnmom BOAOM C MOKLLNM
CpeAcTBOM U TLATENbHO NpocyLumTe. MOTOPHYIO YacTb CHapPYXXK NPOTPUTE MATKOM Crerka BraXXHOW TKaHbHO.
3anpewaeTcs norpyxaTb MOTOPHYIO YacTb B NHOObIe XKUAKOCTU U MbITb €€ BOAOMN.

MOrPYXXHOW BNEHOEP

Erler,ep mgeanbHO noaxoAuT AO5d NpUrotoBieHnA CynoB-ntope, pasfinyHbIX COyCOB W NoAMB, a TaKXke
AETCKOro NUTaHusi, CMeLMBaHNSA pa3HOOOpasHbIX KOKTENNEN.

BcTaBbTe Hacagky B MOTOPHYHO YacTb M NOBEPHUTE A0 LUenykKa.

Bo usbexaHue BbINSIeCKMBAaHUA CMeCU, Nepen BKOYEHWEM norpysuTte 6rneHaep B cMellMBaeMble
NPOAYKTbI.

[nsa oTcoeqnHeHNs OTKPYTUTE MOrPY>KHOW BrneHaep NpOTMB YacOBOW CTPESIKN.

www.scarlett.ru 6 SC-HB42F52
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MWUHN-USMEJTIbYNTESb

MWHN-n3menbunTENDL MAEanNbHO NOAXOAUT AN UBMENbYEHUS 3eNeHN U OBOLLEN, Ccbipa, BONbLUMHCTBA COPTOB
0opexoB, CyxohpyKTOB, CMELLMBAHMWSA XUOKOro TecTa.

KpynHble npoaykTbl, Takue Kak MsiCo, CbIp, fIyK, MOPKOBb NpeaBapuTernibHO Heobxoammo HapesaTb. C opexoB
yaanuTb CKOpIyny, MACO OTAENUTb OT KOCTEN U CYXOXUIUNA.

M3amenbunTenb He NoaxoauT AN KOMKU NbAaa, M3MENbYeHUs: 04eHb TBEPAbIX MPOAYKTOB, TaKuX Kak KodenHble
3epHa, MycKaTHbI OpeX, 31aKoB.

BHumaHue! Jle3Bue Hoxa Ond M3MernbYeHusi ovYeHb ocTpoe!l
yacTtb!

MomecTnTe HOX ANSA N3MENbYEHUS HA LIEHTParbHbIA WTUAT Yaluu.

3arpysnTte B Yally NpoayKThl.

HakponTe 4aluy npMBogom yawum

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B MPMBOA Yawum 4o dukcaunn.

B npouecce namenbyeHns OOHON PYKOW OEepXXMTE MOTOPHYH YacTb, OPYron — yatly.
lMocne ncnonb3oBaHWs B NEPBYIO O4EPEb OTCOEAMHUTE MOTOPHYHO YacTb.

[anee cHAMUTE NpMBOL YaLLW.

OCTOpPOXHO BbIHBTE HOX ANS N3MESbYeHUs

TonbKO NOCse 3TOro BbINTOXUTE U3MENTbYEHHbIE MPOAYKTHI M3 Yalun ANa U3MENbYEHUS.

[lepxnuTe TONbKO 3a BEPXHIO MNNacTUKOBYHO

HACA,EI,KA AnA BSBUBAHUNA/CMELWMBAHUA XUOKNX NMPOOYKTOB

Mcnonb3ynte BeHYUK Anst B3OMBaHWUS CRMBOK, AMYHbBIX OernKkoB, pasnunyHbiX AecepToB. Hu B KoeM cny4vae He
ncnonb3ynTe 3Ty HacadKy Ans 3aMeLLMBaHNs KpYToro TecTa.

CoeauHnTe BEHUYMK C NEPEXOOHMKOM.

YcTaHOBMTE HacaaKy Ha MOTOPHYHIO YacTb

Mepen Hayanom paboTbl NOrpy3anTe BEHYMK B 4Yawly co B3OMBaeMbiMM npogykTamu. HaduHanTte paboTy ¢
HW3KOW CKOPOCTW.

PABOTA

Y6eautecn, 4To cbopka npomssegeHa nofHOCTbIO U SOMKHbIM 06pasoM.

MoaxntounTe Npubop K aNeKTpoceTw.

C nomouupblo perynatopa ycraHoBuTe TpebyeMyto CKopoCTb.

BneHaep nmeet pexum “TURBO”. HaxmuTte 1 yaepxumsante kHonky TURBO, 4ToObl MakcumansHO yBENUYMTL
MOLLHOCTb. [Insi BO3BpaTa B HOPMaribHbIA PEXUM OTMNYCTUTE ee.

MMMYNbCHbIN PEXXKM

HaxmunTe 1 yaepxuBanTte KHOMKY MMMYNbCHOMO pexuma — bneHgep 6yaeT paboTtatb 40 TEX Mop, Noka HaxaTa
3Ta KHorKa.

. MakcumanbHoe BpeMs
O6pabaTbiBaeMblin MakcumanbHas N
N — Macea | 06hem HenpepbIBHOW 06paboTKu
(cek)
MuHpanb 100 r 15
BapeHble aiua 200r 10
[MaHMpoBOYHbIE CyXxapu 20r 15
YecHok 150 KopoTknmn HaxxaTnsamm
Okopok 200r 15
Opexu 100 r 15
MopoxeHoe 200r 20
Jlerkoe Tecto 0,4 n 15
Jlyk 200r KopoTknmn HaxaTnsamm
MeTpywka 30r 10
Mepeu 0,2 n 30
Jlyk-wanot 200r KopoTKMMn HaxxaTnamm
Mpunpassbl 0,2n 30
Crenk 150 -200r 15
I"peukunn opex 100 r 15

o NMPUMEYAHWE: Bpemsa HenpepbiBHOW paboThbl NpoLeccopa He AOMKHO NpeBbIlWwaTth 1 MUH., a NnepepbiB Mexay
BKIMHOYEHMAMUN — HE MeHee 4 MUH. (MUHN-n3menbuntens: 0,5 MuH / 3 muH). B pexume TYPBO nepepbiB mexay
BKITIOYEHUAMU 1 MUH.

e 3anpelyaeTcsa cHMMaTb Nobble NpUHaANEeXHOCTU BO BpeMsi paboThl Npoueccopa.

o [lo 3aBepLueHnun paboThl, Npexae, Yem U3BnekaTb NPOAYKTbI M HAaCaaKW, OTKMYNTE NPUBOP OT SNEKTPOCETU U
OOXOMTEChb NOMHOW OCTAHOBKW ANeKTpoaBuraTens.

O4YUCTKA N yxoa

o [locne okoH4aHWs paboTbl BbIKMOYMTE NPUBOP 1 OTKMOYUTE €ro OT 3MEKTPOCETHU.

e Cpasy xe (He 3amauymBas Hagomnro) BbIMOWTE BCE CbEMHbIE YaCTW TEMSIOA MbINIbHOM BOAOW, MOCre 4ero
NpoTpUTE CyXUM YACTbIM NonoTeHLeM. He ncnonb3ynte Ans 9TOro NOCyJOMOEYHYHO MaLLVHY.

e MoTOpHYI0 YacTb NPOTPUTE MSATKOW BIIAXXHOW TKaHbHO.

www.scarlett.ru
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o He ucnonbayite xecTkme rybkn, abpasnBHble U arpeCcCuUBHbIE YUCTSALLME CpeacTBa.
XPAHEHUE

o [lepen xpaHeHvnem ybeanTech, YTO NPUBOP OTKIHOYEH OT ANEKTPOCETH.

o BbinonHute Tpebosanus pasgena OUYNCTKA N YXOU.

e XpaHuTe npubop B CYyXOM YNCTOM MeCTe.

s [|aHHbLIA CMMBONT Ha W3OENUKU, YNakoBKe W/WNW COMPOBOAUTENLHOW [AOKYMEHTaUMM O3HavaeT, 4To
MCNOMb30BaHHbIE AMEKTPUYECKNE U INEKTPOHHbIE M3AENWs U GaTapenkn He JOMKHbI BbiGpacbiBaTbCst BMECTE C
06bI4HbIMM BbITOBLIMM OTXOA4aMM. VX crieyeT caaBaTh B CNeLManu3npoBaHHble NyHKTbI npuema.

Ana nonyyeHusi OOMNOMHUTENbHOW MHOPMaUMM O CyLLECTBYIOLIMX cucTeMax cbopa OTxoOoB obpatutechb kK
MeCTHbIM OpraHam BNnacTu.

MpaBunbHas yTunusauus NoMoxeT cOepedb LEHHble pecypcbl U NpeaoTBpaTUTb BO3MOXHOE HeraTMBHOE
BMUSIHNE Ha 300POBbE NoAeN U COCTOSIHME OKpYXXatoLlen cpedbl, KOTOPOe MOXET BO3HWKHYTb B pesynbTaTte
HenpaBuIbHOro obpaLLeHMst C OTXOA4aMMU.

IHCTPYKUIA 3 EKCMNNYATALIT

o LlaHoBHMIM nokyneus! My BasuHi Bam 3a npuabaHHa npoaykuii ToprosensHoi mapku SCARLETT Ta posipy Ao
Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BMCOKY SIKICTb Ta HagiiHy poOOTy CBO€i NpOAyKuUil 3a ymMoBwM
OOTPMMaHHA TeXHIYHUX BUMOT, BKa3aHMX B NMOCIOHUKY 3 ekcrnnyaTtadii.

e TepmiH cnyxbu Bupoby Toprosoi mapku SCARLETT y pasi ekcnnyatauii npoaykuii B Mexax nobyToBux
notpeb Ta AOTPUMAaHHS MpaBui KOPUCTYBaHHS, HaBeAEeHMX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (osa) poku
3 OHS nepepgadi Bupoby kopucTyBadeBi. BUpoOHUK 3BepTae yBary KOpUCTyBauiB, WO Yy pasi 4OTPUMAHHS LnX
YMOB, TEPMIH CryX6u BUpoby MoXxe 3Ha4YHO NEPEBULLMTU BKA3aHWUN BUPOBHUKOM CTPOK.

3AXOOu BE3IMNEKU

e YBaXHO MpouMTanTe p[aHy IHCTPYKUiO nepen ekcnnyartauielo npunagy, wWod 3anobirtm nomoMoK npu
BUKOPUCTaHHI.

o [lepen nepwvM BMUKaHHAM NEpPEBIPTE, YU BiAMOBIOAIOTE TEXHIYHI XapakTepucTuku BMpoOy, MO3HayeHi Ha
Haknenui, napameTpam enekTpoMepexi.

e HeBipHe BUKOpPUCTaHHSA MOXe MNPU3BECTW OO MOMOMKM BMpOOy, 3aBoaTu MaTtepianbHOrO YpoHy Ta LUKoAu
3[0POB’I0 KOPUCTyBaYa.

e [lpynag npu3Ha4YeHWn Ons BUKOPUCTaAHHA TiNbku B noOyToBux Uinsax. [lMpunag He npusHadeHun Ans
NPOMMCIOBOro Ta KOMEPLINHOro 3aCTOCYBaHHS, a TakoX AN BUKOPUCTaHHS:

— Y KyXOHHUMX 30Hax 4118 NepcoHany B MarasmHax, odicax Ta iHLWNX BUPOOHNYMX NPUMILLIEHHSX;

— y thepmepcbkmx OyanHkax;

— KNieHTamu y rotensx, MoTensdx, naHcioHaTax Ta iHLWNX CXOXMX MiCLUSAX NPOXUBaHHS.

o BukopucTtoByBaTu TifIbKM Y MPUMILLEHHI.

o 3aBXau BigKn4anTe NPUCTPIV 3 eNeKTpoMepexi nepen ovmLeHHAM, abo sKLWwo Bu Noro He BUKOPUCTOBYETE.

o LLlo6 yHVKHYTW Nopa3skn enekTpUYHUM CTPYMOM i 3aropsiHHs, He 3aHyproviTe Npunag y Bogy Yv iHWi piavHu.

o [punag He npu3HayYeHWn AN BUMKOPUCTaHHA ocobamu (y TOMy 4uchi AiTer) 3i 3HWKEHUMU Di3UHHUMN,
CEHCOPHUMU YM PO3YMOBUMM 3AiIGHOCTSIMM ab0o 3a BiACYTHOCTI B HUX XUTTEBOIO OOCBIAY YM 3HAHb, SIKLLO BOHM
He 3Haxo4ATbCA Nif HAarNSAOM UM HEe MPOIHCTPYKTOBaHI MPO BUKOPUCTAHHA Npunagy ocoboto, LWo Bianosigae 3a
iXHI0 6e3neky.

o [1iT NOBUHHI 3HaXOAMTUCB NI HarNg4oM 3a4ns HeJONYLEeHHS irop 3 Npunagom.

o He 3anuwanTte yBiMkHeHW npunag 6e3 Harnsaagy.

¢ He BrvkopucToByIMTE NPUHANEXHOCTI, LLO HE BXOAATb A0 KOMMIEKTY.

e Y pasi NOWKOMKEHHST Kabento XMBNEHHSA NOro 3aMiHy, 3aansa 3anobiraHHs HeGeanewi, NOBMHEH 34iNCHIOBATH
BMPOBHUK, cepBsicHa cryba un nofibHui kBanidikoBaHUn nepcoHan.

o CnigkynTe, W00 LIHYP XXMBIIEHHA HE TOPKABCS rOCTPUX KPanoK Ta rapsymnx noBEPXOHb.

e He TarHiTh, He NepekpyyynTe Ta Hi Ha WO HE HAMOTYMTE LLUHYP XUBJIEHHS.

e HanpukiHui poGoTn, nepll, HiXX BUTAraTM NPOAYKTU Ta Hacadku, BIOKMOYITL Npunag 3 enekTpoMepexi Ta
Ao4vekanTecs NOBHOI 3yMMHKN eNeKTpoaBuryHa.

o YBAIA:3HimMiTb HacaaKy, HaTUCHYBLUM KHOMKKM Bifd'€4HaHHA HAacadok.

o YBAI'A: 3a60poHeEHO nepenoBHOBaT Npunag abo BMKOPMUCTOBYBATM Oro 6e3 npoaykrtie. He nepesuuynte
gonyctummnii Yac 6e3ynmHHoi poboTu.

¢ He nowmiwante y npouecop rapsadi iHrpegieHTn (> 70 °C).

e He Hamaramtecsi camoCTiNHO pemMoHTyBaTu npunag abo 3amiHioBatTu ski-HeOyab aetani. lNMpu BUSABMEHHI
Hernonagok 3sepTanTecs B Hanbnmkynin CepBiCHUN LIEHTP.

o Akwo Bupib gedkmn Yac 3Haxoaueca npu temnepatypi Hkye 0°C, nepes YBIMKHEHHSIM Oro ChiJ BUTpUMaTu y
KiMHaTi He MeHLUe 2 ToauH.

e BunpoObHuk 3anuwae 3a coboto npaBo 6e3 4oaaTKOBOro NoBiAOMIEHHS BHOCUTM HE3HAYHI 3MiHWM 40 KOHCTPYKUi
BMpOOY, L0 KapAuHaneHO He BNMMBaloTh Ha Moro 6esneky, npauesaaTHiCTb Ta (PYHKUiOHANbBHICTb.
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o [ata BupobHMLTBa BKasaHa Ha BUPOLi Ta/abo Ha MakyBaHHS, a TaKoX Y CYNpPOBOLKYIOYI AOKYMeHTauji y
dopmati XX.XXXX, ae nepuli ABi undpn «XX» — Le Micaub BUPOOHULTBA, HACTYMHi YOoTMPKU Lndpr « XXXX» —
Le pik BUpObHULTBA.

o OGnagHaHHg Bignosigae BMMoOram TexHIYHOro pernameHTy OOMEeXeHHS BUKOPUCTAHHA AeskuxX HebesneyHux
PEYOBVH B €MEKTPUYHOMY Ta €MEeKTPOHHOMY ObriagHaHHI.

niaAroToBKA 4O POBOTHU

o [lepen nepLumm BUKOPUCTAaHHAM BUMWATE BCi 3HIMHI YaCcTUHM TEMSOK BOAOK 3 MUIOYMM 3acOb0M Ta peTerbHO
NpocyLWiThb iX. Bigcik 3 ABMryHOM 30BHI NPOTPITb M'SIKOIO 31erka BOSIOrot TKaHWHOLO.

« 3ab6opoOHeHO 3aHyprOBaTU BiACiK 3 ABUT'YHOM B OyAb-IKY PiAMHY Ta MUTU MOro BOAOHO.

BNEHOEP WO 3AHYPIOETLCA

o brieHgep igeanbHO NigxoauTb AN NPUrOTYBaHHS CyNiB-ntope, pisHOMaHITHUX COYCIB Ta MigSsIMBKW, a TakoX
ONTAYOro XxapyyBaHHS, 3MiLlyBaHHS Pi3HOMAaHITHUX KOKTEWMIB.

e BcraBTe OneHagep, WO 3aHYprOETLCS Yy BIACIK 3 ABMryHoM. [nsi HaginHoi dikcauii Hacagku HeobXxigHo
NOBEPHYTY il NPOTU rOAUHHUKOBOI CTPIfKMN.

¢ 3 meToOl0 3anob6iraHHA BUTiIKaHHIO CyMilli HA30BHi, Nnepea YBiMKHEHHAM 3aHypTe GneHaep y NpoAyKTH,
Lo MaloTb 3MillyBaTUCA.

o 3anns Big'egHaHHA BIOKPYTiTb GrieHaep, WO 3aHYPHETLCS, NPOTU MOAMHHUKOBOI CTPINKN.

HDK ONA NOOPIBHEHHA NPOLOYKTIB / MIHI-MOOPIEHIOBAY

o MiHi-nogpiOHIOBay igeanbHO niaxoauTb ANnsA NoapibHEHHS 3eneHi Ta OBOMiB, CcUMpY, OINbLUIOCTI COPTIB ropixis,
cyxocppykTiB. Benuki npoaykTu, Taki sk m'saico, cup, umbynsi, Mopkea nonepeaHb0 HeobxiaHO Hapi3aTu. 3 ropixis
BUOANUTU WKapnyny, M'aco BiAOKPEMUTY Bif KICTOK Ta CyXOXuIb.

o [MogpiOHOBa4Y He nigxoauTb ANsl PO3KOSIOBaHHA NboAdy, MOAPIOHEHHSA AyXe TBepAMX NPOAYKTIB, TakuxX SK
KaBOBI 3epHa, MycKaTHWUI ropix, 3raku.

« Ygara! Jle3o HOXa Ana noapibHeHHs ayxe roctpe! TpumanTe nuile 3a BePXHI0 NNacTUKOBY YacTUHY!

o [Mloknagitb HiXX ANs NogpPiGHEHHA Ha LieHTpanbHUA WTUAT YaLi.

o 3aBaHTaxTe B Yally NpoayKTu.

o Hakpuiite valwly npMBogoM yaltdi.

o BcTaBTe BiAcCik 3 ABMIyHOM Y NpuBIA YaLli 4O KnauaHHS.

e B npoueci nogpiGHeHHs oaHiEld pykow TpumanTe BIACIK 3 ABWMIYHOM, APYrol0 — 4awy Hacagku Aans
noapiGHEeHHS.

o [Micna BukopmucTaHH4, B NepLuy Yepry Big'egHanTe BiACiK 3 4BUTYHOM.

o [ani Big'egHanTe npueig Yaui.

o O0epexHO BUNMITb HiX A4S nogpibHEHHS.
TinbKK nicnst UbOro BUAMITL NOAPIOHEHI MpoaYKTY 3 Yalli Anst NoApPIOHEHHS.

HACA,EI,KA OnaA 3eUTTA / SMILWYBAHHA PIOKUX TTPOLOYKTIB

o BukopucToByiiTe BiHUMK Ans 30MBaHHA BEpLUKiB, S€4HUX BinkiB, pisHOMaHITHUX gecepTis. B xogHomy pasi He
BMKOPWUCTOBYITE L0 HACaAKy AN 3aMillyBaHHA KPyTOro TicTa.

o BcraBTe Hacagky Ans 30vMBaHHs B MepexigHuK, NOTiM Hacagky 3 MepexigHMKOM BCTaHOBITb Ha BIACIK 3
OBUTYHOM.

o [lepen nodatkom pobOTW 3aHypTe BIHYMK Yy Yawly 3 npogyktamu, wo Tpeba 36utn. lNMouunHante poboTy 3
HU3bKOI LUBUAKOCTI.

TMPUMITKA: Tpouecop He yBiMKHeTbCA Yy pa3i HenpaBuIibHOI a60 HeNOBHOI 360pKM.

POBOTA

o [lepekoHanTecs, Wo 300pka BUKOHaAHA NOBHICTIO Ta HANEXHUM YMHOM.

o [lig egHanTe Npunag Ao enekTpoMepei.

e 3a JOMOMOrow perynsaropa BCTaHOBITb NOTPIOHY LUBUAKICTb.

o brnengep mae pexum “TURBO”. HatucHite Ta ytpumyinte kHonky TURBO, wo6 makcumanbHO 36inbwntin
NOTYXXHiCTb. [1NA NOBEPHEHHST Y HOPMaIbHUA PEXUM BignycCTiTb ii.

IMMYNbCHUN PEXKM

e HaTuCHiTb Ta yTpMMyITE KHOMKY iMMYyNbCHOMO pexumy — 6neHaep 6yae npautoBaTti A0TH, MOKU HATUCHYTa Ud
KHOrMKa.

MakcumanbHumM Yac
MakcumanbHa maca / ..
MpoaykTtn ) be3nepepBHOi 06POOKHK
o6’em
(cek)
Mwuraans 100 r 15
BapeHi anuga 200r 10
MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15
YacHuk 150 KopoTknmn HaTnckaHHaMM
Okopok 200r 15
["opixu 100 r 15
Mopo3unBo 2001 20
Nig 4 abo 5 kybukis KopoTKnMn HaTnckaHHaMmU
Jlerke TicTO 0,4n 15
Linbyns 2001 KopOTKMMWN HaTUCKaHHSAMM
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MeTpywka 30r 10
MNepeub 0,2 n 30
Linbyna-wanot 200 r KopOoTKMMW HaTUCKaHHAMMU
Mpunpaewu 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
Bonocbkkun ropix 100 r 15

o MPUMITKA: Yac 6esnepepBHOi poboTn npoLecopa He NOBUMHEH nepeBullyBaTM 1 XB., a nepepBa Mix
YBIMKHEHHSIMM — He MeHLwe 4-x xB. (MiHi-nogpioHioBay: 0,5 xB/3 xB). B pexumi Typbo 4yac 6e3nepepBHOI
poboTM He noBMHEH nepeBuwlyBatM 1 XB.,, a nepepBa MK YBIMKHEHHAMW - He MeHwe 1
XBUNMHN.3abopoHAETLCA 3HIMaTK Byab-sKe npunagasa nig vyac poboTu npolecopa.

o llo6 He 3awkoauTn nesa, He 0bpobnaAnTe 3aHaaTo TBEpAi MPOAYKTU, Taki SK Nid, 3aMOPOXEeHi NpoayKTw,
Kpynu, puc, Nnpunpasun 41 KaBoBi 3epHa.

o HanpukiHui po6oTu, nepiu, HiXk BUTAraTM NPoayKTU Ta HacaaKu, BiAKNIOYiTL Npunag 3 enekrpomepexi
Ta Ao4yeKanTecsl NOBHOI 3yNMHKN eNeKTpoaBUryHa.

OYMLLEHHA TA oornsan

« HanpukiHui poboTn BUMKHITb NpUnaa Ta BiaKMoYiTb MOro 3 eneKkTpoMepexi.

e Bumwuinte yci 3HIMHI YacTuHM Tennow MUNBHOK BOAOK BiApasy X (He 3aMo4ytouM HaJoBro), MiCNS 4oro
NPOTPITb CYXMM YNCTUM PYLUHUKOM. He BUKOpPUCTOBYNTE AN LIbOro NOCYAOMUNHY MaLLUHY.

o Kopnyc npoTpiTe M'SIKOI0 BONOIOK0 TKAHWMHOIO.

o He BuvkopucToByiTE XOPCTKi rybkun, abpasneHi Ta arpecuBHi Mutodi 3acobu.

3BEPEXXEHHA

o [lepepn 36epexeHHsIM NepeKkoHaNTeCs, WO Npunag BiaKMOUYeHN 3 eNeKTPoMepeXi.

o BukonawTe yci Bumorun posainy OHYNWEHHA TA OOIMMAL.

o 30epirante npunag y Cyxomy Y4ACTOMY MicCLLi.

X

mmm | lc)i cuMBON Ha BUMPOOI, ynakoBUi Ta/abo B CynpoBigHIA OOKYMeHTaUji O3Hayae, WO enekTpuyHi Ta
€NeKTPOHHI BUpobun, a Takoxx 6aTtapenku, Wo 6ynn BUKOPUCTAHI, He NOBMHHI BUKMAATMCSA Pa3oM i3 3BMYaHUMM
no6yToBMMM Biaxoaamu. Ix NoTpi6HO 34aeaTh A0 cnewianisoBaHmnx NYHKTIB NpUAOMY.

[Ona oTpumaHHs 0oOaTkoBOI iHdopMauii Wodo iCHylo4vMX cucTeM 300py BiOXOAIB 3BEPHITLCA A0 MiCUEBMX
opraHie Bragu.

HanexHa yTunizauis gonomoxe 36epertu LjiHHI pecypcu Ta 3anobirt MOXIUMBOMY HeraTVBHOMY BMfMBY Ha
340pOB’ss NioAen i CTaH HaBKOMULLIHLOTO CEepefoBULLIA, SKUA MOXE BUHWKHYTW B pesynbTaTti HenpaBWibHOro
NOBOXEHHS 3 BiAXo4aMMW.

NMAWOATAHY XOHIHOEI HYCKAYIbIK

o KypmetTi catbin anywb! SCARLETT cayga TaHbacbiHbH 6HIMIH caTbil asnfaHbiHbI3 YLWiH >kaHe 6i3aiH
KOMMaHusafFa CeHiM apTkaHblHbI3 yuWiH Cidre anfbic anTtambld. Icke namganaHy HyckaynbiFblHOA CypeTTenreH
TexHuKanblK Tanantap opbliHganfaH xarganga, SCARLETT kKomnaHuachl ©3iHiH eHiMAepiHiH, »Xofapbl canachl
MeH CeHiMAi XXymbICbiHa Keningik 6epegi.

e SCARLETT cayna TaHbacblHblH OyMbIMbIH TYPMbICTLIK MyKTaxaap wWeHOepiHOe nanganaHFaH XoHe icke
navganaHy HyckaynbifblHAA KENTipinreH nanganaHy epexenepiH yCTaHfFaH kesae, OyMbIMHbIH KbI3MEeT Mep3iMmi
OylibiM TYTbIHYLUbIFA TaObIC €TiNreH KyHHeH G6acTtan 2 (eki) Xbinabl Kypanabl. ATanfaH wapTTap opblHAanfFaH
Xaraanaa, OyMbIMHbBIH, KbI3MET Mep3iMi eHAipyLUi KepCceTKeH Mep3iMHEH anTapnblKTah acybl MYMKIH €KeHiHe
OHAIPYLWI TYTbIHYLWbINAPALIH, HA3apbiH aygapagbl.

KAYIMNCI3OIK LWAPAIAPDI

o [ManpanaHy kesiHae Oy3binmaybl YLWiH Kypangbl KONMAaHyAblH angblHAa OCbl HyCKayAbl bIKbINAcneH OKbiM
LWbIFbIHBI3.

o Anfallkbl KocyablH angbiHAa GYMbIMHbBIH, TEXHUKaNbIK cMnaTTaMacbiHbIH XXancblpMagarbl, 3NeKTp XyheciHae

KepceTinreH napameTpriepiHe CONKECTIriH TEKCEPiHi3.

Oypbiccbi3 kongay OyMbIMHbBIH Oy3blnybliHa 9Kenin Cofybl, 3aTTaM 3MsH N KenTipin XeHe naganaHyLibiHbIH

OeHcaynblfbiHA 3USH TUMi3Yi MYMKIH.

Acnan Tek TypMbICTbIK MakcaTTapda faHa navpjanaHyra apHanfaH. Acnan eHepKacinTiK X8He cayda-caTTblK

MakcaTblHOa KongaHyra, coHAan-aKk MblHa XXepriepae nanganaHyra apHanvaraH:

— [OyKeHAepAaeri, keHcenepaeri XoHe 6acka ga eHepkacinTik yi-xannapaarbl KbiI3MeTKkeprnepre apHarnfaH acym
anMakTapbiHAa;

— depmepnepain ynnepiHae;

— KOHakymnepge, moTenbaepae, NaHCUOHATTapda >XoHe conaprFa yKcac TYpfblH >XanWnapda KrveHTTepaiH
navganaHyblHa apHanMaraH.

o YR-xannapgaH TbIC Xepae nanganadHyra 6onmangsbi.

o Erep KypbinfblHbI NanganaHbanTbiH 6oncaHbi3, OHbl Tadanap angblHaa 3NeKTp KeniCiHeH apKallaH a)KblpaTbin
KOMbIHbI3.

e JneKkTp TOrbl COFYbIHAH XaHe OT LWbIfyblHaH aynak 6ony yLiH acnanTtbl cyfa Hemece Gacka CyMblK 3aTTapfa
MaTbIpMaHbI3.
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o [leHe, xynke He 6Gonmaca akbin-on KemicTiri 6ap, Hemece OCbl KypbIfFblHbI Kayincia nawganaHy YLl
Toxipmbeci MeH Ginimi XeTkinikcia agamaapabiH (COHbIH, iWiHae 6ananapablii) Kayinciagiri ywiH xayan 6epeTiH
ajaMm Kadaranamaca Hemece acnantbl nawganaHy OomMbiHWa Hyckay 6Gepmece, onapgblH Oyn acnanThbl
KongaHybliHa 6Gonmangpl.

o bananap acnanneH oinHamaybl yLiH onlapabl YHEMI kagaranan oTbIpy Kepek.

o ToKKa KocCblnFaH acnanTbl kKapaycbl3 KangbipMaHbI3.

o JKeTkisinim XnHafrbIHa KipMENTIH Kepek-xapakTapbl nanganaHbaHpI3.

o Kyat Oaybl OyniHreH xarganga, kaTepaeH aynak 0ony yuwiH OHbl aybICTbipyAbl ©HAIPYLi, CEPBUCTIK Kbi3MeT
Hemece CcofaH yKcac GiniKTi KbIaMeTkepnep icke acblpyfa Tuic.

¢ Kyart kesiHe KOCy CbiMbl ©TKIp XMEKTEP MEH bICTbIK 3aTTapfa TWiM TypMayblH KadafranaHbia.

o Kyart kesiHe KOCy CbIMbIH TapTKblllaMaHpbI3, LUMpaTnaHbl3 XXeHe eLlKaHaan 3aTka OHbl OpaMaHpbI3.

o XyMbICTbl asikTaraHHaH KeWiH, asblK-TyMiK MeH KoHAblpManapAbl anbin LWblKnac OypblH acnantbl 3NeKTp
XeniCiHeH axblpaTbiHbI3 4a, 9NEKTP KO3FanTKbILW TOMbIK TOKTaraHLwa KyTe TYPbIHbI3.

o« ECKEPTY:Cantamanapgpbl KocygaH eLwipy 6aTbipmacbkiH 6ackin, cantaMmaHbl LWELLiHi3.

o« ECKEPTY: AcnanTbl acblpa TONTbIpyFa HEMeCe a3sblK-TYIIKCI3 NanganaHyra TbibIM canbiHagbl. Y34iKCi3 XKyMbIC
icTeyre pykcaT eTiflreH yakbITTaH acblpblin >ibepMeH;s.

o [poueccopab! bICTbIK a3bIK-TYNiK canmaxpi3 (> 70 °C).

o KypbinfblHbl ©3 OeTiHiswe eHaeyre TannbiHOaHbI3. OnKbIbIKTAp nanga Gonca XakblH apagarbl CeEpPBUC
opTarnblfbiHa anapbliHpbI3.

o Erep 6ynbim Gipwama yakpiT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTypaja Typca, icke kocap angbliHaa OoHbl keM aereHae 2
caraT 6enve TemnepartypacbiHAa ycTay Kepek.

e OHOipywi OyMbIMHBIH Kayinci3giriHe, XXyMbIC ©HIMAiNIri MeH >XyMbIC MYMKIHAIKTEPiHE Tybereini acep eTnenTiH
GonmMalubl e3repicTepai OHbIH, KypblfIMAacbliHa KOCbIMLLIA €CKEPTNECTEH EHri3y KYKbIfbIH 63iHAe Kanabipaab.

e JKacan whlfapbiniFaH KyHi OyrMbimaa xeHe (Hemece) kantamaga, CoHAamn-aK inecne kyxartramaga, XX.XXXX
nilwimiHae KepceTinreH, MyHaarbl anFallkbl eKi caH «XX» — »acan LWbIFapbiiiFaH anbl, Keneci TepT caH «XXXX»
— Xacan LWbIFapblSiFaH Xbinbl.

XX¥MbICKA OAUBLIHOAY

o EH anfaw pet nangananap angbiHaa 6apnblk anmarnbsl 6eniktepai XKyfbil 3aT KOCbISFaH Xblflbl CYMEH XKYbIHbI3
na, obaeH KypraTbiHbI3. KosranTkbiw ©6niKTiH CbipTbIH Con AbIMKbIN XyMcak LybepekneH CypTiHi3.

o KosranTkbiw 6enikTi Ke3 KenreH cybIK 3aTTapra 6aTbipyFa XaHe OHbl CYMeH Xyyfa TbiNbIM CanblHaAbl.

BATbLIPbITATbBIH BJIEHOEP

o bneHaep e30e kexxenepai, Typni Ty3OblKkTap MeH ackaTbiKTapAbl, COHAaN-aK bananap TarablH AaibliHOay YLiH,
CaH anyaH Typri KOKTennbaepai apanacTbIpy YLWiH aca Konausbl.

o BatbipbinaTtbiH 6neHaepai Kos3ranTKbilw Genikke opHaTbiHbI3. KOHObIPMaHbl MbIKTan GekiTy YLiH, KO3fanTKbil
GenikTeri MeH3ep KoHAbIpMaaarsl byraTTay benrilueciMeH coelikec KeneTiHAen eTin.

« KocnaHblH walwbipaybiHa Xon 6epmMey ywiH 6neHaepai icke Kocap anabiHAa OHbl apanacTbipbiiaTbiH
Tarampapra 6aTbIpbiHbI3.

o AFbITbIN any yLwiH 6aTbipbinaTblH 6reHaepai caraT TiNiHiH 6aFbITbiHA Kapcbl OypaHbI3.

TAFAM ©HIMIOEPIH ¥CAKTAYFA APHANFAH MbIWAK / LWAFbIH YATKbILL

o LlafblH yaTKbIW acluen feH KOeKeHICTi, ipiMLIKTI, XaHfak TYprepiHiH, KernwliniriH, KenTipifireH XeMiC-KUOeKTi
ycakTay VyuWwiH ca konawnbl. ET, ipimwik, nusas, cebi3 cuskTbl ipi eHimaepai angbliH ana Typan any Kepek.
YKaHFakTbIH KabbIFbIH apLuy Kepek, eTTi Cyheri MeH CiHipiHEH axbIpaThbin any Kepex.

e YaTkbill My34bl Xapy YLWiH, Kode AsHAepi, MycKaT >XaHfafbl, A9HAI Aakbingap CUsKTbl aca KaTTbl asblk
©eHiMAepiH ycakTayFa xapamangbl.

o EckepTty! ¥cakTayra apHanfaH nbilakTblH »y3i eTe eTkip! Tek yCTiHr nnacTtMacca 6eniriHeH FaHa ycTaHbI3!

o ¥cakTayra apHanfaH nbllWaKTbl LapaHblH, OPTaHfbl iCTiNiHE OPHATbIHbIS.

o Llllapara a3blk eHiMAEpPIH canbIHpI3.

o LUlapaHbl Wwapa xeTterimeH »xabblHpbI3.

o KosranTkpbiw 6eniKTi LapaHbIH, XXeTeriHe CbIPT eTKEHLLE.

e Ycakray KesiHOe Oip KOmMbiHbI30OEH KO3FanTKbi OenikTi, ekiHWi KomnblHbI30EeH YycakTayfa apHanfaH
KOHAbIPMaHbIH LapacbiH YCTaHbI3.

o lManpganaHbin 6onfaHHaH KeniH eH GipiHLLI kKe3eKkTe KO3FanTKbIL 0enikTi axblpaTbiHbI3.

o CopaH KeliH LWapaHblIH XXeTeriH aXblpaTbIHbI3.

o YcakTayfa apHanfaH nbllWakTbl enneH LWbifapbin anblHpI3.

e Tek codaH KeWiH faHa ycakTarnfaH asblk eHiMOepiH ycakTayFa apHanfaH wapagaH 6acka bigbicka canbin
anblHpbI3.

C¥MbIK A3bIK ©HIMOEPIH LUAVKAYFA / APANACTBIPYFA APHAJFAH KOHObIPMA

o BbinfaybIWThl Kinerengi, XKyMblpkaHblH afbliH, TYpNi TOTTi TaFamaapAbl Warkan KenipLiTy yWwiH nanganaHbiHpI3.
Byn KoHAbIpMaHbI eLlKallaH Aa KaTTbl KaMblp uney yLliH nanganaHyra 6onvanasbi.

o LUlankayra apHanfaH KOHObIPMaHbI ©TNenikke KOHAbIPbIHbI3, COHAan-aK eTneniri 6ap KoHObIPMaHbl KO3FanTKbILL
benikke opHaTbIHbI3.

o JKymblICKa Kipicnec yLiH OblfFaybIlWThl KONipLITINETIH a3blk eHiMaepi canbiHFaH Wwapara 6aTbipbiHbi3. KyMbICTbI
TOMEeH XblngamablkTaH 6acTaHbI3.

ECKEPIM: Bnenpep oypbic HeMece TonbIK KyacTblpbisIMaca, npoueccop icke KocbifiManabl.
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X¥MbICbI

o [lypbiC opi THICTi TypAe KypacTblpblfifaHbIHA KO3 XETKi3iHj3.

o AcnanTbl 9NeKTp XKeniCiHe XanfaHpl3.

o PetTeriwTiH, KemeriMeH KaxeTTi XblfigamMmabIKTbl OPHATbIHbIS.

o bneHgepain “TURBO” pexumi 6ap. KyaTTbinbiFbiH 6apbiHwa apTThipy ywiH TURBO TyMelliriH 6acbin yctan
TYPbIHBI3. KanbinTbl pexxmumre oparny yLiH OHbl 60caTbIHbI3.

MMMNYJIbCTIK PEXUM

e IMNynbCTiK pexkmm TyrMeLlirii  6acbiHbI3 4a, ycTan TypbiHbI3 — GneHaep ocbl TyhMeLik 6acynbl TypraHda
XYMbIC icTen Gepepi.

OHpeneTiH asbiK EH ynkeH caJ'!Manl / EH y3ak y3aikci3 eHaey
Kenemi yaKbITbl (CEK)
bapawm 100 r 15
[MickeH XXymbIpTKa 2001 10
AyHaTyrg apHanfaH 20 1 15
KenTipinreH HaH
Capbimcak 150 r KbicKa-Kbicka 6acy apKbinbl
CaH eri 200r 15
>KaHfak 100 r 15
banwmysgak 200r 20
My3 4 Hemece 5 Tekwie KbicKka-Kbicka 6acy apKbinbl
YKeHin kambIp 0,4 n 15
MNusas 200r KbicKa-Kbicka 6acy apKbinbl
AKXKenkeH 30r 10
Bypbiww 0,2n 30
LLanoT nmuasbl 200r Kbicka-Kbicka 6acy apKbinbl
AckaTbIKTap 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
['pek aHrarbl 100 r 15

ECKEPIM: TlpoueccopfblH, Y34iKCi3 >XyMbIC icTey yakpiTbl 1 MWHYTTaH acnayfa Tuic, an icke Kocynap

apanblifblHaarbl y3inic 4 MMHYTTaH kem 6onmayfa Tuic (warblH ycaTkbiw 0,5 MuH / 3 MUH). Typbo pexumiHaeri

Y34iKCi3 XyMbIC icTey yakblThl 1 MUHYTTaH acnayra Tuic, an icke kocynap apansifblHaarb! y3inic 1 MUHYTTaH Kem

bonmayra Tuic.

o [Mpoueccop XyMbIC iCTen TypFaH Ke3ae Ke3 KenreH Kkepek-KapakTbl 04aH LeLlin anyfa TbibiM canbiHagbl.

o [MblWakTbIH, Xy3iH OynAaipin anmac ywiH My3, My3gaTtbifiFaH eHiM, AsHAi Aakbligap, Kypilw, ackaTbikTap MeH
Kodbe CUSKTbI TbIM KaTTbl a3blK-TYNiKTi OHOEMEH;3.

e XyMbICTbl asikTaFaHHaH KeMWiH, a3bIK-TyJiK NeH KoHAbIpManapAbl anbin WbiKnac OypblH acnanTbl
3NEKTP XefiCiHeH aXbIpaTbiHbI3 Aa, 3MEeKTP KO3FaNTKbIlW TONbIK TOKTaFaHLWa KyTe TYPbIHbI3.

TA3AJIAY XXOHE KYTIMN ¥CTAY

o JKyMbICTbI asikTaraHHaH KeniH acnanTbl OLWUiPiHi3 A&, OHbl ANEKTP XKeriCiHEH aXblpaTbIHbI3.

o [lepey (y3ak yakblT cynamactaH) 6apnblk anmMarnbl-canmansl 6enwekrepai cabbiHAbI Xblfbl CYMEH XybIHbI3 Aa,
Kypfak Tasa cynriMeH CypTiHi3. Byn yLiH biabiC-asiK XyaTblH MalUMHaHbI KongaHbaHbI3.

o KanTamaHbl )xymcak ObIMKbIfT MAaTaMeH CYPTIHi3.

o KaTKbIn Xeke, KbIpFbiLL XXaHEe KYLUTi TasapTKbil Kypangapabl nanganaHoaHbI3.

CAKTAY

o Cakrtan Kosip angplHaa acnanTblH, 971EKTP XeMiCiHEH aXblpaTblNFaHbIHA KO3 XEeTKI3iHi3.

o TASAJIAY XXOHE KYTIIMN ¥CTAY 6enimingeri Tanantapabl OpbIHOAHbBI3.

o AcnanTbl KypFak Ta3a Xepae cakTaHbI3.

mmm OHiMAeri, KopanTarbl XXoHe/HeMece KOCbIMLUA Ky)KaTTafbl OCbiHOAW Oenri KongaHblFaH SNeKTphik KoHe
AneKTpoHAblK BynbiMaap MeH GaTaperkanap KafiMri TYPMbICTbIK kanablkTapMmeH Bipre wWbiFapbiiMaybl Kepek
aereHai 6ingipeai. Onapabl apHaribl kabbingay 6eniMlenepiHe eTki3y KaxerT.

KangblkTapabl >XuHay Xynenepi Typanbl KOCbIMLLIQ ManiMeTTep any YLWiH Xeprinikti 6ackapy oprangapbiHa
xabapnachblHpl3.

KangbikTapabl gypbiCc Kegere >xapaty Oaranbl pecypcTapibl CakTayFa XXeHe KanablKTapAbl OypbiC LubiFapmay
canjapbliHaH aJaMHblH OeHcayrblfblHAa XOHEe KopluaraH opTafa KeneTiH Tepic acepnepdiH angblH anyfa
Kemektecepi.

)] KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

o Enne teekannu kasutuselevottu tutvuge tahelepanelikult kdesoleva juhendiga. Nii valdite vdimalikke vigu ja
ohte seadme kasutamisel.
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e Enne teekannu esimest vooluvdrku lilitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid
kohaliku vooluvérgu andmetele.

« Vale kasutamine voib pdhjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise kahjustamist.

e Seade on ette ndhtud ainult kodukasutamiseks. Seade ei ole ette nahtud tddstuslikuks ja arialaseks
kasutamiseks, samuti kasutamiseks:

— kaupluste, kontorite, ja muude t66ruumide personali kboéginurkades;

— talumajades;

klientidel hotellides, motellides, pansionaatides ning muudes sellistes majutuskohtades.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvorgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektriloogi saamise ja sittimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seadet ei tohi kasutada isikud (kaasa arvatud lapsed), kelle flusilised, tunnetuslikud véi vaimsed vdoimed on

alanenud, vdi kellel puuduvad sellekohased kogemused ja teadmised, kui nad ei ole kontrolli all vdi kui neid ei

ole juhendanud isik, kes vastutab nende ohutuse eest.

Lapsed peavad olema kontrolli all, arge lubage lastel seadmega mangida.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastuse korral peab selle ohu valtimiseks asendama tootja, tema volitatud teeninduskeskus voi

muu analoogiline kvalifitseeritud personal.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega Umber korpuse.

« On keelatud asetada kddgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees vbi ndudepesumasinas.

« Arge puldke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks pdérduge ldhima teeninduskeskuse
poole.

« TAHELEPANU: Laiketerad on aarmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

o TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita v6i kasutada seda tiihjalt. Arge (letage seadme lubatud
pideva t66 aega.

« Arge pange kuumi kédgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

+ Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz
tuvako Servisa centru.

¢ Kui toode on olnud mdénda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist vahemalt 2
tundi toatemperatuuril.

o Tootja jatab endale diguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei
mdjuta selle ohutust, tddvoimet ega funktsioneerimist.

o Tootmisaeg on naidatud tootel ja/vdi pakendil, samuti saatedokumentidel, formaadis XX.XXXX, kus esimesed
kaks numbrit XX tdhendavad tootmiskuud, jargmised neli numbrit XXXX aga tootmisaastat.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

o Enne esimest kasutamist peske kdik lahtivBetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puhkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

¢ On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

o Blender sobib suureparaselt pureesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samulti
erinevate kokteilide segamiseks.

« Paigaldage saublender mootoriosa kilge. Otsaku kindlaks fikseerimiseks on tarvis pddrata seda vastupaeva.

« Segu valjapritsimise valtimiseks liikake blender enne sisselllitamist segatavatesse toiduainetesse.

o Lahtivétmiseks keerake saublenderit vastupaeva.

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

o Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kodgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete
peenestamiseks. Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tikkideks Idigata.
Pahklitelt eemaldada koored, liha eemaldada luudest ja kdhredest.

o Peenesti ei sobi jaadkuubikute purustamiseks, samuti vaga kdvade toiduainete nagu kohviubade,

muskaatpahklite ja viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni kldpsatuseni.

Peenestamisel hoidke Uhe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Parast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles parast seda votke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

o Kasutage otsikut koore, munavalge vodi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge
kasutage seda tiheda taina segamiseks.
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« Paigaldage vahustamisotsik tGleminekuossa ja siis lhendage see mootoriosaga.

o« Enne kasutamist likake otsik mahutis slgavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala
kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka tédle, kui seade on valesti voi mittetéielikult kokku pandud.

KASUTAMINE

« Veenduge, et seade on taielikult ja digesti kokku pandud.

« Uhendage seade vooluvérku.

+ Regulaatoriga seadke vajalik Kiirus.

e Blenderil on reziim TURBO. Vajutage nupp TURBO alla ja hoidke see all, et voimsust maksimaalselt
suurendada. Tavalisele reziimile tagasiminekuks vabastage nupp.

IMPULSSREZIIM

o Vajutage alla impulssreZiimi nupp ja hoidke seda all. Blender t66tab nii kauni nupp on alla vajutatud.

. . Maksimaalne mass / | Katkestamata t66tlemise
Toiduaine )
maht maksimaalne aeg (s)
Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 20 g 15
Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Jaa 4 v6i 5 kuubikut Kiired vajutused
Kerge tainas 0,41 15
Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 309 10
Pipar 0,21 30
Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150 -200 g 15
Kreeka pahkel 100 g 15

MARKUS: Protsessor ei tohi pidevalt tdétada lile 1 minuti, paus lillituste vahel peab olema vdhemalt 4 minutit

(minipeenesti: 0,5 min / 3 min). Turboreziimil ei tohi pidev 166 kesta Ule 1 minuti, paus lulituste vahel olgu

vahemalt 1 min.

e On keelatud osade mahavétmine kaivitatud kdogikombaini pealt.

o Terade vigastamise valtimiseks arge toodelge selliseid kdvasid toiduaineid nagu
tangud, riis, maitseained ja kohv.

o Too Iopetamisel, enne toiduainete ja otsikute viéljavotmist, eemaldage seade vooluvérgust ning
oodake, kuni mootor on I6plikult seiskunud.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Parast kasutamist lllitage seade valja ja eemaldage see vooluvdrgust.

o Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme
kuiva ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

o Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

« Arge kasutage kuUrimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

¢ Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvérgust eemaldatud.

o Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

« Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

jaa, kulmutatud toiduained,

=== Antud sUmbol tootel, pakendil ja/vdi saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja
elektroonilisi tooteid ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejadtmetega. Need tuleb anda ara
spetsialiseeritud vastuvétupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jadtmete kogumise slsteemidest poorduge kohalike
vbimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada véimalikku negatiivset mdju inimeste
tervisele ja Umbritseva keskkonna olukorrale, mis vdib tekkida jaatmete ebadige kaitlemise tulemusel.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

o Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto lietoSanas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu radiSanas
lietoSanas laika.

o Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.
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Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus, materidlus zaudéjumus un lietotdja veselibas kaitéjumus.

lerice paredzéta izmanto3anai tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta ripnieciskai vai komercialai

izmantoSanai, ka art izmantoSanai:

veikalu personala virtuves zonas, birojos un citas razoSanas telpas;

— lauksaimnieku majas;

klientiem viesnicas, mote|os, pansionatos un lldzigas apmesanas vietas.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jus to nelietojat.

Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmoSanas, neievietojiet ierici Gdent un citos 8kidrumos.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, sensoriskam vai

intelektualam spéjam, ka arT personam bez dzives pieredzes vai zinaSanadm, ja vinas nekontrolé vai nav

instruéjusi ierices lietoSana persona, kura atbild par vinu droSibu

o Beérni ir jakontrolé, lai nepielautu spélédanos ar ierici

« Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, t& nomaina jauztic razotdjam, servisa dienestam vai

analogiskam kvalificétam personalam

Sekoijiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar tGdeni vai trauku mazgajama masina.

UZMANIBU: Griezé&jasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas

darbibas laiku.

Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

+ Necentieties patstavigi labot ierici vai nomaintt jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz
tuvako Servisa centru.

o Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstak|os
ne mazak ka 2 stundas.

o RaZzotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas
batiski neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

e lzgatavoSanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, ka arT pavaddokumentos, formata
XX XXXX, kur pirmie divi cipari XX ir izgatavoSanas ménesis, ndkamie Cetri XXXX — izgatavoSanas gads.

SAGATAVOSANA DARBAM

o Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas Iidzekli un
rapigi nozavéjiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.

o Aizliegts méerkt motora daju jebkuros skidrumos un mazgat to ar adeni.

GREMDEJAMS BLENDERIS

o Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu mércu un bérnu baribas pagatavoSanai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.

o levietojiet gremdéjamo blenderi motora dala. Uzliktna droSai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja
virzienam.

« Lai maisijums neizslaktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamajos produktos.
» Atvienosanai atskravéjiet gremdéjamo blenderi pretéji pulkstenraditaja virzienam.

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakds dalas riekstu veidu, Zavetu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no
Caulas, gala jaatdala no kauliem un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, loti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts,

graudaugi, smalcinaSanai.

Uzmanibu! Smalcinasanas naza asmens ir [oti ass! Turiet tikai aiz augSéjas plastmasas dalas!

Uzlieciet smalcinasanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virsa trauka pievadu.

levietojiet motora dau trauka pievada 1dz klikSkim.

SmalcinaSanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinaSanas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora daju.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.

o Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

o Izmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putodanai. Nekada gadijuma
neizmantojiet So uzliktni cietas miklas miciSanai.

« levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora daju.

o Pirms sakt darbu iegremdgjiet puto$anas uzliktni trauka ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izv€loties mazu atrumu.
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PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

DARBIBA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.
« Pievienojiet ierici elektrotiklam.
o Ar regulatora palidzibu izvélieties vajadzigo atrumu.

Blenderim ir rezims “TURBQO”. Piespiediet un turiet pogu TURBO, lai maksimali palielinatu jaudu. Lai atgrieztos

normalaja rezZima, atlaidiet pogu.

IMPULSU REZIMS

o Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — blenderis stradas tik ilgi, kamér bis nospiesta 31 poga.

- . A Maksimalais
Apstradajamais Maksimala = -

. nepartrauktas apstrades
produkts masa / apjoms laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 209 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Saldéjums 200 g 20
Ledus 4 vai 5 kubiki Isiem piespiedieniem
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 30g 10
Pipari 0,2 | 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150-200g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp ieslégdanam

nedrikst bdt mazaks par 4 min. (mini smalcinatajs: 0,5 min. / 3 min.). Turbo reZima nepartrauktas darbibas laiks

nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp ieslégSanam nedrikst bat mazaks par 1 min.

o Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

¢ Lai nesabojatu asmenus, neapstradajiet parak cietus produktus: ledu, sasaldétus produktus, putraimus, risus,
piedevas un kafiju.

o Beidzot darbu, pirms produktu un uzgalu iznemsanas, atvienojiet ierici no elektrotikla un sagaidiet
elektromotora pilnigu apstasanos.

TIRISANA UN KOPSANA

o Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjideni, péc tam noslaukiet ar sausu
tiru dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

« Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

« Neizmantojiet cietus sik|us, abrazivos un agresivos tirisanas lidzek|us.

GLABASANA

« Pirms glabasSanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

o Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

o Glabaijiet ierici sausa un tira vieta.

== Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir
janodod specializétajos pienemsanas punktos.

Lai iegltu papildu informaciju par esos$ajam atkritumu savaksSanas sistémam, vérsieties vietéja pasvaldiba.
Pareiza utilizacija palidzés saglabat vertigus resursus un novérst iespéjamo negativo ietekmi uz cilvéku
veselibu un apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES
Prietaiso gedimams iSvengti prie$ pirmajj naudojimg atidZiai perskaitykite Sig instrukcija.
Prie§ pirmgjj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka
elektros tinklo parametrus.
Neteisingai naudodamiesi gaminiu, JUs galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.
Prietaisas néra skirtas pramoninéms ir komercinéms reikméms, taip pat naudoti:
parduotuviy, biury ir kity gamybiniy patalpy personalo virtuviy zonose;
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dkininky namuose;

klientams ligoninése, moteliuose, pensionatuose ir kitose gyvenamosiose vietose.

Naudoti tik patalpose.

Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.

Prietaisas néra skirtas naudoti fizing, jutimine ar protine negalig turintiems asmenims (jskaitant vaikus) ar

saugg atsakingas asmuo.

Vaikus reikia prizidréti, kad jie nezaisty prietaisu.

Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo pazeistas.

PaZeistg maitinimo laidg, siekiant iSvengti pavojaus, turi pakeisti gamintojas, techninés priezitros tarnyba ar

kvalifikuotas personalas.

Pasirlipinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karSty pavirsiy.

o Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

« Baige darbg pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol elektros
variklis visiSkai sustos.

« |SPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

 |SPEJIMAS: draudZiama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. NevirSykite nuolatinés eksploatacijos
trukmés.

o Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

¢ Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités j
artimiausig Serviso centrg.

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, prie$ jjungdami prietaisg
palaikykite jj kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

« Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.

o Pagaminimo data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotés, taip pat pridedamoje dokumentacijoje XX.XXXX
formatu, kur pirmieji du simboliai ,XX*“ Zymi pagaminimo ménesj, o toliau einantys keturi simboliai ,XXX* Zymi
pagaminimo metus.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

o Prie$ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsdiai
iSdZiovinkite. Korpusg su varikliu nusluostykite minkStu drégnu skudureliu is iSorés.

« Draudziama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

o MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padaZams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat
maiSytuvas tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

o |statykite kotinj maiSytuvg j korpusg su varikliu. Pasukite jj pries laikrodzio rodykle tokiu badu.

¢ Pries jjungdami maisSytuva, panardinkite jj j produktus, kitaip misSinys iSsilaistys.

» Norédami pasalinti, pasukite maisiklj prie$ laikrodzio rodykle.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

¢ Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darzovéms, siriui, daigeliui rieSuty risiy, dziovintiems vaisiams
smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésa, sirj, morkas, svogunus) reikia i$ pradziy supjaustyti.
RieSutus reikia nulupti, iS mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

o MaiSytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus,

séklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiscio.

Jkraukite j indg produktus.

UZdenkite indg jo pavara.

|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo indg.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.

o Irtik po to perkraukite susmulkintus produktus i§ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

o Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. Draudziama naudoti §j
antgalj kietai teslai maidyti.

« |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

o Prie§ jjungdami plaktuvg, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti Zemu
greiciu.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.
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VEIKIMAS

o sitikinkite, jog maidytuvas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.
¢ Jjunkite prietaisg j elektros tinklg.
« Reguliatoriumi nustatykite reikiama greit;.

Maisytuve yra TURBO rezimas. Norédami maksimaliai padidinti maiSymo galig, paspauskite ir laikykite §j

mygtukg paspaustu. Norédami grjzti prie normalaus greicio, paleiskite mygtukg TURBO.

IMPULSO REZIMAS ( PULSE )

o Paspauskite ir laikykite impulso reZimo mygtukg— maisytuvas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas
Apdorojami produktai | Maksimali masé/tiris Maks_m]all nepertr_auklamo
veikimo trukmé (sek)
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dZiGvésiai 20 g 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
Ledas 4 arba 5 kubeliai Trumpais paspaudimais
TirSta teSla 04| 15
Svogunai 200 g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 30g 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai ¢esnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150 -200¢g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15

PASTABA: variklio jkaitimui iSvengti nepertraukiamas maisytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o pertrauka

tarp jjungimy turi bati ne trumpesné uz 4 minutes (mini-smulkintuvas: 0,5 min., / 3 min.). TURBO rezZime

nepertraukiamas maiSytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o pertrauka tarp jjungimy turi bati ne trumpesné

uz 1 minute.

o DraudZiama nuimti bet kokius reikmenis virtuvés kombainui veikiant.

e Saugodami asmenj, nesmulkinkite per kiety produkty, pavyzdziui, ledo, Saldyty produkty, kruopy, ryziy,
prieskoniy ir kavos pupeliy.

« Baige darba prie$ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.

VALYMAS IR PRIEZIORA

« Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStuka iS elektros lizdo.

o Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o po to
nusluostykite jas sausu Svariu rankSluos€iu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

o Korpusa nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

« Nenaudokite Siurksciy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o Prie$ padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

« Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

== Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reiskia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis.
Juos (jas) reikéty atiduoti specializuotiems priémimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojanCias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdzios
institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy istekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo
neigiamo poveikio, galincio kilti netinkamai apdorojant atliekas.

KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A késziilék hasznalata el6tt, a késziilék karosodasa elkeriilése érdekében figyelmesen olvassa el a Hasznalati
utasitast.

o A készllék els6 hasznalata el6tt, ellenérizze egyeznek-e a cimkén megjeldlt miszaki adatok az elektromos
halozat adataival.

o A helytelen kezelés a készulék karosodasahoz, anyagi karhoz, vagy a hasznalé egészségkarosodasahoz
vezethet.
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A készlilék kizardlag haztartasban hasznalhat6. A készilék nem alkalmas ipari és kereskedelmi hasznalatra
illetve nem hasznalhato:

— személyzet altal Uzletek, irodak konyhai helyiségében és egyéb ipari helyiségben;

— farmhazakban;

— szallodak, motelek, panziok, illetve egyéb hasonlé szallas vendégei altal.

Hazon kivul nem hasznalhato.

Hasznalaton kivil és tisztitas kdzben mindig flggetlenitse az elektromos halézattél.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

A késziiléket ne hasznaljak elégtelen fizikai, érzéki vagy szellemi képességl személyek (beleértve a
gyerekeket is), illetve tapasztalattal vagy ismerettel nem rendelkez6 személyek felligyelet nélkdl, illetve, ha nem
részesiltek kioktatasban a készllék hasznalatardl a biztonsagukért felelés személy altal.

o A gyermekeket tartsa felligyelet alatt a készulékkel vald jatszas elkeriilése érdekében.

o Fellgyelet nélkil ne hagyja a készlléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozoé tartozékot.

A villamos vezeték meghibasodasa esetén veszély elkerlilése érdekében annak cseréjét végezze a gyarté a

szervizkdzpont, illetve hasonléan szakképzett személyzet.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forro felllettel.

¢ Ne huzza, tekerje a vezetéket.

o Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziléket és varja
meg, amig teljesen leall a motor.

o FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

o FIGYELEM: A készilléket tultélteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a készliléket folytonos mikédési
Uzemmodban a megengedettnél hosszabb ideig.

« Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalot (> 70 °C).

« Ne probalja egyedill javitani a készlléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kdzeli szervizbe.

« Amennyiben a készlléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 éran belll tartsa
szobahdémérsékleten.

o A gyartdnak jogaban all értesités nélkil masodrendl médositasokat végezni a készulék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a készlilék biztonsagat, miikddéképességét, funkcionalitasat.

e A gyartasi id6 XX.XXXX formatumban a terméken és/vagy a csomagolason talalhatd, valamint a kiséré
iratokban, ahol az elsé két «XX» szamjel a gyartasi honapra, a kdvetkez6 «XXXX» szamjel pedig a gyartasi
évre utal.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o ElIs6 hasznalat el6tt mossa meg az dsszes levehetd tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg
6ket. A motorhaz kilsejét tordlie meg puha, enyhén nedves torl6kendbvel.

¢ A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e« A rudmixer kivaldan megfelel leves-plrék, kulonb6zé szoszok és martasok, valamint gyerekételek
elkészitésére, kulonféle koktélok keverésére.

o Helyezze a rudmixert a motorhazba. A ratét megbizhaté rogzitése érdekében forditsa azt el az 6ramutatéd
jarasaval ellenkez6 iranyba ugyl.

¢ Kiloccsanas elkeriilése érdekében, helyezze a radmixert a bekeverendd élelmiszerekhez bekapcsolas
elétt.

« Amennyiben le kivanja venni a mixert, csavarja el a radmixert az 6ramutato jarasaval ellenkez6 iranyba.

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-apritd kivaléan megfelel zdldségek és zold fliszerek, sajtok, legtobb didfajtak, aszalt gylimdlcsdk
apritasara. A nagyméret élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas elétt eléz6leg darabokra kell
vagni. A diét megpucolni héjatdél, a hust levalasztani a csontrol és megtisztitani az intol.

¢ Az apritdé nem hasznalhaté jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritokés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé mlanyag részét fogja meg!

Helyezze az apritdkést a csésze kdzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomivel.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtomijébe kattanasig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprito ratét csészéjét.

Hasznalat utan, elsésorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomuveét.

Ovatosan vegye ki az apritd kést.

Csak ezek utan Uritse ki az aprito cseszéjét a megapritott élelmiszertdl.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

¢ Hasznalja a habverét tejszinhab, tojasfehérje, killénb6zd desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja
ezt a ratétet kemény tészta bekavarasara.
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o Helyezze a ratétet az dsszekapcsold elembe, tovabba, a ratétet az 6sszekapcsold elemmel egyiitt helyezze a

motorhazra.
o Milkodés elbtt helyezze a habverdt az élelmiszerrel megtdltott csészébe. Kezdje a miveletet alacsony

sebességen.
MEGJEG YZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos dsszeszerelés esetén.
PULZALO UZEMMOD
« Nyomja meg és tartsa lenyomva a pulzalé Gzemmodd gombot: a rudmixer miikddni fog addig, amig a gomb le

lesz nyomva.

. . Maximalis tomeg / Folyton_os ’fgld_olg_ozés
Feldolgozandé termék . maximalis ideje
Grtartalom .
(masodperc)
Mandula 100 g 15
F6tt tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 204¢g 15
Fokhagyma 150 g Révid nyomassal
Comb 200 g 15
Dio 100 g 15
Fagylalt 200 g 20
Jég 4 vagy 5 kocka Ro6vid nyomassal
Koénny( tészta 0,41 15
Hagyma 200 g Ro6vid nyomassal
Petrezselyem 30g 10
Paprika 0,21 30
Salot-hagyma 200r Ro6vid nyomassal
Flszerek 0,21 30
Szték 150 — 200 g 15
Kbzbnséges dio 100 g 15

MEGJEGYZES: A processzor sziinet nélkiili miikddési ideje ne haladja meg az 1 percet, a sziinetelési idé:

legalabb 4 perc (mini-apritd: 0,5 perc/3 perc). A TURBO lUzemmaddban a szlnet nélkili mikédési idé: maximum 1

perc, a szlinetelési id&: legalabb 1 perc.

o Mikodés kdzben cserélni a tartozékokat tilos.

¢ A penge sérllésének elkerilése érdekében ne dolgozzon fel tulsagosan kemény élelmiszert, mint a jég,
fagyasztott termék, kuldnféle dara, rizs, fliszer és kavé.

o Miutan elvégezte a munkat mieldtt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és
varja meg, amig teljesen leall a motor.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

« Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket.

« Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehet tartozékokat meleg, szappanos vizben, és t6rdlje meg szaraz,
tiszta torl6kendével. Ne mossa a tartozékokat mosogatogépben.

o A készllékhazat tordlje meg puha nedves torl6kenddvel.

+ Ne hasznaljon suroloszert, surol6 szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

o Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készllék aramtalanitva van.

« Kdvesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.

e Szaraz, hiivés helyen tarolja.

mmm 7 g jel a terméken, csomagolason és/vagy kisér§ dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt
villamos és elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat
specialis befogadé pontokban kell leadni.

A hulladékbefogadd rendszerrel kapcsolatos kiegészité informacidért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.

A megfeleld hulladékkezelés segit meglrizni az értékes eréforrasokat és megeldzheti az olyan esetleges
negativ hatasokat az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfelelé hulladékkezelés
kovetkeztében felmertlhetnek fel.

m MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

« Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile in timpul utilizarii.

« Tnainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor

retelei electrice.
« Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza

daune sanatatii utilizatorului.
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A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul este destinat doar pentru utilizare in conditii casnice.
Aparatul nu este destinat pentru utilizare industriald si comerciala, precum si pentru utilizare in:

— zonele de bucatarie pentru personalul din magazine, oficii si alte incaperi de producere;

- ferme;

clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni si alte spatii de locuit similare.

o A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul nu este destinat pentru uz comercial.

» Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati-I de fiecare data de la reteaua electrica.

» Nu introduceti aparatul si cablul de alimentare in apa sau alte lichide. ins& daca acest lucru s-a intamplat,
deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare si Thainte de a-l utiliza in continuare, verificati
capacitatea de functionare si siguranta aparatului la specialisti calificati.

» Aparatul nu este destinat persoanelor (inclusiv copiilor) cu capacitati fizice, senzoriale si mintale reduse sau
daca ele nu poseda experienta de viata sau cunostinte, daca ele nu sunt supravegheate sau instruite privitor la
utilizarea aparatului de persoana, responsabila de siguranta lor.

» Supravegheati copiii pentru a nu le permite jocul cu aparatul.

» La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.

» Nu lasati niciodata aparatul in functiune fara supraveghere.

« Pentru a preveni situatiile periculoase, in cazul deteriorarii cablului de alimentare, este necesar ca acesta sa fie
inlocuit de producator, centrul de reparatii sau de personalul similar califica.

» Asigurati-va ca cablul de alimentare nu se referea muchii ascutite si suprafete incinse.

» La deconectarea aparatului de la priza, nu trageti de cablul de alimentare, trageti de fisa. Nu nepekpyunsainte
Si nici ca nu HamatbiBaunTe.

» Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica
si asteptati pana cand motorul se opreste complet.

o ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!

o ATENTIE: Este interzisd umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti
timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta.

« Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).

« Nu incercati s& reparati aparatul desinestatator sau sa inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor defectiuni,
adresati-va celui mai apropiat centru de deservire.

o Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci Thainte de conectare
acesta ar trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.

o Producatorul isi rezerva dreptul de a introduce fara notificare prealabilda mici modificari in constructia
produsului, care nu influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.

» Data producerii este indicatd pe produs si/sau ambalaj, precum si Tn documentatia insotitoare, in format
XX XXXX, unde primele doua cifre "XX” reprezinta luna producerii, iar urmatoarele patru cifre "XXXX”
reprezinta anul producerii.

PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE

« Inainte de prima utilizare, spalati toate piesele detasabile cu apa calda si detergent si I&sati-le s& se usuce
bine. Sterge-ti exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umezita.

» Se interzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.

BLENDER DE ALIMENTARE

o Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor pentru
copii, amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.

 Introduceti duza in partea motorului pana cand se fixeaza printr-un clic.

« Pentru a evita varsarea amestecului, inainte de conectare introduceti blenderul in produsele
amestecate.

MINI — DISPOZITIV DE MARUNTIRE

« Mini-dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor de
nuci, fructe uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se taia in
prealabil. Se va inlatura coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.

o Mini-dispozitivul de maruntire nu se recomanda pentru maruntirea ghetii, maruntirea produselor foarte solide,
cum ar fi boabele de cafea, nucsoarele, cerealele.

 Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!

» Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.

« Introduceti produsele in vas.

 Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.

« Introduceti partea motorului in mecanismul de actionare a vasului pana la fixarea acestuia.

« In procesul de maruntire cu 0 mana tineti partea motorului, cu cealalt4 tineti vasul.

o Dupa utilizarea,detasati mai intéi partea motorului.

» Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.

« Indepartati cu grija cutitul pentru tocat.

» Doar dupéa aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.
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DUZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE

« Utilizati o corola pentru pentru agitarea friscai, albusurilor de ou, diverselor deserturi. in nici un caz nu folositi
duza pentru amestecarea aluatului tare.

» Conectati corola cu adaptorul.

o Fixati duza pe partea motorului

« Tnainte de inceperea lucrului, introduceti corola in vas in produsele pentru agitare. Incepetl lucrul cu viteza
redusa.

MODUL DE FUNCTIONARE
o Asigurati-va ca ansamblarea este realizata complet si in modul corespunzator.

» Conectati dispozitivul la reteaua electrica.

o Apasati si tineti apasat butonul modului cu impulsuri - procesorul va functiona atat timp céat butonul este
apasat.

« Viteza redusa - pentru produse lichide.

« TURBO - pentru prelucrarea comuna a produselor lichide si solide.

Masa / volumul Timp maxim a_ldmisibil
Produsul prelucrat : pentru functionarea
maxim - i

neintrerupta (sec)
Migdale 100 g 15
Ou fiert 200 g 10
Pesmeti 2049 15

Usturoi 150 g Prin apasari scurte
Sunca 200 g 15
Nuci 100 g 15
Inghetats 200 g 20
Aluat moale 041 15

Ceapa 200 g Prin apasari scurte
Patrunjel 3049 10
Piper 0,2 | 30

Ceapa - salota 200 g Prin apasari scurte
Condimente 0,21 30
Friptura 150 — 200 g 15
Nuci grecesti 100 g 15

ATENTIE!: Timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta a procesorului nu trebuie sa depaseasca 1 min.,

iar pauza intre conectari nu va fi mai mica de 4 min.

» Se interzice dezasamblarea accesoriilor in timpul functionarii procesorului.

« Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua
electrica si asteptati pana cand motorul se opreste complet

CURATAREA SIINTRETINEREA

. Dupa utlllzare opriti aparatul si deconectati-l de la reteaua electrica.

o Imediat (fara inmuiere pentru o durata lunga de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si sapun,
apoi stergeti-le cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

o Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.

» Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

« Inainte de a fi depozitat, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua electrica.

« Respectati cerintele de la punctul CURATAREA S| INTRETINEREA

» Pastrati aparatul intr-un loc curat si uscat.

=mm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insotitoare ihnseamna ca aparatele electrice si
electronice, si bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la
punctele de colectare specializate.

Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de
colectare a deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative
asupra sanatatii oamenilor si a mediului Thconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a
deseurilor.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

+ Niewtasciwe postepowanie moze spowodowaé uszkodzenie wyrobu, wyrzgdzi¢ szkode materialng albo
spowodowac zagrozenie zdrowia uzytkownika.
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Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzywania w
przemys$le i w handlu, a takze do wykorzystania:
w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikbw w sklepach, biurach i innych pomieszczeniach
produkcyjnych;
w domach rolnikéw;
przez klientéw w hotelach, motelach, pensjonatach i innych podobnych miejscach zamieszkania.
Nie uzywac na zewnagtrz pomieszczen.
Zawsze odtgczaj zasilanie sieciowe przed montazem, rozbieraniem i czyszczeniem albo gdy urzadzenie nie
jest uzywane.
Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym lub pozaru, nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w wode ani
innej cieczy oraz nie nalezy wstawiac jej pod strumien wody. Jesli tak sie stato, natychmiast odtgcz urzadzenie
od zrodta zasilania i przed dalszym uzyciem zwrd¢ sie w celu sprawdzenia, czy urzadzenie dziata sprawnie i
bezpiecznie, do wykwalifikowanych specjalistow.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, zmystowych lub umystowych albo, w przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujg
sie one pod nadzorem lub nie poinstruowane na temat korzystania z urzgdzenia przez osobe odpowiedzialng
za ich bezpieczenstwo.
Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec grze z urzgdzeniem.
Nie zostawiaj wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.
Nie nalezy uzywac¢ akcesoriow, ktdre nie sg dotgczone do zestawu.
Jezeli przewdd =zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytworcy lub w
specjalistycznym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe.
Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.
Podczas odtgczenia urzadzenia od sieci elektrycznej nie ciggnij za przewdd zasilajgcy, trzymaj za wtyczke. Nie
ciggnij i nie nawijaj przewodu sieciowego dookota niczego.
Po zakonczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktow i koncowek, nalezy odigczy¢ urzadzenie od zasilania
pragdem elektrycznym i poczekac, az silnik catkowicie sie zatrzyma.
UWAGA: Ostrza thgce sg bardzo ostre i niebezpieczne. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi bardzo ostroznie!
UWAGA: Zabronione jest przepetnianie urzadzenia, jak réwniez uzywanie go bez produktéw. Nie nalezy
przekracza¢ dopuszczalnego czasu nieprzerwanej pracy.
Nie nalezy umieszcza¢ w misie gorgcych sktadnikow (> 70 °C).
Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia. W przypadku wykrycia usterek
nalezy skontaktowac¢ sie z najblizszym Punktem Serwisowym.
Jesli urzadzenie przez jaki$ czas znajdowato sie w temperaturze ponizej 0°C, przed wigczeniem musi byc¢
przechowywane w temperaturze pokojowej nie krécej niz 2 godziny.
Producent zastrzega sobie prawo, bez dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania drobnych zmian w
konstrukcji wyrobu, ktére zupetnie nie wptywajg na jego bezpieczenstwo, sprawnos¢ lub funkcjonalnosc.
Data produkcji jest wskazana na wyrobie i/albo na opakowaniu, a takze w dokumentacji towyrzyszacej, w
formacie XX.XXXX, gdzie pierwsze dwie liczby ,XX” to miesigc produkcji, nastepne cztery cyfry ,XXXX” to rok
produkciji.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z detergentem i doktadnie osusz.
Przetrzyj zewnetrzng obudowe czesci silnikowej miekka, lekko zwilzong szmatka.
Nie wolno zanurzaé¢ czesci silnikowej w zadnych ptynach i my¢ ja woda.

BLENDER RECZNY

Blender idealnie nadaje sie do gotowania zup przecieranych, réznych sosow, a takze zywnosci dla niemowlat,
mieszania réznych koktajli.

Wi6z kohcowke w czesé silnikowg i obracaj, az poczuije sie klikniecie.

Aby unikna¢ rozlewania mieszanki, przed wlgczeniem zanurz blender w mieszanych produktach.

W celu odtgczenia odkre¢ blender reczny w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.

MINI ROZDRABNIACZ

Mini rozdrabniacz jest idealny do rozdrabniania zi6t i warzyw, sera, wiekszosci odmian orzechow, suszonych
owocow. Duze produkty, takie jak mieso, ser, cebula, marchew wstepnie nalezy pokroi¢. Obra¢ orzechy ze
skorki, mieso oddzieli¢ od kosci i Sciegien.

Rozdrabniacz nie nadaje sie do kruszenia lodu, rozdrabniania bardzo twardych produktow, takich jak ziarna
kawy, gatka muszkatotowa, zboz.

Uwaga! Ostrze noza do rozdrabniania jest bardzo ostre! Trzymaj tylko za gorng plastikowg czesc!

Zatéz n6z do rozdrabniania na srodkowy rdzen misy.

Umie$¢ w misce produkty.

Przykryj mise napedem misy.

W16z czes¢ silnikowg do napedu misy az do zablokowania.

W toku rozdrabniania jedng rekg trzymaj cze$¢ silnikowg, natomiast drugg — mise.

Po uzyciu w pierwszej kolejnosci odtgcz czes¢ silnikowa.

Nastepnie zdejmij naped misy.
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¢ Ostroznie wyjmij n6z do rozdrabniania.

o Dopiero wtedy wyjmij rozdrobnione produkty z misy do rozdrobnienia.

KONCOWKA DO UBIJANIA / MIESZANIA PRODUKTOW PLYNNYCH

o Uzywaj trzepaczki do ubijania $mietanki, biatka, roznych deserow. W zadnym przypadku nie nalezy stosowac
tej koncowki do mieszania sztywnego ciasta.

o Potgcz trzepaczke z tgcznikiem.

o W16z koncowke na czesc silnikowa.

e Przed rozpoczeciem pracy zanurz trzepaczke w misie z produktami do ubijania. Zacznij prace od niskiej
predkosci.

PRACA

« Upewnij sie, ze montaz zostat wykonany w catosci i w nalezyty sposob.

o Podtgcz urzadzenie do sieci elektrycznej.

e Za pomocg pokretta ustaw zgdang predkosc.

« Blender posiada tryb "TURBQO". Nacisnij i przytrzymaj przycisk TURBO, aby w sposdb maksymalny zwigekszyc¢
moc. Aby powrdci¢ do normalnego trybu zwolnij go.

TRYB IMPULSOWY

o Nacisnij i przytrzymaj przycisk impulsowy — blender bedzie dziata¢ tak dtugo, jak dtugo wcisniety jest ten
przycisk.

Obrabiany Maksymalna/objetos | Maksymalny czas ciagtej
produkt ¢ obrébki (s)
Migdaty 100 g 15

Jajka gotowane 200 g 10

Buika tarta 20 g 15
Czosnek 150 g Kroétkie nacisniecia
Szynka 200 g 15
Orzechy 100 g 15

Lody 200 g 20
Lekkie ciasto 041 15
Cebula 200 g Krétkie nacisniecia
Pietruszka 30g 10
Pieprz 0,2 | 30
Cebula szalotka 200 g Krétkie nacisniecia
Przyprawy 0,2 | 30
Stek 150-200g 15
Orzech wioski 100 g 15

o NOTATKA: Czas ciggtej pracy robota nie powinien przekracza¢ 1 min., a przerwa miedzy jednym a drugim
wigczeniem nie moze by¢ krétsza niz 4 min. (mini rozdrabniacz: 0,5 min / 3 min). W trybie TURBO przerwa
miedzy wtgczeniami wynosi 1 min.

« Nie wolno zdejmowac zadnych czesci podczas pracy robota.

e Po zakonczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktéw i koncéwek, nalezy odtagczy¢ urzadzenie od
zasilania pradem elektrycznym i poczekaé, az silnik catkowicie sie zatrzyma.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

o Po zakonhczeniu pracy wytgcz urzgdzenie oraz odfgcz go od zrédta zasilania prgdem elektrycznym.

e Od razu (nie namaczajgc zbyt dtugo) umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z mydtem, potem wytrzy;j
suchym, czystym recznikiem. Nie wolno do tego celu uzywa¢ zmywarki.

o Przetrzyj czes¢ silnikowg miekka, lekko zwilzong szmatka.

« Nie nalezy uzywac szorstkich ggbek, sciernych ani agresywnych srodkéw czyszczgcych.

PRZECHOWYWANIE

¢ Przed przechowaniem upewnij sie, ze urzadzenie jest odigczone od sieci.

o Spetniaj wymagania okreslone w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

o Przechowuj urzgdzenie w suchym i czystym miejscu.

=mm Ten symbol umieszczony na wyrobie, opakowaniu i/lub dotgczonej dokumentacji oznacza, ze zuzytych
urzadzen elektrycznych i elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwykilymi odpadami
gospodarstwa domowego. Nalezy je oddawac do specjalnych punktéw odbioru.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat istniejgcych systemow zbierania odpadow, nalezy skontaktowaé sie z
wiadzami lokalnymi.

Prawidtowa utylizacja pomaga oszczedzaé cenne zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym wptywom na
zdrowie ludzi i stan Srodowiska naturalnego, ktére mogg powsta¢ w wyniku niewtasciwego postepowania z
odpadami.
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