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DEEP FAT FRYER BR2832WH

The deep fat fryer is an electrical household unit for
frying of various products in deep fat.

DESCRIPTION

Viewing window

Lid

Lid inner surface

Steam outlet grid

Body

Power cord

Qil (frying fat) container
Lid opening button
Temperature control knob
10. Power indicator «ON»

11. Deep fryer heating indicator «cHEATING»
12. Frying basket

13. Basket handle

14. Handle lock

15. Filter grid

16. Filter
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ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.







SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the press deep fat fryer ; after reading, keep it for
future reference.

« Use the press deep fat fryer for its intended purpose
only, as specified in this manual.

* Mishandling the deep fat fryer can lead to its
breakage and cause harm to the user or damage to
the user’s property, which is not covered by warranty.

« Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

« Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact.

« Do not connect the unit to external timers or remotely
controlled mains sockets.

« To avoid fire, do not use adapters for plugging the
press deep fat fryer in.

« Install and use the press deep fat fryer on a flat, dry,
steady and heat-resistant surface with free access to
the mains socket.

» Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

« Protect the deep fat fryer from impacts, falling,
vibrations and other mechanical stress.

* Never leave the unit connected to the mains
unattended.
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Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the deep fat fryer in places where
aerosols are used or sprayed, and in proximity to
inflammable liquids.

Do not use the deep fat fryer in proximity to the
kitchen sink, in bathrooms, near swimming pools or
other containers filled with water.

If the deep fat fryer is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Contact our service center should you need
to have the device examined or repaired.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

The press deep fat fryer body heats up strongly
during operation, do not touch hot surfaces marked.
The deep fat fryer lid must be closed during the
operation.

Do not move the press deep fat fryer when it is hot;
wait until it cools down completely.

Use the unit in places with proper ventilation.

Use only the removable parts supplied with the press
deep fat fryer .

Do not switch the press deep fat fryer on without
products.

Beware of steam outflow from the gaps between the
lid and the body of the deep fat fryer and keep your
hands and other open parts of your body away from
the gaps.
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« Take products out of the deep fat fryer immediately
after frying; a long products keeping in the operating
deep fat fryer may cause their or frying fat ignition.

« In case of products or frying fat ignition, take the
power plug out of a socket immediately, cover the
deep fat fryer with a thick, and, if possible, damp and
non-flammable cloth and take additional fire spread
prevention measures. DO NOT EXTINGUISH THE
FLAME WITH WATER!

« For deep fat frying use only the basket.

« To fill the basket with products, always take it out of
frying fat, after filling the basket with products, sink it
carefully into frying fat, beware of hot fat splashes.

« If products fall out of the basket, do not take it out
with any metal objects that could damage the deep
fat container coating, use kitchen accessories for
non-stick surfaces.

* Unplug the unit after usage or before cleaning. When
unplugging the deep fat fryer , hold the power plug
and carefully remove it from the mains socket, do not
pull the power cord, as this can lead to its damage
and cause a short circuit.

* Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

« For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!

The unit is not intended for usage by children.

Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the operating surface,
the unit body, the power cord or the power plug
during operation of the unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are
not under supervision of a person who is responsible
for their safety or if they are not instructed by this
person on the usage of the unit.

From time to time check the power cord integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.



THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL
OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 4 hours before
using.

* Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

» Read the safety measures and operating
recommendations.

* Check the delivery set.

« Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

» Make sure that specified specifications of power
supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains.

+ Clean the deep fat fryer body (5) surface with a
slightly damp cloth and then wipe it dry.

* Press the grid (15) lock and remove it, remove the
filter (16) from the lid (2).

» Press the button (8) (fig. 1), the lid (2) will open (fig.
2).

» Take the lid (2) with your hands and remove it pulling
upwards (pic. 3).

» Take the handle (13) and lift her to the horizontal
position.
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» Take the basket (12) out by the handle (13) (fig. 5).

* Wash the lid (2), the basket (12) and the filter grid
(15) with warm water and neutral detergent, rinse
them and wipe dry.

» Wipe the frying fat container (7) with a slightly damp
cloth, then wipe it dry.

 Insert the filter (16) back to its place, install the grid
(15), install the lid (2) to its installation place (pic. 3).

PRODUCTS FRYING

+ ATTENTION!

- Itis recommended to use good quality vegetable
oil or a multi-purpose deep fat frying oil.

- Itis not recommended to mix different oils.

- Do not use an oil and fat mixture for deep fat
frying, this mixture may suddenly foam and spill
out of the deep fat container (7).

- If you use cooking, animal or vegetable fat, chop it
into small pieces and place it in the container (7);
using the temperature control knob (9), set a low
temperature, after fat melting you can bring the
temperature to the maximum recommended for
this type of fat.

FRYING RECOMMENDATIONS

- When frying several types of products, put
products requiring lower processing temperature
first.



- Before frying a new products portion, wait for
3-5 minutes till frying fat heats up to the required
temperature.

- When the indicator (7) goes out, start cooking a
new portion of products.

- Pre-cooked products require a higher frying
temperature and a shorter cooking time compared
to raw products.

- Frozen products must be completely defrosted
beforehand, if it is not possible to completely
defrost products, in this case try to remove as
much ice as possible.

- If you use the deep fat fryer appropriate products,
set the deep fat heating temperature according to
the marking on the product packaging, if there are
no such instructions, set the frying temperature to
190°C.

- Products with a high starch content (e.g. potatoes)
are better fried at short intervals with periodical
basket removing and shaking.

« Use the deep fat fryer in a properly ventilated place.

« Install the deep fat fryer on a flat, stable, heat-
resistant surface away from moisture, heat and open
flame sources and with a free socket access.

« Do not install or use the deep fat fryer near highly
inflammable materials, liquids or objects that can be
distorted by heat.

« Install the deep fat fryer keeping at least a 20 cm
gap between the unit body and the walls and 60 cm
above the deep fat fryer.

» QOil the inner surface of the viewing window of the lid
(2) with vegetable oil, that will prevent condensation
and let you observe the frying process.

» Pour 2-2.5 liters of oil (frying fat) into the container (7),
the frying fat level should be between the «MIN» and
«MAX» marks, the level marks are located on the inner
surface of the container (7) (fig. 5).

» Pour frying fat into a cold container (7) only.

 Insert the power plug (6) into the socket, the power
indicator (10) «ON» will light up.

» Turn the temperature control knob (9), the ready
indicator (11) «<HEATING» will light up. Set the required
cooking temperature (see the table).

Notes:

the indicator (10) «ON» lights up when the power
plug (6) is connected to the mains socket and glows
constantly.

indicator (11) «HEATING» will turn off when the
temperature of the deep fat is illuminated by the set
temperature, the indicator will periodically light up
and go out, signaling that the set temperature of the
deep fat is being maintained.



Products Tempera | Weight | Approximate
ture (g) frying time
(t°c) (min.)

Shrimps 170 200 3~5

Mushrooms 170 150 6~8

Fish fillet 170 250 5~8

Lump meat 180 250 8~12

Steak 180 250 8~15

Chicken fillet 190 300 10~15

pieces in

breadcrumbs

Thin potato chips 190 300 10~12

French fries 190 250 8~12

Notes: the table information is for recommendation
only, if you find the frying result unsatisfactory, in this
case change the products amount or the frying time.

* When frying fat heats up to the set temperature, the
indicator (11) will go out.

« Put the necessary amount of food into the basket
(12) (the food should be dry, if it is frozen, defrost it or
try to shake off as much ice as possible).

« Make sure that no water drops get into frying fat,
otherwise the heated fat splashes.

« Press the button (8) (fig. 1), the lid (2) will open (fig.
2).

* Holding the handle (13), sink the basket (12) carefully
into frying fat.
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Close the lid (2), press and hold the lock (14) and let
the handle (13) down, release the lock (14).

The deep fat fryer lid (2) must be closed during the
operation.

Beware of steam outflow from the grid (15) and the
gaps between the lid (2) and the deep fat fryer body
(5) and keep your hands and other open parts of your
body away from the grid (15) and the gaps.

At the end of products frying, turn the unit off

and turning the temperature control knob (9)
counterclockwise until bumping, and disconnect the
power plug (6) from a mains socket.

Press the button (8) (fig. 1), hold the lid (2) and open
it slowly.

To avoid hot steam burning, do not lean over the
deep fat fryer or hold your hands over the deep fat
container (7).

Take hold of the handle (13) and lift it to a horizontal
position, wait for a while to allow the oil to drain out.
Holding the handle (13), remove the basket (12) from
the deep fryer, then place the cooked product from
the basket (12) into a suitable container.

Notes:

- when switching the unit on for the first time, a
foreign smell or some smoke from the heating
element can appear - this is acceptable and not a
warranty case;

- before eating products, make sure they are
completely fried;
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« Take products out of the deep fat fryer immediately
after frying; a long products keeping in frying fat may
cause their or fat ignition.

* In case of products or frying fat ignition, take the
power plug out of a socket immediately, cover the
deep fat fryer with a thick, and, if possible, damp and
non-flammable cloth and take additional fire spread
prevention measures.

DO NOT EXTINGUISH THE FLAME WITH
WATER!

« After products frying and switching the deep fat fryer
off, wait until frying fat cools down completely.

« Tilt the deep fryer and pour the frying fat out from the
container (7). Do not drain the frying fat down the
sink, but dispose of it with other household waste.

« Change frying fat regularly (after approx. 8-12
fryings).

» Frying fat must be changed if it has become too dark

and thick, if it starts to bubble when heated, smells or

tastes bad.

« If frying fat can be used further, filter it, pour into
a container with a leakproof lid and store in the
refrigerator until next use.

CLEANING AND CARE

+ Clean the deep fryer after every use.
» Switch the deep fryer off by turning the temperature
control knob (9) counterclockwise until bumping,

disconnect the power plug (6) from the mains and
wait until the deep fryer cools down completely.
Press on the grid lock (15) and remove it, remove the
filter (16) from the lid (2).

Put the filter (16) in a container with cleaning
solution, after a while wash it and dry.

Open the lid (2), remove the basket (12), remove the
lid (2) (pic. 3).

Pour the frying fat out from the container (7).

Wash the lid (2) and the basket (12) with warm water
and neutral detergent, rinse them and wipe dry.
Wash the inside of the frying fat container (7) by
pouring in a small amount of neutral detergent, then
rinse and wipe dry.

Wipe the deep fat fryer body (5) surface with a
slightly damp cloth, then dry up.

Be careful not to get moisture inside the deep fat
fryer body (5).

Do not use metal sponges, abrasives and solvents to
clean the deep fat fryer parts.

Do not immerse the deep fat fryer body (5), the
power cord and the power plug in water or any other
liquids.

STORAGE

Clean all removable parts before storing the deep
fat fryer.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.



DELIVERY SET

1. Deep fat fryer — 1 pc.
2. Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

» Power supply: 220-240 V, ~ 50 Hz
» Rated input power: 1800 W
« Oil (frying fat) volume: 2,5 liters

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after service
life expiration of the unit or the batteries (if
included), do not discard them with usual
household waste, deliver the unit and the
batteries to specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal
service or to the shop where you purchased this
product.
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The manufacturer reserves the right to change the
appearance, design and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions promptly apply to the
authorized service center.
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FRITTEUSE BR2832WH

Die Fritteuse ist ein elektrisches Haushaltsgerét
zum Frittieren verschiedener Nahrungsmittel.

BESCHREIBUNG

Sichtfenster

Deckel
Deckelinnenflache
Dampfauslassgitter
Gehause

Netzkabel

Olbecken (Frittierbecken)
Deckeldffner
Temperaturregler

10. Netzanzeige «EIN»

11. Frittire-Aufheizanzeige «<AUFHEIZEN»
12. Korb fiir Nahrungsmittel
13. Handgriff des Korbs

14. Handgriffsperre

15. Filtergitter

16. Filter
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ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig,

den Fl-Schalter mit Nennstrom bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.




Abb. 1

Abb. 3

Abb. 5

Abb. 4
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Friteuse benutzen, lesen Sie die
Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spéateren Gebrauch auf.

« Benutzen Sie den Friteuse nur bestimmungsmagig
und laut dieser Bedienungsanleitung.

» Der Missbrauch des Gerats kann zu seiner
Storung flihren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und ist kein Garantiefall.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

« Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
einem zuverlassigen Erdungskontakt.

« SchlieRen Sie das Gerat an keine externen Timer

oder elektrischen Steckdosen mit Fernbedienung an.

* Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Friteuses ans Stromnetz, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

+ Stellen und benutzen Sie den Friteuse auf
einer ebenen, trockenen, standfesten und
hitzebestandigen Oberflache mit immer freiem
Zugang zur Steckdose auf.

« Esist nicht gestattet, das Gerat drauflen zu
benutzen.

« Es ist nicht empfohlen, das Geréat bei Gewitter zu
benutzen.

Schitzen Sie den Friteuse vor StéRen, Stiirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerat in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Friteuse an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Flissigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den Friteuse in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser gefllten
Behéltern nicht.

Falls der Friteuse ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose sofort heraus,
erst danach holen Sie das Gerat aus dem Wasser
heraus. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat prifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heilte
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berdhrt.
Wahrend des Betriebs wird das Friteusegehause
stark erhitzt, bertihren Sie die heillen Oberflachen
nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.

Der Fritteusedeckel soll beim Betrieb geschlossen
sein.

Bewegen Sie den heilen Friteuse nicht, warten Sie



ab, bis er vollstdndig abkuhit.

Benutzen Sie das Gerat in gut bellifteten Raumen.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmbaren
Friteuseteile.

Schalten Sie den Friteuse ohne Lebensmittel nicht
ein.

Huten Sie sich vor dem Dampfaustritt aus den
Licken zwischen dem Deckel und dem Gehause
der Fritteuse und halten Sie lhre Hadnde und andere
offene Koérperteile von den Licken fern.

Nehmen Sie die Nahrungsmittel nach dem

Frittieren aus der Fritteuse sofort heraus; wenn die
Nahrungsmittel in der Fritteuse lang bleiben, kénnen
sie oder Frittlire entziinden.

Bei einer Nahrungsmittel- oder Frittiirenentziindung
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
sofort heraus, decken Sie die Fritteuse mit

einem dicken, feuchten und nach Méglichkeit
nichtbrennbaren Tuch ab und treffen Sie die
Feuerverhinderungsmalnahmen. LOSCHEN SIE
DIE FLAMME MIT WASSER NICHT!

Verwenden Sie zum Frittieren immer nur den Korb.
Um den Korb mit Nahrungsmitteln zu fullen, nehmen
Sie ihn immer aus Frittlire heraus; nachdem Sie den
Korb mit Nahrungsmitteln gefiillt haben, tauchen Sie
ihn in Frittlre vorsichtig ein und huten Sie sich vor
heilRen Frittirespritzern.

Wenn Nahrungsmittel aus dem Korb herausfallen,
nehmen Sie sie mit keinen Metallgegenstanden,
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die die Frittirebehalterbeschichtung beschadigen
kénnen, Verwenden Sie das Kiichenzubehor fir
antihaftbeschichtete Oberflachen.

Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz unbedingt ab.
Wenn Sie den Friteuse vom Stromnetz abtrennen,
halten Sie den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn
aus der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
einem Kurzschluss flihren kann.

Beriuhren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

Das Gerét ist nicht fir Kinder bestimmt.
Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geréatebetriebs nicht beriihren.
Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den

Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.
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Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fur
Kinder unzuganglichen Ort auf.

Dieses Gerat ist fUr Personen (darunter Kinder)

mit Kérper-, Nerven- und Geistesstérungen

oder Personen ohne ausreichende Erfahrung

und Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich

unter Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

Prifen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig

zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbsténdig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie es vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.

Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kiihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU GESCHAFTS- ODER LABORZWECKEN
ZU BENUTZEN.

VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

+ Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

+ Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

+ Lesen Sie die Sicherheitsmalnahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

+ Prifen Sie die Komplettheit.

+ Prifen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

» Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Geréateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter Ubereinstimmen. Beim 60-Hz-
Stromnetz-Geratebetrieb sind keine zusétzlichen
MafRnahmen erforderlich.

» Wischen Sie das Friteusegehause (5) mit einem
leicht angefeuchteten Tuch, danach trocknen Sie es
ab.

+ Auf die Gittersperre (15) driicken, den Deckel
abnehmen und den Filter (16) aus dem Deckel (2)
entnehmen.



« Dricken Sie die Taste (8) (Abb. 1), der Deckel (2)
macht sich auf. (Abb. 2)

« Den Deckel (2) fassen und nach oben abnehmen
(Abb. 3).

« Fassen Sie den Griff (13) an, heben Sie den Giriff in
eine horizontale Position auf.

« Halten Sie den Griff (13) fest und nehmen Sie den
Korb (12) heraus (Abb. 4).

« Den Deckel (2), den Korb ((12), das Filtergitter (15)
mit Warmwasser und neutralem Spulmittel waschen,
abspllen und trockenreiben.

« Das Frittierbecken (7) mit feuchtem Tuch abwischen,
dann trockenreiben.

« Das Filter (16) wieder einsetzen, das Gitter (15)
installieren, den Deckel (2) in die Aufnahme
einsetzen (Abb. 3).

NAHRUNGSMITTELFRITTIEREN

ACHTUNG!

- Es ist empfohlen, ein hochwertiges Pflanzendl
oder ein universales Frittierdl zu verwenden.

- Es ist nicht empfohlen, verschiedene Ole zu
mischen.

- Verwenden Sie zum Frittieren keine Fett- und
Olmischung; solche Mischung kann plétzlich
schaumen und aus dem Frittlrebehalter (7)
herausflieRen.

- Wenn Sie Koch-, tierisches oder pflanzliches Fett
verwenden, hacken Sie es in kleine Stlicke und
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legen Sie es in den Behélter (7), stellen Sie eine
niedrige Temperatur mit dem Temperaturregler
(9) ein, nach dem Fettschmelzen kénnen Sie die
Temperatur auf das fir dieses Fett empfohlene
Maximum bringen.

EMPFEHLUNGEN ZUM FRITTIEREN

Beim Frittieren einiger Nahrungsmittelarten laden
Sie zuerst die Nahrungsmittel, die eine niedrigere
Temperatur erfordern.

Warten Sie vor dem Frittieren einer neuen
Nahrungsmittelportion 3-5 Minuten, bis Frittiire
eine gewlinschte Temperatur erreicht.

Wenn die Anzeige (11) erlischt, frittieren Sie eine
neue Portion.

Thermisch vorbearbeitete Nahrungsmittel
brauchen eine héhere Frittiertemperatur und
kurzere Frittierzeit im Vergleich zu rohen
Nahrungsmitteln.

Eingefrorene Nahrungsmittel miissen vorher
vollstandig aufgetaut werden; wenn es nicht
mdglich ist, Nahrungsmittel vollstandig aufzutauen,
dann schiitteln Sie davon so viel Eis wie mdglich
ab.

Wenn Sie zum Frittieren geeignete
Nahrungsmittel verwenden, stellen Sie die
Frittlireheiztemperatur nach der Kennzeichnung
auf der Produktverpackung ein, bei keinen solchen
Anweisungen stellen Sie die Frittiertemperatur auf
190°C ein.



18|DE

- Nahrungsmittel mit hohem Starkegehalt (z.B.
Kartoffeln) werden am besten mit kleinen
Pausen frittiert, indem Sie den Korb ab und zu
herausnehmen und die Korbfiillung schitteln.

Benutzen Sie die Fritteuse in gut bellfteten Raumen.

Benutzen Sie die Fritteuse auf einer ebenen,

standfesten und warmebestandigen Oberflache

fern von Feuchtigkeits-, Warmequellen und offenem

Feuer so auf, dass ein freier Zugang zu einer

Steckdose gewahrt wird.

Stellen und benutzen Sie die Fritteuse in keiner Nahe

von leichtentziindbaren Materialien, Flissigkeiten

oder Gegenstanden, die durch Warme verzogen
werden kénnen.

Stellen Sie die Fritteuse so auf, dass die Wanden

und das Fritteusegehause relativ zueinander

mindestens 20 cm entfernt sind und der Freiraum

Uber der Fritteuse mindestens 60 cm betragt.

Schmieren Sie die Innenflache des Sichtfensters

des Deckels (2) mit Pflanzenél, das Ol verhindert

die Kondensatbildung, und Sie kénnen den

Frittiervorgang tUberwachen.

GieRen Sie 2-2,5 Liter Ol (Frittiire) in den Behalter

(7) ein, der Fritturefullstand soll zwischen den

L,MIN*- und ,MAX*-Markierungen liegen, die

Fullstandsmarkierungen befinden sich auf der

Innenflache des Behalters (7) (Abb. 5).

GieRen Sie Frittlire nur in einen kalten Behalter (7).

Den Netzstecker (6) in die Steckdose stecken, die

Netzanzeige (10) «EIN» leuchtet auf.

» Den Griff des Temperaturreglers (9) drehen, die
Bereitschaftsanzeige (11) «kKAUFHEIZEN» leuchtet
auf, dann die gewlinschte Temperatur fir die
Nahrungsmittelzubereitung einstellen (sieh die
Tabelle).

Anmerkungen:

- die Anzeige 10) «EIN» leuchtet auf, wenn der
Netzstecker (6) in der Steckdose ist, leuchtet sie
ununterbrochen;

- die ,WORKING"-Anzeige (11) erlischt, wenn die
Frittiretemperatur die eingestellte Temperatur
erreicht; die Anzeige leuchtet und erlischt
periodisch, um anzuzeigen, dass die eingestellte
Frittiretemperatur gehalten wird.

Nahrungsmittel | Tempera- | Gewicht | Ungeféhre
tur (t°C) (g.) Fritierzeit

(min.)

Krevetten 170 200 3~5

Pilze 170 150 6~8

Fischfilet 170 250 5~8

Stiickfleisch 180 250 8~12

Steak 180 250 8~15

Huhnerfiletstiicke 190 300 10~15

in Panierbrosel

Diinne

Kartoffelchips 190 300 10~12

Pommes frites 190 250 8~12




Anmerkung: die in der Tabelle angegebenen Angaben
sind nur zur Empfehlung angefiihrt; wenn Sie mit dem
Frittierergebnis nicht zufrieden sind, &ndern Sie in diesem
Fall die Nahrungsmittelmenge oder die Frittierzeit.

* Wenn die Frittire die eingestellte Temperatur
erreicht, erlischt die Anzeige (11).

* In den Korb (12) die gewiinschte
Nahrungsmittelmenge legen (die Nahrungsmittel
missen trocken sein, wenn es sich um
Gefriererzeugnisse handelt, dann diese auftauen
lassen oder von diesen mdéglichst viel Eis
abschutteln).

* Achten Sie darauf, dass keine Wassertropfen in
Frittlire gelangen; wenn Wassertropfen in erhitzte
Frittire gelangen, spritzt sie sich aus.

» Driicken Sie die Taste (8) (Abb. 1), der Deckel (2)
macht sich auf (Abb. 2).

» Halten Sie den Griff (13) fest und tauchen Sie den
Korb (12) vorsichtig in Frittlire vorsichtig ein.

* Machen Sie den Deckel (2) zu, halten Sie die
Verriegelung (14) gedriickt, lassen Sie den Griff (13)
herunter und lassen Sie die Verriegelung (14) los.

» Der Fritteusedeckel (2) soll beim Betrieb geschlossen
sein.

» Hiten Sie sich vor dem Dampfaustritt aus dem Gitter
(15) und den Liicken zwischen dem Deckel (2) und
dem Gehause (5) der Fritteuse und halten Sie lhre
Hande und andere offene Korperteile vom Gitter (15)
und den Liicken fern.
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» Nach dem Frittieren schalten Sie das Gerat aus, den
Temperaturregler (9) bis zum Anschlag entgegen
dem Uhrzeigersinn drehen und der Netzstecker (6)
aus der Steckdose herausziehen.

» Dricken Sie die Taste (8) (Abb. 1), halten Sie den
Deckel (2) und machen Sie ihn langsam auf.

» Beugen Sie sich Uber der Fritteuse nicht und halten
Sie Ihre Hande Uber dem Frittlrebehalter (7) nicht,
um HeilRdampfverbriihungen zu vermeiden.

» Den Handgriff (13) fassen und ihn senkrecht
aufklappen, eine Weile abwarten, bis das Ol ablauft.

* Am Handgriff (13) den Korb (12) aus der Fritteuse
entnehmen, dann fertige Nahrungsmittel aus dem
Korb (12) in einen passenden Behalter legen.

Anmerkungen:

- bei erster Gerateeinschaltung kdnnen ein
Fremdgeruch und eine kleine Menge Rauch vom
Heizelement entstehen, es ist normal und kein
Garantiefall;

- vergewissern Sie sich vor dem Essen, dass die
Nahrungsmittel ganz frittiert sind.

- nehmen Sie die Nahrungsmittel nach dem
Frittieren aus der Fritteuse sofort heraus; wenn
die Nahrungsmittel in der Fritteuse lang bleiben,
kénnen sie oder Frittlire entziinden.

Bei einer Nahrungsmittel- oder Frittiirenentziindung
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
sofort heraus, decken Sie die Fritteuse mit

einem dicken, feuchten und nach Méglichkeit
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nichtbrennbaren Tuch ab und treffen Sie die
FeuerverhinderungsmafRnahmen.

LOSCHEN SIE DIE FLAMME MIT WASSER NICHT!

* Warten Sie nach dem Frittieren und Ausschalten der
Fritteuse ab, bis Frittiire vollstandig abkinhlt.

« Die Fritteuse neigen und das Fritierél aus dem
Becken (7) abschiitten. Das Fritierdl ist nicht in den
Waschbecken abzuschitten, sondern zusammen mit
sonstigem Hausmiill zu entsorgen.

* Wechseln Sie Frittlire regelmaRig (nach ca. 8-12
Frittieren).

« Frittlre soll ersetzt werden, wenn sie zu dunkel
und dick geworden ist, wenn es beim Erhitzen zu
sprudeln beginnt oder einen unangenehmen Geruch
oder Geschmack hat.

« Wenn Frittlire fur weitere Verwendung geeignet
ist, filtern Sie sie, gielRen Sie sie in ein Geschirr
mit luftdichtem Deckel und lagern Sie sie bis zur
nachsten Verwendung im Kiihlschrank.

REINIGUNG UND PFLEGE

« Die Fritteuse ist nach jeder Nutzung zu reinigen.

« Den Temperaturregler (9) gegen Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen, um die Fritteuse
auszuschalten, den Netzstecker (6) aus der
Steckdose ziehen, abwarten, bis die Fritteuse
vollstandig abgekuhlt ist.

» Die Gittersperre (15) driicken und das Gitter
abnehmen, den Filter (16) aus dem Deckel (2)
entnehmen.

Den Filter (16) in einen Behalter mit Spullésung
legen, nach einer Weile spulen und trocknen.

Den Deckel (2) 6ffnen, den Korb (12) entnehmen,
den Deckel (2) abnehmen (Bild 3).

Fritierdl aus dem Becken (7) abschutten.

Den Deckel (2), den Korb (12) mit Warmwasser

und neutralem Spulmittel waschen, abspulen und
trockenreiben.

In das Frittierbecken (7) etwas neutrales Waschmittel
zugeben, es von innen waschen, abspulen und
trockenreiben.

Wischen Sie die Oberflache des Fritteusegehduses
(5) mit einem leicht feuchten Tuch und trocknen Sie
sie dann ab.

Achten Sie darauf, dass keine Feuchtigkeit ins
Fritteusegehauses (5) gelangt.

Es ist verboten, Metallschwadmme, Schleifreinigungs-
oder Lésungsmittel zum Reinigen von den
Fritteusenteilen zu verwenden.

Tauchen das Fritteusegehause (5), das Netzkabel
und den Netzstecker ins Wasser oder jegliche andere
Flissigkeiten nicht ein.

AUFBEWAHRUNG

Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile, bevor Sie die
Fritteuse wegnehmen.

Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzugénglichen Ort auf.



LIEFERUMFANG

1. Fritteuse — 1 Stk.
2. Bedienungsanleitung — 1 Stk.

TECHNISCHE ANGABEN

» Stromversorgung 220-240 V ~ 50 Hz
» Nennleistungsaufnahme: 1800 W
« Ol(Frittiire)volumen: 2,5 Liter

ENTSORGUNG

Um ein mogliches Schaden fiir die

Umwelt oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat

Emmmm Und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Geréat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses
Lebensmittels erhalten Sie bei Ihrer lokalen
Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst oder
beim Geschaft, wo Sie dieses Lebensmittel gekauft
haben.
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Der Hersteller behalt sich das Recht vor,

das Design, die Konstruktion und die

das gemeine Geratebetriebsprinzip nicht
beeinflussende technische Eigenschaften ohne
Vorbenachrichtigung zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der
Fabrikationsnummer angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst
an einen autorisierten Kundendienst.
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OPUTIOPHULIA BR2832WH

®puTopHULIA — 3TO GLITOBOE 3MeKTpuyeckoe
YCTPOWCTBO, NpefAHa3Ha4YeHHoe Asi IPUrOTOBMEHUS
pasnuyHbIX NPOAYKTOB BO (hpuUTHOpE.

ONMUCAHMUE

CMOoTpoBO€E OKHO

Kpblwka

BHYTpeHHsI NOBEPXHOCTb KPbILLUKK

PelwéTtka Ans Bbixoaa napa

Kopnyc

LWHyp nuTaHusa

EmkocTb aAns macna (cdbputiopa)

KnaBuLwa OTKpbIBaHWS KPbILLKA

Perynatop Temnepatypsbl

10. WMHawvkaTop BkntodeHus B ceTb «BKIMKOYEHWE»
11. WMHawnkaTop pasorpea dputiopa «HAFPEB»
12. KopsuHa ans npoayktoB

13. Pyuka Kop3uHbl

14. dukcaTop pyyku

15. PewéTka dpunsrpa

16. ®dunbtp

OCRENDIOPWN =

BHUMAHUE!

[ns [ONONHUTENBbHON 3aLWTbI B LIeNU MUTaHus
LenecoobpasHo yCTaHOBUTL YCTPOWCTBO 3aLUTHOTO
oTkntoyeHus (Y30) ¢ HOMUHanNbHLIM TOKOM cpaba-
TbiBaHus, He npeBbiwatowmm 30 MA, Ans yCTaHOBKU
Y30 obpatutech k cneuuanucry.




Puc. 5

Puc. 4
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MEPbI BE3OMNACHOCTHU N PEKOMEHIOA-
LN NO IKCMNYATALUU

Mepen ucnonb3oBaHueM (hPUTIOPHULLI BHUMATENb-
HO O3HaKOMbLTECh C PYyKOBOACTBOM MO 3KCnsyara-
LMK, Nocre NPoYTEHUsI COXPaHUTE ero Ans UCMOoSb-
30BaHus B Gyaylem.

Vcnone3yiiTe hpUTIOPHNMLY TOMBKO NO €€ NpsiMoMy
Ha3HaYeHWI0, KaK N3MOXEHO B aHHOW UHCTPYKLIMW.
HenpaswunbHoe obpalleHne ¢ hpuTIopHULEN

MOXeT NPUBECTU K €€ NOoSIoMKe, MPUYNHEHMIO Bpeaa
nonb30BaTesto UM ero UMYLLECTBY U He ABNSeTCS
rapaHTUMHBIM Cry4Yaem.

Y6epuTech, 4To paboyee HanpsikeHne yCTPOMCTBa,
yKa3aHHOe Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYET HanpsKeHUto
arnekTpoceTu.

Bunky WwHypa nuTaHns BCTaBnsnTe B aNeKTPUYECKyo
PO3ETKY, MMEIOLLYI0 HAAEXHbI KOHTaKT 3a3eMneHus.
[Mpy KOPOTKOM 3aMbIKaHWUK, 3a3eMIIEHNE CHUXaeT
PVICK MOPaXXeHWs NIEKTPUHECKUM TOKOM.
Ob6patnTech k cneLmanucTy-aneKkTpuKy, ecnm Bbl

He yBepeHbl B TOM, YTO BalLW PO3ETKM NPaBuUnbHO
YCTaHOBMEHbI 1 3a3eMIEHbI.

3anpeLyaeTcs nogknoyaTe YCTPONCTBO K BHELLHUM
Tanmepam Unm K aNeKTPUYECKUM po3eTkaM C AUCTaH-
LMOHHBLIM ynpaBneHnem.

Bo nsbexaHvie pvcka BO3HMKHOBEHWS noxapa, 3a-
npeLlaeTcsi UCMosb30BaTh «MEPEXOAHUKW» NPU Moa-
KMIoYeHUN OPUTIOPHULLbI K ANEKTPUYECKON PO3eTKe.

YcTanaBnmBawTe 1 UCNonb3ynTe MPUTIOPHULY Ha
POBHOW, CyXOW, yCTOWYMBOW, TEPMOCTOWMKOMN NOBEPX-
HOCT Tak, YToBbl JOCTYN K CETEBOW po3eTke BCeraa
BbIn cBOBOAHLIM.

3anpeLyaercsa UCnonb3oBaTh YCTPONCTBO BHE
NOMELLEHUN.

He pekomeHayeTcsa Mcnonb3oBaTh YCTPOWUCTBO BO
BpeMmsi rpo3bl.

Ob6eperaiTe pUTIOPHULY OT YOApOB, NAAEHUN,
BMOpaLMI M MHBIX MEXaHWUYECKMX BO3OENCTBUN.

He ocTtaBnsifte ycTpoiiCcTBO, BKIOYEHHOE B CETh, 6€3
npvicmoTpa.

He ncnonbayiiTe yCTPOWCTBO B HENOCPEACTBEHHON
6nM30CTK OT HarpeBaTernbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHMKOB
Tenna urm oTKPbITOro NiaMeHu.

3anpeLyaercsa MCnonb3oBaTh PPUTIOPHULY B MecTax,
A€ UCMOSb3YOTCA UNK PacrnbINATCA aspo3osnu,

a Takke BONM3N OT nerkoBocnaMeHsoLLMXcs
KNOKOCTEN.

He ucnonbayiite dopuTiopHULLY BONM3N OT KYXOHHOM
PaKOBMHBbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okorno 6accenHoB
VN Apyrux EMKOCTEN, HaNONMHEHHbIX BOAOWN.

Ecnun cpuTiopHMua ynana B Bogy, HeMeaneHHo
BbIHbTE BUJIKY LUHYpa MUTAHWUSA U3 SNIEKTPUYECKON
PO3ETKM, 1 TONbKO MOCIe 3TOro MOXHO AOCTaTb
YCTPOWCTBO M3 Boabl. O6paTuTeCh B CEPBUCHBII
LIeHTp A1 OCMOTPa U PeMOHTa YCTPOIACTBa.

He ponyckaiite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS Kacancs ropsi-
YMX NMOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.



Bo Bpems paGoTbl kKopnyc (pUTIOPHULIBI U BEPXHSIA
KpbILLIKa CUMBbHO HarpeBaeTcs, BO n3bexaHue
NoMy4YeHUs OXKOroB He A0TparnBanTeCh A0 ropsymx
NOBEPXHOCTEW.

Bo Bpems paboTbl Kpbiluka pUTIOPHULLI AOMKHA
6bITb 3aKpbITa.

He nepemeLlanTe ropsdyto hpuTIOpHULY, AOXKANTECH
MOSTHOTO €€ OCTbIBaHWSA.

Vicnonb3yiiTe yCTPOMCTBO B MEeCTax C XOpoLLen
BEHTUNALUMEN.

Vicnonb3yiiTe TONbKO Te Aetany puTIOPHULBI, KOTO-
pble BXOASAT B KOMMMEKT NMOCTaBKU.

3anpeLuaercs BkMoYaTb YCTPONCTBO, €CNN BO
hpUTIOPHNMLIE HET NPOAYKTOB.

OcTeperanTech BbixoAa napa n3 3a3opoB Mexay
KPBILLKOW 1 KOPMYCOM (OPUTIOPHULLbI, HE NOAHOCUTE
PYKM 1 He pacnonaraiite Apyrue OTKpbITble y4acTKu
Tena 6nm3ko kK 3a3opam.

BbiHMMaWiTe NpoayKTbl M3 OPUTIOPHULLI Cpady nocne
NPUrOTOBMEHUS, NMPU ASIMTENILHOM HaXOXAEHNN
NPOAYKTOB BO BKITIOYEHHOWN (DPUTIOPHULIE MOXET Npo-
N30T NX BO3ropaHve Ui Bo3ropaHue dpuTiopa.

B cnyyae Bo3sropaHusa npoaykToB unu putiopa,
HeMEeANEHHO BblHbTE BUIKY LLHYpa NUTaHWs 13
3MNEeKTPUYECKON PO3ETKU, HAKpOWTe hpUTIOPHULY
NIOTHOW, MO BO3MOXHOCTW BNAXHOWN 1 HEroproven,
TKaHbtO, MPUMUTE JOMOMHUTENbHbIE Mepbl K Hepac-
npocTpaHenuio orisi. HE 3ATIMBAUTE MITAMSA
BoAon!
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[ns nogxapuaHusi BO hpuTIOpe BCEraa UCnonb3ynTe
TOJSIbKO KOP3WHY.

[inst HaNONHEHWs1 KOP3WHbBI NPOAYKTaMK, BCerda BblHU-
MaWiTe eé u3 ppuTiopa, Nnocrne HanonHeHUs KOP3nHbI
npoaykTamu, akkypaTHo onyctute eé Bo cpuTiop,
ocTeperanTechb 6pbI3r OT ropsiyero cpuTopa.

Ecnun npoayKTbl BbINanu U3 KOP3uHbI, 3arnpeLlaercst x
n3BrekaTb MeTannM4eckuMmn npeameTamm, Kotopble
MOTyT NOBPEANTL NOKPbITUE EMKOCTY ANnst hpuTiopa,
ncronbayiiTe KyXoHHbIe akceccyapbl, NpeAHa3Ha4YeH-
Hble ANA aHTUMNPUrapHbIX MOBEPXHOCTEN.

OTKntoYanTe yCTPONCTBO OT 3NEKTPOCETH nocne
MCNONb30BaHUS UMK Nepes YUCTKOW. Npn OTKNIYeHUn
(PUTIOPHULLLI OT INEKTPUYHECKON CETU AEepPKUTECH

3a BUNKY LLUHypa NMUTaHUs U akkypaTHO BbiHbTE €€ 13
ANeKTPUYECKON PO3ETKM, He TAHWUTE 3a LUHYp nuTa-
HUSt — 3TO MOXET NPUBECTU K Er0 NMOBPEXAEHMIO U
BbI3BaTb KOPOTKOE 3aMblKaHue.

He npukacanTtechb k kopnycy yCTPONCTBA, K LUHYPY
NUTaHNS 1 K BUNKE LUHYpa NUTaHUS MOKPbIMU pykamu.
M3 coobpaxeHunin GeonacHOCTM AeTeit He ocTaBnsnTe
NONUaTUNEHOBbIE NaKeTbl, UCMONb3yeMble B kayecTse
ynakoBku, 6e3 Hag3opa.

BHUMAHME! He paspeluaite geTam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBLIMU NakeTaMu UM yNakoBOYHOM NIEHKOM.
OnacHocTb yaylbs!
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YCTPONCTBO He NpeaHa3HayYeHo ANt CNonb30BaHWsA
[eTbMU.

OcyLecTBRsNTE HAA30p 3a AETbMU, YTOBLI He Jony-
CTWTb MCMOSIb30BaHUS YCTPOMCTBA B Ka4eCTBE WUIPYLLKU.
He paspeluante getam npukacartbecs K KOpnycy yCTpOii-
CTBa, K LWHYPY NMUTaHWUS UMW K BUJIKE LLIHYpa NUTaHUs BO
BpeMsi paboTbl yCTponCTBa.

Bynbte 0cO6eHHO BHUMATENbHbI, €Cnvi NOGNU30CTH OT
paboTatoLLero ycTpoiicTBa HaxoAsTCs ATV UK nnua ¢
orpaHN4eHHbIMU BO3MOXHOCTSMU.

Bo Bpems paboTbl 1 B NepepbiBax Mexay paboummm
Luuknamum pasMellanTe yCTpoMCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMNHbIX ANS AeTEN.

Mpubop He NpefHasHa4eH Ans UCMONb30BaHWS NULaMn
(BKkntOYasa getent) ¢ NOHWKEHHbIMU PU3nYecknumm,
CEHCOPHBIMU, NCUXUYECKUMU UM YMCTBEHHLIMU
CNocoBHOCTSIMM, UNW NPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa UK
3HAHMWIA, €CNN OHU He HaXOASTCS Mof KOHTPOMEM Unn
He NMPOUHCTPYKTUPOBAHbI NIMLIOM, OTBETCTBEHHbBIM 3a UX
6e3onacHocTb, 06 ncnonb3oBaHuM npubopa.
Meproanyeckn npoBepsanTe LENOCTHOCTb LWHYpa
nuTaHus.

Mpu NoBpexaeHUN LIHypa NUTaHUs ero 3ameHy, BO
n3bexxaHne onacHoCTU, JOMKHbI MPOU3BOANTL U3rOTO-
BUTEMNb, CepBUCHas cnyx6a nnu nofo6HbIi kBanugm-
LMpOBaHHbIV NepcoHar.

3anpelyaeTcs camMoCTOSITENbHO PEMOHTMPOBATL
YCTPOWCTBO. He pa3bupaiite ycTpoiCTBO CamoCTOs-
TenbHO, NMPU BO3HNKHOBEHUMN MoBbIX HEUCNpaBHOCTEN,
a TaKke nocrne nageHUs ycTpomucTsa OTKNoYnTE ero ot

3MNEKTPOCETU 1 0BpaTUTECH B aBTOPU3OBAHHBIN CepBUC-
HbIN LEHTP.

* Bo n3bexaHve noBpexaeHuii nepeBo3nTe YCTPOMCTBO B
3aBO/ICKON yraKoBKe.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MPOXnagHOM MecTe,
HEOCTYNHOM ANsA AeTel U NM0AeN C orpaHnYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.

YCTPOWCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJbKO ANA

BbITOBOIO UCMOJIb3OBAHUA, 3ANPELLAETCA
MCMONb30BATb YCTPOMCTBO B KOMMEPYECKUX
WU NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbIM UCTOJIb3OBAHUEM

Mocne TPaHCMOPTUPOBKM UIN XPaHEHUSI YCTPOWCTBA
npu oTpuuaTenbLHOW TemnepaType pacnakyinTe ero u
nopoxaute 3 yaca nepef UCMoNb30BaHUEM.

+ PacnakyiiTe yCTPOCTBO W yaanute BCe YNakoBOUYHble
matepuarbl.

CoxpaHuTe 3aBOACKYH YNaKOBKY.

+ OsHakoMbTeCb C MepaMu 6e30NacHOCTH U PeKOMEeHAa-
LMSIMU MO 3KCTITyaTaumum.

+ [poBepbTe KOMMMIEKTaLMI0.

«  OCMOTpWTE YCTPOMCTBO Ha HANUY1e NOBPEXAEHNIA, NPK
HanUuuu NOBPEXOEHNIA He BKMoYaiTe ero B CeTb.

+ YBeauTech, YTO yKasaHHble NapameTpbl HaMNPSHKEHUS
NUTaHWS YCTPOICTBA COOTBETCTBYIOT NapameTpam
3MEKTPUYECKON CETU.

« [poTpuTe NOBEPXHOCTL Kopnyca puTiopHUUbI (5) crer-
Ka BNIaXHOW TKaHbt0, MOCIE YEro BbITPUTE HACYXO.



BbiHbTe chunbTp (16) 13 Kpbiwku (2) (puc. 3).

HaxmuTe Ha cukcatop peléTtkum (15) n cHumuTe €€,
BblHbTE OUNLTP (16) U3 KPbILLKK (2).

HaxmuTe Ha knasuwy (8) (puc. 1), kpbilika (2) oTkpoeT-
cs (puc. 2).

BosbMuTech pykamu 3a KpbILWKY (2) U CHUMUTE €€ no
HanpasneHuto Beepx (puc. 3).

BosbMuTteck 3a pyyky v NOAHUMUTE €€ B rOpU30OHTamNb-
Hoe nonoxeHwue (13).

[epxachk 3a pyyky (13) BbiHbTE KOP3UHY (12) (puc. 4).
[MpomonTe KpbILWKY (2), kop3uHy (12), peluétky dunb-
Tpa (15) Ténnow BOAON C UCMONb30BaHNEM HeWTpanb-
HOro MOIOLLIEro CpeaCcTBa, OMNOMOCHUTE, 3aTeM BbITPUTE
Hacyxo.

MpoTpuTe émKocTb Ans dpuTiopa (7) cnerka BrnaxHomn
TKaHbto, MOCIIe 3TOro BbITPUTE HACYXO.

BcraBbte Ha MmecTo counbtp (16), ycTaHoBUTE peLLETKY
(15), BcTaBbTe KPbILWKY (2) B MECTO €€ YyCTaHOBKM (puc.
3).

NMPUIrOTOBJIEHME NPOOYKTOB.

BHUMAHME!

- PekomeHayeTtcs ucnonb3oBaTh pacTUTeNbHOE Macno
XOpoLLero kayecTsa Uu yHUuBepcarbHoe Macro Ans
dbpuTiopa.

- He pekomeHayeTcsi cMelUMBaThb pa3nnyHble copTa
macer.

- Banpelyaetca ncnonb3oBaTtb AN puTiopa cMecb
Xupa n mMacrna, Takasi CMeCb MOXeT HeOXNAAaHHO
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BCMEHUTLCS U BbINUTLCS 13 EMKOCTU ANs dppuTiopa
(7).

Ecnu Bbl UICNonb3yeTe NOBapCKOM XMP, XXUBOTHBIN UMK
pacTuUTenbHbIW, U3MENLYNTE ero Ha Mernkue KyCouku

1 nomecTuTe B EMKOCTb (7), perynsaTopom Temnepa-
Typbl (9), ycTaHOBUTE HU3KYIO TemnepaTtypy, nocne
pacnnasneHust Xmpa MOXHO JOBECTU TeMnepaTtypy A0
MaKCMaribHO peKOMeHAyeMol Ans 3TOro BuAa xupa.

PekomeHaaumm no NnpUroToBneHUI0 NPoAYyKTOB

Mpw xapke HECKOMbKVX BUAOB NPOAYKTOB B NEPBYLO
oyepeab roToBbTE NPOAYKTHI, TpEByoLLME HU3KON
TemnepaTypbl NPUrOTOBMEHNS.

Mepen xapkon HOBOW NOPLIMK NPOAYKTOB NOAOXKAUTE
3-5 MUHYyT Ans Toro, 4TobbI hpuTIOp Harpencs Ao
HY)XHOW TemnepaTypbl.

Korga nHavkatop (11) noracHert, npuctynaiTte K npuro-
TOBMEHWIO HOBOW MOPLIMK NPOAYKTOB.

Ecnu npopykTbl NnoaBepranvce npeasaputensHon
Tepmudeckon obpabotke, um Tpebyetcs Gonee
BbICOKasi TeMnepaTypa >Kapkv U MeHbLLee Bpemst
NPUrOTOBMNEHNS, YEM ChbIPbIM.

3amopoXeHHble NPOAYKTbI HE0BX0AMMO NpeaBapu-
TenbHO NOJTHOCTHIO Pa3MOPO3UTb, ECIIN HET BO3MOX-
HOCTM NOSTHOCTbIO Pa3MOpPO3UTb MPOAYKThI, B 3TOM
cryyae nocrapanTech y6paTtb kak MOXHO 6ornblue
nbga.

Ecnu Bbl ucnonb3ayerte NpoaykTbl, NpeaHa3Ha4YeHHbIe
NS NpUroToBNeHNs Bo OpUTIOPHMLE, yCTaHaBNMBan-
Te TemnepaTypy HarpeBa hpuTiopa cornacHo map-
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KMPOBKe, Ha yrnakoBKe NpoAyKTa, ecrnv noaobHbIX
yKasaHwii HeT, yCTaHOBUTe TemnepaTypy NpurotTos-
nenusa 190°C.

- TMpoaykTbl ¢ GonblUMM codepxaHMeM kpaxmana (Ha-
npumMep, kaptodenb) nyyile xapuTtb ¢ HebonbLUMMU
VHTEpBanamu, Nepuoanyeckn BbiHUIMas KOP3UHY 1
BCTPSIXMBAsi COAEPXMMOE KOP3UHbI.

Vicnonb3ayiite pUTIOPHMLY B MECTax C XopoLuen

BEHTUNSALUMEN.

Vcnonb3ayiite pUTIOPHULY HA POBHON YCTONYMBOW,

TEPMOCTOWKOIN MOBEPXHOCTW BAANW OT UCTOYHMKOB

Braru, Tenna v oTKpbITOro nnameHu Tak, 4tobbl JocTyn

K 3NeKTpUYecKoii po3eTke Bceraa Gbi cBOGOAHBIM.

He ycraHaBnusanTte v He ncnonb3ynTte puTIOpHULY

B6NM3M NerkoBoCnIamMeHsIoLLMXCS MaTepPUanos Um

XUOKOCTEW, a Takke NPeaMEeToB, NOABEPXKEHHbIX

Tennoson aegopmaumu.

YcTaHoBUTE DPUTIOPHULLY TaK, YTOObI OT CTEH A0

Koprnyca (hpuTIOPHULIbI BbINO paccTosiHue He MeHee

20 cm, a cBo6OAHOE NPOCTPAHCTBO Had ppuTIOpHULIEN

COCTaBnAno He Mexee 60 cm.

CMaKbTe BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTb CMOTPOBOTO OKHA

(1) KpbIWwkM (2) pacTUTENBHBIM MacnoM, Macro npe-

[0TBpaTUT obpasoBaHne KOHAEeHcaTa, U Bbl CMOXeTe

cneauTb 3a NPOLIECCOM MPUrOTOBMEHUS NPOAYKTOB.

Haneiite B émkocTb (7) 2 - 2,5 nutpa macna (cpputio-

pa), ypoBeHb puTopa AOIKEH BbiTb MEXAY OTMETOK

«MIN» 1 «MAX», METKM YPOBHSI pacrnonioXeHbl Ha

BHYTPEHHel noBepxHOCTu émkocTtu (7) (puc. 5).

* Hanuaiite hpuTiOp TONLKO B XONOAHYO EMKOCTb
(7).

» BcTaBbTe BUMKY LWHYpa NuTaHus (6) B anekTpu-
Yeckyto po3eTky, Npy 3TOM 3aropuTcst MHAMKaToOp
BkntoyeHus B cetb (10) «BKITKOYEHUE».

» [loBepHuTe pyuky perynstopa Temnepartypsbl (9),
npu 3TOM 3aropuTcsa MHAMKaTop rotoBHoCTH (11)
«HATPEB» 1 ycTaHOBUTE HYXXHYIO Temneparypy
NPUroTOBIIEHUSI NPOAYKTOB (CM. Tabnuuy).

MpumeyaHus:

nHavkatop (10) «BKIMFIOYEHWE» 3aropaeTcs ecnu
BUJIKa LUHYpa NUTaHus (6) BCTaBneHa B aNeKkTpu-
YecKyto po3eTKy v ByAeT CBETUTLCS NOCTOSIHHO;

- umHaukatop (11) «HAFPEB» noracHer, korga Tem-
neparypa puTiopa JOCTUIHET YCTaHOBMNEHHON
TemnepaTypbl, UHAvKaTop ByaeT nepuoanyeckn
3aropaTbCsl U racHyTb, CUrHaNM3upys o noaaepxa-
HUM YCTaHOBMEHHOW TemnepaTypbl hpuTiopa.



MpoAaykTbl Temnepa- Bec Mpu6nu-
Typa (t°C) (rp.) 3uTenbHoe

BpeMsi Xap-
K1 (MUH.)

KpeseTkn 170 200 3~5

pubbI 170 150 6~8

Pei6Hoe une 170 250 5~8

Msco kyckosoe 180 250 8~12

Creiik 180 250 8~15

Kycouku kypuHoro | 190 300 10~15

dune B cyxapax

ToHkue kapTo- 190 300 10~12

chenbHble Yuncobl

KapTtodens cpu 190 250 8~12

MpuMeyaHue: npuBeaEHHbIE B Tabnuue AaHHbIE HOCAT
pekomeHaaTenbHbIN XapakTep, eCrnu Bbl cunutaeTe pesysb-
TaT NPUroToBNeHna NPOAYKTOB HEY4OBNETBOPUTESTbHbIM,
B 3TOM CIy4ae U3MeHuUTe KonmM4ecTBO NPoAyKTOB nnin
BpemMaA X NpuUroToBneHus.

« Korga dppuTiop HarpeeTcs 4O YCTaHOBNEHHON TemMnepa-
Typbl, HAMKaTop (11) noracHer.

« [lonoxwuTe B kOp3unHy (12) Heobxogrmoe Konm4ecTso
npoAyKToB (MPOAYKThI AOMKHbI ObITb CyXMMK, ecrv
NpoAYyKTbl 3aMOPOXEHHbIE, Pa3MOpo3bTe UX UMK NocTa-
panTech CTPAXHYTb C HUX Kak MOXHO Bonblue nbaa).

* CnepwuTte 3a Tem, 4TOObI BO hpWTIOP HE nonanu kanmnm
BOZbl, NONajaHne Kanenb BoAbl B pa3orpeThbiii hpuTiop
nNpuBOANT K pasbpbl3rneaHuio dpuTiopa.
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HaxmuTe Ha knaeuwy (8) (puc. 1), Kpbiwka (2)
oTKkpoeTcs (puc. 2).

[epxack 3a pyyky (13), akkypaTHO ONyCTUTE KOP3UNHY
(12) BO bpUTIOPHNLLY.

3akpoWiTe KpbILLKY (2), HaXMUTE U yaepxueanTe
dukcatop (14) n onyctute pyuyky (13), otnyctute
dukcarop (14).

Bo Bpems paboTbl Kpbilka PpuTIOpHULILI (2) AOMKHA
6bITb 3aKpbITa.

OcrTeperanTecs Bbixoga napa us pelwétku (15) n
3a30pOB MeXAy KPbILLKOWA (2) 1 koprycom dpuTiop-
HuUbl (5), He NogHOCUTE PyKM U He pacnonaraiTe
Apyrue oTKpbITble y4acTkv Tena Gnmnsko K peLuéTke
(15), 3azopam.

Mo OKOHYaHWMK NPUrOTOBMEHNS NPOAYKTOB, BbIKITHO-
4YnTe YCTPOMCTBO, MOBEPHYB PYYKy perynsropa
TeMnepatypbl (9) NPOTVB YacoBOW CTPENKU A0 yropa,
BbIHbTE BUMKY LUHYpa NuTaHus (6) U3 anekTpu4eckon
po3eTKu.

HaxmuTe Ha knaeuwy (8) (puc. 1), npuagepxusante
KPBILLKY (2) 1 MEAJIEHHO OTKpoWTe eé.

Bo n3bexxaHne nony4eHns oxora rops4mm napom,
He HaKINOHAWTEeCh Haf PPUTIOPHULIEN U HE AepXUTe
PYKV HaZ, eMKOCTbIO € ppuTiopom (7).

BosbmuTecs 3a pyuyky (13) n nogHumuTe €€ B
ropM3oHTasnbHOe NoNoXeHne, NoAOXANTE HEKOTopoe
BpeMms, Heobxoarmoe Anst cTekaHus macna.
[epxack 3a pyuyky (13), BblHbTE KOp3uHY (12) 13
pUTIOPHNLBI, MOCIE YEro BbINOXUTE rOTOBbIN NPO-
OYKT 13 KOp3uHbl (12) B nogxoasLLyto nocyay.
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Mpumevanus:

- NPV NepBOM BKITOYEHUN YCTPOMCTBA, BO3MOXHO
nosiBMeHe NOCTOPOHHErO 3anaxa U1 HeGonbLLOro
KOMUYECTBA [blMa OT HarpeBaTerbHOM AeMeH-

Ta - 370 AONYCTUMO U He SIBMSIETCS rapaHTUHbIM
cryyaem;

- nepen ynotpebneHnem NpogykToB B NuLLy y6eau-
TECb, YTO OHY MOSHOCTbIO MPUrOTOBIEHbI;

- BblHUMaWTe NPOAYKTbI U3 PPUTIOPHMLIBI Cpady nocne
NPUTOTOBMEHNS, NP AMUTENBHOM HaXOXKAEHUN
NPOAYKTOB BO (PPUTIOPE MOXKET NMPOU3OMTU UX BO3rO-
paHue unv BoaropaHue dpuTiopa.

B cnyyae Bo3ropaHusi NpoAyKToB unu dpuTiopa,
HeMeANneHHO BbIHLTE BUMKY LUHYpa NUTaHUA U3 3nek-
TpUYECKOW PO3eTKU, HaKPoNTe hPUTIOPHULLY NITOTHOM,
Mo BO3MOXHOCTU BIIaXXHOW U HEroproyen, TKaHblo,
NpUMUTE [ONOMHUTENbHLIE MEPbI K HepacnpocTpaHe-
Huio orHa. HE 3ANIMBAWNTE MJIAMA BOOOW!

Mocne NpurotoBneHns NPOAYKTOB U BbIKMIOYEHUS
DPUTIOPHNLBI JOXANTECH NOIHOTO OCThIBAHWS PPUTHO-
pa.

HaknoHuTe hpuTiopHULY 1 crenTe n3 émkoctu (7)
puTiop. He cnvBaiite chputiop B pakoBUHY, @ yTUNU3n-
pyiTe ero BMecTe C ApYrMmu BbITOBLIMKU OTXO4aMM.
PerynspHo npoussoauTe 3ameHy dpuTiopa (npmbnmamn-
TenbHO nocre 8-12 NpuroToBneHW NpoayKToB).
PpuTiop HeobXxoaMMO 3aMeHUTb, CINM OH CUMBHO Mo-
TEMHen v cTan rycTbiM, €Crnv Npu HarpeBaHun puTiop

HaynHaeT My3bIpUTbCS, UMEET HENPUSATHBIN 3anax unm
BKYC.

Ecnu copuTiop npurogeH ana ganbHenwero ncnonb-
30BaHusA, NPOUNLTPYINTE €ro, HanenTe B Nocyay ¢
repMEeTUYHON KPbILLIKOW N XpaHWUTe B XONOAWIbHIKE A0
creaytoLLero UCNonb3oBaHusi.

YUCTKA U YXOoa

MponssoanTe YICTKY OPUTIOPHNMLBI NOCIIE KaXA0ro
MCNONb30BaHMs.

BblkntounTe dopUTIOPHULLY, MOBEPHYB PErynsaTop Temne-
paTypbl (6) NPOTUB YacoBOW CTPENKX A0 ynopa, BblHbTe
BUIIKY LUHYpa NMUTaHWs (6) 13 3NeKTPUYEeCcKo po3eTKy,
[OXANTECH MOMHOMO OCThIBAHNSA (PPUTIOPHULIbI.
HaxmuTe Ha dpukcaTop pewétkm (15) n cHumute eé,
BblHbTE (OMNLTP (19) M3 KpbILWKK (2).

MomecTtute bunbTp (16) B EMKOCTL C MOIOLLIMM
pacTBOPOM, Yepe3 HEKOTOpoe BPeMsi MPOMOWTE ero n
npocyLumTe.

OTKpoWTe KPBILLKY (2), BbIHETE KOP3UHY (12), cCHUMUTE
KpbILwKy (2) (Puc. 3).

Cneiite n3 émkoctu (7) ppuTiop.

MpomoriTe KpbILwKy (2), kopauHy (12), Ténnon Bogow ¢
1Ccnonb3oBaHMeM HENTParbHOro MOILLEEro CPeAcTBa,
OMOMOCHNTE, 3aTeM BbITPUTE HAaCyXO.

EmkocTb ans dputiopa (7) npoMbiBaiiTe ¢ BHyTpeHHeN
CTOPOHbI, 3aNM1B B Heé HebOomMbLLIOE KONMNYECTBO HeR-
TpanbHOro MOIOLLIEro CPeAcTBa, Nocre 3Toro OrnonoCHU-
Te 1 NPOTPUTE HaCyXxo.



» [lpoTpuTe NnoBepxHOCTb kopryca (5) hpuTIoOpHULLbI

cnerka BnaXHOW TKaHbto, Mocrne 4ero BbITPUTE HACyXo.

« CnepwTe 3a TeM, 4Tobbl Bara He nonana BOBHYTPb
kopnyca (5) dpuTIOpHULIbI.

» 3anpeLyaercsa UCMoNb30BaTh ANt YNCTKM AeTanen
hPUTIOPHULLI MeTannuyeckne movarkv, abpasvsHble
YucTsLMe cpeacTBa UM pacTBOPUTEN.

* He norpyxavite kopnyc (5) puUTIOPHULbI, LLHYP NUTa-
HWsi (6) M BUMNKY LUHYpa NUTaHUs B BoAY Unu niobble
Apyrvie XXnaKocTu.

XPAHEHUE

» [epep Tem kak ybpaTb (PPUTIOPHULLY Ha XpaHeHue
NpoBeAUTE YUCTKY BCEX CbEMHBIX AeTane.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CYXOM MPOXNafHOM MecTe,
HeOCTYMHOM ANnsi AeTel M Mofen ¢ orpaHNYeHHbIMU
BO3MOXHOCTAMM.

KOMMNEKTALUUA

1. ®puTiopHmua - 1 wr.

2. WHctpykums - 1 wT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKA

* OnektponuTaHue 220-240 B, ~ 50 'y,

* HomuHanbHas noTpebrnsemasi MOLLHOCTb:
1800 Bt

* O6vém macna (dpuTiopa): 2,5 nutpa
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YTUITN3ALUA

Y106bI NPEaoTBPaTUTL BO3MOXHbIV Bpes,
OKpY>aloLLEen cpeae Unm 300poBbio
nogen oT HEKOHTPONMPYEMON yTUNu3auum
OTXO[I0B, NOCNE OKOHYaHUSI CPOKa CryX6bl
YCTPOVCTBA UMW 3MEMEHTOB NUTaHNS
(ecnv BXoOsT B KOMNNEKT), He Bblbpackl-
BainTe Nx BMecTe ¢ 06bl4HbIMU BbITOBBIMU OTX0AaMMU,
nepepaiite Nnpmbop 1 3NeMeHTbl NMTaHWs B cnieuyani-
31pPOBaHHbIE MYHKTbI ANS AanbHenLlwei yTunmaaumm.

OTx0Abl, 06pasytoLmecs Npy yTUnu3aunm nsgenum,
nognexar obsizarenibHoMy cbopy ¢ nocrneayoLe
yTUnu3aumeil B yCTaHOBNEHHOM MOpsiaKe.

[ns nonyyeHns 4ONONHUTENBHON MHopMaLmMn 06
yTURN3aLmMn 4aHHOro NpodykTa 0bpaTutech B MECTHbIV
MyHULMNanuUTeT, cny0y yTunusauum 6uIToBbIX OTXOA0B
UM B MarasuH, rae Bel npnobpenu AaHHbIN NpoaykKT.

MpownsBoguTensb coxpaHseT 3a cobor NpaBo nsme-
HATb AM3alH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKUe XapakTe-
PUCTUKU, HE BRUSOLLME Ha O6LLMe NPUHLUMMBLI paboThl
ycTponcTBa, 6e3 npeaBapuTeNnbHOrO yBEAOMIIEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoicTBa — 3 roga
[ata npousBoAcTBa yka3aHa B CEpUMMHOM HOMepe.

B cny4yae o6HapyxeHUsl Kakux-nmbo HeucnpaBHO-
cTer Heo6xoAMMO 06paTUTBLCA B aBTOPU3UPOBAH-
HbIA CEPBUCHbIW LIEHTP.
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OPUTIOP NICIPYTE
APHAJIFAH biAblC BR2832WH

®puTiop Nicipyre apHanfaH biabic — 6yn apTypni
eHimpaepai hpuTiopae a3ipneyre apHanfaH TypMbl-
CTbIK 3MEeKTP KYPbINFbIChI.

CUNATTAMACDI

1. Kapay Tepe3seci

2. Kaknak

3. KaknakTblH iLuki 6eTi

4. By WbIFaTbiH TOp

5. Kopnycebl

6. KyatTaHgpipy 6aybl

7. Maiifa apHanfaH cblibIMAbINbIK (dDpuTiopre)
8. KaknakTbl ally nepHeci

9. Temnepatypa peTTeriLui

10. Xenire kocy nHgukatopbl «<KOCY»

11. ®puTiopai Kbi3ablpy nHavkatopbl «KbI3AbIPY»
12. ©Himpgepre apHanfaH cebeT

13. Ceber TyTKachI

14. Tytka GekiTneci

15. Cyari Topbl

16. Cyari

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbIMLLIa KOpFaHbIC YLUiH KyaTTaHabIpy Tisberinae Ho-
MUHanApl icke kocbiny Torbl 30 MA acnawTblH KOpFa-
HbIC ceHaipy KypbinfbicbiH (KAK) opHaTkaH aypbic,
KAK-Tbl opHaTy yLUiH MamaHFa xabapracbiHbl3.
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KAYINCI3AIK LWWAPATAPBI XXOHE MAAOA-
NAHY BOUbIHLWA H¥CKAYNbIKTAP

®dpuTiop nicipyre nainaanaHy anabiHAa nakganaHy
XOHiHAeri HYCKaynbIKTbl MYKUAT OKbIN WbIFbIHbI3,
OKbIfaH COH, 6GonaliakTa nanganany yuwiH cakran
KOMWbIHbI3.

«  ®puTiop nicipyre ocbl HyckaynbikTa basiHaanFaHgan,
Tikenewn makcaTbl GoiiblHLLA FaHa naaanaHbiHbI3.

« ®puTiop nicipyre aypbic konaaHbay oHbIH Oy3binybl-
Ha, XoHe nanganaHylubifa HeMece OHbIH MyJIKiHe
3USIH KEeNTipyre aken CofFybl MYMKiH XaHe Keningik
araanbl 6onbin TabblnManabi.

« 3artTaHbaga KepceTinreH KypbinfFbiHbIH XYMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniciHiH kepHeyiHe Calikec eKkeHiHe
KO3 XKETKI3iHi3.

» KyaTTaHabipy 6aybIHbIH allacblH xepre KOCyAblH,
ceHimai 6annaHbichbl 6ap anekTp po3eTkacblHa
casnblHpI3.

*  KypbinfbiHbl CbIPTKbI TaiMepnepre Hemece
KaLUbIKTbIKTaH 6ackapbinaTbiH ANeKTp po3eTkanapfra
KOCyFa ThIbIM canbiHagbl.

* OpT WhIfy KayiniH 6onagsipmay yLiH, dopuTiop nicipyre

3rneKTp po3eTkacbiHa kocap angblHaa «kanfacTbl-
prbilUTapAbl» NanganaHyfa TbiibiM canbiHaabl.

«  ®puriop nicipyre xeni po3eTkacblHa Kipy apkaLluaH
6oc 6onatbiHAaw eTin Teric, Kyprak, OPHbIKTbI, TEPMO
TesiMai 6eTke OpHaTbIHbBI3 XaHe nanaanaHbiHbI3.

*  KypbinfbiHbl YR-XaiaaH TeiC xepae napganaHyra
TbIfbIM CanblHagbl.

Hawsarai kesiHae KypbinfbiHbl NaganaHy yCbiHbIm-
mangbl.

®puTiop nicipyre CokkblAaH, KynayaaH, aipinaeH
*oHe 6acka fja MexaHvKarnblk acepriepaeH cakTaHbl3.
Xenire KocbIfiFaH KypbIFbIHbI, Kapaycbl3 kanabip-
MaHbI3.

KypbInfbiHbI XbINy Ke34epiHiH, XbiNbITy acnanta-
PbIHbIH HeMece aLlblK OTTbIH Tikenen xaHbiHAa
naganaHbaHbl3.

PpuTiop nicipyre aspo3onbaap naganaHbinaTbiH
Hemece LuaLlblpanTbIH Xeprepae, coHaan-ak Tes
TyTaHaTblH CyibIKTbIKTapFa XakblH Xepnepae naiaa-
naHyfa ThliibIM canblHagbl.

PpuTiop nicipyre ac yi pakoBMHACLIHA XaKblH,
XKyblHaTbIH Genmepne, 6acceHaep Hemece 6acka Aa
Cy TONTbIPbINFaH ChifibIMAbINbIKTAPFa XakblH Xepae
nanganaHbaHbi3.

PpuTiop nicipyre cyfFa kynan KeTKeH xaraanaa,
Aepey xerni 6ayblHbIH allacblH 311eKTp po3eTkacbiHaH
CypblHbI3, COAAH KENiH FaHa KypbInfbiHbI CyAaH asnbin
whiFyFa 6onaapl. KypbinfbiHbl TEKCEPTY HemMece
XOHAETY YLUiH CEPBUC OpTanbIfbiHA XYTiHiHi3.
KyaTtTaHablpy 6aybiHbiH bICTbIK GeTTEpre xaHe
»uhasablH eTKIp )KUeKTepiHe TUIoIH 6onabipMaHbI3.
XyMbIC yakbITbiHbIAa PpUTIOP KOPMYChl KATThI Kbl3a-
Obl, Kyinik anyra xon 6epmey YLUiH, bICTbIK 6eTTepre
KOMbIHbI3Abl TUT36EHi3.

XKyMmbIC yakbITbiHAA OpUTIOp Nicipyre apHanfaH
bIABIC KaKNarbl xabblk 6onybl Kepek.



blcTbIK hpuTiOp Nicipyre XbImKbITNaHbI3, OHbIH, TOMbIK
cankblHAAybIH KYTiHi3.

KypbInfFbiHbI XXenaeTyi )akcbl xxeprnepae navaanbi-
HbIHbI3.

DdpuTiOp nNicipyre XKeTKi3Y XKUbIHTbIFbIHA KipeTiH 6ern-
LUEeKTepiH faHa KonpaHbIHbI3.

Erep dpuTiop eHimaep 6onmMaca, KypbiiFbiHbl KOCyFa
ThifibIM casbiHagbl.

®dpuTiop Micipyre apHanfaH biabIC kaknafFbl MEH KOp-
nycbl apacblHAarbl CaHblnaynapaaH LbiFaTbiH OyaaH
cak 60rbIHbI3, CaHbInaynapfa KonblHpl3abl XaHe
[OeHeHiH 6acka alblk 6enikTepiH TakaMaHpl3.
OHimMaepai a3ipnen GonFaHHaH KeliH GipaeH hpuTiop
nicipyre apHanfaH blAblCTaH LbIFapblHbI3, OHIMAEP
icke KoCbInFaH hpuTIOp Nicipyre apHanfaH biabicta
y3aK KarnfaH >xxarganaa epTeHyi Hemece OpUTIOPAIH
XKaHybl MYMKiH.

©Himaep Hemece OPUTIOP XaHFaH Xafaanaa anexkTp
poseTkacblHaH kyaTTaHabIpy 6aybiHbIH allacblH
aepey Cyblpbin anbliHbIi3, pUTIOP Nicipyre apHanfaH
bIAbICTbI Thifbl3, MYMKIHAIMHLUE AbIMKbIN XaHe
*aH6alTblH MaTaMeH xabblHpl3, OTTbl TapaTnay YLUiH
KoCbIMLUA Wapanap konaaHbliHbi3. XKAJIbIHFA CY
K¥AAMAHbI3!

dpuTiopae Kyblpy YLWiH YHemi cebeTTi FaHa konga-
HbIHbI3.

CebeTTi eHIMMeH TONTbIPY YLUiH, OHbl 9pAanbiM
PUTIOPAEH LUbIFAPbIHBI3, Ce6eTTi eHIMaepMeH
TONTbIPFAHHaH KeWiH, OHbI (hpuTiopre abannan
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6aTbIpbIHbI3, bICTbIK (OPUTIOPAIH LUALLbIPaHAbIChIHAH
caK 60rnbIHbI3.

Erep eHimaep ceGeTTeH Tycin kanca, onapgbl
chpuTiopre apHanfaH CblibIMAbINbIK KabbIHbIH
3aKbiMAaybl MyMKIH MeTanm 3aTTapMeH LbiFapyfFa
ThIfibIM carnblHaAbl, Kytore kapcel 6eTTepre apHasnfaH
ac yit akceccyapnapbiH KOnaaHbIHbI3.

KypbinfbiHbl NaiganaHbin 6onFaHHaH keniH Hemece
Tasanay angblHAa MiHAETTi Typae COHAIPIHI3.
PpuTiop Nicipyre anekTp XeniciHeH axbipaTkaH keaae
Tek xeni 6ayblHbIH alacbiHaH YCTaHbI3 )KOHE OHbI
3MNEKTp po3eTkacbiHaH abaiinan LWblFapbIHbI3, Xeni
6ayblHaH TapTnaHpl3 — By OHbIH 3aKbIMAAHYbIHA
aKenin, Kbicka TyMblKTanyblH TyAbIPYbl MYMKIH.
Kypbinfbl KOPYCbIH, xeni 6ayblH xaHe xeni 6aybIHbIH
alacbiH Cy KONMEH yCTaMaHbI3.

BananapablH kayincisgiri ywid kantama peTiHae
naiifanaHbinaTbiH NONUATUNEH NakeTTePAl kadarana-
YCbI3 KanablpMaHbI3.

Hasap ayaapbiHbI3! Bananapra nonuatuneH nakeT-
TepiMeH Hemece kanTama ynaipiMeH onHayra pykcat
etnexi3. TyHwWbIFy Kayni!

Kypbinfbl 6ananapablH nanganaHybiHa apHanmaraH.
KypbinfbiHbI OMbIHLLLIK PeTiHAe nanganaHyblH 6om-
Ablpmay yuwiH, 6ananapapl kagaranaHpl3.

Kypbinfbl )yMbic icTen TypFaHaa 6ananap yMbic
6eTiHe, KypbInFbl KOpNycbiHa, xeni 6aybiHa Hemece
»eni 6ayblHbIH allacbiHa XakblHAAybIHa pyKcaT
GepMeHis.
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Erep xyMbIC icTen TypFaH KypbinfFbiHbIH MaHblHAA
6Gananap HemMece MyMKIHAIKTEpI WeKTeyni agaMmaap
6orca, oHAa epeke MyKUSIT GOnbIHbI3.

2KyMbIC iCTey yakblTbIHAA XBHE XYMbIC LKNAepi
apacblHAaFbl y3inictepae KypbifbiHbl 6ananapabiH
KOInbl XXETNENTIH Xepae opHanacTbipbIHbI3.

Acnan feHe, Xylike Hemece caHa MyMKiHAIKTepi
TeMeHZeTinreH TynFanapabiH (bananapgbl koca)
nanganaHyblHa apHanMaraH, coHaan-ak erep
onappablH Texipubeci Hemece 6inimi 6onmaca, erep
onap 6akpinaH6aca Hemece onapabliH Kayinciaairi
YLWiH xayan 6epeTiH TyIiFaMeH acnanTbl nanganaHy
Typarnbl HyckaynbikTap 6epinmece.

YKeni 6ayblHbIH GYTiHAIMH Me3riniMeH Tekcepin
OTbIPbIHbI3.

KyaTtaHabipy 6aybl 3akbiMAaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLWiH OHbl AaliblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbIBMET HEMECe
6anamanbl 6inikTi MamaH aybICTbIpybl TUIC.
KypbInfFbiHbI ©34iriHi30eH XeHaeyre ThiiblM canbliHa-
Obl. KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi36eH BerekTemMeHis, kes-
KernreH akayrnbiktap nanga 6onFaH kesge, coHaan-ak
KYPbINFbl KynaraHHaH KeliH OHbl 3NeKTpP XeniCiHeH
aXblpaTblHbI3 XXOHe aBTOpraHFaH CepPBUCTIK opTa-
NbIKKa >KYTiHiHi3.

KypbinfFbiHbl 3aKkbiMaamay YLiH, OHbl TEK 3aybIT
KanTamacblHaa TacbiMangaHbl3.

KypbInfFbIHbI CarkbIH XaHe Kyprak xepae, bananap-
[OblH XXaHe MYMKIHAIM WekTeyni agamaapAbiH, Kombl
XKETNEWTIH Xepae cakTaHbl3.

K¥PbINFbl TEK T¥PMbICTbIK MAUOANAHYFA
FAHA APHATNFAH, K¥PbUTFblHbl KOMMEPL|A-
ANbIK HEMECE 3EPTXAHANbIK MAKCATTAPLA
MAAOATIAHYFA TbIbIM CANbIHAbI.

ANFALL PET NANOANY ANObIHOA

Kypanabl kepi Temnepatypaga TacbimangaraHHaH
Hemece cakKTaraHHaH KeWliH OHbl KanTamagaH WbiFa-
PbIHbI3 XXoHe nanganaHy anabiHaa 3 cafFaT KyTiHi3.

+ Kypanabl kantamagaH LublFapblHbI3 xaHe 6aprbik
KanTama matepuanaapbiH XOMbIHbI3.

+ 3aybIT KanTamacblH CakTaHpI3.

» Kayincisgik Wwapanapbl MeH naviaanaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

* XvHakTanbIMblH TEKCEPIHI3.

+ Kypanabl 3akbiMaaHyblHa kaTblCTbl GaiikaHbl3
3aKblMaaHybl 6onFaH xarganaa oHbl xkernire
KocnaHpI3.

» KypanabiH kepceTinreH KyaTTaHablpy KepHeyi napa-
MeTprepi aneKkTp XenicCiHiH NnapameTpnepiHe cakec
KeneTiHiHe ke3 XeTkKi3iHi3. KypbinfbiHbl 60 'L xuinik-
Teri aneKTp xenicinae nanganaxfanga, ewkaHaan
KOCbIMLLA 9peKeT KaxeT emec.

+ OpuTiop nicipyre kopnycbiH(5) can AbIMKbIN XyMcak,
MaTaMmeH CypTin, coaaH KewiH KypfFaTbin CypTiHi3.

+ Top GekiTkiliH (15) 6ackin, oHb! WeLwin anblHbi3,
cy3riHi (16) kaknakTaH (2) Wweirapbin anblHbi3.



» TepHeHi (8) BacbiHbI3 (cyp. 1), kaknak (2) awbinagbl
(cyp. 2).

» KaknakTbl KOnbIHbI3GEH YCTaHbI3 (2) XeHe OHbI XoFa-
pbl Kapa LweLwin anbiHbI3 (cyp. 3).

* TyTkagaH ycTaHbI3 (13) xaHe TyTKaHbl KengeHeH
KyWre KeTepiHia.

» TyTkapaH ycTaHbi3 (13) cebeTTi (12) WwhirapblHbl3
(cyp- 4).

» Kaknaktbl (2), cebetTi (12), cy3ri TopblH (15) Geii-
Tapan xyy KyparblH KOCbIM, Xblflbl CYMEH XYybIHbI3,
LabIHbI3, COAAaH KeWiH KypFaTbin CypTiHi3.

*  ®puTiopre apHanfaH CbiibIMABINbIKTLI (7) can
ObIMKbIN Wy6GepekneH cypTiHi3, coaaH KeniH KypraTbin
CYPTiHi3.

« CyariHi (16) opHbIHa canblHbI3, Topabl (15) opHa-
TbIHbI3, KaKNakTbl (2) OpHATYy OpHbIHA CcanblHbI3 (Cyp.
3).

©OHIMAEPAOI 93IPNEY

HA3AP AYOAPbIHbI3!

- Kakcbl cananbl eciMaik MavibiH Hemece puTiopre
apHanfaH amb6eban mMainabl konaaHy yeblHbinagbl.

- MawigblH apTypni cypbinTapbiH apanacTbipy
YCbIHbINIMaNAbI.

- ®puTiop YLLIIH Mail MeH TOH MaWi KocnachblH Konaa-
HyFa ThblibIM carnblHafbl, MyHAal Kocna KeHeTTeH
kebikTeHin, dpuTIOp nicipyre apHanfFaH CblibiM-
OpbInbiKTaH (7) Terinin KeTyi MyMKiH.
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Erep ci3 acna3 mainblH, xaHyapnap Hemece
eCiMAIKTep MaliblH KONMAAHCaHbI3, OHbI KilLKeHe
KecekTepre 6eniHi3 xaHe cblibIMAabINbIkka (7)
canblHbI3, Temnepartypa peTTeriwimeH (9) ca-
NbIHBI3, TOMEH TEMMNepaTypaHbl OPHATbIHbI3, Maii
epireHHeH KeWiH TemnepaTtypaHbl OCbl Maii TypiHe
YCbIHbINATbIH EH KOFapbl AEHrenre xeTkiyre
6onaabl.

©Himpaep AanbiHAAy 60MbIHLIA YCbIHbICTAp

OpTypni eHimaepai KybIpy KesiHae GipiHLUi ke3ekTe
TeMeHri TeMnepaTypafa AanbliHAayabl KaxeT
eTeTiH eHiMaepai a3ipneHis.

OHIMAIH >XaHa MernLepiH Kyblpmac 6ypbiH, Mai
KaXeTTi Temnepatypara AeWiH Kbl3ybl yLIiH 3-5
MUHYT KYTiHi3.

WHaunkaTop (11) ceHreH kesae, eHIMHIH xaHa
MernLepiH a3ipneyre KipiciHia.

Erep eHiMaep anabiH ana Kbi3abipblibin eHaenreH
6ornca, onapabl KyblpyFa Xofapblpak Temnepa-
Typaja Kepek xaHe LMK eHimaepre kaparaHaa
faiiblHaayra asblpak yakblT KeTeai.

My3spaTbinfFaH eHimaepai angplH-ana TonbliFbIMeH
epiTy Kepek, erep eHimai TomMbIFbIMEH epiTy MYMKiH
6onmaca, 6yn xarganga MyMKiHAIrHWe My3aapbiH
kebipek anbin TacTayfa TbipbICbIHbI3.

Erep ci3 chpuTiop nicipyre apHanfaH biabicta
asiprieyre apHanfaH eHimaepai KonaaHcaHbl3,
hpuUTIOPAI Kbl3AbIpy TeMnepaTypachiH OHIMHIH,
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KkanTamacblHAarbl TaHbanayfa calikec opHaTbIHbI3,
erep MyHzaw Hyckaynap 6onmvaca, a3ipney Temne-
patypacbiH 190°C eTin opHaTbIHbI3.

- KypamblHaa kpaxmansl ken eHimaepai (Mbicanbl
KapTon) Kyblpy apacbiHAarbl y3inicTi y3ak Kblnmay
Kepek, cebeTTi WhlFapbin anbin, ilWiHAErCIH cinkinen
OTbIPFaH XeH.

DdpuTiop Nicipyre apHanfaH biAbICTbl XXeNAeTyi Xakcbl

Xeprepae nanaanbiHbIHbI3.

®dpuTiop nicipyre apHanfaH biAbICTbl TEriC, OPHbIKTbI,

TepmoTesimai 6eTke, Xbiny, binFan )aHe alublk XanblH

Ke3[epiHeH anbIC xepre, aNeKTprik po3eTkara yHeMmi

epKiH Kom xeTimainik GonatbiHgai eTin opHanacTbl-

PbIHbI3.

DdpuTiop nicipyre apHanfaH biabICTbl TE3 TyTaHa-

TbIH MaTepuanfapablH HeMece CYMbIKTbIKTapAblH,

COHBbIMEH KaTap Xblny AeopMaumnacbiHa yLbIpaiTbIH

3aTTapAblH KacbiHAa opHanacTbipMaHbI3.

DdpuTiop nicipyre apHanfaH biAbICTbl OHbIH, KOP-

nycbiHaH kabbiprara aeniH 20 CM-AeH kKeM emec

KalbIKTbIK KanaTblHaaw, an dppuTiop nicipyre

apHanfaH bIAbICTbIH YCTiHAEr KeHicTiri 60 cmM-aeH kem

emec 6onaTblHAaN eTin OpHATLIHbI3.

KaknakTblH Kapay Tepe3eciHiH ilki 6eTiH (2) ecimaik

MalibiIMEH MalnaHbI3, Mai KoHAeHcaTTbiH nanaa

6onyblHa xon 6epmeiiai xaHe ci3 nicipy npoueciH

Kagaranawm anacbis.

CobibiMabInbikka (7) 2-2,5 nutp man (ppuTiop)

KyWMblHbI3, ppuTiop AeHrei «MIN» xaHe «MAX» Gen-
rinepiHiH apacbiHaa 6onybl kepek, AeHren Genrinepi
CbINbIMABINBIKTBIH, (7) ik 6eTiHae opHanackaH (cyp.
5).

* @puTiopai CybIK ChlbIMAbINbIKKA (7) FaHa KyNblHbI3.

» KyatTaHapblpy 6aybiHbIH alackiH ( 6) anekTp poseTka-
CblHa casblHbI3, OCbl PeTTe Xenire Kocy MHAMKaTopb!
(10) «<KOCY» xxaHapbl.

+ Temnepatypa peTTerilliHiH TyTkacblH (9) 6ypaHbi3,
ocbl peTTe AanblHablK MHAnkaTopsbl (11) «KbI3ObIPY»
XaHagbl XKeHe eHiMaepai nicipyaiH KaxeTTi Temnepa-
TypacblH OPHaTbIHbI3 (KECTEHI KapaHbI3).

EckepTnenep:

- «KOCY» nHaukaTtopbl KyattaHabipy 6ayblHbIH
aluacel (6) anekTp poseTkacbiHa KocbinFaH bonca
XaHa/bl XaHe TypakTbl XaHbIn Typaabl;

- wmHaukaTopsl (11) «HAFPEB» cpuTiop Temnepary-
pacbl BenrineHreH Temneparypara XeTKeHAe CeHin
Kanaapl, an ¢ppuTtiopabiH 6enrineHreH Temnepary-
pacblH ycTan Typy Typanbl 6enri 6epin, uHgukatop
Me3rin-Me3rin xaHbIn CeHin Typaabl.



©Himpep Temnepa- | Canmak | KybipyabiH
Typa (t°C) | (rp.) wamameH
yaKbITbl
(MMH.)
Kpesetkanap 170 200 3~5
CaHplpaykynaktap 170 150 6~8
BanbIkTbiH cybe eTi 170 250 5~8
KecekTi et 180 250 8~12
Creiik 180 250 8~15
KenkeH HaHaarbl Ta- 190 300 10~15
ybIK eTiHiH GenikTepi
XKyka kapton 190 300 10~12
yuncrepi
Pdpu kapToObI 190 250 8~12

EckepTne: kecteae KenTipinreH AepekTep YCblHbIM-
Ablk cunaTtta 6onagbl, erep ci3 eHimaepai AabiHaay
HOTWKECIH KaHarFaTTaHapnbIKCbI3 Aen ecenTece s, byn
Xarfanaa eHimaep Mernwepi Hemece onapabl AanbliH-
Aay yakbITblH ©3repTiHi3.

* OpuTiop BenrineHreH Temneparypara AeuiH Kbi3FaH
Kesne nHamkarop (7) ceHin kanagpl.

« CebeTke (12) eHimaepaiH KaxeTTi MernLwepiH ca-
NbIHBI3. (BHIMAep Kyprak 6onybl Tvic, erep eHimMaep
My3aaTbinFaH 6onca, onapabl xibiTiHi3 Hemece
MYMKIHAIriHLWe kebipek My3bIH Cinkin TacTayra
ThIPbICbIHbI3).
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®puTiopre cy TaMLUbINapbl TYCNENTIHIH kagaranaHpl3,
Kbl3AblIpbiSiFaH hpuTiopre cy TamLUbINapbiHbIH TYCYi
pUTIOPAIH WallbipayblHa akeneai.

MepHeHi (8) GacbiHbI3 (cyp. 1), kaknak (2) awbinaabl
(cyp. 2).

TyTtkagaH (13) yctan Typbin cebetTi (12) cpuTiopre
abarinan TycipiHis.

KaknakTbl (2) abblHpI3, BekiTkiwTi (14) 6acbiHpI3
XoHe ycTan TypblHbI3 XaHe TyTkaHbl (13) TYCipiHi3,
GekiTkiwTi (14) 6ocaTbiHbI3.

XKymbiC yakbITbiHAa OpUTIOp Nicipyre apHanfaH
bIABIC (2) KaKnaFbl xabblk 6onybl Kepek.

PpuTiop nicipyre apHanfaH biabiC Kopnychl (5) MeH
kaknarbl (2) apacblHAarbl CaHplnaynapaaH xaHe
TopaaH (15) wheiratelH ByaaH cak 601bIHbI3, CaHbina-
ynapra xaHe Topfa (15) KOnbIHbI3Abl XXaHE AeHEHIH
6acka aLblk 6enikTepiH TakaMaHpl3.

OHimaepai AabiHaay askTanfaHHaH KewiH, Kypbinfbl-
Hbl 6LWipii3, TemnepaTtypa peTTeriLiHiH TyTKacblH (9)
carar TiniHe kapcbl TipenreHre AeriH Gypbin, aNekTp
po3eTKacblHaH KyaTTaHablpy 6aybiHbIH alacbiH (6)
CybIpbIMN anbiHbI3.

MepHeHi (8) 6acbiHbI3 (cyp. 1), kaknakTbl (2) ycTan
TYPbIHBI3 X8He OHbl 6asty allbiHbI3.

blcTbik ByFa kyitin kanmay yLiH dpuTop nicipy-

re apHanfaH blabICTbIH YCTIHE EHKEeMEHI3 oHe
hpuTiopi 6ap cblbIMABINbIK (7) YCTIHEH KOMbIHbI3AbI
yCTamaHbI3.
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e TyTkaHbl ( 13) yCTaHbI3 )aHe OHbl KenaeHeH Kynae
KeTEepiHi3, Maiabl aFbi3y YLUiH Gipa3 yakbIT KyTiHi3.

» TytkaHbl (13) ycTan Typbin, cebetTi (12) cputiop
NiCipeTiH bIAbICTaH LWbIFapbIn anbiHbl3, COAaH KeniH
OaibiH eHiMai cebeTTeH (12) konannbl blabicka
carnblHpl3.

EckepTnenep:

- KypblIFbIHbI anfaLlKbl KOCKaH Keaae Kbl3aplpy ane-
MeHTiHeH 6erae uic xaHe asaaraH TYTiH LWbIFybI
MYMKiH - Gy KanbINTbl XaFgai xaHe Kkeningik
OoKuFackl 6onbin Tabbinmanapl;

- eHiMAepAi Tamakka TyTbIHY angbliHaa, onapablH
TONbIK 83ip 6onFaHbIHA Ke3 XKETKI3iHi3;

- eHimaepai asipnen 6onFaHHaH kewiH GipaeH
hpuTIOp Nicipyre apHanfaH biabiCTaH LWbiFapblHbI3,

eHimaep icke KocblnFaH puTiop nicipyre apHanfaH

bIAbICTa Y3aK KarnfaH xafdaiaa epTeHyi Hemece
DPUTIOPAIH XKaHybl MYMKIH.

OHimaep HeMece hpUTIOP KaHFaH XaFpanaa anekTp
po3eTKacblHaH KyaTTaHAbIpYy 6aybIHbIH awacbiH ge-
pey cybipbIn anbiHbi3, puTIOp Nicipyre apHanfaH
bIAbICTbI ThIfbI3, MYMKIHAIrHWE AbIMKbII XXaHe
XaHOaWTbIH MaTaMeH XabblHbI3, OTTbI TapaTnay
YLiH KOCbIMLLA Wapanap KonaaHbIHbI3.

ATbIHFA CY K¥IMAHBI3!

* OHiMaepai faiibiHaan bonFaH CoH xaHe puTiop
nicipyre apHanfaH blAbICTbl OLLIPreHHEH KeniH,
OPUTIOPAIH TONbIK CankbliHAAYbIH KYTiHi3.

PpuTiop nicipyre apHanfaH biAbICTbl EHKENTIN,
CbIibIMAbINbIKTaH (7) hpuTiopAi KyMbIN anbiHbI3.
dpuTiopai pakoBKMHaFa TEKMEHI3, OHbl Gacka TypMbl-
CTbIK KanablkTapmeH Bipre kaaere xapaTbiHbi3.
PpuTiopai MesriniMeH aybICTbIPbIN OTbIPbIHBI3 (LWama-
MeH 8-12 eHiM AanblHOaFraHHaH KeniH).

Erep chpuTiOp KaTTbl Kapawibin XaHe KotonaHbin
KeTce, erep Kbi3ablpFaH kesge puTiop KenipLum
BacTaca, *afbIMCbI3 Uici Hemece gami 6ornca, OHbl
aybICTbIPY Kepek.

Erep dbpuTiop api Kapan nanganaHyra xxapamabl
6ornca, oHbl Cy3rifeH eTki3in, aya eTki36eNnTiH kaknarbl
6ap blapicka Kyibin, Kerneci kongaHrFaHra AeniH ToHa-
3bITKbILITA CaKTaHbI3.

TA3AJAY XOHE KYTIM

®puTiop nicipyre apHanfaH biAbICTbI 9p NaiganaHfaH
cavibiH TazanaHpl3.

®puTiop nicipyre apHanfaH biAbICTbl COHAIPIHI3, on
YLUiH TeMnepaTypa peTTerilwiH (9) TipenreHre gemiH
cafaT TiniHe Kapcbl OypbIHbI3, KyaTTaHabIpy 6aybIHbIH,
aluacblH (6) anekTp po3eTkacbiHaH CybIpbIn anbiHpI3,
bpuTtop nicipyre apHanfaH blabICTbIH TOMbIK CyblFa-
HbIH KYTiHi3.

Top GekiTkiwiH (15) 6ackin, OHbI LWeLin anbiHpI3,
cyariHi (16) kaknakTaH (2) WhbiFapbin anbiHbI3.

CyariHi (16) >yfbiLL epiTiHAici 6ap cblibIMAbINbIKKA
canblHbI3, 6ipa3 yakbITTaH KemiH XybIn XibepiHi3
KoHe KypfaTblHbI3.



» KakanakTbl (2) awwblHbI3, ce6eTTi (12) whirapbin
anblHpI3, KaknakTbl (2) wewin anbiHbI3(cyp. 3).

¢ CbinbiMAbINbIKTaH ( 7) dpuUTIOpAi KyMbin anbliHbI3.

» KaknakTbl (2), cebetTi (12) GerTapan xyy KypanblH
naaanaHbin, Xblflbl CyMeH XyblHbl3, LaNbIHbI3,
copaaH KewiH KypFaTbin CYpTiHi3.

* ®puTiopre apHanfaH CbiibIMAbINbIKTbI (7)) iLUKi
KaFblHaH XyblHbI3, ON YLUiH OFaH a3 Mernwwepae 6en-
Tapan XyfblLl 3aT KyMblHbI3, COAAH KeNiH LaiblHbI3
XKOHe KypFaTbin CYPTiHi3.

«  ®puTiop nicipyre apHanfaH biabIC KOPNYCbIHbIH, (5)
CbIpTKbI 6ETIH Can AbIMKbIN MaTaMeH CYpTiHi3, coaaH
KEeWNiH KypFaTbIn CYPTiHi3.

«  ®puTiop nicipyre apHanfaH biablC KOPNYyCbIHbIH, (5)
iWwiHe binFan KipMEeNTiHIH kagaranaHpl3.

«  ®puTiop nicipyre apHarnfaH biabiC 6ernekTepiH Tasa-
nay YLWiH, MeTanaaH xacanfaH >xekenepgi, abpasusri
Tasanay KypangapblH Hemece epiTkiluTepai nangana-
HyFa ThbllibIM carbiHaabl.

«  ®puTiop nicipyre apHanfaH biabICTbIH KOPNyCbiH (5),
KyaTTaHabIpy 6ayblH xaHe KyaTTaHabIpy HayblHbIH
allacblH cyFa Hemece kes-kenreH 6acka cyit-
bIKTbIKTapFa canmaHbi3.

CAKTANYbI

« ®puTiop nicipyre apHasnfaH blabICTbl CakTayfa
KosipablH angbiHaa, 6apnbik anbiHbans! GenwekTepai
TasanaHpbl3.
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* KypbinfbiHbl CankbIH XaHe Kyprak, 6ananapablH xkeHe
MYMKIHAIM WekTeyni agamaapabiH, Komnbl XXeTNenTiH
Xepae cakTaHbl3.

XWUbIHAKTAIbIMbI

1. ®pwuTiop nicipyre apHanfaH bigbic — 1 AH.
2. Hyckaynblk— 1 gH

TEXHUKANDBIK CUNATTAMATIAPDI

+ OnekTp KyaTTaHabipybl 220-240 B, ~ 50 'y
* HomuHanablk TyTbiHY KyaTbl: 1800 BT
+ Mait kenemi (dppwuTiop): 2,5 nutp

NANOAFA ACbIPY

KanabiktapabiH 6akbinaHban nangara
acblpyblHaH KOpLUaFaH opTara Hemece
apampapablH AeHcaynblfbiHa 3USIH KeNTip-
Mey YLUiH, KypanablH HeMece KyaTTaHabIpy
3MeMeHTTEPIHIH (erep XuHakTanbimMFa Kipce)
KbI3BMET eTy Mep3iMi asikTanraHHaH keniH
onappbl 84eTTeri TYypMbICTbIK KanablKTapMeH Gipre
TacTamaHbI3, acnanTbl XaHe KyaTTaHAbIpy SNeMeHT-
TepiH oAaH api Nanaara ackipy YLiH apHaibl NyHKTTEpre
KiBepiHi3.

ByvibiMaapapl nangara acblpy kesiHge nanga 6onatbiH
kangplkTap 6enrineHreH TapTin 6oMbIHLWA Keneci nan-

[ara acblpbinaTblH TOPTINMNEH MIHAETTI TypAe XuHayFa
Xatagpl.
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BepinreH eHiMai nangara acelpy Typanbl KOCbiMLIA
aknapatTbl any YyLUiH XeprinikTi MyHMuunanuTeTke,
TYPMbICTbIK KanablkTapabl naigara acbipy KblaMeTiHe
HeMece GepinreH eHimai caTbin anfaH AykeHre xabap-
nacbiHbI3.

OHAipyLWwi anablH-ana eckepTyci3, KypbInFbIHbIH,
[N3aliHbIH, KOHCTPYKLUMACHI MEH OHbIH, XXarmbl XYMbIC
yCTaHbIMAapbiHa 8cep eTnewTiH TexHVKanblk cunaTTa-
ManapblH ©3repTy KyKbIfblH ©3iHe Kanabipaabl.

KypbInfbiHbIH KbI3MeT KepceTy Mep3iMi — 3 Xbin
©OHpAipinreH KyHi cepusAnbIK HOMipae KepceTinreH.

KaHpan pa 6ip akaynbikTap TabblnfaH xafaanga
Aepey aBTOpnaHAbIpbINfaH CepPBUCTIK opTanbIkka
XKYTiHy Kepek.
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