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é Carefully read all instructions before operating the appliance and save them for future
reference. By carefully following these instructions you can considerably prolong the
service life of your appliance.

The safety measures and instructions contained in this manual do not cover all possible
situations that may arise during the operation of the appli When operating the
device the user should be guided by common sense, be cautious and attentive.

IMPORTANT SAFEGUARDS

» The manufacturer is not responsible for any failures
arising from the use of this product in a manner
inconsistent with the technical or safety standards.

« This appliance is intended to be used for nonin-
dustrial use in household and similar spheres of
application. Industrial application or any other
misuse will be regarded as violation of proper
service conditions. Should this happen, manufac-
turer is not responsible for possible consequenc-
es.

* Before installing the appliance, ensure that its
voltage corresponds with the supply voltage in
your home (refer to specifications on the appliance
rating plate or technical data).

o Whenusing the extension cord, ensure that its volt-

age isthe same as specified on the appliance. Using
different voltage may result in a fire or other ac-
Cident, causing device damage or short circuit.

e Always unplug the unit after use, before cleaning,

or moving. Never handle the plug with wet hands.
Do not pull the power cord to disconnect from the
outlet; instead,grasp the plug and pull to disconnect.

e Keep the power cord away from hot surfaces or

sharp edges. Do not let the cord hang over the
edge of a table or a counter. Do not bend, twist,
stretch, or bind the power cord by force.

NOTE: damaged cord may cause a shock, fire, or
lead to a failure that will not be covered by the
warranty.Ifthe cable is damaged or requires replac-
ing, contact an authorized service centre only to

avoid all risks.

* Do not operate the unit on soft or unstable sur-
faces.



« Do not operate the appliance outdoors, to prevent
damages that could be caused by foreign liquids
or bodies. Failure to do so may cause the appliance
failure or malfunction.

e Use of the appliance for anything other than its
intended purpose outlined in this user manual is
a violation of operating instructions.

« Follow cleaning procedures as outlined in this user
manual.

@ DO NOT immerse the appliance in water or other @

liquid!

e This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
super vision or instruction concerning use of the
appliance ina safe warand understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.
Keep the appliance and its cord out of reach of
children aged less than 8 years. Cleaning and user

maintenance shall not be made by children without
supervision.

Keep packaging (film, foam plastic and other) out
of reach of children as they may choke on them.
No modifications or adjustments to the product
are allowed. All service and repair works should be
carried out by an authorized service centre. Failure
to do so may result in device and property damage
or injury.

CAUTION! Do not use the appliance in case
of any malfunctions.



Technical specifications

Model RYM-M5401-E
Power. 50W
Voltage 220-240V,50/60 Hz
Electrical safety class Il
Heating/progress indicator lights es
Control electronic
Display with backlit digits. yes
Yogurt jar material glass

Base material plastic, stainless steel

Yogurt jars capacity 8 x 180 ml = 1440 ml
Date dial lid yes
Timer 1to 12 hours
Auto shut-off feature yes

Transparent cover to monitor cooking proces:
Overall dimensions

yes
330 x 150 x 215 mm

AN\

8. Glass jars with lids
9. Date dial
10. Power cord

[. PRIORTO FIRST USE

Carefully remove the yogurt maker and its accessories from the packaging. Dispose of
all packaging materials.

Keep all warning labels, including the serial number identification label located on the
housing.

After transportation or storage at low temperatures allow the appliance to stay at room
temperature for at least 2 hours before using.

Wipe the base with a damp cloth and let dry. Wash the unit to eliminate any odors
during first use.

[1. OPERATION

Choosing the milk

Use whole or semi-skim milk, which does not need to be boiled (long-life UHT sterilized
milk, which was exposed to intense heating, or powdered milk). Fresh or pasteurized
milk needs to be boiled, cooled down, and strained through a fine sieve to remove any

Yogurt made from whole milk is thicker and more flavorful.

Net weight 2,7kg
Power cord length im

Package Includes

Yogurt maker. 1pc

Yogurt jar 8 pes. skin prior to use.
User manual 1pc

Service booklet 1pc.

technical specifications of the product without prior notice. The specification allows an
error of £10%.

Yogurt Maker Parts (scheme A1, p.3)

. Upper cover

Base

On/Off button is used to start/stop cooking process
LED cooking in progress indicator light

Display

LED heating indicator light

I Manufacturer reserves the right to make any modifications to design, packaging, or

NO LA N

tervals)

You can make your yogurt thicker by combining 1 L of milk with 2-3 tablespoons of
powdered milk. The milk must be at room temperature or lukewarm (36-40°C). Do not
use milk straight out of refrigerator.

Choosing the starter
What to use as a starter:
« Plain store bought yogurt (made from whole milk) with the furthest expiration
date. Use 3-5 tablespoons of yogurt per 1 L of milk.
« Powdered yogurt starter (can be purchased in a supermarket or health food
store). Follow the directions on your yogurt starter package.
« Your own homemade yogurt.
Once you make the first batch save some yogurt to use as a starter for the next batch.

Timer button is used to adjust the time (between 1 and 12 hours in 1 hour in- e After 5 batches use a new starter because the culture becomes weaker with time, result-

ing in less thick yogurt.



Making the yogurt

1. Ina separate container combine milk with the starter of your choice (yogurt or
powdered starter). Mix thoroughly but do not beat or whip. To create a homoge-
neous mixture first beat yogurt with a fork until smooth and then, continuing to
beat, add milk. When using powdered yogurt starter simply combine with milk
and mix thoroughly.

2. Pour mixture into the jars. Place the jars with the lids into the yogurt maker.
Cover the yogurt maker with its cover.

3. Plug in the appliance. Use Timer button to adjust the time between 1 and 12
hours in 1 hour intervals. Selected time will be displayed.

4. Press On/Off button to start cooking. Red heating indicator light will illuminate.
After yogurt maker reaches the required operating temperature (within 10-15
minutes) heating indicator goes out and green cooking-inprogress indication
light illuminates. Display shows the time counting down. After cooking cycle is
completed yogurt maker beeps three times and shuts itself off.

0 Certain high acid fruits can kill live cultures essential in making yogurt.Add fruits after
the processing and refrigeration.

To set the expiration date

Take upper cover off the yogurt maker. Be careful not to drip any accumulated water

into the finished yogurt. Use date dials on the lids of each jar to set the date. Simply

rotate the upper part of the lid to adjust the dial to expiration date.

i

Yogurt can be refrigerated for up to 8 days. Setting the expiration date add 8 days to
the date when the batch has been made. Close the jars with lids and put in refrigera-
tor for at least 6 hours. Leave for 24 hours to create a thicker consistency. Do not put
yogurt maker into the refrigerator!

[11. CLEANING AND MAINTENANCE

Before cleaning please make sure the appliance is unplugged and has cooled down.
Do not use abrasive or solvent-based cleaners, metal sponges, etc.
@ DO NOT wash the appliance under running water, immerse into water or wash in
dishwasher.
DO NOT use abrasives and chemically aggressive substances, sponges with hard coat-
ing when cleaning the appliance.

Transportation and Storage
Before repeated operation or storage completely dry all parts of the appliance. Store
the assembled appliance in a dry, ventilated place away from heating appliances and

direct sunlight.

During transportation and storage, do not expose the device to mechanical stress, that
may lead to damage of the device and/or violation of the package integrity.
Keep the device package away from water and other liquids.

[V. BEFORE CONTACTING SERVICE CENTER

Problem

Yoqgurt is not thick
enough

Yogurt is too tart

Whey collects on the
surface of yogurt at
the end of cooking
cycle

Possible cause

You used skim or semi-skim
milk without adding pow-
dered milk (milk does not
contain enough protein)

Yogurt maker has been dis-

turbed or moved during pe-
riod of fermentation

Starter is too weak

Yogurt maker has been
opened during cooking pro-
cess

Period of fermentation was
too long

The milk was too hot

Solution

Add one jar of powdered milk when
using semi-skim milk (two when us-
ing skim milk),or use whole milk with
addition of half a jar of powdered milk

Do not disturb or move yogurt
maker while in use

Use a new starter or a different type
of store bought yogurt or yogurt
starter

Do not lift the jars and do not open
the yogurt maker until cooking
process is complete (about 8 hours).
Keep operating yogurt maker away
from any drafts. Cover the appliance
with warm cloth if necessary

Next time reduce the time of fer-
mentation

Next time ensure that all ingredi-
ents are at room temperature
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o In case you didn't manage to eliminate the defects, please, refer to the authorized
service centre.

Environmentally friendly disposal (WEEE)
The packaging, user manual and the device itself shall be taken to the ap-
plicable collection point for the recycling of electrical and electronic equip-
ment. Do not throw away the electronic waste to help protect the environment.
L T appliances must not be disposed with other household waste but must
be collected separately. Municipal disposal of recyclable wastes is free of charge. The
owners of old appliances are required to bring it to a waste facility centre. With this
little extra effort, you can help to ensure that valuable raw materials are recycled and
pollutants are treated as appropriate.
This appliance is labelled in accordance with European Directive 2012/19/EU — concern-
ing used electrical and electronic appliances (waste electrical and electronic equipment
WEEE).
The guideline determines the framework for the return and recycling of used appli-
ances as applicable throughout the EU.




Avant d utiliser ce produit veuillez lire attentivement le Manuel d utilisation et gardez-le H H e H p H
A atitre du livre de référence. Lutilisation correcte du produit prolonge considérablement I-a te nsion nomind le d d I.l me ntatl on de I. d ppa rel |.

Consi;?lg:’rdé: sdgc‘:li:ité et les instructions contenues dans ce manuel ne couvrent pas (\{Olr I'es ca raCténSthueS tEChnlqueS OU I'a plaquette
toutes les situations possibles pouvant survenir pendant le fonctionnement de d usine du pdeUIt)

L'appareil. Durant le travail avec l'appareil, Uutilisateur doit étre guidé par le bon sens, e \ .

soyez prudent et et » Utilisez une rallonge correspondante a la puissance
MESURES DE SECURITE absorbée de [appareil - la discordance des para-

s metres pouvant entrainer un court-circuit brusque
o Le fabricant nest pas tenu responsable pour d&s 5, une inflammation de cable.

deteriorations causees par e non-Tespect Ges Mpe- o Péconnectey appareil dune prise aprés utilisa-
ratifs concemant les mesures de securte et lesregles — gign aingi qu'en cas de son nettoyage ou déplace-

dexploitation duproduit. ment. Retirez e fil électrique avec les mains seches,
* Lepresentapparelest destine dune utlisation domes- e |6 tenant par e contact en non pas par e fil.

tique dans des appartements, resdences secondaires o \gtendeg pas le fil électrique dans des baies de
ou dans dautres conditions similaires dans le cadre de [)ortes ou prés des sources de chaleur, Veillez que

lexplitation non ncustille.Lusage delapparelldune (o' gectrique e soit pas forcé, ni pli, qu'l ne
maniere industielle ou toute autre tlisation ¢ affec- e s ayx objets points, aux coins et aux
tation indéterminee est consideré comme le manque- — o-ac e mobiliers. ’

ment aux conditions de son exploitation en bon ordre. L o,
13 ) RAPPEL.: la détérioration occasionnée du cdble
Dans ce cas-la e producteur nest pas tenu responsable dalimentation électrique peut entrainer des

en matire des conséguences_éventqelles. o défauts nentrant pas dans le champ dappli-
o Avant de brancher Lappareil au réseau €lectrique  cqtion des conditions de garantie, ainsi que
veuillez verifier sila tension duréseau coresponda — des accidents électriques. Le cdble détérioré



demande d'étre remplacé d’urgence par le
Centre de service.

o |Lest interdit dutiliser cet appareil en plein air -
Chumidité dair ou des objets étrangers  lintérieur
du boitier de lappareil peuvent causer ses dété-
riorations signifiantes.

* Nutilisez (appareil que selon sa Jxopre destination.
Lutilisation de lappareil dans des objectifs diffe-
rents de ceux definis par le présent Manuel duti-
lisation, est une infraction aux regles dexploitation.

* Suivez strictement les prescriptions relatives au
nettoyage de lappareil

@ ILESTDEFENDU de plonger le corps de Lap-
pareil dans [eau et dans toutes liquides que
ce soit afin de prévenir des détériorations!

o (et appareil peut étre utilisé par des enfants de
plus de 8 ans et des personnes ayant un handicap
physique, sensoriel ou mental, ou bien un manque
dexpérience et de connaissances, S'ils ont recu des
explications ou des instructions sur la fagon duti-

liser [appareil de maniere sécurisée et qu'ils en
comprennent les risques encourus. Les enfants ne
doivent pas jouer avec lappareil. Le nettoyage et
lentretien ne doivent pas étre entrepris par des
enfants sans surveillance. Garder [appareil et le
cordon dalimentation hors de (a portée des enfants
de moins de 8 ans.
Léntoilage ( film, mousse etc. ) présente un danger
éventuel pour des enfants. Un risque de [étouff
ment! Gardez lentoilage en endroit inaccessible
pour des enfants.
La réparation de l’apgareil réalisée par ses propres
soins ou des modifications quelconques de sa
structure sont interdites. Tous les travaux de main-
tenance sont a exécuter par le Centre de services
agrée. Un travail incompétent peut entrainer une
panne de [appareil, des accidents ou la détériora-
tion des biens.
ATTENTION !l est défendu d utiliser cet ap-
pareil en cas des détériorations quelconques.



Caractéristiques techniques

Modele RYM-M5401-E
Puissance 50Vt
Tension 220-240V,50/60 Hz
Protection électrique classe Il
LED-affichage. oui
Type de cc d électronique
Illumination des chiffres sur [écran oui
Matiére des pots pour yaourt verre

Matiére du corps principale

Contenance des bocaux pour yaourt...
Réglage de date de consommation sur couvercl ... OUI
Minuteur de 112 heures
Débrayage automatique oui
Couvercle transparent de lappareil pour surveiller le processus de préparation..... oui

plastique, acier ir
x 180 ml = 1440 ml

Dimension: 330 x 150 x 215 mm
Poids net. 2,7kg
Longueur du cable d'ali ion im
Composants

Yaourtiére 1 piece
Pots pour yaourts. 8 pieces
Manuel dutilisation 1 piece
Carnet de service 1 piéce

techniques d'un article en vue de perfectionnement de sa production sans lavis préalable

Le Fabricant a le droit de modifier le design, les composants et les caractéristiques
sur ces modifications. Les caractéristiq

techniques p une erreur de £10%.

Structure de U'yaourtiére (schéma A1, p.3)
1. Couvercle
Corps
Bouton On/Off — démarrer/arréter le processus de préparation
LED-indicateur de fonctionnement
Ecran
LED-indicateur de chauffe
Bouton Timer —réglage du temps (de 1 a 12 heures, intervalle du réglage — 1 heure)
Pots en verre avec des couvercles
Marqueur manuel de date

Do NON LA N

10. Cable d'alimentation

|. AVANT LE PREMIER DEMARRAGE

Sortez 'appareil et ses composants dune boite avec précautions. Eliminez tous les
entoilages et les étiquettes publicitaires.
Veuillez garder sur place toutes les étiquettes prémonitoires, indications et plaquette
avec le numéro de série, fixée sur le boitier du produit!
Apres le transport ou le stockage a de basses temperatures il faut maintenir [appareil
a la température ambiante pendant 2 heures au minimum avant sa mise en marche.
Essuyez le corps de Lappareil a Laide dun linge humide et laisser-le sécher a fond. Afin
déviter lapparition de Llodeur étrangére lors de la premiére utilisation de lappareil,
procédez a son nettoyage.

[1. EXPLOITATION DE LYAOURTIERE

Choix de lait
1L est préférable dutiliser le lait entier ou le lait écrémé qui ne demande pas detre
bouilli préalablement ( Lait de longue conservation traité a la température ultra-haute -
UHT ou lait sec ). En cas de lait cru ( frais ) il est indispensable d'abord de le faire
bouillir et refroidir et ensuite, faire passer pour éliminer la peau.
Yaourt prépareé avec du lait entier a une consistance plus dense et un godt plus sature.
Pour la préparation du yaourt plus épais vous pouvez rajouter d 1 litre du lait 2-3 cuil-
leres (a soupe ) du lait sec et bien remuer ensuite le mélange obtenu. Le lait doit avoir
la température ambiante ou d'étre un peu tiéde ( 36-40°C). Il ne convient pas d'uti-
liser tout de suite le ait que vous venez sortir de votre frigo.

Choix d'un ferment

Vous pouvez utilisez a titre du ferment, notamment:

Yaourt nature de fabrication industrielle (en lait entier ) avec la réserve maximale
du délai de consommation, a raison de 3-5 cuilléres de soupe du yaourt pour
1 litre du lait.

«  Ferment sec lyophilisé ( que vous pouvez acquérir a la pharmacie, au supermar-
ché, aux certains magasins vendant des produits diététiques ). Dans ce cas-la il
faut respecter le temps dactivation défini par le Manuel dutilisation.

«  Yaourt préparé par vous-mémes.

Aprés la prepamt/on de la premiére quotité de yaourts il suffit de garder quelquesuns
pour servir aux préparations ultérieures.Aprés la préparation de 5 quotités il convient

o



dutiliser un nouveau ferment car celui-ci a la tendence de s‘appauvrit un petit peu ce
qui redonnerait aux yaorts la consistance moins dense.

Préparation du mélange

1. Prenez le réservoir,y remuez dune maniére soigneuse le lait avec le ferment que
vous avez choisi ( yaourt ou ferment sec lyophilisé ). Ne faites pas écumer votre
mélange pendant le processus de malaxage. Battez votre yaourt a laide d'une
fourchette pour lobtention du mélange homogeéne (ceci redonne a sa consistance
un caractere lisse), ajoutez ensuite du lait sans interrompre le malaxage. En cas
dutilisation du ferment sec lyophilisé ajoutez-le dans le lait et remuez tout.

Versez le mélange dans les pots, mettez ces derniers dans ['yaourtiere qu'ils soient

recouverts par les couvercles. Recouvrez votre yaourtere par le couvercle.

3. Connectez votre yaourtiére au réseau.A laide du bouton Timer réglez le temps
souhaitable de 1 & 12 heures ( intervalle du réglage est 1 heure ). Le temps
choisi sera affiché sur [écran.

4. Appuyez sur le bouton On/Off — le processus de préparation démarre. Lafficheur
rouge ADL s:allume. Dés que votre yaourtiere atteint la température opérationnelle
(dans 10-15 minutes ) cet afficheur séteint et a sa place cest lafficheur vert qui
s'allume. Lafficheur bleu clignotant indiquera le compte a rebours du temps de
préparation. A lissu du temps préétabli un avertisseur sonore se retentit, l'appa-
reil se met automatiquement hors circuit.

~

o Lacidité augmentée des certains fruits fait disparaitre des ferments et ne permet pas
de préparer des yaourts de bonne qualité. Dans ce cas il vaut mieux dajouter des fruits
frais dans un yaourt prét directement avant la préparation.

Réglage de date

Enlevez le couvercle de L'yaourtiére, veillez a ce que Leau se formant pendant la conden-
sation ne passe pas dans un pot.A laide du marqueur manuel de date sur le couvercle
de chaque pot, réglez le délai de conservation du yaourt — il ne faut que tourner la
partie supérieure du couvercle et établir le chiffre souhaité.

i

Le délai de conservation dans le frigo, prévu pour le yaourt nature représente 8 jours
au plus. Ainsi, le délai de consommation réglé sur les couvercles de pots sétablit a
raison de D + 8 jours, étant donné que D — clest la date de préparation du yaourt.
Fermez les pots par les couvercles et mettez-les dans le frigo pour 6 heures au moins.
Le refroidissement du yaourt durant 24 heures lui redonnerait la consistance encore
plus épaisse. Noubliez pas qu'il est défendu de mettre ('yaourtiére dans le frigo !

[11. ENTRETIEN DE LAPPAREIL

Avant e nettoyage de l'appareil, assurez-vous qu'il est débranché du réseau électrique
et complétement refroidi.
@ NE PAS METTRE Lappareil sous leau courante, ne pas l'immerger dans leau et ne pas
le nettoyer dans un lave-vaisselle.
Ne pas utiliser d'abrasifs et de produits chimiques agressifs, déponges avec un revé-
tement dur pour nettoyer [appareil.

Transport et Entreposage

Avant le stockage et la réutilisation, nettoyez et séchez complétement toutes les parties
de lappareil. Rangez l'appareil dans un endroit sec et bien aéré, loin des appareils de
chauffage et de la lumiére du soleil.

Lors du transport et du stockage, il n'est pas conseillé dexposer lappareil a des
contraintes mécaniques qui peuvent causer des dommages a 'appareil et/ou la dété-
rioration de lintégrité de lemballage.

ILest nécessaire de préserver lemballage de 'appareil de leau et autres liquides.

[V. AVANT DEVOUS RENDRE AU CENTRE DE SERVICE

Défaut Raison éventuelle Mode délimination

Vous avez utilisé du lait a
moitié ou entiérement
écrémé, sans y ajouter du
Lait sec (e Lait utilisé ne
contient pas assez d'albu-
men)

Ajoutez du lait sec en quantité correspon-
dante au volume dun pot (en cas du lait
écrémé — deux pots), ou bien utilisez le lait
entier, en ajoutant dans les pots du lait sec

Lyaourtiére a été déplacé
ou a été soumise a une
vibration pendant le pro-
cessus de fermentation

Yaourt est trop

liquide Veuillez de ne pas faire bouger votre yaour-

tiére pendant le fonctionnement

Utilisez un autre ferment ou autre marque
du yaourt prét pour produire le ferment

Le ferment a perdu son
effet
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Défaut Raison éventuelle Mode délimination

Veuillez de ne pas retirer les pots ne pas
ouvrir 'yaourtiére jusqu'a a fin du processus
de préparation (8 heures approximative-
ment).Pendant le processus de préparation
L'yaourtiére doit se trouver dans un endroit
défendu du courant dair. En cas ou la tem-
pérature extérieure de Lair est trés basse,
couvrez [appareil dun linge afin de main-
tenir la chaleur

Yaourt est trop ' Yaourtiére a été ouverte
liquide pendant e fonctionnement

Yaourt est trop | La durée de fermentation | Pour les préparations ultérieures veuillez
acide est trop longue diminuer la durée de i

Alafin du proces-
sus de prépara-
tion un liquide
visqueux (sérum)
sest formé sur la
surface du yaourt

Le lait que vous avez utili- | Pour les préparations ultérieures veillez a
sé a été éventuellement | ce que tous les ingrédients du yaourt aient
trop chaud la température ambiante

o Si le probléme persiste, contactez un centre de service agrée.
Par respect pour lenvironnement ( recyclage des déchets d'équipements
électriques et électroniques )
Lélimination des emballages, du manuel dutilisateur, ainsi que L'appareil
doit seffectuer conformément au programme de recyclage des déchets.
I Montrer votre engagement envers lenvironnement : ne pas jeter ces produits
avec les ordures ménageres.
Ne pas jeter de ( vieux ) appareils avec d'autres déchets ménagers, ils doivent étre jetés
séparément. Les propriétaires d'anciens appareils doivent les déposer dans un centre
de tri ou des organisations concernées par le recyclage. Vous participez ainsi au pro-
gramme transformation des matiéres premiéres, ainsi quau recyclage des polluants.
Létiquetage de cet appareil est conforme a la directive européenne 2012/19/UE rela-
tive aux déchets déquipements électriques et électroniques ( DEEE ).
La directive détermine les conditions de retour et de recyclage des appareils usagés,
qui sont applicables a lensemble de ['Union européenne.




é Bitte lesen Sie vor dem Gebrauch die Gebrauchsanleitung sorgfiltig durch und bewah-
ren Sie diese zum spdteren Nachlesen auf. Der vorschriftsmdgige Betrieb des Gerdtes
wird seine Lebensdauer deutlich verldngern.

Die Sicherheil l und Anwei in diesem Handbuch decken nicht alle
moglichen Situationen ab, die wahrend der Anwendung des Gerats auftreten konnen.
Wenn das Gerat ang wird sollte der A vom Menschenver-
stand geleitet werden und vorsichtig und aufmerksam handeln.

SICHERHEITSHINWEISE

e Der Hersteller tragt keine Verantwortung fiir Be-
schadigungen, die auf Nichtbeachtung von Sicher-
heitshinweisen und Bedienungsvorschriften zu-
riickzufuihren sind.

o Dieses elektrisches Gerat ist fiir Gebrauch im Haus-
halt bestimmt und kann in Wohnungen, Ferienhdu-
sem, oder in ahnlichen Bedingungen der nicht-ge-
werblichen Anwendung benutzt werden.
Gewerbliche oder jede andere unsachgemafe An-
wendung der Einrichtung gilt als zweckwidrige
Benutzun%(des Produktes. In diesem Fall tragt der
Hersteller keine Verantwortung fiir magliche Folgen.

* Vor jedem Anschluss des Gerdts ans Netz stellen
Sie sicher, dass die Netzspannung der Nennspan-

@

nung des Gerates entspricht (siehe technische
Daten oder den Typenschild am Gerat).

Verwenden Sie dasVerléngerungskabel,das fiir die
Leistungsaufnahme des Gerdts ausgelegt ist. Die
Nichtbeachtung dieser Anforderung kann zum Kurz-
schluss oder Brand des Kabels fiihren.

Nach jedem Gebrauch, vor dem Reinigen oder Um-
stellen des Gerates ziehen Sie den Stecker. Ziehen
Sie das Netzkabel mit trockenen Handen, indem Sie
das am Stecker und nicht am Kabel selbst halten.

Zuleitung nicht durch die Tardffnungen oder tiber
Warmequellen ziehen. Stellen Sie sicher, dass sich das
Netzkabel nicht verdreht bzw. knickt, nicht iber schar-
fe Gegenstande, Ecken und Mdbelkanten gezogen wird.

VORSICHT: zufdllgqe Beschddigung des Netz-
kabels kann die Stérungen verursachen, auf
die sich die Garantie nicht erstreckt, sowie
zum Stromschlag fiihren. Die beschadigte An-
schlussleitung muss umgehend durch den

Kundendienst ersetzt werden.



o Das Gerat darf nicht im Freien benutzt werden, das
Eindringen der Feuchtigkeit oder Fremdkorper in
das Gehause des Gerates kann sonst schwere Sto-
rungen verursachen.

* Bitte die Anweisungen zum Reinigen exakt beach-
ten.

e Das Gerdt ist nur bestimmungsgemdR zu gebrau-
chen. Abweichender Gebrauch des Gerates, als es
in dieser Anleitung vorgeschrieben ist, gilt als eine
bestimmungswidrige Verwendung.

Das Gerditegehduse NIEMALS ins Wasser bzw.

in andere Fliissigkeiten tauchen! Das kann zu
Beschddigungen fiihren.

« Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren benutzt

werden. AuBerdem dirfen es unter bestimmten
Voraussetzungen Menschen mit verminderten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahig-
keiten und mangelnder Erfahrung sowie fehlenden
Kenntnissen in seinem Gebrauch anwenden: Sie
miissen bei der Nutzung beaufsichtigt warden oder

S

in dem sicheren Umgang mit dem Gerat unterwie-
sen worden sein und die damit verbundenen Ge-
fahren verstehen. Kinder sollten nicht mit dem
Gerdt spielen. Halten Sie das Gerdt und sein Kabel
fern von Kindern unter 8 Jahren. Reinigungs- und
Instandhaltungstatigkeiten sollten Kinder nicht
ohne Beaufsichtigung durchfiihren.

Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterial (Folie,
Schaumstoff us.w.) fern. Es besteht u.a. Erstickungs-
gefahr! Verpackungsmaterial kindersicher aufbe-
wahren.

Die eigenmadchtigen Reparaturen bzw.Anderungen
am Gerat sind verboten. Das Gerat ausschlieRlich
durch den autorisierten Kundendienst reparieren
lassen. UnsachgemdR durchgefiihrte Arbeit kann
zum Ausfall des Gerates, zur Verletzungen und
Sachschaden fihren. zum Ausfall des Gerates, zur
Verletzungen und Sachschaden fiihren.

ACHTUNG! Das Gerdt nur im technisch ein-
wandfreien Zustand benutzen.



Technische Daten

Modell RYM-M5401-E
Leistung 50w
Spannung 220-240V,50/60 Hz
Schutz gegen elektrischen Schlag Klasse Il
LED-Anzeige ja
Steuerungstyp. elektronisch
Hintergrundbeleuchtung ja
Werkstoff Joghurtbecher. Glas

Werkstoff Gehause Kunststoff, Edelstahl

Volumen Joghurtbecher 8 x 180 ml = 1440 ml
Verfallsdatum auf dem Deckel ja
Timer von 1 bis 12 Stunden
Selbstabschaltung ja
Durchsichtiger Deckel zur Kontrolle des Zubereitungsvorgangs .ja
At ) 330 x 150 x 215 mm
Nettogewicht. 2,7kg
Lange Netzkabel im
Lieferumfang

Joghurtbereiter 1St
Joghurtbecher 8 St
Gebrauchsanleitung 1st.
Serviceheft 1St

Der Hersteller behdlt das Recht, Design, Lieferumfang sowie technische Daten des
Produktes im Laufe der Weiterentwicklung seiner Produktion ohne vorheriger Benach-
richtigung (iber diese Vercnderungen zu dndern. Fehler +10% ist in den technischen
Spezifikationen erlaubt.

Aufbau (Schema /A1, P.3)

1. Deckel

2. Gehduse

3. On/Off Taste — Start/Stopp des Zubereitungsvorgangs
4. LED-Betriebsanzeige

5. Display

6. LED-Aufheizanzeige

Timer Taste — Einstellen der Zeit (von 1 bis 12 Stunden, Schritt — 1 Stunde)
Glasbecher mit Deckeln

Manuelle Haltbarkeitsdatum-Anzeige

0. Netzkabel

|. VOR DER BEDIENUNG

Nehmen Sie sorgfaltig das Gerat und das Zubehdr aus dem Karton raus. Entfernen Sie
die ganze Verpackung und Werbeaufkleber.
Lassen Sie alle mahnende Aufkleber; Anzeiger-Aufkleber (falls vorhanden) und die
Tabelle mit der Seriennummer des Erzeugnisses auf dem Gehduse!
Das Gerdt nach der Beforderung oder A g bei niedrigen Temp ist
vor dem Einschalten bei Raumtemperatur mindestens 2 Stunden lang zu halten.
Gehduse des Produktes feucht abwischen und trocknen lassen. Um Beigeruch beim
ersten Gebrauch des Gerdtes zu vermeiden, muss das Gerat gereinigt werden.

[I. BETRIEB

Milch auswahlen
Bevorzugt wird Vollmilch oder teilentrahmte Milch, die vorangehendes Aufkochen
(Dauermilch, mit Ultrahochtemperatur bearbeitet — UHT — oder Trockenmilch) nicht
erfordert. Rohmilch (Frischmilch) oder pasteurisierte Milch muss aufgekocht und
anschlieRend abgekiihlt werden, dann wird sie zur Abtrennung der Milchhaut durch-
gesiebt.
Joghurt aus Vollmilch hat eine hdrtere Konsistenz und einen krdftigeren Geschmack.
Um einen samigeren Joghurt zuzubereiten, kann zu 1 [ Milch 2 bis 3 Essldffel Trocken-
milch zugegeben werden, indem man das Gemisch sorgfltig riihrt. Die Milch soll von
der Raumtemperatur oder leicht warm (36-40°C) sein. Die Milch gerade aus dem
Kiihischrank soll nicht verwendet werden.

Joghurtkultur auswahlen
Als Joghurtkultur kann folgendes gebraucht werden:

« Handelsiiblicher Naturjoghurt (aus Vollmilch) mit mdglichst groRer Frist bis zum
Verfalldatum, ausgehend von 3-5 Essloffeln Joghurt auf 1  Milch.
Lyophilisierte Trockenkultur (in Apotheke, Supermarkt, einigen Laden fiir Didte-
tika erhaltlich). In diesem Fall ist die in der Gebrauchsanweisung vorgeschrie-
bene Aktivierungszeit zu beachten.

Ihr fertiger selbstgemachter Joghurt.

= 0 o0~




o Nach der Zubereitung des ersten Satzes von Joghurt reicht es, eine Menge von diesem
Joghurt aufzubewahren, um ihn fiir spdtere Zubereitungen zu gebrauchen. Nach 5 Sét-
zen muss eine neue Joghurtkultur verwendet werden, da diese mit der Zeit ihre Wirkung

etwa nachldsst, was zu einer weniger harte Konsistenz des Joghurts fiihrt.

Gemisch zubereiten

1. Milch mit Joghurtkultur nach Ihrer Auswahl (Joghurt bzw. lyophilisierte Trocken-
kultur) in einem separaten Behéltnis sorgféltigst riihren. Das Gemisch beim
Riihren nicht aufschaumen. Fiir ein homogenes Gemisch wird der Joghurt mit
Gabel vorher aufgeschlagen (seine Konsistenz wird glatter), dann Milch zugege-
ben, ohne mit dem Riihren aufzuhdren. Sollten Sie die lyophilisierte Trockenkul-
tur verwenden, so geben Sie diese in Milch zu und riihren Sie griindlich das
Gemisch.

2. Diese Mischung in die Becher einfilllen, in das Gerat geben, mit den Deckeln zu
verschlieBen. Den Deckel auf den Joghurtbereiter auflegen.

3. Den Joghurtbereiter ans Netz anschlieSen. Mit der Timer-Taste stellen Sie die
gewdiinschte Zeit von 1 bis 12 Stunden (Schritt — 1 Stunde) ein. Die ausgewahlte
Zeit wird auf dem Display angezeigt.

4. Die On/Off-Taste betatigen,um den Vorgang auszuldsen. Die rote LEDAufheizan-
zeige leuchtet auf. Nachdem der Joghurtbereiter die Betriebstemperatur

5. erreicht hat (nach 10 bis 15 Minuten), erlischt diese Anzeige und die griine Be-
triebsanzeige leuchtet auf. Blinkende blaue Anzeige auf dem Display zeigt die
Zahlung der Zubereitungszeit. Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, ertdnt
ein Signal und das Gerat schaltet automatisch aus.

O Ubersduerung einiger Friichte vernichtet Enzyme und verhindert es, den Joghurt von
hoher Qualitdt zuzubereiten. In diesem Fall geben Sie die Obstfiirchte in den zuberei-
teten Joghurt unmittelbar vor der Zubereitung zu.

Datum einstellen

Nehmen Sie den Deckel vom Joghurtbereiter ab, passen Sie auf, damit das Kondens-
wasser in Becher nicht gelangt. Mit Hilfe der manuellen Haltbarkeitsdatum Anzeige an
jedem Becherdeckel stellen Sie des Verfallsdatum des Joghurts ein, indem Sie das
Oberteil des Deckels einfach drehen und die gewiinschte Ziffer wahlen.

0 Die Haltbarkeit des Naturjoghurts im Kiihlschrank betrdgt hochstens 8 Tage. Das
Verfallsdatum muss dementsprechend ausgehend von D + 8 Tage angegeben
werden, wo D das Datum der Zubereitung des Joghurts ist. Verschliefien Sie die
Glasbecher mit Deckeln und stellen Sie diese in den Kiihlschrank mindestens fiir

6 Stunden. Der im Laufe eines Tages gekiihlte Joghurt hat eine hdrtere Konsistenz.
Beachten Sie, dass der Joghurtbereiter nicht in den Kihlschrank gestellt werden

darf!
[11. PFLEGEN UND REINIGUNG

Bevor Sie das Gerdt reinigen werden, vergewissern Sie sich, dass es komplett abgekiihlt
und stromlos ist.

ES IST VERBOTEN, das Gerdt unter den Wasserstrahl zu stellen, es ins Wasser einzu-
tauchen oder in Geschirrspiilmaschine zu waschen.

Verwenden Sie bei Reinigung auf keinem Fall die Schleifpasten oder aggressive che-
mische Reinigungsmittel, die Schwdmme mit Hartbeschichtungen nicht.

Transport und Lagerung

Bevor Sie die Anwendung wiederholen oder Aufbewahren, trocknen Sie alle Teile des
Gerats. Bewahren Sie das Gerat in einem trockenen, beliifteten Ort auf, fern von hei-
zenden Gerdten oder direktem Sonnenlicht.

Wahrend des Transports oder der Aufbewahrung, setzten Sie das Gerdt nicht unter
mechanischen Einfluss, das kann zu Schéden des Gerats fiihren oder des Packungsinhalts.
Halten Sie die Gerdteverpackung fern von Wasser und heissen Fliissigkeiten.

[V. BEVOR SIE SICH AN DEN KUNDEN-
DIENST WENDEN

Storung Magliche Ursache Abhilfe

Teilentrahmte Milch oder
Magermilch ohne Zugabe
von Trockenmilch (die ein-
gesetzte Milch enthalt zu
wenig Eiweif) verwendet

Trockenmilch entsprechend einem Becher
(zwei bei Magermilch) zugeben oder Voll-
milch mit Zugabe der Trockenmilch ver-
wenden

Joghurt ist zu
fliissig Beim Reifen wurde der Jo-
ghurtbereiter verschoben
bzw. Schwingung ausgesetzt

Die Aktivitat der Joghurtkul-
tur ist nac

DenJoghurtbereiter wéhrend des Vorgangs
nicht verschieben

Neue Joghurtkultur bzw.andere Marke des
iblichen Joghurts verwenden




REDMOND

Storung Magliche Ursache Abhilfe

Die Becher nicht heben und den Deckel des
Joghurtbereiters bis zum Ende des Vor-
Wahrend der Arbeit wurde | gangs (ca. 8 Stunden) nicht offnen. Beim
der Deckel des Joghurtberei- | Betrieb muss der Joghurtbereiter vom Zug
ters gedffnet geschiitzt stehen. Soll die Aufentempera-
tur niedrig sein, decken Sie das Gerat mit
dem Tuch zu, um die Warme zu erhalten

Joghurt ist zu
fliissig

Joghurt ist zu sau-
er

Auf der Oberfld-
che des Joghurts
hat sich am Ende
der Zubereitung | eingesetzt
Dickfliissigkeit
gebildet — Molke

Beim ndchsten Zubereiten die Reifzeit

Die Reifzeit ist zu lang verkiirzen

R N " Beim ndchsten Zubereiten sicherstellen,
V]ellemht 2u heifie Milch dass alle Zutaten des Joghurts der
Raumtemperatur entsprechen

0 Im Falle, dass Sie die Defekte nicht behandeln kdnnen, wenden Sie sich an das auto-
risierte Service Center.

Umweltfreundliche Entsorgung
Die Entsorgung von Verpackung, Bedienungsanleitung sowie das Gerat selbst
muss nach den lokalen Recycling-Programme durchgefiihrt werden.
Kiimmern Sie um die Umwelt: werfen Sie es nicht in den normalen Miill,
I sondern geben Sie es an bestimmtes Sondermiill Depot ab.
Alte Elektrogerdte diirfen nicht mehr zusammen mit dem Restmiill entsorgt werden,
sondern miissen getrennt erfasst werden. Die Abgabe bei den kommunalen Sammel-
stellen durch Privatpersonen ist kostenfrei. Die Besitzer von Altgerdten sind verpflich-
tet, die Gerdte zu den Sammelstellen zu bringen oder bei einer entsprechenden
Sammlung abzugeben. Mit diesem kleinen persdnlichen Aufwand tragen Sie weiterhin
dazu bei, dass wertvolle Rohstoffe recycelt und Schadstoffe gezielt behandelt werden
konnen.
Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der EU-Richtlinie 2012/19/EU iber Elekt-
round Elektronik-Altgerdte.
Diese Richtlinie bestimmt den Rahmen der Riickgabe und des Recyclings von Elektround
Elektronik-Altgeraten innerhalb der EU.




AN e vt v o oo .24 o Naudokite ilginamajj laida, tinkamg prietaiso var-
Elame vat:ove p:telklarposlsaugof prlemotnes |rllnstrukc|]os neapima visy snuacuq tOla ma| ga l| dl: Je | g u neat|t| n ka pa a metra| ga l|
A vadovts ek prot, b stsrgs 1 s, ? ' vykti trumpasis jungimas arba jsiliepsnoti kabelis.

* Pasinaudojg iSjunkite prietaisa iS elektros tinklo
ATSARGUMO PRIEMONES lizdo, taip pat valydami arba perkeldami j kita vie-

* Gamintojas neatsako uz gedimus, atsiradusius ne- ta. La|dqtrauk|te sausomis rankomis, laikydami uz
silaikant techninés saugos reikalavimy ir gaminio Sakutés, 0 ne uZ Laido.

eksploatacijos taisykliy. _ Netieskite elektros srovés laido dury angose arba
* Sis prietaisas skirtas naudoti namy salygomis ir  arti $ilumos Saltiniy, Zidrekite, kad elektros laidas
gali biti naudojamas butuose, sodybose panatios  nepersisukty i nepersilenkty, nesiliesty su atriais
nepramoninés paskirties patalpose. Naudojimas ~ daiktais, kampais ir baldy briaunomis,
pramoniniais ar kitais nenumatytais tikslais bus ATMINKITE: jeigu atsitiktinai pazeisite kabe-
(aikomas Sios gaminio eksploatacijos instrukcijos @ lj, gali ats;rast/ ged/mq,kur/e neatitinka ga-
salyqy pazeidimu. Tokiu atveju gamintojas neatsa-  rantijos sq lygy, be to, galite nukentéti nuo
ko uz galimas pasekmes. elektros sroves. Paze/stq kabelj btina skubiai
o Prie§ jungdami prietaisa j elektros tinkla ptikrin-  pakeisti klienty aptarnavimo centre.
kite,ar tinklo jtampa sutampa su nominalia prie- e Draudziama naudotis prietaisu auke: jeigu j kor-
taiso maitinimo jtampa (zr. Techninius duomenis  puso vidy pateks drégmes arba paSaliniy daikty,
arba gaminio gamyklos lentele) prietaisas gali rimtai sugesti.



* Naudokite prietaisq pagal paskirtj. Prietaiso nau- Draudziama savarankiskai taisyti prietaisg arba
dojimas Sioje instrukcijoje nenumatytais tikslais ~ keisti jo konstrukcija. Remontuoti prietaisa gali tik

bus Laikoma eksploatacijos taisykliy pazeidimu. Jgalioto klienty aptarnavimo centro specialistas.
o Valydami prietaisg laikykités taisykiy, nurodyty eprofesionaliai atlikti darbai gali sugadinti prie-
skyriuje ,Prietaiso priezidra’. taisg, turtg arba suzaloti asmenis.

DRAUDZIAMA merkti prietaiso korpusg j vande- (8 DEMESIO! Esant kokiy nors gedimy, prietaisq

nj ar kitus skyscius! Tai gali sugadinti prietaisq. — naudoti draudziama.
o 8 metyirvyresni vaikai,o taip pat riboty fiziniy, pro-

tiniy ir psichiniy gebéjimy ar nepakankamai patirties

ar Ziniy turintys asmenys gali naudotis prietaisu tik

tuomet, kai jie yra prizidrimi ir/arba buvo apmokyti

saugiai naudotis prietaisu ir supranta galimus pavo-

jus. Vaikams neqalima Zaisti prietaisu. Prietaisq ir

tinklo kabel] laikykite vaikams, jaunesniems kaip 8

mety, neprieinamoje vietoje. Suaugusiyjy neprizid-

rimi vaikai negali valyti prietaiso ar juo naudotis.
* Pakavimo medziaqos (plévelé, puty polistirolas ir

kt.) gali biti pavojingas vaikams. Pavojus uzdusti!

Laikykite pakuote neprieinamoje vaikams vietoje.



Techninés charakteristikos

8. Stikliniai indeliai su dangteliais
9. Rankinis datos zymeklis
10. Elektros maitinimo kabelis

|. PRIES |JUNGDAMI PIRMA KARTA

18 dézés atsargiai istraukite gaminj ir jo dalis. Padalinkite visas pakavimo medziagas ir

Modelis RYM-M5401-E
Galia 50W
[tampa 220-240V,50/60 Hz
Apsauga nuo elektros smagio Il klasé
Sviesos diody veikimo indikacija yra
Valdymo badas elektroninis
Ekrano skaiiy ap3vietima: yra
Jogurtui skirty indeliy medziaga stiklas

Korpuso medziaga plastmasé, nertdijantis plienas
Jogurto indeliy talpa 8 x 180 ml=1440 ml
Galimybé ant jogurto indeliy dangteliy nurodyta galiojima laikg..... y
Laikmatis nuo 1 iki 12 val.
Automatinis iSjungi yra

Permatomas prietaiso dangtis, skirtas gamybos kontrolei yra
Matmeny: 330 x 150 x 215 mm
Neto svoris 2,7kg
Elektros laido ilgi im
Komplektacija

Jogurtiné 1vnt.
Jogurto indeliai 8vnt.
Naudojimosi instrukcija Tvnt.
Techninio aptarnavimo knygelé Lvnt.

keisti jos dizaing, komplektacijg, o taip pat technines charakteristikas. Techniniai
duomenys leidzia paklaida +10%.

Modelio jranga (A1 schema,p.3)

Dangtis

Korpusas

Mygtukas On/Off (,}j./,13]) — gaminimo proceso paleidimas/sustabdymas.
Veikimo rezimo Sviesos diody indikacija.

Ekranas

Sviesos diody kaitinimo indikatorius.

Mygtukas Timer (,Laikmatis“) — laiko nustatymas (nuo 1 iki 12 val,, nustatymo
intervalas — 1 val.)

I Gamintojas, tobulindamas savo produkcijg, be iSankstinio jspéjimo pasilieka teise

No s e

r inius lipdukus.
Batinai palikite vietoje perspéjamuosius lipdukus, lipdukus-rodykles (jeigu tokiy yra)
ir lentele su gaminio serijos numeriu ant korpuso!
Pries jungiant prietaisq po pervezimo arba laikymo Zemoje temperatiroje, bitina jj
palaikyti kambario temperatdroje ne trumpiau kaip 2 val.
Prietaiso korpusa nuvalykite drégna $luoste, praskalaukite dubenj, leiskite jiems nu-
dziati. Vengiant pasaliniy kvapy pirmo naudojimo metu, prietais pilnai isvalykite.

[1. JOGURTINES NAUDOJIMAS

Pieno i8sirinkimas

Geriausia naudoti nenugriebta arba dalinai nuriebalinta piena, kurio nereikia virinti (ilgo

galiojimo piena, apdorota, naudojant auksta temperatdirg — UHT arba sausa pieng). Sviezig

arba pasterizuota pieng batina uzvirtinti ir leisti atvésti,o tada nukosti,kad nelikty plévelés.
IS nenugriebto pieno pagamintas jogurtas bus kietesnis ir sodresnio skonio.
Norint pagaminti tirstesnj jogurtg, j 1  pieno galima jberti 2-3 valgomus Saukstus
sauso pieno ir viskq gerai iSmaisyti. Pienas turi bati kambario temperatiros arba tru-
putf Siltas (36-40°C). Nereikéty naudoti tik kq is Saldytuvo isimto pieno.

Rauginimo pasirinkimas
Rauginimui galima naudoti:

*  Pramoniniu blidu pagamintg natraly jogurta (i$ nenugriebto pieno) su maksi-
maliai ilgu galiojimo laiku, j 1 L pieno jdedant 3-5 valgomus Saukstus jogurto.
Sausas liofilizuotas bakterijas (kuriy galima jsigyti vaistinéje, prekybos centre,
kai kuriose dietiniy produkty parduotuvése). Tokiu atveju reikia laikytis naudo-
jimo instrukcijoje nurodyto aktyvavimo laiko.

Jusy paciy pagamintg jogurta.

8 Pagaminus pirmajq jogurto partijg, galima nedidelj jo kiekj palikti kitam kartui. Paga-

minus 5 partijas, reikéty naudoti naujq raugq — nes einant laikui jis netenka savo
veiksmingumo, o gaunamas jogurtas néra toks tirstas.



MiSinio gaminimas

1. Atskiroje talpoje kruopsciai iSmaisykite pieng su pasirinktu raugu (jogurtu arba
sausomis jogurto bakterijomis). MaiSydami neplakite misinio. Vientisai masei
gauti, jogurta pries tai i$plakite Sakute (tuomet jo konsistencija bus tolygesné),
0 tada, nesustodami maisyti, jpilkite pieno. Naudojant sausas jogurto bakterijas,
ipilkite Siek tiek pieno ir gerai iSmaisykite.

2. Supilkite misinj j indelius, ir dangteliy pastatykite j jogurtine. Uzdenkite jogurti-
ne dangiu.

3. Prijunkite prietaisa prie elektros tinklo. Paspaude mygtukg Timer, nustatykite
reikalingg laika nuo 1 iki 12 val. (nustatymo intervalas — 1 val.). Pasirinktas laikas
bus rodomas ekrane.

4. Spauskite mygtuka On/Off — prasidés gaminimo procesas. |sijungs raudonas

kaitinimo Sviesos diody indikatorius.Jogurtinei pasiekus darbine temperatiira (po

10-15 min.), $is indikatorius uZges, et jsijungs Zalias darbinio rezimo indikatorius.

Ekrane mirksintis mélynos spalvos indikatorius rodys faktine gaminimo laiko
atskaita. Pasibaigus nustatytam laikui, pasigirs garsinis signalas, o prietaisas
automatiskai issijungs.

Padidintas kai kuriy vaisiy ragstingumas naikina fermentus ir neleidzia pagaminti
aukstos kokybés jogurto. Tokiu atveju dékite SvieZiy vaisiy | jau pagamintg jogurtq.

i

Datos zyméjimas

Nuimkite dangtj nuo jogurtinés, stenkités, kad  indelius nepatekty kondensato. Ranki-

niu datos Zymekliu, esanciu ant kiekvieno indelio dangtelio, nurodykite jogurto galio-

jima laikg — tereikia pasukti virSuting dangtelio dalj ir nustatyti reikalingg skaiciy.
0 Natdralus jogurtas Saldytuve gali biti laikomas ne ilgiau kaip 8 dienas. Todél galiojimq

ant dangteliy reikia nurodyti taip: D + 8 dienos, kai D — jogurto pagaminimo data.

Uzdenckite stiklinius indelius dangteliais ir pastatykite j Saldytuvq ne trumpiau kaip 6
val. Saldant jogurtq parg, jo konsistencija taps tirstesne. Atminkite, kad jogurtine sta-
tyti j Saldytuvg — draudziama!

[1l. PRIETAISO PRIEZIURA

Pries valant prietaisa sitikinkite, kad jis atjungtas nuo elektros tinklo ir yra visiskai atvéses.
@ DRAUDZIAMA kisti prietaisq po vandens srove, merkti j vanden; arba plauti indaplove-
je.

Valydami prietaisq nenaudokite abrazyviniy ir chemiskai agresyviy priemoniy, kempi-
niy Siurkscia danga.

Transportas ir Saugojimas

Prie§ atidédami ar naudodami pakartotinai, visas prietaiso dalis iplaukite ir i$dZiovin-
kite. Laikykite prietaisg sausoje ir védinamoje vietoje, toliau nuo jkaistanciy prietaisy ir
tiesioginiy saulés spinduliy.

Pervezant ir sandéliuojant prietaisg draudziamas mechaninis poveikis, kuris gali pazeis-
ti prietaisg ir/arba pakuote.

Saugokite prietaiso pakuote nuo vandens ir kity skysciy.

IV. PRIES KREIPIANTIS | KLIENTY APTAR-
NAVIMO CENTRA

Gedimas Galimos priezastys Salinimo biidas
T noo berkite sauso pieno, reikalingo
tNa;‘?g!aOtlieelss dali\:s m:;:?:ﬂ;‘g vienam indeliui (dviem, jei buvo
aieno (nauguPamgme iene naudotas liesas pienas), arba nau-
ge akanka bali my) P dokite nenugriebt piena,  indelius
P ymy ibére sauso pieno
Fermentacijos metu jogurtiné NN .
buvo perkelta j kita vietg arba J.?g:'e;:' veikiant,neperkelkite jos
buvo judinama 1 kit vieta
Jogurtas per skys- . . .
Naudokite naujg raugg arba kito
tas Raugas nebeefektyvus gamintojo gatava jogurta
Iki pasibaigiant gaminimo ciklui,
nekelkite indeliy ir neatidarinékite
jogurtinés (mazdaug 8 val.). Veiki-
Jogurtinei veikiant, ji buvo ati- | mo metu jogurtiné turi bati nuo
daroma skersvéjy apsaugotoje vietoje.
Esant Zemai aplinkos temperatirai,
Silumai palaikyti uzdenkite prietai-
53 ranksluosciu
Jogurtas per riigs- p R Gaminant kitg karta, sutrumpinkite
s Per ilgas fermentacijos laikas fermentacijos trukme



RYM-M5401-E

Gedimas Galimos priezastys Salinimo budas

(Gaminimo proce-
s0 pabaigoje jo-
qurto pavirsiuje
susidaré tasus
skystis — pasukos

Gaminant kit karta jsitikinkite, kad
visi jogurto komponentai yra kam-
bario temperatdros

Greitiausiai naudojote per
karsta pieng

0 Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta, kreipkités j jgaliotq klienty aptarnavimo centrg.

Ekologiskai inga utilizacija ( inés ir elektros jrangos
utilizacija)
Pakuoté, naudojimosi instrukcija ir pats prietaisas utilizuojami laikantis

atitinkamy vietos antriniy Zaliavy perdirbimo programy. Pasirtipinkite apli
B kosauga: neiSmeskite tokiy gaminiy kartu su jprastinémis buitinémis atlie-
komis.
Negalima iSmesti panaudotos (senos) jrangos kartu su buitinémis atliekomis. Juos
reikia iSmesti atskirai. Senos jrangos savininkai privalo atnesti nebenaudojamus prie-
taisus j specialius surinkimo punktus arba priduoti atitinkamoms organizacijoms. Tokiu
badu jas prisidésite prie vertingos Zaliavos perdirbimo ir valymo nuo kenksmingy
medziagy programos.
Sis prietaisas pazymétas pagal Europos direktyvos 2012/19/ES, reguliuojantios elektros
ir elektronikos jrangos utilizavima, reikalavimus.
Si direktyva nustato pagrindinius elektros ir elektronikos prietaisy atlieky utilizacijos
ir perdirbimo reikalavimus, galiojancius visoje Europos Sajungos teritorijoje.

LTu




Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet lietosanas instrukciju un saglabdjiet to ka
uzzinas idzekli. Pareiza ierices lietosana var ievérojami pagarindts tds kalposanas
laiku.

Saja lietosanas instrukcija minétie drosibas noteikumi un instrukcijas neaptver visas
iespéjamas situacijas, kas var rasties ierices ekspluatacijas procesa. Lietojot ierici,
lietotajam javadas no vesela saprata un jabiit maksimali uzmanigam.

D

ROSIBAS PASAKUMI

Razot3js neuznemas atbildibu par bojajumiem, kas
radusies neieverojot drosibas tehnikas prasibas un
izstradajuma lietosanas noteikumus.

Si elektroierice ir paredzéta lietoSanai majas apstak-
los un to var izmantot dzivoklos, laiku majas val citas
lidzigas vietas, un t3 nav paredzéta ripnieciskai iz-
mantosanai.Raipnieciska vai jebkura cita nepiemeéro-
ta ierices izmantoSana tiks uzskatita par izstradajuma
lietosanas noteikumu parkapumu. Saja gadijuma ra-
£0t3js neuznemas atbildibu par iespéjamam sekam.
Pirms ierices pieslégSanas pie elektrotikla parbau-
diet, vai ta spriequms sakrit ar ierices barosanas
nominalo spriequmu (skat. tehniskos parametrus
vai plaksniti ar parametriem uz izstradajuma).

* Lietojiet pagarinataju, kas ir paredzéts ierices pa-

téréjamajai jaudai: parametru neatbilstiba var iz-
raisit 1ssavienojumu vai kabela aizdegSanos.

e |zsledziet ierici no rozetes péc lietosanas, ka arf

ierices tiriSanas un parvietosanas laika. Atslédzot
ierici no elektropadeves tikla, nevelciet aiz tikla
elektrovada, iznemiet ar sausam rokam kontakt-
daksSu no elektrorozetes.

* Neizvietojiet elektrobarosanas vadu durvju ailés vai

siltuma avotu tuvuma. Sekojiet tam, lai tikla elek-
trovads nav sagriezts un salocits, ai tas nepieskaras
asiem priekSmetiem, stariem un mébelu malam.

ATCERIETIES: elektrobarosanas kabela boja-
jums var izraisit bojajumus, kuri neatbilst
garantijas nosacijumiem, ka ari var radit elek-
trosoku. Sabojdts elektrokabelis ir steidzami

Janomaina servisa centra.

* Aizliegta ierices ekspluatacija arpus telpam: mit-

ruma vai sveskermenu ieklusana ierices korpusa
var izraisit nopietnus bojajumus.



e |zmantojiet ierici tikai paredzétajam nolikam. le-  lepakojuma materiali (pléve, putuplasts, u.c.) var
rices lietoSana mérkiem, kuri nav noradti instruk- bt bistami bérmiem. NosmakSanas briesmas! Gla-

Cija, ir lietosanas noteikumu parkapums. bajiet tos bérniem nepieejama vieta.
» Tirot ierici,strikti ieverojiet noteikumus, kas izklas- o Aizlieqts patstavigi veikt ierices remontu vai veikt
titi sadala ,lerices apkope”. izmainas tas konstrukcija. lerices remonts ir javeic

AIZLIEGTS iegremdét ierfces korpusu dden  tikal autorizeto servisa centra specialistiem. Ne-
vai citos $kidrumos! Tas var novest pie ierices profesionali izpilditi darbi var izraisit ierices sald-

bojajumiem. sanu, traumas un Tpasuma bojajumus.
* Bami, vecuma no 8 gadiem un vecaki,ka arf per- % UZMANIBU! Aizlieqts izmantot ferici jebkadu
sonas ar ierobeZotam fiziskam, sensoram vai gari- — bojajumu gadijuma.

gam spéjam, vai nepietiekamu pieredzi vai zinaSa-
nam lerici drikst izmantot tikai citas personas
Uzraudziba un/vai gadijuma, ja ir instrugti par ie-
rices droSu izmantosanu un apzinas briesmas,sais-
fitas ar tas izmantosanu. Nelaujiet bémiem rota-
[aties ar ierici. Glabajiet ierici un stravas vadu
bérniem, kuri jaunaki par 8 gadiem, nepieejama
vieta. lerices tiriSanu un apkalposanu nedrikst veikt
bérni bez vecaku uzraudzibas.



Tehniskais raksturojums

Modelis RYM-M5401-E
Jauda 50W
Spriequms 220-240V,50/60 Hz
Aizsardziba pret elektriskas stravas triecienu Il klase
Darbibas gaismas diozu indikacija ir
Vadibas veid elektronisks
Displeja ciparu apgaismojum: ir

stikls
plastikats, nerdiséjosais térauds
8 x 180 ml = 1440 ml

Jogurta burcinu materials
Korpusa material:
Jogurta burcinu tilpums.

Deriguma termina iestatisana uz vacina, ir
Taimeris no 1 lidz 12 stundam
Automatiska izslegsanas ir

Caurspidigs ierices vaks gatavosanas procesa kontrolésanai
Gabarftizmeéri

Neto svars

Stravas vada garums.

Komplektacija

Jogurta pagatavosanas ierice 1gab.
Burcinas jogurtam 8 gab.
Lieto3anas instrukcija 1gab.
Servisa gramatina 1gab

fikaciju sava produkta pilnveidosanas laikd, bez iepriekséja bridinajuma par $im izmainam.

I RaZotajam ir tiestbas mainit dizainu, komplektaciju, ka ar izstradajuma tehnisko speci-
specifikacijas ir pi

Modela uzbiive (shéma A1, 3.1pp.)

Vaks

Korpuss

Poga On/Off (,lesL./Izsl) — gatavosanas procesa uzsaksana/partrauk$ana
Darbibas rezima gaismas diozu indikacija

Displejs

Uzsildisanas gaismas diozu indikacija

Poga Timer (,Taimeris“) — laika iestatiSana (no 1 lidz 12 stundam, iestatisanas
intervals — 1 stunda)

8. Stikla burcinas ar vacipiem

pielaide £10%.

No s e

9. Rokas datuma markieris
10. Stravas vads

. PIRMS PIRMAS IESLEGSANAS

Uzmanigi iznemiet ierici un tas sastavdalas no kastes. Nonemiet visus iepakojuma
materialus un reklamas uzlimes.
Obligati atstajiet uz ierices korpusa uzlimétds bridingjuma uzlimes, uzlimes — noradr-
jumus (ja tadas ir) un plaksniti ar serijas numuru uz ierices korpusa!

Péc transportésanas vai glabasanas zema temperatra ierici ir japatur istabas tempe-
ratiira ne mazak ka 2 stundas pirms tas ieslégsanas.
Noslaukiet ierices korpusu ar mitru lupatinu un laujiet tam nozdt. Lai izvairftos no
smakas paradisanas pirmaja izmanto3anas reizg, veiciet ierices tirisanu.

Piena izvéle

leteicams izmantot pilnpienu vai daléji attaukotu pienu, kuram nav nepiecieSama ie-
priek$&ja karsésana (piens ar ilgu deriguma terminu, apstradats ar augstu temperatdru,
UHT vai sausais piens). Svaigu vai pasterizétu pienu ir nepieciesams uzvarit un laut tam
atdzist, péc tam izkast, lai likvidétu putas. Jogurtam, kur$ gatavots no pilnpiena, bas
biezaka konsistence un piesatinataka garsa.

0 Lai pagatavotu biezaku jogurtu,1l piena var pievienot 2-3 édamkarotes sausa piena
un kartigi samaisit iegiito maisTjumu. Pienam ir jabit istabas temperatiird vai nedaudz
siltakam (36-40°C). Neizmantojiet tikko no ledusskapja iznemtu pienu.

lerauga izvéle
Par ieraugu jogurtam var izmantot:

« Naturalo, riipnieciski gatavoto jogurtu (no pilnpiena) ar maksimali lielu derigu-
ma terminu, nemot 3-5 édamkarotes jogurta uz1 | piena.

«  Sauso liofilizéto ieraugu (kuru var iegadaties aptieka, lielveikala, digtisko pro-
duktu veikala). Sint gadijuma vajadzétu izturét aktivacijas laiku, kur§ ir noradits
lieto3anas instrukcija.

« Pasu gatavotavoto jogurtu.

Pec pirmds jogurta partijas pagatavosanas var saglabat nelielu daudzumu nakamajam
qgatavosanas reizém. Pec 5 jogurta partiju pagatavosanas vajadzétu izmantot jaunu ierau-
qu,jo laika gaita tas paliek nedaudsz skidraks un rezultdta jogurta konsistence nav tik bieza.

o



Maisijuma pagatavosana

1. Atseviska trauka rlipigi samaisiet pienu ar ieraugu p&c Jusu izvéles (jogurts vai
sausais liofilizétais ieraugs). Maisiet ta, lai neveidojas putas. Lai veidotos vienda-
biga masa, ieprieks sakuliet jogurtu ar daksinu (tas radis gludaku konsistenci),
péc tam, nepartraucot maisit, pievienojiet pienu. lzmantojot sauso liofilizéto ie-
rauqu, pievienojiet to pienam un rpigi izmaisiet.

2. Salejiet iegito maistjumu burcinas, uzdengti juos dangteliais ielieciet jogurta
pagatavosanas iericé. Uzlieciet jogurta iericei vaku.

3. Pievienojiet ierici elektrotiklam. Ar pogu Timer iestatiet nepiecieSamo laiku no
1 lidz 12 stundam (jestatisanas intervals — 1 stunda). Uz displeja atspogulosies
izvéletais laiks.

4. Nospiediet pogu On/Off — saksies gatavo3anas process. ledegsies sarkanais uz-

sildiSanas gaismas diozu indikators. Kad jogurta pagatavosanas ierice bas sasnie-

gusi darbibai nepiecieS$amo temperatdru (péc 10-15 minatém), $is indikators
nodzisis un iedegsies darbibas rezima zalais indikators. Mirgojo3ais gaisi zilais
indikators uz displeja atspogulos tekoSo gatavosanas laiku. Péc iestatita laika
beigam atskan@s skanas signals un ierice automatiski izslégsies.

Daziem augliem ir paaugstindtais skabuma limenis, kurs iznicina fermentus un nelauj
pagatavot augstakds kvalitates jogurtu. Sini gadijuma pievienojiet svaigos auglus
gatavajam jogurtam tiesi pirms gatavosanas sakuma.

LiJ

Datuma iestatiSana
Nonemiet vaku no jogurta pagatavosanas ierices. Uzmanieties, lai idens, kur$ rodas
kondensacijas rezultata, neieklatu burcinas. Ar rokas datuma markiera palidzibu, kurs
atrodas uz katra burcinas vaka, iestatiet jogurta deriguma terminu. Lai to izdaritu,
vienkarsi pagrieziet vaka augséjo dalu un izvélieties nepieciesamo ciparu.
o Dabiga jogurta glabasanas termins ledusskapT ir ne lielaks par 8 dienam. Attiecigi,
deriguma terminu uz vaciniem ir janordda, aprékinot to $adi: D+8 dienas, kur D —
Jjogurta pagatavosanas datums. Aizveriet stikla burcinas ar vacipiem un ielieciet
ledusskapT ne mazak ka uz 6 stundam. Jogurta dzesésana vismaz diennakti pieskirs
tam biezaku konsistenci. Atcerieties, ka likt joguta pagatavosanas ierici ledusskapT ir
aizliegts!

[11. IERTCES KOPSANA

Pirms ierices tiriSanas parliecinieties, ka ta ir atvienota no elektrotikla un pilniba atdzi-
Susi.

AIZLIEGTS novietot ierici zem tekoSa didens, iegremdét to GdenT vai mazgat trauku

mazgdjama masind.
lerices tiriSanai neizmantojiet abrazivas vai agresivas kimiskds vielas, saklus ar cietu

virsmu.

Transporté$ana un Uzglabasana

Pirms glabasanas un atkartotas izmanto3anas pilniba notiriet un noza

jiet visas ieri-

ces dalas. Glabajiet ierici sausa, labi vedinama vieta, talak no sildo3am iericém un tie-

Sajiem saules stariem.

Transportésanas un glabasanas laika ir aizliegts ierici paklaut mehaniskai ietekmei, kura
var novest pie ierices bojajumiem un/vai iepakojuma bojajumiem.
NepiecieSams sargat ierices iepakojumu no ddens un $kidruma piekldsanas.

IV. PIRMS VERSANAS SERVISA CENTRA

Bojajums

Jogurts ir parak skidrs

lespéjamie céloni

Dalgji attaukota vai attau-
kota piena izmanto3ana
bez sausa piena pievieno-
$anas (izmantotais piens
nesatur pietiekami daudz
olbaltumvielu)

Fermentacijas procesa
laika jogurta pagatavosa-
nas ierice tika parvietota
vai pakaluata vibracijam

leraugs ir zaudgjis aktivi-
tati

Gatavo$anas procesa jo-
qgurta pagatavosanas ieri-
ce tika atverta

Bojajumu likvidésanas veids

Pievienojiet vienu burcinu sausa piena
(divas — ja tiek izmantots attaukots
piens) vai izmantojiet pilnpienu, pie-
vienojot sauso pienu burcinas

Neparvietojiet jogurta pagatavosanas
ierici tas darbibas laika

Izmantojiet jaunu ieraugu vai citu ga-
tava jogurta veidu

Neveriet vala ierices vaku un neceliet
ara burcinas lidz gatavosanas cikla
beigam (aptuveni 8 stundas). Darbibas
laika ierfcei ir ja as vieta, kur nav
ja gaisa
temperatiira ir zema, apklajiet ierici, lai
uzturétu taja siltumu




REDMOND

Bojajums lespéjamie céloni Bojajumu likvidésanas veids
Parak ilgs fermentacijas = Nakamo reizi gatavojot samaziniet
laiks fermentacijas laiku

Jogurts ir parak skabs

Gatavosanas beigas
uz jogurta visrmas ir | Visdrizak tika izmantots
paradijies viskozs | parak karsts piens

$kidrums - serums

Nakamo reizi gatavojot jogurtu parlie-
cinieties, ka visas sastavdalas ir istabas
temperatiira

o Gadijumd, ja neizdevis likvidet bojajumus, griezieties autorizétajd servisa centr.

Ekologiski nekaitiga utilizacija (elektronisko un elektrisko ieritu utiliza-
cija)

Ef lepakojumu, lietosanas instrukciju, kd arf pasu ierici nepiecieSams utilizét at-
bilstosi viet&jai atkritumu parstrades programmai. Ripéjieties par apkartéjo

B (abu: neizmetiet $adus izstradajumus kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem.

Izmantotds (vecas) ierices nedrikst izmest kopa ar citiem sadzives atkritumiem, tos ir

nepiecieSams utilizét atseviski. Vecas tehnikas ipasniekiem ir janodod to specialos

pienemsanas punktos vai atbilstosai organizacijai. Tada veida Jus palidzat vértigo izej-

vielu parstrades procesam.

Dota ierice ir nomarkgta atbilstosi Eiropas direktivai 2012/19/EU, kas regulé elektrisko

un elektronisko iekartu utilizaciju.

Dota direktiva nosaka galvenas elektrisko un elektroniski iekartu atkritumu utilizacijas

un parstrades prasibas, kuras darbojas visa Eiropas Savienibas teritorija.




Enne kasutamist lugege hoolikalt (Gbi kasutusjuhend ja hoidke see teatmikuna alles.

Seadme dige kasutamine pikendab oluliselt selle teen/stusaega

Kdesolevas |uhend|s olevad of djai ktsioonid ei holma koik voima-
likud olukorrad, mis vdivad tekkida seadme kasutamise protsessis. Seadme kasuta-
misel kasutaja peab juhinduma tervest mistusest, olla ettevaatlik ja tihelepanelik.

OHUTUSMEETMED

* Tootja ei kanna vastutust vigastuste eest, mis on
esile kutsutud ohutustehnika nouete ja toote ka-
sutusreeglite mittejargimisega.

* Nimetatud elektriseadet voib kasutada korterites,
suvilates ja teistes taolistes mittetoostusliku
kasutamise tinEimustes. Seadme toostuslikku voi
muud otstarbekohatut kasutamist oetakse toote
kasutuse rikkumiseks. Sel juhul ei kanna tootja
vastutust voimalike tagajargede eest.

o Enne seadme sisseliilitamist elektrivorku, kontrol-
lige, kas selle pinge vastab seadme nominaalsele
toitepingele (vt. tehnilist iseloomustust voi toote
tehasetabelit).

e Enne seadme sisseliilitamist elektrivorku, kontrol-
lige, kas selle pinge vastab seadme nominaalsele

toitepingele (vt. tehnilist iseloomustust voi toote
tehasetabelit).

* Kasutage seadme tarbitavale voimsusele moeldud

pikendusjuhet. Parameetritele mittevastavus voib
tingida LUhise voi kaabli siittimise.

* Lilitage seade pistikust valja peale selle kasuta-

mist, samuti selle puhastamise voi imberasetami-
se ajal. Elektrijuhe votke valja kuivade katega,
hoides seda kanvlist, mitte aga juhtmest.

. Arge tommake elekiritoitejuhet ukseavadest voi

soojusallikate lahedusest.Jalgige, et elektrijuhe ei
oleks kokku keerdunud ja painutatud, ei puutuks
kokku teravate esemetega, modbli nurkadega ja
dartega.

MEELESPEA: elektrijuhtme juhuslik vigasta-
mine voib tingida garantiitingimustele mitte-
vastavaid vigastusi, samuti tekitada elektri-
lodgi. Vigastatud elektrikaabel tuleb
viivitamatult lasta hoolduskeskuses vdlja
vahetada.



« Seadet on keelatud kasutada avatud ohus: niisku-
se voi korvaliste esemete Sattumine seadme kor-
pusesse voivad tingida tosiseid vigastusi.

* Kasutage seadet vaid selle madratlusel. Seadme
kasutust eesmarkidel, mis erinevad kaesolevast
juhendist, peetakse kasutusreeglite rikkumiseks.

o Seadme puhastamisel jargige rangelt jaos “Seadme
hooldus” toodud reegleid.

@ KEELATUD on paigutada seadet vette voi mis-
tahes vedelikesse! See vaib tingida seadme
vigastumise.

o Lapsed vanuses 8 aastat ja vanemad ning keha- mee-
le- v0i vaimupuudega inimesed ja inimesed, kellel
pole piisavalt kogemusi voi teadmisi, tohivad seadet
kasutada ainult Jarelevalve all ja/voi juhul, kui neid
on eelnevalt seadme ohutus kasutamises instrueeri-
tudjanad on teadlikud seadme kasutamisega seotud
ohtudest. Lapsed ei tohi seadmega mangida. Hoidke
seadet ja selle toitejuhet alla § aastastele lastele

kattesaamatus kohas. Lapsed ei tohi seadet ilma tais-
kasvanute jarelevalveta puhastada ega hooldada.
Pakkematerjalid (kile, penoplast Lne.% voivad olla
lastele ohtlikud. Lammatamise ont! Sdilitage pa-
kendit lastele kattesaamatus kohas.

Keelatud on seadme iseseisev remont voi muudatus-
te tegemine selle konstruktsiooni. Seadme remonti
peab tegema vaid autoriseeritud hoolduskeskuse
spetsialist. Ebaprofessionaalselt tehtud remont voib
tingida seadme rikke, trauma vi vara kahjustuse.

TAHELEPANU! Keelatud seadme kasutamine
mistahes vigastuste korral.



Tehniline iseloomustus

Mudel RYM-M5401-E
VGimsus. 50w
Pinge 220-240V,50/60 Hz
Elektrilogikaitse Klass Il
To6 valgusdiood indikatsioon olemas
Juhtimise tiiip elektrooniline
Ekraani numbrite valgustu olema:

Jogurtipurkide materjal klaas

plastik, roostevaba teras

Korpuse materjal

Jogurtipurkide maht. 8 x 180 ml = 1440 ml
Kolblikkusaeg kaanel olema:
Taimer. 1 kuni 12 tundi
Automaatne valjalilitamine olemas
Seadme klaasist kaas valmistamisprotsessi jalgimi olema:
Elektrijuhtme pikkus 1m
Valismootmed 330 x 150 x 215 mm
Netokaal 2,7kg
Komplektatsioon

Jogurtivalmistaja 1tk
Jogurtipurgid 8 tk.
Kasutusjuhend 1tk
Hooldusraamat 1tk

ta disaini, komplektatsiooni, samuti tehnilisi iseloomustikke. Tehnilistes andmetes on

I Oma toodangu tdiustamise kdigus on tootjal digus tdiendava etteteavitamiseta muu-

lubatud hilve +10%.

Mudeli seadmestus (skeem A1, Ik. 3)

Kaas
Korpus

On/Off klahv — v

Ekraan

000 NON LT A NN

0. Elektritoitejuhe

Tooreziimi valgusdioodreziim

Soojendamise valgusdiood indikaator

Klahv Timer — aja seadmine (1 kuni 12 tundi, seadmise intervall — 1 tund)
Kaantega klaasist purgid

Kuupadeva kasitsi marker

ine/peatamine

Votke toode ja selle komplekteerivad osad ettevaatlikult karbist valja. Eemaldage koik
pakk jalid ja reklaamkleebised
A Kindlasti sdilitage koik hoiatavad sildid, sildid-téhised (nende olemasolul) ja toote

korpusel olev seerianumbriga silt!
Peale seadme transportimist ja madalatel temperatuuridel sdilitamist on vaja seadet
enne sisseliilitamist hoida toatemperatuuril vihemal 2 tundi.

Piihkige seadme korpus niiske lapiga ja andke sellel kuivada. Krvalise [6hna tekkimi-

se valtimiseks puhastage see enne esmast kasutamist.

[1. JOGURTIVALMISTAJA KASUTAMINE

Piima valik

Parem on kasutada tdis- vdi osaliselt rasvatustatud piima, mis ei vaja eelnevat keetmist
(pika sdilivusajaga piim, mis on tdddeldud Glikorgel temperatuuril, — UHT voi kuivpiim).
Varske voi pastoriseeritud piim on vaja keeta ja anda sellel jahtuda, mille jargselt
kurnata piimakile eemaldamiseks.

8 Taispiimaga valmistatud jogurt on paksema konsistentsiga ja kiillastunuma maitse-
ga.

Paksema jogurti valmistamiseks voib 1 liitri piima kohta lisada 2-3 supilusikat kuiv-
piima, saadud segu hoolikalt segades. Piim peab olema toatemperatuuri voi veidi
soojem (36-40°C). Arge kasutage dsja kiilmkapist voetud piima.

Juuretise valik
Juuretisena voib kasutada:

o Toostuslikult valmistatud naturaalne jogurt (tdispiimast) maksimaalselt voima-
liku ajavaruga sdilivusaja lGppemiseni, arvestades 3-5 supilusikat jogurtit
1 liitri piima kohta.

«  Kuiva liofiliseeritud juuretist (mida voib osta apteegist, supermarketist, monedes
dieettoiduainete kauplustest). Sel juhul on vaja jérgida kasutusjuhendis toodud
aktiveerimise aega.

 Teie enda valmistatud jogurt.

0 Peale esimest jogurti partii valmistamist voib sdilitada vdike kogus edasisteks valmis-
tamisteks. Peale 5 partii valmistamist tuleb kasutada uut juuretist — kuna aja moodu-
des muutub see vesisemaks, mis teeb jogurti vedelamaks.



Segu valmistamine

1. Eraldi nous segage hoolikalt piim ja juuretis teie valikul (jogurtiga voi kuiva
liofiliseeritud juuretisega). Segamisel rge segu vahustage. Uhetaolise sequ
saamiseks vahustage jogurt eelnevalt kahvliga (see annab konsistentsile siledu-
se),misjdrel kogu aeg segades lisage piim.Juhul, kui kasutate kuiva liofiliseeritud
juuretist, lisage see piimale ja segage hoolikalt.

2. Valage sequ purkidesse, katke need k asetage jogurtiv
gege jogurtivalmistaja kaanega.

3. Lilitage jogurtivalmistaja elektrivorku. Klahvi Timer abil seadme vajalik aeg
1 kuni 12 tunnini (seadmise intervall 1 tund). Valitud aeg kuvatakse ekraanile.

4. Vajutage klahvi On/Off — algab v protsess. Siitib s00j ise pu-
nane valgusdiood indikaator. Peale seda, kui jogurtivalmistaja on saavutanud
tootemperatuuri (10-15 minuti méddudes), indikaator kustub ja siitib todreziimi
roheline indikaator. Ekraanil olev sinine vilkuv indikaator kajastab valmistamisa-
ja tagasiarvestust. Seatud aja moddumisel kostub helisignaal ja seade lilitub
automaatselt valja.

o Maningate puuviljade korgenenud happesus hdvitab fermente ja ei voimalda valmis-

tada korgekvaliteetset jogurtit. Sel juhul lisage vérsked puuviljad valmis jogurtisse
vahetult enne valmistamist.

Kuupdeva seadmine
Votke jogurtivalmistajalt kaas maha, seejuures jalgige, et kondensaadi korral tekkiv vesi
ei satuks purki. Iga purgi kaanel oleva markeri abil markige jogurti sdilitamisaeg —
selleks lihtsalt keerake kaane iilemist osa ja markige vajalik number.
o Naturaaljogurti sdilitamise aeg kiilmkapis mitte ile 8 pdeva. Jirelikult peab kaanel
oleva sdilitamisaja mdrkima arvestusega D + 8 pdeva, kus D — on jogurti valmistamise
kuupdev. Sulgege klaasist purgid kaantega ja paigutage kiilmkappi vihemalt 6 tunniks.
Jogurti jahutamine dpdeva viltel annab sellele paksema konsistentsi. Pidage meeles,
et jogurtivalmistajat ei tohi panna kil i

[1l. SEADME HOOLDUS
Enne seadme puhastamist veenduge, et see on vooluvorgust lahti iihendatud ning
tdielikult maha jahtunud.
@ Seadet EI TOHI pesta voolava vee all ega ndudepesumasinas, samuti ei tohi seda
vette kasta.
Arge kasutage seadme puh isel kraapivaid ega
voi kraapiva kattega késna.

e. Sul-

agressiivseid aineid

Veondus ja Laondus
Enne hoiulepanemist ja uuesti kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt koik sead-
me osad. Hoidke seadet kuivas ja hea ventilatsiooniga kohas eemal kiittekehadest ja
otsesest pdikesevalgusest.
Transportimise ja hoidmise ajal ei tohi seade olla mehaanilise koormuse all, mis voiks
seadmele kahjustusi pohjustada ja/voi selle pakendi terviklikkuse rikkuda.

Hoidke seadme pakendit vee voi vedelike sissetungi eest.

IV. ENNE HOOLDUSKESKUSESSE POORDU-

MIST

Rike

Jogurt on liialt
vedel

Jogurt on liialt
hapu

Vaimalik pohjus

Osaliselt rasvatustatud voi rasva-
tustatud piima kasutamine ilma
kuivpiimata (kasutatav piim sisal-
dab ebapiisavalt valku)

Fermentatsiooni protsessis pandi
jogurtivalmistaja teisse kohta voi
vibreeris

Juuretis kaotas aktiivsuse

Jogurtivalmistajat avati t66 ajal

Liialt pikk fermenteerimise aeg

Korvaldamise meetod

Lisage kuivpiima hele purgile
vastavas mahus (kahele — kui
kasutate rasvatustatud piima) voi
kasutage tdispiima, lisades purki-
desse kuivpiima

Kasutamise ajal drge jogurtival-
mistajat teisaldage

Kasutage uut juuretist voi juureti-
se jaoks muud valmis marki jogur-
tit

Arge tdstke purke ja drge avage
jogurtivalmistajat valmistamist-
siikli (opuni (ligi 8 tundi). T66
protsessis peab jogurtivalmistaja
asuma tuuletombuste eest Kaits-
tud kohas. Madala 6hutemperatuu-
ri korral katke seade riidega soo-
juse dilalhoidmiseks

Jargmise valmistamise ajal alan-
dage fermentatsiooni pikkust



RYM-M5401-E

Rike Vaimalik pohjus Korvaldamise meetod

Valmistamise
Lopus tekkis jo-
qurti pinnale
sitke vedelik -
vadak

Jargmisel valmistamisel veenduge,
et jogurti koik komponendid on
toatemperatuuril

Vististi kasutasite liialt kuuma
piima

o Kui probleemi ei dnnestu lahendada, pédrduge volitatud teeninduskeskuse poole.

de kitlemine)

Pakend, kasutusjuhend ja seade tuleb korvaldada kohalike jddtmekditlusees-

kirjade jargi. Hoidke keskkonda: drge visake selliseid seadmeid olmejadtme-
B e hulka.
Kasutusest korvaldatavaid (vanu) seadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka, vaid neid
tuleb kdidelda eraldi. Vanade seadmete omanikud peavad viima need seadmed vast
vatesse kogumispunktidesse. Sellega aitate kaasa vadrtuslike toorainete imbertdotle-
misele ja valdite saasteainete sattumist keskkonda.
Kéesolev seade on mdrgistatud vastavalt Euroopa direktiivile 2012/19/EL, mis reg
leerib elektri- ja elektroonikaseadmete jddtmete kditlemist.
See direktiiv mddratleb elektri- ja elektroonik d jadtmete korvaldamise ja
taaskasutamise pohinduded, mis kehtivad kogu Euroopa Liidus.

Ef Keskkonnasdbralik jaatmekaitlus (elektri- ja elektroonikaseadmete romu-

EST




é Pred tym, ak zacnete pouzivat tento vyrobok, pozore si preCitajte tento ndvod na
pouZitie a uschovajte ho, aby ste v pripade potreby vZdy mali tento manudl k dispozicii.

Technické charakteristiky, resp. vyrobny Stitok na
pristroji).

* Pouzivajte predlzovacku, ktora zodpoveda prikonu
spotrebica. Nezhoda parametrov moze sposobit
skrat resp. vznietenie kabla.

* Vizdy odpdjajte pristroj z elektrickej zasuvky hned
po ukoncent jeho pouzitia a taktiez pocas Cistenia

Sprdvne poutitie pristroja znacne predlZuje jeho Zivotnost.

Bezpetnostné opatrenia a pokyny v tomto navode nepokryvaju vietky mozné situa-
cie, ktoré mozu nastat potas prevadzky zariadenia. Pri pouzivani tohto pristroja sa
musi uzivatel riadit zdravym rozumom, byt opatrny a pozorny.

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

* \yrobca nezodpoveda za poruchy, ktoré vznikli z
dovodu nedodrzania bezpecnostnych pokynov a

pravidiel Gdrzby zariadenia,
Tento pristroj je elektrickym zariadenim pre pou-

Zitie v domdcnosti. Pristroj ie mozné pouzivat v
bytoch, rodinnych domoch alebo na chatach a za
inych podobnych podmienok okrem priemyselny-
chicelov. Priemyselné alebo iné podobné poutzitie
zariadenia s inym Ucelom sa povazuje za porusenie
pokynov prislusného pouzitia vyrobku. V tomto
pn’Eade vyrobca nezodpoveda za pripadné nasledky
a Skody.

Pred zapnutim zariadenia do elektrickej siete zkon-
trolujte, ¢i sa zhoduje napati elektrickej siete S
menovitym napdjacim napatim zariadenia (vid.

alebo premiestnen. Vytahujte elektrickd Sndru
suchymi rukami, pritom pridrzujte ju za zstrcku,
ale nikdy za Sniru.

* Nepretahujte elektrickd Sndru cez dverné otvory

alebo v blizkosti vykurovacich zdrojov. Dbajte na
to, aby sa elektricka Sndra neprekrucovala, neld-
mala, neprehybala, nedotykala se ostrych predme-
tov, rohov a okrajov nabytku.

PAMATAITE SI: neocakdvané poskodenie napdja-
cieho kdblka méze spsobit poruchy, ktoré ne-
odpovedajt zdrucnym poodmienkam, ako aj Urazy
elektrickym priidom. Poskodeny napdjaci kdbel
musi byt hned'vymeneny v servisnom centru.



@

Pouzivajte pristroj vylucne v silade s jeho ucelom.

Pouzitie pristroja za inymi GCelmi ako su tie uve-
dené v tomto navode je povazované za porusenie
navodu na jeho pouzitie.

Zakazuje se pouzitie pristroja v otvorenom prie-
storu z tych dovodov, e preniknutie vihkosti do
pristroje alebo zasah cudzich predmetov do vnutra
telesa mdze sposobit vazne poruchy zariadenia.

Pred Cistenim pristroje presvedcte sa, ze je od-
pojeny od elektrickej siete a Uplne vychladol. Po-

stupujte presne podla navodu na Cistenie pristroja.

ZAKAZUJE sa pondrat pristroj do vody alebo-
inej tekutiny! MéZe to znacne poskodit pristroj.
Detom do 8 rokov a starsim, a taktiez osobdm
obmedzenymi fyzickymi, senzorovymi alebo du-
Sevnymi schopnostami alebo s nedostatkom ski-
senosti alebo vedomosti, je mozné pouzivat pristroj
len pod dozorom/alebo v tom pripade, ak boli
pouceni v zmysle bezpecného pouzivania pristro-

ja atiez si uvedomujii nebezpecenstvo spojené s
jeho pouzivanim. Nedovolujte detom hrat sa s
pristrojom. Uskladiujte pristroj aJeho elektricku
Sniru v miestach nepristupnych detom mladSim
ako 8 rokov. Deti nesmu Cistit a pouzivat zariadenia
bez dozoru dospelych.

Obalovy material (baliace félie, polystyrén a pod.)
tohto vyrobku mdze byt nebezpecny pre deti!
Existuje nebezpecie udusenia! Uschovavajte obaly
mimo dosah deti.

Zakazuje sa samostatne vykonavat opravy zaria-
denia resp.menit jeho konstrukciu. Vsetky servisné
a opravarské prace mdze vykonavat len autorizo-
vané servisné centrum. Neprofesionalne vykonana
praca mdze sposobit poruchu zariadenia ako aj
Urazy a poskodenia majetku.

POZOR! Zakazuje sa pouzivat zariadenie s
akoukolviek poruchou.



Technické charakteristiky

Model RYM-M5401-E
Vykon 50W
Napitie 220-240V,50/60 Hz
Elektricka bezpecnost trieda Il

Indikacia prevadzky svetelnymi diodamy.
Druh riadenia
Osvetlenie Cisel displaya
Materidl jogurtovych nadob
Materidl telesa pristroja.
Objem nadob na jogurt

elektronické
je k dispozicii

sklo
plast, nehrdzavejtica ocel
8 x 180 ml = 1440 ml

Znatenie doby pouzitia na hornom Stitku je k dispozicii
Casovat od 1 do 12 hodin
Automatické vypinanie. je k dispozicii

Priesvitny kryt pristroja pre kontrolu procesu vyroby jogurtu
Celkové rozmery

330 x 150 x 215 mm

Hmotnost netto 2,7kg
Dizka elektrického kabla im
Siprava

Pristroj na vyrobu jogurtu 1ks.
Nadoby pre jogurt 8ks.
Navod na pouzitie 1ks.
Servisna knizka 1ks.

metrov pocas zdokonalvania svojej produkcie bez predbezného ozndmenia tychto zmien.

I Wrobca md prdvo vykondvat zmeny designu, stipravy ako aj zmenu technickych para-
Technické charakteristiky umoZnili chybu 10%.

Zlozenie modelu (schéma /A1, str. 3)

Kryt

Teleso pristroja

Tlacidlo On/Off — Start/koniec procesu vyroby jogurtu

Indikdcia pracovného procesu svetelnymi diédami

Display

Indikator zohrievania so svetelnymi diddamy

Tlacidlo Timer — nastavovania ¢asu (od 1 do 12 hodin,interval nastavovania - 1 hodina)

NO U A N

8. Flasky s krytmi pre pripravu jogurtu
9. Rutny oznacovat datumu
10. Kabel elektrického napajania

. PRED ZACIATKOM PREVADZKY

Pozorne vyberte vyrobok a jeho suciastky z obalu. Odstrarite vSetky Casti baliaceho
materialu a reklamné nalepky

AN\

Nechajte na mieste varovné stitky, ukazovacie ndlepky a Stitok so sériovym Cislom
vyrobku na jeho telese!

Po prevoze alebo skladovani vyrobku pri nizkych teplotdch je nevyhnutné ponechat
zariadenie vypnuté pri izbovej teplote minimdlne 2 hodiny pred jeho zapnutim.

Utrite teleso pristroja vthkou handrou a nechajte vyschnt. Pre vyhnutie sa cudzej voni
pri prvom pouZiti pristroja, treba pristroj vycistit.

Il. POUZITIE PRISTROJA NAVYROBU JOGURTU

Volba mlieka
Doporutuje sa pouzitie plnotu¢ného alebo polotucného mlieka, ktoré si nevyzaduje
predchadzajice varenie (trvanlivé mlieko, spracované mlieko pomocou velmy vysokej
teploty, — UHT alebo susené mlieko). Nevarené (Cerstvé) alebo pasterizované mlieko
treba najprv prevarit a nechat vychladnut, potom ho precedit, aby sa odstranila pena.
Jogurt pripraveny z plnotu¢ného mlieka md ucelenejSiu Struktiru a lepsiu chut.
Pre pripravu hustejsieho jogurtu na 1 liter mlieka méZete pridat 2-3 polievkové lyZice
suseného mlieka, a dobre miesat ziskanu zmes. Mlieko musi byt izbovej teploty alebo
moZe byt trochu teplejsie (36-40°C). Netreba pouzivat mlieko, ktoré ste prave vybrali
z chladnicky.

Volba zakysanky
Ako zakysanka sa moze pouzivat:

Pirodzeny jogurt vyrobeny cestou priemyselnej vyroby (z plnotucného mlieka) s

maximalnou trvanlivostou, pridavanim 3-5 lyzic jogurtu na 1 liter mlieka.

*  Suchd liofizovana zakysanka (ktorti je mozné dostat v lekarniach, obchodnych
domoch, niektorych obchodoch diétnej vyzivy). V takom pripade je potrebna
urtita doba aktivovania, ktora je uvedend v navode na pouzitie.

Jogurt ktory ste osobne pripravili.



Po priprave prvej ddvky jogurtu sta¢i zachovat si ur¢itt mensiu Cast pre pripravu
dalsich ddvok. Po priprave 5 ddvok treba pouzivat novi zdkysanku — preto Ze sa istd
Casom vyCerpdva, Co vyvoldva pripravu jogurtu redsej struktiry.

i

Priprava zmesy

1. Vzvlastnej nadobe dokladne v jte mlieko so zakysankou podla vasho vy-
beru (jogurtom alebo suchou liofizovanou zakysankou). Pocas miesania nerobte
penu. Pre ziskanie homogénnej zmesy je potrebné najprv vytrepat jogurt vydlic-
kou (to jeho Strukre da hladkost), a potom, bez prerusovania miesania pridajte
mlieko.V pripade pouzitia suchej liofizovanej zakysanky, pridajte ju do mlieka a
dobre vymiesajte.

2. Nalejte zmes do flasiek, prikryte ich krytom, polozte ich do pristroja na vyrobu
jogurtu. Zatvorte pristroj na vyrobu jogurtu jeho krytom.

3. Zapnite pristroj na vyrobu jogurtu do elektrického pridu. Pomocou tlacidla Timer
nastavte potrebny ¢as od 1 do 12 hodin (interval nastvaovania vynasa 1 hodinu).
Zvoleny tas bude znazorneny na displayi.

4. Stlacte tlacidlo On/Off — zacina sa proces pripravy jogurtu.Zacne svietit cervena
dioda — indikator zohrievania. Ked pristroj na vyrobu jogurtu dosiahne pracovnd
teplotu,0 10-15 mindt) indikator zhasne a za¢ne svietit zeleny indikator pracov-
ného rezimu. Blikajuci modry indikator na displayi bude oznacovat priebeh ¢asu
pripravy jogurtu. Po uplynuti nastaveného casu zaujete zvukovy signal a pristroj
sa automaticky vypne.

2vysend kyslost niektorého ovacia nici fermenty a znemoZiuje pripravu jogurtu vyso-
kej kvality. V takom pripade treba priddvat do jogurtu Cerstvé ovacie bezprostredne
pred jeho pripravou.

i

Oznatovanie datumu
Odstrante kryt z pristroja pre pripravu jogurtu, ale dajte pozor, aby voda, ktora vznikla
okolo kondenzatu, nepadla do jogurtovych flias. Pomocou rucného oznacovaca datumu,
ktory sa nachadza na kazdej flaske, uvedte dobu trvanlivosti jogurtu — na to treba
otocit hornti plochu krytu a nastavit Ziadané ¢isla.
O Doba trvanlivosti prirodzeného jogurtu za skladovania v chladnicke vyndsa maximdlne
8 dni. Podla toho, dobu trvanlivosti na kryte treba uviest podla vypoctu D + 8 dni kde
Jje D - ddtum pripravy jogurtu. Zatvorte flasky krytmi a odlozte ich do chladnicky, aby
tam odstdli minimdlne 6 hodin. Chladenie jogurtu jeden deri umoZriuje ziskanie hustej-
Sej Struktiry. Zapamitejte si, Ze pristroj na vyrobu jogurtu nesmiete uskladriovat v
chladnicke!

1. CISTENIE A UDRZBA PRISTROJA

Pred tym, ako zacnete Cistenie zariadenia presvedcte sa, Ze spotrebit je odpojeny od
elektrickej siete a je Uplne vychladnuty.
@ JE ZAKAZANE ddvat pristroj pod tecticu vodu, pondrat do vody, alebo umyvat'v umyvac-
ke riadu.
Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostiredky a chemicky agresivne ldtky a hubicky s
tvrdym povlakom.

Preprava a Skladovanie

Pred uloZenim a opatovnym poutitim pristroj oCistite a utrite vSetky Casti zariadenia
dosucha. Pristroj skladujte na suchom a vetranom mieste, chrarite ho pred zdrojmi tepla
a priamym slnecnym Ziarenim.

Potas prepravy a skladovania je zakdzané vystavovat pristroj mechanickému nama-
haniu, ktoré by mohlo viest k poskodeniu zariadenia a / alebo poruseniu celistvosti
obalu.

Obal od pristroja je potrebné chranit pred vodou a inymi kvapalinami.

IV, PRED PRVYM OBRATENIM SA NA
SERVISNE CENTRUM

Porucha Odstranenie chyby

Pridajte susené mlieko v mnozstve
vyhovujticom jednej flaske (pre dve
— v pripade beztu¢ného mlieka),
alebo pouzite beztutné mlieko
pridavanim do flasiek suseného
mlieka

Pripadné priciny

Pouzivané je polotu¢né alebo
beztu¢né mlieko bez pridavania
suseného mlieka (pouzité mlieko
nema dostatotné mnoZstvo
bielkovin)

Jogurt je velmi

riedky Za procesu fermentacie bol

pristroj na vyrobu jogurtu pod
vplyvom vibracii alebo je pre-
miestneny na né miesto

Nepremiestiujte pristroj na vyrobu
jogurtu pocas pripravy jogurtu

Pouzivajte inti zakysanku alebo iny
druh hotového jogurtu ako zakysan-
ku

Zakysanka oslabla



REDMOND

Porucha Pripadné pritiny Odstranenie chyby

Nedvihajte flasky a neotvarajte
pristroj na vyrobu jogurtu pred
ukonenim procesu vyroby (priblizne
8 hodin). Potas procesu vyroby sa
pristroj na vyrobu jogurtu nesmie
nachadzat na prievane. V pripade
nizkej vonkajsej teploty vzduchu
pristroj treba prikryt prikryvkou, t.j.
zateplit ho

Jogurt je velmi | Pristroj na vyrobu jogurtu bol
riedky otvarany potas proceu vyroby

Jogurt je prili§
kysly

Na konci vyroby
jogurtu sa na po-
vrchu vytvorila
viskézna kvapali-
na-srvatka

Pri dal3ej vyrobe znizte dobu fer-

Prili$ dlha doba fermentacie mentacie

Pri dal3ej vyrobe dohliadnite na to,
aby vietky prisady boli izbove] te-
ploty

Pravdepodobne ste pouzivali
velmi teplé mlieko

0 Ak sa problém nepodarilo vyriesit, obrdtte sa na autorizované servisné stredisko.

Ekologicky neskodliva recyklacia (recyklacia elektrického spotrebita)
Likvidacia obalu, manualu, ako aj samotného zariadenia musi byt vykonana v
stlade s miestnymi programami recyklacie. Prejavte zaujem o ochranu Zivotné-
ho prostredia: nevyhadzuite takéto pristroje do bezného komunalneho odpadu.
I Opotrebované (staré) pristroje nemozu byt vyhodené spolu s ostatnymi
beznymi smetami. Musia byt recyklované zvlast. Majitelia opotrebovanych
zariadeni musia odniest pristroje do Specialnych zberni alebo ich odovzdat zodpove-
dajticim organizaciam. Takouto ¢innostou podporujete program na recyklaciu cennych
surovin a taktiez chranite ovzduSie od Skodlivych ltok.
Tento spotrebic v sulade s eurdpskou smernicou 2012/19/EU, ktora sa riadi likvidaciu
elektrickych a elektronickych zariadeni.
Tato smernica definuje zakladné poZiadavky na likvidaciu a recyklaciu odpadov z elek-
trickych a elektronickych zariadeni, ktoré platia v celej Eurdpskej Unii.




Nez zacnete tento vyrobek pouzivat, pfectéte si pozorné tento ndvod k pouZiti a uscho-
vejte ho, abyste mél(a) tento manudl v pfipadé potreby k dispozici. Sprdvné pouZiti
pristroje znacné prodluzuje jeho Zivotnost.

AN\

Bezpecnostni opatieni a pokyny v tomto navodu nepokryvaji vSechny mozné situace,
které mohou nastat béhem provozu zafizeni. Pi pouzivani tohoto pfistroje se musi
uzivatel fidit zdravym rozumem, byt opatrny a pozorny.

BEZPECNOSTNI OPATRENI

* Vijrobce neodpovida za Skody zplsobené poruse-
nim bezpecnostnich opatreni a nespravnym pou-
Zitim vyrobku ze strany zakaznika.

» Tento pristroj je elektrickym zaffzenim pro pouziti v
domacnosti. Pristroj Lze pouzit v bytech, rodinnych
(i venkovskych domech (resp. na chat€) a za jinych
podobnych podminek mimo primyslové pouziti.
Priimyslové Ci jakékoliv pouziti s jinym tcelem za-
fizeni se poklada za poruseni pokynd pfislusneho
pouziti vyrobku. V tomto pripadé vyrobce neodpo-
vida za mozné nasledky a Skody.

» Pred zapnutim zarizeni do elektrické sité zkontro-
lujte, zda se shoduje napéti elektrické sité s jme-

novitym napajecim napetim zarizeni (viz. Technic-
ké charakteristiky resp. vyrobni Stitek vyrobku).

* Pouzijte prodluzovacku, ktera odpovida prikonu
SEotfebice. Neshoda parametrii miize zplisobit
Zkrat resp. vzniceni kabelu,

* Vizdy odpojte pistroj z elektricke zasuvky okamzite
po skonceni jeho pouZiti a taky béhem cisténi anebo
Efemisténi. Vytahujte elektrickou Sfiru suchyma ru-

ama, pritom pridrzuijte ji za zastrcku, nikoliv za Sndiru.

o Nepretahujte elektrickou Sniiru pres dverni otvory

nebo v blizkosti zdro'&ﬂ tepla. Dbejte 0 to, aby se

elektrickd Sniira nepfekrucovala, nelamala, neprehy-
bala, nedotykala se ostrych predmétdl, roh a okraj
nabytku.

PAMATUITE SI: ndhodné poskozeni napdjeciho

kabelu miZe zplisobit poruchy, které neodpovi-

daji zdrucnym podminkdm, rovnéZ taky tiraz elek-
trickym proudem. Poskozeny napdjeci kabel vy-

Zaduje okamzitou vyménu v servisnim stiedisku.

@



* Pristroj pouzivejte pouze kceldm pro néz je urcen.
Pouziti pristroje pro jiné (Cely, nez jsou uvedeny v
této prirucce, je porusenim pravidel pouziti.

* Zakazuje se pouzivani pristroje v oteveném pro-
storu: proniknuti vihkosti do pristroje nebo zasah
cizich predmétd dovnitf télesa mdze zplsobit
vazné poruchy zafizeni.

o Pred Citénim pristroje presvédcte se, ze je odpojen
od elektrické sité a Uplné vychladL. Postupujte
presné podle navodu na Cisténi pristroje.

@ ZAKAZUJE se /Jonor”en/' pr“/’stroée do vody nebo
jiné tekutiny! Miize to zpisobit rozsdhlé po-
Skozen pristroje.

* Déti ve veku 8 let a starsi, rovnéz jako i osoby s
omezenymi fyzickymi, smyslovimi (i dusevnimi
schopnostmi ani lidé s nedostatkem zkusenosti Ci
znalosti mohou pouzivat tento pristroj jen v pfipa-
dé, pokud tyto 0soby jsou pod dohleJem 3/ nebo
byly s ohledem na pouziti tohoto zafizeni instruk-

tovany ohledné bezpecného pouziti pristroje a jsou
si védomy nebezpeci spojenych sa'eho pouzivanim.
Déti si nesmi hrat s pristrojem. Chrafte pfistroj s
privodni Silou v misté nedostupném pro deti
mladsi 8 let. Cisténi a obsluhu zafizeni nesmi pro-
vadet déti bez dozoru dospélych.

Nenechavejte obalovy material (balici folie, poly-
styrén apod.) tohoto vyrobku v dosahu déti. Mize
pro né byt nebezpecny! Nebezpeci uduseni! Uscho-
vavejte obaly mimo dosah deti.

o Zakazuje se samostatné provadet opravy zarizerni

resp. menit jeho konstrukci. Vsechny servisni a
opravarské prace musi vykonavat autorizované
servisni stredisko. Neprofesionalné vykonana pra-
ce miize zplsobit poruchu zafizeni a taky Urazy a
poskozeni majetku.

POZOR! Zakazuje sa pouzivat zariadenie s
akoukolviek poruchou.



Technické charakteristiky

Model RYM-M5401-E
Prikon 50w
Napéti 220-240V,50/60 Hz
Elektricka bezpecnost tiida Il
LED indikace provozu je k dispozici
Typ ovladani elektronické
Podsviceni ¢islic na disoleji je k dispozici
Material sklenicek na jogurt. sklo

plast, nerezava ocel
8 x 180 ml = 1440 ml

Material télesa
Objem sklenicek na jogurt

Nastaveni doby spoteby na viku je k dispozici
Casovat od 1 do 12 hodin
Automatické vypnuti je k dispozici
Prihledné viko pfistroje pro kontrolu nad procesem vafeni.... .je k dispozici
Celkové rozméry. 330 x 150 x 215 mm
Vaha netto 2,7kg
Délka napajeciho kabelu im
Kompletace

Jogurtova¢ 1ks.
Sklenicky na jogurt 8 ks.
Navod k pouziti 1ks.
Servisni knizka 1ks.

parametrti béhem zdokonaleni své produkce bez predbézného ozndment takovych zmén.

I Vyrobce md prdvo provddét zmény designu, kompletace a rovnéz i zménu technickych
Vtechnickych specifikacich je povolena chyba 10%.

SloZeni modelu (schéma A1, str. 3)

1. Viko

2. Téleso

3. Tlatitko On/Off — spusténi/zastaveni procesu vareni

4. LED-indikator provozniho rezimu

5. Displej

6.  LED-indikator zahfati

7. Tlatitko Timer — nastaveni ¢asu (od 1 do 12 hodin, rozsah nastaveni — 1 hodina)

8. Sklenéné sklenicky s viky
9. Rutni znatkovat
10. Napajeci kabel

. PRED PRVNIM ZAPNUTIM

Opatrné vyndejte vyrobek a jeho soucastky z krabice. Odstrarite vechny balici materi-
aly a reklamni samolepky.
é Nesmi se odstrariovat z kostry pfistroje varovné stitky, informacni ndlepky a ndlepka,
na které je uvedeno sériové (vyrobni) Cislo!
Po prevozu nebo skladovdni pfi nizkych teplotdch je treba nechat stdt pristroj pred
zapnutim nejméné 2 hodiny pfi pokojové teploté.
Utfete téleso pristroje vihkou tkaninou, poté dikladné vysuste. Aby se pfi prvnim pouzi-
ti pristroje zabranilo vzniku ciziho zapachu, je tfeba ho dukladné vycistit.

[1. POUZITI JOGURTOVACE
Vybér mléka
Je vhodnéjsi pouzit plnotu¢né nebo Castecné odstiedéné (polotucné) mléko, které ne-
vyzaduje Zadné predchozi prevareni (trvanlivé mléko, zpracované pomoci velmi vysoké
teploty, — UHT ¢i suSené mléko). Syroveé (Cerstveé) mléko ¢i pasterované mléko je tieba
prevafit a nechat ho vychladnout, poté procedit mléko pro odstranéni pény.

0 Jogurt pripraveny s pouzitim plnotucného miéka bude mit hustsi konzistenci a bohat-

si chut.

Pro pripravu hustsiho jogurtu miZete pridat k 1 { mléka 2-3 polévkové [Zice suseného
mléka, duikladné promichejte vytvorenou smés. Mléko musi mit pokojovou teplotu resp.
byt trochu ohfté (36-40°C). NepouZivejte mléko ihned poté, co jej vyjmete z lednice.
Vybér zakvasu
Jako zakvas na pripravu jogurtu si miizete pouzit:

Pfirodni jogurt priimyslové vyroby (z plnotu¢ného mléka) s maximalné moznou
Casovou rezervou do vyprieni doby trvanlivosti, z vypoctu 3-5 polévkovych lzic
jogurtu na 1 [ mléka.

Suché lyofilizované kvasnice (mizete si je pofidit v lékarné, supermarketu, né-
kterych obchodech s dietickymi potravinami).V tomto pfipadé je tfeba dodrzovat
Cas aktivace, uvedeny v navodu k pouziti.

Jogurt domaci vyroby.



o Po pripravé prvni vdrky jogurtu miiZete si nechat malou jeji cdst na pfipravu dalsich 11 C | gT E N |' A U D Rz BA P R iS TROJE
vdrek. AZ pfipravite 5 vdrek, pak je tfeba pouzit novy zdkvas, protoze v pribéhu casu L L vvexer vy fw . o
postupné ztrdci své visdtnosti, co? vede k tomu, Ze pripraveny jogurt bude mit méné Drive, nez pfistoupite k Cistéti pristroje, presvédcte se, zda je pristroj odpojen od sité a

hustou konzistenci. vychladly. o
.. Y . JE ZAKAZANO davat pristroj pod tekouci vodu, ponofovat do vody, nebo myt v mycce
Priprava smési nddobi.

1. Vezvlastni nadobé dikladné promichejte mléko s zakvasem podle Vaseho vybé-
ru (jogurtem ¢i suchymi Lyofilizovanymi kvasnicemi). Dbejte o to, aby se pfi mi-
chani nevytvofila péna. Aby se vytvofila homogenni smés, naslehejte predbézné
jogurt vidlici (to pfida jeho konzistenci hladkost), poté dodejte miékoastaleto  Doprava a Skladovani

NepouZivejte abrazivni Cistici li prostiedky a chemicky agresivni Ldtky a houbicky s
tvrdym povlakem.

f?‘hf“’ dmict}e'jkte. nglli(lj gugete pquzl'v_at suche lyoflizované kvasnice, pak do  preq yigsenim a opétovnym poutzitim pfistroj ocistéte a vytfete viechny tasti zafizeni
ejte je do micka a dukladne promichejte. . o dosucha. Pfistroj skladujte na suchém a vétraném misté, chrafite ho pred zdroji tepla a
2. Nalijte smés do sklenitek, zakryjte je vitky, dejte je do jogurtovace. Prikryjte jo- pfimym slunetnim zafenim.

gurtovac vikem. . . PN s P L s
3. Pfipojte jogurtovac k elektrické siti. Pomoci tlacitka Timer nastavte potfebovany BEhem pfepravy a skladovén je zakzdno vystavovat pfistroj mechanickému namahd

tas v rozsahu od 1 do 12 hodin (postup nastaveni je 1 hodina). Nastaveny as se ni, které by mohlo vést k poskozeni zafizeni a / nebo poruseni celistvosti obalu.
pak zobrazi na displeji. Obal od pfistroje je tfeba chranit pfed vodou a jinymi kapalinami.
4. Stlatenim tlacitka On/Off miZzete spustit proces pripravy. Rozsviti se Cerveny

LED-indikator zahfati. Az jogurtovac dosahne provozni teploty (za 10-15 minut), IV.N EZ SE OB RAT iT E NA SERVISN i

pak tento indikator zhasne a rozsviti se zeleny indikator provozniho rezimu. ST R E D | S K O

Mrkajici modry indikator na displeji bude ukazovat aktualni ¢as doby pfipravy.Po

xg:]see-m nastaveného Casu uslysite zvukové ozaméni a piistroj se automaticky o Mozné pliciny Odstranéni chyby

0 2vysend kyselost nékterych druhii ovoci nici enzymy a neumoZiiuje pripravit vysoce Bylo pouzito odstfedéné
kvalitni jogurt. V tomto pripadé doddvejte Cerstvé ovoce do jiz pripraveného jogurtu resp. astecné odstfedé- | Pridejte susené mléko v objemu, odpo-
tésné prred pripravou. né mléko bez dodani = vidajicimu jedné sklenice (dvéma —
. suseného mléka (pouzi- | pokud se pouziva odstfedéné mléko),

Nastaveni datumu té mléko obsahuje nedo- | resp.poutzijte plnotutné mléko a dodej-
Sejméte viko z jogurtovace a pfitom dbejte, aby voda, vytvofujici se pfi kondenzatu, statetné mnozstvi bilko- | te do sklenicek susené mléko
nedostala se dovnitf sklinice. Pomoci ru¢niho znackovace, ktery je k disoizici na viku Jogurt piilié tekuty vin)

kazdé sklenicky, uvedte datum spotteby jogurtu. K tomuto Ucelu staci jen otocit horni .
Cast vika a nastavit zadouci datum. Béhem fermentace byl
s P o Lo . L . jogurtovat premistovan
Minimdlni tvanlivost jogurtu v lednicce je maximdlné 8 dni. Proto minimdlni tvanlivost resp. byl podroben vibraci
Je treba uvddeét z vypoctu D + 8 dni, kde D znamend datum pripravy jogurtu. Zavite
sklenéné sklenicky viky a dejte je do lednicky minimdlné na 6 hodin. Ochlazent jogu-
rtu dodd mu hustsi konzistenci. Pamatujte si na to, Ze ddvat jogurtovac do lednicky je
zakdzdno!

Nepfemistujte jogurtova¢ béhem pou-
7iti

PoutZijzte novy zakvas ¢i jinou znatku

Zakvas ztratil aktivitu hotového jogurtu na zékvas



RYM-M5401-E

Porucha

Mozné piitiny

Odstranéni chyby

Jogurt prilis tekuty

Jogurtova¢ byl otevien
béhem provozovani

Nezvedejte sklenicky a neotvirejte jo-
gurtovat do ukonceni celého procesu
ptipravy (pfiblizné 8 hodin). Béhem
provozu jogurtova¢ musi byt umistén v
misté, které je chranéno pfed priivanem.
Pokud je teplota vzduchu dost nizka,
pro udrZovani tepla pfikryjte pfistroj
tkaninou

Jogurt prilis kysely

PFili§ dlouhy cas fermen-
tace

PFi dalSi pripravé zkratte cas fermenta-
ce

Na konci pfipravy
se na povrchu jogu-
rtu vytvofila vazka
tekutina — syrovat-
ka

S nejvétsi pravdépodob-
nosti bylo pouzito pfili$
horké mléko

PFi dalsi pripraveé presvécte se, ze viech-
ny ingredience jogurtu jsou pokojové
teploty

e Pokud se problém nepodafilo vyfesit, obratte se na autorizované servisni stfedisko.

Ekologicky ¢isté upotiebeni (likvidace elektrického a elektronického
zafizeni)
Likvidaci obalu, navodu k pouZiti a také samotného pfistroje je nutné
provadét v souladu s mistnim programem na zpracovani druhotnych od-
I 30, Projevte zajem o ochranu Zivotniho prostiedi: nevyhazujte takové
predméty spolu s béznym bytovym odpadem.
PouZité (staré) pfistroje se nemaji vyhazovat s béznym domacim odpadem, musi se
likvidovat oddélené. Majitelé starého zafizeni jsou povinni je pfinést do specializo-
vanych sbérnych mist, nebo odevzdat v pfislusné organizaci. Pomahate tim programim

na zpracovani druhotnych odpadd a ochrané od zamofujicich latek.

Tento pfistroj je oznacen v souladu s Evropskou direktivou 2012/19/EU, regulujici

likvidaci elektrického a elektronického zafizeni.

Dana direktiva vymezuje zakladni pozadavky na zpracovani a likvidaci odpadii od

elektrickych a elektronickych pfistrojii, platné na celém tizemi Evropské unie.

(ZE




é Przed rozpoczeciem uzytkowania uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi i zachowaj jq
jako poradnik. Prawidtowe uzytkowanie urzqdzenia znacznie przedtuzy jego okres
dziatania.

Srodki bezpieczeristwa i wtasciwego uzytkowania w instrukcji obstugi nie zawieraja
opisu wszystkich sytuacn ktore mog3 wystqplr. podczas uzytkowania urzadzenla
Podczas p zachowac z

SRODKI BEZPIECZENSTWA

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszko-
dzenia, wynikte wskutek nie przestrzegania tech-
niki bezpieczenstwa i zasad eksploatacji wyrobu.

« Dane urzadzenie elektryczne jest przeznaczone do
uzycia w warunkach domowych i moze by¢ uzywane
wmieszkaniach, domach podmiejskich lub winnych
podobnych warunkach eksploatacji nieprzemystowej.
Przemystowe Lub jakiekolwiek inne niezgodne z
przeznaczeniem wykorzystanie urzadzenia bedzie
uwazane za naruszenie warunkow nalezyteqo uzyt-
kowania wyrobu. W takim przypadku producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za mozliwe nastepstwa.

* Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci elektrycz-
nej sprawdz, czy jej napiecie jest zgodne z napie-

S

ciem znamionowym zasilania urzadzenia (zob.
charakterystyki techniczne lub tabliczke fabryczng
wyrobu)

Uzywaj przedtuzacza, ktdrego charakterystyki sa
stosowne do mocy pobieranej przez urzadzenie, -
niezqodnoS¢ parametrow moze doprowadzic do
zwarcia lub zapalania sie przewodu.

Wytaczaj urzadzenie z gniazda po uzyciu, a takze
&/odczas jego czyszczenia lub ﬁrzemmszczema

yimuj przewod elektryczny suchymi rekami, trzy-
maj3c go za wtyczke, a nie za przewdd.

Nie przecqgal przewodu elektrycznego przez otwory
drzwiowe lub w poblizu zrodet ciepta. ZwroC uwage
nato, abr przewdd elektryczny nie byt poskrecany oraz
nie miat zgieC, nie miat kontaktu z przedmiotami
ostrymi, naroznikami i krawedziami mebli.

PAM/E TAL:pr /padkowe uszkodzenie przewo-
du zasilania elektrycznego moze doprowadzi¢
do usterek, ktdre nie sq objete warunkami
gwarancji, a takze do porazenia prqdem elek-



trycznym. Uszkodzony przewod elektryczny e Urzadzenie moze byc uzytkowane przez dzieci w wie-

wymaga pilnej wymiany w centrum serwiso-
wym.

Uzywaj urzadzenie tylko zgodnie z przeznaczeniem.
Uzycie urzadzenia w celach innych, niz przytoczo-
ne w niniejszej instrukcji, jest naruszeniem zasad
eksploatacji.

Zabronione jest uzytkowanie urzadzenia na otwar-
tym powietrzu — dostanie sie wilgoci lub przed-
miotow postronnych do wnetrza korpusu urzadze-
nia moze doprowadzi¢ do jego powaznych
uszkodzen.

Przed czyszczeniem urzadzenia, upewnij sie, ze jest
ono odtgczone od sieci elektrycznej i catkowicie
wystygto. Scisle przestrzegaj instrukcji odnosnie
(zyszCzenia urzadzenia.

ZABRONIONE jest zanurzanie korpusu urzg-

dzenia wwodzie i jakichkolwiek ptynach! Moze
to doprowadzic do uszkodzen.

kuod 8 lat oraz przez 0soby 0 ograniczonych zdolno-
Sciach fizycznych, sensorycznych oraz umystowych lub
nie posiadajace odpowiednie] wiedzyi doswiadczenia,
jesli bgdg nadzorowane Lub jesli zostaty wezesniej
odpowiednio poinstruowane na temat sposobu ko-
rzystania z urzadzenia w bezpieczny sposob i zrozu-
miaty ryzyko z tgm zwigzane. Nie nalezy pozwoli¢
dzieciom na zabawe urzadzeniem. (zyszczenie i
konserwacja, przeprowadzane przez uzytkownika nie
powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez zapewnie-
nia odpowiedniego nadzoru. Nalezy pamietac, aby
urzadzenie i przewod zasilajacy znajdowaty sig poza
zasiegiem dzieci w wieku ponizej 8 lat.

Materiaty opakunkowe (folia, styropian itd.) moga
by¢ niebezpieczne dla dzieci.Istnieje niebezpieczen-
stwo zadtawienia! Przechowuj opakowanie w miej-
scu, niedostepnym dla dzieci.

Zabroniona jest samodzielna nagrawa urzadzenia
lub wprowadzanie zmian w jego budowe. Naprawe



@

urzadzenia powinien przeprowadzac wytacznie
weqahsta autoryzowanego centrum serwisowego,

iefachowo wykonana naprawa moze doprowadzic
do zepsucia urzadzenia, obrazen i uszkodzenia mie-
nia.

UWAGA! Zabronione jest uzywanie urzqdzenia
przy jakimkolwiek wadliwym dziataniu.

Dane techniczne

Model RYM-M5401-E
Moc. 50 W
Napiecie. 220-240V,50/60 Hz
Zabezpieczenie przed porazeniem pradem elektrycznym .klasa ll
Wskaznik LED jest
Typ sterowania elektroniczny
Podswietlenie cyfr na wyswietlaczu jest
Materiat pojemnikow do jogurtu kto

Materiat korpusu
Pojemnos¢ pojemnikow do jogurtu
Ustawienie daty terminu przydatnosci na pokrywie..
Timer

plastyk, stal nierdzewna
.8 %180 ml = 1440 ml

)
od 1 do 12 godzin

Wytaczenie automatyczne jest
Przezroczysta pokrywa urzadzenia do kontroli procesu przygotowywania. jest
Wymiary gabarytowe 330 x 150 x 215 mm
Waga netto 2,7kg
Dtugos¢ przewodu elektrycznego im
Zestaw

Jogurtownica 1szt.
Pojemniki do jogurtow. 8 szt.
Instrukcja obstugi 1szt.
Ksiazeczka serwisowa 1szt.

Producent zastrzega sobie prawo do wniesienia zmian w designie i zestawie wyrobu,
a takze do zmiany jego charakterystyk technicznych w procesie doskonalenia swojej
produkcji bez dodatkowego powiadomienia o tych zmianach. W danych technicznych
dopuszcza sig odchylenie £10%.

Budowa modelu (schemat A1, str. 3)
1. Pokrywa
2. Korpus
3. Przycisk On/Off — uruchomienie/zatrzymanie procesu przygotowywania
4. Wskaznik LED trybu roboczego
5. Wyswietlacz
6. Wskaznik LED nagrzewania.
7. Przycisk Timer
godzina)

— ustawianie czasu (od 1 do 12 godzin, interwat ustawienia — 1



8. Szklane pojemniki z pokrywkami
9. Reczny datownik
10. Przewad zasilajacy

. PRZED ROZPOCZECIEM UZTKOWANIA

Ostroznie wyjmij wyrb i jego czesci z kartonu. Usun wszystkie materiaty opakunkowe i
naklejki reklamowe.
é Etykiety ostrzegawcze i informacyjne oraz tabliczke znamionowq nalezy pozostawic
na obudowie urzqdzenia!
Jesli urzqdzenie byto
lezyp ic je w temp pokoj
Przetrzyj korpus wyrobu wilgotna szmatka i poczekaj, dopoki nie wyschnie. W celu uniknie-
cia pojawienia sie niepozadanego zapachu przy pierwszym uzyciu urzadzenia oczysc je.

[1. UZYTKOWANIE URZADZENIA
Wybdr mleka
Najlepiej uzywac mleka petnottustego Lub czesciowo odttuszczonego, ktore nie wyma-
ga wstepnego gotowania (mleka dtugotrwatego przechowywania, poddanego obrobce
cieplnej przy bardzo wysokiej temperaturze — UHT lub mleka w proszku). Mleko surowe
(Swieze) lub pasteryzowane nalezy zagotowac i odstawi¢ do wystygniecia, nastepnie
przecedzic, aby usunac kozuszek.
0 Jogurt, przygotowany z uzyciem mleka petnottustego, bedzie miat gestszq konsystencje
i bardziej nasycony smak.
Aby przygotowywany jogurt byt bardzo gesty, mozna dodac do 1 | mleka 2-3 tyzki
mleka w proszku i doktadnie wymieszac uzyskany roztwdr. Mleko powinno posiadac
temperature pokojowg lub byc lekko ciepte (36-40°C). Nie nalezy uzywac mleka, tylko
co wyjetego z lodowki.

Lub przec W niskiej temp: , to na-
j przez co najmniej 2 godziny przed uzyciem.

Wybor zakwasu
Jako zakwasu mozny uzyc:

« Jogurtu naturalnego produkcji przemystowej (z mleka petnottustego) z maksy-
malnie mozliwym zapasem czasu do uptywu terminu przydatnosci, w ilosci 3-5
tyzek stotowych jogurtu na 1 L mleka.

*  Suchego zakwasu liofilizowanego (ktory mozna naby¢ w aptece, supermarkecie,
niektorych sklepach z produktami dietetycznymi). W takim przypadku nalezy
poczekac, az uptynie okres aktywacji, podany w instrukcji obstugi.

« Jogurt przygotowany przez Ciebie.
Po przygotowaniu pierwszej partii jogurtu wystarczy zachowac pewnq jego ilos¢ do
przygotowywania jogurtu nastepnym razem. Po przygotowaniu 5 partii nalezy uzy¢
nowego zakwasu — poniewaz z czasem traci on swoje wtasciwosci, co doprowadza do
uzyskania jogurtu o niezbyt gestej konsystencji.

Przygotowanie roztworu

1. Woddzielnym naczyniu bardzo doktadnie wymieszaj mleko z zakwasem wedtug
wtasnego wyboru (jogurtem Lub suchym zakwasem liofilizowanym). Podczas
mieszania nie spieniaj roztworu. W celu uzyskania jednorodnego roztworu najpierw
ubij jogurt widelcem (nada to jego konsystencji gtadkosci), a nastepnie, nie
przerywajac mieszania, dodaj mleko. W przypadku uzycia suchego zakwasu liofi-
lizowanego dodaj go do mleka i doktadnie przemieszaj.

2. Nalej roztwor do pojemnikéw, przykryj je pokrywkami, postaw do jogurtownicy.
Przykryj jogurtownice pokrywa.

3. Podtacz jogurtownice do sieci elektrycznej. Za pomocg przycisku Timer ustaw
niezbedny czas od 1 do 12 godzin (interwat ustawienia 1 godzina). Wybrany czas
wyswieci sie na wyswietlaczu.

4. Nacisnij przycisk On/Off — rozpocznie sie proces przygotowywania. Zapali sie
czerwony wskaznik LED nagrzewania. Po osiagnieciu przez jogurtownice tempe-
ratury roboczej (po 10-15 minutach) wskaznik ten zgasnie i zapali sig zielony
wskaznik trybu roboczego. Migajacy niebieski wskaznik na wyswietlaczu bedzie
pokazywac biezace odliczanie czasu przygotowywania. Po uptywie ustalonego
czasu zabrzmi sygnat dzwigkowy i urzadzenie automatycznie wytaczy sie.

0 Podwyzszona kwasnos¢ niektrych owocw negatywnie wptywa na bakterie fermen-
tu/qce mleko i uniemozliwia przygotowanie /aguntu wysokm/ Jjakosci. W takim p/zypad
ku Swieze owoce dodawaj do g g0 jogurtu bezposrednio przed przyg

Ustawianie daty

Zdejmij pokrywe z jogurtownicy, przy czym zwro¢ uwage na to, aby woda, ktdra skropli-
ta sie na pokrywie, nie trafiata do pojemnika. Za pomocg recznego datownika, ktdry jest
na pokrywce kazdego pojemnika, ustaw okres przechowywania jogurtu — w tym celu
po prostu obrd¢ gorng czesc pokrywki i ustaw pozadang cyfre.

0 Okres przechowywania naturalnego jogurtu w loddwce wynosi nie wiecej niz 8 dni. Odpo-
wiednio, termin przydatnosci na pokrywkach nalezy wskazac jako D + 8 dni, gdzie D — data

przygotawan/'a Jjogurtu. Zamknij szklane pojemniki pokrywkami i wstaw je do lodowki na

<] na/mme/ na 6 godzin. Chtodzenie jogurtu w ciggu doby spmwr z /ego konsystencja
stanie sig gestsza. Pamigtaj o tym, ze jone jest jog y do lodowki!

o




[11. CZYSZCZENIE URZADZENIA

Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia nalezy sprawdzic, czy zostato ono odtgczone
od Zrodta zasilania i wystygto.
Umieszczanie urzqdzenia pod strumieniem wody, zanurzanie w wodzie lub mycie w
zmywarce jest ZABRONIONE.
Do czyszczenia urzqdzenia nie nalezy wykorzystywac materiatow mogqcych spowodowac
zarysowania, a takze srodkw chemicznych mogqcych spowodowac uszkodzenia urzqdzenia.

Transport i Magazynowanie

Przed przechowywaniem i ponownym uzyciem urzadzenia nalezy wyczyscic i wysuszy¢
wszystkie czesci urzadzenia. Urzadzenie nalezy przechowywac w suchym miejscu z dala
od zrodet ciepta i bezposredniego oddziatywania promieni stonecznych.

Na opakowanie urzadzenia nie powinna kapac woda i inne substancje ciekte.
Transport produktu powinien odbywac sie zgodnie z zaleceniami umieszczonymi na
opakowaniu.

IV. PRZED ZWROCENIEM SIE DO PUNKTU
SERWISOWEGO

Usterka Mozliwe przyczyny Rozwiazanie problemu

Utycie mleka czesciowo od- Dodaj mleko w proszku w objetosci,

Jogurt jest zbyt
rzadki

ttuszczonego lub odttuszczo-
nego bez dodania mleka w
proszku (uzyte mleko zawiera
niewystarczajaca ilosc biatka)

Jogurtownica byta otwierana
podczas pracy

odpowiadajacej jednemu pojemnikowi
(dwém — w przypadku mleka od-
ttuszczonego), lub uzywaj mleka pet-
nottustego, dodajac do pojemnikow
mleko w proszku

Nie podnos pojemnikéw i nie otwieraj
jogurtownicy przed zakoriczeniem cyklu
przygotowywania (okoto 8 godzin). W
procesie dziatania jogurtownica powin-
na znajdowac sie w miejscu ostonietym
od przeciggdw. W przypadku niskiej
temperatury otaczajacego powietrza w
celu podtrzymania ciepta nakryj urza-
dzenie tkaning

Usterka Rozwiazanie problemu

Mozliwe przyczyny
W procesie fermentacji jogur-
townica zostata przemieszczo-
na lub znalazta sie w zasiegu
drgan

Nie przemieszczaj jogurtownicy pod-
Jogurt jest zbyt (zas uzycia
rzadki
Uzywaj nowego zakwasu lub innej

Zakwas stracit aktywnos¢ marki gotowego jogurtu do zakwasu

Jogurt jest zbyt
kwasny

Podczas nastepnego procesu przygoto-

Zbyt diugi czas fermentacji wywania zmniejsz czas fermentacji

W koricu przygo-
towywania na
powierzchni jo-
gurtu powstat
lepki ptyn — ser-
watka

Podczas nastepnego procesu przygoto-
wywania upewnij sie, ze wszystkie
sktadniki jogurtu maja temperature
pokojowg

Najprawdopodobniej, byto
uzyte zbyt gorace mleko

0 Jesli usterki w pracy aplikacji nie zostanq usuniete, nalezy zwrdcic sie do autoryzowa-
nego centrum serwisowego.

Ekologicznie nieszkodliwa utylizacja (utylizacja sprzetu elektrycznego i
elektronicznego)
Po zakoriczeniu okresu uzytkowania opakowanie, instrukcje uzytkowania, a
takze samo urzadzenie nalezy oddac do punktu zbidrki i recyklingu urzadzen
BN clekirycznych i elektronicznych. Nie nalezy wyrzucac tego typu wyrobow
wraz ze zwyktymi odpadami z gospodarstwa domowego.
Uzywanych (starych) urzadzen nie nalezy wyrzucac z pozostatymi odpadami bytowymi,
nalezy je utylizowac oddzielnie. Posiadacze starych urzadzen powinni dostarczy¢ je do
specjalnych punktow odbiorczych. Jednoczesnie Twoj wktad w prawidtowa utylizacje
niniejszego produktu przyczynia sie do oszczednego wykorzystywania zasobéw nat
ralnych oraz przyczynia sie do nieprzedostawania sie do $rodowiska naturalnego po-
tencjalnie niebezpiecznych substancji.
Dane urzadzenie oznaczone jest zgodnie z Dyrektywa Europejska 2012/19/EU, regulu-
jaca utylizacje sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Dyrektywa ta okresla podstawowe wymagania odnosnie utylizacji i przerobki odpadow
ze sprzetu elektrycznego i elektronicznego, obowigzujace na catym terytorium Unii
Europejskiej.



TMpexde yem uc daxoe u3denue, P Lime pyKogodcmeo
No 3KCNAYamayuu u CoXpaHume e2o0 8 Kavecmee CnpasoyHuka. [lpagunsHoe
uci npubopa NpoONUM CPOK €20 CRYHDbI.

Mepbi 6€30MacHOCTH U MHCTPYKLMH, C 2 B JAHHOM Py TBE, HE
BCe CHTYaLuM, KOTOpble MOryT yTb B npouecce

3Kcnnyatauun npubopa. Mpu pa6ote ¢ YCTPOHCTBOM NOAb30BaTeNb AOMKEH

PYKOBOACTBOBATLCA 3APaBbIM CMbIC/IOM, 6bITb 0OCTOPOXXHbIM U BHUMATE/IbHbIM.

MEPbI BE3OMACHOCTHU

e [lpou3B0guTENb He HECeT OTBETCTBEHHOCTH 33
NOBPEXLEHNA, BbI3BAHHbIE HECOOM0AEHUEM
TpebOBaHMiA N0 TeXHHKe 6E30MaCHOCTH M NpaBuA
IKCNNYaTaLMK M3LENHS.

o [laHHblii 3nekTponpubop npeaHasHadeH Ans npu-
FOTOBAEHUS NULLM B BITOBLIX YCNOBHSX 1 MOXET
NPUMEHSTBCA B KBAPTUPAX, 3arOPOAHbIX AOMAX
WM B PYUX NOLOOHbIX YCTOBUSX HEMPOMBILL-
NIERHOI 3KCnAyaTaLyu. lIpOMbILIAEHHO UK -
Boe Apyroe HeLeneBoe HCNoNb30BaHMe YCTPOii-
(TBa OYAeT CYMTATbCA HapyLEeHUeM YCNOBMiA
Haanexawlei skcnayaraunn ugeaus. B arom
CNy4ae NPOU3BOAMTENb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTH
33 BO3MOXHble NOCNELCTBHS.

[epes NOAKNI0YEHueEM YCTPOICTBA K INEKTPOCETH
MPOBEpbTe, COBNAAAET M4 €€ HANPAXEHMUE C HOMH-
Ha/IbHbIM HANPAXEHMEM MUTaHK NpubOopa (CM. Tex-
HUYECKie XapaKTePUCTUKY UM 3aBOACKYH Tabamy-
Ky u3genws).

Wcnonb3yiTe YILAMHUTENb, PACCYMTaHHbIA HA no-
TpebsieMylo MOLLHOCTb NPUOOPA; HECOOTBETCTBYE
NapaMeTpOB MOXET NPUBECTH K KOPOTKOMY 3aMb-
KaHVIO UM BO3TOPaHMI0 Kabens.

BbiknioyaiiTe npu6op U3 po3eTkw noCne UCnonb3o-
BaHWA, a Take BO BPEMS €ro 04MCTKM Wi nepe-
MeLeHKs. V3BnexaiTe neKTPOLLHYP CyXMMM py-
KaMu, yiepXuBas ero 3a LWTencenb, a He 3a NpoBOA,
He nporsrvBaitre LWHYP 3NeKTPONUTaHNS B ABEPHBIX
npoemax Ui BoAM3M UCTOuHMKOB Tenna. (negute
33 TeM, 4T06bI INEKTPOLIHYP He NepeKpyYMBaNCA 1
He neperuBancs, He CoPUKACanca ¢ OCTPbIMA Npeg-
METaMM, yriaMi 1 KpOMKaMy Mebenu.

@ [TOMHWTE: cnyyaliHoe nospexderue kabens

JneKmponumarusa Moxem npusecmu K Heno-



N1adkam, Komopele He coomsemcmeyrom yc-
JI08USM 2aPAHMUU, @ MAKKE K NOPAKEHUK
3nekmpomokom. [pu nospexoeHuu WHypa
NUMAHUS €20 3aMeHy, 80 U36eXaHue 0nacHo-
cmu, 00MIHeH NPou3800UMb U320MOBUMEN,
CePBUCHAs CAIyHOa Unu GHAN02UYHbILT KBAAU-
(UYUPOBAHHBIL NEPCOHA.

He yctanasavBaifte npubop Ha MATKYt # HeTep-
MOCTOVKYK0 MOBEPXHOCTb.

3anpelena 3kcnayatauws npubopa Ha OTKPLITOM
BO3MYXe: NONaZiaHue BAark WM NOCTOPOHHYX Npes-
METOB BHYTPb KOPNYCa YCTPOVCTBA MOXKET NpUBECTH
K €r0 Cepbe3HbIM NOBPEXAEHHSM.

@ ATIPELLIAETCS noapymams kopnyc npubopa

8 800y UL NOMeELAams e20 N00 CMpyto 800b!!

o [leTam B Bo3pacTe 8 NIeT v CTapLUe, a Takxe AuuaM
C OrPaHWUYEHHBIMM (U3UHECKVMH, CEHCOPHBIMM MK
YMCTBEHHbIMM CNOCOBHOCTAMM UM C HEROCTATKOM
ObITa WA 3HAHMiE, MOXHO NONb30BaTbCA NPUOOPOM
TONIbKO NOZL MPUCMOTPOM /WA B TOM CyYae, eCu

OHM BbIIM MPOMHCTPYKTUPOBAHbI OTHOCUTENBHO
030M13CHOT0 1CM0Ab30BaHKA NPUBOPA M OCO3HaKT
OMaCHOCTH, CBA3aHHbIE C 10 UCcnonb30BaHueM. et
He OMXHbI UTPaTb C npHbopom. Llepxure npuoop
M €10 CETEBOM LHYP B MECTE HELOCTYMHOM ANS
feteit mnapuwe 8 net. Quuctka i 0Bcnyxusaxme
YCTPOVICTBA HE BOMKHbI NPOM3BOBNTLCA AETbMM 63
MPUCMOTPa B3POCTBIX.

YaKoBOYHbII MaTepwan (nNexka, NeHonnacT uT.,)
MOXeT ObiTb OnlaceH Ang AeTeit. OnacHocTs yaywe-
Hus! XpaHuTe ero B HeROCTYNHOM N9 feTel MeCTe.

3anpeLLeHbl CaMoCTOSTENbHbI PEMOHT npubopa
WM BHECEHME U3MEHEHMTA B €10 KOHCTPYKLM0. Pe-
MOHT Npubopa LOMKEH NPOU3BOLUTLCH MCKAKOYM-
TENbHO CMEUMANNCTOM aBTOPU30BAHHOTO (ep-
BUC-LieHTPa. HenpoheccuoHanbHo BbINOAHEHHas
paboTa MOXeT NpuBECTU K NONOMKe npubOpa,
TPaBMaM 4 NOBPEXTEHMIO UMYLLECTBA.,

BHUMAHWE! 3anpeweHo ucnons3oeanue
npubopa npu ibbix HEUCNPABHOCMSX.



TexHuueckue XapaKTepUCTUKK

Mopens. RYM-M5401-E
MouwHoCTb. 50 Bt
Hanp 220-240 B, 50/60 Iy
3alumTa oT NOpaXeHMs NeKTPOTOKOM Kknacc Il
Cgero, paborl £cTb
Tun ynpaenekms 3NeKTPOHHOE
Moacsetka undp aucnnes eCTb
Marepuan 6aHouek Ans iorypta CTeKno
Marepuan kopnyca NaCTUK, Hep cTanb

EmkocTb GaHouek Ans iorypra .8 x 180 mn = 1440 mn

YcTaHoBKN [aTbl CPOKA MOAHOCTM Ha KpbILKe £eCTb
Taitmep or 10 12 yacos
ABTOMaTMYECKOE OTK/IOYEHHE eCTb

Mpo3payHas Kpbiluka npubopa Ans KOHTPONA Hazj MPOLIECCOM MPUTOTOBAEHHS......eCTb
[abaputhble pa3mepsl (LU x B xT).. ..330 x 150 x 215 mm

Bec HertTo. 2,7 kr
[LHa NeKTPoLIHYpa 1M
Komnnekrauus

VoryprHmua, 1wt
bakouku ans itoryptos 8 uwr.
PyKOBOACTBO M0 KCTNyaTaLMM 1w
CepBucHas KHUKKa Twr

[pou3ssodumens umeem npaso Ha BHeceHue (i 8 Ou3ailH, a
MaKe 8 MexHUYecKkUe XapaKmepucmuKu u3desus 8 Xode NOCMOSHHO20 Co8epLUEH-
¢ c8oel npod) ez yBedoMIeHUS 06 3muX U3MeHe-
HusX. B mexHuyeckux xapakmepucmukax donyckaemcs nozpewrocms +10%.

YerpoiicTBo npubopa (cxema Al ctp. 3)

1. Kpbiwka

2. Kopnyc

3. KHonka On/Off — 3anyck/ocTaHoBKa NpoLecca NpuroToBneHms

4. (BeToaMoAHbIN MHAMKaTOp paboyero pexmuma

5. [ucnneii

6. CBeTOAMOAHbII MHANKATOP HarpeBa

7. Konka Timer — ycraHoBKa BpemeHy (0T 1 40 12 yacos, uHtepBan yctaHoBky - 1 yac)

8. CreknaHHble 6aHOUKM C KpbILKaMK
9. PyuHoii Mapkep AaTbl
10. WHyp 3nekTponuTaHmua

[. MEPEA HAYANOM UCMONb30BAHUA

AKKypaTHO AOCTaHbTE U3AENNE U €70 KOMMNEKTYIOWME U3 KODOBKM.yﬂ,EﬂMTE BCe ynako-
BOYHbIE MaTepuasbl U peKknamHble Hakneiku.

4 C Ha mecme np -ykasa

menu (npu Hanuyuu) u MabauyKy ¢ cepuliHbiM HOMePOM u3denus Ha e2o kopnyce!

[Moce MPaHCNOPMUPOBKU Wil XPaHEHUS NPU HU3KUX MeMNepamypax HeoBXxo0uMo esi-

depiame npubop npu KOMHaMHoL memnepamype He MeHee 2 4aco8 Nepeq BKIYEHUEM.
[poTpuTe KOpNyC M3AENUs BAAXHON TKaHbIO M AaiiTe eMy NPOCOXHYTb. Bo u3bexaHue
MoSIBNEHMS MOCTOPOHHETO 3anaxa Npu NepBOM MCNONb30BaHUM Npubopa npousseanTe
€ro 04ucTky (CM. <Yxoa 32 NpuBOpoOM»).

[1. SKCMTYATALKNA NPUBOPA

Bbi6op Monoka

TpeanoyTUTeNbHEE MCMIONb30BATH LIEHOE MK YACTUYHO 0BE3KUPEHHOE MOIIOKO, KO-
Topoe He TpebyeT npenBap (Monoko 0ro 06-
paboTaHHOe C UCnoNb30BaHMeM CBEPXBbICOKOI TeMnepaTypbl, — UHT uam cyxoe Monoko).
Cbipoe (cBexxee) UM nacTepu3oBaHHOE MONOKO HeOBXOAMMO BCKUMATUTb U AaTb eMy
OCTbiTb, OC/E Yero NPOLIEAMTb, 4ToBbI YAANMUTb MEHKY.

ozypm, li ¢ uct Mosoka, Gydem obnadame
6osee nnomHoll KoHcucmeHyuel u Gosee Hace skycom.ng np

Gonee 2ycmozo Liozypma MoxHo 006asums k 1 1 MOOKa 2-3 cmonossle N0MKU Cyx0-
20 MOSIOKG, D 1y4eHHYI0 CMECh.

Monoko domiHo Gsimb KoMHamHol memnepamypel unu Yyme menssiM (36-40°C). He
Cedyem UcnoIb308amb OXAKOEHHOE MOSIOKO.

NIbHOr0

BbiGop 3akBacku
B KayecTBe 3aKBacku MOXKHO WCTIONb30BaTb:
«  HatypanbHbl/ #OrypT NPOMbILNEHHOTO M3rOTOBAEHMA (M3 LIENbHOTO MONOKa) C
MaKCUMasibHO BO3MOXHbIM 3anacoM BpeMeHu A0 UCTeYeHUs CpOKa roAHOCTH, U3
pacyeta 3-5 CTONOBbIX NOXeK HorypTa Ha 1 n Monoka.



 Cyxylo IMOGUAM3MPOBAHHYI 3aKBACKY (MOXHO NPUOBPECTM B anTekax, cynep-
MapKeTax, HEKOTOPbIX MarasuHax AMETUYECKUX MPOAYKTOB). B 3TOM Cyyae
CIeAyeT BblAEPKATb BPEMS aKTUBALWK, YKa3aHHOE B PYKOBOACTBE N0 3KCMAya-
Tauum.
«  orypr Bawero coBCTBEHHONO NPUTOTOBNEHNS.
Tocne npuzomosnexus nepeoii napmuu tozypma 0CMAMOYHO COXPaHUMBb HeKo-

mopoe e20 Konu4yecmeo 09 nocs ii.Mocne
5 nnpmuu cnedyem ucnonb308ame HosYH0 3GK8(1CK}/ MaK Kak ¢ meyeHueM speMeHu

OHa Ucl 5,4mo np Knony lio2ypma MeHee 2ycmoll KoHcuCMeH-
yuu.
MpurotoBnexue cvecn

1. B oTaenbHOW eMKOCTM TLuaTenbHO nepemelLaiiTe MONIOKO C 3aKBacKoiA. Mpu nepe-
MeLMBAHUM He BCTieHwBaiiTe cMecb. [l nonyyeHus 0AHOPOAHOM CMeck NpeaBa-
puTenbHo B3beiiTe iOrypT BUNKOW, a 3aTeM, He NPeKpaLas nepeMelunBarb, 40-
6aBbTe MONOKo. B cnyuae ucno; Ccyxoit inod )iA 3aKBaCKM
fl06aBbTe ee B MONIOKO M TLLATENbHO NepeMeLuaiiTe.

2. Pa3neiite cMecb B HaHOUKM, HAKPOIATE WX KPbILUKaMK ¥ NOCTaBbTE B AOYPTHMLLY.
Hakpoiite AOrypTHULLY KPbILLKOHA.

3. Toakntouute HorypTHMLY K ceTi. Mpu nomoLum kHomkw Timer ycTaHoBuTe Heob-
xozumoe Bpems ot 1 o 12 yacos (war ycraHoBku — 1 yac). BuibpanHoe Bpemst
0T06pa3UTCA Ha Aucnee.

4. Haxwmure kHonky On/Off — HayHeTCs NpoLLeCC NPUroTOBNEHNUS. 3aropuTCa KPacHbIi
CBETOAVOAHbIV MHANKATOP Harpesa. Mpu AOCTUXeHUM HorypTHULelt paboyeit TeM-
neparypbl (4epe3 10-15 MMHYT) 3TOT UHAMKATOP MOTACHET, 3arOpUTCS 3eneHbli UH-
AuKkatop pabouero pexuma. Muraioluuii rony6oit MHAMKATOp Ha aucnnee Gynet
oToBpaxaT TeKyLLMit OTCUYET BPEMeHU NPUroToBneHKs. [0 UCTeYeHMM YCTaHOBNEH-
HOTO BPeMeHM Pa3actcs 3ByKOBO/ CUrHa, NPUGOp aBTOMATUYECKM OTKITKOUMTCS.

0 Il KucnomHocme ¢p pep u He
N0380/15€M NPU20MOBUMb Lio2ypm 8bICOK020 K(J‘IEUHGG B3mom Urytme dobasnsiime
caexue Gpykmb 8 20mosbili liozypm.

BoictaBnenue parbl
CHUMMTE KpbILLKY C HOTYPTHULbI, CleauTe 3a TeM, YToBbl KOHAEHCAT, 06pasyiolumiics B

npouecce npuroToBaeHUA, He nonagan 8 6atouku. C noMoLubio PY4HOro Mapkepa Aatbl,

WUMEIOLWEroca Ha Kpbllwke Ka)KIIlDﬁ 63H0‘4KM, YKaXuTe CpOK XpaHeHus ﬁOI’ypTa = s
37010 NOBEPHHUTE BEPXHIOK 4ACTb KPbILUKA 1 BLICTABBTE HYXHYIO LGPY.

Cpok xp liozypma & xon001 — He Gornee 8 Oxell. Coom-
8€IMCMBEHHO, CPOK 200HOCMU HA KPbILIKAX avebyem ykassieame u3 paciema /] + 8
Owed, ede ] — dama lioeypma. 3akp C 1e OaHOYKU
KPBILKAMU U NOCMABbMe UX 8 X0N0OUNbHUK He MeHee YeM Ha 6 Yacos. OxnaxdeHue
tiozypma 6 meveruie cymok npudacm emy Gonee 2ycmyio KoHCUCmeRyuio. [TomHume o
mom, ymo cmasums tiozypmHuuy & xonodunsHuk SAMPELLAETCA!

[11. YXO4 3ANTPMBOPOM

lepes 04nCTKOI yBesuTECh, 4TO NPUBOP OTKMIOYEH OT INEKTPOCETH.

e

SANPELLAETCS noapysame Kopnyc npubopa e 800y unu npoMeieame e2o nod cmpyeli
80061!

SANPELLAETCS ucnons3osarue npu o4ucmke npubopa 2pybeix cangemok unu 2ybok,
abpazuskblx nacm. Takxe HedonycmuMo UCNOMb308aHUE MHOBLIX XUMUYECKU
azpeccugHbix Unu Opyaux eewecms, He p ons np c
npedMemaMu, KOHMAkMuUpYIOUUMU C nuued.

Kopnyc npu6opa npotupaiite BnaxHoi Tkakblo. BaHouK Ans iorypTa npoMblBaiite BOAOM
C MCMIONb30BAHMEM MSITKOTO MOIOLLIETO CPEACTBA.

XpaHenue 1 TpaHCNOpTMPOBKa

lepen xpaHeH1eM 1 NOBTOPHOI 3KCNNYaTaLMel 04UCTUTE M NONHOCTbIO NPOCYLLKTE BCe
yactu npubopa. XpaHute npubop B CyXOM BEHTUAMPYEMOM MecTe BAanu OT
HarpeBare/bHbIX NPUBOPOB 1 MOMaAAHUS MPAMbIX CONHEYHbIX Tyyeli.

Tpy TPaHCMIOPTMPOBKE M XPaHEHUH 3anpelliaeTcs NOABEPraTb MPUOOP MexaHuyeckuM
BO3/EVCTBUSIM, KOTOPbIE MOTYT NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO NPUOOPA /MK HApYLLIEHUIO
LeN0CTHOCTH YNAKOBKM.

Heobxoanmo 6epeub ynakosky npubopa ot nonaaaus BOAbI U APYIAX KMAKOCTEN.

V. NEPE], OBPALLEHNEM B CEPBUC-LIEHTP

b B pi Cnoco6 ycTpaHexus

B npouecce epmenra-
VlorypTcnmuKommu- UMK iorypTHUUA noa- | He nepemeluaiite iorypThuLy Bo
Kuid Bepriach nep! 0 | BpeMs UCno;

UM BUOPALIMM




HeucnpaeHocte

Vorypr crmwkom xua-
Knit

Morypt  cauuikom
KACbIA

B KOHLie NpHroToBREHUA
Ha NOBEPXHOCTH HOryp-
Ta 06pasoBanach BA3Kas
KUIKOCTb — CbIBOPOTKA

B cy4ae ecau HeucnpasHocms ycmp

Bo3moxHble NpPUYUHBI

Mcnonb3oBanue yactuyHo
o6e3xmpeHHoro unm obe-
3KMPEHHOTO MONOKa 6e3
106aBeHMs! Cyxoro Morno-
Ka (MCnonb3yemoe MOAOKO
COEPXHT HELLOCTATOUHOE
KonmyecTso benka)

3aKBacka notepsina ak-
TUBHOCTb

VorypTHuLy oTkpbiBanu
80 BpEMs paborbl

CMWKOM AnuTenbHoe
BpeMs GepMeHTaLmm

CKOPEE BCero, Bbl MC-
no/b30Banu CAULWKOM
ropsyee MO/IOKO

Cnoco6 yctpaxerus

[lobasbTe cyxoe Monoko B obbeme,
COOTBETCTBYHOLLEM OHOM BaHouKe
(AByM — B Cny4ae 0be3xupeHHoro
MONOKa), UM UCMONb3yiiTe LiebHoe
MOAI0KO, 406aByB B HaHOUKM CyXoe
MOJIOKO

Wcnonb3yiiTe HoBYIo 3aKBacky unm
ZIpyrylo MapKy roToBoro iorypra
1A 3aKBaCKM

He noaHuMaiite 6aHOUKM U He OT-
KpbiBaiTe AOrypTHULY AO OKOHYA-
HUA LKA NpUroToBenus (npubnu-
3uTenbHo 8 yaco). B npouecce
paboTbl HOTYPTHMLA OMKHA HaX0-
[IVTbCA B 3aLLMLIEHHOM OT CKBO3HSI-
KOB Mecre. B cyyae H3KO/ BHelw-
Heil TeMnepaTypbl BO3gyxa Ans
nojAepXaHus Tenna Hakpoite
npubop TkaHbio

Mpu cnenyiolweM nNpuroToBneHu
COKpaTHTE BPEMS epMeHTaLMN

Mpu cnenyioleM nNpuroToBneH!u
YOenuTECh, YTO BCE KOMMOHEHTbI
1iorypTa KOMHaTHOJ Temneparypbl

Hblli CepaucHbIll yeHmp.

V. TAPAHTUHbIE OBA3ATENbCTBA

He ydanoce, 06p b6 P

Ha paHHoe M3genMe NpefoCTaBNSeTCs rapaHTUs CPOKOM Ha 2 rofa C MOMeHTa
npuoGpeTeHus. B TeueHme rapaHTUitHOro NepUOAa M3rOTOBHTENb 0BA3yeTC YCTpaHHTh
MyTeM PEMOHTa, 3aMeHbl AeTaneii UM 3aMeHbl BCero u3aenvs nobble 3aBOACKME AedeKTb,
BbI3BaHHbI€ HEAOCTATOYHbIM Ka4eCTBOM MaTepuanos Unu CBODKVI. I'apanm BCTynaeT B
CHNYy TOMLKO B TOM Cly4ae, eClM AaTa MOKYMKKM NOATBEPXAEHA MEYaTbio MarasuHa u

MOAMMCBIO NPOAABLA HA OPUTMHANbHOM rapaHTUitHOM TanoHe. HacTosias rapaHTus
MPU3HAETCS Wb B TOM Cllyae, €U U3fenue NpUMeHSIOCh B COOTBETCTBUM C
PYKOBOACTBOM 0 3KCTNyaTaluy, He PEMOHTMPOBANOCh, He pa3bupanoch U He 6bino
MIOBPEXX/EHO B Pe3yNibTaTe HenpaBubHOTO 06PaLIeHs C HUM, a Takxe COXpaHeHa nosHas
KOMMNEeKTHOCTb M3envs. [laHHas rapaHTUst He PaCnpOCTPAHSETCA Ha eCTeCTBEHHbIA U3HOC
W3AENUS U PACXOAHbIE MaTepUanbl (GUALTPLI U T. 4.).

Cpok cnyBbl U3LMMS U CPOK VCTBIS FapaHTUiAHbIX 06S13aTeNbCTB Ha HEro UCYUCASIOTCS
O AHS MPOAAXM WM C [aTbl M3TOTOBAEHMA M3MENMs (B CNyYae, eciu AaTy MPOAaXM
0npenenuTb HeBO3MOXHO).

[laty u3roToBneHMsl NpuBOpa MOXHO HAMTU B CEPUAHOM HOMEpe, PAaCMONOXEHHOM Ha
WAEHTUQMKALMOHHON Hakneiike Ha kopnyce usnenus. CepuiiHblii HoMep cocTouT U3 13
3HaKOB. 6- M 7-11 3Hakn 0603HauatoT MecaL, 8-i — roa Bbinycka YCTpOACTBa.

0 0 0o 0 0.-.3 3 3 3 3

1 - mecqu npoussoactsa (01 — aHBapb, 02 — despans ... 12 — pekabpb)
2 —rop npoussoacta (1 —2021r,2 - 2022 r....0 — 2030 1)
3 — cepuitHblii HoMep Mopenu
YcTaHoBNEHHbIA Npou3BoAMTENeM Cpok cnyx6bl npubopa cocTasnseT 3 roaa co AHs ero
NpUOBPETEHNS NPY YCI0BUM, YTO IKCMNYaTaLMS M3AENMS NPOUBOAMTCA B COOTBETCTBUM
C IaHHbIM PYKOBOZACTBOM M NPUMEHUMbIMM TEXHUYECKUMM CTaHAaPTaMU.

KW P y
3NEKTPOHHOro 060pyA0BaHUS)
YTunu3aLuio ynakoBKw, pyKOBOACTBA N0/b30BATENS, @ TAK)Ke Camoro npubo-
pa HeoBX0AMMO NPOU3BOAUTL B COOTBETCTBUM C MECTHOI MPOrPaMMOit M0

BN epepaboTke 0Tx0A08. MpossuTe 3a60Ty 06 OKpyXatowweli cpeae: He BbiBpa-

CblBaiiTe Takue u3genus smecte ¢ 00bIYHBIM BbITOBbIM MYCOpOM.

Mcnonb3oBaHHble (CTapble) Npubopbl He A0MKHbI BbIBPACHIBATLCS € OCTa/bHbIM ObITOBbIM

MYCOPOM, OHM OMKHbI YTUIM3MPOBATLCS OTAENbHO. BnagenbLibl craporo o6opynoBaHus

00$13aHbl NPUHECTV NPUBOPBI B CMIeLMabHbIe MYHKTbI PUEMa UK CAATb B COOTBETCTBY-

joLLye opraHu3aLyy. Tem cambiM Bbl OMOraeTe MporpaMMe no nepepaboTke LieHHOrO

CbIpbsi, a TAKXKE OYMCTKE 3arPS3HAIOLIMX BeLLICTB.

[lanHbii npubop nomeveH B cooTsetcTBiM ¢ EBponelickoit aupekusoit 2012/19/EU,

perynupytolLieit yTUnM3aLuMio INEKTPUECKOTO U NIEKTPOHHOTO 060pY0BaHUS.

[laHHas AupeKTvBa onpefensieT 0CHOBHble TpeBOBaHHS K YTUAM3ALMK 1 nepepaboTke

OTXOZ0B OT INEKTPUYECKHX U 3NEKTPOHHbIX NPUBOPOB, AECTBYIOLIME HA BCEi TepPUTO-

pum Esponeiickoro Coto3a.

(y 3NEKTPUYECKOTO U



[Mepuw Hix 8ukopucmamu daruli 8Upi6, y8axHo npoyumaiime iHCmpyKuito 3 ekcnaya-
mauii ma 36epexime ii sk 008i0HUK. [TpasusbHe BUKOPUCMAHHS NPUNAdY 3HAYHO
NpodosXUMb MepMiH {1020 CyHOU.

3axoau 6e3neku Ta IHCTPYKUIi, WO MICTATLCA B LibOMY NOCIBHUKY, HE OXONAIOHTH BCi
MOM/IMBI CUTYaUi, IKi MOXYTb BUHUKHYTH B npoueci ekcnnyarauii npunagy. i vac
BMKOPMCTaHHS NPUCTPOIO KOPUCTYBAY MOBUHEH KepyBaTUCA 310pOBUM Fy3/0M, ByTH
06epexHNUM i yBaXHUM.

3AXOOW BE3NEKHK

*  Bup06HyK He Hece BiAN0BIZANLHOCTI 33 NOLKOMKEH-
HS, CPHYMHEHI HEBOTPUMAHHAM BUMOT LLOIO TEXHi-
kv B€3nekv Ta Npaswn excnnyaTaLii Bupooy.

o [LaHwit enexTponpunag npuHadeHmit Ana BUkopu-
(TaHHA B N0OYTOBMX YMOBAX | MOXE 3aCTOCOBYBa-
TUCA B KBPTUPaX, 3aMiCbkwX OyauHKax abo B iHLMX
nogibHMX YMOBaX HENPOMUCAOBOI ekcnAyaTai.
MpommcnoBe abo by/Lb-Ake iHLLE HewiNbOBe BIKO-
PUCTHHA MPUCTPOK) BBAXATUMETBCA NOPYLLIEHHSM
YMOB HanexHoi excrnyaTaLii Bupody. Y Libomy Bu-
MKy BUPODHKK He Hece BiAMoBiAaNbHOCTI 3
MOXMBI HACNIZKN.

o [lepen NigKAIOYEHHIM NPUCTPOI0 40 eNeKTPOMEpe-
i nepeBipTe, Y 30ira€TbCA Il HaNpyra 3 HOMiHab-

HOK) HanpyroI0 XBAEHHS NPUNaay (IMB. TEXHIYHI
XapaKTepuCTvkv a0 3aBOACKY Ta0NMIKY BUPODY)

e BukopucroByiiTe N0B0BXKYBaY, po3paxoBaHHit Ha
CNOXMBaHY MOTYXHICTb NPUAaLY: HEBIANOBILHICTH
NapaMeTpiB MOXe NPU3BECT A0 KOPOTKOTO 3aMH-
KaHHS! 200 3aiMakHs Kabento.

o Bumukaitte npunag i3 po3eTku nicng BUKOpHCTaH-
HSl, @ TAKOX Mg, Yac #0ro ouwLieHHs abo nepemi-
LLieHHS. BuTAryiTe enekTpOLLHYP CyXUMM pyKaMi,
YTPUMYIOUM #Or0 33 LUTENCeNb, a He 3a JpiT.

o He nporaryiTe LWHyp enekTpOXVBNEHH] B ABEPHUX
0TBOpax abo nobaw3y pxepen Tenna. (TexTe 3a Tum,
140G enexTPOLLHYP He NepekpyyyBaBCA Ta He ne-
DErVHABCA, He CTUKaBCA 3 FOCTPUMM NPEAMETaMH,
KyTamM i kpasMu Mebnis.

@ MAMSTANTE: 8unadkose nowKoOMeHHS Ka-

beno eneKmpoXUBNIERHS MOXe npu3gecmu
do Henonadok, ki He 8iAN08IOaIMb yMOBAM
2apaxmii, @ Makox 00 ypaxeHHs enekmpo-
cmpymoM. [Towkodmeruil enekmpokabens



)

nompebye mepMiH8oi 3aMiHU 8 Cepaic-leH-
mpi.

He BCTaHOBAK/TE NPUNA Ha MAKY / HETEPMOCTIM-
Ky NOBEPXH0, He HakpuBaiTe /oro Mig Yac poboru:
Lie MOXe NPU3BECTU 0 NOPYLIEHHS PobOTH Ta
NOAOMKM NPUCTPOKD.

3a60poHeH0 excnayaTaLito Npunagy Ha BigkpuTo-
My NOBITPI: NOTPANASHHS BOAOTM L0 KOHTAKTHOI
rpynu ab0 CTOPOHHIX NPEAMETiB BCEPELWHY KOp-
nyCy NPUCTPOI MOXE NPU3BECTU 0 10T CePHO3HMX
NOLKOZKEHD.

3ABOPOHAETBCA 3aHyprosamu Kopnyc npu-
7nady'y 80dy abo nomiuamu {io2o nio cmpyMixe
godu!

[litam Bikom Big 8 pokiB, a TakoX 0cobam i3
0OMeXeHUMU  Qi3UdHUMU, CEHCOPHUMM Yu
PO3YMOBMMU 3RIOHOCTAMY 260 3 HEJOCTATHIM
[I0CBIZOM YW 3HIHHAMYM MOXHA KOPUCTYBATUCA
MPUNABOM JUALLE Nif HArNALOM i B TOMY Pa3i, FKILO
iX 6yN0 MPOIHCTPYKTOBaHO CTOCOBHO 6€3MeyHOro

BUKOPUCTAHHS NpUAagy M BOHM YCBIROMAIOKTH
Hebe3neky, NoB3aHy 3 HOro BUKOPUCTAHHAM. [liTu
He MaloTb rpaTi 3 NPUARoM. TpuMaiiTe npunag i
10r0 MepeXeBHiA WHYP Y MiCLi, HeROCTYNHOMY Ans
Aiteit 10 8 pokis. OuniLieHHs i 00CTyroByBaHHS
MPUCTPOIO He MOXYTb 3LIMCHIOBATUCA ATbMU Be3
Harngay LOPOCIKX.

[akyBanbHuiA MaTepian (nnigka, NiHONAACT TOLLO)
MoXe OyTv Hebe3aneuum ans giredt. Hebesneka
3a1yxv! 36epiraifte ynakoBKy B HELOCTYMHOMY Ans
JiTedt Micui.

3ab0pOHeH0 CaMOCTIlHwi PeMOHT Npunagy abo
BHECEHHA 3MiH 0 /1010 KOHCTPYKLT. PeMOHT npu-
N1aBy M 3AIACHIOBATUCA BUHATKOBO (aXiBLiEM
ABTOPU30BAHOIO (EPBIC-LieHTPY. HekBanidikoBaHo
BUKOHaHa poboTa Moxe Npu3BECTH A0 NOMOMKM
NpUNazy, TPaBM i NOLIKOZKEHHS MaiiHa.

YBAIA! 3abopoHero 8uKopuCmaxHs npunady
3a byOb-KuX HecnpasHocmed.



TexHiuHi XapaKTepucTUku

[. MEPE[ MOYATKOM BUKOPUCTAHHA

[01eN1b. -] - N e N .. " .

I':IAorymim RYM MS“%BET Axypatho aictaHbTe Bupib i iforo koMnaekTyloui 3 KopoOku. Buganits yci nakysanbHi
ian Ta peknamHi Hakneitki.
Hanpyra. 220-240 B, 50/60 Iy PO P X - . . .
3aXICT Bl YPAKEHHS! NEKTDHUHMM CTPYMOM aacc 06083080 36epexime Ha Micyi 3acmepexHi Hakneliku, HakeUKU-NOKMKYUKU (3a
B pygﬁom p Py e i HaseHocmi) i mabauyky 3 cepiiivum HoMepom gupoby Ha tiozo kopnyci!

Tun ynpasnik eNeKTPOHHMIN Ticns mpanc y ; abo 30 HU3bKUX par ,E v eué
Marepian kopnycy nnacruk, Hep cranb B?MKHEHHﬁr'Lpuna 30 pAMypU He MeHle Hid 2 200uHU nepe:
Marepian 6aHo4ok Ans iorypry. Ko ) .

..8 %180 mn = 1440 mn
8in 1 oo 12 ropuH
dBTOMaTU4He
€

..330x 150 x 215 MM

EMKicTb 6aHo4OK AN iorypry
Taitvep
BigknoueHHs

Mpo30pa KpuLLIKa AN KOHTPOAIO 33 MPUTOTYBAHHSIM HOTYpTY..
TabapuThi po3mipu (LU x B x T

Bara HeTTO 3 niacTaBKo 2,7 k1
[loBxuHa enekTpoLHypa im
Komnnekrauis

VoryprHuus, 1ur
Batouku Ans iorypTis i3 MapkepaMm 1aTi Ha KPMLIKaX ... 8uwr.
IHCTPYKLis 3 excnayaTauii. Twr
CepBicHa KHUXKa. 1w

BupobHuK Mae npago Ha HeceHHs 3MiH 00 Ou3aliHy, KomMnaekmauii, a makox 0o
MmexHiYHUX Xapakmepucmuk 8upoby nio yac 800CKoHaneHHS c8oei npodykyii 6e3 do-

npo yi 3Minu. Y muKax donyckaemoca
noxubka £10%.
Bynosa npunagy (cxema A1, crop. 3)
1. Kpuwka . CBiTnOAioAHHIA iHAMKATOP HarpiBy
2. Kopnyc 7. KHonka Timer — BCTaHOBNEHHS! Yacy

(8in 1 80 12 roauH, KPOK YCTAHOBKM
—1roguHa)

3. KHonka On/Off («BMK/Bumk») — 3a-
TyCK/3yMMHEHHS NPOLieCy MpUroty-

BaHHA . Cknani 6aHOYKM 3 KpULLKaMK
4. (BiTnopiopHwit iHgukatop pobotoro 9. PyyHuii Mapkep aatn
pexumy 10. WWHyp enekTpoXuBNEHHS
5. [ucnneit

MpoTpitb KOpNyC NpMAazy BOAOTOK TKAHUHO, MOTIM BUTPITb AOCyXa. LS BUAANEHHS
MOX/IMBUX CTOPOHHIX 3aMaxiB Mif 4ac NepLIOro BUKOPUCTAHHS 3p0BiTb HOF0 OYMLLEHHS.

[1. EKCNINYATALIA MPUNTALY

Bu6ip Monoka

Haiininwe BukopucToByBaTh Hebupake abo 4acTKOBO 3HEXMPEHE MONIOKO, ke He BY-
Marae nonepeaHboro KUMATIHHA (MONOKO TpuBanoro 36epiraHHs, 0bpobnee 3 Buko-
puCTaHHAM HaaBucokoi TeMnepatypu, — UHT abo cyxe Monoko). Cupe (cBixe) abo nac-
Tepu3oBaHe MONOKO HEOOXIAHO 3aKMUMATUTH il AaTh iOMY OXONIOHYTH, MICAS YOrO
NPOLIANTH, OB BUAANUTH MiHKY.

o

Vozypm, npuz0mosanuil 3 6UKOPUCMGHHSM He36UPaH020 MONIOKG, MamuMe 2ycmiuly
KoHcucmenyjero i Ginbw Hacuyeruli cmak. s npueomysanks Ginbuw eycmozo loayp-
my mMoxHa dodamu 00 1 /1 Mosioka 2-3 cmonosi IOKKU CyX020 MOJIOKA, pemesibHO
nepemMilasiLL OMpuUMary Cymit.

Monoko mae bymu kimMHamHoi memnepamypu abo nedse mensum (36-40°C). He sapmo
8UKOPUCIMOBYBAIMU 0XON0ONKEHE MOOKO.

BuGip 3akBacku
fIK 3aKBaCKY MOXHA BUKOPUCTOBYBATH:

HarypanbHui iorypT NpOMUCIIOBOrO BUTOTOBNIEHHS (3 HE3GMPaHOTO MofoKa) 3
MaKCUMbHO MOX/IMBMM 3aNacoM Yacy [0 3aKiHYEHHs TepMiHY NpUAATHOCTI, 3
PO3paxyHKy 3-5 CTONOBUX NOKOK HOrypTy Ha 1 1 MONOKa.

«  Cyxy niodini3oBaHy 3akBacky (MOXHa NpuabaT B antekax, cynepMapkeTax, ae-
AKUX Mara3nHax AiETUYHMX NPOAYKTIB). Y LibOMY pa3i BapTO BUTPUMATH YaC akTH-
BaLlii, BKa3aHwii B IHCTPYKLIT 3 ekcrinyarauii.

. MDI’YDT BALLOro BNACHOrO NPUroTyBaHHS.



Micns npuzomysanHa nepuwoi napmii iozypmy docmamkeo 36epeemu Oesky (iozo
Kinbkicme 0ns Ticna 5 napmiti eapmo eu-
KopUCmosy8amu Hosy 3aK8acky, OCKIbKU 3 4ACOM B0HA 8MPAYaE C8OI AKOCMI, U0
Npu3eodums 00 0MPUMAHHS Lio2ypmy MeHwW 2ycmoi KOHCUCMeHUil.,

o

MpurotyBaHHs cymiuwi

1. B okpeMiit eMKoCTi peTenbHO nepeMiluaiite MONOKO i3 3akBackoto. i yac nepe-
MiluyBaHHS He CMiHIoiATe CyMilu. [1ns OTPUMaHHA OAHOPIAHOI CyMili 3a3aaneriab
36uiiTe iorypT BUNKOIO,  MOTIM, He NPUNUHSIOYM NepeMillyBaTH, J0AAIATe MOOKO.
Y pasi BUKOpUCTaHHS Cyxoi niodini3oBaHoi 3akBacku AofaiTe ii B MONOKO Ta
peTeNbHo nepemilarite.

2. Po3nuiiTe cyMil y 6aHOUKH, HAaKpWIATe iX KPUILKaMM i NOCTaBTe Y HOrypTHHULIO.
Hakpwiite AOrypTHULIIO KPHILKOIO.

3. Migkntoyitb AOrypTHULIO 0 Mepexi. 3a AONOMOroto KHOMKKM Timer BCTaHOBITh
HeobxiaHuit vac Bia 1 4o 12 roauH (kpok ycraHosku — 1 roanHa). Bubpanmii yac
Bi06Pa3nTbCs Ha Aucnnei.

4. Hatvcnitb konky On/Off — nouHeTbes npoLec npuroTyBakHs. CnanaxHe YepBoHMit
CBITNOAIOAHMIA IHAMKATOP HarpiBaHHs. icns AocsrHeHHs HorypTHuLeo poboyol
Temnepatypu (vepe3 10-15 xBunMH) Lieit iHAMKATOP 3racHe, CnanaxHe 3enexuit
iHauKkatop poboyoro pexumy. MepexTausuit GnakuTHHiA IHAMKATOp Ha Aucnnel

N\

[11. jornan 3AnPUNALOM

lepes oumLLieHHSIM NPUNAZY NEPEKOHAITECS, WO BiH BiAKNIOYEHHIA Bif Mepexi.

@ 3ABOPOHSAETBCA 3aHyprosamu kopnyc npunady y 80dy abo nomiwamu ozo nio
cmpyMinb 600u!

3ABOPOHSIETbCA ukopucmarHa npu o4uLuerHi npunady 2py6ux cepeemok abo 2y6ok
abpa3usHux nacm. TAKoX Henpunycmume BUKOPUCMAKHS Gy0b-KUX XiMiYHO azpecus-
Hux 060 [HWUX Peq08UH, He PEKOMEHO0BAHUX 07151 3CMOCY8AHHS 3 npedMemamu, wo
KOHMAKMYoMb 3 ier.

OunLieHHs Kopnycy npunay 3AIMCHIONTE CyXOI0 MAKOIO TKaHMHOI0. baHoukw ans itoryp-
Ty NPOMUBAIATE BOAOK) 3 BUKOPUCTAHHSIM MSKOr0 MUIHOTO 3acoby.

306epiraHHs Ta TpaHCNOPTYBaHHA

Mepes 36epiraHHsM i NOBTOPHOK eKCMYaTALLEN 0YMCTBTE W NOBHICTIO NPOCYWITh YCi
YacTUHU npunagy. 3bepiraiite Npunag y CyxoMy BEHTUNbOBAHOMY MiCLi MOAANI Bif Ha-
rpiBaNbHNX NPUNALIB | NPAMUX COHSYHUX NPOMEHIB.

Mip yac TpaHCnopTyBaHHS Ta 36epiraHHs 3a60POHAETLCA NiAAABATM NPUNAL MEXaHIYHO-
My BMMBY, M1 MOXe MPU3BECTH 10 MOLUKOMKEHHS MPUCTPOI0 Ta/abo NopyLIeHHS Lii-
JliCHOCTi YNaKoBKM.

HSt BOAM A IHLNX PiauH.

Bif06paxyBaTMMe NOTOYHMIA BiZANiK Yacy NpuroTyBanHs. Micna BCTa-
HOBNEHOTO YaCy NPO/YHAE 3BYKOBMI CHTHAN, MPUNAZ aBTOMATUUYHO BUMKHETBCS.
[idsuweHa kucnomuicmo OesKux Gpykmie 3Huuiye GepmeHmu (i He 00380/5€ npu2o-
mysamu Gozypm sucokoi skocmi. Y ysomy pasi dodaiime cgixi gpykmu 8 comosuil
ioaypm.

o

BuctaBneHHa gat

3HiMiTb KPULIKY 3 AOTYPTHAULY, CTEXTe 3 TUM, 106 KOHAEHCAT, AKMIA YTBOPIOETHCA B

npoLieci NPUroTYBaHH, He MOTPanAsB y 6aHoukw. 3a 0NOMOrok0 py4HOro Mapkepa i,

L0 € Ha KPULL KOXHOI BaHOUKM, BKaXiTb TepMiH 36epiraHHs iorypty — Ans Uboro

MOBEPHITb BEPXHIO YACTUHY KPULLIKM i BUCTaBTE MOTPIOHY Lndpy.
TepMit 36ep p tiozypmy 8 xon00! — He binbuie Hix 8 OHie.
BidnosidHo, mepMin npudamHoCcmi Ha kpUWIKaX 8apmo eKasysamu 3 po3paxyHky J +
8 OHis, 0e /1 — dama npuzomysanHs Lio2ypmy. 3akpuiime ckAsHi 6aHOYKU KPUWIKAMU
{i nocmasme ix y Xon00UNbHUK He MeHW Hix Ha 6 200uH. OX0N00XKY8aHHS Liozypmy
8npodoex 006U Hadacm Gomy 2ycmiuly KoHcucmeHuito. [lamsmaiime npo me, wo
cmasumu to2ypmHuyto 8 xonodunsHuk 3AOPOHIETHCA!

k inHo Gepertn y
[V. NEPE[ 3BEPTAHHAM [0 CEPBIC-LLEHTPY

YcyHeHHs HecnpaBHoCTi

y npunagy Bia notp

Hecnpashictb MosxnuBa npuymHa

BuKopUCTaHHA 4acTkoBO
3HeXupeHoro abo 3Hexmpe-
HOro Monoka 6e3 aoaasaH-
HSl CYXOrO MOJOKa (BUKOpH-
CTOBYBaHe MOMOKO MiCTUTb
HeOCTaTHIO KinbKicTb Binka)

[lopaiiTe cyxe Monoko B oBemi, Bia-
NOBiAHOMY OAHIl 6aHouL (ABoM — B
pasi 3HeXMpeHoro Monoka), abo BuKo-
pucTaiiTe He3BupaHe MOOKO, OAAB-
LM B GaHOUKM CyXe MONOKO

Worypr 3aHapTo pigkuit

Y npoueci pepmenTauii
AOrypTHUUA nippanacs
nepeMiliienHio abo Bibpavyi

He nepemiuyyitre iorypTHuLio nig yac
BUKOPUCTaHHA

Vorypr 3aHaaTo piakwii -
Bukopucralite Hosy 3aksacky a6o
iHwWY Mapky roToBoro iorypty aAns
3aKBaCku

3aKBacKa BTpaTUa akTus-
HICTb



YcyHeHHs HecnpaBHOCTI

He nipnimaifte 6aHouKu i He Biakpu-
BaliTe MOTYPTHULIO [0 3aKiHYEHHS
LKAy NPUroTyBaHHs (NpubnmusHo 8
ropuH).Y npovieci pobot HorypTHuLS

VorypTHuuto siakpusanu
ryp u AKp M€ 3HaX0AUTUCA B BIA

Morypr 3aHanTo pigkuit

o o IREFEEEE

1 — micaub BupobHuuTBa (01 — civenb, 02 — nioTwii ... 12 — rpyneHb)
2 - pik Bupo6xmuTsa (1 — 2021 p., 2 - 2022 p....0 - 2030 p.)
3 — cepiiiHuit Homep Mopeni

nig yac pobotn PR N -
npoTAriB Micui. Y pasi HM3bKoT 308~

HIlHBOT TeMnepaTypu NosiTpa Ans
NIATPUMaHHS Tenna HaKkpuiiTe npunag
TKaHUHOK

3aHaaTo TpuBanuit yac | Mia Yac HACTYNHOTO MPUrOTyBaHHS

VorypT 3aHaaTo Kucawit - h p
OTYPT 38HAATO KACA | e pmenraui 3MeHLUTe TPHBANICTb (hepmenTali

HanpukiHi npurotysax-
HAl Ha NOBEPXHi Horypry
YTBOPUNAcs BA3Ka pign-
Ha — CUpoBarTka

LliBuawe 3a Bce, BM BUKO- | T1iA 4aC HACTYMHOTO NPUTOTYBAHHS
PUCTOBYBA/N [lyXe rapsye | NepeKoHaTecs, WO BCi KOMMOHEHTH
MO/IOKO Jorypry KiMHaTHOI TeMneparypu

Y pasi, SKwo HecnpasHicms ycyHymu He 800/10C, 36epHIMbCA 00 ABMOPU30BAHO20
CepaicH020 LeHmpy.

V. TAPAHTI/HI 3060B'43AHHS

Ha nakwii BUpi6 HafiaeTbCs rapaHTis TepMiHOM Ha 2 poky 3 MOMeHTY npua6anHs. Mpotarom
rapaHTifiHOro Nepiofly BUrOTOBMIOBAY 3060B3YETHCS YCYHYTH LWAKXOM PEMOHTY, 3aMiHM
JeTaneit abo 3aMiHy ycboro Bupoby by/b-aKi 3aBOACHKi AeQeKTH, BUKMMKaHI HeOCTaTHBOKD
AKicTio Matepianis abo 360pku. [apaHTia HabMpae CUM TiNbKKM B TOMY BUNAAKY, AKILO
[iaTa NoKyNKM NiATBep/XeHa NeYaTKok MaraswHy i MiANMCOM NPOJABLLA Ha OPUTiHANbHOMY
rapaHTiiiHoMy TanoHi. [liACHOI0 rapaHTisi BUHAETLCS AInLLE B TOMY BUNAAKY, AKLLO BUPIG
3aCTOCOBYBABCA BiAMOBIAHO A0 IHCTPYKUIi 3 ekcnnyaTauii, He peMOHTYBaBCS, He
P036MpaBcs i He ByB NOLIKOAKEHHH B pe3ynbTaTi HENPaBUAbHOTO NOBOAKEHHS 3 HUM, @
Takox 3bepexeHa NOBHa KOMNNEKTHICTb BUPOGY. [laHa rapaHTist He MOWMPIOETLCS Ha
NpUPOAIHKIA 3HOC BMPODY i BUAATKOBI MaTepianu (GinbTpu i T.4.).

TepMit cnyx6u Bupoby i TepMiH Aii rapanTiliHiX 3060B3aHb Ha HbOrO 0BYMCIOIOTLCS 3
[iHs Mpozjaxy abo 3 4aTv BUToTOBEHHS BIPOBY (y BUNAKY, AKLLO ATy MPOAAXKY BU3HAUMTH
HEMOX/IUBO).

[laty BUrOTOBNEHHS Npunagy MOXHa 3HaiTU B CePiifHOMY HOMEPI, PO3TalIOBAHOMY Ha
ineHTMdikauiiHil Hakneiui Ha kopnyci Bupoby. CepiiiHuii Homep cknapaetbes 3 13
3HaKiB. 6-14 i 7-1 3HaKu NO3HaYaKTb MicALb, 8-1 — pik BUNYCKY NPUCTPOI0.

[ar i BUPOGHMKOM TepMiH Clyxbu npunagy CKnagae 3 poki 3 AHs ioro
NpUAGAHHS 33 YMOBM, LLLO EKCNyaTaLlis BUPOBY 3AiACHIOETHCA BIANOBIAHO A0 L€ HCTPYKLT
i 3aCTOCOBHMX TeXHIYHMX CTaHAAPTIB.

Exonoriuxo y i (y p
HHOro 061aiHaHHS)
YTuni3auito ynakoBKku, nocibHUKa KOPUCTYBaYa, @ TaKOX CaMoro npunagy
HeobXifHO 3AiiCHIBATY BIANOBIAHO [0 MiCLieBOI NporpaMu 3 nepepodku
M ixopis. MoTypbyiiteca npo cep He iiTe Taki
BUPOGYU PA30M i3 3BUYANHMM NOBYTOBUM CMITTAM.
BukopucTai (CTapi) npunaan He MOXHa BUKMAATH 3 iHLWWM NOBYTOBMM CMITTAM, iX NO-
TPIBHO yTUNi3yBaTH OKPeMO. Bnacmku cTaporo 06naaHaHHs 3060873aHi BiaHeCTH
NpUNaAM A0 CeLianbHUX NYHKTIB NpuitoMy abo 31aTK A0 BiANOBIAHMX OpraHi3aLii. Tak
BI [LONOMAraeTe NPorpami 3 nepepobky LiIHHOI CUPOBHMHM, @ TAKOX OUMLLEHHA 3abpya-
HIOKYMX PEYOBUH.
[lanuit npunag no3HayeHo BiANOBIAHO A0 EBponeiicbkoi anpekTuan 2012/19/EU, wo
PErynioe yTuni3aLito eneKTpUYHOrO i enekTPOHHOrO 06AaAHaHHS.
[laHa AnpeKTUBa BU3HaYaE OCHOBHI BUMOTU A0 YTUNi3aLii Ta nepepobKM BiAXOAIB Bif
eNeKTPUYHMX | eNeKTPOHHIUX NPUNAZIB, SKi € YAHHUMM Ha BCili TepuTopii €BpONeENCbKo-
10 COI03Y.

W enexTpo-




Ocbl ByliiMdbl natidanaxap andsikda nalioanary GolibiHWA HYCKayMbIKMbl MyKUAM
OKbIN, OHbI GHBIKMAMAnbIK peminde cakman KodisiHbi3. Acnanmel Oypeic naiidanay
OHbIH iHiH Mep3imi ai
Byn HYCKAYNbIKTaFb! Kayincisaik Wwapanapb! Mex vaaynap Kypall,l.lbl KONJIaHY Ke3iH-
nert MYMKiH 6apnbik, Byn Kyp KYMbIC
Ke3iHAe KONAaHYLbI aKbisiFa CyieHin, abai api Mykuat 60}|th T™IC.

CAKTAHY WWAPANAPbI

e Qcbl byibiMabl Naitgananbac bypoiH naiaanay
B0/bIHLLA HYCKaYBIKTb! MYKWST OKbIM LWbIFbIBI3 A2,
OHbI QHBIKTAManbIk PeTiHae CakTan KOitbiHbI3. Ac-
Nantbl AYPLIC NaiZanaHy OHbIH KbI3METIHIK
Mep3iMiH y3apTagbl.

o by 3neKTp acnan TypMbICTbIK XaFdaitnapaa a3ip-
fieyre apHanFaH KeNyYHKLMOHAAMbI KYPbIFbI
Bonbin Taﬁblﬂaﬂ,bl XaHe narepAeppe, kana colp-
ThiHgarbl yiinepae, KoHak, yii HeMipnepinge, ay-
KeHzep, OQUCTEPAIK TypMbICTbIK benmenepiiae
HeMece 6HepK3CINTiK eMec naiiianaHy by backa
MargaitnapbiHaa konaarbina anassl. Kypbinoikb
6HEPKACINTIK HEMECE KE3 KeAreH MaKCaTChi3 Nai-
[1anay OyMbIMAbI THICTI Typae naiganaxy wapr-
TapbIH 0y3y 007bIN CaHanagbl. byn Xargaiaa eH-

Lipywi biKTUMAN canfapnap ywis xayan
bepmerini.

KypbinebiHibl 3n€KTD enicine Kocap anbiHa OHbik
KePHeyi acrianTbiy, HOMUHaNTbI KepHeyiHe Caikee
KeMETIHIH TEKCEPIH3 (BYbIMHbIH TEXHUKANbIK Cit-
NaTTaManapbl HEMECe 3aybiTTblk KECTECIH KapaHpi3).
AcnanTbl, TYThIHATbIH KyaTbiHa ecentenren
Y3apTKbIL KOAAAHbIHBI3: MapaMETPAEPAiH CaliKec-
CI3iri KbICKa Ty/bIKTaNyFa HEMeCe kaOenbaik Xa-
HYbIHA 3KENIN COKTBIPYbI MYMKIH.

AcrianThi KonBaHFaH COH, COHbIMEH KaTap OHbl Ta-
3a7afaH HeMece TacbiManzaraH kesae poseTkigen
OLUIpIHi3. IneKTp baybiH CbIMbIHAH eMeC, LWTenceni-
HEH YCTan Typbin, KypraK KOTMEH LUbiFapbIHbI3.
INeKTP KOpEKTEHAIPY BaybiH €cik KybiCTapbitAa
HEMECE XbiTy K83AEPIHiH KaHbiHia TapTNaKbI3.
IneKTp OaybiHblt| OypanMaranbli XaHe uineresi,
YLUKIp 33TTapra, OypbiLLTap MeH Xuhasfa TUMereHiH
Ka#arananpis.

XALbIHbI3AA  BOJICbIH:  3nekmp
KopekmeHdipy Kabeni 3aKbiMOanysl Kenindik



@

wapmmapsiHa calikec Keamedmin akaynapra,
COHbIMEH KAMAp 3/1eKMp MOFbIHA YPbIHYFA
3Ke/n COKMbIPYbl MyMKIH. 3aKbIMOGNFAH
anekmp Kabeni cepeuc-opmansikma xeoen
aysicmelpydsl manan emeoi.

A3blK CanbiHFaH TabakTbl KYMCaK X3He bICTbIKKa
T030€iTiH O€TKe OpHaTNaHbI3, 0Hbl XYMbIC Ke3iHe
XannaHpi3, 0Y1 KYpbIAFbIHbIH KYMbICbIHbIK 0Y-
3bIYbIHA AHE CbIHYbIHA KEAIN COKTHIPYbI MYMKIH,
AcnanTbl alublk ayafa naitganaHyra ThiidbiM Canbl-
Haflbl: KypbinFbl KOPNYCIHbIK, iLLiHe Cy HeMece
ferze 3aTTap/biK TYCYi OHbI KATThl 3aKbIMAAYbI
MYMKIH.

Acnan KkopnycbiH CyFa GameipyFa Hemece Cy
arbiHeiHa mycipyze ThIMbIM CAJIbIHALbI!

8 aHe 0AaH YNKeH XacTarbl 6ananapsa, COHbIMeH
KaTap Q3MKaNbIK, CEHCOPAbIK HEMECe OV LeKTey-
niepi 6ap Hemece Taxipube He binim eticneywinik-
Tepi 6ap TynFanapra Kypanbl TeK KapayMmeH XaHe/
HeMece erep on1ap kypangbl kayinci3 naitganaxyra

KaTICTbI HYCKAY anbirl, OHbl najizananyMen baiina-
HbICTbI KayINTi Ce3Ce FaHa Kongianyra bonappl. ba-
Nianapra kypanMeH oitHayra 60aMariapl. Kypan mex
OHbIH 3MEKTP enici CbiMbIH § XacTaH Kilwi bananap
YLUIH KON XETIMCi3 epae YCTaHbi3. KypbinebiHbl
Ta3anay MeH OFaH KbI3MET KBpCeTy epeceKTepaiH
KapaybICbi3 GananapMeH icke aCblpbiaMaybl KAXET.
Opam MaTepuansl (yn4ip, neHonAacT XaHe T.0.)
6ananap ywin kayinTi 60nybl MYMKIH. ThIHbICTbIH
Tapbiny kayni 6ap! Opamabl 6ananapabii Kol
KETENWTIH epLe CaKTaHpi3.

AcnanTbl 63(iriHi30eH XeHzeyre Hemece Kypbibl-
MbIHa B3repiC eHri3yre ThiifbiM Canbikagbl. Kbimer
KOPCETY XaHe XeHaey 60MbIHLA Bapnblk XyMbi-
CTapibl aBTOPNGHAIPBITFAH CEPBUC-OPTaNbIK Xa-
Caybl Kepek. binikCi3 acanraH KyMbiC acnanTbiy
By3binyblHa, apakaT neH Mynik 3aKbIMAaHYbIHa
AKenin COKTbIPYbI MYMKIH.

HA3AP AYLAPbIHbI3! Acnanmel ke3 kenee
akaynapda natioanaxyra mellibiM CanbIHAQbI.



TexHuKanbIK, cMnatTaManapbl

Yri RYM-M5401-E
Kyarbl, 50 Bt

KepHeyi 220-240 B, 50/60 Iy
JNeKTp TOFbIHA YLUIbIPAYAAH KOPFaHbIC | napexe
KyMbic bl CBETOAMOATIK

Backapy Tvni
Kopnyc Matepuanbl

'AHPKTIDI')HHHK
NAacTuK, Tat 6acnaiTbi bonat
I7Iorypma apHanFaH KyTblHbIH MaTepuanbl WbIHbI
I/Iorypma apHanFaH KyTbIHbIH, CblAbIMAbINbIFb... .8 x 180 Mn = 1440 mn
.. 1 caraTTaH 2 caratka AeiiHri YakbiTTbl OpHATy
aBTOMATTbI
ap
30 x 150 x 215 Mm

Worypr a3ipneyai bikFaiinbl 6akbinaitTbiH MeAAip Xankpl
TabapuTTik enwemzaepi (eHi x GUIKTIri X y3bIHAbIFbI)......

TyFbIpbIKTaH Ta3a canMak 2,7kr
JnekTp 6ay y3biHabIFbI im
Xunak

Vorypt xacaiiTeiH Kypan 1 pava
JKanKbILWTbIH YCTiHAE KYH Mapkepbl 6ap Horypka

apHanFaH KyTbl 8 nana
Mait y 6oit HYCKaybIK, 1 pava
CepBMCrIK KiTanuwa 1 pava

OHOipywi ocbiHOall 632epicmep Mypans! KOCLIMUIA XabapaamMacmar 63 eHimix emin-
0ipy 6apbICbIHOa OHbIK OU3AUIHbI, HUHAFbI, COHbIMEH KAMAp BYLibIMHbIK MEXHUKAbIK
cunammamanapbiHa e32epic enaisyae Kykbinbl. TexHUKanblk cunammamanapoa £10%
Kkamenikke xon bepinedi.

Acnanrhm Kkypbubimbl (AL cyper, 3 GeT)
XKankbiw
Z. Kopnyc 7.
3. On/Off («Kocy/Axblpaty») 6abipMa-
Cbl — AaibIHAAY YPAICIH KoCy/TOKTa-

KbI3bIpy kapbIK AMOATbI MHANKATOPbI
Timer 6aTbipMachl — yakpITTbl 6en-
riney (1 caratTan 12 caratka feiiH-
i yakbITTbl OPHATY, OPHATY KafiaMbl —

vy 1 car)

4. KyMbic TapTibiHiH xapbik anoatsl 8. Kaknaktapel 6ap weiHbl KyTbinap
MHAMKATOPbI . YaKbiTTbiH KN Mapkepi

5. [Dwcnneii 10. Snektp KopekTeHaipy bayb

I AﬂFAmeIKOCAPAﬂﬂHHﬂA

pbir, 6apAbik Opay Matep bl MeH Xap

pmanapnbl anbll’l TaCTaHbI3.

Kopnycmare! eckepmemiH sancsipma, )ancelpma-kepcemkiw (6ap 6onca) yaHe byd-

bIMHbIH CepUsbIK HOMipi 6ap KecmeuleHi opHbIHOG MiHdemmi mypde cakmanei3!

TaceiMandaran Hemece meMeH memnepamypanapda cakmaraH Co acnanmel Kocap

andbiHOa Kem dezerde 2 caram beMe meMnepamypacsiHoa ycmay Kaxem.
KypanzpiH KOpnyChiH binFanpl MaTaMeH CYpTiHi3 e KypFaTbiHbi3. ACnanTbl afFallkbl
naiifananblnFaxia 6eTeH Mic WbIKNAy YLLiH OHbl Ta3anaHbi3.

[. ACMANTbI MAALANAHY

Cyrri Tanpay
Kavimarbl anbiH6araH Hemece iliHapa MaicbI3aHAbIPbINFaH, aiblH-ana KaitHaTy bl Tanan
eTNeiTiH CyTTi (aca XoFapbl TeMnepaTypaHbl NaitAanaHbin eHAENreH, y3ak CaKTanfaH
— UHT Hemece Kyprak cyT) naitnanary konaiinbipak, LLnki (6anfbin) Hemece nactepneren
CYTTi KalHaTbIM, CybITy Kepek, COAAH KeWiH CyTTiH 6eTiH anbin TacTay yliH Cy3y kepek.
Kadimarsl anviHbaran cymmi nadi OalibIHOANFaH Uio2ypm aca mbiFbl3 KOKbIK
NeH KaHblk damee ue 6onadsl. Aca Kot Uiozypm dalibiHday ywik, 1 sump cymke 2-3 ac
KacelK KYpFak cym KOCbin, GRbIHFGH KOCNAHbI MYKUSIM apanacmeipy kaxem.
Cym yii memnepamypaceiHOa Hemece can FaHa xbinel (36-40°C) Gonysl muic. Cankbin-
dametnrar cymmi natidanaryra 6oamaiioel.

YibITKbIHbI TaHAQY
YiAbITKbI PETiHAe MblHanap/bl naiaanaxyra 6onazbl:

*  BHepKaCinTik onMeH AalibiHaanFaH, 1 auTp cyTke 3-5 ac Kacblk iorypt ecebiH-
JIeri, Xapamablnblk Mep3iMiHiH eTyiHe AeliHri yaKbITbIHbIH eH Ken bIkTUMan Kopbl
6ap Tabusu orypr.

«  Kyprak nmodh PAEHreH YibITKbl (A3pi: )NiaH, Cynepmapketepze, keitbip
[JmeTanbik eHIMAEp AyKeHAepiHeH caTbin anyra bonaabl). byn xaraaina naina-
NIaHy KeHiHAeri HYCKayNbikTa KepceTinreH, benceHaipy yakpiTbiH 6Ty kepek.

*  O3iHi3 AalibiHaaraH Horypr.

o /1 ANFQUIKSI biH Oall
Keneci dalibiHOaraHFa Oellin cakmay
KelliK, aKa yilbimKbinatioanary kaxem, elimkeHi yakeim eme kese 01 capksinadsl, byn
KotonbiFsl 3 tozypm anyra ansin keneoi.

1K Kancbl-

Kellit, 0HbIH Gipkamap GenieiH
£




Kocna paitbinpay

1. XKeke blAbICTa CyT NEH YibITKbIHbI MYKMAT apanacTblpbiHbi3. Apanactbiprat keae
KoCnaHbl KenipTneHis. bipkenki kocna any yuwik, HorypTTbl WaHbILKbIMEH aAblH-a-
Na apanacTbipbin aNbIKbI3, COAAH KeviiH, apanacTbipy/bl TOKTaTNal CYTTi KOCbIHbI3.
Kyprak amod p it it /113, OHbl CYTKE KOCbIHbI3
Jia, MYKMSIT apanacTblpblHpi3.

2. KocnaHbl KyTbinapFa KyiibiHbi3 a, 01apabl KaknaktapmeH xabblHbi3,Aorpypt
XKacafbllKa CaNblHpI3. MOI’ypT XKacafbllWTbl KaKNakneH )KaﬁbleIE!.

3 I?iorypT JaCaFalwTbl Kenire KOCbIHbI3. Timer 6atbipMachl apkbibl, 1 caraTTaH
2 cafaTka AewiHri YaKbITTbIH, iWiHEH KaXeTTi yaKbiTTbl OPHaTbIHbI3 (OpHATY
Kkapambl — 1 caF). TawaanFaH yakbit aucnnelise beiiHeneqesi.

4. On/Off 6aTbipMacsIH 6aCbiHbI3 — fiavibiHaay YPAICi 6acTanasbl. Kpibik XapbiK AMOAT!
JKbUTbITY UHAMKATOPDI XKaHabl. MDI’ypT)Ka[anILLI JKYMbIC TEMNepaTypacblHa XeTKeH
Kke3ge (10-15 MMHYTTaH KeiliH) MHANKATOP COHef, KYMbIC TapTiBiHaeri xacbin
MHAMKATOP XaHazpl. [lucnneiineri XbinbiNbiKTan TypatbiH Kerinaip MHaukarop
JaibIHAAY YaKbITbIHbIH afbiMaarbl ecebiH beiiHeneiiTin 6onaabl.benrinexreH yakpit
eTkeHzie AbiObiCTbIK Genri Gepineni e, kypan aBTOMATTbI TypAE TOKTMAbI.

O Keti6ip memicmepdix bIHbIH JKOFAPbINbIFbI (ep p0i K0A0bI aHe
JoFapel cananel Ho2ypm dalieiHoayra MyMKiHOiK Gepmelidi. Myndali wardaiida tozypmka
6anfbiH HeMicmep KOCbIHbI3.

YaKbITbIH KOl
l7|orypT KaCarFblLITbIH KaKNaFblH aNblHbi3, AaibiHAAY Ke3iHAeri naiaan 6onatbiH KOHACH-
CaT KyThiFa TyCneyiH kajaranaHbi3. Op KYTbiHbIH KaknarblHaaFbl YakbIT KON MapKepiHiK,
KeMeriMeH, HOrypTTbIH XapaMAblblk Mep3iMiH KBPCeTiHi3- O ylWiH KaKNaKTbIH XOFapFbl
6eniriH Bypbin, KAKeTTi CaHAbl KOHbIHbI3.
Taburu Gioaypmmsl MOHA36IMKbILUIMA cakmay Mep3imi — 8 KyHHeH apmelk emec. Cail-
KeciHue, apamosinelk Mep3imin [ + 8 KyH ece-iHeH kepcemy Kepek, MyHOarsl [ —
{io2ypmmel datieiHday yakeimel. LeiHe! Ky PO Hayin,
6 caram-man KeM emec yaxbimka Kolleiksi3. oaypmmel maynik 6oilel cankeidamy
HAEYPABIM KOO KOHCUCMeEHLUS Bepedi. Floaypm Jacarsiumel mOHA36IMKLILIKA KOKOFQ
ThINbIM CATIbIHATBIHbIH ecmen WbIFaPMaKbI3!

[11. ACMTATITbI KYTY

Kypanzpl Taanayra Kipicnec 6ypbiH, OHbIH, 31€KTP XeniCiHeH axblpaTblifaHblHa K3
KETKI3iHi3.

Kypan Kopnycsir cyra Gamipyra Hemece arbiHdsl cy acmbinda kandsipyra ThIVibIM
CA/IbIHALbI!
Acnanmel maanay GapsiceiHoa kammel CymbIkmap Hemece Ciipaiumep abpasusmi
nacma napdsl kondaryra ThIMbIM CAJIbIHALDI. Cordaii-ak ke3 KeneeH XUMUSbIK
2peccusmi HeMece aCKA HaHACAMbIH pMeH Gipae KondaHyra keHec bepi)
6acka da 3ammapdsl Kondaxyra 6oamMatiel.
KypanabiH, TypKbIH KyMCaK, MaTaMeH CypTin OTbIpbiHbi3. MorypTka apHanFa KyTbiHbi
KYMCaK XYFbILll KYpanzibl KONAAHbIN CyMEH XyblHbI3.

Cakray aHe TacbiManaay

Cakray xaHe KaifTa naitpanaHyabiH anfbiHAa Kypanabik, 6apnblk beniktepit Tasanan,
Tyren KypraTbiHbi3. Kypanzbl Kyprak enfeHeTiH Xepae XblnbiTy acnantapbiHaH afbic
JKaHe Tikenel KyH Caynenep/ieH abic CakTaHbi3.

TacbiMangay XaHe cakTay kesiHzie Kypan/iblH 3aKbIMIaHybiHa XaHe/HeMece 0paMaHblH,
OyTiHAiriHe akenyi MyMKiH Kypanjibl MexaHMKanblk acepnepre ywapbiTyFa ThilibiM
CanbiHagpl.

KypanzbiH opamachii Cy MeH 6acka Aa CyitbIKTbIKTapaaH CaKTay Kaxer.

[V. CEPBMC-OPTANTbIKKA XOJIbIFAP
ANAbIHAA

Axay blktuman ceGentepi HKoto apici
|wiHapa MaiCbi3naHAbIPbINFAH
HeMece Kypfak CyT KOCbl/l-
MaraH MaiCbl3AaHAbIPbIFaH
CyTTi naiinanany (nainanabl-
NaThlH CYTTeri aKybl3MblH
KYPaMbl XeTKINiKCi3)

Bip (exi — Maicbi3AaHAbIpbINFaH
cyT GonFaH xafpaipa) KyTbira
CaliKec Kenemaeri Kyprak CyT Ko-
CbIHbI3 HEMECE KyTbiFa KypFaK CyT
KOCbIM, KaiiMaFbl anbiHbaraH cyTTi
naitfananblHpl3

Vorypr Tbim cyibik (DepmenTTey ypaiciHae iorypt
Kacarbllll KO3Fanbicka Hemece
Tepbenicke ywblparaH

VorypT acasbiluTbl naviaanaxsa
Ke3/1e OPHbIH aybICTbIPMaHbI3

XKaHa yilbiTKpl Hemece yibiTyFa
apHanFaH AaiibiH OTypTTbIK 6acka
TaHOaChIH NaiifananbiHb3

YiAbiTKbl Gencenainiris xoran-
TKaH



Axay blktuman ce6enrepi Koo apici
[aibiupay umkni askranfaxra
[eviiH AOrypT KacarbiluTbl alNaKbI3
KIHe KTbinapabl KeTepMeHis
(wamameH 8 carar). XKyMbic
KesiHfe MorypT Kacarbiw eKnek
KenjeH KopranFaH xepae 6oyl
Tic. CbIpTKbI TeMNepaTypa TeMeH
GonFaH Xaraiaa, Kounyabl cakray
YWiH Kypanibl MaTameH xaybin
KOMbIHbI3

MorypT xacafsiu xyMsiC icren

Worypr e cyiik TypFaHAa alwbiFaH

Keneci paibiHparaH kesge

Vorypr Tt Kotuiein (DePMeHTTey y3aKTbiFbiH a3aifbiHbi3

(DepMeHTTey yakbiThl TiM y3aK

E:;ﬂ:ﬂaﬁ;’;;;?x: Keneci paifbiHparaH Kesge itorypr-
Setikne  TyTkIp Ci3 TbiM bICTIK CYT Naiaa- | TbiK Gapabik Kypamaac Genikrepi

JNaHfaHCbI3 6Genve TemneparypacbiHAd eKeH-

CYABIKTBIK = Capbicy niriHe Ke3iHi3ai XeTKI3ini3

navina 6onapl

Eeep kamenikmi dypeicmali anMacaxbis, P
HY2IHIHI3.

V. KEMAAIKTI MIHOETTEMENEP

Ocbl ByiibiMFa caTbin abiHFaH CATTEH 2 Xbln Mep3iMie keningik bepineni.Keningik keeHi
iliHae AaiibIHAaYLWbI XeHzaey, benwekTep/i aybiCTbipy HeMece 6apAbik OyiibIMAbI aybiCTbIpy
KOMbIMEH Ke3 KenreH 3aybiTTblk akaynap/bl Xolora MigeTTeHes. Keningik Tek catbin
any KyHi TYMHYCKanbIk Kemingik TanoHbIHAa JykeH MepiMeH XaHe CaTyllibl KOnbIMeH
pacTanfaH Xaraaiiaa faHa kywite exesi. Ocol keninaik ek GyiibiM naiaanaxy boibiHwa
HCYKaYbIKKa CAVKEC KO IHE OHbIMEH JypbIC
KYMBIC iCTeMey HaTKeCiHae zaKhIMﬂaHﬁaFaH conbiMeH Katap BybIMHbIH TONbIK XMHaFbI
cakTanfaH g Ocl keningik byit { TabuF¥t T03yblHa XaHe LbIFbIH
MarTepuaniapblHa TapanMaiibl (Cy3rinep xaHe T. 6.).

By/ibIMHbIH KbI3MeT Mep3iMi MeH OFaH KeningikTi MiHAeTTeMenep/i KonAaHbiC Mep3iMi
OylibIM CaTbinFaH HeMece BHAIPINTeH Ke3/ieH ecenTenesi (erep caty KyHiH aHbIKTay MYMKiH
6onmaca).

aH cepsucmik

Acnan eHpipinreH KyHai GyiibIM KOpNYCbIHbIH COIKECTEHAIPY XaNCbIpMaACbIHAAFbI CEPUABIK
HemipzeH Tabyra 6onaael. Cepuanbik HeMip 13 benrineH Typaabl. 6-Lubl xaHe 7-wi benrinep
aiifbl, 8-1i — KYPLUFbIHbIK LblFapbiFaH XblnbiH Ginaipesi.

0 0 0o 0 0.-.3 3 3 3 3

1 — enpipinreH aifbl (01 — kaHTap, 02 — aknaH ... 12 — xenTokcaH)
2 — eHpipinrex xbinbl (1 = 2021 x., 2 = 2022 x....0 — 2030 x.)
3 — ynriHiK cepuanbIk HoMipi
OHpipywi bekiTKeH acnanTbiH, KbI3MeT eTy Mep3iMi OyiibIMHbIK NaiiAanaHblnybl ochbl
HYCKaYNbIK NeH KON/IaHbINATbIH TeXHUKanbIK CTaHAApTTapFa CaifkeC Xypyi XafaavibiHaa
CaTbIN anblHFaH KYHIHEH 3 Xbln Kypaizbl.

IKONOTUANLIK 3UAHCLI3 Kd/ere Xapaty (INEKTPAIK aHe INEKTPOHAIK

KabAbIKTapAbI Kajiere apary)

OpaMHbIH, NaiaanaHywwbl HYCKayNbiFbIHbIH, COHbIMEH Bipre KypanablH e3iHiH,

Ka/ere XapartbinybiH KanAbIkTapAbl KaiTa exzey 6oibIHwa XeprinikTi 6aFaap-
B /1aMara CAlKeC icke acbIpy kaxkeT. KopluaraH opTaFa KaMKOp/bIK TaHbITbIHbI3:

OHAai ByibIMAAPAbI KAAIMT TYPMBICTbIK KOKbICTaPMEH Gipre NaKTblpMaHbi3.
MaitnananFan (ecki) Kypanaap KanraH TYPMbICTbIK KOKbICTApMeH NaKTbipbliMaybl THiC,
onap 6enek kazere xaparbinybl Kaxer. Ecki xabablk enepi Kypanaapabl apHaiibl ka-
6Gbinaay nyHKTepiHe akenyre Hemece Calikec yibIMaapFa Tancbipyra MiHAETTi. ByHbIMeH
Ci3 KYHAbI WKKI3aTThl KaiiTa GH/eY, COHbIMEH KaTap NacTaylubl 3aTTapzbl Tasanay 6oii-
bIHWWA BaFaapnaMachiHa KeMeKTececis.
bepinrex Kypan 3neKTpAik aHe 3nNeKTPOHAbIK XabAbIKTbl K3Jiere KapaTyAbl peTTeiTiH
2012/19/EU Eyponanbik 6afblTTamMackiHa caiikec enrinenreH.
bepinreH GarbiTTama aneKTpAiK XaHe INeKTPOHAbIK KYpanAapAaH KanabIKTapabl kafere
apary aHe KaitTa engeyre aereH, Eyponanbik OfakTbiH 6apsbik ayMarblHAA KONAAHbI-
NaTblH Heri3ri Tanantap/bl aHbIKTaiabl.
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