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YBAXAEMbI/ MOKYMNATESb

Mnuta «Hansa» obbeauHsieT B cebe TakMe Ka4yecTBa, KakK WCKMYUTENbHas npocTtoTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas adpdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnst MHCTPYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyOHEHUI MO 0GCNYKNBAHMIO MIUTbI.

Mpu BbINycke C 3aBofda-nnuTa, nepen ynakoBKOM Obina TwaTernbHO MpoBepeHa Ha
creymnanbHbIX CTeHAaxX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnefjoBaHUE U3NOXEHHBbIM B HEW yKasaHWsM MpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
NCMOoNb30BaHUe NMnTHI.

MHCTpyKUMIO criefyeT coxpaHuTb U AepxaTb B ferko AoCcTynHoM MecTe. Bo umsbexaHue
HeCcYacTHbIX Cry4aeB HeobxoaMMo nocrefoBaTeNbHO cobnoaaTth NMOMOXKEHUst UHCTPYKLUA
Mo aKcnnyaTauuu.

BHumaHue!

MnTOoN NONb30BaTHCA TOMBKO NOCME 03HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

MnuTa NnpegHa3HavyeHa UCKMYUTENBHO ANS AOMALLHEro MCMNOoMb30BaHus.

MaroToBuTenb ocTaBnsaeTt 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWI, HE BNUSIOLWLMX Ha paboTy
yCTponcTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

BHumaHue! O6opynoBaHme 1 ero 4OCTYMNHbIE YacTW HarpeBatoTCs
BO BpeMS 3Kcnsyataumm.

Bcerga crnegyet MOMHUTL, YTO CyLLECTBYET OMNAaCHOCTb TPaBMbl,
NP NPUKOCHOBEHUN K HarpeBaTesflbHbIM anemMeHTam. [loaTtomy, Bo
Bpems paboTbl 06opynoBaHus - 61T 0c060 6anTenbHbiMK! Jetn
mnagwe 8 net He AOMKHbI HaxoanTbes B6Nmn3mn obopyaoBaHus, a
€CINN HaxoadaTcs, TO Nog NOCTOSIHHBIM KOHTPOSIEM B3POCIIOro OTBET-
CTBEHHOrO nuua.

BHumaHue! NpurotoBrneHne Ha KyxoHHOW nnuTe 6nog Ha Xupy
UM Ha pacTuUTenbHbIX Macnax 6e3 Hag3opa, MOXET 6bITb ONacHO U
NPUBECTU K NoXxapy.

HWKOIOA He npobynTte racutb oroHb Bogon! CHavyana OTK4vnTe
obopynoBaHue, a 3aTeM HaKpPOWTE OroHb, HAaNPUMep, KPbILLIKON UK
HEeBOCMNTaMEeHSALWMMCS OLESANOM.

BHumaHnue! OnacHocTtb noxapa! He cknagnpynte npegmeTbl
BELLM Ha NOBEPXHOCTW NANTHI!

BHumaHue! He pekomeHayeTcsa pasmellatb Ha NOBEPXHOCTU NIn-
Tbl METANMYEeCKNe NpeaMeThbl (Hanpumep, Takne Kak: HOXKU, BUSKN,
NOXKM, KPbILLKKX, antoMUHMEBYIO AOONbry U T.M. ), Tak Kak OHWU MOTyT
HarpeBaTbCA.

BHumaHue! Ecnn Ha noBepXHOCTN UMeETCH TpeLLnHa, To cnegyet
OTKIIOYMTb ANEKTPONUTaHNE BO n3bexaHme nopaxeHnsa anekTpuye-
CKUM TOKOM.

[aHHoe obopynoBaHue MOXeT 06CnyKnMBaTbCs 4eTbMU B BO3pac-
Te OT 8 neT 1 cTapLle, nuuamm ¢ PuU3ndeckumMmn, MaHyanbHbIMU UNn
YMCTBEHHbBIMW OrpaHuyYeHnsMn, NMbo nmuamm ¢ HegoCTaTOYHbIM
OMNbITOM M 3HAaHMAMM MO 3KCNNyaTaunm obopyaoBaHus, Npu ycno-
BUW, YTO MPOUCXOANT ITO NOL, HAA30POM OTBETCTBEHHOIO Nuua unm
COrnacHO C U3y4eHHOM C OTBETCTBEHHbLIM NIULIOM WHCTPYKLUMEN KC-
nnyataumm.

Oco6oe BHMMaHue obpatuTb Ha aeten! [leTn He MoryT urpate 0060-
pyaooBaHuem! Ybpka n obcnyxmsaHne obopynoBaHusi He MOTyT Mpo-
n3BoaMTbCA AeTbMn 6e3 Hag3opa B3POCHbIX.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

BHumaHune! He npymMeHATb ON9 YACTKM arpeCcCUMBHbBIX MOKOLLMX U
YNCTALWMX CPEACTB, OCTPbIX METANMMYECKUX NPEAMETOB OS5 YNCT-
K1 CTekna ABEPEN, TaK Kak AaHHble CpeacTBa MOryT nouapanaTb
NOBEPXHOCTb M MPUBECTUN K BO3HUKHOBEHUIO TPELLMH Ha CTEKIeE.
[ns YNCTKM KYyXOHHOW NMANTbI HEMNb3S NPUMEHATbL 0bopyaoBaHMe
OIS YUCTKM Napom.

® Bo Bpems pabotbl o6opyaoBaHue HarpeBaetcsa. CrnegyeT cobnogaTe OCTOPOXHOCTb, He
npukacaTbCs K rops4mMm 4acTsaM BHYTPY LyXOBKW.

® Ocoboe BHUMaHWE criegyeT 06paTuTb Ha AETEN OKOMO MAUTLI.

[MpsaMon KOHTaKT ¢ paboTatoLert NAMTON rpoO3nNT OXorom!

® HeobxoamMMo cnegnTb, YTOOLI Menkoe KyxoHHoe 0bopyAoBaHMe 1 NpoBOAA He Comnpuka-
canucb C HarpeTon QyxXOBKOW M BapOYHOWN NMOBEPXHOCTLIO, MOCKOMbKY M30MALms 3Toro obo-
PYAOBaHWSA He paccyMTaHa Ha BbICOKME TemnepaTypbl.

® Henb3sa octaenaTe nnuTy 6e3 npucmoTpa Bo BpeMms paboTel. Macna v xupbl MOryT 3a-
ropeTbCs BCreACTBMNE BbIKUMAHUS UMW HarpeBaHus.

® He ponyckaTb 3arps3HeHVs BapOYHOW MOBEPXHOCTU W 3anuBaHUSA €e  XKUAKOCTbI Npu
Bapke. OcoBGeHHO 3TO KacaeTcsi caxapa, KOTOpbIi CBOUM BO34ENCTBMEM MOXET NOBpPeanTb
Kepamuyeckoe nokpbiTve. BosHukatoLwme 3arpssHeHns yaanaTb HeMeaneHHo.

® 3anpeLlaeTcs CTaBUTb Ha HarpeTble 30Hbl NOCYAY C MOKPbIM OHOM, 3TO MOXET NPUBECTU
K NOSIBMEHMWIO HA NaHenu HeCMbIBaeMbIX NATEH.

® /Icrnonb3oBaTb TOMbKO PEKOMEHA0BaHHY0 M3roToBUTENEM MOCyAy, Kak MPeAHa3HaYeHHYo
ONs ynoTpebneHns ¢ kepaMmmyeckon NinTOW.

® Ecnv NoBEpXHOCTb NaHeNM TPECHYNa, BbIKMOYNTb NANTY, YTOObI MCKNIOYNTL BO3SMOXHOCTb
yAapa TOKOM.

® He BknovaTh BapoYHyH naHenb 6e3 nocTaBneHHON Nocyabl.

® 3anpeLyaeTcs NCNonb3oBaTb NOCYAY C OCTPbIMU KPasiMu, KOTOPble MOTYT MOBPEAUTb Ke-
pamMmn4eckyto naHernb.

® Hernb3a CMOTPETb Ha pa3orpeBaroLmecs (He 3akpbiTble MOCYA0N) KOHAPOPOYHbIE 30HbI.

® He cneayer CTaBuUTb Ha OTKPbITYIO ABEpLY AYXOBKW nocyny Becom 6onee 15 Kr, Ha Bapoy-
HYI0 MOBEPXHOCTb — Bonee 25 Kkr.

® He ncnonb3oBaTth rpybble YNCTALWME CPEACTBA UM OCTPble NpeaMeThl AN YUCTKU CTe-
Kon ABepLbl, OHM MOryT nouapanaTb NOBEPXHOCTb W MPUBECTM K MOSBMEHUIO TPELUMH Ha
cTekne.

® Henb3sa cTaBuTb ropsAYyio nocyady v vHele Bewwm (bonee 75°C), a Takke nerko Bocnname-
Hsiemble maTtepuarnsl B AWUK LwKada.

® Henb3s Nonb3oBaTbCA TEXHUYECKN HEUCrNpaBHOW NNUTON. Bce n3bsaHbl JOMKHLI yCcTpa-
HATBbCS TOMNBKO KBaNMMULMPOBaHHLIM NEPCOHAaNoMm.

® B niobom cnyvae TEXHUYECKOW HEMCNPaBHOCTU, HEMEANIEHHO OTKIOYUTL 3NeKkTponuTa-
HVe NAnTbl U COOBLLMTL O HEOBXOAMMOCTU PEMOHTA.

® HeyKoCHUTENbHO CnefoBaTh yKasaHusM M PYKOBOACTBaM OaHHOW MHCTPyKuun. He noa-
nyckaTb K aKcrnnyaTauuy fuL, He 03HaKOMIEHHbBIX C ee coaepXKaHneM.

® [1na YnCTKU NNUTbI HEMb3si UICNONb30BaTh 060pyAOBaHNE NapOBOA OYUCTKMU.



KAK 9KOHOMWUTb JJIEKTPO3HEPTUIO

PaunonanbHoe ncnonb-
30BaHWE 3NEeKTPOSHEeprum
NO3BOJIIET HE TOJIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLYyt0 cpeay.
BbinonHeHve cnepyowmnx
NPOCTbIX NPaBuUI NO3BONUT
[o6UTbLCA HanMyyLWMX pe3ynsTaToB:

—

®[lpyMeHeHne COOTBETCTBYIOLLEN MoCyabl
ONS NPUrOTOBMNEHNS MULLIN.

KacTptonm ¢ nnockum v TONCTbIM AHULLEM
MO3BONSAIOT CIKOHOMWUTL A0 TPETU BMEKTPO-
3Heprmumn. Hy>kHo NOMHUTBL O KpbILLKE, B NPO-
TMBHOM criy4yae notpebneHne sHeprum Bo3-
pacTaet B4eTBepO!

®[logbop nocyapl AnNsi NPUrOTOBIEHUST CO-
OTBETCTBEHHO HarpeBaTenbHOW 30He.
Mocyna Hukorga He JomkHa OblTb MeHbLUe
HarpeBaTernbHOW NANTKU.

oCrneanTb 3a YNCTOTON KOH(DOPOK M AHULL,
KacTptornb.

3arpssHeHus npenaTcTBYOT TennoobmeHy
— CWUMbHO NpuropesLlas rpsa3b MOXHO yaa-
NUTb TONbKO CPEeACcTBamMU, B CBOK O4epefb
NMPUYMHSIIOLLMMW BPES, OKPYXKatoLLen cpeae.

®l136eraTb U3NULLIHEro «NOAMMsAbIBaHUS B
KacTptonmy.

He oTkpbiBaTh 6€3 HEOOXOAMMOCTU ABepLy
OYXOBKM.

®CBOEBpEMEHHOE OTKIMHYEHUE U MCMOSb-
30BaHMe OCTaTOYHOro Tenna.

OB cnyyae ANWTENbHOMO MPUIOTOBMAEHNS
MULLY BbIKMOYaTb KOHAOPKM 3a 5 -10 MUHYT
[0 KOHua. JTuM akoHomuTcs okono 20%
3Heprum.

®l/Icnonb3oBaHne OyXOBKW TOMbKO A Npu-
roToBneHunst 6onbLIoro o6bema nNuLLn.
Msico Becom 0 1 Kr BbIrOOHEN NPUrOTOBUTbL
B KacTptoyie Ha BapoO4YHOM MOBEPXHOCTU.

®l/Icnonb3oBaHne OCTaTOMHOrO Tenna Aay-
xoBku. Ecnn 6niogo rotoButca Oonee 40
MWHYT OTKIOYUTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT 0
KOHLIa NPUroTOBMEHUS.

BHumaHue! Ecnu wucnomnbsyetca Tanmep,
YCTaHOBWTb €ro Ha 6onee KOpPOTKOE BPEMSI.

©® AKKypaTHO 3aKpbIBaTb ABEPLY AYXOBKM.
3arpsisHeHHble yNNOTHUTENW ABepLbl Ay-
XOBKY CMOCOBCTBYIOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHWsI Ha YMNOTHUTENSIX CNEAYET YCTPaHsTb
cpasy.

®He pacnonarante nauTy BOGNM3KM XOno-
ONINBbHUKOB/MOPO3UIbHBIX Kamep

Bes HeoGX0AMMOCTU Bo3pacTaeT notpedne-
HWe aNeKTpuYecTBa



PACMNAKOBKA

N

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLlULLEHO
OT MNOBpPEeXAEHUN YNaKkoBKON.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nsbaBuTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuanbl, cnonb3oBaHHbIe Afis U3-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
nognexart nepepaboTke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLEecce pacnakoBKN Herb3si
nognyckatb AeTen.

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka ucnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, kak 0bblu-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaTh B MYyHKT Npu-
B cVa v nepepaboTku anekTpuye-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O06 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTte-
pvanoB Unv MHOM opMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXpaHEHWE OKpY-
Xarowlen cpeapl.
CBefeHnsi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTK-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMNyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

11
12
7 8
3,4 5 6
1 2
9
10

1 Pyuka peaynsmopa memnepamypbl OyX08KuU
2 Py4ka eblbopa ¢byHKUyuU QyXo8KU

3,4, 5, 6 Pyuku ynpaeneHusi KOHbopKkamu

7 KoHmpornbHas namna mepmopezyrnsmopa

8 KonmpornbHas namna pabomsi naumsi™

9 KpenneHue dsepubi dyxoeKu

10 Awux

11 KoHghopKku Kepamuyeckol rnaHenu

12 Tatimep

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA
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1 Pyuka peaynsmopa memnepamypbl OyX08KuU
2 Py4ka eblbopa ¢byHKUyuU QyXo8KU

3,4, 5, 6 Pyuku ynpaeneHusi KOHbopKkamu

7 KoHmpornbHas namna mepmopezyrnsmopa

8 KonmpornbHas namna pabomsi naumsi

9 KpenneHue dsepubi dyxoeKu

10 Awux

11 KoHghopKku Kepamuyeckol rnaHenu



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHne nnnThbl - nepeyeHb:

Pewemka ons epuns ModdoH Onst KapKu lMod0oH 0Ons ebinedku™
(pewemka Ons cywkKu)

Bepmen —u sunku*

B 3aBoacCKyto KOMMNEKTALMIO 3NEKTPONMUT HE BXOAMT kabenb 1 BUMKa AN NOAKMIOYEeHMS
K 3NeKTPONUTaHUIO B CBSA3N C HANMMYMEM Pa3fNYHbIX TUMOB BO3MOXHOIO MNOAKIOYEHUS (CM.
pasgen MoHTax).

Bbl MOXXeTe BOCMonb30BaTLCS kabenemM 1 BUSIKOW OT CBOEi CTapoli aNeKTPUYEeCcKo NinTbl
NPUOGPECTM LLHYP CaMOCTOSITENBHO (LHYP 3-X XKUJIbHbIN, CEYEHNe MUHUMYM 4 kBagpaTa),
nnBo BOCMONb30BaTLCS YCIyramMmy CEPBUCHOTO LIEHTPA.

*Onsi onpeaeneHHbix moaenemn
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MOHTAX

YcTaHOBKa NNUTLI

® KyxoHHOE noMeLleHne OOMKHO ObiTb Cy-
XM 1 MpOBETpMBAEMbIM, MMETb WUCMNpaB-
HYI0 BEHTUMSALMIO, @ PacnonoXeHne nnuTbl
JomkHO obecrneunBaTb CBOOOAHbLIN AOCTYN
KO BCEM areMeHTaM yrnpaBneHus.

® [InuTa C OOHOM CTOPOHbI MOXET cocen-
CTBOBaTb C BbICOKUM NPeaMETOM WUnu CTe-
Hon. ®ypHUTypa AnNs BCTPOWKM [OIMKHA
UMeTb OBNULIOBKY 1 KNew Ansi ee Npucoeau-
HeHWs O0mKeH obnagaTb TEPMOCTONKOCTbIO
100°C. HecobniogeHue aToro ycrnoBusi Mo-
XKET NpMBECTU K AedopmaLv NOBEPXHOCTH
NN obnNULOBKN.

® [lnuTa ycTaHaBnvMBaeTCA Ha TBEPAOM U
poBHOM nony (He ycTaHaBnuBaTb Ha Moa-
cTaBke).

® BLITSXKM criegyeT MOHTMpPOBaTb B COOT-
BETCTBUM C 3KCMIyaTauUMOHHBIMU UHCTPYK-
LUMSIMUA.

® [lepen HayanoMm MCMNOMNb30BaHUA MAUTY
Haf0 BbIPOBHATbL, YTO MMeeT ocoboe 3Ha-
YyeHne ana pacnpeneneHua XXnpa Ha CKoBO-
poake.

[nsa aToro npegHasHaveHbl perynvpyemble
HOXKW, OOCTYN K KOTOPbIM OTKpbIBaeTcd no-
cre BbleMKu Awmka. [ijnanasoH perynmpos-
Kn +/- 5 Mmm.
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MOHTAX

MopgknoyeHne NNUTbI K AneKTponpoBoake

BHumaHue !

MopknioveHne K NPOBOAKE MOXET BbINOMHATb KBaNMMULUMPOBAHHbBIV CMELManucT Mo MOHTaXy C COOT-
BETCTBYIOLLMM [OMyCcKOM. 3anpeLlaeTcs CaMOBOSIbHO NPOU3BOAWNTL NEPEHACTPONKY UM N3MEHEHUS B
3MEeKTPONPOBOAKE.

YkasaHus onsi cneuyanvcTta no MOHTaxy.

[Mnuta paccuutaHa Ha NUTaHue nepemeHHbIM TpexdasHbiMm Tokom (400B 3N ~50My). HomuHanbHoe Ha-
npshkeHne HarpeBaTenbHbIX anemeHToB cocTtasngaeT 230 B. NepekniodeHre NvTbl ANS MUTaHUS OfHO-
asHbIM ToKkoM (230 B) ocyLecTBnsSieTcs yCTaHOBKOW MOCTKA Ha MaHenu NoakioyYeHnsi B COOTBETCTBUM
C npunararLLencs CXeMon COeaUHEHNIA.

Cxema coegnHeHU HaxoauTCS PsSAoM C pacnpeaenuTenbHbIM LMTKOM NAnTbl. [JoCcTyn K LMTKY BO3MO-
XEH Mocre CHATUSA KOXyXa, OTBUHTUB KPenneHus oTBepTKon. HyXHO MOMHWUTL O npaBuiibHOM Bblbope
COeAVHUTENbHOro kabens, yunTbiBaTh TUM NOACOEAMHEHNS U HOMUHAMbHYIO MOLLHOCTb NnuThbl. Coeau-
HUTENbHBIA Kabernb creayeT 3akpenuTb B OTTSKKE.

BHyMaHwe!

CnegyeTt MOMHUTbL O MOAKITIOYEHUN HYNMEBOW LIEMU K 3aXKMMy Ha pacnpeaenvTenisHOM LMTke, 0bo3Ha-
YEHHOTo CMMBOHOM@(«3a3eMﬂeHMe»). OnekTponpoBoaka, nuTatoLwas nnuTy, AOSHKHA UMETb BbIKIHO-
yaTenb 3aLWThl, MO3BONAOLLMIA NPepBaTh NoAady ToKa Npy BO3HUKHOBEHWM aBapuiiHon cutyaumu. Pac-
CTOsiHVE MexXay paboyrMm KOHTaKTaMu BbIKIOYaTeNs 3alumThl AOSKHO COCTaBNATb MUHUMYM 3 MM.
Cnocob NoaKmoyeHns, OTIMYAIOLLMIACA OT MOKAa3aHHOIO Ha Cxeme, MOXET NMPUBECTU K MOMOMKe M-
Thl.

CXEMA BO3MOXHbIX

NOAKMOYEHUN
BHumaHue! HanpspkeHne
HarpeBaTenbHbIX aremeHToB 230 B)

|
Ji
2

== @

g — BHumanue! B niobom coeanHeHnn

M ‘ 3aLUMTHBIV MPOBOA, AOIMKEH

ObITb COEAMHEH C KOHTaKTOM

PekomeHngyembin Tmn
coeVHUTENBHOro

kabens

(«3asemnenve») PE — 3
1| B cetn 230 V ogHodbasHoe /O—O—O
NOAKMOYEHNe C HyMNeBbIM NMPoBOAOM, | 1N~ H HO5VV-F3G4
MOCT CBA3bIBAET KOHTaKTbl 1 -2-3 1 5 4
4-5 3awmTa Ha @ («3a3emneHue»). PE/8N/'(>_O
1 2 3
2| Cetb 400/230 V gByxdasHoe 1/'C) ;/'O_O
NOAKMIOYEHWE C HelTparnbto, MOCT 2N~ L L
- KOHaTKTbl 2-3 1 4-5, 3awmTa Ha ®@ 5 a HOSVV-F4G2,5
@ («3azemneHue») VOW'O_O
Pl
3| Cerb 400/230 V Tpexdhastoe ¢ 1 2 3
HenTparnbo, MOCT - KOHTaKTbl 4-5, LJ/'OLV'OV'O
nposofa assl 1, 2 1 3, HelTpans 3N~ - HO5VV-F5G1,5|
4-5, npoBop, 3aWNThI Ha 5 4
(«3asemneHV|e»)@ P N/p_o

MpoBoga hasbl - L1 =R, L2=S, L3=T; N - HenTpanb; PE — 3awnTHbIN HONb
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SKCIITYATALUA

Mepea nepBbIM BKIOYEHNEM [YXOBKU

CHSITb 3NIEMEHTbI YMaKoBKWU, OYUCTUTb
OYyXOBOW LWKad OT CpeAacTB habpuyHon
KOHCepBaLuu,

BbIHYTb 0OOPYAOBaHVE AyXOBOrO Lkada
M MpPOMbITb TeNson Bogon ¢ gobasne-
HMemM Morulero cpeacrtea And MbiTbA
nocyasl,

BKIMIOYUTb BEHTUNALNIO B NMOMELLEeHUN
NN OTKPbITb OKHO,

OCTOPOXHO HaXaTb py4Ky BblKItoyaTens
1 NOBEPHYTb BMPaBo Ha No3nLuI0 [j L
(cmoTpu pasgen «Pa6ota nporpam-

maTtopa ¥ yrnpasneHve obcnyxuBaHnem
OYXOBKM),

nporpetb QyXoBKy (B Temnepartype 250
rpagycoB C okono 30 mMuH.), y6paTtb 3a-
rPSA3HEHNS U TLLATENbHO BbIMbITb,

npv NEPBOM MCMNOMb30BaHNM AYXOBKN MO-
XKET NOSABUTLCS 3arnax, KOTOPbIA UCHE3HET
B AalnbHeENLLEeM.

Pyuku BblkntoyaTenen «crnpsitaHbl» B naHe-
nv ynpaenenusi. Ons Toro, 4tobbl BbIOpaTh
xenaemyo yHKUMIO crneayer:
1.0CTOPOXHO HaxaTb py4Ky U OTMYCTUTb,

2. YCcTaHOBUTb Ha BbIOpaHHOW OyHKLUWN.
O06o03HaveHus py4kn BbikovaTens Ha ee 60-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT OYepenHbIM
hYHKUMAM OyXOBKU.
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BHumaHue!

B nnutax, obopynoBaHHBbIX
3NEKTPOHHbLIM TanMepoMm , nocne
NOAKIIOYEHNS K ceTn aucnnen dyanert
nokasbisaTb ,0.00” .

HyXHO yCcTaHOBWTb Tekylee
BpeMsa Tanmmepa (CM. MHCTPYKLMIO
aKcnnyaraumm Tanmepa).

Ecnun Tekyuwee BpemAa He
yCTaHOBJIEHO, AyXOBKa pabortaTb
He OygerT.

BHumaHue!

ONeKTPOHHbLIM nporpammMmaTtop
Ts ocHaweH ceHcoOpawmwu,
o6cnyxnBaeMbIiMy NPUKOCHOBEHMEM
nanbyuem K O0O6O3Ha4YeHHOW
NMOBEPXHOCTHU.

Kaxxpoe nameHeHune yCTaHOBKU
CeHcopa noareepXxaaeTca 3ByKOBbIM
curHanom. NMoBepXHOCTb CEHCOPOB
cnenyet cogepXatb B YHACTOTE.

Kamepy AyXOBKM HY>XHO MbITb UCKITHO4YU-
TenbHO Tennion Boaon ¢ nob6asneHuem
HebOonbLIOro KonMyecTBa XuUaKocTu ansa
MbITbA NocyAbl.
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YnpaBneHue paboton KOHPOPOK KepaMU4eCKoWn naHenum
Bbi6op nocyabl

MpaBunbHO NogobpaHHas nocyda AOMKHa UMETb BEnuYMHY U popMy NpubnmnamTenbHO
COOTBETCTBYIOLLUIA MOBEPXHOCTM UCMONb3yeEMON KOHGOPKW. s nocyabl TMNa «rycaTHULA»
npuMeHseTcsa cneuuanbHas oBarnbHas KoHdopka pasmepamu 170x265. He cnegyet
mcnonb3oBatb nocyay € 0ONbLIUM WKW BbIMYKMbIM AHOM. HY)XHO MOMHUTL, 4TO nocyaa
[OOIMKHa MMETb TLLaTeNbHO Nofo6paHHyo KpbIlKy. PekomeHayeTcs ncnonb3oBaTb nocyay
C TOMNCTbIM NINTbIM OHOM. 3arpsi3HeHHble MOBEPXHOCTM KOH(OPOK 1 NOCyAbl NPensiTCTBYOT
TennoobmeHy.

d =
4 7 \
HenpaBuibHO npaBuiibHO HenpaBUIibHO

MonGop MoLWwHOCTK HarpeBaHuA

KoHopK/ MMEIOT pasnnyHyo MOLLHOCTbL HarpeBaHusi. Ee MOXHO perynnposart,
noBopaynBasi pyyky Brpaso U BMeBO.

e MVH. Mogorpes

1 TyweHne oBoLlen, MeaneHHas Bapka
® |

e Bapka cynos, 6onbLuoro konuyecTsa efbl ,/ I \\

2 MepneHHas xapka
e [IpuroTtoBneHue Ha rpune Msca, pbiobl
3 MAKC. BbicTpoe pasorpeBaHue, 6bICTpas Bapka, xxapka

0 BbikntoyeHune

14
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BaxHo!

PaspewaeTcs BKNoYeHNE KOHMOpPKN
NOBOPOTOM PYYKM CTPOro MO 4acoBOW
cTperike. BknioyeHne B MPOTMBOMONOXHOM
HanpaBneHUM MOXeT NoBpefuTb
BblKNtoyaTens.*

B grnanasoHe ,0 ¢ 1 ¢ 2 « 3" pyyku paboTtaet
BHYTPEHHEE MOosie HarpeBa U MOXHO MraBHO
perynmpoBaTb KONM4eCcTBO NO4ABAEMOro Ha
nocyay Tenna. lNepeBog pyyku B NONoXeHne
-CO(«TrycsaTHULA» ), BKMHOYAET BHELLHEE norne
( npu aTOM pasgaetcst TUxMI wen4yok). C
3TOr0 MOMEHTa MOXHO NaBHO PErynmpoBaTb
KONM4ecTBO Tenrna oboux HarpeBaTemnbHbIX
nonen (BHeLWHee U BHYTPEHHEE) MOCKOMbKY
C 9TOr0 MOMEHTa OHU AENCTBYIOT Kak eAMHOE
paboyee nore v BHyTPEHHUIA NepekIoYaTens
BbIKMHOYMT 06a Noss TonbKo NOCHe yCTaHOBKM
NonoXeHus py4ku Ha 0.

15

Ykaszartenb HarpeBa nons

Korna TemnepaTypa KOHOPKM MpEeBbLICUT
50°C, HauMHaeT CBETUTbCH COOTBETCTBYIOLLEE
none. CBeyeHne ykasaTensi Harpesa Nons
npenoxpaHsieT OT Cry4alHOro NPUKOCHOBEHUS
K ropsiuent KoHdopke. [locne BbIKMOYEHNS
nonsi HarpeBaHUs B HEM, eLlle MPUMEPHO
5 — 10 MMH., cOXpaHAEeTCsa HakoMnneHHas
3HEprunsi, KOTOPY MOXHO MCMOMb30BaThb,
HanpvMep, Ans nogorpesa Unm nogaepXxaHms
B TEMJI0OM COCTOSIHUW NPUrOTOBMEHHbIX Grto,
He BKroYasi KOHOPKY.

000oo00ooo0000000000

Ykaszamernb Haepeea rnorsis
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Tanwmep*

A -gucnnen
A

&y L\ Y obosHaueHns paboumx hyHKUNi
o

1 - ceHcop BbiGopa dyHKUMN paboThl

nporpamMmmMartopa
2 - ceHcop -7

3 - ceHcop ,+”

YcTtaHoBKa TeKyliero BpemMmeHun

[Mocne nogknoYeHns K CETU UM NOBTOPHOTO
BKITHOYEHWSI NOCIe NponagaHnst HanpsiKeHus
B ceTu, aucnnen nokasbiBaeT 0.00, n Hagnucb
AUTO mepuaer,

< | Mewnu | >
2 1 3
@®HaxaTb Ha CeHcop 1, ,El,Vlcnrle|7| NMOKa3blBaeT

(w
@yCTaHOBUTE TEKyLLEE BPEMS, OQHOBPEMEH-
HO HaXkumas ceHcopbl 2 1 3.

Mo ncteyeHnn ok. 7 cek. Nocne OKOHYaHUs
onepauuu no ycTaHOBKE BPEMEHM, HOBblE
[aHHble OyoyT 3aHeceHbl B namaAtb. OT-
KOpPpPEeKTMpoBaTb BPEMSI MOXHO No3gHee,
ncnonb3ys ceHcop 2 n 3. Nocne aToro MOXHO
BHOCWTb MU3MEHEHMS B TEKyLLEE BPEMSI.

BHumaHue!
Be3 ycTaHOBKM TeKyLLero BpeMeHU HEBO3-
MOXHa paboTa 1yXOBKMU.

MuHYyTHBLIN Tanmep

MVHYTHBIV TalmMep MOXHO aKkTVBU3MPOBaTb
B NM0OOM MOMEHT, HECMOTPS Ha aKTUBHOE
COCTOSIHME OpYrX OYHKLMIA NporpaMmmMaropa.
Bpems paboTbl BbiCTaBnseTca B npegenax
oT 1 MUHYTbl A0 23 yacoB 59 MuHyT. [ng
TOrO, YTOObI YCTAaHOBUTL MUHYTHbIN Tanmep,
HYXXHO:

®HaxaTb Ha ceHcop 1, Aucnnen nokasbl-

BaeT [\

@y CTaHOBUTb HY)XHOE BpeMsi paboTbl MUHYT-
HOro TarmMepa npu NomoLLKM ceHecop 3 1 2.

YcTaHoBMNeHHOe BpeMs MUHYTHUKA NoKasbl-
BaeTcs Ha Aucnnen, a pyHkumust L\ BbicBe-
ynBaeTca Ha aUCMnen.

Mo MCTeYeHUM YCTAHOBIIEHHOTO BPEMEHM,
BKIIOYAETCS 3BYKOBOM curHan. ®yHkums L\
HaYMHaeT MUraThb.

® [1na BbIKIIOYEHNSA CUTHaNa HaxaTtb Ha
ceHcop 1,2 unu 3. 3Ha4oK pyHKUMKM norac-
HeT, a agucnnen Oyget nokasbiBaTb TEKyLLee
Bpems.

BHumaHue! Ecniv 3ByKOBOW CUrHarm He Bbl-
KMO4YMTb PyYHBbIM CMOCOBOM, OH BKIHOYUTCS
aBTOMaTMyeckn npubnuanTensHo yepes 7
MUHYT.
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I'IonyaBTomaTuqecmﬁ pexum

[nsa Toro, 4To6bLI OyxXoBKa BblKIto4vunacb B
onpeneneHHoe BpeMA:

@yCTaHOBUTE PYUKY (PYHKLIMM [YXOBKM U
PYy4YKy TEPMOPErYIIMPOBaHNS B NMOSIOXKEHME,
Npy KOTOPbIX AOMKHA paboTaTh AyXoBKa

@ HaXKXMUTE U yOepKuBainTe ceHcop 1, noka
Ha OMCMIIEN He BbICBETUTCS:

® ycTaHoBUTE Tpebyemoe BpeMsi paboThl
ceHcopamu 2 n 3 B npegenax ¢ 1 MUHYTHI
0o 10 yacos.

YcTaHoBneHHoe BpeMs OyaeT 3anoMHeHo
npubnuanTenbHoO 4epes 7 cek, Oucnnemn
CHOBa YKaXeT TekKylllee BpeMsi Nnpu BbiCBe-
YeHHou pyHkummn AUTO.

Mo nucteyeHUn ycTtaHOBNEHHOrO BPEMEHMU
[LyXOBKa BbIKIMOYUTCA aBTOMaTuyecku. Bkrio-
4nTCA 3BYKOBOW curHar, a dyHkums AUTO
HaYHEeT MuraThb.

©® YyCTAHOBUTE PYYKM PYHKLUN OYXOBKU U
TEepPMOPETyNMPOBaHNS B MOMOXEHUE «Bbl-
KIHOYEHOY,

®HaxaTb Ha ceHcop 1,2 nnn 3 onsa BbIKNO-
YeHus curHana; dyHkuma AUTO noracHer,
a gucnnen GyneTt nokasblBaTb Tekyliee
Bpemsi.

BHumaHue! B fyxoBKkax, OCHaLLEHHbIX OAHOWM
PY4KON ynpaBneHus, pyyka dyHKLUIA LyXOBKN
npucoeanHeHa K TepMoperynaTopy.

ABTOMaTUYECKUI PEXUM

Ecnn oyxoBKy HEOGXOAMMO BKMOUUTL Ha
onpefeneHHoe paboyee Bpemsi U B ycTa-
HOBMEHHOE BPEMSI BbIKIOUUTL, HYXXHO yCTa-
HOBUTb paboyee BpeMs 1 BPEMSI OKOHYaHUS
paboTbl:

@ HaXXMUTE n yﬂ,ep)KMBaVITe ceHcop 1, noka
Ha gucnnen He NoSIBUTCS:

< | menu | >
2 1 3

® yctaHoBMTe Tpebyemoe Bpems paboTbl
ceHcopamun 3 1 2, B npedenax ¢ 1 MUHYTHI
no 10 yacos,

@ HaxXMUTE W yaepxuBanTe kHonky 1, noka
Ha gucnnen He NOSIBUTCS:

< | mMenu | >
2 1 3

@YyCTaHOBWTE BPEMSI BbIKIHOYEHNS (OKOHYa-
HMs paboTbl) ceHcopamu 3 1 2, KOTOpoe He
npesblLaeT 23 YacoB S9MUHYT,

@ yCTaHOBUTE PYYKY (DYHKUMUM OYXOBKM U
PY4Ky TepmoperynupoBaHusi B Tpebyemble
MOMNOXEHUS!, MPU KOTOPbIX AOMKHA paboTaTb
[AYXO0BKa.
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®yHkums AUTO BeicBeumBaeTcsi, paboTa ay-
XOBKM HauHETCH, Y4UTbIBas pasHuLy Mexay
YCTaHOBMEHHbIM BPEMEHEM OKOHYaHusi pa-
60Tbl 1 YyCTAHOBMEHHbLIM BPEMEHEM paboThbl
DYXOBKV (Hanpumep, ycTaHOBIIEHHOE BPEMS
paboTbl Ayx0BKM paBHseTcs 1 yac, a
yCTaHOBMEHHOE BpeMsi OKOHYaHWusi paboTbl
14.00. [lyxoBKa BKMHOYMTCA aBTOMATUYECKN
B 13.00).

Mo pocTmKeHn BpeMeHN OKOHYaHusi pabo-
Tbl, AYXOBKa BbIKIIOYNTCH aBTOMaTUYECKH,
BKIIOYNTCS 3BYKOBOMW CUrHan, a yHkuus
AUTO Ha gncnnee Ha4yHET Muratb.

® yCTAHOBUTE PYYKM (PYHKLUIN OYXOBKU U
TepMOperynMpoBaHnsi B NOMOXeHWe «Bbl-
KMoYeHo»

®HaxaTb Ha ceHcop 1,2 nnn 3 4nsa BbIKMO-
YeHus curHana; dyHkuna AUTO noracHer,
a gucnnen GyneTt nokasblBaTb Tekyliee
BpeMms.

OTmeHa HaCTpoekK

B no6o MOMEHT MOXHO OTMEHWUTb Ha-
CTPOVMKM MUHYTHOIO TarMmepa unn yHKLMmn
aBTOMaTunyeckon paboTbl.

OTMeHa HacTpoek aBToOMaTtuyeckon pabo-
Thl:
®0JHOBPEMEHHO HaxaTb ceHcop 2 1 3,

OTmeHa HacTpOeK MUHYTHOTO Tanmep:
®KHOMKOM 1 BbIOPaATb (OYHKUUM MUHYTHbIV
Tanmep,

®MOBTOPHO HaXaTb ceHcop 2 1 3,

U3meHeHMne TOHa 3BYKOBOIO
CurHana

TOH 3BYKOBOrO CUrHama MOXHO W3MEHUTb
creayowmm obpasom:

®0JHOBPEMEHHO HaXaTb CeHcop 2 1 3,
®kHOMNKoM 1 BbIOpaTh PYHKLMIO KTOH», 3Ha-
YyeHus Ha gucnnee 6yoyT Muratb:

< | Menu | >
2 1 3

@CceHCopoM 2 BbIbpaTb COOTBETCTBYHLLWNA
TOH B AnanasoHe ot 1 go 3.
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DYHKUMMN OyXOBKM U ee 06CnyKuBa-
Hue.

[yxoBKa ¢ NpUHYAUTENbLHOM KOHBEKLnen

[yxoBka MOXeT HarpeBaTbCsi BEPXHUM W
HWXHUM HarpesaTensmu, rpunem. Ynpasne-
Hue paboTow OCyLLEeCTBMSAETCA NPU MOMOLLN
py4ku Bbibopa pexunma paboTbl OyXOBKU —
YyCTaHOBKa 3aKrM4aeTcs B NMOBOPOTE PyYKM
Ha BbIGpaHHy0 PyHKLMIO.

a Takke pyyku perynmpoBaHns TeMnepaTypbl
— yCTaHOBKa 3aKIo4aeTCcs B MOBOPOTE PYUKn
Ha BbIOpaHHYI0 BENUYMHY TEMMEpPaTypbl
Pyukn BbIkntoyaTenen «cnpsitaHbl» B NaHe-
nv ynpaenenusi. [Ons Toro, 4tobbl BbIOpaTh
xenaemyo yHKUMIO cneayer:

- OCTOPOXHO HaxaTb pyYKy U OTMYCTUTb,

- YCTaHOBUTb Ha BbIGpaHHOM hyHKLIMK.
O603Ha4eHVsa py4dkn BeikIo4aTens Ha ee 6o-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT OYepenHbIM
YHKUUSIM JYXOBKW.

/.

BbIkntoueHne ocyLLecTBNSIeTCs YCTaHOBKOW
obenx py4yek B nonoxexve , "/ ,0".

Mnutel ¢ 4 dyHKUuMsaMM paboThbl
[YXOBKWN OCHaLLleHbl OHOW PYYKON
ynpaBneHus, pyyka yHKUMIN JyXOB-
KW NpUCOEAMHEHa K TepMoperyns-
Topy. MNpwn BbIGOpe paboTbl TONbLKO
HWXXHETO UM TOMNbKO BEPXHETo Harpe-
BaTeNbHOro anemMeHTa, AyxoBKka no
ymorn4yaHuto Harpeaetcs o 150°C.
Mpu BbICTAaBNEHUN TemnepaTypbl,
otnmuHoi ot 150°C BkntovatoTcs oba
HarpeBaTenbHbIX 3fleMeHTa O4HO-
BPEMEHHO.
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HyneBas ycTaHOBKa

- He3aBucumoe ocselleHue AyxoB-

Ku

C NOMOLLbIO0 YCTAHOBKW MOBOPOTHOM
PYYKV B AAHHOW NO3ULMKM 3aropaeTcs
CBET B ;yXOBOM LUKady.

BKNMIOYEH BEPXHUA U HUXKHUIN Ha-
rpeBaTenb

YcTaHoBKa MOBOPOTHON PYYKM B AaH-
HOW MO3ULMK MO3BOSSET HarpesaTb
AYXOBKY TPaAMUMOHHBIM Croco6om
MpekpacHo noaxoauT ANs neyYeHus
oniog 13 TecTa, pbibbl, Maca, xneba,
nuuubl (06si3aTenbHbIM SIBRsieTCS
npeaBapuTenbHoOe pasorpeBaHue
AYXOBKM), Mpouecc NpuroToBreHns
NPOUCXOAMNT Ha OOHOM YPOBHE.

BbIKITIOYeH BEHTUNSATOP, a Takxke
BEePXHUI U HUXKHUW HarpeBaTtenb.
B naHHom paboyert no3muun
NMOBOPOTHOW py4ku AyXoBKa paboTaeTt
B pexume «KoHBekuma» KoHBeH-
LiMoHarnbHas fyxoBKa C BEHTUIMATOPOM
(cbyHKuMs

pekomeHAyeTcs BO BpeMsi npouecca
nevyeHus)

BKIntoyeHa pyHKumusa «FPUSb»
3anekanne «'PUINb» go nogpyms-
HVBaHUs Gniofa, NpumMeHsieTcs ans
3aneKkaHusi ManeHbK1X NopLmin Msca:
CTENKOB, LWHULENeN, pbiObl, TOCTOB,
Konbacok, 3anekaHok (3anekaemoe
6ntogo He MoXeT ObITb Tonwe 2-3 cMm,
B MpoLiecce 3anekaHus 6nogo Hago
nepeBepHyTb Ha APYryto CTOPOHY).
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pyHKUMA «YcuneHHbin «FTPUTTb»
(«Cynep-Ipunby»)

BkrnitovyeHve yHKUUN «YCUNEHHbIN
«'PUJTb» nossonseT 3anekaHne npu
O[HOBPEMEHHO BKITHOYEHHOM BEpPX-
HeM HarpeBsatene. [laHHas dyHKuMS
No3BOMSET NPUMEHsITL bonee BbICO-
Kylo Temneparypy B BepxHe paboyen
YacTu OYyXOBKW, B pesynbraTe 4yero
bnioga Gonblie 3apymsiHMBAlOTCS,
JaHHas OYyHKLUMSA NO3BONSET Takke
3anekarb 6onbLUMe NopLUN.

Typ60 rpunb U KOHBEKLUs

B aTOM nonoxeHun pyyku gyxoBka
BbIMOSHAET (PYHKLMIO YCUITEHHOTO
Harpesa c koHBekLuel. Ha npakTuke
3TO MO3BOISIET YCKOPUTH

npoLecc o6xapBaHns 1 ynyylueHue
BKYCOBbIX Ka4ecTB roToBsiLLErocs
6ntoaa. NogxapuBaHne HeobxoaMmMo
Npoun3BOAUTb MPU 3aKPbITOM ABeEpLE
[OYXOBKM.

KoHTponbHasa namna

BkntoyeHve OyxXOBKU COMPOBOXOAETCS CBe-
YeHMeM ABYX CUrHarnbHbIX Tamnovex, [7], [8].
['opeHne KOHTPONbHOM NaMnoYku [8] kenToro
LuBeTa curHanuaupyet o pabote OyXOBKMW.
Moracwasn kpacHas [7] namnoyka nHdOp-
MUPYET O TOM, YTO B JyXOBKE yCTaHOBMUNACh
Hy>xHasa TemnepaTypa. Ecnu KynuHapHble
pekoMeHAaLmMmn COBETYIOT noMeLlaTs oniogo
B Pa30rpeTyto yXOBKY, 3TO HYXHO AenaTtb He
paHee NepBoro OTKIMOYEHWS [7] KOHTPONBbHON
namnoykun. B npouecce npurotosnenus [7]
namnouyka ByaeT BKMHoYaTbCH 1 BbIKIO4aTHCS
(nopaepxaHune TemnepaTtypbl BHyTPU OyXOB-
Ku). [8] KOHTPONbHasA NaMnoYka MOXET TaKke
ropeTb B MOMoxeHun pyykm «OcBelleHne
Kamepbl OyXOBKU».
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DYHKLMN AYXOBKN 1 ee 0bCITyK1Ba-
Hue.
[lyxoBka ¢ npMHyAUTENbLHON KOHBEKLIMEN
(c BEHTUNATOPOM M KOMnbLEeBbIM
HarpeBaTtenem)

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCsl Mpu MOMOLL
BEPXHETO U HWKHEro HarpesaTesnei Neyku n
KONMbLEBOro Harpesatens. PaGoTa [yxOBKu
ynpasnsieTcs npy NMoMoLLM pyyku BbiGopa
pexuma paboTbl AYXOBKM — yCTaHOBKa
3akso4yaeTcs

B MOBOPOTE PYYKM B HY)XHOE MOMOXeHue, a
Takke PyYKu perynMpoBaHus TemnepaTypsbi
- yCTaHOBKA 3aKJI04aETCS B MOBOPOTE PYUKM
Ha BblIOpaHHOEe 3HayeHve Temneparypbl

Py4kn BblkntovaTenen «cnpstaHbl» B NaHe-
nv ynpaenenusi. Ans toro, 4tobbl BbIGpaTh
xenaemyto yHkumMio cnepyer:

- OCTOPOXHO HaxaTb Py4Ky U OTMYCTUTb,

- YCcTaHOBUTb Ha BbIGPaHHON PyHKLMNN.
O003Ha4YeHus pyykn BbiKMoYaTens Ha ee 60-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT OYepPEAHbIM
YHKLUUSIM OYXOBKU.

e

BbikntoueHne nponsBOAUTCS YCTAHOBKOW
obeunx pyyek B nonoxexue , "/ ,0".

BHumaHue!

BkntoveHve HarpeBaHus (HarpeBare-
N5 1 T.N.) NOCre BKIIOYEHUSA KaKom-
nmMbo yHKUMM LyXOBKU Npoun3onaeTt
TOMbKO Nnocne Bbibopa Temneparypbl.
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HyneBasd yCTaHOBKa

He3aBMCUMOE OCBeLLEeHME [yXOBKU
C nomoLLbi0 YCTaHOBKM NOBOPOTHOM
PYYKM B 4a@HHOW MO3MLuMK 3aropaeTcs
CBET B AyXOBOM LUKady.

BKIKO4YeHa TepMOBeHTUNAUNA (KOH-

BeKLusl)
YcTaHOBKaA MNOBOPOTHOW pPYy4YKMU
B pyHkuumm «BKJIOYHEHWE

TEPMOBEHTUNTAUWW»nossonsieT
HarpeBaTtb [yXOBKY «MPUHYAUTEMb-
HbIM» CMOCOBOM C NMOMOLLbIO TEPMO-
BEHTUNSATOPA, KOTOPLIN pacnonoXeH
B LIEHTpanbHOM YacTu 3agHeN CTEHKN
OyXxoBoro wkada. B koHBeHUMoHanb-
HbIX QYXOBKax B mpoLecce nevyeHus
npumeHsitotcs 6onee HU3KNE Temne-
paTypbl.

Vc nonb3oBaHue gaHHoro crnocoba
HarpeBaHWs NO3BOSIIET PABHOMEPHO
pacnpefensTe Tenno BOKpyr bnioaa,
KOTOpOE HaxoamuTCs B YXOBKE.
MpurotoBneHne rotoBbIX (3amopo-
KEeHHbIX) 6ntog — BbiNevka, KapTo-
denb «dpuy», nuuua.
PasmopaxuBaHue (Msico, pPyKThl,
oBowK, xnebobynoyHble n3genus),
B cryyae pgenukaTtHbix 6nwog (ons
ynoTpebneHnss B CbipoM BUAE, Ha-
npumep, knybHuKa) — HarpeBaHue He
BKrtovaeTcs. MNpu pasmopaxuBaHum,
Hanpumep, Msica — TepmMocTar ycra-
HOBUTb Ha Temnepatypy o 50 — 70
rpagycos C.

CylwweHne cpyKToB, rpuboB (Ha He-
CKONbKUX YPOBHSIX, TeMnepartypa oT
50 — 80 rpagycos C).
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BKITHOYEH TEPMOBEHTUIIATOP U HUXK-
HWW HarpeBaTenb

B gaHHOM nonoXxeHun noBOPOTHON
py4kn OyxoBka paboTaer B pexumMe
TEPMOBEHTUNALUN U BKITHOHYEHHOTO
HVKHEro HarpesaTens, YTo NpMBOANT
K MOBbIWEHMIO TemnepaTypbl. bonb-
Lee Konu4yecTBo Tenna byaet Haxo-
OWTBCSA B HUXKHEN YacTy Bbinekaemo-
ro 6ritoga, Hanpvumep, NPUroToBIEHNE
«MOKPOM» BbINEYKU, MULLbI.

BKNoYeH BeHTunaTop n «MPUJb»
B gaHHOM no3uumMu NOBOPOTHOWM
py4ku AyxoBka paboTaeT B pyHKLMM
«PUINb» c BeHTUnAaTopom. cnornb-
30BaHVe AaHHOM hyHKLMM B NPaKTUKe
Mo3BOMSET YCKOPWUTb NpoLecc 3ane-
KaHWS U YCUIMUTb BKYCOBbIE KayecTBa
ontoga.

BHumaHue

Mpwu BbIGOPE PyHKLMMN L 1 yCTaHOBKE
pyykn TemnepaTypbl B HyneBoe
nonoxeHue,pabotaeT TONbKO
BeHTUNATOop. B aTOM nonoxeHwuu
MOXHO OXnaxzaTb Kamepy AyXOBKU
UM NPOJYKTbl MUTaHWS.

Bknro4veHa cdyHkumusa «F’PUNb»
3anekanve «PUIb» ans nogpyms-
HMBaHUs Oniofa, NpuMeHsieTcs  Ans
3aneKkaHust ManeHbK1X NopLmn Msca:
CTENKOB, LWHMLENen, pbibbl, TOCTOB,
Kkonbacok, 3anekaHok (3anekaemoe
6ntoao He MoXeT ObITb TonLe 2-3 cMm,
B mpoLecce 3anekaHus 6nogo Hago
nepeBepHyTb Ha APYryto CTOPOHY).

dyHkuma «YcuneHubin «F’PUMNb»
(«Cynep-Ipunb»)

BknitoueHne dyHKUUN «YCUTEHHbIN
«PAJIb» nosBonsieT 3anekaHuve Ha
rpune npu ogHOBPEMEHHO BKIOYEH-
HOM BepxHeM HarpeBatene. [laHHas
yHKUMS NO3BOMET NPUMEHATL bonee
BbICOKYO TEMMNepaTypy B BEPXHEN



SKCIITYATALUA

pabouyer YacTn OyXOBKM, B pesynsrare
yero 6ntoga bonblue 3apyMsHUBaOT-
A1, AaHHas OYHKLUS NO3BOSAET Takke
Ha 3anekaHue 6ornbLUNX NMOPLIMIA.

BKIKOYEH BerHVIVI HarpeBaTesnb
YcTaHoBKa MOBOPOTHOM pyyku B
[aHHOM MONOXEHUW NO3BONSET Ha-
rpeBaTb AYyXOBKY UCKMHOYUTENBHO C
NMOMOLLBIO BEpPXHEro Harpesartensa.
MoapymMsaHnBaHMe BbiNe4vyku, 3a-
nekaHue cBepxy, AOMOMHUTENbHOE
JonekaHue.

BKIHOYEH HWXHUMW HarpeBaTernb

B gaHHOM nonoxeHun noBOpPOTHON
PYYKM OyXOBKa HarpeBaeTcs WUCKIto-
YUTENbHO C MOMOLLbIO HUXKHEro Ha-
rpeeatens. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BnaxHas» BbiNeyka K
BbiNeyka ¢ hpyKTOBON HAYNHKOW)

BKNIOYEH BEPXHUA U HUXKHUM Ha-
rpeBaTtenub

YcTaHoBKa MOBOPOTHOWM PyYKU B AaH-
HOWM MO3WLMK NO3BONSIET HarpesaTb
OYXOBKY TpagUUMOHHBLIM cnocobom
MpekpacHo noaxoauT Ans NpUroToB-
neHusi 6nrog U3 TecTa, pbibbl, Msica,
xneba, nuuLbl (0683aTenbHbIM ABNSA-
eTcs npeaBapuTenbHOe pa3orpeBaHne
[YXOBKM),MpoLEecc NpuUroToBneHus
NMPOUCXOAMNT HA OOHOM YPOBHE.

*Ansi onpeaeneHHbix mogenem
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KoHTponbHasa namna*

BkntoyeHre oyxoBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHneM [BYX CUrHanbHbIX Tammnoyex, [7], [8].
[opeHne KOHTporbHOM namnodky [8] uBeTa
curHanuaupyer o pabote gyxoBku. [Noracluas
[7] namnoyka nHOPMMPYET O TOM, YTO B
[yXOBKe yCTaHOBMNACb Hy>XXHas Temnepa-
Typa. Ecnn kynuHapHble pekomeHpaunm
COBETYIOT nomMellaTb 6rnoao B pasorperyro
[YXOBKY, 3TO HY)XXHO enaTb He paHee nepBo-
ro OTKIOYEHWS [7] KOHTPOMBLHOWM NaMMOYKM.
B npouecce npurotoBneHusa [7] namnoyka
OyaeT BKNOYaTbCHA U BbIKNOYaTLCH (Noa-
AepxaHvne TemnepaTtypbl BHYTPU OYXOBKMW).
[8] KOHTpONbHAsA NMamnoyka MOXET Takxke
ropeTb B MonoxeHun pyyku «OcBelleHne
Kamepbl OyXOBKU».



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neyku

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrkTaTe BO3-
OENCTBMSA Ha NULLy MHpaKpacHbIX Nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[N BKMHOYEHNS NEYKN HYXKHO:

® YCTaHOBUTL PYYKY OyXOBKM B NMONOXEHUE,
0603HaYEHHOE CMMBOMOM «FpUnbY ,

® Pa3orpeTtb OyXOBKY B TeY4EHUE 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITONM ABEpLIE OYXOBKM).

® [locTaBuTb B OYyXOBKY NMOOHOC C MPOAYK-
TaMW MUTAHUS Ha COOTBETCTBYHOLMIA pabo-
4YMI YPOBEHb, @ B Cryyae obxapuBaHus Ha
BEpTere - pacnonoXuTb HENOCPEeACTBEHHO
nog HUM (HWxe BepTena) nogdoH Ans cTe-
KaroLLero xwupa,

® OO6GxapvBaHve crnefyeT OCyLLeCTBATb
npu 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

Ona PyHKUUM «TPUNb» U «YCUNEHHbIN
rpunb» TemnepaTypy Hy»HO YyCTaHOBUTb
Ha 250°C, a ana pyHKLUN KKOHBEKLUUA U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.

BHumaHue!

Korga ncnonb3yetca gyxoBka, Ao-
CTYMHbIE YaCTW MOTYT HarpeTbCs.
PekxomeHpyeTca He mognyckaTb K
OyXOoBKe AeTen.

Ucnonb3oBaHune BepTena*

BepTten no3BongeT xapuTb rotoesiLieecs
B AyxoBKe 6niogo, nepeBopayvBas ero.
MmaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN nopka-
pvBaHUSA NTULbI, LIALUMBIKOB, KONGacok 1
T.N. BkroyeHne 1 BbIKNIOYEHUE OBUXKEHUS
BepTena ocCyLlecTBNAeTCcs O4HOBPEMEHHO
C BKITOMEHMEM W BbIKIIOYEHNEM onepaLmu
noaKapuBaHus - «rpunby .

[Mpn ncnonb3oBaHMM OAHON U3 ATUX DYHKLNIA
B MpoLecce NomxapuBaHnst MOXET NPOU30N-
TV BpeMeHHas OCTaHOBKa ABuraTens unu
N3MEHEHWe HanpasneHus BpalleHus. JTo
He BNUSieT Ha BPeEMS M KayecTBO obxapu-
BaHUS.

*Ansi onpeaeneHHbix mogenem
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BHumaHue!
BepTten He umeeT oTAENbHOWN Py4KM
ynpaeneHus.

MpurotoBneHue bnioga Ha BepTene:
(cm. pycyHkm)

® [OMECTUTb NULLYY Ha BEpTEeN U 3akpennTb
npuv NOMOLLN BUNOK,

pamKy BepTena pasmMecTuUTb B JyXOBKe Ha
3 cHu3y paboyem ypoBHE ,

KOHel BepTena BCTaBUTb B 3axBaT
OBuratensa Ha 3afgHen cTeHke Lwkada.
O6paTnTe BHMMaHWe Ha TO, YTOObI Bbl-
eMKa MeTarnnu4yeckon 4YyacTu 3axBaTta
onupanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBUTb NOAHOC ANA XUpa Ha cambIn
HWKHUR YpPOBEHb KaMepbl AyXOBKHU,

ObGxapvBaHue criefyeT OCyLLeCTBNATb
Npwv 3aKpbITOM ABepLE OyXOBKU.




NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NMUMPOrM Ha NOAAOHAaX, SBNSALUXCA 3aBOACKON
KOMNnekTauuen nnuol,

Bbineyky MOXHO NMpou3BoauTb B hopMax M Ha nogaoHax MpOMbILLIIEHHOTO
Npoun3BOACTBA, KOTOpble CTaBATCA Ha GOkoBble HanpasnswLye. Ona npuro-
TOBIEHUSA NPOAYKTOB NUTaHUA PeKOMeHAYeTCS UCMOoNb30BaThb NOAAOHbI
YepHOro LBeTa, NOCKOJIbKY OHM Jy4lle NMPOBOAAT TENs0o U CoKpaljaloT
BpeMs NPUroToBreHus,

He pekomeHayeTcs NpUMeHATbL (OOPMbI U MOAAOHBI CO CBETON U briecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NPY 0ObIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIM N HUXKHUI HarpesaTenu),
NpUMeEHEHVEe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NponeYeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npenBapuTEnbHbIV MPOrpes
DyXOBKM He obsi3aTeneH. [ns npoymx pexvMoB, nepes npuroToBrieHneM npo-
OYKTOB JYXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepepn TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYyXOBKM, HY)KHO MPOBEPUTHL UX FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM MAnoYkM (KoTopas AOIMKHA OCTaTbCs CYXON U YUCTON),
PekomeHayeTcst ocTaBUTh BbINeEYKy B IyXOBKE HA 5 MUHYT Nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (YHKLUUK Lmp-
Kynauum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIYHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO U BEPXHEro Harpesarensl),

MapameTphbl BbINeYkn, NprMBeAEeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHble, U MOTYT MEHSATb-
CSl B COOTBETCTBMM C BaLLMM OMNbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnn ceegeHus B KynUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yMTENbHO OTIIMYAKTCA OT HaLUUx
pekoMeHaaLMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLNEN.

MopxxapuBaHue mMsica

B oyxoBKe roToBMTCS MSACO nopLmnsimy 6onee 1 kr. MopLuum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
peKoMeHAyeTCs roTOBUTL Ha pabo4yei NOBepXHOCTU NINTLI,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyAY, C py4-
KaMu, He noaaaroLLMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKO TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE UK BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAA0H C HEGOMbLIMM KONMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCe BhINEYKN BPEMS OT BPpEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLyMCca COKOM UMK ropsiveri ConeHon Boaow, NonmMBaTh MSICO XONMOAHOM
BOZOW HE peKOMeHayeTCs.
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

ons moaenei: FCCW67366055; FCCI66366055

Bua BbIneyku DyHKUUN Temnepartypa YpoBeHb Bpems [MuH.]

npoaykr AYXOBKMU:

E O 160 - 200 2-3 30 - 50
A O 160 - 180 2 00 - 40*
A 140 - 160 2 10 - 40°
&® 200 - 230 1-3 10 - 20

Oﬂ C] 210 - 220 2 45-60

7 160 - 180 2-3 45 -60

<=1 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14 -18
J O 225 - 250 2 120 - 150
XJ 160 - 180 2 120 - 160
B O 160 - 230 2 90 - 120
‘) 160 - 190 2 90 - 120
@ 200 - 220 2-3 50 - 60
@ OJ 160 - 180 2 45 - 60
@ 175- 190 2 60 - 70
25 O 190 - 210 2 40- 50
£ 170 - 190 3 40 - 50

* nogaHHoe BpEMS KacaeTCcsl BblNeKaeMoro B ManeHbknx dhopMoykax

BHumaHue!
MapameTpbl, NpMBeAeHHbIE B Tabnuuax ABNsOTCA CNPaBOYHLIMW U MOTYT U3MEHSATHLCS B
3aBMCUMOCTM OT Balumx KynnHapHbIX NpUCTpacTui 1 onbITa.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

ons moaenei: FCCI66304055

Bua Bbineyku DyHKUNMU Temnepartypa YpoBeHb Bpems [MuH.]
npoayKT ATETM - E ‘:9 < L)
E O 160 - 200 2.3 30 - 50
E EN 150 3 25-35
A - 160 - 180 2 20 - 40*
JAN 150 3 65- 70
Q@ OJ 220 - 240 3 10 - 15
VD O 210 - 220 2 45 - 60
<] |I_.| 190 2-3 60 - 70
D 230 - 250 4 1418
v = 225 - 250 2 120 - 150
S = 160 - 230 2 90 - 120
&) [T 200 - 220 2.3 50 - 60
@ O 160 - 180 2 45 - 60
% OJ 190 - 210 2 40 - 50
£ 170 - 190 3 40- 50

BHumaHue!

MapameTpsbl, NpYBeAeHHbIE B Tabnuuax sSiBMSTCA CNPaBOYHLIMU U MOTYT U3MEHSITbCS B
3aBMCMMOCTU OT Balumx KynuHapHbIX MPUCTPacTWIA 1 onbiTa.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKypaTHOCTb Nosnb3oBaTensa v noagepxa-
HWE MMUTbI B YNCTOTE U ee NpaBuiibHoe Co-
JepXaHne B 3HAUUTENbHOW Mepe npopre-
BalOT CPOK ee B6e3aBapuiiHON paboTsbl.
Mepen 4MCTKOW MAWUTY HYXXHO BbIKMHOYUTD,
obpatmB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaxXoOWNUCb B MOJOXEHUMU " /
,0”. YUNCTKY MOXXHO MPON3BOANTL TOMbKO MO-
cne Toro, Kak nnuTa OCTbIHET.

Kepamunueckasi naHenb

@ [laHenb YUCTUTCS PErynsipHo, Nocne Kax-
A0ro mcnonb3oBaHus. 1o Mepe BO3MOXHO-
CTN peKomMeHAyeTCA MbITb NnnuTy Tennomn
BOAOW (Nocne TOro, Kak noracHeT ykasaTtenb
HarpeBa nong). He cnepyetr ponyckaTb
CUIbHOTO 3arpsi3HEHUs] BapOYHOM MOBEPX-
HOCTU, OCOBEHHO NPUropaHnsa U HaKUMu.

® He crnepyeT NpPYMEHSATb YnCTSLWme cpea-
CTBa C CUNbHbIM abpa3uBHbIM CBOWCTBOM
— Hanpumep, NOPOLLKK, cogepxalume abpa-
3uBbl, abpasvBHble MacTbl, Nemsy, meTarn-
nuyeckne moyanku v T.n. OHu moryT no-
uapanaTtb MOBEPXHOCTb MaHenu, HaHoCS
HenonpaBnMble MOBPEXAEHNS.

He cnepyet npu 4ncTke NPUMEHSTb «aKTuB-
Hble, ObICTPOYNCTALLMEY CPEACTBA.

® CunbHble 3arpsA3HEHUs Ha NaHenu MOX-
HO OTCKOONMUTbL cneumanbHbIM CKPeOKOM.
[Mpu 3TOM HYXHO crneguTb 3a TeMm, YTobbl He
NoBpPeaANTb paMy KepamMU4eCKOW MaHenu.

5
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Ckpebok 0nsi oyucmku naum
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BHumMaHue! OcTpyto rpaHb HeobxoamMmo 3a-
KpbITb MyTEM NepemMeLleHns kopnyca ckpeb-
Ka (gocTtatovHo ABwKeHusa nanbua). Npu
npyMeHeHUn cobnogaTe OCTOPOXHOCTb,
CyLLEeCTBYeT OMacHOCTb nopesa, U He Jony-
ckaTb nornagaHus ckpebka B pyku AeTen.

® PekoMeHOyeTCsl NPYMEHEHUE YUCTSLLUX
U MOKLLMX CPeacTB MSArkoro AelcTBus,
CXO[HOro Ha3HaueHusi, Hanpumep, BCSKOro
poAa XMOKOCTU 1 3MYNbCUN ANs yaaneHus
xupa. MNpy OTCYTCTBUM HYXXHbIX CPEeACTB,
COBETYEM MPUMEHUTb TENnnyw Body C Ao-
GaBneHneM XMUOKOCTU ANst MbITbsi nocyabl
WUNN CPEeAcTB Ansl YUCTKU Hep)KaBeroLimx
pPaKoBUH.

[nsa MbITbst 3ManMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN
cnepnyeT MUCMNonb30BaTh XUAKOCTU C MATKAM
AencTBueM. Henb3ast ynotpebnatb Ynctsiume
cpeactBa ¢ abpasnBHbIMU CBOWCTBaAMMY,
Takue, Kak YMCTALLME NMOPOLLKM ¢ abpasu-
BaMu, abpasunBHble nacTbl, abpasnBHbIE
KaMHUW, Nem3y, MeTannmMyeckme modasnku u
T.0. MNnUTbl ¢ HepXaBelLwWMMM NaHeNAMU
HeobxoauMo TLaTenbHO OTMbITb Nepes Ha-
yanom akcnnyartauun. Ocoboe BHUMaHWE
HY>XHO 06paTWTb Ha yaarneHue ocTaTkoB Kresi
C MEeTasnMyecknx NoBEPXHOCTEN OT 06EPTKM,
yAarneHHoW Npu MOHTaxe, a Takke Krnenkomn
NEHTbI, UICMONb30BaHHON NPY yNaKkoBKe Niu-
Tbl. Pabo4uyto NOBEPXHOCTb HYXXHO YUCTUTb
perynsipHo, Nocrne Kaxaoro UCrnosib30BaHus.
Henb3s ponyckaTb 3HAYUTENBHOMO 3arpss-
HEeHUs1 BapO4YHON MOBEPXHOCTU, OCOBEHHO
NPUropaHnm.



OBCITYXXUBAHUE U YXOO

[yxoBka

[yxoBKy cnefyer YMCTUTb nocne
KaXgoro mcnonb3oBanus. Mpu ynctke
BKITHOYaETCH OCBELLeHMe, YTO No3BonseT
YNyYLWUTb BUAMMOCTb BHYTpU paboyero
npocTpaHcTBa.

Kamepy OyXOBKW HagnexuT MbiTb
TONbKO Tenron BoAon ¢ AobaBneHnem
HeBOonbLIOro KONMMYecTBa XUOKOCTU Ans
MbITbS1 OCyAbl.

MapoBas unctka «Steam Clean»

- B MUCKY, MOCTaBIMEHHYIO Ha NEPBbIN CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 ctakan),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKHU,

-pyyKy perynsatopa remnepartypbl ycTaHo-
BUTb B nonoxeHue 50°C, py4ky Bbibopa
pexrmMa paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUMN

HarpeBaTenby =,
-HarpeBaTb Kamepy AyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEpLY AYXOBKWU, BHYTPEHHUNA
06beM KaMepbl MPOTEPETb TPSANKOWA Unn
ryoGkon, 3aTeM MPOMbITb TEMSIOW BOAON
c pobaBneHnem XWAKOCTU ANst MbITbSi
nocyabl.

BHumaHue. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYNCTKN MOXET UMETL BUA Kanernb
Uy OCTaTKOB BOAbI NOA NIUTON.

[Mocne MbITbst Kamepbl AyXOBKW ee cne-
AyeT BbITEPETb HAacyXxo.

BHumaHue!

[ns 4icTkn 1 nogaepxaHua B pa-
B6o4YeM COCTOSAHUWU CTEKMSAHHbLIX Mo-
BEPXHOCTEN HE MPUMEHSATb YNCTALLNE
cpeacTsa, coaepxallune abpasvsbl

3amMeHa namMrno4ku ocBelleHust
OYXOBKM

Ona vcknwo4YeHUA BO3MOXHOCTM NO-
paxxeHUA 3NIeKTpun4YeCKMM TOKOM nepen
3aMeHOMn NaMno4Kku yﬁenMTer, 4yTo
YCTpOﬁCTBO BbIKJTHO4€HO.

® Bce pyyku ynpaBrneHusi yCTaHOBUTb B
nonoxexHve ,,@®” [ ,0” | 1 BbIKMNOYUTb
niTaHue,

@ BbiBEPHYTL M NMPOMbITb KOMMaK fNamnoYku,
BbITEPETH €0 HACyXo.

@ BbIBEPHYTb OCBETUTENbHYIO NAMMNOYKy U3
rHesaga, npyv Heo6xoouMOCTM 3aMEHUTb
ee He HOBYH

— namMnoyka BblCOKOTeMMnepaTypHas
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpsbkeHne 230

- MmowHocTb 25 W -pessba E14.

~

)
=y
‘;I:ij
—
Jlamnioyka Oyxoeku
® BaepHyTb namnouky. ObpaTtute BHUMA-
HWe Ha NPaBWIIbHYIO YCTAHOBKY NIaMMoYKM

B KepamMmun4yeckoe rHe3go.
® BBepHyTb KOnnak fnamnoyKu.
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OBCINYXXUBAHUE U YXOQO

CHsATMe aBepLbl

[Ons 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU N €€ YNCTKN MOXHO CHATb ABep-
uy. [Ins 3TOro Hy>HO ee OTKPbITb, NOAHATb
npefoxpaHuTenb, Haxo4dAWMNea B netne.
[Bepuy cnerka nNpuKpbITb, MNPUMOAHATb U
BbIABUHYTbL Bnepea. [ns ycTtaHoBKU ABepLbI
B NNAWUTY NOBTOPUTbL OEVCTBUS B OOpaTHOM
nocneposarensHocTW. lNpn yctaHoBKe crie-
AyeT 06patuTb BHYMaHue Ha npaBuibHOEe
coBMelleHne vacTten netnu. MNocne ycTa-
HOBKM ABEpPLbl AYXOBKM HY>XHO 06A3aTenbHO
onycTuTb NpefoxpaHuTens. B npotneBHOM
cnyyae, npuv nonbiTKe 3aKpbITUA ABepLbI
MOryT ObITb NOBpPEXAEeHbI NETNN

OmodsuHyms npedoxpaHumenu nemesib

CHsATHe BHYTpPEeHHero crekna

1. C nomoLLblo KpecToobpasHon OTBEPTKU
OTBWMHTUTb BWHTbI, PACMONOXKEHHbIE B
OokoBbIX 3awenkax (puc. A).

2. 3alenku BbITONKHYTb C NMOMOLLbIO M0-
CKOW OTBEPTKU U BbIHYTb BEPXHIOO MNaH-
Ky asepupl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee cTekno BbIHYTb U3 Kpenne-
HUs (B HWXKHeN YacTu aeepubl) (puc. C).

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-

GonbLnm Konn4yecTtBomM YUcTdwero
cpeacTea.
YTtobbl YCTaHOBUTb CTEKNo, cnenyet

noctynatb B 06paTHOI7I o4yepeaHoCTn.
[Magkasi YyacTb CTekna LOrmKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHsimue 8HympeHHe20 cmekrna



OBCITYXUBAHUE N YXO4

[lyxoBky 060pyaoBaHbl NErko BbIHUMAEMbIMU
XPOMUPOBaHHBLIMI HanpaensoWMMn (NnecT-
HULaMW) BKIagbILLen OyXOBKU™.

MAUTbl UMEIDT HepaBetollme Teneckonu-
Yeckue Hanpasnawlme NpuKpennéHHble
K XpOMMPOBaHHLIM HanpasnsoLm. Tene-
CKOMMYeckne Hanpaensiowme cregyet Bbl-
HMMaTb U MbITb BMECTE C XPOMUPOBaHHbLIMU
HanpasnawowymMu. MNepea pasMelleHnemM Ha
HUX NPOTMBHEN CriedyeT UX BbiABUHYTb (€Crn
JyXOBKa ropsiyasi, Hanpaensiowue cnegyert
BbIABUHYTb, 3aLIeNSIss 3aQHUI Kpaii NOTUBHS
3a ynopbl, HaXoAsLWMeCs B NepedHein YyacTu
BbIABUHYTbIX HaNpaBnsALWMX) U 3aTeM 3a-
[BVHYTb 06paTHO B lyXOBKY BMeCTe C ama-
NMPOBaHHbLIM MPOTUBHEM™.

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem

30

Mepuopnyeckuin ocMoTp

MNMoMumo pencTBuin, HeobXxoanMbIX ANs
nogaepXXaHusa nanTbl B YMCTOTE, Cre-
ayer:

npoBOAUTL Nepuogudeckme npo-
BEPKM paboThbl 311EMEHTOB YNpPaBeHNst U
pabounx rpynn nnuTel. lMocne ncreyeHns
rapaHTUIHOrO CpokKa, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Npon3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUSI MIUTbI B Cep-
BWCHOM LIEHTpE,
YCTPaHSTb BbISIBMIEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedekTbl,
npy HeobXOAMMOCTU NPOBECTU 3aMEHY
BblLLeALWnNX U3 CTpos Aetanemn u y3nos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ©
perynsumMoHHble paboTbl JOIMKHbI
NPOU3BOAMTBECA COOTBETCTBYHOLLNM
CEpPBUCHbIM LIEHTPOM WX MacTe-
poM, MMeKLWMM Heobxoaumyto
KBanuuKkaumo 1 JOnyck.



NOBEAEHUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapuinHoOW cuTyauumn crnegyer:
BblkntounTb paboumne y3nbl NanTbl
OTcoeagnHnTb anekTponuTaHve

Bbi3BaTb macTepa

HekoTopble Menkue gedekTbl NONb30BaTENb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. MNpexae, 4em 06paLlaTbCa B CEPBUCHBIV LIEHTP, MPOCMOTPUTE Tabnuuy.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Oucnnen Taimepa noka-
3biBaet ,0.00”

Mpubop 6bIn oTKNOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponasno HanpshkeHne

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPeMSI
(cM. VIHCTpyKumMst Mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wunu

neperopena

MoakpyTUTL MNM 3aMeHUTbL
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nNnuThl)
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TEXHUYECKUE OAHHDBIE

HomuHanbHoe HanpsikeHue:
HomuHanbHas MOLLIHOCTb:

Pa3mepbl MANTBI (WWPVHA / FIYBUHA / BBICOTA)
MonesHbIn 06bem OyxoBKU*®
OHepreTuyeckas kareropus

Bec

230V/400V~50 'y,
makc. 10,1 kBT
60/60/85cm
56-64 nuTtpos

Ha aTUKeTKe

OK. 47 kr

CootsetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304

obbem 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKU — yKa3aH
B TEXHWYECKOW XapaKTepucTuke n Ha ITUKETKe

3HepreTn4eckon 3 HEeKTUBHOCTH.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Elektroherd verbindet aul3ergewobhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfek-
ter Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht
haben, wird die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Elektroherd das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend
auf Sicherheit und Funktionsttichtigkeit Giberpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfeh-
ler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jede-

rzeit griffbereit ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mdgliche Unfélle zu
vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanle-
itung vertraut gemacht haben.

Das Gerdét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzuneh-
men, die keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung ! Das Gerat und seine zuganglichen Teile werden wah-
rend der Benutzung heil3. Seien Sie beim Beruhren sehr vorsichtig.
Kinder unter 8 Jahren sollten sich nicht in der Nahe des Gerats
aufhalten. Das Gerat darf von Kindern nur unter Aufsicht benutzt
werden.

Achtung! Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbeaufsichtigt (Brand-
gefahr!).

Versuchen Sie Flammen niemals mit Wasser zuldschen. Schalten
Sie das Gerat aus und ersticken Sie die Flammen z.B. mit einem
Topfdeckel oder einer nichtentflammbaren Decke.

Achtung! Verwenden Sie die Kochflache nicht als Ablageflache
(Brandgefahr!).

Achtung! Legen Sie keine Metallgegenstande (Messer, Gabeln,
Loffel, Topfdeckel, Alufolie) auf die Kochflache, da sie sich erhitzen
konnen (Verbrennungsgefahr!).

Achtung! Sollten Sie auf der Kochflache Beschadigungen bemer-
ken (Springe oder Briche), schalten Sie das Gerat ab und trennen
Sie es von der Stromversorgung (Stromschlaggefahr!).

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8 Jahren) sowie
von Personen, die nicht im vollen Besitz ihrer korperlichen, sen-
sorischen oder geistigen Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und
gebrauchsanweisungsgemal’ benutzt werden. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Kinder dirfen Reinigungsarbeiten nur unter
Aufsicht durchfuhren. Kinder durfen das Gerat nur unter Aufsicht
bedienen.

Achtung! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochflache keine
aggressiven Putzmittel oder scharfen Metallgegenstande, die die
Oberflache beschadigen konnten (Entstehung von Springen oder
Bruchen).

Reinigen Sie die Kochflacheniemals mit Dampfreinigern.
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SICHERHEITSHINWEISE

® Starke Erhitzung des Geréats wahrend des Betriebs. Seien Sie vorsichtig und
vermeiden Sie das Berlhren der heifen Innenteile des Herdes.

® | assen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt an den Herd! Gefahr von Verbrennun-
gen bei direktem Kontakt mit dem eingeschalteten Herd!

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
berlihren oder auf den Kochflachen aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebe-
standig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochplatte von Verschmutzungen und Ubergelaufenem Kochgut freihalten. Dies
betrifft insbesondere Zucker, der mit dem Glaskeramik-Kochfeld reagiert und
dadurch eine bleibende Beschadigung verursachen kann. Etwaige Verschmut-
zungen sind laufend zu beseitigen.

® Zur Vermeidung von irreversiblen Veranderungen des Kochfelds darf Geschirr
mit feuchtem Boden nicht auf warme Kochflachen gestellt werden.

® Nur Kochgeschirr verwenden, das nach Herstelleragaben fur die Verwendung
auf Glaskeramik-Kochfeldern geeignet ist.

® Bei Feststellung einer Beschadigung des Kochfelds — Kratzern, Rissen oder Ab-
splitterungen — ist der Betrieb des Herdes sofort abzubrechen und die Reparatur
bei der Kundendienststelle zu melden.

® Das Kochfeld nicht einschalten, ohne vorher ein Kochgeschirr darauf zu stellen.

® Scharfkantiges Geschirr, das eine Beschadigung des Kochfelds verursachen
kann, darf nicht benutzt werden.

® Nicht auf die sich vorheizenden (nicht mit Geschirr Uiberdeckten) Halogen-Koch-
flachen schauen.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht tiber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Bac-
kofentir und Kochgeschirr mit einem Gewicht Giber 25 kg auf die Kochflachen
gestellt werden.

® Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung ver-
wenden; sie kénnen die Oberflache zerkratzen, was dazu fuhren kann, dass das
Glas springt.

® |n nicht betriebsfahigem Zustand darf der Herd nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstorungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss
unbedingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Die Grundsatze und Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung sind unbedingt
zu beachten. Personen, die mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung nicht ver-
traut sind, durfen den Herd nicht bedienen.

® Zur Reinigung des Herdes keine Dampfreiniger verwenden.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwor-
tlich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Das richtige Kochgeschirr benutzen.
Topfe mit flachem und dickem Boden sparen
bis zu 1/3 an Strom. Deckel nicht verges-
sen, sonst ist der Stromverbrauch 4-mal so
hoch!

® Kochgeschirr auf die Kochflache abs-
timmen.

Das Kochgeschirr sollte nie kleiner als die
Kochflache sein.

® Kochflachen und Topfboden stets sau-
ber halten.

Verschmutzungen stéren die Warmeubertra-
gung — sind sie erst einmal stark eingebrannt,
ist die Reinigung oft nur noch mit umweltbe-
lastenden Mitteln moglich.

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

Rechtzeitig herunterschalten und Re-
stwdrme nutzen.

Bei langen Garzeiten 5-10 Minuten vor Ende
der Garzeit ausschalten. Sie sparen bis zu
20% an Strom.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.
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® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschaltuhr ent-
sprechend kulrzere Garzeiten einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Tirdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
nétig.



AUSPACKEN

Y

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpackung
gegen Beschadigung gesichert.
Nach dem Auspacken entsor-
gen Sie bitte umweltfreundlich
die Verpackungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Dariber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Ge-
rat, auf der Bedienungsanleitung oder der
Verpackung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten Ge-
raten leisten Sie einen wesentlichen Beitrag
zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

11

12

Joopoooo000ooo00onn

3,4

5 6

1 Backofen-Temperaturregler

2 Backofen-Funktionsregler

3, 4, 5, 6 Schalter fiir Kochflachen

7 Kontrollleuchte (Heizunganzeige)
8 Kontrollleuchte (Betriebsanzige)*
9 Tiirgriff

10 Geschirrkasten

11 Glaskeramik-Kochfeld

12 Zeit schaltuhr

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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BEDIENELEMENTE

11
7 = = 8
3,4 5 6
1 2
9
10

1 Backofen-Temperaturregler

2 Backofen-Funktionsregler

3, 4, 5, 6 Schalter fiir Kochflachen
7 Kontrollleuchte (Heizunganzeige)
8 Kontrollleuchte (Betriebsanzige)
9 Tiirgriff

10 Geschirrkasten

11 Glaskeramik-Kochfeld
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Grillrost

Backblech (Gitterrost)
1/ 5
0,
Bratblech

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Der richtige Einbauort

Der Kiichenraum sollte trocken und luftig
sein und eine gute Belliftung haben; die
Aufstellung des Gerates sollte einen
freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

Der Herd entspricht der Warmeschutz-
klasse Y, d.h. er darf nur auf einer Seite
neben héheren Kiichenmaébeln oder Wan-
den eingebaut werden. Die Einbaumdbel
missen Belage haben und die verwen-
deten Kleber miissen hitzebestandig sein
(100°C). Ist das nicht der Fall, so kann
dies eine Verformung der Belagflache
oder deren Ablésung verursachen. Falls
Sie die thermische Widerstandsfahigkeit
lhrer Klichenmodbel nicht kennen, sind
zwischen den Mobeln und dem Herd ca. 2
cm Abstand zu belassen.

Abzughauben sind gemal den Anwe-
isungen aus den ihnen beigefligten
Bedienungsanleitungen einzubauen.

Der Herd ist auf einer harten und ebenen
Bodenflache (nicht auf einem Untersatz)
aufzustellen.

Vor Beginn der Nutzung, ist der Herd in
der Ebene auszujustieren, was besonders
wichtig fur die gleichmaRige Verteilung
von Fett in den Bratpfannen ist. Dazu
sind die RegelfiRe vorgesehen; sie sind
zuganglich, wenn man die Schublade
herauszieht. Regelbereich +/- 5 mm.
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INSTALLATION

Achtung!
Der Anschluss an das Stromnetz darf nur durch eine autorisierte Elektrofachkraft
erfolgen, die beim drtlichen Energieversorgungsunternehmen zugelassen ist. Nicht
autorisierte Personen diirfen keine willkiirlichen Veranderungen oder Anderungen an
der Elektroinstallation vornehmen.
Hinweise fiir die Elektrofachkraft
Das Gerat ist flir den Anschluss an Dreh- und Wechselstrom (400V 3N~50Hz) ausgelegt.
Die Nennspannung der Heizelemente betragt 230 V. Die Anpassung des Gerates fiir den
Einphasenstrom (230 V) ist durch entsprechende Uberbriickung auf der Anschlussleiste ge-
maf dem nachfolgenden Schaltplan mdglich. Als Netzanschlussleitung ist ein entsprechend
ausgelegter Leitungstyp unter Berlicksichtigung der Anschlussart und Nennleistung des
Herdes zu wahlen.
Die Anschlussleitung ist in der Entlastungseinrichtung zu befestigen.
Achtung!
Es ist zu beachten, dass der Schutzleiter an die Klemme der mit gekennzeichneten Anschlus-
sleiste angeschlossen werden muss. Die Elektroinstallation des Herdes sollte mit einem Not-
schalter ausgestattet sein, der im Notfall das ganze Gerat vom Netz abschaltet. Der Abstand
zwischen den Arbeitskontakten des Notschalters muss mind. 3 mm betragen.
Vor Anschluss des Herdes an das Stromnetz sind die Informationen auf Typenschild und
Schaltplan durchzulesen.

Anschluss-Schaltplan

Schema mdglicher Anschliisse

2 Achtung! Spannung der Heizelemente 230V.
4! Empfohlene Art
L der Anschluss-

i ) . leitung
Achtung! Im Falle jedes der Anschlisse
M—@% ® ist der Schutzleiter vom Netz mit der
‘ Klemme @ PE verbunden werden.

1.| Bei 230V Netz Einphasenanschluss mit Be- | 1/N~ AL A A

triebsnull. Briicken verbinden die Klemmen L1, " O—0—0
1-2-3 sowie Klemmen 4-5 Schutzleiter auf s 4 HOSVV-F3G4

F‘E,/'8 N /‘

2.| Bei 400/230 Netz Zweiphasenanschluss mit | 2/N~ V(ég/(é_é
Betrlebs.null. Briicken Yerbmden Klemmen L T HO5VV-F4G2,5

2-3 sowie 4-5. Schutzleiter auf @ 5 a4

3.| Bei400/230V Netz Dreiphasenanschluss mit 3/N~ A 2 3

Betriebsnull. Briicken verbinden 4-5. Phasen LVny«(Pa/,O
reihenfolge nach 1-2-3. Null auf 4-5, Schut- ® HO5VV-F5G1,5

zZleiter auf @ 2 A

PE/ON/J
L1=R L2=S L3=T N=neutrale Leitung PE=Schutzleiter
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BEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

® Vorhandene Verpackungsteile entfernen,
den Backofen-Innenraum von Konservie-
rungsmitteln reinigen,

® Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen,

® Raumliftung einschalten oder ein Fenster
offnen,

® Den Regler leicht driicken und nach rechts

auf E] oder drehen (siehe Kapitel:
Funktionsweise des Programmierers und
die Backofen-Steuerung),

® Backoffen (bei 250°C circa30 Minuten
lang) aufheizen, Verschmutzungen ent-
fernen und genau reinigen.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wéahlen:

1. den Regler leicht eindricken und loslas-
sen,

2. auf die gewtinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.
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Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr ersche-
int nach dem Netzanschluss in der
Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,0.00”.
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschal-
tuhr einstellen. Ohne die Einstellung
der aktuellen Uhrzeit 1aRt sich der
Backofen nicht betreiben.

Wichtig!

Der elektronische Programmschalter
Ts ist mit Sensoren ausgestattet, die
durch Beruhren der gekennzeichne-
ten Oberflache mit den Fingern be-
dient werden.

Jede Umsteuerung eines Sensors
wird durch ein akustisches Signal
bestatigt. Die Oberflache der Senso-
ren muss sauber gehalten werden.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel
reinigen.



BEDIENUNG

Schalter fiir Kochflachen

Das richtige Koch- und Backgeschirr

Die BodengréfRe und -form des richtigen Kochgeschirrs sollte der Flache der jeweiligen Koch
flache mdglichst genau angepasst sein. Fur Bratpfannen und &hnliches Geschirr kann die
eigens vergroRerte Kochflache mit den MalRen 170x265 verwendet werden. Geschirr mit
konvex oder konkav geformtem Boden darf nicht verwendet werden. Es ist zu beach-
ten, dass zum Kochgeschirr immer passende Deckel verwendet werden. Es empfiehlt sich,
Kochgeschirr mit dickem Boden und einer schwachen Innenwdlbung zu verwenden.
Verschmutzte Kochstellen- und Geschirroberflachen verhindern eine vollstdndige Warme-
ausnutzung.

o

— 2
RN
[ m = s
d =
FALSCH FALSCH RICHTIG FALSCH FALSCH
o ) ———— e

Die richtige Heizleistung

Die Kochflachen verfligen Uber eine differenzierte Heizleistung. Die Heizleistung lasst sich
stufenweise regulieren, indem man den Schalter nach rechts oder links dreht.

Die Kennzeichnungen auf der Au3enseite des Reglers entsprechen den einzelnen Positionen
der Heizleistung der jeweiligen Kochflachen.

Beispiele fiir Reglereinstellungen

0 Aus
® |
o MIN. Warmhalten .
1 Diinsten von Gemilisen,Schonendes Kochen // \\
. Kochen von Suppen, mehreren Speisen
2 Schwaches Braten
o Anbraten von Fleisch, Fisch
3 MAX. Schnelles Erwarmen, Schnellkochen, Braten
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BEDIENUNG

VergroRerte Kochflache einschalten

Wichtig!

Das Einschalten der Kochflache darf
nur durch das Drehen des Reglers
im Uhrzeigersinn erfolgen. Das Ein-
schalten in der Gegenrichtung kann
den Regler beschadigen.

N

Bei einer Schalterstellungvon ,0 ® 1 ® 2 ®
3”ist die innere Kochflache in Betrieb und die
Warmemenge fiir das Kochgeschirr ist leicht
regulierbar. Kurzes Drehen des Schalters auf
die Position — (O schaltet die duRere Kochfla-
che ein. Ab jetzt lasst sich die Warmemenge
von beiden Kochflachen leicht regulieren,
denn der innere Schalter wird beide Koch-
flachen erst nach Ruckstellung des Reglers
auf die 0-Position abschalten.
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Restwiirmeanzeige

Wenn die Temperatur einer Kochflache 50°C
Ubersteigt, wird dies durch das Leuchten
eines entsprechenden Restwarmeanzeige-
feldes signalisiert.

Das Leuchten der Restwarmeanzeige warnt
den Bediener vor einem zufélligen Beriihren
der heilRen Kochflache.

Nach Ausschalten der Heizleistung kann fir
5-10 Minuten die angefallene Restwarme
noch fiir verschiedenen Zwecke genutzt wer-
den, z.B. zum Aufwarmen oder Warmhalten
von Speisen, ohne dass die Heizleistung
eingeschaltet werden muss.

Jopopooooooooooooon

Restwérmeanzeige



BEDIENUNG

Elektronische schaltuhr

A - Anzeigefeld

4 -Kennzeichnung
& Vvon Betriebsfunktionen

S

1 - Anwahltaste fiir Betriebsfunktionen
2 - Sensor ,-’

3 -Sensor ,+”

”»

Uhrzeit einstellen

Beim Netzanschluss oder bei erneutem
Einschalten nach vorherigem Netzspan-
nungsausfall wird an der Anzeige Uhr 0.00
angezeigt.

<
2

| ™Menu |
1

>
3

e Sensor 1 driicken und solange gedlrlpckt
halten; in der Anzeige erscheint dann & .

Uhrzeit mit den Sensoren 2 und 3 ein-
stellen.

Nach Ablauf von ca. 7 sek. nach Uhrzeitein-
stellung werden die neuen Daten gespei-
chert.

Achtung! Ohne eingestellte Uhrzeit ist die
Backofenfunktion unmaglich.
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Timer

Zeitdauer ist im Bereich von 1 Minute bis
23 Stunden und 59 Minuten. Um den Timer
einzustellen, sind folgende Tatigkeiten durch-
zuflhren:

e Sensor 1 driicken und solange gedriickt
halten; in der Anzeige erscheint dann &,

< >
2 3

e Zeitdauer am Timer mit den Sensoren 3
und 2 einstellen. Die eingestellte Zeitdauer ist
an der Anzeige zu sehen und die Betriebs-
funktion Q leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
ein Schallsignal ausgeldst und die Betriebs-
funktion Q fangt wieder an zu blinken.

| mMenu |
1

e Sensoren 1, 2 oder 3 driicken, um das
Schallsignal abzustellen; dann erlischt die
Betriebsfunktion und in der Anzeige wird die
Uhrzeit angezeigt.

Achtung!
Wenn das Schallsignal nicht manuell abge-
stellt worden ist, wird es automatisch nach
Ablauf von ca. 7 Minuten automatisch ab-
geschaltet.
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Halbautomatischer betrieb

Wenn der Backofen in einem vorgegebenen
Zeitpunkt abgeschaltet werden soll, sind fol-
gende Tatigkeiten durchzufiihren:

e Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewtinschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll,

e Sensor 1 solange gedriickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

e gewilinschte Betriebsdauer mit den Sen-
soren 3 und 2, im Bereich von 1 Minute bis
zu 10 Stunden einstellen.

Die eingegebene Zeitdauer wird nach ca. 7
Sekunden gespeichert und in der Anzeige
erscheint wieder die Uhrzeit, wobei die Be-
triebsfunktion AUTO leuchtet.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer wird
der Backofen automatisch abgeschaltet, es
ertont ein Schallsignal und die Betriebsfunk-
tion AUTO beginnt zu blinken;

o Knebelgriffe der Backofenfunktionen
und der Temperatur in die Abschaltposition
bringen,

e Sensor 1, 2 oder 3 driicken, um das
Schallsignal abzustellen; die Betriebsfunktion
erlischt und es erscheint die Uhrzeit in der
Anzeige.

Automatischer betrieb

Wenn der Backofen fiir eine vorgegebene
Betriebsdauer ein- und in einem festgelegten
Zeitpunkt ausgeschaltet werden soll, dann
sind die Betriebsdauer und der Zeitpunkt der
Abschaltung wie folgt einzustellen:

e Sensor 1 solange gedrickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

e gewinschte Betriebsdauer mit den Sen-
soren 3 und 2 einstellen (siehe Halbautoma-
tischer Betrieb).

e Sensor 1 solange gedrickt halten, bis der
Anzeige erscheint dann:

e Abschaltzeitpunkt (Betriebsende) mit den
Sensoren 3 und 2 einstellen; der kann nur um
maximal 23 Stunden und 59 Minuten vom
aktuellen Zeitpunkt entfernt sein,
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e Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die gewunschten Positio-
nen bringen, bei denen der Backofen betrie-
ben werden soll.

Die Betriebsfunktion AUTO leuchtet, der
Backofen wird jedoch erst in dem Zeitpunkt
eingeschaltet, der aus dem Unterschied zwi-
schen dem eingestellten Abschaltzeitpunkt
und der eingestellten Betriebsdauer folgt
(wenn z.B. die Betriebsdauer auf 1 Stunde
und der Abschaltzeitpunkt auf 14.00 Uhr ein-
gestellt worden sind, wird der Backofen um
13.00 Uhr automatisch eingeschaltet).

Nachdem der Betriebsende-Zeitpunkt er-
reicht worden ist, wird der Backofen automa-
tisch abgeschaltet, das Schallsignal ausge-
I6st und die Betriebsfunktion AUTO beginnt
wieder zu blinken,

» Knebelgriffe der Backofenfunktionen und
der Temperatur in die Abschaltposition brin-
gen,

* Sensor 1, 2 oder 3 driicken, um das Schall-
signal abzustellen; die Betriebsfunktion
AUTO erlischt und die Uhrzeit erscheint in
der Anzeige.

Achtung! Die programmierten Einstellun-
gen lassen sich jederzeit Uberprifen und
korrigieren. Es ist aber unmdglich, die Uhr-
zeiteinstellung zu &ndern, wenn sich das
Programmiergerat in halbautomatischem
oder automatischem Betrieb befindet.

Einstellungen I6schen

Die Einstellungen der Timer oder die Funktion
des automatischen Betriebs kdnnen jederzeit
geldscht werden.

Léschen der Einstellungen des automati-
schen Betriebes:

* Betétigen Sie gleichzeitig die Sensoren 2
und 3,

Léschen der Einstellungen der Timer:

» Wahlen Sie die Timer — Funktion aus, indem
Sie den Sensor 1 betéatigen

* Betatigen Sie erneut die Sensoren 2 und 3,

Anderung des tons
Des akustischen signals

Der Ton des akustischen Signals kann in fol-
gender Weise geandert werden:

* Betétigen Sie gleichzeitig die Sensoren 2
und 3,

* Mit dem Sensor 1 wahlen Sie die Funkti-
on “Ton“, die Anzeige auf dem Display wird
pulsieren:

< | Menu | >
2 1 3

Mit dem Sensor 2 wahlen Sie den entspre-
chenden Ton im Bereich von 1 bis 3 aus.



BEDIENUNG

Backofenfunktionen

Backofen mit Umluft

(mit Geblase)

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die
entsprechende Position. und des Tempe-
raturreglers — die Wahl der gewiinschten
Backofentemperatur erfolgt durch Drehen auf
den entsprechenden Temperaturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewtunschte Funktion zu wahlen:

- den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

- auf die gewlinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

72\
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Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die , ®” / ,0” Position zu dre-
hen..

Achtung!

Unabhéangig von der Wahl der Be-
triebsart

schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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Nullstellung

Unabhéngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

Gebldse sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkdmmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fir kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wiirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
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—— Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine hohere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstlick wird starker gebraunt;
auch grofRere Portionen kdnnen so
gegrillt werden.

== | Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
I J IGriII)

“=i" Durch Einstellen des Reglers in
diese Position werden das Geblase
und die Grillhitze eingeschaltet. Dies
erlaubt eine Beschleunigung des
Grillprozesses
und eine Verbesserung des Ge-
schmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentir erfolgen.

Kontrollleuchte

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, [7], [8]. Die
[8] Kontrollleuchte signalisiert den Backofen-
betrieb. Erlischt die [7] Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der [7] Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die [7] Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die [8] Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.
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Backofen mit HeiBluft (mit Gebldase und
HeiBluft)

Der Backofen kann mit Unterhitze und Obe-
rhitze,

Grillhitze und Heilluftheizung erwarmt wer-
den. Die Steuerung erfolgt mit Hilfe des Bac-
kofen-Betriebswahlschalters — die Wahl der
gewunschten Funktion erfolgt durchs Drehen
des Drehschalters in die entsprechende
Position und des Temperaturreglers — die
Wahl der gewlinschten Backofentemperatur
erfolgt durchs Drehen auf den entsprechen-
den Temperaturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wahlen:

- den Regler leicht eindricken und loslas-
sen,

- auf die gewtinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die , ®” / ,0” Position zu dre-
hen..

Achtung!

Unabhéangig von der Wahl der Be-
triebsart

schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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Nullstellung

Unabhéngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

HeiBluft

Durch das Drehen des Reglers auf die
Funktion ,Heiluft” wird der Backofen
zwangsweise mit Hilfe eines an der
Backofen-Riickwand zentral ange-
brachten Umluftgeblases beheizt.
Im Vergleich zum herkdmmlichen
Backofen erfolgt das Backen bei
niedrigeren Temperaturen.

Diese Beheizungsart ermdglicht eine
gleichmalige Warmeverteilung um
das sich im Backofen befindende
Backgut herum.

Zubereitung von (tiefgefrorenen)
Fertiggerichten — Kuchen, Pizza,
Pommes frites.

Auftauen (Fleisch, Obst, Gemiuse,
Geback) — bei feinen Gerichten
(zum Verzehr im Rohzustand — z.B.
Erdbeeren) wird die Beheizung nicht
eingeschaltet, beim Auftauen von
beispielsweise Fleisch muss der
Thermostat auf 50 — 75°C eingestellt
werden.

Trocknen von Obst, Pilzen (auf meh-
reren Ebenen, Temperaturen: 50
—80°C).

HeiBluft und Unterhitze

Durch Drehen des Reglers auf diese
Position werden Heilluft und Unterhit-
ze eingeschaltet und die Temperatur
im unteren Bereich des Backofens
wird erhoht. Die Zufuhr einer grof3en
Warmemenge erfolgt von unten.
Diese Funktion ist fur saftige Kuchen,
Pizza gut geeignet.
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Gebldase und Grillhitze (Umluft-
Grillen)

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise.

Achtung!

Bei Betriebsart A und dem Backo-
fen-Temperaturregler in Null-Position
ist nur das Geblase in Betrieb. Bei
dieser Position konnen Gerichte oder
der Backofen-Innenraum abgekiihlt
werden.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fur
Toasts, Wiurste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine hohere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstiick wird starker gebraunt;
auch gréRere Portionen kdénnen so

gegrillt werden.
Oberhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Oberhitze.

Anzuwenden z.B. beim Anbraunen,
Nachbacken von der Oberseite oder
bei zusatzlichem Nachbraten.

Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter

Unter—hitze.
*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Anzuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten (saftige Kuchen, Kuchen mit
Obstfullung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

Kontrollleuchte*

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, [7], [8]. Die
[8] Kontrollleuchte signalisiert den Backofen-
betrieb. Erlischt die [7] Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erldschen
der [7] Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die [7] Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die [8] Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.

Kontrollleuchte*

Das Einschalten des Backofens wird uber
Kontrollleuchte signalisiert, [7]. Erlischt die
[7] Kontrollleuchte, so ist die eingestellte
Backofentemperatur erreicht. Falls das
Kochrezept empfiehlt, die Speise in den
vorgewarmten Backofen zu stellen, sollte
dies nicht vor dem ersten Erléschen der [7]
Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des Bak-
kens wird die [7] Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens).
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Girill,
gekennzeichnet ist,

Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentur) durchwar-
men,

Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger Hohe im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

Gegrillt wird bei geschlossener Backo-
fentur.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 200°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!

Es wird empfohlen:

e  die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

groRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Girillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Ruckseite
umwenden.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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DrehspieR*

Mit dem Drehspiel3 kbnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Geflugel,
Schaschlik, Bratwirsten u.a. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des Drehspief3antriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten

der Betriebsmodi — o\

) )

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der DrehspieRantrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geéndert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.

Die Vorbereitung des Grillguts fur den
Drehspiel3:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

e Girillgut aufspief3en und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstlick des Drehspieldes in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des Drehspiel3griffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tur leicht schlieRen




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
héngig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbulchern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Softe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begiel3en, dabei kein kaltes Wasser verwenden.

55



BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

fir Modelle: FCCW67366055; FCC166366055

Art Gebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhdhe | Garzeit [min]
nen
— °C ) )
= O 160 - 200 2-3 30-50
AR O 160 - 180 2 20 - 40°
AR 140 - 160 2 10 - 40°
D 200 - 230 1-3 10-20
< O 210-220 2 45 - 60
<< @) 160 - 180 2-3 45-60
<< 190 2-3 60 - 70
/j 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
J 160 - 180 2 120 - 160
S 0 160 - 230 2 90 - 120
S 160 - 190 2 90 - 120
&) 200 - 220 2-3 50 - 60
&) dJ 160 - 180 2 45 - 60
&) 175-190 2 60 - 70
£ O 190 - 210 2 40-50
£ 170 - 190 3 40- 50

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdénnen.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

fir Modell: FCCI166304055

Art Gebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhthe | Garzeit [min]
nen
= O 160 - 200 2-3 30- 50
E 150 3 25-35
AR\ O 160 - 180 2 20 - 40*
m BN 150 3 65 - 70
D O 220 - 240 3 10-15
VD O 210 - 220 2 45-60
<=1 [T 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
J 0 225 - 250 2 120 - 150
S O 160 - 230 2 90-120
& [T] 200 - 220 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 - 60
4“3 O 190 - 210 2 40.- 50
£ 170 - 190 3 40 - 50

Achtung!
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden kdnnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
& ten. Dabei nicht vergessen siche-

rzustellen, dass sich alle Schal-
ter in Position ,,®”/,,0” befinden.
Lassen Sie den Herd volistindig
auskiihlen, bevor Sie mit der Re-
inigung beginnen.
Glaskeramik-Kochfeld
® Das Kochfeld regelmaRig nach jedem
Gebrauch reinigen. Es empfiehlt sich, das
Kochfeld nach Moéglichkeiten im warmen
Zustand (nach dem Erléschen der Re-
stwarmeanzeige) zu reinigen. Eine starke
Verschmutzng des Kochfeldes, insbeson-
dere das Einbrennen von Uberlaufenem
Kochgut vermeiden.
Keine aggressiven Scheuermittel, wie z.B.
Scheuerpulver mit Schleifmitteln, Scheu-
erpasten, -steine, Bimssteine, Stahlwolle
usw. verwenden. Diese kdnnen die Koch-
feld-Oberflache verkratzen und bleibende
Beschadigung verursachen.
Bei der Reinigung darf kein Cillit zugege-
ben werden.
Grobe, fest an das Kochfeld anliegende
Verschmutzungen kénnen mit einem spe-
ziellen Klingenschaber beseitigt werden,
dabei muss darauf geachtet werden, dass
der Rahmen des Glaskeramik-Kochfeldes
nicht beschadigt wird

%‘Q
QDO be)
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Achtung! Die scharfe Schneide
ist immer durch die Verschiebung
des Halters (Daumendruck) zu si-
chern. Beim Benutzen vorsichtig
vorgehen — Verletzungsgefahr! Von
Kindern fernhalten.

AN\

® Schonende Reinigungs- und Waschmittel
gemal den Anweisungen verwenden,
z.B. Fett I6sende Flissigkeiten oder
Emulsionen aller Art. Besonders emp-
fehlenswert sind Spezialwasch- und
reinigungsmittel, wie COLLO Luneta,
Sidol Stahlglanz, Stahl-Fix sowie War-
tungsmittel wie Cera-Fix. Sind keine
dieser Mittel erhaltlich, empfiehlt sich eine
Lésung aus warmem Wasser mit Zugabe
von Spulmitteln oder Spezialreinigern fur
Spllen aus Edelstahl.

Zum Waschen und Reinigen der Koch-
feld-Oberflache ein weiches Tuch mit
guter Saugkraft verwenden.
Glaskeramik-Kochfeld nach jeder Reini-
gung trockenreiben.

Besonders darauf achten, dass das Koch-
feld nicht beschadigt wird und keine tiefen
Kratzer und Absplitterungen entstehen,
wie sie durch das Herunterfallen von
Metalldeckeln oder anderen Gegenstan-
den mit scharfen Randern verursacht
werden.



Backofen

Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

Steam Clean-Dampfreinigung:

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) giel3en,

— Backofentir schlief3en,

— Backofen-Temperaturregler auf ,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf

LUnterhitze” drehen Q

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentir offnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.

ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe
® Die Glihlampe genau in die Keramikfas-

sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofentiir aushdngen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum Iasst sich
die Backofentlir aushadngen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben dricken. Tur
leicht zudriicken, anheben und nach vorne
herausziehen. Das Einsetzen der Backofen-
tir erfolgt in umgekehrter Reihenfolge. Beim
Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung
des Scharniers richtig zu dem Haken des
Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappblgel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentir

beschadigt werden.

Klappbligel nach oben driicken

Herausnahme der inneren Scheibe

1.

Mit Hilfe eines Kreuzschraubendrehers
sind die Schrauben an den seitlichen
Schnappverschlissen herauszudrehen
(Zeichnung A).

Schnappverschlisse mit Hilfe eines fla-
chen Schraubenziehers herausdriicken
und die obere Leiste der Tur herauszie-
hen. (Zeichnung A, B).

Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
(Zeichnung C).
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4. Die Scheibe mit warmem Wasser und

einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufiihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Herausnahme der inneren Scheibe



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Der Backofen ist mit den leicht herau-
snehmbaren Leitschienen* (Leiterférmig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedruckt werden.

Ausbau der Backblechtrager
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Technische Kontrolliiberprifungen

AuBer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprifungen fur Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindestens
alle zwei Jahre eine technische Kontrol-
liberprifung des Gerats in einer Kun-
dendienst-Servicewerkstatt durchfiihren
lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

Eine regelmaRige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfiihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



WENN'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

® Baugruppen des Gerates ausschalten

Stromzufuhr des Gerats abschalten

Reparatur anmelden

Einige kleine Stérungen kdénnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus
nicht. prifen, durchgebrannte

Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige Die Stromzufuhr fir das Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,0.00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine
Pflegehinweise)
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung
Nennleistung

Ausmalle des Gerats (HxBxT)

Nettovolumen des Backofens*
Energieeffizienzklasse

Gewicht

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen

*nach EN 50304

230/400V ~ 50 Hz
max. 10,1 kW

60 /60 /85 cm

56-64 Liter
auf dem Energieetikett
ca. 47 kg

EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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