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YBaxaembI noKynarenb,

Mepen ncnonb3oBaHMeM YCTPOMUCTBA, NOXKanyncTa, BHUMATeNbLHO NpoynTanTe,
[aHHOe PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTauuu.

Beko Cnacubo 3a Bblibop Haluero npodykta. Mbl XxoTuMm, 4ToObl Ballle YCTPONCTEBO,
N3roTOBMEHHOE C BbICOKMM Ka4eCTBOM W TEXHOMOTNEN, NPUHOCKIO Bam
MaKcuMmarbHyo 3hEKTUBHOCTb. [N 3TOro BHUMATENBbHO NPOYTUTE AAHHOE
PYKOBOACTBO U BCE ApYrne AOKYMEHTaLuMn nepeq UCronb3oBaHWeM YCTPONCTBA, U
nonb3yrhTecb MU B KAYECTBE CNpaBoOYHOro matepuana. Ecnu Bbl nepegagute
YCTPOWCTBO APYroMy nuuy, He 3abyabTe Bpy4uTb U pykoBoACTBO. Cneayiite
WHCTPYKLUSIM, MPUHMMas BO BHUMaHWE BCHO MHG)OpMaLMIO 1 NpeaynpexaeHus,
N3MOXEHHbIE B PYKOBOACTBE MONb3oBaTensi.

O6pallarite BHUMaHWE Ha BCIO MHpOpMaLMIO 1 NpeaynpeXxaeHusi B pyKOBOACTBE
nonb3oBaTens. Takum o6pa3om, Bbl 3anTUTE cebst U CBOE YCTPOWCTBO OT
NOTEHLUMANbHBIX PUCKOB.

XpaHuTe pykoBOACTBO Mnornb3osaTens. Ecnv Bbl nepegaanTe yCTPOWCTBO APYTrOMyY
nvuy, He 3abyabTe BPYYUTb U PYKOBOACTBO.

PykoBOACTBO NONb30BaTENSA COAEPXKUT crieaytoLimMe CUMBONbI:

AOI‘IaCHOCTb, cnocobHasi NpUMBECTU K CMEPTU UK TpaBMe.
NMPUMEYAHME OnacHocTb, cnocobHas npuBecT k MaTepuanbHoMy yepby
YCTPOWCTBA UMW OKpY>KatoLLeN Ccpeabl.

&OHGCHOCTb, cnocobHas NPUBECTU K OXXOram n3-3a KOHTaKTa C ropavymmm
NOBEPXHOCTAMMW.

ﬂ BaxkHasa nHdbopmMaumsi U nonesHble CoBEThI NO UCMONb30BaAHUIO.

@ MpouTnTe pyKOBOACTBO NONb3oBaTeNs.

ce Hhl
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n WHGprKUMVI Nno TexHukKe 6e30nNacHoOCTU

- [laHHbIN pa3gen coaepxur
WMHCTPYKLMN MO TEXHUKE
BGesonacHoCTH, KoTopble
nomoryT NpeaoTBpaTuTb
nobble puUcKK NosyYeHus
TpaBM N1 maTepuanbHOro
ywepba.

- B cnyyae, ecnn ycTponcteo
nepexoauT K Apyromy nuy
NN UCNONb3yeTcs 13
BTOpPbIX PyK, TO BMECTe C
YCTPOWNCTBOM JOSTXKHbI
NOCTaBMATLCA PYKOBOACTBO
no aKkcnnyaTauum, 3TUKETKU
yCTPOWCTBA, Apyrue
COOTBETCTBYIOLLINE
AOKYMEHTbI 1 akceccyapbl.

- Hawa komnaHusa He byaeT
HEeCTM OTBETCTBEHHOCTU 3a
nodon yuwepb, KoTopbIn
MOXET BO3HUKHYTb B
pesynbTaTe HecobnaeHns
AaHHbBIX UHCTPYKLNA.

- HecobntogeHve aaHHbIX
WHCTPYKLUUA aHHYnupyeT
ndy rapaHTuio.

- APaboTbl N0 MOHTaXy U
PEMOHTY OOSTKHbI
BbIMOMHATLCS
npounsBoauTenem,
YNONHOMOYEHHbIM
CEpPBMCOM MW NNLOM,
yKaszaHHbIM UMNOPTEPOM.
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- AVicnonbayiTe

OpUrMHarbHbIe 3an4yacTv 1
akceccyapsbl.

AHe nbiTantecs
PEMOHTUPOBAaTL UM
3aMeHATb Kakvne-nmbo YacTtu
YCTPOMNCTBA, €Cnun 06 3ToM
He pasbsACHEHO B
PYKOBOACTBE Mo
aKcnnyaTaumm.

A He BbinonHsTe
TEeXHUYEecKme MoamdmKaLmm
yCTpOUCTBA.

A Llenb ncnonb3oBaHuns
- [laHHOE yCTpOnCTBO

npegHasHaveH ans
AOMAaLUHEro UCMonb30BaHUS.
[MpoaykT He npurogeH ons
NCNosib30BaHUA B
KOMMEpPYECKUX N UHbIX
uensx.

He ncnonb3ynte yCTpONCTBO
B cagax, Ha 6ankoHax nnu B
APYrMx MecTax Ha OTKPbITOM
BO34yxe. YCTPOUCTBO
npegHasHa4yeHo Ans
NCNosib30BaHUA B
AOMAaLLHUX YCMOBUSX N Ha
KyXHe Ansa nepcoHana B
MarasuHax, oucax un
apyrnx padounx
nomeLleHusX.



- MIPEAYNPEXOEHUE:
[laHHOe yCTpOonCTBO
cnegyeT NCcnonb3oBaTh
TOMbKO AN NPUroTOBIIEHMS
nuwin. NMpoaykT He cnegyeT
ncnosib3oBaTb 4S9 Takux
ueren, kak oborpes
nomeLleHus.

- [lyxoBka MmoxeT
ncnosib3oBaTbCAa AN
pasMopaxunsaHus,
BbIMEeKaHWS, XapKku 1
NPUroTOBNEHUSA Ha rpune.

- [laHHOe yCTpOUCTBO He
cnegyeT Ucnonb3oBaTth AN
oborpesa, nogorpesa
Tapenok, ANng CyLUKK
NnoABELLEHHbIX NOMNoTeHel,
Unu ogexaobl.

A besonacHocTb geten,

YyS13BMMbIX NIOAEN U

AOMALLHUX XXUBOTHbIX

+ [1aHHbIM YCTPOMCTBOM MOTyT
nonb3oBaTbCs AeTU B
BO3pacTe OT 8 neT 1 cTapLue,
a TaKkxe nvua ¢
OorpaHU4eHHbIMK
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
crnocobHoCTAMN UNu
HeJOoCTaTKOM OnbliTa U
3HaHWK1, NP YCIIoBUK
Hagrexallero Haasopa u
NoNyyYeHUs MHCTPYKLUNIA NO
B6esonacHomy

NCNOJSIb30BaHUIO
yCTpOUCTBA.
[eTn He JOMXKHbI UrpaTthb C
ycTpoucTsBoM. [leTam
3anpeLleHo ovnaTtb 1
obcnyxmneBaTb YCTPONCTBO,
3a MCKMNYeHeM geten noa
HaJ30pOM B3POCIIbIX.
[laHHOe yCTpOoUCTBO He
npegHasHaveH ans
NnoNb30BaHWs NAbMU C
OorpaHN4yeHHbIMU
hPU3nN4eCKMMmn, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHbIMM
CNOCOBHOCTAMM (BKNtOYas
AeTen), ecnu OHU He
HaxogsaTcsa noAa
HabrnogeHnem unm He
nonyyatT HeobXoaNMbIX
WHCTPYKLMUN.
He paspewante getam
urpatb C YCTPONCTBOM.
AnekTponpubopsbl
npeacTaBnsoT ONaCHOCTb
ans peten. [letm mn
AOMAaLUHNE XMBOTHbIE He
AOSDKHBI UrpaTb, B3bupartbes
NN BXOAUTb B YCTPOMNCTBO.
He nomewanTte Ha
YCTPOWCTBO npeaMeThl,
KOTOpble MOryT A4ocTaTb
aeTun.
NMPEOYNPEXOEHUE: Bo
BpeMs aKcnnyaTauumm,
AOCTYMHbIE NOBEPXHOCTH
yCTPOWCTBa rops4ue.
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Hepxnte geten nogansLle
OT yCTpoOMCTBa.

« XpaHuTe ynakoBO4Hble
Martepuarbl B He4OCTYMHOM
Ana geten MecTe.
CyliecTByeT puUck

noriy4veHuns Tpaem 1 yaylibs.

- Ecnv aBepb oTKpbITa, HE
Knagute Ha Hee TaxXenble
npeaMeThl U He No3BonsainTe
AEeTaM caauTbCs Ha Hee.
OTO MOXET NPUBECTU K
ONPOKMABIBAHUIO OYyXOBKU
N NOBPEXAEHUIO ABEPHbIX
netenb.

- B uenax 6esonacHocTtu
aeTtein oTcoeguHUTe
LUTENCEenNbHYH BUIKY U
BbIKIIOYMUTE YCTPOMCTBO
nepea ero yTunusaumen.

A31'|e|<Tpo6e30naCH00T|=

- [MogknoynTe yCTPOMUCTBO K
3a3eMIIeHHON po3eTKe,
3aLMLEHHON
npegoxpaHuTenem, KoTopbli
COOTBETCTBYET TOKY,
yKa3aHHOMY Ha 3TUKEeTKe.
3aszemMneHne OosmKHO
BbINOSTHATBLCS
KBanMmUMpoBaHHbIM
anekTpukom. He
NCNosib3ynTe YyCTPOUCTBO
0e3 3a3emMrneHus B
COOTBETCTBMM C MECTHbLIMMU /
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HaLWOHasbHbIMU
npasuvnamu.

LtencenbHas Bunka nnu
aneKkTpuyeckoe coeanHeHne
YCTPONCTBA AOSPKHbI
Haxo4WUTbCSH B NErko
AOCTYMHOM MecTe (rae Ha
Hero He Byger
BO3JencTBoBaTh nrams
ne4yn). Ecnun ato
HEBO3MOXHO, JOJKEH OblTb
MexaHn3Mm (NpegoxpaHnuTens,
BblKMOYaTerb,
BblKMOYaTeNb U T. 4.) Ha
3NEeKTPUYECKON yCTaHOBKe, K
KOTOPOW NOAKIIOYEHO
YCTPONCTBO, B COOTBETCTBMUM
C AEeKTPUYECKUMU
npasuvnamu, u
OTCOEANHSOLLNN BCE
nontca oT ceTu.
YCTPONCTBO HENL3SA
noakntioYaTh K po3eTke BO
BPEMS YCTAHOBKMW, PEMOHTA
N TPAHCNOPTUPOBKM.

He noakntovante
YCTPOWCTBO K pO3eTKe,
KoTopas pasbontaHa,
BbICKOYMNa U3 pasbema,
crnomaHa, 3arpsisHeHa,
MacnaHUCTas, Npu HanMyum
pucka KOHTakTa ¢ Bogom (K
npumepy, Boga, kKotopas
MOXEeT BblTeKaTb U3
cyeTymka).



- Hukorga He npukacanTech K
BUNKE MOKPbIMUK pykamu!
[Mpu oTKNOYEHUH, HE
AepXxuTe WHyp, Bceraga
AepXUTe BUSIKY.
Ybeautecn, 4YTo WTEencenb
YCTPONCTBA HagEeXHO
NMOAKIIOYEH K pO3eTKe BO
ns3bexxaHme UCKpeHWs.
MogknioumTe yCTPOMUCTBO K
po3eTKe, COOTBETCTBYHOLLEN
3HAYEHNAM HanNpPsXKEHUS U
4YacTOTbl, yKa3aHHbIM Ha
9TUKETKE.

He cpaBnuBauTte WHYp
nUTaHUs Noa v 3a
ycTpoucTBoM. He knagute
TshKenble npeameThl Ha
WHYp nuTanusa. WHyp
NUTaHNSA He 0SMKEH BbITb
COrHyT, pasgaBfeH v
conpukacaTtbcs € Nobbim
NCTOYHWKOM Tenna.

Bo Bpems paboTbl yXOBKK
ee 3aHsAs NOBEPXHOCTb
Takke HarpesaeTcs. LLHypbl
NUTaAHNSA He OOSTKHbI
KacaTbCs 3agHen
NMOBEPXHOCTU, COeANHEHMNSA
Takum obpasom mMoryT
noBpeanTbCA.

He cxumante
anekTpuyeckune kabenu B
ABepue OYyXOBKU U He
nponyckanTe ux nNo ropsivymm
noBepxHocTsMm. B

NPOTMBHOM Crlyyae, 3TO
MOXeET NPMBECTU K
KOPOTKOMY 3aMblKaHWIO
AYXOBKWU 1 noxapy B
pesynbTaTte pacnsaBrieHus
kabens.

Vcnonb3ynte TOSbKO
OpuUrnHanbHbIM Kabenb. He
ncnonb3ynte obpesaHHble
Unn noBpexaeHHble kabenn
N YOITVMHUTENN.

Ecnu WwHyp nutanus
NoBpeEXaeH, B Lensax
npegoTBpaLLeHus
BO3HUKHOBEHMSI ONACHOCTH
ero Heob6xoaMMo 3aMeHUTb,
obpaTmBLLUUCL K hrpMe-
N3roToBUTEM YCTPOMCTBA,
CEPBUCHOMY areHTy unu
nuuy, ykasaHHbIM
KOMMNaHuen.
NMPEAYNPEXOEHUE:
Utobbl n3bexaTb pucka
NopaxXeHUs ANeKTPUYECKUM
TOKOM, nepes 3aMeHon
namnbl 4yX0OBKK
obs13aTeNbHO OTCOeaUHUTE
YCTPOWCTBO OT 3f1IEKTPOCETW.
OTKNOYUTE YCTPOMNCTBO
nnbo oTcoeanHUTe
npegoxpaHuTens 13 6noka
npegoxpaHuTenen.
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AI:'>e30naCHOCT|= npu
TpaHCNOPTMPOBKE

« OTKNKOYMTE YCTPONCTBO OT
ceTu nepen
TPaHCNOPTUPOBKOM.
YCTPOUCTBO TAXenoe,
nepeBo3nTb ero cregyeT Kak
MVHUMYM C ABYMS NIOAbMM.
He ncnonb3yite asepb u /
UIN PYYKy Ans
TPaHCNOPTUPOBKU UNK
nepemMeLleHns yCTPpONCTBa.
He knagute Ha OyxOBKY
apyrve npegmeTbl U He
nepeHocute ee B
BEpPTUKaNbHOM NOJIOXEHUN.
3anpelleHo NepeHoCcuTb
YCTPOWCTBO, €CIIN B HEM
ecTb Boga. MoxHo
TpaHcnopTMpoBaTb NOCcHe
NonHoro oceoboXxaeHuns ot
BOAbI.

Ecnu Heobxoaumo
TpaHCNopTMPOBaTb
YCTPOMCTBO, 06EepHUTE ero
YyNakoBOYHbIM MaTepuanom
C Ny3blpbKOBOKW MNNEHKOW UMK
NSOTHBIM KAPTOHOM U
BMNMOTHYIO 3aKnenTe ero
neHTton. HagexHo
3aKpenuTe NpoaykT C
NMOMOLLIbIO NEHTbI, YTODbI
npeaoTBpaTUTb
NnoBpeXaeHne CbEMHbIX UK
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ABWXYLLUXCA YacTen
yCTpOUCTBA.

+ BusyanbHo ybegutech, 4To
OTCYTCTBYIOT NOBPEXAEHUS,
KOTOpble MO BO3HUKHYTb
BO BpPeEMS TPaHCNOPTUPOBKMW.

AMep|:>| 6esonacHoOCTU BO

BpeMSI MOHTaxa

- [Nepen ycTtaHoBKOW
yCTPOWCTBa NpoBepbLTE ero
Ha Hanuune NOBpPEXAeHUN.
B cnyyae Hanuuuns
NoBpEXOEHUN, HE
yCTaHaBnuBamnTte
YCTPOUCTBO.

- He ycTtaHaBnveante
yCTPONCTBO BOIM3N
NCTOYHWUKOB Tenna
(papuaTopbl, neYn n T. 4.).

- [lepxute BCE
BEHTUNALNOHHbIE KaHanbl
OTKPbITbIMW BOKPYT
yCTpOUCTBA.

- Bo nsbexaHuve neperpesa
YCTPOWCTBO He cnegyet
yCTaHaBnuBaTb 3a
AeKopaTuBHLIMW ABepLUaMMU.

A besonacHocTb

NCMonb30BaHUA

- Bcerpa nposepsunte
YCTPOWMCTBO Ha TO, YTOOLI
OHO ObINO BLIKITHOYEHO
nocne Kaxagoro
NCMNONb30BaHUS.



- Ecnu Bbl He ncnonbayeTe
YCTPOWCTBO B Te4YeHue
ANUTENbHOIO BPEMEHM,
OTKIOUUTE ero nmoo
oTcoeauHUTe
npegoxpaHuTens 13 6roka
npeaoxpaHuTenei.

He ncnonb3ynte yCcTpoucTBO,

€CIn OHO HeucnpasHO NGO
noBpexaeHo. B npoTneHOM
criyyae, oTcoeauHnTe
anekTpuyeckue / rasosble
coeaVHeHNs YyCTpocTBa U
NO3BOHUTE B
aBTOPW30BaHHbI CepBuC.

. Pyt-||<a OYXOBKU HE ABNAETCA

nonoteHuecywutenem. Npu
NCNosib30BaHUN yCTPONCTBA
He BellanTe nonoTeHua,
nep4yaTtkm nnMbo aHNOrMYHbIEe
npeaMmeTbl U3 4aHHOro
TEKCTUNS.

LWapHupbl aBepubl
YyCTpPONCTBa NepemMeLLarTcs
N 3aTArnBatoTCs npu
OTKPbITUN U 3aKPbITUK
asepubl. OTKpbIBada /
3aKpblBast ABEpPb, He
AepXuTechb 3a neTnu.

- He vcnonb3syinrte yCcTpONCTBO

CO CHSATBLIM UNK pa3buTbIM
CTEKINOM nepeaHen aABepu.

AI'Ipeg:tynpe>|<,1:1eHm;| o)
Temnepatype
- MPEOQYNPEXOEHUE: Bo

He 3abupantechb Ha
YCTPOWCTBO ANSA TOro, 4Ytoobl
AOCTNYb Yero-nmbo nnm no

Kakon-nmbo Apyron npuymHe.

He ncnonb3ynte yCTpOUCTBO
B CUTyaUUsiX, B KOTOPbIX
BalLle CO3HAHWE NMOMYTHEHO,
Takux Kak ynotpebneHue
HapPKOTWUKOB 1 / nnn
arnkoronsi.
JlerkoBocnnameHsoLmnecs
npegMeThbl, XpaHsawmecs B
30He NPUroToBNEHUS, MOTyT
3aropeTbcs. Hukorga He
XpaHute
nerkosocnnamMeHsaLwmecs
npegMeTbl B 30He
NPUroTOBMNEHUS.

BpeMsi paboTbl yCTpoOMCTBa
OTKPbITbIE YacTW ropsiyune.
He npukacantecsb K
YCTPOUCTBY U
HarpeBaTesNbHbIM
anemeHTam. [letn B
Bo3pacTe g0 8 neT He
AOSTKHbI NpUBAMKaTbCA K
yCTponcTBY 6e3 KoHTpons
B3pOC/bIX.

He pasmelwiante
nerkosocnnamMmexsowmecs /
B3pbIBOOMNACHLIE
Martepuarnbl psgom ¢
YCTPOMCTBOM, TakK Kak Kpas
BO BpeMsi paboTbl ropsiyme.
[MockonbKy nap MoXeT
BbIXOAUTb, AEPXUTECH
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noganblue, Korga
OTKpbIBaeTe ABepuy
AyxoBku. Map moxeTt
obxeub pyKy, N1uo n/ unm
rnasa.

« YCTPONCTBO MOXET ObITb
ropsiinm BO BpeEMS
ncnonb3oBaHus. He
Tporamte ropsiime oTCeKkm,
BHYTPEHHWE YaCcTu OYXOBKM,
HarpeBaTesbHblE 3NIEMEHTbI
nT.n.

« [py nomeLLeHnn NPoayKTOB
NUTaHUS B rOPsIYYIO0 OYXOBKY
N n3BreyeHnn, Bceraga
HaZleBanTe TepMOCTOMKNE
nepyaTku gnsa OyXOBKMW.

A Mcnonb3oBaHue

akceccyapoB

- BaxHo, 4yTobbl pelietyaTbIi
rpynb 1 NOTOK 6bInn
npaBunbHO pa3MeLLeHbl Ha
nonkax. NMogpobHyto
nHdopMaLmo CMOTPUTE B
pasgene «/cnonb3oBaHne
akceccyapoB».

- [Mpw 3akpbITUK ABEPLUbI
YCTPOMCTBA akceccyapbl
MOryT NoBpeanTb CTEKMO
asepubl. Bcerga gsuramte
akceccyapbl K KOHLY 30Hbl
NPUroToBIEHMS.

10/RU

A5630I'IaCHOCTb BO BpeMA
NPUroToBIIEHUA

byabTe OCTOPOXHbI Npu
AobaBneHnn ankorons K ege.
Arnkoronb ncnapsieTcsa npu
BbICOKMX TeMnepaTtypax u
MOXET 3aropeTbcs npu
BO34ENCTBUM C rOpSAYnMU
NOBEPXHOCTAMMU, NpMBeas K
noxapy.

MuweBble 0TX0A4bl, Macno u
T. 4. B 30HE NPUroTOBNEHUS
MOryT 3aropeTbcs. [epea
NPUroTOBMEHNEM yaanuTe
KPYMHYIO rpsi3b.

OnacHoCTb NULLIEBOIO
oTpaBsneHus: He xpaHute
nuLly B AyxoBke 6onee 4aca
A0 1 nocre nNpuroToBieHns.
B npoTvBHOM cnyyae aTo
MOXeT Bbl3BaTb NULLIEBOE
oTpaBsrieHue u gpyrue
Heayru.

He pasorpeBaunTe 3akpbITble
KOHCEpPBHbIE N CTEKMNSAHHbIE
6aHku. [NoBbIeHHOE
AaBrieHne MOXeT NpPMBECTU
K B3pbIBYy BaHKW.
Momectute
XUPOHENPOHULLIAEMYHO
Oymary B nocygy vunm Ha
akceccyap AyX0BKW (NOTOK,
peweTyaTbIn rpunb N T. 4.)
BMECTe C NpoayKramu n
NnoMecTuTE B pasorpeTyto



AYXOBKY. YaanuTe nvHue
KYCKM XXMPOHENPOoHMLaeMon
Oymaru, BucsaLwen Ha
akceccyape nnu
KOHTEeWHepe, YToObI
n3bexartb pucka
NPUKOCHOBEHWUS K
HarpeBaTenbHbIM
aneMeHTaM OyXOBKMW.
Hwkorga He ncnonbaynte
XUPOHENPOHULLaEMYHO
Bymary npu Temnepartype
neyu Bbllle MakCMManbHOM
TemnepaTypsbl
NCNOJSIb30BaHNSA, yKa3zaHHON
Ha XXUPOHEeNPoOHULaeMown
Bymare, KOTOPYHO Bbl
ucnonbayete. Hukorga He
KnaguTe >XUpOCTONKYHO
OGymary Ha ocHoBaHue
AYXOBKMU.

He cTaBbTe NOTKW, Tapenku
NN antoMUHUEBYHO OONbry
NPSIMO Ha OHO AYyXOBKMU.
HakonneHHoe Tenno MoxeT
noBpeanTb OCHOBaHWE
AYXOBKMU.

3akpoviTe ABepuy OyXOBKU
BO BpeMm4 rpuns. MNopsayve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

Mvwa, He npurogHas ans
rpuns, HeceT ONacHOCTb
BO3HWKHOBEHUSA noxapa.
'OTOBbTE Ha rpune TonbKo
efa, nogxoasaLyo ans

WMHTEHCUMBHOIO OrHs Ha
rpune. Kpome Toro, He
pasmelLanTe eay CrULLKOM
Aaneko B 3afHen YyacTu
rpunsa. 3To camas ropsyas
30Ha, M XMpHasa nuwa
MOXET 3aropeTbCs.

A MapoBasi cucrtema

[Mpv npuroToBreHUY NULWLK
Ha napy OTKpbITUE ABepLbl
MOXEeT NPMBECTU K BbIXOAY
napa, v Kak cnegcreue K
oxoram. byabTe 0CTOPOXHbI
Korga oTKpblBaeTe ABepuy.
He ncnonb3syunrte
ANCTUNINPOBAHHYIO U
bunbLTPOBaHHYO BOAY.
Vcnonb3ynte TOSbKO
NPOW3BOACTBEHHYIO BOAY.
He ncnonb3syunrte
nerkosocnnamMmeHsLmecs,
CrMpTOBbLIE U TBEPAbIE
YacTuubl BMECTO BOAbI.
Ecnun B gyxoBske nocne
NapoBOro NPUroToBIIEHMS
OoCTaHeTcs Bnara, T0 3T0
MOXEeT NPUBECTU K KOPPO3UMU.
[lante oyxoBKe BbICOXHYTb
nocrie npurotosreHus. He
XpaHUTe BMaxHble
NPOAYKTbl B JYXOBKE B
TeyeHne ONUTENbHOro
BPEMEHM.

He ncnonb3syunrte
akceccyapbl, CNocobHble

11/RU



ncnapsTbCs BO Bpemst
NPUrOTOBEHUS.

- ByabTe oCTOpPOXHbI, YTOOBI
He nponueaTb BoAy Ha
NOBEPXHOCTb AYXOBKU U
HexenaTternbHble
NOBEPXHOCTU NPU CHATUM
UNn ycTaHOBKe pe3epByapa
NS BoAbl.

- Mpw yaaneHun nuwm nocrne
NPUroTOBMEHUA Ha napy, 13
akceccyapoB MOXeT
BbITEKaTb ropsiyas XunaKkocTb
- ByabTe OCTOPOXHbI.

- Mpw NnpuroToBnEeHUM Ha
napy pekomeHgyeTcst
[06aBNATb CTONLKO BOAbI,
CKOMMbKO yKasaHo B Tabnuue
Mo NPUrOTOBIEHWUIO.

ABe30I'IaCHOCTb npwm
BbIMOMHEHNN TEXHNUYECKOTO
0BCNyXMBaHUS U YNCTKK

- MNMopoxgute, Noka
YCTPOWCTBO OCTbIHET A0
Hayana o4ncTku. Fopsyve
NMOBEPXHOCTM MOTYT BbI3BaTb
oxoru!

- He monTe ycTtponcTeo
nyTemM pacnblfieHnsa nnu
HanuMBaHWSA Ha Hero BoAbl!
CywecTByeT OnacHOCTb
nopaxeHus dNeKTpU4eCcKnm
TOKOM!

+ He unctute yctponcrteso
NapooYUCTUTENAMMU, TaK Kak
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3TO MOXET MNPUBECTU K
NOPaXXEHWUIO ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

He ncnonb3synre xecTtkue
abpasunBHble YnCTALME
cpencrea, MeTannmyeckue
CKpebKK, NPOBOMOYHYHO
MOYarnKy mnm
oTbenuBarLme cpeacTaa
A5 O4UCTKM CTekna
nepeaHen gsepu oyxoBku /
(nnun, ecnn nmeeTcs) ctekna
BEPXHEN OBEPU OYXOBKM.
Bce atn maTepumansl moryT
NPUBECTU K LlapanMHam u
NOJSIOMKE CTEKNSAHHbIX
NOBEPXHOCTEN.

lNocne kaxaoro
NPUroTOBMEHUSA Ha napy
OoCTaBLUasAcs Boga B
€MKOCTM 41151 BOAbl JOMMKHA
ObITb CNUTa, @ EMKOCTb Ans
BOAbl HEOBXOOMMO OYUCTUTD.
Mcnonb3oBaHme BOAbI,
OCTaBfIEHHOW B Kamepe npu
cnegyroLwem npuroToBneHum
NALLK, NPUBOANT K
npobremMam ¢ TOYKN 3peHUS
rMrveHsbl.

He nomewlante eMKoCTb
Ansi BoAbl B
NOCY4OMOEYHYIO MaLLUHY.
MpoTpuTe pesepByap Ans
BO/bl YNCTOW BNAXXHOWN
TKaHb, 3aTEM BbLITPUTE €0
CYXOW TKaHbIO U XpaHuUTe



Takum obpasom. He cywmte
HUKorga pesepsyap B
AYXOBKeE.

[ns nasecTun, KoTopas
MOXeT obpa3oBaTbCs B
pesepByape anga sogbl: 200
Ky6. cM BOAgbl 1 1 YalrHyo
NOXKY NTMMOHHOM COMnMMn
NnoMecTUTb B pe3epByap 1
ocTaBuUTb Ha 1 4yac. 3atem
NPOMbITb 60MbLLINM
KOSIM4eCcTBOM BOAbI U
BbICYLUNTb. PekomeHayeTcs
NPUMEHATL 3Ty nNpoueaypy
Kaxkable 4-5 KpaTHbIX
NCNOJSIb30BaHUN.

[1ns 04MCTKKM pesepByapa C
BOJOW Ha OHE AYXOBKWU He
NCMNONb3ynTe YMUCTALLMNE
cpencTea, cogepxatuune
KMCNOTbI U xnopwuabl. He
oyuianTe N3BeCTb, KOTopas
MOXeT obpa3oBaTbCs B
pesepByape C BOOOW Ha gHe
AYXOBKW, cockpebaHnem. B
NPOTMBHOM Crlyyae
OCHOBaHue npoaykta ébyaeTt
NOBPEXAEHO.

- Ons yaaneHunda n3BecTu,

KoTopasi MOXeT
obpasoBaTtbcs B
pesepByape C BOAOW Ha OHe
AYXOBKMW nocrie
NPUroTOBMEHUS C
ncnonb3oBaHneM napa -
NErkom O4UCTKN NapomM,
pobasbTe 350 mn 6enoro
ykcyca (KMCMOTHOCTb yKcyca
He JorkHa npesbiwaTb 6%)
B pe3epByap C BO4OW Ha
AHe Npu KOMHaTHOM
Temnepartype nocre Kaxgblx
2 nnun 3 Ncnonb3oBaHUN, a
3arem nogoxgaTtb 30 MUHYT.
Yepes 30 MUHYT o4ncTuUTE
9TOT y4aCTOK MSITKOM
BTAXXHOWM TKaHbIO U BbITPUTE
HaCyX0 CYyXOW TKaHbHO.

B 3aBucMmMoCTM OT YacToThl
NPUroTOBMEHUS C
Ncnonb3oBaHWeM napa,
NPOCTbIX onepaunin 04NUCTKN
napoM U XXeCTKOCTH
ncnonb3yemon BoAdbl Ha gHe
AYXOBKW MOTyT
obpa3oBbIBaTLCA
N3BECTKOBbIE MATHA.
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E PykoBoAcCTBO No oKpyXatolwien cpene

PernameHT ytunusaumm

oTXOoA0B
CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
yTUNU3aLumMm aneKTpUYecKoro n
3NeKTPOHHOro o6opyaoBaHus
(WEEE) 1 yTunusauus BbillefLuero
13 ynotpebéneHus o6opyaoBaHus

[aHHoe usnenve
——

cooTBeTcTBYET [UpekTuse
EC 06 ytunusaumm
3MeKTPUYECcKoro u
3MEKTPOHHOIo
o6opynoBaHus
(2012/19/EV). OaHHoe
usgenve umeet
MapKMPOBKY, YKasblBatoLLyO
Ha yTUNU3aLMio ero Kak
3MeKTPUYECcKoro u
3MEKTPOHHOIo
obopynosaHus (WEEE).

9710 M3genue NponsBeaeHo u3
BbICOKOKa4YeCTBEHHbIX AeTanen u
MaTepuanos, KoTopble noanexar
NMOBTOPHOMY MCMOMNb30BaHNIO U
nepepaboTke. [oaToMy He
BblOpacbiBaiiTe nsgenve ¢ oobl4HbIMU
ObITOBLIMM OTXOAaMK nocne
3aBepLUeHns ero akcnnyataumun. Ero
cnefyeT caaTb B COOTBETCTBYHOLLWIA
LEHTP Mo yTUNM3aLMUM SNEKTPUHECKOTO
N 3aneKTpoHHOro obopyaoeaHus. O
MECTOHaXO0XXAEHUN TaKUX LEEHTPOB Bbl
MOXeTe y3HaTb B MECTHbIX opraHax
BnacTu.

Hapgnexalas ytunusaums
ncnonb3oBaHHOro o6opyaoBaHus
rnomoraeT npefoTBpaTUTb BO3MOXHbIE
HeraTuBHble NocneAcTBUs aAns
oKpy)katoLen cpefbl U 3040pPOBbS
YyeroBeka.

CootBetcTtBMe AupektuBe EC 06
orpaHuyeHMMn cogepxaHusa BpeaHbIX
BewecTB (ROHS):
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MpuobpeTeHHoe BaMu nsgenue
cooTtBeTcTBYeT [npektmee EC o
npasunax orpaHNYeHnst cogepxaHums
BpedHbIx BelwecTs (2011/65/EU). OHo
He CoOepPXUT BpeaHbIX U
3anpeLleHHbIX MaTepuarnos,
yKasaHHbIX B [JupekTuse.

Ytunusauusna YNaKOBO4YHbIX

mMaTepunanoB

* YnakoBo4Hble MaTepuarbl onacHbl
ans petei. XpaHuTe ynakoBOYHbIE
MaTepuanbl B 6e3onacHoM 1
HeAOoCTYynHOM Ans AeTen
MecTe.YnakoBoYHble MaTepuansi
n3aenusi N3roToBreHbl U3
MaTepuanos, noanexarimnx
BTOPWYHOI nepepaboTke.
YTUNU3npynTe nx cOOTBETCTBYIOLLIUM
06pa3oM 1 CopTUPYIHTE CornacHo
WHCTPYKLUMIA Mo obpalleHuto ¢
oTXodamu, noanexawiumm
BTOPWYHOI nepepaboTke. He
YyTURU3NPYMTE UX BMECTE C
00ObIYHBIMU BbITOBBIMW OTXOAAMMU.

CoBeTbl NO

3HeprocoepexxeHuto

CnepytoLme nNpeanoxeHns noMoryT

BaM UCMONb30BaTh Balle YCTPOWCTBO C

3KONOrMYeCcKom 1 SHepPreTU4ecKon

3P PEKTUBHOCTLIO:

+ Pasmopo3bTe 3aMOpoXeHHble
NpoayKTbl Nepes NpUroToBneHNEM.

* B OyxoBKe UCMNOMb3ynTe TEMHbIE
nmnbo amManupoBaHHbIE EMKOCTMH,
KOTOpbIE Nyylle nepegaroT TeNso.

* Bbikntounte ycTponcTso 3a 5-10
MWHYT 0O OKOHYaHMWSA MPUrOTOBMNEHNS
npv ANUTENBHON rOTOBKW. Takum
06pa3om, Bbl MOXETE CIKOHOMUTb A0
20 % aneKTpo3Heprum, UCnonb3ys
Tenno.

+ Ecnu TakoBoe ykasaHo B peuenTe
Unn pyKoBOACTBE Monb3oBaTens,



BCerga npeaBapuTernbHO
ocyllecTBnanTe pasorpes. He
OTKpbIBaNTE YacTo ABEpPLY OYXOBKU
BO BPEMSI NPUIOTOBIEHMS.

He oTkpbiBaiiTe ABEPLY OYXOBKU BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS B PEXUME
"OKO BEHTUMATOP C HarpeeoMm".
Korga aBepua He oTkpbITa,
BHYTPEHHAS Temneparypa
ONTUMU3MPYETCS Ans SKOHOMUM
3HEprun B pexxunmMme «3IKO BEHTUNATOP
C HarpeBoOM», 1 3Ta TeMnepaTypa

MOXXET OTNMYaTLCHA OT NOKAa3aHHOW
Ha aKpaHe.

CTtapaiitecb roToBUTb B AyXOBKE
©onee oaHoro bnoaa
0OHOBpeMeHHO. Bbl MoxeTe
rOTOBUTb O HOBPEMEHHO, MOMECTUB
ABa KOHTEeWHepa ANns roToBKM Ha
peleTyaTtyto nonky. Kpome toro,
ecnu Bbl OyaeTe rotoBUTb €4y OOMH
3a ApYrMM, 3TO CIKOHOMUT SHEPTUIO,
MOCKOMbKY AyXOBKa He byaeT
noTepsATb Tenno.
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PerynupoBaHue oTxogoB

MpuHUMNbLI paboTbl
ycTpoucTBa

1 TaHenb ynpaBneHus 11 Bogoc6opHuk

2 Jlamna* * 3asucut oT Mmoagenu. B Bawem

3 PeuweTyaTasa nonkn** yCTpOﬁCTBe MOXeT OTCYTCTBOBaATb

4 [suratens BeHTUNsATOpa (3a namna, Unu TMn 1 pacnonoxeHue

CTanbHoi NNAacTUHOI) namnbl MOFyT OTNM4YaTbCs OT

unncTpaumm.

5 [eepua .
3aBucuT oT moadenu. Balie

6 Pyuka

YCTPOMCTBO MOXeET bbiTb 6e3
pelleTyaTbix nonok. Ha
UNNICTPaUMKM peLleTyaTble NorKu
8 TllonoxeHune nosku nokasaHbl B Ka4eCcTBe NpUMepoB.
9 BepxHuit HarpesaTtenb

10 BEHTUNAUNOHHBIE OTBEPCTUS

7 EMKocTb Ang BoAbl Ans
MPUrOTOBMNEHNSA Ha napy
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anIHLIVII'IbI pGGOTbI n ncnonb3oBaHUe NaHenu ynpasneHuns

ycTpoucTBa

B naHHoM pasgene Bbl MOXeTe HauTh 0630p 1 OCHOBHbIE 06M1acTM NPUMEHEHMS
naHenu ynpaeneHus ycTpoicTea. MoryT 6biTb pasnuyns B U3o6pakeHnsx 1
HEKOTOPbIX PYHKLIMAX B 3aBUCMMOCTM OT TWMa YCTPOCTBA.

YnpaBneHue ayxoBKOW

a

Bogoc6opHuk

Pyuka BbiGopa cyHKLMK

Tanmep

KHonka perynuposku
Temneparypsl

Ecnu ecTb pydka (1), ynpasnsioLlas
(ve) BalmMM YCTPONCTBOM, 3TU PYYKU
MOryT GbITb Bpe3aHbl B NaHenb,
KOTOpPbIE BbIXOAST MPU HaXaTun Ha
HEKOTOpPbIX MoAensx. YTobbl
BbIMOSNTHUTL HACTPOWKM C NMOMOLLIbIO
3TUX py4eK, cHayana HaXmuTe Ha
COOTBETCTBYHLLYIO PYYKY U NOTAHUTE
ee. [Nocne BbINOMHEHUSI PeryrMpoBKN
CHOBA HaXXMUTE N 3aMEHUTE PYUKY.
Pyuka BbiGopa (pyHKLUM

Bbl MoxeTe BblbpaTb hyHKLMK
yrnpaBneHnsl yXOBKOW C NOMOLLIbIO
py4Kkn Bbibopa pyHKLMIA. MoBepHUTE
BMEBO / BNPaBOo U3 3aKpbITOro
(BEPXHErO) NONOXEHMS ANS TOro,
4YTOObI BbIOPATD.

KHonka perynupoBku Temnepartypbl
Bbl MoxeTe BbIOpaTh TemMnepaTypy,
npu KOTOPOK XOTUTE FrOTOBUTb, C
MOMOLLIbIO PYYKM YNpaBreHns
TemnepaTypoin. [loBepHUTe No
4YaCcoBOW CTPESIKE U3 3aKpbITOro
(BEPXHErO) NONOXEHMS ANS TOro,
4YTOObI BbIOPATD.

A WODN -

i

SHEEETY 2

® % @&

3

MHaukaTop TeMneparypbl

Bbl MOXeTe y3HaTb Temneparypy
BHYTPY AYXOBKW MO CUMBOIY
TemnepaTypbl Ha agucnnee. CuMmBon
TemnepaTypbl NOSIBUTCS Ha Aucrree,
Korga Ha4yHeTcs NpUroToBneHue, 1
MCYE3HET, Koraa AOCTUrHET 3a4aHHOM
Temnepatypsbl. Korga Temnepatypa
BHYTPY AYXOBKU yrnageT Hibke
yCTaHOBMEHHON TemnepaTypbl,
NosIBUTCA CUMBON TeMnepaTypbl.

Tanmep

Sooomo e o

O I
T
3 4 5 6

- —D
~ =0

KHonka Tpesoru

KHomka HacTpoiku Yyacos
KHonka "YMeHbLWunTh"
KHonka "YBennuntb"
KHonka HacTpoek

KHonka 6roknpoBKM KHOMOK

Ok WN -
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CuMBOnbI Ha aKpaHe 8 : CumBoOn TemnepaTypsbl

: CumBOnN BpemeHu () : CMMBON rPOMKOCTY
NpUroToBNEHUS = : CumBon 6rok1poBKu
& "

. : CumBon BpeMeHu . asepu
(X
© OKOHYaHWS NPUroToBMNEHNs™ BapbupyeTcs B 3aBUCMMOCTY OT
0 : CuMBON TpeBoru mogenwu yctpovictea. MoxeT He
) : CUMBON SPKOCTM OblTe HEOOCTYMHON ANS BaLlero

: CumBon GMOKNPOBKM ycTpowucTsea.

KHOMOK

¢YHKLIMOHaJ1beIe BO3MOXHOCTU AYXOBKHA

Ha Ta6nuue gyHKUMIt ykasaHbl (yHKLMOHAMNbHbIE BO3MOXHOCTU, KOTOPLIE Bbl
MOXeTe UCMOorb30BaTh B CBOEN AyXOBKE, a Takke NnokasaHbl MakcUMarbHbIA 1
MWUHUMAarnbHBbIA NOPOr TEMMNepaTypbl, KOTOPbIA MOXHO YCTaHOBWUTL ANS
COOTBETCTBYHOLUMX PYHKUMIA. [MOpAaoK pexnmMoB paboTsl, NokasaHHbIN 30ech,
MOXET BapbMpoBaTb OT NOpsAKa PacronoXeHWs1 yCTPOMCTEA.

B oyxoBke He paboTaeT
N Namna gyxoBku - HarpesaTenb. 3aropaeTcsi TONbKO
namna oyXoBKK.

-o-

[yxoBka He HarpeBaeTcs. PaboTtaeT
TONbLKO BEHTUNATOP (Ha 3agHew
CTEHKe). 3aMOPOXEHHY0 MULLY C
rpaHynamm meaneHHo
PaGora ¢ pa3mopaxunBaroT Npu KOMHaTHOW
% BEHTUNSTODOM - Temneparype, NPUroTOBIEHHYIO Xe
p
nuLLy oxnaxaatT. Bpems,
Heobxoanmoe ans
pa3mopaxunBaHusi LLenoro Kycka
msica, 6onbLue, Yem ans eapl ¢
KyCOYKamW.
Muwia HarpeBaeTCst CBEPXY U CHU3Y
ogHoBpeMeHHo. MoaxoauT ans
BepxHuii 1 . BbIMEYKM U TYLLEHOTO Msica B
R HWKHWIA Harpes dopMax, Ans KEKCOB U NMUPOXKHbIX.
Bo Bpems npurotoBNeHNM NuLn
NCMNONb3yeTCsl TONMbKO OAMH NOTOK.
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HwxXHWiA HarpeB
c
BEHTUNATOPOM

1%

&
b

|%

opsiunii BO3OyX, HarpeThii
BEHTUNATOPHbLIM HarpeBaTenem,
pacnpegensetcsa 6bICTPoO U
paBHOMEPHO MO BCEW AyXOBKe
BMecTe ¢ paboToi BeHTUnsTopa. Bo
BPEMSI NPUIrOTOBMEHWUMN MULLN
NCMNONb3yeTCs1 TONMbKO OAMH NOTOK.
3Ty byHKUMIO Takke cnegyeT
NCNonNb30BaTh Arsi NErko 0O4NCTKN
napom.

TennoBeHTUNAT
op

®

[opsiumnin BO3ayx, HarpeThIn
BEHTUNATOPHbLIM HarpeBaTenem,
pacnpegensetcsa 6bICTPoO U
paBHOMEPHO MO BCEW AyXOBKe
BMecTe ¢ paboTol BeHTMNATOpA.
MoaxoauTt ong NpUroToBneHus
HeCKOMNMbKMX 6o Ha pasHbIX
nornkax.

3ko
BEHTUNSATOP C
HarpeBsoMm

®]

UTO6bI CAKOHOMUTL SHEPTUIO, BbI
MOXXETE MCNOMb30BaTh 3TY (DYHKLMIO
BMecCTO "TennoBeHTUNATop"B
AnanasoHe 160-220 ° C. Ho Bpems
MPUrOTOBNEHNS HEMHOIO
yBENUYUTCS.

DyHKUUS
nuuLbl

®

PaboTaloT HWKHWUIA HarpeBaTernb U
BEHTUNATOPHbINA oborpes. MNogxoouTt
ONsi NPUrOTOBNEHMS MULLbI.

OyHkums "3D"

[l

PaboTaloT BepXHWIA HarpeB, HMKHUIA
HarpeB 1 BeHTMnATOp. Bee yacTu
YCTpOWMCTBA rOTOBATCS OAMHAKOBO U
6bIcTpo. Bo BpeMs NpuroToBneHUn
MULLM UCTOMNb3YETCs TOMbKO OAWH
NOTOK.

3Ty byHKUMIO Heobxoanmo
MCNonb3oBaTh U OIS NPUrOTOBMNEHNS
Ha napy.

£

[MonHbIM rpunb

PaboTtaeTt 60nbLLONK rpunb Ha
noTonke AyxoBku. MoaxoguT ans
MPUrOTOBNEHUS Ha rpune B GONbLLMX
KONM4ecTBax.

* Balue ycTpoicTBo paGoTaeT B TemnepaTypHOM AuanasoHe, ykasaHHOM Ha

perynatope TeMneparypsbi.
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Akceccyapbl Ansi yctpomcTsa

Balue ycTpoicTBO MMEET pasnnyHble akceccyapbl. B aTom pasgene goctynHo
onncaHne akceccyaposB U UX NpaBUIiibHOIo UCNoNb30BaHUA. B 3aBucumocTu ot
MOZENN YCTPONCTBA, NOCTaBNSIEMbIN akceccyap MOXeT BapbupoBaTbCsl. Bce
aKceccyaphbl, onncaHHble B pyKOBOACTBE NMoJfib3oBaTtensd, MoryT ObITb HeOOCTYMNHbI
AN Ballero ycTponcraa.

MPUMEYAHME : JloTkn B Ballem yCTpoOMCTBE MOryT AedhopMMpoBaTbCs Noa
BO3AENCTBMEM TeMNepaTypbl. ATO HE NOBAUSET Ha UX pyHKUMo. Jedopmauus
ncyesaert, Korga fIoToK OCThIBAET.

CTaHAapTHbINA NIOTOK
Vicnonb3ayeTcs Ans BbiNeyky,
3aMOPOXKEHHbIX MPOOYKTOB U XKapku
GOoNbLUNX KYCKOB.

Fny6okui noTtok

Wcnonb3ayeTcst Ans BbINEYKM, XKapku
GONbLUMX KYCKOB, COYHbIX NPOAYKTOB
nunbo gnsi cbopa xupa npu rpune.

Mopenu ¢ pelueT4aTbIMU NONKaMU:

PeweT4yaTbin rpunb

Vcnonb3yeTca ans )apku nnu
pa3meLleHns nuwKn, kotopas byaet
3anekaTbCs, KapuTbCs U TYLUMTBCS Ha
BblGpaHHOW Norike.
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Ucnonb3oBaHue akceccyapoB
ycTpoucTBa

Monkn ANA rOTOBKU

B 30He npurotoBneHust ectb 5 ypoBHEN
nonoXkeHns nonok. Bel Takke moxeTe
YBUAETb NOPSAOK NOMNOK B Ldpax Ha
nepeaHen pame OyXOBKU.

Mo.qenm C pewetT4yaTbiMU NONKaMn

Mopaenu Ge3 peweT4yaTbIiX NONOK

PasmelleHMe pelueTyaToro rpuns Ha
nonkax Aansi roToBK!

Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
O4yeHb BaXXHO NpaBuUIbHO pasMeLlaTb
pelleTyaThiil rpurb Ha GOKOBbIX
pelleTyaTtbix nonkax. Mpu
pa3MeLLleHMM peLleTyaToro rpuna Ha
HY>KHOW NOrKe OTKpbITas YacTb
AOMKHa GbITb cnepenu. ns ny4diuero
MPUroTOBMNEHMS pelleTyaThbi rpunb
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyarton nosnke. OH He AOMmKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.

Mopenu 6e3 pelueTyaTbIX NOMOK:
Mpu pasmelLeHn Ha nornke
peLleTyaThlii rpunb MMeeT OAHO
HanpaeneHve. Mpu pasmeLLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau. Mpu pasmelLeHnm
PELIeTYaToro rpuna Ha Hy>Ho norke
OTKpbITast YacTb AOMKHA BbITb
cnepeau.

Pa3smelleHne noTka Ha nomnkax ans

roTOBKU
Mopaenu c peweT4yaTbiMU NONKaMM:
Takke BaXXHO NpaBubHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBbIX pelleTyaTbIX
nonkax.

Mpn pasmeLeHnn NoTka Ha HYyXXHOM
rnorike ero CTopoHa, npeaHasHavYeHHas
ANs yaepXaHusi, 4omkHa bbiTb
cnepeaun.

[nsa nyyuero NpuroToBneHMs NOToK
OOIMKEH ObITb 3aKpeneH CTONopoM Ha
pelueTtyacTon nomnke. OH He AoSKeH
NMPOXOAUTb Yepes orpaHNYnTenb Ao
KOHTaKTa C 3afiHel CTEHKOW JYXOBKMU.
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Mopaenu Ge3 peweT4yaTbIX NONOK:
Takke BaXXHO NpaBuIbHO pasMeLlaTb
NOTKN Ha GOKOBLIX MOMKax. Mpwn
pasmMelleHnn Ha nosike NoToK umeeT
OAHO HanpasneHue. [Npu pasmeLleHnn
NOTKa Ha HY)XHOW NosKe ero CTopoHa,
npeagHasHaveHHaa anga yaepxxaHusa,

DyHKLMA cTONOpa peLueTyaToro
rpuns

CywecTByeT hyHKUMs cTonopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
peLleTyaToro rpuns ¢ pewetyaTon
nonku. C NoMOLLIbIO 3TOM (OYHKLUK Bbl
MOXKeTe ferko 1 6e3onacHo BbIHYTb
cBoto eny. CHumas pelletyaTblil rpunb,
Bbl MOXETE NOTSIHYTb ero Briepep noka
He AOCTUrHeT cTonopa. Bbl 4OMKHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.
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Mopenum ¢ pelwueT4yaTbIMU NONKamMu

DYHKLMA cTONopa Ans noTka
peweTtyaTtoro rpuns Mogenu c
pelweT4yaTbiMM NONKaMu
CyulecTtByeT Takke yHKUMSA cTOnopa,
npegoTepaLllatoLlas onpokuabiBaHue
noTKa ¢ pelueTtyarton nonku. CHumas
INOTOK, ocBObOAMTE €ero oT 3afHero
3aMKa W NoTAHUTE Ha cebs, Noka OH He
AOCTUrHeT cTonopa. Bbl AoMXHbI
npoTalmMTb Hag CTONOPOM, YTOObI
MOMHOCTLIO YAanuTb ero.




MpaBunbHoOe pasmeLyeHue
pelLeT4YaTOro rpuns U yIoTka Ha
Teneckonu4yecknx HanpaBnALMX-
Mopenu c pewleTyaTbiMM NONKaMu U
Teneckonn4eckumm
HanpaBnALWUMHU

Bnarogaps TeneckonMyeckum
HanpaBnsitoLLMM MOXHO Nerko
yCTaHaBnuBaThb U CHUMaTb NOTKU U
pelueTyaTthbin rpunb. Mpu
NCMNONb30BaHMMN NOTKOB M peLleTyaToro
rpUnsa ¢ TeneckonM4eckon
HanpaensioLLen Heobxoaumo cneanTb
3a TeMm, 4YToObI LUThIPW Ha NepeaHen n
3afHEN YacTsX TENeCcKONUYeCcKnx
HanpaBnsioLLMX Npunerany K kpasm
rpunsa v notka (NoKasaHo Ha PUCYHKeE).
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TexHU4YecKne xapakTepucTukm

BHeluHWe pa3mepbl yCcTpoicTea
(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

595 mm/594 Mm/567 Mm

MOHTaXHble pasmepbl AyXOBKM

590 unn 600 Mm/560 MMm/MKUH 550 Mm

(BblcoTa/WmpuHa/rnybuHa)

HanpsibkeHune / yactoTa 220-240 B~; 50 'y

Tun kabens 1 ceyeHne ucnonbayeTcs /

noaxoauT ANst UCMOoNb30BaHUs B MUH HO5VV-FG 3 x 1,5 mm?
YyCTpOWNCTBE

O6uwas notpebnsiemasi MOLLIHOCTb 3.3 kBt

Tun oyxoBKK MHorogyHKLMOHanNbHasi fyxoBka

#

CrteneHb 3awmThl IP 44

OcHoBHble cBefeHUs: MiHdopmaums 06 aHepreTM4ecko MapknpoBke
3MNeKTpUYECKMX neyer npusedeHa B COOTBETCTBUM CO cTaHaapTom EN
60350-1 / IEC 60350-1. [laHHble 3Ha4YeHuUst onpeaenstoTcsa npy ctaHaapTHON
Harpyske ¢ YHKLUSIMU HUXKHETO U BEPXHEro HarpesaTens nnbo Harpesa c
MOMOLLIbIO BEHTUIATOPA (MPW Hanu4mm).

Knacc aHeproahhekTMBHOCTM onpeaenseTcs B COOTBETCTBMM CO
crnegyoLwmMMmn NpuopmuTeTaMmn B 3aBUCMMOCTM OT TOrO, CYLLIECTBYIOT N
COOTBETCTBYHOLLUNE (PYHKLIMMN B YCTPOUCTBE: 1-OKO BEHTUNSATOP C HAarpeBoM,
2-TennoeHTUNATOP 3- HU3KWUI rpunb ¢ BEHTUNATOPOM, 4-BepXHUin n HUXKHUIA
Harpes.

TexHn4eckne xapakTepucTukm MoryT ObITb U3MEHEHbI 6e3
npeaBapuTeNbHOrO YBEAOMMNEHNS ANS YNy4dlleHns KavyecTBa yCTponcTea.

PUcyHKM B 3TOM pYKOBOACTBE SABMSIOTCA CXEMATUYHBIMU U MOTYT He
MONMHOCTBLI COOTBETCTBOBATL BalLiEMY YCTPOMUCTBY.

3HayeHus, ykasaHHble Ha 9TUKETKaxX yCTPOWCTBA UMW B COMPOBOAUTENBHOM
AOKyMeHTaLMK, Nnony4YeHbl B TabopaTopHbIX YCNOBUAX B COOTBETCTBUM C
AEeVCTBYIOLLMMM CTaHaapTamu. B 3aBUCMMOCTU OT YCNOBUIA 3KCNyaTauum u
OKpy>KaloLLien cpedbl, 3TU 3Ha4YeHUs MOTyT BapbMpoBaTh.
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I NepBas skcnnyataums

Mepen Tem, Kak NPUCTYMNUTb K
MCMONb30BaHMIO BaLLIEro NpoaykTa,
pekomeHayeTca caenatb criedyollee
B MocneayoLwmx pasaenax.

MepBas ycTaHOBKa

Bcerga yctaHaBnuBanTe Bpemsi
CYTOK nepep Ucnosnb3oBaHNEM
OyXx0BKW. Ecnu Bbl He
YCTaHOBUTE €ro, Bbl HE CMOXETE
rOTOBUTb B HEKOTOPbIX MOAENSX
OYXOBKM.

1.Mpn nepBOM BKITOYEHUN OyXOBKU Ha
avcnnee 6yget muratb 4acoBoe
none «12:00» ¢ cumsonom®.

2.325TaHOBMTe BpeMsi CyTOK, Haxas @®
/

Q@@@@@

3. Haxxmute 9 nnu % npukocHnTech
ANs TOro, 4To6bl aKTUBMPOBATL More
MUHYT.

O 1

Q@@@@é

4.YCTaHOBUTE MUHYThI HS,
KOCHyBLUCH D/O,

O \OCo
|

Q@@@@@

5.MNoaTBepanTe HaCTPOMKY,
KocHyBLUMCh O unu & Haxas.

» Bpems cyTok yCcTaHOBMEHO,

n cumeon £ ncuesaet ¢ akpaHa.

Ecnu nepBoHavanbHoe BpeMsi He
yCTaHoBMeHO, «12:00» 1 cumeon
bl O npogomxat Murath, a Balua
OyXO0BKa He 3anycTutcs. Ytobbl
Balla AyxoBka paboTana, Bbl
OOMXKHbI NOATBEPAUTDL BpeMs
CYTOK, YCTAHOBMB BPEMS CyTOK
UMW HaXaB KHOMKY(Y, Koraa oHa
HaxoguTcs B

nonoxeHun «12:00». Bbl MmoxeTe
N3MEHUTb BPeMS CyTOK No3xe,
Kak onuncaHo B pasfene
«HacTtpoiiku».

TekyLune HacTpOVKN BpeMeEHU
OTMEHSTCA B cny4vae cbos
nuTaHus. Heobxoammo
nepeHacTpouTb.

MepBas ouncTtka

1.Y6epute Bce ynakoBouHble
maTepuansl.

2./3BneknTe Bce akceccyapsbl U3
OYXOBKM, BXOOSALLEA B KOMMMEKT
MOCTaBKM.

3.Bkntounte yctponctso Ha 30 MUHYT,
a 3ateMm BbIKMoYMTE. Takum obpasom,
OCTaTKM U CNou, KOTopble MOrnun
ocTaTbCsl B NEYN BO Bpems
npoun3BoaCTBa, CropsAT U1
YTUNN3MPYIOTCS.

4.Mpwn paboTe ¢ NpoaykToM Bbibepute
caMyo BbICOKYIO TemnepaTtypy u
pabouyto PYHKLMIO, C KOTOPOWA
paboTaloT Bce HarpeeaTenu B
BaLlem yctponcTtee. CM. «DyHKLMK
ynpaBneHus gyxoBkon». O TOM, Kak
yNpaBnsATb JYXOBKOW Bbl MOXETE
y3HaTb B criedyoLleM pasgerne.

5.MopoxanTe, Noka AyxXOBKa OCTbIHET.

6.lMpoTpuTe NOBEPXHOCTM LYXOBKM
BMNaXXHOW TKaHbIO UNnu rybkoi, 3aTem
BbITPUTE HaCYXO.
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Mepea ucnonb3oBaHMem

aKceccyapoB:

OuuncTtuTe akceccyapbl, M3BNEYEHHbIE

N3 YXOBKWN, BOOOW U MSITKOI ryOGKOM.
NMPUMEYAHUE HekoTophkle
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MoOtOLLINE cpeacTea
N YncTawme
maTtepuansl MOryT
nospeaunTb
noBepxHoCTb. He
ncnonb3yinte ans
YUCTKM
arpeccuBHble
MotoLme
cpeacTea,
ynucTaLme
MOPOLLKW/KpEMBI, a
TaKke ocTpble
npeameTsbl.

NMPUMEYAHUE

Mpn nepsom
BKMIOYEHUN B
TeyeHve
HEeCKOmNbKUX YacoBs
BO3MO)XKHO
BblaeneHve abiMa
n 3anaxa. JTo
BMoOSHe
HopMarbHo.
Y6eautecs, 4YTo
KYXHS1 XOpOLUO
npoBeTpuBaeTcs,
4TOObI YOanuTb
AblM 1 3anax. He
BObIXalnTe
Bblaensowmecs
ObIM 1 3anaxu.



B NpaBuna akcnnyatauun gyxosku

O6wasa nHcopmaumsa no
MCNONb30BaHUIO OYXOBKU

BeHTunATOp oxnaxpeHus

Balue ycTpoiCcTBO MMeET BEHTUNATOP
oxnaxageHus. BeHtunaTtop
oxnaxaeHus BKItoyaeTcs
aBTOMaTUYeCKM Npu HeobXxoanMocTh 1
oxrnaxaaeT Kak nepeaHio YyacTb
yCcTpoicTBa, Tak u mebenb. OH
aBTOMaTUYECKM BbIKIHOYAETCS MO
OKOHYaHWK MpoLiecca OXNaxXaeHus.
["opsiumnin BO3ayx BbIXOOAUT Yepes
ABepuy AyxoBku. Hnyem He
3aKpblBaNTE BEHTUMSALUMOHHbIE
oTBepcTus. B npoTnBHOM cny4yae
OYyXOBKa MOXeT neperpeTbes.
OxnaxpgaroLwmn BEHTUNATOP
npogomnxaet paboTatb BO BpeMs
paboTbl AYXOBKM UMK Nnocre ee

BblkMoueHus (npumepHo 20-30 MUHYT).

B cnyuae, ecnu Bbl rotoBuTe, 3aaas
TaiMep OyXOBKM, B KOHLIE BPEMEHU
MPUrOTOBNEHMUS OXMaXaatoLmi
BEHTUNATOP OTKITHOYMTCSI CO BCEMMU
dyHKUMsIMU. Bpemsi paboThbl
oxraxaaroLLero BeHTUNsiTopa He
MOXeT BbITb onpeaeneHo
nonb3osaTenem. BeHTunatop
BKINOYAETCH M BbIKNIOYAETCA B
aBTOMaTUYECKOM pexume. TO He
ABMSIETCA HEMCMPABHOCTbIO.

OcBelleHue AYXOBKU

Koraa gyxoBka Ha4yMHaeT rOTOBUTD,
BKIMOYaeTcs namna ayxoBku. B
HEeKOTOpbIX MoAensix namna paboTaeT
BO BPeMsi NPUroTOBMEHUS!, B TO BPEMST
Kak B ApYrMx Mogensx oHa
BbIKIOHaeTCs Yepes onpeaeneHHoe
BpeMSI.

Ecnu Bbl X0TUTe, 4TOOLI Namna
AYXOBKW ropena HenpepbiBHO,
BblGepuTe OYHKLMIO yNpaBneHusi
«JlTamna gyxoBKU» C NMOMOLLLbIO PYYKU
BblGOpa PYyHKLMM.

Pa6oTta 6noka ynpaBneHus

OYyXOBKOM
O6wue npegynpexaeHusa no 6noky
ynpaBrneHus AyXOBKOM

MakcumanbsHoe BpeMs
NPUroTOBNEHUS, KOTOPOE MOXKHO
YCTaHOBUTb, — 5 yaca 59 MUHYT.
B cnyyae oTknoyeHus
3NEKTPOIHEPIUM Nporpamma
OyneT oTmeHeHa. Cneayet
CHOBa 3anporpaMmmmnpoBaThb
OyxoBoWn Likad.

Mpu BbINOAHEHUN MOOBLIX
HaCcTpoeK COOTBETCTBYOLME
cumBoOnbI ByayT 3aropaTbecs Ha
aucnnee. MNoxanyiicTa,
noAoXanUTe HEMHOTO, YTOObI
HaCTPOWNKM BbINN COXPaHEHBI.

Ecnu nponssectu kakue-nm6o
HaCTPOMKM MPUrOTOBMEHNS,
BPEMS CYTOK Henb3sa byaeT
U3MEHUTD.

Ecnu Bpemst npurotoeneHus
yCTaHOBMEHO B Havarne
MPUroTOBMEHWS!, OCTaBLUeecs!
BpeMs 0TOBPAasnNTCA Ha aKpaHe.

B cny4asix, korga yctaHOBEHO
BpemMA npurotToBneHna nnn
BpeMA OKOH4YaHuA
NPUroToBI1€HUA, Bbl MOXETe
OTMEHUTb aBTOMaTU4EeCKH,
aepxaB KHOMKY © B TeueHve
ONNTEeNnbHOIro BpeMeHW.
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KHonka Tpesoru

KHomka HacTpoiku Yyacos
KHonka "YMeHbLWunTh"
KHonka "YBennuntb"
KHonka HacTpoek

KHonka 6roknpoBKM KHOMOK
CuMBoOnbI Ha 3KpaHe

: CumBon BpeMeHu

NPUroToB1EeHUA
: CnmBon BpeMeHU

o0k WN -

9 OKOHYaHUsA NpUroToBrneHns*
Ia) : CuMBON TpeBoru
» : CUMBO SIPKOCTK
: CumBON 6MOKMPOBKH
& KHOMOK
8 : CumBoOn TemnepaTypsbl
QO : CUMBOI rPOMKOCTU
: CumBON 6MOKMPOBKH

nsepu*

* BapbupyeTcsi B 3aBUCUMOCTU OT
mMoaenu yctpoinctea. MoxeT He
ObITb HEOOCTYMNHOW ANs BaLLero
YCTpOWCTBA.

BknroyeHne gyXoBKU

Koraa Bbl BbIOMpaeTe pabouyto
(OYHKLMIO, KOTOPYHO XOTUTE
MPUrOTOBUTL C NMOMOLLIbIO PYYKM
BblGOpa (OyHKLMK, U yCTaHaBNMBaeTe
onpeaeneHHyto TemnepaTtypy ¢
MOMOLLIbIO PYYKM TemnepaTypsbl,
AYXOBKa HauMHaeT paboTaTb.

BbIKNOYNTb BYXOBKY

Bbl MOXeTe BbIKNHOUUTL OYyXOBOW LUKaQ,
MOBEPHYB PY4Ky BblGOpa OyHKLUMN U
PYYKy Temnepatypbl B NOMNOXeHue
BbIKMOYEHUs (BBEPX).

28/RU

Bbi6op TemnepaTtypbl 1 pabouen
(hbyHKLMM YXOBKU AN PYYHOrO
NPUroToBreHusA

Bbl MOXeTe roToBWTb, OCYLLECTBNSS
py4YHOe ynpasreHue (no ceoemy
YCMOTPEHUIO), HE yCTaHaBnMBas
BpPEMSsI NPUIrOTOBIEHWS, 3aaBas
Temnepatypy n pabouve yHKLMN,
COOTBETCTBYHLLNE BalLel eae.
Mpumep:

1.BbiGepuTte pabouyto dyHKLMO Ans
FOTOBKM C MOMOLLIbIO Py4Ky BbliGopa
YHKLMK,
2.YcTaHoBUTE TeMmnepaTypy
MPUrOTOBMNEHMUS C MOMOLLbIO
perynstopa Temneparypbl.
» [lyxoBKa Ha4HeT cpasy paboTaTtb npu
BblGpaHHOW (OYHKLMM 1 TemnepaType,
a b nosiBuTcs Ha akpaHe. Korpa
Temnepartypa BHYTPU OYXOBKM
OOCTUTHET YCTaHOBIEHHON
Temnepatypbl, cuMBon § ncyesHer.
[lyxoBKa He BblKMo4aeTcs
aBTOMAaTU4YeCKM, TaK Kak
NPUrOTOBMNEHNE BPYYHYIO BbINOMHSAETCS
6e3 yCTaHOBKM BpeMEHU
NPUroToBneHUs. Bbl 4OMKHBLI camu
KOHTpONMpoBaTb NpoLiecc
MPUrOTOBMNEHME NULLM U
ocTaHaBnuBaTb ero. Mo oKoH4YaHuK
MPUrOTOBNEHUS BbIKMIOYUTE OYXOBKY,
MOBEPHYB PY4Ky BblGOpa OyHKLUMN U
perynaTop Temnepartypbl B NOMNOXeHWe
BbIKMOYEHUs (BBEPX).



MpurotoBneHue ¢ 3agaHHbIM
BpeMeHeM NpPUroToBreHUA:
Bbl MOXeTe 3agaTb aBTOMaTUYecKoe
OTKIMIOYEHMe OyXOBKM B KOHLIE nepuoaa
BpeMeHw, BbibpaB TemnepaTypy U
pabouyto OYHKLNIO, XapaKTepHYo Ans
BaLlel eabl, U YCTaHOBMB BPeEMS
NMPUroTOBMNEHMS MO Tanmepy.
1.BbiGepuTte pabouyto dyHKLMO Ans
NPUroTOBNEHMSI.
2.Haxwumaiite 9, noka Ha gucnnee He
nosisutcs cumaon O BpeMeHm
NPUroTOBMNEHMSI.

0000
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Mocne HacTpolikn paboyeit
(YHKLUM 1 TemnepaTypbl Bbl
MOXETe YCTaHOBUTb Bpemsi
npurotoneHuns Ha 30 MUHYT,
HaXkaB KHonky D
HenocpeACTBEHHO Ansi GbICTPON
YCTaHOBKWN BPEMEHU
MPUrOTOBNEHUS U U3MEHUTD
BPEMS C MOMOLLbIO KHOMOK D/,

3.YcTaHoBMUTe BPEMS NPUTOTOBNEHMUSA C
NOMOLLbIO KHOMOK /O,

O

Q@@(@%@}é‘z

Bpems npurotoBneHus
yBenuunTCcs Ha 1 MUHYTY B
nepeble 15 MUHYT, Yepes 15
MWHYT YBEMUYUTCH HA 5 MUHYT.

4.Monoxute NpoayKTbl B AYXOBKY U
yCTaHOBWUTE TEMMepaTypy C
MOMOLLIbIO perynstopa Temneparypbl.

» Bala oyxoBka cpasy Ha4yHeT

paboTaTb Npu BbIGPaAHHON OYHKLUN 1

Temnepatype. YCTaHOBNEHHOE Bpems
MPUrOTOBNEHUS HAYHET OOpaTHbIN
oTcueT 1 § oToBpasuTcs Ha aucnnee.
Korga Temnepatypa BHyTpU OyXOBKU
OOCTUTHET YCTaHOBIEHHON
TemnepaTypbl, CUMBON § ncyesHeT.
5.Mocne 3aBepLueHns npouecca
MPUrOTOBNEHUS HA 3KpaHe, NOSIBUTCS
Haanuck "KoHew/End" , 3amuraeTt
cumeon © u Tanmep nogacTt
3BYKOBOW CUrHan
6.MpeaynpexneHne OyaeT 3By4aTh B
TeueHue ABYX MUHYT. Haxxmute
nobyto knaeuwy, 4Tobbl OCTAHOBUTL
npeaynpexaexue. MpeaynpexaeHne
npekpaTuTcsi, U Ha aucnnee
NosIBUTCS BPEMS CYTOK.
YcTaHOBUTb BpeMs OKOHYaHUA
NpPUroToBreHus Ha 6onee nosgHee
Bpemsi: (Bapbupyetcs B
3aBUCUMOCTM OT Moaenu
ycTponctBa. MoxeT He ObITb
HeJOCTYNHOW ANA Bawlero
ycTpomncTBa.)
Bblbupas Temnepatypy n pabouyto
(PYHKLMIO, XapaKTepHble AnsA Ballero
6ntoaa, Bbl MOXETE YCTaHOBUTb BPEMS
MPUrOTOBNEHUS U BPEMSI OKOHYaHUS
npuroToBneHus Ha bonee nosgHee
BpEMS1, NO3BONAS AYXOBKE
3anyckaTbCs M BbIKNOYATLCS
aBTOMaTUYECKM.
1.BbiGepuTte pabouyto dyHKLMO Ans
MPUrOTOBNEHUS.
2.Haxwumaiite 9, noka Ha gucnnee He
nosiBUTCS cumBon € BpeMeHm
NPUrOTOBNEHUS.

® 0000
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Mocne HacTpolikn paboyeit
(YHKLUM 1 TemnepaTypbl Bbl
MOXETe YCTaHOBUTb Bpemsi
npurotoneHuns Ha 30 MUHYT,
HakaBs kHonky D
HenocpeACTBEHHO Ansi GbICTPON
YCTaHOBKWN BPEMEHU
MPUrOTOBNEHUS U U3MEHUTD
BPEMS C MOMOLLbIO KHOMOK D/,

3.YcTaHoBMUTe BPEMS NPUTOTOBNEHMUSA C
MOMOLLbIO KHOMOK (D/O.

S Mrum
LT
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Bpems npurotoBneHus
yBenuunTCcs Ha 1 MUHYTY B
nepeble 15 MUHYT, Yepes 15
MWHYT YBEMUYUTCH HA 5 MUHYT.

» Mocne Toro, kak Bpems

npuroToBneHus 6yoet

yCTaHOBIEHo, cumBon & NoCTOSIHHO

OyaeT oTobOpaxaTbCsl Ha aKpaHe.

4 Haxumawte (O, noka Ha gucnnee He
MOSIBUTCS CUMBOS BPEMEHN 9
MPUrOTOBNEHUS.

O 1
oo

" .

5.YcTaHOBUTE BPEMSI NPUTOTOBNEHMNSA C
MOMOLLbIO KHOMOK /O,

5> 1500
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» Mocne Toro, kak Bpems OKOHYaHUs
npuroToBneHus 6yaet
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ycTaHosneHo, cumaon O u cumeon & ¢
CVMMBONIOM Nepuoaa BpeMeHn oyayT
MOCTOSIHHO MOSBNATLCS Ha Aucnnee.
Kak Tonbko Ha4yHeTCs NpUroToBneHue,
CUMBOI D NCHe3HeT.
6.lMonoXxnTe NpoayKTbl B yXOBKY U
yCTaHOBWUTE TEMMepaTypy C
MOMOLLIbIO perynstopa Temneparypbl.
» Yacbl AyXOBKM paccYUTbLIBalOT
BpeMs Hayana NpuUroToBrieHus,
BblYMTaA BPeMsi MPUroTOBMEHUA OT
YCTaHOBNEHHOro BaMu BPEMEHMU
OKOHYaHuA npurotoBneHus. Korga
HacTynuT Bpems Hayana
MPUrOTOBNEHUS, aKTUBUPYETCSH
BblOpaHHast hyHKLUMS, 1 OyXOBKa
HarpeeTcsi O 3afaHHOW TeMnepaTypbl.
YcTaHOBMNEHHOE BPEMS MPUrOTOBMNEHNS
Ha4HeT obpaTHbIA oTcuHeT
n 8 oToBpasuTcs Ha aucnnee. Koraa
Temnepartypa BHYTPU OYXOBKM
OOCTUTHET YCTaHOBIEHHON
Temnepatypbl, cuMBorn § ncyesHer.
7.Mocne 3aBepLueHns npouecca
MPUrOTOBNEHUS HA 3KpaHe, NOSIBUTCS
Haanuck "KoHew/End" , 3amuraeTt
cumeon © u Tanmep nogacTt
3BYKOBOW CUrHan
8.MpepynpexaeHve 6yaeT 3By4aTh B
TeueHue ABYX MUHYT. Haxxmute
nobyto knaeuwy, 4Tobbl OCTAHOBUTL
npeaynpexaexue. MpeaynpexaeHne
npekpaTuTcsi, U Ha aucnnee
NosIBUTCS BPEMS CYTOK.

Ecnu B kOHLe 3ByKOBOrO
npegynpexaeHnst byaeTt HaxaTa
Kakas-nmbo KHOMKY, OyXOBKa
CHOBa HayHeT paboTaTtb. YTOObI
npegoTBpaTUThL NOBTOPHOE
BKIOYEHME AYXOBKN B KOHLIE
npeaynpexaeHusi, ycTaHoBuTe
perynaTtop Temnepartypbl 1
(PYHKLIMOHanNbHY py4yky Ha "0"
nonoxeHue (BblKM) U BbIKMOYNUTE
OYXOBKY.



Ucnonb3oBaHue pyHKLUMN
napa

[yxoBol WKad MMeeT PyHKLNO
NMPUroToBMNEHMs C NoMoLlblo napa. B
TeyeHne npolecca NpUroToBrneHns
BOAa, NoCTynalLLas Ha AHO AyXOBOro
WKada ucnapsieTcs ¢ MOMOLLbO Tenna
n obpasoBaBLUMiics Nnap obecneynBaeT
Gonee ka4yecTBEHHOE NPUrOTOBIEHUE.
MpurotoBneHne Ha napy
obecneyunBaeT Oonee CBETNbIN LBET,
Gonee XpycTALYH KOPOYKY U pasmep
n3nenun 13 tecta. bonee Toro,
NPUroToBMNEeHNEe C NOMOLLbIO Napa
CHWXaeT noTepto Braru B Msice, aenas
ero 6onee COYHbIM N BKYCHbIM.

MpurotToBneHme ¢ NOMOLLbIO
napa MOXHO BbIMOMHSITb TONbKO
OIS COOTBETCTBYOLUMX (PYHKLNIA,
yKasaHHbIX B PYKOBOACTBE.

EmkocTb 6ayka ansi Bogpl
coctaBngaet 250 mn. Mpwu
NpUroToBneHMN B 6a4ok
3anpeLlaeTcsa HanueaTtb bornee
250 mn BoAbl.

[Ansa npuroToBneHns ¢ NOMOLLbIO

napa:

1.CMOTpeTb Tabnuuy NpUroToBneHns
Npu MCNONb30BaHUK pexnma
NMPUroTOBNEHMST C MOMOLLbIO Napa,
4TOObI 3a4aTb NPaBUITbHYO PYHKLMIO,
Temnepatypy 1 Bpemsi,
Heobxoavmoe ans
COOTBETCTBYOLLEro brntoaa 1 Havana
npouecca npuroTosneHus. ns
6ntof, KoTopble He yKasaHbl B
Tabnuue, KoNM4ecTBo BOAbI,
TemnepaTypa, OyHKLUS
MPUroTOBNEHNS U BpeMs
onpeaensieTcs camMoCcTosTENbHO
nonb3oBaTenem.

2.YcTaHoBuUTe 6noao Ha
PEKOMEHAYEMYIO MOTIKY.

3.Ecnu B cooTBeTCTBUM C TabnuLen
NPUroTOBNEHUST HACTYMNWUMO BPeMS

AONUTL BOAY, HaXMKUTe Ha 6adok Ans
BOAbI, PACcMoONOXeHHbI Ha NaHene
yrnpaBneH1si AyXOBbIM LKadhoM

5.0TKpoTe KpbILWKY 6ayka un
HanorH1Te ero BOOOM B 06beme,
yKkaszaHHOM B Tabnuue
MPUrOTOBNEHUS.

He ncnonb3ayite
AUCTUNNNPOBAHHYI UMK
(PUNbTPOBaHHYIO BOAY.
Mcnonb3ayiTe TonbKo
O6yTunuposaHHyto Boay. He
nobaensinTe B KOHTENHeEpP Ans
BOAbI PacTBOpPbI, coAepXaLlume
BOCMNaMeHsIEMbIE BELLIECTBA,

6.3akpolTe KpbILWKY pesepByapa Ans
BOAb! M NMOCTaBbTE €70 HAa MECTO.
MonHocTbIO 3aABUHBTE pe3epByap
Ansi Boabl.

» Bopa B 6ayke Ha4yHeT MearneHHo

CnMBaTbCs Ha JHO OyXOBOrO LWkaga,

4TOOLI 0Bpa3oBaTh Nap Ans

MPUrOTOBNEHUS.
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7.B koHLe npoLecca NpuUroToBneHUs
nepeBnanTe KHOMKY OYHKLUA 1
TemnepaTtypbl B NONOXeHWe
OTKITIOYEHNS ANS BbIKMHOYEHUS
AYyX0BOro LKada.

Mocne kaxgoro umkna
MPUrOTOBMNEHMUS C MOMOLLbIO
napa HeobGXxoauMo NpPoBepPsITh
Hanuume BoAbl Ha HEe OyXOBOro
wkadpa. MNMpu ee Hanuuum, Bogy
HeobX0aANMO NMPOMOKHYTb CyXOW
BETOLLbLIO NOCre TOro Kak
OYyX0BOW LWKadh OCTbIHET. B
NMPOTMBHOM Cry4ae, OCTaBLUAsICS
BOOA MOXET cTaTb MPUYNHON
06pa3oBaHNs U3BECTHAKOBOMO
HaneTa.

Hactpoiku

AKTMBaLUA GNOKUPOBKU KNaBuLl

Bbl MoXxeTe npegoTepatuTb

BMeLLaTenbCTBO 610Ka ynpaBneHus,

aKTMBMPOBAaB (PYHKLMIO BNOKMPOBKM

KnaBuLL.

1.Haxumaiite &, noka Ha gucnnee He
NOABUTCA CUMBON (3.

0 0 0O & @

» MosiBMTCA cMBON (3, U Ha aucnnee
Ha4yHeTcst 06paTHbI oTcyeT 3-2-1.
Korga obpaTHbIil OTCHET 3aKOHUUTCS,
aKTMBMpyeTcsa 6MOKMPOBKa KraBuLL.
Mpun kacaHun No6oI KNaBULLIK NpU
yCTaHOBKe OrOKMPOBKM KNaBuLL
TanmMep noaacT 3BYKOBOW CUrHar,

1 cMMBON [ 3aMuraer.
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Ecnu Bbl NepectaHeTe kacaTbes
KHonku Ecnu Bbl NnepecTaHeTe
3aXuUMaTh KnasuLly & 0
OKOHYaHKs1 06paTHOro OTCYETa,
GnokupoBKka knaeuwl He 6yaeT
akTuBMpoBaHa. [1o okoHYaHuWs!
obpaTHoro otcyeTa, 6roKMpoBKa
Kntova He ByaeT akTMBMpOBaHa.

Monb3oBaHWe KnaBuLL JyXOBKU
HEBO3MOXXHO MpPU BKMHOYEHHOW
GnoKMpPOBKK Knasuwl. B cnyyae
cbosi NnuTaHus GNoKNpoBKa
Knaewv He byaeT oTMeHeHa.

OTkntoveHne GNOKUPOBKM KNaBULL
1.HaxmuTe (, noka cumeon & He
McYesHeT Ha aucnnee.
» CMMBON [ UcYesHeT, 1 BrokMpoBska
KrnaBmaTypbl OTKMIOYUTCA Ha AUCNIee.
YcTtaHoBKa 6yaunbHMKa
Bbl Takke MoXxeTe Mcnonb3oBaTh
Talimep ycTpoicTea ans noboro
npeaynpeXxaeHust U HanoMUHaHWS,
KpOME MPUroTOBMEHNS.
ByannbHWK He BNUsieT Ha paboTy
OYXO0BKMW. Vcnonb3yeTcs B Liensx
npeaynpexaexusi. Hanpumep, Bbl
MOXXETe MCNonb30BaTh OYAUMNBHNK,
Korga 3axoTuTe NpUroToBuTb ey B
OYXO0BKe B onpeaeneHHoe Bpemsi. Mo
NCTEYEHNN YCTAHOBIEHHOIO BaMu
BPEMEHU Yackl BbiAaayT 3BYKOBOE
npeaynpexaeHue.
MakcrmanbHoe BpeMs npu
YyCTaHOBKE 3BYKOBOrO CMrHana —
23 yaca 59 MUHyT.

1.Haxumaiite £}, noka Ha aucnnee He
nosBUTCA cumBon L.

CHEC1
0 L

Q@@@'ﬁ%@




2.® YcTaHoBUTE Bpems ByANUrbHIKA C
NOMOLLIbIO KHOMOK /O, | - ()
o1 |

I
Q A I L e @@
. = = @@ éli 2.YcTaHOBUTE Xenaemblii YpoBeHb C

NOMOLLIbIO KHOMOK ®/O). (b-01-b-02-

» Nocne ycTaHOBKM BpeEMEHU b-03)

ByaAMNbHUKA CUMBON L\ NPOAOIKUT

ropeTb, a Bpems OyaunbHUKa HauYHeT | wha i
5- L4

o6paTHbI oTcYeT Ha aucnnee. Ecnu

BpeMsi OyaunbHMka 1 BpeMms

MPUrOTOBNEHUS YCTaHOBMNEHbI Q @ @ %@} @

OQHOBPEMEHHO, Ha ancnnee

oTobpasutcs Hanbonee KOpoTkoe

BpeEMS.

3.Mo ncreveHnm BpemMeHn dyannbHUKa
CUMBON L\ HAYHET MUraThb U BbiAacT
3BYKOBOE NpeaynpexaeHue.

BbikntoveHune 6yaunbHuKa

1.Mo OKOHYaHWUKM BpeMeHn ByaunbHUKa
OyaeT BblaaHO 3BYKOBOE
npeaynpexaeHne B Te4eHne AByX - D
MUHYT. KocHuTechb NoGoi knaeuwwm I—l — I l |
ANsi TOro, YToObl OCTAHOBUTbL 3BYK - -
npeaynpexaeHus.

» MNpepynpexaeHne npekpaTuTcs, U Ha f:,l @ @ @ 6@

aucnnee nosiBUTCS BPEMs! CYTOK.
Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHUTL
OyAUNbHUK:
1.Haxumaiite L), noka Ha gucnree He
nosieuTcs cumeon £ Ans cépoca S
BpemMeHn byaunbHuka. OepxuTe _} — l } _| P
kHonky ©, noka He nosBUTCS - o e
Hagnuck «00:00».

2.0 Bbl TaKKe MOXeTe OTMEHUTh Q @ @ %\@ @]

npeaynpexaaroLLnin curHan, Haxas 1

3.Haxxmute kHonky & ana
noaTeepXaeHusi, NIMBo HacTponka
aKTUBUpyeTCs B bnnxkaniee Bpems
6e3 HaxaTusa KnaBuLLK.

HacTpoiika spkoctu gucnnes

1.Haxumaiite knasmwy B, noka Ha
avcnnee He nosisutcst cumson <.

2.YcTaHOBUTE Xenaemyro sipKoCTb C
MOMOLLIbIO KHOMOK ®/O). (d-01-d-02-
d-03)

yaepxXxuBas Knasuily. » Haxmute KHOMKY er ana
M3meHeHMe ypOBHS rPOMKOCTH NOATBEPXAEHMS, NGO HacTpoiika
1.Haxumaiite knasuwy %%, noka Ha aKTUBMpyeTCa B Brnivxaiillee Bpems
avcnnee He nosisutcst cumson <. 6e3 HaxaTus KnasuLIN.

CMeHa BpeMeHM CyTokK

B Balulelt oyxoBke: YTOObl MU3MEHUTb
BpeMsi CyTOK, KOTOPOE Bbl
npeaBapuUTeENbHO YCTAHOBUMN,
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1.Haxumaiite %, noka Ha gucnnee He
nosisuTcst cumson .
2.YcTaHoBUTE Bpems CyTOK, Hakas @

Q.

© 1200

Q@@@@@

3. Haxxmute 9 nnu ¢ npukocHnTeCh
ANs TOro, 4To6bl aKTUBMPOBATL More
MUHYT.

Q(@@@@}é‘j
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4.YCTaHOBUTE MUHYThI HS,
KOCHYBLUCH ®/O),

O .
—l ......I I......I\

Q@@@’@@

5.MNoaTBepanTe HaCTPOMKY,
KoCHyBLUMCh O unu & Haxas.

» Bpems cyTok yCcTaHOBMEHO,

n cumeon £ ncuesaet ¢ akpaHa.




E O6uwas nHhopmauma nNo NPUroToBIEHUIO

B naHHoMm pa3sgene AaHbl COBETHI MO
MPUrOTOBMEHMIO MULLIN.

MoMKMO 3TOro, Bbl TaKKe MOXeTe
HaNTN HEKOTOPbIE M3 MPOAYKTOB,
MPOTECTUPOBAHHBIX NPOU3BOAMUTENEM,
1 HanbBonee noaxopsLlMe NnapaMmeTpsi
ANs 9TUX NpoAykToB. Takke ykasaHsbl
COOTBETCTBYIOLLME HACTPONKM AYXOBKM
1 akceccyapbl ANns 3TUX NPOAYKTOB.

O6wme npegynpexaeHns
KacaTes<ibHO rOTOBKMU B
OYyXOBKe

Mpu OTKPbITUM ABEPLIbI AYXOBKN BO
BPEMSI MW NOCIE NPUroTOBIEHUS
MOXET NOABUTLCA ropsiunin nap. MNap
MOXET 0Bxeub PyKy, MU0 1 / Unu
rnasa. OTKpbIBasi ABEPLY AYXOBKM,
cTapaiTechb AepxaTtbCs nogarnblue.
VIHTEeHCHBHBIN Nap, obpasytoLuiics
BO BPEMSI NPUIrOTOBIEHUS, MOXET
06pa3oBbIBaTh KOHAEHCMPOBaHHbIE
Kannu BoAbl BHYTPU U CHApPYXu neyu,
a TaKke Ha BEPXHUX YacTax mebenu
n3-3a pasHuubl TemnepaTyp. 310

HopMasibHOe U bmsmdecKkoe ABMeHKE.

3HayeHus TemnepaTtypbl U BPEMEHU
NMPUroTOBMNEHWS, yKasaHHble Ans
NPOAYKTOB, MOIyT BapbMpoBaTbCs B
3aBMCMMOCTM OT peLenTa U
Konu4yecTea efbl. [1o 3TON NpUUnHE
3TW 3HAYEHUs1 NpUBEAEHbI B
JuanasoHax.

Mepen npoLeccoM rotToBku1, Bcerga
n3BnekanTe Heucnosnb3yemble
akceccyapbl U3 OYXOBKU.
MpuHaaneXxHocTK, ocTarLLmecs B
AYyXOBKe, CrocobHbI nomMellaTb
NPUroTOBMNEHMWIO Balnx 6noa npu
npaBUbHbIX 3HAYEHUSIX.

[nsa npoaykToB, KOTOpble Bbl OyaeTe
roTOBWUTb MO CBOEMY COBCTBEHHOMY
peLenTy, Bbl MOXeTe cchinatbCs Ha
aHanornyHble NpoayKTbl, ykaszaHHble
B Tabnuuax NpuUroToBreHus.

Vcnonb3oBaHue npunaraembix
aKkceccyapoB NMOMOXET YNy4LlInTb
KYNUHaPHbIE XapaKTepPUCTUKN.
Bcerpa cobniopainTe
npegynpexaeHnst 1 nHopmawmio,
npeaocTaBrneHHy NPoON3BoAMTENEM
ONsi BHELLHEN nocyabl, KOTOPYHO Bbl
OyneTe MCnonb3oBaThb.

PaspexbTe XnpoHenpoH1uaemyto
Gymary, KoTopyto Bbl byaeTe
MCnonb3oBaTb BO BPEMS FOTOBKM, A0
pa3mepoB, NOAXOOALLMX Ans
KOHTENHepa, B KOTOPOM Bbl byaeTte
roToBUTb. XXMpPOHENpoHuLaemas
OGymara, KoTopasi nepeTekaeT 13
KOHTENHepa, MOXeT NpUMBOAUTb K
oXoram U BNUsiTb Ha Ka4ecTBO
BaLlen KynuHapuun. MNMonb3ynTech
XUPOHeNpoHML@aemoin Gymaron,
KOTOpY'o Bbl ByaeTe ncnonb3oBath B
yKa3aHHOM TemnepaTypHOM
AvanasoHe.

[nsi XopoLwwmnX KyrnMHapHbIX
XapakKTepUCTUK NONOXWTe eny Ha
pPEKOMEHAYEMYIO HY>KHYHO nornky. He
MEHSANTE NONOXEHNE NOMKN BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

Bbineuka u 6ntoaa B AyXoBKe
O6Lwasn nHcopmaums

Mbl pekoMeHayeM UCMonb3oBaTh
aKceccyapbl ycTponcTsa ans
XOPOLLIErO MPUrOTOBMEHUS MULLIA.
Ecnu Bbl cobupaeTech UCNonb3oBaTth
BHELLIHIO rocyay, npeanodnTaiTe
TEMHY0, HE MPUIMNAoLLYHO 1
TEpMOCTOVIKY0 nocyay.

Ecnu pekomeHayeTca
npeaBapuUTenbHbIA Harpes B
Tabnuue NpUroToBneHus, He
3abyabTe NOCTaBUTb NPOAYKTHI B
AYXOBKY Mocrie npeaBapuTenbsHOro
Harpesa.

Ecnu Bbl cobupaeTech roToBUTh C
MCMONb30BaHWEM PELLIETYATOro
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rpungd, noctaBbTe NPOAYKTbI B LLEHTP
rpyns, a He Bo3ne 3agHen CTEHKU.
Bce maTtepumansl, ucnonb3yemble npu
N3roTOBIMEHUM TecTa, AOMKHbI ObITb

CBEXMMW M KOMHaTHOW TemnepaTypbl.

CraTyc NpUroToBMNEHUS MPOOYKTOB
MOXeT BapbUpOBaTLCH B
3aBMCUMOCTU OT KonuyecTsa nuLm u
pasmMepa nocyapl.

MeTannuyeckune, kepammnyeckme u
CTeKknsiHHble (POPMbl YBENNYMBAIOT
BpeMsi MPUroTOBMNEHUS!, @ HDKHSS
MOBEPXHOCTb KOHONTEPCKNX N3aenui
He noapyMsSIHMBAETCS! paBHOMEPHO.
Ecnu Bo Bpemsi roToBKM
ncnonb3oBaTb KynuHapHyto bymary,
HKHSIS1 MOBEPXHOCTb NPOAYKTOB
MOXeT nomkapuTtbcs. B atom cnyyae
BaM MOXeT notpeboBaTbces
yBENUYUTb BPEMSI NPUrOTOBMNEHNS
npumepHo Ha 10 MUHYT.

3HayeHus1, ykazaHHble B Tabnumuax
NPUroTOBNEHUs1, onpeaeneHs! B
pesyrnbTaTe UCNbITaHWUN,
NPOBEAEHHbIX B HALLKX
nabopaTopusx. MNogxoaswne ans
Bac 3Ha4YeHusi MOryT OTNMYaTbCs OT
3TUX 3HAYEHUN.

MonoxunTe eqy Ha NOAXOAsILLYIO
norskKy, pekoMeHOoBaHHYyo B Tabnuue
AN NpurotoBneHus nuwm. CuuntaiTe
HWKHIOKO MOMKY OYXOBKM B Ka4ecTBe
nonku 1.

KONMMYECTBO XMUAKOCTN Unn
yMeHbLUMTe Temnepatypy Ha 10 ° C.

+ Ecnu Bepx TopTa (Nupora) cropen,
MOMOXNTE €ro Ha HWBKHIOK MOSKY,
MOHU3bTE TEMMNEPATYPY M yBENUYbTE
BPEMSI BbINEYKU.

+ Ecnu oH XopoLUo BbINEYEH U3HYTPU,
HO CHapY>Xu1 NUMKUIA, UCNONb3YyNTe
MeHbLLEee KONMMYECTBO XMUOKOCTH,
CHU3bTE TEMMepaTypy U yBenuubTe
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

CoBeTbl N0 NPUrOTOBMNEHUIO

BbINeYKu

+ Ecnu TecTo cnumwikom cyxoe,
yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKkpaTuTe Bpemsi MPUroTOBMEHNS.
HamouuTte TecToBble NEHTHI COYCOM,
COCTOSILLIMM M3 CMeCK Morloka, Macna,
1L M orypTa.

+ Ecnu TecTo rotoBuTCSH MeaneHHo,
ybeaunTech, YTO TOMLLMHA TecTa,
KOTOPYHO Bbl MPUrOTOBWMM, HE
BbIXOAMWT 3a npeaensbl noTka.

+ Ecnu Tecto 06xapeHo Ha
MOBEPXHOCTM, HO AHO HE NPOMNeYeHo,
ybenunTech, YTO KONNMYECTBO CoyCa,
KOTOpoe Bbl ByaeTe ucnonb3oBaTtb
ANsi TecTa, He CNULIKOM MHOrO Ha
OHe TecTa. [Ins paBHOMEpPHOro
noapyMsiHMBaHus nonpobyinte
paBHOMEPHO pacnpeiennTb Coyc
MeXay nMctamm Tecta v BblNeyKoi.

* BbinekainTte TeCTo B NOMOXEHUU U

CoBeTbl NO BbiNe4Yke TOPTOB

(nuporos)

+ Ecnwv nupor (TopT) CAWLLKOM CYXOW,
yBenuybTe TemnepaTypy Ha 10 ° C u
coKpaTUTe BPEMS BbiMEKaHMS.

+ Ecnv nupor (TopT) BRaXHbIN,
ncnonb3ynTe HebonbLLoe

TemrepaTtype, COOTBETCTBYIOLLINX
Tabnuue npurotosneHunsa. Ecnu aHo
BCE elle Hel0CTaTOYHO KOPUYHEBOro
LBeTa, NOMECTUTE TECTO Ha HIDKHIO
MornkKy Ans nocrneaytoLero
MPUrOTOBMNEHNS.
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Tabnuua Ans BbINe4YKU N 3aneKaHKn

Bbineuka B OpauH Bepxtuii n
A CTaHfapTHbI NOTOK* HWKHUIA 3 180 30...40
noTke NOTOK
Harpes
dopmbl ANsi BbINeyku
Bbineyka B OaunH Ha peweTvaTom TennoseHTUN 2 180 30.. 40
dopmouke NOTOK x aTop
rpune
OmuH BepxHuit n
ncﬂ'm( CTaHfapTHbI NOTOK* HWKHUIA 3 160 25...35
Harpes
Mogaenu ¢
pelieTyaTbIMn
OpauH o . TennoseHTUn nonkamm: 3
HOTOK CTaHfapTHbI NOTOK aTop Monenn 6e3 150 25...35
pelueTyaTbIX
He6onbLun nonok: 2
€ BbINeykn Mopenu ¢
Mogaenu ¢
pelieTyartbl
- pelueTyaTbIM
2 —CtaHAapTHbIN . WU nonkamu:
Y nonkamm:
2 notka TOTOK . TennoseHTUN o_4 150 25...40
4 —Kou,qme*pcmw aTop Mopenn 6e3 Mopenu 6e3
TIOTOK cwertuary PeLeTyaTbix
P . nonok: 30 ...
X MOnoK: 45
140
Kpyrnas dopma ans o
Onm ouown, aremerpon  BEPRMA , w0 a0
1OTOK 26 CM C 3aXKMMOM Ha
. Harpes
peLueTyaTom rpune
Bucksut
Kpyrnas dopma ans
OauH BbINEYKW, AMaMeTpoM  TennoBeHTUn 2 160 30 .. 40
1OTOK 26 CM C 3aXKMMOM Ha aTop
pelueTyaTom rpune**
Opu KonauTepckuii BepxHuit
NOTOK A p* HWKHUIA 3 170 25...35
TIOTOK
Harpes
OaunH Kou,qmepfkmm TennoseHTUN 3 170 20 ... 30
MeyeHbe JI0TOK JI0TOK ATOp
2 —CtaHAapTHbIN
2 notka noto’ - TennosenTun 2-4 170 25...35
4 —KoHputepckuit aTop
J1I0TOK*
BeHTtunaTop
OpuH CTaHfapTHbI NOTOK* HIDKHero / 2 200 30...40
NOTOK BEPXHEro
Tecto Harpesa
NUPOXEHHO Opu CTaHfapTHbI NOTOK* Tennosentun 2 180 35...45
ro JI0TOK ATOp
1 —CTaHaapTHbIf
2romka 4 OO TennosexTun 1-4 180 35...45
—KonauTepckuii aTop
J1I0TOK*
OmuH BepxHuit n
A CTaHfapTHbI NOTOK* HWKHUIA 2 200 20...30
Cpo6Hoe NoTOK
Harpes
Tecro OpauH TennoseHTUN
A CTaHfapTHbI NOTOK* 3 180 20...30
JI0TOK ATOp
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2 —CtaHAapTHbIN
TOTOK®

TennoseHTUN

2 notka 4K o 2-4 180 20...30
—KonauTepckuii aTop
J1I0TOK*
Opu BepxHuit n
o CTaHfapTHbI NOTOK* HWXHUIA 3 200 30...40
Lle;(J;l_::%bm NOTOK Harpes
OpuH CTaHfapTHbI NOTOK* Tennosextin 3 200 30...40
JI0TOK ATOp
CreknsHHas/meTann
OnuH nyeckas BepxHuit u
JNasaHbsa HOTOK npsiMoyrosbHast HWKHUIA 2um 3 200 30...40
dopma Ha Harpes
pelueTyaTom rpune**
Kpyrnas yepHas
OnuH meTannuyeckas BepxHuit u
HOTOK dopma, AmameTpom HWKHUIA 2 180 50...70
20 cM Ha Harpes
ABNOYHBI pelueTyaTom rpune**
nupor Kpyrnas yepHas
OpauH MeTannuieckas TennoseHTUN
HOTOK dopma, AmameTpom aTop 2 170 50...70
20 cM Ha
pelueTyaTom rpune**
Opu BepxHuit n
HOTOK CTaHfapTHbI NOTOK* HWKHUIA 2 200 ... 220 10...20
Muyua Harpes
OaunH o . DyHKUMA
HOTOK CTaHfapTHbI NOTOK LB 3 250 8...15

I'Ipe,qaapmenbﬂbm Harpes pekoMeHAyeTca UCNofib30oBaTh AN BCeX 6ntoa.

* OTu akceccyapbl He MOTyT GbITb BKIKOYEHbI B BaLLE YCTPOUCTBO.

** DTN akceccyapbl He BKITOYeHbl B Balle YCTPOMCTBO. TO KOMMEPHECKU AOCTYMHbIE aKCeccyapbl.

Tabnuua npuroToBreHNs Ans KO BEHTUNATOP C HAarpeBoM - ¢ PyHKLMen
ynpaBneHus
* He meHsiTe TemnepaTypy NPUroToBrEHUS NOCHe TOro, Kak MpUroToBrneHme

Ha4YHeTCsA B OKO BEHTUMATOP C HAarpeBoM - C PYHKLMEN yrpaBneHus.

* He oTkpbiBaiiTe ABepLYy BO BpeMsi MPUrOTOBMEHNS B DKO BEHTUMSATOP C
HarpeBoMm - ¢ yHKUMe ynpasneHusi. Ecnv aBepb He OTKpbiBaeTcs,
BHYTPEHHSSI TemMnepaTtypa OnTUMU3NPYETCS AN SKOHOMMUM SHEPTUM U MOXET
OTNNYaThCS OT OTOBPaXaeMomn Ha avcnnee

HeGonbiune OpanH noTok CTaH'qaszbm 160 25...35
BbINEYKN JI0TOK
[NeyeHbe OpanH noTok CTaH,qap'I;HbIM 180 25...35
JI0TOK
TecTto CTaHgapTHbIi
NMPOXEHHOTO OpanH noTok HOTOK® 200 45 ...55
ChaoGHoe OpanH noTok CTaH'qaszbm 200 35...45
TECTO JI0TOK

* 371 akceccyapbl He MOTYT GbiTb BKIIOYEHbI B BaLLE YCTPOWCTBO.
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Msico, Pbi6a u NMtuua
KnioueBble MOMEHTbI 06XKapKu

+ lMepep TeM, Kak rOTOBUTb KypuLy,
nHAenky n 6onbLune Kyckun Msaca,
4TOObI NOBLICUTL APIPEKTUBHOCTD

NPUroToBNeHnd, npunpasbTe
JNTMMOHHbIM COKOM U nepLuem.

* [lpuroToBneHne Msica Ha KOCTouKe

3aHuMaeT oT 15 ao 30 MUHYT
GonbLue, YeMm xapka durne.

* PaccuutbiBarite oT 4 0O 5 MUHYT
BpeMeHM NpUroToBMeHNs Ha

CaHTUMETP TOMLWMUHBI Msica.

+ Mo OKOHYaHWUM NPUrOTOBNEHUS
OCTaBbTE MSICO B JYXOBKE NMPUMEPHO
Ha 10 MuHyT. CoK Msica nyJlle

pacnpeaenseTcs no kapeHomy Msicy

M He BbIXOOAUT Npu Hape3aHnn Maca.

* Pbiby cneayeT pasmeluaTtb Ha nornke
CpedHero WU HU3KOro YPOBHS B

TEPMOCTOWKOW Taperike.
Tabnuvua gna NnpUroToBNeHUsa Msca, pbiobl U NTULbI

TenK BeHTtunaTop MUAHYT
(uenbHbIn) / OmUH HOTOK CTaHgapTHbIi HUKHETO / 250/max, 60 ... 80
>Kapkoe (1 A TOTOK® 3atem 180 ...
r) BEPXHEro Harpesa 190
BapaHbs . BeHTtunaTop 15 MUHYT
Hoxka (1.5 -  OpuH notok CTaH,qap'I;HbIM HWxHero / 250/max, 110... 120
2.0 kr) J1oToK BEPXHEro Harpesa 3atem 170
PeweTtyaTtbiit
rpune* BeHTtunaTop 15 MUHYT
OpwuH notok  MomecTtute oauH HWxHero / 250/max, 60 ... 80
TI0TOK Ha BEPXHEro Harpesa 3atem 190
HUXKHIOK NOMKY
PeweTtyaTtbiit
3aneyeHHas rpune*
kypuua (1.8-  OpauH notok  Momectute oanH  TennoBeHTUNATOP 200 ... 220 60 ... 80
2 kr) TI0TOK Ha
HUXKHIOK NOMKY
PeweTtyaTtbiit
rpune* 15 MUHYT
OpwuH notok  MomecTtute oauH dyHkuua "3D" 250/max, 60 ... 80
TI0TOK Ha 3atem 190
HUXKHIOK NOMKY
c . BeHTtunaTop 350'7“")”
OpanH noTok TaH,qap'I;HbIM HWxHero / 50/max, 150 ... 210
TOTOK BEPXHETo Harpesa 3atem 180 ...
WHpenka 190
(5.5 kr) 25 mMuHyT
OpanH noTok CraHAapTHbIf dyHkuua "3D" 250/max, 150 ... 210
noTok* 3aTtem 180 ...
190
PeweTtyaTtbiit
rpune* BeHTtunaTop
OpwuH notok  MomecTtute oauH HWxHero / 200 20...30
TOTOK Ha BEPXHEro Harpesa
PuiGa HUDKHIOIO NOMKy
PeweTtyaTtbiit
rpune*
OpwuH notok  MomecTtute oauH dyHkuua "3D" 200 20...30
TOTOK Ha

HWXHIOK MOJSIKY

I'Ipe,qaapmenbﬂbm Harpes pekoMeHAyeTca UCNofib30oBaTh AN BCeX 6ntoa.

* 371 akceccyapbl He MOTYT GbiTb BKIIOYEHBI B BaLLE YCTPOWCTBO.

** DTn akceccyapbl He BKITOYeHbl B Balle YCTPOMCTBO. TO KOMMEPHECKU AOCTYMHbIE aKCeccyapbl.
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Fpunb KntoyeBble MOMEHTbLI NO rpunto
KpacHoe msico, pbiGa 1 ntuua 6bicTpo * lNpurotoBbTe NULLY OANHAKOBO

06XapuBatoTCs Ha rpurne, CoXpaHsiioT TONUMWHBI U BECOM, HACKOIbKO 3TO
KPacuBY KOPOYKY U HE BbICLIXaloT. BO3MOXHO, OANsA rpuns.

OcobeHHo noaxoaaT Ans rpunst une, * MNomecTtuTe Kycoukum,

LIaLnbIK, konbackl, a Takke covHble npéaHasHa4eHHble ANnA rpuna, Ha
OBOLLIN (noMMp‘opr NYKKNT. p‘_)_ pewleTyaTbin rpunb UnNn peletT4vyaTbin

NOTOK, pacnpenenss ux Takum
06pa3oM, 4ToObl He NpeBbIWaTh
pa3mepbl HarpeBaTens.

* Bpems npurotoBneHus, ykasaHHoe B
Tabnuue, MOXeT BapbMpoBaTbCS B
3aBMCUMOCTU OT TOJLLMHBI XXapeHbIX
KYCOUYKOB.

* COBUHBTE pelueTyaTbiv rpUnb Unu
peLueTyaThIl MOTOK A0 XenaeMmoro
YpOBHS B AyxoBke. Ecnu Bbl
roTOBUTE Ha PeELLUETYaTOM rpune,
CABWHbTE NOTOK K HWXKHEW norike,
4TOObLI COBGpaTh Macno. JIoTok
OYXOBKM, KOTOPbI Bbl COOMpaeTech
COBWHYTb, JOMKEH UMETL pa3mepbl
ANsi TOro, YTo6bl MOKPbITb BCHO
nnowaap rpunsi. AToT NOTOK MOXET
He NoCTaBnATbLCH C OYXOBKOW.
HanenTe HeMHoro BoAbl B MOTOK
OYXOBKM AN NErKo O4UCTKN.

MpeaynpexpeHus obwero

XapakTtepa

* MNvwa, He npurogHas Ansi rpuns,
HeceT OnacHOCTb BO3HUKHOBEHMS
noxapa. 0ToBbTE Ha rpune TonbKo
efa, NoAxoasLyo ans
WHTEHCUBHOTO OrHs1 Ha rpune. Kpome
TOro, He pasMeLlaiTe ey CrMLLIKOM
Jarneko B 3agHen YacTu rpunsi. 3710
camas ropsidas 3oHa, U KupHas
nyLLa MoXeT 3aropeThbCcsi.

+ 3akpoiTe aoBepLy AYXOBKU BO
BpemsA rpuns. Hukorga Bknovante
rpunb c OTKPbLITON ABepLUen
OyXOoBKW. Fopsiune NnoBepXHOCTH
MOryT BbI3BaTb oXxoru!

Tabnuuya ansa rpyns

Poi6a PelueTyaTbli rpunb 4-5 250 20...25
Kypuua Kycoykamm PelueTyaTbli rpunb 4-5 250 25...35
Ted)Te_n:i Z(Efﬂ'qma) PelweTyatblii rpunb 4 250 20...30
BapaHbsi oTHmBHas PelueTyaTtblii rpunb 4-5 250 20...25
Creik - (4onbkn) PelueTyaTtblii rpunb 4-5 250 25...30
OT61BHasA 13 o
TENSTAHBI PelweTyatblii rpunb 4-5 250 25..30
OBolyHan 3anekaHka  Peluetyatbivi rpunb 4-5 220 20...30

Xneb «TocToBbIN» PelueTyaTbli rpunb 4 250 1..3
PekomeHnayeTca npeaBapuTenbHO pasorpeBaTth B TedeHne 5 MUHYT Bce Gntofa, NPUroToBMEHHbIE Ha rpune.
[NepeBepHUTE KYCOYKM NuLmM nocne 1/2 oT o6Lero BpeMeHn NpUroToBNeHust Ha rpune.
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MpuroToBneHue Ha napy nuLLy B AyXOBKY nocre

O6Lwwasn MHgopmaLms npeaBapuTenbHOrO pasorpesa.

* lMpuroToBneHne Ha napy MOXHO Bpewmsi, ykazaHHoe BO Bpemsi nonuea,
BbINOSTHATb TOMbKO C OYHKLUMAMM yKasblBa€T BpeMs, npolleiiee
NPUroTOBMEHWS Ha napy, nocre npegsapuUTeribHOro Harpesa.
yKa3aHHbIMW B PYKOBOACTBE. * B Tabnuue gnsi npurotoBneHust ectb
NHpopmaLmio 0 YHKLIMAX pekoMeHAaLunn No NpUroToBIEHNHO,
NPUroTOBMEHNs Ha napy cM. B npoBepeHHble NnpounssoauTeneM. Bol
pasgene «®yHKUUOHaNbHbIe MOXeTe onpenennTb Konn4ecTeso
BO3MOXHOCTU AYXOBKUY». BOAbI, TEMNepaTypy, MYHKLMIO

e Ecnu Ha KYXOHHOM cTone NPUroToBeHna ¢ ncnonb3oBaHnem
npeanaraeTcsa npenBapUTenbHbIN napa 1 BpemMsi NpUroToBneHns, He
pasorpes, 06si3aTeNnbHO NOMecTuTe ykasaHHble B Tabnuue.

Tabnuua ans NPpUroToBJ1I€HUA Ha Nnapy

LienbHbIin OaunH CraHgapTH PyHky nocne
xne6 HOTOK it NOTOK® ns 2 200 200 npeasaputensHor 30 ... 40 820
"3D" 0 nogorpesa
PeweTtyat
bl rpUnb* 25
3aneyeHH Momectnte  dyHKL, MUHYT
OaunH
as kypuua HOTOK OAMH us 2 250/max 250 25 60...70 2000
(1.8-2 «r) TI0TOK Ha "3D" , 3aTem
HWKHIOK 190
NonKy
DyHKL,
PebpucTtbl OaunH CraHgapTH
7 CTewiK noTOK bt nOTOK® ;13 3 180 250 15 40 ...55 1000
BapaHnuHa DyHKL, nocne
c J?cﬂ-::( c:;:ﬂiglf ns 3 170 25(1:*2 50 npeaBapuTensHor 9101 0 2000
oBoLamu "3D" 0 nofgorpesa
DyHKL, nocne
cﬁfgfiﬁ( J?cﬂ_g':( C:'; ;ﬂ?g;f ns 3 180 100 npeaaputensHor 25 ... 35 1200
"3D" 0 nogorpesa
DyHKL,
Yuskenk J?cﬂ_g':( c:;;ﬂiglf us 3 120 150 o pasorpesa 50...60 1450
3
DyHKL, nocne
Kl%ﬁ_lw:::‘e J?cﬂ-::( c:;:ﬂiglf us 3 200 150 npeaaputensHor 25 ... 35 800
"3D" 0 nofgorpesa
MNeyeHbli Opu CranaapTH DyHKL,
kapToden HOTOK i OTOK* ns 3 190 150 25 45 ...55 500
b 3
Xne6 gna DyHKL, nocne
rambypre J?cﬂ_g':( C:'; ;ﬂ?g;f ns 3 180 150 npeaaputensHor 20 ... 30 800
poB "3D" 0 nogorpesa
DyHKL, nocne
Nocack ¢ Opu - CrannapTh 3 180 100 npeaaputensHor 25 ... 35 500

M ns
oBOWAMN  NOTOK bl TOTOK® iy
3D 0 nofgorpesa

* OTn akceccyapbl He MOryT GbITb BKMIOYEHbI B BaLlle YCTPOMCTBO.
** YkasblBaeT Bpemsl, npoLueaLuee nocne npeABapuTeribHoro Harpesa.
*** No6asbTe ewe 250 Mn BoAbl B NONOBUHY BPEMEHW NPUroTOBMNEHUS.
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n POAYKTbI ANA TeCTUpoBaHUA

MpoaykTbl, B 3TOM Tabnvue ANs NPUroTOBMNEHNUS MULLKN, BHOCATCS B COOTBETCTBUM
co ctaHgaptoM EN 60350-1, 4Tobbl 06NerynTe TECTUPOBaHME NPOAYKTa Ans
KOHTPOMBHbIX YUYPEXOAEHWIA.

Tabnuua Ans NPUroToBneHusi NPooGHbIX 6N,

Opu 5 X Bepxuml n
HOTOK CTaHfapTHbI NOTOK HWKHUIA 3 140 20...30
Harpes
Mogaenu ¢
MecouHoe peleTyaTbiMmn
OpauH o «  TennoBeHTn nonkamm: 3
neyeHbe CTaHfapTHbI NOTOK 140 15...25
(cnagKoe NOTOK natop Mopenu 6e3
peLieTyaTbIx
neveHbe) nonok: 2
2-CTaHAapTHbIN
2 TOTOK® TennoBeHTH 2.4 140 15 25
notka 4-Konautepckuit natop
J1I0TOK*
OmmH . X BerHMVl n
HOTOK CTaHfapTHbI NOTOK HWKHUIA 3 160 25...35
Harpes
Mogaenu ¢
peleTyaTbiMmn
OpauH o «  TennoBeHTn nonkamm: 3
HOTOK CTaHfapTHbI NOTOK nsTop Monenn 6e3 150 25...35
He6onbL pelueTyaTbIX
ne nonok: 2
BbINeYKn Mogaenu ¢ Mopenu c
peweTyarbl  pelieTyaTbiMU
2-CTaHAapTHbIN MU nosnkamm:
2 TOTOK® TennoBeHTH 2.4 nonkamm: 25...40
notka 4-Konautepckuit natop 150 Mopenu 6e3
noTok* Mopenu 6e3  pelueTyatbix
peweTtyarbix  nonok: 30 ...
nonok: 140 45
Kpyrnas dopma ans o
OpauH Bb’I)F)I/eHKM,d,q)M’a)MeT?)OM Bepxuml "
NOTOK 26 CM C 3aKMMOM Ha HIBKHMNA 2 160 30...40
pelueTyaTom rpune** Harpes
Bucksut
Kpyrnas dopma ans
OaunH  BbINEYKK, AMameTpoM  TennoBeHTH 2 160 30 ... 40
NOTOK 26 CM C 3aKMMOM Ha natop
pelueTyaTom rpune**
Kpyrnas yepHas
Opu MeTannuyeckas Bepxuwil n
HOTOK dopma, AmameTpom HWKHUIA 2 180 50...70
20 cM Ha pelueTyaTom Harpes
ABNOYHBI rpune**
1 nupor Kpyrnas yepHas
OpauH MeTannaeckas TennoBeHTH
HOTOK dopma, AmameTpom nsiTop 2 170 50...70
20 cM Ha pelueTyaTom
rpune**

MpeaBapuTenbHbI HArpeB PEKOMEHAYETCs UCMONb30BaThb Afls BCeX 611iog.
* OTu akceccyapbl He MOTyT GbITb BKIKOYEHbI B BaLLE YCTPOUCTBO.
** DTN akceccyapbl He BKITOYeHbl B Balle YCTPOMCTBO. TO KOMMEPHECKU AOCTYMHbIE aKCeccyapbl.
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Mpunb

4 1..3
PelweTyatblii rpunb 4 250 20...30

Xneb6 «TocToBbIN» 250
TedTenu (roesaguHa)
- 12 wr.
MepeBepHuTe Gntoao nocne 1/2 ot obLLero BpeMeHn NPUroTOBNEHNUS Ha rpune.

PekomeHyeTcs NpeaBapuTenbHO pasorpeBaTh B TedeHne 5 MUMHYT Bce 6ntoga, NpUroToBleHHble Ha rpune.

PelueTyaTtbin rpunb
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Yxon u TexHuyeckoe OﬁGRY)KMEaHM&

MHcpopmanusa no obGLuen
YyUucTKe

A MpeaynpexaeHus obwero
Xapaktepa

MopoxaunTe, Noka yCTpOMUCTBO
OCTbIHET O Ha4ana OYUCTKM.
"opsiune NnoBepxHOCTM MOryT
BbI3BaTh oXxoru!

He HaHocuTe MotoLme cpeacTaa
NPsIMO Ha ropsiymMe NOBEPXHOCTUN. DTO
MOXXET MPUBECTM K NOSIBNEHNIO
MOCTOSIHHBIX MATEH.

Mocne kaxgow onepauun npubop
crnepyeT TwartenbHO ovnwaTh 1
cywnTtb. Taknm o6pas3om, ocTaTku
MWLM Nerko 1 GbICTPO yaansaTcs, a
ocTaTKv efibl He cropatoT npu
MOBTOPHOM WMCMONb30BaHUN
npoaykta. Takum obpasom
npoaneBaeTcs CPOK CryxObl
npubopa 1 yMeHbLUaoTCs YacTo
BO3HMKaloLLMe Npobnemsbl.

He ncnonb3yite napoBble MoOKLLNE
cpeacTsa ans YUCTKU.

HekoTopble MOKLLINE U YUCTALLME
cpeacTea MoryT noBpexaaTb
NnoBepXHOCTb. He ncnonbayirte
abpasnBHble MOKLLME cpeacTBa,
YUCTALLME NOPOLLIKK, YNCTSALLMNE
Kpembl, CpeacTBa Ans yaaneHus
HaKkunu Unn ocTpble NpeameTbl BO
BPEMSI YNCTKM.

CneupnanbHoe YncTsLee CpeacTBo
ANsl O4YMCTKN NOCNe KaXaoro
NCNonb3oBaHWs He TpebyeTcs.
HeobxoamMmMo o4ncTuTb ¢
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
rybku, a 3aTem BbITEPETH CYXOW
TKaHbH U3 MUKPO BOJIOKOH.
O6s3aTENbHO NOMHOCTBLIO BLITPUTE
BCHO OCTaBLUYHOCS XXUAKOCTb Nocrne
OYMCTKM N HEMEATEHHO yaanuTe Bce
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YacTuubl eabl, pa3bpbi3rnBaemMble BO
BPEMSI NPUIrOTOBIEHMS.

He MoliTe kakon-nMGO KOMMOHEHT
YCTPOWCTBa B NOCYAOMOEYHOMN
MaLluuHe.

HepxaBetowme NOBepXHOCTH

He ncnonb3yinte KUCNOTHbIE UK
Xnopcoaepxatime YmcTsme
CcpefcTBa Npu YUCTKE NOBEPXHOCTEN
N pyYek U3 HepXKaBetoLLen cTanu.
[MoBepXHOCTL U3 HepXKaBetoLLEe
cTanu co BpeMEHeM MOXeT
N3MEHUTb LBET. OTO HOpManbHoe
siBrieHune. Nocne kaxaow onepauun
o4yLanTe NoBePXHOCTb C NMOMOLLbIO
MOIOLLLEro cpeacTBa, NoaXoasLLero
OIS NOBEPXHOCTEN U3 HEpXKaBetoLLen
cTanu.

O4ynctnTe ¢ NOMOLLBIO MATKOW
MbINBHOWM TKaHW M KWOKOro (He
LapanatoLLero) MowLLero cpeacTsa
NOAXOASLLEro Ans NoBepxHoCcTen ns3
HepXxaBeloLLen cTanu, ctapasicb
npoTUpaThb B OQHOM HarnpaBneHuu.
HemenneHHo, He Aoxuaasce,
yaanute nNsTHa U3BecTu, Macna,
Kpaxmana, Moroka 1 6enka c
NMOBEPXHOCTEN U3 HepXKaBetoLLen
ctanu u ctekna. MatHa moryT
pXXaBeTb B Te4YeHNe AnnUTenbHbIX
nep1MoaoB BpeMEHMU.

AmanupoBaHHble MOBEPXHOCTU

Mocne kaxpgon akcnnyataumm
HeobXo0aNMO OYNCTUTL
3MarnvoBaHHbIe NMOBEPXHOCTM C
NCMONb30BAHWEM MOIOLLETO
cpeacTea Ans nocyabl U Tennomn
BOAb! C MOMOLLIbIO MATKOW TKaHW Unn
ry6Ku 1 BbICYLLUWNTB CYXOW TKaHbH.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
PYHKLIMIO NErkon NapoBOW OYUCTKN,
Bbl MOXETE yaanuTb €0 Nerkyto
HenocTosiHHY1o rps3b. (CM. Pasgen
«Jlerkas napoBasi o4McTKa»)



[nsi yoaneHusi CTOMKNX NATEH MOXHO
MCnonb3oBaTb CPEACTBO ANt YNCTKM
OYXOBKM U peLueTKu,
pekoMeHaoBaHHOe Ha Beb-canTe
BaLLero 6peHaa, 1 He LapanatoLLyo
ryoky. He ncnonb3ayite BHeLUHWI
OYMCTUTEND OYXOBKW.

[yxoBka ormkHa oCTbITb A5s
nocneayoLwen YACTKM B 30HE
MPUroTOBNEHUS NULLM. YMcTKa Ha
ropsYnx NOBEPXHOCTSX CO3AaeT Kak
0onacHoOCTb NoXapa, Tak 1
noBpexaeHne NoBepxXHOCTUN aManu.

MoBepxXHOCTM KaTannUTUYeCKOro
NOKPbITUA

BokoBble CTEHKM B 30HE
MPUroTOBMEHNS MOTYT GbiTb MOKPLITHI
TOMbKO dMarnbio NGo
KaTanuTU4eckuMm cteHkamm. 3To
3aBUCUT OT MoZenw.
KaTanutuyeckme CTEHKU UMEIOT
Nerkyto MaToBYIO M MOPUCTYIO
MOBEPXHOCTb. He HYXHO YMCTUTb
KaTanuTuyeckme CTEHKU OyXOBKMU.
KaTanutuyeckve noBepxHOCTU
rnornoLlarT Macno 6rnarogaps ceoei
MOPUCTOW CTPYKTYpe ¥ HauYMHaloT
CUATb, KOTAa NOBEPXHOCTb
HacblLLleHa MacroM, U B TakuX
Cny4asix pekomeHayeTcsl 3aMeHUTb
aetanu.

CTeKknsiHHble NOBEPXHOCTU

Mpn 04nCTKE CTEKNSAHHBIX
NOBEPXHOCTEN HE UCMONb3yNTe
YUCTMKM U3 TBEPAOro MeTanmna u
abpasnBHble YNCTALLME MaTepurarnsbl.
OHM MOryT NoBpPeaUTb CTEKNSIHHYHO
MOBEPXHOCTb.

Ounctute Nprbop C NOMOLLbIO
cpeacTea anst MbITbs MOCyAb,
TENMoN BoAbl U TKaHbH N3 MUKPO
BOJIOKOH, NpeaHa3Ha4YeHHon ans
CTEKMSAAHHbIX NOBEPXHOCTEN, U
BbITPUTE HACYXO CYXOMN TKaHbIO U3
MWKPO BOFOKOH.

* Ecnu nocne o4ncTkM ocTaHeTcs
MoloLLiee CpedcTBO, HAMOYUTE ero
XONoAHON BOAOW U BbITPUTE YNCTOMN
N CyXOMN TKaHbH U3 MUKPO BONOKOH.
OcTaTok MotoLLIero cpeacTea MoXeT
NnoBpeaAnNTb NOBEPXHOCTb CTekna B
cnepyowmi pas.

* Hu npu kaknx obcTosTenscTeax
Henb3s cyuMLlaTh 3acoXLune ocTaTku
Ha CTEKNSIHHOW NMOBEPXHOCTU
3yByaTbiMK HOXXaMu, MPOBOIOYHOM
MoYankow Unun noaobHbIMK
LapanatLwmMMm UHCTPYMEHTaMM.

* [19THa Kanbuus (kenTble NATHA) Ha
MOBEPXHOCTM CTeKNa MOXHO yaanuTb
C NOMOLLIbIO UMEtoLLLEerocst B npoaaxe
cpefcTBa ANns yaaneHus Hakunu, a
Takke C NOMOLLbIO CpeacTBa Ans
yOaneHus Hakunu, Takoro Kak yKcyc
WM NUMOHHbIA COK.

+ Ecnv noBepxHOCTb CUITbHO
3arpsisHeHa, HaHecuTe YncTsLee
CpefCcTBO Ha NATHO rybkon n
noaoXauTe, noka OHO NoaencTByeT
OOMKHbIM 06pa3om. 3aTeM npoTpuTe
CTEKNSHHYI0 NMOBEPXHOCTb BMaXXHOW
TKaHb!O.

* NameHeHus LBeTa U nosiBreHne
NSTEH Ha NOBEPXHOCTM CTekna
SIBNSAOTCA HOpMarnbHbIMU U He
cumTarTes gedpekramu.

MnacTukoBbIe geTanu u

OKpalleHHble NOBEepPXHOCTH

* Vcnonb3ys MotoLlee cpeacTso Ans
MbITbS MOCYAbI, TENNYIO BOAY
O4UCTUTE NNacTUKOBbIE AeTanun n
OKpalleHHble NOBEPXHOCTU U MSTKYHO
TKaHb UM rybky, a 3aTem BbITpUTE
NX CyXOW TKaHbIHO.

* He ucnonb3ynte YNCTUKM 13
TBEpPAOro meTtanna u abpasuBHble
yncTswme cpegctea. OHM MOryT
NoBpeAnNTb NOBEPXHOCTM.

* YbeauTech, YTO CTbIKM KOMMOHEHTOB
npubopa He ocTaBMeHbl BNaXHbIMU U
C MowLMM cpeacTBoM. B npoTuBHOM

45/RU



Crny4ae Ha 3TWX CTblkax MOXeT
BO3HWKHYTb KOPPO3KS.

OuucTKka akceccyapoB

Ecnu B pykoBoACTBe Monb3oBaTens He
yKa3aHo MHOe, He MOWTe akceccyapbl
[N OYXOBKW B MOCYA0MOEYHOM
MaLluHe.

Ouuctka naHenu ynpaBneHusa

* [pn ouncTke NaHenem ¢ py4kon
ynpaBneHus NpoTpuTe naHens un
PYYKM BII@XXHON MSTKOM TKaHbIO U
BbITPUTE HACyXO CyXOl TKaHbto. He
CHUMaWTE pyYKU 1 NPOKMNaaKu noa
HMMM NS O4YUCTKU MaHEenu
ynpaeneHus. MaHenb ynpasneHus u
PYYKM MOTYT NOBPEOMUTLCS.

* [pun Ynctke naHenen us
HepXXaBerLen cTanu ¢ pyvykon
ynpaBneHns He UCMOMb3ynTe
yncTALMe cpeacTea U3
HepXaBeroLLel cTany ans pyyKu.
MHOukaTopbl BOKPYT pyyYek MoryT
ObITb yOaneHsol.

* O4ncTUTE CEHCOPHbIE NaHeNnu
yrnpaBrieHns BRaXHOM MsIrkom
TKaHbHO N BbITPUTE CYXOM TKaHbIO.
Ecnu Bawie ycTpoicteo nmeet
(YHKLMIO BNOKNPOBKM KNaewL, TO
BKINOUMTE BGIOKMPOBKY KNaBuLL
nepes BbINOMHEHWEM OYUCTKU
naHenu ynpaeneHus. B npoTneBHOM
cny4yae MoXeT NpounsoinTu cbor Ha
KHOMKax.

Yuctka BHyTPEeHHEN 4YacTtun
OYXOBKMU (30HbI

NpUroToBneHus)

CnenyinTe MHCTPYKUMSIM MO OYUCTKE,
onucaHHbIM B pasgene «O6Las
NHGOpMaLMs NO OYNUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMaMU NOBEPXHOCTH
BaLLlen OyXOBKU.

Yuctka 60KOBbIX CTEHOK AYXOBKU
BokoBble CTEHKM B 30HE
NMPUroToBNEHUsS1 MOTyT BbITb NOKPLITHI
TONbKO 3Manbio NM6o
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KaTannTu4eckUmMm cteHkammn. 3To
3aBUCUT OT moaenu. Ecnu numeetcs
KaTanuTuyeckas cTeHka, obpaTutech K
pasgeny «Katanutuyeckme cTeHKu» 3a
NHpopmaLmen.

Ecnu Baw npoaykT npeacTtasnsieTt
coboit Mmogenb ¢ pelleTyaTbiMu
rorfkamu, yganute ux nepen YnCTkom
OOKOBbIX CTEHOK. 3aTeM BbINONHUTE
O4YUCTKY, KaK ONMcaHo B pasaene
«O6LWan nHdopmaLys no o4YUCTKE», B
COOTBETCTBMM C TUMOM MOBEPXHOCTU
OOKOBOW CTEHKW.

Y106bI yaanuTtb 60koBbIe

pelweT4yaTble NOJNKU:

1.CHMMUTE nepegHIo YacTb
pelleTyaTon norkun, NoTAHYB ee 3a
GOKOBYIO CTEHKY B
NPOTUBOMOOXHOM HanpaBreHUN.

2.MoTaHNTe pelleTyaTyro NOSIKY Ha

cebs, YTOObl CHATb €€ MOMHOCTbIO

.

3.YT106bI CHOBa NPUKPENUTL NOSKK,
npoueaypbl, NPUMEHsIEMbIE MPU UX
CHATWW, AOMKHbI NOBTOPATHLCA C
caMoro KoHUa Ao Havana
COOTBETCTBEHHO.

OuuncTtka pesepByapa ¢ BOAOW Ha
OHe OyXOBKU

B 3aBMCMMOCTM OT YacToTbI
MPUrOTOBNEHUS C UCNOMb30BaHNEM
napa, NPOCTbIX onepaLnii O4YUCTKM
MapoM M >KECTKOCTU UCMOMb3yeMON
BOAObI B pe3epByape ¢ BOAOW Ha AHe
OYXO0BKM MOTyT obpa3oBbiBaTbCS
N3BECTKOBbIE NATHA.



Ana yaaneHusa useecTtu, kotopas
MoOXeT o6pa3oBaTbCA B pe3epByape
C BOAOM Ha AHe AyXOBKW nocne
NPUroTOBMNEeHUs C UCNONb30BaHNEM
napa v NpocTon O4YUCTKU NapoM
Yyepes Kaxgble 2 unu 3
MCNosib30BaHUA:
1.0o6aebTe 350 mn 6enoro ykcyca
(KMCNOTHOCTb YKCYyCa He AorkHa
npesblWaTth 6%) B pesepByap C

2.Mopoxaute He meHee 30 MUHYT,
4YTOObI YKCYC pacTBOPWI OCTaTKU
N3BECTU MPU KOMHATHOW
Temneparype.

3.0unctnTe pesepByap ¢ BoAoOWM
MSITKOW BITaXXHOM TKaHbIO C CyXOMN
TKaHbH0.

[ns ouncTkM pesepByapa c
BOAOW Ha AHe AYXOBKM He
UCMonb3yiiTe YnCTSLLMe
cpeacTsa, codepaliue
KMCMOTbI M Xnopuabl. He
ovuLLanTe U3BECTb, KOTOpas
MoXeT obpasoBaTbCs B
pesepByape C BoAoN Ha AHe
AYXOBKM, cockpebaHuem. B
MPOTUBHOM Cry4ae OCHOBaHue
npoaykTa 6yaeT NoBpexaeHo.

Y106bI NOBLICUTL 3h(HEKTUBHOCTb
OYUCTKU OT HAKUMU, KOTOpPasi MOXeT
ob6pa3oBaTbCA B pe3epByape C
BOJOMW Ha AHe AYXOBKMW, nocne
Kaxabix 10 ncnonb3oBaHun B
OOMNOJIHEHMeE K Luaram no yganeHuo

HaKuNW, oNnUcaHHbIM Bbllle, cnepyeT
BbINONHATb cregyrolime AeNCTBUA:
Bbibepute pexum paboTbl, Npu
KOTOPOM aKTMBEH HUXHUWI
HarpeBaTenb, U AanTe QyXOBKe
nopabotatb 2-3 MUHYTbI NpK
Temnepatype 100°C. NMocne aToro
BbIKITIOYMTE OYXOBKY, BblAaBuTe
OYMCTUTEND ANA BHYTPEHHEN YacTn
OYXOBKM N peLLeTKUN, KOTOPbIN
pekomeHaoBaH Ha BeG-caliTe Ballei
TOProBOV Mapku, B pe3epsyap ¢ BOAOM
Ha QHe OyXOBKWU U faiTe NocToNTb
norny4YeHHOMy pacTBopy 5 MUHYT.
Uepes 5 MUHYT NpoTpuTe pesepByap ¢
BOOOW B OCHOBAHWWN JYyXOBKW BMaXXHON
candeTkon U3 MUKpPogUGPLI 1
BbICyLLMTE.

Nerkas napoBas O4YUCTKa
BapbupyeTtcsa B 3aBUCMMOCTU OT
moaenu yctporctBa. MoxeT He
ObITb HeAOCTYNMHOM ANA Ballero
ycTpoMcTBa.
O6Gecne4ynBaeT Nerkyro 04UCTKY,
MOTOMY YTO Ips3b (B TEYEHME He
GOnbLUIOrO BpeMEHWN) pasmsrdyaeTcs
napom, KOTopblIi 06pasyeTcs BHyTPU
neyu, 1 Kannu BoAbl KOHAEHCUPYHOTCS
Ha BHYTPEHHMX NOBEPXHOCTSIX NEYM.
1.M3BneknTe Bce akceccyapsbl 13
OYXOBKM.
2.Haxxmute Ha pesepByap Ans Boabl
Ha naHenwu ynpasreHusi Ballein
OYXO0BKM, YTODbI CHATL pe3epByap.
3anewTte 200 mn BOAbl B pesepByap.

He ncnonb3ayite
AUCTUNNNPOBAHHYI UMK
(PUNbTPOBaHHYIO BOAY.
Mcnonb3ayiTe TonbKo
O6yTunuposaHHyto Boay. He
nobaensinTe B KOHTENHeEpP Ans
BOAbI PacTBOpPbI, coAepXaLlume
BOCMNaMeHsIEMbIE BELLIECTBA,
CMMPT UNu TBEPAblE YacTuLbl.
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N

3.YcTaHoBWTe pesepsyap Ans BOAb! HA
MEecTO 1 HaxkmMuTe Ha Hero. Boaa
Ha4yHeT 3anonHATL GacceiiH y

OCHOBaHWSI LyXOBKMU.
4.B nyxOBKe yCTaHOBUTE U 3anycTute

PEXUM NErKon NapoBO OYNCTKM Npu

100 ° C B TeueHune 20 MUHYT.
Cpasy ke oTKponTe aBepLy U
NPOTPUTE BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU
OYXOBKM BMa)XHON ryBGKON UMnn TKaHbHO.
Mpn OTKPbLITUK OBEPU BLINOET Nap.
MoxeT nopoauTtb puck oxora. byabte
OCTOPOXHbI NPY OTKPbLITUM ABEPLIbI
OYXOBKM.
Vcnonb3yiTe Tennyo Bogy C MOLLEN
XKMOKOCTBIO, MAMKYO TKaHb Unun ryoky
ANsi TOro, YTo6bl OYUCTUTDL CTONKYHO
rpsi3b, 3aTEM NPOTPUTE CYXOMN TKaHbIO.

B pexxume npocTtoi naposoi
OYMCTKM BOAA, KOoTopas
HaxopuTtcsi B 6acceliHe y
OCHOBaHUsI AYXOBKMN Ans
CMsIrYeHus cnerka
06pa3oBaBLUMXCS OCTATKOB /
rpsi3av B NOMOCTW AYXOBKM, OyaeT
ncnapsiTbCsi n
KOHEHCMPOBATLCS B NOMOCTU
OYXOBK/ N BHYTPEHHEM CTEKre
ABepLbl AYXOBKMW, MOSTOMY BoAa
MOXET KanaTb. Koraa asepua
OYXOBKM OTKpbITa. BbiTpuTe
KOHAEeHcaT cpasy nocrne
OTKPbITUSA OBEPLIbI AYXOBKM.

BapbupyeTcsa B 3aBUCUMOCTH OT
mMopenu yctpoictea. MoxeT He ObITb
He[OCTYMHOW AN Ballero yCTponcTaa.
Mocne koHAeHcaLUMN B AyXOBKE B
KaHane nyna nog OyXOBKOW MOXeT
ob6pa3oBaTtbcs Boga nnbo enara.
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Mocne ncnonb3oBaHUs NPOTPUTE 3TOT
KaHan 6acceiHa BnaXHow TKaHbio, a
3aTeM BbicyLUNTE

OuucTtka ABepLbl AYXOBKU

He ncnonb3ayite xecTkme
abpa3snBHble YnCTALLME
cpeacTea, MeTannnyeckmne
CKPeOKM, MPOBOSOYHYIO MOYaIKy
unu otbenueBaTenu anst YACTKMU
ABepLbl U CTEKIA AYyXOBKM.

Bbl MoOXXeTe CHsITb ABepLy AYXOBKU U
OBepHble cTekna, YTobbl NOYNCTUTL UX.
O ToMm, Kak CHSITb ABepLbl U cTekna
o6bsicHsieTcs B pasgenax «CHaTue
aBepubl AyXoBKkN» U «CHATHE
BHYTPEHHMX CTekon Asepupbl». Mocne
CHSITUSI BHYTPEHHUX CTEKON ABepLbl
O4UCTUTE UX C MOMOLLbIO cpeacTea Ans
MbITbs1 NOCYAbI, TENNON BOAOW U
MSITKOM TKaHW N TYyOKW 1 BbITPUTE KX
CyXOW TKaHblo. [1poTpuTe CTEKNO
YKCYCOM, a 3aTeM OMOMNOCHUTE ero oT
OCTaTKOB M3BECTU, KOTOPbIE MOrYT
06pa3oBaTbCs Ha CTeKre QyXOBKU.
CHATUe paBepUbl AYXOBKU
1.0TKpoVTE ABEPLY AYXOBKM.
2.0TKpOInTE 3aXnMbl B rHe3ae neTnu
nepenHen ABepw cnpasa U crieea,
MOTSIHYB BHM3, KaK MOKa3aHo Ha
PUCYHKe.



LLIapHUPHbI 3aMOK - 3aKpbITOE
nonoXxeHue

LLIapHUpHbIA 3aMOK - OTKpbITOE
NonoXeHune
3.MNepeBenuTte aBepLy AYXOBKU B

4.TOTSHWTE CHSATYIO ABEPLIY BBEPX,
4TOObLI OCBOGOAUTL €€ OT NpaBoi U1
neBoW neTenb, a 3aTeM CHUMUTE ee.

YTo6bl yCTaHOBUTL ABEPb Ha
MecTo, npoLeaypsl,
NpMMeHsieMble NpY ee CHATUK,
[OMXHbl MOBTOPATLCA C CAMOTO
KOHLIa A0 Havana
COOTBETCTBEHHO. [pKn ycTaHOBKe
ABepLbl 06s13aTenbHO
3aKpblBaiiTe 3aXMMbI Ha rHe3ae
neTnu.

CHsiTne BHYTPEeHHero ctekna
ABepubl AYXOBKU

BHyTpeHHee cTekno nepenHen asepu
YCTPOWCTBA MOXHO CHSITb A1151 O4YUCTKU.
1.0TKpoVTE ABEPLY AYXOBKM.

2.MoTaHNTEe NNacTUKOBLIN KOMMOHEHT,
NPUKPENSEHHbIN B BEPXHEN YacTun
nepenHe asepw, k cebe,
O[HOBPEMEHHO HaJaBMB Ha TOYKM
AaBreHusi ¢ 06enx CTopoH
KOMMOHEHTA, U CHUMUTE €ero.

3.Kak npounntocTpmpoBaHo Ha
PUCYHKE, OCTOPOXHO NOAHUMUTE
camoe BHyTpeHHee cTekno (1) B
HanpaBneHun «A», a 3aTeM CHUMUTE
€ro, NoTsIHYB B HanpasneHun «Bx.
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1 BHYTpeHHsIs1 CTEKNSAHHAA NaHenb

2* BHYTpeHHSSA CTeknsHHasA naHernb
(MoxeT He GbITb B BaLleM
yCTpOMNCTBE.)
4.Ecnn y Ballen OyxXOBKW eCTb
BHYTPEeHHee CTekIo (2), noBTopuTe
3Ty Xe npoueaypy, 4Toobl
OTCOeaNHUTBL ero (2).
5.MepBbIM LWaroM neperpynnmMpoBKn
ABepLbl siBNsieTca cbopka
BHYTpeHHero ctekna (2). NomecTute
CKOLLIEHHbI Kpal cTekna, YTobbl OH
COOTBETCTBOBAs CKOLUEHHOMY Kpato
nnacTukosoro nasa. (Ecnu Baww
NPoAYKT UMeeT BHYTpeHHee CTEKIO).
BHyTpeHHee cTekno (2) 4OrmKHO
ObITb NPUKPENIIEHO K MNIACTUKOBOMY
nasy, 6nmkanwemy Kk camomy
BHyTpeHHeMmy cTekny (1).

6.3aHoBO Npukpennss camoe
BHYyTpeHHee cTekrno (1), obpaTtuTe
BHMMaHWe Ha MecTO 3aneyaTaHHOMN
CTOPOHbI CTEKIa Ha BTOPOM
BHYTpeHHeM cTekne. KpaliHe BaXHO
pPacnonoXnTb HUXKHKE YITbl CaMOro
BHYTpeHHero ctekna (1) Tak, 4Tobbl
OHW COOTBETCTBOBANU HKHUM
NNacTUKOBbLIM Na3sam.

7.TpwKMUTE NNACTUKOBbLIV SNEMEHT K
pame, Moka He ycrblluuTe 3BYyK
«Lienyka».

YucTtka namnsbl AYXOBKHA

B cnyyae, ecnu cTeknsiHHasi Asepua
namnbl JyXOBKW B 30HE MPUrOTOBMEHUS
3arpsisHNTCS: OYUCTUTE C MOMOLLIbIO
cpeacTBa Ans MblTbsi MOCyAbl, TEMNON
BOAON N MSATKOW TKaHW UNu rybku, a
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3aTeM BbITPUTE CYXOM TKaHbto. B
crny4yae HeucnpaBHOCTM Namnbl
OYXOBKM Bbl MOXETE 3aMEHUTD €€,
crnepys cnegyloLmMM pasgenam.

3ameHa namnbl AYXOBKU

A MpeaynpexpeHus obwero

XapakTtepa

+ Bo usbexaHve nopaxeHus
3NEKTPUYECcKUM TOKOM nepeq
3aMeHol NaMnbl AyXOBKU
OTCOeANHUTE ANEeKTPUYecKnin
pasbeM U AOXKAUTECH OXMaXXaeHUs
OYyXOBKM. opsiume NoBEpPXHOCTU
MOryT Bbl3BaTb 0Xoru!

+ Nlamna ayxoBKu npeacTtaensieT
cobol cneumanbHyo 3NeKTPUYECcKyHo
NaMnoYKy, BblAEPKNUBAOLLIYIO
Temnepatypy Ao 300 ° C. Jlamnbl
AN AYXOBKN MOXHO NpuobpecTy B
aBTOPU30BaHHbIX CepBucaXx.

* [MonoxeHne namnsl MOXeT
oTnU4aTbcs OT NoKasaHHOro Ha
PUCYHKe.

+ Jlamna, ucnonb3yemasi B 3TOM
YCTpPOWCTBE, HE NOAXOAUT ANs
OCBELLIeHWNS XKUMbIX NoMeLleHUIA.
HasHa4yeHne aToi namMmmnbl — NOMOYb
nornb3oBaTento BUAETb eay.

* Nlamnbl, UCNonb3yemble B 3TOM
YCTPOWCTBE, AOMKHbI BblAepKMBaTb
3KCTpemarnbHble duanyeckme
YCIOBMS1, Takmne kak Temnepartypa
Bbile 50 ° C.

Ecnu B Bawewn gyxoBke Kpyrnas

namna,

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
arnekTpuyecTsa.

2.CHUMUTE CTEKNSAHHYIO KPbILLKY,
MOBEPHYB €€ NPOTVB YacoBOW
CTPEnKN.



3.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHNTe ee HOBOIA.

4.YCTaHOBMWTE HAa MECTO CTEKIISHHYIO
KPbILLIKY.

Ecnu B Bawen gyxoBke kKBagpaTHas

namna

1.0TKNIOUNTE OYXOBKY OT
aneKkTpuyecTaa.

2.CHMMUTE pelueTyaTble NOosiku B
COOTBETCTBUM C ONUCAHUEM.

3.MNogHMMKTE 3aLLUTHYIO CTEKMNSHHYIO
KPbILLKY flamMnbl C MOMOLLIbHO
OTBEPTKM.

4.Ecnu namna gyxosku Tuna (A), Kak
MokasaHO Ha PUCYHKe HIKe,
NOBEpHWTE famny OyXOBKM TaK, Kak
yKa3aHo Ha pUCYHKe, U 3aMeHuTe ee
Hosow. Ecnu namna Tuna (B),
BbITALUNTE ee, Kak NoKa3aHo Ha
PUCYHKe, N 3aMeHNTE ee HOBOIA.

5.YcTaHoBUTE HA MECTO CTEKMSIHHYIO
KPbILWKY N pelleTyaTble NOJKA.
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B Yctpanenve Henonapok

O6paTutech K aBTOPM3OBAHHOMY CEPBUCHOMY areHTy UM TEXHUYECKOMY
crneumanucTy ¢ NUUeH3en Unu K aunepy, y KoToporo Bbl Npuo6penit NpoaykT, B
crny4ae, ecnv Bbl He CrocoBHbI YCTPaHUTL Npobnemy, HECMOTPS Ha TO, YTO Bbl
cneaoBanu MHCTPYKUMAM B AaHHOM pasgene. He nbiTaiiTech Hukoraa
PEMOHTMPOBATL HEMCMNPABHOE YCTPOWCTBO CAMOCTOSATENBHO.

3T0 HopManbHoE ABMNeHMe, Korga nap BbIXoAUT BO BpeMs pa6OTbI. >>> Omo
He A8J1Aemcs HeucripaeHOCMbHo.

* [ap, BO3HMKaOLLMIA BO BPEMS MPUTOTOBIIEHUS, MOXET KOHOEHCUPOBATLCS U
O6pa3OBbIBaTb Kannn BoAbl Npu nonagaHnn Ha XonoaHble NOBEPXHOCTU
YCTPOWNCTBA. >>> OMo He A8/15emcs HeUCrnpasHOCMbH.

» Korga meTtannuyeckue getanu HarpeBaroTCsl, OHU MOTYT pacLUMPSTLCA U
BbI3bIBaTb LUYM. >>> OmMO0 He 58/191emcsl HeUCNpasHoOCMbHo

+ CeTeBoW NpedoxpaHnTenb HencrnpaBeH Nubo BbIKMOYEH. >>> [pogepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme Ux.

+ [poayKT He NoAKmMOYeEH K (3a3eMreHHo) poseTke. >>> [Ipogepbme
wmericenbHbIl KOHmMakm.

* KHonku/py4Yku/knaBuLLmM Ha NaHenu ynpaBneHnsa He YHKLUNOHMPYIOT. >>>
Ecnu saw ycmpolicmeo ocHauweHo yHKkyuel 610KUposKU Krnasutu, mo
B803MOXHO, 4YmMo eKrtoYeHa briokuposka Krnasuamypsl. [Noxanyticma,
OMKJIr4Yume.

+ Jlamna B oyx0BKe HeucnpasHa. >>> 3ameHume namy OyXoeKu.

+ MuTaHune oTkNtoueHo. >>> [Iposepbme, ecmb U NumanHue. posepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rnpedoxpaHumenu.

+ Bo3mMoxHO, He 3agaHa onpeaeneHHas yHKUNS NPUrOTOBIEHUS U / UK
TemnepaTtypa. >>> 3adalime orpedesieHHy0 hyHKUUIO rpuaomoesneHus u/unu
memnepamypy.

* B mogensax ¢ TanMepoM TarMep He HacTpamBaeTcs. >>> Hacmpolme gpemsi.

+ MuTaHune oTkNtoueHo. >>> [Iposepbme, ecmb U NumanHue. posepbme
npedoxpaHumenu & brioke npedoxpaHumened. lNpu Heobxodumocmu
3ameHume unu cbpocbme rnpedoxpaHumenu.

* [NponsoLuno oTKNoYeHe NuTaHus. >>> Hacmpolime epemsi / Bbikntodume
ycmpolicmeo U 8KIIYUIme e20 CHoaa.
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Marotoeutens: «Arcelik A.S.»
KOpuounyeckuii agpec: Kapaad Dxkagaecn Ne 2-6 34445 Crotnogxe Ctambyn,
Typums
(Karaagag¢ Caddesi No:2-6 Sutluce, 34445, Turkey)
MpousseneHo B Typummn
MmnopTtep Ha Tepputopun PP: OO0 «BEKO»

KOpuaunyeckuin agpec: 601021 Poccusi, Bnagumumpckas o6n., Kupxadckuii p-H,
MOCI MepLumHckoe, aep. Penoposckoe, yn. Cenbckas, 4. 49.
WHdpopmaumio o cepTudpmkaumnm npogykra Bel MoXeTe YTOYHWUTD, NO3BOHMB Ha
rOpPSYYH NUHUIO
8-800-200-23-56.

[aTa npon3BoacTBa BKMOYEHa B CEPUIAHBIA HOMEP NPOAYKTa, YKa3aHHbIN Ha
3TUKETKE, PacroNOXEHHON Ha NPoAYKTe, a UMEHHO: NepBble ABe Lndpsbl
CepuitHOro Homepa obo3HavatoT rod NPOM3BOACTBA, a NocrneaHve ABe — Mecsil,.
Hanpumep, "10-100001-05» obo3HayaeT, 4To NpoAykT npousseaeH B mae 2010
roga.

MarotoButenb octaBnseT 3a coboi NpaBo Ha BHECEHWE U3MEHEHWIA B
KOHCTPYKLMIO, AN3aiH U KOMMMEKTaUMo anekTponpubopa.
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Gentile Cliente,

Ti preghiamo di leggere questo manuale prima di iniziare a usare il pro-
dotto.

Beko Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vogliamo che il tuo prodotto, realizzato
con alta qualita e tecnologia, ti offra la massima efficienza. Per questo, prima di
utilizzare il prodotto leggi attentamente il presente manuale e qualsiasi altra
documentazione fornita e conservali per riferimenti futuri. Qualora cedessi il prodotto a
un'altra persona, ti invitiamo a consegnare anche il manuale. Segui le istruzioni,
tenendo conto di tutte le informazioni e le avvertenze riportate nel manuale d'uso.

Fai attenzione a tutte le istruzioni e le avvertenze contenute nel manuale utente. In
questo modo proteggerai te stesso e il tuo prodotto dai possibili pericoli.

Conserva il manuale dell’'utente. Qualora cedessi il prodotto a un'altra persona, i
invitiamo a consegnare anche il manuale.

[I'manuale contiene i seguenti simboli:

A Pericolo che pud causare morte o lesioni.
AWVISO Pericolo che pud causare danni materiali al prodotto o all'ambiente.

& Pericolo che pud provocare ustioni dovute al contatto con superfici calde.
ﬂ Informazioni importanti e consigli utili per I'utilizzo.

@ Leggi il manuale dell’utente.
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H Istruzioni relative alla sicurezza

Questa sezione contiene
istruzioni di sicurezza che
aiuteranno a proteggere dal
rischio di lesioni personali 0
danni alle cose.

Se il prodotto viene ceduto
ad un'altra persona o usato
di seconda mano, le istruzioni
per I'uso, le etichette del
prodotto, gli altri documenti
rilevanti e gli accessori
devono essere consegnati
insieme al prodotto.
L’azienda non puo essere
ritenuta responsabile per
danni che potrebbero
verificarsi a seguito della
mancata osservanza di
queste istruzioni.

La mancata osservanza di
queste istruzioni rendera nulla
la garanzia.

A Far sempre eseguire i
lavori di installazione e
riparazione dal produttore,
dal servizio di assistenza
autorizzato o da una persona
specificata dall'importatore.
A Utilizzare solo ricambi e
accessori originali.

A Non cercare di riparare o
sostituire alcun componente
del prodotto, a meno che
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non sia chiaramente
specificato nelle istruzioni per
I'uso.

« A Non effettuare modifiche
tecniche al prodotto.

AScopo di utilizzo

» Questo prodotto & stato
pensato per essere utilizzato
in un contesto domestico.
Non & utilizzabile per scopi
commerciali.

« Non utilizzare il prodotto in
giardini, balconi o altri
ambienti esterni.
L"apparecchio € destinato
all'uso in cucine domestiche
e del personale in negozi,
uffici e altri ambienti di lavoro.

« AWERTENZA: Questo
prodotto deve essere usato
unicamente per cuocere. Non
dovrebbe essere usato per
altri scopi come riscaldare un
ambiente.

« || forno puo essere utilizzato
per scongelare, cuocere,
friggere e grigliare il cibo.

» Questo prodotto non deve
essere usato per riscaldare in
genere, riscaldare i piatti,
appendere asciugamani o
vestiti al manico.



ASicurezza dei bambini,
dei disabili e degli animali
domestici

» Questo prodotto puod essere
utilizzato da bambini dagli 8
anni in su e da persone che
non sono in grado di
sviluppare le proprie capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali, 0
che non hanno esperienza e
conoscenza, purché siano
sorvegliati 0 addestrati
sull'uso sicuro e sui pericoli
del prodotto.

« | bambini non devono giocare
con il prodotto. Gli interventi
di pulizia e manutenzione non
vanno esegquiti dai bambini a
meno che non siano
supervisionati da una
persona adulta.

» Questo prodotto non deve
essere utilizzato da persone
con capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali limitate
(inclusi i bambini), a meno
che non siano tenute sotto
controllo 0 non ricevano le
necessarie istruzioni.

» Sorvegliare i bambini per
evitare che giochino con il
prodotto.

« | dispositivi elettrici sono
pericolosi per i bambini e gli

animali domestici. | bambini e
gli animali domestici non
devono giocare, salire 0
entrare nel forno.

« Non mettere sul forno oggetti
che i bambini potrebbero
raggiungere.

« AWERTENZA: Durante I'uso,
le superfici accessibili del
prodotto sono calde. Tenere i
bambini lontano dal forno.

« Tenere i materiali da
imballaggio fuori dalla portata
dei bambini. Si rischiano
lesioni e soffocamento.

» Quando lo sportello & aperto,
non metterci sopra oggetti
pesanti e non lasciare che i
bbambini ci si siedano sopra.
Si potrebbe provocare il
ribaltamento del forno o
danneggiare le cerniere dello
sportello.

« Per la sicurezza dei bambini,
prima di smaltire il prodotto,
scollegare la spina di
alimentazione e rendere |l
prodotto inutilizzabile.

ASicurezza elettrica

 Collegare il prodotto a una
presa dotata di messa a terra
protetta da uno fusibile del
valore indicato dall'etichetta.
Fare in modo che la messa a
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terra venga eseguita da un
elettricista qualificato. In
conformita con le normative
locali/nazionali, non utilizzare
il prodotto senza messa a
terra.

 La spina o il collegamento
elettrico del prodotto deve
essere in un luogo facilmente
accessibile (non influenzato,
per esempio, dalla fiamma di
una stufa). Se cido non fosse
possibile, sull'impianto
elettrico al quale il prodotto &
collegato dovrebbe essere
presente un meccanismo
(fusibile, interruttore,
commutatore, ecc.) nel
rispetto delle norme elettriche
e che separi tutti i poli dalla
rete.

« || prodotto non deve essere
collegato alla presa di
corrente durante
I'installazione, la riparazione e
il trasporto.

« Non inserire il prodotto in una
presa di corrente che sia
allentata, che sia uscita dalla
Sua cavita, che sia rotta,
sporca, oleosa, con rischio di
contatto con I'acqua (ad
esempio, acqua che
potrebbe fuoriuscire dal
contatore).
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« Non toccare la presa con le
mani umide! Per scollegare,
non tenere il cavo, ma
sempre la spina.

« Per evitare la formazione di
archi elettrici, assicurarsi che
la spina del prodotto sia
saldamente inserita nella
presa di corrente.

« Inserire il prodotto in una
presa conforme ai valori di
tensione e frequenza
specificati nella targhetta
d’identificazione.

« Non inceppare il cavo di
alimentazione sotto e dietro il
prodotto. Non appoggiare
0ggetti pesanti sul cavo di
alimentazione. Il cavo di
alimentazione non deve
essere piegato, schiacciato e
non deve venire a contatto
con alcuna fonte di calore.

» Quando il forno & in funzione,
anche la sua superficie
posteriore si surriscalda. |
cavi di alimentazione non
devono dunque toccare la
superficie posteriore, i
collegamenti potrebbero
danneggiarsi.

« Non inceppare i cavi elettrici
nello sportello del forno e non
farli passare su superfici
calde. Il forno potrebbe



andare in corto circuito e
prendere fuoco a causa della
fusione del cavo.

« Utilizzare solo il cavo originale.

Non utilizzare cavi tagliati o
danneggiati o prolunghe.

» Se il cavo di alimentazione &
danneggiato, deve essere
sostituito da un produttore,
da un servizio autorizzato o
da una persona da
specificare da parte
dell'azienda importatrice, al
fine di prevenire possibili
pericali.

« AWERTENZA: Prima di
sostituire la lampada del
forno, per evitare scosse
elettriche assicurarsi di
scollegare il prodotto dalla
rete elettrica. Scollegare il
prodotto o spegnere il fusibile
dalla scatola dei fusibili.

ASicurezza nel trasporto

» Scollegare il prodotto dalla
rete elettrica prima di
trasportarlo.

« || prodotto e pesante, e
consigliato il trasporto del
prodotto con almeno due
persone.

« Per trasportare o spostare il
prodotto non utilizzare lo
sportello e/o la maniglia.

« Non mettere altri oggetti sul
prodotto e trasportare il
prodotto in posizione
verticale.

Il prodotto non deve essere
trasportato quando contiene
dell'acqua. Puo essere
trasportato solo dopo che lo
scarico dell'acqua € stato
completato.

» Quando si deve trasportare il
prodotto, avvolgerlo con
materiale da imballaggio a
bolle d'aria o cartone spesso
e legarlo con del nastro
adesivo. Per evitare che le
parti rimovibili o mobili del
prodotto e il prodotto stesso
si danneggino, fissare
saldamente il prodotto con
del nastro adesivo.

« Controllare I'aspetto generale
del prodotto per eventuali
danni che potrebbero essersi
verificati durante il trasporto.

AInstallazione in sicurezza

« Prima di installare il prodotto,
controllare che non sia
danneggiato. Se e
danneggiato, non procedere
alla sua installazione.

« Non installare il prodotto
vicino a fonti di calore
(radiatori, stufe, ecc.).
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e Tutti i condotti di ventilazione
intorno al prodotto devono
essere aperti.

« Per evitare il
surriscaldamento, il prodotto
non deve essere installato
dietro porte decorative.

AUtiIizzo in sicurezza

» Preoccuparsi di spegnere il
prodotto dopo ogni utilizzo.

» Se non si utilizza il prodotto
per un lungo periodo di
tempo, scollegarlo o
spegnere il fusibile dalla
scatola dei fusibili.

« Non utilizzare il prodotto
difettoso o danneggiato. Se
presenti, scollegare i
collegamenti elettricita/gas
del prodotto e chiamare il
servizio di assistenza
autorizzato.

« Non utilizzare il prodotto con
il vetro dello sportello
anteriore rimosso o rotto.

« Non salire sul prodotto per
raggiungere qualcosa o per
qualsiasi altro motivo.

« Non utilizzare il prodotto in
situazioni che potrebbero
influenzare il proprio giudizio,
come |'assunzione di droghe
e/o I'uso di alcolici.
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« Gli oggetti infiammabili tenuti
nell’area di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti
infammabili nell’area di
cottura.

« || manico del forno non é un
asciugamano. Quando si
utilizza il prodotto, non
appendere asciugamani,
guanti o tessuti simili.

« Le cerniere dello sportello del
prodotto si muovono € Si
stringono quando si apre € si
chiude lo sportello. Quando si
apre/chiude lo sportello, non
tenere la parte con le cerniere.

AAvvertenze sulla

temperatura

« AWERTENZA: Con il
prodotto in funzione, le parti
esposte sono sempre calde.
Non toccare il prodotto o gli
elementi riscaldanti. | bambini
di eta inferiore agli 8 anni non
dovrebbero awvvicinarsi al
prodotto se non
accompagnati da un adulto.

« Non posizionare materiali
inflammabili/esplosivi vicino al
prodotto, in quanto i bordi
durante il funzionamento
saranno caldi.



« Poiché il vapore pu0 essere
espirato, tenerlo lontano
mentre si apre lo sportello del
forno. Il vapore potrebbe
provocare bruciature a mani,
viso e/o occhi.

« Durante il suo utilizzo |l
prodotto potrebbe diventare
caldo. Non toccare gli
scomparti caldi, le parti
interne del forno, gli elementi
riscaldanti, ecc.

» Quando si mette il cibo nel
forno caldo, si toglie il cibo,
ecc. utilizzare sempre guanti
da forno resistenti al calore.

AUso degli accessori

« E importante che il grill in filo
metallico e il vassoio siano
posizionati correttamente sui
ripiani in filo metallico. Per
informazioni dettagliate,
consultare la sezione "Uso
degli accessori".

« Gli accessori possono
danneggiare il vetro dello
sportello quando lo si chiude.
Spingere sempre i
accessori all'estremita
dell’area di cottura.

ASicurezza nella cottura
« Fare attenzione quando si
aggiunge alcool ai propri

alimenti. L'alcool evapora ad
alte temperature e puo
prendere fuoco se esposto a
superfici calde, causando un
incendio.
Gli scarti di cibo, I'olio, ecc.
nella zona di cottura
potrebbero prendere fuoco.
Prima della cottura,
rimuovere |0 sporco in
eccesso.
Pericolo di avvelenamento da
cibo: Non tenere il cibo in
forno per piu di un'ora prima
e dopo la cottura. In caso
contrario, si potrebbero
causare intossicazioni
alimentari 0 malattie.
Non riscaldare lattine e
barattoli di vetro chiusi. La
pressione accumulata
potrebbe causare lo scoppio
del recipiente.
Posizionare nel forno
preriscaldato della carta
oleata in una pentola o
sull'accessorio da forno
(vassoio, grill a filo, ecc.). Per
evitare che tocchino le
resistenze del forno,
rimuovere eventuali pezzi
eccessivi di carta oleata
appesi all'accessorio o al
contenitore. Non utilizzare
mai carta anti-grasso a una
/T



temperatura del forno
superiore alla temperatura
massima di utilizzo
specificata sulla carta anti-
grasso utilizzata. Non mettere
mai carta oleata sulla base
del forno.

Non posizionare teglie,
piastre o fogli di alluminio
direttamente sul fondo del
forno. Il calore accumulato
potrebbe danneggiarne la
base.

Durante la cottura alla griglia,

chiudere lo sportello del forno.

Le superfici calde possono
causare ustioni!

Gli alimenti non adatti alla
cottura al grill determinano un
rischio di incendio. Grigliare
solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere |l
cibo troppo in fondo
(internamente) al grill. Questa
e la zona piu calda e i cibi
grassi potrebbero prendere
fuoco.

ASistema a vapore

Nella cottura a vapore,
I'apertura dello sportello
potrebbe provocare la
fuoriuscita di vapore, con
rischio di ustioni. Fare
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attenzione quando si apre o
sportello del forno.

Non utilizzare acqua distillata
o filtrata. Utilizzare solo acque
pronte per I'uso. Non
utilizzare soluzioni
infiammabili, alcoliche o di
particolato solido al posto
dell'acqua.

Se dopo la cottura a vapore
nel forno rimane dell’umidita,
CiO potrebbe causare
corrosione. Lasciare
asciugare il forno dopo la
cottura. Non conservare gli
alimenti bagnati nel forno per
lungo tempo.

Non utilizzare accessori che
potrebbero essere corrosi dal
vapore durante la cottura.
Quando si rimuove o si
posiziona la vaschetta
dell'acqua, fare attenzione a
non versare acqua sulla
superficie del forno o su
superfici indesiderate.
Quando dopo la cottura a
vapore si rimuove il cibo,
potrebbe fuoriuscire del
liquido caldo dagli accessori,
fare attenzione.

Quando si cucina con il
vapore, si consiglia di
aggiungere la quantita di



acqua raccomandata nella
tabella di cottura.

AManutenzione e pulizia in

sicurezza

« Attendere che il prodotto si
raffreddi prima di pulirlo. Le
superfici calde possono
causare ustioni!

« Non lavare il prodotto
spruzzando o versandovi
acqua! C’e pericolo di scosse
elettriche!

« Non pulire il prodotto con
pulitori a vapore poiché cio
potrebbe causare scosse
elettriche.

« Per pulire il vetro anteriore
dello sportello del forno/(se
presente) il vetro superiore
dello sportello del forno, non
utilizzare detergenti abrasivi
aggressivi, raschietti metallici,
pagliette d’acciaio o
candeggina. Questi materiali
pOSsoNo causare graffi e
rotture delle superfici di vetro.

« Dopo ogni cottura a vapore,
svuotare I'acqua rimasta nella
vaschetta e pulire la
vaschetta. L'uso dell'acqua
lasciata per la successiva
cottura crea problemi di
igiene.

« Non lavare la vaschetta
dell'acqua in lavastoviglie.
Pulire la vaschetta dell'acqua
con un panno pulito e umido,
asciugarla con un panno
asciutto e riposizionarla. Non
asciugare mai la vaschetta
nel forno.

Per la calce che si pud

formare nella vaschetta

dell'acqua, si consiglia di

mettere nella vaschetta 200

cc diacqua e 1 cucchiaino di

sale di limone e lasciarli per 1

ora. Successivamente, lavarla

con molta acqua e asciugarla.

Si raccomanda di applicare

questa procedura ogni 4-5

utilizzi.

« Per pulire la vaschetta
del’acqua alla base del forno
non utilizzare detergenti
contenenti acidi o cloruri.
Non pulire il calcare che
potrebbe formarsi nella
vaschetta dell’acqua sulla
base del forno raschiando. In
caso contrario, la base del
prodotto potrebbe
danneggiarsi.

« Per eliminare il calcare che
potrebbe formarsi nella
vaschetta dell’acqua sulla
base del forno dopo le
cotture e pulizie a vapore,
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aggiungere 350 cc di aceto
bianco (I'acidita dell'aceto
non deve superare il 6%) alla
vaschetta dell’acqua alla
base del forno a temperatura
ambiente dopo ogni 2 0 3
operazioni, € poi attendere
30 minuti. Dopo 30 minuti,
pulire quest’area con un
panno morbido e umido e
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tamponare con un panno
asciutto.

» A seconda della frequenza
delle cotture, delle pulizie a
vapore e della durezza
dell'acqua utilizzata, nella
vaschetta alla base del forno
potrebbero formarsi delle
macchie di calcare.



B Istruzioni relative all’ambiente

Regolamentazione sui rifiuti
Conformita alla direttiva WEEE e
allo smaltimento dei rifiuti

E Questo apparecchio &
gl conforme alla Direttiva UE
WEEE (2012/19/EU). Questo
apparecchio riporta il simbolo
di classificazione per i rifiuti
delle apparecchiature
elettriche ed elettroniche
(WEEE).
Questo apparecchio € stato realizzato
con parti e materiali di alta qualita che
possono essere riutilizzati e sono adatti
ad essere riciclati. Non smaltire i rifiuti
dell'apparecchio con i normali rifiuti
domestici e dli altri rifiuti alla fine della
vita di servizio. Portarlo al centro di
raccolta per il riciclaggio di
apparecchiature elettriche ed
elettroniche. Consultare le autorita locali
per conoscere la collocazione di questi
centri di raccolta.
Lo smaltimento appropriato delle
apparecchiature usate aiuta a prevenire
potenziali conseguenze negative per
I'ambiente € la salute umana.
Conformita alla Direttiva RoHS:
L'apparecchio acquistato & conforme
alla Direttiva UE RoHS (2011/65/EU).
Non contiene materiali pericolosi o
proibiti specificati nella Direttiva.
Smaltimento del materiale di
imballaggio
¢ | materiali di imballaggio sono
pericolosi per i bambini. Tenere i
materiali di imballaggio in un luogo
sicuro, fuori dalla portata dei bambini. |
materiali di imballaggio del prodotto
sono realizzati con materiali riciclabili.

Smaltirli in modo corretto e dividerli
secondo le istruzioni per i rifiuti
riciclabili. Non smaltirli con i normali
rifiuti domestici.

Consigli per risparmiare

energia

| suggerimenti seguenti aiuteranno a

utilizzare il prodotto in modo ecologico

ed efficace dal punto di vista energetico.

e Scongelare i cibi congelati prima della
cottura.

¢ Nel forno, utilizzare contenitori scuri o
smaltati che trasmettono meglio il
calore.

® Spegnere il prodotto da 5 a 10 minuti
prima del termine della cottura per una
cottura prolungata. In questo modo &
possibile risparmiare fino al 20% di
elettricita utilizzando solo il calore.

¢ Se specificato nella ricetta o nel
manuale d'uso, preriscaldare sempre.
Non aprire lo sportello del forno
frequentemente durante la cottura.

¢ Non aprire lo sportello del forno
durante la cottura nella modalita di
funzionamento "Riscaldamento
ventola eco”. Se lo sportello non si
apre, nella modalita di funzionamento
“Riscaldamento ventola eco”, la
temperatura interna & ottimizzata per
risparmiare energia, e questa
temperatura potrebbe differire da
quella mostrata sullo schermo.

¢ Provare a cucinare nel forno pit di un
piatto alla volta. Si pud cucinare
contemporaneamente mettendo due
recipienti di cottura sul ripiano in filo
metallico. Inoltre, se si cucinano i pasti
uno dopo l'altro, si risparmia energia
perché il forno non perde il suo calore.
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El Il prodotto

Introduzione del prodotto

A W NN =

o O

8
9

Pannello di controllo

Lampada*

Ripiani a filo**

Motorino ventola (dietro alla piastra
in acciaio)

Sportello

Maniglia

Serbatoio dell’acqua per cotture
assistite al vapore

Posizioni del ripiano

Resistenza superiore

10 Fori di ventilazione
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11 Serbatoio dell'acqua

Dipende dal modello. Il proprio
prodotto potrebbe non avere una
lampada, o il tipo € la posizione
della lampada potrebbero differire
dall'illustrazione.

Dipende dal modello. Il proprio
prodotto potrebbe essere senza
ripiani in filo metallico.
Nell'illustrazione, i ripiani in filo
metallico sono mostrati a titolo di
esempio.



Introduzione e utilizzo del pannello di controllo del prodotto
In questa sezione & possibile trovare la panoramica e gli usi di base del pannello di
controllo del prodotto. A seconda della tipologia di prodotto, ci potrebbero essere
differenze nelle immagini € in alcune delle funzionalita o caratteristiche presentate.

Controllo del forno

&
a

1 Serbatoio dell'acqua

2 Manopola selezione funzione

3 Timer

4 Manopola temperatura

Se il prodotto dispone di manopole di
controllo, tali manopole potrebbero essere
incassate nel pannello e, su alcuni modelli,
potrebbero venir fuori se premute. Per
effettuare le impostazioni con queste
manopole, spingere prima la relativa
manopola ed estrarla. Dopo aver
effettuato la regolazione, premerla di
NUOVO per riposizionarla.

Manopola selezione funzione

Le funzioni operative del forno possono
essere selezionate con la manopola di
selezione delle funzioni. Per selezionare,
girare a sinistra/destra dalla posizione
chiusa (in alto).

Manopola temperatura

Con la manopola della temperatura &
possibile selezionare la temperatura alla
quale si vuole cuocere. Per selezionare,
girare in senso orario dalla posizione
chiusa (in alto).

Spia della temperatura

Il simbolo della temperatura sul display
permette di capire facimente qual & la
temperatura interna del forno. Il simbolo
della temperatura appare sul display
quando si avvia la cottura e scompare
quando si raggiunge la temperatura
impostata. Quando la temperatura

SgBEaT 2

LD 6 6 &% f

3
all’interno del forno scende al di sotto delle
temperatura impostata, il simbolo della
temperatura riappare.

Timer
~HBERT 2
8 0006 & A
A

Tasto allarme

Tasti di impostazione ora

Tasto per i decrementi

Tasto per gli incrementi

Tasto impostazioni

Tasto blocco tastiera
imboli del display
: Simbolo della durata della
cottura
: Simbolo del tempo fine
cottura®
: Simbolo dell’allarme
: Simbolo luminosita
: Il simbolo blocco tasti
: Simbolo della temperatura
: Simbolo del volume
: Simbolo blocco sportello*
* Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul
proprio prodotto.

NO T WN =

o ©

&SP el
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Funzioni operative del forno

Nella tabella delle funzioni sono indicate le funzioni operative del forno e le
temperature massime e minime configurabili per queste funzioni. L'ordine delle
modalita operative qui riportate potrebbe differire da quello del proprio prodotto.

Nel forno non funziona alcun
7N - riscaldatore. Si accende solo la

-~ Lampada del

forno lampada del forno.

Il forno non si riscalda. Funziona
solo il ventilatore (sulla parete
posteriore). Il cibo congelato con i
granuli viene scongelato
# Funzionamento lentamente a temperatura
0 con ventola ambiente, il cibo cotto viene
raffreddato. Il tempo necessario
per scongelare un pezzo di came
intero € piu lungo del cibo con
cereal.
Il cibo viene riscaldato dall'alto e
dal basso contemporaneamente.
N Adatta per torte e stufati in stampi
da forno o per torte e pasticcini. La
cottura viene effettuata con un solo
Vassoio.
Grazie alla ventola, I'aria calda
riscaldata dal riscaldatore inferiore
viene distribuita equamente e
Riscaldamento rapidamente in tutto il forno. La
a ventola * cottura viene effettuata con un solo
inferiore Vassoio.
Questa funzione dovrebbe essere
utilizzata anche per una facile
pulizia a vapore.
Grazie alla ventola, I'aria calda
riscaldata dal riscaldatore
superiore viene distribuita
equamente e rapidamente in tutto
il forno. E adatta per la cottura a
piu vassoi dei vostri cibi e con
diversi livelli di ripiano.

—— Riscaldamento
superiore e
—_ inferiore

BES

<+
&

%

Riscaldamento .
ventola

®
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[ @ Riscaldamento .
@ ventola eco

Per risparmiare energia, & possibile
utilizzare questa funzione invece di
utilizzare "Riscaldamento
ventola“nell'intervallo 160-220°C.
Ma il tempo di cottura sara
leggermente piu lungo.

® Funzione pizza

Il riscaldatore inferiore e il
riscaldamento con ventola
funzionano. Adatta per la cottura di
pizze.

—
@ I “Funzione” 3D *

Il riscaldamento superiore, inferiore
e con ventola funzionano. Tute le
parti del prodotto sono cotte in
maniera uniforme e rapida. La
cottura viene effettuata con un solo
Vassoio.

Questa funzione deve essere
utilizzata anche per la cottura a
vapore.

Grill completo

II'grill grande sulla parte superiore
del forno funziona. Adatta per
grigliare grandi quantita di cibo.

* |l prodotto funziona nell'intervallo di
temperatura specificato sulla manopola
della temperatura.
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Accessori del prodotto

Il prodotto € dotato di vari accessori. Questa sezione contiene la descrizione degli
accessori e del loro corretto utilizzo. A seconda del modello, I'accessorio fornito
potrebbe variare. Non tutti gli accessori descritti nel manuale d'uso potrebbero
essere disponibili sul proprio prodotto.

AWISO : | vassoi del proprio prodotto potrebbero essere deformati dall'effetto
della temperatura. Cid non influisce sulla loro funzionalita. La deformazione
scompare guando il vassoio si raffredda.

Vassoio standard
Viene utilizzato per la pasticceria, per i
surgelati e per la frittura di grandi pezzi.

Vassoio profondo

Viene utilizzato per la pasticceria, per
friggere pezzi grossi, cibi succosi o per
la raccolta di oli fluenti durante la cottura
alla griglia.

Modelli con ripiani in filo metallico:

Grill a filo

Viene utilizzato per friggere o per
mettere il cibo da cuocere, friggere e
stufare sul ripiano desiderato.
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Uso degli accessori

Ripiani da cottura

Nell'area di cottura ci sono 5 livelli di
posizionamento dei ripiani. E possibile
anche vedere |'ordine dei ripiani nei
numeri sul frame anteriore del forno.

Posizionamento del grill a filo sui
ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:

e fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali in filo metallico. Quando si
posiziona il grill a filo sul ripiano
desiderato, la sezione aperta deve
trovarsi sul lato anteriore. Per una
migliore cottura, il grill a filo deve essere
fissato con il tappo sul ripiano a filo. Non
deve passare sopra il tappo a contatto
con la parete posteriore del forno.

Modelli senza ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente il grill a filo sui ripiani
laterali. Il grill a filo pud essere
posizionato sul ripiano in una sola
direzione. Quando si posiziona il grill a
filo sul ripiano desiderato, la sezione
aperta deve trovarsi sul lato anteriore

Posizionamento del vassoio su
ripiani da cottura

Modelli con ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente i vassoi sui ripiani laterali
in filo metallico.

Quando si posiziona il vassoio sul
ripiano desiderato, il lato designato per
la sua tenuta deve trovarsi frontalmente.
Per una migliore cottura, il vassoio deve
essere fissato con il tappo sul ripiano a
filo. Non deve passare sopra il tappo a
contatto con la parete posteriore del
forno.
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Modelli senza ripiani in filo metallico:
e fondamentale posizionare
correttamente i vassoi sui ripiani laterali.
Il vassoio pud essere posizionato sul
ripiano in una sola direzione. Quando si
posiziona il vassoio sul ripiano
desiderato, il lato designato per la sua
tenuta deve trovarsi frontalmente

Funzione dello stopper del grill a
filo

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il grill a filo si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Questa funzione
permette di estrarre il cibo in modo
semplice e sicuro. Mentre si rimuove il
grill a filo, si pud tirarlo in avanti fino a
raggiungere lo stopper. Per rimuoverlo
completamente, & necessario passare
sopra lo stopper.
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Modelli con ripiani in filo metallico

Modelli senza ripiani in filo metallico

Funzione dello stopper per il vas-
soio del grill a filo Modelli con
ripiani in filo metallico

Esiste una sorta di funzione di arresto
per evitare che il vassoio si rovesci dal
ripiano in filo metallico. Durante la
rimozione del vassoio, sganciarlo dalla
serratura posteriore e tirarlo verso di sé
fino a raggiungere lo stopper. Per
rimuoverlo completamente, & necessario
passare sopra lo stopper.




Posizionamento corretto del grill a
filo e del vassoio sulle guide te-
lescopiche-Modelli con ripiani in
filo metallico e guide telescopiche
Grazie alle guide telescopiche, i vassoi o
il grill a filo possono essere facilmente
installati e rimossi. Quando si utilizzano
vassoi e grill a filo con la guida
telescopica, occorre fare attenzione che
i peri, sulla parte anteriore e posteriore
delle guide telescopiche, poggino contro
i bordi del grill e del vassoio (come
mostrato in figura).

Si consiglia di non utilizzare
vassoi e griglie a contatto
diretto con gli alimenti.
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Specifiche tecniche

Dimensioni esterne del prodotto

(altezza/larghezza/profondita) 595 mm/594 mm/567 mm

Dimensioni di installazione del prodotto .
(altezza/larghezza/profondita) 590 0 600 mm/560 mm/min. 550 mm

Tensione/Frequenza 220-240 V~; 50 Hz

Tigo e.sezione di cavo utilizzato/adatto min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
all'impiego nel prodotto

Consumo energetico totale 3.3 kW

Tipo di forno Forno multifunzione
#

Informazioni principali: Le informazioni sull'etichetta energetica dei forni elettrici
sono fornite in conformita alla norma EN 60350-1/IEC 60350-1. Questi valori
sono determinati sotto carico standard con funzioni di riscaldamento dal basso
verso |'alto o di riscaldamento a ventola (se presente).

La classe di efficienza energetica viene determinata in base alla seguente
priorita, a seconda che le funzioni rilevanti esistano o meno sul prodotto: 1-
Riscaldamento ventola eco, 2-Riscaldamento ventola 3- Grill basso a ventola,
4-Riscaldamento superiore e inferiore.

Le specifiche tecniche possono essere maodificate senza preavviso per
migliorare la qualita del prodotto.

Le figure in questo manuale utente sono schematiche, e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

| valori indicati sulle etichette del prodotto o nella documentazione che lo
accompagna sono ottenuti in condizioni di laboratorio in conformita alle norme
vigenti. Questi valori potrebbero variare a seconda delle condizioni di
funzionamento e ambientali.
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B Primo utilizzo

Prima di iniziare ad utilizzare il prodotto,
si raccomanda di procedere come
segue nelle seguenti sezioni.

Prima impostazione dell’ora

Impostare sempre |'ora del giorno
prima di utilizzare il forno. Se non
lo si imposta, non & possibile
cucinare in alcuni modelli di forno.

1.Quando si accende il forno per la
prima volta, sul display
lampeggeranno il campo delle ore
"12:00" e il simbolo ©.

2.Impostare I'ora del giomo toccando @

/0,

Q@@f@@@

3.Toccare % o O per impostare il
campo dei minuti.

Q@@@@é

4.Impostare il minuto del giorno
toccando @/,

o oo
Imfm|mi

Q@@@ﬁ%ﬁ

5.Confermare l'impostazione premendo
o il tasto © o %,

» L'ora del gioro & impostata e sullo

schermo appare il simbolo (.

Se la procedura della prima
impostazione dell’orario non viene
effettuata, i simboli "12:00" e ©©
continuano a lampeggiare € il
forno non si avviera. Affinché il
forno funzioni, € necessario
confermare I'ora del giomo
impostandola o toccando il tasto
(9 quando & alle "12:00". Come
descritto nella sezione
"Impostazioni”, I'impostazione
dell'ora del giorno pud essere
modificata in un secondo
momento.

Le impostazioni dell'ora corrente
sono annullate in caso di
interruzione dell’alimentazione.
Dovra essere nuovamente
regolata.

Prima pulizia

1.Rimuovere tutti i materiali
dell'imballaggio.

2.Rimuovere tutti gli accessori forniti e
presenti all'interno del prodotto.

3.Accendere il prodotto per 30 minuti e
poi spegnerlo. In questo modo, i
residui e gli strati che potrebbero
essere rimasti nel forno durante la sua
fabbricazione vengono bruciati e puliti.

4.Durante il funzionamento del prodotto,
selezionare la temperatura piu alta e la
funzione che attiva tutti i riscaldatori
del prodotto. Vedere “Funzioni
operative del forno” Nella seguente
sezione & possibile apprendere come
far funzionare il forno.

5.Attendere il completamento del
raffreddamento.

6.Pulire le superfici del prodotto con un
panno O una spugna umida e
asciugare con un panno.
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Prima di utilizzare gli accessori;
Pulire gli accessori che saranno stati AWISO Durante il primo
rimossi dal forno con acqua detergente

, funzionamento, per un paio
€ una spugna morbida.

d’ore, & possibile che siano

AWISO  La superficie puo _ emessi odori e fumo. E
danneggiarsi a causa di abbastanza normale.
alcuni detergenti o materiali Assicurarsi che I'ambiente
di pulizia. .Non usare sia ben ventilato per
detergenti aggressivi, rimuovere fumo e odori.
polvere/creme pulenti o Evitare di inalare
oggetti taglienti durante la direttamente fumo e odori
pulizia. emessi.
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[} Come utilizzare il forno

Informazioni generiche
sull'uso del forno

Ventola di raffreddamento

Il prodotto & dotato di una ventola di
raffreddamento. La ventola di
raffreddamento si attiva
automaticamente quando necessario e
raffredda sia la parte anteriore del
prodotto che i mobili. Viene
automaticamente disattivata al termine
del processo di raffreddamento. Dallo
sportello del forno esce aria calda. Non
coprire assolutamente queste aperture
di ventilazione. In caso contrario, il forno
potrebbe surriscaldarsi.

La ventola di raffreddamento sara attiva
sia durante il funzionamento del forno
sia dopo lo spegnimento dello stesso
(circa 20-30 minuti). Se si cucina
programmando il timer del forno, alla
fine del tempo di cottura, la ventola di
raffreddamento si spegne con tutte le
funzioni. Il tempo di funzionamento della
ventola di raffreddamento non pud
essere determinato dall'utente. Si
accende e si spegne automaticamente.
Questo non & un errore.

llluminazione del forno

La lampada del forno si accende
quando il forno inizia la cottura. In alcuni
modelli la lampada & accesa durante la
cottura, mentre in altri si spegne dopo
un certo tempo.

Se si desidera che la lampada del forno
sia accesa in modo continuo,
selezionare la funzione "Lampada del
forno" con la manopola di selezione
delle funzioni.

Funzionamento dell’unita di

controllo del forno
Avvertenze generali per I'unita di
controllo del forno

Il tempo massimo che pud essere
impostato come fine cottura & 5
ore e 59 minuti.

I programma sara annullato se
manca la corrente. Bisogna
riprogrammare il forno.

Durante le regolazioni, i relativi
simboli lampeggiano sul display.
Per salvare le impostazioni
attendere un breve periodo di
tempo.

Se ¢ stata effettuata una qualsiasi
impostazione di cottura, I'ora del
giorno non puo essere regolata.

Se il tempo di cottura € impostato
all'inizio della cottura, sullo
schermo viene visualizzato il
tempo rimanente.

Nei casi in cui il tempo di cottura
o il tempo di fine cottura sono
impostati, &€ possibile annullarli
automaticamente toccando a
lungo il tasto €.

Soogpooe o
AU« W N N O 1 (S
e
1 2 3 4 5 8

1 Tasto allarme

2 Tasti di impostazione ora
3 Tasto per i decrementi
4 Tasto per gli incrementi
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5 Tasto impostazioni
6 Tasto blocco tastiera
Simboli del display

: Simbolo della durata della
cottura

: Simbolo del tempo fine
cottura*

: Simbolo dell’allarme

: Simbolo luminosita

: Il simbolo blocco tasti

: Simbolo della temperatura
: Simbolo del volume

: Simbolo blocco sportello*
Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.

Accensione del forno

Quando si seleziona una funzione
operativa con la quale si vuole cuocere
utilizzando la manopola di selezione
delle funzioni e si imposta una
determinata temperatura con la
manopola della temperatura, il forno
inizia a funzionare.

Spegnimento del forno

E possibile spegnere il forno ruotando la
manopola di selezione delle funzioni e la
manopola della temperatura in posizione
off (su).

Cottura manuale per selezionare
la temperatura e la funzione di
operativita del forno

Si pud cuocere effettuando un controllo
manuale (sotto il proprio controllo),
senza impostare il tempo di cottura,
selezionando la temperatura e la
funzione operativa specifica per i propri
alimenti.

Esempio:

o ©

lePe@d

*

26/IT

1.Selezionare la funzione operativa con
la quale si desidera cuocere con la
manopola di selezione delle funzioni.
2.Impostare la temperatura a cui si vuole
cuocere con la manopola della
temperatura.
» Il fomno iniziera a funzionare
immediatamente alla funzione e alla
temperatura selezionate e sullo schermo
apparira 8. Quando la temperatura
all'interno del forno raggiunge il livello
impostato, il simbolo 8 scompare.
Poiché la cottura manuale awviene senza
impostare il tempo di cottura, il forno
non si spegne automaticamente.
Bisogna controllare la cottura da soli e
spegnerlo appositamente. Quando la
cottura € completata, € possibile
spegnere il forno ruotando la manopola
di selezione delle funzioni e la manopola
della temperatura in posizione off (su).

Cottura con impostazione del
tempo di cottura;
E possibile far spegnere
automaticamente il forno alla fine del
tempo specificato selezionando la
temperatura e la funzione di operativita
specifica per i propri alimenti e
impostando il tempo di cottura sul timer.
1.Selezionare la funzione operativa per
la cottura.
2.Toccare O finché sul display non
appare il simbolo del tempo di cottura



0000
A NO ® 2 B

Dopo aver impostato la funzione
di operativita e la temperatura, &
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto @ per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e maodificando il tempo
con i tasti @/©.

3.Impostare il tempo di cottura con i

tasti ®/Q.

Q@@C@@é

I tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo
15 minuti aumenta di 5 minuti.

4.Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.

» Il fomno iniziera a funzionare

immediatamente alla funzione ¢ alla

temperatura selezionate. Il tempo di

cottura impostato inizia un conto alla

rovescia e sul display appare §. Quando

la temperatura all'interno del forno

raggiunge il livello impostato, il simbolo §

scompare.

5.Al completamento del tempo di
cottura impostato, sullo schermo,
apparira “Fine” (End), il simbolo ©
lampeggera e il timer emettera un
segnale acustico

6.L'avviso suona per due minuti.
Premere qualsiasi pulsante per
interrompere |'awiso. L’awiso si

arresta e sullo schermo appare |'ora
del giomo.

Per impostare il tempo di fine
cottura su un tempo successivo;
(Varia a seconda del modello di
forno. Potrebbe non essere
disponibile sul proprio prodotto.)
Selezionando la temperatura e la
funzione operativa specifica per il
proprio pasto, & possibile impostare il
tempo di cottura € il tempo di fine
cottura su un tempo successivo,
consentendo I'awvio € lo spegnimento
automatico del forno.
1.Selezionare la funzione operativa per
la cottura.
2.Toccare O finché sul display non
appare il simbolo del tempo di cottura

o.

QC@@@@@

Dopo aver impostato la funzione
di operativita e la temperatura, &
possibile impostare il tempo di
cottura per 30 minuti toccando
direttamente il tasto ® per una
rapida impostazione del tempo di
cottura e maodificando il tempo
con i tasti ®/Q.

3.Impostare il tempo di cottura con i

tasti ®/Q.

S M4

Q@@@@@

I tempo di cottura aumenta di 1
minuto nei primi 15 minuti, dopo
15 minuti aumenta di 5 minuti.
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» Dopo aver impostato il tempo di

cottura, il simbolo © viene visualizzato

fisso sullo schermo.

4. Toccare (O finché sul display non
appare il simbolo del tempo di fine
cottura ™ .

S -340
o A

QW@@&}

5.Impostare il tempo di fine cottura con

tasti ®©/C,
5 1500

Q@@@%ﬁ@

» Dopo aver impostato il tempo di fine
cottura, sul display appariranno fissi il
simbolo © e il simbolo 3 con il simbolo
del periodo di tempo. Appena inizia la
cottura, il simbolo & scompare.
6.Mettere gli alimenti nel forno e regolare
la temperatura con la manopola della
temperatura.
» L'orologio del forno calcola il tempo
di inizio cottura sottraendo il tempo di
cottura dal tempo di fine cottura
impostato. Al raggiungimento del
tempo di inizio cottura, si attiva la
modalita di funzionamento selezionata e
il forno viene riscaldato fino alla
temperatura impostata. Il tempo di
cottura impostato inizia un conto alla
rovescia e sul display appare §. Quando
la temperatura all'interno del forno
raggiunge il livello impostato, il simbolo §
scompare.
7.Al completamento del tempo di
cottura impostato, sullo schermo,
apparira “Fine” (End) e il simbolo &

28/IT

lampeggera e il timer emettera un
segnale acustico

8.L'awiso suona per due minuti.
Premere qualsiasi pulsante per
interrompere I'awiso. L’awiso si
arresta e sullo schermo appare |'ora
del giomo.

Se al termine dell'avviso acustico
viene premuto un tasto qualsiasi, il
forno riprende a funzionare. Per
evitare che il forno riprenda a
funzionare alla fine dell'awviso,
portare la manopola della
temperatura e la manopola delle
funzioni sulla posizione "0" (off) e
spegnere il forno.

Utilizzo della funzione a

vapore

Il forno dispone della funzione di cottura
assistita da vapore. Durante la cottura,
I’'acqua sulla piastra di fondo del forno
vaporizzera grazie al calore € il vapore
garantira risultati di cottura ottimali. |l
vapore assicura che la superficie della
pasta sia piu brillante, la crosta piu
croccante e la dimensione piu grande.
Inoltre, I'assistenza data dal vapore
riduce la perdita di umidita nella carne,
in modo tale da mantenerla piu succosa
e deliziosa.

La cottura assistita da vapore pud
essere realizzata con le funzioni
dedicate indicate nel manuale
utente.

La capacita del serbatoio d’acqua
€ di 250 ml. Durante la cottura,
non aggiungere piu di 250 ml di
acqua nel serbatoio.

Per la cottura assistita da vapore:

1.Fare riferimento alla tabella della
cottura assistita da vapore per
impostare la funzione, la temperatura
e il tempo idonei al cibo in questione e



iniziare il processo di cottura. Per dli
alimenti non indicati nella tabella, &
possibile decidere la quantita d’acqua,
la temperatura, la funzione e il tempo
di cottura.

2.Porre I'alimento sul ripiano
raccomandato.

3.Quando ¢ il momento di aggiungere
acqua secondo la tabella di cottura,
premere il serbatoio dell’acqua sul
pannello di controllo del forno

Aprire i i i
riempirlo con la quantita di acqua

indicata nella tabella di cottura.

Non utilizzare acqua distillata o
filtrata. Utilizzare solo acqua in
bottiglia. Non aggiungere soluzioni
infiammabili, contenenti alcool o
particelle solide nel serbatoio
d’acqua.

S

6.Chiudere il coperchio del serbatoio
dell'acqua e posizionarlo nella sua
sede. Spingere il serbatoio dell'acqua
fino in fondo.

» L'acqua nel serbatoio viene quindi

versata lentamente sulla base del forno

per fornire vapore al cibo.

7.Al termine del processo di cottura,
girare i pulsanti della funzione e della
temperatura su off per spegnere |l
forno.

Dopo ogni ciclo di cottura
assistita al vapore, verificare se vi
€ acqua alla base del forno. Se s,
usare un panno asciutto per
asciugare I'acqua una volta
raffreddato il forno. Altrimenti,
I’'acqua rimasta nella base del
forno pud causare calcare.

Impostazioni

Attivazione del blocco tasti

Attivando la funzione di blocco dei tasti,

& possibile impedire l'intervento

dell'unita di controllo.

1.Toccare (i finché sul display non
appare il simbolo &,

-
-
4 © 0 & ©

» Sul display appare il simbolo & e inizia
il conto alla rovescia 3-2-1. Al termine
del conto alla rovescia, viene attivato |l
blocco dei tasti. Quando si tocca un
tasto qualsiasi con il blocco tasti
impostato, il timer emette un segnale
acustico e il simbolo & lampeggia.

Se si smette di toccare il tasto &
prima della fine del conto alla
rovescia, il blocco tasti non sara
attivato.
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| tasti del timer non possono
essere utilizzati quando il blocco
tasti & attivo. Il blocco tasti non
sara annullato in caso di
interruzione dell’alimentazione.

Disattivazione del blocco tasti

1.Toccare & finché sul display non
appare il simbolo &.

» Il simbolo (& scompare e sul display il

blocco dei tasti viene disattivato.

Impostazione dell'allarme

E anche possibile utilizzare il timer del
prodotto per qualsiasi aviso o
promemoria diverso dalla cottura.
L’allarme non ha alcun effetto sulle
funzioni operative del forno. Viene
utilizzata solo come awiso. Ad esempio,
e possibile utilizzare la sveglia qguando,
ad una certa ora, si vuole girare il cibo
nel forno. Non appena scaduto il tempo
impostato, I'orologio emette un segnale
acustico di awviso.

I tempo di allarme massimo pud
essere 23 ore e 59 minuti.

1.Toccare L2 finché sul display non
appare il simbolo 4.

o bl

(N B @ = e

2.® Impostare I'ora dell’allarme con i
tasti /©.

11
o L L

ﬁ@@@@é

» Dopo aver impostato |'ora dell'allarme,
il simbolo 2 rimane acceso e sul display
inizia il conto alla rovescia dell’ora
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dell'allarme. Se I'ora dell’allarme ¢ I'ora

di cottura vengono impostati

contemporaneamente, viene visualizzato

quello a scadenza piu breve.

3.Al momento impostato, il simbolo 2
inizia a lampeggiare ed emette un
segnale acustico.

Spegnimento dell’allarme

1.Esauritosi il tempo dell’allarme, il
segnale acustico di awiso suona per
due minuti. Premere qualsiasi tasto
per interrompere il segnale acustico di
awiso.

» L'awiso si arresta e sul display appare

I'ora del giorno.

Se si vuole annullare I’allarme;

1.Toccare 2 finché sul display non
appare il simbolo 2 per resettare 'ora
dell'allarme. Toccare il tasto © fino a
quando non appare "00:00".

2.L) & anche possibile annullare I'allarme
anche premendo a lungo il tasto.

Modifica del livello del volume

1.Toccare il tasto & finché sul display
non appare il simbolo .

H-0 1

Q@@@@@l

2.Impostare il livello desiderato con i
tasti /0. (b-01-b-02-b-03)

H-[4°

Q@@%'@?}ﬁ

3.Toccare il tasto % per la conferma,
oppure I'impostazione viene attivata in
breve tempo senza toccare alcun
tasto.




Impostazione della luminosita del

display

1.Toccare il tasto B finché sul display
non appare il simbolo €.

1-01 °

Q@@@@@

2.Impostare la luminosita desiderata con
i tasti ®/©, (d-01-d-02-d-03)

III: ®
o L

a o o = 0

» Toccare il tasto %% per la conferma,

oppure I'impostazione viene attivata in

breve tempo senza toccare alcun tasto.

Modificare I’ora del giorno

sul forno; per cambiare I'ora del giorno

precedentemente impostata,

1.Toccare & finché sul display non
appare il simbolo €.

2.Impostare I'ora del giomo toccando @

/.

L
. = L A

3.Toccare © o ¢ per impostare il
campo dei minuti.

o 13
U
2 @@ ® & G

4.Impostare il minuto del giorno
toccando @/,

o |TCo
o] mi

Q@@@ﬁ?@

5.Confermare l'impostazione premendo
o il tasto €9 o %,

» L'ora del gioro &€ impostata e sullo

schermo appare il simbolo .
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[ Informazioni generali sulla cottura

Questa sezione include i consigli per la
preparazione e la cottura dei cibi.
Inoltre, & possibile trovare anche alcuni
degli alimenti testati dal produttore € le
impostazioni piu appropriate per questi
alimenti. Sono inoltre indicate le
impostazioni del forno e gli accessori
appropriati per questi alimenti.
Avvertenze generiche sulla
cottura in forno

¢ All'apertura dello sportello del forno
durante o dopo la cottura potrebbe
fuoriuscire vapore caldo. Il vapore
potrebbe provocare bruciature a mani,
Vviso e/0 occhi. Quando si apre lo
sportello del forno, stare lontano.

¢ |l vapore intenso generato durante la
cottura potrebbe formare delle gocce
d'acqua condensata all'interno e
all'esterno del forno e sulle parti
superiori del mobile a causa della
differenza di temperatura. Si tratta di
un evento normale e fisico.

e | valori di temperatura e tempo di
cottura indicati per i cibi potrebbero
variare a seconda della ricetta e della
quantita. Per questo motivo, tali valori
sono indicati come intervalli.

¢ Prima di iniziare la cottura, togliere
sempre dal forno gli accessori
inutilizzati. Gli accessori che
rimangono nel forno potrebbero
impedire la cottura dei cibi ai valori
corretti.

¢ Per i cibi che saranno cucinati
secondo la propria ricetta, fare
riferimento a cibi simili indicati nelle
tabelle di cottura.

e | 'utilizzo degli accessori in dotazione
garantisce le migliori prestazioni di
cottura. Osservare sempre le
avvertenze e le informazioni fornite dal
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produttore per le pentole esterne che
si utilizzeranno.

¢ Tagliare la carta oleata che si usera
per la cottura in dimensioni adeguate
al contenitore da utilizzare. Le carte
oleate che traboccano dal contenitore
potrebbero creare un rischio di ustioni
e influire sulla qualita della cottura.
Utilizzare la carta oleata nell'intervallo
di temperatura specificato.

e Per una buona prestazione di cottura,
collocare i cibi sul ripiano corretto
consigliato. Non modificare la
posizione del ripiano durante la cottura.

Pasticcini e alimenti da forno

Informazioni di carattere generale

¢ Per una buona cottura, si consiglia di
utilizzare gli accessori del prodotto. Se
si ha intenzione di utilizzare una
pentola esterna, preferire pentole
scure, anti-aderenti e resistenti al
calore.

¢ Se sulla tabella di cottura si consiglia il
preriscaldamento, assicurarsi di
mettere il cibo nel forno dopo |l
preriscaldamento.

¢ Se si deve cucinare con le pentole sul
grill a filo, posizionarle al centro del grill
a filo, non vicino alla parete posteriore.

o Tutti i materiali utilizzati nella
fabbricazione dei dolci devono essere
freschi e a temperatura ambiente.

¢ | o stato di cottura dei prodotti
potrebbe variare a seconda della
quantita di cibo e delle dimensioni
delle pentole.

e Stampi in metallo, ceramica e vetro
prolungano il tempo di cottura e la
superficie inferiore della pasticceria
non si rosola in modo uniforme.

¢ Se si utilizza carta da cucina durante
la cottura, si potrebbe osservare una
leggera doratura sulla superficie



inferiore del cibo. In questo caso,
potrebbe essere necessario
prolungare il tempo di cottura di circa
10 minuti.

e | valori indicati nelle tabelle di cottura
sono determinati in base ai test
effettuati nei nostri laboratori. | valori
adatti al singolo caso potrebbero
differire da questi valori.

e Mettere i propri alimenti sull'apposito
ripiano consigliato nella tabella di
cottura. Tenere presente che ripiano
inferiore del forno ¢ il ripiano 1.

Consigli per la cottura di torte

¢ Se |a torta & troppo secca, aumentare
la temperatura di circa 10 ‘C e
diminuire il tempo di cottura.

¢ Se la torta € umida, utilizzare una
piccola quantita di liquido o ridurre la
temperatura di 10°C.

¢ Se la parte superiore della torta &
bruciata, metterla su un ripiano
inferiore, diminuire la temperatura e
aumentare il tempo di cottura.

¢ Se latorta e ben cotta all'interno ma
I'esterno & appiccicoso, utilizzare una

quantita minore di liquido, ridurre la
temperatura e aumentare il tempo di
cottura.

Consigli per cucinare i pasticcini

Se I'impasto & troppo secco,
aumentare la temperatura di circa 10
°C e diminuire il tempo di cottura.
Bagnare le sfoglie di pasta con un
intingolo di latte, olio, uova e yogurt.
Se I'impasto cuoce lentamente,
assicurarsi che lo spessore preparato
non trabocchi dal vassoio.

Se I'impasto & dorato in superficie ma
il fondo non ¢ cotto, assicurarsi che la
quantita di intingolo che userete non
sia eccessiva sul fondo. Per una
doratura uniforme, provare a spalmare
I'intingolo equamente tra le sfoglie e
I'impasto.

Cuocere I'impasto nella posizione e
alla temperatura specificata nella
tabella di cottura. Se il fondo non &
ancora abbastanza dorato, metterlo
Su un ripiano inferiore per un’ulteriore
cottura.
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Tabella di cottura per pasticceria e pietanze da forno

Torte in Vassoio Vassoio Riscaldamento
. . N superiore e 3 180 30...40
Vassoio singolo standard o
inferiore
. . Stampo per .
Torte in Vgssono torte su gril Riscaldamento 2 180 30.. 40
stampo singolo filo* ventola
Vassoio Vassoio Riscaldamento
. N superiore e 3 160 25...35
singolo standard o
inferiore
Modelli con
ripiani in filo
Vassoio Vassoio Riscaldamento metallico: 3
) " . 150 25...35
singolo standard ventola Modelli senza
Torte di ripiani in filo
piccole metallico: 2
dimensioni Modelli con
2 Vassoio Modelli con ripiani in filo
standard* ripiani in filo metallico:
2 vassoi 4 —Vassoio Riscaldamento o4 metallico: 150 25...40
per ventola Modelli senza Modelli senza
. ripiani in filo ripiani in filo
pasticceria metallico: 140 metallico:
30...45
Stampo per
dolci rotondo, Riscaldamento
V?SSO'O diametro 26 superiore e 2 160 30 ... 40
singolo cm con S
inferiore
morsetto su
Pan di grill a filo™
Spagna Stampo per
dolci rotondo,
Vgssono diametro 26 Riscaldamento 2 160 30.. 40
singolo cm con ventola
morsetto su
grill a filo™
Vassoio \Vassoio per Riscaldamento
singolo . p N superiore e 3 170 25...35
pasticceria o
inferiore
Vgssono Vasspno pe*r Riscaldamento 3 170 50 . 30
! ) singolo pasticceria ventola
Biscotti -
2 -Vassoio
standard” Riscaldamento
2 vassoi 4 -\Vassoio 2-4 170 25...35
ventola
per
pasticceria®
Vassoio Vassoio Riscaldamento a
. N ventola 2 200 30...40
singolo standard P
superiore/inferiore
) ) Vgssono Vassono* Riscaldamento 5 180 35 . 45
Pasticceria singolo standard ventola
frolla 1 -Vassoio
standard” Riscaldamento
2 vassoi 4 -\Vassoio 1-4 180 35...45
ventola
per
pasticceria®
Pasticceria Vassoio Vassoio Riscaldamento
Lo ) " superiore e 2 200 20...30
arricchita singolo standard I
inferiore
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Vgssono Vassono* Riscaldamento 3 180 50 . 30
singolo standard ventola
2 -Vassoio
standard” Riscaldamento
2 vassoi 4 -\Vassoio 2-4 180 20...30
ventola
per
pasticceria®
Vassoio Vassoio Riscaldamento
) " superiore e 3 200 30 ... 40
. singolo standard S
Pane integrale inferiore
Vgssono Vassono* Riscaldamento 3 200 30 ... 40
singolo standard ventola
Contenitore .
Vassoio rettangolare in Riscaldamento
Lasagna ) 9 superiore e 203 200 30...40
singolo vetro/metallo S
e inferiore
su grill
Stampo
Vassoio rr:;)ttacl)llr;)dr?épo Riscaldamento
N S superiore e 2 180 50...70
singolo 20 cm di S
. inferiore
diametro su
Torta di mele gril a fiio
Stampo
rotondo in
Vgssono metallo nero, Riscaldamento 5 170 50 ... 70
singolo 20 cm di ventola
diametro su
grill a filo™
Vassoio Vassoio Riscaldamento
. N superiore e 2 200 ... 220 10... 20
. singolo standard S
Pizza inferiore
Vassoio vassoio Funzione pizza 3 250 8..15
singolo standard

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.

Tabella di cottura per Riscaldamento ventola eco - funzione operativa
¢ Non modificare la temperatura dopo l'inizio della cottura Riscaldamento ventola

eco - funzione operativa.
¢ Non aprire lo sportello del durante la cottura nella Riscaldamento ventola eco-

funzione operativa Se lo sportello non viene aperto, la temperatura interna &
ottimizzata per risparmiare energia e puo differire da quanto indicato sul display.

Torte di piccole

) . Vassoio singolo Vassoio standard* 160 25...35
dimensioni

Biscotti Vassoio singolo Vassoio standard* 180 25...35
Pa?:gsl;;ena Vassoio singolo Vassoio standard* 200 45 ... 55
Pagtnccgna Vassoio singolo Vassoio standard* 200 35 ...45
arricchita

* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.

35/IT




Carne, pesce e pollame ¢ Si dovrebbero calcolare circa 4-5

I punti chiave della tostatura minuti di tempo di cottura per

e Prima di cucinarli, il condimento con centimetro di spessore della came.
succo di limone e pepe aumentera il e Terminata la cottura, lasciare la carme
risultato della cottura di pollo, tacchino in forno per circa 10 minuti. Il succo
e grossi pezzi di came. della carne & meglio distribuito alla

e Per cuocere la camne disossata Ci carne fritta e non esce quando la
vogliono dai 15 ai 30 minuti in pit carne viene tagliata.

rispetto al cottura del filetto in padella.  ® Il pesce dovrebbe essere collocato su
un ripiano di medio o basso livello in

un piatto resistente al calore.
Tabella di cottura per carne, pesce e pollame

Bistecca Riscaldamento a 15 min.

(intera)/Arrosto \éisgscc))llcc)) SY;I’]SC?;)II’Z* ventola 3 250/max, poi 60 ... 80
(1 kg) superiore/inferiore 180 ... 190
Stinco di ) ) Riscaldamento a 15 min.
agnello (1.5 - \éifsg’l'g’ SY;SC?;Z ventola 3 250/max, poi 110 ... 120
2.0 kg) 9 superiore/inferiore 170
Grill a filo*
Vassoio Mettere un Riscaldamento a 15 min. )
singolo vassoio sul yentgla ) 2 250/max, poi 60 ... 80
ripiano superiore/inferiore 190
inferiore
Grill a filo*
Pollo arrosto Vgssoio Cgeststgirc? :SI Riscaldamento 5 200 ... 220 60 .. 80
(1.8-2 kg) singolo ripiano ventola
inferiore
Grill a filo*
Vassoio Mettere un ) 15 min. )
singolo vassoio sul “Funzione” 3D 2 250/max, poi 60 ... 80
ripiano 190
inferiore
. ) Riscaldamento a 25 min.
Vassoio Vassoio ventola 1 250/max, poi 150 ... 210
Turchia (5.5 singolo standard superiore/inferiore 180... 190
kg) ’ ) 25 min.
\éif;g’lg’ SY;SC?;Z “Funzione” 3D 1 250/max, poi 150 ... 210
180 ... 190
Grill a filo*
Vassoio Mettere un Riscaldamento a
singolo vassoio sul yentgla ) 3 200 20...30
ripiano superiore/inferiore
Pesce inferiore
Grill a filo*
Vassoio Mettere un .
singolo vagsqo sul “Funzione” 3D 3 200 20...30
ripiano
inferiore

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Grill

Quando vengono grigliati, la carne rossa,

il pesce e la carne di pollame diventano

rapidamente marroni, mantengono una

bella crosta e non si asciugano. Cami di

filetto, spiedini, salsicce e verdure

succose (pomodori, cipolle, ecc.) sono

particolarmente adatti per la cottura al

grill.

Avvertenze generali

¢ Gli alimenti non adatti alla cottura al
grill determinano un rischio di incendio.
Grigliare solo cibi adatti alla cottura al
grill. Inoltre, non mettere il cibo troppo
in fondo (internamente) al grill. Questa
e la zona piu calda e i cibi grassi
potrebbero prendere fuoco.

¢ Durante la cottura alla griglia,
chiudere lo sportello del forno. Non
grigliare mai con lo sportello del
forno aperto. Le superfici calde
possono causare ustioni!

Tabella per il grill

I punti chiave della cottura al grill

e Preparare alimenti di spessore e peso
il piu possibile simili fra loro.

¢ Posizionare i pezzi da grigliare sul grill
a filo o sul vassoio del grill a filo
distribuendoli senza superare le
dimensioni del riscaldatore.

¢ A seconda dello spessore dei pezzi da
grigliare, i tempi di cottura indicati in
tabella potrebbero variare.

e Far scorrere il grill a filo o il vassoio del
grill a filo nel forno fino al livello
desiderato. Se si sta cucinando sul
grill a filo, far scorrere il vassoio da
forno sul ripiano inferiore per
raccogliere dli oli. Il vassoio da forno
che si intende far scorrere deve essere
dimensionato in modo da coprire
I'intera area del grill. Tale vassoio da
forno potrebbe non essere incluso nel
prodotto. Per una facile pulizia mettere
un po' d'acqua nel vassoio da forno.

Pesce Grill a filo 4 250 20...25
Pezzi di pollo Grill a filo 4 250 25...35
Polpette di carne Grill a filo 250 20...30
(manzo) - 12 pezzi
Costoletta di agnello Girill a filo 4 250 20...25
Bistecca - (affettato) Girill a filo 4 250 25...30
Costoletta di vitello Grill a filo 4 250 25...30
Verdure gratinate Girill a filo 4 220 20...30
Pane tostato Grill a filo 250 1..3

Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.

Girare i pezzi di cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
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Cottura assistita a vapore preriscaldamento. | tempi specificati al

Informazioni di carattere generale momento della tempra indicano il

* | a cottura assistita a vapore puo tempo trascorso dopo |
essere eseguita solo con le funzioni di preriscaldamento.
cottura assistita vapore specificate nel ~ ® Il tavolo di cottura contiene consigli di
manuale. Per le funzioni di cottura cottura testati dal produttore. E
assistita a vapore, vedere la sezione possibile determinare la quantita di
"Funzioni operative del forno". acqua, la temperatura, la funzione di

* Se si suggerisce il preriscaldamento cottura a vapore e il tempo di cottura
nella tabella di cottura, mettere non elencati in tabella.

definitivamente il cibo nel forno dopo il
Tabella di cottura per cotture assistite a vapore

Vassoi dopolil

Pane Vassoio “Funzio ) 30 ...
integrale . ° standard®* ne” 3D 2 200 200 preriscaldam 40 820
singolo ento
Grill a filo*
Pollo Vassoi Mej:]ere “Funzio 25 min. 60
arrosto o) ) B 2 250/max, 250 25 2000
! Vassoio ne” 3D ; 70
(1.8-2kg) singolo o poi 190
sul ripiano
inferiore
Vassoi . .
Vassoio “Funzio 40 ...
Costata o standard®*  ne” 3D 3 180 250 15 55 1000
singolo
Stinco di Vassoi dopolil
agnello o Vassono* FLiﬂZIO 3 170 250::*250 preriscaldam 90 ... 2000
con ! standard ne” 3D 110
singolo ento
verdure
Ciambell Vassoi dopolil
a lievitata Vassoio “Funzio . 25 ...
fatta in ) o standard*  ne” 3D 3 180 100 preriscaldam 35 1200
singolo ento
casa
Vassoi . . prima del
Cheesec Vassoio “Funzio ) 50 ...
ake ) o standard®*  ne” 3D 3 120 150 preriscaldam 60 1450
singolo ento
.. Vassoi . . . dopolil
Coscadi vassoio - "Funzio 3 200 150 preriscaldam 22" 800
pollo . standard ne” 3D 35
singolo ento
Vassoi . .
Patate al Vassoio “Funzio 45 ...
forno © standard® ne” 3D s 190 150 25 55 500
singolo
Pane per  Vassoi . . . dopolil
Vassoio Funzio ) 20 ...
hamburg ) o standard*  ne” 3D 3 180 150 preriscaldam 30 800
er singolo ento
Salmone  Vassoi . . dopo il
Vassoio “Funzio . 25 ...
con o standard*  ne” 3D 3 180 100 preriscaldam 35 500

verdure  singolo ento
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Indica il tempo trascorso dopo il preriscaldamento.
*** Aggiungere altri 250 ml di acqua a meta del tempo di cottura.
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Alimenti di prova

Gli alimenti di questa tabella di cottura sono preparati secondo la norma EN 60350-1
per facilitare i test del prodotto effettuati per gli istituti di controllo.

Tabella di cottura per alimenti di prova

Vassoio Riscaldamento
N Vassoio standard* superiore e 3 140 20...30
singolo I
inferiore
Modelli con
ripiani in filo
Shortbread . . .
(biscotto V?SSO'O Vassoio standard* Riscaldamento metal!lco. 3 140 15..25
dolce) singolo ventola Mogel!l senza
ripiani in filo
metallico: 2
2-Vassoio standard* Riscaldamento
2 vassoi 4-Vassoio per 2-4 140 15..25
! S ventola
pasticceria
Vassoio Riscaldamento
N Vassoio standard* superiore e 3 160 25...35
singolo o
inferiore
Modelli con
ripiani in filo
Vassoio ) . Riscaldamento  metallico: 3
singolo Vassoio standard ventola Modelli senza 150 25..35
ripiani in filo
Torte di metallico: 2 —
piccole °.e, | .
dimensioni co:'rl" rfl%anl
Mgdgll} con metallico:
: * ripiani in filo
2-Vassoio standard . . 25...40
2 vassoi 4-Vassoio per Riscaldamento 2-4 metallico: 150 Modelli
A . ventola Modelli senza
pasticceria ripiani in filo senza
. ripiani in
metallico: 140 filo
metallico:
30...45
. Stampo per dolci Riscaldamento
Vassoio rotondo, diametro )
N superiore e 2 160 30 ...40
singolo 26 cm con morsetto S
. . inferiore
Pan di su grill a filo
Spagna Stampo per dolci
Vgssono rotondo, diametro  Riscaldamento 2 160 30 ... 40
singolo 26 cm con morsetto ventola
su grill a filo™
. Stampo rotondo in Riscaldamento
Vassoio metallo nero, 20 cm )
) R . superiore e 2 180 50...70
singolo di diametro su grill a I
. inferiore
Torta di mele filo
Stampo rotondo in
Vgssono n?etgllo nero, 20 cm Riscaldamento 5 170 50 ... 70
singolo di diametro su grill a ventola
filo**

Il preriscaldamento e raccomandato per tutti gli alimenti.
* Questi accessori potrebbe non essere inclusi nel prodotto.
** Questi accessori non sono inclusi nel prodotto. Sono accessori disponibili in commercio.
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Grill

Grill a filo
Grill a filo 4 250 20...30

Pane tostato
Polpette di carne
(manzo) - 12 pezzi
Girare il cibo dopo 1/2 del tempo totale di cottura al grill.
Si consiglia di preriscaldare per 5 minuti tutti i cibi da grigliare.
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Manutenzione e cura

Informazioni generiche per

la pulizia

A Avvertenze generali

e Attendere che il prodotto si raffreddi
prima di puliflo. Le superfici calde
pOSSoNo causare ustioni!

¢ Non applicare i detergenti
direttamente sulle superfici calde. Cio

potrebbe causare macchie permanenti.

e | 'apparecchio deve essere pulito e
asciugato accuratamente dopo ogni
uso. In questo modo i residui di cibo
possono essere puliti facilmente e non
si bruceranno quando I'apparecchio
verra riutilizzato in un secondo
momento. In questo modo, la durata
dell'apparecchio si prolunga e i
problemi che si presenterebbero di
frequente si riducono.

¢ Non usare pulitori a vapore per pulire il
forno.

¢ Alcuni detergenti o agenti pulenti
possono danneggiare la superficie.
Non utilizzare detergenti abrasivi,
polveri detergenti, creme detergenti,
disincrostanti o oggetti appuntiti
durante la pulizia.

¢ Non € necessario un detergente
speciale per la pulizia dopo ogni
utilizzo. Pulire I'apparecchio con
sapone per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarlo con un panno in microfibra
asciutto.

¢ Assicurarsi di pulire completamente il
liquido rimasto dopo la pulizia e di
pulire immediatamente gli eventuali
schizzi di cibo creatisi durante la
cottura.

¢ Non lavare alcun componente
dell'apparecchio in lavastoviglie.

Superfici in acciaio inox e inox

¢ Per pulire superfici e maniglie in
acciaio inox o inossidabile non
utilizzare detergenti contenenti acido o
cloro.

¢ | e superfici in acciaio inox o acciaio
possono cambiare colore nel tempo.
Non si tratta di un'anomalia di
funzionamento. Dopo ogni uso, pulire
con un detergente adatto alla
superficie inox o in acciaio.

¢ Pulire con un panno morbido e
sapone e con un detergente liquido
(antigraffio) adatto alle superfici in
acciaio inox, avendo cura di pulire in
una sola direzione.

¢ Rimuovere immediatamente e senza
aspettare le macchie di calcare, olio,
amido, latte e proteine sulle superfici
in acciaio inox e vetro. Le macchie
potrebbero arrugginire dopo lunghi
periodi di tempo.

Superfici smaltate

¢ Dopo ogni utilizzo, pulire le superfici
smaltate con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o
una spugna e asciugarle con un
panno asciutto.

e Se il prodotto dispone di una funzione
di pulizia a vapore facile, & possibile
effettuarla per lo sporco leggero non
permanente. (Vedere la sezione
"Pulizia a vapore facile")

¢ Per le macchie piu ostinate, si pud
usare il detergente per forno e griglia
consigliato sul sito web della marca
del prodotto e una spugnetta paglietta
in lana d'acciaio anti-graffio. Non
usare detergenti per forni esterni.

e Prima di effettuare la pulizia, I'area di
cottura di cottura del forno deve
raffreddarsi. La pulizia su superfici
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calde creera sia pericolo di incendio
che di danni alla superficie smaltata.

Superfici catalitiche

e | e pareti laterali dell’area di cottura
possono essere rivestite solo con
smalto o pareti catalitiche. Varia a
seconda del modello.

¢ | e pareti catalitiche hanno una
superficie opaca e porosa. Le pareti
catalitiche del forno non devono
essere pulite.

e | e superfici catalitiche assorbono I'olio
grazie alla struttura porosa e
cominciano a brillare quando la
superficie & satura di olio, in questo
caso si consiglia di sostituire le parti.

Superfici in vetro

e Per |a pulizia delle superfici in vetro
non utilizzare raschietti in metallo duro
e materiali abrasivi. Possono
danneggiare la superficie del vetro.

¢ Pulire I'apparecchio con detersivo per
piatti, acqua calda e un panno in
microfibra specifico per le superfici in
vetro e asciugarlo con un panno in
microfibra asciutto.

e Se dopo la pulizia ci sono residui di
detersivo, strofinare con acqua fredda
€ asciugare con un panno in
microfibra pulito e asciutto. | residui di
detersivo potrebbero ulteriormente
danneggiare la superficie del vetro.

¢ In nessun caso i residui essiccati sulla

superficie del vetro devono essere

rimossi con coltelli seghettati, lana
metallica o simili strumenti da graffio.

E possibile rimuovere le macchie di

calcio (macchie gialle) sulla superficie

del vetro con il decalcificante
disponibile in commercio, oppure con
un agente decalcificante come |'aceto

o il succo di limone.

Se la superficie € molto sporca,

applicare il detergente sulla macchia

con una spugna e attendere a lungo
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che agisca correttamente. Pulire
quindi la superficie in vetro con un
panno bagnato.

¢ Gli scolorimenti e le macchie sulla
superficie del vetro sono normali e non
sono difetti.

Parti in plastica e superfici verni-

ciate

e Pulire le superfici smaltate con
detersivo per piatti, acqua calda e un
panno morbido o una spugna e
asciugarle con un panno asciutto.

¢ Non utilizzare raschietti in metallo duro
e detergenti abrasivi. Ciod potrebbe
danneggiare le superfici.

¢ Assicurarsi che le giunture dei
componenti dell'apparecchio non
siano lasciate umide e sporche di
detersivo. In caso contrario, su queste
giunture possono verificarsi delle
corrosioni.

Pulizia degli accessori

Se non diversamente indicato nel
manuale d'uso, non lavare gli accessori
del prodotto in lavastoviglie.

Pulizia del pannello di

controllo

¢ Quando si puliscono i pannelli con
manopole, pulire il pannello € le
manopole con un panno morbido
umido e asciugare con un panno
asciutto. Non rimuovere le manopole e
le guarnizioni sottostanti per pulire il
pannello. Il pannello e le manopole
potrebbero danneggiarsi.

e Durante la pulizia dei pannelliin
acciaio inox con manopola, non usare
detergenti per acciaio inox intorno alle
manopole. Gli indicatori intorno alle
manopole potrebbero cancellarsi.

e Pulire i pannelli di controllo a
sfioramento (touch) con un panno
morbido umido e asciugare con un
panno asciutto. Se il prodotto & dotato



di una funzione di blocco tasti, prima
di eseguire la pulizia del pannello di
controllo impostare il blocco tasti. In
caso contrario, i tasti potrebbero
essere involontariamente pigiati.

Pulizia dell'interno del forno

(area di cottura)

A seconda del tipo di superficie del
forno, seguire le fasi di pulizia descritte
nella sezione "Informazioni generali sulla
pulizia".

Pulizia delle pareti laterali del for-
no

Le pareti laterali dell’area di cottura
possono essere rivestite solo con smalto
0 pareti catalitiche. Varia a seconda del
modello. Se il forno presenta una parete
catalitica, consultare la sezione "Pareti
catalitiche" per informazioni.

Se il forno & un modello con ripiani in filo
metallico, prima di pulire le pareti laterali,
rimuovere i ripiani in filo metallico. A
seconda del tipo di superficie del forno,
completare quindi la pulizia come
descritto nella sezione "Informazioni
generali sulla pulizia".

Per rimuovere i ripiani laterali in

filo metallico:

1.Rimuovere la parte anteriore del
ripiano in filo metallico tirandolo sulla
parete laterale in direzione opposta.

2.Tirare il ripiano in filo metallico verso di

& per rimuoverlo completamente.

3.Per riattaccare i ripiani, le procedure
applicate per la sua rimozione devono
essere ripetute pero in ordine inverso.
Riempimento della vaschetta
dell’acqua alla base del forno
A seconda della frequenza delle cotture
e pulizie a vapore e della durezza
dell'acqua utilizzata, nella vaschetta alla
base del forno potrebbero formarsi delle
macchie di calcare.
Per rimuovere il possibile calcare dalla
vaschetta dell’acqua alla base del
forno dopo le cotture e pulizie a
vapore, dopo ogni 2 o 3 operazioni:
1.aggiungere 350 cc di aceto bianco
(I'acidita dell'aceto non deve superare
il 6%) alla vaschetta sulla base del
forno.

2.Attendere almeno 30 minuti per
permettere all'aceto di sciogliere i
residui di calcare a temperatura
ambiente.

3.Pulire la vaschetta con un panno
morbido e umido e tamponare con un
panno asciutto.

Per pulire la vaschetta del’acqua
alla base del forno non utilizzare
detergenti contenenti acidi o
cloruri. Non pulire il calcare che
potrebbe formarsi nella vaschetta
dell’acqua sulla base del forno
raschiando. In caso contrario, la
base del prodotto potrebbe
danneggiarsi.
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Per aumentare |'efficacia della pulizia
del calcare che si pud formare nella
parte bassa sul fondo del forno, dopo
ogni 10 utilizzi, oltre alle operazioni di
decalcificazione indicate piu sopra:
Selezionare una funzione in cui il
riscaldatore inferiore & attivo e far
funzionare il forno per 2-3 minuti a
100°C. Quindi, spegnere il forno e
spremere il detergente per interno forno
e grill, che & possibile acquistare sul sito
web del marchio del forno, nella pozza
d'acqua sulla base del forno e lasciarlo
riposare per 5 minuti. Dopo 5 minuti,
pulire la pozza d'acqua sul fondo del
forno con un panno in microfibra umido
e asciugare.

Pulizia a vapore facile

Varia a seconda del modello di forno.

Potrebbe non essere disponibile sul

proprio prodotto.

Garantisce una pulizia facile perché lo

sporco (purché non si aspetti troppo)

viene ammorbidito dal vapore che si

forma all'interno del forno e le gocce

d'acqua si condensano sulle sue

superfici inteme.

1.Rimuovere tutti gli accessori presenti
all'interno del forno.

2.Premere il serbatoio dell'acqua che si
trova sul pannello di controllo del forno
per rimuoverlo. Riempire il serbatoio
con 200 ml di acqua.

Non utilizzare acqua distillata o
filtrata. Utilizzare solo acqua in
bottiglia. Non aggiungere soluzioni
infiammabili, contenenti alcool o
particelle solide nel serbatoio
d’acqua.
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3.Posizionare il serbatoio dell'acqua in
posizione e spingerlo. L'acqua inizia a
riempire la piscina alla base del forno.
4.Impostare il forno in modalita di facile
pulizia a vapore e far funzionare a
100°C per 20 minuti.
Aprire immediatamente lo sportello e
pulire le superfici interne del forno con
una spugna o un panno umido.
All’'apertura dello sportello, il vapore
fuoriesce. Questo pud creare un rischio
di bruciature. Fare attenzione quando si
apre lo sportello del forno.
Per pulire lo sporco persistente,
utilizzare acqua calda con del detersivo,
un panno morbido o una spugna e
strofinare con un panno asciutto.

Durante la modalita di pulizia a
vapore facile, I'acqua che si trova
nella piscina alla base del forno
per ammorbidire i residui / lo
sporco leggermente formati
all'interno della cavita del forno
evaporera e condensera nella
cavita del forno e nel vetro interno
della porta del forno, quindi
I'acqua potrebbe gocciolare
all'apertura della porta del forno.
Eliminare la condensa non
appena si apre la porta del forno.

Varia a seconda del modello di forno.
Potrebbe non essere disponibile sul
proprio prodotto. Oltre alla condensa
formatasi nel forno, potrebbe esserci
acqua o umidita nel canale della
vaschetta sotto il forno. Dopo |'uso,
pulire questo canale della piscina con un
panno umido e poi asciugarlo.



Pulizia dello sportello del
forno

Per pulire lo sportello del forno el
vetro, non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, raschietti
metallici, pagliette d’acciaio o
candeggina.

Per pulirli, € possibile rimuovere lo

sportello del forno e i vetri dello sportello.

Come rimuovere le porte € le finestre
spiegato nelle sezioni "Rimozione dello
sportello del forno" e "Rimozione dei
vetri intemni dello sportello”. Dopo aver
rimosso i vetri interni dello sportello,
pulirl con detersivo per piatti, acqua
calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno
asciutto. Asciugare il vetro con l'aceto e
poi sciacquarlo dai eventuali residui di
calcare che si possono trovare sul vetro
del forno.
Rimozione dello sportello del
forno
1.Aprire lo sportello del fomo.
2.Aprire le clip nella cavita della cerniera
dello sportello anteriore a destra e a
sinistra premendo verso il basso come
mostrato in figura.

Serratura a cerniera - posizione aperta
3.Mettere lo sportello del forno in

4. Tirare lo sportello rimosso verso l'alto
per sganciarlo dalle cerniere di destra
e di sinistra e rimuoverlo.

Per riattaccare lo sportello, le
procedure applicate per la sua
rimozione devono essere ripetute,
pero in ordine inverso. Durante
I'installazione dello sportello,
assicurarsi di chiudere le clip sulla
cavita della cerniera.
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Rimozione del vetro interno

dello sportello del forno

Il vetro interno dello sportello anteriore
del forno puo essere rimosso per la
pulizia.

1.Aprire lo sportello del fomo.

2.Tirare verso di sé il componente in
plastica, fissato sulla parte superiore
dello sportello anteriore, premendo
contemporaneamente sui punti di
pressione su entrambi i lati del
componente e rimuoverlo.

3.Come mostrato in figura, sollevare
delicatamente il vetro piu interno (1)
verso 'A' e poi rimuoverlo tirando
verso 'B'.

1 Pannello in vetro piu interno

2* Pannello in vetro interno (Potrebbe
non esserci sul proprio prodotto.)
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4.Se il prodotto ha un vetro interno (2),
ripetere lo stesso processo per
staccarlo (2).

5.1l primo passo per risistemare o
sportello € quello di rimontare il vetro
interno (2). Posizionare il bordo
smussato del vetro in modo da
incontrare il bordo smussato della
fessura in plastica. (Se il prodotto ha
un vetro interno). Il vetro interno (2)
deve essere fissato alla fessura di
plastica piu vicina al vetro pit interno
(1.

6.Nel rimontare il vetro piu interno (1),
fare attenzione a posizionare il lato
stampato del vetro sul vetro interno. E
fondamentale posizionare gli angoli
inferiori del vetro piu interno perché
coincidano con le fessure inferiori in
plastica.

7.Spingere il componente in plastica
verso il frame fino a quando non si
sente un "click".

Pulizia della lampada del
forno

Nel caso in cui lo sportello in vetro della
lampada del forno nell’area di cottura si
sporchi, pulire con detersivo per piatti,
acqua calda e un panno morbido o una
spugna e asciugare con un panno
asciutto. In caso di guasto della
lampada del forno, & possibile sostituirla
seguendo le sezioni che seguono.
Sostituzione della lampada del
forno

A Avvertenze generali

¢ Per evitare il rischio di scosse
elettriche prima di sostituire la
lampada del forno, scollegare il
connettore elettrico e attendere che il
forno si raffreddi. Le superfici calde
pOSSoNo causare ustioni!

¢ | alampada del forno & una speciale
lampadina elettrica resistente a 300°C.



Le lampade in questione possono
essere richieste ai Servizi di Assistenza
Autorizzati.

¢ | a posizione della lampada potrebbe
differire da quella indicata in figura.

¢ | alampada utilizzata in questo
prodotto non & adatta per
I'illuminazione di ambienti domestici.
Lo scopo della lampada & quello di
aiutare I'utente a vedere dli alimenti
inseriti.

¢ | e lampade utilizzate in questo
prodotto devono resistere a condizioni
fisiche estreme come temperature
superiori a 50°C.

Se il forno & provvisto di una

lampada rotonda,

1.Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica.

2.Rimuovere il coperchio di vetro
ruotandolo in senso antiorario.

3.Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova. Se & del tipo
(B), estrarla come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova.

4.Rimontare il coperchio di vetro.

Se il forno & provvisto di una

lampada quadrata,

1.Scollegare il prodotto dalla rete
elettrica.

2.Rimuovere i ripiani in filo metallico
secondo la descrizione.

3.Sollevare il coperchio di protezione in
vetro della lampada con un cacciavite.

4.Se lalampada del forno & del tipo (A),
come mostrato in figura, ruotare la
lampada come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova. Se & del tipo
(B), estrarla come mostrato in figura e
sostituirla con una nuova.

5.Rimontare il coperchio di vetro e i
ripiani in filo metallico.
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E] Risoluzione dei problemi

Se non si riesce a risolvere il problema anche se si sono applicate le istruzioni di
questa sezione, consultare I'Agente per I'assistenza autorizzato o un tecnico con
licenza o il rivenditore presso il quale & stato acquistato il prodotto. Non provare
mai a riparare autonomamente il prodotto difettoso

¢ Cid & assolutamente normale. >>>Non vuol dire che ¢’é un guasto

¢ Quando viene a contatto con le superfici fredde del prodotto, il vapore che si
forma durante la cottura pud condensarsi e formare goccioline d'acqua. >>>Non
vuol dire che c’e un guasto.

¢ Quando le parti metalliche vengono riscaldate, possono infatti espandersi e
causare rumore. >>>Non vuol dire che ¢’é un guasto

¢ || fusibile di rete & difettoso o & bloccato. >>> Controllare i fusibili nella scatola dei

fusibili. Se necessario, sostituirli o ripristinarii.

¢ || prodotto non ¢ collegato alla presa (messa a terra). >>>Controllare la
connessione di alimentazione.

¢ | pulsanti/manopole/tasti del pannello di controllo non funzionano. >>> Se il
prodotto & dotato di funzione di blocco tasti, il blocco tasti potrebbe essere stato

attivato. Si prega di disattivario

p o
¢ | a corrente d’alimentazione ¢& interrotta. >>> Controllare se c'e corrente.

Controllare i fusibili all’interno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli o
ristinarli

¢ Potrebbe non essere impostato su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura. >>> Impostare il forno su una determinata funzione di cottura e/o
temperatura.

e Sui modelli dotati di timer, il timer potrebbe non essere stato
regolato. >>>Regolare I'ora.

¢ | a corrente d’alimentazione ¢ interrotta. >>> Controllare se c'é corrente.
Controllare i fusibili allinterno della scatola fusibili. Se necessario, sostituirli
ripristinarii,

¢ Si ¢ verificato un precedente blackout. >>> Regolare I'ora/Spegnere il prodotto e
riaccenderlo.
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