INSTRUCTION MANUAL

BEFORE USE

« Remove all labels, stickers and tags from your cookware, wash them
thoroughly in hot water with a washing agent, rinse thoroughly and rub dry.

 After you have washed a new item, grease its inner coating with dairy
butter or vegetable oil.

COOKING

« Choose burner with the right diameter, it should be equal or less the
cookware'’s bottom diameter. When cooking on gas ovens, do not let the
flame touch the sides of cookware.

Try to use maximum settings of your oven at the beginning of cooking
dishes and later switch to a medium or low setting.

Do not cook small amounts of food at maximum settings of your oven.
Avoid heating oil or grease to the point when it becomes black.

Never overheat empty cookware.

Do not fill cookware to the top edge, liquids may spill over the edge if you
do so. Try to avoid cooking food for the second time in dirty cookware. If
you do so deposits may develop on its sides.

During the process of cooking handles of your cookware may become
very hot; please, use potholders. Avoid contact with steam, coming

out of heated cookware. Be careful when carrying cookware with hot
products inside. Do not touch heated parts of cookware without proper
protection. Do not allow kids to play in close proximity to the place of
cooking. Do not leave cookware unattended in the process of cooking.
Do not fill heated cookware with cold water and do notimmerse itinto
cold water.

When cooking products in oil, cover cookware with a lid or with a special
meshed screen in order to prevent hot oil from splattering.

Always use recommended sources of heat only. Aluminum cookware
should not be used in microwave ovens.

Use only blunt metallic kitchen tools. Do not cut food products on inner
coating of cookware.

MAINTENANCE

» Don'tuse metal sponges or brushes, abrasive and aggressive washing
agents to clean all surfaces of your cookware except its external bottom
surface.

» You can wash your cookware in a dish-washing machine, but using
concentrated washing agents is not recommended.

e To remove severe dirt and deposits, immerse cookware into water or into
weak solution of a washing agent for some period of time beforehand.

» Minor scales and burrs on the surface of non-stick coating are not
considered a defect; they do not influence non-stick or sanitary
properties of our cookware.

WARRANTY

« Aluminum cookware NADOBA has a 5-year warranty and non-stick
coating has 2-year warranty starting from the date of sale.

» Non-stick coating conforms to all requlations and requirements for food
contact materials.

» Guarantee does not cover the cases of violations of terms, described
in this manual, cases of mechanical damage of cookware, caused by
impact force or dropping of cookware and also cases of customer’s self-
guided attempts to cure the defects of cookware.

« In cases of legitimate claims, please, contact the seller of the item or
one of our service centers (you can find a list of our service centers at
www.nadoba.eu).

1. To remove the handle rotate the vinous lever up.
2. To geta handle on put the vinous lever down.

Noticel Make sure that handle is attached tightly to the frying pan before
pressing the vinous lever. Otherwise, the handle can be damaged.



GEBRAUCHSANWEISUNG

VOR GEBRAUCH

« Entfernen Sie alle Aufkleber und Etiketten vom Kochgeschirr, waschen
Sie es mit heiRem Wasser und Spulmittel, wischen und trocknen Sie es
anschlieflend gut ab.

« Nach dem Waschen des Kochgeschirrs schmieren Sie dessen innere
Beschichtung mit Butter oder Ol ein.

KOCHEN

« Wahlen Sie die GroRe der Herdplatte gut aus, sie muss dem Durchmesser

des Kochgeschirrs entweder entsprechen, oder kleiner sein. Beim

Kochen auf Gasherden achten Sie darauf, dass die Flamme die Wande

des Kochgeschirrs nicht beruhrt.

Versuchen Sie, die maximale Leistung des Herdes nur am Anfang des

Kochens zu benutzen, danach nur die mittlere oder kleine.

Benutzen Sie keine maximale Leistung des Herdes beim Zubereiten von

kleinen Essensmengen. Erhitzen Sie das Fett oder das Ol nicht bis zu

deren Schwarzfarbung.

Uberhitzen Sie niemals das leere Kochgeschirr.

Fullen Sie das Kochgeschirr nicht bis zum Rand aus, das verhindert das

Uberlaufen von Flussigkeiten. Im schmutzigen Kochgeschirr zu kochen,

ansonsten bildet sich RuR an den Wanden.

Wahrend des Kochens konnen sich die Griffe am Kochgeschirr

erhitzen — benutzen Sie Kochhandschuhe. Passen Sie auf die Dampfe

auf, die aus dem heillen Kochgeschirr herauskommen. Passen Sie beim

Tragen des Kochgeschirrs mit heiBen Essen auf. Fassen Sie die erhitzten

Kochgeschirrteile nicht mit ungeschutzten Korperteilen an. Lassen

Sie Ihre Kinder nicht in der Nahe des Kochens spielen. Lassen Sie das

Kochgeschirr nicht unbeaufsichtigt, wahrend Sie kochen.

Fullen Sie das heilke Kochgeschirr nicht mit kaltem Wasser und tun Sie es

auch nichtins kalte Wasser hinein.

Beim Kochen mit Ol schlieRen Sie das Kochgeschirr mit Deckel oder

spezieller Netz-Folie, das verhindert das Spritzen vom heiRen Ol.

Benutzen Sie immer nur die empfohlenen Warmequellen. Das Aluminium

Kochgeschirrist nicht fur die Mikrowellen geeignet.

« Man darf unscharfe metallische Kicheninstrumente benutzen. Schneiden
Sie keine Produkte auf der inneren Beschichtung des Kochgeschirrs.

PFLEGE

» Benutzen Sie keine metallischen Schwamme und Bursten, abschleifende
und aggressive Spulmittel fur alle Oberflachen des Kochgeschirrs, aulier
deren auBeren Boden.

» Man darf das Kochgeschirr in der Spulmaschine waschen, aber es wird
empfohlen, keine konzentrierte Spulmittel zu verwenden.

« Zum Entfernen starker Verschmutzungen und des RuBes weichen Sie das
Kochgeschirr zunachst im Wasser oder schwacher Seifenldosung ein.

 Kleinere Rauheiten und Flecken auf der Antihaft-Beschichtung sind keine
Defekte und verringern keine Antihaft- oder Hygiene-Eigenschaften des
Kochgeschirrs.

GARANTIE

« Auf das Aluminium Kochgeschirr NADOBA gibt es eine 5 Jahre der
Garantie und auf die Antihaftbeschichtung gibt es eine 2 Jahre der
Garantie ab dem Verkaufsdatum.

» Die Antihaft-Beschichtung entspricht allen Standards und Anforderungen
fur Materialien, die mit Lebensmitteln in Beruhrung kommen.

« Die Garantie gilt nicht fur VerstoRe gegen die Regeln dieses Handbuchs,
im Falle von mechanischen Beschadigungen des Koch Kochgeschirrs
durch StoRke oder Falle oder im Falle von selbststandiger Korrektur der
Mangel des Kochgeschirrs.

» Im Falle von berechtigten Ansprichen wenden Sie sich bitte an den
Hersteller oder an eines der Service-Center, welche auf www.nadoba.eu
aufgefuhrtsind.

1. Um den Griff zu entfernen, klappen Sie den weinrot Hebel bis.
2. Um den Griff zu niedrigeren, bekommen Sie weinrot Hebel nach unten.

Hinweis! Stellen Sie sicher, dass Griff der Pfanne angebracht ist dicht vor
den Hebel weinig druicken. Andernfalls kann der Griff beschadigt werden.



NAVOD K POUZITI

PRED POUZITIM

« Odstrante z nadobi vSechny etikety, nalepky a Stitky, peclive umyjte
v horké vodé s mycim prostfedkem, dobre oplachnéte a osuste.

» Po omyvani noveho vyrobku promazte vnitfni povlak maslem nebo
rostlinnym olejem.

VARENI

« Vyberte spravny prumeér hofaku, musi byt stejny nebo mensi, nez je
prumeér dna nadoby. Pfi vafeni na plynovém sporaku dbejte na to, aby
se plamen nedotykal stény nadobi.

Snazte se pouzivat maximalni vykon sporaku pouze na zacatku vareni,

a dale pouze stredni nebo nizky.

Nepouzivejte maximalni vykon sporaku pfi vareni malych mnozstvi
potravin. Nikdy nezahfivejte tuk nebo olej natolik, aby zcernal.

Nikdy nepfehravejte prazdné nadobi.

Nenapliujte nadobi do horniho okraje, uniknéte tak prelévani kapaliny
pres okraj. Snazte se nevarit opétovné ve Spinavém nadobi. V opacném
pfipadée na sténach nadobi vznikne ohorely knot.

V prubéhu vafeni rukojeti mohou byt velmi horké — pouzivejte kuchyriské
rukavice a chnapky. Dejte si pozor na pary vychazejici z ohraté nadoby.
Budte opatrni pfi pfenaseni nadobi s horkymi potravinami. Nedotykejte
se horkych ¢asti nadobi otevienymi castmi tela. Nedovolte detem hrat
si v blizkosti mista vareni. Nenechavejte nadobi v procesu vareni bez
dozoru.

Nenalévejte studenou vodu do vyhratého nadobi a neponofujte nadobi
do studené vody.

Privareni potravin v oleji pfikryvejte nadobi vikem nebo specialni sitovou
clonou, zabranite tak stfikani horkého oleje.

Vzdy pouzivejte doporucené zdroje tepla. Nadobi z hliniku neni vhodné
pro mikrovinné trouby.

Pouziti neostrych kovovych kuchyriskych nastroju je pfipustné. Nerezte
potraviny na vnitfrnim povlaku nadobi.

UDRZBA

* Nepouzivejte kovove draténky nebo kartace, brusné nebo agresivni Cistici
prostfedky pro ¢isténi véech povrchu nddobi kromé vnéjsiho povrchu dna.

« Myti nadobi v mycce je pfipustné, pokud mozno bez pouziti
koncentrovanych isticich prostfedku.

« Pro odstranéni odolnych necistot a sazi predem namocte nadobi ve vodée
nebo slabém roztoku cisticiho prostredku.

« Drobné nerovnosti a nepatrné stopy na povrchu neprilnavého povlaku
nejsou vadami, nesnizuji nepfilnavée a hygienicke vlastnosti nadobi.

ZARUKA

« Hlintkoveé nadobi NADOBA ma zaruku 5 let a na nepfilnavy povlak ma
zaruku 2 léta od okamziku prodeje.

« Neprilnavy povlak splnuje vSechny normy a pozadavky na materialy, které
prichazeji do styku s potravinami.

« Zaruka se nevztahuje na pfipady porusovani pravidel tohoto navodu,
v pfipadé mechanického poskozeni nddobi v dusledku uderu nebo padu,
a v pfipadé samostatné opravy vad nadobi.

« V pfipadé opodstatnéné stiznosti obratte se prosim na prodejce nebo na
nékteré ze servisnich stfedisek uvedenych na www.nadoba.eu.

1. Pro sejmuti rukojeti otocte paku vinoveé-cervené barvy nahoru.
2. Pro pfipojeni rukojeti stdhnete paku vinové-cervené barvy smérem dolu.

Upozorneni! Pfed spusténim vinoveé-cervené packy ujistéte se, ze rukojet
zcela doléha k panvi. V opacném pripadé hrozi poskozeni rukojeti.



NHCTPYKLMA MO SKCIJTYATALNN

MEPEA UCIMOJIb3OBAHVEM

e YaanuTe C NOCYAbl BCE ITUKETKM, HAKNEWNKN U APIbIKK, TWATENbHO
BbIMOWMTE ee B ropsyer Boe C MCNONb30BaHMEM MOIOLLETO CPEeACTBRa,
XOPOLIO ONONOCHUTE U BLITPUTE HACY XO.

e [Tocne MbITbst HOBOIO U3AENNSR CMaXbTE €0 BHY TPEHHEE NOKPbITUE
CNVBOYHBIM UM PACTUTENBbHBIM MAC/IOM.

NMPUTOTOBJIEHUE MULLA

* [paBWIbHO BbIGUPaNTE AnamMeTp KOHGOPKM, OH LO/HKEH ObITb NV PaBEH,
VAN MeHblUe AnameTpa AHa NoCyabl. [1pyn NPUTrOTOBNEHWM Ha ra30BbIX
nAVTax CNeanTe 3a TEM, YTOObI M1aMs HE KacaNoCb CTEHOK MOCYbl.
CrapanTech MCNONb30BATb MaKCMMabHYIO MOLLHOCTb MANTLI TONBKO

B Hayane NpUroTOBNEHWS MULLK, @ 3aTEM NNLLbL CPELAHIO MW HU3KYIO.
He ncnonb3ymnTe MakCMManbHYIO MOLHOCTb NAUTbI MPY NPUTOTOBNEHWM
He6ONbLOro KOMYeCTBa NPOAYKTOB. He HarpesanTe Macao UK Xup 4o
€ro NoYepHeHus.

Hukorna He neperpeBanTe NycTylo NOCYAY.

He HanonHarTe nocyay 4O BEPXHErO Kpasi, 3TO MO3BONUT 13bexaTb
nepenvBaHnga Xnakoctem yepes kpan. CrapanTech He rOTOBUTb
NOBTOPHO B IPA3HON Nocyae. B NpOTUBHOM Clyvae Ha eé CTeHKax
MOXeT 06pa30BbIBATHCS Harap.

B npouecce NpuroToBNeHNS pPyUKkM NOCYAbl MOTYT CUIbHO HarpeTbhCs —
NCMNONb3YyMTe KyXOHHbIE MPUXBATKM U pyKasuLbl. OcTeperantecs napa,
BbIXOAALLErO 13 HarpeTor nocyasl. CobnioaanTe OCTOPOXHOCTb NP
nepeHocke NOCYAbl C ropaYUmMmM NPOLYKTaMn. He KacanTech HarpeTbix
YacTer NOCYAbl He3alWMLLEeHHbIMM YacTamKM Tena. He gonyckamte urp
AeTen BONU3M C MECTOM MPUTOTOBNEHMS.

He 3anonHanTe HarpeTyto NOCyAy XONOAHOW BOLOW M HE NOrpyxanTe
ee B XONOAHYIO BOLY.

[Mpy NPUrOTOBNEHNM NPOAYKTOB B Mac/e HakpbiBanTe Nocyay

KPbIWKOWM MK CReumnanbHbiM CETHaTBIM SKPaHOM, 3TO NPefoTBPaTUT
pazbpbI3rvBaHve HarpeToro Macna.

Bceraa npumeHanTe ToNbkO peKoMeHLyeMble MCTOYHMKK Tenna. [ocyaa
13 anioMUHUA He NpeAHa3HavYeHa Ang MUKPOBOHOBBIX MeYen.
JonyckaeTca MCnonb3oBaHWe HEOCTPbIX METANIUYECKMX Ky XOHHbIX
VHCTPYMEHTOB. He pexbTe NPOAYKTbl Ha BHY TPEHHEM MOKPLITUM NOCYAbI.

yXon

» He ncnonb3ynte MeTanmMyecKkmne MoYankm 1 LLEeTKK, abpasneHble 1
arpeccuBHble MOOLLLME CPeCTBa AN YMCTKM BCEX MOBEPXHOCTEN
NOCYyAbl, KPOME €€ HapYXHOro AHa.

o JlonycKaeTcs MbITbe MOCY/bl B MOCYAOMOEYHOMN MaLlVHE, HO
KenaTeNbHO HE MCMONb30BaTh KOHLEHTPMPOBAHHbIE MOIOLLME CPEACTBA.

o [IN9 yAaneHns CUbHbBIX 3arps3HeHUI 1 Harapa NpeaBapuTeNbHO
3amMounTe NOCyay B BOAE UM B CNaboM paCTBOPE MOIOLLErO CpeaCcTBa.

* Menkne WepoxoBaTOCTM 1 HE3HAYMTENbHbBIE OTMETMHbI Ha MOBEPXHOCTM
AHTUNPUIrapHOro NMOKPbLITUS HE ABASIOTCS 6GPAKOM, HE CHIKAIOT
AHTUNPUTapHBIX CBOMCTB AW TUTUMEHNYHOCTb MOCYAbI.

TAPAHTUA

« Ha anomurmesyio nocyay NADOBA npenocTasngerca rapaHtua 5 ner,
Ha aHTUNpUrapHoe NOKpbITUE — 2 rofa C MOMEHTa MPOAAXM.

e AHTUNPUTrapHOE NOKPbLITUE COOTBETCTBYET BCEM HOPMaM 1
TpeGOBaHI/IQM, npeabasngeMbiM K MaTepmanam, BCTyrnatowmMm B KOHTaKT
CNpoAYyKTaMun nnTaHma.

e [apaHTNa He pacNpoOCTPaHAETCA Ha CNyYan HapyLLUeHW Npasun
HAAaHHOTO PYKOBOACTBA, Ha Ciy4Yan MexaHN4eCKmMx nospemuew\h
NoCyabl B pe3y/bTate yAapoBs WV NafeHn, a TaKkxke Ha Ciyvau
CaMOCTOATEIbHOTO nCnpasneHns ,D.eCDeKTOB nocynbl.

» B cnyyae 060CHOBaHHOM NPeTeH3MM 0bpalllanTech K MPOAaBLYy U3aenus
VAW B OLIUH 13 CEPBUCHbIX LEHTPOB, YKa3aHHbIX Ha www.nadoba.eu.

1. Ang CHATUA PYYKK, OTKMHBTE GOPLOBbIV PblYar BBEPX.
2. 4YTO6bI HafeTb PyYKy, ONYCTUTE GOPAOBbIV PblYar BHU3.

BHumaHue! YoeanTecs, 4TO pydka NNOTHO NpuUAeraeT kK CKOBOPOE,
npexge Yem OnyCcTUTb 6OPAOBbLIM pbiyar. MHaye MOXHO MOBPEAUTL PYUKY.



