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Instruction manual

MULTICOOKER

The main purpose of the multicooker is quick and
quality food cooking.

Description

Body

Control panel
Display

Lid

Lid opening button
Carrying handle
Steam valve

Drip container

9. Power cord connector
10. Heating element

11. Temperature sensor
12. Bowl
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Display and control panel

13. «MENU» button

14. Parameters setting buttons «-/+»
15. “DELAYED START” button

16. Button (. Functions: “ON/OFF”, «<START/STOP>
Accessories

17. Steam cooking basket

18. Soup ladle

19. Spatula

20. Measuring cup

21.Yogurt cups with lids

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install
a residual current device (RCD) with nominal op-
eration current not exceeding 30 mA. To install RCD
contact a specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read this instruction manual

carefully. Keep this manual for future reference.

Use the unit according to its intended purpose only,

as it is stated in this user manual. Mishandling the

unit can lead to its breakage and cause harm to the
user or damage to his/her property.

« Before using the unit, closely examine the power
cord and the power cord connector located on
the unit body and make sure that they are not
damaged. Do not use the unit if the power cord
or power cord connector are damaged.

« Before switching the unit on make sure that your
home mains voltage corresponds to the unit
operating voltage.

« The power cord is equipped with a “europlug”;
plug it into the socket with reliable grounding
contact.
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Do not use adapters for plugging the unitin.
Make sure that the power cord is properly
inserted into the corresponding connector of the
unit body and the socket.

Use only the supplied power cord, do not use the
power cord of other units.

To avoid fire, do not use adapters for connecting
the unit to the mains.

Place the unit on a flat heat-resistant surface
away from moisture and heat sources and open
flame.

Place the unit with free access to the mains
socket.

Use the unit in places with proper ventilation.

Do not expose the unit to direct sunlight.

Do not place the unit close to walls and furniture.
Provide that the power cord does not come in
contact with hot surfaces and sharp furniture
edges. Avoid damaging the isolation of the power
cord.

Do not touch the power cord and power plug with
wet hands.

Do not use the unit near containers filled with
water, next to a kitchen sink, in wet basements or
near a swimming pool.

Do not immerse the unit, the power cord and
power plug into water or other liquids.

If the unit was dropped into water, unplug it
immediately by taking the power plug out of the
mains socket. Do not put your hands into water!
Apply to the authorized service center for further
use of the unit.

Do not insert foreign objects into the openings of
the unit or between its parts.

Provide that edges of clothes or foreign objects
do not get between the lid and the unit body.
Use the supplied removable parts only. Do not
leave the operating unit unattended, always
switch the unit off and unplug it when you do
not use it.

Never pull the power cord when disconnecting
the unit from the mains; take the power plug and
carefully pull it out of the mains socket.

Do not leave the unit lid open during opera-
tion, except when operating in the “Fondue” and
“Roasting” programs.

To avoid injury, do not bend over the steam
release openings or over the bowl when the mul-
ticooker lid is open.

Do not touch the surface of the lid during mul-
ticooker operation, open the lid after having
pressed the lid opening button.

To avoid getting burned by hot steam, be very
careful when opening the multicooker lid.
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ENGLISH

« Keep the steam valve clean, clean it when it gets
dirty.

* Never use the unit without the installed bowl and
steam valve, do not switch the multicooker on
without products and sufficient amount of liquid
in the cooking bowl.

« Follow the recommendations as to amount of dry
products and liquids.

« Attention! When steam cooking food, watch the
level of liquid in the bowl, add water to the bowl
as needed. Do not leave the unit unattended!

« Do not use the multicooker if the silicone gasket
on the inner side of the lid is damaged.

« Do not remove the bowl during operation.

« Do not cover the multicooker during operation.

« Do not carry the unit during operation. Use the
lid handle, having unplugged the unit, removed
the bowl with food and let the unit cool down pre-
liminarily.

« The lid, the food cooking bowl and body parts
heat up heavily during operation, do not touch
them. Take the hot bowl out after putting on ther-
mal protective potholders.

« Clean the unit regularly.

« Do not use the unit outdoors.

« Do not allow children to touch the unit body and
the power cord during the unit operation.

« This unit is not intended for usage by children
under 8 years of age.

¢ This unit is not intended for usage by people
(including children over 8) with physical, neural,
mental deviations or with insufficient experience
or knowledge. Such persons may use this unit
only if they are under supervision of a person who
is responsible for their safety and if they are given
all the necessary and understandable instruc-
tions concerning the safe usage of the unit and
information about danger that can be caused by
its improper usage.

« Do not leave children unattended not to let them
use the unit as a toy.

« Forchildren safety reasons, do not leave polyeth-
ylene bags, used as a packaging, unattended.

Attention! Do not allow children to play with poly-

ethylene bags or packaging film. Danger of suf-

focation!

« To avoid damages, transport the unit in original
package only.

« Never use the unit if the power cord or the plug
is damaged, the unit works improperly or after
it was dropped. Do not try to repair the unit by
yourself. Contact an authorized service center
for all repair issues.

‘ VT-4216.indd 4

« Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

RULES OF USING OF THE COOKING BOWL (12)

« Use the unit and its parts for the intended pur-
poses only. Do not use the cooking bowl by
installing it on other heating units or surfaces.

« Do not replace the bowl with another container.

« Always make sure that the heating element (10)
surface and the bottom of the bowl are clean
and dry.

* Do not use the bowl for mixing products. Never
chop products in the bowl to avoid damage of the
non-stick coating.

* Never leave or keep any foreign objects in the
bowl.

« When cooking food in the bowl, stir it only with the
plastic soup ladle (18) or spatula (19).

« Do not use metal objects that can scratch the
non-stick coating of the bowl.

« After cooking dishes with spices and seasonings,
wash the bowl right after cooking.

« To avoid damage of the coating, do not put the
bowl into cold water right after cooking; let it cool
down preliminarily.

The bowl is not intended for washing in the

dishwashing machine.

CONTROL PANEL BUTTONS (2)

Pressing of the control panel buttons is accompa-
nied by a sound signal.

«MENU» button (13)

To go to the auto-programs menu, touch the
«MENU» button (13).

Buttons (14) “-/+”

Using the buttons “-/+” (14), choose the cooking
program, adjust the cooking time and delayed start
function.

«DELAYED START?» button (15)

You can set the time after which the selected cook-
ing program will start operating. Unit operation time
may be set in the range from 1 to 24 hours with 1
hour step.

Button (16) ()

Use the button (16) for the transitions between the
setting stages, settings saving, as well as to start
and stop cooking programs.

Attention!

Do not leave the operating unit unattended.
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Cooking programs

Program Time set by default | Cooking time Delayed start Keep warm
(hours) (hours)

Soup 1:00 1:00-4:00 + +
Porridge 0:20 0:20 - 1:10 + +
Rice Not available automatically + +
Pilaw 0:30 0:20-2:00 + +
Macaroni 0:20 0:15-0:40 + +
Boiling/Steam cooking | 0:20 0:10-2:00 + +
Stew 0:40 0:30-2:30 + +
Roasting 0:10 0:10-0:45 - -
Baking 0:45 0:40-2:00 - +
Reheat 0:30 0:15-1:00 + -
Jelly 4:00 4:00-8:00 - -
Cabbage rolls 0:20 0:15-1:00 +

Fondue 0:20 0:15-0:40 -

Sauce 0:05 0:05-0:30 - "
Jam 0:30 0:20-4:00 - -
Yogurt 8:00 6:00-12:00 - -
Cottage cheese 1:00 1:00-5:00 - -
Baby food 0:30 0:15-2:00 - +
Canning 0:20 0:15-3:00 + -
Multicook 0:30 0:10-6:00 + +

« Watch the cooking process, switch the unit off  latory as the required amount and proportions
when the food is ready. Do not leave the unit  of the ingredients may vary depending on local
unattended. peculiarities of the food and altitude above sea

« Do not open the lid (4) during unit operation in  level.

the «BAKING» program.

« To avoid scorching of the food after finishing of =~ BEFORE THE FIRST USE
the «BAKING» program operation, switch the  After unit transportation or storage at low tem-
keep warm mode off by pressing and holding the  perature, it is necessary to keep it for at least two
button (16) (. hours at room temperature before switching on.

* In the «<ROASTING» program the unit operates
similarly to a kitchen stove, be sure to watch the
cooking process.

* The “Sauce” program is intended for cooking
sauces, the “Cabbage rolls” program is for cook-
ing cabbage rolls, the “Baby food” program is for
cooking baby food (see “Recipe book”). .

- See recipes of dishes in the Recipe book (sup-

plied with the unit). All recipes are non-regu-
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Unpack the unit, remove any stickers and pack-
age materials that can prevent multicooker oper-
ation.

Place the unit on a flat, heat-resistant surface
away from all kitchen heat sources (such as gas
cooker, electric cooker or cooking unit).

Place the unit while keeping at least 20 cm gap
between the multicooker body and the wall and
30-40 cm gap above the unit.
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« Do not place the multicooker close to the objects
that can be damaged by the released steam of
high temperature.

Attention! Do not place the unit near bath tubs,

kitchen sinks or other containers filled with wa-

ter.

* Open the lid (4) by pressing the button (5) and
pulling the handle (6).

« Wash all removable parts with a soft sponge with
neutral detergent: bowl (12), steam cooking bas-
ket (17), soup ladle (18), spatula (19), measuring
cup (20) and cups with lids (21). Then rinse them
under running water and dry.

¢ Clean the unit body with a damp cloth, then wipe
itdry.

USE OF THE MULTICOOKER

Put the food into the bowl (12) following the recom-
mendations given in the recipe (see “Recipe book”).
Note: Make sure that the ingredients and liquids
level does not exceed the maximal mark «1.8»
and is not lower than the minimal mark «0.6».
Maximal level mark for porridges (except rice)
is «1.4»

General example of loading products and wa-
ter (rice is considered as example)

Measure rice with the measuring cup (20) (one
measuring cup is equal to approximately 160
grams of rice), wash it and place in the casserole.
The level of water needed for a certain amount of
rice (measured in the cups «CUP>) is indicated on
the scale inside the bowl ( 12). Pour water in up to
the corresponding mark.

Example: Put four measuring cups of rice, pour
water up to the (cup) graduating mark «4 CUP>.
For liquid porridges it is recommended to use rice
and water in the proportion 1:3.

Install the bowl (12) in the process chamber. Make
sure that the outer surface of the bowl is clean and
dry, and the bowl itself is installed evenly and is in
secure contact with heating element (10) surface.
Notes:

- do not use the bowl (12) for washing cereals
and do not chop products in it, this can dam-
age the non-stick coating.

- make sure that there are no foreign objects,
dirt or moisture in the process chamber and on
the bottom of the bowl (12).

- wipe the outer surface and the bottom of the
bowl (12) dry before use.

- in the middle of the heating element (10)
there is a temperature sensor (11). Make sure
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that the movement of the sensor is not limited.

« If you steam products, pour water into the bowl
(12) so that boiling water doesn’t reach the bot-
tom of the basket (17). Put the food into the bas-
ket (17) and install it in the bowl (12).

* Close the lid (4) until click.

* Insertthe power cord jack into the connector (9)
and the power cord plug into the socket. You will
hear a sound signal, the «----» symbols will light
up on the display (3).

*  Switch the unit on by touching the button (16)
(y , the display will show the symbols “88:88”.

« Touch the button (13) “MENU” to go to the menu
of auto-programs, the display (3) will show the
flashing “Rice” indicator.

« Select the cooking program by touching the but-
tons (14) «-/+». The indicator of the selected pro-
gram will be flashing and the display (3) will show
the cooking time set by default.

« Touch the button (16), the cooking time indica-
tions will be flashing.

« Use the buttons (14) «-/+» to set the cooking
time.

Note: Setting of the cooking time is not avail-
able for the program “Rice.” Skip steps 9, 10.

To go to the delayed start setting, touch the button
(15) “DELAYED START”, the indicator (B will appear
on the display.

Use the buttons (14) “+/-" to set the time after which
the cooking will finish.

Note:

If you want to start cooking immediately, skip
steps 11 and 12.

Delayed start function is not available for the
programs “Jam?”, “Roasting”, “Jelly”, “Cottage
cheese”, “Baking”, “Baby food”, “Sauce”,
“Fondue” and “Yogurt”.

To save the settings and switch the cooking pro-
gram on, touch the button (16) O, the display will
show the remaining time indication (for all programs
except the “Rice”). If you have activated the delayed
start function, the display will also show the symbol

and the countdown time remaining till the start of
the cooking program, when the unit switches to the
cooking of food, the symbol will go out.

To switch the cooking off, press the button (16) and
hold it for 3 seconds.

Sound signals will notify on finishing of cooking, the
unit will be automatically switched to the keep warm
mode, the display (3) will show the symbol &, as
well as the multicooker operation time in the heating
mode (up to 24 hours).

Note: The keep warm function is not available
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for the programs “Reheat”, “Jam”, “Jelly”,
“Roasting”, “Cottage cheese”, “Canning” and
“Yogurt”.

To cancel the keep warm mode, press and hold the
button (16) O.

Note:

— Despite the unit keeps the ready dish warm
for 24 hours, it is not recommended to leave
the cooked food in the bowl for a long time,
because this may spoil the food.

— Do not use the keep warm function to reheat
products.

Attention!

* Never leave the operating unit unattended.

« Toavoid burns be very careful when opening the
lid (4), do not bend over the steam valve (7) dur-
ing multicooker operation and do not place open
parts of your body above the bowl (12)!

* During the first operation of the multicooker
some foreign smell from the heating element can
appear. Itis normal.

« Watch the food during cooking and, if necessary,
stir the products with the plastic soup ladle (18)
or spatula (19). Do not use metal objects that can
scratch the non-stick coating of the bowl (12).

« Do not leave the lid of the unit during operation
open except the “Fondue” and “Roasting” pro-
grams.

« You may use holder on the unit body to keep
the soup ladle (18) and spatula (19).

“YOGURT” PROGRAM

« Pourleaven and milk into the cups (21) in the pro-
portion 1:10.

Note: Use natural yogurt with minimum shelf-life,

free of additives and coloring agents as a leaven.

You can make leaven by yourself from special bac-

teria leaven (you can find itin a drugstore or in health

food stores) following the instructions attached.

< Install the filled cups (21) without the lids into the
bowl (12).

* Install the bowl (12) into the process chamber,
select the “Yogurt” program and set the cooking
time (see “Use of the multicooker”).

- Attention! Do not move the multicooker dur-
ing operation in the “Yogurt” program.

« Cover cups containing ready yogurt with lids and
place them into the fridge for several hours to
stop bacteria growth.

* You can add fruits, jam and honey to the ready
natural yogurt.
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“FONDUE” PROGRAM

The unit is intended to cook the cheese fondue and

fondue with broth or vegetable oil. This program al-

lows to select the heating temperature ranging from
70°C to 150°C. The recommended temperature for
cheese fondue is from 70°C to 80°C.

* You can preliminarily marinade meat, shrimps or
fish. Cut the products into small pieces of equal
size.

« Do not use frozen products for making fondue.

« Pick the shrimps, pieces of meat, fish or veg-
etables with the special metal forks for fondue
or skewers.

« Products, strung on the forks, dip in the heated
broth/oil/cheese.

«MULTICOOK» PROGRAM

The “Multicook” program allows you to change the
temperature and cooking time within the range from
30°C to 150°C in accordance with your needs and
preferences.

Use of the unit in the “Fondue” and “Multicook”

programs

* Openthelid (4).

* Install the bowl (12) in the process chamber.

* Put the food into the bowl (12) (see “Recipe
book”). The volume of products must not be
above the maximum mark and below the mini-
mum mark.

« If you are cooking in the “Multicook” program,
close the lid (4) tightly. If you are making fondue,
leave the lid (4) open.

«  Switch the unit on by touching the button (16) ()

* Touch the «<MENU» button (13).

« By touching the buttons «-/+» (14), select the
«Fondue» or «Multicook» cooking program.

« Touch the (16) button (b, the display will show
the flashing temperature indication “100°C”. By
touching the buttons (14) “-/+”, set the tempera-
ture of heating.

« Touch the (16) button b, the display will show
the indications of the operation time.

* Use the buttons «-/+» (14) to set the operation
time.

»  Touch the button (16) &) to launch the program.

« If you are making fondue, wait until the cheese is
melted and soup/oil heats up.

Note:

If you are making fondue, regularly stir the mix-

ture of cheese and wine. Avoid vigorous boiling

of liquids. If necessary, decrease the tempera-
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ENGLISH

ture. To do this, switch the cooking program off
and re-set the unit.

CLEANING AND CARE

« Unplug the unit and let it cool down.

« As the drip container (8) is filled up, remove the
container and pour the accumulated liquid out
of it.

« Remove the steam valve (7). Unscrew the lid of
the steam valve by turning it in the direction of
the «LOOSEN> arrow. Rinse the steam valve and
install the lid back to its place, then secure it by
turning in the direction of the «TIGHTEN» arrow.
Install the steam valve (7) back to its place.

« Clean the unit body (1) and lid (4) with a slightly
damp cloth, and then wipe them dry.

« Wash all removable parts with a soft sponge
and neutral detergent, then rinse under run-
ning water.

* Do not install the bowl (12) in the dishwashing
machine.

«  Wipe the surface of the heating element (only
when it is cold) with a soft dry cloth, do not allow
water to get inside the unit body.

« Do not immerse the unit body, power cord and
plug into water or any other liquids.

« Do not use abrasive and aggressive detergents
for washing of the unit and accessories.

STORAGE

* Unplug the unit and clean it.

» Keep the unit away from children in a dry cool
place.
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DELIVERY SET
Multicooker — 1 pc.
Bowl - 1pc.

Steam cooking basket — 1 pc.
Soup ladle - 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Measuring cup — 1pc.

Yogurt cups - 6 pcs.

Small lids for cups — 6 pc.
Instruction manual - 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximal power consumption: 900 W
Bowl capacity: 5 L

The manufacturer preserves the right to change the
specifications of the unit without a preliminary no-
tification.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms
of this guarantee.

laid down by the Council Directive 2004/108/EC and

c € This product conforms to the EMC-Requirements as
to the Low Voltage Regulation (2006/95/EC)
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DEUTSCH

Bedienungsanleitung
MULTIKOCHER

Die Hauptbestimmung des Multikochers ist schnelle

Nahrungsmittelzubereitung von hoher Qualitat.

Beschreibung

Gehéduse
Bedienungsplatte
Bildschirm

Deckel

Taste der Deckel6ffnung
Tragegriff

Dampfventil

Tropfschale
AnschluBstelle des Netzkabels
10. Heizelement

11. Temperatursensor

12. Behalter

©ONDOhWN =

Bildschirm und Bedienungsplatte

13. «<MENU»-Taste

14. Tasten der Parametereinstellung “-/+”

15. “STARTRUCKSTELLUNG”-Taste

16. Taste (). Funktionen: «<EIN/AUS», «START/STOP*

Zubehor

17. Schale flirs Dampfkochen
18. Schopfkelle

19. Schaufel

20. MeBbecher

21. Joghurtglaser mit Deckeln

ACHTUNG!

Vor dem Einschalten des Gerats vergewis-
sern Sie sich, dass die Netzspannung und die
Betriebsspannung des Geréts libereinstimmen.
Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker“ aus-
gestattet; stecken Sie diesen in die Steckdose mit
sicherer Erdung ein.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Gerats ans Stromnetz.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die
Anschlussstelle am Gehause des Gerats und in die
Steckdose fest gesteckt ist.

Benutzen Sie nur das mitgelieferte Netzkabel.
Benutzen Sie keine Netzkabel von anderen
Geraten.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim
AnschlieBen des Gerats an die elektrische
Steckdose, um Brandrisiko zu vermeiden.

Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen hitzebe-
standigen Oberflache fern von Feuchtigkeits-,
Warmequellen und offenem Feuer auf.

Gewahren Sie einen freien Zugang zur Steckdose
bei der Gerateaufstellung.

Benutzen Sie das Gerat in gut beliifteten Raumen.
Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen
nicht aus.

Stellen Sie das Gerat in direkter Nahe von Wanden
und Mdbel nicht auf.

Vermeiden Sie die Beriihrung des Netzkabels mit
heiBen Oberflachen und scharfen Mobelkanten.
Vermeiden Sie die Beschadigung der
Netzkabelisolierung.

Beriihren Sie das Netzkabel und den Netzstecker
mit nassen Handen nicht.

Benutzen Sie das Gerat in der Nahe von mit Wasser

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie
sich dafiir an einen Spezialisten.

geflllten Behaltern, direkt neben dem Spiilbecken,
in feuchten Kellerraumen oder in der Néhe von
Schwimmbecken nicht.
* Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel und den
SICHERHEITSMABNAHMEN Netzstecker ins Wasser oder jegliche andere
Vor der ersten Inbetriebnahme des Elektrogerats Flussigkeiten nicht ein.
lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam ~* Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, tren-
durch und bewahren Sie diese fiir weitere Referenz nen Sie es vom Stromnetz sofort ab, indem Sie
auf. den Netzstecker aus der Steckdose herausneh-

Benutzen Sie das Gerdt nur bestimmungsmaBig men. Tauchen Sie dabei Ihre Hande ins Wasser
und laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht nicht ein. Wenden Sie sich an einen autorisierten
ordnungsgeméBe Nutzung des Gerits kann zu Kundendienst hinsichtlich weiterer Nutzung des
seiner Stérung filhren, einen gesundheitlichen oder Gerdts. o
materiellen Schaden beim Nutzer hervorrufen. *  Stecken Sie fremde Gegenstande in die Offnungen
¢ Vor der Nutzung des Gerdts priifen Sie das oderZW|s<.:hen die Geratetel!e mCh_t'

Netzkabel und die Anschlussstelle des Netzkabels, ° Achten Sie darauf, dass die Kleiderkanten oder

die sich am Gehduse des Geréts befindet, auf- fremde Gegenstande zwischen den Deckel und

merksam und vergewissern Sie sich, dass sie das Gehause des Gerats nicht gelangen.

nicht beschadigt sind. Es ist nicht gestattet, das * Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmba-

Gerat zu benutzen, wenn das Netzkabel oder die ren Teile. Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie

Anschlussstelle des Netzkabels beschadigt ist. unbeaufsichtigt. Schalten Sie das Gerat aus und
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DEUTSCH

trennen Sie es vom Stromnetz ab, wenn Sie es
nicht benutzen.

Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie
den Netzstecker und ziehen Sie diesen aus der
Steckdose vorsichtig heraus.

Lassen Sie den Deckel des Gerats wahrend seines
Betriebs (auBer den Programmen “Fondue” und
“Rosten”) nicht offen.

Um Verletzungen zu vermeiden, beugen Sie sich
nie Uber den Dampfablassléchern oder tiber dem
Behalter mit getffnetem Deckel des Multikochers.
Bertihren Sie die Deckeloberflache wahrend des
Betriebs des Multikochers nicht, 6ffnen Sie den
Deckel mit dem Griff, driicken Sie vorher die Taste
der Deckel6ffnung.

Um Verbriihungen durch heiBen Dampf zu ver-
meiden, seien Sie beim Offnen des Deckels des
Multikochers sehr vorsichtig.

Halten Sie das Dampfventil sauber, reinigen Sie es
im Falle der Verschmutzung.

Es ist strikt verboten, das Gerat ohne aufgestell-
ten Behélter und Dampfventil zu benutzen, sowie
den Multikocher ohne Nahrungsmittel oder ohne
ausreichende Flussigkeitsmenge im Behalter fur
Nahrungsmittelzubereitung einzuschalten.
Befolgen Sie die Empfehlungen beziiglich der
Menge der trockenen Nahrungsmittel und der
Flussigkeiten.

Achtung! Wahrend des Dampfkochens beachten
Sie den Stand der Flissigkeit im Behalter, gieBen
Sie Wasser in den Behdlter nach Bedarf zu. Lassen
Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt!

Es ist nicht gestattet, den Multikocher bei der
beschadigten Silikondichtung an der inneren Seite
des Deckels zu benutzen.
Nehmen Sie den Behalter
Geratebetriebs nicht aus.
Decken Sie den Multikocher wahrend des Betriebs
nicht ab.

Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des
Betriebs zu Ubertragen. Benutzen Sie den Griff
am Deckel, trennen Sie das Gerat vorher vom
Stromnetz ab, nehmen Sie den Behalter mit den
Nahrungsmitteln heraus und lassen Sie das Gerat
abkiihlen.

Wahrend des Geratebetriebs erhitzen sich der
Deckel, der Behalter fiir Nahrungsmittelzubereitung
und die Geh&useteile stark, berilihren Sie sie nicht.
Wenn Sie den heien Behalter herausnehmen, zie-
hen Sie vorher hitzebestandige Topfhandschuhe an.
Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu benut-
zen.

Lassen Sie Kinder das Gerategehduse und das
Netzkabel wahrend des Betriebs nicht berihren.

wahrend des
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Dieses Gerat ist nicht fur den Gebrauch von
Kindern unter 8 Jahren geeignet.

Dieses Gerat ist nicht fir Personen (darun-
ter Kinder tber 8 Jahren) mit Korper-, Nerven-
oder Geistesstorungen oder ohne ausreichende
Erfahrung und Kenntnisse geeignet. Dieses Gerat
darf von solchen Personen nur dann genutzt wer-
den, wenn sie sich unter Aufsicht der Person befin-
den, die flir ihre Sicherheit verantwortlich ist, und
wenn ihnen entsprechende und verstandliche
Anweisungen liber sichere Nutzung des Gerats und
die Gefahren bei seiner falschen Nutzung gege-
ben wurden.

Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerét als
Spielzeug nicht benutzen.

Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die
Plastiktiiten, die als Verpackung verwendet
werden, nie ohne Aufsicht.

Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsge-
fahr!

Um Beschadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
der Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt
sind, wenn das Gerat nicht richtig funktioniert oder
heruntergefallen ist. Es ist nicht gestattet, das
Gerat selbstandig zu reparieren. Bitte wenden
Sie sich an einen autorisierten (bevollmachtig-
ten) Kundendienst, falls Probleme mit dem Geréat
auftreten.

Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiih-
len und fur Kinder und behinderte Personen unzu-
ganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET

VERWENDUNG DES BEHALTERS (12)

Benutzen Sie das Gerat und seine Teile

nur

bestimmungsmaBig. Es ist nicht gestattet, den

Behalter

fur  Nahrungsmittelzubereitung  auf

Heizgerate oder Heizoberflachen aufzustellen.

10

Ersetzen Sie den Behalter mit keinem anderen
Gefas.

Achten Sie darauf, dass die Oberflache des
Heizelements (10) und der Boden des Behalters
immer sauber und trocken sind.

Benutzen Sie den Behdlter fir Mischung von
Nahrungsmitteln nicht. Zerkleinern Sie nie
die Nahrungsmittel direkt im Behalter, um
Beschadigungen der Antihaftbeschichtung zu ver-
meiden.

Lassen und bewahren Sie keine fremden
Gegenstande im Behalter.
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*  Wahrend der Nahrungsmittelzubereitung
im Behdlter riihren Sie sie nur mit der Plastik-
Schopfkelle (18) oder mit der Schaufel (19) um.

* Benutzen Sie keine Metallgegenstidnde, die die
Antihaftbeschichtung des Behdlters zerkratzen
kénnen.

« Beider Zubereitung der Gerichte mit Krautern und
Gewirzen ist es empfohlen, den Behélter sofort
nach der Zubereitung abzuwaschen.

* Nach der Zubereitung stellen Sie nie den
Behélter unter Kaltwasser sofort auf, da es zur
Beschadigung der Behdlterbeschichtung fiihren
kann, lassen Sie ihn abkiihlen.

Der Behdlter ist fiirs Waschen in der Ge-

schirrspiilmaschine nicht geeignet.

TASTEN DER BEDIENUNGSPLATTE (2)

Bei jedem Driicken der Tasten der Bedienung-
splatte ertdnt ein Tonsignal.

»MENU*-Taste (13)

Zum Ubergang zum Menii der automatischen Pro-
gramme beriihren Sie die “MENU*-Taste (13).
Tasten (14) «-/+»

Mittels der Tasten (14) «-/+» wahlen Sie das Koch-
programm, stellen Sie die Zubereitungsdauer und
die Startriickstellung-Funktion ein.

“STARTRUCKSTELLUNG“-Taste (15)

Sie konnen die Zeit, nach der das gewéhlte Koch-
programm beginnt, einstellen. Die Zeit wird im Be-
reich von 1 Stunde bis 24 Stunden mit dem Schritt
von 1 Stunde eingestellt.

Taste (16)

Benutzen Sie die Taste (16) zum Ubergang zwischen
den Einstellungsetappen, zur Einstellungsspeicher-
ung, sowie zum Starten und Stoppen der Kochpro-
gramme.

Achtung!

Lassen Sie das laufende Geréat nie unbeaufsi-
chtigt.

Kochprogramme
Programm Voreingestellte Zeit | Zubereitungszeit Startriick- Temperatur-
(in Stunden) (in Stunden) stellung haltung
Suppe 1:00 1:00-4:00 + +
Brei 0:20 0:20 - 1:10 + +
Reis nicht zuganglich automatisch + +
Pilaw 0:30 0:20-2:00 + +
Makkaroni 0:20 0:15-0:40 + +
Kochen/Dampfkochen 0:20 0:10-2:00
Schmoren 0:40 0:30-2:30
Rosten 0:10 0:10-0:45 - -
Backen 0:45 0:40-2:00 - +
Aufwdrmung 0:30 0:15-1:00 + -
Stlze 4:00 4:00-8:00 - -
Kohlrouladen 0:20 0:15-1:00 +
Fondue 0:20 0:15-0:40 -
SoBe 0:05 0:05-0:30 - *
Konfittire 0:30 0:20-4:00 - -
Joghurt 8:00 6:00-12:00 - -
Quark 1:00 1:00-5:00 - -
Kindernahrung 0:30 0:15-2:00 - +
Konservierung 0:20 0:15-3:00 -
Multikoch 0:30 0:10-6:00 +
1
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* Passen Sie auf die Zubereitung auf, schalten den
Multikocher aus, wenn die Nahrungsmittel garfer-
tig sind. Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt.

« Offnen Sie den Deckel (4) wihrend des
Geratebetriebs im “BACKEN*“-Programm nicht.

* Um Anbrennen der Produkte nach der Beendigung
des “BACKEN”-Programms zu vermeiden, schal-
ten Sie den Betrieb der Temperaturhaltung aus,
indem Sie die Taste (16) O driicken und halten.

* Im ,ROSTEN“-Programm funktioniert das Gerat
wie ein Kochherd, passen Sie auf die Zubereitung
unbedingt auf.

» Das «SoBe»-Programm ist zum SoBenkochen, das
«Kohlrouladen»-Programm ist zur Zubereitung von
Kohlrouladen und das «Kindernahrung»-Programm
ist zum Kochen von Kindernahrung bestimmt
(siehe das Kochbuch).

- Die Gerichtsrezepte kénnen Sie im Kochbuch

finden (mitgeliefert). Alle Rezepte sind zur

Empfehlung angegeben, weil sich die fiir die

Rezepte notwendigen Zutatenmengen und

Proportionen abhingig von den regionalen

Besonderheiten der Nahrungsmittel, sowie

von der Hohe iiber dem Meeresspiegel

unterscheiden kénnen.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Falls das Gerét unter niedrigen Temperaturen

transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen

Sie es bei der Raumlufttemperatur nicht weni-

ger als zwei Stunden bleiben.

* Nehmen Sie das Geréat aus der Verpackung her-
aus, entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien
und Aufkleber, die den normalen Betrieb des
Multikochers storen.

» Stellen Sie den Multikocher auf einer ebenen
warmebesténdigen Oberflache fern von allen
Kiichenwdrmequellen (wie Gas-, Elektroherd oder
Kochflache) auf.

* Bei der Aufstellung des Multikochers lassen Sie
einen Abstand von nicht weniger als 20 cm von
der Wand bis zum Gehause des Multikochers und
einen Freiraum von nicht weniger als 30-40 cm
liber dem Gerét.

* Stellen Sie den Multikocher in direkter Nahe von
Gegenstanden, die durch die hohe Temperatur
des austretenden Dampfs beschadigt werden kon-
nen, nicht auf.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerét in

der Nihe von Badewannen, Waschbecken

und anderen mit Wasser gefiillten Behiltern
aufzustellen.

« Offnen Sie den Deckel (4), indem Sie die Taste (5)
drticken und den Griff (6) ziehen.

‘ VT-4216.indd 12

* Waschen Sie alle abnehmbaren Teile: den
Behalter (12), die Schale fiirs Dampfkochen
(17), die Schopfkelle (18), die Schaufel (19), den
Messbecher (20), die Glaser mit Deckeln (21) mit
einem weichem Schwamm und einem neutralen
Waschmittel ab. Dann sptilen Sie diese mit flieBen-
dem Wasser und trocknen Sie diese ab.

* Wischen Sie das Gehduse des Gerats mit einem
feuchten Tuch, danach trocknen Sie es.

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter (12)
nach den Empfehlungen im Rezept (siehe das
Kochbuch).

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand
von Zutaten und Fliissigkeiten nicht iiber
der Maximalmarke «1.8» und nicht unter der
Minimalmarke «0.6» ist. Die Maximalmarke fiir
Breie (auBer Reis) ist «1.4».

Allgemeines Beispiel des Einlegens von
Nahrungsmitteln und Wasser (als Beispiel ist
Reis angegeben)

Messen Sie den Reis mit dem Messbecher (20)
(ein Messbecher faBt etwa 160 g Reis) ab, waschen
Sie den Reis und legen Sie ihn in den Kochtopf ein.
Der Wasserstand, der fiir eine bestimmte
Reismenge (die in Bechern «CUP» gemessen
wird) notwendig ist, ist am Anzeiger innerhalb des
Behaélters (12) angegeben. GieBen Sie Wasser bis
zur entsprechenden Marke ein.

Beispiel: Nachdem Sie vier Messbecher Grlitze
eingeschiittet haben, gieBen Sie Wasser bis zum
Merkzeichen «4 CUP» (Becher) ein.

Zur Zubereitung von dinnen Milchbreien betragt
die empfohlene Reis-Wasser Proportion 1:3.

Stellen Sie den Behalter (12) in die Arbeitskammer
des Gerats ein. Vergewissern Sie sich, dass die
AuBenoberflaiche des Behalters sauber und trocken
ist, und der Behalter aufrecht steht und sich mit der
Oberflache des Heizelements (10) eng beruhrt.

Anmerkungen:

- es ist nicht gestattet, den Behilter (12)

fiirs Waschen von Griitzen und Schneiden

von Nahrungsmitteln zu benutzen, das kann
zur Beschiddigung der Antihaftbeschichtung
fiihren,

- vergewissern Sie sich, dass es keine fremden

Gegenstinde, Verschmutzungen oder Feuchte

in der Arbeitskammer und auf dem Boden des

Behdilters (12) gibt,

- wischen Sie die AuBenoberfliche und den

Boden des Behilters (12) vor der Nutzung ab,
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- im Zentrum des Heizelements (10) befindet
sich der Temperatursensor (11). Achten
Sie darauf, dass die freie Bewegung des
Temperatursensors nicht verhindert ist.
Wahrend des Dampfkochens gieBen Sie Wasser
in den Behalter (12) so ein, dass das kochende

Wasser den Boden der Schale (17) nicht berthrt.

Legen Sie die Nahrungsmittel in die Schale (17) ein

und stellen Sie sie in den Behalter (12) auf.

SchlieBen Sie den Deckel (4) bis zum Knacken.
Setzen Sie den Netzkabelstecker in die

AnschluBstelle (9) ein, und stecken Sie den

Netzstecker in die Steckdose ein. Dabei ertont

ein Tonsignal, auf dem Bildschirm (3) leuchten die

Symbole «- - - -» auf.

Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie die Taste

(16) o berlihren, auf dem Bildschirm erscheinen

die Symbole «88:88».

Beriihren Sie die ,MENU“-Taste (13) zum Ubergang
zum Menl der automatischen Programme, auf
dem Bildschirm (3) wird die Anzeige des «Reis»-

Programms blinken.

Wéhlen Sie das Kochprogramm, indem Sie die

Tasten (14) «-/+» berihren. Die Anzeige des

gewahlten Programms wird blinken, und auf

dem Bildschirm (3) erscheint die voreingestellte

Zubereitungszeit.

Beriihren Sie die Taste (16), die Angaben der

Zubereitungsdauer werden blinken.

Stellen Sie die Zubereitungsdauer mittels der

Tasten (14) «-/+» ein.

Anmerkung: Die Einstellung der
Zubereitungsdauer ist fiirs «Reis»-Programm
unzugénglich. Lassen Sie die Schritte 9, 10 aus.
Zum Ubergang zur Einstellung der Startriickstellung
beriihren Sie die «STARTRUCKSTELLUNG*-Taste
(15), auf dem Bildschirm erscheint die Anzeige {E}

Stellen Sie die Kochenende-Zeit mittels der Tasten
(14) «-/+» ein.

Anmerkung:

Falls Sie die Zubereitung sofort beginnen
mdochten, lassen Sie die Schritte 11 und 12 aus.
Die Startriickstellung-Funktion ist fiir die
Programme «Konfitiire», «ROsten», «Siilze»,
«Quark», «Backen», «Kindernahrung», «SoBe»,
«Fondue» und «Joghurt» unzugénglich.

Um die Einstellungen zu speichern und das
Kochprogramm einzuschalten, beriihren Sie die
Taste (16) O, auf dem Bildschirm erscheinen die
Angaben der gebliebenen Betriebszeit (fir alle
Programme, auBer dem «Reis»-Programm). Falls
Sie die Startriickstellung-Funktion aktiviert haben,
werden auch das Symbol @ und die zurtickgezahlte
Zeit bis zum Start des Kochprogramms auf
dem Bildschirm angezeigt, wenn das Gerat zur

‘ VT-4216.indd 13
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Nahrungasmittelzubereitung tGbergeht, erlischt das
Symbol &7 .

Um die Zubereitung auszuschalten, dricken
und halten Sie die Taste (16) & innerhalb von 3
Sekunden.

Die Tonsignale zeugen von der
Zubereitungsbeendigung, das Gerdt schaltet sich
in den Betrieb der Temperaturhaltung automatisch
um, auf dem Bildschirm (3) erscheint das Symbol
¥ und wird die Betriebszeit des Multikochers im
Aufwarmungsbetrieb (bis 24 Stunden) angezeigt.
Anmerkung: Die Startriickstellung-Funktion ist
fiir die Programme «Aufwdrmung», «Konfitiire»,
«Siilze», «Rosten», «Quark», «Konservierung»
und «Joghurt» unzugé@nglich.

Um die Temperaturhaltung abzubrechen, driicken
und halten Sie die Taste (16) (b.
Anmerkung:

Trotzdem das Geréatdie Temperatur des fertigen
Gerichts bis 24 Stunden unterhilt, lassen Sie
die zubereiteten Nahrungsmittel im Behélter
fiir lange Zeit nicht bleiben, denn es kann zum
Verderben der Nahrungsmittel fiihren.

- Benutzen Sie den Betrieb der

Temperaturhaltung fiir Aufwdrmung von

Nahrungsmitteln nicht.

Achtung!

* Lassen Sie das eingeschaltete Gerét nie unbe-
aufsichtigt.

Um Verbriihungen zu vermeiden, seien Sie
sehr vorsichtig, wenn Sie den Deckel (4) 6ff-
nen, beugen Sie sich nie iiber dem Dampfventil
(7) wahrend des Betriebs des Multikochers,
halten Sie offene Korperteile iiber dem
Behiilter (12) nicht!

Bei erster Nutzung des Multikochers kann ein
Fremdgeruch vom Heizelement entstehen, es
ist normal.

Waéhrend der Zubereitung priifen Sie die Gare
von Nahrungsmitteln, bei der Notwendigkeit
riihren Sie diese mit der Plastik-Schopfkelle
(18) oder mit der Schaufel (19). Benutzen
Sie keine Metallgegenstinde, die die
Antihaftbeschichtung des Behiilters (12) zer-
kratzen kénnen.

Lassen Sie den Deckel des Gerédts wih-
rend seines Betriebs nicht offen, auBer den
Programmen «Fondue» und «Rosten».

Zur Aufbewahrung der Schaufel (19) oder der
Schopfkelle (18) kénnen Sie den Halter am
Gehéuse des Multikochers benutzen.

«JOGHURT»-PROGRAMM
GieBen Sie Sauerteig und Milch im Verhaltnis 1:10
in die Glaser (21) ein.
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Anmerkung: Als Sauerteig benutzen Sie
Naturjoghurt ohne Zusatzstoffe und Farbemittel
mit minimaler Aufbewahrungsfrist. Den Sauerteig
kénnen Sie auch aus speziellem Bakterien-
Sauerteig selbstdndig zubereiten (Sie kénnen ihn
in Apotheke oder im Laden fiir gesunde Erndhrung
finden), indem Sie die beigelegte Anweisungen
befolgen.

Stellen Sie die gefiillten Gldser (21) ohne Deckel in
den Behdlter (12) ein.

Stellen Sie den Behélter ( 12) in die Arbeitskammer,
wéhlen Sie das «Joghurt»-Programm und stellen
Sie die Zubereitungszeit ein (siehe «Verwendung
des Multikochers»).

Achtung! Stellen Sie den Multikocher wéhrend
seines Betriebs im «Joghurt»-Programm nicht um.
Bedecken Sie die Glaser mit Fertigjoghurt mit den
Deckeln und stellen Sie diese in den Kiihlschrank
fiir einige Stunden ein, um das Bakterienwachstum
zu stoppen.

Sie kénnen Friichte, Konfitiire, Honig in den fer-
tigen Naturaljoghurt zugeben.

«FONDUE»-PROGRAMM

Das Gerat ist fir die Zubereitung von Kasefondue,
sowie Fondue mit Briihe oder Pflanzendl bestimmt.
Dieses Programm lasst die Aufwarmungstemperatur
im Bereich von 70°C bis 150°C wahlen. Die
empfohlene Temperatur fir Kdsefondue betragt von
70°C bis 80°C.

Sie kdnnen Fleisch, Krevetten oder Fisch im Voraus
marinieren. Schneiden Sie die Nahrungsmittel in
kleine gleiche Stiickchen.

Es ist nicht gestattet, eingefrorene Nahrungsmittel
flir die Fondue-Zubereitung zu benutzen.

SpieBen Sie Krevetten, kleine Fleisch-, Fisch-
oder Gemisestickchen auf die Spezial-
Metallfonduegabeln oder SpieBe auf.

Tauchen Sie die auf die Gabeln aufgespieBten
Nahrungsmittel in aufgeheizte Briihe/Ol/Kése ein.

«MULTIKOCH»-PROGRAMM

Das ,Multikoch“-Programm ldsst Sie die
Temperatur und die Zubereitungszeit im Bereich
von 30°C bis 150°C nach Ihren Erfordernissen und
Bevorzugungen wahlen.

Nutzung des Gerdts in den Programmen
«Fondue» und «Multikoch»

Offnen Sie den Deckel (4).

Stellen Sie den Behdlter (12) in die Arbeitskammer
auf.

Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behalter
(12) ein (siehe das Kochbuch). Der Stand von
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Nahrungsmitteln soll nicht Giber der Maximalmarke
und nicht unter der Minimalmarke liegen.

Falls Sie im «Multikoch»-Programm kochen,
machen Sie den Deckel (4) dicht zu. Falls Sie
Fondue zubereiten, lassen Sie den Deckel (4)
offen.

Schalten Sie das Gerat mit der Taste (16) () ein.
Beriihren Sie die ,MENU*“-Taste (13).

Wéhlen Sie das Kochprogramm «Fondue» oder
«Multikoch», indem Sie die Tasten (14) «-/+» beriih-
ren.

Beriihren Sie die Taste (16) (), auf dem Bildschirm
erscheint der blinkende Temperaturwert «100°C».
Stellen Sie die Aufwdrmungstemperatur, indem Sie
die Tasten (14) «-/+» beriuihren.

Beriihren Sie die Taste (16) L'), auf dem Bildschirm
erscheinen die Angaben der Betriebsdauer.
Stellen Sie die Betriebsdauer mittels der Tasten
(14) «-/+» ein.

Bertihren Sie die Taste (16) (l) zum Programmstart.
Falls Sie Fondue zubereiten, warten Sie ab, bis der
Kase zerschmilzt, und die Briihe/das Ol heiB wird.
Anmerkung:

Falls Sie Fondue zubereiten, riihren Sie die Kase-
Wein-Mischung regelméiBig um. Vermeiden Sie
stoBendes Sieden von Fliissigkeiten. Bei der
Notwendigkeit verringern Sie die Temperatur.
Schalten Sie dafiir das Kochprogramm aus und
stellen Sie das Gerét nochmals ein.

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Beim Auffiillen der Tropfschale (8) nehmen Sie
die Schale ab und gieBen Sie die angesammelte
Flussigkeit daraus ab.

Nehmen Sie das Dampfventil (7) ab. Drehen
Sie den Deckel des Dampfventils ab, indem Sie
ihn in der Richtung des Zeigers «LOOSEN» dre-
hen. Waschen Sie das Dampfventil ab und stel-
len Sie den Deckel zuriick auf, dann befestigen
Sie ihn, indem Sie ihn in der Richtung des Zeigers
«TIGHTEN» drehen. Stellen Sie das Ventil (7)
zuruck auf.

Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel (4)
mit einem leicht angefeuchteten Tuch und danach
trocknen Sie diese ab.

Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit
Warmwasser und einem neutralen Waschmittel ab,
spulen Sie diese mit flieBendem Wasser ab.

Es ist nicht gestattet, den Behdlter (12) in der
Geschirrspiilmaschine zu waschen.

Wischen Sie die Oberflache des Heizelements (nur
wenn es abgekihlt ist) mit einem weichen trocke-
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nen Tuch ab, lassen Sie das Wasser auf keinen Fall
ins Gerategehduse gelangen.

¢ Tauchen Sie nie das Gehduse des Gerats, das
Netzkabel und den Netzstecker ins Wasser oder
jegliche andere Flissigkeiten ein.

* Benutzen Sie abrasive und aggressive Waschmittel
fir die Reinigung des Gerats und des Zubehors
nicht.

AUFBEWAHRUNG

« Schalten Sie das Geréat aus und reinigen Sie es.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiih-
len und fir Kinder unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Multikocher — 1 St.

Behdlter — 1 St.

Schale fiirs Dampfkochen — 1 St.
Schopfkelle — 1 St.

Schaufel — 1 St.

MeBbecher — 1 St.
Joghurtglaser - 6 St.
Glaserdeckel — 6 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.
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TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 900 W
Fassungsvermogen des Behalters: 51

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design
und technische Eigenschaften des Gerdts ohne
Vorbenachrichtigung zu verdandern.

Nutzungsdauer des Geréts betriagt 3 Jahre

Gewabhrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, be-
kommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man
wahrend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleis-
tung den Check oder die Quittung tiber den Ankauf
vorzulegen.

q3

Das vorliegende Produkt entspricht den
Forderungen der elektromagnetischen
Vertrdglichkeit, die in 2004/108/EC - Richtlinie des
Rates und den Vorschriften 2006/95/EC (iber die
Niederspannungsgeréte vorgesehen sind.
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PYCCKUH

WHCTpyKuMs no akcnayarauum

MVYJIbTUBAPKA

OcHOBHOE NpefHa3HaYeHne MynbTMBapKU — 37O Obl-
CTPOE 1 Ka4eCTBEHHOE NPUroTOBIEHME MPOAYKTOB.

OnucaHue

Kopnyc

MaHenb ynpaBneHus

Huncnnen

Kpblwka

KHoMKa OTKPbITUS KPbILLKA
Pyyka onst nepeHocku

Maposow knanaH

EmkocTb ans c6opa KoHaeHcata
9. THe3[o0 ANa NoAKIYEHMS CETEBONO LLHYpa
10. HarpeBatenbHbIli 91EMEHT

11. Jatymk Temneparypbl

12. Yawa

©ONDGOR WD =

Ancnnen v naHesnb ynpaenieHus

13. KHonka «MEHIO»

14. KHOMKM HaCTPOVKM NapamMeTpoB «-/+»

15. Knonka «OTJIOXXEHHbIA CTAPT»

16. KHonka (). ®yHkumn: «BKJ1./BbIKJ1.», «CTAPT/
CTOM»

Akceccyapbl

17. JloTOK 019 rOTOBKM Ha napy

18. MonoBHMK

19. Jlonatka

20. MepHbIih CTakaH4mK

21. CtakaH4uKku ans rorypTra ¢ KpbiLleykamm

BHUMAHME!

Jns 0ONONHUTENbHOW 3alMThl B LN NUTaHus Le-
necoobpa3Ho yCTaHOBWUTb YCTPOMCTBO 3aLLMTHOIO
oTkoveHns (Y30) ¢ HOMMHaNbHBIM TOKOM cpaba-
TbiBaHWS, He npeBbiwalowmm 30 MA, AN yCTaHOBKM
Y30 obpatuTech k cneumanmcTy.

MEPbI BESOMACHOCTHU

Mepen Hauanom akcniayarauum anekTponpubopa

BHMUMATEsIbHO MPOoYUTaiTe HACTOSLLYIO WMHCTPYKLMIO

no aKcnayaraumMm n CoxpaHuTe e€ Anas ncnonb3oBsa-

HWS B KQYECTBE CMPaBOYHOro mMarepuana.

Mcnonb3yiiTe yCTPOWCTBO TOMbKO MO €ro NpsiMoMy

Ha3Ha4YeHuto, Kak N3JI0XKEHO B ,El,aHHOI7I UHCTPYKUMA.

HenpaBunbHoe obpalleHme ¢ NpubopoM MOXET NpU-

BECTU K €ro nosomke, NpUinNHeHnIo Bpeaa nosb3osa-

Ten Unn ero UMyLLLeCcTBy.

« Tepepn ncnonb3oBaHnem npubopa BHUMATENBHO
OCMOTPUTE CETEeBOWM LUHYP U pas3bém Ans Mnoa-
KJIIO4YEHMS CETEBOrO LUHYPa, PACrONOXEHHbI Ha
kopnyce npubopa, ybeamTecb B TOM, HTO OHU HE
MMEIOT NoBPEXAEHNIA. He ncnonb3yite npnuéop B
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cry4yae Hanmymsa noBpexXAeHNn CeTeBOro LUHypa
WM padbEma CETEBOIO LLHypa.

Mepepn BkAOYEHWEM yCTpolicTBa ybeamtecb B
TOM, YTO HaMNpsi>KeHNE 3NEKTPUYECKON CeTn CooT-
BETCTBYET paboyemy HanpsixKeHWIo YyCTPOMCTBA.
CeTeBOl LUHYP CHaGXEH «EBPOBUISIKOWN»; BKIIO-
yanTe e€ B 9NIEKTPUYECKYIO PO3ETKY, UMEIOLLYIO
HaOEXHbI KOHTAKT 3a3eMeHns.

Mpw noakNoYeHNN YCTPONCTBA K 91EKTPUYECKON
CEeTU HE UCMONb3YNTE NEPEXOAHUKM.

Cnegnte 3a TeM, 4ToObl ceTeBOl LWHYpP Obin
NJOTHO BCTaBJIEH B Pa3bEM Ha KOPMNyce yCTPOWn-
CTBa 1 B CETEBYIO PO3ETKY.

Mcnonb3yiiTe TONbKO CETEBO LUHYP U3 KOMIMJIEKTa
NOCTaBKN W HE WCMONb3yWTe CETEBOW LIHYpP OT
OPYryux yCTPONCTB.

Bo n3bexaHue noxapa He UCMnoJib3yinTe nepexon-
HWKM NPY MOAKIOYEHNN YCTPOCTBA K aneKTpuye-
CKOW po3eTKe.

Pa3wmeluarite yCTPONCTBO HA POBHOM TEMJIOCTOM-
KOV MOBEPXHOCTWN, BAANM OT UCTOYHWKOB BRaru,
Tenna v oTKPbITOro OrHs.

YcTaHaBnMBainTe yCTpOMCTBO Tak, YTOObI AOCTYM K
ceTeBoW po3eTke 6blil CBOOOAHBIM.

Mcnonb3dynte yCTPOMCTBO B MECTax C XOpOoLuen
BEHTUNSAUMEN.

He noagepraiite npnbop BO3AENCTBUIO NMPSAMbIX
COJIHEYHbIX Jy4el.

He pasmeliaite npmubop B HENocpeacTBEHHOM
61130CTM OT CTEHBI 1 Mebenu.

He ponyckaiTe COMPUKOCHOBEHUS CETEBOrO
LIHYpa C ropsiyMMu MOBEPXHOCTSAMU U OCTPbIMU
Kpomkamun mebenu. He nonyckaite noBpexaneHns
N30M19UMN CETEBOrO LUHYPA.

3anpeLyaeTcs nprkacaTbCsi K CETEBOMY LLUHYPY U K
BWJIKE CETEBOIO LUHYPa MOKPbIMU pPyKamu.

He ncnonb3yiite ycTponcTBo B6AM3M EMKOCTEN C
BOJOW, B HEMOCPEACTBEHHOM 6IN30CTN OT KYXOH-
HOW PaKOBWHbI, B CbIPbIX MOABasIbHbLIX MOMELLe-
HUSX K PSAOM C 6acCeiHOM.

He norpyxanTte yCTpPOWCTBO, CETEBOI LUHYpP "
BWJIKY CETEBOIO LLIHYpa B BOAY UK B Nilobble Apy-
rme XnaKocTu.

B cnyyae nageHus npubopa B BOAY HeMeOJIEHHO
OTKJIIOYNTE €ro OT JNEKTPUYECKON CEeTU, BbIHYB
BUJIKY CETEBOrO LLHypa U3 po3eTku. Mpu aTom
HW B KOEM Cily4ae He ornyckaite B BOAYy PyKW.
Mo Bonpocy AanbHENLWEro NCNONb30BaHNSA NPU-
60pa 06paTUTECh B aBTOPU3OBAHHbI CEPBUCHBII
LLeHTp.

He BcTaBnsainTe NnOCTOPOHHME NpeaMeThl B OTBEP-
CTUSI UM MEXAY AeTansiM1 yCTPONCTBA.
Cnepaute 3a TeM, 4Tobbl Kpas oaexasl v NocTo-
POHHME NPEAMEThI HE Nonany Mexay KpbILLKOV 1
Koprycom npubopa.
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¢ Mcnonb3yiTte TONbKO CbEMHbBIE AeTaNN, BXOASALLME
B KOMMJIEKT NOCTaBKW. He ocTaBnsaiite yCTpOMNCTBO
6e3 npucMoTpa, Bcerga BbikovanTe npubop u
OTKJTIO4alTE ero OT 3NEKTPUYECKOM CeTn, eCnu Bbl
MM He Nonb3yeTech.

« OTkJI04as yCTPOMCTBO OT 9NEKTPOCETU, HUKOraa
He gepranTe 3a CeTEBOW LUHYP, BO3bMUTECH 3a
CeTeBYyl0 BWUJIKY W aKKypaTHO W3BNEKUTE €€ 13
po3eTKu.

*« He ocTtaBnsinTe OTKPLITOM KPbILKY YCTPOWCTBA,
BO BpeMs e€ paboTbl, kpome nporpaMmm «PoHa»
n «Xapka».

¢ Bo u3bexaHue TpaBM He HakJIOHSATECb Haf
OTBEPCTUAMM BbIXO4a Mapa wan Han yawen npu
OTKPbITON KPbILLKE MYJIbTUBAPKM.

* He kacalitecb NOBEPXHOCTUN KPbILLKM BO BpeMsi
paboTbl MynbTMBAPKMX, OTKPbIBANTE KPbILLKY 3a
pyuKy, NpeaBapuTenbHO HaXas KHOMKY OTKPbI-
TUS KPbILLIKM.

*  Bo nsbexaHne 0XOroB ropsiuMmM napom, cobsto-
[aniTe KparHIol OCTOPOXHOCTb, OTKpbIBas
KPbILLKY MyNbTUBAPKU.

« CopaepxuTe B YACTOTE NAapOBOiA knanaH, B cryyae
3arpsA3HEHUS OYULLLANTE UX.

* Karteropuyeckn 3anpeliaeTcss akcnayartauums
npubopa 6e3 yCTaHOBNIEHHON Yalun 1 NapoBOro
KnanaHa, a Takxe 3anpeuwaeTcsd BkKI4YaTb MyJib-
TvBapky 6e3 npoaykTtoB M 6e3 Hannyus pocra-
TOYHOrO KOJMYECTBA XWAKOCTM B vawe ans
NPUroTOBNEHMS MPOAYKTOB.

« Cobniopainte pekoMeHZauMu Mo KONUYEeCTBY
CYXMX MPOAYKTOB N XUAKOCTU.

BHumanume! lMpu rotoBke NpoaykToB Ha napy cne-

OunTe 32 YPOBHEM XMAKOCTU B Yalle, A0SMBaliTe BOAY

B Yawy no mepe HeobxoammocTtu. He ocrtasnsiite

ycTpoiicTeo 6e3 npucmoTpa!l

* 3anpelaetcs MCNONb30BaTb MyNbTUBAPKY Mpu
HaIM4mMn NOBPEXAEHNIN CUIIMKOHOBOW NPOKNAAKN
Ha BHYTPEHHEN CTOPOHE KPbILLIKM.

* He BblHUMaliTe yawy BO Bpemsi paboTbl YCTPOW-
cTBa.

¢ He HakpbiBaliTe MynbTMBapKy BO BpeMs paboThbl.

« 3anpelyaeTcs nepeHoCcuTb YCTPOMCTBO BO BPEMSI
paboTbl. Mcnonb3yiite pyuky Ha Kpbllke, npesa-
BapuTENIbHO OTK/IIOYMB YCTPOWCTBO OT 3N1EKTPU-
4YeCKOW CeTu, BbIHYB Hally C NPOAyKTaMn u Oas
YCTPOWCTBY OCTbIThb.

* Bo Bpemsi paboTbl KpblllKka, Yawla AJs npuro-
TOBJIEHMS MPOAYKTOB, a TakXe Aertanu Kopryca
CWJIbHO HarpesarkTCHd, He I'IpVIKaC8I7ITer K HUM.
fopa4ylo 4Yawy BblHUMaKTe, NpeaBapuTENbLHO
HaeB KyXOHHbIE pyKaBuLibl.

*  PerynapHo npoBoauTe 4NCTKy npubopa.

* 3anpelaeTtcs MCrnoib3oBaTb NpUOop BHE NMome-
LLLEHNIA.
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* He paspeliante geTaMm npukacatbCs K KOpnycy
npubopa 1 K CETEBOMY LLHYPY BO BpeMsi paboThbl.

¢ JlaHHOEe YCTPOWCTBO He npeaHasHayeHo ans
MCMNOJIb30BaHMS AeTbMW MiagLe 8 net.

e JaHHbI Np1bOop He NpefHasHavyeH Ans ncnosb30-
BaHWS NtoabMK (BKtoYasa aeTten ctaplle 8 net) ¢
HUBNYECKMMUN, HEPBHBIMW, NMCUXUYECKUMU Hapy-
LeHnaMn nnmn 6e3 AOCTaTOYHOro OnbiTa U 3Ha-
HWIA. Vicnonb3oBaHue npubopa TakMMu nuuamm
BO3MOXHO TONIbKO B TOM CJly4ae, eCnn OHWM Haxo-
OSTCS NoA, NPUCMOTPOM NnLa, OTBEYatoLero 3a
nx 6e30nacHoCTb, MPU YCNOBUWU, Y4TO UM Obinn
[aHbl COOTBETCTBYIOLLME U MOHSATHBIE MHCTPYKLMN
0 6e30MacHOM NoJIb30BaHUM YCTPOMNCTBOM U TEX
0OMacHOCTSIX, KOTOPbIe MOrYT BO3HMKaTb MpU ero
HeNpaBuJIbHOM MCMOJIb30BAHUN.

¢ OcyuwecTBnsainTe Hag30p 3a AeTbMU, 4TOObl He
[OMNYyCTUTb UCMOJSIb30BaHUst Npubopa B KayecTse
UIPYLLKWN.

* W3 coobpaxeHnin 6e3onacHOCTK AeTel He ocTaB-
NARTE NONNITUNEHOBbIE MNAKETbI, UCMOJIb3YEMbIE B
Ka4yecTBe ynakoBku, 6e3 npucmoTpa.

Buumanme! He paspeLuavite aetsam urpatb C rosina-

TUIEHOBBLIMU raKkeTamMm Wan yrnakoBOYHOW MIEHKOM.

OnacHocTb yayuLibs!

« Bo wusbexaHve nNOBpPEXAEHUI nepeBo3vTe
YCTPOWCTBO TONbKO B 3aBOACKON yNakOBKeE.

* 3anpeliaetcsa MCNONb30BaTb YCTPOWCTBO MNpu
HaNN4YMn NOBPEXAEHNN CETEBOM BUJIKU NN CETE-
BOrO LUHYpa, eCc/iv YCTPOCTBO paboTaeT c nepe-
60aMu, a Takxe rnocne nageHus yctponcrtea. He
NbiTanTeCb CaMOCTOSAITENIBHO PEMOHTUPOBATbL
ycTpoiicTeo. Mo Bcem BonpocamMm pemoHTa obpa-
LanTecb B aBTOPU3OBAHHBIN (YNOMHOMOYEHHbIN)
CEPBUCHbIN LLEHTP.

¢ XpaHuTe yCTPOICTBO B CYXOM MPOXIaAHOM MecTe,
HeOOCTYNHOM A9 AeTel 1 MIoAen C OrpaHnyeH-
HbIMW BO3MOXHOCTSIMU.

YCTPOWICTBO [PEAHA3HAYEHO TOJILKO A1
BbITOBOIO MCI1OJIb3OBAHWS

MPABWUJIA NOJIb3OBAHUS YALLEN (12)

Mcnonb3ynTe yCTPOWCTBO M €ro getann CTporo no

HasHayeHuto. 3anpeLaeTcs MCMosb30BaTb Yally

[NS NPUrOTOBNIEHUS NPOAYKTOB, YCTaHaBNMBas €€ Ha

HarpesaTesibHble NpPUOOPbl UAN BapO4HbIE MOBEPX-

HOCTW.

* He 3ameHsanTe Yalwy Apyrom éMKOCTbIO.

* Cnegute 3a TeM, 4TOObl MOBEPXHOCTb Harpesa-
TenbHoro anemexTa (10) 1 aHO Yawwm Bceraa 6binm
YACTBIMU U CYXUMMU.

* He vcnonb3ynTte yawy B Ka4ecTBe EMKOCTWU Afis
CcMeLunBaHus NPOAYKTOB. Bo n3bexaHve nospex-
OEHUIA aHTUNPUrapHOro MOKPbLITUS HUKOrAa He
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M3menb4anTe npoayKThl
Yawue.

* Hwukorga He ocTaBnsiitTe U He XxpaHuTe B yalle
Kakve-nmbo NOCTOPOHHVE NPeaMETbI.

« BoO Bpemsi NpuUroToBlEHMS MPOAYKTOB B yalle
nepemMeLLnBanTe NX TOJIbKO NIacTUKOBbLIM MOJIOB-
Hukom (18) unu nonatkoiw (19).

* He wucnonb3yinte MeTannMyeckue npeameThl,
KOTOpble MOryT mnouapanartb aHTunpurapHoe
MOKPbITUS YaLLUK.

e [pw npurotoBneHun 604, C UCMNONL30BAHNEM
npunpas u cneuuii pekoMeHayeTcsi cpaay nocne
NPUroTOBNEHMUS BbIMbITb YaLlly.

* Bo unsbexaHvie noBpexaeHnst NoKpbITUS Yalin He
nomeLuarTe yalwy cpasy nocne npuroToBfeHus
noja, XONnoAHyto Boay, AaliTe eli cHavyana OCTbITb.

Yawa He npeaHasHavyeHa ANS MbITbsl B MOCYA0-

MOEYHOI MalunHe.

HEernocpencTBeHHO B

KHOMKW NAHEJIU YNPABJIEHUS (2)
HaxaTve KHOMoK naHenv ynpasieHus conpoBoxaa-
€TCS 3BYKOBbIM CUrHAJIOM.

MporpaMmbl NPUroToBNEHUS

Kvonka <MEHIO» (13)

Jns nepexoAa K MEHI0 aBTOMaTM4yeckux nporpamm
NPUKOCHUTECH K KHOMKe (13) «MEHIO».

KHonku (14) «-/+»

C nomoupbto KHoMok (14) «-/+» BbiOMpaiiTe Nnporpam-
My MPUrOTOB/IEHWS, HAacTpavBamTe MPOLOSIKUTENb-
HOCTb TMPUrOTOBNEHNUS U (DYHKLUMIO OTIOXEHHOTO
cTapra.

Kunonka (15) «<OT/IOXXEHHbIA CTAPT»

Bbl MoXxeTe YCTaHOBUTb BPEMS, NO NCTEHEHUN KOTO-
pOro HayHETCS BbIMOJSIHEHME BbIOPAHHOM NporpamMmel
NPUroToBNEHNS NMPOAYKTOB. Bpemsa HacTpavBaeTtcs
B Ananas3oHe oT 1 4aca o 24 yacos ¢ warom 1 4ac.
Knonka (16) ()

Mcnonbayiite kHonky (16) ona nepexona mexay ata-
namy HaCTPOIKKN, COXPaHEHUs1 HAcCTpoek, a Takxke
[J19 MyCKa 1 OCTAaHOBKW MPOrpaMm npuroToBiIEHNS.
Buumanue!

He ocraBnsiite pa6oraioujee ycTporicTtBo 6e3
npucmorpa.
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Mporpamma Bpemsa no ymonyaHuio Bpems rotoBku OTNOXEHHbIN MoppepxaHue
(Buyacax) (B yacax) cTapTt TeMnepartypbl
Cyn 1:00 1:00-4:00 + +
Kawa 0:20 0:20 - 1:10 + +
Puc He JOCTYMHO aBTOMAaTUYECKMN + +
Mnos 0:30 0:20-2:00 + +
MakapoHbl 0:20 0:15-0:40 + +
Bapka/Ha napy 0:20 0:10-2:00 + +
TyweHne 0:40 0:30-2:30 + +
XKapka 0:10 0:10-0:45 - -
Bbineuka 0:45 0:40-2:00 - +
Pazorpes 0:30 0:15-1:00 + -
Xonopev, 4:00 4:00-8:00 - -
Tony6ubl 0:20 0:15-1:00 + +
®doHaio 0:20 0:15-0:40 - +
Coyc 0:05 0:05-0:30 - +
BapeHbe 0:30 0:20-4:00 - -
Norypt 8:00 6:00-12:00 - -
Tsopor 1:00 1:00-5:00 - -
Jetckoe nutaHue | 0:30 0:15-2:00 - +
KoHcepsupoaHnue | 0:20 0:15-3:00 -
MynbTunosap 0:30 0:10-6:00 +
18
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* Cneaute 3a NpoLieCCOM rPUroTOB/IEHWSI, OTKJIIO-
varite MynbTUBapKy, Koraa rnpoaykTsl OyayT npu-
roToBsieHbl. He ocrtasnsiite ycTporiicTBo 6e3
npucmoTpa.

* He ortkpbiBaiite KpbilKy (4) BO Bpemsi paboTsbl
ycTpovicTsa B riporpamme «BbIMTEYKA».

*  Y7106bI NPOAYKTLI HE MOArOPENV MOCTIE OKOHYaHUS
paboTbl nporpammbl «BbIMEYKA», HeobxoanmMo
OTKJTIOYUTb PEXUM MOAAEPKAHUS TEMNEPATypPbl,
HaxaB v yaepxuBasi KHorky (16) .

*  Bnporpamme «XKAPKA» ycTporicTBO paboTaer ro
aHasioruy ¢ KyXOHHOW ManTori, 06s13aTesibHO crie-
AunTe 3a npoLecCcoM NMpUroToBIEHUS.

e [lporpamma «Coyc» npeaHasHavyeHa /sl Bapku
coycos, rporpamma «[onybubl» - AJ1s1 PUroTos-
nieHusi ronybuoB, nporpamma «Jdetckoe nuta-
HUe» - A1 Bapku AETCKOro nutaHust (cMm. Knury
peuenToB).

- Peuentsi 6ntog coaepxarcs B Kuure peyentos

(BxoAMT B KOMMJIEKT noctaBku). Bce peuentsi

HOCSHT peKOMeH,aneﬂbelﬁ Xapakrtep, TakK Kak

Tpebyemsbie A5 peLienToB 06bEMbI U COOTHOLLIE-

HUs1 UHFrpegueHToOB MOryT BapbupoBaTbCs B 3a-

BUCUMOCTMN OT PEervoHasibHOW creungduku rnpo-

AYKTOB U BbICOTbI HaZ, yPOBHEM MOPS.

MEPEA NEPBbIM UCNOJIb3OBAHUEM

Mocne TpaHCNOPTUPOBKYN NN XPaHEHUS1 yCTPO-

CTBa npu MOHMXXEHHOW Temneparype Heob6xoau-

MO Bbiep>XaTb ero npu KOMHaTHoOM) Temrnepary-

pe He MeHee ABYyX 4acoB.

¢ U/3BnekuTe yCTPOMCTBO 13 YNakoBKW, yaannTe Bce
ynakoBO4YHble MaTepuanbl U nobble HaKﬂeVIKM,
MeluatoLme HopMasbHOM paboTe MybTUBAPKU.

* YcTaHOBUTE MYJSILTUBAPKY Ha POBHYKO Ternno-
CTOVKYIO NMOBEPXHOCTb, BAANIM OT BCEX KYXOHHbIX
MNCTOYHUKOB TErnia (TaKVIX KaKk rasoBaga naura,
ANEeKTPOnAnTa Unn BapoyHas naHesnb).

¢ YcTaHOBWUTE YCTPOWCTBO Tak, YTOObI OT CTEHbI A0
Kopnyca MyfnbTUBapku OCTaBasioCb PacCTOSHWE
He meHee 20 cM, a cBOBOAHOE NPOCTPAHCTBO HAZ,
HeW cocTaBnano He meHee 30-40 cm.

* He pasmeliante yCTpONCTBO B HENOCPEACTBEH-
HOW 6/M30CTM OT MpPegMeToB, KOTOpble MOryT
ObITb MOBPEX/AEHbI BbICOKOI TEMMNEPATYPOit BbIXO-
pswero napa.

Buuma ! He p wasite npuéop BGIN3N

BaHH, PaKOBUH WM APYrux EMKOCTe#, Haros-

HEeHHbIX BOAOW.

¢ OTKpoWTe KpbIWKY (4), HaxaB Ha KHOMKy (5) u
NoTsIHYB 3a pyuKy (6).

* BbIMOIiTe BCe CbEMHblE OeTann MSArkom ryo-
KOW C HENTPasibHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM: yally
(12), noTok Ans roToBKM NpoaykToB Ha napy (17),
nosoBHuK (18), nonatky (19), MepHbIN CcTakaH4mK
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(20), cTtakaH4mku ¢ Kpbiukamu (21). 3atem ono-
JIOCHUTE NX MPOTOYHOW BOAOW 1 NpOCyLUnTE.

* Kopnyc ycTtporictBa NpoTpuTe BAAXHON TKaHbIO,
nocne Yero BbITPUTE HACYXO.

UCNOJIb3OBAHUE MYJIbTUBAPKU

Monoxute npoaykTbl B Yawy (12) B COOTBETCTBUN C
TpeboBaHusmMu peuenTa (cM. KHury peuentos).
MpumeyaHune: Cnegure 3a TeM, 4T00bI 06bEM UH-
rpegneHToB BMeCTe C XXMAOAKOCTbIO He npesbiLlua
OTMEeTKYy MaKCUMaJsibHOro ypoBHs «1.8» un 6bin He
HUXe OTMEeTKU MUHUMaJIbHOro ypoBHs «0.6». OT-
MeTka MakCUMasibHOro ypoBHS AJis Kalu (Kpome
puca) — «1.4».

O6Lwunii npumep 3aknagkv nNPoaAykKToB v BoAbI (B

KayecTBe npumepa paccMOTPEH pUC)

OTmepbTe pyc MePHbLIM cTakaH4ymkom (20) (B ogHOM

MEepHOM cTakaHumke npubamnauntessHo 160 r puca),

MPOMONTE PUC M TOMECTUTE €ro B KACTPIOJIIO.

YpoBeHb BoAbI, HEOOXOAVIMBIV [J151 OnpeneseHHo-

ro KonanyecTesa puca (MI3MEPEHHOro B CTakaH4ynkax

«CUP») ykasaH Ha Lkane BHyTpu yawm (12). Haneii-

Te BOAY [0 COOTBETCTBYIOLLEN OTMETKU.

Mpumep: Hacbinas Y4eTbipe MEePHbIX CTakaHYMKa Kpy-

b1, HaneiTe Boabl 4o metku «4 CUP» (cTakaH4uka).

ﬂﬂﬂ XKUOKNX Kall pekomMmeHayemM 1Criosib30Bartb PUC U

Boay B nponopumm 1:3.

YcTtaHoBuTe yvawy (12) B pabouyo kamepy ycTpoin-
cTBa. Y6eautechb B TOM, YTO BHELLUHSS MOBEPXHOCTb
Yalum yncTas 1 cyxasl, a cama Yalla yctaHoBneHa 6e3
NnepekoCcoB W MJIOTHO COMPUKAcaeTcsl C MOBEPXHO-
CTbtO HarpesaTenbHoro anemeHTa (10).
MpumeyaHus:

- He ucnonb3yiite yawy (12) Ana MbITbS1 KPYN 1 HE

pexXbTe B Hevi MPoAyKTbl, 3TO MOXET MoBpPeANTb

aHTunpurapHoe rnokpbiTue,

- ybeautechb, 4TO B paboyer kamepe u Ha AHe

yawm (12) HeT NOCTOPOHHUX NPEAMETOB, 3arpsi3-

HEeHWI nnuv Bnaru,

- nepepg UCroJ/ib30BaHUeM BbITPUTE BHELUHIOO

noBepxXHOCTb M AHO Yawum (12) Hacyxo,

- B cepeauHe HarpeBaresibHoro asnemeHta (10)

HaxoauTca aarymk Temneparypsl (11). Cnegure

3a TeM, 4T06bI CBO6O4HOMY NepeMeLLeHUIo [4aT-

YuKa HUYTO HEe MeLLaslo.

*  Ecnu Bbl roToBUTE NPOAYKTLI HA Napy, Hanente
BoAy B yvawly (12) Tak, 4ToObl KMMsLWasa Boga He
Kacanacb gHa notka (17). NomectuTte NpoayKThbl B
noTokK (17) n yctaHoBUTE €ro B yaluy (12).

*  3akpowiTte KpbILKY (4) 4O Lienyka.

. BcTtaBbTe pa3dbEM CETEBOro LUHypa B rHe3no
(9), a BUNKY CeTEBOro LUHYpa - B 9N1EKTPUYECKYIO
po3eTky. [pr 3TOM NPO3BYHUT 3BYKOBOW CUTHa,
Ha aucnnee (3) 3aropsiTcs CUMBOJbI «- - - -».

¢ BkJouYnTe YCTPOMCTBO, KOCHYBLUMCH KHOMKM (16)
(b, Ha aucnnee nosiBATCS CUMBOSLI «88:88»
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PYCCKUH

KocHutechk kHonku (13) «MEHIO» ona nepexona
K MEHIO aBTOMATUYECKMX NPOrpamMm, Ha aucnee
(3) ByaeT muratb MHAMKATOP NPOrpaMMbl «PuUC».
Mpukacasichb k kKHornkam (14) «-/+», BbibepuTe npo-
rpamMmy NpuUroToBneHns. MiHamkaTop BeIGpaHHO
nporpamMmel 6yaeT muratb, a Ha gucnnee (3) nos-
BUTCS BPEMS NPUTOTOBNIEHWS, YCTAHOBJIEHHOE MO
YMOJYaHUIO.

MpukocHUTEeCh K KHOMKe (16), mokaszaHus npo-
LOKNTENBHOCTUN NPUrOTOBAEHMS OYAYT MUraThb.
KHonkamu (14) «-/+» HacTpolTe NPOAOIKUTENb-
HOCTb NPUrOTOBNIEHUS .

Mpumeyanne: Hactpoiika npoao/HKUTENIbHOCTU
nNpuroToB/NIeHNss HeAOCTYNHa AJs NPorpamMmbi
«Puc». Mponyctute warn 9, 10.

Y7106bl MEpPenTn K HacTpOolike OTIOXEHHOro crap-
Ta, NPUKOCHUTECHL K kHoMke (15) «OTJIOXKEHHbIV
CTAPT>», Ha gucniee nNosiBUTCS MHAMKATOP (9.

KHnonkamu (14) «-/+» ycTaHOBUTE BpemMs, No ucte-
YEeHUM KOTOPOro NPUroToBIIEHNE ByAEeT 3aBEPLLEHO.
Mpumeyanne:

Ecnun Bbl XOTUTE Ha4yaTb NPUroTOBJIEHNE HEMEL-
JIeHHo, nponycTure warn 11 n 12.

@DYHKUMNSI OTJIOXKEHHOIro cTapTa HeAOCTYrnHa ANns
nporpamm «BapeHnbe», «Xapka», «Xonogeu»,
«TBOpor», «Bbine4yka», «/[eTckoe nuTaHue»,
«Coyc», «oHgo» u Morypt».

Y106bl COXpaHUTbL HACTPOMKN 1 BKJIIOYUTL NPOrpam-
My MPUroTOB/IEHUS, MPUKOCHUTECH K KHOMKe (16) (1),
Ha AMcnnee NnosBATCA NokasaHus OCTaBLLIEerocs Bpe-
MeHM paboThl (019 BCeX Nporpamm, kKpome «Puc).
Ecnn Bbl akTvBupoBann @YHKLUMIO OTIIOXKEHHOMO
cTapTa, Ha Aucnnee Takxe nosBUTCS cumMBon (Bu
BpemMsi 06paTHOro oTcyeTa A0 Hayana nporpammbl
NPUroTOBNEHMWSA, KOrAa yCTPONCTBO NEPENET K Npu-
FOTOBNEHMIO MPO/IYKTOB, cMBON (B noracHer.
YT06bI BLIK/IOYUTE MPUrOTOBNEHME, HAKMUTE KHOMKY
(16) (|) » ynepxmuBaiite €é B TeueHune 3-x CEeKyHA.

3BYKOBbIE CUMHASbI COOBLLAT O 3aBEPLUEHUN MPUIO-

TOBMIEHUS, YCTPOMCTBO aBTOMAaTU4YeCKn NepenaéT B
pexuM nopaepxaHus Temneparypsl, Ha aucnnee (3)
nosieuTcs cumeon Y, a takxe ByaeTt otobpaxarbca
BpemMsi paboTbl MyNbTUBAPKM B PEXMME NoJorpesa
(mo 24 yacos).
Mpumeyaumne: DyHkuns nopaepxxaHusl Temrie-
parypbl HeAOCTynHa A1 nporpaMmm «Pa3orpes»,
«BapeHbe», «Xonogeu», «Xapka», «TBopor»,
«KoHcepBuposaHue» n <Horypr».

[ina oTMeHbl NoAAepXaHUS TeMNepaTypbl HAXMUTE
1 yoepxusanTte KHomnky (16) .
Mpumeyarue:

- HecmMoTpsi Ha TO, 4YTO YCTPOWCTBO NoOAA[EPXN-
BaeT Temneparypy rorosoro 6s104a 40 24 4acos,
He peKkOMeHAYyeTCs1 OCTaBJIsITb NIPUIrOTOBJIEHHbIE
npoAyKTbl HAAOJINo B Yalle, TaKk KaKk 3TO MOXeT
cTarb NPUYNHON NMOPYU NMPOAYKTOB.
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- He ncnonb3yrite pexum noaaep>kaHus temne-
parypsl 411 pa3orpesa rnpoayKToB.

Buumanume!

Hukorga He ocTaBnsiviTe paboTaloLLee ycTpori-
cTBO 6e3 npucmorTpa.

Bo nsbexaHme oxoros cobsogaiTe 0oCTOPOX-
HOCTb, OTKpbIBasi KpPbILIKY (4), He HaKJIOHSIN-
Tecb Hapg naposbiM KnanaHom (7) B npouecce
PpaboTsl My/IbTUBaPKU, HE PACIIosaraiTe OTKpPbI-
Tble y4acTKu Tena Hap YaLueii (12)!

lpn nepBoM MUCNosb30BaHUN MYJIbTUBAPKN
BO3MOXHO rosiBJIeHne NoCcTOPOHHEro 3arnaxa
OT HarpeBaTeJIbHOro 3JIeMeHTa, 3TO AOory-
CTUMO.

Cneaunte 3a roToBHOCTbIO NMPOAYKTOB B MpPO-
yecce rMpUroToBseHns, NMpu Heob6xoAuMo-
CTU nomelwunBanTe NMPoOAYyKTbl MJ1acTUKOBbIM
nonosHukom (18) wmnam nonarkon (19). He
ncnonb3yiite MeTaindecKkme rnpeamMerTsl,
KOTOpble MOryT rnouapanarb aHTUNPUrapHoe
nokpsITHe Yyawm (12).

He octaBnsivite oTKpbITOM KPbILLKY yCTPOWCTBA
BO BpeMsi paboTbl Kpome nporpamm «@PoHAa0»
n «Kapka».

Ana xpaveuns nonatku (19) nam nonoBHuka
(18) BbI MOXXETE MCNONIL30OBATh Aep)xaTesib Ha
Kopriyce MyJIbTUBaPKH.

MPOrPAMMA «AOTYPT»

Hanerite B ctakaH4mnkm (21) 3akBacky 1 MOJIOKO B
nponopuuu 1:10.

MpumeyaHne: B kauyecTBe 3aKBacku WCMOb3YHTE
HaTypasibHbIi ForypT 6e3 4obaBok v Kpacutenel ¢
MUVHUMaJsIbHbIM CPOKOM XpaHeHusi. Takxe 3akBacky
MOXHO PUrOTOBUTL CaMOCTOSITE/IbHO U3 Crieum-
anbHoVi 6akTepuasibHov 3akBacku (npuobperarite B
ariteke vy Mara3viHax 340P0BOro NUTaHusl), cneanysi
npunaraemMowi K Heil UHCTPYKUNN.

HanonHeHHble cTakaH4mku (21) 6e3 Kpbiluek ycTa-
HoBMTE B Hawy (12).

YcraHosuTe valwy (12) B pabo4yio kamepy, BbIoepute
nporpammy «/orypT» 1 yCTaHOBUTE BPEeMsi NMpuro-
TOBMEHWS (CM. «/ICNONL30BaHNE MYNBTUBAPKN»).
BHumaHnune! He nepemewjaiite mMynbTUBapKy
BO Bpemsi pa6oTsi B nporpamme «Morypt».
CTakaH4ukM C roTOBbIM MOrypTOM 3akponTe
KpbILUKaMU U MOMECTUTE B XOJIOAWIBHUK Ha
HECKOJIbKO 4acoB, 4TOObI MPUOCTAHOBUTL POCT
GakTepuii.

B roToBbIli HaTypasibHbIA KOrypT MOXHO A06aBUTb
bPYKTbI, BAPEHbe, MEA.,

NMPOrPAMMA «dOHAOKO»

YCTpPOMCTBO nNpeaHasHayeHo afs NPUroTOBNIEHUS
cbipHOro ¢oHAa 1 doHAw ¢ 6yIbOHOM UK pacTu-
TenbHbIM MacnoM. JaHHas nporpamma no3sonser
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BbIOMpaTh TemrepaTypy Harpesa B Auana3oHe OT
70°C po 150°C. PekomeHayemas Temneparypa nns
cbipHoro ¢oHato coctaensiet ot 70°C go 80°C.

* Msco, KpeBETKMN UK PbIBy MOXHO 3apaHee 3ama-
puHoBaTh. [MpPOAyKTbl HapexbTe Ha Hebonbluve
KYCO4KN OAMHAKOBOro pa3mepa.

* 3anpeuiaeTtcsa ncnonb3oBartb Ans GOHAK 3amMo-
POXEHHbIE MPOAYKTbI.

*  KpeBeTku, HEOONbLLME KYCOUYKM MSica, pblObl v
OBOLIJ.eI7I HaKonTe Ha cneunasibHble MeTajuinye-
cKue BUIOYKM s GOHAIO0 MW LWamMnypbl.

e TpoayKTbl, HAHN3aHHbIE HA BUJIOYKU, OMYCTUTE B
pasorpeTbiii 6ynboH/Macno/coip.

NMPOrPAMMA «MYJIbTUINOBAP>»

Mporpamma «MynsTrnoBap» NO3BOASET BAM MEHSATb
Temneparypy u Bpemsi NpuUroToBiEHUs B Npeaenax
o1 30°C no 150°C B cooTBETCTBME C BallMMM NOTpeb-
HOCTSIMW U NPEANOYTEHNSMM.

Ucnonb3oBaHne ycTtpoicTtea B mnporpaMmmax

«@PoHalo>» n «<MynsTunosap»

*  OTkpowTe KpbILLKY (4).

* YcTtaHoBuTe Yauly (12) B pabouyto kamepy.

* TMomectute npoaykTbl B yawy (12) (cm. KHury
peuentoB). O6bEM NPOAYKTOB A0MXKEH ObITb HE
Bbllle OTMETKM MakCMMyMa U He HUXe OTMETKU
MUHUMYMA.

* Ecnwu Bbl rotoBuTe B Nporpamme «MynsTnunosap»,
MIOTHO 3aKpoWTe KpbILwKy (4). Ecnn Bbl rotoBUTE
boHAl0, OCTaBbTe KPbLILWKY (4) OTKPLITON.

e BkniounTe ycTporicTBO KHOMKOW (16) .

« [pukocHuTeCh K KHoMKe (13) «MEHIO».

* Kacasicb kHOMNOK (14) «-/+», BbIOEpUTE NPOrpaMmmy
npurotosnexunst «PoHalo» nu «MynbTrnosap».

KocHutechb kHomku (16) (), Ha amcnnee nosiBATcs

Muralouiee 3HadeHue Temnepartypbl  «100°C».

Mpukacasackb kK kHonkam (14) «-/+», yCTaHOBUTE TEM-

neparypy Harpesa.

MpukocHuTeck K kHonke (16) (1) , Ha aucnnee nos-

BATCS NOKa3aHWs NPOA0IKNTENbHOCTY PaboThbl.

KHonkamn (14) «-/+» ycTaHOBUTE NPOAOIKUTENb-

HOCTb paboThl.

MpukocHuTeck k kHomke (16) () ana sanycka npo-

rpaMmmbil.

Ecnn Bbl rotoBute ¢oHA, NofoxauTe, rnoka cbip

pacTtonuTcs, a 6yNboH/Macno HarpeeTcs.

MpumeyaHne:

Ecnn Bbl roroBute pOoHAI0, peryssspHo rnoMeLum-

BaviTe cmech cbipa ¢ BuHoMm. He gonyckarvire 6yp-

HOro kuneHus xuakocreii. [pn Heo6xoaMMocTn

yMeHbLUnTe Temneparypy. s aToro BbIKJ1I04YM-

Te nporpamMmy rpuroToB/IEHNsS U MOBTOPHO Ha-

CTPOWTE YCTPOKCTBO.

YUCTKA N YXOL
* VI3BneknTe BUNIKY CETEBOrO LLHYpa N3 aneKTpuye-
CKOW pO3eTKN 1 JaiTe YCTPOMCTBY OCTbITh.

* CHumaiiTe émkocTb anst cbopa koHaeHcara (8) no
Mepe 3anosIHEHUS 1 BbINMBANTE U3 HEE HAKOMUB-
LUYIOCS XXUAKOCTb.

¢ CHumuTe napoBoii knanaH (7). OTKpyTUTE KPbILLKY
napoBOro kjanaHa, NoBepHyB €€ B Harnpasie-
Hun ctpenkn «LOOSEN». lMpomoliTe napoBoit
KnanaH » yCTaHOBUTE KPbILIKY Ha MECTO, 3artem
3aKkpenuTe e€, NOBEPHYB B HANPaBIEHUN CTPENKN
«TIGHTEN>. YcTaHOBMWTE knanaH (7) Ha MecTo.

* Tlpotpute Kopnyc (1) 1 KpbILWKy (4) cnerka Bnax-
HOW TKaHbIO, MOC/E YEro BbITPUTE HACyxo.

*  Bce cbéMHble aeTanu BbIMONTE MArkoin rybkoii ¢
HelTpanbHbIM MOIOLLMM CPEACTBOM, ONOJSIOCHUTE
NPOTOYHOW BOAON.

* 3anpeuaetcs nomewars Yawy (12) B nocyaomo-
€YHYIO MaLLUVHY.

* T[poTpuTe NOBEPXHOCTb HarpeBaTeslbHOro ane-
MEeHTa (TONbKO B OCTbIBLLUEM COCTOSIHUWN) MSATKON
CYXOW TKaHblO, HN B KOEM Cllydae He JonyckanTte
nonaaaHusi BoAbl BHYTPb Koprnyca npudopa.

* He norpyxaiTe kopnyc npnbopa, CETEBO LLUHYP 1
BW/KY CETEBOrO LLHYypa B BOAY WK B Nilobble Apy-
rme XngKocTu.

* Heuvcnonbayiite Ans YACTKM Nprbopa 1 akceccyapos
abpa3svBHbIE 1 arpeCCHBHbIE MOIOLLME BELLECTBA.

XPAHEHME
¢ OTknoYMTE YCTPOMCTBO W NpPOM3BEOUTE €ro
YUCTKY.

e XpaHuTe YCTPOMCTBO B CYXOM,
MecCTe, HeAOCTYNMHOM A5 AeTEN.

KOMMJEKTALUA

MynbTmBapka — 1 WwT.

Yawa - 1 wT.

JloToK ANna rotoBkM Ha napy — 1 Wwr.
MonoBHuK — 1 WT.

Nonatka — 1 wr.

MepHbIl cTakaHumK — 1 WwT.
CrakaHumku gns rorypta — 6 wr.
Kpblweykn cTakaH4MKoB — 6 LUT.
WHCTpykums — 1 Wt

npoxnagHom

TEXHUYECKMUE XAPAKTEPUCTUKU
OnektponuTtaHne: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHas notpebnsemas mowHocTb: 900 BT
O6BbEM vawwm: 5 n

lNpounssoavTens ocrasnsieT 3a cobos npaso U3me-
HSATb XapakTepuctuku npubopa 6e3 rnpeaBaputessb-
HOro yBeOM/IeHNs

Cpok cnyx6bi npubopa - 3 roga

EAL

Mpowussogutens: AH-LEP MPOJAKTC MvoX, ABctpus
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 Bena, ABcTpust
CpenaHo B KuTae.

JlaHHOe n3nenne cooTBETCTBYeT BCEeM TpebyembiM
EeBpOnevickuM 1 Poccuiickum ctaHgapram besonac-
HOCTU U TUreHbl.
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ManpanaHy keHiHAeri HycKkaynbIk
MYNbTUNICIPTILW

MynbTtuniciprilwTii -~ Herisri - TaraibiHAanybl—
Taramgapabl XKbifaam xeHe cananbl nicipy.

6yn

Cunartrama

Kopnyc

Backapy TakTacbl

Oucnnen

Kaknak

Kaknak awy 6atbipmacsl
TacbiMangayfa apHarnfaH TyTka

By knanaHbl

KoHAeHcaT xuHayFa apHanfaH biabiC
YKeninik cbIMAbl KOCyFa apHarnfaH ysLblK
10. Kbl3obIpfbill aneMeHT

11. Temnepatypa kaparacol

12. ToctaraH

CENDO M ON =

[Oucnnen xaHe 6ackapy Takracbl

13. «MB3IP» 6aTblpmachl

14. «-/+» napameTpnepai 6anTtay 6aTbipmacsl
15.«KEWIHIE KANOBIPLINFAH CTAPT» 6aTbipmachi
16. () 6GaTbipmackl. KpiameTtep: «KOCY/COHM.»,
«CTAPT/TOKTA»

Axceccyapnap

17. Byna pavibiHgayFa apHanfFaH Haya

18. Wemiww

19. Kanakwa

20. ©nweyiw cTakaH

21. I7IorypTKa apHanfaH KaknakTbl cTakaHaap

HA3AP AYJAPbIHbI3!

KocbIMlLa KOpFaHbIC YLiH KOpekTeHy TidberiHae
HOMUWHanApbl icke kocblny Tofbl 30 MA acnamTtbiH
KOpFaHbICTbIK CoHAipy KypbinfbicbiH (KCK) opHaTkaH
eH, KCK opHaTy yLUiH MamaHfa >yriHiHi3.

KAYIMNCI3OIK LUAPATTAPbI

OnekTpnik acnanTbl NanganaHyael 6actap angbiHaa

OoCbl MawpanaHy >XeHiHaeri HyckaynbIKTbl MyKUAT

OKbIN LUbIFBIM, OHbl aHblKTama MaTtepuarnsl peTiHae

KOnpaHy YLiH cakTan KovblHbI3.

KypbInfFblHbI  OCbl  HycKaynbikTa  aWTbinFaHaaw,

TEK OHblH Tikenew TafalbliHOanybl GOMbIHLWIA

KonpaHbiHpI3. AcnanTbl Aypbic nanpganaHbay OHbIH

CblHYbIHa, MaWpanaHylubifa HemMece OHbIH MyJriKiHe

3UAHHBIH KeNTipinyiHe anbin Kenyi MyMKiH. .

¢ AcnanTtbl KongaHap angbiHaa Xeninik cbiMabl
XKOHe acnan KoprycblHAa opHanackaH Xeninik
CbIMAbl KOCyFa apHarfaH ysLWbIKTbl MyKUSIT kapan
WbIFbIHbI3, OnapAblH 3akbiMaaraHbaraHOblFbIHA
K©3 XEeTKi3iHi3. AcnanTbl Xeninik cbIMHbIH HEMece
XKeninik CbiM yAWbIFbI 3aKkpiMAanfFaH arganga
nanganaHbaHbI3.

e KypbinfbiHbl KOCap anfblHAa SneKkTpRik >xeni
KePHeYiHiH KypbInfbliHbIH KYMbICTbIK KepHeyiHe
CoVKeC KeneTiHAiriHe Ke3 XEeTKi3iHi3.
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Keninik cbiM «eypoaluameH» xxabablKTanfaH, OHbl
ceHimai TyicnemeH xepre TyblKTanfaH anekTpnik
po3eTkara KOCbIHbI3.

KypbInfbiHbl  3MEKTPRiK >Kenire KOCKaH Kesge
XKanFacTbIpFblll TeTikTepai nanganaH6aHbI3.
XKeninik  CbIMHbIH ~ KypblIfbl  KOPMNYyCbIHAAfbI
ysIWbIKKA JKOHe JKemninik poseTkara  TbIFbl3
eHri3inrenairii kKapgaranaHbla.

XKeTkisiniM XuHaFblHOAFbl Xeninik cbiMAbl faHa

KonaaHbiHpI3  keHe Gacka  KypbinFbinapabliH
Xeninik ceimaapbiH nanganaHbaHpI3.

OpTTiH angdblH any YLWiH KypbinfbiHbl 3NEeKTPriK
poseTkara KOCKaH Ke3fle  XanfacTblpfblll
TeTikTepai konaaHbaHbI3.

KypbInfblHbl TErIC XblnyFa Tesimai 6etTe, binFan,
XbINy KesdepiHeH XaHe allblk anaydaH Kallblk
OpHanacTbIpbIHbI3.

KypbInfbiHbl Xeninik po3eTkara Kom XeTimainik
epkiH 6onaTtblHaalk opHaTbIHbI3.

KypbInfFbiHbl - Kakcbl KenaeTineTiH xepnepae
KONAaHbIHbI3.

AcnanTbl Typa KyH caynenepiHiH oacepiHeH
KOpFaHpl3.

Acnantbl kabblpra MeH wuhasablH Tikenew

»XaHblHAA@ opHanacTbipMaHbI3.
XKeninik  CbIMHbIH  bICTbIK GETTEPMEH  XaHEe
XuhasgblH ©TKIp XUEeKTepiMeH jxaHacyblHa Xon
6epmeHi3. Keninik cbiM  OKLaynamacbiHbIH
3aKblMAaHybIHa Xon 6epMeH;i3.

XKeninik cbiMfFa oHe Xeninik CbiM awacbliHa
ObIMKbIN KOMMEH >KaHacnaHbI3.

KypbInfbiHbl Cy KyMblFaH bIAbICTbIH KaHblHAA,
ac yy LWYHFbINWAcbIHAH Tikenen >XakblHAbIKTA,
ObIMKbIN  XepTene 6GenmenepiHoe Hemece
BacceliHHiH XaHblHAa KonaaHbaHbI3.
KypbInfFbiHbI, Xeninik CbiIMAbl HEMeCe Xeninik CbiM
alacblH CyFa HemMece Ke3 KemnreH CymbIKTbiKTapfFa

GaTbipMaHbI3.
Acnan cyra TyckeH afpanga pepey Xeninik
CbIM awacblH po3eTkadaH Cyblpbif, OHbI

3MeKTpnik XenigeH ceHAipiHis. CoHbIMEH kaTap
ewbip argapa cyra KOMblHbI3Obl canMaHbl3.
AcnanTtbl keWiH kongaHy maceneci 6GoWblHWAa
aBTOpnaHAbIpbIIiFaH  CepBUC  opTanblfblHa
XKYFiHIHI3.

KypbInfFbl caHpinaynapbiHa Hemece GentekTepiHin,
apacblHa berge 3aTTap eHrisoeH;js.

Kunim kueriHiH Hemece Gerge 3aTTapablH acnan
Kaknafbl MeH KOPMyCblHbIH apacblHa Tycin
KanvaraHablfbiH KagaranaHpl3.

Tek KeTKi3iniM >kuHafblHa KipeTiH anmarnbl
GenwekTepai KonaaHblHbI3. KypbiFbiHbl kKapaychl3
KanablpMaHbI3, kongaHbaraH kesfe, apkaluaH
acnanTbl COHAIpiIM, OHbl 3NEeKTp KeniciHeH
aXblpaTbiHbI3.

KypbInfbiHbl 3MeKTp XeniCiHeH ceHAipreH kesfe,
ellkallaH Xeninik cbiMHaH TapThnaHbl3, Xeninik
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awagaH ycrtan, OHbl abavnan
CybIPbIHbI3.

«PoHpto» xeHe «Kyblpy» GarmaprnamanapblHaH
Gacka >KymbicTap Ke3iHOe Kypblifbl KaknafbiH
awbIK KyWiHae KanablpMaHbI3.

YKapakaTTtaHyablH angbiH any yuwiH 0y LWbiFaTbiH
caHbinaynap MeH MynbTURICIprill Kaknarbl allbik
BonfaH kesge TocTaraH YCTiHAE eHKENMEH3.
MynbTunicipriw XYMbICbIHbIH 6apbicbiHAa
Kaknak ©eTiHe >aHacnaHpl3, KaknakTbl angbiH
ana kaknakTbl awy 6aTblpmacbiH 6acy apkbinbl
TyTakagaH yTcan albiHpbI3.

blcTblKk cyFa kymin kanyAblH angbliH any yLiH
MynbTURICIprill KaknafbiH alkaH kesge aca cak
60nbIHbI3.

By knanaHblH Tasa KyWiHOe KyTiHi3, nacTaHfaH
Xaffavaa onapabl Ta3apTbiHbI3.

AcnanTbl TOCTaFaH MeH By knanaHbl OpHaTbINIMaraH
Xafjavpa kongadyFa katad TbhiibiM canbiHagpbl,

COHbIMEH  KaTap  MynbTURicipriwTi  Taram
OanblHOayFa apHanfFaH TocTaFaHfga Tarampjap
MEH CYMbIKTbIKTbIH, XeTKinikTi menwepi 6onmaraH
Xafganaa Kocyra ThiibIM canbiHagbl.

Kyprak Taramgap MeH CyMblKTbIKTapAblH MenLuepi
XKOHIHAETi YCbIHbICTapAbl CakTaHbI3.

Hasap aypapbiHbi3!  Tarampapgel  Oyaa
hanblHOaFaH Ke3ge TocTaraHAaFbl CYMbIKTbIK
OeHreniH KkagaranaHpl3, KaxeT keafge TocTaraHFa

poseTkagaH

Cy KyWbin OTbIPbIHbI3. KypbifbiHbl  Kapaycbl3
KanabipmaHbI3!
e MynbTuniciprilwTi  KaknakTblH ilWKi XaFblHAAfbI

CUNMMKOHAbI TeceMe 3akbiMAanfaH kafganga
KonpaHyfa TbiibIM canbiHagbl.

TocTaFaHabl KypblfFbl )XyMbICbIHbIH 6apbicbiHAa
anbin LWhelKNaxbI3.

MynbTunicipriTi )ymbiC 6apbiCbiHAA >KannaHpi3.

KypbInfFblHbl )XyMbIC GapbicbiHAa TacbiMangjayra
ThiibIM  canbiHagbl. KypbinfFbliHbl angbliH - ana
3NEKTP XeniCiHeH CeHAipin, TaFramaap canbliHFaH
TOCTaFaHAbl anbif  WbIFbIN  XOHE  Kypbinfbl
cankblHAaFaHWwa KyTin, KaknakTaFbl TyTKaHbl
KOnaaHbIHbI3.

JKyMbIC KesiHOe kaknak, Tarampap AanbliHaayFa
apHanfaH ToCTaFaH, COHbIMEH KaTap Kopnyc
GerLiekTepi KaTTbl Kbi3abl, OrapfFa xaHacnaHpl3.
blcTbiK TOCTaraHAbl anabliH ana ac yinik konFanTbl
KMin LWblFapbiHbI3.

AcnanTbl YHEMi Ta3apTbin OTbIPbIHbI3.

AcnanTbl 6GenvefeH TbIC KonAaHyfFa ThllbIM
canbiHagbl.

Bananapra acnan KoprycblHa )XaHe Xeninik cbiMFa
XKyMbIC BapbicblHAa aHacyFa pykcaTt 6epMeHi3.
ATanfaH Kypbinfbl 8 xacTaH kKiwi 6ananapmeH
KongaHyfa apHanvaraH

AtanfaH acnan gusmkanblk, Xynke, NCUXUKanbIK
OyaywbinbikTapel 6ap Hemece Taxipubeci meH
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Ginimaepi  xeTkinikcia agampapmeH  (COHbIH
iwiHge 8 xacTtaH ackaH GananapmMeH) KongaHyra
apHanmaraH. MyHpai TynFanapMmeH KonpgaHyra
onapfa KypbInfbiHbl Kayincia nanpganaHy >xoHe
OHbI AypbIC NaganaHbaraH xarganaa TybliHAaybl
MYMKIH KayinTep Typanbl COWKEeC »oHe TYCIHIKTi
HyckaynblkTap 6epinreH xarganaa, onap onapabiH
Kayincisgiri yLwiH »ayanTbl TyfaHblH KapaybliHaa
GonFaH Kke3fe pykcart eTinegi.

AcnanTblH OMbIHLLBIK PETIHAE KONAaHbINybIHa Xon
6epmey yLiH 6ananapabl kagaranaHbi3.
Bananap kayincisgiriH kamTamacbl3 ety YLiH
Kkantama peTiHAe KonAaHbinaTbiH MNONUaTUNEH
nakeTTepAi Kapaycbl3 KanabipMaHbI3.

Hasap aydapbiHbi3! bananapra nonuamuneH
nakemmepmeH Hemece Kanmama KabbiKwacbiMeH
oUHayra pykcam 6epmeHi3. TyHwbiry Kayni 6ap!
3aKbIMAaHYAbIH angblH any YLWiH KypbInfbiHbl TEK
3aybITTbIK KanTamMaga TacbiManaaHbl3.
KypbInfFbiHbl XKeninik cbiM Hemece Xeninik awa
3akbIMaanFaH Kesge, Kypbinfbl  y3inicTepmeH
XYMbIC >KacafaH >afdanga, COHbIMEH kaTtap
KYPbINFbl KynafaHHaH KewiH KongaHyfa ThiiibiM
canblHagbl. KypbinfFbiHbl  ©34iriHEH XeHaeyre
ThipbicnaHbl3. Bapnbik xeHaey Macenenepi
OolblHWa aBTopnaHAabipbinFaH (ekineTTi) cepBuc
opTanbIfbiHa XYTiHIHI3.

KypbinfFbiHbl 6ananap MeH MyMKiHAIKTepi LWekTeyni
agaMaapablH KOMbl KETNEeNTiH KypfFak cankblH
Xepae cakTaHbl3.

K¥PbIIFbl
APHAJIFAH

TEK TYPMBbICTbIK KOJIJAHBICKA

TOCTAFAHAObI NAWOANAHY EPEXENEPI (12)
KypbinfFblHbl - k@He  OHbIH  DernekTepiH  Tek
TaraviblHOanybl GoMbIHWA KondaHbiHpl3. Tarampap
[anblHoayFa apHanfaH TocTaFaHObl  Kbi3AbIpFbiLl
anemMeHTTepre Hemece nicipy GeTTepiHe opHaTbin,
navpanaHyra TblibIM canbiHagbl.

ToctaraHabl 6acka blabICEH anmMacTblpMaHbI3.
Kbi3obipfbiw anemeHTTiH (10) 6eTi MeH TocTaraH

TYOiHIH  epkallaH Tasa XaHe KypFak GomnyblH
KagdaranaHpi3.
e TocrtaraHgbl Tafamaapasl apanacTbipyfa

apHanfaH bigbic peTiHae konpaHbaHbi3. Kytore
Kapcbl *abblHHbIH 3akbiMAaHyblHa xon Gepmey
YLWiH TaFramaapdbl Tikenewn ToctaraHaa ycakrayra
Gonmangpl.

EwxkawaH TtocTaraHaa kaHgaw pa bGip Gerge
3aTTapabl KanablpMaHbl3 )XaHe cakTamaHbl3.
ToctafraHga Tafampap AalblHaaraH — kesge
onapabl  TeK MnacTukTi wemilneH (18) Hemece
KanakwameH (19) apanacTbipbiHbI3 .
TocTaFaHHbIH Kytore Kapcbl )xabblHbIH XbIPbIM KETYi
MYMKIH MeTann 3attapabl kongaHbaHbI3.
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KA3AKLLA

*  [ampeyilitep MeH Kocrnanap KorngaHymeH Tafam
nanblHaaraH kesge gavibiHaaraHHaH keniH GipaeH
TOCTaraHabl XXyFaH XeH.

e TocTtafaH »abblHbIHbIH 3aKbiMAAHYbIHA >KOM
Gepmey yWiH ToCTafaHAbl AaiblHOaFaHHaH
KeniH OipaeH cankblH Cy acTblHa KOWMaHbI3,
cankblHAaFaHLIa KyTiHi3.

« TocTafaH biAbIC XYy MallMHacbiHAA XyyFa
apHanmaraH.

BACKAPY TAKTACbIHbIH (2) BATbIPMATNAPDI
Backapy TakTaceiHoarbl GaTblpmanapgbl  Hacy
ObIObICTBIK CUrHANMeH Katap Xypeai.

«M33IP» (13) 6aTbipmachl

ABTOMaTTbl Gargapnamanap MasipiHe aybiCy YLUiH
«Magip» (13) baTbipMachkiHa >xaHaCbIHbI3.

«-[+»(14) 6aTbipmanapbi

«-/+» (14) GaTbipManapbiHblH, KeMerimeH danbliHaay

[anbiHpay 6araapnamanapbl

GafgapnamachlH TaHAaHbl3, AanblHAAy Y3aKTblFbIH
KoHe KeWiHre kanablpbiniFaH cTapT  YHKUUACHIH
GanTaHpi3.

«KEWIHFE
6aTbipmachl
Ci3 yakbIT opHaTa anacbi3, on asikTarnfFaHHaH KeniH
TafraMm danblHaaydblH  TaHaanfaH  Gargapnamacsl
opblHAaana G6actangbl. YakelT 1 carattaH 24 caraTka
[eviHri apanbikta 1 caratTblk kagammeH bantanagpl.
() (16) GaTbipmack!

Bantay Ke3eHAepiHiH apacblHaa aybIcy,
GanTaynapabl CakTay, COHbIMEH KaTap QAdaibliHaay
OargaprnamanapblH icke Kocy aHe ToKTaTy yLiH (16)
6aTblpMacbIiH KOnaaHbIHbI3.

Hazap aydapbiHbi3!

XKymbic icmen mypraH KypbinFbiHbI Kapaychbl3
KanobipMaHbI3.

KANObIPbUIFAH  CTAPT»  (15)
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Ta}:aﬁblunany [aiibiHAay yakbITbl Kedtinre TemnepaTtypaHbl
Barnapnama GoMbIHLIA yaKbIT (caraT) KanablpbinFaH yeTan Typy
(cararT) cTapt
Copna 1:00 1:00-4:00 + +
Botka 0:20 0:20 - 1:10 + +
KypiLu KOn eTiMci3 aBToMaTThl + +
Manay 0:30 0:20-2:00 + +
MakapoHaap 0:20 0:15-0:40 + +
Cyna nicipy/Byna 0:20 0:10-2:00 + +
BykTbipy 0:40 0:30-2:30 + +
Kybipy 0:10 0:10-0:45 - -
Micipme 0:45 0:40-2:00 - +
KbinbiTy 0:30 0:15-1:00 + -
Cinikne 4:00 4:00-8:00 - -
f;g;;’:‘aﬁa“‘a opanraH 0:20 0:15-1:00 + +
doHato 0:20 0:15-0:40 - +
Ty3abiK 0:05 0:05-0:30 - *
Tocan 0:30 0:20-4:00 - -
Vorypt 8:00 6:00-12:00 - -
Ipimiuik 1:00 1:00-5:00 - -
Bananap Tarambl 0:30 0:15-2:00 - +
KoHcepginey 0:20 0:15-3:00 + -
MynbTnacnasiubl 0:30 0:10-6:00 + +
24
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KA3AKLLUA

*  [albiHoay ypdiciH 6akbinaHbI3, maramoap 0alibiH
bonraH ke3de Mynbmunicipeiwumi CceHOIpiHi3.
KypblinfbiHbl Kapaychbl3 KandbipMaHbi3.

e Kypbinssl «[MICIPME» 6ardaprnamacbkiHOa XyMbIC
icmeeeH ke30e Kaknakmai (4) awnaHbl3.

e TaramOap kyuin kanmac ywiH «[1ICIPME»
b6ardapnamacbiHbIH XYMbICbl asikmasiraHHaH KeliH
b (16) 6ambipmaHbi 6achirn xxeHe ycmar mypbir,
memrnepamypaHbl ycmar mypy mepmibiH ceHOipy
Kepex.

*  «KYbIPY» GargapnamacbiHga KypbiniFbl ac yunik
newike ykcac XyMbIC icTengi, MiHOeTTi Typne
AanblHaay YPAiCiH kagaranaHpl3.

e «Ty30blk»  bardapnamacbl  my30biKkmapOobl
nicipyze, «Kbipbikkabamka opanfaH mypamar
b6ardapnamacbl - Kbipblkkabamka oparnfaH
mypamanapOsbl 0alibiHOayFa, «bananap marambl»
bardapramacskl — bananap maramoapblH ficipyee
(Peuenmmep KimabbiH KapaHbl3) apHarFraH.

— Taramdap peuenminepi Peuyenminep
kimabbIHOa (Kemki3iniMm XuHafblHa Kipeoi)
KepceminzeH. Bapnbig peuenminep
YCbIHbICMbIK cuniamka ue, cebebi peyenminep
ywiH Kaxxemmi uHzpedueHmmepOiy
Kenemoepi MeH KambiHacmapbl maramoapObiH
aliMaKkmblK epekwesliikmepi MeH mMmeHi3
OeHeelliMeH canbicmbipFaHOarbl 6uikmikke
6alinaHbicmbl ©32epin ombIpybl MYMKIH.

ANFALL KONAAHAP ANAbIHOA

KypbinrbiHbl memeH memnepamypada

macbiMandaraHHaH HeMece cakmaraHHaH KeliH

OHbI 6en1Me memnepamypacbiHOa Kem OezeHOe

eKi caram ycmay Kepex.

e KypbinfblHbl kanTamagaH anbin WoifbiHpeI3, 6apnblk
Kantama MatepuanfapbiH XXaHe MyNbTUNICIPriLUTIH,
KanbINTbl >KyMbICblHA Kegepri KenTipeTiH ke3
KernreH xarcblpManapapl anbin TacTaHbI3.

e MynbtunicipriwTi Teric xbinyra Tesimai betke,
ac YUnik xbiny Ke3faepiHeH (ras3 newwi, anekTprik
new Hemece nicipy TakTacbl CUSIKTbI) KallblK
OpHaTbIHbI3.

e KypbInfblHbl kabblpragaH MynbTURiCipriw
KoprycblHa AeniHri kawblKTblK kem aereHpge 20
CM, an oHbIH yCTiHAeri 60oC KeHiCTik kem gereHae
30-40 cm GonaTblHAah OpHaTbIHbI3.

e KypbInfbiHbI LWblFaTbIH OyablH  Kofapebl
TemneparypacbiHaH 3akbIMAaHybl MyMKiH 3aTTapFa
Tikenemn xakblHAbIKTa OpHanacTblpMaHbI3.

Haszap aydapbiHbi3! Acnanmbi eaHHanapobiH,

WyHFbINWanapobiy Hemece CyMeH
monmbipbiiFaH 6acka biObicmapOblH XaHbIHOa
OpHanacmbipMaHbI3.

* (5) 6aTbipmacbiH Gacbkin xaHe (6) TyTkacblH
TapTbIn, kKaknakTbl (4) allbIHbI3.

* Bapnblk anmanbl 6Genwektepai Gevtapan xyy
KypanblHblH ~ KeMeriMeH >Xymcak bICKbILINEH
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XKybIHbI3:  TOocTafaH (12), ©Oyma Tarampgap
panblHoayFa apHanFaH Haya (17), wemiw (18),
kanakwa (19), enweyiw ctakaH (20), kaknakTbl
crtakaHgap (21). CocblH onapabl afblH CymMeH
LIanbIn, KEMTipiHi3.

e Kypbinfbl KOpnycbiH AbIMKbIN LWyGepekneH, KeniH
KYPFaK KblnbIn CYPTiHi3.

MYNbTUNICIPTILTI NAWOANAHY
Taramgapgbl  peuent  TananTapbiHa
(PeuenTinep «kiTabblH KapaHpbI3) TOCTaraHfa
canblHbl3.

Eckepmne: CylbIKmbIKMbI KOCKaHOarbI
uHepedueHmmep kenemi «1.8» Makcumanobi
deHzeli 6enziciHeH acnalimbIHObIFbIH XaHe «0.6»
MuHUMandbl OeHzell benziciHeH memeH emec
ekeHOieiH KadaranaHbi3. Bomkanap (KypiwmeH
6acka) ywiH makcumanosbi 0eHeel 6enaici— «1.4».

coavikec
(12)

TaramOap mMeH cyObl casyOblH Xasnnbl Mbicasbl
(MbIcan pemiHde Kypiw KapacmbIpbiiFaH)
Kypiwmi enweyiw cmakaHmeH (20) (6ip enweyiw
cmakaHOa wamameH 160 2 Kypiw) enwen anbiHbi3,
Kypiwmi XybIr, Kacmperze calbiHbi3.

Kypiwmi+ 6eneini 6ip menwepi ywiH («CUP»
cmakaHblHOa ernwieHzeH)  Kaxemmi cy OeHeeli
mocmaraH (12) iwiHOeai wakinde KepceminzeH.
Calikec beneiee 0eliH cy KylbIHbI3.

Mbican: Tepm enweyiw cmakaH Xapma casbir, «4
CUP» (cmakaH) 6enziciHe deliH cy KyUbIHbI3.

Cylibik  60mKanap ywiH Kypiw neH cyobl 1:3
KambIHacbIHOa KordaHfaH )X6H.

TocTaraHabl (12) KYPbITFbIHBIH >KYMBbICTbIK
KamepacblHa OpHaTbiHbI3. TOCTaFaHHbIH CbIPTKbI
GeTiHiH Ta3a XaHe Kypfak ekeHgiriHe, an TocTaraHHbIH
©3iHIH KMFaLUTaHyCbl3 OpHaTbIMFaHObIFbIHA  KOHe
Kbl3AbIpFbill  anemeHTTiH  (10) GeTiMeH  TbiFbI3
KaHacaTbIHObIFbIHA KO3 XETKi3iHi3.

Eckepmnenep:

— mocmaraHObl (12) xapmanapldbl Xyy YywiH
KondaH6aHbI3 aHe oOHOa maramOapobl
KecneHi3, 6yn Kyrze Kapcbl XabbIHObI
3aKbIMOaybl MYMKIH,

— JXYMbIC KamepacbiHOa »aHe mocmaraH (12)
my6iHde 6e20e 3ammapdbiH, dakmap MeH
bUTIFaNObIK XOK eKeHOi2iHe Ke3 XemkKi3iHi3,

— KosndaHap andbiH0a mocmaraHHbiH (12)
cbipmKbl 6emi MeH myG6iH Kypfrak Kbinbin
cypmiHi3,

—  KbI30bIprbiw 3nemeHmmiy (10) opmacbiHOa
memnepamypa Kadaracb! (11) opHanacaosl.
KadaraHbiH epKiH KO3fFanyblHa euwHapce
kedepai kenmipmelimiHdi2iH KadarasnaHbl3.

« Erep ci3 Tarampapabl Oyaa nicipceHis, cyapl
TocTaraHfa (12) kalHaraH cy Haya (17) TyGiHe
TUMeNTiHAeN KyMblHbI3. Taramaapabl Hayara (17)
carnblin, OHbl ToCcTaraHfa (12) opHaTbIHbI3.
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KA3AKLLA

*  KaknakTbl (4) TapcbinFa geviH xabblHbI3.

+ Keninik cbiM TeTiriH ysALWbIKKka (9), an xeninik cbiM
allacblH — aneKTpnik po3eTkara xanfaHpl3. Ocbl
kesge aabbicTblk curHan Gepinin, aucnnenge (3)
«- - - -» CUMBONAapbl )aHagbl.

O] (16) OGaTblpmacbiH  Gachbin,
KOCbIHbI3, Aucnnenge  «88:88»
naviga Gonagabi.

. ABTOMaTTbl Gargapnamanap masipiHe aybicy
ywiH «MO3IP» (13) 6aTbipmMacbiHa aHacblHbI3,
ovcnnenge (3) «Kypiw» 6GargapnamacbiHbIH
NHAMKATOPbI XbINbINbIKTAROb .

e «-/+» (14) GaTblpmanapbiH 6acbin, ganbiHOay
6argapnamachiH Tan4aHbI3. TanpanfaH
bGargapnama  MHAMKATOPbI  KbIMbIbIKTaRAbI,
an paucnnenge (3) TaradbliHaoany GolblHWA
opHaTbIfFaH ganblHAay yakelTel nanga 6onagbi.

* (16) OGatbipmacblH  6acbiHbI3,  AanbiHAay
Y3aKTbIfbIHbIH KOPCETKILLITEPI KbINbINbIKTaRAbI.

e «-/+» (14) OGaTbipmanapbiMeH JaibiHAay
Y3aKTbIFblH 6anTaHbI3.

Eckepmne: [ailibiHOay y3akmbifbiH 6anmay

«Kypiw» 6ardapnamacbl ywiH Kon xemimcis. 9,

10 KadamOapbIH KanobIpbIn KemiHi3.

KewiHre kangblpbinFaH cTapTTel GantayFa aybicy
ywin «KEMIHIE KANObIPLINFAH CTAPT» (15)
6aTtbipmacbiHa »XaHacblHbI3, avcnnenge {9
VHAMKaTopbl nanaa Gonaap.

«/+»  (14) OGaTbipmanapbiMeH  AavibliHAAyAbIH

asikTanyblHa KaXeTTi yaKbITTbl OpHATbIHbI3.

Eckepmne:

Ezep ci3 OalibiHOayOb!

KYPbINFbIHbI
cuMBoOngapbl

depey 6acmarbiHbI3

kence, 11 xeHe 12 KadamOapObl KandbIpbin
KemiHi3.

KeliiHee  KanObipbinFaH cmapm  KbiamMemi
«Tocan», «Kybipy», «Cinikne», «lpimwik»,

«[Micipme», «Bbananap maramOapbi», «Ty30bIK»,
«®PoHO» xeHe «Mozypmy» 6ardapnamanapbi
YWiH Ko xemimcis3.

Bantaynapzabl cakray XoHe fanbliHaay
6argapnamacbkiH Kocy yuwiH () (16) 6aTbipmackiHa
aHacblHbI3, AMCMNenae KamnfFaH >XyMbIC YyakbITbl
(«Kypiw» 6Gacka 6Gapnblk 6Gargapnamanap YLUiH)
nanga Gonapbl. Erep keliHre kangblpbiiFad ctapTt
(PYHKUMACBIH icCke KOCCaHbl3 Aucnnenae COHbIMEH
karap (B cumBonbl xeHe Garnapnama GactarFaxra
OeviHri kepi caHak yakblTbl nanga 6onaphl Kypbinfbl
TaraMpap fdaiiblHaayFa aybiCkaH kesne CMMBOIbI
CeHefi.

HaiibiHgayabl ceHgipy ywid (1) (16) 6aTbipmMacklH
6achbin, oHbl 3 cekyH 6oWibl ycTan TypPbIHbI3.

[bIGbICTBIK curHangap JaiibiHaayabiH,
asikTanfaHablFbl - Typanbl  xabapnangbl,  Kypblifbl
aBTOMaTThl Typae TemnepaTypaHbl yctan Typy

TopTibiHe aybicagbl, gucrnenge (3) & cumBonbl
naviga 6onagbl, COHbIMEH KaTap XbInbITy TOpPTIGiHAEr
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(24 caratka QgewiH) MynbTURICIPril  XYMbICBIHbBIH,
yakblTbl kepceTineai.

Eckepmne: Temnepamypa ycman  mypy
yHkyusicol «XKbinbimy», «Tocan», «Cinikne,
«Kybipy», «lpiMmwik», «KoHcepeiney» aHe

«Mozypm» 6ardapnamanapb! ywiH KoJ xemimcis.
TemnepaTypaHbl yctan TokTaty xoto yuwid () (16)

HaTbipMachiH 6ackin, ycTan TypblHbI3.

Eckepmne:

— KypbinfbiHbIH OalibiH ac memnepamypacbiH
24 caramka OQeliiH ycman mypambiHObIFbIHa
KapamacmaH, OalibiIHOanFaH maramoapobi
mocmaraHOa y3akka KanOblpMmaFaH JKOH,
cebebi 6yn maramOapOobiH 6yniHyiHe ce6enwi
60s1ybI MYMKIH

— TemnepamypaHbl ycman mypy mapmi6iH
maramOapObl Xblbimy ywiH KosdaH6aHbI3.

— Ha3sap aydapbiHbi3!

* EwkawaH xyMmbic icmen mypfaH KypblifbIHbl
KapaychbI3 KanobipMaHbI3.

*  Kyiiin kanyObIH andbiH any ywiH Kaknakmasi (4)
awkKaH ke30e abali 60/1bIHbI3, Mynbmunicipaiw
JKYMbICbIHbIH 6apbicbiHOa 6y KnanaHbIHbIH
(7) ycmiHde eHkeliMeHi3, mepiHiH awbIK
6enikmepiH mocmaraH (12) ycmiHOe
OpHanacmbipMaHbI3!

*  Mynbmunicip2iwmi anFaw KondaHrFaH ke3de
KbI30bIPFbIW 351IeMEeHmMmMeH 6eade uic WbiFybl
MYMKIH, 6yraH pykcam eminedi.

* [falbiHOay 6apbicbiHOa marFamOapObiH
OalibIHOanybiH KadarasiaHbl3, Kaxem ke3de
maramOapObl nnacmukmi wemiwneH (18)
Hemece KanakwameH (19) apanacmbipbiHbI3.
TocmaraHHbIH (12) Kyroze Kapcbl XabbIHbIH
JKbIPbIN Kemyi MyMKiH Memann 3ammapObl
KosidaH6aHbI3.

*  «®oHO» xoHe «Kybipy» 6ardapnamanapbiHaH
6acka xymbicmap Ke3iHOe KypbinFbl KaKnarbiH
awbliK KyliHOe KandblpMaHbI3.

*  Kanaxwanbi (19) Hemece wemiwmi (18) cakmay
ywiH ci3  Mynbmunicipeiw  KoprycbiHOafb!
ycmarbiwmapdbl KordaHa anachi3.

«AOTYPT» BAFOAPITAMACHI

* CrakaHgapra (21) awbiTkbl MeH cyTTi 1:10
KaTblHACbIHAA KyMbIHbI3.
Eckepmne: AwbImKbl pemiHoe cakmay

mep3imi bapbiHwa a3 6onambiH, Kocrnanap MeH
bosirbiumap  KocbliMaraH —maburu  to2ypmmbl
KondaHbIHbI3. COHbIMEH Kamap awbimKbiHbl apHalbl
b6akmepusinbiK awbimkblOaH (OspixaHa Hemece cay
mamakmaHy OykeHOepiHeH camblin arblHbi3) OfaH
Koca mipkenemiH Hyckaysnbikka cyleHin e3di2iHeH
OalibiHOayra 60nadbl.

+ Kaknakcbi3 TONThbIpbINFaH cTakaHaapabl

TocTaraHfa (12) opHaTbIHpI3.

(21)
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KA3AKLLUA

TocTaraHabl (12)  xymblc ~ KamepacblHa
opHaTbin, «MorypT» GargapnamacbiH TaHaaHbI3
XeHe  paiblHAay — yaKbiTblH  OpHaTblHbI3
(«MynbTuniciprilwTi KONAaHy» KapaHbI3).

Hasap ayodapbiHbI3! «Hozypm»
6ardapnamacbiHO0a XyMbIC icme2eH Ke3de
Mynbmunicip2iwmi XbUDKbimnaHbi3.

[anbiH  orypTTap KyWbliFaH CTakaHgapAbiH
KaknakTapblH >xaybin, GakTepusnapablH ©CiMiH
TOKTaTy YLWiH OipHelle cafFaTka TOHa3bITKbILLKA
OpHanacTbIpbIHbI3.

[aribiH Tabwurn oryptka >xkemictep, Tocan, 6an
Kocyra 6onagbl.

«®OHOKO» BAFOAPINAMACHI
Kypbinfbl ipiMWwikTi doHOlo xeHe copna Hemece
eciMaik Mamlbl  KocbinfaH —poHA  AanbiHAayFa
apHanfaH. AtanfaH 6Gargapnama 70°C  Gacrtan
150°C peMiHri apanblkTa Kbl3ablpy TemnepaTypachiH
Tangayra MyMKiHAiKk 6epepi. IpiMLWiKTI doHA YLLiH
yCbiHbINaTelH Temnepatypa 70°C 6actan 80°C
OeniHri apanblkTa.
ETTi, acwasH MeH OanbikTbl angbiH ana
MapvHaaTayfa OGonagbl. Tarampapgbl Gipoen
ernwemai Kiwiripim Tinimaepre KeciHja.

doHpl  yWwiH  My3paTbinFaH - Tarampapabl
KongaHyfa TbiibIM canbiHagbl.
AcwasHaapabl, Kiwiripim eT, 6anblk Hemece
KOKeKHIiC TinimaepiH doHaloFa apHanFaH apHawbl
MeTann anblpriapra Hemece iCTikTepre kafaHbl3.
Aliblpnapra KaganfaH Taramaapapl Kbl3gblpblnFaH
copnaral/ maviFa/ipimMilikke 6aTbIpbiHbI3.

«MYNbTUACMA3LUbI» BAFOAPINTAMACHI
«MynbTnacnaswbl»  GafgapnaMachkl  cisre  CisfiiH
KaXKEeTTiNIKTEpPiHI3  GeH  TinekTepiHisare  coaukec
30°C 6acran 150°C pewiHri wekTepae AavbiHaay
TeMnepaTypacbl MeH yaKblTblH ©3repTyre MyMKiHAiK
Gepegni.

KypbinfbiHbl«PoHAto» xaHe «MynbTuacnaswbi»
6argapnamanapbiHaa KonpaHy

KaknakTbl (4) aLbIHpI3.

ToctaraHapl (12) >xymblC KaMepacbiHa OpHATbIHbI3.
Tarampapgbl TocTaraHFa (12) opHanacTblpbIHbI3
(PeuenTinep kiTabblH kapaHbI3). Taramaap kenemi
MakCUMyM GenriciHeH Xofapbl XOHe MUHUMYM
6enriciHeH ToemeH bonmay Kepek.

Erep ci3 «MynbTnacnaswbl» OargaprnamacbiHaa
OalblHAAcaHbI3, KaknakTbl (4) ThiFbI3 >KabblHbI3.
Erep ci3 coHalo panbiHOacaHbl3, kaknakTbl (4)
allblK KanablpbiHbI3.

KypbinebiHbl (|) (16) 6aTbipMacbiMeH KOChIHbI3.
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«MB3IP» (13) 6aTblpmachlH 6acbiHbI3.

«-/+»(14) 6aTbipmacbiH 6acbin, «PoHAo» Hemece
«MynbTracnasiwel» ganbliHaay 6argapnamanapbiH

TaHAaHbI3.

0} (16) 6GaTblpmacbliH 6GacbiHbI3, Aucnnenge
«100°C» TemnepaTtypacblHblH KbiMblNblKTaFraH
MaHi nanmga Gonagbl. «-/+»(14) GaTbipmanapbiH

6achblin, Kbl3ablpy TemnepaTypacbiH OPHATbIHbI3.
b (16) GaTblpmacblH 6acblHbI3, Aucnnenae

XYMbIC  Y3aKTbIfbIHbIH ~ KepceTkilTepi nanga

Gonagbl.

«-/+»(14) GaTblpmManapblMEH XyMbIC Y3aKTbIFbIH

OpHaTbIHbI3.

+ barpapnamaHbl icke KoCy YLiH b (16)
BaTtblpmackiH 6acbiHbI3.

« Erep ci3 doHaw parbliHOacaHpl3, ipiMLik
GankblFaHLla, an copra/mMan Kbi3faHLua KyTiHi3.

Eckepmne:

Ezep ci3 ¢oHO0 OalibiHOacaHbI3, ipiMwik

neH wapan KocnacbiH YHeMi apanacmbipbin

OMbIPbLIHbI3. CylibIKMbIKMbIH Kammbl

KaliHaybiHa Jos1 6epmeHi3. Kaxem ke3de

memnepamypaHbl asalimbiHbi3. Byn makcamma
OdalibIHOay 6ardapnamacbiH ceHdipin,
KYpbInfbIHbI KalimadaH 6anmaHbI3.

TA3APTY XXOHE KYTIM

YKeninik cbiM alacblH aneKTpnik xenigeH anbin
LUbIFbIM, KYPbINfbl CyblFaHLa KYTiHi3.

KonpeHcat (8) »wuHayfa apHanfaH blAgbICThbl
TOoMyblHA Kkapaw anbin, OfaH >KWHaKTanfaH
CYMbIKTBIKTbI TOTiHI3.

By knanaHbiH (7) wewwiHis. By knanaHblHbIHbIH
kaknafblH OHbl «LOOSEN» cinTemeciHe kapain
6ypay apkpinbl Oypan anbiHpi3. By knanaHbiH
XKybIM, KaknakTbl OpHblHA OPHATbIHbI3, COCbIH
«TIGHTEN» cintemeciHe kapain Gypay apkbisbl
OHbI BekiTiHi3. KnanaHgbl (7) opHblHa OpHaTbIHbI3.
Kopnyc (1) neH kaknakTbl (4) asgan cynaHraH
Lwy6epekneH cypTin, KeniH KypFak Kbifbin CYPTiHi3.
Bapnblk anvanel Geniktepai 6entapan xyy
KypanbIMEH X8He XyMCakK bICKbILUNEH XYbIHbI3,
afblH CyMeH LualblHbI3.

TocTaranabl (12) bIAbIC XYy MalUMHACbIHA canyFa
TbINbIM canblHagbl.

Kbl3abIpFbil anemeHT BeTiH (Tek cankbliH KyriHae)
XKyMcak Kyprak LybepekneH cypTiHi3, ew6ip
Xafganmaa acnan  KOpnycCblHbIH, - iliHE  CyAblH
TUIOIHE KON BepMeHi3.

Acnan KOpnycCblH, >Xeninik CbIM MeH Xeninik
CbIM allacblH CyFa Hemece Ke3 kenreH 6acka
CyWMbIKTbIKTapFa 6aTbipMaHbI3.

Acnan neH akceccyapnapabl Ta3apTy YLiH
abpasuBTi xeHe OenceHai XKyy KypangapbliH
KonaaH6aHbI3.
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KA3AKLLA

CAKTAY

«  KypbInfblHbl COHAIPIM, OHbl Ta3apTbIHbI3.

*  KypbinfbiHbl 6ananapapi Kombl XETNENTIH KypFak,
carnkblH )Xepae cakTay Kepek.

XUHAKTANYbI

Mynbtuniciprin — 1 gaHa.

TocTaraH — 1 naHa.

Byna panbiHgayra apHanfaH Haya — 1 gaHa.
Lemiw — 1 gaHa.

Kanakwa — 1 gaHa.

Onweyiw ctakaH — 1 gaxa.

VlorypTka apHanfaH cTakaHaap — 6 aawa.
CrakaHgap kaknafbl — 6 aaHa.

Hyckaynbik — 1 gaHa.

TEXHUKARNbIK CUNATTAMA

OnekTpnik kopekTeHy: 220-240 B ~ 50/60 'y,
Makcumangbl TyTbiHbINaTbIH KyaT: 900 BT
TocTaraH kenemi: 5 n
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OHOipywi e3siHe andbiH ana eckepmyci3 acnarn
cunammamanapbiH 632epmy KyKblifblH Kanobipadbi.

AcnanmsiH KbI3aMem emy Mep3imi — 3 Xbin

FapaHTUANbIK MiHAETTINIr

MapaHTusAnblK  Xargangarbl  kapanbin — kKaTkaH
GernlekTep AUNepaeH Tek caTbin anblHFaH agamfa
faHa Gepineni. Ocbl rapaHTUSANbIK MiHAETTINiriHAer
lwarbiMpanFaH >kafganaa TenlereH 4Yek Hemece
KBUTAHLMSACBIH KOPCETYi KaXeT.

EAL
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Instructiune de exploatare

MULTICOOKER

Destinatia de baza a multicooker-ului consta in prepa-
rarea rapida si calitativa a mancarii.

Descriere

1. Carcasa

2. Panou de comanda

3. Display

4. Capac

5. Buton ridicare capac

6. Maner pentru transportare

7. Supapa de aburi

8. Recipient pentru colectarea condensului
9. Locas pentru conectarea cablului de alimentare
10. Element de incalzire

11. Senzor de temperatura

12. Bol

Display si panou de comanda

13. Buton «MENIU»

14. Butoane setare parametri «-/+»
15. Buton «PORNIRE INTARZIATA»

16. Buton (). Functii: <PORNIT/OPRIT», «START/STOP»
Accesorii

17. Platou pentru gatirea la abur

18. Polonic

19. Spatula

20. Pahar de masura

21.

Paharute pentru iaurt cu capacele

ATENTIE!

Pentru o protectie suplimentara instalati in circuitul de
alimentare un dispozitiv pentru curent rezidual (RCD) al
carui curent nominal de declansare sa nu depaseasca
30 mA, pentru instalarea RCD apelati la un specialist.

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie aceasta instructiune de exploatare ina-
inte de utilizarea aparatului electric si pastrati-o pentru
consultari ulterioare.

Utilizati dispozitivul doar in scopurile pentru care a fost
creat, asa cum este descris in aceasta instructiune.
Operarea gresita a aparatului poate duce la defectarea

lui,

cauzarea de prejudicii utilizatorului i proprietatii

acestuia.

Tnainte de utilizarea aparatului examinati atent cablul
de alimentare si racordul pentru conectarea cablului
de alimentare, situat pe carcasa aparatului, asigu-
rati-va ca acestea nu prezinta defectiuni. Nu utilizati
aparatul daca este deteriorat cablul de alimentare
sau racordul cablului de alimentare.

Tnainte de a pune aparatul in functiune asigurati-va
ca voltajul sursei de alimentare corespunde cu cel
mentionat pe aparat.
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Cablul de alimentare este prevazut cu fisa de tip
«euroy; introduceti-o doar in priza prevazuta cu
impamantare.

Nu utilizati piese intermediare pentru conectarea
aparatului la reteaua electrica.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa fie introdus perfect
n racordul de pe carcasa aparatului, iar fisa cablului de
alimentare sa fie introdusa in priza electrica.

Utilizati doar cablul de alimentare furnizat impreuna
cu aparatul si nu folositi cabluri de alimentare de la
alte dispozitive.

Pentru a preveni incendiul nu utilizati piese inter-
mediare pentru conectarea aparatului la reteaua
electrica.

Plasati aparatul pe o suprafata plana, rezistenta la
caldura, departe de surse de umezeala, generatoare
de caldura si foc deschis.

Plasati aparatul astfel, incat accesul la priza elec-
trica sa fie liber.

Utilizati aparatul in locuri cu o buna aerisire.

Feriti aparatul de actiunea razelor directe ale soa-
relui.

Nu plasati aparatul in apropiere imediata de perete
si mobilier.

Feriti cablul de alimentare de contactul cu suprafe-
tele fierbinti sau muchiile ascutite ale mobilierului.
Evitati deteriorarea izolatiei cablului de alimentare.
Nu atingeti cu méinile ude cablul de alimentare si
fisa cablului de alimentare.

Nu utilizati aparatul in apropiere de recipiente cu
apa, in apropiere imediata de chiuveta de bucatarie,
n subsoluri umede sau langa bazin.

Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare in apa sau alte lichide.

Daca aparatul a cazut in apa deconectati-l imediat
de la reteaua electrica prin scoaterea figei cablului
de alimentare din priza. Nici intr-un caz nu introdu-
ceti mainile in apa. Cu probleme referitoare la uti-
lizarea ulterioara a aparatului apelati la un centru
service autorizat.

Nu introduceti obiecte straine in orificii sau intre pie-
sele aparatului.

Aveti grija ca elementele vestimentatiei sau obiecte
straine sa nu patrunda intre capac si carcasa apa-
ratului.

Utilizati doar accesoriile detagabile furnizate impre-
una cu aparatul. Nu lasati aparatul fara suprave-
ghere, intotdeauna opriti aparatul si deconectati-I
de la reteaua electrica daca nu il utilizati.

Pentru deconectare de la reteaua electrica niciodata
nu trageti de cablul de alimentare, trageti de fisa si
scoateti-o cu atentie din priza.

Nu lasati capacul aparatului deschis in timpul functi-
onarii acestuia, cu exceptia programelor «Fondue»
si «Prajire».
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Pentru a preveni arsurile nu va aplecati de asupra
orificiilor de iesire a aburului si de asupra bolului
atunci cand capacului multicooker-ului este deschis.
Nu atingeti suprafata capacului in timpul functionarii
multicooker-ului, ridicati capacul de maner, apasand
n prealabil butonul pentru deschiderea capacului.
Pentru a preveni arsurile fiti extrem de precauti
atunci cand deschideti capacul multicooker-ului.
Mentineti curatéd supapa, daca aceasta este mur-
dara, curatati-o.

Este categoric interzisa exploatarea aparatului daca
nu sunt instalate bolul si supapa de aburi, precum si
nu porniti multicooker-ul fara alimente si fara o can-
titate suficienta de lichide in bolul pentru prepararea
alimentelor.

Respectati recomandarile privind volumul ingredien-
telor uscate si a lichidelor.

Atentie! La gatirea alimentelor la aburi urmariti nive-
lul de lichide n bol, adaugati apa in bol pe masura
necesitatii. Nu lasati aparatul sa functioneze nesu-
pravegheat!

Nu utilizati multicooker-ul daca este deteriorata gar-
nitura de silicon de pe partea interioara a capacului.
Nu scoateti bolul in timp ce aparatul este pus in
functiune.

Nu acoperiti multicooker-ul Tn timpul functionarii.

Nu mutati aparatul in timpul functionarii acestuia.
Utilizati manerul de pe capac, decupland in prea-
labil aparatul de la reteaua electrica, scoateti bolul
cu alimente si permiteti aparatului sa se raceasca.
Tn timpul functionérii capacul, bolul pentru prepara-
rea alimentelor, precum si piesele carcasei se incal-
zesc puternic, nu le atingeti. Scoateti bolul fierbinte,
imbracand in prealabil manusi de bucatarie.
Efectuati cu regularitate curatarea aparatului.

Nu utilizati aparatul in afara incaperilor.

Nu permiteti copiilor s se atingd de carcasa apa-
ratului si de cablul de alimentare in timpul functio-
narii aparatului.

Acest aparat nu este destinat pentru utilizare de
catre copiii sub 8 ani.

Acest aparat nu este destinat pentru utilizare de
catre persoanele (inclusiv copiii mai mari de 8 ani)
cu deficiente fizice, psihice sau fara experienta si
cunostinte suficiente. Utilizarea aparatului de catre
aceste persoane este posibila doar in cazul in care
sunt supravegheati de catre persoana responsabila
de securitatea lor si daca le-au fost date instructiuni
clare si corespunzatoare cu privire la folosirea sigura
a aparatului si despre riscurile care pot aparea in
caz de folosire inadecvata.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu
aparatul.

Din motive de siguranta a copiilor nu lasati pungile
de polietilena, folosite in calitate de ambalaj fara
supraveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu pungile
sau pelicula pentru ambalare. Pericol de asfixiere!
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Pentru a preveni deteriorarile transportati aparatul
numai in ambalajul producatorului.

Nu folositi aparatul daca sunt deteriorate fisa sau
cablul de alimentare, daca acesta functioneaza
neregulat, sau daca a cazut. Nu reparati singuri
aparatul. Pentru reparatii apelati la un centru ser-
vice autorizat.

Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros, inaccesibil
pentru copii si persoanele cu dizabilitati.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

REGULI DE UTILIZARE A BOLULUI (12)

Utilizati aparatul si accesoriile acestuia strict conform des-
tinatiei. Nu utilizati bolul pentru prepararea alimentelor pla-
sandu-l pe aparate de incalzit sau suprafete de gatit.

Nu nlocuiti bolul cu un alt recipient.

Aveti grija ca suprafata elementului de incalzire (10)
si fundul bolului intotdeauna sa fie curate si uscate.
Nu utilizati bolul in calitate de recipient pentru mala-
xarea alimentelor. Niciodata nu maruntiti alimentele
nemijlocit in bol pentru a evita deteriorarea inveligu-
lui anti-aderent.

Niciodata nu lasati si nu pastrati in bol obiecte stra-
ine.

Tn timp ce gétiti alimentele in bol mestecati-le numai
cu polonicul de plastic (18) sau spatula (19).

Nu utilizati obiecte metalice care pot zgaria inveligul
anti-aderent al bolului.

Daca gatiti mancarea folosind condimente si miro-
denii este necesar sa spalati bolul imediat dupa
utilizare.

Dupa terminarea gatirii alimentelor, pentru preveni-
rea deteriorarii invelisului anti-aderent, nu introdu-
ceti imediat bolul in apa rece, mai intai permiteti-i
sa se raceasca.

Bolul nu este destinat pentru spalare in masina de
spalat vase.

BUTOANELE PANOULUI DE COMANDA (2)
Apasarea butoanelor panoului de comanda este insoti-
ta de un semnal sonor.

Butonul «<MENIU» (13)

Pentru a trece la meniul programelor automate atingeti
butonul (13) «MENIU».

Butoanele (14) «-/+»

Cu ajutorul butoanelor (14) «-/+» selectati programul
de gdtire, setati durata de preparare si functia pornire
intarziata.

Butonul (15) «<PORNIRE INTARZIATA»

Puteti seta timpul dupa expirarea caruia va incepe efec-
tuarea programului selectat de gatire a alimentelor. Tim-
pul poate fi setat in diapazonul cuprins intre 1 ora si 24
de ore cu un interval de 1 ora.
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ROMANA/ Moldoveneasca

Butonul (16) ()

Utilizati butonul (16) pentru a trece la etapele de setare,
pastrarea setarilor, precum si pentru pornirea si oprirea
programelor de preparare.

Atentie!
Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

Programe de gatire

Program Timp implicit (in ore) '(I;inmg)r:)e gatire Pornire intarziatd | Mentinere temperatura
Supa 1:00 1:00-4:00 + +
Terci 0:20 0:20 - 1:10 + +
Orez inaccesibil automat + +
Pilaf 0:30 0:20-2:00 + +
Macaroane 0:20 0:15-0:40 + +
Fierbere /La abur 0:20 0:10-2:00 + +
Calire 0:40 0:30-2:30 + +
Prajire 0:10 0:10-0:45 - -
Copturi 0:45 0:40-2:00 - +
Tncalzire 0:30 0:15-1:00 + -
Piftie 4:00 4:00-8:00 - -
Sarmale 0:20 0:15 -1:00 + +
Fondue 0:20 0:15-0:40 - +
Sos 0:05 0:05-0:30 - +
Dulceata 0:30 0:20-4:00 - -
laurt 8:00 6:00-12:00 - -
Branza 1:00 1:00-5:00 - -
Méancare pentru copii | 0:30 0:15-2:00 - +
Conservare 0:20 0:15-3:00 + -
Multibucatar 0:30 0:10-6:00 + +

Urmairiti procesul de preparare, opriti multicooker-ul
de indata ce alimentele vor fi gata. Nu l&sati aparatul
fara supraveghere.

Nu deschideti capacul (4) in timpul functiondrii in
programul « COPTURI».

Pentru ca alimentele sa nu se arda dupd incheierea
functiondrii programului « COPTURI», este necesar
sd opriti regimul de mentinere a temperaturii, apa-
sénd indelung butonul (16) ().

In programul «PRAJIRE» aparatul functioneazé ca

rea sarmalelor, programul «Mé&ncare pentru copii» -
pentru fierberea méncarii pentru copii (vezi Cartea
de retete).

Retetele de mancaruri se contin in Cartea de
retete (este inclusd in set). Toate retetele poarta
un caracter de recomandare, deoarece volumul
si proportiile ingredientelor pot varia in functie
de specificul regional al alimentelor si inaltimea
deasupra nivelului marii.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Dupa transportarea sau pastrarea aparatului la tem-
peraturi joase acesta trebuie tinut la temperatura
camerei cel putin doud ore.

o plita de bucétarie, urmariti in mod obligator proce-
sul de preparare.

e Programul «Sos» este destinat pentru fierberea
sosurilor, programul «Sarmale» - pentru prepara-
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e Scoateti aparatul din ambalaj, indepartati toate
materialele de ambalare si orice etichete care ar
impiedica functionarea multicooker-ului.

e Plasati multicooker-ul pe o suprafata plana, rezis-
tenta la caldura, departe de toate sursele genera-
toare de caldura de la bucatarie (asa ca plita de gaz
sau electrica sau suprafata de gatit).

* Plasati aparatul astfel, incéat distanta de la perete si
carcasa multicooker-ului sa constituie minim 20 cm,
iar spatiul liber de asupra acestuia sa constituie cel
putin 30-40 mm.

*  Nu plasati aparatul in apropiere nemijlocita de obiec-
tele care pot fi deteriorate de temperatura inalta a
aburului emis.

Atentie! Nu plasati aparatul langa vane, chiuvete

sau alte recipiente ce contin apa.

* Deschideti capacul (4), apasand pe butonul (5) si
tragand de maner (6).

« Spalati toate accesoriile detasabile cu un burete
moale adaugand un agent de curatare neutru: bolul
(12), platoul pentru gatirea alimentelor la aburi (17),
polonicul (18), spatula (19), paharul de masura (20),
paharutele cu capacele (21). Apoi clatiti-le in apa
curgatoare si uscati-le.

* Stergeti carcasa aparatului cu un material umed,
apoi stergeti pana la uscare.

UTILIZAREA MULTICOOKER-ULUI

Asezati ingredientele necesare in bol (12) in conformi-
tate cu cerintele retetei (vezi Cartea de retete).
Remarca: Urmadriti ca volumul ingredientelor si li-
chidelor sa nu depaseasca nivelul gradatiei maxime
«1.8» si sd nu se situeze mai jos de gradatia nive-
lului minim «0.6». Gradatia nivelului maxim pentru
diferite terciuri (afara de orez) — «1.4».

Un exemplu general de introducere a alimentelor si
a apei (in calitate de exemplu este examinat orezul)
Masurati orezul cu paharul de masura (20) (un pahar
de mdasurd contine aproximativ 160 g de orez), spélati
orezul gi introduceti-I in castron.

Nivelul apei necesar pentru o cantitatea anumitd de
orez (masurat in pahare « CUP») este indicat pe scala
din interiorul bolului (12). Turnati apa pana la marcajul
respectiv.

Exemplu: Turnédnd patru pahare de méasura de crupe,
turnati apa pané la marcajul «4 CUP» (pahare).

Pentru terciurile lichide v& recomandam s& utilizati ore-
zul si apa in proportie 1:3.

Instalati bolul (12) in camera activa a aparatului. Asigu-
rati-va ca suprafata exterioara a bolului este uscata si

curatd, iar bolul este instalat fara inclinari si adera etans
la suprafata elementului de incalzire (10).
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Remareci:

— nu utilizati bolul (12) pentru spalarea crupelor si
nu tdiati in acesta alimentele, acest lucru poate
deteriora invelisul anti-aderent,

— asigurati-va ca ca in camera activa si pe fundul
bolului (12) nu exista obiecte straine, murdarie
sau umezeala,

— [Inainte de utilizare stergeti suprafata exterioara
si fundul bolului (12) pana la uscare,

— in mijlocul elementului de incalzire (10) se afla
senzorul de temperatura (11). Aveti grija ca mis-
carea libera a senzorului sa nu fie limitata.

« Daca gatiti alimentele la aburi, turnati apa in bol (12)
astfel, incat apa fierbanda sa nu se atinga de fundul
platoului (17). Agezati alimentele pe platou (17) si
instalati-l in bol (12).

+ Inchideti capacul (4) pana la clic.

* Introduceti racordul cablului de alimentare in locasul
(9), iar figsa cablului de alimentare — n priza electrica.
Va rasuna un semnal sonor, iar pe display (3) se vor
aprinde simbolurile «- - - -».

» Porniti aparatul atingand butonul (16) (l), pe display
vor apare simbolurile «88:88»

e Atingeti butonul (13) «MENIU» pentru a trece la
meniul programelor automate, pe display (3) va clipi
indicatorul programului «Orez».

* Atingand butoanele (14) «-/+», selectati programul
de preparare. Indicatorul programului selectat va
clipi, iar pe display (3) va apare timpul implicit de
preparare.

* Atingeti butonul (16), indicatiile privind durata de
preparare vor clipi.

* Cu butoanele (14) «-/+» setati durata de preparare .

Remarca: Setarea duratei de preparare nu este ac-

cesibila pentru programul «Orez». Omiteti pagii 9,

10.

Pentru a trece la setarea pornirii intarziate, atingeti
butonul (15) «PORNIRE INTARZIATA», pe display va
apare indicatorul (5.

Cu butoanele (14) «-/+» setati timpul dupa expirarea

caruia gatirea va fi incheiata.

Remarca:

Daca doriti sa incepeti gatirea imediat, omiteti pagii

11 si12.

Functia pornire intarziata nu este accesibild pentru

programele «Dulceata», «Prajire», «Piftie», «Brén-

za», «Coacere», «Mancare pentru copii», «Sos»,

«Fondue» si «laurt».

Pentru a pastra setarile si a opri programul de gatire

atingeti butonul (16) (), pe display va apare indicatia

timpului ramas de functionare (pentru toate programele,
cu exceptia «Orez»). Daca ati activat functia pornire in-

tarziata, pe display de asemenea va apare simbolul (B

si timpul numaratoarei inverse pana la inceperea pro-

gramei de preparare, atunci cand aparatul va trece la

18.12.2013 10:15:51 ‘



gatirea alimentelor simbolul (B se va stinge.

Pentru a porni gatirea apasati butonul (16) b si menti-
neti-l apasat timp de 3 secunde.

Semnalele sonore va comunica despre incheierea pre-
pararii, aparatul va trece automat in regimul de menti-
nere a temperaturii, pe display (3) va apare simbolul &
, precum si va fi vizualizat timpul de functionare a mul-
ticooker-ului in regimul de incalzire (pana la 24 de ore).
Remarca: Functia mentinere temperatura nu este
accesibila pentru programele «incélzire», «Dulcea-
ta», «Piftie», «Prdjire», «Brdnza», «Conservare» si
«laurt».

Pentru a anula mentinerea temperaturii apasati inde-
lung butonul (16) .

Remarca:

Desi aparatul mentine temperatura mancarii
gatite pana la 24 de ore, nu se recomanda sa
lasati pentru mult timp alimentele in bol, deoa-
rece acestea se pot altera.

Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii
pentru incalzirea alimentelor.
Atentie!

Niciodata nu lasati aparatul sa functioneze nesu-
pravegheat.

Pentru a evita arsurile fiti precauti atunci cand des-
chideti capacul (4), nu va aplecati de asupra supapei
de aburi (7) n procesul functionarii multicooker-ului,
nu pozitionati zonele deschise ale corpului de asu-
pra bolului (12)!

La prima utilizare a multicooker-ului este posibila
aparitia unui miros de la elementul de incalzire,
acest aspect este unul normal.

Urmariti gradul de preparare al alimentelor in proce-
sul de gétire, in caz de necesitate mestecati alimen-
tele cu polonicul de plastic (18) sau spatula (19). Nu
utilizati obiecte metalice care ar putea zgaria inveli-
sul anti-aderent al bolului (12).

Nu lasati capacul aparatului deschis in timpul
functionarii, cu exceptia programelor «Fondue» si
«Prajire».

Pentru pastrarea spatulei (19) sau polonicului
(18) puteti utiliza suportul de pe carcasa multi-
cooker-ului.

PROGRAM «IAURT»

Turnati in paharute (21) maiaua si laptele in pro-
portie 1:10.

Remarca: Utilizati in calitate de maia un iaurt natural
fard adaosuri si coloranti cu un termen de péstrare mi-
nim. De asemenea puteti prepara maiaua singuri din
maia bacteriand specialé (procurati in farmacii sau ma-
gazinele de alimentatie sanétoasd), urmand instructiu-
nile anexate.

Instalati paharutele (21) umplute fara capace in
bol (12).
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Instalati bolul (12) in camera activa, selectati pro-
gramul «laurt» si setati timpul de preparare (vezi
«Utilizarea multicooker-ului»).

Atentie! Nu mutati multicooker-ul in timpul func-
tiondrii in programul «laurt».

Inchideti paharutele cu iaurtul preparat cu capacele
si puneti-le in frigider pentru catva ore pentru a ince-
tini cresterea bacteriilor.

Puteti adauga in iaurtul natural fructe, dulceata,
miere.

PROGRAM «FONDUE»

Aparatul este destinat pentru prepararea fondue de
cascaval si fondue cu bulion sau ulei vegetal. Acest
program permite selectarea temperaturii de incalzire in
diapazonul cuprins intre 70°C si 150°C. Temperatura
recomandata pentru fondue de cascaval este cuprinsa
intre 70°C si 80°C.

Puteti marina din timp crevetii sau pestele. Taiati ali-
mentele bucati mici de marime egala.

Este interzisa utilizarea pentru fondue a alimente-
lor congelate.

Tmpungeti bucétile mici de carne, peste sau legume
pe furculite speciale de metal pentru fondue sau
bete.

Introduceti alimentele insiruite pe furculite in bulio-
nul/uleiul/cascavalul incalzit.

PROGRAM «MULTIBUCATAR»

Programul «Multibucatar» permite schimbarea tempe-
raturii i a timpului de gatire in limitele cuprinse intre
30°C si 150°C in conformitate de necesitatile si prefe-
rintele dvs.

Utilizarea aparatului in programele «Fodue» si
«Multibucatar»

Deschideti capacul (4).

Instalati bolul (12) in camera activa.

Introduceti alimentele in bol (12) (vezi Cartea de
retete). Volumul ingredientelor nu trebuie s& depa-
seasca gradatia nivelului maxim si sa nu fie mai mic
de gradatia nivelului minim.

Daca gatiti in programul «Multibucatar», inchideti
etans capacul (4). Daca gatiti fondue, |asati capa-
cul (4) deschis.

Porniti aparatul cu butonul (16) ()).

Atingeti butonul (13) «MENIU».

Atingand butoanele (14) «-/+», selectati programul
de gatire «Fondue» sau «Multibucatar».

Atingeti butonul (16) (1), pe display va apare valoa-
rea clipitoare a temperaturii «100°C». Atingand
butoanele (14) «-/+», setati temperatura incalzirii.
Atingeti butonul (16) (1), pe display vor fi afisate indi-
catiile privind durata functionarii.

Cu butoanele (14) «-/+» setati durata functionarii.
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ROMANA/ Moldoveneasca

* Atingeti butonul (16) o pentru pornirea programei.
Daca gatiti fondue, asteptati pana cagcavalul se va
topi, iar bulionul/uleiul se va incalzi.

Remarca:

Daca gatiti fondue, mestecati cu regularitate ames-
tecul de cascaval si vin. Nu permiteti fierberea in-
tensivd a lichidelor. In caz de necesitate micsorati
temperatura. Pentru aceasta opriti programul de
gatire si setati repetat aparatul.

CURATARE $I INTRETINERE

Extrageti fisa cablului de alimentare din priza elec-
trica si permiteti aparatului sa se raceasca.

Scoateti recipientul pentru colectarea condensului
(8) pe masura umplerii si goliti-l de lichidul acumulat.
Scoateti supapa de aburi (7). Desurubati capa-
cul supapei de aburi, rotindu-l in sensul sagetii
«LOOSEN». Spalati supapa de aburi si instalati
capacul in pozitia initiala rotindu-I in sensul sagetii
«TIGHTEND. Instalati supapa (7) in pozitia initiala.
Stergeti carcasa (1) si capacul (4) cu un material
usor umezit, apoi stergeti pana la uscare.

Spaélati toate piesele detasabile cu un burete moale
si un agent de curatare neutru, clatiti sub apa cur-
gatoare.

Nu introduceti bolul (12) in masina de spalat vase.
Stergeti suprafata elementului de incalzire (numai
daca acesta s-a racit) cu un material moale, uscat,
nici intr-un caz nu permiteti patrunderea apei in inte-
riorul carcasei aparatului.

Nu scufundati carcasa aparatului, cablul de alimen-
tare si fisa cablului de alimentare in apa sau alte
lichide.

Nu utilizati pentru curatarea aparatului si accesoriilor
agenti de curatare abrazivi si agresivi.
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PASTRARE

Deconectati aparatul si efectuati curatarea acestuia.
Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros, inaccesi-
bil pentru copii.

CONTINUT PACHET
Multicooker — 1 buc.
Bol — 1 buc.

Platou pentru gatire la aburi — 1 buc.
Polonic — 1 buc.

Spatula — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.

Paharute pentru iaurt — 6 buc.
Capace pentru pahare — 6 buc.
Instructiune — 1 buc.

SPECIFICATII TEHNICE
Alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Consum maxim de putere: 900 W
Capacitate bol: 5 |

Producétorul isi rezerva dreptul s& modifice specificatii-
le aparatului faréd preaviz

Termenul de functionare a aparatului - 3 ani

Garantie

n legaturd cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugdm sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul
de garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului
de plata sau a oricarui alt document financiar, care con-
firma cumpérarea produsului dat.

q3

Acest produs corespunde cerintelor EMC, intocmite in
conformitate cu Directiva 2004/108/EC i Directiva cu
privire la electrosecuritate/joasa tensiune (2006/95/EC).
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UzZivatelska pFirucka
MULTIFUNKCNi PARNi HRNEC

Hlavnim G¢€elem multifunkéniho parniho hrnce je
rychla a kvalitni pfiprava potravin.

Popis

. Plast

. Ovladaci panel

Displej

Poklice

. Tlacitko otevirani poklice
. Rukojet’ pro prenaseni

. Parni ventil

. Nadrz na kondenzat

. Pripojka pro zapojeni pfivodniho kabelu
10. Topné téleso

11. Teplotni snimac

12. Nadoba

©CONOU A WN =

Displej a ovladaci panel

13. Tlagitko MENU

14. Tlacitka nastaveni parametrt -/+

15. Tlagitko ODLOZENY START

16. Tlagitko (). Funkce: ZAPNUTO/VYPNUTO, START/
STOP

PrisluSenstvi:

17. VlozZka pro vareni v pare
18. Nabéracka

19. Obracecka

20.0dmérka

21. Kelimky na jogurt s vicky

UPOZORNENi!

Pro vy88i bezpecnost se doporucuje instalovani do
elektrického obvodu proudového chrani¢e (RCD) s
jmenovitym rezidualnim proudem neprevysujicim 30
mA, pro instalaci RCD se obratte na odbornika.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred uvedenim elektrického spotfebice do provozu si

peclivé prectéte tuto uZivatelskou priru¢ku a uscho-

vejte si ji jakoZto zdroj potfebnych informaci.

Spotrebi¢ pouZivejte pouze pro ucely, k nimz je urcen,

jak je popsano v této prirucce. Nespravné zachazeni

s pristrojem by mohlo vést k jeho poskozeni, ujmé na

zdravi uZivatele nebo Skodé na jeho majetku.

« Pred uvedenim pfistroje do provozu peclivé zkont-
rolujte privodni kabel a p¥ipojku pfivodniho kabelu
umisténou na télese pristroje a ujistéte se, Ze
nejsou poskozeny. NepouZivejte pristroj s posko-
zenym privodnim kabelem, vidlici privodniho
kabelu a pfipojkou privodniho kabelu.

« Pred zapnutim pfistroje se presvédcte, Ze napéti
v elektrické siti odpovida provoznimu napéti pfi-
stroje.
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Privodni kabel je vybaven vidlici s uzemnénim;
zapojujte ji do fadné uzemnéné zasuvky.
NepouZivejte adaptéry pfi zapojeni pristroje do
elektrickeé sité.

DohliZejte, aby byl pfivodni kabel fadné& zapojen do
pripojky na télese pristroje a do elektrické zasuvky.
PouZivejte jenom privodni kabel, jenZ je soucasti
baleni, nepouZivejte privodni kabel od jinych pfi-
stroju.

Aby nedoslo k poZaru nepouZivejte adaptéry pri
pripojeni pristroje k elektrické zasuvce.

Umist'ujte pfistroj na rovném teplovzdorném povr-
chu ve vétsi vzdalenosti od zdroj vihka, tepla a
otevifeného ohné.

Umist'ujte pristroj tak, aby elektricka zasuvka byla
snadno pfistupna.

PouZivejte multifunk&ni hrnec v mistech s dob-
rym vétranim.

Nevystavujte pristroj pasobeni pfimého slunet-
niho zareni.

Neumist'ujte pristroj v bezprostredni blizkosti zdi
a nabytku.

Nedopoustéjte, aby se privodni kabel doty-
kal horkych povrchG a ostrych hran nabytku.
Nedopoustéjte poSkozeni izolace pfivodniho
kabelu.

Nikdy se nedotykejte télesa pristroje nebo vidlice
privodniho kabelu mokryma rukama.
NepouZivejte pfistroj v blizkosti nadrzi s vodou,
v bezprostfedni blizkosti kuchyriského drezu, ve
vlhkych sklepnich prostorach nebo vedle bazénu.
Nikdy neponoftujte pristroj, privodni kabel ani vid-
lici pfivodniho kabelu do vody nebo jakékoli jiné
kapaliny.

Pokud by pristroj spadl do vody, okamZzité ho
odpojte od elektrické sité vytahnutim vidlice pfi-
vodniho kabelu ze zasuvky. Pfi tom v Zadném pri-
padé neponoftujte ruce do vody. Ohledn& moZnosti
dalSiho pouzivani pfistroje se porad’te v autorizo-
vaném servisnim stredisku.

Nevkladejte cizi predméty do otvorli nebo mezi
soucastky pristroje.

Dbejte aby se cizi predméty nebo okraje odévu
nedostaly mezi poklici a téleso pfistroje.
PouZivejte jenom odnimatelné soucastky, které se
dodavaji spolu s pfistrojem. Nikdy nenechavejte
pristroj bez dozoru, vzdy vypnéte pristroj a odpojte
ho od elektrické sité pokud ho nepouzivate.

Pri odpojovani pfistroje od elektrické sité nikdy
netahejte za privodni kabel, vezméte se za sitovou
vidlici a opatrné vytahnéte ji ze zasuvky.
Nenechavejte otevienou poklici za provozu pri-
stroje, kromé programt Fondue a Smazeni.

Aby nedoslo k urazu nenaklanéjte se nad otvory
pro vychod pary nebo nadobou, pokud je poklice
multifunk&niho hrnce oteviena.
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Nedotykejte se povrchu poklice za provozu hrnce,
kdyz otevirate poklici drzte ji za rukojet’ a stisknéte
tlacitko otevirani poklici.

Aby nedoS$lo k popareni horkou parou, budte
zvlast’ opatrni pfi otevirani poklice multifunk&éniho
hrnce.

UdrZujte parni ventil v Cistoté, oCistéte ho v pri-
padé zaSpinéni.

Nikdy nepouZivejte pfistroj bez vioZzené nadoby a
instalovaného parniho ventilu, také nikdy neza-
pinejte multifunkéni honec bez potravin a bez
dostate¢ného mnozstvi vody v nadobé& na pfi-
pravu potravin.

Dodrzujte doporuceni tykajici se mnozstvi suchych
potravin a tekutin.

Upozornéni! Pri vareni v pare dohlizejte na hla-
dinu tekutiny v nadobé, dolijte vodu do nadoby
podle potfeby. Nenechavejte zapnuty pfistroj bez
dohledu.

Nikdy nepouzivejte hrnec s poSkozenym silikono-
vym tésnénim na vnitfni stran& poklice.
Nevyndavejte nadobu za provozu pristroje.
Nezakryvejte multifunkéni hrnec za provozu.
Nikdy neprenasejte multifunk&ni hrnec za provozu.
PouZivejte rukojet’ na poklici, predem odpojte pri-
stroj od elektrické sité, vyndejte nadobu a nechte
pristroj vychladnout.

Za provozu se poklice multifunkéniho hrnce,
nadoba a také ¢asti plasté pristroje silné zahfivaji,
nedotykejte se jich. Pfi vyndavani horké nadoby
pouZzijte kuchyriské rukavice.

Pravidelné Cistéte pristroj.

Nikdy nepouZivejte pFistroj vné budovy.
Nedovolujte détem, aby se za provozu dotykaly
plasté pristroje a privodniho kabelu.

Tento pristroj neni vhodny pro pouZivani détmi ve
véku do 8 let.

Tento pristroj neni vhodny pro pouZivani osobami
trpicimi fyzickymi, nervovymi, psychickymi poru-
chami (v€etn& déti ve véku od 8 let) a osobami
bez dostacujicich zkuSenosti a znalosti. PouZiti
pristroje témito osobami je pfipustné pouze pod
dohledem osoby odpovédné za jejich bezpecnost
a za predpokladu, Ze jim byly udéleny odpovidajici
a srozumitelné pokyny k bezpe&nému pouZiti pfi-
stroje a Ze byly pouceny o nebezpecich vyplyvaji-
cich z jeho nespravného poufZiti.

Dohlédnéte, aby si déti nehraly s pfistrojem.

Kvlli bezpe&nosti déti nenechavejte bez dozoru
igelitové sacky pouzité pfi baleni.

Upozornéni! Nedovolujte détem aby si hrély s igeli-
tovymi sacky a balici folii. Nebezpec¢i zaduseni!
Aby nedoS8lo k poSkozeni, prepravujte pfistroj
jenom v originalnim obalu.

Nikdy nepouZivejte pfistroj s poSkozenym elektric-
kym kabelem nebo sitovou vidlici, pokud nefun-
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guje spravné nebo po jeho spadnuti. Nikdy se
nepokousejte pristroj samostatné opravit. Pro
eventualni opravy vyhledejte pomoc autorizova-
ného servisniho strediska.

Skladujte pristroj v suchém chladném misté mimo
dosah déti a osob s omezenymi schopnostmi.

SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO POUZITI V DO-
MACNOSTI!

PRAVIDLA POUZITi NADOBY (12)

PouZivejte multifunk&ni hrnec a pfisluSenstvi pouze k
uceltim, k nimz jsou ur&eny. Nikdy nedavejte nadobu
na pripravu potravin na jiné ohfivaci pfistroje nebo
varné desky.

Nenahrazujte nadobu jinou nadobou.

Dbejte, aby povrch topného télesa (10) a dno ohfi-
vaci nadoby byly vzdy Cisté a suché.

Nepouzivejte nadobu k michani potravin. Aby
nedoslo k poskozeni nepfilnavého povlaku nikdy
nekrajejte potraviny pfimo v nadobé.

Nikdy nenechavejte a neskladujte v nadobé jaké-
koli cizi predméty.

Bé&hem pfipravy jidel michejte potraviny v nadobé
pouze nabérackou (18) nebo obraceckou (19).
NepouZivejte kovové predméty, které by mohly
poskodit nepfilnavy povlak.

Po vareni jidel s pouZitim kofeni a prisad je tfeba
umyt nadobu hned po ukon&eni vareni.

Aby nedoSlo k poSkozeni nepfilnavého povlaku
nadoby nedavejte nadobu pod proud studené
vody hned po ukon¢eni pfipravy potravin, nechte
ji nejdriv vychladnout.

Nadoba neni uréena k myti v my€ce nadobi.

TLACITKA NA OVLADACIM PANELU (2)

Stisknuti tlacitek na ovladacim panelu doprovazi zvu-
kovy ton.

Tlagitko MENU (13)

Pro ptrechod k nabidce automatickych programu
dotknéte se tlacitka (13) MENU.

Tlagitka (14) -/+

Pomoci tlagitek (14) -/+ muizete vybrat program pfi-
pravy, nastavit délku pripravy a funkci odloZzeného
startu.

Tlaéitko (15) ODLOZENY START

MZete nastavit ¢as, po jehoz uplynuti se spusti vy-
brany program pripravy potravin. Cas se nastavuje v
rozmezi od 1 hodiny do 24 hodin s krokem 1 hodina.
Tlaégitko (16) ()

PouZivejte tlacitko (16) pro pfechod mezi etapami na-
staveni, uloZeni nastaveni a také spusténi a zastaveni
programu pripravy.

Upozornéni!

Nenechavejte zapnuty pristroj bez dohledu.
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Programy pfipravy

Program (Svt:?:;;g::l;iélka Cas pripravy (vhodinach) | OdloZeny start | Udrzovani teploty
Polévka 1:00 1:00-4:00 + +
Kase 0:20 0:20 - 1:10 + +
RyZe neni dostupné automaticky + +
Rizoto 0:30 0:20-2:00 + +
Téstoviny 0:20 0:15-0:40 + +
Vareni/V pare 0:20 0:10-2:00 + +
Duseni 0:40 0:30-2:30 + +
Smazeni 0:10 0:10-0:45 - -
Pecivo 0:45 0:40-2:00 - +
Ohfrivani 0:30 0:15-1:00 + -
Huspenina 4:00 4:00-8:00 - -
PInéné zelné zavitky | 0:20 0:15-1:00 + +
Fondue 0:20 0:15-0:40 - +
Omacka 0:05 0:05-0:30 - +
Zavarenina 0:30 0:20-4:00 - -
Jogurt 8:00 6:00-12:00 - -
Tvaroh 1:00 1:00-5:00 - -
Détska vyziva 0:30 0:15-2:00 - +
Konzervovani 0:20 0:15-3:00 + -
Multikucha¥ 0:30 0:10-6:00 + +

« Kontrolujte proces pripravy, vypnéte hrnec, az  mnoZstvi a poméry ingredienci se mohou lisit dle
bude pfiprava potravin ukon€ena. Nenechavejte  mistnich specifik potravin a nadmorské vysky.
zapnuty pristroj bez dohledu.

+ Neotevirejte poklici (4) za provozu pFistroje v pro- ~ PRED PRVNIM POUZITIM
gramu Pecivo. V pfipadé prepravovani nebo skladovani pristroje

* Aby nedoslo k pfipaleni potravin po ukon€eni pro-  pfFi nizké teploté je tfreba ho nechat p¥i pokojové
gramu Pecivo, je tfeba vypnout rezim udrzovani  teploté po dobu nejméné dvou hodin.
teploty stisknutim a podrzenim tlagitka (16) (l). * Vyndejte pristroj z obalu, odstrafite veskeré

« V programu SMAZENI hrnec funguje podobné
kuchyriskému sporaku, musite kontrolovat pro-
ces pripravy.

* Program Omacka je uréen k pripravé omacek, pro-
gram PIn&né zelné zavitky - k pripravé zavitku, pro-
gram Détska vyziva - k pripravé détské vyzivy (viz
Knihu receptl).

Recepty pokrmu najdete v knize recept (je sou-

c¢asti baleni). VSechny recepty maji pouze cha-

rakter doporuceni, nebot’ uvedené v receptech
37
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nalepky a obalové materidly prekaZejici normal-
nimu provozu multifunkéniho hrnce.

Umistéte multifunk&ni hrnec na rovném tep-
lovzdorném povrchu ve vétsi vzdalenosti od
kuchyriskych zdrojl tepla (jako je plynovy sporak,
elektricky sporak nebo varna deska).

Umistéte pristroj tak, aby mezi sténou a zadni a
boé&ni stranou hrnce zlstal volny prostor nejméné
20 cm, a volny prostor nad nim ¢inil nejméné
30-40 cm.
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Neumist'ujte pfistroj v bezprostfedni blizkosti
predmétl, které mohou byt poskozeny vysokou
teplotou vychazejici pary.

Upozornéni! Neumist'ujte pfistroj v blizkosti van,
umyvadel a jinych nadrzZi s vodou.

Otevrete poklici (4) stisknutim tlacitka (5) a zatah-
nutim za rukojet’ (6).

Umyjte v8echny odnimatelné soudastky teplou
vodou s neutralnim mycim prostfedkem: nadobu
(12), vloZku pro vareni v pare (17), nab&éracku (18),
obracec¢ku (19), odmérku (20), kelimky s vi€ky
(21). Pak oplachnéte je tekouci vodou a osuste.
Plast’ pristroje otfete navihéenym hadiikem, pak
utfete do sucha.

POUZITi MULTIFUNKCNIHO HRNCE

VloZte potraviny do nadoby (12) shodné& s doporuce-
nimi receptu (viz Knihu recept).

Poznamka: Dbejte, aby obsah ingredienci spolu
s tekutinou nepresahoval znacku maximalni hla-
diny 1.8, a nebyl pod znackou minimalni hladiny
0.6. Znacka maximalni hladiny pro kase (kromé
ryze) je 1.4.

Obecny pFiklad zapliiovani potravinami a vodou
(na pfikladu ryze):

Odmeérte ryZi odmérkou (20) (do jedné odmérky se
vejde priblizné 160 g ryZe), umyjte ryZi a dejte ji do
hrnce.

Hladina vody potfebné k uvareni urcitého mnoZstvi
ryZe (mérené v kelimcich CUP) je uvedena na stup-
nici na vnitrni strané nddoby ( 12). Nalijte vodu do od-
povidajici znacky.

Priklad: Pro Ctyri odmérky ryZe nalijte vodu do znac-
Ky 4 CUP (kelimky).

Doporuceny pomér ryZe a vody pro pripravu ridkych
kasije 1:3.

VloZte nadobu (12) dovnit? pristroje. Ujistéte se, Ze
vnéjSi povrch nadoby je Cisty a suchy a Ze nadoba je
umisténa rovné a tésné& doléha na povrch topného
télesa (10).

Poznamky:

nepouZivejte nadobu (12) k myti krup a kra-
Jjeni potravin, tim byste mohli poskodit nepfFi-
Inavy povilak,

presvédcte se, Ze ve vnitinim prostoru a na
dné nadoby (12) nejsou cizi predméty, zne-
cisténi ani voda,

pred pouZitim otrete vnéjsi povrch a dno
nadoby (12) do sucha,

v prostredni ¢asti topného télesa (10) je umis-
tén teplotni snimaé (11). DohliZejte, aby vol-
nému pohybu snimace nic nebranilo.

Pokud vafite jidlo v pare, nalijte vodu do nadoby
(12) tak, aby vrouci voda se nedotykala dna vioZky
(17). Dejte potraviny do vlioZky (17) a vloZte ji do
nadoby (12).
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Zavrete poklici (4) tak, aby se ozvalo klapnuti.

Zapojte konektor privodniho kabelu do pfipojky
(9) avidlici privodniho kabelu zapojte do elektrické
zasuvky. Pritom se ozve zvukovy ton a na displeji
(3) se objevi symboly - - - -.

Zapnéte pristroj dotekem na tlagitko (16) (), na
displeji se objevi symboly 88:88
Pro prechod k nabidce automatickych programu
se dotknéte tlacitka (13) MENU, na displeji (3)
bude blikat indikator programu Ryze.

Dotyky na tlacitka (14) -/+ vyberte program pri-
pravy. Indikator zvoleného programu bude blikat,
na displeji (3) se zobrazi doba pfipravy nastavena
standardné.

Dotknéte se tlacitka (16), oznageni doby pfipravy
bude blikat.

Tlagitky (14) -/+ nastavte dobu pfipravy.
Poznamka: Nastaveni doby pFipravy v programu
RyZe neni mozné. Vynechejte kroky 9, 10.

Pro pfechod k nastaveni odloZeného stratu dotknéte
se tlagitka (15) ODLOZENY START, na displeji se ob-
jevi znacka QI; .

Tlagitky (14) -/+ nastavte dobu, po jejiZz uplynuti bude
pfiprava ukoncena.

Poznamka:

Pokud chcete zaéit s pFipravou okamZité, vyne-
chejte kroky 11 a 12.

Funkce odloZeného startu neni dostupna u pro-
gramu Zavarenina, SmaZeni, Huspenina, Tvaroh,
Pecivo, Détska vyZiva, Omacka, Fondue a Jo-
gurt.

Pro uloZeni nastaveni a spusténi programu pfipravy
se dotknéte tlacitka (16) b, na displeji se objevi Cas
zbyvajici do ukonc&eni pfipravy (u v8ech program(
kromé& RyZe). Pokud aktivujete funkci odloZzeného
startu, na displeji se také objevi znacka {E} a zpétné
odpocitavany ¢as zbyvajici do spusténi programu pfi-
pravy, az za¢ne pristroj pfipravu potravin, symbol @
zhasne.

Pro zastaveni p¥ipravy stisknéte tlagitko (16) () a po-
drzte ho béhem 3 vtefin.

Zvukove tony oznami ukonceni pripravy, pfistroj au-
tomaticky prejde do reZimu udrZovani teploty, na dis-
pleji (3) se zobrazi symbol ¥, a také se bude zobrazo-
vat ¢as chodu multifunk&niho hrnce v reZimu ohtivani
(do 24 hodin).

Poznamka: Funkce udrZovani teploty neni do-
stupna u programu Ohfev, ZavaFenina, Huspeni-
na, SmaZeni, Tvaroh, Konzervovani a Jogurt.

Pro zruSeni udrZzovani teploty stisknéte a podrzte tla-
¢itko (16) ().

Poznamka:

Nehledé na to, Ze pristroj je schopen udrZo-
vat teplotu hotového jidla po dobu 24 hodin,
nedoporucujeme nechavat potraviny vnadobé
dlouho, nebot’ to miiZe byt pri¢inou jejich zka-
Zeni.
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— NepouzZivejte reZim udrZovani teploty pro
ohrati potravin.

— Upozornéni!

* Nikdy nenechavejte zapnuty pristroj bez
dohledu.

« Abyste se vyhnuli popaleni, dbejte zvysené
opatrnosti pFi otevirani poklice (4), nenakla-
néjte se nad parnim ventilem (7) za provozu
multifunkéniho hrnce, nedavejte nechranéné
casti téla nad nadobu (12)!

e PFi prvnim pouZiti multifunkéniho hrnce se
muZe objevit zvlastni zapach z topného télesa,
to je bézné.

* Kontrolujte stav potravin za pFipravy, podle
potreby michejte potraviny umélohmot-
nou nabérackou (18) nebo obraceckou (19).
NepouZivejte kovové predméty, které by
mohly poskodit nepfrilnavy poviak nadoby (12).

* Nenechavejte otevienou poklici pristroje za
provozu, kromé programi Fondue a SmaZeni.

* Pro skladovani nabéracky (18) a obracecky
(19) maZete pouZit drZzak na plasti multifunké-
niho hrnce.

PROGRAM JOGURT

* Nalijte do kelimku (21) jogurtovou kulturu a mléko
v poméru 1:10.

Poznamka: Jako jogurtovou kulturu Ize pouZit pfi-

rodni jogurt bez prisad a barviv s minimalini trvanli-

vosti. MiZete pripravit kulturu samostatné ze speci-
alniho bakterialniho zdkvasu (prodava se v lékarnach

a obchodech se zdravou vyZivou), dodrZujte pokyny z

pribalového letaku.

* NapInéné kelimky (21) bez vicek vloZte do nadoby
(12).

« VloZte nadobu (12) do vnitfniho prostoru pfistroje,
zvolte program Jogurt a nastavte dobu pfipravy
(viz PouZiti multifunk&niho hrnce).

* Upozornéni! Neprenasejte multifunkéni hrnec za
provozu v programu Jogurt.

¢ Kelimky z hotovym jogurtem uzaviete vicky a
uloZte nékolik na hodin do ledni¢ky, aby se rast
bakterii pozastavil.

* Do hotového jogurtu muzete pridat ovoce, zava-
feninu, med.

PROGRAM FONDUE

P¥istroj je ur€en k pfipravé syrového fondue a fondue

s bujénem nebo rostlinnym olejem. Tento program

umoZiiuje nastaveni teploty zahtati v rozmezi od 70°C

do 150°C. Doporucena teplota pro syrové fondue je

od 70°C do 80°C.

¢ MuZete predem pripravit nakladané maso, krevety
nebo ryby. Nakrajejte potraviny na mensi kousky
stejné velikosti.

* Nikdy nepouzivejte pro fondue zmrazené potra-
viny.

* Krevety, men8i kousky masa, ryb nebo zeleniny
napichnéte na specialni kovové vidlicky nebo
Spejle.

* Napichnuté na vidlicky potraviny ponorte do roze-
hratého bujonu/oleje/syru.

PROGRAM MULTIKUCHAR

Program Multikuchaf umoZiiuje ménit teplotu a ¢as
pripravy v rozmezi od 30°C do 150°C podle vasich po-
Zadavku a predstav.

Pouziti pristroje v programech Fondue a Multiku-

char

* Oteviete poklici (4).

« VloZte nadobu (12) dovnitf pristroje.

* Vlozte potraviny do nadoby (12) (viz Knihu
receptu). Hladina potravin nesmi presahovat maxi-
malni znac¢ku a byt pod minimalni zna¢kou.

¢ Pokud vafrite v programu Multikuchar, tésné uza-
viete poklici (4). Pokud pfipravujete fondue,
nechte poklici (4) otevienou.

«  Zapnéte pristroj tladitkem (16) ().

* Dotknéte se tlacitka (13) MENU.

« Dotyky na tlacitka (14) -/+ vyberte program pfi-
pravy Fondue nebo Multikuchatr.

» Dotknéte se tlagitka (16) (), na displeji se objevi
blikajici oznageni teploty 100°C. Dotyky na tlagitka
(14) -/+ nastavte poZadovanou teplotu zahtati.

» Dotknéte se tlacitka (16) (l), na displeji se objevi
oznaceni doby pripravy.

* Tlacitky (14) -/+ nastavte dobu pfipravy.

+ Dotknéte se tlagitka (16) () pro spudt&ni pro-
gramu.

« Pokud pfipravujete fondue vyckejte, az se syr roz-
tavi a bujon/olej se zahteje.

Poznamka:

Pokud pripravujete fondue, pravidelné michejte

smés syru s vinem. Nedopoustéjte boufrlivé vare-

ni tekutiny. Zmirnéte teplotu dle potreby. Udélej-
te to vypnutim programu pripravy a opakovanym
jeho nastavenim.

CISTENIi A UDRZBA

* Vyndejte vidlici pfivodniho kabelu z elektrické
zasuvky a nechte pfistroj vychladnout.

« Pri zaplnéni zasobniku na kondenzat (8) sundejte
ho a vylijte z néj nasbiranou vodu.

* Sundejte parni ventil (7). OdSroubuijte viko par-
niho ventilu oto€enim ho ve sméru Sipky LOOSEN.
Umyijte parni ventil a nasad'te viko na své misto,
pak zajistéte ho otoCenim ve sméru Sipky
TIGHTEN. Instalujte ventil (7) na své misto.

« Otfete plast’ (1) a poklici (4) lehce navihEenym
hadrikem, pak utfete téleso do sucha.

39
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V8echny odnimatelné soucastky umyjte meék-
kou houbou s neutralnim mycim prostfedkem a
oplachnéte tekouci vodou.

Nikdy nedavejte nadobu (12) do my¢ky nadobi.
Otete povrch topného télesa (jenom za studena)
meékkou suchou latkou, v Zadném pfipadé nedo-
poustéjte, aby se voda dostala dovnitf télesa pri-
stroje.

Nikdy neponoftujte téleso pfistroje, privodni kabel
ani vidlici pfivodniho kabelu do vody nebo jakékoli
jiné kapaliny.

NepouZivejte k myti pristroje a pfisluSenstvi abra-
zivni a agresivni myci prostredky.

SKLADOVANI

Odpoijte pristroj a proved'te jeho ¢isténi.
Skladujte pristroj v suchém chladném mist& mimo
dosah déti.

OBSAH BALENi

Multifunk&ni parni hrnec — 1 kus
Nadoba - 1 kus

VloZka pro vareni v pare — 1 kus
Nabéracka - 1 kus
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Obracec¢ka - 1 kus
Odmeérka — 1 kus

Kelimky na jogurt — 6 kusl
Vicka kelimk( — 6 kusl
UZivatelska prirucka — 1 kus

TECHNICKE PARAMETRY
Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximalni prikon: 900 W

Objem nadoby: 5|

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit parametry pristroji
bez prfedchoziho oznameni.

Zivotnost pristroje — 3 roky
Zaruka
Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce pfi-

stroje. P¥i uplatiiovani narokd b&hem zaru¢ni InGty je
treba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

q3

Tento vyrobek odpovida poZadavkim na elektro-
magnetickou kompatibilitu, stanovenym direktivou
2004/108/EC a predpisem 2006/95/EC Evropské
komise o nizkonapét'ovych pfistrojich.
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YKPAIHbCKA

IHcTpyKUia 3 ekcnnyaTauii

MYJIbTIBAPKA

OCHOBHE NPU3HAYEHHS MYNBTIBAPKM — Lie LUBUAKE Ta
SAKICHE NPUroTyBaHHA NPOAYKTIB.

Onuc

Kopnyc

MaHenb ynpaBniHHA

Aucnneii

Kpuwka

KHomka BiAKpUTTS KPULLIKK
Pyuyka onsi nepeHeceHHs
MapoBsuii knanaH

EMHICTb Ans 360py KOHAEHcaTy
. THI3po Ang nigMUKaHHA MEPEXHOTO LLHYpa
10. HarpiBanbHuii enemeHT

11. Jatumk Temneparypu

12. Yawa

©ONO O hwN =

Avcnnew i naHenb ynpaeBniHHSA

13. Knonka «MEHIO»

14. KHOMKM HACTPOIOBaHHA NapamMeTpiB «-/+»

15. Knonka «BIAKNALEHVA CTAPT»

16. Knorika (). dyHkuji: «<BMK./BUMK.», «<CTAPT/CTOlM»

Akcecyapu
17. JIoTOK onsi roTyBaHHS Ha nNapi
18. OnonoHuk
19. Jlonarka
20. MipHa cknsiHka
21. CKNsHOYKM ANt MOTrypTY 3 KpULLevkaMu

YBArA!

[na nooaTtkoBOro 3axmcTy B NIAHLLIO3i XUBJIEHHS 0O~
LliNbHO BCTAHOBUTW MPUCTPI 3aXMCHOr0 BiAKMOYEH-
Hs (M3B) 3 HOMiHaNBHUM CTPYMOM CrpaubOBYBaHHS,
o He nepesuiye 30 MA, onsa yctaHosku M3B 3Bep-
HiTbCS 00 daxiBug.

3AXO0AU BE3MNEKU

Mepen nouyatkoMm ekcnnyatauii  enekTponpunany

YBaXKHO MpoyuTaiiTe Lei NocibHuK 3 ekcnyaradii, Ta

36epexiTb MOro A/19 BUKOPUCTAHHS B IKOCTi LOBIAKO-

BOro marepiany.

BukopucTtosyiiTe NpucTpiin avile no nMoro npsaMomy

MPU3HAYeHHI0, K BUKIAAEHO B AaHili iIHCTpyKLii. He-

npaBubHE NOBOAXEHHS 3 NPUNasoM MoXe NpuBec-

TV A0 A0r0 NOSIOMKW, CAPUYNHEHHS LUKOAW KOPUCTY-

BayeBi ab0 M0Oro MainHy.

* [lepepn BMKOPUCTAHHSAM MPpUaay YBaXxHO OrsiHbTE
MepexeBUit LLUHYP i po3’eM 4S9 NiAMUKAHHA Mepe-
>KEBOro LWHypa, po3TallOBaHWiA Ha KOpnyci npu-
napy, nepekoHamTecs y TOMy, LLIO BOHU He MaloTb
noLwKoOAXeHb. He BMKOPUCTOBYNTE npwunapg 3a
HasiBHOCTI NOLLUKOAXEHb MEPEXEBOrO LUHypa abo
PO3’EMY MEPEXEBOTO LUHYypa.
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Mepen ymMyKaHHSIM NPUCTPOIO NMepekoHamTecs B
TOMYy, LLO Harmpyra enekTPUYHiA Mepexi Bionosi-
nae pobouiit Hanpy3i NpPUCTpPoLo.

MepexeBuit LIHyp 3a6e3neyeHunii «<€EBPO BUIKOID»;
BMUKaNTE ii B pO3eTKY, WO Mae HafiHNN KOHTaKT
3a3eMJIEHHS.

Mpy nNigkaoYeHHi NPUCTPOD [0 EeNeKTPUYHOI
MepeXi He BUKOPUCTOBYNTE NepexiaHnKu.
Crexte 3a TMM, WO6 MepexeBuin LHyp O6yB
LWiIbHO BCTaBMEHWIA B PO3’€M Ha Kopnyci npu-
CTPOIO | B MEPEXEBY PO3ETKY.

B1KOPUCTOBYITE NNLLIE MEPEXEBUI LUHYP 3 KOMTI-
NeKTy NocTa4yaHHs i He BUKOPUCTOBYINTE Mepexe-
BWUI LUHYP Bif, iHLWIWX NPUCTPOIB.

LLLo6 YHUKHYTW NOXeXi He BUKOPUCTOBYITE Nepe-
XiOHUKW NpW MigMUKaHHI Npunagy OO enekTpuy-
HOI pO3EeTKU.

Po3millyiiTe NpUCTPIA Ha PIiBHIN TENJOCTINKIN
NOBEpXHi, Aaneko Big, AXepen BOfoOru, tenna i
BiIKPUTOrO BOTHIO.

BcraHoBnoiTe npuctpii Tak, wob pocTtyn no
MepexeBoi po3eTky 6YB BilbHUM.
BukopuctoBsyiite npunan B MiCLSX 3 XOPOLLOIO
BEHTUNSALIEID.

He nippoasarite npunaa aii NPSIMmnx COHSYHUX NPO-
MEHIB.

He poawmilyiite npunazn B 6e3nocepenHiri 6113sb-
KOCTI Bif, CTiHW | MebniB.

He ponyckanTe 3iTKHEHHS MepexXeBOro LHypa
3 rapsyMMun MOBEPXHAMU i FOCTPUMN KPOMKaMK
Mebnis. He ponyckalite NOLWIKOOXEHHs i3onsauii
MEepPEXEBOro LUHypa.

3ab0pOoHSIETLCA TOPKATUCS MEPEXEBOrO LUHYpa
i BUIKW MEPEXEBOIO LUHYPa MOKPUMMW PyKamu.
He BUMKOPUCTOBYITE MIKPOXBUILOBY MPUCTPIN
no6nmnsy Boau, y 6eanocepepHii 6mnM3bkocTi Bif,
KYXOHHOT PakoBMHMW, Y CUPUX NiABaNbHUX MNpU-
MillleHHsIX abo B 6eanocepepHii 6M3bKOCTi Bif,
baceiiHiB.

He 3aHypiloiTe npucTpiii, MepexeBui LIHYpP i
BUKY MEPEXEeBOro LHypa y Boay abo Oyab-ski
iHWIi pigyHX.

B pasi nagiHHa npunaay y Boay, HeramnHo BUMKHITb
A0ro Bif, €NeKTPUYHOI Mepexi, BUAHABLUN BUNIKY
MEepEeXeBOro LUHypa 3 eNIeKTPUYHOI po3eTku. MNpun
LbOMY Y XXOAHOMY BMMagKy He onyckante y Boay
pykn. 3 NUTaHHS MNOAANbLUIOr0 BUKOPWUCTAHHS
npunagy 3BEPHITLCA B aBTOPU3OBaHWUI CepBic-
HUM LEHTP.

He BcTaBnsiiTe CTOPOHHI NpeamMeT B 0TBOpU abo
B NPOCTIp MiX AeTansaMu NpucTpoto.

CrexTe 3a TMM, WoO6 kpai oaary abo CTOPOHHI
npeaMeT He Monann MidK KPULLKOK i KOPMyCoMm
npunagy.

BukopucToByiiTe nuiie Ti 3HIMHI geTani, ski BXo-
OSTb A0 KOMMIEKTY noctavaHHs. He sanuwariTte
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npucTpi 6e3 Harnagy, 3aBXAu BUMUKaNTe npu-
nag i BUMMKanTe MOro Bif, €eNeKTPUYHOI Mepexi,
SKLLO BM iM HE KOPUCTYETECS.

Bigknioyatoun npucTpii  Big, enekTpomMepexi,
HIKONIM He CMUuKanTe 3a MepexesBun LUHYP,
Bi3bMITbCS1 32 MepPEXEBY BUJIKY i aKypaTHO BUTAr -
HiTb ii 3 pO3eTKun.

He 3anuwwanTte BiAKPUTOIO KPULLKY NPUCTPOIO Mif,
yac 1ioro po6oTu, KpiM nporpamu “PoHa” Ta
“CMaxeHHs”.

LLLo6 YHVKHYTM TPaBM He HaxunsTecs Han OTBO-
pamu Buxoay napu abo Hag Halleto npu BigkpuTi
KPULLL MYJIbTIBAPKN.

He TopkaiTecsi NoBepxHi KpULLKKM nig, 4yac poboTu
MyJIbTIBAPKKY, BiOKPUBAWTE KPULLKY 3a PYHKY,
nonepeny HATUCHYBLUM Ha KHOMKY BiAKPUTTS
KPULLIKA.

LLlo6 yHUKHYTW OnMikiB rapsivyoil0 mapoto, A0Tpu-
MyMTECS KpalHbOi 06epexXHOCTi, BiAKpMBalO4n
KPVLLKY MYJIbTiBAPKN

TpumanTe B 4MCTOTI NApoBUI KnanaH, B pasi
3a0pyOHEHHS ouMLLIaiTe Noro.

KateropnyHo 3a60pOoHSAETLCS ekcriyartalis npu-
nagy 6e3 BCTAHOBJIEHOT YaLlli i TapoBOro Kianaxa,
a TakoX 3a60POHAETLCA BMUKATL MyNbTiBapky 6e3
NPOAYKTIB i AOCTATHLOI KiNIbKOCTI PiAVHM B Yalui
A5 IPUrOTYBaHHA NPOOYKTIB.

JoTpumyiitecs pekoMeHOauin LWoao KinbKOCTi
CYXMX MPOAYKTIB | PiAVHN.

Yeara! lNpu rotyBaHHi NPOAYKTIB HA Napwn CTexTe
3a piBHEM PiMHM B YaLli, ONNBANTE BOAY B YaLly
B Mipy HeobxiaHoCTi. He 3anuwaiite npuctpii 6e3
Harnaay!

3ab0pOHSETLCH BUKOPUCTOBYBATM MynbTiBapKy
MPW NOLLKOAXXEHI CUNIKOHOBIN NPOKIaALL Ha BHY-
TPILLHI CTOPOHi KPULLKWN.

He BuiimaliiTe yawy nig yac pob6oTu NpucTpoto.
He HakpuBariTe MmynbTiBapKy Mif 4ac poboTu.
3ab0opOoHAETLCS MEepPeHOCUTN NPUCTPIA nig, vac
po60oTN. BUKOPUCTOBYINTE PYUKY Ha KPULLILL, morne-
pPenHbO BMMKHYBLUM MPUCTPIA 3 eNeKTPU4HOI
Mepexi, BUMHSBLUW Yally 3 NpoAyKTamMu i AaBLumn
NPUCTPOIO OCTUMHYTW.

Mig yac poboTN KpULLKA, Yalla O NPUroTyBaHHS
NPOAYKTIB, @ TaKOX [eTasli KOprycy CUSIbHO Harpisa-
I0TbCS, HE TOPKarTecs HUX. fapsady yally BuiMarniTe,
nornepeany HaaarHyBLUM KYXOHHI PyKaBuLLi.
PerynsipHo po6iTb YMLLEHHS MPUCTPOIO.
3ab0opoHAETLCA BMKOPMUCTOBYBATU npuniag, nosa
MPUMILLLEHHSAMMN.

He possonaite fOitam TopkKatucs Kopnycy npu-
nany i MepexeBoro LUHypa fig Yac podoTu.
JaHnin NpucTpin He NPU3HA4YeHUn o BUKOPUC-
TaHHS AiTbMU MONOALLE 8 POKIB.

Jannin npunan He NPU3Ha4YeHuin Ons BUKOPUC-
TaHHS NI0ABMM (BKJIOHAl04M AiTeli cTapLue 8 pokiB)
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3 @QIBNYHUMU, HEPBOBUMMW, MCUXIYHUMU BIOXM-
neHHsMn abo 6e3 [oCTaTHbOro AOCBIAY i 3HaHb.
BukopucTtaHHa npunagy Takumm ocobamu Mox-
NIMBO, NYLLEe B TOMY BMMaAKy, SIKLO BOHW 3HAxXO-
OATbCSA Nig, HarnsaomM ocobu, WO BignoBigae 3a ix
6e3neky, 3a yMOBU, O HAM Bynn AaHi BignoBigHi i
3p03yMini iIHCTPYKL,i Npo 6e3neyHe KOPUCTYBaHHS
NPUCTPOEM | TUX Hebe3nekax, siki MOXyTb BUHA-
KaTu Npu MOro HenpasniibHOMY BUKOPUCTaHHI.

« 3ailicHIoiTe HarmMs A, 3a AiTbMU, LWO6 He AoNyCTUTH
BUKOPUCTaHHSA nNpunaay B AKOCTI irpaLLKu.

* 3 mipkyBaHb 6e3neku fjitei He 3anuwaiiTe nosnie-
TUIEHOBI NakeTw, WO BUKOPUCTOBYIOTLCH SK yna-
KoBKa, 6e3 Harnsay.

YBara! He pnossonsvite aitam rpatv 3 rosieTnieHo-

BUMY riaketamu abo rakyBasibHOI raiBkoto. 3arpo3a

3aayxu!

e W06 YHUKHYTU MOLUKOAXEHb MEepeBO3bTe Mpu-
CTPIN TiNbKN B 3aBOACHKIN YNaKOBLL.

* 3abopOoHSETLCA BUMKOPWUCTOBYBATU MPUCTPIA 3a
HasBHOCTI MOLUKOAXEHb MepexeBoi BUIKM abo
MEpPEXEBOro LWHypa, SKLWO MAPUCTPIN npauloe 3
nepebosmMu, a Takox nicna nagiHHa npunagy. He
HamaramTecsi CaMOCTIIHO PEMOHTYBaTU NPUCTPIN.
3 yCix NTaHb PEMOHTY 3BEpTaTeCsH A0 aBTOPU-
30BaHOro (YNOBHOBaXKEHOr0) CEPBICHOIO LIEHTPY.

« 30epiraiite NpUCTPIi y CYyXOMY MPOXOSIOAHOMY
MicLj, HeOOCTYNHOMY A5 AiTel | nioaein 3 obme-
SKEHUMUN MOXJIMBOCTAMM.

MPUJTIAL MPU3HAYEHWIA JINLLIE 715 MOBYTOBO-
O BUKOPUCTAHHS

NMPABUJIA KOPUCTYBAHHSA YALLEIO (12)

BukopucToByiTe NnpucTpint i Moro getani cTporo 3a

npuaHadeHHsaM. 3aB0pPOHSETbCSH BUKOPUCTOBYBATU

Yally OJ19 NpuroTyBaHHA NPOAYKTIB, BCTAHOB/IIOIOHMN

ii Ha HarpiBanbHi Npunaau abo BapubHi MOBEPXHI.

* He 3aMmiHioNTe YaLly iHLIOK EMHICTIO.

e CrexTte 3a TMM, WOO MOBEPXHSI HarpiBanbHOro
enemeHnTy (10) i AHO Yawi 3aBxam 6ynu YNCTUMK
i cyxummn.

* He BUKOPUCTOBYITE Hally B SAKOCTI EMKOCTi Af1s
3MillyBaHHSA MpoAaykTiB. o6 YyHWUKHYTW MOLUKO-
OXEHb aHTUNPUrapHOro MOKPUTTHA HIKONU He
noapibHIoTe NPoAyKTN BeanocepeHbO B Yallli.

* Hikonu He 3anuwaiiTe i He 36epiranTe B YaLui AKi-
HeOyAp CTOPOHHI NpeaMeTy.

e Tlig yac NpuUroTyBaHHA NPOAYKTIB B YaLli nepemi-
WyinTe iX nuwe naacTUKoOBMM OMOSIOHMKOM (18)
a6o nonartkoto (19).

* He BMKOPMCTOBYNTE MeTanesi npeameTu, SKi
MOXYTb MOAPANATU aHTUNPUrapHE NOKPUTTS HaLLi.

* Tpw npuroTtyBaHHi 61104, 3 BUKOPUCTAHHSAM Npu-
npas i cnewin Bigpasy nicng npuroTyBaHHA Pexko-
MEHAYETbCA BUMUTU YaLlly.
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nporpaMM npuUroTyBaHHA

Mporpama Yac 3a ymoBYaHHAIM | Yac rotyBaHHs BinknageHui crapt MipTpymanHsa
(y roamHax) (y roavHax) Temneparypu
Cyn 1:00 1:00-4:00 + +
Kawa 0:20 0:20 - 1:10 + +
Puc He AOCTYNHO aBTOMaTUYHO + +
Mnos 0:30 0:20-2:00 + +
MakapoHu 0:20 0:15-0:40 + +
BapiHHsi/Ha napi 0:20 0:10-2:00 + +
TyLKyBaHHS 0:40 0:30-2:30 + +
CMaxeHHs 0:10 0:10-0:45 - -
BunikanHs 0:45 0:40-2:00 - +
PoairpiBaHHsA 0:30 0:15-1:00 + -
Xonopeub 4:00 4:00-8:00 - -
Fony6ui 0:20 0:15-1:00 + +
®doHpro 0:20 0:15-0:40 - +
Coyc 0:05 0:05-0:30 - +
BapeHHs 0:30 0:20-4:00 - -
Norypt 8:00 6:00-12:00 - -
Cup 1:00 1:00-5:00 - -
[uTaye xapyyBaHHa | 0:30 0:15-2:00 - +
KoHcepByBaHHS 0:20 0:15-3:00 + -
MynbTikyxap 0:30 0:10-6:00 + +

¢ o6 YHUKHYTU MNOLIKOAXEHHS MOKPUTTS Yalli He
nomiwanTe vyatly Bigpasy nicns npuroTysaHHN nig,
XONOAHY BOAY, AaiTe i cnoyaTky OCTUIHYTU.
Yawa He npu3HayeHa AN MUTTS B NOCYAOMUIA-
Hil MalUKHI.

KHOMKW NAHEJI YIIPABJTIHHSA (2)

KOXHe HaTUCHEHHSI KHOMOK MaHeni ynpasfiHHA Cy-
NPOBOAXYETHLCS 3BYKOBUM CUrHANIOM.

KHonka «MEHIO» (13)

[nsa nepexony A0 MEHIO aBTOMAaTUYHNX Nporpam Ao-
TOPKHITbCA A0 KHOMKK (13) «MEHIO».

KHnonkwu (14) «-/+»

3a gonomoroto kHomok (14) «-/+» Bubupaiite npo-
rpamy npuroTyBaHHs, HACTPOKWNTE TPUBANICTb NPU-
roTyBaHHs Ta PYHKL,IO BiAKNaaeHoro cTapTy.
Kuonka (15) «BIAKJIALEHUA CTAPT»

Bu MoxeTe BCTAaHOBUTU Hac, Micns 3akiH4eHHs Koro

43
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NMOYHETLCS BUKOHAHHS BMOPaHOi mporpamu npuroTy-

BaHHS NPOAYKTIB. Yac HACTPOIOETLCA Y AianasoHi Bif,

1 roamHu o 24 roanH 3 KPOkoM B 1 roanHy.

KHonka (16) ()

BukopucToByiiTe kHomky (16) ana nepexomy Mix

eTanamMun HacTpOlOBaHHS, 36epiraHHa HaCTPOMOK, a

TaKOX A5 MYCKY Ta MPUMNMHEHHS Nporpam npuroTy-

BaHHS.

YBara!

He 3anuwaiite BKJIOYEHWUI NPUCTPIV 6e3 Harnsagy.

* Harnspavite 3a rnpoLuecom rnpuroTyBaHHsl, BUMU-
Kavite MynbTiBapKy, KOav npoaykTvu 6yayTb rpu-
roTtoBaHi. He 3anviwarite npucTpivi 6e3 Harnsay.

* He BigkpuBarite kpuLLKy (4) nig 4ac poboTu npu-
cTpoto B nnporpami “BUTMIKAHHST”.

e o6 yHUKHYTW MiAropsiHHs MPOAYKTIB mic/s
3aBepLUeHHs1 poboTn nporpam «BUTMIKAHHS»,
HeobXiAHO BUMKHYTU PEXUM MiATPUMAaHHS TeM-
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rieparypy, HaTUCHYBLUW Ta YTPUMYKYU KHOMKY
(16) (.

Y nporpami «CmaxeHHs» MpucTpiii npaure rno
aHaJsorii 3 KyXOHHOIO rM/INTol, 060B '3KOBO HarJisi-
Aavite 3a rpoL,ecoM npuroTyBaHHS.

lporpama «Coyc» npu3HadeHa A/1s1 BapiHHs coy-
ciB, nporpama «[onybui» - A/ MPUroTyBaHHs
ronybuiB, nporpama «[Autade xapyyBaHHs»
AN51 BapPIiHHS ANTSYO0ro xapyyBaHHS (AuB. KHury
peuenTis).

Peuentu 6mon 3aHaxogsaTtbcsi B Kunsi pevyen-
TiB (BXOAWUTb A0 KOMIJIEKTY nocTa4yaHHsi). Bei
peuenTv MaloTb peKOMeHAauiiiHUIA XxapakTep,
TOMYy WO MOTPIOGHI Ansa peuenTtiB 06’emun Ta
CniBBiAHOLWEHHS iHrpenieHTIB MOXYTb Bapilo-
BaTucs 3a71€XXHO Big perioHanbHoOi cneungikn
npoAYyKTiB Ta BUCOTU HaA, piBHEM MOPS.

MEPE NEPLLUM BUKOPUCTAHHAM

lMicna TpaHcnopTyBaHHA abo 36epiraHHsa npu-
CTPOIO Mpu 3HUMXKEHI Temneparypi HeobXigHO
BUTPUMATU HOro Nnpu KiMHaTHivi Temneparypi He
MeHLuUe ABOX roauvH.

BuUTArHiTe NpUCTpiA 3 ynakoBkW, BUAANiTb BCi
nakyBasibHi matepianu i Oyab-aki Haknerku, wo
3aBaXaloTb HOpMasibHOT POBOTi MyLTIBAPKM.
YCTaHOBITb MyNbTiBApPKy Ha PIiBHIN TenaoCTin-
Kii MOBEPXHi, Aaneko Bif, BCiX KYXOHHUX AXepen
Tenna (Takux sik ra3osa nnuTa, enekrponamrta abo
BapuWibHa NaHesb).

BcTtaHoBuTE npucTpii Tak, wob Big CTiHW [0
KOPNyCy MynbTiBapkWM 3anvwianacs BiACTaHb He
MeHLe 20 cMm, a BiNbHWIA NPOCTIP HaA, Helo ckna-
naB He meHLwe 30-40 cm.

He po3wmiwyinTe npuctpin B ©6e3nocepen-
Hilil 6M3bKOCTI A0 NpeaMeTiB, siki MOXyTb ByTu
MOLLUKOAXKEHI BUCOKOK TEMMepaTypoio napw, Lo
BUXOOUTb.

YBara! He po3amiwyiite npunas nobnansy BaHH,
pPaKkoBuH abo iHLIMX EMHOCTEV, HarOBHEeHUX BO-
A0io.

Binkpuiite kpuLuky (4), HAaTUCHYBLUM Ha KHOMKY (5)
i NOTArHyBLWK 32 PY4KY (6).

BumuiiTe BCi 3HIMHI AeTani M’sKoto rybkoio 3 Heil-
TpanbHUM MUKOYMM 3acoboM: yvawly (12), noTok
ONs roTyBaHHA Ha napi (17), ononoHuk (18),
nonatky (19), mipHy cknsaHky (20), cknsgHouku 3
Kpuwkamu (21). MoTiM 06NONOCHITb iX NPOTOYHOIO
BOAOIO Ta NPOCYLUITb.

Kopnyc npucTpolo NpoTpiTh BOAOIOI0 TKAHMHOIO,
nicns 4oro BUTPITb JOCYXa.

BUKOPUCTAHHSA MYJIbTIBAPKU
MoknapiTe npoaykTn y yawy (12), 4OTPUMYIOHNCH BU-
Mor peuenTa (ame. Knury peuenris).
Mpumitka: CTtexTe 3a TUM, W06 06°€M iHrpenieH-
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TiB pa3oMm 3 piANHOIO He nepeBuLLyBaB BiAMITKY
MakcumasibHoro piBHs «1.8» i He 6yB HWX4e Big-
MiTkn MiHiManbHoro pisHs «0.6». BigmiTka mak-
CcUMaJIbHO PiBHA AN Kawl (Kpim pucy) — «1.4».

BaranbHni npuknan 3aknagaHHs NMPoAyKTiB Ta
BOAM (K NPUKaA PO3IJIIHYTUIA pUC)

Biamipte puc mipHoto cknsiHkoto (20) (y oaHivi MipHiv
cknsiHYi npnbnn3Ho 160 rpamiB pucy), npomuiite
VOro i MOMICTUTB KIOro B KacTpysiio.

PiBeHb BOAWN, HEOOXiAHWI 47151 BU3HAYEHOI KiflbKOCTi
pucy (BumipsiHoro y ckasiHkax «CUP»), Bka3aHwuii Ha
wikani BcepeauHi yaiwi ( 12). Hanwvite Boay £o Biaro-
BifIHOI BiAMITKU.

Mpuknan: HacvnasLuy 4OTUPKW MIPHI CKIISIHKW pUCY,
Hanuite Boan A0 MiTku «4 CUP» (CknsiHKu).

0 piakux MOIOYHUX KaLl PEKOMEHAYEMO BUKOPUC-
TOBYBatTV puyc i BoAy y nponopuii 1:3.

YcTaHoBITh Yally (12) B pobody kamepy npucTpoto.
[MepekoHarTecs y TOMy, L0 30BHILLHSA NOBEPXHSA YalLui
yucTa Ta cyxa, a cama Yalla BCTaHoB/eHa 6e3 nepe-
KOCIB i LLiSIbHO CTMKAETLCH 3 NMOBEPXHEIO Harpisasb-
Horo enemeHTy (10).

Mpumitku:

He BuKopucToByiTe Yauuy (12) anss MUTTS Kpyn
i He pi)xTe NpoAyKTU B Hel, e MoXe MOLLUKO-
ANTU aHTUMPUrapHe NOKPUTTSI.
nepekoHaritecs, wWo B poboyili kamepi i Ha
AHIi Yyawi (12) Hemae CTOPOHHIX nNpeaMerTis,
3abpyaHeHb abo BoJIOrY.
nepen BUKOPUCTAHHAM BUTPITb 30BHILLUHIO
noBepxHIo i AHO Yawii (12) gocyxa.

B cepeauvHi HarpiBanbHoro enemeHty (10)
3HaxoAuTbCs1 Aarymk Temneparypu (11).
CTtexTe 3a Tum, 06 BilbHOMY nepemiLleHHIo
Aaryuka Hilo He 3aBaxXkasno;

FAKLLO BM FOTYETE NPOAYKTU Ha Napi, HanninTe Boay
B Yawy (12) Tak, wob kunnsya Boga He Topkanacs
aHa notka (17). MNMomicTiTe NnpoaykTn y NoTok (17)
Ta BCTAHOBITb MOro y yawy (12).
3akpuitTe KpuLKy (4) A0 KnauaHHs.

BcTaBTe po3’eM MepPEXEBOIro LUHypa B rHi3ao (9),
a BUJIKY MEPEXEBOIO LUHYPA - B €/1eKTPUYHY PO3-
eTky. MNpu uboMy NPO3BY4UTL 3BYKOBUIA CUTHATT, HA
avcnnei (3) 3acBiTATbCS CUMBOJIN «- = = =»,
YBIMKHiTb NPUCTPIlA, TOPKHYBLUMCb KHOMKM (16) (l),
Ha aucnnei 3’aBnaTbCs CUMBONK «88:88».
TopkHiTbea kHonkn (13) «MEHIO» onsi nepexony
[10 MEHIO aBTOMATUYHUX Nporpam, Ha aucnnei (3)
Oyae 6nmmat iHamKaTop nporpamu «Puc».
Topkalouncb KHoMok (14) «-/+», BUGEpiTb Npo-
rpamy npuroTyBaHHs. IHavkaTop BubpaHoi npo-
rpamu 6yne 6nnmaru, a Ha gucnnei (3) 3’aBuTbeA
yac NMpUroTyBaHHsSl, BCTAHOBJIEHNA 32 YMOBYaH-
HSM.
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e TOpkHiTbCA KHOMKK (16), nokasaHHs TpMBaNOCTI
npuUroTyBaHHs 6yayTb 6nnumatu.

* KHonkamu (14) «-/+» ycTaHOBITb TPMBANICTb NPU-
roTyBaHHS.

Mpumitka: HacTpoloBaHHS Yacy nNpUrotyBaHHS He

HegocTynHe Ans nporpamu «Puc». lponycTite

kpokn 9, 10.

LLLo6 nepeiiTi 4,0 HACTPOIOBAHHS BiAKNAAEHOro ctap-

Ty, TOPKHITbCS kKHOMKY (15) «BIAKNALEHUN CTAPT>,

i Ha gucnnei 3’ ABMUTbCS iIHAMKATOP (:E)

KHonkamu (14) «-/+» yCTaHOBITb Yac, NicNsa 3akiH4eH-

Hs1 IKOrO NPUroTyBaHHs Gyae 3aBepLUeHO.

Mpumirtka:

S0 BM xo4eTe rnov4atu nPUroTyBaHHsi HeraHo,

nponycTite kpoku 11 Ta 12.

dyHKUia BiaKNageHoro cTapTy HeAoCTynHa ANs

nporpam «BapeHHs1», «CMaxxeHHs1», «Xonoaeub»,

«Cup», «BunikaHHs», «Quta4e xap4yBaHHSI»,

«Coyc», «DoHgIo» Ta «MorypT».

LLlo6 36epert HacCTPOMKK Ta YBIMKHYTWU nporpamy
MPUroTyBaHHs, TOPKHITLCA KHOMKM (16) (1), Ha Anc-
nnei 3’aBAaTbCA NOKa3aHHA 3aJMLLMBLLErOCS Yacy
pob6oTn (ona Bcix nporpam, kpiMm «Puc»). AKwo Bu
aKTByBann GyHKLjIO BiAKIaAEHOro CTapTy, Ha Auc-
nnei Takox 3’ABUTbCS CUMBOJ @ Ta 4Yac 3BOPOTHOroO
BiAJIiKy [0 NoYaTKy nporpamu npuroTyBaHHSA, KOIW
NPUCTPIV Nepenae y pexx1um npuroTyBaHHA NPOAYKTIB
cumBON @ noracHe.

LLlo6 BUMKHYTU MPUrOTYBaHHS, HATUCHITb KHOMKY
(16) () i yTpumyiiTe ii NpOTArom 3-X CeKyHA.

3BYKOBi CUrHanM MOBIAOMAATE MPO 3aBepLUEHHSs
NPUroTyBaHHS, MPUCTPIA aBTOMaTM4HO nepenge y
pexunm niaTpuMaHHa Temneparypu, Ha gucnnei (3)
3’aBUTbCS cumBon 1, a Takox Gyae BigoGpaxarncs
Yyac po6oTn MyNLTIBAPKN Y pexUMi nigirpisaHHs (0o
24 roguH).

Mpumitka: ®yHKuia nigTPUMaHHS Temneparypu

HegocTynHa Ansa nporpam «PogzirpiBaHHs», «Ba-

PpeHHs», «kXonogeub», «CMaxXxeHHs1», «Cup», «KoH-

cepByBaHHS» Ta «MorypT».

[lna ckacyBaHHA NIATPMMaHHA TeMnepaTypu HaTuC-
HiTb | yTpUMyiiTe kHomky (16) (D.

Mpumirtka:

— HesBaxkaioun Ha Te, O NPUCTPIA NiATPUMYE
Temneparypy roroeoro 6/mopaa A0 24 roavH,
He peKOMeHAYETbCS 3anuiaTvi NpUroToBaHi
npoayKTU HaAOBIro B Yalli, OCKi/IbKU Lie MoXe
cTaTv NMPUYNHOIO NCYBaHHSI MPOAYKTIB.

— He BukopucToBYy#HTE peXuM niaTPUMAHHS
Temrneparypu Asi po3irpiBaHHs1 NPoAYyKTiIB.

YBara!

* Hikonun He 3annwaiiTe npauoYnii NPUCTPIN
6e3 Harnsgy.
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¢ Lo6 yHukHyTH onikiB, AOTpUMYyliTecs obe-

PexHocCTi, BiakpuBaioun Kpuiwiky (4), He
HaxunauTecs Hag naposum knanaHom (7) B
npoueci poboTn MynbTiBapku, He PO3TaLlIO-
BYWTE BiAKPWTI AinsHku Tina Hag vyaweio (12)!

e lpu nepwomy BUKOPUCTaHHIi MYNbTiBapkun
MOX/IMBA rosiBa CTOPOHHbLOro 3anaxy Bin
HarpiBasibHOro eJsieMeHTy, Lie A0nyCTUMO.

« CrTexTe 3a roToBHICTIO NMPOAYKTIB B npouyeci
NpUroTyBaHHs, NPY HeOb6XigHOCTI nomiwyiiTte
npoAyKTY N1acTUKOBUM orosioHnkom (18) abo
nonarkoio (19). He BukopucroByiite metanesi
npeamMeTn, ki MOXYTb noAapaNaTu aHTUNPU-
rapHe nokpuTTs yawi (12).

* He 3asunwaiite BigKPUTOIO KPULLIKY MPUCTPOIO
nig 4yac po6otu, kpim nporpamu «@PoHal0» Ta
«CMaX>KeHHSs1».

*  [na 36epiraHHsa nonatku ( 19) abo ornosioHvka (18)
Bu MoxeTe BUKOPUCTOBYBATY TPUMAY Ha Kopryci
MYJILTIBAPKM.

MNPOrPAMA «AOTYPT»

* Hanuinte B cknsiHo4kM (21) 3akBacky i MOJIOKO B
nponopuii 1:10.

Mpumitka: Y sKoCTi 3aKBacky BUKOPUCTOBYHITE Ha-

TYpasabHWi orypt 6e3 no6aBok i ¢papbHUKIB 3 Mi-

HiManbHUM TepMiHOM 36epiraHHs. Takox 3akBacky

MOXHa MpuroTyBatyi CaMOCTIilHO i3 crieyiasibHOi

6akTepiriHoi 3akBacku (npuagbasarite B anteui abo

marasuHax 340P0BOro xap4yBaHHs1), AOTPUMYIOYNCH

IHCTPYKUIi, 14O 4OAAETLCS A0 Hei.

* HanoBHeHi cknsiHoukn (21) 6€3 KpULLIOK yCTaHo-
BiTb y yawly (12).

* YcTaHoBITb Yawy (12) B po6o4y kamepy, BU6epiTb
nporpamy «MorypT» i ycTaHOBiTb 4ac MPUroTy-
BaHHS (OMB. «BMKOpPUCTaHHSA MynbTiBApPKU»).

* YBara! He nepemiwjaiite MynbTiBapKy nig 4ac
po6oru y nporpami «Aoryp».

e CKJISIHOYKM 3 FOTOBUM MOTYPTOM 3aKpUIATE KPULLI-
KaMu i MOMICTUTb B XONOAWIbHUK Ha AOekinbka
roauH, LWob NPUNUHUTL 3POCTaHHS BakTepili.

¢ Y roTtoBuiA HaTtypanbHWA NOrypT MOXHA goaaTtn
dPYKTU, BapeHHs, Me[,

NMPOrPAMA «dOHAIO»

MpucTpirt NpU3Ha4YeHnin ans NPUroTyBaHHA CUPHOIro

doHAao Ta GoHAlo 3 OyNbAOHOM aG0 POCNHHO Ofli-

eto. Lis nporpama noasonsie Bubupartun temneparypy

HarpiBaHHs y gianasoHi Big, 70°C go 150°C. PekomeH-

[OBaHa Temneparypa Ansi CMpHoro GoHA cknanae

Big, 70°C no 80°C.

¢ M’aco, kpeBeTkn abo puby MOXHA 3aBYaACHO
3amMapuHyBaTu. MpoayKTU HapixXTe Ha HeBeNUKi
LUIMaTO4KN OAHAKOBOIo PO3MIpy.
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* 3abopoHSIETbCA BUKOPUCTOBYBATU AN POHAI0
3aMOpPOXEHi NPOAYKTU.

*  KpeBeTku, HEBENIMKI LUMATO4YKM M’sica, pubu abo
OBOMIB HaKOMNITb Ha crneuiafibHi MeTanesi BUIOYKN
ons doHA abo wamnypu.

e [poaykTn, Lo HACTPOMIIEHI HA BUIOYKM, ONYCTITh
Y PO3irpiTnin ByNbIAOH/OnNi0/CHp.

MPOrPAMA «MYJ1bTIKYXAP»

Mporpama «MynbTikyxap» 4,03BOSISIE BAM MIHATU TEM-
neparypy Ta 4yac npurotyBaHHs y mexax Big 30°C oo
150°C BignoBigHO 00 Balwvx noTpeb Ta nepesar.

BukopucTaHHs NpucTpolo y nporpamax «PoHaio»

Ta «MynbTikyxap»

* Biokpuite KpuLky (4).

* YcTaHoBITb Yaly (12) B po6o4y kamepy.

* TomicTiTb iHrpenjeHTn y vawy (12) (ams. KHury
peuentiB). O6’em NpoaykTiB Mae 6yTu He BULLe
BiZAMITKM MAKCUMYMY HE HUYXKE BIOMITKN MiHIMyMYy.

* 9kwo BW rotyete y nporpami «MyneTikyxap»,
LiNIbHO 3aKpuinTe KpULLKY (4). SAKLWO BM rotyete
doHAlo, 3anuiTe KpULLKY (4) BigKpuTOoLO.

*  YBIMKHiTb NPUCTPI KHOMKOIO (16) ().

*  TopkHiTbCsa KHOMKM (13) «MEHIO».

e Topkawuncb KkHomku  (14)
piTb nporpamy npuUroTyBaHHs
«MynbTikyxap».

*  TopkHiTbCA KHOMKK (16) (|), Ha ancnnei 3’aBuTbcs
6nvmatode 3HavyeHHs Temnepatypy  «100°C».
Topkato4ncb KHOMOK (14) «-/+», BCTAHOBITb TEM-
nepatypy HarpiBaHHs.

*  TopkHiTbca kHonkm (16) (1), Ha ancnnei 3’aBnaTbea
nokasaHHsi TpuBanocTi poboTu.

« KHonkamun (14) «-/+» yCTaAHOBITb TPUBaANICTb
po6oTu.

«  TopkHiTbcsa kHonku (16) () ana sanycky nporpamu.

e 9kwo Bm rotyete doHAlO, noyekanTe, NOKN cUp
pPO3TONUTLCS, a BYNIbIAOH/ONIA HarpieTbCs.

lMpumitka:

Slkuwio By rotyere poHAI0, perysaspHo nomiwyire

cymiw cupy 3 BuHoMm. He gonyckarite 6ypxnimBo-

ro kuniHHa piguH. Mpyu Heob6XigHOCTi 3MEeHLUITh

Temneparypy. Ana uboro BUMKHITb nporpamy

npuroTyBaHHs Ta MOBTOPHO HACTPOWTE NPUCTPIN.

«=/+», Bube-
«onato» abo

YULLEHHA TA gorngn

*  BUTArHITL BUIKY MEPEXeBOro LWHypa 3 PO3eTKN i
[aiTe NPUCTPOIO OCTUMHYT.

* 3HiMaiiTe eMHicTb ansa 36opy koHAeHcaty (8) y
Mipy 3aNOBHEHHA Ta BUIMBAKTE 3 HEl PiAMHY, fka
Hakonuyunach.

* 3HiMiTb NnapoBuin knanaH (7). BiokpyTiTb KpULLKY
napoBOro knanaHa, NoBEepPHYBLUM ii Y HaNPAMKY
ctpinkn «LOOSEN». MpomMuiiTe naposuit knanaH
Ta BCTAHOBITb KPULLKY HA Micue, NoTiM 3akpiniTb

ii, noBepHyBLUN Y HanpsAMKy cTpinkn «TIGHTEN».
YcTaHoBITb kKnanaH (7) Ha micue.

* TlpoTpitb kopnyc (1) i KPULLKY (4) 3nerka BONOroo
TKaHWHOIO, MiCAS 4Oro BUTPITb AOCYXA.

* Bci 3HiMHI geTani BUMuiiTe M’KOt ryoKoio 3 Hen-
TpasIbHUM MUIOHYMM 3aCc060M, OBMONOCHITL NPO-
TOYHOIO BOAOIO.

* 3abopoHsAeTbcs nomiwaty Yawy (12) B nocyno-
MUHY MaLLVHY.

* [lpoTpiTb NOBEPXHIO HArpiBasIbHOrO €NemMeHTy
(Nnwe y 3aX0N0/10My CTaHi) M’'IKOKO CyXOI0 TKaHW-
HOIO, Y XXOAHOMY BUNAAKy He AonyckanTe notpa-
NASHHSA BOAW BCEpeanHy Kopnycy npunagy.

* He 3aHyploinTe kopnyc npunagy, MepexeBuin
LUHYP | BUSIKY MEpexeBoro LHypa y Boay abo
Oyab-5Ki iHLWi pionHW.

* He BMKOPUCTOBYITE ANSA YNLLEHHS Npuiagy i akce-
cyapiB abpa3vBHi i arpecuBHi MUIOYi PEYOBUHN.

3BEPIFTAHHSA

*  BWMKHIiTb NPUCTPIi i 3p06ITh NOrO YNLLEEHHS.

» 306epiraiiTe NpUCTPIi B CYyXOMY, MPOXOIOAHOMY
MiCL,i, HeLOCTYNMHOMY AN OiTei.

KOMNNEKTALUIA

MynbTiBapka — 1 Wt

Yawa - 1wt

JloTok Ans rotyBaHHsA Ha napi — 1 Wwt.
OnonoHuK — 1 Wwrt.

Nonartka — 1 wr.

MipHa cknsiHka — 1 wWT.

CKNSIHOYKM Anst MorypTy — 6 WT.
Kpueykn ans cknsiHouek — 6 WwT.
IHCTpyKUja — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
EnektpoxusnexHs: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcurmanbHa cnoxmeaHa noTyXHicTb: 900 BT
0O6’em yawi: 5n

BupobHuk 3anviuae 3a cobolo rnpaBo 3MiHIOBaTy xa-
pakTepucTvku npunagy 6e3 rnonepenHboro noBifgo-
MJIEHHS.

TepmiH cayxou npunagy — 3 pokun

FapaHTisa

JloknagHi yMOBUM rapaHTii MOXHa oTpumaru B guie-
pa, Wwo npoaas gaHy anapatypy. MNpu npen’sBneHHi
Oyapb-sKOi NpeTeHsii NpoTaroMm TepMiHy Aji AaHoi ra-
paHTii BapTO Npea’sBnTn Yek abo KBUTaHLLO Npo no-
KYMKy.

Janwnii Bupi6 Binnosinae Bumoram [0 enekTpomar-

HITHOI CyMICHOCTI, L0 npesn’sBAsoTLCS ANPEKTU-
€ Boto 2004/108/EC Paau €Bpornu i pO3ropsaxXeHHIM

2006/95/EC 1o Hu3bKOBOJIbTHUX anaparypax.
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BEJIAPYCKA4

IHCTpyKUbIS Na aKcnyaTaubli

MYVYJIbTbIBAPKA

ACHOYHae npbI3HAY3HHE MYNbTbIBAPKi - rata xyTkae i
sikacHae npblrataBaHHe nNpaaykray.

AnicaHHe

Kopnyc

MaHanb KipaBaHHA

Lbicnnen

Beuka

KHonka agkpbiuus Beyka

Pydka ans nepaHocki

Mapassbl knanaH

Ewmictacub ans 360py KaHasHcaTy
THA300 AN NaAKIY3HHA ceTkasara LwHypa
10. HarpaBasnbHbl 3n1eMeHT

11. Jatyblk TaMneparypbl

12. Yapa

COoNDGO AN =

Abicnnen i naHanb KipaBaHHS

13. KHonka «MEHIO»

14. KHOMKi HacTpoiiki napameTpay «-/+»

15. Knonka «<AOKNAA3EHbI CTAPT”

16. Knonka (l). ®yHkupii: «YKJ1./BbIKJ1.», «CTAPT/
CTOMM»

Akcacyapbl

17. JlaTok onsa rataBaHHs Ha napbl
18. AnanoHik

19. Jlanatka

20. MepHas wknsHa4vka

21. WknaHayki ons érypra 3 Beykami

YBATA!

Ons  papatkoBa  axoBbl Y NaHUYri - CifikaBaHHA
M3Ta3rofHa yCcraHaBiLb Npbliaay axoyHara agkmoyaHHS
(MAA) 3 HamiHanbHbIM TOKaMm CMpPaLOyBaHHS, K He
nepasbiwae 30 MA, ans yctaHoyki MAA 3BapHiuecs oa
cneuplsnicTa.

MEPbI BACMEKI

Mepan navatkam akcnnyataubli - anekTpanpbibopa

yBaxwiiBa npaybiTanile canpaygHylo iHCTPYKLbIO na

aKcnyaTaubli i 3axaBaliue fe 015 BblKapbICTaHHS Y

AKacuji jaseakasara Matapbisiny.

BbikapbiCTOyBaliLe npbinagy Tonbki na sfie npamMbiM

NPbI3HAY3HHI, K BblKNaAa3eHa Y Aaas3eHan iHCTPYKLbIi.

HanpaginbHbl 3BapoT 3 NpbibopamM Moxa npbiBeCLi Aa

Aro ManoMki, MPbIYbIHEHHS LUKOAbI KapbiCTady Li Siro

Maémacu.

¢ Tllepan BblikapbicTaHHEM nMpbibopa  yBaxniBa
arnenablie CeTkaBbl LWHYP i pasgeiM  ans
nafkloyY3aHHA ceTkaBara LLUHypa, sKi pa3meLlyaHbl Ha
Kopnyce npbibopa, nepakaHanuecs ¥ TbiM, LUTO SiHbI
He Maloub nawikoaxaHHsy. He BbikapbiCTOYBariLe
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npbIGOp Yy BbINAAKYy HasiyHacLi nalKoAXaHHSY
ceTkaBara LUHypa Lj pa3abiMa ceTkasara LUHypa.
Mepan yknoYaHHEM Mpbinadbl NepakaHanuecs
¥ TbiM, LWTO HanpyXaHHe 3neKTpblyHal CceTki
agnassifae NpaLoyHaMy HanpyxaHHIO Npbinaap.
CeTkaBbl LWHYp 3abscnevyaHbl «eypasinkai»;
yKovaiLe sie Y SNeKTPbIYHYI0 paseTky, skas mae
HaA3eliHbl KAHTAKT 3a3MJIEHHS.

Mpbl NaAKAIOY9HHI NPbINAAbl Aa 9NEeKTPbIYHAN CeTKi
He BblKapbICTOYBaLEe nepaxagHiki.

Caublue 3a TbiM, kab ceTkaBbl WWHYP Obly LWYblbHA
ycTayneHbl § pasgbiM Ha kKopnyce npbinagbl i Y
CeTKaBylO Pa3eTky.

BbikapbiCTOyBalLe TOMbKi CeTkaBbl LWIHYpP 3
KaMrniekTa nacrayki i He BbIkapbICTOYBaviLLe CETKaBbl
LUHYP a4, IHLWbIX NPbINAA,.

Ka6 nasberHyup naxapy, He BblkapblCTOyBaiiLie

nepaxagHiki Npbl  MaAKAYdHHI  Npbiagpl  aa
3NeKTpbI4HaN pa3eTki.
Pasmswyanue npbinagy Ha poyHamn

Lennaycroinisan naBepxHi, yaanedblHi af KpbiHiL,
Binbraui, usanna i agkpbitara arHio.

YcraHaynisaiue npbinagy Tak, ka6 poctyn ga
ceTkaBai pa3eTki Obly BOSbHbLIM.
BbikapbicToyBaliLe npbinagy ¥ mecuax 3 pobpait
BEHTbIIALbIAN.

He napssipraiiie npbl6op y3A3€sHHIO Npambix
COHEYHbIX NPaMSHEY.

He pasmsiuyaiiue npbi6op y HenacpaaHai Gniskacuyi
afl, CUgHbI | Ma6I.

He panywyaiue cynoTbiky ceTkasara LuHypa 3
rapaybiMi NaBepxHAMi i BOCTPbIMi kaHTaMi Mabni.
He panywyainue nawkoaxaHHs isanaupli ceTkaBara
LHYypa.

3abapaHsieua gakpaHauua Aa cetkasara LHypa i
[a Bifiki ceTkasara LUHypa MOKpPbIMi pyKami.

He BbikapbicTOYBaliLe npbiiaay 36ni3ky émictacusy
3 BagoW, y HenacpagHai Gniskacui ag KyxOHHan
pakaBiHbl, Y CblPbIX NaABabHbIX MAMSLLIKAHHAX L
no6ay 3 6aceiHam.

He anyckaliue npbinagy, ceTkasbl LHYP i BifKy
ceTkagara LWHypa Y Bagy Ui ¥ tobbls iHLWbIA BaaKacyj.
Y BbINaAKy Naa3eHHs nNpbibopa Y Bady HeaaknagHa
afKIYbILE Aro af, 9NekTPblYHAM CeTKi, BbIHAYLLbI
BifIKy ceTkaBara LuHypa 3 paseTki. [1pbl raTbiM Hi ¥
aKiM pase He anyckarue y Bagy pyki. [a nbiTaHHi
paneiiliara BblkapblCTaHHsi NpbiGopa 3BsipHiLecs Y
ayTapbl3aBaHbl COPBICHbI LBHTP.

He ycTaynaiiue cTapoHHia npaaMeTsbl y aaTyniHbl i
namixx Aatansimi npbinagbl.

Caublue 3a TbiM, kab Kkpai aasexbl Lj CTapoHHis
npagMeTbl He narTpanini namMixk Beykam i koprnycam
npbibopa.

BblkapbICTOYBaMLE TOMbKi 30bIMHbIA A3Tani, sKisg
yBaxo43silb y KamnnekT nacrtayki. He nakipaiiue
npbinagy 6e3 Harnsgy, 3aycénpl BbiKloYanue
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npbIGop i agknoyanue Sro ag anekTpblyHam ceTki,
Kani Bbl iM HE KapbIiCTaeLecs.

Apknioyatodbl NpbIIaay ag SaekTpaceTki, Hikoni He
Ty3aiue 3a CeTkaBbl LUHYP, Ba3bMiLeCsi 32 CETKaBYIO
BiJIKY | aKypaTHa BbILATHILE fe 3 pa3eTki.

He nakipganue ankpbiTbiM BeYka Npbiiagpl, nagyac se
npaibl, akpams nparpam «PaHasio» i «CmaxaHHe».
Ka6 nasberHyub Tpaymay, He Haxinanuecs
Hag, aaTyniHami Bbixady napbl Ui HaZ Yapan npbl
aAKPbITbIM BEYKY MYNbTbIBAPKI.

He pakpaHanuecs ga naBepxHi Bevyka nagdac
npaubl MynbTbiBapKi, aaKkpbiBanue Bevka 3a pyudky,
nanapafHe HaLiCHYYLLbl KHOMKY aAKpPbILLSA Beyka.
Kab nasberHyub anékay rapadaii napaii, 6yasble
BENbMi  aCUSIPOXHbIS,  aAKkpbiBaloybl  Beyka
MYJIbTbIBAPKI.

TpbeiMmariue Y 4bICLiHI napasbl knanaH, y BbiNaaky
3a6pyaKBaHHS YbICLLLLE Aro.

KaTtarapeiyHa  3abapaHseuua  akcrnyaraupls
npbibopa 6e3 ycTaHoyneHar 4apbl i napasora
KnanaHa, a Takcama 3abapaHseuua Ykaodalb
MynbTbiBapky 6e3 npagykTtay i 6e3 HasyHacui
pacTtatkoBay Konbkacui Bagkacui Yy uapbl ang
npbirataBaHHs npagykray.

BbikOoHBalLEe pakameHgaupbli na KosibKacui CyxXix
npaaykTay i Baakacui.

Yeara! lNpbl rataBaHHi Npagyktay Ha napbl cadbiue
3a y3poyHeM Bagkacui Y 4yapbl, fanisariue Bany
¥y yapy na mepbl HeabxopHacui. He nakipanue
npbinagy 6e3 Harnagy!

3abapaHseLa BblkapbiCTOYBaLb MY/bTbIBAPKY NPbl
HasgyHacuj NawkoAKaHHSAY CcinikoHaBan npaknagki
Ha YHyTpaHbIM 60Ky Beyka.

He pacrasaniue yapy nagyac npaubl npbiiagb.

He HakpbiBariLle MynbTbIBAPKY Naavac npaupi.
3abapaHsieya nepaHociub Npbiiaay nagyac npaup.
BbikapbiCcTOyBanLe pyd4Ky Ha BeuKy, nanspagHe
aaKNYbIYLWbLl NPbINaay an 3nekTpblyHan CeTki,
BbIHAYLLbLI Yapy 3 npagykTami i gaywbl npbuiagse
acTbilb.

Mapgyac npaubl Beyka yYapa Ans npbirataBaHHS
npagykray, a Ttakcama nAaTani koprnyca MoLuHa
HarpasawoLLa, He fgakpaHauuecs fa ix. fapaqyto
Yapy gacrasalile, nanspagHe Haa3eyLlbl KYXOHHbIS
pyKasBiLbl.

ParynsipHa npaBoA3bLe YbICTKY NpbiGopa.
3abapaHsieLla BblkapbiCTOyBaLb npbi6op na-sa
namsLKaHHAMI.

He passansiiue Aseusm gakpaHauua Aa kopnyca
npbibopa i Aa ceTkagara LHypa naayac npawbl.
Jansenas npbuiaga  He  npbi3Had4aHa  onas
BblKapbICTaHHA A3eLbMi, MaNoALbIMi 32 8 ragoy.
Japns3eHbl  npblbop  He  npbi3Ha4aHbl  Ons
BbIKapPbICTAHHA N0A3bMI  (YKNOYalo4bl  A3sUeln,
cTapaliwbix 3a 8 ragoy) 3 ¢isivHbIMi, HEPBOBbLIMI,
NCiXiYHbIMi NapyLlaHHaMI Ui 6e3 pactatkoBara
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YBara!

pocseny i Bepay. BebikapbicTaHHe npbibopa
TakiMi acobami marybiMa TONbKi ¥ TbiM BbINaaKy,
Kani sHbl 3HaxoA3suua nag Harnsgam  acobsbl,
fakas agkasBae 3a ix 6sacreky, Npbl YyMoBe, LITO
iMm Obini fgan3eHbl agnaBefHbis | 3padyMmenbis
iHCTPYKUbIi Npa 6sicnevyHae kapbiCTaHHe Npblnagan
i ThIx Hebsacnekax, ki Moryub y3Hikaup Mnpbl se
HANPaBIiNIbHbIM BbIKAPbICTAHHI.

Axbluuaynanue Harnag 3a  aseubMi, kab  He
[anycujub BblkapblCTaHHA Npblibopa Y skacuj Lauki.
3 MepkaBaHHaY Osicneki A3sduei He nakipariue
noniaTblIEHaBbIA NakeTbl, SKis BblkapbiCTOYBaoLLa
¥ sikacui ynakoyki, 6e3 Harnaay.

He passansviue paAseusm  rynsub 3

r0J1iaTbI/IeHaBbIMI nakeTami Ui yrnakoBa4yHaw riéHkan.
He6sicneka yaywwa!

Kab nasberHyub nawkogxaHHsy, nepaBoO3bLie
npbinazy TonbKi ¥ 3aBafICKON ynakoyubl.
3abapaHseuua BblKapbICTOYBaLb npbinagy
npbl HasyHacui nNalKoAXAaHHAY ceTkaBaW BifkKi
ui ceTkasara LWHypa, Kaai npbinaga npauye 3
nepabosiMi, a Takcama nacnsi NaA3eHHs! Npbinaabl.
He cnpabyiiue camacToiiHa pamaHTaBalb
npbinagy. MNa ycix nbiTaHHAX paMOHTY 3BApTanLecs
Y ayTapbi3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl) CIPBICHbI LLIBHTP.
3axoyBaiiue npbinagy Y CyxiMm npaxanogHbimM
MecCUpbl, HeJacTynHblM ANns A3suen i nioaglen 3
abmexaBaHbIMi MarybIMacLsiMi.

MPBIJIALA TPBISHAYAHA TOJIbKI [1/19 BbITABOTA
BbIKAPBICTAHHS

MPABIJIA KAPbICTAHHSI YAPAH (12)
BbikapbiCTOyBaliLe npbinagy i se agatani ctpora na
npbi3Ha4aHHi. 3abapaHseuua BblKapbICTOYBaLUb 4Yapy
[N nNpblirataBaHHA NpagykTay, yctaHaynisalybl e Ha
HarpasasibHbIS NPbLIOOPSI LI BapayHbls NaBepXHi.

He 3amsaHsiiue yapy iHwan émicTacuyo.

CaublLe 3a TbiM, kab MaBepxHs HarpasBasbHara
anemeHTa (10) i AHO Yapbl 3aycEabl ObiNi YbICTbIMI
i cyximi.

He BblkapbicTOyBanue 4apy Yy sKkacui Emicracui
Oons  3MewBaHHa npagykTay. Kab nas6erHyub
nawKoAXKaHHAY aHTbINPbIrapHara nakpbILLUs, Hikoni
He 3apabHaiiLe NpaaykTbl HenacpaaHa y Yapbl.
Hikoni He nakiganue i He 3axoyBaiile Y Yapbl sKis-
Heby[13b CTAPOHHis NpagMeThl.

Mapyac npbeirataBaHHa  npagykray y  yapbl
3MeLLBaiLLe iX TOMbKi NacTbIkaBbiM ananoHikam (18)
ui nanarkaii (19).

He BblkapbICTOyBaNLe MeTaniyHblg NpagMeTsbl, Kig
MOryLUb nagpanaub aHTbiNpbirapHae nakpbluué
Yyapsbl.

Mpbl nNpbirataBaHHi  cTpay 3 BblKAPbICTAHHEM
npbinNpay i cneubin pakamernayeuua agpasy nacng
NpbirataBaHHs BbIMbILLb Hapy.
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¢ Kab nasberHyupb nawkoaXaHHs NakpbILLs Yapbl, He
3msLYaKiLe Yapy agpasy nacns npbirataBaHHa nag,
XanoaHyto Baay, ganue én cnayatky acTbilb.

Yapa He npbi3HaYyaHa Ang Mbiuusa y nocyaamMbliiHam

MallblHe.

KHONMKI MAH3J11 KIPABAHHS (2)

Hauick kHOMak naHani kipaBaHHA cynpaBagxaelua
rykaBbIM CirHanam.

Knonka «MEHIO» (13)

Ons nepaxomy fa MeHIO ayTamaTbl4HbIX nparpam
nakpaniuecs aa kHonki (13) «MEHKO».

KHonki (14) «-/+»

3 panamoraii kHonak (14) «-/+» BbibipaiiLe nparpamy
npbirataBaHHs, HacTporBanue npausrnacub
npbirataBaHHs i GyHKLbIIO aaKnaa3eHara ctapTy.

skora nayHeuua BblkaHaHHe abpaHali nparpambl

npbirataBaHHa npagykray. Yac HacTponBaeuua Yy

ablanasoHe ag 1 ragsivbl ga 24 rag3iH 3 kpokam 1

ragsiHa.

KHonka (16)(')

BbikapbicToyBarile kHonky (16) ons nepaxomy namix

aTanamMi HaCTPOWKi, 3axaBaHHS HacTpOeK, a Takcama

AN MYCKY | NPbINbIHKY NparpamM npbirataBaHHs.

YBara!

He nakigariue npauyyio4yro npbinagy 6e3 Harnsay.

* Cayblue 3a npauascam rnpbirataBaHHsl, aakmoqariLe
MYJIbTbIBAPKY, Kasi MpaaykTsl 6yayLb npbirataBaHbisl.
He nakinaviue npbinagy 6e3 Harnsgy.

* He aakpbiBarile Beyka (4) nagvac npaubl npbiaaabl
y nparpame «BbINTEYKA».

e Kab npagyktel He nagrapani rnacsns 3aBsPLUSHHS

Knonka (15) <AQKJIAA3EHbI CTAPT» npaubl  nparpamsl  «BbI[TEYKA», HeabxoaHa
Bbl  moXxaue ycTaHaBiub 4Yac, na  3aKkaH4Y3dHHI
Mparpambl NpbiraTaBaHHs
Mparpama Yac na ?Ma?‘laHHi Yac ra'ra_BaHHﬂ ApknapseHbl MapTpbiMaHHe
(y rapsinax) (y rapsinax) crapTt TaMneparypbl

Cyn 1:00 1:00-4:00 + +

Kawwa 0:20 0:20 - 1:10 + +

PbiC He AacTynHa aytamartblyHa + +

Mnoy 0:30 0:20-2:00 + +
MakapoHb! 0:20 0:15-0:40 + +
Bapka/Ha napbl 0:20 0:10-2:00 + +
TylieHHe 0:40 0:30-2:30 + +
CmMaxaHHe 0:10 0:10-0:45 - -
Bbineuka 0:45 0:40-2:00 - +
Pazarpay 0:30 0:15-1:00 + -
Xanapsew, 4:00 4:00-8:00 - -
Fany6ubl 0:20 0:15-1:00 + +
danasto 0:20 0:15-0:40 - +

Coyc 0:05 0:05-0:30 - +
BapeHHe 0:30 0:20-4:00 - -

Erypt 8:00 6:00-12:00 - -
Teapor 1:00 1:00-5:00 - -
[3iusyae xapyaBaHHe 0:30 0:15-2:00 - +
KaHcepBaBaHHe 0:20 0:15-3:00 + -
MynbTbinoBap 0:30 0:10-6:00 + +
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BEJIAPYCKA4

afAKoYbILb PIXbIM MaATPLIMAHHS TaMIepaTtypbl,
HaLiCHyYLLbI | YTPbIMAiBaKOYbl KHOrMKY ( 16) .

Y nparpame «CMAXXAHHE» npbinaga npauye na
aHaJsiorii 3 KyxoHHaw raitovi, abaBsiakoBa ca4biLe 3a
npawuacam fpbirataBaHHs.

lparpama «Coyc» npbi3HayaHa A/ Bap3IHHS
coycay, nparpama «lanybubl» - 415 nNpblrataBaHHs
ranybuyoy, nparpama «/[sius4yae xap4yaBaHHe»
- 4711 BapaoHHS Asiusdara xapyasaHHs (1. KHiry
pauanray).

- Pauyantel cTpay 3Haxoassauuya y KrHise pauanray
(yBaxoa3iub y kaMnnaekT nacrtayki). Yce pauantsl
HocSLb PpaKameHAaubIfiHbI xapakrap, 60
narpa6aBaHbif A5 pauanTay aé’émbl i cyaaHoCiHbl
iHrpaasieHTay Moryub Bap’ipaBauua y 3anexHacui
an parisHanbHavi cneuybiiki npagykTay i BbILUbIHI
Hapg y3poyHeM mopa.

MEPAA NEPLUbIM BblIKAPbICTAHHEM

Macns TpaHcnapTaBaHHS Ui 3ax0yBaHHS Npblaagbl
npsi naxixxaHan TamMrieparypsi HeabxogHa
BbITPbIMaLb sie MPbl XaTHAN TOMepPaTypbl He MEeHLU
3a a3Be rag3iHbl.

* BbiMiue npbinagy 3 ynakoyki, 3Himiue yce
YnakoBayHbIsl MaTapbISNbl i NoObl Haknelki, akisa
nepaLukazXxatoupb 3Bbl4aHam npaubl MybTbIBaPKI.
YcTtaHasiue MYJIbTbIBAPKY Ha POYHYIO
LennaycTonniBylo NaBepxHIO, yAaneyblHi ag ycix
KYXOHHbIX KPbIHIL, Ugnia (Takix fk rasasas niita,
anekTpanita ui BapayHasa naHanb).

YcTaHaBiue npbiiagy Tak, kab ag, cusHbl Aa kopnyca
MynbTbiBapKi 3acTaBanacs agjiernacub He MeHLU 3a
20 cm, a ceabogHas npacTtopa Hapg, €1 cknagana He
MeHwWw 3a 30-40 cm.

He pasmsaw4dariue npoinagy y o HenacpagHanm
6niskacui ap npagMeTay, €kia Moryub Oblub
naLKoXaHbls BbICOKav Tamneparypar napsbl, skas
BbIXOA3ilb.

YBara! He paamswyariue npbi6op 3671i3Ky BaHHay,
pakasiH Ui iHWwbIx EmicTacusy, HanoyHeHbIX Bafou.
¢ Apkpbiiue Beyvka (4), HauiCHYYLWbl Ha KHONKY (5) i
nausarHyyLbl 3a pyudky (6).

BbiMbliiLe Yce 3abIMHbIA AaTani Mskkai rybkain 3
HeNTpaNbHbIM MbIiHBIM Ccpoakam: Yapy (12), natok
ON19 rataBaHHa npagykray Ha napbl (17), ananoHik
(18), nanatky (19), mepHyto wknsHaydky (20),
WwKnsHayki 3 Beykami (21). MoTbiM ananacHiue ix
npaTtoyHal Bafoi i npacyLubiue.

Kopnyc npbinagel npartpbile BibroTHaM TKaHiHam,
nacns 4yaro BbITpbILLE HAacyxa.

BbIKAPbICTAHHE MVYJ1bTbIBAPKI

Maknapgiue npanykTbl ¥ Yapy (12) y agnasepHacui 3
natpabasaHHAMI payanTa (. KHiry pauanrtay).
Hararka: Caybiye 3a TbiM, ka6 a6’éM iHrpaagbieHTay
pasam 3 Bajkaculo He nepasbiliay apa3HaKy
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makcimanbHara y3poyHio «1.8» i 6Gbly He HDKaW
ansHaki MiHimanbHara y3poyHio «0.6». Aa3Haka
MakcimanbHara y3poyHIo A4S Kall (akpamsi pbicy)
-«1.4».

ArynbHbl NpbIKNag 3aknagki npagykray i Bagsl (y
fAIKacLi npbiKiaAy pasrnexaHbl pbic)

Aameparile pbic MepHai wknsHadkari (20) (y agHov
MepHawi LWKsHa4Lbl npbibisHa 160 r peicy), npameiiiLe
PbIC i 3MSICLiLe SIro Y KaCTpyJito.

Y3poBeHb Bagbl, HeabxoAHbl A1 Bbl3HayaHau
Kosbkacui pbicy (BbiMepaHara y LwknsHadykax «CUP»),
nakasaHbl Ha Lkane ycsapaasiHe yapel (12). Haniue
Baay Aa aanasegHavi aa3Haki.

Mpsiknag: Haceinaylibl Hatbipbl MEPHbIS LUKIISTHAYKI
Kpyn, Hasniue Baabl Aa nadHaki «4 CUP» (LUKAsHaqKi).
Jns Bafkix kaLl pakameHayeM BblkapbiCTOYBaLlb PbIC |
Bany y npanopusbli 1:3.

YcTaHasiue vapy (12) y npaLoyHyo kamepy npbinagbl.
MepakaHanuecs § TbiM, LWTO 3HELWHSAS MNaBEPXHS
Yapbl 4YbicTas i cyxas, a cama 4apa YycTaHoyneHa
6e3 nepakocay i W4yblibHA MsXyeuLa 3 naBepxHsin
HarpaBasnbHara anemerTa (10).

Hararki:

He BblkapbicToyBanue yapy (12) ans mMbluusa Kpyn i
He paxue Y el npafykTbl, raTa MoXxa nawikoasiub
aHTbINpbIrapHae nakpbILUE,

rnepakaHanuecs, LWTO Y npauoyHanm Kamepsbl
i Ha OHe 4Yapbl (12) HAMa CTapOoHHIX NpagmeTay,
3abpyaxBaHHSY Ui Binbraui,

nepag BblKapblCTAaHHEM  BbITPbILE
naBepxHIO i AHO Yapbl (12) Hacyxa,

y cspaasiHe HarpaBanbHara anemeHta (10)
3HaxoAagiuua Aartyblik Tamnepartypbl (11). Caubiue
3a TbiM, kab cBaboAHAMY NePaMSLLYSHHIO AaTYbIKa
HILLTO He nepalukazxana.

Kani Bbl ratyeue npaaykTbl Ha napsbl, Haniue sagy y
yapy (12) Tak, kab kinayaa Baga He gakpaHanacs na
nHa natka (17). 3msacuiue npagyktbl y natok (17) i
ycTaHasiue aro y yapy (12).

3aubliHiLe Beuka (4) aa NcTpblyki.

Ycrayue pasgbiM ceTkasara wHypa y rHa3go (9), a
BiJIKy CeTkaBara LUHypa - Y 9NIeKTPbIYHYIO Pa3eTky.
Mpbl r3TbIM Nparyybllb rykaebl CirHan, Ha abicnnei
(3) 3arapauua 3Haki «- - - -».

YkntoubiLe npbinagy,Haxayibl KHOMKi (16) 0] , Ha
abicnnei 3’aBsuua 3Haki «88:88»

Haxmiue kHonki (13) «<MEHIO» pgna nepaxony pa
MEeHIO ayTamaTblyHbix nparpam, Ha gbicnnei (3)
6ya3e mipraub iHablkaTap nparpamel «Pbic».
[akpaHatoubics ga kHonak (14) «-/+», BbIGAPLILE
nparpamy npbirataBaHHs. IHOplkatap BblbpaHan
nparpambl 6yase Mipraub, a Ha apicnnei (3) 3’aBiuua
4yac npblrataBaHHs, YCTAHOYIEHbI Na 3May4aHHi.

SHEeLWHIo
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BEJIAPYCKA4

* JlakpaHiuecs aa kHoriki (16), nakasaHHi npausrnacui
npbirataBaHHs 6yayLib Mipraup.

* KHonkami (14) «-/+» HacTpoiLue npausrnacub
npbirataBaHHs.

Hararka: Hactpovika npausrnacuyi npbirataBaHHs!

HepacTynHa Ans nparpamel «Peic». [lMpanycuiue

Kkpoki 9, 10.

Kab nepalicui fa HacTpoWki agknagdeHara crapTy,
pakpaHiuecs ga kHonki (15) «<AOKNAOSEHbI CTAPT»,
Ha gpicnnei 3’aBiuua iHabikatap {E} .

KHonkami (14) «-/+» ycTaHaBiue 4ac, na 3akaH43HHi
sikora npblrataBaHHe 6ya3e 3aBepLuaHa.

Harartka:

Kani Bbl xajaeue navaub npbirataBaHHe
HeagknapgHa, npanycuiue kpoki 11 i 12.

DyHKUbIS aaknaa3eHara crapTy HeAacTynHas Ans
nparpam «BapaHHe», «CmaxaHHe», «Xanapgsey»,
«TBapor», «Bbineuyka», «[A3iusyae xapyaBaHHe»,
«Coyc», «®aHasio» i «Erypt».

Ka6 3axaBaub HacTpoViki i Ykioublub nparpamy
npbirataBaHHsa, pakpadiueca ga kHonki (16) (D)
Ha dbicnnei 3’aBAuua nakasaHHi 4acy npaubl, SKi
3actaycs, (ons ycix nparpam, akpams «Pbic»). Kani
Bbl aKkTbiBipaBani GyHKUbIIO agknaaseHara crapty, Ha
apbicrniei Takcama 3’aBila 3Hak (E) i yac 3BapoTHara
apniky Aa nadatky nparpambl npbirataBaHHs, Kani
npbUlaga NAponase aa npbirataBaHHA Npagykray, 3Hak
(D saracte.

Kab BbIKJIOYbILLb NpbIraTaBaHHe, HaLCHILLE KHOMKY (16)
() iyTpeiMniBaiiLe sie Ha npausry 3-x CekyHA,

[ykaBbla cCirHanbl naBedamMsub npa 3aBspLUSHHE
npbiraTaBaHHs, npbiiaga ayramartbiyHa napoinase Y
P3XbIM MaATPbIMAHHA TaMMepaTtypbl, Ha gpicnnei (3)
3’asiyua 3Hak J, a Takcama 6yase aanoctpoysauLa
4yac npaubl MyfbTbIBapKi y paxeiMe nagarpasy (Oa 24
ragsiu).

Haratka: @yHKubIS NagTpbIMaHHS TaMnepatypbl
HepacTtynHa Ans nparpam «PasarpaBaHHe»,
«BapaHHe», «Xanap3ey», «CmaxaHHe», «TBapor»,
«KancepBaBaHHe» i <ErypT».

JAna agMeHbl NaaTpbIMaHHA TaMNepaTypbl HaLiCHILUE i

yTpbiMnisaiiue kHonky (16) ().

Harartka:

- Harnea3sa4bl Ha Toe, WITO NpbiNaga naaTpbiMiiBae

TOMneparypy raroBay cTpasBbl Aa 24 raa3iH,

He pakameHayeuua nakKigaub npbirataBaHbisi

npagykTel Hagoyra y 4apbl, 60 rata Moxa crauyb

npbIYbIHA NcaBaHHS NpagyKTay.

- He BbikapbicTOyBaiiLue pP3XbIM MNaATPbIMAaHHS

TOMneparypbl 4151 pa3arpaBaHHs npagykTay.

YBara!

* Hikoni He nakigaviue npbinagy, sikas npauye,
6e3 Harnapgy.

* Kab na3z6erHyub anékay, 6ya3bLe acLuspOXHbis,
afkpseiBaloysl Bedka (4), He Haxinanuyecs
Hapg napaBbiM knanaHam (7) nag4dac npaubl
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MYyJIbTbIBapKi, He Haxinavuye aakpbITbis Y4acTKi
uena Hapg yapavi (12)!

* [lpbl nepwbiM BbIKAPLICTAHHI MYbTbIBaPKi
MarybiMa 3’siy/IeHHe CTapOHHsira naxy apg
HarpaBaJsibHara ajieMeHTa, rata ganyw4asbHa.

* Caubiye 3a raTtoyHacuio npaayktay naa4yac
npsirataBaHHs, Npbl HeabxogHacui nameLusaiiye
npagykTel naacTeikaBbiM anasoHikam (18)
ui nanarkaii (19). He BbikapbicTOyBaviLe
MeTasivyHbIs NpaaMeTsl, siKis Moryub nagpanauyb
aHTunpbirapHae nakpbiLué 4apoi (12).

e He nakipgaviue aaKpbITbIM Be4YKka npbiiags!
nag4ac npaubl akpams nparpam «®daHgsio» i
«CMaXKkaHHe».

* [na saxoyBaHHs nanartki (19) yi ananoHika (18)
Bbl MOXaLie BbIKapbIiCTOYBaLb TPbIMaJsbHIK Ha
Kopryce MyJ/bTbiBapKi.

MPArPAMA «EF'YPT»

* Haniue V wknsHayki (21) 3akBacky i manako Y
npanopubli 1:10.

Hararka: Y sKkacui 3akBacki BblKkapbiCTOyBaviLe

HaTypasbHbl ErypT 6e3 gaaparkay i ¢papbaBasibHikay 3

MiHIMasIbHbIM TOPMIHaM 3ax0yBaHHs. Takcama 3aKkBacky

MOXHa rnpblrataBalb camMacToviHa ca crewbissibHai

OakTapbisisibHaK  3akBacki (HabbiBaviue y anTaubl

Ui Kpamax 3aapoBara XapyaBaHHS), BbIKOHBaKOYbl

IHCTPYKUbII, LUTO AaAaouua Aa se.

* HanoyHeHbis wknaHauki (21) 6e3 Beukay yctaHaBiue
yuapy (12).

* VYcrtaHaBiue uapy (12) y npauoyHyilo Kamepy,
abspbiue nparpamy «Erypt» i ycTaHasiue uac
npbirataBaHHs (M. «BblkapblCTaHHE MYNLTbIBAPKI»).

* YBara! He nepacoysaviLie MynbTbiBapKy nag4ac
npaue! y nparpame «Erypt».

e LknaHayki 3 ratoBbiM Eryprtam 3aublHiLe Be4Kami
i amscuiue ¥ xanansinbHik Ha Hekanbki raasiH, kad
NPbINbIHiLb POCT 6GaKT3PbIN.

* Y ratoBbl HaTypanbHbl ErypT MOXHa Jajaupb
cafasiHy, BapaHHe, MEA.

NMPATPAMA «dAHA310»

Mpbinaga npbi3Ha4YaHa Ans NpbiraTaBaHHS CblpHara

daHazio i paHasio 3 GynéHam ui aneem. JanseHas

nparpama fassansie Bblbipalb TaMNepaTypy HarpaBy

y abignaszoHe ag 70°C pa 150°C.  PakameHpyemas

TamMnepatypa ojis celpHara daHasio cknagae ag 70°C

na 80°C.

e Msaca, kpaBeTki Ui pblOy MOXHa 3araass
3amapbliHaBaub. NpagykTel HapaXue Ha HeBsnikis
KaBanayki afHonbkaeara namepy.

* 3abapaHsieuua BblkapblcToyBaLb Ana daHasio
3amMapoaHbis NPagyKThl.

* KpaBeTki, HeBanikia kaBanadyki msaca, pbiObl L
rapofHiHbl Hakaniue Ha cneuplssibHbIA MeTaniyHbIS
Binayki Ana paHAsio i Wwamnypel.
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BEJIAPYCKA4

e [panykTbl, HaHi3aHbIS Ha Binauki,
pasarpatbl 6ynéH/macna/cbip.

anycujue Yy

MPArPAMA «MYJ1bTbINMOBAP»

Mparpama «MynbTbinoBap» Aa3sasnse Bam 3MsiHsLb
Tamnepartypy i yac npbirataBaHHs y mexax ag, 30°C pa
150°C y apgnaBefHacui 3 BalbiMi natpabaBaHHSAMI i
naxaaaHHsaMI.

BbikapbiCTaHHe npbinagbl ¥ nparpamax «@anasio»

i «MynbTBINOBaP»

¢ Apkpbiiiue Beyka (4).

* YcraHasiue 4yapy (12) y npauoyHyo kamepy.

*  3mscuiue npagykTbl yyapy (12) (m. KHiry payantay).
AG’éM npaaykTay nasiHeH Obllb He BbILLISW aa3Haki
MaKCiMyMYy i He HiX3li aa3Haki MiHiMymy.

* Kani Bbl ratyeue y nparpame «MynbTbinosap»,
wyblibHa 3ayblHiue Beyka (4). Kani Bbl ratyeue
daHA310, NakiHbLe Be4ka (4) aakpbITbiM.

*  Yknioyblue npbiiagy KHonkai (16) .

* Jakpaniuecs aa kHonki (13) «MEHIO».

* JakpaHatoubica ga kHonak (14) «-/+», abspbiue
nparpamy npbirataBaHHs «DaHazio» ui
«MynbTbinoOBap».

e [JakpaHiuecs oa kHorki (16) (b, Ha gpicnnei 3'aBsiLLa
3Ha4yaHHe TamnepaTtypbl 100°C», €koe Miruiup.
JakpaHnatodbics ga kHonak (14) «-/+», ycTaHaBiue
TaMnepaTypy Harpasy.

e [JakpaHiuecs pa kHonki (16) l), Ha ppicnnei
3’aABAyLA CBeAYaHHI npausarnacLi npaubl.

* KHonkami (14) «-/+» ycTaHaBiue npausrnacub
npaupi.

e [JakpaHiuecss pa kHonki (16) b ans 3anycky
nparpambl.

* Kani Bbl ratyeue $aHasio, nayakaiue, nakysb Cbip
pacToniuua, a 6ynéH/macna Harpaeuua.

Hararka:

Kani Bbl ratyeue ¢panasio, parynspHa nameLusaiiye
cymechb cbipa 3 BiHOM. He ganywvaiiye 6ypHara
KineHHs1 Bagkacusy. Mpbi HeabxogHacuyi
nameHLubile TOMeparypy. Ans rarara
BbIKJIIOYbILE NparpamMy npbirataBaHHs i nayTopHa
HacTpoviue npbinagy.

YbICTKA | gorngaan

*  BblugrHiye BinKky cetkaBara LHypa 3 9/1eKTpblYHal
paseTki i janue npbinaaae acTbilb.

« 3pabimaliue émicTtacub ona 36opy kaHasHcarty (8) na
Mepbl 3anayHeHHs i BbliBaiiLe 3 fe Bagkacup, akas
Habpanacs.

* 3Himiue napasbl knanaH (7). Agkpyuiue Bedka
napasora knanaHa, naBspHyYLWbl Sro Y KipyHKy
ctpanki «LOOSEN». [Npambilite napasbl knanaH
i ycTaHaBiue Beyka Ha Mecua, 3aTbiM 3amauylile
Aro, NaBAPHYYLWbl Y KipyHKY CTpanki «TIGHTEN».
YcTaHagiue knanaH (7) Ha mecua.

e lpatpsbiue kopnyc (1) i Beuka (4) 3nErky BinbroTHam
TKaHiHal, nacns 4yaro BbITPbILE HAcyxa.
¢ Yce 34bIMHbIS A3Tani BbIMbILE MsKkail rybkai 3

HEWTpanbHbIM  MbIMHBIM  CpOAKaM, ananacHiue
npaToyHain Bagoun.
e 3abapaHsfieuua 3mdAwdaub  Yapy (12) vy

NoCyAaMblHYIO MaLLbIHY.

* T[paTpbille NaBepxHiO HarpaBasbHara anemMeHTa
(TONbKi Y acTbiNbIM CTaHe) Msikkali CyxOi TKaHiHaw,
Hi ¥ 9KiM pase He ganywyanue TpanieHHs Bagbl
YHYTp Kopryca npbsiGopa.

¢ He anyckaiiue kopnyc npbli6opa, ceTkaBbl LUHYP i
BiNIKy ceTkaBara LUHypa y Bafy Ui ¥ nobbls iHLLbIS
BaaKacLl.

* He BbikapbicTOyBaile Afs 4biCTKi npbibopa i
akcacyapay abpasiyHbis i arpaciyHbis MblAHbIS
cpogaki.

3AXOYBAHHE

*  Aaknioublue npbinagy i 3pabile sie YbICTKy.

* 3axoyBaviLe npbinagy y CyxiM, npaxanofHbiM
MECLbl, HeACTYMNHbIM A5 A3ALEN.

KAMMNJEKTALLbIA

MynbTeiBapka - 1 W

Yapa - 1 wr.

JNlaTok Ana rataBaHHa Ha napbl - 1 WT.
AnanoHik - 1 wt.

Nanarka - 1 Wwt.

MepHas wknaHavka - 1 wr.
LLiknsiHayki ana érypTa - 6 WT.

Beuki WwknsiHayak - 6 wr.

IHCTPYKLUbIS - 1 WT.

T3XHIYHbIAA XAPAKTAPBICTbIKI
OnekTpacinkasaHHe: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcimanbHas cnaxbiBaHas maryTHacub: 900 BT
AG’Em yapsbl: 51

BbiTBOpUa nakigae 3a caboii npaBa 3MSHSLb

XapakTapbICTbiKi  npbibopa 6e3  nanspagHsira
anaBsiILLY3HHS

FapaHTbig

NapnpabssHae anicaHHe ymoy rapaHTbliiHara

abcnyroyBaHHa MOryT OblLb aTpbiMaHbl y Taro Aplnepa,
y sakora Obina HabbiTa TaxHika. [Mpbl 3Bapoue 3a
rapaHTbiiHbIM abcnyroyBaHHem abaBa3koBa NaBiHHA
Obilb Npas’ayneHa Kkynyas ans0o KBiTaHubis ab annaue.
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O’ZBEKCHA

Foydalanish qoidalari

KO’P XIL TAOM PISHIRGICH

Ko'p xil pishirgich asosan tez va sifatli ovqat
pishirishga mo’ljallangan.

Qismlari

Korpusi

Ishlatish paneli

Displey

Qopgoq

Qopgog’ini ochadigan tugma
Ko'tarishga ishlatiladigan dastak
Bug’ klapani

Tomchi to’planadigan idish

. Elektr shnur ulanadigan o’rni
10. Qizitgich

11. Harorat sezgichi

12. Idish

©CONDOAWN =

Displey va ishlatish paneli

13. «kMENYU» tugmasi

14. Ko'rsatgichlarini o’zgartiradigan tugma «-/+»

15. «kBOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi

16. (ly tugmasi. Ishlatish: «ISHLATISH/O’CHIRISH»,
«BOSHLASH/TO’XTATISH»

Qismlari

17. Bug'da pishirishga ishlatiladigan lappak
18. Cho’mich

19. Kaftgir

20.O’Ichov idishi

21. Qopqogqli yogurt bardog'i

DIQQAT!

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz quvvat
oladigan elektr manbaiga nominal ishlab ketadigan
tok kuchi 30 mA dan oshmaydigan himoya o’chirish
moslamasini (HO’M) o’rnatish to’g’ri bo’ladi, HO’Mni
o’rnatishga mutaxassisni chagiring.

EHTIYOT CHORALARI

Elektr jihozini ishlatishdan oldin go’llanmasini digqat

bilan o’qib chiging, keyinchalik kerak bo’lganda o’qib

bilish uchun go’llanmasini saglab olib qo’ying.

Jihozni fagat bevosita magsadiga muvofiq,

go’llanmasida aytilgandek ishlating. Jihoz noto’g'ri

ishlatilsa buzilishi, ishlatuvchi yoki uning mulkiga
zarar qilishi mumkin.

« Ishlatishdan oldin jihoz elektr shnuri bilan
korpusidagi elektr shnur ulanadigan o’rnini digqat
bilan tekshirib, biror joyi shikastlanmaganini garab
ko’ring. Elektr shnuri yoki elektr shnur ulanadigan
o’rni shikastlangan jihozni ishlatmang.

« Ishlatishdan oldin elektr manbaidagi tok kuchi
jihoz ishlaydigan tok kuchiga to’'g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.
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Elektr shnuriga Yevropa standartidagi vilka
biriktirilgan, uni yerga ishonchli tutashgan
rozetkaga ulang.

Jihozni elektrga ulaganda o’'tkazgich ishlatmang.
Elektr shnuri jihoz korpusidagi ulanadigan o’rniga,
elektr vilkasi esa rozetkaga zich birikkan bo’lishi
kerak.

Faqat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan elektr
shnurini ishlating, boshga jihoz elektr shnurini
ishlatmang.

Yong'in chigmasligi uchun jihozni
ulaganda o’tkazgich ishlatmang.
Jihozni tekis, issigga chidamli, suvdan, issiq
chigaradigan vositalar va ochiq olovdan narirogqa
qo’ying.

Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan
qilib gqo’ying.

Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Jihozni quyosh nuri tushmaydigan joyga qo’ying.
Jihozni devorga, mebelga yagin go’ymang.

Elektr shnurini qizigan yuzalarga tekkizmang,
mebel o'tkir girrasidan o’tkazmang. Elektr shnur
izolyatsiyasini shikastlantirmang.

Jihoz elektr shnuri bilan elektr vilkasini xo’l qo’l
bilan ushlash ta’qgiglanadi.

Jihozni suv solingan idishlar, oshxonadagi idish
yuvgich, zax yerto’la yoki basseynga yaqin joyda
ishlatmang.

Jihozni, elektr shnuri va elektr vilkasini suvga yoki
boshqa suyuglikka solmang.

Jihoz suvga tushib ketsa elektr vilkasini tez
rozetkadan chiqarib oling. Suvga qo’l tekkizmang.
Ishlatish mumkinligini bilish uchun jihozni vakolatli
xizmat markaziga olib boring.

Jihoz ochiq joylariga, gismlari orasiga biror buyum
kiritmang.

jihoz qopqgog’i bilan korpusi orasiga biror yot jism
yoki kiyim cheti kirib qolmasligiga qarab turing.
Fagat jihozning o'ziga qo’shib beriladigan
olinadigan gismlarini ishlating. Jihozni garovsiz
goldirmang, ishlatiimayotgan bo’lsa albatta jihozni
o’chirib, elektrdan ajratib qo’ying.

Jihozni elektrdan ajratganda elektr shnuridan
emas, elektr vilkasidan ushlab torting.

«Fondyu» va «Qovurish» dasturlaridan tashqgari
jihoz ishlaganda qopqog’ini ochiq goldirmang.
Kuyib qolmaslik uchun jihoz bug’ chigadigan
joylari yoki qopgog'i ochiq bo’lsa ko’p xil taom pis-
hirgich idishi ustiga engashmang.

Ko’p xil taom pishirgich ishlayotganda qopqog’iga
qo’l tekkizmang, qopgog'ini oldin tugmasini bosib,
dastagidan ushlab oching.

Bug’ kuydirmasligi uchun ko’p xil taom pishirgich
gopqog'ini ehtiyot bo’lib oching.

Bug’ klapanini toza tuting, kirlansa, tozalang.
Ovqat pishadigan idishi bilan  bug’ klapani
go’yilmagan jihozni ishlatish gat'iyan ta’qiglanadi.

rozetkaga
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Ovgat pishadigan idishiga masalliq solinmagan
yoki yetarli suyuqlik quyilmagan ko’p xil taom pis-
hirgichni ishlalatish ham ta’giglanadi.

*  Quruqg masalliq bilan suyuqlik miqdori borasidagi
tavsiyalarga amal qiling.

+ Diqqat! Ovgat bug'da pishiriladigan bo’lsa
idishidagi suv kamayib ketmasligiga garab
turing, kerak bo’lsa, suv quying. Jihozni qarovsiz
goldirmang!

* Qopqoq ostidagi silikon zichlagichi shikastlangan
ko’p xil taom pishirgichni ishlatish ta’giglanadi.

« Jihoz ishlayotganda idishini olmang.

« Ko’p xil taom pishirgich ishlayotganda ustini yopib
go’ymang.

« Ishlayotgan jihozni joyidan olish ta’giglanadi.
Joyidan olganda faqat dastagidan ushlab
ko’taring, lekin oldin jihozni elektrdan ajratib
go’ying, ovqat pishgan idishini chigarib oling so'ng
jihoz sovushini kutib turing.

« Jihoz ishlayotganda qopqog'i, idishi, korpusidagi
gismlari qizib ketadi, ularga qo’l tekkizmang. Issiq
idishini oshxona qo’lqopi kiyib oling.

« Jihozni vaqgtida tozalab turing.

« Jihozni xonadan tashqarida ishlatish ta’giglanadi.

« Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’'ynashlariga ruxsat
bermang.

« Jihoz 8 yoshga to'lmagan bolalarning ishlatishiga
mo’ljallanmagan.

e Jihoz jismoniy, asabiy, ruhiy qobiliyati
cheklangan (shu jumladan, 8 yoshdan katta
bolalarning ham) yoki ishlatish tajribasi yo'q yoki
ishlatishni bilmaydigan insonlarning ishlatishiga
mo’ljallanmagan. Bunday insonlar ularning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar garab
turganda va jihozni xavfsiz ishlatish tushunarli
qilib o’rgatilgan, noto’'g’ri ishlatiiganda ganday
xavf bo’lishi tushuntiriigan bo’lsagina jihozni
ishlatishlari mumkin

< Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’'ynashlariga ruxsat
bermang.

« Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz qoldirmang.

Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga

ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang.

Bo’g’ilish xavfi bor!

« Jihoz shikastlanmasligi uchun fagat zavoddan
kelgan qutisida boshga joyga olib boring.

« Elektr vilkasi, elektr shnuri shikastlangan, ishlab-
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta’qiglanadi. Jihozni o’zingiz ta’mirlashga harakat
gilmang. Tuzattirish kerak bo’lsa vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

« Jihozni quruq, salgin va bolalar bilan imkoniyati
cheklangan insonlarning qo’li yetmaydigan joyga
olib gqo’ying.
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JIHOZ FAQAT
MO’LJALLANGAN

UYDA ISHLATISHGA

IDISHINI (12) ISHLATISH QOIDALARI

Ko’p xil taom pishirgich bilan olinadigan gismlarini

fagat magsadiga muvofiq ishlating. Idishini ovqat

pishirishga ishlatish, giziydigan asboblar, ovgat

p|sh|r||ad|gan jihozlar ustiga qo’yish ta’qgiglanadi..
Idishining o’rniga boshga idish ishlatish
ta'qiglanadi.

« Qizitgich (10) yuzasi bilan idish osti doim toza va
quruq bo’lishiga garab turing.

« Idishini masalliq aralashtirishga ishlatmang.
Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi
uchun gattiq masalligni idishning o’zida maydalash
ta'qiglanadi.

« Idishga aslo biror buyum solib qo’ymang va uni
biror buyum olib qo’yishga ishlatmang.

+ Idishida pishayotgan ovgatni fagat jihozning o'ziga
go’shib beriladigan plastik cho’'mich (18) yoki
cho’mich (19) bilan aralashtiring.

* Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi
uchun idishdagi masalligni metall asbob bilan
aralashtirish ta’qgiglanadi.

e Zirovor, xushbo’y moddalar solib pishirilgan ovgat
olinishi bilan idishini yuvish kerak.

* Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi
uchun ovqat pishishi bilan issiq idishiga sovuq
suv tekkizmang, oldin sovushini kutib turing.

Idishi idish yuvadigan mashinada yuvishga

mo’ljallanmagan.

ISHLATISH PANELIDAGI (2) TUGMALAR

Ishlatish panelidagi tugmalar bosilganda ovoz
eshitiladi.

«MENYU» tugmasi (13)

O’zi pishiradigan dasturlarga o’tish uchun «MENYU»
tugmasini (13) bosasiz.

«-/+» tugmasi (14)

«-/+» tugmasi (14) bilan ovgat pishadigan dasturni
tanlaysiz, ovqat pishish boshlanishi gancha vaqt
keyinga surilishini belgilab qo’yasiz.

«BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi (15)
Ovqat pishiradigan dastur gancha vaqgtdan keyin
ish boshlashini belgilab go’ysangiz bo’ladi. 1 soat
oralatib ovgat pishishi boshlanadigan vaqt 1 soatdan
24 soatgacha keyinga suriladi.

() tugmasi (16)

Bu tugma (16) to’g’rilashdagi bosqichlarga o’tishga,
to’g’rilangan ko'rsatgichni saglab qo'yishga, ovqat
pishiradigan dasturni ishlatishga va to'xtatishga
ishlatiladi.

Diqgqat!

Ishlayotgan jihozni qarovsiz qoldirmang.
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Ovqat pishiradigan dasturlar

D o,fi _belgilab Pishadigan vaqti | Keyinga surish . .
astur go’yilgan vaqt (soat) mumkinligi Issiq saglashi
(soat)
Sho’rva 1:00 1:00-4:00 +
Yorma 0:20 0:20 - 1:10 +
Guruch yo'q 0'zi belgilangan +
Palov 0:30 0:20-2:00 +
Makaron 0:20 0:15-0:40 +
Qaynatish/Bug’da pishirish | 0:20 0:10-2:00 +
Dimlash 0:40 0:30-2:30 +
Qovurish 0:10 0:10-0:45 -
Pishiriq 0:45 0:40-2:00 -
Isitish 0:30 0:15-1:00 +
Xolodes 4:00 4:00-8:00 -
Do’lma 0:20 0:15-1:00 +
Fondyu 0:20 0:15-0:40 -
Qayla 0:05 0:05-0:30 -
Murabbo 0:30 0:20-4:00 -
Yogurt 8:00 6:00-12:00 -
Tvorog 1:00 1:00-5:00 -
Bolalar ovqgati 0:30 0:15-2:00 -
Konservalash 0:20 0:15-3:00 +
Ko'p xil pishirgich oshpaz | 0:30 0:10-6:00 +

Ovqat pishishiga qarab turing, ovgat pishgandan
keyin ko’p xil tamo pishirgichni o’chirib qo’ying.
Ishlayotgan jihozni qarovsiz qoldirmang.
«PISHIRIQ» dasturi ishlayotganda jihoz qopqog’ini
(4) ochmang.

Ovqat yonib ketmasligi uchun jihoz «PISHIRIQ»
dasturida ishlatilayotgan bo’lsa () tugmasini (16)
bosib ushlab issiq saqlab turishini o’chirib qo’yish
kerak.

«QOVURISH» dasturida jihoz oshxona plitasiga
o’xshab ishlaydi, shuning uchun albatta ovqat
pishishiga qarab turing.

«Qayla» dasturi qayla pishirishga, «Do’Ima»
dasturi do’lma pishirishga, «Bolalar ovqati»
dasturi esa bolalar ovgati pishirishga mo’ljallangan
(Reseptlar kitobiga garaysiz).

— Ovqatlar resepti Reseptlar kitobida yozilgan
(jihozga qo’shib beriladi). Reseptlar faqat
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tavsiya qilib berilgan, sababi ovqatga
ishlatiladigan masalliq bilan uning nisbati
masalliq kelgan hudud bilan uning dengiz
sathidan balandligiga qarab boshqacha
bo’lishi mumkin.

birinchi marta ishlatishdan oldin

Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa
ishlatilishidan oldin kamida ikki soat xona
haroratida turishi kerak.

Jihozni qutisidan oling, ishlashiga xalaqit
beradigan o'rashga ishlatiigan ashyolar,
yelimlangan yorliglarni olib tashlang.

Ko’p xil taom pishirgichni tekis, issig’i ta’sir
gilmaydigan, oshxonadagi issiq chigaradigan
vositalardan (gaz o’choq, elektr o’choq yoki ovgat
pishiriladigan paneldan) nariroq joyga qo’ying.
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» Ko'p xil taom pishirgich korpusi bilan devor orasida
kamida 20 cm, ustida esa kamida 30-40 cm ochiq
joy bo’ladigan qilib qo’yiladi.

» Jihozni chiqayotgan bug’ harorati zarar qilishi
mumkin bo’lgan buyumlarga yaqgin qo’ymang.
Diqqat! Jihozni vanna, idish yuvgich yoki boshqa

suvli idishlarga yaqin qo’ymang.

» Tugmasini (5) bosing, so’ng dastagidan (6) tortib
gopqog’ini (4) oching. Olinadigan gismlarining
hammasini: idishini (12), bug'da pishirishga
ishlatiladiga lappagini (17), cho’michini (18),
kaftgirini (19), o’lchov idishini (20), qopqoqli
bardoglarini  (21) mo’tadil yuvish vositasi
go’shilgan ilig suvda yuving, so’ng ogib turgan
suvda chaying, quriting.

» Jihoz korpusini nam mato bilan arting, so’ng quruq
mato bilan artib quriting.

KO’P XIL TAOM PISHIRGICHNI ISHLATISH
Reseptda aytilgandek qilib masalligni jihoz idishiga
(12) soling (Reseptlar kitobiga qaraysiz).

Eslatma: Idishga solinadigan masalliq bilan
suyugqlik ko’pligini bildiradigan «1.8» chizig’idan
oshib ketmasligi va kamligini bildiradigan «0.6»
chizig’idan kamayib ketmasligiga qarab turing.
Yormalar uchun (guruchdan tashqari) ko’p
chizig’i «1.4» bo’ladi.

Ovqat masallig’i bilan suv solishga misol (misol
qilib guruch olingan):

O’lchov idishida (20) guruch o’lchab oling (bitta
o’Ichov idishiga taxminan 160 g guruch sig’adi),
guruchni yuvib, idishga soling.

Qancha guruchga qancha suv  solinishi
(solinadigan suv «CUP» chizig'i bilan o’lchanadi)
idishining (12) ichida ko'rsatilgan. CHizig’iga
qarab suv quying.

Masalan: To'rt o’lchov idishida guruch olingan bo’lsa
«4 CUP» (finjon) chizig’iga yetkazib suv quyasiz.
Suyuq yormalarga guruch bilan suv 1:3 nisbatda
quyiladi.

Idishni (12) ish bo’'lImasiga qo’ying. Idish sirti toza va
quruq ekanini, idish qgizitgichda (10) giyshaymasdan,
zich birikib turganini garab ko'ring.

Eslatma:
— idishni (12) donli masalligni yuvishga, masalliq
to’g’rashga ishlatmang, kuydirmaydigan

qoplamasi shikastlanishi mumkin.

— ish bo’lmasi bilan idish (12) ostida biror yot
Jism, kir yoki suv bo’lmasligi kerak.

— ishlatishdan oldin idish (12) sirti bilaln ostini
artib quriting.

— qizitgich (10) o’rtasiga qizish ko’rsatgichi (11)
qo’yilgan. Ko’rsatgich jilishiga biror buyum
xalaqit bermasligiga qarab turing.

« Agar ovqgat bug’'da pishadigan bo’lsa idishiga (12)
quyiladigan suv gaynaganda masalliq solingan
lappak ostiga (17) tegmaydigan bo’lishi kerak.
Masalliq solingan lappakni (17) idishga (12)
qo’ying.

» Shigillagan ovoz eshitilsa qopqgog’i (4) yopilgan
bo’ladi.

» Elektr shnurdagi ulagichni o’rniga (9) biriktiring,
elektr vilkasini esa rozetkaga ulang. Shunda ovoz
eshitilib displeyda (3) «- - - -» alomati ko’rinadi.

- O tugmasini (16) bosib jihozni ishlating, displeyda
«88:88» sonlari ko’rinadi.

* O’zi pishiradigan dasturlarga o’tish uchun
«MENYU» tugmasini (13) bosing, displeyda
(3) «Guruch» dasturining alomati o’chib-yona
boshlaydi.

e «-/+» tugmasini (14) bosib ovgat pishadigan
dasturni tanlang. Tanlangan ovqat pishiradigan
dastur alomati o’chib-yona boshlaydi, displeyda
(3) o’zi belgilab qo’yilgan ovqat pishadigan vaqt
ko’rinadi.

* Tugmasini (16) bosing, ovgat pishadigan vaqt
o’chib-yona boshlaydi.

*  «-/+» tugmasini (14) bosib ovgat pishadigan vaqtni
belgilab qo’ying.

Eslatma: «Guruch» dasturida ovqat pishadigan
vaqtni o’zgartirib bo’lmaydi. Bu dasturda 9,
10-bandlarda aytilganlarni o’tkazib yuborasiz.
Ovgat pishishi boshlanadigan vaqtni keyinga
surish uchun «BOSHLASHNI KEYINGA SURISH»
tugmasini (15) bosing, displeyda (E alomati ko’rinadi.
«-/+» tugmasini (14) bosib ovqat pishishi tugaydigan
vaqtni belgilab qo’ying.
Eslatma:
Ovqatni hozir pishirmoqchi bo’lsangiz 11- va
12-bandlarda aytilganlarni o’tkazib yuboring.
«Murabbo», «Qovurish», «Xolodes», «Tvorogy,
«Pishirig», «Bolalar ovqati», «Qayla», «Fondyu»
va «Yogurty dasturlarida ovqat pishishi
boshlanadigan vaqtni keyinga surib bo’Imaydi.
To'g'rilangan ko'rsatgichlar saglanishi va dastur
ishlashi uchun () tugmasini (16) bosing, displeyda
gancha vagqt ishlashi ko’rinadi («Guruch» dasturidan
tashqari). Keyinga surish xususiyati ishlatilgan
bo’lsa displeyda {Balomati ko’rinadi, ovqat pishishi
boshlanadigan vaqtning teskari hisobi boshlanadi,
jihoz ovqat pishirishni boshlaganda (&) alomati
o’chadi.

Ovgat pishishini to'xtatish uchun U tugmasini (16) 3

sekund bosib ushlab turing.

Ovoz eshitilib ovqgat pishganini bildiradi, jihoz o'z

ovgatni issiq saglashga o’tib ishlaydi, displeyda (3)

1 alomati bilan issiq saqglab turiladigan vaqt ko'rinadi

(24 soatgacha).
Eslatma: «lIsitish», «Murabbo», «Xolodes»,
«Qovurish», «Tvorog», «Konservalash» va
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«Yogurt» dasturlarida ovqatni
xususiyati ishlamaydi.

Issiq saqlab turishini o’chirish uchun () tugmasini
(16) bosib ushlab turing.

Eslatma:

Jihoz pishgan ovqatni 24 soatgacha issiq
saqlab turgani bilan pishgan ovqatni idishda
ko’p qoldirish tavsiya qilinmaydi, ovqat buzi-
lishi mumkin.

Issiq saqlash xususiyatini sovuq ovqatni
isitishga ishlatib bo’Imaydi.

Diqgqat!

Ishlayotgan jihozni aslo qarovsiz qoldirmang.
Kuyib qolmaslik uchun jihoz qopqog’ini (4)
ehtiyot bo’lib oching, ko’p xil taom pishir-
gich ishlayotganda bug’ klapani (7) ustiga
engashmang, ochiq a’zolarni idish (12) ustiga
keltirmang!

Birinchi marta ishlatilganda qizitgichidan bir
oz tutun chiqishi mumkin.

Pishayotgan ovqatga qarab turing, zarur bo’lsa
ovqatni plastik cho’mich (18) yoki kaftgir (19)
bilan aralashtiring. Idish (12) kuydirmaydigan
qoplamasini tirnamasligi uchun metall asbob
ishlatmang.

«Fondyu» va «Qovurish» dasturlaridan
tashqari jihoz ishlayotganda qopqog’ini ochib
go’ymang.

Kaftgiri (19) bilan cho’michini (18) ko’p xil
taom pishirgich korpusiga biriktirib go’ysangiz
bo’ladi.

issiq saqlash

«YOGURT» DASTURI

Bardogga (21) 1:10 ulushda ogliq bilan sut soling.
Eslatma: Ogqliqga qo’shimcha va rang bergich
go’shilmagan, saqlash muddati kam tabiiy yogurt ham
ishlatsa bo’ladi. Qo’llanmasida aytilgandek ishlatib
maxsus bakteriyali achitqidan ham oqliq qilsa bo’ladi
(dorixonada yoki sog’lom ovqat do’konlarida sotiladi).
To'la bardoglarni (21) gopgog’ini yopmasdan
idishiga (12) soling.

Idishini (12) ish bo’lmasiga soling, «Yogurt»
dasturini ishlatib tayyor bo’ladigan vaqtini belgilab
qgo'ying («Ko’p xil taom pishirgichni ishlatish»
bo’limida aytilgan).

Diqqat! «Yogurt» dasturi ishlayotganda ko’p
xil taom pishirgichni joyidan olib bo’Imaydi.
Yogurt tayyor bo’lgandan keyin, bakteriyalarning
ko’payishi to’xtashi uchun, qopqgog’ini yopib
bardoglarni bir necha soat sovutgichga olib
qo’ying.

Tayyor yogurtga meva, murabbo, asal qo’shsa
bo’ladi.

«FONDYU» DASTURI
Jihozda pishlogli, sho’rvali yoki o’simlik yog'i
go’shilgan fondyu pishirsa bo’ladi. Dastur haroratni
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70°C darajadan 150°C darajagacha o'zgartirish
imkonini  beradi. Pishlogli fondyu pishirilganda
haroratni 70°C darajadan 80°C darajagacha qo'yish
tavsiya qilinadi.

Go'sht, krevetka yoki baligni oldin marinadlab

go’yish  mumkin. Masalligni kichikroq qilib
to’g’rang.
¢ Fondyuga muzlagan masalliq ishlatish
ta'qiglanadi.

Krevetka, kichikroq go’sht bo’lagi, baliq yoki
sabzavotni metalldan yasalgan maxsus fondyu
sanchgisiga yoki sixga terib oling.

Sanchgiga terilgan masalligni gizigan sho’rva/
yog'/pishlogqa tushiring.

«KO’P XIL PISHIRUVCHI OSHPAZ» DASTURI
«Ko'p xil pishirgich oshpaz» dasturi ta’bingizga garab
ovqat pishadigan vaqtni, haroratni 30°C darajadan
150°C darajagacha o’zgartirish imkonini beradi.

Jihozni «Fondyu» va «Ko’p xil pishirgich oshpaz»
dasturlarida ishlatish

Jihoz gopgog'ini (4) oching.

Idishini (12) ish bo’'Imasiga soling.

Masalligni idishga (12) soling (Reseptlar kitobida
yozilgandek solinadi). Idishga solinadigan
masalliq ko’p chizig’idan oshib ketmasligi va kam
chizig'idan kamayib ketmasligi kerak.

Ovqgat «Ko'p xil pishirgich oshpaz» dasturida
pishiriladigan bo’lsa jihoz qopqog’ini (4) zich yopib
go'ying. Fondyu dasturida pishiriladigan bo’lsa
jihoz gopqog’ini (4) ochib gqo’yish kerak.

(b tugmasini (16) bosib jihozni ishlating.
«MENYU» tugmasini (13 bosing.

«-/+» tugmasini (14) bosib «Fondyu» yoki «Ko’p
xil pishirgich oshpaz» dasturidan bittasini tanlang.
() tugmasini (16) bosing, displeyda o’chib-yonib
«100°S» harorat alomati ko’rinadi. «-/+» tugmasini
(14) bosib giziydigan haroratini belgilab qo’ying.
() tugmasini (16) bosing, displeyda ovqat
pishadigan vaqt ko’rinadi.

«-/+» tugmasini (14) bosib ovqat pishadigan vaqtni
belgilab qo’ying.

() tugmasini (16) bosib jihozni ishlating.

Fondyu pishirilganda pishloq erishini, sho’rva/yog’
gizishini kutib turing.

Eslatma:

Fondyu pishirilayotganda pishloq bilan musallas
aralashmasini  aralashtirib  turing.  Pishloq
qattiq qaynab ketmasin. Zarur bo’lsa haroratni
pasaytiring. Buning uchun ovqat pishirish
dasturini o’chiring, jihozni qaytadan to’g’rilang.

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH
Elektr vilkasini rozetkadan chigaring,
sovushini kutib turing.

jihoz
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O’ZBEKCHA

« Tomchi to’planadigan idishi (8) to’lib golsa, suvini
to’kib turing.

* Bug’' klapanini (7) ajratib oling. «LOOSEN»
ko’rsatgichi tomonga burab bug’ klapani qopqog'ini
bo’shating. Bug’ klapanini yuving, gopgogni joyiga
qo’ying, so'ng «TIGHTEN» ko'rsatgichi tomonga
burab qopgog’ini joyiga mahkamlab qo’ying.
Klapanni (7) joyiga qo’ying.

« Korpusi (1) bilan qopgog’ini (4) nam mato bilan
arting, so’'ng quruq mato bilan artib quriting.

« Olinadigan gismlarining hammasini mo”tadil
yuvish vositasida xo’llangan yumshoq g'ovak bilan
yuving, so’ng ogib turgan suvda chaying.

« Idishini (12) idish yuvadigan mashinaga solish
ta’'qgiglanadi.

» Qizitgich yuzasini (fagat sovugandan keyin) quruq,
yumshog mato bilan arting, jihoz korpusi ichiga
aslo suv tushirmang.

« Jihoz korpusini, elektr shnurini va elektr vilkasini
suvga yoki boshqga suyuglikka solmang.

e Jihoz bilan qismlarini qirib tozalaydigan yoki
agressis vositalar bilan tozalamang.

SAQLASH

« Jihozni o’chiring, tozalab oling.

¢ Jihozni quruq, salgin va bolalarning qo’li
yetmaydigan joyga olib qo’ying.

YIG’MASI
Ko’p xil taom pishirgich — 1 dona.
Idish — 1 dona.
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Bug’da pishirishga ishlatiladigan lappak — 1 dona.
Cho’mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1 dona.

Yogurt bardog’i —6 dona.

Bardoq qopgoqlari — 6 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATI

Ishlaydigan tok kuchi: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 900 W
Idishining sig’imi: 5 |

Ishlab chigaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihoz ishlaydigan muddat — 3 yil

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy
diler yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga
murojaat  qiling. Kassa cheki yoki xaridni
tasdiglaydigan boshga bir moliyaviy hujjat kafolat
xizmatini berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko’rsatmasi asosida belgilan-
c € gan va Quvvat kuchini belgilash Qonunida (2006/95/EC)
aytilgan YAXS talablariga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jarta npov3BoacTBa n3nenus ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuliHbli
HOMEp MpeacTaBnsieT coboi OAMHHAALATM3HAYHOE YMCNO, NEepBbIe YeTbipe undpbl KOTOPOoro o6o3HayaloT aaty
npounssoacTea. Hanpumep, cepuiiHblin Homep 0606XXXXXXX O3HAYaEeT, YTO U3aenne Gbino NPON3BEAEHO B MIOHE
(wecTtoi mecsiy,) 2006 ropa.

Kz

By/ibIMHbIH, LWbIFAapbINFaH Mep3iMi TexHuKanblk AepekTepi 6ap kectegeri cepusanblk Hemipae kepceTinreH. Cepusnbik
HeMip OH bip caHHaH Typagbl, OHblH OipiHWI TepT caHbl WbiFapy Mep3imiH 6ingipeni. Mbicanbl, cepusinblk HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yribiM 2006 XbINabliH MayCbiM avblHAA (aNTbIHLbI ait) xacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna cad produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaji. Sériové &islo je jedenac-
timistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfri Cislice znamenaji datum vyroby. Napriklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotiebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jara BnpobHuuTBa BUpOOY BKadaHa B CEPitHOMY HOMepi Ha Tabnuyui 3 TeXHiYHUMKU gaHumu. CepirtHnii Homep
npencraBnsie coboio oanHAAUATU3HAYHE YACNO, NepPLUi HOTUPU LMdPU SKOro 03HaYalTb AaTy BUpoOHUUTBa. Ha-
npuknag, cepinHnini Homep 0606XXXXXXX 03Ha4ae, WO BMPIOG OyB BUrOTOBNEHWNIA B YEPBHI (LLOCTU Micaup) 2006
POKY.

BEL

Jarta BbITBOpYacLi Bbipaby nakasaHa Yy CepbliiHbiM HymMapbl Ha Tabniyke 3 TOXHiYHbIMI Aan3eHbiMi. CepbliHbl
Hymap npaactaynse cabolo aasiHauLarae YbiCo, NepLubls YaTbipbl Niv6Obl skora abasHavatoupb AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpsbiknan, cepbliiHbl Hymap 0606xxxxxxx a3dHadae, LTo Bbipab Obly 3pobneH Y 4apBeHi (LuocTbl MecsL) 2006 roaa.

uz
Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami

o'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’'rtta son ishlab chiqarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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