I ®

INTERNATIONAL

Pflege Uber das Geschirr aus Edelstahl
Cleaning of stainless steel kitchenware
Yxop 3a nocyAoii U3 HepxaBetoLLei cTanm

Cuidado de los utensilios de acero inoxidable
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lMNepen 1cnonb3oBaHMeM YAanuTb BCe YNakoBOYHbIe
Matepuanbl, HakNemKkmn 1 STUKETKM.

Mepen nepBbIM UCNONb30BAHNEM TLLATENbHO
BbIMbITb BHYTPEHHIOK YaCTb MOCY /b XUAKAM MOIOLMM
CPEACTBOM.

MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOI MalLMHe
B 3KOHOMUYHOM pexunme.



« Verwenden Sie nur die 6kologisch sicheren Waschmittel
in der Zahl, empfohlen vom Produzenten. Verwenden Sie die
industriellen Waschmittel und hochkonzentrierten Reagenzien
nicht.

Versuchen Sie nicht, die metallischen und Draht-Waschflecke
zu verwenden.

VORSICHTSMARREGELN:

Um auf Minimum das Risiko der Brandwunden vom siedenden
Ol zu bringen, verwenden Sie immer das Geschirr mit den
hohen Wanden und niemals fiillen Sie es mit O mehr als halb
aus.

Verwenden Sie das Geschirr nicht, dessen Durchmesser mit

dem Durchmesser des Herdringes tibereinstimmt nicht. Benutzen
Sie das Geschirr, das nach dem Herdringes-Durchmesser gleich
oder mehr ist. Um die Entstehung der Kratzern auf der Deckung
der Induktionsplatte zu vermeiden, liberzeugen Sie sich, dass
der Herdring und der Boden des Geschirrs rein sind.



A
[\

>

A

Use only environmentally-friendly detergents in amounts recom-
mended by manufacturers. Do not use industrial cleansing
agents or high-concentration reagents.

Try not to use metal or wiry abrasives.

PRECAUTIONS:

In order to bring down to a minimum the risk of boiling oil burn,
always use dishes with high walls and never fill it with oil
for more than halfway.

Do not use dishes with diameter not matching the diameter

of the stove burner. Use the dishes with diameters that

are equal or more than the diameter of your stove burner.

For the avoidance of scratches on the induction stove coating,
make sure that the stove burner and the dish bottom are clean.



* Wcnonb3yiite ToNbKO 3Konornyeckn 6e3onacksle MooLe
CPeACTBa B KOMMYECTBE, PEKOMEHA0BAHHOM MPOU3BOANTENEM.
He ncnonk3yiite NpoMbILLNEHHbIE MOKLME CPeACTBa
11 BbICOKOKOHLIEHTPUPOBAHHbIE PeareHTbl.

CrapaiiTecb He 1CroNnb30BaTh METANNNYECKNE 1 MPOBOMOYHbIE
MOYanku.

MEPbI MPEAOCTOPOXHOCTU:

Y706k CBECTU K MUHMMYMY PUCK OXOrOB OT KUNALLEro Macna,
BCer/a MCnonb3yiTe Nocyay C BbICOKUMM CTEHKAMM U HUKOTia
He HanonHsTe ee Macnom 60nee YeM HanonoBHHY.

He vcnonb3yiite nocyay, aMameTp KOTOPOW He coBnaaaet

C AnameTpom KoHopku. Monb3yiteck nocyaoi, kotopas

o AvameTpy paBHa unu 6onblue KoH(opKu. Bo nsbexanme
BO3HMKHOBEHMS LiaPanuH Ha NOKPbITUN MHAYKLMOHHOM NANTbI
y6eanTech, YTo KOH(OPKa 1 AHO NOCYAbI YNCTbIE.



« Use tnicamente lavaplatos ecoldgicos y en la cantidad

recomendada por su fabricante. No use jabones lavavajillas
industriales y/o reactivos de alta concentracion.

Trate de usar lo menos posible esponjas limpiadoras de hierro
o limpiadores de alambre metalico.

MEDIDAS DE PRECAUCION:

Para minimizar el riesgo de quemaduras producidas por aceite
hirviendo siempre use un utensilio con paredes altas; nunca
lo llene con aceite por mas de una mitad de su volumen.

No use el utensilio cuyo didmetro no corresponde al del
quemador del horno. Use utensilios cuyo didmetro es igual

o superior al del quemador del horno. Para evitar la aparicion
de rayos en la superficie de la cocina de induccién, asegurese
que el quemador y el fondo del utensilio sean limpios.
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