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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA UZYTKOWANIA

D Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.

D Zachowaj szczegdlng ostrozno$¢, gdy w poblizu urzadzenia znajdujg sie dzieci!

D Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych ptynach.

D Nie wieszaj przewodu zasilajgcego na ostrych krawedziach i nie pozwol, aby
stykat sie z gorgcymi powierzchniami.

D Zawsze wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego, gdy nie uzywasz urzadzenia
lub przed rozpoczeciem czyszczenia.

D Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, réwniez wtedy, gdy uszkodzony jest
przewod sieciowy lub wtyczka — w takim przypadku oddaj urzadzenie do na-
prawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.

D Uzycie akcesoriow nie polecanych przez producenta moze spowodowac uszko-
dzenie urzadzenia, pozar lub uszkodzenie ciata.

D Nie uzywaj sokowirdwki z pustym pojemnikiem.

D Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

D Przed zdjeciem pokrywy poczekaj, az sito trace catkowicie sie zatrzyma.

D Nigdy nie wkiadaj palcow lub sztuccow do komory sokowirdwki — tylko popy-
chacz stuzy do wprowadzania zywnosci!

D Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie czesci sokowirdwki, wchodzace
W Stycznosc z zywnoscia.

D Po kazdym uzyciu sokowirdwki nalezy jg wytaczyc.

D Unikaj kontaktu z ruchomymi czesciami urzadzenia.

D Odstaw i opréznij pojemnik na odpadki, kiedy bedzie petny.

D Przed przystapieniem do pracy, upewnij sie, czy wszystkie elementy urzadzenia
sg prawidtowo zamontowane — nie wolno odbezpiecza¢ pokrywy podczas
pracy urzadzenia.

D Niniejszy sprzet moze by¢ uzytkowany przez dzieci w wieku co najmniej 8 lat
i przez osoby o obnizonych mozliwosciach fizycznych, umystowych i osoby
0 braku doswiadczenia i znajomosci sprzetu, jezeli zapewniony zostanie nadzor
lub instruktaz odnosnie do uzytkowania sprzetu w bezpieczny sposob, tak aby
Zwigzane z tym zagrozenia byty zrozumiate. Dzieci bez nadzoru nie powinny
wykonywac czyszczenia i konserwacji sprzetu.

D Przechowu;j urzadzenie ijego przewdd w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8 lat.

D NaleZy zwracac uwage na dzieci, aby nie bawity sie sprzetem/urzadzeniem.

D Przed Ziozeniem lub roztozeniem sokowirdwki nalezy odtgczy¢ ja od zrodfa pradu.
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D Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

D Nie wyciggaj wtyczki z gniazdka sieci pociggajac za przewdd.

D Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

D Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

D Nalezy przestrzegac ponizszych zalecer dotyczacych nominalnego czasu pracy
urzadzenia: wyciskanie soku — nie wiecej niz 1 minute ciggtej pracy; Po wykonaniu
cyklu pracy nalezy odczekac 2 minuty przed ponownym wigczeniem urzadze-
nia. Po wykonaniu trzech kolejnych cyklow pracy nalezy odczekac 15-20 minut
przed rozpoczeciem kolejnego cyklu. Odczekad, az silnik ostygnie i ponownie
wiaczy¢ urzadzenie. Przestrzeganie powyzszych wskazdwek przedtuzy okres
eksploatadji urzadzenia.

D Nie uzywac sokowirdwki, jezeli sito wirujgce jest uszkodzone.

D Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostepnych czesci
opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).

D OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folia. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

OPIS URZADZENIA




Lp. Nazwa Funkcja

Po umieszczeniu owocow lub warzyw w otworze sokowiréwki nalezy delikatnie wcisna¢ produkty

[ fopychacz do $rodka urzadzenia za pomoca popychacza, aby uzyskac lepszy efekt wyciskania.

Pokrywa gérna potaczona z korpusem odgrywa wazna role w procesie wyciskania soku i jest niezbedna

2 Rokaoona ze wzgleddw bezpieczenstwa.

Znajdujace sie w dolnej czesci sitka ostrze rozdrabnia owoce i warzywa. Sitko filtruje sok z rozdrobnionych

3 Sitko o R -
owocéw i warzyw i oddziela go od migzszu.

Oddzielony od miazszu sok sptywa do obudowy, a nastepnie wyptywa otworem wylotowym

4 Obudowassitka ) )
do podstawionego naczynia.

5 Dzidbek Inajdujacy sie w zbiorniku sok wylewany jest poprzez otwér wylotowy zakoriczony dziobkiem.

6 Obudowa Gtéwna czgs¢ urzadzenia zawierajaca silnik. Stanowi jednostke napedowa urzadzenia.

Stuzy do wtaczenia/wytaczenia urzadzenia oraz do wyboru jednej z trzech predkosci pracy:

v Hiacznikiylacznlk praca pulsacyjna, wolne obroty, szybkie obroty.

8 Uchwyty do zamykania
pokrywy gornej
9 Pojemnik na odpadki Stuzy do zbierania migzszu oddzielonego przez sitko podczas przetwarzania owocéw i warzyw.
10 Nézki antyposlizgowe Nozki (przyssawki) zabezpieczaja urzadzenie przed przemieszczaniem sie w czasie pracy.
n Wiacznik bezpieczeristwa  Wiaczenie produktu z pomoca przycisku bezpieczeristwa. Zwieksza bezpieczeristwo pracy urzadzenia

Urzadzenie wtacza sig po przestawieniu i przytrzymaniu wtacznika w pozydji ,P".

fozon g e Urzadzenie pracuje na szybkich obrotach.

Poziom 0" Urzadzenie wytaczone.

. " Wolne obroty. Tryb pracy przystosowany do przetwarzania miekkich owocéw i warzyw
- Poziom | ) I p )
— tj. arbuz, pomidor, ogérek, truskawka itp.

Szybkie obroty. Tryb pracy przystosowany do przetwarzania wszystkich rodzajéw
owocow i warzyw.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Wyjmij urzadzenie z pudetka i zdejmij wszystkie zabezpieczajace je tekturki i folie.

2. Umyj dokfadnie i osusz urzadzenie, szczegdlnie te elementy, ktére bezposrednio stykaja sie
Z Zywnoscia.

3. Sokowiréwka posiada system zabezpieczajacy - urzadzenie moze by¢ wiaczone tylko
w przypadku prawidtowego montazu pokrywy sokowiréweki.

MONTAZ SOKOWIROWKI

UWAGA! Przed wymiana wyposazenia lub zblizeniem do czesci poruszajacych sie podczas uzytkowania, nalezy
wylaczy¢ sprzeti odtaczyc od zasilania.

Poziom 2"

Urzadzenie wyposazone jest w system bezpieczeristwa. Oznacza to, ze moze ono zostac
wiaczone dopiero po prawidtowym zamontowaniu wszystkich czesci. Ponizej znajduja sie
instrukcje dotyczace prawidtowego montazu i obstugi urzadzenia:

(O, ]



1 Natozy¢ obudowe sitka na korpus urzadzenia.

~

Umiescic sitko w obudowie i upewnic sig, ze zostato prawidtowo osadzone na zbieraku
! 2 (przed wiaczeniem urzadzenia nalezy sprawdzic, czy sitko nie jest uszkodzone. W przypadku
uszkodzen nalezy przerwac uzytkowanie i niezwtocznie skontaktowac sie z najblizszym serwisem).

Natozy¢ gorna pokrywe na obudowe sitka i zatrzasnac ja uchwytami do zamykania pokrywy gornej.

Nieprawidtowe zamocowanie gérnej pokrywy uniemozliwia wtaczenie urzadzenia.
4 Nieznacznie przechyli¢ zbiornik na miazsz w kierunku urzadzenia i umiescic go pod otworem miski
na sok. Docisna¢ zbiornik do urzadzenia.
PR
Podtaczy¢ przewdd zasilajacy do sieci. Przed podtaczeniem upewnic sie, ze wiacznik urzadzenia

ustawiony jest w pozycji,,0” (wytaczony).

6 Umycowoce/warzywa, usuna¢ pestki oraz gruba/twarda skorke.

Ustawic pojemnik na sok pod dzidbkiem. Wtaczy¢ urzadzenie. Ustawi¢ predkos¢ pracy odpowiednia
7 dorodzaju owocéw/warzyw. Aby zapewnic dtugi okres uzytkowania urzadzenia zaleca sig, aby czas
; nieprzerwanej pracy urzadzenia nie przekraczat 60 sekund.



Umiesci¢ owoce lub warzywa w otworze gérnej pokrywy i lekko docisnac¢ popychaczem.

Zbyt duzy nacisk na popychacz moze niekorzystnie wptynac na proces wyciskania soku.

Jesli w trakcie wyciskania po pewnym czasie w otworze wylotowym lub zbiorniku na miazsz
pojawia sie resztki owocu lub jesli cata szklanka wypetni sie sokiem nalezy wytaczy¢ urzadzenie.
Urzadzenie nalezy oczysci¢ przed ponownym uzyciem.

Do otworu sokowirdwki nie wolno wktadac palcow ani zadnych przedmiotéw.

Po odwirowaniu soku, jesi z otworu wylotowego nie wyptywa sok, nalezy wytaczyc urzadzenie
iwyjac wtyczke z gniazdka elektrycznego. Zabrac pojemnik na sok spod otworu wylotowego

10 po catkowitym zatrzymaniu pracy silnika i obrotéw sitka.
(Zaleca sig spozywanie Swiezych sokéw, zaraz po przygotowaniu. Odstawienie soku na dtuzszy czas
niekorzystnie wptywa na jego walory smakowe i odzywcze.)

WYCISKANIE SOKU

1.
2.

3.
4.

Doktadnie umyj owoce i warzywa, z ktérych zamierzasz zrobic sok.

Podczas wyciskania soku z takich owocéw jak winogrona, pigwy, itp. dla lepszego rezultatu
nalezy czyscic sitko trace @ po kazdym 0,5 kg wycisnietych owocow.

Podstaw pojemnik na sok pod otworem wyptywu soku @.

Wrzu¢ owoce i warzywa przez otwor znajdujacy sie w pokrywie gornej @.

UWAGA! Przed wrzuceniem sktadnikéw nalezy uprzednio wiaczy¢ sokowirowke, przekrecajac wiacznik
do pozycji 1lub 2 regulujac predkos¢ pracy sokowiréwki.

5.

6.

Popychaj sktadniki przez otwor znajdujacy sie w pokrywie gornej @, uzywajac do tego celu
tylko i wytacznie popychacza @.

Od czasu do czasu sprawdzaj, czy pojemnik na odpadki @nie jest zapetniony - w przypadku
koniecznosci opréznienia wylacz najpierw urzadzenie!

Jezeli urzadzenie zacznie wibrowac i produkowac mniej soku niz powinno, nalezy je rozmon-
towac i przeczysci¢ sitko trace @ - twarde owoce i warzywa moga réwniez spowolnic prace
silnika, w zwigzku z tym nie nalezy przecigzac urzadzenia zbyt dtuga praca z tego typu pro-
duktami.

. Nie korzystaj z urzadzenia bez przerwy dtuzej niz 1 minute! — w przypadku takiej konieczno-

$ci wytacz urzadzenie na 2 minuty, a nastepnie ponownie wiacz.

UWAGA! Nie wolno odblokowywac pokrywy podczas pracy sokowirdwki!

UWAGA! Wskazane jest aby na niskiej predkosci wyciskac soki z miekkich i bardziej soczystych owocow/warzyw,
a na wyzszej predkosci z twardszych i mniej soczystych.

WSKAZOWKI DOTYCZACE WYCISKANIA SOKU

1.

Zaleca sie uzywanie swiezych owocédw i warzyw zawierajacych duza ilos¢ soku, np.: anana-
séw, burakoéw, selera, jabtek, ogérkéw, melondw, pomidoréw, mandarynek, winogron itp.

. Owoce i warzywa z cienka skérka nie wymagaja obierania. Przed przetworzeniem nalezy

natomiast usuna¢ grubg skérke z owocdw i warzyw np. mandarynek, pomaranczy, anana-



séw i surowych burakéw. Nalezy ponadto usuwac pestki zowocédw cytrusowych ze wzgledu

na ich gorzki smak.
W przypadku jabtek, ilos¢ otrzymanego soku zalezy od gatunku. Klarowny sok otrzymuje sie

z soczystych gatunkéw jabtek, jednak wybér gatunku zalezy od potrzeb uzytkownika.

dac kilka kropel soku z cytryny.
. Owoce zawierajace skrobie (np. banan, papaja, awokado, figi i mango) nie nadaja sie do prze-

tworzenia na sok.
Ponizsza tabela zawiera informacje dotyczace waloréw odzywczych owocdéw i warzyw oraz

wyboru odpowiedniego poziomu pracy urzadzenia.

Owoce/warzywa

Jabtko

Morela

Burak
Jagoda

Brukselka

Kapusta

Marchew
Seler
0Ogorek
Koper
Winogrona
Kiwi
Melon

Nektarynka
Brzoskwinia
Gruszka

Ananas

Malina

Ziemniak

Witaminy
i mineraty
Witamina C

Bogata w btonnik,
zawiera potas

Irédto kwasu foliowego,
btonnika, witaminy Ci potasu

Witamina C

Witamina C, B, B6, E,
kwas foliowy i btonnik

Witamina C, kwas foliowy,
potas, witamina B6 i btonnik

Witamina A, C, B6, E i btonnik
Witamina Ci potas
Witamina C

Witamina Ci btonnik
Witamina C, B6 i btonnik
Witamina Ci potas

Witamina C, kwas foliowy,
btonnik i witamina A

Witamina C, B3, potas i btonnik
Witamina C, B3, potas i btonnik
Btonnik

Witamina C

Witamina C, zelazo, potas
imagnez

Witamina C, btonnik, witamina E,
kwas foliowy i witamina A

Wartosc¢ energetyczna

(kj/keal)
200g = 150 KJ (72 kalorie)

30g = 85 KJ (20 kalorii)

1609 = 190 KJ (45 kalorii)
125¢ = 295 KJ (70 kalorii)

100g = 110 KJ (26 kalorii)

1009 = 110 KJ (26 kalorii)

120g =125 KJ (30 kalorii)
809 = 55 KJ (7 kalorii)
280g = 120 KJ (29 kalorii)
300g = 145 KJ (35 kalorii)
1259 =355 KJ (85 kalorii)
1009 = 100 KJ (40 kalorii)

200g =210 KJ (50 kalorii)

1809 = 355 KJ (85 kalorii)
1509 = 205 KJ (49 kalorii)
1509 = 250 KJ (60 kalorii)
150g = 245 KJ (59 kalorii)

1259 =130KJ (31 kalorie)

100g = 90KJ (22 kalorie)

Swiezo przygotowany sok z jabtek szybko ciemnieje. Aby spowolni¢ ten proces mozna do-

Poziom

pracy
urzadzenia

2



UWAGI 0GOLNE

N =
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Miekkie i zbyt dojrzate owoce spowoduja, ze sok nie bedzie klarowny.

. Wskazane jest, aby usunag¢ wszelkie liscie i natki z warzyw przed wrzuceniem do komory

sokowiréwki.

. Nie nalezy wyciskac soku z rabarbaru i porzeczek.
. Jezeli sok jest zbyt gesty, nalezy rozciericzy¢ go z woda mineralna.

DEMONTAZ SOKOWIROWKI

‘

o n

Wytacz urzadzenie za pomoca wytacznika @i odtacz od zrodta pradu.

. Poczekaj, az sitko trace @ catkowicie zatrzyma sie.
. Wyjmij popychacz @z otworu do podawania owocow i warzyw.
. Zdejmij uchwyty @i pokrywe gorng @. Wtedy tez mozna wyciagnaé pojemnik na odpad-

ki €.

. Zdemontuj obudowe sitka @wraz z sitkiem tracym €.
. Doktadnie umyj i wyczys$é powyzsze elementy.

w N o=

(%, S

N o

o

CZYSZICZENIE | KONSERWACJA

Wytacz urzadzenie przed przystapieniem do czyszczenia.

. Obudowe gtéwnag mozna czysci¢ wilgotng Sciereczka (jezeli istnieje taka potrzeba, mozna

doda¢ niewielkg ilos¢ detergentu).

. Wszystkie czesci wchodzace w stycznos¢ z zywnoscia umyj dokfadnie po kazdym uzyciu

w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci detergentéw, najlepiej natychmiast po za-
konczeniu wyciskania soku.

. Nie uzywaj do czyszczenia silnych srodkéw czyszczacych, acetonu, alkoholu, ostrych mate-

riatéw, itp.

. Sitko trace nalezy doktadnie wyczysci¢ po kazdym uzyciu. Nie wolno my¢ sitka w zmywar-

kach do naczyn!

. Nie wolno zanurza¢ podstawy urzadzenia w wodzie lub innych ptynach!

Jezeli wystapia przebarwienia elementéw sokowiréwki do sokéw pod wptywem marche-
wek, pomaranczy, itp. mozna je przetrzec sciereczka z dodatkiem oleju spozywczego.

. Po wyczyszczeniu sokowirdwke nalezy ztozyc.

O



ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Opis problemu Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
1. Nieprawidt bud 1. Zamontowac obudowe sita/sito w prawidtowy sposéb
Urzadzenie nie whacza sie sita/sito
po przestawieniu whacznika 2. Nieprawidtowo zamontowana pokrywa gérna 2. Zamontowac pokrywe gérng w prawidtowy sposob
3. Nieprawidt budowasita 3. Zamontowa¢w prawidtowy sposéb obudowe sita
ikorpus ikorpus
Jest to zjawisko normalne Jesli po kilku pierwszych uzyciach silnik nadal wydziela

Zsilnika wydobywa sie nieprzyjemny

e A acaa nieprzyjemny zapach nalezy oddac urzadzenie

do najblizszego punktu serwisowego

Urzadzenie nagrzewasi 1. Zbyt niskie napiecie w sieci 1. Sprawdzi¢ napiecie w sieci
; dqczas — 9 ¢ 2. Zbytduzo owocéw/warzyw w urzadzeniu 2. Wyhaczy¢ urzadzenie. Usuna¢ nadmiar owocéw/warzyw
P pracy 3. Skfadniki popychane ze zbyt duzg sita 3. Produkty powinny by¢ popychane z mniejsza sita
Sok zawiera duzo miazszu 1. Uszkodzone sitko 1. Wymienic sitko
q 2. Zbytduzo migzszu w sitku 2. Oczyscicsitko
1. Nieprawidtowo zamontowane sitko lub 1. Umiesci¢ sitko w odpowiednim miejscu
urzadzenie nieodpowiednio wypoziomowane
2. Urzadzenie ustawione na niestabilnym 2. Postawi¢ urzadzenie na stabilnym podtozu
Urzadzenie wibruje podczas pracy lub podtozu lub brak jednej z ndzek lub zamocowac ndzke
dziata zbyt gtosno 3. Zbyt duzo owocéw/warzyw w urzadzeniu 3. Wytaczy¢ urzadzenie. Usuna¢ nadmiar
owocow/warzyw
4. Nieprawidtowo zamontowany zbiornik 4. Prawidtowo zamontowac zbiornik na odpadki
na odpadki
Niska iakoé soku 1. Wisitku znajduje si¢ duzo miazszu 1. Oczyscicsitko
) 2. Sktadniki popychane ze zbyt duza sita 2. Sktadniki powinny by¢ popychane z mniejsza sita
Ostrze Ostrze zablokowane przez kawatki Odtaczy¢ urzadzenie od sieci elektrycznej. Wyjac produkty
owocow/warzyw i pokroi¢ na mniejsze kawatki.

DANE TECHNICZNE

Parametry techniczne podane sa na tabliczce znamionowej produktu. c € D
Dopuszczalny czas nieprzerwanej pracy: KB max = 60 sek.

Czas przerwy przed ponownym uzyciem: 2 minuty

Hatas urzadzenia: Lys = 80 dB

Dtugos¢ przewodu sieciowego: 1,25 m

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych!

PRAWIDtOWE USUWANIE PRODUKTU (zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny)

Polska 0Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie nalezy

usuwac z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Aby unikna¢ szkodliwego wptywu

E na Srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania odpaddw, zuzyte

mmmmm  Urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu AGD lub zgtosic jego odbiér z domu.

W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego usuwania odpadow elektrycznych

i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej lub z lokalnym Wydziatem
Ochrony Srodowiska. Produktu nie nalezy usuwac razem z innymi odpadami komunalnymi.

10



SAFETY INSTRUCTIONS

D Before use, read these instructions carefully.

D Use extreme caution when children are present near the appliance!

D Do notimmerse the appliance, cord or plug in water or other liquids.

D Do not hang the power cord over sharp edges and do not let it come into
contact with hot surfaces.

D Always remove the plug from the wall socket when not in use or before cleaning.

D Do not use damaged equipment, even if the cord or plug is damaged - in this
case, have the appliance repaired by an authorised service centre.

D The use of accessory attachments not recommended by the manufacturer may
cause damage to the appliance, fire or injury.

D Do not use the juicer with an empty container.

D Do not touch the appliance with wet hands.

D Before removing the cover, wait for the juicing screen to come to a complete stop.

D Never put your fingers or utensils into the juicer chamber - only use the pusher
to push the food in!

D Before first use, wash all parts of the juicer, which come into contact with food.

D After each use, turn off the juicer.

D Avoid contact with moving parts.

D Set aside and empty the waste bin when it's full.

D Before starting work, make sure that all elements of the device are properly
installed - do not unlock the cover during operation.

D This appliance is not intended for use by children under 8 years of age and
individuals with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or in-
struction concerning use of the appliance in a safe way and if they understand
the hazards involved. Cleaning and user maintenance shall not be carried out
by children without supervision.

D Store the appliance and its cord out of reach of children under 8 years of age.

D Make sure that children do not to play with the equipment.

D Before taking the juicer apart or putting it together, disconnect it from the
power source.

D The device is intended for domestic use only.

D Observe the following guidelines for nominal operating time: juicing - no more
than 1 minute of continuous operation; After the cycle, wait 2 minutes before
restarting the appliance. After the three consecutive cycles of operation, wait
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15-20 minutes before the start of the next cycle. Allow the engine to cool down
and restart the appliance. Following these tips will prolong the life of the product.
D Do not use the juicer if the rotating screen is damaged.

D Do not use the appliance outdoors.

D Do not plug the power cord with wet hands.

D Do not remove the plug from the mains by pulling by the cord.

D Keep your children safe: do not leave any parts of the pack aging readily accessible
(i.e. plastic bags, cardboard boxes, polystyrene inserts, etc)).

D WARNING! Never let children play with plastic bags. Choking/as-
phyxiation hazard!

DESCRIPTION
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Name
Pusher
Top cover
Screen

Screen housing

Spout
Housing

On/off switch

Function

After placing the fruit or vegetable in the juicer opening, gently push the products into the appliance by
means of the pusher in order to obtain a better pressing effect.

The top cover connected to the body plays an important role in the process of juicing and is essential for
safety reasons.

The blade located at the bottom of the screen chops fruits and vegetables. The screen filters the juice from
crushed fruit and vegetables and separates it from the pulp.

Juice separated from the pulp flows into the housing, and then flows out the outlet opening to a collecting
vessel.

Juice located in the reservoir s released through the outlet ended with a spout.
The main part of the device that contains the motor. It s the drive of the device.

Used to turn on/off the appliance and to choose one of two speeds:
slow speed, fast speed.



Handles for closing the

£ top cover
9 Waste container Itis used to collect the pulp separated by the screen during processing of fruits and vegetables.
10 Non-slip feet Feet (suction cups) protect the machine from moving during operation.

Safety switch

1 Power on the product by safety switch. Make the operation more safely.

(micro switch)
,P" Gear (PULSE) Rotate instantly and quickly

3 Level "0" Device is turned off.

Slow rotations. Mode suitable for processing soft fruits and vegetables such as

] Level"1"
watermelon, tomato, cucumber, strawberry, etc.

Level "2" Fast rotations. Mode suitable for processing all types of fruits and vegetables.

BEFORE FIRST USE

1. Remove the unit from the box and remove all the protective cardboard and foil.

2. Thoroughly wash and dry the appliance, particularly those elements that are in direct con-
tact with food.

3. The juice has a protective device - the device can be turned on only when the juicer cover is
properly assembled.

ASSEMBLY OF THE JUICER

ATTENTION! Switch off and unplug the appliance before you exchange the accessories or approach the parts
moving during operation.

The appliance is equipped with a safety system. This means that it can be turned on only after
the proper assembly of all parts. Below are instructions for proper assembly and operation of
the appliance:

1 Putthescreen housing on the housing of the appliance.

y Place the screen in the housing and make sure it has been properly seated on the scraper (before
) 2 turning on the device, check that the screen is not damaged. In case of damage, discontinue use
immediately and contact your nearest service centre).

0,
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Put the top cover on the screen housing and snap it using the handles for closing the top cover.
3 h )
Improper attachment of the top cover disables the device.

Slightly tilt the pulp container in the direction of the device and put it underneath the hole in the
juice bowl. Push the container to the device.

Connect the power cord to the mains. Before connecting make sure that the control switch is set to,,
0" (OFF).

6  Wash fruits/vegetables, remove the seeds and thick/hard skin.

Place a juice container under the spout. Turn on the appliance. Set the appropriate operating speed
7 forthe type of fruits/vegetables. To ensure a long service life, it is recommended that the appliance's
= operating time does not exceed 60 seconds.

Place the fruits or vegetables in the opening in the top cover and gently push then in using the
pusher.

Too much pressure on the pusher may adversely affect the juicing process.

If during the juicing after some time bits of fruit appear in the outlet or the pulp container or if the
glass fills up with juice, turn off the appliance. The device should be cleaned before reuse.

Do not put your fingers or other objects into the juicer's opening.

After centrifugation of the juice, if juice does not come out from the outlet, turn off the device and

unplug the power cord. Remove the juice container from under the outlet after a complete stop of
10  the motorand rotations of the screen.

(Itis recommended to consume fresh juices, immediately after preparation. Storing the juice fora

longer time affects its taste and nutrients.)

JUICING

1. Thoroughly wash fruits and vegetables, which you will use to make juice.

2. When juicing fruits such as grapes, quince, etc., clean the screen for best results @after each
0.5 kg of fruit.

3. Place ajuice container below the outflow hole @.

4. Put the fruits and vegetables through the hole in the top cover @.

14



ATTENTION! Before throwing in the ingredients first turn on the juicer, turning the switch @to position 10r 2,
adjusting the speed of the juicer.

5.

6.

Push the ingredients through the hole in the top cover @, using only the pusher for this
purpose @.

From time to time, inspect the waste container @whether it is not full - if you need to empty
it, turn off the device first!

If the appliance starts to vibrate and produce less juice than it should, disassemble it and
clean the screen @- hard fruits and vegetables can also slow down the motor, therefore, do
not overload the appliance with too long operation with this type of product.

. Do not use the appliance without interruption for more than 1 minute! - If it is necessary to
use the appliance for more than 2 minutes, turn it off for 2 minutes and then turn it on again.

ATTENTION! Do not unlock the cover while the juicer is operating!

ATTENTION! It is recommended to use the low speed to squeeze juice from soft and more juicy fruits/vegeta-
bles, and the higher speed for harder and less juicy ones.

JUICING TIPS

1.

It is recommended to use fresh fruits and vegetables that contain a large amount of juice,
such as: pineapples, beets, celery, apples, cucumbers, melons, tomatoes, mandarins, grapes,
etc.

. Fruits and vegetables with a thin skin, peeling is not required. Before processing, you must
remove the thick skin from fruits and vegetables such as mandarins, oranges, pineapples and
raw beets. Also, remove seeds from citrus due to their bitter taste.

. In the case of apples, the amount of juice obtained depends on the type. The clear juice is
obtained from juicy apples, but the choice of apple type depends on the needs of the user.

. Freshly prepared apple juice quickly darkens. To slow this process, you can add a few drops
of lemon juice.

. Fruits containing starch (such as banana, papaya, avocado, figs and mangoes) are not suita-
ble for processing into juice.

. The following table provides information on the nutritional value of fruits and vegetables
and choosing the right level of operation.

. Vitamins and Level of
Fruits/Vegetables . Energy Value (kJ/kcal .
/Veg Minerals & {kjjlkcaly Operation
Apple Vitamin C 2009 = 150KJ (72 calories) 2
Apricot Rich in fibre, contains potassium 309 = 85KJ (20 calories) 1
A source of folic acid, dietary _ .
B fibre, vitamin Cand potassium Jetg= e seo) 2
Bilberry Vitamin C 125¢ =295 KJ (70 calories) 1
Vitamin C, B, B6, E, folicacid _ )
Brussels sprouts and fibre 100g = 110 KJ (26 calories) 1
Vitamin C, folic acid, potassium, _ .
Cabbage vitamin B6 and fibre 100g =110 KJ (26 calories) 2
Carrot Vitamin A, C, B6, Eand fibre 120g =125 KJ (30 calories) 2
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Celery Vitamin Cand potassium 80g =55KJ (7 calories) 2

Cucumber Vitamin C 280g = 120 KJ (29 calories) 1

Dill Vitamin Cand fibre 3009 = 145 KJ (35 calories) 1

Grapes Vitamin C, B6 and fibre 1259 =355 KJ (85 calories) 1

Kiwi Vitamin Cand potassium 100g = 100 KJ (40 calories) 1

Melon V'|tam‘|n Qoleiiibieand 200g =210KJ (50 calories) 1
vitamin A

Nectarine V|tam|n (G 28} it 1809 = 355 KJ (85 calories) 2
and fibre

Peach Vltam|n G5} possii 1509 = 205 KJ (49 calories) 2
and fibre

Pear Fibre 1509 =250KJ (60 calories) 2

Pineapple Vitamin C 150g = 245 KJ (59 calories) 2

Raspberry V|tam|nA(,|ron,potasswm et 125g = 130KJ (31 calories) 1
magnesium

Potato Vitamin C, fibre, vitamin E, folic 1009 = 90KJ (22 calories) 1

acid and vitamin A

GENERAL REMARKS

1. Soft and too ripe fruit will cause that the juice will not be clear.

2. It is advisable to remove all leaves and tops from vegetables before putting them into the
juicer.

3. Do not squeeze the juice from the rhubarb and currants.

4. If the juice is too thick, dilute it with mineral water.

DISASSEMBLY OF THE JUICER

. Turn off the appliance using @the power switch and disconnect it from the power source.
. Wait until the screen stops @ completely.

. Remove the pusher from the @ opening for feeding the fruits and vegetables.

. Remove the handle @and the top cover @. Then the waste container can be removed @.
. Remove the screen housing @with the screen @.

. Thoroughly wash and clean these items.

AU S WN =

CLEANING AND MAINTENANCE

-

. Turn off the appliance before cleaning.

. Main housing can be cleaned with a damp cloth (if necessary, you can add a small amount
of detergent).

. All parts in contact with food should be washed thoroughly after each use with warm water
and a little detergent, preferably immediately after juicing.

. Do not use strong cleaning detergents, acetone, alcohol, sharp materials, etc.

. The screen should be cleaned thoroughly after each use. Do not wash the screen in the dish-
washer!

N
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6. Do not immerse the base of the appliance in water or other liquids!

7. If parts of the juice extractor change their colour due to carrots, oranges etc., such parts may
be brushed with a cloth and some food oil.

8. After cleaning the juicer it should be reassembled.

PROBLEM SOLVING

Description of problem

The appliance does not turn on after

Possible cause

1. Improperly installed juice bowl/screen

Solution

. Install the juice bowl/screen in the correct way

turning the switch 2. Improperly fitted top cover 2. Install the top cover correctly
9 3. Improperly fitted pulp reservoir, juice bowl 3. Install the pulp reservoir, juice bowl and housing
and housing properly
This is normal If the motor still gives off an unpleasant odour after

The motor emits an unpleasant odour

during the firstfew uses the first few uses, take your appliance to the nearest

authorised service

The appliance heats up during

1. Supply voltage too low

. Check the supply voltage

- 2. Too many fruits/vegetablesin the appliance 2. Switch off the device. Remove excess fruits/vegetables
P 3. Ingredients are pushed in with too much force 3. The products should be pushed in with a smaller force
The uice contains a lot of pul 1. Damaged screen 1. Replace the screen

J pulp 2. Too much pulp on the screen 2. (leanthescreen

The device vibrates during operation
oris too loud

2.

w

. Improperly installed screen or the appliance is
filterimproperly levelled

The appliance is set on an unstable surface, or
one of the feet is missing

. Too many fruits/vegetables in the appliance

. Placethe screenin the correct place
. Place the device on a stable surface or mount the foot

. Switch off the device. Remove excess fruits/vegetables

4. Improperly installed waste bin 4. Install the waste bin properly
Low quality of iuice 1. Thescreen has a lot of pulp 1. Clean the screen
qualityot) 2. Ingredients are pushed in with too much force 2. Theingredients should be pushed in with a smaller force

Blade

Blade is blocked by pieces of fruit/vegetables

Disconnect the device from the mains. Remove the
products and cut into smaller pieces.

SPECIFICATIONS

The technical parameters are given on the data plate of the product.

Maximum operating time: KB max = 60 sec.
Time interval before re-use: 2 minutes

Noise level: Ly =80 dB
Power cord length: 1,25 m

O

€

NOTE! MPM agd S.A. company reserves the right to technical changes.

PROPER DISPOSAL OF THE PRODUCT (waste electrical and electronic equipment)

Poland This symbol on the product indicates that the product, after its lifetime, should not be disposed with other
household wastes. To avoid harmful influence on the environment and human health due to uncontrolled
waste disposal, dispose the waste device to the service point of waste household appliances or report
collecting it from home. In order to obtain detailed information about the location and how to dispose the
waste electrical and electronic equipment in a safe way, contact your retailer or local Department of Environmental
Protection. Do not dispose the device with other municipal waste.
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YKA3AHWUA MO bE3OMACHOCTU NO/Ib30BAHUA

18

[Nepen 1CMonb30BaHVeM BHAMATENbHO NPOUMTAIATE MHCTPYKLIVIO OOCITYKMBAHNA.
ByasTe 0C060 OCTOPOXKHbI, €C/IM NOBAM30CTU YCTPOWCTBA HaxoaATCA aeTu!
He norpyxaliTe yCTPONCTBO, Kabenb 1 LUTEeNCeNb B BOAY UV APYTAE XMUAKOCTH.
He BeluaiiTe kabenb NUTaHKA Ha OCTPbIX KPasx 1 CleanTe, YTobbl OH He Kacanca
FOPAYVIX NOBEPXHOCTEN.

Bcerza BblHVMaTe LITENCENb 13 PO3ETKM, €M Bbl He MCnonb3yeTe YCTPOWCTBO,
a TaKXe Npex/e Yem HauaTb YMCTKY.

He vicnonb3yiite noBpexaeHHOe YCTPOMCTBO, a TakKe eCiin NOBPeXAeH Kabenb
NUTAHWA UK LWTENCelb, - B TaKOM Cllyyae HeOOXOAMMO OTAATb YCTPOWCTBO
B PEMOHT B aBTOPU30BAHHbIV CEPBUCHDBIN LEHTP.

Vcnonb3oBaHme akceccyapos, He PeKOMEHLOBaHHbIX MPOW3BOANTENEM, MOXET
MoBJeYb NMOBPEXIEHVE YCTPOWCTBA, BbI3BATb NMOXAP WM HAHECTV TefleCHble
NOBPEXKAEHWA.

He ncnornb3yiiTe COKOBBIKMAIIKY C MyCTON eMKOCTbIO.

He KacanTech yCTPOMCTBA MOKPBIMU PyKaMK.

[pexae Yem CHATb KPbILUKY, NOAOXKANTE, MOKa TPYLLEE CUTEUKO NOMHOCTBIO
OCTaHOBUTCA.

Hu B koem cnyuae He BKNablBaTe NasbLibl WX CTONOBbIE NPUOOPDI B Kame-
Py COKOBbRKMMASIKI - TOMbKO TOMKATeNb NPeAHa3HauyeH A1A NpoTankMBaHKA
npoayKTos!

[Nepen NepBbIM MCMOMb30BAHNEM BLIMOWTE BCE MEMEHTbI COKOBbBIKMMASIKL,
KOHTaKTMPYIOLLWe C MPOAYKTaMU.

Mocne Kaxaoro MCnonb30BaHMA COKOBBIXKMMANKI ee HEOOXOAUMO BbIKMIIOUNTD.
V36eraii KOHTaKTa C NOABVXKHbIMY SNEeMeHTaMK YCTPOCTBA.

Koraa emKoCTb 1A Mycopa HamnoHATLCA, ee HeOOXOAVMO CHATb W MOYNCTUTD.
MNpexnae yem HauaTb PaboTy, yoeamTech YTO BCe IneMeHTbl YCTPOCTBA YCTa-
HOB/EHbI MPABMBHO - 3aMPELLAETCA CHMATb BIOKMPOBKY KPbILLKK BO BpEMA
paboTbl YCTPOCTBA.

[laHHbIM 060PYA0BaHMEM MOTYT NOMb30BATLCA JETM B BO3pACTe CTaplue 8 neT
VI NIOAV C OTPaHMYEHHbBIMI QU3UYECKVMIA 11 YMCTBEHHBIMI BO3MOXKHOCTAMM,
a TaKkxe Nntoay 6e3 onbiTa 1 3HaHKA 0OOPYAOBAHNA, MOA NPUCMOTPOM AW C
VHCTPYKTaxem no 6e30MacHOMY VCMOoNb30BaHMID 0O0PYAOBaHNA Tak, UTobbl
yrpo3bl, CBA3aHHbIE C 3TVM, OblM MOHATHDL. [leTy 663 NPUCMOTPA He JOMKHbI
MPOBOAUTL OUUCTKY 11 yX0f MO 000PYAOBAHMIO.

XpaHuTe yCTPOMCTBO 1 €70 NPOBOJ B MECTe, HeJOCTYNHOM /1A AeTel A0 8 NeT.



Heobxoaumo cnenuTb, UTOObI AETW HE UrPanvCh TEXHWKOW/YCTPONCTBOM.
Mpexnae Yem CNOXUTb UK PasNOXMTb COKOBBIKIMANKY HEOOXOAMMO OTCoe-
[UHUTD €€ OT UCTOUHMKA MITaHNA.

YCTPOWCTBO NpefHa3HaueHo UCKMUATENBHO AA JOMALUHEro UCTONb30BaHNA.
Heobxogmnmo cobniogath cnefytoline pekoMeHaaLmy, Kacalowmeca HoMi-
HaNbHOro paboyero BpemMeH YCTPOCTBA: BblaB/MBaHVE COKa, - He bonblue
yem 1 MUHYTbI HENMpepbIBHOW paboTbl; [1ocne BbiNoNHeHUA Ukna paboTbl
CneflyeT NodoXaath 2 MAHYTbI, MPEXIE Yem BKIIOUMTb YCTPOMCTBO. [locne
Tpex noceaytoLyx LMKNoB paboTbl cienyeT NoaoxaaTs 15-20 MUHYT nepen,
HavanoMm Cneaytollero Lukna. [ofgoxaunTe, noka ABMratesls OCTbIHET 1 ONATb
BK/oYuTe yCTporcTBO. CobntofeHve AaHHbIX NPaBWA MPOANT BPEMA SKCMITY-
araumm yCTpoUCTBa.

He ncnonb3yiiTe COKOBbIKMMAIKY, €CM 060paynBaeMoe CUTO NOBPEXEHO.
He nonb3ymrtech yCTPOMCTBOM Ha OTKPBITOM BO3ZYXE.

He BbiH/MaNTE BUIIKY 13 PO3ETKM, BbITATMBAA €€ 3a NPOBOA.

He nogkniovaiTe WTencenb B PO3eTKy 3MeKTPOCET MOKPLIMU PYKaM.

[lna 6e30nacHOCTY ieTel, NOXanyicTa, He OCTaBnAiTe CBODOAHO AOCTYMHblE
4aCTV YMAKOBKM (MN1aCTUKOBbIE MELLKM, KAPTOHHbIE KOPOOKI, MOAMCTAPON U TA,).
OCTOPOXHO! He paspewaiiTe getam urpartb € ieHKon. OnacHoCTb

yayuwbsa!

OMWCAHWE YCTPOWCTBA
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Ne

Ha3BaHue OyHKUMA
n/n
1 Tonkarens i nonyuennsa nyyiwero 3dekTa BblJaBAMBAHNA, NOMECTUB QPYKTbI UNK OBOLLM B 0TBEPCTHE
COKOBbIXMMANKM, HE06X0A1IMO JAeNMKATHO NPOTONKHYTb UX BHYTPb YCTPOIICTBA, UCMONb3YA TONKATEND.
) B EEITE BepxHAA KpbilliKa, COeMHEHHasA C KOPMYCOM, UMeeT BaXHoe 3HaueHe AN NpoLiecca BblAaBNUBaHUA
COKa ¥ HeobX0AuUMa C TOUKY 3peHua 6esonacHocTu.
3 Creuo Hox, HaxoAALLMIACA B HIDKHEIE YacTh CUTeuKa, APOBUT GPYKTHI v 0BOLM. CMTO GWALTDYET COK U3
U3MesbUeHHbIX PPYKTOB 1 0BOLLIENH, a TaKXKe OTAENAET ero 0T MAKOTH.
4 EEEE OT/ieNeHHbIii 0T MAKOTY COK CTEKAeT B KOPMYC, a 3aTeM BbIM/IbIBAET 3 BbIXOAHOT0 0TBEPCTUA B
Y NO/ACTaBNEHHYH0 eMKOCTb.
5 Hocuk CoK, HaxoAALLMIACA B €MKOCTH, BbIXOAUT CKBO3b BbIXOAHOE 0TBEPCTUE, 3aKaHUNBAKLLEECA HOCUKOM.
6 Kopnyc [naBHas yacTb yCTpoiicTBa ¢ ABUTaTenem. IBNAETCA NPUBOAHOI e AMHILEN YCTPOICTBA.
ey CnyXuT AnA BKKYEHNA/BbIKNIOYEHNA YCTPOICTBA, a TaKkxe ANA BbIGopa 0AHOI U3 ABYX cCKopocTeil
7 ab0TbI:
BbIKNoyaTenb P
MezneHHble 060poTbl, GbIcTpble 060pOTbI
8 Pyuka And 3akpbiBaHua
BepXHeil KpbllLKN
9 EMKOCTS Ha MYCO MpeaHa3HayeHa anA cbopa MAKOTY, OTAENEHHOI C NOMOLLbIO CUTEUKa BO BPeMA BbIAABAUBAHUA GPYKTOB
yop 1 0BOLLE.
10 He ckonb3kme HOXKN HoKv (nprcockm) 3aLyuLLaloT YCTPOCTBO OT NepemelLeHuA Bo Bpema paboTbl.
1 KHonka 6e3onacocTi BknioueHve usgenna cnomouubio kHonku besonacHocTu. MoBbiluaeT 6e30nacHoCTb SKCNAyaTaLMM
YCTpOiicTBa.
" YeTpoiicTBO BKAIOYAETCA NOC/E YCTAHOBKM 1 GUKCALMY BbIKAIOYaTENA B NONOXKEHUM
Pexxum ,P” (PULSE) " M
,P”.YcTpoiicTBO paboTaeT Ha BbICOKMX 060pOTaX.
5 YpoBeHb "0" BbIKni04eHHOe YCTPOiACTBO.
® s,
) Voosens"I" MenneHbie 060poTbi. Pexium paboTbl, NpeHa3HaueHHbIil ANA BbljaBAMBaHNA
P MATKIX GPYKTOB 1 0BOLLIEY TO eCTb apby3a, NOMUA0POB, OTYpLOB, KNY6HUKM U T. 1.
YooseHs 2" BbicTpbie 060poTbl. Pexum paboTbl npe, UeHHbIiA ANA BbIj BCeX
P BU/I0B GPYKTOB M 0BOLLEI.

MEPEA NEPBbIM NCMO/Ib30BAHNEM

1. BbIHbTe YCTPONCTBO 13 KOPOOKYM 1 CHAMMTE BCE 3aLLUWTHBIE KAPTOHKM W MEHKN.

2. TwaTenbHO BbIMOITE U OCYLIUTE YCTPONCTBO, OCOBEHHO YACTH, UMEtoLME HEMOCPEACTBEH-
HbI KOHTAKT C MULLENA.

3. CokoBblKMMaJsKa OCHalleHa ccTeMolt 6e30MacHOCTM - YCTPONCTBO MOXXHO BKAKOUNTD TOMb-
KO NpU NPaBUIIbHO YCTAHOBEHHOW KPbILLKE COKOBbBIXXUMAIKN.

C60PKA COKOBbI?>KUMAIKK

BHUMAHUE! Bcerpa Bbikniouaiite npu6op v 0TcoeUHAIITe €ro oT ceTi Nepes CMeHoil 0CHaLLeHuA U He AOTpa-
ruBaiTech 10 BPaLLaloLWMXCA I1eMeHTOB BO Bpems paboTbl.

YCTPOMCTBO OCHALLEHO CMCTEMON 6e30MacHOCTW. ITO 3HAUUT, UTO Er0 MOXKHO BKIOUNTb TOMb-
KO nocsie NPaBuIbHON YCTAHOBKU BCEX 3NIEMEHTOB. HuXe HaXoauTCsA MHCTPYKLMA NpaBuib-
HOW COOPKYM 1 06CNYKMBaHUA YCTPONCTBA:



1 BnoxuTb Kopnyc cuta B KOpMyc yCTpoiACTBa.

3aKpenuTe CUTO B KOpMyce 1 y6eAUTECH, 4TO OHO NPABUNLHO PACTIONONEHO HA 3aXBaTe

) (Mpex e YeM BKAI0YaTb YCTPOIICTBO CNleAiyeT NPOBEPUTD, He MOBPEXAEHO i CUTeuKo. B cryyae
NOBPeXAeHWil CnieflyeT NpeKpaTuTb MCMoNb3oBaHue U be3oTnaraTeNbHo (BA3aTbCA C HAMKAIALLIMM
CePBUCHBIM LiEHTPOM).

3 Hanoxute BepXHI0I0 KPbILLKY Ha KOPMYC CUTa v AOXMUTE €€ PyYKOil K BEpXHEli KpbILLKe.
HenpasunbHoe 3akpennenue BepxHeii KpbILUKM 61I0KUpYeT BKNloYeHHe YCTpoiicTBa.

4 HaknonuTe cnerka eMkocTb AnA MAKOTY B Hanpasnexum ychoﬁcTBa W pasmecTute eronoj
0TBEPCTMEM MUCKN ANA COKa. [loxmute eMKOCTb K YCTPOICTBY.

MoakniounTe Kabenb NuTaHUA K ceTu. llpexze yem NoACOLAUHATD ero ybeauTecs, YTo BKAlOYaTeNb
YCTPOICTBA HAXOAUTCA B NC "0" (BbIKNIO i).

6 BbimoiiTe GpyKTbI/0BOLLW, yAANUTE CEMEUKM U TONCTYIO/TBEPAYI0 KOPKY.

YcTaHoBUTE @MKOCTb ANA COKA MO HOCKOM. BnlounTe yCcTpoiicTBo. Boibepue pexum pa6oTbi,
7 COOTBETCTBYIOLLWIi BIUAY GpyKTOB/0BOLLE. YT0ObI 06eCneunTb ANMTENbHOE NONb30BaHME
YCTPOWCTBOM PEKOMEHAYETCSA, 4TOObI HENpepbIBHOE BPeMA PaboTbl YCTPOIICTBA He NPeBbILano
1 60 ceKyHA.
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‘l MomecTuTe GPYKTbI UV OBOLLY B OTBEPCTUN BEPXHEI KPBILLKM 1 NErKo 0XMUTE ToNKaTenem.
CnuLKom 60NbLIOV HaXMM Ha TONKATeNb MOXET yXyALLIUTb NPOLIeCC BblAABANBAHNA COKA.
Ecnv Bo Bpems BblAaBNNBaHNA Yepe3 onpeAenieHHoe BPems B BbIXOAHOM 0TBEPCTUM WU eMKOCTH
9 [anamakoTH
NOABATCA 0CTATKY GPYKTOB NGO CTaKaH TCA COKOM, Hi BbIKNIOYUTD YCTPOIACTBO.
llepen noBTOPHbIM MCNONb M YCTPOVCTBO HEob: OUUCTUTD.
B oTBepcTue COKOBbIXMMANKM 3aNPelliaeTcA BKNaAbiBaTb Nasblibl 1160 Apyrue npeaMeTbI.

Ecnv nocne oTxaTiA U3 BLIXOZHOTO OTBEPCTHA He BbITEKAET COK, He0BXOAMMO BbIKMIOUUTD
YCTPOICTBO M BbIHYTb WTeNCeNb U3 Po3eTKu. (TakaH ¢ COKOM OT BbIXOZIHOT0 OTBEPCTHA MOXHO

10 3a6patb nocne NOAHO/ 0CTaHOBKM PaboTbl ABUTaTeNA U BPaLLEHNA CUTeYKa.
(PekomeHpyeTca UCNONb30BaHMe CBEXIIX COKOB, CPa3y Xe Nocne NpuroToBneua. OTknaabisanue
COK Ha M03Xe NI0X0 BAUAET Ha ero BKYCOBbIe 1 MUTaTeNbHble KauecTBa.)

BblIAAB/\MBAHUE COKA

1. TwatenbHo BbIMOWTE GPYKTbI 1 OBOLLU, U3 KOTOPbIX Bbl HAMEpPEHbI ienaTb COK.

2. BblgaBiMBas COK 13 TakUX GPYKTOB Kak BUHOTPAA, aiiBa, 1 T. N. 418 iyYLLero pesysnbraTa cie-
AyeT uncTuTb NnepeTupatowee cuto nocre @ kaxapix 0,5 Kr BblAABNEHHbIX OBOLLEVA.

3. MoacTaBbTe EMKOCTb Ha COK MOA OTBEPCTME U3 KOTOPOTO BbiTekaeT cok @.

4. MonoxwuTe GPYKTbI 1 OBOLLYY B OTBEPCTYIE, HAXOAALEECs B BepxHel Kpbilwke @).

BHUMAHUE! Mpexpe yem nonoxutb KOMMOHEHTbI, HEO6XOAUMO BKAIOYUTL COKOBbDKMMANKY, MOBEpPHYB
sknoyatens @B nonoxenne 1, 2 perynupya ckopoctb pa6oTbl COKOBbIKUMANKY.

5. MNpoTankmeanTte KOMMOHEHTbI Yepe3 OTBEPCTUE, HaxogsALleecs B BepxHeli Kpbilike @), nc-
MOJb3ys C 3TOM LieNbio TOMBKO 1 UCKNtoumMTeNbHO Tonkatesb §).

6. Bpems oT BpemeHu NpoBepsiiTe, He 3arnosiHeH N KoHTelHep Ans xmbixa § - ecnn ero He-
06xoarmo 0cBo60ANTb, CHauyasna BbIK/IIOYMTE YCTPONCTBO!

7. ECnun ycTpOWCTBO HauyHeT BUOGPUPOBaTb U MPOM3BOANTL MEHDBLLIE COKa YeM AOIXKHO, CrieayeT
pa3obpaTtb COKOBbIKMMAINKY M npounctutb Tpyluee cnto, @ - TBepable GpyKTbl U oBOLLYM
MOTYT TaK»Ke 3amMeaNiATb paboTy ABMraTens, B CBA3W C YeM He CrieflyeT neperpy»kaTtb yCTpoui-
CTBO nnTenbHO paboToi ¢ Nofo6HBIMK NPOAYKTaMM.

8. He ncnonb3yiiTe ycTpOMNCTBO HEMPepbIBHO Aosblue Yem 1 MUHYTa! - B cllyuae Tako HeobXxo-
AUMOCTM BbIKIOYMTE YCTPONCTBO Ha 2 MUHYTbI, @ 3aTeM CHOBa BKJTIOUNTE.

BHUMAHUE! 3anpeaetca oTKpbiBaTh KPbIWKY BO BpemaA paboTbl COKOBbIKUManKm!

BHUMAHUE! PekomeHAayeTCA Ha HU3KNX CKOPOCTAX BbIKMMATb COK U3 MATKNX M COUHbIX pPYKTOB/0BOLLEN, a HA
BbICOKOI CKOPOCTH U3 Gonee TBEPAbIX U MeHee COYHbBIX.

PEKOMEHAALIUN MO BbIAABANBAHNIO COKA

1. PekomeHpayeTcs MCMONb30BaTh CBEXMe GPYKTbl 1 OBOLLY, cofepKallme 6onblioe Konmye-
CTBO COKa, Hamp.: aHaHacbl, CBEKJTy, cenibaepen, A6NOKK, orypuy, AbIHX, MOMUAOPHI, MaHAa-
PWHBI, BUHOTPag U T. n.
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2. OpyKTbl 1 OBOLUM C TOHKOWN KOXXYPOW MOXHO He unctuTb. [epen BbigaBnMBaHWEM CHAMUTE
TONCTYI0 KOPKY GPYKTOB 1 OBOLLE Hanp. MaHAAPVHOB, anesibCHa, aHaHaCcoB U CbIPOl CBe-
Knbl. Heob6xoanmo Takxe y6paTb cemeuku 13 LUTPYCOBbIX 13-3a X FOPbKOro BKYca.

3. Bcnyyae AbnokK, KonMuecTBo NOMYYEHHOrO COKa 3aBUCUT OT copTa. [po3payHblii COK Mosyya-
€TCA U3 COYHbIX COPTOB ABGNOK, XOTA BBIGOP COpTa 3aBUCUT OT MOTPEeBHOCTEN NONIb30BaTENA.

4. CBeXXenpuroToB/IEHHbIN COK 13 AGNOK BGbICTPO TeMHeeT. YTobbl 3aMeannTb 3TOT NpoLecc
MOHO 106aBUTb HECKOJIbKO Karesnb COKa MMOHa.

5. Cok 13 dpyKTOB, cofepalymx Kpaxman (Hanp. 6aHaH, nanais, aBokao, MHXNP 1 MaHro) He

BblAaB/IMBaAETCA.

Cnepyiolan Tabnumua CoaepXUT MHPOPMaLMIO O NUTATENbHbIX XapaKTeEPUCTUKaxX GPYKTOB U

OBOLLEN, @ TaK»Ke BbIGOPE COOTBETCTBYIOLLENO PEXMMa PaboTbl yCTPOCTBa.

o

Pexxum
ButamuHbl JHepreTnyeckas LeHHoCTb
®pyKTbl/0BOLK paborbl
1 MUHEpanbl (kD>X/KKan) o
yCTpOICTBA
Abnoko Butamun C 200r =150 KIX (72 kanopum) 2
Abpukoc Coﬂe?mm KneTHaTy, 30r = 85 KIIX (20 kanopuit) 1
Kanuit
VicrouHuk GonueBoit KCnoTbI,
(Bekna KneTyatku, ButammuHa Cu 160r = 190 KX (45 kanopuii) 2
Kanua
YepHuka Butamun C 1251 =295 KX (70 kanopuii) 1
bpioccenbckas kanycra AREINTIG B35 100r = 110 KZX (26 kanopuit) 1
donueBas KMCNOTa M KneTyaTka
Butamun C, ponnesas
Kanycta KUCNOTa, Kanuii, BUTaMuH B6 n 100r = 110 KX (26 kanopuit) 2
KneTyaTka
MopkoBb HOUAIL A, G 55 120r =125 KX (30 kanopuii) 2
KneTyatka
Cenbgepeit Butamun C v kanuii 80r =55 KX (7 kanopuit) 2
Orypey Butamun C 280r =120 KK (29 kanopwuit) 1
Ykpon Butamun Cu kneTyatka 300r = 145 KIX (35 kanopuit) 1
Bunorpaa Butamun C, B6 n knetyatka 125r =355 KIX (85 kanopuit) 1
Kusu Butamun C v kanuit 100r = 110 KX (40 kanopuii) 1
Dbiba HFRIEIC, (0 RESH E) 2007 = 210 KK (50 Kanopuii) 1
KNeTyaTka v BATaMUH A
HekTapuH AT BB e 180r =355 K[ (85 kanopuii) 2
Knetyarka
Nepank Butamii C, B3, kanuit u 150r =205 K1 (49 kanopui) 2
Knetyarka
Ipywa KneTuatka 150r =250 K1 (60 kanopwuii) 2
AHaHac Butamun C 150r = 245 KIX (59 kanopuit) 2
ManuHa BmaMlj‘Hc' HKENE30, Kanui 125r =130 KX (31 kanopuu) 1
MarHuit
Butamun C, Knetyarka,
Kaprodenn BuTamuH E, donueas kucnota 100r =90 KAX (22 kanopwit) 1

1 BUTaMUH A
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OBLUME 3AMEYAHUA

1.
2.

3.
4.

B cnyyae MArKMX 1 CIMLLKOM crienbix GPyKTOB COK He byaeT Npo3payHbIM.

PekomeHnfyeTca ynanutb BCe NNCTbA U 3eNeHb 13 OBOLLEN, Npex/e YeM BKNaAblBaTb UX B
COKOBbPKMMANKY.

He cnepyeT BbIXXMaTb COK 13 peBEHA N CMOPOAMHbI.

Ecnu cok cnmwkom ryctoi, cnegyeT pa36aBuTb ero MyHepasbHOWN BOZOW.

PA3bOPKA COKOBbI>KUMANKU

AwN s

own

Bbiknioumnte yCTpOIZCTBO Cc nomMmoulbto BKKo4HaTena I/I OoTCoeANHNTE OT NCTOYHWKa NMUTaHNA.

. Nopoxpaute noka Tpyuiee E) cnTeuKo, NOMHOCTLIO OCTAHOBUTCA.

BbiHbTe Tonkatens u3 @ oteepcTua fnis nogaumn GpyKToB 1 OBOWEN.

CHumuTe pyuky @ v BepxHioto Kpbiwky @. [10Cne 3TOro MOXHO TakKe BbIHYTb EMKOCTb fJ1A
mycopa €.

CHumuTe Kopnyc cuTeuka @ BmecTe ¢ Tpywwmm cuteukom @.

Heo6Xx0aMMO TLATENbHO BbIMbITb U MOUYNCTUTb STU S/IEMEHTbI.

N =

w

voos

N o

©

YUCTKA 1 YXOA

BbIKnounTe YCTPOWCTBO NEpPes HauaioM OUNCTKM.

TMaBHbI KOPMYC MOXHO YMCTUTb BAAXKHOW TPAMKON (€C/N 3TO HEOBXOANMO, MOXKHO A0b6a-
BUTb HEGONbLUIOE KONMYECTBO MOIOLLErO CPeICTBa).

Bce anemeHTbl, KOHTaKTUPYIOLME C NULLEBbIMY NPOAYKTaMU, TLATE/IbHO BbIMONTE B TEMOWN
BOfeE MOC/E KaXAoro UCrosb30BaHus, o6aBnAa He6onblIOe KOMMUECTBO MOILLEro Cpea-
CTBA, NyyLLIe BCEro CPasy e Nnocsie OKOHYaHUA BbiAaBINBaHUA COKa.

He ncnonb3ynTe fna 04MCTKM arpecCcUBHBIX YACTALLMUX CPEACTB, aLleTOHa, anKoross, OCTPbIX
MaTepuranoB n T. M.

. Tpyliee cuteyko HeobGXOAVMMO TLIATENIbHO OUMCTUTb MOCHE KaXXJOoro MCMoNb30BaHus. 3a-

NpeLlaeTcs MbITb CUTEYKO B NMOCYLOMOEYHON MaLlnHe!

3anpelleHo OKyHaTb OCHOBaHWe YCTPOICTBA B BOAE WS APYFUX XKNAKOCTAX!

Ecnn npownsonger okpacka 3MeMeHTOB COKOBbIXKMMANKW MOL BO3LENCTBMEM MOPKOBW,
anenbCcuHa, U T. M., €€ MOXXHO MPOTEPETH TPAMNKON C NULLEBLIM MAC/IOM.

Mocne MbITbsi COKOBBIPKUMANKY HEOOXOANMO CITOXMNTb.

PELLEHWE MPOBNEM

OnucaHue npobnembl B03MO0XXHaa NpUUnHa Pewenne
1. HenpaBunbHo ycTaHoBneHa Kopnyc cuta/ 1. TIpaBunbHO yCTaHOBUTL KOPMYC CUTa /CUTEYKO B
y(TpOﬁ(TBO He BK/YaeTca nocne UTeUYKO I'IpaBI/IIlebII?I noco6
noBOpayKBaHNA BKIKYaTeNna 2. Hel‘lpaBMﬂbHO yCTaHOBNEeHa BEPXHAA KPbILIKa 2. ﬂpaBMano YCTaHOBUTb BEPXHIOK KPbILIKY
3. HenpaBMano yCTaHOBNEHA EMKOCTb ANA 3. ﬂpaBMano YCTAHOBUTb €MKOCTb AN1A MAKOTH, KopnyC
MAKOTHI, KOPMYC CUTa U Kopnyc cuTa nKopnyc
310 HOpManbHoe ABNeHne Ecnv nocne HeckonbKux nepBbIX MCNONb30BaHNiA

W3 gBuratens BbIXOAUT HENPUATHBIN
3anax B0 BPeMA HeCKObKIX NepBbIX
UCMoNb30BaHMil

JBUraTeNb NO-NPeXHEMY BblAENALT HENPUATHBIV 3anax,
He06X0ZUMO 0TAATb YCTPOACTBO B 6AUNKAMLLINIA MYHKT
CepBUCHOT0 06CNyXMBaHNA



1. CAMLWKOM HU3KOE HaNpsXeHNe B CeTH 1. MpoBepuTb HaNpaAXeHue B ceTi

. 2. (nuwkom MHoro ¢pyKToB/0BOLLEl B 2. BblKkniounTb YCTPOIACTBO. YoepuTe n3bbiTok dppykTos/
YCTpoiicTBO HarpeBaetca ; i
ycTpoiicTae oBoLLeli
BO BpemsA paboTbl o
3. KomnoHeHTbI NpoTankusanii co CIMWKom 3. TpoayKTbl HEOGX0AMMO NPOTANKUBATH C MEHbLLEH
6onbLuoii cunoii cunoii
1. ToBpex/aeHHoe cuTeuKo 1. 3aMeHuTb CUTeYKo
COK COBepXUT MHOTO MAKOTI
2. (IMLKOM MHOTO MAKOTY B CUTEUKE 2. 0uuCTUTD CUTEUKO
1. HenpaBunbHo yCTaHOBNEHO CUTEUKO NGO 1. TlomecTuTh CUTEUKO B COOTBETCTBYIOLLEM MeCTE

YCTPOVCTBO HEMPABUbHO BbICTABNEHO

. 2. YCTpoiACTBO YCTaHOBNEHO Ha HecTabunbhoit 2. MMoCTaBUTb YCTPOICTBO Ha CTabunbHoii 0cHoBe
YeTpoiicTBO BUOPUMPYET BO Bpems

260Tb1 1160 DaGoTaeT CMLIKOM 0CHOBE 160 OTCYTCTBYET O1HA U3 HOXEK WM 3aKPENUTb HOXKY
f — P 3. (nuwkom MHoro ¢pyKToB/0BoLLIEl B 3. BbIKniouMTb YCTPOIACTBO. YOpaTh U36bITOK
P ycTpoiicTBe (pyKTOB/0BOLLIEI
4. HenpaBunbHO yCTaHOBNIEHA EMKOCTb ANA 4. MpaBUIbHO YCTAHOBUTb EMKOCTb ANA MYCOPA
mycopa
1. B cuTeuke HaxoAuUTCA CAMIIKOM MHOTO MAKOTM 1. O4nCTUTB CUTEYKO
Hu3koe KauecTBo coka 2. KomnoHeHTbI NpoTankuBani co CAMLLIKOM 2. KomnoHeHTbI He06X0ANUMO NPOTANKNBaTL C MEHbLIMM
6onbLuoit cunoi ycunvem
Hox Hox 3a6nokupoBaH Kyckamu 0TcoeanHUTE YCTPOIACTBO OT 3N1eKTPOCeTH. BbiHbTe
OpyKTOB/0BOLLEIH NPOAYKTbI 1 NOpeXbTe MeHbLINMY KyCKaMU.

TEXHWYECKASl XAPAKTEPUCTUKA

TexHnYecKne NapameTpbl yKa3aHbl Ha 3aBOACKOM WUTKe Nnpubopa. c € D

[lonyctnmoe HenpepbiBHOe Bpems paboTbi: KB makc = 60 cek.
MNMepepbiBbl Nepes NOBTOPHbIM NCNOJIb3OBaHNEM: 2 MVHYTbI
Wym ycrponcrBa: Lwa = 80 b

OnuHa npoBopa: 1,25 m

BHUMAHME! Oupma AT «<MPM agd» octaBnseT 3a 06010 NpaBo BHOCUTb TeXHUYECKNE U3MEHEeHUA.

MPABUNbHOE YAANEHUE MPOAYKTA

(Mcnonb3oBaHHOE 3/1eKTPMYECKoe M SNEeKTPOHHOR OCHALLeHNe)

Monbwa 0603HaueHne, pa3meLaemoe Ha TOBape YKa3blBAeT, YTo MPOAYKT NOC/eE UCTEYEHIA CPOKA NPUTOAHOCTH

HeNb3A BbIKMAbIBATD C APYTUMM OTXOAAMM JOMALLHEro X03AiAcTBa. YT06bl U36exaTb BpeAHOro BAMAHNA

Ha OKpYXatoLLyo Cpefly W 3A0POBbe IoAeil, BCIEACTBUE HEe KOHTPONNPOBAHHOTO YAaNeHUA 0TX0A0B,

s VICMONb30BAHHOE YCTPOWCTBO CeAyeT AOCTAaBUT B TOUKY NPUEMA NOAEPXKAHHOI AOMALLHEN TeXHUKI

WAN COTNAcMTbCA Ha eé nepedavy Aoma. [lna monyyeHus noApobHON MHGOPMauuM Ha Temy MecTa W cnocoba

0€30MacHOT0 YAANEHNA SNEKTPUYECKUX W MEKTPOHHBIX OTXOAOB MONb30BATENb AOMKEH C(BA3ATbCA C TOUKOM

PO3HUYHOIA NpoAAXN, uan ¢ MecTHbIM 0TAeNoM oXpaHbl OKpyKaloLieil cpeabl. ToBap Henb3A BbIKUAbIBATb BMeCTe
C APYrUMM KOMMYHAJIbHBIMI 0TX0AAMMU.
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SICHERHEITSHINWEISE

D Vor Gebrauch lesen Sie genau die Gebrauchsanleitung.

D Besondere Vorsicht ist geboten, wenn sich in der Nahe des Gerates Kinder
befinden!

D Tauchen Sie das Gerdt, das Netzkabel und den Netzstecker niemals in Wasser
oder andere Flussigkeiten.

D Halten Sie das Netzkabel fern von heifen Flachen, sowie von scharfen Kanten.

D Ziehen Sie den Netzstecker nach Gebrauch und vor der Reinigung immer aus
der Steckdose.

D Defektes Gerdt darf nicht benutzt werden, auch bei Beschadigung von Leitung
oder Stecker — in diesem Fall muss das Gerat in einem autorisierten Service re-
pariert werden.

D Es darf nur das vom Hersteller empfohlene Zubehdr eingesetzt werden, an-
sonsten kann es zur Beschdadigung des Gerdtes, zu einem Brandfall oder zu
Verletzungen kommen.

D Den Entsafter nie mit leerem Behalter benutzen.

D Das Gerat nie mit nassen Handen berthren.

D Vordem Abnehmen des Entsafterdeckels abwarten, bis der Siebkorb véllig stoppt.
D Halten Sie niemals die Finger oder Besteck in den Fillschacht — nur der Stempel
darf zum Schieben vom Entsaftungsgut im Fillschacht verwendet werden!

D Spllen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Teile des Entsafters, die mit der Nah-
rung in Beriihrung kommen.

D Nach jedem Gebrauch solle der Entsafter ausgeschaltet werden.

D Vermeiden Sie Berlihrungen mit beweglichen Teilen.

D Stellen Sie den Tresterbehalter ab und leeren Sie ihn aus, wenn er voll wird.

D Vergewissern Sie sich immer, dass das Gerat richtig und vollstandig zusammen-
gesetzt ist, bevor Sie das Gerat einschalten — der Entsafterdeckel darf wahrend
der Arbeit nicht entriegelt werden.

D Dieses Gerdt ist nicht daftr bestimmt, durch Personen mit eingeschrankten phy-
sischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissens benutzt, sowie durch Kinder unter 8 Jahren verwendet zu werden, es sei
denn, sie werden durch eine fur ihre Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt
oder erhielten von ihnen Anweisungen, wie das Gerdt zu benutzen ist. Kinder
sollten das Gerdt ohne Aufsicht weder reinigen, noch warten.

D Das Gerdt und die Leitung an einem vor Kindern unter 8 Jahren geschitzten
Ort aufbewahren.
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D Kinder sollen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Geradt spielen.

D Vor dem Zerlegen oder Zusammensetzen soll der Stecker aus der Steckdose
gezogen werden.

D Den Stecker nie mit nassen Handen in die Steckdose stecken.

D Den Netzstecker nie am Kabel aus der Steckdose ziehen.

D Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien.

D Das Gerdt ist ausschlieflich fir die Benutzung im privaten Haushalt bestimmt.

D Die nachstehenden Hinweise iber nominale Arbeitszeiten des Gerdtes sollen
eingehalten werden: Entsaften — nicht mehr als 1 Minuten ohne Pause; Nach einem
Arbeitszyklus das Gerat erst nach 2 Minuten wieder einschalten. Nach 3 Arbeits-
zyklen soll vor dem ndchsten Einschalten eine 15-20-mintitige Pause gemacht
werden. Lassen Sie den Motor abkiihlen und dann schalten Sie ihn wieder ein.
Die Einhaltung der 0.g. Hinweise verlangert die Lebenserwartung des Gerates.

D Den Entsafter nie benutzen, wenn die Saftschale beschadigt ist.

D Aus Sicherheitsgriinden sind lose Verpackungsteile (Kunststoff beutel, Kartons,
Styropor etc.) von Kindern fern zu halten.

D WARNUNG! Kinder nicht mit Folie spielen lassen. Erstickungsgefahr!

GERATEBESCHREIBUNG
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10
n

Benennung
Stempel
Entsafterdeckel
Reibe mit Sieb

Saftschale

Safttiille

Motorsockel
Ein-/Ausschalter
Verschlussklammern fiir
den Entsafterdeckel
Tresterbehélter
Anti-Rutsch-FiiBe

Sicherheitsschalter

Funktion
Fiillen Sie den Fiillschacht mit Obst oder Gemiise und setzen Sie den Stempel in den Fiillschacht
ein. Driicken Sie die Nahrungsmittel mit leichtem Druck nach unten, um bessere Effekte zu erzielen.

Der Entsafterdeckel ist mit dem Motorsockel verbunden und spielt eine wichtige Rolle beim Entsaften. Er
ist aus Sicherheitsgriinden unentbehrlich.

Der untere Teil vom Siebkorb ist mit einem Messer zum Zerkleinern von Obst und Gemiise ausgestattet. Der
Siebkorb dient als Filter fiir den Saft aus zerkleinertem Obst und Gemiise und trennt ihn vom Trester.

Der Saft flieBt in der Saftschale und dann in den Saftbehalter .

Der Saft flieBt aus der Saftschale durch die Safttille.

Das Hauptelement (Motorsockel) ist mit einem Motor zum Antreiben ausgestattet.

Er dient zum Ein- und Ausschalten des Gerdtes sowie der Auswahl von drei Arbeitsgeschwindigkeiten:
PULSE, LANGSAM, SCHNELL.

Im Tresterbehélter wird Trester gesammelt, der wahrend der Verarbeitung von Obst und Gemiise entsteht.
Die Anti-Rutsch-FiiBe (Saugnapfe) verhindern stabilisieren das Gerdt wahrend der Arbeit.

Das Einschalten des Gerats mit dem Sicherheitsschalter. VergroBert die Arbeitssicherheit des Geréts

Das Gerat schaltet nach der Betatigung des Hauptschalters ein. Drehen Sie und Driicken

3 Siufie,JP (AU Sie den Schalter in der Position ,P”. Hohe Drehzahl.
= 2
T \ Position ,0” Das Gerét ist ausgeschaltet.
Position 1" Niedrige Drehzahl. Der Betriebsart ist fiir die Verarbeitung von weichem Obst

Position ,2"

und Gemiise, wie Wassermelone, Tomaten, Gurken, Erdbeeren usw. bestimmt.

Hohe Drehzahl. Der Betriebsart ist fiir die Verarbeitung von allen Obst-
und Gemiisearten bestimmt.

1. Nehmen Sie das Geréat aus der Verpackung und beseitigen Sie alle Sicherungselemente
(z.B. Folien) .

2. Spulen Sie das Gerat sorgfaltig und trocknen Sie es ab, vor allem diese Teile, die unmittelbar
mit der Nahrung in Berlihrung kommen.

3. Der Entsafter verfligt Giber ein Sicherungssystem — das Gerat kann nur eingeschaltet werden,
wenn der Entsafterdeckel korrekt angebracht wird.

MONTAGE

ACHTUNG ! Das Gerdt immer ausschalten und den Netzstecker aus der Steckdose ziehen, bevor Zubehor ausge-
tauscht wird. Im Betrieb keine beweglichen Teile anfassen.

Das Gerét ist mit einem Sicherungssystem ausgestattet. Dies bedeutet, dass es nur einge-
schaltet werden kann, wenn alle Teile korrekt zusammengesetzt werden. Unten befinden sich
Hinweise zur ordnungsgemafer Montage und Bedienung des Gerats:



1 SetzenSie die Saftschale auf den Motorsockel..

Setzen Sie den Siebkorb in der Mitte der Saftschale ein und vergewissern Sie sich, dass er dieser nicht
! 2 wackelt (vor dem Einschalten den Sieb auf Beschadigungen priifen). Bei Beschadigungen das Gerét
nicht benutzen und sofort den néchsten Kundendienst kontaktieren).

Setzen Sie den oberen Entsafterdeckel iiber die Saftschale und verriegeln Sie ihn. Bei nicht

2 ordnungsgeméBer Montage des Entsafterdeckels schaltet das Gerét nicht ein.
4 Beugen Sie den Tresterbehalter etwas zum Geréat und schieben Sie ihn unter den Entsafterdeckel.
riicken Sie den Behélter zum Gerat.
e
Das Netzkabel anschlieBen. Vergewissern Sie sich vor dem AnschlieBen, ob der Schalter auf der

Position ,,0” steht (ausgeschaltet).

6 Waschen Sie Obst/Gemiise, beseitigen Sie Kerne, sowie dicke/harte Schalen.

Stellen Sie den Saftbehalter unter die Safttiille. Schalten Sie das Gerét ein. Wéhlen Sie die richtige
Geschwindigkeit je nach Obst-/Gemiiseart. Um die Lebenserwartung des Geréts zu verlangern
empfiehlt es sich, das Gerdt fiir nicht mehr als 60 Sekunden arbeiten zu lassen. Zwischenpausen

| machen.
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‘l Fiihren Sie den Stempel in den Fiillschacht ein und schieben Sie den Stempel im Fiillschacht ganz
nach unten.
Driicken Sie den Stempel nicht zu stark, da es das Saftergebnis beeinflussen kann.
9 Sollen wahrend der Arbeit nach einiger Zeit in der Fiillschacht oder im Tresterbehélter Obstreste
erscheinen oder wenn das ganze Glas mit Saft voll wird, soll das Gerét ausgeschaltet werden. Das
Gerdt vor dem ndchsten Gebrauch reinigen.
Halten Sie niemals Ihre Hande oder andere Fremdkérper in den Fiillschacht.

Nach dem Entsaften, wenn aus der Safttiille kein Saft mehr fliet, soll das Gerat ausgeschaltet

werden und der Stecker aus der Steckdose gezogen. Entfernen Sie den Safthehélter erst wenn der
10  Motorsteht.

(Es empfiehlt sich, frischen Saft direkt nach der Verarbeitung zu trinken. Mit der Zeit verliert der Saft

seine geschmackliche Qualitét und den Nahrwert.)

ENTSAFTEN

1. Waschen Sie sorgfaltig Obst und Gemiise, aus denen Saft gewonnen wird.

2. Bei der Verarbeitung von Weintrauben, Quitten usw. soll der Sieb nach jedem0,5 kg € Ent-
saftgut gereinigt werden.

3. Stellen Sie den Behilter unter die Safttiille @.

4. Fiillen Sie den Fiillschacht mit Obst im Entsafterdeckel @.

ACHTUNG! Bevor Sie den Fiillschacht fiillen, sollen Sie den Schalter @auf die Position 1 oder 2 drehen und die
Geschwindigkeit einstellen.

5. Driicken Sie die Nahrungsmittel im Fillschacht nach unten. Verwenden Sie @ dazu aus-
schlieBlich den Stempel @.

6. Ab und zu priifen, ob der Tresterbehilter nicht @ zu voll ist — wenn er entleert werden soll,
schalten Sie das Gerdt zuerst aus!

7. Soll das Gerdt zu wackeln beginnen oder zu wenig Saft produzieren, soll es zerlegt wer-
den und der Sieb @ - hartes Obst und Gemiise kénnen die Arbeit vom Motor beeintrichti-
gen, deshalb soll das Gerét fiir kiirzer eingeschaltet werden.

8. Betreiben Sie das Gerét nicht Ianger als 1 Minute ohne Unterbrechung. — bei Bedarf schalten
Sie da Gerét fur 2 Minuten aus, und nach der Pause wieder ein.

ACHTUNG! Der Entsafterdeckel darf wahrend der Arbeit nicht entriegelt werden!

ACHTUNG! Es empfiehlt sich fiir weiches und saftiges Obst/Gemiise langsame Betriebsart und fiir harteres und
weniger saftiges Obst schnelle Betriebsart zu wahlen.

HINWEISE ZUR ENTSAFTUNG

1. Es empfiehlt sich, frisches Obst und Gemuse mit viel Saft, wie z.B.: Ananas, Rlbe, Sellerie,
Apfel, Gurken, Melonen, Tomaten, Mandarinen, Weintrauben usw. zu wahlen.

2. Obst und Gemiise mit diinner Schale muss nicht geschalt werden. Vor der Verarbeitung soll
dicke Obst- und Gemiiseschalle beseitigt werden (z.B. Mandarinen, Orangen, Ananas und fri-
sche Riiben). AuBerdem sollen bittere Kerne von Friichten entfernt werden.

30



. Bei Apfeln ist die Saftmenge von der Apfelsorte abhingig. Klaren Saft gewinnt man aus saf-
tigen Apfelsorten, die Auswahl der Apfelsorte ist jedoch von den individuellen Bedrfnissen

abhangig.

Zitronensaft hinzugegeben werden.
. Obst, das Starke enthdlt (z.B. Bananen, Papaya, Avocados, Feigen und Mango) kénnen
nicht entsaftet werden.
. Die Tabelle unten informiert Giber die Nahrwerte von Gemdse und tiber die korrekte Auswahl

der Betriebsart.

Obst/Gemiise
Apfel

Aprikose

Riibe
Heidelbeere

Rosenkohl
Kohl

Méhre

Sellerie
Gurke

Dill
Weintrauben
Kiwi

Melone

Nektarine

Pfirsich

Birne

Ananas

Himbeere

Kartoffel

Vitaminen
und Mineralien

Vitamin C

Reich an Ballaststoffen,
enthalt Kalium

Enthalt Folsaure, Ballaststoffe,
Vitamin Cund Kalium

Vitamin C

Vitamin C, B, B6, E,
Folsdure und Ballaststoffe

Vitamin C, Folsaure, Kalium,
Vitamin B6 und Ballaststoffe

Vitamin A, C, B6, E
und Ballaststoffe

Vitamin Cund Kalium

Vitamin C

Vitamin Cund Ballaststoffe
Vitamin C, B6 und Ballaststoffe
Vitamin Cund Kalium

Vitamin C, Folsaure,
Ballaststoffe und Vitamin A

Vitamin C, B3, Kalium
und Ballaststoffe

Vitamin C, B3, Kalium
und Ballaststoffe

Ballaststoffe
Vitamin C

Vitamin C, Eisen, Kalium
und Magnesium

Vitamin , Ballaststoffe,
Vitamin E, Folsaure und Vitamin
A

Brennwert
(k)/keal)

2009 = 150KJ (72 Kalorien)

30g =85 KJ (20 Kalorien)

160g = 190 KJ (45 Kalorien)
1259 =295 KJ (70 Kalorien)

100g = 110KJ (26 Kalorien)
1009 = 110 KJ (26 Kalorien)

1209 = 125KJ (30 Kalorien)

80g = 55KJ (7 Kalorien)
2809 =120 KJ (29 Kalorien)
3009 = 145KJ (35 Kalorien)
1259 =355KJ (85 Kalorien)
1009 = 100 KJ (40 Kalorien)

2009 = 210KJ (50 Kalorien)
1809 = 355 KJ (85 Kalorien)

1509 = 205 KJ (49 Kalorien)

150g =2501KJ (60 Kalorien)
150g = 245KJ (59 Kalorien)

1259 =130KJ (31 Kalorien)

100g = 90KJ (22 Kalorien)

Frischer Saft aus Apfeln wird schnell dunkler. Um das zu verhindern, kénnen einige Tropfen

Geschwindigkeit

2
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ALLGEMEINES

1. Wegen weicher und zu reifer Friichte/Obst wird der Saft nicht klar.

2. Es empfiehlt sich, alle Blatter und Griin vom Gemiise zu beseitigen.

3. Essoll kein Saft aus Rhabarber und Johannisbeeren gewonnen werden.
4. Wenn der Saft zu dicht ist, soll er mit Mineralwasser verdiinnt werden.

DAS GERAT ZERLEGEN

Schalten Sie das Gerit mit dem Schalter aus @und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

. Warten Sie, bis die Reibe @ véllig stoppt.

. Entfernen Sie den Stempelaus @dem Fllschacht .

. Nehmen Sie die Verschlussklammern @ und den Entsafterdeckel ab @. Danach kann der
Tresterbehilter entfernt werden @.

. Entfernen Sie die Saftschale @zusammen mit der Reibe €.

. Spulen Sie sorgdfaltig o.g. Teile.

AWNS

o

REINIGUNG UND PFLEGE

. Vor der Reinigung soll das Gerdt ausgeschaltet werden.

. Das Hauptgeh&use kann mit einem feuchten Tuch gereinigt werden. Falls n6tig, verwenden
Sie dazu eine milde Seifenlauge.

. Alle Teile, die mit der Nahrung in Kontakt kommen sollen nach jedem Gebrauch sofort nach
dem Entsaften im warmen Wasser mit etwas Spiilmittel gespdilt werden.

. Zur Reinigung keine aggressiven Reinigungsmittel, Aceton, Alkohol, scharfe Gegenstdande
u.a.verwenden.

. Die Reibe soll nach jedem Gebrauch sorgfaltig gereinigt werden. Das Gerat und seine losen
Teile sind nicht spiilmaschinenfest!

. Das Gerat niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten tauchen!

. Soll es zu Verfarbungen von Geréateteilen kommen (wegen Mohren, Orangen usw.), kdnnen
Sie sie mit einem Tuch mit etwas Speisedl beseitigen.

. Nach der Reinigung soll das Gerdt zusammengesetzt werden.
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PROBLEME UND LOSUNGEN

Beschreibung des

Problems. Magliche Ursache Lasung
1. Die Saftschale/Reibe ist eventuell nichtrichtig 1. Die Saftschale/Reibe richtig zusammensetzen
Das Gerét arbeitet nicht, wenn es A ILICIE . e i
Singeschatiet wird 2. DerEntsafterdeckel ist eventuell nichtrichtig 2. Den Entsafterdeckel richtig zusammense_tzen
zusammengesetzt. 3. Die Saftschale und den Motorsockel richtig
3. Die Saftschale und der Motorsockel sind zusammensetzen.

eventuell nicht richtig zusammengesetzt.

Diesist normal und geht schnell voriiber. Wenn nach einiger Zeitimmer noch unangenehmer
Geruch kommt, soll das Gerét an den néchsten
Kundendienst gebracht werden

Bei dem ersten Gebrauch kommt
unangenehmer Geruch vom Motor



Das Gerét wird wahrend der Arbeit
zuwarm

Der Saft beinhaltet zu viel Ostfleisch

Das Gerét wackelt wéhrend der Arbeit
oder arbeitet zu laut

Niedrige Saftqualitdt

Klinge

2.

. Zuniedrige Spannung im Netz
Zuviel Obst/Gemiise im Gerat

. Die Nahrungsmittel werden zu stark gedriickt

1. Beschddigter Sieb

2.

. Zuviel Fruchtfleisch im Sieb

. DerSieb ist eventuell nicht richtig
zusammengesetzt oder das Gerat ist nicht
richtig in die Waage gebracht

Das Gerét steht nicht stabil oder ein FuB fehlt
. Zuviel Obst/Gemiise im Gerét

. DerTresterbehlter ist nicht richtig
zusammengesetzt

. Im Sieb befindet sich viel Fruchtfleisch
. Die Nahrungsmittel werden zu stark gedriickt

Wegen angesammelter Obs-/Gemiisereste dreht
sich die Klinge nicht

. Uberpriifen Sie die Spannung im Netz

. Das Gerat ausschalten. Uberfliissiges Obst/Gemiise
beseitigen.

. Produkt sollen nicht so stark gedriickt werden

. Siebauswechseln
. Siebreinigen

. DenSieb korrekt auflegen

. Das Gerét stabil stellen oder den Ful3 anbringen

. Das Gerét ausschalten. Uberfliissiges Obst/Gemiise
beseitigen.

. Den Tresterbehalter richtig zusammensetzen

. Siebreinigen
. Die Produkte sollen nicht so stark gedriickt werden

Den Stecker aus der Steckdose ziehen. Produkte
entfernen und zerkleinern.

TECHNISCHE DATEN

Technische Daten vom Produkt werden auf dem Typenschild angegeben.

Ununterbrochene Arbeitszeit: KB max. = 60 sek.
Pause vor dem nachsten Gebrauch: 2 Minuten
Gerauschpegel: Ly, =80 dB

Netzkabelldnge: 1,25 m

C€

O

ACHTUNG ! Die Firma MPM agd S.A. behilt sich das Recht auf technische Anderungen vor.

ORDNUNGSGEMASSE ENTSORGUNG (Elektro- und Elektronik-Altgerate)

Polen

Die Bezeichnung am Gerdt bedeutet: Elektro- und Elektronik-Altgerdte gehdren nicht in den Hausmiill.

Schonen Sie unsere Umwelt und menschliche Gesundheit und nutzen Sie die fiir die Entsorgung von
Elektrogerdten vorgesehenen Sammelstellen und geben dort |hre Elektrogerdte ab oder melden Sie ihre

Entsorgung von zu Hause. Informationen, wo und wie die Gerdte zu entsorgen sind, erhalten Sie iiber Ihre

Verkaufsstelle oder iiber die lokale Umweltschutzbehdrde. Dieses Produkt gehdrt nicht in den Hausmill.
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Zyczymy zadowolenia z uzytkowania naszego wyrobu i zapraszamy
do skorzystania z szerokiej oferty handlowej firmy s>/

We wish you satisfaction from using the product and invite you to check a wide range
of other P/ appliances

Kenaem noJsiydume yaoeonbcmsue om ucnoJsib3oeaHuUA Hawezo npoamea
u npuesiawaem 80Cnojib308admbCAa WUPOKUM KOMMep4YecKum npeanomeHueM

KoMhaHuu VPPN /

Wir wiinschen lhnen Zufriedenheit bei der Benutzung unseres Produkts und wir
ermutigen Sie, das breitgefdcherte Handelsangebot der Firma mIs»mm) zu nutzen

MPM agd S.A.
ul. Brzozowa 3, 05-822 Milandéwek, Polska
tel.: (22) 38052 34, fax: (22) 3805272
www.mpm.pl



