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1 Safety

Observe the following safety instructions.

1.1 General information

®» Read this instruction manual carefully.

m Keep the instruction manual and the
product information safe for future refer-
ence or for the next owner.

= Do not connect the appliance if it has been
damaged in transit.

1.2 Intended use

Only a licensed professional may connect ap-
pliances without plugs. Damage caused by in-
correct connection is not covered under the
warranty.

The appliance can only be used safely if it is

correctly installed according to the safety in-

structions. The installer is responsible for en-
suring that the appliance works perfectly at its
installation location.

Only use this appliance:

m To prepare meals and drinks.

m Under supervision. Never leave the appli-
ance unattended when cooking for short
periods.

= For household use and similar applications,
such as: In kitchens for employees in
shops, offices and other commercial sec-
tors; in agriculture; by customers in hotels
and other residential facilities; in bed and
breakfasts.

= Up to an altitude of max. 4000 m above
sea level.

This appliance complies with the standards
EN 55011 and CISPR 11. It is a group 2,
class B product. Group 2 means that mi-
crowaves are produced for the purpose of
heating food. Class B means that the appli-
ance is suitable for private households.

1.3 Restriction on user group

This appliance may be used by children aged
8 or over and by people who have reduced
physical, sensory or mental abilities or inad-
equate experience and/or knowledge,
provided that they are supervised or have
been instructed on how to use the appliance
safely and have understood the resulting
dangers.

Children must not play with the appliance.
Children must not perform cleaning or user
maintenance unless they are at least 15 years
old and are being supervised.

Keep children under the age of 8 years away
from the appliance and power cable.

1.4 Safe use

/A WARNING - Risk of fire!

Combustible objects that are left in the cook-

ing compartment may catch fire.

» Never store combustible objects in the
cooking compartment.



» |f smoke is emitted, the appliance must be
switched off or the plug must be pulled out
and the door must be held closed in order
to stifle any flames.

Loose food remnants, fat and meat juices

may catch fire.

» Before using the appliance, remove the
worst of the food residues and remnants
from the cooking compartment, heating ele-
ments and accessories.

Overheating of the appliance may cause a

fire.

» Never install the appliance behind a decor-
ative door or unit door.

/A WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be

touched become hot during use.

» Caution should be exercised here in order
to avoid touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must
be kept away from the appliance.

Accessories and cookware get very hot.

» Always use oven gloves to remove ac-
cessories or cookware from the cooking
compartment.

When the cooking compartment is hot, any al-

coholic vapours inside may catch fire.

» Only use small quantities of drinks with a
high alcohol content in food.

» Open the appliance door carefully.

/A WARNING - Risk of scalding!

The accessible parts of the appliance become

hot during operation.

» Never touch these hot parts.

» Keep children at a safe distance.

Hot steam may escape when you open the

appliance door. Steam may not be visible, de-

pending on the temperature.

» Open the appliance door carefully.

» Keep children at a safe distance.

If there is water in the cooking compartment

when it is hot, this may create hot steam.

» Never pour water into the cooking compart-
ment when the cooking compartment is
hot.

/A WARNING - Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may

develop into a crack.

» Do not use any harsh or abrasive cleaners
or sharp metal scrapers to clean the glass
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on the appliance door, as they may scratch
the surface.
The hinges on the appliance door move when
the door is opened and closed, which could
trap your fingers.
» Keep your hands away from the hinges.
Cracks, splinters or breaks in the glass
turntable are dangerous.
» Never allow hard objects to strike the
turntable.
» Handle the turntable with care.

/A WARNING - Risk of electric shock!

If the insulation of the power cord is dam-

aged, this is dangerous.

» Never let the power cord come into contact
with hot appliance parts or heat sources.

» Never let the power cord come into contact
with sharp points or edges.

» Never kink, crush or modify the power
cord.

/A WARNING - Risk of suffocation!

Children may put packaging material over

their heads or wrap themselves up in it and

suffocate.

» Keep packaging material away from chil-
dren.

» Do not let children play with packaging ma-
terial.

Children may breathe in or swallow small

parts, causing them to suffocate.

» Keep small parts away from children.

» Do not let children play with small parts.

1.5 Microwave

CAREFULLY READ THE IMPORTANT SAFETY
INSTRUCTIONS AND KEEP THEM SAFE FOR
FUTURE USE

/A WARNING - Risk of fire!

Using the appliance for anything other than its

intended purpose is dangerous and may

cause damage. For example, heated slippers
and pillows filled with grain or cereal may
catch fire, even several hours later.

» Never dry food or clothing with the appli-
ance.

» Never heat up slippers, pillows filled with
grain or cereal, sponges, damp cleaning
cloths or similar with the appliance.

» The appliance must only be used to pre-
pare food and drink.
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Food and its packaging and containers may

catch fire.

» Never heat food in heat-retaining pack-
aging.

» Do not leave food unattended while it is
heating in containers made of plastic, pa-
per or other combustible materials.

» Never set the microwave power too high or
the cooking time too long. Follow the in-
structions provided in this user manual.

» Never use the microwave to dry food.

» Never defrost or heat food with a low water
content, such as bread, at too high a mi-
crowave power or for too long.

Cooking oil may catch fire.

» Never use the microwave to heat cooking
oil on its own.

/A WARNING - Risk of explosion!

Liquids and other food may easily explode

when in containers that have been tightly

sealed.

» Never heat liquids or other food in contain-
ers that have been tightly sealed.

/A WARNING - Risk of burns!

Foods with peel or skin may burst or explode

during heating, or even afterwards.

» Never cook eggs in their shell or heat hard-
boiled eggs in their shell.

» Never cook shellfish or crustaceans.

» Always prick the yolk of eggs before mi-
crowaving.

» The skin of foods that have a peel or skin,
such as apples, tomatoes, potatoes and
sausages, may burst. Before heating, prick
the peel or skin.

Heat is not distributed evenly through baby

food.

Never heat baby food in closed containers.

Always remove the lid or teat.

Stir or shake well after heating.

Check the temperature before giving the

food or drink to a child.

Heated food gives off heat. The cookware

may become hot.

» Always use oven gloves to remove cook-
ware or accessories from the cooking com-
partment.

Airtight packaging may burst when food is

heated.

» Always follow the instructions on the pack-

aging.
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» Always use oven gloves to remove the
dishes from the cooking compartment.

The accessible parts of the appliance become
hot during operation.
» Never touch these hot parts.
» Keep children at a safe distance.
Using the appliance for anything other than its
intended purpose is dangerous. This is be-
cause, for instance, overheated slippers, pil-
lows filled with grain or cereal, sponges and
damp cleaning cloths, etc., may cause burns
to the skin.

» Never dry food or clothing with the appli-
ance.

» Never heat up slippers, pillows filled with
grain or cereal, sponges, damp cleaning
cloths or similar with the appliance.

» The appliance must only be used to pre-
pare food and drink.

/A WARNING - Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when

a liquid is heated. This means that the liquid

reaches the boiling temperature without the

usual steam bubbles rising to the surface. Ex-

ercise caution even when only gently shaking

the container. The hot liquid may suddenly

boil over and splatter.

» Always place a spoon in the container
when heating liquids. This prevents delayed
boiling.
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/A WARNING - Risk of injury!
Unsuitable cookware may crack. Porcelain or
ceramic cookware can have small perfora-
tions in the handles and lid. These perfora-
tions conceal a cavity below. If moisture pen-
etrates this cavity, it could cause the cook-
ware to crack.
» Only use microwave-safe cookware.
Cookware and containers made from metal or
cookware with metal edging may lead to
sparks being formed during simple mi-
crowave operation. The appliance is dam-
aged.
» Never use metal containers during mi-
crowave-only operation.




» Only use microwave-safe cookware or use
the microwave in combination with a type
of heating.

/A\ WARNING - Risk of electric shock!
The appliance uses a high voltage.
» Never remove the casing.

/A WARNING - Risk of serious harm to

health!

Inadequate cleaning may destroy the surface

of the appliance, reduce its service life, and

lead to dangerous situations, such as escap-

ing microwave energy.

» Clean the appliance on a regular basis,
and remove any food residue immediately.

Preventing material damage en

» Always keep the cooking compartment,
door and door stop clean.

— "Cleaning and servicing", Page 14
Never operate the appliance if the cooking
compartment door is damaged. Microwave
energy may escape.

» Never use the appliance if the cooking
compartment door or the plastic door
frame is damaged.

» Any repair work must only be carried out
by the after-sales service.

Microwave energy will escape from appli-

ances that do not have any casing.

» Never remove the casing.

» Contact our after-sales service if mainten-
ance or repair work is needed.

2 Preventing material damage

2.1 General

ATTENTION!

When the cooking compartment is hot, any water in-

side it will create steam. The change in temperature

may cause damage.

» Never pour water into the cooking compartment
when it is still hot.

The prolonged presence of moisture in the cooking

compartment leads to corrosion.

» Always wipe away the condensation after cooking.

» Do not keep moist food in the cooking compartment
for a long time with the door closed.

» Do not store food in the cooking compartment.

Leaving the appliance to cool down with the door open

will damage the front of neighbouring kitchen units over

time.

» Always allow the cooking compartment to cool
down with the door closed after cooking at high
temperatures.

» Take care not to trap anything in the appliance
door.

» Only leave the cooking compartment to dry with the
door open if a lot of moisture was produced during
operation.

Sitting or placing objects on the appliance door may

damage it.

» Do not place, hang or support objects on the appli-
ance door.

2.2 Microwave

Follow these instructions when using the microwave.

ATTENTION!

Metal touching the wall of the cooking compartment

will cause sparks, which may damage the appliance or

the inner door pane.

» Metal (e.g. a spoon in a glass) must be kept at least
2 cm from the cooking compartment walls and the
inside of the door.

Placing aluminium containers in the appliance may

cause sparks, which will damage the appliance.

» Do not use aluminium containers in the appliance.

Operating the appliance without food in the cooking

compartment may lead to overloading.

» Do not switch on the microwave unless there is food
inside. The only exception to this rule is when per-
forming a short cookware test.

=I5
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If you prepare several bags of microwave popcorn in

immediate succession at a microwave power level that

is too high, the cooking compartment may be dam-

aged.

» Leave the appliance to cool down for several
minutes between each use.

» Never set a microwave power level that is too high.

» Use a maximum microwave output of 600 watts.

» Always place the popcorn bag on a glass plate.

The microwave feed is damaged by the removal of the

cover.

» Never remove the cover of the microwave feed in
the cooking compartment.

Removing the transparent film from the inside of the

door damages the appliance door.

» Never remove the transparent film on the inside of
the door.

Liguid that penetrates the interior of the appliance may

damage the turntable drive.

» Monitor the cooking process.

» Set a shorter cooking time first and, if necessary, in-
crease the cooking time.

» Never use the appliance without the turntable.
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Using unsuitable cookware may result in damage. » When using the grill or the microwave combined op-
eration, only use cookware that can withstand high
temperatures.

3 Environmental protection and saving energy

3.1 Disposing of packaging

The packaging materials are environmentally compat-

ible and can be recycled.

» Sort the individual components by type and dispose
of them separately.

3.2 Saving energy

If you follow these instructions, your appliance will use
less power.

Open the appliance door as little as possible during

operation.

= This will maintain the temperature in the cooking
compartment and eliminate the need for the appli-
ance to reheat.

Hide the clock in standby mode.
m The appliance saves energy in standby mode.
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4 Familiarising yourself with your appliance

4.1 Control panel

You can use the control panel to configure all functions
of your appliance and to obtain information about the
operating status.

Note: On certain models, specific details such as col-
our and shape may differ from those pictured.

—// —// —//
90 180 360
—// —// —//
600 900 kg —ﬂ
—/ —/ —/
—/ —/
Stop Start

nl —

Automatic door opener Open the door automatically.
Touch fields Select functions.
Clock button Set or display the time.
El Rotary selector Set the time, cooking time or automatic programmes.
Display Display clock or cooking time.
Touch fields kg Select the weight for the pro-
Touch fields are touch-sensitive surfaces. To select a grammes.
function, touch the relevant field. — Select the grill.
90-900 Select the microwave power in watts. < Set or display the time.
P Select the automatic programmes. Start Start the operation.
M Select "Memory".
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Stop Stop or pause the operation.

al Open the appliance door.

Rotary selector

Use the rotary selector to change the setting values
that are shown on the display.

The rotary selector can be pushed in. To engage or re-
lease the rotary selector, push the rotary selector.

Automatic door opener

When you press the automatic door opener, the appli-
ance door springs open. You can fully open the appli-
ance door manually.

4.2 Types of heating

Notes

= |n the event of a power cut, the automatic door
opener does not work. You can open the door
manually.

= [f you open the appliance door during operation,
this pauses the operation.

= \When you close the appliance door, the operation
does not continue automatically. You must restart
the operation.

= |f the appliance is switched off for an extended
period of time, the appliance door opens with a time
delay.

Here you can find an overview of the types of heating. You can find recommendations on using the types of heating.

Symbol Name Use

90-900 Microwave

Defrosting, cooking or heating food and liquids.

v Grill

Gratinate food.

Microwave combined = Bake bakes and gratins.
operation = Brown dishes.

4.3 Cooling fan

The cooling fan switches on and off as required.

The cooking compartment remains cold during mi-
crowave operation. Despite this, the cooling fan will still
switch on.

Note: The cooling fan may run on even if the oven has
been switched off.

4.4 Condensation

Condensation can occur in the cooking compartment
and on the appliance door when cooking. Condensa-
tion is normal and does not adversely affect appliance
operation. Wipe away the condensation after cooking.

5 Accessories

Use original accessories. These have been made espe-
cially for your appliance.

Accessories Use

Wire rack = Wire rack for grilling
and browning
m  Use the wire rack and
place the cookware on
it

6 Before using for the first time

Configure the settings for initial start-up. Clean the ap-
pliance and accessories.

6.1 Initial configuration

Configure the settings for initial start-up. Clean the ap-
pliance and accessories.

Note: After connecting the appliance to the power or
following a power cut, a signal sounds and several
zeros are shown on the display. It may take a few
seconds until a signal sounds and you can set the
time.

1. Press G,

v 12:00 is shown on the display. The indicator light
lights up via ©.

2. Set the clock using the rotary selector.

3. Press Q.

6.2 Heating up the cooking compartment

1. Press Start.

2. Once the cooking compartment has cooled down,
clean the smooth surfaces with soapy water and a
dish cloth.



6.3 Cleaning the accessories

» Clean the accessory thoroughly with soapy water
and a soft dish cloth.

6.4 Fitting the turntable

Never use the appliance without the turntable.

1. Place the roller ring [@ into the recess in the cooking
compartment.

Basic operation en

2. Engage the turntable [b] in the drive [€] in the centre
of the cooking compartment floor.

3. Check whether the turntable is correctly engaged.

Note: The turntable can turn anti-clockwise or clock-

wise.

7 Basic operation

7.1 Microwave power settings

This is where you can find an overview of the different
microwave power settings and when to use them.

Microwave power Use
setting in watts

90 Defrost delicate foods.

180 Defrost food and continue
cooking.

360 Cooking meat and fish or heat-
ing delicate foods.

600 Heat and cook food.

900 Heat liquids.

Note:

You can set the microwave power settings for a
particular cooking time:

= 900 W for 30 minutes

= 600 W for 60 minutes

= 90 W, 360 W, 180 W for 99 minutes

7.2 Microwave-safe cookware and
accessories

To heat food evenly and avoid damaging your appli-
ance, it is important to use the right cookware and ac-
cessories.

Note: Read the manufacturer's instructions before us-
ing any cookware in the microwave. If in doubt, carry
out a cookware test.

Microwave-safe

Cookware and accessor- Reason
ies

Cookware made from These materials allow mi-
heat-resistant, microwave- crowaves to pass
safe material; through. Microwaves do
m Glass not damage heat-resistant
m  Glass ceramic cookware.
= Porcelain
= Temperature-resistant

plastic
= Fully glazed ceramic

without cracks

Note: You can use metal
cutlery, e.g. place a
spoon in a glass, to pre-
vent delayed boiling.

Metal cutlery

ATTENTION!

Metal touching the wall of the cooking compartment

will cause sparks, which may damage the appliance or

the inner door pane.

» Metal (e.g. a spoon in a glass) must be kept at least
2 cm from the cooking compartment walls and the
inside of the door.
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Not microwave-safe

Cookware and accessor- Reason
ies

Metal does not allow mi-
crowaves to pass
through. The food hardly
heats up.

Metal cookware

Cookware with gold or sil- Microwaves can damage
ver decoration gold and silver decora-
tion.
Tip: You can only use this
kind of cookware if the
manufacturer guarantees
that it is microwave-safe.

7.3 Testing cookware for microwave
suitability

Test cookware to see whether it is suitable for mi-
crowave use. Testing cookware is the only time the ap-
pliance should be operated in microwave mode without
any food inside.

/\ WARNING - Risk of scalding!

The accessible parts of the appliance become hot dur-
ing operation.

» Never touch these hot parts.

» Keep children at a safe distance.

1. Place the empty cookware in the cooking compart-
ment.
2. Set the appliance to the maximum microwave power
setting for 30 seconds to 1 minute.
3. Start the operation.
4. Check the cookware several times:
— If the cookware is cold or warm to the touch, it is
suitable for microwave use.
- If the cookware becomes hot or sparks are cre-
ated, stop the cookware test. The cookware is
not microwave-safe.

7.4 Configuring the microwave settings

ATTENTION!

Operating the appliance without food in the cooking

compartment may lead to overloading.

» Do not switch on the microwave unless there is food
inside. The only exception to this rule is when per-
forming a short cookware test.

=I5
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Tip: To ensure optimum use of your appliance, you can
refer to the information in the recommended settings.
— "How it works", Page 17

1. Follow the safety instructions. = Page 3

2. Read the safety instructions and the section on how
to prevent material damage. — Page 5

3. Read the information on microwave-safe cookware
and accessories. = Page 9

4. Use the buttons to set the required microwave
power setting.

5. Use the rotary selector to set the required duration.

Note: If you open the cooking compartment door dur-
ing operation, the microwave interrupts the operation

and pauses the set time that is counting down. When
you close the cooking compartment door, the opera-

tion continues.

7.5 Changing the cooking time

You can change the cooking time at any time.
» Use the rotary selector to set the required duration.

7.6 Pausing operation

1. Press Stop or open the appliance door.

v The indicator light lights up via Start.

2. To continue the operation, close the appliance door
and press Start.

7.7 Cancelling the operation

» Press Stop twice or open the door and press Stop
once.

8 Grill

You can brown or gratinate your food using the grill.
You can use the grill on its own or in combination with
the microwave.

8.1 Setting the grill
» Use the rotary selector to set the required duration.

10

8.2 Changing the cooking time

You can change the cooking time at any time.
» Use the rotary selector to set the required duration.

8.3 Pausing operation

1. Press Stop or open the appliance door.

v The indicator light lights up via Start.

2. To continue the operation, close the appliance door
and press Start.



8.4 Cancelling the operation

» Press Stop twice or open the door and press Stop
once.

8.5 MicroCombi

To reduce the cooking time, you can use the grill in
combination with microwave mode.

Setting MicroCombi

1. Press the microwave power setting 90, 180 or 360.

v The indicator lamp above the pressed button lights
up and the display shows 1:00 min.

Memory en

2. Press w.
3. Use the rotary selector to set the required duration.

Note: If you open the cooking compartment door dur-
ing operation, the microwave interrupts the operation

and pauses the set time that is counting down. When
you close the cooking compartment door, the opera-

tion continues.

9 Memory

You can use the memory function to save the setting
for a dish and call it up again at any time.

Tip: If you prepare one dish often, use the memory
function.

9.1 Saving memory settings

Note:

= You cannot save several microwave power settings
in succession.

You cannot save any automatic programmes.

Press M.

The indicator light lights up via M.

Use the buttons to set the required microwave

power setting.

v The indicator lamp above the button lights up and
the display shows 1:00 min.

3. Use the rotary selector to set the required duration.

4. If required, select one of the options:

N =om

- To save the memory and immediately start, press

Start.,

- To save the memory and not start, press M.

v If the appliance does not start, the time appears on
the display and the appliance saves the setting.

9.2 Starting the memory

It is very easy to start the saved programme. Place
your dish in the appliance and close the appliance
door.

1. Press M.

v The saved settings are displayed.

2. Press Start.

9.3 Pausing operation

1. Press Stop or open the appliance door.

v The indicator light lights up via Start.

2. To continue the operation, close the appliance door
and press Start.

9.4 Cancelling the operation

Press Stop twice or open the door and press Stop
once.

v

10 Programmes

The programmes help you to use your appliance to
prepare different dishes by selecting the optimum set-
tings automatically.

10.1 Setting a programme

1. Select a programme.

2. Press [P] repeatedly until the display shows the re-
quired programme number.

v The indicator light lights up via [Pl.

3. Presskg,

v The indicator lamp above kg lights up and the dis-
play shows a suggested value for the weight.

4. Turn the rotary selector to specify the weight of the
dish.
If it is not possible to enter the exact weight, round
the weight up or down.

5. Press Start to start the operation.
v The cooking time visibly counts down.
6. If an audible signal sounds during the programme,
open the appliance door.
— Break up, stir or turn the food.
— Close the appliance door.
- Press Start.

10.2 Pausing operation

1. Press Stop or open the appliance door.

v The indicator light lights up via Start.

2. To continue the operation, close the appliance door
and press Start.

10.3 Cancelling the operation

» Press Stop twice or open the door and press Stop
once.

11
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10.4 Defrosting with the automatic programmes
You can use the four defrosting programmes to defrost meat, poultry and bread.

Programme Food Cookware Weight range in kg

PO1 Minced meat Open 0.20-1.00

P02 Pieces of meat Open 0.20-1.00

P03 Chicken, chicken pieces Open 0.40-1.80

P04 Bread Open 0.20-1.00

Defrosting food using the automatic 5. Note: Liquid is produced when you defrost meat

programmes and poultry.

1. Take the food out of its packaging. Drain off any liquid when turning and under no cir-
Use food that is stored flat and in portion-sized cumstances use it for other purposes or allow it to
quantities at -18 °C. come into contact with other foods.

2. Weigh the food. 6. Flat pieces of meat and items made from minced
You require the weight in order to set the pro- meat should be separated from each other before
gramme. leaving to stand.

3. Place the food in a microwaveable shallow dish, e.g. 7. The defrosted food should be left to stand for an ad-
a glass plate or porcelain plate. ditional 10 to 30 minutes until it reaches an even
Do not put the cover on. temperature.

4. Set the programme. — Page 11 Large pieces of meat require a longer standing time

than smaller pieces. For poultry, remove the giblets
after the resting time.

8. Continue to prepare the food, even though thick
pieces of meat may still be frozen in the middle.

10.5 Cooking with the automatic programmes
With the three cooking programmes, you can cook rice, potatoes or vegetables.

Programme Food Cookware  Weight range Information
in kg
P05 Rice With lid 0.05-0.20 = For rice, use a large, deep dish.
= Do not use any boil-in-the-bag rice.

For every 100 g rice, add twice to three times the
amount of water.

P06 Potatoes With lid 0.15-1.00 = For boiled potatoes, cut fresh potatoes into small,
equally sized pieces.
= Add one tablespoon of water and a little salt for every
100 g boiled potatoes.

PO7 Vegetables  With lid 0.15-1.00 = \Weigh fresh, washed vegetables scales.
= Cut the vegetables into small, uniform pieces.
Add one tablespoon of water for every 100 g boiled

potatoes.
Cooking food with the automatic programmes 4. Set the programme. — Page 11
1. Weigh the food. 5. Onc_e the programme has finished, stir the food
You require the weight in order to set the pro- again. N
gramme. 6. The food should be left to stand for an additional 5
2. Place the food on microwave-safe cookware and to 10 minutes until it reaches a uniform temperature.
cover with a lid. The cooking results are dependent on the food
3. Add the volume of water in accordance with the quality and consistency of the food.

manufacturer's instructions on the packaging.

10.6 Combi-cooking programme
With the combi cooking programme, you combine microwave and grill.

Programme Food Cookware Weight range in kg
P08 Frozen bake, up to 3 cm deep Open 0.40-0.90

12
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Cooking food using the combi cooking 3. Place the food in microwave-safe, heat-resistant

programme cookware that is not too big.

1. Take the food out of its packaging. 4. Set the programme. —~ Page 11

2. Weigh the food. 5. Once the programme ha_ls finished, leave the food to
You require the weight in order to set the pro- rest for another 5-10 minutes to allow the temperat-
gramme. ure to even out.

11 Basic settings

You can configure the appliance to meet your needs.

11.1 Overview of the basic settings

Here you can find an overview of the basic settings and factory settings. The basic settings depend on the features
of your appliance.

Setting Selection Meaning
| Button tone On' Switch on the button tone.
{ Button tone OFF Switch off the button tone.
Note: The button tone remains active for Start and Stop,
¢ Demo mode dED Activate or deactivate demo mode.

Note: The appliance is switched off. You can use the buttons and the display,
the buttons do not work. Demo mode is mainly useful for dealers.

' Factory setting (may vary according to model)

11.2 Changing basic settings 11.4 Setting the time
Requirement: The appliance is switched off. Note: After connecting the appliance to the power or
1. Press and hold Start and Stop for a few seconds. following a power cut, a signal sounds and several
v The display shows the first basic setting. zeros are shown on the display. It may take a few
2. Press Start. seconds until a signal sounds and you can set the
v The current value flashes on the display. time.
3. Set the desired value with the rotary selector. 1. Press G.
4. Press Start. v 12:00 is shown on the display. The indicator light
v The appliance implements the setting. lights up via ©.
5. Press Stop, 2. Set the clock using the rotary selector.
Tip: The setting can be changed at any time. 3. Press ©.
11.3 Changing the signal duration 11.5 Hiding the clock
When your appliance is switched off, you hear an aud- To reduce the standby consumption of your appliance,
ible signal. You can change the duration of the signal. you can hide the clock.
» Press and hold Start for approx. six seconds. 1. Press O.
v The signal duration switches between short and 2. Press Stop. _
long. To view the clock, press © again.

v The appliance applies the signal duration and dis-
plays the time.

13
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12 Cleaning and servicing

To keep your appliance working efficiently for a long
time, it is important to clean and maintain it carefully.

12.1 Cleaning products
Only use suitable cleaning agents.

/\ WARNING - Risk of electric shock!

An ingress of moisture can cause an electric shock.

» Do not use steam- or high-pressure cleaners to
clean the appliance.

ATTENTION!

Unsuitable cleaning agents damage the surfaces of the

appliance.

» Do not use harsh or abrasive cleaning products.

» Do not use cleaning products with a high alcohol
content.

» Do not use hard scouring pads or cleaning
sponges.

» Do not use any special cleaners for cleaning the ap-
pliance while it is hot.

» Only use glass cleaners, glass scrapers or stainless
steel care products if recommended in the cleaning
instructions for the relevant part.

New sponge cloths contain residues from production.

» Wash new sponge cloths thoroughly before use.

You can find out which cleaning products are suitable
for each surface or part of the appliance in the indi-
vidual cleaning instructions.

12.2 Cleaning the appliance

Clean the appliance as specified. This will ensure that
the different parts and surfaces of the appliance are
not damaged by incorrect cleaning or unsuitable clean-
ing products.

/\ WARNING - Risk of burns!

The appliance and its parts that can be touched be-

come hot during use.

» Caution should be exercised here in order to avoid
touching heating elements.

» Young children under 8 years of age must be kept
away from the appliance.

/\ WARNING - Risk of fire!

Loose food remnants, fat and meat juices may catch

fire.

» Before using the appliance, remove the worst of the
food residues and remnants from the cooking com-
partment, heating elements and accessories.

/\ WARNING - Risk of injury!

Scratched glass in the appliance door may develop

into a crack.

» Do not use any harsh or abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the glass on the appliance
door, as they may scratch the surface.

1. Read the information on cleaning products.
— Page 14

2. Observe the information on cleaning the appliance
components or surfaces.

3. Unless otherwise specified:

14

- Clean the components of the appliance with hot
soapy water and a dish cloth.
- Dry with a soft cloth.

12.3 Cleaning the cooking compartment

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the cooking compart-

ment.

» Do not use oven spray, abrasive materials or other
aggressive oven cleaners.

1. Read the information on cleaning products.
— Page 14

2. Clean with hot soapy water or a vinegar solution.

3. Use oven cleaner to remove very heavy soiling.
Only use oven cleaner when the cooking compart-
ment is cold.

Tip: To eliminate unpleasant odours, heat up a cup
of water with a few drops of lemon juice for 1 to
2 minutes at maximum microwave power setting. Al-
ways place a spoon in the container to prevent
delayed boiling.
4. Wipe out the cooking compartment with a soft cloth.
5. Leave the cooking compartment to dry with the door
open.

Cleaning the turntable

1. Read the information on cleaning products.
- Page 14

2. Remove the turntable.

3. Clean the turntable with hot soapy water and a soft
dish cloth.

4. Dry with a soft cloth.

5. Reinsert the turntable.
Ensure that the turntable engages correctly.

12.4 Cleaning the front of the appliance

ATTENTION!

Incorrect cleaning may damage the front of the appli-

ance.

» Do not use glass cleaner, metal scrapers or glass
scrapers for cleaning.

» To prevent corrosion on stainless steel fronts, re-
move any limescale, grease, starch and albumin
(e.g. egg white) stains immediately.

» On stainless steel surfaces, use special stainless
steel cleaning products suitable for hot surfaces.

1. Read the information on cleaning products.
— Page 14

2. Clean the front of the appliance using hot soapy wa-
ter and a dish cloth.

Note: Slight differences in colour on the front of the
appliance are caused by the use of different materi-
als, such as glass, plastic and metal.

3. For stainless steel appliance fronts, apply a thin
layer of the stainless steel cleaning product with a
soft cloth.

You can obtain the stainless steel cleaning products
from the after-sales service or the online shop.

4. Dry with a soft cloth.



12.5 Cleaning the control panel

ATTENTION!
Incorrect cleaning may damage the control panel.

>

1.

2,

3.

Never wipe the control panel with a wet cloth.

Read the information on cleaning products.

- Page 14

Clean the control panel using a microfibre cloth or a
soft, damp cloth.

Dry with a soft cloth.

12.6 Cleaning the accessories

1.

2

3.

5.

Read the information on cleaning products.

- Page 14

Soften baked-on food remnants with a damp dish
cloth and hot soapy water.

Clean the accessory with hot soapy water and a soft
dish cloth or a scrubbing brush.

Clean the wire rack with stainless steel cleaner or in
the dishwasher.

Use steel wool or oven cleaner to remove very
heavy soiling.

Dry with a soft cloth.

12.7 Cleaning the door panels

ATTENTION!
Incorrect cleaning may damage the door panes.

>

Do not use a glass scraper.

1.

2.

3.

Troubleshooting en

Read the information on cleaning products.

— Page 14

Clean the door panels with a soft dish cloth and
glass cleaner.

Note: Shadows on the door panels, which look like
streaks, are caused by reflections made by the in-
terior lighting.

Dry with a soft cloth.

12.8 EasyClean

The cleaning aid is a quick alternative for occasionally
cleaning the cooking compartment. The cleaning aid
softens dirt by vaporising the soapy water. The dirt can
then be removed more easily.

Setting the cleaning function

1.

Add a few drops of washing-up liquid to a cup of
water.

2. Place a spoon in the cup to prevent delayed boiling.
3. Place the cup in the centre of the cooking compart-

Nooas

©®

ment.

Set the microwave power setting to 600 W.

Set the cooking time to 3 minutes.

Start the microwave.

Once the duration has elapsed, keep the door
closed for a further three minutes.

Wipe out the cooking compartment with a soft cloth.
Leave the cooking compartment to dry with the door
open.

13 Troubleshooting

You can rectify minor faults on your appliance yourself. Read the troubleshooting information before contacting after-
sales service. This will avoid unnecessary costs.

/\ WARNING - Risk of injury!
Improper repairs are dangerous.

»

Repairs to the appliance should only be carried out
by trained specialist staff.

13.1 Malfunctions

>

If the appliance is defective, call Customer Service.

Fault Cause and troubleshooting
The appliance is not The mains plug of the power cord is not plugged in.
working. » Connect the appliance to the power supply.

The circuit breaker in the fuse box has tripped.
» Check the circuit breaker in the fuse box.

There has been a power cut.

» Check whether the lighting in your kitchen or other appliances are working.

Malfunction

1. Switch off the fuse in the fuse box.

2. Switch the fuse back on after approx. 10 seconds.
v If the fault was a one-off, the message disappears.
3. If the message appears again, call the after-sales service. Please specify the exact error

message when calling.

- "Customer Service", Page 17

Door is not fully closed.

» Check whether food remains or foreign material are trapped in the door.

15
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Fault

Cause and troubleshooting

Food takes longer
than usual to heat up.

The microwave power setting is set too low.
» Set a higher microwave power setting. = Page 710

You have placed a larger amount of food than normal in the appliance.

» Set a longer cooking time.
You need double the time when you have double the amount.

The food is colder than usual.
» Turn or stir the food from time to time during cooking.

Turntable grates or
grinds.

There is dirt or foreign objects in the area of the turntable drive.
» Clean the roller ring and recess in the cooking compartment.

Microwave mode is
cancelled.

Appliance has a fault.
» |f this fault recurs, call the after-sales service.

The appliance is not
in operation. A cook-
ing time is shown in
the display.

The settings area has been activated accidentally.
> Press Stop,

Start was not pressed after the setting was implemented.
» Press Start or delete the setting by pressing Stop.

Three zeros flash on
the display.

There has been a power cut.

» Reset the time.
— "Initial configuration”, Page 8

An M is shown on the
display.

Demo mode is activated.

The message € 3 ap-
pears on the display.

Fault in the automatic door opening system.

1. Switch off the appliance.
2. Wait for 10 minutes.
3. Switch the appliance on again.

» |f this fault recurs, call the after-sales service.

14 Disposal

Find out here how to dispose of old appliances cor- This appliance is labelled in accord-

rectly. E ance with European Directive
2012/19/EU concerning used elec-

14.1 Disposing of old appliance I trical and electronic appliances

(waste electrical and electronic equip-

Valuable raw materials can be reused by recycling. ment - WEEE).

» Dispose of the appliance in an environmentally The guideline determines the frame-
friendly manner. work for the return and recycling of
Information about current disposal methods are used appliances as applicable
available from your specialist dealer or local author- throughout the EU.
ity.

16
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15 Customer Service

If you have any queries on use, are unable to rectify
faults on the appliance yourself or if your appliance
needs to be repaired, contact Customer Service.
Detailed information on the warranty period and terms
of warranty in your country is available from our after-
sales service, your retailer or on our website.

If you contact Customer Service, you will require the
product number (E-Nr.) and the production number
(FD) of your appliance.

The contact details for Customer Service can be found
in the enclosed Customer Service directory or on our
website.

This product contains light sources from energy effi-
ciency class G. These light sources are available as a
spare part and should only be replaced by trained spe-
cialist staff.

15.1 Product number (E-Nr.) and production
number (FD)

You can find the product number (E-Nr.) and the pro-
duction number (FD) on the appliance's rating plate.
You will see the rating plate with these numbers if you
open the appliance door.

Make a note of your appliance's details and the Cus-
tomer Service telephone number to find them again
quickly.

16 How it works

Here, you can find the ideal settings for various dishes
as well as the best accessories and cookware. We
have tailored these recommendations to your appli-
ance.

16.1 What is the best way to proceed?

In this section, you will find out the best way to proceed
step-by-step in order to be able to make optimum use
of the recommended settings. You will get information
on many meals, with details and tips on how to best
use and set your appliance.

/\ WARNING - Risk of burns!

Heated food gives off heat. The cookware may become

hot.

» Always use oven gloves to remove cookware or ac-
cessories from the cooking compartment.

Note: The times given in the tables are guidelines and
depend on the quality, temperature and consistency of
the food.

1. Before using the appliance, remove all unnecessary
cookware from the cooking compartment.

2. Select a type of food from the recommended set-
tings.

3. Add the food to a suitable tableware.
— "Microwave-safe cookware and accessories”,
Page 9

4. Always place the cookware on the turntable.

5. Set the appliance according to the recommended
settings.
Time ranges are often specified in the recommen-
ded settings. Set the shorter cooking time first. If ne-
cessary, increase the cooking time. If two mi-
crowave power settings and times are specified in
the tables, set the first microwave power setting and
cooking time first and, after the signal, set the
second.

Tip: If you want to cook quantities that deviate from

those specified in the tables, set approximately double

the time for double the amount.

16.2 Tips for defrosting and heating

Follow these tips for good results when defrosting and
heating.

Issue Tip

The food should be de- Set a longer cooking
frosted, hot or cooked time. Larger quantities
once the time has and food which is piled

elapsed. high require longer times.
Once the time has = Stir the food occasion-
elapsed, the food should ally.

= Set a lower microwave
power setting and a
longer cooking time.

not be overheated at the
edge and cooked in the
middle.

17
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Issue Tip

After defrosting, poultry or

meat should not be de- power setting.

Set a lower microwave

frosted on the outside = |f you are defrosting a
only but still frozen in the large quantity, turn it
middle. several times.
The food should not be = Set a lower microwave
too dry. power setting.
= Set a shorter cooking
time.

Cover the food.
Add more liquid.

16.3 Defrosting
With your appliance you can defrost frozen food.

Defrosting food

1. Place the frozen food in an open container on the
turntable.

Defrosting with the microwave

Delicate parts, such as the legs and wings of
chicken or fatty outer layers of roasts, can be
covered with small pieces of aluminium foil. The foil
must not touch the sides of the cooking compart-
ment.

. Start the operation.

You can remove the foil halfway through the defrost-
ing time.

. Note: Liquid is produced when you defrost meat

and poultry.

Drain off any liquid when turning and under no cir-
cumstances use it for other purposes or allow it to
come into contact with other foods.

. Redistribute the food or turn it once or twice as it

defrosts.
Turn large pieces of food several times.

. To even out the temperature, leave the defrosted

food to stand at room temperature for approx. 10-
20 minutes.

You can remove the giblets from poultry at this
point. You can continue to cook the meat even if a
small section of it is still frozen in the centre.

Observe the recommended settings for using the microwave to defrost frozen food.

Food Weight in g Microwave power Cooking time in mins

setting in W
Whole pieces of beef, veal or pork (on the 800 1. 180 1. 15
bone or boned) 2. 90 2. 10-20
Whole pieces of beef, veal or pork (on the 1000 1. 180 1. 20
bone or boned) 2. 90 2. 15-25
Whole pieces of beef, veal or pork (on the 1500 1. 180 1. 30
bone or boned) 2. 90 2. 20-30
Meat in pieces or slices of beef, veal or pork 200 1. 180 1. 2!

2. 90 2.4-6
Meat in pieces or slices of beef, veal or pork 500 1. 180 1. 5’

2. 90 2.5-10
Meat in pieces or slices of beef, veal or pork 800 1. 180 1. 8'

2. 90 2. 10-15
Minced meat, mixed?® 3 200 920 10*
Minced meat, mixed®? 500 1. 180 1. 5

2. 90 2. 10-15
Minced meat, mixed® 3 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2. 10-20
Poultry or poultry portions® 600 1. 180 1.8

2. 90 2. 10-20
Poultry or poultry portions® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2. 10-20
Fish fillet, fish steak or fish slices® 400 1. 180 1.5

2. 90 2. 10-15
Vegetables, e.g. peas 300 180 10-15

Separate any defrosted parts when turning.
Freeze the food flat.

Remove any meat that has already defrosted.
Turn the food several times.

Separate any defrosted parts.

Carefully stir the food occasionally.

Remove all packaging.

© o N o g b~ W N =

Separate the pieces of cake.

Only defrost cakes without icing, whipped cream, gelatine or custard.
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Food Weight in g Microwave power Cooking time in mins

setting in W
Fruit, e.g. raspberries® 300 180 7-10°
Fruit, e.g. raspberries® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2. 5-10
Butter, defrosting’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Butter, defrosting’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2. 3-4
Loaf of bread 500 1. 180 1.6

2. 90 2. 5-10
Loaf of bread 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2. 10-20
Cakes, plain, e.g. sponge cake®* 500 90 10-15
Cakes, plain, e.g. sponge cake®* 750 1. 180 1.5

2. 90 2. 10-15
Cakes, moist, e.g. fruit flan, cheesecake® 500 1. 180 1.5

2. 90 2. 15-20
Cakes, moist, e.g. fruit flan, cheesecake® 750 1. 180 1.7

2. 90 2. 15-20

' Separate any defrosted parts when turning.
Freeze the food flat.

Remove any meat that has already defrosted.
Turn the food several times.

Separate any defrosted parts.

Carefully stir the food occasionally.

Remove all packaging.

© o N O g b~ W N

Separate the pieces of cake.

Only defrost cakes without icing, whipped cream, gelatine or custard.

16.4 Heating
With your appliance you can heat food.
Heating food

/\ WARNING - Risk of burns!

Heated food gives off heat. The cookware may become

hot.

» Always use oven gloves to remove cookware or ac-
cessories from the cooking compartment.

/\ WARNING - Risk of scalding!

There is a possibility of delayed boiling when a liquid is

heated. This means that the liquid reaches the boiling

temperature without the usual steam bubbles rising to

the surface. Exercise caution even when only gently

shaking the container. The hot liquid may suddenly boil

over and splatter.

» Always place a spoon in the container when heating
liquids. This prevents delayed boiling.

)

ATTENTION!

Metal touching the wall of the cooking compartment

will cause sparks, which may damage the appliance or

the inner door pane.

» Metal (e.g. a spoon in a glass) must be kept at least
2 cm from the cooking compartment walls and the
inside of the door.

1. Take ready meals out of the packaging and place in
microwave-safe cookware.

2. Distribute the food flat in the cookware.

3. Cover the food with a suitable lid, a plate or special
microwave foil.

4. Start the operation.

5. Turn or stir the food several times during cooking.
The speed at which different components of the
meal heat up may vary.

6. Check the temperature.

7. To even out the temperature, leave the heated food
to stand at room temperature for approx. 2-5
minutes.
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Heating frozen food in the microwave
Observe the recommended settings for using the microwave to heat frozen food.

Food Weight in g Microwave power Cooking time in mins
setting in W
Set menu, plated meal, ready meal with 2-3  300-400 600 8-11
components
Soup 400 600 8-10
Stew 500 600 10-13
Slices or pieces of meat in sauce, e.g. 500 600 12-17"
goulash
Bakes, e.g. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Side dishes, e.qg. rice, pasta® 250 600 2-5
Side dishes, e.qg. rice, pasta® 500 600 8-10
Vegetables, e.g. peas, broccoli, carrots® 300 600 8-10
Vegetables, e.g. peas, broccoli, carrots® 600 600 14-17
Creamed spinach* 450 600 11-16

Separate the pieces of meat when stirring.
Add a little liquid to the food.
Pour water into the dish so that it covers the base.

1
2
3
4 Cook the food without any additional water.

Heating in the microwave
Observe the recommended settings for using the microwave to heat food.

Food Amount Microwave power Cooking time in mins
setting in W

Beverages' 200 ml 800 2-323

Beverages' 500 ml 800 3-4%3

Baby food, e.g. baby bottles* 50 ml 360 Approx. 0.5%°

Baby food, e.g. baby bottles* 100 ml 360 Approx. 1%°¢

Baby food, e.g. baby bottles* 200 ml 360 1.5%°

Soup, 1 cup 200 g 600 2-3

Soup, 2 cups 400 ¢ 600 4-5

Set menu, plated meal, ready meal with 2-3  350-500 g 600 4-8

components

Meat in sauce’ 500 g 600 8-11

Stew 400 ¢ 600 6-8

Stew 800 ¢ 600 8-11

Vegetables, 1 portion® 150 g 600 2-3

Vegetables, 2 portions® 300 g 600 3-5

Place a spoon in the glass.

Do not overheat alcoholic drinks.

Check the food occasionally.

Heat up baby food without the teat or lid.
Always shake the food well after heating.
Always check the temperature.

Separate the slices of meat.

Add a little liquid to the food.

©® N O O A W N =
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16.5 Cooking — Do not cover the food when grilling.
— Do not cover the food when combining the mi-

With your appliance you can cook food. crowave and grill.

Cooking food 4. Always place the cookware on the turntable.

- Always place the wire rack on the turntable when
/\ WARNING - Risk of burns! grilling. Do not preheat,
Heated food gives off heat. The cookware may become 5. Start the operation.
hot. 6. To even out the temperature, leave the heated food
» Always use oven gloves to remove cookware or ac- to stand at room temperature for approx. 2-5

cessories from the cooking compartment. minutes.

1. Check whether the cookware fits in the cooking - tiﬁ?/negtiqe meat to sit for 5-10 minutes before

compartment and that the turntable can turn freely. . . .
— For roasting, use a deep dish. - Leave bakes and gratins to stand for five minutes

— For bakes or gratins, use large, flat cookware. . in the appliance while it is swﬂched off.
2. Distribute the food flat in the cookware. Tip: Always use wooden skewers for fish skewers or

3. When cooking with the microwave, cover the food vegetable skewers.
with a suitable lid, a plate or special microwave foil.

Cooking with the microwave

Food Amount Accessories Mi- Type of Cooking Information
crowave heating time
power in mins
setting
inW
Whole chicken, fresh, 1200 g Cookware with 600 - 25-30 Turn halfway through the
without giblets lid cooking time.
Chicken pieces, e.g. 800 g Cookware 360 v 30-40 Place with the skin side up.
chicken quarters without lid Do not turn the food.
+
Wire rack
Chicken wings, mar- 800 g Cookware 360 v 15-25 Do not turn the food.
inated and frozen without lid
+
Wire rack
Pork without rind, e.g. 750 g Cookware 360 v 40-50 Turn the food once or
neck without lid twice.
Bacon rashers Ap- Wire rack 180 v 10-15 -
prox. 8 ra
shers
Meat loaf 750 g Cookware 1. 600 1. - 1. 20-25 Cook the food uncovered.
without lid 2. 360 2. v~ 2. 25-35 The maximum thickness of
the food is 6 cm.
Fish, e.g. fillet pieces 400 g Cookware 600 - 10-15 Add a little water, lemon
without lid juice or wine to the food.
Fish fillet, gratinated 400 g Cookware 360 v 10-15 Defrost frozen fish before
without lid cooking.
Fish skewers 4- Wire rack 180 v 10-15 Use wooden skewers.
5 pieces
Bake, sweet, 1000 g Cookware 360 v 30-35 The maximum thickness of
e.g. quark bake with without lid the food is 5 cm.
fruit
Bake, savoury from 1000 g Cookware 360 v 30-35 Sprinkle cheese over the
raw ingredients, without lid food. The maximum thick-
e.g. pasta bake ness of the food is 5 cm.
Bake, savoury, made 1000 g Cookware 360 v 30-40 The maximum thickness of
from cooked ingredi- without lid the food is 4 cm.
ents, e.g. potato
gratin

' Carefully stir the food occasionally.
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Food Amount Accessories Mi- Type of Cooking Information
crowave heating time
power in mins
setting
inW
Soups, gratinated, 2-4 cups Cookware - “~ 15-20 -
€.g. onion soup without lid
Vegetables, fresh 250 ¢ Cookware with 600 - 5-10' Cut the ingredients into
lid equal-sized pieces. Add 1
to 2 tbsp water for every
100 g. Stir the food occa-
sionally.
Vegetables, fresh 500 g Cookware with 600 - 10-15' -
lid
Vegetable skewers 4- Wire rack 180 “~ 15-20 Use wooden skewers.
5 pieces
Potatoes 250 g Cookware with 600 - 8-10' Cut the ingredients into
lid equal-sized pieces. Add 1
to 2 tbsp water for every
100 g. Stir the food occa-
sionally.
Potatoes 500 g Cookware with 600 - 11-14"  Cut the ingredients into
lid equal-sized pieces. Add 1
to 2 tbsp water for every
100 g. Stir the food occa-
sionally.
Potatoes 750 g Cookware with 600 - 15-22"  Cut the ingredients into
lid equal-sized pieces. Add 1
to 2 tbsp water for every
100 g. Stir the food occa-
sionally.
Rice 125 g Cookware with 1. 1.- 1.5-7 Add double the amount of
lid 900 2. - 2. 12-15 liquid.
2. 180
Rice 250 g Cookware with 1. 1. - 1.6-8 Add double the amount of
lid 900 2. - 2. 15-18 liquid.
2. 180
Toasting bread 2- Wire rack - “wv 1st side: -
4 slices 2-4
2nd side:
2-4
Grilling bread 2- Wire rack - v 7-10 The cooking time varies de-
6 slices pending on the topping.
Fruit, compote 500 g Cookware with 600 - 9-12 -
lid
Sweet food, e.g. pud- 500 ml Cookware with 600 - 6-8 Stir the pudding two to

ding, instant

lid

three times using the
whisk.

' Carefully stir the food occasionally.
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16.6 Test dishes

These overviews have been produced for test institutes to facilitate appliance testing in accordance with EN
60350-1:2013 or IEC 60350-1:2011 and EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Cooking with the microwave

Installation instructions en

Food Microwave power Cooking time in mins Note:
setting in W
Custard, 750 g 1. 360 1. 12-17 Place the Pyrex dish 20 x 25 cm
2. 90 2. 20-25 on the turntable.
Biscuit 600 8-10 Place a 22 cm diameter Pyrex
dish on the turntable.
Meat loaf 600 20-25 Place a Pyrex dish on the

turntable.

Defrosting with the microwave
Recommended settings for using the microwave to defrost food.

Food Microwave power Cooking time in mins Note:
setting in W

Meat 1. 180 1. 5-7 Place the Pyrex dish (22 cm dia-
2. 90 2. 10-15 meter) on the turntable.

Cooking in combination with a microwave

Food Microwave Type of heating Cooking time  Note:
power setting in mins
inW
Potato gratin 360 v 35-40 Place a 22 cm diameter Pyrex

dish on the turntable.

17

Installation instructions

Observe this information when installing the appliance.

17.1 Safe installation

Follow these safety instructions when in-
stalling the appliance.

The appliance can only be used safely if it
is correctly installed according to the safety
instructions. The installer is responsible for
ensuring that the appliance works perfectly
at its installation location.

Check the appliance for damage after un-
packing it. Do not connect the appliance if
it has been damaged in transit.

Before starting up the appliance, remove
any packaging material and adhesive film
from the cooking compartment and the
door.

Never remove the transparent film on the
inside of the door.

Proceed in accordance with the installation
sheets for installing accessories.

Fitted units must be temperature-resistant
up to 90 °C, and adjacent unit fronts up to
65 °C.

Do not install the appliance behind a decor-
ative door or the door of a kitchen unit.
There is a risk of overheating.

Cut-out work on the units should be carried
out before installing the appliance. Remove
any shavings. Otherwise, the correct opera-
tion of electrical components may be ad-
versely affected.
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= Only a licensed professional may connect
appliances without plugs. Damage caused
by incorrect connection is not covered un-
der the warranty.

/A WARNING - Risk of injury!

Parts that are accessible during installation
may have sharp edges and may lead to cut-
ting injuries.

» Wear protective gloves

/A WARNING - Risk of fire!

It is dangerous to use an extended power

cord and non-approved adapters.

» Do not use extension cables or multiple
socket strips.

» |f the power cord is too short, contact Cus-
tomer Service.

» Only use adapters approved by the manu-
facturer.

17.2 Electrical connection

In order to safely connect the appliance electrically, fol-
low these instructions.

/\ WARNING - Risk of electric shock!

Incorrect installation is dangerous.

» Only a qualified electrician may route the socket or
replace a power cable while taking into considera-
tion the applicable regulations.

» Connect the appliance only to a correctly installed,
earthed socket.

» If the plug is no longer accessible following installa-
tion, an all-pole isolating unit with a contact clear-
ance of at least 3 mm must be available on the in-
stallation side. Contact protection must be ensured
by the installation.

17.3 Scope of delivery

After unpacking all parts, check for any damage in
transit and completeness of the delivery.
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17.4 Fitted units

Here, you can find notes on safe installation.

ATTENTION!

Any shavings may impair the function of electrical com-

ponents.

» Carry out cut-out work on the units before installing
the appliance.

» Remove the shavings.

The minimum installation height is 850 mm.

= The installation cabinet must not have a back panel
behind the appliance.

= The ventilation slots and intake openings must not
be covered.

m  Fitted units must be heat-resistant up to 90 °C, and
adjacent unit fronts up to 65 °C.

17.5 Installation dimensions in the tall unit

Observe the installation dimensions and the safety
clearances in a tall unit.

~-600 __ 35—l

17.6 Preparing the tall unit

1. Determine the wall thickness of the unit. @
An x-value is assigned to the wall thickness.

2. Note: The x-value corresponds to the distance
between the lower edge of the connection plate and
the bottom of the fitted unit.

Screw the connection plate tightly to the tall unit. @
When doing so, observe the x-value that was de-
termined.

~

- \f18’5_\r ' |
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Installation instructions en

17.7 Installing the appliance 4. Check the clearance to the adjacent appliances.
1. Secure the spacers to the appliance in accordance
with the wall thickness. |
min. 3mm —»{i& o)
(o]
|
L
- —
e |

The clearance to the adjacent appliances must be
at least 3 mm.

5. Remove any packaging material and adhesive film
from the cooking compartment and the door.

2. Note:

Insert the appliance into the unit and move it to the
right.

3. Screw the appliance in until the appliance is cent-
rally aligned.
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1 Biztonsag

Tartsa be a kodvetkezd biztonsagi elbirasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

» Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

= Orizze meg az Utmutatdt és a termékin-
formaciokat a késGbbi hasznalat céljara,
vagy az Ujabb tulajdonos szamara.

®m Ha szallitas kdzben megseérult a készllék,
ne csatlakoztassa.
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1.2 Rendeltetésszeri hasznalat

A csatlakozddugd nélkili készuléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkez8 szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-

szerli beszerelés esetén garantalt az Uzembiz-

tonsag. A szereld felelés a felallitasi helyen

valo kifogastalan m(ikodésert.

A készUléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ¢Stelek és italok készitésere.

m mikddését felugyelve. A rdvid f6zési
folyamatokat mindig kdvesse figyelemmel.

® haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozdk
szamara, irodakban, vagy egyéb keresk-
edelmi helyiségekben, mez&gazdasagi
létesitményekben, hotelek és egyéb
szallashelyek vendégei szamara, reggel-
iz6panziokban.

= |egfeljebb 4000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot éleimiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készulék maganhaztartasok szamara készdlt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csokkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pességekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkezd személyek is hasz-
nalhatjak felligyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készilék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

/A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A sutétérben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a su-
t6térben.



» Ha flst jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a halozatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapd langok elfojtasa érdekében.

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sutd-
térbdl, a ftéelemekrdl és a tartozékokrol a
nagyobb szennyez&déseket.

A készulék tulhevilése tlzet okozhat.

» A késziléket soha ne épitse be dekor- vagy
butorajtd moégeé.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megeérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak flitGele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szuléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forrd edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben.

» Az ételekhez csak kis mennyiségld magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» QOvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.

A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készulék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hédmérséklettdl
figgben nem lathatd.

» Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben 1évd vizbdl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne Ontsdn vizet a forrd parolotérbe.

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készilék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege el-

pattanhat.

» A készilékajtdo Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsdlé hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készilt kapardt, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Biztonsag hu

Az ajtd csuklépantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kornyékére.

Az Uveg forgotanyéron keletkezett repedések,

szilankok vagy torések veszeélyesek.

» Ugyeljen arra, hogy kemény targyak ne
Utédjenek a forgotanyérhoz.

» A forgotanyér hasznalata soran legyen el6-
vigyazatos.

A FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A haldzati csatlakozovezeték sérilt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozovezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozdvezeték soha ne érint-
kezzen hegyes és éles széll targyakkal.

» A haldzati csatlakozovezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 6ssze, ne valtoztassa
meg.

A\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejuk-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az aprd alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t6-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A\ FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak még orak mulva is

meggyulladhatnak.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanemu-
ket a készllékben.
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hu Biztonsag

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves térl6kenddét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizarolag ételek és italok ke-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

Iyal meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hdszigetel§ cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse felligyelet nélkul a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/A FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kénnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

/A FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

A kemény héju vagy bbros élelmiszerek a fel-

melegités alatt, de még utana is robbanassze-

rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zzdn tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.

» TUkodrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor elébb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bbéros éleimiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a bért.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.
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» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellendrizze a hdmérsékletet, mielbtt a gyer-
meknek adna az ételt.

A forro ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylivel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogoval vegye ki a sU-
tétérbdl.

A hozzaférhetd részek mikddés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készllék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszeélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval t6ltott parna, szi-
vacs, nedves torléruha stb. égési sérllesek-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanem-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves tdrl6kenddét vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizarolag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

/A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkdl
éri el a forrasi hdmérsékletet. Legyen elbvi-
gyazatos mar az edény kismértékli megmoz-
duldsa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-
futhat vagy kifréccsenhet.
> Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerllhetd a késleltetett for-
ras.
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/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!
A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-
lan- és keramiaedények esetében eléfordul-




hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apro

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu sutéh6z megfeleld
edényt hasznaljon.

A fémbdl keészilt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmaod esetén szikrak képz&dhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tGzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fltési moddal.

A FIGYELMEZTETES — Aramiités
veszélye!

A készulék nagyfeszultséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

/A\ FIGYELMEZTETES - Komoly
egészségkarosodas veszélye!

A nem megfeleld tisztitas hatasara karosodhat
a készulék felulete, csokkenhet az élettarta-

Dologi karok elkerlilése hu

ma, és veszeélyes helyzetek alakulhatnak ki, pl.

a mikrohullamu energia kijuthat a készulékbal.

» Rendszeresen tisztitsa a készlléket, és az
élelmiszermaradékokat azonnal tavolitsa el.

» A sutbteret, az ajtot és az ajtottkdzét min-
dig tartsa tisztan.

- "Tisztitas és apolas”, Oldal 38

Soha ne Uzemeltesse a készlléket, ha a sutd-

tér ajtaja sérult. Ekkor mikrohullamu energia

léphet ki rajta.

» Soha ne hasznadlja a készuléket, ha a suté-
tér ajtaja vagy annak mUlanyag kerete sé-
rult.

» A javitast csak az ugyfélszolgalattal végez-
tetheti.

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készulék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.

2 Dologi karok elkeriilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

A forro sitétérben 1évé vizbdl vizgbz képzddik. A hé-

mérséklet-valtozas miatt sériilések keletkezhetnek a su-

tétér aljan.

» Soha ne 6ntson vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a sitétérben hosszu tavon korréziot ered-

meényez.

» Minden parolas utan torélje le a kicsapddott vizet.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sitétérben.

» Ne taroljon ételt a sutétérben.

A nyitott készullékajtdval vald lehllés id6vel karositja a

szomszédos butorfrontokat.

» Magas hémérsékleten vald mikodtetés utan a suté-
teret csak zart ajtonal hagyja lehdini.

» \Vigyazzon, hogy semmi ne ragadjon be a siitétér aj-
tajahoz.

» Kizardlag magas paratartalommal vald mikddtetés
utan hagyja a sut6teret nyitott ajtd mellett megsza-
radni.

Ha Ul6- vagy rakoddfellletként hasznalja a készlilék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne alljon, Uljon, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készllék ajtajara.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az elSirasokat, amikor hasznalja a

mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sutétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z6dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajto bels6 lUveget.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A készilék karo-

sodhat a |étrejové szikraképzddés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a stt6ben.

A készllék étel nélkili Uzemelése tllterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sttét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

Al

v | X
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hu Kornyezetvédelem és takarékossag

Amennyiben egymast kdvetden tébbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sUt6tér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat kdzo6tt hagyja a készlléket tobb per-
cen keresztll lehdlni.

» Soha ne allitson be tul nagy mikrohullamu teljesit-
meényt.

» Maximum 600 wattot hasznaljon.

» A pattogatott kukorica zacskdjat mindig helyezze
Uvegtanyérra.

A burkolat eltavolitasa esetén a mikrohullam betaplala-

sa megsérdl.

» Soha ne tavolitsa el a mikrohullam betaplalasanak
burkolatat.

Ha eltavolitja az atlatszoé féliat az ajtd belsd oldalardl,

az karositja a készilék ajtajat.

» Soha ne tavolitsa el az atlatszo foliat a késziilék ajta-
janak belsd oldalarol.

A készllék belsejébe beszivargd folyadék karosithatja

a forgotanyér hajtasat.

» Figyelje a f6zési folyamatot.

» Legks6zelebb allitson be rovidebb id6tartamot, majd
amennyiben szikséges, novelje.

» Soha ne hasznalja a késziléket forgotanyér nélkul.

A nem megfelel§ edények kart okozhatnak.

» Grill funkcid vagy kombinalt Gizemmadd hasznalata
soran csak olyan edényt hasznaljon, ami birja a ma-
gas hémérsékletet.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa
A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkiméldk és
Ujrahasznosithatok.

» Az egyes 0sszetevBket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, késziiléke keve-

sebb aramot fogyaszt.

M(ikodés kdzben ritkan nyissa ki a készllék ajtajat.

m A siit6tér hémérséklete igy allandd marad, és a ké-
szuléknek nem kell utanfiitenie.

Készenléti izemmaodban rejtse el az orat.
m A készllék készenléti lzemmoddban energiat takarit
meg.
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Ismerkedés hu

4 Ismerkedés

4.1 Kezelomez6

A kezelGpanelen beallithatja készllékének 6sszes funk-
cidjat, és informacidkat kaphat az Gzemallapotrol.
Megjegyzés: A készlléktipustol figgden a kép részle-

tei eltérhetnek, pl. a szin és a forma.

—// —// —//
90 180 360
—/ —/ —/
600 900 kg
—/ —/ —/
—/ —/
Stop Start

nl ——

Automata ajtonyitod

Automatikusan nyithatja az ajtét.

Erintémez6k

Funkcidkat valaszthat.

Ora gomb

Megijelenitheti vagy beallithatja a pontos idét.

Forgatdvalaszto

Beallithatja az idét, id6tartamot vagy a programautomati-
kat.

2 EENS

Kijelzd

Megjelenitheti a pontos idét vagy az id6tartamot.

Erintémez6k

Az érintémezdbk érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funk-
cio kivalasztasahoz koppintson a megfeleld mezére.

90-900 A mikrohullamteljesitményt kivalaszt-

hatja wattban.

(P] Kivalaszthatja a programautomatikat.

kg Kivalaszthatja a sulyt a programok-
nal.

“v Kivalaszthatja a grillt.

® Megijelenitheti vagy beadllithatja a
pontos idét.

Start Elindithatja az tzemmadot.

M Kivalaszthatja a memoriat.

31



hu Tartozékok

Stop Ledllithatja vagy szlneteltetheti az Megjegyzések . .
lizemmaodot. . Aramklmaradés esetén nem ml'jkédlk az a_lutomatl-
W Kinyithatja a keésziilék ajtajat. kus ajtonyitas. Az ajtot kézzel lehet Kkinyitni.

= Ha m(ikodés kdzben kinyitja a készllék ajtajat, az
Uzemmaod megszakad.

m Ha becsukja a készllék ajtajat, az izemmadd nem
folytatddik automatikusan. Az zemmaodot kézzel
kell elinditani.

m Ha a készllék hosszabb ideje ki van kapcsolva, az
ajto késleltetve nyilik.

Forgatévalaszto

A forgatdvalasztéval modosithatja a kijelz6n megjelend
beallitott értékeket.

A forgatdvalaszto siillyeszthetd. A forgatdvalasztd be-
vagy kireteszeléséhez nyomja meg a forgatévalasztot.
Automata ajtényitd

Ha m(ikddteti az automata ajtonyitdt, a készilék ajtaja
kinyilik. A készllék ajtajat kézzel lehet teljesen kinyitni.

4.2 Fltési modok
Itt a flitési médok attekintését talalja. Javaslatokat kaphat a flitési médok hasznalatahoz.

Hasznalat
Etelek és italok kiolvasztasa, parolasa és felforrdsitasa.
Csében siités.

Szimboélum Név
90-900 Mikrohullamu sité
“~ Grill

Mikrohullammal kom- = Felfljtak és csében sult ételek sitése.

binalt izemmadd

= FEtelek piritasa.

4.3 Hiitoventilator

A h(téventilator szikség szerint kapcsol be és ki.
Mikrohullamu Gzemmadd esetén a sitétér hideg marad.
Ennek ellenére bekapcsol a hitdventilator.
Megjegyzés: A hit6ventilator tovabb m(ikddhet akkor
is, ha a készulék mar ki van kapcsolva.

4.4 Kondenzviz

Parolas soran a sit6étérben és a készilék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készilék mikodését. Parolas utan toérolje le a
kicsapodott vizet.

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készllékhez
készliltek.

Tartozékok Hasznalat

Rostély = Rostély a grillezéshez
és atsltéshez
m  Rostély edény elhelye-
zésére

6 Az els6 hasznalat elott

Végezze el az elsd Uzembe helyezéshez szikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a készlléket és a tartozéko-
kat.

6.1 Az els6 lizembe helyezés

Végezze el az elsd Uzembe helyezéshez sziikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a késziléket és a tartozéko-
kat.

Megjegyzés: Az elektromos csatlakoztatasnal vagy
aramszlnet utan hangjelzés hallatszik, és a kijelzén
tobb nulla jelenik meg. Néhany masodpercig eltarthat,
amig egy tovabbi hangjelzés nem hallatszik, és be nem
allithatja a pontos id6ét.
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Nyomja meg a ® gombot.

A Kijelz6n megjelenik a kovetkezd: 12:00. A O feletti
jelz6lampa vilagit.

. A forgatdgombbal allitsa be a pontos idét.

Nyomja meg a ® gombot.

<

w N

6.2 Sutoter felflitése

1. Nyomja meg a Start gombot.
2. Ha a suit6étér lehdilt, tisztitsa meg a simafellleteket
mosogatoszeres vizzel és mosogatéruhaval.

6.3 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatosze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.



6.4 Forgoétanyér behelyezése

A készlléket csak behelyezett forgdtanyérral hasznalja.

1. Tegye a gorg6karikat [@l a sutStérben taldlhatdo mé-
lyedésbe.

A kezelés alapjai hu

2. A forgdtanyért [bl illessze a paroldtér aljanak koze-
pén elhelyezkedd meghajtdtengelyre [Cl.

3. Ellenédrizze, hogy a forgétanyér megfeleléen bepat-
tant-e.

Megjegyzés: A forgétanyér balra és jobbra fordithato.

7 A kezelés alapjai

7.1 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekin-
tését talalja.

Mikrohullamu siitében hasznalhato

Tartozékok és edények Indoklas

Mikrohullam-teljesit- Hasznalat
mény wattban

Héalld és mikrohullamu Ezek az anyagok atenge-
stt6ben hasznalhato dik a mikrohullamokat. A
anyagbol készilt edé- mikrohullamok nem karo-
nyek: sitiak a héalld edényeket.
= Uveg

Uvegkeramia

Porcelan

Héallé mlanyag

Teljes fellletén mazas

keramia, repedések

nélkdl

90 Kényes ételek kiolvasztasa.

180 Etelek kiolvasztasa és tovabb-
parolasa.

360 Hus és hal parolasa vagy ké-
nyes ételek felmelegitése.

600 Etelek felforrésitasa és f6zése.

900 Folyadékok felforralasa.

Megjegyzés:

A mikrohullam-teljesitményt beallithatja egy bizonyos
idétartamra:

= 900 W 30 percre

= 600 W 60 percre

= 90 W, 180 W, és 360 W 99 percre

7.2 Mikrohullamu sutéh6z megfelel6
edények és tartozékok
Eteleinek egyenletes felmelegitése és a késziilék karo-

sodasanak elkeriilése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Megjegyzés: Miel6tt az edényt a mikrohulldamu sitében

hasznalna, vegye figyelembe a gyartdi utasitasokat.
Kétség esetén hajtson végre edényellendrzést.

Fém evGeszkdzok Megjegyzés: A késedel-
mes forras elkerllésére
hasznalhat fém evéesz-
kozt, pl. egy kanalat az

uvegben.

FIGYELEM!

Ha a sltétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd lvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legaldabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.
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Nem alkalmas mikrohullamu siitében valo
hasznalatra

Tartozékok és edények  Indoklas

Fémedények A fém nem engedi at a
mikrohullamokat. Az éte-

lek alig melegszenek fel.

Arany- vagy ezUstdiszitésd A mikrohullamok karosit-

edények hatjak az arany- és ezlst-
diszitéseket.
Tipp: Csak akkor hasznal-
hatja ezeket az edénye-
ket, ha a gyarté garantal-
ja, hogy az edények alkal-
masak mikrohullamu si-
t6ben vald hasznalatra.

7.3 Edény mikrohullamu siit6h6z valé
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohulldamu sit6hoz vald alkalmassagat
edényellendrzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam Uzem-
maodot kizardlag edényellenérzés esetén szabad étel
nélkil hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

1. Az Ures edényt helyezze a sutbtérbe.

2. A készlléket 2-1 percre allitsa maximalis mikrohul-

lam-teljesitményre.

Inditsa el az lzemmaddot.

Tobbszor ellendrizze az edényt:

- Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohullamu sttében valé hasznalatra.

- Ha az edény forrd vagy ha szikrak képzddnek,
szakitsa félbe az edényellendrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu stt6ben valé hasz-
nalatra.

Eall o

7.4 A mikrohullamu siito beallitasa

FIGYELEM!

A készllék étel nélkuli Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sutét dgy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

=I5

v | X

Tipp: A készulék optimalis hasznalatdéhoz a bedllitasi
javaslatokban szerepl§ adatokat hasznalja kiindulas-
ként.

- "lgy sikeriilni fog", Oldal 41

1. Tartsa be a biztonsagi el6irasokat. - Oldal 27

2. Vegye figyelembe az utasitasokat az anyagi karok
elkertlésére. — Oldal 29

3. Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkozé utmutatét. —» Oldal 33

4. A gombokkal allitsa be a kivant mikrohullam-teljesit-
meényt.

5. A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.

Megjegyzés: Ha mikddés kdzben kinyitja a sutbtér aj-

tajat, a mikrohullam m(ikddése megszakad, a beallitott

id6 lefutasa pedig megall. Ha becsukja a stt6tér ajtajat,

az Uzemmaod automatikusan folytatodik.

7.5 Id6étartam modositasa

Az id8tartamot barmikor maédosithatja.
» A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

7.6 A mikodeés sziineteltetése

1. Nyomja meg a Stop gombot vagy nyissa ki a készi-
Iék ajtajat.

v A Start feletti jelz6lampa vildgit.

2. Az Gzem folytatasahoz csukja be a készulék ajtajat
és nyomja meg a Start gombot.

7.7 A miikodés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a Stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtét és a Stop gombot egyszer nyomja meg.

8 Grill

A grill hasznalataval megpirithatja vagy atstitheti ételeit.
A grill énalldan, vagy a mikrohullam Gzemmaddal kom-
bindlva is hasznalhatd.

8.1 A grill beallitasa
» A forgatovalasztoval dllitsa be a kivant idétartamot.
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8.2 Idoétartam modositasa

Az idGtartamot barmikor modosithatja.
» A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

8.3 A miikddés sziineteltetése

1. Nyomja meg a Stop gombot vagy nyissa ki a készi-
ek ajtajat.

v A Start feletti jelz6lampa vilagit.



2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készillék ajtajat
és nyomja meg a Start gombot.

8.4 A miikédés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a Stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtoét és a Stop gombot egyszer nyomja meg.

Memodria hu

8.5 Mikrokombi

A sutési idd lerdviditésére a grillt hasznalhatja mikrohul-
lammal kombinalva is.

Mikrokombi beallitasa

1. Nyomja meg a mikrohullam-teljesitmény gombot 90,
180 vagy 360 értékre.

v A megnyomott gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijel-
z6n megjelenik a kovetkezd: 1:00 min.

2. Nyomja meg a w» gombot.

3. A forgatdvalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.

Megjegyzés: Ha mikodés kdzben kinyitja a sttétér aj-

tajat, a mikrohullam mikoédése megszakad, a beallitott

id6 lefutasa pedig megall. Ha becsukja a sut6tér ajtajat,

az Uzemmod automatikusan folytatodik.

9 Memoria

A memodria funkcidéval elmentheti egy étel bedllitasait és
barmikor lekérdezheti.

Tipp: Ha gyakran készit egy bizonyos ételt, hasznalja a
memoria funkciot.

9.1 Memoria tarolasa

Megjegyzes

Egymas utan nem menthet tébb mikrohullam-teljesit-
meényt.

Nem menthet automata programokat.

Nyomja meg a M gombot.

A M feletti jelz6lampa vilagit.

A gombokkal allitsa be a kivant mikrohullam-teljesit-

meényt.

v A gomb feletti jelz8lampa vilagit, a kijelzén megjele-
nik a kdvetkez8: 1:00 min.

3. A forgatovalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.

4. |gény szerint valasszon egy opciot:

- A memoria tarolasahoz és az azonnali inditashoz
nyomja meg a Start gombot.

AN

- A memodria tarolasahoz és az inditas kihagyasa-
hoz nyomja meg a M gombot.
v Ha a készllék nem indul el, a kijelz6n megjelenik a
pontos id8, és a készllék menti a beallitast.

9.2 A memodria inditasa

Az eltarolt program egészen egyszer(ien elindithatd.
Helyezze az ételt a siutbbe és zarja a készilékajtot.
1. Nyomja meg a M gombot.

v A mentett beallitasok megjelennek.

2. Nyomja meg a Start gombot.

9.3 A mukodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a Stop gombot vagy nyissa ki a készi-
lék ajtajat.

v A Start feletti jelz6lampa vilagit.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a Start gombot.

9.4 A miik6dés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a Stop gombot, vagy nyissa ki
az ajtét és a Stop gombot egyszer nyomja meg.

10 Programok

A programok tamogatjak készilékét a kilonféle ételek
elkészitése kdzben, és automatikusan kivalasztja az op-
timalis beallitasokat.

10.1 Program beallitasa

1. Valasszon programot.

2. Nyomja meg annyiszor az [P] elemet, amig a kijelzd
a kivant programszamot nem mutatja.

v APl feletti jelz6lampa vilagit.

3. Nyomja meg a kg gombot.

v A kg gomb feletti jelz6lampa vilagit, a kijelz6n megje-
lenik egy javasolt suly.

4. A forgatdvalasztoval éllitsa be az étel sulyat.
Ha a pontos sulyt nem tudja megadni, kerekitse a
sulyt lefelé vagy felfelé.

5. Inditsa el az lzemmoddot a Start gomb megnyomasa-
val.

v A tartam lathatéan csdkken.

6. Ha a program m(ik6dése kdzben hangjelzés hallat-
szik, nyissa ki a készllék ajtajat.
- Vagja szét, keverje meg vagy forditsa meg az

ételt.

- Csukja be a készllék ajtajat.
- Nyomja meg a Start gombot.

10.2 A miikodés sziineteltetése

1. Nyomja meg a Stop gombot vagy nyissa ki a készi-
lék ajtajat.

v A Start feletti jelz6lampa vilagit.
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2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a Start gombot.

10.4 Felolvasztas programautomatikaval

10.3 A miikédés megszakitasa

» Nyomja meg kétszer a Stop gombot, vagy nyissa Ki
az ajtot és a Stop gombot egyszer nyomja meg.

A 4-es felolvasztd programmal hust, szarnyast és kenyeret olvaszthat fel.

Program Etel Edény Sulytartomany kg-ban
PO1 Daralt hus nyitott 0,20-1,00
P02 Husszeletek nyitott 0,20-1,00
P03 Csirke, darabolt csirke nyitott 0,40-1,80
P04 Kenyér nyitott 0,20-1,00

Etelek felolvasztasa programautomatikaval

1. Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl.

Olyan élelmiszert hasznaljon, amelyet laposan és
adagonként tarol -18 °C-on.

2. Mérje le az élelmiszert.

Az étel sulya szlikséges a program helyes beallita-
sahoz.

3. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sit6héz alkalmas
lapos edénybe, pl. Gveg- vagy porcelantanyérra, és
ne fedje le.

Ne tegye ra a fedelet.
4. Allitsa be a programot. = Oldal 35

10.5 Etelek f6zése programautomatikaval

5. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-
lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és Ugyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

6. A lapos darabokat és a daralt hust a pihentetési id6
el6tt valassza el egymastol.

7. A felolvasztott élelmiszert a h6mérséklet-kiegyenlité-
déshez még 10-30 percet pihentesse.
A nagy husdarabokat hosszabb ideig pihentesse
mint a kisebbeket. Szarnyasoknal pihentetés utan ki
tudja venni a belsGségeket.

8. Ezutan az élelmiszerrel tovabb dolgozhat akkor is,
ha a vastag husszeletek belil esetleg még fagyo-
sak.

A 3-as f6zési programmal készithet rizst, burgonyat vagy z6ldséget.

Program Etel Edény Sulytartomany Megjegyzések
kg-ban
PO5 Rizs feddvel 0,05-0,20 ®=  Rizshez nagy, magas format hasznaljon.
Ne hasznaljon zacskos rizst.
100 g rizshez két-haromszoros mennyiség( vizet ad-
jon.
P06 Burgonya feddvel 0,15-1,00 = A sés burgonyahoz vagja a friss burgonyat egyen-
letesen apré darabokra.
= 100 g s6s burgonyanként adjon hozza egy evékanal
vizet és kevés sot.
PO7 Z6ldségek  feddvel 0,15-1,00 Mérje le a friss, megtisztitott z6ldséget.

A zdldséget vagja egyenletes aprd darabokra.
100 g zdldségenként egy ev6kanal vizet adjon hozza.

Etelek f6zése programautomatikaval

1. Mérje le az élelmiszert.
Az étel sulya szliikséges a program helyes beallita-
sahoz.

2. Tegye az élelmiszert mikrohullamu sutéh6z alkalmas
lapos edénybe, és fedje le.

3. A gyarté csomagolason szerepl§ utasitdsainak meg-
felel6 mennyiségd vizet adjon hozza.
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4. Allitsa be a programot. - Oldal 35

5. Ha a program lefutott, keverje meg még egyszer az
élelmiszert.

6. Az élelmiszert a hémérséklet-kiegyenlitédéshez még
5-10 percig pihentesse.
A sUtési eredmény az élelmiszer minGségétdl és al-
lagatdl figg.



Alapbeallitasok hu

10.6 Kombi siitéprogram
A kombi sUtéprogrammal a mikrohullamu siitét és a grillt kombinalja egymassal.

Program Etel Edény Sulytartomany kg-ban

P08 Felfujt, fagyasztott, max. 3 cm magas nyitott 0,40-0,90

Etelek siitése a kombi stitéprogrammal 3. Tegye az élelmiszert mikrohullamu stit6hoz alkal-

1. Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbal. mas, hdallé és nem tul nagy edenybe.

2. Mérje le az élelmiszert. 4. Allitsa be a programot. - Oldal 35 o .
Az étel sllya sziikséges a program helyes bedllita- 5. Ha a program lejart, az €lelmiszert a hdmerseklet-ki-
sahoz. egyenlitédéshez még 5-10 percig pihentesse.

11 Alapbeallitasok

Készilékét beallithatja a sajat igényei szerint.

11.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrdl és a gyari beallitasokrdl. Az alapbeallitasok készuléke felszereltségétdl figg-
nek.

Beallitas Kivalasz- Jelentés
tas
| Gomb hangjelzése  On' Gombok hangjelzésének bekapcsolasa.
{ Gomb hangjelzése  OFF Gombok hangjelzésének kikapcsoldsa.
Megjegyzés: A gomb hangjelzése a Start és a Stop gomb esetén bekapcsolva
marad.
¢ Bemutaté méd dEd A Bemutaté méd be- vagy kikapcsolasa.

Megjegyzés: A készllék ki van kapcsolva. Hasznalhatja a gombokat és a kijel-
z6t, a gombok nem mikoédnek. A Bemutatd maod f6ként keresked8k szamara
hasznos.

' Gyari beadllitas (a késziléktipustdl figgben eltérd lehet)

11.2 Alapbeallitasok moédositasa 11.4 A pontos id6 beallitasa

Kovetelmény: A késziilék ki van kapcsolva. Megjegyzés: Az elekiromos csatlakoztatasnal vagy

1. Tartsa nyomva a Start és a Stop gombot néhany méa- aramszlnet utan hangjelzés hallatszik, és a kijelzén
sodpercig. tébb nulla jelenik meg. Néhany masodpercig eltarthat,

v Akijelz6n megjelenik az els6 alapbeallitas. amig egy tovabbi hangjelzés nem hallatszik, és be nem

2. Nyomija meg a Start gombot. allithatja a pontos idot.

v A Kkijelzén villog az aktualis érték. 1. Nyomja meg a ® gombot.

3. A forgatovalasztoval dllitsa be a kivant értéket. v A kijelz6n megjelenik a kovetkez6: 12:00. A O feletti

4. Nyomja meg a Start gombot. jelz6lampa vilagit.

v A készllék atveszi a beallitast. 2. A forgatogombbal éllitsa be a pontos idét.

5. Nyomja meg a Stop gombot. 3. Nyomja meg a ® gombot.

Tipp: A bedllitas barmikor modosithato.
11.5 Idékijelzés kikapcsolasa

11.3 Hangjelzés hosszanak modositasa A készllék Standby allapotban torténd fogyasztasanak

A késziilék kikapcsolasakor egy hangjelzés hallhaté. A csokkentéséhez eltlintetheti az id6t.

hangjelzés idétartamat modosithatja. 1. Nyomja meg a ® gombot.

» Tartsa nyomva kb. 6 méasodpercig a Start gombot. 2. Nyomja meg a Stop gombot. _

v A hangjelzés id6tartama hosszu és rovid kézott val- A pontos id6 ismételt megjelenitéséhez nyomja meg
takozik. a © gombot.

v A készllék atveszi a hangjelzés id6tartamat, és
megjeleniti a pontos id6t.
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12 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy készliléke hosszu ideig mUko-
dbéképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

12.1 Tisztitészerek
Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatoldé nedvesség aramitést okozhat.

» A készllék tisztitdsahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitogépet.

FIGYELEM!

A nem megfeleld tisztitdszerek karositjak a készllék fe-

[Uletét.

» Ne hasznaljon karcold vagy surold tisztitoszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitdszert.

» Ne hasznaljon kemény suroldparnat vagy tisztitdszi-
vacsot.

» Ne hasznaljon specialis tisztitdt a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitot, Gvegkaparot
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfeleld része ajanlja.

Az Uj szivacskend6kon a gyartasbdl visszamaradd ma-

radvanyok lehetnek.

» Az Uj szivacskend®ket hasznalat el6tt alaposan
mossa Ki.

Az egyes tisztitasi utmutatdbdl megtudhatja, hogy mely
tisztitdszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-
szekhez.

12.2 A késziilék tisztitasa

A készlléket a megadott mddon tisztitsa, hogy a kiulén-
b6z8 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tds vagy a nem megfeleld tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Hasznalat soran a készilék felforrésodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A készllék hasznalata soran legyen elévigyazatos
és ne érintse meg annak fltéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készlléktél.

A\ FIGYELMEZTETES - Tilizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és siilt zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a siitétérbél, a -
t6elemekrdl és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z8déseket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készillék ajtajanak dsszekarcolt Uvege elpattanhat.

» A készllékajtd lvegének tisztitasahoz ne hasznaljon
éles vagy dorzsolé hatasu tisztitdt vagy éles fémbdl
készllt kaparot, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. - Oldal 38

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és fell-
leteinek tisztitasara vonatkozd Utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:

38

— A készulék alkatrészeit forr6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatéruhaval tisztitsa.
- Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

12.3 Sitotér tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a sutéteret.

» Ne hasznaljon sutétisztitd sprayt, mas mard hatasu
sitétisztitdt vagy suroldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozo utmu-
tatast. —» Oldal 38

2. Forrd mosogatoszeres vizzel vagy ecetes vizzel tisz-
titsa.

3. Er8s szennyez8désnél hasznaljon sitétisztitod szert.
A sUtdtisztitot csak hideg sut6térben hasznalja.

Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkerllése érdekében.

4. Puha ronggyal torélje ki a sut6teret.

5. Az ajtot kinyitva hagyja kiszaradni a sut6teret.

A késziilék tisztitasa

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé utmu-
tatast. -~ Oldal 38

2. Vegye ki a forgétanyért.

3. Forré mosogatdszeres vizzel és puha mosogato-
ronggyal tisztitsa meg a forgotanyért.

4. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

5. Helyezze vissza a forgotanyért.
Ugyeljen ra, hogy a forgdtanyér megfeleléen bepat-
tanjon.

12.4 A késziilék eliilso oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a készilék el6lap-

jat.

» Ne hasznaljon Uvegtisztitot, fém- vagy lUvegkaparot a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizké-, zsir-, keményité- vagy
tojasfehérje-foltokat a nemesacél el8laprdl a korrod-
zio elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd utmu-
tatast. — Oldal 38

2. A készllék elllsé oldalat forré mosogatdszeres viz-
zel és mosogatoruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készlilék elején el&forduld enyhe
szineltéréseket kilénb6z6 anyagok, pl. dveg, md-
anyag vagy fém felhasznalasa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddvel.
A vevd@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.

4. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.
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12.5 A kezel6fellilet tisztitasa 1. Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozd utmu-
tatast. » Oldal 38
FIGYELEM! 2. Az ajtdlapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kendbvel
A szakszerltlen tisztitas karosithatja a kezelfellletet. tisztitsa meg.
> A kezel6mez6t soha ne tordlje le vizzel. Megjegyzés: Az ajtlapokon I1&v6, fénytérésre emié-
1. Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozé dtmu- kezteto arnyekok a sttoter vilagitasanak fényreflexei.
tatast. — Oldal 38 3. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.
2. A kezel6mez8t mikroszalas torl6kenddével vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa. 12.8 EasyClean

Puha torldruhaval tordlie szarazra A tisztitasi segéd a sutétér atmeneti tisztitdsanak gyors

alternativaja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz pa-

12.6 A tartozékok tisztitasa rologtatasaval fellazitjia a szennyezédéseket. A szeny-
1. Vegye figyelembe a tisztitészerekre vonatkozé utmu- nyezGdesek ezutan konnyebben eltavolithatok.
X ftasé- - Oiftja,/t 3|8 dvdnokat forrd g Tisztitasi funkcio beallitasa
. Az odaégett ételmaradvanyokat forré mosogatdsze- : o . . o
res vizzel és mosogatéruhaval lazitsa fel. 1. Adjon néhany csepp mosogatoszert egy csesze viz

hez.
. Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett
forras elkerilése érdekében.
A csészét helyezze a sutbtér kdzepére.
A mikrohullam-teljesitményt allitsa 600 W-ra.
Allitson be 3 perces idétartamot.
Inditsa el a mikrohullamot.
Az id6tartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja
L, o, zarva az ajtot.
12.7 Ajtolapok tisztitasa 8. Puha ronggyal t6rdlje ki a sttéteret.

FIGYELEM! Az ajtét kinyitva hagyja kiszaradni a stt6teret.

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajtd Uveglapjat.
» Ne hasznaljon Uvegkaparot.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré6 mosoga- 2
toszeres vizzel és mosogatéruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitoszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.
Erds szennyez8désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sUtétisztitd szert.

5. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

N oA

©

13 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is elharithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrdl széld informacio-
kat, miel6tt a vevészolgalathoz fordulna. Ily modon elkerdli a felesleges kdltségeket.

A FIGYELMEZTETES — Sériilésveszély! » Ha a készilék meghibasodott, hivja a vevészolgala-

tot.

A szakszer(tlen javitas veszélyes.
» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-

jak.
13.1 Miikodési zavarok
Hiba Ok és hibaelharitas
A készUIék nem md- A haldzati csatlakozdvezeték csatlakozddugdja nincs bedugva.
kodik. » Csatlakoztassa a késziiléket a villamos haldzatra.

A biztositékszekrényben kioldott a biztositék.

» Ellendrizze a biztositét a biztositédobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellenbrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben lévé mas készllékek mikdd-
nek-e.

M(kodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szo, az lzenet elt(inik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vev@szolgalatot. A telefonhivas soran adja meg a
pontos hibalzenetet.
- "Vev@szolgdlat”, Oldal 41

Az ajtd nincs egészen becsukva.
» Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtéba.
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Hiba

Ok és hibaelharitas

Az ételek lassabban
melegszenek fel, mint
korabban.

Tul kicsi mikrohullam-teljesitményt allitott be.
» Allitson be magasabb mikrohulldm-teljesitményt. - Oldal 34

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a készilékbe.

» Hosszabb idétartamot allitson be.
Kétszeres mennyiséghez kétszeres id6ére van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» FEtelkészités kdzben forditsa vagy keverje meg az ételt.

A forgdtanyér karcos
vagy kopik.

Szennyez8dés vagy idegen targy a forgdétanyér meghajtasanak kozelében.
» Tisztitsa meg a gorgbkarikat és a sutétérben lévé mélyedést.

A mikrohullamu
lUzemmaod megsza-
kad.

A készllék meghibasodott.
» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevdszolgalatot.

A készllék nincs
Uzemben. A kijelzén
egy id6tartam lathatd.

Valdszinlleg mikddésbe hozta a beallitasi tartomanyt.
» Nyomja meg a Stop gombot.

Bedllitas utan nem nyomta meg a Start gombot.
» Nyomja meg a Start gombot, vagy a Stop gomb megnyomasaval tordlje a beallitast.

A kijelz6n harom nul-
la vilagit.

Az aramellatas kimaradt.

» Allitsa be ismét a pontos idét.
— "Az elsé lizembe helyezés", Oldal 32

A kijelz6n egy M lat-
hatd.

Demd Uzemmod aktivalva.

A kijelzén megijelenik
az €3 Gzenet.

Hiba az automatikus ajtonyité rendszerben.

1. Kapcsolja ki a késziiléket.

2. Varjon 10 percig.

3. Kapcsolja be Ujra a késziiléket.

» Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevdszolgalatot.

14 Artalmatlanitas

Itt megtudhatja, hogyan artalmatlanitsa megfelel6 mo-

don régi készilékét.

14.1 A régi készilék artalmatlanitasa

A kornyezetkiméld artalmatlanitasnak kdszdnhetéen az
értékes nyersanyagok ujra felhasznalhatok.

» Kérnyezetkimélé modon artalmatlanittassa a készi-

leket.

40

Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrél a szakke-
reskeddnél, ill. a telepllési kézigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozodhat.

B

Ez a készilék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készulékekrdl
sz0l6 2012/19/EU iranyelvnek meg-
felel§ jeldlést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szllékek visszavételének és haszno-
sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.
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15 Vevészolgalat

Ha a hasznalattal kapcsolatban barmilyen kérdése van,
ha nem tudja 6nalléan elharitani a zavart a késziiléken,
vagy ha a késziléket meg kell javitani, forduljon vevé-
szolgalatunkhoz.

Az On orszagaban érvényes garanciaid8rél és garanci-
alis feltételekrél vevészolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrol szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vev8szolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziiléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev@szolgalat elérhetfségét megtalalja a vevészolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

Ez a termék G energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, cseréjiket csak megfeleléen képzett
szakszemélyzet végezheti.

15.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szUlék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készilék ajtajat.

Késziléke adatait és a vev@szolgalat telefonszamat
gyorsan megtaldlja, ha feljegyzi maganak az adatokat.

16 Igy sikeriilni fog

A klldnbdz6 ételekhez itt megtalalja a megfelel§ bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és ede-
nyeket. Az ajanlasokat az On készllékére optimalizal-
tuk.

16.1 igy jarjon el

Itt megtudhatja, hogyan haladhat |épésrdl |épésre a be-
allitasi javaslatok idealis kihasznalasa érdekében. Sza-
mos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippekkel,
hogy a készlléket hogyan hasznalhatja és allithatja be
idealisan.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A forro ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokeszty(-
vel vegye ki a sutétérbdl.

Megjegyzés: A tablazatban megadott értékek iranyérté-
kek, és az élelmiszerek minGségétdl, hémérsékletétdl
és allagatol fliggnek.

1. Hasznalat el6tt vegyen ki a sitétérbdl minden olyan
edényt, amelyre nincs szikség.

2. Vélasszon egy ételt a beadllitasi javaslatok kozul.

3. Helyezze az ételt egy megfelel§ edénybe.
- "Mikrohulldmu stit6héz megfeleld edények és tar-
tozékok", Oldal 33

4. Az edényt allitsa a forgdtanyérra.

5. A készlléket a bedllitasi javaslatoknak megfeleléen
allitsa be.

A beallitasi javaslatoknal gyakran id6tartamok van-
nak megadva. El6szor rovidebb id6tartamot allitson
be. Szikség esetén hosszabbitsa meg az idétarta-
mot. Ha a tablazatban 2 mikrohullam-teljesitmény
van megadva, elészdr allitsa be az elsd mikohullam-
teljesitményt és id6tartamot, majd a hangjelzés utan
allitsa be a masodikat.

Tipp: Ha a tablazattol eltér6 mennyiségu ételt kivan ké-

sziteni, kétszeres mennyiséghez korulbelll kétszeres

id6tartamot allitson be.

16.2 Tippek felolvasztashoz és
melegitéshez

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo felolvasztasi és
melegitési eredményekhez.

Helyzet Tipp

Az ételnek az id6tartam Allitson be hosszabb id6-
elteltével ki kell olvadnia, tartamot. A nagyobb
illetve forrénak vagy kész- mennyiségekhez és ma-
nek kell lennie. gasabb ételekhez hosz-
szabb id6 szlikséges.

Az id6tartam letelte utan  » Kozben keverje meg

az ételnek a szélein nem az ételt.

szabad tulmelegednie, a = Allitson be alac-

k6zepének pedig készen sonyabb mikrohullam-

kell lennie. teljesitményt és
hosszabb id6tartamot.
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Helyzet Tipp

Felolvasztds utan a szar- = Allitson be alac-
nyasnak nem szabad ki- sonyabb mikrohullam-
vil elkezdeni f6ni, beldl teljesitményt.

pedig fagyosan maradni. = Nagyobb mennyiségU

felolvasztott étel

etén tobbszor keverje

meg.

es-

Az étel ne legyen tul sza- = Allitson be alac-

raz. sonyabb mikrohullam-

teljesitmenyt.

= Allitson be roévidebb

id6tartamot.
Fedje le az ételt.

n
= Adjon hozza tobb foly-

adékot.

16.3 Felolvasztas

Mélyh(itott ételeket is kiolvaszthat a készilékben.

Etelek felolvasztasa

1. Tegye a fagyasztott élelmiszert egy nyitott edényben

a forgdétanyérra.

Felolvasztas mikrohullammal

A kényes darabokat — mint pl. csirkelab és -szarny
vagy a hus zsiros része - takarja le egy kis alufdlia-
val. A félia nem érhet hozza a st falahoz.

. Inditsa el az lzemmaddot.

A felolvasztasi id6 fele utan vegye le az alufdliat.

. Megjegyzés: Hus és szarnyas felolvasztasakor fo-

lyadék keletkezik.

A folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmikép-
pen sem szabad felhasznalni, és Ugyeljen arra, hogy
ne érintkezzen mas élelmiszerekkel.

. Az ételt id6kozben egy-két alkalommal forditsa meg

vagy keverje meg.
A nagyobb darabokat t6bbszor is forditsa meg.

. Pihentesse a felolvasztott ételt még 10-20 percig

szobah&mérsékleten, hogy a hémérséklete egyenle-
tessé valjon.

Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a bels@ségeket.
A hus feldolgozasa egy kis fagyott mag esetén is le-
hetséges.

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat mélyh(itott ételek mikrohullammal t6rténd felolvasztashoz.

Etel Suly g-ban

Mikrohullam-teljesit- Id6tartam percben
mény W-ban

Hus egészben, marha, borju vagy sertés 800 1. 180 1. 15
csonttal vagy csont nélkul 2. 90 2.10-20
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1000 1. 180 1. 20
csonttal vagy csont nélkil 2. 90 2.15-25
Hus egészben, marha, borju vagy sertés 1500 1. 180 1. 30
csonttal vagy csont nélkul 2. 90 2.20-30
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 200 1. 180 1. 2!
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.4-6
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 500 1. 180 1.5
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.5-10
Hus darabokban vagy szeletekben marhabdl, 800 1. 180 1. 8'
borjubdl vagy sertésbdl 2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®?® 200 90 104
Vagdalt hus, vegyesen?? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Vagdalt hus, vegyesen®?® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Széarnyas vagy darabolt szarnyas® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Szarnyas vagy darabolt szarnyas® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20

Laposan fagyassza le az ételt.

Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

Forditsa meg tdbbszdr az ételt.

A kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
Kdzben dvatosan keverje meg az ételt.

A csomagolast teljesen tavolitsa el.

© ® N o o b~ W N =

Valassza el egymastdl a sliteménydarabokat.

Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

Csak magz, tejszin, zselatin vagy krém nélklli suteményeket olvasszon Ki.
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Etel Suly g-ban Mikrohullam-teljesit- Idétartam percben

mény W-ban
Halfilé, halkotlett vagy halszeletek® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Z38ldség, pl. borsd 300 180 10-15
Gyiumolcs, pl. malna® 300 180 7-10°
Gylumelcs, pl. malna® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Vaj felolvasztasa’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Vaj felolvasztasa’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Egész kenyér 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Egész kenyér 1000 1. 180 1. 12

2. 90 2.10-20
Slitemény, szaraz, pl. kevert tésztabol készilt 500 90 10-15
stutemény®®
Slitemény, szaraz, pl. kevert tésztabol készilt 750 1. 180 1.5
slitemény® ° 2. 90 2.10-15
Slitemény, lédus, pl. gylimdlcsods stitemény, 500 1. 180 1.5
turds lepény® 2.90 2.15-20
Sitemény, lédus, pl. gyimdlcsds stitemény, 750 1. 180 1.7
turos lepény?® 2. 90 2.15-20

' Forgatasnal a kiolvasztott részeket valassza el egymastol.

N

Laposan fagyassza le az ételt.

3 Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

* Forditsa meg tobbszor az ételt.

® A kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
5 Kozben dvatosan keverje meg az ételt.

; A csomagolast teljesen tavolitsa el.

9

Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkilli siteményeket olvasszon ki.

Valassza el egymastdl a siteménydarabokat.

16.4 Felmelegités
Készlléke alkalmas ételek melegitésére.
Etelek melegitése

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forro ételek hét adnak le. Az edény forrd lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokeszty(-
vel vegye ki a stt6térbdl.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes g6z-
buborékok megjelenése nélkill éri el a forrasi hémér-
sékletet. Legyen elévigyazatos mar az edény kismérté-
k(i megmozdulasa esetén is. A forr6 folyadék hirtelen
kifuthat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkeriilhetd a késleltetett forras.

v X

FIGYELEM!

Ha a sitétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z6dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tonkrete-

szik az ajto bels6 lUveget.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

1. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl, és helyezze
egy mikrohulldmmal hasznalhatd edénybe.

2. Az ételeket laposan teritse el az edényben.

3. Az ételeket fedje le egy megfelelb fedbvel, tanyérral
vagy mikrohullammal hasznalhatd specialis foliaval.

4. Inditsa el az izemmodot.

5. Az ételt kdzben tdbbszor keverje vagy forditsa meg.
Az étel kilonféle dsszetevdi kildnbdzEképpen mele-
gedhetnek fel.

6. Ellenérizze a h6mérsékletet.

7. Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bah&mérsékleten, hogy a h6mérséklete egyenletes-
sé valjon.
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Mélyhiitott ételek melegitése mikrohullammal

Vegye figyelembe a beallitasi javaslatokat felmelegitett ételek mikrohullammal t6rténd felolvasztashoz.

Etel Suly g-ban

Mikrohullam-teljesit- Id6étartam percben
mény W-ban

Mend, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevdvel 300 - 400 600 8-11
leves 400 600 8-10
Egytalétel 500 600 10-13
Husszeletek vagy husdarabok martasban, pl. 500 600 12-17"
porkolt

Felfujtak, pl. lasagne, cannelloni 450 600 10-15
Koretek, pl. rizs, tészta® 250 600 2-5
Koretek, pl. rizs, tészta® 500 600 8-10
Z3ldség, pl. borso, brokkoli, répa® 300 600 8-10
Z6ldség, pl. borsd, brokkoli, répa® 600 600 14 -17
Spendtkrém* 450 600 11-16

' A keverésnél a husszeleteket vdlassza el egymastol.
2 Adjon az ételhez kevés folyadékot.

¥ Adjon hozza annyi vizet, hogy ellepje az edény aljat.
* Viz hozzdadasa nélkil f6zze az ételt.

Felmelegités mikrohullammal

Vegye figyelembe a beadllitasi javaslatokat ételek mikrohullammal t6rténé felmelegitéséhez.

Etel Mennyiség Mikrohullam-teljesit- Idétartam percben
mény W-ban
Italok’ 200 ml 800 2-3%3
Italok’ 500 ml 800 3-4%3
Bébiételek, pl. tejestiveg” 50 ml 360 kb. 0,56
Bébiételek, pl. tejestiveg” 100 ml 360 kb. 1%°¢
Bébiételek, pl. tejestiveg” 200 ml 360 1,5%8
Leves, 1 csésze 200 g 600 2-3
Leves, 2 csésze 400 g 600 4-5
Menu, egytalétel, készétel 2-3 dsszetevivel 350-500¢ 600 4-8
Hus martasban’ 500 g 600 8-11
Egytalétel 400 g 600 6-8
Egytalétel 800 g 600 8-11
Z6ldség, 1 adag® 150 ¢ 600 2-3
Zo6ldség, 2 adag® 300 g 600 3-5

' Tegyen egy kanalat az edénybe.

Az alkoholtartalmu italokat nem szabad tulheviteni.
Kdzben ellenbrizze az ételt.

A bébiételt cumi vagy fedd nélkil melegitse.
Felmelegités utan mindig jol razza dssze az ételt.
Feltétlendil ellenbrizze a hémérsékletet.

Valassza el egymastdl a husszeleteket.

Adjon az ételhez kevés folyadékot.

N
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16.5 Siités
Készlléke alkalmas ételek parolasara.
Etelek parolasa

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

A forré ételek hét adnak le. Az edény forro lehet.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogokeszty(-
vel vegye ki a sutétérbdl.
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. Ellenérizze, hogy az edény illik-e a siit6térbe, és a

forgotanyér akadalytalanul tud-e forogni.

- Sitéshez magas format hasznaljon.

- A felfujtakhoz és a csében sulltekhez hasznaljon
nagy, lapos edényt.

. Az ételeket laposan teritse el az edényben.
. Mikrohullammal vald parolasnal az ételeket fedje le

egy megfelel§ feddvel, tanyérral vagy mikrohullam-
mal hasznalhatd specialis foliaval.



- Az ételeket ne fedje le grillezés kozben.
— Mikrohullam és grill kombinalasanal az ételeket

ne fedje le.

4. Az edényt allitsa a forgdtanyérra.
— Grillezésnél tegye a rostélyt a forgotanyérra. Ne

melegitse el a késziléket.

5. Inditsa el az lzemmodot.

Parolas mikrohullammal

igy sikertilni fog hu

6. Pihentesse a felmelegitett ételt még 2-5 percig szo-
bahdmérsékleten, hogy a hémérséklete egyenletes-

sé valjon.

— A hus felszeletelése el6tt még 5-10 percig pi-
hentesse.

- A felfdjtakat és cs6ben sulteket pihentesse 5 per-
cig a kikapcsolt készllékben.

Tipp: Halételekhez vagy zoldségételekhez hasznaljon

mindig fanyarsakat.

Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Id6tartam Megjegyzések
ség lam-telje- maéd percben
sitmény
W-ban
Egész csirke, friss, 1200 g Zart edény 600 - 25-30 Félidénél forditsa meg.
belséségek nélkul
Darabolt csirke, pl. 800 g Nyitott edény 360 v 30-40 Tegye az edénybe a bdrds
negyed csirke + felével felfelé. Ne forditsa
Rostély meg az ételt.
Csirkeszarny, pacolt, 800 g Nyitott edény 360 v 15-25 Ne forditsa meg az ételt.
fagyasztott +
Rostély
Sertéshus bdér nélkil, 750 g Nyitott edény 360 v 40-50 1-2 alkalommal forditsa
pl. tarja meg az ételt.
Szalonnaszeletek kb. 8 sze- Rostély 180 v 10-15 -
let
Fasirozott 750 g Nyitott edény 1. 600 1. - 1. 20-25 Az ételt fedd nélkil parolja.
2. 360 2. v~ 2. 25-35 Az étel maximalis magas-
saga 6 cm.
Hal, pl. halszeletek 400 ¢ Nyitott edény 600 - 10-15 Esetleg adjon az ételhez vi-
zet, citromlét vagy bort.
Halfilé, atsitve 400 g Nyitott edény 360 v 10-15 A mélyh(itott halat el6szor
olvassza Kki.
Halnyarsak 4-5 da- Rostély 180 v 10-15 Fanyarsat hasznaljon.
rab
Felfujt, édes, pl. turé- 1000 g Nyitott edény 360 v 30-35 Az étel maximalis magas-
felfujt gyimolccsel saga 5 cm.
Pikans felfujt, nyers 1000 g Nyitott edény 360 v 30-35 Sajttal szdrja meg az ételt.
hozzavalokbal, pl. Az étel maximalis magas-
tésztafelfujt saga 5 cm.
Pikans felfujt, f6tt hoz- 1000 g Nyitott edény 360 v 30-40 Az étel maximalis magas-
zavalokbol, pl. burgo- saga 4 cm.
nyafelfujt
Besutott levesek, pl.  2-4 csé-  Nyitott edény - v 15-20 -
hagymaleves sze
Zdbldség, friss 250 g Zart edény 600 - 5-10' A hozzavaldkat egyenl§
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 ev6kanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.
Zoldség, friss 500 g Zart edény 600 - 10-15' -
Zbldségnyars 4-5 da- Rostély 180 v 15-20 Fanyarsat hasznaljon.
rab

' Kozben dvatosan keverje meg az ételt.
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Etel Mennyi- Tartozékok Mikrohul- Fiitési Idétartam Megjegyzések
ség lam-telje- moéd percben
sitmény
W-ban
Burgonya 250 g Zart edény 600 - 8-10' A hozzavaldkat egyenld
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.
Burgonya 500 g Zart edény 600 - 11-14" A hozzavalokat egyenld
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 evékanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.
Burgonya 750 g Zart edény 600 - 15-22! A hozzévalokat egyenld
nagysagu darabokra vagja.
100 grammonként adjon
hozza 1-2 ev6kanal vizet.
Kozben keverje meg az
ételt.
Rizs 125 g Zart edény 1. 1.- 1. 57 Kétszeres mennyiségl fo-
900 2. - 2. 12-15 lyadékot adjon hozza.
2. 180
Rizs 250 g Zart edény 1. 1.- 1.6-8 Kétszeres mennyiségl fo-
900 2. - 2. 15-18 lyadékot adjon hozza.
2.180
Piritds kenyér el@piri- 2-4 szelet Rostély - “wv 1. oldal -
téasa 2-4
2. oldal
2-4
Piritds atsttése 2-6 szelet Rostély - v 7-10 Az id6tartam a feltéttdl fug-
g6en valtozik.
GylUmolcs, befétt 500 g Zart edény 600 - 9-12 -
Edességek, pl. pu- 500 ml Zart edény 600 - 6-8 A pudingot kdzben 2-3-szor

ding, instant

keverje meg jol habverdvel.

' Kozben dvatosan keverje meg az ételt.

16.6 Probaételek

Ezeket az attekintéseket a vizsgald intézmények szamara készitettik, hogy megkdnnyitstik a készilék EN
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellenérzését.

Parolas mikrohullammal

Etel

Mikrohullam-teljesit-
mény W-ban

Idétartam percben

Megjegyzés

Tojasos tej, 750 g 1. 360 1.12-17 A 20x25 cm-es pyrexformat te-
2. 90 2.20-25 gye a forgotanyérra.
Piskota 600 8-10 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
a forgoétanyérra.
Fasirozott 600 20-25 A pyrexformat tegye a forgota-

nyérra.
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Felolvasztas mikrohullammal
Beallitasi javaslatok mikrohullammal t6rténd kiolvasztashoz.

Etel Mikrohullam-teljesit- Idétartam percben Megjegyzés
mény W-ban

Hus 1. 180 1.5-7 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye
2.90 2.10-15 a forgdtanyérra.

Parolas mikrohullammal kombinalva

Etel Mikrohullam- Fiitési mod Idétartam perc- Megjegyzés
teljesitmény W- ben
ban
Csében siilt burgonya 360 v 35-40 A @ 22 cm-es pyrexformat tegye

a forgdtanyérra.

17 Szerelési utmutato

Vegye figyelembe ezeket az informaciokat a készulék
dsszeszerelésénél.

17.1 Biztonsagos 6sszeszerelés

A termék Osszeszerelése soran tartsa be eze-

ket a biztonsagi eldirasokat.

m Csak a szerelési utmutatonak megfeleld,
szakszer( beszerelés esetén garantalt az
Uzembiztonsag. A szereld felel8s a
felallitasi helyen valo kifogastalan
mUkodéseért.

m Kicsomagolas utan ellenérizze a
készlléket. Szallitasi sérllés esetén ne
csatlakoztassa.

m Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a
csomagoldanyagokat és az dntapados
foliat a sutétérbdl és az ajtoradl.

® Soha ne tavolitsa el az atlatszo féliat a
készulék ajtajanak belsd oldalarol.

m A tartozékok beszereléséhez vegye
figyelembe a szerelési utmutatot.

m A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szom-
szédos butorlapoknak 65 °C-ig hdallénak
kell lennidk.

m A készuléket ne épitse be dekor- vagy but-
orajtdé mogé. Tulhevilés miatti veszély all
fenn.

® A butor kivagasi munkait a készulék be-
helyezése el6tt kell elvégezni. Tavolitsa el a
forgacsot. Akadalyozhatja az elektromos
részek mikodését.

m A csatlakozddugo nélkuli készuléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakem-
ber csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas
miatt keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szerelésnél hozzaférhetd részek széle éles
lehet és vagasi sérlléseket okozhat.

» Viseljen védbkesztydit.

A FIGYELMEZTETES - T(izveszély!

Meghosszabbitott haldzati csatlakozdovezeték

s nem engedélyezett adapterek hasznalata

veszélyes.

» Ne hasznaljon hosszabbitd kabelt vagy
tobbszords csatlakozdaljzatot.

» Ha a haldzati csatlakozovezeték tul révid,
forduljon a vevészolgalathoz.

» Csak a gyartd altal engedélyezett adaptere-
ket hasznaljon.

17.2 Elektromos csatlakoztatas

A késziilék biztonsagos elektromos csatlakoztatasa ér-
dekében tartsa be ezeket az el6irasokat.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen beszerelés veszélyes.

» A dugaszoldaljzat athelyezését vagy a csatlakozove-
zeték cseréjét csak villanyszerel§ végezheti el, az er-
re vonatkozo elbirasok figyelembe vételével.

» A készlléket csak elbirasszerlen felszerelt védd-
érintkez8s dugaszoldaljzathoz csatlakoztassa.

» Ha a csatlakozddugd a beszerelést kbvetéen nem
érhetd el, szerelési oldalrél tdbbpdlusu elvalasztd
berendezést kell beépiteni legalabb 3 mm-es érint-
kez6kozzel. Az érintésvédelmet a beszereléssel biz-
tositani kell.
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17.3 A csomagolas tartalma

Kicsomagolas utan ellendrizze az dsszes alkatrészt
szallitasi karok tekintetében, valamint a szallitmany tel-

jességét.

QO

7998
5% =

17.4 Beépitett butor

Itt taldlja a biztonsagos beszerelésre vonatkozé utmuta-

tast.

FIGYELEM!

A forgacs befolyasolhatja az elektromos részek miko-

dését.

» A butor kivagasi munkait a készilék behelyezése
el6tt kell elvégezni.

» Tavolitsa el a forgacsot.

A legkisebb beépitési magassag 850 mm.
A beépitett szekrénynek a készilék mogott nem le-
het hatfala.

m A szell6z6nyilasokat és az elszivo nyilasait nem sza-
bad lefedni.

= A beépitett butoroknak 90 °C-ig, a szomszédos bu-
torlapoknak 65 °C-ig héallénak kell lenniik.

17.5 All6 szekrényre vonatkozo beépitési
méretek

Vegye figyelembe az allo szekrényre vonatkozd beépi-
tési méreteket és a biztonsagi tavolsagokat.

<500 36—
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17.6 All6 szekrény el6készitése

1. Tapasztalja ki a butor falvastagsagat. @
A falvastagsaghoz egy x érték van hozzarendelve.
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2. Megjegyzés: Az x érték a zardlemez also éle és a
beépitéshez hasznalt butor alja kdzotti tavolsagnak
felel meg.

Csavarozza a zarélemezt az allé szekrényhez. @
Ekdzben vegye figyelembe a megtalalt x értéket.

e T —
@&\@’ |

e \(18,5—\, ' |

20—19 J 5 17—16 & T

|, | |, | X
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(x=140)\x=147)\x=154 \\I J

17.7 A késziilék felszerelése

1. A tavtartét a fal vastagasaganak megfeleléen rogzit-
se a késziléken.
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2. Megjegyzés:
Ne csipje be és ne torje meg a csatlakozdvezetéket.

Helyezze a készlléket a szekrénybe, és tolja el jobb
felé.

3. A készlléket ugy csavarozza be, hogy az kdzépre
kertljon.

4. Ellen6rizze a szomszédos készulékektdl vald tavol-

sagot.
—
[ c—
min. 3mm —»{l& o
(@]
|
- —
——
e |

A szomszédos készilékektdl vald tavolsag legyen
legalabb 3 mm.

5. Tavolitsa el a csomagoldanyagokat és az dntapa-
dos foliat a sutétérbdl és az ajtordl.
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1 Kayincisaik

Keneci Kayincisaik TeXHUKacblHbIH HyCKaynapbiH
ECKEPIHI3.

1.1 Xannbl HycKaynap

® Byl HycKayNblKTbl MYKUAT OKbIM LUbIFbIHBIS.

® HyckaynblKTbl )X@HE OHIM MaJliIMETTEPIH
KeNelweKTe nanganaHy yuwiH cakran
KOMbIHbI3.

m KypblIFbiHbI TaCckiMangay 3aksiMaapsbl
6onFaHaa KocnaHp!s.
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1.2 TwuicTi peTTe nanganaHy

KypbInFbIHbI TEK apHaibl XKibepinreH MamaH FaHa
awackl3 koca anagbl. Kare kocy cebebiHeH
nanza 6onra 3akbiMAap YLUiH Keningik
Bepinmena.

TeKk opHaTy HycKaynbiFbl 60/bIHLIA MaMaHAbIK,

opHaty nanganaHy KaynicisfiriH KamTamachbi3

eteAi. OpHaTyLubl OpHaTBIIFaH Xepae Keaepricis

YXYMBbIC iCTEYi YLUIH Xayankep.

KypbInFbiHBI TEK TOMEHAEri epexkenepai cakran

nanaanaHblHbI3:

B Tamak XaHe CyCblHaap davibliHaayfFa.

m Qakblnayna ycray kepek. Kbicka mep3aimai
ac a3ipsey npoueciH spaanbiM 6akbinayna
ycTay Kepek.

B TYPMbICTbIK KXETTIIIKTEP YLIH HEMeCe
ykcac makcartrap yuWiH, Mbicasbl:
AOYKEHAEPAIH, KEHCeNepaiH xaHe 6acka
KOMMEPUMASBIK K&CINopbIHAaPAbIH
XYMbICKEP/IEPIHE apHasiFaH ac ynae;
aybl/ilwiapyallbiblK ybiMaapbiHAA; KOHaK
YAOeri KNMeHTTep Hemece TaMakTaHyabl
KaMTUTbIH Backa opHanacThipy Hyckanapbl.

® TeHi3 aeHreniHeH 4000 m OUWikTiKKe OeNiH.

Byn kypbinFel EN 55011 Hemece CISPR 11
cTaHZapTTapblHa caun kenegi. byn 2-ton, B
CbIHbIOLIHbIH BHIMI. 2-TON MUKPOTONKbIHAAPAbIH
TaMakTbl XbINbITY MakcaTblHAA KacanartblHAbIFbIH
binaipeai. B knacbl KypbInFbiHbIH Y XaFaanbiHa
YKapamzbl eKeHairiH 6ingipeai.

1.3 MNManpanaHywbinapabl LWEKTEY

Byn KypbInfFbIHbI XKackl 8-Aeri aHe oAaH YNKeH
6ananapablH, COHbIMEH KaTap Ko3sFany, cesy
YKOHe ornaHy MyMKIHAIKTepPI LUEeKTENreH aHe/
HemMece XeTKIniKTi Binimi »oK TynFanapabi
nanzanaHyblHa Tek onapAasbl 6ipey KaaaranaraH
>Xaraanza Hemece OCbl KypblSIFbIHbI Kayincis
nanzanaHy HyckaynapbiMeH TaHbiC 6onca XaHe
Aypbic NanaanaHbay canaapbiHaH KaHaan
KayinTepAiH opbIH anaTtbiHbIH TyCiHETIH 6osca
FaHa navaanaHynapbiHa 6onaabl.

Bananapra ocbl KypbINFEIMEH OMHayFa pyKkcat
eTneHis.

Tasanay MeH nanaanaHyLublFa KbI3MeT KepceTyre
15 )kxac Hemece oaaH ackaH bananapra
epeceKTepaiH KazaranaybliMeH pyKcar eTtineai.
8 »kacka TonmaraH 6ananapabl KypbiiFbl XaHe
YKanFarbllW CbIMHAH anluak, yCTaHbI3.
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1.4 Kayincis nanpanaHy

A\ ECKEPTY - ©pT wbify Katepi!

XXyMbIC KamepacbiHAa caKTasFaH Te3 MaHFfbiLl

3arTap TyTaHybl MYMKIH.

> JKyMbIC KamepacbiHAA Te3 XKaHFbIL 3aTTapabl
caKTamaHbl3.

» Erep TyTiH nanaa 6onca, KypbliFbIHbI OLLIPIHI3
Hemece XeniAeH CYbIPblHbI3 XXaHe XKasblHAbI
COHAIpY YLWiH eciKTi »kabblK yCcTaHbI3

XXymcak Tamak, KanablKTapbl, Mak MeH

KyblpAaK, Cybl XaHbIMn KeTyi MYMKiH.

> KypbinfbiHbI NaindanaHap anasiHaa nicipy
KamepacblHAaFbl, KbI3AbIPFbILL 3NeMeHTTep
MeH »abablkTapablH 6eTiHAeri KaTTbl Kipnepai
KEeTIpiHi3.

KypbInFbiHBIH KbI3bin KETyi epTke ceben 6onybl

MYMKIH.

» KypblnfblHbl AeKOpaTMBTI Hemece xuhas
ecCiriHiH apKacbiHa opHaTnaHbI3.

/\ ECKEPTY - Ky#in kany katepi!

KypbinFbl XaHe OHbIH GenLiekTepi nicipy

BapbicbiHAA Kbi3aabl.

> blcTblK Genwektepre abai 6onbIin Kon
TUri36eHis.

» Kypanabl 8 »xacka AemiHri 6ananapra
navaanaHyra »xon 6epMeHis.

Kepek-»kapaktapbl Hemece blAblC 6Te bICTbIK.

» XKyMbIC KamepacblHaH bICTbIK biAbICTapAbl
HeMece Kepek-xapakTrapabl any yLliH
dpKaLLaH neL KonFanTapblH nananaHbiHbI3.

AnkoronbZiH 6ynapbl bICTbIK XXyMbIC Kamepaaa

TyTaHybl MYMKIiH.

» TamakKa KypamblHAa ankoronb a3 Mesnwepae
FaHa cycblHAapPAbl KOCbIHbI3.

» KypbliFbl eciriH abannan allbiHb3.

A\ ECKEPTY - Kyiaipin any kayini!

KomkeTimai 6enlueKkTep XyMbic icTereHae

KbI3bIMN KeTea.

> KypbINfFbIHbIH KbI3biM TypFaH 6erLexTepiHe
ellKaLlaH TUMEHI3.

» Bananapabl *axkblHAATNAHbI3.

Acnan eciriH alKaH Kesae bICTbIK Oy LUbIFyb

MYMKiH. By Temnepartypara 6ainaHbiCTbl peTTe

KepiHOeyi MyMKiH.

» KypbliFbl eciriH abannan alblHbl3.

» Bananapabl »akpiHAATNAHbIS.

XXyMbiCc KamepacbiHAa cy nanaanaHbiiFaH

Kesae bICTbIK cy Bybl nanaa 6onybl MyMKIH.

> KbI3blFaH XXYMbIC KaMepachlHa eLlKallaH cy
KYMMaHbI3.

Kayincisgik kk

/\ ECKEPTY - apakaTtTaHy Katepi!
KYpPbUIFbIHBIH eCiriHaeri Cbi3bliiFaH aMHEK
>Xapbinybl MYMKIH.

» [lewTiH eciriHiH 8MHeriH Taszanay YLUiH KaTTbl
abpasuBTi Ta3apTKbILUTAPAbl HEMECE BTKIp
MeTann KblpFbilUTapAbl naaanaHbaHbi3,
cebebi onap 6eTiHe cbi3at TyCipyi MYMKIH.

Ecik awbinFanaa »eHe »kabblnFaHaa Toncanap

SPEKETTEHIN KbICKbINbIN Kanybl MYMKIH.

» Toncanap anmMmarbliHa TUMEH;3.

AnHanmarnbl TipeyiwTeri »apblKTap Hemece

KeTikTep KayinTi 60Nybl MYMKIH.

> KartTbl 3aTTapMeH anlHanaTtbiH Topenkere
COKMaHbI3.

> AiHanmansl TipeyiwTi abannan yctaHbl3.

A\ ECKEPTY — 9neKkTpHK TOK, COFy KaTepi

6ap!

Xernire KOCY CbIMbIHbIH 3aKbiMAanFaH

OKLLaynaybl KayinTi.

» Ew xaraanaa xeni kabeniH bICTbIK KypbUIFb
HenikTepiHe HeMece Xblny KesaepiHe
TUTi30eHi3.

» XKeni kabeniH eTKip yLITapFa HeMece LeTTepre
TUTi30€eHi3.

> XKeni kabeniH 6ykneHis, 6acnaHbi3 Hemece
©3repTneHis.

A\ ECKEPTY - TyHWbIFbIN Kany Katepi!

Bananap opama matepuasblH 6acTapbiHa Kuin

HemMece opasbin TYHLWbIFbIN Kanybl MYMKIH.

» Opama matepuanasl 6ananapzaH anbic
yCTaHbI3.

» Bananapra opam matepuanaapbiMeH onMHayFa
pyKcar eTrneHis.

Bananap kiwwi 6eniiekTepai AEMMEH yTbimn

HeMece XyTbIM TYHLbIFbIN Kanybl MYMKIH.

» Kiwi 6enwektepai 6ananapaaH anbic yCTaHbI3.

» Bananapra Kiwi 6enwekTepai onHayFa pykcart
eTneHis.

1.5 KbICKa TONKbIH

KAYINCI3OIK TEXHUKACHI TYPAIbI
MAHbI3bl HYCKAYJTAPObl MYKHUAT OKbIl
LUbIFbIHbLI3, ONTAPAbLI BOJTALLUAK CIJTTEMECI
YLUIH CAKTAHbBI3

A\ ECKEPTY - ©pT Wwbify KaTepi!

KypbinFeiHbl 6acka Makcatrapia nanaanaHy

KayinTi )aHe 3axkbiMaanybl MyMKiH. Mbicarnbl,

>XapMa Hemece AsHAi AaKblnaap Kbl3AblpbiiFaH

KesZe epTeHin KeTyi MyMKiH.

> KypblnFblaa TaFamabl HeMece Kuimai
KenTipMeEHI3
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kk Kayincisaik

> KypbliFbiaa WwapKenep, ASHAIK KaHe
TYKbIMAACTLIK, XXacTbIKTap, rybkanap, biiFanasi
LWyBepeK »KaHe yKcacThbl 3aTTapabl Kbi3ablpyFa
TWiM canbiHabl.

> KypbUiFbIHbI TEK TaFamaap MeH iWwimMaikrepai
asipneyre apHasfaH.

A3bIK- TYNIKTEP, onapAblH Kantamanap aHe

caKray KOHTenHepsiep oTanybl MYMKIH.

» EwkalwaH TaFramabl XblnycTaTuKanbiK,
Kantamaza Kbl3iblpMaHbI3.

» [nactmaccagzaH, karasgaH Hemece Hacka
YKaHFbILW 3aTTapAaH »kacasnfaH blabicTapAars
TaFamMAbl TEK KaZaranayblMeH XbibITbIHbI3.

» MUKPOTONKbLIHAAPALIH ThiM XOFaphbl KyaTblH
HemMece y3ak yakbITblH opHaTyFa 6onmanasi.
Ocbl naganaHy Hyckaynblkra 6epinreH
KeHecTepAi CaKTaHbI3.

» MWKPOTONKBIHABI PEXUMIHAE asblK- TYNiKTepAi
KEeNTipMEHI3.

» Cybl a3 Taramaapasl (Mbicasbl, HaH)
MWUKPOTONKbIHAAPAbIH XOFapbl AeHreniHae
HemMece y3ak yakbIT 601bl ibiTneHi3 Hemece
nicipMeHis.

Micipy manbl TyTaHybl MYMKiH

» EwkalwaH eciMmAik ManblH MUKPOTONKLIHAbI
neLuTe XblNblITNaHbI3.

/A\ ECKEPTY - ¥apsbiny xayini!

CyMblkTap HeMece backa Tamak eHiMaepi

ThIFbI3 YKabblNFaH blAbICTa Xapbllybl MYMKIH.

» CyMblKTapabl Hemece 6acka Tamak eHimaepai
ThIFbI3 KaOblNFaH biAbICTa eLlKallaH
XbI1bITNAHbI3.

/\ ECKEPTY - Ky#in kany Karepi!

KaTtTbl Tepici Hemece KabbiFbl 6ap Taramaap

KbI3AblpY KesiHAe »XoHe oAaH KewuiH

«XKapblnybl» MYMKIH.

> XyMbIpTKaHbI KabbiKTa nicipyre »kaHe
KaWHaTbIFaH XXYMbIPTKaHbI KabblKTa
KbI3AbIpYyFa TbiMblM CanbiHaAbl.

» EwkawaH monnockanap MeH waaHaapabl
AanbliHaayFa 6onmManabl.

> KybIpblfiFaH XXYMbIPTKaHbI Nicipy KesiHae
capblybI3blH Xapy Kepek.

» Tepici Hemece KabblFbl KaTTbl TaFamaap
(MbIcanbl, anmMa, Kbi3aHakK, KapTor, LUYXKbIK)
Tepici wapynybl MyMKiH. llicipy anaeiHaa
KaObIKTbl HeMece TepiHi Tecin anblHbI3.

Bananapra apHanfaH Taram BipKesiKi

Kbl3banabi.

» Bananapra apHanfaH Taramabl XKabbIK, blabicTa
KanTa Kpl3ablpMaHbI3.
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> OpKallaH KaknakTbl HeMece eMi3iKTi weLlin
anbliHbI3.

> Kbi3ablpyAaH KewuiH iWwiHAericiH MyKuAaT
apanacTbipbliHbI3 HEMecCe LUanKaHbI3.

» BanaHbl TamakTaHabpmac 6ypbiH
TemneparypaHbl TEKCepin anbliHbI3.

Kbl3ablpbifiFaH TaMak, Xblnynblik 6epeai. blabic-

anAK eTe bICTbIK 60nybl MYMKIH.

> blabic-aAk NeH Kepek- )apakrapabl nicipy
HenimMiHeH any yLUIiH apKallaH neLuTiH
KOnFanTapblH NanaanaHblHbI3.

Bitey »xabbinFaH kantamanap MeH 6aHkanapra

KanTasiFaH KOHCepBInep Kbi3AblpblIFaH Kesae

XKapbibin KeTyi MyMKiH.

» Kantamaga 6epinreH HycKaynblKTapAbl
9pKaLLaH CaKTaHbI3.

» JKymMmbIC KamepadaH TaFramaapabl WbiFapy
YLUiH KOPFaHbIC KONFanTapAbl NanaanaHbl3.

KomxeTimai 6enweKTep XyMbiC icTereHae

KbI3bIN KeTeai.

» blcTbIK GenLueKTepre eliKkallaH TMMEH3.

» Bananapabl *akblHAATNAHbI3.

KypbinFbiHbl 6acka MakcatTapaa nanaanaHy

KayinTi. Mbicanbl, Kbi3bIM KETKEH LUBPKeNep,

AOHAIK YXOHe TYKbIMAACTBIK, XacTbIKTap,

rybkanap, binFangbl Wybepek xaHe yKcachl

KYWin Kanyra anbin Kenyi MyMKiH

> KypbliFbliaa Taramabl Hemece KuimMAai
KenTipMeHis.

> KypbinFblaa WwapKenep, ASHAIK KaHe
TYKbIMAACTLIK, YKacTblKTap, rybkanap, biiFanabl
LWyBepeK »aHe yKcacThl 3aTTapAbl Kbi3ablpyFa
TMiM canblHabl.

> KypbinfbiHbl TEK TaFamMaap MeH ilWiMmaikrepai
asipneyre apHasfaH.

/A ECKEPTY - Kyitaipin any kayini!
CyMbIKTBIKTBI biICbITYAa TeMneparypa acbin
KeTyi MyMKiH. On aereHi, KanHaty
Temnepartypachl Oy Lbiknaca Aa xeTineai.
blabicTbiH Kiwi TepbenyiHae ae abai 60nbIHbI3.
bICTbIK CYMBIKTLIK, KEHETTEH KanHar, KatThbl
LwaLubipaybl MyMKIH.
> XKbINbITy Ke3iHAEe dpKaLlaH biAbICKA KACblK,
canblHbI3. Byn KewwikTipinreH kanHaTyabl
6onabipmayra KeMeKTecei.
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/\ ECKEPTY - XapakaTTaHy Katepi!

XXapamchbl3 blAbIC apbilybl MyMKiH. Dapgpop

MEH TacTaH »kacanrFaH 6ynbimaapabiH

TyTKanapbl MeH KaknaktapbliHaa apTbiHaa 6oc

*xepnep 6ap . KiwkeHe Teciktep 60ybl MyMKiH.

blnFan ocbl 60C Kepnepre eHreH Kesae, blabic-

afK, Xapbinbin KeTyi MyMKiH.

> TeK MUKPOTONKbIHALI NEL YLWiH XapamAbl
bIABICTEI NaiAanaHbiHbI3.

blabicTap MeH MeTan KOHTeMHepnep Hemece

MeTasn LETTIK blAblCTap Ta3a MUKPOTOSKbLIHALI

XKYMbICTA YLIKbIH XKacasnyblHa anbin Kenyi

MYMKiH. KypbiiFbl 3aKkbiMaanabi.

» Tasa MUPOTONKbIHAbI XXYMbICTA €LUKaLLaH
MeTan KoHTerWHepai nanaanaHbaHbI3.

> TeK MUKPOTONKbIHALI MeL YLUiH Xapamabl
bIABICTEI HEMECE MUKPOTONKbIHABIK, Kbi3AbIpY
TypiMeH koMOuHauuAaa nanaanaHblHbI3.

/\ ECKEPTY — DneKkTpHK TOK, COFy KaTepi
6ap!

KypBUIFbl YXOFapbl KepHeye XyMbIC iCTenAi.
> Kypblnfbl KOPNYCbIH ellKaLlaH allnaHbls.

A\ ECKEPTY - IeHcaynbiKKa ayblp 3UAH
KenTipy Kayini!

Hypbic emec Tazanay KypbinFbiHbIH GETiH
3aKbiMAaybl, OHblH KbI3SMET €Ty Mep3iMiH

Martepuanablk suaHaapabiH anabiH any  kk

KbICKapTYybl YX8HEe MUKPOTOSKbIHAbI

SHEPruAHbIH arbln KeTyi CUAKTbI KayinTi

XaFnannapra akenyi MyMKiH.

> KypbInFbIHbI XXYHeniK TypAe TadanaHbl3 KoHe
Tamak, KanablKTapbliH 6ipAeH XOWbIHbI3.

> JKyMbIC KaMepaHbIH, ECIriHiH XoHe eCiKTiH
allbINyblH LWEKTEriliH apKallaHaa Tasa Kynae
YCTaHbI3.
— "Tasanay »xoHe Kyty", ber62

KYPbUIFbIHBI OHbIH €Ciri 3aKbIMAasnfaH

YKardanaa navganaH6aHbid. MUKpOTONKbIH

3HEPruAcCHI LLbIFYbl MYMKIH.

> XKyMbIC KaMepaHbIH eciri Hemece
nnacTUKanblk pama 3axkbiMAanFaH Xaraanmaa
KypPbINFbIHbI NaiaanaHbaHbI3.

> KypbIIFbIHbIH XXOHAEY XYMbICTapblH TEK
TEXHUKANbIK KbI3BMET KepceTy MamaHbl OpHaTy
KepekK.

KOpFaHbIC KOPMYChl XOK, KypbUIFblnap yLUiH

MWKPOTONKbIHALI SHEPTUA ChIPTKA LUbIFYbI

MYMKIH.

> KoOpFaHbIC KOPMYCbIH ellKallaH LweLlneiHis.

> TexHUKaNbIK KbI3MET KOPCETY XKoHe >keHaey
YLUiH KbI3MeT KepceTy 6eniMiHe KOoHblpay
LanbIHbI3.

2 Martepuangblk 3uAaHAapAbIH anabiH any

2.1 Xannbl aknapat

HA3AP AY[APbIHbI3!

KblI3bIFaH nicipy kKamepacbiHAa opHanacKkaH cy bICTbIK, Cy

6ybIH »kacanabl. TemnepatypaHbiH e3repyi KypbliFbIHb

3aKbiMAaybl MYMKIH.

» KbI3blFaH nicipy KamepachblHa eLlKaLlaH cy
KYNMaHbI3.

XyMbIC KamepaZa y3aK yaKbIT XXUHanFaH blnFanabibiK,

TOTTbI TYAbIPYbl MYMKIH.

» [licipy npoueccTeH KeniH KoHAeHCaTTbl CYPTiHI3.

» blnrangbl asbiK-TyniKTi »kabblK NeL oLLaFbIHA Y3aK,
yaKbITKa CakTamMaHbl3.

» JKyMbIC KaMepaHbl TaMak, cakTay YLUiH
navaanaH6aHbI3.

YakbIT eTe Kene, KypbifbiHbI aLlblK €CiriMeH cankpiHAaTy

KypbInFbIFa iprenec xwuhasabiH 6eTiH 3aKkbiMaaybl

MYMEKiH.

» >Korapbl Temnepatypaaa *XyMbIC iCTEF€HHEH KeMiH,
nicipy KamepacblHbIH eciri »kaOblK, KyHiHAE CYybITbIN
anbliHbI3.

» KypbinFbl eciriHe eLHapce KbIChIbIN Kanmaybl THiC.

» TeK Ken bINFanablKTbl XXYMbICTaH COH nicipy
KamMmepacbiH allblK Kynae KypFaTbiHbI3.

KypbInfFbiHbIH €CiriHe OTbIpyFa HEMeCe OFaH CyMeHyre

ThIPbICY OHbI 3aKbIMAAYbl MYMKIH.

» KypblnFbiHbIH eciriH 6acnaHbl3, OTbipMaHbI3,
yCTamaHbl3 HeMece OFaH CyWeHOeH3.

2.2 MUKpOTONKbIH

MWKpOTONKbIHABI NELIneH nainganaHy 6apeicbiHaa

GepinreH Hyckaynapabl OpblHAaHbI3.

HA3AP AY[APbIHbI3!

Micipy GeniriHiH iLWKi GeniriHe MeTann TUOi KypbUTFbIHbI

Hemece eCiKTiH iLLKi 8iHeriH 3aKbiMAaybl MYMKIH, YLLKbIH

TyAblpybl MYMKIH.

» Mertann 3arTapabiH (Mbicasbl, CTakaHAaFbl KacbiK)
nicipy 6enimiHiH KabblpFanapbl MeH eCiKTiH iLKi
GeniriHeH keM AereHze 2 cM KalUbIKTBIKTa
OpHanacKaHblHa Ke3 XEeTKI3iHi3.

KypbliFbIFa KOWbINFaH antoMUHWUI bIABIC YLLIKbIH TyAbIpYHbl

MYMKiH. Acnan naiga éonatblH yLUKbIHAAP apKbibl

3aKkbiMaanaabi.

» AcnanTta antoMuHuiA TaBakTapbiH nanaanaHéaHbI3.
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kk KopLaraH opTaHbl KOpFay »aHe cakTay

KypblnfFbiHbIH OFaH OPHATbLINIFAH TAFAMCbI3 XKYMbIC

LamMaaaH TbIC XYKTemMere aKeneai.

» MUKPOTONKbIHALI XXYMbIC KamepackliHAa TaFaMcChbl3
eLlKallaH KocnaHbl3. blabICTbl KbICKa CblHaKTay
epeKwenik 6onaabl.

Al
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MUWKPOTONKbLIHALI PeXXMMiHAE NonNKopHAi BipHeLle peT

KaTapblHaH eTe XOoFapbl MUKPOTONKbIHALI KyaTneH

AanblHAay, XXyMbIC KaMepaHbl 3aKkpiMAaybl MYMKIH.

» [licipy apacbiHAa KypbiiFbiHbl GipHeLle MUHYT
CYbITbIHbI3.

» MuKpoTonKblHAaPAbIH KyaTblH €H XOFapbl MaHIHE
eLlKaLlaH opHaTnaHbl3.

» Makcumanasl 600 BaTT nanaanaHbIHbI3.

» [lonkopHMeH nakeTTepai WhiHbl Tabara spKallaH
KOMbIHbI3.

KoOpFaHbIL naHeniH anbin Tactaca, MUKPOTONKbIHAAP

reHeparopbliHa 3aKbIM TUIOI MYMKIH.

» JKyMbIC KamepacbliHAaFbl MUKPOTONKbLIHAAP
reHepaTopbiHblH KOPFaHbILL NaHeNiH anbin Tactayra
ThIibIM canblHaAbl.

KyYpbINFbIHbIH €CIKTIH iLLUKi XaFblHaH Menaip nieHKaHsbl

any KypbIfFbIHbIH €CiriH 3aKbiMAaybl MYMKIH.

» ELWKalaH eciKTiH iLWKi XXaFbliHaH Mengip nieHKaHsol
anbin TacTaHbI3.

CyYMIKTIKTIH KypanablH iLWiHe Kipin KeTyi anHanmarnsl

TipeyilTiH XKeTeriH 3aKkbiMAaHybl MYMKIH

» [licipy npouecciH 6akbinan oTblpbIHbI3

> .AbIMEH AaWbiHAAYAbIH KbICKA YaKbITblH OPHbLITBIHbI3
YKOHE KayKeT 6onca, OHbl Y3apThIHbI3.

» AilHanmanbl Tipeyilcia Kypanabl eLlKkatlaH
navaanaHbaHbI3

Colikec emec biabICTap 3akbiMAapra anbin Kenyi MyMKiH.

» [punb HEMece MUKPOTONKbIHALI NELUTIH apanac
PEXUMIHAE bICTBIKKA TO3iIMAI biAbICTEI FaHa
KONAaHbIHbI3.

3 KopluaraH opTaHbl KOpFay XaHe caKTay

3.1 Bbybin-TyreTiH HOpcenepai kKaaere
waparty

Opaysblll Matepuanaapbl KopLuaraH opTara 3ufaH
TMrisbenai xoeHe onapabl KaiTta eHaeyre 6onaabl.

» Benek KOMMNOHEHTTEPAI aXKbipaTbin, CypbinTapsl
BoMblHLIA KaZere )aparblHbl3.

3.2 JHeprua yHemaey

Erep TeMeHAEri HyCcKaynapAbl opblHAACaHbI3 KYPbIJIFbl
KeMipeK TOK TYTblHaAbl.

[Micipy KesiHAe KypbINFbIHBIH €CIFiH CUPEK allyFa

ThIPbICHIHbI3.

s Ocbinaniia X}ymMmbIC KamepacbliHAaFbl TeMneparypa
YKaKChl caKTanabl »XaHe KypbUIFbiHbI KOChIMLLA
MbINBITY KQXKET eMEC.

KyTy pexxumiHae yakbIT KOpCeTyAi eLUipiHi3.
m KypbinfFbl KYTY peXxumMiHae a3 aHepruA TyTbiHaAbI.
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4 TaHbIiCcy

4.1 backapy naHeni

Backapy naHeni apKbifibl KypbIFbIHBIH 6apbIK,
OYHKUMANAPbIH PETTEYre KaHe XYMbIC KyWi Typanbl

ManimeTTepai anyra Gonaasl.

Wasba: Kypbinfbl TypiHe 6ainaHbICTsl cypeTTe Kenbip
MyHKTTapZa aiblpMallbliibiKTap 601ybl MYMKiH, Mblcasbl,

TYC XK8He niwiHae.

—/ —/ —/
90 180 360
—// —// —//
600 900 kg
—// —// —//

Stop Start

al

— &l

ABTOMaATTbI €CiK aLLKbILL

EcikTiH aBTOMAaTTLI TYpAE aLlbinysbl

CeHcopnblk, epictep

®yHKuMAnapabl TaHaay.

Tyhimewwe carat

Toynik yakbITblH KBPCETY HEMECe opHary.

AlHanmansl petreriw

Toynik yakbITbl HeMece NiCipy yYaKplTbl HeMece aBToMaTtTi
TypAe AadbiHaay GaraapnamaHbl KepceTy.

o[~ ol

Oucnnen

Toaynik yakbITbl HEMECE NiCipy YaKbITbl KepceTineai.

CeHcoprnblk epicTep

CeHcopnblk epicTepae Tvtore cesimTan aimakTap 6ap.
@DyHKUMAHBI TaHAAY YLUiH TUICTi epicTi TYPTiHI3.

90-900

BT-£a MUKPOTOMKEIHALI KyaTThl TaHAay

(P AsTomaTtTi TypAe AanbiHAay
GargapnamaHbl TaHaay.

kg Baraapnamanap ywiH canmakTbl
TaHJay.

o «[punb» pexumiH TaHaay.
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kk Kepek-xapakrap

® Toynik yakbITbIH KEpCeTY Hemece
opHary.

Start YXKymbicTbl 6acTay.

M YXaartaH aepekrtepai TaHaay.

Stop Pexkumai ewwipiHis Hemece
TOKTaTbIHbI3.

al KypbINFbIHBIH €CiriH allblHbI3.

AnHanmansbl peTTeriw

AlHanMansl peTTeriwTi nanaanaHein, gucnnenae
KepceTifireH napameTp MoHAepiH e3repTtyre Gonaaebl.
AliHanmanbl peTTeriwTi 6aTbipy MyMKiH. Kocy Hemece
eLUipy YLWiH aiHanManbl peTTeriTi 6achiHbI3.

4.2 Kbizgbipy Typnepi

ABTOMATTbI €CiK aLlUKbiLl

ABTOMaTTHI allyibl KONJaHFaH Ke3ae KYPbIIFbIHbIH eCiriH
awazbl. Kypbifbl eciriH KONMMeH TONbIK, ally MyMKiH.

Xasb6anap

= DOnekKTp KyaTbl 6LLUKEH XaFganaa ecikTiH aBToMarTsl
awbinybl )XyMblc icTemenai. Ecirin konmeH awwy
MYMKIH.

= KypbIifFbl XXYMBbIC iCTEN TypraH Kesae OHbIH eciri
albifFaHAa, PeXMM ToKTaTbliaasl.

= Erep Kypblifbl €CiriH »KancaHbl3, }XyMbIC aBTOMaTTbI
»anrFacagbl. Ciare XyMbIC pe)XMMiH HacTay Kepek.

= Erep KypbUiFbl y3aK yakblT ceHaipyni 6onca,
KYPbIIFBIHBIH €Ciri KeLWiKTipinin awbinaasl.

MyHZa Kbl3ablpy TypnepiHe Loy »kacanaabl XXaHe onapabl NaaanaHy 6oibiHWA YCbIHbICTaPp.

TaHb6a ATaybl ManpanaHy
90-900 KblCKa TOSIKbIH Taramaap MeH CyMbIKTLIKTapAbl XibiTy, nicipy Hemece XKbinbITy.
) Mpunb TaramaapAabl Kakran nicipy.

MWKpPOTONKBIHAI = KeMelll XXeHe rpateHaepai nicipy.

KOMOM XKYMBbICbIH
peTTeHI3

= Taramaapdbl Kbi3apTy.

4.3 CankbiH aya MenpaeTKiLli

CankblH aya »xenzeTkilli kepekTi 6oca KocbifbIn eLeai.

KypbINFbl MUKPOTONKBIHABI PEXUMIHAE HYMbIC
»KacaraHza Kbl3bangbl. Conan 6onca-aa cankblH aya
XenaeTKili Typae Kocbinagbl.

Wasba: CankbiHAATKbILL KeNAEeTKIL KYPbISIFbl COHIn
Typca Aa XYMbIChIH anrFacTbipa anagsbl.

4.4 KoHpeHcaTt

Taram nicipreH Kesge *yMbIC KamepachiHAa »KaHe
KYPBUIFBIHBIH €CiriHaAe KOHAEHCAT XXUHaNybl MyMKIH.
KoHaeHcaTTbIH XUHanybl KanbinTbl Xaraaw xaHe 6yn
KYPbINFBIHBIH XXYMbICEIHA acep eTnenai. MNicipreHHen
KeWiH KoHAeHcaTTbl CYpPTiHi3.

5 Kepek-wxapaxTap

TynHycKanblk XabasikTapabl nangananbiHbi3. Onap ocbl
KypbinFbiFa 6erimaenreH.

Kepek-xapakrap ManpganaHy

Top " [punbre >oHe Kyblpyra
apHasraH Top cepe
= Top, blAbIC-aAKTbI
KOlOFa apHanfaH opblH
peTiHae
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BipiHwi nanganaHygaH anasiH - kk

6 bipiHWwi nanganaHyaaH anAabiH

AnFaLlIKpl OpHATY YLWiH NapamMeTpnepai peTTeHis.
KYpbINFbl XXaHE KepeK-KapaKkTapAbl TazanaHbl3.

6.1 Anfaw peT KongaHbiCKa eHrisyai
opblHAay

AnFalKpl OpHATY YLWiH napamMmeTpnepai peTTeHis.
KyYpbIFbl XKaHE KepeK-apaKTapAbl TasanaHbi3.
Wasba: SneKTp xeniciHe KOChIIFaHHaH HEMeCe 3NIEeKTP
KyaTbl eLipinreHHeH KeWiH AblObICTLIK CUrHan LbiFaabl
YKeHe aucnneinae bipHelle Hen kepceTinedi. backa
Z1abbin WhIKKaHFA AeMiH BipHelle ceKyHA KeTyi MyMKiH
YXOHe Ci3 KYHHIH yaKbITblH OpHaTa anachbis.

1. © BatbipmachlH 6acbiHbI3.

v [Hucnneitge — 12:00 kepcerineai. ® xorapblHaa
WMHAUKATOPNbI LaMbl XXaHaabl.

2. AHanmanbl KOCKbILLMEH YaKbITTbl OPHATbLIHbI3.

3. ® 6atbipmackiH 6achIHbI3.

6.2 Xymbic KamepacbIH Kbi3AbIpy

1. Start 6atbipmackiH 6acbiHbI3.

2. )KymbIC Kamepachl cankbliHAaFaHHaH KeWiH, Teric
avMaKTapabl CinTi epiTiHAiciMeH »kaoHe WybepeKneH
TasanaHbI3.

6.3 XababikTapabl Tazanay

> Kepek- »apakrapabl CinTi epiTiHAiCiMEH »aHe
LwybepeKneH MyKUAT TasanaHbl3.

6.4 AnHanmanbl Tipeyai opHaTy

KypbInfFbiHbI aiHanMarnbl Tipey canbiHFaH Kynae
KONAaHbIHbI3.

1. POnuKTI LWbIFLIPLLLIKTLI [@] )KYMbIC KamepaHblH TOMEHTr
YKarFblHAAFbl OMbIKKA KONbIHbIS.

<IE

&

2. Avnanmansl TipeyiwwTi [b] )xyMblC kKamepachiHbIH

e/leHiHiH opTacblHa XeTeKk MexaHu3MiHe [C] canbiHbI3.
3. AiiHanmanel Tipeyill Aypbic BEKITINreHiH TEKCEepiHi3.
Wasba: AliHanatbiH TOpE/IKeHi OHFa YKeHe cosFa
akHanablpbiHbI3.

Ve

7 Herisri 6ackapy

7.1 MuKpoTONKbIHAbI NELTiH MyMKIHAIKTepi

MyHZa ci3 MMKPOTONKbIHABI KyaTKa LLOJY XoHe onapbl
KOnAaHy.

MukpoTOnKbIHAbI ManpanaHy

KyaT, BT

90 AfAnaybiw TaFamaapabl epity

180 Taramabl epity XaHe nicipy.

360 ET neH 6anbIKThl Nicipy Hemece
aAnaybllW TaFamaapabl epity

600 Taramabl epiTy aHe nicipy.

900 CyMbIKTBIKTapAbl XbINbITY.

¥asba:

MuKpoTonKbIHALI KyaTTbl 6enrini 6ip nicipy yakelTbiHa
Kotora 6Gonaaebl:

= 900 Bt 30 muHyTKa

= 600 BT 60 MuHyTKa

= 90 Br, 180 Bt xeaHe 360 BT 99 MuHyTKa

7.2 MUKpPOTONKbIHALI peXumMre apHanfaH
KepeK-apaKTap MeH blabiC-afkK,

Taramzbl GipKenKi Kpl3Ablpy XeHe KypbIIFbIHbI
3aKbiMAamay YLUiH Konannbl blAbIC-anK NeH KepekK-
XapaxTapAbl KonAaHblHbI3.

X asba: blabiCTel MUKPOTONKbIHALI NELLTE KongaHap
anablHAa eHAipyLWiHiH aknapartbiH eckepin anbiHbi3 Erep
cizne kymaH 6onca, blAbICTbIH XapamAblbIFbIH
TEKCepiHis.

57



kk Herisri 6ackapy

MuKpoOTONKbIHAbI NeLwTe NanganaHyra Kayincis

blabic- ask xxaHe kepek- Herizgey
XXapakrap

MWKpPOTONKEIHALI NeLTe
KonaaHyra xapamasl
TEpPMO Te3iMai eTKizeai.

MaTtepuanzaH xacanfaH MwukpoTonkeiHAaP

blAbIC: bICTbIKKA TO3iMAi blAbICTbI
= OWHeK 3aKkbiMaamanabl.

LLIbIHbI KepamMuKachl

dappop

Tepmo Te3iMai NnacTmk

XapbIKTapchl3 TONbIK,

3epniepreH Kkepamuka

Byn matepunanaap
MWUKPOTONKbIHAAPAbI

Wasba: KewikTipinreH
KanHatnay yLuiH, ci3
CTakaHAa KacblK CUAKTbI
MeTann KypblifFsliapasl
nanaanaHa anachbis.

MeTann KypbinFeinap

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Micipy GeniriHiH iWKi GeniriHe MeTann TUIOi KypPbUTFbIHbI

Hemece eCiKTiH iLUKi 8MHeriH 3aKkbiMAaybl MYMKIH, YLUIKbIH

TyAbIPpybl MYMKIH.

» Mertann 3atrapAblH (Mblcasbl, CTakaHAarFbl KacblK)
nicipy 6enimiHiH kabblpFanapbl MeH eCiKTiH iLKi
BeniriHeH kemM AereHzie 2 cM KallbIKTbIKTa
OpHanacKaHblHa KO3 XETKI3iHi3.

MMKpOTOﬂKbIHan newTe KonaaHyfa XapamMmchbi3

blabic- ask xxaHe kepek- Herizgey

Xapakrap
MeTtannaaH »kacanfaH Mertan warblH TONKbIHAbI
blAblC- afAkK, oTKi3beni. Tamak, bICThIK,

6onmanabl.

AnTtblHAaFaH Hemece Kymic  MuKpoTonkeiHAap

apneyi 6ap blabic- anK, anTelHAaraH Hemece Kymic
apneyiH 3akpimaay
MYMKiH.
KeHec: blabicTbl TEK
eHAIpYLUI bIABICTLIH
MWKPOTONKBIHAbLI NeLTe
KOnAaHyFa >xapamabl
eKeHiHe Keninaik 6eprex
raraanaa FaHa
KONAaHbIHbI3.

7.3 MUKpOTONKbIHAbI NEeLLKe apHanFaH
bIAbICTbI TEKCEPY

blabICTbIH MUKPOTONKEIHALI NELLKe XapamablfbIFbiH
apHambl CbiHaK apKblibl TEKCEPIHi3. Boc biabicTapabl TEK
KaHa CblHaKTaMa KesiHe MUKPOTOSIKbIHABI NELUTe FaHa
navaanaHyra 6onaael.

/\ ECKEPTY - Kyigipin any kayini!

KomxeTtimai 6enLueKtep XyMbiC icTereHae Kbi3bin KeTeai.

> KypbinFbiHbIH KbI3biM TypFaH GenLuexTepiHe eLukatlaH
TUMEH;3.

» Bananapabl »aKkbliHAATNaHbI3.

1. Boc blAbICTbI MXYMbIC KaMepacblHa OPHATbIHbIS.
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2. Maxkcumangbl MUKPOTONKbIHALI KyaTTbl 2 - 1 MUHYTKa
KOWbIHbI3.
3. XKyMbIc pexxnmiH 6acTaHbis.
4. blgbic-aAkTap TemMeHaeriaen Tekcepineai:
— Erep blabic cyblK HEMece »binbl Gonca, on
MWUKPOTONKbIHABI MELUKe nanaanaHy yLiH Kayincis.
— Erep blabIC KbI3bIN KETCE HEMeCe YLUIKbIH nanaa
Bornca, »apamablNblK, CbIHAFbIH TOKTATbIHbIS.
blabic-aAK MUKPOTONKBIHALI NELTe KonAaaHyFa
Kapamchbi3.

7.4 MUKpPOTONKbIHAbI NELTi opHaTy

HA3AP AYOAPbLIHbI3!

KypblnfFbiHbIH OFaH OPHATBIIFAH TaFaMCbI3 XYMbIC

LWamMaZaH TbIC XXYKTeMere akeneai.

» MUKPOTONKbIHALI XXYMbIC KaMepachlHAa TaFamchbl3
ellKaLlaH KocnaHbl3. blabiCTel KbICKa CblHaKTay
epeKLwenik 6onagpl.

|l

v | X

KeHec: KypblinfFbiHbIH 6apnbiK, MyMKIHAIKTEPIH
nanaanaHy yLiH Ci3 opHaTy HyCKaynapbliHAaFfbl
aKnaparka »yriHe anachbis.

— "Cizae 6api 60/bin WweiFagbl!", 6eT65

1. Kayincisgik TexHukacbl GoMbIHLLA HYCKaYIbIFbIH
caKTaHbl3. = ber51

2. MatepuanablK, 3uAHFa »on 6epmey Typanel
ecKepTynepAi kaaarananbls. ~ 6er53

3. MukpoTonKbiHAAPFa cai biAbICTLIPALIH HYCKaynapbiH
eCKepiHi3. — ber57

4. MWKPOTONKBIH NELUTIH KaXKeTTi KyaTTblH TYMMECI
apKblnbl OpHATbLIHbIS.

5. KakeTTi y3aKTbIKTbl alHanaTblH peTTerilineH peTTeHis.

Wasba: Erep ci3 »KymbIC KesiHAe NeLuTiH eciriH

allcaHbl3, MUKPOTOSIKbIHABI NELUTIH XYyMbIChI y3inim,

GenrineHreH nicipy yakbITbl TOKTaiabl. Erep eciriH »kaybin

KOWCaHbI3, XXYMbIC peXkuMi KaiTa bactanagbl.

7.5 ApanbiK yaKkbITbIH ©3repTy

JanbiHoay yakbITbH Ke3 KereH yakbiTra esreptyre
MYMKIH.
> KakeTTi y3aKTbIKTbl alHanaTblH PEeTTErilLUnNeH peTTeHis.

7.6 Pexxumpai TokTarty

1. Slop BackbiHbl3 HeMece KypbiNiFbl eCiriH allbiHbI3.

v Start )koFapblHAa MHAMKATOP/bI LWaMbl YKaHaAab!.

2. Pe)xumai »anracTblpy YLUiH KYPbUIFbIHBIH €CiriH
)abblHbI3 XoHe Start 6acbIHbI3.

7.7 XymbICTbI TOKTaATy

> Stop eki peT Gackin yaHe eciriH aLubin »kaHe Stop Gip peT
6acbliHbI3.
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8 lpunb

["punb acarFaH Keszae Ci3fiH TaFaMbIHbI3 Kbi3apysl
HeMece XaKChbl Nicyi MyMKiH. ['punb »anfel3 Hemece
MMWKPOTONIKbIHMEH KUCbIHAACYbIMEH rpuibMeH Bipre
yrMbiMAaca eHegi.

8.1 TpunbAai opHaty

> KarKeTTi y3aKTbIKTbl akHanatblH peTTErillneH peTTeHis.

8.2 ApanblK yaKbITbIH ©3repTy

JarbiHaay yakbITblH KE3 KereH yakbITTa e3repryre
MYMKIH.

> KaKeTTi y3aKTbIKTbl alHanartbliH PETTETNILUNEH PETTEHIS.

8.3 Pemumpai TokTaTy

1. Stop BackIHbI3 HEMece KypblifiFbl CiriH allblHbI3.

v Start »koFapblHAa MHAMKATOPSbI WaMbl YKaHaAb!.

2. Pe)xumai »xanFacTblpy YLiH KYPbIIFbIHLIH €CiriH
»abblHbI3 yaHe Start 6acbiHbI3.

8.4 XymbICTbl TOKTaATy

» Stop ei peT Backin XeHe eciriH awwbin »kaHe Stop Gip pet
6acbiHbI3.

8.5 MikroKombi

[Micipy yakbITblH KbiICKapTy YLiH [(punb QYHKUMACHIH
MUWKPOTOSNKbIHALI PYHKUMAMEH BipikTipyre Gonaasi.

MikroKombi petTtey

1. 90, 180 Hemece 360 MUKPOTONKbLIHALI KyaT
napameTpiHe 6acblIHbI3.

v bBacbinraH 6aTblpMaHbIH YCTiIHAET MHAUKATOPIIbIK,
LamMbl XkaHaabl XxaHe aucnnenae 1:00 muH nanaa
Bonaabl.

2. . BaTbipMachkiH 6ackIHbI3.

3. KaxeTTi y3aKTbIKTbl alHanaTblH peTTerillneH peTTeHis.

Masba: Erep ci3 »kyMbIC KesiHAe neLuTiH eciriH

aLlCaHbl3, MUMKPOTONKbIHALI MELLTIH XYMbICbI Y3inin,

GenrineHreH nicipy yakbiTbl TOKTaWAbl. Erep eciriH »kaybin

KOWCaHbI3, XXYMbIC peXkuMi KaiTa bactanaabl.

9 Xan

XKaza pyHKUMACH! apKblibl Ci3 Ke3-KeNreH yaKkblTra CyHiKTi
TaFraMAbl CaKrarn, ecke Tycipe anachbis.

KeHec: Erep ci3 6enrini 6ip Taramapl »xu1i JakbiHAAUTLIH
6oncaHbi3, Xaa GYHKUUACHIH KOMNAaHbIHbI3.

9.1 MNapameTpnepai caktay

Wasba:

= MUKPOTO/IKbIHABI KyaTThlH OipHeLle MaHiH cakTray
Typasibl EPEXe XOK.

ABTOMAaTTHI BaraapnamaHbl caktay MyMKiH eMec.

M GatbipmackiH 6acbiHbI3.

M >koFapblHAa MHAMKATOPAbI LaMbl XKaHadbl.
MWKPOTONKbIH NELUTIH KaXXEeTTi KyaTTblH TYWMECI
apKbinbl OPHATLIHbIS.

v Ty#AMeciHiH »oFapbliHAa MHAUKATOPAbI LaMbl
»XaHaabl, XxaHe aucnnenae 1:00 MuH KepceTineai.

R

3. KaxkeTTi y3aKTbIKTbl aiHanaTblH peTTerillneH peTTeHis.

4, KaxeT 6osca, onumanapabliH 6ipiH TaHAAHbI3:
- Kaatbl cakray »keHe GipaeH 6acray yLwuin Start
TyWMeciH 6acbiHbI3 .

- Kaartel cakray »keHe 6actamay yiiH M tyiimeci
6acblHbl3.
v Erep Kypbinfbl iCke Kocbinmaca, aucnnenae KyHHiH
yaKbITbl KepceTineai XaHe Kypan napameTpai
cakTanapl.

9.2 Xanartbl icKe Kocy

CakranraH 6araapnamaHbl OHai icke Kocyra 6onagbl.
TaFamzibl KypbIIFbIFA CalbliHbI3 YXaHE ECiKTi }KabbiHbI3.
1. M 6atbipmackit 6acbiHbI3.

v CakranraH napametprep KepceTineai.

2. Start 6aTbipmachiH 6acbiHbI3.

9.3 Pexumpai TokTaTy

1. Stop BacbiHbI3 HEMece KypblifiFbl €CiriH allblHbI3.

v Start )koFapblHAA MHAMKATOP/bI LWaMbl YKaHaAbl.

2. Pe)xumai »anracTblpy YLUiH KYPbUIFbIHbIH €CiriH
»KabblHbI3 yaHe Start 6acbiHbI3.

9.4 XyMbICTbl TOKTaTy

> Stop eki peT Backin »kaHe eciriH awbin xaHe Stop Gip peT
6achbiHbI3.

10 Barpapnamanap

MNicipy 6arnapnamanapbl eH Kakckl napamMeTpnepai
aBToOMaTtThl TypAe TaHAay apKbinbl Typni Taramaapabl
JanblHaayFa KemekTeceai.

10.1 BbargapnamaHbl peTTey

1. baraapnamaHbl TaHaay.

2. [Oucnneiae kaxetTi baraapnamMa Hemipi nainaa

GonFaHra Aeit, [P 6acbiHbI3.

(P] )koFapblHAa MHAMKATOPbI LaMbl YKaHaabl.

kg 6aTbipmachiH 6acbiHbI3.

v Kg)koFapbiHAa MHAMKATOPSbI WaMbl XaHaabl YKeHe
avcnnenze yCbiHbIIFAH canMak, KepceTineai.

w <
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kk baraapnamanap

4. TamakTblH canmMarblH aiHanMasbl KOCKbILLIMNEH
PETTEHI3.
Erep Cis aHblk canmarbiH 6ine anmMacaHbi3, onapasl
bIKLLIAMAAHbI3.
5. Xymbic pexxumin 6actay ywwiH Start 6acbiHbI3.
v ¥3aKTblK Kepi caHanbin kepceTineai.
6. barpapnama KesiHAe curHan LWblKKaHAaa,
KYPbUIFBIHBIH €CiriH allblHbI3.
- blabicTbl 6eniHi3, apanacTblpblHbi3 HemMece
BypaHbl3.
- KypanablH eciriH »kaOblHbI3.
- Start 6atbipmachlH 6acblHbI3.

10.4 ABTOMaTThbl GargapnaManapmeH Xibity

10.2 Pexumai ToKTaTy

1. Stop 6acbiHbI3 HeMece KypbiNiFbl ECIriH allbIHbI3.

v Start )korFapbiHAa MHAMKATOPNbI LaMbI XKaHagebl.

2. Pexxumai »anfFacTblpy YLUiH KyPbIFbIHBLIH €CiriH
*abblHbI3 »kaHe Start 6acbiHbI3.

10.3 XymbICTbl TOKTaTY

» Stop eki peT Gackin ykaHe eciriH aLubin »kaHe Stop Gip peT

6achblHbI3.

Epityre apHanraH 4 6araapnamaHbiH KOMeriMeH Ci3 eT, KyC eTi MeH HaHAbl XibiTe anachbls.

Barpgapnama Taram blabic Canmak anmarbl Kr
PO1 TaptbinFaH et alLlblK, 0,20-1,00
P02 ET Tinimaepi allblK, 0,20-1,00
P03 TayblK, TayblK OenlieKkTepi  allblK, 0,40-1,80
P04 HaH allbIK, 0,20-1,00

AsTomatTbl 6argapnamanapgbl nanganaHbin
TamaKkTbl KibiTy

1. A3bIK-TYNIKTI OpamMHaH asbin TacTaHbl3.

-18 ° C Temnepatypaaa cakranraH, 6enikrepre
GeniHreH »annak, asbiK- TyniKTepi nanganaHbliHbI3.

2. A3bIK- TYNIKTEPAi erLweHis.
baraapnamaHbiH napameTprepiH opHaty KesiHae
canMak Karker.

3. TamakTbl MMKPOTONKbIHAbI MELLKE apHanFaH Teric
bIABICKA CanblHbI3, MblCasibl, 9HEK HemMece dpapdop
TabaKLlara.

KaKknakneH »annaHbl3
4. BarpapnamaHbl opHaty — 5er59

5. Masz6a: ET neH KyCTbIH XKIBiTyiHEeH CyMbIKTbIK, LibliFaabl

CyMbIKTBIKTBI aHanablpFaHia anbin TactaHbl3, OHbl
ewbip xaraaiga epi kapan nicipy yLiH KonaaHyra
6onmanabl, on 6acka eHimaepMeH GainaHbicKa
Tycneyi Kepek.

6. bipa3s yakpbiTka kanasipMmac 6ypblH, TaFaMHbIH YKannak,

KeceKTep MeH TapTbinFaH eTTi 6ip-6ipiHeH
aXKblpaTblHbI3.
7. Temnepartypa Bipkenki 6ony yLliH »ibireH Taramabl
10-30 MHUHYT yCTaHbI3.
Kenemi ynkeH eTri, KilLKeHTaWbIHa KaparaHaa
y3arblpak yaKpbITKa KanablpbiHbl3. Tamak, 6ipas
TYPFaHHaH KeWiH, KYCTbIH iLUEKTEPiH anbin TacTaHbI3.
8. KanblH eT KecekTepiHae MyszaTbliFaH e3ektep 6onca
Za, eHaey i )anFacTblpbiHbI3.

10.5 ABTOoMaTThl GargapnamaHbl NanganaHbin a6 4eH nicipy.

Ci3 3 Taram faiibiHaay 6araapnamMachiH nanaanaHein Kypill, KapTon HeMece KeKeHic nicipe anachbla.

barpapnama Taram blabic Canmak Hyckaynap
anmarbl Kr
P05 Kypiww kaknakneH  0,05-0,20 m  KypiwTi ganbiHgay ywiH yakeH, Buik blabICblH
nanvaanaHblHbI3.
= OKbl1gaMm nicipineTid Kypiw nakeTTepiH
naviganaHéaHbI3.
= 9p 100 rpamm KypillKe eKi-yLl ece Ker Cy KOCbIHbI3.
P06 KapTton KaknakneH  0,15-1,00 = Erep ci3 kanHaTbI/IFaH KapTon AalblHAOAFLIHLI3 KESCE,
KaHa KapTonTbl KilkeHe, BipKenki eTin KeciHia.
= 9p 100 r kanHaTblFaH KapTon YLiH Bip ac Kacklk cy
KOCBIHbBI3 >XoHE azaan Ty3.
P07 KekeHictep kaknakneH 0,15-1,00 >KaHa TazapTbiifaH KekeHicTepAi enLeHis.

KekeHicTepai KillkeHe, TiNTi KECEKTepre KeCIHi3.
Op 100 r kekeHicTepre 6ip ac Kacblk CY KOChIHbI3.

AsTomatTbl 6argapnamanapabl nanganaHbin
TamakTbl nicipy

1. A3bIK- TYNiKTEpAi enLweHis.
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baraapnamaHbiH napameTprepiH opHaty KesiHae
canMak Kaxker.



2. ASbIK-TYNIKTi MMKPOTONKbBIHAbLI NELUKEe Kayincis
naizanaHy blAbICKa CablHbI3 }XoHE KabblHbI3.

3. Kantamagarbl eHAIpYLUiHIH HYyCKaynapbiHa CaMKec cy
KYMbIHbI3.

4. barpapnamatbl opHaty — 5er59

10.6 Apanac nicipy 6argapnambl

Herisri opHaty »yreci kk

5. barpapnama aaxkTanfaHHaH KeviH TaFamMAbl KauTagaH
apanactblpbIHbI3.

6. TemnepatypaHbl GipKenKi eTy yLiH TaFramabl 5-10
MUWHYT YCTaHbI3.
[Micipy HaTMKeCi TaFaMHbIH KacueTTepi MeH canacblHa
6annaHbICTbI.

Apanac nicipy 6araapnamMachkiMeH Ci3 MUKPOTOJIKbIHAbI XaHE rpuib pexxuMiH BipikTipe anachbis.

Barpapnama Taram blabic Canmak anmarbl Kr
P08 3 cM BMIKTIKKe AeHiH My3AaTbinFaH aLlblK, 0,40-0,90
KeMeLLi

Apanac nicipy 6argapnamacbiMeH Maram
AauvbiHpay
1. A3bIK-TYNIKTi OpamMHaH anein TacTaHbl3.
2. A3blK- TyniKTepai enweHis.
BarnapnamaHbiH napameTprepiH opHarty KesiHae
canMak, Karker.

3. A3bIK-TYNIKTi MMKPOTOJNKbIHAbLI NELLKE apHasFaH,

Y/IKEH eMeC bICTbIKKA TO3iMAI bIABICKA CaNblHbI3.

baraapnamaHsl opHaty — ber59

5. barpapnama aAkTanFaHHaH KewiH TemneparypaHbl
Bipkenki ety yLwiH Taramabl 5-10 MUHYT yCTaHbI3.

>

11 Heri3sri opHaTty Wyuneci

KyYpbINFbIHBI KQXKETTINIKTEPiHI3re peTTeyre 6onaasi.

11.1 Herisri napameTpnepre wony

Ochbl )XepAe Herisri napameTpriepre »aHe 3aybITTbIK NapamMeTpnepre wonyasl Tabaceis. Herisri napameTtpnep

KYPbINFBIHBIH XabablKTanybiHa 6annaHbICTbI.

Pettey Tanpay MarbiHacbl

| TyiMeHi Hacy On' Batsipmanapasl 6acy AblbbickiH 6anTay

curHansl

| TyiMeHi Hacy OFF Bateipmanapabl 6ackaHaarbl AblBbICTbI OLLipy

cUrHansl Wasba: Tyitmeri 6acy abibbics! Start »keHe Stop acynbl Kesae Gencenai.

¢ Oemonctpaunansik  dED

JeMoHcTpaunanbiK, peXxumai Kocy Hemece eLipy.

pexxum Wazsba: Kypoinrel ewipingi. Tyiimenep MmeH aucnneiai konaaHyra 6onagsi,
TyiMenep ymbic icTeMenai. JJeMOHCTpauMAnbIK PeXXUMAI Heri3iHeH KYPbINFbIHbI
cary KesiHAe KonaaHblnaabl.

' 3aybITTbIK NapaMeTp (KypblifFbl TypiHe 6annaHblcTbl 6acka 60ybl MyMKiH)

11.2 Herisri peTTeyai esrepty

Tanan: Kypbinfbl ewwipingi.

Start »xeHe Stop GipHelue cekyHAa 6ackin TYPbIHbI3.
Lucnnenae anrawkpl HEri3ri napameTp KepceTineai.
Start 6ateipmachiH 6acbkiHbIS.

Lucnnenge arsiMaarsl MaH XbINbIbIKTAWAbI.
MapameTpnep avmarbiHAA KaXKETTi MaHAI
OpHATbLIHbI3.

4. Start 6aTbipmMacklH 6ackIHbI3.

v KypbinfFbl napamMeTpai Kabbinaanabl.

5. Stop 6aTbipMackiH G6achiHbI3.

W N o

KeHec: MNapmeTpai Ke3 KenreH yakbIitra e3repty MyMKiH.

11.3 CurHan y3akTbifblH ©3repTty

KypbinFbl eLwipinreH kesge AblObICTbIK CUrHAS LbIFaabI.

ObIBbICTBIK, CUrHaNAbIH Y3aKThIFbIH 83repTyre Gonaabl.

» StartbacblHbl3 KoHe WwaM. 6 CeKyHA ycTan TypbiHbI3.

v CurHanablH y3aKTbifFbl KbICKA-Y3bIH apanblifbiHAa
esrepeai.

v KypbinFbl cMrHanablH y3aKThIFbIH anajbl XXeHe Taynik
yaKbITbIH KepceTei.

11.4 YakbITbiH peTTey.

Wasba: DneKTp eniciHe KOCIIFaHHAH HEMeCe 3NIEKTP
KyaTbl eLipinreHHeH KeWiH AblObICTLIK CUrHan LWbiFazabl
YKoHe avcnneinae bipHelle Hen kepceTinedi. backa
[abbin WhIKKaHFa AeriH BipHelle ceKyHa KeTyi MyMKiH
YKOHE Ci3 KYHHIH yaKbITblH OpHaTa anachbis.
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kk Tasanay »keHe KyTy

1. © 6atbipmachlH 6acbiHbI3.

v [Hucnneiae — 12:00 kepcerineai. ® »orapeiHaa
WHAMKATOPSIbI LUaMbl XaHaabl.

2. AlHanmasnbl KOCKbILIMEH YaKbITTbl OPHATBIHbIS.

3. © 6atbipmachlH 6acbiHbI3.

11.5 CaraT yaKbITbIH }OIO

KYPbINFbIHBIH KyaT TYTbIHYbIH a3anTy YLUiH KyHAi3ri
YaKpITTbl MHAMKaUMANAy GyHKUMACKIH ewwipyre 6onagbi.
1. ® batbipmachiH 6achiHbI3.
2. Stop BaTbipmackiH 6achiHbI3.
Toynik yakbiTblH KaiTagaH kepcety ywiH,® TaFbl 6ip
peT HacbiHbI3.

12 Tasanay XaHe KyTy

KypbInFeIHbI3AbIH Y3aK yaKbIT 60#bl XKYMbIC YKacayblH
6onabIpy YLWiH, OHbl MYKMAT Tasanan KyTiHis.
12.1 Tasanay Kypanbl

Tek »xapamabl Tasanarbill Kypanasl nanaanaHblHbI3.
/\ ECKEPTY - AneKTPUK TOK, COFy KaTepi Hap!

[LWiHe KipreH binFanablk, TOK COFYbIHA anblin Kenyi MyMKiH.

» KypbinfbiHbl Tazanay yuwiH ynan TasapTKelll Hemece
YKOFapbl 6acbiMAbINBIKTLI Bynan TasapTKbILLThI
nanaanaHbaHbI3.

HA3AP AY[APbIHbI3!

XKapamcbl3 TasapTKpIl Kypanaap KypbUIFbIHbI

3aKkbiMAanabl.

» OTKip HeMece abpasvBTi Tazanarbil Kypanabl
navaanaHbaHbI3.

» KypambiHAa cnupT MesLwepi YAKEH TazanarbiLu
Kypanabl nanaanaHbaHbi3.

» EwkaHaan katTbl abpasuBTi biCKbILUTaAPAbI HEeMece
Tasanayra apHanFaH biCKbllUTapAbl NanaanaHbéaHbl3.

» ApHaibl TasapTKbIW Kypandapabl Xblibl KyHiHAe
navaanaHbaHbI3.

> OiiHeK TasapTKbILW Kypanaapabl, oMHeK 6ettepai
TaszanalTblH KplpFbILLTAPALl HEMece TOT 6acnaiTbiH
BonatraH acanraH ByiibiMaapasl KyTy KypanaapbiH,
coiKec HerLeKTi Tasanay eHiHaeri Hyckaynapaa
anTtbinFaH 6onca FaHa nainganaHbiHbI3.

XKaHa ry6kanapgaa eHaipic kesiHae yctanraH Gerge

BenwekTtep 6onaabl.

» XKaHa rybkansl WybepeKTepai nanaanaHyaaH anibiH
90.4€H YYbIHbI3.

XKeke 6eTrep MeH GenlieKkTepai TasapTaTbiH 3aTTap
Typanbl Taszanay HyCKaynblFbiHAa KapaHbl3.

12.2 Kypanabl Tasanay

Lypbic Tazanamay cangapbiHaH HeMece KapaMmchbl3
TasapTKpllW Kypanaapabl nanaanady cangapbiHaH
3aKkbiMaanFaH 6onca, Kypanabl 6epinreH Hyckaynapra
CalKec TasanaHbi3.

/\ ECKEPTY - Ky#in Kany karepi!

KypblnFbl XkaHe oHbIH BernekTepi nicipy 6apbicbiHAa

Kbl3aabl.

» blcTbik 6enwektepre abai 60nbIN KON TUri3BeHis.

» Kypanabl 8 »xacka aemiHri 6ananapra nanganaHyra
»xon 6epmeHis.
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/\ ECKEPTY - OpT WbiFy KaTepi!

Xymcak Tamak, KanablKTapbl, Mai MeH KyblpAak, Cybl

YaHbIM KeTYi MYMKIH.

» KypbinfFbiHbI Nanganadap anasiHaa nicipy
KamepacbiHAaFbl, KbI3AbIPFBILL 3/IEMEHTTEP MEH
»abablkTapabliH 6eTiHAeri KaTTbl Kipnepai KeTipiHis.

/\ ECKEPTY - MapakatTaHy Katepi!

KypbInFbIHbIH €CiriHAETI ChI3bIIFaH 8MHEK »Kapblaybl

MYMKIH.

» [lewTiH eciriHiH aVHeriH Tasanay yLiH KaTtTbl
abpasuBTi TazapTKbILLTApAbl HeMece eTKip MeTansn
KblpFblTapabl nanaanaHbaHbi3, cebebi onap 6etiHe
cbl3aT Tycipyi MyMKiH.

1. Tasanarbllw 3atTapabl KongaHy 6oMbiHWA
HycKaynapAbl OpblHAaHbI3. — ber62

2. KypbinFbiHbIH XeKenereH GenweKTepiH Hemece
6eTTepiH Tazanay 6oMbIHLLIA HYCKaynapasl
OpbIHAAHbI3.

3. Erep Hackalia kepceTinmece:
—  KYPbINFbIHbIH KOMMOHEHTTEPIH bICTbIK CabbIHAbI

CYMEH »XoHe WyBepeKneH TasanaHbl3.

- XKymcak wybepeKneH KypraTbiHbI3.

12.3 Xymbic KamepacblH Ta3anay

HASAP AYZAPbIHbI3!

Iypeic eMec Tazanay nicipy 6enimMiH 3akbiMAaaybl MYMKiH.

» [lelKe apHanfaH cnpeinepai Hemece 6acKa KatTbl
TazapTKbITapAbl HemMece abpasuBTi
TasapTKeIWTapAbl nanaanaHbaHbIs.

1. Tasanarbllw 3atTapasl KonaaHy 6omMbiHWA
HycKaynapAbl opbliHAaHbI3. = ber62

2. CabblHabl CyMeH HeMeCe CipKe CyblHbIH epiTiHaiciMeH
TasanaHbl3.

3. KatTbl nactaHy »araanbiHAa: new Tasanay KypanbiH
nanaanaHblHbI3.
MewTi Ta3apTKbILWTLI TEK CanKbIHAATBIIFAH XKYMbIC
KamepacbiHAa KonAaHbIHbI3.
KeHec: XXarbiMcbI3 vicTepai 6onabipmay YLUiH
MaKcuMManabl MUKPOTOMKbIHABI KyaTTa Bip cTakaH
cyZbl GipHeLle TamLUbl IMMOH LUbIPbIHLIH 1-2 MUHYT
KbI3AbIpbIHbI3. KanHaTyblH acbin KeTneyi yLiH
bIABICKA KACLIKTbl CaslbiHbI3.

4. XXyMbIc KamepacblH XXymMcak, wybepeKneH cypTin,
KypraTtbin TasanaHbis.

5. EcikTi aWwblK Kyiae Kanablpbln, KyprFaTbin anbiHbI3.

AnHanmansl TipeyiwTi Tazanay

1. Tasanarblw 3atTapabl KonaaHy 6ombiHWA
HyckaynapAbl opblHAaHbI3. > ber62
2. AlHanmansbl TipeyilwTi wewlin anblHbl3.



3. AltHanmansl TipeyilwTi Tazanay yLiH bICTblK cabbiHAbI
CyZibl XaHe Ly6epekTi naiaanaHbiHbI3.

4, YXXymcak LybepeKneH KypFaTbiHbI3.

5. AlHanmansl TipeyilTi OpHbIHA OPHATLIHbI3.
A¥iHanmanel Tipeyiw Aypbic 6eKiTinreHiHe ke3
HKETKI3iHI3.

12.4 KypbinfblHbiH anAblHFbl NaHeniH
Tasanay

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Lypebic emec Tazanay KypanablH anablHfbl NaHeniH

3aKbiMAaybl MYMKiH.

» Tasanay YLUiH WbIHbI Ta3anarbIWTapabl, MeTann
KbIPFbILLTAPAbl HEMECE LUbIHbI KbIPFbILUTapAb
navaanaH6aHbI3.

» KopposuaHbl GongbipmMay yLliH, ToT 6acnanTbiH
6eTTepaeH MaifibiH, 9K, Kpaxman XaHe XyMbIpTKa
aKybl3bl JaKTapAbl Aepey TasanaHbl3.

» Tot GacnaiTeliH BonatraH »acanfaH biCTbIK 6eTTepai
TaszapTy YLUiH apHaibl TOT 6acnanTbiH GonaTraH
yKacanFaH KyTiM KypanzapblH naianaHbiHbI3.

1. Tasanarblw 3atTapabl KonaaHy 6ovbiHLIA
HycKaynapabl opblHAaHbI3. > ber62

2. KypbliFbiHbIH angblHFbl NaHesiH biCTblK cabbiHAbI
CYMEH YKoHe XyMcaK LybepekneH TazanaHbl3.
Wasba: KypbiiFblHbIH anfblHFbl XKarFbiHAAFbI
TYCTepAiH Wamansl anbipMaLlbliblKTapbl SUHEK,
nnactMacca Hemece MeTans CUAKTLI ap TypAi
Matepuangapra 6annaHbiCTbl.

3. Tot BacnaunTtbiH 6bonartraH »acasnraH anabiHfbl naHenai

Tasanay yLwiH ToT 6acnaiTbiH 6onat 6eTrepai KyTyre
apHanfaH Kypanabl »xymcak, LuybepeKneH xyKa
KabatTa »KaFy Kepek.
Tot 6acnaiTeiH Gonat 6eTTepai KyTyre apHasnFaH
Kypanabl KbI3MeT KepceTy opTanblFbiHaH HeMece
apHavbl caTylubinapaaH anbiHaabl.

4. )Xymcak wy6epeKneH KypraTbiHbI3.

12.5 bacKapy naHeniH Tasanay

HA3AP AYJAPbIHbI3!

Lypeic emec Tazanay 6ackapy naHeniH 3aksiMaaybl

MYMKiH.

» bBackapy naHenbaepiH AbIMKbIN WybGepeKneH
CYPTNEHIS.

1. Taszanarbllw 3atTapabl KonaaHy 6ovbiHLLIA
HycKaynapabl opblHAaHbI3. » ber62

2. backapy naHeniH MUKPOTaNLLbLIKTLI LybepeKneH
HemMece AbIMKpI WyBepeKneH TasanaHol3.

3. XKymcak, wyBepeKneH KypraTbiHbI3.

Axaynapabl ot kk

12.6 MababikTapabl Tazanay

1. Tasanarbllw 3aTTapabl KonaaHy 6oibiHLLIA
HyCcKaynapAbl OpblHAAHbI3. — ber62

2. TaraMHbIH KYWUreH KanablKTapblH bICTEIK, cabblHAbI
CYMEH cynaHFaH wybepeKneH cynaHhbI3.

3. Kepek- »xapakTapbl bICTbIK, cabblHAbI CYMEH YKoHe
MaTamMeH HeMece bIAbIC XKYFbILL LEeTKaMEH MYKUAT
TasanaHbI3.

4. Top cepeHi TOT BacnaiTbiH BonarraH Ta3apTKbILLNEH
Hemece bIbIC XYFbIlL MallMHaa TasanaHbl3.
KaTTbl nactaHy »karaaiga ToT 6acnantelH 6GonatraH
ykacarnraH ryékaHbl Hemece neLuTi Ta3apTKbILWThI
KON AaHbIHbI3.

5. Xymcak, wybepeKneH KypraTbiHbI3.

12.7 EciKk aMHeKTepiH Tasanay

HA3AP AY[APbIHbI3!

Lypbic emec Tasanay ecikTiH SMHEKTepiH 3aKkbiMaaybl
MYMKIiH.

» OWHEK KblpFbILbIH NainaanaHbaHbl3.

1. Tasanarbllw 3aTTapasl KonaaHy 6oMbiHLLA
HycKaynapAbl OpblHAAHbI3. — ber62

2. ECiKTiH Tepe3enepiH LWbIHbl TA3aPTKBILIMNEH CynaHFaH
LwybepeKneH TasanaHbis.
Masba: Ecik siHeriHAeri WhIpbILLKA yKcac isaep
YMBbIC KamepachbIHbIH XapPbIKTbIK, KECKIHAEPI
Bonagbl.

3. XXymcak, wybepeKneH KypraTbiHbI3.

12.8 Easyclean

Taszanblk 6araapnamacsl - Oyn newTi Mearin-mesrin
TasanayablH Xeingam 6anamacsl. byn 6arnapnama
KesiHAe nactaylbl 3aTTap cabblH epiTiHAiICiHIH OynaHybl
apKbinbl ymcapTbinaasl. CoaaH KeniH AakTap oHau
TasapTbinagsbl.

Tasanay ¢pyHKUMUACHIH peTTey

1. Eki TamLubl Wwato KypanbiH 6ip LWblHAAK CyFa canblHbI3.
2. KewiKTipinreH kaiHatnay yLiH, CTakaHFa KachblK,
canblHbI3.

CrakaHzbl nicipy 6enimiHiH opTacklHa KOMbIHbI3.
MuKpoTonkbiH KyaTbiH 600 BT opHaTbIHbI3.

lMicipy yakbITblH 3 MMHYTKa OPHATbLIHbI3.
MUKPOTONKbLIH PeXHUMiH BacTaHbI3.

[Micipy yakbITbl aAaKTaniFaHHaH KeMiH ecCiKTi Tafbl 3
MUHYT abblK KanZblpbiHbI3.

XKyMbic KamepacblH XxyMcak, lwybepeKneH cypTin,
KypFaTtbin TasanaHbis.

9. EcikTi alWwblK Kyiae Kanabipbin, KypFaTbin anbiHbI3.

Noa,r

©

13 AKaynapAbl O

KypbinFblaarsl eneycis akaynbiktapabl 3 6eTiHi30eH »kotoFa 6onaabl. KbisamMeT KepceTy opTanbiFbiHa xabapnacnac 6ypbiH
aKaynbIKTbl X0 G0MbIHLLIA aKnapaTTbl Kapan WeiFbiHbI3. Ocbinaiila KayKeTcis LWbiFbiHAapAbIH andblH anachbls.

/\ ECKEPTY - WapakatTaHy Karepi!

TwicTi GonmaraH »keHaeynep kayinTi 6onbin Tabbliagbl.

» TeK KaHa BifiKTi MamaHaap KypbIFbIHbI YKeHAeYi
MYMKIH.

» Erep kypbinFelga akay 6ap 6onca, Kbl3MeT KepceTy
opTanbifblHA xa6apna0b|Hb|3.
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kk Akaynapabl oo

13.1 DPYHKUUANDBIK aKaynbIKTap

AKaynbiK, AxaynapabiH ce6ebi aHe onapabl XoKo
KypbInFbl XKyMbIC Xeninik kabenb allackl po3eTkara canbiHOaFaH.
IcTemMenal. »  KypbUIFbIHbI TOK, XeniCiHe KOCbIHbIS.

CakraHablpFbiuTap 6norbiHAa cakTaHAbIPFLILL iCKe KOChINAbI.
» CaKkraHAabIpFbIW WKadbiHAA CaKTaHAbIPFLILL XXYMbIC iCTEFEHIH TEKCEPIHI3.

ONeKTp KyaTbl OLUKEH.
» Benme apbiKTapbl Hemece 6acka KypbiiFbinap 6enmene *}yMolc icTeyiH TeKCepiHis.

DyHKUMANBIK aKaynblK,

1. CakTaHAblpFbILUThI CaKTAHABIPFLIL LUKadbiHAA OLUipiHi3.

2. OHbl 10 cekyHATaH KeMiH KanTa KOCbIHbI3.

v Erep akaynbik Gip pet 6onraH Gonca, xabap ewieai.

3. Erep xabapnama Kaiita nainga 6onca, KbIaMeT KepceTy opTanbiFbiHa xabapnachiHb3.
XabapnackaH Kesae Kate Typanbl HakTbl xabapnamaHbl KepCeTiHi3.
— "CepsHucTik KbI3MeT KepceTty", bet65

Ecik Tonbik, »abbinmaraH.
» Ecikke Tamak KanablKTapbl Hemece Gerie 3aTrap KipreH eMec eKeHiH TeKcepiHia.

Taram GypbiHFbIFa
KaparaHza, y3arblpak,
Kbl3adbl.

MUKPOTONKbLIHABIH KyaTbl ToIM TOMEHIe OpPHaTbINIFaH.
>  MWUKPOTONKBIHABI KyaTTbl ThIM XOFapbl AeHrenre opHatbiHbI3. > ber58

Backara kaparaHza, acnanka KebipeKk kenem canbiHAbl.

» ¥Y3arbipak MiCipy yakbITblH OpHATbIHbI3.
Eki ece menwiep nicipy yakpITblH €Ki ecere apTrbipajbl.

Tamak, sgeTreriaeH cyblK.
» Keiiae 6ypaHbla HeMece apanacTbipblHbI3.

AHanma Tipeyw
ChIpbINIFaH HeMece
YKapbInFaH.

A¥iHanma TipeyiluTiH KO3FanTKbILbIHAA Kanablk Hemece 6eTeH Hapce bap.
» POSUKTI LUbIFBIPLULIKTEI XKYMbIC KaMepaHbIH TOMEHTI KaFblHAaFbl OMbIKTLI TasanaHbi3.

MWUKPOTONKbIH PEXUMI
ysinai.

KypbinFeiaa akaynelk, 6ap.
» Erep Gyn KaTte KaitanaHca, KbiIaMeT KepceTy ekifliHe xabapnacbiHbI3.

Kypbinfbl icke
KOCbINIMaraH.
ducnnenae y3aKkTbIK,
TYP.

MapameTp aiMarbl Ke3AENCOK, iCKe KOChINAbl
» StopéachblHbI3.

OpHatkaHHaH KeitiH Start Tyimeci 6acbinFaH oK.
» StartbacelHbl3 Hemece opHaTyabl 6onabipmay yiiH Stop GacbiHbI3.

KepceTkillTe yLI Hen
caHbl KepceTineai.

ONeKTp KyaTbl OLLKEH.
» Toynik yaxkbITbiH KanTa OpHaTbIHbI3.
— "AnFalu pet KongaHbicKa eHrisyai opbiHaay", bers57

IOucnneitae Mnainaa
6onaael.

Lemo pexkumi Kocynebl.

Iucnnenae € 3 nanaa
6onaasl.

ABTOMATTLI €CiK aLly XXyWheciHae KaTenik.

. KypbinfbiHbI 6LWLIPIHI3.

10 MMUHYT KYTIHI3.

. KypblnfFbiHbl KanTa KOCbIHbI3.

Erep 6yn KaTe kalTanaHca, KbIaMeT KepceTy eKiniHe xabapnacbiHbl3.

vVWwp =
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14 Kopere waparty

Ecki KypbIFbinapabl AypbiC Kagere »kaparty Typainsi
ManiMeT anachls.

14.1 EcKi KypbInfFbiHbI K9Aere xaparty

KopLuaraH opTa YLUiH Kayinci3 »ONMeH Keaere »kapary
KYHAbl MaTepuanaapAbl Kanta eHaeyre MyMKIHAIK
Gepedai.
> KypbUIFbIHbI KOpLUAFaH opTaHbl CaKTanTbiH XONMEH
Ka4ere »aparblHbi3.
AFbIMAarbl K8Aere »kaparty »xongapbl Typansi
ManiMeTTepAi MaMaHAaHAbIPbITFAH AYKEHHEH YXaHe
KOFaMAbIK, HeMece KanasblK, aKiMLLiniKkTeH 6inin
anbIHbI3.

Byn TOHA3bITKBIL DNEKTP XoHe
3NEKTPOHUKaNbIK KypanaapabiH
kanabikrapbiHa (WEEE) katbicThl
2012/19/EU (EO) Eypona
3aHHaMachklHa caliKec KeneTiH
TaHBackIMeH BesrineHreH.

By

Byn 3aHHama Eyponaga kypanaapabiH

KanablKTapblH KaWTbIN anyblH XaHe
KOpLUaFaH opTaHbl KOopFan Kagere
apaTyblH peTTenai.

15 CepBUCTIK KbI3MET KepceTy

Erep naiganaHy »eHiHae cypakrapbiHbi3 6osca,
KYPbINFbIAAFbl akaynbIKTbl ©3iHi3 X0A anmMacaHbl3
HemMece KypblFbiHbI XXeHAeY kepek Borca, KbiameT
KepceTy opTanbifbiHa XxabapnacbiHbI3.

CisaiH eniHizgeri keningik MepsiMi MeH LapTTaphbl
YXOHiHAeri ToNbIK aknapaTtTbl KbI3MET KepceTy
opTasbiFbiHaH, cayaa 6enimiHeH Hemece 6i3aiH BeO6-
caWTTaH anyblHbI3Fa Gonaapl.

KblameT kepceTy opTanbiFbiHa xabapnackaH kesae, cisre
KYPbINFBIHBI3ABIH apTUKYN HeMipi (E HeMmipi) xaHe eHAipy
Hemipi (©K) karkeT Bonaabi.

MyLuenep KbI3MeTiHiH xabapnacy AepeKTepiH XKUHaKTaFb
MyLUesnep Kbl3MeTiHiH TisiMiHae Hemece 6isaiH Beb-
TopabbiMblzaa Tabacsls.

Byn eHim G aHeprua TMiMAINiri KnacblHAAFbl XapblK,
Ke3aepiH KaMTuabl. XKapbIK Ke3aepi KocasKbl 6enwek
peTiHAe KOMKETIMAI XoHe onapAbl TEK OKbITbIIFaH
TEXHUK MaMaH anmacTbIpybl THIC.

15.1 ApTtukyn Hemipi (E Hemipi) maHe
eHAipy Hemipi (OK)

ApTukyn Hemipi (E Hemipi) »xeHe eHaipy Hemipi (OK)
KYPbINFbIHBIH GUPMabIK TakTanwacbiHaa 6epinreH.
3aybITTbIK, TaKTaWLackliH HEMIpNepiMeH acnan eciri
awbin Tabachbis.

KyYpbInFbl AepeKTEPiH XaHe MyLLenep Kbi3MeTiHIH
HOMIPiH »Xbingam Kanta Tady yLiH AepeKTepai »asbin
anyra 6onagbl.

16 Cisne 6api 6onbin WeiFragbl!

MbIHAA Ci3 biAbIC NEH ababIKTap Typanbl YChIHbICTapAbI,
COHbIMEH KaTap apTypni TaFamMm AanblHAay YLiH OHTansbl
HyckaynapZabl Taba anacel3. bapnblK yCbiHbICTap apHambl
Ci3AiH KYPbIIIFbIHA COMKEC PETTENTEH.

16.1 ¥YcCbIHbINFaH apeKkeTTep Tisberi

MyHZAa Ci3 yCbIHbIIFaH napameTpnepai TvimMai
nanaanaHyra KeMeKTeceTiH ic-apekeTtepaiH BipTiHaen
TisberiH Taba anackl3. Cisre spTypni Taramaap Typanbl
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aKnapart, CoHAal-aK, KypbinfFbiHbl angblH-ana opHaTbiFaH
GaraapnamanapZaH TeiC OHTaWbl eTiN OpHAaTYFa YKaHe
nanganaHyra KOMEKTECETIH YCbIHbICTap MEH KEHECTep
Gepinei.

/\ ECKEPTY - Ky#in Kany karepi!

Kbl3ablpbinFaH Tamak, Xbinynblk 6epedi. blasic-ask ete

bICTbIK, 60NYbl MYMKIH.

» blabic-anAk neH kepek- xapakxTapabl nicipy 6enimMiHeH
any yLiH spKaLlaH neLwTiH KonFanTapbiH
nanaanaHblHbI3.

Wasba: Kectenepaeri yakbiT MaHzAepi 6araapnbi 601bin
YKOHe asblK-TYNIKTiH canacklHa, cunatbiHa GainaHbICThl.

1. XKymMmbIcKa Kipicnec 6ypbiH 6apnblk KayKeT emec
KepeK-apakTapabl nicipy 6eniMiHeH anblHbI3

2. [MapameTp BoMbIHLIA YChIHBICTAPAAH TaFamM TaHAaHbI3.

3. Taramabl KOnannsl bIALICKA CanbiHbI3.
= "MUKPOTONIKBLIHALI PEXXUMIe apHasiFaH KepeK-
JKapaKkTap MeH blasic-asaK", bers7

4. blabicTbl alHanManbl TipeyilKe KOWbIHbI3.

5. Kypan napameTpnepiH opHaTy KEHECTEPIHE CaWKec
PETTEHI3.
YakpIT AnanasoHbl opHaTy Typasbl YCbiHbiICTapAa
KapaHbl3. AnAbIMEH KbICKa NiCipy YaKbITblH
opHartbIHbI3. KaxkeT 6onca, nicipy yaxkbITbiH
y3apTbiHbI3. Erep kectenepae Kyat neH nicipy
YaKbITEIHBIH EKi MaHi kepceTce, BipiHLuici GipiHLui, an
eKiHLUiCi cMrHanaaH KemiH KongaHbinagsbl.

KeHec: Erep ci3 napamertpnepi kecteaeri

ManiMmeTTepAeH e3relle TaraM AanblHAaFbIHbI3 Kefce, eKi

ece Kenemai 60y yLiH Nicipy yaKbITblH LLAMaMEH eKi

peT OpHaTbIHbI3.

16.2 EpiTy XoHe WbinbITy GoibiHLIA
KeHecTep

XKi6iTy XKoHe Kbl3ablpyAblH OHTaWbl HOTUXKECT YLLIH MblHA
KeHecTepai OpbIHAAHbI3.

OpHanackaH xepi KeHec

[Micipy yaxbiTbl [Micipy yaKbITbIH
afAKTanFaHHaH KeuiH, apTTbIpbIHbI3. Ipi eHiMAaep
Taramzap epitinreH, MEH »KOFapbl BUIKTIKTEpA
bINbITKAH HeMece eHJey y3aKkKa cosbliajbl.
JaiblHaanFaH 60y Kepekx.

lMicipy yaxbiTbl m [licipy KesiHOe

afAKTaNFaHHaH KeriH TaFam Taramabl

LIeTIHEH KbI3bln KeTneyi apanacTblpPbIHbI3.

Kepek, optacbiHaa AavibiH -~ & MUKpPOTO/KbIHAAPAbIH

60y Kepek. KyaTblH TEMEH M8HIH
YXQHEe y3aK yaKkblTThl
OpPHAaTbIHbI3.

66

OpHanackaH xepi KeHec

EpireHHeH KkeWiH Kyc eTi = MuKpPOTO/IKbIHAAPAIH

Hemece eTi TEK CbIpTbIHaH KyaTblH TOMEH MOHIH

YMCaK, an iLWKi xarbl ani OpHAaTbIHbI3.

€pireH oK. = TamakTbl Ken
Mesiepae XibiTy yiliH
onapabl Xi6iTy KesiHae

GipHele peT

aHanablpbiHbI3.
Taram TbiM KypFaK, = MWUKPOTOJIKbIHAAPAbIH
B6onmaybl Kepek. KyaTblH TOMEH MaHiH

OPHAaTbIHbI3.

= [licipy yakbITbIH
KbICKaPTbIHbI3.

= Taramabl »aybin
KOVbIHbI3.

= KocbIMLIIA CY KOCbIHbI3.

16.3 Epity

Kypanabl My3aaTbiniFaH TaramMmabl epity yLiH
navaanadyra 6onaabl.

TarampapAbl epity

1. MysaatbiiFaH TaFamaapasl allblK, biAbICKa
aviHanMarbl TipeyillKke KOMbIHbI3.
Ci3 TaybIKTbIH aAKTapbl MEH KaHaTTapbl HEMece
KYbIPAAKTbIH Mamsibl YXUEKTEPI CUAKTHI HO3iK
BenikTepiH antoMUHUI GOosbraHblH KilLKeHTaw
BeniktepimeH »kaba anacbl3. Ponbra netu
KabblpFanapbiHa TUMEYi THiC.

2. XKyMbIc pexxnmiH 6acTtaHbis.
Epity 6apbicbiHAa, YaKbITTbIH KapThiChl 6TKEHAE
aNlOMUHUI KaFasabl anbin TacTaHbI3.

3. Masba: ET neH KyCTbIH XiBiTyiHEeH CYMbIKTLIK, LblFabl

CyWMbIKTBIKTEI aiHanablpFaHaa anbin TactaHbl3, OHbl
ewbip xaraaiga epi Kapan nicipy yLiH KonaaHyra
6onmanabl, on 6acka eHimaepmMeH 6ainaHbicKa
Tycneyi Kepek.
4. XKi6ity kesiHae Taramabl 1-2 peT anHanablpbIHbI3
HemMece apanacTblpbiHbI3.
YnKeH KeceKTepai BipHeLle peT aiHanabipy Kepek.
5. EpireH Taramabl 6enMe TeMneparypacbiHaa TaFbl
10-20 MUHYTKA KanablpblHbI3.
KyC eTiHiH ilueK-KapbIHbIH anbin, TacTayblHbI3Fa
6onaabl. ETTi opTacbiHAa TONbIK epiTnece ae eHaeyre
6onaasbl.
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MUKpPOTONKbIHABIK NeLwTe epiTiHi3

MUWKpOTONKbIHALI NeLITepAi NanaanaHbin, KatTel My34aThlfiFaH TaFaMfFa apHasiFaH epity napameTpnepiHe KatbiCTbl
YCbIHBbICTapPAbl ECKEPIHI3.

Taram Canmarbl r. MukpoTonkbiH KyaTbl [licipy yakbiTbl, MUH
Bt
Cublp, 6y3ay Hemece LUOLLKA KecekTenreH eTi 800 1.180 1.15
(cyreKTe XaHe CYMeKCi3) 2.90 2.10-20
Cublp, 6y3ay Hemece LUOLLKA KecekTenreH eti 1000 1.180 1.20
(cyneKTe »KoHe CyMeKcia) 2.90 2.15-25
Cublp, 6y3ay Hemece LIOLLKA KecekTenreH eTi 1500 1.180 1. 30
(cyneKTe »KoHe CyreKcis) 2.90 2.20-30
Cublp, 6y3ay )KoHe LUOLLKA KECEKTENreH eTi 200 1.180 1.2
2.90 2.4-6
Cublp, 6y3ay »KoHe LUOLIKA KECEKTENreH erTi 500 1.180 1.5
2.90 2.5-10
Cublp, 6y3ay )KoHe LUOLLKA KECEKTENreH eTi 800 1.180 1. 8
2.90 2.10-15
YcaKranfaH eT, apanactblpblnFan® 200 90 10*
YcaKTanfaH et, apanactbipbinFaH® ® 500 1.180 1.5*
2.90 2.10-15
YcakranraH eT, apanactblpbinFan® 800 1. 180 1. 8*
2.90 2.10-20
Kyc eTi 6yTiHaen Hemece GenLueri® 600 1. 180 1.8
2.90 2.10-20
Kyc eTi 6yTiHaen Hemece GenLueri® 1200 1.180 1.15
2.90 2.10-20
Banbik duneci, banbik KOTNETTEP HEMECe 400 1.180 1.5
Ganbik Tinimaepi® 2.90 2.10-15
KekeHicTep, Mbicanbl, acOypLuakTap 300 180 10-15
TaHKypaw CUAKTBI XeMicTep, Kuaekrep® 300 180 7-10°
TaHKypaW CUAKTEI XKeMicTep, KuaeKkrep® 500 1. 180 1. 8°
2.90 2.5-10
Capbl Manabl epity’ 125 1.180 1.1
2.90 2.2-3
Capbl Maiasl epity’ 250 1.180 1.1
2.90 2.3-4
ByTiH HaH 500 1.180 1.6
2.90 2.5-10
ByTiH HaH 1000 1.180 1.12
2.90 2.10-20
Beniw, KypFak, Mbicansl, MaiKkocnansl 6aniw® 500 90 10-15
9
Beniw, KypFak, Mbicanbl, Maikocnansl 6eniw® 750 1.180 1.5
9 2.90 2.10-15
Baniw, WhlpbiHALI, Mbicasbl, Xemic 6aniLui, 500 1.180 1.5
cy36eni Ganiwwi® 2.90 2.15-20
Bonilw, WhipblHABI, Mbicanbl, Xemic 6aniwi, 750 1.180 1.7
cysbeni 6eniLui® 2.90 2.15-20

Ayanapy 6apbicbiHAa epireH 6enweKkTepiH Bip-GipiHeH aXkbipaTy.
Taramabl »kannak, »awbin Kovbin »ibiTiHi3.

EpireH eTTi anbin TactaHbI3.

blabicTel BipHelle peT ayaapbiHbI3.

EpireH 6enwektepai 6ip-6ipiHeH aXblpaTbIHbI3.

ApacbiHaa abainan apanacTbipy.

Opama KopabbiH ToNbIK, any.

Tek aiiHekelcis, Kinerei Hemece »kenatuHcis GaniluTepai epiTiHia.
Baniw 6enwekTepiH Bip-BipiHeH axbipary.

© 0 N O 0o~ W N =
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16.4 WbinbiTy
Byn KypbinFbiaa TaFamaapabl bICITYFa MyMKIH.
TaramaapAbl bICbITY

A\ ECKEPTY - Kyiin kany Katepi!

Kbi3ablpbinFaH TaMak, binynelk, 6epegi. blasic-ask ete

BICTBIK, 60nybl MYMKIH.

» blabic-aAk NeH Kepek- xapakTapabl nicipy GenimiHeH
any yLiH spKallaH newwTiH KonFanTapbiH
nanaanaHblHbI3.

/\ ECKEPTY - Kyiaipin any kayini!

CyMbIKTBIKTbI bICbITY1a TeMnepartypa achbin KeTyi MyMKiH.

On pereHi, KaliHaty Temneparypachl 6y LWbiknaca aa

»eTineai. blabicTbiH Kiwi TepbenyiHae ae abai 60NbIHbI3.

blCTbIK CYMBIKTBIK KEHETTEH KanHan, KaTTbl Wallbipaybl

MYMKIH.

> XKbinbITy KesiHAe SpKallaH blAbICKA KACbIK, CaNblHbI3.
Byn kewwikTipinreH KaiHatyasl Bonasipmayra
KeMeKTeceai.

v’ X

HASAP AYZAPbIHbI3!

Micipy GeniriHiH iLKi GeniriHe MeTann TOi KYpPbINFbIHbI

HemMece eCIKTiH iLLKi 8MHeriH 3aKbiMAaybl MYMKIiH, YLLIKbIH

TyAblpybl MYMKIH.

» Mertann 3arTapabiH (Mbicasbl, CTakaHAarFbl KacblK)
nicipy 6enimiHiH kabblpFanapbl MeH eCiKTiH iLKi
BeniriHeH kem AereHae 2 cM KallbIKTbIKTa
opHanacKaHblHa Ke3 XETKI3iHi3.

1. [larbiH TaFamaapAbl OpamMHaH asbin TacTaHbl3 XKoHe
MWKPOTONKbIH NeLTe nanaanaHyra »}apamasbl
bIABLICKA CanblHbI3.

2. Taramabl biabICKa BipKenKi canbiHbI3.

3. Taramabl kaknaknex, TabakneH Hemece
MUKPOTONKbIHALI NELUKe Kayincis ¢onbrameH
»KaBbIHbI3.

4. XXyMmbIc pexxnmiH 6acTaHbi3.

5. TarampaapAbl OKTbIH-OKTbIH apanacTbipblHbI3 HeMece
ayAapbiHbI3.

Typni TaFamM KOMMNOHEHTTEPIHAE XKbINy XblnAaMAblfFbl
Typni Gonaasbl.

6. TemnepatypaHbl 6aKbinaHbI3.

7. blcTblk TaFramabl 6enmMe TemnepatypacheiHaa TaFbl
2-5 MUHYTKA KanablpbliHbI3.

TEPEH My3aaTtbUiFaH TaFfaMmAbl MUKPOTONKbIHABI NewTep apKbliibl XbINbITY
MMKpOTOHKbIHﬂbI I'IeLIJTepJJ,i nanaanaHbin, KatThbl MysAaartbliFaH TaFamMra apHanraH epiTy napaMeTpnepiHe KaTbICThbl

YCbIHbICTapAbl €CKEpPIHI3.

Taram Canmarbi I. MukpoTorsKkbiH KyaTbl [licipy yakbITbl, MUH
Bt

Mazip, nopumnAnbl TaFam, AanbiH TaFam (2-3 300 - 400 600 8-11

KOMMOHEHTTEH)

Copna 400 600 8-10

Koto copna 500 600 10-13

['ynAW CMAKTLI Ty3AbIKTaFbl €T KECEKTEPI 500 600 12-17"

Hemece BenikTepi

KemeLutep, Mbicasbl fla3aHbsA, KAHHENOHU 450 600 10-15

FapHUp, Mbicanbl Kypill, kecnenep? 250 600 2-5

FapHWp, Mbicanbl Kypill, kecnenep? 500 600 8-10

KekeHicTep, Mbicankl acOypLuakrtap, 300 600 8-10

6pokKonu, cabisaep®

KekeHicTep, Mbicankl acOypLuakTap, 600 600 14 -17

6pokKonu, cabisaep®

LLnuHat* 450 600 11-16

' Apanactelpyaa et kecekTepiH Bip GipiHeH arKbipaTbiHbI3.
2 Taramra asFaHTa cy MerLepiH KOChIHbI3.

3 blabicka Ty6iH KanTaraHLa Cy KyMbIHbI3.

4 Cy Kocna# nicipy.
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MVIKpOTOJ'IK,bIH,EI,bI pexxxumae taramMmAbl XXbl/bITyFa apHalifaH YCbIHbICTapAbl eCKepiHi3.

Taram Menwepi MukpoTonkbiH KyaTbl [licipy yakbiTbl, MUH
Bt

CycblHaap' 200 mn 800 2-3%3

CycblHaap' 500 mn 800 3-4%3

Emisyni 6ananapra apHanfaH TaFam, Mbicansl 50 mn 360 wam. 0,58

KilukeHe GeTenkeaeri cyt*

Ewmisyni 6ananapra apHanraH TaFam, Mbicanbl 100 mn 360 wam. 18

KilukeHe GeTenkeaeri cyt*

Emisyni 6ananapra apHanfaH taram, Mbicansl 200 Mn 360 1,5%6

KilukeHe GeTenkeaeri cyt*

Kexe, 1 Topernke 200r 600 2-3

Kexe, 2 Topernke 400 r 600 4-5

Masip, nopunaAnsl TaFam, AanbliH TaFam (2-3 350-500r 600 4-8

KOMMOHEHTTEH)

TyaObIKTaFb! e1’ 500 r 600 8- 11

Koto copna 400 r 600 6-8

Koto copna 800r 600 8-11

KekeHicTep, 1 nopuus® 150 r 600 2-3

KekeHicTep, 2 nopuua® 300r 600 3-5

KacbIKTbl CTakaHFa casbiHbl3.
AnkorosnbAi iWiMAIKTEPAI KaTTbl Kbl3AblpMaHbI3.
Micipy npoueciH mesrin-mesrin 6ackapbiHbI3.

Bananapfa apHanfaH TaraMAabl EMI3IKCi3 HEMECEe KaKNaKCbl3 XKblbIbITbIHbI3.

TemnepartypaHbl MiHAETTI peTTe HGaKbliaHbI3.
ET 6enikTepiH 6ip BipiHEH axKbipaTy.

-
2

3

4

5 Kbl3ablpFaHHaH coH 864eH LaniKaHbI3.

6

7

8 Taramra asFaHTal cy MenLlepiH KOCbIHbI3.

16.5 Micipy
Octil KypbUifblda TaramMbl nicipe anachbi3.
Taramabl nicipy

/\ ECKEPTY - Kynin Kany Kartepi!

K bi3ablpbInFaH Tamak, Xbinynbik 6epeai. blasic-aak, ete

bICTBIK, 60NYbl MYMKIH.

» blabic-ank NeH Kepek- xapaKkTtapabl nicipy GenimiHeH
any yLWiH apKallaH newwTiH KonFantTapblH
nanaanaHbiHbI3.

1. blabic-aAKTbIH XXYMbIC KaMepacbkiHa CanKec
KeneTiHAIriHe YXaHe anHanMarnbl Tipeyill epKiH anHana
anatbiHAbIFbIHA KO3 YKETKI3iHi3.

— Kyblpyra apHanfaH 6vik TabaHbl KONAaHbIHbIS.
— Kewmew aavbiHAay YLWiH YIKEH, Xannak new
bIAbICBIH KONAAHbIHbI3.

2. Taramabl biabICKA BipKeNKi canbiHbI3.

MuKpoTOnKbIHAAP apKbiibl AaibiHAay

3. MWKPOTONKbIH peXkMuminae AavbiHaay kesge TaFamabl
KaknakneH, TabakneH Hemece MUKPOTONKbIHADI
neLuKe Kayincis gposnbrameH »kabblHbi3.

- «[punb» peXxkumiHae Taramabl XannaHbi3.
- MuKpOTONKbLIH HEMECe rpub apanac peXxuvimMmHae
TaramObl XKannaHbl3.

4. blabicTbl atHanMansl Tipeyillke KONbIHbIS.

- «[punb» pexxvmiHae Topabl anHanManbl Tipeyillke
OpHaTbIHbI3. ANAblH ana Kbi3ablpMaHbI3.

5. XXyMbIc pexxumiH 6actaHbis.

6. blcTblk Taramabl 6enmve TemnepatypackiHaa TaFbl
2-5 MWHYTKA KanablpbliHbI3.

- ErtTi Kecy anabiHaa wamameH 5-10 MUHYT.
AeManablpbiHbl3.

- KemeLu neH rpateHaepai Kypbiifbl OLLKEHHEH
KeWiH KypbinFblAa 5 MUHYTKA KanablpblHbI3.

KeHec: LLIamnypaarbl 6anbik HeMece KeKeHicTep

nicipreH Kesge apAavbiM arallTaH acasnFaH cemcepai

KONAaHbIHbI3.

Taram Menwepi Kepek-xapak MukpoTton Kbisbity [icipy Hyckaynap
KblH TYPpI YyaKbIThl,
KyaTbl BT MWH
ByTiH TaybIk, 6anfbiH, 1200 ¢ XKabeblK, blabic 600 - 25-30 YaKpITTbIH »KapTbiChl

iLIJeK-KaprHCbI3.

eTKeHAe aynapy.

' ApacblHaa abainan apanacTbipy.
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Taram Menuwepi Kepek-xapak Mukpoton Kbisbity [icipy Hyckaynap
KblIH TYpi YaKbIThbl,
KyaTbl BT MUH
TayeblK GenikTepi, 800 r ALBIK blABIC 360 v 30-40 Tepi »kaFbIMeH oFapbiFa
Mblcasibl, TayblK, + canbliHbI3. Taramasbl
wmperi Top apanacTblpy Kepek emec.
TaybIK KaHaTTaphbl, 800r ALLBIK bIABIC 360 “w~ 15-25 Taramabl apanactbipy
MapuHaaTanfaH + Kepek emMec.
TOHa3bITbISIFaH Top
Tepicis wowwka eTi, 7501 ALLBIK blAbIC 360 v 40-50 blabictel 1-2 pet
Mblcasbl, MOMbIH anHanablpbiHbI3.
LLINnnK kecekTepi LLiam. Top 180 v 10-15 -
8 KecekTe
pi
ET opamach! 7501 ALLBIK blABIC 1. 600 1.- 1.20-25  [a¥iblH TaFraM KaknaKkchbi3.
2. 360 2. v~ 2.25-35  TaFaMHbIH Makcumanzbl
OuiKTiri - 6 cMm.
BanblK, MbIC.: Kecek 400 r AWBbIK blAbIC 600 - 10-15 blabicka asaan cy, NMMOH
eTi LWbIPbIHBI HEMECE LWapan
KOCbIHbI3.
Baneblk eTi, nicipinren 400 r ALbIK blAbIC 360 “v 10-15 TorasbITblIFaH BanbikK,
anablMeH epiTiHis.
BanblK icTikTepi 4-5 fOH. Top 180 v 10-15 Afraw wamnypnapasl
nanaanaHbiHbI3.
ToTTi KemeLw, 1000 r ALLBIK bIABIC 360 “~ 30-35 TaFaMHbIH Makcumanzbl
MbICarbl, YXeMic 6umiKTiri - 5 cm.

KOCbl/1FaH CY366£|,GH
XXacaJiFaH KemMelLl

MakapoH kemeLl 1000 r ALLBIK, blABIC 360 v 30-35 YcTiHe ipiMwik cebiHis.
CUAKTbI LUMKI TaraMHbIH Makcumanapi
WHrpeaveHTTepi 6ap BuikTiri -5 cm.

albl kKemell

TaTtbiMAbl Kemell, 1000 r ALLIbIK, blAbIC 360 v 30-40 TaramMmHbIH Makcumanabl
nicipinrex OuikTiri 4 cm.
WHIPeAWEHTTEPAEH,

MbICanbl, KapTon

rpaTteH

MnA3 copnacekl cMAKTbl 2-4 Topen ALUbIK blAbIC - ) 15-20 -

nicipinreH kexe Ke

KekeHicTep, »kaHa 250r YabbIK, biabIc 600 - 5-10' HUHrpeavenTTepai Bip
nicKeH KanbinTbl 6enikTepre KeciHis.

Op 100 r 1-2 ac KachklK cy
KOCbIHbI3. licipy KesiHae
TaramAbl apanacTbipbiHbI3.

KekeHicTtep, »xaHa 500r YKabblK, blablC 600 - 10-15' -

nicKeH

KekeHic kayabbl 4-5 OH. Top 180 v 15-20 Arawl wamnypnapAasl
nanganaHblHbI3.

KapTon 2501 XabbIK blabIc 600 - 8-10' HUHrpeaveHnTTepai Gip

KanbinTel BenikTepre KeciHis.
Op 100 r 1-2 ac Kachblk cy
KOCbIHbI3. licipy KesiHae
TaraMabl apanacrblipbiHbI3

KapTon 500 r XKabbIK blabIc 600 - 11-14' HUHrpeaveHnTTepai Gip
KanbinTbl 6enikTepre KeciHis.
Op 100 r 1-2 ac Kachblk cy
KOCbIHbI3. licipy KesiHae
TaramAbl apanacTbipbiHbI3.

' ApacbiHza abainan apanacrblpy.
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Taram Menwepi Kepek-xapak MukpoTton Kbisbity [icipy Hyckaynap
KbIH TYPpI yaKbIThbl,
Kyatbl BT MUH
KapTon 750 XabbIK blabic 600 - 15-22' WUHrpeaventTepai Gip

KanbinTel 6enikTepre KeciHis.
Op 100 r 1-2 ac KachblK cy
KOCbIHbI3. [Ticipy KesiHae
TaFamabl apanacrbipbiHbI3

KypiLw 125r XabblK blabic 1. 1.- 1.5-7 Eki ece ken CyMbIKTbIK,
900 2.- 2.12-15  KOCbIHbIS.
2.180
KypiLu 250r XKabeblK, blabic 1. 1.- 1.6-8 EKi ece Ken CyMbIKTbIK,
900 2.- 2.15-18  KOCbIHbI3.
2.180
KyblpbinFaH HaH 2-41inim  Top - v 1 >Karbl: -
(anabiH ana Kyblpy) 2-4
2 XaFbl:
2-4
TocTrap ywiH 2-6 Tinim  Top - ) 7-10 Micipy yaxbITbl TONTbIPYFa
nicipinreH HaH BainnaHbICTbl 9p TYpi
Bonaaebl.
XXewmictep, Komnot 500r XKabblK blabic 600 - 9-12 -
XXeigawm nicipinetin -~ 500 mn XKabbIK blabic 600 - 6-8 MMicipy KesiHae nyauHrTi 2-3
NYAWUHT CUAKTBI TOTTI peT >akcbinan
TaFramaap BynFayblLUNEH LWaKaHbI3.

! ApacbiHaa abainan apanacteipy.

16.6 bakbinayfa apHanfaH Taram

Byn wonynap EN 60350-1: 2013 Hemece IEC 60350-1: 2011 caikec »aHe EN 60705: 2012, IEC 60705: 2010
CcTaHAapTTapbiHa COMKEC KYPbINFbIHbI TEKCEPYAi EHINAETY YLUiH ap Typni peTTeyLuUi opraHiapra apHanfFaH.

MukpoTonKbiHAAp apKbibl AakbiHAay

Taram MukpoTonkbiH KyaTbl [licipy yakbiTbl, MUH EckepTty
BTt
Owmner, 750 r 1. 360 1.12-17 Pyrex 20 x 25 c™ niwiHi
2.90 2.20-25 aHanmarnbl Tipeyillke canbliHbI3.
BucksuT 600 8-10 Pyrex & 22 cm niwiHi anHanmanbl
TipeyilwKe canbiHbI3.
ET opamachl 600 20-25 Pyrex kanbiBblH aiHanmansl

TipeyilKe canbiHbI3.

MUKpPOTONKbIHABIK NeLwTe epiTiHi3
MUKpOTONKbLIHABI MELUTE epiTyre apHasFaH napameTpriepre apHanFaH yChiHbICTap.

Taram MukpoTonkbiH KyaTbl [licipy yakbiTbl, MUH EckepTty
BTt

Er 1.180 1.5-7 Pyrex & 22 cm niwiHi anHanmanbl
2.90 2.10-15 TipeyilwKe canbiHbI3.

MukpoTonkbiHAap MeHeH KomOuHauuaaa nicipy

Taram MukpoTonkbiH  KbI3bITY TYpi Micipy yakbiTbl, EckepTy
KyaTbl BT MWH
Kapton rpateHi 360 v 35-40 Pyrex @ 22 cm niwiHi anHanmansi

TipeyilwKe canbiHbI3.
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17 MoHTaxaay HyCcKaynblifbl

Ocbl aknapartTbl Kypanabl OpHaTKaH Ke3ae eCKEepTiHI3.

17.1 OpHarty 6apbicbiHAa Kayincisgik

Kypanabl opHaty GapbicbiHAa Kayincisaik
TEXHUKAacChl XeHiHaeri 6epinreH Hyckaynapabi
OpbIHAAHbI3.

® Tek opHaTy Hyckay/bifbl OOMbIHLIA
MaMaHblKk OpHaTy nanganaHy kayniciaairiH
kamTamachl3 etefi. OpHaTyllbl OpHaTbI/IFaH
Xepae Kedeprici3 XXYMbIC iCTeyi YLUiH
xayankep.

® KypblIFbiHBI OpaMaaH allyaH COH
TEKCePIHI3. TackiMangaynarbl 3akbiM
XafaanblHAa KOCnaHbI3.

» Opam martepuansl MeH xabblCKak
neHKanapdbl icke KocyaaH anfblH XYMbIC
KaMepacblHaH XX8HE eCIKTEH LUblFapbin
aNblHbI3.

®m ElikalaH eCIiKTiH, WK XafblHaH Menaip
M/IEHKaHbI anbif TacTaHbl3.

m Kepek-xapakrapbl opHaTyaa opHarty
napakrapblH ECKEPIHI3.

m KipikTipme »xunhas 90 °C genin
Temnepatypara wWblaamabl 00/1ybl KEPEK,
wekTec xunhas angbinapsl 65 °C aeni.

® KypblIFblHbI AEKOP HEMECE Xunhas eCiriHin,
apkacbiHa opHatnaHbl3. OUTNece Kbl3bliMn
KeTyaiH kayni 6ap.

® KypblifFblHbl OpHATnac OypbiH xunhas
KeCeKTepPiH opblHAaHbI3. YKOoHKanapabl anbim
TacTaHbl3. ONeKTp 6eNiKTePIHIH XYMbICbIHA
acep eTyi MyMKIH.

® KypblIFblHbl TEK apHaiibl XibepinreH mamaH
FaHa alwacbI3 Koca anafbl. Karte kocy
cebebiHeH narga 6onfFa 3aksiMaap YLliH
keningik éepinvenai.

/\ ECKEPTY - XapakarTaHy Katepi!

MoHTaxkaay 6apbiCcbiHAA LWbIFAPbIIFaH

HenweKtep eTKip 6onybl MyYMKIH XoHe Kecyre

aKenyi MyMKiH.

> KopraHbIC KonFanTapbiH nanaanaHy
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/A\ ECKEPTY - ©prT wbify KaTepi!

¥Y3apTbIFaH Xeninik )anfarbll CbiMAbl YXaHe

pyKcarT eTifiMereH agantepdi nanganaHy KayinTi

6onbIin Tabbinazasl.

> Y3apTKpll kabenbai Hemece Ken yAnbl
KanbinTapabl nanaanaHoéaHbI3.

» XKeninik »kxanfarbilw CbiM TbiM KbiCKa 6orca,
KbI3MET KepceTy opTasbifbiHa XabapnacbliHbI3.

> TeKk KaHa eHAipyLWi pyKcar eTKeH agantepai
navaanaHbiHbI3.

17.2 IneKTp MeniciHe KOCbIbIM

Kypanabl anekTp »eniciHe Kayincis »kanray yLuiH,
BepinreH Hyckaynapabl OpbIHAaHbI3.

A\ ECKEPTY - AneKTpUK TOK, COFy KaTepi 6ap!
Llypbic eMec xacanFaH opHaTtynap KayinTi 6osbin
Tabbinaabl.

» TwuicTi cTaHAapTTapra CoMKec po3eTKaHbl Hemece
anFayLbl Kabenbai TeK BiniKTi aNeKTPUK FaHa opHaTa
anaael Hemece aybICTbipa anajsbl.

» KypbInFbIHbI 3N1EKTP XefiCiHe TeK xepre
TyWbIKTanaTblH KOHTaKTIfi AYpbIC OpHATLIIFaH po3eTka
apKbibl KocyFa Gonaabl.

» Erep aiiblp canbiHFaHHaH COH Kon »keTimai 6onmaca
opHaTblbIMAa KOHTaKTiNepi apanblifbl KEMiHAE 3 MM
6onatbiH 6aprbIK MOMKOCTIK aXKblpaTy Kypabl 6onybi
Kepek. OpHaTya TMIO KOpFayblH KaMTamMachl3 ety
KEepeK.

17.3 WeTKi3y MuHaFbI

XKeTkisin anFaH coH HGapnbik GenlleKTepai TackiManaay
3aKbIMAAPbIH YXOHE XUHAK, TOMNbIFbIHA TEKCEPIHI3.

\
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17.4 Kipiktipme xuhas

MyHaa Kayincis opHarty Typansl Hyckaynap 6ap.

HASAP AYZAPbIHbI3!

YriHZinep aneKTpsik KOMMOHEHTTEPAIH XYMbICHIH Oy3yhbl

MYMKIiH.

» KypbinFbiHbl opHaTtiac 6ypbiH »kMhas KeceKTepiH
OpblHAAHbI3.

» JKoHKanapAbl anbin TacTaHbI3.

®  KOHALIPFbIHBIH MUHUMAasbHAA BuiKTiri 850 MM.



KipikTipme LWKagpTa KypbiiFsl apTeiHAA KabblpFa
6onmaybl THiC.

Xengetkiw caHbinaynapabl »xabyra TMiM canbiHaabl.

Kipiktipme »xnhas 90 °C periH Temnepartypara
Wlaamabl 6onybl Kepek, LeKTec xuhas anabinapbl
65 °C neMiH.

17.5 KonoHHa wKa¢bl yLIiH OpHaTY
enwemaepi

KonoHHa wKadbl yLUiH opHaTy enleMAepiH XoHe
Kayincisaik apakalbIKTbIKTapblH eCKepiHis.

~600 __ e
™
>.\ Z ——
550
+2
o~ 730

17.6 KonoHHa wkagbiH AanbiHaay

1.

XuhasblHbi3AbiH KabblpFacbiHbIH KanblHAbIFbIH
aHbIKTaHbI3. D

Kabblpra KanbiHAbIFbIHA X MaHi 6epineai.

Wasba: X MaHi - 6yn BipiKTipETiH NnacTMHaHbIH
TOMEHTI KUETIHEH KipiKTipinreH »kuhasasiH Ty6iHe
AeWiHr apakallubIKTbIK,

BipikTipeTiH nnacTMHaHbl KONOHHA LWKadbIH Gypan
GekiTiHiz. @

EcentenreH x MaHiHe Ha3ap ayAapblHbI3.
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MoHTarkaay HycKaynbiFbl

17.7 KypbInfbiHbI OpHaTy

1. Kabblpfa KanblHAbIFbIHA COMKEC TipeKTepai
KYPbIFbIFa BEKITIHI3.

2. Masba:
EaﬁﬂaHbICTblp)/LIJbl CbiMAbl KblCMNAaHbI3 HEMECE
MaVIbICTprMaHbI&

KypbInFbiHbI LUKapKa KOWbIM, OHbI OHFa Kapai
CbIPFBLITBIHBI3.

kk
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4. |prenec KypblnfFbinapra AeWiHr KallbIKTbIKTbI
TEKCEPIHI3.

—— ]

—

min. 3mm —>|!"
]

(o))

Iprenec KypbinfFelnapra AeniHri apakalbIKTbIK,
KemMiHae 3 MM 6onybl Kepek.

5. KonaaHap anabiHAa opaybill NeH »abbICKaK, IeHTaHbl
YXYMbIC Kamepa MeH KypPblifbiHbIH €CirfiHEH anblHbI3.
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1 Be3onacHOCTb

CobntoaanTte cnefyolme ykasaHua no TeXHUKe
6e3onacHoCTU.

1.1 O6wme yKasaHuA

® BHumarenbHo npounTanTte gaHHoe
PYKOBOACTBO.

= CoxpaHuTe UHCTPYKLNIO 1 MHDOPpMaLMIO O
npnéope AnA AanbHEenwero Ncnob30BaHnA
WK ONnA nepegayn cnenyolemy
BNaaenbLly.

= B cnyyae oBHapy)XeHUA NoBpexaeHni,
CBA3AHHbIX C TPAHCMOPTUPOBKOM, HE
noakntoyanTe npnéop.

ERL

BesonacHocTb ru

1.2 Ucnonb3oBaHUe NO Ha3HaAYeHUro

MoakntoueHne npubopa 6e3 LTENCeNbHON BUITKMU

AOMKEH NPOU3BOANTL TONBKO KBaNnUPUUUPOBaH-

Hbl cneunanuct. B cnyyae nospexaeHui ns-3a

HEeNpaBWIbHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUiMHbIE 00A-

3aTenbCTBa TEPALOT CUNY.

BesonacHocTb aKkcnnyaTauuu rapaHTupyeTca

TONBbKO NPU KBaNMPUUMPOBAHHOW YCTAHOBKE C

cobntoeHneM MHCTPYKLMM NO MOHTaXKy. 3a npa-

BWUIIbHOCTb YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET

yCTaHOBLUMK.3a NpaBuIbHOCTb YCTAHOBKKW OTBET-

CTBEHHOCTb HECET YCTaHOBLLMK.

MUcnonb3ayite npubop ToNbKO:

® [171A NPUroToBAeHMA 61104 1 HaMUTKOB.

® 104 NPUCMOTPOM. HeoBX0aAMMO MOCTOAHHO
KOHTPO/INPOBATh KPaTKOBPEMEHHbIV
npouecc NPUroToBIEHNA MALLN.

® 171A ObITOBOr0 NUCMONL30BAHNA WK
MCMOMb30BAHWA B aHa/IOMMUHbIX LienAax,
HanpuUMep: Ha KyxXHAX A1A COTPYAHUKOB
MarasmHoB, OPNUCOB U APYIrnX
KOMMEPYECKNX NPEeanpUATA; B
Ce/IbCKOXO3ANCTBEHHbIX OpraHM3aunax;
K/IMEHTaMWN B rOCTUHULAX UK OPYIUX
BapunaHTax pasMeLleHus,
npeaycmaTpmBalolLmMx NuTaHune.

® Ha BbicoTe He 6onee 4000 M Hag YPOBHEM
MOpPA.

OtoT npubop cootBeTcTBYeT HopMme EN 55011
unu CISPR 11. 3T10T npoAyKT OTHOCUTCA K rpynne
2, knaccy B. lNpuHaane)kHocTb K rpynne 2 o3Ha-
YaeT, YTo ANA Harpesa NULLEBbIX NPOAYKTOB CO-
3Aa0TCA MUKPOBOJSIHbI. [pUHAANEXHOCTb K Knac-
cy B o3Hauaert, uto npubop npeaHasHaveH AnA
ObITOBOro UCMNONb30BaHUA.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBartesnen

HaHHbIn Nprbop MOXKET UCNONb30BaThCA AETbMU
B BO3pacTe OT 8 fIeT U cTaplLue, a TakxKe imuamMu ¢
OrpaHUYeHHbIMU PUSUYECKUMU, CEHCOPHBIMU UK
YMCTBEHHbLIMKU CMNOCOBHOCTAMM UMK C HeaOCTaT-
KOM OnblTa W/UK 3HAaHWK, eCNK OHWU HAXOAATCA
noA NPUCMOTPOM MK NOCIe NOSTlyYeHUA yKasaHu
no 6esonacHoMy MCNoNb3oBaHWO Npubopa 1 no-
Cle TOro, Kak OHW 0CO3HanMn onacHoOCTH, CBA3aH-
Hble C HENPaBWJIbHbIM UCMOJIb30BAHUEM.

HeTAm 3anpeLueHo urpatb ¢ npubopom.

OuuncTKy 1 obcnyxmBaHue npubopa 3anpeLlaeTca
BbINOJIHATL AETAM; 3TO paspeLLaeTCA TONbKO Ae-
TAM cTaplue 15 net noa HaA30POM B3POCHbIX.

He nonyckaite neteit mnaawe 8 net K npubopy u
ero ceTeBOMy npoBoay.
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1.4 Bbe3onacHafA akcnnyaTauus

A NPEAYNPEXJEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHua!

JlerkoBocnnameHstoLwmeca npeaAMeTbl, XpaHs-

LmnecA B pabouei kamepe, MOryT Bocnname-

HUTbLCA.

» He xpaHute B pabouei Kamepe nerkosocnna-
MeHAroLwmMeca npeamMerThl.

» Ecnv u3 npubopa noctynaet AblM, BbIKNHOUUTE
€ro WM OTKNIOYUTE OT ANIEKTPOCETU U AEPIKUTE
[BEPb 3aKPbLITON, YTOOLI NOracuTs BOSMOXKHOE
nnams.

CnyyaiHo ynasLUMe KYCOYKM MULLK, KarnHYBLUWK

YXUP MIN COK OT YKapeHWA MOryT BCMNbIXHYTb.

» lMepena akcnnyaTtauuen yaanute rpybble 3a-
rpAsHeHnA u3 pabouei kamepsbl, C MOBEPXHO-
CTV HarpeBaTeNbHbIX 3NIEMEHTOB M NpUHaA-
NEXHOCTEN.

MNeperpeB npvbopa MOXXET CTaTb NPUUYUHOWM

BO3ropaHus.

» He yctaHaBnuBaiite npubop 3a AeKopaTUBHOM
nnu mebenbHon ABepLuen.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoCcTb oxora!
Bo Bpema pabotbl npubop v ero AoCTynHbIE Ya-
CTV HarpesaroTCH.

» CobntofanTe 0CTOPOXKHOCTb, HE MPUKacamnTech
K HarpeBaTeNbHbIM 3fIeMeHTaM.

» He noanyckaunte aeten mnaile 8 net K npw-
6opy.

[MprHaaneXxHoCTH un nocyaa o4YeHb ropAvmne.
> YT006bl U3BMEYbL rOPAYYHO MOCYAY UK NpUHaA-
NEXHOCTU U3 pabouei kamepsbl, Bceraa uc-

Nnosib3yruTe NPUXBATKM.

Mapel ankorona MOryT BOCMnaMeHUTLCA B ropA-

yen pabouen kamepe.

» JlobasnanTe B 6nt04a TONbKO HEOONbLLOE KO-
JINYECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM COAEPIKaHUEM
cnupTa.

» OCTOPOXHO OTKpLIBaWTE ABepLy npubopa.

A NPEAYNPEXJOEHUE — OnacHocTb
owinapuvsaHua!

B npouecce akcnnyaTtauuu oTKpbITble AN1A A0-
cTyna yactv npubopa CuibHO HarpeBaroTCA.

» He npukacantecb K ropAYnM Yactam npubopa.
» He noanyckaite geten 61M3Ko K npubopy.

N3 oTKpbITOM ABepUbl NpMbopa MOXKET Bbl-
pBatbcA ropa4un nap. lNpu onpeaenéHHon tem-
nepartype OH MOXXET ObITb HE BUAEH.

» OCTOpPOXHO OTKpbIBaWTE ABepLy npubopa.

» He noanyckawte getev 6113Ko K npubopy.

76

Mpu cnonb3oBaHUK BoAbl B pabouei kamepe

MOXXeT 06pasoBaTbCA rOPAYNIA BOAAHOM Nap.

» 3anpelyaeTca HanMBaTb BOAY B ropAdyto pa-
6ouyto kKamepy.

/A NPEOYNPEXAEHUE — OnacHoCTb

TpaBMupoBaHUA!

MNMouapanaHHoe cTekno ABepubl npubopa Mo-

YEeT TPECHYTb.

» He ncnonb3yite arpeccuBHble abpasuBHbIe
YyUCTALLME CpeacTBa UK OCTpble MeTannnye-
CKMe CKpPeOKM AnA OYUCTKM CTEKNa ABepLbl
npubopa, Tak Kak OHU MOryT nouapanaTb Mo-
BEPXHOCTb.

MeTtnu aABepubl Nnprubopa NOABUIKHbBI NMPU OTKPbI-

BaHUW U 3aKpblBaHWKU ABepLbl, Bbl MOXKeTe 3a-

LeMUTb cebe nanblbl.

» He poTparvBavTech 40 y4acTKa, rae HaxoaAT-
cA NeTnu.

TpeLUrHbl, OCKONKK UNU CKOMbI HA CTEKNAHHOM

BpaLlatoLlenca noactaBke MoryT npeacras-

NATb ONAaCHOCTb.

» He gonyckante pe3koro KOHTakTa Mexay
TBEPALIMY NPeaAMETaMM 1 BpaLlaroLenca
NnoACTaBKOW.

> AKKypaTHO MCnonb3yWTe BpaLlatoLLytoca
NnoACTaBKy.

/A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
nopaMeHua aNeKTPUYECKMUM TOKOM!
MNMoBperXkaeHHanA U3onAuMA ceTeBoro kabena Ae-
NAETCA UCTOYHWKOM OMACHOCTH.

» Hu B Koem cnydyae He AonycKanWTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabensa ¢ ropAYMMH YacTAMK nNpubo-
pa WK ¢ UICTOYHMKaM¥ Tenna.

> Hu B KOeM cnyyae He AOMyCKanTe KOHTaKTa
ceTeBoro kabenAa ¢ OCTPbIMKU KOHLUAMU UNu
KPOMKaMMu.

» 3anpelyaetca nepernbatb, 3aleMNATb UK
nepeobopynoBaTtb ceTeBoW Kabenb.

A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb

yayuwibAa!

JeTtv MoryT 3aBepHyTbCA B YNaKOBOYHbIM MaTe-

puan unv HaaeTb ero cebe Ha rofioBy v 3a0X-

HyTbCA.

» He noanyckawTe AeTe# K ynakoBOYHOMY MaTe-
puany.

» He nossonante AeTAM Urpatb C yNakoOBOYHbIM
mMarepuanom.

et MoryT BAOXHYTb UK NPOrNIOTUTL MESIKMe

AeTtanu, B pesynbTare 4ero 3a0xXHyTbCA.

» He noanyckawTe AeTen K MENKUM AeTanAM.



» He nossonAnTe geTAM urpatb ¢ MeNKUMu ae-
TanAMMU.

1.5 MukpoBonHoBas neyb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXXHbI-
MW YKASAHMAMMU MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTHU U COXPAHUTE UX OJ1A NMOCIEAYHO-
LLIEIO NCIOJ1Ib3OBAHUA

A NPEQYNPEXAOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHun!

Ucnonb3oBaHue npubopa He N0 Ha3HAYEHUIO

OonacHo U MOXeT NPUBECTU K NonomMke. Hanpw-

Mep, KpynAHble U 3epHOBbLIE NMOAYLLEYKU MpU

pasorpeBaHn MOryT BCMbIXHYTb.

» 3anpeluaeTca cylwuTb B Npubope NpoayKTbl
Unu oaexxay.

» 3anpellaetca HarpeBaTb B npubope AoMall-
HIot0 00yBb, KPYNAHbLIE UK 3epHOBLIE NoAY-
LLIEYKH, TyOKM, BNaXKHbIE TPAMNKKA U TOMY NoA00-
Hoe.

» Kcnonb3ayite npubop TONbKO ANA NpUroToBne-
HUA 61104 M HANWUTKOB.

[MpoayKTbl, MX YyNaKoBKa U KOHTeWHepbl AnA

XpaHeHWA MOryT 3aropeTbCA.

» Hukoraa He pasorpesanTe NPoAyKTbl MUTaHKA
B TEPMOCTATUYECKOMN yNaKoBKe.

» Pasorpesarb NpoAyKTbl B KOHTEMHEPaX 13
nnactmacchbl, 6ymaru unu 13 apyrux socnna-
MEHAIOLLIMXCA MaTepuanos MOXHO TONbKO MNoA
NIMYHBIM HabnoAEHNEM.

» Henb3a yctaHaBnMBaTb CAULLKOM OONbLLYIO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJTH UK BPEMA UX BO3AEW-
ctBuA. Beceraa cneayire ykaszaHuam, npu-
BEA&HHbLIM B JaHHOM PYKOBOACTBE MO 3KCMy-
araumm.

» He cywumte npoAyKTbl B MUKPOBOSIHOBOW MEYM.

» He pasmopa)kusauTe 1 He HarpesawuTe npo-
AYKTbl C HA3KMM coAep)KaHuemM BoAbl, Hanpw-
Mep, XN1e6 Npu CIMLLKOM BbICOKOM MOLLHOCTH
MWUKPOBOJSTH USIM ASNIUTENIbHOM BPEMEHMU.

Macno anA npuroToBfieHUA NULLM MOXKET 3aro-

peTbCA.

» Hukorga He pasorpesawuTe pacTUTeNnbHOe Mac-
710 B MUKPOBOJIHOBOM PEXXUME.

/A NPEQYNPEXIOEHUE — OnacHocTb

B3pbiBa!

XXuakocTu unu apyrve NnpoayKTbl NUTaHUA B

MAOTHO 3aKPbITOM NocyZe MOryT B3opBarbCA.

» Hukoraa He HarpeBawnTe XWAKOCTU UK Apyrue
MPOAYKTLI MUTAHUA B NJIOTHO 3aKPbLITOU Nocyae.

BesonacHocTb ru

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb oxora!

MpoAyKTbl C TBEPAOK KOXKYPOU UK LLIKYPKOK

MOryT IONHYTb BO BPEMA U NOCsie HarpeBaHuA.

» 3anpeLueHo rotoBuTb ANLA B CKOpPJyne 1 paso-
rpeBaTb BapéHble AlLa B CKOpIyne.

» Hwukoraa He rotoBbTE MONOCKOB M Pakoob-
pasHbIX.

> [pun NPUrOTOBNEHWUM ANYHULBI-TNA3yHbKU NPOKO-
JINTE YKENTOK.

> VY NpoAyKTOB NMUTAHWA C TBEPAON KOXYPOU Unn
LUKYPKOW, Hanpumep, ABGI0K, NTOMUAOPOB,
KapTodena, COCMCOK KOXXypa UMK LLKYpPKa Mo-
ryT NOMNHYTb. MNPOKONUTE KOXYPY MU LLUKYPKY
nepea HarpeBaHWEM.

JleTcKoe nuTtaHue nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBawTte AeTCKOe NUTaHWe B 3aKpbl-
TOW nocyae.

» Bceraa cHUMAaWTE KPBILLKY UM COCKY.

» [Mocne HarpeBa TWAaTeNbHO NepemeLLanTe unu
B36onTanTe CoaepPIKUMOE.

> [lepea TeM Kak KopMUTb pebeHka, obAsatenb-
HO NpoBepbTe TemMnepartypy.

PasorpeTble 6ntoga otaatot Tenso. MNMocyaa mo-

YXeT CUSIbHO HarpeBaTbCA.

> YTt0oObl M3BMEYL NOCYAY M NPUHAANEIKHOCTU U3
paboyei kaMepbl, BCeraa UCnonb3ymnte npu-
XBaTKM.

[epMeTnyHO 3anafAHHasn ynakoBKa U 3aKkartaH-

Hble B OaHKM NPOAYKTbI MPY HarpeBaHun MoryT

NOMHYTb.

» Bceraa cobntonainte ykasaHuA Ha ynakoBKe.

» YrtoObl M3BNeYb 6ntoaa n3 pabouei kamepesl,
BCeraa ucnosnb3ywTe NpuxBaTKy.

B npouecce akcnnyaTtaunun oTKpbITble AnA A0-

cTyna yacTu npubopa CUbHO HarpeBakoTCA.

» He npukacantech K ropAYnM Yactam npubopa.

» He noanyckawte aeten 6nu1sko K npubopy.

Ucnonb3oBaHue npubopa He No HasHaYEeHUIo

onacHo. Hanpumep, cnnwKomM ropAvan gomall-

HAA 00yBb, KPYMNAHbLIE UK 3€PHOBbIE NOAYLLEY-

KW, TYOKM, BNaXKHble TPAMNKKU U TOMY noaobHoe

MOrYT NPUBECTU K OXKOram.

» 3anpelyaeTca cywmuTb B Npubope NpoayKTbl
unu oaexay.

» 3anpeluaeTcA HarpesaTb B npubope aomall-
HIOO 00YBb, KPYNAHLIE UKW 3€PHOBLIE NOAY-
LUEYKH, ryOKM, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY NoJo6-
Hoe.

» Wcnonb3ayite npubop TONbKO ANA NpUroToBne-
HUA O6N0A U HAMUTKOB.
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ru Bo usbexxaHne matepuanbHoro yuep6a

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
owunapueaHua!
MpwW HarpeBaHWM XXWAKOCTU BO3MOXHA 3a-
LEPXKKa 3aKkunaHuA. B atom cnyyae temnepary-
pa KuneHuA gocturaetcA 6e3 obpasoBaHusA B
YKMAKOCTHU XapaKTepHbIX Ny3blpbKoB. PEKOMEH-
ayeTca cobnoatb OCTOPOXKHOCTb AaXKe Npu
HEe3HauUTEeNbHOM COTPACEHUU EMKoCTH. opA-
yan XXMAKOCTb MOXKET BHe3arnHo HayaTb CUJIbHO
KuneTb v Bpbisratb.
> [Npu HarpeBaHuM Bceraa Knaaute B EMKOCTb
NIOXKKY. OTO MOMOXKET U3berkaTb T.H. OTNIOXKEH-
HOro 3aKMNaHus.

v X

/A NPEOYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

HenoaxoaAwanA nocyaa MOXXeT nonHyTb. B pyu-

Kax U KpblwKax ¢apPpopoBOn U KepamMUyeCcKon

nocyAbl MOryT 6biTb MENK1e AblPOYKHM, 32 KOTO-

PbIMKW HaXOAATCA NyCTOThI. [1pU NPOHUKaHWK B

3TU NYCTOThbI BNarn nocyaa MOXXeT TPECHYTb.

> Kcnonb3ynTe cneunasnbHyto nocyay aAnA Mu-
KPOBOJHOBbIX NEeYe.

Ucnonb3oBaHre MeTaninyeckon nocyabl Unu

@MKOCTeN, a TakyKe Nocybl C MeTafIM4eCKon

OYPHUTYPOU B pEXXUME MUKPOBOSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 06pasoBaHue UCKP. ITO MOXKET NpuBe-

CTW K noBpexaeHuto npubopa.

» 3anpeLyaeTca UCnonb3oBaTb MeTaNIMYECKHe
EMKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJTH.

> Kcnonb3syuTte TONbLKO Nocyay, npeAHasHayeH-
HYHO ANA MUKPOBOJTHOBOW MEYU, UNU PEXKUM
MMWKPOBOJH B KOMOUHaUWKU C BUAOM HarpeBa.

/A NPEOYNPEXOEHUE — OnacHocTb
nopaxeHUs 3JIeKTPUUECKUM TOKOM!
Mpubop paboTaeT NoA BLICOKUM HaNPAXKEHU-
em.

» Hwukoraa He BckpbiBanTe Kopryc npubopa.

A NPEOYNPEXAEHUE — Puck HaHeceHuA
cepbe3HOro Bpefa 340pPOBbHO!
HenpaBunbHaa ouncTKa MOXKeT NoBpeaunTb No-
BEPXHOCTb NpMOopa, COKPaTUTL CPOK €ro CIy»x-
6bl ¥ NPUBECTM K BO3HUKHOBEHMWIO OMACHbIX CH-
Tyauuiu, Hanpumep, yTeuke MUKPOBOSTHOBOM
3HEepruu.

» PerynapHo ouuLaiite npubop 1 cpasy ke yaa-
NANTE U3 HErO OCTaTKM NPOAYKTOB.

» Bceraa cneavte 3a uucToToi paboyen kame-
pbl, ABEPUbI U OrPaHUYUTENA OTKPbIBAHMA
ABepubl.

— "Ouuctra m yxoa", CrpaHmya 87

He ncnonbayiite npubop ¢ NoBpexxaéHHowM

Asepuen. BosmoxHa yTeuka MUKpPOBOSTHOBOM

3HEepruu.

» He ncnonb3ayite npubop, ecnv noBpeXkaeHa
ABepua unu eé nnacTmkoBas pamMka.

» PeMOHT npubopa LomKeH Npon3BoAUTLCA
TONbKO CneunanMcTaMmm CEPBUCHON CNYKObI.

Y npubopos 6e3 3alMTHOrO Kopryca 3Heprua

MWKPOBOJIH MOXXET BbIXOAUTb HAPYXKY.

» HuKoraga He CHUMaMTe 3alMUTHLIK Kopryc.

» [lnA ocywecTBneHnA NPOPUIAKTUKM U pe-
MOHTa BbI3blBalUTE CEPBUCHYHO CNYXKOY.

2 Bo usbemaHue maTepuanbHoro yuiep6a

2.1 O6wan uHpopmauums

BHUMAHMUE!

Boaa, HaxoaAwancA B pasorpetor paboyei kamepe, Bbl-

3biBaeT obpasoBaHve ropavero BoaAHoro napa. B pe-

3ynbTate M3MeHeHWA TemnepaTypbl BO3MOXKHO NoBpe-

»AeHve npubopa.

» 3anpeliaetcA HanvBaTb BoAy B ropAvyto pabdouyto
Kamepy.

Bnara, ckonuBLuancA B pabouei Kamepe B TeUeHUe Anu-

TeNIbHOro BPEMEHU, MOXKET CTaTb NPUUYMHON KOPPO3HM.

» [lpoTupaiTe KoHAEHCAT KaXkablM pa3 nocne 3aeseplue-
HWA NPUrOTOBMIEHNUA.

» He nepxwTe BnarkHbie NPOAYKTLI B 3aKpbIToi pado-
yen Kamepe B TeYeHWe AIMTENbHOrO BPEMEHMU.
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» He ucnonbayite pabouyto Kamepy ANnA XpaHeHWA
NPOAYKTOB.

OxnaxkaeHve npubopa ¢ OTKPLITON ABepLEei Co Bpeme-

HEM BbI3blBAET NOBPEXKAEHWE NMOBEPXHOCTHU NPUMBbIKAIO-

Len K npubopy mebenu.

» [locne pexxvma akcnnyataunu Npv BbICOKOM Temne-
paType faiTe padouei Kamepe OCTbITb C 3aKPLITOW
ABepLen.

» 3anpelaetca dpuKcMpoBaTh ABeply npubopa B
OTKPbITOM COCTOAHUM KaKUM-MBO NpeaMETOM.

» OcTaBnaite paboyyto Kamepy OTKPLITON ANA BbiCbIXa-
HWA TONbKO Nocne pexkuma pabdoTbl ¢ 6ONLLUMM KONU-
4yecTBOM Barw.



CuaeTb Ha aBepue npubopa unu obrokauMBaTbcA Ha Heé

3anpellaeTca, Tak Kak Asepua npu aToM noBpexaaeTca.

» 3anpelyaetcA BcTaBaTb Ha ABeply npubopa, caanTb-
CA, Aep)KaTbCA UM ONUpaThbCA Ha Heé.

2.2 MukpoBonHoBas neuyb

Mpwv NoNb3oBaHUM MUKPOBOJIHOBOM Neybto cobntoaanTte

JaHHble yKasaHuA.

BHUMAHMUE!

ConpuKoCHOBEHUE MeTanna ¢ BHYTPEHHEN NOBEPXHO-

CTbto paboueit Kamepbl MOXKET NPUBECTU K 0Opa3oBaHUIO

UCKp, KOTOpblE MOTYT NOBPEAUTb NPUOOP UKW BHYTPEH-

Hee CTeKOo ABepLUbl.

» Creaute 3a TeM, YToObl MeTaNNIMYECKME NPEAMETLI
(Hanpumep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAMMUCh Ha pac-
CTOAHWM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK paboueit Kamepbl
U BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEpLbI.

AntoMuHWEBanA nocyaa, NoMeLléHHanA B NpMop, MoXeT

BbI3BaTb MCKPOBbIE pa3pAdbl. [prubop MoXKeT noBpe-

ZMTbCA U3-3a UCKPOOBpa3oBaHuA.

» Hu B KOeM cnyyae He UCNONb3YNTE aNtOMUHUEBYHO
nocyay.

PaboTa npubopa 6e3 ycTaHOBMEHHLIX B HEro 6o Beaét

K neperpyske.

» HuKoraa He 3anyckante pexxumM MUKPOBOJIH, He yCTa-
HoBvB 6ntoA0 B padouyto kamepy. UckntoueHnem AB-
NAETCA KpaTKOBPEMEHHaA NpoBepKa NPUrofHOCTU Mo-
cyabl.
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3alumTa oKkpy3arLlen cpelbl U 3KOHOMUA  FU

MpurotoBneHne NOMKOPHA B PEXUME MUKPOBOSH

HECKOMNbKO pa3 noApAA Npv CAULLKOM BbICOKOW MOLLHO-

CTU MUKPOBOJTH MOXXET MPUBECTU K MOBPEXKAEHUIO pabo-

yer Kamepbl.

» [aiite npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKONbKUX MUHYT
MeXay NPUroToOBAEHUAMM.

» Hvkoraa He yctaHaBnvBanTe CNULLIKOM BOJbLUYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJTH.

» Wcnonbaynte makcumym 600 Br.

» [lakeTkn c NONKOPHOM Bceraa Knaaute Ha CTeKNAH-
Hoe 6ntoAo0.

Ecnu cHATb 3alUMTHYIO NaHeNb, MOXHO NOBPeAUTb reHe-

paTop MUKPOBOJIH.

» 3anpelyaeTcA CHUMAaTb 3aLUMTHYIO NaHenb reHeparo-
pa MUKPOBOJH B paboyeit kamepe.

YaaneHue npo3payHon MieHKK C BHYTPEHHEN CTOPOHbI

ABEepLbl MOXXET NPUBECTU K NMOBPEXAEHNUIO ABEPLbI NPU-

6opa.

» Hukoraa He cHUMaWTe NPO3PaYHYIO NAEHKY C BHY-
TPEHHeN CTOPOHbLI ABEPLbI.

MpoHuKLana B NpuBop UAKOCTb MOXKET NOBPEAUTL Bpa-

LLaOLLYHOCA NOACTaBKY.

» Cneaute 3a NpoLECCOM MPUrOTOBNEHUA.

» CHavana yctaHoBuTe 6oriee KOPOTKYHO NMPOAOIKU-
TENbHOCTb U NPU HEOBXOAWMOCTH YBENWYLTE €e€.

» Hukoraa He ncnonb3yiTte Nnpubop 6e3s BpallatoLleincn
NOACTaBKM.

Mcnonb3oBaHWe HenoaxoAfLlen Nocyabl MOXET NpuBe-

CTU K MOBpPEXAEHUo Nnpubopa unv TpaBMUMpPOBaHUIO.

» B pexkume rpuna unm KOMBMHUPOBAHHOM PEXUME C
MWUKPOBOJSIHAMMW MCNOMb3YWTE TONIbKO TEPMOCTOWKYHO
nocyay.

3 3awuTa oKpyMxaroLen cpeabl U 3KOHOMUA

3.1 YTunusauma ynakoBKH1

YnaKoBoUHble MaTepuarbl 3K0orMyeckn 6esonacHsbl u

MOTYT UCMOMb30BaTLCA NOBTOPHO.

> YTUNNU3MPYITE OTAeNbHbIe YacTu, NpeaBapuTensbHO
paccopTUpOBaB MX.

3.2 KaK COKOHOMUTb NIEeKTPO3HEpPruro

Mpwv cobntoaeHnn aTMX ykasaHui npubop ByaeT pacxo-
Z10BaTb MEHbLLE 3NEKTPOIHEPTUM.

Bo BpemA NpurotoBneH1s oTKpbiBaiTe Asepuy npuéo-

pa Kak MOXXHO pexe.

= TaK nyyiwe coxpaHAeTcA TeMneparypa B padoyei Ka-
Mepe U He TpebyeTcA AOMNONHUTENbHbIM NOAOrPEB
npubopa.

OTKtounTe 0TOBPaXKEHUE BPEMEHU B PEXXUME OXKMAA-

HUA.

= [1pnbop pacxolyeT MeHbLLe 3NIEKTPOSHEPrun B pe-
YKUME OXKUAAHMA.
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ru 3HaxkomcTBO ¢ npubopom

4 3HaKOMCTBO C NpUbopom

4.1 MaHenb ynpaBneHunA

HacTpouts Bce ¢pyHKUMK Npubopa 1 nony4unTs MHGopmMa-
UKo 0 ero paBoyemM COCTOAHMU MOXKHO Yepes naHesb
yrnpasneHus.

3ameTka: B 3aBucuMMocCTH OT TMNa npubopa oTAenbHbIE
AeTanu Ha pUCYHKe MOryT oTnn4yaTbCcA, Hanpumep, no
useTy 1 popme.

I
Il
Il
I
&3

p=l

—/ —/ —/
90 180 360
—// —// —//
600 900 kg —ﬂ
—// —// —//

Start

Nl —

Stop

ABTOMaTUUYECKanA KHOMKa OTKpPbI-
BaHWA ABepLubl

ABTOMaTnyeckoe OTKpbIBaHWe ABepUbl.

CeHcopHble nonA

Bbi6op ¢yHKUMMA.

KHonka «Yacbl»

Oto6pakeHue unu ycTaHoBKa BPEMEHW CYTOK.

[MoBOPOTHLIN NepekntovaTesns

YcTaHoBKa BpeMeHU CYTOK, BpeMeHU NpUrotoBneHna Ui
nporpamMm aBTOMaTtnyeCKoro npurotToBeHMA.

2 EN S

Oucnnen

OtoBpaykeHne BpEMEHMU CYTOK UK BPEMEHW NPUrOTOBIE-
HUA.

CeHcopHble nonfa

CeHcopHeIe NofA UMEIOT YyBCTBUTENbHbIE K KACaHWIO Mo-
BepxHoCTU. [1nA Beibopa GYHKUUM KOCHUTECH COOTBET-
CTBYIOLLIErO MOSA.

80

90-900 Bbi6op MOLLHOCTY MUKPOBOJTH B BT.

(P] Bbi6op nporpaMmM aBTOMAaTUUYECKOrO
NPUroTOBIEHKA.

kg Buibop Beca anA nporpamm.




“ Bbi6op pexkuma «[pusib».

® OToBparkeHne 1nu yctaHoBKa Bpeme-
HM CYTOK.

Start 3anyck AyxoBoro LKada.

M Bbl6op AaHHbIX U3 NaMATH.

Stop BbIK/tOYEHHE UK OCTaHOBKA pPeXnMa.

al OTKpbiBaHWe asepubl Npubopa.

MoBOpOTHLIK NepekntoyaTenb

C nomouubto NMOBOPOTHOI0 nepekn4varena MOXXHO UsMe-
HUTb YCTAHOBOYHbIE 3HAYEeHUA, omépamaroumecn Ha
auncnnee.

nOBOpOTHbIﬁ nepeKknyaresib MOXXeT yTanimBaTbCA. Ona
BKJ/TIOYEHUA WU BbIK/TIOYEHNA HaAOXKMUTE Ha FIOBOpOTHbIﬁ
nepeknyaresb.

4.2 Buabl HarpeBa

Akceccyapbl ru

ABTOMaTHUeCcKan KHOMKa OTKpPbIBaHUA ABepLbl

OtkpbiBaeT ABepuly npubopa Npu UCMoNL30BaHUM aBTo-

MaTUYECKOrO OTKPbIBAHUA. Bbl MOXKETE NMONHOCTLHIO

OTKpPbITb ABEPLUY Npubopa BpyuHyto.

MpumeyaHun

= [1pu OTKNHOYEHUM BNIEKTPOSHEPIUKU aBTOMATUUECKOE
OTKpbIBaHWe ABeplbl He paboTaeT. Bul MoxkeTe
OTKPbITb ABEPLY BPYYHYHO.

= [lpu OTKpbIBaHWK ABepULI Npubopa npu ero padoTte
BbINOJIHEHUE PEXMMA NPUOCTAHABIMBAETCA.

= Ecnu Bbl 3aKkpoeTe ABepuy, padota npubopa He BO3-
o6HoBHUTCA aBTOMaTHM4YeCKW. Bam HeobxoanMmo 3any-
CTUTb PEXUM padoThl.

= Ecnu npubop 6bin BeIKMNOYEH B TEUEHUE ANUTENBHOIO
BpPeMeHH, iBepua npubopa OTKPLIBAETCA C 3a4epK-
KOM.

3necb I'IpVIBeLléH 0630p BMWAOB Harpesa U pekoMeHaaunn no nx Ucnosib3o0BaHUIO.

Cumson HanmeHoBaHue MpumeHeHune
90-900 MuKpoBonHoBana neyb PasmoparkuBaHve, NPUroToBAEHWE UK pa3orpeBaHne NPOAYKTOB U
UAKOCTEW.
v MpurotoBneHue Ha 3anexkaHue NPoAyKTOB.
rpune
Kom6uH1poBaHHIi = BrinekaHne 3anekaHoK 1 rpaTteHos.

peXuUM C MUKpoBON-  ®  [loapyMAHUBaHWE ONto.

HaMu

4.3 OxnamaaroLiMi BEHTUNATOP

BeHTURATOp BKNHOYAETCA W BbIKNHOYAETCA N0 Mepe Heob-
XOZLMMOCTM.

Bo BpemA paboTbl B MMKPOBOJIHOBOM peXXuMe npubop
He HarpeBaeTcA. TeM He MeHee, BKIIoUaeTCA oxnaxaa-
FOLLMIMA BEHTUNATOP.

3ameTKa: OxnarkaaoLwunii BEHTUNATOP MOXXET Npoaos-
atb paboTy, Aaxke ecnv NpUbop ye BbIKHOYEH.

4.4 KoHpeHcaT

Bo BpemA foBeAeHWA 6ntoa 10 FOTOBHOCTM B paboyeit
Kamepe v Ha ABepule npubopa MOXET CKannuBaTbCA
KoHAeHcat. CKoMneHne KoHAeHcarta ABNAETCA HOPMOW U
He BAMAEeT Ha GYHKUMOHWpoBaHue npubopa. MNocne 3a-
BEpPLUEHWUA NPUrOTOBNEHUA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

5 AKceccyapbl

Mcnonb3yite opurnHanbHble akceccyapbl. OHM agantu-
poBaHbl K AaHHOMY npuBopy.

MpuHagnexHocTn MpumeHeHne

Pewérka = Pewértka anAa npuro-
TOBJIEHWA Ha rpune u
3anekaHums

= PewéTKka, Kak MecTo
AnA pasMeLleHna nocy-
Abl
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ru [lepea nepBbIM UCMONBL30BAHUEM

6 MMepen nepBbiM UCMOJNIb30BaHUEM

BbinonHuTe ycTaHOBKM AA NepBOro BBOAA B KCnnyarta-
uuto. OumncTtute npubop M akceccyapei.

6.1 lMepsbih BBOA B IKCNAyaTauuto

BbinonHuTe yCTAaHOBKM ANA NepBOro BBoAA B Kcnyarta-
umnto. Ounctute Npubop M akceccyapsl.

3ameTKa: [ocne NoAKYEHUA K CETU NN OTKITOUEHUA
SNEKTPOSHEPTUM pasiaeTcA 3BYKOBOW CUrHan M Ha auc-
nnee oTobpaxkaeTcA HECKONbKO Hynew. [Mpexkae uem
MPO3BYYNUT APYTrOW CUIHANM U Bbl CMOXKETE YCTaHOBUTh
BPEMA CYTOK, MOXXET NMPOWTU HECKOMBbKO CEKYHA.

1. Haxmure O,

v Ha ancnnee otoBparkaetca — 12:00. 3aropaeTca UH-
avkartopHas namnouka Haa .

2. YcraHoBMTE BpeEMA CYTOK NOBOPOTHLIM NEPEKNoYa-
Tenem.

3. Haxwmure O.

6.2 Harpes pabouei Kamepbl

1. Haxwmure Start.

2. Tocne Toro, Kak paboyan kamepa OCTbIHET, QUUCTUTE
rnafkve noBepxXHOCTU TKAHEBOW CandeTKon U Mblfb-
HbIM PacTBOPOM.

6.3 UucTtka npuHaanexHocTen

> TwarenbHO O4YUCTUTE NPUHAANEXHOCTU candeTKon 13
MATKOM TKaHW U MblSIbHbIM pacTBOPOM.

6.4 YcTaHOBKa BpawjaroLienca noacTaBKu

Mcnonbayite Nnpubop co BCTaBNEHHOM BpallaroLLeica
NOACTaBKOMW.

1. Monoxxute ponukoBoe KonbLo (@] B yrnybnexve Ha
ZHO paboyei Kamepsl.

<|E

Ve

2. BcraBbTe BpalatoLytoca noacTaBky [b] B npuBoaHoM
MexaHu3M [C] nocepennHe aHa pabouei Kamepebl.

3. [NpoBepbTe, NpaBUIIbEHO NKU 3aKpensieHa BpatlaroLan-
cA noAcraska.

3ameTKa: Bpallatollanaca noactaBka MOXeET BpallaTbea

KaK B JIEBYIO, TaK 1 B NpaByto CTOPOHY.

7 CraHpapTHOe ynpasneHue

7.1 MoLWHOCTb MUKPOBOJIH

3aeck npuBeaéH 0630p MOLLHOCTM MUKPOBOJSIH U UX MpH-
MEHEHMWE.

MowHocTb Mukpo- [pumeHeHne

BOJIH, B BT

90 LLlanAwee pasmopakusaHue
NPOAYKTOB.

180 PasmopakvBaHve n noseaeHue
[0 rOTOBHOCTH NPOAYKTOB.

360 JoBeaeHne 1o roToBHOCTM MACA
¥ pblbbl UK WaaALLee pasorpe-
BaHuWe 6ntoAa.

600 PasorpeBaHuve 6ntoa v goBede-
HMe MX A0 FOTOBHOCTH.

900 PasorpeBaHue >xuaKkocTtew.

3amertKa:

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJSTH ANA
onpeaeneHHoro BpeMeH1 NPUroToBNEHUA:

= 900 Bt Ha 30 MuHyT

= 600 Bt Ha 60 MuHYT

= 90 Brt, 180 Bt 1n 360 BT Ha 99 MuHyT
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7.2 NMpuHagneXHOCTU ¥ Nocyaa aAnqa
MCNoNb30BaHUA B peXUMe MUKPOBOJIH

Yto6bl paBHOMEpPHO pasorpeBatb 6ntoda v He noepe-
AuTb NpUBop, UCTONb3YNUTE NOAXOAALLYIO NOcyAy U Npu-
HaANEXHOCTH.

3ameTKa: [Npexae yem ncnonb3oBarb NOCyAy B MUKPO-
BOJ/IHOBOW Me4un, 03HAaKOMbTECH C MHPOpPMaUKMen oT
npoussoauTena. B cnyyae comHeHui npoBeanTe npo-
BEPKY NPUroaHOCTH MOCYAbI.



anrOﬂHO AnAa ucnosfib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ

neyu

I'Iocyn.a U NpuHaanexHo-
CcTn

O6ocHoBaHue

Mocyaa us TepMmocTabunb-
HOro matepwvana, Nnoaxo-
JAulero AnA ucnonb3osa-
HWA B MUKPOBOJIHOBOWM Mne-

311 matepuansl nponyc-
KarT MUKPOBOJIHbI. Mu-
KPOBOJHbI HE NOBpexJa-
tOT XKaponpouHyto nocyay.

un:
Crekno
Creknokepamuka
dapoop
TepmocTabunbHbIi
nnacTuk
= [TonHocTblO rNasypo-
BaHHaA Kepamuka 6es
TPeLLUuH

3ameTKa: YTo0bI n3be-
YKaTb 3a[ePXKK 3aKuna-
HWA, Bbl MOXXeTe UCNOJb-
30BaTth MeTanMyeckne
npubopbl, HAaNPUMeEp, NOX-
Ky B CTakaHe.

MeTannuyeckune npnbopsl

BHUMAHMUE!

ConpurKoCcHOBEHWE MeTana ¢ BHYTPEHHEW NOBEPXHO-

CTbto paboyei kamepbl MOXKET NPUBECTU K 00pa3oBaHuio

UCKp, KOTOpbIE MOTYT NMOBPEAUTL NPUOOP UK BHYTPEH-

Hee CTeKo ABepubl.

» Creaute 3a TeM, 4ToObl MeTaNNMYeck1e NpeamMeTbl
(Hanpumep, NOXKKa B CTaKaHe) HaxoAWUCh Ha pac-
CTOAHWM HE MeHee 2 CM OT CTEHOK pabouyeit KaMepsl
1 BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLbI.

He npuroaHo AnA UCNONb30BaHWA B MMKPOBOMTHOBOW
neuu

MNocyna v npuHagnexHo- OGocHoBaHMWe
cTn

lMocyaa n3 metanna Metann He nponyckaet
MWKPOBOSHbI. [poayKTbl

NoYyTHU HEe HarpeBatkoTCA.

lMocyaa ¢ 30n0TUCTOW MK
cepeBpuCTOi OTAENKOM

MWKpPOBOHbLI MOTYT No-
BPeAuTb 30510TOM 1 cepe-
BpAHLIN feKop.
PexomeHngauuma: Mcnonb-
3ynTE Nnocyay TONbKO B
TOM crlyyae, eciiv Npoms-
BOAMUTENb rapaHTUpyerT,
4TO NocyAa NoAXOAWT AnA
NMPUMEHEHUA B MUKPOBOII-
HOBOM neuu.

CraHaapTHOe ynpaBrieHne  ru

7.3 MpoBepKa nocyabl HAa NPUroAHOCTbL ANA
MCNOJIb30BaHWA B MUKPOBONIHOBOW Neyu

MpoBepbTe NPUroAHOCTL MOCYAbl K UCMONB30BaHUIO B
MMWKPOBOMHOBOM Neyn Npu NoMoLLM creunansHoro TecTa.
MycTyto nocyay MOXHO UCMONbL30BaATb B PEXUME MUKPO-
BOJH TONIbKO BO BPEMA NPOBEAEHUA NPOBEPKU NPUroa-
HOCTH.

A NPEAYNPEXOEHUE - OnacHocTb
owuinapvuBaHua!

B npouecce akcnnyarauun OTKpbITble ANA 40CTyNna 4acTu
npubopa CUNbLHO HarpeBatoTCA.

» He npukacaitechb K ropaunm yactam npubopa.

» He noanyckaitte aetei 6nn3Ko K Nnpubopy.

1. lMocTaBbTe NycTyto nocyay B pabouyto Kamepy.

2. YcTaHOBHUTE MakCUManbHYyH MOLLHOCTb MUKPOBOJIH

Ha V2 — 1 MUHYTY.

3anyctute pexxum pabotb.

MpoBepKka nocyabl NPOUCXOAUT CneayoLnMm 06-

pasom:

— Ecnu nocyaa octanack XxonogHow unu Tennowu, oHa
noAxoAWT ANA UCNONb30BaHWA B MUKPOBOJTHOBOWM
neyu.

— Ecnu nocyaa ctana ropAyen unm BO3HUKIIM UCKPBI,
npepBuTe NPOBEPKY NpuUrogHocTu. MNMocyaa He noa-
XOAMT ANA UCMONb30BaHUA B MUKPOBOSIHOBOM Me-
um.

Eall o

7.4 YcTaHOBKa MOLLHOCTU MUKPOBOJIH

BHUMAHUE!

Pab6oTa npubopa 6e3 yctaHOBNEHHbIX B HEro 6nto4 BeAéTt

K neperpyske.

» Hukoraa He sanyckaiTe peXXuM MUKPOBOJIH, He ycTa-
HoBMB 651toA0 B pabouyto kamepy. McknoueHmeMm fAB-
nAeTCcA KpaTKoBpPeMeHHas npoBepKa NpUroAHOCTH no-
cyAasbl.

LA N
~~ ~~
N—

X

PexkomeHgauua: Ytobbl MakcMmansHO UCNonb30BaTh
BO3MOXHOCTW Nprbopa, Bbl MOXETE PYKOBOACTBOBATHCH
MHpOpMaLMeN B peKoMeHJaUMAX MO YCTaHOBKaM.

— "Y Bac Bce nonyy4nrcal”, Ctpanmuya 91

1. Cobntofaiite yKasaHuA No TexHuke 6e30mnacHoOCTU.
— CrpaHnya 77

2. Cobniopaitte ykasaHuA No NpeaoTBpaLleHnto MaTepu-
aneHoro ywepba. — Crpanmuya 79

3. Cneay#te ykasaHuAM No NPUMEHEHUIO NOCYAbl U NpU-
HaANEeXHOCTEN, MPUrOAHbBIX ASIA UCNONBb30BaHWA B MU-
KPOBONHOBOW neun. —~ CrpaHunya 82

4. YcraHoBWTE HEOBXOAMMYHO MOLLHOCTb MUKPOBOJIH C
MOMOLLIbHO KHOTMOK.

5. YcraHoBHTE HY)KHOE BpeMsA NPUroToBAeHMA NOBOPOT-
HbIM NepeksoyaTenem.

3ameTKa: Ecnu Bbl 0TKpoeTe aBepuy paboyei kamepsl

BO BpeMA paboTbl, BLINONHEHUE PEXUMA C UCNONb30Ba-

HHWEM MUKPOBOJH NPepBETCA U OCTAHOBUTCA OTCYET ycTa-
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ru [lpurotoBnenve Ha rpune

HOBJIEHHOIo BpeMeHU NpuUrotoBneHunA. Ecnu BbI 3aKpoe-
TEe paéoqeﬁ KamMepbl, BbIMOJIHEHUE peXxnmMma BO30OHOBUT-
cA.

7.5 U3meHeHWe BpeMeHU NpUroTosBneHun

Bbl MOXeTe U3MeHUTb BpeMA NPUroToBieHnA B ntoboi

MOMEHT.

> YCTaHOBWTE HY)XXHOE BPEMA MPUroTOBNIEHUA NMOBOPOT-
HbIM Nepeksiyarenem.

7.6 MpepbiBaHUe pexuma

1. Hakmute Stop unu otkpoite aABepuy npuéopa.

v 3aropaeTca MHAMKaTopHasa nammnoyka Haa Start.

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINOIHEHUE PEXXUMA, 3aKpoiTe
Asepuy npubopa u Haykmute Start.

7.7 OTMeHa pexuma

> [Baykabl HaXXMuTe SOp UnK OTKPOWTE ABepLy U Ha-
YXMuTe Stop 0AHOKpATHO.

8 [llpuroToBneHwe Ha rpune

Mpuv NpUroToBNEeHUU Ha rpune Balum 6noaa MoryT oco-
6EeHHO XOPOLUO NOAPYMAHWUTLCA UK 3aneybcA. Pexxum
MPWUrOTOBMIEHUA HA FPUIE MOXKHO UCMOMb30BaTb KaK
0TAENBHO, TaK U B KOMOWHALMK C PEXKMMOM MUKPOBOJTH.

8.1 YcTaHOBKa pexuma rpuns

> YcTaHOBWTE HY)XXHOE BPEMA MPUroTOBIEHUA NMOBOPOT-
HbIM Nepeksoyarenem.

8.2 UsmeHeHHe BpeMeHU NPUroToBneHun

Bbl MOXKeTe U3MeHUTb BpeMA NpurotoBneHuA B noboi

MOMEHT.

» VYcraHoBuTE HY>XHOE€ BpeMA NpUroToBJiIeHUA NOBOPOT-
HbIM NnepeKnyartesieM.

8.3 lNpepbiBaHHUe pexurma

1. HaykmuTe Stop unm oTkpoiite aBepuy npudopa.

v 3aropaeTca MHAMKaTopHasA nammnoyka Haa Start.

2. YT106bl NPOAOMKUTL BLINMOSIHEHWE PEXMMA, 3aKPOUTE
aBepuy npubopa v Haxxmute Start.

8.4 OTmeHa pexuma

» [Bakabl HaXXMuTe S0P UK OTKPOWTE ABepUy U Ha-
YXMUTe Stop 0AHOKpATHO.

8.5 Mukpokombu

Yrto6bl COKpaTUTL BPEMA NPUrOTOBNIEHWA, Bbl MOXKETE
KOMOMHUPOBATb PEXWUM «[ PUnb» C PEXXMMOM MUKPO-
BOJH.

YcTaHoBKa pexuma «MUKpoKoM6u»

1. Haxkmute Ha 3HauyeHue MOLLHOCTU MUKpOoBOIH 90,
180 nnu 360.

v 3aropaeTcA MHAMKATOpHaA namna Haj Ha)KaTon KHoM-
KOM 1 Ha aucnnee otobparkaetca 1:00 MuH.

2. Haxxmute w.

3. YcTaHoBUTE HY)KHOE BpeMsA MpUroToBneHus noBopoT-
HbIM MepeksoyaTenem.

3ametka: Ecnu Bbl 0TKpoeTe ABepLy paboueit kamepsbl

BO BpemsA paboThl, BEINOHEHWE PEXXUMA C UCTONb30Ba-

HWEeM MUKPOBOJSIH NPEPBETCA U OCTAHOBUTCA OTCYET ycTa-

HOBJIEHHOTO BPEMEHUW MPUroToBneHuA. Ecnun Bbl 3akpoe-

Te paboyei Kamepbl, BbINOHEHUE PEXXMMA BO30OHOBHT-

cA.

9 MMamatb

C nomMoLLbo GYHKLMM NaMATU Bbl MOXETE COXPaHUTb U B
nto6oit MOMEHT cHoBa BbI3BaTh cBOe ftobrmoe 611040.
PekomeHaauuna: Ecnu Bbl YacTo rotoBuTE Kakoe-To 6to-
0, BOCNOMb3yWTECh QYHKUMEN NaAMATH.

9.1 Beoxa B namAThb

3ameTKa:

m  CoxpaHeHne B NamMATN HECKOJIbKUX 3HAUEHWUI
MOLIHOCTM MUKPOBOJIH HE MPEeayCMOTPEHO.

= CoxpaHuTb aBTOMaTUYECKYIO MporpaMmmy
HEBO3MOXHO.

1. Haxxmute M.

v 3aropaeTcs uHAMKaTopHanA namnoyka Hag M.

2. YcraHoBWTE HEOOXOAUMYHO MOLLHOCTb MUKPOBOJH C
MOMOLLIbIO KHOMOK.

v 3aropaeTcA MHAMKATopHaA namna Hag KHOMKOM, U Ha
aucnnee otobparkaetca 1:00 MuH.

3. YcTaHOBWTE HY)XHOE BPEMA NPUroTOBNIEHWA NOBOPOT-
HbIM NepekKoYaTenem.

4. [pu HeoBXxoAMMOCTH BbiIBEpUTE OAHY W3 OMLMM:
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— L'|T06I:>I COXpPaHUTb NaMATb U cpa3y HavyaTb, HAXXMU-
Te Start.
— L‘|T06I::I COXpaHVITb namMATb U HEe Ha4YnHaTb, HAXXMMU-
TeM
v Ecnu npubop He 3anyckaetcs, Ha aucnnee otobpa-
XXaeTCA BpeMA CYTOK, U I'IpMéOp coxpaHAeT yCTaHOB-

Ky.

9.2 3anycK nporpaMmm U3 namAaTH

MOXXHO NEerko 3anycTuTb COXPaHEHHYO B NaMATH Npo-
rpammy. MNocTtaBbTe 6nt0A0 B NpUBOP M 3aKpoiTe ABEp-
uy.

1. Haxmute M.

v OTo6pakaroTcA COXpaHEHHbIE B NaMATH YCTaHOBKM.
2. Haxmure Start.

9.3 lNpepbiBaHUe pexuma

1. Haxkmure Stop unu otkpoite asepuy npuéopa.
v 3aropaeTcs MHAMKaTOpHaA namnoyka Hag Start.



2. YTo6bl NpOAOMKHTL BLINOIHEHUE PEXMMA, 3aKpoiiTe
ABepuy npubopa v Haxkmute Start.

Mporpammbl  ru

9.4 OTmeHa pexuma

> [Bakabl HAXXMUTE S0P UK OTKPOITE ABEPLY M Ha-
YXMuTe Stop oAHOKpaTHO.

10 [Mporpammbl

npOFpaMMbI NPpUroToBiieHUA NoMoraroT nNpu npuroTtoene-
HWN Pa3/IMYHbIX 6J'IPO,CI,, aBTOMaTtn4yecku BbléMpaﬂ onTu-
MalJlbHbl€e YCTaHOBKMW.

10.1 YcTtaHOBKa nporpaMmbl

1. BoibepuTe nporpammy.

2. Haxumaitte [P], noka Ha aucnnee He NoABUTCA HOMEP
HY>XHOW NporpamMmeil.

v 3aropaetcs uHaMKaTopHaa namnoyka Haa [Pl.

3. Harkmure kg.

v 3aropaetca uHAMKATOpPHAaA namnoyka Haa kg v Ha
avcnnee otobparkaeTcA peKoMeHayeMblii BeC.

4, YcTaHoBWTE HY)XKHbli Bec H6ntoa NnoBOPOTHBIM
nepeknoyarenem.
Ecnv Bbl HE MOXXETE ONpeaenuTb TOUHLI BEC, TO
OKPYrnuTE €ro.

5. [nAa sanycka pexxuma padoTbl Haxkmute Start.

v HauunHaetcA oTCUET BpeMeHM NPUroTOBNEHHA.

6. Korza Bo BpemsA nporpaMmel pasaactca 3B8yKOBOWM
CurHan, oTKpoiTe aABeply npubopa.
- Paspenute, nepemetuaiite unu nepesepHUTe GMtO-
Zo.
— 3akpoiite aBepuy npubopa.
-  Haxkmure Start.

10.2 lNMpepbiBaHKE pexuma

1. Haykmute Stop unu otkpoiite asepuy npuéopa.

v 3aropaeTca MHAMKaTopHas nammoyka Haa Start.

2. Y7106kl NPOAOMKNTL BEINONHEHUE PEXKUMA, 3aKpOoWTe
aBepuy npubopa v Haxkmute Start.

10.3 OTmeHa pexuma

> [Baxkabl HAXXMUTE SIOP UK OTKPOITE ABEPLY M Ha-
YXMuTe Stop 0IHOKpATHO.

10.4 PasmopauBaH1e C NOMOLLbIO NPOrpamMmm aBTOMaTU4eCKOro NPUroToBIeHUA

C nomoLbto 4 NporpamMmM pasmMoparKMBaHWA Bbl MOXKETE PasMOpO3UTb MACO, NTULY U XNeB.

Mporpamma Bup onopa Mocyna Owvana3oH Beca, Kr
PO1 MacHon ¢papLu OTtkpbiTan 0,20-1,00
P02 Kycku maca OtkpbiTan 0,20-1,00
P03 LibinnéHoK, UbINNEHOK Ky- OTKpbiTan 0,40-1,80
CoYKamu
P04 Xneb OrtkpebiTan 0,20-1,00

PasmopamMBaHMe 6J1I'OJ1 C NOMOLLbIO NMporpamMmm
aBTOMaTU4YEeCKOro npuroToBJieHUA

1. BblHbTe NPOAYKTbI U3 YNAKOBKM.

Mcnonb3yinte NNOCKMe NPOAYKThI, pasAeneHHbIe Ha
nopumnu, KoTopble XxpaHunuce npu -18 °C.

2. BsBecbTe NpoAyKThI.

Bec TpebyeTca npu 3afaHuM yCTAHOBOK AnA Nporpam-
Mbl.

3. lNomecTuTe NpoAyKTbI HA MNOCKYHO Nocyay, noaxoas-
LUYIO ANA UCMOMb30BAHUA B MUKPOBOIHOBOK Meun,
Hanpumep CTEeKNAHHYO MK GapPOopOoBYO TAPESIKY.
He HakpbiBaWTe KPbILLKOK.

4. YcraHoBWTe nporpammy. = Crpamuua 85

5. 3amertka: Npu pasmoparkuBaHum MAca 1 NTulbl 06-
pasyeTcA *XMAKOCTb.

Yaanante XXUMAKOCTb NpY NepeBopayYMBaH1u, HU B KO-
€M crnyyae Henb3A UCNoNb30BaTh €€ Npu JaNbHen-
LLIEeM MPUroTOBJIEHMM, OHA TAKXKE HE JOJKHA Comnpw-
KacaTbCA C APYrMMU NPOAYKTaAMM.

6. OtaenuTe Apyr OT Apyra NNoCKWe Kycku bntoja
dapLu, npexae Yem OCTaBUTb X HA HEKOTOPOE Bpe-
MA.

7. [avite pa3aMmoOpOXXeHHbIM NpoAyKTam nocTtoATs oT 10
20 30 MUHYT, yToObl TEMMNEpPaTypa BbIPOBHANACD.
InA 60MbLUKX KYCKOB MACA 3TO BPEMSA MOXET ObITb
6onee NPOAOMKUTENBHBIM, YEM ANA ManeHbKux. Mo-
Cne TOro, Kak NpoAyKThl MOCTOANN HEKOTOPOE BPeEMA,
yZanuTte BHYTPEHHOCTH NTULLbI.

8. Mpoaomxaite 0bpaboTKy 6ntoaa, Aarke ecnu y Tos-
CTbIX KYCKOB MACa BCe €eLle COXPaHAEeTCA 3aMOopo-
YXeHHanA cepaueBuWHa.
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ru ba3soBble ycTaHOBKM

10.5 JloBegeHue A0 roTOBHOCTU C MOMOLLbIO nporpamm aBToMmaTU4eCKoro npurotToBneHunA

Bbl moXkeTe NPUroToBUTb pUC, KapTodenb Un OBOLLM C MOMOLLbIO 3 nporpamMm npuroToBneHunA.

Mporpamma Bupg 6noga MMocyaa Owvana3oH Be- YKasaHuA
ca, Kr
P05 Puc C kpbiwkon  0,05-0,20 = /lcnonb3yite OO/bLIYIO BLICOKYIO Mocyay AA puca.
= He ncnonb3ynte puc ObICTPOro NPUroToBAEHUA B

nakeTnkKax.
® Ha kaxasie 100 r puca gobasnante B ABa-TPU pasa
fonblie Bobl.

P06 Kaptodens C kpbiwkoih 0,15-1,00 ®m  ECNK Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTL OTBAPHOM KapTodesb,
HapPeXbTe CBEXWNI KapTodesib Ha MESIKME POBHbIE
KYCOUKN.
= Ha kaxable 100 r otBapHOro kaptogena godasnante
OIHY CT. J1. BOAbl U HEMHOIO COJN.

P07 OBowm C kpbiwkon  0,15-1,00 ®  B3BecbTe CBEXME OUMLLEHHbIE OBOLUM.
HapexbTe oBOWM Ha HEOONbLINE POBHBLIE KYCOUKM.
Ha kaxable 100 r oBollel nodasnante 1 cT. 1. BoAbI.

MpuroTtoBneHue 6na104 C NOMOLLLIO NPOrpamMm 3. JJo6aBbTe HEKOTOPOE KOMMYECTBO BOAbI B COOTBET-
aBTOMaTU4yecKoro npuroToBneHus CTBMM C UHCTPYKLUMAMU NPOU3BOAUTENA HA YNAKOBKeE.
1. B3BecbTe NPOAYKThHI. 4. YcraHoBWTe nporpammy. = CrpaHuya 85
Bec TpebyeTcA npu 3a4aHnu yCTAaHOBOK ANA Nporpam- 5. [o 3aBeplUeHUN BEINONHEHUA NPOrpaMMel CHOBa
Mbl. nepemeLLanTe NPoAyKTbl.
2. lMomecTuTe NPOAYKTLI B MOCyAy, NOAXOAALLYHO ANA UC- 6. [awTe npoayKtam noctoAtb oT 5 A0 10 MUHYT, YTOObI
Nonb30BaHUA B MUKPOBOJSIHOBOMW NEeYn, U HAKpOMUTe TemMneparypa BblpOBHANACh.
KPbILLKOW. PesynbTtaT npurotoBnieHnA 3aBUCHT OT CBOWCTB U Ka-

yecTBa NPOAYKTOB.

10.6 KombuHMpoBaHHasA nporpamma NpUroToBneHuUA

C KOM6MHMpOBaHHOl7I I'IpOFpaMMOVI NPUroToB/IeHUA Bbl MOXXETE KOM6VIHMpOBaTb pexxmMbl MUKPOBOJTH U «prnb».

Mporpamma Bug 6nropa Mocyna [Ovana3oH Beca, Kr
P08 3anekaHKka 3amMopoXeHHadA, A0 3 cM Bbl- OTKpbITan 0,40-0,90
coTon

MpuroTtoBneHue 6n04 C KOMOUMHUPOBAHHOM 3. Pasmeluante NpoAyKTbl HA XXapOonpOYHOW M HE CIULL-
nporpammMou NPUroToBJIeHUA KoM BorbLUoi nocyze, NPUroAHOM AnA MUKPOBOJTHO-
1. BblHbTe NPOAYKTHI U3 YNaKOBKM. BOW neuu.
2. BsBecbTe NPOAYKTHI. 4. YcraHosuTe nporpammy. — Crpanuia 85

Bec TpebyeTca npu 3agaHuM yCTaHOBOK AMA Nporpam- 5. o 3aBepLUeHMM BbINONIHEHWUA NpOrpaMmel AgawTe npo-

Mbl. AyKTam noctoATb oT 5 A0 10 MUHYT, 4TOBLI TEMNEpa-
Typa BblpOBHANACh.

11 ba3oBble YCTaHOBKH

Bbl MoXxeTe oTperynupoBatb npMbop cornacHo BaliMm noTpebHOCTAM.

11.1 O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK

3aeck npuBeaeH 0630p 6a30BbLIX YCTAHOBOK U 3aBOACKUX HACTPOeK. basoBble yCTaHOBKM 3aBUCAT OT 06opyAoBaHUA Npu-
6opa.

HacTtpowka Bbi6op 3Ha4yeHue
| Curnan Haxkatua On' BkntoueHve 3ByKa HaXkaTuA KHOMOK.
KHOMOK

! 3aBoAckan HaCTpoMKa (MOXKET OTiMYaThCA B 3aBUCMMOCTYM OT Tuna npubopa)
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HacTtpowka Bbi6op 3Ha4yeHue
| CvrHan Haxxatua OFF Bhik/toueHWe 3ByKa HaXKaTuA KHOMOK.
KHOMOK 3ameTKa: 3BYK Ha)KaTMA KHOMOK aKTuBeH npw Start v Stop,

¢ JemoHcTpaunoHHbin dED
PEXMUM

AKTUBUPYITE UK AEAKTUBUPYWTE AEMOHCTPALNOHHBIN PEXUM.
3ameTKa: MNpurbop BrIKIOUYeH. MOXKHO MCMONb30BaTh KHOMKK M AUCHEN, KHOMKK

He paéoTaroT. ﬂ,eMOHCTpaLMOHHbIFI pexxum nucnonbdyetTcA B OCHOBHOM Npu npoaa-

e npubopa.

! 3aBoAcKan HACTPOMKa (MOXXET OTiMuYaTbCA B 3aBUCMMOCTU OT TMNa npubopa)

11.2 U3ameHeHHe 6a30BOIN YCTAaHOBKH

Tpe6oBaHue: MprBop BLIKIOUEH.

1. Haxkmute n yaepkusaiite Start u Stop B Teuerue
HECKOJIbKMUX CEKYHA.

Ha aucnnee noseutcA nepsan 6asoBan ycTaHOBKA.
Haykmure Start.

Ha aucnnee muraer Tekyluee sHayeHwe.

YCTaHOBHTE HY)XHOE 3HauYeHWe C MOMOLLLIO MOBOPOT-
HOTO MepekKnoYaTens.

4. Haykmure Start.

v [pu6op NpuMHUMAaET yCTaHOBKY.

5. Haxkmure Stop,

PeKkomeHAaUMA: YCTaHOBKY MOXHO M3MEHUTL B Ntoboe
BPEMH.

W< N

11.3 UsmeHeHHe NPOAONMUTENBHOCTH
3BYKOBOro cUrHana

Mpw BbIKNtOYEHUM Nprbopa pasgaércA 3BYKOBOW CUrHar.

MpoAoMKUTENbHOCTL 3BYKOBOIO CUrHasNa MOXHO M3Me-

HUTb.

» Hakmure Start u yaep»xkusaiite npum. 6 cexkyHa.

v [1poaomKUTENbHOCTL CUrHana MeHAETCA OT KOPOTKOM
00 ANUHHOW.

v [Mpubop NpUHMMAET NPOAOCIKUTENBHOCTL CUrHana u
oToBparkaeT BPEMA CYTOK.

11.4 YcTtaHOBKa BpeMeHHU CYTOK

3ameTKa: Nocne NoAKMUEHNUA K CETU UK OTKITFOYEHWA
3NEKTPO3IHEPTUM pa3aaeTcA 3BYKOBOM CUrHaM U Ha AuC-
nnee oTobpaxkaeTcA HECKONbKO Hyneu. [Mpexkae uem
MPO3BYYNUT APYrON CUIHAM U Bbl CMOXKETE YCTAaHOBUTH
BPEMA CYTOK, MOXET NMPOWTA HECKOJSIbKO CEKYHA.

1. Haxmure O,

v Ha ancnnee otoBparkaetca — 12:00. 3aropaeTca UH-
avkartopHas namnouka Haa .

2. YcTaHOBWTE BPEMA CYTOK NOBOPOTHLIM MEPEKtOYa-
Tenem.

3. Haxmure O.

11.5 OTKnrouyeHve UHAUKALUU BPpEMEHU
CYTOK

YT06bl yMEHbLUWTbL NOTPeBNeHNe INEKTPOSHEPTUM Ba-
UMM NPUBOPOM, MOXKHO OTKIIOUYUTE MHAMKALMIO BpeMe-
HW CYTOK.
1. Haxmure O,
2. Hammure Stop,
Uto6kl cHoBa 0T0BpasvTe BpEMA CYTOK, eLle pas Ha-
wmute O,

12 OuwucTtKa u yxon

[nAa nonroBpemeHHo ucnpaBHoi paboTsl npubopa Tpe-
6yeTca ero TwaTtesnbHaA OYACTKA U YXOA.

12.1 YucTtAwee cpeacTso

Mcnonb3yite TONbKO NOAXOAALLME YACTALLME CPEACTBa.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHOCTb NopameHun

3NEeKTPUYECKUM TOKOM!

MpoHuKwas B Nnpubop Bnara MoXKeT cTaTb NPUYUHONM Mo-

pa>keH1A TOKOM.

» He ncnonb3yitTe AnA ouncTkM Npubopa napoouncTuTe-
1IN UM OUMCTUTENM BBICOKOIO AaBEHHA.

BHUMAHMUE!

HenoaxoaALune unctalne cpeacTsa NoBpeXxAatoT no-

BEPXHOCTH Npubopa.

» He ncnonb3syite arpeccvBHble UK abpasuBHbIE YK-
CTALLME CpeAacTBa.

» He ucnonbayiTte uMcTALLMe cpeacTBa ¢ 60NbLIMM CO-
ZlepXKaHvem cnupTa.

» He ncnonbayite »KecTknue MoUanku uinm ryoku.

» He ncnonbayite cneunanbHble YUCTALLME CPeaACcTBa B
TENSIOM COCTOAHUM.

» WcnonbayiTe cpeacTBO ANA OUYMCTKM CTEKOI, CKpeboK
[NA CTEKNAHHBIX MOBEPXHOCTEN UMM CPEACTBA MO YXO-
Ay 3a u3aenvAMU U3 Hep>KaBeroLLen CTanu TONbKO B
TOM cJlyyae, eciim 9T0 PEKOMEHAOBAHO B YKa3aHWAX
MO OYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEW AETanM.

HoBble ryBku coaep»ar NoCTOPOHHUE YacTulbl, nonae-

LUKe Npu NPOU3BOACTBE.

» HoBble ry6ku anA MbiTbA NOCyAbl TLLATENBHO BbIMOW-
Te nepea UCnonb30BaHUEM.

Yuctawme cpeactBa AnA otAeNbHbIX I'IOBerHOCTeﬁ n
KOMMOHEHTOB CM. B pyKOBOACTBaX NoO OYUCTKE.
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ru OuucTka v yxoa

12.2 OuucTtka npubopa

Ouwwavite I'IpVI60p B COOTBETCTBMU C YKa3aHUAMMU, yTOOHI
He noBpeauvTb oTAelIbHble KOMMNOHEHThI MK NOBEPXHOCTHU
HemnoAXoAALMM CrioCOBOM OUUCTKU UITU YACTALLIUM cpea-
CTBOM.

A NPEAYMNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo Bpema paboTbl npubop 1 ero AOCTYMHblE YacTH Ha-

rpesatotcA.

» Cobnioaaite 0OCTOPOXKHOCTb, HE NpUKacanTech K Ha-
rpeBaTefbHbIM 3f1eMeHTaM.

» He noanyckaite aetei mnagle 8 net K npubopy.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHua!

CnyyarHo ynaBLUMe KYCOYKM MULLIM, KamHYBLUMI XUP UK

COK OT YXapeHWA MOTyT BCMNbIXHYTb.

» [lepea akcnnyaTaunen yaanute rpybble 3arpAsHeHWA
“3 pabouei Kamepbl, C NOBEPXHOCTHU HarpeBaTesibHbIX
3NEMEHTOB U NPUHAANEIKHOCTEW.

/\ NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

MouapanaHHoe CTeK/0 ABepLbl NPMBopa MOXKET Tpec-

HyTb.

> He VICI'IOJ'Ib3yF1Te arpeCCMBHble aépa3V|BHble Yyucrtdiume
CpeﬂCTBa nnn OCprIe MeTanimdyeckume CeréKVI anAa
OYUCTKHU CTeKna ﬂBelebl ﬂpVI60pa, TaK KaK OHU MOFyT
I'IOLlapal'laTb nOBerHOCTb.

1. Cnepay¥iTe yKasaHWAM MO UCMOb30BaHUIO YACTALLMX
cpeacts. —~ Crpanmnya 87
2. Cnepy#nte yKasaHMAM NO OYMCTKE OTAENbHbBIX KOMMO-
HEHTOB MNK NOBEpPXHOCTEN npubopa.
3. Ecnu He ykaszaHo nHoe:
- KomnoHeHTbl Nnpubopa ouuLaiTe ¢ NOMOLLbHO Fo-
pAYEro MblfIbHOro pacteopa 1 TKaHeBoKn candert-
KM.
- [lpoTpute Hacyxo MArkow TKaHeBOW canpeTKoMn.

12.3 OuucTKa pabouei Kamepbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NMPUBECTH K MOBPE-

»aeHuto paboyelt Kamepel.

» He ucnonb3yiTe HKX cnpeun AnA AyxoBbiX LWKadoB, HK
noBble Apyrve arpeccuBHblE OUMCTUTENMU UK abpa-
3MBHble YACTALLME CPeACTBa.

1. Cneay¥te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHMIO YNCTALLMX
cpeacts. > CrpaHuya 87

2. Ouuwante ropAYMM MbliibHbIM PACTBOPOM MIU
pacTBOPOM YKcyca.

3. lpu cunbHOM 3arpA3HEHUN UCMONb3YHTe CPEACTBO
ANA OYUCTKM JYXOBbIX LLUKADOB.
Mcnonb3ayinte cpeacTBO ANA OYMCTKM AYXOBbIX LLUKA-
OB TONbKO B OCThiBLLEW paboyei kKamepe.
PekomeHpauma: Ytobel n3bexarb HenpuUATHLIX 3ana-
XOB, HarpeBamnTe YallKy BOAbl C HECKONbKUMM Kanna-
MW IMMOHHOIO COKa B TeyeHne 1—2 MUHYT Npu Makcu-
MaJSibHOM MOLLHOCTU MUKPOBONH. UToBbl n3berxatb 3a-
AEPXKKM 3aKUNaHuA, BCeraa Knaaute B EMKOCTb NOXK-
Ky.

4. TpoTpuTe pabouyto Kamepy BnaXKHOW TKaHeBOW can-
deTKoW.

5. lMpocylwute pabouyto kamepy, ocTaBuB ABEPLY
OTKPbITOW.

88

OuucTKa BpalwjaroLeinca NoACTaBKU

1. Cnepay¥Te yKasaHuAM MO MCMOb30BaHMIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 87

2. CHumuTe BpalLaroLytocA NoACTaBKY.

3. [nA ounctkm BpalLaroLlenca NoACTaBKU UCMONb3yHTe
ropAYMn MblIbHBIA PacTBOpP M candeTKy U3 MArkou
TKaHMU.

4. BbITpUTE HACYXO MATKOW candpeTKow.

5. YcraHoswTe BpallatoLlyoca NoAcTaBKy Ha MecTo.
Y6eauntech, uTo BpallaloLWanACcA NOACTaBKa 3apUKCH-
poBanach npasuibHLIM 06pasoMm.

12.4 OuucTKa nepeaHen naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYyIOLLAA OYUCTKA MOXKET MPUBECTHU K NOBpe-

YIEHUI0 NepeaHel naHenu npubopa.

» He vcnonb3ayinte aAnA O4UCTKM CpeacTBa ANA OYUCTKM
CTEKOJ, MEeTaNIMYecKne CKpebku unu ckpebku ans
CTEK/IAHHbLIX NOBEPXHOCTEMN.

» YTtoObl NPeaoTBPATUTL KOPPO3UIO, CPasy e yaanante
NATHA U3BECTH, XKMUPA, Kpaxmana v An4yHoro Benka ¢
NMOBEPXHOCTEW U3 HEPXKaBEIOLLEN CTasu.

» Wcnonb3yiTte cneunansHble CpeAcTBa No yxo4y 3a Us-
AeSIMAMU 13 HeprKaBetoLLien cTanu AnA O4YUCTKU Ha-
rpeTbiX NOBEPXHOCTEN U3 HEPXKABEIOLLEH CTaNM.

1. Cneay#te ykaszaHnAM MO UCMONb30BAHMWIO YNCTALLMX
cpeactB. — CrpaHuya 87

2. [epeaHtoto naHens npubéopa ouuLLanTe ¢ NOMOLLbHO
ropAYero MblIbHOrO pacTBopa U canpeTkn U3 MArKom
TKaHMU.

3ameTKa: Hebonblune LBETOBLIE OTNMUKMA HA Nepea-
Hel naHenu npubopa BO3HMKAIOT M3-3a Pa3IUUHbIX
MaTtepuanos, HanpuMep CTekna, NNacTMacchl U Me-
Tanna.

3. CpeAactBo no yxoay 3a M3aennMaMU U3 HeprXKaBetoLLen
cTanu cnefyet HaHOCUTb NepeaHtol naHenb npubopa
U3 HEPXKaBEHOLLEN CTaNN TOHKUM ClI0EM C MOMOLLbIO
MATKOW TKAHEBOW candeTKu.
CpeacTBo Mo yxo4y 3a U3AenvAMMU U3 HepIKaBetoLLen
CTasI MOXXHO NMPUOBPECTH B CEPBUCHOM CIyXOe Unu
B cneuvann3upoBaHHOM MarasvHe.

4. BbITpUTE HACYXO MATKOW candeTKow.

12.5 OuuncTKa naHenu ynpasneHUn

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYyIOLLAA OYUCTKA MOXKET MPUBECTHU K NOBpe-

AEHWUIO NaHenu ynpasfieHus.

» He npotupaiite naHenu ynpaesneHnA MOKpon candert-
KOW.

1. Cnepay¥iTte yKasaHuAM MO MCMOb30BaHMIO YACTALLMX
cpeacts. — CrpaHuya 87

2. OunctuTe naHenb ynpasfieHWA candeTkon U3 MUKpO-
dUOPbI MM BIAYKHOW TKAHEBOW CandeTKow.

3. BbITpuTE HACyx0 MArKON candeTKow.

12.6 YucTKa npuHaanexHocTen

1. Cneay#te ykaszaHuAM MO UCMONb30BAHUIO YUCTALLMX
cpeacts. — CrpaHuuya 87

2. Pasamouunte NoAropesLUME OCTATKU MULLIM TKAHEBOK
candeTkon, CMOYEHHOW roOpPAYUM MblIbHLIM PacTBO-
POM.



3.

4.

5.

TwarenbHO OUMCTUTE NPUHAANEIKHOCTU FOPAYUM
MblSIbHBIM PaCTBOPOM U TKAHEBOW CandeTKon Unu
LWETKOM AnA MbITbA NOCYAb.

OuuwanTe peléTky CpeacTBOM ANA OYUCTKU U3AeNni
13 Hep)KaBetoLLEeNn CTanu unm B NOCYyA0OMOEYHON Ma-
LUKHe.

Mpu cMNbHOM 3arpA3HEHUU UCMONb3YWTE ryOKy U3 He-
p)XaBeroLLen CTanu Unm CpeacTBo ASIA OUUCTKU AyXO-
BbIX LUKadOB.

BbITpute Hacyxo MArkomn candeTkom.

12.7 OuuncTKa CTEKON ABepLbl

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYlOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTHU K NOBpe-
YKAEHWIO CTEKON ABEepLbl.

>

He ncnonbayite cKpeboK AnA CTEKNAHHbLIX NOBEPXHO-
CcTewn.

Cneayinte yKasaHUMAM MO UCMONb30BAHWUIO YACTALLMX
cpeactB. — Crpanuya 87

Crekna ABepLbl ounLLanTe TKAHEBOW candeTKon,
CMOYEHHOW CPeACTBOM ANA YUCTKU CTEKON.

3ameTKa: TeHu Ha CTEKnax ABepLbl, BbIMMAAALLME KaK
pasBoAbl, Ha caMOM Aene ABNATCA CBETOM, OT-
pa)k&HHbLIM OT ocBeLleHnA paboyei Kamepsbl.

YcTpaHeHve HeucnpaBHOCTEN U

3. BbITpuTE HACyX0 MATKON candeTKow.

12.8 EasyClean

MporpaMma AnAa nogaepyKaHua YACTOTb ABNAETCA Obl-
CTPbIM aNbTEPHATUBHLIM BapUaHTOM ANA nepuoanye-
CKOM 04nCTKM paboueii kamepsbl. B xoae atoi nporpam-
Mbl 3arpA3HEHNA pa3MArdyatoTCA NOCPEACTBOM Ucnape-
HWUA MbIILHOMO pacTBopa. 3aTeM 3arpA3HEeHWA Nerko yaa-
nALOTCA.

YcTtaHOBKa pexuMma OYUCTKH

1. Jlo6aBbTe HECKOJbKO Kanesnb MOLEero cpeacTsa B

YallKy Cc BOAOM.

UTto6bl M3bexkaTb 3a1eprKKU 3aKUNaHWA, NONOXKUTE B

YaLLIKy NIOXKKY.

MocTtaBbTe YallKy B LEHTPp paboyeit Kamepsbl.

YcTaHoBWTE MOLLHOCTL MUKpPOBOSH 600 BT.

YcTaHoBWTE BPEMA NPUrOTOBAIEHUA 3 MUHYTHI.

3anyctuTte peXkxum MUKPOBOJIH.

Koraa BpemA npurotoBneHnA UctedeT, ocTaBbTe

ABepLy 3aKpbITOM eLle Ha 3 MUHYTHI.

MpoTpuTte pabouyto Kamepy Bla)KHOW TKAHEBOW cai-

deTKow.

9. lMpocyLwuTte pabouyto kamepy, OCTaBMB ABEPLY
OTKPbITON.

Nogarw DN

*®

13 YcTpaHeHUe HeuUcnpaBHOCTEN

Bbl MoXeTe CaMOCTOATENBHO YCTPAHWUTL HE3HAUUTESIbHBIE HEMCPABHOCTU Ballero npubopa. Bocrnonbayiteck HPopma-
uMen 13 rnaebl «YCTpaHeHUe HeucnpaBHOCTEN» Nepel obpalleHnemM B CEPBUCHYO cnyxxBy. OTo No3BoNUT nsbexxarb Lo-
NOJIHATENBHBIX PACXO0B.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpoBaHHUA!

Mpu HekBanMPUUUPOBAHHOM PEMOHTE NPUBOP MOXKET
cTaTb UCTOYHUKOM ONaCHOCTH.

>

PemoHTMpoBaTh Npubop paspeLuaeTcaA ToNbKo 00y-
YeHHbIM cnheunanncTam.

13.1 Cbom B paboTe

» Ecnu npnbop HencnpaseH, 06paTMTeCb B CEPBUCHYIO
cnyxoy.

HeucnpaBHOCTb

MpuurHa 1 ycTpaHeHre HeucnpaBHOCTEN

Mpubop He paboTaer.

Bunka ceteBoro kabena He BCTaBneHa B PO3ETKY.

» [loakntounte NpUBOP K SNEKTPOCETU.

CpaboTtan npeaoxpaHutens B 6110Ke npeaoxpaHuTenen.
» [lpoBepbTe NpefoxpaHnUTenb B B10Ke NpeaoxpaHuTenen.

C6oit aneKTponuTaHua.

» [poBepbTe, paboTaeT nv OCBeLLEHUe UK Apyrie NpMéopbl B NOMELLEHWH.

®yHKUMOHaNbHaA HEUCNPaBHOCTb

1. OTKOUMTE NpeaoxpaHuTenb B B10Ke NpeaoXpaHUTeNeN.

2. Brntouute ero cHoBa npumepHo Yyepes 10 cekyHa.

v B cnyyae ogHokpaTHOM HeMCnpaBHOCTH COOBLLEHME UCUESHET.

3. Ecnu cooblueHne noABUTCA CHOBA, 00paTUTECH B CEPBUCHYIO CNy>KOY. [M03BOHUB, YKayKuTe

ToYyHoe coobLeHve 06 oLnbKe.

— "CepBucHan cnyxba", CtpaHnya 91

JBepua 3axkpbiTa He NOMHOCTLIO.

» [lpoBepbTe, He 3aXKaThl M ABEPLEN OCTATKU MULLKU U NOCTOPOHHUE NPELMETHI.
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ru Ytunusaumsa

HeucnpaBHoCTb

MpuunHa 1 ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTeN

Bntona pasorpeatoT-
CA MeAsneHHee, yem
006bIYHO.

YcTaHoBneHa CIMLWKOM HU3KaA MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.
> VYcraHoBuTe Bonee BbICOKYHO MOLLUHOCTb MUKPOBOSH. = CrpaHuya 83

B npubope HaxoautcaA BonbLlUnit 06 bEM NPOAYKTOB, YeM 0ObIYHO.

» YcraHoBuTe 6onee AnuternbHOE BPeMA NPUroToBEHUA.
[BoiHOM 06BEM yBENMUMBAET BpEMA NPUrOTOBAEHWUA BABOE.

Brioaa xonoaHee, 4em 06bIYHO.
» [lepeBopaunBaiiTe UK BpeMs OT BpEMeHMW noMelLuBaiTe 6ntoa0.

Bpawatowancna
noactaeka Luapanaet
WK CKPUMMKT.

Hanuuue 3arpAsHeHWA unM MHOPOAHOro Tena B 06nacTv NpMBoAa BpalLaloLLEencA NoACTaBKy.
» QOuuCTUTE POSIMKOBOE KOMbLO U yriybneHue B paboyei kamepe.

BeinonHeHune pexkuma
C MCMONb30BaHUEM
MWKPOBOJIH NpepbIBa-
ercA.

Mpubop HeucnpaseH.
» Ecnu ata owmbKa NoBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 06PATUTECH B CEPBUCHYIO CIYXOY.

Mpubop He paboTaer.
Ha aucnnee otobpa-
yKaeTtcA Bpema npuro-
TOBMEHUA.

Beina cnyyaiHo npuBeaeHa B AEMCTBUE 30HA HACTPOMKM.
» Haxmure Stop.

Mocne ycTaHOBKM He Bbina HaXkata KHomnka Start.
» Haxmure Start unu oTMeHuTe ycTaHoBKy, Haxkas Stop,

Ha aucnnee 3aropa-
FOTCA TPU HynNA.

Co6oM aneKkTponuTaHua.

» 3aHOBO yCTaHOBUTE BPEMA CYTOK.
— "llepBbivi BBOA B 9Kcrlyaraumno”, CtpaHnya 82

Ha aucnnee otobpa-
»aetca M.

AKTUBMPOBaH AEMOHCTPALMOHHbIN PEXUM.

Ha ancnnee nosB.-
naetcA coobuieHve £ 3

OwwbKa cucTEMbl aBTOMATUHYECKOrO OTKPLIBAHWUA ABEPEN.

1. Beoikntounte npubop.

2. lMopoxxamte 10 MUHYT.

3. CHoBa BKJtouuTe nNpubop.
>

Ecnu a1a owmbKa noBTOpAETCA HEOAHOKPATHO, 0BpaTUTECh B CEPBUCHYIO CNyOY.

14 YTunusauuf

34ecb NpUBeAEHbl YKa3aHUA No Haanexallen ytunmsa-
LMK cTapbix BbITOBLIX NPUMOOPOB.

14.1 YTMnusauua ctaporo 6bIToBOro

npubopa

YTunusauuna B COOTBETCTBUMN C IKOSIOMMYECKUMU HOpMa-
MUK oBecrneunBaeT BO3MOMHOCTb BTOPWUYHOIO UCMNONBb30-
BaHUA LEeHHbIX CblpbeBbIX MaTepunanoB.

> YTunusupyiTte npubop B COOTBETCTBUM C IKOMOrMYe-

CKUMKU HOpMaMMW.
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CBeaeHWA 0 BO3MOXHbIX crocobax yTunmMaaumm Mox-
HO MOJyYuTb B CMELManM3MpoBaHHOM TOProBOM MNpea-
MPUATUM, A TAKXKE B PaOHHBIX UM TOPOACKUX opra-
Hax yrnpasneHus.

JaHHbli npubop MMeeT OTMETKY O CO-
OTBETCTBWUM €BPOMENCKUM HOpMaM
2012/19/EU yTunusaumu anexktpuye-
CKUX 1 BNEKTPOHHBIX NprbopoB (waste
electrical and electronic equipment -
WEEE).

JaHHble HopMbl ONpeaenaAlT AeNCTBY-
toLwne Ha Tepputopun EBpocotosa
npasuna Bo3Bpara v yTunusaumu cTa-
pbIX NPUBOPOB.




CepBucHasa cny»xb6a  ru

15 CepBucHaf cnymoba

Ecnu y Bac umetoTcA BONpoCkl N0 UCMONb30BaHNUIO, BaM
He yaAaeTcA CaMOCTOATENBHO YCTPaHUTL HEUCNPAaBHOCTb
npubopa unu Tpedyetca oTPEMOHTUPOBaTL NpUdop,
obpartuTeck B Hally CEPBUCHYIO CNyOy.

MoapobHyto MHPOPMALMIO O FraPaHTUIHOM CPOKE U YCNo-
BWAX rapaHTuK B Balllei CTpaHe Bbl MOXKETE 3anpoCUTh B
HalleW cepBUCHOW cry»k6e, y Ballero npoJasua uim
HanT Ha Hallem caWTe.

Mpu oBpalleHnn B CePBUCHYHO CIY>KOY YKaXkute Homep
usnenva (E-Nr.) u 3aBoackoi Homep (FD) npubopa.
Aznpec 1 TenepoH CEPBUCHOMN CNyXBbl MOXKHO HaiTU B
npunaraemMomM NnepeyHe CEPBUCHbBIX CNYKO UK Ha Ha-
wem Beb-canTe.

Lna aoctyna K KoHTaKTam cny»6 KNUeHTCKOro cepeuca,
Bbl TAKXKE MOXKeTe ucnonb3osath AaHHbIM QR Koa.

OTOT NPOAYKT MMEET UCTOYHWKM CBETa Krlacca 3Heproad-
dektuBHoCcTH G. MCTOUHKKM cBeTa NpeanaraloTcA B Kaye-
CTBE 3anyacTu U JOMKHbI 3aMEHATLCA TONbKO crieuvarb-
HO 0BYYeHHbIM A1A 3TOro KBanMpUUMPOBaHHLIM NeEPCo-
Hasnom.

15.1 Homep usgenun (E-Nr.) u 3aBoacKoun
Homep (FD)

Howmep nsaenuna (E-Nr.) n 3aBoackoin Homep (FD) Bbl
HaWaeTe Ha pUpMeHHoMN Tabnnyke ceoero npubopa.
dupmeHHan Tabnuuka ¢ HoMepamu HaxoAUTCA Ha BHY-
TPEHHeW CTOpOoHe ABepLbI.

UTto6kl 6bICTPO HAMTW AaHHble npubopa U HoMep Tenedo-
Ha CEPBUCHOM CNy)KObl, Bbl MOXXETE 3anucaTtb 3TU AaH-
Hble.

16 Y Bac Bce nonyuutca!

3aech Bbl HaaéTe 0630p ONTUMAalbHBIX YCTaHOBOK AJiA
MPUroTOBNEHMA PA3NIMYHBIX TUMOB B6Nt0, a TAKXKE PEKO-
MeHAaLUWKU OTHOCUTENbHO MPUHAANEXHOCTEN M NOCYAbI.
Bce pekomeHaaunu nogobpaHsl ¢ y4eToM Xapakrepu-
CTMK MMEHHO Baluero npubopa.

16.1 PekomeHayeman nocnenoBaTenbHOCTb
JeUCTBUH

3aechb Bbl HaWAETe NO3TanHyo NocneaoBaTeNbHOCTb
ZENCTBUIA, KOTOPaA MOMOXKET BaM Haumy4LnmM o6pasom
UCnonb3oBaTb PeKOMeHAYeMble YCTaHOBKM. Bbl nonyuute
MHbOPMaLMIO 0 MHOXKeCTBe 6104, a TaKkKe peKomMeHaa-
LMK 1M COBETHI, KOTOPbIE MOMOrYT BaM HacTpauBaTb U UC-
nonb3oBatb NPMOOP NOMUMO MpeayCTaHOBMEHHbIX NPO-
rpamMm onTMMasibHbIM 06pasom.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

PasorpeTbie 6ntoaa otaatot Tenno. Mocyaa MoXeT cunb-

HO HarpeBaTbCA.

» UYr006bl M3BNEYL NOCYAY M NPUHALANEKHOCTU U3 pabo-
4yein Kamepbl, BCeraa Mcnosnb3yruTe NpUxBaTKy.

3ameTKa: Bpems, ykaszaHHoe B Tabnuuax, ABNAETCA OpH-
€HTUPOBOYHLIM W 3aBUCUT OT KaYecTBa ¥ CBOWCTB Npo-
ZlKTOB.

1. Mepea Hayanom pabotel yaanute us paboyei kame-
pbl BCE JIULLUHUE NPUHAAEMHOCTH.

2. BuifepuTe 61040 B peKOMeHAauMAX Mo YyCTaHOBKaM.

3. Bbinoxwute 6nto40 B NOAXOAALLYHO nocyay.
- "TlpuHaane)xHocTv u nocyaa uia UCNob30BaHNA B
pexxume MuKkpoBosiH", CtpaHuuya 82

4. YcraHoBuTe nocyay Ha BpallaroLyocA NOACTaBKY.

5. BbINOMHWUTE HACTPOMKK Npubopa B COOTBETCTBUM C CO-
BETaMu Mo YCTaHOBKaM.
JnanasoHbl BpEMEHHbIX 3HaYeHWN NPUMBEAEHDI B pe-
KoMeHAauuAx no yctaHoBkam. CHayana yctaHosute
6onee KOPOTKOE BPeEMA NpurotosrieHus. MNpu Heobxo-
AMMOCTH yBeNu4bTe BpeMA Npurotosnexunsa. Ecnu B
Tabnuuax NpuBOAATCA ABa NOKasaTtesiA MOLLHOCTH W
BPEMEHMU NPUroTOBNEHUA, MePBbIM MCMNOJb3yeTCA
nepBbIM NoKasartesnb, a Nocye curHana BTOPOW.

PexomeHgauusa: Ecnv Bbl XOTUTE NPUroTOBUTL 600,

napameTpbl KOTOPOro OTIMYAKOTCA OT AaHHbIX B Tabnuue,

yCTaHOBWTE NPUMepPHO BABOEe Bonbliuee BPeMA NpUroTos-

fieHVA AnA ABOMHOro o6béma.
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16.2 CoBeTbl N0 pa3aMmopaXBaHUIO U
pasorpeBaHUIO

Ina aoctvxkeHnA onTMManbHOro pesynsTara pasMmopa-
YXMBaHUWA U pasorpeBaHua cnedyiTe JaHHbIM COBETaM.

3apava

CoBerT

Mo ucteyeHn BpeMeHu
npurotoBnexua énoaa
JOJIKHBbI BbITb Pa3Mopo-
YKEHbI, pa3orpeThbl Uim ro-
TOBbI.

YBenuubTe BpeMA NpuUro-
TOBNEHWA. MMpoayKTb
6onbLiero o6vEma u
GorbLUel BbICOThI TpedytoT
BorbLue BpeMeHu ana 06-
paboTku.

Mo ucteyeHn BpeMeHH
npurotoBnexHua 61040 He
ZOJIKHO ObITb NEperpeTo
Mo KpaAM W roTOBO MNoce-
peauHe.

= [TomelwmBarnite 610400
BPEMA OT BPEMEHW.

®  YCTaHOBUTE MEHbLLYIO
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH
1N BONbLLIYIO
NPOAOHKNTENBHOCTb.

lMocne pasmvopaxuBaHua
nTMua unM MAco MArkue
TONBbKO CHAapY»wu, a BHYTp#H
ewé He oTTasanu.

= YCTAHOBUTE MEHbLLLYIO
MOLLHOCTb MWUKPOBOJIH.

= [Tpn 6onbwomMm 0ObEME
pa3MopaXKmBaeMbix
NPOOYKTOB HECKOJIbKO
pas3 noBopauymBanTe nx
BO BpemA
pasmopaxmnsaHua.

Brntoao He A0MKHO BbITb
C/NALLIKOM CYXWM.

®  YCTaHOBUTE MEHbLLYIO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

= YMEHbLINTE BPEMA
NPUroTOBEHNA.
HakpowTte 6nt040.

m  [loBaBbTe Bosblue
BOABbI.

Pasmopamuaauue C MUKPOBOJIHAMH
Cobntonaite pekoMeHAauum No ycTaHOBKaM AnA pasMopaykmBaHua 6nto4 rinyOoKoi 3aMOpO3KU B PEXXUME MUKPOBOJTH.

16.3 PasmopamuBaHue

Bbl MoXkeTe ucnonb3oBaTb NpMbop AnA pasMoparkuea-
HWA 3aMOPOXXEHHBIX NPOAYKTOB..

PasmopamuBaHue 6nroq

1.

lMocTaBbTe 3aMOPOXKEHHbIE NPOAYKTEl B OTKPLITOW No-
CyZie Ha BpalLatoLLytoCA NOACTaBKY.

He)XHble yacTu, HanpuMep, HOXKKU U KPbISbILLKKX
UbINAEHKA WM XKMPHbIE KpaiHUe Y4acTyn KapKoro,
MOXHO HaKpbITb HEBONBLUMMU KYCOUKAMM aNIFOMUHK-
eBou ¢onbru. [pun aToM posbra He Ao/MKHA KacaTbeA
BHYTPEHHUX CTEHOK npubopa.

3anycTtute pexxvm pabortbl.

Mo ncTeyeHnn NoNOBUHBI BPEMEHN PasMOparkKuBaHuA
donbry MOXXHO CHATb.

3ameTKa: [py pasmopakuBaHun MAca U NTULbl 06-
pasyeTcA XUAKOCTb.

YaanAanTe XXMAKOCTb NpU NEPEBOPAYMBAHUN, HU B KO-
€M crlyyae Henb3A UCMOoNb30BaTh €€ Npu AanbHERn-
LUEM MPUTrOTOBMIEHWM, OHA TaKXXe He AO0/MKHa Comnpu-
KacartbcA C APYrMMU NPOAYKTaAMM.

B npouecce pasmoparknBaHua 1-2 pasa nepeBepHu-
Te UK NnepemMeLlanTe NPoayKThl.

BonbLune KyCKu Hy)>XHO NepeBopayMBaTh HECKOMBKO
pas.

OcTaBbTe pasMopoXeHHble NpoayKThl ewé Ha 10—-20
MMWHYT MPU KOMHATHOM Temneparype.

Bbl MOXXeTe yaanute BHYTPEHHOCTH NTuubl. MAco
MOXHO pasfesnbiBaTtb, Ja)Ke eC/iv B CaMoW cepeavHe
OHO He A0 KOoHLUa pa3mMopo3unoch.

Buag 6nopa

BecBr

MoLHOCTb MUKpPO- Bpems npuroTtosne-

BOJIH B BT HUA, B MUH
[‘oBAAMHA, TENATUHA UK CBMHMHA KyCckoM (Ha 800 1.180 1.15
KOCTH U 6e3 KOCTH) 2.90 2.10-20
[oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHUHA KycKkoMm (Ha 1000 1.180 1.20
KOCTH U 6e3 KOCTH) 2.90 2.15-25
['oBAAMHA, TEeNATUHA UK CBUHUHA KycKoM (Ha 1500 1.180 1. 30
KOCTH 1 6e3 KOCTH) 2.90 2.20-30
[‘oBAAMHA, TENATUHA UM CBUHUHA Kycoukamu 200 1.180 1. 2!
WK IOMTUKaMK 2.90 2.4-6
[‘oBAOMHA, TENATUHA UK CBUHUHA Kycoukamun 500 1.180 1.5
WM NOMTUKaMMU 2.90 2.5-10
[‘oBAAMHA, TENATUHA UM CBUMHKMHA Kycoukamu 800 1.180 1.8
UK TOMTUKaMK 2.90 2.10-15

© O N O g A~ W N =

Mpv nepeBopauMBaHnn OTAENUTL PA3MOPOXKEHHbIE YacTh ApYr OT Apyra.
3amopakMeaTtb NPOAYKThI Ha MIOCKON NOBEPXHOCTM.
JocTaHbTe pasmMopoXXeHHOe MACO.

Heckonbko pas nepeBepHyTb 6nt0a0.

Otaenute Apyr OT Apyra pa3MOPOXEHHbIE YaCTu.
Bpems oT BpeMeHM 0CTOPOXKHO nepemMeLumBats 6noao.
MonHOCTLIO CHATL YNAKOBKY.
PasmopakmBaiiTe TONbKO Bbineuky 6e3 rnasypu, CIMBOK, XenatuHa unu Kpema.
OtaenuTb Kycku nupora Apyr ot Apyra.
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Bwp 6nopa BecBr MoLHOCTb MUKpPO- Bpems npurotosne-

BOJIH B BT HUSA, B MUH
MscHoM paplu, cMellaHHbIR? 3 200 90 10*
MncHoM dapLu, cMellaHHbI? 3 500 1.180 1.5*

2.90 2.10-15
MAcHoM dapLu, cMeLllaHHbI? 3 800 1.180 1.8*

2.90 2.10-20
MTMua uenMKomM unm Kyckamu® 600 1.180 1.8

2.90 2.10-20
MTvua uenmkom unu Kyckamu® 1200 1.180 1. 15

2.90 2.10-20
Pbi6HOe ¢une, pbibHble KOTNETLI UK pbibHble 400 1. 180 1.5
NOMTHUKK® 2.90 2.10-15
OBoLuu, HanpumMep, ropoLLEK 300 180 10-15
®pyKThI, AroAbl, HaNpUmMep, ManuHa® 300 180 7-10°
®pyKTHI, AroAasl, HanpumMmep, ManuHa’ 500 1. 180 1. 8°

2.90 2.5-10
PacTonute macno’ 125 1.180 1.1

2.90 2.2-3
PacTtonute macno’ 250 1.180 1.1

2.90 2.3-4
Xne6 uenvkom 500 1. 180 1.6

2.90 2.5-10
Xneb uenvkom 1000 1. 180 1.12

2.90 2.10-20
Mupor, cyxoi, Hanpumep, cAoBHbIA nupor®® 500 90 10-15
Mupor, cyxoi, Hanpumep, CA0BHbIA Nupor® ° 750 1.180 1.5

2.90 2.10-15
Mnpor, couyHbln, Hanpumep, ppyKToBLIM Nupor, 500 1.180 1.5
TBOPOXXHbIW Nupor® 2.90 2.15-20
Mnpor, couHbli, Hanpumep, GpyKToBLIM Nupor, 750 1.180 1.7
TBOPOXXHbIN Nupor® 2.90 2.15-20

' Mpu NnepeBopaunBaHm OTAENUTE PA3MOPOXKEHHbBIE YACTU APYr OT Apyra.

2 3amoparkuatb NPOAYKTbI HA NIOCKOW NOBEPXHOCTH.

8 LocTaHbTe pasMopOoXeHHOe MACO.

* Heckonbko pas nepeBepHyTb 6nt0A0.

5 OtoenuTte apyr oT Apyra pasMopPOXKeHHbIe YacTy.

5 Bpemsa OT BpEMEHM OCTOPOXKHO NepemMeLumBath 6ntoao.
" TOMHOCTbLIO CHATb YMaKOBKY.

8

9

PasmoparkuBaiiTe TonbKo BbiNeuky 6e3 rnasypu, CIMBOK, XKenatuHa uinv Kpema.

Otanenutb KYCKW nnupora apyr ot agpyra.

16.4 PasorpeBaHue
B atoM nprbope MoxkHO noaorpeTs 6ntoga.
PasorpeBaHue 6nroa

A NPEAYNPEX OEHUE - OnacHocTb oxora!

Pasorpetbie 6ntoaa otaatoT Tensno. [Nocyna MoXKeT cuib-

HO HarpesaTbCA.

» UYrto0bl M3BNIEYL NOCYAY U NPUHAANEXKHOCTU U3 pabo-
yer Kamepbl, BCeraa Ucnonb3ynTe NPUXBaTKM.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb
owinapuBaHua!

Mpu HarpeBaHUK XUOKOCTA BOSMOXKHA 3aJeprKKa 3aKu-
naHua. B aTom cnyyae Temnepatypa KuneHua gocturaet-
cA 6e3 06pasoBaHUA B XMUAKOCTU XapaKTEPHbIX Ny3blipb-
KoB. PekomeHayeTcA cobntoaate OCTOPOXHOCTb AaXKe
NP1 He3HaYnTeNbHOM COTPACEHUM EMKOCTK. [opAvan

YKUIKOCTb MOXXET BHE3arnHO HauyaTb CUIbHO KUMeTb U

OpbIsratb.

» [lpu HarpeBaHuK BCeraa Knaaute B EMKOCTb JIOMKKY.
OT0 NOMOXKET 136exKaTh T.H. OTNOXEHHOrO 3aKuna-
HUA.

v X
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BHUMAHUE! 2.
Conpu1KoCcHOBEHWe MeTanna ¢ BHyTPEHHeH NoBepxHo- 3.
CTblo paboueit kamepbl MOXET NPUBECTU K 06pa3oBaHuIo
WCKpP, KOTOPbIe MOTyT NOBpeAnTb NPUBOP UK BHYTPEH-
Hee CTeK/0 ABepLbi. 4.
» Cneawte 3a TeM, 4TOObl MeTaNIMYeCcKne npeameTsl 5.
(Hanpumep, NoXKKa B CTakaHe) HaxoAUNUCh Ha pac-
CTOAHUM HE MeHee 2 CM OT CTeHOK paboyeii kamepsbl
¥ BHYTPEHHEeW CTOPOHbI ABepLbl.

1. MsBnekute rotoBble 6ntoaa U3 yNnakoBKKU U MOMECTUTE 7
B nocyay, NPUroaHyro AnA UCNofib30BaHWA B MUKPO-
BOJIHOBOW Meuu.

PaBHoMepHO BINOXu1TE HGMt0A0 B Nocyay.
Hakpounte npoayKTbl NoAXoAALEN KPbILLKOKW, Tapen-
KOW Mnu cneuvansHon Gonbrov AnA MUKPOBOTHOBOWM
neuu.

3anyctute pexxum padoTbl.

Bpemsa oT BpemeHu nepesopaynBante unm nepeme-
LmBaiTe 6nt0a0.

PasnnuHble KOMNOHEHTLI Nonydadpukara MoryT Ha-
rpeBatbCA C PasfMyHON BbICTPOTOM.

Crneaute 3a Temnepartypon.

. OcTtaBbTe ropAyne NPoayKTbl ewé Ha 2—5 MUHYT npu

KOMHaTHOW Temnepartype.

MonorpeeaHue 6ntoa rny6oKoW 3aMOpPO3KHU C UCNONb30BaHWEM MUKPOBOJTH
Cobntofaiite pekoMmeHaaUm1 No yctTaHoBKaM AnA nogorpeBaHua 6ntoa rny6oKoi 3aMOpPO3KU B PEXXUME MUKPOBOJTH.

Bwug 6nroaa BecBr MoLWHOCTb MUKpPO- Bpems npuroTtoBne-
BOJIH B BT HUSA, B MUH

MeHto, nopuuoHHoe 600, rotoBoe 6040 300 - 400 600 8- 11

(M3 2—3 KOMMOHEHTOB)

Cyn 400 600 8-10

Pary, ryctoi cyn 500 600 10-13

JIoMTUKM UK KyCOUKKM MAca B coyce, Hanpu- 500 600 12-17"

Mep, rynAaw

3anekaHKa, HanpuMep, nasaHbA, KaHHennoHn 450 600 10-15

lapHUpbI, HANPUMep, p1UC, MaKkapoHbI? 250 600 2-5

FapHWpEI, HanpUMep, PUC, MaKapoHbI? 500 600 8-10

OBoluM, Hanpumep, ropoLlek, BPOKKOIH, 300 600 8-10

MOpKoBb®

OBolUK, HanpuMep, ropoLLeK, BPOKKOIH, 600 600 14 -17

MOpPKOBbL®

LnuHat* 450 600 11-16

Mpu NnepeBopaunBaHnM OTAENNUTL KYCKWM MAca APYr OT Apyra.
Jo6aBuTb B 6511010 HEMHOIO YXUAKOCTH.
Lob6asuTb B nocyay Boay, YToObl OHa NOKpbIBana AHo.

-
2
3
4 ToToBUTL BI040 Be3 fobaBneHnA BOAbI.

PasorpeBaHue B peXXuMme MUKPOBOIJIH

Cobntonaitte pexKomMeHaaunn no yctaHoBkamM A/1A noaorpesaHnA 6nton B pPeXxxmme MUKPOBOJIH.

Bwug 6nroaa KonuuectBO MowHOCTb MUKpO- Bpemsa npurotoBne-
BOJIH B BT HUA, B MUH

Hanutku' 200 mn 800 2- 328

Hanutku' 500 mn 800 3-423

IleTtckoe nutaHue, Hanpumep, BYTbITIOUKM C 50 mn 360 oK. 0,5%¢

MOJOYHOM cMechio*

IleTckoe nuTaHue, Hanpumep, BYTLIIOUKM C 100 mn 360 oK. 158

MOJOYHOW cMechko*

[leTcKoe nuTaHue, Hanpumep, ByTbINIOUKM C 200 mn 360 1,6%¢

MOJOYHOM cMechio®

' TTONOXUTb NOXKKY B CTaKaH.

2 He neperpeBatb ankoronbHbe HamnuTKy.

8 Cnenwutb 3a npuroToBneHnem énoaa.

* PasorpeBaTtb AE€TCKOE MUTaHWe OTAENbHO OT COCKM MU KPLILLKM.
® Mocne pasorpeBaHWA XOPOLLO BCTPAXHYTb 6040.

¢ O6AsaTenbHO KOHTPONMPOBATL TEMNEPATYPY.

7 OTAENUTL NOMTUKM MACAa ApYr OT Apyra.

8 lo6aBuTb B 6Nt0A0 HEMHOIO YKUIKOCTMH.
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Bwp 6nopa KonuuectBO MowHoOCTbL MUKpO- Bpems npurotoBne-
BOJIH B BT HUSA, B MUH

Cyn, 1 Tapenka 200r 600 2-3

Cyn, 2 Tapenku 400 r 600 4-5

MeHto, nopunoHHoe 6ntoao, rotosoe 65040 350-500r 600 4-8

(M3 2—3 KOMMOHEHTOB)

Msco B coyce’ 500 r 600 8- 11

Pary, rycton cyn 400 r 600 6-8

Pary, rycton cyn 800r 600 8-11

Osoluu, 1 nopuma® 1501 600 2-3

Osoluu, 2 nopumm® 300r 600 3-5

Monoxutb NOXXKY B CTaKaH.
He neperpesaTtb aJIKOroJibHbl€ HANMUTKK.
Cneawutb 3a npuroToBJsieHHeEM 6nona.

PaaorpeBaTb AeTCKoe nuTaHne oTaesibHO OT COCKU UITU KPbILLKHK.

O6A3aTenbHO KOHTPONMPOBATL TEMNEPATYPY.
OtaenuTb NOMTUKM MAca ApYyr OT Apyra.

-
2
3
4
5 Mocne pasorpeBaHnA XOPOLLIO BCTPAXHYTb H6ntoAo0.
6
7
8

Jo6aBuTb B 611040 HEMHOIO XMAKOCTH.

16.5 lMpurotoeBneHue
B atom nprbope MOXKHO roToBWTL Brtoaa.
MpurotoBneHune 6nron
A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

PasorpeTble 6ntoaa otaatoT Tenno. Mocyaa MOXKeT Cusb-

HO HarpeBaTtbCA.

» YT006bl M3BNEYL NOCYAY M NPUHALANEKHOCTU U3 pabo-
yell Kamepbl, BCEr4a UCMoMb3yiTe NPUXBATKM.

1. Y6eautech, 4to nocyaa nomellaetca B paboyen Ka-

Mepe 1 Bpallarowanaca noactaBKka MOXXeT cB0o60AHO

BpawlaTtbCA.

— [JInA »xapeHua UCNonb3ynTe BLICOKYHO GOPMY.
— InA npurotoBneHnA 3aneKkaHoK UCNonb3ymnTe

60nbLLYO, NIOCKYHO NoCcyAy.

2. PaBHOMepHO BbINoXUTE 6M1t00 B nocyAay.

Mpu NPUroTOBIIEHWUN B PEXXMME MUKPOBOJTH HAKpOTe
NPOAYKTbI NOAXOAALLEN KPLILLKOKW, TAPENKOM unu cne-
UManbHoOM GOoNbron AnA MUKPOBOSIHOBOM Neyy.

- B pexume «[punb» He HaKkpbiBanTe 651t040.

- B KOMBWHWMPOBaHHOM pPEXXUME MUKPOBOJTH W FpUAA
He HakpbiBanTe 6n0A0.

YcTaHoBWTE NOCYAy Ha BpalLatoLLytOCA NOACTaBKY.

- YcraHoBWTe pelLéTKy Ha BpaLlatoLLlyrocA NoAcTaB-
Ky B pexxume «[punb». Bes npeaBapuUTENbLHOMO
pasorpe.a.

3anyctute pexxum padotbl.

. OcTaBbTe ropAYne NPoAyKTbl elwé Ha 2—5 MUHYT npu

KOMHaTHOW Temneparype.

- T[lepea Tem Kak HapesaTtb MACO, AaTb €My NOCTO-
ATb eLle NpuM. 5—10 MUHYT.

- OcrTaBnaWTe 3aneKaHK1 1 rpaTeHbl NOCTOATb 5 Mu-
HYT B NpuBope nocne BbIKIYEHNA.

PekomeHgauma: Bcerga ucnonb3ywTe AepeBAHHbIE
LUN@YKKK NPU NPUFrOTOBNIEHWM PhIBbl UK OBOLLEH Ha LIaM-

nypax.
lNMpuroTtoBneHve ¢ MUKPOBOSIHaAMH
Bug 6nropa Konunue- [MpuHagnex- Mouwy- Bug Ha- Bpewms Yka3zaHusn
CcTBO HOCTb HOCTb MU- rpeBa NpUroToB-
KPOBOJIH neHus, B
B BT MUH
Lbinnérok uenukom, 1200 r 3akpebiTas nocy- 600 - 25-30 Mo ucrteueHun 1/2 BpemeHu
CBEeXWe NPOAYKThI, aa nepeBepHyTb.
NMOTPOLUEHBIV
LibinnéHok kKycouka- 800 r OtKpblTana nocy- 360 v 30-40 MonoxxmTb Koxew BBEPX. He
MU, Hanpumep, YeT- ha nepeBopauuBaiTte 6n0A0.
BEPTMHKA UbIM/IEHKa +
Pewétka
Kpblinba UblNeHKa, 800r OtkpbiTana nocy- 360 v 15-25 He nepesopauwuBaiite 6nto-
MapuHOBaHHble, 3a- ha Jo.
MOPOXEHHbIE +
Pewétka

! BpeMFI OT BpeMEeHU OCTOPOXKHO nNepemMeLlnBaTb 6nono.
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Bwug 6nroaa Konuue- TMpuHagnex- Mowy- Bua Ha- Bpewms YkasaHus
CTBO HOCTb HOCTb MU- rpeBa NpUroToB-
KPOBOJIH neHus, B
B BT MUH
CBHHMHA 6e3 KOXM, 750 OtkpblTaa nocy- 360 v 40-50 MosepHuTe 6ntogo 1-2 pa-
Hanpumep Len na 3a.
JloMTHKM Wnuka Mpum. Pewétka 180 v 10-15 -
8 nomtu-
KOB
MaAcHow pynet 7501 OtkpbiTaa nocy- 1.600 1.- 1.20-25 T[otoBbTe 6nt0A0 6e3 KpbILu-
aa 2. 360 2. v 2.25-35  ku. MakcumanbHanA BbicoTa
6ntoaa cocTaBnAeT 6 cM.
Pbi6a, Hanpumep, Ky- 400 OtkpbiTaa nocy- 600 - 10-15 Hob6aBbTe B 6ntoao
COYKM dune na HEMHOro BoAbl, TMMOHHOI0O
COKa Unu BuUHa.
Pui6Hoe ¢une, 3a- 400 r OtkpbiTaa nocy- 360 v 10-15 3aMOpPOXEHHYIO PbIBY HY»-
neyéHHoe na HO NpeABapUTENBHO Pasmo-
pPO3UTb.
Puiba Ha wamnypax 4-5 wr. PewéTtka 180 v 10-15 MUcnonbsosaTb AepeBAHHbIE
LamMnypel.
Cnagkana 3anekaHka, 1000 r OtkpbiTaa nocy- 360 v 30-35 MakcumanbHas BbicoTa
HanpuMmep TBOPOXHasn na 6ntoa cocTaBnAet 5 cM.
3aneKaHka c ppyKra-
MU
3anekaHKka, NuMKaHT- 1000 r OtkpblTaa nocy- 360 v 30-35 MockinbTe 6n0A0 cBEPXY
HaA, U3 CbIPbIX MHIpe- na cbipoM. MakcumanbHanA Bbl-
AVEHTOB, Hanpumep cota 6ntofa coctaBnAeT
3aneKkaHKa u3 Maxa- 5cm.
POH
3anekaHKa, NuKaHT- 1000 r OtkpblTana nocy- 360 v 30-40 MakcumanbHana BbicoTa
HaA, U3 roTOBbIX MH- na 6ntoaa coctasnaeT 4 cMm.
rpeaneHToB, Hanpw-
Mep kapTodenbHaa
3anekaHka
Cyn, 3ane4eHHbIn, 2-4 Tapen- OTKpbITaA nocy- - v 15-20 -
HanpuMmMep NyKoBbIN KK na
cyn
OBoLuu, ceexwue 250r 3akpebiTas nocy- 600 - 5-10' MopexkbTe MHrpeaneHThl Ha
aa KYCOYKM OAMHAKOBOM Be-
nnumHbl. Ha kakaele 100 1
nobasbte 1-2 CT.1. BOAbI.
MomelumBaitte 6ntoao Bpe-
MA OT BPEMEHMU.
OBoLuu, ceexue 500 r 3akpbitas nocy- 600 - 10-15' -
aa
Osolum Ha wamnypax 4-5 wr. PewéTtka 180 v 15-20 MUcnonbsosaTtkb AepeBAHHbIE
LamMnypel.
Kaptogernb 250r 3akpebiTasa nocy- 600 - 8-10' [MopexbTe MHrpeaneHTLl Ha
aa KYCOYKM OAMHAKOBOM Be-
nnumHbl. Ha kakaele 100 1
nobasbTe 1-2 CT.N1. BOAbI.
Momelumsaitte 6ntoao Bpe-
MA OT BPEMEHMU.
Kaptodenb 500 r 3akpbitas nocy- 600 - 11-14' [MopexbTe MHIPeaneHTLl Ha
aa KYCOYKM OJAMHAKOBOM Be-

NMYKHbLL. Ha kaxkable 100 1
nobasbTe 1-2 CT./1. BOAbI.
Momelumsaitte 6ntoao Bpe-
MA OT BPEMEHM.

! BpeMFI OT Bp€MEHU OCTOPOXXHO NepemMeLlnBaTtb 6ntof0.

96



Y Bac Bce nonyuutca! ru

Bwp 6nopa Konuue- TlpuHagnex- Mow- Bua Ha- Bpewms Yka3aHusa
CTBO HOCTb HOCTb MU- rpeBa npuroToB-
KPOBOJSIH neHus, B
B BT MUH
Kaptogenb 750r 3akpbitaa nocy- 600 - 15-22' MopexbTe MHrPeaneHTbl Ha
na KYCOUYKM OMHAKOBOW Be-

nnumHbl. Ha kaxkable 100 1
nobasbTe 1—2 CT./1. BOAbI.
MomewmBaiTe 6ntog0 Bpe-
MA OT BPEMEHMW.

Puc 125r 3akpbiTasa nocy- 1. 1.- 1.5-7 Job6asbTe BABOE Bonblue
ha 900 2.- 2.12-15  xuakoctu.
2.180
Puc 250 3aKkpbiTas nocy- 1. 1. - 1.6-8 Lob6aBbTe BABOe Gonblue
ha 900 2.- 2.15-18  »kuakoctu.
2.180
Xneb ana TocToB 2-4 nom- Pewétka - v 1 ctopo- -
(npeaBapuTensbHO 06-  TUKA Ha: 2-4
apuThb) 2 cTopo-
Ha: 2-4
3aneueHHbliit xneb ana 2-6 nom-  Pewétka - v 7-10 Bpemsa npurotosneHua sa-
TOCTOB TUKOB pb1pyeTCA B 3aBUCMMOCTH
OT HaUMHKM.
OpyKTbl, KOMMNOT 500 r 3akpbitaa nocy- 600 - 9-12 -
ha
Cnaakwue 6noaa, 500 mn 3akpebiTasa nocy- 600 - 6-8 B npouecce npurotosneHun
Hanpumep, NyauHr aa 2-3 pasa xopoLuo nepeme-
6bICTPOro NPUroTOB- LanTe NyaAWHT BEHYUKOM.
neHun

! BpeMFI OT BpeMeHN OCTOPOXXHO nepemMeLlnBaTb 6nono.

16.6 KoHTponbHbIe 6ntoaa

JaHHble 0630pbl bW coCTaBMeHb! ANA PasfMyYHbIX KOHTPONMPYHOLLMX OpraHoB, 4ToBbl 06nerynTb Npoueaypy NpoBepKU
npubopa B cootBetcTBUM ¢ EN 60350-1:2013 unu IEC 60350-1:2011 1 B cootBetcTBuM ¢ HopMmoi EN 60705:2012, IEC
60705:2010.

anrOTOBﬂeHMe C MUKPOBOJIHAMHU

Bug 6noga MoLwHOCTb MUKpO- Bpems npurotoBne- YkasaHue
BONH B BT HUS, B MUH
Owmner, 750 r 1. 360 1.12-17 MNMocTtaBbTe popmy Pyrex 20 x 25
2.90 2.20-25 CM Ha BpaLiaroLLytoca NoACTaBKy.
BucksuT 600 8-10 MocTtaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm
Ha BpaLllaloLLytoca NOACTaBKY.
MacHon pyneT 600 20-25 MocTtaButb Gopmy Pyrex Ha Bpa-

LaroLwyrocA NOACTaBKY.

Pa3MOpaH(MBaHMe C MUKPOBOJIHAMHU
PekomeHaaummn no yCTaHOBKaM AnA pasMopaXXmBaHUA B peXXmmMe MUKPOBOJIH.

Bwp 6nopa MoLHOCTbL MUKpO- Bpems npurotoBne- YkasaHue
BOJIH B BT HUS, B MUH

Msaco 1.180 1.5-7 MocTtaBbTe popmy Pyrex @ 22 cm
2.90 2.10-15 Ha BpallaoLLyroCcA NOACTaBKY.
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MpuroTtoBneHne B KOMOMHUPOBAHHOM peXUMe C UCMONb30BaHUEM MUKPOBOIH

Bug 6nroaa MowHocTb Mu- Bupa HarpeBa Bpems npuro- YkasaHue
KpOBOJIH B BT TOBIEHMSA, B
MWH
KaptodenbHan sanekanka 360 v 35-40 MoctaebTe popmy Pyrex & 22 cm

Ha BpaLLatoLLytCA NOACTaBKY.

17 UHCTpPYKUMUA NO MOHTaNXYy

YuuTbiBanTe AaHHY MHGOPMALMIO NPU YCTaHOBKE Mpu-
6opa.

17.1 Be3onacHOCTb NpPU MOHTaMe

Mpwu ycTaHoBKe nNpubopa cobnoganTe AaHHbIE

yKasaHusA o TexXHWKe 6e30MnacHOCTHU.

® ©e30nacHOCTb 3KCnyaraumm
rapaHTMpyeTca TOMLKO Npu
KBa/IMMOULNPOBAHHOW YCTAHOBKE C
coOntoaeHNeM NHCTPYKLUMM MO MOHTaxy. 3a
NpPaBUIbHOCTb YCTAHOBKW OTBETCTBEHHOCTb
HEeCET yCTaHOBLUMK.3a NPaBU/IbHOCTb
YCTAHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET
YCTaHOBLLMK.

® Pacnakynte n ocmoTpute npunbdop. He
noakntoYanTe npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

» [lepen HauyanoM aKcnayaTauun yoanute
YNaKOBOUHbIV Matepuasn U KNENKY MIEHKY
n3 padouen kamepbl U ¢ ABepLbl npudopa.

® Hukorga He CHMManTe NPO3padyHyto MIEHKY
C BHYTPEHHEN CTOPOHbI ABEPLIbl.

m Ob6patuTe BHMMaHME Ha MOHTaXHbIE
NNacTUHbI ANA YCTaHOBKM
NPUHaONEXHOCTEN.

» Mebenb An1a BCTpamBaHua OO/HKHA
BblAepXuBaTb Temnepatypy Ao 90°C, a
cocegHue acaabl — 0o 65°C.

®» He yctaHaBnvBanTe npubop 3a
[eKopaTBHOM nnn medensHom asepuei. B
NPOTUBHOM C/ly4ae BO3HUKHET OMACHOCTb
neperpesa.

®m PadoTbl NO BbINOJIHEHNIO BLIPE3OB B
mebenn BbINONHANTE Nepen YyCTaHOBKOWN
npuoopa. Yoanute onunku. OHK MoryT
HapyLWnTb PadoTy 91EKTPUUECKUX
KOMMOHEHTOB.
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m [ToakntoueHne npudopa 6e3 WTencensHon
BW/IKW AO/HKEH NPON3BOANUTb TO/TbKO
KBa/IMMOULNPOBAHHbIV crneunannct. B
cnyyae nNoBpexaeHuin ns-3a HenpaBUIbHOIO
NOAKIOUYEHNA rapaHTUiHbIe 0BA3aTeNbCTBa
TEPAOT CUny.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb
TpaBMUpOBaHHA!

HeTtanu, oTKpbITbIE NPU MOHTaXKe, MOryT ObiTb
OCTPbLIMM M MPUBECTH K Nopesam.

» Kcnonb3oBaHue 3aLLUMUTHbIX nNepyaToK

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

Ucnonb3oBaHue yanMHEHHOro ceteBoro kabens

U HE UMEKOLLIMX AoMyCcKa aaanTtepoB ONacHo.

» He ncnonb3yinte yanMHutenbHble kabenu unm
MHOFOMECTHbIE PO3ETKM.

» Ecnu anuHbl ceTeBoro kabens He xBaraer,
obpaTuTeChb B CEPBUCHYHO CNy»XOy.

» Ucnonb3yinte TONbKO AONYLUEHHbIE NPOU3BOAM-
Tenem agantepbl.

17.2 TNoAaKnroUyeHue K aNeKTpoceTu

Ina 6esonacHoro noakntoYeH1a npuéopa K aneKkTpoceTy
cobnioaanTe AaHHbIE MHCTPYKLMK.

A\ NPEOYNPEMOEHUE — OnacHOCTb nopameHus

ANeKTpUYeCKUM TOKoMm!

Mpu HEKBaNMPUUMPOBAHHOM MOHTaXKE NPUBOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM ONACHOCTH.

» TonbKo KBaNMPUUUPOBAHHLIN INEKTPUK MOXKET yCTa-
HOBUTb PO3ETKY WU 3aMEHUTb CoeﬂMHMTeﬂbeIVI Ka-
6efb C y4eTOM COOTBETCTBYHOLLIMX CTaHAAPTOB.

» [pnbop MOXKHO NOAKIOUATbL K CETU TOMBKO Yepes
NpaBuiIbHO YCTAaHOB/IEHHYO PO3ETKY C 3a3eMJIAIOLLUM
KOHTaKTOM.

» Ecnu nocne yctaHoBKM npubopa Ao LWTencenbHom
BWIIKW HEBO3MOXKHO ByaeT aobpatbCeA, To Npy ycTa-
HOBKe cneayeT npedyCMOTPeTb CrneuUnanbHbli BbIKO-
yatenb AnA pasMblKaHWA BCEX NOMOCOB C PACCTOAHMU-
eM Mexay PasOMKHYTbIMU KOHTaKTaMu HEe MeHee
3 MM. Mpu ycTaHoBKe obecnedbTe 3aLlUMTy OT NPUKOC-
HOBEHMA.



17.3 KomnnekTtauyusa

Mocne pacnakoBKu NpoBepbTe BCe AeTanu Ha OTCyT-
CTBME TPAHCMOPTHbIX MOBPEKAEHMWI, 8 TAKIKE KOMIMIEKT-
HOCTb MOCTaBKM.

\

@)
il °
58

17.4 Me6enb Ana BCTpauBaHUA

3aeck npvBeAeHbl yKasaHWA No 6e30mnacHoW ycTaHoBKe.

BHUMAHMUE!

OnUAKK MOryT HapPyLUUTL PaboTy SNEKTPUUYECKUX Sre-

MEHTOB.

» PaboTbl N0 BLINONHEHUIO BbIPe30B B Mebenu BbiMnosi-
HAWTe nepea ycTaHoBKOM npubopa.

» YaanvTe Onunku.

= MuHMMmanbHanA BbicOTa yCTaHOBKM cocTaBnAeT 850
MM,

=V wkada anA BCTpamBaHuA He JOMKHO ObiTb 3aiHEN
CTEHKM.
BeHTUnAUMOHHBIE NPOpPEe3n 3aKpbiBaThb 3anpeLLaeTca.

= Me6enb AnA BCTpavBaHUA LOMKHA BblAEPXKUBATL
Temneparypy 4o 90°C, a coceanue dpacaabl — 40
65°C.

17.5 YcTtaHOBOYHbIe pa3Mepbl AnA WKada-
KONOHHbI

YuuTbiBaiTe ycTaHOBOUYHbLIE pasMephbl U GesonacHsle pac-
CTOAHMA ANA WKaha-KONOHHbI.
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17.6 MNMoaroToBKa WKada-KONOHHbI

1. Onpeaenute TonWMHy cTeHoK mebenun. O
TonwKHe CTeHKU NPUCBaNBAETCA 3HaUEHHE X.

MHCTPYKUMA NO MOHTaXKY ru

2. 3ameTKa: 3HauyeHWe X COOTBETCTBYET PACCTOAHUIO OT

HUYKHEro KpaA COeAWHUTENIbHOM NNacTUHbl [0 AHA
BCTPOEHHON Mebenu.

MpUKPYTUTE COEAMHUTENBHYIO NNACTUHY K LUKady-Ko-

NOHHe. @
O6paTtnTe BHUMaH1e Ha BbIUUCIIEHHOE 3HAYEHME X.
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17.7 YcTaHoBKa npubopa

1. 3aKpenuTe pacnopku Ha npubope B COOTBETCTBUM C
TOJLLIMHOWN CTEHOK.
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2. 3amerTKa:

He 3a)kumaiite n He nepernbaiTte coeanHUTENbHbIN

npoBoA.

3. 3aBopauuBaiTe BUHTLI Npubopa A0 TeX Nop, NoKa oH

He 6y.ueT BbIPOBHEH MO UEeHTPY.

=~
\ T

4. TpoBepbTe paccToAHWe A0 COCEAHUX NP6

OpOB.

—
[ c—)
min. 3mm —»{l& o
1 (e}
- —
——

_——

PaccTtoAHve ao coceaHux NpuOopoB AOMKHO ObITb He

MeHee 3 MM.

5. lNepea Hauyanom aKcnnyatauuu yaanure ynakoBou-
HbIM MaTepuan U KNenKyto NiéHKy u3 paboyei kame-

pbl U ¢ ABepubl Npubopa.
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