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Друзья и единомышленники! 

Перед вами первая книга про домашние колбасы, которую приняло 

профессиональное сообщество, в силу технической грамотности из-

ложения.  Она  знакомит читателя с процессами производства ремес-

ленных колбас, применимыми как на домашней, так и на ресторанной 

кухне. Так же рекомендую проявить к ней интерес владельцам  кре-

стьянско-фермерских хозяйств и мини-производств.

Книга задумана как самоучитель по ремесленным колбасам.  Здесь 

вы найдёте уникальные авторские рецептуры колбас и  мясных деликатесов, которые мо-

гут послужить как образец для повторения и источник собственных идей.

Это издание поможет вам в выборе сырья и оболочек, инструментария  и оборудова-

ния. Автор расскажет про применяемые  технологии и ингредиенты простым и понятным 

языком, в лучших традициях домашних посиделок на кухне.

С его помощью вы  научитесь  разбираться в базовых ингредиентах, избавитесь от 

нескольких заблуждений и пары пищевых фобий. Вопросу безопасности при выборе сы-

рья и ингредиентов, а также соблюдению санитарных норм при производстве колбасных 

изделий, автор уделил в книге особое внимание. Он даже пожертвовал парой рецептов, 

чтобы  уместиться в ограниченном формате книги, но рассказать  читателю про безопас-

ность при работе с мясом.

Но то, что делает Пётр как колбасник, уже давно вышло за рамки его личного опыта 

и ограниченного числа потребителей из ближайшего окружения. Свои знания и умения 

он передаёт другим: как профессионалам сферы питания, так  и энтузиастам-любителям. 

Конечно, ни одна книга не в состоянии заменить личного контакта с мастером. Но я очень 

надеюсь, что, прочитав её, вы получите тот базовый багаж знаний, который позволит вам 

делать вкусные, безопасные и аппетитно выглядящие колбасы!

«Рекомендую эту книгу как практическое руководство для создания ка-

чественных и полезных колбас. Она будет полезна в первую очередь 

начинающим колбасоделам, но и маститые специалисты найдут свежие 

решения казалось бы тривиальных изделий. Считаю автора этой книги 

одним из самых ярких «художников колбасных искусств» на сегодняш-

ний день, и рад что наши цели совпадают. А цели простые- возродить  

традиции изготовления качественных  мясопродуктов в простых до-

машних условиях, ведь «истина - в простоте» как говорили мудрецы».

Павел Агапкин, 

технолог мясопереработки, 

создатель обучающего проекта ЕМКОЛБАСКИ».

Романов Владимир, 

портал для специалистов мясной промышленности 

«Мясной Эксперт»



Пётр ПАхомов

АННА ИВАНОВА

Издательство АСТ
Москва
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Введение и знакомство с читателем
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Куттер (измелСчителС)    - ё     .  ,       -, —   .     -    .            –   .         —    .   -  -        -   ,     .       —       -  .    -      .     ,     —  ,     .     ,       —      , , - ,    .       ,     -.     ё         .   ,   ,       .      !
ФормР для вРпечки, ,       -  ,  , , .         .    -    ,       .
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Емкости для варки колбасР     ,    ЖВИЖ-vide   .   -, .          -  -     .
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Ѳучной слайсер «Петрруччо»        - ё ,    .           -     .     , -    .    ,       .          .
КухоннРе весР,   ,  .             ,     .  , « »,   , ,    ,      -.      :   . -   —        - .     , , .     ,       - .
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Подрезная реОетка     -   . - ё  ё , ,  « »  « »       - —    .        .  ё   - ,          -
Аппликатор для формовочной сетки ,  -     .   -  ,     .  , -,  -  -

КулинарнРй Опагат    -,        .     -  ,  
«Шило» из Оампура ,   -    .     .

ѰожницР   —       .
Штриковка —   ,      ,  -    .
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