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GB DESCRIPTION

Motor unit

Bowl ( 600 ml)

Bowl drive shaft

Ice chopper/grinder.
Whisk stick

Pulse button

TURBO button

Hand blender
Measuring cup (600 ml)
10 Accessory adapter

11. Potato mash cooking attachment

©CoNoOGOA~®WNE

UA onuc

Biacik 3 aBuryHom

Yawa ( 600 ml)

MpwuBig YaLwi

Hi>xx onsa 3gpiOHOBaHHS

Hacapka ans 36uBaHHs Ta 3MilLyBaHHS PigKmX
NPOAYKTIB

KHorka iMmnynbCHOro pexxumy

KHonka pexumy TURBO

Bnengep, Wo 3aHypOETLCS

CrakaH 6bneHgepa (600 ml)

10. MepexigHuk ona Hacagku

11. Hacagka ons npuMroTyBaHHs KapTOMMsiHOTO nope

arwONE
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EST KIRJELDUS

Mootoriosa

Anum ( 600 ml)

Anuma ajamiosa

Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja
segamiseks

Impulssreziimi nupp
TURBO-reziimi nupp
Sisselaaditav blender

Mikseri néu (600 ml)

10 Otsaku lleminekuosa

11. Kartulipudru valmistamise tarvik

agrwNE
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LT APRASYMAS

Korpusas su varikliu

Maisto ruoSimo indas ( 600 ml)
Indo pavara

Smulkinimo peilis

Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
Impulso rezimo mygtukas
TURBO rezimo migtukas
Rankinis maisSytuvas
Matavimo indas (600 ml)

10 Antgalio tarpiné

11. Antgalis bulviy koSei gaminti

©CoOoNoOUA~AWNE
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RUS YCTPOMCTBO U3OENUA
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MoTopHas 4YacTb

Yawa ( 600 mn)

MpuBoa 4awwm

Hox ans namenbyeHus

Hacagka ans B3buBaHusa n cmelumBaHus
XKUOKUX MPOOYKTOB

KHomka BKMoYeHUS / MMNYNbCHOrO pexuma
KHonka pexxuma TURBO

MorpyxHoun 6neHaep

CrtakaH 6bneHgepa (600 mn)

. MepexoaHuk Hacaaku ons B3GuBaHuA
. Hacapgka ana npurotoeneHust kaptogensHoro

nope

KZ CUNMATTAMA

arwONE

RRoOX~NO®

- O

Kantama

LWapa (600 ml)

LLlapaHblIH xeTeri

¥cakTayra apHanfaH nblLlak

Cy#blK eHimaepAi nicyre xaHe apanacTbipyfa
apHarnfaH KoHablpma

MmnynbcTik pexxum 6atbipmacsl

TURBO pexumiHiH 6aTbipmach!

Kon 6nenaepi

bneHaep ctakaHbl (600 ml)

. KoHablpmara apHanfaH eTnenik
. KapTon e3beciH ganbiHaayra apHanfaH

KOHObIpMa

LV APRAKSTS

arwONE
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11.

Motora dala

Kauss ( 600 ml)

Kausa piedzina

Nazis sasmalcinasanai

Uzliktnis  Skidro  produktu putoSanai un
samaisiSanai

Impulsu reZima poga

TURBO rezima poga

Rokas blenderis

Blendera glaze (600 ml)

Pareja uzliktnim

Uzliktnis kartupelu biezena pagatavo3anai

H LEIRAS

1.
3
4
5.
6.
-
8
9.
1

0.

Motorhaz

Csésze (600 ml)

A csésze meghajtéja

Apritd kés

Felverd és folyékony élelmiszert keverd tartozék
Impulzus Gtzemmaod gomb

TURBO gomb

Mertld blender

Blender-csésze (600 ml)

Ratét-6sszekapcsold elemBurgonyapuré ratét

SC-HB42M41



RO DETALII PRODUS

agrwONRE
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Partea motorului

Vas (600 ml)

Mecanism de actionare pentru vas

Cutit de macinare cu un spargator de gheata.

Duza pentru agitare si amestecare a produselor
lichide

Buton de mod in impulsuri

Butonul Mod TURBO

Blender de alimentare

Pahar gradat (600 ml)

10. Adaptor pentru duze
11. Accesoriu pentru pregatirea piureului de cartofi

IMO19

PL BUDOWA WYROBU

agrwONRE

BoOoxo~N®

Czes¢ silnikowa

Misa (600 ml)

Naped misy

N6z do rozdrabniania

Koncéwka do ubijania i mieszania produktéw
ptynnych

Przyciski trybu impulsowego

Przyciski TURBO

Blender reczny

Kubek mierniczy (600 ml)

tacznik koncowki do ubijania i mieszania
produktéw ptynnych

. Koncéwka do przygotowania ziemniakdéw purée

Nominal Power 250 W

220- 240 V ~50 Hz

Max. Power 750 W
Knacc 3awuThbli |

Makc. MowHocTtb 750 BT

HomunHanbHasa mowHocTb 250 BT

mm
370

55

1.2/1.4kg

55

10

11
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Please read these operating instructions carefully before connecting your kettle to the power supply, in order to avoid

damage due to incorrect use.

Before the first switching on check that the voltage indicated on the rating label corresponds to the mains voltage in your

house.

Incorrect operation and improper handling can lead to malfunction of the appliance and injuries to the user.

The appliance is intended for use only in domestic aims. The unit is not intended for industrial and commercial use, and

also for use in:

— kitchen area for the stuff of shops, offices and the other industrial places

— farm houses

— hotels, motels, rest homes and other similar places by residents.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

The appliance is not intended for use for physically, sensory or mental disabled person (including children) or for person

with lack of life experience or knowledge, if only they are under supervision or have been instructed about the use of the

unit by responsible person.

e Children must be under control in order not to be allowed to play with the appliance.

¢ Do not leave the appliance switched on when not in use.

¢ Do not use other attachments than those supplied.

¢ In case of power cord is damaged, its replacement should be done by the manufacture or service department or the other

high-skill person to avoid any danger.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

When you have finished, before extracting the products and tips, unplug the appliance and wait until the motor.

WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

o WARNING: It is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating time.

¢ Never place hot ingredients into the bowl(> 70 °C).

e Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the nearest
service center.

¢ If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for at
least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless such
changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

e Production date mentioned on the unit and/or on the packing materials and documentations.

PREPARATION FOR OPERATING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the outside of
the motor base with moist tissue.

e Itis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

o Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

e To remove, twist the immersion blender counterclockwise.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

¢ Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products, such as

meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be separated from bones

and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs, cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

e Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

POTATO MASH COOKING ATTACHMENT

e Use this attachment for fast cooking of lump-free light potato mash.

www.scarlett.ru 4 SC-HB42M41
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e Connect the attachment to the main unit. For secure connection turn the attachment counter-clockwise to align the arrow
drawn on the attachment with the lock icon on the main unit.

o Before you start, place the attachment into the bowl with boiled potatoes. Start operation with lower speed.

NOTE: In order to obtain light and tasty potato mash add small amount of hot milk and dairy butter.

o After preparing puree remove and rinse blades of the attachment. Wipe dry and reinstall.

e To remove blades from the attachment, turn them clockwise. To replace the blades rotate them counterclockwise.

OPERATION

e Make sure you have assembled the unit completely and in a proper way.

e Plug the unit to power supply.

e The blender is equipped with “TURBO” mode. Press and hold TURBO button to increase the power in maximum. To return
to normal speed, release the button.

PULSE MODE
¢ Press and hold the pulse button. The unit will operate while the button is held pressed.
FOOD MAXIMUM QUANTITY MAXIMUM TIME, sec
Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 209 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 2009 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 0.4 L 15
Onions 200g Pulse
Parsley 309 10
Pepper 0.2 L 30
Shallots 200g Pulse
Spice 0.2 L 30
Steak 150-200¢g 15
Walnuts 100g 15
Ice 200g Pulse

e NOTE: continuous operation time of the processor must not exceed 1 minute, rest time between operation must
be at least 4 minutes (for mini-chopper 0.5 min / 3 min). in TURBO mode the continuous operation time must not
exceed 1 minute, rest time between operation must be at least 1 minute. Do not remove any parts while the appliance
is operating.

e To avoid blades damage do not process hard items such as frozen foods, ice, cereals, rice, spices and coffee.

e When processing is finished, switch off and unplug the appliance, wait until the motor stops before removing food and
attachments.

CLEANING AND CARE

e Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water after each
use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

¢ Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

== The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic units and
battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be pass to special
receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and environment which
happens with incorrect using garbage.
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MO9S PYKOBOACTBO NO 3KCMNIYATALUU

MEPbI BE3OIMNMACHOCTH

e BHumaTtenbHO npouuTanTe AaHHY0 WHCTPYKUMIO nepen akcnnyaTauuen npubopa Bo u3bexaHue MONoOMOK npu
NCMOMb30BaHUN.

e [lepen nepBOHayanbHbIM BKIOYEHWEM MPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT NN TEXHUYECKME XapaKTepUCTUKKM, yKasaHHble Ha
n3genumn napameTpam ANeKTPOCeTH.

e HenpaBunsHoe obpalleHne MOXeT NPUBECTU K MONIOMKE W3Aenus, HaHecTn matepuarnbHbin ywepb n NpuunHUTL Bpen
30,0pPOBbIO MONb30BaTENS.

e [Mpubop npegHasHavyeH ANA NCMONb30BaHNS TOMbKO B ObITOBLIX LENsX COrnacHo AaHHOMY PykoBOACTBY no akcnnyaTaumu.
Mpubop He npeaHasHa4eH AN NPOMbILLNEHHOTO U KOMMEPYECKOro MPUMEHEHNS, a Takxke ANS UCMNOoNb30BaHWA:

— B KyXOHHbIX 30Hax ANns nepcoHana B MarasuHax, oducax n npoYnx npon3BoACTBEHHbIX MOMELLEHNSX;

— B (pbepmepckux gomax;

— KIMEeHTaMu B rocTMHULAX, MOTENSIX, NAHCMOHATaxX U APYrmx NOXOXUX MECT MPOXMUBAHUS.

¢ He ncnonb3oBaTb BHE MOMELLEHUI.

e Bcerpga oTkniovanite ycTpoMCTBO OT anekTpoceTn nepen cOoOpkow, pa3bopkoM M OYMCTKOW, unm ecnm Bbl ero He
ncrnonb3syeTe.

e Bo n3bexaHue nopaxeHus dMeKTPUYECKMM TOKOM U BO3ropaHusl, He Norpyxante MOTOPHYIK YacTb B Bogy wnu gpyrve
XUOKOCTU U He MNOACTaBMsNTE ee nop CTpyw Boabl. Ecny aTo cnyvunocb, HEMEANEHHO OTKMYMTE YCTPOWCTBO OT
3MNeKTpoceTN W, Npexae 4Yem nonb3oBaThbCa UM Aanblue, npoBepbTe paboTocnocobHocTb M BedonacHocTb npubopa y
KBannuLMpPOBaHHBLIX CNELIMANNCTOB.

e [lpnbop He npegHasHa4yeH AN UCMONb30BaHNSA nuuamn (BKNOYasa AeTen) ¢ NOHMKEHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMM

WUNN YMCTBEHHBIMU CMOCOOHOCTSIMU UMK NPU OTCYTCTBUM Y HUX XM3HEHHOTO OMbITa UMW 3HAHWIA, €CIN OHU HEe HaxoaATCH

NoA NPUCMOTPOM MIN HE NPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06 NCrnonb3oBaHWW NpMbopa fMLOM, OTBETCTBEHHBLIM 32 X 6e30NacHOCTb.

[eTn oomkHbl HaxoanTLCHA NoAd NPUCMOTPOM AN HeJonyLeHMs urp ¢ npubopom.

He nossonsanTte getsm ucnonb3osatb bneHaep 6e3 npucmorpa.

He ocTaBngiiTe BKMOYEHHbIN Npnbop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonb3ayinTe NpuHagnexHocTn, He BXOASLWME B KOMMMEKT NOCTaBKu.

e [lpy nospexaeHUV LIHypa MUTaHUA ero 3ameHy, BO u3bexaHwe OnacHOCTW, AOSMKHbI MPOW3BOAUTL W3rOTOBUTENb,
cepBucHag cnyx6a unu NnogobHbIN KBanNUUUMPOBaHHLIN NepcoHarn.

e Cnepgute, 4TOObI LLHYP NUTAHUS HE Kacasrcsa OCTPbIX KPOMOK MU FrOpsYnx MOBEPXHOCTEN.

o [lpu oTknO4eHNM Npubopa OT ANEeKTPOCETU He TAHWUTE 3a LUHYP NuTaHus, 6epuTeck 3a BUNKY. He nepekpyunBante v H1 Ha
YTO HEe HamaTblBanTe ero.

¢ [lo 3aBepLueHun paboTbl, Npexae, Yem ussnekaTb NPOAYKTbI U HAacaAKu, OTKMYMTE NpUBop OT ANEeKTpoceTN N AOXANTECH
MOSTHOW OCTaHOBKM arieKTpoaBuraTens.

o BHUMAHMWE: Pexywine ne3sust o4eHb OCTpble U NpeacTaBnstoT onacHocTb. ObpalianTecb C HAMK KpaHe OCTOPOXKHO!

e BHUMAHUME: 3anpeweHo nepenonHatb npubop wnu wucnonb3oBaTtb ero ©e3 npoayktoB. He npeBbiwante
AonycTUMoe BpeMs HenpepbiBHOW paboThl.

e He nomelyanTe B Yawwy ropsume uHrpegmenTsl (> 70 °C).

e He nbiTariTecb camMoOCTOATENbHO PEMOHTMpOBaTb MpPUBOP WM 3aMeHATb Kakue-nubo aetanu. [Mpu oBHapyxeHun
Henonagok obpawanteck B 6nmkanwumm CepBUCHbIN LEHTP.

e Ecnu nsgenune HekoTopoe Bpems Haxoaunock npu Temnepatype Hwke 0°C, nepen BKoYeHWEeM ero criegyeT BblaepxaTb
B KOMHATHbIX YCMOBUSAX HE MEHEE 2 YaCOB.

¢ [lpousBogutenb ocTaBnsieT 3a cobor NnpaBo 6e3 AONONHUTENBHOrO YBEAOMITEHNS BHOCUTL HE3HAYUTENBHBIE U3MEHEHNS B
KOHCTPYKLMIO U3OENNS, KapANHAINbHO HE BNMsAOLLME Ha ero 6e30nacHOCTb, paboToCNOCOBHOCTL 1 OYHKLMOHANBHOCT.

e [laTa Npov3BOACTBA yKa3zaHa Ha U34enuu U/unmn Ha ynakoBke, a Takke B COMPOBOAUTENBHON AOKYMEHTaLUN.

NnoAroToBKA K PABOTE

e [lepeg nepBOHa4anbHbIM WMCMOMNb30BAaHMEM BbIMOWTE BCE CbEMHblE 4YacTW Ternnon BOAOW C MOWLWUM CPeacTBOM WU
TWaTenbHo npocywmnTe. MOTOPHYIO YacTb CHapy>Xu1 NPOTPUTE MSATKOW crerka BNaXHoM TKaHbHo.

e 3anpelyaeTcs Norpyxatb MOTOPHYHI YacTb B Jl0Oble XXUAKOCTU U MbITb €e BOAOMN.

MOrPY>XHOW BNEHOEP

e brneHgep maeanbHO noaxoAuT AN MNPUrOTOBMEHUS CYNOB-MIOPE, PasfUYHbIX COYCOB W NOANMB, a Takke OEeTCKOro
NUTaHWs, CMELUMBAHUS Pa3HO0OpPa3sHbIX KOKTENMEN.

e BcTaBbTe Hacagky B MOTOPHYH YacTb M NMOBEPHUTE OO0 Lienyka.

e Bo usbexaHue BbINNecKUBaHUA CMecu, Nepea BKIOYEeHUeM norpysuTte 6reHaep B CMelIMBaeMble NPOAYKTbI.

o [1na 0TCOEAMHEHMS OTKPYTUTE NOrPY>KHOM GreHaep NpoTUB YacOBOW CTPESKU.

MUHN-U3SMETBYUTETb

o MuHUW-n3mMenbunTenb unaeanbHO NOAXOOMUT ONA U3MernbYyeHUs 3efeHn U OBOLEW, cbipa, GoNbLUMHCTBA COPTOB OPEXOB,
cyxodpykToB. KpynHble npogykTbl, TakMe kak MSCO, CbIp, fyK, MOPKOBb npegBaputenbHO Heobxoaumo Hapesatb. C
OpexoB yganuTb CKOPIyny, MSACO OTAENUTb OT KOCTEWN U CyXOXUITUA.

e M3amenbuntenb He NOAXOAMT ANS KOMKM NbAa, U3MENbYeHUs OYeHb TBEPAbIX NMPOAYKTOB, TAKMX Kak KOhelHble 3epHa,

MYyCKaTHbI OpeX, 3NaKoB.

BHumaHwme! Jle3Bune Hoxa Ansa namenbyeHusa odeHb octpoe! [depxuTe TONbKO 3a BEPXHIOK MIacTUKOBYHO YacTb!

lMomecTuTe HOX ANA U3MENbYEHUSA HAa LIEeHTPanbHbI WTUET Yaluu.

3arpysuTe B Yally NPOAyKThl.

HakpownTe yalwy npuBoAoM Yalum

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B MPUBOA Yalum Ao dukcauumn.

B npouecce namenb4eHnss ogHON PYKOW AepXUTE MOTOPHYIO YacTb, APYron — Yaluy.
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Mocne ncnonb3oBaHus B NeEpBYO o4epeb OTCOeANHUTE MOTOPHYIO YacTb.

[danee cHMMUTE NpuBO4 YaLlK.

OCTOPOXHO BbIHLTE HOX AN U3MENbYEHUS

Tonbko NOcne 3TOro BbIFIOXUTE U3MESIbYEHHbIE NPOAYKTbI U3 Yaluy AMs U3MEeSTbYeHUS.

HACALKA O0nA BABMBAHUA/CMELUMBAHUA XXUOKNX MPOLOYKTOB

e l/lcnonb3ynte BeHYMK Ansi B3GUBaHMA CrMBOK, SWYHbIX 6EMNKOB, pasnnyHblX gecepToB. Hu B KOeM criyyae He Ucnonb3ynTe
3Ty HacafKy AN 3aMeLUMBaHus KpyToro TecTa.

o CoeauHNTE BEHYUK C NEPEXOOHNKOM.

e YCTaHOBWUTE HaAcagKy Ha MOTOPHYIO YacTb

e [lepeg Hayanom paboTbl MOrpy3anTe BEHYMK B Yawy co B3bmBaeMbiMM npogyktamu. HauumHanite paboTy € Hu3komn
CKOpOCTH.

HACALKA ONA NPUTOTOBJIEHUA KAPTO®EIBHOIO MIOPE

¢ lcnonb3yiTe Hacagky Anst 6bICTPOro NPUroTOBNEHUS BO3AYLUHOIO KapTodenbHOro nope 63 KOMOYKOB.

e YCTaHOBWTE HacafKy Ha MOTOPHYI 4acTb. [Ona HagexHow ukcaumum Hacagkm HeoOXOAMMO MOBEPHYTb €e NpoTuB
4YacoBOW CTPenkKM, YToObI CTperka Ha Hacaake coBrnana co 3Ha4koM BGNOKMPOBKM HA MOTOPHOW YacTy.

o [lepen Hayanom paboTbl NOrpy3nTe HacagKy B Yally C BapeHbiM kapTodenem. HaunHamte paboTy C HU3KOM CKOPOCTW.

MPUMEYAHWE: insa Toro, 4to 6bl kapTodensHoe nope Nony4nnock BO3QyLLUHbIM U BKYCHbIM A0OaBbTE B HEFO HEMHOTO

ropst4ero Mosioka 1 CIiMBOYHOro mMacna.

o [locne npuroToBnNeHNs NIOpPe CHUMUTE M NPOMONTE onacTu Hacagku. NpoTpuTe Hacyxo u yCTaHOBUTE Ha MECTO.

e [Ina Toro 4tobbl CHATL SIONAcTN C HacagkM NOBEPHUTE UX MO YACOBOW CTperike, YTobbl YCTaHOBUTL HA MECTO BpallanTe
nonacTy NPOTMB HYacOBOW CTPESKM.

PABOTA

e Yb6eautecb, 4To cOOpKa NponssBeaeHa NOMHOCTbLIO U AOMMKHBIM 06pa3om.

o [logkntoumTe NpubOp K aNEeKTpoCeTw.

o bnengep nmeet pexum “TURBO”. HaxxmuTe n yaepxumsante kHonky TURBO, 4Tobbl MakcMMarnbHO yYBENNYNTb MOLLHOCTb.
[ns Bo3BpaTta B HOpMarbHbI PeXum oTnycTuTe ee.

MMNYJIbCHBLIVN PEXUM

e HaxmuTe n yaepxvsante KHOMKY UMMNYNbCHOrO pexuma — bneHgep 0yaet paboTartb 40 TEX MOP, NOKA HaXaTa 3Ta KHomMka.
06 o MakcumanbHoe Bpems
pabaTbiBaeMbIn MakcumanbHasa macca / -
HenpepbIBHON 06paboTKKn
npoAayKT o6bem (cex)
MwvHpanb 100 r 15
BapeHble anua 200r 10
[MaHMpoBOYHbIE Cyxapu 20r 15
YecHok 150 r KopoTkummu HaxaTusamm
OKopokK 200r 15
Opexu 100 r 15
MopoxeHoe 200r 20
Jlerkoe Tecto 04n 15
JTyk 200r KopoTkumun HaxaTnsamm
MeTpywka 30r 10
Mepey, 0,2n 30
Jlyk-wanot 200r KopoTkummu HaxaTusamum
Mpunpasbl 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
"peukun opex 100r 15
Jlen 200r KopoTknummn Haxxatmsamm

NMPUMEYAHUE: Bpems HenpepbiBHOW paboTbl npoueccopa He AOMMKHO MpeBbiwaTtb 1 MUH., a nepepbiB Mexay

BKITIOYEHUSIMU — He MeHee 4 MUH. (MUHM-uamenbuutenb: 0,5 muH / 3 muH). B pexume TYPBO nepepbiB mexay

BKINHOYEHUAMU 1 MUH.

e 3anpelyaeTcsa CHUMAaTL Ntobble NPUHAANEXHOCTY BO BpeMs paboThbl npoueccopa.

¢ [lo 3aBeplieHMn paboThbl, Npexae, YeM U3BMEKaTb NPOAYKTbI U HACaAKW, OTKIIOYUTE NPUOOP OT INEeKTpoceTu U
[OoXAUTEeCb NONTHOM OCTaHOBKW 3NeKTpoABuUraTens.

OYUCTKA U yxon

¢ [locne okoH4YaHus paboTbl BbIKNOYUTE NPUBOP 1 OTKNIOYUTE Ero OT ANIEKTPOCETH.

e Cpasy xe (He 3ama4mBas HagoNro) BBIMONTE BCE CbEMHbIE YacTU TENSION MblflbHOW BOAOW, NOCIE Yero NPoTpuTe CyxXum
YNCTbIM NoroTeHueM. He ncnonb3synte Ans 3TOro NOCYA0MOEYHYI0 MaLUUHY.

e MOTOpHYIO YacTb NPOTPUTE MATKOWN BMAXXHON TKAHbIO.

e He ncnonb3ynTe xecTkue rybku, abpasmBHblE U arpeCcCUMBHbIE YACTALLME CPEACTBA.

XPAHEHUE

e [lepen xpaHeHueM ybeamTech, YTO NPMOOP OTKIOYEH OT ANEKTPOCETH.

¢ BbinonHute TpeboBaHus pasgena OYNCTKA N YXO[.

e XpaHuTe npubop B CyXOM YNCTOM MecCTe.
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s [1aHHbI CUMBOMN Ha M3AENUU, YNakoBKe W/WMM CONPOBOAMTENbHOW AOKYMEHTALMU 03HAYaeT, YTO UCMOMb30BaHHbIE
aMeKTpuYeckme U 3MNeKTPOHHble MU3denus u GaTapeiky He OOMKHbI BbibpackiBaTbCA BMECTe C OGblYHbIMU BbITOBLIMM
oTxodamu. Mx cnenyeT coaeath B CrieLMannanMpoBaHHble MyHKTbI npuema.

Ona nonyyeHuss OOMOMHUTENbBHOW MHOPMALIMK O CYLIECTBYIOLMX cUcTeMax cBopa OTXodoB oGpaTUTech K MECTHbIM
opraHam BriacTu.

MpaBunbHas yTunusauua nomoxeT cbepedb LieHHble pecypchbl U MNpenoTBpaTUTb BO3MOXHOE HeraTMBHOE BRUsHWE Ha
300poBbe MOOE U COCTOSIHME OKpyXalolled cpefdbl, KOTOPOe MOXET BO3HWKHYTb B peaynbTaTe HenpaBuIbHOro
obpalleHns ¢ oTxodamu.

IHCTPYKULISA 3 EKCINITYATALIT

e llaHoBHun nokyneup! Mu BasuHi Bam 3a npuabanHs npogykuii ToproBenbHoi mapkm SCARLETT Ta gosipy 0o Hawoi
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SIKiCTb Ta HafiiHy poboTy CBOET NpoayKLii 3@ yMOBMU AOTPUMaHHS TEXHIYHMX BUMOT,
BKa3aHMx B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii.

e TepmiH cnyx6u Bupoby Toprosoi mapku SCARLETT y pasi ekcnnyaTtauii npogykuii B mexax nobytosux notpeb Ta
OOTPUMaHHA MNpaBuI KOPUCTYBaHHSA, HaBedeHMX B MOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (OBa) poku 3 OHA nepepadi
BMpOOY KopucTyBayesi. BUpoOHUK 3BepTae yBary KopucTyBadis, L0 Y pasi JOTPMMaHHSA LMX YMOB, TEPMIH CNy>Oun BUpoby
MOXXE 3Ha4YHO NepeBULLNTU BKa3aHUA BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXOOU BE3MNEKU

e YBaXHO MpouMTanTe AaHy iHCTPYKLiO nepes ekcnnyaTauieto npunagy, wob 3anobirtu NofioMoK Npu BUKOPUCTaHHI.

o [lepeg nepwum BMMKaHHAM MNepeBipTe, UM BIiAMOBIOAKTb TEXHIYHI XapakTepucTukn BUpoby, MO3HaYeHi Ha Haknewndi,
napameTpam enekTpoMepexi.

e HeBipHe BMKOPUCTaHHA MOXe NpPU3BECTU OO0 MOMOMKM BUPOOY, 3aBAaTU maTepianbHOro YpOHY Ta LKOAM 3[00pPOB’to
KopucTyBaya.

e [lpynag npu3HaveHWn ONns BMKOPUCTAHHA TiNbkn B nobyToBux uinax. MNpunag He npusHavyeHun gns NnpoMMCIioBOro Ta
KOMepUiNHOro 3acToCyBaHHS, @ TakoX A5 BUKOPUCTAHHS:

— Y KyXOHHUX 30Hax ANs nepcoHarny B mara3uHax, odicax Ta iHWMX BUPOBHMUYMX NPUMILLLEHHSIX;

— y chepmepcbkmx ByamHKax;

— KnieHTamm y rotensx, MoTensx, NaHcioHaTax Ta iHLWMX CXOXUX MICLAX NPOXUBAHHS.

BukopuctoByBaTK TifIbKM Y MPUMILLEHHI.

3aBxau BigknoyanTe NPUCTPIV 3 eNeKTpoMepexi nepes O4MLLEHHSIM, abo AKLWo By MOro He BUKOPUCTOBYETE.

LLlo6 yHMKHYTW Nopasku eNekTPUYHMM CTPYMOM i 3aropsiHHA, He 3aHypOMTe Npunag y BOAY YW iHLWI PignHW.

Mpunag He Npu3HavYeHUn Onsi BUKOPUCTaHHA ocobamum (y TOMy uYuchni giTen) 3i 3HWKEHUMU (DIBUMHUMK, CEHCOPHUMU YN

pO3yMOBMMM 34i6HOCTAMM abo 3a BiOCYTHOCTI B HUX XXMTTEBOrO OOCBIOQY YU 3HAHb, SIKLWO BOHW HE 3HAXoAsaTbCA Mig

HarmnsiAoOM YM He NPOIHCTPYKTOBAHI NPO BUKOPUCTaHHA Npunagy ocoboto, Wo Bignosigae 3a ixHio 6e3nexy.

[iTn NOBUHHI 3HaXoAUTMCh Nig HAarNA40M 3aAnst HeJONYLEHHS irop 3 NPUIagoM.

He 3anuwante yBiMkHeHWI npunag 6e3 Harnagy.

He BMKOpPUCTOBYINTE NPUHANEXHOCTI, LLO HE BXOOATb A0 KOMMNMNEKTY.

Y pasi NOLWKOMKEHHA kabento XXMBNEHHS MOro 3amiHy, 3aansa 3anobiraHHa Hebeaneui, NOBMHEH 3AiMCHIOBATU BUPOBHUK,

cepsicHa cnyxba un nogibHUn kBanigikoBaHMM NnepcoHarn.

CnigkynTe, W06 LIHYP XMBIEHHS HE TOPKABCA rOCTPUX KPanoK Ta rapsiunx NOBEPXOHb.

e He TArHiTh, HE NEepeKkpyyynTe Ta Hi Ha WO HE HAMOTYWTE LUHYP XMUBIEHHS.

e HanpukiHui po6oTu, nepll, Hixx BATAraTM NPOAYKTM Ta HacafKku, BIOKMIOYITL Npurag 3 enekTpoMepexi Ta Aoyekantecs
MOBHOI 3yMWUHKN enekTpoaBuryHa.

o YBAIA:3HiMiTb HacagKy, HATUCHYBLUW KHOMKM Bid’€4HAaHHS HAacagok.

e YBATA: 3abopoHeHo nepenosHioBaTh npunag abo B1MkopucToByBaTtu Moro 6e3 npoaykTie. He nepesuiyite JonycTuMui
yac 6e3ynnHHoi poboTw.

¢ He nomiwawnTe y npouecop rapsdi inrpegieHtun (> 70 °C).

e He HamaranTecsi camMOCTilHO peMOHTyBaTu npwunag abo 3amiHoBaTh Ski-HeOyab Aetani. Mpu BUsIBNEHHi Henomagok
3BepTanTecsa B Hanbnmxk4nii CepsiCHUIA LEEHTP.

e Ao BMPIO geskuii Yac 3HaxXO4MBCS Npy TemnepaTtypi Hkye 0°C, neped YBIMKHEHHSIM MOro Crii BUTPUMATHK Y KiMHaTI He
MEHLLE 2 roauH.

e BupobHuk 3anuwae 3a coboto npaso 6e3 4O4aTKOBOro NOBIAOMIEHHSA BHOCUTU HE3HaYHi 3MiHW A0 KOHCTPYKLUii BUpoby, Lo
KapAvHanbHO He BMMMBaTb Ha horo 6es3neky, Nnpaue3faTHICTb Ta YHKLUIOHANbHICTb.

e [laTta BupobHMLTBa BKa3aHa Ha BMpOLi Ta/abo Ha ynakoBLi, a TakoX y CynpoBigHIN JOKYMeHTaLii.

e O6nagHaHHA Bignosigae BuMoram TexHIYHOro pernameHTy obMmeXeHHS BMKOPUCTaHHSA Aeskux HebesneyHux peyoBuH B
€neKTPUYHOMY Ta enekTPOHHOMY O6ragHaHHi.

NniaroToBKA 0O POBOTHU

e [lepen nepwmmM BUKOPUCTAHHSIM BUMUITE BCi 3HIMHI YaCTUHM TEMNOK BOAOK 3 MUKOYMM 3aCODOM Ta peTenibHO NPOCyLUiTh
ix. Bigcik 3 ABUryHOM 30BHi NPOTPIiTb M'AIKOO 3Merka BOrOrokd TKaHUHOHO.

e 3abopoHeHO 3aHyplOBaTH BiACiK 3 ABUIYHOM B OyAb-sIKy PiAUHY Ta MUTU NOro BOAOIO.

BJIEHOEP WO 3AHYPHOETbLCA

e bBneHpgep igeanbHO nigxoauTb ANA NPUrOTYBaHHA CYMiB-MOpe, Pi3HOMAHITHUX COYCiB Ta NiANMBKWA, @ TakoX AUTAYOro
XapyyBaHHS, 3MiLLyBaHHS Pi3HOMaHITHUX KOKTENnniB.

e BcrtaBTe 6neHaep, WO 3aHyplOETbCA Y BiACIK 3 ABUryHOM. [1na HaaiiHoi dikcauii Hacagku HeobxigHO NoBepHyTU ii NpoTH
rOOVHHUKOBOI CTPISKN.
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e 3 meTolO 3anobiraHHA BUTiIKaHHIO CyMilli HAa30BHi, Nnepea yBIMKHEHHAAM 3aHypTe OneHAep y NpoayKTU, WO MalTb
3MiwyBaTUCcA.

e 3aans Big'egHaHHA BiOKPYTiTh OneHaep, Wo 3aHYpHETLCS, MPOTU FOANHHMKOBOI CTPINKN.

HDK ONA NOAPIBHEHHA MPOAYKTIB / MIHI-MOOPIBHKOBAY

¢ MiHi-nogpibHioBay igeansHO NigxoauTb ANs NoApiOHEHHs1 3eneHi Ta oBOYIB, cupy, BINbLUOCTI COPTIB ropixiB, CyxOdpyKTiB.
Benuki npogykTtn, Taki gk m'sco, cup, unbyns, MOpKBa nonepegHb0 HeobXigHO HapizaTw. 3 ropixis BUAANMTH LIKapnyny,
M'SICO BiJOKPEMUTM Bif KiCTOK Ta CyXOXMIb.

e [logpibHioBay He MigX0AWTb A7 PO3KOMOBAHHSA NboAy, NOAPIOHEHHS Ay)Xe TBepAMX NPOAYKTIB, TakMX SK KaBOBi 3epHa,

MYCKaTHWIA ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa ansa nogpibHeHHA ayxe roctpe! TpumawnTe nuile 3a BEPXHIO MIacTUKOBY YacTUHY!

MoknapgiTb Hixk Ana noapibHEHHS Ha LEHTPanbHWUIA WITUAT Yalui.

3aBaHTaxTe B Yally NpoayKTu.

HakpuinTe yawy nprBo4OM Yalli.

BcTaBTe BiACiK 3 ABUNYHOM Y NPMBIA Yalli 4O KnauaHHS.

B npoueci nogpibHeHHA OQHIED pyKOK TpMMaKnTe BiACIK 3 ABUINYHOM, APYrol — Yally Hacagku Ans noapibHeHHs.

Micns BkopUCTaHHS, B NepLUy Yepry Big'eaHanTe BiACiK 3 ABUTYHOM.

Hani Big'egHanTe npueig yaLi.

O6epexHo BUAMITb HiXK Anst nogpibHeHHS.

Tinbku Nicns UbOro BUAMIiTb NOAPIOHEHI NPOAYKTU 3 YaLli AN NoAPiOHEHHS.

HACALKA ONA 3BUTTA / BMILLYBAHHA PIOKUX MPOAYKTIB

e BukopuctoBynte BiHUMK Ons 30MBaHHA BepLUKiB, sedyHMX OInkiB, pisHOMaHITHUX AecepTiB. B xogHomy pasi He
BMKOPWUCTOBYIWTE L0 HAcaaKy AN 3aMillyBaHHSA KpyToro TicTa.

e BcrasTe Hacagky ons 36mBaHHA B nepexigHuk, NoTiM Hacagky 3 nepexigHUKOM BCTAHOBITh Ha BiCIK 3 4BUTYHOM.

e [lepeg noyatkom poBOTU 3aHypTe BIHYMK y 4Yalwly 3 npogyktamu, wo Tpeba 36uTtn. lNMounHante poboTy 3 HM3bKOI
LUBUOKOCTI.

MPUMITKA: MNMpouecop He YBIMKHETLCA Y pa3i HenpaBUIIbHOI abo HEMOBHOI 360pKM.

HACALKA ONA NMPUTOTYBAHHA KAPTOMJTAHOI O MOPE

e BukopuctoBynTe Hacagky Ans LWBWOKOrO NPUTOTYBAHHA MYXKOro KapTonasHoro nope 6e3 rpygo4dok.

e BcTaHOBITb Hacagky Ha MOTOPHY YacTuHy. [Insa HaginHoi dikcauii Hacagkm HeOOXiAHO NMOBEPHYTYU ii NPOTU rOQUHHMKOBOI
CTpinku, wob cTpinka Ha Hacagui cnienagana 3 No3Ha4ykol 6OoKyBaHHA Ha MOTOPHIN YaCTWHI.

o [lepen noyaTkoMm pobOTU 3aHYpTE HAcagKy B Yally i3 BapeHot kapTonneto. lNMNoynHarte poboTy Ha MOBIMNbHIN LWBUAKOCTI.

MPUMITKA: Ons Toro, wob KapTonasHe nope BUILLSIO MYXKMM Ta CMaYyHUM, JoganTe 40 HbOro TPOXM rapsyoro Mosoka Ta

BEPLLKOBOro Macra.

¢ [licna npuroTyBaHHA NOpe 3HiIMITb Ta NpoMUITE nonati Hacagku. MpoTpiTk AOCyxa Ta BCTAHOBITb Ha Micue.

e [lnsa Toro, wob 3HATK nonaTi 3 Hacagku, NOBEPHITb X 3@ rOANHHMKOBOK CTPINKoo, Wo6 BCTAaHOBUTKU Ha Micue obepTtarite
nonati NPOTN FOAVHHUKOBOT CTPIfKN.

POBOTA

o [lepekoHanTecs, WO 300pKa BUKOHAHA MOBHICTIO Ta HaNEXHUM YMHOM.

o [lig’egHariTe npunag 4o enekTpomMepexi.

e bnengep mae pexum “TURBO”. HatucHitb Ta ytpumyiite kHonky TURBO, w06 MakcMmanbHO 30inbWnUTU NOTYXHICTe. Ons
NOBEPHEHHS Y HOPMarbHUI PEXUM BiANYCTiTh Ti.

IMIYJIBCHUN PEXXUM

e HaTUCHITb Ta yTpuMyWmTE KHOMKY iMAYNbCHOIo pexunmy — 6rnengep 6yae npautoBat 4OTH, NOKM HATUCHYTA LSt KHOMKA.

MpoaykTn MakcumanbHa maca / MaKCMManHVIﬁ yac
06’em 6e3nepepBHOI 06pO6KYU (CEK)
Mwurpanb 1001 15
BapeHi anus 200r 10
MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15
YacHuk 150 r KopoTKMMM HaTUCKaHHAMM
Okopok 200 r 15
opixu 100r 15
Mopo3unso 200 r 20
Jlig 4 abo 5 kybukis KopoTKMMM HaTUCKaHHAMU
INerke TicTo 0,4 n 15
Linbyns 200r KopoTKMMM HaTUCKaHHAMM
MeTpyLwka 30r 10
Mepeub 0,2n 30
Linbynsa-wanor 200r KopoTKMMM HaTUCKaHHAMM
Mpunpaswu 0,2n 30
Crenik 150-200r 15
Bonocbkuii ropix 100 r 15
Nnin 200r KOopoTKMMM HaTUCKaHHAMU

o [IPUMITKA: Yac 6esnepepBHOi poGOTU npouecopa He MNOBUHEH nepeBuwlyBaTM 1 XB., a nepepBa MiX
YBIMKHEHHAIMM — He MeHLwe 4-x xB. (MiHi-nogpioHoBa4: 0,5 xB/3 xB). B pexumi Typb6o yac 6esnepepBHOi poboTu
He NOBUHEH nepeBuLLyBaTH 1 XB., a nepepBa MiXk YBIMKHEHHAMU - He MeHLe 1 XBUITUHMU.

e 3abopoHsieTbea 3HIMaTK Byab-sike Npunagana nig Yyac poboTu npouecopa.
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e o6 He 3awkoauTu nesa, He 0b6poONANTE 3aHaAATO TBEPA NPOAYKTW, Taki SK nid, 3aMOPOXEHi NPOAYKTWU, Kpymnu, puC,
npunpasu Yx KaBoBi 3epHa.

e HanpwukiHui po6oTu, nepl, HiX BUTAraTM nNpoaykKTW Ta Hacagku, BiAknwouYiTb npunag 3 enekrpomepexi Ta
poyeKanmTecsi NOBHOI 3yNMUHKN eNeKTPOABUryHa.

OYULWLEHHA TA gornsan

e HanpukiHui po60Ty BUMKHITE Npunaza Ta BigKMo4iTb MOro 3 eNneKTpoMepexi.

e BumuiTe yci 3HIMHI YaCTUMHM TENmo MUILHOK BOOOK Bigpasy X (He 3amMO4yruu HaZOoBro), MiCnsd Yoro NPoTPiTb CyXUM
YUCTUM PYLUHUKOM. He BUKOPMCTOBYIMTE ANSA LbOro NOCYJOMUNHY MaLUVHY.

e Kopnyc npoTpiTb M'AKOI0 BONOroK TKAHUHOKO.

e He BukopnCTOBYITE XKOPCTKI rybKkun, abpasnBHi Ta arpecuBHi MutoYi 3acobu.

3BEPEXEHHSA

o [lepepn 36epexxeHHAM NepekoHanTecs, WO npunag BigkoYeHU 3 eNnekTpoMepexi.

e BukoHawnTe yci Bumoru po3giny OYUNWEHHA TA OOMMAQL.

e 30epirante npunag y CyxoMy YNCTOMY MiCLLi.

X

=== | leii cuMBOn Ha BMpOOI, ynakoBui Ta/abo B CynpoBigHIM AOKyMeHTAUil O3Hayae, WO eneKkTPUYHi Ta EeNeKTPOHHI
BMpOOK, a Takox Oartapenku, WO Oynn BMKOPWUCTaHi, He MNOBWHHI BMKMOATUCA pa3oM i3 3BMYAHMMM MOGYTOBUMM
Biaxogamu. ix noTpibHo 3gaBaT A0 cnewianisoBaHNX NyHKTIB NPUNOMY.

[ns oTpMMaHHsA JoAaTKOBOI iHhopMaLii LLOAO iCHYHYMX CMCTEM 300pY BiAXOAIB 3BEPHITLCA 40 MICLEBMX OpraHiB BNaau.
HanexHa ytunisauia gonomoxe 306epertu UiHHI pecypcu Ta 3anobirti MOXMMBOMY HeraTMBHOMY BMNMBY Ha 340POB’A
NoAen | CTaH HaBKOMULLIHBOTO CEepefoBuLLa, SIKMA MOXE BUHWKHYTM B pes3ynbTaTi HEeMNpaBWUITbHOTO MOBOMKEHHS 3
BiAxogamu.

NAMOANAHY XOHIHAE H¥CKAYIbIK

e KypmeTtTi catbin anyws!! SCARLETT cayga TaHbacbIHbIH ©HIMIH caTbin anfaHbiHbI3 YLWiH XaHe 6i3fiH koMnaHusiFa CeHim
apTKaHbIHpbI3 ywiH Cidre anfbic antambi3. Icke nanganaHy HyckaynbifblHAA CypeTTeNnreH TEXHUKanbIK Tanantap opbiHAanfaH
xarganga, SCARLETT komnaHuschbl e3iHiH eHIMAEpiHiH XOofFapbl canackl MEH CEHIMAI XyMbICbIHA keningik 6epeai.

e SCARLETT cayga TaHbacbiHbiH OyMbiMbIH TYPMbICTbIK MyKTaxkgap LeHbepiHOge nanpanaHfaH >xkaHe icke namganaHy
HyCKaynbIfblHAa KENTipinreH nanganaHy epexenepiH ycTaHFaH ke3ge, OyMbIMHbIH KbiI3MeT Mep3iMi OyMbiM TyThIHYLWbIFA
TabbIC eTinreH KyHHeH Gactan 2 (eki) Xbingbl Kypanabl. ATanfaH wapTTap opblHAanfaH xarganaa, OyMbIMHbBIH Kbl3MeT
Mep3iMi  eHAipyLli KepceTKeH Mep3iMHEH anTaprbikTak acybl MYMKIH €KeHiHe eHZipyLWi TyTbiHywWbIIapablH Ha3apbliH
aygapagbl.

KAYINCI3AOIK LWAPANAPDI

o [laipanaHy kesiHge Oy3binMaybl YLiH Kypanibl KongaHyablH anfbiHaa ocbl Hyckayabl bikblnacneH OKbiM LbIFbIHbI3.

e Anfalukbl KocyablH angbiHga 6yMbIMHbIH TEXHUKanbIK cunaTTaMachkliHbIH XancbipMagarbl, 3neKTp XyneciHge kepceTinreH
napamMmeTpriepiHe CONKECTIrH TEKCEPIHi3.

o [lypbicchbi3 Kongay OyrbiMHbIH By3blnybiHa aKenin Cofybl, 3aTTanr 31sH iN KenTipin XeHe nanganaHyLlwblHbIH AeHcayblFbiHA

3USH TUri3yi MYMKIH.

Acnan Tek TYpMbICTbIK MakcaTTapda faHa navganaHyfa apHanfaH. Acnan eHepKaCinTiK XoeHe cayda-caTTblk MakcaTbiHAa

KonpaHyfa, coHAaln-aK MblHa Xeprnepae nanganadHyra apHanmaraH:

— [AykeHaepperi, KeHcenepgeri >koHe Oacka [a ©HepKacinTiKk yW-xannapgafbl Kbl3METKeprepre apHanfaH acym

anmakTapblHAa;

— doepmepnepain ynnepiiae;

— KOHakyihnepge, MoTenbaepae, NaHCUoHaTTapAa XaHe conapfa yKcac TYPFbIH Xalnapga KnueHTTepAiH nanganaHybiHa

apHarnmaraH.

Yn-xannapgaH TbiC xxepae navganaHyra 6onmangbl.

Erep KypbinfbiHbl NaiganaHb6anTbiH 6GoncaHpbl3, OHbl Tasanap angblHaa 3NeKTp KeniCiHeH apKallaH aXblpaTbin KOWbIHbI3.

OneKTp TOrbl COFYbIHAH XXaHEe OT LbIFybIHAH aynak 6ony yLiH acnanTbl CyFa Hemece b6acka CyMblK 3aTTapFa MaTblpMaHbI3.

[HeHe, Xyhke He Bonmaca akbln-omn kemicTiri 6ap, Hemece oCbl KypbIfFbIHbI KAYINci3 nanganany yLwiH Taxipnbeci meH Ginimi

XeTKinikci3 agampapabiH (CoHbIH, iWwiHAe GananapablH) Kayincisgiri ywiH xayan OGepeTiH agam Kagaranamaca Hemece

acnanTbl NavganaHy 6omnbiHLWwa Hyckay 6epmece, onapabiH 6yn acnanTtbl KongaHybliHa 6onmanabl.

Bananap acnanneH onHamaybl YLUiH onapAbl YHeMi kagaranan oTblpy Kepek.

TokKa KocblnFaH acnanTbl Kapaycbl3 KanablpMaHbi3.

YKeTkisinim xxunHarbiHa KipMENTIH Kepek-kapakTapabl navganaHbaHpi3.

Kyat 6aybl OyniHreH xxafganga, katepaeH aynak 6oy yLiH OHbl aybICTbIpyAbl OHAIPYLLI, CEPBUCTIK KbI3MET HeMece CoFaH

ykcac BinikTi kbiIaMeTkepnep icke acbipyfa TUic.

KyaT kesiHe KOCy CbiMbl ©TKIp XXMEKTEP MeH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMayblH KadafranaHbl3.

e KyaT ke3siHe KOCy CbIMblH TapTKblflaMaHbI3, LUMpaTnaHbl3 XXaHe ellKaHaanm 3aTka OHbl OpamMaHbI3.

e JKyMbICTbl asikTaFaHHaH KeWiH, asblK-TyMik NeH KoHAblpManapAbl anbin WbiKknac OypbliH acnanTbl 3NEeKTp >KeniCiHeH
axblpaTblHbI3 Aa, 3MNeKTP KO3FanTKbllW TONbIK TOKTaraHLWa KyTe TYPbIHbI3.

e ECKEPTY:Cantamanapgbl kocyaaH ewwipy 6atbipMackiH 6acbin, canTaMaHbl LWeLliHi3.

e ECKEPTY: AcnanTbl acblpa TONTbipyfa HeEMece asblK-TYMIKCI3 nanganaHyra TbiibiM canbiHagbl. Y3AiKCi3 XyMbIC icTeyre
pyKcaT eTinreH yakbITTaH acbipbin XibepmeHis.

¢ [Ipoueccopabl bICTbIK a3blK-TyNik canmaxsi3 (> 70 °C).

e KypbinfblHbl ©3 GeTiHiswe xeHaeyre TannbiHOaHbI3. OnkbiNbiKTap naviga Gomnca >xakblH apagafbl CEpBUC OpTarnbiFbiHa
anapbIHbI3.
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e Erep Oyiibim Bipwama yakbliT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTypaga Typca, icke Kocap angbliHaa OHbl KeM AereHae 2 caraT benmve
TemnepartypacbliHAa yCcTay Kepek.

e OHAipywi OyMbIMHBIH Kayinci3airiHe, )KYMbIC OHIMAINIr MeH XyMbIC MYMKIHAIKTEpiHE Tyberenni acep eTnenTtiH Gonmalbl
e3repictepai OHbIH KypblfIMacbiHa KOCbIMLLA €CKEPTMNECTEH eHri3dy KyKbifblH 63iHAe kanabipagbl.

e OHpipinreH Kvai eHiMae XoHe/Hemece KopanTa, CoHAan-aK KoCbiMLUIA Ky)XaTTapAa KepCceTinreH.

X¥MbICKA OAUbIHOAY

e EH anfaw peT nanganaHap angbiHga 0apnbik anmansl 0enikTepai XyFbill 3aT KOCbINFaH Xbllbl CYMEH XXYbIHbI3 Aa, 964eH
KypraTbiHpbI3. KosranTkbiw 6enikTiH, CbIpTbiH Con AbIMKbIN XyMcak LybepekneH CypTiHi3.

o KosranTkbiw GenikTi ke3 KenreH cymbiK 3aTrapra 6aTbipyFa XXoHe OHbl CYMEH XYyyFfa TbiWbIM canbiHagbl.

BATbIPbINNATbIH BIIEHOEP

o bneHgep e3be kexenepai, Typni Ty3AblKTap MeH ackaTblkTapAbl, COHAan-ak 6ananap TafablH JanblHAAyY YLWiH, caH anyaH
TYpni KOKTennbAaepai apanacTbipy YLiH aca Konamnnbl.

o bBatbipbinatbiH 6neHaepai KosranTkbiw 6enikke opHaTbIHbI3. KoHObIpMaHbl MbIKTan 6ekiTy yLUiH.

¢ KocnaHblH WwawblpaybiHa Xon 6epmey ylwiH 6neHpepAi icke Kocap anAabliHAA OHbl apanacTbipbiNaTbliH TaFamaapra
6aTbIpbIHbI3.

o AfbITbiN any ywiH 6aTtbipbinatbiH 6neHaepai carat TiniHiH 6afbiTbiHA Kapcbl BypaHbI3.

TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHAJIFAH MbIWAK / LWAFbIH YATKbILU

o LlafbIH yaTKbILW acluen neH KeKeHICTi, IpIMLLIKTI, >XaHFaK TyprepiHiH KenLwwiniriH, KenTipinreH XXemic-KnaekTi ycakTay YLliH ca
konannel. ET, ipiMwwik, nuas, cebi3 cusikTel ipi eHimaepai angbiH ana Typan any kepek. KaHfakTblH KabblfblH apLly Kepek,
€TTi CyMeri MeH CiHipiHEH aXblpaTbIn any Kepekx.

e YaTkplll My34bl Xapy YLWiH, kode OsHAepi, MycKaT XaHfFafbl, O9HAOI OaKblgap CUsIKTbl aca KaTTbl asblk ©HiMAepiH
ycakTayfa xxapamangpl.

o Eckeprty! ¥cakrayFa apHanfaH nbllwakTblH Xy3i eTe eTkip! Tek ycTiHri nnactmacca 6eniriHeH FaHa ycTaHpI3!

¥cakTayfa apHarfaH nblwakTbl lWapaHblH, OpTaHfbl iCTiriHE OPHATbIHbI3.

LLlapara a3blk eHiMAEPiH canbiHbI3.

LlapaHbl Wwapa xeTerimeH >abblHpl3.

KosranTkbllw GenikTi LwapaHbIH, XeTeriHe CbipT eTKEHLLE.

e Ycakray kesiHae 6ip KonblHbI3beH KO3FanTKbIL 6ernikTi, eKiHWWi KOnbIHbI30EH ycakTayFa apHarnfaH KOHAbIpMaHbIH, LIapachlH
yCTaHbI3.

o [langanaHbin 6onfFaHHaH KeniH eH BipiHLWI ke3eKTe Ko3FanTKblWw 6enikTi axblpaTbliHbI3.

e CopaH KeliH WwapaHblH XeTeriH axblpaTbiHbI3.

e YcakTayFa apHarfaH MblllakTbl €NneH LWblFapbin anbiHbI3.

o Tek cofaH KeWiH faHa ycakTarnfaH asblk eHiMAepiH ycakTayfa apHanfaH wapagaH 6acka blAabicka casbin anbiHbi3.

C¥WMbIK A3bIK ©HIMOEPIH LUANKAYFA / APANTACTBLIPYFA APHATIFAH KOHOBIPMA

o bBbinFaybllWThl Kinerengi, XyMbIpKaHblH afblH, Typni TOTTi TaramaapAbl Liavkan KenipwiTy ywiH nanWganaHbiHbl3. Byn
KOHObIPMaHbI eLUKallaH Aa kaTTbl Kamblp UMey YLWiH nanganaHyra bonmanasbi.

o lllavikayra apHanfaH KoHObIpMaHbl ©TNEeriKKe KOHAbIPbIHbI3, CoOHAan-aK eTneniri 6ap KOHAbIPMaHbl KO3FanTKbilw 6erikke
OpHaTbIHbI3.

e XyMbicka kipicnec yLwiH BbinFaybIWThl KONipLWITINeTiH asblk eHiMAepi canbiHFaH wapara 6aTtbipbiHbi3. YKyMbICTbI TOMEH
XblngamablkTaH 6acTaHpl3.

ECKEPIM: BneHpgep AypbIiC HeMece TOJbIK KyacTbipblsiMaca, NpoLeccop icke KocbinMmanabl.

X¥MbIChbI

o [lypbIC api TWICTi TYpAe KypacTbipbliiFaHbiHA KO3 XEeTKi3iHi3.

e AcnanTbl 3aNeKTp XerniciHe xanfaHbl3.

e brengepaiH “TURBO” pexumi 6ap (8-wi Tynmewwik). KyatTbmnbiFbiH 6apbiHwa apTTeipy ywiH TURBO TynmeLiriH 6acbin
ycTan TypbiHbI3. KanbinTbl pexumMre opany yLliH OHbl 60CaTbIHbI3.

MMNYNbCTIK PEXXUM

o /IMnNynbCTik pexxmm TynmewiriH 6acbiHpi3 Aa, yctan TypbiHbi3 — 6neHaep ocbl Tynmewik 6acynbl TypFaHda »KyMbIC icTen
Gepegi.

OHaENeTiH a3bIK EH ynkeH canmarbl / EH y3aK y3aikci3 eHaey yaKbITbl
Kenemi (cek)
Bapgam 100r 15
[TickeH >XyMbIpTKa 200r 10
AyHaTtyra apHarnfaH KenTipinreH HaH 20r 15
CapbimMcak 150 r Kbicka-Kbicka 6acy apKbinbl
CaH erTi 200 r 15
YKaHrak 100 r 15
Banmysgak 200 r 20
My3 4 Hemece 5 TeKkLle Kbicka-Kbicka 6acy apKbinbl
YKeHin kambip 0,4 n 15
Musas 200r Kbicka-Kbicka 6acy apKbinbl
AKKenkeH 30r 10
Bypbiww 0,2n 30
LLanot nuasbl 200 r Kbicka-Kbicka 6acy apKbinbl
AckaTbIKTap 0,2 n 30
Crenk 150-200r 15
"pek xaHrarbl 100 r 15
My3 200 r Kbicka-Kbicka 6acy apkbinbl
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ECKEPIM: MpoueccopablH Y34iKCi3 XyMbIC icTey yakbiTbl 1 MUHYTTaH acnayfa Tuic, an icke Kocynap apanbifblHAaFbI

y3inic 4 MuHyTTaH Kem 6onmayfa Tuic (wafbiH ycatkbiw 0,5 MuH / 3 MuH). Typ6o pexumiHaeri y3aikci3 XKymbic icTey

yakbiTbl 1 MMHYTTaH acnayfa Tuic, an icke Kocynap apanbifbiHAarbl y3inic 1 MMHYTTaH kem 6onmayfa Tuic.

o [lpoueccop xyMbIC iCTeN TypFraH Ke3ae Ke3 KenreH kepek-xapakTbl 04aH LeLlin anyra TbiibiM carnbiHagbl.

o [blWwakTbIH Xy3iH Oynaipin anmac ywiH My3, My3aaTtbifiFaH eHiM, A9HAI AaKbingap, Kypil, ackaTtblkTap MeH kode CUSIKTbI
TbIM KaTTbl a3blK-TYNiKTi ©HOEMEH3.

e XXyMbICTbl asikTaFraHHaH KeWiH, a3blK-TYNiK MeH KOHAbIpManapAbl anbin WbiKnac OypbiH acnanTtbl 3MeKTp
XeJliciHeH aXblpaTbIHbI3 A3, ANIeKTP KO3FanTKbIlW TOMbIK TOKTaFaHLWIA KyTe TYPbIHbI3.

TA3AJAY XXOHE KYTIN ¥CTAY

o JXyMbICTbI agKTaraHHaH KewiH acnanTbl eLUipiHi3 e, OHbl 3NIEKTP XEeMICIHEH aXKblpaTbIHbI3.

e [lepey (y3aK yakblT cynamactaH) 6apnblk anmanbl-canmansl 6enwektepai cabblHAbl Xblfbl CYMEH XybIHbI3 Aa, KypFak
Tasa cynriMeH CcypTiHi3. Byn yLWwiH bigbIC-ask XyaTblH MalUMHaHbl KongaHbaHbI3.

e KanTamaHbl >XyMmcak AbIMKbIT MaTaMeH CYPTiHi3.

o KaTkbin eke, KbIpFbILL XoHe KyLUTi Ta3apTKblW Kypangapabl nanganaHoaHbl3.

CAKTAY

e Cakran Kosip anabiHAa acnanTbiH 3NEKTP XeriCiHEH aXblpaTbifiFaHblHA KO3 XKeTKi3iHi3.

o TA3AJIAY XXOHE KYTIIM ¥CTAY Genimingeri Tanantapabl OpbiHOAHbI3.

e AcnanTbl KypFak Tasa epae cakTaHbI3.

mmmm  OdimMpgeri, KopanTafbl >XOHe/HeEMece KOCbIMLIA KyKaTTafbl OcblHoanm 6enri KONAaHbInFaH 3NEeKTPRiK >XaHe
ANEeKTPoHAbIK OyvbiMaap MeH OaTtapewnikanap KogiMri TYPMbICTbIK KangblkTapMmeH Oipre LibiFapbiiMaybl Kepek gereHai
6ingipeni. Onapabl apHanbl Kabbingay deniMwenepiHe eTKi3y KaxerT.

KangbikTapabl XunHay xXynenepi Typanbl KOCbiMLIa MafiMeTTep any YLWiH Xeprinikti 6ackapy opraHgapbiHa xabapnacbIHbI3.
Kangbiktapabl QypbIC kaaere xapaty 6aranbl pecypctapibl CakTayfFa >xaHe KanablKTapAbl AypbIC LWbiFapMay cangapbiHaH
afaMHbIH AeHcayrnbIFbliHA XXaHe KopluaraH opTaFra KeneTiH Tepic acepnepain anablH anyra kemekreceai.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne teekannu kasutuselevdttu tutvuge tahelepanelikult kdesoleva juhendiga. Nii valdite voimalikke vigu ja ohte seadme
kasutamisel.

e Enne teekannu esimest vooluvorku ldlitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku
vooluvdrgu andmetele.

o Vale kasutamine vdib pdhjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise kahjustamist.

e Seade on ette nahtud ainult kodukasutamiseks. Seade ei ole ette nahtud t66stuslikuks ja arialaseks kasutamiseks, samuti
kasutamiseks:

— kaupluste, kontorite, ja muude t66ruumide personali kddginurkades;

— talumajades;

— klientidel hotellides, motellides, pansionaatides ning muudes sellistes majutuskohtades.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvorgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilddgi saamise ja sittimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seadet ei tohi kasutada isikud (kaasa arvatud lapsed), kelle flusilised, tunnetuslikud vdi vaimsed vdimed on alanenud, voi

kellel puuduvad sellekohased kogemused ja teadmised, kui nad ei ole kontrolli all v6i kui neid ei ole juhendanud isik, kes

vastutab nende ohutuse eest.

Lapsed peavad olema kontrolli all, arge lubage lastel seadmega mangida.

Arge jatke tdotavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastuse korral peab selle ohu valtimiseks asendama tootja, tema volitatud teeninduskeskus v&6i muu

analoogiline kvalifitseeritud personal.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega imber korpuse.

On keelatud asetada kdogikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees vdi ndudepesumasinas.

Arge plitidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kérvaldamiseks péérduge léhima teeninduskeskuse poole.

TAHELEPANU: Léiketerad on aarmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita vdi kasutada seda tiihjalt. Arge iiletage seadme lubatud pideva t66 aega.

Arge pange kuumi kddgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz tuvako Servisa

centru.

e Kui toode on olnud mdnda aega ohutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselilitamist vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mojuta selle
ohutust, t66vdimet ega funktsioneerimist.

» Tootmiskuupaev on ara toodud tootel ja/voi pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

e Enne esimest kasutamist peske koik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt. Mootoriosa
puhkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

e On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER
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e Blender sobib suurepéraselt plreesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

o Paigaldage saublender mootoriosa kulge. Otsaku kindlaks fikseerimiseks on tarvis pddrata seda vastupaeva.

e Segu valjapritsimise valtimiseks likake blender enne sisselllitamist segatavatesse toiduainetesse.

e Lahtivotmiseks keerake saublenderit vastupaeva.

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

e Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kdodgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tikkideks Idigata. Pahklitelt eemaldada koored,
liha eemaldada luudest ja kdhredest.

e Peenesti ei sobi jadkuubikute purustamiseks, samuti vaga kdvade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpahklite ja

viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni kiépsatuseni.

Peenestamisel hoidke (ihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Parast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult vélja peenestamisnuga.

o Alles parast seda votke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

o Kasutage otsikut koore, munavalge voi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge kasutage seda
tiheda taina segamiseks.

¢ Paigaldage vahustamisotsik Uleminekuossa ja siis Uhendage see mootoriosaga.

» Enne kasutamist likake otsik mahutis sligavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t60d madala kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka toole, kui seade on valesti voi mittetaielikult kokku pandud.

KARTULIPUDRU VALMISTAMISE TARVIK

o Kasutage seda tarvikut kiireks klompideta kerge kartulipudru valmistamiseks.

e Uhendage tarvik pdhimasina kiilge. Kindlaks kinnitamiseks pddrake tarvikut vastupdeva suunas nii, et tarvikul olev nool
oleks pdhimasinal asuva lukusiimboliga kohakuti.

* Enne alustamist pange tarvik keedetud kartulitega taidetud anumasse. Alustage t60d aeglasel kiirusel.

MARKUS: Kerge ja maitsva kartulipudru saamiseks lisage veidi sooja piima ja void.

o Parast puree valmistamist votke labad seadme kiiljest ara ja peske puhtaks. Kuivatage ara ja pange seadme kiilge tagasi.

o Labade eemaldamiseks seadme kiiljest poorake neid paripdeva suunas. Labade tagasi panemiseks pdorake neid
vastupaeva suunas.

KASUTAMINE

e Veenduge, et seade on taielikult ja digesti kokku pandud.

¢ Uhendage seade vooluvérku.

e Blenderil on reziim TURBO. Vajutage nupp TURBO alla ja hoidke see all, et voimsust maksimaalselt suurendada.
Tavalisele reziimile tagasiminekuks vabastage nupp.

IMPULSSREZIIM

o Vajutage alla impulssreziimi nupp ja hoidke seda all. Blender t66tab nii kauni nupp on alla vajutatud.

. . Maksimaalne mass / Katkestamata too6tlemise
Toiduaine !
maht maksimaalne aeg (s)
Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 2049 15
Kyyslauk 1509 Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Jaa 4 voi 5 kuubikut Kiired vajutused
Kerge tainas 041 15
Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 3049 10
Pipar 0,21 30
Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150 - 200 g 15
Kreeka pahkel 100 g 15
Jaa 200 g Kiired vajutused

MARKUS: Protsessor ei tohi pidevalt tootada iile 1 minuti, paus lillituste vahel peab olema vihemalt 4 minutit
(minipeenesti: 0,5 min / 3 min). Turboreziimil ei tohi pidev t66 kesta iile 1 minuti, paus lulituste vahel olgu vahemalt 1
min.

e On keelatud osade mahavdtmine kaivitatud kéogikombaini pealt.

www.scarlett.ru 13 SC-HB42M41



IM019

e Terade vigastamise valtimiseks arge tdddelge selliseid kdvasid toiduaineid nagu jaa, kidlmutatud toiduained, tangud, riis,
maitseained ja kohv.

e T66 lopetamisel, enne toiduainete ja otsikute véaljavotmist, eemaldage seade vooluvérgust ning oodake, kuni
mootor on Ioplikult seiskunud.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Parast kasutamist lllitage seade valja ja eemaldage see vooluvorgust.

o Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva ratikuga.
Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

o Arge kasutage kiilrimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

e Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvorgust eemaldatud.

o Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

o Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

= Antud simbol tootel, pakendil ja/voi saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi tooteid
ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb anda ara spetsialiseeritud vastuvotupunktidesse.
Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jadtmete kogumise siisteemidest pé6rduge kohalike vdimuorganite
poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada vdimalikku negatiivset méju inimeste tervisele ja
Umbritseva keskkonna olukorrale, mis voib tekkida jaatmete ebadige kaitlemise tulemusel.

I:I_ETO§ANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto lietoSanas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu radiSanas lietoSanas
laika.

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst elektrotikla
parametriem.

¢ Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus, materialus zaudéjumus un lietotaja veselibas kaitéjumus.

¢ lerice paredzéta izmantoSanai tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta rapnieciskai vai komercialai izmanto$anai,
ka arT izmanto$anai:

— veikalu personala virtuves zonas, birojos un citas razoSanas telpas;

— lauksaimnieku majas;

— klientiem viesnicas, motelos, pansionatos un lidzigas apmeSanas vietas.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jus to nelietojat.

Lai izvairTtos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici ddent un citos Skidrumos.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, sensoriskam vai intelektualam

spéjam, ka arT personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai nav instruéjusi ierices lietoSana

persona, kura atbild par vinu droSibu

e Bérni ir jakontrolé, lai nepielautu spélésanos ar ierici

¢ Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Barosanas vada bojajuma gadijum3, dro$ibas péc, t& nomaina jauztic razotdjam, servisa dienestam vai analogiskam

kvalificétam personalam

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstadm virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar Gdeni vai trauku mazgajama masina.

UZMANIBU: Griez&jasmeni ir [oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas darbibas

laiku.

Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

o Necentieties patstavigi labot ierici vai nomaintt jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz tuvako Servisa
centru.

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne mazak
ka 2 stundas.

o RaZzotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski
neietekmé ta droSibu, darbspéju un funkcionalitati.

» Razo$anas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, k& ari pavaddokumentos.

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu Gdeni un mazgasSanas Ilidzekli un ripigi
nozavéjiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.

o Aizliegts mérkt motora daju jebkuros Skidrumos un mazgat to ar udeni.

GREMDEJAMS BLENDERIS

e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu mércu un bérnu baribas pagatavoSanai, dazadu kokteilu sajaukSanai.

o |evietojiet gremdéjamo blenderi motora dala. Uzliktna droSai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja virzienam.

¢ Lai maisijums neizs|aktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamajos produktos.
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* Atvienosanai atskruvéjiet gremdéjamo blenderi pretéji pulkstenraditaja virzienam.

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

¢ Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, zavétu auglu sasmalcinasanai.
Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no €aulas, gala jaatdala no kauliem
un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, |oti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,

smalcinadanai.

Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz augS$éjas plastmasas dalas!

Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virsa trauka pievadu.

levietojiet motora dalu trauka pievada Iidz klikSkim.

SmalcinaSanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinaSanas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora dalu.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinasanas nazi.

Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

¢ Izmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma neizmantojiet So
uzliktni cietas miklas miciSanai.

o levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora dalu.

e Pirms sakt darbu iegremdéjiet putoSanas uzliktni trauka ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu, izvéloties
mazu atrumu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

UZLIKTNIS KARTUPELU BIEZENA PAGATAVOSANAI

¢ Izmantojiet So uzliktni, lai atri pagatavotu gaisigu kartupelu biezeni bez kunkuliem.

o Uzstadiet uzliktni uz motora dalas. Uzliktna droSai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja virzienam, lai bultina uz
uzliktna sakristu ar blokéSanas atzimi uz motora da|as.

e Pirms darba uzsaksanas ievietojiet uzliktni trauka ar varitiem kartupeliem. Saciet darbibu ar zemu atrumu.

PIEZIME: Lai kartupelu biezenis izdotos gaisigs un garsigs, pievienojiet tam mazliet karsta piena un sviesta.

e Péc biezena pagatavo$anas nonemiet un nomazgajiet uzgala lapstinas. Noslaukiet tas sausas un uzstadiet vieta.

e Lai nonemtu lapstinas no uzgala, pagrieziet tas pulkstenraditaja virziena, lai uzstaditu vieta, grieziet lapstinas pretéji
pulkstenraditaja virzienam.

DARBIBA

e Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

o Pievienoijiet ierici elektrotiklam.

e Blenderim ir rezZims “TURBO”. Piespiediet un turiet pogu TURBO, lai maksimali palielinatu jaudu. Lai atgrieztos normalaja
reZima, atlaidiet pogu.

IMPULSU REZIMS

o Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — blenderis stradas tik ilgi, kamér bis nospiesta 1 poga.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15
Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 2049 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Sald&jums 200 g 20
Ledus 4 vai 5 kubiki Isiem piespiedieniem
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 3049 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150-200g 15
Valrieksti 100 g 15
Ledus 200 g Isiem piespiedieniem

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp ieslég§anam

nedrikst bat mazaks par 4 min. (mini smalcinatajs: 0,5 min. / 3 min.). Turbo rezima nepartrauktas darbibas laiks

nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp ieslegSanam nedrikst bit mazaks par 1 min.

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

e Lai nesabojatu asmenus, neapstradajiet parak cietus produktus: ledu, sasaldétus produktus, putraimus, risus, piedevas un
kafiju.

e Beidzot darbu, pirms produktu un uzgaju iznemsanas, atvienojiet ierici no elektrotikla un sagaidiet elektromotora
pilnigu apstasanos.
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TIRISANA UN KOPSANA
e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.
» Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjudeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru dvieli.
Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.
e Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.
* Neizmantojiet cietus slk|us, abrazivos un agresivos tiriSanas lidzek|us.
GLABASANA
e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.
e Izpildiet sadajas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.
o Glabajiet ierici sausa un tira vieta.

X

mmm Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro- vai elektroniskos
izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir janodod specializétajos
pienemSanas punktos.

Lai iegtu papildu informaciju par eso$ajam atkritumu savakSanas sistémam, vérsieties vietéja pasvaldiba.

Pareiza utilizacija palidzés saglabat vértigus resursus un novérst iespé€jamo negativo ietekmi uz cilvéku veselibu un
apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES
¢ Prietaiso gedimams iSvengti prieS pirmajj naudojimg atidziai perskaitykite Sig instrukcija.
e PrieS pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros tinklo
parametrus.
Neteisingai naudodamiesi gaminiu, Jus galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.
Prietaisas néra skirtas pramoninéms ir komercinéms reikmémes, taip pat naudoti:
parduotuviy, biury ir kity gamybiniy patalpy personalo virtuviy zonose;
dkininky namuose;
klientams ligoninése, moteliuose, pensionatuose ir kitose gyvenamosiose vietose.
e Naudoti tik patalpose.
e PrieS valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.
o Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vanden;j bei kitus skyscius.
o Prietaisas néra skirtas naudoti fizine, jutimine ar protine negalig turintiems asmenims (jskaitant vaikus) ar patirties ir ziniy

Vaikus reikia prizidreti, kad jie nezaisty prietaisu.

Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo paZeistas.

Pazeistg maitinimo laidg, siekiant iSvengti pavojaus, turi pakeisti gamintojas, techninés priezitros tarnyba ar kvalifikuotas

personalas.

Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy kradty ir karsty pavirsiy.

o Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Baige darbg pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol elektros variklis

visiSkai sustos.

JSPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

JSPEJIMAS: draudziama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevirdykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.

Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités j artimiausig Serviso

centrg.

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, prieS jjungdami prietaisg palaikykite jj
kambario temperattroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilicka teise be atskiro perspéjimo neZymiai keisti jrenginio konstrukcija iSsaugant jo sauguma,
funkcionaluma bei esmines savybes.

e Gamybos data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotéje, taip pat lydin¢ioje dokumentacijoje.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

o Prie$ pirmajj naudojima iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruops$ciai iSdzZiovinkite.
Korpusg su varikliu nusluostykite minkstu drégnu skuduréliu i$ iSorés.

 Draudziama nardinti korpusg | bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

e MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maiSytuvas tinka
jvairiems kokteiliams paruosti.

o |statykite kotinj maiSytuvg j korpusg su varikliu. Pasukite jj prie$ laikrodzio rodykle tokiu badu.

¢ Pries jjungdami maiSytuva, panardinkite jj j produktus, kitaip misinys iSsilaistys.

e Norédami pasalinti, pasukite maisSiklj pries laikrodZio rodykle.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darzovéms, siriui, daigeliui rieSuty rdsiy, dziovintiems vaisiams smulkinti.

Didelius produkty gabaliukus (pav., mésa, surj, morkas, svogunus) reikia i$ pradziy supjaustyti. RieSutus reikia nulupti, i$

mésos iSimti kaulus bei sausgysles.
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MaiSytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiScio.

|kraukite j indg produktus.

Uzdenkite indg jo pavara.

|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil].

e Irtik po to perkraukite susmulkintus produktus i$ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

e Naudokite plaktuvg grietinélei, kiausiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. DraudZziama naudoti §j antgalj kietai
teSlai maisyti.

o |statykite plakimo antgal;j j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

e Prie$ jjungdami plaktuvg, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti Zzemu greiciu.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

ANTGALIS BULVIY KOSEI GAMINTI

e Sis antgalis padés greitai pagaminti purig bulviy kose be gumuléliy.

e Uzfiksuokite antgalj ant prietaiso variklio dalies. Norédami patikimai uZfiksuoti antgalj, pasukite jj prieSais laikrodzio
rodykle, kol ant antgalio pavaizduota rodyklé sutaps su ant variklio dalies pavaizduotu blokuotés zenkliuku.

o Prie$ jjungdami prietaisg jkiSkite antgalj j dubenélj su bulvémis. Pradékite ruosti bulviy koSe zemu greiciu.

PASTABA: Bulviy ko$é bus skanesné ir puresné, jeigu jpilti j jg truputj karsto pieno ir pridéti sviesto.

e Paruose piure, nuimkite ir praplaukite antgalio mentes. Sausai nuvalykite ir padékite | vieta.

e Norédami nuo antgalio nuimti mentes, pasukite jas pagal laikrodzio rodykle. Norédami uzdéti j vietg pasukite pries
laikrodzio rodykle.

VEIKIMAS

o |sitikinkite, jog maiSytuvas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

e Jjunkite prietaisg j elektros tinklg.

e MaiSytuve yra TURBO rezimas. Norédami maksimaliai padidinti maiSymo galig, paspauskite ir laikykite Sj mygtukg
paspaustu. Norédami grjzti prie normalaus greicio, paleiskite mygtuka TURBO.

e IMPULSO REZIMAS ( PULSE )

o Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — maiSytuvas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas
Apdorojami produktai Maksimali masé/tiris Mat:;gg:)?fffg?g;%mo
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dzidvésiai 2049 15
Cesnakai 1509 Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
Ledas 4 arba 5 kubeliai Trumpais paspaudimais
TirSta tesla 041 15
Svoginai 200 g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 3049 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai ¢esnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150 -200g9 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15
Ledas 200 g Trumpais paspaudimais

PASTABA: variklio jkaitimui iSvengti nepertraukiamas maisSytuvo veikimo laikas neturi virS§yti 1 minute, o pertrauka
tarp jjungimy turi bati ne trumpesné uz 4 minutes (mini-smulkintuvas: 0,5 min., / 3 min.). TURBO rezime
nepertraukiamas maiSytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o pertrauka tarp jjungimy turi biti ne trumpesné
uz 1 minute.

e DraudZiama nuimti bet kokius reikmenis virtuvés kombainui veikiant.

e Saugodami asmenj, nesmulkinkite per kiety produkty, pavyzdziui, ledo, Saldyty produkty, kruopy, ryziy, prieskoniy ir kavos
pupeliy.

o Baige darba prieS iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol elektros
variklis visiSkai sustos.

VALYMAS IR PRIEZIURA

e Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStukg iS elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o po to
nusluostykite jas sausu Svariu rank$luosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

e Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.
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¢ Nenaudokite Siurks¢iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.
LAIKYMAS
o PrieS padédami prietaisa j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.
e Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.
o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

X

mmm Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydinéioje dokumentacijoje reiskia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitineémis atliekomis. Juos (jas)
reikéty atiduoti specializuotiems priemimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojancias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdzios institucijas.
Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy iStekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo neigiamo poveikio,
galincio kilti netinkamai apdorojant atliekas.

KEZELESI UTMUTATO )

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A késziilék hasznalata el6tt, a készlilék karosodasa elkeriilése érdekében figyelmesen olvassa el a Hasznalati utasitast.

o A készulék els6 haszndlata elétt, ellenérizze egyeznek-e a cimkén megjeldlt miszaki adatok az elektromos halozat
adataival.

¢ A helytelen kezelés a készllék karosodasahoz, anyagi karhoz, vagy a hasznal6 egészségkarosodasahoz vezethet.

e A készulék kizardlag haztartasban hasznalhatd. A késziilék nem alkalmas ipari és kereskedelmi hasznalatra illetve nem
hasznalhato:

— szemelyzet altal Uzletek, irodak konyhai helyiségében és egyéb ipari helyiségben;

— farmhazakban;

— szallodak, motelek, panziok, illetve egyéb hasonlo szallas vendégei altal.

e Hazon kivul nem hasznalhaté.

Hasznalaton kivil és tisztitas kozben mindig fliggetlenitse az elektromos hal6zattoél.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

A késziiléket ne hasznaljak elégtelen fizikai, érzéki vagy szellemi képességl személyek (beleértve a gyerekeket is), illetve

tapasztalattal vagy ismerettel nem rendelkezd személyek felliigyelet nélkil, illetve, ha nem részesiiltek kioktatasban a

készulék hasznalatardl a biztonsagukért felel6s személy altal.

o A gyermekeket tartsa fellgyelet alatt a készlilékkel valé jatszas elkerllése érdekében.

Felugyelet nélkul ne hagyja a készlléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozé tartozékot.

A villamos vezeték meghibasodasa esetén veszély elkerilése érdekében annak cseréjét végezze a gyartd a

szervizkdzpont, illetve hasonléan szakképzett személyzet.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forro felllettel.

o Ne huzza, tekerje a vezetéket.

e Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziléket és varja meg, amig
teljesen leall a motor.

o FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsoldé gombot.

e FIGYELEM: A késziléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a készlléket folytonos mikddési
Uzemmodban a megengedettnél hosszabb ideig.

o Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

¢ Ne prébalja egyedul javitani a készuléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kdzeli szervizbe.

e Amennyiben a készuléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 o6ran belll tartsa
szobah&mérsékleten.

e A gyarténak jogaban all értesités nélkil masodrendi modositasokat végezni a készilék szerkezetében, melyek alapvetéen
nem befolyasoljak a készllék biztonsagat, mikdédéképességét, funkcionalitasat.

* A gyartasi id6 a terméken és/vagy a csomagolason, illetve a kiséré dokumentumokban talalhato.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Els6 hasznalat el6tt mossa meg az 6sszes levehetd tartozékot meleg, mosogatoészeres vizben és szaritsa meg 6ket. A
motorhaz kulsejét tordlje meg puha, enyhén nedves térlbkendbvel.

* A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

o A rudmixer kivaléan megfelel leves-plrék, kiilonb6z6 szoszok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére, kiilonféle
koktélok keverésére.

e Helyezze a rudmixert a motorhazba. A ratét megbizhaté rogzitése érdekében forditsa azt el az éramutatd jarasaval
ellenkezé irdnyba ugy.

o Kiloccsanas elkeriilése érdekében, helyezze a ridmixert a bekeverendd éleimiszerekhez bekapcsolas el6tt.

* Amennyiben le kivanja venni a mixert, csavarja el a radmixert az 6ramutato jarasaval ellenkezd iranyba.

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-apritdé kivaléan megfelel zoldségek és zold fliszerek, sajtok, legtobb didfajtak, aszalt gyimolcsok apritasara. A
nagyméretl élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas el6tt eléz6leg darabokra kell vagni. A diét megpucolni
héjatol, a hust levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intdl.

e Az aprit6 nem hasznalhaté jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,
gabonafélék) apritasara.

o Figyelem! Az apritokés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a fels6 mianyag részét fogja meg!
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Helyezze az apritokést a csésze kdzponti radjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomuvel.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtomijébe kattanasig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az apritd ratét csészéjét.

Hasznalat utan, els6sorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomivét.

Ovatosan vegye ki az aprité kést.

Csak ezek utan Uritse ki az apritd csészejét a megapritott elelmiszertd!.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Haszndlja a habverét tejszinhab, tojasfehérje, kilonb6z6 desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a ratétet
kemény tészta bekavarasara.

o Helyezze a ratétet az 6sszekapcsol6 elembe, tovabba, a ratétet az 6sszekapcsol6 elemmel egyutt helyezze a motorhazra.

* Mikodés el6tt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtoltott csészebe. Kezdje a miveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 6sszeszerelés esetén. BURGONYAPURE RATET

e Haszndlja a ratétet kdnnyl allagu, sima burgonyapuré gyors elkészitése érdekében.

o Helyezze a ratétet a motorrészre. Megbizhaté rogzités érdekében forditsa el a ratétet az 6ramutatd jarasaval ellenkezé
iranyba ugy, hogy a ratéten lévé mutatdé megegyezzen a motorrészen Iévé blokkolas jellel.

» A mivelet el6tt helyezze a ratétet a ftt burgonyat tartalmazo edénybe. Kezdje el a miiveletet alacsony sebessegen.

MEGJEGYZES: Ha konny( allagu, finom burgonyapurét kivan kapni, adjon hozza egy kevés forro tejet és vajat.

o A pép elkészitése utan vegye le, és mossa meg a ratét lapatjait. Torolje szarazra, majd helyezze 6ket a helyikre.

e Ahhoz, hogy levehesse a ratét lapatjait, forditsa 6ket éramutatd jarasaval egyezd iranyba. Ahhoz, hogy a ratét lapatjait
Visszahelyezhesse a helyikre, forditsa el 6ket az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyaba.

MUKODES

¢ Bizonyosodjon meg arrdl, hogy a készlilék teljes mértékben és helyesen lett 6sszeszerelve.

e Aramositsa a késziiléket.

e A rudmixer TURBO Uzemmodban is miikédik. Nyomja meg és tartsa lenyomva a TURBO gombot, hogy maximalisan
novelje a sebességet. Normal tzemmaodba valo visszaterés érdekében engedie el a gombot.

PULZALO UZEMMOD

¢ Nyomja meg és tartsa lenyomva a pulzalé izemmaéd gombot: a radmixer miikddni fog addig, amig a gomb le lesz nyomva.

Feldolgozand6 termék Max!'mélis tomeg / F_olytpn_os feldo[gozés
tirtartalom maximalis ideje (masodperc)
Mandula 100 g 15
Fétt tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 2049 15
Fokhagyma 150 g Roévid nyomassal
Comb 200 g 15
Dio 100 g 15
Fagylalt 200 g 20
Jég 4 vagy 5 kocka Roévid nyomassal
Konnyd tészta 0,41 15
Hagyma 200 g Roévid nyomassal
Petrezselyem 3049 10
Paprika 0,21 30
Salot-hagyma 200 r Roévid nyomassal
Flszerek 0,21 30
Szték 150 - 200 g 15
Kdzbnséges diod 100 g 15
Jég 200 g Roévid nyomassal

MEGJEGYZES: A processzor sziinet nélkiili miikddési ideje ne haladja meg az 1 percet, a sziinetelési id6: legalabb 4

perc (mini-aprité: 0,5 perc/3 perc). A TURBO lizemmoédban a sziinet nélkili miikodési idé: maximum 1 perc, a

sziinetelési id6: legalabb 1 perc.

o Mikddés kdézben cserélni a tartozékokat tilos.

o A penge sérulésének elkerllése érdekében ne dolgozzon fel tilsagosan kemény élelmiszert, mint a jég, fagyasztott
termék, kilonféle dara, rizs, fliszer és kavé.

¢ Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja meg,
amig teljesen leall a motor.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket.

e Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehet6 tartozékokat meleg, szappanos vizben, és tordlje meg szaraz, tiszta
torlékenddvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatégépben.

o A készllékhazat torélje meg puha nedves toriékendével.

* Ne hasznaljon suroldszert, surold szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készilék aramtalanitva van.

e Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.

e Szaraz, hiivds helyen tarolja.
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mmm 7 3 jel a terméken, csomagolason és/vagy kiséré dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt villamos és
elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat specialis befogadd
pontokban kell leadni.

A hulladékbefogado rendszerrel kapcsolatos kiegészitd informacidért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.

A megfelelé hulladékkezelés segit megbrizni az értékes eréforrasokat és megelézheti az olyan esetleges negativ hatasokat
az emberi egészségre és a kdrnyezetre, amelyek a nem megfelel6 hulladékkezelés kdvetkeztében felmerilhetnek fel.

E@ MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

o Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile in timpul utilizarii.

e Tnainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor retelei
electrice.

e Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza daune sanatatii

utilizatorului.

A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul este destinat doar pentru utilizare in conditii casnice. Aparatul nu

este destinat pentru utilizare industriald si comerciala, precum si pentru utilizare in:

— zonele de bucatarie pentru personalul din magazine, oficii si alte incaperi de producere;

— ferme;

— clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni si alte spatii de locuit similare.

o A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul nu este destinat pentru uz comercial.

e Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati-l de fiecare data de la reteaua electrica.

e Nu introduceti aparatul si cablul de alimentare in apa sau alte lichide. Insa daca acest lucru s-a intamplat, deconectati
imediat aparatul de la sursa de alimentare si Thainte de a-l utiliza Tn continuare, verificati capacitatea de functionare si
siguranta aparatului la specialisti calificati.

e Aparatul nu este destinat persoanelor (inclusiv copiilor) cu capacitati fizice, senzoriale si mintale reduse sau daca ele nu

poseda experienta de viatd sau cunostinte, dacéa ele nu sunt supravegheate sau instruite privitor la utilizarea aparatului de

persoana, responsabila de siguranta lor.

Supravegheati copiii pentru a nu le permite jocul cu aparatul.

La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.

Nu lasati niciodata aparatul in functiune fara supraveghere.

Pentru a preveni situatiile periculoase, in cazul deteriorarii cablului de alimentare, este necesar ca acesta sa fie Tnlocuit de

producator, centrul de reparatii sau de personalul similar califica.

e Asigurati-va ca cablul de alimentare nu se referea muchii ascutite si suprafete incinse.

e La deconectarea aparatului de la priza, nu trageti de cablul de alimentare, trageti de fisd. Nu nepekpyunsariTe si nici ca nu
HamaTbIBaunTe.

e Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica si asteptati
pana cand motorul se opreste complet.

e ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!

o ATENTIE: Este interzisd umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti timpul maxim
admisibil de functionare neintrerupta.

e Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).

¢ Nu incercati s& reparati aparatul desinestatator sau sa inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor defectiuni, adresati-v&
celui mai apropiat centru de deservire.

e Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci Tnainte de conectare acesta ar
trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.

e Producatorul Tsi rezerva dreptul de a introduce faré notificare prealabild mici modificari in constructia produsului, care nu
influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.

» Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe ambalaj, precum si pe documentele insofitoare.

PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE

e Inainte de prima utilizare, spalati toate piesele detasabile cu ap& cald& si detergent si lasati-le s& se usuce bine. Sterge-ti
exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umezita.

¢ Se interzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.

BLENDER DE ALIMENTARE

e Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor pentru copii,
amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.

e Introduceti duza in partea motorului pana cand se fixeaza printr-un clic.

* Pentru a evita varsarea amestecului, inainte de conectare introduceti blenderul in produsele amestecate.

MINI — DISPOZITIV DE MARUNTIRE

¢ Mini-dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor de nuci, fructe
uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se taia in prealabil. Se va inlatura
coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.

e Mini-dispozitivul de maruntire nu se recomanda pentru maruntirea ghetii, maruntirea produselor foarte solide, cum ar fi
boabele de cafea, nucsoarele, cerealele.

¢ Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!

o Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.

¢ Introduceti produsele in vas.
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Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.

Introduceti partea motorului Tn mecanismul de actionare a vasului pand la fixarea acestuia.

In procesul de maruntire cu o0 méana tineti partea motorului, cu cealalta tineti vasul.

Dupa utilizarea,detasati mai intai partea motorului.

Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.

Indepartati cu grija cutitul pentru tocat.

 Doar dupa aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.

DUZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE

e Utilizati o corold pentru pentru agitarea friscai, albusurilor de ou, diverselor deserturi. in nici un caz nu folositi duza pentru
amestecarea aluatului tare.

e Conectati corola cu adaptorul.

e Fixati duza pe partea motorului

e Tnainte de inceperea lucrului, introduceti corola in vas Tn produsele pentru agitare. Tncepeti lucrul cu viteza redusa.

ACCESORIU PENTRU PREGATIREA PIUREULUI DE CARTOFI

o Folositi accesoriul pentru pregatirea rapida a piureului fin de cartofi fara aglomerari.

¢ Instala{i accesoriul pe corpul motor. Pentru o fixare mai buna a accesoriului este necesar sa-l intoarceti impotriva acelor
de ceasornic, pentru ca sageata de pe accesoriu sa coincida cu semnul de blocare de pe corpul motor.

e Tnainte de a incepe lucrul, introduceti accesoriul in vasul cu cartofi fierti. Incepeti lucrul la vitez& mica.

ATENTIE: Pentru ca piureul de cartofi sa fie fin si gustos, adaugati in el putin lapte si unt.

¢ Dupa pregatirea piureului, scoateti si spalati lamele accesoriului. Stergeti-le pana la uscare si instalati-le la loc.

e Pentru a scoate lamele de pe accesoriu, rotiti-le in directia acelor de ceasornic, iar pentru a le instala la loc, rotiti lamelele
impotriva acelor de ceasornic.

MODUL DE FUNCTIONARE

e Asigurati-va ca ansamblarea este realizatd complet si Th modul corespunzator.

e Conectati dispozitivul la reteaua electrica.

e Apasati si tineti apasat butonul modului cu impulsuri - procesorul va functiona atat timp cat butonul este apasat.
o Viteza redusa - pentru produse lichide.

e TURBO - pentru prelucrarea comuna a produselor lichide si solide.

Timp maxim admisibil pentru
Produsul prelucrat Masa / volumul maxim functionarea neintrerupta
(sec)

Migdale 100 g 15
Ou fiert 200 g 10
Pesmeti 209 15

Usturoi 150 g Prin apasari scurte
Sunca 200 g 15
Nuci 100 g 15
Inghetata 200 g 20
Aluat moale 041 15

Ceapa 200 g Prin apasari scurte
Patrunjel 3049 10
Piper 0,21 30

Ceapa - salota 200 g Prin apasari scurte
Condimente 0,21 30
Friptura 150 - 200 g 15
Nuci grecesti 100 g 15

e ATENTIE! Timpul maxim admisibil de functionare neintreruptd a procesorului nu trebuie sa depaseasca 1 min., iar pauza
intre conectari nu va fi mai mica de 4 min. Se interzice dezasamblarea accesoriilor in timpul functionarii procesorului.

e Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica si
asteptati pana cand motorul se opreste complet.

CURATAREA S| INTRETINEREA

e Dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati-I de la reteaua electrica.

e Imediat (fara inmuiere pentru o durata lunga de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si sapun, apoi stergeti-le
cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

e Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.

* Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

e Tnainte de a fi depozitat, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua electrica.

e Respectati cerintele de la punctul CURATAREA S| INTRETINEREA.

e Pastrati aparatul intr-un loc curat si uscat.

== Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insotitoare inseamna ca aparatele electrice si electronice, si
bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la punctele de colectare
specializate.

Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de colectare a
deseurilor.
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Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative asupra
sanatatii oamenilor si a mediului inconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

e Zalecamy uwaznie przeczytal niniejszg instrukcje przed uruchomieniem urzgdzenia, aby unikng¢ awarii podczas
uzytkowania.

e Przed pierwszym witgczeniem nalezy sprawdzi¢, czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z parametrami pragdu
elektrycznego.

e Niewlasciwe postepowanie moze spowodowac uszkodzenie wyrobu, wyrzgdzi¢ szkode materialng albo spowodowaé
zagrozenie zdrowia uzytkownika.

¢ Urzgdzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego. Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzywania w przemysle i w
handlu, a takze do wykorzystania:

— w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych pomieszczeniach produkcyjnych;

— w domach rolnikow;

— przez klientéw w hotelach, motelach, pensjonatach i innych podobnych miejscach zamieszkania.

¢ Nie uzywac na zewnatrz pomieszczen.

e Zawsze odtgczaj zasilanie sieciowe przed montazem, rozbieraniem i czyszczeniem albo gdy urzadzenie nie jest uzywane.

e Aby unikng¢ porazenia pradem elektrycznym lub pozaru, nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w wode ani innej cieczy
oraz nie nalezy wstawiac jej pod strumien wody. Jesli tak sie stato, natychmiast odtgcz urzgdzenie od Zrddta zasilania i
przed dalszym uzyciem zwré¢ sie w celu sprawdzenia, czy urzadzenie dziata sprawnie i bezpiecznie, do
wykwalifikowanych specjalistow.

e Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,

zmystowych lub umystowych albo, w przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujg sie one pod nadzorem

lub nie poinstruowane na temat korzystania z urzgdzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec grze z urzgdzeniem.

Nie zostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

Nie nalezy uzywac akcesoriéw, ktére nie sg dotgczone do zestawu.

Jezeli przewod zasilajacy ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytworcy lub w specjalistycznym

zakladzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe.

o Nalezy uwazac, aby przewod zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

e Podczas odigczenia urzadzenia od sieci elektrycznej nie ciggnij za przewdd zasilajacy, trzymaj za wtyczke. Nie ciggnij i nie
nawijaj przewodu sieciowego dookota niczego.

e Po zakonczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktéw i koncéwek, nalezy odtgczyé urzgdzenie od zasilania prgdem
elektrycznym i poczekac, az silnik catkowicie sie zatrzyma.

e UWAGA: Ostrza tngce sg bardzo ostre i niebezpieczne. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi bardzo ostroznie!

o UWAGA: Zabronione jest przepetnianie urzadzenia, jak rowniez uzywanie go bez produktow. Nie nalezy przekraczac
dopuszczalnego czasu nieprzerwanej pracy.

¢ Nie nalezy umieszcza¢ w misie gorgcych sktadnikéw (> 70 °C).

e Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia. W przypadku wykrycia usterek nalezy
skontaktowac sie z najblizszym Punktem Serwisowym.

e Jesli urzadzenie przez jaki$ czas znajdowato sie w temperaturze ponizej 0°C, przed wtgczeniem musi by¢ przechowywane
w temperaturze pokojowej nie krécej niz 2 godziny.

e Producent zastrzega sobie prawo, bez dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania drobnych zmian w konstrukciji
wyrobu, ktére zupetnie nie wptywajg na jego bezpieczenstwo, sprawnos¢ lub funkcjonalnose.

e Data produkcji podana na wyrobie i/lub na opakowaniu, a takze w dotgczonej dokumentaciji.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

o Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z detergentem i doktadnie osusz. Przetrzyj
zewnetrzng obudowe czesci silnikowej miekka, lekko zwilzong szmatka.

¢ Nie wolno zanurzaé¢ czesci silnikowej w zadnych ptynach i my¢ ja woda.

BLENDER RECZNY

¢ Blender idealnie nadaje sie do gotowania zup przecieranych, réznych soséw, a takze zywnosci dla niemowlat, mieszania
réoznych koktajli.

o WIi6z koncodwke w czes¢ silnikowg i obracaj, az poczuje sie kliknigcie.

¢ Aby unikna¢ rozlewania mieszanki, przed wiaczeniem zanurz blender w mieszanych produktach.

o W celu odtgczenia odkre¢ blender reczny w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

MINI ROZDRABNIACZ

e Mini rozdrabniacz jest idealny do rozdrabniania zi6t i warzyw, sera, wiekszosci odmian orzechow, suszonych owocow.
Duze produkty, takie jak mieso, ser, cebula, marchew wstepnie nalezy pokroi¢. Obra¢ orzechy ze skoérki, mieso oddzieli¢
od kosci i sciegien.

e Rozdrabniacz nie nadaje sie do kruszenia lodu, rozdrabniania bardzo twardych produktoéw, takich jak ziarna kawy, gatka

muszkatotowa, zbdz.

Uwaga! Ostrze noza do rozdrabniania jest bardzo ostre! Trzymaj tylko za gérna plastikowa czes¢!

Zatoz noz do rozdrabniania na srodkowy rdzen misy.

Umies¢ w misce produkty.

Przykryj mise napedem misy.

W16z czesé silnikowg do napedu misy az do zablokowania.
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W toku rozdrabniania jedng rekg trzymaj czes¢ silnikowg, natomiast drugg — mise.
Po uzyciu w pierwszej kolejnosci odtgcz czes$¢ silnikowa.
Nastepnie zdejmij naped misy.
Ostroznie wyjmij néz do rozdrabniania.

Dopiero wtedy wyjmij rozdrobnione produkty z misy do rozdrobnienia.

KONCOWKA DO UBIJANIA / MIESZANIA PRODUKTOW PLYNNYCH

e Uzywaj trzepaczki do ubijania $mietanki, biatka, réznych deseréw. W zadnym przypadku nie nalezy stosowac tej koncowki
do mieszania sztywnego ciasta.

e Potacz trzepaczke z tgcznikiem.

o WIi6z koncéwke na czesc¢ silnikowa.

. P,rze,d rozpoczeciem pracy zanurz trzepaczke w misie z produktami do ubijania. Zacznij prace od niskiej predkosci.

KONCOWKA DO PRZYGOTOWANIA ZIEMNIAKOW PUREE

o Uzyj koncéwke do szybkiego przygotowania puszystego purée ziemniaczanego bez grudek.

o W16z koncowke na czesc silnikowg. W tym celu nawin tacznik na korncéwke w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara, a nastepnie potgcz czes¢ silnikowg i koncowke z tgcznikiem, nakrecajgc je na czes¢ silnikowa w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara.

e Przed rozpoczeciem pracy zanurz kohcowke w misie z gotowanymi ziemniakami. Zacznij prace od niskiej predkosci.

NOTATKA: Aby purée wyszio pyszne i smaczne, dodaj do niego troche gorgcego mleka i masta.

e Po przygotowaniu purée wyjmij i umyj topatki koncowki. Wytrzyj do sucha i zamocuj z powrotem na miejsce.

o Aby zdjac¢ topatki z koncéwki, obré¢ je w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara, aby zamocowaé na miejsce z
powrotem, obracaj topatki w kierunku odwrotnym do ruchu wskazéwek zegara.

PRACA

o Upewnij sie, ze montaz zostat wykonany w catosci i w nalezyty sposob.

e Podtacz urzadzenie do sieci elekiryczne;j.

e Za pomocg pokretta ustaw zgdang predkoscé.

e Blender posiada tryb "TURBQO". Nacisnij i przytrzymaj przycisk TURBO, aby w sposdb maksymalny zwiekszy¢ moc. Aby
powrdci¢ do normalnego trybu zwolnij go.

TRYB IMPULSOWY

e Nacisnij i przytrzymaj przycisk impulsowy — blender bedzie dziata¢ tak dtugo, jak dtugo wcisniety jest ten przycisk.

Obrablany Maksymalnalobjgtos¢ | MaKSYTaIny czas ciagle

Migdaty 100 g 15
Jajka gotowane 200 g 10
Bufka tarta 20g 15

Czosnek 1509 Krotkie naci$niecia
Szynka 200 g 15
Orzechy 100 g 15
Lody 200 g 20
Lekkie ciasto 0,41 15

Cebula 200 g Krétkie nacisniecia
Pietruszka 3049 10
Pieprz 0,21 30

Cebula szalotka 2009 Krotkie naci$niecia
Przyprawy 0,21 30
Stek 150 — 200 g 15
Orzech wioski 100 g 15

o NOTATKA: Czas ciggtej pracy robota nie powinien przekracza¢ 1 min., a przerwa miedzy jednym a drugim witgczeniem nie
moze by¢ krétsza niz 4 min. (mini rozdrabniacz: 0,5 min / 3 min). W trybie TURBO przerwa miedzy wtgczeniami wynosi 1
min.

¢ Nie wolno zdejmowac¢ zadnych czesci podczas pracy robota.

e Po zakonczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktow i koncéwek, nalezy odlaczy¢ urzadzenie od zasilania
pradem elektrycznym i poczekaé, az silnik catkowicie sie zatrzyma.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

e Po zakonczeniu pracy wytgcz urzadzenie oraz odtgcz go od zrodta zasilania prgdem elektrycznym.

e Od razu (nie namaczajgc zbyt dtugo) umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z mydtem, potem wytrzyj suchym,
czystym recznikiem. Nie wolno do tego celu uzywa¢ zmywarki.

¢ Do wygodniejszego czyszczenia nalezy odtgczy¢ srube kohcowki do przygotowania purée z ziemniakow, obracajgc jg w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara (te akcje tatwiej wykonywac, gdy koncéwka jest potgczona z czescig
silnikowg).

o Przetrzyj czes¢ silnikowg miekka, lekko zwilzong szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac¢ szorstkich ggbek, sciernych ani agresywnych srodkow czyszczgcych.

PRZECHOWYWANIE

¢ Przed przechowaniem upewnij sie, ze urzadzenie jest odtgczone od sieci.

e Spetniaj wymagania okreslone w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

e Przechowuj urzgdzenie w suchym i czystym miejscu.
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== Ten symbol umieszczony na wyrobie, opakowaniu i/lub dotaczonej dokumentacji oznacza, ze zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzuca¢ wraz ze zwyklymi odpadami gospodarstwa domowego.

Nalezy je oddawac do specjalnych punktow odbioru.
Aby uzyskac wiecej informacji na temat istniejgcych systemow zbierania odpadoéw, nalezy skontaktowac sie z wtadzami

lokalnymi.
Prawidtowa utylizacja pomaga oszczedzac cenne zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym wptywom na zdrowie ludzi i

stan srodowiska naturalnego, ktére mogg powsta¢ w wyniku niewtasciwego postepowania z odpadami.
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