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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

EYRendeltetésszerii
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatét. Csak igy
tudja készlilékét helyesen és biztonsagosan
kezelni. A hasznalati és szerelési utasitast
Orizze meg a késb6bbi hasznalathoz vagy a
késébbi tulajdonos szamara.

Ezen készllék csak beépitésre készUlt. Vegye
figyelembe a specialis szerelési utmutatét.

Kicsomagolas utan ellenérizze a készulléket.
Szallitasi sériulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozddugé nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz kortl
valé alkalmazasra készilt. A készlléket
kizardlag ételek és italok készitésére hasznalja.
A késziléket lzemelés kézben soha ne hagyja
fellgyelet nélkil. A készlléket csak zart
helyiségben hasznalja.

Ezt a készlléket legfeljebb 4000 méter
tengerszint feletti magassagig valé hasznalatra
tervezték.

Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek és
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseqgd, ill. tapasztalatlan személyek csak a
biztonsagukért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készllék biztonsagos
hasznalatat és megértettek az ebbdl eredé
veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.
Tisztitast és felhasznaldi karbantartast csak 15
éven fellli gyermekek végezhetnek, kizardlag
fellgyelet mellett.

8 évnél fiatalabb gyermekeket ne engedjen a
készulék és a csatlakozdévezeték kdzelébe.

ENFontos biztonsagi
eldirasok
Altalanos

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A slt6térben tarolt gyulékony targyak langra
lobbanhatnak. Soha ne tartson gyulékony
targyakat a sutétérben. Soha ne nyissa ki a
készilék ajtajat, ha a készilék fustol.
Kapcsolja ki a készliléket és huzza ki a
halézati csatlakozédugot vagy kapcsolja ki a
biztositékot a biztositekszekrényben.

= Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra
lobbanhat. Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el
a sutétérbdl, a flitéelemekrdl és a
tartozékokrdl a nagyobb szennyezddéseket.

= A készilékajtd nyitasakor légaramlat
keletkezik. A sUt6papir hozzaérhet a
flt6elemekhez és meggyulladhat. Az
elémelegités ideje alatt soha ne helyezzen
régzités nélkul sutépapirt a tartozeékra.
Nehezékként helyezzen a sttépapirra egy
edényt vagy egy sutéformat. Csak a
szukséges fellletet bélelje ki sitépapirral. A
sUtépapir nem loghat tul a tartozékon.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

. A készllék nagyon forré. Soha ne érintse
meg a sutétér forrd belsd fellleteit vagy a
flitéelemeket. Mindig hagyja lehdlni a
készuléket. Ne engedjen gyerekeket a
készllék kdzelébe.

. A tartozék vagy az edény nagyon forrd. A
forré edényt vagy tartozékot mindig
fogokesztylivel vegye ki a sttétérbdl.

. Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forré
sut6térben. Soha ne készitsen olyan
ételeket, amelyek magas szazalékaranyu
alkoholtartalmu italt tartalmaznak. Csak kis
mennyiségu magas szazalékaranyu
alkoholos italt hasznaljon. Ovatosan nyissa ki
a készullék ajtajat.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

» A hozzéaférhet6 részek mikddés kdzben
felforrésodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.

. A készilék ajtajanak kinyitasakor forré g6z
tavozhat a keszulékbdl. A géz a
hémérséklettdl figgben nem lathato.
Nyitaskor ne alljon tul kbzel a készulékhez.
Ovatosan nyissa ki a készilék ajtajat. Tartsa
tavol a gyerekeket.

= A forrd sutétérben 1évé vizbél forrd vizgbz
képzbdhet. Soha ne 6ntsén vizet kdzvetlenl
a forrd sutétérbe.



/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Givege
megrepedhet. Ne hasznaljon tivegkaparot, éles
vagy surold hatasu tisztitoeszkdzoket.

/A\Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

. A szakszer(tlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett tigyfélszolgalati
technikus végezhet, és csak 6 cserélheti ki a
sérllt csatlakozdévezetékeket. Ha a készllék
meghibasodott, huzza ki a halozati
csatlakozot, vagy cserélje ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja a
vevdszolgalatot.

- A forrd készllékrészeknél az elektromos
készllékek kabelszigetelése megolvadhat.
Soha ne érintkezzen az elektromos
készllékek csatlakozd kabele forrd
készllékrészekkel.

= A bearamlé nedvesség aramitést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
g6zsugaras tisztitdgépet.

= A bedaramlé nedvesség aramitést okozhat. A
készlléket ne tegye ki nagy hének és
nedvességnek. A készlléket csak zart
helyiségben hasznalja.

- A hibas készllék aramitést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas késziléket. Huzza ki
a csatlakozédugét és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja a
vevdszolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Magneses veszély!

A kezelGfelllet vagy a kezel6elemek allandd
magneseket tartalmaznak. A magnesek az
elektronikus implantatumok, pl. szivritmus-
szabalyoz6 vagy inzulinpumpa mikddését
befolyasolhatjak. Az elektronikus implantatumot
visel6 személyeknek legalabb 10 cm-es
tavolsagot kell tartani a kezeléfelllettdl.

Mikrohullamu suté

/\Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!
. A készllék nem rendeltetésszer(i hasznalata
veszélyes.
Nem megengedett ételek vagy ruhanemik
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
tolItétt parna, szivacs, nedves térl6ruha stb.
melegitése.
Példaul a tulmelegedett papucs, maggal vagy
gabonaval téltétt parna, szivacs, nedves
térl6ruha stb. égési sérulésekhez vezethet.

Fontos biztonséagi el6irasok hu

. Az élelmiszerek langra lobbanhatnak. Soha
ne melegitse az ételt hészigetel
csomagolasban.

Soha ne melegitse figyelmetlendl a
mUianyag-, papir- vagy mas gyulékony
csomagolasban levd élelmiszert.

Soha ne allitson be tul nagy mikrohullam-
teljesitményt vagy tul hosszu idétartamot.
Tartsa be az ebben a haszndlati utmutatéban
feltintetett utasitasokat.

Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohullamu
sttében.

Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

. Az étolaj meggyulladhat. Soha ne melegitsen
tiszta étolajat a mikrohulldamu satében.

/\ Figyelmeztetés — Robbanasveszély!
Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szorosan
lezart edényekben felrobbanhatnak. Soha ne
melegitsen folyadékot vagy mas élelmiszert
szorosan lezart edényben.

/\Figyelmeztetés — Egésveszély!

= A kemény héju vagy b6rds élelmiszerek a
felmelegités alatt, de még utana is
robbanasszerien szétpukkadhatnak. Soha
ne f6zz6n tojast héjastdl vagy ne melegitsen
kemény tojast. Ne f{6zz6n héjas allatokat és
rakot. TUkoértojas vagy buggyantott tojas
készitésekor el6bb szurja ki a tojassargajat.
A kemény héju vagy bérds élelmiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom,
burgonya vagy virsli, a héj megrepedhet.
Ezért melegités el6tt szurja ki a héjat vagy a
bért.

= A hdé nem oszlik el egyenletesen a
bébiételben. Soha ne melegitse a
bébiételeket zart edényben. Mindig vegye le
a fedelet vagy a cumit. Melegités utan
alaposan razza fel vagy kavarja meg.
Ellenérizze a h6mérseékletet, miel6tt a
gyermeknek adna az ételt.

= Aforro ételek hét adnak le. Az edény forrd
lehet. Az edényt vagy a tartozékokat mindig
fogokesztylivel vegye ki a stitétérbdl.

. Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a
csomagolas szétdurranhat. Mindig tgyeljen a
csomagolason talalhatd gyartéi utasitasokra.
Az ételt mindig edényfogodval vegye ki a
sutéterbdl.

= A hozzaférhet6 részek mikddés kdzben
felforrésodnak. Soha ne érintse meg a forrd
részeket. Tartsa tavol a gyerekeket.



hu Fontos biztonsagi elirasok

- A készilék nem rendeltetésszer(i hasznalata
veszélyes.
Nem megengedett ételek vagy ruhanemuk
szaritasa, papucs, maggal vagy gabonaval
toéltétt parna, szivacs, nedves térléruha stb.
melegitése.
Példaul a tulmelegedett papucs, maggal vagy
gabonaval t6ltétt parna, szivacs, nedves
térl6ruha stb. égési sérilésekhez vezethet.

/\ Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

. Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a
késleltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a
folyadék a jellegzetes gézbuborékok
megjelenése nélkul éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékd
razkddasa esetén is hirtelen kifuthat és
kifrocskolhet a forré folyadék. Melegitéskor
mindig tegyen egy kanalat az edénybe. Igy
elkerllhet6 a késedelmes forras.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

- A nem alkalmas edény szétrepedhet.
Porcelan- és keramiaedények esetében
el6fordulhat, hogy a fogantyukon és a
fedeleken apro lyukak talalhatok. A lyukak
mogott Ureg van. Az lregbe bejutott
nedvesseg szétfeszitheti az edényt. Csak
mikrohullamu sut6hdz megfeleld edényt
hasznaljon.

. Fémbdl készilt edények és tartalyok, illetve
fémbevonattal rendelkez6 edények
hasznalatakor a csak mikrohullamu
Uzemmadd esetén szikra képzédhet. A
készulék megsérll. A csak mikrohullamu
Uzemmaod esetén soha ne hasznaljon
fémtartalyokat.

/\Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A készilék magasfesziltséggel mikddik. Soha
ne tavolitsa el a készilék burkolatat.

/\Figyelmeztetés — Sulyos

egészségkarosodas veszélye!

. Nem megfelel§ tisztitds esetén a készulék
felllete karosodhat. A sit6b6l mikrohulldamu
energia léphet ki. Rendszeresen tisztitsa
meg a készuléket, és az élelmiszer-
maradvanyokat azonnal tavolitsa el. A
sUt6teret, az ajtétdémitést, az ajtét és az
ajtéutkdz46t mindig tartsa tisztan.

— "Tisztitas" a(z) 30. Oldalon

= A sérilt stt6térajtoé vagy ajtétdomités miatt
mikrohulldamu energia tavozhat. Soha ne
haszndlja a készlléket, ha a stt6tér ajtajanak
tdmitése vagy mldanyag kerete sérilt. Hivja a
vevdszolgalatot.

. Boritas nélklli készllékeknél mikrohullamu
energia tavozik. Soha ne vegye le a készulék
boritasat. Karbantartasi vagy javitasi
munkakhoz hivja az tgyfélszolgalatot.

Goz

/\Figyelmeztetés — Leforrazas veszélye!

. A viztartalyban a viz a készllék tovabbi
Uzemeltetése soran felforrésodhat. A
viztartalyt minden, g6zélés funkcidban valé
hasznalat utan Uritse ki.

= A slt6térben forré g6z keletkezik. Gézolés
funkcidé hasznalata kézben ne nyuljon a
sutétérbe.

. A tartozék kivételekor a forrd folyadék
tulcsordulhat. A forré tartozékot csak
sUt6kesztydvel, 6vatosan vegye Kki.

/\Figyelmeztetés — Sériilés- és tlizveszély!
Gyulékony folyadékok a forrd stt6térben
meggyulladhatnak (robbanas). Gyulékony
folyadékokat (pl. alkoholtartalmu italokat) ne
t6ltsén a viztartalyba. A viztartalyba kizarélag
vizet vagy altalunk javasolt vizk6old6 oldatot
toltson.



EJA sériilések okai

Altalanos

Figyelem!

Viz a forro sutétérben: Soha ne 6ntson vizet
kézvetlenll a forrd sitétérbe. Vizgéz keletkezik.
Hémérsékletvaltozas kart okozhat.

Nedvesség a siit6térben: a hosszabb idén keresztiil a
sUt6térben maradod nedvesség korrdziét eredményez.
Hasznalat utan szaritsa meg a sutSteret. Ne taroljon
hosszabb ideig nedves élelmiszereket a zart
sUt6térben. Ne taroljon ételt a siitétérben.

Leh(lés nyitott készlilékajté mellett: Magas
hémérsékleten valé mikddtetés utan a siitbteret csak
zart ajténal hagyja lehdlni. Ugyeljen arra, hogy semmi
ne csipédjén be a késziilék ajtajdba. Még ha csak
résnyire is marad nyitva az ajtd, a szomszédos
butorlapok id&vel sérllhetnek.

Kizarélag magas paratartalommal valé mikodtetés
utan hagyja a sut6teret nyitott ajté mellett
megszaradni.

Erésen szennyezett tdmités: ha a tdmités er6sen
szennyezett, a készlilék ajtaja tizem kézben nem zar
megfelel6en. A szomszédos butorlapok
megsérilhetnek. Mindig tartsa tisztan a tomitést.

— "Tisztitas" a(z) 30. Oldalon

Készilék ajtaja mint (16- vagy rakoddfeliilet: Soha ne
hasznalja 0l6- vagy rakodofellletként a késziilék
ajtajat. Ne tartson edényt vagy tartozékokat a készilék
ajtajan.

Tartozékok betolasa: készlléktipustdl figgben a
tartozékok megkarcolhatjak az ajtélapot a késziilék
ajtajanak becsukasakor. A tartozékokat ezért mindig
Utkdzésig tolja be a sitétérbe.

A készulék szallitasa: A készulléket ne hordozza vagy
tartsa az ajtéfogantyunal fogva. Az ajtéfogantyl nem
tartja meg a készilék sulyat, és letdrhet.

Mikrohullamu suté

Figyelem!

Alufdlia: Az alufdlia a sit6térben nem érintkezhet az
ajtdlappal. Tartds elszinez6dések keletkezhetnek az
ajtélapon. }

Szikraképzddés: Ugyeljen arra, hogy a fémtargyak —
pl. a poharban levé kanal — legaldbb 2 cm-re legyenek
a s(t6tér falatdl és az ajté belsd oldalatdl. A szikrak
ténkretehetik az ajtd belsd Gveglapjat.

Mikrohullamu és mikrohulldammal kombinalt Gzemmadd:
A rostély nem alkalmas mikrohulldmu vagy
mikrohulldmmal kombinalt izemmddhoz. Szikra
képzddhet, és a siit6tér karosodhat.

Aluminiumtalak: Ne hasznaljon aluminiumtalat a
készllékben. A készUllék karosodhat a Iétrejové
szikraképz8dés miatt.

A sérlilések okai hu

Mikrohulldm Gzemmad étel nélkil: A készilék étel
nélkil térténd lizemeltetése tulterheléshez vezethet.
Soha ne inditsa el a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellenérzés lehet kivétel. — "A mikrohulldmu

s0t6" a(z) 17. Oldalon
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Mikrohullammal készithet6é popcorn: Soha ne
allitson be tul nagy mikrohullam-teljesitményt. Az
ajtélveg tulterhelés hatasara megrepedhet. Maximum
600 wattot hasznaljon. A popcornos zacskoét helyezze
mindig egy Uvegtanyérra.

Goz

Figyelem!

A készulék apolasa: a készulék siutbtere kivald
min6ségli nemesacélbdl készilt. A hibas apolas
kévetkeztében a sitétér korrodalédhat. Tartsa be a
hasznalati utmutatéban megadott apolasi és tisztitasi
utasitasokat. A szennyez8dést azonnal tavolitsa el a
sUt6térbdl, mihelyt kihdlt a készllék.

Siit6formak: az edénynek hé- és g6zalldnak kell
lennie. A szilikon siitéformak nem alkalmasak a g6zzel
kombinalt izemmaddhoz.

Rozsdafoltos edény: Ne hasznaljon rozsdafoltos
edényt. A legkisebb rozsdafolt is a stt6tér
korrézidjahoz vezethet.

Lecsepegd folyadék: G6zblésnél tolja be az liveg
serpeny6t a 3. betolasi magasségra, majd helyezze a
g6zparoldedényt az Giveg serpenyfre. Az liveg
serpenyd felfogja a lecsepegd folyadékot.

Forrd viz a viztartalyban: A forrd viz karosithatja a
szivattyut. Ne t6ltsén forrd vizet a viztartalyba.
Sériilések a siit6térben: Ne inditson el semmilyen
Uzemmaddot, ha viz van a sit6tér aljan. Az elinditas
el6tt tordlje fel a vizet a sttétér aljardl.

Vizk8old6 oldat: A vizk&oldé oldatot ne haszndlja a
kezel6fellleten vagy a készlilék mas fellletein. A
fellletek megsériinek. Ha ez esetleg mégis
megtorténik, azonnal mossa le a vizk6oldo oldatot
vizzel.

A viztartdly tisztitasa: A viztartalyt ne tisztitsa
mosogatdgépben. Ellenkez8 esetben a viztartaly
megséril. A viztartalyt egy puha térléruhaval és
szokvanyos tisztitdszerrel tisztitsa.

Fagyvédelem: Szallitas vagy tarolas elétt a fagy altal
okozott karok elkeriilése érdekében a készuléket
teljesen ki kell Uriteni.



hu Kérnyezetvédelem

EYKoérnyezetvédelem

Uj késziiléke kildndsen hatékony energiafogyasztasu. It
Otleteket adunk Onnek ahhoz, hogyan takarithat meg
sUtés kdzben energiat, és hogyan artalmatlanithatja
készllékét megfeleléen.

Energiatakarékossag

« Csak akkor melegitse el6 a készliléket, ha azt a recept
vagy a hasznalati utasitas tablazata eldirja.

« Sitéskor hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy
zomancozott sit6formakat. Ezek kiiléndsen j6l veszik
fel a hét.

« MUikoédés kdzben a lehetd legritkdbban nyissa ki a
készllék ajtajat.

= Ha tébbféle siteményt készit, azokat legjobb egymas
utan sitni. A sitétér még meleg. Igy a masodik
sutemény sitési ideje rdvidebb lesz. A siitétérbe 2
szbgletes sutéformat is behelyezhet egymas mellé.

« Hosszabb parolasi id6k esetén a késziilék mintegy 10
perccel a parolasi id8 lejarta el6tt kikapcsolhatd, a
maradékhét hasznalva a készre parolashoz.

Koérnyezetbarat artalmatlanitas
A csomagolast kérnyezetbarat modon artalmatlanitsa.

Ez a készlilék az elektromos és elektronikus
K készulékek hulladékaira vonatkozé 2012/19/EU

sz. europai iranyelvnek (waste electrical and
mmmm clectronic equipment — WEEE) megfelel6

jeloléssel rendelkezik.

Ez az irdnyelv megszabja a hasznalt készilékek

visszavételének és értékesitésének kereteit az

egész EU-ban érvényes mdédon.



A késziilék megismerése

Ebben a fejezetben ismertetjik a kijelzéseket és
kezel6elemeket. Ezenkivil megismerkedhet a készlilék
kiildnbdz8 funkcidival.

Utasitas: Készlléktipustdl fliggéen a szinekben és a
részletekben el6fordulhatnak eltérések.

A készilék megismerése hu

Kezelofellilet

A kezel6fellleten talalhatd funkcio- és forgatdvalasztok,
illetve érintémezd8k segitségével dllithatja be a készulék
kildnféle funkcidit. A kijelz6 megmutatja az aktualis
beallitasokat.

Az attekintd abra a bekapcsolt készllék kezelbfellletét
mutatja egy kivalasztott izemmaddban.

.. .B8:88='BBB.
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Funkciovalaszto
A funkcidvalasztéval allithatd be az izemmdd,
illetve a tovabbi funkciok.
A funkcidvalaszto a nulla allasbdl jobbra vagy balra
forgathatd.
Erintépanelek
Az érint6panelek mogott érzékelSk vannak. A
funkcid kivalasztasahoz koppintson a szimbdlumra.
Kijelz6
A kijelz6 megjeleniti az aktiv funkcidk szimbdlumait,
valamint az id6funkcidkat.
Forgatovalaszté
A forgatdvalasztdval allitsa be a f(itési mod
hémérsékletét, vagy valassza a tovabbi funkcidok
bedllitasat.
A forgatdvalaszto jobbra vagy balra forgathato.

Utasitasok

« Egyes késziilékeknél a funkcid- és forgatdvalasztok
sullyesztheték. A be- és kikattintdshoz nyomja meg a
funkcio- vagy forgatévalasztot nulla allasban.

« Ha a funkcidvalaszté nulla dllasban (energiatakarékos
Uzemmad) van, és kivalaszt egy funkciét, akkor eltart
néhany masodpercig, amig az adott funkcio
megjelenik (pl. mikrohullamu sitd).

Funkcidvalaszto
A funkcidvalasztdval allithatja be az lzemmaddokat, illetve
a tovabbi funkcidkat.

Annak érdekében, hogy mindig megtaldlja az ételnek
megfelel6 Gzemmaddot, az alabbiakban bemutatjuk a
kildnbségeket és a felhasznélasi terileteket.

Kapcsoldallas Hasznalat

] Nulla 4llas A késziilék ki van kapcsolva, és
energiatakarékos izemmaédba
|épett.

= Mikrohullam Mikrohullamu dzemméd kivalasz-
tasa.

A Géz A sitétérben forré g6z képzddik.

Forré levegd A ventilator egyenletesen elosztja

a hatfalban 1évé korfiitétest héjét a
stt6térben.

A grillf(itétestek alatt [évé teljes
feliilet felforrdsodik.

Légkeverds grillezés A ventilator a grillfitGtestekbdl
szarmazo forrd levegbt kevergeti
az étel koral.

A 962616 vizk6mentesitésére szol-
gal, és gondoskodik annak miko-
désérdl.

Vizzel atobliti a g6z0616egység cso-
veit.

Itt szdmos ételhez taldlhat elére
programozott beéllitdsokat.

O] Gril

o] Vizk6mentesités

M Oblités

(P}  Programok
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Erintémezék és kijelzé

Az érintémezbkkel beallithatja késziléke kildnféle
kiegészitd funkcidit. A kijelzdn latja a hozza tartozé
értékeket.

Erintépanelek

Az aldbbiakban a kiilénféle érintémezdk jelentésének
rovid leirasa olvashaté.

Szimbolum Jelentés

= Mikrohulldm Vélassza ki a mikrohulldmu suté
teljesitményfokozatait, ill. kap-
csolja be kiegészitésképpen a mik-
rohulldm funkciét.

= Gz Valasszon gézfokozatot, ill. kap-

csoljon be g6z06lds funkcidt vala-
melyik fiitési médhoz.

(P] Programok Jelenitse meg a programok valasz-
tékat, a forgatdvalasztoval éllitsa
be a program szamat.

C) |d8funkcidk Vélassza ki az id6funkciokat, és
allitsa be a forgatévalasztéval.

»§f=0 Gyors eléme- Révid nyomas: gyors elémelegités

legités/gyerek-  bekapcsoldsa/kikapcsoldsa.
zar Hosszl nyomas: gyerekzar bekap-
csoldsa/kikapcsolasa.

°C/kg Homérséklet/ Vélassza ki a hémérsékletet/sulyt,
suly és allitsa be a forgatévalasztéval.

>/0 Start/stop Uzemméd elinditdsa vagy ledllitasa
Utasitas: A hosszl nyomés ledllitja
a folyamatban lévé (izemmaddot, a
kivalasztott Uzemmdd bedllitasai
visszadllnak az alapértékekre.

Kijelzé
A kijelz6 kialakitdsanak kdszdnhet6en az 6sszes adatot
egyszerre leolvashatja réla, minden helyzetben.

Az éppen beallithatd érték kerlil a kdzéppontba. A
kiemelést a bedllitasi érték alatti és feletti két kis nyil
mutatja.

A kiemelt érték kdzvetlenll a forgatévalasztéval
madosithato.

: Ll lein:s
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Kijelz6elemek

Az alabbiakban a kulénféle kijelz8elemek jelentésének
rovid leirasa olvashatd.

Szimbolum Jelentés

Q

=

C)
h:min
min:s
=0}

= [ @

4

=
2
&

Jelz6ora

[d6tartam
Idé

Oralperc
Perc/dra
Gyerekzar

Felfogdtartaly
Viztartaly
Gyors felfiités

Ha a szimbélum meg van jeldlve, a
kijelz6n megjelenik a jelzédran
beallitott idd.

Ha a szimbélum meg van jeldlve, a
kijelz6n megjelenik az idtartam.

Ha a szimbélum meg van jeldlve, a
kijelz6n megjelenik a pontos idé.

|d8tartam 6raban és percben
|détartam percben és éraban

Ha a szimbdlum vildgit, a gyerek-
zér be van kapcsolva.

Felfogdtartaly allapotkijelzéje
Viztartaly allapotkijelzéje

Ha a szimbdlum vilagit, a gyors fel-
fiités be van kapcsolva.

Vizk6mentesités Ha a szimbdlum vilagit, sziiksé-

gessé valt a készlilék vizk6mente-
sitése.

Felfogotartaly és viztartaly allapotkijelzéje

Az allapotkijelz8 csak akkor vilagit, ha a felfogotartaly
vagy a viztartaly szlkséges a kivalasztott izemmaddhoz.
Kilénbdz6 allapotok megjelenitésére alkalmas, és
informacidt nyujt a kezeléshez sziikséges lépésekrdl.

Viztartaly allapotkijelzéje

Szimbo-

lum

A szimbdlum

vilagit, a nyil vil-

log

A szimbdlum vil-

log, a nyil nem
lathaté

A szimbdlum
vilagit, a nyil
nem lathatd

Jelentés

A viztartaly a tartaly rekeszében
helyezkedik el, és feltdltést igé-
nyel.

A viztartaly nem a tartaly rekeszé-
ben helyezkedik el, és a helyére
kell tolni.

A viztartdly a tartaly rekeszében
helyezkedik el. Nincs tovabbi ten-
nivalo.

Felfogotartaly allapotkijelzéje

lum

Szimbo-

A szimbdlum

vildgit, a nyfl vil-

log

A szimbdlum vil-

log, a nyil nem
lathaté

A szimbdlum
vilagit, a nyil
nem lathatd

Jelentés

A felfogdtartaly a tartaly rekeszé-
ben helyezkedik el, és kiliritést
igényel.

A felfogétartély nem a tartaly
rekeszében helyezkedik el. Tolja
be a felfogotartalyt a helyére.

A felfogdtartély a tartaly rekeszé-
ben helyezkedik el. Nincs tovabbi
tennivald.



Hémeérséklet-kijelz6
Az id6kijelzés mellett jobbra talalhaté kék h6mér6 jelzi,
hogy a késziilék felfit.

Ha be van Allitva f(itési mdd, a sitétér melegedésével
parhuzamosan a h6méré négy lépésben teljesen kékre
valt.

Grillezésnél és géznél a hdmér6 azonnal teljesen kéken
vilagit.
Mikrohulldm funkcional a h6mérd nem vilagit.

Amikor a h6méré teljesen kéken vilagit, az elémelegités
soran a készlilék elérte az étel betoldsdhoz szilkséges
optimalis idét.

Utasitas: A hétehetetlenség miatt a beallitott hémérséklet
a sltbétérben 1év6 tényleges hémérséklettdl kicsit eltérhet.

Ejszakai izemmoéd

Energiatakarékossag céljabdl a kijelzé fényereje 22 6ra
és 5:59 kozo6tt automatikusan alacsonyabb értékre
csokken.

Forgatévalaszto
A forgatdvalasztéval modosithatja a kijelzén kiemelve
megjelend beallitott értékeket.

A listak, pl. a programok listaja az utolsé pont elérése
utén ismét az elsére ugrik.

Egyes értékeknél, pl. a suly esetében a forgatdvalasztot
Ujra vissza kell forgatni a minimalis vagy a maximalis
erték elérése utan.

Uzemmoédok

Késziléke kildnféle lzemmaddokkal rendelkezik, amelyek
megkdnnyitik a készlilék hasznalatat.

Ennek pontos leirasat a megfelel§ fejezetekben talalja.

Uzemmod Hasznalat

Fitési mddok

— "A késziilék kezelése"
a(z) 16. Oldalon
Mikrohulldm

— "A mikrohullamu sit6"
a(z) 17. Oldalon

Géz

— "G6z" a(z) 20. Oldalon

Mikrohulldmmal kombinalt
lizemmaod

— "Mikrohulldmmal
kombinalt izemmdd

bedllitasa" a(z) 19. Oldalon

Eteleinek optimalis elkészitéséhez
kilénféle finomhangolt fiitési
mddok allnak rendelkezésre.

Mikrohullammal az ételeket kilénd-
sen gyorsan lehet f6zni, felmelegi-
teni és felolvasztani.

Eteleinek optimalis elkészitéséhez
kilénféle finomhangolt gézfokoza-
tok dllnak rendelkezésre.

Ekkor egy fiitési mod mellé kiege-
szitésképpen bekapcsolhatja a
mikrohulldmot.

A készilék megismerése hu

G6z0l6s kombinalt Gzem-  Ekkor egy f(itési mdd mellé kiegé-
madd szitésképpen bekapcsolhatja a

— "G6zzel kombinalt gézfunkcict.
izemmdd beallitasa"
a(z) 21. Oldalon
Tisztitas

— "Tisztitasi funkcid"
a(z) 32. Oldalon
Alapbedllitdsok

— "Alapbedllitasok"
a(z) 29. Oldalon

A tisztitashoz kiilénféle funkciok
allnak rendelkezésére: Vizkémen-
tesités és Oblités.

Késziilékének alapbeallitasait sajat
elképzeléseihez igazithatja.

Flitési médok
Annak érdekében, hogy mindig megtaldlja az ételnek

megfelel§ flitési mddot, az alabbiakban bemutatjuk a
kildnbségeket és a felhaszndlasi terileteket.

Az egyes f(itési médok szimbdlumai segitik azok
felismerését.

Hoémérsék- Hasznalat

let

Forré 40 °C Kelt tészta kelesztése, tejszi-
levegd nes tortdk felolvasztasa.

100-230 °C Egy szinten vald siitéshez.

Fiitési mod

] Gril Grillfokoza- Lapos grilleznivaldk, példaul
tok: steak, virsli vagy piritds grillezé-
1=gyenge Séhez és csbben sitéshez.

2 = kdzepes
3 =erbs

Légkeveré- 100-190 °C  Szarnyas, egész hal és nagyobb
ses grillezés hisdarabok siitéséhez.

Ajanlott értékek

A készulék minden flitési médhoz megad egy javasolt
hémérsékletet vagy fokozatot. Ezeket atveheti, vagy a
mindenkori tartomanyban mdédosithatja.

Goz

A g6z0616s funkcid 6nalléan vagy barmely mas flitési
maoddal, illetve mikrohullammal kombinalva is
hasznalhaté.

A g8z6l6s funkcid optimalis hasznalatahoz tavolitsa el a
rostélyt. Tolja be az liveg serpenyét a 3. betolasi
magassagra, majd helyezze a g6zparoldedényt az liveg
serpenydbe.
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Goézfokozatok

A g6z618s funkciéhoz kulénféle er6sségek allnak
rendelkezésére. A gézfokozatokat a 7= érintémezdvel
valaszthatja ki. A kivalasztott g6zfokozat megjelenik a
kijelzén.

Fo- Intenzi- Hasznalat
kozat tas

1 alacsony Zdldség, hus, hal és
gylmélcs kiolvaszta-
sahoz.

2 kozepes Desszert, hal és virsli
készitéséhez. 2

Kijelzés

3 erés Zoldség, hal, koretek
készitéséhez, gyimol-
csaszaldshoz és

blansirozéshoz.

Mikrohullam

Kildnféle mikrohullam-teljesitmények fokozatokban
allnak rendelkezésére a kllonféle ételeknek és elkészitési
maddoknak megfeleléen. A mikrohullam-fokozatok nem
mindig felelnek meg a pontos, wattban kifejezett
szamnak, amelyet a készlilék hasznal.

A kovetkez6é mikrohullam-fokozatok allnak rendelkezésre.

Maximalis idétartam

Mikrohullam-fokozat

90 1 dra 30 perc
180 1 d6ra 30 perc
360 1 dra 30 perc
600 1 d6ra 30 perc
1000 30 perc

A mikrohullam funkcié 6nalléan vagy barmely mas flitési
maddal, illetve gézfunkcidval kombinalva is hasznalhaté.
Kivétel:

1000 W mikrohullam-fokozat

Forré levegG, 40°C

A mikrohullam és a fltési médok vagy a g6zfunkcid

kombinaciojardl tobbet tudhat meg itt:
— "Mikrohullammal kombinalt izemmdd beallitasa”

a(z) 19. Oldalon

12

Sutétér
A siitéter kilonfele funkcidi leegyszerdsitik készileke

kezelését. Igy pl. a stt6tér nagy feluletl kivilagitast kap,
és a készlléket hiitéventilator védi a tulmelegedéstdl.

Késziilék ajtajanak nyitasa
Ha folyamatban 1évé Gzem kézben kinyitja a készilék

ajtajat, az lzemmdd sziinetel. Csukja be az ajtokat, és
koppintson a I>/0 mez6re az Gzem folytatasahoz.

Sitotér-vilagitas

A sutétér-vilagitas mindig bekapcsol izem kdézben.
Amikor az Gzem véget ér, a vilagitas kikapcsol.
Amikor kinyitja a készilék ajtajat, a sutétér vilagitasa
automatikusan bekapcsol. Ez segitségére lehet pl. a
készllék tisztitasanal. Kb. 15 perc elteltével a sut6tér-
vilagitas automatikusan kikapcsol.

Hiitéventilator

A készlléke rendelkezik egy hiit6ventilatorral is. A
hitéventilator szilkség esetén Gizem kdzben bekapcsol. A
meleg levegd az ajté felett tavozik.

Uzemelés utan a h(itéventilator még egy ideig tovabb
mUkodik.

Figyelem!
Ne fedje le a szell6ztetényilast. Kiildnben a késziilék
tdlmelegszik.

Utasitasok

= Mikrohullam Gzemmddban a készilék hideg marad.
Ennek ellenére a hiitéventilator bekapcsol. A
hitéventilator a mikrohulldm Gzemmadd befejezése
utan is tovabb mikdédhet.

« Az ajtélivegen, a belsé falakon és a siit6 aljan
kondenzviz gy(ilhet 6ssze. Ez normalis jelenség, a
készilék mikodését nem befolydsolja. F6zés utan
térdlje le a kondenzvizet.



Tartaly kezel6feliilete

A tartaly kezel6feliilete a készilék ajtaja alatt talalhatd, és
hozzaférést biztosit a felfogotartalyhoz és a viztartalyhoz.
Mindkett6 a tartaly kezel6felllete mogott helyezkedik el. A
tartaly kezel6fellletének nyitasahoz és zarasahoz tegye a
kovetkezbket:

Nyitdshoz nyomja meg réviden a tartaly kezel&fellletének
kozepét. A tartaly kezel6felllete felemelkedik.

Zarashoz hajtsa lefelé a tartaly kezel6fellletét, és nyomja
meg réviden a kézepét. A tartaly kezelbfelllete zarva van.

Viztartaly

A készUlék viztartallyal van felszerelve. A viztartaly a
tartaly kezel6felllete mdgétt jobbra talalhatd. G6zzel
m(ik6dé lzemmddok haszndlatahoz téltse fel vizzel a
viztartalyt. — "Viztartaly feltéltése" a(z) 22. Oldalon

Ha a viztartaly szimbdlum [ nyila villog, akkor fel kell
télteni a tartalyt friss vizzel.

A viztartaly kivételére és betolasara szolgald
fogantyu

Betélt6nyilas

Tanksapka

A készilék megismerése hu

Felfogotartaly

A készulék felfogotartallyal van felszerelve. A
felfogotartaly a tartély kezelSfelllete mogott balra
talalhatd. A tisztitasi funkcidk végrehajtasa el6tt és utan
Uritse ki a felfogotartalyt— "Tisztitasi funkcid”

a(z) 32. Oldalon

Ha a felfogétartaly szimbdlumanak [ nyila villog a
kijelz6n, akkor ki kell Uriteni a felfogdtartalyt.

—
é’Z
—~

A viztartaly kivételére és betolasara szolgéld
fogantyu

Felfogdnyilasok

Tanksapka
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BiTartozékok

Készllékéhez szamos kiegészit§ tartozik. A
kévetkez6kben egy attekintést olvashat a mellékelt
tartozékokrol és azok helyes hasznalatardl.

Mellékelt tartozékok

Késziiléke a kovetkez6 tartozékokkal van felszerelve:

Rostély
> Hasznalhat6é edényalatétként
- sUt6formakhoz, vagy grillezéshez
és atslitéshez.

a8  Arostélyt grillezéshez a 3. és 4.
betoldsi magassagon hasznalja.
A rostély nem alkalmas csak
mikrohullamu vagy csak g6zo6l8s
Uzemmaddra.
Betolaskor vegye figyelembe az
,a" betolasi iranyt.

Uvegserpenyé
\/ Az (iveg serpeny6t minden
Uzemmaddban és kombinalt

Uzemmodban hasznalhatja sltés
céljara. Ezenkivul kifrocskolés
elleni védGeszkdzként is szolgal,
amikor kézvetlen(l a rostélyon
grillezi az ételt.

Hagyja lehdlni az Giveg
serpeny6t, mielétt megtisztitja
vagy hideg vizbe helyezi,
masként az veg megseérilhet.

Gézparoléedény

A gbzparoldedényt helyezze az
Uveg serpeny@be, ha g6z06l6s
vagy mikrohullamu Gzemméddal
kivan sitni. Ehhez a 3. betolasi
magassagra tolja be az liveg
serpeny6t. Az élelmiszereket
kdzvetlendl a gézparoldedénybe
helyezheti.

A g6zparoléedény
mosogatdgépben tisztithatd.

Ne hasznalja a gézparoldedényt
csak mikrohullamud Gzemmaddal,
illetve grill, forré levegé vagy
légkeverds grill fitési moéddal.

Kizardlag a készulék gyartdjanak eredeti tartozékait
hasznalja. Azok specidlisan a késziilékhez készliltek.

Tartozékokat a vev@szolgalatnal, a szakkereskedésekben
vagy az interneten vasarolhat.
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Kiegészit6 tartozékok

A késziilék tipusatol figgben kiildonféle tartozékok
lehetnek a csomagban.

Betétrostély

2> Sutéshez. A betétrostélyt labaival
~ lefelé dllitsa az (iveg serpenyGbe.
Ez biztositja a lecsepegb zsir és
huslé felfogasat. A betétrostély
nem alkalmas mikrohulldmu vagy
g6z616s lzemmdadra.

Kiegészit6 tartozékok

Tovabbi tartozékok a vev@szolgalatnal vagy
szakkereskedésekben kaphatok.

Kiegészitd tartozékok

Uveg sitotal
Pérolt ételekhez és felfdjtakhoz, melyek sitében késziilnek.

Tartozék behelyezése

A s(tétérben 4 betolasi magassdg talalhatd. A betolasi
magassagokat lentrdl felfelé szamoztuk.

S|
1]

0

Helyezze a tartozékot a vezet8sinbe, és tolja be teljesen.

|
V]
|

Utasitas: A sit6tér alja (0. szint) kiilénédsen mikrohullamu
Uzemmddhoz alkalmas, mivel itt a legjobb a mikrohullam-
teliesitmény. Ehhez kizardlag mikrohullamhoz alkalmas
edényt hasznaljon.



ENAzZ els6 hasznalat el6tt
elvégzendé tennivaldk

Miel6tt hasznalatba vehetné Uj készllékét, meg kell
adnia néhany beallitast. Ezenkivil tisztitsa meg a
sUtbteret és a tartozékokat.

A késziiléket teljesen 0ssze kell szerelni, és
csatlakoztatni kell az elektromos halézathoz.

Az elsé Gizembe helyezés

Az elektromos haldzathoz vald csatlakoztatas vagy egy
aramszinet utan a a kijelz6n megjelenik egy felszdlitas a
pontos id6 beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,
amig megjelenik a felszdlitas.

Pontos id6 beallitasa

Uzembe helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemelve.

A {200 érték villog a kijelzén, és a © szimbdlum

vilagit. Allitsa be a pontos idét.

1. A forgatévalasztéval allitsa be a pontos idét.
2. Koppintson a ® mezére.
Az id6t a készllék bedllitotta.

Az id6 modositasa

Utasitas: A készlléknek kikapcsolt allapotban kell lennie
ahhoz, hogy a pontos id6 bedllithatd legyen.

1. Koppintson kétszer a ® mezére.
A kijelzén megjelenik a © szimbdlum és a pontos idé.
A forgatdvalasztoval allitsa be az idét.
3. Koppintson a ®© mezdre.
Az id6t a készUllék beallitotta.

N

Utasitasok

= Ha a pontos id6 bedllitasa utan nem koppint a ®
mezdbre, akkor a készllék néhany masodperc
elteltével automatikusan atveszi a bedllitott értéket.

« Ha a bedllitas id6tartama alatt mozgatta a
funkcidvalasztot, akkor vissza kell allitania nulla
allasba. Csak ezutan hasznalhatja a készlléket.

« A készllék Standby allapotban t6rténd
fogyasztasanak csdkkentéséhez eltlintetheti az id6t.

Vizkeménységi tartomany beallitasa.

Ahhoz, hogy a készilék megbizhatéan emlékeztessen a
kiisz6bdn allo vizkbmentesitésre, helyesen kell
bedllitania a vizkeménységi tartomanyt.

Gyarilag a 4-es vizkeménységi tartomany (nagyon
kemény) van beallitva.

Az els6 hasznalat el6tt elvégzendd tennivaldk hu

Figyelem!
Késziléek karosodasa nem megfelel§ folyadékok
hasznalata miatt.

Ne hasznéljon desztillalt vizet, magas kldrtartalmu
csapvizet (>40mg/l) vagy mas folyadékot.

Kizardlag friss, hideg, szénsavmentes ivovizet vagy
lagyitott vizet hasznaljon.

Utasitasok

« Ha aviz nagyon kemény, akkor lagyitott viz
hasznalatat ajanljuk.

« Hakizardlag lagyitott vizet hasznal, ez esetben
beadllithatja a ,lagyitott” vizkeménységi tartomanyt.

« Ha asvéanyvizet haszndl, éllitsa be a ,,4 nagyon
kemény” vizkeménységi tartomanyt.

« Kizardlag szénsavmentes asvanyvizet hasznaljon.

Vizkeménységi tartomany Beallitas

0 0 lagyitott

1 (1,3 mmol/l értékig) 1 lagy

2 (1,3-2,5 mmol/l értékig) 2 kdzepes

3 (2,5-3,8 mmol/l értékig) 3 kemény

4 (3,8 mmol/l érték felett) 4 nagyon kemény

A vizkeménységi tartomany az Alapbeadllitdsok meniben
maddosithatd.— "Alapbeallitasok" a(z) 29. Oldalon

Sutoteér és tartozékok tisztitasa

Mielbtt el8szor készitene ételt a készilékkel, tisztitsa meg
a siitéteret és a tartozékokat.

A sutoétér tisztitasa

Az Uj szag megsziintetéséhez melegitse fel az Ures, zart
sUtéteret. Ehhez legjobb egy 6ra felf(ités forr6 levegével
180 °C-on. Ugyeljen ra, hogy ne maradjanak a
sut6térben csomagoldéanyag-darabok.

1. A funkciévalasztéval dllitsa be a forrd levegét [&.
2. A forgatdévalasztéval édllitsa be a 180 °C értéket.
3. Koppintson a I>/0O mezdre.

A készlilék elkezd fliteni.
Egy dra elteltével kapcsolja ki a késziléket. Ehhez
koppintson a I>/0 mez6re, majd forgassa a
funkcidvalasztét a nulla-allasba.

A tartozékok tisztitasa

Miel6tt el6szdr hasznalna a tartozékokat, alaposan
tisztitsa meg azokat forr6 mosogatdszeres vizzel és egy
puha térléruhaval.
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hu A készilék kezelése

EYA késziilék kezelése

A kezel6elemeket és azok mikddését korabban mar
megismerhette. Az aldbbiakban elmagyarazzuk, hogyan
allithatja be a késziiléket. Elolvashatja, mi térténik a be-
és kikapcsolasnal, illetve hogyan allithatja be az egyes
Uzemmaodokat.

A késziilék be- és kikapcsolasa

Miel6tt bedllithatna valamit a késziilékén, be kell
kapcsolnia azt.

Utasitas: A gyerekzar csak kikapcsolt késziléken
allithatd be. Néhany kijelzés kikapcsolt késziilék esetén is
lathaté a kijelzon.

Ha nem hasznalja a készlléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készlilék
automatikusan kikapcsol.

Késziilek bekapcsolasa

Forgassa el a funkcidvalasztét a készUllék
bekapcsolasahoz.

A kijelz6n megjelenik egy kiemelt standard érték. A
készllék zemkész.

Az Gzemmdédok bedllitdasanak mddjat az egyes
fejezetekben ismertetjik.

A késziilék kikapcsolasa

Forgassa a funkcidévalasztét nullara.

Az esetlegesen folyamatban lev§ funkciét a készllék
megszakitja.

Az id6 megjelenik a kijelzén.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a
kikapcsolt készlléken megjelenjen-e a pontos id6.

Uzemmad beallitasa

Egy Gizemmad kivélasztasa utan javasolt értékek jelennek
meg a kijelzén. Ezt a bedllitast azonnal elindithatja.

Altalanosan érvényesek az aldbbiak:

1. A funkcidvalasztdval valassza ki az lzemmddot.

2. Szlkség esetén végezze el a tovabbi bedllitasokat.
Ehhez koppintson a megfelel§ mezdre, majd a
forgatévalasztéval modositsa az értéket.

3. Koppintson a I>/0 mez6re.

A készlilék elinditja az tzemmoddot. A /0O LED vilagit.
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Flitési mod és homérséklet beallitasa
Példa: forré levegé [&]200°C

1. A funkcidvalasztéval allitsa be a forrd levegd (#] flitési
madot.
A kijelz6n megjelenik a kdvetkezd ajanlott
hémérséklet: 160 °C.

2. A forgatdévalasztoval allitsa be a kdvetkez6
hémérsékletet: 200 °C.
3. Koppintson a I>/0O mezdbre.

A késziilék elkezd fiteni. A I>/O LED vilagit. A
hémérséklet-kijelz8 savja végigér.

A forgatodvalaszito segitségével izem kézben barmikor
médosithatja a h8mérsékletet.

Utasitasok

« A felflités utan a flitési médidl figgben eléforduld
csekély hémérséklet-ingadozasok normalisak.

« Uzem kézben a h6mérséklet nem éllithaté 40°C-ra.

Id6tartam beallitasa

Fltési mod és h6mérséklet beallitasa.

2. Koppintson a ® mezdre, amig a =l szimbdlum nem
jelenik meg kijeldlve.

A forgatovalasztoval allitsa be a kivant id6tartamot.
4. Koppintson a >/0O mezé6re.

A késziilék elkezd fliteni. A B>/O LED vilagit. Az
id8tartam leteltét mutatja a kijelzé.

-

b

Uzemmad leallitasa

1. Koppintson a I>/0 mezére, vagy nyissa ki a készlilék
ajtajat.
A készullék mikddése megall, a >/0O LED villog.

2. Csukja be a készllék ajtajat.

3. Koppintson a >/0O mezdbre.
A késziilék mikodése folytatodik, a >/0O LED vilagit.



Uzemméd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.
Az izemméd megszakad, és az dsszes bedllitas térlédik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitdsa vagy megszakitasa
utan tovabb miikédhet a hdtéventilator.

Gyors felfités

A gyors felflitéssel a készllék rendkivil gyorsan eléri a
bedllitott h6mérsékletet.

A gyors felf(itést 100 °C bedllitott h6mérséklet felett
hasznalja. A gyors felflités a kévetkez6 flitési médoknal
all rendelkezésre:

. Forrd leveg6 (Kivéve: Forrd levegd, 40 °C)
. Légkeverds grillezés

Ahhoz, hogy az étel egyenletesen puhuljon, csak akkor

tegye be a sitétérbe, amikor a gyorsfelfiités befejez8dott.

1. Fitési méd és hémérséklet beallitasa.
2. Koppintson a »§$<® mezére.

A kijelz6n a »% szimbodlum vilagit.
3. Koppintson a >/0O mezbre.
A készilék elkezd fdteni. A D>/O LED vilagit.

A gyors felflités befejez6dott

Egy hangjelzés hallhatd. A kijelzén kialszik a »$%$
szimbdlum. A készllék a beallitott fitési méddal és
hémérséklettel miikodik tovabb. Ekkor tegye be az ételt a
sUt6térbe.

A gyors felflités megszakitasa

Koppintson a »%=® mez8re. A kijelz6n kialszik a »§$
szimbdlum. A készlilék a bedllitott f(itési méddal és
hémérséklettel mikodik tovabb.

Utasitas: A gyors felf(ités legkés6bb 15 perc elteltével
automatikusan kikapcsol.

Automatikus biztonsagi kikapcsolas

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas akkor aktivalddik,
ha a készlléket beadllitott id6tartam nélkil hosszabb ideig
Uzemelteti.

9 dra elteltével a késziilék automatikusan kikapcsol.

A mikrohullamd sité  hu

EJA mikrohullamu siité

A mikrohullammal az ételeket kuléndsen gyorsan lehet
f6zni, felmelegiteni és felolvasztani. A mikrohullam
Uzemmad éndlldan vagy pedig mas flitési méddal
kombinalva is hasznalhatd.

A mikrohulldm optimalis hasznélatahoz vegye figyelembe
az edényekre vonatkozé utasitasokat, és tartsa be a
hasznalati utmutaté végén taldlhaté alkalmazasi
tablazatokban szereplé adatokat.

A mikrohullam optimalis hasznalatahoz az edényt
helyezze a slt6tér aljara. Tavolitsa el a rostélyt. Tartsa be
az edényre vonatkozd utasitasokat.

Edény

Nem minden edény alkalmas a mikrohulldmu siit6ben
vald hasznalatra. Annak érdekében, hogy az ételek
felmelegedjenek, és a készllék ne sériljén meg,
kizarélag olyan edényeket hasznaljon, amelyek
alkalmasak a mikrohulldmu sitében valdé hasznalatra.

Alkalmas edények

Alkalmasak az tivegbdl, Gvegkeramiabdl, porcelanbdl,
keramiabdl vagy héallo mianyagbdl készilt héallé
edények. Ezek az anyagok atengedik a mikrohullamokat.

Talaléedényeket is hasznélhat. Igy nem kell 4traknia az
ételt. Arany vagy ezliist diszités(i edényeket csak akkor
hasznaljon a mikrohullamu siitében, ha az edény gyartdja
garantélja az alkalmassagot.

Nem alkalmas edények

Nem alkalmasak a fémedények. A fém nem engedi at a
mikrohulldmokat. A zart fémedényben az étel hideg
marad.

Figyelem!

Szikraképz6dés: Ugyeljen arra, hogy a fémtéargyak — pl. a
poharban levé kanal — legalabb 2 cm-re legyenek a
sUtétér falatdl és az ajtd belsé oldalatdl. A szikrak
ténkretehetik az ajtd belsé Gveglapjat.

Edényellenérzés

Soha ne kapcsolja be a mikrohullamu sitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl az egyetlen kivétel a révid ideig
tarté edényellenérzés.

Ha On bizonytalan, hogy egy edény alkalmas-e a
mikrohullamu sitében valé hasznalatra, akkor végezze el
az aldbbi tesztet.

1. Tegye az Ures edényt V2-1 percre maximalis
teljesitmény mellett a sttStérbe.

2. Ellenérizze kézben az edény h6mérsékletét.

Az edény hideg vagy legfeljebb kézmeleg lehet.

Ha az edény felforrésodik vagy szikra képzddik, akkor

nem alkalmas a mikrohullamu sitében valé haszndlatra.

Szakitsa meg a tesztet.

A Figyelmeztetés — Egési sériilés veszélye!

A hozzaférhet8 részek mikddés kézben felforrésodnak.
Soha ne érintse meg a forrd részeket. Tartsa tavol a
gyerekeket.
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hu A mikrohullamdu sité

Mikrohullam-fokozatok

A mikrohullam-teljesitmények fokozatok, és nem mindig
felelnek meg a pontos, wattban kifejezett szamnak,
amelyet a készlilék hasznal.

A kovetkez6é mikrohullam-fokozatok allnak rendelkezésre.

Hasznalat

Mikrohul- Maximalis idétar-

lam-foko- tam
zat

90 1 dra 30 perc Kényes ételek felolvasztasa-
hoz.

180 1 dra 30 perc Felolvasztashoz és tovabbpa-
rolashoz.

360 1 6ra 30 perc Hus parolasahoz és kényes
ételek melegitéséhez.

600 1 6ra 30 perc Etelek felmelegitéséhez és
f6zéséhez.

1000 30 perc Folyadékok felforralaséhoz.

Ajanlott értékek:

A készUllék minden mikrohullam-teljesitményhez ajanl egy
id6tartamot. Ezeket atveheti, vagy a mindenkori
tartomanyban modosithatja.

A maximum beadllitas folyadékok felmelegitésére szolgal.
A késziilék védelme érdekében egy id6 utan a
mikrohulldm maximalis teljesitménye lecsdkken. A
lehdlési id6t kdvetBen a teljes teljesitmény rendelkezésre
all.

Az id6beallitas intervallumai

Az id6tartam beadllitasanal hasznalt intervallum az
idétartam fliggvényében valtozik.

Uzemelési id6 Intervallum

0-1 perc 5 méasodperc
1-3 perc 10 méasodperc
3-15 perc 30 mésodperc
15 perc - 1 é6ra 1 perc

1 éra—1 dra 30 perc 5 perc
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Mikrohullam iizemmaod beallitasa

Példa: 600 wattos mikrohullam-fokozat, 5 perces
id6tartam.

1. A funkcidvalasztéval valassza ki a Mikrohullam
f(itési médot.
A készilék tzemkész. A kijelz6n megjelenik
javaslatként a maximalis mikrohulldm-teljesitmény ==,
ez az érték barmikor médosithatd.

2. A mikrohullam-fokozat érintémezével valassza a
kivant teljesitményfokozatot.

A kijelz6n megjelenik a mikrohullam-fokozat és egy
javasolt id6tartam.

3. A forgatdévalasztoval dllitsa be a kivant id6tartamot.
Utasitas: El6szor beadllithatja az id6tartamot, azutan a
mikrohulldm-fokozatot.

4. Koppintson a >/0O mezére.

Az id6tartam letelte a kijelz6n kdvethet6. A I>/O LED
vilagit.
A beadllitott id6tartam letelt
Egy hangjelzés hallhaté. Koppintson egy tetszéleges
mezG8re, vagy nyissa ki a készlilék ajtajat.
Id6tartam modositasa
A forgatdvalasztéval médositsa az id6tartamot. Néhany
masodperc mulva a készllék atveszi a modositast.
Mikrohullam-teljesitmény moédositasa

Koppintson a == mezbre, amig a kijelzén ki nem vélasztja
a kivant fokozatot.



Utasitasok

« TObbszbri koppintassal a teljesitményfokozatok a
legnagyobb teljesitményrél a legkisebbre ugrik.

« Ha a mikrohullam funkciét csak az inditas utan adja
hozza, a készUlék sziinetelteti a m{ikddést. Inditsa el
az Uzemet a /0O mezbvel

Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a I>/0 mez68re, vagy nyissa ki a készlilék
ajtajat.
A készllék miikodése megall, a >/O LED villog.

2. Csukja be a készllék ajtajat.

3. Koppintson a I>/0O mezére.
A készilék mikodése folytatédik, a >/0 LED vilagit.

Uzemméd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az izemmdéd megszakad, és az dsszes beallitas térlédik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitdsa vagy megszakitasa
utan tovabb miikdédhet a hdtéventilator.

Mikrohullammal kombinalt izemméd
beallitasa

A mikrohullam funkcié barmely mas f(itési méddal és
g6z0616s funkcidval kombindlva is hasznalhatd. A késziilék
f(it, és ezzel egy id8ben bekapcsolja a mikrohullamot. Az
étel igy gyorsabban elkésziil.

Kombinacios lehetéségek
. GOz

. Forré levegd

« OGril

. LégkeverGs grillezés

Kivétel:
1000 W mikrohullam-fokozat
Forro levegd, 40°C

Kombinalt izemmad beallitasa

Példa: forrd leveg6 &) 190 °C és mikrohullam 360 W, 17
perc.

1. A funkciévalasztdval dllitsa be a forrd levegd
funkciot.
Megijelenik egy javasolt hémérsékleti érték.

2. A forgatdvalasztdval dllitsa be a kivant h6mérsékletet.

3. Koppintson a mikrohulldam-teljesitmény == mezébre,
amig a kijelzdn ki nem valasztja a kivant fokozatot.
Megijelenik egy javasolt id6tartam.

4. A forgatévélasztdval allitsa be az id6tartamot.

5. Koppintson a I>/0O mezdre.
Az Uzemmdd elindul, a >/0 LED vildgit. Az id6tartam
leteltét mutatja a kijelz6.

A beallitott id6tartam letelt

Hangjelzés hallatszik, és a I>/0 szimbdlum nem vilagit

tovabb. A kombinalt lzemmdd befejez8détt. A hangjelzés
leallitdsahoz koppintson egy tetszéleges mezére.

A mikrohullamd sité  hu

Mikrohullam-teljesitmény modositasa
Koppintson a = mez6re, amig a kijelzén ki nem valasztja
a kivant fokozatot.

Utasitasok

« T0Obbszdri koppintassal a teljesitményfokozatok a
legnagyobb teljesitményrél a legkisebbre ugrik.

« Ha a mikrohullam funkciét csak az inditas utan adja
hozz4, a készillék szlinetelteti a m(ikddést. Inditsa el
az Uzemet a >/0O mezbvel

Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a I>/0 mezére, vagy nyissa ki a készlilék
ajtajat.
A készilék miikddése megall, a >/0O LED villog.

2. Csukja be a készlilék ajtajat.

3. Koppintson a B>/0O mezére.
A készllék mikddése folytatddik, a /0O LED vilagit.

Uzemmod megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az lzemmdd megszakad, és az 6sszes beallitas torlédik.

Utasitas: Az lizemmdd megallitasa vagy megszakitasa
utan tovabb miikédhet a h(téventilator.

A sutétér kiszaritasa
M(ikédés utan szaritsa ki a stét, hogy ne maradjon
benne semmilyen nedvesség.

A siitotér felmelegitése

A szaritashoz melegitse fel a sitéteret, hogy a benne l1évé
nedvesség elparologjon. Végll nyissa ki a készlilék
ajtajat, hogy a vizg6z tavozhasson a siit6térbél.

1. Hagyja lehdlni a készuléket.
2. A nagyobb szennyez8déseket azonnal tavolitsa el a
sut6térbdl, és toérdlje fel a nedvességet a sutétér

aljardl.
3. A funkcidvalasztdval valassza a légkeverds grill
lehet&séget

4. Koppintson kétszer a ® mezére.
A kijelz6n megjelélve lathatd az idétartam -l
szimbdlum.

5. A forgatdvalasztdval dllitson be 15 perces idGtartamot.

6. A D/0O szimbdlummal inditsa el az izemmddot.
A szaritas megkezdddik, majd 15 perc elteltével
automatikusan befejezédik.

7. Nyissa ki és 1-2 percig hagyja nyitva a készulék
ajtajat, hogy a nedvesség elparologhasson a
sutétérbdl.

A siitotér kiszaritasa kézzel

Hagyija lehdilni a készliléket.

Tavolitsa el a szennyez8déseket a sut6térbdl.
Szivaccsal tordlje szarazra a sit6teret.

A készilék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sitétér teljesen kiszaradjon.

Eall ol
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hu Géz

BGo6z

A g8z0616s funkcid dnélldan vagy barmely mas fitési
madddal, illetve mikrohullammal kombinélva is
hasznalhaté.

A g6z0616s funkcid optimalis hasznalatdhoz tavolitsa el a
rostélyt. Tolja be az Giveg serpenyét a 3. betolasi
magassagra, majd helyezze a gézparoléedényt az liveg
serpenydbe.

A Figyelmeztetés — Leforrazasi veszély!
A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat a

készllekbdl. A géz a hémérséklettél fliggéen nem lathato.

Nyitaskor ne alljon tul kdzel a készllékhez. Ovatosan
nyissa ki a készilék ajtajat. Tartsa tavol a gyerekeket.

Zajok

Szivattyu

Uzem kdzben zimmégé zaijt hallhat. A zaj a szivattyl
miikédése kdvetkeztében keletkezik. Ez normalis
Uzemzaj.

Sités g6zzel

Gézfokozatok

A g8z0616s funkcidhoz kildnféle er6sségek allnak
rendelkezésére. A g6zfokozatokat a 7= érintémezével
valaszthatja ki. A kivalasztott gézfokozat megjelenik a
kijelzén.

Fo- Intenzi- Hasznalat Kijelzés

kozat tas

1 alacsony Zdldség, hus, hal és
gyumdlcs kiolvaszta-
sahoz.

2 kozepes Desszert, hal és virsli

készitéséhez.

3 erds Z6ldség, hal, kéretek
készitéséhez, gyimol-
csaszalashoz és

blansirozashoz.
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GOz beallitasa

Utasitas: Ha a készlléket hosszabb ideig nem hasznalta,
el6szor hajtson végre egy oblitést /. — "Tisztitasi
funkcidé" a(z) 32. Oldalon

Példa: 2-es g6ézfokozat: kdzepes, 10 perc.

1. A funkcidvalasztdval valassza ki a G6z [&] funkcidt.

A készulék tzemkész. A normal beallitott érték a
maximalis gbzfokozat és a 20 perces id6tartam. A
viztartaly szimbdlum nyila (& villog.

2. Vegye ki a viztartalyt, téltse meg a ,MAX” jel6lésig friss
vizzel, és tolja be teljesen a helyére.— "Viztartaly
feltdltése" a(z) 22. Oldalon

3. Koppintson a =& mezdre, amig a el nem éri a kivant
teljesitményfokozatot.

A Kijelzén a kivalasztott gézfokozat lathato.

4. A forgatévalasztéval dllitsa be a kivant idétartamot.
Utasitas: El6szor beadllithatja az idétartamot, azutan a
g6zfokozatot.

4




5. Koppintson a >/0O mezdre.

9:59...
2

A viztartaly szimbdlum nyila & kialszik, a viztartaly
szimbdlum w.J vilagit. Az lzemmdd elindul. A>/O LED
vilagit. Az id6tartam letelte a kijelz6n kdvethets. A
g6zfokozattdl fliggéen a viztartaly tartalma eltéré ideig
lehet elég. Ha a viztartaly az lizemmaéd kézben kidrl,
az lzemmadd megszakad, és a viztartaly szimbdlum
nyila & villog. Téltse meg a viztartalyt a ,MAX”
jelolésig friss vizzel, és a >/0O mezb segitségével
folytassa az Gzemet.

Utasitasok

« A gbzfokozat mikddés kézben barmikor mddosithatd
a (A mezd segitségével.

« GOzzel t6rténd sités utan térodlje ki a vizgylijté
mélyedést és a sitéteret. — "Minden g6z616s
Uzemmdd utan" a(z) 23. Oldalon

G6zzel kombinalt Gzemmad beallitasa

Egyes flitési médoknal bekapcsolhatja a g6zfunkciét is.
Hozzaadott g6zzel vald f6zés esetében a készllék
mukddése alatt kiildnbdz6 id6kdzdnkeént és er6sséggel
torténik a g6z befluvasa a sitétérbe. Ezaltal jobb f6zési
eredményt érhet el.

A f6znivald

= ropogos kéreggel rendelkezik

« csillogo feliilettel rendelkezik

« belll szaftos és puha

= csak minimalis mértékben veszit a témegébdl

Kombinacios lehetéségek
. Mikrohullam

. Forro leveg6

« OGril

. LégkeverGs grillezés

Kivétel:
1000 W mikrohulldm-fokozat
Forro levegd, 40°C

G6z hu

Kombinalt izemmad beallitasa
Példa: forrd levegd (%] 190 °C 2. fokozatu g6z.

1. A funkcidvalasztéval allitsa be a forrd levegé &/ flitési
madot.
Megijelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.
2. A forgatévalasztoval allitsa be a kivant hémérsékletet.
3. Koppintson a g6z & mezdre, amig a kijelz6n ki nem
valasztja a kivant fokozatot.
A kijelz6n megjelenik a viztartaly (& szimbdluma.
4. Toltse fel a viztartalyt.
5. Koppintson a I>/0O mezdre.
Az izemmdd elindul, a I>/0O LED vilagit. Az id6tartam
leteltét mutatja a kijelz6.

Utasitas: Ha a viztartaly az izemmdd kdzben kilril, az
Uzemmadd g6z nélkil folytatddik. A kijelz6n nem jelenik
meg kijelzés.

A beallitott id6tartam letelt

Hangjelzés hallatszik, és a I>/0O szimbdélum nem vilagit
tovabb. A kombinalt lzemmadd befejez6dott. A hangjelzés
leallitdsahoz koppintson egy tetszéleges mezére.

Gozfokozat modositasa

Koppintson a 2= mezG6re, amig a kijelz6n ki nem valasztja
a kivant fokozatot.

Utasitas: Tobbszori koppintassal a fokozat a
legnagyobbrdl a legkisebbre ugrik. A legalacsonyabb
fokozat utan a g6zfunkcid kikapcsol. Ismételt koppintassal
bekapcsolhatja a gézfunkcidt, a legmagasabb fokozatrdl
indulva.

Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a I>/0 mezére, vagy nyissa ki a késziilék
ajtajat.
A készllék miikodése megall, a >/O LED villog.

2. Csukja be a készlilék ajtajat.

3. Koppintson a I>/0O mezére.
A készllék mikodése folytatodik, a >/0O LED vilagit.

Uzemmod megszakitasa

Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az izemméd megszakad, és az dsszes bedllitas térl6dik.

Utasitas: Az lzemmadd megallitdsa vagy megszakitasa
utén tovabb mikddhet a hdtéventilator.
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Viztartaly feltoltése
A viztartaly a kezel6fellilet mogétt jobbra, a készllék

ajtaja alatt talalhatd. Miel6tt elinditana egy g6zzel m(ik6dé

Uzemmaddot, nyissa ki a viztartaly kezel6felUletét, és
t6ltsén vizet a viztartalyba.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy megfelel6en beallitotta a
vizkeményseégi tartomanyt. — "Alapbeallitasok”
a(z) 29. Oldalon

A Figyelmeztetés — Sériilés- és tlizveszély!
Kizardlag vizet toltsén a viztartalyba. Gyulékony
folyadékokat (pl.alkoholtartalmu italokat) ne téltsén a
viztartalyba. A gyulékony anyagok g&zei langra
kaphatnak a sttétér forrd fellleteitél (belobbanas). A
készilék ajtaja kivagddhat. Forré g6zdk és szurélangok
csaphatnak ki.

Figyelem!
Készllék karosodasa nem megfelel§ folyadékok
hasznalata miatt.

Ne hasznéljon desztillalt vizet, magas kldrtartalmu
csapvizet (>40mg/l) vagy mas folyadékot.

Kizardlag friss, hideg, szénsavmentes ivévizet vagy
lagyitott vizet haszndljon.

Utasitasok

« Ha a viz nagyon kemény, akkor lagyitott viz
hasznalatat ajanljuk.

« Ha kizardlag lagyitott vizet hasznal, ez esetben
beadllithatja a ,lagyitott” vizkeménységi tartomanyt.

1. Nyomja meg réviden a tartaly kezel&felliletének
kdzepét.
A tartaly kezeléfelulete kinyilik. A felfogétartaly (balra)
és a viztartaly (jobbra) hozzaférhetd.

2. Vegye ki a viztartalyt helyérdl.

3. Toltse fel a viztartalyt hideg vizzel a ,MAX” jel6lésig.

U
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4.

5.

Helyezze vissza a viztartalyt, és tolja be teljesen a
helyére.
Csukja be a tartaly kezel&felliletét.

A g6z0616s funkcid lzemkész.

Viztartaly utantoéltése

Ha

Uzem kdzben kilrdl a viztartaly, a készilék az

Uzemmadtdl fliggben kilénbdzé mdédon reagal:

G6z0616s lzemmadd: az izem megszakad, (izenet
jelenik meg a kijelzén. A legmagasabb gézfokozaton
egy tartaly viz 30-40 percig elegendd, alacsonyabb
g6zfokozaton lényegesen hosszabb ideig.

G6z mikrohullammal: az Gzem megszakad. Egy tartaly
viz kb. 50 percre elegend®.

Forrd levegé vagy grill g6zzel: az izem forrd levegbvel
vagy grillel folytatédik, nem jelenik meg Gzenet a
kijelz6n. A legmagasabb g&zfokozaton egy tartaly viz
kb. 3 érara elegendd, alacsonyabb gézfokozaton
l[ényegesen hosszabb ideig.

Légkeverds grill gézzel: az (izem légkeverds grillel
folytatddik, nem jelenik meg lizenet a kijelzén. Egy
tartaly viz kb. 9 érara elegendé.

Utasitas: A megadott id6tartamok eltérhetnek.

Toéltse meg ismét a viztartalyt a ,MAX” jel6lésig.

1.
2.
3.

Nyissa a kezel&fellletet.

Vegye ki és toltse fel a viztartalyt.

Helyezze be a feltéltétt viztartalyt, majd zarja a
kezel6fellletet.



Minden g6z616s izemmaod utan

Folyadék marad a sitétérben. Térdlje ki dvatosan a
vizgy(jté mélyedést és a sutbteret. Javasoljuk, hogy
minden g6zzel m(ik6dd lizemmadd utan hasznalja az
Oblités ‘i tisztitasi funkciét. Ezt kdvetSen ritse ki és
szaritsa meg a viztartalyt és a felfog6tartalyt.

Utasitas: A vizké6foltokat egy ecetbe martott kendGvel
tavolitsa el, ezutan 6blitse le a fellletet tiszta vizzel, és
szaritsa meg egy puha kenddvel.

Oblités
Készlléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a

cs6rendszeren keresztil. A viz végul a felfogdtartalyban
gyllik dssze.

Inditas

1. A funkciévalasztéval vélassza ki az 6blitést /.
Megjelenik a program idétartama. Az idétartam nem
madosithatd.

Nyissa ki a tartaly kezel6fellletét.

Vegye ki a felfogdtartalyt helyérdl, és Uritse ki.

Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.

Vegye ki a viztartalyt, és toltse fel friss vizzel.

Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly kezel&felliletét.

Koppintson a I>/0 mezére.

A készllék vizet pumpal a csdéveken keresztll. Az
id6tartam letelte a kijelz6n kdvethetd. Ha az id6tartam
letelt, hangjelzés hallatszik. Uritse ki a felfogdtartalyt.

ONOORON

Viztartaly Kiliritése

1. Nyomja meg réviden a tartaly kezeléfellletének

kbzepét.

A tartaly kezel6fellilete felemelkedik.

Vegye ki a viztartalyt.

Ovatosan vegye le a viztartaly fedelét.

4. Uritse ki a viztartalyt, tisztitsa meg mosogatészerrel,
majd tiszta vizzel alaposan 6blitse ki.

5. Puha térl6kend6vel tordlje szarazra az 6sszes
alkatrészt.

6. Dorzsoélje szarazra a fedél tdmitését.

7. Nyitott fedéllel hagyja kiszaradni.

8. Helyezze vissza a viztartaly fedelét, és nyomja a
helyére.

9. Tolja be teljesen a viztartalyt.

10. Csukja be a tartaly kezel6fellletét, és nyomja meg
réviden a kdzepét.
A tartaly kezel&felulete zarva van.

wn

Figyelem!

« Aviztartalyt ne szaritsa a forrd sit6térben. A viztartaly
megsértlhet.

« Ne tisztitsa a viztartalyt mosogatégépben. A viztartaly
megsérilhet.

G6z hu

Vizgyiijté mélyedés tisztitasa

Hagyija lehdilni a késziiléket.

Nyissa ki a készllék ajtajat.

Nyissa ki a tartaly kezel6felliletét.

Vegye ki a felfogétartalyt és a viztartalyt.

A sitétér alatti vizgy(jt6 mélyedést a téroélje ki egy
nedvszivé kendével (El. dbra).

aRrOM
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A sutétér kiszaritasa
Miikédés utan szaritsa ki a sttét, hogy ne maradjon
benne semmilyen nedvesség.

A siitotér felmelegitése

A szaritashoz melegitse fel a sitéteret, hogy a benne 1évé
nedvesség elparologjon. Végll nyissa ki a készlilék
ajtajat, hogy a vizg6z tavozhasson a sit6térbél.

1. Hagyja lehdlni a készuléket.

2. A nagyobb szennyez8déseket azonnal tavolitsa el a
sut6térbdl, és toérdlje fel a nedvességet a sutstér
aljardl.

3. A funkcidvalasztdval valassza a légkeverds grill
lehet&séget

4. Koppintson kétszer a ® mezére.

A kijelz6n megjelélve lathatd az idétartam -l
szimbdlum.

5. A forgatdvalasztoval dllitson be 15 perces idGtartamot.

6. A D>/0O szimbdlummal inditsa el az tzemmaddot.

A szaritas megkezdddik, majd 15 perc elteltével
automatikusan befejezédik.

7. Nyissa ki és 1-2 percig hagyja nyitva a készulék
ajtajat, hogy a nedvesség elparologhasson a
sutétérbdl.

A siitotér kiszaritasa kézzel

Hagyja lehdilni a készliléket.

Tavolitsa el a szennyezédéseket a sut6térbdl.
Szivaccsal torélje szarazra a sltéteret.

A készilék ajtajat hagyja nyitva egy éran keresztil,
hogy a sitétér teljesen kiszaradjon.

Eall ol
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hu Automata programok

EfdAutomata programok

Az automata programokkal egészen egyszerien
készithet el ételeket. Valassza ki a programot, és adja
meg az étel sulyat. Az automata program atveszi az
optimalis beallitast. 30 program kéziil valaszthat.

Utasitasok

« Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és mérje
meg. Ha a pontos sulyt nem tudja megadni, kerekitse
a sulyt lefelé vagy felfelé.

= Az élelmiszert a hideg sutétérbe tegye.

= A programokhoz mindig olyan h&allé edényt
hasznaljon, amely alkalmas a mikrohullamu sitében
valé haszndlatra, pl. iveg- vagy keramiaedényt.
Vegye figyelembe a programtablazatban szereplé,
tartozékokra vonatkozd tudnivaldkat.

« Az optimalis f6zési eredmény érdekében csak
kifogastalan ételeket és a hiit6bdl kivett hust
hasznaljon. Mélyh(itott termékek esetén csak
kdzvetlenll a meélyhit6bél kivett ételeket hasznaljon.

Program beallitasa
Példa az abran: 3-as program 1 kilogramm sullyal.

1. Allitsa a funkciévalasztét a [P] automata programra.
A kijelz6n megjelenik az els programszam és egy
javasolt suly.

2. A forgatévalasztdval valassza ki a 3-as
programszamot.

3. Koppintson a kg mezére.
A kijelz6n a sulybeallitas van kiemelve.

P03 CHG.

°C/kg
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4. Allitsa be az 1 kg sulyt a forgatévalasztéval.
A készilék automatikusan beallitja a sulyhoz
megfelel6 id6tartamot.

5. Koppintson a I>/0O mezére.
A program elindul. A kijelzén lathatéan lefut az id6tartam,
a hémérsékletjelz6 sav és a LED D>/0 vilagit.

_ 1459..1PC3

>/

Utasitasok

= Inditas el6tt a [P] és a °C/kg mez6 segitségével valthat
a programok és a suly kézott.

« Inditas utan a programszam és a suly mar nem
maodosithatd. A bedllitott sulyt a °C/kg mezé
segitségével jelenitheti meg.

A program befejez6dott

Egy hangjelzés hallhaté. A program befejez6détt, a
készllék mar nem f(it.
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

Program modositasa

1. Kb. 4 mésodpercig tartsa nyomva a >/0 mez6t.
A rendszer visszaallitja a programot.
2. Valassza ki az uj programot.

Uzemmod leallitasa

1. Koppintson a I>/0 mezé8re, vagy nyissa ki a készlilék
ajtajat.
A készilék m(ikddése megall, a >/0O LED villog.

2. Csukja be a készlilék ajtajat.

3. Koppintson a >/0 mezébre.
A készulék mlkddése folytatddik, a >/0 LED vilagit.

Uzemmoéd megszakitasa
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az lzemmdd megszakad, és az dsszes beallitas térl6dik.

Utasitas: Az lzemmdd megallitasa vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a h(itéventilator.



Programtablazat

Program  Etel

Suly kg-ban

Edény / tartozék, betolasi
magassag

Megjegyzések

Automata programok hu

Kiilonleges megjegyzések

Felolvasztas

P 01 Daralt hus*

P 02 Halfilé*

P03 Darabolt csontos
csirke*

P 04 Kenyérszeletek*

Szarnyas, hus, hal

P 05 Darabolt csirke,
friss*

P 06 Silt hatszin, ango-
losan

P 07 Silt hatszin,
rézsaszin

P 08 Siilt hatszin, atsu-
tve

P 09 Béaranycomb
csonttal, enyhén
sitve

P10 Béaranycomb
csonttal, atsitve

P11 Hal, egész, friss

P12 Halfilé, friss

P13 Halfilé, fagyasztott

P14  Egytalétel friss

hozzavaldkbol**

Koretek, zoldségek
P15 Brokkoli, friss

P16 Borsd, fagyasztott

0,10 -

0,10 -

0,15 -

0,10 -

0,15 -

0,50 -

0,50 -

0,50 -

1,00 -

1,00 -

0,20 -

0,20 -

0,20 -

0,50 -

0,10 -

0,10 -

1,20

1,00

1,20

0,50

1,00

2,00

2,00

2,00

2,00

2,00

1,20

0,50

0,50

2,00

1,00

1,00

lapos, nyitott edény
Sitétér alja

lapos, nyitott edény
Sitétér alja

lapos, nyitott edény
Satéteér alja

lapos, nyitott edény
Satétér alja

Rostély + lvegserpenyd
3. és 2. szint

Uvegserpeny6
1. szint
Uvegserpeny6
1. szint
Uvegserpenyé
1. szint
Uvegserpeny6
1. szint

Uvegserpeny6
1. szint

G6zpdroléedény + lvegser-

penyd
3. szint

Gdzparoldedény + ivegser-

penyd
3. szint

Gdzparoléedény + livegser-

penyd
3. szint

Edény feddvel
Sitétér alja

Gdzparoldedény + ivegser-

penyd
3. szint

Gdzparoldedény + livegser-

peny6
3. szint

Csak mikrohullam-

hoz alkalmas

edényt hasznaljon.
Csak mikrohulldm-

hoz alkalmas

edényt hasznaljon.
Csak mikrohullam-

hoz alkalmas

edényt hasznaljon.
Csak mikrohullam-

hoz alkalmas

edényt hasznaljon.

Csak mikrohullam-

hoz alkalmas

edényt hasznaljon.

Toltse fel a viztar-

talyt.

Toltse fel a viztar-

talyt.

Egyforman lapos

halfiléket hasznal-

jon. Téltse fel a
viztartélyt.

Csak mikrohullam-

hoz alkalmas

edényt hasznaljon.

Toltse fel a viztar-

talyt.

Toltse fel a viztar-

talyt.

Daralt his marha-, barany- vagy ser-
téshlsbdl. A mar felolvadt dardlt hust
megforditds utdn tegye kilon.

Filé csukabol, tékehalbdl, vords mar-
nabol, tengeri lazachdl, fogasbol

A bdrés oldalaval lefelé tegye az
edénybe

Buza-, kevert buza- és teljes kidrlés(
lisztbdl késziilt kenyér. Csak sziiksé-
ges mennyiségl kenyeret olvasszon
fel. Gyorsan masnapossa valik. Szik-
ség esetén valassza szét a szelete-
ket.

Csirkecomb, fél csirke, b6rds oldala-
val lefelé

A belsejét locsolja meg citromlével.

Egyforma adag hust, zdldséget és
alaplét vegyen, és az 6sszsulyt adja
meg.

* Vegye figyelembe a megforditasi jelzést ** Vegye figyelembe a keverési jelzést
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Program

Automata programok

P17

P18

P19

P20

P21

P22

P23

Etel

Szeletelt sarga-
répa, friss

Z6ld sparga, friss

Tojas, lagyra fézve

Rizs**

Sitében silt bur-
gonya

Sés burgonya

Gylmélcskompdt™

Félkész ételek

P 24

P25

P 26

P27

P28

P29

P 30

Haséabburgonya,
fagyasztott*

Krokett, fagyasz-
tott*

Pizza, el6siitott,
hitott

Pizza, el6sutott,
fagyasztott

Tésztafelfuijt, eld-
f6z6tt és hitott

Egytalétel melegi-
tése, hitott

Egytalétel melegi-
tése, fagyasztott

Suly kg-ban

0,10 -

0,10 -

0,75

0,70

2-10 darab

0,10 -

0,20 -

0,20

0,30

0,20

0,25 -

0,10

0,10

0,30 -

0,20

0,20

0,50

1,50

- 0,50

- 0,80

- 0,80

0,80

- 0,60

- 0,50

1,00

- 0,50

- 0,50

Edény / tartozék, betolasi

magassag

G6zparoléedény + lvegser-
penyd

3. szint

Gdzparoldedény + livegser-
penyd

3. szint

Gdzparoléedény + livegser-
penyd

3. szint

magas edény feddvel
Satétér alja

Rostély
2. szint

G6zparoléedény + livegser-
penyd

3. szint

lapos edény dvegserpenydn
3. szint

Uvegserpeny6

2. szint
Uvegserpeny6

2. szint

Rostély

2. szint

Rostély

1. szint

Edény livegserpenyén
2. szint

lapos edény lvegserpenydn
3. szint

lapos edény {vegserpenydn
3. szint

Megjegyzések

Toltse fel a viztar-
talyt.

Toltse fel a viztar-
talyt.

Toltse fel a viztar-
talyt.

Csak mikrohullam-
hoz alkalmas
edényt hasznaljon.

Toltse fel a viztar-
talyt.

Csak mikrohulldm-
hoz alkalmas
edényt hasznaljon.
Toltse fel a viztar-
talyt.

Csak mikrohullam-
hoz alkalmas
edényt hasznaljon.

Csak mikrohullam-
hoz alkalmas
edényt hasznaljon.
Toltse fel a viztar-
talyt.

Csak mikrohullam-
hoz alkalmas
edényt hasznaljon.
Toltse fel a viztar-
talyt.

* Vegye figyelembe a megforditasi jelzést ** Vegye figyelembe a keverési jelzést

26

Kilonleges megjegyzések

Ne tegye egymasra az ételeket

Tyuktojas, hiitott

Ne hasznaljon féz6tasakos rizst, csak
hosszuszem( rizst. 2-3-szoros men-
nyiségl vizet adjon a rizshez. A prog-
ram vége utan hagyja allni 5-10
percig.

Kb. 250 g kdzepes burgonyat mosson
meg, széritson meg, majd a héjat vil-
laval szurkalja meg tébbszdr.

Burgonya, hamozott és negyedelt.

Adjon a gyumdlcsokhdz egy kevés
cukrot és fahéjat. Bogyds gyimadlcs-
bél kész(ilt kompdtnal a mélnat és az
epret csak a keverési jelzésnél adja
hozza.

Ne tegye egymasra az ételeket

Ne tegye egymasra az ételeket
Pizza vékony tésztaval

Vékony tésztdju pizza, pizza-bagett

Lasagne, canelloni vagy tésztafelfujt
el6f6zott tésztaval




[QIdéfunkcidk beallitasa

A készllék kilonboz6 id6funkcidkkal rendelkezik. Az ©
érintémezd segitségével el6hivhatja a men(t, és
valtogathat az egyes funkciok kozott. A kijelzén
vilagitanak a rendelkezésre all6 funkcidk szimbdélumai, az
éppen kivalasztott funkcid kiemelve jelenik meg.

Idéfunkcio Hasznalat

L JelzGora A jelz6ora tgy miikodik, mint egy tojasf6z6
ora. Az izemmddtél és a tdbbi id6funkcid-
tdl fliggetlendl mikadik, és nincs hatassal
a készilékre.

A bedllitott id6tartam lejartaval a késziilék
automatikusan befejezi a miikddést.

Amig nem fut mas funkcié az elétérben,
addig a kijelz6 a pontos idét mutatja.

2l Id6tartam

® 1d6

Csak a flitési méd beallitasa utan jelenitheti meg az
id6tartamot a G mezdvel. A jelz6éra barmikor beallithatd.

Egy id6tartam vagy jelzési id8 letelte utan hangjelzés
hallatszik. A hangjelzést el6zetesen ledllithatja a ©
mezdre koppintva.

Utasitas: Az alapbeallitasoknal médosithatja, hogy egy
hangjelzés milyen hosszan hallatsszon.
— "Alapbeallitasok" a(z) 29. Oldalon

Kérdezze le az idobeallitasokat

Ha tébb id6funkcidt allit be, a kijelz6n a megfeleld
szimbdlumok vilagitanak. Az id6tartam leteltét mutatja a
kijelzé.

A jelzéora L), az id6tartam 1| vagy a pontos idé ©
lekérdezéséhez koppintson addig a (© mezére, amig a
mindenkori szimbdlum kiemelve nem jelenik meg. Uzem
kdzben csak a jelz8dra és az idétartam all rendelkezésre,
készenléti modban csak a jelz66ra és a pontos id8
elérhetd. Az ehhez tartozé érték néhany masodpercre
megjelenik a kijelzén.

A jelz66ra beallitasa

A jelz66ra konyhai éraként hasznalhaté. Ez a késziléktdl
flggetlendl mdkodik. A jelz6dra sajat hangjelzéssel
rendelkezik. Igy hallja, hogy a jelz66ra vagy egy id6tartam
jart-e le.

1. Koppintson a G mezére.
A kijelz6n vilagit a L) szimbdlum és az
id8szimbdlumok.
2. A forgatdvalasztéval dllitsa be a jelzési idét.
Néhany masodperc mulva a késziilék atveszi a beallitott
id6t. A jelzGéra elindul. A kijelzén vilagit a £ szimbdlum
és lefut a jelzési idG. A tébbi id6szimbdlum kialszik.

ldéfunkciok bedllitdsa hu

A jelzéoran beallitott id6 letelt
I i

Egy hangjelzés hallhatd. A kijelzén a LUl felirat latszik.
A jelz66ra kikapcsolasahoz koppintson egy tetszéleges
mezdbre.

A jelz66ran beallitott id6 modositasa

A forgatdvalasztdval mddositsa a jelzési id6t. Néhany
masodperc mulva a készlilék atveszi a modositast.

A jelz66ran beallitott id6 torlése

A forgatdvalasztdval dllitsa vissza a jelz86ran beallitott
id6t a kévetkezére: [0, Néhany masodperc milva a
készllék atveszi a modositast. A jelz66ra ezzel ki van
kapcsolva.

Idotartam beallitasa

Bedllithatja a készliléken az étel siitési idétartamat.
Amikor az id6tartam lejart, a készilék automatikusan
kikapcsol. A stitési id8 véletlen tullépése sem fordulhat
elé.

Példa az abran: Forrd leveg6 flitési méd, 45 perces

id6tartam.

1. A funkcidvalasztdval allitsa be a fitési modot.
A kijelz6n megijelenik javaslatként egy
hémérsékletérték.

2. Szlkség esetén a forgatévalasztdéval médositsa a
hémérsékletet.

3. Koppintson kétszer a ® mezére.
A kijelz6n megjelenik a kdvetkez8: - - : - - és az
id6szimbdlumok vilagitanak.

AN

--i-—. (bl

v

®

4. A forgatévalasztoval allitson be 45 perces id6tartamot.

A

JH5:00.. BO

5. Koppintson a I>/0O mezdre.

A sité mikodni kezd. A kijelzdn lathatdan lefut az
id6tartam, és a LED >/0 vilagit. A tdbbi id6szimbdlum

kialszik.
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hu Gyerekzar

Az idétartam letelt
Egy hangjelzés hallhato. A készilék nem f(t tovabb. A

kijelzén a U0 felirat latszik.
1. Koppintson a © mezére.
A jel kialszik.
2. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.
A készilék ki van kapcsolva.

Id6tartam modositasa

A forgatdvalasztéval médositsa az id8tartamot. Néhany
masodperc mulva a késziilék atveszi a modositast.

Az id6tartam torlése

Ha bedllitotta a jelz6dra funkcidt, utana koppintson a ®
mezére. Csak ezutan tudja az idétartamot mddositani.
A forgatdvalasztdval allitsa vissza az id6tartamot a
kovetkez6 értékre: Ji1:00. Néhany masodperc milva a
készUllék atveszi a médositast.

Az elsé Gizembe helyezés

Az elektromos halézathoz vald csatlakoztatas vagy egy
aramszinet utdn a a kijelz6n megjelenik egy felszdlitas a
pontos id6 beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,
amig megjelenik a felszdlitas.

Pontos id6 beallitasa

Uzer_nkge helyezéskor az id6kijelzés jelenik meg kiemelve.
A I2:00 érték villog a kijelz6n, és a ® szimbdlum
vilagit. Allitsa be a pontos id6t.

1. A forgatdvalasztéval allitsa be a pontos id6t.
2. Koppintson a ®© mezdre.
Az id6t a késziilék beallitotta.

Az id6 modositasa

Utasitas: A készliléknek kikapcsolt allapotban kell lennie
ahhoz, hogy a pontos id8 beallithatd legyen.

1. Koppintson kétszer a ® mezére.

A kijelz6n megjelenik a ® szimbdlum és a pontos idé.
2. A forgatdévalasztéval dllitsa be az idét.
3. Koppintson a ® mezére.

Az id6t a készllék beadllitotta.

Utasitasok

= Ha a pontos id6 bedllitasa utan nem koppint a ®
mezG6re, akkor a készllék néhany masodperc
elteltével automatikusan atveszi a beallitott értéket.

« Ha abeadllitds id6tartama alatt mozgatta a
funkciovalasztot, akkor vissza kell allitania nulla
allasba. Csak ezutan hasznalhatja a készlléket.

« A készllék Standby allapotban térténé
fogyasztadsdnak csOkkentéséhez eltiintetheti az idét.
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PGyerekzar

A készulék gyerekzarral van ellatva annak érdekében,
hogy gyermekek ne kapcsolhassak be véletlenl.

Bekapcsolas és kikapcsolas

1. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.

2. Kb. 4 masodpercig tartsa nyomva a » =@ mezét.

A kijelz6n megjelenik a »$$=® szimbdlum. A gyerekzar be
ill. ki van kapcsolva.

Utasitasok

« Ha bedllitott jelzési id6t L, akkor az tovabb fut. Amig a
gyerekzar aktiv, a jelzési id6 nem maddosithato.

= A hangjelzéseket, amilyen pl. a jelzési id6 letelte utan
hallatszik, egy tetsz6leges mez&re koppintva allithatja
le.



oo T Az alapbeallitasok listaja

EfAlapbeallitasok P :
Alapbeallitas Lehetéségek

Késziilékének optimalis és egyszerti kezelése érdekében cl ! Hangjelzésids-  {=rdvid=10

kilénféle beallitdsok allnak rendelkezésére. Ezeket a tartama mésodperc

bedllitdsokat sziikség szerint médosithatja. 2 = kbzepes =30 3 = hossz( = 2
masodperc perc

Alapbeallitasok megvaltoztatasa cd2  Gombhangjel- O =ki

A készUlléknek kikapcsolva kell lennie. z’e:ebe

1. Néhany méasodpercig tartsa nyomva a ® mezét. c83  Kijelz6 fényereje* ! = csekély

A kijelz6n megjelenik az elsé alapbeallitas. 2 = normal 3 = nagy
2. A forgatévélasztdéval médositsa az alapbeallitast. - — _—

3. Koppintson a ® mezére. cut  ldokijelzes u =ki

A kijelzn megjelenik a kévetkezé alapbeallitas. A © = be

mezG6vel végigmehet az 6sszes alapbedllitason, és a cd5  Sutétér-vilagitas O = ki

forgatdvalasztdval mddosithatja azokat. i =be
4. Néhany masodpercig tartsa nyomva a © mezét.

A késziilék az 6sszes bedllitast atveszi. c05  Vizkeménység O = lagyitott
Ha a készllék készenléti médban van, a beéllitdsok Y = nagyon ! = lagy
barmikor médosithatok. kemény 3= normél

3 = kemény

Megszakitas
Ha nem szeretné menteni a médositasokat, forgassa el a

funkciévélasztét. Ekkor mentés nélkil kilép az cdi gyéril bedllitds i =be
alapbeallitasokbdl. U = ki
cd8  Bemutatoméd  !=be
0 = ki

A készlilék kozvetlenlll atveszi a médositast.

Alapbeallitasok hu

Magyarazat

Jelzés id6tartam
lejarta vagy jel-
z60ran beallitott idé
utan

Erintémez6kre
koppintas hangjel-
zése

Kijelzd fényerejé-
nek bedllitasa

Pontos id6 megjele-
nitése a kijelzén

Mikddés kdzbeni
s(itétér-vilagitas be-
és kikapcsolédsa

A vizkeménység
befolyasolja a
kész(lék tisztitasi
ciklusait

Készlék gyari
bedllitasainak vis-
szaallitasa

Bemutaté mdd be-
és kikapcsoléasa
Utasitas: A bemu-
tatd mdd csak a ké-
s z 0 | é k
csatlakoztatasa uta-
ni elsé 5 percben
lathato.
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hu Tisztitas

Bl Tisztitas

Gondos apolassal és tisztitassal a készullék sokaig szép
és miikodSképes marad. Az alabbiakban elmagyarazzuk,
hogyan apolja és tisztitsa megfeleléen a készliléket.

A Figyelmeztetés — Egésveszély!

A készllék nagyon forrd. Soha ne érintse meg a sut6tér
forrd belsé fellileteit vagy a flit6elemeket. Mindig hagyja
leh(ilni a készuléket. Ne engedjen gyerekeket a készilék
kdzelébe.

A Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!
A bearamld nedvesség aramitést okozhat. Ne hasznaljon
magasnyomasu vagy gézsugaras tisztitégépet.

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A készulék ajtajanak 6sszekarcolt Gvege megrepedhet.
Ne hasznaljon tvegkapardt, éles vagy surold hatasu
tisztitéeszkdzoket.

Utasitas: A kellemetlen szagokat, pl. hal készitése utan,
egészen egyszerlien megszlntetheti. Adjon néhany
csepp citromlevet egy csésze vizhez. Helyezzen mindig
egy kanalat az edénybe a késleltetett forras elkeriilése
érdekében. Melegitse fel a vizet 1-2 percig maximalis
mikrohulldm-teljesitmény mellett.

Megfelel6 tisztitészerek

Annak érdekében, hogy a kilénbdz§ fellletek ne
sériiljenek a nem megfeleld tisztitdszerek hasznalata
miatt, vegye figyelembe a tablazatban szereplé adatokat.
A készulék tipusa szerint nem minden terilet talalhaté
meg az On készllékén.

Készllékéhez az ligyfélszolgalatnal egyéb tartozékokat
vasarolhat. Ehhez adja meg a mindenkori cikkszamot.

Az Uj szivacskendGket haszndlat el6tt alaposan mossa ki.

Mikroszalas kend6

A mikroszalas kend§ kiléndsen alkalmas kényes
fellletek, pl. Gveg, Gvegkeramia, nemesacél vagy
aluminium tisztitdsara. Egy lépésben tavolitja el a nedves
és zsirtartalmu szennyez8déseket.

Rendelési szam 466 148

Apolokendé nemesacél feliiletekhez

A fellileteket ellen8rzétt és olajjal atitatott (ndlunk
megrendelhetd) apoldkendbvel kezelheti, ezzel névelve
az ujjlenyomatokkal és karcolasokkal szembeni ellendlld
képességuket.

Rendelési szam 311 134

Apoléolaj modern nemesacél feliiletekhez

Az olaj, amely a kend6kben taldlhatd, ivegben nalunk
megrendelhet6.

Rendelési szam 311 567
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Zsiroldo

Intenziv fellilettisztitdshoz makacs, zsiros
szennyez8dések esetén.

Rendelési szam 311 781
Vizkémentesité szer

Ahhoz, hogy a készliléke mikddSképes maradjon,
rendszeresen vizk6mentesiteni kell. Csak az itt ajanlott
vizk6mentesitd szereket hasznalja. Mas vizkémentesité-
szerek karosithatjak a készulléket.

Folyékony vizk6mentesitd szer: rendelési szam: 311 680
Vizk&oldd tablették: rendelési szam: 311 846

Figyelem!
Fellleti karosodasok
Ne hasznaljon

mard vagy surolo tisztitoszert,

magas alkoholtartalmu tisztitészert,

kemény suroléparnat vagy tisztitdszivacsot,
nagynyomasu tisztitét vagy g6ziizem( tisztitét,
specidlis tisztitét a melegen tisztitashoz.

Teriilet Tisztitas

A késziilék kiilseje

Nemesacé! Forrd mosogatdszeres viz:

elélap Mosogatdruhdval tisztitsa meg és puha tor-
|6ruhdval szaritsa meg.
A vizké-, zsir-, keményitd- és tojasfehérje-fol-
tokat azonnal tavolitsa el. Az ilyen foltok alatt
korrézid alakulhat ki.
A vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedések-
ben specidlis nemesacél-apoldszerek kapha-
tok, amelyekkel a meleg fellletek tisztithatok.
Az dpoldszert leheletvékonyan vigye fel egy
puha kendével.

Forré mosogatdszeres viz:

Mosogatdruhdval tisztitsa meg és puha tér-
|6ruhaval szaritsa meg.

Ne hasznéljon Uvegtisztitot vagy lvegkapardt.

Forrd mosogatdszeres viz:

Mosogatdruhaval tisztitsa meg és puha tor-
|6ruhaval szaritsa meg.

Ne hasznéljon livegkapardt, vagy nemesacél-
bdl készilt dérzsszivacsot.

Kilincs Forrd mosogatdszeres viz:
Mosogatéruhdval tisztitsa meg és puha tér-
|6ruhaval szaritsa meg.

Ha vizkémentesit ker(il a kilincsre, azonnal
tordlje le. Ezeket a foltokat késébb mar nem
lehet eltavolitani.

Kezel6felllet

Ajtélapok



A késziilék belseje

Ontisztuld feli-  Kdvesse a programoknak a sitétér feliileteire
letek vonatkozd utasitasait, amelyek a tablazatok
utén olvashatok.

Ajté bels6 oldala  Forré mosogatdszeres viz:
és ajtétomités ~ Mosogatoruhaval tisztitsa meg.
Ne vegye le az ajtétémitést.
Ne surolja.
Tisztitas utan ellendrizze az ajtotomités elhe-
lyezkedését.
Nemesacél felli- Forré mosogatdszeres viz:
letek Mosogatdruhdval tisztitsa meg.
Ne surolja.
Tisztitas utan ellendrizze az ajtotémités elhe-
lyezkedését.

Forr6 mosogatdszeres viz:

Aztassa be, és mosogatdéruhaval vagy kefével
tisztitsa meg.

Felfogdtartaly és Forré mosogatészeres viz:

viztartaly Tisztitsa meg egy mosogatdruhdval, és tiszta
vizzel alaposan dblitse ki a mosogatdszer-
maradékok eltavolitasara.

Puha tdrl6ruhaval tordlje szérazra. Nyitott
fedéllel hagyja kiszaradni. Dorzsélje szarazra
a fedél tdmitését.

Nem tisztithaté mosogatdgépben.
Tartalyrekesz Minden hasznalat utan térélje szarazra.

Gdzkivezet6 nyi- Forré mosogatdszeres viz: tisztitdszivacsot
|as a sltétérben vagy puha mosogatdkefét hasznaljon.

Tartozékok

Utasitasok

« A készilék elején el6forduld enyhe szineltéréseket
kildnbdz8 anyagok, pl. Gveg, mianyag vagy fém
felhasznaldsa eredményezi.

« Az ajtélapokon 1évé, fénytdrésre emlékeztetd arnyékok
a sitétér vildgitdsanak fényreflexei.

Ontisztito feliiletek tisztitasa

A sitétér hatoldala dntisztité katalizatoros réteggel van
bevonva. A sitéskor kifrdccsend anyagokat ez a réteg
felszivja, és lebontja a sité mikédése kdzben. Ezért nem
szikséges a terllet tisztitasa.

Figyelem!

Ne hasznéljon sutétisztitét az dntisztito fellleten. A
fellletek megsériinek. Ha mégis sltétisztitd keril ezekre
a fellletekre, azonnal itassa fel vizzel és egy nedvszivé
kend6vel. Kérjuk, ne doérzsdélje, és ne hasznaljon mard
hatasu tisztitdszereket.

Miutan a stétér lehlilt, vizzel és egy puha szivaccsal
tavolitsa el a barnas vagy fehéres Uledéket.

Utasitas: Uzem kdzben pirosas foltok képz&dhetnek a
fellleteken. Ez nem rozsda, hanem ételmaradék. Ezek a
foltok nem kdrosak az egészségre, és nem korlatozzak az
Ontisztuld fellletek tisztulasi képességét.

Tisztitds hu

Késziilék tisztantartasa

A makacs szennyezd8dések képzédésének elkerllésére
tartsa mindig tisztan a készlléket, és rendszeresen
tavolitsa el a szennyez6déseket.

Javaslatok )

« A sltéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. Igy a
szennyez6dések nem tudnak leégni.

« Mindig azonnal tavolitsa el a vizkd, zsir, keményit6 és
tojasfehérje foltjait.

« Nagy nedvességtartalmu siitemények készitéséhez
haszndlja az tiveg serpenydt.

« A sltéshez alkalmas edényt, pl. serpeny6t hasznaljon.

« Lehet6ség szerint haszndlja a forrd leveg6 funkciot. A
szennyez6dés ennél a fltési médnal kisebb mértékd.
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hu Tisztitasi funkcid

INTisztitasi funkcio

Vizkémentesités

Ahhoz, hogy a készliléke miikdd6képes maradjon,
rendszeresen vizk6mentesiteni kell.

Figyelem!

« A készllék karosodasa: vizk6mentesitéshez csak az
altalunk ajanlott, folyékony vagy tablettas
vizk6bmentesitét hasznadlja. A vizkémentesités
behatasi ideje erre a vizk8mentesit§ szerre
vonatkozik. Mas vizk6mentesit6 szerek karosithatjak a
készliléket. Vizk6oldot a vevBszolgalatndl szerezhet
be.

Folyékony vizk6mentesit8 szer: rendelési
szam:311 680 Vizkdoldé tablettdk: rendelési szam:
311 846

« Vizk6oldod oldat: A vizk6oldo oldatot vagy
vizk6mentesitd szert ne haszndlja a kezel6fellleten
vagy a késziiléek mas fellletein. A fellletek
megsérulnek. Ha ez esetleg mégis megtdrténik,
azonnal mossa le a vizkéoldé oldatot vizzel.

A vizkémentesités két 1épésbdl all. Higiénés okokbdl a
vizk6émentesitést teliesen be kell fejezni, hogy a készlilék
ismét (zemkész legyen. A vizk6mentesités 6sszesen kb.
30 percet vesz igénybe.

« Hajtsa végre a vizkémentesitést (29 perc), majd Uritse

ki a felfogotartalyt, és toltse fel a viztartalyt friss vizzel.

« Oblités a vizk6mentesités utan (kb. 1 perc), majd
Uritse ki a felfogotartalyt.

Ha a vizk6mentesités megszakad (pl. aramkimaradas, a
készllék kikapcsoldsa vagy a vizk6mentesitési folyamat
megszakitdsa miatt), akkor a készlilék visszakapcsolasa
utan felszdlitast kap az 6blités folytatasara. A késziilék az
Oblités végeéig zarolva marad mas tzemmadok elél.

Az, hogy milyen gyakran kell vizk6mentesiteni a
készlléket, a hasznalt viz keménységétdl figg. Mihelyt
mar csak 5 vagy kevesebb g8z6l6s Gizem lehetséges, a
készllék a [2] szimbdlummal emlékeztet a
vizkémentesitésre. igy van ideje a vizk6mentesités
el6készitésére.

Ekkor g6z616s tizemmadd haszndlata csak a sikeres
vizk6bmentesités utan lehetséges.

Inditas

1. A funkcidvalasztdval valassza ki a vizk6mentesitést
!

A kijelz6n megjelenik a vizkémentesités id6tartama.
Az id6tartam nem mdédosithaté.

Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

Vegye ki a felfogdtartalyt helyérdl, és Uritse ki.

Tolja be teljesen az Ures felfogdtartalyt.

Vegye ki a viztartalyt.

A csomagolason megadottak szerint készitsen
vizk&oldo oldatot vizbdl és vizkGolddbal.

oarpubN
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7. Toltse fel a viztartalyt vizk8oldé oldattal, és tolja vissza
teljesen.

8. Csukja be a tartaly takardlemezét.

9. Koppintson a >/0 mezére.
Megkezdddik a készlilék vizk6mentesitése. A
hatralévé id6 a kijelz6n kdvethetd. Ha a
vizk6mentesités lefutott, hangjelzés hallatszik. Az
Uzemmdd leall.

Oblités vizkémentesités utan

-k

. Nyissa ki a tartaly takarélemezét.

2. Vegye ki a felfogotartalyt helyérél, dritse ki és tolja
vissza.

3. Aviztartalyt vegye ki, alaposan 6blitse at, téltse fel

friss vizzel, és tolja a helyére.

Csukja be a tartaly takarélemezét.

5. Koppintson a >/0 mezére.

A készilék 6blit. Ha az 6blités lefutott, hangjelzés

hallatszik. Uritse ki a felfogdtartalyt.

=

Utasitas:

Vizk8oldo tablették hasznélata esetén (rendelési szam:
311 846) az Oblités tisztitasi funkciot kétszer kell
végrehajtani.

Oblités
Készlléke tisztan tartasa érdekében vizet pumpalhat a

csérendszeren keresztll. A viz végll a felfogétartalyban
gyllik 6ssze.

Inditas

1. A funkciévalasztéval vélassza ki az blitést /.
Megijelenik a program idétartama. Az id6tartam nem
mddosithatd.

Nyissa ki a tartaly kezel6felliletét.

Vegye ki a felfogdtartalyt helyérél, és uritse ki.

Tolja be teljesen az Ures felfogotartalyt.

Vegye ki a viztartalyt, és téltse fel friss vizzel.

Tolja be teljesen a viztartalyt.

Csukja be a tartaly kezel&felliletét.

Koppintson a I>/0 mezére.

A készilék vizet pumpal a cséveken keresztll. Az
id6tartam letelte a kijelz6n kdvethetd. Ha az idétartam
letelt, hangjelzés hallatszik. Uritse ki a felfogdtartalyt.

ONoOaRLN

Utdtisztitas
Minden vizk6mentesités és 6blités utan hajtsa végre a
kdvetkezb Iépéseket:

1. Nyissa ki a tartaly kezel6fellletét.

2. Uritse ki, tisztitsa meg és szaritsa ki a felfogétartalyt
és a viztartalyt.

3. Forgassa a funkcidvalasztét nullara.
A folyamat befejez8détt, a készllék ismét lzemkész.



Felfogotartaly Uritése

A tisztitéfunkciok hasznalatanal a maradék viz a
felfogdtartalyban gydilik 6ssze. Uritse ki, majd szaritsa ki a
felfogdtartalyt.

Figyelem!

« A felfogétartalyt ne szaritsa a forré stt6térben. A
felfogétartaly karosodhat.

= Ne tisztitsa a felfogétartalyt mosogatdégépben. A
felfogotartaly karosodhat.

1. Nyomja meg réviden a tartaly kezel6felliletének
kdzepét.
A tartaly kezel6feliilete kinyilik. A viztartaly és a
felfogotartaly hozzaférhet6.

2. Vegye ki a felfogétartalyt helyérél.

3. Nyissa ki a felfogétartély fedelét.

4. Uritse ki a felfogétartalyt.
| %

5. Helyezze vissza a felfogdtartalyt, és tolja be teljesen a
helyére.
6. Csukja be a tartaly kezel&fellletét.

A készUllék Gizemkész.

Tisztitasi funkcid hu
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hu Uzemzavar — mi a teendd?

BJUzemzavar — mi a teend6?

Ha valami zavar keletkezik, akkor gyakran csak
aprésagrol van szé. Mielétt hivna a vevészolgalatot,
prébalja meg a tablazat segitségével sajat kezlileg
elharitani a zavart.

Mit tegylink meghibasodas esetén?

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

A szakszerf(itlen javitasok veszélyesek. Javitasokat csak
szakképzett gyfélszolgalati technikus végezhet, és csak
G cserélheti ki a sérilt csatlakozévezetékeket. Ha a
készllék meghibasodott, hiizza ki a halézati csatlakozét,
vagy cserélje ki a biztositékot a biztositékszekrényben.
Hivja a vev@szolgalatot.

Néhany hibakijelzésnél sajat kezlileg is elharithatja a
hibat.

Hiba elharitasa / utmutatas

Hibakijelzés
A késziilék nem mikodik

Lehetséges ok

Aramkimaradés

A biztositék meghibasodott

Hibas kezelés

A bekapcsolt készilék nem mikédtet- A gyerekzar be van kapcsolva

hetd, a kijelz6n megjelenik a »i=o
szimbdlum

A sitétér-vilagitas nem mikddik. A LED-ldampa hibés
A 12:00 érték villog a kijelz6n, és a ®  Aramkimaradas
szimbélum vilagit.

A csatlakoz6dugé nincs bedugva

Dugja be a csatlakoz6dugdt
Ellendrizze, hogy a konyhdban vilagit-e a lampa

Ellendrizze a biztositékszekrényben, hogy a
késziilék biztositéka rendben van-e

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrény-
ben. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be

Tartsa nyomva a »¥=0 mez6t, amig a »¥i=d
szimbélum ki nem alszik

Hivja a vev6szolgalatot
Allitsa be Gjra a pontos idét

A készilék nincs Gzemben. A kijelzén  Bedllitas utdn nem koppintott a >/0 mezére.  Koppintson a I>/O mezére, vagy tordlje a bedllitast

egy idétartam lathatd.

A mikrohulldm nem m(kddik.

Nem koppintott a >/0 mezdre.

Az ajtd nincs teljesen becsukva.

gy, hogy a funkcidvalasztdval kivélaszt egy
masik funkciét.

Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy vala-
milyen idegen test az ajtéba

Koppintson a >/0 mez6re

Az ételek lassabban melegszenek fel,  Tul kicsi mikrohullam-teljesitmény lett bedl-  Valasszon nagyobb mikrohullam-teljesitményt

mint korabban litva.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a

készlilékbe.

Kétszeres mennyiség — kétszeres idd

Az ételek hidegebbek voltak a szokdsosnal. Az ételeket id6kdzben keverje meg vagy forditsa

A mikrohulldm (izemmdéd minden l&t-
hatd ok nélkiil megszakad.

A késziiléket be lehet allitani, de nem A készlilék bemutaté médban van.

fdt. A kijelzdn villog a kettéspont.

A viztartaly és a felfogdtartély szimbd- Mdszaki probléma.
luma folyamatosan villog.

A mikrohulldma siité meghibasodott.

meg
Ha ez a hiba ismételten fellép, hivja a vevdszolga-
latot.

Kapcsolja ki a bemutaté mddot az alapbedllitasok-
nal.

Utasitas: A bemutatd mdd csak a készllék csatla-
koztatdsa utani elsé 5 percben lathaté.

Ellendrizze, hogy a viztartaly és a felfogotartaly
teljesen be van-e tolva a helyére.

Ha a szimbélumok tovabbra is folyamatosan vil-
lognak, hivja a vevdszolgalatot.

A késziléket a g6z0l6s funkcid kivételével tovabb
haszndlhatja.

E053C. A kezel6feliilet szennyez6dései miatt az érin- Kapcsolja ki a készilléket és tisztitsa meg a kez-

téfelilet folyamatosan aktivalddhat.

eléfellletet. Kapcsolja be Ujra a késziiléket.

Ha ez a hiba kdzvetleniil bekapcsolds utan Ujra
fellép, hivja a vevdszolgalatot.

ES005. A g6z0616s funkcidt tébbszor bekapcsolta lires Az djabb hasznélat el6tt ellendrizze, hogy a tartély

viztartaly esetén.
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fel van-e toltve hideg vizzel, illetve teljesen be
van-e tolva a helyére.

Ha a hiba tovabbra is fellép, hivja a vevdszolgala-
tot.



FAVeviszolgalat

Ha készlilékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld

megoldast, hogy elkerlilhetd legyen a felesleges kiszallas.

Termékszam és gyartasi szam

Telefonos igyintézés esetén adja meg a készulék
termékszamat (E—Nr:) és gyartasi szamat (FD-Nr.), hogy
szakszer(i segitséget nyujthassunk. A szamokat
tartalmazd adattablat jobbra talalja, ha kinyitja a készlilék
ajtajat. Hogy szlkség esetén ne kelljen sokaig
keresgélnie, felirhatja ide a késziilékének adatait és az
ugyfélszolgalat telefonszamat.

FD-szam
E-szam. (gyartasi
szam)

Ugyfélszolgalat &

Tartsa szem elétt, hogy a szerviztechnikus kiszallasa
hibas kezelésbdl fakadd zavarok esetén a garancidlis
id6szakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtaldlja a
mellékelt Ggyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyarté hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerel6k végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készlilékéhez.

Vevlszolgalat hu

ElKisérleti konyhankban
teszteltuk Onnek

Az aldbbiakban ételek vélasztéka és az elkészitésiikre
vonatkoz6 optimalis beallitasok talalhaték. Megmutatjuk
Onnek, melyik flitési méd és hémérséklet a
legmegfelel6bb a kivalasztott ételhez. Adatok is
olvashatdk a megfeleld tartozékokrdl, és arrél, melyik
szintre kell betolni azokat. Tippeket adunk az edényekhez
és az elkészitéshez.

Utasitas: Etelek készitésénél sok vizg6z keletkezhet a
sutétérben.

Késziléke nagyon energiahatékony, és Gizem kdzben
csak kevés meleget ad le kivil. A készlilék belsé és kiils
részei k6zotti nagy hémérseéklet-kilénbségek miatt az
ajténal, a kezelbfeliileten vagy a szomszédos terlleten
kondenzviz csapddhat ki. Ez normadlis, fizikai
magyarazattal rendelkezd jelenség. Elémelegitéssel vagy
az ajté dvatos kinyitasaval csékkentheti a kondenzviz
mennyiségét.

G6zo6lésnél vagy hozzaadott g6zt hasznald megoldas
soran a cél az, hogy sok vizg6z keletkezzen a siit6térben.
Ha a sutétér lehlilt a sGtés utén, térdlje ki azt egy nedves
kendével.

Altalanos utmutatasok

Javasolt beallitasi ertékek

A téblazatban megtalalhatdk a kildnféle ételekhez tartozd
optimalis funkcidk. A h6mérséklet/fokozat és az id6tartam
az élelmiszerek mennyiségétdl, minGségétdl,
hémérsékletétdl és jellemzbitdl, tovabba az edénytdl fligg.
Ezért adtunk meg beallitasi tartomanyokat. El6szér
probalja meg az alacsonyabb értékkel. Ha sziikséges,
legkdzelebb allitsa eggyel magasabbra.

Mikrohulldm Gzemmddban a leghosszabb megadott id6t
allitsa be, de a legrévidebb megadott id6 elteltével
ellendrizze az ételt.

G0z alkalmazésa el6tt gyéz8djon meg arrdl, hogy a
viztartaly fel van téltve.

Eléfordulhat, hogy On mas mennyiségekkel dolgozik, mint
ahogyan az a tablazatban szerepel. Csak mikrohullam
Uzemmadd esetén a kdvetkez8 gyakorlati szabaly
érvényes: dupla mennyiséghez csaknem dupla idé, fele
mennyiséghez fele id8.

A beallitott értékek a hideg stutétérbe vald behelyezésre
vonatkoznak.

Egyes ételekhez szilkséges az el6melegités, és ez
szerepel a tablazatban. Az ételt és a tartozékot csak az
el6melegités utan tegye be a sitétérbe.

Egyes ételek akkor sikerlinek a legjobban, ha tébb
Iépésben sitik meg 8ket. Ezek meg vannak jeldlve a
tablazatban.

Ha sajat receptje szerint szeretne f8zni, akkor igazodjon a
tablazatban taldlhaté hasonlé ételekhez. Kiegészit6é
informacidk a Tippek részben talalhatok a tablazatok
utan.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sitétérbdl.
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Kisérleti konyhdnkban teszteltiik Onnek

Tartozékok

Kizardlag a készulék eredeti tartozékait haszndlja. Ezek
optimalisan igazodnak a sitétérhez és az
Uzemmaédokhoz.

Ugyeljen arra, hogy mindig megfelelé edényt és
tartozékokat hasznaljon, amelyeket megfelelen helyezett
a sut6térbe.

Vegye figyelembe a mikrohullamu és a g6z0618s
Uzemmdédhoz alkalmas edényre vonatkoz¢ tanacsokat a
megfelel fejezetekben.— "A mikrohullamu sit6"

a(z) 17. Oldalon — "Gd&z" a(z) 20. Oldalon

Mindig hasznaljon edényfogdt, amikor a forrd tartozékot
vagy edényt kiveszi a siit6térbdl.

Sitéformak és edények

Az optimalis siitési eredményhez sétét, fém stt6formakat
ajanlunk.

A fehérbadog és az liveg sitéformakban a sitési idd
hosszabb, és a slitemény nem pirul egyenletesen.

Ha szilikonformakat kivan hasznalni, akkor ellenérizze a
gyarté adatait a g6zzel és mikrohullammal vald
hasznalatra vonatkozdan, és a gyarté adataihoz és
receptjeihez igazodjon.

A szilikonforméak gyakran kisebbek, mint a normal formak.
A mennyiségek és a receptben megadott adatok
eltérhetnek.

Altalanossagban a kovetkezd érvényes:

Sutés forrd levegbvel Givegserpenyében, 2. betolasi
magassag

Siités forré levegbvel rostélyon Iévé formaban, 1.
betolasi magassag

Sités rostélyon vagy lvegserpeny8ben, 2. betolasi
magassag. Ha rostélyt hasznal, tolja be ala az
Uvegserpenyét.

Grillezés rostélyon, 3. vagy 4. betolasi magassag.
Tolja be ala az Gvegserpeny6t.

Csak mikrohullamu Gzemmadd: edény a sitétér aljan,
0. betolasi magassag.

Betolasi  Fiitési

Edény Saly

magassag mod

Marha-, sertés-, borji- Fedd nél- 0 = 800 g

hds egészben (csont-  kiili edény

tal és anélkl) 1000 g
1500 g

Marha-, borju- vagy Fedd nél- 0 B 200 g

sertéshus darabolva  kili edény

vagy szeletekben 500 g
800 g
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Lépések Mikrohul-

« Csak g6z0616s lizemmdéd: Gvegserpeny§
g6zparoléedénnyel, 3. betolasi magassag.

Siitépapir
Csak olyan siit6papirt hasznaljon, amelyik alkalmas a

kivalasztott h6mérséklethez. A sitépapirt mindig a tepsi
méretére vagja le.

A tartozékot csak az elémelegités utan bélelje ki
sUt6épapirral.

Felolvasztas

A fagyasztott élelmiszert nyitott edényben tegye a sitétér
aljara.

Kényes darabokat, mint pl. csirke alsécomb és -szarny,
vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis alufélidaval. A
félia ne érjen a készUlék oldalfalaihoz. A felolvasztasi id6
fele utan vegye le az alufdliat.

Hus és szarnyas felolvasztasakor folyadék keletkezik. Ezt
a folyadékot megforditaskor tavolitsa el, semmiképpen
sem szabad felhasznalni, és Ugyeljen arra, hogy ne
érintkezzen mas élelmiszerekkel.

Az ételeket kdzben 1-2-szer forditsa meg vagy keverje
meg. A nagyobb darabokat t6bbszér is forditsa meg.

Pihentesse a felolvasztott ételt még 10—-60 percig
szobah6mérsékleten, hogy a h6mérséklete egyenletessé
valjon. Szarnyasoknal ekkor ki tudja venni a
bels&ségeket.

A hussal akkor is dolgozhat, ha a kézepe kicsit még
fagyos.

Utasitasok

= Hasznaljon nyitott edényt, és tegye az edényt a stt6tér
aljara.

« Vegye figyelembe, hogy egy beallitas tobb Iépésbdl is
allhat.

« Mindig a leghosszabb megadott id6t allitsa be, de a
legrévidebb megadott id6 elteltével ellendrizze az
ételt.

Iddtartam Megjegyzések

lam-fokozat percben
1 180 15 Tébbszdr megforditjuk.
2 90 25
1 180 15
2 90 25 - 35
1 180 25
2 90 25 - 30
1 180 ® Megforditaskor a husdara-
2 90 4.6  bokatvalassza el egymas-
1 180 o
2 90 5-10
1 180 10
2 90 10- 15
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Edény Betolasi  Fiitési Suly Lépések Mikrohul- Idétartam Megjegyzések
magassag mod lam-fokozat perchen
Daralt hus, vegyes Fedd nél- 0 = 200 g 1 90 15 Lehetdleg laposan fagyas-
kili edény 500 g 1 180 5 sza le. Id6kézben tébbszor
forditsa meg, és a mar felol-
2 90 1015 yadt hast tegye klon.
800 ¢ 1 180 10
2 90 15- 20
Szérnyas vagy dara-  Fed6 nél- 0 = 600 g 1 180 5
SRS LD el 2 90 10-15  Kozben forditsa meg. A kiol-
1200 g 1 180 10 vadd folyadékot tavolitsa el.
2 90 20 - 25
Kacsa Fedd nél- 0 = 2000 g 1 180 20 Tébbszor forditsa meg. A
kili edény 2 90 30-40 kiolvadd folyadékot tavo-
litsa el.
Liba Fedd nél- 0 = 4500 g 1 180 30 20 percenként forditsa meg.
kili edény 2 90 60-80 A kiolvadd folyadékot tavo-
litsa el.
Halfilé, halkotlett vagy Fedd nél- 0 = 400 g 1 180 5 A kiolvasztott darabokat
-szelet kili edeny p) 90 10-15 Vvalassza el egymastol.
Egész hal Fedd nél- 0 ~ 300 ¢ 1 180 3 Kozben forditsa meg.
kli edeény 2 90 10-15
600 g 1 180 8
2 90 15- 25
Z6ldség, pl. borsé Fedd nél- 0 = 300 ¢ 1 180 10-15 Kdzben évatosan keverje
2 90 9-15
GyUmalcs, pl. malna  Fedd nél- 0 = 300 g 1 180 7-10  Kdzben dvatosan keverje
kili edény 500 g 1 18 8 meg, és a felolvadt részeket
» 90 510 valassza el egymastol.
Vaj megolvasztasa Fedd nél- 0 = 125¢ 1 90 6-8  Acsomagolast teljesen
2 90 3-5
Kenyér, egészben Fedd nél- 0 = 500 g 1 180 3 Kozben forditsa meg.
Kiili edény 2 90 10-15
1000 g 1 180 5
2 90 15- 25
Stitemény, szaraz, pl. Fedd nél- 0 = 500 g 1 90 10-15 A slteménydarabokat
kevert tésztabal kili edény 750 g 1 180 3 vélassza el egymastdl.
készilt sitemény Csak maz, tejszin vagy
2 90 1015 rem nélkiili sitemények-
hez.
Sitemény, lédus, pl.  Fedd nél- 0 = 500 g 1 180 5 Csak méz, tejszin vagy zse-
gylmdlcsds sitemény, kili edény p) 90 15 - 25 latin nelkili siteményekhez.
turds lepény 750 g 1 180 7
2 90 15-25
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Mélyhiitétt ételek melegitése

Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohulldamu
sut6hdz megfelel6 edényben az étel gyorsabban és
egyenletesebben melegszik fel. Az étel kilénféle
Osszetevdi kildnbdz6képpen melegedhetnek fel.

A lapos ételek gyorsabban megmelegszenek, mint ha
pupozva vannak. Ezért az ételt lehetbleg az edény aljan
teritse el. Az élelmiszereket ne rétegezze egymasra.

Az ételeket elkészités kdzben 2-3-szor keverje meg,
illetve forditsa meg.

Edény Betolasi

magassag mod

Flitési

Melegités utdn még 2-5 percig pihentesse az ételeket a
hémérséklet kiegyenlitédése érdekében.

Mindig hasznaljon edényfogd keszty(it vagy edényfogdt,
ha kiveszi az edényt.

Utasitasok

« Tegye az edényt a sut6tér aljara.

« Mindig fedje le az ételeket. Ha nincs az edénynek
megfelel6 méretl fedd, akkor fedje le tanyérral vagy
mikrohullamu sit6h6z valo féliaval.

« Mindig a leghosszabb megadott id6t allitsa be, de a
legrévidebb megadott id6 elteltével ellenbrizze az
ételt.

Leves, fagyasztott Fedett edény 0
Egytalétel, fagyasztott Fedett edény

Menil, egytalétel, készétel ~ Fedett edény 0
(2-3 dsszetevdvel), fagyasz-

tott

Husszeletek vagy -darabok  Fedett edény 0
martasban, pl. porkolt,

fagyasztott

Felfujtak, pl. lasagne, cann- Fedett edény 0
elloni, fagyasztott

Koretek, pl. rizs, tészta, Fedett edény 0
fagyasztott

Zoldség, pl. borsd, brokkoli, Fedett edény 0
sargarépa, fagyasztott

Tejfélos spendt, fagyasztott Fedett edény 0

Melegités

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

« Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes
g6zbuborékok megjelenése nélkiil éri el a forrasi
hémérsékletet. Mar az edény kismértékd razkédasa
esetén is hirtelen kifuthat és kifrocskdlhet a forré
folyadék. Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. Igy elkerilhetd a kesedelmes forréas.
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Suly Mikrohul-  Iddtartam Megjegyzések
lam-fokozat percben
400 ¢ 600 8- 15
500 g 600 8-13
1000 g 600 10- 15
300-400 ¢ 600 11-15
500 g 600 12-17  Keveréskor a husszelete-
1000 g 6800 o5 .30  ketvalassza el egymas-
tél.
450 g 600 10- 15
250 ¢ 600 5 Folyadék hozzdadésa
500 g 600 8-10
300 ¢ 600 8-10 adjon hoz;é annyi vizet,
600 g 600 14 -17 hqu ellepje az edény
aljat
500 g 600 11-16  Viz hozzdadésa nélkil
készitse, kdzben keverje
meg
Figyelem!

A fémeknek, pl. egy kandlnak az livegedényben legalabb
2 cm tavolsagra kell lennie a sité falatdl és az ajto belsé
fellletétdl. A szikrak tdnkretehetik az ajté belsd
Uveglapjat.

Utasitasok

=« Vegye ki a készételt a csomagolasbdl. A mikrohullamu
stt6hdz megfelel6 edényben az étel gyorsabban és
egyenletesebben melegszik fel. Az étel kiildnféle
Osszetevdi kiildnb6z6képpen melegedhetnek fel.

« Az ételeket elkészités kdzben tdbbszér keverje meg,
illetve forditsa meg. Ellen6rizze a hémérsékletet.

« Felmelegités utan még 2-5 percig pihentesse az
ételeket a h6mérséklet kiegyenlitédése érdekében.

= Mindig hasznaljon edényfogd keszty(it, illetve
edényfogot, amikor kiveszi az edényt.

« Fedje le az ételeket, ha a tablazatban ez szerepel.
Tegye az edényt a sitétér aljara. Ha be akarja
kapcsolni a g6zdlés funkcidt is, akkor helyezze az
edényt az livegserpenydre a 3. betolasi magassagra.
Toltse fel a viztartalyt.
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Mikrohul-
lam-fokozat

Fiitési
mod

Betolasi Saly /

mennyi-

Go6zfo- Iddotartam Megjegyzések
kozat  percben

ELELS

sag

ség

Bébiételek, pl. cumisti- Fedd nélkili 0 = 150 ml 360 0,5-1,5  Cumi vagy fed6 nélkal.
veg edény Felmelegités utan mindig
jol razza dssze. Feltétleniil
ellendrizze a hémérsékle-
tet.
Italok Fedd nélkili 0 & 200 ml 1000 1-2 Tegyen kanalat az lvegbe,
edény 500 ml 1000 4.5 az alkoholtartalmu italokat
ne hevitse tul, kdzben elle-
ndrizze
Leves, 2 csésze, Fedd nélkali 0 = 350 ¢ 600 3-4
egyenként 175 g edény
Leves, 4 csésze, Fedd nélkili 0 = 700 g 600 6-8
egyenként 175 g edény
Hus vagy hisdarabok  Fedett edény 0 = 500 g 600 7-10 Valassza el egymastdl a
martasban hdsszeleteket
Mend, egytalétel, Fedd nélkali 3 +A 400 g 360 3 9-14
készétel (2-3 6sszete- edény
vével)
Egytélétel Fedett edény 0 = 400 g 600 6-8
800 ¢ 600 8-11
Zoldségek Fedd nélkili 3 A 150 ¢ 360 8 3-5
edény
Fedd nélkili 3 =+(A] 300 g 360 3 4-7
edény

Tippek mikrohullamhoz

Az eldkészitett ételmennyiséghez nem talal beallitasi adato-
kat.

Az étel tul szaraz lett.

Az étel az id6 leteltekor még nem olvadt fel, nem forré vagy
nem puhult meg.

A f6zési ido letelte utan az étel a széleken tulmelegedett, a
kozepe azonban még nincs kész.

Felolvasztas utan a szarnyas vagy hus kiils6 része elkezdett
foni, a kdzepe azonban még nem olvadt fel.

Siutemények aprositemények és kenyér

A bedllitasi tablazatokban optimalis bedllitdsokat talal
szamos slteményhez.

A tészta kelesztéséhez takarja le a talat egy féliaval vagy
kend@vel, helyezze a talat a stt6tér aljara, és allitsa be a
Forréd leveg6 40 °C lehet8séget.

Siités mikrohullammal kombinalva

Ha mikrohullammal kombinalva siit, jelentésen
leroviditheti a sutési id6t.

Mindig mikrohullamhoz alkalmas hd8allé edényt
hasznaljon. Vegye figyelembe a mikrohulldmhoz alkalmas
edényekre vonatkozé tanacsokat.— "A mikrohullamu
stté" a(z) 17. Oldalon

Kombi Gzemmaddban hasznalhat hagyomanyos, fémbdl
készllt sit6formakat is. Ha a stUt6forma és a rostély

Novelje vagy csdkkentse a f6zési id6t a kovetkezd gyakorlati szabély
alapjan: dupla mennyiséghez csaknem dupla idd, fele mennyiséghez fele
id6

Allitson be legkdzelebb rovidebb f6zési idét, vagy vélasszon kisebb mik-
rohullam-teljesitményt. Fedje le az ételt, és adjon hozza tdbb folyadékot.

Allitson be hosszabb iddtartamot. A nagyobb mennyiségekhez és maga-
sabb ételekhez hosszabb id§ szilkséges.

Keverje meg kozben az ételt, valamint vélasszon legkdzelebb kisebb tel-
jesitményt és hosszabb id6tartamot.

Valasszon legkézelebb kisebb mikrohullam-teljesitményt. A felolvasz-
tandd élelmiszert nagy mennyiség esetén tébbszér forditsa meg.

kozott szikrak képzddnek, ellenérizze, hogy a forma
killseje tiszta-e. Valtoztassa meg a forma helyzetét a
rostélyon. Ha ez nem segit, mikrohullam nélkil stissén
tovébb. A siitési id§ hosszabb lesz. Ha miianyagbdl,
kerdmiabdl vagy Gvegbdl készult formakat hasznal, akkor
lerévidil a beallitasi tablazatokban megadott siitési idd.

Siités hozzaadott g6zzel

Egyes siteményeken (pl. kelt tésztak) hozzaadott g6z
hasznalata esetén ropogdsabb kéreg és csillogdbb fellilet
keletkezik. A siitemény kevésbé szarad ki.

Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig. Ha elhasznélta
a vizet, a készlilék a beallitott f(itési moddal, g6z
hozzdadasa nélkul siti tovabb az ételt.
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Mélyhlit6tt termékek

Az ételt teljesen vegye ki a csomagolasbdl. Ne hasznaljon
er@sen jeges mélyhitétt terméket. Tavolitsa el a jeget az
ételrdl.

A mélyhditétt termékek részben egyenlétlenll vannak
el6sitve. A nem egyenletes pirulas sités utan is
megmarad.

Sitemények formaban

Betolasi

Kenyér- és zsemlefélék

Soha ne 6ntsén vizet a forrd siit6térbe, és ne allitson
vizzel teli edényt a sit6tér aljara. A h6mérséklet-valtozas
miatt sérilések keletkezhetnek a sttétér aljan.

A forrd leveg8hdz kapcsolja be a g6zolés funkcidt is. A
kenyértésztara vonatkozo beallitasi értékek sitétepsin és
négyszogletes sutéformaban sitott kenyértésztara is
érvényesek.

magassag

Kevert tésztdbol készilt Kuglof-/ koszoru-/ szdgle- 1
sutemény, egyszer(* tes stiteményforma
Kevert tészta, finom (pl. Kugléf-/ koszoru-/ szdgle- 1

omlés sitemény)*
Dids slitemény

tes siteményforma
Kerek siitéforma

Tortalap kevert tésztabdl  Tortalapforma

1

1

Piskétatorta, 3 tojasos Kerek siit6forma 1
2

Gylumélcs- vagy turétorta  Kerek sitéforma

omlds tésztabol*
GylUmélcstorta, finom
kevert tésztabol

—_

Kuglofforma/kerek sitd-
forma

Kerek siitéforma 2

Pikans sitemény (pl.
lepény/hagymas lepény)

Fltési Homérséklet Mikrohul- Idotartam
méd °C-ban lam-fokozat percben
160-170 60-80
150-160 60-70
&+E 170-180 90 30-35
160-170 35-40
160-170 45-50
&+E 150-160 360 40-50
BH+E 170-190 90 30-45
&+E 160-180 90 50-70

*A stiteményt kb. 20 percig hagyja hilni a sttében

Siitemény siitétepsin

Edény Betolasi
magassag

Kevert tésztabdl készillt sitemény  Uvegserpenyd 2
szaraz toltelékkel
Kelt tésztabol késziilt stitemény Uvegserpenyé 1
|édus toltelékkel, pl. kelt tésztabol
készilt almds morzsa*
Kelesztett fonott kalacs 500 g liszt-  Uvegserpeny6 1
bél*
Gyiimélcesel tolttt rétes, eldsiitott, Uvegserpeny6 1
fagyasztott
Pizza Uvegserpenyé 2
Pizza, el6sitott, fagyasztott Rostély 2
Pizza-bagett, el@siitétt, fagyasztott ~ Rostély 2

Flitési mod Homérséklet  Mikrohul- Gozfo-  ldotartam
°C-ban lam-fokozat kozat perchen

160-170 30-40
160-170 30-45
E+B 170-180 - 3 35-45
E+B 180-200 - 2 40-50
210-230 25-35
EHE 180-190 180 8-15
E+E 190-210 180 12-15

Idétartam perchen

* elémelegités

Edes és sos aprosiitemények

Fiitési mod Homérséklet °C-ban

Betolasi ma-

gassag
Aprdsiitemény Uvegserpeny6 2
Habcsok Uvegserpeny6 2
Mandulds habcsok Uvegserpeny6 2
Leveles tésztabdl késziilt site- Uvegserpeny6 2

mény

40

50 -170 20-35
100 90-120
110 35-45
170 -180 35-45
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Kenyér- és zsemlefélék

Betolasi  Fiitési Lépé- HOmérsék- Grillfo- Gdzfo- Idétartam Megjegyzések

magas- mod sek let °C-ban  kozat  kozat perchen
sag
Kenyér, 1 kg* Uvegser- 1 ESRES 1 230 = 3 10-15 Soha ne éntson
peny6 D) 190-200 . . 30-45  forr vizet kbzvet-
, . , . = leniil a forrd
Kenyér, 1,5 kg Négyszagle- 0 (&+A] 1 230 - 3 W8 ahiene
tes suto- 2 200-210 - - 40-50
forma
Zsemle, pl. buzaliszt-  Uvegser- 1 (&)+A] 1 200-220 = 3 25-35
bél készilt zsemle* peny6
Toastkenyér, 12 szelet Rostély 3 il 1 3 3-6
Toastkenyér, 4 szelet  Rostély 3 ] 1 - 3 - 3-6 A toastkenyérsze-
leteket tegye egy-
mas mellé a
rostély kdzepére.
Piritds készitése, 2-4  Rostély + 3+1 ] 1 - 3 - 8-10
szelet ivegser-
penyd

*elémelegités

Siitési otletek

A sitéforma és a rostély kdzott Ellendrizze, hogy a slit6forma kiilseje tiszta-e. Valtoztassa meg a forma helyzetét a siitében. Ha ez
szikrak keletkeznek. nem segit, mikrohullam nélkil stissén tovabb, vagy hasznalja alatétként az livegserpenyét. Ebben az
esetben a siitési idd hosszabb.

Meg szeretné éllapitani, hogy a A siitemény legmagasabb részébe szdrjon egy fogpiszkalét. Ha nem ragad mar tészta a fogpiszkaléra,
stitemény atsilt-e. akkor a siitemény kész.

A sitemény dsszeesik. A kdvetkezd alkalommal hasznéljon kevesebb folyadékot. Vagy éllitsa 10 °C-kal alacsonyabbra a
hémérsékletet, és hosszabbitsa meg a sitési idét. Vegye figyelembe a receptben megadott hozzéavalé-
kat és elkészitési javaslatokat.

A sitemény kdzépen szépen fele-  Csak a kerek stit6forma aljat kenje ki. Stités utan dvatosan, késsel lazitsa fel a siiteményt.
melkedett, de a szélén alacsony

maradt.

Az aprdsiitemény sités kdzben Minden siiteménydarab koril hagyjon kb. 2 cm tévolsagot. igy van elég hely, hogy a stitemények szé-
egymashoz ragad. pen felemelkedjenek, és kords-koril megpiruljanak.

A siitemény tul szdraz. Allitsa 10 °C-kal magasabbra a hémérsékletet, és roviditse le a siitési idét.

A sitemény dsszességében til Ha a betoldsi magassag és a tartozék megfeleld, sziikség esetén hosszabbitsa meg a sitési idét, vagy
vilagos. pedig novelje meg a hémérsékletet.

Az 8zgerinc- vagy hosszd forma- A sttéformat ne dllitsa kdzvetlendl a hatfalhoz, hanem a tartozék kozepére tegye.
ban sitétt sitemény hatul tdl sotét.

A slitemény dsszességében til A kovetkez6 alkalommal valasszon alacsonyabb hémérsékletet, és szilkség esetén hosszabbitsa meg
sOtét. a sitési idét.

A siitemény egyenetlenil pirult A kdvetkez6 alkalommal valasszon valamivel alacsonyabb hémérsékletet.

meg. A kiallé sut6papir is befolydsolhatja a Iégkeringetést. A sitépapirt mindig a tepsi méretére vagja le.

Ugyeljen arra, hogy a siitéforma ne 4lljon kdzvetleniil a siitétér hatsé nyilasai el6tt.
Aprdsitemény sttésénél a darabok lehetéleg ugyanolyan nagységuak és vastagsaguak legyenek.
A siitemény j6l néz ki, de belll Siisse alacsonyabb hémérsékleten valamivel hosszabb ideig, és szlikség esetén hasznaljon kevesebb

nincs atsiilve. folyadékot. A 1édus toltelékkel késziil§ siiteményhez slisse meg el6re az alapot. Szérja meg mandula-
val vagy panirmorzsaval, és azutdn tegye rd a tolteléket.

A siiteményt nem lehet kiboritani.  Sités utan hagyja a siiteményt 5-10 percig hiini. Ha még mindig nem jén ki a formabdl, lazitsa fel a
sz@lét dvatosan egy késsel. Boritsa ki a stiteményt, és a siitéforma aljat tébbszor tordlje at hideg, ned-
ves torléruhdval. Legkdzelebb kenje ki a format, és szérja be panirmorzsaval.
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Felfujtak és csébensiiltek

Készilékével készithet felfujtakat és cs6bensiilieket is. A
beadllitasi tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az
optimalis beallitasokat.

A felfujt f6zési allapota fligg az edény nagysagatol és a
felfujt magassagatdl. A felfujtakhoz és csében siltekhez
hasznaljon széles, lapos edényt. Keskeny, magas
edényekben az ételek elkészitéséhez tobb idd

Betolasi ma-

szikséges, és az ételek felsd része sodtétebb lesz. Mindig
a megadott betolasi magassagokat hasznalja.

Vegye figyelembe a mikrohulldmhoz alkalmas edényekre
vonatkozd tanacsokat.— "A mikrohullamu sit8"

a(z) 17. Oldalon
Hasznaljon lapos, 4-5 cm magas felfujtformat. A

felfujtakat és cs6bensilteket még 5 percig hagyja
parolddni a kikapcsolt stit6ben.

gassag

Edes felfdit, pl. tarcfelfdjt gyd- Felfdjtforma 0
mélccsel, 1,5 kg

Pikans felfdjt, f6z6tt hozzdvaldk-  Felfujtforma 0
bdl, pl. tésztafelfujt, 1 kg

Pikans felfdjt, nyers hozzavaldk-  Felftjtforma 0

bél, pl. burgonyafelfujt, 1,1 kg

Szarnyas, hus és hal

A készilék kuldnféle lehet8ségekkel rendelkezik
szarnyas, hus és hal elkészitéséhez. A bedllitasi
tablazatokban szamos ételhez megtalalhatja az optimalis
beallitasokat. Egyes ételek akkor sikerlilnek a legjobban,
ha tobb lépésben f6zik meg 6ket. Ezek meg vannak
jeldlve a tablazatban.

Siités edényben

A Figyelmeztetés — Sériilésveszély a megrepedé
liveg miatt!

A forré Gvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az alatét
nyirkos vagy hideg, az Giveg megrepedhet.

Csak olyan edényt haszndljon, amelyik alkalmas az adott
felhasznalasi mddra. A legmegfelel6bb az Givegedény.
Ellendrizze, hogy az edény illik-e a sitébe.

A nemesacélbdl vagy aluminiumbdl készilt edények nem
alkalmasak mikrohullammal valé hasznalatra.
Hagyomanyos hasznalati médnal a csillogd edények
tokér mddjara visszaverik a meleget, ezért csak
mérsékelten alkalmasak. A szarnyas, hus és hal
lassabban f6 és kevésbé pirul meg. Hagyomanyos
sUtéshez magasabb h6mérsékletet és/vagy hosszabb
sutési id6t hasznaljon.

Vegye figyelembe a stéedényére vonatkozé gyartdi
utasitasokat.

Nyitott edény

Szarnyas, hus és hal siitéséhez lehetéleg magas
sUt6format haszndljon. Tegye a format a sttétér aljara.
Ha g6z hozzdadasaval kivan parolni, hasznaljon nyitott
edényt. Ha nincs megfelel6 edénye, haszndlja az
Uvegserpenyét.

Zart edény

Ugyeljen arra, hogy a stt6edény fedele illeszkedjen és jol
zarddjon. Az edényt dllitsa a rostélyra.

A Figyelmeztetés — Forrazasveszély!

Amikor f6zés utan felemeli a fedét, nagyon forré g6z
csaphat ki. A fed§ hatsé szélét emelje meg, hogy a forrd
g6z a testétdl tavol csapjon ki.
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Fiitési mod Homérséklet Mikrohullam-fo-  Id6tartam
kozat percben
130-150 180 25-35
E+E 180-190 600 12-17
E+E 170-180 600 20-30

Sités mikrohullammal kombinalva

Ez jelentésen csbkkenti a siitési id6t. A hagyomanyos
Uzemmdadoktdl eltéréen a sutés idétartama a
mikrohulldmmal kombinalt siitésnél a teljes sulytdl flgg.

Utasitas: Ha a beallitasi tablazatban megadottaktdl eltérd
mennyiségekkel dolgozik, a kévetkezd alapszabalyt
vegye figyelembe: a kétszeres mennyiség korllbelll
kétszeres id6tartamnak felel meg. Mindig mikrohulldmhoz
alkalmas héallé edényt hasznaljon. A fémbdél készult
sut6formak vagy a romai tal csak mikrohullam nélkuli
sutéshez alkalmasak. Vegye figyelembe a
mikrohullamhoz alkalmas edényekre vonatkozé
tanacsokat.— "A mikrohullamu sité" a(z) 17. Oldalon

Parolas hozzaadott g6zzel

Egyes ételek hozzaadott g6zzel ropogdsabbak lesznek. A
felliletlk csillogdbb lesz, és kevésbé szaradnak ki.

Hasznaljon nyitott edényt. Az edénynek hé- és g6zalldnak
kell lennie. A bedllitasi tablazatban megadottak szerint
kapcsolja be a hozzaadott g6zt. Téltse meg a viztartalyt a
-,MAX” jelélésig. Ha elhaszndlta a vizet, a készlilék a
beallitott flitési moddal, g6z hozzaadasa nélkil siti
tovébb az ételt.

Go6zolés a gbézparoloedénnyel

A hozzaadott g6zzel ellentétben a Gézdlés funkcidval a
hus parolasa kiméletesebben megy végbe, de nem
képzddik rajta kéreg. Igy kildndsen szaftos marad.

Mas izvariacio létrehozasahoz a gézoélés el6tt el6siitheti a
husszeleteket, igy a parolasi id6 lerévidiil. Nagyobb
szeletekhez hosszabb hosszabb parolasi idével kell
szamolnia. A hisdarabokat nem kell megforditani.

Szarnyas, hus vagy hal parolasahoz helyezze a
parolnivaldt az Gvegserpenyével egyutt a
g6zparoldedénybe, és az egészet tolja be a 3. betolasi
magassagon. Téltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig.
Ha a viztartaly az lzemmadd kézben kilril, az lzemmad
megszakad. Erre a kijelz6n megjelend lizenet
figyelmeztet.



Roston siités

Grillezés kdzben tartsa a késziilék ajtajat becsukva. Soha
ne grillezzen ugy, hogy a készilék ajtaja nyitva van.

A grilleznivaldt helyezze a rostélyra. Emellett tolja be az
Uvegserpeny6t a rostély ala. Felfogja a kicsepegd zsirt.

Lehet8leg egyforma, hasonld sulyu és vastagsagu
grilleznivaldkat valasszon. Akkor egyenletesen pirulnak
meg, és finom szaftosak maradnak. A grillszeleteket
helyezze kézvetlenll a rostélyra.

A grillszeleteket grillfogdval forgassa. Ha villaval szurja
meg a hust, kifolyik a huslé, és tul szaraz lesz.

A hust csak grillezés utan s6zza meg. A s6 vizet von el a
hustal.

Utasitasok

« A grillftitészalak mindig Ujra be- és kikapcsolnak, ez a
normal mdkddés része. A be-/kikapcsolas gyakorisaga
a bedllitott grillfokozattdl fligg.

« Grillezés kdzben fiist keletkezhet.

Javasolt beallitasi értékek

A beallitasi értékek toltetlen, slitésre kész szarnyasok,
husok vagy halak betolasara vonatkoznak, amelyet
hitébdl helyeznek a hideg sttétérbe.

A tablazatban szarnyas-, hus- és halételekre vonatkozé
adatokat talal javasolt sullyal. Mindig az alacsonyabb
hémérsékletet hasznalja, ha nagyobb sulyu szarnyast,
hast vagy halat szeretne megsitni. Tobb darab esetén a
sutési id6tartam megallapitdsanal a legnehezebb darab
sulyabdl induljon ki. Az egyes darabok kézel egyforma
nagysaguak legyenek.

Minél nagyobb a szarnyas, hus vagy hal, annal
alacsonyabb legyen a h6mérséklet és annal hosszabb a
s(tési idd.

Mindig forditsa meg a szarnyast, hust és halat, ha ez
szerepel a bedllitasi tablazatban.

Szarnyasok

Kacsanal vagy libanal a bért nyomja be a szarnyak ala.
Igy a zsir ki tud folyni.

Szarnyasok

Fitési Homérsék-
mod let

Betolasi
magas-

Kisérleti konyhdnkban teszteltiik Onnek hu

Kacsamell esetén vagdalja be a bért. Ne forgassa a
kacsamellet.

Amikor megforditja a szarnyast, tgyeljen arra, hogy
el6szér a mellrész, ill. a b6rés rész legyen alul.

Hus
A sovany hust izlés szerint kenje meg zsirral, vagy
tlizdelje meg szalonnadarabokkal.

A sovany hushoz adjon egy kevés folyadékot. Az
Uvegedény aljat teljesen lepje el a viz.

A sertés bdrét keresztiranyban vagdalja be.

Amikor a silt elkészdlt, hagyja még 10 percig a
kikapcsolt, zart sttétérben pihenni. Igy jobban eloszlik a
hus szaftja. Szikség esetén csavarja alufélidba a siltet. A
megadott f6zési id6k az ajanlott pihentetési id6t nem
tartalmazzak.

Az edényben torténd siités és parolas kényelmesebb. A
slltet edénnyel egyltt kdnnyebben kiveheti a siit6térbdl,
és a martast kdzvetlenil az edényben készitheti el.

A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatdl és az edény
anyagatdl, illetve attdl, hogy hasznal-e fed6t. Ha
zomancozott, vagy sotét fémbdl készllt sitéedényben
készit hust, valamivel t6bb folyadékra van sziikség, mint
az Uvegedények esetében.

Sités kdzben a folyadék elparolog az edényben. Sziikség
esetén dvatosan 6ntsén még hozza folyadékot.

A hus és a fedd kdzotti tavolsag legalabb 3 cm legyen. A
hus megemelkedhet.

Parolashoz sziikség szerint stisse el6 a hust. A
pecsenyeléhez adjon vizet, bort, ecetet vagy hasonlét. Az
edény aljan 1-2 cm folyadék legyen.

Hal

Az egész halat nem kell megforditania. Ha a hal megsiilt,
a hatuszonya kénnyedén elvélik a testétél.

Ha roston silt halat szeretne késziteni, el6tte kenje meg
olajjal a rostélyt, igy késébb kénnyebben leveheti rdla a
halat.

Grillfo-
kozat

Mikrohul-
lam-fokozat

Idétar-
tam

Gozfoko-
zat

Megjegyzések

sag

Csirke, egész, 1,3 Fedett 0 =

kg (f6zés) edény

Csirke, egész, 1,3 Fed6 nél- 0 E+E+E 190
kg (sutés) kili edény

Darabolt csirke,  Fedd nél- 0 190
pl. negyed csirke, kili edény

800 g

percbhen

600 25-35  Féliddben for-

ditsa meg.

Tegye az
edénybe a mellsé
oldalaval felfelg.
Ne forditsa meg.
5 percig hagyja
hlni.

A bérét szurkalja
meg. A bdrds
felével felfelé
helyezze az
edénybe. Ne for-
ditsa meg.

360 3 40-45

180 20-35
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Edény Betolasi Fiitési Homérsék- Grillfo- Mikrohul-  Gdzfoko- Iddtar- Megjegyzések
magas- maod let kozat  lam-fokozat zat tam
sag percbhen
Kacsamell, 500 g Rostély + 3+2 [CHEHE - 3 180 3 10-12 A béros felével
vegser- felfelé helyezze
penyé az edénybe. Ne
forditsa meg.
Libamell, liba- Fedd nél- 0 (= - 2 180 - 30-40  Magas, nyitott
comb, 700-900 g  kili edény edény. Ne for-
ditsa meg.
Hus
Betolasi  Fiitésimod Lépé- Homérsék- Grill- Mikrohul-  Gézfo- Iddtar- Megjegyzések
magassag sek let fo- lam-fokozat kozat tam
koza perc-
t ben
Parolt marhasilt, 1 Fedett 0 EE 1 160-170 - 180 - 80-90
kg edény
Silt hatszin, ango- Fedd nél- 0 EES 1 180-190 - 180 - 30-40 Félidében for-
losan, 1,5 kg kili edény ditsa meg.
Végil 10 percig
pihentesse.
Marhasteak, 2- Rostély + 3+1 ™ 1 - 3 - - 10-15
3 cm vastag, 2- Uvegser- ) 3 B : 5-10
3 db, egyenként  penys
200 ¢
Sertéshis bér nél- Fedd nél- 0 E+A+E 1 170-180 - 360 3 25-35 Végiil 10 percig
kdl, 750 g, pl. tarja  kili edény pihentesse.
Sertéshis béré-  Fedd nél- 0 E+E+E 1 170-180 - 180 3 60-80 Vagdalja be a
vel, 1 kg, pl. kili edény bérét. Végil 10
lapocka percig pihen-
tesse. Ne for-
ditsa meg.
Szlizérmék Fed6 nél- 0 EE 1 180-190 - 180 - 35-40 Végil 10 percig
500-600 g kili edény pihentesse.
Sertéstarja-steak, Rostély + 3+1 ] 1 - 2 - - 15-20
2-3 cm vastag, 2-3 (vegser- 2 2 B - 10-15
db, egyenként 120 penyé
g
Grillkolbdsz, 4-6  Rostély + 3+1 (i 1 - 3 - - 10-15
db, egyenként ivegser- 2 3 B . 5-10
150 g peny6
Vagdalt his, 750 g Fedd nél- 0 E+E+E 1 190 - 360 3 15-20 Végil 10 percig
kili edény pihentesse.
Hal
Betolasi Homérsék- Grillfo- Mikrohullam- Gozfo- Iddtartam
magassag let kozat  fokozat kozat perchen
°C-ban
Halfilé, friss, 400 g Uvegserpeny6 + géz- 3 a 3 15-17
paroldedény
Halfilédarabok, fagyasz- Fedett edény 0 = 600 - 10-15
tott, 400 g
Halfilédarabok, fagyasz- Uvegserpeny6 + géz- 3 A 3 23-25
tott, 800 g paroléedény
Halfilé, atsiitve, 500 g Fedd nélkili edény 0 C+E - 3 600 - 10-15
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Idétartam
percben

Mikrohullam- Gézfo-
fokozat kozat

Homérsék- Grillfo-
let kozat
°C-ban

Flitési
mod

Betolasi
magassag

Halkotlett, 2-3 db,

egyenként 150 g penyd

Hal, egészben, pl. piszt- Uvegserpeny6 + géz-
paroldedény

rang, 2-3 db, egyenként
3009

Rostély + livegser-

8-12

3 ) = = = 3 18-22

Tippek siitéshez és parolashoz

A siilt tal s6tét, és a bér helyenként
megégett, és/vagy a siilt tul szaraz.

A b6r tal vékony.

A siilt j0l néz ki, de a martas megé-
gett.

A silt jol néz ki, de a martas tul
vilagos és vizizd.

Pérolas soran odaég a hds.

Ellendrizze a betolasi magassagot és a hémérsékletet. A kdvetkezd alkalommal valasszon valamivel
alacsonyabb hémérsékletet, és adott esetben réviditse le a sitési id6tartamot.

Novelje a hdmérsékletet, vagy a stitési id6 végén rovid id6re kapcsolja be a grillfunkcidt.
Legkozelebb kisebb sitdedényt valasszon, és sziikség esetén adjon hozza tébb folyadékot.

Valasszon a kévetkezd alkalommal nagyobb siit6edényt, és szilkség esetén kevesebb folyadékot
adjon hozza.

A sitéedénynek illeszkednie kell a fed6héz, és szilkséges, hogy jol zarjanak.
Csokkentse a hdmérsékletet, és szilkség esetén adjon hozza még folyadékot a parolds soran.

Koretek és zéldségek

Itt megtaldlja bizonyos zéldségfélék, rizs és burgonya,
valamint mélyh(tétt burgonyatermékek gyors és
kiméletes elkészitéséhez sziikséges adatokat.

Mikrohullam

A zoéldséget mindig zart, mikrohulldmhoz alkalmas
edényben parolja. Rizs f6zéséhez magas edényt
hasznaljon feddvel, és a tablazatban szerepld
vizmennyiséget adja hozza.

Gozolés
Parolashoz hasznalja a g6zparoléedényt és az
Uvegserpeny6t.

Tartsa be a bedllitasi tablazatokban megadott
darabnagysagokat. Kisebb darabok esetén a parolasi id6
révidebb, nagyobbaknal hosszabb. A mindség és az

érettségi fok szintén befolyasolja a parolasi id6t. Ezért a
megadott beallitasi értékek csak iranymutatasként
szolgalnak.

Az élelmiszert mindig egyenletesen elosztva helyezze az
edénybe. A kllénb6z8 vastagsagu rétegek egyenetlendl
fének. A nyomasérzékeny élelmiszert ne rétegezze tul
magasan a g6zparoléedényben.

Toltse meg a viztartalyt a ,MAX” jeldlésig. Ha a viztartaly
az izemmad kdzben kilrll, az lzemmadd megszakad.
Erre a kijelz6n megjelend Uzenet figyelmeztet.

Kuszkusz

Adjon hozza vizet, ill. folyadékot a megadott aranyban. PI.
1:2 aranynal minden 100 g kuszkuszhoz adjon 200 m|
folyadékot.

Betolasi  Fiitési
magassag mod
Artics6ka, egészben, friss  Uvegserpenyd + g6z- 3
paroléedény
Leveles spendt, friss, Uvegserpeny6 + géz- 3
250 g paroldedény
Karfiol, egészben, friss Uvegserpeny6 + géz- 2
paroléedény
Brokkoli, egészben, friss, Uvegserpenyé + g6z- 2 A
500 g paroldedény
Brokkolirézsék, fagyasz-  Uvegserpenyd + g6z- 3 A
tott, 500 g paroldedény
Zoldség, friss, 250 g* Fedett edény 0 =
Zoldség, friss, 500 g* Fedett edény
Csdves kukorica, friss, 2 Uvegserpeny6 + géz- 3 A

db paroléedény

Lépések Homeérsék- Mikrohul- Gozfo- Idétartam

let lam-fokozat kozat percben

1 3 36-40

1 3 5-7

1 3 28-35

1 3 20-23

1 3 14-16

1 - 600 6-10

1 - 600 10-15

1 - - 3 35-45

*kdzben keverje meg
“*kdzben esetleg fel kell tdlteni a viztartalyt
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Betolasi  Fiitési  Lépések Homérsék- Mikrohul-  Gézfo- Iddtartam
magassag mod let lam-fokozat kozat percben
Vegyes zoldség, fagyasz- Uvegserpeny6 + g6z- 3 1 - - 3 12-15
tott, 250 g paroldedény
Szeletelt sargarépa g6z6- Uvegserpenyé + géz- 3 A 1 3 18-20
lése paroldedény
Péréhagymakarika, friss, Uvegserpeny + g6z- 3 1 3 10-12
500 g paroldedény
Zéldbab, friss, 500 g Uvegserpeny6 + g6z- 3 1 3 18-20
paroldedény
Cékla, egészben, 500 g Uvegserpenyé + géz- 3 1 3 50-60
paroldedény
Sparga, z6ld, 250 g Uvegserpeny6 + g6z- 3 A 1 3 15-18
paroldedény
Szeletelt cukkini g6zolése Uvegserpeny6 + g6z- 3 ] 1 3 12-14
paroldedény
Burgonya, negyedelt, 250 Uvegserpenyé + g6z- 3 A 1 3 28-30
g paroldedény
Burgonya, negyedelt, 500 Uvegserpenyé + g6z- 3 A 1 3 30-32
g paroldedény
Burgonya, negyedelt, 750 Uvegserpenyé + g6z- 3 1 3 32-35
g paroldedény
Hasabburgonya, fagyasz- Uvegserpenyé 2 1 180-210 - - 30-40
tott
Piritott burgonya, Uvegserpeny6 2 1 190-210 - - 25-35
fagyasztott
Krokett, fagyasztott Uvegserpeny6 2 1 190-210 - - 25-35
Rizs, 125 g + 300 ml viz ~ Fedett edény 0 = 1 600 - 4-6
2 180 - 12-15
Rizs, 250 g + 500 ml viz ~ Fedett edény 0 = 1 600 - 6-8
2 180 - 15-18
Kuszkusz, 1:2 Uvegserpeny6 3 A 1 3 3-10

*kdzben keverje meg

“*kozben esetleg fel kell tdlteni a viztartalyt

Desszertek Tejberizs

Adjon hozza tejet a megadott ardnyban. PI. 1:2,5 aranynal

Készllékével készithet s fi d teket is.
eszuiekevetkesziinet gyors es finom desszeriexet Is minden 100 g tejberizshez adjon 250 ml tejet.

Vegye figyelembe a bedllitasi tablazatban megjelend
utmutatasokat is.

Betolasi magas- Fiitési mod Mikrohullam- Gozfokozat  Idétartam

sag fokozat percben
Flan Caramel Uvegserpenyé 3 A 3 40-50
Gézgombéc Uvegserpeny6 3 A 2 20-25
Tejberizs 1:2, 5 Fedett edény 3 A 3 30-40
GylUmélcs, kompét, 500 g Fedett edény 3 A 3 9-12
Mikrohullammal készithet6  Fedett edény 0 600 - 3-5
popcorn, 1 zacskd, 100 g
Edességek, pl. puding (por-  Fedett edény 0 E 600 - 6-8

bl), 500 ml*

*kdzben keverje meg
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Akrilamid az élelmiszerekben burgonyasziromnal, hasabburgonyanal, piritésnal,
o ] zsemlénél, kenyérnél, finompékarunal (kekszek,
Melyik ételre vonatkozik? o mézeskalcs, spekulatius — adventi mézes siitemény)

Az akrilamid elsGsorban a magas hémeérsékleten keletkezik.

elkészitett gabona és burgonyatermékeknél mint pl. a

Tippek az ételek akrilamidban szegény elkészitéséhez

Altalanos A f6zési iddk lehetbleg legyenek rovidek. Az ételeket aranysargdra piritsa, ne tdl sététre. A nagy, vastag f6zni-
vald kevesebb akrilamidot tartalmaz.

Sités Max. 180 °C-os forré levegdn a tojas, illetve a tojassargaja csokkenti az akrilamid kialakulasat.

Aprdsiitemény Max. 180 °C-os forrd levegdn a tojas, illetve a tojassdrgdja csékkenti az akrilamid kialakuldsat.

Sitében készilt hasabbur- Egyenletesen és egy rétegben ossza el az ételt a tartozékon. Legaldbb 400 g-ot slissén slitésenként, hogy a
gonya hasabburgonya ne széradjon ki.

Probaételek = Vegye figyelembe a tablazatok elémelegitésre
s o o s . vonatkozd utmutatasait. A beallitott értékek
E,zek"a tablazatok r.1.1|r,1,os,ege._lle,norzo mteﬂzet,ek, szamara gyorsfelfiités nélkiil értendék.
keszlltek a kiilonboz6 keszilekek ellendrzeésenek = A siitéshez el6szér a megadott hémérsékletek kdziil
megkonnyitese erdekeben. az alacsonyabbat alkalmazza.
IEC 60350-1 ill. IEC 60705 szabvany szerint. « Atablazatban megadott értékek a hideg sutétérbe vald
behelyezésre vonatkoznak.
Sités « Helyezze a siit6formakat a rostélyra.
Utasitasok

« A bedllitott értékek a hideg sutétérbe vald
behelyezésre vonatkoznak.

Betolasi ma- Flitési mod Homérséklet Idotartam

gassag °C-ban percben
Kinyomds sitemény Uvegserpeny6 2 160-170 30-35
Aprdstitemények* Uvegserpeny6 2 160-170 20-25
Vizes piskdta Kapcsos kerek siitéforma, 1 160-170 40-50
@ 26 cm
Almas lepény Kapcsos kerek sut6forma, 2 170-190 80-100
@20 cm

*5percig melegitse eld a siitdt.

Etelek készitése mikrohullammal mikrohulldamhoz alkalmas edényekre vonatkozd
Mikrohullammal valé siitéshez mindig mikrohullamhoz tanacsokat.—> "A mikrohullamd sité" a(z) 17. Oldalon
alkalmas héallé edényt hasznaljon. Vegye figyelembe a

Felolvasztas mikrohullammal

Betolasi  Fiitési Saly Lépések Mikrohullam-fo- Idétartam
magas- mod kozat percben
sag
Hus felolvasztasa Fedd nélkili edény 0 = 500 g 1 180 7
2 90 8-12

F6zés mikrohullammal

Betolasi ma-  Fiitési  Sdly Lépések  Mikrohullam-fo- Iddtartam

gassag mod kozat percben
Tojaskrém Fedd nélkili edény 0 & 1000 g 1 360 18-20
2 180 18-22
Piskota Fedd nélkili edény 0 = 475 g 1 600 8-10
Hasgombéc Fedd nélkili edény 0 = 900 g 1 600 20-25
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hu Kisérleti konyhénkban teszteltik Onnek

F6zés mikrohullammal kombinalva

Edény Betolasi  Fiitési  HOomérsék- Grillfoko- Mikrohul-  Id6tartam Megjegyzések
magassag mod let zat lam-fokozat percben
°C-ban
Burgonyafelfijt Fedd nélkili 0 ChE - 1 360 25-32
edény
Sttemény, 700 Fed6 nélkili 1 EXES 190-200 - 180 20-27
g edény
Csirke Fed6 nélkili 0 E+E 190 - 360 30-45 A mellrész nézzen lefelé.
edény Magas edény fedd nélkil.
Félidénél forditsa meg.
Gézolés

A gbzparoldedényt és az Gvegserpeny6t helyezze a 3.
betolasi magasségra.

Betolasi  Fiitési Gozfokozat Iddtartam Megjegyzések

magassag mod perchen
Borsd, fagyasztott Uvegserpeny6 + g6z- 3 A 3 - Az ellen6rzés befejezédik, amint a leg-
paroléedény hidegebb pont eléri a 85 °C-t.
Brokkoli, friss, 300 g Uvegserpenyé + g6z- 3 A 3 11-13
paroldedény
Brokkoli, friss, egy edény Uvegserpenyé + g6z- 3 A 3 18-20

paroldedény

Roston siités A tablazatban megadott értékek a hideg sut6térbe vald

Emellett tolja be az (ivegserpenyét a rostély ala. igy behelyezésre vonatkoznak.

felfogja a folyadékot, és a sitétér tisztabb marad.

Betolasi  Fiitési  Grillfokozat Iddtartam Megjegyzések

magassag mod perchen
Pirits készitése Rostély 3 il 3 4-5
Marhahts hamburger, 12 Rostély + livegser- 3+1 O 3 35-45 Félidében forditsa meg
darab penyd
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pl Uzywanie zgodne z przeznaczeniem

BJUzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytaé niniejsza
instrukcje. Zapoznanie sie z nig pozwoli na
bezpieczne i wlasciwe uzytkowanie urzgdzenia.
Instrukcje obstugi i montazu nalezy zachowac
do pdzniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest
wytacznie do zabudowy. Nalezy przestrzegacé
specjalnej instrukcji montazu.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzgdzenia. Nie podtgczad, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczyé
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdéd wynikajgcych z niewtasciwego
podtaczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego. Urzadzenia nalezy uzywaé
wytacznie do przygotowywania potraw i
napojéw. Nie zostawiaé¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru. Urzgdzenia uzywaé wytgcznie w
zamknietych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 4000 metréw nad poziomem
morza.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwaé
urzgdzenie i sg Swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawic¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogag by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.
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INWazne wskazéwki
dotyczace bezpieczenstwa

Informacje ogélne

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

pozaru!

. Przechowywane w komorze gotowania
tatwopalne przedmioty moga sie zapali€.
Nigdy nie przechowywac przedmiotéw
fatwopalnych w komorze gotowania. Nigdy
nie otwieraé drzwiczek urzadzenia, gdy
wydobywa sie z niego dym. Wytaczy¢
urzgdzenie i wyciggnac wtyczke z gniazda
lub wytgczyé bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej.

- Resztki potraw, ttuszcz i sos z pieczenia
mogaq sie zapali¢. Przed uruchomieniem
nalezy usuna¢ wieksze zanieczyszczenia w
komorze piekarnika z elementow grzewczych
i wyposazenia.

W przypadku otwarcia drzwiczek powstaje
przecigg. Papier do pieczenia moze dotkngc
elementéw grzejnych i zapali¢ sie. Podczas
podgrzewania piekarnika nigdy nie ktas¢
papieru do pieczenia na wyposazenie nie
przymocowujac go. Papier do pieczenia
nalezy zawsze obcigzac¢ naczyniem lub
formg do pieczenia. Papierem do pieczenia
wytozy¢ wytgcznie konieczng powierzchnie.
Papier do pieczenia nie moze wystawac poza
wyposazenie.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie
dotykac goracych powierzchni wewnatrz
komory gotowania ani elementéw grzejnych.
Zawsze odczekaé, az urzadzenie ostygnie.
Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sig!

- Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.
Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory gotowania zawsze uzywac
tapek kuchennych.

. Opary alkoholowe moga zapali¢ sie w
goragcej komorze gotowania. Nigdy nie
przygotowywaé potraw z duzg iloscig
wysokoprocentowych napojow alkoholowych.
Uzywaé wytgcznie niewielkich ilosci
wysokoprocentowych napojéw. Ostroznie
otwierac drzwiczki urzgdzenia.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
poparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploataciji. Nie dotykaé goracych
elementdéw. Nie zezwalaé dzieciom na
zblizanie sie.



. Podczas otwierania drzwiczek urzadzenia
moze wydostawac sie gorgca para. W
zaleznosci od temperatury para moze by¢
niewidoczna. Podczas otwierania nie sta¢
zbyt blisko urzadzenia. Ostroznie otworzy¢
drzwiczki urzgdzenia. Nie zezwala¢ dzieciom
na zblizanie sie.

. Woda w gorgcej komorze gotowania moze
prowadzi¢ do powstania goracej pary wodne;.
Nigdy nie wlewa¢ wody do goracej komory
gotowania.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia
moga peknaé. Nie uzywac skrobaczki do szkia,
zragcych ani szorujacych srodkéw czyszczacy.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

porazenia pradem!

. Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytacznie
przeszkoleni technicy serwisu moga
przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytgczeniowe. Jesli
urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagnac wtyczke z gnlazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwacé serwis.

. lzolacja przewodu urzadzenia elektrycznego
moze sie stopi¢ na goracych czesciach
urzgdzenia. W zadnym wypadku nie moze
dojs¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czesciami
urzadzenia.

. Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowaé
porazenie pragdem. Nie uzywaé myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

- Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do
porazenia pradem. Nie wystawiac urzadzenia
na dziatanie wysokiej temperatury i
wilgotnosci. Urzadzenia uzywac wytacznie w
zamknigtych pomieszczeniach.

. Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nigdy nie wigczaé
uszkodzonego urzadzenia. Wyciggnac¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo na

skutek magnetyzmu!

Na pulpicie obstugi lub elementach obstugi
umieszczone sg magnesy trwate. Mogg one
mie¢ wptyw na dziatanie implantéw
elektronicznych, np. rozrusznikéw serca lub
pomp insulinowych. Uzytkownicy implantéw
elektronicznych muszg zachowaé odlegtos¢ co
najmniej 10 cm od pulpitu obstugi.

Wazne wskazdwki dotyczgce bezpieczenistwa pl

Mikrofale

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

oparzenia!

. Uzycie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne.
Nie jest dozwolone: suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek z
wypetnieniem z ziaren, ggbek, wilgotnych
Sciereczek i tym podobnych.
Zbyt gorace kapcie, poduszki z wypetnieniem
z ziaren, wilgotne Sciereczki i tym podobne
moga spowodowac oparzenia

. Produkty spozywcze moga sig zapali¢. W
zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicznych.
Nigdy nie podgrzewaé bez nadzoru potraw w
pojemnikach z tworzywa sztucznego, papieru
lub z innych palnych materiatéw.
W Zadnym wypadku nie wolno nastawiaé
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac
wskazowek podanych w instrukciji obstugi.
W zadnym wypadku nie wolno suszy¢
produktow spozywczych przy uzyciu mikrofal.
Nie podgrzewac ani nie rozmrazac
produktow spozywczych o niskiej zawartosci
wody, np. chleba, z zastosowaniem zbyt
duzej mocy lub przez zbyt dtugi czas.

. Olej spozywczy moze sie zapali¢. W zadnym
wypadku nie wolno podgrzewaé w kuchence
mikrofalowej samego oleju jadalnego.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych
naczyniach mogg eksplodowaé. Nigdy nie
podgrzewac ptyndw ani pozywienia w szczelnie
zamknietych naczyniach.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po
podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub
skorka moga sig rozprysnac. Nigdy nie
gotowac jaj w skorupkach ani nie
podgrzewac jaj gotowanych na twardo. Nigdy
nie gotowac skorupiakow. W przypadku jajek
sadzonych lub w szklance trzeba najpierw
naktuc zottko. Lupina lub skoérka produktéw,
np. jabtek, pomidoréw, ziemniakow lub
kietbasek, moze popekac Przed
podgrzewaniem nalezy naktuc¢ tupine lub
skorke.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczeristwa

. Ciepto w pozywieniu dla niemowlat
rozprowadza sie nierownomiernie. W zadnym
wypadku nie wolno podgrzewaé pozywienia
dla niemowlat w zamknietych naczyniach.
Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek. Po podgrzaniu dobrze wymieszac
lub wstrzasna€. Przed podaniem dziecku
nalezy sprawdzic¢ temperature pozywienia.

. Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie
moze by¢ gorace. Do wyjmowania gorgcego
wyposazenia lub naczyn z komory gotowania
zawsze uzywac tapek kuchennych.

- W przypadku podgrzewania produktéw w
hermetycznych opakowaniach moze dojs¢ do
porozrywania opakowania. Zawsze
przestrzega¢ wskazowek podanych na
opakowaniu. Do wyjmowania gorgcych
naczyn z komory gotowania zawsze uzywac
tapek kuchennych.

. Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacji. Nie dotykac¢ goracych
elementéw. Nie zezwalaé dzieciom na
zblizanie sie.

- Uzycie urzadzenia niezgodnie z
przeznaczeniem jest niebezpieczne.

Nie jest dozwolone: suszenie potraw lub
ubran, podgrzewanie kapci, poduszek z
wypetnieniem z ziaren, ggbek, wilgotnych
Sciereczek i tym podobnych.

Zbyt gorace kapcie, poduszki z wypetnieniem
z ziaren, wilgotne Sciereczki i tym podobne
moga spowodowaé oparzenia

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

. Podczas podgrzewania ptynéw moze dojsé
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze
temperatura wrzenia jest osiggana bez
powstawania typowych pecherzykdw
powietrza. Nawet mate wstrzgsnigcie moze
spowodowac, ze goracy napdj nagle zaczyna
kipie€ i rozpryskiwac sie. Podczas
podgrzewania ptynu zawsze nalezy wktadaé
tyzke do naczynia. W ten sposdb zapobiega
sie zahamowaniu wrzenia.
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/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

obrazen!!

- Nieodpowiednie naczynia moga popekac.
Naczynia porcelanowe lub ceramiczne mogg
mie¢ drobne pory w uchwytach lub
pokrywkach. Za tymi otworami znajduje sie
pusta przestrzen. Wilgo¢, ktdra wnikneta do
pustej przestrzeni, moze spowodowac
pekniecie naczynia. Nalezy uzywaé
wytacznie naczyn nadajgcych sie do uzycia w
kuchenkach mikrofalowych.

. Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub
naczynia z metalowymi elementami moga
powodowac iskrzenie w przypadku
stosowania wytacznie trybu mikrofal.
Urzadzenie ulegnie uszkodzeniu. Nigdy nie
uzywac metalowych pojemnikéw w trybie
samych mikrofal.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pragdem!

Urzgdzenie pracuje pod wysokim napigciem.
Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo

powaznego zagrozenia zdrowia!

. W przypadku niedostatecznego czyszczenia
moze dojs¢ do uszkodzenia powierzchni
urzadzenia. Z urzgdzenia moga wydostawacé
sie mikrofale. Regularnie czysci¢ urzgdzenie i
natychmiast usuwac z niego resztki
pozywienia. Dopilnowac, aby komora
gotowania, uszczelka drzwiczek, drzwiczki i
przylga drzwiowa byty zawsze czyste.

— "Czyszczenie" na stronie 78

- Przez uszkodzone drzwi komory gotowania
lub uszczelke drzwi moga wydostawac sig
mikrofale. Nigdy nie uzywac¢ urzadzenia, jesli
drzwi komory gotowania, uszczelka drzwi lub
rama z tworzywa sztucznego sg uszkodzone.
Wezwac serwis.

. Z urzadzen bez pokrywy obudowy
wydobywaja sie mikrofale. Nigdy nie
zdejmowac pokrywy obudowy. W sprawie
konserwacji lub naprawy urzgdzenia zwrdécic
sie do serwisu.



Para

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
oparzenia!

Podczas pracy urzadzenia woda w zbiorniku
moze sie mocno podgrzaé. Po kazdym
korzystaniu z urzadzenia z zastosowaniem
pary oprézni¢ zbiornik na wode.

W komorze piekarnika powstaje gorgca para.
Podczas korzystania z urzadzenia z
zastosowaniem pary nie wktadaé rgk do
komory piekarnika.

Podczas wyjmowania wyposazenia moze sie
z niego wylewac goracy ptyn. Gorace
elementy wyposazenia wyjmowac ostroznie,
uzywajac rekawic kuchennych.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru
i obrazen!

tatwopalne ptyny moga zapali¢ sie w goracej
komorze piekarnika (wybuch). Do zbiornika na
wode nie wlewac zadnych tatwopalnych ptynéw
(np. napojéw alkoholowych). Do zbiornika
wlewaé wytacznie wode lub zalecany przez nas
roztwor do odkamieniania.

Przyczyny uszkodzen pl

EAPrzyczyny uszkodzen

Informacje ogodine

Uwaga!

Woda w goracej komorze gotowania: Nigdy nie
wlewaé wody do gorgcej komory gotowania. Powstaje
para wodna. Zmiana temperatury moze prowadzi¢ do
uszkodzenia.

Wilgo¢ w komorze piekarnika: wilgo¢, ktéra przez
diuzszy czas utrzymuje sie w komorze piekarnika,
moze by¢ przyczyng korozji. Po kazdym uzyciu
osuszy¢ komore piekarnika. Wilgotnych produktow
spozywczych nie przechowywac przez dtuzszy czas w
zamknietej komorze piekarnika. Nie przechowywaé
potraw w komorze piekarnika.

Studzenie przy otwartych drzwiach urzadzenia: po
zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatury,
komora piekarnika powinna by¢ podczas studzenia
zawsze zamknieta. Nie wkiadac niczego pomiedzy
drzwi a urzagdzenie. Nawet jesli drzwi urzadzenia sg
tylko uchylone, fronty sgsiadujgcych mebli moga z
czasem ulec uszkodzeniu.

Tylko po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiego
stopnia wilgotnosci komora piekarnika pozostaje
otwarta podczas osuszania.

Mocno zabrudzona uszczelka: jesli uszczelka jest
mocno zabrudzona, podczas eksploatacji drzwi
urzgdzenia nie zamykaja sie szczelnie. Fronty
sgsiadujgcych mebli moga ulec uszkodzeniu.
Utrzymywac uszczelke w czystosci. — "Czyszczenie"
na stronie 78

Drzwiczki urzgdzenia jako miejsce do siedzenia lub
odkfadania przedmiotéw: nie stawag, nie siadac¢ ani
nie opiera¢ sie na otwartych drzwiczkach urzadzenia.
Nie stawia¢ naczyn i wyposazenia na drzwiczki
urzadzenia.

Wsuwanie wyposazenia: W zaleznosci od typu
urzgdzenia wyposazenie moze zarysowac szybe
drzwiczek podczas ich zamykania. Wyposazenie
nalezy zawsze wsuwac do oporu do komory
piekarnika.

Transport urzadzenia: nie podnosi¢ ani nie przenosic
urzadzenia trzymajac za uchwyt drzwiczek. Ciezar
urzgdzenia przekracza wytrzymatos¢ uchwytu, ktéry
moze sie urwad.
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Przyczyny uszkodzen

Mikrofale

Uwaga!

Folia aluminiowa: Folia aluminiowa w komorze
piekarnika nie moze stykac sie z szybg w drzwiczkach.
Moze to spowodowac powstanie trwatych przebarwien
na szybie.

Powstajace iskry: odstep przedmiotu wykonanego z
metalu, np. tyzki w szklance, od $cianek i drzwi komory
piekarnika musi wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga
uszkodzi¢ wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.
Tryb mikrofal oraz tryb kombi z mikrofalami: Ruszt nie
nadaje sig¢ do stosowania w trybie mikrofal ani w trybie
mikrofal w potgczeniu z rodzajem grzania. Uzycie
rusztu moze spowodowaé powstawanie iskier, a w
konsekwenciji uszkodzenie komory piekarnika.

Tacki aluminiowe: nie uzywaé w urzadzeniu tacek
aluminiowych. Powstajgce iskry mogg uszkodzi¢
urzadzenie.

Tryb mikrofal bez potraw: eksploatacja urzadzenia bez
potraw prowadzi do przecigzenia. Nigdy nie wigczaé
mikrofal, jesli w komorze gotowania nie ma zadnej
potrawy. Wyjatek stanowi krétki test naczyn.

— "Mikrofale" na stronie 64

N\ N
N N

/] |
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Prazona kukurydza z mikrofali: Nigdy nie ustawiac
zbyt duzej mocy mikrofal. Na skutek przecigzenia
szyba w drzwiach moze peknaé. Uzywac maksymalnie
mocy 600 W. Torebke z kukurydzg zawsze ktasé na
szklanym talerzu.

Para

Uwaga!

Konserwacja urzadzenia: Komora urzadzenia
wykonania jest ze stali nierdzewnej najwyzszej
jakosci. Niewtasciwa konserwacja moze prowadzi¢ do
korozji w komorze piekarnika. Przestrzegac¢ zalecen
dotyczacych konserwacji i czyszczenia zawartych w
instrukcji obstugi. Gdy tylko komora piekarnika
ostygnie, nalezy usung¢ zanieczyszczenia.

Formy do pieczenia: Naczynia musza by¢ odporne na
dziatanie wysokiej temperatury i goracej pary.
Silikonowe formy do pieczenia nie nadajg sie do
stosowania w trybie kombi w potgczeniu z para.
Naczynia ze sladami rdzy: Nie uzywac naczyn ze
Sladami rdzy. Nawet najmniejsze slady rdzy moga
spowodowac korozje w komorze piekarnika.
Powstajgce skropliny: W przypadku stosowania funkcji
pary wsung¢ szklang blache do pieczenia na
wysokosé 3 i ustawic¢ na niej pojemnik do gotowania
na parze. Umozliwia to wytapywanie powstajgcych
skroplin.

Gorgca woda w zbiorniku na wode: Gorgca woda
moze uszkodzi¢ pompe. Nie napetnia¢ zbiornika
goraca woda.

Uszkodzenia w komorze piekarnika: Nie wigczaé
zadnego trybu, jezeli na dnie komory piekarnika
znajduje sie woda. Przed wigczeniem trybu wytrzed
wode z dna piekarnika.

Roztwér do odkamieniania: Pulpit obstugi oraz inne
powierzchnie urzgdzenia nie mogg mie¢ stycznosci z
roztworem do odkamieniania. Powierzchnie te moga
ulec uszkodzeniu. Jesli jednak dojdzie do takiej
sytuaciji, roztwér do odkamieniania nalezy natychmiast
zmy¢ woda.

Czyszczenie zbiornika na wode: Zbiornika na wode nie
czysci¢ w zmywarce. W przeciwnym razie zbiornik
zostanie uszkodzony. Zbiornik na wodg czyscic¢
miekka Sciereczkg i dostepnym w sprzedazy ptynem
do mycia naczyn.

Ochrona przed mrozem: Aby unikng¢ uszkodzen
urzadzenia przez mréz w czasie transportu i
przechowywania, nalezy wczesniej catkowicie
oprozni¢ urzadzenie.



EJOchrona srodowiska

Urzadzenie odznacza sie wysoka efektywnoscig
energetyczna. Niniejszy rozdziat zawiera porady
dotyczace eksploatacji urzadzenia w sposéb
umozliwiajgcy oszczedzanie energii oraz prawidtowe;
utylizacji zuzytego urzadzenia.

Oszczedzanie energii

« Urzadzenie podgrzewacé tylko wéwczas, gdy jest to
zalecane w przepisie lub podane w tabelach w
instrukcji obstugi.

« Podczas pieczenia nalezy stosowac ciemne,
lakierowane na czarno lub emaliowane formy do
pieczenia. Bardzo dobrze nagrzewajg sie.

« W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi
urzadzenia.

« Wieksze ilosci ciast zaleca sig piec jedno po drugim.
Woéwczas komora piekarnika jest przez caly czas
gorgca. Dzieki temu skraca sig czas pieczenia
nastepnego ciasta. W komorze piekarnika mozna
réwniez stawi¢ 2 formy prostokgtne obok siebie.

« W przypadku diuzszych czaséw pieczenia mozna
wytgczy¢ urzgdzenie na 10 minut przed koricem,
wykorzystujgc do dopieczenia ciepto resztkowe.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie z

E Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz polska
Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0 zuzytym

mmmm sprzecie elektrycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady. Takie
oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie
jego uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go prowadzgcym
zbieranie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzgcy zbieranie, w tym
lokalne punkty zbidrki, sklepy oraz gminne
jednostka, tworzg odpowiedni system
umozliwiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie do
uniknigcia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Ochrona srodowiska pl
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Einformacje na temat
urzadzenia

W tym rozdziale opisany jest wyswietlacz oraz elementy
obstugi.Poza tym rozdziat zawiera informacje na temat
réznych funkcji urzadzenia.

Wskazowka: W zaleznosci od typu urzadzenia mozliwe
sg niewielkie réznice, dotyczace na przyktad koloru.

Pulpit obstugi

Pulpit obstugi stuzy do wprowadzenia ustawien
dotyczacych réznych funkcji urzadzenia przy uzyciu
przetacznika funkcji, przetgcznika obrotowego oraz pdl
dotykowych. Na wyswietlaczu widoczne sa aktualne
ustawienia.

Ponizszy rysunek przedstawia pulpit obstugi po wigczeniu
urzadzenia i dokonaniu wyboru trybu pracy.

... BB:88='84H8.
123

(O »{f=e °Clkg >/]

Przetacznik funkcji
Przetacznik funkcji stuzy do ustawiania trybu pracy
lub pozostatych funkcji.
Przetacznik funkcji mozna obraca¢ w prawo lub w
lewo, zaczynajgc od pozycji zero.
Pola dotykowe
Za polami dotykowymi znajdujg sie czujniki.
Dotkna¢ odpowiedniego symbolu, aby wybrac
zgdang funkcje.
Wyswietlacz
Na wyswietlaczu widoczne sg symbole aktywnych
funkgciji oraz funkcje zegara.
Przetacznik obrotowy
Przetacznik obrotowy stuzy do ustawiania
temperatury dla danego rodzaju grzania lub do
wyboru ustawien dla pozostatych funkciji.
Przetacznik obrotowy mozna obraca¢ w lewo oraz w
prawo.

g

Wskazowki

=« W niektérych urzagdzeniach przetgcznik funkcji oraz
przetacznik obrotowy mozna schowaé. W celu
schowania lub wysuniecia przetgcznika funkcji lub
przetacznika obrotowego nalezy je ustawi¢ w pozyciji
zero.

« Jezeli przetgcznik funkgji jest ustawiony w pozycji zero
(tryb oszczedzania energii) i dokonano wyboru funkciji,
funkcja ta (np. mikrofale) bedzie dostepna dopiero po
kilku sekundach.

Przetacznik funkciji

Przetacznik funkcji stuzy do ustawiania trybéw pracy oraz
pozostatych funkcji.

W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego trybu
pracy dla wybranej potrawy, wyjasniamy ponizej réznice
miedzy nimi oraz zakresy zastosowania.
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Pozycja Zastosowanie

(]  Pozycja zero Urzadzenie jest wytaczone i dziata
w trybie oszczedzania energii.

= Mikrofale Wybdr trybu mikrofal.

Para Goraca para jest rozprowadzana w
komorze piekarnika.

Gorace powietrze ~ Wentylator réwnomiernie rozprowa-

dza w catej komorze piekarnika cie-
pto wytwarzane przez znajdujaca
sie na tylnej $ciance grzatke pier-
scieniowa.

Grill Nagrzewa sie cata powierzchnia
pod grzatkami grilla.

Wentylator powoduje wirowanie
goracego powietrza wytwarzanego
przez grzatke grilla wokét potrawy.

Stuzy do odkamieniania parownika
i utrzymuje go nalezytym stanie.

Grill z cyrkulacja
powietrza

Odkamienianie

/N

‘- Ptukanie Umozliwia przeptukanie wodg prze-
wodéw modutu generujacego pare.
(P} Programy Urzadzenie ma zaprogramowane

ustawienia dla wielu potraw.

Pola dotykowe i wyswietlacz

Pola dotykowe umozliwiajg ustawianie réznych funkgiji
dodatkowych urzgdzenia. Na wyswietlaczu widoczne sg
odpowiednie wartosci.

Pola dotykowe

Ponizej opisane jest krotko znaczenie réznych pél
dotykowych.



Symbol Znaczenie

= Mikrofale Wybdr poziomu mocy mikrofal lub
dodanie funkcji mikrofal do wybra-
nego rodzaju grzania.

Wybér stopnia wytwarzania pary
lub dotagczenia funkcji pary do
rodzaju grzania.

Wywotywanie listy wyboru progra-
mow, ustawianie numeru programu
za pomocag przetacznika obroto-
wego.

Wybor funkcji zegara oraz ich usta-
wianie za pomocg przetacznika
obrotowego.

Krdkie nacisniecie: aktywacja/dez-
aktywacja szybkiego nagrzewania.
Dtugie nacisnigcie: aktywacja/dez-
aktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi.

Para

»

(P] Programy

® Funkcje zegara

»ifi=0 Szybkie pod-
grzewanie /
zabezpieczenie

przed dzieé¢mi

°Clkg Temperatura/
Waga

Wybér temperatury/ wagi i ustawie-
nie wybranych wartosci za pomoca
przetacznika obrotowego.

Wtaczenie lub zatrzymanie trybu
pracy

Wskazowka: Diugie  nacisniecie
powoduje zakoriczenie pracy urza-
dzenia, ustawienia wybranego trybu
pracy zostajg zresetowane do war-
tosci standardowych.

>0 Start/Stop

Wyswietlacz

Wyswietlacz jest zbudowany w taki sposdb, aby w kazdej
sytuacji umozliwi¢ jednoczesny odczyt wszystkich
danych.

Wartosé, ktérej ustawienie mozna w danym momencie
zmienic, jest wyrézniona. Wyréznienie zaznaczone jest za
pomocg dwdch matych strzatek znajdujgcych sie nad i
pod wartos$cig ustawienia.

Wyrdzniong wartos¢ mozna zmieni¢ bezposrednio za
pomocg przetgcznika obrotowego.

: l—l l—lmin;s

Elementy wyswietlacza

Ponizej opisane jest krétko znaczenie réznych elementéw
wyswietlacza.

Symbol Znaczenie

Q Minutnik Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wyswietlaczu widoczny jest czas
odliczany przez minutnik.

=

h:min

min:s

»{f

calc|
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Czas trwania

Godzina

Godziny/minuty
Minuty/sekundy

Zabezpieczenie
przed dzie¢mi

Pojemnik zbiera-

jacy
Zbiornik na
wode

Szybkie nagrze-
wanie

Odkamienianie

Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wyswietlaczu widoczny jest czas
trwania.

Jezeli symbol jest zaznaczony, na
wyswietlaczu widoczna jest
godzina.

Czas trwania w godzinach i minu-
tach

Czas trwania w minutach i sekun-

dach

Jezeli symbol Swieci sie, zabezpie-
czenie przed dzieémi jest aktywo-

wane.

Wskaznik stanu pojemnika zbiera-
jacego

Wskaznik stanu zbiornika na wode

Jezeli symbol Swieci sie, szybkie
nagrzewanie jest aktywowane.
Jezeli symbol $wieci sie, urzadze-
nie wymaga odkamieniania.

Wskaznik stanu pojemnika zbierajgcego i zbiornika na

wode

Wskaznik stanu swieci sie wytacznie, gdy pojemnik
zbierajacy lub zbiornik na wode sg potrzebne do
wybranego trybu pracy. Moze odzwierciedla¢ rézne stany
i informuje o koniecznosci wykonania okreslonych
Czynnosci.

Wskaznik stanu zbiornika na wode

Symbol Znaczenie

Symbol swieci
sie, strzatka
miga

Zbiornik na wode znajduje sie w
komorze zbiornika i wymaga
napetnienia.

Miga symbol bez  Zbiornik na wode znajduje sie

strzatki

Swieci sie sym-

bol bez strzatki

poza komorg zbiornika i musi
zostaé wsuniety.

Zbiornik na wode znajduje sie w
komorze zbiornika. Nie trzeba
wykonywa¢ zadnej czynnosci.

Wskaznik stanu pojemnika zbierajgcego

Symbol

Symbol $wieci
sie, strzatka
miga

Znaczenie

Pojemnik zbierajacy znajduje sie
w komorze zbiornika i wymaga
oprdznienia.

Miga symbol bez  Pojemnik zbierajacy znajduje sie

strzatki

Swieci sie sym-
bol bez strzatki

poza komorg zbiornika. Wsunaé
pojemnik zbierajacy do komory
zbiornika.

Pojemnik zbierajacy znajduje sie
w komorze zbiornika. Nie trzeba
wykonywa¢ zadnej czynnosci.
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Wskaznik temperatury

Niebieska ikonka termometru po prawej stronie od zegara
pokazuije, ze urzadzenie sie nagrzewa.

Gdy ustawiony jest rodzaj grzania, termometr w czterech
krokach wypetnia sie na niebiesko, w zaleznosci od
wzrostu temperatury w komorze piekarnika.

Przy funkciji grilla i pary ikonka termometru od razu
calkowicie zapala sie na niebiesko.

W przypadku funkcji mikrofal termometr nie zapala sie.

W przypadku podgrzewania piekarnika optymalnym
momentem na wsuniecie potrawy jest moment, w ktérym
termometr jest catkowicie wypetniony na niebiesko.

Wskazowka: Inercja termiczna powoduje, ze ustawiona
temperatura moze nieco odbiegac od rzeczywistej
temperatury w piekarniku.

Tryb nocny

W celu oszczedzania energii jasnos¢ wyswietlacza w
godzinach miedzy 22:00 a 5:59 jest automatycznie
zmniejszana.

Przetacznik obrotowy

Przetacznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci
ustawien, ktdre sg widoczne na wyswietlaczu i zostaty
wyrdznione.

W przypadku list wyboru, np. listy programéw, po
przewinieciu do ostatniego punktu pojawia sie ponownie
punkt pierwszy.

Jezeli ustawiona zostata minimalna lub maksymalna
wartosé, w przypadku niektdrych list wyboru, np. wartosci
wagowych, nalezy obracac przetgcznik obrotowy w
przeciwnym kierunku.

Tryby pracy

Urzadzenie umozliwia korzystanie z réznych trybéw
pracy, ktére utatwiajg eksploatacje urzadzenia.

Szczegétowe informacje na ten temat znajdujg sie w
odpowiednich rozdziatach.

Tryb pracy Zastosowanie

Rodzaje grzania Do optymalnego przyrzadzania rdz-

— "Obstuga urzadzenia” ~ Nego rodzaju potraw opracowano

na stronie 63 wiele odpowiednio dostosowanych
rodzajow grzania.

Mikrofale umozliwiajg szybsze
przyrzadzenie, podgrzanie lub roz-
mrozenie potraw.

Mikrofale
— "Mikrofale"
na stronie 64

58

Para W celu optymalnego przyrzadzenia
— "Para” na stronie 67 réznego rodzaju potraw mozna sto-
sowac rézne, odpowiednio dosto-
sowane stopnie intensywnosci
pary.

Mozliwos¢ jednoczesnego stoso-
wania wybranego rodzaju grzania i
mikrofal.

Tryb kombi z mikrofalami
— "Wprowadzanie
ustawien trybu kombi z
mikrofalami" na stronie 66
Tryb kombi z zastosowanie Mozliwosé jednoczesnego stoso-
funkcji pary wania wybranego rodzaju grzania i
— "Ustawianie trybu kombi  funkcji pary.

z zastosowaniem pary"
na stronie 68
Czyszczenie

— "Funkcja czyszczenia"
na stronie 80

Ustawienia podstawowe Ustawienia podstawowe urzadze-
— "Ustawienia nia mozna dopasowaé do indywidu-

podstawowe" na stronie 77 @lnych potrzeb.

Czyszczenie dokonywane jest przy
uzyciu réznych funkcji czyszczenia:
odkamieniania i ptukania.

Rodzaje grzania

W celu utatwienia dopasowania odpowiedniego rodzaju
grzania dla wybranej potrawy, wyjasniamy ponizej réznice
miedzy nimi oraz zakresy zastosowania.

Symbole przypisane do poszczegdinych rodzajow grzania
utatwiajg ich rozpoznanie.

Rodzaj grzania Temperatu- Zastosowanie

ra
Gorace 40°C Wyrastanie ciasta drozdzowego,
powietrze rozmrazanie tortdw Smietano-
wych.
100-230°C Do pieczenia i smazenia na jed-
nym poziomie.
] Grill Stopnie Do grillowania ptaskich produk-
mocy grilla:  téw, jak np. stekdw, kietbasek i
1 = staby tostow oraz do zapiekania.
2 = $redni
3 = mocny
Grill zcyr-  100-190°C Do pieczenia drobiu, catych ryb i
kulacja wiekszych kawatkéw miesa.
powietrza

Proponowane wartosci

Urzadzenie ma zaprogramowane proponowane wartosci
temperatury lub stopnia mocy dla kazdego rodzaju
grzania. Mozna je zaakceptowac lub zmieni¢ w ramach
dozwolonego zakresu wartosci.
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Mozna wigczy¢ tylko funkcje pary lub potaczy€ jg z
dowolnym rodzajem grzania oraz funkcjg mikrofal.
W celu optymalnego wykorzystania funkcji pary usuna¢

ruszt. Wsuna¢ szklang blache do pieczenia na wysokosé
3 i wstawi¢ do niej pojemnik do gotowania na parze.

Stopnie wytwarzania pary

W przypadku funkcji pary dostepne sg rézne stopnie
intensywnosci. Stopnie wytwarzania pary mozna
wybiera¢ za pomocg pola dotykowego ==. Wybrany
stopien intensywnosci pary jest widoczny na
wyswietlaczu.

Inten- Zastosowanie Wskazanie na wy-

sywnos¢é Swietlaczu

1 mata Do rozmrazania
warzyw, miesa, ryb i
oWoCcow.

2 Srednia Do przyrzadzania
deserow, ryb i kietba-
sek.

3 duza Do gotowania warzyw,
ryb i dodatkdw, do
odsgczania soku i
blanszowania.

Mikrofale

Do dyspozyciji sg rézne poziomy mocy mikrofal,
dostosowane do rodzaju potraw i sposobu ich
przyrzgdzania. Poziomy mocy mikrofal nie zawsze
dokfadnie odpowiadajg liczbie watéw, ktérg wykorzystuje
urzadzenie.

Dostepne sg nastepujace poziomy mocy mikrofal.

Poziom mocy mikrofal Maksymalny czas trwania

90 1 godzina 30 minut
180 1 godzina 30 minut
360 1 godzina 30 minut
600 1 godzina 30 minut
1000 30 minut

Mozna wigczy¢ tylko funkcje mikrofal lub potaczyc jg z
dowolnym rodzajem grzania oraz funkcja pary.

Informacje na temat urzadzenia pl

Wyijatki:
Poziom mocy mikrofal 1000 W
Gorace powietrze 40°C

Sposodb tagczenia mikrofal z rodzajami grzania oraz
funkcjg pary jest opisany tutaj: — "Wprowadzanie
ustawien trybu kombi z mikrofalami" na stronie 66

Komora piekarnika

Rdézne funkcje komory piekarnika utatwiajg obstuge
urzgdzenia. Przyktadem moze byé miedzy innymi
oswietlenie komory piekarnika lub zastosowanie
wentylatora, ktéry chroni urzadzenie przed przegrzaniem.

Otwieranie drzwi urzadzenia

Jesli podczas pracy urzadzenia drzwi zostang otwarte,
praca zostanie przerwana. Zamkng¢ drzwi i dotkng¢
pola >>/0, aby kontynuowac¢ prace urzgdzenia.

Oswietlenie komory piekarnika

Oswietlenie komory piekarnika jest zawsze wtgczone w
trakcie pracy. Po zakonczeniu trybu pracy oswietlenie
wylacza sie.

Oswietlenie komory piekarnika wigcza sie po otwarciu
drzwi urzadzenia. Jest to przydatne np. podczas
czyszczenia urzadzenia. Po uptywie ok. 15 minut
oswietlenie komory piekarnika wytaczy sie
automatycznie.

Wentylator

Urzadzenie wyposazone jest w wentylator. Wentylator
wigcza sie w trakcie pracy. Gorace powietrze uchodzi
przez drzwi.

Po zakonczeniu pieczenia wentylator wigczony jest
jeszcze przez pewien czas.

Uwaga!
Nie zakrywaé szczelin wentylacyjnych. W przeciwnym
razie urzadzenie ulegnie przegrzaniu.

Wskazowki

« W trybie mikrofal urzadzenie nie nagrzewa sie.
Pomimo to wentylator wigcza sie. Przez pewien czas
po wytgczeniu trybu mikrofal wentylator moze nadal
pracowag.

« Na szybie drzwi, Sciankach wewnetrznych i dnie
komory mogg osadzac sie skropliny. Jest to normalne
zjawisko, ktére nie zakidca dziatania urzadzenia. Po
zakonczeniu gotowania nalezy wytrze¢ skropliny.
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Przestona zbiornika

Przestona zbiornika znajduje sie ponizej drzwi urzagdzenia
i umozliwia dostep do pojemnika zbierajgcego i zbiornika
na wode. Oba elementy znajdujg sie za przestong
zbiornika. W celu otwarcia i zamkniecia przestony
zbiornika nalezy postepowaé w nastepujacy sposob:

W celu otwarcia nacisnaé krétko Srodkowg czesé
przestony zbiornika. Przestona zbiornika odchyli sie do
gory.

W celu zamkniecia odchyli¢ przestone zbiornika do dotu i

krétko nacisngé srodkowg czesé przestony. Przestona
zbiornika jest zablokowana.

Zbiornik na wode

Urzadzenie jest wyposazone w zbiornik na wode. Zbiornik
na wode znajduje si¢ po prawej stronie za przestong
zbiornika. W przypadku trybéw z uzyciem pary napetnic¢
zbiornik wodg. — "Napetnianie zbiornika na wode"

na stronie 68

Jezeli na wyswietlaczu miga strzatka symbolu zbiornika
na wode [&], zbiornik na wode nalezy napetnic¢ $wiezg
woda.

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania zbiornika na
wode

Otwor do napetniania

Pokrywa zbiornika
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Pojemnik zbierajacy

Urzadzenie jest wyposazone w pojemnik zbierajacy.
Pojemnik zbierajacy znajduje sie po lewej stronie za
przestong zbiornika. Pojemnik zbierajgcy nalezy opréznié
zaréwno przed uruchomieniem, jak i po zakoriczeniu
funkcji czyszczenia— "Funkcja czyszczenia"

na stronie 80

Jezeli na wyswietlaczu miga strzatka symbolu pojemnika
zbierajacego &, pojemnik zbierajacy wymaga
opréznienia.

[2] [3]

—
é’Z
~

Uchwyt do wyjmowania i wsuwania zbiornika na
wode

Otwory wychwytujace

Pokrywa zbiornika



BElWyposazenie

Do urzgdzenia dotgczone sg rézne elementy
wyposazenia. Ponizej zamieszczone jest zestawienie
dotaczonego wyposazenia wraz z przyktadami
prawidtowego zastosowania poszczegdlnych elementdw.

Dotaczone wyposazenie

Urzadzenie wyposazone jest w:

Ruszt
> Do ustawiania form do pieczenia,
jak réwniez do grillowania i
zapiekania.
Do grillowania uzywaé rusztu na
wysokosciach wsuniecia 3 i 4.
Rusztu nie mozna uzywac w
trybie mikrofal ani w trybie z
zastosowaniem pary.
Przestrzegac kierunku
wsuwania a.

Szklana blacha do pieczenia
\/ Szklana blacha do pieczenia
moze by¢ uzywana do gotowania

we wszystkich trybach pracy oraz
w trybie kombi. Poza tym stuzy
jako ostona przed
rozpryskiwaniem podczas
grillowania produktéw
bezposrednio na ruszcie.

Przed czyszczeniem lub
wiozeniem szklanej blachy do
pieczenia do zimnej wody nalezy
ja ostudzi¢, w przeciwnym razie
szkto moze ulec uszkodzeniu.

Pojemnik do gotowania na
parze

W celu przyrzgdzenia potrawy za
pomoca trybu Para lub Para z
mikrofalami pojemnik do
gotowania na parze jest
wstawiany do szklanej blachy do
pieczenia. W tym celu nalezy
wsunaé szklang blache do
pieczenia na wysokos¢ 3.
Produkty spozywcze mozna
uktadaé bezposrednio na
pojemniku do gotowania na
parze.

Pojemnik do gotowania na parze
mozna my¢ w zmywarce.

Nie uzywac pojemnika do
gotowania na parze w przypadku
stosowania samych mikrofal ani
w przypadku niektorych rodzajow
grzania, takich jak Grill, Gorgce
powietrze lub Grill z cyrkulacjg
powietrza.

Uzywac wytgcznie oryginalnych elementéw wyposazenia
producenta urzadzenia. Zostaty zaprojektowane
specjalnie z mysla o korzystaniu z tego urzadzenia.

Wyposazenie pl

Wyposazenie mozna naby¢ w serwisie, w sklepie
specjalistycznym lub przez Internet.

Wyposazenie dodatkowe

W zaleznosci od modelu do urzadzenia moze byé
dotaczone wyposazenie dodatkowe.

Ruszt wktadany w blache

Do smazenia. Ruszt wiozy¢
nézkami do dotu w szklang
blache do pieczenia. Umozliwi do
zbieranie skapujgcego ttuszczu i
sosu z miesa. Nie uzywac rusztu
w trybie mikrofal ani w trybie z
zastosowaniem pary.

Wyposazenie dodatkowe

Wyposazenie dodatkowe mozna naby¢ w serwisie lub
sklepach specjalistycznych:

Akcesoria dodatkowe

Brytfanna szklana
Do przyrzadzania w piekarniku potraw duszonych i zapiekanek.

Wsuwanie wyposazenia

Wyposazenie mozna wsung¢ do komory piekarnika na 4
wysokosci. Wysokos$¢ wsuniecia liczona jest od dotu do

gory.

=) (N) () (B

0

Umiesci¢ wyposazenie na prowadnicy i catkowicie
wsunac.

Wskazowka: Dno komory piekarnika (wysokos¢ 0)
nadaje sie do uzytkowania zwtaszcza w trybie mikrofal,
poniewaz dziatanie mikrofal jest w tym miejscy najbardzie;
efektywne. Nalezy uzywac wytgcznie zaroodpornych
naczyn przystosowanych do kuchenek mikrofalowych.
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EYPrzed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzagdzenia nalezy
wprowadzi¢ okreslone ustawienia. Poza tym nalezy
wyczysci¢ komore piekarnika oraz wyposazenie.
Urzadzenie musi by¢ catkowicie zmontowane i
podtgczone.

Pierwsze uruchomienie

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii
zasilania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o
koniecznosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat
pojawia sie na ogét sie po uptywie kilku sekund.

Ustawianie godziny

Podczas uruchamiania wyrdzniony jest wskaznik czasu.

Warto$é /2.0 miga na wys$wietlaczu i $wieci sie

symbol (©. Nalezy ustawi¢ godzine.

1. Za pomoca przetgcznika obrotowego nastawié
godzine.

2. Dotknac¢ pola (.
Godzina zostata ustawiona.

Zmiana ustawionej godziny

Wskazowka: Urzgdzenie musi byé wytgczone, aby
mozliwe byto dokonanie zmiany godziny.

1. Dwukrotnie dotkng¢ pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol ® oraz godzina.

2. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawi¢ godzine.

3. Dotkna¢ pola .
Godzina zostata ustawiona.

Wskazowki

= Jezeli po ustawieniu godziny nie zostanie dotknigte
pole (O, ustawiona warto$¢ zostanie po kilku
sekundach automatycznie zapisana.

« W przypadku przestawienia przetgcznika funkcji
podczas wprowadzania ustawien nalezy ponownie
ustawi¢ go w pozycji zero. Dopiero wtedy mozna
korzystac z urzagdzenia.

« W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzagdzenie
pozostajace w stanie gotowosci, mozna wytgczyé
wyswietlanie godziny.

Ustawi¢ zakres twardosci wody.

Aby urzgdzenie mogto prawidtowo sygnalizowaé
koniecznos¢ przeprowadzenia procesu odkamieniania,
nalezy ustawi¢ wiasciwy zakres twardosci wody.
Twardos¢ wody jest ustawiona fabrycznie na 4 (bardzo
twarda).

Uwaga!
Uszkodzenie urzgdzenia w wyniku stosowania
niewtasciwej wody.

Nie stosowaé wody destylowanej, wody o duzej
zawartosci chloru (>40mg/l) ani innych ptynéw niz woda.
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Nalezy uzywac wytgcznie swiezej, zimnej, niegazowanej
wody pitnej lub wody zmigkczonej.

Wskazowki

« Jesli woda zawiera duzo wapnia, zalecamy uzywanie
wody zmigkczone;.

« W przypadku uzywania wytacznie wody zmiekczone;j
mozna ustawi¢ zakres twardosci wody "zmiekczona".

« W przypadku uzywania wody mineralnej nalezy
ustawi¢ zakres twardosci wody na “4 bardzo twarda®“.

« Wody mineralnej mozna uzywacé wylgacznie, gdy nie
jest ona gazowana.

Zakres twardos$ci wody Ustawienie

0 0 zmigkczona

1 (do 1,3 mmol/l) 1 miekka

2 (1,3 - 2,5 mmol/l) 2 $rednia

3 (2,5 - 3,8 mmol/l) 3 twarda

4 (ponad 3,8 mmol/l) 4 bardzo twarda

Zakres twardosci wody mozna zmieni¢ w ustawieniach
podstawowych.— "Ustawienia podstawowe"
na stronie 77

Czyszczenie komory gotowania i
wyposazenia

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore gotowania wraz z
wyposazeniem.

Czyszczenie komory piekarnika

Aby usungé zapach nowosci, nalezy rozgrzac pusta,
zamknietg komore piekarnika. W tym celu najlepiej
zastosowac gorgce powietrze |&] przy temperaturze
180°C. Nalezy dopilnowac, aby w komorze piekarnika nie
byto Zadnych resztek opakowania.

1. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawié gorace
powietrze [&].
2. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawi¢ 180°C.
3. Dotkna¢ pola B>/0.
Urzadzenie zaczyna sie nagrzewac.
Po uptywie godziny wytaczy¢ urzadzenie. W tym celu
dotkng¢ pola I>/0, a nastepnie ustawic przetgcznik funkcji
W pozyciji zero.

Czyszczenie wyposazenia

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie oczyscié¢
wyposazenie gorgcg wodg z ptynem i miekkg Sciereczka.



E¥Obstuga urzadzenia

Dotychczas przedstawione zostaly elementy obstugi oraz
dziatanie urzgdzenia. Teraz wyjasnimy sposodb
wprowadzania ustawien. Ponizej opisano, co dzieje sie
podczas wigczania i wytaczania urzadzenia oraz w jaki
sposdb nastawia sie tryby pracy.

Wiaczanie i wytaczanie urzadzenia

Przed wprowadzeniem jakichkolwiek ustawien nalezy
wigczy¢ urzgdzenie.

Wskazowka: Wprowadzanie ustawien zabezpieczenia
przed dziec¢mi jest mozliwe tylko przy wytgczonym
urzadzeniu. Niektére wskazniki sg widoczne na
wyswietlaczu réwniez po wytaczeniu urzgdzenia.

Jezeli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytaczy¢.
Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne
ustawienia, urzagdzenie wytacza sie automatycznie.

Wtaczanie urzadzenia

Obrdcic¢ przetacznik funkceji, aby wtaczy¢ urzadzenie.
Na wyswietlaczu wyrdzniona zostanie wartosé
standardowa. Urzgdzenie jest gotowe do pracy.

Sposdb nastawiania trybéw pracy opisany jest w
poszczegdlnych rozdziatach.

Wyltaczanie urzadzenia

Przetacznik funkcji nastawi¢ na pozycje zero.
Ewentualnie wigczona funkcja zostaje przerwana.
Na wyswietlaczu pojawia sie godzina.

Wskazoéwka: W ustawieniach podstawowych mozna
okresli¢, czy po wylaczeniu urzadzenia godzina bedzie
wyswietlana, czy tez nie.

Wprowadzanie ustawien trybu pracy

Po dokonaniu wyboru trybu pracy na wyswietlaczu
pojawig sie proponowane wartosci. Proponowane
ustawienie mozna od razu wigczyc.

Sposdb postepowania:

1. Za pomoca przetgcznika funkcji wybrac tryb pracy.

2. W razie potrzeby wprowadzi¢ kolejne ustawienia.
W tym celu dotkng¢ odpowiedniego pola i zmienic¢
wartos¢ za pomocg przetgcznika obrotowego.

3. Dotkna¢ pola D>/0.
Urzadzenie uruchamia wybrany tryb. Swieci sie dioda
LED D>/0O.

Obstuga urzgdzenia pl

Ustawianie rodzaju grzania i temperatury
Przyktad: gorace powietrze [&)w temp. 200°C

1. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ rodzaj grzania
Gorgce powietrze [&].
Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana
temperatura 160°C.

2. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawic
temperature na 200°C.
3. Dotkna¢ pola D>/0.

d

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewaé. Swieci sie dioda
LED B>/0. Wskaznik temperatury wypetnia sie.

Za pomoca przetagcznika obrotowego mozna w kazdej
chwili zmieni¢ temperature, nie przerywajac pracy
urzadzenia.

Wskazowki

« W zaleznosci od wybranego rodzaju grzania,
niewielkie wahania temperatury sg normalnym
zjawiskiem.

« W trakcie pracy nie mozna ustawi¢ temperatury na
40°C.

Ustawianie czasu trwania

—

Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.

Dotyka¢ pola (©, az wyrdzniony zostanie symbol I-1.
Za pomocg przetacznika obrotowego ustawi¢ zadany
czas trwania.

Dotkna¢ pola D>/0.

Urzadzenie zaczyna sig nagrzewaé. Swieci sie dioda
LED B>/0. Uptyw czasu trwania jest widoczny na
wyswietlaczu.

“n

P

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola /0 lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED >/0O.

2. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

3. Dotkna¢ pola B>/0.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, $wieci sie dioda
LED >/0.
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Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowac.

Szybkie nagrzewanie

Dzieki funkcji szybkiego nagrzewania urzadzenie w
krétkim czasie osigga ustawiong temperature.

Uzywac szybkiego nagrzewania w przypadku ustawienia
temperatury powyzej 100°C. Szybkie nagrzewanie jest
dostepne w potgczeniu z nastepujgcymi rodzajami
grzania:

. Gorace powietrze (wyjatek: gorgce powietrze
40°C)
. Grill z cyrkulacjg powietrza

Aby potrawa réwnomiernie sie upiekta, nalezy wstawi¢ jg
do piekarnika dopiero po zakoriczeniu szybkiego
nagrzewania.

1. Ustawic rodzaj grzania oraz temperature.
2. Dotkngc pola »§=a.

Na wyswietlaczu Swieci sie symbol » 4.
3. Dotknac pola B>/0.

Urzadzenie zaczyna sie nagrzewaé. Swieci sie dioda
LED D>/0O.

Szybkie nagrzewanie jest zakonczone

Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu gasnie symbol »§.

Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym rodzajem
grzania i temperatura. Wstawi¢ potrawe do komory
piekarnika.

Przerwanie szybkiego nagrzewania

Dotknac pola »$§=0®. Na wyswietlaczu gasnie symbol » .

Urzadzenie kontynuuje dziatanie z ustawionym rodzajem
grzania i temperatura.

Wskazéwka: Szybkie nagrzewanie zostanie
automatycznie dezaktywowane najpdzniej po uptywie 15
minut.

Automatyczny wylgcznik bezpieczenstwa

Automatyczny wytacznik bezpieczenstwa aktywuije sie,
jesli urzadzenie pracuje przez dtuzszy czas bez
ustawionego czasu trwania.

Po uptywie 9 godzin urzadzenie wytgcza sie
automatycznie.
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ElMikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjgtkowo szybkie przygotowanie,
podgrzanie lub rozmrozenie potraw. Mozna wtgczyé same
mikrofale lub w potgczeniu z rodzajami grzania.

W celu optymalnego wykorzystania mikrofal nalezy
przestrzegaé wskazéwek dotyczacych naczyn oraz
zalecen podanych w tabelach stosowania na koricu
niniejszej instrukcji obstugi.

W celu optymalnego wykorzystania mikrofal, stawia¢
naczynia na dnie komory piekarnika. Usung¢ ruszt.
Przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych odpowiednich
naczyn.

Naczynia

Nie wszystkie naczynia nadajg sie do uzywania w trybie
mikrofal. Podgrzewanie potraw bez ryzyka uszkodzenia
urzgdzenia wymaga uzywania naczyn przeznaczonych
do kuchenek mikrofalowych.

Odpowiednie naczynia

Odpowiednie sg naczynia zaroodporne ze szkfa, ceramiki
szklanej, porcelany, ceramiki lub tworzywa sztucznego.
Materiaty te przepuszczajg mikrofale.

Mozna réwniez uzywac naczyn stotowych. Dzieki temu
potraw nie trzeba przektada¢ do innego naczynia.
Naczynia z dekoracjg ztotg lub srebrng wolno stosowac
tylko wéwczas, gdy producent gwarantuje, ze nadaja sie
do uzycia w kuchenkach mikrofalowych.

Nieodpowiednie naczynia

Naczynia metalowe nie sg odpowiednie. Metal nie
przepuszcza mikrofal. Potrawy w zamknietych
pojemnikach metalowych pozostajg zimne.

Uwaga!

Powstajace iskry: odstep przedmiotu wykonanego z
metalu, np. tyzki w szklance, od scianek i drzwi komory
piekarnika musi wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry moga
uszkodzi¢ wewnetrzng szklang powierzchnie drzwi.

Test naczyn

Nigdy nie wtaczac mikrofal, jesli w urzadzeniu nie ma
zadnej potrawy. Jedyny wyjatek stanowi krétki test
naczyn.

W przypadku braku pewnosci, czy naczynia mozna
uzywaé w trybie mikrofal, nalezy przeprowadzi¢
nastepujacy test.

1. Puste naczynie wstawi¢ do komory piekarnika na %z do
1minuty i nastawi¢ maksymalng moc.

2. Od czasu do czasu nalezy kontrolowac temperature
naczynia.

Naczynie powinno by¢ zimne lub mie¢ temperature ciata.

Jezeli bedzie gorace lub powstajg iskry, oznacza to, ze

nie nadaje sie do uzytku w trybie mikrofal.

Nalezy wéwczas przerwag test.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploatacii.
Nie dotykac¢ goracych elementéw. Nie zezwala¢ dzieciom
na zblizanie sie.



Poziomy mocy mikrofal

Poziomy mocy mikrofal nie zawsze dokfadnie
odpowiadaja liczbie watdw, ktdrg wykorzystuje
urzadzenie.

Dostepne sg nastepujace poziomy mocy mikrofal.

Poziom maksymalny czas Zastosowanie

mocy mi- trwania

krofal

90 1 godzina 30 minut Do rozmrazania delikatnych
potraw.

180 1 godzina 30 minut Do rozmrazania i dogotowy-
wania.

360 1 godzina 30 minut Do gotowania miesa i do pod-
grzewania delikatnych potraw.

600 1 godzina 30 minut Do podgrzewania i gotowania
potraw.

1000 30 minut Do podgrzewania ptyndw.

Proponowane wartosci:

Do kazdego poziomu mocy mikrofal urzadzenie
proponuje czas trwania. Mozna je zaakceptowac lub
zmieni¢ w ramach dozwolonego zakresu wartosci.

Ustawienie maksymalnej mocy jest przewidziane do
podgrzewania ptynéw. W celu ochrony urzadzenia po
pewnym czasie maksymalna moc mikrofal jest
redukowana. Petng moc mozna znowu wigczy¢ po
uptywie czasu studzenia.

Interwaly w ustawieniach czasu

Interwat stosowany przy ustawianiu czasu pracy zmienia
sie wraz z dlugoscig ustawianego czasu.

Czas pracy Interwat

0 - 1 minuta 5 sekund
1-3 minut 10 sekund
3 - 15 minut 30 sekund
15 minut - 1 godzina 1 minuta

1 godzina - 1 godzina 30 minut 5 minut

Nastawianie mikrofal

Przyktad: poziom mocy mikrofal 600 W, czas trwania
5 minut.

1. Za pomocg przetacznika funkcji wybrac¢ funkcje
Mikrofale &.
Urzadzenie jest gotowe do pracy. Na wyswietlaczu
pojawia sie maksymalna moc mikrofal == jako
proponowana wartos¢, ktérg mozna w kazdej chwili
zmienic.

2. Za pomocg pola dotykowego poziomu mocy mikrofal
wybraé zgdany poziom mocy.

Mikrofale pl

Na wyswietlaczu zaznaczona zostaje moc mikrofal i
pojawia sie proponowany czas trwania.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zadany

czas trwania.
Wskazowka: Mozna réwniez najpierw ustawic¢ czas
trwania, a nastepnie poziom mocy mikrofal.

4. Dotkna¢ pola D>/0.

Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Swieci sie dioda LED D>/0.

Uptynat czas trwania

Rozlega sie sygnat. Otworzy¢ drzwi urzadzania lub
dotkna¢ dowolnego pola.

Zmiana czasu trwania
Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas

trwania. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Zmiana mocy mikrofal

Dotykac pola ==, az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zadany stopien mocy.

Wskazowki

« Kilkakrotne dotknigcie przetacza stopnie mocy od
najwyzszej do najnizszej mocy.

« Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wilgczeniu zgdanego trybu, urzadzenie przerywa
prace. Wtaczy¢ tryb pracy za pomocg pola I>/O
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Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola I>/0 lub otworzy¢ drzwi urzagdzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED >/0O.
Zamkng¢ drzwi urzadzenia.
3. Dotkna¢ pola B>/0.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED >/0.

N

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazoéwka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.

Wprowadzanie ustawien trybu kombi z

mikrofalami

Funkcje mikrofal mozna taczy¢ ze wszystkimi rodzajami
grzania oraz z funkcja pary. Urzadzenie nagrzewa sig i
jednoczesnie wigczone zostajg mikrofale. Dzieki temu
mozliwe jest szybsze przyrzgdzenie potrawy.

Mozliwosci kombinacji

« X Para

. Gorace powietrze

= [EGril

. Grill z cyrkulacjg powietrza

Wyijatki:
Poziom mocy mikrofal 1000 W
Gorace powietrze 40°C

Wprowadzanie ustawien trybu kombi

Przyktad: gorace powietrze (& 190°C oraz mikrofale o
mocy 360 W, 17 minut.

1. Za pomoca przetgcznika funkgji ustawié funkcje
Gorace powietrze (&).
Pojawia sie proponowana wartos¢ temperatury.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zadang
temperature.

3. Dotyka¢ pola wyboru mocy mikrofal ==, az na

wyswietlaczu wybrany zostanie zgdany poziom mocy.

Pojawia sie proponowany czas trwania.

4. Za pomoca przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Dotkng¢ pola D>/0.
Wiacza sie tryb pracy, swieci sie dioda LED >/O.
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.

Uplynat czas trwania

Rozlega sie sygnat, symbol I>/0 przestaje swieci¢. Tryb
kombi zostat zakoriczony. Dotkna¢ dowolnego pola, aby
wytgczy¢ sygnat.

Zmiana mocy mikrofal

Dotyka¢ pola ==, az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopierh mocy.
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Wskazowki

« Kilkakrotne dotkniecie przetgcza stopnie mocy od
najwyzszej do najnizszej mocy.

« Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wigczeniu zgdanego trybu, urzadzenie przerywa
prace. Witaczy¢ tryb pracy za pomocg pola B>/O

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola I>/0 lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED D>/0O.
Zamkna¢ drzwi urzadzenia.
3. Dotkng¢ pola D>/0.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED >/0O.

»

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.

Osuszanie komory piekarnika

Po zakoniczeniu trybu pracy osuszy¢ komore gotowania,
aby nie pozostata w niej wilgoc.

Podgrzewanie komory piekarnika

Podczas suszenia nalezy ogrza¢ komore piekarnika, aby
umozliwi¢ odparowanie wilgoci. Nastepnie nalezy
otworzy¢ drzwi urzadzenia, aby para wodna mogta
wydostac sie z komory piekarnika.

1. Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

2. Natychmiast usuwaé wieksze zanieczyszczenia z
komory piekarnika oraz wilgo¢ z dna piekarnika.

3. Za pomoca przetgcznika funkcji ustawic Grill z
cyrkulacjg powietrza

4. Dwukrotnie dotkna¢ pola (.

Na wyswietlaczu zaznaczony jest symbol czasu
trwania I-1.

5. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

6. Wiaczy¢ tryb pracy za pomocg pola D>/0.
Suszenie zostanie wigczone i po uptywie 15 minut
automatycznie zakoriczone.

7. Otworzy¢ drzwi urzadzenia i pozostawic otwarte na 1
do 2 minut, aby odparowata wilgo¢ z komory
piekarnika.

Reczne osuszanie komory piekarnika

Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

Usung¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.
Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschnac.

oM~



BPara

Mozna wtaczy¢ tylko funkcje pary lub potaczyc jg z
dowolnym rodzajem grzania oraz funkcjg mikrofal.

W celu optymalnego wykorzystania funkcji pary usuna¢
ruszt. Wsuna¢ szklang blache do pieczenia na wysokosé
3 i wstawi¢ do niej pojemnik do gotowania na parze.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze
wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci od
temperatury para moze by¢ niewidoczna. Podczas
otwierania nie sta¢ zbyt blisko urzadzenia. Ostroznie
otworzy¢ drzwiczki urzadzenia. Nie zezwalaé dzieciom na
zblizanie sie.

Odgtosy

Pompa
W trakcie pracy urzgdzenia stycha¢ odgtosy warkotania.

Odgtosy te sg spowodowane dziataniem pompy. Sa to
normalne odgtosy pracy.

Gotowanie z zastosowaniem pary

Stopnie wytwarzania pary

W przypadku funkcji pary dostepne sg rézne stopnie
intensywnosci. Stopnie wytwarzania pary mozna
wybiera¢ za pomocg pola dotykowego ==. Wybrany
stopien intensywnosci pary jest widoczny na
wyswietlaczu.

Inten- Zastosowanie

Wskazanie na wy-
Swietlaczu

sywnos$é

1 mata Do rozmrazania
warzyw, miesa, ryb i

OWOCOW.

2 Srednia Do przyrzadzania
deserow, ryb i kietba-

sek.

3 duza Do gotowania warzyw,
ryb i dodatkdw, do
odsgczania soku i

blanszowania.

Para pl

Ustawianie funkcji pary

Wskazoéwka: Jezeli urzadzenie nie jest uzywane przez
diuzszy czas, nalezy najpierw przeprowadzi¢ cykl
ptukania /. — "Funkcja czyszczenia" na stronie 80

Przyktad: Stopien intensywnosci pary 2: Sredni, czas
trwania 10 minut.

1. Za pomoca przetgcznika funkcji wybraé funkcje
Para [Al.

Urzadzenie jest gotowe do pracy. Ustawieniem
standardowym jest maksymalna intensywnos¢ pary
oraz czas trwania 20 minut. Miga strzatka symbolu
zbiornika na wode [&.

2. Wyja¢ zbiornik na wode, napetni¢ go swieza wodg do
wysokosci oznaczenia MAX. i catkowicie wsunaé do
komory zbiornika.— "Napetnianie zbiornika na wode"
na stronie 68

3. Dotykaé pola 73, az osiggniety zostanie zadany
stopien mocy.

Wybrany stopien intensywnosci pary bedzie widoczny
na wyswietlaczu.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zadany
czas trwania.
Wskazowka: Mozna réwniez najpierw ustawi¢ czas
trwania, a nastepnie stopien intensywnosci pary.

4

67



pl Para

5. Dotknac pola D>/0.

N

9:59...

v

2

Strzatka symbolu zbiornika na wode [ gasnie,
natomiast sam symbol .. Swieci sie. Wigcza sie tryb
pracy. Swieci sie dioda LED >/0. Czas trwania
odliczany jest na wyswietlaczu. Czestotliwosé
napetniania zbiornika na wode zalezy od wybranego
stopnia intensywnosci pary. Jezeli w trakcie pracy
zbiornik na wode zostanie oprézniony, praca
urzadzenia zostanie przerwana, a strzatka symbolu
zbiornika na wode (&) zacznie migaé. Napetni¢ zbiornik
$wiezg wodg do wysokosci oznaczenia MAX i
kontynuowac prace, dotykajac pola >/0.

Wskazowki

« Stopien intensywnosci pary podczas pracy urzadzenia
mozna w kazdej chwili zmieni¢ za pomocag pola [A&l.

« Po zakonczeniu gotowania z zastosowaniem pary
wytrze€ rynienke oraz komore piekarnika. — "Po
zakonczeniu trybu z uzyciem pary" na stronie 69

Ustawianie trybu kombi z zastosowaniem
pary

W przypadku niektdrych rodzajéw grzania mozna
dodatkowo wtaczy¢ funkcije pary.

W przypadku gotowania z zastosowaniem pary, para jest
dostarczana do komory piekarnika w réznych odstepach
czasu i z r6zng intensywnoscig. Zapewnia to uzyskanie
lepszego rezultatu gotowania.

Potrawy

= S kruche u chrupigce

= Mmaja blyszczacg skérke

= S3 wewnatrz soczyste i delikatne
=« minimalnie tracg na objetosci

Mozliwosci kombinacji

. Mikrofale

. Gorace powietrze

- CGril

. Grill z cyrkulacjg powietrza

Wyijatki:
Poziom mocy mikrofal 1000 W
Gorace powietrze 40°C

Wprowadzanie ustawien trybu kombi
Przyktad: gorgce powietrze (&) 190°C z zastosowaniem
pary, stopien 2.

1. Za pomocg przetacznika funkcji ustawié rodzaj grzania
Gorgce powietrze [&].
Pojawia sie proponowana wartos$¢ temperatury.
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2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawié¢ zadang
temperature.

3. Dotykaé pola Para =%, az na wyswietlaczu wybrany
zostanie zgdany stopien.
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol pojemnika na
wode [&.

4. Napetnié zbiornik na wode.

5. Dotknag¢ pola B>/0.
Wiacza sie tryb pracy, swieci sie dioda LED >/0.
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.

Wskazowka: Jezeli w trakcie pracy zbiornik na wode
zostanie oprdzniony, to urzadzenie bedzie kontynuowato
prace bez zastosowania pary. Brak wskaznika na
wyswietlaczu.

Uplynat czas trwania

Rozlega sie sygnat, symbol I>/0 przestaje swieci¢. Tryb
kombi zostat zakoriczony. Dotkna¢ dowolnego pola, aby
wytgczy¢ sygnat.

Zmiana stopnia wytwarzania pary

Dotyka¢ pola 7%, az na wyswietlaczu wybrany zostanie
zgdany stopien.

Wskazowka: Kilkakrotne dotkniecie przetacza stopnie od
najwyzszego do najnizszego. Po przejsciu najnizszego
stopnia funkcja pary zostanie dezaktywowana. Ponowne
dotkniecie aktywuje funkcje pary, ustawiajac najwyzszy
stopien intensywnosci.

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola B>/O lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Praca urzadzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED >/0.

2. Zamkna¢ drzwi urzadzenia.

3. Dotknac pola /0.

Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci sie dioda
LED B>/0.

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazowka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.

Napetnianie zbiornika na wode

Zbiornik na wode znajduje sie po prawej stronie za
przestong zbiornika ponizej drzwi urzgdzenia. Przed
wigczeniem trybu z uzyciem pary otworzy¢ przestone
zbiornika i napetni¢ zbiornik woda.

Upewni¢ sie, ze zakres twardosci wody zostat ustawiony
prawidtowo. — "Ustawienia podstawowe" na stronie 77

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo pozaru i
obrazen!

Zbiornik na wode napetnia¢ wytgcznie wodg. Do zbiornika
na wode nie wlewac¢ zadnych tatwopalnych ptynéw (np.
napojéw alkoholowych). Gorgce powierzchnie w komorze
piekarnika mogg by¢ przyczyng zapalenia sie oparow



tatwopalnych ptynéw (eksplozja). Drzwi urzgdzenia moga
sie gwattownie otworzyé. Z komory piekarnika moga
wydostaé sie gorgce opary i ptomienie.

Uwaga!
Uszkodzenie urzgdzenia w wyniku stosowania
niewtasciwej wody.

Nie stosowaé wody destylowanej, wody o duzej
zawartosci chloru (>40mg/l) ani innych ptynéw niz woda.

Nalezy uzywaé wytacznie swiezej, zimnej, niegazowanej
wody pitnej lub wody zmiekczone;j.

Wskazowki

« Jesli woda zawiera duzo wapnia, zalecamy uzywanie
wody zmiekczonej.

« W przypadku uzywania wytgcznie wody zmiekczonej
mozna ustawi¢ zakres twardosci wody na
"zmigkczona".

1. Krétko nacisnaé srodkowg czes¢€ przestony zbiornika.
Przestona zbiornika otwiera sie. W ten sposéb
uzyskuje sie dostep do pojemnika zbierajgcego (po
lewej stronie) oraz zbiornika na wodeg (po prawej
stronie).

2. Wyjac¢ zbiornik na wode z komory zbiornika.

3. Napetni¢ zbiornik zimng woda do oznaczenia “MAX".

F s
s
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4. Zbiornik na wode ponownie umiesci¢ w komorze
zbiornika i catkowicie wsungg.
5. Zamkna¢ przestone zbiornika.

— E

Funkcja pary jest gotowa do uzytku.

Para pl

Dolewanie wody do zbiornika

Jezeli zbiornik na wode zostanie oprdzniony w trakcie
pracy, urzadzenie zachowuje sie w zréznicowany sposoéb,
w zaleznosci od trybu pracy:

« Tryb z zastosowaniem pary: praca urzadzenia
zostanie przerwana, na wyswietlaczu pojawi sie
odpowiedni komunikat. W przypadku ustawienia
najwyzszego stopnia intensywnosci pary napetniony
zbiornik na wode wystarcza na ok. 30-40 min, w
przypadku nizszych stopni intensywnosci pary na
znacznie diuze;j.

« Funkcja pary z mikrofalami: praca urzadzenia zostanie
przerwana. Napetniony zbiornik wystarcza na ok.

50 min.

« Gorace powietrze lub Grill z uzyciem pary: praca
urzgdzenia jest kontynuowana z zastosowaniem
Goracego powietrza lub Grilla, na wyswietlaczu nie
pojawia sie zaden komunikat. W przypadku ustawienia
najwyzszego stopnia intensywnosci pary napetniony
zbiornik wystarcza na ok. 3 godziny pracy, w
przypadku nizszych stopni intensywnosci pary na
znacznie diuze;j.

« Girill z cyrkulacjg powietrza z uzyciem pary: praca
urzadzenia jest kontynuowana z zastosowaniem Girilla
z cyrkulacja powietrza, na wyswietlaczu nie pojawia
sie zaden komunikat. Napetniony zbiornik wystarcza
na ok. 9 godzin pracy.

Wskazoéwka: Rzeczywisty czas trwania programu moze
odbiega¢ od podanych wartosci.

Oprdézniony zbiornik ponownie napeti¢ wodg do
oznaczenia "MAX".

1. Otworzy¢ przestone.

2. Wyjac i napetni¢ zbiornik na wode.

3. Witozy¢ napetniony zbiornik na wode i zamkngé
przestone.

Po zakonczeniu trybu z uzyciem pary

W komorze piekarnika pozostaje wilgo¢. Ostroznie
wytrzeé rynienke na skropliny oraz komore piekarnika.
Zaleca sig uruchomié funkcje czyszczenia poprzez
ptukanie /M po kazdorazowym uzyciu trybu z para.
Nastepnie oprdézni¢ i wysuszy€ zbiornik na wode i
pojemnik zbierajacy.

Wskazoéwka: Osad z kamienia kottowego usungé
sciereczkg nasgczona octem, przemy¢ czystg wodg i
wytrzeé do sucha miekka sSciereczka.

Plukanie

W celu utrzymania urzadzenia w czystosci mozna
przepompowaé wode przez system przewodéw. Woda
zostanie nastepnie spuszczona do pojemnika
zbierajacego.

Uruchomienie

1. Za pomoca przetacznika funkcji wybraé Ptukanie 7M.
Wyswietlony zostanie czas trwania programu. Nie
mozna go zmienig.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

3. Wyjac i opréznié pojemnik zbierajacy.

N
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Oprdzniony pojemnik zbierajgcy catkowicie wsungg.
Wyija¢ zbiornik na wode i napeti¢ go swiezg woda.
Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

Zamkna¢ przestone zbiornika.

Dotkna¢ pola D>/0.

Woda zostanie przepompowana przez przewody.
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Opréznié
pojemnik zbierajacy.

ONoO R

Oproéznianie zbiornika na wode

1. Krétko nacisnaé srodkowg czes¢ przestony zbiornika.
Przestona zbiornika odchyli sie do gory.

2. Wyja¢ zbiornik na wode.

Ostroznie zdja¢ pokrywe zbiornika na wode.

4. Opréznié zbiornik na wode, wyczysci¢ za pomoca
ptynu do mycia naczyn i doktadnie wyptukaé czysta
woda.

5. Wszystkie elementy wytrze¢ do sucha miekkg

Sciereczka.

Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.

Pozostawi¢ do wyschniecia przy otwartej pokrywie.

Pokrywe natozy¢ na zbiornik na wode i docisnag.

Catkowicie wsuna¢ zbiornik na wode.

0. Zamkna¢ przestone zbiornika i krétko nacisngé

srodkowg czesé.
Przestona zbiornika jest zablokowana.

@«
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Uwaga!

= Nie suszy¢ zbiornika na wode w goracej komorze
piekarnika. Zbiornik zostanie uszkodzony.

« Nie czysci¢ zbiornika na wode w zmywarce do naczyn.
Zbiornik zostanie uszkodzony.

Suszenie rynienki na skropliny

Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

Otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyjaé zbiornik na wode i pojemnik zbierajacy.
Rynienke a ponizej komory piekarnika wytrze¢ za
pomocg gabkowej Sciereczki (rys. ).

apwON=
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Osuszanie komory piekarnika

Po zakoniczeniu trybu pracy osuszy¢ komore gotowania,
aby nie pozostata w niej wilgo€.
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Podgrzewanie komory piekarnika

Podczas suszenia nalezy ogrza¢ komore piekarnika, aby
umozliwi¢ odparowanie wilgoci. Nastepnie nalezy
otworzy¢ drzwi urzadzenia, aby para wodna mogta
wydostac sie z komory piekarnika.

1. Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

2. Natychmiast usuwaé wieksze zanieczyszczenia z
komory piekarnika oraz wilgo¢ z dna piekarnika.

3. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawic Grill z
cyrkulacjg powietrza

4. Dwukrotnie dotkna¢ pola (.

Na wyswietlaczu zaznaczony jest symbol czasu
trwania I=I.

5. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

6. Wigczyé tryb pracy za pomocg pola B>/0.
Suszenie zostanie wigczone i po uptywie 15 minut
automatycznie zakoriczone.

7. Otworzy¢ drzwi urzadzenia i pozostawic¢ otwarte na 1
do 2 minut, aby odparowata wilgo¢ z komory
piekarnika.

Reczne osuszanie komory piekarnika

Poczekaé, az urzadzenie ostygnie.

Usuna¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.
Komore piekarnika wytrze¢ do sucha ggbka.

Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschnac.

poON



BdProgramy automatyczne

Programy automatyczne w znacznym stopniu utatwiaja
przygotowywanie potraw. Nalezy wybraé program i podaé
wage potrawy. Program automatyczny dobiera optymalne
ustawienia. Mozna wybiera¢ sposréd 30 programodw.

Wskazowki

« Produkty spozywcze nalezy wyjaé z opakowania i
zwazy¢. Jezeli nie mozna wpisa¢ doktadnej wagi,
nalezy jg zaokragli¢ w gore lub w dét.

« Produkty spozywcze nalezy wstawiac¢ do zimnej
komory piekarnika.

« W przypadku korzystania z programéw nalezy
stosowacé zaroodporne naczynia nadajgce sie do
uzycia w kuchence mikrofalowej, np. ze szkfa lub
ceramiki. Przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych
wyposazenia, zawartych w tabeli programodw.

« W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania
uzywaé wytgcznie produktéw spozywczych wysokiej
jakosci oraz miesa schtodzonego do odpowiedniej
temperatury. W przypadku potraw mrozonych uzywac
wytgcznie produktdw spozywczych wyjetych
bezposrednio z zamrazarki.

Ustawianie programu

Przyktad na rysunku: program 3, potrawa o wadze 1 kg.

1. Przetacznik funkcji ustawi¢ na Programy
automatyczne [P].
Na wyswietlaczu pojawia sie pierwszy numer
programu oraz proponowana waga.

Programy automatyczne pl

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ wage
1 kg.
Urzadzenie automatycznie ustawia czas trwania
dopasowany do wagi.

5. Dotknac¢ pola D>/0.
Program witacza sie. Uptyw czasu trwania jest widoczny

na wyswietlaczu, swieci sie pasek temperatury oraz dioda
LED B>/0.

o 14:59..1P03

>/0]

2. Za pomoca przetgcznika obrotowego wybraé program
0 numerze 3.

3. Dotkna¢ pola kg.
Na wyswietlaczu wyrdznione jest ustawienie wagi.

minlg
l—l - vl—lkg

PC3

°Clkg

Wskazowki

« Przed wigczeniem mozna za pomoca pdl [PJ i
°C/kgprzechodzi¢ miedzy programami a warto$ciami
wagowymi.

« Powlaczeniu nie mozna juz zmieni¢ numeru programu
ani wartosci wagowych. Ustawiong wartos¢ wagowg
mozna sprawdzi¢ za pomocg pola °C/kg.

Program jest zakonczony
Rozlega sie sygnat. Program jest zakoriczony, urzadzenie

przestaje grzaé.
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

Zmiana programu

1. Dotyka¢ pola >/0 przez ok. 4 sekundy.
Program zostanie zresetowany.
2. Wybra¢ nowy program.

Wstrzymanie trybu pracy

1. Dotkna¢ pola B>/0O lub otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Praca urzgdzenia zostaje wstrzymana, miga dioda
LED B>/0O.
Zamkna¢ drzwi urzadzenia.
3. Dotkna¢ pola D>/0.
Tryb pracy bedzie kontynuowany, swieci si¢ dioda
LED B>/0.

N

Przerwanie pracy urzadzenia
Przetacznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.
Tryb pracy zostanie przerwany, a ustawienia skasowane.

Wskazoéwka: W przypadku zatrzymania lub przerwania
trybu pracy wentylator moze nadal pracowag.
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pl Programy automatyczne

Tabela programoéw

Program Potrawa

LELERVALC

Naczynia / wyposazenie, wy-

sokos¢ wsuniecia

Wskazowki

Wyjatkowe przypadki

Rozmrazanie

P 01 Mieso mielone*

P 02 Filet rybny*

P 03 Porcje kurczaka z
koscig*

P 04 Kromki chleba*

Dréb, mieso, ryby

P 05 Porcje kurczaka,
Swieze*

P 06 Rostbef, krwisty

P07 Rostbef, $rednio
wypieczony

P 08 Rostbef, dobrze
wypieczony

P09  Udziec jagniecy z
koscia, Srednio
wypieczony

P10 Udziec jagniecy z
koscia, dobrze
wypieczony

P11 Ryba, w catosci,
Swieza

P12 Filet rybny, $wiezy

P13 Filet rybny, mro-

zony

0,10 -

0,10 -

0,15 -

0,10

0,15 -

0,50

0,50

0,50

1,00

1,00

0,20 -

0,20

0,20

1,20

1,00

1,20

- 0,50

1,00

-2,00

-2,00

-2,00

-2,00

-2,00

1,20

- 0,50

- 0,50

Ptaskie naczynie bez pokrywki
Dno komory piekarnika

Ptaskie naczynie bez pokrywki
Dno komory piekarnika

Ptaskie naczynie bez pokrywki
Dno komory piekarnika

Ptaskie naczynie bez pokrywki
Dno komory piekarnika

Ruszt + szklana blacha do pie-
czenia

Wysoko$¢ 3 + 2

Szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 1
Szklana blacha do pieczenia
Wysokosé 1
Szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 1
Szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 1

Szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 1

Pojemnik do gotowania na
parze + szklana blacha do pie-
czenia

Wysokos¢ 3

Pojemnik do gotowania na
parze + szklana blacha do pie-
czenia

Wysokos¢ 3

Pojemnik do gotowania na
parze + szklana blacha do pie-
czenia

Wysokos$¢ 3

Uzywacé wytacznie
naczyn nadaja-
cych sie do goto-
wania w kuchence
mikrofalowej.

Uzywac wytacznie
naczyn nadaja-
cych sie do goto-
wania w kuchence
mikrofalowej.

Uzywac wytacznie
naczyn nadaja-
cych sie do goto-
wania w kuchence
mikrofalowe;.

Uzywac wytacznie
naczyn nadaja-
cych sie do goto-
wania w kuchence
mikrofalowej.

Uzywac wytacznie
naczyn nadaja-
cych sie do goto-
wania w kuchence
mikrofalowej.

Napetni¢ zbiornik
na wode.

Napetni¢ zbiornik
na wode.

Uzywaé ptaskich
filetéw rybnych o

poréwnywalne gru-

bosci. Napetni¢
zbiornik na wode.

Mieso mielone wotowe, jagniece, wie-
przowe; rozmrozone porcje miesa
mielonego oddziela¢ od jeszcze
zamrozonego i wyjmowac po obréce-
niu.

Filet ze szczupaka, dorsza, karma-
zyna, czarniaka, sandacza

Uktada¢ skdrg do dotu

Chleb pszenny, chleb pszenny mie-
szany, chleb petnoziarnisty; rozmra-
zac¢ tylko taka ilos¢ chleba, jaka jest
potrzebna. Rozmrozony chleb szybko
czerstwieje. Jezeli to mozliwe, roz-
dzieli¢ kromki.

Udka kurczaka, potdwki kurczaka
uktada¢ skérg do dotu

Wewnetrzna strone skropi¢ sokiem z
cytryny.

*Zwraca¢ uwage na sygnat informujacy o koniecznosci obrdcenia potrawy **Zwraca¢ uwage na sygnat informujacy o koniecznosci zamiesza-

nia potrawy
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Program Potrawa

Waga w kg

Naczynia / wyposazenie, wy-

Wskazowki

Programy automatyczne pl

Wyjatkowe przypadki

P14 Potrawa jedno-

garnkowa ze Swie-

zych sktadnikdw**

Warzywa i dodatki

P15 Brokuty, Swieze

P16 Groszek, mrozony

P17 Plasterki marchwi,
Swieze

P18 Zielone szparagi,
Swieze

P19  Jaja, gotowane na
miekko

P20 Ryz**

P 21 Ziemniaki pie-
czone

P22  Ziemniaki goto-
wane

P 23 Prazone owoce**

Dania gotowe

P24 Frytki, mrozone*

P 25 Krokiety, mro-
zone*

P 26 Pizza, wstepnie

podpieczona, chto-

dzona

0,50 -

0,10 -

0,10 -

0,10 -

0,10 -

2,00

1,00

1,00

0,75

0,70

2 - 10 sztuk

0,10 -

0,20 -

0,20 -

0,30 -

0,20 -

0,25 -

0,10 -

0,50

1,50

0,50

0,80

0,80

0,80

0,60

soko$¢ wsuniecia
Naczynie z pokrywka
Dno komory piekarnika

Pojemnik do gotowania na

parze + szklana blacha do pie-

czenia
Wysokos¢ 3
Pojemnik do gotowania na

parze + szklana blacha do pie-

czenia
Wysokos¢ 3
Pojemnik do gotowania na

parze + szklana blacha do pie-

czenia
Wysokos¢ 3
Pojemnik do gotowania na

parze + szklana blacha do pie-

czenia
Wysokos¢ 3
Pojemnik do gotowania na

parze + szklana blacha do pie-

czenia

Wysokos¢ 3

Wysokie naczynie z pokrywka
Dno komory piekarnika

Ruszt
Wysokos¢ 2

Pojemnik do gotowania na

parze + szklana blacha do pie-

czenia

Wysokos¢ 3

Ptaskie naczynie na szklanej
blasze do pieczenia
Wysokos¢ 3

Szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 2

Szklana blacha do pieczenia
Wysokos¢ 2

Ruszt

Wysokos¢ 2

Uzywac wytacznie
naczyn nadaja-
cych sie do goto-
wania w kuchence
mikrofalowe;.

Napetni¢ zbiornik
na wode.

Napetni¢ zbiornik
na wode.

Napetni¢ zbiornik
na wode.

Napetni¢ zbiornik
na wode.

Napetni¢ zbiornik
na wode.

Uzywaé wytacznie
naczyn nadaja-
cych sie do goto-
wania w kuchence
mikrofalowe;.

Napetni¢ zbiornik
na wode.

Uzywaé wytacznie
naczyn nadaja-
cych sie do goto-
wania w kuchence
mikrofalowe;.
Napetni¢ zbiornik
na wode.

Uzywac takich samych ilosci miesa,
warzyw i bulionu, wprowadzi¢ catko-
witg wage potrawy.

Nie nalezy uktada¢ ich warstwami

Jaja kurze, chtodzone

Ryz dtugoziarnisty, nie uzywaé ryzu w
woreczkach. Na 1 miarke ryzu dodaé
2-3 miarki wody. Po zakonczeniu pro-
gramu pozostawi¢ ryz w urzadzeniu
przez 5-10 minut.

Sredniej wielkosci ziemniaki, ok. 250
g, umy¢, osuszy¢ i ponaktuwaé widel-
cem tupine.

Ziemniaki, obrane i pokrojone w
éwiartki.

Do owocdéw dodaé niewielkg ilos¢
cukru i cynamonu. W przypadku owo-
céw jagodowych doda¢ maliny i tru-
skawki dopiero po sygnale
informujacym o konieczno$¢ zamie-
szania potrawy.

Nie nalezy uktadaé ich warstwami
Nie nalezy uktada¢ ich warstwami

Pizza z cienkim spodem

*Zwracaé uwage na sygnat informujacy o koniecznosci obrécenia potrawy **Zwracaé uwage na sygnat informujacy o koniecznosci zamiesza-

nia potrawy
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pl Programy automatyczne

Program Potrawa Wagaw kg  Naczynia / wyposazenie, wy- Wskazowki Wyijatkowe przypadki
soko$¢ wsuniecia
P 27 Pizza, wstepnie 0,10 - 0,50 Ruszt Pizza na cienkim spodzie, pizza-
podpieczona, mro- Wysokosé 1 bagietka
zona
P28  Zapiekanka maka- 0,30 - 1,00 Naczynie na szklanej blasze ~ Uzywac wytacznie Lasagne, canelloni lub zapiekanki
ronowa, wstepnie do pieczenia naczyn nadaja- makaronowe z wstepnie podgotowa-
podgotowana i Wysokosé 2 cych sie do goto-  nego makaronu
chtodzona wania w kuchence
mikrofalowe;.
P 29 Podgrzewanie 0,20 - 0,50 Ptaskie naczynie na szklanej  Uzywac wytacznie
potraw serwowa- blasze do pieczenia naczyn nadaja-
nych na talerzu, Wysokos$¢ 3 cych sie do goto-
chtodzonych wania w kuchence
mikrofalowej.
Napeni¢ zbiornik
na wode.
P 30 Podgrzewanie 0,20 - 0,50 Pfaskie naczynie na szklanej  Uzywac wytgcznie
potraw serwowa- blasze do pieczenia naczyn nadaja-
nych na talerzu, Wysokosé 3 cych sie do goto-
mrozonych wania w kuchence
mikrofalowej.
Napei¢ zbiornik
na wode.

*Zwracac¢ uwage na sygnat informujacy o koniecznosci obrdcenia potrawy **Zwracaé uwage na sygnat informujacy o koniecznosci zamiesza-

nia potrawy
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[@Ustawianie funkcji zegara

Urzadzenie ma zaprogramowane rézne funkcje zegara.
Pole dotykowe (© umozliwia wywotywanie menu i
przechodzenie pomiedzy poszczegdinymi funkcjami. Na
wyswietlaczu swiecg sie symbole dostepnych funkcji, a
aktualnie wybrana funkcja jest wyrézniona.

Funkcja zegara Zastosowanie

L Minutnik Minutnik moze petni¢ funkcje zegara funk-
cyjnego. Dziata niezaleznie od trybu pracy
i innych funkcji zegara i nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

[2l  Czas trwania  Po uptywie ustawionego czasu trwania
urzadzenie automatycznie wytacza dany
tryb.

Dopdki na pierwszym planie nie pojawi sie
inna funkcja, na wyswietlaczu urzadzenia
widoczna jest godzina.

®  Godzina

Dopiero po ustawieniu rodzaju grzania mozna wywotaé
czas trwania za pomocg pola (. Ustawienia minutnika

mozna wprowadzi¢ w dowolnym momencie.

Po uptywie czasu trwania lub czasu odliczanego przez
minutnik rozlega sie sygnat. Sygnat mozna wytgczy¢
przed czasem, dotykajac pola O.

Wskazoéwka: Czas trwania sygnatu mozna zmieni¢ w
ustawieniach podstawowych. — "Ustawienia

podstawowe" na stronie 77

Odczytywanie ustawionych czasow

Jezeli ustawionych zostato kilka funkcji zegara, na
wyswietlaczu swiecg sie odpowiednie symbole. Uptyw
czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.

W celu sprawdzenia ustawiers minutnika £\, czasu
trwania - lub godziny (® tyle razy dotkng¢ pola ®, az
wyrdzniony zostanie odpowiedni symbol. W trakcie pracy
dostepny jest jedynie minutnik oraz czas trwania,
natomiast w trybie gotowosci tylko minutnik i godzina.
Odpowiednia wartosé pojawi sie na kilka sekund na
wyswietlaczu.

Ustawianie minutnika

Alarmu mozna uzywac jak zegara funkcyjnego. Nie ma to
wptywu na dziatanie urzadzenia. Minutnik ma swdj wiasny
sygnat. Dzieki temu mozna rozpoznaé, czy sygnat
rozbrzmiewa z minutnika, czy oznacza zakonczenie
ustawionego czasu trwania.

1. Dotkna¢ pola .
Na wyswietlaczu $wieci sie symbol £ oraz symbole
czasu.
2. Za pomoca przetacznika obrotowego ustawi¢ minutnik.
Po kilku sekundach ustawiony czas zostanie zapisany.
Minutnik wigcza sie. Na wyswietlaczu swieci sie
symbol £\ i widoczny jest uptyw czasu odliczanego przez
minutnik. Inne symbole zegara gasng.

Ustawianie funkcji zegara pl

Uptynat czas odliczany przez minutnik

Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu wida¢ [7:010.
Dotkng¢ dowolnego pola, aby wytaczy¢ minutnik.

Zmiana ustawien minutnika

Za pomocg przetacznika obrotowego zmienié¢ ustawienia
minutnika. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Kasowanie ustawien minutnika

Za pomocg przetacznika obrotowego przestawié czas
odliczany przez minutnik na J:00. Po kilku sekundach
ustawienie zostanie zmienione. Minutnik jest wytaczony.

Ustawianie czasu trwania

Na urzgdzeniu mozna ustawié¢ czas gotowania/pieczenia
potrawy. Po uptywie ustawionego czasu trwania
urzadzenie wytacza sie automatycznie. Czas gotowania/
pieczenia nie zostanie przekroczony.

Przyktad na rysunku: rodzaj grzania: Gorace powietrze,

czas trwania: 45 minut.

1. Za pomocg przetacznika funkcji ustawi¢ rodzaj
grzania.
Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartos¢
temperatury.

2. W razie potrzeby zmienic¢ temperature za pomocag
przetacznika obrotowego.

3. Dwukrotnie dotkngé pola (.
Na wyswietlaczu widac - - : - - i Swiecg sie symbole
zegara.

AN

--i-—. (bl

v

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 45 minut.

5. Dotknac¢ pola >/0.
Piekarnik wigcza sie. Na wyswietlaczu widoczny jest
uptyw czasu trwania i Swieci sie dioda LED I>/0. Inne

symbole zegara gasna.
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pl Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Uptynat ustawiony czas trwania

Rozlega sie sygnat. Urzgdzenie przestaje sie nagrzewac.
Na wyswietlaczu wida¢ £0:00.

1. Dotkna¢ pola .

Sygnat milknie.
2. Ustawi¢ przetacznik funkcji w pozyciji zero.
Urzadzenie jest wytgczone.

Zmiana czasu trwania

Za pomocg przetacznika obrotowego zmienié czas
trwania. Po kilku sekundach ustawienie zostanie
zmienione.

Kasowanie czasu trwania

W przypadku ustawienia funkcji minutnika najpierw
dotknaé pola (. Dopiero wtedy mozna zmienié czas
trwania.

Za pomocg przetgcznika obrotowego cofng¢ czas trwania

na 30:00. Po kilku sekundach ustawienie zostanie

zmienione.

Pierwsze uruchomienie

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii
zasilania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o
koniecznosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat
pojawia sie na ogét sie po uptywie kilku sekund.

Ustawianie godziny

Podczas uruchamiania wyrozniony jest wskaznik czasu.
Wartoéé /:00 miga na wyswietlaczu i $wieci sie

symbol (©. Nalezy ustawi¢ godzine.

1. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawié
godzine.

2. Dotknac pola (.
Godzina zostata ustawiona.

Zmiana ustawionej godziny

Wskazowka: Urzadzenie musi by¢ wytaczone, aby
mozliwe byto dokonanie zmiany godziny.

1. Dwukrotnie dotknac¢ pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie symbol ® oraz godzina.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawié godzine.

3. Dotknac pola (.
Godzina zostata ustawiona.

Wskazowki

« Jezeli po ustawieniu godziny nie zostanie dotkniete
pole O, ustawiona wartos¢ zostanie po kilku
sekundach automatycznie zapisana.

« W przypadku przestawienia przetgcznika funkcji
podczas wprowadzania ustawien nalezy ponownie
ustawié¢ go w pozycji zero. Dopiero wtedy mozna
korzysta¢ z urzadzenia.

=« W celu zmniejszenia zuzycia energii przez urzgdzenie
pozostajace w stanie gotowosci, mozna wytaczy¢
wyswietlanie godziny.

76

zabezpieczenie przed
dzie¢mi
Aby uniemozliwi¢ przypadkowe wigczenie urzgdzenia

przez dzieci, urzgdzenie wyposazone jest w
zabezpieczenie przed dziecmi.

Aktywacja i dezaktywacja

1. Przetgcznik funkcji nastawi¢ na pozycje zero.

2. Dotykaé pola »$=0® przez ok. 4 sekundy.

Na wyswietlaczu pojawia sie symbol »§$=0.
Zabezpieczenie przed dzieémi jest aktywowane wzgl.
dezaktywowane.

Wskazowki

= Jezeli ustawiony zostat czas minutnika £\, jego
odliczanie bedzie kontynuowane. Dopdki
zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne, nie
mozna zmieni¢ czasu odliczanego przez minutnik.

= Sygnaly dzwiekowe, np. po uptywie czasu odliczanego
przez minutnik, mozna wytgczy¢ przez dotkniecie
dowolnego pola.



EfUstawienia podstawowe

W celu zapewnienia optymalnej i bezproblemowej
obstugi urzadzenia, uzytkownik ma do dyspozycji réznego
rodzaju ustawienia. Ustawienia te mozna zmienic,
dostosowujgc je do indywidualnych potrzeb.

Zmiana ustawien podstawowych
Urzadzenie musi by¢ wytaczone.

1. Dotykac przez kilka sekund pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2. Za pomoca przetgcznika obrotowego zmienic¢
ustawienie podstawowe.

3. Dotkngc pola (.
Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe. Za pomocg pola G mozna przechodzi¢
przez wszystkie ustawienia podstawowe, a
przetacznikiem obrotowym zmieniac je.

4. Dotykaé przez kilka sekund pola O.
Wszystkie ustawienia zostaty zapisane.

Jezeli urzagdzenie dziata w trybie czuwania mozna w

kazdej chwili zmieni¢ ustawienia.

Przerwij

Jezeli zmiany nie powinny zostaé zapisane, obrdci¢
przetacznik funkcji. Wprowadzanie ustawien
podstawowych zostanie zakoriczone bez zapisu zmian.

Ustawienia podstawowe pl

Wykaz ustawien podstawowych

Ustawienie pod- Mozliwosci

Objasnienie
stawowe

cd ! Czastrwania { = krétki =10  Sygnat po uptywie
sygnatu sekund czasu trwania lub
2 =¢redni=30 3= dtugi = 2 czasu odliczanego
sekund minuty przez minutnik

c02  Dizwiek przyci- = wyt. Dzwigk podczas
skow* naciskania pdl doty-
= wh kowych

cd3  Jasnoé wyswie- | = niska Ustawianie jasno-
tlacza* 3 = wysoka Sci wyswietlacza
¢ = érednia

cd4  Wskaznik czasu & = wyh. Prezentacja
{=wh godziny na wyswie-

tlaczu

cd5  Oswietlenie 0 = wyt. Wiaczanie
komory piekar- i wytaczanie oswie-
nika tlenia komory pie-
{=wh karnika podczas

pracy

c06  Twardo$é wody & =zmiekczona Twardo$é wody ma
Y = bardzo ! = miekka wptyw na cykle
twarda 2 = érednia czys;czenia urza-

3 = twarda dzenia
cd i Ustawienie ! =wh. Przywracanie usta-

fabryczne wien fabrycznych
0 = wyt. urzadzenia
c08  Trybdemo = wh. Wiaczanie
0 = wyt. i wytaczanie trybu
demo

Wskazowka: Tryb
demo jest widoczny
tylko w ciggu pierw-
szych 5 minut po
podtaczeniu urza-
dzenia.

*Zmiana zostaje od razu zapisana.
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[BjCzyszczenie

Dzieki odpowiedniej konserwaciji i czyszczeniu
urzgdzenie diugo zachowuje estetyczny wyglad i
catkowitg sprawnosé. Ponizej zamieszczono wskazdéwki
dotyczgce prawidtowej konserwaciji i czyszczenia
urzadzenia.

AOstrzezenie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Urzadzenie bardzo sie nagrzewa. Nigdy nie dotykaé
goracych powierzchni wewnatrz komory gotowania ani
elementéw grzejnych. Zawsze odczekaé, az urzadzenie
ostygnie. Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie!

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Whikajgca wilgo¢ moze spowodowacé porazenie pragdem.
Nie uzywa¢ myjek wysokocisnieniowych ani parowych.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia moga
peknac. Nie uzywaé skrobaczki do szkta, zracych ani
szorujacych srodkdw czyszczacy.

Wskazowka: Niemite zapachy, zwigzane np. z
przyrzadzaniem ryb, mozna fatwo zlikwidowac¢. Do kubka
z wodg dodag kilka kropli soku z cytryny. Do naczynia
zawsze wktadac tyzeczke, aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia. Podgrzewaé wode przez 1-2 minuty przy
maksymalnej mocy mikrofal.

Odpowiednie srodki czyszczace

Aby unikna¢ uszkodzenia réznego rodzaju powierzchni na
skutek zastosowania nieodpowiedniego srodka
czyszczacego, nalezy przestrzegaé wskazéwek
zawartych w ponizszej tabeli. W zaleznosci od typu
urzadzenia dostepne moga by¢ tylko niektére elementy i
powierzchnie.

Wyposazenie dodatkowe urzgdzenia mozna dokupi¢ w
serwisie. W tym celu zawsze nalezy poda¢ numer
artykutu.

Nowe zmywaki przed uzyciem dokfadnie wyptukag.
Sciereczka z mikrofazy

Sciereczka z mikrofazy jest idealna do czyszczenia
delikatnych powierzchni, np. szkta, ceramiki szklanej, stali
nierdzewnej lub aluminium. Sciereczka z mikrofazy
dokfadnie usuwa mokre i ttuste zanieczyszczenia.

Nr zamdwieniowy 466 148

Sciereczka do pielegnacji powierzchni ze stali
nierdzewnej

Do pielegnaciji powierzchni mozna uzywacé sprawdzonych
i polecanych sciereczek nasgczonych olejkiem (do
zamowienia w serwisie), aby zwiekszy¢ odpornosé
powierzchni na slady palcéw i zarysowania.

Nr zamdwieniowy 311 134
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Olejek pielegnacyjny do nhowoczesnych powierzchni
ze stali nierdzewnej

Taki sam olejek jak w Sciereczkach mozna zamdéwic¢ u nas
réwniez w butelce.

Nr zaméwieniowy 311 567
Srodek odtluszczajacy

Do intensywnego oczyszczania powierzchni z trudnych
do usuniecia, ttustych zanieczyszczen.

Nr zamoéwieniowy 311 781
Srodek do odkamieniania

Aby urzadzenie byto sprawne, nalezy je regularnie
odkamieniaé. Uzywac tylko zalecanych srodkéw do
odkamieniania. Inne srodki do odkamieniania moga
uszkodzi¢ urzadzenie.

Srodek do odkamieniania, w ptynie: nr zam. 311 680
Tabletki odkamieniajgce: nr zam. 311 846

Uwaga!
Uszkodzenia powierzchni
Nie uzywac

« zracych srodkow czyszczgcych ani Srodkdéw do
szorowania,

$rodkdéw czyszczacych o duzej zawartosci alkoholu,
ostrych druciakéw ani szorstkich gabek,

myjek wysokocisnieniowych lub parowych,
specjalnych srodkéw czyszczgcych do czyszczenia na
ciepto.

Powierzchnia  Czyszczenie

Urzadzenie z zewnatrz

Front ze stal Gorgca woda z detergentem:

nierdzewne; My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha miekka
Sciereczka.
Natychmiast usuwac osad z kamienia, plamy
ttuszczu, skrobi i biatka. Pod takimi zabrudze-
niami moze tworzy¢ sie korozja.
Specjalne Srodki do pielegnacji nagrzewaja-
cych sie powierzchni ze stali nierdzewnej
mozna naby¢ w serwisie lub sklepie specjali-
stycznym. Miekka sSciereczka rozprowadzi¢
cienka warstwe Srodka pielegnacyjnego.

Gorgca woda z detergentem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha miekka
Sciereczka.

Nie uzywaé ptynu do mycia szyb ani skroba-
czek do szkta.

Gorgca woda z detergentem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha miekka
$ciereczka.

Nie uzywaé skrobaczki do szkta ani druciaka
ze stali nierdzewnej.

Goraca woda z detergentem:

My¢ zmywakiem i wytrze¢ do sucha miekka
Sciereczka.

W przypadku przedostania sie srodka do
odkamieniania na uchwyt drzwi, natychmiast
wytrze¢ uchwyt. W przeciwnym razie powstang
trudne do usuniecia plamy.

Pulpit obstugi

Szyby w
drzwiach

Uchwyt drzwi



Whnetrze urzadzenia

Powierzchnie Przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych

samoczyszczace powierzchni komory piekarnika, ktdre stanowig
uzupetnienie informacji przedstawionych w
tabeli.

Wewnetrzna Goraca woda z detergentem:

strona drzwi My¢ zmywakiem.

i uszczelka drzwi Nie zdejmowac uszczelki.
Nie szorowag.
Po zakonczeniu czyszczenia sprawdzié¢ poto-
zenie uszczelki drzwi.

Powierzchnie ze Gorgca woda z detergentem:

stali nierdzewnej My¢ zmywakiem.
Nie szorowad.
Po zakoriczeniu czyszczenia sprawdzié poto-
zenie uszczelki drzwi.

Gorgca woda z detergentem:
Namoczy¢ i czys$ci¢ zmywakiem lub szczo-
teczka.

Pojemnik zbiera- Goraca woda z detergentem:

jacy i zbiornik na W celu usuniecia pozostatosci detergentu my¢

wode zmywakiem i doktadnie wyptukaé czystg woda.
Wytrze¢ do sucha miekka $ciereczka. Pozo-
stawi¢ do wyschniecia przy otwartej pokrywie.
Wytrze¢ do sucha uszczelke pokrywy.
Nie myé w zmywarce.

Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha.

Wyposazenie

Komora zbior-
nika

Wylot pary w Gorgca woda z ptynem do mycia naczyn: uzy-
komorze piekar- waé gabki lub miekkiej szczotki do zmywania.
nika

Wskazowki

=« Nieznaczne réznice koloréw z przodu urzadzenia sg
wynikiem zastosowania réznych materiatéw, jak szkio,
tworzywo sztuczne czy metal.

« Cienie na szybach drzwi, ktére przypominajg smugi, to
refleksy swietlne wywotane oswietleniem komory
piekarnika.

Czyszczenie powierzchni
samoczyszczacych

Tylna $cianka komory piekarnika posiada
samoczyszczaca powtoke katalityczng. Rozpryski z
pieczenia sg wchtaniane przez te warstwe i rozktadane w
trakcie eksploatacji urzadzenia. W zwigzku z tym
czyszczenie tego obszaru nie jest konieczne.

Czyszczenie pl

Uwaga!

Na powierzchniach samoczyszczacych nie stosowaé
Srodka do czyszczenia piekarnikéw. Powierzchnie te
moga ulec uszkodzeniu. W przypadku zetkniecia sie
Srodka do czyszczenia piekarnikdw z powierzchniami
samoczyszczacymi natychmiast przetrzeé te miejsca
sciereczkg nasgczong woda. Nie wciera¢ srodkéw
czyszczacych i nie stosowac elementéw szorujacych.

Po ostygnieciu piekarnika usung¢ brgzowe lub biate
pozostatosci miekkg gabka i woda.

Wskazéwka: Podczas trybu pracy na powierzchniach
urzadzenia moga pojawic sie rudawe plamy. Nie jest to
rdza, lecz pozostatosci produktéw spozywczych. Plamy te
nie zagrazajg zdrowiu ani nie majg negatywnego wptywu
na efektywnosé powierzchni samoczyszczacych.

Utrzymywanie urzadzenia w czystosci

Aby zapobiec powstawaniu trudnych do usuniecia
zanieczyszczen, urzagdzenie nalezy utrzymywac w
czystosci i od razu usuwaé wszelkie zabrudzenia.

Porady

« Komore piekarnika nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Dzieki temu zanieczyszczenia nie przypalg sie.

« Natychmiast usuwac¢ osad z kamienia, plamy ttuszczu,
skrobi i biatka.

« Do pieczenia bardzo wilgotnych ciast uzywaé szklanej
blachy do pieczenia.

« Do pieczenia mies stosowac odpowiednie naczynia,
np. brytfanne.

« W miare mozliwosci uzywac trybu Gorace powietrze.
W przypadku tego rodzaju grzania zanieczyszczenie
piekarnika jest mniejsze.
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I}Funkcja czyszczenia

Odkamienianie

Aby urzadzenie byto sprawne, nalezy je regularnie
odkamieniad.

Uwaga!

« Uszkodzenie urzadzenia: Do odkamieniania uzywac
wytgcznie zalecanych przez nas srodkdéw do
odkamieniania, w ptynie lub w tabletkach. Czas
trwania odkamieniania jest dostosowany do
zalecanych srodkéw do odkamieniania. Inne srodki do
odkamieniania moga uszkodzi¢ urzadzenie. Srodki do
odkamieniania mozna naby¢ w serwisie.

Srodek do odkamieniania, w ptynie: nr zam.311 680
Tabletki odkamieniajgce: nr zam. 311 846

« Roztwdr do odkamieniania: Pulpit obstugi oraz inne
powierzchnie urzgdzenia nie mogg mie¢ stycznosci z
roztworem do odkamieniania lub srodkiem do
odkamieniania. Powierzchnie te moga ulec
uszkodzeniu. Jesli jednak dojdzie do takiej sytuacji,
roztwér do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢
woda.

Odkamienianie przebiega w dwdch etapach. Ze

wzgleddw higienicznych urzadzenie jest gotowe do pracy

dopiero po zakonczeniu wszystkich etapow

odkamieniania. Odkamienianie trwa tgcznie ok. 30 minut.

=« Odkamienianie (ok. 29 minut), nastepnie opréznic
pojemnik zbierajacy i napetni¢ zbiornik na wode
Swiezg woda.

« Cykl ptukania po odkamienianiu (ok. 1 min), nastepnie
oprdznié pojemnik zbierajacy.

Jezeli odkamienianie zostanie zatrzymane (np. w wyniku
awarii zasilania, wytgczenia urzadzenia lub przerwania
procesu odkamieniania), po ponownym wigczeniu
urzadzenia pojawi sie komunikat o koniecznosci
przeprowadzenia cyklu ptukania. Do momentu
zakonczenia cyklu ptukania nie mozna uzywac¢ zadnego
trybu pracy.

Czestotliwosé odkamieniania urzadzenia zalezy od
stopnia twardosci uzywanej wody. Gdy witgczenie trybu
pracy z zastosowaniem pary jest mozliwe jeszcze 5 lub
mniej razy, na wyswietlaczu urzagdzenia pojawia sie
symbol [#4, ktdry informuje o koniecznosci
przeprowadzenia odkamieniania. Dzieki temu mozna w
odpowiednim czasie przygotowacé odkamienianie.

Wiaczenie trybu pracy z zastosowaniem pary jest
wowczas mozliwe dopiero po zakoriczeniu
odkamieniania.

Uruchomienie

1. Za pomoca przetgcznika funkcji wybrac
Odkamienianie [=4.

Wyswietlony zostanie czas trwania odkamieniania. Nie
mozna go zmienic.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyjaé i oprézni¢ pojemnik zbierajacy.

Oprdzniony pojemnik zbierajgcy catkowicie wsungg.
Wyjaé zbiornik na wode.

arpobd
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6. Sporzadzi¢ roztwér do odkamieniania, mieszajgc
wode i Srodek do odkamieniania zgodnie ze
wskazéwkami na opakowaniu.

7. Napetni¢ zbiornik na wode srodkiem do odkamieniania
i catkowicie wsungg¢ zbiornik.

8. Zamknac¢ przestone zbiornika.

9. Dotknac pola >/0.

Urzadzenie jest odkamieniane. Pozostaly czas trwania
jest odliczany na wyswietlaczu. Po zakoriczeniu
odkamieniania rozlega sie sygnat. Praca urzadzenia
zostaje wstrzymana.

Cykl ptukania po odkamienianiu

-

Otworzy¢ przestone zbiornika.

2. Wyja¢, oprdznié i ponownie wsungé pojemnik
zbierajacy.

3. Zbiornik na wode wyjaé, doktadnie wyptukaé, napetnié¢
Swiezg woda i ponownie wsunaé na miejsce.

4. Zamknaé przestone zbiornika.

5. Dotkng¢ pola D>/0.

Nastgpi ptukanie urzadzenia. Po zakoriczeniu cyklu

ptukania rozlega sie sygnat. Opréznié¢ pojemnik

zbierajacy.

Wskazoéwka:

W przypadku uzywania tabletek odkamieniajgcych (nr
zam. 311 846) nalezy dodatkowo dwukrotnie wtgczyé
funkcje Plukanie.

Plukanie

W celu utrzymania urzgdzenia w czystosci mozna
przepompowaé wode przez system przewodoéw. Woda
zostanie nastepnie spuszczona do pojemnika
zbierajacego.

Uruchomienie

/N,

1. Za pomoca przetgcznika funkcji wybra¢ Ptukanie ‘.
Wyswietlony zostanie czas trwania programu. Nie
mozna go zmienic.

Otworzy¢ przestone zbiornika.

Wyjaé i oprozni¢ pojemnik zbierajacy.

Oprdzniony pojemnik zbierajgcy catkowicie wsungg.
Wyjaé zbiornik na wode i napetnié¢ go swiezg woda.
Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode.

Zamkna¢ przestone zbiornika.

Dotkna¢ pola >/0.

Woda zostanie przepompowana przez przewody.
Uptyw czasu trwania jest widoczny na wyswietlaczu.
Po uptywie czasu trwania rozlega sie sygnat. Opréznié
pojemnik zbierajacy.

ONoOaRoDN



Czyszczenie kohcowe

Po kazdym odkamienianiu lub ptukaniu wykona¢
nastepujace czynnosci:

1. Otworzyc przestone zbiornika.

2. Pojemnik zbierajgcy oraz zbiornik na wodeg oprdéznic,
wyczysci¢ i osuszyg.

3. Ustawi¢ przetacznik funkcji w pozycji zero.
Proces zostat zakoriczony i urzgdzenie jest ponownie
gotowe do pracy.

Oproéznianie pojemnika zbierajacego

W przypadku funkcji czyszczenia pozostatosci wody
gromadzg sie w pojemniku zbierajgcym. Pojemnik
zbierajacy nalezy nastepnie opréznic¢ i osuszyé.

Uwaga!

= Nie suszy¢ pojemnika zbierajagcego w gorace;j
komorze piekarnika. Pojemnik zbierajgcy ulegnie
uszkodzeniu.

« Nie czysci¢ pojemnika zbierajacego w zmywarce do
naczyn. Pojemnik zbierajgcy ulegnie uszkodzeniu.

1. Krétko nacisnaé srodkowg czes¢ przestony zbiornika.
Przestona zbiornika otwiera sie. W ten sposdb
uzyskuje sie dostep do pojemnika zbierajgcego oraz
zbiornika na wode.

2. Wyja¢ pojemnik zbierajacy z komory zbiornika.

3. Otworzy¢ pokrywe pojemnika zbierajacego.
4. Oprdézni¢ pojemnik zbierajacy.

Funkcja czyszczenia pl

5. Ponownie wtozy¢ pojemnik zbierajacy do komory i
catkowicie wsunac.
6. Zamknaé przestone zbiornika.

Urzadzenie jest gotowe do pracy.
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EICo robié w razie usterki?

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi.
Przed wezwaniem serwisu nalezy przy pomocy tabeli
sprobowac usungc usterke we wtasnym zakresie.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

serwisu mogg przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytaczeniowe. Jesli urzadzenie

jest uszkodzone, nalezy wyciggnaé wtyczke z gniazda lub

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig
powazne zagrozenie. Wytgcznie przeszkoleni technicy

Usterka, co robi¢?
Komunikat o usterce

wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.

W przypadku niektérych komunikatéw o usterce mozna
samodzielnie rozwigzac problem.

Urzadzenie nie dziata.

Obstuga wtaczonego urzadzenia nie
jest mozliwa, na wyswietlaczu widoczny
jest symbol »§=0

Oswietlenie komory piekarnika nie
dziata.

Na wy$wietlaczu miga /2:00 i $wieci
sie symbol O©.

Urzadzenie nie jest wigczone. Na

wysSwietlaczu widoczny jest czas trwa-
nia.

Nie wigczajg sie mikrofale.

Potrawy podgrzewaja sie wolniej niz
zwykle

Praca kuchenki mikrofalowej zostaje
przerwana bez wyraznego powodu.

Urzadzenie umozliwia wprowadzanie
ustawien, ale nie grzeje. Miga dwu-
kropek.

Stale migaja symbole zbiornika na
wode i pojemnika zbierajacego.
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Mozliwa przyczyna

Wtyczka nie jest wiozona do gniazda
Przerwa w doptywie pradu
Uszkodzony bezpiecznik

Btad w obstudze

Zabezpieczenie przed dziec¢mi jest aktywne

Uszkodzona lampka LED

Przerwa w doptywie pradu

Po wprowadzeniu ustawien nie dotknieto
pola D>/0.

Drzwi sg niedomknigte.

Nie dotknigto pola D>/O.
Zostata nastawiona za mata moc mikrofal.
Do urzadzenia wtozono wiekszg ilos¢ potrawy

niz zwykle.
Potrawy byty chtodniejsze niz zwykle.

Zakidcenie dziatania mikrofal.

Urzadzenie dziata w trybie demo.

Problem natury technicznej.

Rozwiazanie problemu/wskazowka
Wiozy¢ wtyczke do gniazda

Sprawdzi¢, czy dziata lampa kuchenna

Sprawdzi¢ w skrzynce bezpiecznikowej, czy bez-
piecznik urzadzenia jest sprawny

Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpieczniko-
wej. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wiaczy¢
Tak dtugo przytrzymywaé dotkniete pole »$=0, az
zgasnie symbol » =3

Wezwac serwis

Ponowne ustawi¢ godzine

Dotkna¢ pola >/O lub skasowaé ustawienie,
wybierajac za pomocg przetacznika funkcji inng
funkcje.

Sprawdzic, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot
nie zostaty przytrzasniete drzwiami

Dotkna¢ pola D>/O

Wybraé wyzsza moc mikrofal

Podwdjna ilos¢ - podwojny czas

Od czasu do czasu potrawy nalezy zamieszac lub
obrécié
Jesli usterka wystapi ponownie, wezwacé serwis.

Dezaktywowac w ustawieniach podstawowych tryb
demo.

Wskazowka: Tryb demo jest widoczny tylko w cia-
gu pierwszych 5 minut po podtaczeniu urzadzenia.
Upewnic sie, ze zbiornik na wode oraz pojemnik
zbierajacy zostaty catkowicie wsuniete do odpo-
wiedniej komory.

Jezeli symbole nadal migaja, wezwac serwis.
Urzadzenie moze by¢ nadal uzytkowane, bez
korzystania z funkcji pary.



Co robi¢ w razie usterki? pl

Komunikat o usterce Mozliwa przyczyna Rozwigzanie problemu/wskazowka
053c. Zanieczyszczenia na pulpicie obstugi powo-  Wytaczy¢ urzadzenie i wyczysci¢ pulpit obstugi.
duja trwata aktywowanie pola dotykowego. Ponownie wtaczy¢ urzadzenie.

Jezeli usterka wystapi ponownie bezposrednio po
wtaczeniu, wezwac serwis.

ESDDS. Funkcja pary zostata kilkakrotnie aktywowana Przed ponownym uzyciem upewni¢ sig, ze zbiornik
przy pustym zbiorniku na wode. na wode zostat napetniony zimng wodg i zostat
catkowicie wsuniety w komore zbiornika.

Jesli usterka nadal wystepuje, wezwag serwis.
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VadSerwis

Jezeli urzgdzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Pracownicy serwisu znajdg
odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli réwniez unikngé
zbednych przyjazdéw personelu technicznego.

Symbol produktu (nr E) i numer fabryczny
(nr FD)

Pracownikowi serwisu nalezy poda¢ symbol produktu
(E-Nr) oraz numer fabryczny (FD-Nr) urzgdzenia, aby
mégt on udzieli¢ kompetentnej pomocy. Tabliczke
znamionowa z numerem widac po otworzeniu drzwiczek
urzadzenia, po prawej stronie. Mozna tu wpisa¢ dane
urzgdzenia i numer telefonu serwisu, aby w razie
koniecznosci szybko je odnalezé.

Nr E Nr FD

Serwis ©

Nalezy pamigta¢, ze wezwanie technika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzagdzenia jest
odptatne réwniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w
zalgczonym spisie autoryzowanych serwiséw.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzigki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang wykonane
przez przeszkolonych technikéw serwisu, ktérzy
dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi do
danego urzgdzenia.
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Ten rozdziat opisuje szeroki wybdr potraw i optymalne
ustawienia dla kazdej z nich. Pokazujemy, jaki rodzaj
grzania i jaka temperatura nadajg sie najlepiej do
przyrzadzenia réznych potraw. Podajemy tez wskazowki
dotyczace pasujacych akcesoridow oraz poziomdw, na
ktdérych nalezy je wstawia¢ do urzgdzenia. Znajduja sie tu
takze porady na temat naczyn i sposobdw
przygotowywania potraw.

Wskazowka: Przy przygotowywaniu artykutéw
spozywczych w komorze piekarnika moze sie gromadzié
duza ilos¢ pary wodne;.

Posiadane urzadzenie jest bardzo energooszczedne i
oddaje podczas pracy do otoczenia bardzo niewielkg ilos¢
ciepta. Ze wzgledu na znaczne rdznice temperatur
miedzy wnetrzem urzadzenia i jego czesciami
zewnetrznymi na drzwiczkach, panelu obstugowym i
frontach sasiednich mebli moze sie skrapla¢ para wodna.
Jest to normalne zjawisko fizyczne. Skraplaniu pary
wodnej mozna zapobiec przez nagrzanie piekarnika albo
ostrozne, wolne otwieranie drzwiczek.

Przy pieczeniu na parze lub pieczeniu z dodatkowym
zastosowaniem pary powstawanie duzej ilosci pary
wodnej w komorze piekarnika jest pozgdane. Po
zakoniczeniu pieczenia i wystygnieciu piekarnika wytrzeé
jego komore.

Wskazowki ogolne

Zalecane wartosci ustawien

W tej tabeli podane sg optymalne funkcje dla réznego
rodzaju potraw. Temperatura/poziomy oraz czas trwania
zalezg od uzytego naczynia, jak réwniez od ilosci, jakosci,
temperatury i konsystencji produktéw spozywczych. Z
tego wzgledu podane zostaty przedziaty wartosci.
Najlepiej zacza¢ od najnizszych podanych wartosci. W
razie potrzeby mozna nastepnym razem wybraé nieco
wyzsze wartosci.

W trybie mikrofal ustawi¢ najdtuzszy z podanych czasdw i
skontrolowac potrawe po uptywie najkrétszego czasu.

Korzystajac z pary nalezy sie upewni¢, czy zbiornik na
wode jest petny.

Czasami przyrzadzana jest inna ilo$é potrawy, niz podano
w tabeli. W przypadku korzystania z samych mikrofal
obowigzuje zasada: podwdjna ilos¢ - prawie dwukrotnie
diuzszy czas, potowa ilosci - potowa czasu.

Podane wartosci ustawien dotyczg potraw wstawionych
do zimnej komory piekarnika.

W przypadku niektérych potraw nagrzanie piekarnika jest
konieczne i w tabeli znajduje sie odpowiednia informacja.
Wstawi¢ potrawe i akcesoria do komory piekarnika
dopiero po jego nhagrzaniu.

Niektére potrawy udajg sie najlepiej, gdy sa pieczone w
kilku etapach. Sa one podane w tabeli.

Jezeli stosowany jest wtasny przepis, nalezy uzy¢
wartosci podanych w tabeli dla podobnej potrawy.



Dodatkowe informacje sa podane w poradach
dotyczacych pieczenia pod tabelami ustawien.

Nieuzywane akcesoria nalezy wyja¢ z komory piekarnika.

Wyposazenie

Nalezy uzywac wytacznie oryginalnych elementéw
wyposazenia posiadanego urzgdzenia. Sg one
optymalnie dostosowane do komory piekarnika i jego
trybow pracy.

Nalezy tez zawsze stosowac odpowiednie naczynia i
wyposazenie, wsuwajac je do piekarnika prawidtowg
strona.

Przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych naczyn
przeznaczonych do uzytku w trybie mikrofal oraz w trybie
z zastosowaniem pary, kidre zostaty podane w
odpowiednich rozdziatach.— "Mikrofale"

na stronie 64— "Para" na stronie 67

Do wyjmowania gorgcego wyposazenia i naczyn z
komory gotowania zawsze uzywac tapek kuchennych.

Formy do pieczenia i haczynia

Najlepszy wynik pieczenia zapewniaja ciemne metalowe
formy do pieczenia.

Formy z biatej blachy, formy ceramiczne i formy szklane
wydtuzajg czas pieczenia i powodujg nieréwnomierne
zrumienienie ciasta.

W przypadku uzywania form silikonowych sprawdzié
informacje producenta na temat mozliwosci ich
stosowania w trybach z zastosowaniem mikrofal i pary,
jak rowniez stosowac sie do wskazdéwek i przepisow
producenta.

Formy silikonowe sg czesto mniejsze od zwyktych. llosci i
przepisy moga by¢ inne niz podane tutaj.

Obowigzuje zasada:

« Pieczenie z zastosowaniem Gorgcego powietrza w
szklanej blasze do pieczenia, wysokos¢ wsuniecia 2

=« Pieczenie z zastosowaniem Goracego powietrza w
formie na ruszcie, wysokos$é wsuniecia 1

« Smazenie na ruszcie lub w szklanej blasze do
pieczenia, wysokos¢ wsunigcia 2. W przypadku
uzywania rusztu, wsungé pod spdd szklang blache do
pieczenia.

Naczynia Wyso- Rodzaj L EGE!
kos¢ wsu- grzania

niecia

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

« Grillowanie na ruszcie na wysokosci 3 lub 4. Wsung¢
pod ruszt szklang blache do pieczenia.

« Tryb z uzyciem samych mikrofal: naczynie na dnie
komory piekarnika, wysokos$¢ wsuniecia 0.

« Tryb z uzyciem samej pary: szklana blacha do
pieczenia z pojemnikiem do gotowania na parze na
wysokosci 3.

Papier do pieczenia

Uzywac tylko papieru do pieczenia przystosowanego do
ustawionej temperatury. Papier nalezy zawsze przycinac¢
tak, by doktadnie pasowat do blachy.

Wyposazenie wytozy¢ papierem do pieczenia dopiero po
podgrzaniu piekarnika.

Rozmrazanie

Zamrozone produkty wiozy¢ do naczynia bez pokrywki i
ustawi¢ na dnie komory gotowania.

Delikatne czesci, np. podudzia i skrzydetka kurczaka lub
tluste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawatkami folii

aluminiowej. Folia nie moze dotykac¢ Scianek urzadzenia.
Po uptywie potowy czasu rozmrazania mozna zdjgc folie.

Podczas rozmrazania migsa i drobiu powstaje woda.
Nalezy ja wyla¢ podczas obracania i w zadnym wypadku
nie wykorzystywaé do konsumpcji ani nie dopusci¢ do
zetkniecia z innymi produktami spozywczymi.

W miedzyczasie potrawe 1-2 razy obrdécié lub zamieszac.
Duze kawalki nalezy obraca¢ kilka razy.

Rozmrozony produkt nalezy pozostawi¢ w temperaturze
pokojowej na 10-60minut dla wyréwnania temperatury. W
przypadku drobiu mozna teraz wyja¢ podroby.

Mieso z zamrozonym srodkiem réwniez nadaje sie do
dalszego przyrzadzania.

Wskazowki

« Uzywac naczynia bez pokrywki, ustawiajac je na dnie
komory piekarnika.

« Nalezy pamietac, ze proces ustawiania moze
obejmowac kilka etapow.

« Zawsze ustawia¢ maksymalng warto$¢ podanego
czasu, ale sprawdzaé potrawe po uptywie
najkrétszego z podanych czasdw.

Poziom Czas Wskazowki
mocy mikro- trwania

fal W min

Migso wotowe, wie-  Naczynie 0 = 800 g
przowe, cielece w bez
catosci (z koScig i bez) pokrywki

1500 g

1000 g

1 180 15 Wielokrotnie obracad.
2 90 25

1 180 15

2 90 25 - 35

1 180 25

2 90 25 - 30
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Potrawa

Mieso wotowe, wie-
przowe, cielece w
kawatkach lub pla-
strach

Mieso mielone, mie-
szane

Drdb lub kawatki dro-
biu

Kaczka
Ges
Filety, kotlety lub ptaty

rybne

Ryba w catosci

Warzywa, np. groszek

Owoce, np. maliny

Rozmrazanie masta

Chleb, w catosci

Ciasta suche,
np. ucierane

Ciasta soczyste,
np. ciasto z owocami,
twarozkiem
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Naczynia Wyso- Rodzaj
kos¢ wsu- grzania

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

Naczynie
bez
pokrywki

niecia

0 =

Waga

200 g

500 ¢

800 g

200 g
500 ¢

800 g

600 g

1200 g

2000 g

4500 g

400 g

300 g

600 g

300 g
600 g

300 g
500 g

125 ¢
250 ¢

500 g

1000 g

500 ¢
750 g

500 g

750 g

Etapy

N — R — R — N — N — — N — N —= N —

D —

NN —

N — PO — PO — — PO — PN — PN — — PN — PN = D — DD —

Poziom
mocy mikro- trwania

fal

180
90
180
90
180
90
90
180
90
180
90
180
90
180
90
180
90

180
90

180
90

180
90
180
90
180
180
90
180
18
90
90
180
90
180
90
180
90
90
180
90
180
90
180
90

Czas

W min

5-10
10
10-15

10-15
10
15-20

10-15
10
20 - 25
20
30 - 40

30
60 - 80

10-15

10-15
15-25
10-15
10
9-15
7-10

5-10
6-8

10-15

15 -25
10-15

10-15

15 -25

15 -25

Wskazowki

Przy obracaniu porozdziela¢
kawatki miesa.

Zamraza¢ mozliwie na pta-
sko. Od czasu do czasu
obraca¢ i wyjmowaé roz-
mrozone porcje miesa.

Od czasu do czasu obrécic.
Wylaé wode powstajaca
podczas rozmrazania.

Wielokrotnie obracac.
Wyla¢ wode powstajaca
podczas rozmrazania.
Obracaé co 20 minut. Wylaé
wode powstajaca podczas
rozmrazania.

Porozdzielaé rozmrozone
czesci.

Od czasu do czasu obrécic.

Od czasu do czasu ostroz-
nie zamieszad.

Od czasu do czasu ostroz-
nie zamieszaé i porozdzie-
la¢ rozmrozone porcje.

Catkowicie usunaé opako-

wanie.

Od czasu do czasu obrdcié.

Porozdzielaé kawatki ciasta.
Tylko ciasta bez polewy,
$mietany i kremu.

Tylko ciasta bez polewy,
Smietany i zelatyny.



Podgrzewanie potraw mrozonych

Wyjaé gotowe danie z opakowania. W naczyniach
przeznaczonych do kuchenek mikrofalowych potrawy
podgrzewajg sie szybciej i bardziej rGwnomiernie.
Podgrzanie réznych sktadnikéw potrawy moze wymagaé
zréznicowanego czasu.

Ptaskie potrawy podgrzewaja sie szybciej niz wysokie.
Dlatego nalezy je rozktada¢ w naczyniu mozliwie ptasko.
Produktow nie nalezy uktadaé warstwami.

Podczas podgrzewania potrawe nalezy 2-3 razy
zamieszac lub obrdcié.

Potrawa

Naczynia

Zupa, mrozona Naczynie z 0 =
pokrywka

Potrawa jednogarnkowa, Naczynie z 0 &

mrozona pokrywka

Menu, potrawa na talerzu,  Naczynie z 0 =

potrawa gotowa (2-3 sktad-  pokrywka

niki), mrozona

Plastry lub kawatki miesaw Naczynie z 0 =
sosie, np. gulasz, mrozone  pokrywka

Zapiekanki, np. lasagne, Naczynie z 0 =
cannelloni, mrozone pokrywka

Dodatki, np. ryz, makaron,  Naczynie z 0 =
mrozone pokrywka

Warzywa, np. groszek, bro- Naczynie z 0 =

kuty, marchewka, mrozone  pokrywka

Szpinak ze $mietang, mro-  Naczynie z 0 =

zony pokrywka

Podgrzewanie

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!

« Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢ do
zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura
wrzenia jest osiggana bez powstawania typowych
pecherzykéw powietrza. Nawet mate wstrzgsniecie
moze spowodowagd, ze goracy napdj nagle zaczyna
kipie¢ i rozpryskiwac sie. Podczas podgrzewania ptynu
zawsze nalezy wktadac tyzke do naczynia. W ten
sposo6b zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

Wysokos¢ Rodzaj
wsuniecia grzania

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Po podgrzaniu pozostawic¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyréwnania temperatury.

Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub tapek
kuchennych.

Wskazowki

« Naczynie postawic¢ na dnie komory piekarnika.

« Potrawy nalezy zawsze przykrywac. W przypadku
braku pasujacej pokrywki naczynie mozna przykryé
talerzem lub specjalng folig do kuchenek
mikrofalowych.

« Zawsze ustawia¢ maksymalng warto$¢ podanego
czasu, ale sprawdzaé potrawe po uptywie
najkrétszego z podanych czasodw.

Waga Poziom Czas trwa- Wskazowki
mocy mi- nia
krofal W min
400 g 600 8- 15
500 g 600 8-13
1000 g 600 10- 15
300-400 g 600 11-15
500 g 600 12-17  Przy mieszaniu poroz-
1000 g 600 o5 _g0 dziela kawatki migsa.
450 g 600 10 - 15
250 ¢ 600 2-5 Dola¢ wody
500 g 600 8-10
300 ¢ 600 8-10  Gotowac w naczyniu, na
600 g 600 14 - 17  ktorego dnie jest trochg
wody
500 g 600 11-16  Nie dodawaé wody, od
czasu do czasu zamie-
sza¢
Uwaga!

Odstep przedmiotu metalowego (np. tyzki w szklance) od
scianek i wewnetrznej strony drzwi urzgdzenia musi
wynosi¢ minimum 2 cm. Iskry mogg uszkodzi¢
wewnetrzng szklang powierzchnig drzwiczek.

Wskazowki

« Wyjac¢ gotowe danie z opakowania. W naczyniach do
kuchenek mikrofalowych potrawy podgrzewajg sie
szybciej i bardziej réwnomiernie. Podgrzanie réznych
sktadnikéw potrawy moze wymagacé zréznicowanego
czasu.

« Podczas podgrzewania potrawe nalezy kilka razy
zamieszac lub obrécié. Kontrolowaé temperature.

« Po podgrzaniu pozostawi¢ potrawe w komorze na 2 do
5 minut w celu wyréwnania temperatury.

« Do wyjmowania naczyn zawsze uzywac rekawic lub
tapek kuchennych.
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« Jezeli tak podano w tabeli, potrawy nalezy przykryc.
Naczynie postawi¢ na dnie komory piekarnika. W celu
dotaczenia funkcji pary umiesci¢ naczynie na szklane;
blasze do pieczenia i ustawi¢ na wysokosci 3.
Napetni¢ zbiornik na wode.

M ENE] Naczynia Wyso- Rodzaj Waga/ Poziom Sto-  Czas trwa- Wskazowki
kosé grzania llosé mocy mikro- pien  nia
wsunie- fal wy- W min
cia twa-
rzania
pary
Pokarmy dla dzieci, np. Naczynie bez 0 = 150 ml 360 - 0,5-1,5 Bez smoczka ani pokrywki.
butelki z mlekiem pokrywki Po podgrzaniu nalezy

zawsze dobrze wstrza-
snac. Koniecznie spraw-
dzi¢ temperature.

Napoje Naczynie bez 0 200 ml 1000 - 1-2 Wiozyé tyzke do szklanki,
pokrywki 500 ml 1000 i 4.5 nie przegrzewac napojow
alkoholowych, od czasu do
czasu skontrolowaé

W

Zupa, 2 filizanki po 175 Naczynie bez 0 = 350 g 600 - 3-4
g pokrywki
Zupa, 4 filizanki po 175 Naczynie bez 0 = 700 g 600 - 6-8
g pokrywki
Migso lub kawatki Naczynie z 0 500 g 600 - 7-10 Plastry migsa porozdziela¢
miesa w sosie pokrywka
Menu, potrawa na tale- Naczynie bez 3 =+A 400 g 360 3 9-14
rzu, potrawa gotowa  pokrywki
(2-3 sktadniki)
Potrawa jednogarn- Naczynie z 0 = 400 g 600 - 6-8
kowa pokrywka 800 g 600 - 8-11
Warzywa Naczynie bez 3 =+A 150 g 360 3 3-5
pokrywki
Naczynie bez 3 =+ [A] 300 g 360 8 4-7
pokrywki

Porady dotyczace uzytkowania kuchenki
mikrofalowej

Nie podajemy wartosci nastawczych dla przygotowywanych Czas nalezy wydtuzy¢ lub skréci¢, kierujac sie nastepujaca zasada:

ilosci potraw. podwdjna ilos$¢ - prawie dwukrotnie dtuzszy czas trwania, potowa ilosci -
potowa czasu.
Potrawa jest zbyt sucha. Nastepnym razem nastawi¢ krétszy czas gotowania lub nizszg moc

mikrofal. Przykry¢ potrawe i doda¢ wiecej wody.
Po uplywie ustawionego czasu potrawa wciaz nie jest roz-  Nastawi¢ dtuzszy czas. Wieksze ilosci i wyzsze potrawy wymagajg diuz-

mrozona, goraca lub ugotowana. szego przyrzadzania.

Po uptywie czasu gotowania potrawa jest przegrzana przy  Od czasu do czasu zamieszac, a nastepnym razem nastawic¢ nizszg moc
brzegach, natomiast w $rodku nie jest jeszcze gotowa. oraz dtuzszy czas trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub mieso jest z zewnatrz podgoto- Nastepnym razem wybra¢ mniejsza moc mikrofal. W przypadku rozmra-
wane, natomiast w $rodku nadal nierozmrozone. zania wiekszej ilosci produktéw, nalezy je wielokrotnie obracac.
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Ciasta, drobne wypieki i chleb

W tabelach ustawien podane sg optymalne ustawienia dla
wielu wypiekow.

Podczas wyrastania ciasta przykry¢ miske z ciastem folig
lub Sciereczka, postawic¢ jg na dnie komory piekarnika i
ustawi¢ Gorace powietrze 40°C.

Pieczenie w potaczeniu z mikrofalami

Mozliwos$é pieczenia z dodatkowym zastosowaniem
mikrofal moze znacznie skracaé czas przygotowywania
potraw.

Nalezy zawsze uzywac zaroodpornych i przystosowanych
do kuchenek mikrofalowych naczyn. Stosowac sie do
wskazéwek dotyczgcych naczyn przystosowanych do
kuchenek mikrofalowych.— "Mikrofale" na stronie 64

W trybie fgczonym mozna uzywac typowych, metalowych
form do pieczenia. Jezeli miedzy forma i rusztem
powstajg iskry, nalezy sprawdzi¢, czy zewnetrzna strona
formy jest czysta. Zmienic¢ pozycje formy na ruszcie.
Jezeli to nie pomaga, kontynuowacé pieczenie bez
zastosowania mikrofal. Czas pieczenia ulega wydtuzeniu.
Uzywanie form plastikowych, ceramicznych lub szklanych
skraca czas pieczenia podany w tabelach ustawien.

Pieczenie z dodatkowym zastosowaniem pary

Niektére wypieki (np. wypieki drozdzowe) uzyskuja przy
pieczeniu z dodatkowym zastosowaniem pary bardziej

Ciasto w formach

Potrawa Naczynia

wsuniecia

Ciasto ucierane, proste* Forma z kominkiem/forma 1
prostokatna

Ciasto ucierane, delikatne  Forma z kominkiem/forma 1

(np. babka piaskowa)* prostokatna

Ciasto orzechowe Tortownica 1

Spdd tortu z ciasta uciera- Forma na spdd tortu 1

nego

Tort biszkoptowy z 3 jaj Tortownica 1

Tort owocowy lub serowy z Tortownica 2

ciasta kruchego*

Ciasto owocowe, deli- Forma z kominkiem/tor- 1

katne, ucierane townica

Ciasto pikantne (np. Tortownica 2

quiche/ciasto cebulowe)

Wysokos¢

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

chrupka skoérke i bardziej btyszczacg powierzchnie.
Wypiek mniej wysycha.

Napetni¢ zbiornik na wode do wysokosci oznaczenia
“MAX”. Jezeli podczas gotowania zbiornik na wode
zostanie oprdzniony, przyrzadzanie potrawy bedzie
kontynuowane przy uzyciu ustawionego rodzaju grzania
bez dodawania pary.

Produkty mrozone

Catkowicie usuna¢ opakowanie. Nie nalezy uzywaé
mocno oblodzonych produktéw mrozonych. Usung¢ z
potrawy 16d.

Produkty mrozone moga by¢ podpieczone
nieréwnomiernie. Nierdwnomierny stopien zrumienienia
wystepuije tez po ich upieczeniu.

Chleb i butki

Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory piekarnika ani
nie stawia¢ na dnie komory piekarnika naczynia z woda.
Zmiany temperatury mogg spowodowac uszkodzenia dna
komory piekarnika.

Oprécz Gorgcego powietrza zastosowac réwniez funkcje
pary. Wartosci ustawien podane dla ciast chlebowych
dotyczg zaréwno chlebdéw pieczonych na blasze, jak i w
formach prostokatnych.

Rodzaj Temperatura Poziom Czas trwania
grzania w °C mocy mikro- w min
fal
160-170 - 60-80
150-160 - 60-70
(®+E 170-180 90 30-35
160-170 - 35-40
160-170 - 45-50
®H+E 150-160 360 40-50
E+E 170-190 90 30-45
(R+E 160-180 90 50-70

*Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut
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Ciasto na blasze

M ENE] Naczynie Poziom Rodzaj Temperatura  Poziom Stopien Czas trwania
piekarnika grzania w°C mocy mikro- wytwa- w min
fal rzania
pary
Ciasto ucierane z suchg wierzchnig ~ Szklana bla- 2 160-170 - - 30-40
warstwg cha do piecze-
nia
Ciasto drozdzowe z soczystymi owo- Szklana bla- 1 160-170 - - 30-45
cami, np. ciasto drozdzowe z jabt-  cha do piecze-
kami i kruszonka* nia
Chatka z 500 g maki Szklana bla- 1 ESRES 170-180 - 3 35-45
cha do piecze-
nia
Strudel z nadzieniem owocowym, Szklana bla- 1 E+A] 180-200 - 2 40-50
wstepnie podpieczony, mrozony cha do piecze-
nia
Pizza Szklana bla- 2 210-230 - - 25-35
cha do piecze-
nia
Pizza, wstepnie podpieczona, mro-  Ruszt 2 E+E 180-190 180 - 8-15
zona
Pizza-bagietka, wstepnie podpie- Ruszt 2 E+E 190-210 180 = 12-15

czona, mrozona

*nagrzaé piekarnik

Ciastka i placuszki

Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw °C Czas trwania w min
wsuniecia grzania
Ciasteczka Szklana blacha 2 50 -170 20-35
do pieczenia
Bezy Szklana blacha 2 100 90-120
do pieczenia
Makaroniki Szklana blacha 2 110 35-45
do pieczenia
Wypieki z ciasta francuskiego Szklana blacha 2 170 -180 35-45
do pieczenia
Chleb i butki
EVE] Naczynia Wyso- Rodzaj Etapy Temperatu- Sto- Czas trwa- Wskazowki
kos¢ wsu- grzania raw°C pien nia
niecia wytwa- w min
rzania
pary
Chleb, 1 kg* Szklana bla- 1 ESRES 1 230 - 3 10-15 Nigdy nie wlewaé
cha do pie- p) 190-200 ; ; 30-45  gorgcej wody bez-
czenia posrednio do
Chleb 1,5 kg* Forma pro- 0 =E 230 - 3 10-15 9374690 piekar-
stokatna 2 200210 - - 4080 M
Butki, np. butki Szklana bla- 1 (&)+[A] 1 200-220 - 3 25-35
pszenne* cha do pie-
czenia
Chleb tostowy, 12 kro- ~ Ruszt 3 ] 1 - 3 - 3-6
mek

*nagrzaé piekarnik
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Potrawa Naczynia Wyso- Rodzaj Temperatu-  Sto- Sto- Czas trwa- Wskazowki

kos¢ wsu- grzania raw °C pien pien nia

niecia mocy  wytwa- w min
grilla  rzania

pary
Chleb tostowy, 4 Ruszt 3 ) 1 - 3 - 3-6 Kromki chleba
kromki tostowego utozyé
obok siebie na
$rodku rusztu.
Zapiekanie tostéw, 2-  Ruszt + 3+1 ™ 1 - 3 - 8-10
4 kromki szklana bla-
cha do pie-
czenia

*nagrzaé piekarnik

Porady dotyczace pieczenia

Miedzy forma a rusztem powstajg ~ Sprawdzi¢, czy forma jest z zewnatrz czysta. Przestawi¢ forme w inne miejsce piekarnika. Jezeli to nie
iskry. pomaga, kontynuowag pieczenie bez zastosowania mikrofal lub uzy¢ szklanej blachy do pieczenia jako
podstawki. Wowczas czas pieczenia wydtuzy sie.

Sprawdzanie, czy wypiek jest Whi¢ drewniany patyczek w najwyzsze miejsce wypieku. Jesli ciasto nie przykleja sie do patyczka, jest
gotowy. upieczone.
Wypiek zapada sie. Nastepnym razem uzy¢ mniej ptynu. Ewentualnie ustawi¢ temperature na warto$é o 10°C nizszg i

wydtuzy¢ czas pieczenia. Uzywac tylko sktadnikéw podanych w przepisie, stosowaé sie doktadnie do
opisanego w nim sposobu postepowania.

Wypiek wyrdst i popekat posrodku, Nasmarowac ttuszczem tylko dno tortownicy. Po upieczeniu ostroznie oddzieli¢ nozem wypiek od
ale na bokach jest nizszy. formy.

Drobne wypieki sklejaja sie pod-  Odlegtosé miedzy wypiekami powinna wynosi¢ ok. 2 cm. Zapewni to wystarczajaco duzo miejsca do
czas pieczenia. wyrosniecia i rdwnomiernego zrumienienia wypiekow.

Wypiek jest zbyt suchy. Ustawi¢ temperature na wartos¢ o 10°C wyzszg i skrocié czas pieczenia.

Wypiek jest ogdlnie zbyt jasny. Jesli wysokos¢ wsuniecia do piekarnika oraz wyposazenie uzyte do pieczenia sg prawidtowe, nalezy
zwigkszy¢ temperature lub wydtuzyé czas pieczenia.

Wypiek w formie lub formie prosto- Nie stawia¢ formy do pieczenia bezposrednio przy tylnej Sciance, lecz na Srodku elementu wyposaze-

katnej jest z tytu zbyt ciemny. nia uzytego do pieczenia.

Wypiek jest ogdlnie zbyt ciemny.  Nastepnym razem wybra¢ nizszg temperature i wydtuzy¢ czas pieczenia.

Wypiek jest nierownomiernie zru- ~ Wybrac nieco nizsza temperature.

mieniony. Cyrkulacje powietrza moze tez zaktdcaé wystajacy poza blache papier do pieczenia. Papier nalezy
zawsze przycinac tak, by doktadnie pasowat do blachy.
Uwaza¢, by forma do pieczenia nie stata bezposrednio przed otworami w tylnej $cianie komory piekar-
nika.

Przy pieczeniu drobnych wypiekdw stara¢ sie, by kazdy wypiek miat takg sama wielkos¢ i grubosé.

Piec nieco dtuzej przy nizszej temperaturze, ew. dola¢ mniejszg ilos¢ ptynu. W przypadku wypiekdw z
soczystymi owocami najpierw podpiec spod. Posypac¢ go mielonymi migdatami lub butkg tartg i dopiero
wtedy potozyé warstwe owocow.

Po upieczeniu pozostawi¢ wypiek do przestygniecia na 5-10 minut. Jesli w dalszym ciggu nie daje sie
oddzieli¢ od formy, ostroznie odchyli¢ brzegi ciasta nozem. Ponownie odwrdci¢ forme z wypiekiem i
kilka razy przykry¢ forme wilgotnym, zimnym recznikiem. Nastepnym razem nattuscic forme i wysypaé
ja butka tarta.

Wypiek dobrze wyglada, ale
wewnatrz nie jest upieczony.

Wypiek nie odchodzi od formy po
odwrdceniu.

sg z wierzchu ciemniejsze. Nalezy zawsze wsuwaé
wyposazenie na podane wysokosci.

Stosowac sie do wskazdéwek dotyczacych naczyn
przystosowanych do kuchenek
mikrofalowych.— "Mikrofale" na stronie 64

Zapiekanki i suflety

Urzadzenie umozliwia przyrzgdzanie zapiekanek i
sufletéw. W tabelach ustawieri podane sg optymalne
ustawienia dla wybranych potraw.

Stopien dopieczenia zapiekanki zalezy od wielkosci

naczynia i wysokosci zapiekanki. Do przygotowania
zapiekanek i gratin uzywac szerokich, ptaskich naczyn. W
waskich i wysokich naczyniach potrawy diuzej sie piekq i

Uzywac ptaskiej formy do zapiekanek o wysokosci 4-
5 cm. Zapiekanki powinny przez jeszcze 5 minut dopiekac
sie w wytaczonym piekarniku.
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Potrawa

Poziom piekar- Rodzajgrza- Temperatura

Poziom mocy mi-

krofal

Czas trwa-
hia w min

Zapiekanki na stodko, np. zapie-
kanka serowa z owocami, 1,5 kg

Zapiekanki pikantne, z gotowa-
nych sktadnikow, np. zapiekanka
makaronowa, 1 kg

Zapiekanki pikantne, z surowych
sktadnikdw, np. zapiekanka
ziemniaczana, 1,1 kg
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Naczynie

nika hia
Forma 0
do zapiekanek
Forma 0 B+E

do zapiekanek

W

Forma 0 &+
do zapiekanek

130-150

180-190

170-180

180

600

600

25-35

12-17

20-30



Dréb, mieso i ryby

Urzadzenie oferuje wiele mozliwosci przyrzadzania
drobiu, miesa i ryb. W tabelach ustawierh podane sg
optymalne ustawienia dla wielu ré6znych potraw. Niektdre
potrawy udajg sie najlepiej, gdy sg przygotowywane w
kilku etapach. Sg one podane w tabeli.

Gotowanie w naczyniu

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo zranienia przez
rozpryskujace sie szkio!

Gorgce naczynia szklane stawia¢ na suchej podstawce.
Wilgotne lub zimne podtoze moze spowodowaé pekniecie
szkfa.

Uzywaé wytgcznie odpowiednich naczyn. Najlepiej nadajg
sie do tego celu naczynia szklane. Sprawdzic¢, czy
naczynie miesci sie w komorze piekarnika.

Btyszczace brytfanny ze stali nierdzewnej lub aluminium
nie nadajg sie do uzywania w trybie z zastosowaniem
mikrofal. W przypadku tradycyjnych metod pieczenia
btyszczace brytfanny odbijajg ciepto, dlatego ich
przydatnosc¢ jest ograniczona. Dréb, mieso i ryby piekg
sie w nich wolniej i sg stabiej zrumienione. W przypadku
tradycyjnych metod zwiekszy¢ temperature i/lub wydtuzyé
czas przygotowywania potrawy.

Przestrzega¢ wskazéwek producenta dotyczacych
uzywanego naczynia.

Naczynie bez pokrywki

Do pieczenia drobiu, miesa oraz ryb najlepiej uzywad
wysokiej formy do pieczenia. Ustawi¢ forme na dnie
komory piekarnika. W przypadku dodawania pary uzywacé
naczyn bez pokrywki. W przypadku braku odpowiedniego
naczynia uzy¢ szklanej blachy do pieczenia.

Naczynie z pokrywka
Pokrywka musi by¢ doktadnie dopasowana i dobrze
zamykac naczynie. Ustawié¢ naczynie na ruszcie.

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo poparzenia!
Przy otwieraniu pokrywy po zakoriczeniu pieczenia z
naczynia moze ujs¢ bardzo gorgca para. Podnosié
pokrywe z tytu, aby gorgca para nie zostata skierowana
na ciato.

Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami

Ta metoda znacznie skraca czas pieczenia. Inaczej niz w
przypadku pieczenia konwencjonalnego czas pieczenia z
dodatkowym zastosowaniem mikrofal zalezy od
catkowitej wagi potrawy.

Wskazdéwka: Jezeli pieczone sg inne ilosci niz podane w
tabelach ustawien, pomocna jest reguta: dwukrotne
zwiekszenie ilosci powoduje prawie dwukrotne
wydtuzenie czasu pieczenia. Nalezy zawsze uzywaé
zaroodpornych i przystosowanych do kuchenek
mikrofalowych naczyn. Formy z metalu albo garnki
ceramiczne nadaja sie tylko do pieczenia bez
zastosowania mikrofal. Stosowaé sie do wskazdéwek
dotyczacych naczyn przystosowanych do kuchenek
mikrofalowych.— "Mikrofale" na stronie 64

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Gotowanie/pieczenie z zastosowaniem pary

Dzieki dodatkowemu zastosowaniu pary niektére potrawy
stajg sie bardziej chrupkie. Majg btyszczacg powierzchnie
i mniej wysychaja.

Nalezy uzywac otwartych naczyn. Naczynia muszg byé
odporne na dziatanie wysokiej temperatury i goracej pary.
Wiaczy¢ dodatkowg pare w sposdb podany w tabeli.
Napetni¢ pojemnik woda do oznaczenia "MAX". Jezeli
podczas gotowania zbiornik na wode zostanie
oprézniony, przyrzadzanie potrawy bedzie kontynuowane
przy uzyciu ustawionego rodzaju grzania bez dodawania
pary.

Gotowanie na parze w przeznaczonym do tego celu
pojemniku

W przeciwienstwie do pieczenia z dodatkowym
zastosowaniem pary funkcja pieczenia na parze
zapewnia delikatniejsze pieczenie migsa, ale nie pozwala
uzyskacé chrupiacej skdrki. Po upieczeniu mieso
zachowuje wyjagtkowg soczystosc.

Aby uzyskac szczegdlny wariant smakowy, kawatki miesa
mozna przed upieczeniem na parze podsmazyg¢, co
skraca tez czas pieczenia. Wieksze kawatki wymagajg
diuzszego pieczenia. Kawatkéw miesa nie trzeba
obracac.

W przypadku pieczenia drobiu, migsa lub ryb uktadac
produkty na pojemniku do gotowania na parze
umieszczonym w szklanej blasze do pieczenia i wsungé
na wysokos¢ 3. Napetni¢ pojemnik wodg do oznaczenia
"MAX". Jezeli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie
oprdzniony, praca urzgdzenia zostanie przerwana. Na
wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni komunikat.

Grillowanie

Podczas grillowania drzwi urzgdzenia muszg by¢
zamkniete. Nigdy nie grillowac przy otwartych drzwiach
urzadzenia.

Grillowane produkty uktadac¢ na ruszcie. Pod ruszt
wsungé dodatkowo szklang blache do pieczenia. Bedzie
do niej skapywac tluszcz.

Grillowa¢ w miere mozliwosci jednakowe kawatki o
podobnej grubosci i wadze. Dzieki temu zostang one
réwnomiernie zrumienione i pozostang soczyste.
Grillowane kawatki nalezy uktada¢ bezposrednio na
ruszcie.

Grillowane kawatki odwraca¢ szczypcami do grillowania.
Naktucie miesa widelcem spowoduje utrate soku i mieso
bedzie suche.

Mieso nalezy soli¢ dopiero po zakoriczeniu grillowania.
S6l wycigga z miesa wode.

Wskazowki

« Grzatki grilla wigczajg sie i wytgczaja, jest to normalne
zjawisko. Czestotliwos¢ witgczania i wytgczania zalezy
od ustawionego stopnia mocy grilla.

« Podczas grillowania moze powstawac dym.

Zalecane wartosci ustawien

Podane wartosci ustawien dotyczg drobiu, migsa lub ryb
bez farszu, gotowych do pieczenia, schtodzonych w
lodowce, wstawionych do zimnej komory piekarnika.
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W tej tabeli podane sg wartosci dla drobiu, miesa i ryb
wraz z proponowang waga. W celu przygotowania drobiu,
miesa lub ryb o wiekszej wadze, nalezy zawsze wybraé
nizszg z temperatur. Przy pieczeniu kilku kawatkéw o
czasie pieczenia decyduje najwiekszy z nich.
Poszczegdlne kawatki powinny by¢ mozliwie jednakowej
wielkosci.

Im wiekszy kawatek drobiu, miesa lub ryby, tym nizsza
temperatura i odpowiednio diuzszy czas pieczenia.

Jezeli tak podano w tabeli, dréb migso i ryby nalezy
obracac.

Droéb
W przypadku kaczki i gesi ponaktuwac skére pod
skrzydtami. Umozliwi to wytapianie i sptywanie ttuszczu.

W przypadku piersi kaczki ponacina¢ skoére. Piersi kaczki
nie nalezy obracag.

Przy obracaniu potraw z drobiu na drugg strone nalezy
dopilnowaé, aby na dole znalazta sie najpierw strona
piersi wzgl. strona ze skora.

Mieso

Chude mieso nasmarowaé wedtug uznania ttuszczem lub
obtozy¢ plasterkami boczku.

Do pieczenia chudego miesa doda¢ nieco wody. Spdd
naczynia szklanego powinien by¢ lekko zakryty.

Skdre nacigc na krzyz.

Gdy pieczen jest gotowa, nalezy pozostawi¢ jg jeszcze na
10 minut w wytaczonym, zamknigetym piekarniku. Utatwi to
Drob

Potrawa Poziom

rozprowadzenie soku w upieczonym migsie. W razie
potrzeby zawing¢ pieczen w folie aluminiowa. Zalecany
czas pozostawienia artykutu w wytgczonym piekarniku nie
jest uwzgledniony w podanym czasie pieczenia.

Pieczenie i duszenie w naczyniu jest wygodniejsze.
Pieczen w naczyniu wyjmuje sie tatwiej z komory
piekarnika, a poza tym w naczyniu mozna od razu
przygotowac sos.

llos$¢ ptynu zalezy od rodzaju miesa i materiatu, z jakiego
wykonane jest naczynie oraz od tego, czy uzywana jest
pokrywa. Jesli mieso przyrzadzane jest w emaliowane;
lub ciemnej brytfannie metalowej, nalezy dodac nieco
wiecej ptynu niz w przypadku szklanego naczynia.
Podczas pieczenia ptyn z naczynia wyparowuje. W razie
potrzeby nalezy ostroznie dolewac¢ ptynu.

Odlegtos¢ miedzy miesem a pokrywg powinna wynosi¢ co
najmniej 3 cm. Podczas pieczenia mieso moze zwiekszyé
objetosc.

Do duszenia mieso nalezy w razie potrzeby wczesniej
podsmazyé. W celu uzyskania sosu pieczeniowego dodaé
wode, wino, ocet lub podobny dodatek. Spdd naczynia
powinien by¢ zakryty na wysokos¢ 1-2 cm.

Ryby

Calych ryb nie trzeba odwracac. Ryba jest upieczona, gdy
ptetwa grzbietowa daje sie tatwo oddzieli¢.

W przypadku przyrzadzania ryby na ruszcie nasmarowaé
ruszt niewielkg iloscig oleju, co utatwi pdzniej zdjecie ryby.

Wskazowki

Naczynie Rodzaj

Temperatu- Stopien Poziom

Stopien  Czas

piekarni- grzania ra mocy  mocy mikro- wytwa-  trwania
ka grilla fal rzania W min
pary
Kurczak, caty, Naczynie z 0 E - - 600 - 25-35  Po uptywie
1,3 kg, (gotowany) pokrywka potowy czasu
obrdcic.
Kurczak, caty, Naczynie 0 E+A+E 190 - 360 3 40-45  Utozy¢ piersig do

1,3 kg (pieczony) bez gory. Nie obra-

pokrywki ca¢. Podgrzewac
przez 5 min.
Czesci drobiowe,  Naczynie 0 190 - 180 - 20-35 Ponaktuwaé

np. éwiartka kur-  bez skdre. Utozyé

czaka, 800 g pokrywki skdrg do gory. Nie
obracag.
Piers kaczki, Ruszt + 3+2 C+E+E - 3 180 3 10-12  Utozy¢ skérg do
500 ¢ szklana bla- gory. Nie obra-
cha do pie- cac.
czenia
Piers gesi, udka ~ Naczynie 0 (& - 2 180 - 30-40  Wysokie naczy-

gesi, 700-900 g  bez
pokrywki

nie bez pokrywki.
Nie obracac.
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Mieso

Potrawa

Poziom
piekarni-
ka

Naczynie Rodzaj

grzania

Etapy

Tempera-
tura

Przetestowane w naszym studiu gotowania pl

Sto-
pien
wytwa-

Sto- Poziom
pien mocy mikro-
moc fal

y rzania

gril-
la

pary

Wskazowki

Sztufada, 1 kg Naczynie z 0 E+E 1 160-170 180 80-90
pokrywka
Rostbef, krwisty, ~ Naczynie 0 E+E 1 180-190 180 30-40 Po uptywie
1,5 kg bez potowy czasu
pokrywki obrdcié. Na
koniec odstawi¢
na 10 minut.
Steki wotowe gru-  Ruszt + 3+1 (] 3 - - 10-15
bos¢ 2-3cm, 2- Szklana p) 3 ) ) 5-10
3 sztuki, po 200 g  placha do
pieczenia
Mieso wieprzowe  Naczynie 0 E+B+E 1 170-180 360 3 25-35 Na koniec
bez skdry, 750 g, bez odstawié na 10
np. karkéwka pokrywki minut.
Mieso wieprzowe  Naczynie 0 E+AE+E 1 170-180 180 3 60-80 Ponacinaé sto-
ze skorg ok. 1 kg, bez ning. Na koniec
np. topatka poKrywki odstawi¢ na 10
minut. Nie obra-
cag.
Poledwica wie- Naczynie 0 E+ B 1 180-190 180 35-40 Na koniec
przowa bez odstawi¢ na 10
500-600 g poKrywki minut.
Steki z karkowki, ~ Ruszt + 3+1 (| 2 - - 15-20
grubos¢ 2-3 cm,  szklana bla- ) 2 ; ; 10-15
2-3 sztuki, po cha do pie-
120 g czenia
Kietbasy do grillo- Ruszt + 3+1 ] 3 - - 10-15
wania 4-6 sztuk,  szklana bla- ) 3 ; ; 5-10
po 150 g cha do pie-
czenia
Pieczen rzymska, Naczynie 0 E+B+E 1 190 360 3 15-20 Na koniec
750 ¢ bez odstawi¢ na 10
poKrywki minut.

Ryba

Poziom mocy Stopien Czas trwa-

mikrofal wytwa- nia
rzania  w min
pary

Potrawa

Naczynia

Wysokos¢
wsuniecia

Rodzaj  Temperatu- Sto-
grzania ra pien
w°C mocy

grilla

Filet rybny, Swiezy, Szklana blacha do 3 A 3 15-17
400 g pieczenia + pojemnik

do gotowania na

parze
Filety rybne, mrozone,  Naczynie z pokrywka 0 E 600 10-15
400 g
Filety rybne, mrozone,  Szklana blacha do 3 A 3 23-25
800 g pieczenia + pojemnik

do gotowania na

parze
Filet rybny, zapiekany,  Naczynie bez 0 ChE 3 600 10-15
500 g pokrywki
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Potrawa

Kotlet rybny, 2-3 sztuki,
po 150 ¢

Ryba, cafa, np. pstrag,
2-3 sztuki, po 300 g

Naczynia

Ruszt + szklana bla-
cha do pieczenia

Szklana blacha do 3
pieczenia + pojemnik

Przetestowane w naszym studiu gotowania

Sto-
pien
mocy
grilla

Wysokos¢
wsuniecia

Rodzaj
grzania

Temperatu-
ra

w°C

Poziom mocy Stopien Czas trwa-

mikrofal wytwa- nia

rzania  w min
pary

3+1 -

]

8-12

D)

3 18-22

do gotowania na

parze

Porady dotyczace pieczenia i duszenia

Pieczen jest za ciemna, skorka
miejscami przypalona i/lub pieczen
jest zbyt sucha.

Chrupka skorka jest za cienka.

Pieczen wyglada dobrze, ale sos
jest przypalony.

Pieczen wyglada dobrze, ale sos
jest zbyt jasny i wodnisty.

Mieso przypala sie podczas dusze-
nia.

Sprawdzi¢ uzyty poziom piekarnika i temperature. Wybra¢ nastepnym razem nizszg temperature i ew.
skrdci¢ czas pieczenia.

Zwigkszy¢ temperature lub po uptywie czasu pieczenia wtaczy¢ na krétko grill.
Nastepnym razem wybra¢ mniejsze naczynie do pieczenia i ew. dodac¢ wiecej ptynu.

Nastepnym razem wybra¢ wieksze naczynie do pieczenia i ew. doda¢ mniej ptynu.

Naczynie do pieczenia i pokrywka muszg by¢ do siebie dopasowane i doktadnie zamykac naczynie.
Zmniejszy¢ temperature i w razie potrzeby dola¢ ptynu podczas duszenia.

Warzywa i dodatki

Tutaj podane sg informacje na temat szybkiego i
delikatnego przyrzadzania wielu rodzajéw warzyw, ryzu i
ziemniakdw, jak réwniez mrozonych produktow
ziemniaczanych.

Mikrofale

Zawsze gotowaé warzywa w naczyniu z pokrywka, ktére
nadaje do uzywania w kuchenkach mikrofalowych. Do
gotowania ryzu uzywaé wysokich naczyn z pokrywka,
dodajgc wode w ilosci podanej w tabeli.

Gotowanie na parze

Do gotowania na parze uzywac¢ szklanej blachy do
pieczenia oraz pojemnika do gotowania na parze.

Nalezy zachowywac¢ wielkosci kawatkéw podane w tabeli
ustawien. W przypadku mniejszych kawatkéw skraca sie
czas pieczenia, w przypadku wiekszych kawatkéw
wydiuza sie czas pieczenia. Jakos¢ i stopien dojrzatosci
produktu réwniez majg wplyw na czas pieczenia. W

Poziom
piekarni-

Potrawa Naczynie Rodzaj
grzania

ka

Karczochy, cate, Swieze  Szklana blacha do pie- 3 A
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szpinak lisciasty, Swiezy ~ Szklana blacha do pie- 3 A

250 g czenia + pojemnik do

gotowania na parze
*od czasu do czasu zamieszaé

zwigzku z tym podane tu ustawienia sg tylko wartosciami
orientacyjnymi.

Nalezy zawsze réwnomiernie rozktadac artykuty
spozywcze w naczyniu. Jesli warstwy produktéw sg
réznej grubosci, piekg sie nieréwnomiernie. W
pojemnikach do gotowania na parze warstwa produktéw
wrazliwych na dziatanie cisnienia nie powinna by¢ zbyt
gruba.

Napetni¢ zbiornik z woda do oznaczenia “MAX”. Jezeli w
trakcie pracy zbiornik na wode zostanie oprézniony, praca
urzgdzenia zostanie przerwana. Na wyswietlaczu pojawi

sie odpowiedni komunikat.

Kuskus

Doda¢ wode lub inny ptyn w podanych proporcjach. Na
przyktad w przypadku proporcji 1:2 na kazde 100 g kaszy
kuskus doda¢ 200 ml wody.

Etapy  Temperatu- Poziom Stopien Czas trwa-
ra mocy mikro- wytwa- nia
fal rzania  w min
pary
1 - - 3 36-40
1 3 5-7

**zbiornik na wode moze ew. wymagaé w miedzyczasie uzupetnienia
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V] Naczynie Poziom  Rodzaj Etapy  Temperatu- Poziom Stopien Czas trwa-
piekarni- grzania ra

mocy mikro- wytwa- nia

Kalafior, caty, $wiezy

Brokuty, cate, $wieze,
500 g

Rdzyczki brokutéw, mro-
zone 500 g

Warzywa, Swieze, 250 g*
Warzywa, Swieze, 500 g*

Kolby kukurydzy, Swieze,
2 sztuki

Warzywa mieszane, mro-
zone 250 ¢

Marchew w plastrach, pie-

czenie na parze

Por w plasterkach,
Swiezy, 500 ¢

Zielona fasolka, Swieza,
500 g

Burak, caty, 500 g

Szparagi, zielone, 250 g

Cukinia w plastrach, pie-
czenie na parze

Ziemniaki, pokrojone w
¢wiartki, 250 g

Ziemniaki, pokrojone w
éwiartki, 500 g

Ziemniaki pokrojone w
éwiartki, 750 g**

Frytki, mrozone
Rosti, mrozone

Krokiety, mrozone

ka

Szklana blacha do pie- 2 A 1
czenia + pojemnik do

gotowania na parze

Szklana blacha do pie- 2 A 1

czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie- 3 A 1
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Naczynie z pokrywka 0 = 1

R

Naczynie z pokrywka 0

By

Szklana blacha do pie- 3
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie- 8
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie-
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie- 3 A 1
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie- 3 A 1
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie- 8 A 1
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

Szklana blacha do pie- 3 A 1
czenia + pojemnik do
gotowania na parze

D)

Szklana blacha do pie- 2 1
czenia
Szklana blacha do pie- 2 1
czenia
Szklana blacha do pie- 2 1

czenia

*od czasu do czasu zamieszaé

**zbiornik na wode moze ew. wymaga¢ w miedzyczasie uzupetnienia

180-210

190-210

190-210

fal

600
600

rzania  w min
pary

8 28-35
3 20-23
3 14-16

6-10

10-15
3 35-45
3 12-15
3 18-20
3 10-12
3 18-20
3 50-60
3 15-18
8 12-14
3 28-30
3 30-32
3 32-35

30-40

25-35

25-35
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EVE] Naczynie Poziom Rodzaj Etapy  Temperatu- Poziom Stopien Czas trwa-

piekarni- grzania ra mocy mikro- wytwa- nia
ka fal rzania  w min

pary
Ryz, 125 g + 300 ml wody Naczynie z pokrywka 0 = 1 600 - 4-6
2 180 - 12-15
Ryz, 250 g + 500 ml wody Naczynie z pokrywka 0 = 1 600 - 6-8
2 180 - 15-18
Kuskus, 1:2 Szklana blacha do pie- & A 1 3 3-10
czenia

*od czasu do czasu zamieszaé

**zbiornik na wode moze ew. wymagaé w miedzyczasie uzupetnienia

Desery Ryz na mleku
Doda¢ mleko w podanych proporcjach. Na przyktad w
przypadku proporcji 1:2,5 na kazde 100 g ryzu dodac¢
250 ml mleka.

Urzadzenie umozliwia przyrzadzanie szybkich i
smacznych deserdw.

Przestrzegaé wskazéwek podanych w tabeli ustawien.

Potrawa Naczynia Wysokos¢ wsu-  Rodzaj Poziom mocy Stopien inten- Czas trwania
niecia grzania mikrofal sywnosci W min
pary

Budyn karmelowy Szklana blacha do pie- 3 3 40-50
czenia

Kluski na parze Szklana blacha do pie- 3 A 2 20-25
czenia

Ryz na mleku 1:2, 5 Naczynie z pokrywka 3 3 30-40

Owoce, owoce prazone, Naczynie z pokrywkg 3 3 9-12

500 ¢

Prazona kukurydza do przy- Naczynie z pokrywka 0 = 600 5 35

rzadzania w kuchence mikro-

falowej, 1 torebka o wadze

100 g

Desery, np. pudding (w Naczynie z pokrywka 0 E 600 - 6-8

proszku) 500 ml*

*od czasu do czasu zamieszac

Akrylamid w produktach spozywczych produktéw zbozowych i ziemniaczanych w wysokich
. . temperaturach, np. chipséw, frytek, tostéw, butek, chleba,
Jakie potrawy s3 narazone? wypiekéw cukierniczych (ciasteczek, pierniczkow).

Akrylamid powstaje gtéwnie podczas przyrzadzania

Porady dotyczace przyrzadzania potraw, aby zawartos¢ akrylamidu byta mozliwie najmniejsza

Informacje ogdlne Czas smazenia i pieczenia powinien by¢ mozliwie krétki. Potrawy nalezy zrumieniaé na kolor ztoty, nie za
ciemny. Duzy, gruby kawatek pieczonej potrawy zawiera mniej akrylamidu.

Pieczenie Dzieki uzyciu trybu Gorace powietrze przy ustawieniu maks. 180°C jaja lub zéttka jaj redukuja powstawanie
akrylamidu.

Ciasteczka Dzieki uzyciu trybu Gorace powietrze przy ustawieniu maks. 180°C jaja lub zéttka jaj redukujg powstawanie
akrylamidu.

Frytki pieczone w piekar-  Rodwnomiernie roztozy¢ na wyposazeniu jedng warstwe. Piec jednorazowo co najmniej 400 g, aby frytki nie
niku staty sie suche.
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Potrawy testowe « Nalezy przestrzega¢ podanych w tabelach wskazéwek
B . . dotyczacych nagrzewania piekarnika. Podane
Ponizsze tabele zostaly opracowane dla instytucii wartosci nie dotycza szybkiego nagrzewania.
testujgcych w celu utatwienia testéw urzadzenia. . Do pieczenia ustawi¢ najpierw najnizsza z podanych
Zgodnie z normami IEC 60350-1 lub IEC 60705. temperatur.
« Dane w tabelach dotyczg potraw wsunietych do
Pieczenie zimnego piekarnika.

« Formy do pieczenia postawi¢ na ruszcie.

Wskazowki
« Podane wartosci ustawien dotycza artykutéw
wstawionych do zimnej komory piekarnika.

Potrawa Naczynie Poziom pie- Rodzaj Temperatura  Czas trwania
karnika grzania w°C W min
Ciasteczka wyciskane Szklana blacha do pieczenia 2 160-170 30-35
Ciastka* Szklana blacha do pieczenia 2 160-170 20-25
Biszkopt na wodzie Tortownica @ 26 cm 1 160-170 40-50
Szarlotka z pierzynka Tortownica @ 20 cm 2 170-190 80-100
Przygotowywanie potraw z zastosowaniem mikrofal do kuchenek mikrofalowych naczyn. Stosowac sie do

wskazéwek dotyczgcych naczyn przystosowanych do

D t i t t i ikrofal
O przygoiowywana polraw z zastosowanier misro’a kuchenek mikrofalowych.— "Mikrofale" na stronie 64

nalezy zawsze uzywac zaroodpornych, przystosowanych

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Naczynia Wyso- Rodzaj Waga Etapy Poziom mocy mi- Czas trwania
kosé grzania krofal w min
wsunie-
cia

Rozmrazanie migsa Naczynie bez 0 B 500 g 1 180 7

pokrywki 2 90 8-12

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Naczynia Wysokos¢ Rodzaj Waga Etapy Poziom mocy mi- Czas trwania
wsuniecia grzania krofal W min

Masa jajeczna Naczynig bez 0 = 1000 g 1 360 18-20
pokrywki 2 180 18-22

Ciasto biszkoptowe Naczynie bez 0 = 475 g 1 600 8-10
pokrywki

Klopsy migsne Naczynie bez 0 = 900 g 1 600 20-25
pokrywki

Gotowanie/pieczenie z dodatkowym zastosowaniem mikrofal

Potrawa Naczynia Wysokosé Rodzaj Tempera- Stopien  Poziom Czas trwa- Wskazowki
wsuniecia grzania tura mocy gril- mocy mikro- nia
w°C la fal W min

Zapiekanka Naczynie bez 0 C+E - 1 360 25-32
ziemniaczana  pokrywki
Ciasto, 700 g Naczynie bez 1 (&+E 190-200 - 180 20-27

pokrywki
Kurczak Naczynie bez 0 EHE 190 d 360 30-45  Uktadac piersig do dotu.

pokrywki Wysokie naczynie bez

pokrywki. Po uptywie potowy
czasu obrocié.

99



pl Przetestowane w naszym studiu gotowania

Gotowanie na parze

Szklang blache do pieczenia wraz z pojemnikiem do
gotowania na parze ustawi¢ na wysokosci 3.

EVE] Naczynia

Szklana blacha do
pieczenia + pojemnik
do gotowania na
parze

Szklana blacha do 3 A’
pieczenia + pojemnik

do gotowania na

parze

Szklana blacha do 3 A

Groszek, mrozony

Brokuty, swieze, 300 g

Brokuty, Swieze, jeden

pojemnik pieczenia + pojemnik
do gotowania na
parze

Grillowanie

Wsunaé szklang blache do pieczenia pod ruszt. Skapuje
do niej ptyn z miesa i piekarnik pozostaje czysty.
Wysokos¢ Rodzaj

EVE] Naczynia

Wysokos¢ Rodzaj
wsuniecia grzania wytwarza-

Stopien Czas Wskazowki
trwania
niapary  wmin
3 - Test jest zakonczony, gdy najchtodniej-
sze miejsce osiggnie temperature
85°C.
3 11-13
3 18-20

Dane w tabelach dotyczg potraw wsunietych do zimnego
piekarnika.

wsuniecia grzania
Ruszt 3 il
3+1 hd

Opiekanie tostow

Ruszt + szklana bla-
cha do pieczenia

Hamburger wotowy, 12
sztuk

100

Stopien Czas trwania Wskazowki
mocy grilla w min
3 4-5
3 35-45 Obrdcié po uptywie potowy czasu
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ro Destinatia de utilizare

Ejutilizarea conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Numai astfel
puteti utiliza aparatul corect gi in siguranta.
Pastrati instructiunile de utilizare gi de montaj
pentru o consultare ulterioara sau pentru
eventuali viitori proprietari.

Acest aparat este destinat doar incorporarii.
Respectati instructiunile speciale de montaj.

Verificati aparatul dupa despachetare. in cazul
in care aparatul a fost avariat in timpul
transportului, nu este permisa punerea in
functiune a acestuia.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate, dreptul
de garantie este anulat.

Acest aparat este destinat numai gospodariilor
private si uzului menajer. Utilizati aparatul
numai pentru prepararea mancarurilor si a
bauturilor. Supravegheati aparatul in timpul
functionarii. Utilizati aparatul numai in spatii
inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 4000 de metri
deasupra nivelului marii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani
si de persoane cu capacitali fizice, senzoriale
sau mental reduse sau cu insuficienta
experienta sau cunostinte, numai sub
supravegherea unei persoane responsabile
pentru siguranta acestora sau daca au fost
instruiti referitor la utilizarea in siguranta a
aparatului si au inteles pericolele care rezulta
din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul. Copiii
nu vor curata sau intretine aparatul, cu exceptia
situatiei in care acestia au varsta de peste

15 ani si sunt supravegheati.

Nu permiteti accesul copiilor sub varsta de 8 ani
la aparat si la cablul de racordare.
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ENinstructiuni de siguranta
importante

Generalitati

/\ Avertizare - Pericol de incendiu!

. Obiectele inflamabile, depozitate in spatiul de
coacere, se pot aprlnde Nu depozitati
niciodat4 obiecte inflamabile in spatlul de
coacere. Nu deschideti niciodata usa
aparatului daca se produce fum Tn aparat.
Deconectati aparatul si scoateti stecherul din
priza sau mtrerupetl siguranta din tabloul de
sigurante.

. Resturile de alimente neaderente, grasimea
si zeama de la friptura se pot aprlnde Inainte
de functionare, indepartati murdariile grosiere
din interiorul cuptorulw si de pe accesorii.

. La deschiderea usii aparatului se creeaza
curenti de aer. Hartia de patiserie se poate
atinge de elementele de incalzire si se poate
aprinde. La preincalzire nu asezati niciodata
héartie de patiserie in accesorii, fara ca
aceasta sa fie fixata. Asezati intotdeauna un
vas sau o forma de copt pe hértia de
patiserie. Tapetati numai suprafata necesara
cu hértie de patiserie. Nu este permis ca
hértia de patiserie sa iasa peste marginile
accesoriului.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

«» Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti
niciodata suprafetele interioare fierbinti ale
spatiului de coacere sau elementele de
incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. Tlnetl copiii la distanta.

. Accesoriile'sau vesela vor deveni foarte
fierbinti. Scoateti intotdeauna accesoriile sau
vasele fierbinti cu ajutorul unei manusi de
bucatarie.

- Vaporii de alcool se pot aprinde in spatiul de
coacere fierbinte. Nu pregétiti niciodata
alimente cu bauturi avand un procent ridicat
de alcool. Utilizati numai cantitati mici de
bAuturi cu continut ridicat de alcool.
Deschideti usa aparatului cu precautie.

AAvertlzare Pericol de arsuri!

. In timpul utilizarii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atlngetl niciodata pértile fierbinti.
Tineti copiii la distanta.

. La deschiderea usii aparatului poate iesi abur
fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot
fi uneori greu de observat. Atunci cand
deschideti aparatul, nu stati foarte aproape
de el. Deschide:[i cu atentie usa aparatului.
Tineti copiii la distanta.

. Delaapain spatiul de coacere fierbinte se
pot forma aburi flerblntl Nu turnati niciodata
apa in spatiul de coacere fierbinte.



/\ Avertizare — Pericol de vitamare!
Geamul zgariat al usii aparatului poate crapa.
Nu folositi razuitoare pentru geamuri, produse
de curatat agresive sau abrazive.

/\ Avertizare - Pericol de electrocutare!

- Reparatiile executate incorect sunt
periculoase. Efectuarea reparatiilor si
Inlocuirea cablurilor defecte sunt permise
numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti figa de retea
sau deconectati siguranta din tabloul
sigurantelor. Chemati unitatea service
abilitata.

= lzolatia cablurilor aparatelor electrice se
poate topi la atingerea pieselor fierbinti ale
aparatului. Nu aduceti niciodata cablurile de
racordare ale aparatelor electrice in contact
cu piesele fierbinti ale aparatului.

= Patrunderea umiditatii va poate electrocuta.
Nu utilizati aparate de curatat cu jet sub
presiune sau cu jet de abur.

= Patrunderea umiditatii poate provoca
electrocutare. Nu expuneti niciodata aparatul
la caldura si umiditate excesive. Utilizati
aparatul numai in spatii inchise.

- Un aparat defect va poate electrocuta. Nu
porniti niciodata un aparat defect. Scoateti
fisa de retea din priza sau intrerupeti
siguranta 'de la tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.

AAvertlzare Pericol prin magnetizare!
In panoul de comanda sau la elementele de
operare se folosesc magneti permanenti.
Acestia pot avea influenta asupra implanturilor
electronice, de ex. stimulator cardiac sau
pompe de insulind. Purtatorii de implanturi
electronice trebuie sa mentina o distanta
minima de 10 cm fata de panoul de comanda.

Cuptor cu microunde

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

. Alte utilizari ale aparatului decat cea
prevazuta sunt periculoase.
Nu sunt permise uscarea alimentelor sau a
hainelor, incalzirea papucilor, a pernelor
umplute cu cereale sau boabe, buretilor,
lavetelor umede si a altor articole similare.
De exemplu, supraincalzirea papucilor, a
pernelor umplute cu cereale sau boabe, a
buretilor, a lavetelor umede si a altor articole
similare duce la arsuri

Instructiuni de siguranta importante ro

- Alimentele se pot aprinde. Nu incalziti
niciodata alimente in ambalaje izoterme.
Nu incalziti niciodata fara supraveghere
alimente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.
Nu setati niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste
instructiuni de utilizare.
Nu uscati niciodat& alimentele in cuptorul cu
microunde.
Alimentele cu continut scazut de apa, ca
de ex. péinea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o putere prea
mare a microundelor sau un timp prea
indelungat.

= Uleiul alimentar se poate aprinde. Nu incalziti
niciodata exclusiv ulei alimentar la cuptorul
cu microunde.

/\ Avertizare — Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente
inchise etang pot exploda. Nu incalziti niciodata
lichide sau alte alimente in recipiente inchise
etans.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= Alimentele cu coaja sau pielita dura pot
plesni exploziv in timpul, sau chiar dupa
incalzire. Nu preparati niciodata oua in coaja
si nu incalziti oua fierte tari. Nu preparati
niciodata scoici sau crustacee. In cazul
oualor ochi sau al oualor in pahar, trebuie ca
mai intai sa intepati galbenusul. In cazul
alimentelor cu’coaja sau pielita tare, de ex.
mere, rosii, cartofi sau carnaciori, coaja poate
crapa. Inainte de incalzire, m’;epa’;l coaja sau
pielita.

. Caldura nu se distribuie uniform in mancarea
pentru bebelusi. Nu incalziti niciodata
alimentele pentru bebelusi in vase inchise.
Indepartatl intotdeauna capacul sau tetina.
Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.
Verificati temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

. Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se
poate infierbanta foarte puternic. Scoateti
Intotdeauna accesoriile sau vasele flerblntl cu
ajutorul unei manusi de bucatarie.

= In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj
etans, ambalajul poate crapa. Respectati
intotdeauna specificatiile de pe ambalaj.
Scoateti intotdeauna preparatele din spatiul
de coacere cu o manusa de bucatirie.

. In timpul utilizarii, partile accesibile devin
fierbinti. Nu atingeti niciodat& partile fierbinti.
Tineti copiii la distanta.
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ro Instructiuni de sigurantd importante

- Alte utilizari ale aparatului decéat cea
prevazuta sunt periculoase.
Nu sunt permise uscarea alimentelor sau a
hainelor, incalzirea papucilor, a pernelor
umplute cu cereale sau boabe, buretilor,
lavetelor umede si a altor articole similare.
De exemplu, supraincalzirea papucilor, a
pernelor umplute cu cereale sau boabe, a
buretilor, a lavetelor umede si a altor articole
similare duce la arsuri

/\ Avertizare — Pericol de oparire!

= In cazul incalzirii lichidelor, este posibila
intarzierea fierberii. Aceasta inseamna ca se
atinge temperatura de fierbere fara sa se
produca bulele tipice de vapori. La cea mai
mica migcare a vasului, lichidul fierbinte se
poate revarsa brusc si poate fi improgcat. La
Incalzire, puneti intotdeauna o lingura in vas.
In acest feI evitati fenomenul de intarziere a
fierberii.

/\ Avertizare — Pericol de ranire!

- Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii
fine n manere gi capac. In spatele acestor
orificii, exista cavitati. Umiditatea care
pétrunde in cavitati poate provoca spargerea
veselei. Utilizati numai vesela adecvata
pentru microunde.

«» In cazul functionarii cu microunde, vesela gi
recipientele din metal sau vesela cu
ornamente metalice pot duce la formarea
scanteilor. Aparatul poate suferi deteriorari.
In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

/\ Avertizare - Pericol de electrocutare!
Aparatul functioneaza cu tensiune inalta. Nu
inlaturati niciodata carcasa.

/\ Avertizare — Pericol de provocare a unor

daune grave asupra sanatatii!

. In cazul unei curatari deficiente, suprafata
aparatului se poate deteriora. Este posibil sa
iasa energia produsa de microunde. Curatai
aparatul regulat si indepartati imediat
resturile de alimente. Mentlnetl intotdeauna
curate interiorul cuptorulw garnltura usii, usa
si balamaua ugii. — "Curatarea"

la pagina 127
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. Printr-o usa defecta a cuptorului sau o
garnitura defecta a usii poate iesi energie
produsa de microunde. Nu utilizati niciodata
aparatul daca usa cuptorului, garnitura _usii
sau rama din plastic a usii este avariata.
Chemati unitatea service abilitata.

. La aparatele fara carcasa este emisa energie
produsa de microunde. Nu indepartati
niciodata carcasa. Pentru lucrari de
intretinere sau reparatii, chemati unitatea
service abilitata.

Abur

/\ Avertizare — Pericol de oparire!

- In timpul functionarii in continuare a
aparatului, apa din rezervorul de apa se
poate incalzi puternic. Goliti rezervorul de
apa dupa fiecare functionare a aparatului cu
aburi.

. In spatiul de coacere se formeaza abur
fierbinte. In timpul functionarii aparatului cu
aburi, nu introduceti méana in spatiul de
coacere.

. La scoaterea accesoriului, se poate revarsa
lichid fierbinte. Scoateti accesoriile fierbinti cu
atentie, numai cu manusi de protectie.

/\ Avertizare — Pericol de ranire si de

incendiu!

Lichidele inflamabile se pot aprinde in spatiul de
coacere fierbinte (deflagratie). Nu turnati lichide
inflamabile (de ex. bauturi cu continut de alcool)
in rezervorul de apa. Turnati in rezervorul de
apa exclusiv apa sau solutia de detartrare
recomandata de noi.



EJCauzele avariilor

Generalitati

Atentie!

Apa in spatiul de coacere fierbinte: Nu turnati
niciodata apa in spatiul de coacere fierbinte. Astfel se
produc vapori de apa. La variatia de temperatura se
pot produce deteriorari ale.

Umezeala in spatiul de coacere: umezeala pe o
perioada mai indelungata in spatiul de coacere poate
duce la coroziune. Dupa utilizare, I&sati spatiul de
coacere sa se usuce. Nu pastrati alimente umede
pentru un timp mai indelungat Tn spatiul de coacere
inchis. Nu depozitati preparate in spatiul de coacere.
Racirea cu usa aparatului deschisa: dupa un mod de
functionare cu temperaturi ridicate, 18sati cuptorul s&
se raceasca numai inchis. Nu intepeniti nimic in usa
aparatului. Chiar daca usa este numai intredeschisa,
se poate deteriora in timp suprafata mobilei
invecinate.

Numai dupa un mod de functionare cu multa umiditate,
I&sati cuptorul sa se raceasca deschis.

Garnitura foarte murdara: in cazul in care garnitura
este foarte murdara, usa aparatului nu se mai inchide
corect In timpul functionarii. Partile frontale ale
mobilierului adiacent pot fi deteriorate. Mentineti
garnitura intotdeauna curata. — "Curatarea"

la pagina 127

Usa aparatului ca suprafata de agezare sau de
depozitare: Nu amplasati nimic pe aceasta, nu va
asezati pe ea si nu agatati nimic de aceasta. Nu
agezati vesela sau accesorii pe uga aparatului.
Introduceti accesoriul: In functie de tipul aparatului,
accesoriul poate zgaria geamul usii aparatului la
inchiderea acesteia. Introduceti intotdeauna
accesoriul pana la opritor in spatiul de coacere.
Transportul aparatului: Nu deplasati si nu tineti
aparatul de manerul usii. Manerul usii nu poate
suporta greutatea aparatului si se poate rupe.

Cuptor cu microunde

Atentie!

Folie de aluminiu: folia de aluminiu din spatiul de
coacere nu are voie sa intre in contact cu geamul usii.

Se pot forma decolorari permanente ale geamului usii.

Formarea scénteilor: metalul - de ex. lingurita din
pahar - trebuie sa se afle la o distantd minim& de 2 cm
fata de peretii interiori ai cuptorului si fata de partea
interioara a usii. Scanteile pot distruge sticla din
interior a usii.

Functionarea microundelor si functionarea in modul
combinat: Gratarul nu este adecvat pentru
functionarea microundelor si pentru functionarea
microundelor in combinatie cu un mod de incalzire. Se
pot produce scéantei si spatiul de coacere va fi
deteriorat.

Vesela din aluminiu: nu utilizati vesela din aluminiu Th
aparat.Aparatul se va deteriora prin formarea de
scantei.

Cauzele avariilor ro

Regimul de functionare cu microunde fara alimente:
functionarea aparatului fara alimente duce la
suprasarcina. Nu porniti niciodata cuptorul cu
microunde fara alimente in interior. Exceptia o
reprezinta un test scurt pentru vesela. — "Cuptorul cu
microunde" la pagina 115
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Floricele de porumb la microunde: Nu setati
niciodata o putere prea mare a microundelor. Geamul
usii poate crépa din cauza suprasolicitarii. Utilizafi
maxim 600 Wati. Asezati intotdeauna punga cu
popcorn pe o farfurie.

Abur

Atentie!

Ingrijirea aparatului: spatiul de coacere al aparatului
dumneavoastra este fabricat din otel inoxidabil de
nalta calitate. Printr-o intretinere necorespunzatoare,
se poate produce coroziune in spatiul de coacere.
Respectati instructiunile de intretinere si de curatare
din manualul de utilizare. Indepartati murdaria din
spatiul de coacere imediat ce aparatul s-a racit.
Forme de copt: vesela trebuie sa fie rezistenta la
caldura si aburi. Formele de copt din silicon nu se
preteaza la functionarea combinata cu abuiri.

Vesela cu puncte de ruginé: nu utilizati vesela cu
puncte de rugina. Si cele mai mici pete pot duce la
coroziune in spatiul de coacere.

Lichide care se scurg: La prepararea cu aburi
introduceti tava de sticla pe nivelul 3 si asezati
recipientul pentru aburi pe tava de sticla. Lichidul scurs
este colectat in tava de sticla.

Apa fierbinte in rezervorul de apa: apa fierbinte poate
avaria pompa. Nu umpleti rezervorul cu apa fierbinte.
Deteriorari in spatiul de coacere: Nu porniti
functionarea daca exista apa pe baza interiorului
cuptorului. Stergeti apa de pe baza interiorului
cuptorului Thainte de a porni regimul de functionare.
Solutie anticalcar: nu aduceti solutia anticalcar in
contact cu panoul de comanda sau cu alte suprafete
ale aparatului. Suprafetele vor fi deteriorate. Daca
acest lucru se intdmpla totusi, indepartati imediat
solutia anticalcar cu apa.

Curatarea rezervorului de apa: nu curatati rezervorul
de apa in masina de spalat vase. In caz contrar,
rezervorul de apa se poate deteriora. Curatati
rezervorul de apa cu un servet moale si cu detergent
de vase uzual din comert.

Protectie impotriva inghetului: Pentru a preveni
deteriorarile cauzate de inghet in timpul transportului
si depozitarii, aparatul trebuie golit complet in
prealabil.
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ro Protectia mediului

EYProtectia mediului

Noul dvs. aparat este deosebit de eficient din punct de
vedere energetic. Aici gasiti sugestii cu privire la cum
puteti economisi si mai mult energia cand folositi aparatul
si la evacuarea corecta ca deseu a acestuia.

Economisirea energiei

= Preincalziti aparatul numai atunci cand in reteta sau in
tabelele din instructiunile de utilizare este indicat
astfel.

= Pentru coacere, utilizati forme de copt inchise la
culoare, vopsite in negru sau emailate. Acestea
absorb caldura foarte bine.

» Deschideti usa aparatului pe cat posibil de rar in timpul
functionarii.

« Mai mute préjituri le coaceti cel mai bine una dupa
alta. Spatiul de coacere este inca fierbinte. Astfel se
reduce timpul de coacere pentru cea de-a doua
prajitura. Puteti introduce si 2 forme dreptunghiulare
una langa cealalta in spatiul de coacere.

= In cazul unor timpi de preparare mai lungi, puteti
deconecta aparatul cu 10 minute inaintea expirarii
timpului de preparare si s& utilizati caldura reziduala
pentru finalizarea prepararii.

Evacuarea corecta ca deseu

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

F/ Acest aparat a fost marcat in conformitate cu

E\ Directiva Europeana 2012/19/UE cu privire la
deseurile de echipamente electrice si electronice

mmmm (DEEE).

Directiva stabileste cadrul valabil la nivelul intregii

UE pentru preluarea si valorificarea aparatelor

uzate.

EFamiliarizarea cu aparatul

In acest capitol sunt prezentate display-urile i
elementele de operare. In afara de aceasta, va veti
familiariza cu diversele functii ale aparatului
dumneavoastra.

Indicatie: in functie de tipul aparatului, sunt posibile
diferente de culoare si de detalii.

Panoul de comanda
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Selector de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modul
de functionare sau alte funciii.

Selectorul de functii poate fi rotit din pozitia neutra
spre stdnga sau spre dreapta.

Campuri tactile

In spatele campurilor tactile se gasesc senzori.
Atingeti simbolul, pentru a selecta functia.

Display

Display-ul afigseaza simbolurile functiilor active si ale
functiilor de timp.

Selectorul rotativ

Cu ajutorul selectorului rotativ puteti seta
temperatura modului de incalzire sau puteti selecta
setarea altor functii.

Selectorul rotativ poate fi rotit spre stanga sau spre
dreapta.

H

2

g

Indicatii

= Launele aparate, selectoarele de functii sau
selectoarele rotative sunt escamotabile. Pentru a le
escamota sau a le scoate, apasati in pozitia neutra pe
selectorul de functii sau pe selectorul rotativ.

106

« Daca selectorul de functii se afla in pozitia neutrd (mod
de economisire a energiei) si daca este selectata o
functie, dureaza céteva secunde péana céand va fi
disponibilé functia respectiva (de ex. microunde).




Selector de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile de
functionare si alte functii.

Pentru ca dumneavoastra sa gasiti intotdeauna modul de
functionare potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va
explicam aici diferentele si domeniile de utilizare.

Pozitie Utilizare

(J  Pozitie neutra Aparatul este deconectat si se afla
fn modul de economisire a ener-

giei.

= Microunde Selectati functionarea cu
microunde.

A Abur Aburul fierbinte intrd in interiorul
cuptorului.

Convectie aer fier-  Ventilatorul distribuie uniform in

binte interiorul cuptorului cdldura emisa

de corpul de incalzire circular din
peretele posterior.

O Grill Toata suprafata de sub rezistentele

grill-ului va deveni fierbinte.

Grill cu convectie  Ventilatorul recircula aerul fierbinte
aer de la rezistenta grill-ului in jurul
preparatului.

Ajutd la decalcifierea evaporatoru-
[ui si Tl mentine functional.

Decalcifiere

/N,

v Clatire Clatiti cu apa conductele generato-
rului de aburi.
(P] Programe Pentru multe preparate gasiti aici

setdri deja pre-programate.

Familiarizarea cu aparatul ro

Campuri tactile si display

Cu ajutorul cAmpuirilor tactile puteti seta diverse functii
suplimentare ale aparatului dumneavoastra. Pe display
puteti vedea valorile corespunzatoare.

Campuri tactile

Aici gasiti explicatii pe scurt cu privire la diversele cAmpuri
tactile.

Simbol Semnificatie

= Microunde Selectati treptele de putere ale
microundelor, respectiv functia
microundelor pentru a porni modul
de incélzire.

Selectati treapta de abur, respec-
tiv activati functia de preparare la
abur pentru un mod de incélzire.

Interogati selectarea programului,
su selectorul rotativ setati numarul
programului.

Selectati functiile de timp si setati
cu selectorul rotativ.

Apésare scurta: activarea/dezacti-
varea preincalzirii rapide.
Apasare lunga: activarea/dezacti-
varea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor.

Selectati temperatura/ greutatea si
setati cu ajutorul selectorului rota-
tiv.

Pornirea sau oprirea functionarii
Indicatie: Apasarea lunga incheie
functionarea, setérile modului de
functionare selectat sunt restabilite
la valorile standard.

A Abur

(P] Programe

® Functii de timp

»=0 Preincalzire
rapida / sistem
de siguranta
impotriva acce-
sului copiilor

°Clkg Temperaturé/
Greutate

>/a Pornire/Oprire

Display
Display-ul este structurat astfel incéat sa puteti citi toate
informatiile dintr-o privire, potrivit fiecarei situatii.

Valoarea pe care o puteti seta in momentul respectiv este
focalizata. Focalizarea este reprezentata prin doua sageti
mici de dedesubtul si deasupra valorii setate.

Valoarea focalizata poate fi modificata direct cu ajutorul
selectorului rotativ.

Ll l—lminzs

Elemente display

Aici gasiti explicatii pe scurt cu privire |la diversele
elemente ale display-ului.
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ro Familiarizarea cu aparatul

Simbol Semnificatie

Q Timer Dacd simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza timpul ceasului cu
alarma.

= Durata de prepa- Dacd simbolul este marcat, pe dis-

rare play se afiseaza durata de prepa-
rare.

G Ora curenta Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza ora curenta.

h:min Ore/minute Durata in ore si minute

min:s Minute/secunde Durata in minute si secunde

0] Sistem de sigu- Dacd simbolul se aprinde, sistemul

ranta impotriva  de sigurantd impotriva accesului
accesului copii-  copiilor este activat.

lor
Recipient de Afisarea starii recipientului de
colectare colectare
Rezervor de apa Afisarea starii rezervorului de apa
» incalzire rapidd  Daca simbolul se aprinde, incalzi-
rea rapida este activata.
e Decalcifiere Dacd se aprinde simbolul, aparatul

trebuie decalcifiat.

Afisarea starii recipientului de colectare si a
rezervorului de apa

Afisajul de stare se aprinde numai atunci cand recipientul
de colectare sau rezervorul de apa este necesar pentru
modul de functionare selectat. Afigajul poate prezenta
diferite stadii si va informeaza cu privire la etapele
necesare de actionare.

Afisarea starii rezervorului de apa

Simbol Semnificatie

Simbolul se Rezervorul de apa se afla in loca-
aprinde, sdgeata sul rezervorului si trebuie umplut.
se aprinde inter-

mitent

Se aprinde inter- Rezervorul de apa nu se afla in
mitent simbolul  locasul rezervorului si trebuie
fara sageata inserat.

Se aprinde sim- Rezervorul de apad se afla in loca-
bolul fara sul rezervorului. Nu este neceara
sdgeatd alta actiune.

Afisarea starii recipientului de colectare
Simbol Semnificatie

Simbolul se Recipientul de colectare se afla in
aprinde, sdgeata locasul rezervorului si trebuie

se aprinde inter- golit.

mitent

Se aprinde inter- Recipientul de colectare nu se afla
mitent simbolul  in locasul rezervorului. Introdu-
fard sageata celi recipientul de colectare in
locasul rezervorului.

Se aprinde sim-  Recipientul de colectare se afla in
bolul fara locasul rezervorului. Nu este
sageatd neceard alta actiune.

Indicatorul de temperatura

Termometrul albastru din partea dreapta a afisajului orei
indica faptul ca aparatul se incalzeste.

Daca este setat un mod de incalzire, termometrul se
coloreaza in albastru in patru etape pe masura ce
interiorul cuptorului se incalzeste.

La grill cu aburi, termometrul se coloreaza imediat in
albastru.

La functia microundelor, termometrul nu se activeaza.

Atunci cand preincalziti, momentul optim pentru
introducerea preparatului dumneavoastra este atins
imediat ce termometrul se coloreaza in albastru.

Indicatie: Temperatura setatd poate diferi putin de
temperatura efectiva din interiorul cuptorului datorita
inertiei termice.

Modul de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului se
reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana la ora
5.59.

Selectorul rotativ

Cu selectorul rotativ modificati valorile de setare, care
sunt afisate pe display si in focus.

La listele de selectare, ca de ex. la programe, dupa
ultimul punct se incepe din nou cu primul.

La valori, ca de ex. greutatea, trebuie sa rotiti din nou
selectorul rotativ Thapoi, atunci cand s-a atins valoarea
minima sau cea maxima.

Moduri de functionare

Aparatul dumneavoastra dispune de diferite moduri de
functionare care va inlesnesc operarea aparatului.

Veti gési in capitolele corespunzatoare descrierile exacte
ale modurilor respective.

Mod de functionare Utilizare

Moduri de incalzire Pentru prepararea optima a alimen-
— "Operarea aparatului"  telor dumneavoastra exista moduri
la pagina 113 de incalzire concepute special.

Microunde Microundele va ajutd sa pregatiti,
— "Cuptorul cu microunde" s Incalziti sau sa decongelati pre-
la pagina 115 paratele mai repede.

Abur Pentru prepararea optima a alimen-
— "Abur" la pagina 117 telor dumneavoastra exista diferite
trepte de abur concepute special.



Functionarea combinata cu
microunde

— "Setarea modului de
functionare combinat cu
microunde" la pagina 116
Functionare combinata cu
aburi

— "Setarea modului de
functionare combinat cu
aburi" la pagina 118
Curatare

— "Functia de curatare"
la pagina 129

Setdri de baza

— "Setdri de bazad"

la pagina 126

Moduri de incalzire

Pentru ca dumneavoastra sa gasiti intotdeauna modul de

Aceasta va permite activarea supli-
mentara a microundelor fata de un
mod de incalzire.

Aceasta va permite activarea supli-
mentard a functiei de preparare la
abur fatd de un mod de incélzire.

Pentru curétare exista diferite func-
i de curdtare: decalcifiere si cla-
tire.

Puteti adapta setdrile de baza ale
aparatului dvs. conform dorintelor
dumneavoastra.

incalzire potrivit pentru preparatul dumneavoastra, va
explicam aici diferentele si domeniile de utilizare.

Simbolurile aferente fiecarui mod de incalzire ajuta la

recunoasgterea acestora.

Mod de incalzi-

re ra

Temperatu- Utilizare

Convectie 40 °C Lasati aluatul sa creasca,
aer fierbinte decongelati prajiturile cu frigca.

100-230 °C  Pentru copt si prdjit pe un nivel.

) Gril Trepte de  Pentru prepararea pe grill a
grill: bucatilor taiate felii precum frip-
1 = slab turi, a carndciorilor sau péinii
2 - mediy  Prajite si pentru gratinare.
3 = puternic

Grill cu con- 100-190 °C

vectie aer

Valori propuse

Pentru prdjirea carnii de pasare,
pestelui intreg si buctilor mai
mari de carne.

Pentru fiecare mod de incalzire, aparatul indica o
temperaturd sau treapta propusa. Puteti prelua aceste
propuneri sau puteti efectua modificari in domeniul

respectiv.

Familiarizarea cu aparatul ro

Abur

Puteti utiliza functia de preparare la abur singura sau in
combinatie cu toate modurile de incélzire si cu functia de
preparare la microunde.

Pentru a utiliza in mod optim functia de preparare la abur,
inlaturati gratarul. Introduceti tava de sticla pe nivelul 3 si
agezati recipientul pentru aburi in tava.

Trepte de intensitate a aburului

Pentru functia de preparare la abur va stau la dispozitie
diferite intensitati. Treptele de intensitate a aburului pot fi
selectate prin cadmpul tactil 2X. Treapta de intensitate a
aburului selectata este afisata pe display.

Trea Intensi- Utilizare Afisare pe display
pta tate
1 redusd  Pentru decongelarea
legumelor, camii, pes- 1
telui si fructelor.
2 medie Pentru prepararea
deserturilor, a pestelui 2
si carnciorilor.
3 puternicd Pentru prepararea
legumelor, a pestelui, 3
garniturilor, pentru
extragerea sucului si
blansare.
Microunde

Va stau la dispozitie diferite trepte de puteri pentru
microunde, adecvate pentru diverse tipuri si moduri de
preparare. Treptele de putere pentru microunde nu
corespund intotdeauna cu numarul exact de wati utilizati
de aparat.

V& stau la dispozitie urmatoarele trepte de putere pentru
microunde.

Treapta de putere pentru Durata maxima

microunde

90 1 ord si 30 de minute
180 1 ord si 30 de minute
360 1 ord si 30 de minute
600 1 ord si 30 de minute
1000 30 de minute
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ro Familiarizarea cu aparatul

Puteti utiliza functia de preparare la microunde singurd
sau in combinatie cu toate modurile de incalzire si cu
functia de preparare la abur.

Exceptii:
Treapta de microunde 1000 de wati
Convectie aer fierbinte 40°C

Puteti afla de aici: — "Setarea modului de functionare
combinat cu microunde" la pagina 116cum sa combinati
microundele cu modurile de incalzire si cu functia de
preparare la abur.

Interiorul cuptorului

Diversele functii din interiorul cuptorului faciliteaza
folosirea aparatului dumneavoastra. Astfel, de ex.,
interiorul cuptorului este luminat pe suprafata mare si un
ventilator de racire protejeaza aparatul impotriva
supraincalzirii.

Deschideti usa aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul unei functionari
n derulare, functionarea va fi intrerupta. Inchideti usile si
atingeti campul B>/0, pentru a continua functionarea.

lluminatul din interiorul cuptorului

lluminatul din interiorul cuptorului se aprinde intotdeauna
n timpul functionarii. Atunci cand se incheie modul de
functionare, acesta se stinge.

lluminatul din interiorul cuptorului se conecteaza atunci
cand deschideti usa aparatului. Acest lucru va ajuta, de
ex., la curatarea aparatului dumeavoastra. Dupa cca. 15
minute iluminatul din interiorul cuptorului se deconecteaza
din nou automat.

Ventilator de racire

Aparatul dumneavoastra dispune de un ventilator de
racire. Ventilatorul de racire se conecteaza atunci cand
aparatul functioneaza. Aerul cald este degajat pe
deasupra usii.

Dupa functionarea aparatului, ventilatorul de racire va mai
functiona inca o perioada determinata.

Atentie! X
Nu obturati fantele de ventilare. In caz contrar, aparatul se
supraincalzeste.

Indicatii

« Laregimul cu microunde, aparatul ramane rece.
Totusi, ventilatorul de racire se conecteaza. El poate
continua sa functioneze si daca functionarea in regim
cu microunde s-a incheiat deja.

« Pe geamul usii, pe peretii interiori i pe baza cuptorului
se poate forma apa de condens. Acest lucru este
normal, functionarea aparatului nu va fi afectata.
Stergeti apa de condens dupé preparare.
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Orificiul rezervorului

Orificiul rezervorului se afla sub usa aparatului si permite
accesul la recipientul de colectare si la rezervorul de apa.
Ambele se afla in spatele orificiului rezervorului. Pentru
deschiderea si inchiderea orificiului rezervorului,
procedati dupa cum urmeaza:

Pentru deschidere apésati scurt pe partea din mijloc a
orificiului rezervorului. Orificiul rezervorului se trage in
sus.

Pentru inchidere trageti in jos orificiul rezervorului i
apasati scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.
Orificiul rezervorului este blocat.

Rezervor de apa

Aparatul este prevazut cu un rezervor de apa. Rezervorul
de apa se afla in partea dreapta, in spatele orificiului
rezervorului. Pentru cicluri de functionare cu aburi,
umpleti rezervorul cu apa. — "Umpleti rezervorul de apa"
la pagina 119

Daca sageata de la simbolul rezervorului de apa [& se
aprinde intermitent pe display, rezervorul de apa trebuie
umplut cu apa proaspata.

Méaner pentru scoaterea si introducerea rezervorului
de apa

Deschidere pentru umplere

Capacul rezervorului



Recipient de colectare

Aparatul este dotat cu un recipient de colectare.
Recipientul de colectare se afla in partea stédnga, in
spatele orificiului rezervorului. Goliti recipientul de
colectare inainte si dupa executarea functiilor de
curatare— "Functia de curatare” la pagina 129

Daca sageata de la simbolul rezervorului de apa [ se
aprinde intermitent pe display, recipientul de colectare
trebuie golit.

Méaner pentru scoaterea si introducerea rezervorului
de apa

Orrificii de colectare

Capacul rezervorului

Accesorii ro

BElAccesorii

Aparatului dvs. 1i sunt atasate diferite accesorii. Aici
dispuneti de o prezentare generald a accesoriilor din
pachetul de livrare si a utilizarii corecte a acestora.

Accesorii livrate impreuna cu produsul

Aparatul dvs. este echipat cu urmatoarele accesorii:

Gratar

Ca suprafata de asezare pentru
formele de copt sau pentru
preparare la gratar si gratinare.
Folositi gratarul pentru
prepararea la grill pe nivelurile 3
si 4.

Gratarul nu este adecvat pentru
functionarea exclusiva cu
microunde sau pentru
functionarea cu aburi.

Atunci cand introduceti,
respectati directia de
introducere a.

Tava de sticla
\/ Tava de sticla poate fi utilizata
pentru prepararea in toate

modurile de functionare si in
toate combinatiile. In plus,
aceasta are rol de protectie
impotriva stropilor, atunci cand
preparati alimentele la grill direct
pe gratar.

Lasati tava de sticla sa se
raceasca fnainte de a o curata
sau puneti-o in apa calda,
deoarece, in caz contrar, sticla
se poate deteriora.

Recipient pentru preparare la
abur

Recipientul pentru preparare la
abur se ageaza in tava de sticla
pentru preparare cu modurile de
functionare Abur sau Abur cu
microunde. In acest sens, tava
de sticla trebuie introdusa pe
nivelul 3. Alimentele pot fi
asezate direct pe recipientul
pentru preparare la abur.

Acesta se poate spala in masina
de spalat vase.

Nu utilizati recipientul pentru
preparare la abur in timpul
functionarii microundelor sau in
modurile de Tncalzire grill,
convectie aer fierbinte sau grill cu
convectie aer.

Folositi numai accesorii originale de la producétorul
aparatului dumneavoastra. Acestea sunt facute special
pentru aparatul dumneavoastra.

Puteti achizitiona accesorii de la unitétile service abilitate,
din comertul de specialitate sau de pe internet.
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ro Inainte de prima utilizare

Accesorii suplimentare

In functie de modelul aparatului pot fi anexate accesorii
suplimentare.

Gratar inserabil

2> Pentru prajire. Asezati gratarul cu
picioarele in jos in tava de sticla.
Acesta sta in siguranta, grasimea
si sucul scurse de la carne se
colecteaza. Gratarul nu este
adecvat pentru functionarea la
microunde sau pentru
functionarea cu aburi.

Accesorii speciale

Alte accesorii gasiti la unitatile service sau in comertul de
specialitate.

Accesorii speciale

Vas de sticla termorezistent

Pentru preparate fripte indbusit si sufleuri, pe care le gatiti in
cuptor.

Introducerea accesoriilor

Spatiul de coacere dispune de 4 niveluri. Nivelurile se
numara de jos in sus.

4

=) N) (W

0

Asezati accesoriul in locas si introduceti-l complet.

Indicatie: Baza interiorului cuptorului (inaltime 0) este
adecvata in special pentru functionarea cu microunde,
deoarece aici puterea microundelor este cea mai buna. In
acest sens utilizati numai vesela adecvata pentru
microunde.
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inainte de prima utilizare

Inainte de a putea utiliza noul dvs. aparat, trebuie sa
efectuati cateva setéri. In afara de acestea, curatati
spatiul de coacere si accesoriile.

Aparatul trebuie asamblat complet si conectat.

Prima punere in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
cadere de curent apare pe display solicitarea de setare a
orei curente. Poate dura cateva secunde pana apare
solicitarea.

Setarea orei curente

La punerea in functiune, indicatorul de timp este in prim
plan. Pe display se aprinde intermitent valoarea /20,

iar simbolul ® se aprinde. Setati ora curenta.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Atingeti campul .
Ora curenta este setata.

Modificarea orei curente

Indicatie: Aparatul trebuie sa fie deconectat, pentru a
putea modifica ora curenta.

1. Atingeti de dou ori campul .

Pe display apare simbolul ® si ora curenta.
2. Setati ora cu selectorul rotativ.
3. Atingeti campul .

Ora curenta este setata.

Indicatii

« Daca dupa setarea orei curente nu se apasa pe
campul (B, se preia automat dupa cateva secunde
valoarea setata.

« Daca selectorul de functii a fost mutat in timpul
setarilor, la sfarsit acesta trebuie readus in pozitia
neutra. Abia atunci aparatul poate fi utilizat.

« Pentru a diminua consumul in Standby al aparatului
dumneavoastra, puteti stinge ora curenta.

Setarea domeniului de duritate a apei.
Pentru ca aparatul sa va poata aminti in mod sigur cu

privire la decalcifierea care trebuie efectuata, este

necesar sa setati corect domeniul de duritate a apei.

Domeniul de duritate a apei este setat din fabrica pe 4
(foarte dura).

Atentie!
Deteriorari ale aparatului prin utilizarea unor lichide
neadecvate.

Nu folositi apa distilata, apa din refea cu continut mare de
cloruri (> 40 mg/l) sau alte lichide.

Utilizati exclusiv apa potabila proaspata, rece, fara bioxid
de carbon sau apa dedurizata.



Indicatii

= Daca apa din reteaua dumneavoastra este foarte
calcaroasa, va recomandam sa folositi apa dedurizata.

= In cazul in care folositi exclusiv apa dedurizata, puteti
seta domeniul de duritate a apei “dedurizat®.

= Incazul in care folositi apa minerala, setati domeniul
de duritate a apei “4 foarte dura“.

= In cazul in care folositi apa minerala, atunci folositi
doar apa minerala fara bioxid de carbon.

Domeniul de duritate a apei Setare

0 0 dedurizata

1 (pana la 1,3 mmol/l) 1 duritate scazuta
2 (1,3 - 2,5 mmol/l) 2 duritate medie
3 (2,5 - 3,8 mmol/l) 3 dura

4 (peste 3,8 mmol/l) 4 foarte dura

Domeniul de duritate a apei 1l puteti modifica in setarile de
baza.— "Setari de baza" la pagina 126

Curatarea interiorului cuptorului si a
accesoriilor

Inainte de a prepara pentru prima data alimente cu
aparatul, curatati interiorul cuptorului si accesoriile.

Curatarea spatiului de coacere

Pentru a inl&tura mirosul specific de aparat nou, incingeti
spatiul de coacere gol, inchis. Ideal pentru aceasta este o
ora cu convectie aer fierbintel&] la 180°C. Aveti grija sa
nu existe resturi de ambalaj in spatiul de coacere.

1. Cu selectorul de functii setati convectie aer fierbintel).
2. Cu selectorul rotativ setati 180 °C.
3. Atingeti campul D>/0O.

Aparatul incepe s& incélzeasca.
Deconectati aparatul dupa o ora. In acest sens atingeti
campul /0, iar apoi rotiti selectorul de functii i pozitia
neutra.

Curatarea accesoriilor

Tnainte de a folosi pentru prima dat vreun accesoriu,
curatati-l temeinic cu solutie fierbinte de apa cu detergent
de vase si cu o laveta moale.

Operarea aparatului ro

E¥Operarea aparatului

V-au fost deja prezentate elementele de operare si modul
lor de functionare. Acum va explicam cum efectuati
setarile aparatului dvs. Veti afla ce se intdmpla la
conectare si deconectare si cum setati modurile de
functionare.

Conectarea si deconectarea aparatului

Inainte s puteti face setari la aparatul dumneavoastra,
trebuie sa il conectati.

Indicatie: Sistemul de siguranta impotriva accesului
copiilor poate fi setat numai cand aparatul este
deconectat. Anumite afisaje raman vizibile pe display si
cand aparatul este deconectat.

Atunci cand nu aveti nevoie de aparat, deconectati-l. in
cazul in care nu se efectueaza nicio setare mai mult timp,
aparatul se deconecteaza automat.

Conectarea aparatului

Rotiti selectorul de functii pentr a conecta aparatul.
Pe display apare in prim plan o valoare standard.
Aparatul este pregatit pentru functionare.

Puteti vedea in capitolele individuale cum se seteaza
modurile de functionare.

Deconectarea aparatului

Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.

O eventuala functie aflata in derulare va fi anulata.
Pe display va fi afisata ora curenta.

Indicatie: n setarile de baza puteti stabili daca sa se
afiseze sau nu ora curentd atunci cand aparatul este
deconectat.

Setarea modului de functionare

Dupa selectarea modului de functionare apar pe display
valorile propuse. Puteti porni aceasta setare imediat.

Ca principiu este valabil:

1. Cu ajutorul selectorului de functii selectati modul de
functionare.

2. Daca este necesar, realizati si alte setéri.
Pentru aceasta, atingeti cAmpul corespunzator si
modificati valoarea cu selectorul rotativ.

3. Atingeti campul D>/0O.
Aparatul porneste modul de functionare. Ledul B>/0 se
aprinde.
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ro Operarea aparatului

Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

Exemplu: convectie aer fierbinte (&) la 200°C
1. Cu selectorul de functii setati modul de incélzire

convectie aer fierbinte (&.
Pe display apare temperatura propusa 160°C..

2. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la
200°C.
3. Atingeti campul >>/0.

Aparatul incepe sa incalzeasca. Ledul I>/0 se aprinde.
Indicatorul de temperatura se umple.

Puteti modifica oricand temperatura in timpul functionarii
cu ajutorul selectorului rotativ.

Indicatii

= Dupa incélzire, in functie de tipul de incélzire, sunt
normale fluctuatii de temperatura scazuta.

= Intimpul functionarii, temperatura nu poate fi setata pe
40°C.

Reglarea duratei de preparare

1. Setarea modului de incalzire si a temperaturii.

2. Atingeti cdmpul (©, pana cand este focalizat
simbolul I-1.

Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul
selectorului rotativ.

Atingeti campul D>/0.

Aparatul incepe sa incalzeasca. Ledul >/0 se
aprinde. Derularea duratei de preparare este vizibila
pe afisaj.

@«

e

intreruperea functionarii

1. Atingeti cAmpul I>/0 sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul I>/0 se aprinde
intermitent.

2. Inchideti uga aparatului.

3. Atingeti campul >>/0.

Functionarea va fi continuata, ledul I>/0 se aprinde.
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Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.

incalzire rapida

Prin incalzirea rapida aparatul dumneavoastra atinge
foarte repede temperatura setata.

Folositi incalzirea rapida numai la temperaturi setate de
peste 100 °C. Incalzirea rapida este valabila pentru
urmatoarele tipuri de incalzire:

. Convectie aer fierbinte (exceptie: convectie aer
fierbinte 40 °C)
. Grill cu convectie aer

Pentru a obtine un rezultat uniform al prepararii,
introduceti preparatul n interiorul cuptorului doar atunci
cand incalzirea rapida s-a terminat.

1. Setarea modului de incalzire si a temperaturii.
2. Atingeti campul »§$=0.
Pe display se aprinde simbolul »$.
3. Atingeti campul >>/0O.
Aparatul incepe sa incélzeasca. Ledul I>/0 se
aprinde.

incélzirea rapida s-a incheiat
Se emite un semnal sonor. Simbolul »$$ de pe display se
stinge. Aparatul dumneavoastra functioneazd mai departe

cu modul de incélzire i temperatura setate. Introduceti
preparatul dumneavoastra in interiorul cuptorului.

Anularea incalzirii rapide

Atingeti cdmpul »$=®. Simbolul »$$ de pe display se
stinge. Aparatul dumneavoastra functioneazd mai departe
cu modul de incélzire si temperatura setate.

Indicatie: incalzirea rapid4 este dezactivata automat
dupa cel mult 15 minute.

Deconectarea automata de siguranta

Deconectarea automaté de siguranta se activeaza daca
aparatul se afla in functiune de mai mult timp, fara a avea
o duratéa setata.

Dupa 9 ore, aparatul se deconecteaza automat.



ElCuptorul cu microunde

Microundele v& ajuta sa pregatiti, sa incalziti sau sa
decongelati alimentele deosebit de repede. Puteti utiliza
regimul cu microunde singur sau Tn combinatie cu
modurile de Tncalzire.

Pentru a folosi functia Microunde in mod optim, respectati
indicatiile cu privire la vesela si orientati-va dupa datele
din tabelele de aplicatii de la sfarsitul manualului de
utilizare.

Pentru a folosi functia de preparare la microunde in mod
optim, agezati vesela pe baza interiorului cuptorului.
Indepértati gratarul. Respectati indicatiile cu privire la
vesela.

Vesela

Nu orice tip de vesela este adecvat pentru microunde.
Pentru ca alimentele dvs. sa se incalzeasca si ca aparatul
s& nu se deterioreze, folositi numai veseld adecvata
pentru microunde.

Vesela adecvata

Este adecvata vesela rezistenta la caldura din sticla,
vitroceramica, portelan, ceramica sau mase plastice
termorezistente.Aceste materiale permit trecerea
microundelor.

Puteti utiliza de asemenea vesela de mas4. in acest mod
economisiti timp. Utilizati vesela cu decoratiuni aurii sau
argintii numai daca producatorul garanteaza ca aceasta
este adecvata pentru microunde.

Vesela neadecvata

Vesela din metal nu este adecvata. Metalele nu lasa sa
treaca microundele. Alimentele raman reci in recipiente
metalice inchise.

Atentie!

Formarea scanteilor: metalul - de ex. lingurita din pahar -
trebuie sa se afle la o distantd minima de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a
usii. Scéanteile pot distruge sticla din interior a usii.

Test pentru vesela

Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde far& alimente.
Singura exceptie este testul scurt pentru vesela.

In cazul in care nu sunteti sigur daca vesela
dumneavoastra este adecvata pentru microunde,
efectuati acest test.

1. Asezati vasul gol timp de 2 minut - 1 minut in interiorul
cuptorului, la putere maxima.

2. Verificati din cdnd Tn cand temperatura vasului.

Vasul trebuie sa ramana rece sau la temperatura mainii.

In cazul in care este fierbinte sau daca apar scantei,

acesta este neadecvat.

Intrerupeti testul.

AAvertizare — Pericol de arsuri!
In timpul utilizarii, partile accesibile devin fierbinti. Nu
atingeti niciodata partile fierbinti. Tineti copiii la distanta.

Cuptorul cu microunde ro

Trepte de putere pentru microunde

Exista diferite trepte de puteri ale microundelor, iar
acestea nu corespund intotdeauna cu numarul exact de
wati utilizat de aparat.

V& stau la dispozitie urmatoarele puteri ale microundelor.

Treapta  Durata maxima Utilizare

de putere

pentru mi-
crounde

90 1 ord si 30 de Pentru decongelarea alimen-
minute telor delicate.

180 1 ord si 30 de Pentru decongelare si prepa-
minute rare.

360 1 oréd gi 30 de Pentru prepararea carnii i
minute incalzirea alimentelor deli-

cate.

600 1 oréd si 30 de Pentru incalzirea si prepara-
minute rea alimentelor.

1000 30 de minute Pentru incalzirea lichidelor.

Valori propuse:

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, aparatul
propune o durata. Puteti prelua aceste propuneri sau
puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

Setarea maxima este utilizata pentru incalzirea lichidelor.
Pentru protejarea aparatului, dupa o anumita perioada de
timp, puterea microundelor este redusa. Puterea maxima
este disponibila din nou dupa o perioada de racire.

Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea duratei de functionare se schimba
cu lungimea duratei de functionare.

0 -1 minute 5 secunde
1 - 3 minute 10 secunde
3 - 15 minute 30 secunde
15 minute - 1 ora 1 minut

1 ord -1 ord 30 minute 5 minute
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ro Cuptorul cu microunde

Setarea regimului cu microunde

Exemplu: Treapta de putere pentru microunde 600 W,
durata 5 minute.

1. Cu selectorul de functii alegeti functia Microunde &.
Aparatul este pregatit pentru functionare. Pe display
ca valoare initiald este afigata puterea maxima a
microundelor ==, aceasta poate fi modificata oricand.

2. Selectati treapta de putere doritd in cAmpul tactil
Treapta de putere pentru microunde.

n cnn
l\:l—l lein:s

Pe display este marcata treapta de putere pentru
microunde si este afisata o durata de preparare
initiala.

3. Setali durata de preparare dorita cu ajutorul
selectorului rotativ.
Indicatie: Puteti seta, de asemenea, mai intéi durata
si apoi treapta de putere pentru microunde.

4. Atingeti campul >>/0.

N
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Derularea duratei este vizibila pe display. LEDUL >/O
se aprinde.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor. Deschideti usa aparatului sau
atingeti orice camp.

Modificarea duratei de preparare

Cu selectorul rotativ modificati durata de preparare. Dupa
céateva secunde, modificarea va fi preluata.

Modificarea puterii microundelor
Atingeti cAmpul ==, pé&néa cand pe display este selectata
treapta dorita.

116

Indicatii

« Prin atingerea repetata se interconecteaza treptele de
putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

« Daca functia Microunde este adaugata abia dupa
pornire, aparatul se Intrerupe. Porniti functionarea prin
campul B>/0O

intreruperea functionarii

1. Atingeti cAmpul I>/0 sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul I>/O se aprinde
intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti cAmpul D>/0.

Functionarea va fi continuata, ledul I>/0 se aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulaté si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.

Setarea modului de functionare combinat cu

microunde

Puteti combina functia de preparare la microunde cu
toate modurile de incélzire si cu functia de preparare la
abur. Aparatul incalzeste si in acelasi timp este activat
regimul de microunde. Astfel, preparatul dvs. va fi gata
mai repede.

Posibilitati de combinare

= 2R Abur

. Convectie aer fierbinte
= [ Grill

. Grill cu convectie aer

Exceptii:
Treapta de microunde 1000 de wati
Convectie aer fierbinte 40°C

Setarea modului de functionare combinat

Exemplu: Convectie aer fierbinte [&] 190 °C cu microunde
360 W, 17 minute.

1. Cu selectorul de functii setati functia Convectie aer
fierbinte (&).
Apare o valoare implicita pentru temperatura.

2. Setali cu ajutorul selectorului rotativ temperatura
dorita.

3. Atingeti campul Putere microunde ==, pana pe display
este selectata treapta dorita.
Va fi afisata o durata de preparare propusa.

4. Cu selectorul rotativ reglati durata de preparare.

5. Atingeti cAmpul D>/0.
Incepe functionarea, ledul I>/0 se aprinde. Derularea
duratei de preparare este vizibila pe afigaj.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor, simbolul >/0 nu se mai

aprinde. Functionarea combinata este finalizata. Atingeti
orice camp, pentru a incheia semnalul sonor.



Modificarea puterii microundelor
Atingeti campul ==, pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Indicatii

« Prin atingerea repetata se interconecteaza treptele de
putere de la cele mai mari la cele mai reduse.

=« Daca functia Microunde este adaugata abia dupa
pornire, aparatul se intrerupe. Porniti functionarea prin
campul B>/0O

intreruperea functionarii

1. Atingeti cAmpul I>/0 sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul I>/0O se aprinde
intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti campul D>/0O.

Functionarea va fi continuata, ledul >/0 se aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de racire poate functiona in continuare.

Uscarea spatiului de coacere

Uscati interiorul cuptorului dupa utilizare astfel incat sa nu
raméana urme de umezeala.

incalzirea spatiului de coacere

Pentru uscare, interiorul cuptorului se incalzeste, astfel
incat umezeala din interiorul cuptorului se evapora. Apoi,
deschideti usa aparatului pentru ca vaporii de apa din
interiorul cuptorului sa iasa afara.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati imediat mizeria grosiera din interiorul
cuptorului si stergeti umiditatea de pe baza spatiului
de coacere.

3. Cu selectorul de functii setati Grill cu convectie aer

4. Atingeti de dou ori campul .

Simbolul Durata I-I este marcat pe display.

5. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de
preparare de 15 minute.

6. Porniti modul de functionare cu campul B>/0.

Se incepe uscarea si se finalizeaza automat dupa 15
minute.

7. Deschideti usa aparatului si lasati-o deschisa pentru 1
pana la 2 minute, pentru ca umezeala sa poata iesi din
spatiul de coacere.

Uscarea manuala a interiorului cuptorului

Lasati aparatul sa se raceasca.

Indepartati murdaria din interiorul cuptorului.

Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

Lasati usa aparatului deschisa timp de 1 ora pentru ca
interiorul cuptorului sa se usuce complet.

Eall ol
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B Abur

Puteti utiliza functia de preparare la abur singura sau in
combinatie cu toate modurile de incélzire gi cu functia de
preparare la microunde.

Pentru a utiliza in mod optim functia de preparare la abur,
inl&turati gratarul. Introduceti tava de sticla pe nivelul 3 si
asezati recipientul pentru aburi in tava.

AAvertizare — Pericol de oparire! A
La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fierbinte. In
functie de temperatura, aburii pot fi uneori greu de
observat. Atunci cand deschideti aparatul, nu stati foarte
aproape de el. Deschideti cu atentie usa aparatului. Tineti
copiii la distanta.

Zgomote

Pompa

In timpul functionarii puteti auzi un zgomot de fond.
Zgomotul apare in momentul functionarii pompei. Acesta
este un zgomot de functionare normal.

Preparare cu abur

Trepte de intensitate a aburului

Pentru functia de preparare la abur va stau la dispozitie
diferite intensitati. Treptele de intensitate a aburului pot fi
selectate prin cdmpul tactil 2X. Treapta de intensitate a

aburului selectata este afisata pe display.

Trea Intensi- Utilizare Afisare pe display

pta tate

1 redusd  Pentru decongelarea
legumelor, carnii, pes-
telui si fructelor.

2 medie

3 puternicd Pentru prepararea
legumelor, a pestelui,
garniturilor, pentru
extragerea sucului i
blansare.

Pentru prepararea
deserturilor, a pestelui 2
si carnaciorilor.
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ro Abur

Setarea aburului

Indicatie: Daca aparatul nu a fost utilizat mai mult timp,
efectuati mai intai un ciclu de clatire #%. — "Functia de
curatare" la pagina 129

Exemplu: treapta de abur 2: mediu, durata 10 minute.

1. Cu selectorul de functii alegeti functia abur [&].

Aparatul este pregatit pentru functionare. Treapta de
abur maxima si durata de 20 de minute sunt setate ca
valori standard. Sageata de la simbolul rezervorului de
apa [& se aprinde intermitent.

2. Scoateti rezervorul de apa, umpleti cu apa pana la
marcajul MAX si introduceti-l complet in
locas.— "Umpleti rezervorul de apa" la pagina 119

3. Atingeti cdmpul 2}, panéa cand se ajunge la treapta de
putere dorita.

Pe display este afisata treapta de abur selectata.

4. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul
selectorului rotativ.
Indicatie: Puteti regla de asemenea mai intéi durata gi
apoi treapta de abur.

4

5. Atingeti campul >>/0O.
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Sageata de la simbolul rezervorului de apa & dispare,
simbolul rezervorului de apé 4 se aprinde.
Functionarea incepe. LED-ul >/0O se aprinde. Durata
de preparare este vizibila pe display. In functie de
treapta de abur, umplerea rezervorului de apa poate fi
suficienta pentru o perioada de timp diferitda. Daca
rezervorul de apa se goleste Tn timpul functionarii, se
intrerupe functionarea, iar sageata de la simbolul
rezervorului de apa & se aprinde intermitent. Umpleti
rezervorul cu apa proaspata pana la marcajul MAX si
continuati functionarea prin campul I>/0.

Indicatii

« Treapta de abur poate fi modificata oricand in timpul
functionarii prin campul [&.

« Dupa prepararea cu abur uscati tava de scurgere si
interiorul cuptorului. — "Dupa fiecare functionare cu
aburi" la pagina 120

Setarea modului de functionare combinat cu
aburi

La anumite moduri de Tncalzire puteti activa functia de
preparare la abur.
La prepararea cu adaos de aburi, in timpul functionarii
aparatului se introduc aburi in interiorul cuptorului la
intervale si intensitati diferite. Astfel obtineti un rezultat al
prepararii mai bun.

Produsul dumneavoastra de preparat

« Ccapata o crusta crocanta

= capata o suprafata lucioasa

« devine zemos si fraged la interior

« isi reduce volumul doar minimum posibil

Posibilitati de combinare

. Microunde

. Convectie aer fierbinte
« [Gril

. Grill cu convectie aer

Exceptii:
Treapta de microunde 1000 de wati
Convectie aer fierbinte 40°C

Setati functionarea in mod combinat

Exemplu: Convectie aer fierbinte (&] 190 °C cu treapta de
abur 2.

1. Cu selectorul de functii setati modul de Tncalzire
convectie aer fierbinte (&).
Apare o valoare implicita pentru temperatura.

2. Setati cu ajutorul selectorului rotativ temperatura
dorita.



3. Atingeti cdmpul Abur X, pana cand pe display este
selectata treapta dorita.
Pe display apare simbolul rezervorului de apa [&.

4. Umpleti rezervorul de apa.

5. Atingeti campul D>/0O.
Incepe functionarea, ledul I>/0 se aprinde. Derularea
duratei de preparare este vizibila pe afisaj.

Indicatie: Daca rezervorul de apa se goleste in timpul
functionarii, functionarea continué fara adaos de aburi. Pe
display nu apare niciun mesa;.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor, simbolul >/0 nu se mai
aprinde. Functionarea combinata este finalizata. Atingeti
orice camp, pentru a incheia semnalul sonor.

Modificarea treptei de abur
Atingeti campul 7, pana cand pe display este selectata
treapta dorita.

Indicatie: Prin atingerea repetata se interconecteaza
treptele de la cele mai mari la cele mai reduse. Conform
treptei celei mai reduse, functia de preparare la abur este
dezactivata. Prin reap&sare se activeaza functia de
preparare la abur, incepand cu treapta cea mai mare.

intreruperea functionarii

1. Atingeti cAmpul I>/0 sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul I>/0 se aprinde
intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti cAmpul >/0O.

Functionarea va fi continuata, ledul I>/0 se aprinde.

Anularea functionarii

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.

Umpleti rezervorul de apa

Rezervorul de apa se afla in partea dreapta, in spatele
orificiului rezervorului sub usa aparatului. Inainte de a
incepe o functionare cu aburi, deschideti orificiul
rezervorului si umpleti rezervorul cu apa.

Asigurati-va ca ati setat corect domeniul de duritate a
apei. — "Setari de baza" la pagina 126

AAvertizare — Pericol de ranire si de incendiu!
Turnati exclusiv apa in rezervorul de apa. Nu turnati
lichide inflamabile (de ex. bauturi cu continut de alcool) in
rezervorul de apa. Vaporii lichidelor inflamabile se pot
aprinde in interiorul cuptorului din cauza suprafetelor
fierbinti (deflagratie). Usa aparatului poate exploda. Pot
iesi vapori fierbinti si flacari explozive.

Atentie!
Deteriorari ale aparatului prin utilizarea unor lichide
neadecvate.

Abur ro

Nu folositi apa distilatd, apa din retea cu continut mare de
cloruri (> 40 mg/l) sau alte lichide.

Utilizati exclusiv apa potabild proaspéta, rece, fard bioxid
de carbon sau apa dedurizata.

Indicatii

= Daca apa din reteaua dumneavoastra este foarte
calcaroasa, va recomandam sa folositi apa dedurizata.

= Incazul in care folositi exclusiv apa dedurizata, puteti
seta domeniul de duritate a apei “dedurizat”.

1. Apasati scurt pe partea din mijloc a orificiului
rezervorului.
Orificiul se deschide. Recipientul de colectare (stanga)
si rezervorul de apa (dreapta) sunt accesibile.

2. Scoateti rezervorul de apa din locasul sau.

3. Ummpleti rezervorul cu apa rece pana la marcajul
~MAX”.

U

4. Asezati din nou rezervorul in locasul sau si introduceti-
| complet.
5. Inchideti orificiul rezervorului.

Functia de preparare la abur este pregatita.

Realimentarea rezervorului de apa

Daca rezervorul de apa este gol in timpul functionérii,
aparatul se comporta diferit in functie de modul de
functionare:
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ro Abur

= Functionarea cu aburi: Functionarea se intrerupe, pe
display apare un mesaj. Pentru cea mai inalta treapta
de abur este suficient un rezervor plin pentru aprox.
30-40 de minute, pentru trepte de abur mai mici este
nevoie de mai mult timp.

= Abur cu microunde: functionarea se intrerupe. Un

rezervor plin este suficient pentru aprox. 50 de minute.

= Convectie aer fierbinte sau grill cu abur: functionarea
va fi continuata cu convectie aer fierbinte sau grill, pe
display nu apare niciun mesaj. Un rezervor plin este
suficient pentru cea mai inalta treapta de abur pentru
aprox. 3 ore de functionare, pentru trepte de abur mai
mici este nevoie de mai mult timp.

= Grill cu convectie aer cu abur: functionarea va fi
continuata cu grill cu convectie aer, pe display nu
apare niciun mesaj. Un rezervor plin este suficient
pentru aprox. 9 ore de functionare.

Indicatie: Timpii indicati pot varia.
Umpleti din nou rezervorul de apa pana la marcajul MAX.

1. Deschideti usa.
2. Scoateti rezervorul de apa si umpleti-I.
3. Introduceti rezervorul de apa si inchideti usa.

Dupa fiecare functionare cu aburi

In interiorul cuptorului rimane umezeala. Uscati cu
atentie tava de scurgere si interiorul cuptorului Dupa
fiecare functionare cu abur se recomanda sa executati
functia de curatare Clatire /M . Goliti si uscati rezervorul de

apa si reC|p|entuI de colectare.

Indicatie: indepérta’;i petele de calcar cu o laveta
fnmuiata in otet, stergeti cu apa curata si uscati cu o
lavetd moale.

Clatire
Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana curat,

puteti pompa apa prin sistemul de conducte. Ulterior apa
va fi deversata in recipientul de colectare.

Pornire

1. Cu selectorul de functii selectati Clatire /Y.
Se afiseaza durata programului. Aceasta nu poate fi
modificata.
Deschideti orificiul rezervorului.
Scoateti recipientul de colectare si goliti-I.
Introduceti complet recipientul de colectare golit.
Scoateti rezervorul de apa si umpleti cu apa
proaspata.
Introduceti complet rezervorul de apa.
Inchideti orificiul rezervorului.
8. Atmge’g campul B>/0.
Se pompeaza apa prin conducte. Derularea duratei
este vizibila pe display. Cand durata a expirat, se
emite un semnal sonor. Goliti recipientul de colectare.

aRrpoDd
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Golirea rezervorului de apa

1. Apésati scurt pe partea din mijloc a orificiului
rezervorului.
Oirificiul rezervorului se trage in sus.

2. Extrageti rezervorul de apa.

3. Scoateti cu atentie capacul rezervorului de apa.
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4. Goliti rezervorul de apa, curatati-l cu detergent de
vase gi clatiti-l bine cu apa curata.
Uscati toate piesele cu o laveta moale.
Frecati garnitura de etansare a capacului pana se
usuca.
Lasati sa se usuce cu capacul deschis.
Asezati capacul pe rezervorul de apé si apasati-I.
Introduceti complet rezervorul de apa.
0 Inchldetl orificiul rezervorului si apasati scurt pe partea
din muloc
Orificiul rezervorului este blocat.

o m
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Atentie!

= Nu uscati rezervorul de apa in interiorul cuptorului
fierbinte. Rezervorul de apa se poate deteriora.

= Nu curétati rezervorul de apa in magina de spélat
vase. Rezervorul de apa se poate deteriora.

Uscarea canalului colector de picaturi

Lasati aparatul sa se raceasca.

Deschideti usa aparatului.

Deschldet| orificiul rezervorului.

Scoateti rezervorul de ap3 si recipientul de colectare.
$tergetl canalul colector de picaturi a din interiorul

aparatului cu o laveta absorbanta (figura [l).
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Uscarea spatiului de coacere

Uscati interiorul cuptorului dupa utilizare astfel incat sa nu
ramana urme de umezeala.

incalzirea spatiului de coacere

Pentru uscare, interiorul cuptorului se incalzeste, astfel incat
umezeala din interiorul cuptorului se evapora. Apoi,
deschideti ugsa aparatului pentru ca vaporii de apa din
interiorul cuptorului sa iasa afara.

1. Lasati aparatul sa se raceasca.

2. Indepartati imediat mizeria grosiera din interiorul
cuptorului si stergeti umiditatea de pe baza spatiului de
coacere.

3. Cu selectorul de functii setati Grill cu convectie aer

4. Atingeti de doua ori campul ®.

Simbolul Durata -1 este marcat pe display.

5. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de preparare
de 15 minute.

6. Porniti modul de functionare cu campul B>/0.

Se incepe uscarea si se finalizeaza automat dupa 15
minute.

7. Deschideti usa aparatului si lasati-o deschisa pentru 1
pana la 2 minute, pentru ca umezeala s poaté iesi din
spatiul de coacere.

Uscarea manuala a interiorului cuptorului

L &sati aparatul sa se raceasca.

Indepartati murdaria din interiorul cuptorului.

Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

Lasati usa aparatului deschiséa timp de 1 oré pentru ca
interiorul cuptorului sa se usuce complet.
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BdAutomatica-Programe

Cu ajutorul programelor automate puteti prepara foarte
simplu mancaruri. Selectati programul si introduceti
greutatea preparatului dumneavoastra. Efectuarea setarii
optime este preluata de catre programul automat. Puteti
alege din 30 de programe.

Indicatii

= Scoateti alimentul din ambalaj si cantariti-l. Daca nu
puteti introduce greutatea exacta, rotunjiti in sus,
respectiv in jos.

= Introduceti alimentele in spatiul de coacere rece.

« Utilizati intotdeauna pentru programe vesela adecvata
pentru microunde, termorezistenta, de ex. din sticla
sau ceramica. Pentru aceasta, respectati indicatiile
privind accesoriile, din tabelele de programe.

= Pentru un rezultat optim al prepararii, utilizati numai
alimente in stare perfecta i carne la temperatura
frigiderului. In cazul preparatelor congelate, utilizati
numai alimente direct din congelator.

Setarea programului

Exemplul din imagine: programul 3 cu greutatea de 1
kilogram.

1. Pozitionati selectorul de functii pe programe
automate([P).
Pe display apare primul numar de program si o
propunere de greutate.

2. Cu selectorul rotativ alegeti numarul programului 3.

P03 084

3. Atingeti campul kg.
Pe display se afla in focus setarea greutatii.

minlg
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Automatica-Programe ro

4. Setali greutatea de 1 kilogram cu ajutorul selectorului
rotativ.
Aparatul seteaza automat durata de preparare
adecvata in functie de greutate.

5. Atingeti cAmpul D>/0.
Programul porneste. Durata de preparare este vizibila,
bara de temperatura si ledul I>/0O se aprind.

e
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Indicatii

= Inainte de pornire puteti schimba intre programe si
greutate prin cAmpurile [P] si °C/kg.

= Dupa inceperea functionarii, nu mai pot fi modificate
numarul programului si greutatea. Puteti interoga
greutatea setat& prin campul °C/kg.

Programul este finalizat

Se emite un semnal sonor. Programul s-a incheiat,
aparatul nu mai incalzeste.
Rotit selectorul de functii in pozitia neutra.

Modificarea programului

1. Atingeti timp de cca. 4 secunde campul B>/0.
Programul este resetat.
2. Selectati un nou program.

intreruperea functionarii

1. Atingeti cAmpul I>/0 sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta, ledul I>/0 se aprinde
intermitent.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Atingeti campul D>/0O.

Functionarea va fi continuata, ledul I>/0 se aprinde.

Anularea functionarii
Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Functionarea este anulata si toate setarile sunt sterse.

Indicatie: Dupa intreruperea sau anularea functionarii,
ventilatorul de r&cire poate functiona in continuare.
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ro Automatica-Programe

Tabelul de programe

Greutateain
kg

Program  Preparatul Vesela/accesorii, nivel Observatii

Particularitati

Decongelare

P 01 Carne tocata* 0,10 - 1,20 veseld plata, descoperita Utilizati numai Carne tocatd de vita, miel, porc; dupa
Baza spatiului de coacere veseld adecvata  intoarcere, indepartati carnea tocata
’ pentru microunde. deja decongelata.
P 02 File de peste* 0,10 - 1,00 veseld plata, descoperita Utilizati numai File de stiuca, cod, biban, somon de
Baza spatiului de coacere vesela adecvata  mare, salau
pentru microunde.
P 03 Bucéti de pui cu 0,15-1,20 veseld plata, descoperita Utilizati numai Partea cu piele orientata in jos
oase” Baza spatiului de coacere vesela adecvata
pentru microunde.
P04  Felii de paine* 0,10- 0,50 vesela plata, descoperita Utilizati numai Paine din grau, paine din amestec de
Baza spatiului de coacere veseld adecvata  grau si secara, paine din grau inte-

’ pentru microunde. gral; decongelati painea numai in can-
titatea de care aveti nevoie. Se
invecheste repede. Daca este posibil,
separati feliile.

Carne de pasare, carne, peste
P 05 Bucéti de pui, 0,15-1,00 Gratar + tava din sticla Utilizati numai Pulpe de pui, jumé&tati de pui, partea
proaspete* Nivelul 3 + 2 veseld adecvata  cu piele orientata in jos
pentru microunde.
P 06 Fripturd de vitd, in 0,50 - 2,00 Tava din sticla
sange Nivelul 1
P07  Friptura devita, in 0,50 - 2,00 Tava din sticld
sange Nivelul 1
P 08 Fripturd de vita, 0,50 - 2,00 Tava din sticld
bine facuta Nivelul 1
P09 Pulpa de miel cu 1,00 - 2,00 Tava din sticla
os, medie Nivelul 1
P10  Pulpa de miel cu 1,00 - 2,00 Tava din sticla
0s, bine facuta Nivelul 1
P11 Peste intreg, 0,20 - 1,20 Recipient pentru preparare la  Umpleti rezervorul  Pulverizati zeama de [amdie in inte-
proaspat aburi + tava din sticld de apa. rior.
Nivelul 3
P12 File de peste, 0,20 - 0,50 Recipient pentru preparare la  Umpleti rezervorul
proaspat aburi + tava din sticla de apa.
Nivelul 3
P13 File de peste, con- 0,20 - 0,50 Recipient pentru preparare la  Folositi in mod
gelat aburi + tava din sticld regulat fileuri de
Nivelul 3 peste plat. Umpleti
rezervorul de apa.
P14  Tocanadiningre- 0,50 -2,00 Veseld cu capac Utilizati numai Folositi carne, legume si supa in can-
diente proaspete** Baza spatiului de coacere veseld adecvata titdti egale si indicali greutatea totala.
’ pentru microunde.
Legume si garnituri
P15 Broccoli, proaspat 0,10 - 1,00 Recipient pentru preparare la  Umpleti rezervorul
aburi + tava din sticld de apa.
Nivelul 3
P16 Mazére, congelatd 0,10 - 1,00 Recipient pentru preparare la  Umpleti rezervorul

aburi + tava din sticla
Nivelul 3

*Fiti atenti la semnalul de intoarcere **Fiti atenti la semnalul de amestecare

de apa.
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Program

Preparatul

Greutateain Vesela/accesorii, nivel

Observatii

Automatica-Programe ro

Particularitati

P17

P18

P19

P20

P 21

P22

P23

Confort
P 24

P25

P 26

P27

P28

P29

P 30

Felii de morcovi,
proaspete

Sparanghel verde,
proaspat

Oua, fierte moi

Orez**

Cartofi la cuptor

Cartofi natur

Compot de fructe**

Cartofi préjiti, con-
gelati*

Crochete, conge-
late*

Pizza, semiprepa-
rata, refrigerata

Pizza, semiprepa-
rata, refrigeratd

Budinca de
macaroane, pre-
fiarta si racita
Incalzire prepa-
rate la farfurie,
refrigerate

incalzire prepa-
rate la farfurie,
congelate

kg

0,10- 0,75 Recipient pentru preparare la

0,10 -

2 - 10 bucati

0,10 -

0,20 -

0,20 -

0,30 -

0,20 -
0,25 -
0,10 -
0,10 -

0,30 -

0,20 -

0,20 -

0,70

0,50

1,50

0,50

0,80

0,80

0,80

0,60

0,50

1,00

0,50

0,50

aburi + tava din sticla

Nivelul 3

Recipient pentru preparare la
aburi + tava din sticla

Nivelul 3

Recipient pentru preparare la
aburi + tava din sticla

Nivelul 3

veseld inaltd cu capac
Baza spatiului de coacere

Grétar
Nivelul 2

Recipient pentru preparare la
aburi + tava din sticla

Nivelul 3
vesela plata pe tava din sticla
Nivelul 3

Tava din sticla

Nivelul 2

Tava din sticla

Nivelul 2

Gratar

Nivelul 2

Gréatar

Nivelul 1

Veseld pe tava de sticla
Nivelul 2

veseld plata pe tava din sticld
Nivelul 3

veseld plata pe tava din sticld
Nivelul 3

“Fiti atenti la semnalul de intoarcere **Fiti atenti la semnalul de amestecare

Umpleti rezervorul
de apa.

Umpleti rezervorul
de apa.

Umpleti rezervorul
de apa.

Utilizati numai
vesela adecvata
pentru microunde.

Umpleti rezervorul
de apa.

Utilizati numai
vesela adecvata
pentru microunde.
Umpleti rezervorul
de apa.

Utilizati numai
veseld adecvata
pentru microunde.

Utilizati numai
vesela adecvata
pentru microunde.
Umpleti rezervorul
de apa.

Utilizati numai
veseld adecvata
pentru microunde.
Umpleti rezervorul
de apa.

Nu le asezati suprapuse

Oua de gaina refrigerate

Utilizati orez cu bob lung, nu utilizati
orez in punga de fierbere. Adaugati 2-
3 parti de apa la orez. La sfarsitul pro-
gramul, ldsati sa se odihneasca 5-10
minute.

Spalati aproximativ 250 g de cartofi
medii, uscati si intepati cojile de mai
multe ori cu o furculita.

Cartofi, fara coaja si tdiati in sferturi.

Adaugati putin zahar si scortisoara la
fructe. La compotul de fructe de
padure, adaugati zmeura si capsunile
abia la emiterea semnalului de ames-
tecare.

Nu le asezati suprapuse

Nu le asezati suprapuse

Pizza cu blat subtire

Pizza cu blat subtire, pizza bagheta

Lasagna, canelloni sau budincé de
macaroane cu paste prefierte
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ro Setarea functiilor de timp

[@Setarea functiilor de timp

Aparatul dumneavoastra dispune de diverse functii de
timp. Cu ajutorul campului tactil © accesati meniul si
comutati intre diversele functii individuale. Pe display se
aprind simbolurile functiilor disponibile, pe care este
focusata functia deja selectata.

Functie de timp Utilizare

L Timer Timerul functioneaza ca un ceas pentru
fiert oud. El functioneaza independent de
functionarea aparatului si de celelalte
functii de timp si nu influenteaza aparatul.

1>l Durata de pre- Dupa expirarea unei durate de preparare
parare reglate, aparatul isi incheie automat functi-
onarea.

Cét timp nu ruleaza nicio alté functie in
prim-plan, aparatul va afiseaza pe display
ora curenta.

®  Oracurenta

Abia dupa setarea unui mod de incalzire, puteti activa
durata cu campul (©. Timerul poate fi setat oricand.

Dupa expirarea unei durate de preparare sau a orei
alarmei se emite un semnal sonor. Puteti opri mai repede
semnalul sonor, prin atingerea campului O®.

Indicatie: Puteti modifica in setérile de baza durata
semnalului sonor. — "Setari de baza" la pagina 126

Solicitarea afisarii setarilor de timp

Cand sunt setate mai multe functii de timp, pe display se
aprind simbolurile respective. Derularea duratei de
preparare este vizibila pe afisaj.

Pentru a interoga alarmaZ), duratal-| sau ora curenta(®,
atingeti campul (® pana cand este focalizat simbolul
respectiv. In timpul functionarii sunt disponibile numai
ceasul cu alarma si durata, in standby sunt disponibile
numai ceasul cu alarma si ora curentd. Valoarea acestora
va fi afisata pe display pentru cateva secunde.

Setarea ceasului cu alarma

Ceasul cu alarma poate fi utilizat ca un ceas de bucatarie.
Acesta ruleaza independent de aparat. Ceasul cu alarma
emite un semnal sonor specific. Astfel puteti deosebi daca
suna ceasul cu alarma sau daca a expirat o durata de
preparare.

1. Atingeti campul .
Pe display se aprind simbolul £ si simbolul de timp.
2. Cu selectorul rotativ setati timpul pentru ceasul cu
alarma.
Dupa céateva secunde, timpul setat va fi preluat. Ceasul
cu alarma porneste. Pe display se aprinde simbolul £, iar
decrementarea duratei pentru alarma este vizibila.
Celelalte simboluri de timp se sting.

Ora alarmei a expirat
[ i

Se emite un semnal sonor. Pe display este afisat LiLi:Lili.
Atingeti orice cdmp, pentru a opri ceasul cu alarma.
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Modificarea timpului pentru ceasul cu alarma

Cu selectorul rotativ modificati timpul pentru ceasul cu
alarma. Dupa céateva secunde, modificarea va fi preluata.

Stergerea timpului pentru ceasul cu alarma

Cu selectorul rotativ resetati timpul pentru ceasul cu
alarma pe J0:00. Dupéa cateva secunde, modificarea va
fi preluata. Ceasul cu alarma este oprit.

Reglarea duratei de preparare

Puteti regla la aparat durata de preparare pentru
méncarea dumneavoastra. La expirarea duratei de
preparare, aparatul se deconecteaza automat. Timpul de
preparare nu va fi depasit accidental.

Exemplul din imagine: modul de incalzire convectie aer

fierbinte, durata de preparare 45 de minute.

1. Cu selectorul de functii setati modul de incalzire.
Pe display este afisata temperatura la valoarea
implicita.

2. Daca este necesar, selectati temperatura cu ajutorul
selectorului rotativ.

3. Atingeti de doua ori campul .
Pe display este afisat - - : - -, iar simbolurile de timp se
aprind.

AN

=TT -min:s = E BOC

v

®

4. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de
preparare de 45 minute.

_4S:00. 6O

5. Atingeti campul >>/0O.

Cuptorul incepe sa functioneze. Pe display este vizibila
durata, iar ledul B>/0 se aprinde. Celelalte simboluri de
timp se sting.

Durata de preparare a expirat

Se emite un semnal sonor. Aparatul inceteaza sa mai
incalzeasca. Pe display este afisat 000

1. Atingeti campul ©.

Semnalul se stinge.
2. Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.
Aparatul este deconectat.



Modificarea duratei de preparare

Cu selectorul rotativ modificati durata de preparare. Dupa
céateva secunde, modificarea va fi preluata.

Stergerea duratei de preparare
Daca este setata functia ceasului cu alarma, atingeti mai
intai campul (©. Abia dup& aceea puteti modifica durata
de preparare.

il

Readuceti durata de preparare pana la J/i:L/i cu ajutorul
selectorului rotativ. Dupa céteva secunde, modificarea va
fi preluata.

Prima punere in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
cadere de curent apare pe display solicitarea de setare a
orei curente. Poate dura cateva secunde pana apare
solicitarea.

Setarea orei curente

La punerea n functiune, indicatorul de timp este Tn prim
plan. Pe display se aprinde intermitent valoarea /20,

iar simbolul (® se aprinde. Setati ora curenta.

1. Setati ora cu selectorul rotativ.
2. Atingeti campul ®.
Ora curenta este setata.

Modificarea orei curente

Indicatie: Aparatul trebuie sa fie deconectat, pentru a
putea modifica ora curenta.

1. Atingeti de doua ori campul ®.

Pe display apare simbolul ® si ora curenta.
2. Setati ora cu selectorul rotativ.
3. Atingeti campul .

Ora curenta este setata.

Indicatii

« Daca dupa setarea orei curente nu se apasa pe
campul (B, se preia automat dupa cateva secunde
valoarea setata.

= Daca selectorul de functii a fost mutat in timpul
setarilor, la sfarsit acesta trebuie readus in pozitia
neutrd. Abia atunci aparatul poate fi utilizat.

« Pentru a diminua consumul in Standby al aparatului
dumneavoastra, puteti stinge ora curenta.

Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor ro

ElSistemul de siguranta

impotriva accesului
copiilor

Pentru a s preveni conectarea accidentala a aparatului
de catre copii, aparatul dumneavoastra este echipat cu un
sistem de siguranta impotriva accesului copiilor.

Activarea si dezactivarea

1. Rotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.

2. Atingeti timp de cca. 4 secunde campul »$§=3.

Pe display apare simbolul »$%=0. Sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor este activat, respectiv
dezactivat.

Indicatii

« Daca este setatd o ord de alarmi £\, aceasta continua
sa ruleze. Atat timp cat este activat sistemul de
siguranta Tmpotriva accesului copiilor, ora de alarma
nu poate fi modificata.

« Semnalele sonore, de ex. la sfarsitul timpului alarmei,
pot fi oprite prin atingerea oricarui camp.

125



ro Setari de baza

FESetari de baza

Pentru a putea opera simplu si ih mod optim aparatul,
aveli la dispozitie diverse setéri. Puteti modifica aceste
setari cum doriti.

Modificarea setarilor de baza

Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1. Atingeti timp de cateva secunde campul (.
Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificati setarea de baza cu ajutorul selectorului
rotativ.

3. Atingeti campul .
Pe display apare urmatoarea setare de baza. Cu
ajutorul campului ® puteti parcurge toate setarile de
baza si le puteti modifica cu selectorul rotativ.

4. Atingeti timp de cateva secunde campul .

_ Toate setarile sunt preluate.

In cazul in care aparatul se afl& in modul standby, puteti

oricand modifica din nou setarile.

Anulare

Daca nu doriti s& memorati modificarile, rotiti selectorul de
functii. Setarile de baza s-au incheiat fara a fi memorate.
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Lista setarilor de baza

Setare de bazd  Posibilitati

cd ! Duratasemnalu- |

lui sonor se

d=mediu=30 3

secunde mi
cdcd  Sunet pentru I

taste*

{ = pornit

cd3  Luminozitatea §
display-ului* J

¢ = mediu

cOY  Afisajul de timp &
{ = pornit

c05  lluminatul din I
interiorul cupto-
rului
1 = pornit

c05  Duritatea apei &
Y = foarte dura !

(72
I Q¢

C

R

Setare din fabrica
0 = oprit

cd8  Mod Demo f
0 = oprit

*Modificarea este preluata direct.

=scurt =10
cunde
=lung=2
nute

= oprit

= dedurizata
duritate

zuta

mediu

dura

= pornit

= pornit

Explicatie
Semnal sonor la

sfarsitul unei durate
sau alarmei

Semnal prin atinge-
rea campurilor tac-
tile

Reglarea luminozi-
tatii display-ului

Afisarea pe display
a orei curente

Conectarea si deco-
nectarea in timpul
functiondrii a ilumi-
natului din interio-
rul cuptorului

Duritatea apei influ-
enteaza ciclurile de
curatare a aparatu-
lui

Revenirea aparatu-
lui la setarile din
fabrica

Activarea si dezac-
tivarea modului
Demo

Indicatie:  Modul
Demo este vizibil
numai in primele 5
minute dupa conec-
tarea aparatului.



ECuratarea

La o intretinere si curatare minutioase, aparatul dvs. va
arata bine si va fi functional un timp indelungat.
Modalitatea de intretinere si curatare corecta a aparatului
este descrisa aici.

AAvertizare — Pericol de arsuri!

Aparatul se incalzeste puternic. Nu atingeti niciodata
suprafetele interioare fierbinti ale spatiului de coacere sau
elementele de incalzire. Lasati intotdeauna aparatul sa se
raceasca. Tineti copiii la distanta.

AAvertizare — Pericol de electrocutare!
Patrunderea umiditatii va poate electrocuta. Nu utilizati
aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

AAvertizare — Pericol de vatamare!

Geamul zgéariat al usii aparatului poate crdpa. Nu folositi
razuitoare pentru geamuri, produse de curatat agresive
sau abrazive.

Indicatie: Puteti indepérta foarte simplu mirosurile
neplacute, ca de ex. dupa prepararea pestelui. Puneti
céateva picaturi de zeama de lamaie intr-o ceasca cu apa.
Introduceti intotdeauna o lingura in vas, pentru a evita
intarzierea fierberii. Incalziti apa timp de 1 péané la 2
minute la puterea maxima a microundelor.

Produse de curatare adecvate

Pentru ca diferitele suprafete sa nu se deterioreze din
cauza unor produse de curatare inadecvate, respectati
datele din tabel. In functie de tipul de aparat, nu sunt
disponibile toate domeniile la aparatul dumneavoastra.

Pentru aparatul dumneavoastra puteti achizitiona ulterior
si alte accesorii de la unitatea de service abilitata. Pentru
aceasta, precizati numarul articolului respectiv.

Spalati bine lavetele noi Tnhainte de utilizare.

Laveta din microfibra

Laveta din microfibra este adecvata in special pentru
curatarea suprafetelor sensibile, cum ar fi geam, placa
vitroceramica, otel inoxidabil sau aluminiu. Aceasta
indeparteaza, in timpul aceluiasi proces de lucru, atat
murdaria umeda, cat si pe cea cu continut de grasimi.

Nr. de comanda 466 148
Laveta pentru suprafete inoxidabile

Puteti trata suprafetele cu o lavetd recomandata si
preferabil impregnata cu ulei (se poate comanda la
reprezentantele noastre), pentru a creste rezistenta la
urmele lasate si la zgérieturi.

Nr. de comanda 311 134

Ulei de intretinere pentru suprafete moderne din otel
inoxidabil

Acelasi tip de ulei de intretinere folosit pentru lavete poate
fi comandat de la reprezentantele noastre si ambalat in
sticla.

Nr. de comanda 311 567

Degresant

Curatarea ro

Pentru curdtarea intensiva a grasimii persistente de pe
suprafete.

Nr. de comanda 311 781
Agent anticalcar

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana functional,
trebuie sa efectuati in mod regulat decalcifierea acestuia.
Utilizati numai agent anticalcar recomandat. Alti agenti
anticalcar pot provoca deteriorari ale aparatului.

Agent anticalcar lichid: nr. de comanda 311 680
Tablete de decalcifiere: nr. de comanda 311 846

Atentie!
Deteriorari ale suprafetelor
Nu utilizafi

produse de curatare agresive sau abrazive,
produse de curatare cu continut mare de alcool,
bureti duri de curatare sau bureti de stergere,
Aparat de curatat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur,

= agent de curatare special pentru curatare la cald.

Zona Curatarea

Exteriorul aparatului

Masca din otel  Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
inoxidabil Curdtati cu o laveta si stergeti cu un servet
moale.
Curdtati imediat petele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou. Sub asemenea pete se
poate forma coroziune.
La unitatile service abilitate sau in comertul de
specialitate sunt disponibile produse de intre-
tinere speciale pentru otel inoxidabil, care sunt
adecvate pentru suprafetele fierbinti. Aplicati
produsul de intretinere in strat subtire, cu o
laveta moale.

Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
Curdtati cu o laveta si stergeti cu un servet
moale.

Nu utilizati produse de curdtare pentru gea-
muri sau razuitoare pentru geamuri.

Geamurile ugilor Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
Curdtati cu o laveta si stergeti cu un servet
moale.

Nu folositi razuitoare pentru geamuri sau
bureti de frecat din sarma de inox.

Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
Curatati cu o laveta si stergeti cu un servet
moale.

Daca ajunge agent anticalcar pe manerul usii
stergeti-l imediat. In caz contrar, aceste pete
nu mai pot fi eliminate.

Panoul de
comanda

Manerul usii

Interiorul aparatului

Suprafete cu Respectati indicatiile cu privire la suprafetele
autocuratare din interiorul cuptorului conform tabelului.
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ro

Suprafete din

Partea interi-
oard a usii

si garnitura de
etansare a usii

Curatarea

Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
Curatati cu o laveta.

Nu indepartati garnitura de etansare a usii.
Nu frecati.

Dupa curdtare verificati pozitia garniturii de
etansare a usii.

Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:

ofel inoxidabil  Curatati cu o laveta.
Nu frecati.
Dupa curdtare, verificati pozitia garniturii de
etansare a usii.

Accesorii Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:

Recipientul de
colectare si
rezervorul de

Inmuiati si curdtati cu o laveta sau cu o perie.
Solutie fierbinte de apd cu detergent de vase:
Curatati cu o laveta si clatiti bine cu apa
curata pentru a indeparta resturile de deter-

apa genti.

Stergeti ulterior cu o lavetd moale. Lasati sa
se usuce cu capacul deschis. Frecati garnitura
de etansare a capacului pana se usuca.

Nu curétati in masina de spalat vase.

Locasul rezervo- Frecati pand la uscare dupa fiecare functio-

rului nare.

Scurgere de
abur in spatiul

Utilizati solutie fierbinte de detergent de vase
sau apa cu otet.

de coacere

Indicatii

Pot aparea diferente mici de culoare la masca fata a
aparatului de la diverse materiale, ca de ex. sticla,
materialele plastice sau metalul.

Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca niste
dungi, sunt reflexii de lumina de la iluminatul din
interiorul cuptorului.

Curatarea suprafetelor cu autocuratare

Partea din spate a spatiului de coacere are un strat de
autocuratare catalitica. Stropii de la coacere si prajire vor
fi absorbiti si descompusi de cétre acest strat, in timpul
functionarii aparatului. Prin urmare, nu este necesard
curatarea acestei zone.

Atentie!

Nu folositi produse de curatare pentru cuptoare pe
suprafetele cu autocuratare. Suprafetele vor fi deteriorate.
Daca totusi ajung produse de curatare pentru cuptoare pe
aceste suprafete, tamponati imediat cu apa si o laveta
absorbanta. Va rugam sé nu frecati si sa nu utilizafi
accesorii de curatare abrazive.

inlétura;i reziduurile maronii sau albicioase cu apa si un
burete moale, cand interiorul cuptorului s-a racit.

Indicatie: In timpul functionérii se pot forma pete rogiatice
pe suprafete. Aceasta nu este rugind, ci reziduuri de la
alimente. Aceste pete nu reprezinta un pericol pentru
sanatate si nu limiteaza capacitatea de curatare a
suprafetelor cu autocuratare.
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Mentinerea aparatului curat

Pentru a nu se forma murdarie persistenta, mentineti
intotdeauna aparatul curat si indepartati imediat
murdariile.

Recomandari

Curatati interiorului cuptorului dupa fiecare utilizare.
Astfel nu pot arde murdariile.

Indepartati intotdeauna imediat petele de calcar,
grasime, amidon si albus.

Pentru coacerea prajiturilor foarte umede folositi tava
de sticla.

Pentru prajire folositi vesela adecvata, de ex. o tigaie.
Daca este posibil, utilizati modul de functionare
convectie aer fierbinte. Murdarirea este mai mica in
cazul acestui mod de incalzire.



I@Functia de curatare

Decalcifiere

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa rdméana functional,
trebuie sa efectuati cu regularitate decalcifierea acestuia.

Atentie!

= Deteriorari ale aparatului: pentru decalcifiere utilizati
numai agentul anticalcar recomandat, lichid sau sub
forma de tablete. Timpii de actionare din cadrul
decalcifierii depind de agentul anticalcar. Alte tipuri de
agenti de decalcifiere pot provoca deteriorari
aparatului. Puteti procura agenti anticalcar de la
unitatile service abilitate.
Agent anticalcar lichid: nr. de comanda311 680
Tablete de decalcifiere: nr. de comanda 311 846

= Solutie anticalcar: nu folositi solutia anticalcar sau
agentii de decalcifiere in contact cu panoul de
comanda sau cu alte suprafete ale aparatului.
Suprafetele ar putea suferi deteriorari. Totusi, daca
acest lucru se intdmpla, indepartati imediat cu apa
solutia anticalcar.

Decalcifierea consta din doua etape. Din motive de

igiend, decalcifierea trebuie sa se fi derulata pana la

capat pentru ca aparatul sa fie din nou pregatit pentru

functionare. In total, decalcifierea dureaza aprox. 30 de

minute.

= Decalcifiere (29 de minute), apoi goliti recipientul de
colectare si umpleti rezervorul de apa cu apa
proaspata.

= Ciclu de clatire (aprox. 1 minut), apoi goliti recipientul
de colectare.

Daca se intrerupe decalcifierea (de ex. din cauza unei
pene de curent, a deconectarii aparatului sau din cauza
intreruperii procesului de decalcifiere), vi se va solicita,
dupa reconectarea aparatului, realizarea ciclului de
clatire. Aparatul raméne blocat pentru alte functionari
pana la finalul ciclului de clatire.

Frecventa cu care trebuie efectuata decalcifierea
aparatului depinde de duritatea apei folosite. In momentul
in care mai sunt posibile 5 sau mai putine functionari cu
aburi, aparatul va aminteste prin simbolull=J afisat pe
display ca trebuie efectuaté decalcifierea. Astfel aveti timp
sa pregatiti in timp util decalcifierea.

Apoi functionarea cu aburi este posibild abia dupa
efectuarea cu succes a decalcifierii.

Pornire

1. Cu selectorul de functii alegeti Decalcifiere [=4.

Se afiseaza durata decalcifierii. Aceasta nu poate fi

modificata.

Deschideti orificiul rezervorului.

Scoateti recipientul de colectare si goliti-I.

Introduceti complet recipientul de colectare golit.

Scoateti rezervorul de apa.

Amestecati apa si agentul anticalcar conform

instructiunilor de pe ambalaj pentru a obtine o solutie

anticalcar.

7. Umpleti rezervorul de apa cu solutie anticalcar si
introduceti complet rezervorul de apa.

8. Inchideti orificiul rezervorului.

oakwbd

Functia de curatare ro

9. Atingeti campul D>/0.
Din aparat vor fi eliminate depunerile de calcar.
Derularea duratei ramase este prezentata pe afisaj.
Imediat ce s-a finalizat procesul de decalcifiere, se
aude un semnal sonor. Functionarea este intrerupta.

Ciclu clatire dupa decalcifiere

—

Deschideti orificiul rezervorului.

2. Scoateti recipientul de colectare, goliti-l si introduceti
din nou.

3. Scoateti rezervorul de apa, clatiti-l temeinic, umpleti-I

cu apa proaspata si introduceti-I la loc.

Inchideti orificiul rezervorului.

5. Atingeti campul D>/0.

Aparatul clateste. La finalizarea ciclului de clatire se

aude un semnal sonor. Goliti recipientul de colectare.

bl

Indicatie:

La folosirea tabletelor de decalcifiere (nr. de comanda
311 846) trebuie s& executati suplimentar, de doud ori,
functia de curatare si clatire.

Clatire

Pentru ca aparatul dumneavoastra sa ramana curat,
puteti pompa apa prin sistemul de conducte. Ulterior apa
va fi deversata in recipientul de colectare.

Pornire

1. Cu selectorul de functii selectati Clatire /.
Se afiseaza durata programului. Aceasta nu poate fi
modificata.
Deschideti orificiul rezervorului.
Scoateti recipientul de colectare si goliti-l.
Introduceti complet recipientul de colectare golit.
Scoateti rezervorul de apa si umpleti cu apa
proaspata.
Introduceti complet rezervorul de apa.
Inchideti orificiul rezervorului.
8. Atingeti cAmpul >/0O.
Se pompeaza apa prin conducte. Derularea duratei
este vizibila pe display. Cand durata a expirat, se
emite un semnal sonor. Goliti recipientul de colectare.

A ol S

No

Curatarea ulterioara

Dupa fiecare decalcifiere sau clatire, efectuati urmatorii
pasi:

1. Deschideti orificiul rezervorului.

2. Goliti recipientul de colectare si rezervorul de apa,
curatati si uscati.

3. Raotiti selectorul de functii pe pozitia neutra.
Procesul s-a incheiat si aparatul este din nou pregatit
pentru functionare.
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ro Functia de curatare

Goliti recipientul de colectare

La functia de curatare, apa reziduala se acumuleaza in
recipientul de colectare. Apoi goliti si uscati recipientul de
colectare.

Atentie!

= Nu uscati recipientul de colectare in interiorul
cuptorului fierbinte. Recipientul de colectare se
deterioreaza.

= Nu curatati recipientul de colectare ih masina de
spalat vase. Recipientul de colectare se deterioreaza.

1. Apasati scurt pe partea din mijloc a orificiului
rezervorului.
Orificiul se deschide. Recipientul de colectare si
rezervorul de apa sunt accesibile.

2. Scoateti recipientul de colectare din orificiul
rezervorului.

 ——

3. Deschideti capacul recipientului de colectare.
4. Goliti recipientul de colectare.

5. Asezati din nou recipientul de colectare in orificiul
rezervorului gi introduceti complet.
6. Inchideti orificiul rezervorului.

Aparatul este pregatit pentru functionare.
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ElDefectiuni - ce este de

facut?

Daca intervine un deranjament, de multe ori este din
cauza unui lucru minor. Inainte sa va adresati unitatii de
service abilitate, va rugam sa incercati sa remediati

singuri deranjamentul cu ajutorul tabelului.

O defectiune, ce este de facut?

Mesaj de eroare Cauza posibila

Aparatul nu functioneaza Stecherul nu a fost introdus
Pand de curent
Siguranta defecta

Eroare de operare

Defectiuni — ce este de facut? ro

AAvertizare — Pericol de electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.
Efectuarea reparatiilor si inlocuirea cablurilor defecte sunt
permise numai tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Dacéa aparatul este
defect, scoateti fisa de refea sau deconectati siguranta
din tabloul sigurantelor. Chemati unitatea service abilitata.

In cazul anumitor mesaje de eroare, le puteti remedia
singuri.

Remediu / indicatie
Introduceti stecherul
Verificati functionarea lampii de bucatarie

Verificati la panoul de sigurante daca siguranta
pentru aparat este functionald

Deconectati siguranta pentru aparat de |a tabloul
de sigurante. Reconectati dupa cca. 10 secunde

Aparatul conectat nu poate fi operat, pe  Sistemul de sigurantd impotriva accesului Atingeti cAmpul »$=0 pand cand simbolul »{i=o

display este afisat simbolul »§{=® copiilor este activat

Sistemul de iluminat din interiorul cup- Led defect
torului este defect.

Pe display se aprinde intermitent i2:Jl Pana de curent

si se aprinde simbolul ©.

dispare
Chemati unitatea service abilitata

Setati din nou ora curenta

Aparatul nu este in functiune. Pe dis-  Dupa setare nu a fost atins campul >/O. Atingeti cdmpul D/O sau stergeti setarea prin

play este afisatd o duratad de preparare.

Microundele nu functioneaza. Usa nu a fost inchisa complet.

Nu a fost atins campul >/O.

selectarea unei alte functii cu selectorul de functii.

Verificati daca usa nu este blocatd de resturi de
alimente sau de un corp strdin

Atingeti cdmpul >/O

Alimentele se incalzesc mai incet decat A fost setatd o putere a microundelor prea Alegeti o putere mai mare a microundelor

de obicei mica.

A fost introdusa in aparat o cantitate mai mare Cantitate dubla - timp dublu

decét de obicei.

Alimentele au fost mai reci decét de obicei. ~ Amestecati din c&nd in c&nd in alimente sau

intoarceti-le

Functionarea cu microunde a fost anu-  Functionarea cu microunde prezinta o defecti- Apelati unitatea de service abilitatd, daca aceasta

latd fara un motiv vizibil. une.

eroare apare in mod repetat.

Aparatul se poate seta, dar nuincdl-  Aparatul se afld in modul Demo. Dezactivati modul Demo de la setérile de baza.

zeste. Se aprind intermitent doua
puncte.

Simbolurile pentru rezervorul de apa si  Problema tehnica.

recipientul de colectare se aprind inter-
mitent.

Indicatie: Modul Demo este vizibil numai in prime-
le 5 minute dupa conectare.

Asigurati-va ca rezervorul de apd si recipientul de
colectare sunt introduse complet in locasul
respectiv.

Dacd simbolurile continud sa fie aprinse, chemati
unitatea service abilitata.

Aparatul poate fi utilizat in continuare, cu exceptia
functiei de preparare la abur.

E053C. Murddria de pe panoul de comanda poate Deconectati aparatul i curdtati panoul de
determina un camp tactil activ permanent. comanda. Conectati din nou aparatul.

in cazul in care eroarea apare din nou imediat
dupé conectare, chemati unitatea service abilitata.

ESO05. Functia de preparare la abur a fost activata in Inainte de reutilizare, asigurati-va c rezervorul de
mod repetat cu rezervorul de apa gol. apa este umplut cu apa rece si este introdus com-

plet in locas.

Dacd eroarea apare in continuare, chemati unita-
tea service abilitata.
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ro Unitatea service abilitata

FdUnitatea service abilitata

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gdsim intotdeauna o
solutie potrivita, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand sunati, va rugam sa indicati numarul de produs (nr.
E) si numarul de fabricatie (nr. FD), pentru a va putea
oferi asistentd calificatd. Placuta de fabricatie cu
numerele se afla in dreapta daca deschideti usa
aparatului. Pentru a nu fi obligat, la nevoie, sa cautati prea
mult, puteti sa consemnati aici datele aparatului dvs. si
numarul de telefon al unitatii service abilitate.

Nr. E Nr. FD

Unitati service abilitate ©

Tineti seama de faptul ca deplasarea unui tehnician de
service n cazul unei operari eronate implica costuri si in
perioada de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producéatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de service
scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb originale
pentru aparatul dvs.
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ElTestate pentru

dumneavoastra in studioul
nostru gastronomic

Aici gasiti o selectie de feluri de méncare si setarile
optime pentru acestea. Va aratam care mod de incalzire
si temperatura sunt cele mai adecvate pentru felul dvs. de
mancare. Veti primi indicatii referitoare la accesoriile
adecvate si nivelurile la care acestea ar trebui introduse.
Aici vi se ofera recomandari cu privire la vesela si
preparare.

Indicatie: La prepararea alimentelor se pot forma mulii
vapori de apa in interiorul cuptorului.

Aparatul dvs. este foarte eficient energetic si in timpul
functionarii cedeaza doar putina caldura catre exterior.
Din cauza diferentelor mari de temperatura dintre spatiul
interior al aparatului si partile exterioare ale aparatului, se
poate depune apa din condens pe usa, pe panoul de
comanda sau pe partile frontale ale mobilierului Thvecinat.
Acesta este un fenomen normal, conditionat fizic. Prin
preincélzire sau deschiderea cu atentie a usii se poate
reduce condensul.

La prepararea la abur sau la o utilizare cu adaos de abur
se doreste formarea de multi vapori de apa in interiorul
cuptorului. Stergeti interiorul cuptorului dupa preparare
atunci cand acesta s-a racit.

Instructiuni generale

Valori de setare recomandate

in tabel gasiti functia optima pentru diverse preparate.
Temperatura/treptele si durata de preparare depind de
cantitatea, vesela, calitatea, temperatura si tipul de
alimente. De aceea sunt indicate domenii de setare.
Setati mai intai valorile mai scazute. Daca este necesar,
setati o temperatura mai inaltd data urmatoare.

in modul de functionare cu microunde, agezati preparatul
conform celui mai lung timp indicat si verificati-l dupa cel
mai scurt timp indicat.

In cazul utiliz&rii cu abur, inainte de a incepe, asigurati-va
ca rezervorul de apa este plin.

Este posibil sa aveti alte cantitati decét cele indicate in
tabele. Pentru regimul de functionare doar cu microunde
este valabila o regula generala: cantitate dubla - timp
aproape dublu, jumatate din cantitate - jumatate din timp.

Setarile se aplica doar in cazul introducerii preparatului in
interiorul rece al cuptorului.

Pentru alimentele selectate este necesara preincalzirea
cuptorului, conform duratelor prezentate in tabel.
Introduceti preparatul si accesoriile dupa ce ati preincalzit
interiorul cuptorului.

Anumite preparate va reusesc mai bine atunci cand sunt
coapte Tn mai multi pasi. Acestea sunt indicate in tabel.

In cazul in care doriti s& preparati o reteta proprie,
consultati specificatiile aferente preparatelor similare din

tabel. Pentru informatii suplimentare, consultati
recomandarile din continuarea tabelului cu setari.

Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptorului.
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Accesorii

Folositi numai accesorii originale pentru aparat. Se
adapteaza optim in interiorul cuptorului si la modurile de
functionare.

Aveti grija sa utilizati intotdeauna accesoriile si vasele
adecvate si sa le introduceti corect.

De asemenea, va rugam sa respectati informatiile privind
vasele adecvate pentru cuptorul cu microunde si
intensitatea aburului din capitolele

corespunzatoare.— "Cuptorul cu microunde”

la pagina 115— "Abur" la pagina 117

Utilizati intotdeauna servete de vase cand scoateti vesela
sau accesoriile fierbinti din cuptor.

Forme de copt si vesela

Pentru un rezultat optim al prepararii, va recomandam
forme de copt din metal, de culoare inchisa.

Formele din tabla alb&, formele din ceramica sau cele din
sticla prelungesc timpul de coacere, iar produsele de
brutarie si patiserie nu se vor rumeni uniform.

Daca doriti sa utilizati forme de copt din silicon, verificali
informatiile producatorului privind compatibilitatea
acestora cu microundele si aburul si orientati-va dupa
indicatiile si retetele producatorului.

Formele din silicon sunt adesea mai mici decét formele
normale. Informatiile cu privire la cantitati si datele din
retete pot diferi.

In principiu, se aplica urmatoarele:

= Preparare cu convectie de aer fierbinte, in tava de
sticla, pe nivelul 2

= Preparare cu convectie de aer fierbinte, in forma pe
gratar, pe nivelul 1

« Prajirea pe gratar in tava de sticla, pe nivelul 2.
Introduceti gratarul si tava de sticla dedesubt.

« Prepararea la grill pe gratar pe nivelul 3 sau 4.
Introduceti tava de sticld dedesubt.

= Mod functionare doar cu microunde: vesela pe baza
interiorului cuptorului, nivelul 0.

Preparatul Vesela Nivelul Mod de
incalzire

Greutate Etape

= Mod de functionare doar cu abur: tava de sticla +
recipient pentru preparare la abur, pe nivelul 3.

Hartie de copt

Folositi exclusiv hartie de copt adecvata pentru
temperatura aleasa. Taiati intotdeauna héartia de copt la
dimensiunile potrivite.

Acoperiti accesoriul cu hartie de patiserie numai dupa
preincalzire.

Decongelare

Asezati alimentele congelate intr-un recipient deschis pe
baza spatiului de coacere.

Puteti acoperi cu folie de aluminiu bucatile sensibile, cum
ar fi de ex. pulpele inferioare si aripile de pui sau marginile
grase ale fripturii. Nu este permis ca folia sa atinga peretii
aparatului. La jumatatea timpului de decongelare, puteti
scoate folia de aluminiu.

La decongelarea carnii gi carnii de pasére se formeaza
lichid. Indepartati-l cand intoarceti carnea si in niciun caz
nu il folositi sau nu il aduceti in contact cu alte alimente.

Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele 1 data
sau de 2 ori. Bucatile mari trebuie intoarse de mai multe
ori.

Lasati alimentul decongelat sa stea la temperatura
camerei inca 10 - 60 de minute pentru egalizarea
temperaturii. In cazul pasarilor, puteti scoate apoi
maruntaiele.

Carnea poate fi pregatita chiar daca are interiorul inca
putin congelat.

Indicatii

= Utilizati vesela neacoperita si agezati vesela pe baza
spatiului de coacere.

= Retineti ca o setare poate avea mai multe etape.

= Setali intotdeauna timpul maxim indicat, verificati
vasul in cel mai scurt timp specificat.

Treaptade Duratade Observatii
putere pen- preparare
tru microun- in min.

1500 g

Carne intreaga de Veseld 0 = 800 g
vitd, porc, vitel (cu si  neacope-

fard os) rita

Bucéti sau felii de Veseld 0 = 200 g
carne de vita, porc, neacope-

vitel ritd

800 g

1000 g

500 g

de

1 180 15 Intoarceti de mai multe ori.
2 90 25

1 180 15

2 90 25-35

1 180 25

2 90 25-30

1 180 5 Cénd intoarceti, separati
2 90 4-¢  bucatile de carne unele de
1 180 10 celelalte.

2 90 5-10

1 180 10

2 90 10 - 15
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Preparatul Vesela Nivelul Mod de  Greutate Etape Treaptade Duratdde Observatii

incalzire putere pen- preparare
tru microun- in min.
(0[]

Carne tocatd, ameste- Vesela 0 = 200 g 1 90 15 Congelati pe cat posibil in

cata neacope- 500 g 1 180 5 pachete plate. Pe parcurs
ritd intoarceti de mai multe ori gi

2 90 10-15 indepartati carnea deja
800 g 1 180 10 decongelata.
2 90 15- 20

Pasare, respectiv Vesela 0 B 600 g 1 180 B A

bucéti de pasére neacope- 2 90 10 - 15 Intoarceti din cand in cénd.
ritd Indepartati lichidul format

1200 9 1 180 10 prin decongelare.
2 90 20 - 25

Rata Veseld 0 = 2000 g 1 180 20 Intoarce;i de mai multe ori.
neacope- ) 90 30-40 Indepértati lichidul format
rita prin decongelare.

Gasca Vesela 0 = 4500 g 1 180 30 Tntoarce;i la fiecare 20 de
neacope- ) 90 60 -80 Minute. Indepartati lichidul
rita format prin decongelare.

File, cotlet sau felii de Veseld 0 S 400 g 1 180 5 Desprindeti bucatile decon-

peste neacope- 2 90 10-15 gelate.
rita

Peste intreg Vesela 0 = 300 ¢ 1 180 3 intoarceti din cand in cand.
TRl e 2 90 10 - 15
rita

600 g 1 180 8
2 90 15-25

Legume, Vesela 0 = 300 g 1 180 10-15 Amestecati din cand in cand

de ex. mazare neacope- 600 g 1 180 10 cu atentie.
rita 2 90 9-15

Fructe, de ex. zmeurd Veseld 0 = 300 ¢ 1 180 7-10  Amestecati din cénd in cénd
neacope- 500 g 1 18 8 cu atentie si desprindeti
rita » 90 510 bucatile deja decongelate.

Unt, dezghetare Vesela 0 = 125¢ 1 90 6-8 lTndepérta;i complet ambala-
neacope- 250 g 1 180 2 ul
fita 2 90 3-5

Paine, intreaga Vesela 0 E 500 g 1 180 3 Tntoarce;i din cand in cand.
ntegcope- 2 90 10- 15
e 1000g 1 180 5

2 90 15- 25

Prdjituri uscate, Vesela 0 B 500 g 1 90 10- 15  Separati bucétile de praji-

de ex. pandispan neacope- 750 g 1 180 3 tura unele de celelalte.
rita Numai pentru préjituri fara

2 90 10-15 glazura, friscd sau crema.

Prdjituri insiropate, Vesela 0 B 500 g 1 180 5 Numai pentru préjituri fara

de ex. prdjituri cu neacope- 2 90 15-925 glazura, frisca sau gelatina.

fructe, cu branza de  rita

- 750 ¢ 1 180 7

2 90 15- 25
incilzirea alimentelor congelate Alimentele feliate se incalzesc mai rapid decéat cele
. ) ) groase. Din acest motiv, repartizati alimentele cat mai

Scoateti mancarurile gata preparate din ambalaj. Acestea plan intr-un vas nalt. Nu agsezati alimentele unele peste

se incalzesc mai repede si mai uniform in vesela altele. ’

adecvata pentru microunde. Diversele componente ale
alimentelor se pot incalzi cu viteze diferite.
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Pe parcurs, amestecati, respectiv intoarceti alimentele de
2 panala 3 ori.

Lasati alimentele sa se odihneasca inca 2 pana la 5
minute dupa incalzire, pentru egalizarea temperaturii.

Utilizati intotdeauna manusi sau lavete pentru oale atunci
cand scoateti vesela.

Vesela Nivelul

Preparatul

calzire

Supd, congelata Veseld acope- 0 =
rita

Tocana, congelata Veseld acope- 0 =
ritd

Meniu, preparate portionate Veseld acope- 0 =

la farfurie, mancaruri gata ~ rita
preparate (2-3 compo-
nente), congelate

Felii sau bucéti de carne cu Veseld acope-
sos, de ex. gulas, congelate rita

Sufleuri, de ex. lasagna, Veseld acope-

cannelloni, congelate rita
Garnituri, de ex. orez, Veseld acope- 0 S
paste, congelate rita

Legume, de ex. mazare, Veseld acope- 0 =
broccoli, morcovi, congelate rita

Spanac cu smantana, con-  Veseld acope- 0 =
gelat rita
incalzire

AA Avertizare — Pericol de oparire!

« In cazul incalzirii lichidelor, este posibila intarzierea
fierberii. Aceasta inseamna ca se atinge temperatura
de fierbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.
La cea mai mica miscare a vasului, lichidul fierbinte se
poate revarsa brusc si poate fi imprgscat. La incalzire,
puneti intotdeauna o lingura in vas. In acest fel, evitai
fenomenul de intarziere a fierberii.

Atentie!

Metalul - de ex. o lingura in pahar - trebuie sa se afle la o
distantda minima de 2 cm fata de peretii cuptorului si de
partea interioara a usii. Scanteile pot distruge sticla din
interior a usii.

Mod de in-

Indicatii

= Asezati vesela pe baza spatiului de coacere.

= Acoperiti intotdeauna alimentele. Daca nu aveti un
capac corespunzator pentru recipient, utilizati o
farfurie sau folie speciala pentru microunde.

= Setali intotdeauna timpul maxim indicat, verificati
vasul in cel mai scurt timp specificat.

Greutate Treaptade Duratide Observatii
putere pen- preparare
tru mi- in min.
crounde
400 g 600 8- 15
500 ¢ 600 8-13
1000 g 600 10- 15
300 - 400 g 600 11-15
500 g 600 12-17  Cénd amestecati, des-
1000 g 600 o5 .30  Prindefibucatile de carne
una de alta.
450 g 600 10- 15
250 g 600 2-5 Adaugarea de lichid
500 g 600 8-10
300 ¢ 600 8-10  Addugati apd cat sa aco-
600 ¢ 600 14 .17  Ppere baza vasului
500 g 600 11-16  Preparati fard a adauga
apa, amestecati din cand
in cand
Indicatii

= Scoateti mancarurile gata preparate din ambalaj.
Acestea se incalzesc mai repede si mai uniform in
vesela adecvata pentru microunde. Diversele
componente ale alimentelor se pot incalzi cu viteze
diferite.

« Pe parcurs, amestecati, respectiv intoarceti alimentele
de mai multe ori. Controlati temperatura.

« Lé&sati preparatele sa se odihneasca inca 2 pana la
5 minute dupa incalzire, pentru egalizarea
temperaturii.

« Utilizati intotdeauna manusi, respectiv lavete pentru
oale atunci cand scoateti vesela.

= Acoperiti preparatele atunci cdnd acest lucru este
indicat in tabel. Asezati vesela pe baza spatiului de
coacere. Daca doriti s& utilizati functia de preparare la
abur, introduceti vasul in tava de sticla la nivelul 3.
Umpleti rezervorul de apa.
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Vesela Nivelul

Preparatul

Mancare pentru bebe-  Veseld neaco- 0 =

lugi, de ex. sticlute de  perita

lapte

Bauturi Veseld neaco- 0 =
perita

Supa, 2 cani, 175 g fie- Veseld neaco- 0 =

care perita

Supa, 4 cani, 175 g fie- Vesela neaco- 0 =

care perita

Carne sau bucdtide  Vesela acope- 0

carne in sos ritd

Meniu, portii de man-  Veseld neaco- 3 =+ Al

care, mancdruri gata  perita

preparate (2-3 compo-

nente)

Tocana Veseld acope- 0 =
rita

Legume Veseld neaco- 3 =+(A]
perita
Veseld neaco- 3 A+[R
perita

Recomandari pentru cuptorul cu microunde

Nu gasiti nicio indicatie de setare pentru cantitatea de ali-
mente pregatita.

Alimentul este prea uscat.

Dupa scurgerea timpului indicat, alimentul nu este inca
decongelat, fierbinte sau preparat.

La sfarsitul timpului de preparare, alimentul este supraincal-
zit pe margine, dar in mijloc nu este gata inca.

Dupa decongelare, carnea de pasare sau carnea este coapta
la exterior, dar in interior nu este inca decongelata.

Prajituri, produse mici de patiserie si paine
In tabelele cu setari gasiti setarile optime pentru multe
produse de patiserie.

Pentru dospire, lasati aluatul intr-un castron acoperit cu
folie sau o laveta, asezati-| pe baza spatiului de coacere si
setati convectia de aer fierbinte la 40 °C.

Coacerea in combinatie cu microundele

Daca veti coace folosind in combinatie functia de

microunde, puteti scurta semnificativ timpul de preparare.
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Mod de Greutate/ Treapta de
incélzire cantitate putere pen-
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Treap-
ta de
tru microun- inten-
de sitate
a abu-
rului

Duratd de Observatii
preparare
in min.

150 ml 360 0,5-1,5 Fara tetind sau capac. Agi-
tati intotdeauna bine dupa
incdlzire. Controlati nea-
parat temperatura!

200 ml 1000 1-2 Introduceti lingurita in

500 ml 1000 4.5 pahar, nu supraincalziti
bauturile alcoolice; contro-
lati din cand in cénd

350 g 600 3-4

700 g 600 6-8

500 g 600 7-10 Separati intre ele feliile de
carne

400 g 360 3 9-14

400 g 600 6-8

800 g 600 8-11

150 g 360 3 3-5

300g 360 3 4-7

Prelungiti sau reduceti timpul de preparare dupéd urmatoarea reguld
generald: cantitate dubla = timp aproape dublu, jumatate din cantitate =
jumatate din timp

La urméatoarea utilizare, reglati un timp de preparare mai scurt sau o
putere a microundelor mai redusd.Acoperiti alimentul i ad&ugati mai
mult lichid.

Reglati un timp de preparare mai lung. Cantitatile mai mari si alimentele
mai groase au nevoie de mai mult timp.

Amestecati din cand in cand si alegeti la urmétoarea utilizare o putere
mai redusa i un timp de preparare mai lung.

Selectati o putere de microunde mai redusa la urmatoarea utilizare. De
asemenea, intoarceti de mai multe ori alimentul care trebuie sa fie
decongelat.

Utilizati intotdeauna vesela rezistenta la caldura,
adecvata pentru microunde. Respectati indicatiile
referitoare la vesela adecvata pentru

microunde.— "Cuptorul cu microunde" la pagina 115

La functionarea combinata puteti utiliza forme de copt
normale din metal. Daca se formeaza scéantei intre forma
de copt si gratar, verificati daca exteriorul formei este
curat. Modificati pozitia formei pe gratar. Daca acest lucru
nu ajuta, coaceti in continuare fara microunde. Durata de
coacere se prelungeste. Daca utilizati forme din plastic,
ceramica sau sticla, timpul de coacere indicat in tabel se
scurteaza.



Coacere cu adaos de aburi

Anumite produse de brutarie si patiserie (de ex. aluatul
dospit cu drojdie) capata cu adaosul de aburi o crusta
crocantd si o suprafatd mai lucioasa. Produsele de
brutarie si patiserie se usuca mai putin.

Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul ,MAX. in
cazul in care apa este consumata din vas, modul de
incalzire functioneaza fara adaos de abur.

Produse congelate

Scoateti preparatul complet din ambalaj. Nu_utilizati
produse congelate, cu foarte multa gheata. Inlaturati
gheata de pe alimente.

Prajituri in forme

Preparatul Vesela Nivelul

Testate pentru dumneavoastra in studioul nostru gastronomic ro

Produsele congelate sunt partial si neuniform preparate.
Rumenirea neuniforma ramane si dupa coacere.

Paine si chifle

Nu turnati apa in spatiul de coacere fierbinte sau nu
asezati vesela cu apa pe baza spatiului de coacere. Din
cauza variatiei de temperatura se pot produce deteriorari
la baza spatiului de coacere.

Pentru convectia aer fierbinte, dezactivati functia de
preparare la abur. Valorile de setare pentru aluaturile de
paine sunt valabile atat pentru aluaturi in tava de copt, céat
si pentru aluaturi intr-o forma dreptunghiulara.

Pandispan, simplu* Forma rotunda/dreptun-
ghiulard

Pandispan, fin (de ex. Forma rotunda/dreptun-

chec)* ghiulara

Prdjitura cu nuca Form& demontabila

Blat de tort din pandispan  Formé pentru blat de tort

Tort de biscuiti, 3 oud Forma demontabila

Tort cu fructe sau cu Form& demontabild

branza de vaci, din aluat

fraged*

Prdjitura find cu fructe, din  Forma rotunda/demonta-

pandispan bila

Pldcinte picante (de ex. Forma demontabila

quiche/prdjiturd cu ceapd)

N = =

Mod de  Temperatura Treaptade Durata de prepa-
incalzire ip °C putere pen- rare
tru microun- in min.
[
160-170 - 60-80
150-160 - 60-70
&+E 170-180 90 30-35
160-170 - 35-40
160-170 - 45-50
&+E 150-160 360 40-50
&HE 170-190 90 30-45
E+E 160-180 90 50-70

*Lasati prajitura sa se raceasca aprox. 20 de minute in cuptor

Prajituri in tava

Preparatul Vesela Nivelul

Mod de in- Temperatura Treaptade Treapta Durata de

Pandispan cu umplutura uscata Tava din sticla 2
Prajiturd din aluat dospit cu umplu-  Tava din sticla 1
tura zemoasa, de ex. aluat dospit cu

mar ras

Franzela impletita din 500 g de Tava din sticla 1
faina*

Strudel cu umpluturd, semipreparat, Tava din sticla 1
refrigerat

Pizza Tava din sticld 2
Pizza, semipreparata, refrigerata Gratar 2
Pizza baghetd, semipreparata, refri- ~ Gratar 2
gerata

calzire in °C putere pen- de inten- preparare
tru microun- sitate a in min.
de aburului
160-170 - - 30-40
160-170 - - 30-45
(&)+A 170-180 . 3 35-45
E+A 180-200 . 2 40-50
210-230 - - 25-35
B+E 180-190 180 - 8-15
EH+E 190-210 180 - 12-15

“preincalziti
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Produse mici de patiserie si fursecuri

Mod de in-
calzire

Preparatul Vesela Nivel

Temperatura in °C

Durata de preparare
in min.

Fursecuri Tava din sticla 2 50 -170 20-35
Bezele Tava din sticla 2 100 90-120
Pricomigdale Tava din sticla 2 110 35-45
Foietaj Tava din sticla 2 170 -180 35-45

Péine si chifle

Preparatul Vesela

Durata de
preparare
in min.

Mod de Etape
incalzi-
re

Temperatu-
rain °C

Treap-
ta de
grill

Treap-
ta de
abur

Observatii

Péine, 1 kg* Tava din sti- 1 (*&)+&] 1 230 - 3 10-15 Nu turnati nicio-
cla D) 190-200 30-45 datd apa fierbinte
Paine, 1,5 kg* Fomidrept- 0 EWE 1 230 : 3 q05  Grectncuptor
unghiulara 2 200-210 40-50
Chifle dulci, de ex. chi- Tava din sti- 1 (&)+B] 1 200-220 - 3 25-35
fle din faina de grau*  cla
Paine toast, 12 felii Gratar 3 & 1 - 3 3-6
Péine toast, 4 felii Gratar 3 ) 1 - 3 3-6 Asezati feliile de
paine pentru prajit
pe mijlocul grata-
rului.
Péine toast, gratinatd, Gratar + tava 3+1 & 1 - 3 8-10

2-4 felii din sticla

*preincélziti

Recomandari pentru coacere

Intre formé si grétar iau nastere
scantei.

Doriti s stabiliti dacd produsul de
patiserie este copt bine.

Produsul de patiserie este cores-
punzator.

Produsul de patiserie s-a ridicat in
mijloc, iar pe margine a ramas |os.

Produsele mici de brutarie/patiserie
se lipesc la coacere unele de cele-
lalte.

Produsul de patiserie este prea
uscat.

Per ansamblu, produsul este prea
deschis la culoare.

Produsul de patiserie in forma sau
in cutie se inchide prea mult la
culoare in partea de jos.

Per ansamblu, produsul de patise-
rie este prea inchis la culoare.
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Verificati daca forma este curaté pe exterior. Modificati pozitia formei in cuptor. Dacé acest lucru nu
ajutd, coaceti in continuare féra microunde sau utilizati tava de sticl ca suprafata de agezare. In acest
caz se prelungeste durata de coacere.

intepati cu un betisor de lemn in zona cea mai inalté din produs. Daca nu se mai lipeste cocé de lemn,
produsul de patiserie este gata.

La urmatoarea utilizare, folositi mai putin lichid. Sau setati o temperaturd mai redusa cu 10 °C si pre-
lungiti timpul de coacere. Respectati ingredientele indicate si instructiunile de preparare din reteta.

Ungeti numai partea de jos a formei demontabile. Dupé coacere, desprindeti cu atentie produsul de
patiserie, cu ajutorul unui cutit.

in jurul fiecrui produs de brutarie/patiserie trebuie sa existe un spatiu de cca. 2 cm. Astfel este sufici-
ent loc pentru ca produsele de brutarie/patiserie sd creasca si sa se poatd rumeni de jur imprejur.
Setati o temperatura cu 10 °C mai mare si scurtati timpul de coacere.

Daca nivelul si accesoriul sunt cele corecte, atunci fie mariti temperatura, fie prelungiti durata de coa-

cere.
Nu asezati forma de copt direct langa peretele posterior, ci pe mijlocul accesoriului.

Data urmatoare alegeti o temperaturd mai scazuta si eventual prelungiti timpul de coacere.
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Produsul de brutarie/patiserie este Selectati o temperaturé putin mai scazuta.

rumenit neuniform.

Si hértia de patiserie care sta iesita in afaré poate influenta circulatia aerului. Téiati intotdeauna hértia
de copt la dimensiunile potrivite.

Aveti grija ca forma de copt sa nu stea direct in fata orificiilor peretelui posterior din interiorul cuptoru-

Jui.

La coacerea produselor mici de patiserie ar trebui pe cat posibil sa folositi marimi si grosimi egale.

Produsul de patiserie arata bine,
insa nu este copt bine in interior.

Coaceti la o temperaturd mai scézuta un timp putin mai lung si eventual addugati mai putin lichid. La
produsul de patiserie cu umplutura zemoasa, precoaceti blatul. Presarati pe el migdale sfardmate sau

pesmet si adaugati apoi umplutura deasupra.

Produsul de patiserie nu se des-
prinde la rasturnare.

Lésati produsul dup& coacere sa se raceascd inca 5 pana la 10 minute. Dacd tot nu se desprinde, uti-
lizati un cutit pentru a desprinde marginea cu atentie. R&sturnati produsul de patiserie din nou i aco-

periti forma de mai multe ori cu o pdnza uda i rece. Data urmatoare ungeti forma cu grasime gi

presarati-o cu pesmet.

Sufleuri si gratenuri

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara sufleuri i
diverse gratenuri. In tabelele cu setari sunt prezentate
setarile optime pentru anumite preparate.

Stadiul de preparare al unui sufleu depinde de marimea
vasului si de inaltimea sufleului. Pentru sufleuri i
gratenuri utilizati un vas larg, plat In veseld ingusta,
inalta, preparatele necesita mai mult timp si devin mai

Preparatul Vesela Nivelul

Mod de in- Temperatura

inchise la culoare Tn partea superioara. Folositi
intotdeauna nivelurile indicate.

Respectati indicatiile referitoare la vesela adecvata pentru
microunde.— "Cuptorul cu microunde" la pagina 115

Utilizati o forma de sufleu cu o Tnéltime de 4-5 cm.
Sufleurile si gratenurile ar trebui sa mai stea 5 minute in
cuptorul deconectat.

Treapta de putere Durata de

Sufleuri dulci, de ex. sufleu din Forma de sufleu 0

branza quark cu fructe, 1,5 kg

Sufleuri picante, din componente Forma de sufleu 0
preparate, de ex. sufleu de fidea,
1 kg

Sufleuri picante, din componente Forma de sufleu 0
crude, de ex. graten de cartofi,
1,1 kg

Carne de pasare, carne si peste

Aparatul dumneavoastra va ofera diverse posibilitati
pentru prepararea carnii de pasare, a carnii si pestelui. in
tabelele cu setari gasiti setérile optime pentru multe
preparate. Anumite preparate va reusesc mai bine atunci
cand sunt preparate in mai multi pasi. Acestea sunt
indicate in tabel.

Preparare in vas de gatit

AAvertizare — Pericol de ranire prin sticla crapata!
Asezati vesela fierbinte din sticla pe un suport uscat.
Daca suportul este umed sau rece, sticla se poate crapa.

Utilizati numai vesela care este adecvaté pentru cuptoare.
Cel mai adecvat este vasul din sticla. Verificati daca vasul
se potriveste in spatiul de coacere.

Cratitele lucioase din inox sau aluminiu nu sunt adecvate
in utilizarea cu microunde. in utilizarea conventionala,
cratitele lucioase reflecta caldura precum o oglmda iar
utilizarea acestora este recomandata numai in anumite
conditii. Carnea de pasare, carnea si pestele se prepara
mai incet si se rumenesc mai putin. Pentru prepararea
conventionala, utilizafi o temperaturd mai mare si/sau un
timp de preparare mai lung.

calzire pentru microunde preparare
in min.
130-150 180 25-35
E+E 180-190 600 12-17
E+E 170-180 600 20-30

Respectati indicatiile producatorului accesoriilor pentru
gatit.

Vesela neacoperita

Pentru prepararea carnii de pasare, carnii si pestelui cel
mai bine utilizati o forma Tnalta pentru prajit. Nu asezati
niciodata forma pe baza din interiorul cuptorului. Daca
doriti un adaos de abur, utilizati vesela neacoperita. Daca
nu dispuneti de un vas potrivit, utilizati tava de sticla.

Vesela acoperita
Aveti grija sa se potriveasca capacul utilizat cu vasul de
gatit si s& Inchida bine. Asezati vasul pe gratar.

AAvertizare — Pericol de oparire!

La ridicarea capacului de pe vasul de gatit dupa
finalizarea procesului de preparare, se pot elibera aburi
fierbinti. Ridicati mai intai partea dinspre spate a
capacului, astfel incat aburii fierbinti sa fie eliminati in
siguranta.

Prepararea in combinatie cu microundele

Astfel, timpul de preparare se diminueaza semnificativ.
Spre deosebire de functionarea conventionala, durata de
preparare depinde de greutatea totala la prajirea in
combinatie cu microundele.
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Indicatie: In cazul in care cantitétile dumneavoastra
difera de cele indicate in tabelele de setari, va ajuta o
regula de baza: unei cantitati duble ii corespunde o durata
de preparare aproape dubla. Utilizati intotdeauna vesela
rezistenta la caldura, adecvata pentru microunde.
Formele de prajire din metal sau vasele din lut sunt
adecvate numai pentru prajirea fara microunde.
Respectati indicatiile referitoare la vesela adecvata pentru
microunde.— "Cuptorul cu microunde" la pagina 115

Preparare cu adaos de aburi

Anumite preparate devin mai crocante cu adaos de aburi.
Acestea devin mai lucioase i se usuca mai putin.

Utilizati vesela neacoperita. Vesela trebuie sa fie
rezistenta la caldura si la aburi. Conectati functia pentru
adaos de abur conform indicatiilor din tabelul cu setari.
Umpletl rezervorul de ap& pana la marcajul ,MAX”. In
cazul in care apa este consumata din vas, modul de
incélzire functioneaza fara adaos de abur.

Prepararea la abur folosind recipientul pentru
preparare la abur

Spre deosebire de adaosul de abur, cu functia de
preparare la abur carnea se pregateste mai delicat, dar
nu capata crusta. Aceasta ramane deosebit de suculenta.

Ca varianta de gust, puteti praji bucati de carne Tnainte de
prepararea la abur, timpul de preparare se scurteaza.
Bucétile mai mari necesitéd un timp mai lung de preparare.
Bucatile de carne nu trebuie intoarse.

Pentru prepararea la abur a carnii de pasare, a carnii sau
a pestelui, agezati alimentul de preparat in recipientul
pentru preparare la abur din tava de sticla si introduceti-|
pe nivelul 3. Umpleti rezervorul de apa pana la marcajul
-,MAX?”. Daca rezervorul de apa se goleste in timpul
functionarii, se intrerupe functionarea. Puteti vizualiza
recomandarile pe display.

Preparare la grill

In timpul utilizarii grill-ului, tineti usa aparatului inchisa. Nu
preparati la grill niciodaté cu usa aparatului deschisa.

Asezatli alimentul pentru preparare la grill pe gratar.
Suplimentar, introduceti tava de sticla sub gratar. Se va
colecta grasimea scursa.

Folositi bucati taiate felii cat mai egale, cu grosime si
greutate similare. Astfel se rumenesc uniform si ramén
suculente. Asezati bucatile taiate felii direct pe gratar.

Intoarceti bucatile de carne cu un cleste de grétar. Daci
intepati carnea cu o furculita, aceasta isi pierde sucul si
se usuca.

Sarati carnea numai dupé ce ati preparat-o la grill. Sarea
extrage apa din carne.

Indicatii

« Corpul de incalzit pentru grill comuta la anumite
intervale pe pornit si pe oprit, acest lucru este normal.
Frecventa de conectare si deconectare depinde de
treapta setata pentru grill.

« Intimpul prepararii la grill se poate produce fum.

Valori de setare recomandate

Valorile de setare sunt valabile pentru prepararea termica
fara capac a carnii de pasare, carnii sau pestelui la
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temperatura frigiderului introduse in interiorul cuptorului
rece.

in tabel sunt prezentate date pentru prepararea cérnii de
pasare, carnii si pestelui, cu greutéti propuse. Daca doriti
sa preparati o bucata de carne de pasére, o bucaté de
carne sau peste cu o greutate mai mare, setati
intotdeauna o temperatura mai scazuta. In cazul mai
multor bucéti, orientati-va dupa greutatea bucatii celei mai
grele pentru stabilirea duratei de preparare. Bucétile
individuale ar trebui sa fie aproximativ egale.

Cu cét este mai mare o bucata de carne de pasare, o
bucata de carne sau peste, cu atat este mai scazuta
temperatura si cu atat este mai lunga durata de
preparare.

Intoarceti carnea de pasére, carnea si pestele atunci cand
este specificat Tn tabelul de setari.

Carne de pasare

Cand preparati carne de rata sau gasca, strdpungeti
pielea de pe partea inferioara a aripilor. Astfel se va putea
scurge grasimea.

In cazul pieptului de rata, pielea de pe acesta trebuie
taiata. Acest lucru nu este valabil si pentru alte tipuri de
carne.

in cazul preparérii carnii de pasare, aveti griji ca partea
superioara a pieptului, adica partea acoperita de piele, sa
fie orientata in sus.

Carne

Ungeti carnea slaba cu grasime dupé& gust sau acoperiti-o
cu felii de slanina.

La friptura din carne slab& adaugati putin lichid. In vasul
din sticla, nivelul de lichid trebuie sa acopere baza
vasului.

Crestati soriciul cu taieturi in crucis.

Cand friptura este gata, ar trebui lasata sa mai stea 10
minute Tn interiorul cuptorului deconectat, inchis. Astfel,
zeama carnii se distribuie mai bine. Eventual infagurati
friptura n folie de aluminiu. in timpul de preparare indicat
nu este cuprinsa si perioada recomandata pentru odihna
preparatului.

Prajirea si brezarea in vesela se fac mai confortabil. Cu
vesela puteti scoate mai simplu friptura din interiorul
cuptorului, putand prepara sosul direct in vasul respectiv.

Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne si de
materialul vasului si de utilizarea sau nu a unui capac.
Daca preparati carne in cratite de metal emailate sau de
culoare inchisa, este necesara o cantitate mai mare de
lichid decét in vesela din sticla.

Lichidul din vas se evapora in timpul prajiri. Daca este
necesar, completati cu atentie cu lichid.

Distanta dintre carne si capac ar trebui sa fie de minim
3 cm. Carnea se poate umfla.

Pentru brezare, rumeniti carnea in prealabil, conform
necesarului. Pentru sosul de brezare, adaugati apa, vin,
otet sau altele similare. Nivelul de lichid din vas trebuie sa
fie de 1-2 cm.
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Peste

Pestele intreg nu trebuie intors. Veti recunoaste ca
pestele este gatit suficient daca Tnotatoarea dorsala se
desprinde usor.

Daca doriti s& preparati peste la gratar, ungeti in prealabil
gratarul cu putin ulei, astfel incat pestele sa poate fi
desprins mai usor.

Carne de pasare

Preparatul Vesela Nivelul  Mod de in- Temperatu- Treapta Treaptade Treapta Duratd Observatii
calzire ra de grill putere pen- de inten- de pre-
tru microun- sitatea parare
[ aburului  §n min.
Puiintreg, 1,3 kg Veseld aco- 0 = 600 25-35 intoarcegi la juma-
(fierbere) perita tatea timpului de
preparare.
Puiintreg, 1,3 kg Vesela nea- 0 E+E+E 190 360 3 40-45  Asezati cu piep-
(prajire) coperita tul in sus. Nu
intoarceti. Lasati-|
timp de 5 min.
Bucéti de pui, Veseld nea- 0 190 180 20-35 in;epa;i pielea.
de ex. sferturi de  coperita Asezati cu partea
pui, 800 g cu piele in sus.
Nu intoarceti.
Piept de rata, Grdétar + 3+2 CHE+AEl - 3 180 3 10-12  Asezali cu partea
500 g tava din sti- cu piele in sus.
cld Nu intoarceti.
Piept de gasca, Veseld nea- 0 WhE 2 180 30-40  Vesela inalt,
pulpe de gasca,  coperita neacoperita. Nu
700-900 g intoarceti.
Carne
Preparatul Vesela Nivelul Mod de Etape Tempera- Treaptade Treap- Durata Observatii
incalzire tura putere pen- tade de pre-
tru microun- inten- parare
[ sitate  in min.
a abu-
rului
Friptura de vita, Vesela aco- 0 R 1 160-170 180 80-90
nabusitd, 1 kg perita
Friptura de vitd, in  Veseld nea- 0 IS 1 180-190 180 30-40 intoarceji la
sange, 1,5 kg coperita jumatatea tim-
pului de prepa-
rare. La sfarsit,
lasati sa se
odihneasca
10 minute.
Friptura de vita, 2- gratar + 3+1 ] 1 = 3 10-15
3cm gr03|me,l2-3 Tavi din 2 3 5-10
bucéti, 200 g fie-  sticla
care
Carne de porc fara Veseld nea- 0 E+EHE 1 170-180 360 3 25-35 La sférsit, lasati
sorici, 750 g, coperita sa se odih-
de ex. ceafd neasca
10 minute.
Carne de porccu  Veseld nea- 0 E+A+E 1 170-180 180 3 60-80 Crestati sori-
sorici, 1 kg, de ex. coperita ciul. La sfarsit,

spata

|asati s& se
odihneasca
10 minute. Nu
intoarceti.
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ETETEL Vesela Nivelul Mod de Etape Tempera- Trea Treaptade Treap- Durata Observatii
incalzire tura pta putere pen- tade de pre-
de  tru microun- inten- parare
grill de sitate  in min.
a abu-
rului
Pulpa de porc Veseld nea- 0 B+ E 1 180-190 - 180 - 35-40 La sfarsit, [asati
500-600 g coperita sa se odih-
neasca
10 minute.
Friptura din ceafa  Gratar + 3+1 O 1 - 2 - - 15-20
de porc, 2-3 cm tava din sti- 2 2 . . 10-15
grosime, 2-3 cla
bucéti, 120 g fie-
care
Carnati pentru Gratar + 3+1 (i 1 - 3 - - 10-15
grill, 4-6 bucati,  tava din sti- 2 2 - - 5-10
150 g fiecare cla
Fripturd din carne  Vesela nea- 0 E+BEHE 1 190 - 360 3 15-20 La sfarsit, lasati
tocata, 750 g coperita sa se odih-
neasca
10 minute.
Peste
Preparatul Vesela Nivelul Mod de  Temperatu- Treapta Treaptade  Treapta Durata de
incalzire ra de grill putere pentru dein-  preparare
in °C microunde tensita- in min.
te a
aburu-
lui
File de peste, proaspédt, Tava de sticla + reci- 3 &/ - - - 3 15-17
400 ¢ pient pentru prepa-
rare la abur
File de peste, congelat, Veselad acoperita 0 = - - 600 - 10-15
400 g
File de peste, congelat, Tava de sticla + reci- 3 A - - - 3 23-25
800 g pient pentru prepa-
rare la abur
File de peste, gratinat,  Veselad neacoperita 0 CHE - 3 600 - 10-15
500 ¢
Medalion de peste, 2-3  Gratar + tava din sti- 3+1 ] - 3 - - 8-12
bucdti, 150 g fiecare cla
Peste, intreg, de ex. Tava de sticla + reci- 3 A - - - 3 18-22
pastravi, 2-3 bucéati, 300 pient pentru prepa-
g fiecare rare la abur

Sugestii pentru prajire si brezare

Friptura este prea inchisa la Verificati nivelul i temperatura. Data urmatoare alegeti o temperaturd mai scézuta si eventual scurtati
culoare si crusta este pe alocuri timpul de prdjire.

arsa si/sau friptura este prea

uscata.

Crusta este prea subtire. Mériti temperatura sau conectati grill-ul pentru scurt timp la sfarsitul duratei de prajire.

Friptura aratd bine, dar sosul este  La urmatoarea utilizare, alegeti un vas de prdjit mai mic gi eventual addugati mai mult lichid.
ars.

Friptura aratd bine, dar sosul este  La urmatoarea utilizare, alegeti un vas mai mare si eventual addugati mai putin lichid.
prea deschis la culoare i apos.

Carnea se arde la brezare. Capacul trebuie sa se potriveasca cu vasul de prajit si sa se inchida bine.
Reduceti temperatura si, daca este necesar, mai adaugati lichid in timpul brezarii.
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Legume si garnituri

Aici puteti gasi informatii privind prepararea rapida si
atenta a majoritatea legumelor, orezului si cartofilor,
precum si a produselor din cartofi congelate.

Microunde

Preparati intotdeauna legumele Tn vesela acoperita,
adecvata pentru microunde. Pentru prepararea orezului,
utilizati un vas Tnalt, cu capac, si adaugati apa dupa cum
este indicat in tabel.

Prepararea la abur

Pentru prepararea la abur, utilizati tava de sticla si
recipientul pentru preparare la abur.

Respectati méarimile bucétilor, indicate in tabelul de setéri.
In cazul bucétilor mai mici se scurteaza timpul de
preparare, la cele mai mari, timpul se prelungeste.
Calitatea si gradul de maturare influenteaza de asemenea

Preparatul

Vesela

Mod de

timpul de preparare. De aceea, valorile de setare sunt
doar valori orientative.

Asezati alimentele intotdeauna uniform in vesel4. in cazul
unor straturi de inaltimi diferite, ele se vor prepara
neuniform. Nu agezati alimentele sensibile la presiune in
straturi prea inalte in recipientul de preparare la abur.

Umpleti rezervorul de apa péna la marcajul ,MAX”. Daca
rezervorul de apa se goleste in timpul functionarii, se
intrerupe functionarea. Puteti vizualiza recomandarile pe
display.

Cuscus

Adaugati apa, respectiv lichid, in proportia indicata. De
exemplu, in proportia de 1:2 pe 100 g de cuscus, adaugati
200 ml de lichid.

Etape = Temperatu- Treapta de

Treapta Durata de

incalzire ra putere pen- dein-  preparare
tru microun- tensita- in min.
de tea
aburului

Anghinare, intreaga, Tava de sticla + recipi- A 1 - - 3 36-40
proaspata ent pentru preparare la

abur
Spanac, frunze, proaspat, Tava de sticld + recipi- A 1 3 5-7
250 ¢ ent pentru preparare la

abur
Conopida, intreaga, Tava de sticla + recipi- A 1 - - 3 28-35
proaspata ent pentru preparare la

abur
Broccoli, intreg, proas- Tava de sticla + recipi- A 1 - - 3 20-23
pat, 500 g ent pentru preparare la

abur
Buchetele de broccoli, Tava de sticla + recipi- a 1 - - 3 14-16
congelate, 500 g ent pentru preparare la

abur
Legume, proaspete, Veseld acoperita = 1 - 600 - 6-10
250 g*
Legume, proaspete, Veseld acoperita & 1 - 600 - 10-15
500 g*
Porumb, stiuleti, proaspét, Tava de sticld + recipi- A 1 - - 3 35-45
2 bucati ent pentru preparare la

abur
Amestec de legume, con- Tavé de sticla + recipi- A 1 - - 3 12-15
gelate, 250 g ent pentru preparare la

abur
Morcovi felii preparati la ~ Tava de sticla + recipi- A 1 - - 3 18-20
aburi ent pentru preparare la

abur
Inele de praz, proaspete, Tava de sticld + recipi- A 1 - - 3 10-12

500 g

ent pentru preparare la
abur

*amestecati din cand in cand

“*eventual, rezervorul de apa trebuie sa fie umplut din cand in cénd
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ETETEL Vesela Nivelul Mod de Etape Temperatu- Treaptade Treapta Durata de
incalzire ra putere pen- dein-  preparare
tru microun- tensita- in min.
de tea
aburului
Fasole verde, proaspata, Tava de sticld + recipi- 3 A 1 - - 3 18-20
500 ¢ ent pentru preparare la
abur
Sfecla rosie, intreaga, Tava de sticla + recipi- 3 A 1 - - 3 50-60
500 ¢ ent pentru preparare la
abur
Sparanghel, verde, 250 g Tava de sticld + recipi- 3 A 1 - - 3 15-18
ent pentru preparare la
abur
Dovlecel feliat, preparat la Tava de sticla + recipi- 3 A 1 - - 3 12-14
abur ent pentru preparare la
abur
Cartofi, taiati in sferturi, ~ Tava de sticla + recipi- 3 A 1 - - 3 28-30
250 ¢ ent pentru preparare la
abur
Cartofi, tdiai in sferturi, ~ Tava de sticla + recipi- 3 Al 1 - = 3 30-32
500 ¢ ent pentru preparare la
abur
Cartofi, tdiati in sferturi, ~ Tava de sticla + recipi- 3 1 3 32-35
750 g** ent pentru preparare la
abur
Cartofi prajiti, congelati ~ Tava din sticla 2 1 180-210 - - 30-40
Turta de cartofi Rosti, Tava din sticla 2 1 190-210 - - 25-35
congelatd
Crochete, congelate Tava din sticla 2 1 190-210 - - 25-35
Orez, 125 g + 300 ml apa Vesela acoperita 0 = 1 600 - 4-6
2 180 - 12-15
Orez, 250 g + 500 ml apa@ Vesela acoperita 0 1 600 - 6-8
2 180 - 15-18
Cuscus,1:2 Tava din sticla 3 A 1 3 3-10

*amestecati din cand in cand

**eventual, rezervorul de apa trebuie sa fie umplut din cand in cand

Deserturi Orez cu lapte

Cu aparatul dumneavoastra puteti prepara deserturi Adaugati lapte in proportia indicatd. De exemplu, in

rapide si fine proportia de 1:2,5 pe 100 g de orez cu lapte, addugati 250
o S ml de lapte.

Respectati, de asemenea, si indicatiile din tabelul cu

setari.

Preparatul Mod de in- Treapta de Treapta de in- Durata de pre-
calzire putere pentru tensitate a parare

microunde aburului in min.

Flan cu caramel Tava din sticla 3 3 40-50

Dampfnudeln (gogosi in Tava din sticla 2 20-25

aburi)

Orez cu lapte 1:2, 5 Veseld acoperita 30-40

Fructe, compot, 500 g Veseld acoperita 3 A 3 9-12

*amestecati din cand in cand
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Preparatul Vesela Nivelul Mod de in- Treapta de Treapta de in- Durata de pre-
calzire putere pentru tensitate a parare
microunde aburului in min.
Floricele de porumb pentru  Veseld acoperita 0 = 600 - 3-5
microunde, 1 punga de 100 g
Deserturi, de ex. budinca Veseld acoperita 0 = 600 - 6-8

(instant) 500 ml
*amestecati din cand in cand

Acrilamida in alimente de ex. chipsuri de cartofi, cartofi prajiti, paine prajita,
. o chifle, paine, produse fine de brutarie si patiserie (biscuiti,
Ce alimente sunt afectate? turtd dulce, biscuiti cu migdale).

Acrilamidele iau nastere mai ales in cazul produselor din
cereale si cartofi, preparate la temperaturi foarte mari, ca

Recomandari pentru prepararea alimentelor cu formare redusa de amide acrilice

Generalitati Mentineti timpii de preparare cat se poate de redusi. Rumeniti alimentele auriu, nu foarte inchise la culoare.
Bucétile de preparat mari, groase, contin mai putine acrilamide.

Coacere Cu convectie aer fierbinte max. 180 °C, oul sau galbenusul de ou diminueaza formarea acrilamidelor.

Fursecuri Cu convectie aer fierbinte max. 180 °C, oul sau galbenusul de ou diminueaza formarea acrilamidelor.

Cartofi prajiti pentru pre-  Repartizati uniform pe accesoriu si intr-un singur strat. Coaceti minim 400 g per proces de coacere, pentru a
parare in cuptor evita uscarea cartofilor.

Preparate de verificare = Respectati recomandarile pentru preincalzire din
o tabele. Valorile de setare sunt valabile fara incalzire
Aceste tabele au fost redactate pentru institute de rapid.
verificari, pentru a facilita verificarea aparatului. « Pentru coacere, folositi mai intai cea mai scazut
Conform IEC 60350-1, respectiv IEC 60705. dintre temperaturile indicate.
« Valorile din tabel sunt valabile pentru introducerea in
Coacere cuptorul rece.

= Asezati formele de copt pe gratar.

Indicatii
« Valorile de setare sunt valabile pentru introducerea in
interiorul cuptorului rece.

Preparatul Vesela Nivelul Mod de in- Temperatura Durata de pre-

calzire in °C parare

in min.

Biscuiti spritati Tava din sticla 2 160-170 30-35
Mici prajituri® Tava din sticla 2 160-170 20-25
Blat de tort Forma demontabila @ 26 cm 1 160-170 40-50
Prajiturd cu mere invelite in aluat Forma demontabila @ 20 cm 2 170-190 80-100
Prepararea cu microunde Respectati indicatiile referitoare la vesela adecvata pentru
Pentru prepararea cu microunde utilizati intotdeauna microunde.—> "Cuptorul cu microunde" la pagina 115

veseld termorezistentd, adecvata pentru microunde.

Decongelare cu microunde

Preparatul Vesela Nivelul  Mod de in- Greutate Etape Treapta de pute- Durata de pre-
calzire re pentru mi- parare
crounde in min.
Decongelarea carnii Veseld neacoperitd 0 E 500 g 1 180 7
2 90 8-12
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Prepararea cu microunde

Preparatul Vesela Nivelul Mod de Greutate Treapta de pute- Durata de pre-
incalzire re pentru mi- parare
crounde in min.
Crema de oud Veseld neacoperitd 0 = 1000 g 1 360 18-20
2 180 18-22
Pandispan Veseld neacoperitd 0 = 475 ¢ 1 600 8-10
Perigoare din carne Veseld neacoperitd = 900 g 1 600 20-25

Prepararea combinata cu microunde

Preparatul Vesela Nivelul Mod de Tempera- Treapta Treaptade Duratade Observatii
incalzire tura de grill putere pen- preparare
in °C tru microun- jn min.
de
Cartofi gratinati Vesela nea- 0 C+E - 1 360 25-32
coperita
Prdjituri, 700 g Veseld nea- 1 EXNE 190-200 - 180 20-27
coperita
Pui Veseld nea- 0 E+E 190 - 360 30-45  Partea cu pieptul in jos.
coperita Veseld inalta, fara capac.
Intoarceti la juméatatea tim-
pului.

Prepararea la abur

Introduceti tava de sticla cuul recipient pentru preparare la
abur pe nivelul 3.

Preparatul Nivelul Modde Treaptade Duratade Observatii
incélzi- intensitate preparare
re a aburului  in min.
Mazadre, congelata Tava de sticla + reci- 3 R 3 - Testul este reziliat imediat ce punctul
pient pentru preparare de frig atinge maxim 85 °C.
la abur
Broccoli, proaspat, 300 g Tava de sticla + reci- 3 A 3 11-13
pient pentru preparare
la abur
Broccoli, proaspat, un Tava de sticla + reci- 3 A 3 18-20
recipient pient pentru preparare
la abur
Preparare la grill Valorile din tabel sunt valabile pentru introducerea in

cuptorul rece.

Introduceti tava de sticla sub gratar. Lichidul va fi colectat
si interiorul cuptorului va raméne mai curat.

Preparatul Vesela Nivelul Mod de Treaptade Durata de Observatii
incalzire grill preparare
in min.
Péine prajita, rumenitd  Gratar 3 il 3 4-5
Burgeri de vita, 12 bucati Gratar + tava din sti- 3+1 (i 3 35-45 intoarceti la jumatatea timpului de
cla preparare
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ru lMpMMeHeHne No HasHauyeHuto

ENpumenenue no
Ha3HauYeHUIo

BHuMmatenbHo npounTante gaHHoe
pykoBoacTBO. OHO NOMOXXET BaM Hay4uTbCA
npaBunbHO 1 BesonacHo nonb3oBaTbCA
npubopom. CoxpaHAnTe pyKOBOACTBO MO
SKcnsyaTaumm v MHCTPYKLUMIO MO MOHTaXKy ANA
AanbHENLEero UCnonb30BaHWA UK AnA
nepenayv HoBOMY Bnaaenbly.

HaHHbIM Nnpubop npeaHasHayeH
UCKITIOUUTENBHO ANA BCTPaMBaHUA.
Cobntoaante cneumanbHble MHCTPYKLMKU NO
MOHTaKY.

Pacnaky#Tte 1 ocmoTpuTe npubop. He
noakntoyanTe nprMbop, ecnm oH Obin NOBPEXKAEH
BO BPeMA TPaHCMNOPTUPOBKMU.

MoakntoueHne npubopa 6e3 wrencesnbHOM
BWJIKM JOJIXKEH NMPOU3BOAUTL TOSbKO
KBaNUMPUUUPOBAHHbLIN CrieLnanmcrT.
MNoBpeXkaAeHnA n3-3a HENPaBUIIbLHOIO
NOAKJIOYEHMA NPUBOAAT K CHATUIO rapaHTUNHbIX
06A3aTeNbCTB.

O10T Npubop NpeaHasHayeH TONbKO ANA
ZOMaLLHEero Ucnonb3oBaHuA. Mcnonbayite
Np1bop TONbKO ANA NPUroToBREHUA 60 U
HanuTkoB. Cneaute 3a NpMOBOPOM BO BpeMA ero
paboTbl. Ucnonb3yiTte npubop TONbKO B
3aKPbITOM MOMELLEHMM.

HaHHbIii npubop NpeaHasHaueH ans
UCNonbL30BaHUA Ha BbicoTe He 6onee 4000 m
HaZl yPOBHEM MOpH.

Letn no 8 net, nMua ¢ orpaHUYEeHHbIMU
PU3NYECKUMU, YMCTBEHHBIMU U NCUXUYECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMM, a TaKxe nuua, He
obnazaroLime 4OCTaTOYHbIMU 3HAHUAMM O
npubope, MoryT UCMofnb3oBaTh NPUMOOP TONBKO
noA NPUCMOTPOM JIML, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e3onacHOCTb, UK nocne noapobHoro
MHCTPYKTa)Ka M 0CO3HaHWA BCEX ONACHOCTEW,
CBA3aHHbIX C 3KCnyaTaumen npubopa.

IetAM He paspeluaeTca urpatb ¢ NPUGoOPOM.
OuncTka 1 obcnyxmBaHve npubopa He JOMKHbI
NPOU3BOANTLCA AETbMU, 3TO AOMYCTUMO,
TONbKO ecnu OHK cTapwe 15 net u ux
KOHTPOJIMPYIOT B3POCHbIE.

He nonyckaite aeter mnaawe 8 net K npubopy
W ero cetesomMy nposoay.

148

ENBaxHble npaBuna TEXHUKH
6e3onacHocTH

O6wan uHpopmauua

/A\MNpeaynpemxaeHne — OnacHocTb

BO3ropaHuAa!

. CnoxxeHHble B pabouer kamepe
NIErKOBOCMIaMEHAOLMECA NPEAMETEI MOTyT
3aropeTbcA. He xpaHute B paboyeit kamepe
fierkoBocniaMeHatowmeca npeametsl. He
OTKpbIBaiTe ABepuy npubopa, ecnu BHyTPH
npubopa obpasoBancaA AbiM. Beikntouute
npubop, BbIHbTE BUIKY CETEBOr0 NPOBOAA U3
PO3ETKM UK OTKIIOUUTE NPEAOXPaHUTENDb B
6noke npefoxpaHUTenen.

. CnyyanHO ynaBLUMe KYCOUYKM MULLK,
KanHyBLUWM YXMP UK COK OT XKapeHuA MoryT
BCNbIXHYTb. [lepea akcnnyarauunen yaanure
rpybble 3arpA3HeHUA M3 paboyen Kamepsl, C
NMOBEPXHOCTU HarpeBaTesfibHbIX AIEMEHTOB W
NPUHAANEXHOCTEN.

. M3-3a cTpyv Bo3ayxa, NpoHUKatoLlen B
npubop Npu OTKpbIBaHMK ABepLUbI, Bymara
ANA BbINEYKU MOXKET NOAHATLCA, KOCHYTLCA
HarpeBaTenbHOro aNemMeHTa U BCMbIXHYTb.
MNpu NnpeaBapuTenbHOM pasorpese
obA3aTenbHO 3aKkpennAnTe ymary ans
BbINEYKM B NpUHaAANEXHOCTAX. Hanpumep,
nocTaBbTe Ha HEé KacTpLoNo Mnn Gopmy AnA
BbinekaHuA. Ucnonb3ynte bymary ans
BbINEYKM HY)XKHOIo pasmMepa, oHa He JoMKHa
BbICTyMNaTb 3a KpaA NPUHAANEIKHOCTEN.

/\NMpeaynpexaexne — OnacHOCTbL oxora!

. [Mpubop craHoBKTCA OYeHb ropAunm. He
npUKacamnTecb K ropAYUM BHYTPEHHUM
noBepxHOCTAM npubopa nnu
HarpesatenbHbIM anemMeHTam. Beceraa
nasante npubopy ocTbiTb. He nossonaiite
AETAM NoAXoAuTb BNIM3KO K ropaYemMy
npubopy.

. [lpvHaanexHocTn unu nocyaa oyeHb
ropAune. Ytobbl u3Bneyb ropadyro nocyay
WK NPUHAANEXHOCTH U3 paboyer Kamepbl,
BCeraa UCnonb3ywuTe NpUXBaTKHK.

. [lapbl cnvpTa B ropAdein paboyern kamepe
MOrYT BCNbIXHYTb. 3anpeLlaeTca rotoBuTb
6ntoaa, B KOTOPbIX MCMOJMb3YOTCA HAMWUTKK C
BbICOKMM COAEpXKaHueM cnupra.
JobaBnanTe B 6ntoaa ToNbKo HebonbLLoe
KOSIMYECTBO HaMUTKOB C BbICOKUM
coaepxaHuem cnupta. OCTOPOXHO OTKPOMUTE
ABepuy npubopa.



/A\MpeaynpexaeHne — OnacHocTb

owinapvBaHua!

. B npouecce akcnnyarauum oTkpbITbie ANA
focTyna aetanu npubopa CUNbHO
HarpesatoTcA. He npukacamnTech K
packaneHHbIM getanaM. He noanyckante
aeten 6nusko K npubopy.

. M3 oTKpbITOM ABepubl Npubopa MoXeET
BblpBaTbCA ropAuni nap. lNpu onpeaenéHHou
Temneparype OH MOXET ObITb He BUAEH.
OTKpblBaA ABepuy, He CTOMTE CIULLKOM
6n13Ko K npnbopy. OCTOPOXKHO OTKPOMUTE
ABepuy npubopa. He noanyckaite aeten
6n13Ko K npubopy.

. [lpu ncnonb3oBaHuK Boabl B paboyent
Kamepe MoykeT 06pas3oBaTbCA ropAYmni
BOAAHOW Nap. 3anpeLlaeTca HanmMBaTtb BOAY
B ropAvyto pabouyto Kamepy.

/\Npeaynpexaenne — OnacHoCcTb

TpaBMUpOBaHuUA!

MNMouapanaHHoe cTekno asepubl npubopa
MOXXET TpecHyTb. He ncnonbayite ckpebku ana
CTEKNa, a TaKxKe efikne 1 abpasmBHble
YMCTALLME CpecTBa.

/\Npenynpexaenune — OnacHocTb yaapa

TOKoM!

. [lpu HekBanndPMUMPOBAHHOM PEMOHTE
npuobop MOXET CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTu. Jltobble peMOHTHbIe paboThl U
3aMeHa NpoBOAOB U TPYO AOMKHbI
BbIMNOSIHATLCA TONIbKO CrieunanucTamm
CEePBUCHOMN CNY>Obl, NPOLUEALLIMMMU
cneuuansHoe obyuyeHune. Ecnu npnbop
HeucnpaBeH, BbiHbTE BUIKY CETEBOrO
npoBoAa M3 PO3ETKMU U OTKIIIOUUTE
npesfoxpaHuTesb B ON10Ke NpeaoxXpaHuTenew.
Bbi3oBWUTE crieunanucTa CEPBUCHON CNy»KObl.

. [pwu cunbHoM Harpese npubopa nsonAumnA
KabenAa Mo)keT pacnnasutbcA. Cneaute 3a
TeM, 4Tobbl Kabesb He conpukacanca ¢
rOPAYUMHU YaCTAMM SNEKTPONPUOOPOB.

. [lpoHuKatoan Bnara MoXeT NPUBECTU K
yaapy af1eKTpuyecKkum Tokom. He
UCMNONb3YHUTE OYUCTUTENb BLICOKOIO
ZaBNeHNUA UK NAPOCTPYMHbIE OUYUCTUTENN.

. [lpoHuKLwaA B npubop Bnara MOXeT cTaTb
NpUYMHOMN yaapa TokoM. He nonb3ynTech
NPUOOPOM MPK CIIMLLKOM BbICOKOM
Temneparype uau BraXkHoctu. Mcnonbsyute
NPUOOP TONBbKO B 3aKPLITOM MOMELLEHUMN.

. HewucnpasHbIt npubop MOXKeT ObITb
NMPUYUHON NOpaXkeHnsa TOKOM. Hukoraa He
BKItOYanTe HencnpasHbIM Npubop. BbiHbTe
U3 PO3ETKM BUJIKY CETEBOro NpoBoAa Mu
BLIKNIOUMTE NPEeSoXpaHnUTeNb B Bnoke
npeaoxpaHutenen. Belzosurte cneunanucra
CEPBUCHOM Cy»KObl.

Ba)kHble npasuna TeXHUKU 6esonacHocTh ru

/\ NpenynpexaeHne — ONacHoCTb,
CBA3aHHaA C MarHUTHbIM nonem!

B naHenu ynpaBneHua unu B anemMmeHTax
yrpaBneHnsa BCTPOEHbI MOCTOAHHLIE MarHUThI,
KOTOpble MOryT BO3AenCTBOBaTb Ha
3NIEKTPOHHbIE UMMNNAHTATLI, Hanpumep, Ha
KapAUOCTUMYNATOP USIU MHXKEKTOP MHCYNIMHA.
Ecnu Bbl UICnonb3yeTe SNeKTPOHHbIE
“MnnaHTarel, coénoaante MMHUManbHoe
paccToAHWe A0 naHenu ynpaeneHua 10 cm.

MMKpOBOJ’IHOBaH ne4yb

/A\MNpeaynpemaeHne — OnacHocTb oxora!l

. Hcnonb3oBaHue npubopa He No Ha3HaYEHUIO
onacHo.

He nonyckaetca cyLlka npoayKToB MK
oeXAbl, HarpeBaHWe AoMallHenh 00yBH,
KPYNAHbIX WK 3€PHOBLIX NoAyLIEeYeK, ryook,
BMAXKHbIX TPAMOK U TOMY NoA0OHOrO.
Hanpumep, cnuwkom ropavan AoMallHAA
00yBb, KpYNAHbIE MW 3EPHOBbLIE NMOAYLLIEYKH,
ryOKMW, BNaXKHble TPAMKK U TOMY noAobHoe
MOrYT NPUBECTU K OXKoram

. [Mpoaykrtbl Mmoryt BocnnameHutscA. Hukoraa
He pasorpeBanTe NPOAYKTbl NUTAHKA B
TEPMOCTaTUYECKOMN YNaKOBKe.

PasorpeBarb NpoAyKTbl B KOHTEAHEPAX U3
nnactMacchl, 6ymaru unu apyrmx
BOCMNIaMEHAIOLLMXCA NPeAMETOB MOXHO
TONbKO NoA HabnAeHUeM.

Henb3a yctaHaBnmMBatb CAULLKOM 60nbLUYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJIH UK OYEHb
AnutenbHoe BpemA. Bceraa cneayunte
yKasaHuaM, NpuBeE€HHbIM B JaHHOM
PYKOBOZCTBE MO 3KChayatauuu.

He cywute npoayKTbl B MUKPOBOSIHOBOM
pexume.

He pasmoparkusanTe 1 He rotoBbTe
NPOAYKTbI C HU3KUM COAep>KaHWeM BOAbI,
Hanpumep, xned, Npu BbICOKON MOLLHOCTH
MWUKPOBOJIH UK CSIMLLKOM AOJroe Bpems.

. Macno ana npurotoBneHns NULLKM MOXKET
3aropetbcA. Hukoraa He pasorpesanTe
pacTuTenibHoe Macsio B MMKPOBOJ/THOBOM
pexume.

/\NpenynpemxaeHne — ONacHoCTb B3pbiBa!
XnakocTu unu apyrve NnpoayKTbl NUTaHUA B
MNOTHO 3aKPbITOM NOoCcyAe MOryT B3opBaTbCA.
Hukoraa He pasorpeBanTte XMAKOCTU UNu
Apyrue nNpoAyKTbl NUTAHWUA B MAIOTHO 3aKPbITOM
nocyze.
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ru BaxkHble npasuia TeXHUKU 6e3onacHoCTU

/\Npenynpexaenne — OnacHocTb oxora!

« [lpoayKTbl C TBEPLAOW KOXKYPOKU UITN LLKYPKOK
MOryT «B30pBaTbCA» BO BPEMA 1 Nocne
HarpesaHuA. Henb3A BapuTb AnUA B
CKopnyne u pasorpesartb BapéHble Anua.
Hukoraa He BapuTe MOMNIOCKOB U
pakoobpasHbix. [Mpu npurotoBneHnm
AWYHULbI-T1a3YHbU HYXXHO HAKOJOTb XENTOK.
Y NpOoAYyKTOB NUTaHUA C ECTKOW KOXKYpOoWn
WK LLUKYPKOK, Hanpumep, ABGNOK, TOMaToB,
KapTodena, COCUCOK, KOXKypa MOXKeT
NOMHYTb. Hakonute KOXypy Wn LLKYPKY
nepea NpUroToBfIEHUEM.

. JleTckoe nuTaHue nporpeBaeTcA He
paBHOMepHO. He pasorpeBanTe AeTcKoe
nuTaHue B 3aKpbiTon nocyae. Bcerna
CHUMaMTE KPbILLKY UK cocKy. lNMocne
Harpesa TwaresibHO nepemeLlanTe um
B3OONTaNTE COAEPKMUMOE; Nepes TEM Kak
KOpPMUTb pebeHKa, 0b6A3aTenbLHO NpoBepbTEe
Temneparypy.

. Pasorpetbie 6ntoaa oraatot Tenno. MNocyaa
MOMXXET CUNbHO HarpeBatbcA. YToObl M3Bneyb
nocyZy ¥ NPUHAANEXHOCTH U3 paboyen
Kamepbl, BCeraa Mcnosib3ymnte npuxsatku.

. [epmeTnyHo 3anasHHas ynakoBKa npwu
HarpesaHWW MOXeT NIonHyTb. Beceraa
cobntofaiTe yKasaHuA Ha ynakoBke. YT1obbl
usBneyb 6noaa us pabouein kamepsl, Bceraa
UCMONb3YHUTE NPUXBATKM.

. B npouecce akcnnyaTtaunv oTKpbITbie AnA
Aoctyna getanu npubopa CunbHo
HarpeBatoTcA. He npukacanTtech K
packanéHHblM aetanamM. He noanyckante
neten 6nusKo.

. Hcnonb3oBaHne npubopa He No HasHaAYEHUIO
onacHo.

He nonyckaetca cyLlka npoayKToB UK
oAeXAbl, HarpeBaHve AoMalluHelh obyBH,
KPYNAHbIX UM 3€PHOBLIX NoAYLIEYeEK, ryOoK,
BNAXKHbIX TPAMOK U TOMY NOA0OHOrO.
Hanpumep, cnuwkom ropavan AoMaLlHAA
00yBb, KPYNAHbIE MW 3€PHOBbLIE NMOAYLLIEYKH,
ryOKMW, BNaXKHbIE TPAMKK U TOMY NoAobHoe
MOryT NPUBECTU K OXKoram

/A\MNpenynpemxaeHne — OnacHocTb

owunapvseaHua!

. [lpv HarpeBaHWM XMAKOCTU BO3MOXKHA
3aJepKKa 3akunaHusa. B atom cnydae
Temneparypa 3akunaHvA gocturaerca 6es
06pas3oBaHNnA B XUAKOCTU XapaKTepPHbIX
ny3blpbKOB. [JJa)ke npu He3HauYUTeNIbHOM
COTPACEHWUM EMKOCTU ropAYan UAKOCTb
MOXXET BHEe3arnHo HayaTb CU/IbHO KUMETb U
Opbisratb. [Mpu HarpeBaHuK Bceraa knaaute
B EMKOCTb JIOXKKY. OTO MOMOXKET nsbexarb
3aZlepPXKKK 3aKunaHua.
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/\NpenynpexaeHne — OnacHOCTb

TpaBMUpoOBaHUA!

. Henoaxoaswas nocyaa MOXeT nonHyTb. B
pyyKax 1 KpbiwKax papdopoBom v
KepamMuyecKon nocyabl MoryT ObiTb MefKue
AbIPOYKM, 32 KOTOPbIMU HAXOAATCA NYCTOThI.
MNpu NPOHUKaHUK B 3TU NYCTOThbI BNaru
nocyza MoeT TPeCHyTb. Mcnonbayunte
creuuanbHyto nocyay AnA MUKPOBOSTHOBbIX
neyeu.

. Mcnonb3oBaHne meTannnyeckoun nocyabl Uiu
EMKOCTEN, a TaKXKe nocyabl C
MeTaNIM4ecKon QYPHUTYPOH B peXxume
MUWKPOBOJIH MOXET BbI3BaTb 006pasoBaHue
UCKP. OTO MOXKET NPUBECTMU K MOBPEKAEHUIO
npubopa. 3anpeLLaeTca UCNoNbL30BaTb
MeTannnyeckme EMKOCTU B peXxxume
MWKPOBOJIH.

/\Mpeaynpexaexne — OnacHocTb yaapa
TOKoM!

Mpnbop paboTaeT NoA BbICOKMM HaNPAXEHUEM.
Hukoraa He BCKpbiBaiiTe koprnyc npubopa.

Anpenynpemneuue — BbicoKaa onacHOCTb

AnA sgoposbA!

. HepocratouHaA ouncTKa MOXKET NPUBECTH K
NOBPEXAEHUIO NOBEPXHOCTU. Bo3amoxkeH
BbIXOJ SHEPrUM MUKPOBOJIH HaPYXY.
Ounwwante npubop CBOEBPEMEHHO U Cpasy
XXe yaanante U3 Hero oCTaTku NPoAYKTOB.
Bceraa cneaute 3a unctotorn paboyein
Kamepbl, yNA0THEHWA ABepUbl, ABepLbl U
orpaHuMuuTenA OTKpbIBaHUA ABEpPLUbI.

— "OuucTtka" Ha cTpaHuua 174

. Yepes noBpexkaAéHHyo ABepLy paboyen
Kamepbl UK €€ YNNOTHUTENb MOXKET
BbIXOAWUTb SHEPrUA MUKPOBOJH. He
“cnonb3yinTe NpMOop, ECM NOBPEXAEHI
ABepua, yNnoTHUTENb ABEPLbI UK
nnactukoBsanA pama. BeizoBute cneunanucra
CEPBUCHOM CNY»ObI.

. Y npubopos 6e3 3aLuMTHOro Kopnyca
SHEpPruA MUKPOBOJTH MOXKET BbIXOAUTb
Hapy»y. Hukoraa He cHUMaWTe 3aLUUTHBI
kopnyc. [InA ocywiectBneHna npodunakTukm
¥ PEMOHTA BbI3biBaWTE CEPBUCHYIO CNY>KOY.




MNap

/A\TMNpenynpexaeHne — OnacHocTb

owunapveaHuA!

. B npouecce pabotbl npubopa Boaa B
pesepByape MOXET CUNbHO HarpesaTtbeA. B
npouecce pabotbl Npubopa Boaa B
pesepByape MOXET CUNIbHO HarpeBaTbCA.
Bceraa onopoxHaiTe pesepByap nocne
MPUrOTOBSIEHUA MULLM C NAPOM.

. [opAuni nap obpasyetca B paboyen
Kamepe. Bo BpemMA NpurotoBneHnA NULLM C
NnapoM He Cy1Te pyku B pabouyto kamepy.

. ByabTe 0CTOPOXKHBI NPU BEIHUMAHWUKU K3
AYXOBKM MPUHAANIEXKHOCTEW C ropAYen
YKMAKOCTBHO: XXUAKOCTb MOXKET
BbINNECHYTbCA. BbiHMMasA ropAuve
NPUHALNEXHOCTHU, UCMONb3YHTE NPUXBATKM.

/A\NpeaynpexaeHne — OnacHoCTb
nospexaeHMi U BOSHUKHOBEHUA noxapa!
Jlerko BocnnameHALWMECA UAKOCTU MOTYT
3aropeTtbcA B ropAven paboyen kamepe
(B3opBartbceA). He HanonHAUTe pesepByap AnA
BOAbl IErKO BOCMNaMEHAOLUMUCA
XUAOKOCTAMM (Hanpumep, ankoronabHbIMK
Hanutkamu).HanonHute pesepByap AnA BOAbI
BOZIOW UM peKoMeHAyeMblM HaMK1 CPeiCTBOM
ANA yAaneHna U3BeCTKOBOro Haneta.

[MpruUMHBI NOBPEXAeHU  ru

EANpHrumnHbl noBpexaeHum

O6wan nHdpopmaumsn

BHumaHue!

Bopa B ropayei kamepe: 3anpellaeTcA HanvMBaTb BOAY
B ropAvyto pabouyto kamepy. 3To MOXET NPUBECTH K
obpaszoBaHuto napa. M3ameHeHue TemMnepatypbl MOXET
NPUBECTU K NoBpexaeHnAM.[

Bnara B pabouei Kamepe: Bnara, HaxoAALanAcA B
paboueit kKamepe B TEUEHUE ANUTENBHOTO BPEMEHM,
MOXXET NPUBECTU K KOppPOo3uK. [ocne ucnonb3oBaHuA
JaiTe pabouyeit Kamepe BbICOXHYTb. He aepxute
BRayKHble NPOAYKTHI B 3aKpbITOM padoyei kamepe B
TeyeHue AnuTeNbHOro BpemeHu. Hu B koem cnyyae He
ucnonb3ayite padouyto Kamepy AnA XpaHeHHuA
NPOAYKTOB.

OxnaxzaeHune npubopa ¢ OTKPLITOW ABEpLEN: nocne
pexuma paboThbl NpU BEICOKOH TEeMNepatype He
ocTaBnAnTe NpMBOpP OCTLIBATL C OTKPLITON ABEPLEN.
3anpeluaetca GpUKCUMpoBaTh ABEPLY B OTKPLITOM
COCTOAHWM KakMM-nnbo npeameTom. [larke ecnu Asepua
npubopa GyaeT NpocTo NPUOTKPLITA, CO BPEMEHEM 3TO
MOXET MPUBECTHU K NMOBPEXAEHMIO NOBEPXHOCTH
cToALLen paaoM Meberu.

OcTtaBnsainTe pabouyto KamMepy OTKPbITOM AJ1A BblCbIXaHWA
TONbKO Nocne pexxuma padoTsl ¢ 60MbLLMM KOSIMYECTBOM
Bnaru.

CunbHO 3arpA3HEH YNNOTHUTENb: NPU CUITbHOM
3arpAsHEHUU YNnoTHUTENA ABepua npubopa nepectaét
HOpPMarbHO 3aKpbIBaTbCA. OTO MOXET MPUBECTH K
NOBPEXAEHUIO NOBEPXHOCTH NpUneratoLLen K npubopy
mebenu. Cnesute 3a YACTOTOM YNNOTHUTENA ABEPLbI.
— "Ounctka" Ha cTpaHuua 174

MUcnonb3oBaHnue ABepLbl prbopa B KayecTBe CUAEHbA
WK MOJIKK: HEe CaUTECh U HUYEro He CTaBbTe Ha ABepLy
npubopa. He ctaBbTe Nocyay v NPUHAANEKHOCTU Ha
ABepuy.

YcTaHoBKa NMPUHAANEXHOCTEN: B 3aBUCMMOCTM OT TUNa
npuéopa NPUHAANEKHOCTU MOTYT nouapanatb CTEKI0
ABepubl Nnpubopa npv eé 3akpbiBaHWK. Beceraa
ycTaHaBnMBaWTe NPUHaAANEXKHOCTU B pabouyto kamepy
[0 ynopa.

MepemelueHune npubopa: He nepeasuraite npubop 3a
py4Ky ABepubl. Pyuka aBepubl He paccuuTaHa Ha Bec
npuéopa 1 MOXeT cnomarbCa.

MukpoBonHoBaf neyb

BHumaHue!

AntomMuHMeBanA ¢onbra: Nnpu UCNonb30BaHUM
antoMUHUEBOW Gonbrv cneauTe, YTobbl OHa He Kacanacb
CTeKkna ABepulbl. TO MOXET NPUBECTU K USMEHEHUIO
uBeTa cTeKna.

MUcKpeHue: cneaute 3a Tem, 4Tobbl MeTan, Hanpumep,
JIOXKKaA, 6bIn Ha paccTtoAHnUn He MeHee 2 CM OT CTEHOK
AyX0oBOro LwKada 1 BHyTPEHHeW CTOPOHbI ABEpLbI.
MckpoBble paspAsbl MOTyT NOBPEAUTb CTEKIIO ABEPLbI.
Pe)XrM MUKPOBOSH M KOMOUMHUMPOBAHHLIA PEXKUM C
UCMOMIb30BaHNEM MUKPOBOJIH: PELLETKA He NOAX0AWT ANA
peXxMma MUKPOBOJSIH U PeX1Ma MUKPOBOJH B
KOMOWHAaUUK B BUAOM Harpesa. MoryT BO3HUKHYTb
UCKpbI, ¥ pabouan kamepa ByneT noBpexaeHa.
AntoMuHMEBaA nocyaa: HU B KOEM cryyae He
ucnonb3yiTe anoMvHueByto nocyay. MNpubop MoxeT
noBpeanTbCA U3-32 UCKpoOoBpasoBaHmA.
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ru OxpaHa oKpy»<atoLlen cpeabl

« Pexxvm MuKpoBoOsH npu nyctom npubope: paboTa
npubopa 6e3 ycTaHoBREHHbIX B pabouyto kKamepy 6ntoa
BEAET K neperpyske. HUKoraa He 3anyckauTte pexxmm
MWKPOBOJIH, He yCcTaHOBMB 6040 B pabouyto Kamepy.
MUcknioueHnem ABNAETCA KpaTKOBPEMEHHaA NpoBepKa
nocyabl. — "MuKpoBOfHbI" Ha cTpaHuua 161

N N
N a4

] A

« [lonKopH B MUKpOBOJNHOBOW neuu: Hukoraa He
ycTaHaBnvBaiTe CNULIKOM GO0SbLLYH MOLLHOCTb
MUKPOBOJH. M3-3a neperpysku CTEKNIO ABEPLbI MOXET
TpecHyTb. YcTaHaBnmBawTe makcumym 600 Bartr.
MakeTukn c NONKOPHOM BCeraa Knaaute Ha CTeKnAHHOe
6ntoao.

Map

BHumaHue!

= Yxoa 3a npubopom: paboyas Kamepa BaLuero npubopa
M3roToBnEHAa U3 HepXkaBetoLLlei ctanu. HenpasunbHbli
YXOZ MOXET Bbl3BaTb KOPPO3uto B pabouei kamepe.
CobntoganTe ykasaHua Mo yxo4y U o4ncTke npubopa,
AaHHbIe B PYKOBOACTBE N0 3Kcnayartaumu. Yaanante
3arpAsHeHuA B pabouei kamepe cpasy nocne
oxnaxkaeHua npubopa.

«  Dopmbl AnA BbiNekaHUA: nocyaa AoMKHA ObiTb
YCTOMYMBOW K BO34ENCTBUIO BbICOKMX TEMMNepaTyp U
napa. Popmbl U3 CUMKOHA HE NOAXOAAT ANA
KOMOWHMPOBAHHOIO peXXUMa ¢ Napom.

« [locyna co cneaamv KOpPpPO3WK: He UCMONb3YITe Nocyay
CO cnefiamu Koppo3suu. [laxke maneHbK1e nATHa

PXXaBUYMHbI MOTYT BbI3BaTb KOPPO3UIO B paboueit kamepe.

= Crekarolimne }nUAKOCTU: NPpK NPUrOTOBNEHUM HA napy
YyCTaHOBUTE CTEKNAHHBIA NPOTUBEHb HA YPOBEHb 3 U
nocrtaBbTe JIOTOK ANA NPUroTOBJIEHWA Ha Napy Ha
CTeKJNIAHHBIM NpoTUBeHb. CTeKatolan »KXMaKocTb ByaeTt
cobupatbeA B NPOTUBHE.

« [opAyana Boaa B pesepByape AnA BOALI: ropAYan soaa
MOXXET NoBpeanTb Hacoc. He 3anonHAiTe pesepsyap
ANA BOAbI ropAYyer BOAOK.

« [loBpexzaeHue paboyeit KaMephbI: HE 3anyCKaNTe PEXUM,
ecnu Ha aHe paboueit kamepbl cobpanack Boaa. MNepen
BbINOSIHEHUEM PEXKUMa yaanute Boay Co AHa pabouei
Kamepbl.

« PacTBop AnA yaaneHuA M3BeCcTKOBOro Hanérta: He
JornycKawTe nonaaaHuA pacTBopa Ha naHesnb
yrnpaBneHWA Unu Apyrue noBepxHOCTH npubopa, Tak Kak
9TO MOXKET BbI3BaTb UX nospexaeHue. Ecnu »xe ato
NMpou30LLN0, HEMEANEHHO CMOMTE pPacTBOP BOZOW.

= 3anpelyaercA MblTb pe3epByap AnA BOAbI B
NOCYyAOMOEYHON MalunHEe. Tak ero MOXHO NoBpeanTb.
OuuncTKy pesepByapa Npou3BoAMTE C NOMOLLLIO MAFKOM
TPAMOYKM U 0OLIYHOrO MOIOLLErO CPEACTBA.

« 3aluTa OT 3amMep3aHuA: BO n3berkaHne NoBpeXXAeHUH
BCNeACTBME 3aMep3aHnA NpU TPAHCMOPTUPOBKE U
XpaHeHun npubop HeobXoAMMO NpPeaBapPUTENBHO
MOJSTHOCTBHO OMOPOXKHHTb.
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EJOxpana okpymaroLuen
cpenbl

Baw HoBbI npubop otnnyaeTcA ocoBeHHow

3P PEKTUBHOCTLIO 3HepronoTpebnerua. B atom pasaene Bbl
HanaéTte pAd PeKoOMeHAaLUWn, Kak Npu aKcnnyaraumum
npuéopa COKOHOMMUTL eLLé BoNbLLe SHEPTUMN U KaK
NpPaBWNbHO YTUAM3UPOBaThL NPUOOP.

OKOHOMMUA 3NEeKTPO3HEepPrum

« [peaBaputensHo HarpeBaiTe NPMOOP TONBKO B TOM
cnyvae, ecnv 310 yKasaHo B peuenTe uiu B Tabnuuax
pyKOBOACTBA NO 3KCMayaTauuu.

« Hcnonb3syite AnA BbinekaHWA TEMHbIE, MOKPbITbIE
UEPHLIM NTAKOM WM AManMpoBaHHble GopMbl ANnA
BbinekaHuA. OHWM 0coBEeHHO XOPOLLO MOrNoLLatoT Tenso.

« Kak MoXXHO perxe oTKpblBaiiTe ABepuUy npubopa Bo
BpeMs paboTbl.

= Heckonbko nMporoB nyulle BCero neyb OANH 3a APYruMm.
Pabouan kamepa ocTaérca TENMoW, 3a CYET Yero BpeMms
BblNEKaHUA BTOPOro nuMpora ymMmeHbLuaetca. MoxkHo
TaKXe NoMecTUTb B pabouyto kKamepy 2 NpAMOYrofbHbIe
$opmMbl pAAOM APYT C APYroM.

« [pv anutensHoM BpeMeHUW NpUroToBneHua nprudop
MOXXHO BbIKS/TO4KTb 32 10 MUHYT 10 OKOHYaHUA
NPUroToBAEHMA U UCMONb30BaTh OCTATOYHOE TeNnno AnA
foBeaeHvA 6ntoa 10 FOTOBHOCTY.

ﬂpaBManaﬁ yTunu3auua ynakoBkKku

YTUnuaupyiTe ynakoBKy ¢ coOntoaeHMeM npaBuI
3KONoruyecKoi 6e3onacHoCTy.

JaHHbIi nprubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM
eBponeickum Hopmam 2012/19/EU yTunusauum
3MEKTPUYECKMX M INEKTPOHHBIX NPUBopoB (waste
mmmm ©lectrical and electronic equipment - WEEE).
JaHHble HopMbl onpeaenaAtT AedCTBYOLLME Ha
TeppuTopun EBpocoto3a npasuna Bo3spara 1
yTUnM3aumu ctapbix Nnpuéopos.




E)3HakomcTBO ¢ Nnpr6opom

B aT0i rnaBe NpuBOAMUTCA ONUCaHWE AWUCMIIEA U NeMEHTOB
ynpaeneHuA. Kpome Toro, Bbl y3HaeTe O pasinuHbIx
dyHKUMAX BaLlero npudopa.

YKasaHue: B 3aBucuMmocTu ot Tvna npubéopa BO3MOXKHbI
pacxoXAeHuA B UBETE U HEKOTOPblE HE3HAUYUTENbHbIE
OTKJIOHEHWA OT JAHHOTO OMUCAHMA.

3HaKoMCTBO ¢ npubopom ru

MNMaHenb ynpaBneHusA

PasnnuHble ¢pyHKUMM Npubopa MOXKHO HacTpauBaTh C
MOMOLLbIO NepeKitoyaTena Boldopa GyHKLMIA 1 TOBOPOTHOMO
nepeknoyaTens, a TakKe CEeHCOPHbIX Monew,
pacrnonoXeHHbIX Ha NaHenu ynpasnexuua. Ha avcnnee
0TOBparkatoTCA TEKYLLME YCTAHOBKM.

Mpu BKNtOUEHHOM Npubope oTobparkaeTcA naHenb
yNpaBneHWA ¢ BbIBpaHHbIM PEXXUMOM padoThl.

... BB:88:'84H8.
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Mepekntouatens BoiGOpa GYHKUUM
Mepekntouatens BIGOpa GYHKUMIA NpeaHasHaueH Ans
YCTaHOBKU pexuma paboTbl Unu ApYrux GyHKUWNA.
Mepekntoyatenb Bolbopa GYHKUUI MOXKHO
NoBOpPaYMBaTh U3 HYNEBOro MNOJIOXEHWA KaK BeBo,
TaK 1 BNpaso.

CeHcopHble nons
3a CeHCOpPHbIMM NONAMM PACMONOXKEHb! CEHCOPbI.
HaykmuTe Ha cMMBON, UTOGbI BbIOPaTb QYHKLUMIO.

Oucnnei
Ha aucnnee oto6pakatoTcaA CUMBOSbI aKTUBHbIX
OYHKUMHA 1 QYHKLMU BPEMEHM.

MoBOpOTHLIN NepekntovaTenb
MoBOpPOTHbLIF NepekntouaTens npeaHasHadeH anAa
YCTaHOBKM TeMMepartypbl, COOTBETCTBYOLLEH BUAY
Harpesa, Wnu AnA Bbibopa yCTaHOBOK APYruX
YHKUMA.

MMoBOpPOTHbIF NepeKouaTenb MOXHO NMOBOPaYMBaTh
Kak BNeBO, TaK 1 BMNpaso.

YKaszaHuA

« Ha HekoTopbix npubopax nepekntouatenb Belbopa
(DYHKUMWIA MK NOBOPOTHLIV NepeKntoyaTenb ABNAIOTCA
yTannMsaeMbiMu. Y106kl 3apUKcHMpoBaTh Uim
pacuKcHpoBaTh nepekntoyatenb Bbldopa GyHKUUI UK
NMOBOPOTHBLIN NepeKtoyaTesb, HAKMUTE Ha HEro B
HYNEBOM MONOXEHUH.

« Ecnv nepekntouyatens Bbibopa GpyHKUMIA HaxoauTcA B
HYNEBOM MONIOXKEHUU (PEXKMM SHeprocOeperkeHuna) u
BblBUpaeTcA GYHKUMA, ANA aKTUBALMKU COOTBETCTBYIOLLEN
®YHKUMKM (HanpUMep, MUKPOBOJTH) TpeByeTcA HECKONbKO
CEKYHA.

MepekntouaTenb Bbibopa GyHKLUUM

Mepekntoyatenb BelGopa QyHKUMI UcnonbayeTca ana
YCTaHOBKM PEXKMMOB W APYTUX GYHKLUMA.

Ona Toro uto6bl Bol MOINU BbIOPATh HYXXHBIA PEXUM LA
npurotasnueaemMoro 6ntoga, Mbl 00 BACHUM BaM Pasfivuma 1
onuwem o6nacTu NPUMeEHeHUA.

Monomenune Ucnonb3oBaHue

|I

(] Hynesoe nonoxeHne [MMpu6op BLIKNKOYEH M HAXOAUTCA B
PEXHMe 3HEprocOepeKenma.

MWKpOBONHEI Bribop pexuma MUKPOBOJIH.

A Map B pabouyto kamepy nogaérca ropa-
yuit nap.

opAYmi BO3AYX BeHTunAaTop, ycTaHOBNEHHLIN B 3aA-
Hell CTeHKe, pacnpedenseT xap ot
KONbLIEBOTO HarpeBaTenbHOro ane-
MeHTa paBHOMEPHO Mo BCe paboye
Kamepe.

i punb HarpeBaeTtcA BCA NOBEPXHOCTb MOA

HarpeBarte/lbHbIM 3NEMEHTOM IPUNA.

Counb ¢ KOHBEKLUMEH BeHtunAtop 06ayBaeT 6ntogo ropa-
YUM BO3AYXOM OT HArpeBaTeNbHbIX
9NEMEHTOB rpunA.

C nomoLybio 3TOT0 pexuma yaana-
eTCA HaKWMb U3 UCNApUTENA, YTO
Heo6Xx0auMO ANA €ro HopMasbHOW
aKcnayarauum.

BrinonHsaeTcA npomMbiBKka Tpy6
cUcTEMbI NoZayu napa BOAOH.

31ecb MOXHO BbIGpaTh NpeABapH-
TeNbHO 3anporpamMMuUpoBaHHbie
YCTAHOBKM, MOAXOAALLME ANA MHOXe-
cTBa 6ntog.

el Ynanexue Hakunu

JIN\

e MpombiBKa

[P]  Mporpammsl

CeHcopHble nona u gucnnen

C NOMOLLbHO CEHCOPHBIX NONei MOXHO YCTaHOBUTb pasHble
ZlonosHWTeNbHbIe GyHKUMK Npubopa. Ha avcnnee
0TOBpaXKAKTCA COOTBETCTBYHOLLIME 3HAYEHWA.

CeHcopHble nonAd

3aecb AaHO KpaTKoe OnMcaHue 3HauYeHUM pasnuyHbIX
CEHCOPHbIX Nonew.
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ru 3HaKkoMcTBO ¢ npubopom

Cumeon 3HaueHue

= MuKpoBONHEI BbiBepuTe ypoBEHb MOLYHOCTH
MWKPOBOJIH, UK BbIBEPHTE PEXUM
MWKPOBOMH AOMONHUTENBHO K BUAY
Harpesa.

»

Map BribepuTe pexum nogauu napa uiu
BKNIOYMTE QYHKLMIO N0AaYM napa anA
BMAa Harpesa.

BbizoBuTe BLIBOP Mporpamm, noBo-
POTHBIM MepekoyaTenem ycTaHo-
BMTE HOMEP NPOrpammsi.

® OyHKUMHM Bpe- BuiGepuTe GYHKUMU BPEMEHH U yCTa-
MeHH HOBUTE MOBOPOTHBLIM NepeKtoyaTe-
nem.

(P) Mporpammsl

»ifi=0 BeicTpeiit npes-  KopoTkoe HaaTtue: akTueupoBsarts/
BapuTENbHbIi LeaKTMBUPOBaTb BbICTPLIA NpeaBa-
pasorpes / 6no-  puTeNbHbIA pasorpes.

KnpoBKa AnA 6e§- [lonroe Haxatue: akTuBUpoBaTh/
OnacHOCTU NETEN  neakTUBUPOBATbL ONOKUPOBKY ANA

6e30MacHOCTH JeTen.
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°Clkg Temnepatypa/  Boibepute GyHKuMto «Temnepartypa/
Bec Bec» U ycTaHOBUTE 3HAYEHUA NOBO-
POTHBIM NepeKoyaTenem.

>/0 Knonka Start/ 3anycK unu 0CTaHoBKa pexuma

Stop Ykasanue: Tpu 40AroM Hawaruu 3a-
BEpLIAETCA TEKYLNA PEeXum, ycra-
HOBKM 4NA BbIGPAHHOTO pexuma
paboTbl BO3BpALLAlOTCA K CTaHAapT-
HbIM 3HAYEHHAM.

Oducnnen

Ha aucnnee MoXHO yBuAETb 0630p AAHHbIX, MOAXOAALLMX K
COOTBETCTBYIOLLEW CHUTyaLMK.

3HaueHue, koTopoe TpebyeTcA yCTaHOBUTb B AaHHbIM
MOMEHT, HaXoAMTCA B LieHTpe U BblaeneHo LieHTp aucnnen
ob6o3HayeH ABYMA HEBONbLUMMM CTPENKAMM HaZ U Noj
YCTaHOBOYHbLIM 3HaYEHWUEM.

3HaueHune B LUeHTpe Aucnnea MOXXHO HenocpelCTBEHHO
M3MEHWUTb NOBOPOTHbLIM NepeKnryarenem.

Ll I—lmin:s

AnemeHTbI gucnnen

3aecb AaHo KpaTtkoe onncaHune 3Ha4YeHuM PasnnYHbIX
3NIeMeHTOoB Aucnnen.

Cumson 3HaueHue

Q Taiimep Ecnv BblgeneH cMmBon, Ha aucnnee
oToOpaaetcA BpemA Taimepa.
=l Bpema npurotos- Ecnu BblAENeH cUMBON, Ha Aucnnee
NeHus oToOpanaeTcA BpeMA NpUroToBne-
HUA.
C Bpewms cyTok Ecnv BblgeneH cMmMBon, Ha aucnnee
oTo6pa)aeTcA BpEMA CYTOK.
h:min Yackl/MUHY Tl Bpema npurotosaeHuA B yacax v
MUHyTax
min:s MuHyTbI/CEKYHAB  Bpema npuroToBneHna B MUHYTaX U
CeKyHAax
= BnokupoBka ana  Ecnu cumBon roput, 6n0KMpoBKa AnA
6esonacHocTy 6esonacHocTv AeTell BKIIOYEHa.
Aeteit
COopHIit WHauKaTop cocTOAHUA cOOpHOrO
pesepsyap pesepsyapa
Pesepsyap ana  MHaukatop cocToAHNA pesepeyapa
BOAbI ANA BOAbI
»§f§ BuicTpLiit HarpeB  Ecnu cumBon ropuT, 6biCTphIi Harpes
aKTMBMPOBAH.
& Ynanexue Hakunu Ecnu roput cumMBON, HeoBx0AuMO

yAanutb HaKunMb.



MHaukaTop cocTofHuA c6opHOro pesepeyapa v
pesepByapa ana Bogbl

MHAMKaTOp COCTOAHMA rOpPUT TONLKO B TOM Criydyae, ecnv ana
BblGpaHHoOro pexkuma paboTsl Tpedyetca cOOpPHBIN
pesepByap unu pesepsyap AnA BoAbl. OH MoXeT
oToOpaXkaTb pasfyHble COCTOAHUA U UHHOPMHUPYET O
HEeo6X0AMMOCTH BLINOHEHWUA ONPeAenE&HHbIX AeHCTBUN.

MHaMKaTop COCTOAHMA pe3epByapa ANA BoAbI

Cumson 3HaueHue

CvmBon roput,  PesepByap AnA BoAbl HAXOAMUTCA B
CTPenKa MUraeT  LIaxTe U AOMKEH BbiTb HAMOJHEH.

CumBon 6es PesepByapa 4nA BOAbI HET B LaxTe,
CTPEJIKW MUraeT  ero HeobX0AMMO BCTaBHT.
CumBon 6es PesepByap AnA BOALI HAX0AUTCA B

CTPENKM roput waxte. [lanbHelwne AeHCTBUA HE

Tpebyrote.

MHaukaTop cocTtoAHMA cb6opHoro pesepsyapa
Cumeon 3HayeHue

Cumeon roput,  COopHbIii pesepByap Haxo4uTCA B
CTPEnKa MUraeT  LaxTe U AOMKEH ObiTb OMOPOXKHEH.

Cumeon bes C6opHoro pesepByapa HeT B LuaxTe.
cTpenku muraet  BcrtaBbTe cOopHbIi pesepsyap B
Laxry.
Cumson 6es3 COopHbIft pe3epByap HaX0AUTCH B

CTPENKMU ropuT waxte. JanbHenLne AeUCTBUA HE

Tpebyrote.

UnaukaTop TemnepaTypbl

CWHWii TepMOMeETp cripaBa OT MHAUKATOPa BPeMEHH
yKasblBaeT, 4To npubop HarpesaeTca.

Ecnu yctaHoBneH BUA HarpeBa, YeTbipe cerMmeHTa
TepMOMeTpa NOCTEeNEHHO 3anoNHATCA CUHUM MO Mepe
HarpeBaHuA padouei Kamepbl.

Mpu BoIBOpe peXkuma rpuna 1 napa TepMoMeTp cpasy e
MOSIHOCTBIO CTAHOBUTCA CUHUM.

B pe)xume MUKPOBOJSIH TEPMOMETP HE CBETUTCA.

Ecnu npu npeaBapuTensHOM pasorpese TEpPMOMETP
MOSIHOCTBIO CBETUTCA CUHWUM, 3HAUWT, HACTYMUIO
onTMManbHOe BpeMA ANA YCTaHOBKM B JyXOBOM LUKad
npuroTasnueaemMoro Bamu 6noaa.

YKaszaHue: M3-3a TepMHUYECKON MHEPLIMOHHOCTH
YyCTaHOBJIEHHAA TEeMNepaTypa MOXXET OTanyaTbCcA oT
daKTMyecKomn TemnepaTypbl paboyen kamepbl.

HouHowm pexum
LnA 3KOHOMWM INEKTPOIHEPrUM B NEPUOL C 22 YACOB A0

5.59 yacos APKOCTb Ancnnen aBToMatM4eCKM yMeHbLLIaeTCA.

3HaKoMCTBO ¢ npubopom ru

lNMoBOpOTHLIA NepeKkntroyaTenb

nOBOpOTHbIM nepekxknodaresieM MOXXHO MEeHATb
yCTaHOBO4YHbIE 3HA4YeHHUA, 0T06pa>+<aeMb|e Ha aucnnee n
BblAenAeMble B LEHTpe Aucnnes.

B cnuckax BeiBopa, Hanpumep, B CNMCKax Nporpamm, 3a
nocneaHUM NMyHKTOM CHOBA creayeT nepBhbli.

Mpu ycTaHOBKe 3Ha4YeHUi, HanpuMep, Beca, B cryyae
ZJOCTUXKEHUA MUHUMANBHOO UM MAKCUMAaNbHOTO 3HaYEHHA
NOBOPOTHLIM NepeksoyaTenb cneayeT NoBepHyTb Hasas.

PeXumbl paboThbl

[na Bawero npuéopa npesycMOTPEHbI PasnMyHbIE PEXKUMBI
paboTbl, yNpoLlatoLLIMe ero aKcnyaraumio.

Moapo6Hoe onMcaHMe MOXXHO HAalUTU B COOTBETCTBYHOLLMX
rnaBax.

Pexum paboTi Ucnonb3oBaHue

Buabl Harpesa [na onTUManbHoro pesynbrara npu-

— "ynpaBneHme ObITOBLIM rOTOBNIEHUA 6J'I|0£l npeaycMoTpeHbl

NPHBOPOM" Ha cTpaHMua 160 Pa3nMuHbIe, CreunansHo paspado-
TaHHble BUAbI HarpeBa.

MuKpoBONHEI
— "MukpoBonHbl"
Ha cTpaHuua 161

B pex1mMe MUKPOBONH BO3MOXHO
Bonee BbICTPOE NPUTOTOBIEHME
6ntoa, pasorpes UM pasMopaxMBa-
HUE MPOAYKTOB.

MNap [inA onTumansHoro pesynbtara npu-

— "Map" Ha cTpaHuua 164  FOTOBNEHKA 671104 NPeAyCMOTPEHbI
pasnuyHble, cneuuanbHo paspado-
TaHHbIE PEXUMbI NoAAYN Napa.

Kom6uHMpoBaHHbIA pexum ¢ [lomoNHUTENbHO K BUAY Harpesa
MUKPOBOHAMY MOXXHO BbIGpaTh PEXMM MUKPOBOJH.
— "YcTaHoBKa

KOMOWHUPOBAHHOIO peXxuma

C MCNoNb30BaHUeM

MMKPOBONH"

Ha cTpaHuua 163

Kom6uHUpOBaHHbIA pexum ¢ [JononHUTeNbHO K BUAY Harpesa
MCnonb3oBaHWeM napa MOXHO BbIGpaTh QYHKLHUIO HCMONB30-

— "YcTaHoBKa BaHuA napa.

KOMOWHUPOBAHHOIO peXumMa

C napom" Ha ctpaHuua 165

Ounctra [InA 0YMCTKM NpedycMOTpeHbl pas-
— "Pexxum oumctku" JIMYHbIE q)yHKLI,VIVl: yaaneHne HaKumnu u
Ha cTpaHuua 176 PRIl

BasoBble ycTaHoBKM Npubopa MOXHO
3aMeHuTb Ha Bonee yao6Hble Ans
Bac.

basoBble ycTaHOBKM
— "basoBtle ycTaHoBKH"
Ha cTpaHuua 173

155



ru 3HaKkoMcTBO ¢ npubopom

Buabl HarpeBa

InA Toro Yto6bl Bbl MO BbIGPATL HY)XKHbIM BUA HarpeBa
AnA npurotaenuBaemoro 6ntoaa, Mbl 06 bACHUM BaMm
paaanwﬂ U onuwem oénacm I'IpVIMeHeHVIH.

CumBonsl ANnA KaXA0ro suaa Harpesa nomMoryT BamMm B
JAanbHeWweM onpeaenuTb COOTBETCTBYHOLLUMIM BUA Harpesa.

Bup HarpeBa Temnepaty- [lpumeHeHue

pa

lopAuni 40 °C MoAbEM APOXKEBOro TeCTa, pas-

BO3AYX MOpaX1BaHHe TOPTOB C B3OUTLIMM
CNUBKaMM.

100-230 °C  [InA BbINneKkaHuA, 3anekaHus U
apeHuA Ha 0fHOM yPOBHE.

Pexumbl [lnA npuroToBREHUA Ha rpune
rpunA: MNOCKNX KYCKOB MACa, Hanpumep,
{ = cnabbiii  CTEAKOB, KONBACOK MNK TOCTOB W
ANA 3aneKaHuA.

= Mpub

2 = CpesHui
3 = CUnbHbIA

Fpunb ¢ koH- 100-190 °C  [1nA XapeHuA NTULbI, pbibbl Lenu-
BEKLMel KOM K BONbLUMX KYCKOB MACA.

Mpeanaraemble 3Ha4yeHUA

Ina kaykgoro BuAa Harpesa npeanaraetca
COOTBETCTBYIOLLAA TeMmnepaTypa U pexxum
MPUroTOBNEHMUA. Bbl MOXXeTe NPUHATL UX UK UBMEHUTL B
COOTBETCTBYIOLLEM rofe.

Map

CDyHKLI,VII-O nogayun napa MOXXHO UCNoJib30BaTb OTAENbHO UMK
B KOMOMHaLMKU CO BCEMW BUAAMM Harpesa n peXxxmMom
MWKPOBOJH.

[nAa onTMManbHOro UCnonb3oBaHWA GYHKUMKM noJaduum napa
ybepuTe pelléTKy. YCTaHOBUTE CTEKIAHHBIA NPOTUBEHb Ha
ypoBeHb 3 1 NnocTaBbTe SIOTOK AJIA NPUroTOBEHMA Ha napy B
CTEKNAHHBIA NPOTUBEHD .

Pexumbl nogauu napa

InAa ¢oyHKUMKM noaaun napa MOXHO BblbpaTh pasinuHble
CTeneHW MHTEHCUBHOCTU. Bribop pe)xMMoB nogauu napa
NPOW3BOAMTCA HAXXaTUEM Ha CEHCOpHOoe nosne =,
BbI6paHHbIi pexkum nogayv napa otobparkaerca Ha
aucnnee.
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Ucnonb3oBaHue

WHAanKauma Ha guc-
nnee

1 Huskaa  [inA pasmopaxusanuA

0BOLLEH, MACa, pbiObl U
dPYKTOB.

2 CpeaHAa  [1nA npurotoBneHua
LecepToB, pbibbl U KOJI-
Bacok.

3 Boicokaa [nA aoBeneHuA Ao
FOTOBHOCTHM OBOLLEH,
pbI6bl, rapHUPOB, ANA
BbIXMMaHUA COKa W
OnaHLLIMPOBAHKA.

MuKpoBOSHbI

MoykHO BbIGpaTh pasinyHble YPOBHU MOLLHOCTU MUKPOBOJTH,
KOTOpbIe I'IOLIOVI.EWT AnA NPUroToBieHNA caMblX pasHbIX
6ntoAa. YPOBHM MOLLHOCTU MUKPOBOJH He Bceraa
COOTBETCTBYIOT TOYUHOMY KONIMYECTBY BaTT, NOTpebnAemMbix
npubéopom.

Mo»xHO BbIOpaTh creaytolue ypoBHU MOLLHOCTH
MWKPOBOJTH.

YPOBHVI MOLLHOCTU MHKPO- MakcumanbHoe BpemAa npuroToene-

BOJIH HUA

90 1 yac, 30 MUHYT
180 1 yac, 30 MuHyT
360 1 vyac, 30 MunyT
600 1 yac, 30 munyT
1000 30 MuHYyT

PeXXMM MUKPOBOJTH MOXHO UCMONIb30BaTh KaK OTAENBHO,
Tak M B KOMOMHALMM CO BCEMW BUAAMM Harpesa 1 ¢
(dyHKUMe UCnonb30oBaHWA napa.

UcknroueHusa:
YpoBeHb MoLHOCTU MUKpoBosH 1000 Batr
lopAuwnii Bo3ayx 40 °C

Kak KoMBMHMpOBaTb PEXXMM MWKPOBONH C BUAAMMU Harpesa
U C GYHKLUMEN NCNOoNb30BaHUA Napa, Bbl y3HaeTe 34ecCh:

— "YcTaHoBKa KOMOUHUMPOBAHHOIO peXxuma ¢
“crnosb3oBaHWeM MUKPOBOJH" Ha cTpaHuua 163

Pa6bouas kamepa

PasnuuHble GyHKUMKM paboyeit kamepbl ynpoLlarot
aKcnnyataumio Bawlero npuéopa. Takum o6pasom,
Hanpumep, ocelLlaeTcA Bonbluan Yacte pabouen Kamepsl,
a oxNaXKAatoLLMi BEHTUNIATOP 3aLuMLLaeT npubop ot
neperpesa.

OTKpbIBaHWe ABepubl npubopa

Mpv oTKpbiBaHWM ABEpLbLI Npubopa Bo BPeMA ero paboTbl
pexxum npepbiBaetcA. [na npoaomKEHUA perkxuma 3akpoinTe
ABepuy U HaXxXxmuTe Ha none >/0.



MoacseTka pabouen Kamepsbl

MoaceeTtka paboyeit Kamepbl Bceraa BKKOUYAETCA B peXxXxume
paborthl. MNocne saBepLleHUA peXXrMa oHa BhIKMoYaeTcA.

MoaceeTka paboueit kKamepbl BKIOYAETCA NMPWU OTKPLIBaHUM
ZBepubl npubopa. 310 yA06HO, HanpumMep, NPy OUUCTKE
npubopa. Mpum. uepes 15 MUHYT NoacBeTKa paboueit
Kamepbl aBTOMaTUYECKU BBIKIHOYAETCA.

Oxnamaaroliuil BEeHTUNATOP

Mpnbop obopynoBaH OXNaXKAAOLLMM BEHTUNATOPOM.
BeHTunATop BKAtOYAETCA M BbIK/IOYAETCA NO Mepe
Heo6xoanMocTu. Ténnbli Bo3ayX BbIXOAWUT U3 ABEPLIbI.

BeHtunaTop npoaomkaet pabotaTb onpeAenéHHoe Bpems
nocne 3aBepLueHna paboTsl npubopa.

BHumaHue!
He 3akpbiBaiTe BEHTUNALUMOHHbLIE NPOPE3N, B MPOTUBHOM
cnyvyae BO3MOXXHO NeperpesaHue npubopa.

YKa3aHuAa

« Bo Bpema paboTbl B pexkume MUKPOBOJH Np1bop He
HarpeBaeTcA. TeM He MeHee, BK/oYaeTcA
oxnarkaarLuni BeHTUNATop. BeHTnATop MoXkeT
npozomkarb paboTtatb AaXke Nocre BbIKYeHUA
peXxnma MUKPOBOJTH.

« Ha cTekne ABepubl, BHYTPEHHWUX CTEHKAX U AHe paboyen
Kamepbl MOXXeT 00pa3oBbLIBaTLCA KOHAeHcaT. JTo
HOopManbHoe ABMIEHUE, HE OKasblBatoLLee
oTpUUaTeNnbLHOro BO3AENCTBUA HA QYHKLMOHUPOBaHWE
npubopa. Mo OKoHYaHWM NPUrOTOBNEHNUA NMPOCTO BbITPUTE
KoHZeHcar.

MNaHenb pesepByapos

MaHenb pesepByapoB HaxoAWTcA Nnoa ABepueit npubopa u
o6ecneunBaeT JOCTyN K cGOpHOMY pesepByapy
pesepByapy ana Boabl. O6a pesepByapa HaxoAATCA 3a
naHenbto pesepByapoB. MNaHenb pesepByapoB OTKPLIBAETCA
U 3aKpbIBaETCA ClelytoLnM 06pasom:

JnA oTKpbIBaHUA KOPOTKO HAXKMUTE Ha CepeanHy naHenm
pesepByapoB. NaHenb pesepByapoB OTKUALIBAETCA BBEPX.

[nA 3aKkpblBaHUA OTKMHbTE NaHeNb pe3epByapoB BHU3 U
KOPOTKO Ha)KMUTE Ha CepesuHy naHenu pesepByapoB.
MaHenb pesepByapoB 3a6N0KUPOBaHa.

PesepByap ansa Boabl

Mpubop ocHalLéH pesepByapoM AnA BoAbl. Pesepsyap anA
BOAbl HAXOAUTCA CrpaBa 3a NaHenbto pesepsyapos. [pu
BbiBOpe pexkuma ¢ MCnonb3oBaHWeM napa HeobxoaAMMO
HanonHWTL pesepsyap BoAoW. — "HanonHeHue pesepsyapa
anA soAbl" Ha cTpaHuua 165

3HaKoMCTBO ¢ npubopom ru

Ecnu Ha nucnnee muraet cTpenka cumBona pesepByapa And
BoAbl [, pesepByap HE0OXOANMO HAMONMHUTL CBEMEW
BO/IOM.

PyuKa AnA M3BNEYEHUA M YyCTaHOBKW pesepByapa AnA
BOAbI

OTBepcTve AnA HamnonHeHus

Kpbiwka pesepsyapa

COopHbI pesepByap

Mpnbop ocHalLéH c6opHbIM pesepByapom. COOPHEIN
pe3epByap HaxoAMTCA CieBa 3a NaHesblo pe3epByapos .
OnopoxkHANTe cOOPHLIM pesepByap Nepea BbINOSHEHUEM
DYHKUMIA OUUCTKU— "Perkum ouncTku" Ha ctpanuua 176 u
nocne mx BbINOSIHEHUA

Ecnu Ha aucnnee muraeT ctpenka cumeona céopHoro
pesepsyapa [, cOopHIit pesepByap HeobxoanuMo
OMOPOXKHUTb.

Pyuka anA M3BnevyeHun v yCTaHOBKK pesepByapa Ans
BOAbI

C6opHble 0TBEpCTUA

Kpblwka pesepByapa
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ru MpuHaanexHocTy

BElNpuHaanexHocTy

B KOMMNneKT nocTaBKu BaLlero npwf)opa BXOAAT pas/iniyHble
NPUHaANEeXXHOCTH. Hwxe aaH 0630p BXOAALLNX B KOMMNEKT
NOCTaBKHU I'IpVIHaLU'Ie)KHOCTeVI N onnucaHbl BO3MOXXHOCTU UX
MCcnonb3oBaHUA.

anHaﬂHe)KHOCTVI, BxoAALwlue B KOMNJNEeKT
nocTaBKH

B komnnekTauuio Bawlero npwéopa BXOAAT cneaytoline
NPUHaANEXXHOCTU!

PewéTKa
Mcnonb3yite B kKayecTse
NoACTaBKM AnA Gopm AnA
BbINEKaHUA UNK ANA rpuna u
a 3aneKaHuA.
LnA npurotoBneHuA Ha rpune
yCTaHaBnMBanTe peLLéTky Ha
ypoBHK 3 1 4.
PewéTka He noaxoauT ana
MCMNONb30BaHWA B pEXUME
MUKPOBOJIH UM B PEXXUME
NPUroTOBNEHNUA HaA Napy.
Mpu ycTtaHoBKe cobntoaanTe
HanpaBneHue 3aABUraHnA «a».
CTeKNAHHbIN NPOTUBEHDb
\/ CTeKNAHHbIA NPOTUBEHb MOXHO
UCMO/b30BaTh BO BCEX PEXMMAX M
B KOMOMHUPOBAHHOM peXkume Ans
JoBeAeHuA A0 roTOBHOCTU. Kpome
TOro, OH UCMOJb3YETCA B KauecTBe
3alUMThI OT pasbpbI3ruBaHuA,
KOraa NpPOoAyKTbl XapATcA
HenocpeACTBEHHO Ha peLUéTKe.
[ante cTeknAHHOMY NPOTUBHIO
OCTbITb, NPEXAe YeM NpUCTynaTb K
€ro O4YUCTKE UMK Norpy>katb B
XONOAHYIO BOAY, TaK Kak B
NPOTUBHOM CJly4yae BO3MOXHO
NnoBpeXxaeHue cTekna.

INoTok anAa npuroToBneHUa Ha
napy

J1oTOK AnA NpuroToBNeHnA Ha napy
CTaBUTCA B CTEKIAHHLIA NPOTUBEHb
ZANA NPUrOTOBNEHUA B PEXXUME
paboTbl ¢ Ucnonb3oBaHueM napa
WK C UCNONb30BaHWeM napa B
KOMOWUHaLUK C PEXXMMOM
MUKPOBOJH. [1nA aTtoro
YyCTaHOBUTE CTEKNAHHBIN
NPOTUBEHL Ha ypoBHe 3.
MpoAayKTbl MOXHO MONIOXHWTb
NPAMO B JIOTOK ANA NPUrOTOB/IEHUA
Ha napy.

JloToK AnA NnpuroToBneHua Ha napy
NPUroZieH AnA MbiTbA B
NocyAOMOEYHON MalLluuHe.
3anpeLuaeTca Ucnonb3oBaTh JIOTOK
ZNA NPUroTOBNEHUA Ha Napy B
peXxMmMe MUKPOBOJSH WU C
BMAamMu Harpesa «[ punb»,
«["opAuMi Bo3ayx» Unun «[punb C
KOHBEKLUHEN».
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MUcnonbayiite ToNbKO OpUrMHanbHbEe NMPUHAANEXHOCTHU OT
npousBoAnTena BaLlero npubopa, Tak Kak OHU cneumanbHoO
afanTupoBaHbl K AaHHOMY npuéopy.

MpUHaANEKHOCTH MOXKHO NMPHOBPECTH Yepes CepPBUCHYO
Cny)XOy Unu Yepes HTEPHET-MarasuH.

JononHuTtenbHble npuHaane XHOCTU

B 3aBucMMOCTH OT MOAENN K I'IpVI60py MOTyT npunaratbCa
A0NOJIHNTENIbHbIE NPUHAANIEXKHOCTH.

BknagbiBaemas peLUéTka

» JnAaxapexua. Bctasnaite
BKI1aAbIBAaEMYIO PELLETKY
HOXXKaMK BHWU3 B CTEKNIAHHbIN
npoTuBeHb. Kanniu xupa n MACHOW
COK ByZlyT cTeKaTb B Hero.
BknaabiBaeman pellérka He
NOAXOAUT ANA peXxkuma
MUWKPOBOJH UNK ANIA peXxuma
MPUroToBNEHWA Ha Mapy.

CneuuanbHble npuHagne XHoCTU

JononHuTenbHble NPUHAANEKHOCTH Bbl MOXETe NprobpecTu
B CEPBUCHOM Cny>k6e UK B CneuuanmsMpoBaHHOM
MarasuHe.

CneuuanbHble NPUHAANEeXHOCTH

CTteKnAHHaA nocypa
[nA NpuroToBneHUA 3aneKaHoK 1 TyLWEHbIX 61104 B AYXOBOM LKady.

YcTtaHOBKa ﬂpMHa.EIJ'IE)'KHOCTEI;i

Pabouan kamepa nMeeT 4 YypOBHA YCTaHOBKU. YPOBHM
YCTaHOBKMW CUMTAOTCA CHWU3Y BBEPX.

4

0

YcTtaHoBute NpMHaANeXXHoCTb Ha HanpaBNAKOLLYH U
3aABWHbTE 40 ynopa.

Yka3saHue: [JHo pabouei kamepsbl (ypoBeHb 0) HaumyyLwnm
006pa3oM NoAXOANT ANA peXxxuMa MUKPOBOJIH, TaK Kak
MOLLIHOCTb MUKPOBOJIH 3A1eCb onTumaneHaa. nAa atoro
UCMONb3YHTE TONBKO MPUrOAHYIO ANA PeXXMMa MUKPOBOH
nocyay.



ENepen nepsbim
UCNoNb3oBaHMEM

MNepea vcnonb3oBaHWeM npubéopa HeoBX0AUMO BhINOMHUTB
HECKOJIbKO YCTaHOBOK. Kpome Toro, cneslyet ounMcTuTb
pabouyto Kamepy 1 MPUHALNIEXHOCTH.

anI60p Z0M>KeH ObiTb yCTaHOBJIEH U NOAKITIOYEH K CETH.

MNMepBbiM BBOA B 3KCnnyaTauuro

Mocne BbINONHEHUA 3NEKTPUUYECKOro NOAKMIOUYEHUA UMK
OTK/IOUEHWA SNEKTPOIHEPTUM Ha AUcCTnee oTobpaxkaeTca
3anpoc Ha YCTaHOBKY BpeMeHu CyToK. MNepea Tem, Kak
NOABWUTCA 3aMpPOC, MOXET MPOITU HECKOJTbKO CEKYHA.

YcTaHOBKa BPpeMeHHU CYTOK

Mpv BBOAE B SKCM/yaTaUmio BPEMA 0ToBpa)kaeTcA B LeHTpe
avcnnes. Ha ancnnee muraet sHauenme (2:050 v roput

cumBon (O. YcTaHoBHUTE BpeMsA CYTOK.

1. YcTaHOBWTE BPEMA CYTOK MOBOPOTHBLIM
nepeknoyarenem.

2. Hamute Ha none (.
Bpemsa cyToK ycTaHoBEHO.

U3meHeHHe BpeMeHHU CYTOK

YKasaHue: [1nA n3mMeHeHUA BPeMeHU CYTOK Nprbop AoMKeH
ObITb BbIKJTHOUEH.

1. Osaxkabl HaxkmuTe Ha none O.
Ha aucnnee noasnaetca cumson © 1 Bpema CyToK.
2. YcraHoBWTE BPEMSA CYTOK NOBOPOTHLIM
nepexsoyarenem.
3. Haxkxmute Ha none .
Bpemsa CyTOK yCTaHOB/EHO.

YKasaHuA

=« Ecnu nocne yctaHoBKM BpeMeHM CYTOK Bbl He
Haxkumaete Ha none (O, ycTaHOBNEHHOE 3HaUeHWe
aBTOMAaTUUYECKMU NPUHUMAETCA Yepes3 HECKOJIbKO CEKYHA.

=« Ecnu Bo BpemA BbINONHEHWA YCTAHOBOK Bhl
noBopaunBanv nepekntoyatens Boldopa GyHKUMUI, ero
crneayeT 3aTeM BHOBb NepPeBECTU B HYNIEBOE NOJSIOXKEHUE.
TonbKo nocsne 3Toro MOXHO Nonb30BaTbcA NPUOOPOM.

«  YT0OBbl yMEHBLUUTL NOTPEBNEHUE BNEKTPOIHEPTUM
BaLLMM NPUMBOPOM B PEXKMME OXKUAAHUA, MOXHO CKPbITb
WHAWKALMIO BPEMEHM CYTOK.

YcTaHOBUTE WECTKOCTb BOAbI.

Ina Toro, yto6bl Ball NprMbop MOr CBOEBPEMEHHO
HanoMunHatb BamMm O I'IpeﬂCTOFILLleM y.uaneva HaKUMK,
H906X0£|MMO npaBuJiIbHO yCTaHOBUTb YKECTKOCTb BOAbl.

Ha 3aBoAe yctaHoBeHa XECTKOCTb BOAbI 4 (OYeHb
KEcTkan).

BHuMmaHue!
MoBpexaeHWe npubopa B pesynbTaTte UCMOoNb30BaHWUA
HENMOAXOAALLUMNX XUIKOCTEN.

He ucnonb3ayite AUCTUANUPOBAHHYIO BOAY, CUMBHO
XNOPUPOBaHHYIO BOAONPOBOAHYO BoAY (> 40 Mr/n) unu
apyrune XnaKocCTu.

Mepen nepBbIM UCMONB30BaHUEM U

MUcnonbayiiTe TONBbKO CBEXXYIO, XONOAHYIO NMUTLEBYIO BOAY
6e3 rasa uim CMArYEHHYO BOAY.

YKasaHuA

« [Ecnu Boaa cofep)<ut 60nbLLOe KONMYECTBO U3BECTH,
PEKOMEHAYETCA UCMONb30BaTb CMAMYEHHYO BOAY.

= Ecnu Bbl ucnonb3yeTte cMArYéHHyto BoAy, yCTaHOBUTE
3HaUYeHWe KECTKOCTU BOAbl HA «CMArYEHHanA».

= Ecnu Bbl ucnonb3yeTte MuHepansbHyto Boay, yCTaHOBUTE
3HaUYeHWe KECTKOCTU BOAbl HA «4 — OUYEHb YKECTKanA».

=« Ecnu ncnonbsyertca muHepanbHaA Boaa, TO OHa AOMKHA
6bITb 6e3 rasa.

HécTkocTb BOAbI YcTaHoBKa

0 0 — cmArYéHHaa
Ao 1,3 Mmmonb/n)

( 1 — mArkas
(1,3-2,5 Mmmone/n)

(

(

2 — cpeaHel WECTKOCTH
2,5-3,8 Mmonb/n)
6onee 3,8 mmonb/n)

1
2
3 3 — xécTkan

4 4 — o4yeHb XECTKaA

3HaueHue KECTKOCTU BOLbl MOXHO M3MeHUTb B 6230BbiX
ycTaHoBKax.—> "basoBble yCTaHOBKK" Ha cTpaHuua 173

OuucTKa pabouei Kamepbl U
npuHagnexHocTen

MepeAa nepBbIM UCMONb30BaHWEM HEOBXOAMMO OUUCTUTL
pabdouyto KaMepy U NPUHAANEXHOCTMU.

OuucTKa pabouei Kamepbl

YUTtobBbl ycTpaHuTb 3anax HoBOro npubopa, HarpenTte nycTyro
3aKpbITyto pabouyto kamepy. Hanbonee noaxoaawmm 6yanet
HarpesaHue B Te4YeHWe 0JHOro yaca B pexume «[opAauvn
BO3ayx» [&] npu Temnepartype 180 °C. Yéeautecsb, uto
BHYTpHW paboueit KamMepbl He OCTaNMCh YNaKOBOYHbIE
marepuarnsl.

1. C nomoLLbto nepekntoyatens Bolbopa GyHKUMIA
YCTaHOBWTE PEXXUM «[OpAUNiA BO3OYX» [&).
2. TloBOpOTHEIM Nepekntoyatenem ycraHosute «180 °2C».
3. Haxkmute Ha none >/0.
Mpubop HauMHaeT HarpeBaTbCA.
Uepes yac BbIkntounTe npubop. [nA aToro HaXxKMuTe Ha
none >/0 v 3aTemM NOBEPHUTE NepeKntoyatens Buibopa
DYHKUKWIA B HyNeBOe MOJSIOXKEHHe.

OuucTKa NpUHaANIE KHOCTEH

Mepea nepBbIM MCMONB30BaHWEM TLLATENBHO OYMCTUTE
NPUHAANEHOCTU FOPAYUM MblSIbHBIM PACTBOPOM M MArKOH
TPANOYKOW.
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ru YnpasneHue 6bIToBLIM NpUBopomM

ElYnpaenenune 6b1ToBbLIM
npuéopom

Bbl y)Xe NO3HaKOMMIIUCH C 3NIEMEHTAMM YPaBEHHA 1
MPWUHUMMOM MX GYHKLUMOHMPOBAaHHWA. 34€Cb NPUMBOANTCA
onucaHue HacTpoek npubopa. Bbl y3HaeTe, 4To UMEHHO
MPOUCXOAMT MPH BKIKOUEHUM M OTKIIIOUEHWUM NprBopa 1 Kak
yCcTaHaBNMBaTb PEXKUMbI PadoThl.

BknroueHue 1 BbiKNtoUueHue npubopa

I'Iepeu BbINOJIHEHNUEM YCTaHOBOK BKJ/THOYUTE I'IpVI60p.

Yka3aHue: bnokuposky ana 6e30nacHOCTU AeTel MOXKHO
aKTMBMPOBATb TONIBKO NPH BbIKIFOYEHHOM npubope.
HekoTopble MHAMKAUKUM HA AWCTNEee 0TOBPaXKAKOTCA TaKKe B
TOM cnyyae, eciiv NpuBop BLIKIOYEH.

Mocne 3aBepLueHnA paboThl BeIkouMTE Npubop. Ecnu
YCTaHOBKM He BbINOJIHAIOTCA B TeUeHUe ANIUTENbHOrO
BPEMEHH, NMPHUOOP BLIKIHOYAETCA aBTOMATUYECKM.

BkntoueHue npubopa

[na BkNtoYeHnA npubopa NoBepHUTE NepeksoyaTesb
Bbl6opa GYyHKLUMNA.

B ueHTpe aucnien NoABUTCA CTaHAAPTHOE 3HAYEHHe.
Mpwnbop rotos K paboTe.

Bonee noapobHyto MHbOpMALMIO O peXxumMax padoTbl
MOXHO HaWnTK B oTAesIbHbIX rMaBax.

BoikntoueHue npubopa

YcTaHoBWTE Nepekntoyatenb Bolbopa GyHKUMIA B HyneBoe
NONOXeHue.

Mpn Heo6X0AMMOCTM BLIMNONHAETCA OTMEHA YCTaHOBMEHHOM
DYHKLMK.

Ha aucnnee noaBnAeTcA BPeMA CyTOK.

YKasaHue: B 6a30BbIx ycTaHOBKax Bbl MOXeTe BbiOparth,
ZIOMKHO N 0TOBpayKaTbCA BPEMA CYTOK MPH BbIKIKOUYEHHOM
npubope.

YcTaHOBKa pexuma pa60Tb|

Mocrne BbiBopa pexkuma paboTbl Ha AUCTINEE NOABNAOTCA
pPeKomMmeHayemMble 3Ha4YeHuUA. Bbl MOXKeTe HemeaneHHO
aKTUBMPOBAaTb 3Ty YCTAHOBKY.

3anomHuTe cneaymoLlee:

1. MepekntoyaTtenem Bbibopa GyHKLMWIA BbIOUPANTE PEXUM
paboThbl.

2. [pu Heo6XOAMMOCTH BHINONHUTE APYre YCTAHOBKM.
[ina aToro HaXkKMuTe Ha COOTBETCTBYIOLLEE Mofie U1
“3MEHWUTE 3HAYEHWEe C NOMOLLIbIO MOBOPOTHOMO
nepeksiroyarens.

3. Haxkmute Ha none D>/0.
3anyckaetca pexxum paboTbl npubopa. 3aropaetcs
cseTtoavoa B/0.

YcTtaHOBKa BMAa HarpeBa U Temneparypbl
Mpumep: «opaunii Bosayx» (& npu 200 °C

1. C nomoLubto nepekntoyatensa Belbopa GyHKUMI
yCTaHOBWTe BUA Harpesa «[opAuMin Bo3ayx» (&).
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Ha aucnnee otobparkaeTtca pekoMeHayemas
Temneparypa 160 °C.

2. [loBOPOTHLIM NepeKntoYaTenem ycTaHoBUTE
Temnepartypy Ha 200 °C.
3. Hakmute Ha none D>/0.

Mpubop HauMHaeT HarpeBaTbecA. 3aropaeTca
ceetoanoa >/0. UHAMKaTOp Temnepatypbl 3anonHAeTcA.

TelvlnepaTypy B ntoboe BpeMA MOXXHO U3MEHUTb B TEKYLLEM
pexume paéOTbI C NOMOLLbIO NMOBOPOTHOIO Nepexknyarensa.

YKasaHuA

= [locne okoHuaHuA Harpesa B 3aBUCMMOCTHU OT BUAA
HarpeBa HesHauuTenbHble KonebaHua TeMneparypbl —
HOpMaJbHOE ABJIEHME.

= B Tekylwem pexume paboThl HeNb3A YCTaHOBUTb
Temnepatypy Ha 40 °C.

YcTaHOBKa BpeMeHW NPUroTOBIEeHUA

1. YcTaHoBWUTE BMA HarpeBa 1 TeMnepatypy.

2. Haxwumaite Ha none (O, noka B LeHTPe AUCMIeA He
noABUTCA cumeon 1=,

3. YcraHoBuTe Tpebyemoe BpemMaA NPUroTOBSIEHUA C

NMOMOLLbIO MOBOPOTHOMO Nepeksoyarens.

Haxkmute Ha none D/0.

Mpubop HauMHaeT HarpeBaTbCcA. 3aropaeTca

ceetoamoa B>/0. Ha ancnnee HauyMHaeTcA OTCUET

BPEMEHU NPUrOTOBNEHUA.

»

anOCTaHOBKa pexuma

1. HakmuTe Ha none B>/0 unu oTKpoiTe ABepuy npubopa.
Pexxum npepbiBaetca, cesetoanoa B>/0O muraer.

2. 3akpoiite ABepuy npubopa.

3. Haxkmute Ha none D>/0.
Pexxum npoaomkaetca, ceetoanoa B>/0 roput
MOCTOAHHO.

OTMeHa pexuma

YcTaHoBUTE nepekntouatens Bolbopa GyHKUMIA B HyneBoe
MONOXKEHME.

MpoucxoanT oTMeHa pexxMma 1 cOpoc BCexX yCTaHOBOK.

YKasaHue: lNocne npepbiBaHUA UNKU OTMEHbI PeXXxuma
BEHTUJIATOP MOXXET paéOTaTb Aanblie.



BbiCcTpbIK Harpes

B pexkume BbicTporo Harpesa npubop HarpesaeTcA A0
HY>XHOW Temneparypbl 0CO6eHHO HbICTPO.
Ucnonbayiite pexxkum BbicTporo Harpesa AnAa paboTsl ¢
Temnepatypamu Boiwe 100 °C. bbicTpblit Harpes
npeaycMoTpeH ANnA cneayoLnx BUA0B Harpesa:

. "opAuMK Bo3ayx (MckntoyeHue: MopAauni Bosayx 40
OC)
. "punb ¢ KOHBEKLMEN

JnA LOCTUXKEHMA ONTUMATILHOrO pesynbTarta NpUroToBeH!A
cTaBbTe 61040 B padouyto KaMepy TOMbKO nocne
3aBepLueHuUA BbICTPOro Harpesa.

1. YcraHoBuTe BMA Harpesa 1 TemMnepartypy.
2. Hakmute Ha none »§%=0.

Ha ancnnee 3aropaetca cumBon »S.
3. Haxmute Ha none >/0.

Mpnbop HauMHaeT HarpeBaTbCcA. 3aropaeTcA
ceTtoavoa B>/0.

3aBepLueHue 6bICTpoOro Harpesa

Paspaétca aBykoBon curHan. Cumeon »% Ha aucnnee
racHeT. MNpubop npogomxaeT paboTatb C 3a7aHHBIM BUAOM
HarpeBa v yCTaHOBNEHHOW Temnepartypoi. [ocne atoro
MOXHO CTaBuTb 6040 B padouyto Kamepy.

OTmeHa 6bicTpOro Harpesa

Haxmute Ha none »$§%<=e. CumBon »$ Ha gucnnee racHer.

Mpunbop npoaomxaeT paboTath ¢ 3aZaHHbIM BUAOM Harpesa
W yCTaHOBJIEHHOW TemMnepaTypou.

YKasaHue: bbICTphIi HarpeB aBTOMaTU4YECKH
[leakTMBUpYEeTCA MO UCTeueHun He Bonee 15 MUHYT.

ABTOMaTHUUYecKoe aBapm?iHoe OTKJIFOYeHue

ABTOMaTHMYecKoe aBapMﬁHoe OTKJTKOYEHNE aKTUBUPYETCA,
ecnm an60p OCTa&TcA BKNHOYEHHBIM B TEYEHUE JONroro
BpeMeHMU 6es YCTaHOBJIEHHOIo BpeMeHU NpUroToBeHUA.

Yepes 9 uacos npubop aBTOMATUYECKHM BbIKIOYAETCA.

MWKpPOBOSHbI  ru

ElMukposonHbl

B perkruMe MUKPOBOJH BO3MOYKHO 0COBEHHO BbICTpoe
MpUroToBNEHWE BNk, PasorpeB Unu pasMopaxKMBaHue
NpoAyKToB. PEXXMM MUKPOBOJSTH MOXHO UCMONb30BaTb KaK
OTAENbHO, TaK ¥ B KOMOMHAUWMKU C BUAAMM Harpesa.

Ona onTMmManbHOro UCnonb30BaHUA PEXXUMA MUKPOBOJTH
yuuTbIBalTe yKasaHuA no BbIGOPY NocyAbl U OPUEHTUPYUTECH
Ha XapaKTepUCTUKU, NpUBeAEHHbIe B Tabnvue BapUaHToB
UCMOMb30BaHWA B KOHLIE PYKOBOZCTBA MO SKCMIyaTauuy.

[nAa onTMManbHOro UCMNofb30BaHUA PEXUMA MUKPOBOJIH
cTaBbTe nocyay Ha AHO paboyeit kamepbl. CHUMHUTE
PeLLETKY. YunTbiBaiTe yKasaHuA no Belbopy nocyasl.

NMocyna

JnA MUKPOBOTHOBOIO peXxuma creayet UCMofb3oBaTh
COOTBETCTBYHOLLYO nocyay. [inA Toro utobbl HarpeTb 6ntoaa,
He noBpeauB Np1Oop, UCMOMb3YHTE TONILKO NPUrOAHYHO AnA
MUWKPOBOJIHOBOIO PEXKMMa Mocyay.

PexkomeHayemasn nocyaa

Mcnonb3yiTe »aponpouyHyto nocyay 13 CTeKna,
CTEKJIOKepaM1KK, dappopa, KepamMnK1 UM TEPMOCTOMKOM
nnacTMaccbl. 3T MaTepuasibl NPOMYCKaT MUKPOBOJIHbI.

CepBVIpOBOLIHaH nocyza Takxxe noaxoaut anAa aToro
pexxuma. Takum 06pas3om, He HY)XXHO NepeknaabiBatb
6ntoaa u3 oaHoM nocyAasl B Apyryto. Mcnonb3osatb nocyay ¢
30/10TbIM UK CepeépFIHbIM OPHaMEHTOM MOXXHO TOJIbKO B
TOM Chny4yae, eCnm n3rotoBuTeNb NoCyAbl rapaHTupyeTt eé
NPUroaHOCTb ANA MUKPOBOJTHOBOIO pexxnma.

HenoaxoaAawana nocyna

MeTannuueckan nocyaa He NOAXOAUT ANIA MUKPOBOJSIHOBOIO
peXxuma, Tak Kak MeTan He NponycKaeT MUKPOBOSHLI. B
3aKpbLITOW MeTannMyeckoi nocyae énoaa He
pasorpeBatoTcA.

BHumaHue!

MUcKpeHune: cneaute 3a Tem, 4Tobbl MeTas, Hanpumep,
NOXKa, Bblf Ha PACCTOAHWU He MeHee 2 CM OT CTEHOK
ZlyX0BOro LKkada 1 BHYTPEeHHEeW CTOPOHbI ABEPLIbI.
MckpoBble paspaabl MOryT NOBPEAUTb CTEKNIO ABEPLbI.

MpoBepKa NPUrogHOCTU NOCyAbI

Bkntoyatb pexxMm MUKPOBOJSIH C MYCTOW NOCYAoWH
3anpeLyaercA. EAMHCTBEHHbLIM UCKITHOUEHUEM ABNAETCA
KpaTKOBPEMEHHAA NPOBEpPKA NOCyAbl.

Ecnu Bbl He yBepeHbl, YTo nocyaa NOAXOAWT AnA
MUWKPOBOJIH, NPOU3BEAUTE CNEAYIOLLYHO NPOBEPKY:

1. mocTtaBbTe NycTyto nocyay Ha Y2—1 MUHyTy B padouyio
Kamepy npu MakCUMasnbHON MOLLIHOCTH.

2. Bpema oT BpeMeHu npoBepAnTe Temneparypy nocyasbl.

Mocyaa aomkHa BbiTb XONOAHOW WU HAarpeTbeA A0

Temnepartypbl, A0NyCKatoLLeh NPUKOCHOBEHUE PYKOMK.

Ecnu nocyaa cunbHO HarpeBaeTcaA UM NPOUCXOAUT

UCKPEeHWe, TO OHa HenpuroaHa.

MNpepBuTEe NpoBEPKY.

A MpenynpexneHue — OnacHocTb oxora!

B npouecce skcnnyartauuu OTKpbITble ANA AOCTyna AeTanu
npubopa cunbHo HarpesatoTcA. He npukacaitech K
packanéHHblM getanam. He noanyckaite getei 61msKo.
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ru MunKpoBOSHbI

ypOBHM MOLLUHOCTHU MUKPOBOIJIH

MolLLUHOCTb MUKPOBOJH NpeAcTaBeHa B BULE YPOBHEH,
KOTOpbIE He BCera COOTBETCTBYHOT TOYHOMY KONIMUECTBY
BartT, NoTpebnAemMbIx NpUBopPoOM.

MoykHo BbIOpaTh cneaytoLime ypoBHU MOLLHOCTH
MMWKPOBOJTH.

YpoBeHb
MOLLHO-
CTH MU-
KpOBOJH

MakcumanbHoe Bpe- Wcnonb3oBaHue
MfAl NPUTrOTOBJIEHHUA

90 1 yac 30 MuHyT [nA pasmopaxu1BaHUA HEXHbIX
604

180 1 yac 30 MuHYT [nA pasmopaxusaH1A 1 AoBe-
LeHuA 6ntoa A0 rOTOBHOCTH

360 1 yac 30 MHHYT [na TyweHnA MAca u pasorpe-
BaHUA HEXHbIX 611104

600 1 yac 30 MuHYT [nA pasorpesaxuA v aoseae-
HUA BNtoA A0 TOTOBHOCTH

1000 30 MUHYT [na pasorpesaHua XuaKocTei

Mpeanaraemele 3HaYeHA:

[nA Ka)kaoro ypoBHA MOLLHOCTU MUKPOBOJSH NpeanaraeTcA
BpEeMA NPUroToBeHuA. Bbl MOXKeTe NPUHATL ero uiu
M3MEHWUTb B COOTBETCTBYHOLLEM MONeE.

MakcumanbHana HacTpoika npeaycMoTpeHa AnA pasorpesa
»uakocten. Ana 3awmtel npubopa ot neperpesa
MaKcMMasbHaA MOLLHOCTb MUKPOBOJIH Ha HEKOTOPOE BPeEMSA
CHuxaeTtcA. [NonHaA MOLLHOCTb CTaHOBMUTCA AOCTYNHOM
nocne 3aBepLUeHnA BpeMeHH, NPeAyCMOTPEHHOMO Ha
oxnarkaeHue npvbopa.

MHTepBaJ‘I bl YCTAHOBKU BpeMeHHU

MHTepBaJ’I YyCTaHOBKHW BpeMeHU BbINOJIHEHNA 3aBUCHUT OT
BpeMeHU BbINOIHEHUA.

Bpemsa BbinonHeHUA WHTepBan

0-1 muHyTa 5 CEeKyHA
1-3 MUHYTBI 10 cexkyHA
3-15 MUHYT 30 cekyHA
15 MUHYT - 1 yac 1 MuHyTa
1 yac — 1 yac 30 MuHyT 5 MUHYT

YcTtaHOBKa MOLLHOCTH MUKPOBOIJIH

Mpumep: ypoBeHb MoLLHOCTM MUKpoBonH 600 BT, Bpema
MPUroTOBAEHNUA 5 MUHYT.

1. lepekntoyatenem Bbibopa GyHKUUI BbIOGEPUTE DYHKLMIO
MUKPOBOSH [&].
Mpwnbop rotoe K pabote. Ha ancnnee B Kayectse
peKoMeHAyeMOoro 3HaueHuA otobpaxkaeTca
MaKcumarbHaA MOLLHOCTb MUKPOBOJIH 2, KOTOPYHO
MOYXHO U3MEHUTL B NIFOOON MOMEHT.

2. [Npy1 NOMOLLM CEHCOPHOTO NONA ANA YCTAHOBKM
MOLLHOCTU MUKPOBOJIH BblGepHTE HY>KHbIW YPOBEHb
MOLLIHOCTH.
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Ha aucnnee BblaenaeTcA ypoBeHb MOLLHOCTH
MMWKPOBOJIH M 0TOBpa)KaeTcA pekoMeHAyeMoe BpeMA
NPUroTOBNEHUA.

3. YcTaHoBuTe TpebyemMoe BpeMA NPUroToBNIEHUA C
MOMOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeknoyaTens.
YKasaHue: Mo)XHO cHauana ycTaHoBWUTb BPeMA
NPUroToBNEHUA, a 3aTEM — YPOBEHb MOLLHOCTH
MWKPOBOJTH.

4. Haxkmute Ha none D>/0.

N

04:59..

v

Ha aucnnee HauMHaeTcA OTCUET BPEMEHHU
npurotoBneHua. 3aropaetca ceetoanoa >/0.

Mo ucrteuyeHnn BpemMeHU NPUroTOBIIEHUA

Pasnaértca sBykoBoi curHan. OTKpoiTe asepuy npubopa
WM HXKMUTE Ha ntoboe norne.

U3meHeHHe BpeMeHU NpUroToBJsieHUA

N3meHUTE BpeMA NPUroToBNEHUA C MOMOLLbIO MOBOPOTHOMO
nepekntoyarens. Yepes HECKONIbKO CeKyHA ycTaHoBKa ByaeT
npuHATA.

U3meHeHHe MOLLHOCTH MUKPOBOJIH

Harkumaiite Ha none ==, noka Ha aucnnee He otobpasutcA
HY>KHbIA YPOBEHb MOLLHOCTH.

YKasaHuA

« [1py MHOrOKpaTHOM HaXKaTUM YPOBEHb MOLLHOCTH
nepekntoyaeTca oT MakCUMarnbHOro 10 MUHUMAaSTbHOrO
3HayeHus.

« Ecnv pexxum MuKpoBOH BbiGMpaeTcA nocre 3anycka,
paborta npubopa npuocTaHaBNMBaeTcA. 3anycTure
pexxvm, Haxxkas Ha none >/0



MpuocTtaHoOBKa pexuma

1. Haxkmute Ha none I>/0 unu oTkpoiiTe ABepLy npubopa.
Pexxum npepeiBaetca, cesetoavoa B>/0O muraer.

2. 3akpoitte aABepuy npubopa.

3. Haxkmute Ha none >/0.
Pexxum npoaomxaetca, ceetoanoa B>/0 roput
MOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcTaHoBHTE nepekntoyatens Bbibopa GyHKUMI B HyneBoe
MOSIOXKEHHE.

MponcxoanT oTMeHa peXkuma u cOpoc BCexX YCTaHOBOK.

YkasaHue: [locne npepbiBaHWA UMK OTMEHbLI peXkxuma
BEHTUNATOP MOXKET paboTtaTb AasbLue.

YcTaHOBKa KOMOMHMPOBaHHOIO PeXuma ¢
ucnoJsib3oBaHemM MUKPOBOIJIH

Pe)XMM MUKPOBOJTH MOXHO KOMOUHMPOBATL CO BCEMMU
BMAAMK Harpesa 1 ¢ GyHKUMEN nodaun napa. Pexxum
MWKPOBOJIH BKIKOYAETCA BO BpemsA Harpesa npubopa.
Takum oBpasom 6nrofa rotoBATcA BeicTpee.

Bo3amoxHble KOM6I4HaLI.MM

« R Map
. FopAuMit BO3AYX
« [ Tpunb

. FpUnb C KOHBEKLMEN

UcknroueHus:
YpoBeHb MoLHOCTM MuKposonH 1000 Batr
lopAuwit Bosayx 40 °C

YcTaHOBKa KOMOMHUPOBaAHHOTO peXHUMa

Mpumep: «FopaAunit Bozayx» & 190 °C, ¢ ypoBHEM
MOLLIHOCTU MUKPOBOSH 360 BT, 17 MUHYT.

1. C nomoLubto nepekntouatens Bolbopa GyHKUMMA
yCTaHOBUTE PYHKUMIO «TOpAYMiA BO3AYX» [&).
MoABnAeTCA peKoMeHAyeMOoe 3HaYeHne TemMneparypbl.

2. YcraHouTe Tpebyemyto TeMnepatypy NoBOPOTHLIM
nepeknoyarenem.

3. Hakumaire Ha none MOLLHOCTM MUKPOBOJH =2, NoKa Ha
aucnnee He 0ToBpPasUTCA HY)KHbIM YPOBEHb MOLLHOCTH.
MoABnAeTcA pekomeHayemoe BpeMs NpUroToBNEHUA.

4. YcTaHOBUTE BpPEMA NPUrOTOBAEHUA MPU NOMOLLK
NMOBOPOTHOrO NepekxsoyaTens.

5. Hamute Ha none D>/0.

Pexxnum 3anyckaetca, 3aropaertca ceetoavoa /0. Ha
avcnnee HayMHaeTCA OTCYET BPEMEHU NPUrOTOBNEHMA.

Mo ucreueHum BpeMeHU NpUroToBJyieHUA

Pasnaétca 3BykoBo# curHan, cumson >/0 racHet. Pabota B
KOMOWHUPOBaAHHOM peXxMMe 3aBeplueHa. A oTKNoYeHun
3BYKOBOIO CUrHana Hakmute Ha ntoboe none.

U3meHeHue MOLHOCTH MUKPOBOJH

Ha)kumaiite Ha none ==, noka Ha aucnnee He oTobpasuTcA
HY>XHbI YPOBEHb MOLLIHOCTM.

YKasaHuA

« [lp¥ MHOrOKpaTHOM Ha)KaTnM ypoBEHb MOLLHOCTU
nepeKntoyaeTcA OT MakCUManbHOro 10 MUHUMAINbHOMO
3HayeHus.

MWKpPOBOSHbI  ru

« Ecnu pexxum MUKpoBOSH BbiBMpaeTcA nocne 3anycka,
paboTa npubopa npuocTtaHaBnMBaeTcA. 3anyctute
pexum, Haxkas Ha none B>/0

MpuocTaHoBKa pexuma

1. Haxkmute Ha none B>/0 unu oTKpoitTe ABepuy npubopa.
Pexxum npepeiBaetca, cesetoavoa B>/0O muraer.

2. 3akpoiite aABepuy npubopa.

3. HaxmuTte Ha none >/0.
Pexxum npoaomxaetca, ceetoanoa >/0 roput
MOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcTaHoBWTE Nepekntoyatesb Bolbopa QyHKUMWIA B HyneBoe
NONOXKEHME.

MponcxoauT oTMeHa peXxuma u cOpoc BCexX YCTaHOBOK.

YKkasaHue: [locne npepbiBaHWA UMK OTMEHbLI peXkuma
BEHTUNIATOP MOXXET paboTath AasnbLue.

Mpocywka pa6ouen kamepbl

Mocne 3aBepLueHnsa paBoThl NpocyLunTe pabodyto kKamepy,
yTo6bl B HEeW He ocTanachk Brara.

PasorpeBaHue pabouei kamepsbl

[na npocyLuku Harpesaiite pabouyto kamepy, naroaaps
yeMy Bnara ucnapurca. Mocne BbINOMHEHWA NPOCYLLKH
OTKpoOWTE ABepuy npubopa, ytobbl Nap MOr UCMAPUTLCA U3
paboueit Kamepsbl.

1. [aitte npubopy oCThbITh.

2. Cpasy ynanante cunbHble 3arpAsHeHuA B padouen
Kamepe 1 Bnary co gHa pabouyei kamepbl.

3. lepekntouatenem Boibopa GyHKLUMIA yCTaHOBUTE BUA
HarpeBa «[puib ¢ KOHBEKLMWENR»

4. Oeaxabl Hayxkmute Ha none O.
Ha ancnnee oTMeyeH CMMBOJ BPEMEHM BLINONHEHUA |-,

5. YcraHoBuTe NOBOPOTHLIM NepekoyaTenemM BpemMs
BbINOMHEHUA 15 MUHYT.

6. 3anycTtute pexxum, Haxkas Ha none D>/0.
Pexxum npocyLlunsaHua sanyctutca u yepes 15 MuHyT
aBTOMAaTUYECKK 3aBepLUUTCA.

7. OcTtaBbTe aABepuUy npudopa OTKPLITON Ha 1—2 MUHYTHI,
yToBbl BNara Morna ucnaputbeA us padouei kamepsi.

MpocylwmBaHue pabouei Kamepbl BPyUHYHO

Haiite npubopy ocTbITb.

Yaanute BO3MOXHbIE 3arpAsHeHUA B padoyeit kamepe.
Hacyxo npoTpute pabouyto kamepy ry6Koi.

OcraBbTe ABepLy nNpubopa oTKpbIToN Ha 1 yac, YToOb
ZaTtb pabouyei kamepe NOHOCTLIO OCThITh.

bl ol
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ru Map

Bnap

®yHKUMIO NOJaYM Napa MOXHO MCMONb30BaTh OTAENBHO MK
B KOMOMHALMK CO BCEMMU BUAAMM HarpeBa 1 PeXXMMOomMm
MUWKPOBOJTH.

[na onTMMansHOro Ucnonb3oBaHWA GpYHKUMKM noJdadum napa
y6epute pelléTky. YCTaHOBUTE CTEKIIAHHLIA NPOTUBEHb Ha
ypoBeHb 3 M NoCTaBbTe NIOTOK AJSIA MPUroTOBNEHWA Ha Napy B
CTEKNAHHBINA NPOTUBEHD .

A MpeaynpexaeHve — OnacHOCTb owunapvBaHua!

M3 oTKpbITOW ABEPULI NPMOOPA MOXKET BbIPBATLCA MOPAYMUNA
nap. MNpu onpeaenéHHoi TemnepaType OH MOXET BbiTb He
BuaeH. OTKpbIBaA ABepLY, He CTOWTE CIIMLLKOM BIM3KO K
npu6opy. OCTOPOXKHO OTKpOWTE ABEpLY npubopa. He
noanyckante aetei 6nmM3ko K npubopy.

LUymbl

Hacoc

Bo Bpems paboTbl npubopa cnbileH ryaawmi wym. LLiym
cBA3aH ¢ paboToi Hacoca. 3To 0BbIYHbIN LLIYM BO BpeMA
paboTtbl.

anrOTOBHEHMe C NOMOLLbFO NMapa

Pexumbl nogauv napa

AnA GyHKUMM nogaymn napa MoXXHO BbIOpaTh pasnuuHble
CTENEHU MHTEHCUBHOCTU. Bribop pe)xMmoB noaauu napa
NPOU3BOAUTCA HAXKATUEM Ha CEHCOPHOE none .
BuipaHHbIi pexxum noaauun napa otobparkaerca Ha
aucnnee.

WHAaMKauua Ha auc-
nnee

Ucnonb3oBaHue

1 Huskaa  [inA pasmopausaHuA

0BOLLEH, MACa, phiObl 1
dPYKTOB.

2 CpeaHas  [InA npurotoBneHus
LecepToB, pbibbl M Kon-
Bacok.

3 Boicokan  [lnAa goseaenua go
TOTOBHOCTH OBOLLIEH,
pbi6LI, rapHUpPOB, AnA
BbDKMMAHHA COKa K
OnaHLWMpoBaHHA.
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YcTtaHOBKa MHTEHCUBHOCTH napa

YKasaHue: Ecnu npubop He MCNonb3oBanca AnuTeNnbHoe

7 "
BPeMA, CHayana npousseanTe NPOMbIBKY . — "Pexkum
O4YUCTKK" Ha cTpaHuua 176

Mpumep: pexxum nogauv napa 2: cpeaHnin, Bpema
npurotoBneHua 10 MUHYT.

1. C nomoLLbto nepektoyatens Beldopa dyHKLKiA
BbibepuTe GpyHKLMIO Noaauvm napa [&).

Mpubop rotos Kk paboTe. B kayecTBe cTaHAAPTHLIX
3HaYeHW yCTaHOBMEHbI MaKCUMabHbIA PEXXUM nojayun
napa u Bpema npurotoBnenua 20 MuHyT. CTpenka
cumBona pesepByapa AnA BoAb & Muraer.

2. M3Bnekute pesepByap, HanofHMTE CBEXEW BOAOW A0
oTMeTkn «MAX>» 1 3aABWHbTE B LLAXTY pesepByapa Ao
ynopa.— "HanonHexue pesepsyapa Anqa soab!"

Ha cTpaHuua 165

3. HarkumaiTe Ha nosie 73, NoKa He yCTaHOBUTCA HYXHbIM

YpOBEHb MOLLHOCTH.

Ha aucnnee otoBpakaetcA BuIOPaHHbIA PeXX1MM noaadu
napa.

4. YcrtaHoBHTe TpeByemoe BpeMA NPUroTOBNEHMA C
MOMOLLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKnoyarens.
YKasaHue: Bbl MOXeTe cHayana ycraHoBUTbL BpeMA
MPUroTOBNEHUA K 3aTeM PEXXMM noaayu napa.
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5. Hakmute Ha none B>/0.

Crpenka cumBona pesepsyapa AnA BoAbl (&) racHer,
CMMBOJ pe3epByapa ANiA BoAb! .j 3aropaeTcA. Pexxvum
BKNtoyaeTcA. 3aropaetca ceetoanoa B>/0. Ha ancnnee
HayMHaeTCA OTCUYET BPEMEHU NPUroToBsieHnA. B
3aBMCMMOCTH OT pexxnma nojavun napa coaeprkxumoro
pesepByapa AnA BoAbl XBaTaeT Ha pasHoe BpemsA. B
cnydyae OMOPOXKHEHUA pe3epByapa BO BpeMA
BbIMOJIHEHWUA PEXMUMA PEXMM NPEepPLIBAETCA U HAUMHAET
MUraTb CTpesika CMMBONa pesepsyapa AnA BoAbl (.
HanonHute pesepByap CBEXXeN BOAOW A0 OTMETKM
«MAX>» 1 NpoA0MKUTE BbINOSIHEHWE PEXXMMA HaXKATUEM
Ha none D>/0.

YKasaHuA

« Pexxum nogauun napa Bo BpemA ero BbINOMHEHUA MOXHO
B Nto6Goi MOMEHT UBMEHWUTb HaXKaTueM Ha none (&),

= [locne npurotoBneHnA ¢ UCNONbL30BaHWEM Napa
npoTpuTe Enob AnA oTBoAa KoHAeHcaTa U pabouyto
kamepy. — "locne kaxxaoro pexuma c
ucrnonb3oBaHWeM napa" Ha ctpaHuua 166

YcTaHOBKa KOMOMHUPOBAHHOIO peXuma ¢
napom

ﬂl’lﬂ HEKOTOPbIX BUAOB Harpesa MOXXHO BKJTHOYUTb q)yHKLI,MIO
nozauv napa.

Mpy1 NpUroToBNEHUM C MOMOLLLIO Napa nap nodaércA B
pabouyto Kamepy B Npouecce NpurotoBieHna 6ntoga Yepes
pasnuuHble MHTEepBasbl BPEMEHW U C pasnnyHon
MHTEHCUBHOCTbLIO. DTO NO3BOMAET AOCTUraThb YYLLIUX
pesynbTaToB.

Balwue 6nton0

« npuobBpeTaeT XpyCTALLYH KOPOUKY;

« npuobpeTtaeT 6NecTALLYH NOBEPXHOCTL;
= CTaHOBWTCA HEXHbLIM U COYHBIM BHYTPH;
«  MWHUMAaJbHO YMEHbLUAeTCA B 06bEMeE.

Bo3MOMHble KOMOUHaUUK
. MWKpPOBOJIHBI

. FopAunin BO3ayX

« [ lpunb

. Mpunb C KOHBEKLMUEN

UcknroueHun:

YpoBeHb MoLLHOCTM MuKposonH 1000 Batr
MopAuwii Bo3ayx 40 °C

YcTaHOBKa KOMOMHUPOBAHHOTO peXUmMa

Mpumep: «opAunid Bosayx» (& 190 ¢C ¢ pexxumom noaaun
napa 2.

1. YcTaHoBWTe nepekntoyartenemM Boibopa GyHKUMA BUA
Harpesa «[opAunit Bo3ayx» [&.
MNMonBuKTCA pekomMeHAyeMoe 3HauyeHWe Temnepartypebl.

Map ru

2. YcraHoBuTe Tpebyemyto TeMnepartypy NoBOPOTHLIM
nepeksnoyarenem.

3. Haumaitte Ha none «[Map» 73, noka Ha gucnnee He
0TOBPA3UTCA HY)KHBIN PEXUM Nodauv napa.
Ha ancnnee nosBnAeTcA cMMBON pesepByapa AnA BOAbl
.

4. HanonHute pesepByap Anf BOAbI.

5. Haxmute Ha none >/0.
Pexxum BrntoyaeTcA, 3aropaerca ceetoaunoa D/0.
HaunHaeTcA OTCYET BpeMeEHU NPUroTOBNEHHUA.

YKasaHue: Ecnu B npouecce npurotoBneHna Boaa dyaert
n3pacxooBaHa, NPoLecC NPUroTOBAEHUA NPOAOIKUT
BbINOSHATLCA 6e3 nodauu napa. MHankauma Ha aucnnee
NOABNATLCA He Byner.

Mo ucrteueHum BpeMeHU NpUroToBJyieHUA

Paspaérca 3BykoBoM curHan, cumson B>/0 racHet. PaboTa B

KOM6MHMpOBaHHOM pexmme 3aBepLueHa. ﬂl‘lﬂ OTKNHOYEHHUA
3BYKOBOIO CMrHana HaxKMuTe Ha ntoboe none.

UsmeHeHHWe pexuma noaayu napa

HaykumaiTte Ha none 2=, Noka Ha aucnnee He otobpasuTcs
HYXXHBIA PEXUM.

YKkasaHue: [1py MHOrOKpaTHOM HaXXaTun PeXxnMbl
NepeKNoYaroTCA OT CaMOMN BbICOKOW 0 CaMOMN HU3KOW
MHTEHCUBHOCTK. [locne pexxuma ¢ camMoi HU3KOK
MHTEHCMBHOCTBIO QYHKUMA NoAauM napa AeaKTMBUPYeETCA.
Mpu cneayowemM HaXxaTUm akTuBMpyeTcA GYHKLUMA noaauu
napa, HauMHana C pexxnuma ¢ caMom BbICOKOM
MHTEHCUBHOCTbIO.

anOCTaHOBKa pexuma

1. Haxkmute Ha none B>/0 unu oTKkpoiiTe ABepLy npubopa.
Pexxum npepeiBaetca, cesetoavoa B>/0O muraer.

2. 3akpoiite aABepuy npubopa.

3. Haxkmute Ha none >/0.
Pexxum npogomxaetca, ceetognoa B>/0 roput
MOCTOAHHO.

OTmeHa pexuma

YcraHoBuTE nepekstodatesib Bolbopa GyHKUMIA B HyneBoe
NONOXKEHME.

MporcxoauT oTMeHa peXkuma u cOpoc BCeX YCTaHOBOK.

YkasaHue: [locne npepbiBaHWA UK OTMEHbLI peXkuma
BEHTUNATOP MOXKET paboTtatb Aanblue.

HanonHeHue pesepByapa ana BoAbl
PesepByap AnA BOAbI HAXOAUTCA CNpaBa 3a NaHesnbko
pesepByapoB noa Aseplei npudopa. MNpexae yem
3anycKaTb PEXUM C UCMOMb30BaHWEM Mapa, OTKpoiiTe
naHenb pesepByapoB M HaMoNHUTe BOAOW pesepByap AnA
BOZbI.

Y6eanTecb, UTO XECTKOCTb BOAbl YCTAHOBNEHA NPAaBUILHO.
—> "basoBble ycTaHOBKM" Ha cTpaHuua 173

A MpeaynpexaeHue — ONacHOCTb NOBPEKAEHHUN 1

BO3HMKHOBEHMUA Noxapa!

HanonHaiTe pesepsyap ANnA BOALI TONbKO BOAOKW. He
HanonHANTe pesepsyap ANA BOAbI JIErKO
BoCcniaMeHARLWUMUCA UOAKOCTAMU (HaI'IpVIMep,
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ru Map

aNKOrosibHbIMK HanuTKamu). Napbl BOCMIaMeHAOLLMXCA
BeLLecTB MOryT 3aropeTbCA B paboyer kKamepe npu
B3aVMOAENCTBMUM C FOPAYMMU NOBEPXHOCTAMM (B30PBAaTHLCA).
JBepua npubopa MoxkeT pacnaxHyTbeA. M3 paboueit
Kamepbl MOTYT BbIpBaTbCA FOPAYUIA Nap M A3LIKM NIAMEHH.

BHumaHue!
MoBpexxaeHne npubopa B pesynbrare UCMoNb30BaHWA
HenoAXoAALLMUX XUAKOCTEMN.

He ncnonb3ynte AMCTUNNIMPOBAHHYIO BOAY, CUSIbHO
XN0PUPOBaHHYO BOAOMNPOBOAHYO BOAY (> 40 Mr/n) unu
ApYrue >XMAKOCTH.

McnonbayiiTe TONbKO CBEXYHO, XONOAHYHO NMUTLEBYHO BOAY
6e3 rasa unu CMArYEHHYI0 BOZY.

YKasaHuA

« Ecnv Boaa conepkut 6onblLOe KONMUYECTBO U3BECTH,
peKkoMeHAyeTCA MCNnoNb3oBaTb CMAMYEHHYIO BOAY.

« Ecnu Bbl ucnonb3yete cMAr4éHHyro BoAY, YCTaHOBUTE
3HaUYeHWe YKECTKOCTU BOAbl HA «CMAMYEHHanA».

1. KopoTKo Ha)kmuTe Ha cepeanHy naHesn pesepByapos.
Manenb pesepByapoB oTkpoetcA. JocTyn K cBopHOMY
pesepByapy (cnesa) U pesepByapy 4714 BoAbl (cnpasa)
OTKPbIT.

2. W3BnekuTe pesepByap AnA BOAbl U3 LUAXThI.

3. HanonHute pesepsyap Xx0noAHOM BOAOW A0 OTMETKM

«MAX».

3]

\@
=

4. CHoBa ycTaHOBWTE pe3epByap A/nA BOAbI B LLUAXTY
3aABMHbTE €ro Ao ynopa.
5. 3axpounTte naHenb pesepByapos.

dyHKUMA NoaauM napa rotosa K UCMOoNb30BaHMIO.
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Ilonus Boabl B pe3epByap

B cnyuae onopo)xHeHuA pesepByapa AnA BoAbl BO BpeEMA
TEKYLLEro pexkuma paboTbl AasnbHelllee
$YHKUMOHMPOBaHWE Npnubopa 3aBUCHT OT pexkuma padoTbl:

= Pexxum npurotoBneHua Ha napy: BbINOSHEHUE peXxuma
npeKkpallaeTca, Ha Aucnnee NoABNAETCA COOBLLEHME.
Mpu camomn MHTEHCUBHOM Nodaye napa BoAbl B
pesepByape xBataeT npum. Ha 30—40 MuHyT, Npu Bonee
HWU3KOM CTENEeHN MHTEHCUBHOCTM NoJauun napa —
3HauuTeNbHO AosbLUE.

« Pexum npurotoBneHvA Ha napy ¢ MUKPOBOTHAMMU:
BbINOSIHEHUE peXxuma npekpallaetcA. Boabl B
pesepByape xBaTaeT NpuM. Ha 50 MUHYT paboThl B
pexxume.

»  Pexxum «opAunit Bo3ayx» UK peXxum rpunsa ¢
MCNONb30BaHNEM Napa: BbINOMHEHWE pexxuma «[ opAYnin
BO3AYX» WK PEXUMA FPUNA NPOAOIIKUTCA, CoobLLeHne
He noaBWTCA Ha aucnnee. [Npu camoin UHTEHCUBHOM
noaaye napa BoAbl B pe3epByape XxBaTtaeT NpuMM. Ha 3
yaca paboTbl B pexume, npv 6onee HU3KOW CTeNeHu
MHTEHCUBHOCTU noJayn napa — 3HaA4YUTeNbHO AOoNbLue.

=« Pexum rpuna ¢ KoHBeKuMen ¢ ucnonb3oBaHMeM napa:
BbINOMHEHUE PEXUMA FPUNA C KOHBEKLMWEN
MPOLOMKUTCA, COOBLLEHWNE HE NMOABUTCA Ha AUCHIee.
Boabl B pesepByape xBaTtaeT npuM. Ha 9 yacoB paboThl B
pexxume.

YKa3saHue: YKasaHHble 3HaYyeHUA BpeMeHU MoryT
BapbUpOBaTbCA.

HanonHute pesepByap AnA BoAbl A0 MaKCUManbHOW
oTMETKM («MAX>»).

1. OTKpoWTe naHens.

2. BbIHbTE pesepByap v Aonente Boay.

3. YcraHoBMTe HanonHEeHHbIM BOAOW pe3epByap U 3akpoiTe
naHenb.

Mocne Kawaoro pexuma ¢ UCNosib3oBaHUEM
napa

B paboueit kamepe octaércA Bnara. AKKypaTHO NpoTpuTe
»énob anA oTBoAa KoHAeHcata v pabouyto kamepy. Mocne
Ka)kZ0ro BbINOSIHEHMA PEXXMMa C UCNOoNb3oBaHMEM napa
cnenyeT BLINONHATL GYHKLMIO OYMCTKM «[poMbIBKa» 7.
3aTteM OnopoXKHUTE U NPOCYLUUTE pe3epByap AnA BOAbI U
cBopH®Ii pesepByap.

YKasaHue: [NATHa u3secTn yaanute canpetkoin, CMOYEHHOM
B YKCYyCe, MPOMOMITE YNCTOW BOAOK U BbLITPUTE HACYXO
MAFKOW TPAMNOYKOMN.

MpombiBKa

nAa Toro, 4To6bl Ball NpMOOP OCTaBanCA YUCTbIM, MOXKHO
npokayatb Boay yepes cuctemMy Tpy6. Mocne sToro Boaa
cnuBaeTcA B cOOpHLIM pesepByap.

3anyck

1. C nomoLubto nepekntoyatensa Boibopa PyHKLUMI
BbIBEpUTE MPOMBIBKY .

OtobparkaetcA BpeMA BbINOSHEHUA NPOrPaMMel.
npOLI,OJ'I)KVITeJ'IbHOCTb BbINOJSIHEHUA HE MOXKET BbIThb
n3MeHeHa.

OTKpoiiTe naHenb pesepByapoB.

M3BneKkuTe 1 onopoxxHute cOOPHLIN pesepsyap.
3azBWHbLTE NMycToW COOPHLIM pesepByap Ao ynopa.
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5. M3BnekuTe pesepByap AnA BOAbl U HAMOJIHATE CBEXEN
BOZOM.

3aasuHbLTE pesepByap AnA BOAbI A0 ynopa.

3aKpoiTe naHenb pesepByapos.

Haxxmute Ha none D/0.

Bona npokauvBaetca yepes Tpy6el. Ha aucnnee
HaunHaeTcA OTCYET BpemeHHu. [1o ucteyeHuu
yCTaHOBMIEHHOrO BPEMeHU pasfaaérca curHan.
OnopoxxHuTe cOOpHbLIN pesepsyap.

oONO®

OnopoXHeHHe pesepByapa

1. KOpPOTKO HaXXMWTe Ha cepeauHy naHenu pesepByapos.
MaHenb pesepByapoB OTKUALIBAETCA BBEPX.
MsBnekute pesepsyap 417 BOAbI.
OCTOPOXXHO CHUMMUTE KPbILLKY pesepByapa.
OnopoxxHuTe pesepByap, O4MCTUTE C MOMOLLIbIO
MOIOLLEro cpeacTBa 1 TLaTeslbHO NPOMOMTE YACTOM
BOJOM.
Hacyxo BbITpuUTE BCE YacTU MAFKON TPAMOYKOW.
Hacyxo BbITpUTE YNNOTHUTENb KPbILLKM.
OcTaBbTe CyLUTLCA C OTKPLITOW KPbILLKOW.
YcTaHOBUTE KPbILLKY Ha pe3epByap M HAXXMUTE Ha Heé.
3aaBuHbTE pesepsyap AnA BOAbl [0 ynopa.
0. 3aKpoiiTe naHesb pe3epByapoB U KOPOTKO HAXKMUTE Ha
Heé nocepeavHe.
MaHenb pesepByapoB 3a6noknpoBaHa.

2.
3.

SPPNo:

BHumaHwue!

= He cywute pesepByap ana Boabl B paboyei Kamepe.
Tak ero Mo)HO NOBPEeAUTb.

= He moitte pesepByap Ana BoAbl B NOCYyA0MOEYHOWM
MaLunHe. Tak ero MoX<HO NoBpPeauTb.

Mpocywka ménoba ana oTeoAa KoHaeHcaTa

[Laite npubopy ocTbITb.
OtkpoiiTe aBepuy npubopa.
OTKpoiiTe naHenb pe3epByapos.

oM

pabouei kamepoit (puc. H).

U3BnekuTe pesepByap AnA BoAbl U cOOPHLIN pesepByap.
MpoTpuTe ry6kon »énob aAnA oTBoAa KOHAEHcaTa a noj

a j
\

Mpocywka paboueit Kamepbl

MNocne 3aBepLueHUA paboTsl NpocyLuuTe pabouyto kKamepy,
uTo6bl B Hel He ocTanach Brara.

PasorpeBaHue pabouei Kamepbl

[nAa npocyLuku HarpesaiTe pabouyto Kamepy, bnarogaps
yemy Bnara ucnapurca. lMocne BbINONHEHWA NPOCYLLKH
OTKpoiiTe ABepUy npubopa, 4Tobbl Nap Mor UCNapHUTLCA U3
pabouyeit kamepbi.

1. [Haiite npubopy ocTbITb.

2. Cpasy ynanante cunbHble 3arpAsHeHna B pabouen
Kamepe 1 Bnary co gHa pabouyei Kamepbl.

3. lNepekntoyatenem Boibopa GyHKLUMIA yCTaHOBUTE BUA
HarpeBsa «[punb C KOHBEKLWen»

Map ru

4. [Osaxabl Haykmute Ha none (.
Ha ancnnee oTMeyeH CMMBOJ BpEMEHU BbINONHEHUA -,

5. YcraHoBMTe NOBOPOTHLIM NepeKtoyaTenem BpemMa
BbINOMHEHUA 15 MUHYT.

6. 3anycTtute pexxum, Haxkas Ha none >/0.
Pexum npocylumsaHua 3anyctutca u yepes 15 MuHyT
aBTOMAaTMYECKMU 3aBEepLLMUTCA.

7. OcrtaBbTe ABepuy npubopa OTKpbITOW Ha 1—2 MUHYTHI,
yToObI Blara Moria ucnaputbca us paboyei Kamepbl.

MpocywmBaHue pabouei Kamepbl BPYyUHYHO

Hawte npubopy ocTbiTb.

Yaanute BoO3MOXHbIE 3arpAsHeHnA B paboyeit kKamepe.
Hacyxo npotpute pabouyto kamepy ry6koi.

OcrtaBbTe ABepLy npubopa oTKpbITON Ha 1 yac, YTobbl
natb paboyeit Kamepe NONHOCTbLIO OCTbITb.

pPOM
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ru MporpamMmbl aBTOMAaTUYECKOro NPUrOTOBNIEHNA

Ba Mporpammbl
aBTOMaTU4YECKOro
NPUroTOBMNEHUS

Mporpammbl aBTOMAaTMUYECKOro MNPUroToBNEHWA NO3BONAIOT
C NErkocTbio rOTOBUTL camMble pasnuuHble 6ntoaa.
JocTtaToyHo BblbpaTh NporpamMmmy 1 yKasaTtb BeC NPOAYKTOB.
Mporpamma aBToMaTM4YECKOro NPUroToBNEHUA cama 3aJacT
onTMMarnbHble yCTaHoBKU. Bl MoxkeTe BbiOpath oaHy 13 30
nporpamMm.

YKa3zaHuA

= BbIHbTE NPOAYKT M3 yNaKoBKKM U B3BecbTe ero. Ecnv Bbl
He MOXXEeTe onpeAenuTb TOUHLIA BEC, TO OKPYIIUTE ero.

« [MomecTtte NpoayKT B XONOAHBIN AyX0BOW LUKad.

= Bceraa ncnonbayiTte AnA 3TUX NPOrpaMm XaponpouHyo
nocyay, NOAXOAALLYHO ASIA PEXMMA MUKPOBOJTH,
HanpuMep 13 cTeKkna unu kepamuku. B Tabnuue
nporpamMm Bbl HaWAETe pekoMeHAaLuK no BuIGopyY
NPUHaANEXHOCTEN.

=« [nA onTMmManbHOro pesynbtara NpUroToBnEHUA
UCNONb3yWTe TONbKO NPOAYKTHI 6e3ynpeyHoro Kayectsa u
MACO, MMEIOLLIEE TaKYIO e TeMneparypy, Kak B
xonoauneHuke. NMpu npurotoBneHnn
BbICTPO3aMOPOXKEHHBIX B0 UCMONB3YITE MPOAYKTHI,
TOMNbKO UTO B3AThIE U3 MOPO3ULHON KaMepbl.

YcTtaHoBKa nporpaMmmbl
Mpumep Ha pucyHke: nporpamma 3, Bec 1 Kr.

1. lMepekntoyatenb BbiBopa GyHKUMIA yCTaHOBUTE Ha
nporpaMMbl aBTOMAaTUUYECKOro Npurotoenexus (PJ.
Ha aucnnee noAsnAeTcA nepBbIM HOMEP NporpamMmbl 1
pekomMeHayeMbIv BeC.

2. [MoBOPOTHLIM NepeKntoyaTenem Bolbepute HoMep
nporpamMmmbl 3.

P03 CAHGLG

3. Haxkmute Ha none kg.
B ueHTpe aucnnen otobpakaerca yctaHOBKa Beca.
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4. NoBOPOTHLIM MEpeKoyaTenemM ycraHosuTe Bec 1 Kr.
Mpunbop aBTOMATUYECKM YCTAHOBUT COOTBETCTBYHOLLIEE
BECY BPEMA NMPUroTOBNEHHA.

5. Haxmute Ha none D>/0.

Mporpamma 3anyckaerca. HauMHaetcA OTCUET BpeMEHM
MPUroTOBNEHUA, 3aropatoTCA UHANKATOPHAA JIMHUA
TemMmnepartypsl 1 ceetoanoa B>/0.

_ 1459..1P03

>/

YKa3aHuA

« [epea 3anyckoM Bbl MOXKeTe NepekstoyaTh YCTaHOBKM
nporpamMm u Beca Haxkatuem nonei [PJ u °C/kg.

« [Mocne 3anycka uameHeHne Homepa nporpamMmel U Beca
HEBO3MOXHO. YCTaHOB/EHHbIA BEC MOXXHO Bbl3BaTb
Harkatmem nonsa °C/kg.

Mo 3aBepLUE€HUU BbINOJIHEHUA NMPOrpaMMbl

Paspaérca 3BykoBoW curHan. Paéota nporpammel
3aBepLUeHa, npubop Bonblue He HarpeBaeTcA.
YcTaHoBuWTE Nepekstodatesib Belbopa GpyHKUWI B HyneBoe
NnonoXxeHue.

U3meHeHWe nporpaMmbi

1. Haxmute Ha none D>/0 v yaepxuBanTe ero HaxkatbIM B
TeyeHue NpvM. 4 CeKyHA.
MpouncxoanT oTMeHa nporpamMmbl.

2. Bbibepute HOBYIO NporpamMmy.

MpuocTaHOBKa peXuma

1. Haxkmute Ha none I>/0 unu oTKpoiite ABepuUy npubopa.
Pexxum npepoiBaetca, ceetoanoa B>/0 muraer.

2. 3akpoiTte aABepuy npubopa.

3. Haxkmute Ha none D>/0.
Pexxum npogomxaetca, ceetoanoa B>/0 roput
MOCTOAHHO.



MporpamMMbl aBTOMaTUYECKOro NPUroTOBNEHWUA U

OTmeHa pexuma rlpOVICXO.ElVIT OTMEHa pexxuma n CépOC BCeX YCTaHOBOK.

YcTaHoBuWTE Nepektoyatenb Bolbopa QyHKUWIA B HyneBoe

YkasaHue: Nocne npepbiBaHKUA UIN OTMEHbI PeXxXnuma
nonoX<eHue.

BEHTUNATOP MOXKET paboTtath Aanblue.

Tabnuua nporpamm

Mporpam- Bniogo Mocyna/npuHagneKHOCTH, YkasaHnus OcobeHHoCTH
Ma YPOBEHb YCTaHOBKH
PasmopamuBaHue
P 01 MacHoi ¢papw* 0,10-1,20  [lnockaA OTKpLITaA nocyaa Wcnonbayiite ®apLu U3 roBAANHLI, 6apaHuHbl, CBU-
IHo paboyeit Kamepl TONbKO MPUTOAHYI0  HUHBI; Y)Ke Pa3MOPOXEHHbIA dapLL
ANA PeXUMa MUKPO- BbIHUMANTE NOCNe NepeBopayuBaHuA.
BOMH mocyay.
P02 Pbi6Hoe dune* 0,10-1,00  [lnockana oTKpbITaA nocyaa Wcnonb3yite Oune LWyKK, TPECKM, NOCOCA, MOPCKOrO
[Ho paboyeit kamepl TONbKO MPUTOAHYI0  OKYHA, CaiAbl, cyAaka
ANA PeXuMa MUKpO-
BOMH nocyay.
P03 L{binnéHok, Kycou- 0,15-1,20  [lnockana oTKpbITaA nocysaa Wcnonb3yite Koxel BHU3
Kamu, Ha KocTn* JlHo pa6oueit kKamepbl TONbKO NPUTOAHYI0
ANA PexuMa MUKpO-
BOMH nocyay.
P 04 NomTtukm xneba* 0,10-0,50  T[lnockana oTKpbITaA nocyaa Wcnonbayite MWeHWYHLIA Xne6, NWeHNYHO-pIKaHO
[Ho paboueit kKamepl TONbKO NPUrOAHYI  Xneb, xned U3 Myku rpyboro nomona;
ANA PeXMMa MUKPO- pasMopaKMBaiTe xned ToNbKo B Heob-
BOJH nocyay. XOAMMBIX KONWYECTBaX, Tak KaK OH
BbicTpo yepcTBeeT. Mo BO3MOXHOCTH
pasaenure NOMTUKM.
Mruua, Maco, priba
P 05 LibinnéHok, Kycou- 0,15-1,00  PelwwéTka + CTEKNAHHbIA NPOTU-  Mcnonbayiite KypuHble okopouka, NoNOBUHKH
Kamu, CBEXHe npo- BeHb TONbKO MPUTOAHYI0  LbINNEHKA, KOXER BHH3
AYKTbI* YpoBHH 3 + 2 ANA peXuMa MUKpO-
BOJH nocyay.
P 06 Poct6ud, ¢ kpoebto  0,50-2,00  CTeKNAHHbIA NPOTUBEHb
YposeHb 1
P 07 PocToug, cnabo- 0,50-2,00  CTeKnAHHbLIA NPOTUBEHb
NPOXapeHHbIA YposeHb 1
P 08 Poct6ud, xopoLo 0,50-2,00  CTeKnAHHbLIA NPOTUBEHD
NPOXapEHHbIA YpoBeHb 1
P09 BapaHbA Hora, Ha 1,00-2,00  CteKknAHHbIA NPOTUBEHb
KocTH, cnabonpo- YpoBeb 1
XapeHHan
P10 BapaHbA Hora, Ha 1,00-2,00  CTeknAHHbIA NPOTUBEHb
KOCTH, XOPOLLO Mpo- YposeHs 1
apeHHan
P11 Pui6a, Lenukom, 0,20-1,20  JloToK ANA NPUroTOBNEHMUA Ha Hanonnute CMaxbTe U3HYTPU NTUMOHHLIM COKOM.
CBEXHWEe NPOAYKTHI napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb  pe3epByap BOAOM.
YposeHb 3
P12 PribHoe ¢une, cBe-  0,20-0,50  JloTOK ANnA npuroToBneHns Ha  HanonHute
XWEe NPOAYKTHI napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb  pe3epByap BOAOM.
YpoBeHb 3
P13 PbibHoe dune, 0,20-0,50  JloTok AnA npuroToBneHuA Ha  Mcnonb3y#Te nno-
3aMOPOXEHHOE napy + CTEKNAHHLIA NPOTUBEHb  CKUE KYCKU PLIBHOO
YpoBeHb 3 dune 0AMHAKOBOM
TONWMHLI. Hanon-
HWTe pesepByap
BOJOM.
P 14 Pary u3 cBexmx 0,50-2,00 [locyAa ¢ KpblLWKO# Wcnonbayiite WUcnonbayiite MACO, 0BOLLM M GyNbOH B

npoAyKToB**

[Ho paboyeit kamepbl

TONBKO NPUTOAHYI0
ANA PEXUMa MUKPO-
BOJIH nocyay.

paBHbIX YacTAX U 3adaiTe obLmit Bec.

OBOLM U TApHUPHI

*He 3a6LiBaiiTe nocne curHana nepesopaunBatb 6ntofo **He 3abbiBaiiTe nocne curHana nepemeluusatb 611040
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ru MporpamMmbl aBTOMAaTUYECKOro NPUrOTOBNIEHNA

Mporpam-

ma
P15

P16

P17

P18

P19

P20

P 21

P22

P23

Bnrogo

EPOKKOHM, cBexan

lopoLuek, 3amopo-
KEHHbIA

MopKOBb, KpyX-
Kamu, cexan

3enéHan cnapwa,
CBEXan

Aiiua, cBapeHHble
BCMATKY

Puc**

Kaptodensb, neué-
HbIW

OtBapHoi KapTo-
¢oenb

OpYKTOBbIM KOM-
nor**

Bec B Kr:

0,10-1,00

0,10-1,00

0,10-0,75

0,10-0,70

2-10 wr.

0,10-0,50

0,20-1,50

0,20-0,50

0,30-0,80

MonydabpukaTel GbICTPOro NPUroTOBNEHHUA

P 24

P25

P 26

P27

P 28

P29

P 30

Kaptodenb ¢pw,
3aMOPOXEHHBIA*

KpokeTsl, 3amopo-
KeHHble™

[Mnuua, rotosas,
oxnaxaéHHaa

[M1uua, rotosas,
3aMOpOXeHHas

3anekaHka u3
MaKapoH, MaKa-
POHbI NpesBapy-
TENbHO OTBAPEHbI U
oXnaxzaeHsbl

PasorpeBaHue nop-
LMOHHOro 61043,
OXNaXXAEHHOTO

PasorpeBaHue nop-
LIMOHHOro Bntoaa,
3aMOPOXEHHOT0

0,20 -0,80
0,25-0,80
0,10-0,60
0,10-0,50

0,30-1,00

0,20-0,50

0,20-0,50

Mocyaa/npuHaanemHoOCTH,
YPOBEHb YCTaHOBKHU

JToToK AnA NpuroToBnEeHMA Ha
napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb
YposeHb 3

JToTOK ANnA NpUroToBneHKA Ha
napy + CTeKNAHHLIA NPOTUBEHb
YposeHb 3

JNloTOK ANA NPUrOTOBNEHHMA HA
napy + CTEKNAHHLIA NPOTUBEHb
YposeHb 3

JToToK AnA NpuroToBneHMA Ha
napy + CTEKNAHHLIA NPOTUBEHb
YposeHb 3

NoTok AnA npuroToBneHMA Ha
napy + CTeKNAHHLIA NPOTUBEHb
YpoBeHb 3

Bricokana nocyaa ¢ KpbILLKOH
[lHo paboyeit kamepbl

Pewétka
YpoBeHb 2

NloTOK ANA NPUrOTOBNEHHA Ha
napy + CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb
YpoBeHb 3

Mnockan nocyaa Ha CTEKNAH-
HOM MpPOTMBHE
YpoBeHb 3

CTeKNAHHbIA NPOTUBEHD
YpoBeHb 2

CTeKNAHHbIA NPOTUBEHb
YpoBeHb 2

Pewétka
YpoBeHb 2

PeweéTka
YpoBeHb 1

MocyAa Ha CTEKNAHHOM Npo-
THBHE

YpoBeHb 2

Mnockan nocyAa Ha CTEKNAH-
HOM NpOTHBHE
YposeHb 3

Mnockan nocyaa Ha CTEKNAH-
HOM MpPOTMBHE
YpoBeHb 3

YKasaHus

Hanonnute
pesepsyap BOAOK.

Hanonnute
pesepByap BOAOK.

Hanonnute
pesepByap BOAOK.

Hanonxute
pesepByap BOAOH.

Hanonnute
pesepByap BOAOK.

WUcnonb3ayite
TONBKO NPUTOAHYHO
ANA PeXxuMa MUKpO-
BOJH mocyay.

HanonHute
pesepsyap BOAOK.

WUcnonbayite
TONbKO NPUTOAHYI0
ANA PeXuMa MUKpO-
BOJH mocyay.
HanonHute
pesepByap BOAOH.

Ucnonbayitte
TONbKO NPUTOAHYI0
ANA PEXNUMA MUKPO-
BOJH mocyay.

Ucnonbayite
TOMbKO NPUTOAHYIO
ANA pexuMa MUKpo-
BOMH MOCYAY.
HanonHute
pesepsyap BOAOK.

WUcnonbayite
TONbKO MPUTOAHYI0
ANA PEXNUMA MUKPO-
BOJH mocyay.
HanonHute
pesepByap BOAOH.

OcobeHHOCTH

He knaaute Apyr Ha Apyra

KypuHble Aiua, oxnaxaéHHble

[AMHHO3EPHbIA pUC, He ucronb3yiTe
puc BLICTPOrO NPUTOTOBIEHUA B NAKETH-
kax. Ha oauH 00béMm puca aobasbTe 0T
ABYyX Ao Tpéx 06bEMOB Boabl. Mocne
OKOHYaHWA NPOrpaMmbl 0CTaBbTE PHUC B
pabouei kamepe eLé Ha 5—10 MUHYT.

Kaptodenb cpeaHero pasmepa, npum.
250 r, nomoiTe, 06CyLLUTE U HAKONUTE
KOXYPY B HECKOIbKUX MeCcTax BUIKOM.

KapTodenb, OYMLLEHHBIA, YETBEPTHUH-
Kamu.

JoBaBbTe K GpyKTaM HEMHOrO caxapa u
kopHubl. [p1 NPUroTOBNIEHMN AFOAHOTO
KoMnoTa MasuHy W KnyGHuky Aobas-
NARTE TONbKO BO BPEMA CUTHana nepe-
MeLUMBaHHA.

He knaaute apyr Ha apyra

He knagute apyr Ha apyra

Mnuua Ha TOHKOM TecTe

Muuua Ha TOHKOM TecTe, nuuua-6aret

NlasaHbA, KAHHENIOHN UK 3aneKaHKu
W3 MaKapoH (W3 NpeaBap1TENbHO MPUTo-
TOB/EHHbIX MaKapOHHbIX U3AENUN)

*He 3abbiBaiiTe nocne curHana nepesopaunsats 6nioao **He 3abLiBaiite nocne curHana nepemeluusath 611040
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YcTaHOBKa GYHKLMIA
BpeMeHH

B Bailem npu6ope npeaycMoTpeHbl pasinyHble GYHKUMKU
BpemeHu. Haxkatnem Ha ceHcopHoe none (O MoXHo
BbI3BaTb MEHIO M NEPEKOYaTLCA MeXay PasimyHbIMU
OyHKUMAMK. Ha aucnnee ropAat cMMBOSbI AOCTYMHbIX
OYHKUMI, BbIOpaHHaA GYHKUMA OTOBpaXkaeTcA B LEHTPE.

®yHKunA BpemeHn  [pumeHeHue

L Taiivep Taiimep paboTaeTt Kak NeCOYHbIE Yachl,
MCMONb3YIOLMECA ANA ONPeAENeHnA roToB-
HoCTH AL npy Bapke. OH paBoTaet Hesasu-
CMMO OT PeXMUMa 1 ApYrux GYHKLMIA BPEMEHH
W He BAUAET Ha paboty npubopa.

[»I  Bpema npuro- o UCTEYEHMM YCTAHOBNEHHOrO BPEMEHH
TOBNEHMA MpUroTOBAEHUA PEXMM pabdoThl 3aBepLLaETCA
aBTOMATUYECKH.

®  BpemAacytok  Ha aucnnee npu6opa oto6paxaerca Bpema
CYTOK, NoKa He GyAeT BLINOMHATLCA Apyran

NPUOPUTETHAA QYHKLKA.

TonbKo Nocne ycTaHOBKKU BMAA HarpeBa MOXKHO Bbl3BaTbh
BpeMA NpuroToBneHua Haykatvem Ha none (©. Taimep

MOXXHO YyCTaHOBUTH B nto6oi MOMEHT.

Mo ucteueHuu BpeMeHU NpUroTtosneHnAa nnn BpemMeHun
Taimepa pasaaértca curHan. Bel MoxkeTe 3apaHee
OTKIOUNTL cUrHan, Haxkas Ha none (.

YKasaHue: [1poAomKUTENbHOCTb CUrHaNa MOXKHO U3MEHUTb
B 6a30BbIX yCcTaHOBKax. — "ba3oBble ycTaHOBKH"
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3anpoc ycTaHOBOK BpeMeHHU

Ecnu BbINOMHEHO HECKOJILKO YCTAaHOBOK BPEMEHH, Ha
aucnnee GyayT ropetb COOTBETCTBYIOLLME CUMBOLI. Ha
AMCee HAaUNHAETCA OTCUET BPEMEHH MPUrOTOBIEHMA.

[nna Bbi3oBa TaiMepa L\, BpemMeHu NpurotoBneHua -1 unm
Bpemenn cytok O Haxknmaiite Ha none ® Ao Tex nop, noka
B LEHTpe AMCNen He NOABUTCA COOTBETCTBYHOLLMI CUMBOJI.
B pexxume paboTbl AOCTYMHbI TOMBKO TakMep U BpeMs
NPUroTOBNEHNA, B PEXXMME OXKMAAHWA TOIbKO Taumep U
BpeMsA cyTok. COOTBETCTBYHOLLIEE 3HAYEHME HA HECKOMBKO
CEKYHA NOABNAETCA Ha Aucnnee.

YcTaHOBKa TanMepa

MoykHO Mcnonb3oBaTh TaiMep Kak 06bl4yHbIM BbiToBOM. OH
paboTaeT HesaB1McUMO OT Npubopa. Taimep M3gaér
XapaKTepHbl 3BYKOBOW CUrHas, AaBanA 3HaTb, 4To
yCTaHOBNIEHHOE BPEMA MPUroTOB/IEHNUA UM BPEMA TakiMepa
UCTEKIIN.

1. Hakmute Ha none .
Ha aucnnee oto6parkatotcA cuMBON £ U CUMBOJILI
BPEMEHMU.
2. YcraHoBWTe BpeMA Taimepa NoBOPOTHLIM
nepekxoyatenem.
Yepes HeCKobKO CeKyHA YCTaHOBNEHHOE BpeMA
npuHumaetca. Tamep BkntovaeTcA. Ha aucnnee
saropaertcA CMMBOS L) M HAaUMHAETCA OTCUET BpeMeHH
Talimepa. Bce ocTanbHble CUMBOSIbI BPEMEHHU FaCHYT.

YcTaHoBKa PyHKUWUM BPEMEHN ru

Mo ucteueHun BpemeHu Tanmepa

PasnaércA 3ByKoBOM curHan. Ha aucnnee otobpaxaerca
00:00. OnAa BbIKNoYeHWA TaiMepa HaXKMuUTe Ha ntoboe
none.

UsmeHeHue BpeMeHHU Taﬁmepa

M3meHuTe BpemaA TaiiMepa NoBOPOTHLIM NepeKitovaTesiem.
Yepes HeCKONbKO CeKyHA ycTaHOBKa ByaeT npuHATa.

C6poc BpemeHH Talimepa

MoBOPOTHEIM Nepekntouarenem cOpockTe Bpems Taiimepa
Ha [J0:00. YUepes HecKonbKo ceKkyHA ycTaHoBKa Byaert

npuHATa. Taikmep BbIKOYEH.

YctaHoOBKa BpeMeHHU NpUroToBJieHUA

Bbl MOXXeTe yCTaHOBUTL BpeMsA NPUroToBNeHWs 6noaa B
npubope. Mo ucteyeHMn ycTaHoBIEHHOrO BpeMeHH npubop
aBTOMAaTU4YeCKM BbiKNtoyaetcA. HexkenartensHoro
npeBbILLEHUA BPEMEHU NPUroTOB/IEHUA He NPOUCXOAMT.

Mpumep Ha pUcyHke: BuA Harpesa «[opaunii Bo3ayx»,
BpPeMA NPUroToBneHna 45 MUHYT.
1. YcTtaHoBWTe BMA Harpesa nepeknoyarenemM soibopa
YHKLMA.
Ha aucnnee noasnaeTca npeanaraemMas Temneparypa.
2. Tpu Heo6XOAMMOCTHM YCTAHOBUTE APYroe 3HauYeHue
Temreparypbl NOBOPOTHLIM NepeKntovarenem.
3. Oeaxzabl Haxxmute Ha none (O.
Ha aucnnee oto6pasutcs - - : - - M 3aropatoTCA CUMBOSbI
BPEMEHMW.
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4. [loBOPOTHLIM NepeKntoyaTenem ycraHoBuTe Bpemsa
NPUroToBneHna 45 MUHYT.

_4S:00. B0

5. Haxmute Ha none >/0.

LyxoBo# wkad HauHET paboTtatb. Ha aAncnnee HaunHaeTcA
OTCYET BPEMEHM NPUroTOBMIEHNA W 3aropaeTca

cesetoanon I>/0O. Bce octanbHble CUMBOSLI BDEMEHU FaCHYT.

Mo ucrteueHum BpeMeHU NPpUroToBJyieHUA

Paspaétca 3ByKkoBo# curHan. MNpubop nepecTaér
Il aixi

HarpeBaTtbcA. Ha aucnnee otobparkaetca L.

1. Haykmure Ha none O.
Cwvrnan npekpatiaeTtcs.

2. YcraHoBwWTE Nepekntoyatens Boldopa GyHKUMIA B HyneBoe
NonoXXeHue.

Mpunbop BLIKIHOYEH.
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ru BnokupoBka ans 6e3onacHocTi aeTew

U3ameHeHHWe BpeMeHHU NPUroToBneHuUs

NameHnTe BpemMA NPUroToB/IeHUA C MOMOLLbIO MOBOPOTHOIO
nepekntouatens. Yepes HECKOLKO CEKYHA yYcTaHoBKa Byaet
npuHATa.

C6poc BpeMeHU NPUroTOBNEHUA

Ecnu BoiBpaHa ¢pyHKUMA TalMepa, HAXKMUTe cHayana Ha
none (©. TonbKo Noce 3Toro MOYKHO U3MEHWUTL BpeMs
NPUrOTOBJIEHHA.

MoBOPOTHLIM NepeKouatenemM cOpockbTe BpeMs
npurotoBneHna Ha L0000 . Yepes HEeCKONbKO CeKyH
U3MeHeH1e BpeMeHu ByaeT NPUHATO.

MepBbIt BBOA B 3KCMTyaTaLUIO

Mocne BbINOMHEHUA NEKTPUUECKOrO MOAKMOUEHUA UK
OTK/IOUEHNUA 3NEKTPOIHEPTUM Ha Aucnnee oTobparkaeTca
3anpoc Ha YCTaHOBKY BPeMeHM CyToK. Nepea Tem, Kak
NMOABWTCA 3arpOC, MOXET NPOWTU HECKOJIbKO CEKYHA.

YcTaHOBKa BpeMeHHU CYTOK

Mpu BBOAE B SKCMNyaTaumio Bpemsa oTobpaykaeTcA B LeHTpe
avcnnesn. Ha aucnnee muraet sHauenue (2:00 v ropur

cumson (O. YcTaHoBMTE BpemaA CyTOK.

1. YcTaHoBUTE BpeMA CYTOK NOBOPOTHLIM
nepeknoyaTenem.

2. Haxwmwure Ha none O©.
Bpemsa cyToK ycTaHOBREHO.

U3meHeHHe BpeMeHU CYTOK

YKasaHue: [nAa usMeHeHuA BPEMEHM CyTOK NpUOOp AOMKEH
ObITb BbIKITHOYEH.

1. OBaxasl Haxkmute Ha none O.
Ha aucnnee nonsnaetca cumeon (O M BpemA CyTOK.
2. YcraHOBMTE BPEMA CYTOK NOBOPOTHbIM
nepeksroyaTenem.
3. Harkmute Ha none OO.
Bpemna cyTok yctaHoBnEHO.

YxaszaHuA

« Ecnu nocne yctaHoBKM BPEMEHU CYTOK Bbl HE
HaxxnmaeTe Ha none (B, ycTaHoBNEHHOE 3HaYeHue
aBTOMAaTUYECKHU NMPUHUMAETCA Yepes HECKOJIbKO CEKYHA.

« Ecnu Bo BpemsA BbINOMHEHWA YCTAaHOBOK Bbl
noBopaunBanu nepekntoyatens Bbibopa GpyHKUMIA, ero
cnezyeT 3aTeM BHOBb NePeBECTU B HYNIEBOE NONOXEHME.
TonbKo nocne aToro MOXXHO Mosb30BaTbCA NPUBOPOM.

«  YT06bl yMEHbLUUTL NOTPEBNEHNE SNEKTPOSHEPT UM
BaLLMM NPUOOPOM B PEXUME OXKMAAHWUA, MOXHO CKPbITb
WHAOMKALMIO BPEMEHM CYTOK.
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N Enokuposka ans
6e3onacHoOCTU AeTeu

Urtobbl eTW HE CMOIIM ClyYaHO BKNOUYMTL NpUBop, OH
obopynoBaH 6noKMpoBKoW aAnA 6e3onacHOCTU AeTew.

AKTMBaUMUA U AeaKTUBaLUA

1. YcTaHoBuTe nepekntoyatens Boibopa GyHKLUMIA B HyneBoe
MosiIoXKeHue.

2. HaxkmuTe Ha none »$§=0® n yaepXuBanTe ero HaxartolM B
TeyeHue Npum. 4 ceKkyHa.

Ha ancnnee noasnaetca cumeon »$%=<3. Bnokuposka ann

6e30MacHOCTM AeTEN aKTUBUPOBaHa UK 1eaKTUBUMPOBaHaA.

YKasaHunA

« Ecnu ycranoBneHo Bpems Taimepa L), AaHHaA GyHKUMA
ocTaércA akTMBHOM. [lo Tex nop, noka ¢yHKUMA
6110KMPOBKHK ANA 6e30MacHOCTV AeTel aKTBHa, BpeMs
Ta17||v|epa U3MEHUTb HEBO3MOXKHO.

= 3BYKOBblE CMrHasbl, HaNpUMep, No UCTEUYEHUU BPEMEHM
Talimepa, MOXXHO OTKJIHOUNUTL HaXKaTMeM Ha ntoboe none.



EfBasoBble ycTaHOBKM

Ina o6ecneyeHna BbICTPOro M NPOCTOro 06CyXXMUBaHMUA
npubopa NpeAoCTaBNAOTCA pasuyHble YyCTaHOBKU. B

cny4yae HeobXxoANMOCTH 3TH YCTaHOBKKN MOXXHO USMEHHUTb.

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK
Mpubop fomKeH BbiTb BbIKNOUEH.

1. Haxkmute Ha none O u yaep)xmBaiTe ero Ha)kartslM B
TeYeH1e HECKOSbKUX CeKyHA.
Ha aucnnee nosensAeTcA nepBan 6a3oBan yCTaHOBKaA.
2. UameHuTe 6a30BYHO YCTAHOBKY MOBOPOTHbLIM
nepeknoyarenem.
3. Haxmurte Ha none (.
Ha aucnnee nosenaeTcA cneaytollan 6asosan

yCTaHOBKa. Harkatnem Ha none @ MOXXHO NPOCMOTPETb

BCe 6a30Bble YCTAHOBKM U U3MEHWTb UX C MOMOLLIbIO
MOBOPOTHOIO NepeKoyarens.

4. Haxkmute Ha none (O v yaep)kuBainTe ero HakartbiM B
TeYeHWe HECKONBbKUX CEKYHA.
Bce namMeHeHuA 6a30BbIX YyCTaHOBOK Npu STOM
NPUHUMALOTCA.

Ecnu npubop HaxoautcA B pexxMmMe OXKuZaHWA, yCTaHOBKH

MOXHO U3MeHWTb B Nitoboe BpeMA.

OTtmeHa
Ecnu Bbl He XOTUTE COXpaHATL U3MEHEHUA, MOBEPHUTE

nepekntoyarens Bbibopa GyHKUMIA. Bbixod 13 MeHo 6a30Bbix

YCTaHOBOK NPOMCXOANUT 6e3 UX COXPaHEHUA.

BbasoBble ycTaHOBKM  ru

Cnucok 6a3oBbiX yCTaHOBOK

ba3osas ycTa-
HOBKa

Mposonxutenb-
HOCTb 3BYKOBOTO
curHana

= cpeaHuit = 30

CEKYHA

CurHan Haxatusa
KHOMOK*

{ = BKN

ApKocTb aucnnes
2 = cpeaHan

WHaukatop Bpe-
MEHH
{ = BKNI

*

MoacseTka pabo-

yeil Kamepel
i =BKN

XécTtkocTb BOAbI
4 = oyeHb écT-

KafA

3aBoacKan ycra-
HOBKa

n

U = BbIKN

Pexum aemoH-
cTpaumu
0 = Boikn

BapuaHThl

{ = KOpPOTKUH =
10 cekyHA

3 = ANUHHbIN = 2
MHHYTHI

0 = Buikn

{ = Hu3KanA
J = BbIcOKas
n
L

= BbIKN

0 = Boikn

{1 = cmAryéHHan
{ = mArkas

2 = cpeaHei
XECTKOCTH

3 = wécTkan

I
[vs)
=
=

*UameHeHne ByneT cpasy NpUHATO.

MoAcHeHuA

CurHan no ucteye-
HWM BPEMEHH NPHro-
TOBNEHUA UNH
BpeMeHH TailMepa

3BYKOBOW CUrHan
NPV HaXaTuu Ha CeH-
COpHoe none

YcTaHoBKa APKOCTH
ancnnen

Oto6paeHue Ha
Aucnnee BpeMeHH
CYTOK

BkntoyeHue u
BbIKNIOYEHHE MOA-
CBETKM pabouet
Kamepbl B pexume
paboThl

OT ECTKOCTH BOAHI
3aBUCAT MHTEPBAJIbI
ouucTKM npubopa

BoccraHoBneHue
3aBOACKMX YCTaHO-
BOK Npubopa

BrntoueHue
BbIKNKOYEHNE
pexuma AeMoHCTpa-
Lumu

YKasaHue: Pexum
AEMOHCTpaUuU aKTH-
BEH TONbKO B Teve-
HWe NepBbIX 5 MUHYT
nocne NOAKNOYEHUA
npubopa.
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ru OuncTka

[ElOumncTra

Mpu TLaTeNbHOM yxoZe M 04YMCTKe Ball Npubop Haaonro
COXPaHMT CBOIO NMPUBIIEKATENBHOCTb U GYHKLUMOHANBHOCT. B
Z[laHHOM PYKOBOZACTBE MO 3KCNyaTtaunv NpuBoanUTCA
on1caHve NpaBUbHOMO yXoAa U NPaBWUIIbHON OUMCTKM
npubopa.

A MpeaynpexaeHue — OnacHocTb oxora!

Mpubop ctaHOBUTCA OYeHb ropAYnM. He npukacanTech K
rOPAYMM BHYTPEHHWUM MOBEPXHOCTAM npubopa unu
HarpeBatefbHbIM 3nemeHTaM. Beceraa aaeaitte npubopy
OCTbITb. He nossonAiTe AeTAM NoaxXoanTb 6IM3KO K
ropayemy npuéopy.

A MpeaynpexaeHne — OnacHoCTb yaapa TOKom!
MpoHuWKatoLLan Bnara MOXKeT NPUBECTH K yaapy
3MEKTPUYECKMM TOKOM. He UCrnonb3yiTe ouncTuTeNb
BbLICOKOIO AaBfIEHWA UIK NapOCTPYMHLIE OUNUCTUTESN.

A MpeaynpexaeHne — OnacHOCTb TpaBMUpPOBaHUA!
MouapanaHHoe cTeKno ABepubl NpUéopa MOXET TPECHYTh.
He vcnonbayite ckpebku AnA CTeKa, a TaKKe elIKMe U
aépaSMBHble yucralme cpeacrtea.

YKasaHue: HenpuATHble 3anaxu, Hanpumep, nocne
MPUroTOBNEHUA PbiObl, MOXHO NErko yCTpaHuTb. Haneiite B
yallKy BoAbl ¥ AoOaBbTe HECKONBKO Kanenb JTIMMOHHOMO
coka. Bcerga knaaute B EMKOCTb JIOXKKY, YTOObI
npeaoTBpaTUTL 3anasasiBaHue o6pas3oBaH1A Ny3blPbKOB.
HarpesaiTte BoAy B neun B TeyeHue 1-2 MUHYT Npu camon
BbICOKOW MOLLHOCTU MUKPOBOJIH.

MoaxopAawmre yucTamMe cpeacTea

Bo nsberxaHue noBpexkaeHus passiMiHbIX NOBEPXHOCTEN B
pesynbTare npuMeHeHnA HenoAaxoAALLNX YNCTALLUUX CpeacTB
cneayiTe ykasaHuam B Tabnuue. B 3aBucumocTtv oT TMna
npubopa, He BCe 30Hbl OUMCTKM, YKasaHHble B Tabnuue,
MoryT ObITb NpeAcTaBneHbl B Bawem npubope.

Mpoure NpUHaANEXHOCTU ANA Ballero npuéopa Bbl MOXKeTe
3aKasaTb B cepBUCHOM cny»be. [nA atoro Heo6xoaMmo
yKasaTb HOMep apTUKyna.

HoBble FyéKVI ANA MbITbA NOCYyAbl TLWAaTeNnbHO BbIMOWTE
nepej Ucnosib3oBaHNEM.

CandgeTra U3 MUKPOBOMNOKHA

CaaneTKa M3 MMKPOBOJIOKHa cneunanbHO npeaHasHayvyeHa
ANA OYMUCTKHU NierkonoBpexxaaeMbix nOBerHOCTeVI, TaKKUX
KaK CTeK0, CTEKZIOKepaMunKa, HepXXaBetollanAa ctanb 1Uin

antoMuHuin. OHa oYeHb XOPOLLIO yAanAeT XUAKOCTU U Macna.

Homep ana 3akasa 466 148

CandeTKa aAnAa NoNMpoBKU NOBEPXHOCTEN U3
BbICOKOKa4yeCTBEHHONW cTanu

Bbl MoykeTe o6pabaTbiBaTb NOBEPXHOCTU NPOTECTMPOBAHHOW
¥ PEKOMEHAOBAHHOW HaMKW MPOMUTAHHOK Macnom
candeTKol AnA NoNMpoBKK (HEOBXOAMMO 3aKasaTtb eé y
Hac), 4To6bl NOBBLICUTL UX YCTOHYMBOCTb K NOABMEHUIO
0TMNeYyaTKoB NanbLeB 1 LapanuH.

Homep anA 3akasa 311 134

Macno ana yxoaa 3a coBpeMeHHbIMU NOBEePXHOCTAMU U3
BbICOKOKa4YeCTBEHHOW CTanu

To »ke macno, KOTOpPbIM NponuTaHbl candeTku, B 6yTbIﬂOl-IKaX
MOXXHO 3aKasaTtb Yy HacC.

Homep ana 3akasza 311 567
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PacTBopUTENb MUPOB

[nA MHTEHCUBHOW OYMCTKM NOBEPXHOCTEN OT CTOMKKX
3arpA3HEHUIA XXMPOM.

Homep ana 3akasa 311 781
CpeacTtBo ANnA yaaneHWa Hakunv

[na HopmManbHOM aKcnnyaTtauuu npubopa NepuoanyecKu
cneayet yaanAaTb Hakunb. Mcnonb3ayiTe TONbKO
pekoMeHAyeMble 34eCb CPEACTBA ANIA YAANIEHWUA HAKMNH.
Bce npouve cpeactsa AnA yaaneHWA Hakunu mMoryT
noBpeAnTb NpUbop.

XXuakoe cpeAcTBO ANA yAaNeHWA HaKUMnu: Homep AnAa
3axkasa 311 680

Tabnetku 4nA yaaneHua Hakunu: Homep AnA 3axkasa 311 846

BHumaHue!
MNMoBpexaeHUe NOBEPXHOCTH
Henb3a ncnonb3oBaTb:

« eJKue unn abpasuBHbIe YACTALLME CPEACTBA,

= UYKCTALLME CpeacTBa, coAeprKalline 60NbLLIOW NPOLEHT
cnupTa,

= KECTKME MOYasKK Unu ryokm,

= OUNCTUTENN BbICOKOrO AABNEHWA WK NAPOCTPYHHLIE
OYUCTUTENM,

= CreuuanbHoe CPeACTBO ANA OUMCTKM Npubopa B TENIOM
COCTOAHMM.

30Ha OYUCTKH OuncTKa

OuncTka npubopa cHapymu

Mepeanas FOpAYMA MBINBHLIA pacTBop:
nawenb U3 0YNCTUTE C MOMOLLbIO MATKOW TPAMOYKH, & 3aTeM
HepXaBerowWen  BbITPUTE AocyXa.

cranu HemeaneHHo yaananTe NATHa U3BECTH, XKHpa,
Kpaxmana u AnuHoro 6enka. Mod TakumMu NAT-
HaM1 MOXET BO3HUKaTb KOPPO3UA.
CneunanbHele cpeacTsa ANA yxoaa 3a MeTaniu-
YECKUMU U3LENUAMM, UCTIONb3YEMbIE ANA Harpe-
BalOLLMXCA MOBEPXHOCTEN, MOXHO NPUOBPECTH B
CEPBWCHON Cny)6e Unu B cneuuanuaMpoBaHHOM
marasuHe. CpeAcTBO CneayeT HaHOCUTb TOHKUM
CNOEM C MOMOLLbIO MAFKOW TPAMOYKY.

MaHens ynpasne- [opAYMil MbINbHEIA PacTBOp:
HuA 0YMCTUTE C MOMOLLbIO MATKOW TPAMOYKH, @ 3aTeM
BbITPUTE AOCYXA.

He ncnonb3yite yuCTALLEE CPEACTBO ANA CTEKON
Unu cKpeboK ANA CTEKNAHHBIX NOBEPXHOCTEN.

Crékna gBepubl  [OPAYNA MBINBHbIA PACTBOP:
0YNCTUTE C NOMOLLbIO MATKOW TPANOYKH, & 3aTeM
BHITPUTE AOCYXA.
He ncnonbayiite ckpeBok ANA CTEKNAHHBIX
MOBEPXHOCTEN UMK CMIUPanbHYI0 METaNIUYECKYI0
MOYanKy.

Pyuka asepusl FOpAYMA MBINBHLIA pacTBop:
0YMCTUTE C MOMOLLbIO MATKOW TPAMOYKH, @ 3aTeM

BbITPUTE AOCYXa.

Mpu nonagaHuu cpeacTa ANA yAaNeHUA HaKUmu
Ha py4Ky ABepLUbl HEMEANEHHO NpoTpUTE €&,
WHaye NATHa HEBO3MOXHO OyAeT yAanuTh.

OuncTka npubopa U3HYTPH

Camoouniatowm- Cobntofaiite ykasaHuA AnA NoBepXHOCTEH pado-
€CHA MOBEPXHOCTH  Yelt Kamepbl, NPUBEAEHHbIE MOCTEe TaBNMULbI.



BHyTpeHHsaA [opAYMIi MbINbHEIA pacTBop:

MOBEPXHOCTb 0YMCTUTE C MOMOLLLIO MATKOR TPAMOYKHY.
ABepUbl He cHumaiiTe ynnoTHUTENb ABEPLbI.

W yNNOTHUTENb He Tpure.

ABEpLbI Mocrne OYUCTKY MPOBEpPbTE MONOXEHHE YINOTHH-

TeNA ABepubl.
lMoBepxHoCTM M3 [OPAYUA MbINbHEIX PacTBOP:

HEPXaBewwWel  OYUCTUTE C MOMOLLBLIO MATKOW TPAMOYKM.

cranv He Tpute.
Mocrne 04UCTKM NPOBEPLTE MONOXKEHHUE YNIOTHE-
HWA ABEPUbI.

lMpuHannexHocTu [opAYNA MbINbHEIA PacTBOP:
npeABapUTeNbHO 3aMOYKTE, @ 3aTEM OYUCTUTE C
MOMOLLbIO MATKOW TPAMOYKM UNK LLETKM.

COopHbli FOpAYMi MbINbHBIA pacTBop:
pesepByap 0YMCTUTE C MOMOLLbIO MATKOW TPAMOYKHM, @ 3aTEM
pesepByap AfA  TLLATEJbHO NPOMONTE, YTOBbI yAANUTL OCTATKH
BOAbI MOIOLLEro cpeacTaa.
MpoTpuTe Hacyxo MArKoi TpANoukod. OcTaBbTe
CYLUMTBCA C OTKPLITON KpbILWKOW. Hacyxo

BbITPUTE YNNOTHUTENb KPbILLUKK.
3anpeLueHo MbITb B HOCVJIIOMOG'-IHOﬁ MalLluHe.

LllaxTa pesepBy- [locne Kaxnoro UCNONb30BaHNA BLITUPANTE
apa Hacyxo.

Bbinyck napa B FopAYMiA MbINbHbIA PacTBOpP: UCMOMb3YHTe ry6KY
pabouei kamepe MU MATKYHO LWETKY.

YKa3zaHuA

« Heb6onblune UBETOBLIE OTNUUMA HA NepeaHel naHenu
npubopa BO3HUKAKT U3-3a PasiMUHbIX MaTepuasnos,
TaKMX KaK CTeKJ0, nnactmMacca unm Metani.

= TeHu Ha CTéknax ABepLbl, BbIMAAALLME Kak passoabl, Ha
CcaMoM JeJe ABMATCA CBETOM, OTPaXKEHHBLIM OT
NnoAcCBeTKM B pabouei Kamepe.

OuuncTKa camoouMLLatoLLUXCA HOBerHOCTeﬁ

LnAa sagHei cTopoHbl paboyei Kamepbl NPeaycMOTPEHO
camoouMLLaloLLeecA KaTanuTuyeckoe nokpbiTue. Bo Bpems
paboTbl Npubopa BpbI3rK OT KapeHUs U BbiNeKaHUA
MOrnoLLarTCA 3TUM MOKPBITMEM U yaanatoTtcA. [TosTomy
O4YUCTKa 3TOM 06NacTH He TpebyeTcA.

BHumaHwue!

He ncnonesyite cpeacTso AnA OYACTKM AYXOBOK Ha
CaMOOUULLIAIOLLIMXCA NOBEPXHOCTAX, TaK Kak 3TO MOXKeT
Bbl3BaTh MX NospexxaeHune. [pu nonaaaHumn cpeactsa ana
OYMCTKM AYXOBOK Ha AAHHbIE NOBEPXHOCTU HEMEASIEHHO
yaanuTe ero ¢ nomMoLubto rybku, cMoueHHoM B Boae. Hu B
KOeM cJlyyae He TPUTE U He UCMNONb3YIUTe ANA OUYUCTKH
YKECTKME TYOKM U LLIETKU.

Mocne Toro, Kak AyxoBoW LUKad OCThIHET, yaanute
KopHuHeBaTble U 6enoBaTble OCTaTKWU BOAOK U MArKOM
ry6Ko.

YkasaHue: Bo Bpema paBoTbl Ha NOBEPXHOCTAX MOTYT
o6pasoBaTbCA NATHA KPACHOro LBETA — 3TO HE pPXKaBuMHa, a
OCTaBLUMECA KYCOUKM NPOAYKTOB. OTU NATHA HE ONacHbI AnA
3/10pOBbA U HE BIWAIOT HA CNIOCOOHOCTb CaMOOUMLLIAIOLLIMXCA
MOBEPXHOCTEN K CAMOOUMUCTKE.

Ounctka ru

CogepxaHue npubopa B UMcToTe

[na npeaotBpalleHna o6pas3oBaHnA CTOMKUX 3arpASHEHW
cneaute 3a TeM, 4ToBbl NpUBop BCeraa octaBanca YMCTbIM, U
HEMEASIEHHO YCTPaHANTe 3arpASHEHUA.

PexomeHgauuu

« Ouuwwaite pabouyto Kamepy nocne Kaxaoro
UCMoMb30BaHUA, YTOObI 3arpASHEHWA He NpUropany.

= HemeaneHHo yaanAanWTe NATHa M3BECTU, XKMpPA, Kpaxmana
u AMYHOro Genka.

« [nA BbinekaHuA 0cob0 COYHbIX MUPOroB UCMOMb3YITE
CTEK/AHHBIA NPOTUBEHb.

= Mcnonb3yinte AnA »apKku NOAXOAALLYHO
nocyzy, HanpuMep, *apoBHHO.

= [lo BO3MOXHOCTH Ucnonb3yiTe BMA Harpesa «opAuni
Bo3ayx». [pn aaHHOM BuAe Harpesa paboyan kamepa
MeHbLLEe 3arpA3HAeTCA.
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ru Pe>xum ouncTku

I[}Pexum ouncrru

Pexum yaaleHua Hakumnu

):IJ'IFI Hopmaanoﬁ SKcnyarauunum npméopa nepmoanyecKu
cneayet yaanAaTb HakuMb.

BHumaHue!

« [oBpexaeHve npubopa: Ucnonb3ynTe ANA yaaneHus
HaKUMKU TONTIbKO PEKOMEHAYEMOE HaMu CPeACTBO ANA
yZAaneHuA HaKuMu, B XXWAKOM BUAE UIIM B popMe
TabneTkn. BpemA Bo3AeHCTBUA NPU YAANEHUN HAKMNK
3aBWCUT OT UCMONb3yeMoro cpeacTaa. Bce npoune
cpeacTtBa MoryT noBpeauTb npubop. CpeacTso ana
yAaneHWA HaKUM1M MOXXHO NPUoBpecTv Yepes CEPBUCHYIO
cnyxoy.

XXuakoe cpeacTBo ANA yAaneHUA HaKunu: Homep AnA
3aKkas3a311 680 Tabnetku aAns yaaneHua Hakunu: Homep
anA s3axkasa 311 846

« PacTBop anA yaaneHuA HaKunu: He Aonyckante
nonaaaHuA pacTteopa uiu cpeacTBa AnA yaaneHua
HaKMMNu Ha naHesnb ynpasneHna unu Apyrue nerko
noBpeXkaaemMble NOBEPXHOCTU NPMOOopPa, Tak Kak aTo
MOXXET Bbl3BaTb UX NospexaeHue. Ecnu ke ato
NPOU30LLN0, HEMEANEHHO CMOMITE pacTBOp BOAOK.

YaaneHue HaKkunu BKAoYaeT B ceba ABa atana. Ytobbl
BOCCTaHOBMUTb paboTocnocobHOCTb Npubopa, pexxnm
yAaneHWA HaKuUMnu B M1riMeHNYecKnx LenAax AoMKeH ObiTb
BbIMNOJSIHEH [0 KOoHUa. B uenom yaaneHve Hakumnu
npofomkaerca oK. 30 MUHYT.

« YAaneHue Hakunu (29 MUHYT), 3aTeM ONOPOXKHEHWE
cBopHOro pesepByapa U HanosfHeEHWe pesepByapa And
BOJbl CBEXXEW BOJAOM.

« [MpombiBKa nocne yaaneHua Hakunu (oK. 1 MUHyTHI),
3aTeM ONopoXKHeHWe cOopHOro pesepsyapa.

Ecnu yoaneHune Hakunu npepiBaeTcs (Hanpumep, o
MPUYMHE OTKIOUEHUA SNIEKTPOSHEPIUM, BLIKIHOUEHUA
npubéopa MM OCTAaHOBKM Npouecca yaaneH!a Hakumu),
rnocne NoBTOPHOIO BKKOUYEHUA Npubopa NoABnAeTCA 3anpoc
Ha BbIMNOSIHEHUE NMPOMBIBKM. [0 3aBepLUeHUs NPOMbIBKM
npubop 3abnoKMpoBaH ANA APYrUX PEXKUMOB.

MeproanMUHOCTb yAaneHWA HaKWUMK 3aBUCUT OT XECTKOCTH
“cnosnb3yemon BoAbl. MNocne Toro, kak 6yaeT BOSMOXHO
BbIMNOJIHEHUE NULLb NATU UK MeHEee PEeXXMMOB C
“cnosnb3oBaHWeM napa, Ha aucnnee otobpasurca

cuMMBON [#9, yKasbiBatloLWuit Ha He0BX0AMMOCTb YAaNEHUA
Hakunu. Takum obpasom, y Bac ByzeT BpemMA NoAroTOBUTLCA
K YAQSIEHWUIO HaKMMK.

Mocne atoro peXXum NpUroToBJIEHNA Ha Napy BO3SMOXXEH
TOJNIbKO nocne yaaneHuA Hakunu.

3anyck

1. C nomoLubto nepekntoyatena Buibopa GyHKLUMI

BbIGEpUTE PEXKUM yAaNEHUA HAKUMK =1,

OtobpasntcA BpeMA BbiNonHeHUA pexxuma. OHo He

MOXET BbITb UBMEHEHO.

OTKpoKTe NaHenb pesepByapoB.

MaBneknTe 1 onopoxxHuTe cOOPHLIN pesepByap.

3azBuHbTE NycToW cOOPHLIN pesepByap A0 ynopa.

M3Bnekute pesepsyap AnA BOAbI.

MpurotoBLTE PacTBOP ANA yAANEHUA HAKMMKU, CMeLLaB

BOZlY U CPEACTBO ANA yAaNeHWA HAKWUMNK B COOTBETCTBUM

C YKasaHuAMM Ha yMaKoBKe.

7. Haneite pactBop 4nA yaaneHvWA HaKunu B pesepeyap
AnA BoAbl U 3aABMHBLTE pesepByap A0 ynopa.

S
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8. 3akpoiTe naHenb pe3epByapoB.

9. Hakmute Ha none D>/0O.
BbinonHAeTcA yaaneHue Hakunu. Ha avcnnee
NoABNAETCA oCTaBLUeeCA BpeMH BbIMNOJIHEHUA pe>+(wv|a.
lMocne 3aBepLueHUA yaaneHna Hakunu pasgaérca
curHan. Pabota npubopa npuocTtaHaBnMBaeTtcA.

npOMbIBKa nocrne ygajeHUAa HakKunu

-k

OTKpoKTe NaHenb pesepByapoB.

2. W3BnekuTe, ONOPOXKHUTE U CHOBA 3aBUHbTE COOPHbIN
pesepByap.

3. W3BnekuTe pesepsyap AnA BOAbI, TLLATENbHO NPOMOWATE,
HarnoJsIHUTE CBeXKel BOAOW M CHOBa 3aABUHbTE.

4. 3akpoKTe NaHenb pe3epByapoB.

5. Haxmute Ha none D>/0.

Mpubop npombiBaeTcaA. [Mocne 3aBepLIeHWA NPOMbIBKM

pasaaétca curHan. OnopoyxHUTe cOOPHLIN pesepayap.

YKa3aHue:

Mpw “cnonb3oBaHUK TaBNETOK ANA YAANEHWUA HaKWUMK
(Homep anna 3akasa 311 846) cneayet AONONHWUTENBHO ABa
pasa BbIMOMHUTL QYHKLMIO OUUCTKU «[TpOMbIBKa».

NMpombiBKa

[nAa Toro, yTo6kl BaLl NpMOOP OCTaBancA YACTLIM, MOXHO
npokauatb BoAy Yepes cuctemy Tpy6. Mocne atoro Boaa
cnuBaeTcA B cOOpHLIN pesepByap.

3anyck

1. C noMolLLbio nepeknioyatens BbiIbopa GyHKUWA
BbibepuTe NPOMBbIBKY .
OtobparkaeTcA BPeMA BbIMOHEHUA NPOrpaMMbl.
MPOAOMKUTENLHOCTL BLINOHEHNUA HE MOXKET BbiTb
n3MeHeHa.

2. OrtkpoiitTe naHenb pesepByapoB.

3. WM3BnekuTe 1 onopoxkHUTe COOPHLIM pesepByap.

4. 3aaBuHbTE NyCcTOM COOPHLIA pesepByap A0 yrnopa.

5. WN3Bnekute pesepByap AnA BOAbl U HAMOMHUTE CBEXKEN
BOJOMN.

6. 3aaBuHbLTE pesepByap AnA BOAbI A0 yropa.

7. 3akpouTte naHenb pesepByapos.

8. Hamute Ha none D>/0O.

Bona npokaunBaetca yepes Tpybbl. Ha aucnnee
HauMHaeTcA OTCUYET BpeMeHM. o ncTeueHnu
YCTAHOBNEHHOIO BPEMEHU pasfaérca curHar.
OnopoykHUTe cOOpPHbLIN pesepByap.

OKoHyaTenbHada O4YMUCTKa

Mocne kKarkaoro yAaneHna Haknnu nin npoMbIBKU
Heo6Xx0AMMO BbINOSHUTL cneaytouime onepaumnu:

1. OTKpoWTe NaHenb pesepByapoB.

2. OnopoHWUTE, O4YMCTUTE M NPOCYLLMTE COOPHBIN
pesepByap 1 pesepByap AnA BOAbI.

3. YcraHoBWTe nepekntoyatenb Bolbopa GyHKLUMI B HyNneBoe
MoJoXKeHue.
Mpouecc 3aBepLUéH 1 Npubop cHOBa roToB K paboTe.



OnopoXHeHne cO0pHOro pesepeyapa

Mpu BLINONHEHUU DYHKLMIA OUUCTKM OCTATKU BOAbI
cobupatotca B cbopHOM pesepByape. [locne aToro cOopHbii
pesepByap Heo6X0AMMO OMOPOXHMUTL U MPOCYLLMUTL.

BHumaHue!

« He cywmTe c6opHbIi pesepByap B ropAdei paboue
Kamepe. OTo NPUBELET K NOBPEKAEeHUI0 COOPHOro
pesepByapa.

« He molite cbopHbIM pesepByap B NOCYA0MOEYHOM
MallUuHe. 3TO NPUBEAET K NOBPEXAEHWIO COOPHOro
pesepByapa.

1. KOpPOTKO Ha)XMWTE Ha cepeanHy NaHenu pe3epByapos.
MaHenb pesepByapoB oTKpoeTtcA. [ocTyn K cGopHOMY
pesepByapy 1 pesepByapy AnA BOAbl OTKPbIT.

2. MaBnekuTe cBOpHLIV pesepByap 13 LWaxThl.

= H

3. OTKpoiiTe KpbILLKY cGopHOro pesepayapa.
4. OnopoxxHuTe cOOpHbIK pesepByap.

N

5. CHoBa yctaHoBWTe COOpPHELIM pesepByap B LLUAXTY
pesepByapa v 3aABMHbTE [0 ynopa.
6. 3akpoiTe naHenb pesepByapos.

Mpwnbop rotos K paboTe.

Pe>knum ounctku

ru
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ru Yto AenaTb B cnyyae HEUCNpPaBHOCTU?

El4yTo nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

YacTo cnyyaeTtca, 4to NpUUYUHOM HEeMCNpPaBHOCTH cTana
KakanA-To mernoub. Mepea obpalleHuemM B CEPBUCHYHO
cnyo6y nonpoOyiiTe ycTpaHUTb BO3HUKLLYIO HEMCMPaBHOCTb
CaMOCTOATESIbHO, Clieaya yKasaHUAM 13 Tabnuubl.

YTo genatb NPU HEUCNPABHOCTH?

CoobLeHue 06 owwubke Bo3moMHas NpuunHa

Mpubop He paboraer. He BcTaBneHa Bunka B poseTky
OTK/IoYEHUE INEKTPOIHEPTUH
HeucnpaBeH npedoxpaxutens

HenpaBManaﬁ aKcnnyarauua

A MpeanynpexaeHue — OnacHoCTb yaapa TOKom!

Mpu HekBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET CTaTb
MCTOYHUKOM OMnacHoOCTH. JTtoBble peMOHTHbIE padoTbl 1
3aMeHa NpoBoJOB U TPY6 AOMKHbI BbIMONHATLCA TONBLKO
creunanucTamm cepBUCHOM cy»Bbl, NpoLleALWnMH
cneumnansHoe o6yyerue. Ecnu npubop HeucnpaseH, BoHbTE
BWJIKY CETEBOMO NPOBOAA U3 PO3ETKU WU OTKIOUNTE
npefoxpaHuTenb B 6noKke npeaoxpaHutenei. Boizosute
creunanucTa CepBUCHON CNy>KObI.

Cneaymu.wle HencnpaBHOCTKN Bbl MOXXETE YCTPaHUTb
CaMOCTOATEJIbHO.

YcTpaHeHue/YkasaHue
BcraBbTe BUAKY B PO3ETKY.
MpoBepbTe, FOPHUT M Namna Ha KyxHe

MpoBepbTe, B NOPAAKE W NpedoxpaHuTenb npubopa
B 6noKe NpeAoxpaHuTenei

OTKNtOYMTE NPedoxpaHuTesb B 60Ke NpedoxpaHuTe-
new. Bkatouute ero cHoBa npumepHo yepes 10
CEKYHA

OKcnnyatauua BKIOYEHHOTO npubopa AktuBMpoBaHa 6nokupoBka AnA 6esonacHocTh  Hawmute Ha none »$=0 1 yaepmuBaiTe ero Haxa-

HEBO3MOXHa, Ha Aucnnee oTobpaxaetcA AeTeil
cUMBON »§=0

TbIM, MOKa He NoracHeT CMMBON »§fi=d

MoacseTka paboyeil kameptl He pa6o- HewncnpasHa cBeToanoaHaA namna OBpatuTech B CEPBUCHYIO CNYXOBY

Taer.

Ha aucnnee muraet {00 v ropur OTK/II0YeH!e NEKTPOIHEPTHM 3aHOBO yCTaHOBHUTE BPEMA CYTOK

cumson O.

Mpubop He pabotaet. Ha aucnnee oto-  locne ycTtaHoBkM He Bbino Haxato none /0. Haxxmute Ha none /0 unu 0TMEHUTE yCTAHOBKY,

OpakaeTcA BpeMs NPUroTOBNEHHA.

MVIKpOBOJ'IHOBaH neyb He paéoTaeT. }JBepua 3aKpbiTa HENMOTHO.

He Haxato none D/0.

BbIOpaB nepekntoyatenem Beibopa GyHKUHUIA Apyryto
YHKLMIO.

I'Iposepre, He 3axathbl i1 aaepueﬁ OCTaTKM MULLK
MM NOCTOPOHHUE NpeaMeThl

Haxmute Ha none D/O

bnoaa pasorpeBatoTcA MeaneHHee, Yem YcTaHoBNEHa CNULWKOM HU3KAA MOLUHOCTb YcraHoBuTe Bonee BbICOKYH MOLLHOCTb MUKPOBOJIH

006bI4HO. MUKPOBOJH.

B npu6ope HaxoanTcA Bonblunit 00bEM npoayK-  [1BoiHOA 06EM NOYTH BABOE yBENUYUBAET BPEMA

TOB, YeM 00bIYHO.
Bnioaa xonoatee, yem 00bIYHO.

NPUroToBNieHNA

B npouecce npurotoBneHuA nepeMeLLnBante uu
nepesopayvBaiite 6ntoaa.

MHWKpOBONHOBLIM peXUM OTKoYaeTcA 6e3  Mpobnema reHepaunu MUKPOBOIH. Ecnu a7a owmbka noBTOPAETCA HEOAHOKPATHO, 06pa-

BUAUMbIX NPUYUH.

TUTECh B CEPBHUCHYIO CYHOY.

MapameTpsl npu6opa yctaHanusaiotcA,  [pubop paboTaeT B pexuMe AEMOHCTPALMH. JleakTuBnpyiTe pexuM AeMOHCTpaLUNK B 6a30BbIX

oaHaKo npubop He HarpesaetcA. Ha auc-
nnee MUraeT ABOETOYME.

CuMBONLI pesepByapa AnA BoAsl U c6op-  TexHuyeckan npobnema.

HOro pesepByapa HempepLIBHO MUralor.

yCTaHOBKaX.
YKasanue: . Pexxum JeMOHCTpaUnmu akTMBEH TONBbKO B
TeYEeHUe NepBbIX 5 MUHYT Nocne NoAKNYeH!A npubo-
pa.

MpoBepbTe, 40 ynopa u 3aABUHYTHI pesepsyap AN
BOAbI 1 COOPHBLIA pe3epByap B COOTBETCTBYHOLLYIO
Laxy.

Ecnu cumBonbl NpoZomKatoT Muratb, 06patutech B
CEPBUCHYIO CNyXOy.

Bl MOXeTe noab30BaTbCA NPUOOPOM 3a UCKII0YE-
HMeM QYHKLMX MOAaYM napa.

E053C. 3arpAsHeHnA Ha NaHenu ynpaBneHuA NpUBOAAT K BbIKiouuTe NpuBOp U 0YUCTUTE NaHesb ynpaBneHua.
TOMY, YTO CEHCOPHOE NoJe OKasLiBaeTcA nocto-  CHoBA BKIOYUTE MPHOOP.

AHHO aKTUBHbLIM.

Ecnu HenocpeACTBEHHO NOCIE BKIKYEHHA OLIMBKA
noBTOPAETCA, 06paTUTECH B CEPBUCHYIO CIYXOY.

ESOOS. ®yHKUMA noAau napa Bbina MHOTOKPaTHO akTv-  [epes cneaylowWnM UCnonb3oBaHueM yéeauTecs, uto
BMpOBaHa NpU NYCTOM pe3epByape ANA BOAb.  Pe3epByap ANA BOALI 3aNONHEH XONOAHON BOAOH M
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3a/BMHYT B LUAXTy pe3epsyapa 4o ynopa.
Ecnu owubka noBTopAeTcA, 00paTuTech B CEPBHUCHYIO
Ccnyxoy.



VACnyw6a cepsuca

Ecnu Baww npuBop Hy)>kaaeTcA B peMOHTe, Halla cepBUCHan
cny>x6a Bceraa K Bawumum ycnyram. Mel Bceraa ctapaemcs
HaWTK noaxoAsllee peLueHue, 4ToBbl 3bexatb, B TOM
yncne, HeHyY)XXHbIX BbI3OBOB CMELUanucToB.

Homep E 1 Homep FD

Ona nonyyeHna KBANUPUUMPOBAHHOIO 0BCNYKMBAHWA NPU
BbI30BE CrelunanucTa CepBUCHOMN Cry0bl 06A3aTENBHO
yKasblBaWTe Homep usgenua (Homep E) 1 3aBoackon Homep
(Homep FD) Bawlero npubopa. GupmeHHan Tabnuuka ¢
HOMepaMM1 HaxoAWTCA Ha BHYTPEHHEN CTOPOHe ABepLbl
cnpasa. YTobbl He TPaTUTb BPEMA Ha NOMCK 3TUX HOMEPOB,
BMULUWTE UX U TENEPOHHBIA HOMEP CEPBUCHOW CNY»KObI
37€ecCh.

Homep E Homep FD

CepBucHana cnymba T

Ob6patnte BHUMaHWE, YTO BUSUT CiELMANNCTA CEPBUCHOM
cny>k6bl ANA yCTpaHeHUA NOBPEXAEHWH, CBA3AHHBIX C
HenpaBWbHLIM YX0A0M 3a MPUOOPOM, JaXke BO BpeMA
ZlefiCTBWA rapaHTun He ABnAeTcA BecnnaTHbIM.

3afABKa Ha PeMOHT U KOHCYINbTaUUuA NPU Henonagkax

KoHTaKTHble AaHHbIe Bcex cTpaH Bl Hanaéte B
NMPUIOXKEHHOM CMUCKE CEPBUCHbBIX LLEHTPOB.

[Mono)ntecb Ha KOMNETEHTHOCTb U3rotoBuTena. Toraa Bol
MoXKeTe ObITb yBEepeHbl, UTo peMoHT Ballero npu6opa 6yaet
npou3BeaéH rpaMoTHLIMU CreunanucTamMu u ¢
UCMONb30BaHWEM GUPMEHHbBIX 3anacHbIX YacTew.

Cny»«6a cepBuca ru

ElnporectuposaHo ans Bac B
HalLel KyXHe-CTyAuM

3nechb Bbl HalaeTe 6onbLUoi BeiBop 65104 M ONTUManbHble
YCTaHOBKM AJ1A UX MPUroToBNeHnA. Mbl pacckaXeM, Kakom
BMI HarpeBa W Kakaa Temneparypa NoAXOAAT ANA KaXKAoro
6ntofa nyywe Bcero. Bl y3HaeTe, Kakue NpUHAANEKHOCTU
BaM NOAXOAAT U HA KaKoM BbiCOTe UX pasmMeLlaThb. Bol
MosyynTe PEKOMEHAALMU OTHOCUTENBHO NOCYAbl U cnocoba
MPUrOTOBNIEHHA.

Yka3saHue: [Npu npurotoBneHun 6atoa B AyXOBOM LUKADY
MOXKeT 06pa3oBbIBATLCA MHOIO napa.

OTa AyxoBKa 3HepreTMyecKkun oueHb 3PpPeKTMBHA U B
npouecce paboTbl NponycKaeT Hapy»Xy Mano Tenna. M3-3a
60nbLUIOW PasHULbI TEMMEPATYp BHYTPU AYXOBKU U ee
HapyXHbIMK YaCTAMMW KOHAEHCcaT MOXET oceAaTb Ha
Aseple, NaHenu ynpasneHna unm pacnonoXKeHHbIX pAAOM
MebenbHbIX pacagax. ATO HopManbHOe PU3NYECKH
o6ycnoBneHHoe ABneHve. MNpeaBapuTENbHLIA Pa3orpes Um
OCTOPOXKHOE OTKPLITUE ABEPLbLI MOXKET YMEHbLUNUTL 06 bEM
KoHZeHcarTa.

MpurotoBnexHne Ha napy wnv 064yB Napom npeanonararor,
yTO B AYXOBOM LUKady obpasyetca MHoro napa. MNocne
NPUroTOBNEHUA NPOTPUTE AYXOBOM LIKad, Koraa OH OCTbIHET.

O6wue yKasaHunA

PeKOMGHAyeMbIe yCTaHOBOYHbI€ 3HaA4YeHuA

B tabnuue Bbl HAMAETE ONTUMasbHbIE QYHKUWUKU ANA
pasnuyHelx 6ntoa. Temneparypa/perkumel U BpeMs
NPUroTOBNIEHWA 3aBUCAT OT 06 bEMA, NOCYAbl, KAUecTBa,
TemMneparypbl U CBOMCTB NPOAYKTOB. [1o3ToMy yKasaHsbl
AnanasoHbl YCTAHOBOYHbIX 3HaYeHui. Haunute ¢
HaMMeHbLUKUX 3HaYeHnn. Ecnu Heobxoanmo, B creayoLLmni
pas yCcTaHOBWTE 3HAYEHWA MNOBbILLE.

B pexxume MMKpPOBOSH BCeraa ycraHaBnvBanTe
MaKcuMarnbHOe yKasaHHoe Bpems, HO 06A3aTenbHO
npoBepbTe 6040 NO UCTEUYEHUU MUHUMASIBHOTO YKa3aHHOro
BPEMEHHW.

Mepea paboToii B peXKMMme ¢ UCMob30BaHMEM QYHKLNUK
napa ybeautech, 4To pesepByap ANnA BOAbl HAMONHEH.

O6bEéM npuUroTaBnMBaeMbIX NPOAYKTOB MOXET OTNNYATLCA
OT YKasaHHoro B Tabnuuax. [nA npuroToBNEHNUA B pEXXUME
MWKPOBOJIH IelcTBYeT obLlee NpaBuio: ABOMHOW 06BEM =
ZIBOMHOE BPEMA NPUroTOBNEHUA, NONOBUHA 06BbEMA =
NonoB1HA BPEMEHW NPUrOTOBNEHMA.

YcTaHOBOYHbIE 3HAUEHWUA AEMCTBUTENbHEI B TOM Cryyae,
ecnv 6noa0 NoMeLLaeTcA B XONOAHYH pabouyto Kamepy.

[nA HeKoTopbIx 6104 HeoOX0AWM NpeaBapUTENbHbIN
pasorpeB paboyeit KaMepbl, YTO yKasaHo B Tabnuue.
CraBbTe Balle 651100 M NPUHAANEXHOCTU B pabouyto
Kamepy TOMbKO Nocne eé npeaBapuTeNnbHOroO pasorpesa.

HeKOTOpre n3aenua yaakotca nydiwle, ecnin Bblnekatb Ux B
HecKonbKo atanos. OHu yKa3aHbl B Tabnuue.

Ecnu xotute rotoButh 6M10AQ MO CBOEMY peLienTy,
OPUEHTUPYWTECH Ha Noxoxkue Bntoaa us Tabnuubl.
LononHUTEeNbHYH MHPOPMALIMIO MOXHO HaWTH B
peKoOMeHAaUMAX B NPUIOXKEHUU K Tabnuuam yCTaHOBOK.

V6epV|Te “3 AiyxoBoro LKada Hencnosibsyemble
NPUHaAANEXXHOCTHU.
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MpuHagnexHocTn

McnonbayiiTe B BaweM AyXOBOM LUKady TONbKO
opurMHasnbHble NpuHaanexxHoctTu. OHM ONTUMAaNbHO
noAXoAAT ANA pasHblX CNocoHOB NPUrOTOBIIEHWA MWLM B
HEM.

Bcerza ncnonbayite ToNbKO NoaxoAALlMe nocyay
NPUHAANEXHOCTU U NPaBWUIIbHO yCTaHABUBAWTE UX.

Takxe cobntoaaite yKasaHuaA No MCNonb30BaHMUIO NMOCYAb! B
peXxnumMax MUKPOBOSH U NPUroTOBNEHUA C UCMONb30BaHUEM
napa, coaep)<alimeca B COOTBETCTBYOLLIUX

rnaBax.— "MukpoBonHbI" Ha cTpaHuua 161— "Map”

Ha cTpaHuua 164

Mpu BEIHUMAHWK ropaYei Nocyabl M NPUHAANEIKHOCTEN U3
paboueit kamMepbl BCeraa UCMonb3yinTe NPUXBaTKM.

Mocyna u popmbl AnA BbineKaHUA

[na nocTmxeHnA onTMMasnbHON CTENEeHU rOTOBHOCTU Mbl
peKoMeHAyeM UCNOoNb3oBaTbh TEMHbIE MeTalnyecKue
$popMbl ANA BbiNEeKaHKA.

CBeTble MeTanfMyeckue, KepamMmmuuyeckmue u CTeKNAHHbIe
$OpPMEbI YBENMUUBAIOT BPEMA BbINEKAHWA, U BbiNeyKa
noApyMAHUBAETCA HEPABHOMEPHO.

Ecnu Bbl UcnonbayeTte CUNMKOHOBLIE GOPMbI, NPOBEpbLTE B
yKa3aHWAX U3roTOBWUTENA, MOAXOAAT K OHU ANA
MCNoMb30BaHUA B peXXnmMe NPUroToBlEHWA C
ucnosb3oBaHUeM napa U B peXxxume MUKPOBOJTH, U
OPHUEHTUPYITECH Ha XapaKTepPUCTHUKK U peuenTbl
U3roTOBUTENA.

CWMKOHOBbIE POPMbI YaCTO MeHbLLE Mo pasmepy, Yem
06blYHble POPMbI, TOITOMY 06 BEM NPOAYKTOB U peuenTypa
MOryT OT/IMYaThbCA.

MpuHUMNManbHO AenCTBYET cneaytoLlee npasuno:

« Bbinekanue B pexxume «[lopAuni Bo3ayx» B CTEKIAHHOM
MPOTUBHE Ha YPOBHE 2

= BbinekaHue B pexxume «[fopAunin Bo3agyx» B Gopme Ha
peLléTke Ha ypoBHe 1

=« JKapeHue Ha pelléTke UK B CTEKNAHHOM NPOTUBHE Ha
ypoBHe 2. [Npu ucnonb3oBaHWM PeLLETKM NOACTaBbTE NOA
Heé CTeKNAHHbIN NPOTUBEHD.

« [lpurotoBneHue Ha rpune Ha peLléTke Ha ypoBHe 3 nnu
4. MoacTaBbTe NOA PELUETKY CTEKNAHHBLIA NPOTUBEHD.

« [lpuroToBneHue B pexxnume MUKPOBOSH: NOCyAa Ha He
pabouei kKamepsl, ypoBeHb 0.

Mocyna  YpoeeHb Bup Ha- Bec
YCTaHOBKHM rpeBa

« [lpurotoBneHue B pexume ¢ UCMONb30BaHWEM Napa:
CTEK/AHHBIA NPOTUBEHb C NIOTKOM AN1A NPUrOTOBNEHWA Ha
napy Ha yposHe 3.

MeprameHTHan Gymara

McnonbayiTe TONLKO TaKyto neprameHTHyto Bymary, kotopan
noAxoauT anA BelBpaHHOM TeMnepatypbl. Beceraa Boipesaite
neprameHTHyto 6ymary To4HO Mo pasmepy.

BbicTunaiTe npuHaanexxHocTM Bymaroi Ans BbiNeYKM
TOMBKO Nocse Ux NpeABapUTeNIbHOro pasorpesa.

PasmopaxuBaHue

MocTaBbTe 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTbI B OTKPLITOW EMKOCTH
Ha PeLLETKY.

He)Hble YacTu, HanpuMep, HOXKU U KPbIbILLKK LUbliNNéHKa
WK XKUPHblE KpanHWEe YacTU XapKoro, MOXHO HaKpbITb
HEeBONbLUMMU KYyCOUYKaMK antoMuHMeBorn ¢ponbru. Mpu aTom
¢donbra He AoOMKHa KacaTbCA BHYTPEHHUX CTEHOK Npubopa.
Mo ucteueHMn NONOBUHBI BPEMEHU pa3MOparknuBaH1A
MOX>XHO CHATb POnNbry.

Mpv pasmoparkuBaHuM MAca W NTULbl oBpasyeTcA
XUAKOCTb. HK B KOeM cnyyae He ucnonb3yunte eé anAa
AanbHenLwero NpUroToBIEHWA NULLM U He AoMyCKanTe eé
KOHTaKTa ¢ ApYruMu NpoayKTamu.

B npouecce pasmopaxkuBaHvA NepeBepHUTE UK
nepemeLlante NpoayKTbl 1-2 pasa. bonblune KyCKu HY>KHO
nepesopaynBaTb HECKO/bKO pas.

OcTaBbTe pasmMopoXeHHble NpoAyKTbl ewwé Ha 10—-60 MuHyT
NPy KOMHaTHOM TemMmneparype AnA BblpaBHUBaHUA
Temnepartypbl. [Tocne aToro NTUUy MOXXHO HavaTb
NOTPOLUNTb.

O6paboTKy MACA MOXXHO HauYMHaTb, AayKe ecnu B CaMOW
cepeanHe OHO PasmMopO3UIOCh He 0 KOHLA.

YKasaHuA

» He HaKpbiBaWTe nocyay KpbILLKOW U cTaBbTe eé Ha AHO
paboyelt Kamepbl.

« [lomMHUTe, YTO NPoLEeCcC YyCTaHOBKK NapamMeTpoB MOXeET
COCTOATb U3 HECKOMNBbKMX 3TaroB.

=« Bcerpaa ycraHaBnusavTte MakcMManbHOe yKasaHHoe
Bpems, Ho 06A3aTesibHO NpoBepbTe 6040 MO UCTEYEHUM
MWHUMAaJTLHOTO YKa3aHHOTO BPEMEHMH.

YpoBeHb Bpems YKasaHus

MOLLHOCTH NPHUTOTOB-

MUKPOBOJIH JIeHHUA,

1500 r

oBAAMHA, TENATUHA OtkpbiTan 0 =

WIW CBUHMHA KyCKOM  nocyAa

(Ha KocTH 1 6e3 KoCTH)

[0BAAMHA, TENATMHA OtKpbiTas 0 = 200r
WIN CBUHMHA KYCOY- nocyaa

Kamu unu NOMTUKaMu

500 r

800 r

180

800 r

1000 r

MWH

1 180 15 Heckonbko pas nepeBepHyT.
2 90 25

1 180 15

2 90 25-35

1 180 25

2 90 25-30

1 180 5 Mpu nepeBopaynBaHum oTae-
2 90 4-6 NUTb KyCKN MACA ApYr OT

1 180 o AP

2 90 5-10

1 180 10

2 90 10-15



Mocyna

Yposeno BuaHa-  Bec
YCTaHOBKM rpeBa

d1anbl
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YpoBeHb YKasaHus
MOLHOCTH

MUKPOBOJIH

Bpems
npuroToB-
neHus,

MacHo# dapLu, cme- OtKpbiTan 0 = 200 r

LaHHbIA nocyaa 500 r

800 r

MTnua uenukom unu OtkpbiTan 0 = 600 r
KYCOYKM NTHULbI nocyaa

1200 r

YTKa OtKpbiTan 0 S 2000 r
nocyaa

lycb OtKpbiTas 0 = 4500 r
nocyaa

PriBHoe oune, peibHble  OTKpbiTan 0 = 400 r
KOTNeTHl UM NOMTUKA  mocyAa

Prifa uenukom OtKpbiTan 0 = 300 r
nocyaa

600 r

OsowK, Hanpumep, OTKpbiTas 0 = 300 r

ropoLuek nocyaa 600 1

OpykThl, Aroasl, Hanpu-  OTKpbITaA 0 S 300 r

Mep, ManuHa nocyaa 500

CnuBoyHoe Macno, OtkpbiTan 0 = 125

pacTannueaHue nocyaa 250

Xneb, uenukom OtKpbiTan 0 = 500 r
nocyaa

1000 r

lMupor, cyxoi, Hanpu-  OTKpbITaA 0 = 500 r

Mep, CAOBHBIA Nupor  nocyAa 750 1

[Mupor, COuHBbIH, OtKpbiTan 0 = 500r
Hanpumep, GPYKTOBHIA  mocyAa

MUPOT, TBOPOXKHIA 250

nupor

PasorpesaHue nonygabpukatos rnyboKomn
3aMOpPO3KU

BuiHbTe nonydpadpukarsl U3 ynakosku. B cneuunansHom
nocyae ANA MUKPOBOJSIHOBOM MEYM OHM HarpeBatoTCA
6bicTpee u paBHOMepHee. PasnnuHbie KOMMNOHEHTH
nonydabpukara MOryT HarpeBaTbCH C PasiMyHOM
ObICTPOTOM.

1 90 15 3amopaxuBartb, pasnoxmus

1 180 5 Mo BO3MOXHOCTH NAOCKO. Bo
BPEMA pasMopaKMBaHuA

2 90 10-15 Leckonbko pas nepesep-

1 180 10 HYTb, BEIHUMAA y)XKe pasmo-

2 90 15-00  POXeHHbIA dapw.

1 180 5

2 90 10-15  Bpems oT BpemeHu nepeso-

’ 180 10 pauuBatb. YAanuTb Xua-
KOCTb OT pa3mopau1BaHuA.

2 90 20-25

1 180 20 HeckonbKo pa3 nepeBepHyThb.

p) 90 30-40  YOanuTb XWUOKOCTb OT Pasmo-
paKMBaHUA.

1 180 30 MepeBopaunBatb kamasie 20

2 90 60-80 MWHYT. VZlaJWITb XUOKOCTb OT
pasmopaxuBaHuA.

1 180 5 OTAenuTb Pa3MOpPOXEHHBIE

2 90 10-15  4acTv Apyr ot Apyra.

1 180 3 Bpema o1 BpeMeHu nepeBo-

2 90 10-15 payunBaTb.

1 180 8

2 90 15-25

1 180 10-15  Bpem~A 0T BpeMeHu ocTo-

1 180 10 POXHO NepemMellunBaThb.

2 90 9-15

1 180 7-10 Bpema ot BpeMeHu ocTo-

1 18 8 POXHO NepeBopaynBarth U
OTAENATb PA3MOPOXKEHHbIE

Z 90 5-10 YacTu Apyr oT Apyra.

1 90 6-8 MoAHOCTLIO CHATL YNaKOBKY.

1 180 2

2 90 3-5

1 180 3 Bpema ot BpeMeHu nepeBo-

2 90 10-15 payunBaTb.

1 180 5

2 90 15-25

1 90 10-15  OtaenuTb Kycku nupora apyr

1 180 3 oT Apyra. TonbKo AnA
BbINeYkK 63 rnasypu, CAMBOK

2 90 10-15 ypy Kpema.

1 180 5 TonbKo ANnA BbiNeuku 6es

p) 90 {5-05  [nasypw, CIMBOK WIK XKena-
TUHA.

1 180 7

2 90 15-25

Mnockue nonygpabpukatsl HarpeBatoTcA ObICTPee, YeM
BbICOKMe. [oaToMy creyeT pasnoXxuTb nonypadpukaTtsl No
6ntoZly MakCMMasbHO TOHKUM croeM. MNpu 3ToM oTAeNbHble
yacTu He IOMKHEI NepeKpbiBaTh ApYyr Apyra.

B npouecce pasmopakMBaHUaA HYXXHO NepemMeLlaTb Uim
nepeBepHyTb Nnonypabpukar 2—-3 pasa.

Mocne pasorpeBaHWA ocTaBbTe ONOAO eLlé Ha 2—5 MUHYT
AnA BbIpaBHMBaHUA TeMneparypsil.

181



ru MpoTectupoBaHo AnA Bac B Hallen KyxHe-CcTyauu

[nA nsBnedyeHWA nocyabl Bceraa UCnonbayiTe NnoTHbIe
pyKaBwLUbl UK MPUXBATKM.

YKasaHusA
= YcTaHaBnuBaiite nocyay Ha AHO pabouelt Kamepsl.

Mocyna

YpoBeHb
YCTaHOBKH Ba

Bua Harpe-

Ob6AsaTenbHO HaKpbiBaWTe NOCYAy KpbiwKoi. Ecnu y Bac
HeT NOAXOAALLEN KPbILLKKU ANIA NOCYAbl, UCNONb3YyhTe
Tapesnky UM cneumanbHyo NNEHKY ANA MUKPOBOTHOBOW
neum.

Bceraa ycraHaBnuBanTe MakcuMManbHOE yKasaHHoe
Bpems, Ho 06A3aTesIbHO NPoBepbLTE BN N0 UCTEYEHUM
MWHUMASIbHOFO YKa3aHHOro BPEMEHH.

Cyn, 3aMOpOXKEHHBIH 3akpeiTan 0 =
nocyaa

Pary, rycto# cyn, 3amopo- 3akpbiTan 0 =

EHHbIE nocyzna

MeHto, nopuuoHHoe 6ntogo,  3akpbiTas 0 =

rotoBoe 6nto4o (M3 2-3 KOM-  nocyaa

MOHEHTOB), 3aMOPOXEHHbIE

JIOMTUKM UM KYCOYKM MACA B 3aKpbiTas 0 E

coyce, Hanpumep, rynAu, nocyaa

3aMOPOXXEHHbIE

3anekaHku, Hanpumep, nasa- 3akpbitas 0 =

HbA, KAHHENNOHHU, 3aMOpO- nocyaa

EHHbIE

[apH1pbl, HAaNpUMep, puC, 3akpsiTan 0 =

MaKapoHbl, 3aMOPOXEHHEIE  MOCYAa

OBoLwuu, Hanpumep, ropo- 3aKpebiTan 0 =

LeK, 6pOKKONM, MOPKOBB, nocyaa

3aMOPOXEHHbIE

LLInuHaT, 3aMOPOXEHHBIA 3akpebiTan 0 =
nocyaa

PasorpeBaHue

MpeaynpexxaeHne — OnacHOCTbL owlnapyBaHua!

« [pv HarpeBaHMM }MAKOCTM BO3MOXHA 3aAepKKa
3akunaHuA. B aTom cnyyae Temneparypa sakunaHua
nocturaetca 6e3 o6pasoBaHuA B XKUAKOCTH XapaKTePHbIX
My3bIpbKOB. Jla)ke Npu He3HAUYMTENIbHOM COTPACEHUH
EMKOCTH ropAadan XXMAKoCTb MOXXET BHe3anHo Ha4vyatb
CUNbHO KUMNeTb W Bpbidrathb. [pu HarpeBaHuK Bceraa
Knaaute B EMKOCTb JTOXKKY. OTO NOMOXKET n3berkatb
3a/1ePXKKM 3aKUNaHue.

BHumaHue!

Cnenme 3a 1em, '-IT06I:>I meTannnyeckue I'IpeﬂMeTbI,
HanpuMep NoXKa, HaX0AMIUCH Ha PACCTOAHUK HE MeHee 2
CM OT CTEHOK [1yXOBOrO LuKada U BHYTPEHHEW CTOPOHBI
asepubl. UckpoBble paspAaabl MOTYT NOBPEAUTb CTEKIIO
aseplbl.
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YpoBeHb Bpemsa npu- YxasaHua
MOLWHOCTH  roToBJe-
MUKPOBOMIH  HHA,
MHH
400 r 600 8-15
500r 600 8-13
1000 r 600 10-15
300-400 r 600 11-15
500 r 600 12-17 lMpu nepeBopaynBarum
1000 r 600 25-30 OTAENUTb KyCKKU MACa Apyr
oT Apyra.
450 r 600 10-15
250 1 600 2-5 [lo6aBneHne XUAKOCTH
500 r 600 8-10
300 r 600 8-10 Jlo6aBuTb Boay, YTOGHI
600r 600 14-17 Hielifplabileicta 1o
500r 600 11-16 FoToBMTL 6e3 N06aBneHUA
BOAbI, BPEMSA OT BPEMEHH
nepemeLunBath
YKasaHuAa

BbiHbTe nonydabpurkarsl U3 ynakoBku. B cneunanbHom
nocyze AnA MUKPOBOJIHOBOM MEYN OHU HarpeBaroTCA
6bicTpee 1 paBHoMepHee. PasnnyHble KOMMOHEHTHI
nonygpabpukata MOryT HarpeBaTbCA C pasnyHow
BbICTpOTON.

B npouecce pasmopaxkusaHva nonypadpukar Hy>KHO
HECKOJNbKO pa3 nepemMellatb Unv nepeBepHyTb. Cneante
3a TeMneparypom.

Mocne pasorpeBanua octaBbTe 6NtOA0 eLlé Ha 2—5
MUHYT ANA BblpaBHUBAHWA TeMnepartyphbl.

[nAa nssneuenuna nocyabl Bceraa UCcnonb3yiTe nnoTHble
pyKaBULbl UK MPUXBATKK.

HakpbiBaiTe 6toa KpbILLKOW, €CK 3TO YKasaHo B
Tabnuue. YctaHoBWUTE nocyay Ha AHO paboyei Kamepsi.
Ecnu Bbl XOTUTE NOAKNOUNTE PYHKLMIO UCMONIb30BAHUA
napa, yCTaHoBWUTE CTEKAHHbIA NPOTUBEHb C NOCYA0W Ha
ypoBeHb 3 1 3aneinTe Boay B pe3epByap.



Bua Ha-
rpesa

Mocyna

YpoBeHb
yCTaHoB-
{7

Bec/ko-
NUYECTBO MOLLHOCTH
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YpoBeHb Bpems YKkasaHus
NpUroToB-

neHus,
MHH

MUKPOBOJH

JleTcKoe nuTaHue, OtkpeiTan 0 =

Hanpumep, ByTbinoYKKM ¢ nocyaa

MOJIOYHOM CMECHIO

Hanutku OtkpeiTan 0 =
nocyaa

Cyn, 2 vawku no 1751  OtkpbiTan 0 =
nocyaa

Cyn, 4 vawkn no 1751  OtKpeiTan 0 =
nocyaa

Maco unm Kycouku maca 3akpsiTasn 0 =

B coyce nocyaa

MeHto, nopunoHHoe OtkpbiTan 3 =+(Al

6ntopo, rotooe 6noao  nmocyaa

(13 2-3 KOMMOHEHTOB)

Pary, ryctoi cyn 3aKpebiTan 0 =
nocyaa

OsoLuu OtkpbiTan 3 =R
nocyaa
OtkpbiTan 3 =+A
nocyaa

PeKomeHaauuu nNo UCNONb3OBaHUIO MVIKpOBOI'IHOBOﬁ
neyu

Bbl He MOMETe HaiTH napameTpbl YCTAHOBKU ANA NPUroTaBNuBa-
emoro 06béma npoAyKTOB.

Bnioao noJy4unocCb CJAULLKOM CYXUM.

BnoJo no UCTeYeHHH BPEMEHHU He Pa3MOpPO3UNOCh, He pasorpe-
NOCh HAK He OWNO A0 FOTOBHOCTH.

Mo ucTeueHUn BpeMeHU NPUroToBNeHNA 6NA0 No KpaaAM nepe-
rpeTo, a cepeuHa elyé He COBCEM roTOBa.

Mocne pasmopamuBaH1A NTHLA UK MACO CHAPY KK MATKKeE, a
BHYTpM eLé He OTTaAnM.

Muporu, xne6 n Menkan Bbineuka

B Tabnuuax YCTaHOBOK MOXXHO HaWTW onTUMarnbHble
yCTaHOBKM AJ1A MHOITMX BUAOB BbIMEYKN.

UTo6bl TECTO XOPOLLO NOAHANOCH, HAKPOUTE MUCKY C TECTOM
NAEHKOM MK NONOTEHLEM, yCTaHOBUTE eé Ha AHO paboyen
Kamepbl ¥ BbibepuTe pexxum «opAaunin Bo3gyx» npwu
Temnepatype 40 °C.

BbinekaHue B KOM6MHMPOBaHHOM pexume C
ucnonb3oBaHueM MUKPOBOJIH

BbinekaHne B KOMBMHUPOBAHHOM PeEXHUME C
MCnonb30BaHMEM MUKPOBOJTH MOXKET CYLLECTBEHHO
COKpPaTUTb BPEMA NPUIrOTOB/IEHUA.

150 mn 360 - 0,5-1,5  Be3 COCKM UK KPBILLKK.
Mocne pasorpeBaHus
X0POLLO BCTPAXHYTb. O6A3a-
TeNIbHO KOHTPONMPOBATh
TEMnepartypy.

200 mn 1000 = 1-2 MonoXuTL NOXKY B CTaKaH,

500 Mn 1000 _ 4-5 He neperpesartb anKkorosb-
Hble HanuTKK; BPEMA OT Bpe-
MEHU NPOBEPATb

350 r 600 - 3-4

700 r 600 - 6-8

500 r 600 - 7-10 OTaenntb NOMTUKKM MACA
Apyr oT Apyra.

400 r 360 3 9-14

400 r 600 - 6-8

800 r 600 - 8-11

150 1 360 3 3-5

300 r 360 3 4-7

YBeNuybTe MM yMEHbLUKTE BPEMA NMPUTOTOBNEHHUA MO 06LIeMy npaBuny:
LBOHHOM 00BEM = ABOWHOE BPEMA NPUrOTOBNEHHA, NONOBUHA 06bEMA =
NONOBMHA BPEMEHH MPUTrOTOBEHHA.

B cneaytowuit pa3 yctaHoBUTE MeHbLLEE BPEMA NPUrOTOBAEHUA unu Bonee
HU3KY0 MOLLHOCTb MUKPOBONH. Hakpoiite 611040 KpbIlLKOH U AoBaBbTe
B0NbLUE XKUAKOCTH.

YcraHosuTe Bonbluee BpeMaA npurotoneHua. Mpoayktel 6osbluero 06bEMa
W BonbLuei BbICOTH TpebyioT onblue BpeMeHU A11A 06paBoTky.

B npouecce NpuroToBaeHUA nepemelunBaiTe Ont040 U B CredyoLnii pas
yCTaHoBHMTE 60Nee HU3KYI0 MOLLIHOCTb MK B0NblUEe BPEMA NPUrOTOBNEHH.

B cneaytowuii pas BeiBepute Bonee HU3Koe 3HaYeHue MOLYHOCTH MUKpO-
BONH. MMpy 6onblioM 06bEME pasMopaX1BaeMbix NPOAYKTOB HECKONBKO pas
nepeBopaunBaiTe Ux BO BPEMA pasmMopaxuBaHuA.

Bceraa ncnonb3yite »aponpoyHyto nocyay, NpUroaHyto AnA
MWKPOBOJIHOBOM Meun. YUnTbiBanTe yKasaHuA K nocyae,
NPUroAHON ANA MUKPOBOMHOBOW Neyn.—> "MuKpoBOnHbI"
Ha cTpaHuua 161

B KOMBWHMPOBAHHOM peXXUMeE C UCMONb30BaHNEM
MMWKPOBOJTH MOYXHO UCMONb30BaTh 00blUHbIE GOPMBI ANA
BbINeKkaHua n3 metanna. Ecnu mexxay ¢opmoin ana
BbIMEKaHUA 1 PELLETKOM NOABAIOTCA UCKPbLI, MPOBepbTE,
unctan im Gopma cHapyxu. MameHute nonorkeHne Gopmei
Ha peLwéTke. Ecnm aTto He nomoraeTt, NnpoAomKanTe
BbineKkaHue 6e3 UCMonb30BaHUA MUKPOBONH. Bpema
BbIMEKaHUA B 3TOM criyyae ysenuuusaetca. [pu
MCMO/b30BaHMM MIACTUKOBbLIX, KEPAMUYECKNX WU
CTEKNIAHHBLIX POPM BpeMA BbINEKaHA, yKasaHHoe B
Tabnuuax ycTaHOBOK, CoKpallaeTca.
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BbinekaHue ¢ Ucnonb3oBaHUEM napa

Mpw BbiNeKaHUM ¢ UCMONb30BaHWEM Napa HEKOTOpbLIE BUALI
BbINEYKM (Hanpumep, U3 APOXIKEBOro TecTta) npuodpetarot
6onee XpPyCTALLYH KOPOUKY M B51eCTALLYO NoBEPXHOCTb. Mpu
3TOM BbINEYKa MEeHbLLE NepeckIXaeT.

Hanonuute pesepsyap AnA BoAbl 40 MakCUMasbHOM
otmeTkM («MAX»). Mocne Toro, Kak Boaa byaert
uspacxozoBaHa, NpUroToBsieHne 6to4a NPOACIKUTCA B
yCTaHOBIEHHOM peXXMMe HarpeBa y)xe 6e3 nogauv napa.

MpoaykTbl rMy6oKon 3aMOpPO3KU

MonHOCTLO BbIHBTE MPOAYKTHI M3 YNakoBKU. He ucnonbayiTe
CUNbHO obneseHenble NPOAYKThI ryOOKOH 3aMOPO3KHM.
Yaanute néa ¢ NnpoAyKToB.

Muporu B popmax

YpoBeHb

YCTaHOBKHU

MpoZyKTbl Fy6GoKoW 3aMOPO3KK MOTYT NporneKaTtbeA
HepaBHoMepHO. Kpome 3Toro, oHM MOryT HepaBHOMEPHO
NoAPYMAHMBATLCA B NpoLecce BbineKaHus.

Xneb6 n 6ynouku

3anpelyaeTcA HanMBaTb BoAy B ropAuyto padouyto Kamepy
WAW CTaBUTL MOCYAY C BOLOK Ha AHO paboueit kamepsl. Ua-
3a CMeHbl TEMMNepaTyphbl BO3MOXKHO NOBPEXKAEHWe AHA
paboyeit Kamepbl.

Moakntounte GyHKLUMIO UCNONBb30BaHUA Napa K pexumy
«["opAYMi Bo3ayx». YCTAHOBOYHbLIE 3HAYEHNA, YKa3aHHbIe
AnA TecTta AnA xneba, AeUCTBUTENbHbI ANA BbiNeKaHWA Kak
Ha NPOTUBHE, TaK M B NPAMOYrofibHON Gopme.

Temneparypa, YpoBeHb Bpems npurotos-
°C MOLYHOCTH  NEHHA
MUKPOBOJIH MWH

Cro6Hbii nupor, 06biyHoe  dopma yaleobpasHas/ 1 160-170 60-80
TECTO* «BEHOK»/NPAMOYroNnbHan

Cao6HbIA nUpor, TOHKOe ®opma yaweobpasHaa/ 1 150-160 60-70
TECTO (Hanpumep, NECOYHLIA  «BEHOK»/MPAMOYroNbHas

nupor)*

OpexoBblit Keke PasbémHan ¢popma 1 ENE 170-180 90 30-35
Kopxx anA topTa u3 caobHoro  ®opma anA Kopxa anA 1 160-170 35-40
TecTa TopTa

BuckBuTHEIM TOPT, M3 3 AL PasbémHan popma 1 160-170 45-50
OpyKTOBLI UM TBOPOXKHBIA ~ PasbémHana popma 2 EE 150-160 360 40-50
TOPT M3 NECOYHOro TecTa*

OpyKTOBLI NMpOr, TOHKKA,  ®opma yaleobpasHan/ 1 (&+E 170-190 90 30-45
caobHoe TecTo dopma pasbéMHan

MUKaHTHBIA nupor (Hanpu-  PasbémHaa popma 2 EINE 160-180 90 50-70

Mep, KALL WAK NYKOBBIA
nupor)

*OcTaBuUTb NUPOT OCTHIBATbL B AYXOBOM LWKAdy NpUM. HA 20 MUHYT

ﬂupor Ha NpOoTUBHE

YpoBeHb YpoBeHb Pexum  Bpems npu-
MOLWHOCTA  NOJAYd  [OTOBNEHHA,

MUKPOBONH  napa MUH

Bup Harpe- Temnepatypa,
°C

yCTaHOBKM Ba

CaoG6HbIA NUPOT C CYXOi HAUNUHKOM CTeKnAHHbI 2 160-170 = = 30-40
NPOTUBEHb

Mupor U3 ApOXIKEBOro TecTa ¢ COYHOM  CTeKNAHHLIN 1 160-170 - - 30-45

HaYMHKOM, HanpuUMep, APOXIKEBOE NpOTUBEHb

TECTO C ABNOYHOW NOCkINKOR*

MneTéHKa U3 APOXMEBOro TecTa U3 CTeKnAHHbI 1 (&+(A] 170-180 = 3 35-45

500 r Myku* NPOTMBEHb

LLiTpyaens ¢ GpyKTOBOW HAYMHKOM, CTeKnAHHbI 1 E+@l 180-200 = 2 40-50

rOTOBbI/, 3aMOPOXEHHI NpOTUBEHb

Muuua CTeKNAHHBI 2 210-230 - - 25-35
NPOTUBEHb

Muuua, rotoBan, 3aMOPOXEHHAA Pewwértka 2 EtE 180-190 180 - 8-15

Muuua-6aret, rotoBas, 3aMopOXeHHan Pellétka 2 ElE= 190-210 180 - 12-15

*npeABapuTeNnbHLIA pasorpes
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Menkas BbifneyKka U neyeHbe

Mocyna YposeHb ycTa- Bup Harpe- Temnepatypa, °C Bpema npurotoBneHus,
HOBKH Ba MUH

Menkoe neyeHbe CTeKknAHHbIA Npo- 2 50-170 20-35
TUBEHb

Bese CTeKnAHHbIA Npo- 2 100 90-120
TUBEHb

MuHAaanbHoe neyeHbe CTeKnAHHbIA Npo- 2 110 35-45
TUBEHb

Bbineuka u3 cnoéHoro Tecta CTeKnAHHbIA Npo- 2 170-180 35-45
TUBEHb

Xne6 u 6ynouku

YposeHb Bupg Ha- Llaru Temnepatyp Pesmum Pexum Bpemsanpu- YxkasaHus

yCTaHOB- TpeBa a, °C Tpuna  noja-  rovoBne-
KM yu napa HuA,
MHH
Xneo, 1 kr* CTeKNAHHbIM 1 (&]+(A] 1 230 - & 10-15 Hukoraa He Hanu-
NPOTUBEHD 2 190-200 - - 30-45 BaliTe ropAayyro
BOAY B ropA4mM
Xne6, 1,5 kr* MpAmMoyrons- 0 [®+A] 1 230 - 3 10-15 uysgsoﬁ LﬁKaq).
Han gopma 2 200-210 - - 40-50
Bynouku, Hanpumep, CTeKNAHHbIN 1 (&)+B] 1 200-220 - 3 25-35
OyNOYKM M3 MIIEHNYHOM  MPOTUBEHb
MYKK*
Xneb ana Toctos, 12 PewéTka 3 ™ 1 - 3 - 3-6
NOMTHKOB
Xne6 anAa TocTos, 4 Pewétka 3 ] 1 - 3 - 3-6 Pacnonoxure Ha
NOMTHKA PELLETKE NTOMTHKH
xneba AnA T0CTOB
pAAOM Apyr C Apy-
TOM.
TocTbl 3aneyéHHele, 2-4 Pelwétka + 3+1 ™ 1 - 3 - 8-10
NOMTHKA CTEKNAHHBIA
NPOTUBEHb

*npeABapuTeNnbHLIA pasorpes

PexkomeHAaauuu no BbiNneKaHULO

Mexay dopmoii u pelweéTkoit BosHu-  poBepbTe, He 3arpA3HeHa N1 Gpopma cHapyxu. M3meHuTe nonoxenue Gpopmbl B padoueit kamepe. Ecnu
KatoT MCKpBI. 370 He MOMOraeT, NPOAONXUTE BbiNeKaHue 6e3 cnonb3oBaHUA MUKPOBOIH UM UCMONb3YATE CTEKNAHHBIA
NpOTMBEHb B KAYeCTBE NOACTABKU. B 3TOM cnyyae BpemA BbiNEKaHUA YBENMYMBAETCA.

Bbl xoTute NnpoBEPUTbL, Nponeknach npOTKHVITe BbINEYKy ZlepeBFIHHOVI nano4ykon B CaMOM BbICOKOM MecTe. Ecnu TecTo He npununaet K nanoyxe,
NK BbiNeyka. BblNne4Yyka roToea.

Beineuka onaaaert. B cneaytowei pa3 Hanusalite MeHbLUe UAKOCTH. Unu ycTaHoBuTe Temnepatypy BeinekaHua Ha 10 °C Huxe
W yBENWYbTE BPEMA BbiNEKaHMA. McronbayiTe T€ MHTPEAUEHTEI, KOTOPbIE YKa3aHbl B peLenTe, U cobntoaaiTe
YKa3aHWA N0 NPUroTOBAEHUIO, AaHHbIE B HEM.

Bhineuka noaHAnach TobKo B cepe-  CMasbiBaiTe XMPOM TONBKO AHO pasbeMHON GpopMmbl. [ocne BbinekaHWA OCTOPOXKHO OTAENUTE BhIMEUKY
AMHE, & N0 KpaAM HU3Kas. HOMOM OT CTEHOK (GOPMBbI.

Menkue n3aenua ua Tecta cnunatorca  PacctoAHue MeXAay HUMKU LOMKHO ObITb NPpUM. 2 cm. Torpa 6yaeT A0CTaTo4yHO MecTa, yT0ObI BHINEKAEMbIE
BO BPeMA BbINEKaHuA. n3aenna Morau XopoLo noAHATLCA U 3aPpYMAHUTLCA CO BCEX CTOPOH.

Bhineuka cnuLKom cyxas. YcTaHoBuTe Temnepartypy BoinekaHua Ha 10 °C Bbllle U yMEHbLLIUTE BPEMA BbINEKAHMA.

Bhineuka cBepxy U CHu3y coBceM He  Ecnu BbIBpaHHbIi ypOBEHb YCTAHOBKM M MPUHAANEMHOCTU COOTBETCTBYIOT PEKOMEHAOBAHHLIM, HaZ0 NM6o
MoAPYMAHUNACh. YBENUYUTL TEMNepaTypy, 60 YBENUYUT BPEMA BLINEKAHHA.

3a/HAA YacTb BHINEYKH, BbiNeKaeMoi  YcTaHaBnuBanTe GOpMy He K 3aiHE! CTEHKe LWKada, a Ha CepeauHy MPOTUBHA UK PELIETKM.
B GOpMe, CAULIKOM CHBHO NoApY-
MAHWNACk.

Bhineyka cBepxy v CHM3Y ClMWKOM B cneaytowmit pas Boibepute 6onee HU3Kyto TeMNepaTypy U, np HeOBXOAUMOCTH, YBENUYLTE BPEMA BbiNe-
CUNbHO NOAPYMAHMNAC. KaHuA.
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Beibepute Bonee HU3Kyto TeMnepartypy.

OnTMManbHOR LMPKYNALMK BO3AYXa MOTYT MellaTh BbICTynaroLue Kpas neprameHTHoi Gymaru. Beeraa
BbIpE3aiiTe neprameHTHyto Gymary To4Ho No pasmepy.

MpoBepbTe, He CTOUT 1M GOpMa ANA BbiNeKaHWA HEMOCPEACTBEHHO Nepea 0TBEPCTUAMM B 3aAHEN CTEHKE
paboueil kamepbl.

anI BbINEKAHWM MENKOW BbINEYKN CneauTe 3a TeM, yTOObI OHa ObiNa 0AMHAKOBOH BENMYNHBI W TONLUKHBI.

BhinekaitTe HeMHOro Aofblue Npu 6onee HU3KOW TeMnepatype U, Npu HeOBXOAUMOCTH, A06aBbTE MeHblLe
KMAKOCTH. 111 BLIMEYKN C COUHOM HAYMHKOW CHAYana OTAENLHO BHINEKUTE KOPXK. MoCHINbTe €ro MUHAaNEM
WK NaHMPOBOYHBIMI CYXapPAMK U TONbKO MOTOM KNaAMTe Ha HEro HauMHKY.

[OTOBYIO BLINEUKY 0CTABLTE OCTHIBATH ELUE NPUMEPHO Ha 5—10 MUHYT. ECAM OHa MO-NPEKHEMY He BbIHMMA-
eTCA, OCTOPOXHO OTAENUTE HOXOM Kpaa BhiNeyku o1 60pTUKOB. ONATL NEePEBEPHHUTE BLINEUKY U HECKONbKO
pas NpUNoXMTE K GOPME XON0AHOE BNAXHOE MONOTEHLE. B credyiowmii pas XopoLLo cMaxbTe Gopmy
KUPOM ¥ ONONHUTENBHO NOCHINLTE €& NAHUPOBOYHBIMU CyXapAMM.

Bbineyka noApyMAHUBAETCA HepaB-
HOMEPHO.

Brineyka BLIFNAAMT FOTOBOM, HO BHY-
TPX He NponeKknack.

Bhineuka He oTAENAETCA OT GOPMbI
nocne Toro, Kak eé nepesepHyy.

3aneKaHKu U rpaTeHbl

C nomoLbto BaLlero npubéopa Bbl IErKO NPUroTOBUTE
3arneKaHKku Unu rpateHsl. B Tabnuuax ycTaHOBOK MOYKHO
HaWTW oNTUMasibHbIEe YCTAHOBKM AJIA HEKOTOPLIX BAtoA.

BpeMH npuroToBneHUA 3aneKaHkn 3aBUCHUT OT pasMepoB
NnocyZAbl U BbICOTbI 3aneKaHKn. ﬂnﬂ npUroToBNeHNA
3aneKkaHoK U rpateHoB VICI'IOJ1b3y17ITe LLIMPOKYHO, MJIOCKYHO
nocyay. B y3ko#, Beicokoi nocyne 6ntoaa 6yayT roroBUtbCA

Mocyna

YpoBeHb ycTa-
HOBKH

ZonbLUEe U MOTYT noAropeTb cBepxy. Beeraa ucnonbayiite
yKasaHHble YPOBHU YCTAHOBKM.

YuuTbiBanTe yKasaHua K nocyae, NpuroaHomn ans
MUWKPOBONHOBOM Neun.— "MuKpoBOnHbI" Ha cTpaHuua 161

HUcnonbayiite popMy AnA 3aneKkaHku BbICOTON 4-5 cMm.
3anekaHku 1 rpateHbl He06X0AMMO OCTaBWUTb MOCTOATL B
BbIK/FOYEHHOM AYXOBOM LUKady eLé 5 MUHYT.

Cnagkue 3anekaHku, Hanpumep,  ®opma ana sane- 0
TBOPOXXHAA 3aneKaHKa ¢ GpyK- KaHKK

Tamu, 1,5 kr

lWKaHTHaA 3aneKkaHKa, U3 rotoblx opma AnA 3ane- 0
WHTPEAMEHTOB, HANPUMEP, 3ane-  KaHKM

KaHKa 13 MakapoH, 1 kr

lWKaHTHbIEe 3aneKkaHku, u3 coipblx  Dopma anA 3ane- 0
WHTPEAMEHTOB, HANPUMEP, KapTO-  KaHKM

GenbHanA 3anekaHka, 1,1 kr

MTuua, maco u pbiba

Baww npubop obnasaet cambiMu LLIMPOKUMM
BO3MOYXHOCTAMM ANA NPUrOTOBNEHWUA MTULbI, MACA U PbIObI.
B Tabnuuax ycTaHOBOK MOXXHO HaWTH ONTUMasbHble
yCTaHOBKM ANA MHorux 6ntod. HekoTtopele usaenua yaatotea
nyuLLe, eCNIN FOTOBUTb UX B HECKOJbKO 3TanoB. OHK yKa3aHbl
B Tabnuue.

JoBeneHue A0 rOTOBHOCTU B nocyne

A MpeaynpexaeHre — ONacHOCTb TPaBMUPOBaHUA

OCKOJIKamMM cTeKkna!

CraBbTe ropAvyto CTEKNAHHYIO NOCYAY Ha CYXYo NOACTaBKY.
Ecnu noACTaBKa BlaXXHaA UK XosiogHaA, CTEKNO MOXXET
NOMHYThb.

Mcnonbayiite ToNbKO Nocyay, NOAXOAALLYIO AN1A AaHHOro
cnocoba npurotoBneHuA. Jlydile Bcero noaxoamut
CTeKnAHHanA nocyAaa. MpoBepbTe, NoMeLlaeTcA M nocyaa B
pabouyto Kamepy.

Brectawan nocyna AnA yapeHua U3 HepyKaBetoLLen cTanu
WY @IIOMUHKUA He NOAXOAUT AJNIA MPUTOTOBIEHUA B PEXKUME
MUKPOBOSH. [Mpy TpaAWLMOHHOM NPUroTOBNEHWK BnecTALLan
nocyna 6yaeT oTpaxkaTb TEM/0, Kak 3epKaso, No3ToMy oHa
MOXXET UCMOSb30BAaTLCA TONBKO NPK ONpeaenEéHHbIX
ycnosuax. Mtuua, MAco 1 peiba roToBATCA MeANieHHee U
MeHbLUe noApymAHMBatoTcA. [Mpu TpaaMuMOHHOM
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Bun HarpeBa Temnepatypa YpoBeHb MOWHO- Bpemsa npu-
CTH MUKPOBONH rotosne-
HHUA, MUH
130-150 180 25-35
E+E 180-190 600 12-17
E+E 170-180 600 20-30

MPWUroTOBNEHWM NULLM YCTaHaBNMBalTe 6onee BLICOKYHO
Temneparypy u/unu 6onbluee BPEMA NPUroTOBEHUA.

YuuTbiBaiTe yKasaHWA U3roToBUTENA OTHOCUTESNIBEHO
NPYMEHAEMOi nocyabl.

OTKpbITasa nocyaa

Jlyyiie Bcero anA NpuroToBAEHUA NTULbI, MACA W PbIBbI
“cnonb3oBath FyBoKyo GopMy ANA XapeHusa.
YcraHaBnueaiTe popMy Ha AHO pabouyei kamepbl. Ecnu Bbl
XOTUTE UCMONb30BaTh TAKXKe Nap, He HaKpbiBanTe nocyay
KpbILWKOW. Ecnun y Bac HeT noaxoAALLen Nocyabl,
MCNONb3yWTEe CTEKNAHHBIN NPOTUBEHD.

3aKpbiTaa nocyaa
Cneaute, 4to6bl KpbILLKa NOAXOAMNA K NOCYAE U XOPOLLO
3aKpbiBana eé. YcrtaHaBnvMBamnTe nocyay Ha peLuéTky.

A MpeaynpexaeHne — ONacHOCTb oLUNapyMBaHUA!

Mpu OTKPLIBAHWM KPBILLKKU MO OKOHYAHWK NPUrOTOBNEHUA
MOXXET BbIXOAUTb OYEHb ropAUMi nap. MoaHUMaNTe KpbILLKY
TaK, 4ToObl rOPAYMIA Nap MOT YWTH B CTOPOHY,
MPOTUBOMONOXKHYHO OT Bac.

anrOTOBﬂeHMe B KOM6MHMpOBaHHOM pexume C
ucnosib3oBaHneM MUKpPOBOJIH

Bnaroaapa JaHHOMY peXxuMy BpemMa NpUrotToBieHuaA
CYLLIECTBEHHO COKpaLlaeTcA. B otnnumne ot TpaauUMoHHOro
peXxMma npu »KapeHun B KOMOUHUPOBAHHOM PEXXUME C



“cnonb3oBaHeM MUKPOBOJIH BpeMA NPUrotoBneHnaA
3aBWCUT OT 06LLEro Beca NPOAYKTOB.

YKasaHue: Ecnv 06bM NpoayKTOB OTNIMYAETCA OT
yKasaHHoro B Tabnuuax ycTaHoBOK, PyKOBOACTBYMTECH
OCHOBHbIM MPaBWUIoM: ABOMHOW 06BEM NOUTH BABOE
yBeNuUMBaEeT BpeMA NpUrotosnexHua. Beceraa ncnonb3syite
YKaponpoyHyto nocyay, NPUroAHyIo AnA MUKPOBOJTHOBOM
neun. PopmMbl ANA KapeHUA U3 MeTanna Unu «pPUMCKUR
FOPLUOK» MOYXHO MCMONb30BaTh TONbKO 6e3 BKNOUYEHWA
perxMuma MUKPOBOJH. YUUTbIBaUTE yKasaHWA K nocyae,
NPWUroaHON ANA MUKPOBOMHOBOM Neyn.—> "MUKpOBONHbI"
Ha cTpaHuua 161

MpuroToBneHue ¢ UCMONb3OBaHUEM napa

HekoTopble 6ntoaa nonyyarca 6onee XpyCcTALLUMM, ECIU NPU
UX NPUroTOBNEHUM UCMONL30BaTh nap. B aToM cnyyae oHu
MeHbLLEe NepeckIxatoT U nprobpeTatoT 6onee BrnecTAlyo
NOBEPXHOCTb.

Ucnonb3ayiTe oTKpbITY0 nocyay. [ocyaa aAomxHa
BblAEPXXMBATb BO3AENCTBME BBICOKUX TEMNepaTtyp v napa.
Moakntounte Nogavy napa B COOTBETCTBMU C YKa3aHUAMMU B
Tabnuue yctaHoBOK. HanonHute pesepByap AnA BoAbl A0
MakcumanbHon otmeTkm («MAX»). Mocne Toro, Kak Boaa
6yzeT uspacxogoBaHa, NnpurotToBneHune énoaa
NPOAOIYKUTCA B YCTAHOBIEHHOM PEXUME HarpeBa y)xe 6e3
nozauv napa.

anFOTOBHEHMe Ha napy B cneyuvanbHOM JIOTKe

B oTnnume ot o6ayBa napom, GpYHKUMA NPUroTOBNEHUA HA
napy aBnAetcA 6onee WaaALlen AnA MACA, OAHAKO Ha HEM
He oBpasyetca kopouka. MAco coxpaHaeT ocobyto
COYHOCTb.

B kauecTtBe allbTepHaTUBbl MOXXHO oémapmb KYCKKU MACa
nepea NpPWroToBreHWeM Ha napy. B aTom cnydyae Bpemsa
NPUrOTOBNIEHWA YMeHbLUMTCA. Bonblune no pasmepy Kycku
mMAca TpebytoT 6onee ANUTENLHOrO pasorpesa v
npurotoBneHua. MNMepeBopaunBaTb KYCKU MACA HE HY>KHO.

LnA npurotoBneHnA NTuubl, MAca Wnn pbibbl Ha napy
BbUTOXXNUTE NPOAYKTbI B JIOTOK ANA NPUrotoBNeHUA Ha napy,
BCTaBbTe JIOTOK B CTEK/IAHHbIA NPOTUBEHb U YCTAHOBUTE
NPOTUBEHb Ha YpoBeHb 3. HanonHute pesepByap AnA BOAbI
00 MakcumanbHon otmeTku («MAX»). Ecnv B npouecce
NpUroToBneHWA BoJa ByeT u3pacxoaoBaHa, npolecc
npurotoBneHua Byaet npepsaH. Mpu 3ToM Ha aucnnee
MOABUTCA COOTBETCTBYIOLLIEE COOOBLLEHME.

MpuroTtoBneHue Ha rpune

Bo BpemsA Np1rotoBneHua Ha rpune AepXxute asepuy
npuéopa 3aKpbIToi. HUKoraa He roToBbTe Ha rpue npw
OTKPbITOM ABepLe npubopa.

Knaaute Kycku HenocpeacTBEHHO Ha PELLETKY.
JononHuTtensHo noAcTaBnAnTe Noa PELLETKY CTEKAHHBIA
npotuBeHb. OH HeobxoanM AnA cbopa KanaroLlero »upa.

Mo BO3MOYKHOCTH, MOPLMOHHBIE KYCKKU AOMKHBI ObITh
NPUMEPHO OAMHAKOBOW TOMLLMHBI M Beca. TaK OHU
NoApPYMAHWBAIOTCA PaBHOMEPHO W OCTAOTCA anneTUTHO
COYHbIMU. Knaaute NOpLMUOHHBIE KYCKU HENOCPEACTBEHHO
Ha peLUéTKy.

lNepeBopaunBanTe NOPLMOHHbBIE KYCKU NPU MOMOLLM LLMMLIOB
ana rpuna. Ecnm npoTkHyTb MACO BUIIKOW, COK BbITEYET U
MACO NONYYUTCA CYXUM.

Conute MACO TONIbKO MO OKOHYaHUU npurotToBneHuA. Conb
BbITArMBaeT N3 MAca Boay.

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyauu  ru

YKa3zaHuA

« HarpesatenbHble anemMeHTbl rpunA NOCTOAHHO
BKJIOYAIOTCA W BbIKNtOYatoTCA, 3T0 HopMasbHo. YacTtota
BKJ/IIOYEHWA W BbIKIIOYEHUA 3aBUCHUT OT YCTAHOBNEHHOIO
peXxuma rpuns.

« B npouecce npurotoBneHua Ha rpune Moxxet
obpasoBatbCcA AbIM.

PeKOMGHAyeMbIe yCTaHOBOYHbI€ 3HaA4YeHuA

YcTaHOBOYHbIE 3HAYEHUA AENCTBUTESNbHBI ASIA YCTAHOBKU
HedapLUMpPOBaHHOMW NTULEI, MACA UK PbIBbI ANA XapeHus,
MMEIOLLIMX TaKYHO YKe TeMneparypy, Kak B XonoAubHUKE, B
xonoaHyto padouyto kamepy.

B Tabnuue MOXHO HAlUTW AaHHble ANA NTHLbI, MACa U pbiObI C
pekoMeHAyeMbIM BecoM. Ha BCAKKUIM criyuai ucnonbaymnte
Bonee HU3KYIO TeMmepatypy, €CNK Bbl XOTUTE NPUTOTOBUTb
Ha rpune 60MbLUIOK KYCOK NTULbI, MACa UK pbibbl. Mpu
YKapeHUW HECKOMbKMUX KYCKOB yCTaHaBNuBanTe Bpems
NPUroTOBNEHNA, YKa3aHHOE ASIA CaMOro TAXKENOro KycKa.
OtaenbHble KYCKW A0MKHbI ObITb MPUMEPHO OAHOM
BEJSIMYMHbI.

Uem Gonblue KyCOoK NTULbI, MACA UK Pbibl, TEM HXKe
JoJKHa 6biTb TeMnepatypa 1 6osnblie BpeMs
NpUroToBNEHUA.

MepeBopaunBaiiTe NTULY, MACO U PbIBY, €CNK 3TO yKasaHo B
Tabnuue ycTaHOBOK.

MTuua

Y YTKU UK TyCA NPOTKHUTE KOXKY NOZ KPbIbAMM, YUTOObI XKUP
MOF CTeKaTtb.

HaapexbTe KOoXXy Ha YTUHOW rpyake. He nepesopaunsaitte
YTUHYIO FPYAKY.

MNpu nepeBopaynBaHnmn NTULILI CNeauTe 3a TeMm, YToObI
CcHavana ntuua nexana rpyaKkon Unu KoXemn BHUS.

Msaco

Mo »kenaHuto cMaykbTe NOCTHOE MACO XUPOM Unu obnoxkute
€ro nonocKamMu LnmkKa.

anI MXapeHWn NoCTHOro MAaca no6aBbTe HEMHOro Bobl. ﬂHO
CTEKNAHHOM nocyabl O0/MKHO ObITb cnerka NOKPbITO BOAOW.

HaapebTe KOXy KpecT-HaKpecT.

Koraa »xapkoe ByaeT rotoBo, ero criegyeT oCTaBuTh eLlé Ha
10 MUHYT B BbIKJIHOYEHHOI 3aKpbITOM paboyei kamepe AnA
paBHOMEPHOro pacnpeaeneHna MACHOro coka. Mpu
HeoBX0AMMOCTHU 3aBEPHUTE KapKoe B ¢ponbry. B ykazaHHOM
BPEMEHHU NPUrOTOBNEHUA HA FpUNie PEKOMeHAYyeMOoe BpeMs
BblA€PXXKN HE YYUTbIBAETCA.

YKapeHnue v TyweHue B nocyse 6onee yaobHo. Bbl MoxeTe
BbIHYTb MOCYZY C XapK1UM K3 pabouyei kamepbl U rOTOBUTb
COYyC NPAMO B HEN.

KonnuecTBo XXMAKOCTHU 3aBUCUT OT copTa MAca U OT
mMarepuana nocyabl, a TakXKe oT TOro, UICNonb3yeTe Nu Bbl
KPbILLKY. Ecnv Bbl roTOBMTE MACO B 3ManupoBaHHOW UK
TEMHOMN METaNNMYECKo KapoBHe, 1o6aBnANTe HEMHOIO
6onblle XXUAKOCTH, YeM B CTEKJIAHHYO nocyay.

Bo BpeMsA »kapeHua X1aKocTb ucnapaeTca w3 nocyasl. Mpu
HEOBX0AMMOCTH KUAKOCTb MOXKHO OCTOPOXHO AONMBATh.

PacctoaHnue MeXxay KyCKOM MACa un KprLIJKOﬁ AO0JDKHO
cocTaBnATb He MmeHee 3 cM. MAco moxkeT NPUNOAHATLCA.

Ona TyleHna npu Heo6xoAMMOCTU NPeaBapUTESNIBHO
o6apbTe MAco. Bneiite Boay, BMHO, YKCYC U T. M. B
KayecTBe X}XUAKOCTU AnA »apeHuA. [IHO nocyAbl AOMKHO
ObITb MOKPLITO BOAOW HA BLICOTY 1—2 CM.
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Pbiba

Llenyto pbiBy He Hy)>XHO nepeBopauunBatb. Puiba 6yaet
roToBa, ecfi CMIMHHOW NNIaBHWUK JIerko oTaenAeTcs.

Mtuua

YpoBeHb

Bun Harpe- Temneparty-
ycTaHOB- Ba pa

Ecnu Bbl XOTUTE rOTOBUTL PhIBY Ha peLUéTKe,
NpeABapUTENIbHO CMaXKbTe PELLETKY HEGONbLUNM
KOIMYECTBOM PacTUTENbHOrO Macna, Ytobbl B AafbHENLLEM
pbl6a nerko oTaenAnach.

Pexum YKa3zaHus

noaavyu

Pemum
TpunA

YpoBeHb
MOLHOCTH
MUKPOBOJH

Bpems
npuro-
ToBNE-
HUA,

napa

LibinnéHok uenu-
KoM, 1,3 Kr (Bapka)

LibinnéHok uenu-
KoM, 1,3 Kr (xape-
Hue)

LlbinnéHoK Kycou-
Kamu, Hanpumep
yeTBEPTUHKA

Ubinnéxka, 800 r

YTuHan rpyaka,
500 r

F'ycuHas rpyaka,
rYCHHbIE OKO-
pouyka, 700-900 r

Msaco

3akpbiTan
nocyaa

OtkpeiTan
nocyaa

OtkpbiTan
nocyaa

Pewétka +
CTEKNAHHBINA
NPOTUBEHb

OtKpeiTan
nocyaa

YposeHb

0 E+B+E 190

0 & 190
3+2 C+E+E -
0 CHE -

Bua Ha- dtanb

YCTaHOBKWU TrpeBa

- 600 25-35 [o ucteyeHuu
MONOBMHbI BpE-
MEHM nepeBep-

HYTb.

MonoXuTb rpya-
Ko# BHU3. [epeBo-
payuBaHue He
TpebyetcA. OcTa-
BUTb HA 5 MUHYT,
yToBbl 6M10A0
«0LWWN0».

- 360 3 40-45

- 180 - 20-35 [lpeaBaputensHo
HaKoNOTb KOXKY.
BbinoxuTb Koxen
BBepx. [epeBopa-
yuBaHue He Tpeby-

€TCA.

3 180 3 10-12  Tlonoxutb Koxen
BBepx. [epeBopa-
YuBaHUe He Tpedy-

€TCA.

2 180 = 30-40  Belcokan OTKpbI-
TaA nocyaa. lMepe-
BOpayuBaHue He

Tpebyetca.

[oBAAKHA ANA
TyweHua, 1 Kr

Poct6ud, ¢ kpo-
Bbto, 1,5 Kr

Creiku U3 rosa-
AWHbI, TOMLIMHON
2-3 cm, 2-3 wWrT., no
200

CBuHMHa  Ges
Koxu, 750 1, Hanpu-
Mep, LewKa

188

3akpbiTan
nocyaa
OtkpeiTan
nocyaa

Pewétka +
CreknaH-
HbIA NPOTH-
BEHb

OtkpbiTan
nocyaa

0 EtE 1
0 E+E 1
3+1 (] 1

2

0 E+A+E 1

Temnepaty- Pe-  YposeHb Bpema YkasaHus
pa UM  MOLLHOCTH npuro-
rPU- MUKPOBOJH TOBJNE-
na HUA,
MHH
160-170 - 180 - 80-90
180-190 - 180 - 30-40 T[lo ucTeueHuu
NOJI0BUHLI Bpe-
MEHU nepesep-
HyTb. B camom
KOHLie NpUroToB-
NEeHUA 0CTaBHTb
Ha 10 MuHyT.
— 3 = = 10-15
3 - - 5-10
170-180 = 360 3 25-35 B camom KoHue
NPUroTOBNEHNA
ocTaBuTb Ha 10
MUHYT.
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d1anbl YKasaHus

Mocyna

YposeHb  Bua Ha-
YCTaHOBKH rpeBa

Temnepaty- Pe-  YpoBeHb

pa KUM  MOLLHOCTH
rpU-  MHUKPOBONH
nA

Bpems
npuro-
ToBne-
HUA,

MWH

CBHHMHA C OTKpbiTan 0 E+E+E 1 170-180 - 180 3 60-80 Caenatb
Koxe#, 1 kr, Hanpu- nocyaa Haapessl Ha
Mep, nonatka Koxe. B camom
KOHLIe NPUroToB-
NEHNA 0CTaBUTb
Ha 10 MUHYT.
lNepeBopayuBa-
Hue He Tpedy-
etcA.
CsuHoe ¢une OtkpeiTan 0 &+ E 180-190 - 180 - 35-40 B camom KoHue
500-600 nocyaa MPUrOTOBNEHHA
ocTaBuTb Ha 10
MUHYT.
CTeiKku U3 CBUHOW  PeluéTka + 3+1 ™ - - - 15-20
LUEAKM, TONUNHON  CTEKNAHHbIA _ _ 10-15
2-3 cM, 2-3 WT., N0 NPOTUBEHb
120 1
Kon6acku, 4-6 wr., PelwéTka + 3+1 ™ - 3 - - 10-15
no 150 r CTeKNAHHBIA 3 - - 5-10
NpOTUBEHb
MscHo# pynerT, OTKpbiTan 0 E+RE+E 190 - 360 8 15-20 B camom KoHLe
750 1 nocyaa NPUroTOBNEHNA
ocTaBuTb Ha 10
MUHYT.
Puiba
YpoBeHb Bua Ha-  Temnepaty- Pemum YpoBeHb Pexum Bpems npu-
YCTaHOBKM  rpeBa pa, TPUNA  MOLUHOCTH nojayu rovosne-
°C MHWKpPOBOSH napa HHA,
MHH
Pbi6Hoe ¢une, ceexee,  CTeKNAHHbIA NPOTH- 3 A = = = 3 15-17
400 r BeHb + JIOTOK ANA NpH-
rOTOB/NEHMA Ha napy
Kycouku pbiBHoro pune,  3akpbitas nocysa 0 S - - 600 - 10-15
3aMOpOXeHHble, 400 r
Kycouku pbi6Horo ¢une,  CTeKNAHHbIA NpOTH- 3 A = = = 3 23-25
3aMopoXeHHble, 800 r BeHb + JIOTOK ANA NpH-
rOTOB/EHMUA Ha napy
PuiBHoe oune, saneuéH-  OTkpbiTan nocyaa 0 CHE - 3 600 - 10-15
Hoe, 500 r
PLiBHbIE KOTNETbI, 2-3 Pewwétka + cTeknAH- 3+1 i - 3 - - 8-12
wr., no 150 r Hblli NPOTUBEHb
Puifa uenukom, Hanpu-  CTEKNAHHbIA NpoTH- 3 A - - - 3 18-22

Mep, dopens, 2-3 WT., N0
300 r

BEHb + IOTOK ANA Npu-
rOTOBJIEHUA Ha napy
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PeKoMeHAaLMHU MO MapeHUIo U TyLLUEeHUHo

YKapkoe cnuiwkom TéMHoe, a
KOpOYKa Mectamu noAropena u/uu
KapKOoe CIIULLIKOM CyXOe.

XpycTAllan KopouKa CIULIKOM TOH-

Kaf. rOTOBNEHUA Ha rpune.

Yapkoe nonyyunock xopoLuo, a coyc
NoAroper.

Yapkoe nonyyunoch XopoLo, Ho
COYC CNULLIKOM CBETNbIA U BOAAHMU-
CThI.

XUIOKOCTH.

M#Aco npu TyLIEeHKKM NOATOPAET.

MpoBepbTe YPOBEHb YCTAHOBKM U TEMNEpaTypy. B cneayolluit pa3 ycTaHOBUTE MEHbLUIYO TeMnepaTypy U
COKPATHUTE, ECNU HYXKHO, BPEMA NPUrOTOBNEHHA.

YBenunybTe Temneparypy M no OKOHYaHUM BPEMEHU XapeHUA BKIOYUTE Ha KOPOTKOE BPEMA PEXUM NPHK-
B cneny}omwﬁ pas VICFIOJ'Ib3yl7ITe nocyay MeHbllero pasmepa uiu npu HeoOxoauMocTH fo6aBbTe Gonblue

B cneaytowuit pas BosbMuUTE GonbLUYto N0 pasMepy nocyAy unu 406aBbTe MEHbLIE XUAKOCTH.

KprLIJKa A0JDKHA NOAXOAWUTb K XapOBHE U NNOTHO eé 3aKpblBaThb.

YMeHbLNTE Temneparypy 1 npu Heo0X0AUMOCTH 100aBbTE ellé HEMHOTO XUAKOCTH BO BPEeMA TyLEHHA.

OBoLwM ¥ rapHUpbI

Hwke JaHbl yKasaHWA no BbICTPOMY M LaaALemMy
NPUroTOBNEHUIO MHOTUX BUZOB OBOLLIEH, kKapTodend 1 puca,
a TaKkXKe usaenvi us kaptodena rnyboKoi 3aMOpPO3KH.

MuUKpOBOSHLI

Bcerna nosoanTe 0BOLLYM 10 FOTOBHOCTU B 3aKPbITOM
nocyae, NPUroaHoM AnA MUKPOBOHOBOM Neuun. [nA Bapku
pyca Ucnonb3ayiiTe BLICOKYHO KacTplonto v Jo6aBnAiTe Boay
B COOTBETCTBUM C YKasaHWAMM B Tabnuue.

MpuroTtoBneHue Ha napy

[nA npurotoBneHUA Ha napy UCMOMb3yWTe CTEKNAHHbIM
NPOTUBEHb W NIOTOK AN1A NPUrOTOBNIEHMA Ha Napy.

CobntoganTe ykasaHua no pasmepy Nopuui, ykasaHHbie B
Tabnuue ycTaHoBOK. [pu NpUroToBneHM HeBObLLIMX KYCKOB
BpeM#A NMPUroTOBNEHUA YMeHbLUaeTcA, a 6oNbLIMX —
yBenuumMBaeTcA. Takxe Ha BPeMA NPUroToBNEHUA BAUAIOT
KayecTBO U CTeneHb 3pefiocTi NPoAyKToB. [ToaTomy

YpoBeHb

Bua Ha-

YCTaHOBKU TrpeBa

ApPTHLIOKK, LeanKoMm, cBe-
Xue

CTeKnAHHbIA NpoTH- 8
BEHb + NOTOK ANA NpH-
rOTOBNEHMA Ha napy

JINCTOBOM LINKHAT, CBEXMUH,
250 1

CTeKnAHHBIA NpoTH- 8
BeHb + NIOTOK ANA Npyu-
rOTOBNEHMA Ha napy

CTeKnAHHBIA NpoTH- 2
BeHb + NIOTOK ANA npu-
rOTOBJIEHWA Ha napy

CTeKknAHHbIA NpoTH- 2
BEHb + NOTOK ANA NpH-
rOTOB/IEHNA Ha napy

CTeknAHHbIA NpoTy- 3
BEHb + NOTOK ANA NpH-
rOTOB/IEHUA Ha napy

LiBetHan Kanycra, uenu-
KOM, CBeXafA

Bpokkonu, uenukom, cae-
aa, 500 r

CouBeTua 6poKKonu, 3amo-
poXeHHble, 500 r

Osowwu, ceexue, 250 r* 3akpeiTan nocyaa 0
OBoLwuu, ceexue, 500 r* 3aKpbiTan nocyaa 0
KyKkypysHble noyatku, cee-  CTeKNAHHLIA NPOTH- 3

Xue, 2 LWT. BeHb + JIOTOK AN1A NpK-

rOTOBNEHUA Ha napy
*BpeMA 0T BPEMEHU NepemeLLnBaTh

Q

B

yKa3aHHble YyCTaHOBOYHbIE 3HAYEHUA CYXKaT TObKO ANA
opueHTHpa.

PacnpeanenanTe npoayKTel paBHOMEpPHO no nocyae. Ecnu
cnoi Byaet HepoBHbIM, 651040 NPUrOTOBUTCA
HepaBHOMeEpPHO. He yknaabiBante NnpoayKTbl,
YyBCTBUTESIbHbIE K [laB/IeHWI0, 0 CaMOro Bepxa fioTka Ana
NPUroToBAEHMA Ha Napy.

HanonHute pesepsyap AnA BoAbl A0 MakCUManbHOM
otMmeTkM («MAX»). Ecnn B npouecce npurotoBneHuna soaa
ByneT uspacxoaosaHa, npoLecc npurotoeneHua Bynet
npepsaH. [pu 3TOM Ha aucnnee noABKTCA
COOTBETCTBYIOLLEE COOOLLEHME.

Kyckyc

JobaBbTe COOTBETCTBYIOLLIEE KONMUYECTBO BOALI UK APYroM
»uakoctu. Hanpumep, npu cooTtHolueHuu 1:2 gobasbte 200
M1 KXnMAaKkocTn Ha 100 r Kyckyca.

dtanbl  Temnepaty- YpoBeHb Pexum  Bpema npu-
pa MOWHOCTA  nojauyu rortoene-
MUKPOBONH  napa HUA,
MUH
1 - - 3 36-40
1 - - 3 5-7
1 - - 3 28-35
1 - - 3 20-23
1 - - 3 14-16
1 - 600 - 6-10
1 - 600 - 10-15
1 - - 3 35-45

**Npu He06X0AUMOCTH NEPUOAUYECKN NOANUBATL BOAY B Pe3epByap
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YpoBeHb

Bua Ha-

YCTaHOBKM rpeBa

lMpoTectupoBaHo AnAa Bac B Hallew KyxHe-cTyauu  ru

dranbl

Temnepary-

pa

YposeHb
MOLLUHOCTH

MUKPOBOJTH

Pewum
nogauu
napa

Bpems npu-
rotosne-
HUA,

MWH

OBolwHas cMecb, 3amMopo-
XeHHan, 250 r

MopkoBb, KpyxKamu, Ha
napy

Jlyk-nopei, konbLuamu, cse-
Xui, 500 r

CtpyukoBan ¢aconb, cBe-
wad, 500 r

CBékna, uenukom, 500 r

Cnapxa, 3enénan, 250 r

LIyKKWHK, KpysKKamu, Ha
napy

KapTodenb, 4eTBEPTHH-
Kamu, 250 r

KapTodenb, 4eTBEPTHH-
Kamu, 500 r

KapTodenb, yeTBEPTHH-
Kamu, 750 r**

KapTodenb dppu, 3amopo-
KEHHbIA

YKapeHbli kapTodens,
3aMOPOXKEHHbI

KpoKeTbl, 3aMOpPOXEHHbIE
Puc, 125 1 + 300 mn BoAbl

Puc, 250 1 + 500 mn BoAbI

Kyckyc, 1:2

CTeKnAHHbIA NpoTH-
BEHb + NIOTOK ANA Np#-
rOTOBJIEHNA Ha napy

CTeKknAHHbIA NpoTH-
BEHb + IOTOK ANA NpH-
rOTOBJIEHMA Ha napy

CTeKnAHHbIA NpoTH-
BEHb + NIOTOK ANA Npu-
rOTOBJIEHMA Ha napy

CTeKnAHHbIA NpoTH-
BEHb + NIOTOK ANA NpH-
rOTOBJIEHUA Ha napy

CTeKnAHHbIA NpoTH-
BEHb + NOTOK ANA NpH-
rOTOBNEHWA Ha napy

CTeKnAHHbIA NpoTH-
BEHb + NIOTOK ANA Np#-
rOTOBNEHWA Ha napy

CTeKnAHHbIA NpoTH-
BEHb + NIOTOK ANA Npu-
FOTOBJIEHUA Ha napy

CTeKnAHHbIA NpoTH-
BEHb + NIOTOK ANA Np#-
FOTOBJIEHNA Ha napy

CTeKnAHHbIA NpoTH-
BEHb + IOTOK ANA NpH-
rOTOBJIEHMA Ha napy

CTeKNAHHbIA NPOTH-
BEHb + JIOTOK ANA Npu-
FOTOBJIEHUA Ha napy
CTeKNAHHbIA NPOTUBEHD
CTeKNAHHbIA NPOTUBEHD

CTeKnAHHbIA NPOTUBEHb

3akpbiTas nocysa
3akpbiTan nocyaa

CTeKNAHHbIA NPOTUBEHD

3

@ (&

[

1
1
2
1
2
1

180-210

190-210

190-210

600
180
600
180

3

3

12-15

18-20

10-12

18-20

50-60

15-18

12-14

28-30

30-32

32-35

30-40

25-35

25-35
4-6
12-15
6-8
15-18
3-10

*BPEMA 0T BPEMEHM NepemelLuBaTh
*npu He06X0AMMOCTH NEPUOANYECKM MOANUBATL BOLY B Pe3epByap
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IecepTbl

C nomoLbto Ballero npu6opa Bbl CMOXeTe BbICTpo
NPUroTOBUTL Camble U3bICKaHHbIE AecepThl.

CnepayWiTe ykasaHuAM B Tabnuue yCcTaHOBOK.

MonouHbI puc

JobaBbTe COOTBETCTBYIOLLEE KOIMYECTBO MOJIOKA.
Hanpumep, npu cootHoweHun 1:2,5 nobasbte 250 Mn
mornoka Ha 100 r puca.

YpoBeHb ycTaHoB- Bup HarpeBa YpoBeHb mowi- Pexumnopgaun Bpemsa npuro-

KW

HOCTU MUKPO- napa TOBJIEHUA,

BOJIH MWH

KapamenbHbiii dnaH CTeKNAHHBIA NPOTMBEHb 3
FopAYne KHeanm CTeKnAHHbIA NPOTUBEHD 3
Monoynblid puc 1:2,5 3akpeiTan nocyaa 3
OpykTbl, KOmMnoT, 500 r 3aKpbiTan nocyaa 3
lMonKopH ANA MUKPOBOHOBOWM 3aKphiTan nocyaa 0
neun, 1 naket Ha 100 r

Cnapkue 6nioaa, Hanpumep,  3akpbiTaa nocyda 0

MyAuHT (6bICTPOrO NPUroTOB-
nexua), 500 mn*

3 40-50

2 20-25
- 3 30-40

3 9-12
600 = 3-5

=~
ja
P

-
=
ay

B
|

R

[

600 = 6-8

*BpeMH 0T BPEMEHHU nepemMeLlmnBatb

AKpunamua B npoAyKTax NUTaHUA

B Kakux 6nrogax coaepmUTCcA 60nbLLIOE KONMUECTBO
aKpunamupa?
Akpunamuz obpasyeTcs, Npexxae BCero, B NPOAyKTax uU3

3epHOBLIX U KapTogend, TpebytoLwmx 06paboTku npu
BbICOKMX TEMMepaTypax, Hanpumep, B KapTopesbHbIX
uuncax, kaptogpene ¢pu, Toctax, Bynoukax, xnebe um
BblNeyke (KeKCbl, NeYeHbe).

PexomeHpauuu no NPUrOTOBJIEHUIO MULLK C HU3KUM coiepaHMem aKkpunamuaa

O6wan Hpopmauua

BpeMH NPUroToBieHUA A0IKHO ObITb N0 BO3MOXHOCTH KOPOTKUM. Bnofa A0MKHLI UMETb 300TUCTLIN LIBET, @ He TEM-

Hblit. Yem Bonblue pasMep npurotaBnuBaemoro 6ntofa, TeM MeHble akpunamuaa o6pasyerca B npoLecce ero npu-

rOTOBNEHMA.

Bbinekanue
yMeHbLUaeT 0BpasoBaHue akpunamuaa.

Menkoe neyeHbe
yMeHbLUaeT 00pa3oBaHue akpunamuaa.

Wcnonb3oBaHue AlLa UAK AKYHOO XKENTKA NPU NPUTOTOBAEHUHM B pexumMe «[opAunit Bo3ayx» npu makc. 180 °C

Wcnonb3oBaHwe AiLA AW AKYHOTO XKENTKA NPU NPUTOTOBNEHUN B pexinme «opAYil Bozayx» npu makc. 180 °C

KapTodenb ¢ppu B AyxoBoM Pacnpenenute kapTodpenb Ha NPOTUBHE PABHOMEPHO B OAWH CNoit. YUTo6kl KapTodens He Nepecox, UCNOoNbayiTe He

wrady menee 400 r 3a 04uH pas.

KoHTponbHble 6ntoga

Omv Tabnuubl BbIM cocTaBneHbl ANA PasnUUHbIX
KOHTPOJSIMPYIOLLMX OpraHoB, 4ToObl 06nerynts Npoueaypy
NMPOBEPKM U TECTUPOBAHWUA AYXOBbIX LLUKADOB.

Mo ctaHaapty IEC 60350-1 nnu IEC 60705.

BbinekaHue

YKasaHunA
= YCTaHOBOYHbIE 3HAUYEHUA ﬂeVICTBMTeJ'IbeI npn yCTaHOBKe
6ntoaa B XonoaHyto pabouyto Kamepy.

« Cobntopaiite ykasaHua no npeasapuTensHOMY
pasorpesy, cogepaluueca B Tabnuuax. YCTaHOBOUYHbIE
3HaUYeHUA AeNCTBUTENbHLI 6e3 BLICTPOro HarpeBa.

= Mcnonb3yiiTe AnA BeINEKaAHWA CHaYana camyto HU3KyHo
Temneparypy “3 peKoMeHAOBaHHbIX.

» 3HayeHuA, npuBeaAéHHble B Tabnuue, AeNCTBUTENBHbI NPH
ycTaHoBKe 6ntoa B XONOAHbIA AYXOBOK LUKad.

« YcTaHoBuTEe GOpPMY ANA BbiNEKaHWA Ha PeLUETKeE.

YpoBeHb ycTa- Bup Harpe- Temnepatypa
HOBKH Ba °C

Bpemsa npuro-
TOBNEHHA,
MHH

OurypHoe neveHbe CTeKnAHHbIA NPOTUBEHb 2 160-170 30-35
ManeHbkue Kekcbl* CTeKnAHHbIA NPOTUBEHb 2 160-170 20-25
Bucksut Ha BoAe PassémHan ¢opma @ 26 cm 1 160-170 40-50
3aKpbITbI AGNOYHBIA NUpPOT PasbémHan popma @ 20 cm 2 170-190 80-100

*“npeABapuTENbHO PasorpeTb AyX0BOM WKad B
TeYeHue 5 MuHyT
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MNpuroTtoBneHune ¢ MCnonb3oBaHUEM MUKPOBOJIH MUWKPOBOJSTIHOBOW Neyn. YuuTbiBaiTe yKkasaHua K nocyae,
Mpwv NpUroToBNEHWUM C UCNOMNBb30BAHNEM MUKPOBOJH BCeraa NPUTOAHOM ANA MUKPOBONHOBOA Ne4n.— "MMKPOBONHEI
UCMOSb3YITE XapOonpoUHyo nocyay, NPUroaHyo Anq Ha cTpaHuua 161

PasmopamuBaHue C ucnonb3osaHueM MUKpPOBOJTH

YpoBeHb Bup Harpe- Bec YpoBeHb MowHo- Bpema npuro-
ycTaHoB- Ba CTW MUKPOBONH  TOBMEHHSA,
KH MUH
PasmopaxuBaHue maca OtKpbiTas nocyaa 0 = 500 r 1 180 7
2 90 8-12

MpuroToBneHue ¢ UCMONb30OBaHUEM MUKPOBOJH

YposeHb ycTa- Bupa Ha- Bec YpoBeHb MowHo- Bpema npuro-
HOBKH rpesa CTH MUKPOBONH  TOBMEHHA,
MHH
ANYHBIA Kpem OtkpeiTan nocyaa 0 = 1000 r 1 360 18-20
2 180 18-22
Buckeut OtkpebiTan nocyaa 0 = 475t 1 600 8-10
MAcHbIe GUTOYKM OtkpeiTan nocyaa 0 = 900 r 1 600 20-25

MpuroToBneHue ¢ UCNMONb3OBaHUEM MUKPOBOJIH B KOM6MHaI.I.VII4 C APYrMuMm pexxmuMmom

Mocyna YposeHb Bua Ha- YposeHb Bpema npu- Ykasanus
yCTaHOBKM rpeBa MOLHOCTH  roToBne-
MHKPOBONH  HHA
MHH
KaprodeneHeli  OTkpeiTan 0 +E - 1 360 25-32
rpateH nocyaa
Mupor, 700 1 OtkpbiTas 1 EINE 190-200 - 180 20-27
nocyaa
L{binnéHok OtkpbiTan 0 E+E 190 - 360 30-45 ['pyZKo BHM3. Bricokas
nocyzaa nocyaa 6e3 Kpbilwky. Mo ucte-
YeHuu 1/2 BpemeHu nepesep-
HYTb.

MpuroTtoBneHue Ha napy

YCcTaHOBWTE CTEKNAHHbIA NPOTUBEHb C JIOTKOM AJ1A
NPUrOTOBJIEHWA HA Napy Ha YpoBeHb 3.

YposeHb Bua Ha- Pemumno- Bpewms YKasaHua
YyCTaHOBKM [FpeBa  Jayu napa  NpUroTos-
neHusa
MHH
lopoluek, 3amMopoxeHHbIi  CTeKAAHHbIA NpOTH- 3 A 3 - lpoBepka 3aBeplueHa, Koraa Temnepa-
BEHb + NOTOK ANA NpH- Typa B CaMOM XONOAHOM MeCTe AOCTUTHET
rOTOBNEHUA Ha napy 85 °C.
Bpokkonu, ceexan, 300 1  CTeKNAHHbLIA NpOTH- 3 & 3 11-13

BeHb + JIOTOK ANA Npu-
rOTOB/IEHMA Ha napy

Bpokkonu, cBexan, koH-  CTeKNAHHbLIA NpOTH- 3 ’ 3 18-20
TelHep BEHb + NOTOK ANA NpH-
rOTOBNEHMA Ha napy

MpuroTtoBneHue Ha rpune 3HaueHud, npuBeaéHHbIE B Tabnuue, AEMCTBUTENbHbI NPU

Ob6nA3aTensHO NOACTaBNANTE CTEKNAHHBIN NPOTUBEHBL NOJ yctaHoBKe GnioAa B XONOAHbIA AyXOBOA LUKAG.

peLwéTky. XXuakocte ByaeT cTekatb B Hero, u paboyan
Kamepa OCTaHeTCA YUCTOM.

YpoBeHb Bua Ha-  Pewum rpu- Bpema npuro- YKkasaHun

YCTaHOBKM rpeBa na TOBMNEHHUA,
MHH
lMomxapeHHble TOCTHI PewwéTka 3 i 3 4-5
Bud6yprepel, 12 wr. Pewértka + cTexknaH- 3+1 ™ 3 35-45 Mo ncTeueHnM NoNOBUHbEI BPEMEHH
HbI NPOTUBEHb nepeBepHyTb
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	■ Víz a forró sütőtérben:

	■ Nedvesség a sütőtérben: a hosszabb időn keresztül a sütőtérben maradó nedvesség korróziót eredményez. Használat után szárítsa meg a sütőteret. Ne tároljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a zárt sütőtérben. Ne tárol...
	■ Lehűlés nyitott készülékajtó mellett: Magas hőmérsékleten való működtetés után a sütőteret csak zárt ajtónál hagyja lehűlni. Ügyeljen arra, hogy semmi ne csípődjön be a készülék ajtajába. Még ha csak résnyire is mara...
	■ Erősen szennyezett tömítés: ha a tömítés erősen szennyezett, a készülék ajtaja üzem közben nem zár megfelelően. A szomszédos bútorlapok megsérülhetnek. Mindig tartsa tisztán a tömítést. ~ "Tisztítás" a(z) 30. Oldalon
	■ Készülék ajtaja mint ülő­ vagy rakodófelület: Soha ne használja ülő- vagy rakodófelületként a készülék ajtaját. Ne tartson edényt vagy tartozékokat a készülék ajtaján.
	■ Tartozékok betolása: készüléktípustól függően a tartozékok megkarcolhatják az ajtólapot a készülék ajtajának becsukásakor. A tartozékokat ezért mindig ütközésig tolja be a sütőtérbe.
	■ A készülék szállítása: A készüléket ne hordozza vagy tartsa az ajtófogantyúnál fogva. Az ajtófogantyú nem tartja meg a készülék súlyát, és letörhet.
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	■ Alufólia: Az alufólia a sütőtérben nem érintkezhet az ajtólappal. Tartós elszíneződések keletkezhetnek az ajtólapon.
	■ Szikraképződés: Ügyeljen arra, hogy a fémtárgyak – pl. a pohárban levő kanál – legalább 2 cm-re legyenek a sütőtér falától és az ajtó belső oldalától. A szikrák tönkretehetik az ajtó belső üveglapját.
	■ Mikrohullámú és mikrohullámmal kombinált üzemmód: A rostély nem alkalmas mikrohullámú vagy mikrohullámmal kombinált üzemmódhoz. Szikra képződhet, és a sütőtér károsodhat.
	■ Alumíniumtálak: Ne használjon alumíniumtálat a készülékben. A készülék károsodhat a létrejövő szikraképződés miatt.
	■ Mikrohullám üzemmód étel nélkül: A készülék étel nélkül történő üzemeltetése túlterheléshez vezethet. Soha ne indítsa el a mikrohullámú sütőt úgy, hogy nincs benne étel. Ez alól csak a rövid ideig tartó edényellenőr...
	■ Mikrohullámmal készíthető popcorn:


	Gőz
	Figyelem!
	■ A készülék ápolása: a készülék sütőtere kiváló minőségű nemesacélból készült. A hibás ápolás következtében a sütőtér korrodálódhat. Tartsa be a használati útmutatóban megadott ápolási és tisztítási utasításo...
	■ Sütőformák: az edénynek hő- és gőzállónak kell lennie. A szilikon sütőformák nem alkalmasak a gőzzel kombinált üzemmódhoz.
	■ Rozsdafoltos edény: Ne használjon rozsdafoltos edényt. A legkisebb rozsdafolt is a sütőtér korróziójához vezethet.
	■ Lecsepegő folyadék: Gőzölésnél tolja be az üveg serpenyőt a 3. betolási magasságra, majd helyezze a gőzpárolóedényt az üveg serpenyőre. Az üveg serpenyő felfogja a lecsepegő folyadékot.
	■ Forró víz a víztartályban: A forró víz károsíthatja a szivattyút. Ne töltsön forró vizet a víztartályba.
	■ Sérülések a sütőtérben: Ne indítson el semmilyen üzemmódot, ha víz van a sütőtér alján. Az elindítás előtt törölje fel a vizet a sütőtér aljáról.
	■ Vízkőoldó oldat: A vízkőoldó oldatot ne használja a kezelőfelületen vagy a készülék más felületein. A felületek megsérülnek. Ha ez esetleg mégis megtörténik, azonnal mossa le a vízkőoldó oldatot vízzel.
	■ A víztartály tisztítása: A víztartályt ne tisztítsa mosogatógépben. Ellenkező esetben a víztartály megsérül. A víztartályt egy puha törlőruhával és szokványos tisztítószerrel tisztítsa.
	■ Fagyvédelem: Szállítás vagy tárolás előtt a fagy által okozott károk elkerülése érdekében a készüléket teljesen ki kell üríteni.


	7Környezetvédelem
	Környezetvédelem
	Energiatakarékosság
	Környezetbarát ártalmatlanítás

	*A készülék megismerése
	A készülék megismerése
	Utasítás:
	Kezelőfelület
	Utasítások

	Funkcióválasztó
	Kapcsolóállás
	Használat

	Érintőmezők és kijelző
	Érintőpanelek
	Szimbólum
	Jelentés
	Utasítás:

	Kijelző
	Kijelzőelemek
	Szimbólum
	Jelentés

	Felfogótartály és víztartály állapotkijelzője
	Víztartály állapotkijelzője
	Szimbólum
	Jelentés
	Felfogótartály állapotkijelzője
	Szimbólum
	Jelentés

	Hőmérséklet-kijelző
	Utasítás:

	Éjszakai üzemmód

	Forgatóválasztó
	Üzemmódok
	Üzemmód
	Használat

	Fűtési módok
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	Használat
	Ajánlott értékek

	Gőz
	Gőzfokozatok
	Fokozat
	Intenzitás
	Használat
	Kijelzés


	Mikrohullám
	Mikrohullám-fokozat
	Maximális időtartam
	Kivétel:

	Sütőtér
	Készülék ajtajának nyitása
	Sütőtér-világítás
	Hűtőventilátor
	Figyelem!
	Utasítások


	Tartály kezelőfelülete
	Víztartály
	Felfogótartály

	_Tartozékok
	Tartozékok
	Mellékelt tartozékok
	Kiegészítő tartozékok
	Kiegészítő tartozékok
	Kiegészítő tartozékok

	Tartozék behelyezése
	Utasítás:


	KAz első használat előtt elvégzendő tennivalók
	Az első használat előtt elvégzendő tennivalók
	Az első üzembe helyezés
	Pontos idő beállítása
	1. A forgatóválasztóval állítsa be a pontos időt.
	2. Koppintson a 0 mezőre.

	Az idő módosítása
	Utasítás:
	1. Koppintson kétszer a 0 mezőre.

	2. A forgatóválasztóval állítsa be az időt.
	3. Koppintson a 0 mezőre.
	Utasítások



	Vízkeménységi tartomány beállítása.
	Vízkeménység-tartomány beállítása
	Figyelem!
	Utasítások
	Vízkeménységi tartomány
	Beállítás


	Sütőtér és tartozékok tisztítása
	A sütőtér tisztítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a forró levegőt 3.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a 180 ºC értéket.
	3. Koppintson a u mezőre.

	A tartozékok tisztítása


	1A készülék kezelése
	A készülék kezelése
	A készülék be- és kikapcsolása
	Utasítás:
	Készülék bekapcsolása
	A készülék kikapcsolása
	Utasítás:


	Üzemmód beállítása
	1. A funkcióválasztóval válassza ki az üzemmódot.
	2. Szükség esetén végezze el a további beállításokat.
	3. Koppintson a u mezőre.

	Fűtési mód és hőmérséklet beállítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a forró levegő 3 fűtési módot.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a következő hőmérsékletet: 200 ºC.
	3. Koppintson a u mezőre.
	Utasítások

	Időtartam beállítása
	1. Fűtési mód és hőmérséklet beállítása.
	2. Koppintson a 0 mezőre, amíg a x szimbólum nem jelenik meg kijelölve.
	3. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt időtartamot.
	4. Koppintson a u mezőre.

	Üzemmód leállítása
	1. Koppintson a u mezőre, vagy nyissa ki a készülék ajtaját.
	2. Csukja be a készülék ajtaját.
	3. Koppintson a u mezőre.

	Üzemmód megszakítása
	Utasítás:


	Gyors felfűtés
	1. Fűtési mód és hőmérséklet beállítása.
	2. Koppintson a c' mezőre.
	3. Koppintson a u mezőre.
	A gyors felfűtés befejeződött
	A gyors felfűtés megszakítása
	Utasítás:


	Automatikus biztonsági kikapcsolás

	^A mikrohullámú sütő
	A mikrohullámú sütő
	Edény
	Alkalmas edények
	Nem alkalmas edények
	Figyelem!
	Edényellenőrzés
	1. Tegye az üres edényt ½-1 percre maximális teljesítmény mellett a sütőtérbe.
	2. Ellenőrizze közben az edény hőmérsékletét.
	: Figyelmeztetés
	Égési sérülés veszélye!



	Mikrohullám-fokozatok
	Mikrohullám-fokozat
	Maximális időtartam
	Használat
	Az időbeállítás intervallumai
	Üzemelési idő
	Intervallum


	Mikrohullám üzemmód beállítása
	1. A funkcióválasztóval válassza ki a Mikrohullám ß fűtési módot.
	2. A mikrohullám-fokozat érintőmezővel válassza a kívánt teljesítményfokozatot.
	3. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt időtartamot.
	Utasítás:

	4. Koppintson a u mezőre.
	A beállított időtartam letelt
	Időtartam módosítása
	Mikrohullám-teljesítmény módosítása
	Utasítások

	Üzemmód leállítása
	1. Koppintson a u mezőre, vagy nyissa ki a készülék ajtaját.
	2. Csukja be a készülék ajtaját.
	3. Koppintson a u mezőre.

	Üzemmód megszakítása
	Utasítás:


	Mikrohullámmal kombinált üzemmód beállítása
	Mikrohullámmal kombinált üzemmód beállítása
	Kombinációs lehetőségek
	Kivétel:
	Kombinált üzemmód beállítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a forró levegő 3 funkciót.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt hőmérsékletet.
	3. Koppintson a mikrohullám-teljesítmény · mezőre, amíg a kijelzőn ki nem választja a kívánt fokozatot.
	4. A forgatóválasztóval állítsa be az időtartamot.
	5. Koppintson a u mezőre.
	A beállított időtartam letelt
	Mikrohullám-teljesítmény módosítása
	Utasítások
	Üzemmód leállítása
	1. Koppintson a u mezőre, vagy nyissa ki a készülék ajtaját.


	2. Csukja be a készülék ajtaját.
	3. Koppintson a u mezőre.
	Üzemmód megszakítása
	Utasítás:


	A sütőtér kiszárítása
	A sütőtér felmelegítése
	1. Hagyja lehűlni a készüléket.

	2. A nagyobb szennyeződéseket azonnal távolítsa el a sütőtérből, és törölje fel a nedvességet a sütőtér aljáról.
	3. A funkcióválasztóval válassza a légkeverős grill 4 lehetőséget
	4. Koppintson kétszer a 0 mezőre.
	5. A forgatóválasztóval állítson be 15 perces időtartamot.
	6. A u szimbólummal indítsa el az üzemmódot.
	7. Nyissa ki és 1–2 percig hagyja nyitva a készülék ajtaját, hogy a nedvesség elpárologhasson a sütőtérből.
	A sütőtér kiszárítása kézzel
	1. Hagyja lehűlni a készüléket.


	2. Távolítsa el a szennyeződéseket a sütőtérből.
	3. Szivaccsal törölje szárazra a sütőteret.
	4. A készülék ajtaját hagyja nyitva egy órán keresztül, hogy a sütőtér teljesen kiszáradjon.



	`Gőz
	Gőz
	: Figyelmeztetés
	Leforrázási veszély!
	Zajok
	Szivattyú

	Sütés gőzzel
	Gőzfokozatok
	Fokozat
	Intenzitás
	Használat
	Kijelzés

	Gőz beállítása
	Utasítás:
	1. A funkcióválasztóval válassza ki a Gőz P funkciót.

	2. Vegye ki a víztartályt, töltse meg a „MAX” jelölésig friss vízzel, és tolja be teljesen a helyére.~ "Víztartály feltöltése" a(z) 22. Oldalon
	3. Koppintson a ‹ mezőre, amíg a el nem éri a kívánt teljesítményfokozatot.
	4. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt időtartamot.
	Utasítás:

	5. Koppintson a u mezőre.
	Utasítások



	Gőzzel kombinált üzemmód beállítása
	Gőzzel kombinált üzemmód beállítása
	Kombinációs lehetőségek
	Kivétel:
	Kombinált üzemmód beállítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a forró levegő 3 fűtési módot.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a kívánt hőmérsékletet.
	3. Koppintson a gőz ‹ mezőre, amíg a kijelzőn ki nem választja a kívánt fokozatot.
	4. Töltse fel a víztartályt.
	5. Koppintson a u mezőre.
	Utasítás:
	A beállított időtartam letelt
	Gőzfokozat módosítása
	Utasítás:



	Üzemmód leállítása
	1. Koppintson a u mezőre, vagy nyissa ki a készülék ajtaját.
	2. Csukja be a készülék ajtaját.
	3. Koppintson a u mezőre.

	Üzemmód megszakítása
	Utasítás:

	Víztartály feltöltése
	Víztartály feltöltése
	: Figyelmeztetés
	Sérülés- és tűzveszély!
	Figyelem!
	Utasítások
	1. Nyomja meg röviden a tartály kezelőfelületének közepét.
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	Minden gőzölős üzemmód után
	Utasítás:
	Öblítés
	Indítás
	1. A funkcióválasztóval válassza ki az öblítést ù.

	2. Nyissa ki a tartály kezelőfelületét.
	3. Vegye ki a felfogótartályt helyéről, és ürítse ki.
	4. Tolja be teljesen az üres felfogótartályt.
	5. Vegye ki a víztartályt, és töltse fel friss vízzel.
	6. Tolja be teljesen a víztartályt.
	7. Csukja be a tartály kezelőfelületét.
	8. Koppintson a u mezőre.

	Víztartály kiürítése
	1. Nyomja meg röviden a tartály kezelőfelületének közepét.
	2. Vegye ki a víztartályt.
	3. Óvatosan vegye le a víztartály fedelét.
	4. Ürítse ki a víztartályt, tisztítsa meg mosogatószerrel, majd tiszta vízzel alaposan öblítse ki.
	5. Puha törlőkendővel törölje szárazra az összes alkatrészt.
	6. Dörzsölje szárazra a fedél tömítését.
	7. Nyitott fedéllel hagyja kiszáradni.
	8. Helyezze vissza a víztartály fedelét, és nyomja a helyére.
	9. Tolja be teljesen a víztartályt.
	10. Csukja be a tartály kezelőfelületét, és nyomja meg röviden a közepét.

	Figyelem!
	■ A víztartályt ne szárítsa a forró sütőtérben. A víztartály megsérülhet.
	■ Ne tisztítsa a víztartályt mosogatógépben. A víztartály megsérülhet.

	Vízgyűjtő mélyedés tisztítása
	1. Hagyja lehűlni a készüléket.
	2. Nyissa ki a készülék ajtaját.
	3. Nyissa ki a tartály kezelőfelületét.
	4. Vegye ki a felfogótartályt és a víztartályt.
	5. A sütőtér alatti vízgyűjtő mélyedést ‚ törölje ki egy nedvszívó kendővel (!. ábra).

	A sütőtér kiszárítása
	A sütőtér felmelegítése
	1. Hagyja lehűlni a készüléket.

	2. A nagyobb szennyeződéseket azonnal távolítsa el a sütőtérből, és törölje fel a nedvességet a sütőtér aljáról.
	3. A funkcióválasztóval válassza a légkeverős grill 4 lehetőséget
	4. Koppintson kétszer a 0 mezőre.
	5. A forgatóválasztóval állítson be 15 perces időtartamot.
	6. A u szimbólummal indítsa el az üzemmódot.
	7. Nyissa ki és 1–2 percig hagyja nyitva a készülék ajtaját, hogy a nedvesség elpárologhasson a sütőtérből.
	A sütőtér kiszárítása kézzel
	1. Hagyja lehűlni a készüléket.


	2. Távolítsa el a szennyeződéseket a sütőtérből.
	3. Szivaccsal törölje szárazra a sütőteret.
	4. A készülék ajtaját hagyja nyitva egy órán keresztül, hogy a sütőtér teljesen kiszáradjon.



	PAutomata programok
	Automata programok
	Utasítások
	Program beállítása
	1. Állítsa a funkcióválasztót a X automata programra.
	2. A forgatóválasztóval válassza ki a 3-as programszámot.
	3. Koppintson a h mezőre.
	4. Állítsa be az 1 kg súlyt a forgatóválasztóval.
	5. Koppintson a u mezőre.
	Utasítások

	A program befejeződött
	Program módosítása
	1. Kb. 4 másodpercig tartsa nyomva a u mezőt.
	2. Válassza ki az új programot.

	Üzemmód leállítása
	1. Koppintson a u mezőre, vagy nyissa ki a készülék ajtaját.
	2. Csukja be a készülék ajtaját.
	3. Koppintson a u mezőre.

	Üzemmód megszakítása
	Utasítás:



	Programtáblázat
	Program
	Étel
	Súly kg-ban
	Edény / tartozék, betolási magasság
	Megjegyzések
	Különleges megjegyzések
	P 01
	0,10 - 1,20
	P 02
	0,10 - 1,00
	P 03
	0,15 - 1,20
	P 04
	0,10 - 0,50
	P 05
	0,15 - 1,00
	P 06
	0,50 - 2,00
	P 07
	0,50 - 2,00
	P 08
	0,50 - 2,00
	P 09
	1,00 - 2,00
	P 10
	1,00 - 2,00
	P 11
	0,20 - 1,20
	P 12
	0,20 - 0,50
	P 13
	0,20 - 0,50
	P 14
	0,50 - 2,00
	P 15
	0,10 - 1,00
	P 16
	0,10 - 1,00
	P 17
	0,10 - 0,75
	P 18
	0,10 - 0,70
	P 19
	2-10 darab
	P 20
	0,10 - 0,50
	P 21
	0,20 - 1,50
	P 22
	0,20 - 0,50
	P 23
	0,30 - 0,80
	P 24
	0,20 - 0,80
	P 25
	0,25 - 0,80
	P 26
	0,10 - 0,60
	P 27
	0,10 - 0,50
	P 28
	0,30 - 1,00
	P 29
	0,20 - 0,50
	P 30
	0,20 - 0,50
	OIdőfunkciók beállítása
	Időfunkciók beállítása
	Időfunkció
	Használat
	Utasítás:
	Kérdezze le az időbeállításokat
	A jelzőóra beállítása
	1. Koppintson a 0 mezőre.
	2. A forgatóválasztóval állítsa be a jelzési időt.
	A jelzőórán beállított idő letelt
	A jelzőórán beállított idő módosítása
	A jelzőórán beállított idő törlése

	Időtartam beállítása
	1. A funkcióválasztóval állítsa be a fűtési módot.
	2. Szükség esetén a forgatóválasztóval módosítsa a hőmérsékletet.
	3. Koppintson kétszer a 0 mezőre.
	4. A forgatóválasztóval állítson be 45 perces időtartamot.
	5. Koppintson a u mezőre.
	Az időtartam letelt
	1. Koppintson a 0 mezőre.
	2. Forgassa a funkcióválasztót nullára.

	Időtartam módosítása
	Az időtartam törlése

	Az első üzembe helyezés
	Pontos idő beállítása
	1. A forgatóválasztóval állítsa be a pontos időt.
	2. Koppintson a 0 mezőre.

	Az idő módosítása
	Utasítás:
	1. Koppintson kétszer a 0 mezőre.

	2. A forgatóválasztóval állítsa be az időt.
	3. Koppintson a 0 mezőre.
	Utasítások




	AGyerekzár
	Gyerekzár
	Bekapcsolás és kikapcsolás
	1. Forgassa a funkcióválasztót nullára.
	2. Kb. 4 másodpercig tartsa nyomva a c' mezőt.
	Utasítások



	QAlapbeállítások
	Alapbeállítások
	Alapbeállítások megváltoztatása
	1. Néhány másodpercig tartsa nyomva a 0 mezőt.
	2. A forgatóválasztóval módosítsa az alapbeállítást.
	3. Koppintson a 0 mezőre.
	4. Néhány másodpercig tartsa nyomva a 0 mezőt.
	Megszakítás

	Az alapbeállítások listája
	Alapbeállítás
	Lehetőségek
	Magyarázat
	Utasítás:


	DTisztítás
	Tisztítás
	: Figyelmeztetés
	Égésveszély!
	: Figyelmeztetés

	Áramütésveszély!
	: Figyelmeztetés

	Sérülésveszély!
	Utasítás:

	Megfelelő tisztítószerek
	Figyelem!
	Felületi károsodások
	■ maró vagy súroló tisztítószert,
	■ magas alkoholtartalmú tisztítószert,
	■ kemény súrolópárnát vagy tisztítószivacsot,
	■ nagynyomású tisztítót vagy gőzüzemű tisztítót,
	■ speciális tisztítót a melegen tisztításhoz.
	Terület
	Tisztítás
	Utasítások



	Öntisztító felületek tisztítása
	Figyelem!
	Utasítás:


	Készülék tisztántartása
	Javaslatok


	.Tisztítási funkció
	Tisztítási funkció
	Vízkőmentesítés
	Figyelem!
	■ A készülék károsodása: vízkőmentesítéshez csak az általunk ajánlott, folyékony vagy tablettás vízkőmentesítőt használja. A vízkőmentesítés behatási ideje erre a vízkőmentesítő szerre vonatkozik. Más vízkőmentesítő ...
	■ Vízkőoldó oldat: A vízkőoldó oldatot vagy vízkőmentesítő szert ne használja a kezelőfelületen vagy a készülék más felületein. A felületek megsérülnek. Ha ez esetleg mégis megtörténik, azonnal mossa le a vízkőoldó oldato...

	Indítás
	1. A funkcióválasztóval válassza ki a vízkőmentesítést %.
	2. Nyissa ki a tartály takarólemezét.
	3. Vegye ki a felfogótartályt helyéről, és ürítse ki.
	4. Tolja be teljesen az üres felfogótartályt.
	5. Vegye ki a víztartályt.
	6. A csomagoláson megadottak szerint készítsen vízkőoldó oldatot vízből és vízkőoldóból.
	7. Töltse fel a víztartályt vízkőoldó oldattal, és tolja vissza teljesen.
	8. Csukja be a tartály takarólemezét.
	9. Koppintson a u mezőre.

	Öblítés vízkőmentesítés után
	1. Nyissa ki a tartály takarólemezét.
	2. Vegye ki a felfogótartályt helyéről, ürítse ki és tolja vissza.
	3. A víztartályt vegye ki, alaposan öblítse át, töltse fel friss vízzel, és tolja a helyére.
	4. Csukja be a tartály takarólemezét.
	5. Koppintson a u mezőre.
	Utasítás:



	Öblítés
	Indítás
	1. A funkcióválasztóval válassza ki az öblítést ù.
	2. Nyissa ki a tartály kezelőfelületét.
	3. Vegye ki a felfogótartályt helyéről, és ürítse ki.
	4. Tolja be teljesen az üres felfogótartályt.
	5. Vegye ki a víztartályt, és töltse fel friss vízzel.
	6. Tolja be teljesen a víztartályt.
	7. Csukja be a tartály kezelőfelületét.
	8. Koppintson a u mezőre.


	Utótisztítás
	1. Nyissa ki a tartály kezelőfelületét.
	2. Ürítse ki, tisztítsa meg és szárítsa ki a felfogótartályt és a víztartályt.
	3. Forgassa a funkcióválasztót nullára.

	Felfogótartály ürítése
	Figyelem!
	■ A felfogótartályt ne szárítsa a forró sütőtérben. A felfogótartály károsodhat.
	■ Ne tisztítsa a felfogótartályt mosogatógépben. A felfogótartály károsodhat.
	1. Nyomja meg röviden a tartály kezelőfelületének közepét.

	2. Vegye ki a felfogótartályt helyéről.
	3. Nyissa ki a felfogótartály fedelét.
	4. Ürítse ki a felfogótartályt.
	5. Helyezze vissza a felfogótartályt, és tolja be teljesen a helyére.
	6. Csukja be a tartály kezelőfelületét.



	3Üzemzavar – mi a teendő?
	Üzemzavar – mi a teendő?
	: Figyelmeztetés
	Áramütésveszély!
	Mit tegyünk meghibásodás esetén?
	Hibakijelzés
	Lehetséges ok
	Hiba elhárítása / útmutatás
	Utasítás:


	4Vevőszolgálat
	Vevőszolgálat
	Termékszám és gyártási szám
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén


	JKísérleti konyhánkban teszteltük Önnek
	Kísérleti konyhánkban teszteltük Önnek
	Utasítás:
	Általános útmutatások
	Javasolt beállítási értékek
	Tartozékok
	Sütőformák és edények
	Sütőpapír

	Felolvasztás
	Utasítások
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly
	Lépések
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	ß
	800 g
	1
	2
	180
	90
	15
	25
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	15
	25 - 35
	1500 g
	1
	2
	180
	90
	25
	25 - 30
	0
	ß
	200 g
	1
	2
	180
	90
	5
	4 - 6
	500 g
	1
	2
	180
	90
	10
	5 - 10
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	10 - 15
	0
	ß
	200 g
	1
	90
	15
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	15 - 20
	0
	ß
	600 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	1200 g
	1
	2
	180
	90
	10
	20 - 25
	0
	ß
	2000 g
	1
	2
	180
	90
	20
	30 - 40
	0
	ß
	4500 g
	1
	2
	180
	90
	30
	60 - 80
	0
	ß
	400 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	0
	ß
	300 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	8
	15 - 25
	0
	ß
	300 g
	1
	180
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	10
	9 - 15
	0
	ß
	300 g
	1
	180
	7 - 10
	500 g
	1
	2
	18
	90
	8
	5 - 10
	0
	ß
	125 g
	1
	90
	6 - 8
	250 g
	1
	2
	180
	90
	2
	3 - 5
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	0
	ß
	500 g
	1
	90
	10 - 15
	750 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	750 g
	1
	2
	180
	90
	7
	15 - 25

	Mélyhűtött ételek melegítése
	Utasítások
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	ß
	400 g
	600
	8- 15
	0
	ß
	500 g
	600
	8 - 13
	1000 g
	600
	10 - 15
	0
	ß
	300-400 g
	600
	11 - 15
	0
	ß
	500 g
	600
	12 - 17
	1000 g
	600
	25 - 30
	0
	ß
	450 g
	600
	10 - 15
	0
	ß
	250 g
	600
	2 - 5
	500 g
	600
	8 - 10
	0
	ß
	300 g
	600
	8 - 10
	600 g
	600
	14 - 17
	0
	ß
	500 g
	600
	11 - 16

	Melegítés
	: Figyelmeztetés
	Forrázásveszély!
	Figyelem!
	Utasítások
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Súly / mennyiség
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	ß
	150 ml
	360
	-
	0,5-1,5
	0
	ß
	200 ml
	1000
	-
	1-2
	500 ml
	1000
	-
	4-5
	0
	ß
	350 g
	600
	-
	3-4
	0
	ß
	700 g
	600
	-
	6-8
	0
	ß
	500 g
	600
	-
	7-10
	3
	ß+P
	400 g
	360
	3
	9-14
	0
	ß
	400 g
	600
	-
	6-8
	800 g
	600
	-
	8-11
	3
	ß+P
	150 g
	360
	3
	3-5
	3
	ß+P
	300 g
	360
	3
	4-7
	Tippek mikrohullámhoz



	Sütemények aprósütemények és kenyér
	Sütés mikrohullámmal kombinálva
	Sütés hozzáadott gőzzel
	Mélyhűtött termékek
	Kenyér- és zsemlefélék
	Sütemények formában
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	°C-ban
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam
	percben
	1
	3
	160-170
	-
	60-80
	1
	3
	150-160
	-
	60-70
	1
	3+ß
	170-180
	90
	30-35
	1
	3
	160-170
	-
	35-40
	1
	3
	160-170
	-
	45-50
	2
	3+ß
	150-160
	360
	40-50
	1
	3+ß
	170-190
	90
	30-45
	2
	3+ß
	160-180
	90
	50-70


	Sütemény sütőtepsin
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet °C-ban
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam percben
	2
	3
	160-170
	-
	-
	30-40
	1
	3
	160-170
	-
	-
	30-45
	1
	3+P
	170-180
	-
	3
	35-45
	1
	4+P
	180-200
	-
	2
	40-50
	2
	3
	210-230
	-
	-
	25-35
	2
	4+ß
	180-190
	180
	-
	8-15
	2
	4+ß
	190-210
	180
	-
	12-15

	Édes és sós aprósütemények
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet °C-ban
	Időtartam percben
	2
	3
	50 -170
	20-35
	2
	3
	100
	90-120
	2
	3
	110
	35-45
	2
	3
	170 -180
	35-45
	Kenyér- és zsemlefélék
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Lépések
	Hőmérséklet °C-ban
	Grillfokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	1
	3+P
	1
	2
	230
	190-200
	-
	-
	3
	-
	10-15
	30-45
	0
	3+P
	1
	2
	230
	200-210
	-
	-
	3
	-
	10-15
	40-50
	1
	3+P
	1
	200-220
	-
	3
	25-35
	3
	(
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3
	*
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3+1
	(
	1
	-
	3
	-
	8-10


	Sütési ötletek

	Felfújtak és csőbensültek
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	Mikrohullám-fokozat
	Időtartam percben
	0
	4
	130-150
	180
	25-35
	0
	4+ß
	180-190
	600
	12-17
	0
	4+ß
	170-180
	600
	20-30

	Szárnyas, hús és hal
	Sütés edényben
	: Figyelmeztetés
	Sérülésveszély a megrepedő üveg miatt!
	: Figyelmeztetés

	Forrázásveszély!

	Sütés mikrohullámmal kombinálva
	Utasítás:

	Párolás hozzáadott gőzzel
	Gőzölés a gőzpárolóedénnyel
	Roston sütés
	Utasítások

	Javasolt beállítási értékek
	Szárnyasok
	Hús
	Hal
	Szárnyasok
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
	Grillfokozat
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	ß
	-
	-
	600
	-
	25-35
	0
	4+P+ß
	190
	-
	360
	3
	40-45
	0
	4
	190
	-
	180
	-
	20-35
	3+2
	(+ß+P
	-
	3
	180
	3
	10-12
	0
	(+ß
	-
	2
	180
	-
	30-40

	Hús
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Lépések
	Hőmérséklet
	Grillfokoza t
	Mikrohullám-fokozat
	Gőzfokozat
	Időtartam
	percben
	Megjegyzések
	0
	4+ß
	1
	160-170
	-
	180
	-
	80-90
	0
	4+ß
	1
	180-190
	-
	180
	-
	30-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+P+ß
	1
	170-180
	-
	360
	3
	25-35
	0
	4+P+ß
	1
	170-180
	-
	180
	3
	60-80
	0
	4+ß
	1
	180-190
	-
	180
	-
	35-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	2
	2
	-
	-
	-
	-
	15-20
	10-15
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+P+ß
	1
	190
	-
	360
	3
	15-20

	Hal
	Étel
	Edény
	Betolási magasság
	Fűtési mód
	Hőmérséklet
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	Przyczyny uszkodzeń
	Informacje ogólne
	Uwaga!
	■ Woda w gorącej komorze gotowania:

	■ Wilgoć w komorze piekarnika: wilgoć, która przez dłuższy czas utrzymuje się w komorze piekarnika, może być przyczyną korozji. Po każdym użyciu osuszyć komorę piekarnika. Wilgotnych produktów spożywczych nie przechowywać przez dłu...
	■ Studzenie przy otwartych drzwiach urządzenia: po zakończeniu trybu z użyciem wysokiej temperatury, komora piekarnika powinna być podczas studzenia zawsze zamknięta. Nie wkładać niczego pomiędzy drzwi a urządzenie. Nawet jeśli drzwi urz...
	■ Mocno zabrudzona uszczelka: jeśli uszczelka jest mocno zabrudzona, podczas eksploatacji drzwi urządzenia nie zamykają się szczelnie. Fronty sąsiadujących mebli mogą ulec uszkodzeniu. Utrzymywać uszczelkę w czystości. ~ "Czyszczenie" na ...
	■ Drzwiczki urządzenia jako miejsce do siedzenia lub odkładania przedmiotów: nie stawać, nie siadać ani nie opierać się na otwartych drzwiczkach urządzenia. Nie stawiać naczyń i wyposażenia na drzwiczki urządzenia.
	■ Wsuwanie wyposażenia: W zależności od typu urządzenia wyposażenie może zarysować szybę drzwiczek podczas ich zamykania. Wyposażenie należy zawsze wsuwać do oporu do komory piekarnika.
	■ Transport urządzenia: nie podnosić ani nie przenosić urządzenia trzymając za uchwyt drzwiczek. Ciężar urządzenia przekracza wytrzymałość uchwytu, który może się urwać.

	Mikrofale
	Uwaga!
	■ Folia aluminiowa: Folia aluminiowa w komorze piekarnika nie może stykać się z szybą w drzwiczkach. Może to spowodować powstanie trwałych przebarwień na szybie.
	■ Powstające iskry: odstęp przedmiotu wykonanego z metalu, np. łyżki w szklance, od ścianek i drzwi komory piekarnika musi wynosić minimum 2 cm. Iskry mogą uszkodzić wewnętrzną szklaną powierzchnię drzwi.
	■ Tryb mikrofal oraz tryb kombi z mikrofalami: Ruszt nie nadaje się do stosowania w trybie mikrofal ani w trybie mikrofal w połączeniu z rodzajem grzania. Użycie rusztu może spowodować powstawanie iskier, a w konsekwencji uszkodzenie komory p...
	■ Tacki aluminiowe: nie używać w urządzeniu tacek aluminiowych. Powstające iskry mogą uszkodzić urządzenie.
	■ Tryb mikrofal bez potraw: eksploatacja urządzenia bez potraw prowadzi do przeciążenia. Nigdy nie włączać mikrofal, jeśli w komorze gotowania nie ma żadnej potrawy. Wyjątek stanowi krótki test naczyń. ~ "Mikrofale" na stronie 64
	■ Prażona kukurydza z mikrofali:


	Para
	Uwaga!
	■ Konserwacja urządzenia: Komora urządzenia wykonania jest ze stali nierdzewnej najwyższej jakości. Niewłaściwa konserwacja może prowadzić do korozji w komorze piekarnika. Przestrzegać zaleceń dotyczących konserwacji i czyszczenia zawart...
	■ Formy do pieczenia: Naczynia muszą być odporne na działanie wysokiej temperatury i gorącej pary. Silikonowe formy do pieczenia nie nadają się do stosowania w trybie kombi w połączeniu z parą.
	■ Naczynia ze śladami rdzy: Nie używać naczyń ze śladami rdzy. Nawet najmniejsze ślady rdzy mogą spowodować korozję w komorze piekarnika.
	■ Powstające skropliny: W przypadku stosowania funkcji pary wsunąć szklaną blachę do pieczenia na wysokość 3 i ustawić na niej pojemnik do gotowania na parze. Umożliwia to wyłapywanie powstających skroplin.
	■ Gorąca woda w zbiorniku na wodę: Gorąca woda może uszkodzić pompę. Nie napełniać zbiornika gorącą wodą.
	■ Uszkodzenia w komorze piekarnika: Nie włączać żadnego trybu, jeżeli na dnie komory piekarnika znajduje się woda. Przed włączeniem trybu wytrzeć wodę z dna piekarnika.
	■ Roztwór do odkamieniania: Pulpit obsługi oraz inne powierzchnie urządzenia nie mogą mieć styczności z roztworem do odkamieniania. Powierzchnie te mogą ulec uszkodzeniu. Jeśli jednak dojdzie do takiej sytuacji, roztwór do odkamieniania na...
	■ Czyszczenie zbiornika na wodę: Zbiornika na wodę nie czyścić w zmywarce. W przeciwnym razie zbiornik zostanie uszkodzony. Zbiornik na wodę czyścić miękką ściereczką i dostępnym w sprzedaży płynem do mycia naczyń.
	■ Ochrona przed mrozem: Aby uniknąć uszkodzeń urządzenia przez mróz w czasie transportu i przechowywania, należy wcześniej całkowicie opróżnić urządzenie.
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	2. Zamknąć drzwi urządzenia.
	3. Dotknąć pola u.

	Przerwanie pracy urządzenia
	Wskazówka:

	Napełnianie zbiornika na wodę
	Napełnianie zbiornika na wodę
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo pożaru i obrażeń!
	Uwaga!
	Wskazówki
	1. Krótko nacisnąć środkową część przesłony zbiornika.

	2. Wyjąć zbiornik na wodę z komory zbiornika.
	3. Napełnić zbiornik zimną wodą do oznaczenia “MAX“.
	4. Zbiornik na wodę ponownie umieścić w komorze zbiornika i całkowicie wsunąć.
	5. Zamknąć przesłonę zbiornika.


	Dolewanie wody do zbiornika
	Wskazówka:
	1. Otworzyć przesłonę.

	2. Wyjąć i napełnić zbiornik na wodę.
	3. Włożyć napełniony zbiornik na wodę i zamknąć przesłonę.

	Po zakończeniu trybu z użyciem pary
	Wskazówka:
	Płukanie
	Uruchomienie
	1. Za pomocą przełącznika funkcji wybrać Płukanie ù.

	2. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	3. Wyjąć i opróżnić pojemnik zbierający.
	4. Opróżniony pojemnik zbierający całkowicie wsunąć.
	5. Wyjąć zbiornik na wodę i napełnić go świeżą wodą.
	6. Całkowicie wsunąć zbiornik na wodę.
	7. Zamknąć przesłonę zbiornika.
	8. Dotknąć pola u.

	Opróżnianie zbiornika na wodę
	1. Krótko nacisnąć środkową część przesłony zbiornika.
	2. Wyjąć zbiornik na wodę.
	3. Ostrożnie zdjąć pokrywę zbiornika na wodę.
	4. Opróżnić zbiornik na wodę, wyczyścić za pomocą płynu do mycia naczyń i dokładnie wypłukać czystą wodą.
	5. Wszystkie elementy wytrzeć do sucha miękką ściereczką.
	6. Wytrzeć do sucha uszczelkę pokrywy.
	7. Pozostawić do wyschnięcia przy otwartej pokrywie.
	8. Pokrywę nałożyć na zbiornik na wodę i docisnąć.
	9. Całkowicie wsunąć zbiornik na wodę.
	10. Zamknąć przesłonę zbiornika i krótko nacisnąć środkową część.

	Uwaga!
	■ Nie suszyć zbiornika na wodę w gorącej komorze piekarnika. Zbiornik zostanie uszkodzony.
	■ Nie czyścić zbiornika na wodę w zmywarce do naczyń. Zbiornik zostanie uszkodzony.

	Suszenie rynienki na skropliny
	1. Poczekać, aż urządzenie ostygnie.
	2. Otworzyć drzwi urządzenia.
	3. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	4. Wyjąć zbiornik na wodę i pojemnik zbierający.
	5. Rynienkę ‚ poniżej komory piekarnika wytrzeć za pomocą gąbkowej ściereczki (rys. !).

	Osuszanie komory piekarnika
	Podgrzewanie komory piekarnika
	1. Poczekać, aż urządzenie ostygnie.

	2. Natychmiast usuwać większe zanieczyszczenia z komory piekarnika oraz wilgoć z dna piekarnika.
	3. Za pomocą przełącznika funkcji ustawić Grill z cyrkulacją powietrza 4
	4. Dwukrotnie dotknąć pola 0.
	5. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić czas trwania 15 minut.
	6. Włączyć tryb pracy za pomocą pola u.
	7. Otworzyć drzwi urządzenia i pozostawić otwarte na 1 do 2 minut, aby odparowała wilgoć z komory piekarnika.
	Ręczne osuszanie komory piekarnika
	1. Poczekać, aż urządzenie ostygnie.


	2. Usunąć zanieczyszczenia z komory piekarnika.
	3. Komorę piekarnika wytrzeć do sucha gąbką.
	4. Drzwi urządzenia pozostawić na 1 godzinę otwarte, aby komora piekarnika mogła całkowicie wyschnąć.



	PProgramy automatyczne
	Programy automatyczne
	Wskazówki
	Ustawianie programu
	1. Przełącznik funkcji ustawić na Programy automatyczne X.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego wybrać program o numerze 3.
	3. Dotknąć pola h.
	4. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić wagę 1 kg.
	5. Dotknąć pola u.
	Wskazówki

	Program jest zakończony
	Zmiana programu
	1. Dotykać pola u przez ok. 4 sekundy.
	2. Wybrać nowy program.

	Wstrzymanie trybu pracy
	1. Dotknąć pola u lub otworzyć drzwi urządzenia.
	2. Zamknąć drzwi urządzenia.
	3. Dotknąć pola u.

	Przerwanie pracy urządzenia
	Wskazówka:



	Tabela programów
	Program
	Potrawa
	Waga w kg
	Naczynia / wyposażenie, wysokość wsunięcia
	Wskazówki
	Wyjątkowe przypadki
	P 01
	0,10 - 1,20
	P 02
	0,10 - 1,00
	P 03
	0,15 - 1,20
	P 04
	0,10 - 0,50
	P 05
	0,15 - 1,00
	P 06
	0,50 - 2,00
	P 07
	0,50 - 2,00
	P 08
	0,50 - 2,00
	P 09
	1,00 - 2,00
	P 10
	1,00 - 2,00
	P 11
	0,20 - 1,20
	P 12
	0,20 - 0,50
	P 13
	0,20 - 0,50
	P 14
	0,50 - 2,00
	P 15
	0,10 - 1,00
	P 16
	0,10 - 1,00
	P 17
	0,10 - 0,75
	P 18
	0,10 - 0,70
	P 19
	2 - 10 sztuk
	P 20
	0,10 - 0,50
	P 21
	0,20 - 1,50
	P 22
	0,20 - 0,50
	P 23
	0,30 - 0,80
	P 24
	0,20 - 0,80
	P 25
	0,25 - 0,80
	P 26
	0,10 - 0,60
	P 27
	0,10 - 0,50
	P 28
	0,30 - 1,00
	P 29
	0,20 - 0,50
	P 30
	0,20 - 0,50
	OUstawianie funkcji zegara
	Ustawianie funkcji zegara
	Funkcja zegara
	Zastosowanie
	Wskazówka:
	Odczytywanie ustawionych czasów
	Ustawianie minutnika
	1. Dotknąć pola 0.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić minutnik.
	Upłynął czas odliczany przez minutnik
	Zmiana ustawień minutnika
	Kasowanie ustawień minutnika

	Ustawianie czasu trwania
	1. Za pomocą przełącznika funkcji ustawić rodzaj grzania.
	2. W razie potrzeby zmienić temperaturę za pomocą przełącznika obrotowego.
	3. Dwukrotnie dotknąć pola 0.
	4. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić czas trwania 45 minut.
	5. Dotknąć pola u.
	Upłynął ustawiony czas trwania
	1. Dotknąć pola 0.
	2. Ustawić przełącznik funkcji w pozycji zero.

	Zmiana czasu trwania
	Kasowanie czasu trwania

	Pierwsze uruchomienie
	Ustawianie godziny
	1. Za pomocą przełącznika obrotowego nastawić godzinę.
	2. Dotknąć pola 0.

	Zmiana ustawionej godziny
	Wskazówka:
	1. Dwukrotnie dotknąć pola 0.

	2. Za pomocą przełącznika obrotowego ustawić godzinę.
	3. Dotknąć pola 0.
	Wskazówki




	AZabezpieczenie przed dziećmi
	Zabezpieczenie przed dziećmi
	Aktywacja i dezaktywacja
	1. Przełącznik funkcji nastawić na pozycję zero.
	2. Dotykać pola c' przez ok. 4 sekundy.
	Wskazówki



	QUstawienia podstawowe
	Ustawienia podstawowe
	Zmiana ustawień podstawowych
	1. Dotykać przez kilka sekund pola 0.
	2. Za pomocą przełącznika obrotowego zmienić ustawienie podstawowe.
	3. Dotknąć pola 0.
	4. Dotykać przez kilka sekund pola 0.
	Przerwij

	Wykaz ustawień podstawowych
	Ustawienie podstawowe
	Możliwości
	Objaśnienie
	Wskazówka:


	DCzyszczenie
	Czyszczenie
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo obrażeń!
	Wskazówka:

	Odpowiednie środki czyszczące
	Uwaga!
	Uszkodzenia powierzchni
	■ żrących środków czyszczących ani środków do szorowania,
	■ środków czyszczących o dużej zawartości alkoholu,
	■ ostrych druciaków ani szorstkich gąbek,
	■ myjek wysokociśnieniowych lub parowych,
	■ specjalnych środków czyszczących do czyszczenia na ciepło.
	Powierzchnia
	Czyszczenie
	Wskazówki



	Czyszczenie powierzchni samoczyszczących
	Uwaga!
	Wskazówka:


	Utrzymywanie urządzenia w czystości
	Porady


	.Funkcja czyszczenia
	Funkcja czyszczenia
	Odkamienianie
	Uwaga!
	■ Uszkodzenie urządzenia: Do odkamieniania używać wyłącznie zalecanych przez nas środków do odkamieniania, w płynie lub w tabletkach. Czas trwania odkamieniania jest dostosowany do zalecanych środków do odkamieniania. Inne środki do odka...
	■ Roztwór do odkamieniania: Pulpit obsługi oraz inne powierzchnie urządzenia nie mogą mieć styczności z roztworem do odkamieniania lub środkiem do odkamieniania. Powierzchnie te mogą ulec uszkodzeniu. Jeśli jednak dojdzie do takiej sytuacj...

	Uruchomienie
	1. Za pomocą przełącznika funkcji wybrać Odkamienianie %.
	2. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	3. Wyjąć i opróżnić pojemnik zbierający.
	4. Opróżniony pojemnik zbierający całkowicie wsunąć.
	5. Wyjąć zbiornik na wodę.
	6. Sporządzić roztwór do odkamieniania, mieszając wodę i środek do odkamieniania zgodnie ze wskazówkami na opakowaniu.
	7. Napełnić zbiornik na wodę środkiem do odkamieniania i całkowicie wsunąć zbiornik.
	8. Zamknąć przesłonę zbiornika.
	9. Dotknąć pola u.

	Cykl płukania po odkamienianiu
	1. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	2. Wyjąć, opróżnić i ponownie wsunąć pojemnik zbierający.
	3. Zbiornik na wodę wyjąć, dokładnie wypłukać, napełnić świeżą wodą i ponownie wsunąć na miejsce.
	4. Zamknąć przesłonę zbiornika.
	5. Dotknąć pola u.
	Wskazówka:



	Płukanie
	Uruchomienie
	1. Za pomocą przełącznika funkcji wybrać Płukanie ù.
	2. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	3. Wyjąć i opróżnić pojemnik zbierający.
	4. Opróżniony pojemnik zbierający całkowicie wsunąć.
	5. Wyjąć zbiornik na wodę i napełnić go świeżą wodą.
	6. Całkowicie wsunąć zbiornik na wodę.
	7. Zamknąć przesłonę zbiornika.
	8. Dotknąć pola u.


	Czyszczenie końcowe
	1. Otworzyć przesłonę zbiornika.
	2. Pojemnik zbierający oraz zbiornik na wodę opróżnić, wyczyścić i osuszyć.
	3. Ustawić przełącznik funkcji w pozycji zero.

	Opróżnianie pojemnika zbierającego
	Uwaga!
	■ Nie suszyć pojemnika zbierającego w gorącej komorze piekarnika. Pojemnik zbierający ulegnie uszkodzeniu.
	■ Nie czyścić pojemnika zbierającego w zmywarce do naczyń. Pojemnik zbierający ulegnie uszkodzeniu.
	1. Krótko nacisnąć środkową część przesłony zbiornika.

	2. Wyjąć pojemnik zbierający z komory zbiornika.
	3. Otworzyć pokrywę pojemnika zbierającego.
	4. Opróżnić pojemnik zbierający.
	5. Ponownie włożyć pojemnik zbierający do komory i całkowicie wsunąć.
	6. Zamknąć przesłonę zbiornika.



	3Co robić w razie usterki?
	Co robić w razie usterki?
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!
	Usterka, co robić?
	Komunikat o usterce
	Możliwa przyczyna
	Rozwiązanie problemu/wskazówka
	Wskazówka:


	4Serwis
	Serwis
	Symbol produktu (nr E) i numer fabryczny (nr FD)
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki


	JPrzetestowane w naszym studiu gotowania
	Przetestowane w naszym studiu gotowania
	Wskazówka:
	Wskazówki ogólne
	Zalecane wartości ustawień
	Wyposażenie
	Formy do pieczenia i naczynia
	Papier do pieczenia

	Rozmrażanie
	Wskazówki
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga
	Etapy
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	ß
	800 g
	1
	2
	180
	90
	15
	25
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	15
	25 - 35
	1500 g
	1
	2
	180
	90
	25
	25 - 30
	0
	ß
	200 g
	1
	2
	180
	90
	5
	4 - 6
	500 g
	1
	2
	180
	90
	10
	5 - 10
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	10 - 15
	0
	ß
	200 g
	1
	90
	15
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	15 - 20
	0
	ß
	600 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	1200 g
	1
	2
	180
	90
	10
	20 - 25
	0
	ß
	2000 g
	1
	2
	180
	90
	20
	30 - 40
	0
	ß
	4500 g
	1
	2
	180
	90
	30
	60 - 80
	0
	ß
	400 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	0
	ß
	300 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	8
	15 - 25
	0
	ß
	300 g
	1
	180
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	10
	9 - 15
	0
	ß
	300 g
	1
	180
	7 - 10
	500 g
	1
	2
	18
	90
	8
	5 - 10
	0
	ß
	125 g
	1
	90
	6 - 8
	250 g
	1
	2
	180
	90
	2
	3 - 5
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	0
	ß
	500 g
	1
	90
	10 - 15
	750 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	750 g
	1
	2
	180
	90
	7
	15 - 25

	Podgrzewanie potraw mrożonych
	Wskazówki
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	ß
	400 g
	600
	8- 15
	0
	ß
	500 g
	600
	8 - 13
	1000 g
	600
	10 - 15
	0
	ß
	300-400 g
	600
	11 - 15
	0
	ß
	500 g
	600
	12 - 17
	1000 g
	600
	25 - 30
	0
	ß
	450 g
	600
	10 - 15
	0
	ß
	250 g
	600
	2 - 5
	500 g
	600
	8 - 10
	0
	ß
	300 g
	600
	8 - 10
	600 g
	600
	14 - 17
	0
	ß
	500 g
	600
	11 - 16

	Podgrzewanie
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	Uwaga!
	Wskazówki
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga/ Ilość
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	ß
	150 ml
	360
	-
	0,5-1,5
	0
	ß
	200 ml
	1000
	-
	1-2
	500 ml
	1000
	-
	4-5
	0
	ß
	350 g
	600
	-
	3-4
	0
	ß
	700 g
	600
	-
	6-8
	0
	ß
	500 g
	600
	-
	7-10
	3
	ß+P
	400 g
	360
	3
	9-14
	0
	ß
	400 g
	600
	-
	6-8
	800 g
	600
	-
	8-11
	3
	ß+P
	150 g
	360
	3
	3-5
	3
	ß+P
	300 g
	360
	3
	4-7
	Porady dotyczące użytkowania kuchenki mikrofalowej



	Ciasta, drobne wypieki i chleb
	Pieczenie w połączeniu z mikrofalami
	Pieczenie z dodatkowym zastosowaniem pary
	Produkty mrożone
	Chleb i bułki
	Ciasto w formach
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	w °C
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	1
	3
	160-170
	-
	60-80
	1
	3
	150-160
	-
	60-70
	1
	3+ß
	170-180
	90
	30-35
	1
	3
	160-170
	-
	35-40
	1
	3
	160-170
	-
	45-50
	2
	3+ß
	150-160
	360
	40-50
	1
	3+ß
	170-190
	90
	30-45
	2
	3+ß
	160-180
	90
	50-70


	Ciasto na blasze
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Temperatura w °C
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania w min
	2
	3
	160-170
	-
	-
	30-40
	1
	3
	160-170
	-
	-
	30-45
	1
	3+P
	170-180
	-
	3
	35-45
	1
	4+P
	180-200
	-
	2
	40-50
	2
	3
	210-230
	-
	-
	25-35
	2
	4+ß
	180-190
	180
	-
	8-15
	2
	4+ß
	190-210
	180
	-
	12-15

	Ciastka i placuszki
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Temperatura w °C
	Czas trwania w min
	2
	3
	50 -170
	20-35
	2
	3
	100
	90-120
	2
	3
	110
	35-45
	2
	3
	170 -180
	35-45
	Chleb i bułki
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Etapy
	Temperatura w °C
	Stopień mocy grilla
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	1
	3+P
	1
	2
	230
	190-200
	-
	-
	3
	-
	10-15
	30-45
	0
	3+P
	1
	2
	230
	200-210
	-
	-
	3
	-
	10-15
	40-50
	1
	3+P
	1
	200-220
	-
	3
	25-35
	3
	(
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3
	*
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3+1
	(
	1
	-
	3
	-
	8-10


	Porady dotyczące pieczenia

	Zapiekanki i suflety
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania w min
	0
	4
	130-150
	180
	25-35
	0
	4+ß
	180-190
	600
	12-17
	0
	4+ß
	170-180
	600
	20-30

	Drób, mięso i ryby
	Gotowanie w naczyniu
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo zranienia przez rozpryskujące się szkło!
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo poparzenia!

	Gotowanie w połączeniu z mikrofalami
	Wskazówka:

	Gotowanie/pieczenie z zastosowaniem pary
	Gotowanie na parze w przeznaczonym do tego celu pojemniku
	Grillowanie
	Wskazówki

	Zalecane wartości ustawień
	Drób
	Mięso
	Ryby
	Drób
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	ß
	-
	-
	600
	-
	25-35
	0
	4+P+ß
	190
	-
	360
	3
	40-45
	0
	4
	190
	-
	180
	-
	20-35
	3+2
	(+ß+P
	-
	3
	180
	3
	10-12
	0
	(+ß
	-
	2
	180
	-
	30-40

	Mięso
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Etapy
	Temperatura
	Stopień moc y grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	4+ß
	1
	160-170
	-
	180
	-
	80-90
	0
	4+ß
	1
	180-190
	-
	180
	-
	30-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+P+ß
	1
	170-180
	-
	360
	3
	25-35
	0
	4+P+ß
	1
	170-180
	-
	180
	3
	60-80
	0
	4+ ß
	1
	180-190
	-
	180
	-
	35-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	2
	2
	-
	-
	-
	-
	15-20
	10-15
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+P+ß
	1
	190
	-
	360
	3
	15-20

	Ryba
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	w °C
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	15-17
	0
	ß
	-
	-
	600
	-
	10-15
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	23-25
	0
	(+ß
	-
	3
	600
	-
	10-15
	3+1
	(
	-
	3
	-
	-
	8-12
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	18-22


	Porady dotyczące pieczenia i duszenia

	Warzywa i dodatki
	Mikrofale
	Gotowanie na parze
	Kuskus
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Etapy
	Temperatura
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	36-40
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	5-7
	2
	P
	1
	-
	-
	3
	28-35
	2
	P
	1
	-
	-
	3
	20-23
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	14-16
	0
	ß
	1
	-
	600
	-
	6-10
	0
	ß
	1
	-
	600
	-
	10-15
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	35-45
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	12-15
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	10-12
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	50-60
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	15-18
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	12-14
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	28-30
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	30-32
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	32-35
	2
	3
	1
	180-210
	-
	-
	30-40
	2
	3
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	2
	3
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	0
	ß
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	4-6
	12-15
	0
	ß
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	6-8
	15-18
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	3-10


	Desery
	Ryż na mleku
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Poziom mocy mikrofal
	Stopień intensywności pary
	Czas trwania
	w min
	3
	P
	-
	3
	40-50
	3
	P
	-
	2
	20-25
	3
	P
	-
	3
	30-40
	3
	P
	-
	3
	9-12
	0
	ß
	600
	-
	3-5
	0
	ß
	600
	-
	6-8


	Akrylamid w produktach spożywczych
	Porady dotyczące przyrządzania potraw, aby zawartość akrylamidu była możliwie najmniejsza

	Potrawy testowe
	Pieczenie
	Wskazówki
	Potrawa
	Naczynie
	Poziom piekarnika
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	w °C
	Czas trwania
	w min
	2
	3
	160-170
	30-35
	2
	3
	160-170
	20-25
	1
	3
	160-170
	40-50
	2
	3
	170-190
	80-100

	Przygotowywanie potraw z zastosowaniem mikrofal
	Rozmrażanie przy użyciu mikrofal
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga
	Etapy
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	7
	8-12

	Gotowanie/pieczenie przy użyciu mikrofal
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Waga
	Etapy
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	0
	ß
	1000 g
	1
	2
	360
	180
	18-20
	18-22
	0
	ß
	475 g
	1
	600
	8-10
	0
	ß
	900 g
	1
	600
	20-25

	Gotowanie/pieczenie z dodatkowym zastosowaniem mikrofal
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Temperatura
	w °C
	Stopień mocy grilla
	Poziom mocy mikrofal
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	0
	(+ß
	-
	1
	360
	25-32
	1
	3+ß
	190-200
	-
	180
	20-27
	0
	4+ß
	190
	-
	360
	30-45


	Gotowanie na parze
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Stopień wytwarzania pary
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	3
	P
	3
	-
	3
	P
	3
	11-13
	3
	P
	3
	18-20

	Grillowanie
	Potrawa
	Naczynia
	Wysokość wsunięcia
	Rodzaj grzania
	Stopień mocy grilla
	Czas trwania
	w min
	Wskazówki
	3
	(
	3
	4-5
	3+1
	(
	3
	35-45
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	]Cauzele avariilor
	Cauzele avariilor
	Generalităţi
	Atenţie!
	■ Apă în spaţiul de coacere fierbinte:

	■ Umezeală în spațiul de coacere: umezeala pe o perioadă mai îndelungată în spațiul de coacere poate duce la coroziune. După utilizare, lăsați spațiul de coacere să se usuce. Nu păstraţi alimente umede pentru un timp mai îndelungat ...
	■ Răcirea cu uşa aparatului deschisă: după un mod de funcţionare cu temperaturi ridicate, lăsaţi cuptorul să se răcească numai închis. Nu înţepeniţi nimic în uşa aparatului. Chiar dacă uşa este numai întredeschisă, se poate dete...
	■ Garnitura foarte murdară: în cazul în care garnitura este foarte murdară, ușa aparatului nu se mai închide corect în timpul funcționării. Părţile frontale ale mobilierului adiacent pot fi deteriorate. Menţineţi garnitura întotdeauna...
	■ Uşa aparatului ca suprafaţă de aşezare sau de depozitare: Nu amplasaţi nimic pe aceasta, nu vă aşezaţi pe ea şi nu agăţaţi nimic de aceasta. Nu aşezaţi veselă sau accesorii pe uşa aparatului.
	■ Introduceţi accesoriul: În funcţie de tipul aparatului, accesoriul poate zgâria geamul uşii aparatului la închiderea acesteia. Introduceţi întotdeauna accesoriul până la opritor în spaţiul de coacere.
	■ Transportul aparatului: Nu deplasaţi şi nu ţineţi aparatul de mânerul uşii. Mânerul uşii nu poate suporta greutatea aparatului şi se poate rupe.

	Cuptor cu microunde
	Atenţie!
	■ Folie de aluminiu: folia de aluminiu din spaţiul de coacere nu are voie să intre în contact cu geamul uşii. Se pot forma decolorări permanente ale geamului uşii.
	■ Formarea scânteilor: metalul - de ex. linguriţa din pahar - trebuie să se afle la o distanţă minimă de 2 cm faţă de pereţii interiori ai cuptorului şi faţă de partea interioară a uşii. Scânteile pot distruge sticla din interior a u...
	■ Funcţionarea microundelor şi funcţionarea în modul combinat: Grătarul nu este adecvat pentru funcţionarea microundelor şi pentru funcţionarea microundelor în combinaţie cu un mod de încălzire. Se pot produce scântei şi spaţiul de c...
	■ Vesela din aluminiu: nu utilizaţi veselă din aluminiu în aparat.Aparatul se va deteriora prin formarea de scântei.
	■ Regimul de funcţionare cu microunde fără alimente: funcţionarea aparatului fără alimente duce la suprasarcină. Nu porniţi niciodată cuptorul cu microunde fără alimente în interior. Excepţia o reprezintă un test scurt pentru veselă....
	■ Floricele de porumb la microunde:


	Abur
	Atenţie!
	■ Îngrijirea aparatului: spaţiul de coacere al aparatului dumneavoastră este fabricat din oţel inoxidabil de înaltă calitate. Printr-o întreţinere necorespunzătoare, se poate produce coroziune în spaţiul de coacere. Respectaţi instrucţ...
	■ Forme de copt: vesela trebuie să fie rezistentă la căldură şi aburi. Formele de copt din silicon nu se pretează la funcţionarea combinată cu aburi.
	■ Veselă cu puncte de rugină: nu utilizaţi veselă cu puncte de rugină. Şi cele mai mici pete pot duce la coroziune în spaţiul de coacere.
	■ Lichide care se scurg: La prepararea cu aburi introduceţi tava de sticlă pe nivelul 3 şi aşezaţi recipientul pentru aburi pe tava de sticlă. Lichidul scurs este colectat în tava de sticlă.
	■ Apă fierbinte în rezervorul de apă: apa fierbinte poate avaria pompa. Nu umpleţi rezervorul cu apă fierbinte.
	■ Deteriorări în spaţiul de coacere: Nu porniţi funcţionarea dacă există apa pe baza interiorului cuptorului. Ştergeţi apa de pe baza interiorului cuptorului înainte de a porni regimul de funcţionare.
	■ Soluţie anticalcar: nu aduceţi soluţia anticalcar în contact cu panoul de comandă sau cu alte suprafeţe ale aparatului. Suprafeţele vor fi deteriorate. Dacă acest lucru se întâmplă totuşi, îndepărtaţi imediat soluţia anticalcar cu...
	■ Curăţarea rezervorului de apă: nu curăţaţi rezervorul de apă în maşina de spălat vase. În caz contrar, rezervorul de apă se poate deteriora. Curăţaţi rezervorul de apă cu un şervet moale şi cu detergent de vase uzual din comerţ.
	■ Protecţie împotriva îngheţului: Pentru a preveni deteriorările cauzate de îngheţ în timpul transportului şi depozitării, aparatul trebuie golit complet în prealabil.
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	1. Cu ajutorul selectorului de funcţii selectaţi modul de funcţionare.
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	3. Atingeţi câmpul u.

	Setarea modului de încălzire şi a temperaturii
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi modul de încălzire convecţie aer fierbinte 3.
	2. Cu ajutorul selectorului rotativ setaţi temperatura la 200°C.
	3. Atingeţi câmpul u.
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	Utilizare
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	Setarea regimului cu microunde
	1. Cu selectorul de funcţii alegeţi funcţia Microunde ß.
	2. Selectaţi treapta de putere dorită în câmpul tactil Treapta de putere pentru microunde.
	3. Setaţi durata de preparare dorită cu ajutorul selectorului rotativ.
	Indicaţie:

	4. Atingeţi câmpul u.
	Durata de preparare a expirat
	Modificarea duratei de preparare
	Modificarea puterii microundelor
	Indicaţii

	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul u sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul u.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:


	Setarea modului de funcţionare combinat cu microunde
	Setarea modului de funcţionare combinat cu microunde
	Posibilităţi de combinare
	Excepţii:
	Setarea modului de funcţionare combinat
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi funcţia Convecţie aer fierbinte 3.
	2. Setaţi cu ajutorul selectorului rotativ temperatura dorită.
	3. Atingeţi câmpul Putere microunde ·, până pe display este selectată treapta dorită.
	4. Cu selectorul rotativ reglaţi durata de preparare.
	5. Atingeţi câmpul u.
	Durata de preparare a expirat
	Modificarea puterii microundelor
	Indicaţii
	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul u sau deschideţi uşa aparatului.


	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul u.
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	Indicaţie:


	Uscarea spaţiului de coacere
	Încălzirea spaţiului de coacere
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.

	2. Îndepărtaţi imediat mizeria grosieră din interiorul cuptorului şi ştergeţi umiditatea de pe baza spaţiului de coacere.
	3. Cu selectorul de funcţii setaţi Grill cu convecţie aer 4
	4. Atingeţi de două ori câmpul 0.
	5. Cu ajutorul selectorului rotativ setaţi o durată de preparare de 15 minute.
	6. Porniţi modul de funcţionare cu câmpul u.
	7. Deschideţi uşa aparatului şi lăsaţi-o deschisă pentru 1 până la 2 minute, pentru ca umezeala să poată ieşi din spaţiul de coacere.
	Uscarea manuală a interiorului cuptorului
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.


	2. Îndepărtaţi murdăria din interiorul cuptorului.
	3. Uscaţi interiorul cuptorului cu un burete moale.
	4. Lăsaţi uşa aparatului deschisă timp de 1 oră pentru ca interiorul cuptorului să se usuce complet.
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	Setarea aburului
	Indicaţie:
	1. Cu selectorul de funcţii alegeţi funcţia abur P.

	2. Scoateţi rezervorul de apă, umpleţi cu apă până la marcajul MAX şi introduceţi-l complet în locaş.~ "Umpleţi rezervorul de apă" la pagina 119
	3. Atingeţi câmpul ‹, până când se ajunge la treapta de putere dorită.
	4. Reglaţi durata de preparare dorită cu ajutorul selectorului rotativ.
	Indicaţie:

	5. Atingeţi câmpul u.
	Indicaţii



	Setarea modului de funcţionare combinat cu aburi
	Setarea modului de funcţionare combinat cu aburi
	Posibilităţi de combinare
	Excepţii:
	Setaţi funcţionarea în mod combinat
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi modul de încălzire convecţie aer fierbinte 3.
	2. Setaţi cu ajutorul selectorului rotativ temperatura dorită.
	3. Atingeţi câmpul Abur ‹, până când pe display este selectată treapta dorită.
	4. Umpleţi rezervorul de apă.
	5. Atingeţi câmpul u.
	Indicaţie:
	Durata de preparare a expirat
	Modificarea treptei de abur
	Indicaţie:



	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul u sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul u.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:

	Umpleţi rezervorul de apă
	Umpleţi rezervorul de apă
	: Avertizare
	Pericol de rănire şi de incendiu!
	Atenţie!
	Indicaţii
	1. Apăsaţi scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.

	2. Scoateţi rezervorul de apă din locaşul său.
	3. Ummpleţi rezervorul cu apă rece până la marcajul „MAX”.
	4. Aşezaţi din nou rezervorul în locaşul său şi introduceţi- l complet.
	5. Închideţi orificiul rezervorului.


	Realimentarea rezervorului de apă
	Indicaţie:
	1. Deschideţi uşa.

	2. Scoateţi rezervorul de apă şi umpleţi-l.
	3. Introduceţi rezervorul de apă şi închideţi uşa.

	După fiecare funcţionare cu aburi
	Indicaţie:
	Clătire
	Pornire
	1. Cu selectorul de funcţii selectaţi Clătire ù.

	2. Deschideţi orificiul rezervorului.
	3. Scoateţi recipientul de colectare şi goliţi-l.
	4. Introduceţi complet recipientul de colectare golit.
	5. Scoateţi rezervorul de apă şi umpleţi cu apă proaspătă.
	6. Introduceţi complet rezervorul de apă.
	7. Închideţi orificiul rezervorului.
	8. Atingeţi câmpul u.

	Golirea rezervorului de apă
	1. Apăsaţi scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.
	2. Extrageţi rezervorul de apă.
	3. Scoateţi cu atenţie capacul rezervorului de apă.
	4. Goliţi rezervorul de apă, curăţaţi-l cu detergent de vase şi clătiţi-l bine cu apă curată.
	5. Uscaţi toate piesele cu o lavetă moale.
	6. Frecaţi garnitura de etanşare a capacului până se usucă.
	7. Lăsaţi să se usuce cu capacul deschis.
	8. Aşezaţi capacul pe rezervorul de apă şi apăsaţi-l.
	9. Introduceţi complet rezervorul de apă.
	10. Închideţi orificiul rezervorului şi apăsaţi scurt pe partea din mijloc.

	Atenţie!
	■ Nu uscaţi rezervorul de apă în interiorul cuptorului fierbinte. Rezervorul de apă se poate deteriora.
	■ Nu curăţaţi rezervorul de apă în maşina de spălat vase. Rezervorul de apă se poate deteriora.

	Uscarea canalului colector de picături
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.
	2. Deschideţi uşa aparatului.
	3. Deschideţi orificiul rezervorului.
	4. Scoateţi rezervorul de apă şi recipientul de colectare.
	5. Ştergeţi canalul colector de picături ‚ din interiorul aparatului cu o lavetă absorbantă (figura !).

	Uscarea spaţiului de coacere
	Încălzirea spaţiului de coacere
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.

	2. Îndepărtaţi imediat mizeria grosieră din interiorul cuptorului şi ştergeţi umiditatea de pe baza spaţiului de coacere.
	3. Cu selectorul de funcţii setaţi Grill cu convecţie aer 4
	4. Atingeţi de două ori câmpul 0.
	5. Cu ajutorul selectorului rotativ setaţi o durată de preparare de 15 minute.
	6. Porniţi modul de funcţionare cu câmpul u.
	7. Deschideţi uşa aparatului şi lăsaţi-o deschisă pentru 1 până la 2 minute, pentru ca umezeala să poată ieşi din spaţiul de coacere.
	Uscarea manuală a interiorului cuptorului
	1. Lăsaţi aparatul să se răcească.


	2. Îndepărtaţi murdăria din interiorul cuptorului.
	3. Uscaţi interiorul cuptorului cu un burete moale.
	4. Lăsaţi uşa aparatului deschisă timp de 1 oră pentru ca interiorul cuptorului să se usuce complet.



	PAutomatica-Programe
	Automatica-Programe
	Indicaţii
	Setarea programului
	1. Poziţionaţi selectorul de funcţii pe programe automateX.
	2. Cu selectorul rotativ alegeţi numărul programului 3.
	3. Atingeţi câmpul h.
	4. Setaţi greutatea de 1 kilogram cu ajutorul selectorului rotativ.
	5. Atingeţi câmpul u.
	Indicaţii

	Programul este finalizat
	Modificarea programului
	1. Atingeţi timp de cca. 4 secunde câmpul u.
	2. Selectaţi un nou program.

	Întreruperea funcţionării
	1. Atingeţi câmpul u sau deschideţi uşa aparatului.
	2. Închideţi uşa aparatului.
	3. Atingeţi câmpul u.

	Anularea funcţionării
	Indicaţie:



	Tabelul de programe
	Program
	Preparatul
	Greutatea în kg
	Veselă/accesorii, nivel
	Observaţii
	Particularităţi
	P 01
	0,10 - 1,20
	P 02
	0,10 - 1,00
	P 03
	0,15 - 1,20
	P 04
	0,10 - 0,50
	P 05
	0,15 - 1,00
	P 06
	0,50 - 2,00
	P 07
	0,50 - 2,00
	P 08
	0,50 - 2,00
	P 09
	1,00 - 2,00
	P 10
	1,00 - 2,00
	P 11
	0,20 - 1,20
	P 12
	0,20 - 0,50
	P 13
	0,20 - 0,50
	P 14
	0,50 - 2,00
	P 15
	0,10 - 1,00
	P 16
	0,10 - 1,00
	P 17
	0,10 - 0,75
	P 18
	0,10 - 0,70
	P 19
	2 - 10 bucăţi
	P 20
	0,10 - 0,50
	P 21
	0,20 - 1,50
	P 22
	0,20 - 0,50
	P 23
	0,30 - 0,80
	P 24
	0,20 - 0,80
	P 25
	0,25 - 0,80
	P 26
	0,10 - 0,60
	P 27
	0,10 - 0,50
	P 28
	0,30 - 1,00
	P 29
	0,20 - 0,50
	P 30
	0,20 - 0,50
	OSetarea funcţiilor de timp
	Setarea funcţiilor de timp
	Funcţie de timp
	Utilizare
	Indicaţie:
	Solicitarea afişării setărilor de timp
	Setarea ceasului cu alarmă
	1. Atingeţi câmpul 0.
	2. Cu selectorul rotativ setaţi timpul pentru ceasul cu alarmă.
	Ora alarmei a expirat
	Modificarea timpului pentru ceasul cu alarmă
	Ştergerea timpului pentru ceasul cu alarmă

	Reglarea duratei de preparare
	1. Cu selectorul de funcţii setaţi modul de încălzire.
	2. Dacă este necesar, selectaţi temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.
	3. Atingeţi de două ori câmpul 0.
	4. Cu ajutorul selectorului rotativ setaţi o durată de preparare de 45 minute.
	5. Atingeţi câmpul u.
	Durata de preparare a expirat
	1. Atingeţi câmpul 0.
	2. Rotiţi selectorul de funcţii pe poziţia neutră.

	Modificarea duratei de preparare
	Ştergerea duratei de preparare

	Prima punere în funcţiune
	Setarea orei curente
	1. Setaţi ora cu selectorul rotativ.
	2. Atingeţi câmpul 0.

	Modificarea orei curente
	Indicaţie:
	1. Atingeţi de două ori câmpul 0.

	2. Setaţi ora cu selectorul rotativ.
	3. Atingeţi câmpul 0.
	Indicaţii




	ASistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Sistemul de siguranţă împotriva accesului copiilor
	Activarea şi dezactivarea
	1. Rotiţi selectorul de funcţii pe poziţia neutră.
	2. Atingeţi timp de cca. 4 secunde câmpul c'.
	Indicaţii



	QSetări de bază
	Setări de bază
	Modificarea setărilor de bază
	1. Atingeţi timp de câteva secunde câmpul 0.
	2. Modificaţi setarea de bază cu ajutorul selectorului rotativ.
	3. Atingeţi câmpul 0.
	4. Atingeţi timp de câteva secunde câmpul 0.
	Anulare

	Lista setărilor de bază
	Setare de bază
	Posibilităţi
	Explicaţie
	Indicaţie:


	DCurăţarea
	Curăţarea
	: Avertizare
	Pericol de arsuri!
	: Avertizare

	Pericol de electrocutare!
	: Avertizare

	Pericol de vătămare!
	Indicaţie:

	Produse de curăţare adecvate
	Atenţie!
	Deteriorări ale suprafeţelor
	■ produse de curăţare agresive sau abrazive,
	■ produse de curăţare cu conţinut mare de alcool,
	■ bureţi duri de curăţare sau bureţi de ştergere,
	■ Aparat de curăţat cu jet sub presiune sau cu jet de abur,
	■ agent de curăţare special pentru curăţare la cald.
	Zona
	Curăţarea
	Indicaţii



	Curăţarea suprafeţelor cu autocurăţare
	Atenţie!
	Indicaţie:


	Menţinerea aparatului curat
	Recomandări


	.Funcţia de curăţare
	Funcţia de curăţare
	Decalcifiere
	Atenţie!
	■ Deteriorări ale aparatului: pentru decalcifiere utilizaţi numai agentul anticalcar recomandat, lichid sau sub formă de tablete. Timpii de acţionare din cadrul decalcifierii depind de agentul anticalcar. Alte tipuri de agenţi de decalcifiere ...
	■ Soluţie anticalcar: nu folosiţi soluţia anticalcar sau agenţii de decalcifiere în contact cu panoul de comandă sau cu alte suprafeţe ale aparatului. Suprafeţele ar putea suferi deteriorări. Totuşi, dacă acest lucru se întâmplă, înd...

	Pornire
	1. Cu selectorul de funcţii alegeţi Decalcifiere %.
	2. Deschideţi orificiul rezervorului.
	3. Scoateţi recipientul de colectare şi goliţi-l.
	4. Introduceţi complet recipientul de colectare golit.
	5. Scoateţi rezervorul de apă.
	6. Amestecaţi apa şi agentul anticalcar conform instrucţiunilor de pe ambalaj pentru a obţine o soluţie anticalcar.
	7. Umpleţi rezervorul de apă cu soluţie anticalcar şi introduceţi complet rezervorul de apă.
	8. Închideţi orificiul rezervorului.
	9. Atingeţi câmpul u.

	Ciclu clătire după decalcifiere
	1. Deschideţi orificiul rezervorului.
	2. Scoateţi recipientul de colectare, goliţi-l şi introduceţi din nou.
	3. Scoateţi rezervorul de apă, clătiţi-l temeinic, umpleţi-l cu apă proaspătă şi introduceţi-l la loc.
	4. Închideţi orificiul rezervorului.
	5. Atingeţi câmpul u.
	Indicaţie:



	Clătire
	Pornire
	1. Cu selectorul de funcţii selectaţi Clătire ù.
	2. Deschideţi orificiul rezervorului.
	3. Scoateţi recipientul de colectare şi goliţi-l.
	4. Introduceţi complet recipientul de colectare golit.
	5. Scoateţi rezervorul de apă şi umpleţi cu apă proaspătă.
	6. Introduceţi complet rezervorul de apă.
	7. Închideţi orificiul rezervorului.
	8. Atingeţi câmpul u.


	Curăţarea ulterioară
	1. Deschideţi orificiul rezervorului.
	2. Goliţi recipientul de colectare si rezervorul de apă, curăţaţi şi uscaţi.
	3. Rotiţi selectorul de funcţii pe poziţia neutră.

	Goliţi recipientul de colectare
	Atenţie!
	■ Nu uscaţi recipientul de colectare în interiorul cuptorului fierbinte. Recipientul de colectare se deteriorează.
	■ Nu curăţaţi recipientul de colectare în maşina de spălat vase. Recipientul de colectare se deteriorează.
	1. Apăsaţi scurt pe partea din mijloc a orificiului rezervorului.

	2. Scoateţi recipientul de colectare din orificiul rezervorului.
	3. Deschideţi capacul recipientului de colectare.
	4. Goliţi recipientul de colectare.
	5. Aşezaţi din nou recipientul de colectare în orificiul rezervorului şi introduceţi complet.
	6. Închideţi orificiul rezervorului.



	3Defecţiuni – ce este de făcut?
	Defecţiuni – ce este de făcut?
	: Avertizare
	Pericol de electrocutare!
	O defecţiune, ce este de făcut?
	Mesaj de eroare
	Cauza posibilă
	Remediu / indicaţie
	Indicaţie:


	4Unitatea service abilitată
	Unitatea service abilitată
	Numărul E şi numărul FD

	JTestate pentru dumneavoastră în studioul nostru gastronomic
	Testate pentru dumneavoastră în studioul nostru gastronomic
	Indicaţie:
	Instrucţiuni generale
	Valori de setare recomandate
	Accesorii
	Forme de copt şi veselă
	Hârtie de copt

	Decongelare
	Indicaţii
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate
	Etape
	Treapta de putere pentru microunde
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	0
	ß
	800 g
	1
	2
	180
	90
	15
	25
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	15
	25 - 35
	1500 g
	1
	2
	180
	90
	25
	25 - 30
	0
	ß
	200 g
	1
	2
	180
	90
	5
	4 - 6
	500 g
	1
	2
	180
	90
	10
	5 - 10
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	10 - 15
	0
	ß
	200 g
	1
	90
	15
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	800 g
	1
	2
	180
	90
	10
	15 - 20
	0
	ß
	600 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	1200 g
	1
	2
	180
	90
	10
	20 - 25
	0
	ß
	2000 g
	1
	2
	180
	90
	20
	30 - 40
	0
	ß
	4500 g
	1
	2
	180
	90
	30
	60 - 80
	0
	ß
	400 g
	1
	2
	180
	90
	5
	10 - 15
	0
	ß
	300 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	8
	15 - 25
	0
	ß
	300 g
	1
	180
	10 - 15
	600 g
	1
	2
	180
	90
	10
	9 - 15
	0
	ß
	300 g
	1
	180
	7 - 10
	500 g
	1
	2
	18
	90
	8
	5 - 10
	0
	ß
	125 g
	1
	90
	6 - 8
	250 g
	1
	2
	180
	90
	2
	3 - 5
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	1000 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	0
	ß
	500 g
	1
	90
	10 - 15
	750 g
	1
	2
	180
	90
	3
	10 - 15
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	5
	15 - 25
	750 g
	1
	2
	180
	90
	7
	15 - 25

	Încălzirea alimentelor congelate
	Indicaţii
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate
	Treapta de putere pentru microunde
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	0
	ß
	400 g
	600
	8- 15
	0
	ß
	500 g
	600
	8 - 13
	1000 g
	600
	10 - 15
	0
	ß
	300 - 400 g
	600
	11 - 15
	0
	ß
	500 g
	600
	12 - 17
	1000 g
	600
	25 - 30
	0
	ß
	450 g
	600
	10 - 15
	0
	ß
	250 g
	600
	2 - 5
	500 g
	600
	8 - 10
	0
	ß
	300 g
	600
	8 - 10
	600 g
	600
	14 - 17
	0
	ß
	500 g
	600
	11 - 16

	Încălzire
	: Avertizare
	Pericol de opărire!
	Atenţie!
	Indicaţii
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate/ cantitate
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	0
	ß
	150 ml
	360
	-
	0,5-1,5
	0
	ß
	200 ml
	1000
	-
	1-2
	500 ml
	1000
	-
	4-5
	0
	ß
	350 g
	600
	-
	3-4
	0
	ß
	700 g
	600
	-
	6-8
	0
	ß
	500 g
	600
	-
	7-10
	3
	ß+P
	400 g
	360
	3
	9-14
	0
	ß
	400 g
	600
	-
	6-8
	800 g
	600
	-
	8-11
	3
	ß+P
	150 g
	360
	3
	3-5
	3
	ß+P
	300 g
	360
	3
	4-7
	Recomandări pentru cuptorul cu microunde



	Prăjituri, produse mici de patiserie şi pâine
	Coacerea în combinaţie cu microundele
	Coacere cu adaos de aburi
	Produse congelate
	Pâine şi chifle
	Prăjituri în forme
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatura
	în °C
	Treapta de putere pentru microunde
	Durata de preparare
	în min.
	1
	3
	160-170
	-
	60-80
	1
	3
	150-160
	-
	60-70
	1
	3+ß
	170-180
	90
	30-35
	1
	3
	160-170
	-
	35-40
	1
	3
	160-170
	-
	45-50
	2
	3+ß
	150-160
	360
	40-50
	1
	3+ß
	170-190
	90
	30-45
	2
	3+ß
	160-180
	90
	50-70


	Prăjituri în tavă
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatura în °C
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durata de preparare în min.
	2
	3
	160-170
	-
	-
	30-40
	1
	3
	160-170
	-
	-
	30-45
	1
	3+P
	170-180
	-
	3
	35-45
	1
	4+P
	180-200
	-
	2
	40-50
	2
	3
	210-230
	-
	-
	25-35
	2
	4+ß
	180-190
	180
	-
	8-15
	2
	4+ß
	190-210
	180
	-
	12-15

	Produse mici de patiserie şi fursecuri
	Preparatul
	Veselă
	Nivel
	Mod de încălzire
	Temperatura în °C
	Durata de preparare în min.
	2
	3
	50 -170
	20-35
	2
	3
	100
	90-120
	2
	3
	110
	35-45
	2
	3
	170 -180
	35-45
	Pâine şi chifle
	Preparatul
	Veselă
	Nivel
	Mod de încălzire
	Etape
	Temperatura în °C
	Treapta de grill
	Treapta de abur
	Durata de preparare
	în min.
	Observaţii
	1
	3+P
	1
	2
	230
	190-200
	-
	-
	3
	-
	10-15
	30-45
	0
	3+P
	1
	2
	230
	200-210
	-
	-
	3
	-
	10-15
	40-50
	1
	3+P
	1
	200-220
	-
	3
	25-35
	3
	(
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3
	*
	1
	-
	3
	-
	3-6
	3+1
	(
	1
	-
	3
	-
	8-10


	Recomandări pentru coacere

	Sufleuri şi gratenuri
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatură
	Treapta de putere pentru microunde
	Durata de preparare în min.
	0
	4
	130-150
	180
	25-35
	0
	4+ß
	180-190
	600
	12-17
	0
	4+ß
	170-180
	600
	20-30

	Carne de pasăre, carne şi peşte
	Preparare în vas de gătit
	: Avertizare
	Pericol de rănire prin sticla crăpată!
	: Avertizare

	Pericol de opărire!

	Prepararea în combinaţie cu microundele
	Indicaţie:

	Preparare cu adaos de aburi
	Prepararea la abur folosind recipientul pentru preparare la abur
	Preparare la grill
	Indicaţii

	Valori de setare recomandate
	Carne de pasăre
	Carne
	Peşte
	Carne de pasăre
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatură
	Treapta de grill
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	0
	ß
	-
	-
	600
	-
	25-35
	0
	4+P+ß
	190
	-
	360
	3
	40-45
	0
	4
	190
	-
	180
	-
	20-35
	3+2
	(+ß+P
	-
	3
	180
	3
	10-12
	0
	(+ß
	-
	2
	180
	-
	30-40

	Carne
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Etape
	Temperatură
	Trea pta de grill
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	0
	4+ß
	1
	160-170
	-
	180
	-
	80-90
	0
	4+ß
	1
	180-190
	-
	180
	-
	30-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+P+ß
	1
	170-180
	-
	360
	3
	25-35
	0
	4+P+ß
	1
	170-180
	-
	180
	3
	60-80
	0
	4+ ß
	1
	180-190
	-
	180
	-
	35-40
	3+1
	(
	1
	2
	-
	2
	2
	-
	-
	-
	-
	15-20
	10-15
	3+1
	(
	1
	2
	-
	3
	3
	-
	-
	-
	-
	10-15
	5-10
	0
	4+P+ß
	1
	190
	-
	360
	3
	15-20

	Peşte
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatură
	în °C
	Treapta de grill
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	15-17
	0
	ß
	-
	-
	600
	-
	10-15
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	23-25
	0
	(+ß
	-
	3
	600
	-
	10-15
	3+1
	(
	-
	3
	-
	-
	8-12
	3
	P
	-
	-
	-
	3
	18-22


	Sugestii pentru prăjire şi brezare

	Legume şi garnituri
	Microunde
	Prepararea la abur
	Cuşcuş
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Etape
	Temperatură
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	36-40
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	5-7
	2
	P
	1
	-
	-
	3
	28-35
	2
	P
	1
	-
	-
	3
	20-23
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	14-16
	0
	ß
	1
	-
	600
	-
	6-10
	0
	ß
	1
	-
	600
	-
	10-15
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	35-45
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	12-15
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	10-12
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	18-20
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	50-60
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	15-18
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	12-14
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	28-30
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	30-32
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	32-35
	2
	3
	1
	180-210
	-
	-
	30-40
	2
	3
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	2
	3
	1
	190-210
	-
	-
	25-35
	0
	ß
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	4-6
	12-15
	0
	ß
	1
	2
	-
	-
	600
	180
	-
	-
	6-8
	15-18
	3
	P
	1
	-
	-
	3
	3-10


	Deserturi
	Orez cu lapte
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Treapta de putere pentru microunde
	Treapta de intensitate a aburului
	Durată de preparare
	în min.
	3
	P
	-
	3
	40-50
	3
	P
	-
	2
	20-25
	3
	P
	-
	3
	30-40
	3
	P
	-
	3
	9-12
	0
	ß
	600
	-
	3-5
	0
	ß
	600
	-
	6-8


	Acrilamida în alimente
	Recomandări pentru prepararea alimentelor cu formare redusă de amide acrilice

	Preparate de verificare
	Coacere
	Indicaţii
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatură
	în °C
	Durată de preparare
	în min.
	2
	3
	160-170
	30-35
	2
	3
	160-170
	20-25
	1
	3
	160-170
	40-50
	2
	3
	170-190
	80-100

	Prepararea cu microunde
	Decongelare cu microunde
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate
	Etape
	Treapta de putere pentru microunde
	Durată de preparare
	în min.
	0
	ß
	500 g
	1
	2
	180
	90
	7
	8-12

	Prepararea cu microunde
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Greutate
	Etape
	Treapta de putere pentru microunde
	Durată de preparare
	în min.
	0
	ß
	1000 g
	1
	2
	360
	180
	18-20
	18-22
	0
	ß
	475 g
	1
	600
	8-10
	0
	ß
	900 g
	1
	600
	20-25

	Prepararea combinată cu microunde
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Temperatura
	în °C
	Treapta de grill
	Treapta de putere pentru microunde
	Durata de preparare
	în min.
	Observaţii
	0
	(+ß
	-
	1
	360
	25-32
	1
	3+ß
	190-200
	-
	180
	20-27
	0
	4+ß
	190
	-
	360
	30-45


	Prepararea la abur
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Treapta de intensitate a aburului
	Durata de preparare
	în min.
	Observaţii
	3
	P
	3
	-
	3
	P
	3
	11-13
	3
	P
	3
	18-20

	Preparare la grill
	Preparatul
	Veselă
	Nivelul
	Mod de încălzire
	Treapta de grill
	Durată de preparare
	în min.
	Observaţii
	3
	(
	3
	4-5
	3+1
	(
	3
	35-45
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	]Причины повреждений
	Причины повреждений
	Общая информация
	Внимание!
	■ Вода в горячей камере:

	■ Влага в рабочей камере: влага, находящаяся в рабочей камере в течение длительного времени, может привести к коррозии. После использова...
	■ Охлаждение прибора с открытой дверцей: после режима работы при высокой температуре не оставляйте прибор остывать с открытой дверцей. ...
	■ Сильно загрязнён уплотнитель: при сильном загрязнении уплотнителя дверца прибора перестаёт нормально закрываться. Это может привест...
	■ Использование дверцы прибора в качестве сиденья или полки: не садитесь и ничего не ставьте на дверцу прибора. Не ставьте посуду и прин...
	■ Установка принадлежностей: в зависимости от типа прибора принадлежности могут поцарапать стекло дверцы прибора при её закрывании. Вс...
	■ Перемещение прибора: не передвигайте прибор за ручку дверцы. Ручка дверцы не рассчитана на вес прибора и может сломаться.

	Микроволновая печь
	Внимание!
	■ Алюминиевая фольга: при использовании алюминиевой фольги следите, чтобы она не касалась стекла дверцы. Это может привести к изменению...
	■ Искрение: следите за тем, чтобы металл, например, ложка, был на расстоянии не менее 2 см от стенок духового шкафа и внутренней стороны дв...
	■ Режим микроволн и комбинированный режим с использованием микроволн: решётка не подходит для режима микроволн и режима микроволн в ко...
	■ Алюминиевая посуда: ни в коем случае не используйте алюминиевую посуду. Прибор может повредиться из-за искрообразования.
	■ Режим микроволн при пустом приборе: работа прибора без установленных в рабочую камеру блюд ведёт к перегрузке. Никогда не запускайте ...
	■ Попкорн в микроволновой печи:


	Пар
	Внимание!
	■ Уход за прибором: рабочая камера вашего прибора изготовлена из нержавеющей стали. Неправильный уход может вызвать коррозию в рабочей ...
	■ Формы для выпекания: посуда должна быть устойчивой к воздействию высоких температур и пара. Формы из силикона не подходят для комбини...
	■ Посуда со следами коррозии: не используйте посуду со следами коррозии. Даже маленькие пятна ржавчины могут вызвать коррозию в рабочей...
	■ Стекающие жидкости: при приготовлении на пару установите стеклянный противень на уровень 3 и поставьте лоток для приготовления на пар...
	■ Горячая вода в резервуаре для воды: горячая вода может повредить насос. Не заполняйте резервуар для воды горячей водой.
	■ Повреждение рабочей камеры: не запускайте режим, если на дне рабочей камеры собралась вода. Перед выполнением режима удалите воду со д...
	■ Раствор для удаления известкового налёта: не допускайте попадания раствора на панель управления или другие поверхности прибора, так ...
	■ Запрещается мыть резервуар для воды в посудомоечной машине. Так его можно повредить. Очистку резервуара производите с помощью мягкой ...
	■ Защита от замерзания: во избежание повреждений вследствие замерзания при транспортировке и хранении прибор необходимо предваритель...
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	Символ
	Значение
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	Символ
	Значение
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	Указание:
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	Применение
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	Режим
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	Использование
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	Подсветка рабочей камеры
	Охлаждающий вентилятор
	Внимание!
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	KПеред первым использованием
	Перед первым использованием
	Первый ввод в эксплуатацию
	Установка времени суток
	1. Установите время суток поворотным переключателем.
	2. Нажмите на поле 0.

	Изменение времени суток
	Указание:
	1. Дважды нажмите на поле 0.

	2. Установите время суток поворотным переключателем.
	3. Нажмите на поле 0.
	Указания



	Установите жёсткость воды.
	Установка жёсткости воды
	Внимание!
	Указания
	Жёсткость воды
	Установка

	Очистка рабочей камеры и принадлежностей
	Очистка рабочей камеры
	1. С помощью переключателя выбора функций установите режим «Горячий воздух» 3.
	2. Поворотным переключателем установите «180 ºC».
	3. Нажмите на поле u.

	Очистка принадлежностей
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	Установка режима работы
	1. Переключателем выбора функций выбирайте режим работы.
	2. При необходимости выполните другие установки.
	3. Нажмите на поле u.

	Установка вида нагрева и температуры
	1. С помощью переключателя выбора функций установите вид нагрева «Горячий воздух» 3.
	2. Поворотным переключателем установите температуру на 200 °C.
	3. Нажмите на поле u.
	Указания

	Установка времени приготовления
	1. Установите вид нагрева и температуру.
	2. Нажимайте на поле 0, пока в центре дисплея не появится символ x.
	3. Установите требуемое время приготовления с помощью поворотного переключателя.
	4. Нажмите на поле u.

	Приостановка режима
	1. Нажмите на поле u или откройте дверцу прибора.
	2. Закройте дверцу прибора.
	3. Нажмите на поле u.

	Отмена режима
	Указание:


	Быстрый нагрев
	1. Установите вид нагрева и температуру.
	2. Нажмите на поле c'.
	3. Нажмите на поле u.
	Завершение быстрого нагрева
	Отмена быстрого нагрева
	Указание:


	Автоматическое аварийное отключение

	^Микроволны
	Микроволны
	Посуда
	Рекомендуемая посуда
	Неподходящая посуда
	Внимание!

	Проверка пригодности посуды
	1. поставьте пустую посуду на ½–1 минуту в рабочую камеру при максимальной мощности.
	2. Время от времени проверяйте температуру посуды.
	: Предупреждение
	Опасность ожога!
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	Использование
	Интервалы установки времени
	Время выполнения
	Интервал


	Установка мощности микроволн
	1. Переключателем выбора функций выберите функцию микроволн ß.
	2. При помощи сенсорного поля для установки мощности микроволн выберите нужный уровень мощности.
	3. Установите требуемое время приготовления с помощью поворотного переключателя.
	Указание:

	4. Нажмите на поле u.
	По истечении времени приготовления
	Изменение времени приготовления
	Изменение мощности микроволн
	Указания

	Приостановка режима
	1. Нажмите на поле u или откройте дверцу прибора.
	2. Закройте дверцу прибора.
	3. Нажмите на поле u.

	Отмена режима
	Указание:


	Установка комбинированного режима с использованием микроволн
	Установка комбинированного режима с использованием микроволн
	Возможные комбинации
	Исключения:
	Установка комбинированного режима
	1. С помощью переключателя выбора функций установите функцию «Горячий воздух» 3.
	2. Установите требуемую температуру поворотным переключателем.
	3. Нажимайте на поле мощности микроволн ·, пока на дисплее не отобразится нужный уровень мощности.
	4. Установите время приготовления при помощи поворотного переключателя.
	5. Нажмите на поле u.
	По истечении времени приготовления
	Изменение мощности микроволн
	Указания

	Приостановка режима
	1. Нажмите на поле u или откройте дверцу прибора.


	2. Закройте дверцу прибора.
	3. Нажмите на поле u.
	Отмена режима
	Указание:



	Просушка рабочей камеры
	Разогревание рабочей камеры
	1. Дайте прибору остыть.

	2. Сразу удаляйте сильные загрязнения в рабочей камере и влагу со дна рабочей камеры.
	3. Переключателем выбора функций установите вид нагрева «Гриль с конвекцией» 4
	4. Дважды нажмите на поле 0.
	5. Установите поворотным переключателем время выполнения 15 минут.
	6. Запустите режим, нажав на поле u.
	7. Оставьте дверцу прибора открытой на 1–2 минуты, чтобы влага могла испариться из рабочей камеры.
	Просушивание рабочей камеры вручную
	1. Дайте прибору остыть.


	2. Удалите возможные загрязнения в рабочей камере.
	3. Насухо протрите рабочую камеру губкой.
	4. Оставьте дверцу прибора открытой на 1 час, чтобы дать рабочей камере полностью остыть.
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	Пар
	: Предупреждение
	Опасность ошпаривания!
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	Режим
	Интенсивность
	Использование
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	Установка интенсивности пара
	Указание:
	1. С помощью переключателя выбора функций выберите функцию подачи пара P.

	2. Извлеките резервуар, наполните свежей водой до отметки «MAX» и задвиньте в шахту резервуара до упора.~ "Наполнение резервуара для воды" н...
	3. Нажимайте на поле ‹, пока не установится нужный уровень мощности.
	4. Установите требуемое время приготовления с помощью поворотного переключателя.
	Указание:

	5. Нажмите на поле u.
	Указания



	Установка комбинированного режима с паром
	Установка комбинированного режима с паром
	Возможные комбинации
	Исключения:
	Установка комбинированного режима
	1. Установите переключателем выбора функций вид нагрева «Горячий воздух» 3.
	2. Установите требуемую температуру поворотным переключателем.
	3. Нажимайте на поле «Пар» ‹, пока на дисплее не отобразится нужный режим подачи пара.
	4. Наполните резервуар для воды.
	5. Нажмите на поле u.
	Указание:
	По истечении времени приготовления
	Изменение режима подачи пара
	Указание:




	Приостановка режима
	1. Нажмите на поле u или откройте дверцу прибора.
	2. Закройте дверцу прибора.
	3. Нажмите на поле u.

	Отмена режима
	Указание:

	Наполнение резервуара для воды
	Наполнение резервуара для воды
	: Предупреждение
	Опасность повреждений и возникновения пожара!
	Внимание!
	Указания
	1. Коротко нажмите на середину панели резервуаров.


	2. Извлеките резервуар для воды из шахты.
	3. Наполните резервуар холодной водой до отметки «MAX».
	4. Снова установите резервуар для воды в шахту и задвиньте его до упора.
	5. Закройте панель резервуаров.

	Долив воды в резервуар
	Указание:
	1. Откройте панель.

	2. Выньте резервуар и долейте воду.
	3. Установите наполненный водой резервуар и закройте панель.

	После каждого режима с использованием пара
	Указание:
	Промывка
	Запуск
	1. С помощью переключателя выбора функций выберите промывку ù.

	2. Откройте панель резервуаров.
	3. Извлеките и опорожните сборный резервуар.
	4. Задвиньте пустой сборный резервуар до упора.
	5. Извлеките резервуар для воды и наполните свежей водой.
	6. Задвиньте резервуар для воды до упора.
	7. Закройте панель резервуаров.
	8. Нажмите на поле u.

	Опорожнение резервуара
	1. Коротко нажмите на середину панели резервуаров.
	2. Извлеките резервуар для воды.
	3. Осторожно снимите крышку резервуара.
	4. Опорожните резервуар, очистите с помощью моющего средства и тщательно промойте чистой водой.
	5. Насухо вытрите все части мягкой тряпочкой.
	6. Насухо вытрите уплотнитель крышки.
	7. Оставьте сушиться с открытой крышкой.
	8. Установите крышку на резервуар и нажмите на неё.
	9. Задвиньте резервуар для воды до упора.
	10. Закройте панель резервуаров и коротко нажмите на неё посередине.
	Внимание!
	■ Не сушите резервуар для воды в рабочей камере. Так его можно повредить.
	■ Не мойте резервуар для воды в посудомоечной машине. Так его можно повредить.


	Просушка жёлоба для отвода конденсата
	1. Дайте прибору остыть.
	2. Откройте дверцу прибора.
	3. Откройте панель резервуаров.
	4. Извлеките резервуар для воды и сборный резервуар.
	5. Протрите губкой жёлоб для отвода конденсата ‚ под рабочей камерой (рис. !).

	Просушка рабочей камеры
	Разогревание рабочей камеры
	1. Дайте прибору остыть.

	2. Сразу удаляйте сильные загрязнения в рабочей камере и влагу со дна рабочей камеры.
	3. Переключателем выбора функций установите вид нагрева «Гриль с конвекцией» 4
	4. Дважды нажмите на поле 0.
	5. Установите поворотным переключателем время выполнения 15 минут.
	6. Запустите режим, нажав на поле u.
	7. Оставьте дверцу прибора открытой на 1–2 минуты, чтобы влага могла испариться из рабочей камеры.
	Просушивание рабочей камеры вручную
	1. Дайте прибору остыть.


	2. Удалите возможные загрязнения в рабочей камере.
	3. Насухо протрите рабочую камеру губкой.
	4. Оставьте дверцу прибора открытой на 1 час, чтобы дать рабочей камере полностью остыть.



	P Программы автоматического приготовления
	Программы автоматического приготовления
	Указания
	Установка программы
	1. Переключатель выбора функций установите на программы автоматического приготовления X.
	2. Поворотным переключателем выберите номер программы 3.
	3. Нажмите на поле h.
	4. Поворотным переключателем установите вес 1 кг.
	5. Нажмите на поле u.
	Указания

	По завершении выполнения программы
	Изменение программы
	1. Нажмите на поле u и удерживайте его нажатым в течение прим. 4 секунд.
	2. Выберите новую программу.

	Приостановка режима
	1. Нажмите на поле u или откройте дверцу прибора.
	2. Закройте дверцу прибора.
	3. Нажмите на поле u.

	Отмена режима
	Указание:



	Таблица программ
	Программа
	Блюдо
	Вес в кг:
	Посуда/принадлежности, уровень установки
	Указания
	Особенности
	P 01
	0,10–1,20
	P 02
	0,10–1,00
	P 03
	0,15–1,20
	P 04
	0,10–0,50
	P 05
	0,15–1,00
	P 06
	0,50–2,00
	P 07
	0,50–2,00
	P 08
	0,50–2,00
	P 09
	1,00–2,00
	P 10
	1,00–2,00
	P 11
	0,20–1,20
	P 12
	0,20–0,50
	P 13
	0,20–0,50
	P 14
	0,50–2,00
	P 15
	0,10–1,00
	P 16
	0,10–1,00
	P 17
	0,10–0,75
	P 18
	0,10–0,70
	P 19
	2–10 шт.
	P 20
	0,10–0,50
	P 21
	0,20–1,50
	P 22
	0,20–0,50
	P 23
	0,30–0,80
	P 24
	0,20 – 0,80
	P 25
	0,25–0,80
	P 26
	0,10–0,60
	P 27
	0,10–0,50
	P 28
	0,30–1,00
	P 29
	0,20–0,50
	P 30
	0,20–0,50
	O Установка функций времени
	Установка функций времени
	Функция времени
	Применение
	Указание:

	Запрос установок времени
	Установка таймера
	1. Нажмите на поле 0.
	2. Установите время таймера поворотным переключателем.
	По истечении времени таймера
	Изменение времени таймера
	Сброс времени таймера

	Установка времени приготовления
	1. Установите вид нагрева переключателем выбора функций.
	2. При необходимости установите другое значение температуры поворотным переключателем.
	3. Дважды нажмите на поле 0.
	4. Поворотным переключателем установите время приготовления 45 минут.
	5. Нажмите на поле u.
	По истечении времени приготовления
	1. Нажмите на поле 0.
	2. Установите переключатель выбора функций в нулевое положение.

	Изменение времени приготовления
	Сброс времени приготовления

	Первый ввод в эксплуатацию
	Установка времени суток
	1. Установите время суток поворотным переключателем.
	2. Нажмите на поле 0.

	Изменение времени суток
	Указание:
	1. Дважды нажмите на поле 0.

	2. Установите время суток поворотным переключателем.
	3. Нажмите на поле 0.
	Указания




	AБлокировка для безопасности детей
	Блокировка для безопасности детей
	Активация и деактивация
	1. Установите переключатель выбора функций в нулевое положение.
	2. Нажмите на поле c' и удерживайте его нажатым в течение прим. 4 секунд.
	Указания



	QБазовые установки
	Базовые установки
	Изменение базовых установок
	1. Нажмите на поле 0 и удерживайте его нажатым в течение нескольких секунд.
	2. Измените базовую установку поворотным переключателем.
	3. Нажмите на поле 0.
	4. Нажмите на поле 0 и удерживайте его нажатым в течение нескольких секунд.
	Отмена

	Список базовых установок
	Базовая установка
	Варианты
	Пояснения
	Указание:



	DОчистка
	Очистка
	: Предупреждение
	Опасность ожога!
	: Предупреждение

	Опасность удара током!
	: Предупреждение

	Опасность травмирования!
	Указание:

	Подходящие чистящие средства
	Внимание!
	Повреждение поверхности
	■ едкие или абразивные чистящие средства,
	■ чистящие средства, содержащие большой процент спирта,
	■ жёсткие мочалки или губки,
	■ очистители высокого давления или пароструйные очистители,
	■ специальное средство для очистки прибора в тёплом состоянии.
	Зона очистки
	Очистка
	Указания



	Очистка самоочищающихся поверхностей
	Внимание!
	Указание:

	Содержание прибора в чистоте
	Рекомендации


	.Режим очистки
	Режим очистки
	Режим удаления накипи
	Внимание!
	■ Повреждение прибора: используйте для удаления накипи только рекомендуемое нами средство для удаления накипи, в жидком виде или в форм...
	■ Раствор для удаления накипи: не допускайте попадания раствора или средства для удаления накипи на панель управления или другие легко ...
	Запуск
	1. С помощью переключателя выбора функций выберите режим удаления накипи %.
	2. Откройте панель резервуаров.
	3. Извлеките и опорожните сборный резервуар.
	4. Задвиньте пустой сборный резервуар до упора.
	5. Извлеките резервуар для воды.
	6. Приготовьте раствор для удаления накипи, смешав воду и средство для удаления накипи в соответствии с указаниями на упаковке.
	7. Налейте раствор для удаления накипи в резервуар для воды и задвиньте резервуар до упора.
	8. Закройте панель резервуаров.
	9. Нажмите на поле u.

	Промывка после удаления накипи
	1. Откройте панель резервуаров.
	2. Извлеките, опорожните и снова задвиньте сборный резервуар.
	3. Извлеките резервуар для воды, тщательно промойте, наполните свежей водой и снова задвиньте.
	4. Закройте панель резервуаров.
	5. Нажмите на поле u.
	Указание:



	Промывка
	Запуск
	1. С помощью переключателя выбора функций выберите промывку ù.
	2. Откройте панель резервуаров.
	3. Извлеките и опорожните сборный резервуар.
	4. Задвиньте пустой сборный резервуар до упора.
	5. Извлеките резервуар для воды и наполните свежей водой.
	6. Задвиньте резервуар для воды до упора.
	7. Закройте панель резервуаров.
	8. Нажмите на поле u.


	Окончательная очистка
	1. Откройте панель резервуаров.
	2. Опорожните, очистите и просушите сборный резервуар и резервуар для воды.
	3. Установите переключатель выбора функций в нулевое положение.

	Опорожнение сборного резервуара
	Внимание!
	■ Не сушите сборный резервуар в горячей рабочей камере. Это приведёт к повреждению сборного резервуара.
	■ Не мойте сборный резервуар в посудомоечной машине. Это приведёт к повреждению сборного резервуара.
	1. Коротко нажмите на середину панели резервуаров.

	2. Извлеките сборный резервуар из шахты.
	3. Откройте крышку сборного резервуара.
	4. Опорожните сборный резервуар.
	5. Снова установите сборный резервуар в шахту резервуара и задвиньте до упора.
	6. Закройте панель резервуаров.


	3Что делать в случае неисправности?
	Что делать в случае неисправности?
	: Предупреждение
	Опасность удара током!
	Что делать при неисправности?
	Сообщение об ошибке
	Возможная причина
	Устранение/Указание
	Указание:



	4Cлyжбa cepвиca
	Cлyжбa cepвиca
	Номер E и номер FD

	JПротестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Протестировано для Вас в нашей кухне-студии
	Указание:
	Общие указания
	Рекомендуемые установочные значения
	Принадлежности
	Посуда и формы для выпекания
	Пергаментная бумага

	Размораживание
	Указания
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес
	Этапы
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	0
	ß
	800 г
	1
	2
	180
	90
	15
	25
	1000 г
	1
	2
	180
	90
	15
	25–35
	1500 г
	1
	2
	180
	90
	25
	25–30
	0
	ß
	200 г
	1
	2
	180
	90
	5
	4–6
	500 г
	1
	2
	180
	90
	10
	5–10
	800 г
	1
	2
	180
	90
	10
	10–15
	0
	ß
	200 г
	1
	90
	15
	500 г
	1
	2
	180
	90
	5
	10–15
	800 г
	1
	2
	180
	90
	10
	15–20
	0
	ß
	600 г
	1
	2
	180
	90
	5
	10–15
	1200 г
	1
	2
	180
	90
	10
	20–25
	0
	ß
	2000 г
	1
	2
	180
	90
	20
	30–40
	0
	ß
	4500 г
	1
	2
	180
	90
	30
	60–80
	0
	ß
	400 г
	1
	2
	180
	90
	5
	10–15
	0
	ß
	300 г
	1
	2
	180
	90
	3
	10–15
	600 г
	1
	2
	180
	90
	8
	15–25
	0
	ß
	300 г
	1
	180
	10–15
	600 г
	1
	2
	180
	90
	10
	9–15
	0
	ß
	300 г
	1
	180
	7–10
	500 г
	1
	2
	18
	90
	8
	5–10
	0
	ß
	125 г
	1
	90
	6–8
	250 г
	1
	2
	180
	90
	2
	3–5
	0
	ß
	500 г
	1
	2
	180
	90
	3
	10–15
	1000 г
	1
	2
	180
	90
	5
	15–25
	0
	ß
	500 г
	1
	90
	10–15
	750 г
	1
	2
	180
	90
	3
	10–15
	0
	ß
	500 г
	1
	2
	180
	90
	5
	15–25
	750 г
	1
	2
	180
	90
	7
	15–25

	Разогревание полуфабрикатов глубокой заморозки
	Указания
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	0
	ß
	400 г
	600
	8–15
	0
	ß
	500 г
	600
	8–13
	1000 г
	600
	10–15
	0
	ß
	300–400 г
	600
	11–15
	0
	ß
	500 г
	600
	12–17
	1000 г
	600
	25–30
	0
	ß
	450 г
	600
	10–15
	0
	ß
	250 г
	600
	2–5
	500 г
	600
	8–10
	0
	ß
	300 г
	600
	8–10
	600 г
	600
	14–17
	0
	ß
	500 г
	600
	11–16

	Разогревание
	Предупреждение
	Опасность ошпаривания!
	Внимание!
	Указания
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес/количество
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	Указания

	0
	ß
	150 мл
	360
	–
	0,5–1,5
	0
	ß
	200 мл
	1000
	–
	1–2
	500 мл
	1000
	–
	4–5
	0
	ß
	350 г
	600
	–
	3–4
	0
	ß
	700 г
	600
	–
	6–8
	0
	ß
	500 г
	600
	–
	7–10
	3
	ß+P
	400 г
	360
	3
	9–14
	0
	ß
	400 г
	600
	–
	6–8
	800 г
	600
	–
	8–11
	3
	ß+P
	150 г
	360
	3
	3–5
	3
	ß+P
	300 г
	360
	3
	4–7
	Рекомендации по использованию микроволновой печи


	Пироги, хлеб и мелкая выпечка
	Выпекание в комбинированном режиме с использованием микроволн
	Выпекание с использованием пара
	Продукты глубокой заморозки
	Хлеб и булочки
	Пироги в формах
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура,
	°C
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления
	мин
	1
	3
	160-170
	-
	60-80
	1
	3
	150-160
	-
	60-70
	1
	3+ß
	170-180
	90
	30-35
	1
	3
	160-170
	-
	35-40
	1
	3
	160-170
	-
	45-50
	2
	3+ß
	150-160
	360
	40-50
	1
	3+ß
	170-190
	90
	30-45
	2
	3+ß
	160-180
	90
	50-70


	Пирог на противне
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления, мин
	2
	3
	160–170
	–
	–
	30–40
	1
	3
	160–170
	–
	–
	30–45
	1
	3+P
	170–180
	–
	3
	35–45
	1
	4+P
	180–200
	–
	2
	40–50
	2
	3
	210–230
	–
	–
	25–35
	2
	4+ß
	180–190
	180
	–
	8–15
	2
	4+ß
	190–210
	180
	–
	12–15

	Мелкая выпечка и печенье
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура, °C
	Время приготовления, мин
	2
	3
	50–170
	20–35
	2
	3
	100
	90–120
	2
	3
	110
	35–45
	2
	3
	170–180
	35–45
	Хлеб и булочки
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Шаги
	Температур а, °C
	Режим гриля
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	1
	3+P
	1
	2
	230
	190–200
	–
	–
	3
	–
	10–15
	30–45
	0
	3+P
	1
	2
	230
	200–210
	–
	–
	3
	–
	10–15
	40–50
	1
	3+P
	1
	200–220
	–
	3
	25–35
	3
	(
	1
	–
	3
	–
	3–6
	3
	*
	1
	–
	3
	–
	3–6
	3+1
	(
	1
	–
	3
	–
	8–10


	Рекомендации по выпеканию

	Запеканки и гратены
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления, мин
	0
	4
	130–150
	180
	25–35
	0
	4+ß
	180–190
	600
	12–17
	0
	4+ß
	170–180
	600
	20–30

	Птица, мясо и рыба
	Доведение до готовности в посуде
	: Предупреждение
	Опасность травмирования осколками стекла!
	: Предупреждение

	Опасность ошпаривания!

	Приготовление в комбинированном режиме с использованием микроволн
	Указание:

	Приготовление с использованием пара
	Приготовление на пару в специальном лотке
	Приготовление на гриле
	Указания

	Рекомендуемые установочные значения
	Птица
	Мясо
	Рыба
	Птица
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура
	Режим гриля
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	0
	ß
	–
	–
	600
	–
	25–35
	0
	4+P+ß
	190
	–
	360
	3
	40–45
	0
	4
	190
	–
	180
	–
	20–35
	3+2
	(+ß+P
	–
	3
	180
	3
	10–12
	0
	(+ß
	–
	2
	180
	–
	30–40

	Мясо
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Этапы
	Температура
	Режим гриля
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	0
	4+ß
	1
	160–170
	–
	180
	–
	80–90
	0
	4+ß
	1
	180–190
	–
	180
	–
	30–40
	3+1
	(
	1
	2
	–
	3
	3
	–
	–
	–
	–
	10–15
	5–10
	0
	4+P+ß
	1
	170–180
	–
	360
	3
	25–35
	0
	4+P+ß
	1
	170–180
	–
	180
	3
	60–80
	0
	4+ ß
	1
	180–190
	–
	180
	–
	35–40
	3+1
	(
	1
	2
	–
	2
	2
	–
	–
	–
	–
	15–20
	10–15
	3+1
	(
	1
	2
	–
	3
	3
	–
	–
	–
	–
	10–15
	5–10
	0
	4+P+ß
	1
	190
	–
	360
	3
	15–20

	Рыба
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура,
	°C
	Режим гриля
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	3
	P
	–
	–
	–
	3
	15–17
	0
	ß
	–
	–
	600
	–
	10–15
	3
	P
	–
	–
	–
	3
	23–25
	0
	(+ß
	–
	3
	600
	–
	10–15
	3+1
	(
	–
	3
	–
	–
	8–12
	3
	P
	–
	–
	–
	3
	18–22


	Рекомендации по жарению и тушению

	Овощи и гарниры
	Микроволны
	Приготовление на пару
	Кускус
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Этапы
	Температура
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	36–40
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	5–7
	2
	P
	1
	–
	–
	3
	28–35
	2
	P
	1
	–
	–
	3
	20–23
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	14–16
	0
	ß
	1
	–
	600
	–
	6–10
	0
	ß
	1
	–
	600
	–
	10–15
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	35–45
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	12–15
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	18–20
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	10–12
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	18–20
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	50–60
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	15–18
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	12–14
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	28–30
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	30–32
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	32–35
	2
	3
	1
	180–210
	–
	–
	30–40
	2
	3
	1
	190–210
	–
	–
	25–35
	2
	3
	1
	190–210
	–
	–
	25–35
	0
	ß
	1
	2
	–
	–
	600
	180
	–
	–
	4–6
	12–15
	0
	ß
	1
	2
	–
	–
	600
	180
	–
	–
	6–8
	15–18
	3
	P
	1
	–
	–
	3
	3–10


	Десерты
	Молочный рис
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Уровень мощности микроволн
	Режим подачи пара
	Время приготовления,
	мин
	3
	P
	–
	3
	40–50
	3
	P
	–
	2
	20–25
	3
	P
	–
	3
	30–40
	3
	P
	–
	3
	9–12
	0
	ß
	600
	–
	3–5
	0
	ß
	600
	–
	6–8


	Акриламид в продуктах питания
	Рекомендации по приготовлению пищи с низким содержанием акриламида

	Контрольные блюда
	Выпекание
	Указания
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура
	°C
	Время приготовления,
	мин
	2
	3
	160–170
	30–35
	2
	3
	160–170
	20–25
	1
	3
	160–170
	40–50
	2
	3
	170–190
	80–100

	Приготовление с использованием микроволн
	Размораживание с использованием микроволн
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес
	Этапы
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления,
	мин
	0
	ß
	500 г
	1
	2
	180
	90
	7
	8–12

	Приготовление с использованием микроволн
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Вес
	Этапы
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления,
	мин
	0
	ß
	1000 г
	1
	2
	360
	180
	18–20
	18–22
	0
	ß
	475 г
	1
	600
	8–10
	0
	ß
	900 г
	1
	600
	20–25

	Приготовление с использованием микроволн в комбинации с другим режимом
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Температура,
	°C
	Режим гриля
	Уровень мощности микроволн
	Время приготовления
	мин
	Указания
	0
	(+ß
	-
	1
	360
	25-32
	1
	3+ß
	190-200
	-
	180
	20-27
	0
	4+ß
	190
	-
	360
	30-45


	Приготовление на пару
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Режим подачи пара
	Время приготовления
	мин
	Указания
	3
	P
	3
	-
	3
	P
	3
	11-13
	3
	P
	3
	18-20

	Приготовление на гриле
	Блюдо
	Посуда
	Уровень установки
	Вид нагрева
	Режим гриля
	Время приготовления,
	мин
	Указания
	3
	(
	3
	4–5
	3+1
	(
	3
	35–45
	*9001277297*
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