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Установка текущего времени.
Оттяните и одновременно поворачивайте 
ручку управления часами вправо, до 
установки стрелок часов в верное 
положение.

Ручное управление.
1. Поверните ручку управления часами 

вправо до появления в окошечке 
индикатора «I».

2. Выберите температуру и функцию 
готовки.

3. Для отключения духовой печи установите 
ручки управления в положение «0».

Программирование длительности 
готовки.
Позволяет готовить в течение заданного 
времени. Следуйте нижеприведенным 
инструкциям:
1. Поверните ручку часов вправо до 

установления желаемой длительности 
готовки в минутах.

2. Выберите функцию и температуру 
готовки.

3. По окончании запрогаммированного 
времени духовка отключится 
автоматически и раздастся звуковой 
сигнал.

4. Для отключения аккустического сигнала 
поверните ручку часов вправо до 
появления в окошечке индикатора «0».

5. Для отключения духовки установите все 
ручки управления в положение «0» 

РУЧКА 
УПРАВЛЕНИЯ 

ЧАСАМИ

ОКОШЕЧКО 
ЧАСОВ
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Fiş / Δελτίο /                                        / Adatlap / Dane techniczne

İmalatçı Κατασκευαστής Gyártó Producent TEKA

Model Μοντέλο Típus Model

A ile (en etkin) 
G (daha az 
etkin) arasınd
aki bir ölçekte 
enerji etkinlik 
sınıfı.

Isıtma 
fonksiyonu.

Konvansiyonel 
ısıtma

(Isının ç.n.)  
motor gücü ile 
dağıtımı

Τάξη ενεργειακής 
απόδοσης σε 
κλίμακα από Α 
(υψηλή ενεργειακή 
απόδοση) μέχρι 
G (χαμηλή 
ενεργειακή 
απόδοση).

Λειτουργία 
θέρμανσης.

Συμβατική 
θέρμανση.

Με 
κυκλοφορία 
θερμού αέρα.

Energiahatékony-
sági osztály az 
A (alacsony 
fogyasztás) G 
(magas fogyasz-
tás) skálán

Melegítés.

Hagyományos 
melegítés.

Légkeveréses/
meleg levegős

Klasa 
wydajności 
energetycz-
nej, w skali 
obejmującej od 
A (najbardziej 
wydajna) do G 
(mniej wydajna).

Funkcja 
podgrzewania.

Podgrzewanie 
konwencjonalne.

Konwekcja 
wymuszona.

A

Enerji 
tüketimi.

Konvansiyonel 
ısıtma

(Isının ç.n.) motor 
gücü ile dağıtımı

Κατανάλωση 
ενέργειας.

Συμβατική 
θέρμανση.

Με κυκλοφορία 
θερμού αέρα.

Energiafogyasztás.

Hagyományos 
melegítés.

Légkeveréses/
meleg levegős

Zużycie 
energii.

Podgrzewanie 
konwencjonalne.

Konwekcja 
wymuszona.

0,85
Kwh

0,79
Kwh

Net hacim 
(litre).

Ωφέλιμος 
όγκος (λίτρα).

Nettó űrtartalom 
(liter).

Pojemność 
netto (w litrach).

52

Tip:
   Küçük
   Orta
   Büyük

Τύπος:
   Μικρός
   Μεσαίος
   Μεγάλος

Típus:
   Kicsi
   Közepes
   Nagy

Typ:
   Mały 
   Średni
   Duży

Normal yük ile 
pişirme süresi

Konvansiyonel 
ısıtma

(Isının ç.n.)  motor 
gücü ile dağıtımı

Χρόνος για ψήσιμο 
τυποποιημένου 
φορτίου.

Συμβατική 
θέρμανση.

Με κυκλοφορία 
θερμού αέρα.

Sütési idő 
átlagos menn-
yiségnél

Hagyományos 
melegítés.

Légkeveréses/
meleg levegős

Czas pieczenia 
przy normalnym 
obciążeniu.

Podgrzewanie 
konwencjonalne.

Konwekcja 
wymuszona.

41 min.

45 min.

Pişirme 
yüzeyi

Επιφάνεια 
ψησίματος.

Sütési felület. Powierzchnia 
pieczenia.

1300 cm2

Gürültü (dB 
(A) re 1 pW).

Θόρυβος (dB 
(A) ανά 1 pW).

Zaj (dB (A) re 
1 pW).

Poziom hałasu
(dB (A)re 1 pW).
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