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Clase de 
eficiencia
energetica, 
en una escala
que abarca 
de A (mas 
eficiente) 
a G (menos
eficiente).

Funcion de
calentamiento.

Calentamiento
convencional.

Conveccion
forzada.

Consumo 
de energia.

Calentamiento
convencional.

Conveccion
forzada.

Volumen neto
(litros).

Tipo:
Pequeno
Medio
Grande

Tiempo de
coccion con
carga normal.

Calentamiento
convencional.

Conveccion
forzada.

Super ficie de
coccion.

Ruido (dB (A)
re 1 pW).

Classe de efi-
ciencia ener-
getica, numa
escala de A
(eficiente) a G
(ineficiente).

Funcao de
aquecimento.

Convencional.

Conveccao 
forcada de ar.

Consumo 
de energia.

Convencional.

Conveccao 
forcada de ar.

Volume util
(litros).

Tipo:
Pequeno
Medio
Grande

Tempo de
cozedura da
carga-padrao.

Convencional.

Conveccao 
forcada de ar.

Zona de 
cozedura.

Nivel de ruido
dB(A) re 1 pW.

Classement
selon son 
efficacite 
energetique
sur une 
echelle 
allant de A 
(econome) a G
(peu econome).

Fonction
chauffage.

Classique.

Convection 
forcee.

Consommation
d?energie.

Classique.

Convection 
forcee.

Volume utile
(litres).

Type:
Faible volume

Volume moyen
Grand volume

Temps de 
cuisson en
charge normale.

Classique.

Convection 
forcee.

Sur face de
cuisson.

Bruit (dB (A) re
1 pW).

Energieeffizienz-
klasse auf
einer Skala
von A 
(niedriger
Verbrauch) 
bis G (hoher
Verbrauch).

Beheizung.

Konventionelle
Beheizung.

Umluft /
Hei?luft.

Energiever-
brauch.

Konventionelle
Beheizung.

Umluft /
Hei?luft.

Netto-volumen
(liter).

Typ:
Klein
Mittel
Gro?

Kochzeit bei
Standardbela-
dung.

Konventionelle
Beheizung.

Umluft /
Hei?luft.

Backflache

Gerausch (dB
(A) re 1 pW).

B

0,93
êÂò*÷

0,88
êÂò*÷

56

47 ìèí.

45 ìèí.

1250 cì 2

55

FICHA / FICHA /  / FICHE / DATENBLATTÒÀÁËÈÖÀ ÏÀÐÀÌÅÒÐÎÂ

Fabricante Fabricante                        Fabricant Hersteller TEKA

Modelo Modelo            Modele Modell HA-830

ÑÑÑïïïèèèñññîîîêêê   âââîîîçççìììîîîæææíííîîîñññòòòåååééé

HA-830

Òèï ýíåðãîýô-
ôåêòèâíîñòè, 
âàðüèðóåòñÿ îò 
À (íàèáîëåå 
ýíåðãîýôôåêòè-
âíûé) äî G 
(íàèìåíåå 
ýíåðãîýôôåêòè-
âíûé)

Íàãðåâàòåëüíàÿ 
ôóíêöèÿ

Îáû÷íîå 
íàãðåâàíèå

Ïðèíóäèòåëüíàÿ 
âîçäóøíàÿ 
êîíâåêöèÿ

Ïîòðåáëåíèå 
ýíåðãèè

Îáû÷íîå 
íàãðåâàíèå

Ïðèíóäèòåëüíàÿ 
êîíâåêöèÿ

Ïîëåçíûé 
îáúåì (ëèòðîâ)

Òèï:
Ìàëûé
Ñðåäíèé
Áîëüøîé

Ïðîäîëæèòåëüíîñòü
ïðèãîòîâëåíèÿ 
ïðè íîðìàëüíîé 
çàãðóçêå
Îáû÷íîå 
íàãðåâàíèå

Ïðèíóäèòåëüíàÿ 
êîíâåêöèÿ

Ïîëåçíàÿ 
ïëîùàäü

Óðîâåíü øóìà 
(äÁ (À) íà 1 ïÂò)

Ìîäåëü

Ïðåäïðèÿòèå-èçãîòîâèòåëü

www.teka.com
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HR-800_________________________________________________ 
 
 

 
 
(*) ���������� ����������� �����, ������ � ���������  
    ������� ����������������� ������. 

1. ������ ����������  
2. ����������� �������� ����� 
3. �������������� ������� 
4. 
5. 

������� 

6. 
��������� (*) 

7. 
8. 

������������� ��������� 

9. 
10. 

������ (*) 

11. 

�������������� ��������� 

12. 

��������� ������ 

13. 

�������� ����� ����� 

14. 

���������� 
�������������� ������ ������ 
���������� 
���������� ���������� ������ 

 

 
������ ����������

 

 
 

1. ������ 
2. ��������� ������� 
3. ������������� ������ ������ 
4. ������������� ����������  ����������� 

 
��� ���������� ������ ����������� ������������� �������� ������ �������  � 
���� � ������� �������  � .       
����� �������� ����������, ����� �������� ����������� ���������.  
 
 
 
 
 
 
 

HR-800_________________________________________________ 
 
 

 
 
(*) ���������� ����������� �����, ������ � ���������  
    ������� ����������������� ������. 

1. ������ ����������  
2. ����������� �������� ����� 
3. �������������� ������� 
4. 
5. 

������� 

6. 
��������� (*) 

7. 
8. 

������������� ��������� 

9. 
10. 

������ (*) 

11. 

�������������� ��������� 

12. 

��������� ������ 

13. 

�������� ����� ����� 

14. 

���������� 
�������������� ������ ������ 
���������� 
���������� ���������� ������ 

 

 
������ ����������

 

 
 

1. ������ 
2. ��������� ������� 
3. ������������� ������ ������ 
4. ������������� ����������  ����������� 

 
��� ���������� ������ ����������� ������������� �������� ������ �������  � 
���� � ������� �������  � .       
����� �������� ����������, ����� �������� ����������� ���������.  
 
 
 
 
 
 
 

HR-650
HR-700_________________________________________________ 
 

 

1. ������ ����������  
2. ����������� �������� 

����� 
3. �������������� ������� 
4. ��������������� 

������������ 
5. ������� 
6. ��������� (*) 
7. ����� ������ 
8. ������ (*) 
9. �������������� ��������� 
10. ��������� ������ 
11. �������� ����� ����� 
12. ��������� 
13. ��������������  ������ 
14. ���������� 
15. ���������� ���������� 

������ 
 
 

 
������ ����������_____________________________________ 
 
 

 
 
 
 

1. ������ 
2. ��������� ������� 
3. ������������� ������ ������ 
4. ������������� ����������  ����������� 

 
��� ���������� ������ ����������� ������������� �������� ������ ������� � ���� 
� ������� �������  � .       
����� �������� ����������, ����� �������� ����������� ���������.  
 
 
 

  1.
  2.
  3.
  4. Хромированные + телескопические 
      направляющие
  5. Решётка
  6. Глубокий противень (*)
  7. Крепёжный фланец
  8. Дверца (*)
  9. Вентиляционное отверстие
10. Крепёжный фланец
11. Защитный экран гриля
12. Подсветка
13. Задняя панель
14. Вентилятор
15. Внутреннее закалённое стекло

2 3 1 4
HR-650

1 

9
10
11

12
13

14

15

2
3

4
5

6

7
8
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Отключение духовки

Обычная
Используется для бисквитов и тортов
для которых необходима равномерная
подача тепла для того чтобы они полу-
чились воздушными.

Рекомендуется для жаркого и пирожен-
ных. Вентилятор равномерно распреде-
ляет тепло внутри духовки, таким обра-
зом укорачивается время, понижается
температура готовки.

Специально для запекания. Может быть
использована для кусков любого разме-
ра.

МаксиГриль
Позволяет запекание больших поверх-
ностей, чем при функции Гриль; имеет
большую мощность запекания, золоти-
стая корочка появляется быстрее.

Гриль
Гратен и поверхностное запекание.
Позволяет достичь золотистой корочки
без влияния на внутреннюю часть
блюда. Рекомендуется для плоских
блюд таких как бифштекс, ребрышки,
рыба, тосты.

Внимание
Во время использования функции Гриль
или МаксиГриль дверца должна быть
закрыта.

Тепло поступает только снизу.
Рекомендуется для подогрева блюд или
подъема теста для кондитерских изде-
лие и пр.

Пицца
Специально для приготовления пиццы,
пирожков, пироженных или бисквитов с
фруктовой начинкой.

Турбо
Турбина распределяет тепло поступаю-
щее от спирали установленной в задней
панели духовки. Благодаря равномер-
ности температуры можно готовить на
обоих уровнях одновременно.

Разморозка
Эта функция предназначена для посте-
пенной разморозки продуктов.
Особенно продуктов предназначенных
к употреблению без разогрева, напри-
мер кремы, пасты, торты и т.д.

Примечание

Лампа остается включенной при любой
функции готовки за исключением
чистки.

Функции духовки

Гриль и нижний нагрев

Обычная с вентилятором

Нижний нагрев
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Установка текущего времени.
Оттяните и одновременно поворачивайте 
ручку управления часами вправо, до 
установки стрелок часов в верное 
положение.

Ручное управление.
1.	 Поверните ручку управления часами 

вправо до появления в окошечке 
индикатора «I».

2.	 Выберите температуру и функцию 
готовки.

3.	 Для отключения духовой печи установите 
ручки управления в положение .

Программирование длительности 
готовки.
Позволяет готовить в течение заданного 
времени. Следуйте нижеприведенным 
инструкциям:
1.	 Поверните ручку часов вправо до 

установления желаемой длительности 
готовки в минутах.

2.	 Выберите функцию и температуру 
готовки.

3.	 По окончании запрогаммированного 
времени духовка отключится 
автоматически и раздастся звуковой 
сигнал.

4.	 Для отключения аккустического сигнала 
поверните ручку часов вправо до 
появления в окошечке индикатора «0».

5.	 Для отключения духовки установите все 
ручки управления в положение . 

РУЧКА 
УПРАВЛЕНИЯ 

ЧАСАМИ

ОКОШЕЧКО 
ЧАСОВ
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Ñïèñîê âîçìîæíîñòåé

Clase de 
eficiencia
energetica, 
en una escala
que abarca 
de A (mas 
eficiente) 
a G (menos
eficiente).

Funcion de
calentamiento.

Calentamiento
convencional.

Conveccion
forzada.

Consumo 
de energia.

Calentamiento
convencional.

Conveccion
forzada.

Volumen neto
(litros).

Tipo:
Pequeno
Medio
Grande

Tiempo de
coccion con
carga normal.

Calentamiento
convencional.

Conveccion
forzada.

Super ficie de
coccion.

Ruido (dB (A)
re 1 pW).

Classe de efi-
ciencia ener-
getica, numa
escala de A
(eficiente) a G
(ineficiente).

Funcao de
aquecimento.

Convencional.

Conveccao 
forcada de ar.

Consumo 
de energia.

Convencional.

Conveccao 
forcada de ar.

Volume util
(litros).

Tipo:
Pequeno
Medio
Grande

Tempo de
cozedura da
carga-padrao.

Convencional.

Conveccao 
forcada de ar.

Zona de 
cozedura.

Nivel de ruido
dB(A) re 1 pW.

Classement
selon son 
efficacite 
energetique
sur une 
echelle 
allant de A 
(econome) a G
(peu econome).

Fonction
chauffage.

Classique.

Convection 
forcee.

Consommation
d?energie.

Classique.

Convection 
forcee.

Volume utile
(litres).

Type:
Faible volume

Volume moyen
Grand volume

Temps de 
cuisson en
charge normale.

Classique.

Convection 
forcee.

Sur face de
cuisson.

Bruit (dB (A) re
1 pW).

Energieeffizienz-
klasse auf
einer Skala
von A 
(niedriger
Verbrauch) 
bis G (hoher
Verbrauch).

Beheizung.

Konventionelle
Beheizung.

Umluft /
Hei?luft.

Energiever-
brauch.

Konventionelle
Beheizung.

Umluft /
Hei?luft.

Netto-volumen
(liter).

Typ:
Klein
Mittel
Gro?

Kochzeit bei
Standardbela-
dung.

Konventionelle
Beheizung.

Umluft /
Hei?luft.

Backflache

Gerausch (dB
(A) re 1 pW).

B

0,93
êÂò*÷

0,88
êÂò*÷

56

47 ìèí.

45 ìèí.

1250 cì 2

55

FICHA / FICHA /  / FICHE / DATENBLATTÒÀÁËÈÖÀ ÏÀÐÀÌÅÒÐÎÂ

Fabricante Fabricante                        Fabricant Hersteller TEKA

Modelo Modelo            Modele Modell HA-830

HA-830

Òèï ýíåðãîýô-
ôåêòèâíîñòè, 
âàðüèðóåòñÿ îò 
À (íàèáîëåå 
ýíåðãîýôôåêòè-
âíûé) äî G 
(íàèìåíåå 
ýíåðãîýôôåêòè-
âíûé)

Íàãðåâàòåëüíàÿ 
ôóíêöèÿ

Îáû÷íîå 
íàãðåâàíèå

Ïðèíóäèòåëüíàÿ 
âîçäóøíàÿ 
êîíâåêöèÿ

Ïîòðåáëåíèå 
ýíåðãèè

Îáû÷íîå 
íàãðåâàíèå

Ïðèíóäèòåëüíàÿ 
êîíâåêöèÿ

Ïîëåçíûé 
îáúåì (ëèòðîâ)

Òèï:
Ìàëûé
Ñðåäíèé
Áîëüøîé

Ïðîäîëæèòåëüíîñòü
ïðèãîòîâëåíèÿ 
ïðè íîðìàëüíîé 
çàãðóçêå
Îáû÷íîå 
íàãðåâàíèå

Ïðèíóäèòåëüíàÿ 
êîíâåêöèÿ

Ïîëåçíàÿ 
ïëîùàäü

Óðîâåíü øóìà 
(äÁ (À) íà 1 ïÂò)

Ìîäåëü

Ïðåäïðèÿòèå-èçãîòîâèòåëü

kWh/cycle*

kWh/cycle*
L

*
*

0.80

0.84

57

101,3
1

32 kg

HR-650


