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1 Ostrzezenia

1.1 Ogélne zalecenia dotyczqgce
bezpieczeristwa

Obrazenia na osobach

* Urzqdzenie i jego elementy sq
bardzo gorgce podczas
uzytkowania. Podczas
uzytkowania nie nalezy dotyka¢
elementéw grzejnych.

* Podczas przekrecania zywnosci
w komorze pieczenia, nalezy
chroni¢ rece zaktadajqc rekawice
fermiczne.

* Nie nalezy nigdy prébowac gasi¢
pfomienia lub pozaru woda:
wylqczy¢ urzqdzenie i nakry¢
pfomien pokrywq lub
ognioodporng narzutq.

* Urzqdzenie moze by¢ uzywane
przez dzieci powyzej 8 roku
zycia oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych lub
nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia lub wiedzy
pozostajgce pod kontrolg oséb
dorostych odpowiedzialnych za
ich bezpieczenstwo.

* Urzgdzenie nie sfuzy do zabawy.

* Dzieci ponizej 8 roku zycia nie
powinny przebywaé w poblizu
urzqdzenia bez opieki osoby
doroste;.
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Ostrzezenia

* Nie pozwoli¢ dzieciom ponizej 8
roku zycia na zblizanie sie do
funkcjonujgcego urzqdzenia.

* Czynnosci zwigzane z
czyszczeniem i konserwaciq nie
powinny by¢ wykonywane przez
dzieci bez nadzoru.

* Nalezy nadzorowa¢ proces
gotowania. Krétkie gotowanie
nalezy ciggle nadzorowad.

* Nie zostawia¢ urzgdzenia bez
nadzoru podczas przyrzgdzania
potraw, kibre mogqg wydzielaé
ffuszcz lub olej. Podgrzany tuszcz
i olej mogq sie zapali¢. Zwréci¢
maksymalng uwage

* Nie nalezy wkiada¢ ostro
zakonczonych metalowych
przedmiotéw (sztuc¢ee lub
przyrzqdy) do szczelin.

* Nie wlewa¢ wody na bardzo
gorgce blachy.

* Podczas pieczenia drzwiczki
powinny by¢ zamkniete.

* Przy sprawdzeniu potrawy lub
pod koniec pieczenia otworzy¢
drzwiczki na 5 cm na kilka
sekund, aby uwolni¢ pare, a
nastepnie otworzy¢ zupetnie
drzwiczki.



Ostrzezenia A

* Nie uzywac lub przechowywad
materiatéw tatwopalnych w
poblizu urzgdzenia.

* W poblizu funkcjonujgcego
urzqgdzenia nie wolno uzywad

puszek spray.

* Po zakonczeniu uzytkowania
wylgczyd urzqgdzenie.

Uszkodzenie urzqdzenia

* Nie stfosowac ciernych lub
agresywnych detergentéw (np.
produktéw z granulkam,
odplamiaczy i metalowych
gabek|) na czesciach szklanych.
Ewentualnie uzywa¢ drewnianych
lub plastikowych narzedzi.

* Nie stfosowaé produkiow
czyszczqgeych zawierajgeych
chlor, amoniak lub wybielacze na
czesciach stalowych lub
wykonczonych powlokg
metalowq (np. anodowane,
niklowane, chromowane).

* Nie stfosowa¢ materiatéw
chropowatych, $ciemych lub
ostrych metalowych skrobakow.

* Ruszty i blachy powinny by¢
wkiadane w boczne prowadnice,
az do catkowitego zatrzymania.
Mechaniczne blokady
bezpieczenstwa, ktdre
zapobiegajq ich wyjeciu powinny
by¢ odwrécone do dotu, w
kierunku tylnej czesci komory.

Nie siada¢ na urzgdzeniu.

Nie stosowa¢ pary do
czyszczenia urzqdzenia.

Nie rozpyla¢ produktow w sprayu
w poblizu urzgdzenia.

Nie zatyka¢ otwordw, szczelin
wentylacyjnych i
odprowadzajgcych ciepto.
Nie zostawia¢ przedmiotéw na
powierzchniach pieczenia.

W Zzadnym razie nie uzywad
urzqdzenia do ogrzewania
pomieszczen.

Nie uzywad naczyn stofowych lub
plastikowych pojemnikow do
pieczenia zywnosci.

Nie wkiada¢ do komory
pieczenia potraw w zamknietych
puszkach lub pojemnikach.

Wyia¢ z komory pieczenia
wszystkie blachy i ruszty, kiore nie
sq uzywane podczas pieczenia.

Nie przykrywa¢ dna komory
pieczenia folig aluminiowq lub
cynfolig.

Nie kfas¢ garnkow lub blach
bezposrednio na dnie komory
urzqdzenia.

W przypadku przygotowywanio
potrawy w papierze do
pieczenia, nalezy umiesci¢ go tak,
aby nie zaktécat cyrkulacii
gorgcego powietrza wewnqtrz
urzqdzenia.
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* Nie kfas¢ garnkow lub blach
bezposrednio na $rodkowe;
szybce otwartych drzwiczek.

* Nie uzywac otwartych drzwiczek
jako dzwigni do ustawienia
urzqgdzenia w meblu.

* Nie wywiera¢ zbyt duzego
nacisku na otwarte drzwiczki.

* Nie stosowa¢ klamki do
podnoszenia lub przenoszenie
urzqdzenia.

Montaz i konserwacja

* Niniejszego urzqdzenia nie
mozna montowaé na fodziach i
w przyczepach kempingowych.

* Niniejszego urzgdzenia nie
mozna montowad na zadnej
podstawie.

* Z pomocq drugiej osoby umiesci¢
urzqgdzenie w meblu.

* Aby unikng¢ przegrzania
urzqdzenia, nie wolno go
instalowa¢ za ozdobnymi
drzwiczkami lub panelem.

* Montaz i naprawy powinny by¢
wykonywane przez
wykwalifikowany personel
zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

* Podtqczenie elekiryczne powinno
by¢ wykonane przez
wykwalifikowany personel
techniczny.
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* Nalezy obowigzkowo wykona¢
uziemienie, zgodnie z normami
bezpieczenstwa dotyczgeymi
instalacii elekirycznych.

* Uzywac przewoddw odpornych
na femperaturg co najmniej
Q0 °C.

* Moment dokrecenie $rub
przewoddw zasilajgeych listwy
zaciskowej powinien wynosi¢ 1,5
-2 Nm.

* Jesli przewodd zasilania
elekirycznego jest uszkodzony,
nalezy natychmiast skontaktowaé
sie z serwisem technicznym, ktory
dokona jego wymiany.

* Przed jakgkolwiek inferwencjg na
urzqdzeniu (montaz,
konserwacja, ustawienie lub
przesuniecie) zatozy¢
odpowiednie srodki ochrony
indywidualne;.

* Przed kazdq czynnosciq no
urzqdzeniu odtgczy¢ gtéwne
zasilanie elekiryczne.

* Nie wprowadzaé zmian na
urzqdzeniu.

* Nigdy nie prébowaé naprawiad
urzqdzenia samodzielnie lub bez
pomocy wykwalifikowanego
specialisty.

* Nigdy nie ciagng¢ za przewdd,
aby wyig¢ wiyczke.



Ostrzezenia A

Informacje na temat omawianego 1.4 Instrukcja obstugi

urzgdzenia Niniejsza instrukcja stfanowi infegralng
cze$¢ urzqdzenia i powinna by¢

* Przed wymiang zaréwki upewni¢ o :
przechowywana w catoéci oraz w zasiegu

sig, ze urzqdzenie jest wylqczone. reki uzytkownika przez caly okres
* Nie opiera¢ sig ani nie siada¢ na eksploatacii.
otwartych drzwiczkach. Przed uzyciem urzqdzenia nalezy uwaznie

. . . ta¢ niniejszq instrukcje obsfugi.
* Sprawdzi¢, czy w drzwiczkach nie preeczylac niniejszq MSIukcje bsiugl

ma zaklinowanych przedmiotéw. 1.5 Tabliczka znamionowa

Tabliczka znamionowa zawiera dane
techniczne, numer seryiny i oznaczenie.
* Urzgdzenie jest przeznaczone do N wolno zdejmowac tabliczki

przyrzqdzania potraw w znamionowe;.
warunkach domowych. Kazde
inne uzycie jest nieprawidiowe.

1.2 Przeznaczenie urzgdzenia

1.6 Utylizacja

Urzqdzenie nalezy podda¢
* Urzqdzenie nie zostato E: utylizacji oddzielnie od innych
zaprojektowane do dziatania w odpaddw (dyrektywy 2002,/95 /WE,
zmiennej temperaturze 2002/96/WE, 2003/108 /WE].
Urzgdzenie nie zawiera substancii w ilosci
niebezpiecznej dla zdrowia i srodowiska,
zgodnie z obowigzujgcymi dyrektywami
1.3 Odpowiedzialno$é europejskimi.

producenta Aby dokona¢ utylizacji urzgdzenia nalezy:

zewnetrznej lub z systemami
zdalnego sterowania.

* Odigczy¢ przewodd zasilania

Producent nie ponosi zadnej _ :
elekirycznego i usungé go rozem z

odpowiedzialnosci za szkody

wihyczka.

osobowe lub rzeczowe powstate w

wyniku: Napigcie elektryczne

* uzycia urzgdzenia w sposéb Niebezpieczeristwo porazenia
niezgodny z przeznaczeniem, pradem

* nieprzestrzegania zalecen * Odlgczy¢ glowne zasilanie elekiryczne.
zawartych w instrukcji * Odtgczy¢ kabel zasilajgcy od instalacii
uzytkowania; elekiryczne;.

* naruszenia chocioz jednej czesci
urzqdzenia;

* uzywania nieoryginalnych czesci
zamiennych.
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* Powierzy¢ urzqdzenie odpowiednim 1.7 Jak czytaé instrukcje obstugi
cenfrom selektywnej zbiorki odpadéw
elekirycznych i elekironicznych lub
odda¢ sprzedawcy w momencie

W instrukeji zastosowano nastepujgce
symbole utatwiajgce czytanie:

zakupu podobnego urzgdzenia. Ostrzezenia
Opakowanie urzqdzenia zostato Ogodlne informacije dotyczqgce
wykonane z materiatow, kiére nie instrukcji, bezpieczenstwa i
zanieczyszczajq $rodowiska i nadajq sie koncowej utylizacj.
do recyklingu. Opis

* Materialy z opakowania nalezy odda¢

do odpowiednich punktéw selektywnej Opis urzqdzenia i akcesoriéw.
zbiérki odpadow.

Uzytkowanie
B formacie o uzytkowaniu

3 urzqdzenia i akcesoridw, porady
dotyczqce przyrzqdzania pofraw.

Czyszczenie i konserwacja

Informacije dotyczqce
prawidtowego czyszczenia i
konserwacii urzqdzenio.

Montaz

X Informacje dla wykwalifikowanego

technika: montaz, uruchomienie i
préba techniczna.

1. Sekwencja instrukcii obstugi.

* Pojedyncza instrukcja obsfugi.
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Opis

2 Opis
2.1 Opis ogélny

Modele Wielofunkcyjne/ z Pirolizq
5 Wentylator
6 Ramki na ruszty/blache

1 Panel sterowania

2 Llampka

3 Uszczelka m Poziom ramki

4 Drzwiczki
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Modele z Plytqg na Pizze

1 Panel sterowania 5 Wentylator
2 Llampka 6 Ramki na ruszty/blache
3 Uszczelka 7 Plyta na pizze

4 Drzwiczki m Poziom ramki
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2.2 Panel sterowania

O -
O

©
1
e

©) o

©
1
e

1 Pokretto programowania 3 Pokretto funkcji

Za pomocq tego pokretta mozna wybra¢:  Za pomocq tego pokretta mozna:

* temperafura pieczenig; * wigczy¢/wylqgczy¢ urzqdzenie;

* czas trwania funkcji; * wybra¢ funkcieg;

* pieczenie zaprogramowane; * chwilowo uruchomi¢ lub wytqczy¢ a
funkcie.

* biezgca godzing;

* wiqczenie lub wylqcznie wewnetrzne| Przytrzymaé przez przynajmniej 3
lampki urzqdzenia. / sekundy pokretto funkcii, aby

natychmiast zakoriczy¢

ewentualne pieczenie.

2 Wyswietlacz

Wyswietla biezgcg godzing, funkcie,
wybrang moc i temperature pieczenia oraz
ewentualnie przypisany czas trwania.
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2.3 Pozostate czesci

Oswietlenie wewnetrzne

Wewnetrzne oéwietlenie urzgdzenia

wilgcza sie:

* po otwarciu drzwiczek (tylko w
niektorych modelach);

po wybraniu jakiejkolwiek funkcji z
wyijatkiem funkcii %, i
m (jezeli obecne);

gdy nie wybrano zadnej funkgj,
przekreci¢ na chwile pokretfo
programowania w prawo, aby recznie
wylgczyé wewnetrzne oswietlenie.

Poziomy

Urzqdzenie posiada poziomy do
umieszczania na nich blach i rusztéw na
roznych wysokosciach. Wysokosci ustala
sie od dofu do géry (patrz 2.1 Opis
ogélny).

Wentylator

2 LY N
-
B —

Wentylator chtodzi urzqdzenie i uruchamia
sie podczas pieczenia.

Funkcjonowanie wentylatora powoduje
przeplyw powietrza, ktére ulamia sie nad
drzwiczkami i moze trwac¢ przez kilka
chwil, nawet po wytgczeniu urzadzenia.



Opis

2.4 Dostepne akcesoria Blacha piekarnika (tylko w niektérych
modelach)

s | W niektérych modelach nie sq
1 dostepne wszystkie akcesoria.

Ruszt

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérnym
ruszcie i pieczenia ciast i ciastek.

Gteboka blacha

Do podtrzymywania naczynh z pieczong
potrawq.

Ruszt do blachy (tylko w niektérych
modelach)

Do gromadzenia ttuszczu wydzielajgcego
sie z produkiéw umieszczonych na gérmym
ruszcie i pieczenia tortéw, pizzy i ciast.

—
[

Do umieszczenia na nim blachy w celu
pieczenia produkiéw, kiére mogq kapac.
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Ptyta na pizze (tylko w niektérych Panele samoczyszczqce (tylko w
modelach) niektérych modelach)

2\

,
AN =
%a

Specjalnie zaprojekiowana do pieczenia

pizzy i podobnych Pochtaniajgce niewielkie resztki uszczu.

topatka do pizzy (tylko w niektérych
modelach)

Dla utatwienia wktadania pizzy na plyte.

Pokrywa i ptyta na pizze (tylko w
niektérych modelach)

Umieszczana na dnie komory pieczenia,
na miejscu plyty na pizze, gdy ta nie jest
stosowana.
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3 Uzytkowonle

3.1 Ostrzezenia

3.2 Pierwsze uzycie

1. Usung¢ ewentualng folie ochronng
znajdujgcq sie na zewngtrz lub .
wewnaqtrz urzqdzenia lub akcesoriow. [
Usung¢ ewentualne etykiety (z
wyijatkiem tabliczki z danymi

technicznymi) z akcesoriéw i komory
urzqdzenia.

Wyiq¢ i umy¢ wszystkie akcesoria
urzqdzenia (patrz 4 Czyszczenie i
konserwacija).

Rozgrza¢ pustq komore pieczenia do
maksymalnej temperatury, aby usungé
ewentualne pozostafosci fabryczne.




- .

3.3 Uzytkowanie akcesoriéw Ruszt do blachy (tylko w niektérych
modelach)

R i blach
uszly I blachy Ruszt do blachy nalezy do niej wlozye. W

Ruszty i blachy powinny by¢ wktadane w ten sposéb bedzie mozna oddzielnie
boczne prowadnice, az do punkiu zebraé ftuszez z pieczonego produkiu.
zatrzymania.

* Mechaniczne blokady bezpieczenstwa,
ktére zapobiegajq przypadkowemu
wyijeciu rusztu powinny by¢ odwrécone
do dotu, w kierunku tylnej czesci komory
pieczenia.

Pokrywa i Plyta na pizze (tylko w
niektérych modelach)
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Uzytkowanie

Gdy urzqdzenie jest zimne, wyja¢ pokrywe
z dna i wlozy¢ plyte na pizze. Uwazag,
aby plyta znajdowata sie na prawidfowe;
pozycji, w wyznaczonym dla niej miejscu.
Do pieczenia uzy¢ odpowiedniej funkgii

topatka do pizzy (tylko w niektérych
modelach)

Podczas przenoszenia zywnosci, zawsze
chwyta¢ fopatke do pizzy za uchwyt, aby
unikng¢ poparzenia. Zaleca sie posypanie
powierzchni fopatki mgkq, aby utatwi¢
posuwanie $wiezych produkiow, kidre z
powodu wilgotnosci moggq sie przyklejad.

3

3.4 Uzytkowanie piekarnika

Wiqczenie piekarnika

1. Wecisngé¢ pokretto funkcji, aby
uaktywni¢ wyswietlacz.

2. Przekreci¢ pokreto funkcji w prawo lub
w lewo, aby wybra¢ zgdang funkcie.

3. Wecisng¢ pokreffo programowania.

4. Przekreci¢ pokretto programowania,
aby ustawi¢ temperature.

5. Wecisng¢ pokretfo programowania lub
poczeka¢ 3 sekundy.

6. Weisng¢ pokretto funkcji, aby

uaktywnié¢ pieczenie.

/ Przytrzymaé przez przynajmniej 3
&7 | sekundy pokretto funkgji, aby
natychmiast zakoriczy¢
ewentualne pieczenie.

Etap wstepnego nagrzewania

Rzeczywiste pieczenie poprzedza efap
wsfepnego podgrzewania, kiéry pozwala
na szybsze osiggniecie temperatury
pieczenia.

Taki etap jest wskazywany miganiem

kontrolki .
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Uzytkowanie

Po nagrzaniu kontrolka jest stata i

nasfepuje emisja sygnafu dzwigkowego,
ktéry wskazuje, ze piekarnik jest gotowy i
mozna wlozy¢ produkt do pieczenia.

4

W kazdej chwili mozna przerwa¢
pieczenie przytrzymujgc wcisniete
przez przynajmniej 3 sekundy
pokretto funkcii.

Spis funkcji pieczenia

Eco
Ta funkcja jest szczegdlnie

zo|econo do pieczenia na jednym
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poziomie, przy niskim zuzyciu
energii elekiryczne;.

Idealna do pieczenia miesa, ryb i
warzyw. Nie zalecana do
wypiekéw wymagaijgeych
wyrastania.

Aby uzyska¢ maksymalng
oszczedno$¢ energii i ograniczy¢
czas, zaleca sie wktadanie
produkiéw bez nagrzewanio
komory.

Podczas pieczenia w funkcji ECO
nie powinno sie ofwierac
drzwiczek.

W funkcji ECO czas pieczenia |i
ewentualnego nagrzewania) jest
d’fUZszy.

Grzatka gérnai dolna

Ciepto pochodzgce réwnoczes$nie
z géry i z dotu sprawia, ze taki
system nadaje sie do pieczenia
szczegdlnego rodzaju potraw.
Pieczenie tfradycyjne nazywane
statycznym nadaije sie do
przyrzqdzania jednej potrawy na
raz. Idealne do przygotowywania
kazdego rodzaju pieczeni, chlebg,
nadziewanego ciasta i szczegdlnie
wskazane do ttustych mies takich,
jak ges i kaczka.

Grill

Ciepfo wytwarzane przez grzatke
grilla pozwala na uzyskanie
optymalnego rezultatu podczas
grillowania, zwtaszcza kawatkéow
migsa $redniej i matej wielkosci, aw
pofgczeniu z roznem (gdzie
przewidziany) umozliwia
rbwnomierne przyrumienienie pod
koniec pieczenia. Idealne do
pieczenia kietbasy, zeberek,
boczku. Taka funkcja umozliwia
rownomierne grillowanie duzej
ilosci produktu, zwlaszcza miesa.

Grzatka dolna (tylko w niektérych
modelach)

Ciepfo pochodzqgce wytqcznie z
dotu umozliwia dokonczenie
pofraw wymagaijgcych wyzszei
femperatury bez wptywu na ich
opieczenie. ldealne do stodkich i
stonych ciast, kruchego ciasta i

pizzy.



Uzytkowanie -2

~ Grzatki z ob. pow. Turbo (tylko w niektérych
Dziatanie wentylatora w modelach)

potgczeniu z tradycyjnym systemem Potqczenie systemu wentylatora z
zapewnia rbwnomierne pieczenie, fradycyjnym sprawia, ze pieczenie
nawet bardzo zfozonych jest bardzo szybkie i skuteczne w
przepiséw. Idealne do pieczenia przypadku produkiow

ciastek i ciast, nawet na kilku umieszczonych na réznych
poziomach jednoczesnie. (Do poziomach, bez przesytania
pieczenia na kilku poziomach zapachéw i smakéw. [dealne do
uzywaé 2-ego i 4-ego poziomu). potraw o duzej objetosci,

wymagajgcych intensywnego
Grill z obiegiem powietrza pieczenia. (Do pieczenia na kilku
Povvietrze wytwarzane przez poz?omoch uzywac 1-ego i 4-ego
wentylator zmniejsza fale ciepta poziomu).
emitowanq przez grill umozliwiajgc
optymalne grillowanie duzej
wielkosci kawatkéw. Idealne do
duzych kawatkéw miesa (np. Potqczenie termoobiegu z okraglq
golonka wieprzowal. grzatkg (wbudowana w tylng cze$¢
komory pieczenia) pozwala na

B Dét z termoobiegiem (tylko w pi,eczenie pofraw na ré.Znygh .
niektérych modelach) potkach, o ile wymagaiq tej samej
Pofqczenie wentylatora z jedng temperatury i Tok'\ego Samego
tylko dolng grzatkg pozwala na rodzaju pieczenia. Obieg .
szybsze zakonczenie pieczenia. gorqcego powielrza zapewnia
Taki system jest zalecany do notychmmsfowg | rownomieme
sterylizacii lub dokoAczenia rozprowodzgme c.|e|o’fo. Jest na
pieczenia podpieczonych p.rzykfod. mozhvye |edn9czesne
zewnetrznie produkiow, dle nie pieczenie (‘no kilku poziomach) ryb,
wewnatrz, ktére dlatego wlasnie warzyw | C'Osjfek' bez o
wymagaijq umiarkowanego ciepla przeclhodzemo zapachow |
z géry. Idealne do kazdego smakéw.
rodzaju pofrawy.

Okragta grzatka (tylko w
niektérych modelach)

—
[

Pizza (tylko w niektérych
modelach)

Dziatanie wentylatora w
potgczeniu z grillem i dolng grzatkg
zapewnia rownomierne pieczenie,
nawet ztozonych potraw. Idealny
nie tylko do pizzy ale réwniez do
pieczenia ciastek i ciast.
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Kontrolka zegara

E Kontrolka minutnika
@ Kontrolka pieczenia

zaprogramowanego

Kontrolka pieczenia na czas
Kontrolka blokady drzwiczek (tylko w

modelach z pirolizq)

ﬂ Kontrolka blokady sterowania

Kontrolka trybu Show room

Warunki funkcjonowania

Stand-by: Gdy nie wybrano zadnej funkcii
na wyswietlaczu pokazywana jest biezgca
godzina.

388

ON: Po uaktywnieniu jakiejkolwiek funkcii
na wyéwietlaczu przedsfawiane sq
ustawione w niej parametry: temperatura,
czas frwania i osiggnigcie femperatury.

MM
I

200 =

Po kazdym wcinieciu pokretia
programowania, gdy jedna z funkcii jest
wigczona, przechodzi sie stopniowo do
stanu parametréw w nastepujgce]
kolejnosci.

Temperatura

E Czas trwania minutnika
@ Czas frwania pieczenia

zaprogramowanego

Czas trwania pieczenia na czas

\/\/ys’vvieﬂenie godziny

W kazdym ze stanéw mozna zmieni¢ dang
warto$¢ przekrecajge pokretto
programowania w prawo lub w lewo.
Przytrzyma¢ przekrecone pokretto w celu
szybkiego zwiekszenia lub zmniejszenia
wartosci.
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Ustawienie godziny Minutnik

Przy pierwszym zastosowaniu lub po

) G . e | Tafunkcja nie przerywa pieczenia,
przerwie w zasilaniu energiq, na 1 R TR A A
wyswietlaczu urzqdzenia miga napis dawiek v9
= . ' zwigkowy.

I /by rozpoczac pieczenie
nalezy ustawi¢ biezgeg godzine. e | Minutnik mozna uaktywnié na
1. Przekreci¢ pokretto programowania w 1 efapie pieczenia oraz w sfanie

celu ustawienia wyswietlonej godziny stand-by.
(przytrzymac¢ przekrecone pokretto,
aby szybko zwiekszy¢ lub zmniejszy¢).

1. Weisng¢ jeden raz pokretio
programowania (2 razy, jezeli trwa
pieczenie). Na wyswietlaczu pojawiq sie

Przekreci¢ pokretto programowania w eyfry DBDI’_—I' { miga kontrolka E

Weisng¢ pokretfo programowania.

celu ustawienia minut (przytrzymad
przekrecone pokretto, aby szybko
zwiekszy¢ lub zmniejszy¢).

4. Weisnq¢ pokretfo programowania,
aby zakoAczy¢ ustawienie.

2. Przekreci¢ pokretto programowania,

/ Moze sie okaza¢ konieczna
& | zmiana biezqcej godziny, na aby ustawi¢ czas trwania (od 1 minuty
— przyklad z powodu zmiany czasu do 4 godzin). Po kilku sekundach

z zimowego na lemi i odwrotnie. Z kontrolka E orzestanie migaé

pozyciji stand-by przytrzymad

orzekrecone pokretio rozpocznie sie odliczanie.

programowania w prawo lub w 3. Poczeka¢, az sygnat dzwigkowy
lewo, dopéki wartoéé godzin nie poinformuje uzytkownika o uptywie =
sacenie mgac. ustawionego czasu. Miga kontrolka D

Nie mozna zmieni¢ godziny, jezeli

urzqdzenie jest w stanie ON. 4. Przekreci¢ pokretto programowania,

aby wybra¢ dodatkowy minutnik. Lub
weisng¢ pokretto programowania, aby
wylgczyé sygnat dzwiekowy.
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-

Pieczenie na czas

e | Pieczenie na czas jest funkciq,
1 ktéra pozwala na rozpoczecie i

zakoriczenie pieczenia po
uplywie ustawionego przez
uzytkownika czasu.

e | Aktywacia tej funkeji uniewaznia
1 ewentualny, ustawiony wczeséniej

minutnik.

Po wybraniu jednej z funkcji i
temperatury pieczenia, trzy razy
wecisngé pokretto programowania. Na
wyswietlaczu pojawig sie liczby

I_H_” “_,’ i miga konfrolka @

Przekreci¢ pokretto programowania,
aby ustawi¢ czas frwania pieczenia od
00:01 do 13:00. Przytrzymac
przekrecone pokreffo w celu
szybkiego zwiekszenia lub
zmniejszenia warfosci.

Po kilku minutach od wyboru
zqdanego czasu, przestanie migad

kontrolka @ Weisng¢ pokretto
funkeji, aby uaktywni¢ tradycyine

pieczenie.
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4. Po zakonczeniu pieczenia na

wyswietlaczu pojawi sie migajgcy
napis STOP i wigczy sie sygnat
dzwiekowy, ktéry mozna wylqczy¢
poprzez otwarcie drzwiczek lub
weiéniecie/obrét jednego z pokretef.

S5EoF

200 =

Aby wybra¢ dodatkowe
pieczenie na czas, ponownie

IN

przekreci¢ pokretto
programowania prawo lub w
lewo.

Aby recznie wydtuzy¢ czas
pieczenia, ponownie wcisng¢

IN

pokretto programowania.
Urzqdzenie wznowi normalne
funkcjonowanie wedtug wezesniej
wybranych ustawien.

Po zakonczeniu pieczenia mozna
wybra¢ nowq funkcie,

IN

przekrecajgc pokreffo funkcii.

Aby wytqczy¢ urzqdzenie
przytrzymaé weisniete pokretto

IN

funkgij.



Uzytkowanie -2

Zaprogramowane pieczenie 4. Po kilku sekundach kontrolki @ i
« | Zaprogramowane pieczenie jest p.rzestonq.mgoc. Qrzqdzeme ustawi
1 funkcjq umozliwiajgeq sie w stanie oczekiwania
automatyczne zakorczenie w zaprogramowanej godziny
ustalonym czasie, ustawionym rozpoczecia pieczenia.

przez uzytkownika, z
konsekwentnym automatycznym
wylgczeniem urzqdzenia.

1. Po wybraniu jednej z funkcji i
temperatury pieczenia, frzy razy
weisng¢ pokrefto programowania. Na 5. Po zakoriczeniu pieczenia na
wyswietlaczu pojawiq sie cyfry wyswietlaczu pojawi sig migajqcy

mIm'mIml napis STOP i wigczy sie sygnat
:—”_”—”:' ' miga konfrolka @ dzwiekowy, ktéry mozna wylgczyc

mlmTmlm poprzez otwarcie drzwiczek lub
: ,’ ':: :: : weiéniecie/obrét jednego z pokrefef.

’:u-u-r’c b
cCuuy

2. Przekreci¢ pokretto, aby ustawié¢ czas
frwania pieczenia od 00:01 do 13:00.
Przytrzyma¢ przekrecone pokreffo w
celu szybkiego zwiekszenia lub /

zmniejszenia wartosci. —

Aby recznie wydfuzy¢ czas
pieczenia, ponownie wcisngé
pokreffo programowania.

— = — Urzgdzenie wznowi normalne
B0 N T funkcjonowanie wedtug wezesnie;

'_' '_'. I _' wybranych ustawien.

200° =
= / Aby wylqczy¢ urzqdzenie

3. Weisng¢ czwarty raz pokretto = Frzlzltr.zymoc' weisniete pokretto
unkii.

programowania. Miga kontrolka .

Przekreci¢ pokreffo, aby ustawi¢ czas R ——

zakoriczenia preczenia. l mozna ustawié¢ czas zakonczenia

pieczenia wylgcznie po
uprzednim zaprogramowania
czasu trwania.
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3.5 Porady dotyczqgce
przygotowywania potraw

Porady ogélne

* Aby uzyskad réwnomierne pieczenie na
kilku poziomach zastosowa¢ jednq z
funkeji z termoobiegiem.

» Zwiekszenie femperatury nie skraca
czasu pieczenia (produkt jest mocno
upieczony na zewngtrz i niedopieczony
wewngtrz).

Porady dotyczqce przygotowywania
miesa

* Czas pieczenia zalezy od wielkosc,
ilosci i indywidualnego smaku.

* Podczas przygotowywania pieczeni
uzywaé termometru do miesa lub
nacisngé na nie fyzkq. Jezeli jest zwarte
to znaczy, ze jest gotowe, w
przeciwnym wypadku pofrzebuje
jeszcze kilku minut.

Porady dotyczqce pieczenia z funkcjg
Grill i Grill z obiegiem powietrza

* Mieso mozna grillowa¢ wkiadajqc je
zardéwno do zimnego piekarnika jak i do
wstepnie nagrzanego, w celu zmiany
rezultatu.

* W funkciji Grill z obiegiem powietrzo,
przed grillowaniem zaleca sie wstepne
nagrzanie komory pieczenia.

* Nalezy umiesci¢ produkt na $rodku
rusztu.

* W funkcji Grilla zaleca sie ustawienie
temperatury na najwyzszqg wartosé w
celu zoptymalizowania pieczenia.

Porady dotyczqce przygotowywania

ciast i ciastek

* Najlepiej uzywa¢ ciemnych metalowych
foremek: lepiej pochtaniajq ciepto.

* Temperatura i czas trwania pieczenia
zalezq od jakosci i konsystencii
surowego ciasta.
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* Aby sprawdzi¢, czy ciasfo jest
upieczone w $rodku: po zakoriczeniu
pieczenia wbi¢ wykataczke w jego
najwyzszy punkt. Jezeli ciasto nie
przykleja sie do wykataczki to znaczy,
ze jest ono upieczone.

* Jezeli po wyjeciu, ciasto opada,
podczas kolejnego pieczenia obnizy¢
ustawionq temperature o okofo 10°C
ewentualnie ustawiajqc diuzszy czas
pieczenia.

Porady dotyczqce rozmrazania i

wyrastania ciasta

* Umiesci¢ na pierwszym poziomie
komory pieczenia zamrozony produkt
bez opakowania w pojemniku bez
pokrywki.

* Nie naktada¢ produkiow jeden na
drugim.

* Aby rozmrozi¢ mieso uzy¢ rusziu na
drugim poziomie i blachy na pierwszym.
W ten sposéb produkt nie wejdzie w
kontakt z ptynem wydzielanym przy
rozmrazaniu.

* Najbardziej delikatne czesci mozna
przykry¢ folig aluminiowq.

* Dla zapewnienia prawidfowego
wyrastania umiesci¢ na dnie komory
pieczenia pojemnik z wodg.

Oszczedno$é energii

* Wylqczy¢ pieczenie kilka minut przed
uptywem ustawionego czasu. Pieczenie
trwa przez pozostate minuty dzieki
wysokiej femperaturze w komorze.

* Nie otwiera¢ zbyt czesto drzwiczek,
aby nie rozprasza¢ ciepfa.

* Urzgdzenie powinno by¢ zawsze
czyste wewnqtrz.

* (Cdzieistnieje] Jezeli nie uzywa sie plyty
na pizze, nalezy jq wyjq¢ i zastqpi¢
odpowiednig pokrywaq.
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Przyktadowa tabela pieczenia

Ciegzar
Potrawy (kg)
Lasagne 3-4
Zapiekanka makaron | 3 - 4
Pieczona cielecina 2
Schab 2
Kietbasa 1.5
Rostbef ]
Krolik pieczony 1.5
Filef z indyka 3
Pieczony baleron 2.3
Kurczak pieczony 1,2
Kotlety 1.5
Zeberka 1.5
Bekon 0,7
Filet wieprzowy 1.5
Filet wofowy 1
Pstrag 1,2
Zabnica 1.5
Turbot 1.5
Pizza ]
Chleb 1
Focaccia ]
Babka piaskowa ]
Tarta 1
Sernik ]
1

Nadziewane torfellini

Ciasto Paradiso 1,2
Profiterole 1,2
Biszkopt 1

Ciasto ryzowe ]

0,6

Rogaliki drozdzowe

Funkcja

Grzatka gérna i dolna

Grzatka gérna i dolna

Turbo,/Grzatki z ob. pow.
Turbo,/Grzatki z ob. pow.
Giill z obiegiem powietrza
Turbo/Grzatki z ob. pow.
Termoobieg,/Grzatki z ob. pow.
Turbo/Grzafki z ob. pow.
Turbo,/Grzalki z ob. pow.
Turbo/Crzalki z ob. pow.

Girill z obiegiem powiefrza
Girill z obiegiem powiefrza
Gril
Giill z obiegiem powietrza

Grill

Turbo/Grzalki z ob. pow.
Turbo,/Grzalki z ob. pow.
Turbo,/Grzalki z ob. pow.

Turbo,/Crzatki z ob. pow.
Termoobieg/Grzatki z ob. pow.
Turbo/Grzalki z ob. pow.

Termoobieg,/Grzatki z ob. pow.
Termoobieg/Grzatki z ob. pow.
Termoobieg,/Grzatki z ob. pow.
Turbo/Grzatki z ob. pow.
Termoobieg/Grzatki z ob. pow.
Turbo,/Grzalki z ob. pow.
Termoobieg/Grzatki z ob. pow.
Turbo,/Grzatki z ob. pow.
Termoobieg/Grzatki z ob. pow.

Poziom

NN NN BADNN

NN N NDNNDNDDN NN N NN N NN OGN DM

N

Temperatura
(°C)
220-230
220-230

180- 190
180- 190

280

200
180 -1
180 -1
180 -1
180 -1

Q0
Q0
Q0
Q0

280
280
280
280
280

150 - 160
160
160

280
190 - 200
180 - 190

160
160
160-170
160
160
180
150 - 160
160
160

3

Czas
(minut)
45 -50
45 -50

Q0-100
70-80
15
40-45
70-80
110-120
170-180
65-70
Strona 1Strona 2
5
10
8
5
7

35-40
60-065
45-50

8-9
25-30
20-25

55-60
35-40
55-60
20-25
55-60
80-90
55-60
55-60
30-35

Czas wskazany w tabeli nie uwzglednia czasu wstepnego nagrzewania jest wskazany w przyblizeniu.
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3.6 Funkcje specjalne Rozmraz. wg wagi
Rozmraz. wg czasu e | Taka funkcja umozliwia
: 1 rozmrazanie produkiow na
o | Taka funkcja pozwala na podstawie ich ciezaru i rodzaju.
1 rozmrozenie potraw wedtug
ustalonego czasu. 1. Wilozy¢ potrawe do komory
1 Wiosve do k pieczenia.
: ozyc pofrawe do komory 2. Wecisnq¢ i przekrecié¢ pokretto funkciji w

pieczenia. . o
celu wybrania rozmrazania wedtug

2. Wecisng¢ i przekrecié¢ pokretto funkcji w
P P | ciezaru oznaczonego kontrolkg i

celu wybrania funkcji rozmrazania na

czas oznaczonej konfrolkg [ napisem [afiifl]

migajacq kontrolkg @ :':'::"—: ©
an &

doy

3. Weisng¢ pokretfo funkciji w celu

potwierdzenia.
3. Przekreci¢ pokretto programowania,

aby zmieni¢ warto$¢ czasu frwania (od
1 minuty do 13 godzin).

4. Przekreci¢ pokretfo funkcji w celu
wybrania rodzaju produkiu do

o ) rozmrozenia.
4. Wecisng¢ pokreffo programowania,

aby potwierdzi¢ wprowadzone dane. 5. Weisnq¢ i przekreci¢ pokrefio

programowania w celu wybrania
ciezaru (w gramach) produkiu do
rozmrozenia.

5. Weisng¢ pokretto funkcji, aby
uaktywni¢ rozmrazanie.

6. Po zakonczeniu rozmrazania na 6
wyswietlaczu pojawi sie migajgcy '
napis STOP i wigczy sie sygnat
dzwiekowy, ktéry mozna wylgczyc
poprzez otwarcie drzwiczek lub
weiéniecie/obrét jednego z pokretef.

Weisng¢ pokretto funkcii, aby
potwierdzi¢ ustawione parametry i
rozpoczqd¢ rozmrazanie.
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7. Po zakohczeniu rozmrazania na
wyswietlaczu pojawi sie migajgcy
napis STOP i wigczy sie sygnat
dzwiekowy, ktéry mozna wylgczyc
poprzez otwarcie drzwiczek lub
weiéniecie/obrét jednego z pokrete.

S5tof

% 500, ©

Ustawione wstepnie parametry:

dE Rodzqj Cifgz')‘" (Ezn";)
d ;:,l ] Mieso 500 105
il Rvby 400 40
d ‘l_',' 3 Owoce 300 45
il  Chleb 300 20

Woyrastanie ciasta

e | Dla zapewnienia prawidfowego
1 wyrastania umiesci¢ na dnie
komory pieczenia pojemnik z
wodgq.

1. Weisnqé i przekreci¢ pokretfo funkcii,
aby uaktywni¢ funkcje wyrastania.

MM
I

L’D"c A

2. Nacisng¢ pokretto funkcji, aby
uaktywni¢ wyrastanie ciasta.

3. Podczas trwania funkcji, mozna

ustawic mmumikg (patrz ,Minutnik”),

czas frwania wyrastania @ (patrz
,Pieczenie na czas”) lub wyrastanie
opdznione (patrz
,Zaprogramowane pieczenie”).
Weisng¢ pokretfo programowania,
aby wprowadzi¢ zqdane zmiany.

e | Jezeli nie ustawiono inaczej,
1 wyrastanie frwa maksymalnie 13
godzin.

e | W funkcji wyrastania $wiatfo
1 wewnatrz komory pieczenia jest

wylgczone.

4. Po zakonczeniu wyrastania,
interweniuje sygnat dzwiekowy, ktéry
mozna wylqczy¢ za pomocq pokretfa
funkcii.

W funkcji wyrastania ciasta nie
mozna zmieni¢ femperatury.
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W takim ustawieniu urzqdzenie
wykonuje pewne szczegdlne
funkcije:

* Pieczenie nie moze frwad przez
nieokreslony czas, nie mozna
ustawi¢ zadnego czasu
pieczenia.

* Nie jest wykonywane wstepne
nagrzewanie.

* Temperatura pieczenia w
zakresie 60-100 °C.

* lampka piekamika jest
wylgczona, nie uaktywnia sie po
otwarciu drzwiczek (gdzie
obecne) lub recznej aktywacji
za pomocq pokreffa.

* Wewnetrzny wentylator jest
wylqczony.

* Podswietlenie pokretet i sygnaty
dzwiekowe sq wytgczone.

Po uaktywnieniu funkcji Szabat nie
mozna zmieni¢ zgdnego
parametfru.

Weiskanie pokretet nie daje
zadnych efekiéw; jest aktywne
wylgcznie pokretto
programowania umozliwiajgce
powrdt do menu gltéwnego.

1.

Weisng¢ i przekreci¢ pokretto funkgii,
aby uaktywni¢ funkcje Szabat .

_5Abb

Weisng¢ i przekreci¢ pokretto
programowania w celu wybrania
zqdanej temperatury (od 60°C do
100°C).

—ISAbb

60"

Weisnqé pokretfo programowania,
aby potwierdzi¢ wprowadzone
parametry.

Weisng¢ pokretto funkcii, aby
uaktywni¢ funkcje Szabat.

Aby wyis¢ z funkcii, przytrzymac
wcisniete przez przynajmniej 5
sekundy pokretto funkgji.
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3.7 Menu drugorzedne Tryb Blokady Sterowania: Ten tryb
pozwala na autfomatyczne zablokowanie
sterowania, po uptywie jednej minuty
funkcjonowania bez zadnych interwencii
uzytkownika.

Urzqdzenie posiada drugorzedne

chowane menu z nastepnymi funkcjami:

* Aklywacja lub dezaktywacja Blokady
Sterowania.

* Aktywacja lub dezaktywacja trybu Show
Room (wytgcza wszystkie elementy
grzejne pozostawiajgc aktywny tylko
panel sterowniczy).

* Aktywacja lub dezaktywacja trybu
Niskiej Mocy (Eco-Logic|.

* Aklywacja lub dezaktywacija ustawienia
na czas lampki (Eco-o$wietlenie).

Z urzqdzeniem w stanie Stand-By Podczas normalnego funkcjonowania jest

1. Przekreci¢ pokretto programowania w  wskazywany wigczeniem sie kontrolki ﬂ
prawo, aby uaktywni¢ wewnetrzne

PN Aby podczas pieczenia chwilowo
o$wietlenie.

wylgczy¢ blokade przytrzymaé weisniete
przez 5 sekundy pokretto programowania.
programowania przez przynajmniej 5 Po yptywie jednej minuty od ostatnie]
sekund. inferwencji, blokada ponownie sie

2. Wecisng¢ i przytrzymac¢ pokretto

3. Przekreci¢ pokrefio programowania w  uakfywnia.
prawo lub w lewo, aby zmieni¢ stan
ustawienia (ON /OFF). : ook

&7 | zmiany pozycji pokretet

4. Weisng¢ pokretfo programowania, temperatury i funkdiji, na

aby przej$¢ do kolejnego trybu. wyswietlaczu pojawia sie napis

, frwajgcy dwie

sekundy.

/ W przypadku dotkniecia lub

/ Cdy jest aktywny tryb blokady

£ sterowania mozna mimo wszytko
wylgczyé urzadzenie weiskajgc
pokreffo funkcji przez 3 sekundy.
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=

Tryb Show Room (tylko w sklepie): Ten Tryb Niskiej Mocy: Taki tryb pozwala

fryb umozliwia wylgczenie elementéw urzqdzeniu na ograniczenie mocy.
grzejnych i jednoczesne zachowanie Wskazany w przypadku jednoczesnego
aktywnego panela sterowania. stosowania kilku urzgdzen.

OFF H |

5H0

(]

LO

FPo

Aby uzywad urzqdzenia w normalny HI: moc zwyczajna.
sposob nalezy ustawi¢ ten tryb na OFF. LO: moc niska.
Q Je?elifryb jest akrywny na / Po uaktywnieniu niskiej mocy czas
1 wyswietlaczu wigeza sie & | nagrzewania wstepnego i

kontrolka . — pieczenia mogq sie wydfuzyé.
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Podgrzewanie potrawy

Dzigki takiej funkcji urzqdzenie, po
zakoriczeniu pieczenia z ustawionym
czasem frwania (jezeli nie zostanie recznie
przerwane), utrzymuje ciepto (w niskiej
femperaturze) upieczonej potrawy
zachowujqc wszystkie jej wiasciwosci
organoleptyczne i smak uzyskany podczas
pieczenia.

OFF

Ho Id

Aby uzywaé urzgdzenia w normalny
sposdb, nalezy ustawic¢ ten tryb na OFF.

3

Tryb ustawienia lampki na czas (Eco-
oswietlenie)

Dla oszczednosci energetycznej lampka
jest automatycznie wylgczana po uptywie
jednej minuty od rozpoczecia pieczenia.

Aby urzqdzenie nie wytqczylo
automatycznie lampki po jednej minucie
ustawic taki tryb na OFF.

/ Mozna zawsze recznie wigczyé/
& | wylqczy¢ przekrecajac pokretto
temperatury w prawo w obydwu
ustawieniach.
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4 Czyszczenie i konserwacja

4.1 Ostrzezenia

4.2 Czyszczenie urzqdzenia

Porady dotyczqce czyszczenia komory
pieczenia

Aby utrzyma¢ komore urzgdzenia w
dobrym stanie nalezy jq regularnie czysci¢
po kazdym uzyciu. Zawsze poczekad, az
wystygnie.

Nie dopusci¢ do zaschnigcia wewngtrz
komory resztek z zywnosci, poniewaz
moglyby uszkodzi¢ emalie.

Zawsze przed czyszczeniem wyjqé
wszystkie mozliwe do usuniecia czesci.

400

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z
czyszczeniem, zaleca sie zdjecie:
e drzwiczek

* ramek na ruszty/blachy

o uszczelki (z wyjgtkiem modeli z pirolizg).

4.3 Demontaz drzwiczek

Aby ufatwi¢ czynnosci zwigzane z

czyszczeniem, zaleca sie zdjecie

drzwiczek i potozenie ich na $ciereczce.

Aby zdiq¢ drzwiczki nalezy:

1. Otworzy¢ zupetnie drzwiczki i wiozy¢
dwa sworznie w otwory zawiaséw
pokazanych na rysunku.




Czyszczenie i konserwacja

2. Ujg¢ drzwiczki z dwéch stron
obydwoma rekami, podnies¢ je ku
gérze pod katem okoto 30° i wyjqc.

By

30°

3. Aby ponownie zamontowa¢ drzwiczki,
wlozy¢ zawiasy do odpowiednich

otworéw na urzgdzeniu, upewniajqc sie,

ze rowki A catkowicie opierajq sie na
szczelinach. Opusci¢ drzwiczki do dotu
i po ich ustawieniu wyjq¢ sworznie z
otwordw zawiaséw.

4.4 Czyszczenie szklanych drzwiczek

Nalezy utrzymywaé drzwiczki w czystosci.
Uzywa¢ papierowych recznikéw
kuchennych. W przypadku uporczywego
brudu, umy¢ wilgotng gabkg i zwyczajnym
detergentem.

Demontaz szybek wewnetrznych

Aby ufatwi¢ czyszczenie, mozna
rozmontowa¢ wewnetrzne szybki
wchodzgce w skfad drzwiczek.

1. Wyja¢ wewnetrzng szybke pociggajgc
iq delikatie ku gérze w czesci tylnej,
ruchem wskazanym przez strzatki (1).

2. Nastepnie pociggna¢ szybke ku gorze
w czesci przedniej (2). W ten sposéb 4
sworznie zamocowane do szybki
odczepiajqg sie od gniazd w
drzwiczkach.

3. W niekiorych modelach znajduje sie
szybka $rodkowa. Wyiq¢ szybke
srodkowq podnoszqc jg do géry.
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Czyszczenie i konserwacja

4. Wyczysci¢ szybke zewnetrzng i te Wyiecie ramek na ruszty/blachy
wylete wezesnie]. Uzywac papierowych Wyiecie ramek na ruszty,/blachy ufatwia
recznikéw kuchennych. W przypadku czyszczenie bocznych czesei. Takg
uporczywego brudu, umy¢ wilgotng czynno$¢ nalezy przeprowadzaé zawsze
gabkaq i neutralnym detergentem. podczas aufomatycznego czyszczenia
(tylko w niektérych modelach).
W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,
nalezy:
1. Pociggna¢ ramke na dot komory w taki
sposob, aby wyjac jq z mocowania A.
2. Nastepnie, wyciggna¢ z gniazd
umieszczonych z tytu B.

3. Po zakorczeniu czyszczenio

5. Wiozy¢ szybki stosujqc te same powtorzy¢ opisane czynnosc, aby
czynnosci co przy wyjeciu, ale w Mo;yc ramki na ruszty/blachy na
miejsce.

odwrotnej kolejnosci.

6. Whozyé szybke wewnetrzng. Zwrécic
uwage na wysrodkowanie i
zamocowanie 4 sworzni w gniazdach,
lekko je dociskajgc.

(@)

A
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Czyszczenie i konserwacja

Zdejmowanie paneli samoczyszczqgcych
i ramek na ruszty/blachy (tylko w
niektérych modelach)

Wyiecie paneli samoczyszczqeych i ramek
na ruszty/blachy ufatwia czyszczenie
bocznych czesci.

W celu wyjecia ramek na ruszty/blachy,

nalezy:

1. Pociggna¢ ramke na dét komory w taki
sposdb, aby wyja¢ jg z mocowania A.

2. Nastepnie, wyciggng¢ z gniazd
umieszczonych z tytu B.

3. Po zakonczeniu czyszczenia
powtérzyé opisane czynnosci, aby
wlozy¢ ramki na ruszty/blachy na
miejsce.

B)

A

\ \\7

Regeneracja paneli samoczyszczqcych
(cykl katalizy) (tylko w niektérych
modelach)

Cykl regeneracii paneli samoczyszczqcych
jest metodq czyszczenia polegajgcg no
odpowiednim nagrzaniu umozliwiajgcym
usuniecie niewielkich resztek ffuszczu, nie
usuwa resztek po sfodkich produktach.

1. Najpierw nalezy wyczysci¢ dno i
goémq ostone (jezeli obecna) za
pomocq szmatki z mikrofibry
zmoczonej w wodzie i plynie do
naczyn. Dobrze wyczysci¢ czystq
woda.

2. Ustawi¢ cykl regeneracji wybierajgc
funkcje termoobiegu z maksymalng
temperaturg przez jedng godzine.

3. Jezeli panele sq szczegodlnie brudne
po cyklu regeneracii, rozmontowad je i
umy¢ uzywaijqc ptynu do naczyn.
Wyptuka¢ i wytrze¢ na sucho.

4. Zaomonfowa¢ panele i ustawi¢ funkcje
termoobiegu z temperaturg 180°C na
jedng godzine, aby dobrze wyschty.

/ Zaleca sie przeprowadzanie
L regeneracii paneli
samoczyszczqgeych co 15 dni.
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Tylko w modelach z funkcjq pizzy:

Wyiqé po kolei pokrywe plyty na pizze (1)
i dno (2), na ktérym jest umieszczona.
Nalezy podniesé dno do géry, na kilka
milimetréw a nastepnie wyjqé je na
zewnaqtrz.

(T

\

Q
k(n ”IJ

Podnie$¢ do gory, na kilka centymetrow,
koncowke dolnej grzatki (3) i wyczysci¢
dno komory.

é

Poprawi¢ dno, na ktérym umieszczana jest
plyta na pizze popychajgc je do korica
tylnej czesci komory i obnizy¢, aby
zaczepi¢ plytke grzatki z podstawa.
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Czyszczenie gérnej czegici (tylko w
niektérych modelach - z wyjqtkiem
modelach z pirolizq)

Wysoka temperatura wewngtrz
A komory pieczenia podczas

uzytkowania

Niebezpieczeristwo poparzen

* Ponizsze czynnosci nalezy wykonywac
wylqcznie, gdy piekamik jest zimny i
wylgczony.

Urzqdzenie jest wyposazone w wahliwg

grzatke, umozliwiajgeq czyszczenie gémej

czeséci komory urzgdzenia.

1. Delikatnie podnies¢ goérng grzatke i
przekreci¢ ogranicznik o0 90°, aby jq
uwolnic.

\

2. Powoli obnizy¢ grzatke, az do je;
ogranicznika.

Niedozwolone uzycie
Ryzyko uszkodzenia urzqdzenia

* Podczas czyszczenia nie wyginac
nadmiernie grzatki.

3. Po wyczyszczeniu umiesci¢ grzatke na
pozycji i przekreci¢ ogranicznik w celu
jej zaczepienia.



4.5 Czyszczenie Parowe (tylko w
niektérych modelach)

* W modelach z Plytq na Pizze: Wyjq¢ z
komory urzqdzenia wszystkie akcesoria
z wyjatkiem ramek na ruszty /blachy.

* Umiesci¢ blache na pierwszej péice od

dotu.
* WIla¢ na blache okofo 40 cm3 wody.

Uwazag, aby nie wylata sie z blachy.

Czynnosci wstepne

Przed uruchomieniem funkcji Czyszczenia

Parowego:

* W modelach Wielofunkcyjnych:
Usung¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

* Jezeli obecne, zdjg¢ panele
samoczyszczqce (patrz ,Zdejmowanie
paneli samoczyszczqeych i ramek na
ruszty/blachy (tylko w niektérych

modelach)”).

* Wla¢ na dno komory okoto 40 cm3
wody. Uwaza¢, aby nie wylafa sie z
rowka.
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ﬂ Czyszczenie i konserwacja

* W modelach Wielofunkcyjnych z Piytq
na Pizze: Za pomocq spryskiwacza
rozpryska¢ wewngtrz komory
urzqdzenia roztwér wody z ptynem do
naczyn. Spryska¢ w kierunku $cianek

Ustawienia funkcji Czyszczenia
Parowego

e | Jezeli wewnetrzna temperatura
1 jest wyzsza od ustalonej dla cyklu

bocznych, do géry, na dét i w kierunku
deflektora.

N
7

V="

1.

2.

Czyszczenia Parowego, cykl
zostanie natychmiast przerwany i
na wyswietlaczu pojawi sie napis

oraz zostanie

wyemitowany sygnat dzwiekowy.
Przed uaktywnieniem Czyszczenia
Parowego poczeka¢, az
urzqdzenie wystygnie.

Weisng¢ i przekrecié¢ pokretto funkgii,
aby vaktywni¢ Czyszczenie Parowe.

o0 18

- cOo &
LLeH

Na wyswietlaczu pojawi sie czas
trwania Czyszczenia Parowego.

=
\S

o | Uzytkownik nie moze zmieni¢
1 parametréow czasu frwania i

/ Zaleca sie spryska¢ maksymalnie

= | 20 razy.

e Zamkng¢ drzwiczki.

* Podczas cyklu wspomaganego
czyszczenia nalezy oddzielnie umy¢
wyjete wczeéniej panele
samoczyszczqce (jezeli obecne) lemig
wodq i odrobing ptynu do naczyn.
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3.

temperatury.

Weisng¢ pokretto funkcii, aby
uaktywni¢ Czyszczenie Parowe.

00
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Czyszczenie i konserwacja ﬂ

4. Po zakonczeniu funkcji Czyszczenia Koniec Czyszczenia Parowego
quowego no.wys'vviet.loczu poigwi SI€ 1. Otworzy¢ drzwiczki i wytrze¢ szmatkq
migajqcy napis STOP i wigezy sie z mikrofibry mniej ucigzliwe
sygnat dzwigkowy, ktéry mozna zabrudzenia.

wylqczy¢ poprzez otwarcie drzwiczek o

Do usuniecia bardzo opornego brudu
lub weiéniecie,/obrot jednego z

uzy¢ niesciernej gabki z widkning z

pokrefet. mosigdzu.
1 (] 3. W przypadku resztek ftuszczu mozna
:] ’: D I~ uzy¢ specjalnych detergentéw do

czyszczenia piekarnikow.

CLER® &

4. Usungé¢ wode pozostatg wewngtrz

o komory pieczenia.
Ustawienia zaprogramowanego

. 5. Jezeli obecne, umiesci¢ na miejscu
Czyszczenia Parowego J ' |

panele samoczyszczqgce i ramki na

Mozna zaprogramowaé godzine ruszty/blachy.

rozpoczecia Czyszczenia Parowego tak

samo jak inne funkeje pieczenia. Dla zachowania maksymalnej higieny

oraz, aby potrawy nie przechodzity

1. Po wybraniu funkcji Czyszczenia ) : _
nieprzyjemnym zapachem:

Parowego wcisng¢ pokretto
programowania. Na wyswietlaczu
pojawi sie biezgca godzing,

* Zaleca sie wysuszenie komory
pieczenia za pomocq funkcji z
termoobiegiem w temperaturze 160°C

temperatura i wigczy sie kontrolka . orzez okofo 10 minut.

2. Przekreci¢ pokretto programowanig, * W przypadku obecnosci paneli
aby ustawi¢ godzine, w ktérej ma sie samoczyszczqeych, zaleca sie
zakoniczy¢ cykl Czyszczenia wysuszenie komory pieczenia z -
Parowego. rownoczesnym zastosowaniem cyklu |

katalizy (patrz,Regeneracja paneli
samoczyszczqeych (cykl katalizy) (tylko
w niektérych modelach)”).

3. Woeisng¢ pokretto programowania,
aby potwierdzi¢ wprowadzone dane.

Kontrolki , @ i sq state i

urzqdzenie ustawia sie w frybie / Podczas czyszczenia zaleca sie

oczekiwania na ustalong godzine = | sfosowanie gumowych rekawic.
rozpoczecia cyklu Czyszczenia

Parowego. / Aby utatwi¢ reczne usuwanie
£ | trudno dostepnych czesci mozna
—! zdjq¢ drzwiczki.
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ﬂ Czyszczenie i konserwacja

4.6 Piroliza (tylko w niektérych
modelach)

e | Piroliza jest procesem

1 automatycznego czyszczenia w
wysokiej temperaturze, kidry
powoduje rozpuszczenie brudu.
Dzigki takiemu procesowi mozna
w bardzo prosty sposéb
wyczysci¢ wnetrze komory
pieczenia.

Niedozwolone uzycie

Ryzyko uszkodzenia
powierzchni

* Usunqg¢ z wnetrza komory resztki
jedzenia lub pozostatosci pochodzqgce
z poprzedniego pieczenia.

* Witqgczy¢ palniki lub plyty elekiryczne
plyty kuchennej ewentualnie
zamontowanej nad piekarnikiem.

Czynnosci wstepne

Przed wigczeniem Pirolizy:

* Wyczysci¢ wewnetrzng szybke wedfug
zwyczajnej procedury czyszczenia.

* W przypadku trudnego do usuniecia
brudu, spryska¢ szybe produktem do
czyszczenia piekamikow (zwréci¢
uwage na ostrzezenia zamieszczone na
produkcie); pozostawié na 60 minut,
nastepnie przetrze¢ wodgq i wytrze¢
szybke papierowym recznikiem lub
szmatkq z mikrofibry.

* Usunqg¢ wszystkie akcesoria z wnetrza
komory urzqdzenia.

* Wyjac¢ ramki na ruszty/blachy.

e Zamkng¢ drzwiczki.
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Ustawienie Pirolizy

Weisng¢ i przekreci¢ pokretto funkgii,
aby wybra¢ funkcje Pirolizy Eco lub
Pirolizy.

Na wyswietlaczu pojawi sie czas
frwania Pirolizy.

Weisng¢ i przekrecié¢ pokretto
programowania, aby ustawi¢ czas
frwania Pirolizy od minimalnie 2 godzin
do maksymalnie 3 (z wyjatkiem funkcii

, ktérej czas trwania wynosi
2 godziny).

Weisnqé pokretfo programowania,
aby potwierdzi¢ wprowadzone dane.

Weisnq¢ pokretto funkcii, aby
uaktywnié Pirolize.

/ Zalecany czas trwania pirolizy:

= [* Mato zabrudzony: 2 godziny.

» Srednio zabrudzony: 2 i
godziny.
* Bardzo brudny: 3 godziny.



Piroliza

1. Po okofo 2 minutach od rozpoczecia

Pirolizy, wigczy sie kontrolka
wskazujgcea, ze drzwiczki zostaly
zablokowane przez urzqdzenie
uniemozliwiajgce ich otwarcie.

2. Po zakonczeniu funkcji Pirolizy na
wyswietlaczu pojawi sie migajqey
napis STOP i wigczy sie sygnat
dzwigkowy, ktéry mozna wylqczy¢
poprzez otwarcie drzwiczek lub
weiéniecie/obrét jednego z pokretet.

DCL_D
J

3. Drzwiczki pozostajq zablokowane, oz
do momentu, gdy temperatura
wewnqfrz komory urzgdzenia nie
powréci do poziomu bezpieczenistwa.
Poczeka¢ na ostudzenie piekamika

(kontrolka wylqczy sie i zebra¢

resztki za pomocq wilgotnej szmatki z
mikrofibry.
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Ustawienie zaprogramowanego cyklu

Pirolizy

Mozna zaprogramowaé godzine

rozpoczecia pirolizy tak samo jak inne

funkcje pieczenia.

1. Po wybraniu funkgji Pirolizy i ustawieniu
iej frwania (z wyjatkiem Pirolizy Eco),
wecisng¢ pokretfo programowania. Na
wyswietlaczu pojawi sie biezgca
godzina, temperatura i wigczy sie

kontrolka .

2. Przekreci¢ pokretto programowania,
aby ustawi¢ godzine w kiérej ma sie
rozpoczqé cykl Pirolizy.

3. Wecisng¢ pokreffo programowania,
aby potwierdzi¢ wprowadzone dane.

Kontrolki , @ i sq stafe i

urzqdzenie ustawia sie w trybie
oczekiwania na ustalong godzine
rozpoczecia cyklu Pirolizy.

e | Po wigczeniu blokady drzwiczek
1 nie mozna wybraé zadnej funkcii.
Mimo wszystko, mozna wytgczy¢
urzqdzenie za pomocgq
odpowiednich polecen.
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4.7 Konserwacja nadzwyczajna

Demontaz uszczelki (z wyjgtkiem modeli

z pirolizq)

W celu wymontowania uszczelki, nalezy:

* Odczepi¢ zaczepy umieszczone na 4
rogach i pociagnq¢ uszczelke na
zewnaqtrz.

W celu zamontowania uszczelki, nalezy:

* Zaczepi¢ zaczepy umieszczone w 4
rogach uszczelki.

Porady dotyczqce konserwacii uszczelki

Uszczelka musi by¢ miekka i elastyczna.

* Utrzymywac uszczelke w czystosci
stosujgc niesciernej ggbki i letniej wody.



Wymienié lampke o$wietlenia 4. Wyiq¢ zaréwke.
wewnetrznego

’u
1. Usunq¢ wszystkie akcesoria z wnetrza \j
komory urzqdzenia.
2. Wyija¢ ramki na ruszty/blachy.
3. Zdjq¢ pokrywe zaréwki za pomocq
odpowiedniego narzedzia (na przykiad
$rubokretal).
5. Wymieni¢ zaréwke na nowq o takiej
samej charakterystyce (40W).
6. Zamontowa¢ pokrywke. Pozostawic¢
wewnetrzny profil szybki (A skierowany

do drzwiczek.
:
. o

7. Nacisng¢ ostone, aby przylegata do
oprawki.

N
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5 Montaz

5.1 Podigczenie elektryczne

Informacje ogdlne

Sprawdzi¢, czy charakterystyka sieci
elekirycznej odpowiada danym
przedstawionym na tablice znamionowe;.
Tabliczka znamionowa, zawierajgca dane
techniczne, numer seryjny i oznaczenie, jest
umieszczona na urzgdzeniu, wwidocznym
miejscu.

Nie wolno zdejmowa¢ tabliczki
znamionowe.

Urzqdzenie jest zasilane prgdem 220-240 V™.
Uzywaé frojzytowego kabla (kabel 3 x
1,5 mm?, w odniesieniu do przekroju
wewnetrznego przewodu).

Uziemienie powinno by¢ wykonane za
pomocq przewodu diuzszego niz
pozostate o przynajmniej 20 mm.

220-240V~

1.5 mm’

20 mm
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Podtqczenie state

Zgodnie z zasadami prawidfowego
wykonywania instalaciji zastosowaé na linii
zasilajgeej wytgeznik omnipolarny.
Wylgeznik omnipolarny powinien by¢
tatwo dostepny i znajdowad sie w poblizu
urzqdzenia.

Podiqgczenie za pomocq gniazda i wiyczki
Sprawdzi¢, czy wiyczka i gniazdo sq tego
samego typu.

Unika¢ uzywania przejsciowek,
przedfuzaczy i bocznikow, poniewaz

mogq powodowaé nagrzewanie lub
zapalenie.

5.2 Wymiana przewodu

1. Odkreci¢ $ruby tylnej osfony i zdjq¢ jq,
aby uzyska¢ dostep do listwy
zaciskowe.

O

2. Wymieni¢ kabel.

3. Upewnic sie, ze przewody (piekamika
lub ewentualnej ptyty kuchennej)
przechodzg w odpowiednich
miejscach, bez jakiegokolwiek kontakiu
z urzqdzeniem.



5.3 Ustawienie

Pozycja kabla zasilajgcego

- )

=(o
=IE

r__

(widok z tytu)

Uszczelka frontu

Przyklei¢ uszczelke znajdujgeg sie w
wyposazeniu na tylnej czesci frontu, aby
unikng¢ przenikania wody lub innych
plyndéw.




Tuleje mocujqgce

1. Zdjq¢ zatyczki tulei umieszczone na
froncie urzgdzenia.

®),

2. Umieéci¢ urzgdzenie w meblu.

3. Przymocowad je $rubami.

@

g

.

4. Zakry¢ tuleje zdjetymi wezesdniej
zatyczkami.

®.
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Gabaryty urzqgdzenia (mm)
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Zabudowa pod blatem (mm)

45°

1=

@ min 583 - max 585
s

A-QA.
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Zabudowa na kolumnie (mm)

35-40 C T
560 =
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|
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