®ADVANCED
GROWING
upP

o0

FOOD

-
PROCESSOR |
MINI -\ !
AGU MFPé6

BEDIENUNGSANLEITUNG

Fassung 1.0

MODE D'EMPLOI

Version 1.0

USER MANUAL

Version 1.0

PYKOBOACTBO
M0 3KCMYATALNN

Bepcua 1.0

agu-baby.com




MINI UNIVERSAL KUCHENMASCHINE AGU MFPé DE

INHALT
1 Einleitung 3
2 Bezeichnungsliste 3
3 Anwendungsbereich 4
4 Lieferumfang 5
5  Technische Daten 6
6 Beschreibung des Geréts 7
7 Sicherheitshinweise 7
8  Inbetriebnahme 9
9 Funktionsweise und BEAIENUNG..........crrrrrrveeeemnesensseeeessisissesssesssssssessess 11
10 ReiNIGUNG AES GEIELS .....cooureeerreeceees st sssss s ssssnes 17
11 Mégliche Fehlermeldungen und Beseitigungsverfahren.........ccoovccennnnn. 19
12 Lager-, Transport- und Betriebsbedingungen 20
13 Entsorgung 20
14 ZETIfIZIEIUNG oot 21
15 Herstellergarantie 21
AGU



1 ) EINLEITUNG

Liebe Kundin, lieber Kunde, vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschie-
den haben!

Die Mini Universal Kiichenmaschine AGU MFPé6 ist ein hochwertiges Gerat, das
eine Vielzahl von Accessoires hat und verschiedene Funktionen ausfihrt. Es hat
ein attraktives Design und nimmt wenig Platz in der Kiche ein.

Funktionen der Mini Universal Kiichenmaschine AGU MFPé6:
« Sterilisation von Flaschen und Zubehor;
« Dampfgaren beim Einhalten aller Nahrstoffe;
o Zerkleinerer.

Eigenschaften der Mini Universal Kiichenmaschine AGU MFPé6:
e 600-ml-Schussel;
« doppelter Sicherheitsschalter am Gehduse und am Deckel;
« Schissel und Klingen sind spilmaschinenfest;
o BPA-frei;
« kompakte GroBe.

2 ) BEZEICHNUNGSLISTE

Symbole Bedeutung

Das Gerat entspricht den Hauptanforderungen von der:
c E Richtlinie 2014/30/EU EMC Uber elektromagnetische Vertraglichkeit;
Richtlinie 2014/35/EU LVD Uber Niederspannungsanlage;
Richtlinie 2011/65/EU RoHS Uber Beschrankung der Verwendung
bestimmter gefahrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten;
Verordnung (EU) Nr.10/2011 der Europ&ischen Kommission Uber
Materialien und Gegenstande aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind,
mit Lebensmitteln in Bertihrung zu kommen;
Verordnung (EU) Nr.1935/2004 des Europaischen Parlaments und
des Rates Uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind,
mit Lebensmitteln in Bertihrung zu kommen.

WEEE (Richtlinie Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate). Diese
Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass es am En-
de seiner Lebensdauer nicht mit Haushaltsabfallen entsorgt werden
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darf. Um magliche Umweltschaden zu vermeiden oder die mensch-
liche Gesundheit vor unkontrollierter Entsorgung zu schiitzen, tren-
nen Sie diese Abfalle von anderen Abfallarten und recyceln Sie sie
entsprechend den Ubernommenen Normen.

Das Gerat entspricht den Hauptanforderungen der Richtlinie
2011/65/EU Uber Beschrankung der Verwendung bestimmter ge-
fahrli-chen Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten.

Das Gerat entspricht den Hauptanforderungen:

TR ZU 020/2011 «Elektromagnetische Vertraglichkeit der Betriebs-
mittel, Uber elektromagnetische Vertraglichkeit der Betriebsmittel»;
TR ZU 004/2011 «Uber Sicherheit von Niederspannungsanlagen,
Uber Sicherheit von Niederspannungsgeraten».

Warnung/Achtung.

Vor Gebrauch lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung sorgfaltig
durch.

Hersteller.

3 ) ANWENDUNGSBEREICH

Dieses Gerét ist fir Haushaltsnutzung bestimmt. Die Fehlanwendung des Gera-
tes ist nicht zuldssig.

Das Gerat kann verwendet werden fiir:
« Dampfgaren;
« Sterilisation von Flaschen und Zubehor;
o Zerkleinerung.

AGU



4 ) LIEFERUMFANG

1 Haupteinheit
mit Wasserbehalter — 1 Stk.

2 Deckel fur Messer - 1 Stk.

3 Dekorativer Deckel fur
Wasserbehalter — 1 Stk.

4 Deckel fur Wasserbehalter — 1 Stk.
5 Korb fur Dampfgaren — 1 Stk.
6 Schusseldeckel — 1 Stk.

DE
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Schissel fur Zerkleinerer — 1 Stk.
Messer — 1 Stk.

Abdichtung — 1 Stk.
Sicherungsring — 1 Stk.
Schaufel - 1 Stk.
Stromansclusskabel - 1 Stk.
Bedienungsanleitung — 1 Stk.



5 ) TECHNISCHE DATEN

Technische Parameter

Lagerbedingungen

Typ Mini Universal Kiichenmaschine
Modell MFP6
Spannungsversorgung Wechselstromnetz 220-240 V, 50 Hz
Maximalleistung des Heizgerat, W 400
Motorleistung, W 120
GroBe (BxLxH), mm 238x187x210
Gewicht, kg 1.7
Schlisselinhalt, ml 600
Wasserbehalterinhalt, ml 300
Von +10 °C bis +30 °C;

relative Luftfeuchtigkeit max 65 %

Transportbedingungen

Von -10 °C bis +40 °C;
relative Luftfeuchtigkeit max 75 %

Betriebsbedingungen

Von -10 °C bis +40 °C;
relative Luftfeuchtigkeit max 75 %

Lebensdauer

36 Monate
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BESCHREIBUNG DES GERATS

BEDIENTASTEN
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f\-\/ Zerkleinerer - Ein/Aus-Taste
/{T‘,’b\ Wasserheizung - Ein/Aus-Taste
SICHERHEITSHINWEISE
WARNUNG

Bei der Verwendung von Elektrogerdten mussen grundlegende Sicher-
heitsmaBnahmen immer befolgt werden.

Vor dem Gebrauch lesen Sie die Bedienungsanleitung und bewahren Sie
sie fUr eine spatere Verwendung.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlieBen, stellen Sie sicher,
dass die auf dem Gerat angegebenen Parameter mit den Parametern
lhres Stromnetzes Ubereinstimmen.

Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie
das Gerat nicht unangemessen. Verwenden Sie das Gerat nur fur die in
der Bedienungsanleitung beschriebenen Zwecke. Die Verwendung des
Geréts fur andere Zwecke als die in der Anleitung beschrieben ist, ist ein
Verstol3 gegen die Betriebsregeln.

Das Gerat darf nur an geerdeten Steckdosen angeschlossen werden.
Andernfalls wird das Gerét nicht die Anforderungen des Schutzes gegen
elektrischen Schlag treffen.

Ziehen Sie das Netzkabel nicht in der Nahe von Warmequellen, Gas- oder
Elektroherden. Stellen Sie sicher, dass sich das Kabel nicht verdreht oder
biegt und nicht mit scharfen Gegenstanden in Berthrung kommt. Die
Beschadigung des Kabels kann zu Fehlfunktionen fiihren, die nicht den
Garantiebedingungen entsprechen.



« Priifen Sie regelmaBig das Netzkabel auf Beschadigung.

« Verwenden Sie dieses Gerat nicht mit einem beschadigten Kabel oder
Stecker.

e Schalten Sie das Gerat nach jedem Gebrauch aus.

o Schalten Sie das Gerdt mit trockenen Handen aus der Steckdose und
ziehen Sie das Netzkabel am Stecker, nicht am Kabel. Die Nichtbeach-
tung dieser VorsichtsmafBnahme kann zur Beschadigung des Kabels und
zu einem elektrischen Schlag fuhren.

o Schalten Sie nie das Gerat mit dem leeren Wasserbehalter ein.
« Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn Sie es nicht gebrauchen.

« Vor dem Installieren oder Entfernen von Komponenten, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz.

« Trennen Sie das Gerat immer vor Reinigung vom Stromnetz.

« Lassen Sie das Gerat fur etwa 15 Minuten zwischen zwei aufeinanderfol-
genden Verwendungen abkihlen.

« Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, ebene Oberflache, auBerhalb der
Reichweite von Kindern.

Behandeln Sie die Messer mit duBerster Vorsicht, besonders, wenn Sie die
Schissel leeren oder reinigen. Die Messer sind sehr scharf.

Beim Dampfgaren wird das Gerat sehr heil3, seien Sie vorsichtig.
« Benutzen Sie immer den Griff, um die Schissel anzuheben.

Vorsicht vor heiBem Dampf, der von Schissel und Wasserbehalter
wahrend des Kochens ansteigt.

« Leeren Sie den Wasserbehalter, bevor Sie das Gerat aufbewahren.

« Kippen oder wippen Sie das Gerat nicht, versuchen Sie nicht, das Gerat
zu leeren oder wahrend des Betriebs zu fillen.

« Offnen Sie das Gerét nicht.
Tauchen Sie das Gerat nicht ins Wasser.

« Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt.

« Dieses Gerat ist nicht bestimmt flr Personen (auch Kinder) mit physi-
schen, sensorischen oder mentalen Beeintrachtigungen oder Personen,
die nicht Uber ausreichende Erfahrung und Kenntnisse verfiigen, es sei
denn, sie wurden durch eine Person, die fir ihre Sicherheit verantwort-
lich ist, in der Benutzung des Gerates unterwiesen oder anfanglich beauf-
sichtigt. Es ist notwendig, die Kinder zu Gberwachen, um ihre Spiele mit

AGU’
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Gerat, Zubehore und Originalverpackung zu verhindern. Reinigung und
Wartung des Gerates dirfen nicht ohne Aufsicht von Erwachsenen von
Kindern durchgeflhrt werden. Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt in
der Nahe des eingeschalteten Gerates.

Lassen Sie Kinder nicht das Gerat als Spielzeug verwenden.

Im Fall von Fehlfunktionen, verwenden Sie das Gerat nicht mehr und
wenden Sie sich an ein spezialisiertes Servicecenter. Versuchen Sie nicht,
das Gerat selbst zu reparieren. Alle Reparaturen miissen von einem auto-
risierten Servicecenter durchgefiihrt werden. Unprofessionelle Reparatur
kann zu Schaden am Gerat, Verletzungen und Sachschaden fiihren.

Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch Nichtbeachtung der
Sicherheitsvorschriften sowie durch unsachgemaBe oder nicht bestim-
mungsgemaBe Verwendung dieser Anleitung entstehen.

INBETRIEBNAHME

Bitte lesen Sie sich vor dem Gebrauch die Bedienungsanleitung sorgféltig
durch. Bewahren Sie die Anleitung fir die spatere Verwendung.

Nehmen Sie das Gerat und Zubehore aus der Schachtel, entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien, Werbeaufkleber und Etiketten.

WARNUNG

Das Verpackungsmaterial kann fur Kinder gefahrlich sein. Erstickungsge-
fahr! Bewahren Sie die Verpackung auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Wischen Sie das Gerategehduse vor dem ersten Gebrauch mit einem
feuchten Tuch ab. Spulen Sie die abnehmbaren Teile, den Behalter, die
Messer, den Korb zum Kochen, die Deckel in Seifenwasser oder in der
Spulmaschine ab.

Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit Messern: sie sind sehr scharf!

Lassen Sie das Gerat und seine Teile trocknen.

BEFULLUNG DES WASSERBEHALTERS

1

2
3

DE

Entfernen Sie den Deckel des Wasserbehélters (3), indem Sie den Deckel
vorsichtig ziehen.

Offnen Sie den Wasserbehélter, durch Drehen des Verschlussstopfens (4).
Fullen Sie den Behalter mit Wasser.

SchlieBen  Sie  den  Wasserbehdlter ~ durch  Auflegen  des
Verschlussstopfens.



5 Legen Sie den Deckel wieder auf.

Wasser
100-300 ml

Y

ior\i

INSTALLATION UND ENTFERNUNG DER MESSER

1 Drehen Sie das Messer (8) wie es die Abbildung zeigt, und stellen Sie die
Abdichtung (9). Setzen Sie die Abdichtung (9) auf die Schneide-Spindel.

T
S

SHARP
BLADES
2 Halten Sie die Mixerschussel (7) auf den Kopf und setzen Sie die Schnei-
de-Spindel in Offnung in Mixerschiissel ein.
3 Setzen Sie den Sicherungsring (10) auf die Schneide-Spindel und halte
die Schneide in Position innerhalb der Schissel.

4 Drehen Sie den Sicherungsring (10) um eine Vierteldrehung gegen den
Uhrzeigersinn, um die Schneide in Position zu halten.

10 AGY



A WwicHTIG

Ziehen Sie den Sicherungsring (10), um zu prifen, ob die Schneide richtig
eingeschraubt ist.

INSTALLATION DES DECKELS DER SCHUSSEL DES ZERKLEINERERS
Vor dem Gebrauch stellen Sie sich sicher, dass der Deckel des Zerkleinerers rich-
tig installiert ist.

Setzen Sie den Deckel auf die Mixerschiissel und drehen Sie gegen den Uhrzei-
gersinn, damit der Deckel dadurch fixiert wird.

DE

FUNKTIONSWEISE UND BEDIENUNG

MODUS «DAMPFGAREN»
Flllen Sie den Behalter mit Wasser.

Schneiden Sie die Produkte und legen Sie die Produkte in den Korb fir
Dampfgaren (5).

Setzen Sie den Korb in die Schiissel (7), bedecken Sie die Schissel mit
einem Deckel (6) und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn.

Setzen Sie die Schissel an der Haupteinheit (1) und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

Driicken Sie die Taste fiir Modus «Dampfgaren» G,

11



6 Wenn Kochvorgang beendet ist, stellen Sie Dampfgaren ab, indem Sie
leicht die Taste ,‘.\z driicken.

Wasser
100-300 ml

7  Offnen Sie den Deckel und entfernen Sie den Korb mit dem Spatel (11).
Das Essen ist fertig zum Verzehr oder zum weiteren Kochen.

A WARNUNG

Messer in allen Modi konnen nicht entfernet werden und bleiben im
Schissel des Zerkleinerers.

12 AGU



Empfohlene Kochzeit fiir verschiedene Zutaten*

Art von Lebensmitteln

Lebensmittel

Kochzeit, min

Apfel 5
Apfelsine 10
Pfirsich 10
Friichte — -
Ananas 15
Pflaume 10
Spargel 10
Brokkoli 20
Karotte 15
Blumenkohl 15
Sellerie 15
Zucchini 15
Fenchel 15
Brechbohnen 20
Gemiise Lauch 15
Zwiebel 15
Erbsen 20
Paprika 15
Kartoffel 20
Kurbis 15
Spinat 15
Steckribe 15
SuBkartoffel 15
Tomate 15

DE
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Art von Lebensmitteln Lebensmittel Kochzeit, min

i Huhn, Rind-, Lamm-,
Fleisch Schweinefleisch usw. 20
Fisch Lachs, Seezunge, 15

Kabeljau, Forelle usw.

A

*Die Daten in der Tabelle sind Richtwerte und sind fiir den Modus der maximalen
Dampfleistung bestimmt.

HINWEIS

Alle Produkte mussen in kleine Wirfel geschnitten werden und nicht
groBer als 2-3 cm sein.

Die Wassermenge, die notwendig ist, um den Behalter zu fullen, um eine
bestimmte Dampfzeit zu erreichen, kann variieren.

Die gesamte Wassermenge in dem Behalter ist geeignet zum Dampfga-
ren fUr 20 Minuten.

Fir langere Perioden des Dampfgarens, wenn das Wasser im Behalter endet,
sollten Sie:

stoppen Sie das Kochen und warten Sie fur 5 Minuten;
6ffnen Sie den Wasserbehélter;
flllen Sie mit ausreichender Wassermenge, um das Dampfen zu schlieBen.

/\'\/ MODUS «ZERKLEINERER»

1

w

14

Legen Sie gekochte oder frische Lebensmittel in die Schissel fur Zerklei-
nerer (7).

SchlieBen Sie den Hauptdeckel (6).
Setzen Sie die Schiissel auf den Hauptteil und fixieren.

Halten Sie die Taste f\'( fir die erforderliche Zeit gedriickt. Wollen Sie
den Vorgang Zerkleinerer unterbrechen, sollen Sie diese Taste )-\/
lassen.

HINWEIS

Die Verwendung des Mixers ohne Fillung ist nicht erlaubt. Stellen Sie
sicher, dass Behalter die Produkte enthalt.

Vor der Verwendung vergewissern Sie sich, dass die Schiissel des Zerklei-
nerers richtig installiert ist*.

*Hinweis: die Eingangsoffnung an der Seite der Schiissel des Zerkleinerers muss genau
mit der Entschwadung der Mini Universal Kiichenmaschine zusammenstimmen.

®
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G MODUS «STERILISATION»

1 Fdllen Sie den Behalter mit Wasser.
2 Legen Sie die zu sterilisierenden Gegenstande im Korb zum Dampfgaren.

3 Setzen Sie den Korb in die Schissel, decken sie mit dem Deckel ab und
drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

4 Setzen Sie die Schiussel in dem Haupteinheit und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag.

5 Driicken Sie die Taste fiir Dampfgaren g

6 Wenn Vorgang beendet wird, deaktivieren Sie die Taste fir Dampfgaren,

indem Sie leicht die Taste ,‘.\.« driicken.

7  Offnen Sie den Deckel und entfernen Sie den Korb mit dem Spatel.

DE 15



Wasser
100-300 ml

SCHUTZ GEGEN DAS EINSCHALTEN DES GERATES OHNE WASSER

Sobald der Wasserbehalter leer ist, schaltet die Wasserheizung aus. In diesem
Fall figen Sie Wasser in den Wasserbehalter, dann kann das Gerat weiter funk-
tionieren.

WARNUNG
Seien Sie vorsichtig, beim Offnen des Deckels kann man sich mit Wasser-
dampf verbrennen.

16 AGU



10) REINIGUNG DES GERATS

Ve

« Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
« Tauchen Sie die Haupteinheit niemals in Wasser.
« Verwenden Sie keine Scheuermittel.

« GieBen Sie niemals Bleichlosungen oder chemische Sterilisationslosun-
gen/Tabletten in das Gerat.

REINIGUNGSPROZESS DES GERATS

Ziehen Sie immer den Stecker aus der Steckdose und entfernen Sie
die Schiissel fiir Zerkleinerer.

1 Entfernen Sie den Deckel des Zerkleinerers.
2 Entfernen Sie die Messer, wie in der Abbildung unten gezeigt.

& A

SHARP
BLADES

'@
A
U}
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Spllen Sie alle Teile unter Strahl von warmen Wasser und setzen Sie alle
Teile zuriick.
HINWEIS

Nach jedem Gebrauch reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in
Bertihrung kommen, in heiBem Wasser mit Reinigungsmitteln.
Alle Teile auBer Haupteinheit sind spilmaschinengeeignet.

Verwenden Sie ggf. ein trockenes Tuch fur Reinigung der Haupteinheit.

Uberpriifen Sie den Wasserbehélter und reinigen Sie ihn ggf. (siehe
Abschnitt «Anleitung zur Reinigung des Wasserbehalters»).

Uberpriifen Sie die Dampfoffnung und reinigen Sie sie ggf.
Halten Sie den Wasserbehalter trocken.

ENTKALKUNG DES WASSERBEHALTERS

Beim langeren Gebrauch des Gerates auf dem Boden des Behalters kann Kalk
sich ansammeln. Daher ist der Behalter regelmaBig, einmal pro 1-4 Wochen zu
reinigen.

Anweisungen zur Reinigung des Wasserbehilters:

1

o~ OB~ WN

© 3
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Flgen Sie in den Behalter 15 g Zitronensdure und 150 ml Wasser in
Wasserbehalter.

SchlieBen Sie den Deckel des Behalters.

SchlieBen Sie den Schiisseldeckel und Setzen Sie die Schiissel ins Gerat.
Driicken Sie die Taste /&3

In 15 Minuten schalten Sie die Wasserheizung aus.

Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, gieBen Sie Wasser aus dem Behal-
ter.

Spllen Sie mehrmals den Behalter und die Schissel des Zerkleinerers
GieBen Sie das gesamte Wasser aus dem Behalter.

Bevor Sie das Gerat wieder zum Kochen verwenden, missen Sie
100-300 ml Wasser in den Behélter gieBen und den Dampfgarer-Modus
flr 20 Minuten einschalten, um den Restgeruch zu entfernen.

Halten Sie den Wasserbehalter trocken.

AGU



Wasser 150 ml +
Zitronensaure 15 g

n

Wasser
100-300 ml

15 min

@ @

MOGLICHE FEHLERMELDUNGEN
UND BESEITIGUNGSVERFAHREN

Beschreibung

Magliche Ursache

Beseitigung

Modus «Dampfgaren»
startet nicht

Kein Wasser im
Wasserbehalter

Fillen Sie den Behalter mit
Wasser

Modus «Zerkleinerer»
startet nicht

Modus «Dampfgaren»
startet nicht

Schissel des
Zerkleinerers ist nicht
richtig installiert

Deckel des Schussel
des Zerkleinerers ist
nicht richtig installiert

Setzen Sie die Schissel des
Zerkleinerers an der Hauptein-
heit, und drehen Sie ihn gegen
den Uhrzeigersinn auf Anschlag.
Die Offnung in Schissel des
Zerkleinerers und Dampfoffnung
sollten kombiniert sein

Setzen Sie den Deckel auf die
Schissel des Zerkleinerers und
drehen Sie gegen den Uhrzeiger-
sinn, so der Deckel fixiert

DE
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12 LAGER-, TRANSPORT-
UND BETRIEBSBEDINGUNGEN

o Das Gerat muss bei der Temperatur von —10 °C bis +40 °C mit der maxi-
malen relativen Luftfeuchtigkeit nicht mehr als 75 % befordert werden.

« Das Gerat kann bei der Temperatur von +10 °C bis +40 °C mit der relati-
ven Luftfeuchtigkeit nicht mehr als 65 % betrieben werden.

« Das Gerat muss bei der Temperatur von +10 °C bis +30 °C bei der maxi-
malen relativen Luftfeuchtigkeit nicht mehr als 65 % bewahrt werden.

o Setzen Sie das Gerat keinen extremen Temperaturschwankungen aus.

A WARNUNG

Nach der Beférderung oder der Aufbewahrung bei niedrigen Temperatu-
ren muss das Gerat bei Raumtemperatur nicht weniger als 2 Stunden vor
dem Einschalten gehalten werden.

ENTSORGUNG

Dieses Zeichen auf dem Produkt bzw. auf seiner Verpackung weist hin,
dass dieses Erzeugnis nicht zum Hausmdll gehort.

Sie helfen bei der Vorbeugung des negativen Einflusses des Gerates auf
die Umwelt und Gesundheit von Menschen, indem Sie es ordnungsge-
man entsorgen.

o Zum Zweck des Umweltschutzes darf das Gerat nicht gesamt mit dem
Hausmdill entsorgt werden. Die Entsorgung soll entsprechend den ortlich
geltenden Vorschriften durchgefiihrt werden.

o Das Gerat ist laut der Richtlinie EU 2012/19/EU WEEE (Waste Electrical
and Electronic Equipment) zu Elektro- und Elektronikgerate-Abfalle zu
entsorgen.

Wenn Sie sich noch weitere Fragen haben, wenden Sie sich bitte an die lokalen
Kommunalbehdrden, die fur die Abfallentsorgung zustandig sind.

20 AGU



14) ZERTIFIZIERUNG

Die Mini Universal Kiichenmaschine AGU MFPé entspricht:

15

den Hauptanforderungen der Richtlinie 2014/30/EU Uber elektromagne-
tische Vertraglichkeit, der Richtlinie 2014/35/EU Uber Niederspannungs-
anlage; der Richtlinie 2011/65/EU Uber Beschrankung der Verwendung
bestimmter gefahrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten;

Verordnung (EU) Nr.10/2011 der Europdischen Kommission Uber Mate-
rialien und Gegenstdnde aus Kunststoff, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Bertihrung zu kommen;

Verordnung (EU) Nr.1935/2004 des Europaischen Parlaments und des
Rates Uber Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in Bertihrung zu kommen;

den Hauptanforderungen der Technischen Regeln der Zollunion
020/2011 «Elektromagnetische Vertraglichkeit der Betriebsmittel», tber
elektromagnetische Vertraglichkeit der Betriebsmittel;

den Hauptanforderungen der Technischen Regeln der Zollunion
004/2011 «Uber Sicherheit von Niederspannungsanlagen», tber Sicher-
heit von Niederspannungsgeraten.

HERSTELLERGARANTIE

Die Garantiefrist des Gerates betragt 12 Monate ab Verkaufsdatum unter
der strengen Einhaltung der Betriebsbedingungen gemaB dieser Betriebs-
anleitung gewahrt. Die Garantie besteht nur beim Vorhandensein eines
Garantiescheins, der von einem offiziellen Vertreter ausgefullt ist und das
Datum des Verkaufs und des Kassenbelegs bestatigt.

Die Garantie und kostenlose Wartung gelten nicht:

DE

falls das Gerat unter VerstoB3 der Anforderungen der vorliegenden Bedie-
nungsanleitung betrieben wurde;

bei einer Beschadigung infolge der absichtlichen bzw. Fehlhandlungen
des Benutzers als Folge der unsachgemaBen Behandlung bzw. Vernach-
lassigung;

bei den Beschadigungen auf dem Gehause des Gerdts durch auBere
mechanische Einwirkung, Eindriicke, Briche, Spaltungen usw., Spuren,
dass das Gehause geoffnet bzw. das Gerat zerlegt wurde, bei den Versu-
chen, das Gerat auBerhalb von offiziellen Servicezentren zu reparieren,
beim Eindringen von Feuchtigkeit ins Gehduse bzw. bei der Einwirkung

21



von aggressiven Mitteln, oder einer anderen duBeren Einwirkung auf
die Geratebauart; in anderen Fallen wenn Regeln fir Aufbewahrung,
Reinigung, Lieferung und technische Bedienung des Geréts, die durch
die vorliegende Bedienungsanleitung vorgesehen sind, von Benutzern
verletzt werden;

beim Eindringen von Olen, Staub, Insekten, Flissigkeiten (die fir die

Benutzung mit diesem Gerat nicht vorgesehen sind) sowie sonstigen
Fremdkorpern ins Gerat.

Folgen Sie den Anweisungen dieser Bedienungsanleitung, um die sichere und
langfristige Arbeit des Gerats zu gewahrleisten.

Wenn das Gerét nicht ordnungsgeman funktioniert, wenden Sie sich an Service-
zentrum oder Verkaufer.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, die Anderungen in der Geratkonstruk-
tion vorzunehmen.

A WARNUNG

Versuchen Sie nicht, das Gerat selbststandig zu reparieren, sonst erlischt
die Garantie.

Die Anderungen, die ohne Genehmigung des Herstellers vorgenommen
werden, fihren zur Erléschung der Garantie.

FUr Wartung und Reparatur kontaktieren Sie bitte den spezialisierten
Kundendienst (siehe die Webseite agu-baby.com).

Informationen zu Herstellungsdatum & und Importeur sind auf der individuell
Verpackung.
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1 ) INTRODUCTION

Merci d'avoir choisi notre produit!

Le mini robot de cuisine AGU MFPé est un appareil multifonction de haute quali-
té possédant de différents accessoires. Cet appareil a un design attractif et prend
peu de place dans la cuisine.

Le mini robot de cuisine AGU MFPé permet de remplir les fonctions suivantes:
« stérilisation des bouteilles et des accessoires;

 cuisson a la vapeur, ce qui conserve les nutriments;

o blender.

Caractéristiques du mini robot de cuisine AGU MFPé6:
« bolde 600 ml;
« double interrupteur de sécurité sur le bloc moteur et le couvercle;
o lebol et les lames peuvent passer au lave vaisselle;

« sans bisphénol;

« taille compacte.

2 ) SYMBOLES

Symbol

3

FR

Signification

Le produit est conforme aux exigences suivantes:

Directive CEM 2014/30/EU concernant la compatibilité électroma-
gnétique (CEM);

Directive 2014/35/EU LVD concernant la mise a disposition sur le
marché du matériel électrique destiné a étre employé dans certaines
limites de tension;

Directive 2011/65/EU RoHS relative a la limitation de l'utilisation
de certaines substances dangereuses dans les équipements élec-
triques et électronique;

PReglement (UE) N210/2011 de la Commission du 14 janvier 2011
concernant les matériaux et objets en matiére plastique destinés a
entrer en contact avec des denrées alimentaires;

Reglement (CE) N21935/2004 du Parlement européen et du Conseil
du 27 octobre 2004 concernant les matériaux et objets destinés a
entrer en contact avec des denrées alimentaires.
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niques). Le symbole sur le produit ou sur son emballage indique que
ce produit n'est pas classé comme déchet ménager. Pour éviter de
nuire a 'environnement et a la santé humaine, séparez ces déchets
des autres et les triez conformément aux normes acceptées.

E DEEE (Directive des déchets d'équipements électriques et électro-
I

R HS Le produit est conforme aux exigences de la Directive 2011/65/UE
0 relative a la limitation de l'utilisation de certaines substances dange-
reuses dans les équipements électriques et électroniques.

Le produit est conforme aux exigences suivantes:

[H[ * Réglement technique de I'Union douaniére TP TC 020/2011 «Compa-
tibilité électromagnétique des équipements techniques» concernant
la compatibilité électromagnétique des appareils techniques;

* Reglement technique de l'Union douaniere TP TC 004/2011 sur la sé-
curité des équipements a basse tension.

A Avertissement/Attention.

I:E Lire les instructions avant ['utilisation.

M Fabricant.

3 ) UTILISATION PREVUE

L'appareil est destiné a l'usage domestique. N'utilisez pas l'appareil a d'autres fins.

L’appareil peut étre utilisé pour:
 cuir alavapeur;
« stériliser des bouteilles et des accessoires;
o hacher.
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4 ) PARTIES COMPOSANTES

Bloc moteur

avec réservoir d'eau - 1 piéce
Bouchon de l'entraineur — 1 piece
Couvercle décoratif

du réservoir d'eau - 1 piece
Couvercle du réservoir

d'eau - 1 piece

Panier vapeur - 1 piece
Couvercle du bol - 1 piece

FR
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Bol du blender - 1 piece
Lames - 1 piece

Joint d'étanchéité - 1 piece
Bague de verrouillage — 1 piéce
Spatule - 1 piece

Cable d'alimentation — 1 piece
Mode d'emploi - 1 piece



5 ) DONNEES TECHNIQUES

Données techniques

Type

Mini robot de cuisine

Modele

AGU MFPé6

Source d'alimentation

Courant alternatif 220-240V,
fréquence 50 Hz

Puissance maximale de l'élément

chauffant, W 400
Puissance du moteur, W 120
Dimensions du produit (LxLxH), mm | 238x187x210
Poids, kg 1.7

Volume du bol, ml 600

Volume du réservoir d'eau, ml 300

Conditions de stockage

de +10 °C a +30 °C a l'humidité
relative maximale de l'air
ne dépassant pas 65 %

Conditions de transport

de -10 °C a +40 °C a l'humidité
relative maximale de l'air
ne dépassant pas 75 %

Conditions d’emploi

de +10 °C a +40 °C a 'humidité
relative maximale de ['air
ne dépassant pas 65 %

Durée de vie

36 mois
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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

BOUTONS DE COMMANDE

FR

f-\/ Bouton pour mettre en marche le blender
/{'l‘fb\ Bouton pour mettre en marche

le chauffage de l'eau

INSTRUCTIONS DE SECURITE IMPORTANTES

ATTENTION
Lors de l'utilisation d'un appareil électrique suivez toutes les instructions
de sécurité importantes.

Avant la premiere utilisation, lisez attentivement le mode d'emploi et
conservez-le pour une utilisation ultérieure.

Avant de brancher l'appareil au secteur, assurez-vous que les para-
meétres indiqués sur l'appareil correspondent a ceux de votre secteur.

Cet appareil a été congu pour un usage domestique seulement. N'utili-
sez pas l'appareil a d'autres fins. Utilisez ['appareil uniquement aux fins
décrites dans ce mode d'emploi. L'utilisation de l'appareil a des fins
autres que celles spécifiées dans ce manuel constitue une violation des
regles de fonctionnement.

L'appareil doit &tre branché sur une prise de courant électrique reliée a
la terre. Sinon, l'appareil ne répondra pas aux exigences de protection
contre les chocs électriques.

Ne tirez pas le céble d'alimentation a proximité de sources de chaleur, de
cuisiniéres a gaz ou électriques. Assurez-vous que le cable ne se tord et
ne se plie pas, ainsi que n'entre pas en contact avec des objets pointus.
Des dommages au cable peuvent provoquer des dysfonctionnements non
conformes aux termes de la garantie.
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Vérifiez périodiquement le cable d'alimentation pour vous assurer qu'il
n'est pas endommage.

N'utilisez jamais l'appareil avec un cble ou une fiche endommagé.
N'oubliez pas d'éteindre 'appareil aprés chaque utilisation.

Débranchez l'appareil de la prise élctrique par les mains seches en tirant
par la fiche et non par le cable. Sinon, vous risquez d'endommager le fil
et de vous électrocuter.

Ne jamais allumer l'appareil sans eau dans le réservoir d'eau.
Débranchez l'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé.

Avant d'installer ou de retirer des composants, assurez-vous de débran-
cher l'appareil de l'alimentation électrique.

Débranchez l'appareil de l'alimentation avant de le nettoyer.

Laissez l'appareil refroidir environ 15 minutes entre deux applications
consécutives.

Placez toujours l'appareil sur une surface plane et seche, hors de la
portée des enfants.

Prenez des précautions avec les lames du couteau hachoir lorsque
vous les nettoyez et lorsque vous videz le bol, elles sont extrémement
coupantes.

Soyez vigilant lors de la cuisson a la vapeur, car l'appareil devient tres
chaud.

Utilisez toujours la poignée pour soulever le bol.

Faites attention a la vapeur chaude qui sort du bol et du réservoir d'eau
pendant la cuisson.

Videz le réservoir d'eau avant de stocker l'appareil.

N'inclinez pas l'appareil, n'essayez pas de le vider ou de le remplir
pendant le fonctionnement.

Ne désassemble pas 'appareil.
L'appareil ne doit pas étre immergé dans l'eau.
Ne laissez pas l'appareil en fonctionnement sans surveillance.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes (y compris les enfants)
dont les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont réduites
ou dont l'expérience ou les connaissances ne sont pas suffisantes, a
condition qu'ils bénéficient d'une surveillance ou qu'ils aient recu des
instructions quant a l'utilisation de l'appareil par la personne respon-
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sable de leur sécurité. Il est nécessaire de surveiller les enfants pour
éviter les jeux avec l'appareil, ses accessoires, ainsi qu'avec 'emballage.
Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre effectués par des enfants
sans surveillance. Ne laissez pas les enfants sans surveillance a c6té de
['appareil en fonctionnement.

Ne permettez pas aux enfants de jouer avec 'appareil.

En cas de détection de dysfonctionnements, il est nécessaire de cesser
d'utiliser 'appareil et de contacter un centre de service spécialisé. N'es-
sayez jamais de réparer l'appareil vous-méme. Toutes les réparations
doivent étre effectuées par un centre de service agréé. Une réparation non
professionnelle peut entrainer des dommages a l'appeil et des blessures.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les dommages causés par
le non-respect des consignes de sécurité, ainsi que par une utilisation
inadaptée ou non prévue par ce mode d’emploi.

MISE EN MARCHE

Avant la premiéere utilisation, lisez attentivement le mode d'emploi et
conservez-le pour une utilisation ultérieure.

Retirez l'appareil et ses composants de la boite, enlevez tout 'emballage,
les étiquettes et les autocollants.

ATTENTION

Les matériaux d'emballage peuvent étre dangereux pour les enfants.
Risque d'étouffement! Conserver 'emballage hors de portée des enfants.

Avant d'utiliser 'appareil pour la premiere fois, il est conseillé de nettoyer
le réservoir, les lames, le panier vapeur et les couvercles a 'eau savon-
neuse ou au lave-vaisselle. Essuyez le bloc moteur avec un chiffon humide.
Prenez des précautions avec des lames: elles sont extrémement
coupantes!

Laissez 'appareil et ses composants sécher.

REMPLISSAGE DU RESERVOIR D’EAU

1
2

FR

Enlevez le couvercle du réservoir d'eau (3), en le tirant doucement.

Ouvrez le réservoir d'eau en tirant sur le couvercle du réservoir
d'eau (4).

Remplissez le réservoir avec de l'eau.
Fermez le réservoir d'eau en plagant le couvercle en place.
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5 Remettez le couvercle.

g@ 100-300 mi %

@ ® @

5 1 A

MISE EN PLACE DES LAMES

1 Tournez les lames (8) comme indiqué sur la figure et placez le joint
d'étanchéité (9). Placez le joint d'étanchéité (9) sur lentraineur des
lames.

SHARP
BLADES

Ta o
A A=

2 Tenez le bol du blender (7) a Uenvers et insérez l'entraineur des lames
dans le trou situé a l'intérieur du bol.

3 Placez la bague de verrouillage (10) sur l'entraineur des lames, tout en
tenant les lames a lintérieur du bol.



4 Tournez la bague de verrouillage (10) d'un quart de tour dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre pour fixer les lames en place.

A ATTENTION

Tirez la bague de verrouillage (10) pour vérifier si les lames sont correc-
tement vissé.

MISE EN SERVICE DU BOL BLENDER
Avant utilisation, assurez-vous que le couvercle du bol blender est correctement
positionné.

Placez le couvercle sur le bol du blender et tournez-le dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre pour le verrouiller.

9 ) PRINCIPE ET MODE DE FONCTIONNEMENT

G33N MODE «CUISSON A LA VAPEUR»
1 Remplissez le réservoir d'eau.
2 Coupez les aliments et placez-les dans le panier vapeur (5).
3

Placez le panier dans le bol (7), couvrez le bol avec le couvercle (6) et
tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

4 Placez le bol sur le bloc moteur de l'appareil (1) et tournez-le dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il se blogue.



5  Appuyez sur le bouton vapeur /G

eau
100-300 ml

6 Lorsque la cuisson est terminée, arrétez le chauffage de l'eau en
cliquant sur le bouton vapeur. Pour ce faire, appuyez légerement sur le
bouton ..

7  Ouvrez le couvercle et retirez le panier a l'aide d'une spatule (11).
Les aliments sont préts a manger et a étre traités ultérieurement.
A ATTENTION

Dans tous les modes de fonctionnement les lames ne peuvent pas étre
retirées et restent dans le bol blender.



Temps de cuisson recommandé pour divers ingrédients*

Type d’aliments Aliments Temps de cuisson, min
Pomme 5
Orange 10
Fruits Péche 10
Poire 5
Ananas 15
Prune 10
Asperges 10
Brocoli 20
Carotte 15
Choufleur 15
Céleri 15
Courgette 15
Fenouil 15
Haricots verts 20
Légumes Poireau 15
Oignon 15
Pois 20
Poivron 15
Pomme de terre 20
Citrouille 15
Epinards 15
Chou-navet 15
Patate douce 15
Tomate 15
Viande Poulet, boeuf, agneau, porcetc. | 20
Poisson Saumon, sole, morue, truite etc. | 15

*Les données dans le tableau sont indicatives.

FR
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A NOTE

Tous les produits doivent étre coupés en petits cubes ne dépassant pas
2-3cm.

La quantité d'eau nécessaire pour remplir le réservoir afin d'atteindre une
durée spécifique de traitement a la vapeur peut varier.
Le volume total d'eau dans le réservoir est suffisant pour la cuisson
pendant 20 minutes.
Pour de longues périodes de cuisson a la vapeur, lorsque le réservoir devient vide,
il est nécessaire de:
« arréter la cuisson et attendre 5 min;
« ouvrir le réservoir d'eau;
« remplir avec la quantité d'eau nécessaire pour finir la cuisson a la vapeur.

MODE «BLENDER»

Placez les aliments cuits ou frais dans le bol du blender (7).
Fermez le couvercle principal (6).
Placez le bol sur le bloc moteur et fixez-le en place.

) \ . . A
Maintenez le bouton ~¢ enfoncé pendant le temps requis. Pour arréter le
processus de broyage, relachez le bouton ,‘.(.

BLADES
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A ATTENTION

L'utilisation de l'appareil en mode «blender» sans charge n’est pas autori-
sée. Assurez-vous qu'il y a des aliments dans le bol.

Avant utilisation en mode «blender», assurez-vous que le bol du blender
est positionné correctement*.

*Note: Uorifice d'entrée sur le c6té du bol du blender doit coincider avec la sortie de
vapeur du mini robot de cuisine.

G5 MODE «STERILISATION»

1
2
3

FR

Remplissez le réservoir d'eau.
Placez les articles a stériliser dans le panier vapeur.

Placez le panier dans le bol, couvrez le bol avec le couvercle et tournez-le
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.

Placez le bol sur le bloc moteur de l'appareil et tournez-le dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre jusqu’a ce qu'il se bloque.

Appuyez sur le bouton vapeur.

eau
100-300 ml
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6 Lorsque la cuisson est terminée, arrétez le chauffage de leau en
cliquant sur le bouton vapeur. Pour ce faire, appuyez légerement sur le
bouton ,‘.\/.

7  Ouvrez le couvercle et retirez le panier a l'aide d'une spatule.

PROTECTION CONTRE LA MISE EN MARCHE DE L’APPAREIL S’IL N'Y A
PAS D’EAU DANS LE RESERVOIR

Dés que le réservoir d'eau devient vide pendant le fonctionnement, le chauffage
de l'eau s'éteint.

Dans ce cas, ajoutez de l'eau dans le réservoir et 'appareil continuera a fonc-
tionner.

A ATTENTION

Faites attention lorsque vous ouvrez le couvercle du réservoir d'eau —
risque de brdlure a la vapeur.

10) NETTOYAGE DE L’APPAREIL

« Nettoyez 'appareil aprés chaque utilisation.

« N'immergez jamais le bloc moteur dans l'eau.
« N'utilisez pas de nettoyants abrasifs.

« Ne mettez jamais de solutions/comprimés de blanchiment ou de stérili-
sation chimique dans 'appareil.
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NETTOYAGE DE L’APPAREIL

Débranchez toujours la fiche de la prise électrique et retirez la bol
blender.

1 Retirez le couvercle du bol blender.
2 Retirez les lames comme indiqué sur la figure ci-dessous.

-~
n Rincez toutes les pieces sous l'eau courante chaude et replacez-les.

A ATTENTION

Aprés chaque utilisation, nettoyez toutes les pieces qui entrent en contact
avec les aliments dans de l'eau chaude avec un détergent.

Toutes les piéces, a 'exception du bloc moteur, peuvent passer au lave-
vaisselle.

« Sinécessaire, utilisez un chiffon sec pour nettoyer le bloc moteur.

« Veérifiez le réservoir d'eau et nettoyez-le si nécessaire (voir «Instructions
de nettoyage du réservoir d'eau»).

« Veérifiez l'orifice de sortie de vapeur et nettoyez-le si nécessaire.
» Gardez toujours le réservoir d'eau au sec.

DETARTRER LE RESERVOIR D’EAU

Des dépots de calcaire peuvent s'accumuler au fond du réservoir d'eau lors d'une
utilisation prolongée. Par conséquent, le réservoir doit étre nettoyé réguliere-
ment, une fois toutes les 1 & 4 semaines.

Instructions de nettoyage du réservoir d’eau:
1 Versez 150 ml d'eau dans le réservoir et ajoutez 15 g d'acide citrique.
2 Fermez le couvercle du réservoir d'eau.
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Fermez le bol blender avec un couvercle et placez-le sur le bloc moteur.
Appuyez sur le bouton vapeur 7&>.

Arrétez le chauffage d'eau dans 15 min.

Aprés avoir terminé, videz tout le liquide du réservoir.

Rincez le réservoir et le bol du blender a l'eau plusieurs fois.

Videz toute l'eau du réservoir.

O 0O N oM 0w

Avant de réutiliser 'appareil pour la cuisson, il est nécessaire de verser
100-300 ml d'eau dans le réservoir et d'activer le mode de chauffage de
'eau pendant 20 minutes pour éliminer les odeurs résiduelles.

Gardez le réservoir d'eau au sec.
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11 PROBLEMES EVENTUELS ET LEURS SOLUTIONS

Probléme Cause éventuelle Solution

Le mode de la cuisson a | Iln'yapasdeaudansle | Remplissez le réservoir avec
la vapeur ne se met pas | réservoir de l'eau

en marche

Le mode blender ne se Le bol du blender n'est Positionnez le bol du blender
met pas en marche pas positionné correc- sur le bloc moteur et tournez-le
tement dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre jusqu'a ce qu'il se
bloque. L'orifice dans le bol du
blender et l'orifice de sortie de la
vapeur doivent étre alignés

Le mode de la cuissona | Le couvercle du bol du Positionnez le couvercle sur le bol

la vapeur ne se met pas | blender n'est pas posi- du blender et tournez-le dans le

en marche tionné correctement sens inverse des aiguilles d'une
montre pour que le couvercle se
verrouille

12 CONDITIONS DE STOCKAGE, DE TRANSPORT
ET DE FONCTIONNEMENT DE L'APPAREIL

» L'appareil est a transporter a une température de —10 °C a + 40 °C a l'hu-
midité relative maximale ne dépassant pas 75 %.

« L’appareil est a utiliser a une température de +10 °C a +40 °C a 'humidité
relative maximale ne dépassant pas 65 %.

« L'appareil est a stocker a une température de +10 °C a +30 °C a l'humidi-
té relative maximale ne dépassant pas 65 %.

» Ne soumettez pas ['appareil a des fluctuations de température extrémes.

A ATTENTION

Apreés le transport ou le stockage a basse température, l'appareil est a
garder a la température ambiante pendant au moins 2 heures avant la
mise en marche.
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13) RECYCLAGE

Le symbole sur le produit ou sur son emballage indique que ce produit
n'est pas classé comme déchet ménager.

« En recyclant correctement le produit, vous contribuerez a prévenir les
éventuels effets négatifs de l'appareil sur l'environnement et la santé
humaine.

« Afin de protéger l'environnement, ne recyclez pas l'appareil avec les
déchets ménagers. L'élimination doit étre conforme a la réglementation
locale.

o L'appareil doit étre éliminé conformément a la Directive européenne

2012/19/EU DEEE (Directive des déchets d'équipements électriques et
électroniques).

Si vous avez des questions, veuillez contacter le service municipal local respon-
sable de l'élimination des déchets.

14) CERTIFICATION

Le mini robot de cuisine AGU MFPé est conforme aux exigences suivantes:

e Directive CEM 2014/30/EU concernant la compatibilité électromagné-
tique (CEM); Directive 2014/35/EU LVD concernant la mise a disposi-
tion sur le marché du matériel électrique destiné a étre employé dans
certaines limites de tension; Directive 2011/65/EU RoHS relative a la
limitation de l'utilisation de certaines substances dangereuses dans les
équipements électriques et électronique;

« Reglement (UE) N210/2011 de la Commission du 14 janvier 2011 concer-
nant les matériaux et objets en matiere plastique destinés a entrer en
contact avec des denrées alimentaires;

o Reglement (CE) N21935/2004 du Parlement européen et du Conseil du
27 octobre 2004 concernant les matériaux et objets destinés a entrer en
contact avec des denrées alimentaires;

« Reglement technique de l'Union douaniére TP TC 020/2011 «Compa-
tibilité électromagnétique des équipements techniques» concernant la
compatibilité électromagnétique des appareils techniques;

« Réglement technique de ['Union douaniére TP TC 004/2011 sur la sécuri-
té des équipements a basse tension.
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15) GARANTIE

La période de garantie pour cet appareil est de 12 mois a compter de
la date de vente sous réserve de respecter scrupuleusement les condi-
tions d'emploi mentionées ci-dessus. La garantie n'est valable qu'avec la
carte de garantie remplie par un représentant officiel confirmant la date de
vente et le recu de caisse.

Le service apres-vente gratuit n'est pas effectué dans les cas suivants:
« utilisation de l'appareil en violation des exigences du mode d’emploi;

« dommages résultant d'actions délibérées ou erronées de lutilisateur
suite au traitement inadéquat ou négligent;

« traces de chocs mécaniques, bosselures, fissures, ébréchures, etc;
traces d'ouverture ou de démontage du boftier; traces de tentatives de
réparation en dehors du centre de maintenance agréé; traces d’humidi-
té, d'agents corrosifs ou toute autre interférence externe dans le corps
de l'appareil; ainsi que dans d'autres cas de violation par l'utilisateur des
regles de stockage, de nettoyage, de transport et d'exploitation technique
de l'appareil spécifiées dans le mode d’emploi;

« pénétration d'huiles, poussiére, insectes, liquides et autres corps étran-
gers a l'intérieur de l'appareil.

Suivez précisément les instructions pour assurer un fonctionnement fiable et a
long terme de l'appareil.

Si l'appareil ne fonctionne pas correctement, contactez le service aprés-vente.
Le fabricant se réserve le droit de modifier la conception de 'appareil.

A ATTENTION

Ne tentez pas de réparer 'appareil par vos propres soins. Cela annulera
la garantie.

Les modifications portées a cet appareil sans permission du fabricant
entrainent la perte de la garantie.

Pour toute réparation ou maintenance, contactez un service aprés-vente
spécialisé (vair la liste sur le site agu-baby.com).

Les informations sur la date de fabrication @ et l'importateur sont indiquées
sur l'emballage.
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1 ) INTRODUCTION

Dear friends, thank you for choosing our products!

Mini food processor AGU MFPé is a high-quality device that has different acces-
sories and performs a variety of functions. It has an attractive design and takes up
little space in the kitchen.

Functions of Mini food processor AGU MFPé:
« sterilization of bottles and accessories;
« steaming to preserve nutrients;

o blender.

Features of Mini food processor AGU MFPé:
« bowl capacity 600 m};
» adouble safety switch on body and cover;
» bowl and blades are dishwasher safe;
« bisphenol free;
e compact size.

2 ) LIST OF SYMBOLS

Symbol

3

|-

EN

Meaning

The product complies with the basic requirements of:

Directive 2014/30/EU EMC on electromagnetic compatibility;
Directive 2014/35/EU LVD concerning low voltage equipment;
Directive 2011/65/EU RoHS on the restriction of the use of certain
hazardous substances in electrical and electronic equipment;
Commission Regulation (EU) No. 10/2011 of 14 January 2011 on
plastic materials and articles intended to come into contact with food;
Regulation (EC) No. 1935/2004 of the European Parliament and of
the Council of 27 October 2004 on materials and articles intended to
come into contact with food.

WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment Directive). The
symbol on the product or its package means that this product does
not fall under the category of domestic waste. To avoid possible harm
to the environment and human health, separate such wastes from
others and dispose of them in accordance with accepted standards.
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R The product complies with the requirements of Directive 2011/65/EU
n 0 D on the restriction of the use of certain hazardous substances in elec-
trical and electronic equipment.

TR CU 020/2011 «On electromagnetic compatibility of technical
devicesy;
TR CU 004/2011 «On safety of low-voltage equipment».

A Warning/Attention.

I:Ii] Read the instruction manual before use.

M Manufacturer.

3 ) SCOPE OF APPLICATION

[H[ The product complies with the basic requirements of:

Mini food processor AGU MFPé is intended for home use. Do not use the device
for purposes other than intended.

The device can be used for:
e steaming;
« sterilization of bottles and accessories;
« blending and chopping.
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4 ) COMPLETE SET

Main unit with water tank - 1 pc.

Blades shaft cover - 1 pc.
Water tank decorative cap - 1 pc.

Steaming basket - 1 pc.

1

2

3

4 Water tank cover - 1 pc.

5

6 Blender bowl cover - 1 pc.
7

Blender bowl - 1 pc.

EN
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Blade assembly - 1 pc.
Blade stand seal ring — 1 pc.
Blade stand - 1 pc.
Spatula—1 pc.

Power cable - 1 pc.

User manual - 1 pc.
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5 ) BASIC SPECIFICATIONS

Specifications

Type Mini food processor

Model AGU MFP6

Power source Alternating current system
220-240V, 50 Hz

Maximum heater power, W 400

Motor power, W 120

Dimensions (LxWxH), mm 238x187x210

Weight, kg 1.7

Bowl volume, ml 600

Water tank volume, ml 300

Storage conditions Erom +10 °Cto +30 °C with relative

umidity up to 65 %
Transport conditions EL?TT d;[llou;ct;o;;% "C with relative

Operation conditions

From +10 °C to +40 °C with relative
humidity up to 65 %

Service lifetime

36 months
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6

DEVICE DESCRIPTION

CONTROL BUTTONS

EN

f\-\/ Blender/chopper button
/{T‘,’b\ Water heating/Steamer button

SAFETY INSTRUCTIONS

ATTENTION
Basic precautions must always be followed when using any electrical device.

Before use, read the instruction manual carefully and save it for future
reference.

Before connecting the device to the mains, make sure that the param-
eters indicated on the device match the parameters of your mains.

This device is intended only for household use. Do not use the device
inappropriately. Use the device only for the purposes described in the
instruction manual. The use of the device for purposes other than those
specified in this manual is a violation of the operation rules.

The device must be connected only to grounded sockets. Otherwise, the
device will not meet the requirements of protection against electric shock.
Do not lay the power cord near sources of heat, gas or electric cookers.
Make sure that the cord does not twist or bend, does not come in contact
with sharp objects. Damage to the cord can lead to malfunctions that do
not correspond to the warranty conditions.

Periodically check the electrical cord for possible damage.

Never use the device with a damaged cord or plug.

Switch off the device after each use.
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« Unplug the device from the wall outlet with dry hands, pulling the power

cord by the plug, not by the wire. Failure to observe this precaution may
result in damage to the cord and electric shock.

« Never switch on the device with empty water tank.
« Unplug the device when not in use.

« Before installing or removing components, be sure to disconnect the de-
vice from the mains.

« Always unplug the device before cleaning.
« Leave the device to cool for about 15 minutes between two consecutive uses.
« Always place the device on a dry, flat surface, out of the reach of children.

« Keep the device out of the reach of children. Do not allow children to use
the device as a toy.

Handle the blades with extreme caution, especially when you empty or
clean the bowl. The blades are very sharp.

Be careful when steaming as the device becomes very hot.
o Always use the handle to lift a bowl.

Beware of hot steam that rises from the bowl and the water tank during
cooking.

o Empty the water tank before storing.

« Do not incline or overturn the device, do not attempt to empty or fill it
during operation.

+ Do not disassemble the device.

@ Never immerse the device in water.

50

« Do not leave the device unattended during operation.

e The device should not be used by physically, nervously or mentally disor-
dered people (including children), or by the people who have insufficient
experience and knowledge, unless they are supervised or instructed by
the persons responsible for their safety. You should supervise the children
and not allow them to play with the device, its accessories, and also fac-
tory package. Cleaning and maintenance must not be carried out by children
without adult supervision. Do not leave children unattended near the device.

« |If any malfunctions are detected, stop using the device and contact a spe-
cialized service center. Do not attempt to repair the device by yourself. All
repairs must be carried out by an authorized service center. Unprofession-
al repairs may result in damage to the device, injury, and property damage.

« The manufacturer is not liable for damage and loss caused by non-ob-
servance of safety instructions, as well as due to improper or unintended
use of the device.
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8 ) PREPARATION FOR USE

Read this manual carefully before use. Keep it for future reference.
Get the device and its accessories out of the box, remove all packing mate-
rials, promotional stickers and labels.

A ATTENTION
Packing material can be dangerous for children. The danger of suffocation!
Keep the package out of the reach of children.

= Before the first use, clean the tank, blades, cooking basket and covers in
n soapy water or in a dishwasher. Wipe the device body with a damp cloth.

Be careful when handling blades: they are very sharp!
Dry the device and its parts.

FILLING THE WATER TANK

1 Remove the water tank decorative cap (3), by gently pulling it.

Pull the water tank cover (4) out to open the water tank.

Fill the tank with water.

Install the water tank cover to close the water tank.

Place the decorative cap back.

o
é@

g B~ WN

water
100-300 ml
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INSTALLATION AND REMOVAL OF THE BLADES
1 Turn the blade (8) as shown in the figure and install the seal ring (9).

2 Hold the blender bowl (7) upside down and insert the blade spindle into the
hole inside the blender bowl. Insert the seal ring onto the blade spindle.

3 Place the blade stand (10) on the blade spindle, holding the blade in posi-
tion inside the bowl.

4 Turn the blade stand (10) a quarter of a turn counterclockwise to secure
the blade in place.

A MPORTANT
Pull the blade stand (10) to check that the blade is correctly screwed in.

52 AGU



INSTALLING THE COVER OF THE BLENDER BOWL

Before use, make sure that the blender bowl cover is properly installed.
Attach the cover to the blender bowl and turn it counterclockwise so that the cover
locks into place.

6

7

OPERATING PRINCIPLES AND PROCEDURES

STEAMER MODE
Fill the tank with water.
Cut the food and place it in the steaming basket (5).

Insert the steaming basket into the bowl (7), install the bowl cover (6) and
turn it counterclockwise.

Install the bowl in the main unit (1) and turn it counterclockwise until it
stops.

Press the steamer button 743,

When the cooking process is completed, slightly push the button to click
off the steamer button and turn off the water heating 2.

Open the bowl cover and remove the basket by using the spatula (11).

The food is ready for use or for further cooking.

EN

53



water
100-300 ml

A ATTENTION
The blades are not removed and remain in the blender bowl in all the
operation modes.
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Recommended cooking time for various ingredients*

Food Type Food Cooking time, min
Apple 5
Orange 10
Peach 10

Fruit Poar 5
Pineapple 15
Plum 10
Asparagus 10
Broccoli 20
Carrot 15
Cauliflower 15
Celery 15
Courgette 15
Fennel 15
French beans 20

Vegetables Leek 15
Onion 15
Peas 20
Pepper 15
Potato 20
Pumpkin 15
Spinach 15
Swede 15
Sweet potato 15
Tomato 15

EN
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Meat Chicken, beef, lamb, pork etc. 20

Fish Salmon, sole, cod, trout etc. 15

*The data in the table are indicative.

A NOTE

All products should be cut into small cubes and be no larger than 2-3 cm.
The amount of water needed to fill the tank to reach a certain steaming
time may vary.
The entire volume of water in the tank is sufficient for steam cooking for
20 minutes.
For longer periods of steaming, when the water in the tank ends, you should:

« suspend the cooking process and wait for 5 minutes;

« open the water tank;

« fill it with enough water to finish steaming.

),‘-( BLENDER MODE

1 Place the cooked or fresh food directly into the blender bowl (7).
2  Close the bowl cover (6).

3 Place the bowl on the base and secure it in place.
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4 Keep the button f\'( pressed for the required amount of time. In order to
stop the grinding process, release the button )-(.
A\ ATTENTION

The use of a blender without load is not allowed. Make sure there are
foods in the bowl.

Before using the mixing function, make sure that the blender bowl is prop-
erly installed*.

*The inlet on the side of the blender bowl must match exactly with the steam output
on the Mini food processor.

&N STERILIZATION MODE

w N =

EN

Fill the tank with water.
Place the items to be sterilized in the steaming basket.

Insert the steaming basket into the bowl, install the bowl cover and turn it
counterclockwise.

Install the bowl in the main unit and turn it counterclockwise until it stops.

water
100-300 ml
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5 Press the steamer button.

6 When the cooking process is completed, slightly push the button to click
off the steamer button and turn off the water heating ,‘.\1_

7  Open the bowl cover and remove the basket using the spatula.

BOIL-DRY PROTECTION

The boil-dry protection automatically switches off the heating element when there
is no water in the water tank.
In this case, add water to the tank and the device will continue operation.

A ATTENTION
Open the water tank cover carefully to prevent steam burns.

10) DEVICE CLEANING

« Clean the device after each use.

« Never immerse the main unit in water.

« Do not use abrasive cleaners.

o Never pour bleach or chemical sterilizing solutions/tablets into the device.

DEVICE CLEANING PROCESS
A Always unplug the device and remove the blender bowl.
1 Remove the blender bowl cover.
2 Remove the blades as shown in the figure below.
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-~
n Rinse all parts under a stream of warm water and install all the parts back.
A\ ATTENTION

Clean all parts that come into contact with food in hot water with the
addition of detergent after each use.
All parts except the main unit are dishwasher safe.

« If necessary, use a dry cloth to clean the main unit.

o Check the water tank and clean it if necessary (see «Instruction for
cleaning the water tank»).

« Check the steam outlet and clean it if necessary.
« Always keep the water tank dry.

WATER TANK DESCALING

Limescale may accumulate on the bottom of the water tank during prolonged
use of the device. Therefore, the water tank should be cleaned regularly, once
every 1-4 weeks.

Instruction on water tank descaling:

1 Add 15 g of citric acid and 150 ml of water to the tank.
Close the water tank cover.
Close the blender bowl cover and place the bowl in the device.
Press the water heating button g,
Turn of the water heating mode in 15 minutes.
After completion of the process, pour all liquid out of the tank.
Rinse the tank and the blender bowl with water several times.
Pour all water out of the tank.

0 N1 RNWN
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9 Before reusing the device for cooking, pour 100-300 ml of water into the
tank and turn on the watering heating mode for 20 minutes to remove

residual odor.

Keep the water tank dry.

water 150 ml +
citricacid 15 g

11) TROUBLESHOOTING

Description

Potential causes

Solutions

Steamer mode
does not start

There is lack of water
in the tank

Fill the tank with water

Blender mode does
not start

Steamer mode does
not start

The blender bowl is
improperly installed

The blender bowl cover
is improperly installed

Place the blender bowl

in the main unit and turn
counterclockwise until it stops.
The opening of the blender bowl
and the steam outlet must be
aligned

Install the cover on the blender
bowl and turn it counterclockwise
so that the cover locks into place

60
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STORAGE, TRANSPORTATION

AND OPERATION RULES

The device should be transported within the temperature range from

-10 °C to +40 °C with relative humidity up to 75 %.

The device should be operated within the temperature range from +10 °C
to +40 °C with relative humidity up to 65 %.

The device should be stored within the temperature range from +10 °C
to +30 °C with relative humidity up to 65 %.

Do not expose the device to thermal shock.

ATTENTION

After transportation or storage at low temperatures, it is necessary to keep
the device at room temperature for at least 2 hours before switching on.

DISPOSAL

This symbol on the product or its package means that this product does
not fall under the category of domestic waste.

Proper disposal of the device will prevent adverse environmental and
human health effects.

In order to protect the environment, the device must not be disposed of
together with domestic (household) waste. Disposal shall be provided in
accordance with local regulations.

The device must be disposed of in accordance with the EU Directive
2012/19/EU WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment).

If you have any questions, please contact the local public utility responsible for
waste disposal.

EN
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14

CERTIFICATION

Mini food processor AGU MFP6 complies with:

15

the basic requirements of Directive 2014/30/EU on electromagnetic
compatibility, Directive 2014/35/EU concerning the low voltage equip-
ment, and Directive 2011/65/EU on the restriction of the use of certain
hazardous substances in electrical and electronic equipment;
Commission Regulation (EU) No.10/2011 of 14 January 2011 on plastic
materials and articles intended to come into contact with food;

Regulation (EC) No.1935/2004 of the European Parliament and of the
Council of 27 October 2004 on materials and articles intended to come
into contact with food;

the basic requirements of TR CU 020/2011 «On electromagnetic compat-
ibility of technical devices;

the basic requirements of TR CU 004/2011 «On safety of low-voltage
equipment.

MANUFACTURER’S WARRANTY

The warranty period of this product is 12 months from the date of sale,
providing that all operation conditions placed in this instruction manual
are strictly observed. The warranty is valid only on presentation of the
sales receipt and the warranty card completed by the authorized dealer.

Warranty and free maintenance service is not provided in case of:

violation of operating instructions;

damage caused by intentional or erroneous actions of the consumer due
to improper or negligent handling;

evidence of mechanical impact, dents, cracks, chips, etc. on the Mini food
processor housing, evidence of opening the device, disassembly, unau-
thorized repair, ingress of moisture, exposure to aggressive agents or
any other unauthorized alterations of the device, and in other cases of
violation of storage, cleaning, transportation and operation rules placed
in the instruction manual;

ingress of oils, dust, insects, liquids and other foreign objects inside the
device.

Follow the instructions precisely to ensure reliable and long-term operation of
the device.
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In case of abnormal operation of the device, please contact your retailer or Cus-
tomer Service.

The manufacturer reserves the right to make alterations in the design of the device.

A ATTENTION
Do not try to repair the device yourself — this will void the warranty.

The device alterations without the manufacturer’s permission will void the
warranty.

For repair and maintenance, please contact a specialized after-sales ser-
vice (see agu-baby.com).

Date of manufacture @ and importer information are placed on the individual
package.
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1 ) BBEAEHMUE

[oporuve gpy3bA, bnarogapyM Bac 3a BI6op Hallen npoayKumm!
MUHIM KyXoHHbIM KoMbaH AGU MFPé6 — 370 nprbop BbICOKOro KayecTsa, 1Melo-
LLIMIA BCEBO3MOMHblE aKceccyapbl 1 BbIMOMHAOLLIMI pa3fiviHble GyHKUMM. [aHHbIM
npubop MMeeT NpuBIeKaTeNbHbIN AM3aiH 1 3aHUMAaEeT Maro MecTa Ha KyxHe.
DyHKLMM MUHU KyXOHHOI0 KoMbaiiHa AGU MFPé:

o CTepunv3aumnA byThINOYEK M aKCceccyapos;

o MPUrOTOBIIEHNME NULLM Ha Napy, COXpaHaAsA NuUTaTeNbHbIe BELLECTB;

o V3Me/bunTENb.

0Oco6eHHOCTU MUHU KyXOHHOro KoMbaliHa AGU MFPé:
o 06bemM yaum 600 mn;
» [1BOMHOW NMpeoXpaHNTe NbHbIN BbIKI0YaTeS b Ha KOPMYCe U KPbILLIKE;
* Yallia v 1e3BMA NOAXOAAT ANA MbITbA B MOCYJOMOEYHOM MaLLIMHE;
« 6e3bucheHona;
e KOMMaKTHbIN pasmep.

2 ) CMUCOK O503HAYEHUM

CumBon  3HayeHue

3nenve cooTBETCTBYET OCHOBHLIM TPEGOBaHMAM:
c E [Oupektueel 2014/30/EU EMC, KacalolleincA 31eKTpoMarHUTHOM
COBMeCTUMOCTY;
Iuvpektueel 2014/35/EU LVD, KacatoLLeicA H13KOBOSIETHOro obopy-
O0BaHWA;
Ivpektuebl 2011/65/EU RoHS 06 orpaHuyeHun 1crnonb3oBaHuA
ornpefesieHHbIX OMacHbIX BELLIECTB B 3/IEKTPUYECKOM U 371EKTPOHHOM
060pya0BaHNM;
Pernamenra (EC) N210/2011 Esponeitckort Kommccun o mnnactu-
KOBbIX MaTepuanax W u3genuax, npeaHasHa4YeHHbIX ANA KOHTaKTa
C NMpoayKTaMu NUTaHus;
Pernamenta (EC) N21935/2004 EBponeiickoro MapnamerTa v Cose-
Ta 0 MaTepuanax v u3genuax, NpegHasHa4eHHbIX AnA KOHTaKTa ¢ Nu-
LLIEBBIMM NMPOOYKTaMM.
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WEEE ([dupeKTtvBa 06 0TX04aXx 3MEKTPOHHOIO M 3MEKTPUYECKOro
06opynoBaHuA). CUMBON Ha M34EeNMM MW Ha ero yrnaKoBKe yKasbiBa-
€T Ha To, YTO faHHOe M3Jenre He OTHOCUTCA K KaTeropmm JoMaLLHMUX
0Tx0f0B. Bo 13beraHme HaHeceHWA BO3MOMHOIr0 BpPeaa OKpYyHalo-
LLIel cpefe 1 300POBbIO YesloBeKa, OTAENANTe Takune 0TXodbl OT Apy-
FUX U YTUAN3UPYIATE X B COOTBETCTBUM C MPUHATEIMUA HOPMaMU.

M3penve cootBeTcTBYeT TpeboaHmAm [upextusbl 2011/65/EU
06 orpaHU4eHn UCMosb30BaHNA OMNpeAeneHHbIX OMacHbIX BELLECTB
B 31EKTPUYECKOM W 3NIEKTPOHHOM 060pYL0BaHNN.

13genvie cooTBETCTBYET OCHOBHBIM TPE6OBaHNUAM:

TP TC 020/2011 «3neKTpoMarHUTHasA COBMECTUMOCTb TEXHUYECKMX
CPefCTB», KacaloLLLeroca 3/1eKTPOMarHUTHOM COBMECTUMOCTU TEXHU-
YeCKUX CPeacTs;

TP TC 004/2011 «O 6e30MacHOCTM HU3KOBOJBTHOO 060PYA0BaHMAY,
KacaloLLierocst 630MacHOCTV HU3KOBO/ILTHOMO 060PYA0BaHUA.

MpepynperaeHve/ BHumaHwe.

MNepen wcnonb3oBaHWEM O3HAKOMBTECH C PYKOBOACTBOM MO 3KC-
nayarauum.

MponssoauTens.

3 ) OBIACTb NPUMEHEHUA

ﬂpm60p npenHasHadeH A OOMallHero WCnosb30oBaHWUA. He AonycKaeTcA
npuMeHeHue npm6opa He Mo Ha3Ha4eHuto.

Mpu6op MoHO Ucronb30BaTh ANA:

e MPUroTOBNEHUA NULLIM Ha Napy;
e CTepunMsaunm 6yTbIJ'|O‘-{EH 1 aKCeccyapos;
*  M3MeJIbYeHNA.
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4 ) KOMNNEKTHOCTb

1 OcHoBHo# 610K
C KOHTeMHepoM anA Bodbl — 1 LT,

2 HKpbllwKa Bana nessuin — 1 Wwr.

3 HpbllUKa KOHTenHepa
onAaBsodbl — 1 Wr.

4 3arnywka- 1 wr.

5 HKop3uHa onA npurotoBneHva
Ha napy — 1 wr.

6 HKpbllwKa Yawm — 1 wr.

RU
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Yawa nsmMensumtena — 1 wr.
Jle3suA — 1 wr.

MpoknagKka ne3suii — 1 WT.
CronopHoe KonbLo — 1 L.
Jlonatka — 1 wr.

Kabenb nutanHua — 1 wr.

PykoBoacTtBO
Mo 3KcnnyaTaumm — 1 wr.



5 ) OCHOBHBIE TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKMU

TexHUYecKue XapaKTepUCTUKu

Tun

MUHU KyXOHHBIV KoM6aliH

Mopenb

MFPé6

WICTOYHWK NUTaHWA

CeTb NepeMeHHOro ToKa
220-240B,50 'y

MakKc. MoLLHOCTb HarpesaTtens, BT 400
MoluHocTb MoTopa, BT 120
"abapuTbl 3genua (OxLLIXB), MM 238x187x210
Bec, Kr 1.7

06beM YaLuu, M 600

06beM oTceKa ansa Bofbl, M 300

Ycnosua xpaHeHuA

01 +10 °C go +30 °C ¢ MaKkcuManbHom
OTHOCKTEIbHOM BIaHHOCTHIO0 BO3Y-
xa He bonee 65 %

YcnoBwA TPaHCMIOPTUPOBKM

01 -10 °C go +40 °C ¢ MaKcuMansHom
OTHOCWTE/IbHOM BNaXKHOCTHIO BO3AY-
xa He bonee 75 %

Ycnosua SKCnyataummn

01 +10 °C go +40 °C ¢ MaKkcuManbHom
OTHOCWTESBHOM BaXHOCTHIO BO3AY-
Xa He 6onee 65 %

CpoK cnybbl

36 MecALeB
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ONMUCAHMUE YCTPOMCTBA

KHOMKU YNPABJIEHUA

RU

)
f'\ KHonka ANnA BKNOYeHNA N3MenbYnTena
( m ) KHonka ANA BRAYeHWA Harpesa BoAbl

YKA3AHMA N0 BE30MACHOM 3KCMIYATALUU

BHUMAHMUE
Mpu wcrnonb3oBaHWM M6oro anexkTponpubopa Heobxodumo Bceraa
cobrio4aTb OCHOBHbIE Mepbl MPEefOCTOPOHKHOCTU.

[Nepen NCNoNb30BaHNEM BHUMATENBHO NMPOYTITE PYKOBOACTBO MO 3KCMY-
aTaumm 1 CoxpaHuTe ero A1A UCMosb30BaHNA B byayLLeM.

MNepen nogxoueHWeM Mnpubopa K 3MeKTpoceT! ybeamTecb B TOM, YTO
napameTpbl, yKasaHHble Ha NMpubope, COOTBETCTBYIOT NapameTpam Ballel
3NEKTPOCETU.

[aHHbIi  npubop  nMpedHasHa4YeH WCKMIOYMTENBbHO ONA  GbITOBOMO
npvMeHeHnA. He pomyckaeTcA MCnonb3oBaHWe npubopa He Mo HasHa-
YeHuio. crnonb3yiTe Nprbop ToNbKO ANA Lenei, ONMCaHHbIX B MHCTPYK-
LMK Mo 3KcrnyaTaumu. Mcnonb3oBaHue npubopa B LENAX, OTANYAIOLLIMX-
CA OT YKa3aHHbIX B [JaHHOM MHCTPYKLUMW, ABNAETCA HapyLLeHWeM npasun
IKCnnyaTaumm.

MoaknioveHne Nprbopa A0MHKHO NMPOU3BOAUTLCA TONBKO K 3a3eMIeHHbIM
po3eTKaM. B npoTnBHoM cnyyae npubop He bydeT oTBeyaTb TPe6oBaHUAM
3aLLNTBI OT MOPAHKEHUA SNEKTPUHECKIM TOKOM.

He npoTArvBanTe LUHYp 3MeKTpoOnWTaHWMA BOAM3WM WCTOYHWMKOB Terna,
rasoBbIX W 3MEKTPUYEeCKUX NanT. Cneaute 3a Tem, YTObbI LUHYP He nepe-
KPY4MBasICA U He nepervbancA, He CoNpYKacasncA ¢ 0CTPLIMU NpeaMeTamMm.
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[MoBperaeHme LLIHYpa MOMET NPUBECTU K HeronagaKaM, He COOTBETCTBYIO-
LLIMM YCIIOBMAM FapaHTUu.

o Tleproamnyecki NpoBepanTe 3NEKTPUUECKUI LUHYP Ha NpeaMeT BO3MOM-
HbIX MOBPEMKOEHI.

o HuKorda He UCMonb3yiTe NPUBOP C MOBPEHAEHHBIM LUHYPOM WMAW LTen-
cenem.

» He 3abbiBaliTe BbikMio4aTb MPUOOP MoCse Kar4oro UCMosb30BaHNA.

o BblknioyaiiTe Npubop U3 PO3ETHM CyXMMU pyKamu, U3BMeKanA LLUHYp 31eK-
TPOMUTaHWA 3a BUIIKY, a He 3a NpoBof. HecobnioaeHune 3toro Tpe6oBaHWA
MOMET MPUBECTU K MOBPEHAEHWIO NMPOBOAA W MOPAXKEHUIO 3MeKTpude-
CKIM TOKOM.

« HuKorga He BKMoYarTe Npubop 6e3 Bofbl B pe3epsyape 418 BOAbl.
«  OTKNIoYaiTe NPUBOP OT IEKTPOCETH, ECIIU OH HE UCTMOSb3YETCA.

o [lepeq yCTaHOBKOM WU CHATMEM KOMMOHEHTOB 06A3aTeslbHO OTKIlIoYMTE
npubop oT ceTu.

« Bcerpa oTkniouaiiTe Nprubop OT 3NEKTPOCETU Nepes OYMCTHOM.

« (OcTaBbTe NPUGOp OCTLIBATL B TEUeHWe NPUMepHO 15 MUHYT Meray AByMA
nocneJoBaTesbHEIMN MPUMEHEHVAMU.

Bcerga pa3smelaiite npubop Ha CyXoi, MIOCKOM MOBEPXHOCTM, B HEAO-
CTYMHOM A7 AeTel MecTe.

ObpaLLiaitTech ¢ Ne3BKAMM C 0C060M OCTOPOKHOCTLIO, 0COBEHHO Koraa Bbi
OrycTOLLIAeTe UK YNCTUTE YalLly. JTe3BrA o4eHb OCTpLIe.

POMHbI.
Bcerfa vcnonb3yiTe pyyky AnA NoAHATUA YaLlm.

OcTeperaiTech ropAYero napa, KoTopbii NOAHMMAETCA U3 Yallm U pesep-
Byapa [/1A BOAbl BO BPEMA MPUrOTOBEHMA.

OnycTolumTe pe3epsyap 4N1A BOAbI Nepes XxpaHeHWeM npuéopa.

He HaknoHAWTe 1 He ONpPoOKMObIBaMTE YCTPOMCTBO, He MblTaTech
OMOPOMHUTL UM 3aMOJSTHUTL €ro BO BpemA paboTl.

Q Mpw NPUrOTOBMNEHMM Ha Napy NPUGOP CUBHO HarpesaeTcs, ByasTe 0CTo-

» He BcKpoiBariTe Npubop.

@ HuKorda He norpyariTe Npréop B BOAY.
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« He ocTaBnsiiTe ycTpoicTBo paboTaTs 6e3 npycMoTpa.

o [aHHbin npubop He npedHasHadeH [O1A WCMOMb30BaHWA  NIOAbMA
(BKMIoYaA OeTeln), y KOTopbIX eCTb GU3NYECKME, HEPBHBIE WM MCUXUYeE-
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CKME OTKMOHEHMUA, WM HEe[OCTaTOK OfbiTa W 3HaHWIA, 338 UCKIoYeHeM
Cly4aeB, Korda 3a TakMMM NMUAMKM  OCYLLIECTBAAETCA Hadsop Wi
NPOBOAMUTCA WX  WMHCTPYKTUPOBaHWE OTHOCWTESIbHO  MCMOSb30BaHWA
[aHHoro mpubopa NMUOM, OTBevalolM 3a WX 6Ge30macHoCTb. Heob-
XOOMMO OCYLLIECTBNATL HAA30p 3a AETbMM C LEefblo HedOMyLIeHUA 1X
Urp C NprOopoM, ero KOMMMEKTYIOLLMMM, @ TaKMe 3aBOACKOM YrnaKoB-
Ko O4YMCTKa M 06CIyMKMBaHME YCTPOWMCTBA He [OMMHbLI NPOM3BOAUTLECA
[eTbM1 6e3 NprcMoTpa B3poCsbix. He octaBnanTe geten 6e3 npyucMoTpa
PALOOM C BRIIOYEHHBIM MPUBOPOM.

He paspeLuaiiTe [eTAM 1CMoMb30BaTh NPUBOP B KAYECTBE UMPYLLIKM.

B cnyyae o6HapyreHWA NiobbIX HeMcnpaBHOCTeN HeOBX0AMMO NpexpaTUTL
1cronb3oBaHue npubopa 1 06paTUTLCA B CreUmManm3npoBaHHbIN cepBuc-
HbIl LieHTp. Hy B KoeM cryyae He MbiTaliTecb pEMOHTUPOBATL MpUBop camo-
cToATeNbHO. Bce pemMoHTHble paboThl JOMHKEH BbINOMHATL aBTOPU30BaH-
HbI1 CEPBUCHBIN LIeHTp. HenpodeccuoHanbHbI PEMOHT MOXKET MPUBECTU
K MOSIOMKe Nprbopa, TPaBMaMm U NMoBPeHAeHMI0 UMyLLIECTBa.
Mpou3BoauTeNb He HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a MOBPEeMHAeHWA U yLepo,
BbI3BaHHbIE HECO6/I0AEHNEM TEXHMKM Be30MacHOCTY, a TaKHKe B pesyrib-
TaTe HenpaBWILHOTO WX HEMPeayCMOTPEHHOrO HaCTOALLEN UHCTPYKLM-
e/ 1Crob30BaHNA.

NnOoAroToBKA K PABOTE

BHVMaTenbHO npouyunTaiTe AaHHOe PYKOBOACTBO Mepef 3KCryaTtauumei.
CoxpaHuTe ero Ana danbHenLwero ncnonb30BaHmA.

[ocTaHbTe n3genue 1 ero KOMMMEKTyioLLMe 13 KOpobKw, yaanute Bce
YMaKoBOYHbIe MaTepuarbl, PeKNaMHbIe HaKMeNKN N APSIbIKA.

BHUMAHUE

YNaKoBOYHbIA MaTepuan MOXeT MNpeACcTaBnATb OMacHOCTb OnA OeTei.
OnacHocTb yayLbAa! XpaHuTe ynakoBKy B HEOCTYMHOM ANA AeTei MecTe.

Meped nepBbIM MCMOMb30BaHWEM Mpubopa Mbl COBETYEM OYMCTUTb
KOHTeMNHep, Ne3BuA, KOP3WHY O71A NPUrOTOBNEHNA MULLIX, KPBILLKK B Mblfb-
HoW1 BOAie MK B MOCYA0OMOEYHOM MaLLmHe. Cam Kopryc npubopa npoTpute
BJ1AYKHOW TKaHbIO.

ByabTe ocToporKHbI NpU 06paLLeHum ¢ Ne3BUAMU: OHU 0YeHb ocTpble!

[altte npubopy 1 ero 4acTAM BbICOXHYTb.
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HAMOJIHEHUE KOHTEMHEPA [)1A BOAbI
1 CHUMUTe KpbILLKY KOHTeHepa AnA Bodbl (3), 0CTOPOMKHO MOTAHYB ee.

2
3
4
5

OTKpoWTe KOHTEMHEP A/1A BOAbI, BBITAHYB 3arnyLUKy (4).
3anonHuTe KoHTeHep BOJON.

3aKpoiiTe KoHTelHep AnA BoAbl, YCTAHOBMB 3ar1yLLUKy Ha MecTo.
3aKpoiTe KpbILLKY KOHTEMHepa.

soga
100-300 mn

YCTAHOBKA U YOANEHUE NIE3BUN

1 TosepHute ne3sue (8) KaKk MOKasaHO Ha PUCYHKe, M YCTaHOBWTE
npoknagary (9) Ha WnuHaenb ne3sus.

&_o
& &

SHARP
BLADES
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2 [leprkuTe vally uaMenbuutens (7) BBepx AHOM W BCTaBbTe LUNWMHAEMb
Ne3B1A B OTBEPCTUE BHYTPM YaLLL.

3 Tomectute crTonopHoe Kombuo (10) Ha WNuMHAeNb Ne3susA, yaepHuBan
ne3Bue B MOSIOMEHUM BHYTPU U3MeNIbYUTENBHOM YaLlun.

4 [loepHuTe cTomopHoe KosbLo (10) Ha YeTBepTb 060pPOTa MPOTUB Yaco-
BOW CTPEJIKK, YTOGbI 3aKpenuTb fe3BMe Ha MecTe.

A BAKHO
MoTtAHWTE 3a cTonopHoe KonbLo (10), YToOLI NPOBEPUTL, MPaBUILHO X
BBUHYMBAETCA fle3BMeE.
YCTAHOBKA KPbILUKW YALLUU USMEJIBMUTENA

Hepe,q MCnosib30oBaHMeEM y6e,EI,VITer, YTO KPbILLKa Yalln n3MenbynTena yCtaHoB-
JleHa npaBUbHO.

YCTaHOBMTE KPBILLKY Ha Yally W3MenbYuTeNii 1 MoBEepHUTE MPOTUB YacoBOM
CTPESIKM TaK, YTo6b! KpbiLLKa 3adUKCMpoBanacs.
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NPUHLUMN U NOPAAOK PABOTDI

3 (o

PEXXUM «MPUIOTOBJIEHUE HA MAPY»

1 3anonHuTe KoHTeHep AnA BoAbl.

2 PasperKbTe NPOAYKTHI 1 MOMECTUTE UX B KOP3WHY ANA NPUroTOBNEHUA Ha
napy (5).

3 TlomecTuTte Kop3umHy B Yallly (7), HaKpPOMTe YaLlly KpbILLKOM (6) 1 noBepHUM-

Te ee MPOTMB YacoBOW CTPESKM.

4 YcTaHoBMTE Yally B ocHoOBHOM 670K mpubopa (1) 1 noBepHUTE MPOTUB
4acoBoW CTPesKM o yropa.

5 HarMuTe KHOMKY MoAaym napa G

Boda
100-300 Mn




6 Horma npouecc MpWroTOBNEHWA — 3aBepLUeH, OTKIIoYMTe  Harpes
BOAbI, OTLLEJIKHYB KHOMKY mofaduv napa. [1nAa 31oro crerka Hagaswre
Ha KHOMKY ,‘.\y.

7  OTKpoWTe KpbILLUKY 1 BIHBTE KOP3WHY, MCNOAb3yA onaTtky (11).
MuLa rotoBa K ynoTpebieHuio Unu K AanbHelweMy npuroToBeHuio.

A BHUMAHUE
Jle3BumA BO Bcex peH-(I/IMaX pa6OTb| He CHMMAKTCA M OCTalTCA B 4alLle

V3MenbunTens.
PeKomeH,qyemoe BpeMA NpuUroToesieHNA ONA pasInyHbIX MHrpeAMeHTOB*

Bup npoaykTta MpopaykT BpeMs npurotoBneHus, MUH
Abnoko 5
AnenbcuH 10
Mepcuk 10

DOpyKTbI Foywa 5
AHaHac 15
Cnvea 10
Cnapra 10
Bpokkonu 20
MopkroBb 15
LiBeTHan KanycTa 15
Cenbpepeit 15
LlyKuHmn 15

OBolumn DeHxenb 15
Daconb 20
Jlyk-nopen 15
Jlyk 15
["opox 20
Mepew 15
Kaptodens 20

RU 75



Bupa npogykTa MpoaykT BpeMa npurotoBneHus, MUH
TbikBa 15
LWnunHat 15
OBsowmn BpiokBa 15
barat 15
Momunpop 15
Maco veros comma . | 2
focoesrame e | 1

*[aHHble B Tabnuue ABNAKTCA OPUEHTUPOBOYHBIMU.

A NPYMEYAHUE
Bce npoayKTbl A0NHHbI BbITb Hape3aHsl HebOoNbLLMMU KyBUKaMu 1 ObITb
pa3MepoM He bornee 2-3 cM.

Konmyecteo Bofbl, HeobxommMoe /1A 3aMOfiHEHUA KoHTeMHepa OnA
LOCTUHEHMA OnpedeneHHoro BpeMeH NMpornaprBaHid, MOMeT Bapbupo-
BaThCA.

Becb 06beM Bofbl B KOHTEMHEPE NMOAXOAMUT A1 NPUrOTOBNEHUA MALLW Ha
napy B TedeHue 20 MUHYT.

[na 6onee OnuTenbHbIX NEPUOLOB rOTOBKM Ha Mapy, Koraa BoAa B KOHTeMHepe
3aKaH4MBaETCA, BaM HeOBXOaMMO:
o MPUOCTaHOBUTL MPUrOTOBMIEHME MWLM U NMOAOMHKAATb 5 MUHYT;
o OTKpbITb KOHTEMHEP ANA BOAb!;
e 3aMOSHUTL €ro [OCTAaTOYHbIM KOMMYECTBOM BOAbI, YTOOLI 3aKOHYMUTH
nponapvieaHve.

/\0/ PEXXUM «U3MEJIBYEHUE»

[MoMeCTTE MPUrOTOBIEHHYIO UM CBEKYIO MULLLY B YaLLly M3MenbumTend (7).
3aKpoiTe KpbILLKY YaLum (6).
MoMecTuTe Yallly Ha OCHoBaHMe 1 3aduKCHpyITe Ha MecTe.

o )Y o
YOepHuBaiiTe KHOMKY A HaaTol Heo6X04MMOe KONMIECTBO BpeMeHU.
[OnA Toro, uTOBbl OCTAHOBMTL MPOLECC U3MEMbHEeHNs, OTMyCTUTe
KHOMKY ).(.

N wN =

®
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A BHVMAHUE

Mcnonb3oBaHwe m3MenbuuTena 6e3 Harpysku He [omnycKaeTcA. YnocTo-
BEPLTECh, YTO B Yallle eCTb MPOAYKTHI.

Mepen Mcrnonb3oBaHWeM (GYHKLMM CMelIMBaHWA ybeauTeck, YTo Yalla
VN3MeNbYUTENA YCTaHOBIEHa NMPaBUIbHO™.

*anMeHaHMe: BX0oOHOe oTBepcTUne C60Hy Yalwn usMenbunTenAa LOOJIKHO TOYHO
coBrnagaTtb C BbIBOAOM Mapa Ha KYXOHHOM KoMbaliHe.

G PEXXUM «CTEPUNTU3ALUA»

1
2

RU

3anonHUTe KoHTeMHep 418 Bodbl.

PasMectvTe nmpeaMeThl AnA CTepunmn3aLmm B KOp3vHe ANA NpUroTose-
HWA Ha napy.

MoMecTuTe KOp3WHY B Yallly, HAKPOMTE Yallly KpbILUKOM 1 MOBEepHUTE ee
MPOTWB YacOBOM CTPESTKM.

YcTaHoBuWTe Yallly B OCHOBHOM 610K Mprbopa 1 NoBepHUTe NPOTUB Yaco-
BOW CTPeJIkM A0 yropa.

Harmure KHOMRY noAa4vv napa.

Korma npouecc MpuUroTOBAEHWA 3aBepLUeH, OTKMIoYMTe  Harpes
BO/Ibl, OTLLEIKHYB KHOMKY Nofauu napa. A 3Toro crnerka Hajasute
Ha KHOMKY )-(.

OTKPOMTE KPLILLKY W BbIHETE KOP3WHY, MCMOMb3YS SIONaTKy.
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BoAa
100-300 mn

3ALLUTA OT BKJTIOYEHUA NPUBOPA NPU OTCYTCTBUU B HEM BOAbl

KaKk TonbKO KOHTeMHep ANA BOAbl OMycTeeT BO Bpems paboThl, Harpes Bodbl
OTKIIOUNTCA. B 3TOM criyyae fobaBbTe Bofy B KOHTEMHEP AJ1A BOMbl M YCTPOMCTBO
NPOAOSIHUT paboTy.

BHUMAHUE

CobniofaiTe OCTOPOMKHOCTb MPW OTKPBITUM KPLILLKKM KOHTeMHepa 4N
BOZbl — MOMHHO 0GHEYBCA MapoM.
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10) OYMUCTKA NPUBOPA

Ve

« [locne Karaoro UCMoNb30BaHMA oYuLLIaMTe Nprbop.
 HwKoraa He norpyraiire 0CHOBHOM 610K B BOAY.
o He uncnonbayitTe abpasmnHble YUCTALLME CPeLCTBa.

e Huvkorga He 3anvBanTe B Mpubop OTOENMBAIOLLME WU XMMUYECKUe
CTePUNM3YIOLLIME PACTBOPbI/TabNeTHu.

MPOLLECC OYUCTKU NPUBOPA
A Bcera BblHMMaliTe BUIIKY U3 PO3ETKM U CHUMaWTe Hally U3MeNbUnTens.

1 CHUMUTE KpbILLKY Yalluu N3MenbYnUTena.
2 Ypanute nesBwA, Kak MOKa3aHO Ha PUCYHKE HKe.

RU 79



R

lpoMoiiTe Bce YacTv nof CTpyer Tennon BoAbl W yCTaHOBUTE BCe AeTa-
N1 0bpaTHO.

BHUMAHUE

[ocne Kaaoro MCNosb30BaHWA OYMLLIaTe BCe YacTy, KOTOpble KOHTaK-
TUPYIOT C NULLEBbIMX MNPOOYKTaMU B I'OpHHeI?I Boge C ,ElO6aBJ'IeHVIEM
MotoLLero cpeacraa.

Bce petanu, KpoMe OCHOBHOIo 6710Ka, MOMHO MbITb B I'IOCy,EI,OMOG‘—iHOlZ
MallnHe.

Mpy HEO6XOAMMOCTM UCTIONb3YITe CyXylo TKaHb 1A OUYMCTKN OCHOBHOIO
6oKa.

MpoBepbTe KOHTEMHEpP ONA BOAbl U OYCTUTE €ro, eciiv 3To HeobX0aMMo
(cM. pazgen «/HCTPYKLWA Mo 04YUCTKE KoHTeHepa AA Bodb!»).
[MpoBepbTe 0TBEPCTHE BbIX0AA Mapa M O4UCTUTE ero, i 3TO HEOOXOAMMO.
Bcerna aoeprute KoHTeHep ANA BoLbl CyXWM.

OYUCTKA KOHTEMHEPA O/1f1 BOObI OT HAKUMU
/13BECTKOBLIV HaNeT MOMeT HaKanIVBaTbCA Ha AHe KOHTelHepa 41A BOAbl BO

BpemA

L/ATENBHOMO UCTONb30BaHuA npubopa. MoaToMy KoHTeiHep cremyeT

perynApHO YNCTUTb — OOMH pa3 Kamable 1-4 Hegenu.
MHCTpYKLMA N0 04MCTKe KOHTelHepa AnA BOAb:

1

NV ONoOo~NORWN
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[obaBbTe 15 © NMMMOHHOM KMcnoTbl M 150 Mn BOAbl B KOHTEMHep OA
BOApbI.

3aKpoWTe KpbILLIKY KOHTEMHepa.

3aKpoliTe Yallly 3MeNbYMTENA KPbILLIKOM 1 MOMECTUTE Yallly B Npubop.
HasmiTe Ha KHOMKy Harpesa BoAb! G

OTKN0YMTe Harpes BoAbl Yepe3 15 MUHYT.

[Mocne 3aBepLUeHNA NPOLIeCca BbieTe BCIO HMUOKOCTb 13 KOHTEMHepa.
OnonocHWTe KOHTEMHEP U Yallly M3MeNbYMTeNA BOLOM HECKOMBKO pas.

Bbineire Bcio BoAdy U3 KOHTEMHepa.

lMperae, YeM MOBTOPHO WCMOMb30BaTh MPUOOP ANA MPUroTOBMEHUA
nuLLKn, Heobxoammo 3anmTb 100-300 M Bodbl B KOHTEMHEP U BKIOYNTL
peMMM Harpesa Bofbl Ha 20 MUHYT ANA yAaneHys 0cTaTouHoro 3anaxa.

XpaHuTe KoHTeMHep AnA BOLbl CyXUM.
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Boaa 150 mn +
JNIMMOHHaA Kucnota 15 r

100-300 mMn

BO3MOMXHbIE HEUCMTPABHOCTHU
U CNOCOBbl UX YCTPAHEHUA

OnucaHue Bo3MoHble NpuUuMHbl | PelueHus
He BrniovaetcA pexum | OtcyTtcTayet HanonHwTe KoHTeHep Bogomn
MPUrOTOBMEHUA Ha Napy | Bofa B KoHTelHepe
ANA BoAb!
He BrnlodaeTcA pexkuM | Yalua nsmensumtens YcTaHoBMTe Hallly U3MesbHuTe-
HapesKu ycTaHoBreHa Herpa- 1A B OCHOBHOW 610K 11 MoBep-
BUSIbHO HTE MPOTUB YaCOBOM CTPESKM

o ynopa. OTBepcTue B valle
M3MesnbYUTeNs 1 0TBepCTUE
BbIX0Za Mapa [oMHHbI 6bITb

CcoBMelLLeHbI
He BKmlo4aeTcA permm KpblLLKa Yalum n3Menb- | YCTaHOBWTE KpbILLIKY Ha Yallly
NPUrOTOBMEHMA Ha Napy | YnTenA ycTaHoBeHa M3MeNbUITENA U NMOBEPHUTE
HenpaBuIbHO NPOTUB YacoBOW CTPENKM TakK,

YTOGbI KpbILLIKA 3aUKCMpoBarnach
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MPABUJIA XPAHEHUA, TPAHCITOPTUPOBKMU
U 3KCNNYATALUU NPUBOPA

TpaHcnopTupoBKa Npubopa [oHKHa OCYLLEeCTBAATLCA Mpy Temnepatype
oT -10°C po +40°C ¢ MaKcMarnbHOM OTHOCUTENbHOWM BNAMHOCTLIO BO3AY-
xa He 6onee 75%.

Mprbop MOMHO 3KCMNyaTMpoBaTh Npu TeMmnepatype oT +10°C go +40°C
C MaKcMMarsibHoM 0THOCUTE TbHOM BIarHOCTBI0 Bo3ayXa He 6ornee 65%.

XpaHuTb YCTPOMCTBO HeobxodmMo npw TeMnepatype oT +10°C go +30°C
C MaKcMMarsbHoM OTHOCUTENbHOM BarHOCTLI0 Bo3ayXa He 6onee 65%.

He nopgepraire nprbop peskuM KonebaHuAM Temreparyp.

BHUMAHUE

lMocne TPaHCMoPTUPOBKM UM XpaHEHWA NPY HU3KKX TemrepaTypax Heob-
XOOMMO BblepHaTh YCTPOMCTBO MpU KOMHATHOM TeMrepaType He MeHee
2 4acoB nepe[ BK/I0YEHMEM.

YTUIU3ALUA

C1MBOS Ha U3OeNUn UK Ha ero yNaKoBKe YKasblBaeT Ha TO, YTO faHHoe
m3genne He 0THOCUTCA K KaTeropmmn AoMalllHMX 0TX040B.

Mpn Hagnewallen yTunmsaumm msnenus Bel NMoMoKeTe NpeaynpeanTs
BO3MOMHOE oTpULLaTeNbHOE BNAHME Nprbopa Ha OKpYHHaloLLyio cpeay U
30pOBbe Niogen.

B LenAx oxpaHbl OKpyrKaloLLen cpedbl Npubop Henb3fA yTUAM3MPOBaTL
BMecTe C [OMaLUHWM (BbITOBLIM) MyCOPOM. YTUNM3aumA OomHHa Npoms-
BOZWTBLCA B COOTBETCTBUM C MECTHBIMM 3aKOHOLATE/bHBIMU HOPMaMU.

Mpnbop cnenyeT yTunAMsnposaTtb cornacHo dupextuse EC 2012/19/EU
WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment) ona oTpaboTtasLumx
INEKTPUHECKNX U 3NEKTPOHHBIX MPUOOPOB.

Mpy BO3HUKHOBEHMMW BOMPOCOB, 06paLLiaiTec B MECTHYIO KOMMYHATTBHYIO CITYHOY,
OTBETCTBEHHYIO 33 YTWUIM3aLMI0 OTXOLOB.
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CEPTUOUKALUA

MUHU KyXOHHBbI KombaliH AGU MFPé6 cooTseTcTBYET:

15

OCHOBHbIM TpeboBanuAM [upektvBbl 2014/30/EU, Kacaiolleica anek-
TPOMarHUTHOM coBMecTuMocTH, Oupertumbl 2014/35/EU, Kacaioenca
HW3KOBO/ILTHOIO 0bopyAoBaHuA, a Takwe [upektusbl 2011/65/EU 06
OrpaHUYeHNN UCMONb30BaHWA onpedeneHHbIX OMNacHbIX BELLECTB B 3MeK-
TPUYECKOM U 371EKTPOHHOM 060pYA0BaHUM;

Pernamenty (EC) N210/2011 EBponeiickort KoMmuccum 0 MmnacTMKOBbIX
Matepuanax v U3genusax, npeaHasHaueHHbIX 4718 KOHTaKTa C MpodyKTa-
MU MUTAHNS;

Pernamenty (EC) N21935/2004 Esponeiickoro lNapnamerta 1 CoseTa o
Matepuanax u usgenuax, npeaHasHaueHHbIX 418 KOHTaKTa C M LLEeBbIMUI
npoayKTamu;

OCHOBHbIM TpebosaHuAM TP TC 020/2011 «3neKTpoMarH1THaA COBMeCTu-
MOCTb TEXHWYECKUX CPeACTB», KacaloLLLeroca 3/1eKTPOMarHUTHOM COBMe-
CTVMOCTU TeXHUYECKNX CPeACTB;

0CHOBHbIM TpeboBaHuAM TP TC 004/2011 «O 6e30MacHOCT HU3KOBOLT-
Horo ob6opydoBaHWA», Kacatlleroca 6e30MacHOCTU  HU3KOBOSIBTHOMO
06opyaoBaHNA.

FTAPAHTUM NPOU3BOAUTENA

["apaHTUHBIN CPOK AaHHOrO M3fenuA cocTaenAeT 12 MecAueB OT AaTsl
NpoAaru Mpu CTPOroM CObMIOAEHNM YCIOBUIA SKCMTyaTalmMn B COOTBET-
CTBUMW C [aHHOM WHCTPYKUMel. [apaHTuA OeicTBUTeNbHa TOSIbKO Mpu
HanMYMM rapaHTUIMHOTO TarioHa, 3anosiHeHHOro oduUManbHBIM NpeacTa-
BUTENeM, NoATBEpHKAAI0LLEero AaTy MPo4arM 1 KacCoBOro YeKa.

TapaHTUiHoe 1 6ecnnaTHoe CepercHoe 06CyHKMBaHME He MPOU3BOAMNTCA NPU:

RU

MCMOMb30BaHWMM Mpubopa C HapyLleHneM TpeboBaHUIA UHCTPYKLMM Mo
3KCMTyaTauuy;

npy yuiepbe B pesysibTate YMBILUMEHHBIX WM OLUMGOYHBIX LEeMCTBUM
noTpebuTena BCRencTBye HeHaM/IEKALLIEro MO0 XanaTHoro 0bpaLLieHns;

Hann4nm Ha Kopnyce an6opa CNefoB MexaHWM4YecKoro BO3LEeNCTBUA,
BMATWH, TpeLlWH, CKONoB U T.M., CNefoB BCKPbITUA Kopnyca, p8360le/I,
cnefoB TMOMbITOK peMoHTa BHE aBTOPU3MPOBAHHOIMO LIEHTpa TexHu4e-
CKoro O6Cﬂy)'Hl/IBaHI/IF|, cnefioB nonagaHnA Bfary BHYTPb Kopnyca win
BO34ENCTBUA arpeccrBHbIX CpeacTs, Un noboro Apyroro rnocTtopoHHero
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BMeLLIaTeslbCTBa B KOHCTPYKLMIO MpuGopa, a Takke B OpYrvX Ciyyanx
HapyLLeHUA noTpebuTenem NpaBu XPaHEeHUA, OUUCTHM, TPAHCMOPTUPOB-
KM 1 TeXHUYECKOM 3KCMnyaTaumm nprubopa, NpeaycMOTPeHHbIX B MHCTPYK-
LMK MO 3KCTyaTaumm;

o TPOHWUKHOBEHUA Maces, Mblfiu, HACEKOMBIX, HUOKOCTEN W APYrUX MOCTO-
POHHUX MPeaMETOB BHYTPb Npr6opa.

TouHO CredyinTe UHCTPYKUMAM, YTOBbl 06eCrneunTb HadeHHyI0 U [OSrOBpeMeH-
Hylo paboTy ycTpoicTea.

Ecnm ycTpoicTBo He paboTaeT LOMKHLIM 06pa3oM, 06paTUTeCh B CEPBUCHbIN
LIeHTP SM60 K NpoAaBLYy.

HpOVBBOﬂVITeﬂb ocTaBfiAeT 3a cobon npaBoO BHOCUTbL WM3MEHEHUA B KOH-
CTPYKUMIO NMpubopa.
A BHAMAHVKE

He nbiTaiTech peMoHTVpoBaTh NPUBOP CaMOCTOATESNBHO — 3TO MpuBeAeT
K noTepe rapaHTuu.

13MeHeHwA, BHECEHHbIe B AaHHBIM NpWbop 6e3 paspeLLeHys Mpom3Boau-
TenA, NPUBEOYT K NoTepe rapaHTUm.

[nA peMoHTa 1 obcnyuBaHWA obpallaiTeck B CreLmani3vpoBaHHyio
CepBUCHYI0 CIyKOY (CM. Ha caitTe agu-baby.com).

NHdopmaumsa o fate npomnssoacTsa @ 1N MMMopTepe yKalaHa Ha nHavBMayarb-
HOM ynaKoBKe.
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GARANTIESCHEIN

CARTE DE GARANTIE
WARRANTY CERTIFICATE
FTAPAHTUUWUHbLIU TAJIOH

Werknummer
Numéro de série
Serial number
3aBoackon Ne

Datum des verkaufes
Date de lavente

Date of purchase
[Hata npopaxu

Name/vorname des verkaufers
Nom du vendeur

Name of salesperson

OUO npopasua

Unterschrift des verkaufers
Signature du vendeur
Signature of salesperson
Mopnuck npofasLa

Ausstattung und Funktionsweise des Gerats werden in Anwesenheit vom Kaufer gepriift.
Les composants et le fonctionnement de 'appareil sont testés en présence de l'acheteur.
The set completeness and operation of the device are tested in the presence of the buyer.
KoMnnekTtauusa u pabota npubopa nposepaetca

B NpPUCYTCTBUM NOKynatena. ... ..

Name/vorname des kéufers
Nom de l'acheteur N
Name of purchaser R siegel des verkaufers ~ *
WO noxynartenna ' tamponde l'entreprise

Unterschrift des kaufers N du vendeur .
Signature de l'acheteur 3 :
Signature of purchaser " seal of retailer .
Mopnuck nokynatens . nevatb pUpMbI

ACHTUNG! Die vorliegende Garantie ist nur fipoAaBLa

bei einer korrekten Belegausfertigung giiltig. . R

ATTENTION! La présente garantie est Tteeelle- --"

valable si tous les documents sont w

soigneusement remplis. monate der garantie

ATTENTION! This warranty is valid only = =

if the documents are filled in properly. mois de la garantie

BHUMAHME! HacToAwas rapantua months warranty

AeNCTBUTENbHA TONBKO NPY NPaBUIbHOM
ohopMSIeHUN JOKYMEHTOB.



Appels au centre technique et d'entretien
Applications to service and repair center

[
[
[
[
. . [
Anmeldung bei Service - und Wartungszentrum |
[
[
[
06palLeHus B LeHTP TEXHUYECKOro 06CyKMBaHUA U peMOHTa |

[

1 DATUM/ DATE/ DATE / OATA

GRUND / CAUSE DE L'APPEL /
REASON /MPUYMHA

EMPFEHLUNGEN / RECOMMANDATIONS /
RECOMMENDATIONS / PEKOMEHOALIMN

2 DATUM/ DATE/ DATE/ OATA

GRUND / CAUSE DE L'APPEL /
REASON / MPUYMHA

EMPFEHLUNGEN / RECOMMANDATIONS /
RECOMMENDATIONS / PEKOMEHOALIMN

3 DATUM/ DATE/ DATE / IATA

GRUND / CAUSE DE LAPPEL /
REASON / MPUYMHA

EMPFEHLUNGEN / RECOMMANDATIONS /
RECOMMENDATIONS / PEKOMEHOALIMM




Hersteller/Fabricant/Manufacturer/Usrotoeutens:
Montex Swiss AG, Tramstrasse 16, CH-9442,
Berneck, Switzerland (factory in China/3aBog B Kutae).
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AGU® is the registered trademark by Montex Swiss AG,
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