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KyxoHHbIn komMBanH

Food processor

KyxoHHWI kombaiiH

Klichenmaschine

g|E|E |88 B

% Robot kuchenny

Roboti de bucatarie

PYKOBOACTBO O 3KCI'IJ'IYATALI,I/|VI

[ETd INSTRUCTION MANUAL
I7T¥ [HCTPYKLIA 3 EKCNNYATALII

I3 BEDIENUNGSANLEITUNG
INSTRUKCJA OBSLUGI
& MANUAL DE UTILIZARE

Cnacubo 3a npvoGpeTeHme HaLuei NpoayKLMA.
Y6eauTech, 4To B rapaHTUIHOM TarnoHe NMocTaBMeHb! LUTaMn Mara3iHa, MoANUCH 1 fAata NpoAaku.

Thank you for purchasing our products.
K HUra Make sure that the stamp of the store, the signature and the date of sale are supplied in the warranty card.

« PELl,El1TbI >»

[lsikyemo 3a npuaGaHHs HaLwoi npoayKLji.
[MNepekoHaiiTecs, Lo B rapaHTiHOMY TarnoHi MOCTaBNEHO LWTamMn MarasuHy, NiAnUC Ta faTy npopaxy.

Dziekujemy za zakup naszych produktow.
Upewnij sig, ze instrukcja jest opieczgtowana stemplem, podpisem i data sprzedazy

Vielen Dank fiir Kaufen unserer Produktion.
Uberzeugen Sie sich, dass im Garantieschein Stempel vom Geschaft, Unterschrift und Verkaufsdatum gestellt sind.

Va multumim pentru achizitionarea produselor noastre.
Asigurati-va ca in cardul de garantie sunt aplicate stampila magazinului, semnatura si data vanzarii.

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru
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MCMNONb30BAHNE HACALOK BNEHAEP / BEHYMK/ MUKCEP / HACALKW [iNA NPUrOTOBNEHWA MIOPE
USE OF THE BLENDER HEAD / WHISK / MASHED POTATOES HEAD / MIXER ATTACHMENTS
BMKOPUCTAHHA HACAOK BNEHAEP / BIHYMK / MMKCEP / HACAOKM iNA NPUrOTYBAHHA MIOPE

WYKORZYSTANIE Z NASADKA BLENDER/ TRZEPACZKA DO UBIJANIA/ NASADKA MIKSER / NASADKA DO PRZYGOTOWANIA PUREE
VERWENDUNG VON SCHLAGBESEN / ANSATZ MIXER / ANSATZ MISCHER / ANSATZ FUR ZUBEREITUNG VON KARTOFFELPUREE
UTILIZAREA DUZEI COROLA / BLENDER / MIXER / DUZA PENTRU PIURE

)
[

CMONb30BAHNE HACANKI ANA HAPESKW KYBUKAMU / HOXA [1TA MSMENBYEHNA / AMCKOB ANIA HAPE3KA U
LIMHKOBKW / AINCKA-TEPKW [JIA IPAHNKOB

USE OF THE ATTACHMENT FOR CUBIC CUTTING / CHOPPING BLADE / DISCS FOR SLICING AND SHREDDING /
POTATO SHREDDING DISC

BVMKOPUCTAHHA HACAOKW [NA HAPI3KM KYBUKAMM / HOXA ANA NOAPIBHEHHA / INCKIB ANA HAPI3KA |
LIVHKYBAHHSA / ANCKY-TEPKWU ANA APAHUKOB

WYKORZYSTANIE DYSZA DO CIECIA KOSTEK / NOZA DO ROZDRABNIANIA / DYSKA DO CIECIA | ROZDRABNIANIA / TARCZA-
TARKA DO DERUNOW

VERWENDUNG VON DUSE ZUM SCHNEIDEN VON WURFELN / MESSER ZUM VERMAHLEN / REIBE ZUM SCHNEIDEN UND
ZERKLEINERN / SCHEIBENREIBE FUR KARTOFFELPUFFER

UTIL|ZAREA DUZA PENTRU TAIEREA CUBURILOR / CUTIT PENTRU MARUNTIRE / RAZATOARE CU FETE PENTRU FELIERE
SI MARUNTIRE / DISC-GRATER PENTRU DRANIKI

>

www.aresa-techno.com, www.aresa-techno.ru
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OMUCAHKE MPUBOPA / ITEM DESCRIPTION / OMC MPUNARY / OPIS URZADZENIA / BEZEIC
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AgSﬁugléng von Restproduﬁten aus der Duse

. Scheibe m%dem Aufsatz zum kubischen Schneiden

NG VON BESTANDTEILEN / IDENTIFICAREA PIESELOR COMPONENTE

?egulatoEpredkoéci

Przycisk wigczania
Przycisk wigczania trybu TURBO
Blok silnika
Przycisk zwalnjania dyszy
Nasadka blender
I’rzepaczka do ubljanla
Reduktor trepaczki
Nasadka mlkser
PepykTop MuKcepa
Nasadka do przygotowanla puree
iarka do mieszani
0z do rozdrabnlanla
Dysk do ciecia/rozdrabniania
Tarcza-tarka do derunow
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KOMMNEKTHOCTb / SET / KOMMNEKTHICTb / KOMPLETNOSC/KOMPLETTIERUNG / ANSAMBLU

RUS [ UA | [ RO [ENG] [ DE |

MoTopHbiit 610K - 1 MoTopHuit 6ok - 1 Partea motorului -1 Czesé silnikowa - 1 Motor base - 1 Motorteil - 1
Kpbiuika yawn pyLLKa Yalli Capacul bolului Pokrywa miski Bowl lid - 1 Becher der Brechanlage - 1
5 MaMerbYenys - 1 o 1 oKrywa mis i i
acafka Ansi Hapeaki Jéa”ﬁ’.?aphﬁ: :g?)iékm pDent!u mécinare - 1 do szlifowania - 1 Cubic cutting knife - 1 Diise zum Schneiden von
KybuKkam - 1 KyOUKaMM - 1 - uza }I)entr1u tﬁlerea Dysza do cigcia kostek - 1 Chopper - 1 Wirfeln - 1
awa s AT 1N noppiGHenks - 1 cuburior=1-1 Misa do rozdrabniania - 1 Slicing knife - 1 Schiissel zum Vermahlen -1
VaMenbyenns - 1 Hacafka-Hix - 1 Vas pentru maruntire - 1 Ngz do dyszy - 1 Pusher - 1 Diisenmesser - 1
Hox ana vapes - 1 Hmaxaq -1 I[r)nplngattptr - 11 Popzchacz -1 Disc for siicing/ Dricker - 1
- MCK NS Hapi3kK i uza cutit - Dysk do ciecia/ iy Reibe zum Schneiden/
&m;gm‘ﬂa 83KV U UIMHKYBAHHS - Rézéitoare cu fete pentru A shredding-1 Zerkleinem - 1
[vck-Tepka ana Auck-Tepka ans feliere / méruntire -1 Tarcza-tarka do Potato shredding disc- 1 Scheibenreibe fiir
[paHIKOB - 1 . ;?,%%'EJME san- 1 EiSCjE,fatff pentru derunow - 1 \I,)vr'i]\(ir:(g s1haft -1 Kartoffelpuffer - 1
pVBOHOM Bar- iHOYOK - 1 raniki - Wat napedowy - 1 isk - Antriebswelle - 1
acaika aemfll(‘ég'é 11 acanka E,.IiT(c;pK. 1 érbol@le 1de antrenare - 1 'I'\"rzepdalfzka It(io ubij?nia -1 Mixer attachment - 1 Schlagbesen - 1
acajika - Hacajaka norpyxHoit orola - lasadka mikser - Blender head - 1 Ansatz Mischer - 1
nﬁéﬁ‘é"ﬁacﬁ;gﬂﬂep B Griepep - 1 Duza mixer - 1 Nasadka-blender -1 Disc with the cubic cutting Ansatz Mixer - 1
% Hape3kW Kybukawy - 1 AVICK 3 Hacaakoio aaa - Duza de blender - 1 Tarcza z dysza do cigoia  ypife - 1 Scheibe mit dem Aufsatz zum
0% [ VameNbUeHis - 1 ﬁapmxu KyﬁMK_aGMM- 1 1 Disc cu atagament pentru  kostek - 1 Chopping blade - 1 kubischen Schneiden - 1 - 1
Hacagka ans ngcgns?anongl HEHHA -1 taiere cubica- 1 N6z do rozdrabniania - 1 Iy ’f)]pdg head - 1 Messer zum Vermahlen - 1
npwroronlierus iope -1 npuroryeauw mope -1 QUi peniru marunfre -1 Nasadka do przygolowaniafieSies Porioes 1530 Ansatzfr Zuberetung
i uza pentru piure - uree - - von Kartoffelptiree - 1
ﬂggﬁﬁﬁﬁ"ﬁnﬁ%apmm ngg}@iﬁé’ 1 Sgﬂgﬂiﬂa Reziduuripentru ~ Wyciag produktow Warranty card - 1 Absaugung v%n Restprodukten
KyGuKaMit - 1 fins Hapiaki Kybykamm - 1 extragerea deseurilor din  resztkowych z dyszy Gift box - 1 aus der Diise zum Schneiden - 1
VY,, var Has r:_l ey “1 jixls%ozllt!v‘uldqe dtalelre1-1 ﬂorl:ostkowama; 1 ; Instruction manual - 1 Garantieschein - 1
nakoBKa - HHA - mbalaj individual - arta gwarancyjna - Bedienungsanleitung - 1
3,2/5,-?,-?%%33””? :K%L%%‘T”;ii'i -1 Manual de utilizare - 1 Igstrll(lkqa qbsll1lgl -1 Verpackuggskanon 9
T'apaHTWiiHbIA TanoH - 1 FapaHTifHMY TarnoH - 1 Card de garanfie - 1 parowanie -

PYCCKUW

f I'on(anyﬁcTa, BHUMaTeNbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO nepepn 1em,

KaK NpUCTYNUTb K 3KCMyaTauumu npuoopa.

CoxpaHsiite MHCTp%KleO, OHa MOXeT NoHapobuTLes Bam B Oyaywem.

Mpu6op npefHasHayeH Anst 06paboTky pasniniHbIX MPOAYKTOB, COBMELLAIOLMIA B cebe dyHKLm

13MenbuMTens, MuKcepa, Tepkv, brienaepa u ap.

[Ins Mcnonb3oBaHNs B AOMALLHEM XO3SCTBE, HE MOAXOANT NSt MPOMBILUMIEHHOTO MCMONb30BaHNS.

BaxHo! |'|pl460p, ﬂpMOGpeTeHHblﬁ B X0nogHoe Bpems roga, B0 u3bexaHue Bbixoga U3 CTpOA, [0 BKMOYEHWA B 3M1IEKTPOCETH HeOﬁXOﬂVEMO BblAepxaTtb
He MeHee YeTbIpex 4acoB Npu KOMHATHOW TemnepaType.

TEXHWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKN

HomuHansHoe Hanpsiketme: 220-240 B _ Cpox cnyxbbl — 36 MecsiLes
HomuHarbHas yactoTa Toka: 50 'y . apaHTWiHbIN CPOK Ha u3fenue — 12 Mecsues
HomuHanbHas notpebnsiemasi MowyHocTb: 1200 BT apaHTWitHbIN CPOK Ha ABuraTens - 36 MecsLes

(CM YCrIOBA raDAHTUIAHOTO 0BCNYKMBaHNS,
MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTH NMPU 3KCNJIYATALIUU

*BH1maTenbHo npoumTaliTe AaHHyI0 MHCTPYKUMIO Nepeq akcnnyataumeil npubopa Bo 1abexarie nonomok npu 1enonb3sosaHuy. HenpasurbHoe obpaluenme

MOXET NPUBECTY K NONOMKE U3AENNS, HAHECTI MaTEpUanbHbI YLLEPG UK NPUYMHUTL BPeS 3[0POBLIO MOMb30BATENS.

*[epen NepBoHaYanbHbIM BKIKYEHUEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYHOT N TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKY U3AEeNUs napaMeTpam 3neKTpOCETH.

+Tpubop He NpeaHa3HayeH Ans MCNONb30BaHWUS NMLAMM (BKIKOYAsH AETEN) C MOHWKEHHBIMU (DU3NHECKUMM, HYBCTBEHHBIMI M YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTSIMU,

VAN NPY OTCYTCTBIM Y HUX OMbITA UMK 3HAHMWIA, ECTI OH HE HAaXOASTCS NOJ KOHTPONEM WMk He MPOUHCTPYKTUPOBaHb! 06 MCnonb3oBaH npubopa nnLoM,

OTBETCTBEHHbIM 3a UX 6€30NacHOCTb.

+He venonbayitte Npvbop, ecni MOBPEXEH WHYP WK WTencenbHas BANKa, a Takxke, €Cniv NOBPEXEH i HevcnpaseH cam npubop. OTHECUTe ero B CepBICHbIN

L}_elHTp. PeMoHT npubopa AoMKeH OCYLLECTBNATHCS TOMBKO B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LiEHTpe. He peMoHTUpyiTe npubop CamocToSTENbHO.

+[Tpy noBpexaeHNN LWHYpa N1TaHUS ero 3ameHy BO n3bexaHue OnacHoCT AOMKHbI MPOU3BOAUTL 3rOTOBUTENb, CEpBUCHAR Cryx6a 1in NoAoGH.IN

KBanMQULMpOBaHHbI NepcoHan.

+Bo u3bexaHue yaapa anekTpUieckuM TOKOM He NorpyxaiiTe Kopnyc KyXOHHOro komGaitHa B Bogy UMW Apyrve KUAKOCTY.

+He fjonyckaiTe CBUCAHIS ANEKTPUYECKOTO LUHYPa C Kpas CToNa WAk Haf, ropsiuMMu MOBEPXHOCTAMM. He JonyckaiTe ero norpyxexus B Bogy.

+OTKm0YaitTe Npubop OT CeT, eCcnvt Bbl M He ToMNb3yeTech, a TakKe, EClv XOTUTE CHATL Uk 406aBUTL aKCecCyapbl 1 Nepes YUCTKOM.

+He ncnonbayitte npubop B Lensix, He NpeayCMOTPEHHbIX MHCTPYKLMEN.

+ByabTe NpefenbHo BHUMATENbHbI, €Ck PSAOM ¢ paboTatolyM npubopoM HaxoaaTCs AeTH.

+He fjonyckaiTe CONPUKOCHOBEHMS C ABIDKYLLMMIUCS YacTaMu npudopa.

+He flonyckaiiTe AeTeil k Ucnonb3oBaHuio KomMbaiiHa Unu ero yacteit.

+Bceraa cHumaiite HoX nepep BbiNMBaHMEM/BbICbINAHNEM COAEPXMMOTO U3 Yaluu.

+He npeBbilwaiite MakcuMansHO qon%cmmoe KONMYECTBO NPOAYKTA B Yalue.

*lepes Mcnonb3osaveM npubopa yoeanTech B TOM, PBUNLHO MM YCTaHOBEHa Yalua kombaiiHa, 3akpbiTa N Kpbilka A0 MOMHOM (MKCaLWK (A0 Wenyka).

*Tepen CHATMEM YaLum ¢ kopnyca Npubopa, Unn Nepes CHATUEM KpbILUKY C Yaluu, Takke Nepe/ OYUCTKON BCEraa BbIKMoYaiiTe npubop 1 AOXAUTECH NOMHON

OCTaHOBKI AMCKa UMK HOXa.

*epen pasbopKoit YBeAUTECH, YTO MOTOP MONHOCTbO OCTAHOBHICA.

+He 3acoBbIBaliTe NanbLbl 1M1 Apyrue NpeAMeTbl B OTKPLITYIO Yallly BO BpeMsi paboTbl npubopa. Ecnv dpyKTbl/0BOLLYM 3aCTPSAN, TO UCNONb3yiiTe TonKaTeb

i apyrie pyKTbI Ui 0BOLLM, HTOBbI X MPOTONKHYTL. ECM 3TO He nomoraeT, To BblkniownTe npubop 1 pasbepuTe ero, 4Tobbl AoCTaTb 3aCTpABLIME
YKTbI/0BOLLY. [Mepe BkmtoueHeM yBeauTech B NpaBurbHON YCTaHOBKE KOMMOHEHTOB KyXOHHOTO KOMBavHa.

+He ncnonbayiite NpUHaANEXHOCTY, He BXOASILYME B KOMNIEKT HOCTaBKA.

*BHUMAHWE: MeTannunyeckue ucku 1 HoXu 04eHb OCTpble, ByAbTe NpefenbHo 0CTOPOXHbI B 06paLLeH ¢ HUMI. BepuTech 3a NpeAMeTbI MOAAMbLUE OT PEXYLLMX

Kpaes Mpy 1X UCMOMb30BaHWK. *Bceraa BolHUMAiTe AUCK WMWK HOX NEPE BbINMBAHUEM COAEPKMMOTO U3 YaLLM.



PYCCKUN

*Mpnbop npeHasHayeH Tonbko AN AOMALLHEro UCTONb30BaHNS. He MCnonb3ayiiTe ero B KOMMEPYECKUX NN MHBIX LIENsX, BbIXOAALLMX 33 paMku BbIToBOrO
WUCNonb30BaHUA.
+KyXOHHBIi1 koMbaiiH NpeaHa3HayeH UCKMIoYUTENbHO ns 06paboTki NPOAYKTOB NUTaHMS. He cMeLLMBaliTe Kpacky 1 pacTBOPUTENN C MOMOLLbK) KyXOHHOTO
kombaitHa. *He ncnonbayiite npubop BHE NOMELLEHMIA.
*Y6eputech, 4To WTencenbHas Bumka npubopa NoaXoAvT K BaLuel poseTke. B MHoM cryyae, o6paTuTech B CEPBUCHBIN LIEHTP 33 MOMOLLbHO.
+He akcnnyatvupyitte npubop BRaxHbIMM pykamu. *CoXpaHuTe AaHHYI0 MHCTPYKLIO.
BHVMAHWVE! lNpogomkutensHoCTb Herg)epblBHoﬁ paboTbl He AOMKHA MpeBblwaTb 1 MUHYTbI, @ HApes3ka, LMHKOBKA, M3MeNb4eHre TBepAblX NPOAYKTOB
-He 6onee 20 cekyHa. He HauuHaiTe paboTy ¢ npubopom o Tex Mop, Moka OH He OCThIHET.
+He npeBblLuaiiTe Makc1manbHO J0MyCTUMOE KONMYECTBO NPOAYKTa B Yalle.
+TemnepaTypa npopykTa He JomkHa npesbiwate 50C°.
+He ncnonb3ayiite kombaitH v ero akceccyapbl B MKPOBONHOBOI NeYit.
*Hukoraa He BkntovaiiTe kombaliH, eCrv OH nycr.
+He BCTaBMAiATe NanbLbl UK Apyrie NPeAMETbl B OTBEPCTUE KPbILLKM.
*He ncnonbayite npubop Ans KECTKNX MHTPEAVEHTOB (HaMpUMep: 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB U.T.M.) 1 HeCbeA0BHbIX YacTeil MpoayKTOB (HanpuMep: KOCTO4eK OT
I(_i|1pr|(T0|3, MSACHbIX XPALLMKOB, KOCTEN 1 T.n.E

pou3BOANTENb OCTaBAAET 3a cOBO NpaBo 6e3 AONONHNTENBHOTO YBEAOMIEHINS BHOCUTL HE3HAUUTENbHbIE M3MEHEHIUS B KOHCTPYKLIMIO M3Aenus,
KapanHanbHo He BRUsIOLLME Ha ero 6e3onacHOCTb, paboTocnocoBHOCTb U (hYHKUMOHANBHOCTb.

QKCMNYATALUA

[HocraHbTe npubop v akceccyapsl 13 ynakosku. He ocTaBnsiTe ynakoBOUHbIE MaTepuarb (nakeTbl, NOANCTUPON VU T.4.) B AOCTYMHbIX ANA AeTed
MecTax B0 M36exaHne onacHbIX CUTYaLW. .
MpoTpuTe Npnbop BNaxXHON MArkoii TkaHbto. O63aTeNbHO BBIMOITE BCE akcecCyapbl B COOTBETCTBUM C PEKOMERAALMAMI, ONUCAHHBIMY B pasaene
«TpaHCNOPTUPOBAHWE, YACTKA U XpaHeHue.
BHMMAHWE! MNepep cbopkoit komBaitHa yocToBepbTECh, YTO OH He BKIoYeH B CeTb. Mpu paboTte npubopa ¢ NoMOLLbIo perynstopa ckopocTy (1) MOXHO M3MeHSTb
CKOPOCTb BpaLLEHst AVCKOB/HacaaoK. [ins 3Toro nepemeLLaiite perynsiTop CkopocTy BpaLLEHMs 0 YacoBOW UMW MPOTUB YacoBOIA CTPENKY COOTBETCTBEHHO A
yBEMMYeHMsi IM60 YMEHbLLEHNUS CKOPOCTY BPALLIEHMS HOXEN/AMCKOB/HAcaoK, YAePXMBas KHOMKY BKoYeHWst (3) [N BKIIOYEHNS MaKCUMarbHOM CKOPOCTY BPaLLEHMs
HOXeI/AMNCKOB/HACA0K HAXMUTE KHOMKY BKIHOYEHNS ge»(mma «Typ6o» (4).
nenon SOBAHME HACAZKW BEHYMK 1 HACALIKM MUKCEP
Vcnonb3yiite BeHUMK ANs B3BUBaHWUS CMBOK, MYHOTO Benka, GUCKBUTHOTO TecTa, Miope, cyna, coyca v T.4.
1. YctaHoBUTE Hacaky BeHUMK (8) Ha MOTOPHbIN Brok (5) 4o Lienyka.
2. BrntouuTe npubop B ceTb. OnycTuTe Hacagky BeHUNK (893 pe3epsyap ¥ TOMbKO NOTOM BbiGepuTe Xenaemyio cx%pocrb paboTbl ¢ MOMOLLbIO perynsTopa
ckopocTu (1). HaxmmTe kHoMKy BMioyeHms (3).” Bbl MOXeTe UCnonb3oBaTh MepHbIN CTakaH (13$m3 KOMMneKTa KombaitHa Unu nonb3oBaTLCs APYrMI NOAXOAALAMM
EMKOCTSIMU.
4.TMo okoH4aHUM paBoTbl AOXAUTECH MOMHOI OCTAHOBKM BEHYKA 1 M3BNEKUTE ero U3 peaepayapa. OTkmoumnTe npubop ot ceTi. MoTom 0TCoeAnHUTE Hacaaky
BEHYYK OT MOTOpHOTO 6r1oka KombaiiHa, HaxaB Ha KHOMKY OTCOeANHEHNS Hacazok (6).
anHL[I/II'IbI paﬁom HaCafKkn BEHYVK 1 Hacakn MUKCEP aHanorn4Hbl.
MCNONb30BAHWE HACAOKW BNEHAEP M HACALKM ANA NPUrOTOBNEHNA NIOPE
Briexaep uaeanbHo NoaxoauT Ansi MPUrOTOBREHIS COYCOB, NOAMNB, CYMOB, AETCKOTO NUTAHMS 1 TaKKE BCEX BUAOB KOKTEMMeN.
MpumMeyanue: Neasust Hoxa B Hacazke GneHaepe 6 nonactHele, YTo }éenaeT npotiecc 06paboTku NpoaykToB Goree GbICTPLIM 1 kayecTBEHHbIM. HoX B Hacaake
N8 NPUTOTOBMEHNS MIope M3TOTOBINIEH U3 HEpXaBetoLLei CTanm A 0MbLUeit NPOYHOCTM M HAREXHOCTL.
1.YcTanosuTe Hacaaky 6nenpep (7) Ha MOTOpHbIA 6ok (5) kombaitta 10 nonHow chukcauwmn Hacaaku 6nexaepa (wenuka).
2.Bxniounte npubop B cetb. OnycTute brieHaep B pe3epsyap 1 TOMbKO NOTOM BblGepuTe Xenaemyio CkopocTb paboThl ¢ NOMOLLbIO perynsTopa ckopocTy (1).
HaxmuTe KHOMKy BKNIOYEHNS (3{. Bbl MOXeTe Ucnonb3oBaTb MepHbIi CTakaH (8) 13 komrnekTa kombaiiHa Unu Monb3oBaThCs APYrMU MOAXOAALMMU eMKOCTSMM.
3.Mo okoH4aHu paboTbl oTKIouUTE MPUBOP OT ceT. IOXANTECH MOMHOI OCTAHOBKN HOXa BneHaepa. MoToM 0TCoeAnHUTe Hacaaky 6neHaep oT MOTOPHOro
6noka npubopa. OTcoeanHnTe Hacaaky 6nexaep ot MoTopHoro 6roka kombariHa, Haxas Ha KHOMKY 0TCOeAMHEHNs Hacamok (6).
MpyHUMNLI paBoTbI HACAAKM ANS NPUFOTOBNEHNS NIOPE U HacazKM 6NeHaep aHanorMYHbI.
BHumanue! Jlessus Hoxa bneHaepa 1 Hacaakv ans nﬁmrorosneuwﬂ niope 04eHb ocTpble!
NCINONb30BAHVE HOXA 114 U3MENBYEHUA
Hoxom Ans n3menbyeHmns MoXHO BbICTPO M3MENbYUTL MSICO, TBEPAIA ChIp, OBOLLY, TPaBb, YECHOK, OPEXV.
1.YcTaHoBuTe HOX (14) B Yally Ans uamenbyeHus (18).
2.Momectue npoaykTbl B yatly (18). YcraHoBuTE KpbilKy (24) Ha Yally Ans M3Menb4eHus, NOBOpayMBaliTe ee No 4acoBoOW CTPENKe Tak, YTobbl BbICTYN Ha
KpbILLKe Yalum (24 oka3ancsi B'OAHOI NIIOCKOCTY C Na30M B BEPXHEN YaCTu pyykit yallm. [loBepHUTE KpbILLKY A0 Lenyka.
3.MpucoeaunHnTe MOTOPHBI 610K (5). BkriounTe npubop B ceTb 1 TOMbko NOTOM BbiGepUTe Kenaemyto CKOPOCTb PaboTbi C NOMOLLbBH perynsTopa CKopocTh
BpaLyenus (1). Haxmute kHonky BKnioveHus (3) fobaensitte HeobXoaMMbIe MHIPEAMEHTbI Yepes 3arpy3o4Hyto roprosiHy (26). Mpu HeobxoaumocTy
1Cnonb3yliTe Tonkarens (27).
4.Mo okoH4aHUM paboTbl OTKMKOYMTE KoMBaitH OT ceTu. [loxanuTech NoNHoN 0CTaHOBKW HOXa. MoTOM 0TCOeAMHUTE MOTOPHBIN 6ok (5). YToBbI 0TCOEAMHUTL
KPbILLKY OT Yalui ANS M3MerbyeHms, He06X0AMMO HaxaTb Ha KHOMKY (19), HaXOASILLYIOCS Ha Py4Ke Yalli, a 3aTem NOBEPHYTb KPbILLIKY Yallv NPOTUB YacoBoil
CTPenkt 0 ynopa. CHUMUTE KPbILLKY, NOCTIE 3BNEKUTE HOX NS N3MENbYEHNS.
BHUMAHWE! Bepute HOX akkypaTHO, Tak Kak Ne3sust 04eHb OCTpbIE.
CNONb30BAHME AVCKOB [NA LIMHKOBKWHAPE3KM 1 INCKA-TEPK ANA APAHMKOB

MPUMEYAHWE: npu 1cnonb3oBaHum Ancka Ans WMHKOBKIW/HAPE3KW, a Takke Ancka-Tepkv Anst ApaHuKoB A0MYCTUMO Hanu4me He N3MeNbYeHHbIX OCTaTKOB
npopykTa.
1.pVCTyaHoame npueoaHoi Ban (20) B Yally Ans amenb4eHns (18), Ha Hero nomectuTe HeobxoauMbIit Bam auck (15 unu 16).
2.YcTaHoBuTe KPbILIKY(24) Ha Yaly Ans U3Mensyenms (18), noBopauBsaiiTe ee no 4acoBOW CTPENKE Tak, YTOBLI BLICTYN Ha KPbILLKE Yallv OKasanca B OAHOM
NOCKOCTY C Na3oM B BEpXHell YacTi pé(HKVI Yatuw. loBepHUTE KpbILLKY A0 Lenyka.
3.MpucoeauHuTe MOTOPHBIi 610K (5). BkriounTe npubop B ceTb 1 Torbko NOTOM BbiGepUTe Kenaemyto CKOpOCTb PaboTbl C NOMOLLbH perynsiTopa CKopocTh
BpaLyenus (1). Haxmute kHonky BKnioveHus (3). [loBaensiite HeoGXOANMbIE MHTPEANEHTBI Yepes 3arpy30uHyto roprioBuHy (26). Mpu HeobxoaumocTi
1Cnonb3yiTe Tonkarens (27).
BHWMAHRWE! Bepute aunckyt akkypaTHo, Tak kak OTBEPCTUS Ha HIX OCTPO 3aTOYEHbI.

MCNONb30OBAHVE HACAOKW AN HAPE3KW KYBUKAMM
VcnonbayiiTe Hacaaky ANs Hapeski kyBukamn Ans oBoLLel, pyKToB, Cbipa, konbackl, Msica NTuLbl.
BHumanie! He nepepabatbiBaiiTe 04eHb TBEpAbIE 1 3aMep3LLME NPOAYKTEI, 3TO MOXET NOBPEANTD HacaKy.
1. YcTaHoBWTE ANCK C HAcaaKOM Ana Hapesky kybukamm (21) B wallly ing M3MensyeHns (18§M 3aTeM yCTaHOBUTE HOX ANS Hapesku (23) Ha LigHTpanbHbIA Ban

aucka.
MPUMEYAHWE: npu ycTaHoBKe Ancka ¢ Hacagkom ns Hapesku kybukamu (21) B valwy (18), He06X0AMMO COBMECTUTL BbIEMKY Ha [MCKE C BbICTYNOM
BHYTPW YalLu.

2. cpTaHoame KpbILLKY (24) Ha Yaluy NS M3MenbYeHIs, NoBOpauMBaiiTe ee No 4acoBOW CTPENKe Tak, YTOBbI BLICTYN Ha KPbILLKE Yallk OKa3ancs B OAHOM
NNOCKOCTY C Na3oM B BEpXHeEl YacTin pgmm Yatuu. [loBepHUTE KpbILLKY A0 Lenyka.

3. MpucoeauHuTe MOTOPHBIit 6110k (5). BrniounTe npubop B ceTb 1 ToNbKo NOTOM BbiGepUTe Kenaemyto CKOPOCTb PaboTbl C NOMOLLbHK PerynsiTopa CKopocTH
BpaLenus (1). Haxmute kHonky BkmioveHus (3) [lobaensiiTe HeoBXoaMMble MHIPEAMEHTbI Yepes 3arpy304Hyto ropriosuHy (26). Mpu HeobxoaUmocTy
1Cnonb3yiTe Tonkarens (27).
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4. Mo okoH4YaHuM1 paboTbl OTKMKOYNTE KoMBaItH OT ceTi. [loXAUTECH NOMHON OCTAHOBKM HOXa ANst Hapesku (23). MoTom oTCoeANHUTE MOTOPHBIN 6ok KomGaitHa.
Yro6bI 0TCOEAMHNTB KPBILLKY (24) OT Yalum Ans uamensyeHns (18), Heobxoanmo HaxaTb Ha KHoMKy (19), HaXOAALLYICH Ha PyyKe Yallm, a 3aTeM NOBEPHYTh KPbILLKY
yalum r/lfoms 4acoBoil CTPenki 40 yropa. CHUMMUTE KPbILLIKY, NOCTIe U3BREKUTE HOX ANs HAPE3KW 1 ANCK C HacaAKOM Ans Hape3kv KyGukamu.

BHUMAHWE! Bepute HOX Ans Hapeskv akkypaTHO, Tak Kak J1e3B1si O4eHb OCTpble.

BHumaHue! Ecnin B Hacapke Anst Hapesku KyGukamu (22) oGHapyxuBaloTCs OCTaTKM MPOAYKTOB, Bbl MOXETE UCMOMb30BaTb SKCTPAKTOP OCTATKOB MPOAYKTOB

13 Hacadku Ans Hapeski kybukamu (17). Hacapka (22) MoxeT BbITb cHATa € Aucka (21), Ho Heobxoanmo cobntoaatb Mepbl 6e30MacHOCTI € OCTPLIMI KpasiMu.

CUCTEMA 3ALLWTbI OT HArPY3KW U NEPETPEBA

TMpuBop ocHalLeH C1CTeMOi aBTOMATYECKOTO OTKIKUEHIS NP Neperpyake u neperpese. Ecri Bo Bpems paGoTbl BUraTenb HEOKMAHHO OCTAHOBUNCS,
OTKMK04UTE NPUBOP OT BMIEKTPOCETU U AaiiTe eMy OCThITb B TeyeHue 30 MuHyT. Mocne noaknioyeHus k anektpoceTv Npubop GyAeT roTos k paboTe.

TPAHCINOPTUPOBAHWE, YACTKA U XPAHEHUE

TPAHCIMOPTVPOBAHWE. TpaHcnopTupoBaTth Npubop Heobxoanmo ntobbiM BUAOM KpbITOrO TPAHCMOPTa C NPUMEHEHNEM NpaBun 3akpenneHns
rpy30B, 06eCreyMBaOLLIX COXPaHEHE TOBAPHOTO BUAA U3LENNs W/NK YNakoBKY 1 ero fanbHenLeil besonacHoit akcrnyataumn. 3AMPELLAETCA
noné;% raTb NpU6OP yAAPHBIM Harpy3kam Npy Norpy304HO-pasrpy304HbIX paboTax.

BHVMAHWE! Hukorza He moliTe yactu npuGopa B NOCYAOMOEYHOI MalLnHe. He ncnonb3ayitTe XuMmukaTbl 1 abpaavBHble BELECTBa.

Bcerna otcoeamHsiiTe npubop 0T ceTv nepep YMCTKOI. YnCTUTe MOTOPHBIA 6rok MSIKOW, Crierka BaxHoii TkaHbto. He MoiiTe ero nog cTpyeit
BOAbI M He NorpyxariTe B BOAY UMW Apyrine XuakocTu. [ins Mokv ucnonb3yiite Tennyio Bogy (He 6one 50C°) n 0Bbi4HOE MoloLLEe CPeacTBo,
6yabTe OCTOPOXKHBI C NE3BUSIMY U iUCKaMK, Tak Kak OHW O4eHb ocTpble. YacTv npubopa, MetoLLye HemocpeaCTBEHHBI KOHTAKT C MULLEN,
HEobX0AMMO YMCTUTb Kaxbli pas nocne ucnomnb3osatus npubopa. Mocne Molikin pekoMeHayeTCs NpoTupaTh NpBop Cyxol TkaHbHo.
XPAHEHME. Mpu6op HeobXx0aMMO XpaHiTb B 3aKpbITOM NOMELLEHNI, B YCTIOBUSIX, NPEAMONaraloLmx COXpaHeHe TOBApHOTO BUAa U3Aenus 1
€ro janbHeilLuei 6esonacHoi akcnnyatauyn. Y6eauTecs, 4to npubop 1 BCe ero akceccyapbl NOMHOCTbIO BbICYLUEHbI, Mepef TeM, kak CknadblBaTb
€r0 Ha XpaHeHue.

NPABWUINA YTUITU3ALIUW MPUBOPA

OnekTponpuBop 1 ynakoBouHble Matepuanbl 0MmKHbI GbITb YTUAN3UPOBAHBI C HAUMEHBLUMM BPe[oM ANs OKpYXaloLLen Cpeabl 1 B COOTBETCTBUN
C NpaBMnamm Mo YTun13aLyuv oTXodoB B Ballem pervoe.

YCIOBUA TAPAHTUNHOIO OBCITYXUBAHUA

Mpw nokynke n3nenus TpebyiiTe ero NpoBepk B Baluem NpuUCyTCTBIM 11 3aMOMHEHNS rapaHTUIAHOTO TarnoHa (LUTamn TOprytoLLeil opraH13aLmy,
[Aata npofiaxu 1 noanuCh NpoAasLa).
bes npeaocTaBnenns rapaHTUIHOTO TanoHa U Npy ero He NPaBUbHOM 3aMOMHEHUN MPETEH3NM MO Ka4eCTBY He MPUHUMAKTCS, 1 rapaHTUHBIA
FeMOHT He NpoM3BOANTCS. .
apaHTUIHbIN TaroH CrefyeT NpeAbsBnsTL Npu MoGom obpalLieHnn B CEPBUCHBIN LIEHTP B TEYEHIe BCETo Cpoka rapaHTu. Maaenve
NPUHAMAETCS Ha cepaiCHOE 06CNYXMUBaHNE TOMBKO NONHOCTBI) KOMMEKTHBIM. [apaHTMIAHbIA CPOK MCYMCIISETCS C MOMEHTA MPOAAXN
nokynatento. Mpocim Bac Takke COXpaHsTb AOKYMEHTHI, MOATBEPXKAAloLMe AaTy NOKYNKM U3AENNs (TOBAPHbIA MM KACCOBBI Yek).
Ycnosuem 6ecnnaTHoro rapaHTUiiHOro obcnyxmBanns Baluero n3fenns SBNSETCS ero NpaBunbHas SKCMyaTauys, He BbIXOAALLAs 3a pamMKu
NNYHbIX BbITOBBIX HYX, B COOTBETCTBUN C TPEBOBAHMAMIN MHCTPYKLMI MO SKCyaTaLmi M3AENKs, OTCYTCTBIE MeXaH4YeCKIX NOBPEXAEHIN 1
nocneacTeuii HeGpexHoro obpalleHns ¢ usgenvem.
V3nenve NpuHUMAETCs Ha rapaHTUiiHOe 0BCMYXMBaHIE B YACTOM BAE (MPOTEPTO W MPOAYTO, FAE 3TO BO3MOXHO).
["apaHTIs pacnpocTpaHsieTCs Ha BCe MPOU3BOACTBEHHbIE 1 KOHCTPYKTUBHbIE AedhekTbl (KpOMe NepeymncrieHHbIx B pasaene «lapaHTus He
pacrpoCTpaHsieTCs»), BbISIBIIEHHbIE B TEYEHWE rapaHTUHOTO cpoka. B aToT nepuoz fAedekTHbIe fAeTanu, KpoMe pacxoAHbIX MaTepuarnos,
nonexar 6ecnnaTHoil 3aMeHe B rapaHTUIHOM CEPBICHOM LIEHTPE.
*[lononHuTenbHas rapaHTust PAcnpOCTPAHSIETCS TOMbKO Ha ABUTaTENb C nocne,qy»o%eﬁ ero becnnatHoi 3aMeHol B CepBUCHOM LieHTpe (noTpebuTens
A0MmKeH 06paTUTLCS HENOCPEACTBEHHO B CEPBIUCHBIN LIEHTP. Tpit HEBO3MOXHOCTI 0BpaLLIEHNS B CEPBUCHbIN LIEHTP, rapaHTUIHbINA CPOK Ha iBUraTenb
cocTaBnseT 12 mecsues).
lpopaBeL He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a KAY€CTBO M3AEeNNs No UCTeYeH 12 MecsLieB C MOMEHTa ero NpoAaxm.

FAPAHTUA HE PACIMPOCTPAHAETCA

1. [lechekTbl, BbI3BaHHbIE (hOPC-MaXOPHBIMI 0BCTOSTENLCTBAMM.

2.INoBpexaeHue u3nenus, Bbi3BaHHbIE MCMIONb30BaHMEM U3AENHS B LIENsX, BbIXOAALMX 33 PaMKM NIM4HbIX BbITOBBIX HyXf, (T.e.
NPOMBILLINEHHbIX UM KOMMEPYECKUX Liensix).

3.PacxoaHble MaTepuarnbl 1 akceccyapbl.

4 [lechekTbl, BbI3BaHHbIE NEPErPY3KON, HEMPABUILHON SKCMNyaTaLUuel, NPOHUKHOBEHNEM KWAKOCTEN, Mblf HACEKOMBbIX,
nonazaH1eM NoCTOPOHHNX NPeSMETOB BHYTPb U3AENNs.

5./3penusi, noaBepra.LUMECs PEMOHTY BHE YNOSTHOMOYEHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB UMK rapaHTHiAHbIX MacTEPCKMX.
6.MoBpexaeHNs, SBUBLUMECS CMIEACTBIEM BHECEHNS M3MEHEHNIA B KOHCTPYKLIMIO M3AENUS CaMUM NONb30BaTeNeM unm
HeKBanMMULIMPOBAHHON 3aMEHON €ro KOMMIEKTYIOLLNX.

7.HapyweHwne TpeboBaHmit MHCTPYKLWM MO 3KCMyaTaLmi.

8.HenpasunbHas ycTaHoBKa HanpskeHWs NuTaloLLiei ceTn (ecnm ato TpebyeTcs).

9.BHeceH1e TeXHNYECKIX N3MEHEHIIA.

10.MexaHuyeckme NOBpeXaeHIs, B TOM Yncne BCMeACTBIe HeBpexHOro obpalleHms, HenpaBImbHOI TPaHCTIOPTUPOBKY U [ H [

XpaHeHus, NafeHnst n3aenus.
11.MoBpeXAEHNS N0 BUHE XMBOTHBIX (B TOM YNCIE rPbI3YHOB 1 HACEKOMbIX).

WHdopmauus o npoussoautene

UarotoButenn: Cutec Onektpuk Kamnanm Niumuten (18, Myanriwa Iy, MyaHyxoy, nposuHLms T'yarraoHr, KHP)

Wwmnoptep B Pecny6nuky Benapycb: OO0 «Apeca-TexHoy, r. Morunes, yn. Tummpsisesckas, 38

WUmnoprep B Poccuiickyto ®epepaumto: 000 «CaHpaitt My, 214004, r. CmoneHck, yn. Oktsbpbckoit pesontouum, A. 38, oduc 2 4/
WHdopmaumio o aate usrotoBneHus cMOTgVITe Ha UHAVBMAYaNbHOW ynakoBKe.

ToBap cootBetcTBYeT Tpe6oBaHuam TP TC 04/2011 «O GezonacHocTV HU3KOBONLTHOTO 06opyaoBaHus» u TP TC 020/2011
«3neKTpOMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKMX CPeACTBY.

Mo Bonpocam ragaHmMHoro obcnyxuBaHns obpallanTech B GrKkaiLLMiA CEPBUCHDI LIEHTP UMW B [OMOBHON CEPBUCHDIi LIEHTP A
«cepsuc-LeHTp OJJO «benonttopr», 212030, r. Morunes, yn. Tummupsisesckas, 38, Ten.: +375-222-501810.
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Please read this instruction manual carefully before using the appliance.

Save the instruction manual as Xou may require it in future.

The device is designed for processing various products, combining the functions of a chopper, mixer, grater,

blender, etc.For household use, not suitable for industrial use. The device is intended for use only for domestic purposes in accordance
with this Instruction Manual.

After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Supply voltage: 220-240 ¥ ~ 50 Hz Warran! eriodsfgrn{it?ee "ISH{T& : :13% mﬂg
Power consumption: 1200 W *Warratr){te period for e motor - 36 month
(refer to the warranty terms)
IMPORTANT SAFEGUARDS

+ Read this manual carefully before operating the unit to avoid damage during use. Incorrect handling can lead to damage to the product, cause material damage or

cause damage to the health of the user.

+ Before initial stan-ut), check that the product specifications match the mains supply.

+ The device is not intended for use by persons (includin? children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience or knowledge, unless

they are under the control or instructed about the use of the device by the person responsible for their safety.

+ Do not use the appliance if the cord or plug is damagigd, orif the a?pliance is damaged or defective. Take it to a service center. The appliance must be repaired only

by an authorized service center. Do not repair the appliance yourself.

« To avoid electric shock, do not immerse the enclosure of the food processor in water or other liquids.

+ Do not let the cord hang over the edge of the table or over hot surfaces. Do not immerse it into water.

+ Unplug the appliance if it is not in use, and if you want to remove or add accessories and before cleaning.

+ Do not use the appliance for purposes other than those specified in the instruction manual.

+ Be extremely careful when children are near the appliance.

+ Avoid contact with moving parts.

+ Do not allow children to use the device or parts.

+ Always remove the knife before pouring the contents out of the bowl.

+ Do not exceed the maximum allowed amount of product in the bowl.

« Before using the appliance, make sure that the bowl of the food processor is correctly installed and the lid is closed until it fully clicks (until it clicks).

BBfeforelrem.oving the bowl from the body of the appliance, or before removing the lid from the bowl, always turn off the appliance and wait for the disc to stop completely
efore cleaning.

+ Before disassembling, make sure that the motor has completely stopped.

* Do not put ¥our fingers or other objects into the open bow! while the appliance is otperating. If fruits / vegetables are stuck, use a pusher or other fruit or vegetables to

gush them. If this does not work, turn off the appliance and disassemble it to reach for the stuck fruit / vegetables.
efore switching on, be sure to install the components of the food processor correctly.

+ Do not use accessories that are not included in the delivery.

« Metal discs are very sharp, be extremely careful in handling them. Take the objects away from the cutting edges when using them.

+ Always remove the disc before pouring the contents out of the bowl. .

+ This appliance is intended for household use only. Do not use it for commercial or other purposes beyond household use.

« The food processor is designed exclusively for food processing. Do not mix paint and solvents with a food processor.

* Do not use the appliance outdoors. o . . .

+ Make sure that the plug of the appliance is suitable for your outlet. Otherwise, contact the service center for assistance.

+ Do not operate the device with wet hands. « Follow these instructions.

ATTENTION! Never operate the appliance for more than 1 minute continuously. After a 1-minute continuous operation, the device must be turned off for a minimum of

2 minutes. Do not operate the appliance until it cools down.

+ Do not exceed the maximum allowed amount of product in the bowl.

+ The temperature of the product should not exceed 50 ° C.

+ Do not use the food processor and its accessories in the microwave oven.

+ Never turn on the food processor if it is empty.

+ Do not insert fingers or other objects into the opening of the cover.

« Do not use the appliance for hard ingredients (for example: frozen foods, etc.) and inedible parts of products (for example: pits from fruit, meat cartilage, bones, etc.).

OPERATION

Remove the appliance and accessories from the packaginﬁ. Do not leave packing materials (bags, polystyrene, etc_.Lin accessible places for children to avoid
dangerous situations. Clean the appliance with a damp'soft cloth. Be sure to wash all accessoriés in accordance with the recommendations described in the
"Transport, cleaning and storage” section. ! . . . . .
ATTENTION! Before assembling the food processor, make sure that the appliance is not connected to the mains. When operating the device using the speed
regulator(1) gou ‘can change the speed of rotation of discs / attachments, To do this, move the speed regulator clockwise or counterclockwise respectively to
increase or decrease the Speed of rotation of the discs / attachments while holding the switch button (3): If you want to operate the device at the maximum speed
rotation, press "Turbo" mode button (4).
) o USE OF THE WHISK AND MIXER ATTACHMENT
Use the whisk for whipping cream, eggs, dough, mashed potatoes, soup, sauce, etc.
1. Place the whisk (8) on the motor base (5) until it clicks. . . . . .
2. Connect the device to the mains supply. [nsert the whisk (8) into a measuring cup (13) or any other container and then select the desired speed of operation
usmtg the speed regulator (1). Press the switch button (3). ) ) ) . )
4. At'the end of the operation wait until the full stop of the whisk and remove it from the measuring cup or any container. Unplug the device from the mains supply.
Then disconnect the whisk from the motor base by pressing attachments release button (6).
The principles of operation of the whisk and mixer attachment are similar.
. )  USE OF THE BLENDER HEAD AND MASHED POTATOES HEAD
The blender is used for making sauces, dressings, soup, baby food and also all types of cocktails. =~ .
Note: The knife in the blender head is 6 fold, that make the processing of food more quick and qualitative. Mashed potatoes head has stainless steel blades for
the better strength and reliability. . . i
1. Install the blender head (7) on the motor base(5) until the blender head is fully locked (click). . . .
2. Connect the device to the mains supply. Insert the blender head (7) into a measuring cup (13) or any other container and then select the desired speed of operation
using the speed regulator (1). Press the switch button (3). o )
3. Af'the end of work disconnect the device from the network. Wait until the full of the blender head. Then disconnect the blender head from the motor base by
;Izressmg attachments release button (6). -
he principles of %peratlon of the mashed potatoes head and blender head are similar.
Attention! The blade of a blender knife is very sharp!
USE OF THE CHOPPING BLADE

Using the chopping knife you can quicklg chop meat, cheese, vegetables, herbs, garlic, and nuts.
1. Place the knife 614) in the chopper (18). . i .

. Add the food in the chopper (18). Place the lid (24) on the chopper, turn it clockwise so that the protrusion on
chopper lid (24) is in the same area with the groove in the upper part of the choy Per handle. Turn the lid until it clicks. .
3. Attach the motor base (5). Connect the device to the mains supple/ and select the desired speed using the speed regulator (1). Press the switch button (3).
Add the ingredients through the intake chute (26). If necessary use the \ﬁusher 27). . ) ,
4. At the end of the operation disconnect the device from the network. Wait for the full stop of the knife. Then disconnect the motor base (5). To disconnect
lid from the chopper, you must press the lid open button(19) located on the handle of the chopper, and then turn the lid counterclockwise. Remove the lid, then
remove the choppln% blade.
ATTENTION! Take the knife carefully, the blades are very sharp.

N
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USE OF THE DISCS FOR SLICING/SHREDDING AND POTATO SHREDDING DISC

NOTE: when using the discs, the presence of not shredded pieces of p1roduct is acceptable.

1. Place the driving shaft (20) into the chopper (18), place a disc 315 or16) youneed onit.
2. Place the lid (24) on the cho Per (18), turn it clockwise so that the protrusion on the lid is in one
area with a groove in the top of the chopper handle. Turn the lid until it clicks. X . .
3. Attach the motor base(ﬁ?]. Connect the device to the mains supply and select the desired speed using the speed regulator (1). Press the switch button (3).
Add the ingredients through the intake chute (26). If necessarﬁ use the pusher (27).
ATTENTION! Take discs carefully, as the holes on them are s| arﬁg.
. ) . ) USE OF THE ATTACHMENT FOR CUBIC CUTTING

Use the cubic cutting knife for vegetables, fruit, cheese, sausage, poultry.
Attention! Do not proceed very hard and frozen food, this may damage the attachment. = . X
1. Place the disc with the cubic cutting knife (21) into the chopper (18), after !inut the slicing knife (23?, on the central shaft of the disc. o
Note: when installing a disk with the cubic cutting knife (21) into the chopper(18), it is necessary to align the notch on the disk with the protrusion inside the chopper.
%. Plzirc\e },rae ||dt -f%‘”ﬁ'& the chopper, turn it clockwise so that the protrusion on the lid of the bowl is in one area with a groove in the top of the chopper handle.

urn the lid until jt clicks.
3. Attach the motor base(5). Connect the device to the mains supply and select the desired speed using the speed regulator (1). Press the switch button (3).
Add the ingredients through the intake chute (26). If necessary use the Veusher X o . ) ,
4. At the end of the operation disconnect the device from the network. Wait for the full stop of the sllcmq knife. Then disconnect the motor base (5). To disconnect the
lid from the chopper, ¥ou must press the |id open button(19) located on the handle of the chopper, and'then turn the lid counterclockwise. Remove the lid, then
remove the disc with the cubic cumng knife.
Attention! Take the slicing knife carefully, the baldes are very sharp. . i o .
Attention! If there are product leftovers in the cubic cutting Knife, you can use cleaning pusher (17). The cubic cuttin knife (22) can be removed from the disk
(21), but it is necessary to observe safety measures with sharp edges.

SYSTEM OF OVERLOAD AND OVERHEATING PROTECTION

The device is equipped with an automatic shutdown system for overload and overheating protection. If the motor suddenly stops while being operated,
unplug the appliance and let it cool for 30 minutes. After you connect it to the mains supply, the device will be ready for operation.

TRANSPORTATION, CLEANING AND STORAGE

TRANSPORTATION. Transportation of the device is necessary by any kind of covered transport with the application of rules fastening of cargoes ensuring
Breservation of the presentation of the product and / or Fackaging and its further safe operation.

0 NOT expose the device to shock loads during handling operations.
CLEANING. ATTENTION! Never wash parts of the appliance in the dishwasher. Do not use chemicals or abrasives.
Always unplug the appliance before cleaning. ) ) . o - .
Clean the motor 8a with a soft, slightly damp cloth. Do not wash it under running water or immerse it in water or other liquids. For washing, use warm water
(not more than 50 ° C) and a usual defergent, be careful with the blades, as they are very sharp. Parts of the appliance having direct contact with food must
bﬁ?@% ’\?'very time after use. It's recommended to wipe the device with a dry cloth.

Do not use grills or knives with a damaged working edge, covered with corrosion or contaminated.

STORAGE. The device must be stored indoors, in conditions that presume the preservation of a presentation

gr?duct tand |t§tfunher safe operation. Make sure that the appliance and all its accessories are completely dried,
efore storing it.

WARRANTY TERMS

When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the havincaJ a warranty card or when it is not properly filled in,

the quality claims are not accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at any address to the service

center during the whole warranty period. The product is accepted for service in a complete set only. The warranty period is calculated from the

moment of sale to the buyer. Keep the documents confirming the date of purchase of the product (cash receipt).

The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go beyond personal domestic needs, in accordance

\rn]nthdtlhe regmremegts ct>f the operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the consequences of careless
andling of the product.

The é)ro%uct is accepted for warranty service in its pure form. The warranty covers all manufacturing and construction defects (except those

listed in the "Warranty does not apply" section), identified during the warranty period. During this period defective parts, except consumables,

are subject to free replacement in the warranty service center. ) )

* Additional warranty is ?rowded for the motor only with its subsequent free replacement in the service center. (a consumer should contact the

service center directly. I it is impossible to contact the service center, the warran(t}/ eriod for the engine is 12 months).

Aseller is not responsible for the quality of the product after 12 months from the date of its sale.

THE GUARANTEE DOESN’T COVER

1. Defects caused by force majeure. ) . ) )

2. Damage to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial
urposes).

g. onsumables and accessories (sections, etc.).

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.

5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops. )

6. Damage resulting from changes in the design of the product by the user or unqualified replacement of his components.

7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.

8. Violation of the operating instructions.

9. Incorrect installation of mains voltage (if required).

10. Making technical changes.

11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects).

Production month: refer to the date on the gift box I:‘ [H[ c € @ E

For warranty service, please contact your nearest service center.




YKPAIHCbKA

Eyﬂb nacka, yBaxHo npoqleqﬁTe_iHchquim nepea TUM, AK no4vaTtu eKcnnyaTauilp npunaagy.

36epiraitTe iHCTPYKLit0, BOHA MOXe 3HapoouTUCs Bam y maibyTHLOMY.

Mpunan npusHayeHnit Ans 06podKi Pi3HX NPOAYKTIB, SkWIA NOEHYe B cobi dyHKLi noapibHIoBaYa, Mikcepa, Tepku, bneHaepa i iH.
[Ins BUKOpUCTaHHS Y JOMALLHLOMY rOCTIOAAPCTBI, He nepenbayeHii Ans NPOMUCIOBOMO BUKOPUCTAHHS.

BaxnuBo! Mpunap, npuadaHbl B X0M0AHY Mopy POKY, o6 YHUKHYTI BUXORY ii 3 nady, A0 YBIMKHEHHS B €NIeKTPOMEPEXY

HEobXiAHO BUTPAMATH He MEHLLIE YOTUPLOX FOAMH 3a KIMHATHOT TemMnepaTypu
TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

TepMiH cnyx6u — 36 micsLiB
. rrapaﬂ{iﬁHyﬂ TEPMiH Ha Bupib - :13% micaLiB
T apaHTiiHWil TEPMIH Ha ABUTYH - 36 MicALiB
HomixanbHa cnoxueaHa noTyxHicts: 1200 BT p (e YMOBMprapaHTmHororZanymEyeaHﬂg)

3ANOBIKHI 3AX0OWN NPU EKCNTYATALII

+YBaKHO NpoMTalTe Li0 IHCTPYKLIo Nepe/ excnnyaratjielo npunagy, o6 YHUKHYTI NOMOMOK Nij 4ac BUKOPUCTAHHR. HenpasinbHe MOBOZXEHHS MOXE NPU3BECTU A0
noromku BUpoBy, 3aBAaTi MaTepianbHoro 36uTky abo 3anogisTi Lwkogy 31:1%:03 lo KopuCTyBaya.

*[lepen nepLUMM yBIMKHEHHAM NepeBipTe, 4i TexHIYHI xapakTepucTvKiA BUPODY BIAMOBIAAIOTb NapamMeTpam efekTpoMepexi.

*[punap He npusHadeHmit AN BUKOPUCTAHHS ocobami (BKMKOYaoUM AiTeit) 3i 3HIKEHMMM (isUHHIMI, YyTTEBUMI @60 Po3yMOBIMMM 3AIBHOCTAMM Y 3a Bi[CYTHOCTI Y HUX
ocBifly a60 3HaHb, Skl BOHY He nepebyBaloTb nif koHTponeM abo He NPOIHCTPYKTOBaHI MPo BUKOPUCTaHHS Npunady 0cobor, BiANOBiAankbHOI0 3a ixHio beaneky.

+He sukopucTosyiite npunag, sKio WHyp abo TencenbHa BInka NOLKOMKEH, 8 TaKOX AKLLO NOLIKOZKEHMI Y HeCTIpaBHui cam npunag. BigHeciTs itoro Ao cepsicHoro
eHTPY. PEMOHT npunazy noBMHeH 3AIMCHIOBATHCS TiMbKi B @BTOPU30BAHOMY CEPBICHOMY LIeHTpI. He peMOoHTyiATe npurnas camocCTiiHO.

+[Tp1 MOLIKO/PKEHH LIHYPa KMBMEHHS 110r0 3aMiHy, o6 YHUKHYTU HeBeanexit, NOBIHHI NPOBOAT BUTOTOBIIOBAY DO YNOBHOBAXEHMI HUM CEPBICHMIA LIEHTP Y aHamnoriuHMin
KkBanichikoBaHuil nepcoHan.

+He TAMHITb 3a MEPEXHUIA LIHYD, HE HAMOTYITE Or0 Ha KOPMYC NPUCTPOIO | HE NEepekpyHyiTe 1oro.

+LL|06 yHVKHYTV y/japy eneKTPUYHIM CTPYMOM, He 3aHypIovTe Kopnyc npunagy y Boay abo iHuwi pigiHi. Akuio npunag ynas y 8oy, He Topkaiiteck Boau! HeraitHo

Bia'eqHaliTe Npvnap Bia Mepexi i nuwe nicns Lboro AicTaHbTe oro. 3BEPHITHCA 40 CEPBICHOTO LEHTPY ANs Ornaay abo peMOHTY Bi1poby.

*He éonycxavne 3BYUCaHHS! €MEKTPUYHOTO LUHYPa 3 Kpalo cTony abo Haf rapsiuvMit MOBEPXHSIMM.

*He 6epiThes 3a MEPEXHUIA LHYP MOKDUMM pyKaMM. .

*Bigmukaitte npuna s Mepexi, SKWIO BY HUM He KOPUCTYETECh, @ TaKOX AKLLO Xo4eTe 3HATY abo A0AaTY akcecyapw, | nepeq uiieHHam. He sanuwaiite npunan

YBIMKHEHUM.

*He TopkaiiTecst pyxomix YacTiH npunagy.

*[lepeq BMKOPUCTAHHAM Npunay NepekoHaNTEeCh, Y NPaBIUIbHO BCTAHOBINEHa Yallia kombaiHa, Y KpuLLka 3akpuTa 40 NOBHOI dhikcaLii (A0 KnaLaHHs).

+[lepeq 3HIMaHHsSIM yalwi 3 kopnyca npunagy abo nepes 3HIMaHHSM KpULLIKV 3 Yallli, @ TaKOX NEPes] YNLLEHHSM 3aBXaU BIUMUKANTE NpUnaf i AO4EKaNTECh NOBHOI 3yMUHKM

aucka.

*Iepes po3bupaHHAM NepeKoHatTeCh, WO MOTOP MOBHICTIO 3yMMHNUBCS.

+*He BCTpoMnsiTe NanbLyi abo iHwi npeaMeTH y Biqumry yatuy nig yac po6otu npunagy. AKWwo (pyKTU/OBOI 3aCTPSITM, BUKOPUCTOBYITE LUTOBXAY

260 iHwi PpyKTY 4n 0BOYI, OB NPOLITOBXHYTY iX. AAKWIO Ue He Aonomarae, BUMKHITL punad i po3bepiTs oro, o6 BUIMHATY 3aCTPAI hpYKTM/0BOY.

HomixanbHa Hanpyra: 220-240 B
HowminanbHa Yactota cTpymy: 50 'y
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| *[lepep YBIMKHEHHSIM NepeKOHaNTECh Y MPaBUIbHOMY BCTAHOBMEHHI KOMMOHEHTIB KyXOHHOTO kombaitHa.

: *He BukopuCTOBYIATE NpUnaaas, ki He BXOAATL 10 KOMMNEKTY NoCTa4aHHs.

: +*MeTanesi aucki ayxe rocTpi, byabTe Haj3BuyaltHo obepexHi y NoBoKeHHi 3 HuMK. BepiTbes 3a npeaMeTv nofani sia pisanbHIX Kpais, KoM B HUMM KOPUCTYETECS.

: +3aBxay 3HiMaiiTe AUCK Nepef BUMBaHHS BMICTY i3 yalui.

| «[Tpunap NpuUsHaYeHiA TiNbkv AN AOMALLHBOTO BUKOPUCTAHHS. He BIKOPUCTOBYIATE 1100 3 KOMEPLiHOK a0 HLLOK METOH, LU0 BUXOAUTL 3a Mexi NobyToBOro
BUKOPUCTAHHS.

| *KyxOHHWI1 KombaltH NpuaHayeHmi BUKNIouHO Ans 06pobki MpoayKTiB xapyyBaHHs. He awmiluyiite dapby i po3unHHUKM 3a AONOMOrOI0 KyXOHHOrO KombaiiHa.

| *He BMKOPUCTOBYITE NPUnaj N03a NPUMILEHHAMMA. . o ) .

: *[epekoHaliTech, Lo LTencenbHa BUka Npunagy BiANoBifae Bawwii poseTui. B iHWOMY BUNaaKy 38EpHITHCA N0 AONOMOTY A0 CEPBICHOTO LiEHTPY.

| '355|Ee)KIT_b Ljto iHCTPYKLit0, *He excnnyaTyiTe npunaz BONOrAMI pykamit. _ ; R . .

YBAI'A! Hikonu He npavjtoiite 3 npunaom Ginblue Hix 1 xeununi 6eanepepeHo. Micnst 1-xBunuxHoi 6eanepepeHoi poboTv npunag HeoBXiAHO BUMKHYTY MiHiMyM Ha 2

| XBUNMHY. He nounHaliTe po6oTy 3 npunaaom 40TH, 0K BiH He OXOMOHe.

: *He nepesuLLYyIiTe MaKkCManbHO AOMYCTUMY KinbKiCTb npo@ymy B yalli.

: +Temneparypa npoaykTy He nosuHHa nepesiwlysaTi 50 °C. *He BuKoprCTOBYiTe KOMGaitH Ta ioro akcecyapy y MIKDOXBUNbOBIN nevi.

| *Hikonu He BMVKaliTe komMbaitH, SKLLLO BiH NOPOXHIlt. *He BCTpomnaiiTe nanbLji abo iHwi npeameTy B OTBIP KpHLLKA. .

+He BuKopuCTOBY/TE NPUNaz ANS TBEPAVX IHTPEAIEHTIB (HANPUKNaL: 3aMOPOXKEHNX NPOAYKTIB TOLL|O) Ta HEICTIBHUX YaCTUH NPoAYKTiB (Hanpuknap;:

: KICTOHOK Bl (DPYKTIB, M'SICHIX XPSILLYAKIB, KICTOK TOLLIO).
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EKCNNYATALIA

BuiimiTb npunap Ta akcecyapu 3 ynakyBahsi. He 3anuiuaiite nakyBanbHi Matepiany (naketu, nonicTupon Towo) y AOCTYNHX ANs AiTel MicLsiX, o6
HHMKH}{TI/I HebeaneuHux cuTyaujiin. Mepep cknagaHHaM KombaliHa NepekoHainTech, WO NpUnaz He YBIMKHEHII Y MEpexy. .

POTPITb MPUAZA BOMOrOK M'AKO0 TKaHWHOK. OBOB'A3K0BO NMOMUIATE BCi akcecyapy BiAMOBIAHO 40 pekOMeHAALLA, On1caHX Y po3pini « TpaHCTOpTYBaHHS,
YnLLeHHs Ta 36epirakHsy. YBATA! Mepen 36upaHHsam komBaitHa BneBHITbCA, L0 BiH He BKIoYeHmiA B Mepexy. I1pu po6oTi npunagdy 3a AonoMoroio
perynsitopa WBKWAKOCTi (1) MOXHa 3MiHIOBaTY LUBMAKICTb 06epTaHHs AUCKiB / Hacaaok. [ns UbOoro pyxaiTe perynstop LWBMAKOCTI 0DepTaHHs 3a
TOAMHHIKOBOK abo NPOTU FOAMHHIKOBOI CTPINKK BIBNOBIAHO Ans 36iNblUeHHst a60 3MEHLUEHHS LWBMAKOCTI 0BepTaHHs AUCKIB / HAaCaAOK, YTPUMYHHM
KHOMKY BKMt0YeHHs! (3) [ins BKMIOYEHHS MakcuManbHOi LWBWAKOCTI 00epTaHHAANCKIB / HACAAOK HATUCHITL KHOHKEBKJ‘I}O‘-IGHH;I pexumy «Typ6o» (4).

BVMKOPWCTAHHA HACAKM BIHYAK | HACAAKW MAKCEP

BukopucToByiiTe BiHOHOK ANst 36MBaHHA BEPLLKIB, ie4HOro inka, GiCkBIiTHOrO TicTa, Ntope, cyny, coycy i T.4.
1. BcTaHOBITb HacaaKy BiHOHOK (8) Ha MOTOPHMIA B0k (5) A0 KnaLaHHs.
2. YBIMKHITb npunag B Mepexy. OnycTiTb HacazKy BiHOHOK (8) B pe3epByap i Tinbkv noTiM BiGepiTb GaxaHy WBMAKICTb poBoTH 3a AONOMOrol0 perynsaTopa
wwawakocTi (1). HaTucHiTb KHoMKy BKMioueHHs (3). By MoxXeTe BUKOPUCTOBYBATY MipHUiA CTakaH (13) 3 komrnekTy komBaiiHa abo kopucTyBaTUes iHLLUMK
BiZNOBIHUMI EMHOCTSMU.
4, 3a 3aKiHYeHHs pobOTH [loYeKainTeCs NOBHOI 3ynUHKY BiHOYKA | BUTSITHITB 110r0 3 pe3epayapa. BUMKHiTb npunap Big Mepexi. MoTim Bia'eaHalTe Hacaaky
BIHOYOK Bif} MOTOPHOrO 610Ky KOMBaiiHa, HaTUCHYBLUM Ha KHOMKY Bif'e[HAHHS HAaCaAOK (6{.
TMpuHLUMAN poBOTYH HacafKu BIHOYOK i HAacaaKu MIKCep aHamnoriyHi.

BMKOPWUCTAHHA HACAAKW BNEHAEP | HACALKM ANA MPUrOTYBAHHA MIOPE
Brienaep ineanbHo MigxoauTb AN NPUroTyBaHHA COYCIB, NAMKMB, CYMiB, AMTAYOTO Xap4yBaHHS i TakoX YCiX BUAiB KoKTednis. MpumiTka: Jlesa Hoxa B
Hacaaui 6nexgepi 6 nonatesi, Lo pobuTb NpoLiec 06pobKY NPOAYKTIB BinbLL LWBMAKAM | AkicHUM. Hix B HacaaLi Ans NpuUroTyBaHHs Miope BUrOTOBNEHWI
3 Hepxaitoyoi cTani Ans GinbLUoi MILHOCTI i HAAIMHOCTI.
1. BctaHouTy Hacazky 6nerpep (7) Ha MoTopHuit 6ok (5) kombaiiHa o noBHoI tikcauii Hacaaky bneHaepa éKJ'IaLLaHHH).
2.Bkniovite npunag B Mepexy. Onycritb 6neHaep By pesepByap i Tinbkv NoTiM BUGEPITH BaxaHy LBMAKICTL PobOTH 3a LONOMOrOto perynsTopa
WBMAKOCTI (1). HATUCHITL KHOMKY BKMIOYeHHS! (3). Bu MoXeTe BUKOPUCTOBYBATI MIpHUIA CTakaH (8) 3 KoMMNekTy komGaitHa abo KOpUCTYBATUCH IHLIMMM
BiNOBIAHMMI EMHOCTAMM.
3. 3a 3akiH4eHHs poBoTK BifKNIOYiTL NpUnag, BiA Mepexi. loyekaliTecs MoBHOI 3ynuHKW Hoxa bneHaepa. MoTiM Bin'eaHaitTe Hacaaky 6nexzep Bia
MoTopHoro 6roky npunagy. Bin'eaHaitte Hacazky 6nexpep Big MoTopHoro 6oy kombariHa, HaTUCHYBLUM Ha KHOMKY Bif'€AHaHHs Hacagok (6).
IMpuHUMM poBoTYH HacaAKM ANS NPUTOTYBAHHS Miope | Hacaaky GnexHaep aHanorivHi.
Ygaral Ile3o Hoxa Gnexaepa ayxe rocTpe!



YKPAIHCBKA

BVMKOPUCTAHHA HOXA nA NOAPIBHEHHA

Hosxem ans nopibHeHHst MOXHa LUBWAKO NOAPIGHUTY M'SCO, TBEPANIA CP, OBOYI, TPABM, YaCHUK, rOpIXM.

1. BcraHoBuUTH Hix (14) B Yalwy Ans noapi6HeHHs (18).

2.MNomecrite npogykTv B valwy (18). BcTaHoBITb KpuLLKy (24) Ha yaluy Ans noapibHeHHs, noBepTaiiTe ii 32 rOAMHHUKOBOK CTPIMNKOIO Tak, o6
BUCTYN Ha KpULLLY YaLli (24 BIABMBCS B OAHIIA NMOLLMHI 3 NA30M Y BEPXHIl YaCTUHI PY4KM Yallli. AOKPYTITh KULLIKY 0 KNaLaHHs.

3.MpicoegjHite MOTOPHMIA Briok (5). YBIMKHITL NpUnas B Mepexy i Tinbki noTiM BUGepiTL GaxaHy LWBMAKICTL pobOTH 3a AONOMOrOK perynstopa
wewakocTi 0bepTanhs (1). HatuckiTb kHonky BkntodeHHst (3) [loaasalite HeobXiaHi iHrpeaieHT Yepes 3aBaHTaxyBambHuiA roproBuHy (26). 3a
noTpe6u BUKOPUCTOBYMTE LUTOBXaY (27).

4. 3a 3akiH4eHHs pob0Ty BigkmtouiTh koMBaltH Big Mepexi. [loyekaiiTecsi NOBHOI 3ynuHKK HoXa. [oTiM Big'eaHaiiTe MOTOpHWIA 6ok (5). Wwob
Bif'eAHATY KDULLIKY BiA YaLwi 4nA noapiGHeHHS, HeobXiaHO HaTUCHYTY Ha kHonky (19), Lo 3HAaX0ANTLCA Ha pyuLli YalLi, a NOTIM MOBEPHYTI KPULLIKY
Yalui NPOTY FOANHHMKOBOI CTPINKM A0 YNOpy. SHIMITb KPULLIKY, NICIS BUTATHITL HiX ANS NOAPIGHEHHS.

YBATA! BepiTb Hix akypaTHO, TaK sik f1e3a ayxe roctpi.

BVMKOPUCTAHHA ONCKIB AN LWWMHKYBAHHSA / HAPI3KW | IMCKA-TEPK ANA IPAHMKOB

MPUMITKA: npn BUKOPUCTaHHI AUCKa ANS WMHKYBAHHS / HAPI3KK, @ TaKOX ANCKa-TEPKN ANs AePyHIB AOMYCTUMO HasiBHICTb He NOAPIOHEHIX 3anuLuKiB
npoayKTy.

1. BctaHoBuTi npuBoaHwiA Ban (20) B vaLuy Ans noapidHeHHs (18), Ha HLOro MOMICTITL HEOBXIAHMI BaM AUCK g15 abo 16).

2.YcTaHoBiTe KpULLIKy (24) Ha vally Ans noapibHeHHs (18), nosepTaliTe ii 3a FOANHHUKOBOIO CTPINKOKO Tak, LL06 BICTYN Ha KPULLILL YaLli BUSABIBCA
B OAHIA NNMOLLMHI 3 NA30M Y BEPXHIl YaCTUHI pyyki YaLLi. [JoKpyTITb KpULLKY A0 KnaLaHHs.

3.MMpicoenjHiTe MOTOPHMI BrioK (5). YBIMKHITL NpUnag B Mepexy i Tinbky noTiM BuBEpITb GaxaHy WBKAKICTL PoBOTI 3a [LONOMOrOL0 perynsTopa
wewakocTi 0bepTanHs (1). HatucHiTb kHomKy BktoueHHst (3). fonasaiTe HeobXigHi iHrpeaieHTH Yepes 3aBaHTaxyBanbHui ropnosuHy (26). 3a
HOTIEeGM BMKOPUCTOBYIATE LUTOBXaY (27).

YBATA! BepiTb AuCKI akypaTHO, Tak ik OTBOPU Ha HWX FOCTPO 3aTOYEHi.

BVMKOPUCTAHHA HACALKW AN1A HAPI3KIA KYBUKAMM

BukopucTosyiite Hacaaky Ana Hapisku kybukamu na osouis, (OpyKTiB, cUpy, koBOacK, M'sca NTUL.

Ygaral Yu He nepepobnsiTn Ayxe TBepAi i 3amepani NPOAyKTY, Lie MOXe NOLUKOAUTY Hacaaky.

1. BcTaHOBITL ANCK 3 HACAAKOK ANS Hapisky Kybukamm (21) B yally Anst noapibHeHHs (18) i NoTiM BCTaHOBITL HiX AN Hapisky (23) Ha
LeHTpanbHMit Ban aucka. MPUMITKA: npu ycTaHoBLi Ancka 3 HacaaKoro Ana Hapiski kybukamu (21) B yally (18), HeobXiaHo noeaHaT! BUIMKY Ha
AMCKY 3 BUCTYNOM BCEPEAMHI YalLi.

2. BCTaHOBITb KpULLKY (24) Ha Yally AnA nofpiGHeHHs, noepTaTe ii 3a FoAUHHIMKOBOIO CTPINIKOIO Tak, W06 BICTYN Ha KPULLILL YaLui BUABMBCS

B OJHIA NNOLLMHI 3 NA30M Y BEPXHIi YaCTUHI pyyKi YaLLi. [JOKpYTiTb KPULLKY A0 KnaLaHHs.

3. puepHariTe MOTOPHUI Bnok (5). YBIMKHITE Npunag, B Mepexy i Tinbku noTiM BubepiTe BaxaHy LBKUAKICTL poBoT 3a 4OMOMOro0 pel%/nmopa
wemakocTi 06epTaHHs (1). HaTUCHITb KHOMKY BKIOYEHHS! (Sfﬂonaaame HeoOXiaHi iHrpeaieHT Yepes 3aBaHTaxyBarnbHuIA roprosuHy (26). 3a
ZOIT'?eGM BMKOPUCTOBYIATE LUTOBXaY (27).
i

:
\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

\

| CNsi 3aKiHYEHHs! é)oﬁom BifKMNtoYiTb KOMGaItH Bif Mepexi. [loyekaitTecsi NOBHOI 3ynMHKM HOXa NS Hapi3k (23&. [NoTim Bin'eaHaTe MOTOPHMI
| 6ok kombaitHa. L6 Bin'eaHaTi KUKy (24) Big Yalli Ans nofpiGHeHHs (18), HEOBXIAHO HATUCHYTY Ha KHOMKY (19), WO 3HAXOANTLCS Ha pyyLl
| yalui, a NoTiM NOBEPHYTM KPULLIKY Yallli IPOTV FOAMHHIKOBOT CTPINKX 40 YNOpY. SHIMITb KDULLKY, NICNA BUTATHITH HiX N4 HApI3KX | AMCK 3 HacaaKow
| 47151 Hapi3kv KyBukamu.

| YBATAl BepiTb Hix N5 HApi3ki akypaTHO, Tak Sk niesa Ayxe rocTpi.

| YBaral SKw0 B Hacaaui ANs Hapi3kin kybukamu (22) BUSBNSKOTLCS 3anuLLKW NPOAYKTIB, BU MOXeETe BUKOPUCTOBYBATY €KCTPAKTOP 3anuLUKiB NpoayKTis
| 3 Hacafikv Ans Hapisku kybukamu (17). Hacapka (22) moxe 6yTu 3HsTa 3 gucka (21), ane HeobXiHO AOTpUMYBaTUCS 3ax0AiB 6e3neku 3 rocTpumMm
‘ Kpasimu.
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CUCTEMA 3AXUCTY BIf} NEPEBAHTAXEHHA | NEPEIPIBY

Mpunapa ocHaLLgHMit cucTemolo Lo obepirae ABUIYH Bif NepeBaHTaxeHHs i neperpisy. AKWO nif 4ac poBOTY ABUIYH HECNOAIBAHO 3YMMHIBC,
BAMKHITb PUNan Bia enekTpomepexi i aiite oMy oxonoHyTu npotarom 30 xeuniH. Tlicns nigknioyeHHs 4o enekTpomepexi npunag byae
TOTOBMIA 1O poBOTH.

TPAHCIMOPTYBAHHA, YALLEHHA TA 3BEPIFAHHA

TPAHCMOPTYBAHHS. Tpchnop%/Bam %pvmau HeoBXifHO ByAb-siKM BIULOM KPUTOTO TPAHCMOPTY i3 3aCTOC}ﬁ§aHHﬂM ?aamn 3aKpiNNeHHs BaHTaxiB, Lo 3abeanevyioTb
3BepesxeHHs ToBapHOro Buay Bupoby Ta/abo ynakyBaHHs | ioro noaanbiuy beaneury excnnyaratiio. BABOPOHAETLCH HapaxaTv npunag Ha yaapHi HaBaHTaXeHHS
nig Yac BaHTaXHO-pO3BaHTaXyBamnbHUX pobiT.
YALEHHA. YBATA! Hikonu He MuiiTe YacTuHm npunazy 8 MOCY/OMMItHII MaLumHi. He BitkopucToBy/iTe xiMikaTy 11 abpasusHi pe4osuHM.3aBxav Bin'enHyiiTe npunan sin
Mepexi nepes YMLLEHHSM. YNCTbTe MOTOPHY YaCTUHY M'SIKOK fiefib BOMOTOI0 TKaHMHOI0. He MuidTe 110ro nia CTpyMeHeM BOAW | He 3aHypIoiiTe Y BOAY Ui IHLLI pianHM.

NS MUTTS BUKOPUCTOBYIATE Tenny Boay (He GinbLue 50C°) i 3BuYaltHui MuitHuiA 3acib, bypTe obepexHi 3 nesamm, 60 BOHM fyxe rocTpi.

[acTuHW npunagy, wWwo MatoTb Ge3nocepesHiit KOHTaKT 3 bXeto, HeOBXIAHO YMCTUTY LOpa3y Nicns BUKOPUCTaHHS Npunagy. Micns MUitkv pekoMeHaYeTbCS NpoTMpaTH
npunag Cyxot TKaH!HOI0.
3BEPIFAHHA. Mpunap HeobxiaHo 3bepiratit B 3akpuTOMy NPUMILLEHHI, B yMOBAX, LLO Nepef6ayaloT 36epexeHHs TOBAPHOTO BUNAAY BY| 0681 Ta f0ro nofanbLuy
6GeaneyHy exkcnnyataio. MepekoHaiTeck, o Npunaz i BCi 0ro akcecyapy NOBHICTHO BICYLLIEH], NepL HiX CKNaaaTy foro Ha 3bepiranHs. ﬁ.lo He NOLIKOANTY LHYP, He
HaMOTYifTe W0ro Ha KOpMyC, a Takox He MiABILLYITE LUMMLYi 38 MEPEXHNMIA LUHYP.

MPABWNA YTUNI3ALII NPUNALY

Enektponpunap Ta nakysansHi MaTepian mMaioTb 6yTin yTUNi30BaHi 3 HAMEHLLIOK LKOAOK ANA AOBKINNA i BIANOBIAHO A0 Npasunam 3 yTunisai
Bigxofis y Bavomy perioHi.

YMOBU FAPAHTIWHOr O O5CMYrOBYBAHHS

IMpw kynisni Bupoby BuMaraiiTe ioro nepeBipky y BalLuilt NpuCyTHOCTI | 3aNOBHEHHS rapaHTiiiHOro TanoHa (LTaMn ToproenbHOT oprauisaii, Aata npoaaxy Ta nignuc
npoaaBus). Be3 HafaHHs rapaHTiiiHoro TanoHa abo npu i0ro HenpasMbHOMY 3aNOBHEHHI NPETeHil W0 AKOCTI HE NPUIAMAIOTLCA | rapaHTIMHUA PEMOHT He 3AINCHIOETHCS.
["apaHTilHWiA TanoH cnia npea’sBnsTY Npy Gy/b-AKoMY 3BepTaHHi 0 CEPBICHOTO LIEHTPY MPOTAFOM yCbOro TepMiHy rapanTii. Bupi6 npuitMaeTbes Ha cepicHe
06CnyroByBaHHs TiNbKI NOBHICTIO KOMMNEKTHUM. [apaHTiltHWiA TEpMiH 0GYMCIIIOETLCS 3 MOMEHTY NPOAAXKY MOKYNL0.

[pocumo Bac Takox 36epiratit AOKYMEHTH, LYo NiATBEPAXYIOTL AaTy Kynieni BUpoBY (ToBapHwii abo kacoBuit Yek). YMoBOH 6e30nnaTHoro rapaHTiiiHoro 06¢nyroByBaHHs
Bauworo B1poBy € 1oro npaeurbHa ekcrnyaTais, Lo He BUXOAUTb 3a Mexi 0cobucTvx nobyToBmx NoTped, BiANOBIAHO A0 BUMOT IHCTPYKLi 3 ekcnnyartalyii Bupoby,
BIACYTHICTb MeXaHi4HNX NOLIKO/XEHb Ta Hacniaki Hepbanoro noao%meHHﬂ 3 B1po6oM. Bupib npuitmaeThea Ha rapaHTiiHe 06CnyroByBaHHs y YiucTOMY BUMsAI (MpoTepTo
i npopyTo, Ae Lie € MOXNMBUM). [apaHTis MOLUMPIOETLCS Ha BCi BUPOBHMUI Ta KOHCTPYKTUBHI AethekTy (KpiM nepeniveHnx y po3gini «MapaHTisi He NOLIMPIOETLCSY),

BUSIBNEHI MPOTArOM rapaHTiitHoro TepMiHy. Y Lieit nepios AecekTHi AeTani, kpiM BUTPATHUX MaTepianis, niansraiots 6e3onnathiit 3amiti y rapaHTiiHOMY CepBICHOMY LIEHTPI.
* [lopaTkoBa rapaHTisi NOLUMPIOETLCS TiNbK HA ABUTYH 3 NOAANbLIOK iOro 6e3KOLITOBHOI 3aMiHOI0 B CEPBICHOMY LIEHTPI (CNOXUBAY NOBUHEH 3BEPHYTUCS Ge3nocepeHbo
[0 CEPBICHOTO LIEHTPY. Mp HEMOXIMBOCTI 3BePHEHHS 10 CEPBICHOr ueHT%) , TapaHTIfiHW TEPMIH Ha ABUTYH CTaHOBUTL 12 MicALjis).

lpopaseLib He Hece BiANOBIAANBHICTL 3a AKICTb BUPOBY Micns 3aKiHYeHHs 12 MICALB 3 MOMEHTY /oro Npofaxy.



YKPAIHCbKA

IAPAHTIA HE NOLUUPIOETHCA

1. ﬁeq)em, CMpUYMHEH] OpC-MaXOpHUMU 0BCTaBUHAMM.

2. OLUI;Ol:l)KeHHH B1poby, CNPUIMHEH] BUKOPUCTaHHSM BUPODY 3 METOH, L0 BUXOANTL 3a Mexi ocobucTux nobytosux noTpeb (To6To 3 npomm1croBoto abo komepLjitHow
METO0).

3. ButpatHi MaTepianu it akcecyapu (HOXi, CiTku TOLLO.).

4. ge(bekm, CMPUYMHEHI NEPEBAHTAXEHHAM, HENPaBIMIbHOK eKCnyaTaLjieio, NPOHMKHEHHSM PIAVH, MANY, KOMaX, MOTPaNNAHHAM CTOPOHHIX MPeMeTiB BecepeauHy Bupoby.
5. Bupoby, Lj0 nianasanuca pemMOoHTy N03a YNOBHOBAXEHNMM CEPBICHMM LEHTPamin 260 rapaHTIHMN MaiiCTePHAMM.

6. [MOLUIKOKEHHS, LLIO € HACTIAKOM BHECEHHS 3MiH [0 KOHCTPYKLI BMpoBY camum kopucTysayem aBo HeksarichikoBaHOK 3aMiHOIO OTO KOMMIEKTYHUMX.

7. MopyLueHHs BUMOT IHCTPYKLi 3 ekcrnyaTayii.

8. HenpaBurbHe BCTAHOBMEHHS HANPYr MEPEXi XMBMEHHS (SIKLLO Lie MOTPIGHO).

9. BHECEHHS TEXHIYHNX 3MiH.

10. MexaHiuHi NOLUIKO/KEHHS!, B TOMY YMCi BHACTi0K HeaGanoro noBOAXEHHS!, HENPaBUMbHOTO TPAHCMOPTYBaHHs Ta 30epiraHHs,, naziHHS BUPOBY.

11. MOLKOPKEHHS 3 BUHYM TBAPUH (B TOMY YWCHIi FPU3YHIB Ta KOMaXx).

Bupo6huk: Cutec Enektpuk Kamnani Nlimites, KHP \
|HchopmaLyito Mpo AaTy BUTOTOBNEHHS ANBITHCS Ha iHAWBIAYaNbHOMY ynakyBaHHi. |:| 4/
—_—

3 nUTaHb rapaHTinHOro 06CnyroByBaHHs 3BepTaiTecs [0 HaNBNMKYOro CEPBICHONO LIEHTPY.

DEUTSCH

Bewahren Sie das Handbuch auf, Sie bendtigen es moglicherweise in der Zukunft.
Das Gerat ist fiir die Verarbeitung verschiedener Produkte konzipiert und kombiniert die Funktionen eines Zerhackers,
Mischers, Reibeapparats, Mixers usw. Fir Verwendung in der Haushaltswirtschaft, passt

f Bitte lesen Sie das Bedienungsanleitung sorgfiltig, wie man das Gerét benutzt.

. Ur betriebliche Verwendung nicht.
Wichtig! Das Gerat, die in die kalte Jahreszeit gekauft ist, muss man zur Vermeidung des Betriebsausfalls bis zum
Netzanschluss wenigstens vier Stunden bei der Raumtemperatur halten.

TECHNISCHE EIGENSCAHFTEN

Normenspannung: 220-240 V ) Betriebsdauer — 36 Monaten
Bemessungsfrequenz: 50 Hz Garantiedauer fiir das Produkt - 12 Monaten
Nennleistungsaufnahme: 1200 Watt *Garantiedauer fiir den Motor - 36 Monaten

(siehe Garantiebedingungen)

SICHERHEITSMASSNAHMEN BEI DER VERWENDUNG

*Man muss diese Anleitung von der Verwendung des Gerates fir Vermeidung der Stérungen bei der Verwendung aufmerksam lesen. Die fehlerhafte Behandlung kann
zur Brechung des Gerétes fiihren, materielle Schaden zufiigen oder die Gesundheit des Benutzers schadigen.

+Von der anfanglichen Einschaltung muss man priifen, ob technische Eigenschaften des Gerates den Parametern des Spannungsnetzes entsprechen.

+Das Gerét ist fUr die Verwendun? von Personen (einschlieRlich Kinder) mit gesunkenen physischen, sinnlichen oder intellektuellen Fahigkeiten, oder beim Fehlen bei
diesen der Erfahrung oder Kenntnissen, oder wenn diese sich unter der Kontrolle nicht befinden oder iiber die Verwendung des Gerates von der Person, die fiir ihre
Sicherheit verantwortlich sind, nicht eingewiesen sind, nicht bestimmt.

+Man darf das Gerét nicht verwenden, wenn Netzschnur oder Doppelstiftstecker verletzt sind, sowie auch wenn der Mixer selbst verletzt oder fehlerhaft ist. Man muss

ihn in das Servicezentrum bringen. Die Reparatur des Gerates soll nur im autorisierten Servicezentrum durchgefiihrt werden. Man darf das Gerat selbstandig nicht reparieren.

*Bei der Verletzung der Netzschnur soll ihr Austausch, zur Vermeidung der Geféhrlichkeit, der Hersteller oder von ihm bevollmachtigtes Servicezentrum oder analogisches
qualifiziertes Personal durchfiihren. o . . ) L .

*Man darf die Netzschnur hinter sich her nicht ziehen, diese auf die Gehéuse des Gerates nicht aufrollen und (iberdrehen.

+Zur Vermeidung vom elektrischen Schlag darf man die Gehéuse mit dem Motor in das Wasser oder andere Fliissigkeiten eintauchen. Wenn das Gerét in das Wasser
efallen war, darf man das Wasser nicht berlihren! Man muss augenblicklich von der Netzspannung freischalten und nur dann es hernehmen. Man soll sich an das
ervicezentrum fiir Priifung oder Reparatur des Gerétes wenden.

*Man darf den Uberhang der Leitungsschnur vom Rand des Tisches oder ob heien Oberflachen nicht zulassen.

+Man darf das Gerat mit den feuchten Handen nicht beriihren, . . . . . .

*Man muss das Gerat von der Netzleitung abschalten, wenn Sie diese nicht verwenden, sowie auch wenn Sie Zubehdr abnehmen oder montieren méchten, sowie von
der Reinigung. Man darf das Gerét nicht eingeschaltet bleiben.

*Man darf das Gerét sowie seine Zubehdrteile in die Geschirrabwaschmaschine nicht einsetzen.

*Man darf das Gerét in Zielen, die von dieser Betriebsanleitung nicht vorgesehen sind, nicht verwenden.

*Man darf die Kinder zu der Verwendung vom Mixer oder seiner Zubehérteilen nicht zulassen.

*Man muss sich sehr aufmerksam werden, wenn sich neben dem funktionierenden Gerat die Kinder befinden.

*Man darf das Gerat in der Nahe mit den heilen Oberflachen nicht verwenden.

+Man darf die Beriihrung von beweglichen Teilen des Gerates nicht zulassen. R o

+Von der Verwendung des Gerates muss man sich in der Rlchtl?kelt der Einstellung vom Ansatzstiick Stabmixer tberzeugen.

+Vom Abbau muss man sich iberzeugen, dass Motor véllig gestoppt ist. .

*Man darf die Zubehdrteile, die zu dem Komplettierungsverzeichnis nicht gehort, nicht verwenden.

+Metallische Messern sehr scharf sind, darum muss man bei der Arbeit mit ihnen sehr aufmerksam werden.

+Das Gerat ist nur fiir die haushaltliche Verwendung bestimmt. Man darf es in kommerziellen Zielen oder anderen Zielen, die sich hinter Rahmen der gewdhnlichen

Verwendung ausgeht, nicht verwenden.

+Die Kiichenmaschine ist ausschlieRlich fiir Bearbeitung von Lebensmitteln bestimmt. Man darf Farben und Losungsmitteln mit Hilfe vom Kiichenmaschine nicht mischen.

*Man darf das Gerat im Freien nicht verwenden.. . . . . )

*Man muss sich uberzeu?en, dass der Doppelstiftstecker zu ihrer Anschlussdose passt. In einem anderen Fall muss man sich an das Servicezentrum fiir die Hilfe wenden.
Man darf das Gerat nicht verwenden, wenn Netzschnur und/oder Doppelstiftstecker verletzt sind.

*Man soll diese Bedienungsanleitung bewahren.

ACHTUNG! Man kann mit dem Gerat fortlaufend im Laufe von einer Minute nicht arbeiten. Nach der fortlaufenden Arbeit im Laufe von einer Minute muss man das Gerat

wenigstens auf eine Minute auRer Betrieb setzen. Man soll die Arbeit mit dem Gerat, bis es nicht kalt wird, nicht beginnen.

*Man darf die maximal zugelassene Menge des Produktes im Messbecher nicht tiberschreiten.



DEUTSCH

+Die Temperatur des Gerates soll nicht mehr als 50C° werden.

*Man darf das Gerét und seine Zubehdrteile im Mikrowellenherd nicht verwenden.

*Man darf das Gerat filr feste Produkte (zum Beispiel: gefrostete Produkte und so weiter) und unverzeihliche Teile von Produkten (zum Beispiel: Fruchtkern, Fleischkriese,
Knochen und so weiter) nicht verwenden.

Der Mixer passt ideal fiir die Zubereitung von SoRen, Majonasen, Bratensaften, Suppen, Kinderernahrung sowie allen Arten der Cocktails.

Nehmen Sie das Gerét und das Zubehor aus der Verpackung. Lassen Sie Verpackungsmaterialien (Taschen, Styropor usw.) nicht an fiir Kinder zugénglichen Orten liegen
efahrliche Situationen. Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten, weichen Tuch. Achten Sie darauf, dass Sie alle Zubehorteile gemaR den Empfehlungen in der
edienungsanleitung waschen Abschnitt "Transport, Reinigung und Lagerung".

ACHTUNG! Von der Zusammenstellung des Mixers muss man sich iiberzeugen, dass das Geréat an das Netz nicht angeschlossen ist. Bei Bedienung des Gerates mit

der Geschwindigkeit. Mit dem Regler (1% kénnen Sie die Drehzahl von Discs / Aufsétzen &ndern. Bewegen Sie dazu den Geschwindigkeitsregler im oder gegen den

Uhrzeigersinn auf Erhdhen oder verringern Sie die Drehzahl der Discs / Aufsétze, wéhrend Sie den Schalterknopf (3) gedriickt halten. Wenn Sie das Gerat mit maximaler

Geschwindigkeit betreiben mochten Umdrehung die Taste "Turbo" '518 driicken.

VERWENDUNG VON SCHLAGBESEN UND ANSATZ MISCHER

Verwenden Sie den SCHLAGBESEN zum Schlagen von Sahne, Eiern, Teig, Kartoffelpiree, Suppe, SoRe usw.

1. Setzen Sie den Schneebesen (8) auf die Motorbasis (5), bis er einrastet. o . L R o

2. SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an. Setzen Sie den Schneebesen (8) in einen Messbecher f(13) oder einen anderen Behalter ein und wéhlen Sie die

gewunschte Betriebsgeschwindigkeit mit dem Geschwindigkeitsregler (1). Driicken Sie den Schalterknop 3). R
. Warten Sie nach Beendigung des Vor?angs, bis der Schneebesen ganz stehen dgeblieben ist, und entnehmen Sie ihn aus dem Messbecher oder einem anderen Behélter.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz. Trennen Sie dann den Schneebesen von

Die Funktionsprinzipien des Schlagbesen und ANSATZ MISCHER sind ahnlich. . .

VERWENDUNG VON ANSATZ MIXER UND ANSATZ FUR ZUBEREITUNG VON KARTOFFELPUREE

Der Mixer wird fiir die Zubereitung von Saucen, Dressings, Suppen, Babynahrung und allerlei Cocktails verwendet.

1. Installieren Sie den Mischerkopf (7) auf der Motorbasis (5), bis der Mischerkopt voIIsténdig eingerastet ist (Klicken). L . o R

2. SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an. Setzen Sie den Mixkopf (7) in einen Messbecher (13) oder einen anderen Behalter ein und wéhlen Sie die gewlinschte

Betriebsgeschwindigkeit mit dem Geschwindigkeitsregler (1). Driicken Sie den Schalterknopf (3?.

3. Trennen Sie das Gerat am Ende der Arbeit vom Netzwerk. Warten Sie, bis der Mixkopf voll ist. Trennen Sie dann den Mischerkopf von der Motorbasis durch

Driicken Sie die Entriegelungstaste fiir die Anbaugerate (6).

Die Funktionsprinzipien des Ansatz fiir Zubereitung von Kartoffelpiiree und des Mischerkopfes sind &hnlich.

Beachtung! Die Klinge eines Mixmessers ist sehr scharf!
VERWENDUNG VON MESSER ZUM VERMAHLEN
Mit dem Messer zu Vermahlen kénnen Sie schnell Fleisch, Kése, Gemiise, Krauter, Knoblauch und Niisse hacken.
1. Das Messer (14) in den Hacksler (18) legen. . ; o o .
2. Geben Sie die Lebensmittel in den Zerhacker (18). Setzen Sie den Deckel (24) auf den Hacksler und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, so dass der Vorsprung einrastet
Der Chopperdeckel (24) befindet sich im selben Bereich wie die Nut im oberen Teil des Choppergiffs. Drehen Sie den Deckel, bis er einrastet.
3. Befestigen Sie die Motorbasis (52, SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an und stellen Sie mit dem Geschwindigkeitsregler (1) die gewiinschte Geschwindigkeit
ein. Driicken Sie den Schalterknopf (3). Fiigen Sie die Zutaten durch den Einlassschacht (26) hinzu. Bei Bedarf den Driicker (27) verwenden.
4. Trennen Sie am Ende des_.\/orgarz{gs das Gerat vom Netzwerk. Warten Sie auf den vollstandigen Stopp des Messers. Trennen Sie dann die Motorbasis (5). Trennen
Sie miissen den Knopf zum Offnen des Deckels (19) am Griff des Hackers driicken und dann den Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen. Nehmen Sie dann den Deckel
ab Entfernen Sie das Hackmesser.
BEACHTUNG! Nehmen Sie das Messer vorsichtig, die Klingen sind sehr scharf. y
VERWENDUNG DER REIBE ZUM SCHNEIDEN UND ZERKLEINERN / SCHEIBENREIBE FUR KARTOFFELPUFFER
HINWEIS: Bei Verwendung der Discs sind nicht zerkleinerte Produktstiicke zuldssig.
1. Setzen Sie die Antriebswelle (20) in den Hacksler (18) ein und legen Sie eine bendtigte Scheibe (15 oder 1\6) darauf. o
2. Setzen Sie den Deckel (24) auf den Zerhacker (18) und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, so dass sich der Vorsprung auf dem Deckel in einem befindet
Bereich mit einer Nut in der Oberseite des Chopgergriffs. Drehen Sie den Deckel, bis er einrastet.
3. Befestigen Sie die Motorbasis (52. SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an und stellen Sie mit dem Geschwindigkeitsregler (1) die gewiinschte Geschwindigkeit
ein. Driicken Sie den Schalterknopf (3). R
Fligen Sie die Zutaten durch den Einlassschacht (26) hinzu. Bei Bedarf den Driicker (27) verwenden.
BEACHTUNG! Nehmen Sie die Discs vorsichtig, da die Locher scharf sind. .
VERWENDUNG VON DUSE ZUM SCHNEIDEN VON WURFELN
Verwenden Sie den Aufsatz zum kubischen Schneiden von Gemise, Obst, Kése, Wurst und Gefliigel.
Beachtung! Gehen Sie nicht zu hart und gefroren vor, da dies den Aufsatz beschadigen kann.
1. Legen Sie die Scheibe mit dem Aufsatz zum kubischen Schneiden (21) in den Hacksler (8), nachdem Sie das Schneidmesser (23) auf die mittlere Welle der Scheibe
gelegt haben. Hinweis: Wenn Sie eine Scheibe mit einem Aufsatz zum kubischen Schneiden (21) in den Hacksler (18) einbauen, missen Sie die Kerbe an der Scheibe
mit dem Vorsprung ausrichten im Hubschrauber.
2. Setzen Sie den Deckel (24) auf den Zerhacker und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, so dass sich der Vorsprung am Deckel der Schiissel in einem befindet
Bereich mit einer Nut in der Oberseite des Chopgergriffs. Drehen Sie den Deckel, bis er einrastet. o . . o
3. Befestigen Sie die Motorbasis (52. SchlieRen Sie das Gerat an das Stromnetz an und stellen Sie mit dem Geschwindigkeitsregler (1) die gewiinschte Geschwindigkeit
ein. Driicken Sie den Schalterknopf (3). Fligen Sie die Zutaten durch den Einlassschacht (26) hinzu. Bei Bedarf den Driicker (27% verwenden.
4. Trennen Sie am Ende des Vorgangs das Gerat vom Netzwerk, Warten Sig, bis das Aufschnittmesser ganz zum Stillstand gekommen ist. Trennen Sie dann die
Motorbasis (5). Um die Verbindung zu trennen Sie miissen den Knopf zum Offnen des Deckels (19) am Griff des Hackers dricken und dann den Deckel gegen den
Uhrzei{gersinn drehen. Nehmen Sie dann den Deckel ab Entfernen Sie die Scheibe mit dem Aufsatz zum kubischen Schneiden.
Beachiung! Nehmen Sie das Schneidemesser vorsichtig, die Glatze ist sehr scharf.
Beachtung! Befinden sich im Aufsatz Produktreste zum kubischen Schneiden, kdnnen Sie den Reinigungsschieber (17) verwenden. Der Aufsatz (22) kann von der Platte
entfernt werden (21), aber es ist notwendig, Sicherheitsmanahmen mit scharfen Kanten zu beachten.

SYSTEM VON UBERLASTUNG UND UBERHITZUNGSSCHUTZ

Das Gerét ist mit einer Abschaltautomatik fiir Uberlast- und Uberhitzungsschutz ausgestattet. Wenn der Motor wéhrend des Betriebs plétzlich anhalt,
Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat 30 Minuten lang abkiihlen. Nach dem AnschlieBen an das Stromnetz ist das Geréat betriebsbereit.

Transport. Der Transport des Geréts ist bei jeder Art von Transport mit der Anwendung von Regeln erforderlich

Befestigung von Ladungen, die die Erhaltung der Prasentation des Produktes und / oder der Verpackung und deren weiteren sicheren Betrieb
gewahrleisten. Setzen Sie das Gerat wahrend der Handhabung KEINE Schockbelastungen aus. Reinigung. ACHTUNG! Man kann die Teile des
Gerétes nie in der Geschirrabwaschmaschine waschen. Man darf auch keine Chemikalien und abrasive Stoffe verwenden. Man muss immer das
Gerat von der Reinigung von der Netzspannung freischalten. Den Motorteil muss man mit dem weichen, etwas feuchten Tuch reinigen. Man darf
ihn unter dem Wasserstrahl nicht waschen, sowie in das Wasser oder andere Fliissigkeiten durchdringen. Fir Waschen muss man warmes
Wasser (nicht groRer als 50C°) und gewdhnliches Reinigungsmittel verwenden, man muss mit den Messern sehr aufmerksam werden, da sie
sehr scharf sind. Teile der Gerates, die den unmittelbaren Kontakt mit dem Essen haben, muss man jeden Mal nach der Verwendung des Gerates
reinigen. Lagerung. Das Gerat muss in Raumen gelagert werden, in denen die Erhaltung einer Prasentation vorausgesetzt wird Produkt und seine
weitere sichere Bedienung. Stellen Sie sicher, dass das Gerat und alle Zubehérteile vollstandig getrocknet sind.bevor Sie es speichern.

Teile der Gerates, die den unmittelbaren Kontakt mit dem Essen haben, muss man jeden Mal nach der Verwendung des Gerates reinigen.
Lagerung. Das Gerat muss in Rdumen gelagert werden, in denen die Erhaltung einer Prasentation vorausgesetzt wird Produkt und seine weitere

ler Motorbasis, indem Sie den Freigabeknopf des Aufsatzes (6) driicken.
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sichere Bedienung. Stellen Sie sicher, dass das Gerat und alle Zubehérteile vollstandig getrocknet sind.bevor Sie es speichem. Teile der Gerates,

die den unmittelbaren Kontakt mit dem Essen haben, muss man jeden Mal nach der Verwendung des Gerates reinigen.
Lagerung. Das Gerat muss in Rdumen gelagert werden, in denen die Erhaltung einer Présentation vorausgesetzt wird Produkt und seine weitere

here Bedie ellen Sie sicher. dass das Gerd alle Zubehdrteile vollstandig getrocknet sind.bevor Sie es spei
REGEL DER ENTSORGUNG DES GERATES

Das Gerat und die Verpackungsmaterialien sollen mit dem niedrigsten Schaden fiir Umwelt in Ubereinstimmung mit den Regeln der Abfallverwertung in Ihrem Region
entsorgt werden.

Beim Kaufen des Gerates muss man seine Prifung in Ihrer Gegenwart und Ausfiillung d er Garantiebroschiire (Stempel der Handelsorganisation, Datum
des Verkaufs und Unterschrift des Verkaufers) anfordern. Ohne Vorlage der Garantiebroschiire oder im Fall ihrer falschen Auffiillung werden keine
Qualitatsbeanstandungen angenommen werden und Garantiereparatur nicht durchgefiihrt.

Die Garantiebroschiire muss man bei jedem Anruf an das Servicezentrum im Laufe der ganzen Garantiefrist vorlegen. Das Gerat nimmt man auf den
Nachverkaufsservice nur im vollen Lieferumfang an. Die Garantiefrist beginnt vom Zeitpunkt des Verkaufs vom Gerat dem Kaufer. Wir bitten Sie alle
Dokumente, die das Datum vom Kaufen des Gerétes (Kassenzettel oder Warenzettel) bewahren. Die Bedingung der kostenlosen Garantieleistung lhres
Gerétes ist seine ordnungsgeméaRe Verwendung, die hinter Rahmen der personlichen Haushaltsbedarfe nicht kommt, in Ubereinstimmung mit den
Anforderungen der Bedienungsanleitung, das Fehlen von mechanischen Verletzungen und Folgen der nachléssigen Behandlung mit dem Gerét.

Die Garantie verbreitet sich auf alle Fertigungs- und Konstruktionsfehler, auRer Fehler, die im Abschnitt ,Garantie verbreitet sich nicht auf* angegeben
sind, die im Laufe der Garantiefrist festgestellt werden. In diese Periode liegen alle Fehlerteile, auBer Fehler, die im Abschnitt ,Garantie verbreitet sich
nicht auf* angegeben sind, dem kostenlosen Austauschen im Servicezentrum unter.

* Eine zusétzliche Garantie gilt nur fiir den Motor mit anschlieRendem kostenlosen Austausch im Service-Center (Verbraucher wenden Sie sich direkt

an das Service-Center. Wenn es nicht méglich ist, das Servicecenter zu kontaktieren, die Garantiezeit fiir den Motor ist 12 Monate).

Der Verk&ufer ist nicht verantwortlich fir die Qualitét des Produkts nach 12 Monaten ab dem Datum seines Verkaufs.

GARANTIE VERBREITET SICH NICHT AUF

1.Fehler, die von Umsténden hoherer Gewalt hervorgerufen sind.

2.Verletzungen des Gerates, die vor der Verwendung des Gerétes in Zielen, die sich hinter Rahmen der personlichen Haushaltsbedarfe kommen (das heif3t, betriebliche
oder kommerzielle Verwendung) kommen, hervorgerufen sind. 3.Verbrauchsmateriale und Zubehérteile.

4.Fehler, die von der Uberlastung, nicht ordnungsgemaRen Verwendung, Eindringung von Flissigkeiten, Staub, Insekten, fremden Gegenstanden innerhalb des Gerétes
hervorgerufen sind.

5.Die Gerate, die nicht in bevollméchtigten Servicezentren oder Garantiewerkstatten repariert waren. 6.Fehler, die Folge der Vornahme in die Konstruktion des Gerétes
der Anderungen vom Benutzer selbst oder unsachgemaRen Austausch der Zubehdrteilen hervorgerufen sind.

7.Verletzung der Anforderungen der Betriebsanleitung.

8.Falsche Einstellung der Versorgungsnetzspannung (wenn das notwendig ist). 9.Vornahme von technischen Veranderungen.

10.Mechanische Verletzungen, darunter in Folge der nachlassigen Behandlung, falschen Beforderung und Bewahrung, Fallen des Gerates.

11.Verletzungen durch Verschulden von Tieren (darunter von Nagetieren und Insekten).

Hersteller: Sites Electric Kampanie Limited, China.
Information Uber Herstellungsdatum ist auf der Einzelverpackung angegeben. I:‘ \{ E
In Fragen der Garantieleistungen sowie bei der Feststellung von Fehlern wenden Sie sich an das 4 —

nachste Servicezentrum.
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Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uruchomieniem urzadzenie.

A Zachowaj instrukcje, mozesz potrzebowac ja w Erzyszlosci.
Urzadzenie przeznaczone jest do przetwarzania réznych produktow, taczac funkcje niszczarka, mikser, tarka, blender itp.

Do uzytku w gospodarstwie

domowym, nie nadaje sie do zastosowan przemyslowYch.

Wazne! Urzadzenie zakupiony w zimnych porach roku w celu uniknigcia awarii przed wigczeniem do sieci nalezy
utrzymac przez co najmniej cztery godziny w temperaturze pokojowej.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE
Nominalne napiecie: 220-240 W ) Termin dziatania - 36 miesigcy
Nominalna czestos¢ pradu: 50 Hz Termin gwarancyjny na produkt - 12 miesiecy

7 n n patrz warunki serwisu gwarancyjnego)
SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI

+*Uwaznie przeczytaj niniejsza instrukcje przed uzyciem urzadzenia, aby unikna¢ awarii podczas uzytkowania. Niewtasciwe postepowanie moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia produktu, spowodowac szkody materialne lub wyrzadzi¢ szkode zdrowiu uzytkownika.

*Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy spetniaja dane techniczne produktu parametry zasilania.

+Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych, lub,
w przypadku braku do$wiadczenia Iub wiedzy, jesli nie znajdujq sie pod nadzorem lub nie sa poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez
osobe odpowiedzialng za ich bezpieczeristwo.

+Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzony przewdd lub wtyczka, a takze, jesli jest uszkodzone lub nie dziata samo urzadzenie. Zanie$ go do punktu

\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
\
| Nominalna skonsumowana potega: 1200 Wt *Termin gwarancyjny na silnik - 36 miesiecy
\
\
\
\
\
\
\
\
: serwisowego. Naprawy urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytacznie w autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie naprawiaj urzadzenie samodzielnie.
\
\
\



POLSKI

*W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego jego wymiane w celu unikniecia niebezpieczeristwa powinien dokona¢ producent lub upowazniony

przez niego punkt serwisowy lub podobny wykwalifikowany personel.

*Nie wolno ciagnaé za przewdd, owija¢ go na obudowe urzadzenia i przekrecac.

+Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie wolno zanurza¢ obudowe urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Jeli urzadzenie wpadnie do wody,

nie wolno dotyka¢ wody! Nalezy natychmiast odtqczy¢ urzadzenie od sieci i dopiero wtedy wyjac go. Skontaktuj sie z centrum serwisowym w celu kontroli

lub naprawy produktu.

*Nie wolno dopusci¢ do zwisania przewodu elektrycznego z krawedzi stotu lub nad goracymi powierzchniami.

+Nie wolno dotyka¢ przewodu zasilajacego mokrymi rekami.

*Nalezy odtaczy¢ urzadzenie od sieci, jesli z niego nie korzystasz, a takze, jesli chcesz usunaé lub doda¢ akcesoria i przed czyszczeniem. Nie nalezy
pozostawia¢ wigczonego urzadzenia.

*Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia, a takze jego czesci w zmywarce.

*Nie nalezy uzywac urzadzenia do celéw nie przewidzianych instrukcja,

*Nie nalezy dopuszczac dzieci do uzycia blendera lub jego czesci.

*Nalezy by¢ bardzo ostroznym, jesli w poblizu pracujacego urzadzenia znajdujg sie dzieci.

+Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu goracych powierzchni.

*Nie wolno dopuszcza¢ do kontaktu z ruchomymi cze$ciami urzadzenia.

*Przed uzyciem urzadzenia nalezy si¢ upewni¢, ze ustawienia nasadki zatapialnej sg prawidtowe.

*Przed rozbiorem nalezy upewnic sig, ze silnik catkowicie sie zatrzymat.

*Nie nalezy uzywac akcesoriow, ktore nie znajduja sig w zestawie.

*Metalowe noze sa bardzo ostre, nalezy zachowa¢ szczegélng ostrozno$¢ w obchodzeniu sig z nimi.

+Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie nalezy uzywac go do celéw komercyjnych lub innych, ktére przekraczaja uzytek domowy.
+Urzadzenie jest przeznaczony wytacznie do przetwarzania zywnosci. Nie mieszac farby i rozpuszczalniki za pomoca urzadzenia.

*Nie wolno uzywac urzadzenia na zewnatrz pomieszczen.

*Upewnij sig, ze wtyczka urzadzenia odpowiada twojemu gniazdku. W przeciwnym razie skontaktuj sie z centrum serwisowym za pomoca. Nie uzywaj urzadzenia, jesli
przewdd zasilajacy i/lub wtyczka sg uszkodzone.

*Nie nalezy eksploatowa¢ urzadzenia mokrymi rekoma.

+Zachowaj niniejsza instrukcje.

UWAGA! Nigdy nie pracuj z urzadzeniem ponad 1 minute bez przerwy. Po jednej minucie ciagtej pracy urzadzenie powinno pozosta¢ wytaczone przez co najmniej 2
minuty. Nie wolno pracowac z urzadzeniem, dopoki nie ostygnie.

*Nie nalezy przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci produktu w szklance.

«Temperatura produktu nie powinna przekraczac 50 °C.

*Nie nalezy uzywac urzadzenia i jego akcesoriow w kuchence mikrofalowej.

*Nie wolno uzywa¢ urzadzenia do twardych sktadnikéw (np.: mrozonek itp.) i niejadalnych cze$ci produktow (np.: pestek z owocow, chrzastek migsnych,kosci itp.).

EKSPLOATACJA

UWAGA! Przed zozeniem kombajnu upewni sie, Ze nie jest wiaczony do sieci. Podczas obstugi urzadzenia za pomoca regulatora predkosci (1) mozna zmienié
pre%koéé obrotowg t_iykskéwll dys%é{\b){)to z'robié,, prz?(sun relgulatoa Er@dkogci(odpowiedr}ig w prawo lub w lewo km{viebks% Iubb Z(T)niejsz predkosc obrotu dyskéw / dysz,
przytrzymujac przycisk zasilania (3), aby wiaczy¢ maksymalna predkos¢ obrotow: sze nacisnij przycis| u turbo (4).

s y y y LYZYW&NII:§ TRZEPACZK gg’(JBIJYANIAI NASJA%IC\& MIKgER
Uzyj trzepaczki do ubijania $mietany, biatek, ciasta gabkowego, puree ziemniaczanego, zupy, sosu itp.
1. Umiesc trzepacz (84 na jednostce silnikowej (5), az ustyszysz klikniecie.
2. Wigcz instrument. é)uéé trzepacz (8) do zbiornika, a nastepnie wybierz zadana predkos$¢ pracy za pomoca regulatora predkosci (1). Naci$nij przycisk zasilania (3).
Mozesz uzy¢ miarki (13) z zestawu kombajnow lub uzy¢ innego odpowiedniego pojemniki.
4. Po zakonczeniu pracy poczekaj, az halo catkowicie sig zatrzyma i wyjmij je ze zbiornika. Odtacz urzadzenie od sieci. Nastepnie odtacz dysze trzepaczki z bloku silnika

kombajnu, naciskajac przycisk zwalniajacy d{Js_zs \}VSK

ZYWANIE NASADKI BLENDER | NASADKI DO PRZYGOTOWANIA PUREE
Blender idealnie nadaje sie do produkcji sosow, dressingu, zup, zywnosci dla niemowlat, a takze wszystkich rodzajow koktajli.
Uwaga: Ostrza noza w dyszy blendera to 6 ostrzy, dzieki czemu proces przetwarzania produktow jesf szybszy i lepszy. N6z w dyszy do produkcji puree ze stali
nierdzewnej dla wiekszej wytrzymatosci i niezawodnosci.
1. Zamontuj przystawke blendera (7) na bloku silnika kombajnu (5), az koricéwka blendera zostanie catkowicie zablokowana (kliknij).
2. Wiacz urzadzenie w sieci. Opus¢ blender do zbiornika | dopiero wtedy wybierz potrzebna predkos$¢ pracy za pomoca regulatora predkoéci (1). Nacisnij przycisk
zasilania (3). Mozesz uzy¢ miarki (8) z zestawu kombajnéw lub uzy¢ innych odpowiednich pojemnikow.
3. Po zakoriczeniu pracy odla]cz urzadzenie od sieci. Poczekaj, az' mikser catkowicie sie zatrzyma. Nastgpnie odtacz dysze od miksera silnika urzardzenie blokowe.
Odlaczyé dysze miksera od bloku silnika kombajnu, naciskajac przycisk zwalniajacy dysze (6). Zasady dziatania dyszy do produkcji puree i dysz blendera sa podobne.
Uwagal Ostrze noza blendera i nasadki do przygotowania puree ostre! .
UZYWANIE NOZA DO ROZDRABNIANIA
Za pomoca noza do krojenia mozna szybko posiekac migso, twardy ser, warzywa, ziota, czosnek i orzechy.
1. Umie$¢ ndz (14) w misce do krojenia (18).
2. Umies¢ jedzenie w misce (18). Umie$¢ pokrywe (24) na misce mielgcej, przekreé ja]w prawo, aby wystep byt wiaczony pokrywa miski (24 znajdowato sie w tej samej
g{aszczyznie z rowkiem w gornej czesci uchwytu misy. Obré¢ pokrywe, az usl?/szysz Klikniecie.

3 Przymocujdednostk@ silnikow: (’}5}. Wiacz urzadzenie w sieci i dopiero wtedy wybierz zadana predkos¢ za pomoca kontrolera predkosci obrét (1). Nacisnij przycisk
zasilania (3) Dodaj wymagane skladniki przez szyjke do napelniania (26). Jesli to konieczne uzy) popychacza (27). . o
4. Po zakoriczeniu pracY(odlqcz kombajn od siecl. Poczekaj, az néz catkowicie sie zatrzyma. Nastgpnie odiacz blok silnika (5). Odtaczy¢ przykry¢ miske do mielenia,
nalezy nacisnac przycisk (19) znajdujacy sie na uchwycie miski, a nastepnie przekreci¢ pokrywe misy w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara strzaty do
korica. Zdejmij pokrywe, a nastepnie wyjmij noz do szlifowania.

UWAGA! Ostroznie wez ndz, poniewaz ostrza S%Vbardzo ostre. .

UZYWANIE DYSKU DO CIECIA | ROZDRABNIANIA / TARCZA-TARKA DO DERUNOW
UW&L\?({\: w przypadku korzystania z dysku do rozdrabniania / ciecia, a takze tarczy do nalesnikow dopuszczalna jest obecno$c niezmieszanych pozostatosci.
produkt.
1. Umie$¢ wat napedowy (20) w misce do krojenia (18), umies¢ na nim dysk (15 lub 16).
2. Umies¢ pokryw?(.(24) na misce do krojenia ([18),‘przekreéjqw kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara, aby wystep na pokrywie miski byt w jednym
g#aszczyzny z rowkiem w gornej czesci uchwytu misy. Obro¢ nasadke, az ustyszysz kliknigcie.

. Przymocuj jednostke silnikowa (5). WI%cz urzadzenie w sieci i dopiero wtedy wybierz zadang prgdkoéc' za pomoca kontrolera predkosci
obrot {1), I\Laménij( g;zycisk zasilania (3). Dodaj niezbedne skfadniki przez szyjke do napefniania (26). Jesli to konieczne
uzyj popychacza (27).

UWAGA! Wez ostroznie dyski, poniewaz otwory na nich sg ostre.
UZYWANIE DYSZA DO CIECIA KOSTEK
Uzyj dys’@/ do cigcia kostek na warzywa, owoce, ser, kietbase, dréb.
Uwagal Nie poddawaj recyklingu bardzo twardej i zamrozonej zywnosci, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie dyszy.
1. Umiesc dysk z dysza do ciecia kostek (21) w misce mielacej (18), a nastepnie umie$¢ néz tnacy (23) na centralnym wale dysk.
UWAGA: podczas instalowania dysku z dyszg do ciecia kostek (21 i i i ieci

do miski (18), konieczne jest wyrownanie nacigcia na dysku z wystepem wewnatrz miski.
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2. Umies¢ pokrywe (24) na misce do krojenia, przekrec ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, aby wystep na pokrywie miski byt w jednym ptaszczyzny
z rowkiem w gornej czesci uchwytu mi‘?\y. Obro¢ nasadke, az ustyszysz kliknigcie.

3. Przymocuj jednostke silnikowa (5). Wiacz urzadzenie w sieci i dopiero wtedy wybierz zadana predkos¢ za pomoca kontrolera predkosci obrot (1). Nacisnij przycisk
zasilania (3) Dodaj wymagane sktadniki przez szyjke do napelmanlaéZG). Jesli to konieczne uzy| popychacza (27).

4. Po zakonczeniu pracy odlaﬁz kombajn od sieci. Poczekaj, az n6z do krojenia zostanie catkowicie zatrzymanz (23). Nastepnie odtacz blok silnika kombajnu.

Aby zdjaé Eokrywe (24) z miski do krojenia (18), nalezy nacisna¢ przycisk (19) znajdujacy sie na uchwycie miski, a nastepnie przekrecic pokrywe miska w lewo, az sie
zafrzyma. Zdejmij pokrywe, a nastepnie wyjmij néz do krojenia I ptyte za pomoca dyszy do kostkowania.

UWAGA! Ostroznie wez noz do krojenia, poniewaz ostrza sg bardzo ostre. . L .
Uwaga! Jesli w glowicy kostkujacej (22) znajdzie sie zuzel, mozna uzy¢ ekstraktora pozostatosci produktu z dyszy do cigcia kostek (17). Dysza (22) moze by¢ usunieta
z tarczy (21), ale konieczne jest przestrzeganie $rodkow bezpieczenstwa o ostrych krawedziach.

SYSTEM OCHRONY PRZED PRZECIAZENIEM | PRZEGRZANIEM

Urzadzenie jest wyposazone w automatyczne wytgczanie, gdy przecigzenie i przegrzanie. Jesli podczas pracy silnik ulegnie awarii
zatrzymany na pierwszy rzut oka, odtacz urzadzenie i pozwol mu ostygna¢ przez 30 minut. Po potaczeniu urzadzenie bedzie gotowe do pracy.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORTOWANIE. Transportowa¢ przyrzad nalezy z pomocy dowolnego zadaszonego transportu z zastosowaniem regut umocowania

fadunkdw, co zabezpiecza jego cato$¢ ilalbo cato$¢ opakowywania a takze jego pozniejsza bezpieczng eksploatacje. NIE wystawia¢ urzadzenia

na wstrzasy podczas zatadunku i roztadunku.

CZYSTKA. UWAGA! Nigdy nie myj czesci urzadzenia w zmywarce. Nie uzywaj $rodkéw chemicznych i materiatow Sciernych.

Zawsze odiaczaj urzadzenie od sieci przed czyszczeniem. Czysci¢ czes¢ silnikowa nalezy miekka, lekko wilgotng szmatka, Nie myj go pod biezaca

woda i nie zanurzaj w wodzie lub innych ptynach. Do mycia uzywaj letniej wody (nie wigcej 50C°) i zwyktego detergentu, uwazaj z ostrzami,
poniewaz sa one bardzo ostre. Cze$ci urzadzenia majace bezposredni kontakt z zywnoscig powinny by¢ czyszczone po kazdym uzyciu urzadzenia.
PRZECHOWYWANIE. Urzadzenie musi by¢ przechowywane w pomieszczeniach zamknietych, w warunkach, ktére zaktadajg zachowanie
prezentacji produktu i jego dalszej bezpiecznej eksploatacji. Przed przechowywaniem upewnij si¢, ze urzadzenie i wszystkie jego akcesoria

sq catkowicie wysuszone.

Urzadzenie i materiaty opakowaniowe nalezy utylizowa¢ przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi

utylizacji odpadéw na danym obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Kupujac produkt, popros o sprawdzenie go w Twojej obecno$ci i wypetnienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i
podpis sprzedawcy). Bez podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidtowo wypetniona, roszczenia dotyczace jakosci nie zostang
zaakceptowane i nie zostanie wykonana zadna naprawa gwarancyjna. Karte gwarancyjng nalezy okazac do centrum serwisowego w catym
okresie gwarancyjnym. Produkt jest catkowicie dopuszczony do serwisu. Okres gwaranciji liczony jest od momentu sprzedazy. Prosimy rowniez
0 zachowanie dokumentéw potwierdzajacych date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy). Warunkiem bezptatnej obstugi gwarancyjnej
produktu jest jego prawidtowe dziatanie, nie przekraczajace zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wymaganiami instrukcji obstugi
produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroznego obchodzenia sig z produktem. Produkt jest dopuszczony do
serwisu gwarancyjnego w czystej postaci (w miare mozliwosci czyszczony i wycierany). Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkcyjne i
konstrukcyjne (z wyjatkiem tych wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w okresie gwarancyjnym. W tym okresie
wadliwe czesci, z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych, podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym gwarancyjnym.

* Dodatkowa gwarancja dotyczy tylko silnika z jego p6zniejsza bezptatng wymiang w centrum serwisowym (powinien skontaktowac sie
bezposrednio z centrum serwisowym. Jesli nie mozna skontaktowa¢ sig z centrum serwisowym, okres gwarancii na silnik

wynosi 12 miesiecy).

Sprzedawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jako$¢ produktu po uplywie 12 miesiecy od daty jego sprzedazy.

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE
1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych.
2. Uszkodzenia produktu spowodowane uzywaniem produktu do celdéw wykraczajacych poza domowe potrzeby (np. w celach przemystowych |
ub komercyjnych).
3. Materiaty eksploatacyjne i akcesoria (noze, siatki itp.).
4. Wady powstate w wyniku przeciazenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadow, wnikania ciat obcych do produktu.
5. Produkty, ktére zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.
6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika lub bez zastrzezenia zamiany jego sktadnikéw.
7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtasciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.
8. Naruszenie instrukcji obstugi.
9. Niewtasciwa instalacja napiecia sieciowego (jesli jest wymagana).
10. Dokonywanie zmian technicznych.
11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadéw).

Producent: Sites Electric Company Limited, Chiny.

Informacije na temat daty produkcji patrz na opakowaniu indywidualnym. D [ H[ c € @Z )g
.|

W zakresie serwisu gwarancyjnego, a takze w razie wykrycia problemow,
nalezy skontaktowa¢ sie z najblizszym punktem serwisowy.
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Pastrati manualul de utilizare, este posibil s aveti nevoie de acesta in viitor.

Aparatul este ideal pentru maruntirea oricaror produse, inclusiv a nucilor, camii, legumelor, fructelor.
Pentru uz casnic, nepotrivit pentru uz industrial.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, inainte de conectare fn
reteaua electricd trebuie sa fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

TERISTICI TEHNICE

: Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.

CA

Durata de functionare — 36 de luni
Perioada de garantie pentru produs — 12 luni

Frecventa nominald a curentului: 50 Hz * Peri i i
ya nor ) erioada de garantie pentru motor - 36 de luni
Consum nominal de putere:1200 W (vgzi condiile de functionare in garantie)

MASURI DE PRECAUTIE IN TIMPUL UTILIZARII

«Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul pentru a evita deteriorarea acestuia in timpul utilizrii. Manipularea incorecta poate duce la
deteriorarea aparatului, provoca daune materiale sau afecta sanatatea utilizatorului.

«Inainte prima pornire, verificati daca specificatiile produsului corespund parametrilor sursei de alimentare.

+Acest aparat nu este destinat utilizarii de cétre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de catre persoane fara
expertien;é si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite sa foloseasca aparatul de catre persoana responsabild pentru siguranta
acestora.

*Nu utilizati daca cablul sau stecherul sunt deteriorate sau daca aparatul este deteriorat sau defect. Adresati-vé la un centru de service. Aparatul trebuie reparat
numai la un centru de service autorizat. Nu reparati aparatul independent.

+Pentru a evita o situatie periculoasd, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit la un centru de service autorizat.

+Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie fnlocuit de cétre producator sau de catre centrul sau autorizat de service sau de un personal calificat
similar pentru a evita pericolul.

+Nu ndoiti, rasuciti sau infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului.

*Nu scufundati niciodaté carcasa motorului in apa sau in alt lichid. Utilizati numai o carpa umeda pentru a curata carcasa motorului.

+Pentru a preveni electrocutarea, nu scufundati aparatul in apd sau in alte lichide. Daca aparatul a cazut in apa, nu atingeti apa! Deconectati imediat aparatul
Si a?oi scoateti-l. Contactati centrul de service pentru verificarea sau repararea aparatului.

+Nu lasati cablul s atarne peste marginea mesei sau peste suprafetele fierbinti.

*Nu apucati cablul de alimentare cu méinile ude.

*Deconectati aparatul de la retea daca nu este utilizat si daca doriti sa indepértati sau s& adaugati accesorii si inainte de curatare. Nu lasati aparatul pornit.
*Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele specificate in manualul de utilizare.

*Nu puneti aparatul, nici componentele acestuia in masina de spalat vase.

*Nu permiteti copiilor sa utilizeze blenderul sau piesele acestuia.

*Fiti foarte atent atunci cand copiii se afla in apropierea aparatului.

*Nu utilizati aparatul in apropierea suprafetelor fierbinti.

«Evitati contactul cu piesele mobile.

«|nainte de a utiliza aparatul, asigurati-va ca componentele blenderului sunt instalate corect.

+Inainte de dezasamblare, asigurati-va ca motorul este oprit comf)let.

*Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse in ansamblul blenderului.

+Cutitele metalice sunt foarte ascutite, fiti foarte atent cand le folositi. Apucati piesele, care se aflé departe de marginile taietoare cand le folositi.

+Scoateti intotdeauna cutitul nainte de a turna continutul din bol.

+Acest aparat este destinat exclusiv pentru uz casnic. Nu-I utilizati in scopuri comerciale sau de altd natura.

*Blenderul este destinat exclusiv prelucrarii produselor alimentare. Nu amestecati vopseaua si solventii cu un blender.

*Nu folositi aparatul in aer liber. N

+Asigurati-va cd stecarul aparatului corespunde prizei. In caz contrar, contactati centrul de service pentru asistentd. Nu utilizati aparatul daca cablul de
alimentare si/ sau stecherul sunt deteriorate.

*Pastrati aceste instructiuni.

*Nu utilizati aparatul cu'méinile ude.

ATENTIE! Nu folositj aparatul mai mult de 1 minut in mod continuu. Dupa o functionare continué de un minut, aparatul trebuie oprit cel putin 2 minute. Nu
folositi aparatul pana cand acesta nu se réceste.

Nu depasiti cantitatea maxima germisé de produs n bol.

+Temperatura produsului nu trebuie sa depdseasca 50 °C.

*Nu utilizati aparatul si accesoriile acestuia intr-un cuptor cu microunde.

+Nu folositi aparatul pentru ingrediente dure (de exemplu: alimente congelate etc.) si parti necomestibile ale produselor (de exemplu: samburi din fructe,
cartilaj de carne, oase etc.).

UTILIZAREA

Scoateti aparatul si accesoriile de pe ambalaj. Nu l&sati materialele de ambalare (punFi, polistiren, etc.) in locuri accesibile pentru a evita copiii

situatii periculoase. Curatati aparatul cu o carpa umeda moale. Asigurati-va ca ati spalat toate accesorille in conformitate cu recomandarile descrise in sectiunea
"Transport, curatare si depozitare".

ATENTIE! Inainte de asamblarea aparatul, asigurati-vé c acesta nu este conectat la retea. Cand utilizati dispozitivul utilizand viteza

(1) puteti schimba viteza de rotatie a discurilor / atasamentelor. Pentru aceasta, miscati regulatorul de viteza in sensul acelor de ceasonic sau in sens antiorar, respectiv
mariti sau micsorati viteza de rotire a discurilor / atasamentelor tindnd apasat butonul de comutare (3). Daca doriti s& actionati dispozitivul la viteza maxima

rotatie, apasati butonul "Turbo" (4). )

UTILIZAREA DUZEI COROLA $I MIXER
Foloseste méturatul pentru bomboane, oud, aluat, cartofi piure, supa, sos, etc.
1. Asezati corola(8) pe baza motorului (5) pana cand se fixeaza.
2. Conectati dispozitivul la reteaua de alimentare. Introduceti corola (8) intr-0 as de masurare pentru amestec (13) sau n orice alt recipient si apoi selectati viteza dorita de
functionare utilizand regulatorul de viteza (1). Apasati butonul de comutare (3).
4. La sfarsitul operatiei, asteptati pana la oprirea completd a matdsii si scoateti-o din cupa de mésurare sau din orice recipient. Deconectati dispozitivul de la reteaua de
alimentare. Apoi, deconectati miscarea de la baza motorului prin apasarea butonului de eliberare a atasamentelor (6).
Princigiﬂe de functionare duzei corola si mixer sunt similare.
UTILIZAREA Duza BLENDER S| DUZA PENTRU PIURE
Blenderul este utilizat pentru fabricarea de sosuri, pansamente, supa, alimente pentru copii si, de asemenea, toate tipurile de cocktail-uri. .
Notd: Cutitul din capul blenderului este de 6 ori, ceea ce face ca procesarea produselor alimentare sa fie mai rapida si mai calitativa. Capul de cartofi de pitel are lame
din otel inoxidabil puterea si fiabilitatea mai bune.
1. Montati capul blenderului (7) pe baza motorului (52 pana cand capul blenderului este blocat complet (faceti clic pe). . o .
2. Conectatj dispozitivul |a reteaua de alimentare. Introduceti capul blenderului (7) intr-o as de masurare pentru amestec (13) sau in orice alt recipient si apoi selectati
viteza dorité de functionare utilizand regulatorul de viteza (1). Apasati butonul de comutare (3).

Tensiune nominala; 220-240 V
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3. La sférsitul lucrului, deconectati dispozitivul de la retea. Asteptati pana la capul blenderului. Apoi deconectati capul blenderului de la baza motorului prin apasand
butonul de eliberare a atasamentelor FG) . . . -
Principiile de functionare a capului de cartofi piure si a capului blenderului sunt similare.

Atentie! Lama unui cutit de blender este foarte ascutita! N
UTILIZAREA CUTIT PENTRU MARUNTIRE
Cu ajutorul cutitului de tocat puteti téia rapid carne, branza, lequme, ierburi, usturoi si nuci.
1. Asezati cutit pentru maruntire (14) in vas pentru maruntire (18). . . . .
2, Adéugati alimentele in vas pentru maruntire (18). Asezati capacul vas pentru maruntire (24) Fe tocator, rotiti-| in sensul acelor de ceasornic, astfel incat proeminenta
sa fie aprinsa se afld in aceeasi zona cu canelura din partea superioara a manerului elicopterului. Rotiti capacul pané cand se aude un clic.
3. Atasati baza motorului (5). Conectati aparatul la reteaua de alimentare si selectati viteza dorita utilizand regulator de viteza (1). Apasati butonul de comutare (3).
Adaugati ingredientele prin tub de alimentare (26). Dac este necesar, utilizati Tmpln?étorul (27).
4. La sférsitul operatiunii, deconectati dispozitivul de la retea. Asteptati oprirea completa a cutitului. Apoi deconectati baza motorului (5). Pentru a va deconecta
capacul de la elicopter, trebuie sa apasati butonul de deschidere a capacului (19) de pe maneta elicopterului si apoi sé rotiti capacul in sens invers acelor de ceasornic.
Scoateti capacul, apoi scoateti lama de tocare.
ATENTIE! Luati cutitul cu grija, lamele sunt foarte ascutite. . .
B » o UTILIZAREA RAZATOARE CU FETE PENTRU FELIERE S| MARUNTIRE / DISC-GRATER PENTRU DRANIKI
NOTA: cand se utilizeaza discurile, este acceptabild prezenta unor bucati de produs maruntite.
1. Asezati axul de antrenare (20) in vas pentru méruntire (18), plasati un disc (15 sau 16) de care aveti nevoie.
2. Asezali capacul (24) vas pentru maruntire (18), rotiti-| in sensul acelor de ceasornic astfel incat proeminenta capacului s fie una
cu o canelura in partea sugerioaré a manerului elicopterului. Rotiti capacul pana cand se aude un clic.
3. Atasati baza motorului (5). Conectati aparatul la reteaua de alimentare si selectati viteza dorita utilizand regulator de viteza (1). Apasati butonul de comutare (3).
Adaugati ingredientele prin tub de alimentare (26). Daca este necesar, utilizati impingétorul (27).
ATEI\?IIE! Luati cu atentie discurile, deoarece gaurile ?e ele sunt ascutite. .
e . . UTILIZAREA DUZA PENTRU TAIEREA CUBURILOR
Utilizati atasamentul pentru taierea cubica pentru legume, fructe, branza, camati, carne de pasére.
Atentie! Nu continuati mancarea foarte tare si congelata, aceasta poate deteriora atasamentul.
1. Asezati discul cu atasament pentru téiere cubica(21) in vas pentru maruntire (183, dupa ce asezati cutitul de taiere (23) pe arborele central al discului. : .
Nota: cand instalati un disc cu un atasament pentru téiere cubica (21) in tocator (16), este necesar sé aliniati crestétura pe disc cu proeminenta fn interiorul elicopterului.
2. Asezali capacul vas pentru maruntire (24) pe tocator, rotiti-| in sensul acelor de ceasomic, astfel incat proeminenta capacului vasului s fie intr-o singura
cu o canelura in partea sugerioaré a manerului elicopterului. Rotiti capacullpéné cand se aude un clic. . .
3. Atasati baza motorului (5). Conectati aparatul la reteaua de alimentare si selectati viteza dorita utilizand regulatorul de viteza (1). Apasati butonul de comutare (3).
Adaugati ingredientele prin canalul de admisie (26). Dac este necesar, ufilizati impin%étorul (27).
4. La sférsitul operatiunii, deconectati dispozitivul de la retea. Asteptati oprirea completé a cutitului de taiere. Apoi deconectati baza motorului (5). Pentru a deconecta
capacul de la elicopter, trebuie s& apasati butonul de deschidere a capacului (19) de pe maneta elicopterului si apoi sa rotiti capacul in sens invers acelor de ceasomic.
Scoateti capacul, apoi scoateti discul cu atasamentul pentru téiere cubica.
Atentie! Luatj cu grija cutitul de feliere, baldele sunt foarte ascufite.
Atentie! Daca in aparat exista resturi de produs pentru taierea cubica, puteti utiliza reziduuri pentru extragerea deseurilor
din dispozitivul de taiere (17). Duza pentru taierea cuburilor (22) poate fi scos din disc (21), dar este necesar sa se respecte masurile de siguranta cu marginile ascutite.

SISTEM DE PROTECTIE CU SUPRAVEGHERE S| SUPRAFATARE

Dispozitivul este echipat cu un sistem automat de inchidere pentru protectie la suprasarcina si la supraincalzire. Daca motorul se opreste brusc
in timpul functionarii, deconectati aparatul si lasati-| sa se raceascé timp de 30 de minute. Dupa ce il conectati la reteaua de alimentare,
dispozitivul va fi gata de functionare.

TRANSPORT, CURATARE S| DEPOZITARE

TRANSPORT. Aparatul poate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu respectarea regulilor de fixare a marfii care asigura pastrarea

grodusqluilsi / sau a ambalajului si functionarea sigurd a acestuia in continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor
e manipulare.

CURATERE.

ATENTIE! Nu spalati niciodata componentele aparatului in masina de spalat vase. Nu utilizati substante chimice sau substante abrazive.

Deconectati intotdeauna aparatul de la retea inainte de curatare.

Curatati partea motorului cu o carpa moale, usor umeda. Nu o spalati sub apé curgatoare si nu o scufundati in apa sau in alte lichide.

Pentru spalare, utilizati apa calda (nu mai mult de 50 °C) si un detergent obisnuit, fiti atent cu lamele, deoarece acestea sunt foarte ascutite.

Partile aparatului care contacteaza direct cu alimentele trebuie curétate de fiecare datd dupa utilizare.

Asigurati-va ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.

DEPOZITARE. Aparatul trebuie sa fie stocat in incapere inchisa, in conditii care presupun pastrarea produsului si functionarea sigura a acestuia

in continuare. Asigurati-va ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.

ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementarile privind eliminarea
deseurilor din zona dumneavoastra.

CONDITII DE GARANTIE

Cénd cumpdrati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastra s fie verificat si sa fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale,
data vanzarii si semnatura vanzatorului).

Féra furnizarea cardului de garantie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici
o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe intreaga perioadé de garantie. Produsul
este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii catre cumpérator. De asemenea, va
cerem sa pastrati documentele care confirma data achizitionarii produsului (bonul de casa).

Conditia de service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa corecta, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din
instructiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipularii neglijente.

Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters si curatat, acolo unde este posibg.

Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de é)roiectare (altele decat cele enumerate in ,Garantia nu acpperé“z, identificate fn timpul
penoadet[ de garantie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza s fie inlocuite gratuit in centrul de service

in garantie.

* Garantia suplimentard se aplica numai la motor, cu inlocuirea gratuitd a acestuia in centrul de service. sconsumator trebuie sa contactati direct
centrul de service. Daca este imposibil s& contactati centrul de service, perioada de garantie a motorului12 luni).

Vanzatorul nu este responsabil pentru calitatea marfurilor dupa 12 luni de la data vanzarii.
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GARANTIA NU ACOPERA

1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industriale sau comerciale).

3. Consumabile si accesorii.

4. Defgctele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte straine
rodus.

5. Deteriordrile care au fost reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorarile cauzate prin modificarea designului produsului de cétre utilizator sau inlocuirea necalificata a componentelor sale.

7. Incdlcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorecta a tensiunii de retea (dacé este necesar).

9. Introducerea modificarilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipularii neglijente, transportului si depozitarii necorespunzatoare, caderii produsului.

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte).

O
Producétor: Sites Electric Company Limited, RPC D [H[ c € @ —

Pentru informatii privind data fabricdrii, consultati ambalajul. . L : . . .
Pentru intrebari legate de intretinerea in garantie, precum si in cazul unei defectjuni, contactati cel mai apropiat centru de service.
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