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- DESCRIPTION
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Lid

Kneading blade
Baking pan

LCD display
Control panel
Main body
Measuring cup
Measuring spoon

CKINAQ BUPOBY

PNOTAONEEIOND OGN

BigkngHa kpuwika

Jlonatka ans 3amiwyBaHHs
3HiMHa vawa

PK ancnnen

MaHenb ynpasniHHS
Kopnyc

MipHa cknsiHka

MipHa noxka

BUDOWA WYROBU
Zdejmowana pokrywa
topatka mieszajgca
Zdejmowana misa
Wyswietlacz LCD
Panel sterowania
Obudowa

Kubek odmierzajgcy
Lyzka do mierzenia
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OTkugHasa Kpbllka
JlonaTtka anst saamelumBaHus
CbeMHas yawa

KK gucnnen

MaHenb ynpaeneHus
Kopnyc

MepHbIN cTakaH4Ynk
MepHas noxka

B¥MAbIMHbIH K¥PbINbIMbI

Karibipmans! kaknag
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Kamblp apanacTtblpaTbiH kanakwa

Anmans! wapa
CK aucnnen
Bbackapy naHeni
Kopnyc
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INSTRUCTION MANUAL

SAFETY MEASURES
Important safety procedures. Read attentively and keep for further references.

Mishandling the breadmaker may lead to its breakdown and cause harm to the user.
Before starting the breadmaker for the first time, make sure that technical specifications on the label comply with the
power supply network parameters.

ATTENTION! The power plug has a cord and grounding. Plug the breadmaker only into the corresponding ground

sockets

Use it for household purposes only in accordance with the User Manual. The breadmaker is not intended for industrial
use.

Do not use it out-of-doors.

Always switch the breadmaker off before cleaning it, or if you do not use it.

The breadmaker should not be used by people (including children) with low physical, emotional or mental capacity or
if they have no life experience or knowledge, if they are not controlled or have not been instructed on the use of the
breadmaker by the person responsible for their safety.

Children should be under control to avoid playing with the breadmaker.

Do not leave the switched on breadmaker unattended.

Do not use the accessories which were not supplied with the breadmaker.

Do not use the breadmaker if the power cord or the power plug is defective. To avoid danger the defective cord
should be replaced in the authorized service centre.

Do not put the breadmaker and the power cord into the water or other liquids. In case it happens, immediately switch
the breadmaker off and before using it check its operating capability and safety at the qualified specialists.

Make sure that the power cord does not touch any sharp edges and hot surfaces.

Do not pull the power cord, do not twist it or wrap around the breadmaker.

Use the breadmaker for cooking only. Do not use it for drying clothes, paper or other things.

Do not switch on an empty breadmaker. Do not use the breadmaker for storing anything.

The breadmaker is not intended for conservation.

Do not put the ingredients onto the bottom of the breadmaker, use the baking pan.

Follow the recipes.

To prevent short failure and breakdown of the breadmaker, avoid water in the venting holes.

Improper cleaning of the breadmaker may lead to wear of the surface, which may affect operation of the breadmaker
and create a risk to the user.

When using an extension cord, make sure that the power handling ability of the cord complies with the breadmaker
power handling ability.

Attention! The breadmaker heats during operation! In case of necessity to contact the breadmaker during its
operation, use oven mitts or potholders.

Avoid contacting the kneading blade during operation of the breadmaker, it may cause injury!

ATTENTION! Do not open the lid and pull out the baking pan during the baking process! The lid can be opened only
for folding in necessary ingredients strictly on beep signal.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the nearest
service center.

If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for at
least 2 hours before turning it on.

The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

The appliance is not designed for use with external timer or separate remote control system.

ADVANTAGES OF YOUR BREADMAKER

The breadmaker has an automatic mode for making bread.
You can choose 16 different programs for baking.

You can use ready-to-use baking mixes.

The breadmaker can cook jam.

You can mix dough for noodles and other dishes.

INSTALLATION

Make sure that there is no packaging and other things inside the breadmaker.
Make sure that the following has not been damaged during transportation:
° |id;
e main body and viewing window;
e breadmaker walls;
¢ baking pan.
If there are any defects, do not switch the breadmaker on; contact the seller or the service centre.
Install the breadmaker on a dry, flat and heat-resistant surface.
Do not install the breadmaker near flammable materials, explosives and spontaneously inflammable gases.
Do not put the breadmaker near the gas or electric cooker, as well as other sources of heat.
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¢ Do not put anything on the breadmaker. Do not shut off the venting holes.

e Do not put the breadmaker into the cupboard. For normal operation of the breadmaker, provide free space for
ventilation: at least: 20 cm above, 10 cm at the rear and at least 5 cm on each side.

o Before starting it for the first time, wipe the baking pan, the kneading blade, the inside and outside parts of the
breadmaker with a wet cloth. Remove the protective film from the control panel.

OPERATION

¢ Plug the breadmaker into a power outlet.

e Place the ingredients into the breadmaker (according to the recipe) and close the lid.

MENU KEY («MEHIO»)

e Select the desired baking program. The LCD-display will indicate the program number and the baking time
corresponding to the program.

o Attention: a beep must sound every time you press a key.

CRUST COLOUR («LBET KOPOUYKW»)

e The crust colour option enables to select light, medium or dark crust.

e Press the key one, two or three times for light, medium or dark crust respectively. The LCD-display will indicate an
arrow which shows the chosen crust colour.

LOAF SIZE («MACCAY)

e This function enables to set the weight of a baked loaf. A small loaf weighs 500g, a big loaf weighs 950g.

e Pressthe key one or two times for a small or big loaf respectively.

¢ The LCD-display will indicate an arrow which shows the chosen loaf size.

o ATTENTION: The breadmaker will bake a big loaf by default.

START/STOP KEY

¢ To start/stop the breadmaker or reset the chosen option press the «START/STOP» («CTAPT/CTOI») key.

e To complete the operation or reset the parameters hold the key for 2 seconds until you hear a long beep.

o ATTENTION: Do not press the «START/STOP» («CTAPT/CTOIN») key if you want to control the state of the
breadmaker. To control the baking process, use the viewing window on the lid.

PROGRAM NUMBER

e The program number is indicated in the upper left corner of the LCD-display.

MEMORY FUNCTION

¢ In case of power failure for over 10 minutes, the breadmaker will continue the chosen program from the moment of
power failure.

THE BAKING PROGRAMS

e To choose required program press button “MENU”.

e Baking program 1. Basic

e This operation is used for making of white and mixed sorts of bread. For making bread use rye or wheat flour or ready
mix. The loaf turns out light and dense (see the table at the end of this manual).

e Baking program 2. French

¢ This operation is used for the making of a light bread with a crispy crust made from wheat flour. The loaf turns out light
and airy like a French baguette (see the table at the end of this manual).

e Baking program 3. Whole-grain

e This operation is used for making bread, using mixtures of sprouted-grain or rolled grain. The bread turns out dense
and the crust is firm, not crispy (see the table at the end of this manual).

e Baking program 4. Speedy

e This operation is used for making bread using baking soda or yeast. The loaf is a light, but dense. Using this operation
you will make basic white bread using rye flour or bread with the use of special starter cultures (see table at the end of
the manual).

¢ Baking program 5. Sweet

e This operation is used for making bread using a variety of sweet additives, such as fruit juices, grated nuts, dried fruit,
chocolate or sugar. In this operation an increased time to raise the bread, causing the bread turns out light and airy.
Using this operation, you make the jelly cake, tea bread, bread of the Caribbean (see the table at the end of this
manual).

e Baking program 6/7. Speeded 500 r / Speeded 950 r

e This operation is used for making bread from ready mixes. In this operation, the processes of kneading, raising and
baking of the dough is much shortened and does not occupy much time. As a result, the bread turns out the toughest
of the 12 operations (see the table at the end of this manual).

e Baking program 8. The dough

e This operation is used for the making of unleavened dough. In this mode, only the dough without subsequent baking.
With this program, you can make the dough for pizza, ravioli, pasties, Italian pasta and homemade noodles (see the
table at the end of this manual).

e Baking program 9. Jam

e This operation is used for making all kinds of jams and preserves from fruits, vegetables and berries (see the table at
the end of this manual).

e Baking program 10. Cake

e This operation is used for cooking muffins and cakes from prepared mixes(see table at the end of the manual).
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e Baking program 11.Sandwich

e This operation is used for making bread for sandwiches, it remains soft for a long period (see the table at the end of
this manual).

e Baking program 12. Baking

e This operation bakes for 60 minutes, doesn’t include kneading and lifting, or infusion of the test (see the table at the
end of the manual).

TIMER

e The timer option enables to delay baking.

¢ The maximum period of delay is 13 hours.

o For example: the current time is 20:30, you want the bread to be ready by 7:00, i.e. in 10 hours 30 minutes. Press the
«MENU» («MEHH») key, select the mode, select the crust colour and loaf size, then press key to increase time up to
10 hours 30 minutes. The LCD-display will indicate the time. Then press the «STOP/START» («<CTAPT/CTOI») key
to set the timer. The display will show countdown.

o ATTENTION: do not use the timer if you use ingredients that spoil quickly, such as eggs, milk, cream and cheese.

TIPS

¢ Remove the baking pan first, add the necessary ingredients and then set the baking pan into the breadmaker.

e Strictly follow the order of adding ingredients. First add liquids, butter, sugar, salt, then add flour and other

supplements, add yeast at the end.

All ingredients should have room temperature to maintain optimal yeast growth.

Measure the ingredients accurately. Even slight deviations from the amounts specified in the recipe can affect the

result of baking.

OPERATION ORDER

¢ Remove the baking pan.

Push the kneading blade to check its operation.

Add ingredients into the baking pan.

ATTENTION: make sure that yeast does not contact salt and liquid.

Set the baking pan into the breadmaker.

Make sure that you place the baking pan correctly.

Close the lid.

Plug the breadmaker into a power outlet. You will hear a beep and the display will indicate the program number and

the baking time.

Press the «kMENU» («MEHIO») key and select the program.

Select the crust colour and the loaf size.

Now you can adjust the baking time with the help of timer.

Press the «STOP/START» («CTAPT/CTOI») key to start the program.

After the baking process is completed you will hear a beep and the display will indicate 0:00.

Let the bread rest.

Before opening the lid, plug the breadmaker out of a power outlet.

Remove the baking pan with a potholder or oven mitts.

Turn the baking pan and shake it gently. If the bread does not slip out, you can use wooden or plastic spatulas to

remove the bread from the baking pan. Under no circumstances use metal objects, they can scratch the baking pan

surface.

o Let the bread cool for 30 minutes, then it can be cut.

o ATTENTION: make sure that the kneading blade is not in the bread!

TROUBLESHOOTING

Before contacting the service centre, please, read the following table.

Bread does not rise Gluten in your flour is of improper quality, or you don’t use baker's flour. (Gluten quality may vary
depending on the temperature, moisture, flour storage conditions, and time of harvesting)

Try another kind of flour, another manufacture or another batch.

The dough became too hard because you added too little liquid.

The baker’s flour with high protein content takes up more water than other kinds of flour, try adding
extra 10-20 ml of water.

You use unsuitable yeast.

Use dry yeast in packages that have the “fast-acting yeast” inscription. This type of yeast does not
require prefermentation.

You put little yeast, or your yeast is old.

Use the measuring spoon. Check the expiry date of the yeast. (Store it in the fridge)

The bread top is irregular Liquid got onto the yeast before kneading.

Make sure you add the ingredients in the correct order according to the recipe.
You added too much salt, or not enough sugar.

Check the recipe and measure the quantity with the measuring spoon.

Make sure there is no salt and sugar in other ingredients.

Bread is too loose You used too much yeast.

Check the recipe and measure the quantity with the measuring spoon.

You added too much liquid.

Some kinds of flour take up more water than other kinds, try reducing the amount of water by 10-20
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ml.

Bread collapsed after rising

The quality of your flour is unsatisfactory.

Try flour produced by another manufacturer.
You used too much liquid.

Try reducing the amount of water by 10-20 ml.

Bread rose
too much

You use too much yeast/water.

Check the recipe and measure the quantity with the measuring spoon (yeast) / measuring cup
(water).

Make sure that other ingredients do not give excess water.

You put not enough flour.

Weigh the flour carefully with the scales.

Bread is
pale and clammy

You use not enough yeast, or your yeast is old.

Use the measuring spoon. Check the expiry date of the yeast. (Store it in the fridge)

There was a power failure or the breadmaker stopped during the baking process.

The breadmaker will switch off if it is interrupted for more than ten minutes. You should remove the
bread from the pan and restart the cycle with new ingredients.

There is flour
on the bread

You used too much flour, or too little liquid.
Check the recipe and measure the right quantity of flour with the scales or the right quantity of liquid
with the measuring cup supplied with the breadmaker.

Bread was mixed
Badly

You did not put the kneading blade into the baking pan.

Before adding the ingredients, make sure that the kneading blade is in the pan.

There was a power failure or the breadmaker stopped during the baking process.

The breadmaker will switch off if it is interrupted for more than ten minutes.

You may have to restart the breadmaker, but it may lead to a negative result if kneading has already
started.

The display shows LLL after
starting the program

It means that the temperature in the breadmaker is too low. Stop the program, unplug the
breadmaker out the power outlet, open the lid and let the breadmaker cool, before continuing the
program.

The display shows HHH after
starting the program

It means that the temperature in the breadmaker is too high. Move the breadmaker to a warmer
room.

The display shows EEO/ EE1
after starting the breadmaker

There was a power failure, error in the temperature sensor operation. Contact the Service Centre.

doughl setting 1 | dough2 setting 2 | setting 3 baking total time heat
Programs weight Time, min
1.Basic 500 9 20 14 25 45 60 2:53 60
950 10 20 15 25 45 65 3:00 60
2.French 500 16 40 19 30 50 65 3:40 60
950 18 40 22 30 50 70 3:50 60
3.Wholegrain | 500 9 25 18 35 70 55 3:32 60
950 10 25 20 35 70 60 3:40 60
4.Speedy 7 5 8 0 0 80 1:40 60
5.Sweet 500 10 5 20 30 55 50 2:50 60
950 10 5 20 30 55 55 2:55 60
6.Speeded 500 12 0 0 0 11 35 0:58 60
7.Speeded 950 9 0 9 40 0:58 60
8.The dough 20 0 30 40 0 1:30 60
9.Jam 0 15 45 0 0 20 1:20 20
10.Cake 10 5 20 30 35 70 2:50 60
11.Sandwich | 500 15 40 5 25 40 50 2:55 60
950 15 40 5 25 40 55 3:00 60
12.Baking 0 0 0 0 0 60 1:00 60

6 SC-BM40003



http://www.multitran.ru/c/m.exe?t=5648255_1_2&s1=%F6%E5%EB%FC%ED%EE%E7%E5%F0%ED%EE%E2%EE%E9

IM017

'S PYKOBOZACTBO MO 3KCIMIYATALUN

MEPbI BE3OIMACHOCTHU
BaxkHble MHCTPYKLUMK No 6e3onacHocTu. NMpounTariTe BHUMATENIbHO U COXpaHUTe Ans GyAyLmMX CrpaBok.

HenpaanbHoe 06paL|.|,eHMe C an60p0M MOXeT NPpUBECTU K ero noJyioMKke n Npn4nHNTbL Bpea nonb3oBaTersito.
I'Iepep, nepBoHa4valibHbIM BKITOYEHNEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYHOT JIN TEXHNYECKNE XaPaKTEPUCTUKN, YKa3aHHble Ha
n3gennn, napamMmeTpam 3J1eKTpOoCeTU.

BHUMAHUWE! Bwnka LWwHypa nuTaHMs MMeeT MpOoBOL W KOHTaKT 3a3emneHus. [logknioyante npubop TONbKO K

COOTBETCTBYIOLLMM 3a3€MNEHHLIM PO3eTKaMm
Mcnonb3oBaTb TOMbKO B ObITOBbLIX LENAX B COOTBETCTBUM C AaHHbIM PykoBoacTBom no akcnnyatauuu. [Npubop He
npegHasHa4YeH ans NPOMbILLNEHHOrO NPUMEHEHNS.

e He vcnonb3oBaTb BHE NOMELLIEHUN.
e Bcerpa oTknovyanTe yCTpoONCTBO OT 3NIEKTPOCETM Nepen OUMCTKON, unu ecnv Bbl ero He ucnonbayeTe.

Mpnbop He npeaHasHayeH AnA WCMONb30BaHMSA nWUaMW  (BKNoYas AeTen) C MNOHWKEHHbIMU  (DU3NYECKMMU,
YYBCTBEHHbLIMW UMW YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM UMW NPU OTCYTCTBMM Y HUX OMbITa WUIU 3HAHUIN, €CNN OHW He
HaxoA4saTcs NoA KOHTPOMEM UMW HEe MPOUHCTPYKTUPOBaHbLI 06 MCNonb3oBaHUM Npubopa nMuoM, OTBETCTBEHHbBIM 3a UX
BesonacHocTb.

[eTn AomKHbI HAXOANTBLCA NOA KOHTPOMEM ANA HeAONYLWEHWS Urpbl C TPUGopoM.

He ocTtaensante BkNOYEHHbIN Npnbop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonb3ynte NpuHaanexXHoCTH, He BXOAALWME B KOMMMEKT NOCTaBKN.

Mpu noBpexaeHun LWHypa NMTaHUa ero 3ameHy, Bo usbexaHne onacHOCTU, OOSMKEH NPOU3BOAUTL N3rOTOBUTEMb MK
YNOSIHOMOYEHHBIN UM CEPBUCHBIN LIeHTP, Ui aHanorm4Hbln KBanmguunupoBaHHbIA NepcoHar.

He norpyxante npubop W WHyp nNuTaHua B BOAYy WNu Apyrve xugkoctn. Ecnm ato cnyunnocb, HemeaneHHo
OTKIIOUNTE YCTPONCTBO OT 3MEKTPOCETH 1, Mpexae YeM nonb3oBaThbCA MM Aasblue, MpoBepbTe paboTocnocobHOCTL 1
©e3onacHocTb Npmbopa y KBannuLMpoBaHHbIX CNELManncToB.

Cnepaute, 4TOObI WHYP NUTaHWUS HE Kacancs OCTPbIX KPOMOK M ropsiymMx NOBEPXHOCTEN.

He TaHUTe 3a WHYp NUTaHWs, He Nepekpy4MBanTe n He obmaTtbiBanTe ero BOKpYr yCTPONCTBA.

WNcnonb3yinTe xneboneyb TONbKO ANS MPUrOTOBMEHMS MPOAYKTOB. HW B KOeM cryyae He cywnte B HeW ogexay,
Bymary unu gpyrve npeameTsl.

He Bkntovante xneboneyb ¢ nycton kamepown. He ncnonb3ynte kamepy ans xpaHeHus yero-nnbo.

Meyb He NpegHa3HayeHa AN KOHCEPBUPOBAaHUS NMPOAYKTOB.

He BbiknagbiBaviTe NPOAYKTbI HEMOCPEACTBEHHO HA AHO Kamepbl, UCMONb3YNTEe CbEMHYIO Yally.

PykoBoacTBynTECh peLientamm NpUroToBreHuns.

Bo wusbexaHne KOPOTKOrO 3aMblkaHUA W MOFIOMKM Meyn, He AOonyckavTe nonagaHus BOAbl B BEHTUNSALMOHHbIE
OTBEpPCTUS.

Henaanexaluee nogaepxaHve xneboneun B YNCTOM COCTOSIHUM MOXKET NPUBECTU K M3HOCY MOBEPXHOCTU, YTO MOXET
HebrnaronpmATHO NOBNUATL Ha paboTy npubopa u co3gaTb BO3MOXHYKO OMAacHOCTb ANSA Nofb3oBaTens.

Mpy ncnonb3oBaHuM yanuHWTens, ybeauTecb, YTO MakCMMarnbHO AOMYCTMMasi MOLLHOCTb kabens cooTBeTCTByeT
MOLLIHOCTU xneboneyn.

BHuumaHune! Bo Bpemsi pabotbl npubop HarpeBaetcsa! B cnydyae HeobxoaMMoOCTM KOHTaKTa C neyvbio BO BpeMs ee
paboTbl, MICNOMb3YNTE KYXOHHbIE PYKaBULIbl U MPUXBATKU.

e /13berante KOHTaKTa C nONaTovKon ANS 3aMeLlMBaHNA BO BpeMs aKkcnnyaTauum npubopa, aTo TpaBmMoonacHo!
o BHUIMAHUWE! Bo Bpemsi paboTbl He OTKpblBanWTe KPbILKY xrnebonekapHu M He BbiTackmBanTe opMy AN BblNeYku

xneba.

KpbIWKY MOXHO OTKpblBaTb TONbKO Ansi A00aBkM B TECTO HeOOXOAMMbBbIX WHIPEAWEHTOB CTPOro Mo curHany
bunepa.

He nbiTaiiTecb camocTOATENbHO PEeMOHTMpoBaTb MpPUOOP UNKM 3ameHaTb Kakue-nubo getanu. Mpu oBGHapyXeHuu
Henonagok obpallantech B Grivkanwmin CepBUCHbINA LLEHTP.

Ecnu vspgenue HekoTopoe Bpemsi Haxogwunocb npu Temnepatype Hwke 0°C, nepep BKOYeHWeM ero criegyer
BblaepXaTb B KOMHATHbIX YCIOBUSIX HE MeHee 2 Yacos.

MpousBoguTens ocTtaBnsaeT 3a cobon npaBo ©e3 [OMNONHUTENBHOMO YBEAOMIIEHUS BHOCUTb HEe3Ha4yuTerbHble
N3MEHEHNs1 B KOHCTPYKLUWUIO M3OAenusi, KapauHanbHO He BNMUAOLME Ha ero 6e3onacHocTb, paboToCnocoOHOCTb U
PYHKLMOHANbHOCTb.

Mpnbop He npeaHasHayeH AOns NpuBedeHUs B OEWCTBME BHELWHMM TaMepoM WM OTAENbHOM CUCTEMON
ONCTaHUMOHHOTO yrpaBneHus.

NMPEMMYLLECTBA BALLEW XNEBOMNEYHX

Xneboneyb OCHalLeHa aBTOMaTM4YECKUM PEXMMOM NPUroToBIEHNs xneba.

Bbl MoxeTe BbIOpaTh 0AHY 13 12 pa3nuyHbiX NporpaMmM NPUroTOBEHNS BbINEYKN.
Bbl MOXeTe ucnonb3oBaTb rOTOBblE CMECU AN BblNeKaHusl.

Xneboneyb NO3BONSAET BapuUTb BapeHbe W Kaluw.

Bbl MOXeTe 3amecuTb TECTO AN NPUIrOTOBMNEHMS Nanwuy 1 gpyrux 6niog.

YCTAHOBKA

Y6eauTtech, YTO BHYTPM x/ieGoneyn HeT yNnakoBOYHbIX MaTepuarnos 1 NOCTOPOHHMX NPeaMETOB.
MpoBepbTe, He NOBPEXAEHbI NN NPU TPaHCNOPTUPOBKE:

e KpblLLIKa;

e KOPMYC Y CMOTPOBOE OKHO;
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e CTEHKM Kamepbl;
e CbeMHas valua.

[Mpu oBGHapyxeHUU nobbIX 4edEKTOB He BKIIOYaNTe nedb; 06paTUTECh B CEPBUCHBLIN LIEHTP.

YcTtaHoBuTe Npubop Ha Cyxytlo, POBHYIO U XXapOyCTONUYMBYIO NMOBEPXHOCTb.

He yctaHasnusante npubop BO6NM3N roploumx MaTtepmnanos, B3pbiBYaTbIX BELLECTB M CAMOBOCMITaMEHSIHOLLNXCS ra3oBs.

He ctaBbTe Nnpnbop psiAoM € ra3oBOW UMM SNEKTPUYECKON MMTamMu, a Takke PYrMMn UCTOYHUKaMy Tenna.

Hwuyero He knaguTe Ha neyb. He nepekpbiBanTe BEHTUMNSALMOHHbIE OTBEPCTUS.

Xneboneyb He criegyeT pacnonarath B Wwkady. [na HopmanbHom paboTebl nevn Heobxoanumo obecnevntb cBoGogHOE

NPOCTPaHCTBO AN BeHTUNAumn: He MeHee 20 cm cBepxy, 10 CM CO CTOPOHbI 3agHEen naHenu u He MeHee 5 CM C

DOOKOBbIX CTOPOH.

lMepen nepBbIM KCMOMbL30BAHMEM MPOTPUTE CHLEMHYIO Yally, fnonaTtoyky ANd 3aMellMBaHWUs, BHYTPEHHIOW U

BHELLIHIO YacTu xneboneyn YMCcTom BNaxKHON TkaHbto. CHUMUTE 3alUMTHYIO MAEHKY C NAHeNu ynpasneHus.

PABOTA

e [NogkntounTe xneboneyb K aNEKTPOCETMU.

¢ [lomecTnTe Yally ¢ NpoayKTaMu B MeYb (COrnacHo peLenTy) U 3aKpoWTe KPbILLKY.

KHOMKA «MEHIKO»

o [laHHasi hyHKLMSA NO3BONSET BbIOpaTh HY)XHYIO NPOrpaMmMy NPUrOTOBIEHUS.

e 3arpy3uTe Xenaemyw nporpaMmmy Bbineykn. Homep nporpamMmmbl M COOTBETCTBYIOLLEE MpOrpaMMe Bpemsi BbiNeyku
nosiButcsa Ha XK aucnnee.

e BHuMmaHwMe: npu HaXxxaTnmn Ha KHOMKW JOIMKEH pa3fgaBaTbCs 3BYKOBOW CUrHan.

MPOIrPAMMbI BbINEYKU

o [1ns BbIGOpa Hy>KHOWM NporpaMmbl HaxxmuTe kHonky “MEHIO”.

Mporpamma Bbineykn 1. BaszoBbIN

o [laHHbIN pEeXMM UCNONb3YeTCHA ANs NPUroTOBMEHUS Genoro unM CMmellaHHbIX copToB xneba. [Ona npurotoBneHus
xneba ncnonb3yeTca pxxaHasi Unu fneHnYHas Myka unm rotosble cmecu. byxaHka nonyyaeTtcsi erkon n noTHoM (CMm.
B Tabnuue B KOHUE MHCTPYKLUUNK).

Mporpamma Bbineykn 2. ®paHuy3CKun

e [laHHbIAN pEXMM UCMONb3yeTCcsl AN NPUrOTOBMEHUSA IErkoro, BO34YyLIHOro xneba C XpycTslen KOpOYKoh U3
nweHW4YHon Myku. ByxaHka momyyaeTtcs nerkonW v BO3AYLWHOW, Kak dpaHuy3ckui bareT (cm. B Tabnuue B KoHuUe
WHCTPYKLUN).

Mporpamma Bbineykm 3. LlenbHO3epHOBOWM

o [laHHbIN pexum MCNonb3yeTcs Ans NPUroToBrneHus xneba ¢ ucnonb3oBaHWEM CMECen M3 NPOPOCLUEro 3epHa, unu
nnoLweHoro 3epHa. Xneb nomnyyaeTcsa NMNOTHbIM, KOpPOYKa TBepdas, He Xxpycrswass (cM. B Tabnvue B KOHUe
WUHCTPYKLNN).

Mporpamma Bbine4vkn 4. BoicTpbIN

e [laHHbIA pexuM WCMOoNb3yeTcss ANs MNPUroToBreHns xneba C MCnonb3oBaHUEM cofbl MM AOpoxoken. BbyxaHka
nonyyaetcs ferkowW, HO nnotHow. [lpuM nomowM 3TOro pexuma Bbl MNpurotoBuTe 6GasoBbii Oenbii xneb c
NCNONb30BaHUEM PXaHOM MYKM unu xreba C MCnonb3oBaHMEM CreuunanbHbIX 3akBacok (CM. B Tabruvue B KOHUe
WHCTPYKLUWN).

Mporpamma Bbinevku 5. Cnagkum

e [laHHbIA pexum ucnonb3yeTcs AN NpurotoBrneHus xneba ¢ UCNonb3oBaHNEM Pas3fUYHbIX Criagknx Ao6aBoOK, TaKMXx
Kak (PpyKTOBble COKW, TepTble Opexu, CyXOMpyKTbl, LWoKonag wnu caxap. B gaHHOM pexume yBenuyeHo BpeMs
nogHATua xneba, B pesynbrate yero xneb nonydaercd nerkum M BO3gyLwHbIM. [Mpy nomoLM 3TOro pexuma Bbl
NpUroToBUTE MapmenagHbIn TOPT, YalHbin xneb, kapnbckun xneb (cm. B Tabnuue B KOHLUE MHCTPYKLMK).

Mporpamma Bbineuku 6/7. YckopeHHbIn 500 r/ YckopeHHbIn 950 r

o [laHHbIN pexnM NCNonb3yeTcs AN NPUroToBneHus xneba ns rotoBbix cMecen. B gaHHoOM pexwvmMe npoueccsl 3ameca,
NOOHATMA U BbINEKaHWUsI TeCTa 3HAYMTENbHO COKpaLleHbl M HE 3aHUMMAaKT MHOro BpemeHwu. B pesynbtate xneb
nony4yaeTtcst caMbiM rpybbiM 13 12 NpeanoXeHHbIX PEXNMOB (CM. B TabnuLe B KOHLLE MHCTPYKLMK).

Mporpamma Bbineyku 8. TecTto

o [laHHbIA pexum ucnonb3yeTcsa Ons NpuroToBneHns 6e3apoxokeBoro Tecta. B gaHHOM pexxume nNpovcXOauT TONBbKO
3amec TecTa 6e3 nocnegyrowero BoinekaHus. MNMpy NOMoLLM 3TON NporpamMmmbl MOXHO MPUrOTOBUTL TECTO 4SS NMULLbI,
nenbmeHen, 4ebypeKoB, NTanbsSHCKOW NacTbl U AOMAaLUHEN nanwbl (CM. B Tabnuue B KOHLE MHCTPYKLUK).

Mporpamma Bbineyku 9. [Ixxem

o [1aHHbIN pexXmMM ucnonb3yeTcs A4S NPUroTOBMEHNST BCEX BUOOB [HKEMOB U BapeHbs M3 OPYKTOB, OBOLLEN U sirof, (CM.
B Tabnuue B KOHLUE MHCTPYKUUNK).

Mporpamma Bbineykn 10. Kekc

o [laHHbIA pexum ucnonb3yeTcs Ons NPUroTOBIEHNSI KEKCOB U BbINEYKN U3 FOTOBLIX cMecei(cM. B Tabnuvue B KOHUe
WUHCTPYKLNN).

Mporpamma Bbinevkun 11.CaHaBuY

o [laHHbIN peXMM UCNONb3yeTcsa AN NPUroToBNeHus xneba Ansa COHABMYEW, OH OO0 OcTaetcss MArkMMm (CM. B
Tabnuue B KOHLUE MHCTPYKLUUNK).

Mporpamma npurotoBneHus 12. Bbine4yka

o [laHHbIN pexuMm BbinekaeT B TeyeHne 60 MUHYT, He BkNtovaeT B cebsa 3amec U noabem, UM HaACTOWKY TecTta (CM. B
Tabnuue B KOHLLE MHCTPYKLUK).
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KHOTKA «UBET KOPO4YKW»

o OyHKUMS LBET KOPOYKM NMO3BOMSET 3anporpammupoBaTth BbiNekaHue CBETIION, CpeaHen N TEMHOW KOPOYKU.

o Haxxmute kHonky «LIBET KOPOYKW» oguH, gBa vnu Tpu pasa, ANng CBETION, CpegHel UM TEMHOW KOPOYKU
cooTBeTcTBEHHO. Ha XKK gucnnee nosBuTCcA cTpenoyka-mapkep, kotopas 6yAeT ykasblBaTb Ha Bblbupaembln LBeT
KOPOYKMN.

KHOMKA «MACCA»

o [laHHas (byHKuMs no3BonsieT 3adaTtb BeC Bblnekaemon byxaHku. Bec maneHbkon ByxaHku coctasnsieT 500 rp, Bec
oonbLwon — 950 rp.

o Haxmurte kHonky «MACCA» oavH unm gBa pasa ans ManeHbkown nnm 6onbLion 6yxaHky COOTBETCTBEHHO.

o Ha XK gncnnee nosButcs cTpenoyka-mapkep, kotopas 6yaeT ykasbiBaTh Ha BblOMpaeMblin pasmep ByxaHku.

o BHUMAHWE: Mo ymon4yaHuio xneboneyb HacTpoeHa Ha BbinekaHue 60nbLuon GyxaHku.

KHOIMKA «CTAPT/CTOI»

o [1ns 3anycka/octaHOBKM paboTbl xneboneyku unm copoca BbibpaHHOM QyHKUNN Haxmute kHonky « CTAPT/CTOIM».

e UTobbI 3anyCcTUTb NporpaMMy, AepXXMTe KHOMKY HaXXaTow B TedeHne 1 cekyHA, noka He pas3facTcsi 3ByKOBOW CUrHar.

e UTObbI 3aBepLlIMTb onepaumio UNu yaanutb napameTpbl, OePXKUTE KHOMKY HaXaTon B TeyeHue 2 CekyHA, noka He
pasgacTcs ONIMHHBIA 3BYKOBOW CUrHan.

e BHUMAHWME: He Haxumarnite kHonky «CTAPT/CTOIl», ecnu Bbl XOTUTE MNPOBEPUTH COCTOSIHME BbiNeykn. Ans
NPOBEPKN BbINEYKN NCMONb3YATE OKHO Ha KpbILLKe xneboneyku.

HOMEP INMPOIrPAMMBI

o Homep nporpammbl otobpaxaeTtca Ha XKK gucnnee B neBOM BEPXHEM yriy.

OYHKUMA MAMATU

e B cnyyae BO3HMKHOBEHMS cbos nuTaHus He Bonee 10 muHyT, xnebonevka NPOAOIPKMT BbINOMHEHNE BbIGPaHHON
nporpaMmmbl ¢ MOMeHTa cbosi B aNEKTPOCETH.

TAUMEP

o OyHKUMS TariMepa NO3BOSISIET OTKNaAblBaTb BPEMSA NPUTOTOBMNEHUS BbINEYKN.

¢ MakcnmanbHoe BpeMsi OTCPOoYkM 13 yacos.

e Hanpumep: Tekywee Bpemsa 20:30, Bbl xoTute, 4tobbl xneb 6bin rotoe k 7:00, T.e. yepe3 10 yacoB 30 MUHYT.
Haxmute kHonky « MEHIO», BbIOepute pexnm, BolGepuTe LIBET KOPOYKM U pa3mep OyxaHKu, 3aTeM HaXMWUTE KHOMKY
«BPEMA +», utobbl gob6aBuTb BpeMsi Ao 10 yacoB 30 muHyT. Bpemsi otobpasutcs Ha KK aucnnee. 3atem HaxmuTte
kHonky«CTAPT/CTOI», 4ToObl akTMBU3NpOBaTb TanMep. Ha gucnnee HavyHeTcs obpaTHbIA OTCUYET BPEMEHM.

e BHNUMAHWME: He pekomeHOyeM WCnonb3oBaTb (YHKUMIO Talmep MNpu MUCMNOSfb30BaHWM ObICTPO NOPTALMUXCS
WHIpPeaMEHTOB, TaKMX Kak siriLa, MOMOKO, CIIMBKA U CbIp.

NMONE3HbIE COBETbI

e Heobxognmo BHaudane M3BneYb ChEMHYIO 4ally, 3anoXuWTb B Hee HeOOXOAMMble WMHIPEeAMEHTbl, U TOMbKO 3aTeMm
NMOMEeCTUTb Yally B xrneboneyb.

e Bcerga cobnopgante nopsagok gobaBneHus mHrpeameHToB. CHayana HanvBawTe XMOKOCTW, 3ateM gobasnsiTe
Macro, caxap, COfnb, 3aTeM MyKy 1 npoyne JobaBku, B CAMOM KOHLLE APOXCKU.

e Bce MHrpeameHTbl OMKHbI UMETb KOMHATHYIO TemnepaTypy 4N nogaepXaHusa onTUManbHOro pocTa APOXOKEN.

e TOYHO U3MepaAnNTe KONMMYECTBO MWHrpeaneHToB. [axe He3HauyuTernbHOe OTKNOHEeHUE OT YyKa3aHHOM B peuente
BEMWYMHbI MOXET MOBMNUSATb HA pe3yrbTaT BbINeYKN.

¢ Bo BpeMs paboTbl He OTKpbIBaWTE KPbILLKY xrieboneykn n He BbiTackuBanTe hopmy A5 Bbinedkn xneba.

o KpbILLKY MOXHO OTKpbIBaTb TOMbKO Ans o6aBku B TECTO HEOBXOAMMBIX UHIPEANEHTOB CTPOro Nno curHany éunepa.

OTKpblBaHUE KPbILWKX B APYroe Bpems NpuBOAUT K HApYLLUEHUI0 TemnepaTypHOro pexumMa B xrnebonekapHe u MoxXeT

MOBNUSATb HA Ka4eCTBO BbiNekaHus xneba.

NOoPAOOK PABOTbI

N3Bnekute cbemHyto yaLly.

HaxxmuTe Ha nonaTtouky Ans 3ameluMBaHus, NpoBepbTe, YTO OHa paboTaer.

MMonoXnTe MHrpeaueHThbl B YaLly.

BHUMAHWE: Y6eaunTtech, YTO APOXOKM HE COMPUKACcalTCS C COMNMbI0 U XNOKOCTbIO.

MomecTuTe cbeMHyto Yally o6paTHO B xrneboneysb.

Y6eaoutecb B TOM, YTO pacnofioXnnm Yaily npaBuibHO.

3akpoWiTe KpbILWKy npubopa.

Mopkntounte npubop K ceTu. Pasgactcs 3BYKOBOW cUrHan v gucnien otobpasvt HOMEp M MpOOOSPKUTENBHOCTb

NPUroToBMEHMS NPOrPaMmbi.

Haxxmute kHonky« MEHKO» n BeiGepuTe HOMep nporpammei.

BbiGepuTe UBET KOPOYKM U pa3mep ByxaHKu.

Tenepb Bbl MOXETE OTKOPPEKTUPOBATL CPOK MPUIrOTOBIIEHMS C MOMOLLbIO TakMepa.

Haxmute kHonky « CTAPT/CTOIlM» anga 3anycka nporpammel.

Mo okoH4YaHUto paboThl pa3gacTcsi 3BYKOBOW CUrHan u Ha gucnnee otobpasutcs spemsa 0:00.

[ante xneby HEMHOro HaCTOATbLCS.

Mepen TeM Kak OTKPbITb KPbILIKY, OTKIIOYMTE NPUMOOP OT 3MEKTPOCETH.

[ocTaHbTe Yally ¢ MOMOLLBI0 MPUXBATKA UK PYKOBULLbI.

MepeBepHuTe Yawy u cnerka notpscute. Ecnn xneb He BbiCkanb3biBaeT, Bbl MOXET UCMOMb30BaTb AEPEBSAHHbLIE UMK

nnacTMaccoBble NONaToYKM Ans BbIHUMaHUS xneba ua yawu. He ncnonb3ynte metannuMyeckme npegmeTbl, OHU MOryT

nouapanaTb NOBEPXHOCTb YaLuu!
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o [lante xneby ocTbiTb 30 MMHYT, 3aTEM MOXHO €ro Hape3aTb.
o BHUMAHWE: Y6eaunTtech, 4TO Nnonaroyka ans 3aMellmBaHus He ocTanacb B xriebe. Ecnun 310 npomnsoLwuno, akkypaTHO
ussnekuTe ee n3 xneba. He ncnonesynte MetTannuyeckne npeamMeThbl, OHU MOTYT noLapanaTb NOBEPXHOCTb nonaTku!

OUYMNCTKA U yxop

CpencTBoM.

[Meyb cnenyeT perynsapHoO YMCTUTb U yaansaTb C ee NOBEPXHOCTU Nobble OCTaTKu NULLK.

Mepen 04YUCTKONM BbIKMOUYUTE MEYb U OTKITIOYNTE ee OT 3EKTPOCETH.

[ante neyn NONHOCTbLIO OCTbIThb.

[MpoTpuTe naHenb ynpaBneHUs, BHELLHUE Y BHYTPEHHME MOBEPXHOCTU, ChEMHYIO Yally BNaXHOW TKaAHbK C MOKOLLNM

¢ He npumeHsanTe arpeccrBHble BellecTBa U abpasmBHble MaTepuansl.

XPAHEHUE

e Y6eautech, 4YTO Neyb OTKITKOYEHA OT 3MEKTPOCETH M NMOSTHOCTLIO OCThINA.
¢ BoinonHute BCce TpebosaHuna pasgena “OYNCTKA N YXOLO”.

e XpaHuTe neyb C NPUOTKPLITOM KPLILLKOW B CyXOM YNCTOM MECTE.
MPOBJEMbI U CNOCOBbLI UX YCTPAHEHUA
o obpalleHnsi B CEpBUCHBIN LEHTP, NOXaNyncTa, 03HAKOMbTECH C MPeACTaBEHHOW HUXe Tabnuuen.

Xneb He nogHMmaeTcs

KauecTBO knerkoBWHbI B Ballen Myke HenoaxoAsiiee, Unu Bbl He Ucnonb3yete xnebonekapHyto
MyKy. (KayecTBO KNEeMKOBMHbI MOXET MEHSITbCA B 3aBMCMMOCTM OT TeMnepaTypbl, BIaXXHOCTHU,
YCINOBWIA XpaHEHWS MYKU, 1 BpeMeHu cbopa ypoxasi)

MonpoGywnTe opyron TMN Myku, Apyroro Npon3BOAUTENS UMK APYTY0 NapTUO MYyKK.

TecTo cTano CnMWKOM TBEPAbIM, TaK Kak Bbl 406aBUNKN Mano XUAKOCTW.

XnebonekapHast Myka ¢ GonblUMM copepxaHnem Genka BnuTbiBaeT Gonblle BOAbI, YeM Apyrue,
noatomy nonpobywnte fobaBuTe AononHuTensHo 10-20 mn BoAbl.

Bbl ucnonb3yete HENOAXOAALLNE APOXKN.

Vcnonb3ynte cyxve [OpoXokM U3 NakeTUKOB, roe MMeeTcs Haanuck “OblicTpoaencTBylolime
Apoxokn”. ITOT TN He TpebyeT NnpeaBapuTensHOro GpoXxeHus.

Bbl NonoXunmn mano Apoxoken, Uy Balln ApOXOKK - cTaphble.

Vcnonb3yiiTe npunaraeMmylo MepHy NOXKy. [MpoBepbTe Cpok rogHOCTM Apoxoken. (XpaHute nx B
XOnoaunbH1Ke)

Ha gposxoku nonana XnakocTb Nnepes 3amelUvBaHeM.

lMpoBepbTe, YTO Bbl NOMNOXWUNN UHIPEAMEHThI B MPABUITbHOM NOPSAAKE COMMacHO MHCTPYKLMK.

Bbl 106aBuUnM CNMLWKOM MHOIO CONK, UM HeJoOCTaTO4HO caxapa.

MpoBepbTe peuenT M OTMepsiiTe MpaBUiTbHOE KONMMYECTBO C MOMOLLBK Mpuriaraemon MepHomn
TIOXKKN.

[MpoBepbTe, YTOOLI CONb M Caxap He BXOAUNN B ApYrMe NHIPEANEHTDI.

Cnuwikom pbixnbiin xneb

Bbl ncnonb3oBanu Ype3MepHOE KONMYECTBO APOXOKEN.

MpoBepbTe peuenT N OTMepsTe MNpaBUiIbHOE KOMMYECTBO C MOMOLLBIO Mpuriaraemon MepHom
TIOXKW.

Bbl 4OGaBUNU CANLLIKOM MHOFO XUAKOCTW.

HekoTopble BuAbl MyK/ BAMTbIBAKOT Oonblue BOAbl, YeMm Apyrue, nonpobynTe yMEHbLUUTb
KkonuyecTtso Boabl Ha 10-20 mn.

Xneb
noaLema

nposanuncs

nocne

KauecTBo Ballen Mykv He yAOBNETBOPUTENBHOE.
MonpoGynTe MyKy ApYyroro Npon3BOAUTENS.

Bbl cnonb3oBanu CAWLLKOM MHOTO XWUAKOCTM.
MonpobynTe yMeHbLWNTbL KonmMyecTso Bogbl Ha 10-20 mn.

Xneb cnuLIKOM CUINbHO
noaHaAncsa

Bbl ucnonb3syeTe YpeamepHoe KONMYECTBO APOXOKEN/BOAbI.

MpoBepbTe peuenT M OTMEPANTE MPaBUIbHOE KOMMYECTBO C MOMOLLBK MpuriaraemMon MepHom
TNOXKW (OpOXdOKM)/vaLLkm (Boaa).

MpoBepbTe, 4TOObLI U3NWLLHEE KONMMYECTBO BOAbLI HE NOCTYMMWIIO U3 APYTMX UHIPEANEHTOB.

Y Bac HegoCTaTO4HO MYKM.

AKKypaTHO B3BECbTE MYKY C MOMOLLbIO BECOB.

Xneb nony4ynnca
6negHbIM U NUNKUM

Bbl ncnonb3yeTe HEAOCTAaTOUYHOE KONMMYECTBO APOXOKEN, UM BaLLM OPOXOKU - CTapble.
Vcnonb3yinte npunaraemyio MepHyto noxky. [poBepbTe CpoK rogHOCTU Apoxoken. (XpaHute ux B
XONOAUMbHUKE)

Mpounsowwen cbor B Nogaye aneKTposHeprum Unm MalmHa Gbinia oCTaHOBIIEHA BO BPEMSI BbINEYKU
xneba.

MalumHa BbIKNOYaeTCs, eCM OHa OCTaHOBMNeHa Goree YeM Ha OecsATb MUHYT. Bam HyXXHO BbIHYTb
xneb 13 popmbl M CHOBA 3anyCTUTb LMK C HOBbIMU UHIPEAMEHTAMMN.

Ha xnebe
ocTanacb Myka

Bbl ncnonb3oBanu CAULLIKOM MHOTFO MYKWU, Ui Y Bac Maro XUAKoCTU.
MpoBepbTe peuenTt U OTMepPbTE NPaBUITbHOE KOMMYECTBO MYKM C MOMOLLBK BECOB UMK XUAKOCTU
MEPHOM YaLUKOW NS XMAKOCTEN, BXOASALWEN B KOMMIEKT.

TecTo nnoxo
cMellanocb

Bbl He BCcTaBunmM nonatky Ans 3aMeLlmMBaHusi B hopmy Ansl Beineyku xneba.

[o Toro, kak Bbl 3arpy3nte UHrpeaneHThbl, yoeamTechb B TOM, YTO fionaTtka HaxoamTest B hopme.
Mpounsowen cboii B nogaye 9neKTPOSHEPrUu, WM MawmHa Oblna OCTaHOBIEHa BO BpeEMsi
BbINeykn xneoba.

MalumHa BbikMnoYaeTcs, ecnm oHa ocTaHoBreHa Gonee Yem Ha 4eCATb MUHYT.

Buammo, Bam noHagobuTcs 3anyctutb Bbineyvky xneba cHoBa, OOHaKO, 3TO MOXET MpPUBECTU K
OTpYLATENbHOMY pe3ynbTaTty, ECNN 3aMeLlBaHUE YXe Havyarnoch.

Ha aKpaHe

noasunacb

Hagnuce HHH nocne 3anycka

nporpammbil

370 03HayaeT, YTO TemnepaTypa BHYTPU MEeYM CIMLIKOM Bbicoka. HeoGXoaMMO OCTaHOBWTb
nporpamMmy, OTKMIOUUTb NPUBOP OT CETU, OTKPLITh KPLILLKY U AaTb NPUGOPY OCTbIHYTb, NPEeXae Yem
NPOAOIMKUTb paboTy NpPOrpamMmmbi.

Ha AKpaHe

nogsunacb

370 03HaYaeT, YTo TeMMepaTypa BHYTPU Neyu crmwkoM mana. HeobxoamMmo nepemMectuts npuéop
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Hagnuce LLL nocne 3anycka B Oonee Tennoe nomeLleHne.

nporpaMmbl
Ha 3KkpaHe nosisunace | lNpousowen cbov B nogaye anNekTpoaHepruv, owubkn B paboTe pfatuuka TemnepaTtypbl.
Hagnuce EEO/ EE1 Heobxogmmo obpatutbest B Cepsuc LieHTp.

nocrne Havana paGOTbI neyvykn

3amec 1 | HacTponka 1 | 3amec 2 | HacTpomnka 2 | HacTovka 3 | Bbineyka | obLiee BpeMs | Nogorpes
nporpamma BEC | BpeMsi B MUHyTax
1.BazosbIi 500 | 9 20 14 25 45 60 2:53 60
950 | 10 20 15 25 45 65 3:00 60
2.®paHuysckui 500 | 16 40 19 30 50 65 3:40 60
950 | 18 40 22 30 50 70 3:50 60
3.LleneHosepHosoit | 500 | 9 25 18 35 70 55 3:32 60
950 | 10 25 20 35 70 60 3:40 60
4.BbICTpbIN 7 5 8 0 0 80 1:40 60
5.Cnagkuit 500 | 10 5 20 30 55 50 2:50 60
950 | 10 5 20 30 55 55 2:55 60
6.YcKopeHHbIi 500 | 12 0 0 0 11 35 0:58 60
7.YCKOpEeHHbIN 950 | g 0 9 40 0:58 60
8.TecTo 20 0 30 40 0 1:30 60
9.[bxem 0 15 45 0 0 20 1:20 20
10.Keke 10 5 20 30 35 70 2:50 60
11.Cangeuny xne6 | 500 | 15 40 5 25 40 50 2:55 60
950 | 15 40 5 25 40 55 3:00 60
12.Bbineyka 0 0 0 0 0 60 1:00 60

NOCIBHUK 3 EKCNITYATALIT

3AXO0OU BE3NEKAU
Baxnugi iHcTpykuUii 3 6e3nekn. NMpounTtanTe yBaxHO Ta 36epeXiTb ANA AOBIAOK Yy ManbyTHbOMY.

HenpaBunbHe NOBOMXEHHS 3 MPUNagoM MOXE NPU3BECTU A0 AOro NoslamMKu Ta CIPULMUHUTY LLKOAY KOPUCTYBAYEBI.
Mepen nepwym yBIMKHEHHSIM MEepeBipTe, YM BIiANOBIAATb TEXHIYHI XapaKTepUCTWMKW, WO BKasaHi Ha BWpOOi,
napameTpam eneKkTpomMepexi.

YBATA! Bunka kabeno XMBNEHHA Mae MpOBi4 Ta KOHTAKT 3a3eMneHHs. BmukaiTe npunag Tineky y BignoBigHO

3a3eMIIeHi pO3eTKu.
BukopuctoByBatn TinbkM B nobyToBWMX UinsX BignosigHO Ao uboro [locibHuka 3 ekcnnyaTadii. lMpunag He
Npu3HaYeHn 4ns NPOMUCIIOBOro 3aCTOCYBaHHS.

e He BMKOPUCTOBYBATK No3a Mexxamun I'IpVIMiLLI,eHb.
o 3aBXaun BUMMKaNTe npunag 3 eneKTpomepex(i nepen O4YNLEHHAM abo skuwo Bu 1ioro He BUKOPUCTOBYETE.

Mpunag He NpM3HaYeHWn Ans BUKOPUCTaHHA ocobamu (BKMoYaoum giten) 3i 3HmkeHnMn isnyHnmun, yytTeBnmmn abo
pPO3yMOBUMM 34i0OHOCTAMM abo 3a BiACYTHOCTI B HMX 4OCBiAY ab0 3HaHb, SKWO BOHWM HE 3HAXOASATLCS Mig KOHTPOEM
abo He NPOIHCTPYKTOBAHI W00 BUKOPUCTAHHA Npunagy ocoboto, BignoBiganbHOK 3a ixHio 0e3neky.

[iT NOBMHHI 3HAXOANTUCH Nif KOHTPONEM 3aAfs HeJOMNYLWEHHS irop 3 Npunagom.

He 3anuwanite yBimkHeHUn npunag 6e3 Harnsgy.

He BMKOPUCTOBYNTE NPUHAMNEXHOCTI, WO He BXOAATb A0 KOMMMEKTY NoCTavyaHHs.

Y pasi NowKoMKEeHHs Kabemn >XMBMEHHS WOro 3amiHy, 3aans 3anobiraHHs Hebeaneui, NOBWHEH 3AiNCHIOBATU
BUPOOHWK Y1 YNOBHOBAXEHUI HUM CEPBICHUI LEeHTP abo aHanoriyHui kBanicikoBaHUn nepcoHarn.

He 3aHyptoiiTe npunag Ta kabenb XUBMNeHHs1 y BoAay abo iHWy pianHy. AKWo Le ctanocs, HeranHo BUMKHITb NPUCTPIN
3 enekTpoMepexi Ta MepLll HidK KOpUCTyBatMCA HWM Hagani, nepesipte npauesgatHiCTb Ta Oe3neky npunagy
KBanicgikoBaHMMK criewianictamu.

Cnigkyvite 3a TuM, WOO Kabenb XMBMEHHA HE TOPKaBCS rOCTPUX KpaiB Ta rapsvmx NOBEPXOHb.

He TarHiTh 3a kabenb XMBMNEHHS, HE NepeKkpyyYynTe Ta He 0OMOTYNTE NOro HaBKOJIO MPUCTPOIO.

BukopuctoByinTe xniboniy Tinbku Anst NpUroTyBaHHA NPOAYKTiB. Hi B sAkOMy pasi He cywiTb y Hid ogar, nanip abo iHwi
npegmeTw.

e He BmukanTe xnidoniy 3 nycToro kamepotro. He BukopuctoBynTe Kamepy ans 36epiraHHst 0yab-4oro.
¢ [y He Npu3aHaveHa ns KOHCepBYBAHHA MPOAYKTIB.

He Buknapawte npoayKTU 683FIOCGpeD,HbO Ha OHO KaMepu, BI/IKOpI/ICTOByIZTe 3HiMHy vauly.
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o Kepyntecsa peuentamu NpUroTyBaHHS.

e 3agns 3anobiraHHA KOPOTKOMY 3aMWKaHHIO Ta Mofamui nedi, He JonyckanTe MNOTpannsHHS BOAM Y BEHTUNSUiNHI
OTBOpPM.

e HeHanexHa nigTpymka xniboneyi B 4MCTOMY CTaHi MOXe MPU3BECTU OO 3HOLIYBAHHA MOBEPXHi, L0 MOXe
HeCnpUATAMBO BNAMBaTK Ha poboTy Npunaay Ta CTBOPUTU, MOXIUBO, HeBe3neky Ans KopucTysaya.

e Y pasi BUKOPUCTaHHA MOJOBXyBaya, MepeKkoHamTecs B TOMY, WO MakcumanbHO AOMycTMMa MOTYXHICTb Kabento
BiANOBiIgA€ NOTY)XHOCTI xniboneui.

e YBara! [lig yac pobotu npunag HarpiBaeTbca! B pasi HeoOGXiQHOCTI KOHTaKTy 3 niydwo nig 4ac ii poboTw,
BMKOPUCTOBYWTE KyXOHHI pykaBuLi abo npuxsaTku.

o YHMKaNTe KOHTaKTy 3 NMONaToYKoI AN 3amillyBaHHS Mig Yyac ekcnnyaTtauii npunagy, ue CTBoptoe TpaBMOHebesneyHy
cutyauito!

e YBAlA! Tlip yac poboTu He BIigYMHANTE KPWULWKY Xmibonidykn Ta He BuUMante opMmy Ans BUMiKaHHS Xxniby.
Kpuwiky MOXHa BIiOYMHATM TiNbku AOns gogaBaHHs Yy TiCTO HeOOXigHMX iHrpefdieHTiB CyBOpPO 3a CUrHasom
oinepy.

e He Hamaramtecsa camoCTiMHO pemMoHTyBaTM npunag abo 3amiHioBaTM Oyab-aki getani. Y pasi BUSABMEHHSA
HecnpaBHOCTEN 3BepTanTecs 0o Hanbnmkyoro CepeiCHOro LEHTpPY.

o Akwo BupIO Oeakuin yac 3HaxoguBcsa 3a TemnepaTypu Hwkde 0°C, nepen YBIMKHEHHSM WOro cnig BUTpUMATh y
KiIMHaTHUX YMOBaXx He MeHLe 2 roAvH.

e BupobHuk 3annwae 3a coboto npaBo 6e3 4O4aTKOBOrO CMOBILLEHHS BHOCUMTU HE3HAuYHI 3MiHU 0 KOHCTPYKLii BUpOOY,
LLIO KapAMHanNbHO HE BMMMBaKTb Ha MOro 6esneky, npauesaaTHICTb Ta PyHKUIOHANBHICTb.

¢ [lpynag He Mpu3HayYeHWn ANS NPUBEAEHHS y Ail0 30BHIWHIM TanmMepoMm abo OKpeMOoK CUCTEMOK AUCTaHUINHOro
ynpaBniHHS.

NEPEBAIU BALLOI XJIBONEYI

e Xnidoniy ocHalleHa aBTOMaTUYHUM PEXMMOM NPUroTYBaHHS Xnida.

e Bu moxeTe obpatu ogHy 3 12 pi3HMX nporpam NpuroTyBaHHSA BUMIYKN, BapeHHs abo TicTa.

¢ By MOXXeTe BUKOPUCTOBYBATM rOTOBI CyMilli AN BUMIKaHHS.

¢ Xniboniy o3BONSAE BapuUTH BapeHHS 1 KaLi.

o Bu moxeTe 3amicuTh TiICTO AN NPUroTyBaHHSA MOKLIWHU Ta iHLWINX CTpaB.

BCTAHOBJIEHHA

¢ [lepekoHanTecs B TOMy, O BCepeauHi xniboneyi Hemae nakyBanbHUX MaTepianis Ta CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

¢ [lepesBipTe, Y HE NOLIKOAUIUCH Nid Yac TPaAHCMOPTYBaHHS:
® KpULLKa;

e KOpMNyC Ta OrnagoBe BiKHO;
e CTiHKM Kamepuy;
¢ 3HiMHa Yawia.

Y pasi BusaABneHHs 6yab-sakmux gedekTiB HE BMUKANTE MNiy; 3BEPHITLCHA [0 CEPBICHOrO LEHTPY.

BcTaHoBITE Nnpunag Ha cyxy, piBHY Ta XapocCTilKy NOBEPXHIO.

He BcTtaHoBnonTe npunag nobnuay roplovmx matepianis, BUGYxXoBUX pe4oBUH Ta CaMO3aiMUCTUX rasiB.

He ctaBTe npunag nopsig 3 ra3oBoto abo eneKkTpUYHO NIMTaMu, a TakoX iHWMMK JKepenaMmu Tenna.

Hivyoro He knagiTe Ha nivy. He nepekpuBanTe BEHTUNALiINHI OTBOPM.

Xniboniy He cnig posTawoByBaTh B wWadi. [Ans HopmanbHoi poboTn nedi HeobxigHO 3abe3nednTu BinbHWUI NPOCTIP

ansa BeHTunauii: He meHwe 20 cm 3Bepxy, 10 cM 3 BOKy 3aHbOI NaHeni Ta He MeHLwe 5 cMm 3 6OKOBUX CTOPIH.

e [Nlepen nepwmM BUKOPUCTAHHAM NPOTPITh 3HIMHY Yally, NOMNaToYKy ANA 3aMillyBaHHS, BHYTPILIHIO Ta 30BHILUHIO
YacTMHU xNiboneyi YACTOH BOMOroK TKAHWMHOK. 3HIMITb 3aXUCHY MAiBKY 3 MaHeni ynpaBniHHS.

POBOTA

o YBIMKHITb X11iboniy B enekTpoMepexy.

¢ [loknaaiTe Yawy 3 NpogykTamu B MiY (3rigHO 3 peLenToM) Ta 3a4mHITb KPULLKY.

KHOMKA «MEHIO»

o Lia cpyHKuUis go3Bonsie obmpaTty NoTpidHY Nporpamy NpUroTyBaHHs.

¢ 3aBaHTaxTe HGaxaHy nporpamy BunikaHHA. Homep nporpamum Ta Yac BunikaHHs, WO Bignosigae nporpami, 3asBnaTbes
Ha PK gucnnei.

e YBara: y pasi HaTUCKaHHS Ha KHOMKM MOBUHEH MPOSTyHaTu 3BYKOBUI CUrHar.

NMPOrPAMU BUNIKAHHA

¢ 3aans o6paHHsA NOTPIOHOI Nporpammn HaTUCHITL kHonky “MEHHO”.

Mporpama BunikaHHA 1. BazoBun

e Llen pexum BUKOPUCTOBYETLCS AN NPUroTyBaHHsi Binoro abo 3miwaHux copTiB xniba. [Ona npuroTyBaHHs xniba
BMKOPUCTOBYETBCS XUTHE abo neHn4yHe GOPOLIHO YM rOTOBI CyMili. ByxaHeub BUXoAUTb NErkuMm Ta WinbHUM (uB. y
Tabnuui B KiHUi NOCIGHMKA).

Mporpama BunikaHHA 2. ®paHLy3bKUIA

e Llen pexum BUKOPUCTOBYETLCHA ANS NPUrOTYBaHHSA NErKoro, NULIHOMO xriba 3 XpPYCTKOK CKOPUHKOK i3 MLIEHWYHOro
fopoluHa. ByxaHeub BUXOANUTb NErknUM Ta NULWHUM, siK dopaHLy3bkuia 6areT (ame. y Tabnuui B KiHUi nociOHmKa).

Mporpama BunikaHHA 3. LlinbHO3epHOBUM

o Lleri pexmm BMKOPUCTOBYETLCA AN MPUrOTYBaHHA XxNiba 3 BUKOPUCTAHHAM CyMillen i3 NpopOLLEeHOro 3epHa 4w
NSIOLLEHOro 3epHa. Xnid BUXOAMTb LLiNbHMM, CKOPMHKA TBEPAA, HEe XpYyCTKa (OUB. y Tabnuui B KiHLi NociOHMKa).
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Mporpama BunikaHHa 4. LUBuakun

o Lle pexxum BUKOPUCTOBYETLCS ANs1 NPUrOTYBaHHA xJiba 3 BUKOPUCTaAHHAM cogu abo apikmxiB. ByxaHeub BuxoguTb
nerkMMm, MpoTe WifibHUM. 3a LOMOMOrow LbOro pexumy Bu Mpurotyete 6as3oBui Oinum xnié 3 BMKOPUCTAHHSM
XUTHLOTO B6opollHa abo xnib 3 BUKOPUCTaHHAM chelianibHUX 3aKBacoK (OMB. y Tabnuui B KiHLi NocibHMKa).

Mporpama BunikaHHA 5. Conoakunmn

o Lleri pexxmm BUKOPUCTOBYETLCA OMS MPUrOTYBaHHA Xxniba 3 BMKOPUCTAHHSM Pi3HMX COMOAKMX [06aBOK, Takmx $IK
PYKTOBI COKW, TEPTi ropixu, cyxodpykTu, wokonag abo uykop. B ubomy pexumi 36inblieHo yac nigHATTS xnida, B
pesynbTati Lboro xnibé BMXoAUTb NErknm Ta Myxknm. 3a OONOMOrol LIbOro pexumy BU NPUroTyeTe mMapmenagHun
TOPT, YarHui Xnib, kapnbcbkuin xnid (ame. y Tabnuui B KiHUi NOCIOHMKA).

Mporpama BunikaHHA 6/7. MpuckopeHun 500 r / Mpuckopenun 950 r

o Llei pexum BMKOPUCTOBYETLCSA ANS NMPUrOTYBaHHSA XxNiba 3 rotoBuMx cymiwen. B ubomy pexumi npouecu 3amicy,
NigHATTSA Ta BUMNIKaHHA TiCTa 3HA4YHO CKOPOYEHi 1 He 3armatoTb BGarato yacy. B pesynbtati xni6 BuxoamTb HambinbLw
rpybum 3 12 3anponoHOBaHWX PeXUMIB (AMB. y Tabnuui B KiHUi nocibHMKa).

Mporpama BunikaHHA 8. TicTto

o Lleii pexxm BUKOPUCTOBYETBCS ANS NPUroTyBaHHA ©e34pikaKoBOro Ticta. B UbOMYy pexuMi 34IMCHIOETLCS TiMNbKu
3amic Ticta 6e3 HacTynHoro BunikaHHsi. 3a 4OMOMOTOH0 Liei MporpaMm MoXKHa NpuUroTyBaTu TiCTO AN MLy, NefnlbMeHIB,
yebypekiB, iTaniNcbKol NacT Ta 4OMAaLUHbOI NOKLWWHK (OuB. y Tabnuui B KiHUi NocibHMKa).

Mporpama BunikaHHA 9. [hxem

o Lle pexxnm BMKOPUCTOBYETLCS OS5 NPUrOTYBaHHSA BCiX BUMAIB A)KEMY Ta BapeHHs i3 ppyKTiB, OBOYIB Ta Arig (ame. y
Tabnuui B KiHUi NOCIGHMKA).

Mporpama BunikaHHA 10. Kekc

o Llen pexmm BUKOPUCTOBYETLCHA ANS NPUrOTYBaHHSA KEKCIB Ta BWMIYKM i3 roTOBUX CyMillen (avB. y Tabnuui B KiHUi
nocioHuka).

Mporpama BunikaHHA 11.CeHABIY

e Llei pexvm BMKOPUCTOBYETLCSA ANsl NPUrOTyBaHHS XNiba Ansa ceHagiden, BiH OOBro 3anuvuiaeTbCsa M'SKMM (OuB. y
Tabnuui B KiHUi NOCIGHMKA).

Mporpama npurotyBaHHA 12. BunikaHHA

o Llen pexum Bunikae npotsrom 60 XBUNWH, HE MICTUTb B COBi 3amic Ta nigMoM 4M PO3CTOMKY TicTa (auB. y Tabnuui B
KiHUi NociBHMKa).

KHOTKA «KOJ1IP CKOPUHKW»

o OYHKLIA KOMip CKOPUMHKX 0O3BOSISE 3anporpaMmyBaTi BUMIKAHHS CBITIOI, cepeHboi ab0 TEMHOI CKOPUHKMN.

e HatucHite kHonky «KOJIIP CKOPUHKW» oguH, aBa abo Tpu pasu, Oons CBiTNoi, cepeaHboi abo TEMHOI CKOPUHKM
BignosigHo. Ha PK guncnnei 3'aButbca cTpinka-mapkep, sika Oyae BkasyBaTh Ha KONip CKOPUHKM, WO obupatoTb.

KHOMKA «MACA»

o Lla dyHKuUia go3Bonse 3agasatu Bary OGyxaHus, WO BunikaeTbcs. Bara maneHbkoro 6yxaHus cknagae 500 r, Bara
Benukoro — 950 r.

¢ HaTtucHiTb kHonky «MACA» ogvH 4v ABa pa3u Ansg ManeHbkoro abo Benukoro 6yxaHus BignosigHo.

e Ha PK gucnnei 3'sButbca cTpinka-mapkep, ska 6yae BkadyBaTu Ha po3mip ByxaHus, Lwo obpaHo.

o YBAI'A: 3a ymMOBYaHHAM xniboniy HanawToBaHa Ha BUMiKaHHSA BEMNUKOro GyxaHLus.

KHOTKA «CTAPT/CTOTI»

¢ [Insi 3anycky/3ynuHkn po6oTu xnidoniyku abo cknaaHHa obpaHoi dyHKUiT HaTUCHITE KHONKY « CTAPT/CTOIMy.

¢ 106 3anycTuTu nporpamMy, TpUmamTe KHOMKY HAaTUCHYTO NPOTAroM 1 cekyHaW, NOKM He MpOoJSlyHae 3BYKOBMI CUTHar.

o Lllo6 3aBepwmnTn onepauito abo BuganuTu napameTpu, TPUManMTe KHOMKY HATUCHYTOK NPOTArOM 2 CEKYHA, MOKU He
nponyHae A0BM1n 3BYKOBUIA CUTHAn.

o YBAI'A: He HaTuckante kHonky « CTAPT/CTOIlM», KWo B XxoueTe nepesiputn ctaH BUMivkn. [Ansg nepesipku BUNIYKK
BMKOPUCTOBYWTE BIKHO Ha KpULLILLi XMiGomMivku.

HOMEP MPOI'PAMUA

¢ Homep nporpamu Bigobpaxyetbcsa Ha PK gucnnei B niBOMy BEPXHBOMY KYTKY.

OYHKUIA NAM'ATI

e Y pasi BUHMKHEHHSA 30010 XMBMEHHS He Ginblw Hik Ha 10 xBWMMH, xnibonivyka NPoOAOBXUTb BMKOHaHHSA 0bBpaHoi
nporpamm 3 MOMEHTY 30010 B €NeKTpoMepeEXi.

TAUMEP

o OYHKLIA TaiMepa J03BOSE BiAKNaAaT Yac NPUroTyBaHHSA BUMIYKN.

o MakcumanbHUIM Yac BiACTPOYEHHA 13 roguH.

e Hanpuknag: notouHun yac 20:30, Bu Oaxaete, wob xni6 0ys rotoBun go 7:00, To6T0 yepe3 10 rogmH 30 XBUNUH.
HaTucHite kHonky « MEHHKO», 0b6epiTb pexum, 00epiTb KOmMip CKOPUHKM Ta po3Mip GyxaHus, NMOTiM HAaTMCHITb KHOMKY
«YAC +», wob pogatn yac go 10 rogmH 30 xBunuH. Yac BigobpasuTteca Ha PK gucnnei. MOTiM HaTUCHITL KHOMKY
«CTAPT/CTOI», wob akTueidyBaTn TanmMep. Ha gucnnei noyHeTbCA 3BOPOTHIN Bignik vacy.

o YBAI'A: He pekoMeHOyEMO BWKOPUCTOBYBATU (PYHKLiIO TanMep y pasi BMKOPUCTAHHS IHrpedieHTIiB, WO LWBUAKO
NCYKTbCS, TaKMX 5K AWLST, MOJIOKO, BEPLLKKU Ta CUp.

KOPUCHI NOPAOU

o HeobxigHO cnoyaTKy BMAHATW 3HIMHY 4ally, 3aknacTu B Hei HeobXigHi iHrpedieHTn 1 TifbKyu NOTiM NMOMICTUTK Yally B
xnidéoniy.

e 3aBXau OOTpPUMYWTEChb MNOPSAKY AoAaBaHHsA iHrpefieHTiB. CnoyaTky HanuBawTe pigvHW, MNOTIM JoJaBawTe onito,
LlyKOp, Cinb, NOTiM OOPOLLHO Ta iHWi A00aBKK, B KiHLi - ApiKOXi.
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Bci iHrpegieHTn NOBMHHI MaTu KiMHaTHY TemnepaTypy AN NiATPUMKM ONTUManbHOro POCTY APDKAXIB.

TOYHO BUMIpPIOMTE KINbKICTb iHrpefieHTiB. HaBiTb He3HayHe BiAXUNEHHS Big BKa3aHOro B peuenTi 3HaYeHHS MOoXe

BMMAVHYTW Ha pe3ynbTaT BUMIYKN.

MMig yac poboTuK He BigUMHANTE KPULLIKY XMiGOoNiYkM Ta He BUAMaKTe hopmy And BUNikaHHS xnida.

KpuLLKy MOXHa BigUMHATY TiNbKW ANS 4OAaBaHHSA B TiCTO HEOOXiAHUX iHrpedieHTiB CyBOpO 3a curHanom binepy.

BigYMHEHHS KPULIKM B iHWMWA 4Yac NpU3BOAUTbL A0 MOPYLIEHHS TEMMepaTypHOro pexumy B Xniboniyui Ta Moxe

BMSIVMHYTU Ha AKICTb BUMiKaHHA xnida.

NMOPAOOK POBOTH

BuiimMiTb 3HIMHY YaLwuy.

HaTucHiTe Ha nonaToyky Ana 3amillyBaHHS, nepeBipTe, L0 BOHA Npavtoe.

MoknagiTe iHrpeieHTn B Yaly.

YBAI'A: lNepekoHanTecs B TOMYy, WO APPKAXKI HE KOHTaKTYIOTh i3 Cinnto Ta piguMHoto.

MoknagiTe 3HIMHY Yawy Ha3ag Ao xnidoniyi.

lMepekoHarTecs B TOMY, L0 po3TallyBanu Yally NpaBuIibHO.

3akpuiiTe KpULLIKY npuragy.

YBiIMKHITb npunag y wmepexy. [lponyHae 3BykoBWW curHan Ta pgucnnen BigobpasvTb Homep Ta TpuBanicTb

NPUroTyBaHHS Nporpamu.

HatucHite kHonky« MEHIO» Ta 06epitb HoMep nporpamu.

O6epiTb KONip CKOPUHKM Ta PO3Mip ByxaHLUs.

Tenep BM MOXeTE BigKOPMryBaTu CTPOK NPUroTyBaHHS 3a AOMNOMOro Tanmepa.

HatucHite kHonky « CTAPT/CTOI» gnsa 3anycky nporpamu.

Mo 3akiH4YeHHI pobOTK NpoNyHae 3BYKOBUIA CUrHan Ta Ha gucnnei Bigobpasuntbes vac 0:00.

[ante xniby Tpoxun HaCTOATUCS.

Mepen TMM, SK BiQUMHUTW KPULLKY, BUMKHITb Npunag 3 enekrpoMepexi.

[icTtaHbTe Yalwy 3a 4ONOMOro NpuxesaTkvM abo pykaBuLb.

MepeBepHiTb Yawy Ta 3nerka CTPYCHiTb. AKWoO xnid He BUCKOB3YE, BM MOXETE BUKOPUCTATU OEPEB'SHY 4

nnacTMacoBy fonaTodky Ans BUAMaHHA xniba 3 vawi. He BMKOpWUCTOBYWTE MeTaniyHi NpeameTn, BOHU MOXYTb

noapsinaT NOBEpPXHIo Yaui!

o [lante xniby oxonoHytn 30 XBWUMWH, MOTIM MOXHa NOro HapisaTwu.

o YBAT'A: lNepekoHanTecs, WO nonatoyka Ans 3amillyBaHHA He 3anuwunacbh y xnibi. Akwo ue cranocd, akypaTHO
BUMAMITb ii 3 xniba. He BMKOpUCTOBYIMTE MeTanivyHi npeaAMeTn, BOHN MOXYTb NOApPsinaTi NOBEPXHIO NonaTtku!

OYMLLEHHA TA Ooorndan

o [iy cnig perynsipHo YucTUTK Ta BUAANATK 3 ii NOBEPXHI OyAb-siKi 3annLwKmM iXi.

¢ [lepea O4MLLEHHAM BMMKHITb NiY Ta BUMKHITb i1 3 eneKkTpoMepexi.

o [lanTe neyi NOBHICTIO OXOIOHYTH.

o [1poTpiTb NaHenNb yNpaBniHHA, 30BHILUHI 1 BHYTPILLHI MOBEPXHi, 3HIMHY YaLly BOMIOrOK TKAHUHOI 3 MUIOYUM 3acoboM.

¢ He BMKOpUCTOBYITE arpecuBHi pe4oBuHM abo abpa3neHi MaTepianu.

3BEPITAHHA

o [lepekoHanTecs, WO NiY BUMKHEHA 3 eNeKTpoMepeXi Ta NOBHICTIO OXOSOHYMa.

o Bukonante Bci Bumorn po3giny “OHNLWLEHHA TA OOMMAQ”.

e 36epirati ni4 3 NPUBIAYNHEHOIO KPULLIKOKO B CYXOMY YUCTOMY MicCLyi.

NMPOBJIEMU TA CNNOCOBU IX YCYHEHHA

Mepen TUM, SK 3BEPHYTUCL OO CEPBICHOIO AkicTb knerkoBMHM y BalloMy BGOpPOLLHI He nigxoauTb abo BY BUKOPUCTOBYETE
LeHTpy, Byab nacka, o3HaoMTech 3 He xnibonekapHe OGOpPOLWHO. (AKICTb KINEWKOBMHU MOXe 3MiHIOBATUCS B
BKA3aHOI0 HXYe Tabnuue.Xni6 He 3anexHocTi Bif, TemnepaTypu, BOMOrocTi, yMoB 36epiraHHss 6opoluHa Ta vacy

360py BpoXxato)

Monpo6ywnTe iHWWA TN 6opoLuHa, iHWOro BUpobHMKa

TicTo cTano 3aHagTo TBEPAWUM, OCKINbKX BU 4o4anu 3amaro piguHu.
XnibonekapHe OOPOLIHO 3 BEMMKUM BMICTOM binka BOMpae Ginblie Boau, Hix
iHWi BMAK, ToMy nonpobynte gogaTtv gogatkoeo 10-20 mn Bogw.

Bu BMKopucTOBYETE APIdKOXI, LLO HE NigXoasaTb.

BukopucTtoByiTe cyxi ApikaxXi 3 NakeTuKiB, Ae € Hanuc "LWBNAKOAIYI ApiKaXi".
Lle Tun He noTpebye nonepeaHbOro 6poAiHHS.

Bu noknanu 3amano gpixmkis abo apixoxi - cTapi.

BukopucTtoByiiTe MipHY NOXKY, WO goaaeTbes. NepeBipTe TepMiH npuaaTHOCTI
apixaxis. (36epiraiiTe ix B XoNoANNbHUKY)

Ha gpixgxi noTpanvna piavHa nepepg 3amillyBaHHSIM.

MepesipTe, WO BW MokNanu iHrpedieHT B NpaBUIlbHOMY MOPSAKY 3rifHO 3
IHCTPYKUisMHN.

Bv nopnanu 3aHaaTo GaraTto coni abo HeAOCTaTHBLO LYKPY.

MepesipTe peuenTt Ta BigMipAWTe nNpaBumbHY KiNbKiCTb 3a 4OMNOMOrOK MipHOI
NOXKK, LLIO AOLAETLCA.

Mepes.ipTe, WO6 Cinb Ta LyKOp HE BXOAWIM A0 CKNagy iHWKX iHrpeaieHTiB.

niginmaeTbes
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3aHagTo puxnuii xnid

Bwu BukopucTanu 3abaraTto Apikaxis.

MepeBipTe peuenTt Ta BigMipsiTe NpaBuUIbHY KiNbKIiCTb 3@ AOMOMOrO MipHOI
NOXKMW, LLIO AOOAETHLCS.

Bu nopanu 3aHagTo 6araTo piguHu.

Deski Buan 6GopowHa BOMpaoTe 6Ginblwe Boaw,
3MEHLUNTM KinbkicTb Boan Ha 10-20 mn.

HiX iHWIi, nonpobGynTe

Xni6 npoBanuecs nicnsa nignomy

AxicTb 6opoLUHa He3a40BINbHA.

MonpobynTe BOPOLLHO iHLLOrO BUPOBHMKA.

Bw BukopucTanu 3aHagTo 6araTo piguHu.
MonpobyiTe 3MEHLWMTH KinbkicTb Bogn Ha 10-20 mn.

Xni6 3aHaaTo CUMNbHO
nigHsaBcs

Bu BMKopucToBYy€eTe 3aHaaTo B6araTo Apikokis/Boaw.

MepesipTe peuenTt Ta BigMipAWTE MpaBUNbHY KiNbKICTb 3@ JOMNOMOIo MipHOT
NOXKK, L0 AoOAETbCA (QpiXDKi) /cknsaHKM (Boaa).

MepesBipTe, WO6 3aBenuka KinbkicTb BOAW HE HagiNwWMNa 3 iHWKX iHFpeaieHTIB.

Y Bac HegocTaTHLO GopoLUHa.

AKypaTHO 3BaxTe HOpPOLLHO 3a JONOMOrOK BariB.

Xni6 BurwoB
onigum Ta NUNKUm

Bu BMKOpMCTOBYETE HEAOCTATHIO KiNbKICTb ApiXKAXIB abo ApidKAX - cTapi.
BukopucTtoByiTe MipHY NOXKY, WO AoAaeTbes. [NepeBipTe TepMiH npugaTHOCTI
apixoxis. (36epiraiTe iX y XONOAUINBHUKY)

BuHuk 36ii B nogauvi enektpoeHeprii abo mawwuHa 6yna 3ynuHeHa nig vac
BunikaHHA xniba. (binbLw Hix Ha 15 xB)

MalunHa BMMMWKaETLCS, SKLWIO BOHA 3ynUHeHa Ginblu HiXK Ha OEeCATb XBUIWH.
Bam noTpibHO BUIHATKM xni6 3 cbopmm Ta 3HOBY 3anyCTUTU LMK 3 HOBUMM
iHrpegieHTamu.

Ha xni6i
3anMwmnnocb 6opoLHO

Bwu Bukopuctanu 3abarato 6opolwuHa abo y Bac 3amano piguHu.

MepeBipTe peuenT Ta BigMIpAWTE npaBunbHY KinbkicTb 6GopowHa 3a
Jonomoroto Barisa abo piAvHU MIPHOIO CKIISIHKOI ANSA PiAWHK, WO BXOAATb A0
KOMMIIEKTY.

TicTo noraHo
3mMilanocs

Bw He BcTaBunu nonatky Ans 3amiwyBaHHA B (hOpMy ANS BUMikaHHA xniba.
[o Toro, sik B1 3aBaHTaXuUTe iHrpedieHTn, nepekoHanTeca B TOMy, LLIO nonaTka
3HaxoanTbCH B OpMi.

BuHuk 36in B nmopavi enektpoeHeprii, abo MawuHa Oyna 3ynvHeHa nig 4vac
BunikaHHa xniba. (binbw Hix Ha 15 xB)

MalumHa BUMMKaeTbC, AKLLO BOHA 3ynyHeHa 6inbLu Hix Ha 15 XBUMNWH.
Ckopil 3a Bce, BaM byae NoTpiGHO 3anycTuTK NpoLec BUMikaHHS xniba 3HoBy,
OfHaK Lie MOXe MPM3BEeCTU A0 HeraTMBHOMO pesynbTaTy, SKWO 3amillyBaHHS
BX€ noyvanock. 3aBaHTaxTe HOBI iHrpeaieHTH

Ha ekpaHi 3'aBuBca Hanuc HHH nicna 3anycky
nporpamm

Lle osHauae, Wwo TemnepaTtypa BCepeauvHi nedi 3aHagTo Bucoka. HeobxigHo
BiZYMHUTY KPULLKY Ta AaTv Npuiagy 3rerka OXonoHyTH

Ha ekpaHi 3'aBuBca Hanuc LLL nicna 3anycky
nporpamu

Lle o3Havae, wo TemnepaTypa BcepeauHi nedi 3aHagto mana. HeobxigHo
nepemicTuT1 npunag y 6inbLw Tenne npuMilLeHHs.

Ha expaHi 3'aBuBcsa Hanuc EEOQ/ EE1
nicns noyatky po6oTu nivkm

BuHuk 36in B nopadi enekTpoeHeprii, NOMUNKM B
Temnepatypu. HeobxigHo 3BepHyTuCb Ao Cepsic LleHTpy.

poboTi paTuuka

3amic 1 | HacTpomka 1 ‘ 3amic 2 ‘ HacTpomnka 2 | HacTomka 3 | BUMiKaHHSA ‘ 3aranbHUin Yac | nigirpis
nporpamma Bara | 4yac, MvH
1.Ba3sosbIn 500 |9 20 14 25 45 60 2:53 60
950 | 10 20 15 25 45 65 3:00 60
2.®paHuysbckuit | 500 | 16 40 19 30 50 65 3:40 60
950 | 18 40 22 30 50 70 3:50 60
3.UinbHosepHosuin | 500 | g 25 18 35 70 55 3:32 60
950 | 10 25 20 35 70 60 3:40 60
4. ILsnaxuni 7 5 8 0 0 80 1:40 60
5.Conoakuit 500 | 10 5 20 30 55 50 2:50 60
950 | 10 5 20 30 55 55 2:55 60
6.MpnckopeHnin 500 | 12 0 11 35 0:58 60
7. MpuckopeHuit 950 | g 0 9 40 0:58 60
8.Ticto 20 0 30 40 0 1:30 60
9.[bxem 0 15 45 0 0 20 1:20 20
10.Kekc 10 5 20 30 35 70 2:50 60
11.CengBiy xneb 500 | 15 40 25 40 50 2:55 60
950 | 15 40 25 40 55 3:00 60
12.BunikaHHs 0 0 0 0 60 1:00 60
SC-BM40003
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NMAUOATNAHY H¥CKAYNbIFbI

KAYINCI3OIK LWAPAIAPbDI
Kayincisgik 60oMblHWAa MaHbI3abl Hyckaynap. MyKMAT OKbiN LWbIFbIHbI3 Aa, 6onawakra Kapay YWiH cakran
KOMbIHbI3.

KypbinfbiHbl AypbiC nanganaHbaca, 6yn oHbIH 6y3binyblHa 9Kenyi xaHe navaanaHyLublFa 3UsiH KENTiPYi MyMKIH.
Anfaw peT icke kocap anabiHga OyMbiMaa KepceTinreH TexXHUKanblk cunaTtTamManapbiHblH 3MeKTp XKeniCiHiH
napameTprepiHe CONKec KeneTiH-KeNMenTiHIH TeKCepiHia.

HA3AP AY[APbLIHbI3! KyaT cbiMbIHbIH allacbiHAa epre TyWbikTay CbiMbl MeH Tywicneci 6ap. AcnanTtbl TeK Xepre

TYMbIKTanNfaH TUICTi po3eTkanapfa KOCbIHbI3

Acnantbl ocbl [langanaHy HyckaynbifblHA CBWKeC TeK TYypPMbICTbIK MakcatTapga nawnganaHy kepek. Kypbinfbl
©HEepKaCINTiK MakcaTTa KonaaHyFa apHanmMaraH.

CblpTTa, yngeH Tbic nanganaHbaHpI3.

KypbinfblHbl Tasanap angbiHga Hemece erep OHbl navganaHbacaHbi3, 3MeKTp XKeriCiHeH apkalwaH axblpaTbin
KOWbIHbI3.

[eHe, xyike He Bonmaca akbln-on kemicTiri 6ap, Hemece OCbl KypbIfifbIHbl Kayinci3 nanganay yuiH Texipubeci meH
Binimi xeTkinikcia agamgapablH (COHbIH iWiHae 6ananapablH) Kayincisgiri ywiH xayan 6epeTiH agam kagaranamaca
Hemece KypblnfbiHbl NanganaHy borbiHwa Hyckay 6epmece, onapabiH Oy KypbinfbIHbl KONAaHybiHa 6Gonvanabl.
Bananap acnanneH onHamaysbl yLWiH onapAbl YHeMi kagaranan oTbIpy Kepek.

Tokka KocblIfiFaH acnanTtbl 6akbinaycbl3 KanablpMaHbI3.

XKeTkisinim >xuHarbIHa KipMEWTIH Kepek-xapakrapAbl narvganaHyra 6onmangp.

Kyat cbiMbl ByniHreH xarganaa, katepaeH aynak 6ony yLiH OHbl aybICTbIpYAbl 6HAIPYLI HemMece on yakineTTik 6epreH
CepBUC opTanblfbl HEMECe CoFaH yKcac BinikTi KbI3MeTKep icke acbipyFa THicC.

AcnanTbl )XaHe KOpeK CbIMblH CyFa Hemece Gacka CyMblK 3aTTapFa maTbipMaHpl3. Erep oHganm xafgam opbiH anca,
KYPbIFbIHbI 3MEKTP KEerniCiHeH axblpaTblHbl3 Aa, OHbl KanWTagaH navpanaHbac OypblH acnanTbiH >KYMbICbl MEH
KayincisgiriH 6inikTi MamaHgapra TekcepTin anbiHbI3.

Kopek CbIMbIHbIH ©TKip XXMEKTEpP MEH bICTbIK 6eTki kabaTTapra TUMeYiH KaaaFanaHbl3.

Kopek CbIMblHaH TapTnaHbl3, OHbI LWUNbIPLLLIKTAMaHbI3 XX8HE KYPbISifbiHbl alHanablpbin opamMaHbl3.

HaH nicipeTiH newTi Tek Tamak nicipy ywiH faHa nanganaHbiHbl3. ElkaliaH oHblH ilWiHOe Kuim, kaFa3 Hemece backa
3aTTapapbl KeNTipMEH;3.

HaH nicipeTiH newrTiH iwi 60c GonfaHga OHbl TOKKa KocnaHpld. KamepaHbl OHbIH, iWiHe kaHoan aa 6ip Hapce cakray
YLWiH nanganaHbaHpI3.

Meww a3bIK-TYNIKTi KOHCEpPBINeyre apHanmaraH.

A3bIK-TYNIKTi KaMmepaHblH TabaHbiHa Tikenen KorMMaHbI3, o1 YLWiH anMarbl WapaHbl KonaaHbIHbI3.

Tamak fanbiHaay peuenTtepiHe CyMeHiHi3.

MewrTiH KbiCKa TyMbIKTanyblH >aHe By3binybliH 6ongbipMac YLWiH XengeTkil caHplinaynapapblH iliHe cy afyblHa Xon
bepMeH;s.

HaH nicipeTiH mewTi Tasa KyWiHOe OypbiC KyTin ycTamay OHbIH OeTki KabaTbiHbIH TO3yblHA SKenyi MyMKiH, an Oyn
acnanTblH XXYMbICbIHA KONlancbi3 acep eTin, nanfanaHyLlbiFa bIKTuMarn Kkatep TOHAIPYI MYMKIH.

¥3apTKbIW CbiM KONAaHfFaH xafganga, kabenbaid eH yrKeH LWEeKTi KyaTblHblH, HaH MiCipeTiH newTiH, KyaTblHa CanKec
KeneTiHIHe Ke3 XKeTKI3iHi3.

EckepTty! >Kymbic icTen TypraHga acnan KaTTbl Kbi3bin keTegi! lNMeww xyMbic icTen TypraHaa, OHbl ycTay kaxeT 6orca,
ac ywre apHarfaH Komnfan KuiHi3 Hemece yCTarblLWThl NanganaHblHbI3.

AcnanTbl NanfanaHfaH Kesfe Kamblp UNenTiH Kanakwara Tuin KeTy4eH cakTaHblHbI3, SUTnece xapakaT any kaTepi
oap!

HA3AP AY[JAPbIHbBI3! HaybalxaHa xxyMbIC icTen TypFaH Ke3ne KaknafblH alunaHbl3 XXaHe HaH nicipyre apHarnfaH
KanbINThbl anmaHbl3.
KaknarblH Tek BuningekTin 6enrici bonbiHWa, KaMbipFa KaXeTTi eHIMAepAi KOCYy YLWiH FaHa awyra 6onagbl .

AcnanTtbl 63 OeTiHi30eH xeHaeyre Hemece kaHaam fa bip GenwekTepiH aybICTbipyFa 9peKeT acamaHpl3. Akaynbik
aHbIKTanfaH Xarganga »xakplH xepgeri Cepsuc optanbifbiHa xabapnacbiHpi3.

Erep Oynmbim Oipwama yakpiT 0°C-TaH TemeH Temnepartypaga TypraH Gornca, OHbl TOKka Kocap angbiHoa Genme
TemnepaTypacbkiHOa KeM aereHae 2 carart ycTay Kepek.

OHpipywi KocbiMWwa eckepTnecTeH OyMbIMHbIH KayincidgiriHe, XYMbIC ©HIMAiNiri MeH >XyMbIC MYMKIHAIKTEepiHe
Tyberenni acep eTnenTiH Gonmallbl e3repicTepAi OHbIH KypacTbIpbINbIMbIHA EHTi3Yy KyKbIFbIH ©3iHAE Kangbipagbl.
Acnan cbipTKbl TailMepMeH HeMece KallblkTaH 6ackapaTbliH 6enek XyneMeH icke KOChbllyFa apHanmaraH.

HAH NICIPETIH NEWTIH APTbIKLUbIJIbIKTAPbI

HaH nicipeTiH neww HaH nicipyre apHarnfaH aBToOMaTThbl PEXUMMEH XapakTarfaH.

Ci3 HaH, Tocan Hemece kamblp nicipyaiH 12 Typni 6araapnamacbiHbiH GipiH TaHOar anachkis.
HaH nicipyre apHanfaH ganbiH KocnanapAbl nanganaHyra onagpi.

HaH nicipeTiH newTe Tocan neH 60TKa nicipyre 6onaabl.

Kecne meH 6acka ga Taframgapabl JavbiHOayFa apHanfaH KaMmblp uneyre 6onagebl.

OPHATY

HaH nicipeTiH newTiH iwiHae opaybiw maTtepuangap MeH 6erae 3aTTapAblH XXOK eKeHiH TEKCEpiHI3.
Tacbimangay kesiHae TeMmeHaerinepaid, 6yniH6ereHiH TekcepiHia:
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KaKnak;

Kopnyc neH darikay Tepeseci;

KamepaHblH KabblpFanapbl;

anvansl wapa.

o Kes kenreH akaynblk aHbIKTarnfaH »afganga neLwTi TOKKa KocnaHbl3; CEpBUC opTanblfbiHa XxabapnacbiHpi3.

e AcnanTbl Kypfak, 6ipTeric api biICTbikka Te3imai 0eTki kabaTka OpHATLIHBI3.

e AcnanTbl >XaHfbll MaTepuangapablH, >Kapbiffblll 3aTTapAblH KOHE ©3AiriHeH TyTaWfbil rasgapablH KaHblHAa
opHaTtyfa 6onmangbl.

e AcnanTbl ra3 Hemece aneKkTp newTepiHiH, CoHAan-aK 6acka Xbiny ke3aepiHiH kacbliHa KotoFa 6bonmManasbl.

e [MlewTiH ycTiHe ewTeHe KoMMaHpI3. XKenaeTkiw caHpinaynapabl 6iten TactamaHpbis.

e HaH nicipeTiH newTi wkadThiH iWwiHe opHanacTbipyra 6onmanabl. ewTiH KanbinTbl XyMbIC iCTeyi YLWiH xengeTtyre
apHanfaH 60C KeHICTIKTi kKamTamachl3 eTy KaXeT: YCTiHeH kem aereHae 20 cM, apTkbl naHeni xafbiHaH 10 cM XaHe eki
OynipiHeH kem gereHge 5 cm.

e Anfawl peT nanganaHapdblH angbiHaa anvansl wapaHbl, KaMblp UNEeNTiH KanakwaHbl, HaH NicipeTiH NeLwTiH iLWKi xxaHe
CbIpTKbl O6nikTepiH Ta3a ObIMKbIN WyOepekneH cypTiHi3. backapy naHeniHeH KOpFaHbIC YNAIPiH anbin TacTaHbI3.

XX¥MbICbI

e HaH nicipeTiH newTi 3neKkTp XeniciHe »anfaHpl3.

o A3bIK-TYNIKTi NeLLKe canbiHbI3 Aa (peuenTke CanKec) Aa, KaknarbiH XabblHbI3.

«MO3IP» TYUIMECI

o byn dyHKUMS kepekTi Taram ganbiHgay 6araapnamachbiH TaHgayFa MyMKIHAIK Oepegi.

o KanaraH nicipy 6argapnamacbiH opHaTbiHbI3. baFgapnamaHblH HeMipi xkeHe Gargapnamara conkec nicipy yakbiTbl CK
avcnnenge nanga 6onabl.

o Eckepty: Tyrime BGacbinfFaH ke3ge AplbbicToik 6enri ecTinyre Tuic.

NICIPY BAFOAPJTAMAJIAPGI

o KaxeTTi 6argapnamanbl TaHaay ywiH « MO3IP» TynmeciH 6acbiHbI3.

1-wi nicipy 6argapnamacsl. Heri3sri

e byn pexum ak HaHObl HeMece HaHHbIH aparnac CypbinTapbiH AavibiHAAdy YWiH nanganadbinagbl. Had nicipy ywiH
kapabugan Hemece Guganm yHbl Hemece dalnbiH Kocnanap naviganaHoinagbl. byxaHka nonyyaeTtcsa nerkov v nioTHOM
(cm. B Tabnuue B KOHLE MHCTPYKLMN).

2-wi nicipy 6argapnamachbl. ®paHLy3 HaHbl

e byn pexum Gugan yHbiHaH KipTingek KblpTbiCbl 6ap »XeHin, ynningereH HaHabl ganblHAAy YWiH nanganaHbinagbl.
Benke cdpaHuy3 bareTi (HyckaynbiKTbiH COHbIHAAFbI KECTEAEH KapaHbl3) CUSKTbI XKEHiN api ynningek 6onbin weiFagbl.

3-wi nicipy 6araapnamachbl. AKTanMaraH YHHaH xacanfaH

o byn pexum eHreH O8HHIH HeMece XaHLWbINFaH ASHHIH KocnanapblH navganaHbin nicipineTiH HaHabl AavbiHAAy YLWiH
navganaHbinagbl. HaH ThifbI3, KbIPThICh! KiTipriek 60mbin WwhiFadbl (HYCKaymnbIKTbIH COHbIHAAFbI KECTEOEH KapaHbI3).

4-wi nicipy 6argapnamacsl. XXbingam

e byn pexum coga Hemece allbITKbl NarMganaHbIn nicipineTiH HaHAbl AanbiHAAY YLWiH NanganaHbinagsl. benke xeHin,
OipaK Tbifbl3 Gonbin wWwhifagbl. Ocbl PeXUMHIH KemeriMeH kapabuganm yHbl KOCbINaTblH HErisri aK HaHObl Hemece
apHaWbl YMbITKbINap KocbinaTblH HaHAb! Nicipeci3 (HycKaynbIKTbIH COHbIHAAFbI KECTeAEeH KapaHbI3).

5-wi nicipy 6argapnamacsbl. ToTTi

o byn pexum xeMic LWbIpbiHAAPbI, YrTIAreH XaHfFak, KenipinreH XXeMic-xuaek, LWoKonag HeMece KaHT CUSKTbl TYpIi ToTTi
Kocnanapdbl nanganaHa oTbipbin HaH AavbiHOay YLWiH nanganaHsinagsl. byn pexumae HaHHbIH KeTepiny yakbiTbl
y3apTbifiFaH, COHbIH HOTWXKECIHAE HaH XeHin api ynningek 6onbin weifagbl. OCbl PEXUMHIH MapMenagTsl TOPTThI, LWakn
HaHbIH, Kapnb HaHbIH Micipeci3 (HyCKaynbIKTbIH COHbIHAAfbI KECTEAEH KapaHbI3).

6/7-wi nicipy 6araapnamacsl. XXegengetinreHn 500 r / XXepengetinren 950 r

e byn pexvm panbiH KocnanapfaH HaH favbiHAay YWiH nanganadbinagbl. byn pexumpae kamblpAbl uney, OHbIH
KeTepiny xoHe nicy yaepici anTapnblKTanm KbiCKapTbliFaH >XaHe Ken yakblT anmangbl. COHbIH HaTuxeciHae HaH
YCbIHbINFaH 12 peXuMHIH, iWiHAeri eH kacanpl 6onbin WweiFagbl (HYCKaynblKTblH COHbIHAAFbI KECTEAEH KapaHbI3).

8-wi nicipy 6araapnamacsi. Kambip

e byn pexum awbITKbIChI3 KaMblp AavblHAAy YWiH nanganadbinagsl. byn pexumae kamblpdbl COHbIHAH MiCipMeCTeH,
TeK wuney faHa icke acbipbinagbl. Ocbl GaFgapnamaHblH KeMeriMeH nuuuara, Tywnapara, webypekke, uTanbsH
nacracblHa XaHe YW KecrneciHe apHanfaH kKamblpabl ganbiHoayra 6onagbl (HyCKaynblKTbiH COHbIHOAFbI KecTedeH
KapaHbI3).

9-wi nicipy 6argapnamacsl. [hxem

e Byn pexum xemicTepeH, KeKeHICTEpP MEH XuaekTepaeH MKemaep MeH TocantapblH 6apnbik TyprnepiH ganbiHgay
YWIiH nanganaHbinagbl (HyCKaynblKTblH COHbIHAAFbl KECTEAEH KapaHbI3).

10-wi nicipy 6arpapnamacsbl. Kekc

o byn pexum garibiH KocnanapgaH kekcTep MeH ToTTi micipmenepdi ganbiHaay YWiH nanganaHbinagbl (HyCKayrbIKThIH,
COHbIHOafbl KecTeleH KapaHbI3).

11-wi nicipy 6arpapnamacbl. CaHaBUY

e byn pexum caHABMY XacanTblH HaHAbl AaviblHOAY YLWiH namganadbinagbl, On y3akK yakblT 60Wbl xymcak 6onbin
kanagpbl (HyYCKaynbIKTbIH COHbIHAAFbI KECTEOEH KapaHpl3).

12-wi nicipy 6argapnamacsl. TaTTi HaH nicipy
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o byn pexxum 60 MMHYT GoWibl Micipeni, oFaH KaMblp WUIey XXoHe OHbl KeTEPY HEMECE ThIHABIPY KipMenai (HyCKaymbIKTbIH,
COHbIHAAFbl KECTEAEH KapaHbI3).

«KBIPTbIC TYCI» TYUMECI

o KbIpTbIC TyCi dhyHKUMACHI alblK TYCTi, OpTalla HeEMece KOLLKbIT TYCTi KbIpTbICTbI Nicipyai 6argapnamanayra MyMKIHAIK
Bepegi.

e ALLIbIK TYCTi, opTawa Hemece KOLWKbIN TYCTi KblpTbiC YWiH «KbIPTbICTbIH TYCl» TyiAMeciH TuiciHwe Bip, eki Hemece
yw peT 6acbiHbI3. CK gucnnenge KelpThICTbIH TaH4anaTtbiH TYCiH kepceTeTiH TaHOanaybIWw MeH3ep nanga 6onagbl.

«CAITMAK» TYMMECI

o byn dyHKuMa nicipineTiH GenkeHiH canmarbiH 6enrineyre MmymkiHgik 6epegi. Kiwi G6enkeHiH, canmarsl 500 rpamapl,
ynkeH 6enkeHiH menwepi 950 rpamabl Kypanabi.

¢ Kiwi Hemece ynkeH 6enke ywiH « CAJIMAK» TynmeciH TuiciHwe Bip peT HeMmece eki peT 6acbIHpI3.

o CK gncnnenpge 6enkeHiH TaHOoanaTtbiH MerLEpPiH kKepceTeTiH TaHbanaybIlw MeH3ep nanga 6onagsl.

e ECKEPTY: HaH nicipeTiH neww sgenki 6omnbiHWa yrikeH 6enkeHi nicipyre 6antanfaH.

«CTAPT/CTOM» TYMMECI

e HaH nicipeTiH newTiH XyMbICbIH 6acTay/ToKTaTy YyLiH Hemece TaHAanfaH oyHKUMAHbI bicbipy ywiH « CTAPT/CTOIlM»
TYWMeciH BacbiHbI3.

o barpapnamaHbl 6actay ywiH aplbbICThIK 6enri 6epinreHre geniH TynmeHi 1 cekyHa 6onbl 6ackin ycran TypbIHbI3.

e OnepauusHbl asikTay yWiH HemMece napameTpnepai O YLiH, y3aK OblObICTbIK Oenri 6epinreHre geniH TyMMeHi 2
cekyHA 6oibl 6ackin ycTan TypbiHbIS.

o ECKEPTY: Erep nicipinin xaTkaH TaraMHbIH KyWiH TekcepriHis kence, « CTAPT/CTOIlN» TyrimeciH 6acnaHpl3. [icipinin
XaTkaH TaFamMAbl TEKCEPY YLUiH HaH NiCIpeTiH NeLTiH, KaknaFblH4afbl Tepe3eHi NnanganaHbiHpI3.

BAFOAPNTAMA HOMIPI

o bargapnama Hewmipi CK ancnnengin con xak »xofapbl OypbillbiHAa OeliHeneHeq;.

YKAObl @YHKUMNACHI

e JnekTpMmeH xababiktayga 10 MMHYTTaH acnamTbiH yakbITKa ipkinic ©6onfaH xarganaa, HaH nicipeTiH new TaHganfaH
OargapnamaHdbl opbiHAAyAbl ANEKTP XeniciHae ipkinic 6onFaH catTeH 6actan xanfactolipagpl.

TANMEP

o Tanvep dyHKUUACHI NewwTe Nicipy yakbITbiH KeniHre kangblpyra MyMKiHAiK 6epegi.

e EH ken pereHge 13 caraTtka KeliiHre kangbipyra 6onagbl.

e Mbicanbl: arbiMaplk yakblT 20:30, ci3 HaHHbIH cafat 7:00-ge, sfHn, 10 carat 30 MUHYTTaH KeliH ganblH GOnFaHbIH
kanancels. «MEHKO» (ma3ip) TymmeciH BacbkiHbI3, pexumai TaHdaHbl3, KblPTbICTbIH TyCi MeH GenkeHiH meniiepiH
TaHdaHbI3, cogaH keniH 10 caraTt 30 MUMHYTKa AewiH yakblTTbl TaHAaHy ywiH «BPEMA +» (yakbiT) TyiMeciH 6acbiHbI3.
YakbiT CK gucnnenge kepcetineai. Tanmepai icke kocy ywiH «CTAPT/CTOIN» TynmeciH 6acbkiHpl3. Oducnnenge
YaKbITTbIH Kepi caHafbl 6acTanagsbl.

o ECKEPTY: XyMmbIpTKa, CyT, Kineremn xaHe ipiMLWik cusakTbl Te3 Oy3blnaTblH asblK-TYNIKTi NanganaHfaH kesge tanmMep
dYHKLMSACBIH NarganaHbaraH aypebic.

NAMOANbI KEHECTEP

e Oyeni anmanbl WapaHbl anbin WbIfbIN, OFaH KaXeTTi a3blK-TYNIKTi canbin, cogaH KewiH faHa wwapaHbl HaH nicipeTiH
neLuKe KO Kepekx.

o Kypamaac eHimaepni apkallaH Aa KepceTinreH peTneH KOCbiHbI3. ©yeni cyiblk eHiMaepai, Manabl, KaHTTbl, Ty34bl,
COaH KeliH yH MeH Backa aa ycteMenepai KOCbiHbI3, €H COHbIHAA alUbITKbIHbI KOCbIHbI3.

¢ ALLBITKbIHBIH, ©CYyiHE MyMKiHAiK 6epy yLwiH 6apnbik Kypamaac eHimaep 6enve TemnepaTtypacbkiHaa 6onyra Tuic.

o Kypamaac eHimaepaiH mernwepiH gan enweHi3. Peuente KepceTinreH wamMagaH TinTi wamManbl faHa ayblTKyablH e3i
nicipy HoTUXeciHe acep eTyi MyMKIH.

e HayGan new >ymbIC icTen TypFaH Ke3[4e HaH NewTiH KaknafbliH alinaHbl3 XXaHe HaH nicipyre apHanfaH KanbinTtbl
anmaHbl3.

o KaknarblH Tek OuningekTid 6enrici 6obIHLWA, kKamblpFa KaXeTTi eHIMAEpPAi KOCy YLWiH FaHa awyra 6onaabl.

o Kaknak Gacka kesge awbinca, Haybal newTeri Temnepatypa pexuMiHiH Oy3binyblHa akenefi e, HaH nicipy
canacblHa acep eTyi MyMKiH.

X¥MbIC PETI

e Anmarnbl WapaHbl anbimn LWbIFbIHBI3.

o KambIp nnewnTiH kanakwaHbl 6acblHbI3, OHbIH XXYMbIC iCTEN TYpFaHblH TEKCEPIHI3.

o Kypamaac eHimaepai Wwapara canblHbI3.

o ECKEPTY: AWbITKbIHBLIH, TY3 6EH CYMbIKTbIKKA TUMENTIHIHE KO3 XETKi3iH;3.

e Anmanbl WapaHbl HaH NicipeTiH NeLlke KanTagaH opHanacTbIpbIHbI3.

o LllapaHbl AypbIC OpHanacTbIpFaHbIHbI3Abl TEKCEPIHI3.

o AcnanTblH KaKknafblH >KabbIHbI3.

e AcnanTbl 3MeKkTp XeniciHe >xanfanpl3. [ObiObICTblKk Genri ecTineai ge, gucnnenge OargapnamaHbiH, HOMIpI koHe
JanblHOay y3aKTbifbl kepceTineai.

o «MEHHIO» (Ma3ip) TyrMeciH BacbiHbI3 Aa, 6araapnaMaHbliH HeMIpiH TaH4aHbI3.

o KbIpTbICTbIH TYCi MEH OenKeHiH MenLwepiH TaHgaHbI3.

o EHAi farblHAay yakbITbIH TanMepaiH, keMeriMeH Ty3eTin peTTen anachbia.

¢ barpapnamanbl 6actay ywiH « CTAPT/CTOIlM» TynmeciH 6acbiHpI3.

¢ JKyMmbIC asikTanfaHHaH keniH ablbbICThIK 6enri 6epineai ae, aucnnenge 0:00 gereH yakbIT kepceTineai.
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HaHngbl Wwamanbl yakbIT kangbipa TypbiHbI3.

KaknakTbl awapaaH OypblH acnanTbl SNEKTP XKEMICIHEH aXblpaTbIHbI3.

LLlapaHbl ycTafFbIWTLIH HEMECE KOMNFanTblH KeMeriMeH anbin LWblfapbiHbI3.

LLlapaHbl TeHKepPIHI3 Ae, enTen CinkiHi3. Erep HaH CbIpfFbin Tycnece, OHbI WapafaH any yLiH afall Hemece nnacrTmacca

KanakliaHbl kongaHyra 6onaasbl. LapaHblH 6eTki kabaTbiHa cbi3aT Tycipyi MyMKIH MeTann 3atTapAbl naganaH6aHbI3.

HaHgbl 30 MUHYT CybITbIN KOMbIHLI3, COAaH KEWiH OHbl TypayFra 6onaabl.

o ECKEPTY: Kamblp unenTiH KanakwaHblH HaH4a Kanbin KoMMaraHblHa ke3 XeTKi3iHi3. Erep onam 6onca, oHbl HaHHaH

akplpblHOAN CybIpbIn
nanganaHoaHpbl3.

anbIHbI3.

KanakwaHblH 6eTki kabaTbiHa cbi3aT Tycipyi MyMKiH MeTann 3atTapabl

TA3AJIAY XXOHE KYTIN ¥CTAY

e [MewTi Me3rin-me3srin Taszanan, 6eTki kabaTbiHAH TaFaMHbIH KE3 KENMeH KanablfblH KETIpin OTbIPY KEpek.

e Tasanap angbiHAa NewwTi eLipin, aNeKTP XeniCiHeH aXblpaTbIHbI3.

o [lewTiH 864€eH cyyblHa MYMKIHAiK BepiHi3.

o backapy naHeniH, iwwki xeHe cbipTKbl 6eTKi KabaTTapbiH, anManbl LWapaHbl XYFbiL 3aT KOCbINFaH AbIMKbIN LWybepekneH

CYPTIiHj3.

o XXemipriw 3aTTapabl Hemece Typnini maTepuangapapbl KongaHoaHbI3.

CAKTANYbI

o [lewwTiH anekTp XeniciHeH axblpaTbinbin, 804eH CyblFaHbliHA KO3 XETKI3iHi3.

o “TABAJIAY XXSHE KYTIIN ¥CTAY” TapaybiHblH 6apnbik TanantapblH OpbIHAAHbIS.

o [lewwTi KaKNarbl Con alwblK KyWae, Kyprak Tasa XXepae cakTaHbl3.

AKAYIbIKTAP XXOHE OJIAPAbI TY3ETY TOCUIOEPI

Cepsuc opTanbifbiHa xabapnacnac 6ypblH TOMEHAE KEeNTipinreH kKeCTeMeH TaHbIChIN LUbIFYbIHbI3Abl OTIHEMI3.

HaH keTepinmengi

CisgiH, yHbIHbI34afbl O9H MaHbI3bl XapaMCbi3 Hemece Ci3 HaybarxaHanblk yHAbl nanganaHbancold. (OoH
MaHbI3bIHbIH, canacbl YHHbIH TeMmrepaTypacbiHa, biFanabifibifblHa, CcakTany >XafgannapbiHa >aHe acTblK
XWHanfaH yakbiTka 6annaHbICTbl e3repin oTbipybl 60Mybl MYMKIH)

¥HHbIH 6acka TypiH, 6acka eHAipyLUiHiH, YHbIH NaganaHbIn KepiHis.

Kamblp TbiM KaTTbl 60nbIn KeTkeH, ce6ebi Ci3 CyMbIKTbIKTbI a3 KOCKAHChI3.

KypambiHaa akybl3 Meniiepi ken HaybarixaHanblk yH 6ackanapbiHa kaparaHaa cyabl kebipek CiHipeai, CoHabIKTaH
KocbimMwa Tafbl 10-20 Mn cy Kocbin 6ankaHbI3.

Ci3 »xapamcbl3 alwbITKbIHbI NaiganaHachI3.

«Kbingam opekeT eTeTiH awbITKbl» AereH >asybl 0ap KanwblKkTapFa canblHFaH KypfaK allbITKbIHbI
nanganaHbiHbI3. Byn awbITKbIHbI angblH ana awwbITyAblH KaXeTi XKOK.

Ci3 aWwbITKbIHbI @3 casiFaHCbhl3 HeMece allbITKbIHbI3 eCKipin KETKEH.

Melwuke Koca xeTKisineTiH enwep KacbIKTbl NanganaHbiHbI3. ALWbITKbIHBIH XXapamablblK Mep3iMiH TekcepiHi3. (OHbI
TOHAa3bITKbILLTA CaKTaHbI3)

ALBITKbIFA KAMbIp Uep angbliHAa CYMbIKTbIK KYMbIbIM KETKEH.

Kypampac eHimaepai Hyckaynbikka CoMKec AypbIC PETNEeH carnfaHbIHbI3[bl TEKCEPIHI3.

Ci3 Ty34bl TbIM KO CanfaHCbl3 HEMECEe KaHTTbIl XKETKIMIKCi3 canfaHcbI3.

PeuenTi TekcepiHi3 )oHe neLuKke Koca XeTKi3ineTiH enwep KacblKTbH KeMeriMeH MerLepiH AypbIC enLUeH;i3.

Ty3 6eH KaHTTbIH 6acka Kypamaac eHiMAepae XOK EKEHiH TeKCEpiHi3.

HaH TbimM KoncbiFaH

Ci3 albITKbIHbIH, LIEKTEH ThIC MerILIepiH NanaanaHfaHchl3.

PeuenTi TekcepiHi3 )aHe neLuke Koca XeTKi3iNeTiH enep KacblKTbiH KOMEriMeH MernLIepiH AypbIC OLEH|3.

Ci3 CyMbIKTbIKTbI ThIM Ken MerLiepae KOCKaHChI3.

¥HHbIH Kenbip Typnepi 6ackanapbiHa kaparaHga cygbl kebipek ciHipeai, cCoHAabIkTaH cyablH MenwepiH 10-20 mn
asanTbin H6arKaHpI3.

HaH keTepinreHHeH KewiH

6acbinbin kanabl

KanTa

Cisperi yHHbIH canackl kKaHaraTTaHapIblk emec.

Backa eHAipyLiHiH yHbIH NanganaHbin KepiHis.

Ci3 CyMbIKTBIKTBI ThIM Ken MernLiepae nanganaHfaHchl3.
CygabiH menwepiH 10-20 Mn-re a3anTbin KepiHis.

HaH TbIM KaTTbl KeTepinin KeTTi

Ci3 aWwbITKbIHLIH/CYAbIH, LUEKTEH ThIC MerLepiH NanganaHach!3.

PeuenTi TekcepiHi3 xaHe neluke Koca XETKi3ineTiH enwep KacblKTbiH, (ALbITKbl)/LbIHBIASKTbIH, (CY) KemeriMeH
MernLUepiH AYPbIC erLUeH;3.

CyqablH apTblK MerniepiHiH 6acka Kypamaac eHiMaepaeH KenMemnTiHiH TeKCepiHi3.

Cizgeri yH XeTkinikcia.

¥HAb! TapasblHblH KOMEriMeH MyKUAT OrLLIEH 3.

HaH 6on-603 opi xenimtek Gonbin
LWbIKTbI

Ci3 alWbITKbIHbI XETKIMIKCI3 MenLepae nanganaHachi3 HeMece allbITKbIHbI3 eCKipin KETKEH.

MeLuke Koca XeTKi3ineTiH enwep KacblKTbl NanaanaHblHbI3. ALbITKbIHLIH XXapamabirblk Mep3iMiH TekcepiHis. (OHbl
TOHa3bITKbILLTA CaKTaHbI3)

OneKTp KyaTbiMeH xabablkrayaa ipkinic 6onabl Hemece mMaluMHa HaH nicipy KesiHAe TokTaTbingbl. (15 MuHyTTaH
acTtam)

MalmHa OH MUHYTTaH apTblK YakbiTka TOKTaTbifICa, TOKTaH axblpaTtbinadbl. HaHabl KanbinTaH anbin, uukngl
KaHa Kypanac eHimaepMeH kavitagaH 6actay Kepek.

HaHHbIH yCTiHAE YH Kanbin KouFaH

Ci3 yHAbI TbIM Ken MernluepAe naiganaHFaHChbl3 HeMece CyMbIKTbIK a3.
PeuenTi TekcepiHi3 xaHe neLlke Koca >XeTKi3ineTiH TapasblHblH, KeMeriMeH YHAbl HeMece ernilep LUbIHbIasKTbIH,
KeMeriMeH CyAbl QypbIC OILIEH3.

Kamblp Halwap apanackaH

HaH nicipeTiH Kanbinka KaMmblp UNENTIH KanakLwaHbl caniMaraHChbl3.

Kypampaac eHivaepai canvai Typbin, kanakwaHblH OpHaTbINFaHbIH TEKCEPIHi3.

OnekTp KyaTbIMeH XabablKTayAa ipkinic 6onabl Hemece mMaluvMHa HaH nicipy KesiHAe TokTaTtbinabl (15 MUHYTTaH
acTam).

MawwmHa 15 MUHYTTaH apTblK yakblTKa TOKTaTbInca, TOKTaH axblpaTbiiagbl.

Bankim, HaH micipy UMKNbIH KanTagaH 6acTayra Typa Kenyi MyMKiH, ananga, erep uney yaepici 6actanbin KoviFaH
6orca, MyHbIH HOTUXECI >akcbl 6onman WblFybl MyMkiH. YKaHa a3blK-TyniKTi canbiHbI3

bargapnama GactanfaHHaH — KeuiH
akpaHga HHH xasybl nanga 6ongpl

Byn newrTiH, iwiHaeri TemnepaTypa TbIM Xofapbl AereHai 6ingipeai. KaknarbiH alwbin, acnanTtbl CybiFaHwa Kos Typy
Kepek/

Barpapnama GacTtanfaHHaH — KeuiH

Byn newriy iwiHgeri TeMnepatypa TbiM TeMeH aereHai 6ingipeai. Acnantbl Xblnbipak 6ernmMere aybICTbIpbIn KO
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akpanga LLL xasybl nanga 6ongbl Kepek.
MewTiH )XyMmbIicbl 6acTanfaHHaH keliH | JnekTpMeH >kabablkTayaa ipkinic, TemnepaTypa CeHCOpbIHbIH JXyMbICbIHAA kaTe opblH angbl. Cepsuc
akpaHga EEO/ EE1 xasybl nanga | opTanbifbiHa xabapnacy Kaxer.
6onabl
uneyl | opHaTy 1 | uney | opHaty 2 | opHaTty 3 | KamblpdaH nicipy | »anmnbl yakbITbl | Kbi3abl
2 py
bargapnama canMarbl | MUHYT BOMbIHLLIA YaKbIT
1. Heriari 500 9 20 14 25 45 60 2:53 60
950 10 20 15 |25 45 65 3:00 60
2. ®paHLy3 HaHbl 500 16 40 19 |30 50 65 3:40 60
950 18 40 22 |30 50 70 3:50 60
3. ByTiH AoHHeH 500 9 25 18 |35 70 55 3:32 60
950 10 25 20 |35 70 60 3:40 60
4. Xeingam 7 5 8 0 0 80 1:40 60
5. Toti 500 10 5 20 |30 55 50 2:50 60
950 10 5 20 |30 55 55 2:55 60
6. XKepnenpeTinreH 500 12 0 0 0 11 35 0:58 60
7. XepenpeTinreH 950 9 0 9 40 0:58 60
8. Kambip 20 0 30 40 0 1:30 60
9.[bxem 0 15 45 |0 0 20 1:20 20
10.Keke 10 5 20 |30 35 70 2:50 60
11.CaHgeuny xneb 500 15 40 5 25 40 50 2:55 60
950 15 40 5 25 40 55 3:00 60
12. KambipgaH nicipy 0 0 0 0 0 60 1:00 60

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA
Wazne instrukcje dotyczace bezpieczenstwa. Uwaznie przeczytaj i zachowaj je dla pézniejszego korzystania.

Niewtasciwe obchodzenie sie z urzgdzeniem moze doprowadzi¢ do jego uszkodzenia i spowodowac obrazenia
uzytkownika.

Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzié¢, czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z parametrami
pradu elektrycznego.

UWAGA! Wtyczka kabla zasilajacego ma przewdd i styk uziemiajacy. Podigczaj urzgdzenie jedynie do uziemionych

gniazdek, ktére zostaty zainstalowane zgodnie z przepisami.
Uzywaé¢ tylko do celow domowych zgodnie z tg Instrukcjg Obstugi. Nie jest urzgdzeniem do zastosowania w
przemysle.

¢ Nie uzywac na zewnatrz pomieszczenh.
e Zawsze odigczaj zasilanie sieciowe, gdy urzadzenie nie jest uzywane lub przed czyszczeniem.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
zmystowych lub umystowych albo, w przypadku braku dos$wiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujg sie one pod
nadzorem lub nie poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich
bezpieczenstwo.

Dzieci powinny byé nadzorowane, aby zapobiec grze z urzgdzeniem.

Nie zostawiaj wigczonego urzadzenia bez nadzoru.

Nie uzywaj akcesoriéw, ktére nie sg dofgczone do zestawu wraz z urzgdzeniem.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego jego wymiany, aby unikng¢ niebezpieczenstw, powinien dokonac¢
producent lub upowazniony przez niego Punkt Serwisowy bgdz podobny wykwalifikowany personel.

Nie zanurzaj urzadzenia oraz przewodu sieciowego w wodzie ani zadnych innych cieczach. Jesli tak sie stalo,
natychmiast odtgcz urzgdzenie od zrédia zasilania i przed dalszym uzyciem zwrd¢ sie w celu sprawdzenia, czy
urzgdzenie dziata sprawnie i bezpiecznie, do wykwalifikowanych specjalistow.

Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

o Nie ciggnij za przewdd zasilajgcy, nie przekrecaj go ani nie nawijaj go wokét urzgdzenia.
e Uzywaj wypiekacza do chleba jedynie do przygotowywania zywnosci. W zadnym wypadku nie susz w niej ubran,

papieru, innych produktow niezywnosciowych.

Nie wigczaj wypiekacza, gdy jest pusty. Nie uzywaj komory do przechowywania zadnych rzeczy.
Wypiekacz do chleba nie jest przeznaczony do konserwowania produktow.

Nie umieszczaj produktéw na samym dnie komory, uzywaj zdejmowanej misy.
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o Przestrzegaj przepisow kulinarnych.

e Aby unikngé zwarcia i uszkodzenia wypiekacza, nie dopuszczaj do przedostawania sie wody do otworow
wentylacyjnych.

o Niewtasciwe czyszczenie wypiekacza moze spowodowaé zuzycie powierzchni, co moze niekorzystnie wptywaé na
prace urzgdzenia i stworzy¢ potencjalne zagrozenie dla uzytkownika.

o W przypadku uzywania przediuzacza upewnij sie, ze maksymalna dopuszczalna moc kabla odpowiada mocy
wypiekacza do chleba.

e Uwaga! Urzadzenie nagrzewa sie podczas pracy! W razie potrzeby kontaktu z wypiekaczem podczas jego pracy
nalezy stosowacé rekawiczki kuchenne lub fapki.

¢ Unikaj kontaktu z topatka mieszajgcg w czasie eksploatacji urzgdzenia, to moze prowadzi¢ do powstania urazu!

¢ UWAGA! Podczas pracy nie otwieraj pokrywy wypiekacza i nie wyjmuj pojemnika do wypieku.
Pokrywe mozna otwiera¢ tylko w celu dotadowania do ciasta niezbednych sktadnikow $cisle po ustyszeniu sygnatu
bipera.

¢ Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzgdzenia. W przypadku wykrycia usterek nalezy
skontaktowac sie z najblizszym Punktem Serwisowym.

o Jesli urzadzenie przez jaki$ czas znajdowato sie w temperaturze ponizej 0°C, przed wigczeniem musi byé
przechowywane w temperaturze pokojowej nie krocej niz w ciggu 2 godzin.

e Producent zastrzega sobie prawo, bez dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania drobnych zmian w konstrukciji
wyrobu, ktére zupetnie nie wptywajg na jego bezpieczenstwo, sprawnos¢ ani funkcjonalnose.

e Urzadzenie nie jest przeznaczone do uruchomienia przez zewnetrzny timer ani oddzielny system zdalnego
sterowania.

ZALETY TWOJEGO WYPIEKACZA DO CHLEBA

Wypiekacz do chleba jest wyposazony w automatyczny tryb pieczenia chleba.

o Mozesz wybrac¢ jeden z 12 réznych programéw pieczenia, smazenia konfitur lub przygotowywania ciasta.

¢ Mozna stosowac¢ gotowe mieszanki do wypieku.

¢ Wypiekacz do chleba pozwala smazy¢ konfitury i gotowac kasze.

e Mozesz zagnies¢ ciasto do gotowania makaronu i innych potraw.

NASTAWIENIE

¢ Upewnij sie, ze wewnatrz wypiekacza nie ma materiatéw opakowaniowych ani ciat obcych.

e Sprawdz czy nie sg uszkodzone podczas transportu:
e pokrywa;
e obudowa i okienko;
e Sciany komory;
e zdejmowana misa;

W przypadku stwierdzenia jakichkolwiek wad nie wtgczaj wypiekacza; skontaktuj sie z centrum serwisowym.

Postaw urzgdzenie na twardej, rownej i zaroodpornej powierzchni.

Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu materiatow tatwopalnych, wybuchowych i gazéw samozapalnych.

Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu kuchenki gazowej lub elektrycznej, a takze innych zrédet ciepta.

Nic nie ktadz nic na wypiekaczu. Nie blokuj otworéw wentylacyjnych.

Wypiekacz do chleba nie powinien znajdowac sie w szafie. W celu zapewnienia normalnej pracy wypiekacza nalezy

zapewni¢ wolng przestrzen do wentylacji: nie mniej niz 20 cm od géry, 10 cm ze strony tylnego panelu i nie mniej niz

5 cm z bokéw.

e Przed pierwszym uzyciem przetrzyj zdejmowang mise, topatke mieszajgca, wewnetrzng i zewnetrzng czesci
wypiekacza czystg, wilgotng szmatkg. Zdejmij folie ochronng z panelu sterowania.

PRACA

¢ Podtgcz wypiekacz do chleba do sieci elektryczne;.

e Umies$¢ mise z produktami w wypiekaczu (zgodnie z przepisem) i zamknij pokrywe.

PRZYCISK "MENU".

o Ta funkcja pozwala wybra¢ Zzgdany program pieczenia.

o Wybierz zgdany program pieczenia. Numer programu i odpowiedni do programu czas pieczenia wyswietli sie na
wyswietlaczu LCD.

¢ Uwaga: po nacisnieciu przyciskdw powinien pojawi¢ sie sygnat dzwiekowy.

PROGRAMY PIECZENIA

o Aby wybra¢ Zzgdany program, nacisnij przycisk "MENU".

Program do pieczenia 1. Podstawowy

e Ten tryb jest uzywany do pieczenia biatego pieczywa lub gatunkéw mieszanego chleba. Do przygotowania chleba
stosowana jest zytnia lub pszenna maka albo gotowe mieszanki. Otrzymujemy lekki i zwarty bochenek (patrz Tabela
na koncu instrukgciji).

Program do pieczenia 2. Chleb francuski

e Ten tryb jest uzywany do przygotowywania lekkiego pysznego pieczywa z chrupigcg skérkg z maki pszennej.
Otrzymujemy lekki i pyszny bochenek (patrz Tabela na koncu instrukcji).

Program do pieczenia 3. Petnoziarnisty

e Ten tryb jest uzywany do pieczenia chleba z uzyciem mieszanek z poro$nietego ziarna, lub ziarna sptaszczonego.
Otrzymujemy zwarty chleb, skérka jest twarda, lecz nie chrupigca (patrz Tabela na koncu instrukcji).
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Program do pieczenia 4. Szybki

e Ten tryb jest uzywany do pieczenia chleba z uzyciem sody lub drozdzy. Otrzymujemy lekki, ale zwarty bochenek. Za
pomocg tego trybu mozna przygotowywacé podstawowy biaty chleb z wykorzystaniem maki zytniej lub pieczywo z
uzyciem specjalnych zakwasow (patrz Tabela na koncu instrukcji).

Program do pieczenia 5. Stodki

e Ten tryb jest uzywany do pieczenia chleba z wykorzystaniem réznych stodkich dodatkéw, takich jak soki owocowe,
tarte orzechy, suszone owoce, czekolada lub cukier. W tym trybie jest zwiekszony czas podnoszenia chleba, w
wyniku czego otrzymujemy lekki i pyszny chleb. Za pomocga tego trybu mozna przygotowywac ciasto marmoladowe,
chleb herbaciany, chleb karaibski (patrz Tabela na koncu instrukgciji).

Program do pieczenia 6/7. Przyspieszony 500 g / Przyspieszony 950 g

e Ten tryb jest uzywany do pieczenia chleba z gotowych mieszanek. W tym trybie procesy wymieszania, podnoszenia i
pieczenia ciasta zostaty znacznie zredukowane i nie zajmujg duzo czasu. W wyniku otrzymujemy najbardziej prosty z
12 proponowanych trybow (patrz Tabela na koncu instrukc;ji).

Program do pieczenia 8. Ciasto

e Ten tryb jest uzywany do gotowania ciasta bez drozdzy. W tym trybie odbywa sie tylko zagniecenie ciasta bez
dalszego pieczenia. Za pomocg tego programu mozna przygotowac ciasto do pizzy, pierogéw, czeburkdow, wioskiej
pasty i makaronu domowego (patrz Tabela na kohcu instrukcii).

Program do pieczenia 9. Dzem

e Ten tryb stuzy do przygotowania wszystkich rodzajow dzemoéw i konfitur z owocow, warzyw i jagdd (patrz Tabela na
koncu instrukgji).

Program do pieczenia 10. Ciastko

e Ten tryb stuzy do przygotowania ciastek i pieczywa z gotowych mieszanek (patrz Tabela na koncu instrukciji).

Program do pieczenia 11. Kanapka

¢ Ten tryb stuzy do przygotowania chleba do kanapek, diugo pozostaje miekki (patrz Tabela na koncu instrukcji).

Program do pieczenia 12. Pieczywo

e Ten tryb wypieka w ciggu 60 minut, nie obejmuje zagniecenia i podniesienia ani wygtadzania ciasta (patrz Tabela na
koncu instrukgii).

PRZYCISK "KOLOR SKORKI"

¢ Funkcja kolor skérki pozwala zaprogramowac pieczenie jasnej, sredniej lub ciemnej skoérki.

e Naciénij przycisk "KOLOR SKORKI" jeden, dwa lub trzy razy, aby otrzymaé jasna, $rednig lub ciemng skérka
odpowiednio. Na wyswietlaczu LCD wyswietli sie strzatka znacznik, ktéra bedzie wskazywac na wybrany kolor skorki.

PRZYCISK "WAGA"

e Ta funkcja pozwala nastawi¢ wage pieczonego bochenka. Waga matego bochenka wynosi 500 g, natomiast waga
wielkiej wynosi — 950 g.

o Nacisnij przycisk "WAGA" raz lub dwa razy, aby otrzyma¢ maty lub duzy bochenek odpowiednio.

o Na wyswietlaczu LCD wyswietli sie strzatka znacznik, ktéra bedzie wskazywac na wybrany rozmiar bochenki.

o UWAGA: Domysinie wypiekacz do chleba jest ustawiony do pieczenia duzego bochenka.

PRZYCISK "START/STOP"

¢ Do uruchamiania/zatrzymywania pracy wypiekacza do chleba lub skasowania wybranej funkcji, nacisnij przycisk
"START/STOP".

e Aby uruchomi¢ program, nalezy nacisng¢ przycisk i przytrzymac przez 1 sekunde, dopdki nie rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

e Aby zakonczy¢ program, nalezy nacisngC przycisk i przytrzymac przez 2 sekundy, dopdki nie rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

o UWAGA: Nie naciskaj przycisku "START/STOP", jedli chcesz sprawdzi¢ stan pieczenia. Dla kontroli pieczenia nalezy
uzywac okienka na pokrywie wypiekacza.

NUMER PROGRAMU

e Numer programu jest wyswietlany na wyswietlaczu LCD w lewym gérnym rogu.

FUNKCJA PAMIECI

o W przypadku wystgpienia awarii zasilania w okresie nie dtuzszym niz 10 minut, automat do pieczenia chleba bedzie
kontynuowat wykonywanie wybranego programu od momentu awarii zasilania.

TIMER

¢ Funkcja timera pozwala na odroczenie czasu pieczenia.

¢ Maksymalne odroczenie czasu pieczenia wynosi 13 godzin.

o Na przyktad: aktualny czas 20:30, chcesz, aby chleb byt gotowy przed godzing 7:00, czyli po uptywie 10 godzin i 30
minut. Nacisnij przycisk "MENU", wybierz tryb, wybierz kolor skorki i wielko$¢ bochenka, a nastepnie nacisnij przycisk
"CZAS +", aby dodac¢ czas do 10 godzin 30 minut. Czas wyswietli sie na wyswietlaczu LCD. Nastepnie nacisnij
przycisk"START/STOP", aby zaktywowac timer. Na wyswietlaczu rozpocznie sie odliczanie czasu do momentu
rozpoczecia pracy.

o UWAGA: Nie zaleca sie korzysta¢ z funkcji timer podczas uzywaania szybko psujacych sie skfadnikéw, takich jak jaja,
mleko, Smietanka i ser.

PRZYDATNE WSKAZOWKI

o Nalezy najpierw wyjg¢ zdejmowang mise, wiozy¢ do niej niezbedne skfadniki, a nastepnie umiesci¢ mise w
wypiekaczu.

e Zawsze przestrzegaj kolejnos¢ dodawania sktadnikéw. Najpierw wlewaj ptyn, nastepnie dodawaj masto, cukier, sdl, a
potem make i inne dodatki, na koicu drozdze.
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o Wszystkie skfadniki powinny by¢ w temperaturze pokojowej w celu utrzymania optymalnego wzrostu drozdzy.

o Doktadnie zmierzaj ilos¢ sktadnikéw. Nawet niewielkie odchylenie od okreslonej w przepisie wartosci moze miec
wptyw na wynik pieczenia.

e Podczas pracy nie otwieraj pokrywy wypiekacza i nie wyjmuj pojemnika do wypieku chleba.

o Pokrywe mozna otwiera¢ tylko w celu dotadowania do ciasta niezbednych sktadnikéw sScisle po ustyszeniu sygnatu
bipera.

e Otwieranie pokrywy w innym czasie prowadzi do zaburzen temperatury w wypiekaczu i moze mie¢ wplyw na jakos¢
wypiekania chleba.

KOLEJNOSC PRACY

Wyjmij mise zdejmowana.

Nacisnij topatke mieszajgca, upewnij sie, ze ona dziata.

Umiesc¢ skfadniki w misie.

UWAGA: Upewnij sie, ze drozdze nie stykaja sie z solg ani z ptynem.

Umies¢ zdejmowang mise z powrotem w wypiekaczu.

Upewnij sig, ze umiescite$ mise poprawnie.

Zamknij pokrywe urzgdzenia.

Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej. Rozlegnie sie¢ sygnat dzwiekowy, a na wyswietlacz wyswietli sie numer i

czas trwania przygotowania programu.

Nacisnij przycisk" MENU" i wybierz numer programu.

Wybierz kolor skoérki i wielkos¢ bochenka.

Teraz mozesz skorygowac czas przygotowywania za pomoca timera.

Nacisnij przycisk "START/STOP", aby uruchomi¢ program.

Po zakonczeniu pracy rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczu wyswietli sie godzina 0:00.

Zostaw chleb, niech sobie postoi.

Przed otwarciem pokrywy odtgcz urzgdzenie od sieci elektryczne;.

Wyjmij mise za pomoca tapki lub rekawiczki.

Przewrd¢ mise i lekko potrzgsnij. Jesli chleb nie wyslizguje sie, mozesz uzy¢ drewnianych lub plastikowych topatek do

wyjmowania chleba z misy. Nie uzywaj metalowych przedmiotéw, mogg porysowac powierzchnie misy!

Zostaw chleb do ostygniecia na 30 minut, a nastepnie mozna go pokroic.

o UWAGA: Upewnij sie, ze topatka mieszajgca nie pozostata w chlebie. Jesli to sie stato, delikatnie wyjmij jg z chleba.
Nie uzywaj metalowych przedmiotéw, mogg porysowac powierzchnie fopatki!

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

o Piekarnik nalezy regularnie czyscic¢ i usuwac z jego powierzchni wszelkie pozostatosci zywnosci.

e Przed czyszczeniem wytgcz wypiekacz do chleba i odtgcz go od zrédta zasilania pragdem elektrycznym.

o Odczekaj, az wypiekacz catkowicie ostygnie

e Przetrzyj panel sterowania, zewnetrzne i wewnetrzne powierzchnie, zdejmowang mise wilgotng szmatkg z
detergentem.

¢ Nie uzywaj zadnych agresywnych srodkéw ani materiatoéw sciernych.

PRZECHOWYWANIE

o Upewnij sie, ze wypiekacz jest odtgczony od sieci elektrycznej i catkowicie ostygt.

o Spetniaj wszystkie wymagania okreslone w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

o Przechowaj wypiekacz z pokrywg lekko uchylonej, w suchym i czystym miejscu.

PROBLEMY | SPOSOBY ICH ROZWIAZYWANIA

Przed skontaktowaniem sie z centrum Jakos¢ glutenu w twojej mace jest niewtasciwa lub uzywasz magki nie nadajgcej sie do pieczenia
serwisowym prosimy zapoznac’: sie z chleba. (Jakos$¢ glutenu moze sie zmienia¢ w zaleznosci od temperatury, wilgotnosci powietrza,

s : warunkoéw przechowywania maki i czasu zbierania plonéw)
ponizszg tabelg.Chleb nie wyrasta Sprobuj inny rodzaj maki, innego producenta
Ciasto zbyt twarde, poniewaz dodate$ za mato ptynu.

sprobuj doda¢ dodatkowo 10-20 ml wody.
Uzywasz niewtasciwych drozdzy.

fermentaciji.
Dodates$ za mato drozdzy lub drozdze sg stare.

lodéwce)

Na drozdze trafita ciecz przed zamieszaniem.

Sprawdz, czy wiozyte$ sktadniki w odpowiedniej kolejnosci zgodnie z instrukcja.
Dodates zbyt duzo soli, lub za mato cukru.

Sprawdz przepis i zmierz odpowiednig ilo$¢ za pomoca zatgczonej tyzki do mierzenia.
Sprawdz, czy soli i cukru nie zawierajg inne sktadniki.

Zbyt kruchy chleb Zastosowate$ nadmierng ilo$¢ drozdzy.
Sprawdz przepis i zmierz odpowiednig ilo$¢ za pomocg zatgczonej tyzki do mierzenia.
Dodates zbyt duzo ptynu.

ml.

Chleb opada po podnoszeniu Zta jakos¢é maki

Sprobuj make innego producenta.

Uzyte$ zbyt duzo ptynu.

Sprobuj zmniejszy¢ ilos¢ wody o 10-20 ml.

Chleb zbyt mocno wyrdst Uzywasz nadmiernej ilosci drozdzy/wody.
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Maka do pieczenia chleba o duzej zawartosci biatka wchtania wiecej wody, niz inne, dlatego

Uzywaj suchych drozdzy z saszetek z napisem "szybkie drozdze". Ten typ nie wymaga wstepnej

Uzywaj zatgczonej tyzki do mierzenia. Sprawdz termin przydatnosci drozdzy. (Przechowaj je w

Niektére rodzaje maki wchtaniajg wiecej wody niz inne, sprobuj zmniejszy¢ ilos¢ wody o 10-20
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Sprawdz przepis i zmierz odpowiednig ilo§¢ za pomocag zatgczonej tyzki do mierzenia
(drozdze)/kubka (woda).

Upewnij sie, ze nadmiernej ilosci wody nie trafito z innych skfadnikow.

Za mato maki.

Delikatnie zwaz make za pomocg wagi.

Skorka chleba
wyszta zbyt blada, chleb jest lepki

Uzywasz zbyt mato drozdzy lub drozdze sg stare.

Uzywaj zatgczonej tyzki do mierzenia. Sprawdz termin przydatnosci drozdzy. (Przechowaj je w
lodowce)

Nastgpita przerwa w dostawie energii elektrycznej lub maszyna zostata zatrzymana podczas
pieczenia chleba. (Na okres diuzszy niz 15 minut)

Maszyna wytgcza sie, jesli ona zostata zatrzymana na okres dtuzszy niz dziesie¢ minut. Musisz
wyjac chleb z pojemnika i ponownie uruchomié¢ caty proces z nowymi sktadnikami.

Na chlebie
pozostata maka

Uzytes zbyt duzo maki, lub masz mato ptynu.
Sprawdz przepis i zmierz odpowiednig ilo$¢ maki za pomoca wagi lub ptynu za pomoc kubka do
mierzenia ptynéw, wchodzgcej w skiad zestawu.

Ciasto zZle
wymieszone

Nie wiozytes topatki mieszajacej do pojemnika do pieczenia chleba.

Zanim witozysz skfadniki, upewnij sie, ze topatka jest w pojemniku.

Nastgpita przerwa w dostawie energii elektrycznej lub maszyna zostata zatrzymana podczas
pieczenia chleba (na okres dtuzszy niz 15 min).

Maszyna wytacza sie, jesli ona zostata zatrzymana na okres dtuzszy niz 15 minut.

Podobno trzeba uruchomi¢ wypiekanie chleba ponownie, jednak to moze doprowadzi¢ do
ujemnego wyniku, jesli zagniecenie juz sie zaczeto. W6z nowe sktadniki

Na ekranie pojawit sie napis HHH po uruchomieniu
programu

Oznacza to, ze temperatura wewnatrz piecu jest zbyt wysoka. Nalezy otworzy¢é pokrywe i
urzgdzenie lekko schtodzic.

Na ekranie pojawit sie¢ napis LLL po uruchomieniu
programu

Oznacza to, ze temperatura wewnatrz piecu jest zbyt niska. Nalezy przenie$¢ urzadzenie do
cieplejszego pomieszczenia.

Na ekranie pojawit sie napis EE0/ EE1
po rozpoczeciu pracy wypiekacza

Nastgpita przerwa w dostawie energii elektrycznej, bledy w pracy czujnika temperatury. Nalezy
zwrocic sie do Centrum Serwisowego.

zaczyn 1 | strojenie 1 | zaczyn | strojenie 2 | strojenie 3 | pieczywo | catkowity czas | podgrzanie
2
program waga | czas w minutach
1 Podstawowy 500 |9 20 14 25 45 60 2:53 60
950 |10 20 15 25 45 65 3:00 60
2. Francuski 500 16 40 19 30 50 65 3:40 60
950 18 40 22 30 50 70 3:50 60
3. Z catych ziaren | 500 | g 25 18 35 70 55 3:32 60
950 |10 25 20 35 70 60 3:40 60
4. Szybki 7 5 8 0 0 80 1:40 60
5. Stodki 500 |10 5 20 30 55 50 2:50 60
950 |10 5 20 30 55 55 2:55 60
6. Przyspieszony | 500 12 0 11 35 0:58 60
7. Przy$pieszony | 950 9 0 9 40 0:58 60
8. Ciasto 20 0 30 40 0 1:30 60
9. Dzem 0 15 45 0 0 20 1:20 20
10. Ciastko 10 5 20 30 35 70 2:50 60
11. Kanapka 500 |15 40 25 40 50 2:55 60
950 |15 40 25 40 55 3:00 60
12. Pieczywo 0 0 0 0 60 1:00 60
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