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Manual de instrucciones

Muy importante: Lee integramente este manual antes de utilizar el horno. La documentacién y accesorios,
los encontraras en el interior del horno.
Este manual esta disefiado de forma que los textos estan relacionados con los dibujos correspondientes.

SEGURIDAD

Almportante.

Conserva este manual con el aparato. Si debes vender o
ceder el aparato a otra persona, asegurate de que el manual
de utilizacion va con él. Lee estos consejos antes de
instalar y utilizar el aparato. Han sido redactados pensando
en su seguridad y la de los demas.

« La alimentacion eléctrica al horno debe estar instalada
con dispositivos de desconexion de cumplimiento con
la normativa de instalacion local. Si el aparato se instala con
clavija, esta tiene que ser accesible.

« Lainstalacion del horno, debe ser efectuada por un
instalador autorizado, que sequira las instrucciones y
esquemas del fabricante.

« Lainstalacidn eléctrica debe de estar dimensionada a la
potencia maxima indicada en la placa de caracteristicas y la
toma de corriente eléctrica con toma a tierra reglamentaria.

 Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser sustituido
por su servicio postventa o personal cualificado similar, con
el fin de evitar un peligro.

« Asegurate de que el aparato esta desconectado antes de
sustituir la lampara, para evitar posibles choques eléctricos.

* No utilizar productos de limpieza abrasivos o estropajos
metalicos duros para limpiar la puerta del horno, ya que se
puede aranar la superficie y provocar la rotura en anicos del
vidrio.

« Durante el funcionamiento hay partes accesibles que
pueden calentarse. Los ninos menores de 8 anos deben
mantenerse alejados a menos que estén bajo supervision
permanentemente.
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Evitar tocar los elementos calefactores interiores.

Este aparato pueden utilizarlo ninos con edad de 8 anos y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o instrucciones apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera seguray
comprenden los peligros que implica. Los nifos no deben
jugar con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento a realizar por el usuario no
deben realizarlos los nifios sin supervision.

Tu aparato esta destinado para un uso doméstico normal.
No utilices con fines comerciales o industriales. Sirve
exclusivamente para la coccion de productos alimentarios.
No intentes modificar las caracteristicas del aparato. Podria
suponer un peligro.

Para la colocacion de las bandejas/parrillas, se deben
seguir las indicaciones del apartado Uso/Accesorios.
Durante una limpieza por pirdlisis, las superficies
accesibles se calientan mas que durante un uso normal.
Hay que alejar a los ninos.

Antes de proceder a la limpieza por pirdlisis retira todos los
elementos de coccidon y los desbordamientos importantes.
No coloques cargas pesadas sobre la puerta del horno y
asegurate que no se monte o se siente ningun nino.

Para cualquier intervencion de limpieza en la cavidad del
horno, éste debe estar apagado.

Después de utilizar el horno, asegurate que todos los
mandos estan en posicion de parada.

No utilices el horno como despensa o para guardar
accesorios después de su utilizacion.

No utilices aparatos de vapor o alta presion para limpiar el
aparato (exigencias relativas a la seguridad eléctrica).

El horno siempre debe funcionar con la puerta cerrada, en
todos los programas, incluido el grill.



0. IDENTIFICACION

Identifica el modelo de tu horno (“a", " b"," ¢ ")
comparando el panel de mandos de tu aparato
con el de las ilustraciones.

1 = INSTALACION

1.1 Desembalaje. Retira todos los elementos de
proteccién.

1.2 Conexion a la red eléctrica. Ten siempre
en cuenta los datos de la placa de
caracteristicas (1.2.1) y las medidas
del mueble en el que se va encastrar el
horno(1.2.2,1.2.3).

El aparato debe conectarse a la red
mediante una conexion fija monofasica, en
la cual, la conexidn neutro (color azul) con
neutro debe quedar garantizada(1.2.4).
Introduce el horno y céntralo en el hueco
(1.2.5). Cuida que el cable sobrante no
quede en la parte superior (1.2.6).
Sujétalo al mueble con los dos tornillos
suministrados (1.2.7). El material

del mueble de empotramiento o el
recubrimiento de éste deberan ser
resistentes al calor.

Para finalizar la instalacién del aparato, es
necesario establecer la hora (c).

2.1 Ajuste de hora. Modelos digitales Al
conectar el horno, el visor parpadea (2.1.1).

Ajusta la hora pulsando E] (2.1.2). En
unos segundos la hora queda validada.
Nota: Vuelve a ajustar la hora después de
un corte de suministro eléctrico.

2.2 Modificacion de hora[© | Con el horno
encendido, pulsa durante unos
segundos (2.2.1). La hora parpadea, ajusta

la hora pulsando E] . La hora queda
validada.

2.3 Funcion avisador. (") Pulsa varias veces la
tecla y se pondra a parpadear D 2.3.1).
ajusta la duracion con las teclas
Después de unos segundos ﬂ dejara de
parpadear. Funciona con el horno encendido
y apagado.
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2.4 Antes de utilizar tu nuevo horno por primera

2.5

2.6

2.7

vez caliéntalo en vacio (sin alimento,

en posicion E] 250°C y 30 minutos de
duracién). Puede producir humo o mal
olor (es normal debido al calentamiento
de restos de grasa, etc). Una vez se haya
enfriado, efecttia una limpieza previa
pasando por el interior un pafo himedo.

Accesorios. Segun modelos dispones de
Bandeja Profunda (2.5.1), Bandeja normal
(2.5.2) y Parrilla recogejugos (2.5.3) que
funcionan de forma independiente. Puedes
combinar cualquier bandeja con la Parrilla
recogejugos (2.5.4) formando un conjunto.
Todos los accesorios o conjuntos pueden
ir directamente o montadas sobre la guia
de extraccion parcial (2.5.5) o sobre las
diferentes guias telescdpicas de extraccion
total (2.5.6,2.5.7, 2.5.8, 2.5.9). Si dispones
de la bandeja de extraccion parcial, se
utilizara de forma independiente o junto

a bandejas (3 modalidades) (2.5.10). La
Parrilla Simple es de uso independiente
(2.5.117). Si dispones de guias auto
extraibles "impulse”, introducelas primero
en el horno sin la bandeja (2.5.12). Las
guias "impulse" salen automaticamente
con el peso de la bandeja al abrir el horno
(2.5.13). Es obligatorio utilizar una bandeja
como soporte de los alimentos con las
guias "impulse" (2.5.14). Ten en cuenta la
posicion de las parrillas al introducirlas

en el interior. Disponen de topes laterales
antivuelco (2.5.15).

Posicion accesorio. Dispones de 5
posiciones para colocar los accesorios.
Segun modelo, se indicara en el display,
la posicion a colocar la bandeja.

BH:8:.8:.0

Alimento a cocinar. Introduce el alimento
en el horno. Selecciona el accesorio(s) y su
posicion recomendado o consulta la tabla
de coccidn. Cierra la puerta.

PREPARAR UN PLATO

2.8

Seleccion funcion de cocinado. Gira el
mando selector de funciones y selecciona la
funcion deseada segun modelo (2.8)

Calor tradicional ventilado. Para cualquier
tipo de plato. Se pueden cocinar varios

platos a la vez sin que se mezclen sabores
ni olores.

Turbo plus. El calor es producido por la
resistencia central. En ausencia de funcion
descongelacion puede utilizar esta funcion

a 35°C.



Grill fuerte ventilado. Gratina repartiendo el
calor de modo uniforme.

E] Grill fuerte. Gratinados: pastas, soufflé y
salsa bechamel.

D Grill suave. Hamburguesas, tostadas y
alimentos con pequeia superficie.

Calor de solera ventilada. El ventilador
reparte el calor inferior de manera
uniforme.

Calor tradicional. Pan, tartas, pasteles
rellenos y carnes magras.

Descongelacion. Descongela en tiempos
minimos cualquier producto

Funcion Recetas.

Funcion ECO+,

Pan, tartas, pasteles rellenos y carnes magras.

o B =% [

(*) Esta es la funcion utilizada en la
declaracion de consumo de energia,
de acuerdo a los reglamentos R65-
R66/2014,segun norma 60350-1

2.9 Seleccion de temperatura. Gira el mando
selector de temperatura hasta la posicién
deseada (2.9.1).

2.10 Apagado del horno. En todos los casos
cuando la coccion este finalizada, gira
el mando selector de funciones y el de
temperatura a la posicion 0.

FUNCIONES DE TIEMPO

2.11 Seleccion de la duracion ® (Modelo “c").
Selecciona la funcion de cocinado y la
temperatura deseada. Pulsa (&) hasta que
(® se visualice (2.11.1). Ajusta el tiempo

de cocinado puIsandoE] (2.11.2). En
unos segundos el tiempo queda validado

y comienza la cuenta atras. Al finalizar,

el horno emite un pitido. Para silenciarlo
pulsa cualquier tecla y apaga el horno.
Temporizador (Modelo "b"). selecciona la
duracién del cocinado deseada girando
el mando selector (2.11.3). Si quieres que
funcione sin limite de tiempo, ponlo en

posicion manual o \W) (2.11.4)

2.12 Seleccién hora final: (Modelo “c") (5
Selecciona la funcion de cocinado, la
temperaturay la duracion del cocinado.
Pulsa (©) hasta que (5 parpadee (2.12.1).
Ajusta la hora de fin de coccion pulsando

E] . La puesta en marcha queda
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retardada para que finalice a la hora
indicada. Al finalizar el horno emite un
pitido. Para silenciarlo pulsa cualquier
tecla.

2.13 Desconexion automatica. (Modelo “c") Si
por olvido no has desconectado el horno,
éste se desconecta automaticamente
al cabo de un tiempo. Siempre que no
hayamos seleccionado la funcion de
cocinando.

OTRAS FUNCIONES

2.14 Funcién Bloqueo (Teclas). |9| (Modelo “c")
Para evitar manipulaciones por parte de los
ninos. Activalo pulsando simultaneamente

las teclas E] situadas sobre el simbolo
& . hasta visualizar en el

display, el simbolo E| encendido.

MANTENIMIENTO
= Y LIMPIEZA

3.1 Limpieza de accesorios. Son aptos para
lavavajillas. Si los limpias a mano, usa
detergente de uso corriente. Ponlos a
remojo para facilitar la limpieza.

3.2 Limpieza interior del horno
Funcion AquaSliding. Es un sistema que
facilita la limpieza del horno, mediante
el uso del vapor de agua. Su duracion es
de 35 minutos y se realiza de la siguiente

manera.

. Empieza con el horno templado.

. Extrae todos los accesorios y guias
laterales.

. Pulveriza 200 ml de agua en las paredes
del interior del horno. 2\ Una cantidad
excesiva de agua puede provocar
desbordamientos.

. Segun modelo, selecciona la funcion,

a) AquaSliding y espera a que finalice

b) O tradicional a 150°C durante 10
minutos. (Modelos “a,b"). Transcurrido
dicho tiempo, ajusta la temperatura

al minimo (35°C - 75°C s/modelo) y
mantenerla durante 25 minutos. No
seqguir estas indicaciones puede provocar
condensaciones en el frontal.

. Apaga el horno.
. Abre con cuidado la puerta del horno,



evitando el contacto con el vapor.

. Al final del ciclo, retira el agua del interior y
con la ayuda de una bayeta desprende los
restos de suciedad restante. Este ciclo de
ayuda a la limpieza pierde efectividad si no
se respetan los tiempos indicados.

* Segun modelo se puede ayudar de la
funcién Avisador.

3.3 Modelos con paredes lisas. Extrae las
guias laterales (3.3.1, 3.3.2). Limpia el
horno a temperatura templada, pasando un
pafio con agua caliente y jabdn (3.3.3) Una
vez limpias las paredes del horno vuelve a
colocar las guias.

3.4 Limpieza de los cristales. Segin modelo.
Limpieza exterior: Utiliza un trapo suave
empapado con producto limpiacristales.

3.5 Limpieza exterior del horno: Usa productos
neutros. Sécalo bien con un pafo suave.

SOLUCION DE

= PROBLEMAS

4.1 El horno no calienta. Comprueba si esta
conectado o el fusible no esta fundido.
Incrementa la temperatura seleccionada.

4.2 La luz interior no funciona. Cambia la
bombilla o cambia el fusible.

4.3 Sale humo durante la coccion. Reduce la
temperatura y/o limpia el horno.

4.4 El horno emite un pitido. Se ha alcanzado
la temperatura de eleccién. El ciclo de
coccion esta finalizado.

4.5 Hace ruido después de la coccion. Es
normal, el ventilador sigue funcionando
hasta reducir la temperatura del interior y
la del exterior.

4.6 Avisos de incidencias.

L { Fallo del sensor de temperatura. /\

-
)

-
)

~ = Fallo del Software.

~—

~ 01 . .. . .
- i Corte de la alimentacion eléctrica
durante el cocinado.

A No manipules el horno. Para repararlo
llama al servicio técnico.
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MEDIO

= AMBIENTE

El horno ha sido disefiado pensando en la
conservacion del medio ambiente.

Respeta el medio ambiente. Precalienta el horno
so6lo cuando haga falta (consulta la tabla).

Usa preferentemente moldes de color oscuro.
Para largos periodos de horneado desconecta el
horno 5 6 10 minutos antes del tiempo previsto.

Gestion de residuos de aparatos eléctricos y
electronicos.

El simbolo === indica que no debe eliminarse

el aparato utilizando los contenedores
tradicionales para residuos domésticos. Entrega
tu horno en un centro especial de recogida.

El reciclado de electrodomésticos evita
consecuencias negativas para la salud, el medio
ambiente y permite ahorrar energia y recursos.
Para mas informacion, contacta con las
autoridades locales o establecimiento donde
adquiriste el horno.

I



Tabla de Coccion

carnesy aves

verduras
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Alimento

ternera
1,6 Kg
cerdo
1,5 Kg
cordero

1,2 Kg

pavo
4 Kg

pollo
1,25 Kg

pimientos rojos

asados
1,25 Kg

tomates rellenos

4 unid

merluza / bacalao

al horno
1,5Kg
langostino al
horno

1 Kg
Pescado
horneado
1 Kg
bacalao
horneado
1,5Kg

pizza
pan

Bizcocho
€sponjoso

flan

descongelacion

todo tipo
alimento

fermentacion

para masa pan/

pasteles

Programa y temperatura

190°C [ 210°¢C
1500 C
[x] 2000¢C
170°C
21000
(@] 210°¢

zwooc

200°C
200° C
190°C
130°C

e 750 C

(X}

40°_C

50°C 'X)

40°C
50°C

Tiempo

50 - 60 min

85 - 95 min

40 - 50 min

115-125

min

50 - 60 min

30 - 40 min

15-19 min

7-9min

4 -5min

13-17 min

7-9min

18 - 22 min
18-22min
15-19 min

30 - 40 min

25-30 min

Posicion

Precalen-
tamiento

no

no

no

no

no

no

no

yes

yes

yes

yes

yes

no

yes

no

no

no
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Accesorios

=I=1=)
c:cc

(=Y=Y=)

=r=x=)

(=X=T=)
c»:cu:

(SY=Y=)

=r=x=1

X=I=)
c»:cu:

(SY=Y=)

=x=x=1
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Instruction manual

Very Important: Read the entire manual before using the oven. The documentation and accessories are
inside the oven.
The texts in the manual correspond to the numbered diagrams.

SAFETY

Almportant.

Keep this manual with the appliance. If you sell or give the

appliance to another person, make sure you also pass on

the user manual. Read these instructions carefully when
using and installing the appliance. They are designed to
protect your own and others’ safety..

The electrical installation that feeds the oven must have

circuit breakers installed in accordance with current local

installation regulations.

+ The oven must be installed by an authorised installer in
accordance with the manufacturer's instructions and
diagrams. If the appliance is installed with a plug, the
plug must be accessible.

* The electrical installation must be dimensioned for
the maximum power indicated on the reference plate
and the electrical socket must have a regulatory earth
connection.

+ If the power cord is damaged, it must be replaced by
the after-sales technical service or by similarly qualified
staff, to avoid hazard.

« Ensure the appliance is unplugged from the mains before
replacing the oven lamp, to avoid electric shock.

+ Do not use abrasive cleaning products or metal scouring
pads to clean the oven door, as they could scratch the
surface and cause the glass to shatter.

+ During operation, some accessible parts may become
hot. Children under the age of 8 must not go near the
appliance unless under permanent supervision.
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Do not touch the heating elements inside the oven.

This appliance can be used by children aged 8 years

and above and persons with reduced physical,

sensory or mental capabilities or lack of experience

and knowledge if they have been given supervision

or instruction concerning the use of the appliance

in a safe way and understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance.

Unsupervised children must clean or user maintain the
appliance.

This appliance is designed for normal household use only.
Do not use it for commercial or industrial purposes. Use
exclusively for cooking food products.

Do not try to modify the characteristics of the appliance. It
could be dangerous.

To fit the trays or racks, follow the instructions in the Use/
Accessories section.

During cleaning by pyrolysis, surfaces become hotter than
during normal use. Keep out of reach of children.

Before cleaning with pyrolysis, remove all cooking items
and significant overflows.

Do not put heavy weights on the oven door and make sure
that children do not climb or sit on it.

Always make sure that the oven is switched off before
cleaning.

After using the oven, make sure that all the controls are in
the Off position.

Do not use the oven as a larder or to store accessories after
use.

Do not use steam or high pressure devices to clean the
device (electrical device safety reasons).

The oven door should always be kept closed when working,
for all programmes, including the grill.



0- IDENTIFICATION

To find out which model your oven is (“a", “b",
“c") compare its control panel with the control
panels shown in the illustrations.

1 = INSTALLATION

1.1 Unpacking. Remove all the protective
packaging elements.

1.2 Mains connection. Always take into account
the data on the reference plate (1.2.1) and
the measurements of the cabinet in which
the oven will be housed (1.2.2,1.2.3).

The appliance must be connected to the
mains with a fixed single-phase connection
with the neutral-to-neutral (blue)
connection guaranteed (1.2.4). Fit the oven
into the space and centre it (1.2.5). Make
sure there is no excess cable in the upper
part (1.2.6).

Screw it to the fitting using the two screws
supplied (1.2.7). The fitted unit or its surface
must be heat-resistant. The time must be
set in order to finish the installation (model
“c").

2. USE <

4

2.1 Setting the time. Digital models
When you switch on the oven, the display
will flash (2.1.1). Set the time by pressing

(2.1.2). The hour will automatically
be validated after a few seconds.
Note: The time will need to be reset if a
power cut occurs.

2.2 Changing the time. With the oven turned
on, press for several seconds with the
time flashing, adjust the time by pressing

(2.2.1) for several seconds. The
hour will automatically be validated.

2.3 Beeper function. "\ With the oven turned on
press[© ] twice until the () position. Adjust
the time by pressing E (2.3.1).
After a few seconds the time will
automatically be validated and the
countdown will begin. A beep will sound
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when the countdown ends. Press any
button to stop the beep.

2.4 Before using your new oven for the first
time, heat it up while empty (with no food
in it and with the control turned to E], for
30 minutes at 250°C). It may produce some
smoke or a bad smell (this is normal and
is caused by the oven heating up grease
residue etc.). When it has cooled down, pre-
clean it by wiping the inside with a damp
cloth.

2.5 Accessories. Depending on the model there
is a Deep Tray (2.5.1), Standard Tray (2.5.2)
and Juice catcher Grill (2.5.3) that work
separately. It is also possible to combine
either tray with the Juice catcher Grill (2.5.4)
to make one unit. All the accessories or
units can be used directly or mounted on
the Partial Extraction Guide (2.5.5) or the
Total Extraction Guide (2.5.6, 2.5.7, 2.5.8,
2.5.9). If you have the partial extraction
tray, it can be used separately or together
with trays (3 types) (2.5.10). The Simple
Grill is used separately (2.5.11). If you have
telescopic rails, remove the tray before
installing them in the oven (2.5.12). The
telescopic rails extend automatically due
to the weight of the tray when the oven
is opened (2.5.13). Food must always be
placed on a tray on the telescopic rails
(2.5.14). Bear in mind the position of the
grills when inserting them. There are anti-
tipping stops at the sides (2.5.15).

2.6 Accessory positions. The accessories can
be fitted in 5 different positions. According
to the model, the position on which to
Ece the tray will be shown on the display.

1 2 3 4 5t

2.7 Cooking the food. Place the food in the
oven. Choose the accessory or accessories
to be used and their recommended position,
or consult the cooking table. Close the oven
door.

COOKING A DISH

2.8 Selecting the cooking function. Turn the
function selector and select the desired
function according to the model (2.8).

Traditional fanned heat. For any kind

of dish. Several dishes may be cooked

at once without their flavours or smells

mixing.

Turbo plus. The heat is produced by the central
element. In absence of the defrost function it
is possible to use this function at 35°C.

Fanned high grill. This browns the food,




distributing the heat evenly.
E] High grill. For browning pasta, soufflés and
bechamel sauce.

E] Low grill. For hamburgers, toast and food
with a small surface area.

Ideal for paellas or pizzas. The fan
— distributes the base heat evenly.

Traditional heat. For bread, cakes, cakes
with filling and lean meat.

* Defrost. Rapidly thaws any kind of food.
X

ETEDEE Booster Function. Heats the oven quickly.

(1] Recipe function.
@ ECO function*.

For bread, cakes, cakes with filling and lean
meat.

*This is the program used in the energy
consumption declaration, according to
regulations R65-R66/2014 & standard 60350-1.

2.9 Changing the temperature. Turn the
temperature selector dial to the desired
setting (2.9.1).

2.10 Switching off the oven. In all cases
when the cooking process is complete,
turn the function and temperature selector
knob to position 0.

TIME FUNCTIONS
2.11 Selecting the cooking time C) (Model “c").
Select the cooking function and the desired

temperature. Press Ountil® begins to
flash (2.11. 1ﬁd ust the cooking time

by pressing (2 11.2). After a few
seconds the time will automatlcally be
validated and the countdown will begin.
When the end time is reached, the oven will
beep. To stop the beep, press any button
and switch off the oven.

Ordinary clock (Model (“b"): Turn the
central dial to the right and select the
minutes (2.11.3).

If you prefer the oven to function without a

time limit, turn it to manual \@ (2.11.4).

2.12 Selecting the end time : G (Model
“c") Select the cooking function, the
temperature and the cooking time. Press

OuntilG begins to flash (2.12. 1ﬁdi5t

the cooking end time by pressing

The start of cooking will be delayed so that
it finishes at the time shown. When the end
time is reached, the oven will beep.

Press any button to stop the beeps.
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2.13 Automatic switch-off. If you forget to
switch off the oven, it will switch off
automatically after a certain time. As long
as the function for electing the cooking
time has not been selected (Model “c").

OTHER FUNCTIONS

2.14 (Button) lock function. EI (Model “c")
To prevent children from handling the
appliance. Simultaneously press the keys
situated on the symbol
display, with the symbol turned on until the

symbol LI turned on is displayed.

MAINTENANCE
= AND CLEANING

3.1 Cleaning the accessories. The accessories
are dishwasher-safe. To wash them up by
hand, use ordinary detergent. Leave them
to soak for easier cleaning.

3.2 Smooth-walled models.
Aquasliding function. This is a system
that makes it easier to clean the oven with
steam. It takes 35 minutes and is done as
follows:

. Start with a lukewarm oven.
Remove all accessories and side guides

. Spray 200 ml of water onto the inside walls
of the oven. Too much water could
cause overflowing.

Depending on the model, select the
function

a) AquasSliding and wait until it finishes

b) O traditional at 150 °C for 10 minutes.
After this time has elapsed, reduce the
temperature to minimum (35 °C - 75 °C
according to the model) and maintain

for 25 minutes. Failure to follow these
instructions may cause condensation on
the front.

. Switch the oven off.

Carefully open the oven door, avoiding
contact with the steam.

. At the end of the cycle, remove the water

from inside and wipe away any remaining
dirt with a dishcloth. This cycle is used to
assist cleaning but loses its effectiveness
if the recommended times are not
followed.



* Depending on the model, it can assist the
Warning function.

3.3 Cleaning the glass. Depending on the
model. Cleaning the outside of the glass:
Use a soft cloth soaked in a glass cleaning
product.

3.4 Cleaning the outside of the oven: Use
neutral cleaning products. Dry the oven
well with a soft cloth.

TROUBLE-

= SHOOTING

You can solve the following problems
yourself.

4.1 The oven is not heating up. Check it is
plugged in and switched on and that
the fuse has not blown. Select a higher
temperature setting.

4.2 The interior light is not working. Change
the bulb or replace the fuse.

4.3 Smoke is coming out during cooking. Turn
the temperature down and/or clean the
oven.

4.4 Abeep is sounding. The selected
temperature setting has been reached. The
cooking cycle is complete.

4.5 The oven makes a noise after cooking. This
is normal, as the fan keeps running until
the temperature inside and outside the
oven is reduced.

4.6 Failure warnings.

F I  Temperature sensor failure. /\

F 5 Software Failure.

F i Power cut during cooking.

=) ) .

)0 )7 )2 The oven automatically switches

off as it has been functioning for several

hours (4.7.2).

A Do not try to repair the oven yourself. Call
the technical assistance service.

ENGLISH

THE

= ENVIRONMENT

This oven has been designed with environmental
protection in mind.

Be environmentally aware. Only preheat the oven
when necessary (see table).

Use dark coloured cake tins whenever possible.
For long cooking times, switch off the oven 5 or
10 minutes before the end of cooking time.
Electrical and electronic appliance waste
management.

The symbol == indicates that the appliance
must not be disposed of in traditional bins for
domestic waste. Take your oven to a special
collection centre.

Recycling domestic appliances will help to
avoid negative consequences for health and the
environment and will allow savings on energy
and resources.

For further information, contact the local
authorities or the shop where you bought the
oven.
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Cooking Table
beef
190°C 210°C 50 - 60 min 1 no L
1 5Kg =
pork — : Q T
X | 1500 C 180°C  85- 95 min 2 no i
= 15Kg @ “D“
>
o
= lamb — ) TR
e 12K ] 200°c [ 220°C 40-50min Qz no ﬂIﬂ]
%
(]
= turkey 115-125 Q o
1700 C 1900 C 1 no B
P = - i &
chicken Q EDE
=] 210°C 230°C 50 - 60 min 1 no L
1,25 Kg |Z]
roasted red
0] 0)
¥ peppers [@] 190°C [ 210°c 30-40min Qz no B R [[lIl]
=l 1.25Kg
[
= stuffed , —
N tomatoes 200°C []220°C 15-19min 2 no
4 servings
baked —
hake 2100c []230°C 7-9min Qz ves
1,5 Kg
3=l roasted
(o)
S — .
=8 |obster X | 220°C 240°C 4 -5min 64 ves T
=
Ee)
= baked
© ) — . 0T )
P ?Sh 200°C |Z]220°c 13- 17 min Qz ves
baked
0] 0)
cod 210°c E]zzooc 7-9min Qz yes
1,5Kg
pizza 2000c []220°¢ 18-22min Q1 yes [[lIl]
bread 2000¢ [ 2200¢ 18-22min Qz no [HH]
sponge cakes 190°¢ []210°C 15-19min 92 ves
>
2 . i)
=N flan 130°c E]wooc 30 - 40 min Q1 no
defrosting, all .,X(_ = Q . o [[l:[l]
types of food e
Fermenting 40°C 40°C
dough for . D e 25-30min D 0 no
bread/cakes
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Manual de instrucoes

Muito importante: Leia todo o manual antes de utilizar o forno. A documentacao e os acessérios estao
dentro do forno.
Os textos no manual correspondem aos diagramas numerados.

SEGURANCA p 4

/\ Importante.
Mantenha este manual com o aparelho. Se vender ou der o
aparelho a outra pessoa, certifique-se de que entrega também
o manual do utilizador. Leia atentamente estas instrugoes
quando usar e instalar o aparelho. Elas foram concebidas para
proteger a sua propria seguranca e a dos outros.
 Ainstalacao elétrica que alimenta o forno deve ter disjuntores
instalados, em conformidade com os regulamentos de
instalacao locais aplicaveis. Se o aparelho for instalado com
ficha, esta tem de estar acessivel.
« 0O forno deve ser instalado por um instalador autorizado em
conformidade com as instrugoes e diagramas do fabricante.
 Ainstalacao elétrica deve ser dimensionada para a poténcia
maxima indicada na placa de referéncia e a tomada elétrica
deve ter uma ligacao a terra conforme os regulamentos.

* Se 0 cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo servigo de assisténcia técnica pés-venda ou
por pessoal devidamente qualificado para evitar situacoes de
perigo.

+ Assegure-se de que o aparelho esta desligado da tomada antes
de substituir a lampada do forno, para evitar choque elétrico.

+ Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregoes
abrasivos metalicos para limpar a porta do forno, visto que eles
podem arranhar a superficie e fazer com que o vidro quebre.

 Durante o funcionamento, algumas pecas acessiveis podem
ficar quentes. As criancas com idade inferior a 8 anos nao
devem ficar perto do aparelho, exceto se forem constantemente
supervisionadas.Nao toque nos elementos de aquecimento

dentro do forno.



PORTUGUES

Este aparelho pode ser usado por criangas com

8 anos ou mais e por pessoas com capacidades

fisicas, mentais ou sensoriais reduzidas, ou com falta

de experiéncia ou conhecimento, se estiverem sob

a supervisao ou lhes forem facultadas instrugoes

relativas ao uso seguro do aparelho e compreenderem

os riscos envolvidos. As criancas nao devem brincar

com o aparelho. A limpeza, o cuidado e a manutencao

do aparelho nao deverao ser efetuados por criangas

sem vigilancia.

Este aparelho foi concebido apenas para utilizagcao domeés-
tica normal. Nao o utilize para fins comerciais ou indus-
triais. Utilize exclusivamente para cozinhar alimentos.

Nao tente modificar as caracteristicas do aparelho. Tal
pode ser perigoso.

Para a colocacao das bandejas/grelhas, deve seguir as
indicacoes da seccgao Utilizagao/Acessorios.

Durante a limpeza por pirdlise, as superficies ficam mais
quentes do que durante o uso normal. Mantenha-o fora do
alcance de criangas.

Antes de limpar com a pirdlise, remova todos os artigos de
cozinha e os derrames significativos.

Nao coloque pesos pesados sobre a porta do forno e certi-
flgue-se de que as criangas nao sobem ou se sentam nela.
Certifique-se sempre de que o forno esta desligado antes
de iniciar a limpeza.

Depois de usar o forno, certifique-se de que todos os con-
trolos estao na posicao Off (Desligado).

Nao utilize o forno como uma despensa ou para guardar
acessorios apos o uso.

Nao utilize vapor ou dispositivos de alta pressao para
limpar o aparelho (por razdes de seguranca do dispositivo
elétrico).

A porta do forno deve ser sempre mantida fechada duran-
te o funcionamento, para todos os programas, incluindo a
grelha (grill).



0. IDENTIFICACAO

Para identificar o modelo do seu forno ("A",
"B", "C"), compare o painel de controlo com
os painéis de controlo apresentados nas

ilustracoes.

1 = INSTALACAO

1.1 Desembalagem. Retire todos os elementos
de protecao da embalagem.

1.2 Ligacao a corrente elétrica. Tenha sempre
em consideragao os dados da placa de
referéncia (1.2.1) e as medigbes do armario
onde o forno sera encastrado (1.2.2, 1.2.3).
O aparelho deve ser ligado a corrente
elétrica com uma ligacao de fase Unica com
o neutro ao neutro (azul) ligagado garantida
(1.2.4). Monte o forno no espago e centre-o
(1.2.5). Certifique-se de que nao ha excesso
de cabo na parte superior (1.2.6).
Aparafuse-o a estrutura utilizando os dois
parafusos fornecidos (1.2.7). A unidade
montada ou a sua superficie deve ser
resistente ao calor. A hora deve ser ajustada
a fim de concluir a instalagdo (modelo “c").

2.1 Definigao da hora . Modelos digitais
Quando ligar o forno, o visor piscara (2.1.1). Ajustar

(2.1.2). Ahora sera
automaticamente validada ap6s alguns segundos.
Observagao: A hora precisa de ser redefinida se
ocorrer uma falha de energia.

a hora pressionando

2.2 Alteragao da hora. Com o forno ligado,
pressione durante varios segundos com a hora

a piscar; para ajustar a hora pressione E]
(2.2.1) durante varios segundos. A hora sera
automaticamente validada.

2.3 Fungéo do avisador acistico (Beeper). (") Com
o forno ligado pressione duas vezes até a
posicdo [). Ajuste a hora pressionando E]
(2.3.7).

Apds alguns segundos a hora sera
automaticamente confirmada e comecara a
contagem regressiva. Quando a contagem

24
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2.7
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regressiva terminar, soara um bipe. Pressione
qualquer botdo para interromper o bipe.

Antes de usar o seu novo forno pela primeira vez,
aguecga-o enquanto estiver vazio (sem ter alimentos

nele e com o controlo rodado para [:] durante 30
minutos a 250 °C). Ele pode produzir um pouco de
fumo ou mau cheiro (isto € normal e é causado pelo
forno a aquecer residuos de gordura, etc.). Quando
tiver arrefecido, limpe-o previamente passando pelo
interior um pano hdmido.

Acessoérios. Dependendo do modelo, existe um
tabuleiro fundo (2.5.1), um tabuleiro normal

(2.5.2), um aparador do molho dos grelhados
(2.5.3) que podem ser usados separadamente.

E também possivel combinar os dois tabuleiros
com o aparador do molho dos grelhados (2.5.4)
para fazer um conjunto. Todos os acessorios ou
unidades podem ser utilizados diretamente ou
montados na guia de extragao parcial (2.5.5) ou
guia de extragao total (2.5.6,2.5.7,2.5.8), (2.5.9). Se
possuir um tabuleiro de extragado parcial, este pode
ser usado separadamente ou em conjunto com

os tabuleiros (3 tipos) (2.5.10). A grelha simples é
utilizada separadamente (2.5.11). Se possuir calhas
telescdpicas, remova o tabuleiro antes de instalar
no forno (2.5.12). As calhas telescopicas estendem-
se automaticamente devido ao peso do tabuleiro
quando o forno é aberto (2.5.13). Os alimentos
devem ser sempre colocados num tabuleiro sobre
as calhas telescdpicas (2.5.14). Tenha em conta a
posicao das grelhas ao inseri-las. Existem batentes
anti viragem nas partes laterais (2.5.15).

Posigoes dos acessorios. Os acessorios podem ser
montados em 5 posigdes diferentes. De acordo com
o modelo, a posi¢ao em que coloca o tabuleiro é

apresentada no vis,or.g1 Qz 83 54 is.

Cozinhar os alimentos. Coloque os alimentos no
forno. Escolha o(s) acessorio(s) a utilizar e a sua
posigao recomendada ou consulte a tabela de
cozedura. Feche a porta do forno.

COZINHAR UM PRATO

2.8

O

Selecao da fungao de cozedura. Rode o seletor de
fungao e selecione a fungao desejada de acordo
com o modelo.
Aquecimento tradicional por ventoinha.Para
qualquer tipo de prato. Podem ser cozinhados
varios pratos de uma sé vez sem que 0s seus
sabores ou odores se misturem.
Turbo plus. O calor é produzido pelo elemento
central. Na auséncia da fungao descongelagao é
possivel utilizar esta funcdo a 35 °C.

Grelhador superior por ventoinha. Este aloura os
alimentos, distribuindo o calor uniformemente.
Grelhador superior. Para alourar massas, suflés e
molho bechamel.



[j Grelhador inferior. Para hamburgueres, torradas e
alimentos com uma pequena area de superficie.

n Ideal para paellas ou pizzas. A ventoinha distribui
= o calor da base uniformemente.

Z] Aquecimento tradicional. Para pao, pastelaria,
bolos com recheio e carne magra.

"% Descongelagao. Rapidamente descongela
¢ & qualquer tipo de alimento.

B”&Et Funcao Booster. Aquece o forno rapidamente.
[T] Fungéo receita.

IEI Fungao ECO+.

Para pao, pastelaria, bolos com recheio e carne
magra.

* E 0 programa fungéo usada na declaragéo de
consumo de energia, em conformidade com os
regulamentos R65-R66/2014, segundo a norma
60350-1.

2.9 Alteracao da temperatura. Rode o botdo de
selecao da temperatura para a definicao desejada
(2.9.1).

2.10 Desligamento do forno. Em todos os casos,
quando o ciclo de cozedura esta concluido,
rode o manipulo seletor de fungao e temperatura
para a posigao 0.

FUNCOES DE TEMPORIZACAO

2.11 Selegao da fungao de cozeduraC® (Modelo
"C"). Selecione a fungao de cozedura ea
temperatura desejada. Pressione O até que
® comece a piscar (2. 1E1f Ajuste o tempo de

cozedura pressionando (2.11.2). Apos
alguns segundos a hora ser automaﬂcamente
confirmada e comegara a contagem regressiva.
Quando a hora de fim for atingida, o forno emitira
um bipe. Para interromper o bipe, pressione
qualquer botéo e desligue o forno.

Reldgio normal (Modelo "B"): Rode o indicador
central para a direita e selecione os minutos
(211.3).

Se preferir que o forno funcione sem um limite de

tempo, rode-o para manual \!') (2.11.4).

2.12 Selegao da hora de fim: G (Modelo "C")Selecione
afuncéo de cozedura, a temperatura e o tempo
de cozedura. Pressione & até que (5 comece
apiscar (2.12.1). Ajuste o tempo de fim da

cozedura pressionando * | Ahora de inicio
da cozedura sera atrasada para que a cozedura
termine na hora apresentada. Quando a hora de
fim for atingida, o forno emitira um bipe.
Pressione qualquer botdo para interromper os
bipes.

2.13 Desligamento automatico. (Modelo "C")Caso se

PORTUGUES

esquegca de desligar o forno, ele desligar-se-a
automaticamente apds um certo tempo. Desde
que a fungao para sele¢ao do tempo de cozedura
nao tenha sido selecionada .

OUTRAS FUNGOES

2.14 Funcao de bloqueio (Botao). El (Modelo "C") Para
impedir que as criangas manuseiem o aparelho.
Pressione simultaneamente as teclas situadas no
simbolo 6] do visor, com o simbolo

ligado até o simbolo EI ligado ser apresentado.

MANUTENCAO E

= LIMPEZA
]

3.1 Limpeza dos acessorios. Os acessorios sao
adequados para serem lavados na maquina
de lavar loiga. Para os lavar a mao, use
detergente comum. Deixe-os de molho para
facilitar a limpeza.

3.2 Modelos de paredes macias.
Fungao AquaSliding. Este sistema torna mais
facil a limpeza do forno com vapor. Demora
35 minutos e é efetuado da seguinte forma:

. Comece com um forno morno.
. Retire todos os acessorios e as guias laterais
. Pulverize 200 ml de 4gua sobre as paredes

internas do forno. A\ Demasiada agua pode
causar transbordamento.
. Dependendo do modelo, selecione a fungao

a) AquaSliding e aguarde até terminar

b) & Tradicional a 150 °C durante 10
minutos. Depois de decorrido este periodo de
tempo, reduza a temperatura para o minimo
(35°C - 75 °C de acordo com o modelo)

e mantenha durante 25 minutos. A nao
observancia destas instrugdes pode causar
condensacao na frente.

. Desligue o forno.

. Abra cuidadosamente a porta do forno,
evitando o contacto com o vapor.

. No fim do ciclo, remova a agua do interior
e limpe qualquer sujidade restante com um
pano de cozinha. Este ciclo é usado para
ajudar a limpeza, mas perde a sua eficacia se
as vezes recomendadas nao forem seguidas.
* Dependendo do modelo, ela pode ajudar a
funcao Aviso.

3.3 Limpeza do vidro. Dependendo do modelo.
Limpeza da parte externa do vidro: Use um
pano macio embebido em produto de limpeza
para vidros.



3.4 Limpeza da parte externa do forno: Use
produtos de limpeza neutros. Seque o forno
bem com um pano macio.

RESOLUGAO DE

= PROBLEMAS N\

Pode solucionar, vocé mesmo, os
seguintes problemas:

4.1 0 forno nao esta a aquecer. Verifique se
a ficha esta introduzida na tomada e o
forno ligado e se o fusivel nao queimou.
Selecione uma definicao de temperatura
mais elevada.

4.2 Aluzinterior nao esta a funcionar. Troque
a lampada ou substitua o fusivel.

4.3 Esta a sair fumo durante a cozedura. Baixe
a temperatura e/ou limpe o forno.

4.4 Estaasoar um bipe. A definigao
de temperatura selecionada foi atingida. O
ciclo de cozedura esta concluido.

4.5 O forno faz um ruido apés a cozedura. Isto
é normal porque a ventoinha continua a
funcionar até a temperatura dentro e fora
do forno seja reduzida.

4.6 Avisos de falha.

=~ i { Avaria no sensor de temperatura.

F L= Avaria do software.

g il .

- i#Falha de energia durante a cozedura.
= . .

I~ 17121 O forno desliga automaticamente
uma vez que esta a funcionar ha vérias
horas (4.7.2).

A Nao tentar reparar o forno vocé mesmo.
Ligue para o servigo de assisténcia
técnica.
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5 MEIO AMBIENTE

Este forno foi projetado com a protegao do
ambiente em mente.

Respeite 0 meio ambiente. Apenas pré-aquega o
forno quando necessario (consulte a tabela).
Use formas de bolo de cor escura sempre que
possivel.

Para tempos longos de cozedura, desligue o
forno 5 ou 10 minutos antes do fim do tempo de
cozedura.

Gestao de residuos de aparelhos elétricos e
eletrénicos.

0 simbolo === indica que o aparelho nao

deve ser eliminado em contentores de lixo
tradicionais para os residuos domésticos. Leve
o seu forno para um centro de recolha especial.
A reciclagem de aparelhos domésticos ajuda a
evitar consequéncias negativas para a salde

e para o ambiente e ira permitir poupancgas de
energia e de recursos.

Para mais informacoes entre em contacto

com as autoridades locais ou com a loja onde
comprou o forno.
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Tabela de cozedura

Programa e Pré-aque-

Alimentos Tempo Posicédo . Acessorios
temperatura cimento

—
>
an
o

carne bovina |
1,5Kg (@] 190°c [—J210°c 50-60min
porco 150 °C E 180°C 85 - 95 min ) .

1,5Kg
borrego —
A | 200°C 220°C  40-50min 2 nao
12K =
peru 116-125 )
170°C 190 °C 1 nao
4 Kg E min

frango

X | 210°C 230°C 50-60min 1 nao
125Kg -

(Sy=x=)
(=X=1=) [C;J (=X=X=)

@©
=
[49]
(@)
©,
@®
(@]
[<5]
©
]
<]
>
()
[¢D]
[¢]
=
=
@©
(@]

(SY=x=)
Soo

pimentos

vermelhos assados 190 °C @21000 30 - 40 min 2 ndo §D

1,25Kg
recheados

tomates 4 200 °C |Z| 220°C 15 - 19 min

porcoes

assado 210°c []230°C 7-9min 2 sim

pescada 1,5 Kg

==

N
)
[N
o

(SX=X=)
c»:cu:

n

o8 grelhado

(&) —_— . .

@ X | 220°C 240°C 4-5min 4 sim 0P

§ lagosta 1 kg |Z] 8D8

€

()

@ | assado _

= . 200 °C 220°C 13-17min 2 sim A

< peixe 1 kg Z] oDo
assado

(SY=x=)
Soo

bacalhau 1,5 21000 Z]zzooc 7-9min 2 sim

Kg
pizza 200°c []220°C 18-22min ] sim
p&o 200°C |z| 220°C  18-22min 2 n&o
bolo fofo 190°Cc [_]210°C 15-19min 5 sim

(=X=X=)
c»:cu:

(%))
(@}
@ 0! 0
= pudim 130°C |:| 150°C 30 - 40 min 1 n&o ng
jo)

descongelagao,

todos os tipos "X" 75°C 2 nao

de alimentos ‘4

40°C 40°C

Massa

fermentada - ')?éf - 25 - 30 min 0 nao

para pao/bolos 50 °C 50°C
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Manuel d'utilisation

Remarques trés importantes : Lisez entierement ce manuel avant d'utiliser le four. La documentation et les
accessoires se trouvent a l'intérieur du four.
Les textes de ce manuel correspondent aux schémas numérotés.

SECURITE K

Almportant:

Conservez ce manuel avec l'appareil. Si vous décidez de
vendre ou de céder I'appareil a une autre personne, assurez-
vous de lui remettre également le manuel d'utilisation.
Lisez attentivement ces instructions lors de l'utilisation et
de I'installation de I'appareil. Elles sont prévues pour votre
securiteé et celle d’autrui..

+ Le réseau électrique alimentant le four doit étre équipé de
disjoncteurs installés conformément aux normes d'installation
locales en vigueur. Si I'appareil est installé avec une cheville, celle-ci
doit étre accessible.

* Le four doit étre monté par un installateur agréé qui respectera
les instructions et les schémas du fabricant.

 Linstallation électrique doit étre adaptée a la puissance
maximale indiquée sur la plaque de référence et la prise
électrique doit disposer d'une mise a la terre réglementaire.

« Sile cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le service technique apres-vente ou le personnel
similaire qualifié, afin d'éviter tout risque potentiel.

« Assurez-vous que l'appareil est débranché avant de remplacer
la lampe pour éviter tout risque de choc électrique.

+ N'utilisez pas des produits de nettoyage abrasifs ou des
tampons a récurer métalliques pour nettoyer la porte du four,
car ils pourraient rayer la surface et briser la vitre.

 Durant le fonctionnement de I'appareil, certaines pieces

accessibles peuvent chauffer. Les enfants agés de moins de

8 ans ne doivent pas rester a proximité de I'appareil, a moins

qu'ils soient sous surveillance permanente.Ne touchez pas les

éléments chauffants a I'intérieur du four.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés
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d'au moins 8 ans et par des personnes présentant

des capacités physiques, sensorielles ou mentales

réduites ou qui manquent d'expérience ou de
connaissances sur l'utilisation sécurisée de I'appareil

si elles le font sous surveillance ou si elles ont été
instruites a ce sujet et comprennent les risques

encourus. Les enfants ne doivent en aucun cas jouer

avec l'appareil.

lls ne doivent ni nettoyer, ni utiliser, ni assurer I'entretien de
I'appareil sans surveillance.

Cet appareil est congu pour un usage exclusivement do-
mestique.

Il n'est pas destiné a un usage commercial ou industriel.
Utilisez-le exclusivement pour la cuisson des aliments.
N'essayez pas de modifier les caractéristiques de I'appareil.
Cela pourrait étre dangereux.

Pour mettre en place les plateaux/grilles, il faut suivre les
indications de la section Utilisation/Accessoires.

Durant le nettoyage par pyrolyse, les surfaces sont plus
chaudes que lors de l'utilisation normale. Tenez l'appareil
hors de portée des enfants.

Avant de débuter la pyrolyse, retirez tous les accessoires et
enlevez les débordements importants.

Ne posez pas de charges lourdes sur la porte du four et as-
surez-vous que les enfants n'y grimpent ou ne s'y asseyent
pas.

Assurez-vous toujours que le four est a I'arrét avant le net-
toyage.

Apres l'utilisation du four, assurez-vous que toutes les com-
mandes sont sur la position arrét.

Ne vous servez pas du four comme garde-manger, ni poury
ranger des accessoires apres utilisation.

N'utilisez pas d'appareils a vapeur ou a haute pression pour
nettoyer le four (exigences relatives a la sécurité électrique).
La porte du four doit toujours étre fermée durant son fonc-
tionnement, dans tous les programmes, y compris le gril.



0- IDENTIFICATION

Pour identifier le modéle de votre four (« a »,

« b », « ¢ »), comparez le panneau de commande
de votre appareil aux panneaux de commande
illustrés sur les schémas.

1 = INSTALLATION

1.1 Déballage. Retirez tous les matériaux
constituant I'emballage de protection.

1.2 Raccordement au réseau. Prenez toujours
en considération les données inscrites sur
la plaque de référence (1.2.1), ainsi que les
mesures de I'armoire dans laquelle vous
voulez insérer le four (1.2.2,1.2.3).
Branchez I'appareil au secteur a I'aide d'un
raccordement monophasé fixe équipé d'un
conducteur (bleu) neutre (1.2.4). Insérez
le four dans I'espace prévu et centrez-
le (1.2.5). Assurez-vous que le cable ne
déborde pas a la partie supérieure (1.2.6).
Vissez-le sur le support a l'aide des deux
vis fournies (1.2.7). L'appareil ou sa surface
doivent étre thermorésistants. Vous devez
régler le temps pour terminer I'installation
(modele c).

2- UTILISATION

2.1 Réglage de I'heure. Modéles numériques
Lorsque vous mettez le four en marche, I'écran
clignote (2.1 %]ez le temps de cuisson en
appuyant sur (2.1.2). L'heure est validée
automatiquement apres quelques secondes.

Remarque : Vous devez réinitialiser I'heure en cas de
coupure de courant.

2.2 Changement de I'heure. Une fois le four en
marche, appuyez sur pendant plusieurs
secondes Iors%c] I'heure clignote et réglez-la en

appuyant sur (2.2.1) pendant plusieurs
secondes. L'heure est validée automatiquement.

2.3 Fonction d'alarme sonore. Q Une fois le four en
marche,
appuyez deux fois sur © Jjusqu'a la position Q
Réglez le temps en appuyant sur E] (2.3.1).
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Apres quelques secondes, la durée est validée
automatiquement et le compte a rebours commence.
Ala fin du compte a rebours, le four émet un signal
sonore. Appuyez sur n'importe quel bouton pour
arréter le signal sonore.

Avant la premiére utilisation de votre nouveau four,
chauffez-le a vide fsans aliment a l'intérieur, avec la

commande sur |—), pendant 30 minutes et a 250 °C).
Vous constaterez peut-étre de la fumée ou sentirez
une mauvaise odeur (il s'agit d'un phénomene normal
causé par le chauffage de résidus de graisse, etc.).
Une fois le four complétement refroidi, prénettoyez-le
en essuyant l'intérieur avec un chiffon humide.

Accessoires. Selon le modele, le four dispose d'un
plateau profond (2.5.1), d'un plateau normal (2.5.2),
d'une grille de lechefrite (2.5.3) pouvant étre utilisés
séparément. Vous pouvez combiner n'importe quel
plateau avec la grille de léchefrite (2.5.4) pour former
un ensemble. Tous les accessoires et les ensembles
peuvent étre directement montés sur un guide
d'extraction partielle (2.5.5) ou totale (2.5.6, 2.5.7,
2.5.8,2.5.9). Si vous disposez du plateau d'extraction
partielle, vous pouvez |'utiliser de maniére
indépendante ou avec d'autres plateaux (3 types)
(2.5.10). Utilisez la grille simple séparément (2.5.11).
Si vous disposez de glissieres télescopiques, retirez le
plateau avant de les installer dans le four (2.5.12). Les
glissieres télescopiques s'étendent automatiquement
a cause du poids du plateau lorsque vous ouvrez le
four (2.5.13). Placez I'aliment sur le plateau situé sur
les glissiéres télescopiques (2.5.14). Tenez compte
de la position des grilles lorsque vous les introduisez
dans le four. Elles sont pourvues de butoirs anti-
retournement latéraux (2.5.15).

Mise en place des accessoires. Ce four dispose
de 5 positions pour les accessoires. Selon le
modele, la position du plateau s'affiche a I'écran.

1 2 3 4 5

Cuisson des aliments. Mettez 'aliment dans le four.
Sélectionnez |'accessoire/les accessoires a utiliser et
la position recommandées ou consultez le tableau de
cuisson. Fermez la porte du four.

CUISSON D'UN PLAT

2.8

Sélection de la fonction de cuisson. Tournez le
sélecteur de fonction sur la position de votre choix
selon le modeéle (2.8).
Cuisson traditionnelle pulsée. Pour tout type de plat.
Vous pouvez cuisiner un grand nombre de plats au
méme moment sans mélange de godt et d'odeur.
Turbo plus. La cuisson s'effectue par la
résistance centrale. En |'absence de la fonction de
décongélation, il est possible d'utiliser cette fonction
a35°C.
Gril fort pulsé. Pour gratiner avec répartition
uniforme de la chaleur.



E Gril fort. Pour gratins : pates, soufflés et sauce
béchamel.

Gril doux. Pour hamburgers et pour faire dorer des
toasts ou toute autre petite portion d'aliment.

Idéale pour paellas et pizzas. Chaleur intensive par
le dessous répartie uniformément.

Cuisson traditionnelle. Pour pain, tartes, gateaux,
fourrés et viandes maigres.

Décongélation. Dégele rapidement tous types
d'aliments.

mv'
s JINERE

Fonction Booster. Pour un chauffage rapide du four.
[T Fonction Recette.
Fonction ECO+.

Pour pain, tartes, gateaux, fourrés et viandes
maigres.

* Ce programme est utilisé dans la déclaration de la
consommation d'énergie, conformément aux normes
R65-R66/2014 et CEI 60350-1.

[

2.9 Changement de température. Tournez le cadran
sélecteur de température jusqu'au réglage souhaité
(2.9.1).

2.10 Mise hors tension du four. Aprés chaque
fin de cycle de cuisson,
tournez le bouton sélecteur de température et de
fonction a la position 0.

FONCTIONS DE TEMPS

2.11 Sélection du temps de cuisson C) (modele
« ¢ »). Sélectionnez la fonction de cuisson et la
température souhaitée. Appuyez sur @jusqu'é
ce que ® commence a clignoter (2.1@. Réglez
le temps de cuisson en appuyant sur
(2.11.2). Apres quelques secondes, la durée est
validée automatiquement et le compte a rebours
commence.
Une fois I'heure de fin de cuisson atteinte, le four
émet un signal sonore. Appuyez sur un bouton et
éteignez le four pour arréter le signal sonore.
Horloge ordinaire (modeéle « b ») : Tournez le cadran
central a droite et sélectionnez les minutes (2.11.3).
Si vous préférez utiliser votre four sans toutefois
définir une limite de durée, tournez le cadran a la

position manuel \ﬂl) (2.11.4).

2.12 Sélection de I'heure de fin: & (modele « ¢ »)
Sélectionnez la fonction de cuisson, la température
et le temps de cuisson. Appuyez sur @jusqu'é
ce que (g commence a clignoter (2.12.1). Ré
"

I'heure de fin de cuisson en appuyant sur

. L'heure de début de cuisson est différée de sorte
que la cuisson s'acheéve a I'heure indiquée. Une fois
I'heure de fin de cuisson atteinte, le four émet un
signal sonore.

Appuyez sur n'importe quel bouton pour arréter le

FRENCH

signal sonore.

2.13 Arrét automatique. (modele « ¢ »)Si vous oubliez
d'éteindre le four, il s'arréte automatiquement au
bout d'un certain temps. Tant que la fonction de
sélection de temps de cuisson n'a pas été exécutée
(modele « ¢ »).

AUTRES FONCTIONS

2.14 Fonction de verrouillage (bouton). EI (Modele « ¢ »)
Pour empécher les enfants de manipuler I'appareil.
Appuyez simultanément les touches situées sur
le symbole & lorsqu'il est allumé

jusqu'a ce que le symbole EI s'affiche.

ENTRETIEN ET
= NETTOYAGE

3.1 Nettoyage des accessoires. Les accessoires
sont lavables au lave-vaisselle. Pour un
lavage a la main, utilisez un détergent
ordinaire. Laissez-les trempés pour un
nettoyage plus facile.

3.2 Modéles a parois lisses.
Fonction AquaSliding. Ce systéme facilite
le nettoyage du four a la vapeur. Il dure
35 minutes et s'effectue ainsi qu'il suit :

. Pour commencer, assurez-vous que le four
est tiede.

. Retirez tous les accessoires et les guides
latéraux.

. Pulvérisez 200 ml d'eau sur les parois

intérieures du four. /N L'eau utilisée en
trop grande quantité peut déborder.

. Sélectionnez la fonction appropriée selon
le modele

a) Patientez jusqu'a la fin du nettoyage

b) O Classique a 150 °C pendant

10 minutes. Une fois ce temps écoulé,
réduisez au minimum la température
(35°C - 75 °C selon le modéle) et patientez
pendant 25 minutes. Le non-respect de ces
instructions peut entrainer la formation de
condensation a l'avant.

. Arrétez le four.

. Ouvrez la porte avec précaution en évitant
tout contact avec la vapeur.

. A la fin du cycle, videz I'eau de I'intérieur
et essuyez la saleté restante a l'aide d'un
torchon. Ce cycle contribue au nettoyage,
mais perd de son efficacité si le temps
recommandé n'est pas respecté.

* Selon le modele, il peut contribuer a



I'efficacité de la fonction Avertissement.

3.4 Nettoyage de la vitre. Selon le modele.
Nettoyez I'extérieur de la vitre ainsi qu'il
suit : Utilisez un chiffon doux imbibé de
produit de nettoyage pour vitre.

3.5 Nettoyage de la partie extérieure du four :
Utilisez des produits de nettoyage neutres.
Séchez le four soigneusement a l'aide d'un
chiffon doux.

4 DEPANNAGE

\\

Vous pouvez résoudre les problemes
suivants vous-méme.

4.1 Le four ne chauffe pas. Vérifiez si le four
est branché et allumé, et si le fusible n'a
pas grillé. Augmentez la température
sélectionnée.

4.2 Lalampe intérieure ne fonctionne pas.
Changez I'ampoule ou remplacez le fusible.

4.3 Le four dégage de la fumée pendant la
cuisson. Baissez la température et / ou
nettoyez le four.

4.4 Le four émet un signal sonore. La
température sélectionnée
est atteinte. Le cycle de cuisson est
achevé.

4.5 Le four fait du bruit aprés la cuisson.
C'est normal, le ventilateur continue de
fonctionner jusqu'a ce que la température
intérieure et extérieure du four baisse.

4.6 Affichage d'anomalies.
-

F [l { capteur de température défaillant.

=

F = Logiciel défaillant.

= & Coupure de courant durant la

cuisson.

= R .

I70_( )~ 1 Le four s'arréte automatiquement
aprés avoir fonctionné plusieurs heures
durant (4.7.2).

A N'essayez pas de réparer le four par vous-
méme. Contactez le service d'assistance
technique.

FRENCH

5 L'ENVIRONNEMENT

Ce four a été congu pour une utilisation
écologique.

Respectez I'environnement. Ne préchauffez le
four qu'en cas de besoin (consultez le tableau).
Utilisez de préférence les moules de couleur
sombre.

Pour des cuissons longues, éteignez le four 5 ou
10 minutes avant la fin du temps de cuisson.
Gestion des déchets d'équipements électriques
et électroniques.

Le symbole == signifie que I'appareil ne doit pas
étre éliminé dans des poubelles traditionnelles
avec les ordures ménageéres. Déposez plutot
votre four dans un centre de collecte spécial.

Le recyclage des appareils domestiques permet
d'éviter des conséquences négatives sur la
santé et I'environnement, et de réaliser des
économies en termes d'énergie et de ressources.
Pour de plus amples informations, contactez les
autorités locales ou le magasin dans lequel vous
avez acheté votre four.



Tableau de cuisson

viande et volaille

Légumes

Poissons et fruits de mer

»
2
()

2

[

Aliments

boeuf
1,5 kg

porc
1,5 kg

agneau
1,2 kg

dinde
4 kg

poulet
1,25 kg
poivrons

rouges grillés
1,25 kg

Tomates
farcies
4 portions

Merlu

cuit au four
1,5 kg
Homard
roti 1 kg
Poisson

cuit au four
1 kg

Morue
cuite au four
1,5 kg

pizza
Pain
gateau éponge

flan

Décongélation
pour tous types
d'aliments

Fermentation
de pate pour
pain/gateaux

programmes et

températures

190 °C
150 °C
[x] 200°c
21000
[@] 210°c
[x] 200°c

21000

[x] 200°c
200°C
(@] 190°C
130 °C
3¢ 750C
‘i

40°C

50°C

|:|21ooc

40°C

50°C

Temps

De50a
60 min

De85a

95 min

De40a

50 min

Del115a
125 min

De50a
60 min

De 30 a
40 min

Del5a

19 min

De 729 min

De 4 a5 min

Del13a
17 min

De 7a9 min

De18a

22 min
De 18 a

22 min
Del5a

19 min
De 30 a
40 min

De25a
30 min

Position

Préchauf-

fage

non

non

non

non

non

non

non

oui

oui

oui

oui

oui

non

oui

non

non

non
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Accessoires

(SY=x=)
Soo

(Sy=x=)
(=X=1=) [C;J (=X=X=)

(SY=x=)
Soo

: |
0
0

==

(SY=x=)
Soo

(SX=X=)
c»:cu:

(Sy=x=)
Soo

(=X=I=)
Q:QQ

(SY=x=)
Soo

(=X=X=)
c»:cu:

(SY=x=)
Soo




DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Sehr wichtig: Lesen Sie vor Benutzung des Ofens die komplette Anleitung. Die Anleitung und das Zubehor
befinden sich im Inneren des Ofens.
Die Texte in der Anleitung beziehen sich auf die nummerierten Abbildungen.

SICHERHEIT

/\ Wichtig

Bewahren Sie diese Anleitung gemeinsam mit dem Gerat auf.
Wenn Sie das Gerit an eine andere Person verkaufen oder
iibergeben, handigen Sie bitte auch die Bedienungsanleitung

mit aus. Lesen Sie diese Anweisungen vor der Benutzung und
Installation des Gerates aufmerksam. Sie dienen dem Schutz vor
moglichen Gefahren.

Der Stromanschluss des Ofens muss liber einen den 6rtlichen
Installationsvorschriften entsprechenden Schutzschalter
verfiigen.

» Der Ofen muss von einem autorisierten Installateur unter Einhaltung
der Anweisungen und Abbildungen des Herstellers installiert werden.
Wenn das Gerat mit Stecker installiert wird, muss dieser zuganglich
sein.

* Die elektrische Installation muss fiir die am Typenschild angegebene
maximale Leistung dimensioniert sein und der Stromanschluss muss
tiber einen richtlinienkonformen Erdungsanschluss verfiigen.

» Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es zur Vermeidung
moglicher Gefahren vom Kundendienst oder ahnlich qualifizierten
Personen ausgewechselt werden.

» Stellen Sie zur Vermeidung eines Stromschlags sicher, dass das Gerat
von der Stromversorgung getrennt ist, bevor Sie die Ofenbeleuchtung
auswechseln.

» Verwenden Sie zur Reinigung der Ofentiir weder scheuernde Reiniger
noch Stahlwolle; andernfalls konnte die Oberflache verkratzen oder
das Glas splittern.

* Im Betrieb kdnnen einige zugangliche Teile hei} werden. Halten Sie
Kinder unter 8 Jahren fern, falls keine liickenlose Beaufsichtigung
gewabhrleistet ist.Beriihren Sie die Heizelemente im Ofen
nicht.
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Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren und
Personen mit reduzierten kdrperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, sofern sie
beaufsichtigt werden oder in der sicheren Benutzung
des Gerates unterwiesen wurden und die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht
mit dem Gerat spielen.
Reinigung, Pflege und Wartung des Gerates diirfen nicht
ohne Aufsicht von Kindern durchgefiihrt werden.
Dieses Gerat ist nur fiir den normalen Hausgebrauch vor-
gesehen. Verwenden Sie es nicht zu kommerziellen oder
industriellen Zwecken. Verwenden Sie es ausschlie3lich
zum Garen von Lebensmitteln.
Um die Schutzbleche/Schutzgitter anzubringen, miissen
die Anweisungen im Abschnitt Verwendung/Zubehor
befolgt werden.
Versuchen Sie nicht, die Eigenschaften des Gerates zu mo-
difizieren. Dies konnte gefahrlich sein.
Wahrend der Reinigung per Pyrolyse kénnen Flachen hei-
Rer werden als beim normalen Gebrauch. Halten Sie Kinder
fern.
Entfernen Sie vor der Reinigung mit Pyrolyse alle Utensilien
sowie Ubermafige Verunreinigungen.
Platzieren Sie keine schweren Gegenstande auf der Ofentiir.
Achten Sie darauf, dass Kinder nicht auf die Tir klettern
oder sich daraufsetzen.
Vergewissern Sie sich immer davon, dass der Ofen ausge-
schaltet ist, bevor Sie ihn reinigen.
Stellen Sie nach der Benutzung des Ofens sicher, dass alle
Regler auf die Aus-Position eingestellt sind.
Verwenden Sie den Ofen nach der Benutzung nicht zur Auf-
bewahrung von Lebensmitteln oder Zubehor.
Reinigen Sie das Gerat nicht mit Dampf- oder Hochdruck-
reinigern (aufgrund der Sicherheit elektrischer Gerate).
Die Ofentiir sollte im Betrieb bei allen Programmen, auch
beim Grillen, immer geschlossen sein.



0- IDENTIFIKATION

Vergleichen Sie zur Identifikation lhres
Ofenmodells (,a", ,b", ,c") das Bedienfeld mit den
nachstehend abgebildeten Bedienfeldern.

1 = INSTALLATION

1.1 Auspacken. Entfernen Sie alle schiitzenden
Verpackungselemente.

1.2 Elektrischer Anschluss. Beachten Sie immer
die Daten auf dem Typenschild (1.2.1) und die
Abmessungen des Schanks, in den der Ofen
eingesetzt werden soll (1.2.2,1.2.3).

Das Gerat muss mit einer festen einphasigen
Verbindung mit korrekter Neutral-zu-Neutral-
Verbindung (blau) an die Stromversorgung
angeschlossen werden (1.2.4). Setzen Sie den
Ofen ein und zentrieren Sie ihn (1.2.5). Stellen
Sie sicher, dass sich kein {iberschiissiges
Kabel im oberen Bereich befindet (1.2.6).
Schrauben Sie ihn mit den beiden
mitgelieferten Schrauben an die Befestigung
(1.2.7). Das Mdbel und seine Oberflache
miissen hitzeresistent sein. Zum AbschlieRen
der Installation muss die Zeit eingestellt
werden. Nach einer bestimmten Dauer

der Inaktivitat wechselt das Gerat in den
Bereitschaftsmodus; je nach Modell wird der
Bildschirm verdunkelt oder ausgeschaltet.

2 = BENUTZUNG

2.1 Zeit einstellen. Digitale Modelle
Wenn Sie den Ofen einschalten, blinkt die Anzeige
2.1.1). Stellen Sie die Uhrzeit durch Driicken von
E] ein (2.1.2). Nach einigen Sekunden wird der
Stundenwert automatisch bestatigt.

Hinweis: Die Uhrzeit muss nach einem Stromausfall
erneut eingestellt werden.

2.2 Uhrzeit andern. Driicken Sie bei eingeschaltetem
Ofen mehrere Sekunden , wahrend die Zeit blinkt;
passen Sie die Zeit an, indem Sie E] (2.2.7)
mehrere Sekunden driicken. Der Stundenwert wird
automatisch bestatigt.

2.3 Signaltonfunktion. ™ Driicken Sie bei
eingeschaltetem Ofen zweimal [© ) bis die ()
-Position erreicht ist. Passen Sie die Zeit durch

Driicken von B an (2.3.1).
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Nach einigen Sekunden wird die Zeit automatisch
bestatigt, der Countdown startet. Bei Ablauf des
Countdowns wird ein Signalton ausgegeben. Driicken
Sie zum Abschalten des Signaltons eine beliebige
Taste.

Heizen Sie lhren neuen Ofen vor der ersten Benutzung
im Leerzustand auf (ohne Lebensmittel und bei auf

E] eingestelltem Regler, 30 Minuten bei 250 °C).
Mdglicherweise gibt der Ofen Rauch oder einen
unangenehmen Geruch ab (dies ist normal und

wird durch das Erhitzen von Fettriickstanden usw.
verursacht). Lassen Sie den Ofen anschlieBend
abkihlen. Reinigen Sie die Innenseite dann mit einem
feuchten Tuch.

Zubehdr. Je nach Modell wird ein tiefes Blech (2.5.1)
oder ein normales Blech (2.5.2) sowie ein Grill mit
Tropfschale (2.5.3), die separat verwendet werden
konnen, mitgeliefert. Zudem kdnnen Sie samtliche
Bleche mit dem Grill mit Tropfschale (2.5.4) zu einer
Einheit kombinieren. Alle Zubehdrteile oder Einheiten
kénnen direkt oder an der teilweise ausziehbaren
Flihrung (2.5.5) bzw. der vollstandig ausziehbaren
Flihrung (2.5.6., 2.5.7, 2.5.8) montiert oder verwendet
werden (2.5.9). Wenn Sie ein teilweise ausziehbares
Blech nutzen, kdnnen Sie dieses separat oder
zusammen mit anderen Blechen (3 Typen) (2.5.10)
verwenden. Der einfache Grill wird separat verwendet
(2.5.11). Sofern Sie Teleskopschienen verwenden,
entnehmen Sie das Blech, bevor Sie die Schienen

im Ofen installieren (2.5.12). Die Teleskopschienen
fahren durch das Gewicht des Bleches beim

Offnen des Ofens automatisch aus (2.5.13).
Lebensmittel miissen immer auf einem Blech auf den
Teleskopschienen (2.5.14) platziert werden. Beachten
Sie die Position der Grills beim Einsetzen in den Ofen.
Es befinden sich Antikippanschlage an den Seiten
(2.5.15).

Zubehorpositionen. Das Zubehor kann in

5 verschiedenen Positionen angebracht
werden. Je nach Modell wird die Position zur
Platzierung des Blechs am Display angezeigt.

U.8.68:8.0

Lebensmittel garen. Geben Sie die Lebensmittel
in den Ofen. Wahlen Sie das/die zu
verwendende(n) Zubehorteil(e) und dessen/deren
empfohlene Position(en) oder beachten Sie die
Zubereitungstabelle. Schliefen Sie die Ofentiir.

EIN GERICHT GAREN

2.8

Garfunktion auswahlen. Wahlen Sie (iber den
Funktionswahler je nach Modell die gewiinschte
Funktion aus.

Normale Erhitzung mit Umluft. Fiir alle
Lebensmittelarten. Es konnen verschiedene

Gerichte gleichzeitig gegart werden, ohne dass sich

Geschmack oder Geruch vermischen.



Turbo plus. Die Hitze wird vom zentralen Element
erzeugt. Bei fehlender Auftaufunktion kénnen Sie
diese Funktion bei 35 °C verwenden.

GroBer Grill mit Geblase. Braunt Lebensmittel,
verteilt die Hitze gleichmaBig.

GroRBer Grill. Zum Braunen von Pasta, Soufflé und
Bechamelsauce.

E] Kleiner Grill. Fiir Hamburger, Toast und Lebensmittel
mit kleiner Oberflache.

Ideal fiir Paellas oder Pizzen. Das Geblase verteilt
— die Basishitze gleichmaRig.

Herkommliche Hitze. Fiir Brot, Kuchen, Kuchen mit
Fiillung und mageres Fleisch.

-)% Auftauen. Taut Lebensmittel schnell auf.

B”&Et Turbofunktion. Erhitzt den Ofen schnell.
Rezeptfunktion.

@ Okofunktion+.

Fiir Brot, Kuchen, Kuchen mit Fiillung und mageres
Fleisch.

* Dies ist das zur Ermittlung des Energieverbrauchs
verwendete Programm; es stimmt mit den Richtlinien
R65-R66/2014 und dem Standard 60350-1 (iberein.

2.9 Temperatur andern. Drehen Sie den Temperaturregler
auf die gew(inschte Einstellung (2.9.1).

2.10 Ofen abschalten. Stellen Sie in allen Fallen
Funktions- und Programmregler auf die Position 0
ein, wenn der Garvorgang abgeschlossen ist.

ZEITFUNKTIONEN
2.11 Garzeit einstellen@ (Modell ,c") Wahlen Sie
Garfunktion und gewlinschte Temperatur. Driicken

Sie @ bis @ zu blinken beginnt &]i Passen

Sie die Garzeit durch Driicken von

(2.11.2). Nach einigen Sekunden wird die Zeit
automatisch bestatigt, der Countdown startet.
Wenn die Endzeit erreicht ist, gibt der Ofen einen
Signalton aus. Driicken Sie zum Abschalten des
Signaltons eine beliebige Taste, schalten Sie dann
den Ofen aus.

Herkommliche Uhr (Modell ,b"): Drehen Sie den
mittleren Regler nach rechts und wahlen Sie die
Minuten (2.11.3).

Falls der Ofen ohne Zeitlimit arbeiten soll, stellen Sie

ihn auf das Handsymbol \ﬂl) ein (2.11.4).

2.12 Endzeit einstellen: & (Modell ,¢") Wahlen Sie
Garfunktion, Temperatur und Garzeit. Driicken Sie

@ bis (G zu blinken beginnt %i Passen Sie

die Endzeit durch Driicken von an. Der Start
des Garens wird verzogert, damit es zur angezeigten
Zeit endet. Wenn die Endzeit erreicht ist, gibt der
Ofen einen Signalton aus.

Driicken Sie zum Abschalten des Signaltons eine
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beliebige Taste.

2.13 Automatische Abschaltung. (Modell ,¢") Falls Sie
vergessen, den Ofen abzuschalten, schaltet er sich
nach einer bestimmten Zeit automatisch ab, solange
die Funktion zur Festlegung der Garzeit nicht
ausgewahlt wurde (Modell ,c").

ANDERE FUNKTIONEN

2.14 (Tasten-) Sperrfunktion. El (Modell ,c") Diese
Funktion hindert Kinder an der Bedienung des
Gerétes. Driicken Sie bei aktivierter Funktion
gleichzeitig die Tasten an der Symbolanzeige

& , bis das ISélmbol der

eingeschalteten Funktion

angezeigt wird.

WARTUNG UND

= REINIGUNG -

3.1 Zubehor reinigen. Das Zubehor ist
splilmaschinenfest. Verwenden Sie zum Spiilen
von Hand ein herkémmliches Reinigungsmittel.
Lassen Sie stark verschmutztes Zubehor zum
einfacheren Reinigen einweichen.

3.2 Modelle mit glatter Wand.
AquaSliding-Funktion. Dies ist ein System zur
einfacheren Reinigung des Ofens mit Dampf. Es
dauert 35 Minuten und lauft wie folgt ab:

. Starten Sie bei lauwarmem Ofen.

Entfernen Sie das gesamte Zubehor und die
seitlichen Fiihrungen.

. Spriihen Sie 200 ml Wasser auf die
Innenwande des Ofens. Bei zu viel Wasser
kann das Wasser aus dem Ofen herauslaufen.

. Wiahlen Sie je nach Modell die Funktion

a) AquaSliding und warten Sie, bis sie
abgeschlossen ist

b) & gewshnlich bei 150 °C fiir 10 Minuten.
Verringern Sie die Temperatur nach Ablauf der
Zeit auf ein Minimum (35 bis 75 °C, je nach
Modell) und lassen Sie den Ofen weitere 25
Minuten arbeiten. Bei andersartigem Vorgehen
kann sich Kondensation an der Vorderseite
bilden.

Schalten Sie den Ofen aus.

. Offnen Sie vorsichtig die Ofentiir, vermeiden Sie
Kontakt mit dem wahrscheinlich austretenden
Dampf.

. Entfernen Sie nach Ablauf des Zyklus das
Wasser aus dem Innenraum. Wischen Sie
restlichen Schmutz mit einem Geschirrtuch ab.
Dieser Zyklus dient der einfacheren Reinigung,
verliert aber seine Effektivitat, falls die
empfohlenen Zeiten nicht eingehalten werden.



* Je nach Modell wird das Ende des Zyklus mit
der Warnfunktion gemeldet.

3.3 Das Glas reinigen. Je nach Modell. AuRenseite
der Glasflache reinigen: Verwenden Sie ein mit
einem Glasreiniger angefeuchtetes weiches
Tuch.

3.4 AuBenseite des Ofens reinigen: Verwenden Sie
neutrale Reinigungsprodukte. Trocknen Sie den
Ofen mit einem weichen Tuch griindlich ab.

PROBLEM-

= | OSUNG

Folgende Probleme konnen Sie selbst
beheben.

4.1 Der Ofen heizt sich nicht auf. Stellen
Sie sicher, dass er angeschlossen
und eingeschaltet ist. Priifen Sie,
ob die Sicherung durchgebrannt/
ausgelost ist. Wahlen Sie eine hohere
Temperatureinstellung.

4.2 Die Innenbeleuchtung funktioniert nicht.
Wechseln Sie das Leuchtmittel oder
ersetzen Sie die Sicherung.

4.3 Wahrend des Garens tritt Rauch aus.
Verringern Sie die Temperatur und/oder
reinigen Sie den Ofen.

4.4 Ein Signal ertont. Die ausgewahlte
Temperatureinstellung wurde erreicht. Der
Garvorgang ist abgeschlossen.

4.5 Der Ofen macht nach dem Garen
Gerausche. Dies ist normal, da das Geblase
weiterlauft, bis die Temperatur im und um
den Ofen gesunken ist.

4.6 Fehlerwarnungen.
F I { Temperatursensorfehler. /\

~——
)

~ = Softwarefehler.

! Stromausfall wihrend des Garens.

~—
)

=) .

)70 )7 12 Der Ofen schaltet sich
automatisch aus, da er mehrere Stunden in
Betrieb war (4.7.2).

A Versuchen Sie nicht, den Ofen selbst
zu reparieren. Wenden Sie sich an den
technischen Kundendienst.

DEUTSCH

!5 DIE UMWELT

Bei der Entwicklung dieses Ofens wurde sehr auf
Umweltschutz geachtet.

Seien Sie umweltbewusst. Heizen Sie den Ofen
nur vor, wenn dies erforderlich ist (siehe Tabelle).
Verwenden Sie nach Mdéglichkeit dunkle
Backformen.

Schalten Sie den Ofen bei langeren Garzeiten 5
bis 10 Minuten vor Ablauf der Garzeit aus.
Elektrische und elektronische Altgerate.

Das Symbol === zeigt an, dass das Gerat nicht
mit dem Hausmiill entsorgt werden darf. Bringen
Sie Ihren Ofen zu einer speziellen Sammelstelle.
Das Recycling von Altgeraten hilft dabei,
negative Auswirkungen auf Gesundheit und
Umwelt zu verhindern; zudem werden Energie
und Ressourcen eingespart.

Weitere Informationen erhalten Sie von lhrer
ortlichen Stadtverwaltung oder von dem Handler,
bei dem Sie den Ofen erworben haben.



Zubereitungstabelle

Lebensmittel

Rind
1,5 kg

Schweinefleisch
1,5 kg

Lamm
1,2 kg

Fleisch und Gefliigel

Truthahn
4 kg

Hihnchen
1,25 kg

Gerostete
Paprika
1,25 kg
Gefiillte
Tomaten

4 Portionen
Gebackener
Seehecht
1,56 kg
Gebackener
Hummer

1 kg
Gebackener
Fisch

1 kg
Gebackener
Kabeljau
1,56 kg
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Pizza

Brot

Biskuit

Obstkuchen

Verschiedenes

Auftauen, alle
Lebensmittelarten

Teig flr Brot/
Kuchen
aufgehen lassen

Programm und

Temperatur
190°c [_]210°C
150°C
200°c []220°C
210°c []280°C
S
210°C
e [
200 °C
210°c []220°C
200°C |z| 220°C

190°c
130°c

e 75°C

()
40°C

;

50°C

40°C
e
()

50°C

50 — 60 min
85 — 95 min

40 — 50 min

115 =125

min

50 — 60 min
30 — 40 min
15 =19 min
7—=9min
4 = 5min
13 =17 min

7 -9 min

18 — 22 min
18 — 22 min
15 =19 min

30 — 40 min

25 =30 min

Position

Vorheizen

nein

nein

nein

nein

nein

nein

nein

ja

ja

ja

ja

ja

nein

ja

nein

nein

nein
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Instructiehandleiding

Zeer belangrijk: Lees de volledige handleiding voordat u de oven in gebruik neemt. De documentatie en
accessoires bevinden zich in de oven.
De teksten in de handleiding komen overeen met de genummerde schema’s.

VEILIGHEID K

/\Belangrijk.
Houd deze handleiding bij het apparaat. Zorg dat als u het
apparaat aan een ander persoon geeft of verkoopt u er de
gebruikershandleiding bijgeeft. Lees deze instructies bij het
gebruik en de installatie van het apparaat nauwkeurig door. Ze
dienen voor uw eigen veiligheid en veiligheid van anderen..
De elektrische installatie die de oven van voeding voorziet heeft
een ingebouwde uitschakelinrichting in overeenstemming met
de huidige plaatselijke installatieregelgeving. Wanneer het
apparaat geinstalleerd wordt met een stekker, dient deze
bereikbaar te zijn.
« De oven moet door een erkende installateur worden
geinstalleerd, overeenkomstig de instructies en schema’s van de
fabrikant.
De elektrische installatie moet afgemeten zijn voor het maximale
vermogen dat op het referentieplaatje staat aangegeven en de
stroomstekker moet geaard zijn volgens de normen.
Als het stroomsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen
door de technische dienst of soortgelijk gekwalificeerd personeel
om mogelijke gevaren te voorkomen.
Zorg ervoor dat de stekker van het apparaat uit het stopcontact
Is gehaald voordat u de ovenlamp vervangt om elektrische
schokken te voorkomen.
Gebruik voor de reiniging van de ovendeur geen schurende
reinigingsmiddelen of metalen schuursponsjes. Deze kunnen het
oppervlak krassen en het glas laten barsten.
Tijdens de werking kunnen sommige toegankelijke delen heet
worden. Kinderen jonger dan 8 jaar mogen niet bij het apparaat
komen, tenzij ze onder voortdurende toezicht staan.Raak de
verwarmingselementen in de oven niet aan.



NEDERLANDS

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder, personen met lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke handicaps, of personen die niet beschikken

over de nodige ervaring en kennis, indien zij onder

toezicht staan of over het veilige gebruik werden
geinstrueerd en zij op de hoogte zijn van de betrokken
risico’s. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Kinderen die niet onder toezicht staan mogen geen reini-
gings- en onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat
uitvoeren.

Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor normaal huishou-
delijk gebruik.

Gebruik het niet voor commerciéle of industriéle doeleinden.
Gebruik het uitsluitend voor het bereiden van voedsel.

Voor de plaatsing van bakplaten/roosters dienen de
aanwijzingen gevolgd te worden uit het hoofdstuk Gebruik/
Accessoires.

Probeer de kenmerken van het apparaat niet te wijzigen. Dit
kan gevaarlijk zijn.
Tijdens de reiniging met pyrolyse kunnen de oppervlakken
heter worden dan bij nhormaal gebruik. Houd kinderen buiten
bereik.

Zorg dat alle kookgerei en overige items zijn verwijdert, voor-
dat u de pyrolysereiniging begint.

Zet geen zware voorwerpen op de ovendeur en zorg ervoor dat
kinderen er niet opklimmen of op gaan zitten.

Zorg er altijd voor dat de oven is uitgeschakeld voordat u met
reiniging begint.

Zorg ervoor dat na het gebruik van de oven alle knoppen op de
uitstand staan.

Gebruik de oven niet als opslagplaats en leg er na gebruik
geen accessoires in.

Gebruik voor de reiniging van het apparaat geen stoom- of
hogedrukapparaat (veiligheidsredenen van elektrische appa-
raten).

De ovendeur dient tijdens de werking van alle programma’s,
inclusief de grill, te zijn gesloten.



0- IDENTIFICATIE

Om erachter te komen welk model oven u heeft
("a", "b", "c") vergelijkt u het bedieningspaneel
met de bedieningspanelen die in de afbeeldingen
worden getoond.

1 = INSTALLATIE 4

1.1 Uitpakken. Verwijder alle beschermende
verpakkingsmaterialen.

1.2 Aansluiting op de stroom. Houd altijd rekening
met de details van het referentieplaatje (1.2.1)
en de afmetingen van de kast waarin de
kookplaat wordt geplaatst (1.2.2,1.2.3).

Het apparaat moet op de stroom worden
aangesloten met een vaste enkelfasige
aansluiting met een gegarandeerde neutraal-
naar-neutraal-aansluiting (blauw) (1.2.4). Pas
de oven in de ruimte en zet hem in het midden
(1.2.5). Zorg ervoor dat er geen overmatige
lengte kabel over de bovenkant loopt (1.2.6).
Schroef het op de fitting met de twee
meegeleverde schroeven (1.2.7). De
bevestigingseenheid of diens oppervlak

moet hittebestendig zijn. Om de installatie

te kunnen beéindigen moet de tijd worden
ingesteld. Afhankelijk van het model schakelt
na een periode zonder activiteit de machine
naar de stand-by, wordt de helderheid minder
of schakelt het scherm uit.

2. GEBRUIK O

4

2.1 Instellen van de tijd. Digitale modellen
Als u de oven aanzet, gaat het display kniE]eren

(2.1.7). Stel de tijd in door te drukken op
(2.1.2). De tijd wordt na een paar seconden
automatisch bevestigd.

Opmerking: Na een stroomonderbreking moet de
tijd opnieuw worden ingesteld.

2.2 Wijzigen van de tijd. Druk bij ingeschakelde
oven gedurende een aantal seconden op met
een knipperende tijd en pas de tijd aan door een

aantal seconden op (2.2.7) te drukken.
De tijd wordt na een paar seconden automatisch
bevestigd.

2.3 Alarmfunctie. (") Druk met ingeschakelde oven
tweemaal op stand ). Pas de tijd aan door

te drukken op [ -] [+](2.3.1).
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De tijd wordt na een paar seconden automatisch
bevestigd en het aftellen begint. Als het aftellen
beéindigt, klinkt er een geluidssignaal. Druk op
een willekeurige knop om het geluidssignaal te
stoppen.

2.4 Voordat u de nieuwe oven voor het eerst in
gebruikt neemt, laat hem leeg opwarmen (zonder

voedsel en op stand L] gedurende 30 minuten
op 250°C). Er kan wat rook ontstaan of een

nare geur vrijkomen (dit is normaal en wordt
veroorzaakt door het opwarmen van de oven,
vetresten, enz.). Als de oven is afgekoeld, neemt u
de binnenkant af met een vochtige doek.

2.5 Accessoires. Afhankelijk van het model is er een
diepe bakplaat (2.5.1), een standaard bakplaat
(2.5.2), een grillrooster met opvangbak (2.5.3) dat
afzonderlijk kan worden gebruikt. Het is mogelijk
een van beide bakplaten als set te gebruiken
met het grillrooster met opvangbak (2.5.4). Alle
accessoires of elementen kunnen rechtstreeks
worden gebruikt of worden gemonteerd op de
gedeeltelijk uit te trekken geleider (2.5.5) of de
volledig uit te trekken geleider (2.5.6, 2.5.7, 2.5.8,
2.5.9). Indien u in het bezit bent van een deels
uittrekbare bakplaat, kan deze afzonderlijk of
samen met een andere bakplaat (3 types) worden
gebruikt (2.5.10). De eenvoudige grill wordt
afzonderlijk gebruikt (2.5.11). Als u uitschuifbare
geleiders heeft, dient u de bakplaat te verwijderen
voordat u ze in de oven bevestigd (2.5.12). De
uitschuifbare geleiders schuiven bij het openen
van de oven automatisch naar buiten door
het gewicht van de bakplaat (2.5.13). Voedsel
moet altijd op een bakplaat op de uitschuifbare
geleiders worden geplaatst (2.5.14). Houd bij
het inschuiven rekening met de positie van de
grillroosters. Ze hebben antivalranden aan de
zijden (2.5.15).

2.6 Standen voor accessoires. De accessoires
kunnen in 5 verschillende standen worden gezet.
Afhankelijk van het model wordt de stand waar de
bakplaat moeten worden geplaatst op het display
weergegeven.g1 92 s . %5.

2.7 Bereiden van het voedsel. Plaats het gerecht de
oven. Kies het/de te gebruiken accessoire/s en
de aanbevolen stand, of maak gebruik van de
bereidingstabel. Sluit de ovendeur.

BEREIDEN VAN EEN GERECHT

2.8 Kiezen van de bereidingsfunctie. Draai aan de
functiekeuzeknop en kies afhankelijk van het
model de gewenste functie.

Traditionele hete lucht.Voor elk soort gerecht. Er
kunnen tegelijkertijd meerdere gerechten worden
bereid zonder dat hun smaken of geuren zich
mengen.

Turbo-plus. De warmte komt van een centraal
element. Bij afwezigheid van een ontdooifunctie



kan deze functie worden gebruikt op 35°C.
Hoge grill met hete lucht. Deze bruint de
gerechten en verdeelt de warmte gelijkmatig.
El Hoge grill. Voor het bruinen van pasta, soufflés
en bechamel.

Ij] Lage grill. Voor hamburgers, geroosterd brood
en gerechten met een klein oppervlak.

Ideaal voor paella of pizza’s. De ventilator
— verdeelt de basiswarmte gelijkmatig.

|:| Traditionele warmte. Voor brood, gebak, gevulde
taarten en mager vlees.

* Ontdooien. Ontdooit snel elk type voedsel.
X}

g&i Boosterfunctie. Verwarmt de oven snel.

(1] Boosterfunctie.

EI ECO-functie.

Voor brood, gebak, gevulde taarten en mager
vlees.

(*) Dit programma is gebruikt in de verklaring
van het energieverbruik, in overeenkomst met
de voorschriften R65-R66/2014 en bepaling
60350-1.

2.9 Wijzigen van de temperatuur. Draai de
temperatuurregelaar naar de gewenste instelling
(2.9.1).

2.10 Uitschakelen van de oven. Draai in alle gevallen
na beéindiging van het bereidingsproces
de functie- en temperatuurregelaar naar stand 0.

TIMERFUNCTIES

2.11 Instellen van de bereidingstijd C) (model
“c"). Kies de gewenste bereidingsfunctie
en temperatuur. Druk op Ototdat ® gaat
knipperen (2.11.1). Pas de bereidingstijd aan

door te drukken op E] (2.11.2). De tijd wordt
na een paar seconden automatisch bevestigd en
het aftellen begint.

Als de eindtijd wordt bereikt, geeft de oven een
geluidssignaal. Druk op een willekeurige knop
om het geluidssignaal te stoppen en schakel de
oven uit.

Normale klok (model (“b"): Draai de middelste
knop naar rechts en kies de minuten (2.11.3).
Als u de oven wilt gebruiken zonder een
tijdslimiet, draai deze dan naar de handmatige

stand \ﬂl) (2.11.4).

2.12 Selecteren van de eindtijd: G (model “c").
Kies de bereidingsfunctie, temperatuur en

bereidingstijd. Druk op Ototdat G gaat
knipperen (2.12.1). Pas de bereidingseindtijd

aan door te drukken op E] . De
bereidingsstarttijd wordt uitgesteld zodat de
bereiding eindigt op de aangegeven tijd. Als
de eindtijd wordt bereikt, geeft de oven een
geluidssignaal.
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Druk op een willekeurige knop om het
geluidssignaal te stoppen.

2.13 Automatische uitschakeling. (model “c").

Als u vergeet het element uit te schakelen, zal het na
een bepaalde tijd automatisch uitschakelen. Dit
is het geval zolang de functie voor het kiezen
van de bereidingstijd niet wordt geselecteerd

ANDERE FUNCTIES
2.14 (Knop)vergrendelfunctie. El (model "c")
Om te voorkomen dat kinderen het apparaat
bedienen. Druk tegelijkertijd met ingeschakeld
symbool op de toetsen die zich op het symbool
) van het display bevinden
totdat het symbool El ingeschakeld wordt
weergegeven.

ONDERHOUD EN

= REINIGING ]

3.1 Reinigen van de accessoires. De accessoires
zijn vaatwasmachinebestending.
Gebruik voor de handafwas een normaal
afwasmiddel. Laat ze weken voor een
eenvoudigere reiniging.

3.2 Modellen met gladde wand
Aquasliding-functie. Dit is een systeem
dat met gebruik van stoom de oven
gemakkelijker laat reinigen. Het duurt 35
minuten en werkt als volgt:

. Begin met een lauwwarme oven.

. Verwijder alle accessoires en geleiders aan
de zijkant

. Besproei de binnenwanden van de oven

met 200 ml water. Teveel water kan
overstroming veroorzaken.
. Select de functie naar gelang het model:

a) AquaSliding en wacht totdat het
beéindigt

b) O traditioneel gedurende 10 minuten bij
150°C. Verminder nadat deze tijd voorbij is
de temperatuur naar het minimum (35°C

- 75°C naar gelang het model) en behoud
deze gedurende 25 minuten. Als deze
instructies niet worden opgevolgd kan er
op de voorkant condens worden gevormd.

Schakel de oven uit.

. Open voorzichtig de ovendeur en voorkom
contact met de stoom.

Verwijder aan het einde van de cyclus
het water uit de binnenkant en veeg enig
restvuil weg met een vaatdoek. Deze
cyclus wordt gebruikt om de reiniging

te vereenvoudigen, maar verliest zijn



3.3

3.4

4.1

4.2

4.3

4.4

45

4.6

doeltreffendheid als de aanbevolen tijden
niet worden opgevolgd.

Afhankelijk van het model kan het helpen
bij de waarschuwingsfunctie.

Reinigen van het glas. Afhankelijk van het
model. De buitenkant van het glas reinigen:
Gebruik een zachte doek doordrenkt met
een glasreiniger.

Reinigen van de buitenkant van de oven:

Gebruik neutrale reinigingsmiddelen. Droog
de oven goed af met een zachte doek.

PROBLEEMOP-

= LOSSING

U kunt de volgende problemen zelf
oplossen.

De oven warmt niet op. Controleer of de
oven op de stroom is aangesloten en dat
er geen zekering gesprongen is. Kies een
hogere temperatuur.

De binnenverlichting werkt niet. Vervang
het lampje of de zekering.

Er ontstaat rook tijdens de bereiding. Draai
de temperatuur laag en/of reinig de oven.

Er klinkt een geluidssignaal. De
geselecteerde temperatuur is bereikt. De
bereiding is voltooid.

De oven maakt na de bereiding een

geluid. Dit is normaal. De ventilator blijft
doordraaien totdat de oventemperatuur
van binnen en van buiten is verminderd.

Storingswaarschuwingen.
F I storing temperatuursensor. A

F 5 Softwarestoring.

F il stroomonderbreking tijdens de

bereiding.

[ .
)70t 1712 De oven schakelt na diverse uren
van werking automatisch uit (4.7.2).

Probeer de oven niet zelf te repareren.
Neem contact op met de technische dienst.
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5 HET MILIEU

Deze oven is ontworpen rekening houdend met
de bescherming van het milieu.

Wees milieubewust. Verwarm de oven alleen
voor als dat nodig is (zie tabel).

Gebruik waar mogelijk donkergekleurde
taartvormen.

Schakel bij lange bereidingstijden de oven 5 of
10 minuten voor het einde van de bereidingstijd
uit.

Elektrisch en elektronisch apparaat afvalbeheer.

Het symbool === geeft aan dat het apparaat
niet mag worden verwijderd in traditionele
afvalbakken voor huisafval. Breng uw oven naar
een speciaal verzamelpunt.

Het recyclen van huishoudelijke apparaten helpt
mee de negatieve invloeden op de gezondheid
en het milieu te voorkomen en draagt bij aan
besparing van energie en hulpbronnen.

Voor verdere informatie kunt u contact opnemen
met uw lokale gemeente of de winkel waar u de
oven gekocht heeft.
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Voedsel

rundvlees
1,5 kg

varkensvlees

1,5 kg

lamsvlees
1,2 kg

kalkoen
4 kg
kip

1,25 kg

geroosterde

rode paprika’s

1,25 kg

gevulde
tomaten
4 porties

gebakken
heek
1,5 kg

geroosterde
kreeft
1 kg

gebakken
vis 1 kg

gebakken
kabeljauw
1,5 kg

pizza

brood

luchtige cake

flan

ontdooien,
alle soorten
voedsel

Programma en

temperatuur

190°C
150°C
200°C
210°C
210°C
200°C

210°C

200°C
200°C
190°C
130°C

e 7500

()
40°C

Gistdeeg voor .

brood/gebak

50°C

|:| 210°C

40°C

50°C

Tijd

50 - 60 min.

85 - 95 min.

40 - 50 min.

115-125

min.

50 - 60 min.

30 - 40 min.

15-19 min.

7 -9 min.

4 -5min.

13-17 min.

7-9min.

18 - 22 min.

18 - 22 min.

15-19 min.

30 - 40 min.

25 - 30 min.

Voorver-
warmen

nee

nee

nee

nee

nee

nee

nee

ja

ja

ja

ja

ja

nee

ja

nee

nee

nee
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Accessoires
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Manuale di istruzioni

Molto importante: Leggere tutto il manuale prima di utilizzare il forno. La documentazione e gli accessori
sono all'interno del dispositivo.
| testi nel manuale corrispondono ai disegni numerati.

SICUREZZA K

/\ Importante.

Conservare questo manuale con I'apparecchio. Se lo si vende
o si cede a un‘altra persona, assicurarsi di consegnare anche
il presente manuale. Leggere queste istruzioni con attenzione
quando si usa e si installa il dispositivo. Sono concepite per
proteggere la sicurezza personale e di terzi.

L'impianto elettrico che alimenta il forno deve essere dotato
di interruttori di circuito installati secondo le norme locali
vigenti. Se I'apparecchio viene installato con una spina,
essa deve essere accessibile.

« Il forno deve essere installato da un installatore autorizzato
secondo le istruzioni e gli schemi del fabbricante.

« L'installazione elettrica deve essere adatta alla potenza
massima indicata sulla targhetta di riferimento e la presa
elettrica deve avere un collegamento di messa a terra a
norma di legge.

« Seil cavo di alimentazione risulta danneggiato, deve essere
sostituito dall'assistenza tecnica post-vendita o da personale
con qualifica simile per impedire possibili rischi.

« Per evitare scosse elettriche, assicurarsi che I'apparecchio
sia scollegato dalla rete prima di sostituire la lampadina del
forno.

* Non utilizzare prodotti detergenti abrasivi o pagliette in
metallo per la pulizia dello sportello del forno: potrebbero
provocare graffi alla superficie e il vetro potrebbe rompersi.

 Durante il funzionamento, alcune parti accessibili potrebbero
diventare calde. | bambini di eta inferiore agli 8 anni non
devono avvicinarsi all'apparecchio, a meno che non ricevano
una supervisione permanente.Non toccare gli elementi
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riscaldanti all'interno del forno.

Questo elettrodomestico puo essere utilizzato da

bambini a partire dagli 8 anni e da persone con

capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o senza
esperienza e conoscenze, se poste sotto supervisione
oppure se dotate delle istruzioni relative all'uso sicuro

del dispositivo, comprendendone i pericoli implicati. |
bambini non devono giocare con |'elettrodomestico.
Pulizia, assistenza e manutenzione dell'apparecchio non
devono essere eseqguite da bambini senza supervisione.
Questo apparecchio e concepito esclusivamente per il nor-
male uso domestico.

Non utilizzarlo per scopi commerciali o industriali. Utiliz-
zarlo esclusivamente per la cottura di alimenti.

Non cercare di modificare le caratteristiche del dispositivo.
Potrebbe risultare pericoloso.

Per montare le teglie o le griglie, sequire le istruzioni della
sezione Uso / Accessori.

Durante la pulizia mediante pirolisi, le superfici diventano
piu calde rispetto all'utilizzo normale. Tenere fuori dalla
portata dei bambini.

Prima di effettuare la pulizia mediante pirolisi, rimuovere
tutte le unita di cottura e i residui evidenti.

Non posizionare pesi sullo sportello del forno e assicurar-
si che i bambini non si arrampichino e non vi si siedano
sopra.

Assicurarsi sempre che il forno sia spento prima della puli-
zia.

Dopo aver utilizzato il forno, assicurarsi che tutti i comandi
siano posizionati su Off.

Non utilizzare il forno come credenza né per conservare gl
accessori dopo l'uso.

Non utilizzare dispositivi a vapore o ad alta pressione per
pulire il dispositivo (per motivi di sicurezza elettrica).
Durante il funzionamento, lo sportello del forno deve essere
sempre tenuto chiuso per tutti i programmi, incluso il grill.



0- IDENTIFICAZIONE

Per scoprire il modello del forno (“a", “b", “c"),
confrontare il pannello di controllo con quelli
mostrati nelle immagini.

1 = INSTALLAZIONE

1.1 Disimballaggio. Rimuovere tutti i materiali di
protezione dell'imballaggio.

1.2 Collegamento alla rete elettrica. Tenere
sempre in considerazione i dati
sull'etichetta informativa (1.2.1) e le misure
dell'alloggiamento in cui il forno verra installato
(1.2.2,1.2.3).
L'apparecchio deve essere collegato alla rete
con un collegamento fisso a singola fase con
la garanzia del collegamento neutro-neutro
(blu) (1.2.4). Sistemare il forno nello spazio e
centrarlo (1.2.5). Assicurarsi che non vi sia del
cavo in eccesso nella parte superiore (1.2.6).
Fissare nell'alloggiamento utilizzando le due viti
in dotazione (1.2.7). L'unita di alloggiamento
o la sua superficie devono essere resistenti
al calore. Deve essere impostato |'orario per
completare l'installazione. .

2.1 Impostazione dell'orario. Modelli digitali
Quando si accende il forno, il display lampeggia
(2.1.1). Impostare l'orario premendo

(2.1.2). L'ora viene convalidata automaticamente

dopo pochi secondi.

Nota: L'orario deve essere reimpostato in caso di

assenza di elettricita.

2.2 Modifica dell'orario. Con il forno acceso,
premere per alcuni secondi mentre l'orario

lampeggia e regolarlo premendo E] (2.2.1)
per qualche secondo. L'ora viene convalidata
automaticamente.

2.3 Funzione segnale acustico. /") Con il forno acceso
premere © | due volte fino alla posizione Q
Regolare l'orario premendo B (2.3.1).

Dopo alcuni secondi l'orario viene convalidato
automaticamente e inizia il conto alla rovescia. Al
suo termine, si sentira un bip. Premere un pulsante

2.4

25

2.6

2.7
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qualsiasi per interrompere il segnale acustico.

Prima di utilizzare il forno per la prima volta,
riscaldarlo mentre € vuoto (senza alimenti

all'interno e con la manopola impostata su L]
per 30 minuti a 250°C). Potrebbe produrre del fumo
0 un cattivo odore (tutto normale, & provocato

dal riscaldamento dei residui di grasso del forno,
ecc.). Quando si & raffreddato, pulirlo previamente
all'interno con un panno umido.

Accessori. A seconda del modello, & presente

una teglia profonda, (2.5.1), una standard (2.5.2)
e un grill per la raccolta dei succhi (2.5.3), i quali
funzionano separatamente. Si possono anche
combinare entrambe le teglie con il grill per la
raccolta dei succhi (2.5.4), in modo da creare una
singola unita. Tutti gli accessori 0 le unita possono
essere utilizzati direttamente oppure sostenuti
dalla guida di estrazione parziale (2.5.5) o dalla
guida di estrazione totale (2.5.6,2.5.7, 2.5.8, 2.5.9).
In caso di teglia a estrazione parziale, questa

puo essere utilizzata separatamente o con altre
teglie (3 tipi) (2.5.10). Il grill semplice si utilizza
separatamente (2.5.11). Se sono presenti delle
guide telescopiche, rimuovere la teglia prima

di installarle nel forno (2.5.12). Quando il forno
viene aperto, le guide telescopiche si estendono
automaticamente a causa del peso della teglia
(2.5.13). Gli alimenti devono essere sempre posti
su una teglia posizionata sulle guide telescopiche
(2.5.14). Tenere conto della posizione dei grill
quando li si inserisce. Sono presenti degli arresti
anti-ribaltamento ai lati (2.5.15).

Posizione degli accessori. Gli accessori
possono essere montati in 5 diverse posizioni.
A seconda del modello, la posizione in cui
sistemare la teglia verra visualizzata sul display.

U 8-86:8:0-

Cottura di alimenti. Porre gli alimenti nel forno.
Scegliere uno o piu accessori da utilizzare e la loro
posizione raccomandata, oppure consultare la
tabella di cottura. Chiudere lo sportello del forno.

COTTURA DI UNA PIETANZA

2.8

©

LI

Selezione della funzione di cottura. A seconda

del modello, ruotare la manopola e selezionare la

funzione desiderata.
Riscaldamento ventilato tradizionale. Per tutti i
tipi di piatti. Si possono cuocere insieme dei piatti
diversi senza che i sapori o gli odori si mescolino.
Turbo plus. Il calore viene prodotto dall'elemento
centrale. In assenza della funzione di
scongelamento, & possibile utilizzare questa
funzione a 35°C.
Grill alto ventilato. Rosola per bene gli alimenti,
distribuendo il calore in modo uniforme.
Grill alto. Per pasta, soufflé e besciamella.



E] Grill basso. Per hamburger, toast e alimenti dalla
superficie ridotta.

. Ideale per paella o pizza. Dalla base, la ventola
distribuisce il calore in modo uniforme.

|:| Riscaldamento tradizionale. Per pane, dolci, dolci
con ripieno e carne magra.

Scongelamento. Scongela rapidamente ogni tipo
di alimento.

()

>DD

Boost

(O Funzione Ricetta.
IEI Funzione ECO+.

Per pane, dolci, dolci con ripieno e carne magra.
Scongelamento. Scongela rapidamente ogni tipo
di alimento.

* Questo € il programma utilizzato nella
dichiarazione di consumo energetico, in conformita
con la normativa R65-R66/2014 e lo standard
60350-1.

2.9 Modifica della temperatura. Ruotare la
manopola di selezione della temperatura fino
all'impostazione desiderata (2.9.1).

2.10 Spegnimento del forno. In tutti i casi
in cui il processo di cottura risulta completato,
portare la manopola di selezione della funzione e
della temperatura sulla posizione 0.

FUNZIONI DEL TEMPO

2.11 Selezione del tempo di cottura C) (Modello “c").
Selezionare la funzione di cottura e la temperatura
desiderate. Premere O finché (P inizia a
IampeggiarE]ZJ 1.1). Regolare il tempo di cottura

premendo L—IL* 1(2.11.2). Dopo alcuni secondi
I'orario viene convalidato automaticamente e
inizia il conto alla rovescia.

Al termine del tempo indicato, il forno emettera un
segnale acustico. Per interrompere il bip, premere
un pulsante qualsiasi e spegnere il forno.
Orologio ordinario (Modello "b"): Ruotare la
manopola centrale verso destra e selezionare i
minuti (2.11.3).

Se si preferisce che il forno funzioni senza

un limite di tempo, posizionare il selettore su

manuale\ﬂl)(z.HA).

2.12 Selezione dell'ora di fine: & (Modello “c")
Selezionare la funzione, la temperatura e il
tempo di cottura. Premere O finché Ginizia a
lampeggiare (2. 12&1 Regolare il tempo di fine

cottura premendo L'avwo della cottura
verra ritardato, in modo che termini all'ora
indicata. Al termine del tempo indicato, il forno
emettera un segnale acustico.

Per interrompere il bip, premere un pulsante
qualsiasi.

Funzione Booster. Il forno si riscalda velocemente.
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2.13 Spegnimento automatico. (Modello “c") Se
ci si dimentica di spegnerlo, il forno lo fara
automaticamente dopo un certo intervallo tempo.
Questo se non & stata scelta la funzione di
selezione del tempo di cottura.

ALTRE FUNZIONI

2.14 (Pulsante) funzione di blocco. El(ModeIIo
“c") Per evitare che i bambini maneggino
I'apparecchio. Premere contemporaneamente
i pulsanti indicati dal simbolo & :

quando acceso, finché il simbolo El di attivazione
non viene visualizzato.

MANUTENZIONE

= E PULIZIA -

3.1 Pulizia degli accessori. Gli accessori possono
essere lavati in lavastoviglie. Per lavarli a
mano, utilizzare un detersivo normale. Per
una pulizia pit agevole, lasciarli a mollo.

3.2 Modelli con pareti lisce.
Funzione AquaSliding. E un sistema che
rende pil agevole la pulizia del forno con il
vapore. Necessita di 35 minuti e si esegue
nel seguente modo:

. Iniziare con il forno tiepido.

. Rimuovere tutti gli accessori e le guide
laterali.

J Spruzzare 200 ml di acqua sulle pareti

interne del forno. A\ Troppa acqua puo
provocare un traboccamento.

. A seconda del modello, selezionare la
funzione

a) AquaSliding e attendere finché non
termina;

b)  tradizionale a 150 °C per 10 minuti.
Trascorso il tempo indicato, ridurre la
temperatura al minimo (35°C-75°C a
seconda del modello) per 25 minuti. La
mancata osservanza di queste istruzioni
potrebbe provocare della condensa sulla
parte anteriore.

. Spegnere il forno.

. Aprire con attenzione lo sportello del forno,

evitando il contatto con il vapore.

. Alla fine del ciclo, rimuovere I'acqua dalla

parte interna e I'eventuale sporco residuo
con un panno. Questo ciclo si usa per
contribuire alla pulizia, ma perde di efficacia
se non si rispettano i tempi indicati.



3.3

3.4

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

A seconda del modello, puo risultare utile la
funzione di Allarme.

Pulizia del vetro. A seconda del modello.
Pulizia della parte esterna del vetro:
Utilizzare un panno morbido imbevuto di un
prodotto per la pulizia dei vetri.

Pulizia della parte esterna del forno:
Utilizzare detergenti neutri per la pulizia.
Asciugare bene il forno con un panno
morbido.

RISOLUZIONE

= DEI PROBLEMI

| problemi che seguono possono essere
risolti dall'utente in autonomia.

Il forno non si riscalda. Controllare che sia

collegato alla rete elettrica, che sia acceso

e che il fusibile non sia bruciato. Impostare
a una temperatura superiore.

La luce interna non funziona. Cambiare la
lampadina o sostituire il fusibile.

Fuoriesce del fumo durante la cottura.
Abbassare la temperatura e/o pulire il
forno.

Il forno emette un segnale acustico. La
temperatura selezionata e stata raggiunta.
Il ciclo di cottura & completo.

Il forno emette un rumore dopo la cottura.
Questo & normale: la ventola continua

a funzionare finché non si riduce la
temperatura all'interno e all'esterno del
forno.

Avvertenze di guasti.

g |
)

= LI~ Errore del software.
= i Assenza di energia elettrica durante
la cottura.

= .

170 )5~ 1 1l forno si spegne
automaticamente poiché é stato in
funzione per diverse ore (4.7.2).

Non tentare di riparare il forno da soli.
Rivolgersi al servizio di assistenza tecnica.

¢ « Guasto al sensore della temperatura.
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5 L'AMBIENTE

Questo forno & stato progettato tenendo in
considerazione la protezione dell'ambiente.

Bisogna mantenere una coscienza ecologica.
Preriscaldare il forno solo se necessario
(consultare la tabella di cottura).

Se possibile, utilizzare sempre stampi per dolci
di colore scuro.

Per cotture prolungate, spegnere il forno 5 o

10 minuti prima della fine del tempo di cottura
indicato.

Gestione dei rifiuti di apparecchiature elettriche
ed elettroniche.

Il simbolo === indica che I'apparecchio non deve
essere smaltito fra i tradizionali rifiuti domestici.
Portare il forno in un centro di raccolta
specializzato.

Il riciclo degli elettrodomestici contribuisce ad
evitare conseguenze negative per la salute e
I'ambiente, consentendo allo stesso tempo di
risparmiare energia e risorse.

Per maggiori informazioni contattare le autorita
locali o il negozio in cui é stato acquistato il
forno.
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Tabella di cottura

Programma e Preriscal-

Alimento Tempo Posizione Accessori
temperatura damento

manzo 00
ek (@] 190°¢ []210°c 50-60min 1 no 8D8
0 Kg
suino — , o
X | 1500 C 180°C 85 - 95 min % no
y - T
©
= agnello — . —
g 12 Kg [x]2000c []220°c 40-50min 2 o [ ]
IS
=1 tacchino 115-125 0P
4Kg 1700(: Ewooc , 1 no
min
pollo _ . 8D8
210°C 230°C 50 - 60 min 1 no 0
1 25 Kg =]
peperoni rossi
B arrostit [@] 19°c []210°C 30-40min 2 o |
SN 1,25Kg
28 pomodori —
ripieni zoooc |Z|220°c 15-19 min 2 no ng
per 4 persone
nasello TR
al forno [@] 2100c []230°C 7-9min 2 si

1,5Kg
aragosta

arrostita 220°C |Z] 240°C 4 -5min 4 S

1Kg
pesce

al forno 2000 C Z] 220°C 13- 17 min 2 si

1 Kg
merluzzo

al forno 210°C Z] 220°C  7-9min 2 si

15Kg
pizza 2000¢ []220°C 18-22min : si
pane 200°C |z| 220°C 18-22min 2 no
pan di Spagna  [@]190°¢ [] 210°C 15-19min 5 si
sformato 130°C [ 150°C 30- 40 min 1 no

scongelamento,

(Sy=x=)
Soo

(=X=I=)
Q:QQ

pesce e frutti di mare

(SY=x=)
Soo

(=X=X=)
c»:cu:

o
=
@©
>

(SY=x=)
Soo

ogni tipo di "X" 75°C 2 no
alimenti oo

Lievitazione 40°C 40°C

impasti per - B 25 -30 min 0 no
pane/dolci 50°C 50° C
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Navod k pouziti

Velmi dualezité: Pred pouzitim trouby si prectéte cely navod. Dokumentaci a prisluSenstvim najdete v
troubé.
Texty v pfirucce odpovidaji Cislovanym nakrestim.

BEZPECNOST

/\ Dulezité:

Tento navod ulozte v blizkosti spotrebice. Pokud spotrebic
darujete nebo prodate jiné osobé, zajistéte také predani
navodu. Peclive si prostudujte pokyny behem pouzivani a
instalace spotrebice. Jsou pripraveny tak, aby zajistovaly
Vasi bezpecnost i bezpecnost dalsich osob.
Elektroinstalace, ktera napaji vasi troubu, musi mit
nainstalovany jistice okruhu v souladu s aktualnimi
mistnimi predpisy o instalaci.

« Spotrebi¢ musi byt nainstalovan kvalifikovanym
elektrikarem, ktery se bude fidit pokyny a schématy
vyrobce. Pokud se pfistroj nainstaluje se zastrékou, k této zastréce
musi byt zajistény pfistup.

 Elektricka instalace musi byt nastavena pro maximalni
vykon uvedeny na referen¢nim stitku. Zasuvka musi byt
vybavena predepsanym uzemnénim.

« Pokud dojde k poskozeni napajeciho kabelu, pak musi byt
vymeénén poprodejnim servisem nebo jinou kvalifikovanou
osobou, aby se predeslo moznému vzniku rizik.

« Privymeéné zarovky zajistéte, aby zarizeni bylo odpojeno od
napajeni, aby se predeslo urazu zpusobenému elektrickym
proudem.

* Nepouzivejte k ¢isténi dvirek trouby brusné Cistici
prostredky a kovové brusné houby, nebot mohou poskodit
povrch a poskrabat sklo.

« Béhem provozu mohou byt nékteré dostupné ¢asti horké.
Déti mladsi 8 let nesmi chodit do blizkosti spotrebice,
pokud nejsou pod trvalym dozorem.
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Nedotykejte se topnych prvkul v troubé.
Tento spotrebic je urCen pro pouzivani détmi starsimi

8 let a osobami se snizenymi fyzickymi, smyslovymi

nebo dusevnimi schopnostmi nebo nedostatecnymi
zkusenostmi a znalostmi, pokud jsou pod dohledem

nebo ziskaly pokyny pouziti spotfebice od osob
odpovidajicich za jejich bezpecnost. Déti si nesmi se
spotrebicem hrat.

Cisténi, obsluhu a udrzbu spotiebice nesméji vykonavat
déti bez dozoru.
Toto zarizeni je uréeno pouze k béznému domacimu pouzi-
ti.

Nepouzivejte je k obchodnim ¢i primyslovym ucelim. Pou-
Zivejte je pouze k peceni potravin.

Prihradky/mrizky je tfeba vlozit podle instrukci uvedenych
v odstavci Pouziti/Prislusenstvi.

Nepokousejte se ménit vlastnosti zafizeni. MUze to byt
nebezpecné.

Pri ¢isténi pyrolyzou mohou byt povrchy horké vice nez pri
bézném pouzivani. Udrzujte mimo dosah déti.

Pred cisténim pyrolyzou vyjméte veskeré pecici nacini a
odstrante znacné zbytky pokrmu.

Na dvirka trouby nepokladejte tézké naklady a zajistéte, aby
na né déti nesSplhaly nebo nesedaly.

Pred ¢isténim vzdy zkontrolujte, zda je trouba vypnuta.

Po pouziti trouby zkontrolujte, zda jsou vSechny ovladace v
poloze vypnuto.

Nepouzivejte troubu jako spiz nebo k ukladani prislusenstvi
po pouziti.

K CiSténi zafizeni nepouzivejte paru ani vysokotlaka zarize-
ni (z davodu bezpecného pouziti elektrickych zafizeni).
Dvirka trouby musi byt vzdy pri provozu zavrena, pri vsSech
programech, vcetné grilu.
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Cas se automaticky potvrdi po par
sekundach a zah4ji se odpocitavani. Zvuk
se ozve po konci odpocitavani. Pipani
zrusite stiskem libovolného tlacitka.

2.4 Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu
Pro identifikaci modelu vasi trouby (,a", ,b", .c" zahfejte (bez pokrmi a s ovladagem
porovnejte. ovlédacfi panel s ovladacimi panely otoGenym na b na 30 minut a na teplotu
uvedenymi na obrazcich. 250 °C). MuzZe se vyskytnout kour ¢i zapach
(tento stav je normalni a je zplUsobeny
zahratim zbytkt maziva, atd.). Po
1 vychladnuti ji vytfete vihkym hadrem.
= INSTALACE
2.5 Prislusenstvi. Podle modelu je zde hluboky
plech (2.5.1), normalni plech (2.5.2) a
1.1 Vybalenl'. Odstrante V§eChny ochranné balici mfizka se Zachycova’nfm §t’a’vy (253)' které
prvky. Ize pouzivat samostatné. Kazdy plech Ize
kombinovat s mfizkou se zachycovanim
1.2 Pripojeni k elektrické siti. Vzdy berte v Gvahu §tavy (2.5.4) a vytvorit tak sestavu. Véechna
detaily na Stitku (1.2.1) a rozméry jednotky, pFisluenstvi nebo sady Ize pouzivat pfimo
do které ma byt trouba vloZena (1.2.2,1.2.3). nebo namontované na &aste¢né vysouvaci
Zafizeni je nutno pfipojit k napajeni mfiZce (2.5.5) nebo na celkové vysouvaci
pomoci pevného jednofazového pfipojeni mfizce (2.5.6,2.5.7, 2.5.8, 2.5.9). Mate-li
se zarucenym pfipojenim nula-k-nule ¢asteéné vytahovaci plech, Ize ho pouzit
(modr)'/) (1 24) Vlozte troubu do prOStorU a samostatné nebo Spo|u s p|echy (3 typy)
vycentrujte (1.2.5). Zkontrolujte, ze na horni (2.5.10). Jednoducha mfizka se pouziva
Casti neni zadny prebytecny kabel (1.2.6). samostatné (2.5.11). Mate-li teleskopické
Prisroubujte ji pomoci dvou dodanych kolejnice, vyjméte plech pred jejich instalaci
$roubti (1.2.7). Nabytek k montazi musi byt do trouby (2.5.12). Teleskopické kolejnice se
odolny vaci horku. Pro dokonceni instalace prodluzuji automaticky z diivodu hmotnosti
je nutno nastavit ¢as. Po dobé necinnosti plechu, kdyZ se trouba otevie (2.5.13).
se stroj pfepne do pohotovostniho rezimu, Potraviny je vzdy nutno vkladat na plech na
jas poklesne nebo se displej zcela vypne, teleskopickych kolejnicich (2.5.14). Méjte
zavisi to na modelu. na paméti polohu mizek pfi jejich vkladani
do trouby. Maji zarazky proti prevraceni na
stranach (2.5.15).
AN 2.6 Polohy prislusenstvi. Prislusenstvi Ize
2 = POUZIVANI upevnit v 5 polohach. Podle modelu se na
displeji zobrazi poloha, na kterou je treba
. L plech uml’stit.d1 92 3 4 bs-
2.1 Nastaveni casu. Digitalni modely
Po zapnuti trouby se displej rozblika 2.7 Peéeni pokrmii. Vlozte pokrm do trouby.
(2.1.1). Upravte cas stiskem tlacitka E] Zvolte prislusenstvi k pouziti a jeho
(2.1.2). Cas se automaticky potvrdi po par doporucenou polohu nebo se podivejte na
sekundach. tabulku peceni. Zavrete dvirka trouby.
Poznamka: Po preruseni dodavky
elektrického proudu je nutno znovu nastavit PECENI
Cas.
2.8 Vybér funkce peceni. Otocte volicem funkei

2.2

Zmeéna casu . Kdyz je trouba zapnuta,
stisknéte na nékolik sekund,

%i blika
Cas, upravte Cas stiskem tlacitka

(2.2.1) na nékolik sekund. Hodiny se
automaticky potvrdi.

2.3 Funkce zvukové signalizace. [\ Kdy?Z je
trouba zapnuta stisknéte [ © | dvakrat az

do polohy Q Upravte Cas stiskem tlacitka

[-][+]@3.7).

E] Horni gril. Ke zhnédnuti téstovin, suflé a

a zvolte pozadovanou funkci podle modelu.

Tradiéni ohfev s ventilatorem.Pro jakykoli
druh pokrmu. Lze péci vice pokrm

zaroven, aniz by se promisily chuté ¢i
pachy.

Turbo plus. Ohfev je vydavan stiedovym

prvkem. Pokud chybi funkce rozmrazeni,
mUzZete pouzit tuto funkci na 35 °C.

Horni gril s ventilatorem. Ke zhnédnuti
pokrmu, s rovhomérnym rozptylenim tepla.



besamelové omacky.

E] Spodni gril. Na hamburgery, toasty a
pokrmy o malé plose.

Idealni pro Paelly Ci pizzy. Ventilé’tor
rovhomeérné rozptyluje teplo ze zakladny.
Tradicni ohfev. Na chléb, kolace, kolace s
naplni a libové maso.

Rozmrazeni. Rychle rozmrazi libovolné
4 & Ppotraviny.

>>D>
Boost
Funkce receptu.
@ EKO+ funkce.

Na chléb, kolace, kolace s naplni a libové
maso.

* Tento program se pouZziva pri prohlaseni
0 spotrebé energie, v souladu s nafizenimi
R65-R66/2014 a podle normy 60350-1

Zrychlena funkce. Rychle zahreje troubu.

2.9 Zména teploty. OtocCte tlacitkem volby
teploty na pozadované nastaveni (2.9.1).

2.10 Vypnuti trouby. Ve vSech pfipadech
po dokonceni peceni, otocte tlacitko volice
funkci a nastaveni teploty na 0.

FUNKCE CASU

2.11 Vybér ¢asu peéem’@ (Model ,c").
Zvolte funkci peceni a pozadovanou
teplotu. Tisknéte @, dokud nezacne
blikat ® (2.11.1). Upravte cas peceni

stiskem tlagitka =] (2.11.2). Cas se
automaticky potvrdi po par sekundach a
zahaji se odpocitavani.

Po dosazeni ¢asu konce trouba zapipa.
Pipani zastavite stiskem libovolného
tlacitka a troubu vypnéte.

Bézné hodiny (Model (,b"): Otocte
stfedovym tlacitkem doprava a zvolte
minuty (2.11.3).

Pokud chcete pouzivat troubu bez
c¢asového omezeni, otocte jim do polohy

rucni \ﬂl) (2.11.4).

2.12 Volba éasu konce : G (Model ,c") Zvolte
funkci peceni, teplotu a Cas peceni.
Tisknéte O, dokud nezaéne blikat &
(2.12.7). Upravte ¢as konce peceni stiskem
tlacitka . Cas zacatku peceni se
odsune, takZe peceni skonéi v uvedeném
Case. Po dosazeni ¢asu konce trouba
zapipa.

Pipani zrusite stiskem libovolného tlacitka.

2.13 Automatické vypnuti. (Model ,c") Pokud
zapomenete troubu vypnout, dojde k

CESKY

jejimu automatickému vypnuti po uplynuti
néjakého ¢asu. Pokud nebyla zvolena
funkce pro vybér ¢asu peceni.

DALSI FUNKCE

2.14 Funkce zamku (tlacitek). El(ModeI
.c") Slouzi jako prevence manipulace
se spotfebicem détmi. Soucasné
stisknéte tlacitka umisténa na symbolu

& displeje, kdyz je symbol
zapnuty, dokud se symbol Ll zapnuty
nezobrazi.

UDRZBA A

= CISTENI
[

3.1 Cisténi prislusenstvi. PFislusenstvi Ize myt
v mycce. Pfi ruénim myti pouzijte bézny
prostredek. V zajmu snazsiho Cisténi je
nechte odmocit.

3.2 Modely s hladkymi sténami.
Funkce AquaSliding. Tento systém
umoznuje snazsi Cisténi trouby parou. Trva
to 35 minut a déla se to nasledovné:

. Zacnéte s vlaznou troubou.
. Vyjméte veskeré prislusenstvi a bo¢ni
vodici listy.

Nastrikejte na vnitfni stény trouby 200 ml.
Pfi pouziti pfiliSného mnozstvi vody

muze dojit k preteceni.

V zavislosti na modelu zvolte funkci

a) AquaSliding a pockejte, az se dokon¢i

b)Y tradi¢ni na 150 °C na 10 minut. Po
vyprseni ¢asu snizte teplotu na minimum
(35 °C - 75 °C podle modelu) a udrzujte ji
po 25 minut. Pfi nedodrzeni téchto pokynu
muze dojit ke kondenzaci na predni strané.

. Vypnéte troubu.

. Opatrné otevrete dvirka trouby a vyvarujte
se styku s horkou parou.

Na konci cyklu odstrante vodu z vnitrku
vodu a zbylé necistoty vytrete utérkou.
Tento cyklus se pouziva na pomoc
¢isteni, ale ztraci ucinnost, nedodrzi-li se
doporucené doby.

* Podle modelu mliZe podporovat funkci
upozornéni.

3.3 Cisténi skla. V zavislosti na modelu. Cisténi
vnéjsi strany skla: Pouzijte mékky hadr
namoceny v prostredku na myti skla.



3.4 Cisténi vnéjsku trouby: Pouzivejte neutralni
Cistici prostredky. Troubu dobre osuste
suchym hadrem.

ODSTRANOVANI

= PORUCH

\\

Sami muzete vyreSit nasledujici problémy:
4.1 Trouba nehreje. Zkontrolujte, zda je

zapojena a zapnuta a zda se nevyrazila

pojistka. Zvolte vyssi nastaveni teploty.

4.2 Svétlo uvnitf nefunguje. Vyménte zarovku
nebo pojistku.

4.3 Pri peceni pronika ven kour. Snizte teplotu
a/nebo vycistéte troubu.

4.4 Je slysSet pipani. Zvolené
nastaveni teploty je dosaZeno. Doba peceni
vyprsela.

4.5 Trouba po peceni vydava hluk. To je
normalni, ventilator bézi, dokud se nesnizi
vnitfni a vnéjsi teplota.

4.6 Upozornéni na poruchu:

g ]

= I {Porucha snimace teploty. /N\

F 5 Softwarova porucha.

F il vypadek proudu béhem peéeni.
= ) . -
)70 )~ )2 Trouba se automaticky vyping,
protoze byla v provozu po mnoho hodin
(4.7.2).

A Spotrebi¢ se nepokousSejte opravovat sami.
Zavolejte technicky servis.

CESKY

ZIVOTNI

= PROSTREDI

Tato trouba byla zkonstruovana s ohledem na
ochranu zivotniho prostredi.

Setete Zivotni prostiedi. Troubu piedehfivejte
pouze v pfipadé nutnosti (viz tabulka).
Pouzivejte pokud mozno plechy na kolace
tmavych barev.

Pri dlouhych dobach peceni vypinejte troubu 5
az 10 minut pred koncem doby peceni.
Nakladani s odpady v pripadé elektrickych a
elektronickych spotrebicu.

Symbol === naznacuje, Ze spotrebi¢ nesmi byt
likvidovan s komunalnim odpadem. Dopravte
troubu na specialni shérné misto.

Recyklace domacich spotrebicli zamezi
negativnim disledkam pro lidské zdravi a Zivotni
prostredi a umoZni Uspory energie a zdroj(.

Pro dalsi informace se obratte na mistni Urady
nebo prodejnu, kde jste troubu koupili.
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Tabulka peceni

Program a . Predehri-
Pokrm Poloha

teplota vani

hovézi
190 °C 210°C 50 - 60 min. 1
15 kg =
veprove = , 0
X | 150 °C 180°C 85 - 95 min. 2 ne oo
e =) )
_O:
= jehnéci — . 0 )
@©
: [x]200°c []220°c 40-50min 2 e [
@©
=
krita 115-125
170°C 190 °C 1 ne 1
e e |
kure 8D8
210°C 230°C 50 - 60 min. 1 ne oo
125 kg -
cerveneé . 0P
190 °C 210°C 30 - 40 min. 2 ne I P
=L papriky 1,25 kg z‘ “D°
o
58 pinéna D
. 200 °C 220°C  15-19 min. 2 ne i
rajCata 4 porce lZI ODO
ecené
gtikozubec [@] 210°c []230°c 7-9min 2 ano
. 0! 0)

1,56 kg

peceny .
X | 220°C 240°C 4 -5min. 4 ano
humr 1 kg |Z]

pecené

200 °C 220°C 13-17 min. 2 ano
ryby 1 kg Z]
pecena ,

210°C 220°C  7-9min. 2 ano
treska 1,5 kg Z]

pizza 200°c []220°C 18-22min. : ano
chléb 200°C |z| 220°C 18- 22 min. 2 ne
piskotovy dort 190°C [ 210°C 15-19min, 5 ano
dortovy korpus 130°C |:| 150°C 30 - 40 min. 1 ne

(Sy=x=)
Soo

(=X=I=)
Q:QQ

ryby a morské plody

(SY=x=)
Soo

(=X=X=)
c»:cu:

;z)
()
©

(SY=x=)
Soo

rozmrazovani,

vSechny druhy "X" 75°C 2 ne
pokrmd 0O

< 40°C 40°C
Kvaseni
tésta na - ')?éf - 25 - 30 min. 0 ne
chleba/kolacu 50 °C 50 °C
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Navod na pouzitie

Velmi dolezité: Pred pouzitim rary si precitajte celd prirucku. Dokumentaciu a prislusenstvo najdete vo
vnutri rary.

Texty v navode zodpovedaju oc¢islovanym nakresom.

BEZPECNOST

I\ Délezité:

Tento navod uchovavaijte v blizkosti spotrebica. Ak
spotrebic predate alebo date inej osobe, nezabudhnite jej
dat aj navod na pouzitie. Pred pouzivanim a instalaciou
spotrebica si pozorne precitajte tento navod. Sluzi

na ochranu vasej vlastnej bezpecnosti a bezpecnosti
ostatnych.

Elektricka inStalacia, ktora napdja ruru, musi obsahovat
nainstalované istice, ktoré su v sulade s aktualnymi
miestnymi nariadeniami pre inStalaciu. Ak sa pristroj
nainstaluje so zastrckou, k tejto zastrcke musi byt
zabezpeceny pristup.

« Ruru musi nainstalovat autorizovany instalatér v sulade s
pokynmi a schémami od vyrobcu.

« Elektricka instalacia musi byt vhodna pre maximalny vykon
uvedeny na referencnom stitku a elektricka zasuvka musi
byt uzemnena v sulade so zakonnymi poziadavkami.

« Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho vymenit pracovnik
popredajného servisu alebo podobne kvalifikovana osoba,
aby sa predislo moznému riziku.

* Pred vymenou ziarovky v rure sa uistite, ze je spotrebic
odpojeny od sietového napajania, aby sa predislo zasahu
elektrickym prudom.

* Na cCistenie dvierok rury nepouzivajte abrazivne Cistiace
vyrobky ani drotenky, pretoze by mohli poskrabat povrch a
sposobit roztriestenie skla.

« Pocas prevadzky sa niektoré volnhe dostupné diely mozu
zahriat. Deti do veku 8 rokov sa k spotrebicu nesmu priblizit
bez nepretrzitého dohladu.Nedotykajte sa ohrevnych
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prvkov v rure.
Tento spotrebi¢ mo6zu pouzivat deti vo veku 8

rokov a starsie a osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo
nedostatocnymi skusenostami a znalostami, pokial

na nich niekto dohliada, su oboznamené s pokynmi

o bezpeénom pouzivani spotrebi¢a a pochopili

suvisiace rizika. Deti sa nesmu hrat so spotrebicom.
Cistenie, starostlivost a idrzbu o spotrebié nemézu vyko-
navat deti bez dohladu.
Tento spotrebic je navrhnuty len pre bezné pouzivanie v
domacnosti.

Nepouzivajte ho na komercné alebo priemyselné ucely.
Pouzivajte ho vylucne na varenie jedla.

Priehradky/mriezky treba umiestnit podla instrukcii
uvedenych v odstavci Pouzitie/Prislusenstvo.
NepokusSajte sa upravovat charakteristiky spotrebica.
Mohlo by to byt nebezpecné.

Pocas cCistenia prostrednictvom pyrolyzy sa povrchy za-
hreju viac, ako pocas normalneho pouzivania. Uchovavajte
mimo dosahu deti.

Pred Cistenim prostrednictvom pyrolyzy vyberte vSetko
varné nacinie a znacne precnievajuce predmety.

Na dvierka rury nevesajte tazké veci a uistite sa, ze deti
nebudu na ne liezt alebo si na ne sadat.

Pred Cistenim sa vzdy uistite, Ze je rura vypnuta.

Po pouziti rdry sa uistite, ze su vypnuté vsetky ovladacie
prvky.

Ruru nepouzivajte ako rebrik, ani na uskladnenie prislusen-
stva po pouziti.

Na Cistenie spotrebica nepouzivajte parné alebo vysokotla-
kové zariadenia (z dovodov bezpecnosti elektrického zaria-
denia).

Pocas prevadzky by dvierka rary mali zostat zatvorené, a to
plati pre vSetky programy vratane grilovania.



0. IDENTIFIKACIA

Aby ste zistili, ktory je vas model rury (,a", ,b",
,C") porovnajte ovladaci panel s ovladacimi
panelmi zobrazenymi na obrazkoch.

1 = INSTALACIA

1.1 Vybalenie. Odstrante vSetky ochranné baliace
prvky.

1.2 Pripojenie k elektrickej sieti. Vzdy berte do
Uvahy udaje uvedené na referenénom stitku
(1.2.1) a miery skrinky, do ktorej chcete vlozit
raru (1.2.2,1.2.3).

Spotrebi¢ sa musi pripojit k sietovému
napdjaniu s pevhym jednofazovym
pripojenim so zaru¢enym pripojenim od
nulového vodica k nulovému vodic¢u (modry)
(1.2.4). Raru vlozte do jej priestoru a
vycentrujte ju (1.2.5). Uistite sa, Ze v hornej
¢asti nie je ziadny precnievajuci kabel (1.2.6).
Naskrutkujte ju k upevneniu pomocou

dvoch dodanych skrutiek (1.2.7). Prichytena
jednotka alebo jej povrch musi byt odolny
voci teplu. Na dokoncenie inStalacie je
potrebné nastavit ¢as. Po obdobi necinnosti
sa spotrebic prepne do pohotovostného
rezimu a jeho jas sa znizi alebo sa vypne
obrazovka, a to v zavislosti od modelu.

2. POUZIVANIE

2.1 Nastavenie casu. Digitalne modely
Ked zapnete ruru, displej zacne blikat (2.1.1).

Stlaéenim E] upravte ¢as (2.1.2). Po
niekolkych sekundach sa ¢as automaticky
potvrdi.

Poznamka: V pripade vypadku pradu je
potrebné znovu zadat ¢as.

2.2 Zmena casu. Ked je tura zapnuts, stlacte
na niekolko sekund L© ], zatial &o blikaju
hodiny a stlacenim B (2.2.1) na niekolko

sekund ¢as upravte. Automaticky sa potvrdia
hodiny.

2.3 Funkcia pipania. ") Pri zapnutej rire
dvakrat stlaéte[ © | kym sa nedosiahne poloha

(). Stlacenim [~ | [ + | upravte ¢as (2.3.1).
Cas sa po niekolkych sekundach automaticky

SLOVENSKY

potvrdi a zacne sa odpocitavanie. Po skonéeni
odpocitavania zaznie pipanie. Pipanie
zastavite stlacenim ktoréhokolvek tlacidla.

2.4 Pred prvym pouzitim vasej novej rury ju
zahrejte naprazdno (bez vlozenia jedla) s
ovladanim oto¢enym na|—J, a to po dobu 30
minut pri 250 °C). MéZe dojst k miernemu
zadymeniu a neprijemnému zapachu (je to
bezné a sposobuje to zahrievanie zvyskov
mazadla v rdre atd.). Po vychladeni ju vopred
zvnutra vycistite pomocou vlhkej handricky.

2.5 Prislusenstvo. V zavislosti od modelu sa
dodava hlboky plech (2.5.1), standardny
plech (2.5.2) a gril so zachytavacom stavy
(2.5.3), ktoré mozete pouzivat aj samostatne.
Ktorykolvek z plechov mozete taktiez pouzivat
s grilom so zachytava¢om stavy (2.5.4),
¢im vytvorite samostatnu jednotku. VSetko
prislusenstvo alebo jednotky sa mézu pouzivat
priamo alebo namontované na ¢iastocne
vysuvatelny gril (2.5.5) alebo Uplne vysuvatelny
gril (2.5.6,2.5.7,2.5.8, 2.5.9). Ak pouzivate
plech, ktory sa vysuva iba Ciastocne, mozete
ho pouzit bud samostatne alebo s inymi
plechmi (3 typy) (2.5.10). Jednoduchy grilovaci
rost sa pouziva samostatne (2.5.11). Ak mate
teleskopické kolajnice, pred ich instalaciou
do rury vyberte plech (2.5.12). Teleskopické
kolajnicky sa automaticky roztvoria, kedze
plech pri otvoreni rdry ma svoju vahu
(2.5.13). Jedlo vzdy umiestnujte na plech
na teleskopickych kolajniciach (2.5.14). Pri
vkladani grilov si pamatajte ich poziciu. Na
boénych stranach nachadzaju zastavovace,
ktoré zabranuju prevrateniu (2.5.15).

2.6 Polohy prislusenstva. Prislusenstvo
je mozné vlozit do 5 réznych pozicii. V
zavislosti od modelu sa poloha, na ktoru
sa ma umiestnit plech, zobrazi na displeji.

486880

2.7 Varenie jedla. VloZte jedlo do rury. Vyberte
prislusenstvo, ktoré chcete pouzit a jeho
odporucanu polohu, pripadne si pozrite tabulku
dizky varenia. Zatvorte dvere rury.

VARENIE JEDLA

2.8 Vyber funkcie varenia. OtocCte voli¢ funkcie a
v zavislosti od modelu vyberte pozadovanu
funkciu.

Tradicne privadzané teplo. Pre akykolvek druh
pokrmu. M6zu sa varit viaceré pokrmy bez
toho, aby sa ich chute alebo vone zmiesali.

Turbo plus. Teplo vytvara stredovy prvok. Pri
chybajucej funkcii rozmrazovania mozete
pouzit tato funkciu pri 35 °C.

Vysoky gril s ventilatorom. Jedlo ugriluje



dohneda, pricom rovhomerne rozvadza teplo.

EI Horny gril. Na zapekanie cestovin, pripravu
soufflé a beSamelovej omacky.

D Spodny gril. Na hamburgery, toasty a malé
pokrmy.

Idealne pre paellu alebo pizzu . Ventilator
rovhomerne rozvedie zakladné teplo.

Z] Tradicny ohrev. Na chlieb, muiéniky, kolace s
plnkou a biele maso.

Rozmrazovanie. Rychlo rozmrazi akykolvek
4 & druh potravin.

g&zt Funkcia zrychlenia pecenia. Rychlo zahreje

rdru.

Funkcia receptu.
[€] Funkeia ECO~.

Na chlieb, mucniky, kolace s plnkou a biele
maso.

(*)Toto je program, ktory sa pouZiva v
prehlaseni o spotrebe energie v sulade s
nariadeniami R65-R66/2014 a normou
60350-1.

2.9 Zmena teploty. Otocte voli¢ teploty na
pozadované nastavenie (2.9.1).

2.10 Vypnutie rdry. Vzdy,
ked sa proces varenia dokon¢i,
otocte voli¢ funkcie a teploty do polohy 0.

FUNKCIE CASU

2.11 Vyber ¢asu varenia C) (Model ,c"). Vyberte
funkciu varenia a poZadovanu teplotu.

Stlacajte @, kym nezacne blikat

(2.11.7). Stlaéenim E] upravte ¢as
varenia (2.11.2). Hodiny sa po niekolkych
sekundach automaticky potvrdia a spusti sa
odpocitavanie.

Po uplynuti ¢asu zacéne rura pipat. Na
zastavenie pipania stlacte akékolvek tlacidlo
a ruru vypnite.

Bezné hodiny (model (,b")): Otocte stredovy
voli¢ doprava a vyberte minuty (2.11.3).

Ak uprednostiujete prevadzku riry bez
¢asového limitu, otocCte ho do polohy

manuélne\!') (2.11.4).

2.12 Vyber ¢asu skoncenia: G (Model ,c") Vyberte

funkciu varenia, teplotu a Cas varenia.
Stlacajte @ k'ﬁ nezaéne blikat & (2.12.1).

Stlacenim E] upravte cas skoncenia
varenia. Oneskori sa zaciatok varenia, aby
sa varenie skoncilo v zobrazenom ¢ase. Po
dosiahnuti nastaveného ¢asu zacne rura
pipat.

Pipanie zastavte stlacenim ktoréhokolvek
tlacidla.

SLOVENSKY

2.13 Automatické vypnutie. (Model ,c") Ak
zabudnete vypnut rdru, po uréitom case sa
automaticky vypne. Ak ste nevybrali dizku
Casu varenia.

INE FUNKCIE

2.14 Funkcia uzamknutia (tlacidiel). El (Model
.C") Ak chcete zabranit detom manipulovat
so zariadenim. Sucasne stlacte tlacidla
nachadzajuce sa na displeji symbolov

) , pricom sa symbol musi

zapnut, kym sa nezobrazi zapnutie symbolu

UDRZBA A

= CISTENIE
[ ]

3.1 Cistenie prislusenstva. Prislusenstvo je
vhodné do umyvacky riadu. Pri umyvani v
rukach pouzite bezny Cistiaci prostriedok.
Pre jednoduchsie vycCistenie ho nechajte .

3.2 Modely s hladkymi stenami.
Funkcia AquasSliding. Je to systém, ktory
zjednodusuje Cistenie rary parou. Trva 35
minut a vykonava sa nasledovne:

. Ruru majte mierne vyhriatu.

Vyberte vSetko prislusenstvo a bo¢né
vodiace prvky.

Nastriekajte 200 ml vody na vnutorné
steny rdry. /\ Nadmerné mnozstvo vody
by mohlo sposobit pretecenie.

. V zavislosti od modelu vyberte funkciu

a) AquaSliding a pockajte, kym sa dokonci

b)lj tradi¢né Cistenie pri 150 °C po dobu
10 minut. Po uplynuti tohto ¢asu znizte
teplotu na minimum (35 °C - 75°Cv
zavislosti od modelu) a udrZujte ju po dobu
25 minut. Nedodrzanie tychto pokynov
moze sposobit kondenzaciu v predne;j
Casti.

. Ruru vypnite.

Opatrne otvorte dvierka rury, pricom
predchadzajte kontaktu s parou.

Na konci cyklu odstrante vodu z vnutornej
strany a pomocou utierky poutierajte
akékolvek zostavajlice znecistenie. Tento
cyklus sa pouziva ako asistencia pri
Cisteni, ale straca svoju efektivnost, ak sa
nedodrzia odporucané casy.

* V zavislosti od modelu mdze asistovat



vystraznej funkcii.

3.3 Cistenie vnutornych stien. Vyberte boéné
vodiace prvky a vycistite akukolvek
mastnotu alebo popol, ktoré zostali po
procese Cistenia. V zavislosti od modelu
su bocné vodiace prvky upevnené k dvom
plechom, a to bez podpory (3.6.1, 3.6.2)
alebo s podporou (3.6.4, 3.6.5). Poich
demontovani pouzite vihkd handricku,
aby ste vycistili bo¢né steny (3.6.3, 3.6.6).
Po vycisteni stien rary opatovne nasadte
vodiace prvky.

Ak ma vasa rura skladaci gril, potiahnite ho
nahor, zatla¢enim ho zlozte nadol (3.6.7)

a hornu stenu vycistite vihkou handrickou
(3.6.8).

3.4 Cistenie skla. V zavislosti od modelu.
Cistenie vonkajsej strany skla: Pouzite
makku handricku namocenu d prostriedku
na Cistenie skla.

3.5 Cistenie vonkajsej strany rury: PouZite
neutralne Cistiace produkty. Ruru poriadne
poutierajte do sucha pomocou makkej
handricky.

RIESENIE PROB-

= | EMOV

\

Nasledovné problémy mozete vyriesit
sami.

4.1 Rura sa nezahrieva. Skontrolujte, Ci je
pripojend a zapnuta a ¢i sa nevypalila
poistka. Vyberte vysSie nastavenie teploty.

4.2 Vnatorné svetlo nefunguje. Vymente
ziarovku alebo vymente poistku.

4.3 Pocas varenia vychadza dym. Znizte
teplotu a/alebo vycistite ruru.

4.4 Je pocut pipanie. Bola dosiahnuta
zvolena teplota. Cyklus varenia sa
dokongil.

4.5 Rura je po vareni hlucna. Je to bezné,
pretoze ventilator je spusteny dovtedy, kym
sa neznizi teplota vo vnutri a zvonku rury.

4.6 Varovania tykajuce sa portch.
F Il { Porucha snimaca teploty. A
F % Chyba softvéru.
F :’:'_-:’. Vypadok elektrického pridu pocas
varenia.

:"t’l_t i"l_'l Rura sa automaticky vypne,
pretoze bola v prevadzke niekolko hodin
(4.7.2).

A Ruru sa nepokusajte opravovat sami.

SLOVENSKY

Obratte sa na sluzbu technickej pomoci.

ZIVOTNE

= PROSTREDIE

Pri navrhovani a vyrobe riry sa zohladnovala
ochrana zivotného prostredia.

Myslite na Zivotné prostredie. Ruru predhrievajte
len vtedy, ked je to potrebné (pozri si tabulku).
Vzdy, ked to bude mozné, pouzivajte tmavé
plechy na pecenie.

Pri dlhych ¢asoch varenia vypnite riru 5 alebo
10 minut pred skoncenim ¢asu varenia.
Nakladanie s odpadmi z elektrickych a
elektronickych zariadeni.

Symbol === znamena, Ze spotrebi¢ sa nesmie
likvidovat spolu s domacim odpadom do
beznych zbernych nadob. Ruru odneste do
Specialneho zberného strediska.

Recyklacia domacich spotrebicov pomoze
zabranit negativnym dopadom na zdravie a
Zivotné prostredie a umozni Usporu energie a
zdrojov.

Dalsie informacie ziskate od miestnych tGradov
alebo predajne, v ktorej ste raru zakupili.
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Tabulka varenia

Program a . Predhrie- | Prislusen-
Jedlo Poloha

teplota vanie stvo

hovadzie maso
190 °C 210°C 50 - 60 min. 1 nie
1 5kg =

bravcove [X]1s0°c []180°c 85-95min, 2 nie

(=X=X=)
c»:cu:

© maso 1,5 kg
=
S
= jahnacie midso — . _ TEmD
A | 200°C 220°C 40 -50 min. 2 nie o
S 1,2 kg ] = DDJ
0| 0]

moriak 115-125

170 °C 190 °C 1 nie
kura

210°C 230°C 50 - 60 min. 1 nie
125 kg =]

(SY=x=)
Soo

peceneé

ervené [@] 190°C gzmoc 30 - 40 min. 2 nie §D

==

@©
=1 papriky 1,25 kg
(5] .
W plnené
8 paradajky 4 200°C [ 220°C 15-19min 2 nie 3[]3
. ' 0! 0)
porcie
pecena merluza 210°C 230°C  7-9min 2 éno b
eurépska 1,5 kg IZI '
S .-
N opekany . ,
. ) X | 220°C 240°C 4 -5min. 4 ano o
=8 homar 1 kg |Z] 8D8
S
E v z
pedend _ _ , —
> 200 °C 220°C 13-17 min. 2 ano n
=l rybaTkg Z]

(SY=x=)
Soo

pecena . .
210°C 220°C 7-9 . 2
treska 1,5 kg Z] i ane

pizza 200°c []220°C 18-22min. ] 4no
chlieb 200°C |z| 220°C 18- 22 min. 2 nie
bublanina 190°c [ 210°C 15-19min, 5 4no

(=X=X=)
c»:cu:

>
c
0 0 0
|5 tortovy korpus 1300(3 |:|15ooc 30 - 40 min. 1 nie ng
rozmrazovanie,
vSetky typy "X" 75 °C 2 nie
potravin 0O
(o] (o]
Kvasenie 40°C 40°C

cestana - ')X(' - 25 - 30 min. 0 nie

. . Y
chlieb/kolace 50 °C 50 °C
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Hasznalati utasitas

Nagyon fontos: A siit6 hasznalata el6tt olvassa végig a kézikonyvet. A leirasokat és a kellékeket a siité
belsejében talalja.

A kézikonyvben talalhaté szoveg 6sszhangban van a szamozott diagramokkal.

BIZTONSAG K

/\ Fontos.

A hasznalati utasitast tartsa a kesziilék kozeleben. Ha
eladja vagy tovabbadja a késziileket, mellékelje a hasznalati
utasitast is. A késziilek telepitése és hasznalata elott
alaposan olvassa el a hasznalati utasitast. A hasznalati
utasitas az On és kornyezete védelmére vonatkozé fontos
informaciokat tartalmaz..

Az érvényes helyi telepitési szabalyozasoknak megfeleléen
a késziiléket ellato elektromos hal6zatnak rendelkeznie kell
megszakitokkal. Ha a késziiléket csatlakozddugdval szerelik
be, annak hozzaférhetdnek kell lennie

« A késziiléket felhatalmazott személynek kell telepitenie, a
gyarté utasitasainak és tervrajzainak betartasaval.

« A késziilek aramellatasanak meg kell felelnie az adattablan
jelzett maximalis teljesitménynek, a csatlakozoaljzatnak
pedig rendelkeznie kell az el6irasoknak megfelel6 foldeléssel.

« Ha a tapkabel sériilt, a lehetséges balesetek megel6zése
érdekében cseréltesse ki azt a szerviz szolgaltatoval, vagy
egy masik képzett szakemberrel.

« Miel6tt kicserélné a siitdé lampajat, az aramiités elkeriilése
érdekében bizonyosodjon meg rdla, hogy a késziilék nincs a
halézathoz csatlakoztatva.

* Ne hasznaljon csiszolé hatasu tisztitoeszkozt vagy
fém surolot a siitd ajtajanak tisztitasahoz, mert azok
megkarcolhatjak a feliiletét és az liveg toréséhez
vezethetnek.

« Mikodés kozben néhany hozzaférhet6 rész felmelegedhet.
8 évesnél fiatalabb gyermekeket kizarélag folyamatos
felligyelet mellett engedjen a készlilék kdzelébe.
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Ne érjen hozza a slitében talalhato f(itoelemekhez.

A készliiléket nyolc évnél idésebb gyermekek, illetve
csokkent fizikal, érzékelési, illetve mentalis képességli
személyek is hasznalhatjak, amennyiben felligyelet

alatt allnak vagy felvilagositast kaptak a biztonsagos
hasznalatrol és a lehetséges veszélyekrél. Gyermekek

nem jatszhatnak a késziilékkel.

Felligyelet nélkiil hagyott gyermekek nem tisztithatjak a
késziiléket és nem végezhetnek rajta felhasznaldi karban-
tartast.

A késziléket kizarélag megszokott otthoni hasznalatra
tervezték.

Ne hasznalja kereskedelmi vagy ipari célokra. Kizardlag
ételek siitésére hasznalja.

A talcak/racsok elhelyezésére vonatkozodan az
Alkalmazas/Tartozékok fejezet utasitasait kell kovetni.

Ne probalja meg modositani a késziilék jellemzéit. Veszé-
lyes lehet.

Pirolizises tisztitas soran a feliiletek jobban felmelegednek,
mint a megszokott hasznalatnal. Gyermekektdl tartsa tavol.
A pirolizises tisztitast megel6zéen tavolitson el minden
f6z6eszkozt és jelentésebb tulfolyast.

Ne helyezzen nehezebb sulyokat a siitd ajtajara, és aka-
dalyozza meg, hogy gyermekek nem ramasszanak vagy
raliljenek.

Tisztitas el6tt minden esetben bizonyosodjon meg rola,
hogy a siit6 ki van kapcsolva.

A slit6 hasznalatat kovet6en bizonyosodjon meg réla, hogy
minden kezel6gomb kikapcsolt allapotban van.

Ne hasznalja étel tarolasara a siit6t, és ne taroljon benne
eszkozoket hasznalat utan.

A készlilék tisztitasahoz ne hasznaljon g6z- vagy magas
nyomasu eszkdzoket (az elektromos eszkdzokre vonatkozo
biztonsagi indokok miatt).

MUkodés kozben a siit6é ajtajanak minden program alatt
zarva kell lennie, beleértve a grillezés funkciot is.



0 = BEAZONOSITAS

A siité modelljének beazonositasahoz (,a", ,b",
.C") hasonlitsa 6ssze a késziilék kezel6paneljét
az abrakon lathaté kezelépanelekkel.

1 = BEUZEMELES

1.1 Kicsomagolas. Tavolitson el minden
csomagoldanyagot a késziilékrél.

1.2 Elektromos csatlakoztatas. Vegye figyelembe
az adattablan szereplé informacidkat (1.2.1)
és a butordarab méreteit, amelybe be akarja
épiteni a siitét (1.2.2,1.2.3).

A késziiléket fix egyfazisu csatlakozassal

kell a halézatra csatlakoztatni a nulla (kék)
csatlakozas biztositasa mellett (1.2.4).
Helyezze be a siitét a kivant helyre, majd
mozgassa a kozepére (1.2.5). Bizonyosodjon
meg rola, hogy nincs folosleges vezeték a felsé
részén (1.2.6).

A késziilékkel egyiitt szolgaltatott két csavarral
rogzitse a késziiléket a berendezéshez (1.2.7).
A beszerelt berendezésnek vagy a feliiletének
héallonak kell lennie. A telepités befejezéséhez
be kell allitani az id6t. Adott inaktivitast
kdvetéen a gép készenlétbe kapcsol, a
modelltél fliggéen pedig a fényeré elhalvanyul
vagy a képernyé kikapcsol.

2 = RENDELTETESSZERU
HASZNALAT

2.1 Azidé beallitasa Digitalis modellek
A siité bekapcsolasakor a kijelzé villogni

fog (2.1.1). Allitsa be az id6t a [[+]
megnyomasaval (2.1.2). A bedllitott idé néhany
masodperc mulva automatikusan megerdgsitésre
kerdil.

Megjegyzés: Aramsziinet esetén az idét Gjra be
kell allitani.

2.2 Azido modositasa. Bekapcsolt siiténél
nyomja meg a gombot par mésodper%]
hogy az idé villogjon, majd nyomja meg a +
(2.2.1) gombot par masodpercig. Az 6ra értéke
automatikusan megerdsitésre kerdil.

2.3 Hangjelzés funkcié. [ Bekapcsolt siit6nél
nyomja meg a[© ] gombot a (") pozicicig. Allitsa

be azidét a[ - | [ + ] megnyomasaval (2.3.1).

MAGYAR

A bedllitott id6 néhany masodperc mulva
automatikusan megerdsitésre keriil és elindul a
visszaszamlalas. A visszaszamlalas végén a siit6
hangjelzést ad. A hangjelzés leéllitasahoz nyomja
meg barmelyik gombot.

2.4 Asiit6 els6 hasznalatakor Uresen melegitse fel
a slit6t (behelyezett étel nélkil, a szabalyozot

elforditva E] 30 percig 250 °C fokon). Ebbdl
kifolyolag fiist vagy kellemetlen szagok
keletkezhetnek (ez teljesen altalanos, amely a
stitében talalhato zsirliledék stb. okozhatja).
Miutan a siit6 lehilt, el6szor tisztitsa meg egy
nedves torl6kendével.

2.5 Kiegészitok. Modelltdl fliggéen mélytalca (2.5.1),
standard talca (2.5.2) és egy csepegést felfogo
grill (2.5.3) érhetd el, melyek kiilon hasznalhatok.
A talcéak a csepegést felfogd grillel (2.5.4) egyiitt
is hasznalhatdak. Az 6sszes tartozék vagy egység
hasznalhatd kozvetleniil vagy felhelyezhet6 a
részleges kihuzo csuszkara (2.5.5) vagy a teljes
kihtizé csuszkara (2.5.6,2.5.7,2.5.8,2.5.9). A
részleges kihizo csliszka egymagaban vagy a
tobbi talcaval eqgyiitt is hasznalhato (3 tipus)
(2.5.10). Az egyszer( grill kiilon hasznalhaté
(2.5.11). Teleszkopos sin esetében tavolitsa el a
talcat miel6tt beszerelné 6ket a siitébe (2.5.12).

A teleszképos sin automatikusan kinyulik a siité
ajtajanak a kinyitasakor a télca sulyabol adédéan
(2.5.13). Az élelmiszert mindig a teleszkopos
sineken |évé talcara kell helyezni (2.5.14) Figyeljen
a grillek pozicidjara amikor beteszi 6ket a siitGbe.
Az oldalakon tulcsuszasgatlok vannak elhelyezve
(2.5.15).

2.6 Kiegészitdk helyei. A kiegészitéket 5 kiilonb6z6
pozicioban lehet a siitébe tenni. A talca
behelyezési pozmlémodelltol fligg6en a kijelzén

lathato [_J, (]

2.7 Siités. Helyezze az ételt a siitébe. Valassza ki a
kiegészitét vagy a kiegészit6ket és az ajanlott
elhelyezést, vagy olvassa el a siitési tablazatot.
Csukja be a siité ajtajat.

ELELEK SUTESE

2.8 Asiitési funkcio kivalasztasa. Forditsa el a
funkcid kivalasztot a kivant funkciohoz tartozé
allasbha a modell alapjan.

~x | Hagyomanyos ventilatoros fiités. Barmilyen

— étel elkészitéséhez. Szamos étel siithetd
egyszerre anélkiil, hogy azok ize vagy illata
oOsszekeveredne.

Turbé plusz. A hét a kdzponti fiitéegység képezi.
A felolvasztasi funkci6 hianyaban lehetdség
van a funkcié 35 °C hémérsékleten torténd
hasznalatara.

E Légkeveréses erds grill. Egyenletes héelosztas

segitségével megbarnitja az ételt.



Erds grill. Tészta, szuflék és besamelmartas
barnitasara.

D Enyhe grill. Hamburgerek, pirités, valamint kis
feliiletd ételek szamara.

Paellak vagy pizzak sazmara idealis. A ventilator
= egyenletesen osztja el a hét.

Z] Tradicionalis hd. Kenyér, tortak, téltelékes tortak
és sovany husok siitésére.

Kiolvasztas. A funkciéval barmilyen ételt gyorsan
¢ & felolvaszthat.

,;?DEt Gyorsito funkcio. Gyorsan felfiiti a siit6t.

Recept funkcio.
@ ECO funkci6+.

Kenyér, tortak, toltelékes tortak és sovany husok
siitésére.

*EZ a funkcid szerepel az energiafogyasztasrdl
késziilt nyilatkozatban és és megfelel a 60350-1.
Szamu szabalyzatnak és az R65-R66/2014
szabalyozasnak.

2.9 Ahomérséklet beallitasa. Tekerje a h6mérséklet
allitot a megfelel6 allasba (2.9.1).

2.10 Asiit6 kikapcsolasa. Valamennyi esetben
ha a siitési program befejez6dott,
forditsa a funkcié- és a hémérséklet-szabalyzo
kapcsolot 0 allasba.

IDGZITO FUNKCIO

2.11 Afézésiids kivalasztasa (® (,c" modell).
Vélassza ki a siitési funkciét és a kivant
hémérsékletet. Nyomja meg a © gombot amig
a O villogni nem kezd (2.11.1). Allitsa be a
fézési idét a E] megnyomasaval (2.11.2).
A bedllitott id6 néhany masodperc mulva
automatikusan megerdsitésre keriil és elindul a
visszaszamlalas.
Ha eléri a befejezés idejét, akkor a siit6
hangjelzést ad. A hangjelzés leallitdsahoz
nyomja meg barmelyik gombot, majd kapcsolja
ki a siit6t.
Hagyomanyos dra (,b" modell): Forditsa balra a
kozponti tarcsat és valassza ki a percet (2.11.3).
Ha id6korlat nélkiil szeretné hasznalni a siitét,

akkor forditsa kézi poziciéba \W) (2.11.4).

2.12 A befejezési idé kivalasztasa: G (»,c" modell)
Valassza ki a siitési funkciot, a hémérsékletet és
a suteS| idét. Nyomja meg a @ gombot amig a

wllohnem kezd (2.12.1). Allitsa be a f6zés

végét a . megnyomasaval. A siités kezdési
idejét ezzel késlelteti, igy az a kijelz6n lathato
id6ben ér véget. Ha eléri a befejezés idejét, akkor
a siité hangjelzést ad.

A hangjelzés ledllitdsahoz nyomja meg barmelyik
gombot.
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2.13 Automatikus kikapcsolas.(,c" modell) Ha elfelejti
kikapcsolni a siitét, az bizonyos idén belil
automatikusan kikapcsol. Addig, amig a f6zés
idejének megadasa nem lett kivalasztva

EGYEB FUNKCIOK

2.14 (Gomb) lezaras funkcié. El (,C" modell)
Megakadalyozza, hogy a késziiléket gyermekek
hasznaljak. Nyomja le egyszerre a kijelzén a

5] szimbdlumon lévé gombokat

azok bekapcsolt allapotaban, amig a bekapcsolt

szimb6lum meg nem jelenik.

KARBANTARTAS

= ES TISZTITAS [

3.1A kiegészitok tisztitasa. A kiegészitok
moshaték mosogatdgépben. Kézzel
torténd tisztitasukhoz hasznaljon altalanos
mosogatoészert. A kdnnyebb tisztitas
érdekében hagyja 6ket azni.

3.2 Finomfalti modellek.
AquasSliding funkcié. Ez a rendszer
megkonnyiti a siité g6zzel torténd tisztitasat.
35 percet vesz igénybe, és a folyamat a
kovetkezbket tartalmazza:

El6szor melegitse fel langyosra a siitét.

. Tavolitson el minden kiegészitét és oldalsé
vezet6t.
. Spricceljen 200 ml vizet a siit6 belsé falara.

Tulzott vizmennyiség hasznalata
tulfolyast eredményezhet.
. Modelltél fliggéen valasszon egy funkciét:

a) AquaSliding és varjon amig befejezédik

b)Thagyomanyos, 150 °C 10 percig. Ezt
kovetben csokkentse a hdmérsékletet a
minimumra (35°C - 75°C-ra modelltdl
fligg6en) majd 25 percig hagyja igy. Az
utasitasok be nem tartasa kondenzaciot
okozhat a késziilék elején.

. Kapcsolja ki a siit6t.
Ovatosan nyissa ki a siit6 ajtajat, keriilve a
gbzzel torténd érintkezést.

. A ciklus végén tavolitsa el a siit6 belsejébdl
a vizet, majd egy tisztitéruhaval t6roljon
le minden esetlegesen megmaradt koszt.
Ez a ciklus a tisztitds megkonnyitésére



hasznalhato, de a hatakonysagat nagyban
lecsokkenti ha a megadott id6korlatokat
nem kovetik.

* Modelltél fliggéen segithet a Figyelmeztetés
funkcidban.

3.3 Aziiveg tisztitasa. A modelltdl fiigg. Az
liveg kiils6 részének tisztitasa. Uvegtisztito
szerben aztatott puha kendét hasznaljon.

3.4 Asiito kiilsejének tisztitasa: Hasznaljon
semleges tisztitoszereket. Torolje szarazra a
slit6t egy puha kendével.

‘l HIBAELHARITAS

A kovetkez6 problémakat szakember
segitsége nélkiil is megoldhatja:

4.1 Asiité nem melegedik fel. Ellenérizze, hogy
be van e dugva és kapcsolva, valamint
hogy nem vagta e le a biztositékot.
Valasszon egy magasabb hémérséklet
beallitast.

4.2 Akésziilék bels6 fénye nem megfeleléen
miikodik. Cserélje ki a villanykortét vagy a
biztositékot.

4.3 Siités kozben fiist szivarog a siitobél.
Allitson be alacsonyabb hémérsékletet és/
vagy tisztitsa meg a siit6t.

4.4 A keésziilék hangjelzést ad ki. A kivalasztott

hémérséklet el lett érve. A siitési program
befejez6dott.

4.5 A siit6 hangot ad ki a siités utan. Ez
normalis, hiszen a ventilator tovabb
porog a kiils6 és a bels6 hdmérséklet
lecsokkenéséig.

4.6 Meghibasodasi figyelmeztetések.
= O { Homérséklet-érzékels hiba. /\

~ = Szoftverhiba.

—_—
) )

~—
|

= 01 < . s
! Aramsziinet siités alatt.
Pu]

R T s . .

1700 )7 )21 A siité automatikusan kikapcsol,
hiszen tobb 6raja folyamatosan tizemel
(4.7.2).

A Ne probalja egyediil megjavitani a
berendezést. Keresse fel a szakmai szerviz
szolgaltatast.

MAGYAR

KORNYEZETI

= KORULMENYEK

A mosd6gép a kdrnyezet védelmét szem el6it
tartva lett tervezve.

Legyen kornyezettudatos. Csak szilkség esetén
hasznaljon el6melegitést (Isd tablazat).

Ha lehetséges hasznaljon s6tét szin(
siit6formakat.

Hosszabb siitési idék esetén kapcsolja ki a siitét
5 vagy 10 perccel a siitési id6 lejarta el6tt.
Elektromos és elektronikus hulladékok kezelése.

A ‘= szimbdlum azt jelzi, hogy a késziilék nem
helyezheté el a haztartasi hulladékban. Vigye a
siitot egy specialis gydjtékozpontba.

A hazi késziilékek ujrahasznositasa segit
meggatolni az egészségre és a kornyezetre
terjedd negativ hatasokat, magasabb energia és
eréforras megtakaritast tesz lehetévé.

Tovabbi informacidért Iépjen kapcsolatba a
helyi hatosagokkal, vagy az lizlettel, ahol a siit6t
vasarolta.



Siitési tablazat
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z0ldségek

hal és tenger gyiimdlcsei

vegyes

Etel

marha
1,5 kg

disznd
1,5 kg
barany
1,2 kg

pulyka
4 kg

csirke

1,25 kg
piritott kapia
paprika

1,25 kg
toltott
paradicsom
4 adag

silt

hake 1,5 kg

sult
homar 1 kg

siilt
hal 1 kg

silt

tékehal 1,5 kg
pizza

kenyér

piskotatészta

flan

kiolvasztas,
minden
ételtipus

Kovéaszolas
kenyér/torta
tésztajahoz

Program és

hémérséklet

190°C
1500 C
[x] 2000¢C
21000
(@] 210°C
[x] 200°C

21000

2000 C
200°C
190°C
130°C

e 750 C

()
40°C

;

50°C

|:|21ooc

40°C

50°C

50 - 60 perc

85 - 95 perc

40 - 50 perc

115-125

perc

50 - 60 perc

30 - 40 perc

15-19 perc

7 -9 perc

4 -5 perc

13-17 perc

7 -9 perc

18 - 22 perc

18 - 22 perc

15 - 19 perc

30 - 40 perc

25 - 30 perc

Pozicio

El6futés

nem

nem

nem

nem

nem

nem

nem

igen

igen

igen

igen

igen

nem

igen

nem

nem

nem
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Kiegésziték
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Instrukcja obstugi

Bardzo wazne: Przed uzyciem piekarnika nalezy przeczytac catg instrukcje. Dokumentacja i akcesoria
znajdujg sie wewnatrz piekarnika.
Teksty zawarte w instrukcji sg zgodne z ponumerowanymi wykresami.

BEZPIECZENSTWO K

/\ Wazne.

Instrukcje nalezy przechowywac wraz z urzadzeniem. W razie
sprzedazy lub przekazania urzadzenia innej osobie nalezy
upewnic sie, ze przekazano rowniez instrukcje obstugi. Przed
uzyciem i instalacja urzadzenia nalezy przeczytac uwaznie
niniejszg instrukcje obstugi. Zostata ona opracowana w taki
sposob, aby chroni¢ bezpieczenstwo wlasne uzytkownika oraz
osob trzecich.

Instalacja elektryczna zasilajgca piekarnik musi zawierac
wytgczniki przerywajgce obwdd, zainstalowane zgodnie

z obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi instalacji. Jesli
urzgdzenie jest instalowane za pomocg podtgczanej
wtyczki nalezy zadbacé o jej dostepnosé.

* Piekarnik musi zostac¢ zainstalowany przez autoryzowanego
instalatora, zgodnie z instrukcjami producenta i schematami.

* Instalacja elektryczna musi by¢ dobrana do maksymalnej mocy
podanej na tabliczce informacyjnej, a gniazdko elektryczne musi
zawierac atestowane uziemienie.

 Aby unikng¢ zagrozenia w razie uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, nalezy zlecic¢ jego wymiane posprzedaznemu
punktowi serwisowemu lub podobnie wykwalifikowanej osobie.

* Przed wymiang lampy piekarnika upewni¢ sie, ze urzagdzenie
jest odtgczone od zasilania, aby unikng¢ porazenia pragdem.

* Nie uzywac czyszczacych substancji Sciernych lub padéw
szorujgcych do czyszczenia drzwiczek piekarnika, gdyz
mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie i spowodowac rozbicie
szyby.

» Podczas pracy niektdre dostepne dla uzytkownika czesci mogg
sie nagrzewac. Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg przebywac
w poblizu urzadzenia bez statego nadzoru.Nie nalezy dotykac
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elementdw grzejnych wewnatrz piekarnika.

Z urzadzenia moga korzystac dzieci w wieku od 8 lat,

osoby o ograniczonych zdolnosciach ruchowych,
sensorycznych i umystowych, a takze inne osoby
zaznajomione z bezpieczng obstugg urzadzenia oraz
zagrozeniami zwigzanymi z jego uzytkowaniem.

Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

Dzieci nie mogg przeprowadzaé czyszczenia ani konserwacji
urzadzenia bez nadzoru osoby doroste.

Urzadzenie jest przeznaczone do standardowego uzytku
domowego. Nie nalezy uzywac urzadzenia do celéw komer-
cyjnych ani przemystowych. Uzywac wytgcznie do pieczenia
produktow zywnosciowych.

Aby dopasowac blachy lub ruszty, postepowac zgodnie

z instrukcjami zawartymi w punkcie obstuga/akcesoria.
Nie podejmowac préb modyfikacji wtasciwosci urzadzenia.
Moze to doprowadzi¢ do niebezpiecznych sytuacji.

Podczas czyszczenia z zastosowaniem pirolizy powierzchnie
stajq sie cieplejsze niz podczas normalnego uzytkowania.
Chronié przed dzieémi.

Przed rozpoczeciem czyszczenia z zastosowaniem pirolizy
nalezy wyjgc¢ wszystkie naczynia do pieczenia i zabezpieczy¢
urzadzenie przed znacznym przepetnieniem.

Nie nalezy umieszczac duzych ciezaréw na drzwiach piekarni-
ka i dopilnowac, aby dzieci nie wspinaty sie na nie ani na nich
nie siadaty.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy zawsze upewnic sie,
ze piekarnik jest wytgczony.

Po uzyciu piekarnika nalezy upewnic sie, ze wszystkie elemen-
ty sterujgce znajdujg sie w pozycji wytgczone;.

Nie uzywac kuchenki jako spizarni ani do przechowywania
akcesoriow po ich uzyciu.

Do czyszczenia urzgdzenia nie nalezy uzywac urzadzen paro-
wych ani wysokocisnieniowych (ze wzgledow bezpieczenstwa
stosowanych w przypadku urzgdzen elektrycznych).

Podczas pracy we wszystkich programach, w tym réwniez gril-
lowania, drzwiczki piekarnika powinny by¢ zawsze zamkniete.



0- IDENTYFIKACJA

Aby sprawdzi¢ posiadany model piekarnika (,a",
.b",.c"), nalezy poréwnac panel sterowania z
panelami przedstawionymi na ilustracjach.

1 = INSTALACJA

1.1 Rozpakowanie. Zdjg¢ wszystkie zabezpieczajgce
elementy opakowania.

1.2 Podtaczenie zasilania. Nalezy zawsze bra¢ pod
uwage dane podane na tabliczce znamionowej
(1.2.1) i wymiary na obudowie piekarnika do
zabudowy (1.2.2,1.2.3).

Urzadzenie musi by¢ podtaczone do sieci
statym ztgczem pradu jednofazowego z
zapewnionym ztgczem neutralnym (niebieskim)
(1.2.4). Umiesci¢ piekarnik w zgdanym miejscu
i wysrodkowac (1.2.5). Upewnic¢ sie, ze z gornej
czesci nie wystaje zaden kabel (1.2.6).
Przykrecic¢ piekarnik do zabudowy za pomocga
dwéch wkretow (1.2.7). Modut do zabudowy
piekarnika lub jego powierzchnia powinny
wykazywac¢ odpornosé na wysoka temperature.
Ustawi¢ czas, aby zakonczy¢ instalacje. Po
pewnym okresie bezczynnos$ci urzadzenie
przetaczy sie w tryb gotowosci, a jego
oswietlenie zostanie Sciemnione lub ekran
wylaczy sie (w zaleznosci od modelu).

2. OBStUGA O

4

2.1 Ustawianie czasu. Modele z wyswietlaczem cyfrowym
Po wigczeniu piekarnika wyswietlacz zacznie m

(2.1.1). Nastawic czas, naciskajgc przycisk E]
(2.1.2). Godzina zostanie automatycznie zatwierdzona
po kilku sekundach.

Uwaga: Zaprogramowanie czasu wymaga
zresetowania po awarii zasilania.

2.2 Zmiana czasu. Przy wtgczonym piekarniku
nacisng¢ przycisk i przytrzymac go przez
kilka sekund. Gdy wyswietlacz zacznie migac,
nastawic czas, naciskajac przycisk E] (2.2.7)i
przytrzymujac go przez kilka sekund. Godzina zostanie
automatycznie zatwierdzona po kilku sekundach.

2.3 Funkcja brzeczyka. ") Przy wigczonym piekamniku
nacisna¢ dwa razy przycisk[ © ] aby wyswietlié
symbol Q Nastawi¢ czas, naciskajac przycisk

24

25

26
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[-][+]@30).

Po kilku sekundach czas zostanie automatycznie
zatwierdzony i nastapi odliczanie. Po zakoriczeniu
odliczania rozlegnie sie brzeczyk. Nacisng¢ dowolny
przycisk, aby wytaczy¢ dzwiek.

Przed pierwszym uzyciem nowego piekarnika nalezy
rozgrza¢ go bez zywnosci w $rodku (bez potraw

wewnatrz, sterownik ustawiony w pozycji (—), na

30 minut w temp. 250°C). Moze sie pojawic troche
dymu lub nieprzyjemny zapach (jest to normalne
zjawisko spowodowane przez rozgrzanie w piekarniku
pozostatosci smaru itp.). Kiedy piekarnik ostygnie,
nalezy wstepnie wyczysci¢ go wewnatrz wilgotng
szmatka.

Akcesoria. W zaleznosci od modelu na wyposazeniu
piekarnika znajduje sie gteboka blacha (2.5.1),
standardowa blacha (2.5.2) oraz grill z kanalikami
(2.5.3), z ktérych mozna korzystac oddzielnie. Mozna
réwniez taczy¢ blache z grillem z kanalikami (2.5.4),
tworzac z nich jeden element. Wszystkie akcesoria
lub elementy moga by¢é stosowane bezposrednio
lub zamontowane na czesciowym wyciggu grilla
(2.5.5) lub catkowitym wycigqu grilla (2.5.6, 2.5.7,
2.5.8,2.5.9). Jezeli wystepuje czesciowy wycigg
grilla, mozna korzystac z niego osobno lub razem

z blachami (3 typy) (2.5.10). Prosty grill uzywany
jest osobno (2.5.11). Jesli elementem wyposazenia
sg prowadnice teleskopowe, nalezy wyja¢ blache
przed zamontowaniem ich w piekarniku (2.5.12).
Gdy piekarnik jest otwarty, teleskopowe prowadnice
rozciggaja sie automatycznie ze wzgledu na

cigzar blachy (2.5.13). Zywno$¢ musi by¢ zawsze
umieszczana na blasze, na prowadnicach
teleskopowych (2.5.14). Pamietac o pozycii grilla
podczas ich montazu. Po bokach znajduja sie
ograniczniki (2.5.15).

Umieszczanie akcesoriow. Akcesoria mozna
umiesci¢ w 5 réznych potozeniach. Na wyswietlaczu
jest prezentowane sugerowane potozenie blach w

zaleznosci od modelu.Q1 92 83 54 @5-

Przygotowanie potraw. Wiozy¢ zywno$¢ do piekarnika.
Wybraé akcesoria do uzycia oraz ich zalecane
umieszczenie lub sprawdzi¢ w tabeli pieczenia.
Zamkna¢ drzwiczki piekarnika.

PIECZENIE POTRAW

2.8

Wybor funkcji pieczenia. Obroci¢ pokretto
wyboru funkcji i wybraé zagdang funkcje, zgodnie
z wyposazeniem modelu.

Tradycyjnie podgrzewanie z termoobiegiem.

W przypadku kazdego rodzaju potrawy. Mozna
piec kilka dan na raz bez mieszania ich smakéw
i zapachow.

Turbo plus. Ciepto jest emitowane przez element

centralny. W przypadku braku funkcji rozmrazania
mozna skorzystac z tej funkcji przy temperaturze



35°C.

Wysoki grill z termoobiegiem_. Przyrumienia potrawe i
réwnomiernie rozprowadza ciepto.

E Wysoki grill. Do zapiekania makarondw, sufletow
i sosu beszamelowego.

E Niski grill. Do hamburgerdw, tostow i zywnosci
0 matej powierzchni.

Idealne dla potraw typu paella lub pizza. Wentylator
— rozprowadza ciepto réwnomiernie z podstawy
piekarnika.

ZI Tradycyjna emisja ciepta. Do pieczenia chleba, ciast,
ciastek z nadzieniem i chudego miesa.

* Rozmrazanie. Szybkie rozmrazanie dowolnych
¢ & potraw.

gDD Funkcja Booster (Szybkie nagrzewanie). Szybkie
°* nagrzewanie piekarnika.

Funkcja Recipe (Przepis).

IEI Funkcja ECO*+.

Do pieczenia chleba, ciast, ciastek z nadzieniem

i chudego miesa.

* Program uwzgledniony w deklaracji zuzycia energi,
zgodnie z przepisami R65-R66/2014 i normg 60350-1.

2.9  Zmiana temperatury. Obrécic¢ pokretto wyboru
temperatury w odpowiednim potozeniu (2.9.1).

2.10 Wylaczanie piekarnika. We wszystkich przypadkach
po zakorczeniu procesu pieczenia
obrécic¢ pokretto wyboru funkcji i temperatury do
potozenia 0.

FUNKCJE CZASU
2.11 Wyhor czasu pieczenia C) (model ,c"). Wybraé
funkcje pieczenia i wymagana temperature. Nacisng¢
zytrzymac przycisk U, az zacznie migaé symbol
2 1 1é]NastaW|c czas pieczenia, naciskajac

przycisk . 2.11.2). Po kilku sekundach czas
zostanie automatycznie zatwierdzony i nastapi
odliczanie.

Po osiggnieciu czasu zakonczenia pieczenia
piekarnik zacznie emitowac dzwiek. Nacisngé
dowolny przycisk lub wytaczy¢ piekarnik, aby
wytgczy¢ dzwiek.

Zegar standardowy (model ,b"): Obrécié¢ $rodkowe
pokretto w prawo i wybra¢ ustawienie minut (2.11.3).
Aby piekarnik dziatat bez ograniczenia czasowego,

nalezy przetgczy¢ go na tryb reczny \ﬂl) (211.4).

2.12 Wyhor czasu zakonczenia : G (model ,c") Wybra¢
funkcje pieczenia, temperature i czas pieczenia.
Nacisna¢ i przytrzymac przycisk @ az zacznie
migac symbol (3 (2.12.1). Nastawic czas

zakorczenia pieczenia, naciskajac przycisk E]
. Rozpoczecie pieczenia zostanie opdZznione tak, aby
zakoriczyto sie w momencie wskazywanym przez
ustawiony czas. Po osiggnieciu czasu zakorczenia
pieczenia piekarnik zacznie emitowaé dZwiek.

POLSKI

Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytaczyé dZwiek.

2.13 Automatyczne wyltaczanie. (model ,c") Jesli
uzytkownik zapomni wytgczy¢ piekarnik, wytaczy sie
on automatycznie po uptywie okreslonego czasu.
Funkcja ta dziata, dopdki nie zostanie wybrany czas
pieczenia.

POZOSTALE FUNKCJE

2.14 Funkcja blokady (przyciskow). El (Model ,¢")
Funkcja ta uniemozliwia obstuge urzadzenia przez
dzieci. Nacisna¢ jednoczesnie przyciski oznaczone
symbolem & na wyswietlaczu i

przytrzymacé je, az pojawi sie symbol

KONSERWACJA |

= CZYSZCZENIE -

3.1 Czyszczenie akcesoriow. Akcesoria mozna my¢
w zmywarce. Aby umy¢ je recznie, nalezy
uzy¢ zwyktego detergentu. Pozostawi¢ je do
namoczenia w celu tatwiejszego czyszczenia.

3.2 Modele z gtadkimi $ciankami
Funkcja AquaSliding. Jest to system utatwiajgcy
czyszczenie piekarnika za pomoca pary wodnej.
Czyszczenie trwa 35 minut i wykonywane jest
w nastepujacy sposodb:
Rozpocza¢ czyszczenie przy letnim piekarniku.

. Wyja¢ wszystkie akcesoria i boczne prowadnice.

Rozpyli¢ 200 ml wody na wewnetrznych
$ciankach piekarnika. Zbyt duza ilo$¢ wody
moze spowodowac jej wyciek z piekarnika.

W zaleznosci od modelu wybra¢ odpowiednig
funkcje:

a) AquaSliding i poczekac, az zakonczy swoje
dziatanie;

b) (J tryb tradycyjny w temp. 150°C przez

10 minut. Po uptywie tego czasu nalezy
zmniejszy¢ temperature do minimum (35-75°C
w zaleznosci od modelu) i utrzymywac ja przez
25 minut. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
spowodowac skraplanie sie wody w przedniej
czesci urzadzenia.

Wytgczy¢ piekarnik.

. Ostroznie otworzy¢ drzwiczki piekarnika,
unikajac kontaktu z para.

. Pod koniec cyklu nalezy wytrze¢ wode wewnatrz
i przetrze¢ pozostatosci brudu Sciereczka.
Cykl ten stanowi pomoc podczas czyszczenia,



ale traci swojg skuteczno$é w przypadku
nieprzestrzegania zalecanego czasu.

* W zaleznosci od modelu opcji moze towarzyszy¢
funkcja ostrzegania.

3.3 Czyszczenie szyby. W zaleznosci od modelu.
Czyszczenie zewnetrznej powierzchni szyby:
Uzy¢ miekkiej szmatki nasgczonej Srodkiem do
mycia szyb.

3.4 Czyszczenie zewnetrznej powierzchni
piekarnika: Stosowac neutralne srodki
czystosci. Osuszac¢ piekarnik miekka Sciereczka.

USUWANIE

= USTEREK

Nastepujace problemy mozna rozwigzac
samodzielnie:

4.1 Piekarnik nie nagrzewa sie. Sprawdzié¢
podtaczenie do zrodta pradu, czy piekarnik
jest wigczony i czy bezpiecznik nie jest
przepalony. Wybra¢ ustawienie wyzszej
temperatury.

4.2 Wewnetrzne oswietlenie nie dziata.
Wymieni¢ zarowke lub bezpiecznik.

4.3 Podczas pieczenia wydobywa sie dym.
Zmniejszy¢ temperature i/lub wyczyscic¢
piekarnik.

4.4 Rozlega sie sygnat dZzwiekowy. Ustawiona
wybrana temperatura zostata osiggnieta.
Cykl pieczenia zostat zakoriczony.

4.5 Po zakonczeniu pieczenia z piekarnika
wydobywaja sie dzwieki. Jest to zjawisko
normalne, poniewaz wentylator pracuje
caly czas az do zmniejszenia temperatury
wewnatrz i na zewnatrz piekarnika.

4.6 Komunikaty usterek.
= -
F I { Usterka czujnika temperatury. /\

'— el .
- Li= Btad oprogramowania.

F I 0dciecie zrédta pradu podczas

pieczenia.

D A IR . )

)0 )~ 121 Piekarnik wytacza sie
automatycznie, poniewaz dziatat przez
kilka godzin (4.7.2).

A Nie naprawiac¢ urzadzenia samodzielnie.
Wezwac serwis techniczny.

POLSKI

5 SRODOWISKO

Piekarnik zostat zaprojektowany z mysla o
ochronie srodowiska.

Nalezy pamieta¢ o ochronie srodowiska. Uzywac¢
wstepnego ogrzewania tylko wtedy, kiedy jest to
konieczne (patrz tabela).

W miare mozliwosci uzywac foremek do ciasta
w ciemnym kolorze.

W przypadku dtugiego czasu pieczenia wytgczyc¢
piekarnik juz od 5 do 10 minut przed koncem
czasu pieczenia.

Postepowanie z zuzytymi urzadzeniami
elektrycznymi i elektronicznymi

Symbol == wskazuje, ze urzadzenia nie
mozna wyrzucac do tradycyjnych pojemnikéw
na $mieci. Aby zutylizowac piekarnik, nalezy
przekazaé go do specjalnego punktu odbioru
odpadéw.

Recykling sprzetu AGD pomaga eliminowacé
negatywne skutki dla zdrowia i sSrodowiska oraz
pozwala na oszczednos¢ energii i zasobow.
W celu uzyskania dalszych informacji nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami lub ze
sklepem, w ktérym zakupiono piekarnik.



Tabela pieczenia

Zywnosé

wotowina
1,5 kg

wieprzowina
1,5 kg
jagniecina
1,2 kg

mieso i drob

indyk
4 kg

kurczak
1,25 kg

pieczona
czerwona papryka
1,25 kg
faszerowane
pomidory

4 porcje
pieczony
morszczuk
1,56 kg
pieczony
homar

1 kg

pieczona
ryba 1 kg

warzywa

ryby i owoce morza

pieczony
dorsz 1,5kg

pizza

chleb

ciasta
biszkoptowe

placek

rozmrazanie,
wszelkie rodzaje
ZyWnosci
wyrastanie
ciasta na

chleb/wypieki

Program i

temperatura

190°c [ 210°C
150°C
200°C
210°C
210°C
200°C

210°C

200°C
200°C
190°C
130°C

e 7500

()
40°C 40°C

50°C 50°C

50-60 min
85—95 min

40-50 min

115=-1256

min

50-60 min
30-40 min
15=19 min
7=9min
4-5min
13=17 min

7-9 min

18—22 min
18-22 min
15-19 min

30—-40 min

25-30 min

Pozycja

Wstepne
nagrzewanie

nie

nie

nie

nie

nie

nie

nie

tak

tak

tak

tak

tak

nie

tak

nie

nie

nie

PO
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PYCCKUN

PykoBoACTBO MO 3KCMlyaTauum

BaxHas nHdpopmauus. Mepep Hayanom aKcnyaTaLmMm fyxoBoro wkadya nosHoCTbHo NPOYTUTE 3TO PYKO-
BOACTBO. [JOKyMeHTaLusi U NPpUHaANIeXHOCTU HaXo4ATCSA BHYTPY AyX0BOro Lwkada.

9TO pyKOBOACTBO COCTABNIEHO TakMM 06pa3oM, YTO TeKCToBasi MH(popmaLmsi cCBsi3aHa C COOTBETCTBYHO-
LLMMM el pUCYHKaMM.

TEXHVKA BESOMNACHOCTI

/\ BaxHo!

XpaHuTe 310 pyKOBOACTBO BMECTe C MpubopoM. lpu npogaxe unm nepegave
npubopa Apyromy nnLy BMecTe ¢ npubopoM HeodXo4MMO nepegaThb 3T0 PyKOBOZCTBO
10 3KcnyaTayuu. BHUMaTenbHO NPOYTHTE 3TH PEKOMEHZALMN NEPes yYCTaHOBKOM

M HaYa/oM aKcnyaTayum npubopa. 3To pyKoBOZCTBO NpegHa3HAYEHo 4ns
obecneyeHus BaLey 6e30macHOCTH 1 Be30MacHOCTH JPyrux Ny,

AnekTpuyeckoe 060pyn0BaHKME AyX0BOro LKada JOMKHO ObiTb OCHALLEHO
PasMblKakLLMMI YCTPOMCTBAMM B COOTBETCTBIM C TPEBOBAHUSAMU HOPM W
MPaBUN CTPaHbl (PErMoHa). 1o pyKOBOACTBO NpeHa3HauYeHo s obecneyeHuns
BaLLei 6e30MacHOCTY 1 6e30MacHOCTH APYruX L,

* YCTaHOBKa ¥ MOAKMIOYEHME [lyX0BOTO LKadha AOMKHbI NPOU3BOANTLCA
YMOJHOMOYEHHbIM CMELMAnUCTOM B COOTBETCTBMM C MHCTPYKLMAMM M CXEMAMMK
M3roTOBUTENA.

+ XapaKTepuCTUKN MCTOYHMKA NUTAHUSA JOMKHBI COOTBETCTBOBATb MaKCUMabHOM
MOLLIHOCTY, yKa3aHHOW B nacnopTHoil Tabnuuke. CeTb J0MKHA ObITb OCHALLEHA
3a3eMJIEHNEM B COOTBETCTBIM C HOPMATUBHbIMM TPEOOBAHNAMM.

* B cnydae noBpexaeHin Kabensi nuTaHns ero HeobxouMo 3aMeHMTD;

BO 30eXaHue ONacHOCTM 3aMeHa JOMKHA NPOU3BOANTLCA CNyXO0M
NOCNENPOAAXHOr0 TEXHNYECKOr0 0BCNYXMBAHMSA UM aHANIOMNYHBIM
KBaAMMLUMPOBAHHBIM CMELNANUCTOM.

+ [lepeq 3aMeHOM NaMibl AYX0BOrO LKada BO U36exaHne nopaxeHus
3NEKTPUYECKNM TOKOM yOeauTECh B TOM, YTO MPUOOP OTK/HOYEH OT CETH
MUTaHWA.

* He ucnonb3yiTe Ans YCTKM fBEpLbI AyX0BOro WKadha abpasuBHble YUCTALLME
CPeACTBa M CETKM U3 METANINYECKON NPOBONOKM, TaK Kak 3TO MOXET NPUBECTU K
NOSIBNEHMIO LlapaniH Ha NOBEPXHOCTY U OTNaMbIBaHMO KYCKOB CTEKNa.

* Bo Bpems (DYHKLMOHMPOBAHUS Npubopa HEKOTOPbIE er0 OTKPbITbIE YaCTH MOTYT
CUNbHO HarpeBaTbCA. [eTvt 40 8 neT He AOMKHBI NPUBANXATLCA K Npubopy, 3a
MCKMKOYEHMEM CNYYaeB, KOT,a OHU HAXOAATCA NOZ NOCTOSHHBIM MPUCMOTPOM
B3pOC/bIX.He npukacanTech K HarpeBaTebHbIM 3/1EMEHTaM BHYTPM [yX0BOrO



PYCCKUN

Wwkada.
Akcnnyatauus aToro npubopa AeTbM B BO3pacTe 8 NeT v cTaplue,
NULLAMM C OrPaHUYEHHBIMI PU3NYECKIMM, CEHCOPHBIMMU MK
YMCTBEHHbIMM CMOCOBHOCTAMM, @ TAKXE NULaMK, He 00naatoLLMu
[0CTaTOYHbIM OMbITOM WM 3HAHMAMM [ONYCKAETCA TOMbKO MO,
Hab0eHNEM UK NPY YCNOBUM HAJNEXALLEr0 MHCTPYKTUPOBAHMSA
N0 BONPOCaM aKcnyaTawum npubopa 1 NOHMMaHKS MU BO3MOXHOM
onacHocTu. [leTaM 3anpeLeHo urpatb ¢ npubopom. [etu 6e3
MPUCMOTPA B3POCbIX HE [OMKHbI 3aHUMATLCS OYUCTKOM U TEXHUYECKIM
obcnyxuBaHuem npubopa.
3TOT NpMbOP NpefHa3HaYeH 4R MCNONb30BaHMS B 00bIYHbIX LOMALLHUX YC-
NOBMAX. 3anpeLLaeTcs UCnoNb3oBaTh NpKbop Ans KOMMEPYECKUX A NPOU3-
BOJCTBEHHbIX Lieneit. Mpnubop foMKeH UCNONb30BaThCSA UCKIKYMTENBHO ANS
NPUroTOBNEHMSA NULLEBLIX MPOAYKTOB.
[pn ycTaHOBKE NPOTUBHEN M PELLETOK He0bXx0AMMo cobnogaTtb
yKa3aHus pasgena «[paBuna akcnayatauum n 4onoaHUTeNbHOEe
obopypoBaHue».
He nbiTaTech BHOCUTb M3MEHEHMS B XapaKTepUCTUKM npubopa. 310 MOXeT
ObITb OMacHo.
Bo BpeMs NMPONMTIYECKOM OYUCTKI MOBEPXHOCTM HArPEBAKOTCA CUMbHEE, YEM
np1 06bIYHOM UCMONb30BaHIUM. [103TOMY BO BpEMS 3TOW NpoLeaypbl Npubop
[OMXEH HAXOANTLCA BHE [LOCAraeMOCTH [eTeN.
[epef HayanoM NUPONMTUYECKOM YUCTKM He06X0AMMO 3BNEYL U3 NPUBOpa BCe
KOMMOHEHTbI, NPeAHA3HAYEHHbIE A1 NPUrOTOBNEHNA, U YAANUTb 3HAYUTENbHbIE
3arpsi3HEHUA NPONMBLLMMMCS NPYU NPUrOTOBNEHMN NPOAYKTAMM.
He KnaguTe Ha ABEpLY AYXOBOrO LKaa TAXENbIE NPeAMETbI; CNEAUTE 3a TEM,
YyT0ObI AETY He B3OMPANUCh U HE CaAMNNC Ha Hee.
[py1 Kax40M BMELLATENbCTBE BO BHYTPEHHIOK YaCTb LKadia C LeNbio YCTKM
npubop A0MKEH ObITb BbIK/HOYEH.
[Tocne OKOHYaHKs pPaboTbi C AyX0BbIM LKachoM HE0OX0AMMO YAOCTOBEPUTLCS B
TOM, YTO BCE 3/1eMeHTbI yNpaBNeHs HAXOAATCA B BbIK/OYEHHOM MONOXEHMMU.
LlyxoBo#t Wwkad Henb3s 1CNONb30BaTh B KayecTBe LKada As XpaHeH!s npo-
LYKTOB, a TaKXXe ANl XpaHeHUA NPUHAANEXHOCTEN NOCNe UX UCMONb30BaHMA.
[lnst uncTku npubopa Hesb3A NoNb30BaTLCA NPUBOPaMI NAPOBOM YNCTKM U
YNCTKM NOJ AlaBNeHUeM (3Tv TpeBoBaHIUS OTHOCATCSA K aNeKTPOBe30nacHoCTH).
Bo Bpems NpuUroTOBNEHMS B AYXOBOM LUKady €ro ABepLa fomkHa ObITb NOCTO-
SIHHO 3aKPbITa NPY BCEX PEXMMAaX NPUrOTOBNIEHNS, B TOM YMCTIE B PEXUME FpunS.



()- WOEHTUONKALIVA

NpeHTudULMpYnTE MOAENb BaLLEN AYXOBKN
"a","b", "c"), cpaBHMBAs NaHenb yrnpaBfieHNs
BalLEero annapara ¢ pUucyHKaMu.

1 = YCTAHOBKA

1.1. PacnakoBka. Yanute BCe 3aluTHbIE SNEMEHTBI.

1.2. MopKnioueHue K NeKTpuyeckoil ceTu. Beeraa
PYKOBOACTBYATECH flaHHBIMM, yKa3aHHbIMU Ha
naeHTUMKaLMOHHON Tabnmuuke (1.2.1), a Takxe
pasmepamu Mebenu, B koTopyto ByaeT BCTpanBaThes
wkad (1.2.2,1.2.3).

Annapat fonxeH NOAKIoYaTbCA K CETU MOCPeSCTBOM
MOCTOSHHOTO OAHOCHA3HOr0 COeMHEHNS, NIPU KOTOPOM
06ecrneyeHo coefiMHeHIE HyNIeBOro MpoBo.a (CUHero
uBeTa) ¢ HynebiM (1.2.4). MomecTuTe WKad B HULY 1
paamecTuTe no ueHTpy (1.2.5). Cneaute 3a TeM, 4ToGbl
ocTaBLniica KaGenb He Haxoauncs caepxy (1.2.6).
3akpenuTe annapat B Me6enbHOM NpoemMe Npu NoMoLLy
[BYX BUHTOB, BXOASALMX B KOMNNEKT (1.2.7). MeGenb
WM NOBEPXHOCTb, Ha KOTOPYK) MOHTUPYETCS JyXOBOW
wKad, A0MKeH BbITb XaponpoUHbIM. [151 3aBepLIEHHS
YCTaHOBKM B NpuBope HeoBX0ANUMO YCTaHOBUTb BPeMS.
Mo McTeyeHUn onpefenenHoro nepuopa 6esgeicTams
NpuBop NepexoauT B PeXUM OXMAaHIS, B KOTOPOM B
3aBUCMMOCTM OT MOZEM YMEHbLLAETCS UHTEHCUBHOCTb
OCBELLEHNS UMW FacHeT Jucnnen.

= OKCIJIYATALINA

2.1, YcraHoBKa TeKywero BpeMeHu. LiucpoBble Mogem
Korpa Bbl BK/0UMTE [yX0BOV LKA, AMCTNEN HAUHET MUraTh

(2.1.1). YcTaHoBuUTE Bpems, Haxas Ha E] (21.2). Nocne
HECKOIIbKMX CEKYHE, BPEMS aBTOMATHYECKY OYAET NOATBEPXKEHO.
[pumeyanue. [Ina BOCCTaHOBNEHWA NMOCTE OTKITHOYEHNS
ANEKTPONUTAHHA MOHAZOOMTCSA HEKOTOPOE BPEMS.

2.2.  /3meHeHue BpeMeHM. Korpa Lkadh BKMKOYEH, HaxMuTe

" yp,epx(MBaﬁTe HECKOMbKO CEKYHT, NOKa BpeMA MUraeT,

yCTaHOBMTE BPEMS! MYTEM HaXaTst 1 YLepXUBaHNA

(2.2.1) B TeYeHve HECKOMbKMX CEKYH. Bpemst aBTOMATHYECKH
BypeT NOATBEPKEHO.

2.3.  OyHKLWS CUTHANU3ALMH. Q Korpa Lkady BKMoYeH,
pBaxabl Haxmnte[ © | 47066 Gbin0 JLOCTUTHYTO MONOXeHMe D
. YCTaHOBUTE BPEMS, HaXaB Ha B (23)).
Mocne HeCKOMbKMX CEKYH BpeMs aBTOMaTHYeCKM BypeT
NOATBEPXAEHO, ¥ HauHeTcs 06paTHbIi 0TCYeT. Mo ncTeyeHMM
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BPEMEHN 06paTHOI’0 0TCYETa NoJaeTcA 3BYKOBOl7I curHan. [ins
NPEKPaLLEHNA CUrHana HaXMUTE Ha mo6y+o KHOMKY.

2.4, Tpexze Yem B nepeblil pas nob30BaThCA HOBbIM 4yX0BbIM
WwKkacom, n?owssenme HarpeBaHme BXonocTyto (6e3 npogyKTos,

B N03MLMM | — ), npy Temnepartype 250 °C B Teyeme 30 MUHYT).
TPy 3TOM MOXET NOSIBUTLCS JbIM UM HEMPUATHbIV 3anax (3T0
HOpMarbHOe ABMEHIE, NOCKOMbKY MPOUCXOANT HarpeBaHiue
0CTATKOB CMa3KM 1 T. 11.). KaK TONbKO AYXOBKa OXNIafuTCs,
NPOU3BEUTE NPeBaPUTENbHYH) YUCTKY BHYTPEHHEN KaMepbl
BNIAXHOM TKaHbHO.

2.5, TpUHAZNeXHOCTM. B 3aBUCMMOCTY OT MOZEM Npubop MoXeT
BbITb LOMONHWTENLHO OCHaLLIEH ryGoKkuM npoTuBHeM (2.5.1),
CTaHaPTHBIM MPOTBHeM (2.5.2) ¥ Mo, LoHOM AN cBopa coka
(2.5.3), KoTOpblE UCMONb3YHOTCA HE3aBUCUMO Apyr OT Apyra.
Jto60it U3 NPOTMBHE! MOXHO UCMIONb30BATb B KOMOUHALMM C
rpUreM 1 NofiA0HOM 1l cBopa coka (2.5.4) B KayecTBe euHoro
6noka. Bce npuHagnexHoCTY uu 61Ok NPUHALNEXHOCTEM MOTyT
1CNONb30BATLCS HEMOCPEACTBEHHO WM BbiTb CMOHTUPOBAHHbIMY
Ha YaCTUYHOIA BbITSXHOIA pelweTke (2.5.5) WIM MOMHOIA BbITSXHOI
peuwertke (2.5.6,2.5.7,2.5.8,2.5.9). Eciv uMeeTcs YacTiuHas
BbITAXHAS PELLIETKa, 0HA MOXET UCTIONb30BATLCSA OTEbHO UK
BMECTE C NPOTUBHSIMM (3 BapyanTa) (2.5.10). TpocTas peLueTka
Menonb3ayetest 0TAENbHO (2.5.11). Ecnu B AyX0BOM Lukadhy
VIMEIOTCS BbIABUXHbIE HANPaBAAIHOLLYE, CHauana HeoBXogumo
BCTaBUTb B WKad) 3Ty Hanpansitolme 6e3 npoTueHs (2.5.12).
BbiBIXHbIE HANMPaBNAHLL|e aBTOMATVYECKY BbIBUTAIOTCA
N0Z BECOM MPOTVBHS NPH OTKPBITMN JBEPLIbI yX0BOrO Lkacha
(2.5.13). Mpvt UCNONb30BaHHM BbIZBIKHBIX HAMPABNSIOLLYX
0683aTeNbHO HYXHO MCNONb30BATb OfH NPOTUBEHD Kak 0nopy
[N roToBALerocs 6moga (2.5.14). Betasnas pewweTKy B AYXOBKY,
CNefuTe 3a NPaBIILHOCTbHO UX NOMOXKeHNS. OHY OCHALLEHbI
60KOBbIMY YropaMK, NPeAOTBPALLAOLLMMM ONPOKUEbIBaHYE
(25.15).

2.6.  YctaHoBKa ONOMHATENbHbIX NPUHAANENHOCTE.
[PUHaANEXHOCTH MOTYT YCTaHABMMBATLCSA B 5 NOMOXeHusX. B
3aBUCMMOCT OT MOZEM NOMOXEHNE AN NOMELLLEHNS NPOTUBHS

BypeT yKa3aHo Ha AMCHHGE.Q1 Q » B 3 a 4 E 5

2.7, Tuwesbie NpoAYKTbI. MoMeCTHTE MPOAYKTHI B AYXOBKY.
BbiBepuTe HeoOXoAMMble MPUHAANEXHOCTH U X
PeKOMeHz0BaHHOE NONIOXEHKE W NOCMOTpHTE B TabnMLy
MPUroTOBAEHNA. 3aKpoiiTe ABEPLY.

MPUrOTOBEHVE BNIOT,

2.8.  BblBop hyHKLMM NPUTOTOBNEHNS. YCTaHOBMTE NEpeKoYaTeNb
(hyHKLWi 1 BbIGEpUTE (DYHKLMK MPUrOTOBAEHNS B 3aBIUCHMOCTH
0T Mogienu.

TpafMLIOHHbIIA THN NOAYY TENNa ¢ NPUHYAUTENLHOM

LpKyNALyeit Bo3yXa B Kamepe WKada. IToT pexum nogxogut
[N MpUroToBAeHA 6niog MoBoro Tuna. Bbl MOXeTe roTOBMTH
HECKOMbKO 61110} OHOBPEMEHHO, U UX 3anaxvi ¥ BKYChl He ByyT
CMELLMBATBCA.

Pexum «Typ6o nntocy. Tenno BbipabaTbiBaeTcs LieHTPanbHbIM
HarpeBaTeNbHbIM 37eMeHTOM. B cnyyae oTcyTCTBIUS yHKLM
Pa3MopaXxyuBaHHs BO3MOXHO MCONb30BATh 3Ty (YHKLMIO
npu 35 °C.

PexXuM HHTEHCHBHOrO NPUTOTOBAEHMA Ha rpune ¢
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NPUHYAUTENbHOM LPKYNSLMeN BO3AYXa B KaMepe WKadba.

B 3TOM pexviMe Bbl MOXETE FOTOBUTb Ha rpyne, PaBHOMEPHO
pacnpegensis Tenno.

P@)XyM MHTEHCHBHOTO NPUTOTOBNEHMS Ha rpune. 3anekaeMble
Bnioga: MyuHble u3genus, cycdne U coyc Gelamen.

PeXUM MSArKoro npuroToBNeHHs Ha rpune. FamByprepbl, rpeHKu
¥ MPOAYKTbI C HEBONbLLOY MOBEPXHOCTbH.

WgeansHo fns Nasnb WM NULLbI. BEHTUNATOP PaBHOMEPHO
PacnpoCTpaHSET Tenno B kamepe Wkaca.

TpaAuLyoHHbIA THN Nofauy Tenna. XnebooynoyHbIe U3fems,
MMPOTH, MUPOXKY C HAYMHKOI 1 MOCTHOE MSACO.

Pasmopaxusahue. /icnonbays a1oT PeXMM, Bbl CMOXETE B
KpaTyaiLLme CpoKi pa3Mopo3uTb loBble MPOAYKTBI.

®YHKLWA YCKOPEHHOrO Harpea. Vcnornb3yst aTy dhyHKLMIo,
MOXHO BbICTPO HarpeT WKad.

GyHKUWA peLienToB.
®ynKuuns ECO+,

XneBo6ynoyHble U3AEns, MMPOTH, UPOXKH C HAYMHKOI U
MOCTHOE MACO.

* [laHHas nporpamma npegycMoTpeHa fexnapaupelt oo
3HepronoTpebeHuH Mo HOPMAaTUBHbIM MOSOXEHUAM
R65-R66/2014, 8 cooTsetcTaIm co cTaHgapToM 60350-1.

3MeHeHue Temnepatypbl. [0BepHUTE NepekntoyaTens
Temnepatypbl B HeoBxoguMoe nonoxenve (2.9.1).

BbiknioyeHme WwKadpa. Bo Beex cnyyasix,

KOr/ia NpOLecC NPUroTOBNEHNS 3aBEpLLIEH,

NOBEPHUTE PyuKy NepekstoyaTens yHKLMA ¥ TemnepaTypbl B
nonoxenue 0.

OYHKL|AW BPEMEHW

211.

2.12.

YCTaHOBKa BPEMeHH NUroTOBNEHKS C) (Mogens c). Buibop
(DYHKLLMM MPUrOTOBNIEHUS! U XeNaeMoil TemnepaTypbl Haxmue

i yaepxusaiTe \, noKa He HayHeT MuraTh éﬁ 11.0).

YcTaHOBMTE BpeMs NPUroTOB/EHNS, HaXaB Ha . 21.2).
Mocne HeckonbKX CeKyHz BpeMS aBTOMaTHYECKH 6y,qu
NOLTBEPXKEHO, 1 HaYHETCA 0BPATHBIN OTCYET.

Korga nogoitgieT Bpems 3aBepLueHs NpUroToBMEHus, 1yX0BOil
Lwkach noZacT 3BYKOBOM cUrHan. ind npeKpaLLieHus curiana
HaXMUTE Ha 0By KHOMKY 1 BbIKIIKOUUTE ByXOBO LLKAd.
06bl4Hble Yacbl (MOAeNb b). MoBepHUTE LiHTParbHbIil
MepeKmioyaTenb BpaBo U BbiGepute MuHyTbI (2.11.3).

Ecnm Bbl X0TwTe, 4T0BbI yX0BOI WKad) paboTan 6es
BPEMEHHOrO OrpaHU4eHNs, YCTaHOBMTE PyYKy HACTPOVIKA B

MIOMOXEHYE PYYHOrO YPaBNEHUs! M (211.4).

YcTaHoBKa BPEMeHi 3aBepLLIEHHS . G (Mogenb c) BbibepuTe
(hyHKLKO MpUTOTOBAEHNS, XENaemyto TeMnepaTypy 1 Bpems
IPATOTOBAEHHA. HaXwmiTe 1 yAepXuBaiTe C\% NOKa He HayHeT
murath (J (2.12.1). YcTaHoBUTE BpeMs 3aBepllieHya npoLiecca

MPUrOTOBAEHUS, HAXaB Ha E] . Havano npuroToBnexms
nuwy By et 0TAOXEHO, Tak YT0Bbl OHO 3aKOHYMMOCH B
yka3aHHoe Bpems. Kora nofoiaeT Bpems 3aBepLUeHus
MPUrOTOBAEHIS, LyX0BOV LUKach MOAACT 3BYKOBOM CUTHan.

PYCCKUN

Inq NPEKpPaLLEeHna CUrHana HaxMUTe Ha J'I}06YIO KHOMKY.

2.13.  AsTOMaTHyeckoe BbIKMioueHme. (Mofens ¢) Ecnu Bbl 3abygete
BBIKMIOYNTD LKA, OH BBIK/IIOYMTCS aBTOMATUYECKH Noche
HEKOTOPOro MPOMEXYTKA BPEMEHW NPU YCIOBMM, YTO (hyHKLMS
BbIfopa BpeMeHM MpUroToBMEHUs He Bbina BbIGpaHa.

APYTUE GYHKLIK

2.14.  ®yHKuus 6NOKMPOBKY (KHOMOK). El (Mogenb c). YtoGbl

[ETU HE MOTNK YNpaBNATb ,U,)’XOBKOVI, BbINOJHUTE CReAYHoLLME
feiicTBuS. OJJ,HOBpEMEHHO HaXMWTE KHOMKW Ha fucnnee
cumBona 0] , KOrfja CUMBON BK/HOYEH, NoKa

He 3aropuTcs CUMBON El NOATBEPXAatOLLMi BKNIOYEHME
6NIOKMPOBKY.

3 yxo4 N HYMCTKA

3.1. YucTka AonoNHUTENbHBIX NPUHAZNEKHOCTE.

Bce npuHaanexHoCTV MPUroAHbl A5t MbITbA B
MOCY/L0MOEYHOIA MaLLIMHe. TTpit YUCTKE BPYUHYHO
Mcnonb3yitTe 06bluHble MOKOLLME CpeacTBa. YTobbl
00MIErYnTL YUCTKY NPUHAANEXHOCTEN, UX MOXHO
NPenBapUTENbHO 3aMOYUTD.

3.2. Mogenu ¢ rnagKuMu CTEHKaMu.

®yHKuma AquaSliding. 31o cuctema, KoTopas obneryaet
YNCTKY AyXOBKM NapoM. [nuTensHOCTb paboTbl
npubopa B 3TOM pexvuMe cocTanAeT 35 MUHYT, 1 OH
McnonbayeTcs crieayoLLM 06pasom.

YueTky AyxoBoro Wkada HeobX0MMO HaumHaTb, Kora
OH Tennblil.

3Bneysb BCe NpUHALNEXHOCTH U BoKoBblE
HanpaBnALLKe.

Pa36pblaratb nynbeepuaatopom 200 M BOfb! Ha
BHYTPEHHME CTEHKM Wkada. Mpy U36bITOYHOM
KONMYecTBE BOAbI OHa MOXET BbIUTLCS.
Bbibepute (yHKLMIO B 3aBUCUMOCTY OT MOZENM:

a) AquaSliding 1 nogoxauTe [o ee 3aBePLIEHMS:;

b) (& 06biumblit mpu Temnepatype 150 °C Ha 10 MuHyT.
Mo MCTeYeHUN yKa3aHHOT0 BPeMEHM YCTaHOBUTb
TEMNepaTypy B MUHUMAaNbHOE 3Hauewme (0T 35 1o 75 °C
B 3aBMCUMOCTY OT MOJENM) 1 JaTb MpuBopy nopadoTatb
25 MuHYT. Tpy HeCOBNIOZEHUN 3TUX YKa3aHWI Ha
nepeHelt CTEHKe MOXET 00pa3oBbIBaTbCS KOHAEHCaT.

BbiknounTb AyxoBoit WwKad.

OCTOPOXHO OTKPbITb ABEPLY WKadha, Crieas 3a TeM,
4T0BbI He 06XeYbCS NaPoM.

Mo 3aBEPLIEHNM LiMIKNa YNCTKM yBpaTh U3 kacha Bogy
10 BbITEPETb OCTATKM 3arpAAHEHHIl TPAMKOIA. ITOT
BCTIOMOTaTesbHbIA LMK AN 04UCTKI yTpaunBaeT
3thheKTMBHOCTb, ECIM YMCTKA BbINONHSETCSA 63



co60eHMA YKa3aHHbIX 3HAYEHNIA BPEMEHM.

* B 3aBUCMMOCTM OT MOLENI B KayecTBe
BCMOMOraTeNbHOM MOXET UCMOb30BATLCS (YHKLUS
npegynpexaeHus.

3.3, Yucrka ctekna. B 3aBucumocty ot mogenu. Ynctka
HapyXHbIX OBEPXHOCTEN CTeKNa; UCMONb3ynTe MATKYH
TKaHb C MOIOLLM CPeACTBOM /18 CTeKna.

3.4, YnucTKa HapyXHbIX NOBepXHocTeli WKacha. Vicnonbayiite

HeATpanbHbIe MOOLLME CPEACTBA. BbITpUTE AYXOBKY
HACYX0 MSrKOM TKaHbH0.

[MOVCK N YCTPAHEHME

= HE/ICTPABHOCTEN

HekoTopble nepeuncreHHble HUXe
npo6nembl Bbl MOXeTE PeLLnTb
CaMOCTOATESIbHO.

4.1. LWkad He HarpeBaeTcs. YO0CTOBEPbTECH
B TOM, YTO LWIKad NoAKIOYEH K CeTh
1 BKJIFOYEH, N YTO NpefoxpaHnTesib He
neperopen. BoiGepuTe 6onee BbICOKYHO
TemnepaTypy.

4.2. BHyTpeHHee ocBelleHue He paboTaer.
3amMeHuTe namny 1M npefoxpaHnTesb.

4.3 Bo BpemMsl NpUroToBJIeHNA NOABNSETCA
AbIM. YMeHbLUNTe TeMnepaTypy u/vnu
noyncTuTte wkad.

4.4 3ByumT curHan. bbisio [OCTUTHYTO
BbIGpaHHOe 3HayeHue TemnepaTtypbl. Linkn
NPUroTOBNEHUS 3aBepLLEH.

4.5. [lyxoBKa Nnpou3BOAMUT LUYM, Korga
NpUroToBsIeHUe yXKe 3aBepLueHo. 3To
HOpMarbHOe SIBIEHNE: BEHTUNATOP
npogoskaet pabotaTb, YTOObI MOHU3UTL
TemnepaTypy BHYTPU U CHapYXKW AYXOBKM.

4.6 [pepynpexpgeHusi 0 HEUCNPABHOCTAX.
Fodl HeucnpaBHOCTb fatumnka
TemnepaTypbl.

= L Owmbka nporpaMMbi.

~—

- ! OTkNIoYeHe aneKTpoNUTaHUs BO
Bpems paboTbl.

=

;=0 )~ 1 [lyxoBKa aBTOMaTUYECKM
BbIK/IIOYAETCS, KOT4a ee He UCMOMb3YHT
HecKonbKo Yyacos (4.7.2).

A He npousBoguTe ¢ JJ,yXOBKOVI HUKaKUX
MaHVIFIynﬂLI,VIVI. CBsxuTeCh C OTAEN0M
TEX06CJ'Iy)KI/IBaHVIF|.

PYCCKUN

OKPYXAKLLAA

= CPEJIA

KOHCTPYKLMSA [YXOBKM OCHOBAHa Ha NpuHUMnax
3alUUTbI OKPYXatoLLeln cpeapbl.

O6eperanTe okpyxatoLlyto cpeny. lNponssoaute
npeaBapuTesibHoe HarpeBaHue OyX0BKU, TONbKO
€CIn 3To HeobxoaMMo (cM. Tabnuuy).

Mpn BO3MOXHOCTU UCMOb3yNTe chopMbl AN1A
BbINeYKn TEMHOrO LiBeTa.

Mpu pnutencHon paboTe AyXOBKMU BbIKHOYanTe
ee 3a 5—10 MMHYT 00 yCTaHOBJIEHHOIO
BPEMEHW.

YTunusauma aneKTpU4ecKux u aneKTPOHHbIX
nproopoB..

0603HayeHVEe wmm YKA3bIBAET HA TO, YTO
LaHHbIN Npubop Henb3s BbibpacbkiBaTb B
00blYHble KOHTENHePb! N5 ObITOBbIX OTX010B.
MepenanTe Bally AYyXOBKY B CreLMasbHbIN
LEHTP NPUEMKMN.

YTunusaums 6bITOBbIX 3n1ekTponpnbéopos
nosBosisieT n3bexaTb HeraTUBHbIX NOCeACTBUN
[OJ151 3,0POBbS, OKpYXatoLLen cpeabl U
NMOMOraeT 3KOHOMMUTb 3NEKTPOIHEPTUIO U
pecypchbl.

[ns nonyyeHus 0OMNOSHUTESIbHON MHApopMaLMm
obpaTuTecb K MECTHbIM BNacTsM UK B
opraHusauuto, rge Bbl npuobpenu Bawly

LYXOBKY.



Tabnuua NpMroToBNeHus

Msaco 1 nTuua

OsoLuun

Pbi6a 1 MOPENPOayKThI
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[nweson

npoayKT
TendatunHa
1,5kr
CBUHMHA

1,5 kr

BapaHunHa
1,2 kr

NHpenka
4 Kkr

LibInneHok
1,25 kr

TyLLueHbI

KpacHbIN nepeL|

1,25 kr

dapLMpOBaHHbIe
TomaTbl 4 Wt

XapeHbli
xek 1,5 kr

3aneyeHHbIi
nobeTep 1 Kr

KapeHas
pbiba 1 Kr

JXapeHas
Tpecka 1,5 Kr

Miyua
Xne6

buckBuT

OTKPbITbIN
nmpor

PasmopaxvBaHve
NtoBbIX MPOAYKTOB

BpoxeHune
TecTa 4ng

xneba 1 TOpTOB

[Mporpamma u

TemnepaTypa

210°c
(@] 210°c
[x] 200°c

210°c

200°C
190°C
130°0

e 75°C

()
40°C

-

50°C

*

40°C

50°C

Bpems

50-60 MUH

85—-95 MuH

40-50 MUH

115=
125 MuH

50-60 MUH

30—40 MuH

15—=19 MUH

7—9 MUH

4—5 MUH

13=17 MUH

7—9 MWH

18—22 MUH

18—22 MUH

15=19 MuH

30—40 MuH

25-30 MuH

[Tonoxe-

HWe

PYCCKUW

Mpenga-
puUTensHoe
HarpeBaHve

MpuHaa-
NIEXHOCTH
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