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Important

Read this user manual carefully before you use the appliance and save it for future
reference.

Warning

Before you connect the appliance to the power, make sure
that the voltage indicated on the bottom of the appliance
corresponds to the local power voltage.

Make sure that your hands are dry before you insert the plug
into the power outlet.

Do notimmerse the main unit in water or rinse it with water or
other liquid.

To prevent a short circuit or an electric shock, do not pour
water or any liquid on the appliance.

Make sure that the plugis firmly inserted into the power outlet.

Never connect this appliance to a timer switch or separate
remote control system.

Make sure that the appliance is assembled correctly before
you insert the plug into the power outlet.

If the power cord, the plug, or other parts are damaged, do not
use the appliance.

Make sure the control knob is in the OFF position and the
appliance is unplugged when notin use, left unattended,
before assembling, disassembling, cleaning or storing. Always
make sure the appliance is properly assembled before putting
the plug into the wall outlet and operating the appliance.

The appliance will not operate unless itis properly assembled.
Do not place hands, fingers or utensils in the mixing chamber

of the appliance unless the control knob isin the OFF position,

the appliance is unplugged and the motor and mixing paddle
have come to a complete stop. Ensure the motor and the

mixing paddle have completely stopped before disassembling,

cleaning or storing.

If the power cord is damaged, you must have it replaced by
Philips, a service center authorized by Philips or similarly
qualified persons to avoid a hazard.

Do not replace parts of the appliance by yourself.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its power cord out of reach of children.
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This appliance is not intended for use by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given supervision
orinstruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

To prevent any accidents, do not use the appliance ifitis
damaged for any reason.

Caution

Before using the appliance for the first time, disassemble
and wash the accessories thoroughly (refer to the chapter
“Disassemble and cleaning before first use”).

This appliance is intended for household use only.

Never use any accessories or parts from other manufacturers
or that Philips does not specifically recommend. If you use
such accessories or parts, your guarantee becomes invalid.
Do not use this appliance on an unstable or uneven surface.
Do not disconnect the power cord before the processing

is complete. If you have to stop processing, disconnect the
power cord before you perform other operations.

Do not exceed the maximum operation cycle of 2 cycles
continuously at all applications. To better protect the lifetime
of the appliance, you can restart using the appliance after 30
minutes upon 2 continuous operation cycles.

If you intend to use the appliance continuously, clean the
shaping disc with the supplied cleaning tool each time after
use.

Do not bend, jerk, twist, or bundle the power cord forcibly, nor
putit under heavy objects.

Unplug the appliance when notin use.

Do not use the appliance near flammable objects such as
table cloth or drapes.

Pull out the power plug immediately after you detect smoke.
When unplugging the power cord, do not pull the cable but
grab the plug part.

Keep the power plug clean.

Do not put heavy objects on the appliance.
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This appliance is designed as consumer kitchen appliance. Do
not use for any other purpose.

Do not move the appliance while it is operating.

Disconnect the power cord if the appliance is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Place the appliance in a dry and well ventilated place after use.
Do not hold and move the appliance by grabbing the shaping
disc holder. Hold the main unit to do so.

Make sure the shaping disc hole is unblocked each time
before using.

Keep hands, hair, clothing, as well as spatulas and other
utensils away from appliance during operation to reduce the
risk of injury to persons, and/or damage to the appliance.

Do not put your fingers or other objects into the Pasta maker
opening while it is in operation. Avoid contact with moving
parts.

Do not attempt to defeat the coverinterlock mechanism.

The shaping discs and all detachable parts of the appliance
are dishwasher safe. When you clean them in dishwasher,
make sure to select the proper program which has a maximum
temperature at no higher than 60°C.

Use only on properly grounded outlet.

Electromagnetic fields (EMF)

This Philips appliance complies with all applicable standards and regulations regarding
exposure to electromagnetic fields.

R

ecycling

This symbol means that this product shall not be disposed of with normal E
household waste (2012/19/EU).
Follow your country’s rules for the separate collection of electrical and

electronic products. Correct disposal helps prevent negative consequences for the
environment and human health.

Guarantee and support

If you need service or information or if you have a problem, visit the Philips website

at www.philips.com/support or contact the Philips Consumer Care Center in your
country. You can find its phone number in the worldwide guarantee leaflet. If there is no
Consumer Care Centerin your country, go to your local Philips dealer.
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Introduction

Congratulations on your purchase, and welcome to Philips!

To fully benefit from the support that Philips offers, register your product at
www.philips.com/welcome.

Read this user manual carefully before you install and use the appliance. Save it for
future reference.

What’s in the box (Fig. 1)

@ | Main unit @ | Lasagna/dumpling shaping disc
@ | User manual Cleaning brush
® | Recipe book (® | Flat cleaning tool
(® | Spaghetti shaping disc (assembled on Flour cup
the appliance upon purchase)
(® | Fettuccine shaping disc @ | Water cup
(® | Penne shaping disc
Overview (Fig. 2)
@ | Power cord (® | Squeezing bar
(@ | Cord storage wrap Mixing paddle
(® | Storage box @ | Start/pause button
® | Mixing chamber ®@ | Control knob
(® | Mixing chamber lid ®) | Extra-extrusion setting
(® | Shaping disc OFF
@ | Shaping disc holder @ | Auto operation setting
Squeezing tube

Disassembling and cleaning before first use

Important

Before using the appliance for the first time, remove and safely discard any packing
material and /or promotional labels.

Take out all detachable parts and accessories, wash and thoroughly dry all parts
and accessories (refer to the chapter “Cleaning”).

Do not use water to rinse or soak the main unit, the power cord, or the power plug.
Do not use a scouring pad or similar cleaners as these will scratch the plastic
surface and affect the lifetime of the Pasta maker.

The shaping discs and all detachable parts of the appliance are dishwasher safe.
When you clean them in a dishwasher, make sure to select the proper program
which has a maximum temperature at no higher than 60°C.

This appliance is intended for household use only.
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Thoroughly clean all parts before you use the appliance for the first time (see
chapter ‘Cleaning’).

Pull the lid to unlock it and then remove the lid from the mixing chamber. (Fig. 3)
Slide the mixing chamber off the main unit. (Fig. 4)

Turn the shaping disc holder counterclockwise to remove it from the mixing chamber
outlet. (Fig. 5)

Put your finger in the mixing chamber and push the squeezing tube outwards to slide
it out of the mixing chamber outlet (Fig. 6). Detach the shaping disc, and then pull the
squeezing bar out of the squeezing tube (Fig. 7).

Take the mixing paddle out of the mixing chamber. (Fig. 8)
Clean all detachable parts and accessories, and then wipe them dry. (Fig. 9&10)

Assembling

Important

Make sure the appliance is not plugged in during assembly.

1

Slide the mixing chamber onto the main unit. (Fig. 11)

Note: Make sure the fixing levers @ on the main unit are fitted with the openings on
the bottom of the mixing chamber.

Put the mixing paddle in the mixing chamber. (Fig. 12)
Insert the squeezing tube into the mixing chamber. (Fig. 13)

Note: Make sure the big opening on the squeezing tube faces up when you insert the
tube into the chamber.

Insert the squeezing bar into the mixing chamber. Make sure the squeezing bar slides
all the way through both the squeezing tube and the mixing paddle and into the
shaft in the main unit. (Fig. 14)

Note: Slightly turn the mixing paddle to make sure the squeezing bar is connected
correctly with the shaft @ in the main unit.

Attach the shaping disc on the mixing chamber outlet. (Fig. 15)

Note

¢ Make sure the flat side of the shaping disc is facing out.

e Make sure the shaping disc fits into the fixing point on the squeezing bar.

e Make sure the arrow on the shaping disc face upwards when you attach it on the
mixing chamber outlet. Pay special attention when you do so for the lasagna/
dumpling shaping disc. This is to make sure that the opening of the lasagna sheet
is on the top.

Press the shaping disc through the opening of the shaping disc holder (Fig. 16), and
then assemble the holder on the mixing chamber outlet. Turn the holder clockwise to
firmly lock it in place (Fig. 17).

Note: Always attach the shaping disc on the mixing chamber outlet before you
assemble the shaping disc holder. Never put the shaping disc in the shaping disc
holder and assemble them on the mixing chamber outlet at the same time. (Fig. 18)
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7 Attach the lid onto the mixing chamber. (Fig. 19)

Note: If the mixing chamber lid is not properly installed, the safety switch will prevent
the appliance from working.

Using the Pasta maker

Important

Place the product on a flat surface and prevent table shaking or vibration.

Make sure all the parts are well assembled before plugging in.

Do not put less than 200 g (1x included flour cup) or more than 400 g (2x included
flour cups) of flour in the chamber.

Pour in the liquid slowly through the water slot after the appliance starts kneading.
If you want to dispose the weighed flour before processing with the next batch,
empty the chamber and restart the appliance by unplugging and plugging in again.
Do not put any ingredients that are 60°C or above into the Pasta maker, or place
the Pasta maker in surroundings at high temperature (60°C), for instance in a high
temperature sterilization environment. This will deform the appliance.

Do not pour liquid into the mixing chamber before the Pasta maker starts running.
Make sure the shaping disc and shaping disc holder are assembled properly before
plugging in the appliance.

Preparing and measuring the flour

1

Scoop one full cup of flour using the included flour cup. Scrape off any excessive flour
from the cup edge with the supplied flat cleaning tool. 1 full cup of flour weighs around
200g, and 2 full cups of flour weigh around 400g. (Fig. 20)

Note

¢ Do not shake or hit the flour cup to remove excessive flour. This will affect the flour
weight.

e Use a kitchen scale to measure the weight more accurately. (Fig. 21)

* 200g of flour makes about 200g fresh pasta/noodles. 400g of flour makes about
450g fresh pasta/noodles.

Pull the lid to unlock it and then remove the lid from the mixing chamber. (Fig. 3)

Pour the flour into the mixing chamber. If you want to make 2-3 servings, add a
second cup of flour as you will need 2 cups (around 400g) of flour in total. (Fig. 22)

Note

¢ Do not pour liguid into the mixing chamber at this point. Only pour liquid after the
Pasta maker starts running.

e Do not put less than 200g or more than 400g of flour in the chamber. If you put
too little or too much flour in the chamber, the appliance may not operate.

e Pour the flour as shown in the illustration (Fig. 23). Do not pour the flour into the
opening of the squeezing tube, otherwise the flour in the squeezing tube will not
be mixed evenly (Fig. 24).
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Preparing and measuring the liquid
1 Measure the liguid volume at eye level on a flat surface. (Fig. 25)

Note: Do not pour liquid into the mixing chamber before the Pasta maker starts
running.

There are 2 sets of water markings on the supplied water cup.

¢ When using all-purpose flour and egg mixture to make plain egg pasta/lasagna,
refer to side A with two liquid levels. (Fig. 26)
e Level1(80ml): required egg mixture amount for 1 cup of flour.
e Level 2 (160ml): required egg mixture amount for 2 cups of flour.

€ To make egg mixture for plain egg pasta, crack 1 egg into the water cup. Add water
up to the required amount as shown on side A, and then whisk the water and egg to
combine. (Fig. 27)

€ When using the following combinations of flour and liquid to make pasta, refer to
side B with specific volume. (Fig. 28)
* All-purpose flour mixed with pure water/vegetable juice mixture.
» Various other flours (as shown in the following tables) mixed with egg mixture/

pure water/vegetable juice mixture.

Check the following tables for detailed water and flour ratio.

Note: These tables show the flour-liquid ratio base on 200g of flour. When using 400g of flour to
make pasta, double the liquid volume (including egg) to get the right flour-liquid ratio.

€ When using egg mixture to make pasta, crack 1 egg into the water cup. Add water
up to the required amount as shown below, and then whisk the water and egg to
combine. (Fig. 29)

Flour \ Egg mixture (ml) \ Water cup
Durum (Semolina flour 150g + all-purpose flour
85
50g)"
Whole wheat 200g 90
Spelt 200g 95 Side B
Bread flour 200g 85
Soba (buckwheat flour 130g + all-purpose flour 8
708)" >

¢ When using pure water to make pasta, add water to the required amount as shown
below.

Pure water (ml) ‘ Water cup
All-purpose flour 200g 75
Durum (Semolina flour 150g + all-purpose flour 75
50g)* Side B
Whole wheat 200g 85
Spelt 200g 80

€ When using vegetable juice (including 1 egg) to make pasta, crack 1 egg into the water
cup. Add vegetable juice up to the required amount as shown below, and then whisk
the juice and egg to combine.
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Spinach juice |Beet juice Carrot juice
(including 1 (including 1 (including 1
egg) (ml) egg) (ml) egg) (ml)
All-purpose flour 200g 85 85 85
Durum (Semolina flour Side B
150g + all-purpose flour 85 85 85
50g)*

* Use a kitchen scale to measure the weight more accurately.

Important

The pasta recipes provided in the recipe book have been tested for success. If you
experiment with or use other pasta recipes, the flour and water/egg ratios will need
to be adjusted to the flour and water cup ratios included with the Pasta maker.

The Pasta maker will not operate successfully without adjusting the new recipe
accordingly.

Note

For best results, use all-purpose flour with the recommended liquid proportions
indicated on the cup.

Seasonal changes, using ingredients from different regions may affect the flour/water
ratio.

“Gluten” is a binder which ensures the pasta does not break easily. Gluten-free flour
does not contain a binder, therefore it needs a thickener to act as a “binder” eg.
Xanthan gum or Guar. Various kinds of gluten-free flour perform differently when
making pasta. Some flours are not suitable for making pasta such as coconut flour
and white rice flour; some flour varieties work well, such as quinoa and buckwheat.
See the recipe book provided for more delicious pasta and noodle ideas.

Starting the pasta making program

Important

Do not select the extra extrusion program before the dough mixing is complete.
Otherwise, this will damage the Pasta maker and its lifetime.

Do not disconnect the power cord before the processing is complete. If you have to
stop the pasta making process, turn the control knob to “OFF” to stop the working
process and then disconnect the power cord from outlet before performing other
operations.

Do not exceed the maximum operation cycle of 2 cycles continuously at all
applications. To better protect the lifetime of the appliance, you can restart using
the appliance after 30 minutes upon 2 continuous operation cycles.

If you intend to use the appliance continuously, clean each shaping disc with the
supplied cleaning tool each time after the pasta making session. For easy cleaning,
do not soak the shaping disc directly in water.

Put the plug of the appliance into the power outlet. The Pasta maker will give a signal
sound once. (Fig. 30)

Note: Make sure all the parts are well assembled before plugging in.
Attach the lid onto the mixing chamber. (Fig. 19)
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Note: The appliance will not start working if the chamber lid is not properly closed.
During the pasta making process, if the chamber lid becomes loose, the appliance
will automatically stop working.

Turn the control knob to select the auto operation setting, and then press the Start/
Pause button. (Fig. 31)

Note: The whole working process (including kneading and extruding) takes around 12
minutes for 200g of flour and 18 minutes for 400g of flour.

4 After the kneading starts, slowly pour in the liquid along the entire length of the slot
in the lid. (Fig. 32)

Note: During dough mixing, do not add other ingredients after you have poured in
the liguid. Otherwise, it will affect the results of the pasta texture.

5 After the Pasta maker finishes kneading, it will beep a few times and the pasta
extrusion will start after a few seconds. Place a container right under the outlet. Cut
the pasta into the desired length with the cleaning tool. (Fig. 33)

Note

e |f the ratio of liquid and flour is not correct, the extrusion will not succeed. In this
case, prepare the ingredients again.

¢ Move the cleaning tool downwards to cut the pasta.

6 When the extrusion process is complete, the appliance will beep a few times.

Note: Do not turn the control knob to the “OFF” position before the whole process is
over (you will hear the “beep” sound).

7 After the pasta making is complete, if you notice some leftover dough inside the
chamber, you can turn the control knob to the OFF position first, and then turn the
control knob to the extra-extrusion setting. Press the Start/Pause button to start the
extra-extrusion program. (Fig. 34)

Note

e You may find some fine pasta threads on the pasta surface. This is normal.

e The cooking time of the pasta varies depending on personal preferences, pasta
shapes, and number of servings.

Cleaning

Important

Turn the control knob to “OFF”, disconnect the power and remove the power cord
before cleaning or disassembling this appliance.

Do not immerse the main unit in water.

Do not use a scouring pad, caustic cleaners, or abrasive cleaners (for examples,
gasoline, alcohol, and propanol) to clean the appliance.

Clean the appliance each time after use, or the appliance might not operate
properly.

Take extra caution when cleaning the appliance to avoid getting cut by any sharp
edges.

The shaping discs and all detachable parts of the appliance are dishwasher safe.
When you clean them in a dishwasher, make sure to select the proper program
which has a maximum temperature at no higher than 60°C.
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1 Turn the control knob to “OFF” and disconnect the plug from the power outlet.
(Fig. 35)

2 Pull the lid to unlock it and then remove the lid from the mixing chamber. (Fig. 3)

3 Slide the mixing chamber off the main unit. (Fig. 4)

4 Turn the shaping disc holder counterclockwise to remove it from the mixing chamber
outlet. (Fig. 5)

5 Putyour finger in the mixing chamber and push the squeezing tube outwards to slide
it out of the mixing chamber outlet (Fig. 6). Detach the shaping disc, and then pull the
squeezing bar out of the squeezing tube (Fig. 7).

6 Take the mixing paddle out of the mixing chamber. (Fig. 8)

7 Clean the shaping disc with the supplied cleaning tool to remove the dough residues.
After that, you can clean it with water. (Fig. 36&37)

8 Use the supplied cleaning brush to clean all detachable parts with dishwashing liquid
and warm water or clean in the dishwasher. Wipe all parts dry.

Tip: Use the pointing end of the cleaning brush to clean the inner bottom of the
squeezing tube. (Fig. 38)

9 (Clean all detachable parts with dishwashing liquid and warm water or clean in the
dishwasher. After that, wipe all parts dry.

10 Use a dry cloth to clean the main unit, control knob, and the exterior of the Pasta
maker. (Fig. 39)

Note: After cleaning, make sure all parts and the shaping disc air dry thoroughly
before storing. Assemble the Pasta maker back for next use.

Storage

1 Wind the power cord around the cord storage wrap. (Fig. 40)
2 Dry the shaping discs and store them in the storage box.
Note: The small groove in the storage box is designed for the cleaning tool of the

angel hair shaping disc, which is not included in this Pasta maker. It will be launched
and sold separately. (Fig. 41)

3 Store the Pasta maker in a dry, well ventilated place after use.

Troubleshooting

This chapter summarises the most common problems you could encounter with the
appliance. If you are unable to solve the problem with the information below, visit
www.philips.com/support for a list of frequently asked questions or contact the
Consumer Care Center in your country.
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Problem

The appliance does
not sound after the

plug is putin the wall

outlet.

The appliance does
not start the pasta
making process after
the plug is put in the
wall outlet.

After pressing the
start button ), the
appliance makes
alarm sounds and
does not work.

The chamber lid is
pushed open from
the inside.

During the pasta
making process,

the appliance stops
working, and there is
no alarm sound.

Cause

The plugis not
connected properly,
or the outlet is not
connected to power
source.

You have not chosen a
pasta making program
or pressed the start
button 2.

The chamber lid is not
assembled properly.

There’s too much flour
in the mixing chamber.

The ratio of flour and
water provided in the
“Flour/water ratio

table” was not followed.

The dough is too wet.

The chamber lid is not
assembled properly.

The Pasta maker has
overheated due to
long and continuous
working time.

Solution

Check whether the power plug is
plugged correctly and the outlet is
working properly.

Choose a pasta making program and
press the start button Cv.

Make sure you follow the user
manual to assemble the chamber lid

properly.

The maximum amount of flour for
each batch is 400g. If you have

put more than 400g of flour in the
mixing chamber, reduce the amount
and make another batch of pasta.

Disconnect from the power source,
clean the Pasta maker, and follow
the user manual again to restart the
pasta making.

Make sure you follow the user
manual to assemble the chamber lid
properly.

Disconnect from the power source,
and allow the Pasta maker to

cool down. Do not exceed the
maximum operation cycle of 2 cycles
continuously at all applications. To
better protect the lifetime of the
appliance, you can restart using the
appliance after 30 minutes upon 2
continuous operation cycles.



Problem Cause

The ratio of flour and

water provided in the

“Flour/water ratio
During the pasta table” was not followed.
mak]'ng process, The dOUgh may be too

the appliance stops ~ dry.

working, and makes  The mixing paddle may

alarm sounds. be blocked by some
foreign objects.

The wrong program is
selected.

The mixing paddle The ratio of the flour
is running idle, and and water is incorrect.
there is no pasta

coming out.
The flour becomes
damp after longtime
storage.
The pasta breaks The ratio of the flour
easily. and water is incorrect.
You did not use the
correct type of flour.
The pasta sticks The ratio of the flour
together. and water is incorrect,

too much water is
poured in the mixing
chamber.
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Solution

Disconnect from the power source,
clean the Pasta maker, and follow
the user manual again to restart the
pasta making.

Disconnect the plug from the power
source and discard dough. Clean the
Pasta maker, measure ingredients
correctly (use a kitchen scale to
measure the flour weight more
accurately), and follow the user
manual again to restart the pasta
making

Use flour that is fresh or properly
stored.

Disconnect the plug from the power
source and discard dough. Clean the
Pasta maker, measure ingredients
correctly (use a kitchen scale to
measure the flour weight more
accurately), and follow the user
manual again to restart the pasta
making.

Use all-purpose flour or flour with
higher protein content (refer to the
chapter 'Using the Pasta maker' in
the user manual or the supplied
recipe book).

Measure flour and water with

the provided flour and water cup
and according to the "flour/water
ratio table". Use a kitchen scale
to measure the flour weight more
accurately.
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Problem

Too much leftover
dough inside the
chamber.

Small amount of
water is leaking out
from the appliance.

After pasta making,
the mixing chamber
cannot be slid off
the main unit, or
the squeezing tube
cannot be pushed
out of the mixing
chamber.

Cause

The flour is either
exposed to moisture
before use, or the
dough is too wet.

The chamber, the
mixing paddle, the
shaping disc are not
cleaned properly
before use.

The mixing paddle or

the chamber is still wet.

Water is not added in
the right order.

Water is added before

the program starts.

The applianceis
stopped during
extrusion before the

pasta making process is

finished completely.

Solution

Keep your flour dry during storage.
Follow the user manual instructions
to restart the pasta making.

Make sure all parts are clean before
use.

Make sure all parts are completely
dry before use.

The flour type is not suitable.
Follow the user manual instructions
to make pasta.

Follow the user manual instructions
to add water right after the program
starts.

1. Restore the disassembled parts
back in place until the appliance is
assembled properly, and turn the
control knob to the OFF position.

2. Plug in, select the automatic pasta
making program, and press the
start button. Keep the mixing
paddle rotating for around 10
seconds, and then turn the control
knob to the OFF position.

3. Unplug the appliance, disassemble
and clean the appliance as
described in the user manual (see
chapter “cleaning”).
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Product information
Model HR2332/12
Motor power 150W

Rated voltage

AC220-240V (50Hz)

Dimensions (L x W x H)

350 mm x 135 mm x 287 mm

Net weight

47 kg

For rated voltage and frequency information, refer to the type plate on the product.
Product information is subject to change without prior notice.
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Wichtig!
Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor dem Gebrauch des Gerats aufmerksam durch,
und bewahren Sie sie fur eine spatere Verwendung auf.

Achtung

Bevor Sie das Gerat an eine Steckdose anschliefien,
Uberprufen Sie, ob die auf der Unterseite des Gerats
angegebene Spannung mit der Netzspannung vor Ort
Ubereinstimmt.

Achten Sie darauf, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie den
Netzsteckerin die Steckdose stecken.

Tauchen Sie das Hauptgerat nichtin Wasser, und spulen Sie es
nicht mit Wasser oder anderen Flussigkeiten ab.

Um einen Kurzschluss oder einen elektrischen Schlag zu
vermeiden, schutten Sie kein Wasser oder andere FlUssigkeiten
auf das Gerat.

Achten Sie stets darauf, dass der Stecker festin der Steckdose
Sitzt.

Schlief3en Sie das Gerat nie an einen Zeitschalter oder ein
separates Fernbedienungssystem an.

Achten Sie darauf, dass das Gerat korrekt zusammengebaut
wurde, bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken.
Wenn das Netzkabel, der Stecker oder andere Teile beschadigt
sind, verwenden Sie das Gerat nicht.

Achten Sie darauf, dass der Drehschalter in die Position

AUS gestelltist und das Gerat von der Steckdose getrennt

ist, wenn es nichtin Gebrauch oder unbeaufsichtigtist

bzw. bevor Sie es zusammensetzen, auseinandernehmen,
reinigen oder aufbewahren. Achten Sie stets darauf, dass das
Gerat ordnungsgemaf zusammengesetzt ist, bevor Sie den
Netzsteckerin die Steckdose stecken und das Gerat in Betrieb
nehmen. Das Gerat lasst sich nurin Betrieb nehmen, wenn es
ordnungsgemaf zusammengesetzt ist.

Gehen Sie mit Handen, Fingern oder Gegenstanden nur dann
in die Knetkammer des Gerats, wenn sich der Drehschalterin
der Position AUS befindet, das Gerat von der Stromversorgung
getrennt ist und Motor und Knethaken zum vollstandigen
Stillstand gekommen sind. Stellen Sie sicher, dass Motor

und Knethaken zum vollstandigen Stillstand gekommen
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sind, bevor Sie das Gerat auseinandernehmen, reinigen oder
aufbewahren.

Ist das Netzkabel defekt, darf es nur von Philips, einem

von Philips autorisierten Service-Center oder einer ahnlich
qualifizierten Person ausgetauscht werden, um Gefahrdungen
Zu vermeiden.

Tauschen Sie die Teile des Gerats nicht selbst aus.

Dieses Gerat sollte nicht von Kindern verwendet werden.
Halten Sie das Gerat und das Netzkabel auf3erhalb der
Reichweite von Kindern.

Dieses Gerat ist fur Benutzer mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder psychischen Fahigkeiten bzw. ohne
jegliche Erfahrung oder Vorwissen nur dann geeignet, wenn
eine angemessene Aufsicht oder ausfuhrliche Anleitung zur
Benutzung des Gerats durch eine verantwortliche Person
sichergestellt ist.

Achten Sie darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.
Um Unfalle zu vermeiden, verwenden Sie das Gerat nicht,
wenn es inirgendeiner Weise beschadigt ist.

Vorsicht

Bauen Sie das Gerat vor der erstmaligen Verwendung
auseinander, und waschen Sie das Zubehor grundlich
(beachten Sie die Informationen im Kapitel "Auseinanderbauen
und Reinigen vor der ersten Verwendung").

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt.
Verwenden Sie niemals Zubehor oder Teile, die von
Drittherstellern stammen bzw. nicht von Philips empfohlen
werden. Wenn Sie diese(s) Zubehor oder Teile verwenden,
erlischt Ihre Garantie.

Verwenden Sie das Gerat nicht auf instabilen oder ungeraden
Oberflachen.

Ziehen Sie das Netzkabel nicht aus der Steckdose, bevor die
Verarbeitung abgeschlossen ist. Wenn Sie die Verarbeitung
anhalten mussen, ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose,
bevor Sie weitere Vorgange ausfuhren.

Achten Sie darauf, die maximale Betriebszeit von 2 Zyklen

fur alle Anwendungen nicht zu Uberschreiten. Um die
Lebensdauer des Gerats zu optimieren, sollten Sie nach
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2 kontinuierlichen Betriebszyklen eine Wartezeit von

30 Minuten einhalten, bevor Sie das Gerat erneut verwenden.
Wenn Sie das Gerat im Dauerbetrieb verwenden mochten,
reinigen Sie den Formaufsatz nach jeder Verwendung mit dem
mitgelieferten Reinigungswerkzeug.

Biegen Sie das Netzkabel nicht mit Gewalt, reiRen Sie nicht
daran, verdrehen und bundeln Sie es nicht, und legen Sie es
nicht unter schwere Gegenstande.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn es nicht
in Gebrauch ist.

Verwenden Sie das Gerat nichtin der Nahe brennbarer
Gegenstande wie Tischdecken oder Gardinen.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie
Rauch sehen.

Wenn Sie den Netzstecker aus der Steckdose ziehen, ziehen
Sie nicht am Kabel, sondern am Stecker.

Halten Sie den Netzstecker sauber.

Stellen Sie keine schweren Objekte auf das Gerat.

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt.
Verwenden Sie es zu keinem anderen Zweck.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist.
Trennen Sie das Netzkabel, wenn Sie das Gerat
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es zusammensetzen,
auseinandernehmen oder reinigen.

Bewahren Sie das Gerat nach der Verwendung an einem
trockenen und gut belufteten Ort auf.

Verschieben Sie das Gerat nicht, indem Sie den
Formaufsatzhalter greifen. Halten Sie hierzu das Hauptgerat.
Stellen Sie vor jeder Verwendung sicher, dass die
Formaufsatzoffnung nicht verstopft ist.

Achten Sie darauf, dass sich wahrend der Verwendung keine
Hande, Haare, Kleidung, sowie Spachtel und andere Utensilien
in der Nahe des Gerats befinden, um die Verletzungsgefahr
und/oder Beschadigungen am Gerat zu verhindern.

Bringen Sie wahrend des Betriebs weder Finger noch andere
Gegenstande in die Offnung der Nudelmaschine. Vermeiden
Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen.

Versuchen Sie nicht, den Verriegelungsmechanismus der
Abdeckung zu umgehen.
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- Die Formaufsatze und alle abnehmbaren Teile des Gerats
konnen in der Spulmaschine gereinigt werden. Wenn Sie das
Geratin der Spulmaschine reinigen, stellen Sie sicher, dass
Sie ein Programm mit einer Hochsttemperatur von 60 °C
auswahlen.

- Verwenden Sie nur eine ordnungsgemar’ geerdete Steckdose.

Elektromagnetische Felder

Dieses Philips Gerat erfullt samtliche Normen und Regelungen bezlglich der
Gefahrdung durch elektromagnetische Felder.

Recycling

- Dieses Symbol bedeutet, dass das Produkt nicht mit dem normalen Hausmull E
entsorgt werden kann (2012/19/EU). —

- Befolgen Sie die ortlichen Bestimmungen zur getrennten Entsorgung von elektrischen
und elektronischen Produkten. Eine ordnungsgemafie Entsorgung hilft, negative
Auswirkungen auf Umwelt und Gesundheit zu vermeiden.

Garantie und Support

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten Probleme auf, besuchen Sie bitte die
Philips Website unter www.philips.com/support, oder setzen Sie sich mit dem Philips
Service-Centerin Inrem Land in Verbindung. Die entsprechende Telefonnummer finden
Sie in der Garantieschrift. Sollte es in Ihrem Land kein Service-Center geben, wenden Sie
sich bitte an Ihren lokalen Philips Handler.

Einfihrung

Herzlichen Glickwunsch zu Ihrem Kauf und willkommen bei Philips!

Um das Kundendienstangebot von Philips vollstandig nutzen zu konnen, sollten Sie Ihr
Produkt unter www.philips.com/welcome registrieren.

Lesen Sie diese Betriebsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerat aufstellen und
verwenden. Bewahren Sie es zur spateren Verwendung auf.

Verpackungsinhalt (Abb. 1)

(@ | Hauptgerat (@ | Lasagne-/Teigtaschen-Formaufsatz
(@ | Bedienungsanleitung Reinigungsburste
(3 | Rezeptbuch (® | Flaches Reinigungswerkzeug
(® | Spaghetti-Formaufsatz (beim Kauf in Mehlbecher
das Gerat eingesetzt)
(® | Fettuccine-Formaufsatz @ | Wasserbecher
(® | Penne-Formaufsatz
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Uberblick (Abb. 2)

@ | Netzkabel ® | Presswelle

@ | Kabelaufbewahrung Knethaken

® | Aufbewahrungsbox @ | Start-/Pausetaste

® | Knetkammer ®@ | Drehschalter

(® | Deckel der Knetkammer ® | Ausgaberegler

® | Formaufsatz AUS

@ | Formaufsatzhalter (@ | Automatische Einstellung
Presszylinder

Auseinanderbauen und Reinigen vor der ersten
Verwendung

Wichtig!

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden, entfernen und entsorgen Sie das
gesamte Verpackungsmaterial und/oder die Werbeaufkleber.

Entnehmen Sie alle abnehmbaren Teile und das Zubehor, waschen Sie alle Teile,
und trocknen Sie sie sorgfdltig (siehe Kapitel "Reinigen").

Das Hauptgerat, das Netzkabel oder der Netzstecker diirfen nicht mit Wasser
abgewaschen oder darin eingetaucht werden.

Verwenden Sie keine Scheuerschwamme oder ahnliche Reinigungswerkzeuge, da
diese die Kunststoffoberflache zerkratzen und Einfluss auf die Lebensdauer der
Nudelmaschine haben.

Die Formaufsatze und alle abnehmbaren Teile des Gerats kdnnen in der
Spulmaschine gereinigt werden. Wenn Sie das Gerat in der Splilmaschine reinigen,
stellen Sie sicher, dass Sie ein Programm mit einer Hochsttemperatur von 60 °C
auswahlen.

Dieses Gerat ist nur fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Reinigen Sie alle Teile griindlich, bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden
(siehe Kapitel "Reinigen").

Ziehen Sie am Deckel, um ihn zu entriegeln, und nehmen Sie dann den Deckel von
der Knetkammer. (Abb. 3)

Schieben Sie die Knetkammer vom Hauptgerat. (Abb. 4)

Drehen Sie den Formaufsatzhalter gegen den Uhrzeigersinn, um ihn von der
Knetkammer zu trennen. (Abb. 5)

Legen Sie den Finger in die Knetkammer, und drlicken Sie den Presszylinder nach
auBen, um ihn aus der Offnung der Knetkammer zu schieben (Abb. 6). Nehmen Sie
den Formaufsatz ab, und ziehen Sie dann die Presswelle aus dem Presszylinder
(Abb. 7).

Nehmen Sie den Knethaken aus der Knetkammer. (Abb. 8)

Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile und das Zubehor, und trocknen Sie diese.
(Abb. 9 und 10)
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Zusammenbauen

Wichtig!

Stellen Sie beim Zusammenbauen des Gerats sicher, dass es nicht an die
Stromversorgung angeschlossen ist.

Schieben Sie die Knetkammer auf das Hauptgerat. (Abb. 11)

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die Befestigungen @ am Hauptgerat so eingesetzt
sind, dass sich die Offnungen an der Unterseite der Knetkammer befinden.

Setzen Sie den Knethaken in die Knetkammer ein. (Abb. 12)
Setzen Sie den Presszylinder in die Knetkammer ein. (Abb. 13)

Hinweis: Achten Sie darauf, dass die grofte Offnung am Presszylinder nach oben
zeigt, wenn Sie den Zylinder in die Kammer einsetzen.

Setzen Sie die Presswelle in die Knetkammer ein. Stellen Sie sicher, dass die
Presswelle durch den Presszylinder und den Knethaken in den Schaft des
Hauptgerats gelangt. (Abb. 14)

Hinweis: Drehen Sie den Knethaken leicht, um sicherzustellen, dass die Presswelle
ordnungsgemaf mit dem Schaft @ des Hauptgerats verbunden ist.

Befestigen Sie den Formaufsatz an der Offnung der Knetkammer. (Abb. 15)

Hinweis

e Achten Sie darauf, dass die flache Seite des Formaufsatzes nach auien zeigt.

e Stellen Sie sicher, dass sich der Formaufsatz in den Befestigungspunkt der
Presswelle einflgt.

» Vergewissern Sie sich, dass der Pfeil auf dem Formaufsatz nach oben zeigt, wenn
Sie diesen an der Offnung der Knetkammer anbringen. Gehen Sie besonders
sorgfaltig vor, wenn Sie den Lasagne-/Teigtaschen-Formaufsatz einsetzen.
Dadurch wird sichergestellt, dass sich die Offnung des Lasagneaufsatzes oben
befindet.

Drlcken Sie den Formaufsatz durch die C)anunggles Formaufsatzhalters (Abb. 16),
und setzen Sie anschlieend den Halter auf die Offnung der Knetkammer. Drehen Sie
den Halter im Uhrzeigersinn, bis er einrastet (Abb. 17).

Hinweis: Befestigen Sie stets den Formaufsatz an der Offnung der Knetkammer,
bevor Sie den Formaufsatzhalter anbringen. Setzen Sie den Formaufsatz nie in den
Formaufsatzhalter ein, und befestigen Sie diesen nicht gleichzeitig an der Offnung
der Knetkammer. (Abb. 18)

Befestigen Sie den Deckel auf der Knetkammer. (Abb. 19)

Hinweis: Wenn der Deckel der Knetkammer nicht richtig aufgesetzt ist, verhindert der
Sicherheitsschalter, dass das Gerat den Betrieb aufnimmit.
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Verwenden der Nudelmaschine

Wichtig!

Platzieren Sie das Gerat auf einer ebenen Flache, und vermeiden Sie Vibrationen.
Stellen Sie sicher, dass alle Teile ordnungsgemaf} angebracht wurden, bevor Sie den
Stecker in die Steckdose stecken.

Geben Sie nicht weniger als 200 g (1x beigepackter Becher) bzw. mehr als 400 g
Mehl (2x beigepackter Becher) in die Kammer.

Sobald der Knetvorgang beginnt, gief3en Sie die Flissigkeit langsam Uber die
Wasseroffnung in das Gerat.

Wenn Sie das gewogene Mehl entnehmen mochten, bevor Sie eine Portion
zubereiten, leeren Sie die Kammer, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, und
stecken Sie ihn dann wieder ein, um das Gerat neu zu starten.

Geben Sie keine Zutaten in die Nudelmaschine, die 60 °C oder warmer sind, und
setzen Sie die Nudelmaschine auch keinen hohen Umgebungstemperaturen (60 °C)
aus, z. B. beim Sterilisieren durch Hitze. Dies wiirde das Gerat deformieren.

Geben Sie vor dem Beginn des Knetvorgangs keine Flissigkeit in die Knetkammer
der Nudelmaschine.

Stellen Sie sicher, dass der Formaufsatz und der Formaufsatzhalter ordnungsgeman
eingesetzt sind, bevor Sie das Gerat an die Stromversorgung anschlieien.

Vorbereiten und Abmessen des Mehls

1

Flllen Sie den mitgelieferten Mehlbecher vollstandig mit Mehl.. Entfernen Sie

Uberschussiges Mehl vom Becherrand mit dem im Lieferumfang enthaltenen flachen

Reinigungswerkzeug. 1 voller Becher Mehl wiegt etwa 200 g, und 2 volle Becher Mehl

wiegen etwa 400 g. (Abb. 20)

Hinweis

e Schutteln Sie den Mehlbecher nicht bzw. klopfen Sie nicht dagegen, um
Uberschussiges Mehl zu entfernen. Dies hat Einfluss auf das Gewicht des Mehls.

¢ Verwenden Sie eine Klchenwaage, um das Gewicht genauer zu messen. (Abb. 21)

e 200 g Mehl ergeben etwa 200 g frische Pasta/Nudeln. 400 g Mehl ergeben etwa
450 g frische Pasta/Nudeln.

Ziehen Sie am Deckel, um ihn zu entriegeln, und nehmen Sie dann den Deckel von

der Knetkammer. (Abb. 3)

Geben Sie das Mehlin die Knetkammer. Wenn Sie 2 bis 3 Portionen herstellen

mochten, flgen Sie einen zweiten Becher Mehl hinzu, da Sie dann insgesamt zwei

Becher (etwa 400 g) Mehl bendtigen. (Abb. 22)

Hinweis

* Geben Sie zu diesem Zeitpunkt keine Flussigkeit in die Knetkammer. Gief3en Sie
erst dann Flussigkeit hinzu, wenn die Nudelmaschine bereits l[&uft.

e Geben Sie nicht weniger als 200 g bzw. mehr als 400 g Mehlin die Kammer.
Wenn Sie zu wenig bzw. zu viel Mehl in die Kammer geben, funktioniert das Gerat
maoglicherweise nicht.

* Geben Sie das Mehl wie in der Abbildung dargestellt hinein (Abb. 23). Geben Sie
das Mehl nicht in die Offnung des Presszylinders, da das Mehlim Presszylinder
sonst nicht gleichmafig gemischt wird (Abb. 24).
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Vorbereiten und Abmessen der Flissigkeit

1 Stellen Sie den Becher beim Abmessen der FlUssigkeit auf Augenhdhe auf einer
ebenen Flache ab. (Abb. 25)

Hinweis: Geben Sie vor dem Beginn des Knetvorgangs keine Flissigkeit in die
Knetkammer der Nudelmaschine.

Es gibt zwei Markierungen fir die Wassermenge auf dem mitgelieferten Wasserbecher.
€ Wenn Sie eine Mischung aus normalem Mehl und Eiern fUr die Zubereitung
von einfachen Eiernudeln/Lasagne verwenden, nutzen Sie die Seite A mit zwei
FlUssigkeitsmarkierungen. (Abb. 26)
e Markierung 1(80 ml): bendtigte Menge an Eimischung fur 1 Becher Mehl
e Markierung 2 (160 ml): bendtigte Menge an Eimischung flur 2 Becher Mehl.
¢ Um die Eimischung fur einfache Eiernudeln zuzubereiten, geben Sie 1 Eiin den
Wasserbecher. Geben Sie Wasser bis zur bendtigten Menge hinzu, wie auf der Seite A
angezeigt, und verquirlen Sie das Wasser mit dem Ei. (Abb. 27)
¢ Wenn Sie die folgenden Kombinationen von Mehl und FlUssigkeit fUr die Zubereitung
von Nudeln verwenden, nutzen Sie die Seite B mit speziellen Mengenangaben.
(Abb. 28)
* Normales Mehl gemischt mit Wasser/Gemiisesaft.
¢ Verschiedene andere Mehlsorten (wie in den folgenden Tabellen dargestellt)
gemischt mit Eimischung/Wasser/Gemiisesaft.

In den folgenden Tabellen erhalten Sie detaillierte Informationen zum Verhaltnis
zwischen Wasser und Mehl.

Hinweis: Diese Tabellen zeigen das Verhaltnis zwischen Mehl und Flussigkeit fir 200 g Mehl.
Bei der Verwendung von 400 g Mehl fur die Zubereitung von Nudeln, verdoppeln Sie die Menge
(einschliedlich Ei), um das richtige Verhaltnis zwischen Mehl und Flissigkeit zu erhalten.

¢ Bei der Verwendung von Eimischung fUr die Zubereitung von Pasta, geben Sie 1 Ei
in den Wasserbecher. Geben Sie Wasser bis zur bendtigten Menge hinzu, wie im
Folgenden dargestellt, und verquirlen Sie dann das Wasser mit dem Ei. (Abb. 29)

Mehl \ Eimischung (ml) \ Wasserbecher
Hartweizen (150 g Grief? + 50 g normales Mehl)* 85
200 g Vollkornmehl 90
200 g Dinkel 95 Seite B
200 g Brotmehl 85
Buchweizen (130 g Buchweizenmehl + 70 g
85
normales Mehl)*

¢ Wenn Sie Wasser fUr die Zubereitung von Nudeln verwenden, fUgen Sie die
erforderliche Menge hinzu, wie unten dargestellt.

Wasser (ml) ‘ Wasserbecher
200 g normales Mehl 75
Hartweizen (150 g Grief? + 50 g normales Mehl) 75 Seite B
200 g Vollkornmenhl 85
200 g Dinkel 80
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¢ Bei der Verwendung von Gemiisesaft (einschlieflich 1 Ei) fUr die Zubereitung von
Nudeln, geben Sie 1 Eiin den Wasserbecher. Geben Sie den Gemusesaft bis zur
bendtigten Menge hinzu, wie im Folgenden dargestellt, und verquirlen Sie dann den
Saft mit dem Ei.

Rote-

Bete-Saft

(einschliefilich

1Ei) (ml)

Karottensaft
(einschliefllich | Wasserbecher
1 Ei) (ml)

Spinatsaft

(einschliefilich
1 Ei) (ml)

200 g normales

Mehl 85 85 85
Hartweizen (150 g Seite B
Grie3 + 50 g 85 85 85

normales Mehl)*

*Verwenden Sie eine Kuchenwaage, um das Gewicht genauer zu messen.

Wichtig!

¢ Die Nudelrezepte im Rezeptbuch wurden auf ein erfolgreiches Gelingen
geprift. Wenn Sie mit anderen Nudelrezepten experimentieren oder diese
verwenden, miissen das Mehl- und das Wasser-/Ei-Verhéltnis an das Mehl- und
Wasserverhaltnis angepasst werden, die fiir die Nudelmaschine angegeben sind. Die
Nudelmaschine funktioniert nicht ordnungsgemaf, wenn diese neuen Rezepte nicht
entsprechend angepasst werden.

Hinweis

e Verwenden Sie fUr beste Ergebnisse normales Mehl mit dem auf dem Becher
angegebenen empfohlenen Flissigkeitsverhaltnis.

e Saisonale Unterschiede und die Verwendung von Zutaten aus unterschiedlichen
Regionen kdnnen Einfluss auf das Verhaltnis zwischen Mehl und Wasser haben.

e «Gluteny ist ein Bindemittel, das dafur sorgt, dass die Nudeln nicht sofort brechen.
Glutenfreies Mehl enthalt kein Bindemittel, daher wird ein Verdickungsmittel zur
Bindung bendtigt, z. B. Xanthan oder Guarkernmehl. Die verschiedenen glutenfreien
Mehlsorten verhalten sich bei der Nudelzubereitung unterschiedlich. Einige
Mehlsorten eignen sich nicht flr die Zubereitung von Nudeln, wie zum Beispiel
Kokosmehl und weies Reismehl. Andere Mehlsorten hingegen funktionieren gut, wie
zum Beispiel Quinoa und Buchweizen.

e Weitere Informationen zu leckeren Pasta- und Nudelideen finden Sie im Rezeptbuch.

Starten des Programms zur Nudelzubereitung

Wichtig!

e Wabhlen Sie das Ausgabeprogramm erst dann aus, wenn das Kneten abgeschlossen
ist. Ansonsten wird die Nudelmaschine beschadigt und die Lebensdauer
beeintrachtigt.

» Ziehen Sie das Netzkabel nicht aus der Steckdose, bevor die Verarbeitung
abgeschlossen ist. Wenn Sie die Nudelzubereitung anhalten miissen, drehen Sie den
Drehschalter in die Position AUS, um den Vorgang anzuhalten, und trennen Sie dann
das Netzkabel von der Steckdose, bevor Sie andere Vorgange ausfiihren.
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Achten Sie darauf, die maximale Betriebszeit von 2 Zyklen fur alle Anwendungen
nicht zu Uberschreiten. Um die Lebensdauer des Gerats zu optimieren, sollten Sie
nach 2 kontinuierlichen Betriebszyklen eine Wartezeit von 30 Minuten einhalten,
bevor Sie das Gerat erneut verwenden.

Wenn Sie das Gerat im Dauerbetrieb verwenden mochten, reinigen Sie die
einzelnen Formaufsatze nach jeder Nudelzubereitung mit dem mitgelieferten
Reinigungswerkzeug. Tauchen Sie den Formaufsatz zur leichteren Reinigung nicht
direkt in Wasser.

Stecken Sie den Stecker des Gerats in die Steckdose. Die Nudelmaschine gibt einen
Signalton aus. (Abb. 30)

Hinweis: Stellen Sie sicher, dass alle Teile ordnungsgemafd angebracht wurden, bevor
Sie den Stecker in die Steckdose stecken.

Befestigen Sie den Deckel auf der Knetkammer. (Abb. 19)

Hinweis: Das Gerat funktioniert nicht, wenn der Kammerdeckel nicht ordnungsgemar
geschlossen ist. Wahrend der Nudelzubereitung hort das Gerat automatisch auf zu
arbeiten, falls sich der Kammerdeckel lockert.

Drehen Sie den Drehschalter, um das automatische Programmm auszuwahlen, und
drlcken Sie dann die Start-/Pausetaste. (Abb. 31)

Hinweis: Der ganze Arbeitsvorgang (einschlieilich Kneten und Ausgeben) dauert ca.
12 Minuten fur 200 g Mehl und 18 Minuten fur 400 g Mehl.

Wenn der Knetvorgang beginnt, schitten Sie langsam die FlUssigkeit Uber die
gesamte Lange der Deckeldffnung in die Kammer. (Abb. 32)

Hinweis: Wahrend der Teig geknetet wird, geben Sie nach dem Hinzufligen der
FlUssigkeit keine anderen Zutaten hinzu. Dies wlrde die Konsistenz der Nudeln
beeintrachtigen.

Nachdem der Knetvorgang abgeschlossen ist, gibt die Nudelmaschine mehrere

Signaltdne aus und beginnt dann nach einigen Sekunden mit der Ausgabe der

Nudeln. Stellen Sie einen Behalter direkt unter die Ausgabedffnung. Schneiden Sie

die Nudeln mit dem mitgelieferten Reinigungswerkzeug in die gewlnschte Lange.

(Abb. 33)

Hinweis

e Wenn das Verhaltnis von Flissigkeit und Mehl nicht stimmt, kbnnen die Nudeln
nicht ausgegeben werden. Bereiten Sie in diesem Fall die Zutaten erneut zu.

e Schneiden Sie die Nudeln mit dem Reinigungswerkzeug von oben nach unten ab.

Wenn die Ausgabe abgeschlossen ist, gibt das Gerat mehrere Signaltone aus.

Hinweis: Drehen Sie den Drehschalter nicht auf die Position AUS, wenn der gesamte
Vorgang noch nicht abgeschlossen ist (Sie hdren einen Signalton).

Wenn Sie nach Abschluss der Nudelzubereitung Rest-Teig in der Kammer
bemerken, kbnnen Sie den Drehschalter auf die Position AUS und dann auf
das Ausgabeprogramm stellen. Driicken Sie die Start-/Pausetaste, um das
Ausgabeprogramm zu starten. (Abb. 34)
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Hinweis

¢ Sie sehen moglicherweise einige feine Nudelstrange an der Oberflache der Nudeln.
Das ist normal.

¢ Die Kochzeit der Nudeln variiert je nach Ihren persénlichen Vorlieben, der
Nudelform und der Anzahl der Portionen.

Reinigen

Wichtig!

Drehen Sie den Drehschalter auf die Position AUS, trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, und entfernen Sie das Netzkabel, bevor Sie das Gerat reinigen
oder auseinandernehmen.

Tauchen Sie das Hauptgerat nicht in Wasser.

Verwenden Sie keine Scheuerschwamme, atzenden Reinigungsmittel oder
Scheuermittel (z. B. Reinigungsbenzin, Alkohol oder Propanol) zur Reinigung des
Gerats.

Reinigen Sie das Gerat nach jeder Verwendung, da es andernfalls moglicherweise
nicht richtig funktioniert.

Wenden Sie besondere Sorgfalt beim Reinigen des Gerats an, damit Sie sich nicht
an scharfen Kanten schneiden.

Die Formaufsdtze und alle abnehmbaren Teile des Gerdts kdnnen in der
Spulmaschine gereinigt werden. Wenn Sie das Gerat in der Splilmaschine reinigen,
stellen Sie sicher, dass Sie ein Programm mit einer Hochsttemperatur von 60 °C
auswahlen.

Drehen Sie den Drehschalter auf AUS, und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. (Abb. 35)

Ziehen Sie am Deckel, um ihn zu entriegeln, und nehmen Sie dann den Deckel von
der Knetkammer. (Abb. 3)

Schieben Sie die Knetkammer vom Hauptgerat. (Abb. 4)

Drehen Sie den Formaufsatzhalter gegen den Uhrzeigersinn, um ihn von der
Knetkammer zu trennen. (Abb. 5)

Legen Sie den Finger in die Knetkammer, und druicken Sie den Presszylinder nach
auten, um ihn aus der Offnung der Knetkammer zu schieben (Abb. 6). Nehmen Sie
den Formaufsatz ab, und ziehen Sie dann die Presswelle aus dem Presszylinder
(Abb. 7).

Nehmen Sie den Knethaken aus der Knetkammer. (Abb. 8)

Reinigen Sie den Formaufsatz mit dem mitgelieferten Reinigungswerkzeug, um
Teigrlickstande zu entfernen. AnschlieRend kdnnen Sie ihn mit Wasser sdubern.
(Abb. 36 und 37)

Verwenden Sie die mitgelieferte Reinigungsburste, um alle abnehmbaren Teile mit
warmem Wasser und Spulmittel oder in der Spulmaschine zu reinigen. Trocknen Sie
alle Teile.

Tipp: Verwenden Sie das spitze Ende der Reinigungsbulrste zur Reinigung des
inneren Bodens des Presszylinders. (Abb. 38)
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9 Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile mit warmem Wasser und Spulmittel oder in der

Spulmaschine. Trocknen Sie danach alle Teile.

10 Saubern Sie das Hauptgerat, den Drehschalter und das AuRere der Nudelmaschine

mit einem trockenen Tuch. (Abb. 39)

Hinweis: Nach dem Reinigen sollten Sie sich vergewissern, dass alle Teile und
der Formaufsatz ganz trocken sind, bevor Sie sie aufbewahren. Setzen Sie die
Nudelmaschine fur die nachste Verwendung wieder zusammen.

Aufbewahrung

1

Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelhalterung. (Abb. 40)

2 Trocknen Sie die Formaufsatze, und bewahren Sie sie in der Aufbewahrungsbox auf.

Hinweis: Die kleine Rille in der Aufbewahrungsbox ist flr das Reinigungswerkzeug
des Capellini-Formaufsatzes vorgesehen, das nicht im Lieferumfang der
Nudelmaschine enthalten ist. Es ist separat erhaltlich. (Abb. 41)

3 Bewahren Sie die Nudelmaschine nach der Verwendung an einem trockenen, gut

belUfteten Ort auf.

Fehlerbehebung

In diesem Kapitel sind die haufigsten Probleme aufgefuhrt, die beim Gebrauch

Ihres Gerats auftreten kdnnen. Sollten Sie ein Problem mithilfe der nachstehenden
Informationen nicht beheben kébnnen, besuchen Sie unsere Website unter
www.philips.com/support, auf der Sie eine Liste mit haufig gestellten Fragen finden,
oder wenden Sie sich an das Service-Center in Ihrem Land.

Problem Ursache Losung

Das Gerat gibt Der Stecker wurde nicht Uberprifen Sie, ob der
keinen Signalton richtig verbunden, oder die Netzstecker ordnungsgemar
aus, wenn der Steckdose fUhrt keinen Strom.  angeschlossen ist und die
Steckerin die Steckdose funktioniert.
Steckdose gesteckt

wird.

Das Gerat startet die Sie haben kein Wahlen Sie ein
Nudelzubereitung Nudelzubereitungsprogramm  Nudelzubereitungsprogramm
nicht, wenn der ausgewahlt oder die Starttaste aus, und drlicken Sie die
Netzstecker in die nicht gedrickt O] Starttaste Cv.

Steckdose gesteckt

wird.

Nach dem Drucken Der Kammerdeckel ist nicht Stellen Sie sicher, dass Sie
der Start-/ ordnungsgemaf angebracht. den Anweisungen in der
Pausetaste Betriebsanleitung folgen, um
gibt das Gerat den Kammerdeckel richtig
Signalténe aus, aber aufzusetzen.

es funktioniert nicht.



Problem

Der Kammerdeckel

Ursache

Es befindet sich zu viel Mehlin

wird von innen nach der Knetkammer.

oben gedrickt.

Wahrend der
Nudelzubereitung
stoppt das Gerat,
und es wird

kein Signalton
ausgegeben.

Wahrend der
Nudelzubereitung
stoppt das Gerat,
und es werden
Signaltone
ausgegeben.

Das Verhaltnis von Mehl und
Wasser in der Tabelle wurde
nicht befolgt. Der Teig ist zu
feucht.

Der Kammerdeckel ist nicht

ordnungsgemaf angebracht.

Die Nudelmaschine hat sich
aufgrund einer zu langen
kontinuierlichen Betriebszeit
Uberhitzt.

Das Verhaltnis von Mehl und
Wasser in der Tabelle wurde
nicht befolgt. Der Teig ist
moglicherweise zu trocken.
Der Knethaken ist
moglicherweise durch
Fremdkorper blockiert.

Es wurde das falsche
Programm ausgewahlt.
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Losung

Die maximale Menge an Mehl
pro Teigfullung betragt 400 g.
Wenn Sie mehr als 400 g Mehl
in die Knetkammer gegeben
haben, verringern Sie die
Menge, und bereiten Sie eine
weitere Portion Pasta zu.

Ziehen Sie das Netzkabel
aus der Steckdose, reinigen
Sie die Nudelmaschine, und
folgen Sie den Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
die Nudelzubereitung erneut
zu starten.

Stellen Sie sicher, dass Sie
den Anweisungen in der
Betriebsanleitung folgen, um
den Kammerdeckel richtig
aufzusetzen.

Trennen Sie die
Nudelmaschine von der
Stromversorgung, und lassen
Sie sie abkUhlen. Achten

Sie darauf, die maximale
Betriebszeit von 2 Zyklen

fur alle Anwendungen nicht
zu Uberschreiten. Um die
Lebensdauer des Gerats

zu optimieren, sollten Sie
nach 2 kontinuierlichen
Betriebszyklen eine Wartezeit
von 30 Minuten einhalten,
bevor Sie das Gerat erneut
verwenden.

Ziehen Sie das Netzkabel
aus der Steckdose, reinigen
Sie die Nudelmaschine, und
folgen Sie den Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
die Nudelzubereitung erneut
ZU starten.
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Problem

Der Knethaken

befindet sich im
Leerlauf, und es
kommen keine

Nudeln aus der
Maschine.

Die Nudeln brechen
leicht.

Die Nudeln kleben
zusammen.

Ursache

Das Verhaltnis zwischen Mehl
und Wasser ist falsch.

Mehl wird nach langerer
Aufbewahrung feucht.

Das Verhaltnis zwischen Mehl
und Wasser ist falsch.

Moglicherweise haben Sie
nicht die richtige Mehlsorte
verwendet.

Das Verhaltnis zwischen Mehl
und Wasser ist falsch, es
wurde zu viel Wasser in die
Knetkammer gegeben.

Losung

Ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose, und nehmen
Sie den Teig heraus. Reinigen
Sie die Nudelmaschine,
messen Sie die Zutaten richtig
ab (verwenden Sie eine
Klchenwaage zum genauen
Wiegen des Mehls), und
befolgen Sie die Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
die Nudelzubereitung erneut
ZU starten.

Verwenden Sie frisches und
ordnungsgemaf gelagertes
Mehl.

Ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose, und nehmen
Sie den Teig heraus. Reinigen
Sie die Nudelmaschine,
messen Sie die Zutaten richtig
ab (verwenden Sie eine
KUchenwaage zum genauen
Wiegen des Mehls), und
befolgen Sie die Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
die Nudelzubereitung erneut
zU starten.

Verwenden Sie normales
Mehl oder Mehl mit einem
hoéheren Eiweif3gehalt (lesen
Sie hierzu Kapitel "Verwenden
der Nudelmaschine" in der
Betriebsanleitung oder im
mitgelieferten Rezeptbuch).

Messen Sie Mehl und Wasser
mit den mitgelieferten

Mehl- und Wasserbechern
entsprechend den Angaben
in der Tabelle zum Verhaltnis
zwischen Mehl und Wasser
ab. Verwenden Sie eine
KUchenwaage, um das
Mehlgewicht genauer zu
messen.
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Esist zu viel Teig
in der Knetkammer
verblieben.

Es lauft etwas
Wasser aus dem
Gerat aus.

Ursache

Das Mehl war entweder vor
der Verwendung Feuchtigkeit
ausgesetzt, oder der Teig ist
ZU Nass.

Die Knetkammer, der
Knethaken und der
Formaufsatz wurden vor der
Verwendung nicht ordentlich
gereinigt.

Der Knethaken oder die
Knetkammer ist noch feucht.

Wasser wurde nicht
zum richtigen Zeitpunkt
hinzugeflgt.

Sie haben vor dem
Programmestart Wasser
hinzugefugt.
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Losung

Lagern Sie das Mehl trocken.
Folgen Sie den Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um

die Nudelzubereitung erneut
ZU starten.

Stellen Sie vor der
Verwendung sicher, dass alle
Teile sauber sind.

Stellen Sie vor der
Verwendung sicher, dass alle
Teile vollstandig trocken sind.

Die Mehlsorte ist nicht
geeignet. Befolgen Sie
die Anweisungen in der
Betriebsanleitung zur
Nudelzubereitung.

Folgen Sie den Anweisungen
in der Betriebsanleitung, um
Wasser direkt nach dem Start
des Programms hinzuzuftgen.
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Problem

Nach der
Nudelzubereitung
[asst sich die
Knetkammer nicht
vom Hauptgerat
schieben, bzw.
der Presszylinder
lasst sich nicht aus
der Knetkammer
drucken.

Ursache

Das Gerat stoppt wahrend
der Ausgabe, bevor die
Nudelzubereitung vollstandig
abgeschlossen ist.

Produktinformationen

Losung

1. Setzen Sie die einzelnen

Teile wieder an ihre
Position, bis das Gerat
ordnungsgemar
zusammengesetzt ist, und
drehen Sie den Drehschalter
auf die Position AUS.

. Stecken Sie das Gerat

ein, wahlen Sie das
automatische Programm
zur Nudelzubereitung

aus, und drlcken Sie die
Starttaste. Lassen Sie den
Knethaken ca. 10 Sekunden
laufen, und drehen Sie den
Drehschalter dann auf die
Position AUS.

. Ziehen Sie den Netzstecker

aus der Steckdose,
zerlegen Sie das Gerat,
und reinigen Sie es wie

in der Betriebsanleitung
beschrieben (siehe Kapitel
"Reinigen").

Modell

HR2332/12

Motorleistung

150 W

Nennspannung

AC 220 bis 240V (50 Hz)

Abmessungen (L x B x H)

350 mm x 135 mm x 287 mm

Nettogewicht

47 kg

Informationen zu Nennspannung und Frequenz finden Sie auf dem Typenschild am
Produkt. Die Produktinformationen kbnnen ohne vorherige Ankindigung geandert

werden.
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InuavTiko!

AlafacTe auto To eYXELPIOLIO XPTONG TIPOCEKTIKA TIPLY X PNOLUOTIOIOETE T OUOKEUT) Kat GUAAETE TO
yla LeMOVTIKT) avadpopd.

Mpocidotroinon

[poTou cuvdeoeTe TN ouokeur) otny Tpila, BeBatwbeite OTL N TAom TTOU
avaypaderal oTo KATW HEPOC TNG CUOKEUNG AVTLOTOLYXEL OTNV TOTTIKT)
TAoM PEeUNATOC.

BeBalwbeite OTL Ta xepla oag eival oTeyva TpoTou TOTTOBETH|oETE TO
Buoua v mpiCa.

Mnv BuBiCeTe TTOTE TNV KUpLA Hovada oe vepd Kal PNy TNV EETTAEVETE e
VEPO 1) AAAO UYPO.

[a va punv mpokAnBei BpayukukAwpa 1 nAekTpomAnéia, unv pixveTe
VEPO 1) ANAQ UYPA ETTAVW OTN CUCKEUT).

BeBalwbeite 6L TO Buopa eival owoTd TommobeTnévo oty Tpila.

Mnv ouvOEETE TTOTE QUTTV TN OUOKEUT) O XPOovOOLakoTTN 1} EEXWPLOTO
ouoTnHa TNAEXELPLOHOU.

BeBalwbeite 6L n ouokeur| €xel ouvappoloynBel cwoTa TPV
ouvdeoeTe TO Buoua otnyv Tpila.

MnVv XPNOLUOTIOLEITE TN CUOKEUT) AV TO KAAWSLO PEUNATOC, TO GIG T
ANAa [EPT TNG CUOKEUNG eival ¢Bapueva.

BeBalwbeite oTL TO KoupTi eAéyyou PpiokeTal omn Beon "OFF" kat

OTL N ouokeun dev eival ouvdedeuévn oty Tpila oTav dgv TV
XPTNOLUOTIOLEITE, TNV adrveTe Xwplg emTrENON, KABWG Kal TTpLV

anoé Tn ouVapROAGYNoN), TV ATTOCUVAPHOAOYT|ON, TOV KaBaplopo N

™V armobrikeuon. BeBalwbeite OTL n cuokeur| £xel ouvappohoynBei
owoTd TPV ouvdEoeTe To Buoua otny Tpila kal Trply BeoeTe T
ouokeun oe Aettoupyia. H cuokeur| dev Ba AsiToupynoel av dev exel
ouvappoloynBel cwoTd.

Mnv TotoBeTeiTE TA YEPLQ, TA AXTUAA 0aC 1) oKeun oTo doxeio
avapeléng TG OUCKEUT|G EKTOG AV TO KOUWTTL EAEyYOU PplokeTal

otn B¢on "OFF", n ocuokeur| dev eival ouvdedeuevn oy Tpila kat n
AelToupyia Tou HoTEP Kal Tou avadeuTrpa £x el OLAKOTTEL EVTEAWC.
BeBalwbeite 611 n AeiToupyia Tou poTEP KAl ToOu avadeuTrpa £XEL
dlakoTTel VTEAWG TPV armo TNV ATTOOUVAPOAGYNOT, TOV KaBaplopo 1
™V armobrikeuon.

Av To KaAwdLo peUpaTog uttooTel CnLd, TTPETTEL va avTikaTaoTabel amd
™ Philips, armo éva kévtpo emmokeuwy e€ouctodotnuevo amd ) Philips 1
amo e&ioou €€elOIKEUpEVA ATOUA, TTPOG AtToduyn) KIvOUVOU.

Mnv avTikaBioTdTte pévol oag Ta eEapTANATA TNG CUOKEUN|G.
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AUTH N ouokeun dev TTPETTEL va XpnotuoTroleital ard maidid. KpatroTe
TN OUOKEUT) KAl TO KAAWALO pakpld arro matdld.

AUTT n cuokeun dev TTpoopiCeTaAl yia XPron aro AToua |e
TTEPLOPLOMEVEC OWHATIKEG, AlOBNTAPLEG 1) OLAVONTIKEG IKAVOTNTEG 1) ATTO
AaToMa XWPIG gumelpia Kal yvwon, eKTOG KAl €av TN XPNOLUOTIOLOUV UTTO
ETTTAPNON N £XOUV AdBeL 0dNYleEC OXETIKA e TN XPTON TNG CUCKEUNG
aro aTopo utreuBuvo yia Ty achdAeld Touc.

Ta mmawdia Ba mperel va emmPAemovTal mpokeLévou va dlachalioTel OTL
dev Ba maiCouv e T ouoKeun.

[la Tv armoduyr|) aTuxNEATWY, UNV XENOLUOTIOLEITE TN CUOKEUT| AV £XEL
uTtooTel LA Yla OTTOLOVANTTOTE AOYO.

Mpoocoxn

[pLv XpNOLUOTIOINOETE TN CUOKEUT Yla TTpWTN dopd,
arrocuUVappoAOYNOTE Kal TTAUVETE OXOAAoTIKA Ta aeooudp (avaTpesTe
oTo KeddAalo "AmoouvappoAdynon kal Kabaplopog TpLy armo Tnv
TpwTM Xperion”).

AUTT) N CUOKEUT TTPOOPICETAL YIaA OLKLAKT) XPT|ON HOVO.

Mnv xpnotpotoleite ToTe aleooudp 1) €€apTrUaTa Tmou TTapdyovTal
aro AAN\OUG KATAOKEUAOTEG 1) TTOU OEV OUVIOTWVTAL PNTA armod T
Philips. Eav ypnolpotmioinoeTe TeTola €€ApTUATA 1) HEET, T} £YYUNOT) OAg
kaBioTaral akupn.

MnV XPNOLLOTIOLEITE QUTT)V TN CUCKEUN O aoTadr| 1) QVWHAAN
emmdavela.

Mnv ammoouvdeeTe TO KAAWDLO PEUMATOC TTPOTOU OAOKANPwWOEL N
dladikaoia. Av TpETTeL va oTauaThosTe TV €me€epyaoia, armoouvdeoTe
TO KAAWOSLO PEUNATOC TTIPLY arttod TNV eKTEAEON AAANG epyaoiac.

Mnv uttepaivete Toug 2 cuVEXOUEVOUC KUKAOUG AELITOUPYLAG Yla OAEC
TIG epappoyec. ['1a va mapaTteiveTe T didpkela Cwng TNG OUCKEUTG,
utmopeite va emavalafete T xpnon ™g 30 Aetrtd adou oAoOKANpwWOETE
2 OUVEXONEVOUC KUKAOUG AslToupyiag.

AV OKOTTEUETE va XPNOLUOTIOLEITE OUVEX WG TN CUOKEUN, va kabapileTe
TO SloKO OXNUATOG HE TO TTAPEXOHUEVO epYyaleio kaBaplopou ueTa amo
KABe xpron.

Mnv AuyiCeTe, TpaBaTe, TeploTpedeTe 1) TUALYETE TO KAAWDLO PEUNATOC
He uttepBoALkr) dUvaun kal unv To TotrofeTeiTe KATW atto Bapla
QVTIKElLEVA.

Na aroouvdéeTe TN cuoKkeur) 6Tav dev TNV XENOLUOTIOLEITE.

MnV XPNOLLOTIOLEITE TN CUOKEUT| KOVTA O eUDAEKTA QVTIKEIPEVA, OTTWC
TpareCopavTnAa 1) KOUPTIVEG.
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- Av evToTTioeTE KaTVo, armoouvdeoTe aueows To Puoua Tpododoaoiac.

- Ta va armoouvdéoeTe To KAAWDLO peUpaToc, unv To Tpafare. [idoTe To
amoé To Buopa.

- Na diampeite TO Buopa Tpododooiag kabapo.

- Mnv TomroBeTeiTe Bapld avTikeipeva emmavw OTr CUOKEUN.

- AuUTT 1 ouoKeur| £xel oxedlaoTel WG OLKLaKT) ouokeur) kouGivag. Mnv
TNV XETNOLUOTIOLEITE Y1a OTTOLOVOT)TTOTE AAAO OKOTTO.

- Mnv peTakiveite T ouokeur| éTav BpiokeTal oe AelToupyia.

- AToouvOEoTe TO KAAWOLO PEUNATOC av ATr)OETE T OUCKEUT)

XWPILG €TTITT)PNON, KABWG Kat TPty aro T CUVApHOAOYNon, TNV
arocuvappoAoynon 1 Tov kabapLopo.

- TomoBetoTe TN oUOKeUT|) O OTEYVO Kal KAAA agpllOMEVO XWPO HETA
™ XpPnon.

- Mnv Kpartdarte Kal PNV HETAKLVELITE TN CUCKEUT TTLAVOVTAG TNV aro To
e€apTnua ouykpdarong Tou diokou oxruatoc. KparmmoTte Tnv Kupla
povada yla To okoTtd auTo.

- Tlpiv amo kdaBe xprion, BeBatwbeite 611 ) otm) Tou diokou oxnuaTog dev
efval uTTAoKapLopevn).

- KpammoTe Ta xépla, Ta parLd, Ta pouxa, kaBwg Kal TIG OTTATOUAEG Kal
AM\a okeun Hakpld aro Tn CUoKeur| Katd Tn Oldpkela TnG AelToupyiag
Yla Va PEIWOETE TOV KivOuvo TpaupuaTiopou ry/kal BAaBng ot cuokeun).

- Mnv TomroBeTeiTe Ta OAXTUAA OAG 1) KATTOLO AAAO AVTIKEL|EVO pECA OTO
Aavolypa Tou TTapaockeuaoTtr) CUPApLKwy evw Aettoupyel. Mnv ayyilete
TA Kivoupeva Pepn.

- Mnv emixelprioeTe va TTapakAapPeTe TO PNXaviopo achdaiiong Tou
KaTTaktou.

- O1 dilokol oxrjuarog kal OoAa Ta amooTweva e€apTrpuaTa TG
OUOKEUNG TTAEVoVTAL OTO TTAUVTHPLO TTIaTwy. OTav Ta TAEVETE
OTO TAUVTT)PLO TTLATWY, BeBalwbeite OTL £xeTe €TTIAEEEL TO CWOTO
TPOYPApMa, He peyLloT Beppokpaoia Toug 60°C.

- XPNOLUOTIOLEITE TN CUCKEUT) HOVO OE KATAMNAQ yelwpevn Tpila.

HAekTpopayvnTika Media (EMF)

H ouykexpipévn ouokeur) Tg Philips ouppopdwveTal pe 0Aa Ta loyUovTa TTPOTUTIA KAl TOUG
KAVOVIOHOUG OXETIKA HE TNV €KBECT O NAEKTpopayvnTIKA TTedia.
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AvakUkAwon)

- AuTo TO OUPPoAo UTTOSELKVUEL OTL TO TIAPOV TIPOTIOV Sev TIPETTEL va armoppimTeTal padi pe Ta E
ouvnOn oiwiaka amoppippara (2012/19/EE).

- AkoAouBnoTe Toug KavoviopoUug TG XWPAg odg yia TNV EEXWPLOTT) CUAOYT TWV NAEKTPLIKWY
Kal NAEKTPOVIKWY TTpoiovTwy. H cwoTr) amoppiyn cupPariel oty TpOANPn Twy apvnTikwv
ETMIMTWOEWV OTO TTEPIBANOV Kat TNV avBpwrtivn uyeia.

Eyyunon kat urrootnpign

Av xpelaleote oepPig 1) TANpodopieg 1) avTIeTWTTICETE KATTOlO TIPOBANUA, eTTiokedOeiTE TOV
lotoToro ™G Philips ot 81eBuvon www.philips.com/support 1) emikovwvAoTE e To KEVTPO
eEutmpéetnong katavahwTwv g Philips o xwpa cag. Oa Ppeite To TNAEPWVO oTO PUMASLO
™G dtebvoug eyyunong. Av dev uttdpxel Kévtpo EEurmpétnong KatavahwTwy ot xwpea odg,
arreubuvBeite oTov ToTTKS avTirmpoowrto TG Philips.

U
Eicaywyn
2uyxapnTnpela yla my ayopd oag Kal kahwoopioate ot Philips!
a va emwoeAnBeite TANPWG ammd Ty utooThptén Tou Mpoodepet 1 Philips, dSnAwoTe To Tpoiov oag
ot BielBuvon www.philips.com/welcome.

AlafacTe TTPOCEKTIKA AUTO TO EYXELPIOLO XPONG TTPLY armd TV £yKatdoTaot Kal T XPrjon TG
ouokeung. PuAa&e To yia pehovTikry avadopd.

Meprexopeva cuokeuaoiag (Ewk. 1)

Kupla povada Alokog yia A\alavia/VTAuTALVYK

Eyxelpidio BoUpToa kabapiopou

BipAlo ouvtaywv Erimedo epyakeio kabaplopou

®®E®

Alokog yla ommayyeTL (€xel ouvappoloynOei
OTN CUOKEUT KaTA TNV ayopd)

PAITCAvVL aleUpl

@

Alokog yla peTouToivi PATCAVL vePd

@ ®VEE

Alokog yla TIEWVEG

Emokommon (Ew. 2)

KaAwdio pevparog Pafdog ouprieong

2UoTnpa amobrikeuong KaAwoiou Avadeutrpag avapelEng

Kouti ammobrikeuong Koupri évapéng/matong

Aoyelo avapel&ng Koupri ehéyyxou

Kardki doxeiou avapeléng PuBpLon e€aywyng UTTOAEIATWY

Alokog oxmaTog OFF (armevepyottotnuévo)

QO @OEEEO
@REERRE®

EEapmua ouykpdmong Tou diokou
oxnHarog

PuBuion autéparg Aettoupyiag

©)

2wAnvag ouprtieong
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ATtroocuvappoAoynon kat kadapiopog TpLv amro
THV TPWTN Xp1oM

ZnpavTiko!

MpoTou xpnolpoToINoeTE TN CUCKEUT] Yia TTPWTN ¢opd, adpalpeoTe Kal amoppiPTe pe acdaleia
Ta uAika cuokeuaoiag 1/kat TiG SLadNUIOTIKEG ETIKETEG.

AdaipéoTe 0Aa Ta amooTwieva efapTnpara kat Ta aecoudp Kdal, OTr OUVEXELD, OTEYVWOTE TA
kaha (avatpeETte oTo kepalaio “Kabapiopog”).

Mnv xpnoipotoleite vepd yia va EeTAUVETE 1) va pouMldceTe TNV KUpla povada, To kaAwdio
peuparog 1 To Buopa Tpododooiag.

Mnv xpnoipotoleite cuppartiva opouyyapakia 1 mapopola kabapioTika, kabwg Oa
YpaTtoouvicouv Tnv TAacTikn emdavela kat Ba emmpeacouv T diapkela Lwrg Tou
TapackeuacTr) JUUApIKWV.

Ol diokol oXNUaTog Kal OAa Ta amooTweva eEAPTHHATA TNG CUCKEUTG TTAEvovTal OTO
mAuvTrplo martwy. Otav Ta mAEveTe oTo TTAUVTHPLO TATWY, Befaiwdeite OTL £xeTe emAeEeL TO
owWoTO TPOYPAppa, pe péyloTn Beppokpacia Toug 60°C.

AuTr) 1 cuokeur| TTpoopileTal yla oIKIaKn XPromn Hovo.

KaBapioTe oxolaoTika 6Aa Ta e§apTrnpara mpLv XPrOLLOTIOCETE T CUOKEUT Yia TpwTN dopa
(BA. kedahato ‘KaBapiopog)).

Tpapr&re To kamdxl yia va To anacparioeTe Kal Katory apalpéoTe To arod To OOXelo avapelEne.
(Ewc. 3)

>UpeTe TO Soxeio avauelgng yia va To apatpeceTe ard Ty kupla povada. (Eik. 4)
[upioTe To e€apTUa cUYKPATNONG Tou dloKou OXNIATOG TTPOG TA apLoTEPA Yid va TO adalpeoeTe
amo Ty €£odo Tou doxeiou avauelgng. (Ei. 5)

TomoBetioTe To OAXTUAG 0ag pEoa oTo OoXElo avdapelEng Kal TTECTE TO CWATVA CUUITTIEONG TTPOG
Ta €€w yla va Tov CUPETE Kal va Tov adatpeoeTe ard Ty £€odo Tou doyeiou avapelEng (Eik. 6).
AdalpeaTe To dioko oxnuarog kat Tpafnéte ™ paBoo cuprtieong yia va Ty adpalpEoETE aro To
owAnva ouprrieong (Eik. 7).

AdalpéoTe Tov avadeutripa amo 1o doxeio avapelEne. (Eic. 8)

KabapioTe kal okourioTe 0Aa Ta anoomwpeva eEapmpuarta kat Ta atecouap. (Eik. 9 kat 10)

JuvappoAoynon

ZnpavTiko!

BeBawwbeite 611 1) cuokeun) dev eival cuvdedepevn oTny Tpila KaTa Tn cuvappoloynon.

1

TomoBemoTe To doxeio avapeléng oty kupla povada. (Ew. 11)

Inpeiwon: Befaiwbeite o1 o1 poyhoi orepéwong @ oty Kipla povada eival euBuypaLLopEVoL
e Ta avolypara oTo KATw HEPOG Tou doxeiou avapeléng.

TomoBetoTe Tov avadeutripa oto doxeio avaueéng. (Eik. 12)

TomoBetoTe To owArva ouprtieong oto doyeio avauelEng. (Eik. 13)

Tnpeiwon: BeBalwbeite &1L To pHeyaho Gvolypa Tou owArva CUPTTIEONG £ival OTPAKUEVO TIPOG TA
ETTAVW OTAV TOTTOBETEITE TO CWArVa oTo doxelo.
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TomoBemjoTe ™ pafdo cuprtieong oto doxeio avauelEng. BeBalwbeite 011 N pdBdog cuprtieong
HETAKIveTAL og OAN T S1adpopr) OTO CWATVA CUNTTIEONG Kal OTovV avadeuTrpd OUNTTIEONG, KaBuwg
Kal péoa otov aova g kuplag povadag. (Eik. 14)

Inueiwon: MNeploTpedte ehadpuog Tov avadeutipa yia va BeBaiwbeite o111 pafdog oupricong
£xel ouvdeBel owaotd e Tov afova @ oty kupla povada.

>uvdeoTe To Oloko oxruartog oty ££odo Tou doxelou avapelEng. (Eik. 15)

Tnpeiwon

* Befalwbeite OTL 1 eiTedn TALUPA TOU SlOKOU OXNIATOG £ival OTPAUMEVN TTPOG TA £EW.

* Befalwbeite 011 0 Siokog oxruaros edappdlel oTo onpelo oTepEwong ot pABdo cupTTieon.

* BePawwbeite 0TL TO BENOC 0TO SloKO OYMUATOG Eival OTPAUMEVO TTPOG TA ETTAVW KABWG TO
TorroBeTeiTe oV £€0d0 Tou doxelou avapelEng. Na eioTe 1Oiaitepa MPOoeKTIKOL [e TO Oloko
OXNHaTog yia Aalavia/VTaumAvyk. ©a mpérel va Befalwbeite OTL To dvolypa Tou dUAAoU yLa
Aalavia BpiokeTal oTo £mMavw HEPOG.

MNioTe To Sloko oxMUATOC Heéoa amd TO AVOLYHA ToU e€apTATOG CUYKPATNONG Tou Olokou
(Ewk. 16) kat, oTn ouvéxela, TomoBeToTe TO €€APTNA OUYKPATNONG OTNY £€£000 Tou doXEiou
avapetgng. MNupioTe To e€apTua ouyKpAToNG TIPOG Ta Oe€ld ey pl va acdalioel oTabepd ot
Beon Tou (Ewc. 17).

Inpeiwon: Na tomobeTeite mavra to dioko oxrparog oty £€odo Tou doxeiou avapeléng mpLv
TOTTOBETH|OETE TO €£APTNIA OUYKPATNONG Tou Siokou oxruatog. Mnv TomobeTeiTe TOTE TO OloKo
OXNMATOG OTO £EAPTNHA OUYKPATNONG ToU dloKou oXNHaTog KABWG Ta CUVAPHOAOYEITE OTO
ooxelo avapegna. (Ewk. 18)

TomoBemoTe To Karmakt emdvw oto doxelo avapelgEng. (Eik. 19)

Tnpeiwon: Av To Kardakl Tou doyeiou avapelEng dev éxel eykataoTabel owoTd, o dlakomMg
aodaleiag Ba eummodioel T AelToupyia TNG CUOKEUN|G.

Xpnon Tou TTapackeuacTn JUpapiKkwy

TnpavTiko!

TomoBeTnoTe To Tpoldv ot emimedn, oTabepn| empavela omou dev Mpokalouvral kpadacuoi.
BeBaiwbeite 611 OAa Ta eEapTrpara £€xouv cuvappoloynbel cwoTA TTPOTOU CUVOECETE TN
ouoKeur oTny Tpila.

Mnv pixverte Aiyotepo amo 200 yp. (1 kimeMo Tng cuokeurg) 1 TTepiocoTepo amod 400 yp.

(2 kUTreMa NG cuokeung) alelpl oTo doyeio.

MNpocBéoTe apya Ta uypa péca amo Tny umodoxr vepou adou 1 cuokeur Eekiviioel To JUpWA.
Av BéleTe va adaipéoete To Juylopevo alelpl TIpLV ammo Tny emeEepyacia TnG EMTOUEVNG
mapTidag, adelaoTe To SoXEIO KAl ETAVEKKIVI|OTE TT) CUCKEUT) ATTOCUVOEOVTAG KAl CUVEOVTAG
v Eava.

Mnv TomroBeTeite UNIKA pe Beppokpaocia 60°C 1) uPnAdTepN oTOV TTapackeuao T CUHAPIKWY

Kat unv TomoBeTeiTe Tov mapackeuaoTn Jupapikwy ot mepiBarovra pe uPnAr Oeppokpacia
(60°C), .. o€ epBarov amooTeipwong pe udmAn Beppokpacia. Av To kavete, Ba
mapapopdwbei n cuokeu.

Mnv pixveTe uypa peca oTo doxeio avapelEng mpoTou EeKivroeL 1 AelToupyia Tou
TapackeuaoTr) JUPAapPLKWV.

BePaiwbeite 671 0 diokog oxnaATog Kal To eEAPTNHA CUYKPATNONG Tou SiOKOU OXNHATOG £XOUV
ouvappoloynbei cwoTa TTPOTOU CUVOETETE TN CUCKEUT OTNV Tpila.
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MpoeTolpacia kal peTpnon Tou aleuplou

1

[epioTe pia dopd pe aheUpt OANOKANPO TO KUTTEANO TTOU TTIAPEXETAL E TN OUOKeUT. AdalpEoTe

TO aAeUpL TTOU TTEPLOCEUEL aTTO TO XEIAOG TOU KUTTEAAOU e TO TTapeXOUEVO ETTITTEOO £pYaAeio

kaBaptopou. 1 yepdaTo Kutme o aleupt CuyiCel repitrou 200 yp. kal 2 YePATA KUTTEAA aAeuplL

CuyiCouv Tepimou 400 yp. (Eik. 20)

Inpeiwon

*  Mnv avakiveite Kal pnv XTumare 1o GAITCAVL Yla va apalpecETE TO AAEUPL TTOU TTEPLOCEUEL
AuTo Ba eTmpedoel To Bapog Tou aleuplou.

* XpnotporroroTe pia fuyapld koulivag yia va HETProeTe To BApog e peyaAlTepn akpifela.
(Euc. 21)

* Me 200 yp. aretpt mapaockeuaCete mepimou 200 yp. ppeoka Cupapikd/vouvtAg. Me 400 yp.
aleUpt rapaokeudCete Tepimou 450 yp. dpeoka CUHAPIKA/VOUVTAG.

Tpafn&te To Kamdkt yia va To aracdaliceTe kal katormy apalpeéoTe To arod To doxelo avdpelEnc.
(Eik. 3)

PigTe To alelpt péoa oto doyelo avapeltng. Av BéAeTe va TapaockeudoeTe 2-3 pepideg, mpoobeoTe

akopa eva kuteAo aielpt, kabwg Ba ypelaoTeite 2 kumeMa (tepitrou 400 yp.) aleUpt cuvoAiKa.

(Ewc. 22)

Inpeiwon

* Mnv pixveTe uypd péoa oto doxeio avauelEng o auto To onueio. PiETe uypd povo apou
EEKIVNOEL va AELTOUPYEL O TTAPACKEUATTNG CUHAPIKWV.

* Mnv mpooBeTeTe AryoTepo amo 200 yp. 1) meploooTepo amo 400 yp. akeupl oto doxeio. Eav
TTPoCcOEoETE TIONU Alyo 1) TTdpa TTOAU aAeUpt oTo SOXELO, 1) CUOKEUT| UTTOPEL va NV AeITOUPYEL.

* Pi&te To alelpl oTwg daivetal oy elkova (Eik. 23). Mnv pixveTe To aleUpl péoa oTo dvorypua
TOU OWATva oupTtTieong, OladpopeTika To areUpt Oev Ba avapelxBei opolopopda oto cwArva
ouprieong (Eik. 24).

MpoeTolpacia kal HETPNOT TWV UYPWV

1

MeTprioTe Tov GYKO TwV UYpWY OTO UPoG Twv HaTiwy o€ pia emimedn emdavela. (Ei. 25)

Tnpeiwon: Mnv pixvete vepo péoa oto doxeio avapelEng mpotol EeKiviioel 1) AelToupyia Tou
TTapackeuacTr) CULAPLKUV.

Ymapyouv 2 opadeg evdeifewv oTo mapexopevo kUTTeANo vepou.

Orav xpnoldorioleite aNeupt yia OAeg Tig XPROELg Kal peiypa afyou yia Ty mapackeun

amAwv upapikwv/Aafaviwy pe aByo, avatpelte omy TAeupa A e ta dUo emmineda uypwv.

(Eik.26)

e Emimedo 1 (80 ml): Amaitoupevn moodtnTa pelyparog afyou yia 1 kUmeAho aleupl.

e Emimedo 2 (160 ml): Armaitoupevn moodTnTa pelypaTog ayou yia 2 KUtteAa aleupl.

[na va mapaokeudoeTe éva pelypa alyou yia arid Cupaptkd pe afyo, ommdore 1 afyd péoa oto

KUTTEANO vepPOU. TpooBéaTe vepd péxpl TV amaiToupevn TTooOTNTA, OTIWG GaiveTal oTnV TTALUpa

A, KalL oTn oUVEXELA XTUTNOTE TO vePO KAl To afyd pEXPL va opoyevotroindouw. (Eik. 27)

OTav ypnolpoTioleite TOUg TTAPAKATW CUVOUACKOUG armmd alelpl Kat uypd yid TNV TTApAoKEUT

Cupapikwy, avatpelte omy TAeupa B omou avadépovral ouykekpipevol oykol. (Eik. 28)

*  Avapsign aleuplol yia 6Aeg Tig XpNOELG |ic peiypa kaBapou vepol/xupou
Aaxavikwv.

*  Avapeign diapopwv AAwv aleuprwv (0Tw¢ daiveral oToug TTapakdaTw THVaKeg) e
pelypa apyot/kabapol vepou/peiypa XUpoUu Aayxavikwy.
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AvatpeETe 0TOUG TTAPAKATW TTIVAKEG Yla TIG AvaluTIKEG avaloyieg vepou kat akeuplou.

Tnueiwon: Autoi ol Tivakeg deixvouv Tnv avahoyia akeuptot/uypwv oe 200 yp. aketpt. Otav xpnoiloTioleite
400 yp. akeupt yia TNV TTapaokeur) CULApLKwy, SITTAAOLAoTE ToV OYKO Twv Uypwv (Mali pe Ta afya) yia va
TIETUXETE TN OWOTH avaloyia aAeuploU Kal Uypwv.

¢ Orav ypnotporoleite petypa apyou yia Ty mapaokeury Cupapikwy, omaote 1 aByd péoa oto
KUTTEANO vepoU. [NpocBeaTe vepd HEXPL TNV ATTAITOUKEVT TTIOCOTNTA OTTWG $AIVETAL TTAPAKATW KAl
KATOTIIV XTUTIOTE TO VEPO Kal To afyd pEXpPL va opoyevorroinBouv. (Eik. 29)

2KANPO areupt (2uydait 150 yp. + alelpl yia OAeg Tig 85

XPNoELS 50 yp.)*

AleUpt ohikrig akeong 200 yp. 90

OAupa 200 yp. 95 [M\eupa B
Alevpt yia Pwpi 200 yp. 85

Soba (akeupt amo dayomupo 130 yp. + akelpt yia OAeg 85

16 XPNoELS 70 yp)*

¢ Orav ypnooroleite kaBapod vepo yia Ty Trapackeur] CULApPLKQY, TIPOOBETTE VEPSO PEXPL TNV
anaiToupevn TToooTNTA, OTIWG daiveTal TapakaTw.

Kabapo veps (mi) | PArEavi vepd

AleUpl yia oAeg TG xprjoetg 200 yp. 75
2kANPO akelpt (ZiurydaAt 150 yp. + alelpl yia OAeg TIg 75
xpnoetg 50 yp.)* [NAeupa B
AAeUpl oAikng dheong 200 yp. 85
Olupa 200 yp. 80

¢ Orav ypnoloroleite xupod Aayavikwv (pagi pe 1 apyo) yia my mapaokeur) CUpapiky,
ortdote 1 affyo péoa oto KUTTEAO vepou. [NpooBEaTe YUUO AayaviKWy MEXPL TNV ATTALTOUEVN
TT00OTNTA OTTWG daiveTal TTAPAKATW Kal KAToTTV XTUTTHOTE TO XUKO KAl TO aByo HEXpL va
opoyevoTtrongouy.

Xupog Xupog Xuué ,
. , UNOG KapOToU
AAeupL gmavaxiou P (padi pe 1 DATEAVL VEPO
(padi pe 1 (padt pe 1 apy®) (ml)
apyo) (ml) ___|afyo) (ml) M
A)\e’:upl yia OAeG TIG 85 85 85
xpnoelg 200 yp.
2KANPO akeuplt .
) Mheupa B
(Zyurydait 150 yp. + 85 85 85

aAelpl yla ONeg TIG
Xpnoeig 50 yp)*

* Xpnolporoirote pla fuyaptd koulivag yia va HeTProeTe To BApOog He HeyaluTepn akpifela.

InpavTiko!

* Ou ouvrayég Jupapikwy mou Tepthapfavovral oto BiBAio cuvtaywy £xouv SokipacTel yia
oliyoupn emituxia. Av TIEIPAPATIOTEITE 1) XPNOLLOTTONOETE AMEG cuvTayeg CURAPLKWY, Ol
avaloyieg aleuptol kal vepoul/auyol Ba TPETEL va TpooappooTouv oTig avaloyieg pATlaviwy
aleuploU Kkat vepou TTou avadepovTal oTIG 0dNYieg XPToNG Tou TTapackeuacTr) JUPAPLKWV.
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O mapackeuaoTng Jupapikwy dev Oa £xel Ta embuunTta amoteAéopara Xwpig Tnv avaloyn
TIPOCAPOYT TNG VEAG CUVTAYTG.

Inueiwon

[a BeATioTa amoTeAéonaTa, XPNOLOTIOOTE AAEUPL YIA OAEG TIG XPNOELG OTLG OUVIOTWILEVEG
avahoylec Uypwy TToU UTTOOELKVUOVTAL OTO KUTTEAAO.

OL al\ayEg Twv ETTOYXWY KAl 1) XET|0N UAIKWY artd OLAGOPETIKEG TTEPLOXEG EVOEXETAL VA
ETMPEEACOLY TNV avaAloyia aAeuplol/vepou.

H «yAouTtévnp»eival ouvdeTikd UALIKS TTou eEaodalilel OTL Ta CUUapLkd Oev OTTAvE EUKOAA.

To aleUpl xwpig YAOUTEVN Sev TTEPLEXEL CUVOETIKO UALKO, YL QUTO XPELACEDTE £vav TINKTIKO
TIAPAYOVTA TTOU AELITOUPYEL WG KOUVOETIKO UAIKOY TT.X. =avBavikd KOppL 1) Ykoudp. Alddopa
€10n aAeuplol Xwpig YAoUTEVN £XOUV OLAOPETIKO ATTOTEAECHA KATA TNV TTAPACKEUT) CULAPLKUWV.
Oplopéva €idn areuplol dev eival kataAnAa yia Tnv Trapackeur) CUMApLKWY, TT.X. aAeUpt Kapudag
Kal akelpt AeukoU puClou. Mepikég TTOLKIAIEG aAeUpLoU £XOUV KAAG QTTOTEAEOHATA, TT.X. KlvOa Kal
bayomupo.

AvaTpe€Te oTo Trapexopevo BIBAlo cuvTaywy yia akopa epLocOTEPES LOEEC Yia VOOTIUA
CUMapLKA KAl VOUVTAG.

‘Evapén Tou mpoypapparog mapaockeung JULApIKWY

ZnpavTiko!

Mnv emAéEeTe To TPOYPAUNA €EAYWYNG UTTOAEINPATWY TTPoToU oAokAnpwoei n avapelgn g
Copnge. AladopeTika, Oa mpokAnOei Lnuid oTov TapacKeuacTr) LUULAPIKWY Kal Oa eMMpeacTel 1
diapkela Lwrg Tou.

Mnv amocuvdéeTe To kalwdio pelpaTtog TpoTou olokAnpwoei 1 diadikacia. Eav mpemel va
diakoete T Sladikacia TapacKeung CULAPIKWY, YUPIOTE To kouuTi eAéyxou oTn Ogon "OFF"
yia va SiakoyeTe Tn diadikacia Kal, TN CUVEXELD, ATTOCUVOESTE To KaAWdIo PEUNATOG AT TNV
Tpila mpLv va ekTeAEceTE AMEG AeITOUPYIEG.

Mnv utrepBaiveTe Toug 2 cuvexoUevoug kKUKAoUG AeiToupyiag yia OAeg Tig edappoyeg. MNa va
Tapareivete T didpkela LwNG TNG CUCKEUNG, UTTOpPEiTe va emavaAaBete Tn xprion TG 30 Aemrta
adol ohokAnpwaoeTe 2 GUVEXOHEVOUG KUKAOUG AelToupyiag.

Av OKOTIEUETE VA XPTCLUOTIOICETE GUVEXOHEVA TN CUCKEUT), kabapioTe To dioko oxXnuaTog

ME To Tapexopevo epyaleio kabaplopou peta améd kabe mapTida Tapackeung Jupapikwy. MNa
peyahUTepn eukolia oTov kabapioud, pnv poulialete To dioko oxnuartog ameubeiag péca oTo
vepo.

>uvdéoTe To PUopa TG OUoKeUrG oty TIpila. ©a akouoTel €va nyNTIkO orjua ard Tov
mapaokeuaoTr) Cupapikwv. (Eik. 30)

Tnpeiwon: BeBaiwbeite 611 OAa Ta e€apmipara £xouv ouvappoloyndsl cwaTa TpoTol
OUVOEDETE T CUCKeUr aTnv Tipila.

TomoBetoTe TO Kamakt emavw oto doxeio avapelEng. (Eik. 19)

Inpeiwon: H cuokeur) dev Ba Tebel oe AetToupyia, av To kamakt Tou doxeiou Sev £xel KAEIOEL
owortd. Kard ) didpkela Tg mapackeurg CUHApLKWy, av To Karmdakl Tou Soxeiou XaAapwoEel,
N ouokeur) Ba oTauaTioEL AUTOUATA VA AELITOUPYEL.

[UpioTe TO KouuTT EAEYYOU Yia va eTIAEEETE TN PUBLOT QUTOUATNG AELTOUPYLAG Kal, OTN OUVEXELQD,
mamoTe To Kouprtt évapénc/mavong. (Ewk. 31)
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Inpeiwon: ONokAnpn 1) diadikaocia (cupmepthapBavopévng g CUPwWonG Kat TG eEaywync)
Olapkei Tepitrou 12 Aerrrd yia 200 yp. aketpt kat 18 Aerrrd yia 400 yp. akelpl.

Adou apyioel To CUHWHA, pIETE apyd Ta Uypd O OAO TO HNKOG TNG UTTOOOXNG OTO KATTAKL.
(Ew. 32)

Tnpeiwon: Kard ) diapkeia TG avapelEng g CUpnG, pnv mmpoobéoeTte GAa UAIka adou piEete
Ta uypd. AladopeTikd, Ba ermpeaocTel N TEAKT) UdT) TwvV CUPAPLKWV.

Adou o TTapackeuaoTng TEAEIWOEL TO CUHWHA, Ba akouoTel éva NXNTIKO ONa HEPIKEG GOPEG

Kal JeTa amod pepika deutepolerta Ba Eekivrjoet 1) e€aywyr) Twv CUPaptkwy. TormobeTroTe

éva doyeio akptPwg katw amod My £€odo. KoPTe Ta Cupapikd oTo Prkog TTou BEAETE e TO

TIapeXOHEVO epyaeio kabaptopou. (Eik. 33)

Tnpeiwon

* Avn avahoyia uypou kal aleuptoU dev eival cwoTr), Ta Lupapikd dev Ba TETUXOUV. 2€ auThVv
™V TIEPITITWON, TTPOETOLUACTE Eava TA UALKA.

e MeTakivrioTe To gpyaleio kabBaplopou TIPog Ta KATW Yyia va koYeTe Ta Cupaptkd.

Otav ohokAnpwbei n diadikaoia e€aywyng, 6a akouoTel éva nXNTIKO Orpa amo T CUOKEUN
HEPLKES PopPEC.

Inpeiwon: Mnv yupioeTe To Koupri ehéyxou ot Beon "OFF" mmpiv ohokAnpwbei 1 diadikacia (Ba
AKOUCETE TOV XAPAKTNPLOTLKO T)XO "UTTirT").

AdoU oAokAnpwbel 1) TTapackeur| Twv CULAPLKWY, EAV TTAPATNENOETE UTTOAElpATa CUUNG péoa

oTo Ooxelo, UTTOPELTE, apyLKd, va YUpIoeTe To KOUNTTE eAéyxou ot Béon OFF kat ot ouvéxela

ot Béon eEaywyng UTTOAEIUpATWY. [atmoTe To KoupTti évap&ng/malong yia va EeKLvroeL To

TPOYPapua eEaywyng utmoAelppdTwy. (Eik. 34)

Tnueiwon

* Mmopei va Bpeite oplopéva AeTTd KoppdaTia CUPApIKwy oty emeavela Twy CUPaplkwy. Autd
eival puoLoAOYIKO.

* O xpdvog HayELPENATOG TwY CUUAPIKWY OlaPEPEL AVAAOYA HE TLG TIPOOWTTIKEG OAG
TIPOTLHNOELG, TA OXNHATA TwV CUHAPLKWY Kal TwV aplBo Twv Hepidwv.

KaBapiopa

Znuavriko!

lupioTe To KoupTi eAéyyou ot B<on "OFF", amrocuvdeoTe T cuokeun) amd Tnyv Tpila Kai
adaipeoTe To KAAWSIO pelpaTog TPV KaBAPICETE 1) ATTOCUVAPHONOYNOCETE TT GUOKEUT).
Mnv BubileTe TV KUpla povada ce vepo.

Mnv xpnoipotoleite cuppaTiva cpouyyapakia, KauoTika kabaploTika 1 SiafpwTika
kaBaptoTika (.x. Bevlivn, ovoTveupa Kat TpoTavoAn) yia Tov Kabaplopod TnG GUCKEUTG.
KaBapiCeTe T cuokeun peta amo kabe xpnon. AlapopeTikd, 1) CUCKEUT) EVOEXETAL VA PNV
AetToupyel cwoTa.

Na eioTe 18laitepa TpooeKkTIKOL 6TAV KABApICeTE TN CUCKEUT), Yia va PNV KOTEITE amod Ta
atxpnpea akpa.

Ol diokol oXNHATog Kal OAa Ta ATOCTIWHEVA £APTNHATA TNG CUCKEUNG TTAEVOVTaAL GTO
mAuvTrplo matwy. OTav Ta mAéveTe oTO TAUVTHPLO TATWY, BefaiwBeite OTL £xeTe emAeEeL TO
CWOoTO TPOYPAppa, e peyion Beppokpacia Toug 60°C.
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1 TupioTe To Kouumi eAéyxou ot B¢on "OFF" kal armoouvdéoTe To Buopa amd my mpila. (Eik. 35)

2 Tpafri&re To Kammdkl yia va To armachalioeTe Kal orn cuvexela adalpécTe To aro To doxeio
avapeténe. (Eik. 3)

3 >Upete TO Soyeio avapelEng yia va To apalpéceTe ard Ty kupla povada. (Eik. 4)

4 [upioTe To €£APTNA CUYKPATNONG TOU OlOKOU OXTHATOG TIPOG TA ApLloTEPA YIa va TO adaAlpECETE
amd My €€odo Tou doyeiou avapetgng. (Eik. 5)

5 TomoBemoTe To 8AXTUAG oag péoa oTo doyxeio avdueléng Kal TILECTE TO OWANVA CUMTTIEONG TTPOG
Ta €€w yla va Tov oUpETE Kal va Tov adaipeceTe armd Ty €€odo Tou doxeiou avapetEng (Eik. 6).
AdatpeoTe To dloko oxnuaTog kat TpaBnérte T pdPdo cuprtieong yia va Tnv adatpéceTe amd To
owArva ouprtieong (Ew. 7).

6 AdalpéoTe Tov avadeutripa armd 1o doyxeio avapetgne. (Eik. 8)

7 KaBapioTe To dloko OXNHATOG HE TO TTAPEXOHEVO epYaAeio kKabaplopoy, yia va adpaipeceTe Ta
uttoAeippaTa CUUNG. 2Tn CUVEXELD, UTTopeiTe va Tov kabapioeTe pe vepo. (Ei. 36 kal 37)

8 XpnolporiolnoTe To TIApexOpEVO BoupTodkl kaBaplopou yia va kabapioeTe OAa Ta amooTIWHEVA
eCaptipara pe CeoTo vepd Kat uypd amopputiavTiko yia Ta TaTa 1) KabaploTe Ta oTo TTAUVTTPLO
MATWV. 2TEYVWoTe OAa Ta e€apTruara.

TupPoulr): XpnoIOTIOmOTE TO HUTEPO AKPO OTO BoupTodkl kaBaplopoU yia va kabapioeTte To
E0WTEPLKO KATW HEPOG ToU owArva ouprrieong. (Eik. 38)

9 KabapioTe 0Aa Ta armoorweva £apTUATA HE UYPO ATTOPPUTIAVTIKS TILATWY Kal (EOTO VEPO 1)
kaBapioTe Ta OTO TMAUVTHPLO TILATWV. XTT) OUVEXELD, OTEYVWOTE OAA TA €£APTTUATA.

10 XpnotporonioTe €va oteyvo Tavi yia va kabapioeTe Tny Kupla povada, To KOUWTTE EAEYYOU Kal TLG
eEWTEPIKEG £TTIGAVELEG TOU TTapaokeuaoTr) Cupapikwv. (Eik. 39)
Inpeiwon: Meta Tov kabaplopo, Befaiwbeite oTL OAa Ta e€apTipara Kat o dioKog OXNHATOG
€lval eVvTEAWG OTEYVA TPV armod TNy amobrjkeuon. 2uvappoAoynoTe Eava Tov TTapaocKeUdoTT)
CUNAPLKWV Yla TNV ETTOUEVN XPTON.

LA
AmoOnkeuon
1 Tuhi&Te TO KAAWSLO pPeUpaTOC YUpw aro To onueio TrePLTUALENG kKahwdiou. (Eik. 40)
2 >TeyvWwoTe Toug OloKOUG OXNMATOG Kal armofnkeloTe Toug OTo KOuTl amofrjkeuong.
Tnpeiwon: H pikpr) ecoxr) ato koutl armobrkeuong £xetl oxedlaoTei yia 1o epyaleio kabaplopol
Tou SloKou OXNIaTog yia GLOE, TTou OV TIAPEXETAL [E AUTOV TOV TIAPACKeUAOTH CUMAPLIKWY. To
eEaptnua Ba Kukhodoproel kat Ba mwAeital EexwptoTd. (Ewk. 41)

3 AnobnkevoTe Tov TTapackeuaoTr) CUPAPLKWY O OTEYVO, KAAA agPLlOIEVO XWPO HETA TN XPTON.

r 14
AvTipeTwmmion TpofAnuarwv
2 € autd To Kebdhato ouvoifovTal Ta o ouvron TTPOPBAT|UATA TTOU UTTOPEL VA AVTILETWTTIOETE [
™ ouoKeur. Av 8ev UTTOPECETE va AUOETE TO TTIPOBANKA He TIG TTapakdaTw TAnpodopies, avaTpelTe
o AoTa ouyvdv epwTroswy oTn dielBuvon www.philips.com/support 1 emmikolvwvroTe e To
KEVTPO €EUTTNPETNONG KATAVAAWTWY OTN XWPa odgs.



Artia

H ouokeun dev TTapayel
nxo adou TomobeTr|oETE
To BuUopa omy mpila.

H ouokeur) dev

Eexiva T dladikaoia
TTAPACKEUNG CUNAPLIKWY
adou TorrobeTroETE TO
Buopa omv mpila.
AdoU TratroeTe TO
KOUWTTL €vapéng O

, T| CUOKEUN TTapayeL
TTPOELOOTTOINTIKOUG
fxoug Kkal oev
AelToupyel.

To karmakt Tou doxeiou
€x€L avoi&el amd To
EOWTEPLKO.

Karda m owadikaoia
TaPackeung CUMAPLKWVY,
N OUOKEUT) oTauata

va AetToupyel

Kal eV UTTApPYEL
TTPOELOOTTOINTIKOG X OG.

Artia

To Buopa Oev €xel
ouvdebel owoTd otV
mpiCa 1 n mpiCa Oev eival
ouvdedeEvn O TN
PEUNATOC.

Aev £xeTe €TTINEEEL
TIPOYPAMMA TTAPACKEUNG

Cupaptkwy 1) Oev TTatrjoare

TO KOUMTTL €vapéng (o),

To kardkt Tou doyeiou
Oev £xel oUVapHOAOYNOel
owoTa.

YT1dpxel UtTepPOALKT
TTOOOTNTA AAEUPLOU OTO
Ooxelo avapelgne.

Agv Tnprjoarte TIg
avaloyieg akeuplou Kat
VEPOU TTOU TTApEXOVTAL
oTov Trivaka "Avaloyieg
aleuptoU/vepou". H Cuun
eival TToAU uypn.

To karakt Tou doyeiou
Oev €xeL ouvappoloynBei
owoTd.

O mapaokeuaoTn|g
CUMapLKWV EXEL
uttepBeppavBel Aoyw
TIAPATETAEVNG KAL
ouvexoug Asttoupyiag.

EAAHNIKA 49

Nuon

EAéyETe av To Puopa Tpododooiag
€xel ouvdebel owoTa Kal oTL N Tpila
AelToupyel ocwoTd.

EmAEETe éva pdypapua TTapackeung
CUMAPLKWY KAl TIaTrOTE TO KOUTTE
evapéng o),

AkoloubrioTe TIg 0dnyieg Tou eyxelpLdiou
XPNONG YLA VA OUVAPHOAOYHOETE OWOTA
TO Karmakl Tou doxeiou.

H péyiom moodmTa akeuplou yia

kaBe mrapTida eivat 400 yp. Av éxeTe
TormoBetoel TreploocoTepa arod 400 yp.
aleUpt oto Soxeio avapelEng, HELWOTE
TNV TTOCOTNTA KAl TTAPACKEUAOTE AAAN Ll
TapTida CUUAPLKWV.

AroouvdéoTe To Buopa amd My Tpila,
kaBapioTe Tov TTapackeuaoTr) LUPAPLKWV
Kat akohouBrjoTe Eava Tig odnyieg oTo

EYXELPIOIO XprIoNG, Yia va EEKIVIOETE €K
VEOU TNV TTapackeur) Twv CUPApLKV.

AkoloubrioTe Tig 0dnyieg Tou eyxeLpLdiou
XPTONG YLa VA OUVAPUOAOYTOETE CWOTA
TO KATTAKL Tou doxEiou.

ArmoouvdéoTe To Buopa amd Ty Tpila
Kal aprjoTe ToV TTapaokeuacTr) CUHAPLKWV
va Kkpuwoel. Mnv utrepPaivete Toug 2
OUVEXOHEVOUG KUKAOUG AslToupyiag yia
OAeg TIG epappoyec. [la va mapateiveTe
™ Oldpkela CwnG TNG OUOKEUNG, UTTOPELTE
va emmavaiafete m xpron g 30 Aerta
adoU OAOKANPWOETE 2 CUVEXOHEVOUG
KUKAOUG AelToupylag.
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Artia Artia

Agv Tnprioarte TIg
avaloyieg aleuptou kal
vepOU TToU TTapeExXovTal

Kara m Siadikasia oTov “mivaxka avahoyieg

TIAPAoKeUNG CUMAPLKWY, akeuplou/vepou”. H

1 ouokeur) oTapardva  GUMN pTTopel va eivat
AELTOUPYEL Kal TTapayeL umepBoAika &nen.
TIPOELOOTTOINTIKOUG O avadeutnpag prmopet va
TIXOUG. EXEL UTTAOKAPEL armo Eeva
owpara.

Exel emAexBei AdBog
TPOYPAA.

H avaloyia akeuplou kat
vepou dev eival owoTn.

O avadeutpag
elval ot AetToupyia
avapovng kat oev
Byaivouv Cupapika.

To aleUpt ammoppoda
uypaoia av Trapapeivel
armoBnNKEUPEVO Yia TTOAU
Kalpo.
Ta Cupapikd omave
gUKOAQ.

H avaloyia aieuplou kat
vepou Oev ival owoT.

Agv XpnOLUOTIOOaTE TOV
owoTo TUTTO AAEUPLOU.

AUTo

ArmoouvdeoTe To Buopa amo my Tpila,
kabapioTe Tov TTapaokeuaoTr] CULAPIKWV
Kal akoAoubnote Eavd Tig oOnyieg oTO

EYXELPIOIO XPTIoNG, Yia va EEKIVIOETE €K
VEOU TNV TIAPACKEUT| TwWV CUHAPLKWV.

AroouvdeoTe To Buoua amd Ty mpila
kal eTa&te ™ Luun. KabapioTe Tov
TTapaokeuaoTr) CUPApLKWV, HETPTOTE
owoTd Ta UAIKA (XPNOLUOTIONOTE ila
Cuyapta koulivag yia va HeTpnoeTe

TO BAPOG TOU AAEUPLOU HE HEYAAUTEPN
akpifela) kar akohoubrioTe Tig 0dnyieg
Tou eYXELpIOioU Xpnong yla va EekLvoeTe
Kat TIAAL TNV TTapaokeur) CURAapLKV.
XpnotpomoinoTe dpéoko 1) owoTd
armoBnKeupEvo alelpt.

AroouvdéoTe To BUopa amd Ty TpiCa
kal Treta&te T Cuun. KabapioTe Tov
TTaPaoKeuaoTr) CURAPLIKWY, HETPNOTE
OWOTA TA UAIKA (XENOLHOTIOLNOTE [id
Cuyapla kouCivag yia va PeTproeTe

TO APOG ToU aleuploU [e HeyalUTepn
akpifela) kat akoAoubrioTe Tig 0dnyieg
TOU g£yXEeLpLOiou Xpriong yia va EekIvnoeTe
Kal TTAAL TNV TTapaokeut) CUPapLKOV.
XpnotpomoinoTte akeUpl yia OAeg

TIG XPNOELG 1) AAeUplL e uPnAoTEPN
TIEPLEKTIKOTNTA OF TIPWTELVN (avaTpeETe
oTo kepdAalo "Xprjon Tou TTapacKeuaoTr)
Cupapikwv" oTo £yXELPiOLO XPriong 1) oTo
TIapexOpeVO BLBALO ouvTaywv).
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Artia Artia Nuon
Ta Qupaptkd KoAave

peTagu Touc.

H avahoyia aieuplou kat
vepoU dev gival cwoT),
TpocBeoare uTrepBOAIKT
TT00OTNTA VEPOU OTO
Ooxelo avapelEne.

MeTprioTe TO aAeUpl Kal TO VePO HE TO
TTapeXOUEVO KUTTEMO aAeuplol/vepol
Kat oUpdwva pe Tov Tivaxka "Avaloyieg
aleuploU/vepou". XpnotlomolnoTe [ia
Cuyapla koulivag yla va JeTprioeTe

TO BApog Tou aleuploU pe HEYaAUTEPN
akpifela.

[Ndpa moAa
uttoAeippaTa CUPNg
péoa oTto doyeio.

To ahelpl €xel ekTebel AlatnpnoTe To akeUpl oTeyVO Katd TNV

o€ uypaocia TpLy amno armofrikeuaon. AkoloubrioTe Tig odnyieg
xpnon 1 1 CUun eivat TToAU  oTo €YXELPIOLO XPMONG Yla va EeKIVoeTE
uypen. Eava Ty TTapackeur) Twv CULAPLKWV.

To doxelo, o avadeutnpag  BePaiwbeite 011 OAa Ta e€apmiaTa eivat
Kal o dlokog oxnuarog dev  kabapd TipLv arod Tn XETon.

€xouv kabaploTel owoTa
TPV arod T Xeron.

O avadeutrpag 1 To
doxeio eival akoun uypo.

BeBaiwbeite 011 0Aa Ta e€aptruara ivat
EVTEAWG OTEYVA TIPLY atTo TN XPTion.

To vepd dev TipooTednKe To aketpl dev eival katdMnAo.

Alappor| PIKPTG
TTO0OTNTAG VEPOU armod
TN CUOKEUN).

MeTd TNV TTapaoKeUn
Twv CUPApLKwV,

Oev eival duvam n
adaipeon Tou doxeiou
avapeléng amo Ty
KUpla povada 1) Tou

owArva ouptieong aro

TO OoXElo avapelgne.

HE TN OWOTT) OElPAd.

[NpoaoTibeTal vepod mpiv
amo Tnv €vapén Tou
TIPOYPANUATOG.

H AeiToupyia ™g
OUOKEUNG OL1aKOTINKE
Kara v eEaywyn, Tpv
oAoKkANpwBei evreAdg N
oladlkaoia mapackeung
CUPapikv.

AkoloubrioTe Tig 0dnyieg Tou eyxeLpLdiou
XPTNONG YLa TNV TTAPACKEUT) CULAPLKWV.
AkoloubrioTe Tig 0dnyieg oTo £yxelpidLo
XPNONG, Yla va TTPOOBECETE VEPO AUECWG
META TNV €vapén Tou TTIPOYPAMNATOC.

1. 2UvapHoAOYHOETE OWOTA TT CUOKEUT|
TormoBeTwvTag Ta £€apTpara mou
€xouv armoouvappohroynBei ot Beon
TOUG Kal YUPLOTE TO KOUMTTE EAEYYXOU
ot Béon "OFF".

2. >uvdéoTe TN ouokeur) otny Tpila,
€MAEETE TO QUTOUATO TTPOYPAMMA
TaPAcKeung CURAPLIKWY Kat TTaThoTe
TO KOUpTTE évapéng. AdnoTe Tov
avadeutnpa va meptoTpadel yia
mrepittou 10 SeuTepdAeTTTa KAl KATOTTLY
YUPLOTE TO KOUWTTE EAEYYOU OTn Béon
"OFF",

3. ATTOOUVOEDTE TN OUOKEUT| arto TV
mpila, armoouvappoAoyroTe Kal
kabBapioTe TNV cUpdwva pe TIg 0dnyieg
Tou gyXeLptdiou xpnong (avartpeEte oTo
kedahalo "Kabaptopog™).
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MAnpodopieg Tpoiovrog

MovTélo

HR2332/12

loxUg potép

150 W

AwaBabuiopévn Taon

AC 220-240V (50 Hz)

Awactaceig (M x M x Y)

350 xIA x 135 xIA. x 287 I\

KaBapo Bapog

4,7 Kiha

[a TAnpodopleg OXETIKA e TNV OVORACTIKT TACN KAl OUXVOTNTA, avaTpégTe oty Tvakida Turmou
Tou TpoiovTog. OL TTAnpodopieg TIPOIOVTOG UTTOKELVTAL O aMayT) xwpig Tpoeldoroinon.
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ITALIANO

Importante

Prima di utilizzare l'apparecchio, leggere attentamente il presente manuale e
conservarlo per eventuali riferimenti futuri.

Avviso

Prima di collegare l'apparecchio all'alimentazione, assicurarsi
che la tensione indicata sulla base corrisponda alla tensione
locale.

Assicurarsi di avere le mani asciutte prima diinserire la spina
nella presa di corrente.

Non immergere l'unita principale in acqua, né sciacquarla con
lacqua o altri liquidi.

Per evitare corto-circuiti o scosse elettriche, non versare acqua
o altri liquidi sull'apparecchio.

Accertarsi che la spina sia saldamente inserita nella presa di
corrente.

Non collegare l'apparecchio a un temporizzatore o diverso
sistema di controllo remoto.

Assicurarsi di avere montato correttamente l'apparecchio
prima di inserire la spina nella presa di corrente.

Se il cavo di alimentazione, la spina o altre parti sono
danneggiate, non utilizzare l'apparecchio.

Assicurarsi che la manopola di comando si trovi in posizione
OFF e che l'apparecchio sia scollegato quando non e in

uso, € incustodito o prima di montarlo, smontarlo, pulirlo e
conservarlo. Assicurarsi sempre che l'apparecchio sia montato
correttamente prima di inserire la spina nella presa a muro e
utilizzare l'apparecchio. L'apparecchio non si attiva se non e
montato correttamente.

Non inserire mani, dita o altri utensili nel vano per impastare
dellapparecchio a meno che la manopola di comando si trovi
in posizione OFF, lapparecchio sia scollegato e il motore e la
pala per mescolare si siano arrestati completamente. Verificare
cheil motore e la pala per mescolare si siano arrestati
completamente prima di smontare, pulire o conservare.

Seil cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere
sostituito da Philips, da un centro di assistenza autorizzato
Philips o da personale qualificato al fine di evitare possibili
danni.

Non sostituire autonomamente le parti dellapparecchio.
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- Questo apparecchio non deve essere usato dai bambini.
Tenere l'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla
portata dei bambini.

- |'apparecchio non e destinato a persone con capacita
mentali, fisiche o sensoriali ridotte, fatti salvii casiin cui tali
persone abbiano ricevuto assistenza o formazione per 'uso
dellapparecchio da una persona responsabile della loro
sicurezza.

- Adottare le dovute precauzioni per evitare che i bambini
giochino con l'apparecchio.

- Per evitare incidenti, non utilizzare per nessun motivo
lapparecchio qualora sia danneggiato.

Attenzione

- Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, smontare
e lavare accuratamente gli accessori (vedere il capitolo
"Smontaggio e pulizia prima del primo utilizzo").

- Questo apparecchio e destinato esclusivamente a uso
domestico.

- Non utilizzare mai accessori o parti di altri produttori oppure
componenti non consigliati in modo specifico da Philips. In
caso di utilizzo di tali accessori o parti, la garanzia si annulla.

- Non usare l'apparecchio su una superficie instabile o irregolare.

- Non scollegare il cavo di alimentazione prima che la
lavorazione sia terminata. Se e necessario interrompere la
lavorazione, scollegare il cavo di alimentazione prima di
eseguire altre operazioni.

- Non superare il ciclo di funzionamento massimo di 2 cicli
continui con tutte le applicazioni. Per proteggere meglio la
durata dell'apparecchio, e possibile riprendere a utilizzare
lapparecchio dopo 30 minuti dopo 2 cicli di funzionamento
continuo.

- Se si prevede di utilizzare l'apparecchio in modo continuo,
pulire la trafila con l'accessorio per la pulizia fornito in
dotazione dopo ogni utilizzo.

- Non piegare, tirare, attorcigliare o avvolgere forzatamente il
cavo di alimentazione, ne schiacciarlo sotto oggetti pesanti.

- Scollegare l'apparecchio dall'alimentazione quando non e in
uso.
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- Non utilizzare l'apparecchio vicino a oggetti inflammabili, come
tovaglie o tende.

- Se si osserva del fumo, estrarre immediatamente la spina.

- Per scollegare il cavo di alimentazione, non tirare il cavo ma
afferrare la spina.

- Tenere pulita la spina di alimentazione.

- Non posizionare oggetti pesanti sull'apparecchio.

- Questo apparecchio e stato concepito come piccolo
elettrodomestico da cucina. Non utilizzarlo per altri scopi.

- Non spostate l'apparecchio mentre e in funzione.

- Scollegare il cavo di alimentazione quando l'apparecchio viene
lasciato incustodito e prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.

- Dopo l'uso conservare l'apparecchio in un luogo asciutto e ben
areato.

- Non tenere o spostare l'apparecchio afferrandolo dal supporto
per le trafile. Per spostarlo, afferrare ['unita principale.

- Prima di ogni utilizzo, accertarsi che il foro della trafila non sia
bloccato.

- Tenere mani, capelli, indumenti e spatole o altri utensili lontani
dallapparecchio durante il funzionamento per ridurre il rischio
di lesioni alle persone e/o di danni all'apparecchio.

- Non mettere mai le dita o altri oggetti nell'apertura della
macchina della pasta mentre e in funzione. Evitare il contatto
con le parti mobili.

- Non tentare di danneggiare il meccanismo diinterblocco del
coperchio.

- Le trafile e tutte le parti rimovibili dellapparecchio sono
lavabili in lavastoviglie. Per la pulizia in lavastoviglie, assicurarsi
di scegliere un programma adeguato con una temperatura
massima non superiore ai 60 °C.

- Usare solo una presa dotata di una corretta messa a terra.

Campi elettromagnetici (EMF)

Questo apparecchio Philips e conforme a tutti gli standard e alle norme relativi
all'esposizione ai campi elettromagnetici.
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Riciclaggio

- Questo simbolo indica che il prodotto non puo essere smaltito con i normali E
rifiuti domestici (2012/19/UE).

- (i sono due situazioni in cui potete restituire gratuitamente il prodotto vecchio a
un rivenditore:

T Quando acquistate un prodotto nuovo, potete restituire un prodotto simile al
rivenditore.

2 Se non acquistate un prodotto nuovo, potete restituire prodotti con dimensioni
inferiori a 25 cm (lunghezza, altezza e larghezza) ai rivenditori con superficie
dedicata alla vendita di prodotti elettrici ed elettronici superiore ai 400 m2.

- Intutti gli altri casi, attenetevi alle normative di raccolta differenziata dei prodotti

elettrici ed elettronici in vigore nel vostro paese: un corretto smaltimento consente di

evitare conseguenze negative per lambiente e per la salute.

Garanzia e assistenza

Per ricevere ulteriori informazioni, richiedere assistenza o risolvere eventuali problemi,
visitare il sito Web Philips all'indirizzo www.philips.com/support oppure contattare
l'assistenza clienti Philips del proprio paese. Il numero di telefono e riportato
nell'opuscolo della garanzia. Se nel proprio paese non e presente alcun centro di
assistenza clienti, rivolgersi al proprio rivenditore Philips.

Introduzione

Congratulazioni per 'acquisto e benvenuti in Philips!

Per trarre il massimo vantaggio dall'assistenza fornita da Philips, registrare il proprio
prodotto sul sito www.philips.com/welcome.

Prima di installare e utilizzare l'apparecchio, leggere attentamente il presente manuale
dell'utente. Conservarlo per eventuali riferimenti futuri.

Contenuto della confezione (Fig. 1)

@ | Unita principale @ | Trafila per lasagna/ravioli

@ | Manuale di istruzioni Spazzolina per pulizia

® | Libro di ricette (® | Accessorio piatto per la pulizia
® | Trafila per spaghetti (montata Dosatore della farina

sull'apparecchio al momento
dell'acquisto)

S)

Trafila per fettuccine Dosatore dell'acqua

®©

Trafila per penne
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Panoramica (Fig. 2)

@ | Cavo alimentazione (® | Barra di pressione

@ | Supporto avvolgicavo Pala per mescolare

(3 | Custodia @ | Pulsante di avvio/pausa

® | vano perimpastare ®@ | Manopola di controllo

(® | Coperchio del vano per impastare ®) | Impostazione ulteriore fuoriuscita

® | Trafila OFF

@ | Supporto per trafila @ | Impostazione funzionamento
automatico

Tubo di pressione

Smontaggio e pulizia prima del primo utilizzo

Importante

¢ Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, rimuovere e smaltire in sicurezza

gli eventuali materiali di imballaggio e/o etichette promozionali.

e Estrarre tutte le parti staccabili e gli accessori, lavarli e asciugarli accuratamente
(vedere il capitolo "Pulizia").

¢ Non usare acqua per sciacquare né immergere in acqua l'unita principale, il cavo di
alimentazione o la spina di alimentazione.

¢ Non utilizzare una spugna abrasiva o strumenti di pulizia simili che potrebbero
graffiare la superficie in plastica e ridurre la durata della macchina per la pasta.

¢ Le trafile e tutte le parti rimovibili dell'apparecchio sono lavabili in lavastoviglie. Per

la pulizia in lavastoviglie, assicurarsi di scegliere un programma adeguato con una
temperatura massima non superiore ai 60 °C.

* Questo apparecchio e destinato esclusivamente a uso domestico.

¢ Prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta, pulire accuratamente tutte le
parti (consultare il capitolo "Pulizia").

1 Estrarre il coperchio per sbloccarlo, quindi rimuoverlo dal vano per impastare. (Fig. 3)

2 Estrarre il vano perimpastare dall'unita principale. (Fig. 4)

3 Girare la trafila in senso antiorario per rimuoverla dalla presa del vano per impastare.
(Fig. 5)

4 Posizionare il dito nel vano per impastare e spingere il tubo di pressione verso

l'esterno per farlo scorrere fuori dalla presa del vano per impastare (Fig. 6). Staccare
la trafila, quindi estrarre la barra di pressione dal tubo di pressione (Fig. 7).

5 Estrarre la pala per mescolare dal vano per impastare. (Fig. 8)
6 Pulire tutte le parti staccabili e gli accessori e asciugarli completamente. (Fig. 9 € 10)
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Montaggio

Importante

Assicurarsi che l'apparecchio non sia collegato alla corrente durante il montaggio.

1

Inserire il vano per impastare nell'unita principale. (Fig. 11)

Nota: accertarsi che le leve di fissaggio @ sull'unita principale siano correttamente
inserite nelle aperture sulla parte inferiore del vano per impastare.

Inserire la pala per mescolare nel vano per impastare. (Fig. 12)
Inserire il tubo di pressione nel vano per impastare. (Fig. 13)

Nota: assicurarsi che l'apertura grande sul tubo di pressione sia rivolta verso l'alto
quando siinserisce il tubo nel vano.

Inserire la barra di pressione nel vano per impastare. Assicurarsi chela barra di
pressione scorra interamente sia sul tubo di pressione che sulla pala per mescolare e
nell'albero nell'unita principale. (Fig. 14)

Nota: ruotare leggermente la pala per mescolare per assicurarsi che la barra di
pressione sia collegata direttamente con l'albero @ nell'unita principale.

Collegare la trafila all'uscita del vano perimpastare. (Fig. 15)

Note

e Assicurarsi che il lato piatto della trafila sia rivolto verso l'esterno.

e Assicurarsi che la trafila sia inserita nel punto di fissaggio sulla barra di pressione.

e Assicurarsi che la freccia sulla trafila sia rivolta verso l'alto quando la si collega
all'uscita del vano per impastare. Prestare particolare attenzione quando si
procede con la trafila per lasagna/ravioli. Cio serve per assicurarsi che l'apertura
della sfoglia per lasagna si trovi in alto.

Premere la trafila sulla relativa apertura del supporto (Fig. 16), quindi montare il
supporto sull'uscita del vano per impastare. Ruotare il supporto in senso orario per
bloccarlo saldamente in posizione (Fig. 17).

Nota: fissare sempre la trafila all'uscita del vano per impastare prima di montare il
supporto della trafila. Non inserire mai la trafila nel suo supporto e montarli sull'uscita
del vano per impastare contemporaneamente. (Fig. 18)

Fissare il coperchio sul vano per impastare. (Fig. 19)

Nota: se il coperchio del vano per impastare non e installato correttamente,
l'interruttore di sicurezza impedira il funzionamento dell'apparecchio.

Utilizzo della macchina per la pasta

Importante

Collocare il prodotto su una superficie piana ed evitare vibrazioni.

Assicurarsi che tutte le parti siano montate correttamente prima di collegare
l'apparecchio.

Non versare nel vano meno di 200 g (1 dose utilizzando il dosatore incluso) né piu di
400 g (2 dosi utilizzando il dosatore incluso) di farina.
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¢ Versarei liquidi lentamente attraverso l'apertura per l'acqua dopo che l'apparecchio
ha iniziato ad impastare.

¢ Se si desidera scartare la farina pesata prima di lavorare altri ingredienti, svuotare il
vano e scollegare e ricollegare l'apparecchio per reimpostarlo.

¢ Non versare nella macchina per la pasta ingredienti a una temperatura pari o
superiore ai 60 °C, né posizionarla vicino a fonti di calore (60 °C), come un ambiente
di sterilizzazione ad alta temperatura, poiché potrebbero deformare l'apparecchio.

¢ Non versare liquidi nel vano per impastare prima che la macchina per la pasta sia in
funzione.

¢ Assicurarsi che la trafila e il relativo supporto siano montati correttamente prima di
collegare l'apparecchio.

Preparazione e misurazione della farina

1 Raccogliere una tazza di farina utilizzando il dosatore incluso. Livellare la farina
in eccesso dal bordo della tazza con l'accessorio piatto per la pulizia fornito in
dotazione. 1tazza piena di farina pesa circa 200 g, quindi 2 tazze piene di farina
pesano circa 400 g. (Fig. 20)

Note

e Non scuotere o colpire il dosatore per rimuovere la farina in eccesso, poiché
questa operazione puo influire sul peso della farina.

e Utilizzare una bilancia da cucina per misurare il peso piu accuratamente. (Fig. 21)

» 200 g di farina consentono di ottenere circa 200 g di pasta fresca/spaghetti. 400 g
di farina consentono di ottenere circa 450 g di pasta fresca/spaghetti.

2 Estrarre il coperchio per sbloccarlo, quindi rimuoverlo dal vano per impastare. (Fig. 3)

3 Versare la farina nel vano per impastare. Per preparare 2-3 porzioni, aggiungere una
seconda dose di farina per un totale di 2 dosatori (circa 400 g). (Fig. 22)

Note

e Non e ancora il momento di versare liquidi nel vano per impastare. Versare liquidi
solo dopo aver messo in funzione la macchina per la pasta.

e Non versare nel vano meno di 200 g o piu di 400 g di farina. Se si versa nel vano
una gquantita insufficiente o eccessiva di farina, l'apparecchio potrebbe non
funzionare.

e Versare la farina come mostrato nellillustrazione (Fig. 23). Non versare la farina
nell'apertura del tubo di pressione, in caso contrario la farina nel tubo di pressione
non verra mescolata in modo uniforme (Fig. 24).

Preparazione e misurazione del liquido
1 Misurare visivamente il volume dei liquidi su una superficie piana. (Fig. 25)

Nota: non versare liquidi nel vano per impastare prima che la macchina per la pasta
sia in funzione.

Sul dosatore dell'acqua, fornito in dotazione, sono riportate 2 tacche.

¢ Quando si utilizza farina 00 e il mix a base di uova per preparare la pasta liscia
all'uovo o le lasagne, fare riferimento al lato A con due livelli di liguido. (Fig. 26)
e Livello 1 (80 ml): mix uova necessario per 1tazza di farina.



ITALIANO 61

e Livello 2 (160 ml): mix uova necessario per 2 tazze di farina.

¢ Per preparare il mix a base di uova per la pasta all'uovo, rompere 1 uovo nel dosatore
dell'acqua. Aggiungere acqua fino al livello indicato sul lato A, quindi mescolare
lacqua e l'uovo per creare la miscela. (Fig. 27)

¢ Quando si utilizzano le seguenti combinazioni di farina e liquido per preparare la
pasta, fare riferimento al lato B con volume specifico. (Fig. 28)
» Farina 00 mescolata con acqua/miscela di succhi vegetali.
¢ Altre tipologie di farina (come indicato nelle tabelle seguenti) mescolate con

composto a base di uova/acqua/succo vegetale.

Consultare le tabelle riportate in basso per informazioni dettagliate sul rapporto tra
acqua e farina.

Nota: queste tabelle mostrano il rapporto acqua/farina considerando 200 g di farina. Quando si
utilizzano 400 g di farina per fare la pasta, raddoppiare il volume del liquido (incluse le uova) per
ottenere il giusto rapporto tra acqua e farina.

¢ Quando si utilizza il composto a base di uova per preparare la pasta, rompere 1
uovo nella tazza dellacqua. Aggiungere acqua fino al livello mostrato sotto, quindi
mescolare l'acqua e 'uovo per creare la miscela. (Fig. 29)

Farina | B
Semola di grano duro (farina di semola 150 g + a5

farina 00 50 g)*

Farina integrale 200 g 90

Farro 200 g 95 Lato B
Farina tipo 0 200 g 85

Soba (farina di grano saraceno 130 g + farina 00

70 g)* 85

¢ Quando si utilizza acqua pura per preparare la pasta, aggiungere acqua fino al livello
indicato sotto.

Farina Acqua pura (ml) dDecl’lS'gszea
Farina 00 200 g 75

Semola di grano duro (farina di semola 150 g + 75

farina 00 50 g)* Lato B
Farina integrale 200 g 85

Farro 200 g 80

¢ Quando si utilizza succo vegetale (pili 1 uovo) per preparare la pasta, rompere 1 uovo
nel dosatore dellacqua. Aggiungere succo vegetale fino a raggiungere la quantita
richiesta, quindi mescolare il succo e l'uovo per creare la miscela.
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: Succo di .
grl)jicnc;cgzpiu1 barbabietola (S‘;Jiac_loucgvcoajrota Dosatore
uovo) (ml) 2%‘3 1uovo) (ml) dell'acqua
Farina 00 200 g 85 85 85
Semola di grano duro Lato B
(farina di semola 150 g 85 35 85
+ farina 00 50 g)*

* Utilizzare una bilancia da cucina per una misura piu accurata.

Importante

¢ Lericette per la pasta fornite nel ricettario sono state testate con successo. Se si
decide di modificare queste ricette oppure di utilizzarne altre, i dosaggi fra farina
e acqua/uova devono essere adattati ai rapporti dei rispettivi dosatori, forniti in
dotazione con la macchina per la pasta. La macchina per la pasta non funzionera
correttamente se la nuova ricetta non viene adattata di conseguenza.

Note

e Per risultati ottimali, utilizzare farina 00 con il rapporto farina/liquido indicato sul
dosatore.

¢ |e diverse stagioni e l'utilizzo di ingredienti provenienti da zone diverse possono
influire sul rapporto farina/acqua.

e |l “glutine” e un legante che rende la pasta meno fragile. Le farine senza glutine non
contengono alcun legante, per questo motivo, un addensante e necessario per
svolgere questa funzione, come ad esempio gomma di xantano o guar. | diversi tipi
di farine senza glutine producono risultati differenti nella preparazione della pasta.
Alcune farine non sono adatte per la preparazione della pasta, come la farina di
cocco e la farina di riso bianco; alcune funzionano bene, come la quinoa e il grano
saraceno.

e Consultare il ricettario in dotazione per idee e consigli deliziosi.

Avvio del programma per la preparazione della pasta

Importante

¢ Non selezionare il programma di ulteriore fuoriuscita prima che sia completata la
fase di impasto, altrimenti la macchina per la pasta si danneggera e avra un ciclo di
vita inferiore.

¢ Non scollegare il cavo di alimentazione prima che la lavorazione sia terminata. Se &
necessario interrompere la lavorazione, ruotare la manopola di comando su "OFF"
per fermare il processo e scollegare il cavo di alimentazione dalla presa di corrente
prima di eseguire qualsiasi altra operazione.

¢ Non superare il ciclo di funzionamento massimo di 2 cicli continui con tutte
le applicazioni. Per proteggere meglio la durata dell'apparecchio, & possibile
riprendere a utilizzare l'apparecchio dopo 30 minuti dopo 2 cicli di funzionamento
continuo.

¢ Se si prevede di utilizzare l'apparecchio in modo continuo, pulire ogni trafila con
l'accessorio per la pulizia in dotazione dopo la sessione di preparazione della pasta.
Per una facile pulizia, non immergere la trafila direttamente in acqua.
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Collegare la spina dell'apparecchio nella presa di alimentazione a muro. La macchina
per la pasta emettera un segnale acustico. (Fig. 30)

Nota: assicurarsi che tutte le parti siano montate correttamente prima di collegare
'apparecchio.

Fissare il coperchio sul vano per impastare. (Fig. 19)

Nota: l'apparecchio non si avvia se il coperchio del vano non e chiuso correttamente.
Se durante il processo di preparazione della pasta il coperchio del vano si stacca,
l'apparecchio smettera automaticamente di funzionare.

Ruotare la manopola di comando per selezionare l'impostazione funzionamento
automatico, quindi premere il pulsante di Avvio/Pausa. (Fig. 31)

Nota: l'intero processo di lavorazione (incluse la fase di impasto e quella di
estrusione) dura circa 12 minuti per 200 g di farina e 18 minuti per 400 g di farina.

Una volta avviata la lavorazione, versare lentamente e in maniera uniforme il liquido
nell'apertura del coperchio. (Fig. 32)

Nota: durante la fase di impasto, non aggiungere altri ingredienti dopo aver versato il
liquido, per non compromettere la consistenza della pasta.

Quando la macchina per la pasta ha terminato la lavorazione emettera un segnale

acustico e, dopo alcuni secondi, la pasta iniziera a fuoriuscire. Posizionare un

recipiente al di sotto dell'uscita. Tagliare la pasta alla lunghezza desiderata con

l'accessorio per la pulizia. (Fig. 33)

Note

e Seil rapporto tra liquido e farina non e corretto, la pasta non fuoriuscira. In tal
caso, preparare nuovamente gli ingredienti.

¢ Muovere l'accessorio per la pulizia verso il basso per tagliare la pasta.

Quando il processo di estrusione € completo, l'apparecchio emettera alcuni segnali
acustici.

Nota: non ruotare la manopola di comando sulla posizione "OFF" prima che l'intero
processo sia terminato (si sentira un segnale acustico).

Una volta terminata la preparazione della pasta, se si nota un avanzo di impasto

allinterno del vano é possibile ruotare prima la manopola di comando in posizione

OFF e quindi selezionare l'impostazione ulteriore fuoriuscita. Premere il pulsante di

Awvio/Pausa per avviare il programma di ulteriore fuoriuscita. (Fig. 34)

Note

e Sulla superficie della pasta potrebbero essere presenti dei fili sottili. Si tratta di un
fenomeno del tutto normale.

e |ltempo di cottura della pasta varia in base alle preferenze personali, al formato
della pasta e al numero di porzioni.
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Pulizia

Importante

Girare la manopola di comando su "OFF", scollegare l'alimentazione e rimuovere il
cavo di alimentazione prima di pulire o smontare l'apparecchio.

Non immergere ['unita principale in acqua.

Non utilizzare una spugna abrasiva, detergenti caustici o abrasivi (ad esempio,
benzina, alcool e propanolo) per pulire l'apparecchio.

Pulire l'apparecchio dopo ogni utilizzo per preservarne il corretto funzionamento.
Prestare particolare attenzione durante la pulizia dell'apparecchio per evitare di
tagliarsi con i bordi affilati.

Le trafile e tutte le parti rimovibili dell'apparecchio sono lavabili in lavastoviglie. Per
la pulizia in lavastoviglie, assicurarsi di scegliere un programma adeguato con una
temperatura massima non superiore ai 60 °C.

Ruotare la manopola di comando su "OFF" e scollegare la spina dalla presa di
corrente. (Fig. 35)

Estrarre il coperchio per sbloccarlo, quindi rimuoverlo dal vano per impastare. (Fig. 3)
Estrarre il vano per impastare dall'unita principale. (Fig. 4)

Girare la trafila in senso antiorario per rimuoverla dalla presa del vano per impastare.
(Fig. 5)

Posizionare il dito nel vano per impastare e spingere il tubo di pressione verso

l'esterno per farlo scorrere fuori dalla presa del vano per impastare (Fig. 6). Staccare
la trafila, quindi estrarre la barra di pressione dal tubo di pressione (Fig. 7).

Estrarre la pala per mescolare dal vano per impastare. (Fig. 8)

Pulire la trafila con l'accessorio per la pulizia fornito in dotazione per rimuovere i
residui di impasto. Dopodiché, lavarlo con acqua. (Fig. 36 e 37)

Utilizzare la spazzolina per la pulizia in dotazione per pulire tutte le parti staccabili
con detersivo per piatti e acqua calda o lavare in lavastoviglie. Asciugare tutte le parti.

Suggerimento: utilizzare 'estremita appuntita della spazzolina per la pulizia per
pulire il fondo interno del tubo di pressione. (Fig. 38)

9

Pulire tutte le parti staccabili con detersivo per piatti e acqua calda o lavare in
lavastoviglie. Successivamente asciugare tutte le parti.

10 Utilizzare un panno asciutto per pulire l'unita principale, la manopola di comando e la

superficie esterna della macchina per la pasta. (Fig. 39)

Nota: dopo la pulizia, assicurarsi che tutte le parti e la trafila siano ben asciutte prima
di riporle. Riassemblare la macchina per la pasta per gli usi successivi.

Conservazione

Avvolgere il cavo di alimentazione attorno al vano portacavo. (Fig. 40)
Asciugare le trafile e riporle nella custodia.

Nota: la piccola scanalatura nella custodia e progettata per lo strumento per la
pulizia della trafila per i capelli d'angelo, che non e incluso in questa macchina per la
pasta e verra lanciato e venduto separatamente. (Fig. 41)

Dopo l'uso, conservare la macchina per la pasta in un luogo asciutto e ben areato.
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In questo capitolo vengono riportati i problemi piu comuni legati all'uso
dell'apparecchio. Se non e possibile risolvere il problema con le informazioni riportate
sotto, visitare il sito www.philips.com/support per un elenco di domande frequenti
oppure contattare l'assistenza clienti del proprio paese.

Problema Causa
L'apparecchio non La spina non
emette il segnale e collegata

acustico dopo che la correttamente o la

spina viene inserita presa di corrente non &

nella presa a muro. collegata alla sorgente
di alimentazione.
L'apparecchio non Non é stato scelto
avvia il processo di un programma di
preparazione della preparazione della
pasta dopo che la pasta o non e stato

spina viene inserita premuto il pulsante di

nella presa a muro. awvio &),

Dopo aver premutoil Il coperchio del vano
pulsante di avvio (), non & stato montato
'apparecchio emette correttamente.

un suono di allarme

ma non funziona.

Il coperchio del vano C'e troppa farina nel
e aperto dall'interno. vano perimpastare.

Non e stato seguito
il rapporto tra farina
e acqua indicato
nella "Tabella dei

dosaggi farina/acqua’.

L'impasto & troppo
umido.
|l coperchio del vano

non e stato montato
correttamente.

Soluzione

Verificare che la spina di
alimentazione sia collegata
correttamente e che la presa sia
funzionante.

Scegliere un programma di
preparazione della pasta e premere
il pulsante di avvio O]

Assicurarsi di seguire il manuale
dell'utente per montare il coperchio
del vano in modo corretto.

La quantita massima di farina per
una lavorazione e 400 g. Se nella
camera di miscelazione ci sono piu
di 400 g di farina, ridurre la quantita
ed effettuare un'altra lavorazione di
pasta.

Scollegare dalla fonte di
alimentazione, pulire la macchina
per la pasta e consultare
nuovamente il manuale dell'utente
per riavviare la preparazione.

Assicurarsi di seguire il manuale
dell'utente per montare il coperchio
del vano in modo corretto.
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Problema

Durante il processo

di preparazione della pasta si é surriscaldata
a causa dell'utilizzo per

pasta, l'apparecchio
smette di funzionare
e non viene emesso
alcun segnale di
allarme.

Durante il processo
di preparazione della
pasta, l'apparecchio
smette di funzionare
ed emette un
segnale di allarme.

La pala per
mescolare gira a
vuoto e la pasta non
fuoriesce.

Causa

La macchina della

un periodo di tempo
prolungato.

Non é stato seguito

il rapporto tra farina

e acqua indicato

nella "Tabella dei
dosaggi farina/acqua’".
L'impasto potrebbe

essere troppo asciutto.

La pala per mescolare
potrebbe essere
bloccata da corpi
estranei.

E stato selezionato il
programma sbagliato.

Il rapporto tra farina e
acqua non e corretto.

La farina si inumidisce
Se viene conservata
troppo a lungo.

Soluzione

Scollegare la macchina per la pasta
dalla fonte di alimentazione e
lasciarla raffreddare. Non superare

il ciclo di funzionamento massimo

di 2 cicli continui con tutte le
applicazioni. Per proteggere

meglio la durata dell'apparecchio,

e possibile riprendere a utilizzare
'apparecchio dopo 30 minuti dopo 2
cicli di funzionamento continuo.

Scollegare dalla fonte di
alimentazione, pulire la macchina
per la pasta e consultare
nuovamente il manuale dell'utente
per riavviare la preparazione.

Scollegare la spina dalla fonte

di alimentazione ed eliminare
l'impasto. Pulire la macchina per la
pasta, misurare correttamente gli
ingredienti (utilizzare una bilancia
da cucina per misurare il peso
della farina in modo piu preciso)

e seguire nuovamente il manuale
dell'utente per riavviare il processo
di preparazione della pasta.

Utilizzare farina fresca o conservata
correttamente.



Problema

La pasta si rompe
facilmente.

La pasta si appiccica.

Quantita eccessiva di
impasto residuo nel
vano.

Dall'apparecchio
fuoriesce una piccola
quantita d'acqua.

Causa

Il rapporto tra farina e
acqua non e corretto.

Non si sta utilizzando il
tipo corretto di farina.

Il rapporto tra la farina
e lacqua e errato, &
stata versata troppa
acqua nel vano per
impastare.

La farina e stata
esposta all'umidita
prima dell'uso oppure
l'impasto e troppo
umido.

Il vano, la pala per
mescolare o la trafila
non sono stati puliti
correttamente prima
dell'uso.

La pala per mescolare
o il vano sono ancora
umidi.

L'acqua non e stata
aggiunta nell'ordine
corretto.

L'acqua e stata
aggiunta prima
dell'avvio del
programma.
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Soluzione

Scollegare la spina dalla fonte

di alimentazione ed eliminare
l'impasto. Pulire la macchina per la
pasta, misurare correttamente gli
ingredienti (utilizzare una bilancia
da cucina per misurare il peso
della farina in modo piu preciso)

e seguire nuovamente il manuale
dell'utente per riavviare il processo
di preparazione della pasta.

Utilizzare farina OO o farina con

piu alto contenuto proteico (fare
riferimento al capitolo "Utilizzo
della macchina per la pasta" nel
manuale dell'utente o nel ricettario
in dotazione).

Misurare farina e acqua con il
dosatore in dotazione seguendo la
"Tabella dei dosaggi farina/acqua".
Utilizzare una bilancia da cucina per
misurare il peso della farina in modo
piu accurato.

Conservare la farina in un luogo
asciutto. Attenersi alle istruzioni del
manuale dell'utente per riavviare la
preparazione della pasta.

Accertarsi che tutte le parti siano
pulite prima dell'uso.

Accertarsi che tutte le parti siano
completamente asciutte prima
dell'uso.

Il tipo di farina non & adatto.
Seguire le istruzioni per fare la pasta
contenute nel manuale dell'utente.

Aggiungere l'acqua subito dopo
l'avvio del programmma come da
istruzioni del manuale dell'utente.
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Problema Causa Soluzione

Dopo la L'apparecchio e stato 1. Rimettere in posizione le
preparazione della interrotto durante parti smontate fino a quando
pasta, il vano per l'estrusione prima l'apparecchio non sara montato
impastare non cheil processo di correttamente e girare la

riesce a fuoriuscire preparazione della manopola di comando in posizione
dall'unita principale, pasta fosse terminato OFF.

oppureil tubo di completamente. 2. Inserire la spina, selezionare

pressione non puo
essere estratto dal
vano per impastare.

il programma automatico di
preparazione della pasta e
premere il pulsante di avvio. Far
ruotare la pala per mescolare per
circa 10 secondi e quindi ruotare
la manopola di comando in
posizione OFF.

3. Scollegare l'apparecchio,
smontarlo e pulirlo come descritto
nel manuale dell'utente (vedere il
capitolo "Pulizia").

Informazioni sul prodotto

Modello

HR2332/12

Potenza del motore

150 W

Tensione caratteristica

220-240 V CA (50 Hz)

Dimensioni (Lung. x Larg. x Alt.)

350 mm x 135 mm x 287 mm

Peso netto

47 kg

Per le informazioni sulla tensione nominale e la frequenza, consultare la targhetta
del prodotto. Le informazioni relative al prodotto sono soggette a modifiche senza

preavviso.
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MaHbi3AbI

Kypanabl koraaHbacTaH GypbiH OCbl MariAaAHYLLIbI HYCKAYABIFbIH MYKMAT OKbIM LWbIFbIHBI3 AQ, OHbI
KeAeLleKTe Kapay YLUIH caKTan KOMblHbI3.

EckepTy

Kyparabl po3eTkara xaAFamac OypbiH, KYPaAAblH aCTbiHAQ KOPCETIAreH
KEPHEYAIH ePriAIKTI pO3eTKaHbIH KEPHEYIHE CaKeC KeAETIHIH TeKCepiHi3.
AlaAbl po3eTKara alliaHbl eHri36ec 6ypbiH, KOABIHBI3ABIH, KYPFaK eKeHiHe Ke3
KETKI3IHI3.

Herizri KypbiAFbIHbI CyFa GaTblpMaHbi3 HeMece OHbl CymMeH He backa
CYMbIKTbIKMEH LaliMaHbI3.

KbIcKa TYMbIKTaAy MeH SAEKTP TOTbIHbIH COFYbIH BOAABIPMAY YLLIH, KypaAFa
Cy Hemece Ke3 KeAreH CyMbIKTbIKTbl KyMMaHbl3.

OpAabIM allaHbIH, PO3eTKarFa MbIKTan KIPri3iAreHiH TeKCepiHi3.

ByA Kyparabl ellkalaH TanMep aybICTbIPbIN KOCKbILWbIHA HeMece Hbeaek
KalUblKTaFbl 6ackapy »KymeciHe KocnaHbI3.

AlaAbl po3eTKara allaHbl eHri3bec 6ypbiH, KYPaAAbIH TUICIHLLE
KMHaAFaHbIHA KO3 KeTKI3IHi3.

KyaT cbiMbl, WTenceab Hemece Hacka GeAlLekTep 3aKbiMAaHFaH BOACa,
KYPaAAbl KOAAGHOAHbI3.

Backapy TyTkacbiHbIH OLUIPYAI xalFacbiMbiHaAa EKEHIHE KOHE KYPaAAbIH
KOAAQHBIAMAN TYPFaHAR, KapayChi3 KAAABIPBIAFAHAR, KMHaYAaH OYPbIH,
BeAleKTey, Ta3aAdy HEMeCe CaKTay Ke3iHAE PO3eTkaaaH aXblpaTblAFaHbIHa
KO3 XeTKI3IHI3. AlWaHbl KabblpFa po3eTKachlHa KOMbIM, KYPaAAbl MaaaraHbac
OYPbIH, KYPaAAbIH TUICIHLLE XMHAAFaHbIHA KO3 eTki3iHi3. Kypaa TuiciHLe
KMHAAMAMbIHLLA KYMbIC ICTEMENA.

KOABIHbBI3ABI, CayCakTapblHbI3Abl HeMece acnanTapAbl 6ackapy TyTKachl
OLUIPYAI xarFacbiMblHacbHAQ DOAMAMbIHLLA, KYPaA PO3ETKaAAH
KbIpaTbIAMaMbIHLLIA XSHE aparacTbIpy KYPaAbl KaAaFbl TOAbIKTaM
TOKTaTbIAMaMblHLLIA KYPaAAbIH apaAacTblpy KamepacbiHa KOMMaHbI3.
BeallekTemec, TazapTnac Hemece cakTamac OYpblH KO3FAATKbILLbI MEH
aparacTbIpy KYPaAbl KaAaFbIHbIH, TOABIKTa TOKTATbIAFaHbIHA KO3 XETKIZIHI3.
KyaT cbiMbl 3aKkpIMAaHFaH BOACa, KayinTi »aFAai OpbIH aAMaybl YLUiH, OHbI
Tek Philips komnanuacbiHag, Philips MakyaaaFaH KbI3MET OpTaAblFbiHAR
Hemece OIAIKTI MaMaHAap aybICTbIpYbl KEPEK.

Kypan 6eAllekTepiH ©3iHi3 ayblCTbipMaHbI3.

ByYA KypPbIAFBIHBEI 6araAapAbIH MariaaAaHybiHa OOAManAbL. Kypaaabl xoHe
OHbIH, KyaT CbiMblH BaAaAapAbIH KOAAAPbI XETMENTIH XEePAE CaKTaHbl3.

ByA KypaameH, erep ocbl KypaAAbl KOAAGHY KEHIHAE OAAPABIH Kayimnci3airiHe
KayanTbl aAaMHaH HyCcKay aAFaH 60AMaca HemMece OHbIH KaaaFaAayblMeH
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KOAAAHDIM XaTrnaraH 60/\C3,, CI)\/IE}VIKa/\bIK Ce3iMTa/\AbIFbI TOMEH HEMECE
aKbIAbl KEM aAaMAAp, Hemece BiAIMI MeH Taxipnbeci a3 apamaap
KOAAGHYbIHA BOAMANABI.

Baranapabl HakblAam, OAApABIH KYpaAMeH OMHaMayblH KaAaFaAbIHbIHbI3.
Kes KeAreH anaTTbl KaFAAMAAP aAAbIH aAy YLUIH, 3aKbIMAaAFaH BoAca
KYPaAAbl ellkanAar cebenneH namaaraHbaHp3.

AbainAaHbI3

Kypaaabl aAFalll peT naraaraHbac OypbiH, KOCaAKbI XabAbIKTapbiH
OoALIEKTEN, MYKMAT XybIHbI3 («AAFal peT nanaaraHbac OypeiH GoAeKTey
KOHEe Ta3aAay» TapayblH KapaHbi3).

ByA Kypaa Tek yAe KOAAaHYFa XKacaAFaH.

Backa eHaipyLirep weirapraH Hemece Philips KoMnaHWAChH HakTbl
yCbiHOaFaH KOCaAKbl XabAbIKTap MeH DOALLEKTEPAI eLUKaLliaH
nanaaraHbaHbi3. OHAAM KOCaAKbl KYParAap MeH DOALIEKTEPAI
MarMAAAAHCaHBbI3, KEMIAAIK ©3 KYLLIH XOSAAbI.

ByA Kypaaabl Typakcbi3 Hemece byablp 6eTTe nanaaraHbaHbI3.

OHAGY asKTaAMaMbIHLLA, KyaT CbIMblH aXblpaTraHbi3. Erep eHaeyal TokTaTy
kaxeT OOACa, backa onepaumsAapAbl OpblIHAAMAC OYPbIH KyaT ChbIMbIH
KblpaTbIHbI3.

BapAblk KoraaHOaAapAa Y3AIKCI3 2 LIMKAAIH MakKCUMaAABI MaAanaHy
LIMKAIHEH acbin keTneHi3. KyparablH Kbi3MET €Ty MeP3IMIH TUIMAIPEK
KOPFay YLWiH, KYPaAAbl 2 Y3AIKCI3 )XYMbIC LIMKAIHEH KeniH 30 MUHYTTaH CoH
MaAaAaHyAbl KanTa icke Koca aAachl3.

Erep kypaaabl Y3AIKCi3 NariaarnaHbak 6OACaHBI3, OHAEY AMCKICIH Spbip
NanAaAaHFaHHaH KeniH GepiAreH TasaAay KypaAbIMeH Ta3aAaHpl3.

KyaT CbIMbIH KYLNEH ManblCTblPMaHbI3, TapTMaHbi3, LUMbIPLUbIKTaMaHbI3
Hemece TYMIHAEMEHI3, COHAAM-aK, OHbl ayblp 3aTTapAblH aCTbiHa KOMMaHBI3.
[aAQAQHBIAMANTbBIH KE3AE KYPaAAB! @XKbIPaTbiM KOMbIHbI3.

Kypanabl AacTapxaH Hemece NepaAe CUAKTbI XKaHFbIl 3aTTap XaHblHAQ
namaaraHbaHpI3.

TyTiH naaa boAFaH Ke3ae alliaHbl Aepey LWblFapbin TacTaHbI3.

KyaT CbIMblH axblpaTy Ke3iHAE KabeAbAl TapTran, allaAsl OeAiriH TapTbin
AAbIHpI3.

AlLiaHbl Ta3a YCTaHbI3.

Kypaara ayblp 3aTTap KOMMaHbI3.

ByYA KypaA ac yinae TYTbiHyFa apHaAFaH KypaA peTiHAE acaAFaH. backa
elwbip MakcaTka NanaaraHbaHbI3.

PKyMbIC iCTen »aTKaH Ke3AE KYPaAAbI KbIAXKBITMaHbI3.
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KypaA kapaycbi3 KaAAbIPBIAFAHAR XaHE XMHaMac OypbiH, beAllekTey HeMece
TasaAay Ke3iHAE KyaT CbIMbIH aXblPaTbiHbI3.

Kypaaabl NanaaAaHbin OOAFaHHaH KEMiIH KYPFaK JXoHE XaKCbl XEAAETIArEH
OPbIHFa KOMbIHbI3.

Kyparabl ©HAEY AMCKICIHIH, YCTaFbilWbIH TAPThIN YCTaMaHbI3 XaHe
KbIAXbBITAaHbI3. OAal »acay YLiH Heri3ri KYpbIAFbIHbI YCTaHbI3.

OpbIp KOAARHBICTAH BYPbIH KaAbINTACTbIPY AMCKICH CaHbIARYbIHbBIH
OyFaTTaAMaraHbIHa KO3 XeTKI3iHi3.

KOABIHBI3ABI, LLIALWBIHBI3ABI, KMIMIHI3AI, COHAAM-AK, KaAaKLLaAap MeH Hacka

A2 acrmanTapAbl MalAAAHY KE3IHAE aAAMHbIH XapakaT aAy KoHe/Hemece
KYPaAFa 3aKbIM KEAY KayriH a3amTy YLWiH KYPaAAH aALLaK YCTaHbI3.
CaycakTapblHbi3Abl Hemece 6acka Aa 3aTTapAbl XKYMbIC ICTEN xaTkaH nacTta
acay KypaAblHbIH CaHplAdyblHa KOMMaHbI3. Ko3raaaTbiH DeAiKTepre TUIOAI
HoAABIPMaHBI3.

KaknakTblH cakTaHABIPFbIL MEXaHM3MIH XOIOFa TbIPbICMaHbI3.

KypanabiH KaAbIMTacTbIpy AMCKIAEPI MeH BapAbIK aAbIHATbIH OEAIKTEpI
BIABIC XYFbIL MallMHaAaH KopraaFaH. OAapAbl bIABIC XYFbILL MaLLMHACIHA
TasanaFaH Ke3ae eH xoFapfFbl TemnepaTypackl 60°C acnanTbiH AYPbIC
DarFAapAaMaHbl TaHAAFaHbIHBI3Fa KO3 KETKI3IHI3.

Tek TUiCIHLE Kepre TYMblKTaAFaH po3eTKaAa ManAaAaHbIHbI3.

DAeKTpPOMarHuTTiK epictep (OMO)

Ocbl Philips KypbIAFbICEI SAEKTPOMArHUTTIK epicTepre KaTbiCTbl 6apAblKk KOAAAHBICTaFbl CTAaHAAPTTap MeH
epexenepre Calkec Keaeal.

©OHaey

ByA TaHba OCbl 8HIMAT KaABINTbI TYPMBICTbIK KaAABIKNEH TacTayra OOAMaNTLIHBIH DiAAIpeAl E
(2012/19/EV).

DAEKTP XOHE IAEKTPOHABIK OHIMAEPAIH KAAABIKTAPbIH BOAEK XMHAY KOHIHAETT EAIHI3AIH
epexeAepiH cakTaHbi3. KoKbiCka AypbIC TacTay KopluaraH OpTara XoHe aAam AEHCAYAbIFbIHA TUETIH
3UAHAbI 9CEPAIH aAAbIH aAyFa KOMEKTECEA.

Keniaaik xaHe KoAaay

Erep Kbi3MeT kepceTy Hemece aknapaT KaxkeT 60ACa He MaCeAe TyblHAACA,
www.philips.com/support mekerxaribiHaarb! Philips Be6-caiTbiHa KipiHi3 Hemece eaiHiaeri Philips
TYTbIHYLUBIAGPFA KOAAQY KOPCETY OpTaAblFbiHa XabapAachiHbi3. OHblH TeAepOH HOMIPIH AYHHME XKY3IAIK
KemiAaik MapakLiacbiHaa Tabyra 6oAaabl. Erep eAiHizae TyTbiHyLIBIAGPFA KOAAQY KOPCETY OPTaAbiFbl
6oAmMaca, oHaa xepriaikTi Philips koMnaHWscsIHBIH AvAepiHe GapbiHbI3.
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CaTbin aAFaHbIHbI3 KyTTbl 6OACHIH aHe Philips koMnaHKachiHa KO KeAAIHI3!

Philips ycbiHaTbIH KOAAQYABI TOABIK MaaaAaHy YLLiH eHiMal www.philips.com/welcome Beb-caiiTbiHa

TipKeHi3.

K¥pa/\AbI OpHaTy »aHe naMAa/\aHy dAAbIHAA OCbl I'Ial;lAa/\aHyLlel HYCKaYAbIFbIH MYKMAT OKbIM LUbIFbIHbBI3. Ombl

6OAaLLIaKTa aHblKTaMa any \(LLIiH CaKTaHbI3.

Kopan iwinpaeri 3aTTap (l-cyper)

Herizri 6eaik

@

/\a3aHbs/kamblpFa opan MicipiAreH aAMaHbl
dopManay AMCKIC

[ariaaAaHYLLIbI HYCKAYAbIFbI

TazaAarblll WETKa

PeuenT kiTanwacsl

Teric TazaAay Kypabi

CnareTTure apHanFaH GbopMaay ANCKICi
(caTbin aAFaHHaH KeliH KypaAa XMHaAFaH)

®©®

¥H TOCTaraHbl

DeTTyunHUre apHasFaH popMasay AMCKICI

@

Cy ToCTaFaHbl

@B ®OO ©

[eHHere apHaAFaH opMaAdy AMCKIC

oAy (2-cyperT)

ToK cbiMbl

ChiFy nanTKacel

CbIM cakTay opambl

APanacTbIpy KYPaAblHbIH KaAarbl

CakTanTblH Kopan

BacTay/kialpTy TynMMec

ApanacTbipy Kamepachl

Backapy TyTKach

ApParacTbipy KaMepacblHbiH KaKMaFbl

KocbiMLUa bIFbICTBIPY NapameTpi

DopManay AMCKICi

OLLIPYAI

DopManay AVCKICIHIH YCTaFbILLbl

PEPPEEEE®

ABTOMATTbI MaliAaAaHy napameTpi

@QPLeEER E

ChbiFy TyTIr

Aafawl pet nanpasaHb6ac 6ypbiH 6eALLeKTey KaHe

TasaAay

MaHbizAbl

* KypaaAbl aAFall peT naiaanaH6ac 6ypbiH, Ke3 KEAreH TOATbIPFbILL MaTEPUAAAbI KoHEe/Hemece
KOMEKLLUI )KarcblpMaAapAbl aAbIM TaCTaHbI3 XXaHe abaiAan >KOMbIHbI3.

* bBapAbIK aAbIHaTbIH 6EAIKTEPi MEH KOCaAKbl KabABIKTapblH LUbIFapbir, 6apAblK 6EAIKTEPi MEH KOCaAKpI
’KaBABIKTapbIH XybIMN, MYKMAT KypFaTbiHbI3 («Tasaray» TapayblH KapaHbi3).

* Herisri KypbIAFbIHbI, KyaT CbIMbIH HEMECE alliaHbl LAt YLUiH CyAbl MakAaAaHbaHpI3 HeMece cyFa

6aTbipMaHbi3.

*  Ocbl CUAKTBI LLAIO KACTbIKLLAChIH HEMECe OFaH YKCacC Ta3apTKbILTap MAACTMKaAbIK 6eTKi kabaTbiHa
CbI3aT TYCipPeAi XK9He nacTa >kacay KypaAblHbIH, KbI3MET eTy Mep3iMiHe acep eTeAi.
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KypaAAbIH, KaAbINTaCTbIPYy AUCKIAEPi MEH BAapABIK aAbIHATbIH BOAIKTEPI bIABIC XYFbILL MalUMHAAAH
KopraAFaH. OAapABI bIABIC XYFbILL MALLMHACBIHAA Ta3aAaFaH KE3AE eH, KoFapfbl Temnepatypachl 60°C
acranTbiH AYpbIC 6aFAapAaMaHbl TaHAAFaHbIHbI3FA KO3 XKETKI3iHj3.

ByA KypaA Tek yliAe KOAAQHYFa >KacaAFaH.

Kypaaabl aAFall KoAAQHap aAAbIHAQ 6apAblK GeALLeKTepAi MYKMAT TasaAaHbi3 («Tasaray» TapayblH
KapaHpbi3).

ByFaTTan 6ocaTy YLiH KaKnaFbiH TapTbiM, KaKNarFbiH aparacTbipy KaMepacblHaH aAbin TacTaHbI3.
(3-cypeT)

ApanacTblpy KaMepacblH HETi3ri KYPbIAFbIAAH ChIPFbITBIHBI3. (4-CypeT)

AparacTblpy KamepacbiHblH PO3ETKaCbIHAH OO YLLIH GOPMaAdy AUCKICIHIH YCTaFbIlbIH caFaT TiAHE
Kapama-Kapcbl 6arbiTTa GypbiHbI3. (5-cypeT)

CaycafblHbI3Abl aPaAACTbIPY KaMepacblHa KOMbIM, CbiFy TYTIFiH apaAacTbipy KamepachiHblH WbIFbIC
CaHplAAYbIHaH CbIPFBITBIMN WhIFAPY YLWiH CbIPTKA Kapait UTepiHi3 (6-cypeT). Dopmanay AMCKiCiH Genin
aAbIM, CbIFy MAMTKAChIH CbiFy TYTIMHEH TapTbin WhiFapbiHbI3 (7-CypeT).

ApanacTbipy KYPaAbIHbIH KaAaFblH apaAacTbIpy KamepachiHaH LUblFapbi aAblHbI3. (8-cypeT)

BapAbik 6eAIN aAbiHATBIH OEAIKTEPI MEH KOCaAKbBI XabABIKTapbiH Ta3aAar, OAAPAbI KYPFaTbin CYPTIHI3.
(9 oHe 10-cypeT)

Kunay

MaHbizAbl

XKuHay KesiHAe KYPaAAblH, PO3eTKaAaH aXKbIPaTyAbl EKEHIHE KO3 XKeTKi3iHj3.

ApanacTblpy KaMepachlH HEri3ri KypbIAFbiFa ChipFbITbiHbI3. (| |-cypeT)

Eckeptne: Heriari kypbiaFbiaars @) GeKiTy MIHTIpEKTEPIHIH aparacTbipy KaMepachiHbIH TOMEHTT
XaFbIHAAFbI CaHblIAAYAAPMEH OEKITIATEHIHE KO3 KETKI3IHI3.

AparacTbIpy KyPaAblHbIH KaAaFbiH apaAacTbIpy KamepacbiHa KoMbiHbi3. (| 2-cypeT)
CbliFy TYTIriH aparacTbIpy KamepacbiHa KipicTipinis. (|3-cypeT)

EckepTne: Chbiry TyTiriHAEr YAKEH CaHbIAQYABIH TYTIKTI kKaMepa iLiHe KIPICTipy KE3IHAE XXOFapbl Kapar
TYPFaHblHa KO3 KeTKI3IHi3.

ChblIfy NAMTKACbIH apaAacTbipy KaMepachiHa KipicTipiHi3. CbiFy NAUTKAChIHBIH, CbIFy TYTIM MEH apaAacTbIpy
KYPaAbl kaAaFbl OOMbIMEH XKSHE HETI3r KYPbIAFbIAGFEI TYTKaFa ChIPFbITYFa OOAATbIHbIHA KO3 KETKI3IHI3.
(14-cypeT)

Eckeptne: Coiry nanTkacsiHbiH @ Heriari kypbiAFbIAaFbI TYTKaMEH THICIHLLE XaAFaHFaHbIHA KO3 KETKI3y
YLUIH apaAacTbIpy KypaAbl KaAarblH asaan OypbiHbI3.

DopManay AMCKICIH aparacTbIpy KaMepachliHbIH WbIFbIC caHblAdYbIHa TipkeHi3. (|5-cypeT)

EcTe cakTaHbi3

* Dopmanay AMCKICIHIH Teric GeTiHIH CbIpTKa Kapan TypFaHbiHa KO3 XETKI3iHI3.

*  Dopmanay AMCKICIHIH CblFy MAUTKaCbIHAAFbl OEKITY HYKTECIHE BeKITIATEHIHE KO3 KETKI3IHi3.

*  Dopmanay AMNCKICIHAET KOPCETKIHIH OHbl aPaAaCTbIPy KaMepPachiHbIH, WbIFbIC CaHbIARYbIHA TipKey
Ke3iHAE XOFapbl Kapaw kapan TypFaHblHa Ke3 XeTKI3iHi3. ASA ocblAal Aa3aHbs/KamblpFa oparn
MicIpiATEH aAMaHbl GOpMaAay AMCKICH YLLIH ICTEreH Ke3ae epeklle Hasap ayAapbiHbi3. by AasaHbs
TIAIMI CaHBIAQYbIHbIH, )KOFapblAa EKEHIHE KO3 KETKI3Y YLUIH KaXKET.
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6 Dopmanay AncKiciH Gopmasay AMCKICI YCTaFbILbIHBIH CaHblAdybl apKblAbl 6ackin (1 6-cypeT), aparacTbipy

KaMepachiHbIH, WbIFbIC CAHbIAGYbIHAAFBI YCTaFbILITbI KWHaHbI3. Bepik eTin opHaTy yLWiH YCTaFbIWTbI caFaT
TiAi BarbiTbiMeH BypbiHbI3 (| 7-cypeT).

EckepTtne: DopManay AUCKICIHIH YCTaFbILLbIH XMHaMac OypbiH, popMaAdy AMCKICIH SpKallaH
apaAacTbIpy KamepachiHbIH, LBIFLIC CaHblAdybiHa TipKkeHi3. (DopManay AMCKICIH elukallaH ¢opmaay
AVCKICIHIH YCTaFbILLIbIHA KOMMAaHBI3 oHe OAapAbl Bip YaKbITTa aparacTbipy KaMepachiHbiH LUbIFbIC
caHplAayblHAQ XMHaHBI3. (| 8-cypeT)

KaknakTbl apaAacTbipy KamepacbiHa TipkeHis. (19-cypeT)

Eckeptne: Erep apanacTbipy kaMepacbiHbIH KakmaFbl AYPbIC OPHATbIAMACa, KayiMCi3AIK aybICTbIPbIN
KOCKbILLIbI KYPAAABIH XYMbIC ICTEN KETYiHIH aAAbIH aAaAbl.

MacTa >kacay KypaAblH NalpaAaHy

MaHbizAbl

©HiMAI Teric 6eTke KOMbIM, YCTEAAIH KMMbIAAAMAYbIH He AiPiAAEMeYiH KaAaFaAaHbi3.

PoseTkara Kocnac 6ypbiH, 6apAblk 6©ALLIEKTEPIHIH, )KMHAAFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.

Kamepara 200 rpamHaH a3 (Ix yH TocTaraHbl KamTbiAFaH) Hemece 400 rpamHaH (2X YH TOCTaFaHbl
KaMTbIAFaH) KOmn KOAEMAI KOMMaHbI3.

KypaA naeyai 6actamac 6ypbiH CYMbIKTBIKTbI Cy KYIOFa apHaAFaH YSAAH aKbIpbiH KYMbIHbI3.

KeAeci TonTamaHbl eHAeMec 6YpbIH ©ALLEHTeH YHABI OPHAAACTbIPFbIHbI3 KEACE,KaMepaHbl 6ocaTbin,
KYPaAAbl PO3eTKaAaH aXKblpaTy XaHe KalTa KOCY apKblAbl KaiTa iCKe KOCbIHbI3.

60°C Hemece oaaH »ofFapbl 60AATbIH eL6ip MHTPEAMEHTTEPAI MacTa Xacay KypaAblHa KOMMaHbI3,
He BoAMaca macTa >kacay KypaAblH aiiHaAara >ofapbl Temnepatypaaa (60°C) KOMbIHbI3, MbiCaAbl,
)KOFapbl TEMMeEpaTypaAbl 3apapcbi3 opTara. ByA KypaAAbIH, CbIpT KepiHiciH e3repTin xibepeai.
CyMbIKTBIKTbI MacTa »acay KypaAbl XYMbIC icTeyiH 6acTamalbiHLLIAa apaAacTbIpy KamepachbiHa
KYMMaHpI3.

®Dopmanay auckici MeH popmaray AMCKICiHIH, YCTaFbILLbIHbIH, KYPaAAbl pOo3eTKaFa Kocrac 6ypbiH
TUICIHLLIE XMHAAFaHbIHA KO3 KEeTKI3iHI3.

¥HAbI AAMbIHAQY >KOHE OALLey

BepiAreH yH TocTaraHbIMeH 6ip TOCTaFaH YHABI MAEHi3. ToCTaraH LeTIHAEr GapAbIK apTbIK YHAbI
OepiAreH Teric TasaAay KypaAbIMeH KpIpbin TacTaHpi3. | ToAblk TocTaraHaarbl yH WwamameH 200 r 6oAca,
2 ToAbIK TOCTaraHAarbl yH wamameH 400 r 6onaabl. (20 -cypeT)

Ecte cakTaHbI3

® ApPTbIK YHABI KETIPY YLUIH YH TOCTaFaHblIH LiaikamaHpi3 He CokMaHbi3. ByA yH caAmarbiHa acep eTea.

*  CaAMarblH HaKTblpak ©ALLeY YLLIH ac I TapasbiCbiH MariAaAaHbiHbI3. (2 | -cypeT)

* 200 r yHHaH wamameH 200 r 6aarbiH nacTa/kecre whiFaabl. 400 r yHHaH wamameH 450 r 6aafbiH
nacTa/kecne LbIFaAbl.

BrokTaH 6ocaTy YLWiH KaknafFblH TapTbin, KaknaFbiH apaAacThIpy KaMepachiHaH aAbin TacTaHpI3.
(3-cypeT)

¥HAbI apaAacTbIpy KamepachiHa TeriHi3. Erep 2-3 yaec whiFapy KaxeT BOACa, XKaArbl ecenneH cisre
2 TocTaFaH yH (wamameH 400 r) KaxeT 6oAaTbIHABIKTaH eKiHLI TOCTaFaHAbl KOCbIHbI3. (22-cypeT)
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Ecte cakTaHbi3

*  CyMbIKTbIKTbI OYA YaKbITTa apaAacTbipy kamepacbiHa TekneHi3. CyMbIKTbIKTbl TEK MacTa xacay
KY[PaAbl yMbIC icTelt bacTaFaHAa FaHa TOriHi3.

* Kamepara 200 rpamHaH a3 Hemece 400 rpamHaH keaeMAe YH caaMaHbi3. Erep kamepara TbiM a3
HEMeCe ThIM Ker YH CaACaHbI3, KYPaA XYMbIC ICTEMEN KaAybl MYMKIH.

*  YHAbI CypeTTe KOPCETIATEHAE €TiMn CanbiHbI3 (23-CypeT). YHAbI ChiFy TYTIMiHIH CaHblAybIHa
CaAMaHbI3, OAal eTCEH3 CbiFy TYTIFIHAET YH Teric apaaacnait karaabl (24-cypeT).

CyMbIKTbIKTbI AAMbIHAQY KSHE eAlley

CybIKTBIK KoAeMiH Teric 6eTki xa3blKTbiKTa Ke3 AeHreriMeH eAleHis. (25-cypeT)

Eckeptne: CylbIKTbIKTbI MacTa »acay KypaAbl XYMbIC iCTeyiH HacTaMalbiHLLa apaAacTbIpy KamepachiHa
KYMMaHbI3.

BepiAreH cy TocTaraHblHA2 Cy TaH6aAaybIHbIH, 2 )KUbIHTbIFbI 6OAAABI.

BipKaAbINTbI KYMbBIPTKA MacTacbiH/Aa3aHbACHIH XKacay YLUiH 6apAbIK MaKcaTTaFbl YH MEH KYMbIPTKa

KOCMacbiH MaMAaAaHy Ke3iHAE, CYMbIKTBIKTbIH, eki AeHreri 6ap A xarFbl OoAiriH kapaHbi3. (26-cypeT)

* |-peHreit (80 MA): kaxkeT DOAFaH KYMbIPTKa KOCMAChIHBIH KeAeMi | ToCcTaFaH yH.

* 2-peHreit (160 MA): KKeT BOAFaH KYMbBIPTKa KOCMACbIHbIH KOAEMI 2 TOCTaFaH YH.

BipKaAbINTbI KYMbBIPTKA MACTaCbiH Xacay MakCaTbiHAG XKYMbIPTKa KOCMAChIH »acay YLUiH, Cy TOCTaFaHblHa

| »)yMbIpTKaHbl xapbiHbi3. Cyabl A 3aFbl OOAIMIHAE KOPCETIATEHAEN KXETTI KOAEMAE KOCBIHBI3 AQ,

BIPIKTIPY YLWIH CY MEH XYMbIPTKaHbl 90AEH aparacTbIpbiHpbI3. (27-cypeT)

[MacTa xacay YLWiH YH MEH CYMbIKTBIKTbIH KEAECI KOCMAAAPbIH MainAaAaHy Ke3iHAE, apHalbl keaeMi bap

B >kafbl 6eAiMiH KapaHbi3. (28-cypeT)

* Tasa cy/kekeHic LbIpbIHbIHbIH, KOCBIHABICbIMEH apaAacTbIpbiAFaH GapAbIK MaKcaTKa apHaAFaH
YH.

* XXyMmbipTKa Kocnacbl/Ta3a cy/KeKeHiC LUbIpbIHbIHbIH, KOCbIHABICBIMEH (KEAEC KeCTeAepAE
KOPCETIATEHAEI) aparacTbipbiAFaH TYPAI 6acka yHAap.

Cy MeH YHHbIH, enkei-TernKenAi KaTbIHaCbiH Kapay YLUiH, KEeAeCi KeCTeAepAi TeKCepiHi3.

Eckeprne: by kectenep 200 1 yH HerisiHAEr YH-CYMbIKTbIK KaTbiHacbiH kepceTeal. [lacTa xacay yiwiH 400 r yHAb
nanAaAaHy Ke3iHAE AYPbIC YH-CYMbIKTbIK KaTbIHACHIH aAy YLWiH CYMbIKTbIK KOAEMIH (COHAAM-aK, XyMbIPTKa) eki ece
KOOENTIHI3.

[NacTa xacay yLiH )XYMbIPTKA KOCMACbIH NanAaraHy Ke3iHAE Cy TOCTaFaHbiHa | XyMbIpTKaHbI
apbiHpbi3. CyAbl TOMEHAE KOPCETIATEHAEN KAXXETTI KOAEMAE KOCbIHbI3 Ad, DIPIKTIPY YLWIH Cy MeH
KYMBIPTKaHbI 90AEH apaAacTbIpbiHbI3. (29-cypeT)

¥H ‘ XKymbIpTKa Kocnach! (MA) ‘ Cy TocTaraHbl
AypyM (150 1 yHTaK xapmacsl + 6apAbik
85
MakcaTTarbl 50 r yH)*
ByTiH 6uaan 200 r 90
200 r bupan 95 B »arbl
200 r HaHFa apHaAFaH YH 85
Coba (150 r kapakyMbIk YHbI + 6apAbIK MaKcaTTaFbl
85
50 r yH)*
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¢ TMacTa xacay ywiH Ta3a CyAbl NaiAaAaHy Ke3iHAE TOMEHAE KOPCETIATEHAEN, KKETTI KOAEMre CY
KOCbIHbI3.

Tasa cy (MA) | Cy TocTafaHbI
200 r 6apAbIK MakcaTka apHaAFaH yH 75
Aypym (150 r yHTaK »xapmacel + 6apablk MakcaTTarsl 50 75
FyH)* B xarbl
ByTiH 6unaan 200 r 85
200 r bupan 80

¢ [MacTa xacay ylWiH KeKeHiIC WbIpbIHbIH (COHbIH, ilWiHAE, | )KYMBIPTKA) naiaanaHy KesiHae cy
ToCTaFaHbIHa | KyMbIPTKaHb! XapbiHbi3. KekeHiC WbpbIHbIH TOMEHAE KOPCETIATEHAEN KAXKETTi KOAEMAE
KOCbIHbI3 Ad, DIPIKTIPY YLUIH LWBIPbIH MEH XYMbIPTKaHbl 90AEH apaAacTbIpbIHbI3.

Caymaaabik, Kbi3biAwia
LUBIPbIHbI LIbIPbIHbI Ca6i3 LWbIpbIHbI
(coHbIH, iwiHAe, | (coHbIH, ilwiHAe, | (coHbIH, iwiHAe, | | Cy TocTaraHbl
| >xymbIpTKa) | >kyMbIpTKa) XYMbBIPTKa) (MA)
(MA) (MA)
200 r GapAblk MakcaTka 85 85 85
apHaAFaH yH
Aypym (150 1 yHTaK B xarbi
Xapmachl + 6apAbIK 85 85 85
MakcatTarbl 50 r yH)*

* CaAMarblH HaKTbIpaK ©ALLeY YLUiH ac Y1 TapasbiCbiH MaiAAAHbBIHbI3.

MaHbi3AbI

* PeuentTep KiTabbiHAQ 6epiAreH nacTa peLenTTepiHiH, CTTI WbIFyblH TekcepiAreH. Erep 6acka nacta
peLenTTepiMeH TaXpUbe xacacaHpl3 HeMece MalMAAAAHCAHbI3, YH JKOHE Cy/>KYMbIPTKA KaTbIHACTapbIH
racTa >kacay KypaAblMeH 6epiAreH yH MeH Cy TOCTaFaHbl KaTblHacTapbiHa Kapai peTTeHis. [Macta
acay KypaAbl XaHa peLenTTi COMKECIHLIE peTTEMENIHLIE COTTi TYPAE XKYMbIC iCTEMENAI.

EcTe cakTaHbi3

*  OHTaNnAbl HITVXEAEP aAy VLLiH, SMOeban YHAbI TOCTaFraHAR KOPCETIArEH YCbIHbIAFAH CYMbIKTbIK
NPOMNOPLIMAAAPbIMEH MaNAAAAHBIHBI3.

*  MaycbiMAbIK ©3repicTep, TYPAI aliMakTapAaH aAblHFaH MHIPEAMEHTTEPAI NaliAaAaHy YH/Cy KaTbiHacbiHa
SCep eTyi MYMKIH.

*  «lAIOTEH» — MacTaHblH OHal ChiHbIM KaAMAYbIH KaMTamachi3 eTeTiH 6aliAaHbICTbIPFbILLL [AlOTEHCI3
YHAA 6alAaHbICTBIPFbILL XKOK, COHABIKTaH OA «OalMAAHBICTBIPFbILLL PETIHAE SPEKeT eTy YLLiH
KOIOAGHABIPFLILITHI KKET eTeAl, MblCaabl, KcaHTaH Waibipbl Hemece ryap Wwaiblpbl. TYPAI TAIOTEHCI3
YH TYPAEpI MacTa »acay kesiHae backalla spekeT eTeai. Kelbip yHAap KOKOC YHbl MeH ak Kypill yHbl
CUAKTBI MaCTaHbl XacayFa COMKEC KeAeAl; KeMOIP YH TYPAEPI XakCbl SPEKET ETEAl, MblCaAbl, KBUHOA XaHe
KapaKyMbIK.

* ASMAi MacTa MeH KecreHiH kebipek TypAepi 6oMbliHLLa GepiAreH peLienTTep KiTanwachbiH KapaHbi3.
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MacTa »kacay 6araapAamacbiH H6acTay

MaHpbi3AbI

KaMbipAbl apaAacTbipbin 60AMaibIHLLIA KOCIMLLA bIFbICTbIPY 6aFAapAaMachbiH TaHAAMaHbI3. DMTNece
6YA MacTa xacay KypaAbl MEH OHbIH, KbI3MET €Ty Mep3iMiH 3aKbIMAAMABI.

©HaAey asKTaAMaMbIHLLIA, KyaT CbIMbIH @XblpaTraHpi3. Erep nactaHbl »kacay yAepiciH TOKTaTy KaxeT
60Aca, YMbIC YAEpICiH TOKTaTy yLiH 6ackapy TyTkacbiH «OLLIPYAI» kyiiHe 6ypbiHbI3 %aHe 6acka
onepaLMsaAapAbl OpblHAaMac BypbiH po3eTKaAaH KyaT ChIMbIH @XbIpaTbiHbI3.

BapAbik koraaH6aAapAa Y3AIKCI3 2 LIMKAAIH MaKCUMaAAbI MaiAaAaHy LIMKAIHEH acbim KETMEH;3.
KypaAAbIH KbI3MET eTy Mep3iMiH TUiIMAIPEK KOpFay YLLIH, KYPaAAbl 2 Y3AIKCI3 YMbIC LIMKAIHEH KeWiH
30 MMHYTTaH COH, MaltAAAaHYABI KaiTa icke KOCa aAachi3.

Erep kypaaabl y3aikci3 naitaanaHbak 60AcaHbI3, apbip popMaray AMCKiCiH MacTa »acay ceaHCbiHaH
KeliH 6epiAreH TasaAay KypaAbiMeH TazaAaHbi3. OHait TasaAay yLUiH, GOpMaAay AUCKICIH CyFa TikeAel
6aTblpMaHbI3.

KypaA awacbiH KyaT po3eTkacbiHa TbiFbiHbI3. [1acTa xacay kypaasl 6ip cUrHaa AbIBBICHIH LUbIFapaAb.
(30-cypeT)

EckepTne: PoseTkara Kocnac OypbiH, 6apAblK OOALLEKTEPIHIH XMHaAFaHbIHA KO3 KETKI3IHi3.
KaknakTbl aparacTbipy kamepacbiHa TipkeHis. (19-cypeT)

EckepTne: Kamepa kaknarbl AypbiCTan »abblAmaca, Kypaa yMbic icTeyiH bacTamanapl. [acTa xacay
YAEPICi Ke3iHAE Kamepa KaknaFbl 60C OOABIN KaACa, KypaA KyMbIC ICTEYiH aBTOMaTThl TYPAE TOKTaTaAbl.

ABTOMATTbI OrepaLms NMapameTpiH TaHARY YLWiH 6ackapy TyTKacbiH OypbiHbI3 A3, bacTay/KiaipTy
TyMMeciH 6acbiHpI3. (3 1-cypeT)

EckepTne: Bykia xymbic yaepici (COHbIH iLWIHAE, MAeY aHe 6acy apKelAbl dopmanay) 200 r yH yiH |2
MUHYTTbI aAca, 400 1 yH ywiH |8 MUHYT YaKbITTbl aAaAbl.

Maey bacTanFaHHaH KeliH CyMbIKTBIKTbI KakmakTarbl ys O0MbIMEH aKbIpbiH KyMbiHbI3. (32-CypeT)

EckepTne: Kambipabl apaacTbipy Ke3iHAE CYMBIKTBIKTbI KyMFaHHaH KeliH 6acka MHrpeAVeHTTepAI
KOCMaHpI3. OWTMeCe, OA MacTa TEKCTYPAChIHbIH HITVXXEAEPIHE SCep eTeAl.

[acTa xacay Kypanbl MAeYAl asikTaFraHHaH KeMiH OA DipHeLle peT AbIObIC LWbiFapaAbl XoHe MacTaHbl
Hacy apKbiAbl popmanay bipHelle cekyHATaH KeliH HacTaraabl. KOHTeMHepAI ASA CaHbIAAYAbIH acTblHa
OpHaAACTLIPbIHbI3. Ta3aray KypaAbIMeH MacTaHbl KKeTTi y3bIHABIKMEH KeciHi3. (33-cypeT)

Ecte cakTaHbI3

* Erep cyMbIKTbIK MeH YH KaTbIHACh! AYPbIC emMec 60ACa, 6acy apKblAbl dopManay caTTi GoAMarabl. by
XKaFAaMAR MHTPEAVMEHTTEPAI KalTa AalbIHAHbI3.

* Tasanay KypaAblH MacTaHbl KECY YLLiH TOMEH XbIAXbITbIHbI3.

bacy apKbiAbl dopManay yAepiICi askTaAFaH Kesae Kypaa OipHelle peT AbIObIC LblFapaAbl.

EckepTne: bykin yaepic askTaamanbiHLa, 6ackapy TyTkacbiH «OLLIPYAL xaitFacsiMbiHa OypMaHbI3
(ci3 «eHrHan» AbIBbICbIH €CTuCI3).

[NacTa xacay yAepici askTaraHHaH KeiH, KaMepa iLIHAE KaMblp KaAABIFbIHBIH KaAFaHbIH OalikacaHpi3,
anabiMeH 6ackapy TyTkacbiH «OLLIPYAI» xairacbiMbiHa 6ypbin, 6ackapy TYTKAChiH KOCbIMLLA Hacy
napameTpiHe bypa aracbi3. KocbiMia 6acy 6araapAamachiH icke Kocy yuiH, bacTay/KiaipTy TyrmMeciH
6acbiHbI3. (34-cypeT)
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Ecte cakTaHbI3

e [lacTa GeTiHeH Kelbip Tamalla macTa KecikTepiH TabyblHbI3 MyMKiH. ByA aaeTTeri Hapce.

e [lacTaHbl Micipy YaKbITbl XKeKe MapamMeTPAEPre, MacTa MilliHAEPIHE XXoHe YAeC caHbiHa GalAaHbICTb
o3releAeHeAl.

Tasaaay

MaHpizabl

e Backapy TytkacbiH «©OLLIPYAIl» xaitracbiMbiHa Bypbir, KyaTTbl ©LWipiHi3 Ae, BYA KYpaAAbl TazaAamac
He 6eALlekTeMec 6YpbIH KyaT CbIMbIH aAbIM TaCTaHbI3.

* Herisri KypbIAFbIHbI CyFa 6aTblpMaHpbI3.

* KypaaAbl TasaAay YLUiH LUAIO »aCThIKWAChIH, KAYCTUKAAbIK Ta3apTy KYpPaAAapblH Hemece abpasuBTik
Tas3apTy KYPaAAapbiH (MbICaAbl, GEH3MH, aAKOFOAb >KSHE MPOMaHOA) MaiAaraHbaHbI3.

e Kypaaabl opbip maAaAaHFaHHaH KeMiH Ta3aAan TYpbIHbI3, 9MTMECe KYpPaA THICiHLLE >KYMbIC icTemeyi
MYMKiH.

* Kes KeAreH oTKip XXMeKTepiMeH KOAbIHbI3AbI KECiN aAMay YLLUiH, KYPaAAbl Ta3aAay KesiHAe KOChbIMLLA
CaKTbIK LUAPAChbiH KOAAAHbIHbI3.

*  KypaAAbIH, KaAbINTaCTbIPY AUCKIAEPi MEH BapAbIK aAbIHATbIH GOAIKTEPI bIABIC XKYFbILL MaLLMHAAAH
KopfaaraH. OAapAbl bIABIC XKyFbILL MALLIMHACBIHAQ Ta3aAaFaH KE3AE €H, XXOFapFbl Temmnepatypacbl 60°C
acrnaiTbiH AYpbiC 6aFAApAaMaHbl TAHAAFaHbIHbI3FA KO3 JKETKI3iH3.

I Backapy TyTkacbiH «OLUIPYAL» xaitFacbiMbiHa Oypbin, allaHbl KyaT po3eTKacbiHaH aXblpaTbiHbI3.
(35-cypeT)

2 bBaokTaH 6ocaTy YLUiH KaknaFbiH TapTbif, KakmaFblH apaAacTbpy KamepachiHaH aAbin TacTaHpl3.
(3-cypeT)

3 ApanacTbipy KamepachiH Heri3ri KYPbIAFbIAAH ChIPFbITBIHBI3. (4-CypeT)

ApanacTbipy kaMepachiHblH PO3eTKaCbiHAH OO YLUIH GOPMaAay AMCKICIHIH, YCTaFbIWbIH CaFaT TiAHE
Kapama-kapcbl barbiTTa OypbiHbI3. (5-cypeT)

5 CaycaFbiHbi3Abl apaAacTbIpy KamepachiHa KOwibiM, CbiFy TYTIMH aparaCTbipy KaMepachiHbIH LUBIFbLIC
CaHblAdyblHaH ChIPFBITBIMN LUbIFAPY YLWIH ChIpTKa Kapar uTepiHi3 (6-cypeT). DopManay AMckiciH Genin
AAbIN, CbIFY MAUTKAChIH CbIFy TYTirHEH TapTbin LWbiFapbiHe3 (7-CypeT).

6 ApanacTbipy KypaAbiHbIH KaAaFblH apaacTbipy kaMepacbiHaH LUblFapbin aAbiHbI3. (8-cypeT)

7 KaMmblp KaAAbIKTapbIH XKOI0 YLUiH, dOPMaAdy AMCKICIH OepIAreH Tasanay KypaAbiMeH Ta3aAaHbi3. OcblaaH
KeMiH OHbl CYMeH TasaAai anachi3. (36 xoHe 37-cypeT)

8 bBapAblk anblHaTbIH OOALIEKTEPIH bIABIC XKYYFa apHaAFaH CYMbIKTBIKIEH XIHE XKblAbl CyMEH Ta3aAay
YLWiH GepiAreH TasaAay LUETKAChIH MalAAAAHbBIHBI3 HEMECE bIABIC XYY KYPAAbIHAA XYbIHbI3. BapAblk
OOALLIEKTEPIH KYPFAaTBIM CYPTIH3.

KeHec: CoiFy TYTIrHIH, iLUKi TOMEHTT OOAIriH Ta3aaay YLUiH, Ta3aAay WeTKaCbIHbIH KOPCETYLUI YLIbIH
nanaaraHbiHei3. (38-cypeT)

9 bBapAblk aAbIHATEIH GOALIEKTEPIH bIABIC XYYFa apHaAFaH CYMbIKTBIKNEH XaHE XblAbl CYMEH TasaAaHbl3
HeMece bIABIC XYY KyPaAblHAR XybiHbI3. OcblaaH KeMiH GapAblK OOALIEKTEPIH KYPFATbIN CYPTIHI3.

10 Herisri kypbIAFbIHBI, 6ackapy TYTKACbIH XoHe MacTa »acay KypaAblHbIH ChIPTKbI OOAIMH Ta3aay YLUiH
KyPFak MaTaHbl MaliaaAaHbiHbI3. (39-cypeT)

EckepTne: TasararaHHaH KeliH cakTamac OypbiH 6apAblk GeALLekTEPI MEH dOPManay AMCKICI ayacblHbIH,
MYKMAT KYPFaTblAFaHbIHA KO3 XETKI3IHi3. KeAeciae KoAAaHY VLUIH MacTa »Kacay KYPaAblH KalTaAaH XuHan
KOMbIHbI3.
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Cakray
I KyaT cbiMblH OHbI cakTayra apHaAFaH 6eAwekke oparpi3. (40-cypeT)
2 DopManay AUCKIAEPIH KypPFaTbIM, OAAPABI CakTay KOpabblHAA CaKTaHpI3.
Eckeptne: CakTay kopabbiHAAFbI LWaFbiH KAAMOP LWaTackaH TaAlWbIKTap MaccachbiHblH GOpManay

AVICKICIHIH Ta3aAay KypaAbl VLLIH acaAFaH, OA MacTa xacay KYPaAblHAa KamTblAmMarabl. OA icke
KOCbIAAABI aHe Benek caTblAaabl. (41-cypeT)

3 [lacTa »xacay KypaAbiH NaAaAaHbin GOAFaHHAH KEMiH KYPFaK, XaKCbl XKEAAETIATEH KEPAE CaKTaHbI3.

AkayAbIKTapAb! LieLy

ByA Tapayaa KypbIAFblAG €H KO KE3AECYI MYMKIH akayAblkTap »1HakTaArFaH. Erep Temeraeri
aKMapaTThIH KOMETIMEH MICEAEHI LLELLIE aAMACaHbI3, Wi KOMBIAATBIH CypakTap Ti3iMiH aAy YLUiH
www.philips.com/support Be6-canTbiHa KIPIHI3 A€, ©3 EAIHI3AETT TYThIHYLIbIAAPFA KOAARY KepCeTy
OpTanbiFbiHa XabapAaChIHbI3.

AkayAbIk, Cebebi LWewimi

Kypaa kabbipra Ala THiCiHLWe KOCbIAMaFaH KyaT po3eTkacbiHbIH TUICIHLIE KOCBIAFaHbIH
po3eTKacblHa alla Hemece po3eTka KyaT Ke3iHe aHe po3eTKaHblH TUICIHLLIE XXyMbIC icTen
ThIFbIAFAHHAH KeMiH AbIOBbIC KOCbIAMaFaH. TYPFaHblH TEKCEPIHI3.

LWblFapmanabl.

Kypan kabbipra Ci3 nacTa xacay [NacTa xacay 6aFAapAaMachiH TaHAaHbI3
po3eTKacbiHa alla HaFAapAaMachIH ware (D icke KOCY TYWMMECIH 6acbiHbI3.
ThIFbIAFAHHAH KEMiH TaHAAMaAbIHbI3 HeMece

MacTa acay YAepiciH ¢ ke KOCy TyMMeCiH

HacTamanAbl. 6acTbIHpI3.

M icke KoCy TyiiMeciH Kamepa kaknarbl AypbIC Kamepa kaknarblH TUICIHLE XKMHAY YLUiH
GackaHHaH Kefiik, kypan  KvHaAMarar. naAaAaHyLWbl HYCKayAbIFbIH AYPBIC

AaBbIA CUTHAAAGDbIH OpblHAGFaHbIHbBI3FA KO3 XKETKI3IHi3.

LWbIFaPaAbl KHE KYMbIC
iCTeMeN Karaabl.

Kamepa kaknarbl iLLKi ApaacTbipy kKaMepacbiHA2  YHHbIH 9pbOip TomTamara apHaAFaH
OOAIrHEH allbIAFaH KYMAE  YH TbIM Kerl. MakcumManabl keaemi 400 r. Erep apanacToipy
UTEPIACAI kamepacsiHa 400 r kebipek yH caacaHbi3,
KeAeMiH a3anTbiM, Backa macTa TonTamachiH
KacaHpi3.
«¥H/cy KaTblHaCbIHbIH KyaT ke3iHeH axbIpaTbir, MacTa »)acay
KecTeciHAe» bepiAreH KYPaAblH Ta3aAaHbi3 A, MacTa xacay
YH MEH CyAbIH KaTblHacbl YAEPICIH KaiTa icke KOCy YLiH NainAaAaHyLLbl
cakTaamaraH. Kambip TbiM HYCKAYAbIFbIH KaiTa OpbIHAGHBI3.
bIAFAA.
Kamepa kakmarbl AypbIC Kamepa KaknafbiH TUICIHLE XXMHaY YLLiH
XMHAAMaFaH. NaAaAaHyLLbl HY.CKayAbIFbIH AYPbIC

OpblHAGFaHbIHbI3Fa KO3 XKETKI3IHi3.



AkayAbik, Cebebi

[NacTa xacay yAepici [NacTa xacay Kypanbl y3ak
KE3IHAE KYPaA KYMbICbIH  9Pi Y3AIKCI3 KYMbIC YaKbITbIHA
TOKTaTaAbl aHe 6aiAaHBICTbI LWamMaAaH TbiC
elukaHAal Ablbbic KbI3ABIPBIAABI.

LWbIKManAbl.

«¥H/Cy KaTbIHAChIHbIH

KecTeciHAE» bepiAreH

YH MEH CyAbIH KaTblHacbl
MacTa xacay yAepici cakTaAmaraH. Kambip TbiM
KE3IHAE KYPaA KYMbiCbIH  KYPFaK GOAYbI MYMKIH.
TOKTaTaAbl KaHE AbIOBIC  APaAacTbipy KYPaAbIHBIH,
LWbIFapaAbl. Kanarbl kelbip beTeH

3aTTapMeH KEAEPTi TYAbIPYbI

MYMKIH.

Kate baraapAama TaHAAADI.

AParaCTbIPy KypPaAblHbIH - ¥H MEH Cy KaTblHaChbl AYPbIC
KaAaFbl 6OCKa XyYMbIC emec.

icTen Typ XaHe ellkaHAal

nacTa WblFbIM aTkaH Ok,

¥H y3aK yakbIT 6olibl
CaKTaFaHHaH KeMiH AbIMKbIA
BOAbIN TYPAADI.

MacTa oHaM cblHaTbIH ¥H MeH Cy KaTblHaChl AYPbIC
6OAAAbI. emec.

AypbIC YH TYPIiH
nManAaAaHOAAbIHBI3.
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LUewimi

KyaT KesiHeH aXblpaTbin, nacrta »xacay
KYPaAblH CybITbiHbI3. BapAbik korsaHbarapaa
Y3AIKCI3 2 UMKAAIH, MakCMMaAAbl MariaanaHy
LIMKAIHEH acbin keTneHi3. KypaaabiH KbiameT
€Ty MEP3IMiIH TUIMAIPEK KOPFay YLUIH,
KYPaAAbI 2 Y3AIKCI3 XYMBIC LIMKAIHEH keliH 30
MUHYTTaH COH MarnAaAaHyAbl KanTa icke Koca
aAachI3.

KyaT Ke3iHeH axblpaTbin, MacTa xacay
KYPaAblH Ta3aAaHbI3 A3, MacTa »acay
MPOLIECIH KaiTa icke KOCy YLiH MaiAaAaHyLLbl
HYCKaYAbIFbIH KalTa OPbIHAGHDI3.

AlLaHbl KyaT Ke3iHeH axblpaTbir, KaMbIPAb
aAbIHbI3. [1acTa xacay KypaAbiH Ta3aAaHbI3,
MHIPEeAVIEHTTEPAI TUICIHLLIE OALIEH3

(YH CaAMaFblH AYPbIC ©ALLIEY YLLIH ac Y1
TapasbiCbiH MafAAAGHBIHBI3), COHAAM-aK,
MacTaHbl Xacay YAEPICIH KaiiTa icke Kocy
YLIH NaiAaAaHYLLIbI HYCKAYABIFbIH KaiTa
OpblHAAHbI3

BaAFbiH Spi AYPbIC CaKTaAFaH YHABI
nanAaAaHbIHbI3.

AlaHbl KyaT Ke3iHeH axbpaTbir, KaMbIpAb
anbiHbI3. [1acTa »acay KypaAblH Ta3aAaHbi3,
MHrPEAVIEHTTEPAI TUICIHLLIE SALIeH3

(YH CaAMaFbiH AYPBIC BALLISY YLLIH ac Yi
TapasblCblH ManAAAHBIHBIZ), COHAAN-aK,
macTa xacay YAEPICiH KanTa icke Kocy
YLWIH NaitAaAaHYLLbl HYCKayAbIFbIH KaiiTa
OPbIHAGHDI3.

BapAbik MakcaTTafbl YHABI HEMEeCe MPOoTenH
KypaMmbl XOFapbl YHAbI MaAaAaHbIHbI3
(narAaAaHyLLbl HYCKayAbIFbIHARFbI HEMece
OepiAreH peuenTTep KiTabblHAaFbI «[lacTa
Kacay KYPaAbiH MarAaAaHy» TapayblH
KapaHbi3).
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AxkayAbIk, Cebebi

[NacTa 6ipre bipireai. ¥H MeH Cy KaTblHacbl
AYPbIC eMeC, apaAacTbIpy
KamepacblHa TbiM Kem cy
KYMbIAFaH.

Kamepa ilwiHAe TbIM Kem  ¥H MaraaAaHblAMac HypbiH

Kamblp KaAABIFbI KAAABI. bIAFAAABI OPTaFa TbIM Ker
LWblFapbIAFaH HeMece Kamblp
TbIM bIAFaA.

Kamepa, aparacToipy
KYPaAbIHbIH KaAaFbl,
dopmManay AmcKici
KOAAGHBIAMAC OYpbIH
TUICIHLIE Ta3apTblAMaraH.

ApParacTbipy KyparbiHbIH
KaAaFbl HEMece Kamepa Ai
bIAFAA.

Cy AypbiC peTneH

KOCbIAMaFaH.
KypanaaH asraHTan cy BaFaapaama icke KocbiAMac
KeAeMi aFbin Typ. 6YPbIH, Cy KOCBIAABI.

[NacTa xacaraHHaH KeiiH, [lacTa xacay yaepici
apaAacTblpy kamepacbiH TOABIKTAM afgKTaAMarbIHLLA
HEri3ri KypbIAFblAH Bacyabl popmanay kesiHae
CbIpFbITNaHbI3 Hemece KYPaA TOKTaTbIAAI.

CbIFy TYTIFIH apaAacTbIpy

KamepacblHaH UTepy

MYMKIH emec.

L ewimi

¥H MeH CyAbl OepiAreH YH MeH cy
TOCTaFaHblH «yYH/Cy KaTbIHAChIHbIH KECTECIHE
COKEC OALLEHI3. ¥HHbIH, CaAMaFblH HaKTbIPaK
OALIEY YLIH aC I TapasbiCbiH MaiAaraHbIHbI3.
CakTay KesiHAE YHABI KypFaK KyliHAe
cakTaHpI3. [lacTa xacay yAepiciH karTa icke
KOCY YLLUiH, MarnAaAaHYLLIbl HYCKAYABIFbIHbBIH
HYCKayAapblH OpbIHAGHbI3.

[NaaanaHbac BypbiH GapAbIK GOALIEKTEPIHIH,
Taza eKeHIHE Ke3 KETKI3IHI3.

[NatpanaHbac 6ypbiH GapAblk OEALEKTEPIHIH
TOABIKTaN KYPFaK EKEHIHE KO3 KEeTKI3iHI3.

¥H Typi coikec emec. [acTa xacay yLiH
NainAaAaHYLLIbl HYCKAYABIFbIHBIH, HYCKAyAapbIH
OpbIHAAHBI3.

baraapaama icke KocbIAFaHHaH KeMiH cy
KOCy YLLiH MaiAaAaHYLLIbl HYCKAYABIFbIHbIH
HYCKayAapblH OPbIHAAHBI3.

I Kypan AYpbIC XMHaAMaMbIHLLIA
OenllekTeHreH OeALLekTePAl kaTa
OPHbIHa KOMBIHBI3 Ad, Backapy TYTKacblH
karTapaH «OLUIPYAD xaltFacbiMbiHa
KOMbIHBI3.

2. PoseTka KocbiM, aBTOMATThI MacTa
acay HaFAapAaMachiH TaHAAM, icke
KOCY TYMMECIH 6acbiHbI3. AparacTbIpy
KypaAblHbIH KaAafbl |0 cekyHa 6ovibl
aliHaACBIH, COAQH COH, Hackapy TYTKacbiH
«OLUIPYAl» »aitFacbiMbiHaCbIHA OYPbIHbI3.

3. Kypanabl poseTkaaaH aXblpaThbin,
KYPaAAbl MaiAaAaHyLLIbl HYCKayAbIFbIHAG
KepceTiAreHAel BOALLEKTEHI3 KaHe
TasaAaHbI3 («TasaAay» TapayblH KapaHbi3).
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©HiM TypaAbl aknapart

Yari HR2332/12

Ko3FaATKbIL KyaTbl [50BT

HakTbl kepHeyaik AC220-240 B (50 Tw)
©wemaep (¥ x E x b) 350 MM X |35 MM X 287 MM
Ta3za caamarbl 47 kr

EcenTeareH kepHeyi MeH XMIAIK TypaAbl aknapaTTbl aAy YLUiH, ©HIMAEr Typ OOWMbIHLLIA TakTanachiH
KapaHbi3. ©HIM TypaAbl aknapaT aAAblH aAa eCKepTYCi3 e3repTiAeA.

MacTa xacay Kypaab

HR2332/12

230V, 150w, 50Hz

SHaipywi:"Ouannc KoHeblomep AandceTana b.B”, Tyccenamnenen 4, 9206 AA, Apaxter, Huaepaanabl
"Peceit xoHe KeaeHaik Oaak TepputopusicbiHa umnopTTaywwsl: " OUAMMIC” XKLUK, Peceit ®eaepaumscel,
123022 Mackey kanachl, Cepreit Makees keweci, | 3-yi, Tea. +7 495 961-1 111"

KbiTalaa »acanra

TyYPMBICTBIK KXKETTIAIKTEPre apHaFaH

KasakcTaH PecriybAnkacbiHAQ CaThin aAblHFaH Tayapra KaTbICTbl LUaFbIMAAPAB! KAObIAAMTBIH 3aHABI TYAFa:
«Duannc Kazaxcran» KLIC Manac keweci, 32A, 503-keHce, 050008, AamaTbl kaaackl, KasakcTan HOp.

AVILIO MPWHKMAIOLLEE MPETEH3NM B OTHOLWEHMIN TOBaPa, NPUOBPETEHHOTO Ha TeppUTOPUM Pecnybanku
KazaxctaH: TOO «®uannc KasaxctaH» yaMaraca, 32A oduc 503, 050008 AamaTsl,KasaxcTaH

Erep 6acka MaTepuan peTiHae beariaeHOece, XaLWiK iliHAer GapAblk Oyma MaTeprasaapbl KaiTa
OHAEAMEAI KaFa3AaH Kacaaabl; XaLwik cbipTbiHaH PAP GeAriciH kapaHpi3.



84 PYCCKUW

Conep)xaHue
BaykHo 85
SneKTpomMarHuTHble nona (OMI) 88
Ytunusauma 88
fapaHTMa 1 nogaoep»ka 88
BBeneHune 88
KomnnekT noctaBku (puc. 1) 88
OnucaHue (puc. 2) 89
Pasbopka 1 ouncTka nepen nepBbiM NCMOb30BaHNEM 89
Cbopka 20
Mcnonb3oBaHWe nacta-MallnHbl 91
[NoaroToBKa v U3MepeHmne obbema MyKu 91
MoarotoBKa 1 U3MepeHye obbemMa XUOKOCTH 92
3anycK NporpamMmbl MPUroToBAEHWA NacTbl WAV Nanwn 94
Ouunctka 95
XpaHeHune 96
Mounck n yctpaHeHne HencrnpaBHOCTeN 926

CBepneHusa o6 nsgenum 100



PYCCKU 85

Ba>kHO

I_Iepeu Ha4yasioM NCMoNb30BaHNA |‘|pl/|6opa BHMMATENIbHO O3HAKOMbTECh C HacCToALLLen
NHCTPYKUMEN MO 3KCryaTaunm N coxpaHuTe ee Ona AasibHenLero ncnonb3oBaHma B
KayecTBe CrnpaBO4YHOIroc Matepumasna.

MNpepynpexxoeHne

- lepepn nogknoyeHmemM nprbopa K MCTOUHUKY NMUTaHUA
ybeauTech, UTo HanpsXeHue, yKkasaHHOe Ha HMXKHEeW naHenm
Nprbopa, COOTBETCTBYET HAMPAXKEHMIO MECTHOW SNEeKTPOCETH.

- [NMepen nogkMmoYyeHneM BUMTKM K PO3ETKE INEKTPOCETY
ybeauTech, UTo PyKy MOMHOCTBLIO CyxuMe.

- 3anpellaeTca norpy»<arb OCHOBHOE yCTPOWCTBO B BOLY,
MPOMbIBATb €ro BOOOW UK MOOOM OpYron KUOKOCTbIO.

- Bo n3berkaHre KOpOTKOro 3aMblKaHMA UK MOPaXKeHua
SNEKTPUYECKMM TOKOM cieguTe, YTobbl Boda Unu gpyrme
KUOKOCTW He nonaganm Ha npubop.

- [NpoBepsanTe NpaBUNbHOCTbL NOAKMOUYEHUA CETEBOW BUITKU K
PO3eTKe MEeKTPOCeTH.

- 3anpellaeTca nogkadaTb Nprubop K pene BpeMeHn nnm
cucTeMaM gUCTaHUMOHHOIo ynpasneHus.

- [epen nogkMmoyeHneM BUMTKM K PO3ETKE 3NEKTPOCETY
ybenmTech, YTo Npubop cobpaH MpaBUNbHO.

- He ncnonb3ymnTte Nprbop B cliyyae NoBpexoeHuna LHypa
AUTaHWA, BUNKX UKW OpYrix getanew.

- Bcerpga BbikntoyanTe nprbop C MOMOLLIbIO Nepekyarens
pexkmma paboTbl (YyCTaHaBNMBag ero B NoioxeHmne
BbIKIOYEHWA) 1 OTKMoYanTe ero oT MCTOYHKMKA MUTaHNA
nepen coopKom, PasbopPKoW, OUNCTKOM U XpaHeHneM, a
TaKXe ecnv Nprbop He UCMoNb3yeTca UK HaxoouTcs 6e3
npucmoTpa. MNepen, NoaKAyYeHneM K CeTU U BKITIoYEeHUeM
BCerga npoBepanTe NpaBuiIbHOCTb COOPKK OeTanen npubopa.
[Mpnbop dbyoeT paboTtarb TONbKO MPW YCIIOBUM MPaBUITbHOM
COOpPKK BCex netanen.

- He onyckanTe pyKur 1 KyXOHHbIe NPUHAONEXHOCTU B KaMepy
019 CMeLUMBaHuaA, eCciv nepektodaTesb pexxmma pabdoTbl He
YCTAHOBJ/IEH B MOJTOXKEHWE OTKITIIOUEHUS, MPUOOoP He OTKIIoYEeH
OT CeTu, a ABurareflb U LUHEeKOBbIV Ban eLle paboTtaloT. [Nepen
npoBegeHeM pPasbopKu, OUNCTKU U Nepen XxpaHeHnem
ybenuTech, YTto ABUraTeNlb U LUHEKOBbIV Bal MNpeKpaTuin
pPaboTy.
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B cnyuae noBpexkoeHmsa ceTeBoro LHypa ero Heobxoammo
3aMeHUTb. B Lenax obecneyeHmna 6e30macHOCTM 3aMeHATb
LLUHYP clefyeT TONbKO MpW MOMOLLIM CNeumanimcToB

Philips, B aBTOpr30BaHHOM cepBUCHOM LeHTpe Philips

VN B CEPBUCHOM LIEHTPE C NepCcoHaIoM aHanornyHowm
KBaIMPUKALMN.

He 3ameHanTe getanv Nnpmubdopa CaMoCTOATENBHO.

[aHHbIM Mprbop He npenHasHadeH ona geten. XpaHurte
MNPYOOoP M CETEBOWM LLIHYP B HEOOCTYMHOM 09 OeTen MecTe.
[JaHHbIV Mprbop He NpefHasHadeH A1a MCrnonb3oBaHsa
NNLUAMK C OrPaHNYEeHHbIMKY BO3MOXHOCTAMM CEHCOPHOWM
CUCTEMbI UM OFPaHNYEHHbIMW MHTETNEKTYa IbHbIMW
BO3MOXXHOCTAMM, a TaK e NULUAMKM C HegoCTaTOUHbIM
OMbITOM U 3HAHUAMMW, KPDOME CIlydaeB KOHTPOMAA U
MHCTPYKTUPOBAHMA MO BOMPOCaM MCMonb30BaHMA Npudopa
CO CTOPOHbI AL, OTBETCTBEHHbIX 3a MX 6e30MacHOCTb.

He no3sonanTe oetam nrpartb ¢ Npribopom.

Bo mn3beykaHme HecyacTHbIX C/lydaeB 3anpeLlaeTca
SKCMYaTUPOBATb MOBPREXAEHHbIN MPKrbop.

BHuMaHumel

[Nepen nepBbIM UCMONb30BaHeM NpmMbdopa CHUMUTE U
TLLATENbHO MPOMOWTE BCE akceccyapbl (CM. rmany "Pasbtopka u
OUMCTKa nepemn nepBbiM NCronb3oBaHnem").

[MNpubop nNpenHasHavyeH ToNbKOo A9 AoOMalluHero
MCMOMb30BaHWA.

3anpeLaeTca nob30BaTbC KAKMMU-NTMDO akceccyapamm U
netangaMmm Apyrmx Npom3BoOMTENEN, a TaKXKe akceccyapamm

W OeTaNaMu, He MMeIoLLMMIK CrelnanbHOoOM pekoMeHoaLumm
Philips. [Npn ncnonb3oBaHmM TakMX akCceccyapoB U AeTanem
rapaHTUMHbIE 0bA3ATENBCTBA TEPSIOT CUNY.

He ncnonb3ymTte nprndop Ha HeyCTOMYMBOW U HEPOBHOM
MOBEPXHOCTW.

He oTkouanTe LLHYP NUTaHya 00 OKOHYaHWA 06paboTKM.
YTOObI B Clydae HeobxoamMMOoCT OCTaHOBUTb MNpoLLecc
00PADOTKN, OTKITIIOUUTE LLHYP MUTAHUA, Npexkaoe yem
BbIMONMHUTL Opyrme 0encrBmd.

MpoOoMKNTENBHOCTb HEMPEPbLIBHOW paboTbl Nprbopa

He Oo/MKHa NpeBbILLAaTh 2 LMKNOB. 119 npoa/ieHns cpoka
CNY>XKObI NPUbopa HY>*KHO genatb 30-MUHYTHbIE NepepbIBbI
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nocne NpoBefeHna KaxKabIX ABYX OJIUTETbHbIX Ppaboumx
LIMKIOB.

UToObl Mpoa/InTb CPOK CY»KObl Mprbopa, oumLLianTe Hacaaku
019 NacTbl W NanLwim ¢ NOMOLLbIO MpuiaraeMoro akceccyapa
A5 OUYNCTK MOCe KaXKOoro NCrob30BaHUSA.

3anpeLllaeTcsa C CUnow crmbaTthb, BblpblBaTb, CKPYyYVBaTb U
3aBA3bIBATb LLUHYP MUTAaHUA, a TakxKe NoMeLlarb ero nop,
TAXenble NpegmMeThbl.

Ecnu npubop He ncnonb3yeTcs, OTKYanTe ero ot
SMEeKTPOCETH.

3anpeLlaeTca aKCryaTmpoBaTb NPYOop PAOgOM C
NerkoBoCrIaMeHaLLMMNCA ODbeKTaMmM, TaKUMUM KaK
CKaTepTV UNK LLUTOPRbI.

Mpwv 0BbHapPY>XeHWK ObiMa Cpasy »e OTKIoYanTe CeTEBYIO
BUITKY OT CETW.

[pW OTKMIOYEHW CETEBOIO LLIHYPA OePXKUTECH 3a BUIIKY, a He
3a Kabensb.

CneounTte, YTOObI ceTeBas BUIKa Obla YMCTON.

He knaguTte Ha Npurbop Taxenble NpegmMeThbl.

V3oenve aBnaeTca ObITOBbIM KyXOHHbIM MPMOOPOM.
3anpeLllaeTca MCnob3oBaHme B NMoObIX OpYrvx Lenax.

He nepemellante nprbop BO BpeMs paboTbl.

OTKkNtoYanTe Nprbop OT UCTOYHMKA MUTaHWA nepen cCOopKowu,
Pa3boOPKOM 1 OUNCTKONM, a TaKyKe Korga Npubop octaeTca be3
npucMoTpPa.

XpaHuTte Nprnbdop B CyXOM U XOPOLLO MNPOBETPVBAEMOM MecCTe.
He nepemellanTe Nprbop C MOMOLLIbIO Oepx<aTens HacaaKu
018 NacTbl W nanwn. [na atom uenm gepymntech 3a OCHOBHOE
YCTPOWCTBO.

Kaxkabi pa3 nepen Mcnofb3oBaHMeM Heobxoammo
MpoBepATb, CBOOOOHbI M OTBEPCTUA HACAOKM O1A NaCTbl U
nanwu.

Bo n3bexaHue TpasMm, MoBpexaeHna ogexkabl, Bonoc 1/ vnm
MoBpexaeHWA Npubdopa He NpubnmKanTech K paboTtatoLLuemy
Nprbopy 1 HE MOAHOCUTE K HEMY NTOMATKK U OPpYrne KyXOHHble
NPUHAONEXXKHOCTU.

He onyckamTe pyKu unm Kakme-nmbdo npeamMmeTbl B OTBepcTme
paboTaloLler nacta-mMallunHbl. He npukacanTecs K
OBUKYLLIMIMCS YaCTAM.

He nbitantechb pasobparb MexaHn3m BJTIOKMPOBKM KPbILLKW,
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- Hacaokw g nacTbl v nanLwimn 1 Bce CbeMHble OeTanu
NpMbopa MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLLnHe.
Icnonb3ys NoCyooMOEUYHYIO MALLIMHY, BblOMpanTe nporpaMmmy
C Temneparypon He Bbllle 60 °C.

- Vcnonb3ymTe TOMbKO 3a3eMIeHHYIO PO3ETKY.

DnekTpomMarHuTHble nonga (AMIM)

ST0T Nprbop Philips cooTBeTCTBYET BCEM MPUMEHMbIM CTaHaapTam 1 HopMam no
BO30EMCTBUIO EKTPOMArHUTHbLIX MOMNen.

YTnnmnsauuma

- 3TOT CUMBOJ O3HAYAET, UTO MPOLYKT HE MOYKET BbITb YTUNN3UPOBAH BMECTE C K
ObIToBbIMK OTX0OamMu (2012/19/EU). —

- BbInonHanTe pasgenbHyIo yTUIM3aumio SMeKTPUYECKMX 1 SMTeKTPOHHbIX N3Oennn B
COOTBETCTBUM C MPABUIAMU, MPUHATLIMU B BalLer cTpaHe. MNpasBunbHas yTuimsaums
nomMoraeT NPenoTBPaTUTbL HEraTMBHOE BO3OEMCTBME Ha OKPYXKAIOLLYIO cpeay U
3[00POBbEe YesIoBeKa.

[MapaHTna n nogaep)xka

Ecnu BaM TpebyeTca obcny>KMBaHme Unmn gononHuTenbHaa MHbopmaums,

a TakXKe B Cflydae BO3HUKHOBeHWA Npobnem nocetute Bedb-cant Philips
(www.philips.com/support) nnm obpatmntech B LIeHTP NOAAEPHKM NoTpebutenemn
Philips B Baluen ctpaHe. Tene@oHHbIV HOMEP MOYXHO HAMTU B rapaHTUMHOM ByKneTe.
Ecnu B Ballew cTpaHe HeT LieHTpa Noaaep»ku notpebutenen Philips, obparureck no
MecCTy NpuobpeTeHus 13genms.

BBepneHue

[No3npaBnsgem C NoKynKow 1 NprBeTCTBYeM Bac B Kybe Philips!

YT0o6bl BOCMNONb30BATLCA BCEMU NpenMyLLIecTBamMm nogaep»ku Philips,
3aperncTpupymTe NpoayKT Ha Beb-cante www.philips.com/welcome.

Mepen yCcTaHOBKOW 1 UCMOMb30BaHMEM Mprbopa BHUMATEbHO MpoYynTanTe AaHHYIO
MHCTPYKLMIO MO aKcnnyaraumm. CoxpaHute ero ana AajibHenwero NCroib30BaHu.

KomMnneKT noctaBku (puc. 1)

OCHOBHOE YCTPOWCTBO Hacapka ona nasaHbu/Knewex

VIHCTPYKLMA Mo SKCnyaTaumm LLleTouka Ansa YnCTKm

KynuHapHas KHura MNocKUin akceccyap A8 OUNCTKM

®OEE

Yaluka ons MyKm
yCTaHoBeHa Ha Nprobop)

S

Hacanka onsa ¢eTTyumHn CrakaH ana soabl

®
@
®
(® | Hacapka onsa cnaretmi (yxe
®
®©

Hacanoka onia neHHe
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OnucaHwue (puc. 2)

@ | WHyp nutaHmua ® | Whek
@ | NpucnocobneHne ons xpaHeHus NonaTka ons 3ameca
LUHYPa
® | KoHTelHep ans xpaHeHus @ | KHormKka nycka/nays3bl
® | Kamepa ons cMeLLmBaHus ®@ | Mepekniouatenb pexkrmMa paboTsl
(® | KpbiLLika kamepbl Anst cmelumBanvs | @) | Pexknum oononHuTenbHom nogaum
Tecta
(® | Hacapka ona nacTbl v nanLum BbIKJT.
@ | Depy<aTenb HacaoKky Ans NacTbl U (9 | ABTOMAaTUUECKUI PEKIM
nanwm
TpybKa LUHeKa

Pa36opKa 1 ounctKa nepepn, nepBbiMm
MCMosib30BaHMEM

BaykHO

Mepen nepBbIM NcNoOfb30BaHMEM NPUBOPA CHAMUTE U YTUNN3NPYATE 6e30NacHbIM
Cnoco60oM yrNakoBOUHbIV MaTepuan 1/unm peknamMmHble HaKNenKu.

V3BneknTe Bce CbeMHble AeTa/lM U aKceccyapbl, IPOMONTE U TLATENbHO BbICyLLUUTE
nx (cM. rnasy "Ounctka").

He npombiBariTe 1 He 3aMauMBanTe OCHOBHOE YCTPOMCTBO, LLUHYP MUTAHUSA U
CeTeByIo BUJIKY.

He ncnonb3yinte metannuyeckne rybkm nnm gpyrue noxoxue Ynctaiime
NPMCNOCoBeHns, TaK Kak 3TO MOXKEeT NPUBECTU K 06pa3oBaHMIO LiaparnmH Ha
MNIACTUKOBOW NMOBEPXHOCTU N COKPATUTb CPOK CNYXKObl NacTa-MallUMHbI.

Hacapnkuv ona nactbl 1 nanwiy v BCce CbeMHble AeTaiv Npnbopa MOXKHO MbITb B
NocyaoMoeyHor MalluHe. Mcnonb3ysa Nocy4oMOoeYHY0 MallnHY, Bblbupante
nporpamMmmy c Temneparypon He Bbilue 60 °C.

Mpnbop NpegHasHa4eH ToMbKO AN AOMALLHEro NCNoib30BaHUS.

TwaTenbHO OUMCTUTE BCe AeTann nepen NnepBbiM NCNO/Ib30BaHUEM NMpubopa

(cm. rnaBy "Ouuctka').

MoTAHUTE 3a KPbILLKY AN9 pasbioKMPOBKM U CHUMKWTE ee C KaMepbl 015
cmewvBaHua. (Puvc. 3)

CoBUHbBTE KaMepy A9 CMeLLMBaHUA C OCHOBHOIO ycTponcTaa. (Puc. 4)

MoBepHUTE NPOTUB YACOBOW CTPENKM AepyKaTefb HacaaKW Ana nacTbl U nanwn u
OTCOeAUHUTE ero OT OTBEPCTUA KaMepbl Ana cMellnBaHus. (Puc. 5)

ManbLem NpPoTONKHUTE TPYDBKY LLIHEeKA Yepes OTBepCTMe KaMepbl 4158 CMeLLMBaHKA.
(Puc. 6) CHUMKUTe HacaaKy ana NacTbl W NanLimn, 3aTem U3BMNeKuTe LLHEK U3 TPYDBKM
LwHeka. (Puc.7)

I3BNeKnTe LLIHEeKOBbIV Ban 13 Kamepbl 4na cmelmBaHus. (Puc. 8)
OuuncTUTe BCE CheMHble JeTau 1 akceccyapbl U MpoTpuTe ux Hacyxo. (Prc. 9-10)
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Cb6opka

BarkHO

[na cbopKM HEOBXOAMMO OTKIIOUUTbL MPUBOP OT CETU.

YcTaHoBUTE KaMepy A9 CMeLLMBaHKA Ha OCHOBHOe ycTponcTBo. (Puc. 11)

MpumeyaHue. Y6enmrech, UTo GUKCHPYIOLLIVE PblYark @ Ha OCHOBHOM YCTPOMCTBE
COBMelLLIeHbl C OTBEPCTUAMM B HUMKHEW YacTy KamMepbl 418 CMeLLIMBaHUA.

BcTtaBbTe LWHEKOBbLIM Ban B KaMepy o1 cmelumBaHus. (Puc. 12)
TpyOKy WHeKa BCTaBbTe B kKamMepy ana cMeLlumBaHms. (Puc. 13)

MpumeuyaHue. BorbLioe OTBEPCT1E Ha TPYOKE LLHEKa NpK yCTaHOBKe TPYOKM B
KamMepy OOMKHO ObiTb HAMpPaBNeHO BBEPX.

BcTasbTe LIHEK B KaMepy O719 CMeLlUViBaHusa. Y6eauTech, YTO LUHEK LIEMMKOM
MpoXoauT Yepes TPYOKY LLHEeKA W LLIHEKOBbIW BaSl 11 YCTAHOBIEH B Basl OCHOBHOIO
ycTponctea. (Puc. 14)

MpumMeyaHne. HEMHOrO MOKPYTUTE LLIHEKOBbIN Basl, UTODbI yHeauThca, UTo LLHEK
npaBubHO NoacoenvHeH K sany @ ocHoBHOMO ycTponcTBa.

YcTtaHoBUTE HacadKy 0514 Nnactbl 1 farn B OTBepPCTe KaMepbl /19 CMeLllUrBaHNA.
(Puc. 15)

MpumevaHue

* Ybeaumtech, UTo HacaaKa aas NacTbl W NanLv PacrnonoyXeHa NioCcKon CTOPOHON
HapPY>KY.

* Hacagka ong nactbl v NanLiy OOMKHA ObITb MPaBWIbHO YCTAHOBAEHA Ha TOUKY
KpernieHus LHeKa.

* [lpu yCTaHOBKe Hacaaky Ona nacTbl U arLlinv B OTBEPCTUE KaMepbl 414
CMeLLVBaHKS CTpenka Ha Hacadke NoMKHa HaxoauTbCs CBepxy. byabTe ocobeHHo
BHUMATE/bHbI MPW YCTAaHOBKe HacadKu And NasaHby/Kneuek. BaykHo, U4Tobbl
oTBepcTre, GopMUpYIoLLLEE NUCTLI AJ1A Na3aHbk, CMOTPENO BBEPX.

HapeHbTe gepyatenb Ha HacaaKy ona nacTbl v nanwn (pyuc. 16) 1 3aKkpenuTe
nepyarenb Ha OTBEePCTUM KaMepbl A1 CMelumMBaHus. NMoBepHUTE aeprKaTesb no
4acoBOW CTpenKe, UTobbl 3adrKcmpoBaTh ero. (Puc. 17)

MpuMeyaHue. Bcerna ycraHaBnMBanmTe HacadKy Oas nacTbl v anLlinv B OTBepCTMe
KamMepbl 09 CMeLLVBaH1Aa nepe NprucoednHeHreM gepyartens. 3anpeLlaeTcs
CHavana ycTtaHaBnMBaTb HAacadKy Oa8 NacTbl v Naniliv B AepyaTenb, a 3aTemM
MPUCOEOUNHSATL VX K OTBEPCTUIO KaMepbl A9 cMellvBaHua. (Puc. 18)

3aKpowTe KamMepy 019 cMellmMBaHua Kpbllukow. (Puc. 19)

MNMpumeyaHue. ECin KpblLLIKa KaMepbl OJ19 CMeLLVBaHWA YCTaHOBIEeHa HenpaBWibHO,
3aLLUMTHbBIN BbIKOUaTeNb NPpeaoTBpaTyT BKIOUEHKe nprbdopa.
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Ncnonb3oBaHue nacra-mallunHbl

Ba)kHO

YcTaHoBUTE n3aenve Ha PoOBHYIO MOBEPXHOCTb, UCKITIOUAIOLLLYIO BUBPALIMIO UK
HeyCTOMUYNBOCTb.

Mepen noaknioUYeHNEM K ceTn ybeauTech, UTo Bce AeTanu cobpaHbl NpaBUibHO.
He 3acbinante B kamepy MeHee 200 r myku (1 yaluka onsa Mmykm) unm 6onee 400 r
MYKU (2 YaLLKuy ansg MyKu).

HanuBanTe XUOKoCTb TOHKOM CTPYMKOW Yepe3 oTBepCcTMe A1 BOObl NOC/ie Havana
3aMeLUMBaHuUA TecTa.

Ecnn Bbl XOTUTE M3BNEeYb OCTaBLLYIOCA MYKY Nepen 06paboTKon creayoLen
napTuu, onycToLLUNTE KaMepy U nepesanyctute NpmMoop: Ang 3TOro OTKIUMTe ero
OT CETU 1 CHOBA NMOOKIIoUnNTE.

3anpellaeTca NnoMeLLaTb B NacTa-MallnHy MHFPeAneHTbI, TeMrnepaTypa KOTOpPbIX
npesbiwaeT 60 °C, nnm Ncnosib30BaTb NPUB0P B YCIOBUSAX MOBbILLIEHHOW
Temnepatypbl (60 °C), HAaNpUMep NMPUMEHATb BbICOKOTEMMEPATYPHYIO
cTepunmsaumio. OTo MOXKET NPMBECTU K AedopMaLmm npmbopa.

3anpellaeTca HaMBAaTb XXUOKOCTb B KAaMepy AN CMeLIMBaHNA 00 BKITlOUeHUs
nacra-mMalluvHbI.

Mepen nogknoueHnem Npubopa K cetn ybeauTechb, UTO HACaAKa A1 MacTbl U
nanv v gepxxatesfib HacagKu cobpaHbl NPaBUIbHO.

NoaorortoBka n nsmMmepeHune obbema MYKUA

1

OTMepbTe 0HY MOJHYIO YaLLKY MYKU (Yallka BXOaUT B KOMMNeKT). C MOMOLLbIO
npunaraemMoro MiIocKoro akceccyapa Ana OUNCTKM yaannTe BCO OCTaBLLYIOCA MYKY
CO CTEHOK YallKW. Bec NonHowm YallKku MyKn COCTaBnsaeT npnbnmusmntensHo 200 T,

a Bec ABYX MOMHbIX Yallek — npubnmusntensHo 400 r. (Puc. 20)

MNpumeyaHne

* He BcTpsxmBamTe Yalliky 1 He CTydnTe Mo Her, YTOOb! yOaIMTb OCTaBLLYIOCS MYKY.
STO NOBAUSIET Ha M3MEpPEHKEe Beca MyKM.

e [1n9a 6onee TOUHOro M3MepeHuUs UCMOoMb3ynTe KyXoHHble Bechl. (Puc. 21)

e 13200 I MyKM MOYKHO MPUroTOBUTL NpuMepHo 200  cBeXen nacTbl/narnLum.
13 400 I MYKU MOXKHO MPUIrOTOBUTL NMPUMepHO 450 I cBeyker NacTbl/narLum.

MoTAHUTE 3a KPbILLKY A9 pa3bioKMPOBKN 1 CHUMUKTE ee C KamMmepbl Ans
cMeLlumBaHma. (Puc. 3)

HacbinbTe B Kamepy 018 cMeLllmMBaHua MyKy. YTobbl MpUroToBUTb 2-3 Nopuuu,
nobaBbTe ele ogHy YallKy MyKW: BCero Bam notpedbyeTtca 2 Yallki MyKu (MpumMepHOo
400 ). (Puc. 22)

MNpumevaHne

* Ha 3ToM 3Tane He HaNMBanTe KUOKOCTb B KAMepy /15 CMeLLVBaHWA. Hanveamnte
YWOKOCTb TOMbKO MOC/e TOro, Kak nacta-MallmHa HauyHeT paboTy.

¢ He 3acbinavte B kamepy MeHee 200 r unu 6onee 400 r Myku. ECnn B Kamepe
OyaeT CMLLIKOM Masno W CAKLLKOM MHOIMO MyKUW, MPUBOop MOYKeT NpeKpaTuTb
paboTy.
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e HacbinbTe MyKy, Kak NokasaHo Ha unmoctpauuu. (Prc. 23) He HacbimamTe MyKy
B OTBepCTVE TPYOKM LLIHEKA, B MPOTMBHOM Cllydae MyKa B TpyOKe LiHeKa byaeT
CMeLLMBaTbCA HepaBHoOMepHo. (Puc. 24)

|_|O,EI,I'OTOBI-(a n nNaMepeHmne obbema HNOKOCTU
1 Vi3MepanTe o6beM KUOKOCTY Ha POBHOWM MOBEPXHOCTY Ha ypoBHe rnas. (Puc. 25)

MpumeyaHue. 3anpeLlaeTcs HIMBATb XUOKOCTb B KAMepy /19 CMeLLIVBaHWA 10
BKIMOYeHMA Nnacta-MallnHbl.

Ha npunaraembin cTakaH Ang BoAbl HAHeCeHO 2 B1uaa OTMETOK.

¢ Tpy NCNONb30BaHMK MYKU BbICLLErO COPTa U AMYHOM CMeCu 19 MPUroTOBIEHUA
06bIYHOV NACTbI MU NAa3aHbU C ANLOM 6e3 4,06aBOK CM. CTOPOHY A C AByMA
YPOBHAMU »UOKOCTW. (Puc. 26)
e OTtmeTKa 1(80 Mn): 06beM ANUHOM CMeCK Na 1 UallKku MyKu.
e OTt™meTKa 2 (160 Mn): 06beM ANUHOM CMECK ONA 2 YalleK MyKK.

€ YTOObI MPUrOTOBUTH ANUHYIO CMECH A1 OObIYHOW NACTbl UMW NanLin 6e3 0obaBoK,
pasbenTte 1aMLUO B CTakaH and BoAbl. [lobaBbTe peKoMeHO0BaHHOE KOTMYeCTBO BOAbl
(cornacHo oTMeTKe Ha cTopoHe A), 3ateM B3b6enTe Boay C anuamu. (Puc. 27)

¢ Ecnv Bbl MCMONb3yeTe NepednciieHHble oanee CoUeTaHmsa MyKM M KUOKOCTU, CM.
CTOPOHY B ¢ TouHbIMK OeneHuamun. (Puc. 28)
e MykKa BbICLLEro copTa, CMeLLaHHaaA C YACTON BOAOM / OBOLLHbIM COKOM.
e [pyruve copta MyKu (yKasaHHble B TabNnLax HuwkKe) C AMUHOM CMecbio / UuncTon

BOOM / OBOLLHBbIM COKOM.

[Ona nonyyeHnsa ToUHOM MHGOPMALLMM O COOTHOLLIEHUN BOAbl U MYKUM CM. TabnuLibl
HUXKe.

MpumeyaHune. B naHHbIX TABNMLIAX COOTHOLLIEHME MYKW U YKUAKOCTY NPUBEAEHO MpW YCI10BUN
mcrnonb3oBanus 200 © Myku. Mcnonbsysa 400 © MyKK, OA5 NOAyYeHns NpaBUibHOMrO COOTHOLLIEHNS
YBEMMUBbTE KOMNUECTBO YUAKOCTW (BKMoYast KONMMUYECTBO AKLLY) B ABa pa3a.

¢ Ecnu onga npurotoBrneHrsa nacTbl UK NanLin Bbl XOTUTE UCMOMb30BaTh ANYHYIO CMECh,
pasbenTe 1 AMLO B CTakaH ana BoAbl. [JobaBbTe peKoMeHO0BaHHOE KOIMYeCTBO BOAbI
B COOTBETCTBUU C MHDOPMALIMEN HXKe, 3aTeM B3benTe Boay ¢ anuamu. (Puc. 29)

Myka ﬂqu(a.:ngmer ‘ CTE:.aK::bJIJ,HH
Oypym (150 1 MyKK 13 TBEPObIX COPTOB a5

rneHnUbl + 50 © MyKu BbiCLLero copta)*

LenbHo3epHoBas Myka, 200 1 90

MNonbsHaa Myka, 200 T 95 CropoHa B
XnebonekapHasa Myka, 200 85

Coba (130 r rpeuHeBOM MyKK + 70 T MYKM a5

BbiCLLIero coprta)*

¢ Ecnv ona npuroToBneHna NacTbl Un NanLumn Bbl XOTUTE WUCMOb30BaTh MUTbEBYIO
Boay, 006aBLTE PEKOMEHOOBAHHOE KOMMUYECTBO BOAbl B COOTBETCTBUM C
nHbopMaLmen HKe.
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MNMutbeBas Boga CrakaH gnsa
(mn) BOAbI
Myka BbicLLero copta, 200 r 75
Oypym (150  MyKK 13 TBEPObIX COPTOB 75
AweHuubl + 50 © MyKK BbiCLLero coprta)* CropoHa B
LlenbHo3epHoBaa myka, 200 r 85
MNon6aHaa myka, 200 r 80

¢ Ecnv ang NnpurotoBneHust NacTbl MK NanLuy Bbl XOTUTE MCMOMb30BaTh OBOLLLHOM COK
(c ogHUM AINULOM), pasbenTe 1AL B CTakaH a4na Boabl. [lobaBsTe peKoMeHaoBaHHOe
KOMMYECTBO OBOLLIHOMO COKa B COOTBETCTBUM C MHDOPMALIMEN HKe, 3aTeM B3benTe
COK C agnuamu.

Cok u3 CBEeKOJIbHbIN MoOpPKOBHbIV
wnuHara (c COK (c CoK (c

CrakaH
ansa

MncnoJjib3oBaHMeM | UCnoJib3oBaHUeM | UCrnoJyib3oBaHNeEM BOMbI

1anua) (mn) 1anua) (mn) 1anua) (mn)

Myka BbICLLero

copTa, 200 r 85 85 85

Hypym (150 1 CTopoHa
MYKW 113 TBepabIiX B
COPTOB MLUEeHULIbI 85 85 85

+ 50 1 MyKu
BbICLLIEero copTa)*

* ,D,J'IFI bonee ToUHOro N3MepeHmna NCNonb3ymnTe KyXOHHble BecChl.

BakHo

e PeuenTbl NacTbl 1 NanLuv B KyJIMHAPHOW KHUre bblnv NpoBepeHbl. Ecnn
Bbl SKCMEPUMEHTUPYETE UIN UCMNOMb3yeTe Apyrue peLenTbl, He06XoaMMoO
BblOMPATb KONIMYECTBEHHOE COOTHOLLIEHME MYKU U BOJJ,bI/FlI/ILI, B COOTBETCTBUU C
npenocrtaB/ieHHbIMU ON1A NacTa-MallnHbl peKoMeHOaunaMm no COOTHOLLEHUIO MYKU
1 BoAdbl. ECnu BbIbpaTb HEBEPHOE KONMYECTBO MHIPEeOMEeHTOB A1 HOBOro peLenTa,
nacta-mMalluvHa He ByaeT paboTaTb MPaBUIIbHO.

MNMpumeyaHne

* Haunyuwimnx pesynbTaTtoB MOYXHO A0OUTLCS MPU MCMOAb30BaHUM MYKW BbICLLIErO
copTa C peKoMeHOoBaHHbIM 06 bEMOM YUAOKOCTH, YKa3aHHbIM Ha CTaKaHe.

* B pasHoe BpeMd roaa, a TakxKe npu NCrnofib30BaHm NPOLYKLMN 13 Pa3HbIX
PErnmoHOB COOTHOLLIEHWE MYKU/BOObI MOYET BapbUpOBaTLCH.

e [I0TeH — CBA3bIBalOLLIEe BELLIECTBO, KOTOPOE NpenoTBpallaeT KpoLleHme nacTbl
MK nanLun. besrniotTeHoBas MyKa He COOEPXUT TaKOro BELLECTBa, NO3TOMY BMECTO
Hero MCNosb3yloTCA Takne 3aryCTuTenu, Kak KcaHTaHoBad Kameb UK ryapoBas
KaMedb. XapaKTepUCTVKKM pa3HbIX COPTOB MYKK Be3 rnioTeHa, TpebyioLllvecsa ans
MPUroOTOBMEHUA TECTa, Pas3nyaloTcAa. HekoTopble BUObI MyKW HE MOAXOAAT AS1A
NPUrOTOBNEHWSA MACTbl AW NarnLIy — HanpyMep, KOKOCoBaa MyKa 1 6enasa pmcoas
MyKa. [pefonoyTnTenbHO MUCMoNb30BaHWE MYKK U3 KMHOA UITW TPEUHEBOM MYKU.

e [1N9 NpUroToBAeHUsa pasHoobpasHbIxX BUAOOB MACTbl M AamLLV O3HAKOMbTECh C
KYTMHAPHOW KHUFOW, KOTOPAasA BXOAUT B KOMIIEKT.
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3anyck nporpamMmbl NPUroToBMEHUs NacTbl U NanLuu

BarkHO

He BbiBupanTe nporpamMmmy A0MNONHUTENbHOM NoAAYM TeCTa, NoKa 3aMeLlnBaHme
TecTa He byaeT 3aBepLLUeHo. B MpoTMBHOM ciiyyae 3To NPUBEAET K MOBPEXOEHNIO
rnacra-mMalluvHbl U YMEHbLLEHUIO CPOKa CIyXK6bl Npnbopa.

He oTkniouamnTe LWHYp NUTaHMAa 00 OKOHYaHUA 06paboTKn. Eciim Heob6xoanmo
OCTaHOBUTb MPOLLECC MPUTOTOBIEHUS NACTbI UK NanLIn, nepeBeguTe
rnepeknoyaTesnb pexxruma paboTbl B MOJIOXKEHWE BbIKIOUYEHWS, & 3aTEM OTKloUMTe
LLIHYP MUTaHUA OT PO3ETKU, NpeXae UeM BbIMNOoHATb llobble Apyrve OencTBus.
MpoaoMKUTENBHOCTb HEMPEPbLIBHOM PAboThl MPUbopa He A0MKHA NPEeBbILLATb

2 UMKIoB. [1ns NPoAneHust CpoKa cnyXXbbl Npubopa Hy>KHO Aenatb 30-MUHYTHble
rnepepbIBbl NOCE NPOBEAEHNSA KaXKObIX ABYX AJIMTENbHbIX PAboUMX LIMKIOB.
YT06bl NPOASIUTb CPOK CIyXK6bl Npnbopa, ounLLIanTe HACAOAKW ANd NacTbl U NanLmn
C MOMOLLIbIO MPUIAraeMoro akceccyapa st OUMCTKU MocCie KaXKaoro ceaHca
MPUroTOBMEHNS NACTbI UKW NanLwn. B Lensax NpocTton OUYNCTKN He 3aMaumBanTe
HacanKy Ans nacTbl U NanLin B BOAE.

BcTtaBbTe BUMKY Mprbopa B PO3eTKy 3r1eKkTpoceTn. Ha nacta-mMallvHe pasgacrca
oaViH 3ByKOBOW curHan. (Puvc. 30)

MpuMeyaHue. [Nepen NoaKIioUeHeM K ceTn ybeamTech, UTo Bce AeTarn cobpaHbl
npaBUbHO.

3aKpowTe KamMepy 019 cMeLlmMBaHusa Kpbllukow. (Puc. 19)

MpumeyaHwme. MNpubop He ByaoeT paboTaTtb, ecn KPbILLIKA KaMepbl 3aKpbiTa
HenpaBwuNbHO. Bo Bpemsa NpuroToBAeHWa NacTbl UK NanLimv npmbop aBToMaTyecKn
npekpatllaeT paboTy, eC/ KpbILLKa KaMepbl OTKPbIBAETCS.

MepeBeauTte NepeknoyaTenb pexkiMa paboTbl B MOMOYKEHUEe aBTOMATUYECKOrO
PeXKMMa, 3aTeM HaXKMUTE KHOTMKY BKIIOUeHWA/MpuocTaHoBKu. (Puc. 31)

MpumMeyaHue. Becb mpoLiecc (BKoYaa 3aMeLlmBaHme Tecta M GopMm1MpoBaHme nacTbl
A nanwu) npv ncnonb3osaHm 400 I MyKK 3aHUMaET MPUMEPHO 18 MUHYT, Npw
mncnofbs3oBaHUy 200 I MyKM — MPUMEPHO 12 MUHYT.

Korpa 3anycrmtca 3amMellimBaHme TecTa, HAUHUTE MOCTENEHHO BAIMBATL XKWMAKOCTb MO
BCEM OJIHe OTBepCTUs B KpbilLKe. (Puc. 32)

MpumMeyaHue. Bo Bpems 3aMellmBaHma Tecta nocne gobaBneHmsa »KmMaKocTn He
nobaBnante gpyrme MHrpeaneHTbl. 9TO MOXKEeT NOBAUATb Ha TEKCTYpY TecTa ansa
MacTbl UK narwdn.

MNMocne 3amellVBaHma TecTa Ha NacTa-MallyHe pasfgacTca HECKOMbKO 3BYKOBbIX
CUrHANOB, N Yepe3 HECKOMbKO CeKyHO, HauHeTcs GopMUpPOBaHMe NacTbl UK NanLln.
MNMomecTnTe eMKOCTb Mo 0TBepCcTUEM. HapexbTe nacTy Uim nantly ¢ MoMOLLbIO
akceccyapa ana OUNCTKK, YTOBbI MONYUNTb HYXKHYIO AnvHy. (Puc. 33)

MNpnmevaHne

e Ecnu BbIbpaHo HempaBWibHOe COOTHOLLIEHME YKMOKOCTU U MYKW, POpMUPOBaHME
MacTbl MAW NanLuK He byaeT BbINoAHEHO. B 3ToM cilydae cHoBa MOAroTOBbTE
VIHFPeOVEHTbI.

* [lepeMeLLanTe akceccyap Ans OYUCTKM BHW3, YUTOObI Hape3aTb MacTy WM AanLLy.
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Mo oKoHYaHWKM NMpoLecca GopMUPOBaHMA Ha NPNBOPE Pa3naCTCA HECKObKO
3BYKOBbIX CUTHATOB.

MpumMeuaHue. He nepeBoamTe nepeksovaresib pexxrmMa pa6OTbI B rnosioxxeHuve
BbIKMIOYEeHNA 0O OKOHYaHWA npouecca (,EI,O)'K,ELVITer 3BYKOBOIO CI/IFHaJ'Ia)A

Ecnu no 3aBepLUeHUn NpruroToBAeHWA NacTbl UK NanLiy B KaMmepe 0CTanoch TecTo,
MOYHO MepeBecTu Perynartop B MofoXKeHUe BbIKIIUeHWA, a 3aTemM B NMoioxweHue
OOMOMHUTENbHOW nodavun Tecta. [ng 3anycka NnporpaMmbl AOMONHUTENbHOM Noaayumn
TecTa HakMK1Te KHOMKY BKIOYEHUsA/NprocTaHoBKU. (Puyc. 34)

MNpumevaHne

e Ha noBepxHOCTM NacCTbl UM NAMNLLM MOTYT BbiTb BUOHbI TOHKKE HOPO3AKN. DTO
HOpPMasbHO.

* Bpems NpurotoBneHus 3aB1UCUT OT MHOVIBMOYANbHbIX NpeanoyTeHnn, Gopmbl
NacTbl MV NAMLLIM U KOMYecTBa NopLIAM.

Ouucrtka

BaykHO

Mepen ouncTkom unu pasbopkom Npnbopa NnepeBeauTe NepPeKioYaTenb pexmma
pPaboTbl B MOMOXXEHME BbIKITIOYEHUS, OTKIIOUUTE NPUBOP OT CETU N N3BJIEKUTE LLIHYP
nuTaHus.

3anpeLlaeTcs Norpyartb OCHOBHOE YCTPOWCTBO B BOAY.

3anpeLLlaeTcs NCnob30BaTh A4Sl OUUCTKM MPUbopa MeTaulIMyeckue ryoku,
abpasnBHbIe UKW eKue YNCTSALLME cpeacTBa (Hanpumep, 6eH3nH, CNnpT U
nponaHon).

Ounuiante NpUbOP NOCE KAXKO0ro NUCMOb30BaHUS, YTOBbl o6ecneunTb
npaBUIbHYIO PaboTy.

Bo n3bexxaHne nope3oB coboganTe OCTOPOXHOCTb NPU OUYNCTKe Npubopa u
OCTpbIX OeTanen.

Hacapkuv ons nactbl 1 NanLwiv 1 Bce CbeMHbIe AeTanum Nnpubopa MOXXHO MbITb B
NnocyooMoeYHon MaLlmHe. icnonb3ys NocyfoMOeUHY0 MaLLVHY, BblbupanTe
nporpamMmy c TemnepaTtypou He Bbille 60 °C.

w

YcTaHOBWTe nepeksdaTtesib pexkmMa paboTbl B MONOKEHME BbIKIIOYEHUA 1
OTKIIOUUTE BUIKY OT PO3ETKM 3nekTpoceTun. (Puc. 35)

MoTAHMTE 3a KPbILLKY A9 Ppa3bioKMPOBKN 1 CHUMUKTE ee C KamMmepbl A5
cMeluvBaHua. (Puc. 3)

COBVHBTE KaMepy A715 CMeLUVIBaHMs C OCHOBHOMO ycTpowcTtaa. (Puc. 4)

[Oeprkatens HacaaKky 0N\ NacTbl U Nanwm NoBEPHUTE MPOTUB YaCOBOW CTPENKN U
OTCOEMHUTE ero OT OTBEePCTUA KaMepbl 0715 cMeLuvBaHus. (Puc. 5)

Manbuem NPOTONKHUTE TPYDKY LLIHEKA Yepes OTBepCTMe KaMepbl A1 CMeLLMBaHMA.
(Puc. 6) CHMKWTe HacaoKy onsa nNacTbl W Naniimr, 3aTemM U3BMEKUTE LLIHEK U3 TRYDOKM
wHeka. (Puc. 7)

13BNeKuTe LWHEKOBbIV BaN 13 KaMepbl Aas cMelumBaHua. (Puc. 8)

Yaanurte oCTaTkM TecTa C HacaaKm AN\ NacTbl U 1anim ¢ MOMOLLBIO MPUIaraeMoro
akceccyapa a5 OUMUCTKK. 3aTeM MOXKHO MPOMbITb 13genve noa sonon. (Puc. 36-37)
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8 Bce cheMHble geTanyt OUUCTUTE C NMOMOLLIbIO LLI@TOYKM A1 OUMNCTKU (BXOOUT
B KOMIMEKT), CpeacTBa ANna MbiTbs MOCYObl M TEMOM BOAbI UM BbIMONTE B
MoCyJOMOEUYHOM MaLLVHe. BbITpuTe Hacyxo BCe OeTau.

CoBeT. OQuuctunte OHO Tp\/6l-(l/l LHHeKa 3a0CTPeHHbIM KOHLUOM LLEeTOYKWM O3 OYNCTKW.
(Puc. 38)

9 Bce CbeMHble eTanu oumncTuTe B Tenon Boae ¢ gobasneHmeM cpenctsa ans MbiTbs
Nnocyabl UK BbIMOWTE B MOCYAOMOEUHOW MallHe. 3aTeM Hacyxo BbITpUTE BCe
aetanu.

10 MpoTpuUTe CyxXon TKaHbio OCHOBHOE YCTPOWCTBO, MepeksioyaTelb pexxrma paboTbl 1
BHELUHMe naHeny nacta-MallvHbl. (Prc. 39)

MpuMeyaHue. Mocie OUNCTKN ybeamTech, UTo Bce AeTanu 1 HacagKa ond nacrtol U
AanLn NoaHOCTLIO BbICOXW, MPeXae uemM yopaTth Nprbop Ha xpaHeHue. Cobepute
nacTa-mMaLluHy, UTobbl OHa Bblfa roToBa K CredyloLeMy UCMob30BaHMIo.

XpaHeHue

1 HamoTanTe WHyp NUTaHna Ha Nprucnocobnenme ona xpaHeHuna wHypa. (Puc. 40)
2 BblcyluMTe HacaoKM Oaa nacTbl W Nanwmy 1 ybepute nx B KOHTEMHep ANa XxpaHeH s,

MpuMeyaHue. B HeBOMbLLIOM Yrny6eHrn KoHTeHepa MOYXET XPaHUTbCs akceccyap
N9 OUNCTKM HACaOKM A5 KanenianHy (He BXOAWT B KOMIIeKTaLMio nacta-mMallmHbl).
Vi3oenve MoxxHo byadeT npuobpectu oToensHo. (Puc. 41)

3 TMocne 1Ucnonb3oBaHWa NoMecT1Te nacta-MallmnHy B CyXoe, XOpOoLLUO
npoBeTpuBaeMoe MecCTo.

MoncK n yctpaHeHne HeucrnpaBHOCTEN

[aHHasa rmaBa nocesLleHa Harbonee pacnpocTpaHeHHbIM NPobeMaMm, BO3HUKAIOLLMM
npw aKChNyaTaumm Nnprbdopa. ECNr caMoCToATeNbHO CNPaBUTbLCA C BO3HUKLLMMM
npobnemMamu He yaaeTcs, CM. CMMCOK YacTo 3aaBaeMblx BOMPOCOB Ha Beb-CTpaHuLe
www.philips.com/support U obpatnTech B LEHTP NOOOEPKKM NnoTpebuTenen B
Ballewn cTpaHe.

Mpo6nema MpuunHa Cnocob6bl pelleHus

[Mocne nogkntoyeHns  Bunka nogkioyeHa K YbeouTech, UTo ceTeBas BUIKA
K CeTun Ha npubope pPO3eTKe HelMpaBWbHO, MPaBW/1bHO MOAKMOUeHa N PO3eTKa

OTCYTCTBYET Nnbo po3eTka He McnpasHa.
3BYKOBOW CUMHaJ. NnoaKnoyeHa K
NCTOUHWKY MATAHUA.
[Nocne nogknoveHna He BbibpaHa Bbibepute nporpamMmmy
K CeTun Ha npubope rnporpamMmma MNMPUrOTOBNEHUSA NacTbl U NarLImn m
He HauvMHaeTcs NPUrOTOBNEHUSA HaXKMMTE KHOTKY 3arlycka ),
rpoLecc nacTbl UK NarLum nnm
MNPUroToBIEHUA He HakaTa KHorMKa

MnacTbl UMK NarLim. 3alrycka @



Mpobnema

[Mocne HaxkaTus
KHOMKW 3amycka

O) npubop nogaet
3BYKOBbIE CUIHanbI,
HO He paboTaerT.

KpblLLKa Kamepsbl
OTKPbIIACH U3HYTPW.

Bo Bpems
MNPUroTOBNEHNS
nacTbl N
nanwy Nnprobop

npekpatlaeT paboTy,

3BYKOBOW CUrHarn
OTCYTCTBYET.

Bo Bpems
MNPUrOTOBNEHNSA
nacTbl N
nanLuy Nnproop

npekKpallaeT paboTy,

CIblLHbI 3BYKOBbIe
CUrHanbl.

MNMpuunHa

KpbILLKa KaMmepbl
3aKpenneHa
HenpPaBWbHO.

B kamepe ona
CMeLLUMBaHUSA CJTMLLIKOM
MHOIO MYKW.

He cobnioaeHbl
06beMbl, YKa3aHHbIe B
Tabnuue cooTHoLLleHms
MYKW/Bonbl. Tecto
CINULLKOM YKUOKOe.

KpblLLKa Kamepbl
3aKkpenneHa
HenpaBWNbHO.

[lacTta-malmHa
neperpenacb

B pe3ynbrare
NPOOOIKUTENBHOM
HenpepbIBHOM PaboThl.

He cobnioneHsbl
06beMbl, YKasaHHble B
TabnuLe COoTHOLLIEHMSA
MYyKW/BOOb!.
Bo3mMoyKHO, Tecto
CILLIKOM CyXoe.

Bo3MOyKHO, ABM»KeHmne
NONaTKK Ns 3amMmeca
3a0/10KMPOBAHO
MOCTOPOHHUMWM
npegmMeTamMu.

BbibpaHa HeBepHasd
nporpamMmMa.
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Cnocobbl peLueHus

[na npaBUnbHOM YCTaHOBKM
KPbILLKW Kamepbl cneaymnte
YyKa3aHUaM B MHCTPYKLMM MO
SKCMNyaTaunm.

MaKCMMasribHOE KOMMUYECTBO MyKU
019 KOKOOW MapTUmM cCoCTaBnsgeT
400 r. Ecnv B Kamepy 3arpyxeHo
6onee 400 I MyKU, COKpatuTe
KOMMUYECTBO MYKM, A 3aTEM
MPUIroTOBbTE ELLE OAHY MOPLIMIO.

OTKAOUMTE NacTa-MallmMHy OT CeTU,
OUnCTNTE ee 1 CHOBaA 3arnyctnTe
rpouecc NpnrotToBrieHnA nacTtbl U
narm CcornacHo MHCTPYKUMM no
SKCnyataunmn.

[Ns npaBunbHOM YCTaHOBKM
KDbILLKW KaMmepbl creaymTe
YKa3aH1aAM B MHCTRYKLMW MO
3KCMyaTaLmm.

OTKMoYMTEe NacTa-MalluvHy

OT CceTv 1 oamTe e OCTbITb.
[MpoOOMKNTENBHOCTb HeMpPepPbIBHOW
paboTbl Nprbopa He OomKHa
npeBbllaTh 2 UMKoB. [na
npoaieHna cpoKa CNy»kbbl Npmubopa
HY>XHO OenaTtb 30-MUHYTHbIe
nepepbIBbl MOCe MpoBeaeHKs
KKObIX ABYX ANUTENbHbBIX paboumx
LIMKMIOB.

OTKMoYMTE Nacta-MallrHy OT CETH,
O4NCTNTE ee N CHOBa 3arnycrtmnte
rnpouecc npurotos/ieHd nactbl UK
nanwy cornacHo MHCTPYKUW No
KChnyaraunn.
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Mpob6nema MpuunHa

Nonarka ona BbibpaHo

3amMeca paboTtaet HempaBWbHoe
BXOJIOCTYIO, U COOTHOLLIEHNE
nacra unu nania KonuyecTBa MyKu u
He NocTynaeT u3 BOAbI.

npubopa.

[pn onuTensHom
XpaHeHn MyKa

CTAHOBUTCA BIAYXKHOWN.

MMacTta unu naniwa
Nerko noMaeTca.

BbibpaHo
HenpaBunbHoe
COOTHOLLIEHME
KonmuecTBa MyKn n
BOMbl.

Vlcnonb3syetca
HEenoaXoOsLLMM COPT
MYKWU.

MMacTta unu nanwa
cnvnaeTca.

He cobntogeHo
COOTHOLLIEHVE MYKU
1 BOObl, B Kamepy
019 CMeLUVBaHWA
[006aBNeHo CMLLIKOM
MHOIO BOApbI.

B kamepe ckonunocb [lobaeneHa BnaxwHas
CINLLIKOM MHOTO MYKa, U TeCTO
TecTa. CINLLIKOM »KMOKOE.

Cnocob6bl peLleHus

OTKNIOYUTE CETEBYIO BUKY OT
WMCTOUHVIKA MATaHNA U U3BNEKUTe
Tecto. OYyncTuTe NnacTa-MaLlnHy,
OTMepbTe UHIrpeaneHTbl (ana
fonee TOUHOro n3MepeHus
MCMOMb3yMTe KyXOHHbIe BeChl), A1
BO30OHOBNEHUA NPUTrOTOBAEHUS
nacTbl UNKW NanLu cneagymte
peKoMeHOaUnaM B UHCTRYKLIMK MO
SKCMnyaTaumm.

crnonb3ynTe CBeXXyio MyKy, KOTopas
MPaBUIbHO XpaHunach.

OTKNIOYUTE CETEBYIO BUTKY OT
WMCTOUHVIKA MATAHNA U U3BNEKUTe
Tecto. OYyncTUTe NacTa-MaLlnHy,
OTMEepbTe UHIrpeaneHTbl (Ans
fonee TOUHOro n3MepeHus
MCMOMb3yMTe KyXOHHbIe BeChl), A1
BO30OHOBMNEHWA NPUTrOTOBAEHUS
nacTbl VN Nanwn cnegymte
peKoMeHOaLUnaM B UHCTPRYKLIMK MO
SKCrnyaTauym.

icnonb3ymTe MyKy BbICLLIErO

copTa U1 MyKy C bornee BbICOKMM
copepykaHnem benka (cm. rnasy
"llcnonb3oBaHe nacrta-mMallviHbl" B
VHCTPYKLMW MO SKCrayaTaLmm unm
KYIMHAPHOM KHUIre, BXOASILLEN B
KOMMMIEKT).

OTMepbTe MyKy 1 BOAY C MOMOLLbIO
YaLLKW a9 MyKU 1 CTakaHa

019 BOAbl B COOTBETCTBWU C
pekoMeHJauMamMy B Tabnuue
COOTHOLLIEHUA MYKK/Bobl. 14
bonee TOYHOro U3MepeHUa obbema
MVYKW UCMOSb3yMTE KYXOHHbIE BeChI.

CnenuTe, YTobbl MyKa oCTaBanach
CyXOW BO BpPeMA XpaHeHus.

UT0o6bl CHOBA 3aMyCTUTb MPOLEcC
MPUroTOBAEHUA NACTbl UM NanLLu,
BbIMOMHNTE peKoMeHaaLmmM B
WMHCTPYKLMM MO SKCMyaTaumm.



Mpobnema MNpuuuHa

Mepen
ICMOMb30BaHMEM
KaMepa, LUHeKOoBbI Bal
¥ Hacadka ons nacTbl U
nanLy 6bimM OUYMLLIEHDI
HenpaBWNbHO.

Kamepa vnu LHeKoBbIn
Ba/l He BbICyLLEHbI.

Mo pobaBneHnn
BOMbl He cobnoaeHa

nocnegoBaTeibHOCTb.
/13 npubopa Bopa pobasneHa 0o
rnocTynaet 3anycKa NporpamMmsbi.
HebonbLLoe

KOMMYeCTBO BOAbl.

Nocne Mpwrbop NpekpaTnn
NPUroToBeHnA paboTy BO Bpema
nacTbl UM NanLm dopMupoBaHVa 00
He yoaeTca OKOHYaHKA NpoLecca
COBUVHYTb Kamepy NPUrOTOBEHUA NACTbI
019 cMeLUImMBaHus A nanwu.

C OCHOBHOTIO
YCTPOWCTBA 1N
TPYOKY LLHEeKa He
y[aeTca n3eneyb
113 Kamepbl Ana
cMeLUMBaHuA.
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Cnocobbl peLueHus

[MNepen vcnonb3oBaHWem ybeomTecs,
UTO BCe geTaJim O4nLLeHbl.

[Nepen ncnonb3oBaHnem yoeautecs,
4yTo BCe AeTav NOHOCTbIO
BbICOXN.

BbibpaHa Myka HernoaxoasLlero
Tvna. CnegynTe pekomMeHaaumsam no
MPUrOTOBNEHWIO NACTbIl U NanLiuv B
WMHCTPYKLMM MO SKCANyaTaLlnn.

[Nob6aBnanTe Boay cpasy rnocne
3anycKa rnporpaMmbl, Kak yKasaHo B
VIHCTPRYKLIMW MO SKCNyaTaLn.

1. CobepuTte getanu, ycTaHOBMB
VX Ha MecTO COOTBETCTBYIOLLIMM
obpasom, 1 nepesBeguTe
nepekoyaTens pexxmmMa paboTbl
B MOJSI0XKeHMe BbIKIIoYeHUs.

2. MNogkniounTe Nprbdop K
ceTu, BbibepuTe nporpaMmmy
aBTOMATUUYECKOro NpUroToBneHns
MNacTbl MAW NAnLUIW, HAXKMUTE
KHOMKY 3anycka. MogoykauTte
okono 10 cekyHA, Noka byneT
BpaLLATbCS LLUHEeKOBbIM Basl, 3aTeM
nepeBeOuTe NepekiovaTens
peXxmMa paboTbl B MOOXKeHMe
BbIKOUeHMS.

3. OTKNtoUMTE NPUBOP OT CETU,
pasdbepute 1 oUnCTUTE AeTanw,
KaK OMMCaHO B UHCTPYKLNM
no 3Kkcnnyatauum (CM. rnaBy
"Oumncrtka").



100 PYCCKUW

CBepneHus 06 nsgenuu

Mopenb HR2332/12
MoluHocTb 150 BT
aneKTpoaBurarens

HoMunHanbHOe Hanpsa»eHne 220-240 B nepem. Toka (50 ')

Pasmepsbi (O, x I x B) 350 MM X 135 MM X 287 MM

Bec HeTTO 4.7 Kr

VIHbopMaLMIO O HOMUHANBHOM HaMPSXKEHIM 1 YacToTe CM. Ha Tabnuyke C
0b03HAYEHVAMM Ha n3oenun. MIidopMauma o MpPoayKTe MOyKeT bbITb M3MeHeHa 6e3
npenBapunTesibHOro yBegoMJs1eHns.

NacTta-malwvHa
HR2332/12
AC 220-240V, 150W, 50Hz

M3roToBuUTenb: “Ounnnc KoHcbiomMmep Nandctann B.B”, Tyccenavenen 4, 9206 AL
HpaxteH, HnaepnaHobl

VIMnopTep Ha Tepputopuio Poccrmn n TamoxkerHoro Cotosa: OO0 “OUNnnC,
Poccurckaa Qepepauns, 123022 1. Mocksa, yn. Ceprea MakeeBa, 4.13. Ten. +7 495 961-
mm

CpoenaHo B Kutae
019 6bITOBbIX Hy*[,

VIMnopTep Ha Tepputopuio Poccnm n TamoxkeHHoro Cotosa NprHMMaeT NpeTeH3mnm
notpebuTenen B cnyyaax, npeaycMoTpeHHbIx 3akoHoM PO «O 3aluuTe npas
notpebuteneny» 07.02.1992 N 2300-1», B OTHOLLEHVN ToBapa, NprobpeTeHHOoro Ha
TeppuTopun Poccrmnckon Qenepacinm.

Ecnn He yKka3aHo 1Hoe, BECb YMNAaKOBOUYHbIM Marteprasl B KOPOOKe 13roToBneH 13
nepepaboTaHHom bymaru; cM. MapKnpoBKy PAP Ha Kopobke.









