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YBAXAEMbI MOKYMNATEb,

Mnuta «Hansa» obbeauHsieT B cebe TakMe Ka4yecTBa, KakK WCKMYUTENbHas npocTtoTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas adpdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnst MHCTPYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyOHEHUI MO 0GCNYKNBAHMIO MIUTbI.

MnuTa, nNpu BbINycke C 3aBoda, Nepen YNakoBKOW Obina TulaTenbHO NpoBepeHa Ha
creymnanbHbIX CTeHAaxX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnefjoBaHUE U3NOXEHHBbIM B HEW yKasaHWsM MpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
Nnonb30BaHUe NIIUTON.

MHCTpyKUMIO criefyeT coxpaHuTb U AepxaTb B ferko AoCcTynHoM MecTe. Bo umsbexaHue
HeCcYacTHbIX Cry4aeB HeobxoaMMo nocrefoBaTeNbHO cobnoaaTth NMOMOXKEHUst UHCTPYKLUA
Mo aKcnnyaTauuu.

BHumaHue!

MnTOoN NONb30BaTHCA TOMBKO NOCME 03HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

MnuTa NnpegHa3HavyeHa UCKMYUTENBHO ANS AOMALLHEro MCMNOoMb30BaHus.

MaroToBuTenb ocTaBnsaeTt 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWI, HE BNUSIOLWLMX Ha paboTy
yCTponcTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

BHumaHue! O6opynoBaHue 1 ero A0CTYMHbIE YacTu
HarpeBarTCa BO Bpemsa akcnnyaTtauuu. Bcerga
cnenyeT NOMHUTb, YTO CYLLECTBYET ONACHOCTb TPABMb,
NpY NPUKOCHOBEHNW K HArpeBaTeNbHbIM 3NIEMEHTaM.
[MoaTomy, BO Bpemsi paboTbl 060pyaoBaHus - 6biTb
ocobo 6antenbHbiMKn! [leTn mnagwe 8 neT He
OOMXHblI HaxoauTbcsa BO6NM3nM obopyaoBaHus, a
€CINn HaxodAaTcsl, TO Nod NOCTOSAHHbIM KOHTPONeM
B3pOCNOro OTBETCTBEHHOMO Nnua.

[aHHOoe 0bopyaoBaHME MOXET 00CNYXMBaATbCA ETbMU
BBO3pacTe OT 8 neT U cTapLue, Muamm ¢ prusnyecknmum,
MaHyasibHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU OrPaHUYEHNSMUA,
nnbo nuuamMmmn ¢ HegoCcTaTOMHbLIM OMNbITOM U 3HAHUAMUN
Nno aKcnnyarauyum obopynoBaHust, Npu yCrnoBun, 4To
NPOUCXOANT 3TO NOA HAA30POM OTBETCTBEHHOIO NuuUa
NITN COrfIacHO C N3YyYEHHOW C OTBETCTBEHHLIM JINLOM
MHCTPYKUMEN JKCMyaTaunu.

BHumaHue! lNpurotoBrieHne Ha KYXOHHOW nnnTe
6ng Ha KUPY UK Ha pacTUTENbHbIX Macnax
06e3 Hag3opa, MOXET OblTb ONACHO U NPUBECTU K
noxapy.

HWKOI' A He npobynTe racntb oroHb Bogoun! CHavana
OTKIoUnNTE 060pYyaOBaHNE, a 3aTEM HAKPOWUTE OrOHb,
Hanpumep, KPbILLKOW UMM HEeBOCMNIaMeHSaLWNMCSA
OOESANoOM.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

BHumaHue! OnacHocTb noxapa! He cknagunpymnte
npeaMeTbl U BELLUM Ha NOBEPXHOCTU NNNTHI!

BHumaHue! Ecniv Ha noBepXHOCTN MEETCA TPELLNHA,
TO CreayeT OTKIMKOYUTD ANEKTPONUTaHNe BO n3bexaHne
nopakeHns ANeKTPUYECKUM TOKOM.

Ocoboe BHUMaHue obpatntb Ha geten! [1eTn He MoryT
urpatbe obopyanosaHuem! Ybpka n obcnyxmeaHme
obopyanoBaHMAa HE MOTYT NPON3BOAUTLCA AETbMN Be3
Hag30pa B3pOCHbIX.

Bo Bpems paboTbl obopyaoBaHue HarpeBaeTcs.
Cnepyet cobntogaTb OCTOPOXHOCTb, HE NPUKacaTbCA K
rops4nMM YacTam BHYTpU AyxoBku. Korga ncnonbayercs
AyXOBKa, OOCTYMHble YaCTU MOTyT HarpeTbCs.
PekomeHayeTca He nognyckaTb K AyXOBKe OeTeNn.

BHumaHue! He npymeHaTb 4na YNCTKM arpeCcCuBHbIX
MOILLINX NHUCTALLMX CPEACTB, OCTPbIX METANSIUYECKUX
npeaMeToB And YMCTKM CTeKkna ABepeun, Tak Kak
AaHHble cpeacTBa MOryT nouapanatb NOBEPXHOCTb
N MPUBECTU K BO3HUKHOBEHMUIO TPELLNH Ha CTEKIe.

BHumMmaHue. [Ins MCKNIOYEHUSA BO3MOXHOCTMU
nopaxeHnqa anekTpn4eCkMM TOKOM nepen 3amMeHou
JTaMMNO4KH y6eLI,VITer, 4TO yCTpOIZCTBO BbIKIMTHO4YEHO.

[N YNCTKN KYXOHHOW NMNTbI HEMNb3S NPUMEHSTh
obopynoBaHMe Ans YNCTKU NapoM.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTHU

® Ocoboe BHUMaHve crnegyet obpaTnTb Ha AeTen OKOMo NAnThbI.

MpsiMo kOHTaKT ¢ paboTatoLen NAMTON rpo3nT oXorom!

® Heobxoammo cneguTb, YTOObI Menkoe KyXxoHHOe 06opyaoBaHMe M NPoBOAa He COomnpuKa-
canvcb C HarpeTon QyXOBKOW N BApOYHOWN MOBEPXHOCTbLIO, MOCKONbKY M3onauusi aToro obo-
PYOOBaHMA He paccyMTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTypbl.

® Henb3s ocTaBnsATe NNMTY 6€3 NpUCcMOoTpa BO BpeMmsi xapeHusi. Macna v Xupbl MOryT 3a-
ropeTbCs BCNEeACTBME BbIKUNAHWUA UMW HAarpeBaHus.

® He gonyckaTb 3arpsi3HEHVs1 BApOYHOW MOBEPXHOCTU WU 3anvBaHUSA €e XWUAKOCTbIo Npu
Bapke. OcobeHHO 3TO KacaeTcs caxapa, KOTOpbIi CBOMM BO3AENCTBMEM MOXET NOBPeanTb
Kepammnyeckoe MokpbITue. BosHukatoLwme 3arpsasHeHns yaansaTe HEMeAIeHHoO.

@ 3anpeLlaeTcs CTaBWTb Ha HarpeTble 30HbI MOCYAY C MOKPbIM AHOM, 3TO MOXET NPMBECTU
K MOSIBMEHMWIO Ha NaHen HeCMbIBaeMbIX NSATEH.

® //Icnonb3oBaTh TOMbKO PEKOMEHA0BaHHYI0 N3roTOBUTENEM NOCYAY, Kak NpeAHasHauYeHHyo
Ans ynotpebneHnsi ¢ kepammnyeckomn NanTon.

® Ecnn NoBepXHOCTb NaHenu TPeCcHyna, BbIKMIOYNTb NAUTY, YTOObI NCKNIOYNTL BO3MOXHOCTb
yAapa TOKOM.

® He BKoYaTb BAPOYHYIO NaHenb 6e3 NocTaBneHHoW NoCyabl.

® 3anpeLyaercsa ncnonb3oBaTb NOCYAY C OCTPbIMY KpasiMu, KOTOPbIe MOTYT NMOBPEAUTb Ke-
pammnyeckyto naHesb.

® Henb3a CMOTPeTb Ha pasorpesaroLLyecs (He 3aKpbITble MOCYA0M) KOH(POPOUHbIE 30HbI.

® He criegyeT cTaBuUTb Ha OTKPbITYIO ABEpLlY AyX0BKv nocydy BecoM bonee 15 kr, Ha Bapoy-
HY0 NOBEPXHOCTb — Bornee 25 kr.

® He ncnonb3oBaTh rpybble YMCTALME CPEeACTBa UM OCTPble NPeAMETbl AN YUCTKN CTe-
KON ABepLibl, OHX MOTYT fnouapanaTtb NOBEPXHOCTb M MPUBECTU K MOSIBIEHWIO TPELUMH Ha
cTekne.

® Henb3sa cTaBuTb ropsYyto nocyay v vHble Belm (bonee 75°C), a Takke nerko Bocnname-
HAeMble MaTepuarnbl B ALWMK LLKada.

® Henb3a MOMNb30BaTbCA TEXHUYECKN HEUCMPaBHOW NAMTON. Bce M3bsHbI AOMKHBI yCTpa-
HATbCS TOMBKO KBANM(ULMPOBaHHBLIM MEPCOHANoM.

® B nobom cryyae TEXHUYECKON HeMCNPaBHOCTU, HEMEASIEHHO OTKIOYMTL SreKTponuTa-
HWe NAWTbl 1 COOBLLMTL O HEOBXOANMOCTU PEMOHTA.

® HeyKOCHUTENbHO CrefoBaTh yKa3aHWsAM U PyKOBOACTBAM AaHHOW MHCTpyKuun. He nog-
nycKkaTb K 9KCnnyaTaumm nuu, He 03HaKOMITEHHbIX C ee CodepXaHneM.

®0O60opynoBaHmne GbINoO 3aNPOEKTVPOBAHO UCKIIOYNTENBHO AN NPUrOTOBEHNS Ny, Bea-
Koe Apyroe ero npMmeHeHue (Hanpumep, oborpesaHve NOMELLEHNS) ABNSAETCS HECOOTBET-
CTBYIOLLIMM €ro Ha3Ha4YeHMto 1 MOXET ObITb OMACHbLIM.



KAK 9KOHOMWUTb JJIEKTPO3HEPTUIO

PaunonanbHoe ncnonb-
30BaHWE 3NEeKTPOSHEeprum
NO3BOJIIET HE TOJIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLYyt0 cpeay.
BbinonHeHve cnepyowmnx
NPOCTbIX NPaBuUI NO3BONUT
[o6UTbLCA HanMyyLWMX pe3ynsTaToB:

—

®[lpyMeHeHne COOTBETCTBYIOLLEN MoCyabl
ONS NPUrOTOBMNEHNS MULLIN.

KacTptonm ¢ nnockum v TONCTbIM AHULLEM
MO3BONSAIOT CIKOHOMWUTL A0 TPETU BMEKTPO-
3Heprmumn. Hy>kHo NOMHUTBL O KpbILLKE, B NPO-
TMBHOM criy4yae notpebneHne sHeprum Bo3-
pacTaet B4eTBepO!

®[logbop nocyapl AnNsi NPUrOTOBIEHUST CO-
OTBETCTBEHHO HarpeBaTenbHOW 30He.
Mocyna Hukorga He JomkHa OblTb MeHbLUe
HarpeBaTernbHOW NANTKU.

oCrneanTb 3a YNCTOTON KOH(DOPOK M AHULL,
KacTptornb.

3arpssHeHus npenaTcTBYOT TennoobmeHy
— CWUMbHO NpuropesLlas rpsa3b MOXHO yaa-
NUTb TONbKO CPEeACcTBamMU, B CBOK O4epefb
NMPUYMHSIIOLLMMW BPES, OKPYXKatoLLen cpeae.

®l136eraTb U3NULLIHEro «NOAMMsAbIBaHUS B
KacTptonmy.

He oTkpbiBaTh 6€3 HEOOXOAMMOCTU ABepLy
OYXOBKM.

®CBOEBpEMEHHOE OTKIMHYEHUE U MCMOSb-
30BaHMe OCTaTOYHOro Tenna.

OB cnyyae ANWTENbHOMO MPUIOTOBMAEHNS
MULLY BbIKMOYaTb KOHAOPKM 3a 5 -10 MUHYT
[0 KOHua. JTuM akoHomuTcs okono 20%
3Heprum.

®l/Icnonb3oBaHne OyXOBKW TOMbKO A Npu-
roToBneHunst 6onbLIoro o6bema nNuLLn.
Msico Becom 0 1 Kr BbIrOOHEN NPUrOTOBUTbL
B KacTptoyie Ha BapoO4YHOM MOBEPXHOCTU.

®l/Icnonb3oBaHne OCTaTOMHOrO Tenna Aay-
xoBku. Ecnn 6niogo rotoButca Oonee 40
MWHYT OTKIOYUTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT 0
KOHLIa NPUroTOBMEHUS.

BHumaHue! Ecnu wucnomnbsyetca Tanmep,
YCTaHOBWTb €ro Ha 6onee KOpPOTKOE BPEMSI.

©® AKKypaTHO 3aKpbIBaTb ABEPLY AYXOBKM.
3arpsisHeHHble yNNOTHUTENW ABepLbl Ay-
XOBKY CMOCOBCTBYIOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHWsI Ha YMNOTHUTENSIX CNEAYET YCTPaHsTb
cpasy.

®He pacnonarante nauTy BOGNM3KM XOno-
ONINBbHUKOB/MOPO3UIbHBIX Kamep

Bes HeoGX0AMMOCTU Bo3pacTaeT notpedne-
HWe aNeKTpuYecTBa



PACMNAKOBKA

Y

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLlULLEHO
OT MNOBpPEeXAEHUN YNaKkoBKON.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nsbaBuTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuanbl, cnonb3oBaHHbIe Afis U3-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
nognexart nepepaboTke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLEecce pacnakoBKN Herb3si
nognyckatb Aeten

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka ucnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, kak 0bblu-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaTh B MYyHKT Npu-
B cVa v nepepaboTku anekTpuye-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O06 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTte-
pvanoB Unv MHOM opMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXpaHEHWE OKpY-
Xarowlen cpeapl.
CBefeHnsi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTK-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMNyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

11
12
7 8
3,4 56
1 2
9
10

1 Pyuka peeynsamopa memnepamypbl OyX08KU
2 Pyuka Bbibopa yHKUYUU Oyx08KU

3,4, 5, 6 Pyuku ynpaeneHusi KOHopKamu

7 KoHmpornbHas namna mepmopezynsmopa L
8 KonmpornbHas namna pabomsi nnumsi R

9 KpenneHue 0sepubl Oyxo8Ku

10 Awux

11 KoHgopKu Kepamuyeckou naHenu

12 Talmep*

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

KoHdopkn kepammnyeckon nantel FCC*

Manenn ynpaeneHus nnutel FCC*

I22 el ©

!@@@@I ! [

quKa perynartopa remnepartypbl U

MuHYTHBIZ TaMED BblGopa PyHKLMN yXOBKM

000 0000| | 60000 |

MWHYTHbI TaiiMep* Pyyka perynsitopa Temneparypbl 1
BblGopa PyHKLMM YXOBKM

*Onsi onpeaeneHHbix moaenemn
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OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHre NnnTbl - NepeYeHb:

Pewemka 0ns epuns
(pewemka Ons cywku)

Bepmen —u sunku*
[ModdoH Onsi xapku™*

ﬂ

Bokosble necmHuy4ku -
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MOHTAX

YcTaHOBKa NNUTLI

® KyxoHHOE noMeLleHne OOMKHO ObiTb Cy-
XM 1 MpOBETpMBAEMbIM, MMETb WUCMNpaB-
HYI0 BEHTUMSALMIO, @ PacnonoXeHne nnuTbl
JomkHO obecrneunBaTb CBOOOAHbLIN AOCTYN
KO BCEM areMeHTaM yrnpaBneHus.

® [InuTa C OOHOM CTOPOHbI MOXET cocen-
CTBOBaTb C BbICOKUM NPeaMETOM WUnu CTe-
Hon. ®ypHUTypa AnNs BCTPOWKM [OIMKHA
UMeTb OBNULIOBKY 1 KNew Ansi ee Npucoeau-
HeHWs O0mKeH obnagaTb TEPMOCTONKOCTbIO
100°C. HecobniogeHue aToro ycrnoBusi Mo-
XKET NpMBECTU K AedopmaLv NOBEPXHOCTH
NN obnNULOBKN.

® [lnuTa ycTaHaBnvMBaeTCA Ha TBEPAOM U
poBHOM nony (He ycTaHaBnuBaTb Ha Moa-
cTaBke).

® BLITSXKM criegyeT MOHTMpPOBaTb B COOT-
BETCTBUM C 3KCMIyaTauUMOHHBIMU UHCTPYK-
LUMSIMUA.

® [lepen HayanoMm MCMNOMNb30BaHUA MAUTY
Haf0 BbIPOBHATbL, YTO MMeeT ocoboe 3Ha-
YyeHne ana pacnpeneneHua XXnpa Ha CKoBO-
poake.

[nsa aToro npegHasHaveHbl perynvpyemble
HOXKW, OOCTYN K KOTOPbIM OTKpbIBaeTcd no-
cre BbleMKu Awmka. [ijnanasoH perynmpos-
Kn +/- 5 Mmm.
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MOHTAX

MoaknioyeHne NNUTbI K aneKTponpoBoake

BHumaHue !

MopknoyeHne K NPOBOAKE MOXET BbINOMHATb KBAaNMMULUMPOBAHHbIA CNELManUCT MO MOHTaXy C COOT-
BETCTBYIOLLUMM A0MYycKOM. 3anpeLuaeTcsi CaMoBOSIbHO NPOU3BOAWNTE NEPEHACTPONKY UM U3MEHEHUS B
3MEeKTPONpOoBOAKE.

YkazaHusi onsi cneuyanvcTta no MoHTaxy.

Mnuta paccyutaHa Ha NUTaHWe nepemMeHHbIM TpexdasHbiM TokoM (400B 3N ~50My). HomuHanbHoe Ha-
npshkeHne HarpeBaTenbHbIX aneMeHToB cocTasnseT 230 B. MNepekntodeHne NnuTbl ANs NUTaHUS OAHO-
asHbIM TokoM (230 B) ocyLiecTBnsieTcs ycTaHOBKOW MOCTKa Ha NaHenu NoakioveH1st B COOTBETCTBUM
C npunarawLencs cxeMon coeanuHeHnn.

Cxema coeguHeHUI HaxoauTcs psaoM C pacnpedenuTenbHbIM LMTKOM NAuTbl. [ocTyn K LWMTKY BO3MO-
)KEH MOoCIne CHATUSI KOXYyXa, OTBUHTUB KpPenmeHns oTBepTKOW. Hy>KHO MOMHUTb O NpaBunbHOM Bblbope
coeVHUTENbHOro kabens, yunuTblBaTh TUM NOACOSAMHEHNS U HOMUHANBbHY MOLLHOCTb NnuThbl. Coeau-
HUTENbHbIA Kabenb crieayeT 3akpenuTb B OTTSIKKE.

BHumMaHwe!

CnegyeTt NOMHUTb O MOAKIMIOYEHUN HYNEBOW LIEMU K 3aXMMy Ha pacnpefenuTenibHOM LnTke, obo3Ha-

YEHHOTro CMMBOIIOM («3a3emneHne»). SNeKkTponpoBoaKa, NuTatoLlas NuTy, JOSHKHA UMETb BbIKITHO-
yaTesb 3aLuThl, NO3BONSAOLLMIA MPepBaTh Nogady Toka Npy BO3HUKHOBEHMMN aBapuiiHon cutyaumu. Pac-
CTOsIHVE MeXay pabourMU KOHTaKTaMu BbIKIOYaTeNs 3aLMThl JOSPKHO COCTaBMNSAT MUHUMYM 3 MM.
Cnoco6 NoaKmYeHNst, OTNMYAIOLLMIACA OT MOKa3aHHOIO Ha CXemMe, MOXET MPUBECTU K MOSIOMKe M-
Thl.

CXEMA BO3MOXHbIX
NOAKNIOYEHUNA
BHumaHue! HanpspkeHne
HarpeBaTenbHbIX anemMeHToB 230 B)

® BHumaHue! B niobom coeanHeHnn
3aLUUTHBIA NPOBOA, AOIKEH

6bITb COEAMHEH C KOHTaKTOM
(«3asemneHve») PE

PekomeHngyembin Tmn
coeVHUTENBHOro

kabens

1| B cetn 230 V oaHodhbasHoe /6—6—6
NOAKIMIOYEHNE C HyneBbIM NMPOBOAOM, | 1N~ H HO5VV-F3G4
MOCT CBA3bIBAET KOHTaKTbl 1 -2-3 1 5 4
4-5,3aWwmTa Ha @ («3a3emneHuen). PE/8 S O
1 2 3
2| Cetb 400/230 V gByxdasHoe 1/'C) ;/'O_O
MOAKIIOYEHNE C HelTparbto, MOCT 2N~ L L.
- KOHaTKTbl 2-3 1 4-5, 3awmTa Ha ®@ 5 a HOSVV-F4G2,5
@ («3azemneHue») PE/ON/'O_O
3| Cetb 400/230 V Tpexdastoe ¢ 1 2 3
HenTparnbo, MOCT - KOHTaKTbl 4-5, LJ/'OLV'OV'O
nposofa assl 1, 2 1 3, HelTpans 3N~ - HO5VV-F5G1,5|
4-5, npoBop, 3alWNThI Ha 5 4
(«3a3emneHune») @ 3 N/p_o

MpoBoga hasbl - L1 =R, L2=S, L3=T; N - HenTpanb; PE — 3awnTHbIN HONb
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SKCIITYATALUA

nepen nepBbIM BKMOYEeHUEM Kamepy AYXOBKW HY)XHO MbITb UCKITHO4YN-
NANTLI TenbHO Tension BoAon ¢ gob6aBrieHuem

HeGonbLlOro KonM4ecTBa XUAKOCTU Ans
MbITbA MOCyAbI.
® yOanuTb YacTy YNakoBKW,
® aKKypaTHO (MeAneHHo) yaanuTb STUKET-
KV C ABEPOK AYXOBKM,
® 0cBO6OAUTDL AWK, OYUCTUTL Kamepy ay-
XOBKMW OT 3aBOACKUX CPEACTB KOHCepBa-
Lmm,
@ BbIHYTb COAEPXKMMOE AyXOBKM U NMPOMbITb
B Tennown Boae ¢ AobaBneHuem XXuako-
CTU ANsi MbITbs MOCyAbl,
@ BKIIOYUTb BEHTUMSAUMIO B MOMELLEHUN
U OTKPbITb OKHO,
® nporpeTb AyxoBky (250°C, B Te4yeHune 30
MWHYT), YOAnUTb 3arpsi3HEHUs U TLla-
TENbHO MOMbITb,

BHumaHue!

B nnutax, 060pynoBaHHbIX 3NEKTPOH-
HbIM TaIMEPOM , NOCHE NOAKIOYEHUS
K ceTn aucnnen GygeT nokasbiBaTb
,0.00” . Hy>kHO yCTaHOBUTbL TekyLlee
Bpems TarviMepa (CM. MHCTPYKLUIO
3KCnnyartaumun tTanvepa).

Ecnu Tekyuee BpeMsA He ycTa-
HOBJIeHO, AYXOBKa paboTaTb He
Oyner.

® BbLINONHATL paboThl ¢ cobnogeHnem npa-
BUN 6e3onacHocTy.
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SKCIITYATALUA

MexaHn4yecKkMin MUHYTHbIN
Tanmep M*

MuHYTHBIV Taimep He ynpasnseT paboTon
NAUTbl. OTO NPOCTO YCTPOWCTBO 3BYKOBOM
cuUrHanusaumm, HanomuHarwllee o Heobxo-
OVMOCTM BbIMONIHEHUS KPATKOBPEMEHHbIX
KynMHapHbIX Aencteni. lnanasoH BpemeHu
coctasnset ot 0 4o 60 MUHYT.

BHumaHue!

HyXHo nonb3oBaTbcs TauMepom B Aua-
nasoHe ¢ 0 oo 10 MMHYT, Haao BO NepBbIX
noBepHyTb Ha 90° perynaTop Tanmepa,
a MoOTOM HacCTPOUTb BbIOGPAHHbLIA PEXUM
paboTbl.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem

MexaHu4yeckuit MUHYTHLIN
Tanmep Ms*

Tavimep npefHasHavyeH ANs ynpaBneHus
paboTton AoyxoBku. MOXHO ero nporpammu-
posaTtb B npegenax ot 0 go 120 MuHyT. o
NCTEYEHMN 3aaHHOr0 BPEMEHMW BKITHOYMTCS
3BYKOBOW CUIHar v JyxoBka aBTOMaTnyecku
OTKITHOYUTCS.

[MporpammupoBaHne — NOBEPHUTE PYYKY MO
4YacoBOW CTperke u ycTaHoBUTe Tpebyemoe
BpeMs.

Korga pyuka yctaHoBrneHa B nonoxeHue ,0”,
[OYXOBKa He Ha4yHeT paboTtaThb.

Ecnv Bbl He HamepeHbl MNoJb30BaTbCs
dyHKUMENn TaWmepa, YCTaHOBUTE PYy4Ky B
nonoxeHune

BHumaHue!

HyxHo nonb3oBaTbCcAl TauMepom B Aua-
nasoHe ¢ 0 go 10 MMHYT, HaA0 BO NepPBbIX
noBepHyTb Ha 90° perynsTop Tanmepa,
a MoToM HaCTPOUTb BbIGPAHHbLIA PEXUM
paboTbl.



SKCIITYATALUA

YnpaBneHue paboton KOHPOPOK KepaMU4eCKoWn naHenum
Bbi6op nocyabl

MpaBunbHO NogobpaHHas nocyda AOMKHa UMETb BEnuYMHY U popMy NpubnmnamTenbHO
COOTBETCTBYIOLLUIA MOBEPXHOCTM UCMONb3yeEMON KOHGOPKW. s nocyabl TMNa «rycaTHULA»
npuMeHseTcsa cneuuanbHas oBarnbHas KoHdopka pasmepamu 170x265. He cnegyet
mcnonb3oBatb nocyay € 0ONbLIUM WKW BbIMYKMbIM AHOM. HY)XHO MOMHUTL, 4TO nocyaa
[OOIMKHa MMETb TLLaTeNbHO Nofo6paHHyo KpbIlKy. PekomeHayeTcs ncnonb3oBaTb nocyay
C TOMNCTbIM NINTbIM OHOM. 3arpsi3HeHHble MOBEPXHOCTM KOH(OPOK 1 NOCyAbl NPensiTCTBYOT
TennoobmeHy.

d =
4 7 \
HenpaBuibHO npaBuiibHO HenpaBUIibHO

MonGop MoLWwHOCTK HarpeBaHuA

KoHopK/ MMEIOT pasnnyHyo MOLLHOCTbL HarpeBaHusi. Ee MOXHO perynnposart,
noBopaynBasi pyyky Brpaso U BMeBO.

e MVH. Mogorpes
1 TyweHne oBoLlen, MeaneHHas Bapka ,/ :
e Bapka cynoB, 60MbLLOro konuyecTsa eapl
-—)
2 MepneHHas xapka
e [lpurotoBneHue Ha rpune msaca, pbibbl

3 MAKC. BbicTpoe pasorpeBaHue, 6bICTpas Bapka, xxapka

0 BbikntoyeHune
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SKCIITYATALUA

BaxHo!

PaspewaeTcsa BKkNtoYeHNe KOHMOpPKN
NMOBOPOTOM PYYKM CTPOro Mo 4acoBOW
CTpernke. BkntoyeHne B NPOTNUBOMNOJIOXKHOM
HanpaBneHuUn MOXeT NoBpeaUTb
BblKNtoyaTenns.*

oce
[eXe}

‘q

B gnanasone ,0 * 1 « 2 « 3” pyukn paboTaet
BHYTPEHHEE Mosie HarpeBa U MOXHO MraBHO
perynmposaTtb (OIM4ECTBO NOAABAEMOrO Ha
nocyay Tenna. BpemeHHbI nepeBog pyyku
B MONOXEHNE -  («TyCsATHULAY), BKMHOYaeT
BHellHee norne. C 3TOro MOMeHTa MOXHO
nraBHO perynupoBaTb KOMMYECTBO Tenna
o6oux HarpeBaTenbHbIX nonei (BHeLHee
N BHYTPEHHEE) MOCKOMNbKY BHYTPEHHWUI
nepeknoyaTenb BbIKMOYUT 06a Nons Tonbko
nocre yCTaHOBKW MONOXEHUsT pydku Ha 0.

*B HEKOTOPbIX MoAenax
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Ykaszartenb HarpeBa nons

Korna TemnepaTypa KOHOPKM MpEeBbLICUT
50°C, HauMHaeT CBETUTbCH COOTBETCTBYIOLLEE
none. CBeyeHne ykasaTensi Harpesa Nons
npenoxpaHsieT OT Cry4alHOro NPUKOCHOBEHUS
K ropsiuent KoHdopke. [locne BbIKMOYEHNS
nonsi HarpeBaHUs B HEM, elle MpPUMepPHO
5 — 10 MMH., cOXpaHaeTcs HakoMnneHHas
3HEprunsi, KOTOPY MOXHO MCMOMb30BaThb,
HanpvMep, Ans nogorpesa Unm nogaepXxaHms
B TEMJI0OM COCTOSIHUW NPUrOTOBMEHHbIX Grto,
He BKroYasi KOHOPKY.

Ykasamernb Hazpesa nors



SKCIITYATALUA

DyHKUMM OYXOBKU U ee obCryxuBa-
Hue.

[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN
(ctanpapTHas)

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCA BEPXHUM N HUX-
HVWM HarpeBaTensamMu, a Takke rpunem (ecnm
OH ecTb). PaboTta Takon AyxoBKu ynpasns-
€TCsi OQHON py4KoW, 0BCrnyxuBatoLen nepe-
KnovaTens Buaa paboTbl, COEANHEHHbIN C
perynatopom Temneparypbl

’_

=\

BHumaHue!
B momensax nnutbl, He obopypno-
BaHHbIX TPUIIEM, CMMBOJS1 Ha py4ke

yrpaBreHus OTCYTCTBYET.

Bo3moxHble nonoxeHus PY4KHU

LA, ABTOHOMHOE OCBeLleHue OYyXOBKU

< YCTaHOBMB Py4Ky B 3TO MOSIOXEHME,
Mbl BKJIlOY@eM OCBelLeHNe Kamepbl
AyxoBku. McnonbayeTcs, Hanpumep,
NPy MbITbE Kamepbl.

-
~

BKrnoYeHbl BepXHUM U HUXKHUWA Ha-
rpeBartenmu

TepmocTaTt No3BoNsAeT ycTaHaBnu-
BaTb Temnepartypy B ot 100°C po
250°C. lNMpuMeHATb ANSA BbINEYKW.

100-250
°C
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BkntoueH rpunb

YcTaHoBKa pyyku B 3TO NOMNOXEHWE
MO3BONSAET XapuUTb MULLY Ha rpune
Unu BepTene.

BknioyeH BepxHUM HarpeBaTtesnb
Mpy 3TOM NONOXEHUM PYYKM JyXOB-
Ka rpeeTcst NCKIIOYNTENBHO BEPXHUM
HarpeBatenem. [pyMeHsTb Npu Noa-
»Kap1BaHUU BbINEYKN CBEPXY.

BKknroyeH HXKHUIM HarpeBaTesb

B aTOM nonoxeHun pyyku OyxoBka
HarpeBaeTCsl TOMIbKO HWXHUM Ha-
rpeBartenem. NpumeHsaTb Npu noa-
)KapviBaHWM BbINEYKN CHU3Y.

BknioyeHune v BbIKnoYeHue AYXOBKU

[ns Toro, 4ToObl BKMOYUTL OYXOBKY, HYXXHO
® onpedenvTb HyXHble yCrosus paboThbl
Temneparypy 1 cnocob HarpeBaHus,

® yYCTaHOBUTbL PYYKY B HY>KHOM MOMNOXEHUU,
nosopaynBasa ee Bnpaso.

r
l'c| ©

R

|
° izl

BkntoyeHre oyxoBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHanbHbIX namnoyek, R v L.
[opeHne KoHTponbHOM namnoyvkn R uBeTa
curHanuaupyer o pabote gyxoBku. [Noracluas
L namnoyka nHdopMMpyeT 0 TOM, YTO B Ay-
XOBKe yCTaHOBMNach Hy>kHas Temnepartypa.
Ecnu kynnuHapHble pekomeHaaLumm CoBeTYOT
nomeLatb 6rtoao B pasorpeTyto AyX0BKY, 3TO
HY>XHO [ilenaTb He paHee NepBOoro OTKIMIOYEHNS
L koHTponbHOM namnoyku. B npouecce npu-
rotoBneHnsa L namnouka GyaeT Bkno4aTbes
W BbIKINOYaTbCA (NogaepXkaHve Temnepatypbl
BHYTPY AyX0BKM). R KOHTpOnbHas namnoyka
MOXET TaKXe ropeTb B MOMOXEHUN PYYKU
«OcBelLeHre KaMepbl JyXOBKMY.

BbikntoyeHne OyxOoBKU — ONS BbIKMHOYEHNS
OYXOBKM HY>XHO pYYKYy YCTaHOBWUTb B MOSO-
xeHue ,0”, noBepHyB ee BneBo. CurHansHas
naMnoyKa OOoMmKHa NoracHyThb.



SKCITYATALUUA

[lyxoBKa Cc ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN
(ctanpapTHas)

[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCA BEPXHUM W
HWKHWUM HarpesaTensiMu, rpunem. Ynpasre-
HUe paboTol OCYLLECTBMSETCS NPU NMOMOLLM
pyyku BbibOpa pexrma paboTbl OyXOBKU
— yCTaHOBKa 3aK/Il4aeTcsl B MOBOPOTE PYYKM
Ha BbIOpPaHHY0 PYyHKLMIO.

a TaKkkKe pyyKM perynupoBaHus TeMneparypsl
— yCTaHOBKa 3aKIio4YaeTcs B MOBOPOTE PyyKi
Ha BbIOpPaHHYO BENUYMHY TemnepaTypsbl

BblkntoueHne ocyLLecTBNSIeTCS YCTaHOBKOW
obeunx py4yek B nornoxeHue , @/ ,0".

Bo3MOXHbIe NONOXEHUs PYUKU

. ABTOHOMHOE OCBeLLeHNe AyXOBKN

““A* YCTaHOBMB pyuKy B 3TO MOIIOXeEHME,
Mbl BKITHOYaEM OCBeLleHMe Kamepbl
OYXOBKM. McnonbayeTcs, Hanpumep,

npy MbITbe KaMepsbl.
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BkntoyeH rpunb

YcTaHoBKa pyyku B 3TO MOMNOXEHWe
MO3BONSAET XapuUTb MNULLY Ha rpune
unu seprene.

BkrniloueH BepXHUiA HarpeBaTesrb
Mpy1 3TOM NONOXEHWUW PYYKU [lyXOBKa
rPeeTcs UCKMYNTENBHO BEPXHUM
HarpeBatesneMm. MpyMeHsITb Npu Noa-
XapuBaHU BbINEYKN CBEPXY.

BknroyeH HUXKHUI HarpeBaTenb

B aTOM nonoxeHuu py4ku OyxoBka
HarpeBaeTCs TOMbKO HWXHUM Ha-
rpesatenem. pumeHaTb Npu noa-
KapviBaHWN BbINEYKN CHUSY.

BknroyeHbl BEPXHUA U HUXHUK
HarpeBaTenu

YcTaHOBKa py4ky B 3TO MOMOXEHMWE
npuBeAeT K HarpeBaHUo OYXOBKU
CTaH4apTHLIM CNoco6oM.

KoHTponbHas namna

L

|
l'c| ©

R

|
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BkntoyeHve oyxoBKM CONPOBOXAAETCS CBe-
YeHveM OBYX cUrHarnbHbIX lamnoyek, R u L.
[opeHve koHTpornbHoW namnodkn R useta
curHanuaupyet o pabote gyxoBku. [Noracluas
L namno4ka nHgopmmpyet o ToM, 4TO B Ay-
XOBKE YCTaHOBWMAChb Hy>XHas Temneparypa.
Ecnu kynvHapHble pekomeHaaLumm CoBETYHOT
nomeLlats 6roa0 B pasorpeTyro AyXoBKy, 3TO
HY>KHO [ienaTb He paHee NepBOro OTKITIOYEHUS]
L KoHTponbHOM Nnamnoykn. B npouecce npu-
rotoBrneHuns L namnoyka Oygert BknoyaTbcs
1 BbIKITKOYATLCA (MopgaepkaHne TemnepaTypbl
BHYTPY OyX0OBKM). R KOHTpOnbHas namnoyka
MOXET TaKKe ropeTb B MOMOXEHUN PYYKM
«OcBelLeHre KaMepbl JyXOBKUY.



SKCIITYATALUA

[OyxoBKka ¢ eCTeCTBEHHOW KOHBEK-
uuen

[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM N HUX-
HWM HarpeBaTensimu, rpuneM. YnpasneHue
paboToi ocylecTBngeTca nNpu NOMoLm
PYyykun Bblbopa pexvmMa paboTbl AyXOBKW —
yCTaHOBKa 3aKr4aeTcs B NOBOPOTE Py4KU
Ha BbIOpaHHy yHKLMIO,

o

a TaKKe pyYKu perynmpoBaHusi TeMrneparypsl
— yCTaHOBKa 3aKI04aeTCsl B MOBOPOTE PYYKu
Ha BbIOpaHHYy0 BENUYMHY TEMNepaTyphbl

OC|

N

BhIKkntoYeHE OCYLLECTBMSETCS YCTaHOBKOM
06eunx py4ek B nonoxexHve , ®”/,0".

BHumaHwue!

BknwoyeHne HarpesaHus
(HarpeBaTtens

W T.N.) NOCre BKHOYEHNS Kakon-nnbo
dyHKLIMM JyXOBKM NPOM30MAAET TOMbKO
nocne Bbibopa TemnepaTtypsbl.
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HyneBasi ycTaHOBKa

He3aBUCUMOE OCBELEeHUEe AyXOB-
KM

C noMoLLbl0 YCTaHOBKM NOBOPOTHOW
PYYKM B JAHHOW NO3WLMM 3aropaeTcs
CBET B JyXOBOM LUKady.

BcTpbi pasorpeB

BkrntoyeH BepXHUiA HarpeBaTenb,
yHKUMSI 3anekaHns ¥ BEHTUMATOP.
MpumeHsiecs Anst npeaBapuUTenbHOMo
HarpeBaHusi yXOBKU.

PasmopaxusaHue

Bkno4yeH TONbKO BEHTURATOP,
6e3 ncnonb3oBaHMsA Kakux-nnodo
HarpeBarenen.

Typ60 rpunb U KOHBeKLMUs

B aTOM nonoxeHun pyyka OyXOBKM
BbIMNOJTHAET (*)yHKLI,VIPO yCUneHHoro
HarpeBa c KoHBekUuel. Ha npakTuke
3TO MO3BOMSET YCKOPUTL NpoLiecc
06XapuBaHUA 1 yryyLLNTb BKYCOBbIE
KayecTBa rotossuweroca onwoaa.
MoaxapuBaHMe HeobxoaAMMO Mpo-
M3BOAUTb MPU 3aKpbITON ABepLe
[YXOBKM.

dyHkuma «YcuneHubin «F’PUMNb»
(«Cynnep-Ipunby»)

BkntoueHne yHKLUUN «YCUNEHHbIV
«PUJIb» nos3BonsieT Ha 3anekaHune
npu O4HOBPEMEHHO BKMHOYEHHOM
BepxXxHeM HarpesaTene. [JaHHad
yHKUMS NO3BOMET NPUMEHATL bonee
BbICOKYO TEMMNEPATYpPY B BEPXHEW pa-
bouel yacTu yXOBKU, B pesynbraTte
yero 6ntoga 6ornbLue 3apyMsHMBAKOT-
Cs1, [aHHasa PyHKLMA NO30MSIET Takke
Ha 3anekaHne 6onbLUNX MNOPLIMIA.



SKCIITYATALUA

>

BKrtoyeHa dyHkuus «F'PUTNb»
3anekaHve «PUJb» go pymsHocTtn
ontoaa, npyuMeHsieTca AN 3anekaHus
ManeHbKUX MOpLnin Msica: CTENKOB,
LWUHMLENen, pblObl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 640 He
MoxeT 6bITb ToMnwe 2-3 cm, B npo-
uecce 3arnekaHus 6nrogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [PYry0 CTOPOHY).

BKIHOYEH HWXXHUMW HarpeBaTernb

B faHHOM nonoxeHwy NOBOPOTHON
PYYKU OyXOBKa HarpeBaeTcs MCKIto-
YATENBHO C MOMOLLLIO HUXKHEro Ha-
rpesatens. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BnaxHas» Bbinevka u
BbiNeyka ¢ pyKTOBON HAYNHKOW)

BKJTHOYEH BEPXHUA U HUXKHUWA Ha-
rpeBaTtesnb

YcTaHoBKa MOBOPOTHOW PYYKu B
[OAHHOW No3uuMu NO3BOMSET Harpe-
BaTb [IyXOBKY KOHBEHLMOHAambHbIM
cnocobom. lMpekpacHo noaxoouT
ansa neyvenus 6ntog n3 Tecrta, pbibbl,
msica, xneba, nuuubl (o6a3aTensHbIM
SIBNSIETCA NpeaBapuTenisHoe pasorpe-
BaHWe JyXOBKY, a TaK e NpPYMeHeHne
TEMHbIX NPOTUBEHEN), MPOLIECC Nneye-
HWUS1 HA OLHOM YPOBHE.

BbIKITIO4eH BEHTUNATOP, a TaKke
BEPXHUM U HUXKHUW HarpeBaTenb.
B paHHoM paboyer nos3vumm
NMOBOPOTHOW PyYky AyXOBKa paboTaeT
B pexxume « TECTO». KoHBeHLMOHamnb-
Has QyXOBKa C BEHTUNATOPOM (oyHK-
ums pekomMeHayeTcsi BO BpeMs
npolecca neyeHns).
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KoHTponbHas namna
L
|
'l ©

R

|
° 1=l ]

BkntoyeHve ayxoBKM CONPOBOXOAETCS CBE-
YeHVeM OBYX CUrHarnbHbIX flamnoyek, R u L.
[opeHune KOHTponbHOM namnoykn R uBeta
curHanuaupyet o pabote gyxoBku. [Noraclias
L namno4ka nHgopmmpyet o ToM, 4TO B Ay-
XOBKE YCTaHOBWMAChb Hy>XHas Temneparypa.
Ecnu kynvHapHble pekoMeHaaLum COBETYOT
nomeLlarb 640 B pa3orpeTyto AyXOBKY, 3TO
HY>KHO [ienaTb He paHee NepBOro OTKITIOYEHUS]
L KoHTponbHOM Nnamnoykn. B npouecce npu-
rotoBrneHuns L namnoyka Oygert BknoyaTbcs
1 BbIKMIOYaTLCS (NogaepkaHme Temnepartypbl
BHYTPY OyX0BKM). R KOHTponbHas namnoyka
MOXET TaKKe ropeTb B MOMOXEHUN PYYKU
«OcBelLeHre KaMepbl OyXOBKU».



SKCIITYATALUA

OdyxoBKka €C NpUHyAUTENnbHOWM
KOHBeKUuMen (C KOHBeKLuUen 1"
KOmnbLIEeBbIM

HarpeBaTenem)

[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCsl MPU MOMOLLY
BEPXHETO U HKHEro HarpesaTenei neyku u
KONMbLEBOro Harpesatens. PaGoTa OyxoBku
ynpaBnsieTcs npy NOMOLLM Py4KM BbiGopa
pexvMa paboTbl YXOBKM — YCTaHOBK a
3aKJIo4aeTcs B MOBOPOTE PYYKM B HYXKHOE
nonoxeHue,

a TaKKe PyyKu perynmpoBaHusi TeMrneparypsl
— yCTaHOBKa 3aKI04aeTCsl B MOBOPOTE PYYKH
Ha BbIOpaHHY0 BENUYMHY TEMMNepaTyphbl

BhIKkntoYeHVe OCYLLECTBMSETCA YCTAaHOBKOM
06eunx py4ek B nonoxexHve ,, ®”/,0".

BHumaHue!

BkntoyeHve HarpeBaHua (Harpesare-
NS 1 T.N.) NOCne BKIIOYEHUS KaKon-
nnbo pyHKUMM OYXOBKM Nponsonaet
Tonbko nocne Bbibopa Temnepary-
pbl.
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Hyneesasda yCTaHOBKa

He3aBUCUMOE OCBeLLeHUe [YXOBKMN
C NoMOLLbO YCTAaHOBKM MOBOPOTHOM
pYYKM B JAHHOM NO3WLuKM 3aropaeTcs
CBET B ;yXOBOM LUKady.

BcTpbin pasorpes

BkntoyeH BepxHU HarpeBaTtenb,
yHKUMUS 3anekaHns U BEHTUNATOP.
MpumeHsiecs onsa npegBapUTENbLHOIO
HarpeBaHus JyXOBKMU.

Pa3smopaxuBaHue

Bknto4yeH TOnNbKo BEHTURATOP,
6e3 ncnonb3oBaHMA Kakux-nnbo
HarpeBartenen.

Typ60 rpunb 1 KOHBEKUUSA

B 9TOM MONOXeHUW pydka OyXOBKM
BbIMOMHSAET (PYHKUMIO YCUITEHHOrO
HarpeBa C KOHBekLuet. Ha npakTuke
3TO MO3BONSET YCKOPUTHL MpoLecc
o6xapMBaHUS 1 yryYlWWUTb BKYCOBbIE
KayecTBa rotoesiuierocs 6nwoga.
MoaxapuBaHve HeobxodMMO Npo-
M3BOAMTb MpU 3aKpPbITON ABepLe
[OYXOBKW.

¢yHKUMA «YcuneHHbin «FTPUTTb»
(«Cynnep-Ipunby»)

BkntoueHne yHKUUN «YCUNEHHbIN
«PUNb» nosBonseT Ha 3anekaHue
npu OOHOBPEMEHHO BKMHOYEHHOM
BEpXHeM HarpesaTene. [JaHHas
(bYHKLMSI NO3BOSIET NPUMEHSITL Gonee
BbICOKYIO TEMMNEpPATypy B BEPXHEW pa-
bouel yacTu AyxXOBKU, B pesyrnbraTte
yero 6ntoaa 6ornbLue 3apyMsAHUBAKOT-
cs1, 4aHHasa PyHKLMSA NO30MseT Takke
Ha 3anekaHune 6oMnbLUNX MOPLMIA.



SKCIITYATALUA

BKItoyeHa dyHkuus «FPUTNb»
3anekaHve «PUJb» go pymsHocTtn
ontoaa, NnpyuMeHsieTca AN 3anekaHus
ManeHbKUX MOpLuin Msca: CTENKOB,
LWHMLENeN, pblObl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 640 He
MoxeT 6bITb Tonwe 2-3 cm, B npo-
uecce 3arnekaHus 6nrogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [PYryto CTOPOHY).
BKJTHOYE€H HWXKHUM HarpeBaTenb

B gaHHOM MonoXeHuu NoBOPOTHOW
PYYKM OyXOBKa HarpeBaeTcs MCKIHo-
YUTENBHO C NMOMOLLbIO HUXKHEro Ha-
rpesatens. 3anekaHue TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BRaxHasi» BbiNeyka u
BbINeyka ¢ PPYKTOBON HAYNHKOW)

BKITHOYEH BEPXHUM M HUXKHUW Ha-
rpeBaTenb

YcTaHoBKa MOBOPOTHOW pYYKU B
[AHHOW Mo3MuMK MO3BOSSIET Harpe-
BaTb [AYXOBKY KOHBEHLMOHaIbHbIM
cnocobom. lMpekpacHo noaxoauT
ans nedvenHus 6ntog n3 Tecta, pblibbl,
msica, xneba, nuuLbl (0653aTenbHbIM
SIBNSIETCHA NpeaBapuTenbHoe pasorpe-
BaHMWe JyXOBKY, a TaK e NpYMeHeHne
TEMHbIX NPOTUBEHEN), NPOLIECC neve-
HWUS1 HA OLHOM YPOBHeE.

BKITIOYE€HA TePMOBEHTUNALMUA
YcTaHOBKa MOBOPOTHOW pPYYKU
B (yHkuumm «BKJIOYHEHWE
TEPMOBEHTUITALUMNW»no3BonsieT
HarpeBaTb OYXOBKY «NPWUHYAUTEmNb-
HbIM» CMOCOBOM C NMOMOLLbI0 TEPMO-
BEHTUNATOPA, KOTOPbIV PACMONOXEH
B LleHTpanbHOWM YacTu 3agHen CTEHKN
OyxoBoro wwkada. B koHBeHUMOHanb-
HbIX IyXOBKax B MpoLecce neyeHus
npumMmeHsitoTcs 6onee HU3KMe Temne-
paTypbl.

Monb3oBaHMe gaHHbIM cnocobom
Ha- rpeBaHusi NO3BOSSIET PABHOMEPHO
pacnpenenuTb TEMo BOKpyr ontoaa,
KOTOpPOE HaxoauTCs B AYXOBKE.
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BbIKITIOYEH BEHTUNATOP, a TaKxke
BEPXHUN U HWXKHUW HarpeBaTenb.
B naHHon paboyert nosnuum
MOBOPOTHOW PyYKM AyxoBka paboTtaeT
B pexxume « TECTO». KoHBeHLMoHanb-
Has QyXoBKa C BEHTUNATOPOM (dDyHK-
uuns pekoMeHAyeTcs BO BpeMms
npowecca nevyeHus).

BKITIOYEH TEPMOBEHTUIIATOP U HUXK-
HWW HarpeBaTenb

B gaHHOM nonoxxeHun noBOPOTHOMN
pyyku OyxoBka paboTaer B pexume
TEPMOBEHTUNALNN U BKITHOYEHHOTO
HVXXHEro HarpesaTens, YTo NpMBOANT
K MOBbILLEHUIO TeMNepaTypbl OT Cro-
coba neyeHust. bornbLuee KONUMYeCTBO
Tenna OyaeT HaxoauTbCA B HWDKHEW
YacTu BbiMeKkaeMoro, Hanpumep,
NPUrOTOBMNEHNE «MOKPOW» BbIMNEYKM,
nMuLbl.

®

KOHTpOHbHaﬂ naMmna
L
|
I'c| ©

R

|
° izl ]

BknioveHve ayxoBKM CONPOBOXOAETCS CBe-
YeHMeM [BYX CUrHarnbHbIX namnovek, R L.
[opeHune koHTponbHOM namnodkn R ugerta
curHanuanpyert o pabote gyxoBku. [Noracluas
L namnoyka nHpopmmpyeT o Tom, 4TO B Ay-
XOBKE yCTaHOBUNachb HyHasi Temneparypa.
Ecnu kynnHapHble pekomeHaaLmm COBETYHOT
nomeLlats 6roJ0 B pasorpeTyto AyXoBKy, 3T0
HY>XHO AienaTb He paHee NepBOro OTKIOYEHUS
L KoHTponbHOM Nnamnoykn. B npouecce npu-
rotoBneHnst L namnovka 6yneT Bkrro4aTbCs
1 BbIKMIOYaTLCS (NogaepxaHue Temneparypbl
BHYTPY OyXOBKM). R KOHTpOnbHas namnoyka
MOXET TaKXe FopeTb B MOMOXEHUN PY4YKM
«OcBelLeHre kKamepbl JyXOBKW».



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue nevku*

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrkTaTe BO3-
OENCTBMSA Ha NULLy MHpaKpacHbIX Nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[N BKMHOYEHNS NEYKN HYXKHO:

® YCTaHOBUTL PYYKY OyXOBKM B NMONOXEHUE,
0603HaYEHHOE CMMBOMOM «FpUnbY ,

® Pa3orpeTtb OyXOBKY B TeY4EHUE 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITONM ABEpLIE OYXOBKM).

® [locTaBuTb B OYyXOBKY NMOOHOC C MPOAYK-
TaMW MUTAHUS Ha COOTBETCTBYHOLMIA pabo-
4YMI YPOBEHb, @ B Cryyae obxapuBaHus Ha
BEpTere - pacnonoXuTb HENOCPEeACTBEHHO
nog HUM (HWxe BepTena) nogdoH Ans cTe-
KaroLLero xwupa,

® OO6GxapvBaHve crnefyeT OCyLLeCTBATb
npu 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

BHumaHue!

Korga vcnonb3yetcs gyxoBka, Oo-
CTYMHbIE YacTuU MOryT HarpeTbCs.
PekomeHayeTca He nognyckaTb K
OyXOoBKe AeTen.

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTen nossonseT xapuTb roTossiieecs
B AyXOBKe 6niogo, nepesopaynBas ero.
[MmaBHbIM 06pa3oM OH CRNYXUT AN NoMXa-
pvBaHUA NTULbI, LWALUMBIKOB, KONGacok un
T.N. BknoveHne n BbIKNIOYEHNE ABWDKEHUS
BepTena OCyLleCcTBNSeTcsa OAHOBPEMEHHO
C BKIIOYEHMEM U1 BbIKIIOYEHNEM Onepauum
nokapuBaHust - «FpPUnby .

Mpw ncnonb3oBaHMM OAHOM U3 3TUX DYHKLMI
B NpoLiecce NofkapunBaHns MOXeT NPOU3oii-
TV BpEeMEeHHas OCTaHOBKa ABuratens unu
N3MEHEeHWe HanpasneHus BpaleHus. JTo
He BNUSIET Ha BPeMs M KayecTBo obxapw-
BaHUS.

*Ana onpegeneHHbIX mogene
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BHumaHue!
BepTten He vmeeT OoTAEeNnbHON pPyuyKu
yrnpaBneHuns.

[MpurotoBneHne ontoga Ha BepTene:

(cm. pucyHKK)
® [OMECTUTb NULLY Ha BEPTEN 1 3aKPenuTb
Npv NOMOLLM BUIIOK,

pamKy BepTena pasmMecTuUTb B JyXOBKe Ha
3 cHu3y paboyem ypoBHE ,

KOHeL, BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tens. O6patuTe BHMMaHMe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTannm4eckon 4acTu 3axsaTa
onvpanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBUTb NMOAHOC Ha CaMbl HUXHUN
YpPOBEHb KaMepbl OyXOBKHU,

O6xapwvBaHve criegyeT OCyLeCTBNSATb
npwv 3aKpbITON ABepLE OYXOBKU.




NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B IYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NMUMPOrM Ha NOAAOHAaX, SBNSALUXCA 3aBOACKON
KOMNnekTauuen nnuol,

Bbineyky MOXHO Npor3BoanTh B hopmMax 1 Ha NOAA0HAX MPOMbILLIIEHHOTO MPo-
N3BOACTBA, KOTOPbIE CTaBATCA Ha OOKOBbIE HanpaensAoLLme. [ns npurotoBneHns
NPOAYKTOB NMUTaHWSA PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh NOAAOHbI YEPHOTO LiBETA,
MOCKOMbKY OHM Iy4Lle NpoBOAAT TEMNSO M COKpaLLaloT BPEMS NMPUTOTOBMNEHNS,
He pekomeHayeTcsa NpUMeHATbL (OOPMbI U MOAAOHBI CO CBETON U briecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NMPY 0ObIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIN N HUXKHUIA HarpesaTenu),
NpUMeEHEHVEe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NponeYeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npenBapuTEnbHbIM MPOrpes
DyXOBKM He obsi3ateneH. [ns npoymx pexvMoB, nepes npuroToBrieHneM npo-
OYKTOB YXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepepn TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYXOBKM, HY>KHO MPOBEPUTHL UX FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM MAnoYKM (KoTopas AOIMKHA OCTaTbCs CYXON U YUCTON),
PekomMeHayeTcst ocTaBUThL BbINeYKy B AyXOBKE HA 5 MUHYT Nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbIMEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOfb30BaHNEM (OYHKLUN Lmp-
Kynauumm Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIMHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO N BEPXHErO HarpeBaTens),

lMapameTpbl BbINeYkn, NprMBeAeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHbIe, U MOTYT MEHSATb-
CSl B COOTBETCTBMU C BaLLMM OMNbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnn ceegeHus B KynUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yMTeNbHO OTIIMYAKTCA OT HaluUx
pekoMeHaaLmMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLNEN.

MopxxapuBaHue mMsica

B oyxoBKe roToBMTCS MSACO nopLmnsimy 6onee 1 kr. MopLuum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
pPEeKOMEHAYEeTCS rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyAY, C py4-
KaMu, He noaaaroLLMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKO TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE UK BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAA0H C HEGOMbLIMM KONMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCe BhINEYKN BPEMS OT BPpEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLyMCca COKOM UMK ropsiveri ConeHon Boaow, NonmMBaTh MSICO XONMOAHOM
BOZOW HE peKOMeHayeTCs.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

[lyxoBka c ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMen (cTaHgapTHas)

Bua Buineukn ®yHKuMn Temneparypa YposeHs Bpems [MuH.]

npoaykT ATETM c € 9 < L)
E O 160 - 200 2.3 30 - 50
D O 220 - 240 3 10-15

T O 210 - 220 2 45-60
D 210 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S 0 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
é"‘) O 190 - 210 2 40 - 50

BHumaHue!

MapameTpbl, NpYBeAeHHbIE B Tabnuuax siBMSTCA CNPaBOYHLIMU U MOTYT U3MEHSITLCS B
3aBMCMMOCTU OT Balumx KynuHapHbIX MPUCTPACTWIA 1 OnbiTa.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHON KOHBEKLiMEn

Bupa Bbinevku DyHKLUMN Temnepartypa YpoBeHb Bpems [MuH.]
npoaykT ATXZOTM . e ‘3 < L)
= OJ 160 - 200 2-3 30 - 50
E A 150 3 25-35
AR O 160 - 180 2 20 - 407
[ 150 3 65-70
D O 220 - 240 3 10-15
< O 210 - 220 2 45-60
7 190 2-3 60 - 70
// 210 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S O 160 - 230 2 90 - 120
@ T 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45-60
£ O 190 - 210 2 40- 50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeaEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU N MOTYT U3MEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyJIMHapHbIX npUCTpacTui 1 onbliTa.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B IYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

[yxoBKa ¢ NPUHYAUTENbHOW KOHBEKLMEN (C KOHBEeKLUUEN U KonbLeBbIM

HarpeBarternem)
BuA Bbineukm DyHKuMN Temnepartypa YposeHb Bpems [Mu.]
npoAyKT XOBKI
poay A)|I:| c £ 9 <L>
E O 160 - 200 2.3 30-50
AR O 160 - 180 2 20 - 40*
AR 140 - 160 2 10 - 40*
D 200 - 230 1-3 10-20
<] OJ 210 - 220 2 45- 60
<X 160 - 180 2-3 45-60
<X T 190 2-3 60 - 70
D 210 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
J 160 - 180 2 120 - 160
S O 160 - 230 2 90 - 120
S 160 - 190 2 90 - 120
@ X 190 2-3 50 - 60
@ OJ 160 - 180 2 45-60
&) 175 - 190 2 60 - 70
% O 190 - 210 2 40- 50
£ 170 - 190 3 40 - 50

BHumaHue!

[MapameTpbl, NnpuBeeHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs CcnpaBOYHbIMU U MOTYT USMEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyJIMHapHbIX NpUCTpPacT1i 1 onbITa.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKypaTHOCTb Nosnb3oBaTensa v noagepxa-
HWE MMUTbI B YNCTOTE U ee NpaBuiibHoe Co-
JepXaHne B 3HAUUTENbHOW Mepe npopre-
BalOT CPOK ee B6e3aBapuiiHON paboTsbl.
Mepen 4MCTKOW MAWUTY HYXXHO BbIKMHOYUTD,
obpatmB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaxXoOWNUCb B MOJOXEHUMU " /
,0”. YUNCTKY MOXXHO MPON3BOANTL TOMbKO MO-
cne Toro, Kak nnuTa OCTbIHET.

Kepamunueckasi naHenb

@ [laHenb YUCTUTCS PErynsipHo, Nocne Kax-
A0ro mcnonb3oBaHus. 1o Mepe BO3MOXHO-
CTN peKomMeHAyeTCA MbITb NnnuTy Tennomn
BOAOW (Nocne TOro, Kak noracHeT ykasaTtenb
HarpeBa nong). He cnepyetr ponyckaTb
CUIbHOTO 3arpsi3HEHUs] BapOYHOM MOBEPX-
HOCTU, OCOBEHHO NPUropaHnsa U HaKUMu.

® He crnepyeT NpPYMEHSATb YnCTSLWme cpea-
CTBa C CUNbHbIM abpa3uBHbIM CBOWCTBOM
— Hanpumep, NOPOLLKK, cogepxalume abpa-
3uBbl, abpasvBHble MacTbl, Nemsy, meTarn-
nuyeckne moyanku v T.n. OHu moryT no-
uapanaTtb MOBEPXHOCTb MaHenu, HaHoCS
HenonpaBnMble MOBPEXAEHNS.

He cnepyet npu 4ncTke NPUMEHSTb «aKTuB-
Hble, ObICTPOYNCTALLMEY CPEACTBA.

® CunbHble 3arpsA3HEHUs Ha NaHenu MOX-
HO OTCKOONMUTbL cneumanbHbIM CKPeOKOM.
[Mpu 3TOM HYXHO crneguTb 3a TeMm, YTobbl He
NoBpPeaANTb paMy KepamMU4eCKOW MaHenu.

5

S a

o

Ckpebok 0nsi oyucmku naum
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BHumMaHue! OcTpyto rpaHb HeobxoamMmo 3a-
KpbITb MyTEM NepemMeLleHns kopnyca ckpeb-
Ka (gocTtatovHo ABwKeHusa nanbua). Npu
npyMeHeHUn cobnogaTe OCTOPOXHOCTb,
CyLLEeCTBYeT OMacHOCTb nopesa, U He Jony-
ckaTb nornagaHus ckpebka B pyku AeTen.

® PekoMeHOyeTCsl NPYMEHEHUE YUCTSLLUX
U MOKLLMX CPeacTB MSArkoro AelcTBus,
CXO[HOro Ha3HaueHusi, Hanpumep, BCSKOro
poAa XMOKOCTU 1 3MYNbCUN ANs yaaneHus
xupa. MNpy OTCYTCTBUM HYXXHbIX CPEeACTB,
COBETYEM MPUMEHUTb TENnnyw Body C Ao-
GaBneHneM XMUOKOCTU ANst MbITbsi nocyabl
WUNN CPEeAcTB Ansl YUCTKU Hep)KaBeroLimx
pPaKoBUH.

[nsa MbITbst 3ManMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN
cnepnyeT MUCMNonb30BaTh XUAKOCTU C MATKAM
AencTBueM. Henb3ast ynotpebnatb Ynctsiume
cpeactBa ¢ abpasnBHbIMU CBOWCTBaAMMY,
Takue, Kak YMCTALLME NMOPOLLKM ¢ abpasu-
BaMu, abpasunBHble nacTbl, abpasnBHbIE
KaMHUW, Nem3y, MeTannmMyeckme modasnku u
T.0. MNnUTbl ¢ HepXaBelLwWMMM NaHeNAMU
HeobxoauMo TLaTenbHO OTMbITb Nepes Ha-
yanom akcnnyartauun. Ocoboe BHUMaHWE
HY>XHO 06paTWTb Ha yaarneHue ocTaTkoB Kresi
C MEeTasnMyecknx NoBEPXHOCTEN OT 06EPTKM,
yAarneHHoW Npu MOHTaxe, a Takke Krnenkomn
NEHTbI, UICMONb30BaHHON NPY yNaKkoBKe Niu-
Tbl. Pabo4uyto NOBEPXHOCTb HYXXHO YUCTUTb
perynsipHo, Nocrne Kaxaoro UCrnosib30BaHus.
Henb3s ponyckaTb 3HAYUTENBHOMO 3arpss-
HEeHUs1 BapO4YHON MOBEPXHOCTU, OCOBEHHO
NPUropaHnm.



OBCITYXXUBAHUE U YXOO

[yxoBka

@ [lyxOBKYy CrieqyeT YUCTUTb NOCIE KaXKaoro
MCMNOJIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKe BKIKH4YaeTca
ocBelleHne, 4YTo no3BondeT ynyywnTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

® Kamepy AyXOBKU HAAJEXUT MbITb TONbKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Hebormnb-
LLOro Konmn4yecTtBa XUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

® [lapoBas uucrtka:*
- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYH Ha NepBbIi CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 ctakan),
-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKHU,
-pyyKy perynsatopa remnepartypbl ycTaHo-
BUTb B nonoxeHue 50°C, py4ky Bbibopa
pexrmMa paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUMN
HarpeBaTenby,
-HarpeBaTb kamepy AyxoBku okorio 30
MUHYT,
-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHUIA
o6bem kamepbl NPOTEpPETb TPSNKON UM
rybkon, 3ateM MpoMbITb TEMSON BOAOM
¢ nobaBneHvemM XUAKOCTU ANS MbITbs
nocyapl.
BHuumanme. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKN MOXKET UMETL BUZ Kanesb
Uy ocTaTKoB BOAbI NOA NIUTOMN.

® [locrie MbITbsi Kamepbl LyXOBKU ee crie-
OyeT BbITEPETb Hacyxo.

BHumaHue!

[ns 4icTkn 1 nogaepxaHua B pa-
B6o4YeM COCTOSAHUWU CTEKMSAHHbLIX Mo-
BEPXHOCTEN HE MPUMEHSATb YNCTALLNE
cpeacTsa, coaepxallune abpasvsbl

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem

3amMeHa namMrno4ku ocBelleHust
OYXOBKM

Ona vcknwo4YeHUA BO3MOXHOCTM NO-
paxxeHUA 3NIeKTpun4YeCKMM TOKOM nepen
3aMeHOMn NaMno4Kku yﬁenMTer, 4yTo
YCTpOﬁCTBO BbIKJTHO4€HO.

Bce pyyku ynpaBneHus yCTaHOBUTb B

nonoxexHve ,,@®” [ ,0” | 1 BbIKMNOYUTb

niTaHue,

BbiBEPHYTb M MPOMbITH KOMNMaK NlaMnoyKu,

BbITEPETb €ro Hacyxo.

BbiBEpHYTb OCBETUTENBHYIO NaMMOYKy 13

rHesga, npu HeobxoaMMOCTU 3aMeHUTb

ee He HOBYH

— ramnoyka BbICOKOTEMMNepaTypHasi
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpshxeHne 230

- MoLyHocTb 25 W -pe3bba E14.

P
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Jlamriouka dyxoeku

BeepHyTb namnoyky. Obpatute BHUMa-
HWe Ha NPaBWIIbHYIO YCTAHOBKY NIaMMoYKM
B KepaMmnyeckoe rHesgo.

BBepHyTb KOnMmak nammoyku.



OBCINYXXUBAHUE U YXOQO

CHsATMe aBepLUbl

[ns 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU U €€ YUCTKM MOXHO CHSTb ABEp-
uy. [Ins 3TOro Hy>HO ee OTKPbITb, NOAHATb
npefoxpaHnTenb, HaXoAsAWMNCA B netne
(puc. A). iBepuy cnerka npyKpbITb, NPUNoa-
HSATb U BbIABMHYTb Brieped. [Ons ycTaHoBKM
ABepubl B NIAUTY NOBTOPUTbL AEWCTBUS
B obOpaTHOM nocnepoeaTenbHocTu. Mpu
yCTaHOBKe criefyet 06paTntb BHUMaHune Ha
npaBuiibHOE COBMELLEHWE YacTeln neTnu.
Mocne ycTaHOBKM ABepLbl OyXOBKN HYXHO
06513aTenbHO ONyCTUTL NpefoxpaHuTens. B
NPOTMBHOM Crly4ae, Npu NomnbITKE 3aKpbITUS
OBepLbl MOryT ObITb MOBPEXAEHbI NETNN

A

OmodsuHymb npedoxpaHumenu nemesib
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CHsATHe BHYTpeHHero crekna

C nomoLLbio MSOCKOM OTBEPTKM  3a-
LenuTb 1 BbIABMHYTb BEPXHIOK MaHKy
OBepen, OCTOPOXHO MPUNOAHATL €€ Mo
6okam (puc. B)

BbiHyTb  (BbITSAHYTb) MMaHKy BEPXHUX
[Bepen, kak mokasaHo Ha puUcyHke (puc.
BwnC)




OBCITYXUBAHUE U YXOO

3. BHyTpeHHee CTeKIo BblHYTb 13 Kpenne-
HUS (B HWXKHEN YacTu aBepubl).

Pwuc. D,D1.

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-
OOMbLUMM  KOMWYECTBOM  YUCTSLLIErO
cpencTea.

YT1OObl YCTAHOBWTbL CTEKMO, crneayer
noctynate B obOpaTHOW O4epesHOCTM.
[Mapkas 4acTb cTekna [ofkHa Haxo-
ONTbCSI CBEPXY.

BHumaHue! He cnepyet BpaBnuBaTthb
BEpPXHIOKO MIaHKy OHOBPEMEHHO C
o6eunx CTOpoH ABepen. [1ns Toro, Yto-
Obl NMPaBUIbHO YCTAHOBWUTL  BEPXHIOK
nnaHKy ABepeWn, cnenyeT cHavana npu-
NOXWTb NEBbIV KOHEL, MNaHKM K ABEPSIM,
a npaBblii €€ KOHeL, pa3MacTUTb BAAaB-
NUBaKLWMM OBWXKEHUEM [0 MOMEHTa
3BYKa «3allénkuBaHus». 3atem, C ne-
BOW CTOPOHbI TaK Xe BAABWUTb MMaHKy
[0 MOMEHTa 3BYKa «3aLlENKNBaHUS».

21—\
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CHsImue 8HympeHHe20 cmekra.
2 cmeKnsiHHbIe.

CHsImue eHympeHHe20 cmekra.
3 cmeKnsiHHbIE.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

[yxoBku, 0603HayeHHble bykBor D*, obopy-
[0BaHbI B NIErKO BbIHUMAIOLLMECS HAanpaBns-
toLLe NPOBOAHMKM (MPOBOSIOYHbIE JIECEHKN)
NPOTUBEHEN (M OPYTNX BIIOXKEHWUIA) [YXOBOrO
wkadpa. ns Toro, YTO6bI UX BBIHYTb AMS Mbl-
Tbsl, CNEAyeT NOTSHYTb 32 3NeMeHT — 3aLen-
Ky, KOTOPbI HaxoauTcs Bnepeau (Z1), 3atem
OTBECTU (OTKMOHUTbL) B CTOPOHY U BbIHYTb C
3apHero anemeHTta — 3auenku (Z2). MNMocne
MbITbS1, YACTbIE HaNpaBnstoLLMe NPOBOSHUKN
NMOMECTUTb B KPENEXHbLIX OTBEPCTUAX OyXO-
BOro LUKaga, HaXkumaTenbHbIM OBUKEHNEM
BXXaTb areMeHTbl — 3auenku (Z1iZ2) .

[yxoBkn, o6o3HayeHHble BykBamu Dp*,
o6opyaoBaHbl B HEp)KaBeLLME TENecKonm-
Yyeckue (pa3aBuXKHbIE) HaMpaBnswoLwue, Npuy-
KpennéHHbIe K NPOBOMNOYHLIM MPOBOAHUKAM.
Hanpaenstowwme cnegyet BbIHUMATb U MbITb
BMEeCTe C NPOBOIOYHbIMN NMPOBOAHUKAMM.
Mepen pasmelleHnemM Ha HUX NPOTUBEHEN,
crieqyeT UX BbIABUHYTL (€Cnu JyxoBKa Ha-
rpeTta, NPOBOAHWKM HAAO BbIABUHYTh, 3aLe-
n“B 3adHMM Kpaem NpoTuBeHsi 3a bydepa,
KOTOpble HaxOoAsiTCH B MepefHen yacTu
NPOBOAHMKOB) M 3aTeM BBECTU BMECTE B
NPOTUBEHEM.

*Ansi onpeaeneHHbix mogenem
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Mepuopnyeckuit ocMoTp

MNMoMumo aencTBuin, HeobxoanMbIX Ans
nogaepXXaHusa nauTbl B YMCTOTE, Cre-
ayer:

) npoBOAUTbL Nepuoaudeckme npo-
BEPKM paboTbl 311EMEHTOB YNPaBeHNs U
pabounx rpynn nnuTel. lMocne ncreyeHns
rapaHTUIHOrO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Nnpou3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUSI MInTbI B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

® yCTpaHATb BbISIBIIEHHbIE SKCMITyaTaLMOH-
Hble fedeKTbl,

® npu HeobGXOAMMOCTU MPOBECTU 3aMEHY
BblLLeALWnX U3 CTpos Aetanemn 1 y3nos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ”
perynsumMoHHble paboTbl JOIMKHbI
NPOU3BOAMTHECA COOTBETCTBYHOLLMM
CEpPBUCHbIM LIEHTPOM WX MacTe-
poM, MMeKLWmnmM Heobxoanumyto
KBanuuKkaumo 1 JOonyck.



NOBEAEHUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapuinHoOW cuTyauumn crnegyer:
BblkntounTb paboumne y3nbl NAnThbl
OTcoeagnHnTb anekTponuTaHve

Bbi3BaTb macTepa

HekoTopble Menkue gedekTbl NONb30BaTENb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. MNpexae, 4em 06paLlaTbCa B CEPBUCHBIV LIEHTP, MPOCMOTPUTE Tabnuuy.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Oucnnen Taimepa noka-
3biBaet ,0.00”

Mpubop 6bIn oTKNOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponasno HanpshkeHne

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPeMSI
(cM. VIHCTpyKumMst Mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wunu

neperopena

MoakpyTUTL MNM 3aMeHUTbL
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nNnuThl)
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TEXHUYECKUE OAHHDBIE

HomuHanbHoe HanpsikeHue:
HomuHanbHas MOLLIHOCTb:

Pa3mepbl MANTBI (WWPVHA / FIYBUHA / BBICOTA)
MonesHbIn 06bem OyxoBKU*®
OHepreTuyeckas kareropus

Bec

230V/400V~50 'y,
makc. 9,0 kBT
60/50/85cm
65-72 nuTtpos

Ha aTUKeTKe

oK. 39 kr

CootsetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304

obbem 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKU — yKa3aH
B TEXHWYECKOW XapaKTepucTuke n Ha ITUKETKe

3HepreTn4eckon 3 HEeKTUBHOCTH.

35



SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Elektroherd verbindet aul3ergewdhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfek-
ter Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht
haben, wird die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Elektroherd das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend
auf Sicherheit und Funktionsttichtigkeit Giberpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfeh-
ler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jede-

rzeit griffbereit ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mdgliche Unfélle zu
vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanle-
itung vertraut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzuneh-
men, die keinen Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend der Benutzung heil3. Seien Sie
beim Beruhren sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren
sollten sich nicht in der Nahe des Gerats aufhalten.
Das Gerat darf von Kindern nur unter Aufsicht benutzt
werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8
Jahren) sowie von Personen, die nicht im vollen Be-
sitz ihrer korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und gebrauchsan-
weisungsgemald benutzt werden. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Kinder durfen Reinigungsar-
beiten nur unter Aufsicht durchfuhren. Kinder durfen
das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Achtung! Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbe-
aufsichtigt (Brandgefahr!).

Versuchen Sie Flammen niemals mit \Wasser zu-
|dschen. Schalten Sie das Gerat aus und ersticken
Sie die Flammen z.B. mit einem Topfdeckel oder
einer nichtentflammbaren Decke.

Achtung! Verwenden Sie die Kochflache nicht als
Ablageflache (Brandgefahr!).
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung! Sollten Sie auf der Kochflache Beschadi-
gungen bemerken (Sprunge oder Briche), schalten
Sie das Gerat ab und trennen Sie es von der Strom-
versorgung (Stromschlaggefahr!).

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs.
Seien Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Berthren
der heil3en Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung heil} wer-
den. Kinder fern halten.

Achtung. Keine Scheuermittel oder scharfen Me-
tallgegenstande zur Glasreinigung verwenden; sie
konnen die Oberflache zerkratzen, was dazu flihren
kann, dass das Glas springt.

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man
sich vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern,
dass das Gerat abgeschaltet ist.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger ver-
wenden.
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SICHERHEITSHINWEISE

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
berlihren oder auf den Kochflachen aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebe-
standig ist.

® Kochplatte von Verschmutzungen und Ubergelaufenem Kochgut freihalten. Dies
betrifft insbesondere Zucker, der mit dem Glaskeramik-Kochfeld reagiert und
dadurch eine bleibende Beschadigung verursachen kann. Etwaige Verschmut-
zungen sind laufend zu beseitigen.

® Zur Vermeidung von irreversiblen Veranderungen des Kochfelds darf Geschirr
mit feuchtem Boden nicht auf warme Kochflachen gestellt werden.

® Nur Kochgeschirr verwenden, das nach Herstelleragaben fur die Verwendung
auf Glaskeramik-Kochfeldern geeignet ist.

® Bei Feststellung einer Beschadigung des Kochfelds — Kratzern, Rissen oder Ab-
splitterungen — ist der Betrieb des Herdes sofort abzubrechen und die Reparatur
bei der Kundendienststelle zu melden.

® Das Kochfeld nicht einschalten, ohne vorher ein Kochgeschirr darauf zu stellen.

® Scharfkantiges Geschirr, das eine Beschadigung des Kochfelds verursachen
kann, darf nicht benutzt werden.

® Nicht auf die sich vorheizenden (nicht mit Geschirr Uiberdeckten) Halogen-Koch-
flachen schauen.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht tiber 15 kg darf nicht auf die gedffnete Bac-
kofentir und Kochgeschirr mit einem Gewicht Giber 25 kg auf die Kochflachen
gestellt werden.

® Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung ver-
wenden; sie kénnen die Oberflache zerkratzen, was dazu fuhren kann, dass das
Glas springt.

® |n nicht betriebsfahigem Zustand darf der Herd nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Das Geratist ausschlieRlich zum Kochen im haushaltstiblichen Rahmen ausgelegt.
Ein anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestim-
mungsgemal und kann gefahrlich sein.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwor-
tlich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Das richtige Kochgeschirr benutzen.
Topfe mit flachem und dickem Boden sparen
bis zu 1/3 an Strom. Deckel nicht verges-
sen, sonst ist der Stromverbrauch 4-mal so
hoch!

® Kochgeschirr auf die Kochflache abs-
timmen.

Das Kochgeschirr sollte nie kleiner als die
Kochflache sein.

® Kochflachen und Topfb6den stets sau-
ber halten.

Verschmutzungen stéren die Warmeubertra-
gung — sind sie erst einmal stark eingebrannt,
ist die Reinigung oft nur noch mit umweltbe-
lastenden Mitteln moglich.

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

Rechtzeitig herunterschalten und Re-
stwdrme nutzen.

Bei langen Garzeiten 5-10 Minuten vor Ende
der Garzeit ausschalten. Sie sparen bis zu
20% an Strom.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.
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® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschaltuhr ent-
sprechend kirzere Garzeiten einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Tirdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
nétig.



AUSPACKEN

N

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpackung
gegen Beschadigung gesichert.
Nach dem Auspacken entsor-
gen Sie bitte umweltfreundlich
die Verpackungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Dariber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Ge-
rat, auf der Bedienungsanleitung oder der
Verpackung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten Ge-
raten leisten Sie einen wesentlichen Beitrag
zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

11

12

7 8
3,4 5,6
1 2
9

10

1 Backofen-Temperaturregler

2 Backofen-Funktionsregler

3, 4, 5, 6 Schalter fiir Kochflachen

7 Kontrollleuchte (Heizunganzeige) L
8 Kontrollleuchte (Betriebsanzige) R
9 Tiirgriff

10 Schublade

11 Glaskeramik-Kochfeld

12 Zeit schaltuhr*

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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BEDIENELEMENTE

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung FCC*:

[ = B Il © [} E=] El] E I :\ H o \\ \ :\ |
‘®®®® ! [
| I

Mechanischer Stopper Backofen-Temperaturregler / Backo-

fen-Funktionsregler

[El} Il © = CAE]]

!@@I | |
| |

Mechanischer Stopper Backofen-Temperaturregler / Backo-

fen-Funktionsregler
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Backblech* o Grillrost
(Gitterrost)

Bratblech™

Backblechtrdger

*vorhanden nur bei einigen Modellen

45



INSTALLATION

Der richtige Einbauort

Der Kiichenraum sollte trocken und luftig
sein und eine gute Bellftung haben; die
Aufstellung des Gerates sollte einen
freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

Der Herd entspricht der Warmeschutz-
klasse Y, d.h. er darf nur auf einer Seite
neben héheren Kiichenmébeln oder Wan-
den eingebaut werden. Die Einbaumdbel
missen Belage haben und die verwen-
deten Kleber miissen hitzebestandig sein
(100°C). Ist das nicht der Fall, so kann
dies eine Verformung der Belagflache
oder deren Ablésung verursachen. Falls
Sie die thermische Widerstandsfahigkeit
lhrer Klichenmdbel nicht kennen, sind
zwischen den Mobeln und dem Herd ca. 2
cm Abstand zu belassen.

Abzughauben sind gemal den Anwe-
isungen aus den ihnen beigefligten
Bedienungsanleitungen einzubauen.

Der Herd ist auf einer harten und ebenen
Bodenflache (nicht auf einem Untersatz)
aufzustellen.

Vor Beginn der Nutzung, ist der Herd in
der Ebene auszujustieren, was besonders
wichtig fur die gleichmaRige Verteilung
von Fett in den Bratpfannen ist. Dazu
sind die RegelfiRe vorgesehen; sie sind
zuganglich, wenn man die Schublade
herauszieht. Regelbereich +/- 5 mm.
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INSTALLATION

Achtung!

Der Anschluss an das Stromnetz darf nur durch eine autorisierte Elektrofachkraft
erfolgen, die beim drtlichen Energieversorgungsunternehmen zugelassen ist. Nicht
autorisierte Personen dirfen keine willkiirlichen Veranderungen oder Anderungen an
der Elektroinstallation vornehmen.

Hinweise fiir die Elektrofachkraft

Das Gerat ist flir den Anschluss an Dreh- und Wechselstrom (400V 3N~50Hz) ausgelegt.
Die Nennspannung der Heizelemente betragt 230 V. Die Anpassung des Gerates fiir den
Einphasenstrom (230 V) ist durch entsprechende Uberbriickung auf der Anschlussleiste ge-
maf dem nachfolgenden Schaltplan mdglich. Als Netzanschlussleitung ist ein entsprechend
ausgelegter Leitungstyp unter Berlicksichtigung der Anschlussart und Nennleistung des
Herdes zu wahlen.

Die Anschlussleitung ist in der Entlastungseinrichtung zu befestigen.

Achtung!

Es ist zu beachten, dass der Schutzleiter an die Klemme der mit gekennzeichneten Anschlus-
sleiste angeschlossen werden muss. Die Elektroinstallation des Herdes sollte mit einem Not-
schalter ausgestattet sein, der im Notfall das ganze Gerat vom Netz abschaltet. Der Abstand
zwischen den Arbeitskontakten des Notschalters muss mind. 3 mm betragen.

Vor Anschluss des Herdes an das Stromnetz sind die Informationen auf Typenschild und
Schaltplan durchzulesen.

Anschluss-Schaltplan
Schema mdglicher Anschliisse
Achtung! Spannung der Heizelemente
230V.

Empfohlene Art
® Achtung! Im Falle jedes der Anschliisse ist | der Ar)schluss-
® der Schutzleiter vom Netz mit der Klemme leitung

PE verbunden werden.

1.| Bei 230V Netz Einphasenanschluss mit Be- 1/N~ A 2 2

triebsnull. Briicken verbinden die Klemmen L7 O—0—0
1-2-3 sowie Klemmen 4-5 Schutzleiter auf ® 5 a4 HOSVV-F3G4

Pg/or ;: :

2.| Bei 400/230 Netz Zweiphasenanschluss mit | 2/N~ V’éyfé_é
Betrlebs.null. Briicken Yerbmden Klemmen L T HO5VV-F4G2,5

2-3 sowie 4-5. Schutzleiter auf @ 5 a

3.| Bei400/230V Netz Dreiphasenanschluss mit 3/N~ 1 2 3

Betriebsnull. Briicken verbinden 4-5. Phasen LV'oLy'Qg/'O
reihenfolge nach 1-2-3. Null auf 4-5, Schut- HO5VV-F5G1,5

zleiter auf @ 2 A

P , IC O

L1=R L2=S L3=T N=neutrale Leitung PE=Schutzleiter
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BEDIENUNG

Vor der ersten Inbetriebnahme
des Gerates

®vorhandene Verpackungsteile vom Koch-
feld und vom Backofen entfernen, Schublade
entleeren, Backofen-Innenraum und Kochfeld
von Konservierungsmitteln reinigen,

®Ausstattungselemente des Backofens he-
rausnehmen und mit warmem Wasser und
etwas Spulmittel reinigen,

®Raumbeliftung einschalten oder Fenster
offnen,

®Backofen bei 250°C, etwa 30 min. einge-
schaltet lassen, Verschmutzungen entfernen
und genau reinigen, Kochplatten etwa 4 min.
ohne Kochgeschirr eingeschaltet lassen.

Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr er-
scheint nach dem Netzanschluss in
der Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,0.00”".
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschal-
tuhr einstellen. Ohne die Einstel-
lung der aktuellen Uhrzeit |aBt sich
der Backofen nicht betreiben.

Wichtig!
Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel

reinigen.
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BEDIENUNG

Mechanischer stopper M*

Die Benutzung des Kurzzeitschalters ist
kinderleicht. Mit dem Knebel wahlen Sie die
gewlinste Zeit und sofort geht es los. Nach
Ablauf der angestellten Zeit wird ein Signalton
fur etwa 15 Sekunden ertont.

Bemerkung

In einem Bereich von 0 bis 10 Minuten soll
der Minutenzeiger zuerst um ca. 90° gedreht
und dann auf die gewlinschte Arbeitszeit
eingestellt werden.”

*vorhanden nur bei einigen Modellen

Mechanischer stopper Ms*

Der Stopper dient zum Steuern der Arbeit des
Backofens. Man kann ihn fiir den Bereich zwi-
schen 0 und 120 Minuten einstellen. Nach-
dem die eingestellte Zeitspanne beendet ist,
ertont ein Signal und der Backofen schaltet
sich automatisch aus.

Programmieren — den Drehknopf im Uhr-
zeigersinn drehen und die gewinschte Zeit
einstellen.

Steht der Drehknopf in Lage ,,0“, beginnt der
Backofen nicht mit der Arbeit.

Wollen Sie auf die Funktion des Stoppers
verzichten, drehen Sie den Drehknopf in die
Lage [

Bemerkung

In einem Bereich von 0 bis 10 Minuten soll
der Minutenzeiger zuerst um ca. 90° gedreht
und dann auf die gewlinschte Arbeitszeit
eingestellt werden.”



BEDIENUNG

Schalter fiir Kochflachen

Das richtige Koch- und Backgeschirr

Die BodengréfRe und -form des richtigen Kochgeschirrs sollte der Flache der jeweiligen Koch
flache mdglichst genau angepasst sein. Fur Bratpfannen und &hnliches Geschirr kann die
eigens vergroRerte Kochflache mit den MalRen 170x265 verwendet werden. Geschirr mit
konvex oder konkav geformtem Boden darf nicht verwendet werden. Es ist zu beach-
ten, dass zum Kochgeschirr immer passende Deckel verwendet werden. Es empfiehlt sich,
Kochgeschirr mit dickem Boden und einer schwachen Innenwdlbung zu verwenden.
Verschmutzte Kochstellen- und Geschirroberflachen verhindern eine vollstdndige Warme-
ausnutzung.

o

— 2
RN
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Die richtige Heizleistung

Die Kochflachen verfligen Uber eine differenzierte Heizleistung. Die Heizleistung lasst sich
stufenweise regulieren, indem man den Schalter nach rechts oder links dreht.

Die Kennzeichnungen auf der Au3enseite des Reglers entsprechen den einzelnen Positionen
der Heizleistung der jeweiligen Kochflachen.

Beispiele fiir Reglereinstellungen

0 Aus
° MIN. Warmhalten | oo ’
oce
1 Diinsten von Gemuisen,Schonendes Kochen ,/ :
° Kochen von Suppen, mehreren Speisen —
2 Schwaches Braten
° Anbraten von Fleisch, Fisch
3 MAX. Schnelles Erwarmen, Schnellkochen, Braten
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BEDIENUNG

VergroRerte Kochflache einschalten

Wichtig!

Das Einschalten der Kochflache darf
nur durch das Drehen des Reglers
im Uhrzeigersinn erfolgen. Das Ein-
schalten in der Gegenrichtung kann
den Regler beschéadigen.

e8]
‘ q

Bei einer Schalterstellungvon ,0 ® 1 ® 2 ®
3”ist die innere Kochflache in Betrieb und die
Warmemenge fiir das Kochgeschirr ist leicht
regulierbar. Kurzes Drehen des Schalters auf
die Position — (O schaltet die duRere Kochfla-
che ein. Ab jetzt lasst sich die Warmemenge
von beiden Kochflachen leicht regulieren,
denn der innere Schalter wird beide Koch-
flachen erst nach Rickstellung des Reglers
auf die 0-Position abschalten.
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Restwarmeanzeige

Wenn die Temperatur einer Kochflache 50°C
Ubersteigt, wird dies durch das Leuchten
eines entsprechenden Restwarmeanzeige-
feldes signalisiert.

Das Leuchten der Restwarmeanzeige warnt
den Bediener vor einem zufélligen Bertihren
der hei3en Kochflache.

Nach Ausschalten der Heizleistung kann fur
5-10 Minuten die angefallene Restwarme
noch fur verschiedenen Zwecke genutzt wer-
den, z.B. zum Aufwarmen oder Warmhalten
von Speisen, ohne dass die Heizleistung
eingeschaltet werden muss.

Restwédrmeanzeige



BEDIENUNG

Funktion und Bedienung des
Backofens

Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Das Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze
und Grillhitze (sofern vorhanden) erfolgen.
Die Betriebsteuerung dieses Backofens
erfolgt Uber einen Drehschalter, der den mit
dem Temperaturregler integrierten Betriebs-
wahlschalter bedient.

|—

Achtung!
In Herdmodellen ohne Girillhitze ist

die Stellung auf dem Drehschal-
ter nicht vorhanden.

Einstellungsmoglichkeiten des
Drehschalters

A, Unabhdngige Backofen-Beleuch-

A_/- tung

""" Durch das Drehen des Schal-
ters auf diese Position wird der
Backofen-Innenraum beleuchtet.
Verwenden Sie diese z.B. bei der
Reinigung des Backofeninnen
raums.

Unter- und Oberhitze
100-250 Der Thermostat ermdglicht Tempera-
°C  tureinstellung im Bereich von 100°C
bis 250°C. Zum Backen verwenden.

Grill

Diese Drehschalterstellung ermég-
licht das Grillen von Speisen auf dem
Rost oder dem Drehspiel3.

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position ge-
dreht, erfolgt das Vorheizen nur bei
eingeschalteter Oberhitze. Wenden
Sie sie an z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten

Ein- und Ausschalten des Backofens

Zum Einschalten des Backofens ist folgendes

zu tun:

® die erforderlichen Betriebsbedingungen
des Backofens, Temperatur und Heizop-
tion festlegen,

® den Drehschalter in die gewtlinschte Stel-
lung bringen, indem Sie ihn ,nach rechts”
drehen.

k :
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Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.

Backofen ausschalten — um den Backofen
auszuschalten, den Drehschalter in Position
,0” bringen, indem Sie den Drehschalter
,nach links” drehen. Die Kontrollleuchte sollte
erléschen.
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Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

o

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlnschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

°C|

N

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die ,®"/,0"-Position zu drehen.

Achtung!

Unabhéangig von der Wahl der Be-
triebsart schaltet sich die Vorheiz-
funktion (Ober-, Unter-, Grill- oder
Umlufthitze) erst dann ein, wenn die
Temperatur eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

Unabhéngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wiirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Oberhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.
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Kontrollleuchte

L

|
Il ©

R
|
é\:\\

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.
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Backofen mit Umluft (mit
Geblase)

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewilinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position,

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlinschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die , ®” / ,,0” Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

. Unabhidngige Backofen-Beleuch-
A4~ tung
Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-

Innenraum beleuchtet.

Schnelles Aufheizen

Eingeschaltet sind die Oberhitze, der
Grill und der Ventilator. Zum Vorwar-
men des Backofens.

W

Auftauen
Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkorpern.

64

A

Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
Grill)

Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentir erfolgen.

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine héhere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstiick wird starker gebraunt;
auch grofiere Portionen kdnnen so
gegrillt werden.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie flir
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
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Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstfullung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

Gebldse sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkdmmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

Ia

Kontrollleuchte
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Das Einschalten des Backofens wird tber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.
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Backofen mit HeiRluft (mit Ge-
blase und HeiRluft)

Der Backofen kann mit Unterhitze und Obe-
rhitze, Grillhitze und Heilluftheizung erwarmt
werden. Die Steuerung erfolgt mit Hilfe des
Backofen-Betriebswahlschalters — die Wahl
der gewunschten Funktion erfolgt durchs
Drehen des Drehschalters in die entspre-
chende Position,

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlnschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die , ®” / ,0” Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

. Unabhdngige Backofen-Beleuch-
N~ tung
Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-

Innenraum beleuchtet.

Schnelles Aufheizen

Eingeschaltet sind die Oberhitze, der
Grill und der Ventilator. Zum Vorwar-
men des Backofens.

W

Auftauen
Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkorpern.

Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
Grill)

Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofenttr erfolgen.

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine héhere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstiick wird starker gebraunt;
auch groRere Portionen kdénnen so
gegrillt werden.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird

fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
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Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstflllung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

HeiBluft

Durch das Drehen des Reglers auf die
Funktion ,HeiRRluft” wird der Backofen
zwangsweise mit Hilfe eines an der
Backofen-Riickwand zentral ange-
brachten Umluftgeblases beheizt.
Im Vergleich zum herkdmmlichen
Backofen erfolgt das Backen bei
niedrigeren Temperaturen.

Diese Beheizungsart ermdglicht eine
gleichmaRige Warmeverteilung um
das sich im Backofen befindende
Backgut herum.

Gebldse sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkémmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

HeiBluft und Unterhitze
Durch Drehen des Reglers auf diese
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Position werden Heibluft und Unterhit-
ze eingeschaltet und die Temperatur
im unteren Bereich des Backofens
wird erhdht. Die Zufuhr einer grofRen
Warmemenge erfolgt von unten.
Diese Funktion ist fur saftige Kuchen,
Pizza gut geeignet.

Kontrollleuchte

R
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Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.
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Grillen*

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Grill,
gekennzeichnet ist,

Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentur) durchwar-
men,

Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger Hohe im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

Gegrillt wird bei geschlossener Backo-
fentdr.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!

Es wird empfohlen:

® die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,

® Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

® grofiere Speiseportionen erst kurz vor

dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Rickseite
umwenden.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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DrehspieR*

Mit dem Drehspiel3 kbnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Gefligel,
Schaschlik, Bratwirsten u.d. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des DrehspiefRantriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten

der Betriebsmodi

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der Drehspief3antrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geandert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.

Die Vorbereitung des Grillguts fiir den
Drehspiel3:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

® Grillgut aufspiefsen und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstlck des DrehspieRes in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des DrehspielRgriffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tur leicht schlieBen




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es konnen auch handelstbliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeubertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig moglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberprift werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Gebéack noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle, diese kénnen jedoch abhangig von
eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbuichern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, berticksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von ber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Sof3e oder mit
heilem, gesalzenem Wasser begielRen, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit natiirlicher Konvektion

Art Gebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhohe |  Garzeit [min]
nen . . D
— c € 3 \
E OJ 160 - 200 2-3 30- 50
AR\ O 160 - 180 2 20 - 40°
) 0 220 - 240 3 10-15
= O 210 - 220 2 45 - 60
D 210 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S = 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40 - 50

* Kleingeback
Achtung!
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit Umluft (mit Geblase)

ArtGebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhthe | Garzeit [min]
nen
— °C €9 Q)
E O 160 - 200 2-3 30-50
= 150 3 25-35
AR O 160 - 180 2 20 - 40°
AR 150 3 65- 70
D 0 220 - 240 3 10-15
<< O 210 - 220 2 45-60
VDY IS 190 2-3 60 - 70
// 210 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S O 160 - 230 2 90 - 120
&) T 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40-50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

* Kleingeback
Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit HeiBluft (mit Gebldse und HeiBluft)

Art Geback Backofenfunk- Temperatur Einschubhdhe Garzeit [min]
tionen

E O 160 - 200 2-3 30 - 50
m OJ 160 - 180 2 20 - 40*
AR 140 - 160 2 10~ 40°
&@ 200 - 230 1-3 10 - 20

VY O 210 - 220 2 45 - 60

<1 160 - 180 2-3 45 - 60

<X T 190 2-3 60 - 70
// 210 4 14 - 18
v 5 225 - 250 2 120 - 150
v 160 - 180 2 120 - 160
) O 160 - 230 2 90 -120
> 160 - 190 2 90 - 120
@ T 190 2-3 50 - 60
& O 160 - 180 2 45 - 60
@ 175 - 190 2 60 - 70
é’é O 190 - 210 2 40 - 50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

* Kleingeback

Achtung!
Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdénnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
& ten. Dabei nicht vergessen siche-

rzustellen, dass sich alle Schal-
ter in Position ,,®”/,,0” befinden.
Lassen Sie den Herd volistindig
auskiihlen, bevor Sie mit der Re-
inigung beginnen.
Glaskeramik-Kochfeld
® Das Kochfeld regelmaRig nach jedem
Gebrauch reinigen. Es empfiehlt sich, das
Kochfeld nach Moéglichkeiten im warmen
Zustand (nach dem Erléschen der Re-
stwarmeanzeige) zu reinigen. Eine starke
Verschmutzng des Kochfeldes, insbeson-
dere das Einbrennen von Uberlaufenem
Kochgut vermeiden.
Keine aggressiven Scheuermittel, wie z.B.
Scheuerpulver mit Schleifmitteln, Scheu-
erpasten, -steine, Bimssteine, Stahlwolle
usw. verwenden. Diese kdnnen die Koch-
feld-Oberflache verkratzen und bleibende
Beschadigung verursachen.
Bei der Reinigung darf kein Cillit zugege-
ben werden.
Grobe, fest an das Kochfeld anliegende
Verschmutzungen kénnen mit einem spe-
ziellen Klingenschaber beseitigt werden,
dabei muss darauf geachtet werden, dass
der Rahmen des Glaskeramik-Kochfeldes
nicht beschadigt wird

%‘Q
QDO be)
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Achtung! Die scharfe Schneide
ist immer durch die Verschiebung
des Halters (Daumendruck) zu si-
chern. Beim Benutzen vorsichtig
vorgehen — Verletzungsgefahr! Von
Kindern fernhalten.

AN

® Schonende Reinigungs- und Waschmittel
gemal den Anweisungen verwenden,
z.B. Fett I6sende Flissigkeiten oder
Emulsionen aller Art. Besonders emp-
fehlenswert sind Spezialwasch- und
reinigungsmittel, wie COLLO Luneta,
Sidol Stahlglanz, Stahl-Fix sowie War-
tungsmittel wie Cera-Fix. Sind keine
dieser Mittel erhaltlich, empfiehlt sich eine
Lésung aus warmem Wasser mit Zugabe
von Spulmitteln oder Spezialreinigern fur
Spllen aus Edelstahl.

Zum Waschen und Reinigen der Koch-
feld-Oberflache ein weiches Tuch mit
guter Saugkraft verwenden.
Glaskeramik-Kochfeld nach jeder Reini-
gung trockenreiben.

Besonders darauf achten, dass das Koch-
feld nicht beschadigt wird und keine tiefen
Kratzer und Absplitterungen entstehen,
wie sie durch das Herunterfallen von
Metalldeckeln oder anderen Gegenstan-
den mit scharfen Randern verursacht
werden.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofen

Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

Steam Clean-Dampfreinigung*:

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) gieRen,

— Backofentir schlief3en,

— Backofen-Temperaturregler auf ,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf
,Unterhitze” drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentlr 6ffnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.

*vorhanden nur bei einigen Modellen

Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

® Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

® Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

® Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:
— Spannung 230 V
— Leistung 25 W
— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe
® Die Glihlampe genau in die Keramikfas-

sung drehen.
® Abdeckung einschrauben.
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Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum I&sst sich
die Backofentlir aushangen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentiir
beschadigt werden.

A

Klappbligel nach oben driicken
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Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines flachen Schraubendre-
hers die obere TUrleiste herausheben,
indem sie fein an den Seiten angehoben
wird (Abb. B).

2. Die obere Tiurleiste herausnehmen.
(Abb.B, C)




ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
Zeichnung D und D1.

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitig an beiden Seiten der Tiir
eingedriickt werden. Zur korrekten
Montage der oberen Turleiste sollte zu-
erst das linke Ende an die Tur gelegt 22—
und anschlieRend das rechte Ende ein-
gedriickt werden, bis es ,einrastet”. An-
schlieRend die Leiste an der linken Seite
eindriicken, bis sie ,einrastet”.

1T———

Herausnahme der inneren Scheibe.
2 scheibe.

Herausnahme der inneren Scheibe.
3 scheibe.
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® Der Backofen ist mit den D* leicht her-

ausnehmbaren Leitschienen (Leiterformig
angeordnet) fir die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedriickt werden.

Ausbau der Backblechtrdger

Die Backdéfen, die mit dem Buchstaben
Dp* gekennzeichnet wurden, wurden
mit Fihrungsschienen und darauf mon-
tierten Teleskopschienen aus Edelstahl
ausgerustet. Die Teleskopschienen sind
zusammen mit den Fuhrungsschienen
rauszunehmen und zu reinigen. Vor dem
Einsetzen der Bleche ziehen Sie die
Teleskopschienen heraus. Ist der Bac-
kofen aufgeheizt, setzen Sie die hintere
Kante des Blechs an den Halterungen
im Vorderbereich der Teleskopschienen
und ziehen die Teleskopschiene heraus.
Anschief3end schieben Sie die Teleskop-
schiene zusammen mit dem Blech rein.

*vorhanden nur bei einigen Modellen

67

Achtung!
Teleskopschienen nicht in der Spul-
maschine reinigen

Technische Kontrolliiberpriifungen

AufRer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

® Funktionsprifungen fir Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfiihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberprifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

® Festgestellte Betriebsstérungen behe-
ben.

® FEine regelmafige Wartung der Baugrup-
pen gemal den Wartungsintervallen
durchfiihren.

Achtung!

Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zusténdige
Kundendienst-Servicewerkstatt oder
einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.



WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

® Baugruppen des Gerates ausschalten

Stromzufuhr des Gerats abschalten

Reparatur anmelden

Einige kleine Stérungen kdénnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der
Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus
nicht. prifen, durchgebrannte

Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige | Die Stromzufuhr fir das | Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,0.00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine
Pflegehinweise)
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung
Nennleistung

Ausmalle des Gerats (HxBxT)

Nettovolumen des Backofens*
Energieeffizienzklasse

Gewicht

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen

*nach EN 50304

230/400V ~ 50 Hz
max. 9,0 kW

60 /50 /85 cm

65-72 Liter
auf dem Energieetikett
ca. 39 kg

EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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