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YBAXAEMbI MOKYMNATEb,

Mnuta «Hansa» obbeauHsieT B cebe TakMe Ka4yecTBa, KakK WCKMYUTENbHas npocTtoTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas adpdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnst MHCTPYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyOHEHUI MO 0GCNYKNBAHMIO MIUTbI.

MnuTa, nNpu BbINycke C 3aBoda, Nepen YNakoBKOW Obina TulaTenbHO NpoBepeHa Ha
creymnanbHbIX CTeHAaxX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnefjoBaHUE U3NOXEHHBbIM B HEW yKasaHWsM MpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
Nnonb30BaHUe NIIUTON.

MHCTpyKUMIO criefyeT coxpaHuTb U AepxaTb B ferko AoCcTynHoM MecTe. Bo umsbexaHue
HeCcYacTHbIX Cry4aeB HeobxoaMMo nocrefoBaTeNbHO cobnoaaTth NMOMOXKEHUst UHCTPYKLUA
Mo aKcnnyaTauuu.

BHumaHue!

MnTOoN NONb30BaTHCA TOMBKO NOCME 03HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKUMEN.

MnuTa NnpegHa3HavyeHa UCKMYUTENBHO ANS AOMaLLHEro UCMNOoMb30BaHuS.

M3roToBuTenb ocTaBnsaeT 3a cobori NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWI, HE BNUSIOLWLMX Ha paboTy
yCTpoOncTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTHU

BHumaHue! O6opynoBaHue 1 ero A40CTYMHbIE YacTy
HarpeBarTCa BO Bpemsda akcnnyaTtauuu. Bcerga
cnenyeT NOMHUTb, YTO CYyLLECTBYET ONACHOCTb TPABMb,
NpY NPUKOCHOBEHNW K HArpeBaTeNbHbIM 3NIEMEHTaM.
[MoaTomy, BO Bpemsi paboTbl 060pyaoBaHus - 6biTb
ocobo 6antenbHbiMKn! [leTn mnagwe 8 neT He
OOMXHblI HaxoauTbcsa BO6NMM3nM obopyaoBaHus, a
€CINnn HaxodaTcsl, TO Nod NOCTOSIHHbIM KOHTPONeM
B3pOCNOro OTBETCTBEHHOIO Nnua.

[aHHOoe 0bopyaoBaHME MOXET 00CNYXMBaTbCA ETbMU
BBO3pacTe OT 8 NeT u cTapLue, Muamm ¢ prusnyecknmum,
MaHyasibHbIMU UM YMCTBEHHbBIMU OrPaHUYEHNSMUA,
nnbo nuuamMmmn ¢ HegoCcTaTOMHBLIM OMNbITOM U 3HAHUAMUN
Nno aKcnnyarauyum obopynoBaHust, Npu yCrnoBuK, 4To
NPOUCXOANT 3TO NOA HAA30POM OTBETCTBEHHOIO NuuUa
NITN COTfTacHO C N3YyYEHHOW C OTBETCTBEHHLIM JINLOM
MHCTPYKUMEN SKCMyaTaunu.

BHumaHue! lNpurotoBrieHne Ha KYXOHHOW nnunTe
6nog Ha KUPY UK Ha pacTUTENbHbIX Macnax
06e3 Hag3opa, MOXET ObiTb ONACHO U NPUBECTU K
noxapy.

HWKOI' A He npobynTe racntb oroHb Bogoun! CHavana
OTKIoYNTE 060pYyaOBaHNE, a 3aTEM HAKPOWUTE OrOHb,
Hanpumep, KPbILLKOW UNU HeBOCMNIaMeHSaLWNMcA
OOESANOM.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

BHumaHue! OnacHocTb noxapa! He cknagunpymnte
npeaMeTbl U BELLUM Ha NOBEPXHOCTU NNNTHI!

Ocoboe BHUMaHne obpatntb Ha aeten! [1eTn He moryT
urpatb obopynosaHuem! Ybpka n obcnyxmBaHue
obopynoBaHNA He MOTYT NMPON3BOAUTLCA AeTbMK Oe3
Hag30pa B3pOCHbIX.

Bo Bpems paboTbl obopyaoBaHue HarpeBaeTcs.
Cnepnyet cobntogatb OCTOPOXKHOCTb, HE MpUKacaTbCs K
rops4MM YacTam BHYTpU AyxoBku. Korga ncnonbayercs
OyXOBKa, OOCTYMHble 4YacTU MOryT HarpeTbCH.
PekomeHayeTca He noanyckaTb K AyXOBKe AETEN.

BHumaHue! He npyMeHAaTb 4na YNCTKM arpeCcCcmuBHbIX
MOILLINX NHUCTALLMX CPEACTB, OCTPbIX METANTUYECKUX
npeaMeToB ANs YMCTKM CTeKkrna ABepen, Tak Kak
AaHHble cpeacTBa MOryT rnouapanatb NoBepXHOCTb
N MPUBECTU K BO3HUKHOBEHMIO TPELLNH Ha CTEKIe.

BHumaHue. [1na ncknwo4yeHnsa BO3IMOXHOCTH
nopaxKeHUs afneKkTpu4eckuM TOKOM rnepen 3aMmeHou
namMmnoykn ybeanTtech, YTO YCTPONCTBO BbIKIHOYEHO.

Mepen OTKPbLITUEM KPbIWKN NAUTHI,
PEKOMEHOYETCA OYUCTUTb ee OT 3arpsi3HeHun.
Mpexne Y4eM OnyCTUTb KPbILLKY, PEKOMEHAYeTCS
OXNaguTb BapoO4YHYH MNOBEPXHOCTHb.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OINMACHOCTU

ONs YNCTKM KYXOHHOW MMUTbl HEMb3s NPUMEHNATb
obopynoBaHMe AN YNCTKN NapoM.

3710 0bOpYyAOBaHNe crieayeT yCTaHOBUTL B COOTBETCTBUM C 06s13aTeNbHbLIMK NMpaBunamm
M UCnomnb30BaTb TOMBbKO B XOPOLLO BEHTUNMPYEMOM nomelleHuun. [epen ycTaHOBKOW u
1Cnosib3oBaHMEM HEOBXOAMMO 03HAKOMMUTLCS C UHCTPYKLMEN NO SKCnyaTaumm.

Mpn paboTe ycTpoicTBO HarpeBaeTcs. PekomeHayeTcs cobntogatb OCTOPOXHOCTb
YTOGbI M HE KacaTbCs ropsiYMX BHYTPEHHUX YacTeN JyXOBKY.

Cnepgute 3a eTbMM BO BpEMS MOMb30BaHWSA NIIUTON, NOCKOMNbKY MM HE 3HAaKOMbI
OCHOBbI ee paboTbl. B yacTHOCTM, NpuyMHOW OXora pebeHka MOryT cTaTb KOHOPKM, Ka-
Mepa OyXOBKW, pelleTka, paMa ABepLibl, HaXO4SALWMeCs Ha NAMTe eMKOCTU C ropsvyumu
XKUAKOCTAMMN.

Hy»Ho cneauts 3a TeM, 4Tobbl 3NeKTpUYeckme NPOBOAA MEXaHUYECKOTO KyXOHHOMO 060-
pyZoBaHUs (MUKcepa, HanpuMep), He Kacanuch ropsymx Yactel NnuThbl.

He cnenyet nomeluath B Likad nerkoBocnnaMeHsitoLmnecs: matepuarnsl, KOTopble MOryT
3aropeTbCs BO BpeMs paboTbl AyXOBKU.

He cnepyet octaBnsATb nnuty 6€3 npucMoTpa BO Bpemsi xapku. Macno u xupbl MoryT
3aropeTbesi OT neperpesa.

Mpwn 3akmnaHum KOHd)OpKy MOXET 3annTb — crneanTte 3a 3TUM.

[Mocne noBpexaeHnsa NAnTbl €e UCMOoSb30BaHNE BO3MOXHO TOSbKO MOCMe YCTpaHeHUs
Henonaakuy cneunanmcTom.

He oTkpbIBaTb KpaH ra3onpoBofa Wnu knanaHa Ha 6annoHe, He y6eauBLWKCh, YTO BCe
KpaHbl NANTbI 3aKPbITbI.

He AonyckaTtb 3anmBa KOH(*)OpOK Unn nx 3arpAasHeHus. 3arpﬂ3HeHHbIe ropernku Heobxo-
ANMO OYUCTUTBL U NPOCYLLNTL Cpasy XXe Nnocrie Toro, Kak nimta OCTbIHET.

He cTaBuTb nocyay HENOCPEACTBEHHO Ha KOHOPKU.

Ha pelueTky Hag oTAenbHON KOH(POPKOW MOXHO CTaBUTb MOCYAY, COAEPXMMOEe KOTOPOM
BecuT He 6onee 10 kr, 06LWKMIA BEC, KOTOPbLIV BbIAEPKUT pelueTka — 40 Kr.

He cTy4atb no pyykam n koHdopKam.
He ctaBuTb NnpegmeTbl Becom Goree 15 Kr Ha OTKPbITYIO ABEPLY AYXOBKU.

3anpeluaeTcs nepegenbiBaTb U PEMOHTUPOBATL NAUTY nuuam 6e3 npodeccroHansHom
MOArOTOBKM.

3anpeLyaeTcs OTKpbIBaTb KpaHbl NINTbI, HE UMEsl B pyKe TopsiLLei CnYKU Unn yCTpou-
CTBa ANs 3aKWUraHus rasa.

3anpeluaeTcs 3aayBaThb nNnamsi KOHPOPKM.

[Mepen OTKpbITUEM KPbILLKK MANTHI, pekomMmeHgyeTcda O4YUCTUTb ee OT 3arpsisHeHun. lMNMpe-
Xae 4eM onyCTuUTb KPbILWKY, pekoMeHOyeTCA oXnagnuTb BapO4YHYH NOBEPXHOCTb.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTHU

® CTeknsiHHas Kpbllika MOXET TPeCHYTb Npu HarpeBaHuu. MoracuTe Bce KOHDOPKU Nepes,
TeMm, KaK ee OnyCTUTb.

® 3anpelyaeTcsl CaMOBOMbHas NepeHacTpoiika NuTLI Ha Apyroii Bua rasa, nepemelleHune
MAWTLI Ha APYroe MecTo U BHECEHWE U3MEHEHWI B cucTeMy nuTaHus. Takue onepauum
MOXET NPOU3BOANTL TOMBKO YMOMHOMOYEHHbIN CreLmanucT.

® JkcnnyaTtaunsa obopyaoBaHUs ONA Bapku UM NeYeHVs Bbi3biBaeT BblAerneHve Tenna u
BMaXXHOCTW B MOMELLEHNN, B KOTOPOM YycTaHoBneHo. CriegyeT y6eauTbCcs, XOpoLo fu
NPOBETPUBAETCH KYXOHHOE MOMELLEHNe; HeobXOoAMMO coaepXaTb OTKPbITbIMU HaTy-
panbHble BEHTUMALMOHHbIE OTBEPCTUS UMM YCTAHOBUTb CPeacTBa MEXaHW4YeCKOW BEH-
TUNALMN (BBITSXKKA C MEXaHNYECKON BEHTUNALMEN).

® 13-3a ANMTENBHOrO MHTEHCUBHOIO MCNOMb30BaHWA 060pyaoBaHMA MOXET noTpeboBaThb-
CA AOMONHWUTENbHOE NPOBETPUBAHME, HaMpUMep, OTKPbITUE OkHa unu Gonee adpdek-
TMBHAs BEHTUNAUMS, T.e. yBennyeHne apdhekTMBHOCTU MEXaHUYECKOW BEHTUNALNY, B
criyyae ee MCrnonb30BaHus.

® O6opynoBaHue ObINO 3aNpPOEKTUPOBAHO WCKITHOUMTENbHO AN NPUrOTOBMEHUS MULLM.
Bcakoe gpyroe ero npumeHeHue (Hanpumep, oborpeBaHne noMeLLeHns) ABseTca He-
COOTBETCTBYIOLLMM €70 Ha3HA4YEHMI0 U MOXET ObITb ONacHbIM.

& CvMBOM Ha CTEKMAHHON KpbILLKE MANTbI 03Ha4YaeT: CTeknsaHHas Kpbllka mMo-
& XeT TpecHyTb nNpu HarpeeaHuu. [Noracute Bce KOHOPKM nepes Tem, Kak ee
OnyCTUTb.



YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTHU

® B C/IYHAE MNMOJO3PEHNA HA YTEYKY TA3A:
3axuraTb CNUYKW, KypUTb, BKMIOYATL U BbIKMOYATbL 3NEKTPONpUGopb! (3BOHOK, BbIKHO-
YaTenu) 1 NoMb3oBaTbCA UHLIMK 3NEKTPONPUBOPaMn N MEXaHNYeCKUMM YCTPONCTBaMMU,
KOTOpbIe MOTYT Bbl3BaTb BO3HWKHOBEHWE JMEKTPUYECKON UMK yaapHON UCKpbl. B atom
cnyyae crieqyet HemeaneHHO 3aKpbITh KnamnaH Ha rasoBom GanfioHe wnu Kpad, nepe-
KPbIBaOLLMIA ra3oBylo CUCTEMY, MPOBETPUTL NMOMELLEHNEe, a 3aTem BbI3BaTb crneuuanu-
CTa, yNONMHOMOYEHHOTO YCTPAHWUTL MPUYKNHY YTEYKN.

® [lpu nobor npobneme, BbI3BAHHON TEXHUYECKUM U3bSIHOM, CrefyeT HEMEANEHHO OT-
KIMIOUYUTb SMEKTPONMTaHMe NnuTbl (NOMb3ysChb YKa3aHUSMU, U3NOXKEHHbIMU BbilLE) U MO-
TpeboBaTb yCTpaHeHUsa HegocTaTKa.

® Henb3s nogknoyaTh K ra3oBov CUCTEME aHTEHHbIE NPOBOAA, HanpuMep, paguonpuem-
HUKOB.

B cnyyae yTeuku rasa, Heob6xoaMMO NepekpbITb 4OCTYN rasa Npu NOMOLLM KpaHa.

Ecnun 3aroputcs ras, BbIXogsLmMii N3 HErepMeTMYHOIO KrnanaHa ra3oBoro GannoHa, cne-
nyer: HaGpOCI/ITb Ha GannoH BIAXHYIO TPANKY O714 €ro oxXnaxkgeHud, 3akpbiTb KranaH
GannoHa. Nocne oxnaxaeHust BbIHECTM GanmoH Ha OTKpbITOE NPOCTPaHCTBO. 3anpeLua-
€TCA NOBTOPHOE NUCNOSfib30BaHMe NoBpeXxaeHHbIX 6annoHoB.

® B clny4yae OnnuTenbHOro nepepbiBa B UCMOMb30BaHUN NNAUTbI Heobxoanmo 3aKpbITb rmas-
HbI KpaH rasoBou cuctembl. Ecnn nnuta nogcoeanHeHa kK rasoBomy 6ann0Hy, 37O Aen-
CTBUWE BbIMOJTHAETCA NOoCe KaXXaoro Ncnorib3oBaHuA.



KAK 3KOHOMUTb SHEPIUIO

ToT, KTO Nonb3yeTcsa 3Hep-

rMen OTBETCTBEHHO, SKOHO-

MUT He TOMMbKO AOMAaLLHUIA

OrogKeT, HO NpUHMMAaET Mo-

CUIbHOE y4YacTue B OXpaHe

== == okpyxawowen cpegbl. Mbl

MOXEM MOMOYb MyTEM 3KO-

HOMUK 3nekTpoaHeprun! [enaetca 310
Taknm obpasom:

e [lpaBunbHOE Ucnonb3oBaHWe NocyAbl
ANA NPUroToBIEeHUs NPOAYKTOB.
Mocyna Anst NpUMroToBnNeHst NPoaYyKTOB
He [orkHa ObITb MEHbLLE KOPOHbI Nna-
MEHM KOHMOPKK. [TOMHUTE O HaKpbITUK
nocyapbl KpbILLKaMu.

e Yucrora KOH(OPOK, peLlieTku, NiuThbl
noa roperikamm.
3arpssHeHns npensaTcTByOT nepenade
Tenna — NPOYHO MpUropeBLUNE 3arpss-
HEHUS1 HEPELKO MOXHO yAanuUTb TOMbKO
CpefcTBaMu, B CBOK oyepedb Mnpuym-
HSIOWMMN Bpes OKpyXalolen cpene.
Ocobyt0 YNCTOTY HYXXHO MoAAEpPXKMNBaTb
BO3Me paccekaTtenen nrnameHn 1 MHXek-
TOPOB KOH(POPOK.

e U3beratb HEHYXHOro «noArnsabiBa-
HUSA».

He ctonT 6€3 HeobxoaMMOCTH NOCTOSH-
HO OTKpbIBaTb ABEPLY OYXOBKU.

e lcnonb3oBaHue AYyXOBKMU TOJLKO NMpwU
NPUroToBrieHUN OGONbLUIOro Konuye-
CcTBa NPOAYKTOB.

Msico BecoMm MeHee 1 Kr BMornHe MOXHO
NPUrOTOBUTb HA OTHE FOPETKM.

e lcnonb3oBaHMe OCTaTOYHOro Temnna

DYXOBKMW.
B cnyuyae npurotoBneHuns npogykToB 60-
nee 40 MWHYT pekoMeHAOyeTCs BbIKIHO-
4nTb AyxoBKy 3a 10 MMHYT OO rOTOBHO-
cTu.

BHumaHue! B cnyyae ncnonb3oBaHusa Tan-
Mepa yCTaHOBUTb Gornee KOpPOTKOE BpeMs
npurotoBneHns bnioga.

MpuroToBneHue NPoAyKTOB C UCMOSb-
30BaHMEM KOHBEKLMU M 3aKpPbITON
ABepuen AyxoBKW. TwarenbHo 3a-
KPbITb ABepLy AYXOBKU.

Tenno yxoauT M3-3a 3arpsisHEHU Ha
[ABeple [OYXOBKU. 3arpsisHeHust nydlie
yOansiTb cpaay.

He ycTtaHaBnuBaTb NAUTY B Henocpe-
CTBEHHOW GfIM30CTM OT XONnoAUrbLHU-
KOB M MOPO3UNbHbIX Kamep.

Bes HeoBXoaMMOCTM BO3pacTaeT noTpe-
GreHve aneKTPOoIHePruu.



PACMNAKOBKA

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLUULLEHO
OT MOBPEXOEHWN YNaKOBKOMW.
[Mocne ypmaneHusa ynakoBKw,
npocum Bac n3baBuTbcs OT ee
yacTew cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuepba okpyxatoLLen cpeae.

Bce maTtepuansl, NCMonb30BaHHbIE ANA U3-
roTOBIEeHust ynakoBku, 6e3speaHsbl, Ha 100%
nognexart nepepabotke n o603HavYeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLMM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBo4yHbIM MaTtepuanam
(monuaTtuneHoBble NakeTbl, KYCKW neHomnmna-
cTa 1 T.N.) B NpoLecce pacnakoBKN Henb3s
nognyckatb AeTewn

Y

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4YaHuUM cpoka MCnorb-
30BaHUS [OaHHOEe YCTPOWCTBO
Henb3s BbIOpPOCUTb, kak 0bbly-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaThb B MYyHKT Npu-
B cvia v nepepaboTKu AreKTpuYe-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O6 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI HA YCTPONCTBE, MHCTPYKLMMN MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee mcnonb3oBaHbl MaTtepuarnbl,
nognexalume NoBTOPHOMY MCMONb30BaHMUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, 1Cnonb3oBaHWi0 MaTte-
puanoB nnu MHoW OpMOK NCMONb30BaHUS
OTCINY>XVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLeCTBEHHbIV BKMNaj B COXpaHeHWe OKpy-
Xawowlen cpeapl.
CBepgeHusi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTU-
nM3aumMm Mcrnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

15

12 14
11 13
7 8
3,4 56
1 2
9

10

1 Pyyuka peaynsimopa memnepamypbl Oyxo8Ku

2 Pyyka eblbopa pyHKUyuU Oyxo8KuU

3,4, 5, 6 Pyuyku ynpaerneHusi 2a308bIMU KOHGhOpKamu
7 KoHmponsHas namna mepmopeaynsimopa L

8 KonmporibHasi namna paéomsi niumsi R

9 KpenineHue dsepubi Oyxo8Ku

10 Awuk (0nsi onpedeneHHbix Modenel)

10

11 Bornbwas KoHgopKa

12 CpedHsisi KoHghopKa

13 Pewemka

14 BcnomoratenbHasi KOHhopka
15 CpedHsisi KoHghopka

16 Kpbiwka



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

15
12 14
11 13
7 8
3,4 56
1 2
17 9

10

1 Pyuka peaynsmopa memmnepamypbl OyX08KuU

2 Pyuka eblbopa pyHKUuU Oyx08KU

3,4, 5, 6 Pyuku ynpasneHusi 2a308bIMU KOHGhopKamu
7 KonmponbHas namna mepmopezynsmopa L

8 KoHmpornbHasi namna pa6omsi naumsi R

9 KpenineHue dsepubl Oyxo8KuU

10 Awuk (0ns onpedeneHHbIx Modernel)

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem

11

11 bonbwas KoHghopka

12 CpedHsisi KoHghopKa

13 Pewemka

14 BcnomoratenbHas KOHghopka
15 Griekmpudeckasi KOHghopka
16 Kpbiwka

17 Taldmep™



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

Manenn ynpaenenusa nnutel FCG*

[El] B =] ol Bl ‘
}

Pyuyka perynsitopa Temnepatypbl 1 Ham-ux Ceeva
BbIGOPa (hyHKLMN JyXOBKM nnameHu* anekmpornodxuea*

OcHalleHune nnnTbl - nepeyeHb:

[ModdoH dns ebineqku™ Pewemka 0ns epuns
(pewemka O cywku)

Bepmen —u sunku*
[Mo00oH dns xapku*

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem
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MOHTAX

Cnegywouwme ykasaHus npegHasHayeHbl
08 KBanupuumpoBaHHOro crneunanucTa no
MOHTaxy, yCTaHaBnMBaroLllero nnuty. Yka-
3aHUSA npegHasHadveHbl Ang obecneveHust
Hanbornee NPodeCCUOHaNbLHOro BbINOSHE-
HUA OENCTBUA, CBA3AHHBLIX C YCTaHOBKOW
yCTponcTBa.

® [lepen ycTaHOBKOW crenyeTt yoeanTbes,
COOTBETCTBYHOT I MECTHblE YCMOBUSA
CcHabXxeHust (BMA rasa u ero AaBneHune)
XapakTepucTukam o0opyaoBaHus.

® PexnM ycTaHOBKM 3Toro obopynoBaHus
NpencTaBneH Ha 3aBOACKON Tabnuuke.

® 370 060pyOoBaHME He MoAKoYaeTcs K
OTBOAHbLIM KaHanaMm ra3oobpasHbIX OT-
xo00B. OHO OOMKHO GbITb YCTaHOBINEHO
N MOAKIHYEHO B COOTBETCTBUM C AeW-
CTBYHOLLUMMU YCTAHOBOYHLIMU MpaBuna-
mMu. OcobeHHO crieayeT y4ecTb COOTBET-
cTBytowme TpeboBaHus, Kacatolmecs
BEHTUIALMM.

YcTtaHOBKa NnuThbl

[ J KyXOHHoe nomeLLeHne gormkHo bbiTb Ccy-
XM U XOPOLLUO npoBeTpmnBaeMbiM, UMETb
ncnpasHyK BEHTUNALMUIO cornacHo nen-
CTBYyROWMMN TEXHUYECKMMN HOpPMaMWU.
[MpaBoBasi 6a3a, B COOTBETCTBUMN C KO-
TOPOW OLEHNBAETCA NPUrOAHOCTL NoMe-
LeHna ana yCtaHOBKU rasoBOW NAUTHI.

® [lomelleHne [OMKHO MMETb cucremy
BEHTUNALNN, yaanawwy n3 noMelle-
HUA NPOAYKTbl rOpeHunsa, BO3HUKaLine
npu wmcnonb3oBaHun nnutbl. Cuctema
[OSMKHA COCTOSATb U3 BEHTUNALMOHHON
peLeTKn Unn BbITAXKWN.
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BbITsXKKM criegyeT MOHTMpOBaTb B CO-
OTBETCTBUM C yKa3aHWUSIMWU COMPOBOAM-
TENbHOWN 3KCNIyaTaLMOHHON MHCTPYKLIMK
K HMM. PacnonoxeHue nnuTbl OOMKHO
obGecneunBatb CBOOOAHBIA [AOCTYN KO
BCEM 3reMeHTaM ynpasneHus.
[NomelleHne gomkHo obecneunBaTb 40-
cTyn Bo3gyxa B ob6beme, HeobxoanmMom
Ons nonHoro cropaHust rasa. O6bem
nocTynaroLlero Bo3gyxa AOIKeH ObiTb
He MeHee 2m3/4yac Ha 1 kBT moLluHocTK
ropenok. Bo3gyx moxeT noctynatb He-
NMOCPEACTBEHHO CHapyXXu, 4Yepes KaHan
anametpom MuHUMYM100cm2 , nmbo 13
coceHVX NoMeLleHunii, 06opyaoBaHHbIX
BEHTUMNSALMOHHBIMU KaHanamu, BbIXOAs-
LLUMMK Hapyy.

Ecnn  ycTpoilcTBO  akcnnyatupyeTcst
WHTEHCUMBHO B TEYEHWE [AMUTENbHOO
BPEMEHU, MOXET BO3HWKHYTb Heobxo-
AMMOCTb OTKPbITb OKHA NS YIy4lUeHus
BEHTUNSALMNN.

[a3oBas nnuTa, OTHOCMTENBHO Harpesa
OKpY’>KatoLMX MOBEPXHOCTEN, SBMSIETCH
YCTPOWCTBOM KaTeropum X 1 B Ka4yecTse
TAKOBOTO MOXET BCTpaumBaTbCs TOSb-
KO [0 BbICOTbI paboyeit MOBEPXHOCTH,
TO ecTb okoro 850 MM OT OCHOBaHUS.
BcTpauBaHuve Bbllle yKa3aHHOMO YPOBHS
He pekoMeHAyeTCs..

\ HOOD

|
I

Min. 600 mm

Min. 420 mm
Min. 420 mm
Min. 700 mm

[oJeXe) [o)exe)




MOHTAX

Mpuneratowme nnockocTn mebenu Aonmx-
Hbl UMETb 0BNULIOBKY, @ Krewv Ans ux npu-
COeAIMHEHNS BbiAEPXMBaTb TeMnepaTypy
100°C. HecobntogeHve gaHHOro ycrnoBus
MOXET NPUBECTU K AedPOPMUPOBAHMIO MO-
BEPXHOCTW UM OTKMENBaHMIO OGMULIOBKM.
Ecnu HeT yBepeHHOCTM B TEPMOCTOMKO-
cTn Mebenu, NNUTY HYXXHO BCTPOUTb, CO-
XpaHsia 3a3op npumepHo B 2 cm. CTeHa,
HaxoasLasacs 3a NNUMTon, JormkHa ObITb
YCTOMYMBOW K BbICOKUM Temneparypam.
[Mpy nonb3oBaHUW MAUTOW, ee 3aaHas
YacTb MOXeT HarpeBaTbcs Ha 50°C BbiLle
OoKpyxatoLen Temnepartypbl.

MnuTty cnegyet yctaHaBnuBaTb Ha TBEP-
AOM 1 poBHOM norny (He Mcnonb3oBaTb
noacTaBKku

Mepep akcnnyartaumen NAnTy HYXHO Bbl-
POBHSATb (3TO MMEET 3HayeHue npexae
BCEro sl PaBHOMEPHOro pacnpeneneHns
Xupa Ha ckoBopogke). [insa atoro cnyxat
perynupyemble HOXKW, AOCTYN K KOTOPbIM
OTKPbIBAETCH Nocne CHATUA Awmnka. Ana-
Na3oH perynupoBkn +/- 5 mm

Mo anekTponoTpebneHuto:

- Knacc A.

Mo mecTononoXxeHuto:

- Ecnn nnuta ycraHoBneHa no
knaccy 2.1., To cormacHo peu-
CTByWOWMM  cTaHOaptam  Ans
noakKn4YeHUs rasa LOJKHbl MUC-
nonb30BaTbCH TONbLKO rMOKne me-
TannM3upoBaHHbIe TPyObl.

- Knacc 3, ansi Bapo4Hble NoBepXx-
HOCTMW, yCTaHaBnuBaewmble B Ky-
XOHHbIX Griokax.

MoacoeanHeHue NNUTbI K
rasonpoBoay.

BHumaHwue!

Mnuta gomxHa 6bITb NoAcoeauHe-
Ha K cucteMe ¢ TeM TUMNOM rasa, Ansi
KOTOporo npepHasHa4veHa. Mnuta
[OJIKHA NOAKMNHYAaTbLCA TONbKO
cneuuManucToM, UMeKLNUM COOoT-
BeTCTBylOLMe KBanudukauuo u
NOSIHOMOYMS, U TONbKO OH UMeeT
npaBo NepeknYeHns NAUTbl Ha
Apyron Tun rasa.

YkasaHua ans cneuuanucta no MOHTaxy
CneuunanucT No MOHTaXxy o6sa3aH:

® ImeTb paspelueHvie Ha paboTy C ra3oBbiM
obopynoBaHuem,

® (O3HaKOMUTbLCH CO CBEOEHUSIMU, Haxo-
OAWMMUCS Ha COMpPOBOAUTENBHON A0-
KyMeHTaLun, CPaBHUTb 3TN CBEAEHUS C
YCINOBUSIMN YCTaHOBKM.

® poOBEPUTDL:

- 3(PPEKTMBHOCTb BEHTUMALUN, TO €CTb
BO34yxoobmeHa B MoMeLLeHuu,

- repMeTUYHOCTb COeaMHEHMNI ra3oBon ap-
MaTypbl, paboTy Bcex yHKLMOHANbHbLIX
yacTen NnuThbl,

- CUCTEMy ANeKTPOCHABXeHWS NnnThbl.

BHumaHue!

MogkntoyeHne nnuTbl K GannoHy co
CXKVDKEHHBIM ra3oM Wnm K CyLLIeCTBYHO-
e cucteme MOXeT Npou3BOAUTb
TOMNbKO MacTep, UMetoLLMI KBanudu-
Kauuo 1 gonyck, npu cobnogeHnn
BbINOMHEHUN Bcex npasun Gesonac-
HOCTMW.
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MOHTAX

MopgkntoyeHme K aNacTUIHOMY CTanlbHOMY
npoBogy.

B cnyyae ycTaHOBKM KyXOHHOW MIUTbI CO-
rnacHo npegnucaHusam Ans knacca 2, nog-
knacca |, Ans nogkntoYeHNst KyXOHHOW NANTbI
K rasy pekomMeHgyeTcs MCnornb3oBaTb MUC-
KMHOYMTENBHO 9NacTUYHbIA MEeTanIM4yecKkni
npoBof, COOTBETCTBYHOLWMI OENCTBYHOLWMM
TpeboBaHuam. CoeguHeHue, npoBoasilee
ra3 K KyXOHHOW NnuTe — 9TO COeAMHEHME C
pesbbon G1/2”.

[na nogkntoyeHnsa crnegyeT MCMNonb3oBaThb
VCKITFOUMTENBHO TPYObl 1 MPOKNaaKK, COOoT-
BETCTBYHOLLME OENCTBYIOLWMM CTaHAapTam.
MakcumanbHas onmHa anacTMyYHOro Nposoaa
He MoXeT npeBbiwaTe 2000 MMm.
MpoBepbTe, HE compukacaeTcs N BBOA C
Kakon-nmbo NoaBMXKHOM YacTblo, COCOOHOMN
€ro noBpeauTb.

MopgknoyeHre K HeaNacTUYHbIM TpyGam.
KyxoHHas nnuTta ocHaweHa naTtpybkom ¢
pesbbon G1/2”.

MopxkntoyeHre Kk razonpoBoay AOSMKHO ObITb
BbIMOTHEHO TakMM 06pa3oM, UTOObI HE BbI3bl-
BaTb HaNpsXXeHWUN HX B OAHOW TOYKE CUCTEMBI
1 HW B OHOW 4acTun YCTPOWUCTBA.

B cnyyae 4pe3amMepHOro MOMeEHTa 3aTshKKU
(6ornee 18 Nm) BO3MOXHO NoOBpeEXAEHUEe
COEQMHEHNS UITN €r0 HErepMETUYHOCTb.

[MpoBog nogBoaa rasa He AOMMKEeH KacaTbCA
METanM4YecKnx afIEMEHTOB 3a4HeN naHenm
MInTbI.

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem
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B rasoBbIx KpaHax (BeHTUNSX)
BMECTO CMa3Kku Tuna conupon,
NPUMEHSIIOTCA TepMOYCTONUYMUBbIE
npoknaakw.

BHumaHue!

[0 OKOHYaHMN MOHTaxa Hy>XHO MPOBEPUTL
repMeTUYHOCTb BCEX COEAMHEHWIA, UCMOoNb-
3ysl 4N 3TOr0, Hanpumep, MbIfbHYO BOAY.
3anpellaetcsa npoBepsiTb repMeTUYHOCTb
NPV NOMOLLIM OTHSI.

MopkntovyeHne NANUTbI K
3NEeKTPUYEeCKOn ceTn
(HomuHanbHas mowHocTb makc. 3,5 KBT)*

Mpy npousBoacTBe NnuTa paccumTaHa
Ha NUTaHne NepeMeHHbIM 0gHOda3HbIM
TokoM (230B~50 'u) 1 ocHalleHa kabe-
nem noaknodenust 3 x 1,5 mm2 gnuHomn
okoro 1,5 M € 3aKpbITON BUIKOW.

[He34o  nogkni4veHus  anekTpoceTn
OOMKHO ObITb 3aKpbITbiIM U HE O0JIK-
HO pacnonaratbcs Hag nnuton. lNMocne
YCTaQHOBKU MINTbI Heobxoanmo, 4TobbI
po3eTka Obina OOCTYMHOW Ans NoMnb30-
BaTena.

Mepen NoaKIYEHUEM MIUTLI K PO3eTKe
HY)>XHO MPOBEPUT:

-BblAepXaT N NpeaoxXpaHUTEN U arek-
TPOMPOBOAKA HArpy3Ky MnTbl,
-o6opyaoBaHa v anekTpocucTema aeii-
CTBEHHOW CUCTEMOI 3a3eMIIEHNs], COOT-
BETCTBYIOLLEW TpeboBaHUAM OeNCTByto-
LMX HOPM U PacropsiKEHUHN,

- [OCTYMHa Nn po3eTka.

BHumaHwue!

B cnyyae noBpexaeHuss HeoTKntoYaemo-
ro nuTaTenbHOro nposoga, BO usbexaHue
OMacHOCTU OH [OMXKeH ObiTb 3aMeHeH Yy
Npon3BOAUTENS UNW B CrneunanManpoBaH-
HOM PEMOHTHOM MacTepCKon Keanmuum-
POBaHHbLIM CneLnanMcToMm.



MOHTAX

MopgknoyeHne NUTbI K ANEeKTPUIYECKON CeTu

(HomuHanbHas mowHocTb 6onblue 3,5 KBT)*
BHyMmaHue !
[MopkntoveHre Kk NPOBOAKE MOXET BbIMOMHATL KBANMMULMPOBAHHbINA CMeumnanucT no MOHTaxy C COOT-
BETCTBYIOLLMM JOMYCKOM. 3anpeLuaeTcs CaMoOBOSbHO MPOU3BOANTL NEPEHACTPONKY UM U3MEHEHUS B
3MNEeKTPONPOBOAKE.
YkasaHus 4nsa cneumanmcTa no MoHTaxy.
[Mnuta paccyutaHa Ha MUTaHue nepemMeHHbIM TpexdasHbiMm TokoM (400B 3N ~50My). HomuHanbHoe Ha-
npsbKeHne HarpeBaTerbHbIX aremeHToB cocTaensieT 230 B. MNepekntoveHne NnuTbl 4ns NUTaHUs: OQHO-
asHbIM ToKkoM (230 B) ocyLecTBNsSETCS yCTaHOBKOW MOCTKA Ha MaHenu Nnoakto4YeHnsi B COOTBETCTBUM
C npunararoLLencs CXeMon CoeanHeHnn.
CxeMa coefiMHEHUI HaXoaUTCs PSaOM C pacnpenenuTenbHbIM LUTKOM MAnTbl. [JoCcTyn K LUTKY BO3MO-
XKEH MOCIe CHATUSI KOXyXa, OTBUHTMB KpenneHnst OTBEPTKON. Hy>XHO NOMHUTbL O MpaBuiibHOM Bbibope
coeaunHUTENbHOro kabens, yunTbiBaTh TUM NOACOEAUHEHNSI U HOMUHAIBHYIO MOLLUHOCTE NnuThl. Coeau-
HUTENbHBIN kKabernb cneayeT 3akpenuTb B OTTSKKE.
BHyMaHue!
CnepnyeTt NOMHUTL O NMOAKIIOYEHUN HYNEBOW LIENW K 3aXXUMYy Ha pacnpenenuTeribHoM LWKUTKe, 0603Ha-
YEHHOro CYMBOJIOM @ («3a3emneHmne). ONeKTponpoBoaKa, NUTaKLLAs NANTY, JOMKHA UMETb BbIKITHO-
yaTtenb 3aluThl, NO3BOSSIOLLMI NpepBaTh NOAAYY TOKa NpU BO3HUKHOBEHWUM aBapunHom cutyauun. Pac-
CTOsIHME Mexay paboynMy KOHTaKTaMu BbIKMYaTeNs 3awmnTbl AOMMKHO COCTaBASTE MUHUMYM 3 MM.
Cnocob NoAKMYeHNs, OTMMYAIOLLMIACS OT MOKa3aHHOro Ha Cxeme, MOXET NMPUBECTU K MOMOMKe Mnn-
Thl.

CXEMA BO3MOXHbIX
NOAKNIOYEHUNA
BHumaHue! HanpspkeHne
HarpeBaTenbHbIX anemMeHToB 230 B)

=
B
s 2
39
® BHumaHue! B niobom coeanHeHnn % 0
3aLLMTHBIN NPOBOA, OOMKEH E‘ lcll:_)
ObITb COEANHEH C KOHTaKTOM 5 § =
(«3asemneHne») PE 35
o 88
0O O x
1 2 3
1| B cetn 230 V ogHodbasHoe /O—O—O
NOAKMOYEHNe C HyMNeBbIM NMPoBOAOM, | 1N~ H HO5VV-F3G4
MOCT CBA3bIBAET KOHTaKTbl 1 -2-3 1 5 4
4-5,3awmTa Ha @ («3a3emMneHue»). PE/8N/'()_O
1 2 3
2| Cetb 400/230 V fByxchasHoe 1/'C) VD—O
NoAKMIOYEHNE C HelTparnbto, MOCT - 2N~ L L
KOHaTKTbl 2-3 1 4-5, 3awuTa Ha ®@ 5 a HOSVV-F4G2,5
@ («3azemneHue») PE/Ory'O_O
3| Cers 400/230 V Tpexchaaroe ¢ 12 3
HenTparnbo, MOCT - KOHTaKTbl 4-5, LJ/'OLV'OV'O
nposofa assl 1, 2 1 3, HelTpans 3N~ - HO5VV-F5G1,5|
4-5, npoBop, 3alWNThI Ha 5 4
(«3a3emneHune») @ 3 N/p_o

MpoBoga hasbl - L1 =R, L2=S, L3=T; N - HenTpanb; PE — 3awnTHbIN HONb

*Ans onpeaeneHHblx Mmogenem
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MOHTAX

MepekntoyeHne NANUTLI HA APYron TUN
rasa.

Ota paboTa MoXeT ObITb BbINOMHEHA TONBKO
MacTepoM C HEOOXOAMMbIM JOMYCKOM.
Ecnuras, koTopbiM gormkHa cHabxaTbca nnuTa,
oTnn4aeTcst OT rasa, NpeayCMOTPEHHOro
npu 3aBoAckon yctaHoske - G20 20 mbar,
HY>XHO 3aMeHUTb WHXEKTOPbl KOH(OPOK K
oTperynMpoBarh nnawms.

[nsa nepeknoyeHns NNUTbl Ha ApYrow Tuna
rasa, Hy>xHO NPOW3BECTU:

® 3aMeHY UHXEKTOPOB (CM. Tabnuuy),

®  peryrnmpoBKy «3KOHOMHOIO» ropeHus.

BHumaHue!

[nuTel, NnocTaBnsemMble NPOM3BOAUTENEM,
oTperynupoBaHbl And Ucnonb3oBaHNA Ma-
r’MCTparnbHOro rasa.

Fopenka Tuna DEFENDI (cornacHo o6o3Ha4yeHuto DEFENDI Ha yacTsix ropenku)

Fopenka

BcnomoratenbHas
AnameTp conna
[Mm]

Tun rasa

Bonblwas
AnameTp conna
[Mm]

CpegHss
AnameTp conna
[mwm]

[yxoBka
AnameTp conna
[mm]

TennoBas Harpyska

TennoBas Harpyska

Tennosasi Harpyska TennoBasi Harpyska

Mnams ropenkun

1,00 kW 1,40 kW 2,40 kW 2,80 kW
G20/ 18-20 mbar 0,77 0,86 1,12 1,30
G30/28-30 mbar 0,50 0,60 0,78 0,84
MepeknioyeHue MepeknioyeHue ¢

C XXMOKOrO Ha
HaTypanbHbIiA ras

HaTypasibHOro rasa Ha
XKUOKUN

[NonHoe

1. VIHXeKTop KOH(OpKK
3aMeHUTb COrfacHo Ta-
onvue.

1. VIHXeKTop KOHMopKM
3aMeHUTb COrmacHo
Tabnuue

OKOHOMUYHOE

2.PerynvpoBOYHbIN BUHT
cnerka ocrnabuTb n oTpery-
nMpoBaTb CUIy NnamMeHwu.

2.PerynmpoBOYHbIA BUHT
BKPYTUTb M MPOBEPUTH
CuIy nnamMeHwu.

[ns BbINONHEHMSA pPerynnpoBKU HY>KHO CHATb PYYKM KPaHOB.
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MOHTAX

YcTaHOBNEHHbIe BHeWHUE KOHpOpKN
He HyXJalTca B perynupoBke nogauyu
BO3yXa.

HopmanbHOoe nmamMsa umMeeT BHYTpMU
cneundmryeckme KoHyCbl 3erneHo-rony6oro
uBeta. KopoTkoe wWymMHOe nnams, unu
ONVHHOE, XenToe M KonTdawee nnams, 6e3
SIBHO 3aMeTHbIX NMONOC CBUAETENbCTBYET
O HEeKayeCTBEHHOM rase B JOMalUHEM
ra3onpoBoAe, MOBPEXAEHNMN UMW 3arPsi3HEHNN
ropenkun. [Ina npoBepky NnamMeHu HyXHO
nporpetb KOH(OpKy B TeyeHne 10 MUHYT
MOMHbLIM OFHEM, 3aTeM NEepeBecTU PYuYKy
KpaHa Ha 3KOHOMHoe ropeHue. lNMnamsa He
[OJDKHO MOracHyTb UIM NepeckoYnTb Ha
WHXEKTOp

3ameHa uHXekmopa —
UHXEKMmop 8bI8UHMUMb
fpu MomMouwju Mmopuyesoeo
Knoya ¢ Hacadkol 7 u
3aMeHUMb Ha HO8hbiIll, Co-
omeemcmeyuwyro mury
easa (cm. mabnuuy).

BHumaHue!

MepekniodeHne NAUTbI HA Opyromn
TUN rasa, UM UHOro, YeM UMeeTCs
B AOMe, Tuna rasa, HaxoauTcs B
KOMMNETEHUMN OTHOLLUEHUN mMacTep
— nornb3oBaTensb.
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[Mogaya rasa Ha BHeLWHUE KOHMOpPKK
OTKpbIBAeTCHA W ycTaHaBnuMBaeTcCH
00bl4HbIMM KpaHamu Puc. A. B nnutax ¢
npefoxpaHUTeneM UCNonb3yeTcst KpaH
C ras-koHTponem puc. B. Perynuposky
KPaHOB HYXXHO MPOW3BOAMNTbL NPU 3aXKEHHOM
KOH(pOpPKE B NMOMOXEHUN IKOHOMHOE Nnamsi
C UCMONb30BaHNEM PETYNMPOBOYHOIO BUHTA
BENMYNHON 2,5 MM.

Puc.A
O6bI4YHbIl
KpaH
Copreci

Puc.B
KpaHn ¢
3awumod
om ymeyku
easa Copre-
ci

BHumaHwue!

Mocne perynMpoBKM HYXHO
pasMecTUTb 3TUKETKY C yKasaHueM
TUNa rasa, Ha KOTOpbIA HacTpoeHa
nnuTa.



SKCIITYATALUA

nepen nepBbIM BKIOYEeHUEM Kamepy AYXOBKW HYXXHO MbITb UCKITHO4YUN-
NANTLI TeNbLHO Tennon Bogon ¢ nobaeneHnem

HeGonbLOro KoNM4ecTBa XUAKoCTU Ans
MbITbA MOCYAbI.
e yaanuTb 4acTu YNakoBKM,
® aKKypaTHO (MEeANEeHHO) yaanuTb STUKET-
KV C JBEPOK JYXOBKM,
e 0cBOGOAMTDL LMK, OYUCTUTL Kamepy ay-
XOBKM OT 3aBOACKUX CPEACTB KOHCepBa-
Lmm,
® BbIHYTb COAEPXKMMOE AYXOBKM U NMPOMbITb
B Tennown Boge ¢ AobaBneHnem Xuako-
CTU ANsi MbITbs MOCyAbl,
® BKIIOYUTb BEHTUMSAUMIO B MOMELLEHUN
U OTKPbITb OKHO,
e rnporpeTb AyxoBky (250°C, B TeyeHune 30
MWHYT), yOAnUTb 3arpsi3HEHUs U TLla-
TENbHO MOMbITb,

BHumaHue!

B nnutax, 06opynoBaHHbIX 3NEKTPOH-
HbIM TaiMEPOM , NOCHE MNOAKIOYEHUS
K ceTn aucnnen Gyget nokasbiBaTb
,0.00” . HyXHO yCTaHOBUTbL Tekyllee
Bpems TariMmepa (CM. MHCTPYKLUIO
3KCnnyartaummn tTanvepa).

Ecnu Tekyuwee BpeMA He ycTa-
HOBJIeHO, AYXOBKa paboTaTb He
O6yner.

® BbINOJTHATb paGOTbI c cobntogeHnem npa-
BMN 6e30nacHOCTU.
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SKCIITYATALUA

O6cnyxuBaHne KOHPOPOK BapOYHOM NOBEPXHOCTU

MopnGop nocyabl

Hy>xHo 0Opaluatb BHUMaHWe Ha To, YTOObI
OnameTp AHa nocyapl Bcerga 6bin 6onb-
L€ KOPOHbI MIIaMeHn KOHOPKK, a cama
nocyna Obina HakpblTa KpbILKON. Peko-
MeHayeTcs, YToObl AMameTp KacTpromnu
obin B 2,5 — 3 pasa 6onble gnameTpa
KOHAPOPKM, TO €CTb Anst KOHPOPKK:
marnown — nocyga gnametpom ot 90 MM a0
150 mm,

cpefgHewn — nocyna avametpomM ot 160 o
220 MM,

bonblon — nocyaa ¢ guametpom ot 200
00 240 MM, a BbICOTa Nocyabl HE AOMKHA
npeBbILLaTh AMamMeTna.

=
-\-"-\.
=
HenpaBunbHo MpaBunsbHoO
BHumaHwue!

He pekomeHayeTcs UCMonb3oBaTb Ha
HarpeBaTeslbHON MaHemnu KyXOHHYH
nocyay, KoTopasi BbICTyrnaeT 3a ee
Kpasi. CrieyeT ucnonb3oBaTb Nocyay
C NJIOCKMM AHOM. He pekomeHayeTcst
MCMonb3oBaTh MOCyAy C BbIMYKIbIM
WU BOTHYTBIM JHOM.

Pyuka ynpaBneHusi pa6oToi koHhopoK

| 9 BbIKIto4eHO

e

o
L]

bonbwoe
OKOHOMHOE  rinamsi
nnamsi

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem
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3axuraHune KOH(hOPOK 6e3 arneKTponomKura

3axuraHve KOHHOPOK
C aneKTponomkurom*

3aXKe4yb CrMn4KYy,
HaXaTb py4Ky OO0 OWYyTUMOro conpotus-
NIeHNA U NOBEPHYTbL BI1IEBO 40 NOJ1I0XEeHUA

«bonblioe nnams» @ |

noakeyb ras CrmyKkom

YCTaHOBWTb HYXHYIO BEMMYMHY NnamMeHn
(HanpuMep, «3KoHOMHOe nnamsi» &)
BbIKIIO4MTb KOH(OPKY NOCIe NpUroToene-
HMS MPOAYKTOB, NOBEPHYB Py4Ky BNpaBo
(monoxeHne «BbIKMIOYEHO» ®).

/O

HaXkaTb KHOMKV 3neKTponogxura, 06o-
3HayeHHyto V ,

HaXaTb Py4Ky O yrnopa W MoBepHyTb
BIIEBO B NONOXeHMe «GorbLLoe

nnams» & ,

npuaepxartb 4O MOMEHTa 3aropaHus
rasa,

YCTAHOBUTL HY)XHYIO BEMUYMHY NiaMeHu
(HanpuMep, «3KoHOMHOe nnams» @)
BbIKITHOUUTL KOHGYOPKY MOCTIE NPUroToBre-
HUS NPOAYKTOB, MOBEPHYB PYYKY Brpaso
[0 MOMOXEHNS «BbIKMOYEHO» ®.

3axuraHve KOH(hOpPOK NOAKUIOM, coean-
HEHHbIM C py4Kon*

HaXaTb pPy4Ky [0 ynopa, NOBEPHYTb Brie-
BO [0 MNoroxeHns «bonbLloe

nnama» ‘

nogepxartb 4O 3aropaHus rasa,

nocre 3aropaHus ocnabutb AaBneHue Ha
PYYKY U YCTAHOBUTb HYXHYHO BEMNMUYUHY
nJamMeHun
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BHumaHue!

B mogensx nnuThbl, OCHALLEHHbIX 3a-
LLIUTOWN BHELLHUX KOHAPOPOK OT YTEYKU
rasa, nNpu 3axuraHum Hy>kHO B Teye-
Hue oT 2 oo 10 cek. yaepxvBaTb pyy-
Ky B nonoxeHun «bonbLioe nnamsi»
ans cpabaTtbiBaHUA 3aLUUTHI.

Bbi6op nnameHu KoOHtopkn

MpaBunnbHO OTperynupoBaHHble KOH(OPKK
nmelT nnams ceetno-ronyboro useta u
OTYETNMBBIM BHYTPEHHNM KOHYCOM. BbiGop
BEMUYNHBI NNaMEHN 3aBUCUT OT YCTaHOBKU
NOMNOXEHNS PY4KM KOHAOPKM:

6onbLuoe nnams
& MmaneHbKoe nnams («3KOHOMHOEY)
e KOHOPKa MoralleHa (MepekpbIT ras)

B 3aBucumoctun ot ﬂOTp96HOCTVI MOXHO
NraBHO MEHATb BENTMYUHY NIaMeHn.

CpabaTbiBaHMe ra3-KOHTpons:

/—\ /—\
HenpaBUIlIbHO npaBunbHO
BHumaHue!

3anpelyaeTca perynuposaTtb Benu-
YMHY NnaMeHu Mexay nos3uuusiMu
«KOHGpopka noraiueHa» ® u «6onb-
Loe nnamsi» g

*Onsi onpeaeneHHbix Mogenem

Pa6oTa 3awmuTbl ra3-KOHTponb*

OTpenbHble Mogenu oGopyAoBaHbl aBTO-
MaTWUYECKON CUCTEMOW OTKITIOYEHUS NoAaYum
rasa B KOH(OpKY B cryyae, Korga oHa no-
racna.

OTa cuctema 3awuliaeT OT BbigeneHus
rasa, Korga rnnamsi KOHDOPKU racHeT, Hanpw-
Mep, B pesysibTaTte 3anvBaHus.

MoBTOpHOE 3aXMraHue KOHDOPKK NPOU3BO-
[AMTCS Nonb3oBaTenem.
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Skcnnyataums 3MeKTPUYEeCcKon KOHPOPKN®.

HekoTopble Mogenu o6opyaoBaHbl AOMNOMHUTENBHBIM 3MEKTPUHECKMM HarpeBaTenbHbIM 3rie-
MEHTOM (3neKkTpuyeckasi KoHcpopka).

MoLLHOCTb KOH(OPKM MOXHO NMOCTENEHHO PErynMpoBaTh, BpaLlas pyyKky BNpaBo Unu BreBo.
Bkrto4eHWe naHenu cConpoBOXAAETCS 3aropaHNeM XENTOW CUrHaNbHOM NaMroYku Ha NaHenu
ynpasneHus.

e MVH. Mopgorpes
|83
1 TyweHwue oBoLei, MearieHHas Bapka :

e Bapka cynoB, 60MbLLOro KONM4YecTsa eabl
-—)
2 MepneHHas xapka
e [IpuroTtoBneHve Ha rpune Msca, pbiobl
3 MAKC. BbicTpoe pasorpeBaHue, ObICTpas Bapka, xxapka
0 BbikntoueHune

BHumaHwue!

Cneawnte 3a YMCTOTON KOHAOPKM - rPsidHast MaHerNb He MCMOMb3YeT MOLLHOCTb MOSTHO-
CTbi0. 3awmiLiante KOHOPKY OT KOppo3un. Beikntovarite KOHDOPKY Nepes CHATMEM
C Hee KacTplonu.

He ocTtaBnsanTe Ha BKMHOYEHHOW KOH(POPKE KacTpionb C NPOAYKTaMM, MPUrOTOBIEHHBLIMM
Ha xupax, macne 6e3 NpMcMoTpa — ropsaYni NP MOXET CaMOBOCMIIAMEHUTLCS.

Pasmepbl nocyabl AOMKHBI COBMadaTb C AMAMETPOM KOH(OPOK (pUC.) ANs COKpalleHust
notepb Tenna. Monb3yntecb NOCynoW C POBHbIM AHOM — 3TO 3HAYUTENBHO  COKOHOMMT
3EKTPOSHEPIULD.

Monb3ynTecb NOCYAOV C KpblLLKaMy— 3TO 3HAYUTENBHO COKPATUT BPEMS MPUTOTOBMEHUS.
[oBens XUOKOCTb A0 KUMEHUS, YCTaHOBUTE TAKOW MUHMMATbHBIA PEXUM, MPU KOTOPOM He
npuaeTcs CHUMaTb UMW cOoBUraTb KpbilKy. PekomeHayem mcronb30BaTh nocyay ¢ Gonee
TONCTbIM JHOM.

\ \ /

7N\ ——— N

HenpaBuibHO npaBuiibHO HenpaBUIibHO
*Onsi onpeaeneHHbix Mogenem
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DyHKUMM AYXOBKU U ee obCryxuBa-
Hue.

[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN
(ctanpapTHas)

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCA BEPXHUM N HUX-
HVWM HarpesaTensamMu, a TaKke rpunem (ecnm
OH ecTb). PaboTta Takon oyxoBKku ynpasns-
€TCsi OQHON py4KoW, 0BCrnyxuBatoLen nepe-
kntovaTens Buaa paboTbl, COEANHEHHbBIN C
perynatopom Temneparypbl

’_

N

BHumaHue!
B mogensax nnutel, He obopyno-
BaHHbIX TPUIIEM, CMMBOJS1 Ha py4ke

yrpaBrieHus OTCYTCTBYET.

Bo3moxHble nonoxeHus PY4KH

LA, ABTOHOMHOE OCBeLleHue OYyXOBKU

< YCTaHOBMB py4Ky B 3TO MOSOXEHME,
Mbl BKJIlOY@eM OCBelLeHNe KaMepbl
AyxoBku. McnonbayeTcs, Hanpumep,
Npu MbITbE Kamepbl.

-
~

BkrntoYeHbl BepXHUMA U HUXKHUWA Ha-
rpesartenu

TepmocTaTt No3BONsAET ycTaHaBnu-
BaTb Temnepartypy B ot 100°C po
250°C. MNMpuMeHATb ANS BbINEYKW.

100-250
°C
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BkntoueH rpunb

YcTaHoOBKa pyyku B 3TO NOMOXEHWE
MO3BONSAET XapuUTb MULLY Ha rpune
Unu BepTerne.

BknioueH BepxHUN HarpeBaTtesnb
Mpy 3TOM NONOXEHUM PYYKM JyXOB-
Ka rpeeTcst UCKIIOYNTENBHO BEPXHUM
HarpeBatenem. [pyMeHsTb Npu Noa-
»Kap1BaHUU BbINEYKN CBEPXY.

BknroyeH HXKHUIM HarpeBaTesb

B aTOM nonoxeHuu pyyku OyxoBka
HarpeBaeTCs TOMbKO HWXHUM Ha-
rpeBartenem. NpumeHsaTb Npu noa-
)KapviBaHWM BbINEYKN CHU3Y.

BknioyeHune u BbIKnoYeHue AYXOBKU

[ns Toro, 4ToObl BKMOYUTL OYXOBKY, HYXXHO
® onpedenvTb HyXHble ycrosus paboThbl
Temneparypy 1 cnocob HarpeBaHus,

® YCTaHOBUTbL PYYKY B HY>XKHOM MOMNOXEHUW,
nosopavnBasa ee Bnpaso.

r
l'c| ©

R

|
° izl

BkntoueHrne oyxoBKM CONMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHanbHbIX namnoyek, R v L.
[opeHne KoHTponbHOM namnoyvkn R uBeTa
curHanuaupyer o pabote gyxoBku. [Noracluas
L namnoyka nHOpMMpyeT O TOM, YTO B Ay-
XOBKe yCTaHOBMNach Hy>kHas Temnepartypa.
Ecnu kynnHapHble pekomeHgaLumm CoBeTyoT
nomeLatb 6rtoao B pasorpeTyto AyX0BKY, 3TO
HY>XHO [ilenaTb He paHee NepBOoro OTKMIOYEHNS
L koHTponbHOM namnoyku. B npouecce npu-
rotoBneHus L namnouka GyaeT BknovaTbes
W BbIKINOYaTbCA (NogaepkaHve Temnepatypbl
BHYTPY AyX0BKM). R KOHTpoOnbHas namnoyka
MOXET TaKXe ropeTb B MOMOXEHUN PYYKU
«OcBelLeHre KaMepbl JyXOBKMY.

BbikntoyeHne OyxOoBKU — ONS BbIKMHOYEHNS
OYXOBKM HY)XHO pPYYKYy YCTaHOBWUTb B MOSO-
*eHwne ,0”, noBepHyB ee BneBo. CurHansHas
naMnoyka OOoMmKHa NoracHyTb.
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[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN
(ctanpapTHas)

[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM W
HWKHWUM HarpeBaTensiMu, rpunem. Ynpasrne-
HUe paboToN OCYLLECTBNSETCS NPU NMOMOLLM
py4YkM BbiGOpa pexuma paboTbl OyXOBKU —
YCTaHOBKa 3aKJIl04aeTCcsi B MOBOPOTE PYYKM
Ha BbIOpPaHHY0 PyHKLMIO.

a TaKkXxe py4ku perynmposaHuna temnepartypbl
— YCTaHOBKa 3aKro4aeTcsd B NOBOPOTE PYy4Kn
Ha Bbl6paHHy}O BENMNYMNHY TemMnepartypbl

BbIkntoueHne ocyLLecTBNSIeTCS YCTaHOBKOW
obeunx py4yek B nornoxeHue , @/ 0"

Bo3moxHble nonoxeHus PYYKH

. ABTOHOMHOE OCBeLleHNe AyXOBKN
“NA* YCTaHOBMB pyuKy B 3TO MOMOXeHUe,
Mbl BKITHOYaEM OCBeLlleHMe Kamepbl
OYXOBKM. McnonbayeTcs, Hanpumep,

npy MbITbe KaMepsbl.
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BkntoyeH rpunb

YcTaHoBKa py4ku B 3TO MOMNOXEHWe
MO3BONSAET XapuUTb MNULLY Ha rpune
unv seprene.

BkrnioueH BepXHUiA HarpeBaTesrb
Mpy1 3TOM NOMOXEHWUW PYYKU LlyXOBKa
rpeeTcs UCKMYNTENBHO BEPXHUM
HarpeBatesnieMm. MpyMeHsITb Npu Noa-
YXapuBaHU BbINEYKN CBEPXY.

BknroyeH HUXKHUI HarpeBaTenb

B aTOM nonoxeHwuu py4ku OyxoBka
HarpeBaeTCs TOMbKO HWKHUM Ha-
rpesatenem. pumeHaTb Npy noa-
XKapviBaHWN BbINEYKN CHU3Y.

BknroyeHbl BEPXHUA U HUXKHUK
HarpeBaTenu

YcTaHOBKa pyyky B 3TO MOSOXEHMWE
npuBeAEeT K HarpeBaHU0 OYXOBKU
CTaH4apTHbIM CNoco6oM.

KoHTponbHas namna

L

|
l'c| ©

R

|
° 1=l ]

BkntoyeHve oyxoBKM CONMPOBOXAAETCS CBe-
YeHveM OBYX CUrHarnbHbIX flamnoyek, R u L.
[opeHve koHTpornbHoW namnodkn R uBeta
curHanuaupyet o pabote gyxoBku. [Noraclias
L namno4ka nHgopmmpyet o ToM, 4TO B Ay-
XOBKE YCTaHOBWMAChb Hy>XHas Temneparypa.
Ecnu kynuHapHble pekomeHaaLummn CoBeTYHOT
nomeLuats 6ro40 B pasorpeTyto AyxXoBKy, 3T0
HY>XHO [ienaTb He paHee NepBOro OTKITIOYEHUS]
L KoHTponbHOM Nnamnoykn. B npouecce npu-
rotoBrneHuns L namnoyka Bygert BknioyaTbcs
1 BbIKITIOYATLCA (MogaepkaHne TemnepaTypbl
BHYTPY OyX0OBKM). R KOHTponbHas namnoyka
MOXET TaKKe ropeTb B MOMOXEHUN PYYKK
«OcBelLeHre KaMepbl JyXOBKU».
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[OyxoBKka ¢ eCTeCTBEHHOW KOHBEK-
uuen

[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM N HUX-
HWM HarpeBaTensimu, rpuneM. YnpasneHue
paboTol ocyuwecTBngeTca npu NOMoLm
PYyykun Bblbopa pexvmMa paboTbl AyXOBKW —
yCTaHOBKa 3aK/4aeTcs B NOBOPOTE Py4KU
Ha BbIOpaHHy yHKUMIO,

o

a TaKKe pyYKy perynmpoBaHusi TeMrneparypsi
— yCTaHOBKa 3aKI04aeTCsl B MOBOPOTE PYYKu
Ha BbIOpaHHY0 BENUYMHY TEMMNepaTyphbl

OC|

N

BhIKkntoYeHe OCYLLECTBMSETCS YCTaHOBKOM
06eunx py4ek B nonoxexHve , ®”/,0".

BHumaHue!

BknwoyeHne HarpesaHus
(HarpeBatens

W T.M.) NOCre BKHOYEHNS Kakon-nnbo
dpyHKLIMM SyXOBKM NPOM30MAET TOMbKO
nocne Bbibopa TemnepaTtypsbl.
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Hyneesasda yCTaHOBKa

He3aBUCUMOE OCBELEeHUEe AyXOB-
KM

C nNoMoLLbl0 YCTaHOBKM NOBOPOTHOW
PYYKM B JAHHOW NO3WLMM 3aropaeTcs
CBET B JyXOBOM LUKady.

BcTpbin pasorpeB

BkntoyeH BepXHWiA HarpeBaTenb,
yHKUMSI 3anekaHns ¥ BEeHTUNATOP.
MpumeHsiecs Anst npeaBapuUTenbHOMo
HarpeBaHusi JyXOBKU.

PasmopaxuBaHue

Bknio4yeH TONbKO BEHTUNATOP,
6e3 ncnonb3oBaHMsA Kakux-nnodo
HarpeBsarenem.

Typ60 rpunb U KOHBeKLMs

B aTOM nonoxeHun pyyka OyXOBKM
BbIMNOJTHAET (*)yHKLI,VIPO yCUneHHoro
HarpeBa c KoHBekUuen. Ha npakTuke
3TO MO3BOMSET YCKOPUTL NpoLiecc
06XapuBaHUA 1 yryyLLNTb BKYCOBbIE
KayecTBa rotoBsuweroca onwoaa.
MoaxapuBaHe HeobxoaAMMO Mpo-
M3BOAUTb MPU 3aKpbITON ABepLe
[YXOBKMW.

dyHkuma «YcuneHubin «F’PUMb»
(«Cynnep-Ipunby»)

BkntoueHne yHKLUUN «YCUMNEHHbIN
«'PUJIb» nos3BonsieT Ha 3anekaHune
npu OOHOBPEMEHHO BKMHOYEHHOM
BepxHeM HarpesaTene. [JaHHad
yHKUMS NO3BOMET NPUMEHATL bonee
BbICOKYO TEMMNEPATYPY B BEPXHEW pa-
bouel yacTu yXOBKU, B pesyrnbraTte
yero 6ntoga 6ornbLue 3apyMsHMBAKOT-
Cs1, [aHHasA PyHKLMSA NO30MSET TakkKe
Ha 3anekaHune 6onbLUNX MNOPLIMIA.
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>

BKItoyeHa dyHkuusa «FPUTNb»
3anekanve «PUJb» go pymsHocTtn
ontoaa, NnpyuMeHsieTca AN 3anekaHus
ManeHbKUX MOpLuin Msica: CTENKOB,
LWUHMLENeN, pblObl, TOCTOB, KONGACOK,
3anekaHok (3anekaemoe 6o He
MoxeT 6bITb Tomnwe 2-3 cm, B npo-
uecce 3arnekaHus 6nrogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [PYryt0 CTOPOHY).

BKITHOYEH HWXXHUMW HarpeBaTernb

B gaHHOM nonoxxeHun noBOPOTHON
PYYKU OyXOBKa HarpeBaeTcsl MCKIto-
YATENBHO C MOMOLLLIO HUXKHEro Ha-
rpesatens. 3anekaHne TecTa CHU3Y
(Hanpumep, «BnaxHasi» BblNevka u
BbINeyka ¢ pyKTOBON HAYNHKOW)

BKJTHOYEH BEPXHUA U HUXKHUW Ha-
rpeBaTtesnb

YcTaHoBKa MOBOPOTHOW PYyYKu B
[OAaHHOW No3uuMu NO3BOMSET Harpe-
BaTb [yXOBKY KOHBEHLMOHAmbHbIM
cnocobom. lMpekpacHo noaxoouT
ansa neyvenus 6nog n3 Tecrta, pbibbl,
msica, xneba, nuuubl (o6a3aTensHbIM
SIBNSIETCA NpeaBapuTenibHoe pasorpe-
BaHWe JyXOBKY, a TaK e NPUMEeHEeHne
TEMHbIX NPOTUBEHEN), MPOLIECC Nneye-
HWUS1 HA OLHOM YPOBHE.

BbIKITIO4eH BEHTUNATOP, a TaKke
BEPXHUM U HUXKHUW HarpeBaTenb.
B paHHoM paboyer nos3vumm
NMOBOPOTHOW PyYKM AyXOBKa paboTaeT
B pexxume « TECTO». KoHBeHLMOHanb-
Has QyXOBKa C BEHTUNATOPOM (oyHK-
ums pekoMeHAyeTcs BO BpeMs
npolecca neyveHns).
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KoHTponbHas namna
L
|
cl ©
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|
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BkntoveHve ayxoBKM CONPOBOXAAETCS CBE-
YeHveM OBYX CUrHarnbHbIX lamnoyek, R u L.
[opeHne KOHTponbHOM namnoykn R uBeta
curHanuaupyet o pabote gyxoBku. Noraclias
L namno4ka nHgopmmpyet o ToM, 4TO B Ay-
XOBKE YCTaHOBWMAChb Hy>XHas Temneparypa.
Ecnu kynvHapHble pekoMeHaaLum COBETYOT
nomeLlarb 640 B pa3orpeTyto AyXOBKY, 3TO
HY>KHO [ienaTb He paHee NepBOro OTKITIOYEHUS]
L KoHTponbHOM Nnamnoykn. B npouecce npu-
rotoBrneHuns L namnoyka Oygert BknoyaTbcs
1 BbIKMIOYaTLCS (NogaepkaHne Temnepartypabl
BHYTPY OyX0BKM). R KOHTpOnbHas namnoyka
MOXET TaKKe ropeTb B MOMOXEHUN PYYKU
«OcBelLeHre KaMepbl OyXOBKU».
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Ucnonb3oBaHue nevku*

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrkTaTe BO3-
OENCTBMSA Ha NULLy MHpaKpacHbIX Nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[N BKMHOYEHNSA NEYKN HYXKHO:

® YCTaHOBUTL PYYKY OyXOBKM B NONOXEHUE,
0603HaYEHHOE CMMBOMOM «FpUnbY ,

® Pa3orpeTb OyXOBKY B TeH4EHUE 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITOM ABEpLIE OYXOBKM).

® [locTaBuTb B OyXOBKY NMOOHOC C MPOAYK-
TaMW MUTaHUS Ha COOTBETCTBYHOLMIA pabo-
YU YPOBEHb, @ B Criyvyae obxapuBaHus Ha
BEpTere - pacnonoXuTb HENMOCPeaCTBEHHO
noZ HUM (HWxe BepTena) noadoH Ans cTe-
KaroLLero xwpa,

® OO6GxapvBaHVe crnefyeT OCyLLeCTBATb
Mpw 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKMU.

Ona dyHKUMN «TPUMb» U KYCUNEHHbIN
rpunb» TemnepaTypy HyXHO yCTaHOBUTb
Ha 250°C, a ons pyHKUUM KKOHBEKLUA U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.

BHumaHue!

Korga mncnonb3yetcs gyxoBka, Jo-
CTYMHbIE YACTU MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHpyeTcs He nopnyckaTb K
OyXOBKe feTen.

Ucnonb3oBaHune BepTena*

BepTten nosBonseT xapuTb roTossiieecs
B AyXOBKe 6ntogo, nepesopaynBas ero.
[MaBHbIM 006pa3oM OH CRNYXWUT AN NOoMAXa-
pvBaHUSA NTULbI, LWALUMBIKOB, KONGacok un
T.N. BknoveHve n BbIKNIOYEHNE ABWDKEHUS
BepTena OCyLleCTBNSeTcsa OAHOBPEMEHHO
C BKIIOYEHMEM UM BbIKIIOYEHNEM Onepauum
nokapuBaHust - «FpPUnby .

Mpw ncnonb3oBaHMM OAHOM U3 3TUX DYHKLMI
B NpoLiecce NofKapunBaHnsa MOXeT NPOn3oii-
TV BpeMeHHas OCTaHOBKa ABuratens unu
U3MEHEeHWe HanpasneHus BpaleHus. OTo
He BNUSieT Ha BPeMs M KayecTBO obxapu-
BaHUS.

*,D,J'Iﬂ onpeneneHHbIX Mo,u,eneﬁ
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BHumaHue!
BepTten He vmeeT OTAenbHOM pPyuyKu
yrnpaBneHuns.

[MpurotoBnexne ontoga Ha BepTene:

(cm. pucyHkn)
@ OMECTUTb MULLLY Ha BEPTEN 1 3aKpeENUTb
npy NOMOLLY BUIOK,

pamKy BepTena pasmMecTuUTb B JyXOBKe Ha
3 cHu3y paboyem ypoBHE ,

KOHeL, BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tens. O6patuTe BHMMaHMe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTannm4eckon 4acTu 3axsaTa
onupanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBUTb NMOAHOC Ha CaMbl HUXHUN
YpOBEHb KaMepbl OyXOBKHU,

O6xapwvBaHve criegyeT OCyLeCTBNSATb
npwv 3aKpbITON ABepLE OYXOBKM.




NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B IYXOBKE - MPAKTUYECKUE COBETbI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NMPOrM Ha NOAAOHAaX, SBNSALUXCA 3aBOACKON
KOMNnekTauuen nnuol,

Bbineyky MOXXHO Npor3BoaWTb B hopMax 1 Ha MOAAO0HAX MPOMbILLIIEHHOTO MPOo-
N3BOACTBA, KOTOPbIE CTaBATCA Ha OOKOBbIE HanpaensAoLLme. [ns npurotoBneHns
NPOAYKTOB NMUTaHWSA PEKOMEHAYETCS UCMONb30BaTh NOAAOHbI YEPHOTO LiBETA,
MOCKOMbKY OHM Iy4Lle NpoBOAAT TEMNO M COKpaLLaloT BPEMS NMPUTOTOBMNEHNS,
He pekomeHayeTcs NpUMeHATbL (OOPMbI U MOAAOHBI CO CBETON U briecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NPY 0ObIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIM 1 HUXKHUIA HarpesaTenu),
NpUMEHEHVEe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NponeYeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npenBapuTEnbHbIA MPOrpes
DyXOBKM He obsi3aTeneH. [ns npoynx pexvMoB, nepes npuroToBrieHneM npo-
OYKTOB YXOBKY HYXXHO pa3orpeTb,

Mepepn TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYyXOBKM, HY)KHO MPOBEPUTHL UX FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM MAnoYKM (KOTopas AOIMKHA OCTaTbCs CYXON U YUCTON),
PekomMeHayeTcst 0cTaBUTh BbINeYKy B IyXOBKE HA 5 MUHYT Nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (OYHKLUW Lmp-
Kynsauum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIYHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO N BEPXHErO HarpesaTens),

MapameTpbl BbINeYkn, NprMBeAeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHbIe, U MOTYT MEHSATb-
CS1 B COOTBETCTBMU C BaLLMM OMNbITOM U BKyCaMMu,

Ecnn ceegeHus B KynUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yMTENbHO OTIIMYAKTCA OT HalUUx
pekoMeHaaLMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLNEN.

MopxxapuBaHue mMsica

B oyxoBKe rotoBMTCS MSACO nopLmnsimy 6onee 1 kr. Mopuum, BeC KOTOPbIX MEHbILLIE,
pEeKOMEHAYEeTCS rOTOBUTL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpoYHyto MOCyAY, C py4-
KaMu, He NoaaaroLLUMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKOW TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE UM BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAAOH C HEGOMbLIMM KONMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXHO NepeBepHyTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCE BhINEYKN BPEMS OT BpEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLWyMCca COKOM UMK ropsveri ConeHorn Boaol, NonmMBaTh MSICO XONMOAHOM
BOJOW HE pEKOMEeHyeTCs.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

[lyxoBka c ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMen (cTaHgapTHas)

Bua Buineukn ®yHKuMn Temneparypa YposeHs Bpems [MuH.]

npoaykT ATETM c € 9 ( L)
E O 160 - 200 2.3 30 - 50
D O 220 - 240 3 10-15

T O 210 - 220 2 45-60
D 230-250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S 0 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
é"‘) O 190 - 210 2 40 - 50

BHumaHue!

MapameTpbl, NpYBeAeHHbIE B Tabnuuax siBMSTCA CNPaBOYHLIMU U MOTYT U3MEHSITLCS B
3aBMCMMOCTU OT Balumx KynuHapHbIX MPUCTPACTWIA 1 OnbiTa.
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

[lyxoBkKa ¢ ecTeCTBEHHON KOHBEKLMen

Bupa Bbineyku DyHKLUMN Temnepartypa YpoBeHb Bpems [MuH.]
npoaykT ATXZOTM . e ‘3 < L)
= OJ 160 - 200 2-3 30 - 50
E A 150 3 25-35
AR O 160 - 180 2 20 - 407
JAN 150 3 65 - 70
’A@ O 220 - 240 3 10-15
g1 O 210 - 220 2 45 -60
< 190 2-3 60 - 70
/j 230-250 4 14-18
XJ O 225 - 250 2 120 - 150
S O 160 - 230 2 90 - 120
& T 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45-60
£ 0 190 - 210 2 40- 50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeAEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU N MOTYT U3MEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyNIMHapHbIX NPUCTpPacTUi 1 onbITa.
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OBCITYXUBAHUE N YXOQ.

3aboTa nonb3oBaTtens O TEKyLWEM MOA-
OepXKaHuUU NinTbl B YUCTOTE U NPaBUSIbHOE
ee copepxaHue MMetoT GonbLIoe BUsSIHUE
Ha npoaneHue cpoka ee GeszaBapuinHon
paboTbl.

Mepen HaYanNOM YUCTKU NIAUTY HYXKHO Bbl-
KNO4NTb, o6pallass BHUMaHUe Ha TO, YTo-
Obl BCe PYyYKM HaxXoAUNMUCh B NOJIOXEHUU
,»,9®”1,,0”. YU4CTKY MOXXHO HaYMHaTb TOJNbKO
nocre Toro, Kak nfiuTa ocThbIHeT.

KoHdcpopku, pelieTka, kopnyc niunThbl

e B cnyvyae 3arpsiaHeHUs KOH(OPOK K
PEeLIEeTKM, UX HYXHO CHATb C MAUTbI U
NpOMbITb B TENMON BoAe ¢ AobaBneHu-
€M CpeacTs, yOoansoLmx Xup u rpsasb.
3aTtem Hacyxo BbiTepeTb. [locne cHaTua
peLLEeTKN TLLATENbHO NPOMbITb NaHEerb 1
BbITEPETb €€ MSArKOW U CyXOW TPSANKON.
Ocobyo 4ncToTy Haao nogaepXuBaTb
BO3Me OTBEPCTUI ropeHns paccekarensi
nnameHu, CM. pucyHok Huxke. OTBepcTust
paccekaTens nnameHu HY>XHO YNCTUTb
NPV NOMOLLLM TOHKOW MELHOWN NMPOBOJIOKM.
He cnepyeT ucnonb3oBaTtb CTanbHY
NMPOBOMOKY U PaCLLUMPATbL OTBEPCTUS.

BHumaHue!

YacTtun KoHpopKM J0MmKHbI ObITb BCer-
Aa cyxumun. Kannu sogbl MoryT npe-
NSITCTBOBATbL BbIXOAY rasa v NpMBECTU
K Nroxon paboTte KOHOPKN.
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Cnepnyet 06s3atenbHO  NpPoOBEpUTH:
NpPaBWUMbHO NN BMOXEHbl 3NIEMEHTI
rasoBou ropenku (kamdopkmn) nocre
YUCTKMU.

Mepekoc KpbILWKA FOPENKA MOXeT
cepbé3HO NoBpeAUTb ra3oBYIO
ropenky!

_jmm—pm
=

R

[na MbITbS 3ManMpoBaHHbIX NOBEPXHO-
CTel crnefyeT UCNOob30BaTh XUOKOCTU C
MSrkUM genctauem. Henb3st ynotpebnsate
yncTAwme cpeacTsa ¢ abpasvBHbIMU
CBONCTBaMM, Takue, Kak YucTsLime no-
powkn ¢ abpasusamu, abpasvBHble
nactbl, abpa3uBHble KamMHU, Nemay,
MeTannuyeckve Moyankv u T.n. Mnutel ¢
Hep)xaBeroLLMMM NaHensamMn HeobxogMmo
TLATENbHO OTMbITb NEPEe/ Ha4yanom aKc-
nnyaTtaumn. Ocoboe BHUMaHME HY>KHO
obpaTuTb Ha yganeHne ocTaTKoB Kres ¢
MeTannmM4yecknx NoBepxHocTen ot 0bepT-
KM, yOaneHHOM npu MOHTaxe, a Takke
KNEenKon neHTbl, UCMONb30BaHHOM Mpu
ynakoBke nnuTbl. Pabouyyto NOBEpPXHOCTb
HY>XHO YUCTWUTb PErynsipHo, Nocne Kax-
[0ro ucnonb3oBaHus. Henb3sa gonyckaTtb
3HaYMTENbHOro 3arpsA3HEHUsi BapoYHOW
NOBEPXHOCTN, OCOBEHHO MPUropaHuii.



OBCITYXUBAHUE U YXOO

[yxoBka

[lyxoBKy cregyeT YACTUTb Nocre Kaaoro
MCMNOJSIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKe BKIKH4YaeTcsA
ocBelleHne, 4YTo no3BondeT ynyywuTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy 0yXOBKM HaANEXUT MbITb TOMNbKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Hebormnb-
LLIOro Konn4yecTtBa XUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

MapoBas yuctka*:

- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYH Ha NepBbIi CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 crakan),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKMU,

-pydKy perynsatopa remnepartypbl yCTaHo-
BUTb B nonoxeHne 50°C, py4yky Bbibopa
pexrmMma paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUMN
HarpeBaTernby,

-HarpeBaTb kamepy AyxoBku okoro 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHUNA
o6bem kamepbl NPOTeEpPEeTb TPSNKON UM
rybkon, 3atemM MpoMbITb TEMSON BOAOM
¢ nobaBneHvemM XUAKOCTU ANS MbITbs
nocyapl.

BHuumanme. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKN MOXKET UMETL BUZ Kanesb
Uy ocTaTKoB BOAbI NOA NIUTOMN.

Mocrne MbITbsi KaMepbl AyXOBKU ee cre-
OyeT BbITEPETb Hacyxo.

BHumaHue!

[ns 4icTkn 1 nogaepxaHua B pa-
6o4YeM COCTOSAHUWU CTEKMSAHHbLIX Mo-
BEPXHOCTEN HE NPUMEHSATb YNCTALLNE
cpeacTsa, coaepxallne abpasvsbl

*Ansi onpeaeneHHbix mogenem

3amMeHa namMno4ku ocBelleHunst
OYXOBKM

Ona vcknwo4YeHUA BO3MOXHOCTM MNO-
paxeHUa 3NIeKTpn4eCKMM TOKOM nepen
3aMeHOM NaMno4Kku yﬁenMTer, 4yTo
YCTpOﬁCTBO BbIKJTHOY€HO.

e Bce pyyku ynpaBreHusi yCTaHOBUTb B
nonoxexHve ,,®” [ ,0” | 1 BbIKNOYUTb
nuTaHue,

e BbIBEpPHYTb 1 MPOMbITb KOSMAK aMmnoyKu,
BbITEPETb €r0 Hacyxo.

e BbIBEpHYTb OCBETUTENBHYIO NMAMMOYKY U3
rHesga, npu HeobxoaMMOCTM 3aMeHUTb
€€ He HOBYI0
— namnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHasi
(300°C) c napameTpamu:

- HanpspkeHne 230
- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

)
=y
-
(S
Jlamnoyka Oyxoeku
e BBsepHyTb namnouyky. Obpatute BHUMAa-
HWe Ha NpaBUIbHYIO YCTAaHOBKY NaMoYku

B Kepamun4yeckoe rHesgo.
° BBepHyTb KoJnnak namMmno4ku.
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OBCINYXXUBAHUE U YXOQO

CHsATMe aBepLUbl

[ns 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU U €€ YUCTKM MOXHO CHSTb ABEp-
uy. [Ins 3TOro Hy>HO ee OTKPbITb, NOAHATb
npefoxpaHnTenb, HaXoAsAWMNCA B netne
(puc. A). iBepuy cnerka npyKpbITb, NPUNoa-
HSATb U BbIABMHYTb Brieped. [Ons ycTaHoBKM
ABepubl B NIAUTY NOBTOPUTbL AEWCTBUS
B obOpaTHOM nocnepoeaTenbHocTu. Mpu
yCTaHOBKe criefyet 06paTntb BHUMaHune Ha
npaBuiibHOE COBMELLEHWE YacTeln neTnu.
Mocne ycTaHOBKM ABepLbl OyXOBKN HYXHO
06513aTenbHO ONyCTUTL NpefoxpaHuTens. B
NPOTMBHOM Crly4ae, Npu NomnbITKE 3aKpbITUS
OBepLbl MOryT ObITb MOBPEXAEHbI NETNN

A

OmodsuHymb npedoxpaHumenu nemesib
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CHsATHe BHYTpeHHero crekna

C nomoLLbio MSOCKOM OTBEPTKM  3a-
LenuTb 1 BbIABMHYTb BEPXHIOK MaHKy
OBepen, OCTOPOXHO MPUNOAHATL €€ Mo
6okam (puc. B)

BbiHyTb  (BbITSAHYTb) MMaHKy BEPXHUX
[Bepen, kak mokasaHo Ha puUcyHke (puc.
BwnC)




OBCITYXUBAHUE U YXOO

3. BHyTpeHHee CTeKIo BblHYTb 13 Kpenne-
HUS (B HWXKHEN YacTu aBepubl).

Pwuc. D,D1.

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-
OOMbLUMM  KOMWYECTBOM  YUCTSLLIErO
cpencTea.

YT1OObl YCTAHOBWTbL CTEKMO, crneayer
noctynate B obOpaTHOW O4epesHOCTM.
[Mapkas 4acTb cTekna [ofkHa Haxo-
ONTbCSI CBEPXY.

BHumaHue! He cnepyet BpaBnuBaTthb
BEpPXHIOKO MIaHKy OHOBPEMEHHO C
o6eunx CTOpoH ABepen. [1ns Toro, Yto-
Obl NMPaBUIbHO YCTAHOBWUTL  BEPXHIOK
nnaHKy ABepeWn, cnenyeT cHavana npu-
NOXWTb NEBbIV KOHEL, MNaHKM K ABEPSIM,
a npaBblii €€ KOHeL, pa3MacTUTb BAAaB-
NUBaKLWMM OBWXKEHUEM [0 MOMEHTa
3BYKa «3allénkuBaHus». 3atem, C ne-
BOW CTOPOHbI TaK Xe BAABWUTb MMaHKy 1

[0 MOMEHTa 3BYKa «3aLlENKNBaHUS».

b —

CHsAmue 8HympeHHe20 cmekra.
2 CMeKInsiHHbIEe.
Mepuognyecknii ocMoTp

MNMoMumo aencTBuin, HeobxoanMbIX AN
nogaepXXaHusa nauTbl B YMCTOTE, Crle-
nyeT:

) nNpoBOAUTbL Nepuogudeckme npo-
BEPKN paboTbl 311IEMEHTOB YNpaBreHNsi 1
pabounx rpynn nnuTel. lNMocne ncreyeHns
rapaHTUIHOIO Cpoka, MMHUMYM pas3 B
[OBa roga, cnegyet nNpov3BoAnTb OCMOTP
TEXHUYECKOr0 COCTOSIHWUSI MIUTbI B CEp-
BWCHOM LIEHTpE,

@ yCTPaHATb BbISIBIIEHHbIE 3KCMNyaTaLMOH-
Hble OedeKThl,

® pu HeobXxoOMMOCTM NPOBECTU 3aMeHy
BbILLEALUNX U3 CTPOSI AeTanemn n y3rnos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ”
perynsumMoHHble paboTbl JOMKHbI
NPOU3BOAMTBECA COOTBETCTBYHOLLMM
CEePBUCHbIM LEHTPOM WUNM MacTe-

CHsimue 8HympeHHe20 cmekrna. POM, UMEKLMUM HEOBXOAUMYIO

3 cmeKnsiHHbIE. KBanuuKkaumo 1 Jonyck.
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NMOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapvmnHOM cutyauum cnegyer:
BbikntounTe paboyune y3nbl NAnThl
OTcoeanHNTb aneKkTponuTaHme

Bbi3BaTb macTtepa

HeKOTOpre Mernkune ,Eleq:)eKTbl nonb3oBaTtefib MOXET UCNpaBUTb CaM, crnenysa ykadaHnam

B Tabnuue. MNpexae, Yem obpalLaTbCsl B CEPBUCHbBIN LIEHTP, NPOCMOTpUTE Tabnuuy.

MNMPOBJIEMA

MPNYNHA

LOENCTBUA

1.He 3aropaetcsa koHdopka

3arpas3HUInCb oTBEpPCTUSA
paccekatensi nnaMmeHun

[MepeKkpbITb ra3oBbIf kna-
naH, 3akpbiTb rasosble
KpaHbl, NPOBETPUTL MOMe-
LLleHne, CHATb KOHMOPKY,
NpoYNCTUTL 1 NPOAYTb OT-
BEepcTUs

2.He paGoTaeT anekTpo-
noaXxmr

OTcyTCcTBUE TOKA

[MpoBepuTb NpenoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLlwni 3a-

ATh

OrtcyTcTBME rasa

Mo
MEHWb

OTKpbITb KNanaH

3arpsA3HeHHbIN (MOKPbITHIN
XMPOM) 3NEKTPONOMKNT

Mounctutb

Pyuka kpaHa 6bina Haxata
HeJoCTaToOYHO AOMNTo

Mpuaepxatb HaXxaTyto py4-
Ky Moka KoHdopka He 3a-
ropuTCst NOJTHOCTBIO

3.Nnams racHeT nocne 3a-
ropaHus KOHPOpKK

Pyuyka kpaHa 6bina cnnwkom
ObICTpO oTnyLLeHa

Mpuaepxatb pyyky B Mono-
XeHun «bonblLuoe nnams»

4.2OnekTpuka He paboTaet

OTcyTCTBUE NUTaHNSA

[MpoBepuTb NpenoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLNn 3a-
MEHUTb

5.[0ucnnen Tanmepa nokasbl-
Baert ,0.00”

YCTPOWCTBO OTKIHO4ANocCh
OT CeTn U1 nMmernn MecTto
nepeboun nuTaHus

YCTaHOBUTbL TEKYLLEE BPEMS
(cM. MHCTpyKumMsi no akc-
nnyaraumm Tanmepa)

6..He paboTaet ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEpHYyTa
neperopena

nnn

MoakpyTnTb UNM 3ameHnTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepxaHve NnnTbl)
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TEXHUYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpsbkeHne 230/400B~50 Iy

Knacc anektpobesonacHocTu I

Knacc npunbopa 21

Pasmepbl NANTbI (WWPVHA / TTYBUHA / BICOTA) 60/60/85cm
MonesHbIn 06bem OyxoBKu*® 65-72 nuTpoB
OHepreTuyeckas kateropusi Ha 3TUKEeTKe
Bec npumepHo 45 kr

CootsetctByeT HopmaTtnsam EN 60335-1, EN 60335-2-6, EN 30-1-1

Mopenb HomuHanbHas TennooTtBogHas
MOLLIHOCTb KBT** CnocobHocTb KBT**
FCMW63000 2,0 6,2
FCMW68020 29 6,2
FCMW64040 3,2 4.8
FCMX64040 3,2 4.8
FCMW68040 4.1 4.8

* cornacHo EN 50304
00ObeM 3aBUCUT OT OCHALLEHUS JYXOBKN — yKa3aH
Ha 3TUKETKE SHEepreTnyeckon acpdheKTUBHOCTHU.

** Ha 3aBOACKOWN Tabnuyke
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Dieser Gasherd verbindet aufergewohnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter Koch-
wirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird die
Bedienung des Gerats kein Problem darstellen.

Bevor der Gasherd das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf Sicherheit
und Funktionstiichtigkeit Uberprdft.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit
ist.
Befolgen Sie ihre Hinweise sorgfaltig, um mogliche Unfalle zu vermeiden.

Achtung!
Gerat nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerat ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Gerats haben.

INHALTSVERZEICHNIS

SicherheitShiNWeISEe ... 39
Bedienelemente ... ————— 45
INStallation........coiiiiiir i ———————————— 48
=0 1= T E ] T 54
Backen und Braten - Praktische Hinweise.........ccccccvriiminiininisnniee e 63
Allgemeine PflegehinWeise .........cccciiiiiiinii s 66
Wenn’s mal ein Problem gibt.........cccooiiiiii e 70
TechnisSChe Daten ... 71
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SICHERHEITSHINWEISE

Achtung. Das Gerat und seine zuganglichen Teile
werden wahrend der Benutzung heil3. Seien Sie
beim Beruhren sehr vorsichtig. Kinder unter 8 Jahren
sollten sich nicht in der Nahe des Gerats aufhalten.
Das Gerat darf von Kindern nur unter Aufsicht benutzt
werden.

Das Gerat darf von Kindern (ab einem Alter von 8
Jahren) sowie von Personen, die nicht im vollen Be-
sitz ihrer korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten sind nur unter Aufsicht und gebrauchsan-
weisungsgemald benutzt werden. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Kinder durfen Reinigungsar-
beiten nur unter Aufsicht durchfuhren. Kinder durfen
das Gerat nur unter Aufsicht bedienen.

Achtung! Erhitzen Sie Fett oder Ol niemals unbe-
aufsichtigt (Brandgefahr!).

Versuchen Sie Flammen niemals mit \Wasser zu-
|dschen. Schalten Sie das Gerat aus und ersticken
Sie die Flammen z.B. mit einem Topfdeckel oder
einer nichtentflammbaren Decke.

Achtung! Verwenden Sie die Kochflache nicht als
Ablageflache (Brandgefahr!).
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SICHERHEITSHINWEISE

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs.
Seien Sie vorsichtig und vermeiden Sie das Beruhren
der hei3en Innenteile des Gerats.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung heil} wer-
den. Kinder fern halten.

Achtung. Verwenden Sie zur Reinigung der Koch-
flache keine aggressiven Putzmittel oder scharfen
Metallgegenstande, die die Oberflache beschadigen
konnten (Entstehung von Spriingen oder Brluchen).

Achtung.Um Stromschlage zu vermeiden, muss man
sich vor dem Wechsel die Gluhlampe vergewissern,
dass das Gerat abgeschaltet ist.

Es wird empfohlen die Abdeckung vor dem Offnen
von jeglicher Verschmutzung zu reinigen. Es wird
empfohlen die Oberflache der Kochplatte vor dem
Zudecken abkuhlen zu lassen.

Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger ver-
wenden.
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SICHERHEITSHINWEISE

Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien Sie vorsichtig und vermeiden
Sie das Berihren der heiRen Innenteile des Herdes.

Wir bitten Sie auf Kinder wahrend der Nutzung des Herdes zu achten, da sie ja mit der
Bedienung des Herdes nicht vertraut sind. Besonders heil3e Oberflachenbrenner, Backofe-
ninnenraum, Roste, Backofentiirscheibe, Kochgeschirr mit heien Flissigkeiten kdnnen
zur Verbrennung lhres Kindes fiihren.

Achten Sie darauf, dass elektrische Anschlussleitungen von mechanischen Kiichengeraten,
z.B. Mixer, keine heilRen Herdteile berthren.

Bewahren Sie in der Schublade keine leicht entzlindlichen Stoffe auf, da diese sich wah-
rend des Betriebs des Backofens entzlinden kénnen.

Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ole und Fette konnen sich infolge von
Uberhitzung entziinden.

Auf den Siedemoment achten, um ein Uberlaufen auf den Brenner zu vermeiden.

Bei Betriebsstorungen darf der Herd erst nach der Beseitigung des Schadens durch eine
Fachkraft in Betrieb genommen werden.

Den Gasanschlusshahn oder das Gasflaschenventil nicht 6ffnen, ohne zuvor festzustellen,
dass alle Hahne zu sind.

Vermeiden Sie ein Uberlaufen und die Verschmutzung der Brenner. Bei Verschmutzung
sofort nach dem Abkuhlen reinigen und trocknen.

Kochgeschirr nicht direkt auf den Brennern abstellen,

Auf dem Rost Uiber einem Brenner kein Kochgeschirr, das schwerer als 10 kg sind, ab-
stellen. Auf dem gesamten Rost darf kein Kochgeschirr abstellt werden, dessen Gesamt-
gewicht 40 kg Ubersteigt.

Nicht gegen die Drehkndpfe und Brenner schlagen.

Keine Gegenstande, die schwerer als 15 kg sind, auf der gedffneten Backofentlr abstel-
len.

Verboten ist die Durchfiihrung von Umbau- und Instandsetzungsarbeiten am Herd durch
unqualifizierte Personen.

Es ist verboten die Gashahne am Herd aufzudrehen, wenn kein angeziindetes Streichholz
oder sonstiges Gaszlindgerat bereitgehalten wird.

Es ist verboten die Gasflamme durch Ausblasen zu I6schen.

Es wird empfohlen die Abdeckung vor dem Offnen von jeglicher Verschmutzung zu rei-
nigen. Es wird empfohlen die Oberflache der Kochplatte vor dem Zudecken abkiihlen zu
lassen.

Die Glasabdeckung kann infolge von Erhitzung springen. Vor dem Zudecken alle Bren-
ner ausmachen.
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SICHERHEITSHINWEISE

Nicht autorisierte Personen dirfen den Gasherd nicht willkirlich auf eine andere Gassorte
umstellen, an einen andern Platz stellen oder Veranderungen an der Gas- und Elektro-
installation vornehmen. Diese Arbeiten dirfen nur von qualifizierten und autorisierten
Installateuren vorgenommen werden.

Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung verwenden; sie
kénnen die Oberflache zerkratzen, was dazu fihren kann, dass das Glas springt.

Keine Kleinkinder und Personen, die nicht mit Bedienungsanleitung des Herdes vertraut
sind, an den Herd lassen.

BEI VERDACHT, DASS GAS ENTWEICHT, IST ES VERBOTEN:

Streichholzer anzuziinden, zu rauchen, elektrische Stromverbraucher ein- oder auszu-
schalten (Klingel oder Lichtschalter) und andere elektrische und mechanische Geréate, die
Funkenbildung verursachen kdnnen, zu gebrauchen. In solch einem Fall ist das Ventil der
Gasflasche beziehungsweise das Sperrventil der Gasanschlussleitung sofort zu schlieen
und der Raum zu luften, anschlieend ist eine befugte Fachkraft zur Beseitigung der
Stérungsursache hinzuzuziehen.

Bei Betriebsstorungen infolge technischer Mangel muss unbedingt die Stromzufuhr un-
terbrochen (Vorgehensweise wie oben) und eine Reparatur veranlasst werden.

An die Gasinstallation dirfen keine Antennenleitungen,z. B. Radioantennen, angeschlossen
werden.

Falls es zu einer Entzindung des entweichenden Gases aus einer undichten Installation
kommt, ist die Gaszufuhr sofort am Sperrventil zu schliel3en.

Falls es zu einer Entziindung des entweichenden Gases aus einem undichten Gasflaschen-
ventil kommt, ist wie folgt vorzugehen: Verdecken Sie die Gasflasche mit einer nassen
Decke, um die Gasflasche abzukiihlen, schlieBen Sie das Gasflaschenventil. Nach dem
Abkuhlen bringen Sie die Gasflasche ins Freie. Die Wiederverwendung von beschadigten
Gasflaschen ist untersagt.

Wird der Gasherd fir einige Tage nicht genutzt, schlieRen Sie das Hauptventil der Gas-
installation, falls Sie Gasflaschen verwenden, schlieBen Sie das Gasventil nach jeder
Nutzung.

Die Nutzung des Koch- und Bratgerates bewirkt die Absonderung von Wéarme und
Feuchtigkeit im Raum, in welchem das Gerat installiert ist. Es ist sicherzustellen, dass
der Kiichenraum gut geliftet ist; die naturlichen Liftungsoffnungen sind offen zu halten
oder mechanische Liftungsgerate zu installieren (Dunstabzugshaube mit mechanischem
Abuzg).

Eine langandauernde, intensive Nutzung des Gerates kann eine zusatzliche Liftung
notwendig machen, zum Beispiel durch Offnen eines Fensters oder durch wirksamere
Ventilation, beispielsweise durch Erhdhung der Ausbeute der mechanischen Ventilation,
wenn eine solche angewendet wird.

Das Gerat ist ausschlief3lich zum Kochen im haushaltstblichen Rahmen ausgelegt. Ein
anderweitiger Gebrauch jeder Art (z.B. zur Raumbeheizung) ist nicht bestimmungsgeman
und kann gefahrlich sein.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie
=== [=== dabeil Sparen Sie Strom!
Folgendes konnen Sie tun:

e Das richtige Kochgeschirr benutzen.
Das Kochgeschirr sollte nie kleiner als
der Flammenkranz des Brenners sein.
Benutzen Sie Kochgeschirrdeckel.

e Halten Sie die Brenner, den Rost und
das Herdoberblech sauber.
Verschmutzungen stéren die Warmelber-
tragung — sind sie erst einmal stark ein-
gebrannt, ist die Reinigung oft nur noch
mit umweltbelastenden Mitteln maoglich.
Besonders sauber zu halten sind die
Flammenaustritts6ffnungen an den Bren-
nerkappenringen und die Brennerdiisen-
austritte.

e Unnotiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentlr nicht unnétig oft
offnen.

e Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg
|asst sich sparsamer im Topf auf dem
Gasherd garen.

e Nachwéarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten
wird empfohlen, den Backofen 10 Minuten
vor dem Ende der Garzeit auszuschal-
ten.
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e Backofentiir gut geschlossen halten.

Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb:
Am besten sofort beseitigen!

Herd nicht direkt neben Kiihl- oder
Gefrieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch
unnotig.



AUSPACKEN

N

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpak-
kung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Auspak-
ken bitte Verpackungsteile
umweltfreundlich entsorgen.
Alle Verpackungsmaterialien
sind umweltvertraglich, hundertprozentig
wiederzuverwerten und wurden mit einem
entsprechenden Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien (Poly-
athylenbeutel, Styroporstucke etc.) sind beim
Auspacken von Kindern fern zu halten.

44

AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf er
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmiuill entsorgt
werden, sondern ist an einer
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Darliber werden Sie
durch ein Symbol auf dem Gerat, auf der
Bedienungsanleitung oder der Verpackung
informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Ihre Gemeindeverwaltung wird lhnen Aus-
kunft Gber die zustandige Recyclingstelle fur
Altgerate erteilen.



BEDIENELEMENTE

12

11

15

14

13

3,4
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10

1 Backofen-Temperaturregler

2 Backofen-Funktionsregler

3, 4, 5, 6 Schalter fiir Gasbrenner

7 Kontrollleuchte (Heizunganzeige) L
8 Kontrollleuchte (Betriebsanzige) R
9 Tiirgriff

10 Geschirrkasten

45

11 Grol3er Brenner
12 Mittlerer Brenner
13 Rost

14 Mittlerer Brenner
15 Hilfsbrenner

16 Abdeckung



BEDIENELEMENTE

| 15

12 ] 14
11 16 M 13

ﬂ
G v W]
3, 4 @ @ —— @ 5, 6
[ [

1 2
17 9
10

1 Backofen-Temperaturregler

2 Backofen-Funktionsregler

3, 4, 5, 6 Schalter fiir Gasbrenner

7 Kontrollleuchte (Heizunganzeige) L
8 Kontrollleuchte (Betriebsanzige) R
9 Tlirgriff

10 Geschirrkasten

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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11 Grol3er Brenner
12 Mittlerer Brenner
13 Rost

14 Mittlerer Brenner
15 Kochmulde

16 Abdeckung

17 Zeit schaltuhr*



IHR HERD STELLT SICH VOR

6606 060 }

Backofen-Temperaturregler / Backofen- Sichgr heit- Funken-ziinder*
Funktionsregler svorrichtung

gegen Ga-

saustritt*

Grillrost
(Gitterrost)

Drehspiel3*
Bratblech*

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Die nachfolgenden Anweisungen sind fur
qualifizierte Fachkrafte zur Installation des
Gerats bestimmt. Diese Anweisungen sollen
eine moglichst maximal fachgerechte Ausfuh-
rung der Installations- und Wartungsarbeiten
des Gerats gewahrleisten.

Der richtige Einbauort

® Der Kichenraum muss trocken und
gut beliiftbar sein und Uber eine intakte
Ventilationsanlage verfligen, gemaf den
geltenden technischen Vorschriften.

® Der Kichenraum muss mit einem Ent-
liftungssystem ausgestattet sein, das
die bei der Verbrennung entstehenden
Abgase nach draulen leitet. Die Instal-
lation sollte aus einem Entluftungsgitter
oder einer Dunstabzugshaube bestehen.
Abzughauben sind gemaf den beigeflig-
ten Bedienungsanleitungen einzubauen.
Die Aufstellung des Gerates sollte einen
freien Zugang zu allen Bedienelementen
sicherstellen.

® Falls das Gerat intensiv und lange genutzt
wird, kann es sich als notwendig erweisen
das Fenster zu 6ffnen, um die Luftung zu
verbessern.
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\ HOOD |

|
|

Min. 600 mm

Min. 420 mm
Min. 420 mm
Min. 700 mm

[oJeXe; [O)0))

® Der Gasherd ist ein Gerat der Klasse

X bezlglich der Uberhitzungsschutzes
von umgebenden Oberflachen und kann
deswegen in einer Mdbelzeile nur bis zur
Hohe der Arbeitsflache, dh. ca. 850 mm
Uber dem FuBboden, verbaut werden.
Ein Verbau oberhalb dieser Hohe ist nicht
ratsam.



INSTALLATION

e Die Einbaumdbel missen Belage und

Belagkleber haben, die bis zu einer Tem-
peratur von 100°C widerstandsfahig sind.
Bei Nichtbeachtung dieser Bedingung kann
es zur Deformierung der Oberflachen oder
Ablésen der Belage kommen. Falls Sie
die thermische Widerstandsfahigkeit lhrer
Kichenmobel nicht kennen, sind zwischen
den Mdébeln und dem Herd ca. 2 cm Ab-
stand zu belassen. Die Wand hinter dem
Herd muss gegen hohe Temperaturen
geschutzt sein. Wahrend der Nutzung
des Herdes kann sich die Hinterwand bis
zu einer Temperatur von ca. 50°C iiber
die Umgebungstemperatur erwérmen.

Der Herd ist auf einer harten und ebenen
Bodenflache (nicht auf einem Untersatz)
aufzustellen.

Vor Beginn der Nutzung, ist der Herd in
der Ebene auszujustieren, was besonders
wichtig fur die gleichmaRige Verteilung
von Fett in den Bratpfannen ist. Dazu
sind die RegelfiiRe vorgesehen; sie sind
zuganglich, wenn man die Schublade
herauszieht. Regelbereich +/- 5 mm.
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Gasanschluss

Achtung!

Der Herd muss an eine Gasinstal-
lation mit einer solchen Gassorte,
fir die der Herd nach seiner Bauart
bestimmt ist, angeschlossen werden.
Die Information Uber die Gassorten,
fir die der Herd seiner Bauart nach
bestimmt ist, befindet sich auf dem
Typenschild. Der Herd darf nur von
einer autorisierten Installationsfach-
kraft angeschlossen werden, und
ausschliel8lich diese Fachkraft ist
berechtigt, den Herd auf eine andere
Gassorte abzustimmen.

Hinweise fiir den Installateur
Der Installateur muss:

Uber Gasinstallationsberechtigungen
verfligen,
mit den Informationen auf dem Typen-
schild des Herdes Uber die Gassorten, fir
die der Herd bestimmt ist, vertraut sein,
diese Informationen sind mit den Gaslie-
ferbedingungen am Installationsstandort
zu vergleichen,
folgendes Uberprifen:

— Wirkungsgrad der Luftung, d.h. Luftmas-
senzirkulation in den Raumen,

— Dichtigkeit der Gasarmaturenverbindun-
gen,

— Funktion aller Bedienelemente des Her-
des,

—ob die Elektroinstallation fir den Betrieb
mit einer Schutzleitung (Nullleitung) aus-
gelegt ist.



INSTALLATION

Achtung!

Den Anschluss des Herdes an eine
Flussiggasflasche oder an eine vor-
handene Gasinstallation darf nur ein
berechtigter Installateur unter Be-
achtung aller Sicherheitsvorschriften
vornehmen.

Anschluss an eine elastische Stahlleitung.
Im Falle der Installation des Herdes gemaR
der Bestimmung fur Klasse 2, Unterklasse
I, wird empfohlen, fir den Anschluss des
Herdes an die Gasinstallation ausschlieflich
eine elastische Metallleitung zu verwen-
den, die den Anforderungen der geltenden
Rechtsvorschriften entspricht, Verbindung
zur Zufiihrung des Gases zum Herd: Gewin-
deverbindung G1/2".

Zum Anschluss durfen ausschlieRlich Rohre
und Dichtungen verwendet werden, die den
geltenden Normen entsprechen. Die maxima-
le Lange der elastischen Leitung darf 2.000
mm nicht Uberschreiten.

Es ist sicherzustellen, dass der Anschluss
mit keinerlei anderen beweglichen teilen
in Berihrung kommt, die ihn beschadigen
kdnnten.

Anschluss an eine steife Rohrinstallation.
Der Herd verfligt Gber einen Rohrstutzen mit
Gewinde G1/2”.

Der Anschluss an die Gasinstallation muss so
ausgeflhrt werden, dass er keine Spannun-
gen an irgendeinem Punkt der Installation so-
wie an keinem Teil des Gerates hervorruft.
Ein zu starken Andrehen (mit einem Dreh-
moment von mehr als 18 Nm) kann eine
Beschadigung der Verbindung oder deren
Undichtheit bewirken.

Die Gasleitung sollte keine Metallteile des
hinteren Gehauseteils des Herdes beriih-
ren.
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Achtung!

Nach Beendigung der Herdinstallation
ist die Dichtigkeit aller Verbindungen
zu priifen, z.B. durch Verwendung von
Wasser mit Seife.

Die Verwendung von Feuer fir die
Dichtigkeitspriifung ist verboten.

Elektrischer Anschluss
(Nennleistung max. 3,5 kW)

e Der Herd ist werkseitig an die Stromver-
sorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V 1N~50 Hz) ausgelegt und ist mit
einem Anschlusskabel 3x 1,5mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

Die Anschlusssteckdose fiir die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht Uber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fir die Elektroinstallation
fir den Nutzer jederzeit zuganglich ist.
Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu prufen, ob:

— die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

—die Elektroinstallation ist mit einem
wirksamen Erdungssystem ausgestat-
tet, welches die aktuellen Normen und
Vorschriften erfillt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung beschadigt
werden, so soll sie, um einer Gefahr vorzu-
beugen, bei dem Hersteller, in einer Fach-
werkstatt oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.



INSTALLATION

Achtung!

Der Anschluss an das Stromnetz darf nur durch eine autorisierte Elektrofachkraft
erfolgen, die beim ortlichen Energieversorgungsunternehmen zugelassen ist. Nicht
autorisierte Personen diirfen keine willkiirlichen Veranderungen oder Anderungen an
der Elektroinstallation vornehmen.

Hinweise fiir die Elektrofachkraft (Nennleistung tber 3,5 kW)*

Das Geréat ist flir den Anschluss an Dreh- und Wechselstrom (400V 3N~50Hz) ausgelegt.
Die Nennspannung der Heizelemente betragt 230 V. Die Anpassung des Gerates fiir den
Einphasenstrom (230 V) ist durch entsprechende Uberbriickung auf der Anschlussleiste ge-
maf dem nachfolgenden Schaltplan mdglich. Als Netzanschlussleitung ist ein entsprechend
ausgelegter Leitungstyp unter Berlicksichtigung der Anschlussart und Nennleistung des
Herdes zu wahlen.

Die Anschlussleitung ist in der Entlastungseinrichtung zu befestigen.

Achtung!

Es ist zu beachten, dass der Schutzleiter an die Klemme der mit gekennzeichneten An-
schlussleiste angeschlossen werden muss. Die Elektroinstallation des Herdes sollte mit
einem Notschalter ausgestattet sein, der im Notfall das ganze Gerat vom Netz abschaltet.
Der Abstand zwischen den Arbeitskontakten des Notschalters muss mind. 3 mm betragen.
Vor Anschluss des Herdes an das Stromnetz sind die Informationen auf Typenschild und
Schaltplan durchzulesen.

Anschluss-Schaltplan
Schema mdglicher Anschlisse
Achtung! Spannung der Heizelemente
230V.

Empfohlene Art
® Achtung! Im Falle jedes der Anschliisse ist | der A’?SCh|“SS‘
® der Schutzleiter vom Netz mit der Klemme leitung

PE verbunden werden.

1.| Bei 230V Netz Einphasenanschluss mit Be- | 1/N~ LA 2

triebsnull. Briicken verbinden die Klemmen L1 /'c O0—0
1-2-3 sowie Klemmen 4-5 Schutzleiter auf s a HOSVV-F3G4

PE,/SN/D_O

2.| Bei 400/230 Netz Zweiphasenanschluss mit | 2/N~ V'é;/(é_é
Betrlebs:null. Briicken Yerbmden Klemmen L T HO5VV-F4G2,5

2-3 sowie 4-5. Schutzleiter auf @ ®@ 5 a

050

3.| Bei400/230V Netz Dreiphasenanschluss mit 3/N~ 1 2 3

Betriebsnull. Briicken verbinden 4-5. Phasen LV’Q;/'CL)V(O
reihenfolge nach 1-2-3. Null auf 4-5, Schut- @ 5 a HO5VV-F5G1,5

zleiter auf
@ e A0
L1=R L2=S L3=T N=neutrale Leitung PE=Schutzleiter

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Abstimmung des Herds auf eine
andere Gassorte.

Dies darf nur von einem entsprechend
qualifizierten und autorisierten Installateur
vorgenommen werden.

Falls das Gas, mit dem der Herd gespeist
werden soll, andere Parameter besitzt als
das Gas, fur welches der Herd nach seiner
Bauart ausgelegt ist, d.h. G20 20 mbar, sind
die Brennerdisen auszutauschen und eine
Flammenkalibrierung durchzufiihren.

Um den Herd auf die Verbrennung einer

anderen Gassorte abzustimmen, ist wie folgt

zu verfahren:

e Austausch der Disen (siehe folgende
Tabelle),

e Kalibrierung der ,Spar’-Flamme.

Achtung!

Die vom Hersteller gelieferten Gasherde sind
mit Brennern ausgestattet, die werkseitig fur
die Verbrennung der auf dem Typenschild
und auf der Garantiekarte angegebenen
Gassorte ausgelegt sind.

DEFENDI-Brenner (gemaf} Bezeichnung ,DEFENDI” auf den Brennerteilen)

Brenner

hilfs
Diisedurchmesser
[mm]

Gassorte

mittlerer
Disedurchmesser

grofRer backofen
Diisedurchmesser Diisedurchmesser
[mm] [mm] [mm]

Warmebelastung

Warmebelastung

Warmebelastung Warmebelastung

1,00 kW 1,40 kW 2,40 kW 2,80 kW
G20/ 18-20 mbar 0,77 0,86 1,12 1,30
G30 (Fliissiggas)/30 0,50 0,60 0,78 0,84
mbar
B l Umriistung von Flils- | Umriistung von Erdgas
SEIEuE e siggas auf Fliissiggas
auf Erdgas
1. Brennerduse austau- | 1. Brennerdlse austau-
Vollflamme schen gegen eine neue schen gegen eine neue
entsprechend der Diisen- |entsprechend der Diisen-
tabelle. tabelle.
2. Regelschraube leicht 2. Regelschraube leicht
Sparflamme aufdrehen und Flammen- | bis zum zudrehen und
hohe regulieren. Flammenhdhe prifen.

Fir die Regulierarbeiten sind die Schalter der Hahne abzunehmen.
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INSTALLATION

Die verwendeten Oberflachenbrenner erfor-
dern keine Regulierung der Zuluft. Das rich-
tige Flammenbild besitzt deutliche Flammen-
kegel innerhalb der blau-griinen Bereiche.
Eine kurze und zischende Flamme oder eine
lange, gelbe und qualmende Flamme, ohne
klar eingezeichnete Flammenkegel zeugen
von schlechter Gasqualitat in der Hausinstal-
lation oder einer mdglichen Beschadigung
oder Verschmutzung des Brenners. Fur die
Flammenprifung ist der Brenner ca. 10 Mi-
nuten lang auf voller Flamme zu heizen und
danach der Drehregler auf Sparflamme zu
stellen. Die Flamme sollte weder erléschen
noch auf die Duse springen.

Austausch der Brenner-
dise — Dise mit dem
Sondersteckschlissel
SW7 herausdrehen und
gegen eine fir die neue
Gassorte entsprechende
Duse (siehe Tabelle) aus-
tauschen.

Achtung!

Eine Umstellung des Geréts auf eine
andere Gassorte als die, die in der
Herstellerangabe auf dem Typen-
schild des Herdes vermerkt ist, oder
der Kauf eines Herdes, der auf eine
andere Gassorte abgestimmt ist, als
die, die im Haushalt installiert ist, ge-
schieht ausschlielich auf Verantwor-
tung des Nutzers — Installateurs.
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Die Gaszufuhr zu den Oberflachenbrennern
wird Uber Standardhahne (Abb. A) gedffnet
und geregelt. In Herden mit Gasaustritts-
schutz wird ein entsprechender Spezialhahn
verwendet (Abb. B). Die Kalibrierung der
Hahne hat beim betriebenen Brenner in
der Sparflammenstellung zu erfolgen, unter
Zuhilfenahme eines Regelschraubendrehers
der GroRe 2,5 mm.

Abb.A
Standar-
dhahn
Copreci

Abb.B
Copreci -
Hahn

mit Gasau-
strittsschutz

Achtung!

Nach Beendigung der Regulierarbeiten
ist ein Aufkleber mit der Bezeichnung
der Gassorte, auf welche der Herd
jetzt abgestimmt ist, anzubringen.




BEDIENUNG

Vor der ersten Inbetriebnahme
des Gerates

e \erpackungsteile entfernen,

e \orsichtig (langsam) die Etiketten von der
Backofentir entfernen, dabei ist darauf zu
achten, dass das Klebeband nicht reift.

e Schublade leeren, Backofeninnenraum
von werkseitigen Konservierungsstoffen
reinigen,

e Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spllmittel reinigen,

e Raumbeliiftung einschalten oder Fenster
offnen,

e Backofen bei 250°C, etwa 30 min ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen,

e Gerat unter Beachtung der Sicherheits-
hinweise bedienen.

Den Backofen-Innenraum nur mit warmem
Wasser und etwas Spiilmittel reinigen.

Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr er-
scheint nach dem Netzanschluss in
der Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,0.00”".
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschalt-
uhr einstellen. Ohne die Einstel-
lung der aktuellen Uhrzeit 1aBt sich
der Backofen nicht betreiben.
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BEDIENUNG

Bedienung der Oberflaichenbrenner Anziinden der Brenner ohne Ziinder

Das richtige Koch- und Backgeschirr

Achten Sie darauf, dass der Durchmesser
des Kochgeschirrbodens stets groer als der
Flammenkranz ist, und dass das Kochge-
schirr selbst abgedeckt ist. Empfehlenswert
ist, dass der Durchmesser etwa 2,5 — 3 mal
groRer ist als der Brennerdurchmesser, d.h.
fur:
e den Hilfsbrenner — Kochgeschirrdurch-
messer von 90 bis 150 mm,

den mittleren Brenner — Kochgeschirr-
durchmesser von 160 bis 220 mm,

den grofRen Brenner — Kochgeschirrdurch-
messer von 200 bis 240 mm; die Topfhéhe
sollte dabei nicht groRer sein als der
Topfdurchmesser.

Brenner-Schalter

Ausschalt-
stellung

@0

Einstellung
Einstellung grol3e Flamme
Sparflamme
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ein Streichholz anziinden

den Drehknopf bis zum Anschlag diicken
und nach links drehen bis zur Stellung
»grole Flamme” é ,

das Gas mit dem Streichholz anziinden
die gewiinschte Flamme einstellen (z.B.
,Sparflamme” & ),

nach Beendigung des Garvorgangs den
Brenner ausschalten, indem Sie den
Drehknopfregler nach rechts drehen
(Ausschaltstellung e).

Anziinden der Brennerr/

mit dem Ziinder

Druckschalter des Funkenztinders drik-
ken ,

den Drehknopf bis zum Anschlag driicken
und nach links drehen bis zur Stellung

»grofke Flamme” ‘ ,

solange festhalten bis sich das Gas ent-
zlindet,

die gewiinschte Flamme einstellen (z.B.
,Sparflamme” é ),

nach Beendigung des Garvorgangs den
Brenner ausschalten, indem Sie den
Drehknopfregler nach rechts drehen
(Ausschaltstellung e).

Anziinden von Brennern mit gekoppeltem
Ziinder

den Drehknopf des gewahlten Hahns bis
zum Anschlag driicken und nach links
drehen bis zur Stellung ,grof’e Flamme”

solange festhalten bis sich das Gas ent-
zlindet,

Nach Entziindung der Flamme den
Druck auf den Drehknopf 16sen und die
gewtlinschte Flammenhohe einstellen.
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Achtung!

In Herdmodellen mit Schutzvorrich-
tung gegen Gasaustritt an Oberfla-
chenbrennern ist beim Ziindungsvor-
gang der Drehknopf ca. 10 Sekunden
lang bis zum Anschlag in der Stellung
~grofde Flamme” zu halten, damit die
Schutzvorrichtung anspricht.

Wahl der Brennerflamme

Richtig kalibrierte Brenner haben eine hell-
blaue Flamme mit klar eingezeichnetem
Innenkegel. Die Wahl der Flammenhdhe
hangt von der Stellung des Brennerdreh-
reglers ab:

groRe Flamme

& kleine Flamme (oder auch: ,Sparflam-
me”)
e Ausschaltstellung (geschlossene Gaszu-

fuhr)

Je nach Bedrfnissen kann die Flammenho-
he stufenlos eingestellt werden.

VN VN
FALSCH RICHTIG
Achtung!

Es ist verboten die Flamme in dem Be-
reich zwischen der Ausschaltstellung
e und der Stellung ,grofe Flamme”

zu regulieren

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Funktionsweise der Schutzvorrichtung
gegen Gasaustritt*

Einige Modelle sind mit einem automatischen
System ausgestattet, das die Gaszufuhr
zum Brenner abschneidet, falls die Flamme
verschwindet.

Das System sichert vor einem unkontrol-
lierten Gasaustritt, wenn die Flamme am
Brenner, z.B. in Folge eines Uberlaufens auf
den Brenner, erlischt.

Ein erneutes Anziinden des Brenners erfor-
dert das Eingreifen des Nutzers.
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Schalter fiir Kochplatten

Sobald eine Kochplatte oder auch der Backraum eingeschaltet wird, leuchtet die Betriebs-
anzeige auf.

Die Kochplatten werden mit dem zugehérenden 7-Takt-Schalter geregelt. Dieser bietet ne-
ben den Schaltstufen

0123
noch jeweils eine Zwischenstufe, die mit einem kleinen Punkt gekennzeichnet ist.

Diese Zwischenstufen werden gewahlt, wenn die Temperatur der nachstkleineren Stufe zu
niedrig und die der nachstgréReren Stufe zu hoch ware.

Damit ist es moglich, die jeweilige Temperatur der Menge und der Art des Kochgutes fein-
stufig anzupassen.

Xx XX

Die mit einem roten Punkt gekennzeichneten Achtung!
Blitz-Kochplatten haben einen Uberhitzungs- Die Abdeckplatte darf erst

schutz, damit die Platten bei Leer_lauf oder heruntergeklappt werden, wenn alle
Verwendung von falschen Geschirr vor zu Kochplatten vollstindig

hohen Temperaturen geschitzt werden. abgekiihlt sind.

Beispiele fiir Reglereinstellungen

0 Aus
° MIN. Warmhalten 0o

|82
1 Diinsten von Gemuisen,Schonendes Kochen ,/ ‘
° Kochen von Suppen, mehreren Speisen

—)

2 Schwaches Braten
° Anbraten von Fleisch, Fisch
3 MAX. Schnelles Erwarmen, Schnellkochen, Braten
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Funktion und Bedienung des
Backofens

Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Das Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze
und Grillhitze (sofern vorhanden) erfolgen.
Die Betriebsteuerung dieses Backofens
erfolgt Uber einen Drehschalter, der den mit
dem Temperaturregler integrierten Betriebs-
wahlschalter bedient.

|—

Achtung!
In Herdmodellen ohne Girillhitze ist

die Stellung auf dem Drehschal-
ter nicht vorhanden.

Einstellungsmoglichkeiten des
Drehschalters

A, Unabhdngige Backofen-Beleuch-

A_/- tung

""" Durch das Drehen des Schal-
ters auf diese Position wird der
Backofen-Innenraum beleuchtet.
Verwenden Sie diese z.B. bei der
Reinigung des Backofeninnen
raums.

Unter- und Oberhitze
100-250 Der Thermostat ermdglicht Tempera-
°C  tureinstellung im Bereich von 100°C
bis 250°C. Zum Backen verwenden.

Grill

Diese Drehschalterstellung ermég-
licht das Grillen von Speisen auf dem
Rost oder dem Drehspiel3.

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position ge-
dreht, erfolgt das Vorheizen nur bei
eingeschalteter Oberhitze. Wenden
Sie sie an z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten

Ein- und Ausschalten des Backofens

Zum Einschalten des Backofens ist folgendes

zu tun:

® die erforderlichen Betriebsbedingungen
des Backofens, Temperatur und Heizop-
tion festlegen,

® den Drehschalter in die gewtlinschte Stel-
lung bringen, indem Sie ihn ,nach rechts”
drehen.

k :

o o = ‘

I°c

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.

Backofen ausschalten — um den Backofen
auszuschalten, den Drehschalter in Position
,0” bringen, indem Sie den Drehschalter
,nach links” drehen. Die Kontrollleuchte sollte
erléschen.
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Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewuinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

o

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlnschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

OC|

N

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die ,®"/,0"-Position zu drehen.

Achtung!

Unabhéangig von der Wahl der Be-
triebsart schaltet sich die Vorheiz-
funktion (Ober-, Unter-, Grill- oder
Umlufthitze) erst dann ein, wenn die
Temperatur eingestellt wurde.
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Mogliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

Unabhéngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
flr kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fiir
Toasts, Wiirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Oberhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.
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Kontrollleuchte

L

|
Icl ©

R
|
é\:\\

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.
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Backofen mit Umluft (mit
Geblase)

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position,

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewlinschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter in die ,, ®” / ,,0” Position zu drehen.

Achtung!

Unabhangig von der Wahl der Betrieb-
sart schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.



BEDIENUNG

Mogliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters

. Unabhidngige Backofen-Beleuch-
A~ tung
Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-

Innenraum beleuchtet.

Schnelles Aufheizen

Eingeschaltet sind die Oberhitze, der
Grill und der Ventilator. Zum Vorwar-
men des Backofens.

W

Auftauen
Eingeschaltet ist nur der Ventilator,
ohne Einsatz von Heizkorpern.

b4

A

Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
Grill)

Durch Einstellen des Reglers in diese
Position werden das Geblase und die
Grillhitze eingeschaltet. Dies erlaubt
eine Beschleunigung des Grillpro-
zesses und eine Verbesserung des
Geschmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentir erfolgen.

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine héhere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstiick wird starker gebraunt;
auch grofiere Portionen kdnnen so
gegrillt werden.

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fur kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie flir
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).
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Unterhitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen des
Backofens nur bei eingeschalteter
Unter—hitze. Anzuwenden z.B. beim
Nachbacken von unten (saftige Ku-
chen, Kuchen mit Obstfullung).

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

Gebldse sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkdmmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

Iat

Kontrollleuchte

]
’ 'l ©

R
|
° 1=l ]

Das Einschalten des Backofens wird tber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, R und L.
Die R Kontrollleuchte signalisiert den Backo-
fenbetrieb. Erlischt die L Kontrollleuchte, so ist
die eingestellte Backofentemperatur erreicht.
Falls das Kochrezept empfiehlt, die Speise
in den vorgewarmten Backofen zu stellen,
sollte dies nicht vor dem ersten Erléschen
der L Kontrollleuchte erfolgen. Wahrend des
Backens wird die L Kontrollleuchte zeitweise
sich ein- und ausschalten (Thermostatfunktion
des Backofens). Die R Kontrollleuchte kann
auch in der Drehschalterstellung ,Backofen-
beleuchtung” leuchten.
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Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Grill,
gekennzeichnet ist,

Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentur) durchwar-
men,

Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger Hohe im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

Gegrillt wird bei geschlossener Backo-
fentdr.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 200°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerat hei werden. Kinder fern
halten!

Es wird empfohlen:

® die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,

® Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

® grofere Speiseportionen erst kurz vor

dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,
die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Riickseite
umwenden.

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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DrehspieR*

Mit dem Drehspiel3 kbnnen Speisen im
Backofen drehbar gegrillt werden. Er dient
hauptsachlich zum Braten von Gefligel,
Schaschlik, Bratwirsten u.d. Grillgut. Das
Ein- und Ausschalten des DrehspiefRantriebs
erfolgt zugleich mit dem Ein- und Ausschalten

der Betriebsmodi

Bei diesen Betriebsmodi kann wahrend des
Grillens der Drehspief3antrieb zeitweilig
angehalten oder die Drehrichtung geandert
werden. Dies hat keinen Einfluss auf Funk-
tionsweise und Qualitat des Grillprozesses.

Die Vorbereitung des Grillguts fiir den
Drehspiel3:

(siehe die nachfolgenden Skizzen)

® Grillgut aufspiefien und mit den Fleisch-
haltern befestigen,

Auflagerahmen in die 3. Einschubleiste
von unten schieben,

Endstick des DrehspieRes in die An-
triebskupplung einschieben, wobei die
Nut im Metallteil des DrehspielRgriffes
auf den Auflagerahmen aufliegen muss.
Griff herausdrehen

Blech in die unterste Einschubleiste des
Backofen-Innenraumes schieben und
die Tur leicht schlieBen




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es konnen auch handelstbliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeubertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig moglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberprift werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Gebéack noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle, diese kénnen jedoch abhangig von
eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbuichern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, berticksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von ber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Sof3e oder mit
heilem, gesalzenem Wasser begielRen, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit natiirlicher Konvektion

Art Gebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhohe |  Garzeit [min]
nen . . D
— c € 3 \
E OJ 160 - 200 2-3 30- 50
AR\ 0 160 - 180 2 20 - 40°
) 0 220 - 240 3 10-15
= O 210 - 220 2 45 - 60
/j 230-250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S = 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40 - 50

* Kleingeback
Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen mit Umluft (mit Geblase)

ArtGebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhthe | Garzeit [min]
nen
= 'C €9 ©
E O 160 - 200 2-3 30-50
= 150 3 25-35
AR O 160 - 180 2 20 - 40°
AR 150 3 65- 70
D 0 220 - 240 3 10-15
<< O 210 - 220 2 45-60
VDY IS 190 2-3 60 - 70
D 230-250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S O 160 - 230 2 90 - 120
&) T 190 2-3 50 - 60
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40-50
£ T 170 - 190 3 40 - 50

* Kleingeback
Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschalten.
Dabei nicht vergessen, sicherzustellen,
dass sich alle Schalter in Position ,,®”/,,0”
befinden. Lassen Sie den Herd vollstandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Reinigung
beginnen.

Brenner, Rost des
Herdoberblechs, Herdgehause

e Bei Verschmutzung von Rost und Bren-
nern diese Ausstattungsteile vom Herd
abnehmen und im warmen Wasser mit
Zusatz von fett- und schmutzléslichen
Mitteln waschen. Danach trocken rei-
ben. Ist der Rost abgenommen, so ist
das Herdoberblech zu reinigen und mit
einem trockenen und weichen Tuch ab-
zuwischen. Besonders sauber zu halten
sind die Flammenaustritts6ffnungen
an den Brennerkappenringen und die
Brennerdlisenaustritte — siehe Abbildung
unten. Die DUsenaustritte sind mit einem
diinnen Kupferdraht zu reinigen. Keinen
Stahldraht benutzen! Diisenaustritte nicht
anbohren!

Achtung!

Brennerteile miissen stets trok-
ken sein. Wasserteilchen kénnen
den Gasaustritt hemmen und eine
schlechte Verbrennung bewirken.

66

Stellen Sie sicher, dass alle Elemente
des Brenners nach dem Reinigen
richtig aufliegen.

Den Brennerdeckel ggf. durch
Drehen einrasten. Sonst kann der
Brenner dauerhaft beschadigt
werden.

N
=N

e U

Bei Emailleoberflachen schonende
Reinigungsmittel verwenden. Keine
aggressiven Scheuermittel, wie z.B.
Scheuerpulver mit Schleifmitteln, Scheu-
erpasten, -steine, Bimssteine, Stahlwolle
usw. verwenden.

Bei Inox-Stahlherden ist die Arbeitsflache
vor Beginn der Nutzung sorgfaltig zu
reinigen. Besondere Vorsicht ist bei der
Beseitigung von Kleberresten von Folien,
die vom Herd wahrend der Montage ab-
gezogen werden, bzw. der Verpackungs-
klebebandstlicke geboten. Die Arbeitsfla-
che regelmafRig nach jedem Gebrauch
reinigen. Eine starke Verschmutzung der
Arbeitsflache, insbesondere das Einbren-
nen von ubergelaufenem Kochgut ver-
meiden. Sowohl fur die Erstreinigung wie
auch fur weitere Reinigungen empfehlen
wir die Verwendung von Reinigungsmit-
teln vom Typ Stahl-Fix.



Backofen

Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

Achtung!

Fir Reinigung und Wartung von
Glasfronten keine Reinigungsmittel
mit Schleifmitteln verwenden.

Steam Clean-Dampfreinigung:*

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) giel3en,

— Backofentiir schlief3en,

— Backofen-Temperaturregler auf ,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf
L,Unterhitze” drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentiir 6ffnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.

*vorhanden nur bei einigen Modellen

ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Auswechseln der Backofen-
Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.
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Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,e” /,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

Die Glihlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:

— Spannung 230 V

— Leistung 25 W

— Fassung E14.

Backofen-Gliihlampe

Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
sung drehen.
Abdeckung einschrauben.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofentiir aushangen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum I&sst sich
die Backofentlir aushangen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken (Abb.
A). Tur leicht zudriicken, anheben und nach
vorne herausziehen. Das Einsetzen der Bac-
kofentur erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.
Beim Einsetzen sicherstellen, dass die Aus-
sparung des Scharniers richtig zu dem Haken
des Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentiir
beschadigt werden.

A

Klappbligel nach oben driicken
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Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines flachen Schraubendre-
hers die obere TUrleiste herausheben,
indem sie fein an den Seiten angehoben
wird (Abb. B).

2. Die obere Tiurleiste herausnehmen.
(Abb.B, C)




ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
Zeichnung D und D1.

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel
abwaschen.

Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Hinweis! Die obere Leiste sollte nicht
gleichzeitig an beiden Seiten der Tiir
eingedriickt werden. Zur korrekten
Montage der oberen Turleiste sollte zu-
erst das linke Ende an die Tur gelegt
und anschlieRend das rechte Ende ein-
gedriickt werden, bis es ,einrastet”. An-
schlieRend die Leiste an der linken Seite
eindriicken, bis sie ,einrastet”.

Herausnahme der inneren Scheibe.
2 scheibe.
Technische Kontrolliiberpriifungen

Aufer der Sauberhaltung des Herdes
ist auf folgendes zu achten:

® Funktionsprifungen fiir Steuerelemente
und Baugruppen des Gerats durchfiihren.
Nach Ablauf der Garantiezeit mindes-
tens alle zwei Jahre eine technische
Kontrolliberprifung des Gerats in einer
Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiih-
ren lassen.

® Festgestellte Betriebsstdérungen behe-
ben.

® Eine regelmafige Wartung der Baugrup-
pen gemafl den Wartungsintervallen

durchflhren.
Achtung!
10 10 Samtliche Reparaturen und Regulie-
rungen sind durch eine zustandige
Herausnahme der inneren Scheibe. Kundendienst-Servicewerkstatt oder
3 scheibe. einen authorisierten Installateur
vorzunehmen.
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WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:
Baugruppen des Gerates ausschalten
Stromzufuhr des Gerats abschalten

Reparatur anmelden

Manche kleineren Stérungen kénnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgen-
den Tabelle angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich
an den Kundendienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen

Sie bitte die in der Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM

URSACHE

MASSNAHMEN

1. Brenner ziindet nicht

Verschmutzte Flammenau-
stritte

Gassperrventil zudrehen,
Brennerhahne schlie®en,
Raum ltften, Brenner herau-
snehmen, Flammenaustritte
reinigen und durchblasen

2. Gasziinder ziindet nicht

Sibhblullgell iIII Hau> |JII:II‘GII,
Stromausfall durchgebrannte Sicherungen
ersetzen
Gasausfall Gassperrventil aufdrehen

Verschmutzter (verdlter)
Gasanzunder

Gaszunder reinigen

Hahndrehknopf nicht ausre-
ichend lange gedriickt

Drehknopf gedrickt halten
bis zur vollen Flamme um
den Brennerkranz herum

3. Flamme am Brenner
erlischt

Hahndrehknopf zu schnell
losgelassen

Drehknopf langer in der
Position ,groRe Flamme”
gedrickt halten

4. Elektroteile funktionieren
nicht

Stromausfall

Sicherungen im Haus prifen,
durchgebrannte Sicherungen
ersetzen

5. Backofen-Beleuchtung
ist ausgefallen

Gliihlampe gelockert oder
beschadigt

Defekte Backofen-Beleuch-
tung auswechseln (siehe
Abschnitt Reinigung und
Wartung)

6. Auf der Zeit-Anzeige

erscheint die Uhrzeit ,0.00”

Die Stromzufuhr flr das
Gerat wurde abgeschaltet
oder es gab einen kurzzeiti-
gen Stromausfall.

Aktuelle Uhrzeit einstellen
(siehe Bedienung Zeitschal-
tuhr)
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230/400V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 4,1 kW
Ausmalle des Gerats (HxBxT) 60/60/85cm
Nettovolumen des Backofens*® 65-72 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 45 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

*nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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