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Avvertenze

ATTENZIONE: Questo apparecchio e le sue parti 
accessibili diventano molto caldi durante l’uso. 
Bisogna fare attenzione ed evitare di toccare gli 
elementi riscaldanti. Tenere lontani i bambini inferiori 
agli 8 anni se non continuamente sorvegliati. Il 
presente apparecchio può essere utilizzato dai 
bambini a partire dagli 8 anni e da persone con 
ridotte capacità isiche, sensoriali o mentali oppure 
con mancanza di esperienza e di conoscenza se 
si trovano sotto adeguata sorveglianza oppure se 
sono stati istruiti circa l’uso dell’apparecchio in modo 
sicuro e se si rendono conto dei pericoli correlati. I 
bambini non devono giocare con l’apparecchio. Le 
operazioni di pulizia e di manutenzione non devono 
essere effettuate dai bambini senza sorveglianza.

ATTENZIONE: Lasciare un fornello incustodito con 
grassi e olii può essere pericoloso e può provocare un 
incendio. Non bisogna MAI tentare di spegnere una 
iamma/incendio con acqua, bensì bisogna spegnere 
l’apparecchio e coprire la iamma per esempio con 
un coperchio o con una coperta ignifuga.

ATTENZIONE: Rischio di incendio: non lasciare 
oggetti sulle superici di cottura.

Non utilizzare mai pulitori a vapore o ad alta pressione 
per la pulizia dell’apparecchio.

Eliminare eventuali liquidi presenti sul coperchio 
prima di aprirlo. Non chiudere il coperchio in vetro 
(se presente) con i bruciatori gas o la piastra elettrica 
ancora caldi.

L’apparecchio non è destinato a essere messo in 
funzione per mezzo di un temporizzatore esterno 
oppure di un sistema di comando a distanza 
separato.

ATTENZIONE: l’uso di protezioni del piano 
inappropriate può causare incidenti.

Warnings

WARNING: The appliance and its accessible parts 
become hot during use. Care should be taken to 
avoid touching heating elements. Children less than 8 
years of age shall be kept away unless continuously 
supervised. This appliance can be used by children 
aged from 8 years and above and persons with 
reduced physical, sensory or mental capabilities or 
lack of experience and knowledge if they have been 
given supervision or instruction concerning use of the 
appliance in a safe way and understand the hazards 
involved. Children shall not play with the appliance. 
Cleaning and user maintenance shall not be made 
by children without supervision.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or 
oil can be dangerous and may result in ire. NEVER 
try to extinguish a ire with water, but switch off the 
appliance and then cover lame e.g. with a lid or a 
ire blanket.

WARNING: Danger of ire: do not store items on the 
cooking surfaces.

Never use steam cleaners or pressure cleaners on 
the appliance.

Remove any liquid from the lid before opening it. Do 
not close the glass cover (if present) when the gas 
burners or electric hotplates are still hot.

The appliance is not intended to be operated by 
means of an external timer or separate remote 
control system.

CAUTION: the use of inappropriate hob guards can 
cause accidents.



4

 

Avertissements

ATTENTION : Cet appareil ainsi que ses parties 
accessibles deviennent très chauds pendant leur 
fonctionnement. Il faut faire attention à ne pas toucher 
les éléments chauffants. Ne pas faire approcher les 
enfants de moins de 8 ans à moins qu’ils ne soient 
sous surveillance constante. Le présent appareil peut 
être utilisé par des enfants de plus de 8 ans et par 
des personnes présentant des capacités physiques, 
sensorielles ou mentales réduites ou n’ayant pas 
l’expérience ou les connaissances indispensables, 
à condition qu’ils soient sous bonne surveillance ou 
qu’ils aient reçu les instructions nécessaires pour une 
utilisation de l’appareil en toute sécurité et à condition 
qu’ils se rendent compte des dangers encourus. Les 
enfants ne doivent pas jouer avec l’appareil. Les 
opérations de nettoyage et d’entretien ne doivent pas 
être effectuées par des enfants non surveillés.

ATTENTION : Laisser un récipient de cuisson avec 
de l’huile ou de la graisse sur un foyer est dangereux 
et risque d’entraîner un incendie. Il ne faut JAMAIS 
essayer d’éteindre une flamme ou un incendie 
avec de l’eau ! Il faut éteindre l’appareil et couvrir la 
lamme avec un couvercle, par exemple, ou avec une 
couverture anti-feu. 

ATTENTION : Risque d’incendie : ne pas laisser 
d’objets sur les surfaces de cuisson.

Ne jamais nettoyer l’appareil avec des nettoyeurs 
vapeur ou haute pression.

Essuyer tout liquide pouvant se trouver sur le 
couvercle avant de l’ouvrir. Ne pas abaisser le 
couvercle en verre (s’il y en a un) tant que les brûleurs 
gaz ou la plaque électrique sont chauds.

Cet appareil ne peut pas être allumé au moyen 
d’un temporisateur extérieur ou d’un système de 
commande à distance séparé.

ATTENTION : l’utilisation de protections de table 
inappropriées peut causer des incendies.

Uyarı
DİKKAT: Bu cihaz ve erişilebilen bölümleri, kullanım 
sırasında çok sıcak olur.Dikkat etmek ve ısıtılan 
parçalara dokunmaktan kaçınmak gerekir.Eğer 
sürekli olarak gözetim altında değiller ise, 8 yaşından 
küçük çocukları uzak tutunuz.Bu cihaz, eğer uygun 
şekilde gözetim altında bulunuyorlar ise veya güvenli 
şekilde cihazın kullanımı hakkında eğitim almışlar 
ise ve ilişkin tehlikeler göz önünde bulundurulur ise, 
8 yaşından itibaren çocuklar ve iziksel, duyusal 
veya mental kapasitelerden yoksun veya tecrübe ve 
bilgi sahibi olmayan kişiler tarafından kullanılabilir. 
Çocuklar, cihaz ile oynamamalıdır. Temizlik ve bakım 
işlemleri, denetimsiz olarak çocuklar tarafından 
gerçekleştirilmemelidir.

DİKKAT: Gres yağları ve yağlar ile korumasız küçük 
bir fırın bırakmak, tehlikeli olabilir ve bir yangına 
neden olabilir. Bir alevi/yangını su ile söndürmeye 
çalışmak ASLA gerekmez, ancak cihazı kapatmak 
ve örneğin bir kapak veya ateşe dayanıklı bir kapak 
ile alevin üzerini örtmek gerekir.

DİKKAT: Yangın riski: pişirme yüzeyleri üzerinde 
nesneler bırakmayınız.

Cihazı temizlerken asla buharlı yada yüksek basınçlı 
temizleyiciler kullanmayınız.

Açmadan önce, kapağın üzerinde mevcut olan 
muhtemel sıvıları temizleyiniz. Cam kapağı (mevcut 
olduğu durumlarda) gaz brülörleri ya da elektrikli 
levha hala sıcakken kapatmayınız.

Cihaz, harici bir süre ölçer veya ayrı uzaktan bir 
kumanda sistemi aracılığıyla çalıştırılmak üzere 
tasarlanmamıştır.

DİKKAT: uygun olmayan ocak koruyucularının 
kullanılması, kazalara neden olabilir
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ɉɪɟɞɭɩɪɟɠɞɟɧɢɹ
ȼɇɂɆȺɇɂȿ: Ⱦɚɧɧɨɟ ɢɡɞɟɥɢɟ ɢ ɟɝɨ ɞɨɫɬɭɩɧɵɟ 
ɤɨɦɩɥɟɤɬɭɸɳɢɟ ɫɢɥɶɧɨ ɧɚɝɪɟɜɚɸɬɫɹ ɜ ɩɪɨɰɟɫɫɟ 
ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ.Ȼɭɞɶɬɟ ɨɫɬɨɪɨɠɧɵ ɢ ɧɟ ɤɚɫɚɣɬɟɫɶ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɵɯ ɷɥɟɦɟɧɬɨɜ.ɇɟ ɪɚɡɪɟɲɚɣɬɟ 
ɞɟɬɹɦ ɦɥɚɞɲɟ 8 ɥɟɬ ɩɪɢɛɥɢɠɚɬɶɫɹ ɤ ɢɡɞɟɥɢɸ 
ɛɟɡ ɤɨɧɬɪɨɥɹ.Ⱦɚɧɧɨɟ ɢɡɞɟɥɢɟ ɦɨɠɟɬ ɛɵɬɶ 
ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɨ ɞɟɬɶɦɢ ɫɬɚɪɲɟ 8 ɥɟɬ ɢ ɥɢɰɚɦɢ ɫ 
ɨɝɪɚɧɢɱɟɧɧɵɦɢ ɮɢɡɢɱɟɫɤɢɦɢ, ɫɟɧɫɨɪɧɵɦɢ ɢɥɢ 
ɭɦɫɬɜɟɧɧɵɦɢ ɫɩɨɫɨɛɧɨɫɬɹɦɢ ɢɥɢ ɛɟɡ ɨɩɵɬɚ ɢ 
ɡɧɚɧɢɹ ɨ ɩɪɚɜɢɥɚɯ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ ɢɡɞɟɥɢɹ ɩɪɢ 
ɭɫɥɨɜɢɢ ɧɚɞɥɟɠɚɳɟɝɨ ɤɨɧɬɪɨɥɹ ɢɥɢ ɨɛɭɱɟɧɢɹ 
ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɦɭ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɸ ɢɡɞɟɥɢɹ ɫ ɭɱɟɬɨɦ 
ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɯ ɪɢɫɤɨɜ. ɇɟ ɪɚɡɪɟɲɚɣɬɟ 
ɞɟɬɹɦ ɢɝɪɚɬɶ ɫ ɢɡɞɟɥɢɟɦ. ɇɟ ɪɚɡɪɟɲɚɣɬɟ ɞɟɬɹɦ 
ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɬɶ ɱɢɫɬɤɭ ɢ ɭɯɨɞ ɡɚ ɢɡɞɟɥɢɟɦ ɛɟɡ 
ɤɨɧɬɪɨɥɹ ɜɡɪɨɫɥɵɯ.

    
       
         
     
      
   

     
   

ɇɢɤɨɝɞɚ ɧɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɩɚɪɨɜɵɟ ɱɢɫɬɹɳɢɟ 
ɚɝɪɟɝɚɬɵ ɢɥɢ ɚɝɪɟɝɚɬɵ ɩɨɞ ɜɵɫɨɤɢɦ ɞɚɜɥɟɧɢɟɦ 
ɞɥɹ ɱɢɫɬɤɢ ɢɡɞɟɥɢɹ.

ɍɞɚɥɢɬɟ ɠɢɞɤɨɫɬɶ ɢɡ ɤɪɵɲɤɢ ɩɟɪɟɞ ɨɬɤɪɵɬɢɟɦ. 
ɇɟ ɡɚɤɪɵɜɚɬɶ ɫɬɟɤɥɹɧɧɭɸ ɤɪɵɲɤɭ (ɟɫɥɢ ɢɦɟɟɬɫɹ) 
ɫ ɝɚɡɨɜɵɦɢ ɝɨɪɟɥɤɚɦɢ ɢɥɢ ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɚɹ ɩɥɢɬɚ 
ɟɳɟ ɝɨɪɹɱɚɹ.

      
     
 

ȼɇɂɆȺɇɂȿ: ɂɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɧɟɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɯ 
ɩɥɚɧ ɡɚɳɢɬɵ ɦɨɠɟɬ ɩɪɢɜɟɫɬɢ ɤ ɧɟɫɱɚɫɬɧɵɦ 
ɫɥɭɱɚɹɦ.

ȿɫɤɟɪɬɭɥɟɪ
ȿɋɄȿɊɌɍ: Ԕԝɪɵɥԑɵ ɦɟɧ ɨɧɵԙ ԕɨɥ ɠɟɬɟɬɿɧ 
ɛԧɥɿɤɬɟɪɿ ɠԝɦɵɫ ɤɟɡɿɧɞɟ ԕɵɡɭɵ ɦԛɦɤɿɧ.Ԕɵɡɞɵɪɭ 
ɷɥɟɦɟɧɬɬɟɪɿɧɟ ɬɢɦɟɭɝɟ ɧɚɡɚɪ ɚɭɞɚɪɵԙɵɡ.8-ɝɟ 
ɬɨɥɦɚԑɚɧ ɛɚɥɚɥɚɪԑɚ ԛɡɞɿɤɫɿɡ ɛɚԕɵɥɚɭ ɛɨɥɦɚɫɚ, 
ԕԝɪɵɥԑɵɞɚɧ ɚɭɥɚԕ ԝɫɬɚɭ ɤɟɪɟɤ.Ȼԝɥ ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ 
ԕɚɭɿɩɫɿɡ ɬԛɪɞɟ ԕɨɥɞɚɧɭ ɛɨɣɵɧɲɚ ɤɟԙɟɫ ɧɟ ɧԝɫԕɚɭ 
ɛɟɪɿɥɝɟɧ ɠԥɧɟ ɵԕɬɢɦɚɥ ԕɚɭɿɩ-ԕɚɬɟɪɥɟɪɞɿ ɬԛɫɿɧɟɬɿɧ 
ɠɚԑɞɚɣɞɚ, ɨɧɵ 8-ɝɟ ɬɨɥԑɚɧ ɛɚɥɚɥɚɪ ɦɟɧ ɞɟɧɟ, 
ɫɟɡɿɧɭ ɧɟɦɟɫɟ ɨɣ ԕɚɛɿɥɟɬɿ ɬԧɦɟɧ ɧɟɦɟɫɟ ɬԥɠɿɪɢɛɟɫɿ 
ɦɟɧ ɛɿɥɿɦɿ ɠɟɬɤɿɥɿɤɫɿɡ ɚɞɚɦɞɚɪ ԕɨɥɞɚɧɚ ɚɥɚɞɵ. 
Ȼɚɥɚɥɚɪԑɚ ԕԝɪɵɥԑɵɦɟɧ ɨɣɧɚɭԑɚ ɛɨɥɦɚɣɞɵ. 
Ȼɚɥɚɥɚɪԑɚ ɛɚԕɵɥɚɭɫɵɡ ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ɬɚɡɚɥɚɭԑɚ 
ɠԥɧɟ ɨԑɚɧ ԕɵɡɦɟɬ ɤԧɪɫɟɬɭɝɟ ɛɨɥɦɚɣɞɵ.

ȿɋɄȿɊɌɍ: ɉɥɢɬɚɞɚ ɦɚɣԑɚ ɬɚɦɚԕ ɩɿɫɿɪɝɟɧ ɤɟɡɞɟ 
ɛɚԕɵɥɚɩ ɬԝɪɦɚɭ ԕɚɭɿɩɬɿ ɛɨɥɭɵ ɠԥɧɟ ԧɪɬ ɲɵԑɭԑɚ 
ԥɤɟɥɭɿ ɦԛɦɤɿɧ.Ԧɪɬɬɿ ȿɒԔȺɒȺɇ ɫɭɦɟɧ ԧɲɿɪɭɲɿ 
ɛɨɥɦɚԙɵɡ, ɨɧɵԙ ɨɪɧɵɧɚ ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ԧɲɿɪɿɩ, 
ɠɚɥɵɧɞɵ ɠɚɛɵԙɵɡ, ɦɵɫɚɥɵ ԕɚԕɩɚԕɩɟɧ ɧɟɦɟɫɟ 
ԧɪɬɟɧɛɟɣɬɿɧ ɦɚɬɚɦɟɧ.

ȿɋɄȿɊɌɍ: Ԧɪɬ ԕɚɭɩɿ ɛɚɪ: ɩɿɫɿɪɭ ɛɟɬɬɟɪɿɧɞɟ 
ɡɚɬɬɚɪɞɵ ɫɚԕɬɚɦɚԙɵɡ.

Ⱥɜɬɨɦɚɬɬɵ ɬԛɪɞɟ ɬɚɡɚɪɬɭ ɤɟɡɿɧɞɟ ԕԝɪɵɥԑɵɧɵԙ 
ɛɟɬɿ ɵɫɬɵԕ ɛɨɥɚɬɵɧɞɵԕɬɚɧ ɛɚɥɚɥɚɪɞɵ ɨɞɚɧ ɚɥɵɫ 
ɠɟɪɞɟ ԝɫɬɚԙɵɡ.

Ɇɟɬɚɥɥ ɡɚɬɬɚɪɞɵ (ɩɵɲɚԕɬɚɪ, ԕɚɫɵԕɬɚɪ, ɬɚɛɚ 
ԕɚԕɩɚԕɬɚɪɵ, ɬ.ɛ.) ɤɨɧɮɨɪɤɚԑɚ ԕɨɣɦɚԙɵɡ, ɫɟɛɟɛɿ 
ɨɥɚɪ ԕɵɡɵɩ ɤɟɬɭɿ ɦԛɦɤɿɧ.

Ԕԝɪɵɥԑɵ ɫɵɪɬԕɵ ɬɚɣɦɟɪɦɟɧ ɧɟɦɟɫɟ ɛԧɥɟɤ 
ԕɚɲɵԕɬɚɧ ɛɚɫԕɚɪɭ ɠԛɣɟɫɿɦɟɧ ɛɚɫԕɚɪɵɥɭԑɚ 
ɚɪɧɚɥɦɚԑɚɧ.

ȺȻȺɃ ȻɈɅɕԘɕɁ:  ɫԥɣɤ ɟɫ  ɤ ɟɥɦɟɣɬ ɿ ɧ 
ɤɨɧɮɨɪɤɚɥɚɪɞɵԙ ԕɨɪԑɚɧɭ ԕԝɪɚɥɞɚɪɵɧ ɩɚɣɞɚɥɚɧɭ 
ɠɚɡɚɬɚɣɵɦ ɨԕɢԑɚɥɚɪԑɚ ɫɟɛɟɩ ɛɨɥɭɵ ɦԛɦɤɿɧ.
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Assistenza
Comunicare:
• il tipo di anomalia
• il modello della macchina (Mod.)
• il numero di serie (S/N)
Queste ultime informazioni si trovano sulla targhetta caratteristiche posta 
sull’apparecchio.

Non ricorrete mai a tecnici non autorizzati e rifiutate sempre 
l’installazione di pezzi di ricambio non originali.

Assistenza Attiva 7 giorni su 7

Se nasce il bisogno di assistenza o manutenzione basta chiamare il Numero 
Unico Nazionale 199.199.199* per essere messi subito in contatto con il Centro 
Assistenza Tecnica più vicino al luogo da cui si chiama.
È attivo 7 giorni su 7, sabato e domenica compresi, e non lascia mai inascoltata 
una richiesta.

Estensione di garanzia Airbag  

Airbag è il servizio esclusivo creato da Ariston che integra e prolunga nel 
tempo i contenuti della garanzia standard: con una modica cifra protegge 
il cliente da ogni imprevisto riguardante l’assistenza e la manutenzione 
dell’elettrodomestico. Per i 5 anni successivi alla data di acquisto il cliente 
che aderisce al programma Airbag avrà diritto gratuitamente a:
• l’intervento entro 48 ore dalla chiamata;
• il contributo per spese di trasferta del Tecnico (diritto di chiamata);
• la manodopera;
• le parti di ricambio originali;
• il trasporto dell’elettrodomestico non riparabile in loco.
 Inoltre, qualora l’elettrodomestico non sia riparabile la garanzia prevede 

la sostituzione a prezzo agevolato in funzione dell’anzianità del prodotto.

* Al costo di 14,25 centesimi di Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven. 
dalle 08:00 alle 18:30, il Sab. dalle 08:00 alle 13:00 e di 5,58 centesimi di 
Euro al minuto (iva inclusa) dal Lun. al Ven. dalle 18:30 alle 08:00, il Sab. dalle 
13:00 alle 08:00 e i giorni festivi, per chi chiama dal telefono isso.
Per chi chiama da radiomobile le tariffe sono legate al piano tariffario 
dell’operatore telefonico utilizzato.
Le suddette tariffe potrebbero essere soggette a variazione da parte 
dell’operatore telefonico; per maggiori informazioni consultare il sito www.
aristonchannel.com.

Assistance
Communicating:
• the type of problem encountered.
• appliance model (Mod.)
• serial number (S/N)
This information is found on the data plate located on the appliance and/or 
on the packaging.

Assistance
Indiquez-lui :
• le type d’anomalie
• le modèle de votre appareil (Mod.)
• son numéro de série (S/N)
Ces informations igurent sur la plaquette signalétique apposée sur votre 
appareil et/ou sur son emballage.

Teknik Servis
şağıdaki bilgileri bildiriniz:
• arıza tipi
• cihazın modeli (Mod.)
• seri numarası (S/N)
Bu bilgiler cihaz ve / veya ambalajı üzerinde bulunan özellik etiketinde bulunur.

 

 

 

Satış Sonrası Hizmetler:
Indesit Company Beyaz Eşya Sanayi ve Ticaret A.Ş.
Balmumcu Cad. Karahasan Sok.
No: 11, 34349 – Balmumcu Beşiktaş – İstanbul
Tel: (0212) 355 53 00

Cihazın ömrü 10 yıldır

ɋɟɪɜɢɫɧɨɟ ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɟ
ɉɟɪɟɞ ɬɟɦ ɤɚɤ ɨɛɪɚɬɢɬɶɫɹ ɜ ɐɟɧɬɪ Ɍɟɯɧɢɱɟɫɤɨɝɨ Ɉɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɹ:
• ɬɢɩ ɧɟɢɫɩɪɚɜɧɨɫɬɢ;
• ɦɨɞɟɥɶ ɢɡɞɟɥɢɹ (Ɇɨɞ.)
• ɧɨɦɟɪ ɬɟɯ. ɩɚɫɩɨɪɬɚ (ɫɟɪɢɢɧɵɢ ʋ)
ɗɬɢ ɞɚɧɧɵɟ ɜɵ ɧɚɢɞɟɬɟ ɧɚ ɩɚɫɩɨɪɬɧɨɢ ɬɚɛɥɢɱɤɟ, ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧɧɨɢ ɧɚ 
ɢɡɞɟɥɢɢ.
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Ʉԧɦɟɤ
Ȼɚɣɥɚɧɵɫ ɚԕɩɚɪɚɬɵ:
• ɬɭɵɧɞɚԑɚɧ ɩɪɨɛɥɟɦɚ ɬԛɪɿ.
• ԕԝɪɵɥԑɵɧɵԙ ɦɨɞɟɥɿ (Ɇɨɞ.).
• ɫɟɪɢɹɥɵԕ ɧԧɦɿɪɿ (ɋ/ɧ).
Ȼԝɥ ɚԕɩɚɪɚɬ ԕԝɪɵɥԑɵɞɚ ɨɪɧɚɬɵɥԑɚɧ ɞɟɪɟɤɬɟɦɟ ɤɟɫɬɟɫɿɧɞɟ ɧɟɦɟɫɟ 
ɨɪɚɦɚɞɚɧ ɬɚɛɵɥɭɵ ɦԛɦɤɿɧ.
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Descrizione dell’apparecchio
Vista d’insieme
1. Griglie di appoggio per RECIPIENTI DI COTTURA
2. BRUCIATORI GAS
3. Manopole di comando dei BRUCIATORI GAS
4. Candela di accensione dei BRUCIATORI GAS
5. DISPOSITIVO DI SICUREZZA

•  BRUCIATORI GAS sono di diverse dimensioni e potenze. Scegliete quello 
più adatto al diametro del recipiente da utilizzare.

•  Manopole di comando dei BRUCIATORI GAS per la regolazione della 
iamma.

•  Candela di accensione dei BRUCIATORI GAS permette l’accensione 
automatica del bruciatore prescelto.

•  DISPOSITIVO DI SICUREZZA in caso di spegnimento accidentale della 
iamma, interrompe l’uscita del gas.

Description of the appliance
Overall view
1. Support Grid for COOKWARE
2. GAS BURNERS
3. Control Knobs for GAS BURNERS
4. Ignition for GAS BURNERS
5. SAFETY DEVICES

• GAS BURNERS differ in size and power. Use the diameter of the cookware 
to choose the most appropriate burner to cook with.

• Control Knobs for GAS BURNERS adjust the size of the lame.
• GAS BURNER IGNITION enables a speciic burner to be lit automatically.
• SAFETY DEVICE stops the gas flow if the flame is accidentally 

extinguished.

 

Description de l’appareil
Vue d’ensemble
1. Grilles support de CASSEROLES
2. BRÛLEURS À GAZ
3. Manettes de commande des BRÛLEURS GAZ
4. Bougie d’allumage des BRÛLEURS GAZ
5. DISPOSITIF DE SÉCURITÉ

•  BRÛLEURS GAZ ils ont plusieurs dimensions et puissances. Choisissez 
celui qui correspond le mieux au diamètre de votre casserole.

•  Manettes de commande des BRÛLEURS GAZ pour le réglage de la 
lamme.

•  La bougie d’allumage des BRÛLEURS GAZ permet l’allumage 
automatique du brûleur sélectionné.

•  DISPOSITIF DE SÉCURITÉ en cas d’extinction accidentelle de la lamme, 
coupez immédiatement l’arrivée du gaz.

Cihazın tanıtımı
Genel görünüm
1. PİŞİRME KAPLARI için destek ızgaraları
2. GAZ BRÜLÖRLERİ
3. GAZ BRÜLÖRLERİ için kumanda düğmeleri
4. GAZ BRÜLÖRLERİ yakma bujisi
5. EMNİYET DÜZENEĞİ

• GAZ BRÜLÖRLERI farklı ebat ve güçlere sahiptir. Kullanacağınız kabın 
çapına en uygun olanı seçiniz.

• Alev ayarlanması için GAZ BRÜLÖRLERI kumanda düğmeleri.
• GAZ BRÜLÖRLERI ÇAKMAKLARI seçilmiş olan brülörün otomatik olarak 

yakılmasını sağlar.
• EMNIYET DONANIMI alev kazara söndüğünde, gaz çıkışını durdurur.

1

3

5
4

2
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Ɉɩɢɫɚɧɢɟ ɢɡɞɟɥɢɹ
Ɉɛɳɢɢ ɜɢɞ
1. Ɉɩɨɪɧɵɟ ɪɟɲɟɬɤɢ ɞɥɹ ɄȺɋɌɊɘɅɖ ɂ ɋɄɈȼɈɊɈȾ
2. ȽȺɁɈȼɕȿ ɄɈɇɎɈɊɄɂ
3. Ɋɟɝɭɥɹɬɨɪɵ ȽȺɁɈȼɕɏ ɄɈɇɎɈɊɈɄ
4. ɋɜɟɱɚ ɡɚɠɢɝɚɧɢɹ ȽȺɁɈȼɕɏ ȽɈɊȿɅɈɄ
5. ɁȺɓɂɌɇɈȿ ɍɋɌɊɈɃɋɌȼɈ

•  ȽȺɁɈȼɕȿ ɄɈɇɎɈɊɄɂ ɢɦɟɸɬ ɪɚɡɧɭɸ ɦɨɳɧɨɫɬɶ ɢ ɪɚɡɦɟɪ. ȼɵɛɟɪɢɬɟ 
ɤɨɧɮɨɪɤɭ, ɧɚɢɛɨɥɟɟ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɭɸ ɞɢɚɦɟɬɪɭ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɦɨɣ 
ɩɨɫɭɞɵ.

•  Ɋɟɝɭɥɹɬɨɪɵ ȽȺɁɈȼɕɏ ɄɈɇɎɈɊɈɄ ɫɥɭɠɚɬ ɞɥɹ ɪɟɝɭɥɹɰɢɢ ɩɥɚɦɟɧɢ.
•  ɋɜɟɱɚ ɁȺɀɂȽȺɇɂə ȽȺɁɈȼɕɏ ɄɈɇɎɈɊɈɄ ɞɥɹ ɚɜɬɨɦɚɬɢɱɟɫɤɨɝɨ 

ɡɚɠɢɝɚɧɢɹ ɧɭɠɧɨɣ ɤɨɧɮɨɪɤɢ.
•  ɍɋɌɊɈɃɋɌȼɈ ȻȿɁɈɉȺɋɇɈɋɌɂ ɩɪɢ ɫɥɭɱɚɣɧɨɦ ɝɚɲɟɧɢɢ ɩɥɚɦɟɧɢ 

ɩɟɪɟɤɪɵɜɚɟɬ ɩɨɞɚɱɭ ɝɚɡɚ.

Ԕԝɪɵɥԑɵ ɫɢɩɚɬɬɚɦɚɫɵ
ɀɚɥɩɵ ɲɨɥɭ
1. ɕȾɕɋɌȺɊԐȺ ɚɪɧɚɥԑɚɧ ɬɿɪɟɭɿɲ ɬɨɪ
2. ȽȺɁ ɈɌɌɕԔɌȺɊɕ
3. ȽȺɁ ɈɌɌɕԔɌȺɊɕ ɛɚɫԕɚɪɭ ɬԝɬԕɚɥɚɪɵ
4. ȽȺɁ ɈɌɌɕԔɌȺɊɕɇɕԘ ɬԝɬɚɬɭ ԕԝɪɚɥɵ
5. ԔȺɍȱɉɋȱɁȾȱɄ ԔԜɊɕɅԐɕɅȺɊɕ

• ȽȺɁ ɈɌɌɕԔɌȺɊɕ ԧɥɲɟɦɿ ɦɟɧ ԕɭɚɬɵɧɚ ԕɚɪɚɣ ԥɪɬԛɪɥɿ ɛɨɥɚɞɵ. Ɍɚɦɚԕ 
ɩɿɫɿɪɭ ԛɲɿɧ ɬɢɿɫɬɿ ɨɬɬɵԕɬɵ ɵɞɵɫɬɵԙ ɞɢɚɦɟɬɪɿɧɟ ԕɚɪɚɣ ɬɚԙɞɚԙɵɡ.

• ȽȺɁ ɈɌɌɕԔɌȺɊɕ ɛɚɫԕɚɪɭ ɬԝɬԕɚɥɚɪɵ ԛɲɿɧ ɬɟɬɿɝɿɧ ɠɚɥɵɧ ԧɥɲɟɦɿɧ 
ɪɟɬɬɟԙɿɡ.

• ȽȺɁ ɈɌɌɕԐɕɇɕԘ ɌԜɌȺɌɍ ԔԜɊȺɅɕ ɛɟɥɝɿɥɿ ɛɿɪ ɨɬɬɵԕɬɵ ɚɜɬɨɦɚɬɬɵ 
ɬԛɪɞɟ ɠɚɧɞɵɪɭԑɚ ɦԛɦɤɿɧɞɿɤ ɛɟɪɟɞɿ.

• ԔȺɍȱɉɋȱɁȾȱɄ ԔԜɊɕɅԐɕɋɕ ɠɚɥɵɧ ɛɚɣԕɚɭɫɵɡ ԧɲɿɪɿɥɫɟ, ɝɚɡ ɚԑɵɧɵɧ 
ɬɨԕɬɚɬɚɞɵ.

1

3

5
4

2
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IT Installazione
! È importante conservare questo libretto per poterlo consultare in ogni 
momento. In caso di vendita, di cessione o di trasloco, assicurarsi che resti 
insieme all’apparecchio per informare il nuovo proprietario sul funzionamento 
e sui relativi avvertimenti.

! Leggere attentamente le istruzioni: ci sono importanti informazioni 
sull’installazione, sull’uso e sulla sicurezza.

Posizionamento
! Gli imballaggi non sono giocattoli per bambini e vanno eliminati secondo le 
norme per la raccolta differenziata (vedi Precauzioni e consigli).

! L’installazione va effettuata secondo queste istruzioni e da personale 
professionalmente qualiicato. Una errata installazione può causare danni a 
persone, animali o cose.

! Questo apparecchio può essere installato e funzionare solo in locali 
permanentemente ventilati secondo le prescrizioni delle Norme Nazionali in 
vigore. Debbono essere osservati i seguenti requisiti:
• Il locale deve prevedere un sistema di scarico all’esterno dei fumi della 

combustione, realizzato tramite una cappa o tramite un elettroventilatore 
che entri automaticamente in funzione ogni volta che si accende 
l’apparecchio.

In camino o in canna fumaria ramificata
(riservata agli apparecchi di cottura) 

Direttamente
all’esterno

• Il locale deve prevedere un sistema che consenta l’aflusso dell’aria 
necessaria alla regolare combustione. La portata di aria necessaria alla 
combustione non deve essere inferiore a 2 m3/h per kW di potenza 
installata.

Il sistema può essere realizzato prelevando 
direttamente l’aria dall’esterno dell’edificio 
tramite un condotto di almeno 100 cm2 di 
sezione utile e tale che non possa essere 
accidentalmente ostruito.

Ovvero, in maniera indiretta da locali adiacenti, 
dotati di un condotto di ventilazione con 
l’esterno come sopra descritto, e che non 
siano parti comuni dell’immobile, o ambienti 
con pericolo di incendio, o camere da letto.

• Un utilizzo intensivo e prolungato dell’apparecchio può necessitare di una 
areazione supplementare, per esempio l’apertura di una inestra o una 
areazione più eficace, aumentando la potenza di aspirazione meccanica 
se già esistente.

• I gas di petrolio liquefatti, più pesanti dell’aria, ristagnano verso il basso. 
Quindi i locali contenenti bidoni di GPL debbono prevedere delle aperture 
verso l’esterno così da permettere l’evacuazione dal basso delle eventuali 
fughe di gas. Pertanto i bidoni di GPL, siano essi vuoti o parzialmente 
pieni, non debbono essere installati o depositati in locali o vani a livello 
più basso del suolo (cantinati, ecc.). É opportuno tenere nel locale solo 

A

Esempi di aperture di 
ventilazione
per l’aria comburente

Maggiorazione della fessura
fra porta e pavimento

Locale
adiacente

Locale
da ventilare

il bidone in utilizzo, collocato in modo da non essere soggetto all’azione 
diretta di sorgenti di calore (forni, camini, stufe, ecc.) capaci di portarlo a 
temperature superiori ai 50°C.

Incasso
Per una corretta installazione del piano di cottura vanno osservate le seguenti 
precauzioni:
• I mobili situati a ianco, la cui altezza superi quella del piano di lavoro, 

debbono essere situati ad almeno 200 mm dal bordo del piano stesso.
• Le cappe debbono essere installate secondo i requisiti richiesti nei libretti 

istruzioni delle cappe stesse, comunque ad una distanza minima di 650 
mm (vedi igura).

• Posizionare i pensili adiacenti alla cappa ad un’altezza minima dal top di 
420 mm (vedi igura).

Allorchè il piano di cottura venga installato sotto 
un pensile, quest’ultimo dovrà mantenere una 
distanza minima dal top pari a 700 mm.

• Il vano del mobile dovrà avere le dimensioni indicate nella igura.
 Sono previsti dei ganci di issaggio che consentono di issare il piano 

su top da 20 a 40 mm. di spessore. Per un buon issaggio del piano è 
consigliabile usare tutti i ganci a disposizione.

555 mm

55
 m

m

47
5 

m
m

Prima dell’installazione, togliere le griglie e i bruciatori del piano cottura e 
capovolgerlo, facendo attenzione a non danneggiare le termocoppie e le 
candele.

Applicare le guarnizioni in dotazione con 
l’apparecchio sui bordi esterni del piano 
cottura, per impedire il passaggio d’aria, 
umidità ed acqua (vedi igura).
Per una corretta applicazione assicurarsi 
che le superici da sigillare siano pulite, 
asciutte ed esenti da grassi/oli.

Schema di issaggio dei ganci

 
Posizione gancio per top H=20mm Posizione gancio per top H=30mm
 
 Avanti

 
Posizione gancio per top H=40mm Dietro

600mm min.

42
0m

m
 m

in
.

65
0m

m
 m

in
.
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! Usare i ganci contenuti nella “confezione accessori”

• Nel caso in cui il piano non sia installato su di un forno incasso, è 
necessario inserire un pannello di legno come isolamento. Esso dovrà 
essere posizionato ad una distanza minima di 20 mm. dalla parte inferiore 
del piano stesso.

Aerazione
Per garantire una buona aerazione è necessario eliminare la parete posteriore 
del vano. È preferibile installare il forno in modo che appoggi su due listelli 
in legno oppure su un piano continuo che abbia un’apertura di almeno 45 x 
560 mm (vedi igure).

 

560 mm. 45 mm.

Nel caso di installazione sopra un forno da incasso senza ventilazione forzata 
di raffreddamento, per consentire un’adeguata areazione all’interno del mobile 
vanno garantite delle prese d’aria di ingresso e di uscita (vedi igure).

 

Collegamento elettrico
I piani dotati di cavo di alimentazione tripolare, sono predisposti per 
il funzionamento con corrente alternata alla tensione e frequenza di 
alimentazione indicate sulla targhetta caratteristiche (posta sulla parte 
inferiore del piano). Il conduttore di terra del cavo è contraddistinto dai colori 
giallo-verde. Nel caso di installazione sopra un forno da incasso l’allaccio 
elettrico del piano e quello del forno deve essere realizzato separatamente, 
sia per ragioni di sicurezza elettrica che per facilitare l’eventuale estraibilità 
del forno.

Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete
Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico indicato nella targhetta 
caratteristiche. 
In caso di collegamento diretto alla rete è necessario interporre tra 
l’apparecchio e la rete un interruttore onnipolare con apertura minima fra i 
contatti di 3 mm dimensionato al carico e rispondente alle norme in vigore (il 
ilo di terra non deve essere interrotto dall’interruttore). Il cavo di alimentazione 
deve essere posizionato in modo tale che in nessun punto superi di 50°C la 
temperatura ambiente.

! L’installatore è responsabile del corretto collegamento elettrico e 
dell’osservanza delle norme di sicurezza.

Prima di effettuare l’allacciamento accertarsi che:
• la presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge;
• la presa sia in grado di sopportare il carico massimo di potenza della 

macchina, indicato nella targhetta caratteristiche;

• la tensione di alimentazione sia compresa nei valori nella targhetta 
caratteristiche;

• la presa sia compatibile con la spina dell’apparecchio. In caso contrario 
sostituire la presa o la spina; non usare prolunghe e multiple.

! Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa della corrente devono 
essere facilmente raggiungibili.

! Il cavo non deve subire piegature o compressioni.

! Il cavo deve essere controllato periodicamente e sostituito solo da tecnici 
autorizzati (vedi Assistenza).

! L’azienda declina ogni responsabilità qualora queste norme non vengano 
rispettate.

Collegamento gas
Il collegamento dell’apparecchio alla tubazione o alla bombola del gas dovrà 
essere effettuato come prescritto dalle Norme Norme Nazionali in vigore, 
solo dopo essersi accertati che esso è regolato per il tipo di gas con cui sarà 
alimentato. In caso contrario eseguire le operazioni indicate al paragrafo 
“Adattamento ai diversi tipi di gas”.
Nel caso di alimentazione con gas liquido, da bombola, utilizzare regolatori 
di pressione conformi alle Norme Nazionali in vigore.

! Per un sicuro funzionamento, per un adeguato uso dell’energia e maggiore 
durata dell’apparecchiatura, assicurarsi che la pressione di alimentazione 
rispetti i valori indicati nella tabella 1 “Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli”.

Attenzione! Prima del collegamento rimuovere il tappo dal tubo di 
collegamento del gas.

Allaccio con tubo rigido (rame o acciaio)
! L’allaccio all’impianto gas deve essere effettuato in modo da non provocare 
sollecitazioni di alcun genere all’apparecchio.
Sulla rampa di alimentazione dell’apparecchio è presente un raccordo a “L” 
orientabile, la cui tenuta è assicurata da una guarnizione. Nel caso risulti 
necessario ruotare il raccordo sostituire tassativamente la guarnizione 
di tenuta (in dotazione con l’apparecchio). Il raccordo di entrata del gas 
all’apparecchio è ilettato 1/2 gas maschio cilindrico.

Allaccio con tubo lessibile in acciaio inossidabile a parete continua 
con attacchi ilettati
Il raccordo di entrata del gas all’apparecchio è ilettato 1/2 gas maschio 
cilindrico.
La messa in opera di tali tubi deve essere effettuata in modo che la loro 
lunghezza, in condizioni di massima estensione, non sia maggiore di 2000 
mm. Ad allacciamento avvenuto assicurarsi che il tubo metallico lessibile non 
venga a contatto con parti mobili o schiacciato.

! Utilizzare esclusivamente tubi, guarnizioni di tenuta metalliche in alluminio 
o guarnizioni in gomma conformi alle Norme Nazionali in vigore.

Controllo Tenuta
! Ad installazione ultimata controllare la perfetta tenuta di tutti i raccordi 
utilizzando una soluzione saponosa e mai una iamma.

Adattamento ai diversi tipi di gas
Per adattare il piano ad un tipo di gas diverso da quello per il quale esso è 
predisposto (indicato sulla etichetta issata nella parte inferiore del piano o 
sull’imballo), occorre sostituire gli ugelli dei bruciatori effettuando le seguenti 
operazioni:



12

IT
1. Togliere le griglie del piano e silare i bruciatori dalle loro sedi.
2. Svitare gli ugelli, servendosi di una chiave a tubo da 7mm. e sostituirli 

con quelli adatti al nuovo tipo di gas (vedi tabella 1 “Caratteristiche dei 
bruciatori ed ugelli”).

3. Rimontare le parti eseguendo all’inverso le operazioni.
4. Al termine dell’operazione, sostituite la vecchia etichetta taratura con 

quella corrispondente al nuovo gas d’utilizzo, reperibile presso i Nostri 
Centri Assistenza Tecnica.

• Regolazione aria primaria dei bruciatori
I bruciatori non necessitano di nessuna regolazione dell’aria primaria.

• Regolazione minimi
1. Portare il rubinetto sulla posizione di minimo. 

2. Togliere la manopola ed agire sulla vite 
di regolazione posta all’interno o di ianco 
all’astina del rubinetto ino ad ottenere una 
piccola iamma regolare.

3. Veriicare che ruotando rapidamente la manopola dalla posizione di 
massimo a quella di minimo non si abbiano spegnimenti dei bruciatori.

4. Negli apparecchi provvisti del dispositivo di sicurezza (termocoppia), in 
caso di mancato funzionamento del dispositivo con bruciatori al minimo 
aumentare la portata dei minimi stessi agendo sulla vite di regolazione.

5. Effettuata la regolazione, ripristinate i sigilli posti sui by-pass con ceralacca 
o materiali equivalenti.

! Nel caso dei gas liquidi, la vite di regolazione dovrà essere avvitata a fondo.

! Al termine dell’operazione sostituire la vecchia etichetta di taratura con 
quella corrispondente al nuovo gas di utilizzo, reperibile presso i nostri Centri 
Assistenza Tecnica.

! Qualora la pressione del gas utilizzato sia diversa (o variabile) da quella 
prevista, è necessario installare, sulla tubazione d’ingresso un appropriato 
regolatore di pressione (secondo le Norme Nazionali in vigore).

Collegamenti 
elettrici

TARGHETTA CARATTERISTICHE

vedi targhetta caratteristiche

Questa apparecchiatura è conforme al Regolamento (EU) 
No 66/2014 che integra la Direttiva 2009/125/EC.     
Norma EN 30-2-1.

ECODESIGN
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Pressioni di 
alimentazione

Nominale (mbar)
Minima (mbar)
Massima (mbar)

28-30
20
35

37
25
45

20
17
25

Rapido (R)

Semi Rapido (S)

Ausiliario (A)

100

75

55

0.70

0.40

0.40

3.00

1.65

1.00

39

28

28

86

64

50

218

120

73

214

118

71

3.00

1.65

1.00

132(H3)

96(Z)

79(6)

286

157

95

* A 15°C e 1013,25 mbar-gas secco
** Propano P.C.S. = 50.37 MJ/Kg
*** Butano P.C.S. = 49.47 MJ/Kg
 Naturale P.C.S. = 37.78 MJ/m³

Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli

Bruciatore Diametro
(mm)

Potenza 
termica

kW (p.c.s.*)

NominaleRidotta

By-pass
1/100 
(mm)

Ugello
1/100 
(mm)

Portata*
g/h

*** **

Ugello
1/100
(mm)

Portata*
l/h

Potenza 
termica

kW (p.c.s.*)

Potenza 
termica

kW (p.c.s.*)

Nominale

Gas Liquido Gas Naturale

R S

S

A

PCN 642/HA(BK)
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IT Avvio e utilizzo
! Su ciascuna manopola è indicata la posizione del bruciatore gas  
corrispondente.

Bruciatori gas
Il bruciatore prescelto può essere regolato dalla manopola corrispondente 
come segue:

Ɣ Spento

 Massimo

 Minimo

Per accendere uno dei bruciatori, avvicinare allo stesso una iamma o un 
accenditore, premere a fondo e ruotare la manopola corrispondente in senso 
antiorario ino alla posizione di massima potenza.
Nei modelli dotati di dispositivo di sicurezza, è necessario mantenere premuta 
la manopola per circa 2-3 secondi inchè non si scalda il dispositivo che 
mantiene automaticamente accesa la iamma.
Nei modelli dotati di candela di accensione, per accendere il bruciatore 
prescelto, premere a fondo e ruotare la manopola corrispondente in senso 
antiorario ino alla posizione di massima potenza, tenendola premuta ino 
all’avvenuta accensione.

! Nel caso di una estinzione accidentale delle iamme del bruciatore, chiudere 
la manopola di comando e  ritentare l’accensione dopo almeno 1 minuto.

Per spegnere il bruciatore occorre ruotare la manopola in senso orario ino 
all’arresto (corrispondente al simbolo “Ɣ”).

Consigli pratici per l’uso dei bruciatori
Al ine di ottenere il massimo rendimento è utile ricordare quanto segue:
• Utilizzare recipienti adeguati a ciascun bruciatore (vedere tabella) al ine 

di evitare che le iamme fuoriescano dal fondo dei recipienti.
• Utilizzare sempre recipienti a fondo piatto e con coperchio.
• Al momento dell’ebollizione ruotare la manopola ino alla posizione di 

minimo.

Ø Diametro recipienti (cm)

Rapido (R)

Semi Rapido (S)

Ausiliario (A)

24 - 26

16 - 20

10 - 14

Bruciatore

Per identiicare il tipo di bruciatore fate riferimento ai disegni presenti nel 
paragrafo “Caratteristiche dei bruciatori ed ugelli”.

• Per la massima stabilità dei recipienti, assicurarsi sempre che le griglie 
siano montate in modo corretto e che ogni recipiente sia centrato sul 
bruciatore. 

• Le maniglie delle pentole devono essere posizionate in linea con una delle 
razze della griglia. 

• Le maniglie delle pentole devono essere posizionate in modo da non 
sporgere oltre il bordo anteriore del piano di cottura.  

L’aspetto più variabile in termini di stabilità 
delle pentole può essere spesso la pentola 
stessa (o il suo posizionamento durante 
l’uso). Pentole ben bilanciate, con fondi 
piatti, centrate sul bruciatore, con le 
maniglie posizionate in linea con una delle 
razze della griglia offrono ovviamente la 

massima stabilità.

Precauzioni e consigli
! L’apparecchio è stato progettato e costruito in conformità alle norme 
internazionali di sicurezza.
Queste avvertenze sono fornite per ragioni di sicurezza e devono essere 
lette attentamente.

Sicurezza generale
• Questo apparecchio riguarda un apparecchio da incasso di classe 

3.
• Gli apparecchi gas necessitano, per un corretto funzionamento, di 

un regolare ricambio d’aria.Accertarsi che nella loro installazione 
siano rispettati i requisiti richiesti nel paragrafo relativo al 
“Posizionamento”.

• Le istruzioni sono valide solo per i paesi di destinazione i cui simboli 
igurano sul libretto e sulla targa matricola.

• L’apparecchio è stato concepito per un uso di tipo non professionale 
all’interno dell’abitazione.

• L’apparecchio non va installato all’aperto, nemmeno se lo spazio è riparato, 
perché è molto pericoloso lasciarlo esposto a pioggia e temporali.

• Non toccare la macchina a piedi nudi o con le mani o i piedi bagnati o 
umidi.

• L’apparecchio deve essere usato per cuocere alimenti, solo da persone 
adulte e secondo le istruzioni riportate in questo libretto. Ogni altro uso 
(ad esempio: riscaldamento di ambienti) è da considerarsi improprio 
e quindi pericoloso. Il costruttore non può essere considerato 
responsabile per eventuali danni derivanti da usi impropri, erronei ed 
irragionevoli.

• Non ostruire le aperture di ventilazione e di smaltimento di calore.
• Assicurarsi sempre che le manopole siano nella posizione “Ɣ”/“ż” quando 

l’apparecchio non è utilizzato.
• Non staccare la spina dalla presa della corrente tirando il cavo, bensì 

afferrando la spina.
• Non fare pulizia o manutenzione senza aver prima staccato la spina dalla 

rete elettrica.
• In caso di guasto, in nessun caso accedere ai meccanismi interni per 

tentare una riparazione. Contattare l’Assistenza (vedi Assistenza).
•  Non chiudere il coperchio in vetro (se presente) con i bruciatori gas o la 

piastra elettrica ancora caldi.
• Non è previsto che l’apparecchio venga utilizzato da persone (bambini 

compresi) con ridotte capacità isiche, sensoriali o mentali, da persone 
inesperte o che non abbiano familiarità con il prodotto, a meno che non 
vengano sorvegliate da una persona responsabile della loro sicurezza o 
non abbiano ricevuto istruzioni preliminari sull’uso dell’apparecchio.

• Evitare che i bambini giochino con l’apparecchio.
• L’apparecchio non è destinato a essere messo in funzione per 

mezzo di un temporizzatore esterno oppure di un sistema di 
comando a distanza separato.

Smaltimento
• Smaltimento del materiale di imballaggio: attenersi alle norme locali, 

così gli imballaggi potranno essere riutilizzati.
• La direttiva Europea 2012/19/EU sui riiuti di apparecchia¬ture elettriche 

ed elettroniche (RAEE), prevede che gli elettrodo¬mestici non debbano 
essere smaltiti nel normale lusso dei riiuti solidi urbani. Gli apparecchi 
dismessi devono essere raccolti separatamente per ottimizzare il tasso 
di recupero e riciclaggio dei materiali che li compongono ed impedire 
potenziali danni per la salute e l’ambiente. Il simbolo del cestino barrato 
è riportato su tutti i prodotti per ricordare gli obblighi di raccolta separata. 
Quando si acquista una nuova apparecchiatura equivalente si può 
consegnare il RAEE al negoziante, che è tenuto a ritirarlo gratuitamente; 
i RAEE di “piccolissime dimensioni” (nessun lato sopra i 25 cm) possono 
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essere consegnati gratuitamente ai negozianti anche se non si acquista 
nulla (solo nei negozi con supericie di vendita superiore a 400 mq). Per 
ulteriori informazioni sulla corretta dismissione degli elettrodomestici i 
detentori potranno rivolgersi al servizio pubblico preposto o ai rivenditori.

Risparmiare e rispettare l’ambiente
• Cucinare gli alimenti in pentole chiuse con coperchi idonei e usare meno 

acqua possibile. Cucinare senza coperchio aumenterà notevolmente il 
consumo in termini di energia.

• Usare pentole e padelle piatte.
• Se si stanno cucinando alimenti con un tempo di cottura più lungo, 

consigliamo di usare una pentola a pressione, che è due volte più rapida 
e consente di salvare un terzo di energia.

Manutenzione e cura
Escludere la corrente elettrica
Prima di ogni operazione isolare l’apparecchio dalla rete di alimentazione 
elettrica.

Pulizia del piano di cottura
•  Le parti smaltate e in vetro vanno lavate con acqua calda e detergente 

neutro.
•  L’acqua calcarea o detergenti aggressivi potrebbero lasciare macchie sulle 

superici in acciaio inox, se rimangono a contatto troppo a lungo. Eliminare 
prontamente eventuali residui di cibo (acqua, sugo, caffè, ecc.) prima che 
si secchino.

•  Pulire con acqua calda e detergente neutro, quindi asciugare con un 
panno morbido o una pelle di daino. In caso di sporco dificile, usare 
esclusivamente detergenti indicati per le superici in acciaio inox.

•  Pulire le superici in acciaio inox solo con un panno morbido o una spugna.
•  Non utilizzare prodotti abrasivi o corrosivi, prodotti a base di cloro o 

pagliette.
•  Non utilizzare pulitrici a getto di vapore.
•  Non utilizzare prodotti iniammabili.
•  Evitare di lasciare sul piano sostanze acide o alcaline come aceto, 

mostarda, sale, zucchero o succo di limone.

Pulizia dei componenti del piano
•  Pulire le parti smaltate e in vetro solo con un panno morbido o una spugna.
•  Le griglie, i cappellotti e i bruciatori sono rimovibili per facilitarne la pulizia.
•  Lavarli a mano con acqua calda e detersivo non aggressivo avendo cura 

di eliminare eventuali incrostazioni e controllando che nessuna delle 
aperture del bruciatore sia otturata.

•  Sciacquare e asciugare.
•  Rimontare correttamente bruciatori e cappellotti nelle rispettive sedi.
•  Nel riposizionare le griglie, assicurarsi che la zona di appoggio delle pentole 

sia allineata con il bruciatore.
•  Nei modelli dotati di candeline di accensione elettrica e di termocoppie di 

sicurezza, occorre procedere a un’accurata pulizia della parte terminale 
della candelina per assicurarne il buon funzionamento. Controllare questi 
componenti frequentemente e, se necessario, pulirli con un panno umido. 
Eventuali residui di cibo secchi vanno rimossi con uno stuzzicadenti o un 
ago.

! Per evitare danni all’accensione elettrica, non utilizzarla quando i 
bruciatori non sono nella loro sede.

Manutenzione rubinetti gas
Con il tempo può veriicarsi il caso di un rubinetto che si blocchi o presenti 
dificoltà nella rotazione, pertanto sarà necessario provvedere alla sostituzione 
del rubinetto stesso.

! Questa operazione deve essere effettuata da un tecnico autorizzato 
dal costruttore.

Anomalie e rimedi
Può accadere che il piano non funzioni o non funzioni bene. Prima di chiamare 
l’assistenza, vediamo che cosa si può fare. Innanzi tutto veriicare che non ci 
siano interruzioni nelle reti di alimentazione gas ed elettrica, ed in particolare 
i rubinetti gas a monte del piano siano aperti.

Il bruciatore non si accende o la iamma non è uniforme.
Avete controllato se:

• Sono ostruiti i fori di uscita del gas del bruciatore.
• Sono montate correttamente tutte le parti mobili che compongono il 

bruciatore.
• Ci sono correnti d’aria nelle vicinanze del piano.

La iamma non rimane accesa nelle versioni con sicurezza.
Avete controllato se:

• Non avete premuto a fondo la manopola.
• Non avete mantenuto premuta a fondo la manopola per un tempo 

suficiente ad attivare il dispositivo di sicurezza.
• Sono ostruiti i fori di fuoriuscita del gas in corrispondenza del dispositivo 

di sicurezza.

Il bruciatore in posizione di minimo non rimane acceso.
Avete controllato se:

• Sono ostruiti i fori di fuoriuscita del gas.
• Ci sono correnti d’aria nelle vicinanze del piano.
• La regolazione del minimo non è corretta.

I recipienti sono instabili.
Avete controllato se:

• Il fondo del recipiente è perfettamente piano.
• Il recipiente è centrato sul bruciatore o sulla piastra elettrica.
• Le griglie sono state invertite.
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GB Installation
! Before operating your new appliance please read this instruction booklet 
carefully. It contains important information for safe use, installation and care 
of the appliance.

! Please keep these operating instructions for future reference. Pass them on 
to possible new owners of the appliance.

Positioning
! Keep packaging material out of the reach of children. It can become a choking 
or suffocation hazard (see Precautions and tips).

! The appliance must be installed by a qualiied professional according to the 
instructions provided. Incorrect installation may cause harm to people and 
animals or may damage property.

! This unit may be installed and used only in permanently ventilated rooms 
in accordance with current national regulations. The following requirements 
must be observed:
• The room must be equipped with an air extraction system that expels 

any combustion fumes. This may consist of a hood or an electric fan that 
automatically starts each time the appliance is switched on.

In a chimney stack or branched flue. 
(exclusively for cooking appliances)

Directly to 
the Outside

• The room must also allow proper air circulation, as air is needed for 
combustion to occur normally. The low of air must not be less than 2 m3/h 
per kW of installed power. 

The air circulation system may take air directly 
from the outside by means of a pipe with an 
inner cross section of  at least 100 cm2; the 
opening must not be vulnerable to any type 
of blockages.

The system can also provide the air needed for 
combustion indirectly, i.e. from adjacent rooms 
itted with air circulation tubes as described 
above. However, these rooms must not be 
communal rooms, bedrooms or rooms that 
may present a ire hazard.

• Intensive and prolonged use of the appliance may necessitate 
supplemental ventilation, e.g. opening a window or increasing the power 
of the air intake system (if present).

• Liquid petroleum gas sinks to the loor as it is heavier than air. Therefore, 
rooms containing LPG cylinders must also be equipped with vents to allow 
gas to escape in the event of a leak. As a result LPG cylinders, whether 
partially or completely full, must not be installed or stored in rooms or 
storage areas that are below ground level (cellars, etc.). It is advisable to 
keep only the cylinder being used in the room, positioned so that it is not 
subject to heat produced by external sources (ovens, ireplaces, stoves, 
etc. ) which could raise the temperature of the cylinder above 50°C.

A

Examples of 

ventilation holes 

for comburant air.

Enlarging the ventilation slot
between window and floor.

Adjacent
Room

Room to be
Vented

Fitting the appliance
The following precautions must be taken when installing the hob:
• Kitchen cabinets adjacent to the appliance and taller than the top of the 

hob must be at least 200 mm from the edge of the hob.
• Hoods must be installed according to their relative installation instruction 

manuals and at a minimum distance of 650 mm from the hob (see igure).
• Place the wall cabinets adjacent to the hood at a minimum height of 420 

mm from the hob (see igure).
If the hob is installed beneath a wall cabinet, 
the latter must be situated at a minimum of 700 
mm above the hob.

• The installation cavity should have the dimensions indicated in the igure.
 Fastening hooks are provided, allowing you to fasten the hob to tops that 

are between 20 and 40 mm thick. To ensure the hob is securely fastened 
to the top, we recommend you use all the hooks provided.

555 mm

55
 m

m

47
5 

m
m

Before the installation remove the grids and burners from the hob and turn it 
upside down, making sure you don’t damage the thermocouples and spark 
plugs.

Apply the seals that come with the 
appliance along the outer edges of 
the hob to prevent any passage of air, 
humidity and water (see Figure).
For proper application make sure the 
surfaces to be sealed are clean, dry and 
free of any grease/oil.

Hook fastening diagram

 
Hooking position for top H=20mm Hooking position for top H=30mm
 
 Front

 
Hooking position for top H=40mm Back

! Use the hooks contained in the “accessory pack”.

600mm min.

42
0m

m
 m

in
.

65
0m

m
 m

in
.
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• Where the hob is not installed over a built-in oven, a wooden panel must 
be installed as insulation. This must be placed at a minimum distance of 
20 mm from the lower part of the hob.

Ventilation
To ensure adequate ventilation, the back panel of the cabinet must be 
removed. It is advisable to install the oven so that it rests on two strips of 
wood, or on a completely lat surface with an opening of at least 45 x 560 
mm (see diagrams).

 

560 mm. 45 mm.

Where a hob is installed above an oven without a forced ventilation cooling 
system, adequate ventilation must be provided inside the cabinet by means 
of air holes through which air can pass (see igure).

 

Electrical connection
Hobs equipped with a three-pole power supply cable are designed to operate 
with alternating current at the voltage and frequency indicated on the data 
plate (this is located on the lower part of the appliance). The earth wire in the 
cable has a green and yellow cover. If the appliance is to be installed above 
a built-in electric oven, the electrical connection of the hob and the oven must 
be carried out separately, both for electrical safety purposes and to make 
extracting the oven easier. 

Connecting the supply cable to the mains
Install a standardised plug corresponding to the load indicated on the data 
plate. 
The appliance must be directly connected to the mains using an omnipolar 
circuit-breaker with a minimum contact opening of 3 mm installed between 
the appliance and the mains.
The circuit-breaker must be suitable for the charge indicated and must comply 
with current electrical regulations (the earthing wire must not be interrupted 
by the circuit-breaker). The supply cable must not come into contact with 
surfaces with temperatures higher than 50°C.

! The installer must ensure that the correct electrical connection has been 
made and that it is compliant with safety regulations.

Before connecting to the power supply, make sure that:
• the appliance is earthed and the plug is compliant with the law.
• the socket can withstand the maximum power of the appliance, which is 

indicated on the data plate.
• the voltage is in the range between the values indicated on the data plate.
• the socket is compatible with the plug of the appliance. If the socket is 

incompatible with the plug, ask an authorised technician to replace it. Do 
not use extension cords or multiple sockets.

! Once the appliance has been installed, the power supply cable and the 
electrical socket must be easily accessible.

! The cable must not be bent or compressed.

! The cable must be checked regularly and replaced by authorised technicians 
only (see Assistance).

! The manufacturer declines any liability should these safety measures not 
be observed.

Gas connection
The appliance should be connected to the main gas supply or to a gas 
cylinder in compliance with current national regulations. Before carrying out 
the connection, make sure the cooker is compatible with the gas supply you 
wish to use. If this is not the case, follow the instructions indicated in the 
paragraph “Adapting to different types of gas.”
When using liquid gas from a cylinder, install a pressure regulator which 
complies with current national regulations.

! Check that the pressure of the gas supply is consistent with the values 
indicated in Table 1 (“Burner and nozzle speciications”). This will ensure the 
safe operation and longevity of your appliance while maintaining eficient 
energy consumption.

Attention! Before connection remove  a transport plug from the connecting 
hole of the cooker gas pipeline.

Connection with a rigid pipe (copper or steel)
! Connection to the gas system must be carried out in such a way as not to 
place any strain of any kind on the appliance.
There is an adjustable L-shaped pipe itting on the appliance supply ramp 
and this is itted with a seal in order to prevent leaks. The seal must always 
be replaced after rotating the pipe itting (seal provided with appliance). The 
gas supply pipe itting is a threaded 1/2 gas cylindrical male attachment.

Connecting a flexible jointless stainless steel pipe to a threaded 
attachment
The gas supply pipe itting is a threaded 1/2 gas cylindrical male attachment.
These pipes must be installed so that they are never longer than 2000 mm 
when fully extended. Once connection has been carried out, make sure that 
the lexible metal pipe does not touch any moving parts and is not compressed.

! Only use pipes and seals that comply with current national regulations.

Checking the tightness of the connection
! When the installation process is complete, check the pipe ittings for leaks 
using a soapy solution. Never use a lame.

Adapting to different types of gas
To adapt the hob to a different type of gas other than default type (indicated 
on the rating plate at the base of the hob or on the packaging), the burner 
nozzles should be replaced as follows:
1. Remove the hob grids and slide the burners off their seats.
2. Unscrew the nozzles using a 7 mm socket spanner, and replace them 

with nozzles for the new type of gas (see table 1 “Burner and nozzle 
characteristics”).

3. Reassemble the parts following the above procedure in the reverse order.
4. Once this procedure is inished, replace the old rating sticker with one 

indicating the new type of gas used. Sticker are available from any of our 
Service Centres.
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• Adjusting the burners’ primary air
Does not require adjusting.

• Setting the burners to minimum
1. Turn the tap to the low lame position. 

2. Remove the knob and adjust the adjustment 
screw, which is positioned in or next to the tap 
pin, until the lame is small but steady.

3. Having adjusted the lame to the required low setting, while the burner is 
alight, quickly change the position of the knob from minimum to maximum 
and vice versa several times, checking that the lame does not go out.

4. Some appliances have a safety device (thermocouple) itted. If the device 
fails to work when the burners are set to the low lame setting, increase 
this low lame setting using the adjusting screw.

5. Once the adjustment has been made, replace the seals on the by-passes 
using sealing wax or a similar substance.

! If the appliance is connected to liquid gas, the regulation screw must be 
fastened as tightly as possible.

! Once this procedure is inished, replace the old rating sticker with one 
indicating the new type of gas used. Stickers are available from any of our 
Service Centres.

! Should the gas pressure used be different (or vary slightly) from the 
recommended pressure, a suitable pressure regulator must be itted to the 
inlet pipe (in order to comply with current national regulations).

Electrical 
connections

DATA PLATE

ECODESIGN

see data plate

This appliance conforms to the EU Regulation no.  66/2014 
implementing Directive 2009/125/EC.   
standard EN 30-2-1
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Table 1                                                                                       Liquid Gas                      Natural Gas

Nominal (mbar)
Minimum (mbar)
Maximum (mbar)

37
25
45

28-30
20
35

20
17
25

Rapid (R)

Semi Rapid (S)

Auxiliary (A)

Supply pressures

Burner Diameter
(mm)

Thermal Power
kW (p.c.s.*)

100

75

55

3.00

1.65

1.00

Nomin. Reduc.

0.70

0.40

0.40

By-pass
1/100 
(mm)

39

28

28

Nozzle
1/100 
(mm)

Flow*
g/h

***

86

64

50

Nozzle
1/100
(mm)

Flow*
l/h

132(H3)

96(Z)

79(6)

286

157

95

218

120

73

**

214

118

71

* At 15°C and 1013,25 mbar - dry gas
** Propane  P.C.S. = 50.37 MJ/Kg
*** Butane  P.C.S. = 49.47 MJ/Kg
 Natural  P.C.S. = 37.78 MJ/m

Burner and nozzle specifications

3

R S

S

A

PCN 642/HA(BK)



20

GB Start-up and use
! The position of the corresponding gas burner is shown on every knob.

Gas burners
Each burner can be adjusted to one of the following settings using the 
corresponding control knob:

Ɣ Off

 Maximum

 Minimum

To light one of the burners, hold a lit match or lighter near the burner and, at 
the same time, press down and turn the corresponding knob anti-clockwise 
to the maximum setting.
Since the burner is itted with a safety device, the knob should be pressed 
for approximately 2-3 seconds to allow the automatic device keeping the 
lame alight to heat up.
When using models with an gas burner ignition, to light the selected burner press 
down and turn the corresponding knob anticlockwise to maximum position, 
keeping it pressed until the burner has ignitied.

! If a lame is accidentally extinguished, turn off the control knob and wait for 
at least 1 minute before trying to relight it.

To switch off the burner, turn the knob in a clockwise direction until it stops 
(when reaches the “Ɣ” position).

Practical advice on using the burners
To ensure the burners operate eficiently:
• Use appropriate cookware for each burner (see table) so that the lames 

do not extend beyond the bottom of the cookware.
• Always use cookware with a lat base and a cover.
• When the contents of the pan reach boiling point, turn the knob to minimum.

Rapid (R)

Semi Rapid (S)

Auxiliary (A)

Ø Cookware Diameter (cm)

24 - 26

16 - 20

10 - 14

Burner

To identify the type of burner, refer to the designs in the section entitled, “Burner 
and Nozzle Speciications”.

• For maximum stability, always make sure that the pan supports are 
correctly itted and that each pan is placed centrally over the burner.

• Pan handles should be positioned in line with one of the support bars on 
the pan support grid.

• Pan handle should be positioned so not to protrude beyond the front edge 
of the hob. 

The more variable aspect in terms of pan 
stability can often be the pan itself, (or 
the positioning of that pan during use). 
Well balanced pans, with lat bases that 
are placed centrally over the burner, 
with the pan handles aligned with one 
of the support ingers obviously offer the 

greatest stability.

Precautions and tips
! This appliance has been designed and manufactured in compliance with 
international safety standards. The following warnings are provided for safety 
reasons and must be read carefully.

General safety
• This is a class 3 built-in appliance.
• Gas appliances require regular air exchange to maintain eficient 

operation. When installing the hob, follow the instructions provided 
in the paragraph on “Positioning” the appliance.

• These instructions are only valid for the countries whose symbols 
appear in the manual and on the serial number plate.

• The appliance was designed for domestic use inside the home and is 
not intended for commercial or industrial use.

• The appliance must not be installed outdoors, even in covered areas. It is 
extremely dangerous to leave the appliance exposed to rain and storms.

• Do not touch the appliance with bare feet or with wet or damp hands and 
feet.

• The appliance must be used by adults only for the preparation of food, 
in accordance with the instructions outlined in this booklet. Any other 
use of the appliance (e.g. for heating the room) constitutes improper 
use and is dangerous. The manufacturer may not be held liable for 
any damage resulting from improper, incorrect and unreasonable 
use of the appliance.

• The openings used for ventilation and dispersion of heat must never be 
covered.

• Always make sure the knobs are in the “Ɣ”/“ż” position when the appliance 
is not in use.

• When unplugging the appliance always pull the plug from the mains socket, 
do not pull on the cable.

• Never carry out any cleaning or maintenance work without having detached 
the plug from the mains.

• In case of malfunction, under no circumstances should you attempt to repair 
the appliance yourself. Repairs carried out by inexperienced persons may 
cause injury or further malfunctioning of the appliance. Contact a Service 
Centre (see Assistance).

• Do not close the glass cover (if present) when the gas burners or electric 
hotplates are still hot.

• The appliance should not be operated by people (including children) 
with reduced physical, sensory or mental capacities, by inexperienced 
individuals or by anyone who is not familiar with the product. These 
individuals should, at the very least, be supervised by someone who 
assumes responsibility for their safety or receive preliminary instructions 
relating to the operation of the appliance.

• Do not let children play with the appliance.
• The appliance is not intended to be operated by means of an external 

timer or separate remote-control system.

Disposal
• When disposing of packaging material: observe local legislation so that 

the packaging may be reused.
• The European Directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic 

Equipment (WEEE), requires that old household electrical appliances must 
not be disposed of in the normal unsorted municipal waste stream. Old 
appliances must be collected separately in order to optimise the recovery 
and recycling of the materials they contain and reduce the impact on 
human health and the environment.The crossed out “wheeled bin” symbol 
on the product reminds you of your obligation, that when you dispose of 
the appliance it must be separately collected.
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 Consumers should contact their local authority or retailer for information 
concerning the correct disposal of their old appliance.

Respecting and conserving the environment
• Cook your food in closed pots or pans with well-itting lids and use as little 

water as possible. Cooking with the lid off will greatly increase energy 
consumption.

• Use purely lat pots and pans.
• If you are cooking something that takes a long time, it’s worth using a 

pressure cooker, which is twice as fast and saves a third of the energy.

Maintenance and care
Switching the appliance off
Disconnect your appliance from the electricity supply before carrying out 
any work on it.

Cleaning the hob surface
•  All the enamelled and glass parts should be cleaned with warm water and 

neutral solution.
•  Stainless steel surfaces may be stained by calcareous water or aggressive 

detergents if left in contact for too long. Any food spills (water, sauce, coffee, 
etc.) should be wiped away before they dry.

•  Clean with warm water and neutral detergent, and then dry with a soft 
cloth or chamois. Remove baked-on dirt with speciic cleaners for stainless 
steel surfaces.

•  Clean stainless steel only with soft cloth or sponge.
•  Do not use abrasive or corrosive products, chlorine-based cleaners or pan 

scourers.
•  Do not use steam cleaning appliances.
•  Do not use lammable products.
•  Do not leave acid or alkaline substances, such as vinegar, mustard, salt, 

sugar or lemon juice on the hob.

Cleaning the hob parts
•  Clean the enamelled and glass parts only with soft cloth or sponge.
•  Grids, burner caps and burners can be removed to be cleaned.
•  Clean them by hand with warm water and non-abrasive detergent, 

removing any food residues and checking that none of the burner openings 
is clogged.

•  Rinse and dry.
•  Reit burners and burner caps correctly in the respective housings.
•  When replacing the grids, make sure that the panstand area is aligned 

with the burner.
•  Models equipped with electrical ignition plugs and safety device require 

thorough cleaning of the plug end in order to ensure correct operation. 
Check these items frequently, and if necessary, clean them with a damp 
cloth. Any baked-on food should be removed with a toothpick or needle.

! To avoid damaging the electric ignition device, do not use it when the 
burners are not in their housing.

Gas tap maintenance
Over time, the taps may become jammed or dificult to turn. If this happens, 
the tap must be replaced.

! This procedure must be performed by a qualiied technician authorised 
by the manufacturer.

Troubleshooting
It may happen that the appliance does not function properly or at all. Before 
calling the service centre for assistance, check if anything can be done. First, 
check to see that there are no interruptions in the gas and electrical supplies, 
and, in particular, that the gas valves for the mains are open.

The burner does not light or the lame is not even around the burner.
Check whether:

• The gas holes on the burner are clogged.
• All the movable parts that make up the burner are mounted correctly.
• There are draughts near the appliance.

The lame dies in models with a safety device.
Check to make sure that:

• You pressed the knob all the way in.
• You keep the knob pressed in long enough to activate the safety device.
• The gas holes are not blocked in the area corresponding to the safety 

device.

The burner does not remain lit when set to minimum.
Check to make sure that:

• The gas holes are not blocked.
• There are no draughts near the appliance.
• The minimum setting has been adjusted properly.

The cookware is unstable.
Check to make sure that:

• The bottom of the cookware is perfectly lat.
• The cookware is positioned correctly at the centre of the burner.
• The pan support grids have been positioned correctly.
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! Conservez ce mode d’emploi pour pouvoir le consulter à tout moment. 
En cas de vente, de cession ou de déménagement, veillez à ce qu’il suive 
l’appareil pour informer le nouveau propriétaire sur son fonctionnement et lui 
fournir les conseils correspondants.

! Lisez attentivement les instructions : elles contiennent des conseils 
importants sur l’installation, l’utilisation et la sécurité de votre appareil

Conditions réglementaires d’installation
Le raccordement gaz devra être fait par un technicien qui assurera la bonne 
alimentation en gaz et le meilleur réglage de la combustion des brûleurs. Ces 
opérations d’installation, quoique simples, sont délicates et primordiales pour 
que votre table de cuisson vous rende le meilleur service. L’installation doit 
être effectuée conformément aux textes réglementaires et règles de l’art en 
vigueur et règlement sanitaire départemental.

Positionnement
! Les emballages ne sont pas des jouets pour enfants, il faut les mettre au 
rebut en respectant la réglementation sur le tri sélectif des déchets (voir 
Précautions et conseils).

! L’installation doit être effectuée par un professionnel du secteur 
conformément aux instructions du fabricant. Une mauvaise installation peut 
causer des dommages à des personnes, des animaux ou des biens.

! Cet appareil peut être installé et fonctionner seulement dans des locaux qui 
sont aérés en permanence, selon les Normes Nationales en vigueur.
Il faut observer les conditions suivantes:
• La pièce doit prévoir un système d’évacuation vers l’extérieur des fumées 

de combustion, réalisé au moyen d’une hotte ou par ventilateur électrique 
qui entre automatiquement en fonction dès que l’on allume l’appareil.

En cas de cheminée ou conduit de fumée ramifié
(réservé aux appareils de cuisson)

Directement
à l'externe

• La pièce doit prévoir un système qui consent un apport d’air nécessaire 
à une régulière combustion. Le lux d’air nécessaire à la combustion ne 
doit pas être inférieur à 2 m3/h par kW de puissance installée. 

Le système peut être réalisé en prélevant 
l’air directement de l’extérieur du bâtiment au 
moyen d’un conduit d’au moins100 cm2 de 
section utile qui ne risque pas d’être bouché 
accidentellement.

Ou, de manière indirecte depuis des locaux 
adjacents et équipés d’un conduit de ventilation 
avec l’extérieur comme susmentionné; ces 
locaux ne doivent pas être des parties 
communes du bâtiment, des chambres à 
coucher ou des locaux à risque d’incendie.

• Une utilisation intensive et prolongée de l’appareil peut nécessiter d’une 
aération supplémentaire, comme par exemple l’ouverture d’une fenêtre 

A

Exemples d'ouverture
de ventilation
pour l'air comburant

Agrandissement de la fissure
entre la porte et le sol

Local
adjacent

Local à
ventiler

ou une aération plus eficace, en augmentant la puissance d’aspiration 
mécanique si déjà prédisposée.

• Les gaz de pétrole liquéfiés, plus lourds que l’air, se déposent et 
stagnent vers le bas. Les locaux qui contiennent donc des bouteilles de 
G.P.L doivent prévoir des ouvertures vers l’extérieur ain de permettre 
l’évacuation du gaz par le bas en cas de fuites accidentelles. Les bouteilles 
de GPL, qu’elles soient vides ou partiellement pleines, ne devront donc 
pas être installées ou entreposées dans des locaux qui se trouvent au 
dessous du niveau du sol (caves etc.). Il est opportun de n’entreposer dans 
le local que la bouteille que vous êtes en train d’utiliser, placée de façon 
à ne pas être sujette à l’action directe de sources de chaleur (fours, feux 
de bois, poêles etc.) qui peuvent atteindre des températures dépassant 
50°C.

Encastrement
Pour une installation correcte de la table de cuisson, il faut se conformer aux 
instructions suivantes :
• Les meubles jouxtant la table, dont la hauteur dépasse celle du plan de 

cuisson, doivent être placés à au moins 200 mm du bord du plan.
• Les hottes doivent être installées conformément aux instructions reportées 

dans leur notice d’installation et à au moins 650 mm de distance (voir 
igure).

• Les éléments hauts jouxtant la hotte doivent être placés à au moins 420 
mm de distance du plan de travail (voir igure).

En cas d’installation de la table de cuisson sous 
un élément haut, ce dernier devra être monté à 
au moins 700 mm de distance du plan.

• La découpe du meuble doit avoir les dimensions indiquées par la igure.
 Des crochets de ixation sont prévus pour ixer la table sur des plans de 

20 à 40 mm d’épaisseur. Pour bien ixer la table, utilisez tous les crochets 
fournis.

555 mm

55
 m

m

47
5 

m
m

Avant de procéder à l’installation, enlever les grilles et les brûleurs du plan 
de cuisson et renverser celui-ci en veillant à ce que les thermocouples et les 
bougies ne soient pas endommagés.

Appliquer les joints fournis avec 
l’appareil sur les bords extérieurs du 
plan de cuisson pour empêcher le 
passage de l’air, de l’humidité et de l’eau 
(voir igure).
Pour une application correcte, s’assurer 
que les surfaces à sceller sont propres, 

sèches et sans traces de graisses/huiles.

Schéma de ixation des crochets

 
Position du crochet pour top Position du crochet pour top
H=20mm H=30mm

600mm min.
42

0m
m

 m
in

.

65
0m

m
 m

in
.
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 Devant

 
Position du crochet pour top Derrière
H=40mm

! Utilisez tous les crochets compris dans le “sachet accessoires”

• Si la table n’est pas installée au-dessus d’un four à encastrer, il faut monter 
un panneau d’isolation en bois. Il faut le monter à au moins 20 mm de 
distance du bord inférieur de la table.

Aération
Pour garantir une bonne aération, la cavité d’encastrement doit être dépourvue 
de paroi arrière. Il est conseillé d’installer le four de manière à ce qu’il repose 
sur deux cales en bois ou bien sur un plan d’appui continu qui ait une découpe 
d’au moins 45 x 560 mm (voir igures).

 

560 mm. 45 mm.

En cas d’installation au-dessus d’un four encastrable dépourvu de ventilation 
de refroidissement forcée, il faudra prévoir des prises d’air d’entrée et de 
sortie pour permettre une bonne aération à l’intérieur du meuble (voir igure).

 

Raccordement électrique
Les tables munies d’un cordon d’alimentation tripolaire, sont prévues pour un 
fonctionnement à courant alternatif à la tension et à la fréquence d’alimentation 
indiquées sur la plaquette des caractéristiques (placée sous la table de 
cuisson). Le conducteur de terre du câble est jaune/vert. En cas d’installation 
au-dessus d’un four à encastrer, la connexion électrique de la table et celle 
du four doivent être effectuées séparément, pour des questions de sécurité 
électrique mais aussi pour simpliier, au besoin, l’extraction du four.

Branchement du câble d’alimentation au réseau électrique
Montez sur le câble une prise normalisée adaptée à la charge indiquée sur 
l’étiquette des caractéristiques. 
En cas de raccordement direct au réseau, il faut intercaler entre l’appareil 
et le réseau un interrupteur à coupure omnipolaire ayant au moins 3 mm 
d’écartement entre les contacts, dimensionné à la charge et conforme aux 
normes en vigueur (le il de terre ne doit pas être interrompu par l’interrupteur). 

Le câble d’alimentation ne doit atteindre, en aucun point, des températures 
dépassant de 50°C la température ambiante.

! L’installateur est responsable du bon raccordement électrique de l’appareil 
et du respect des normes de sécurité.

Avant de procéder au branchement, assurez-vous que :
• la prise est bien munie d’une terre conforme à la loi;
• la prise est bien apte à supporter la puissance maximale de l’appareil, 

indiquée sur la plaquette signalétique;
• la tension d’alimentation est bien comprise entre les valeurs indiquées sur 

la plaquette signalétique;
• la prise est bien compatible avec la iche de l’appareil. Si ce n’est pas le 

cas, remplacez la prise ou la iche, n’utilisez ni rallonges ni prises multiples.

! Après installation de l’appareil, le câble électrique et la prise de courant 
doivent être facilement accessibles

! Le câble ne doit être ni plié ni excessivement écrasé.

! Il doit être contrôlé périodiquement et ne peut être remplacé que par un 
technicien agréé (voir Assistance).

! Nous déclinons toute responsabilité en cas de non respect des normes 
énumérées ci-dessus.

Raccordement gaz
Raccorder l’appareil à la bouteille ou à la canalisation du gaz conformément 
aux normes en vigueur, uniquement après avoir vériié que l’appareil est 
bien réglé pour le type de gaz d’alimentation utilisé. Dans le cas contraire, 
effectuer les opérations décrites au paragraphe “Adaptation aux différents 
types de gaz”. Pour l’alimentation en gaz liquide, utiliser des régulateurs de 
pression conformes aux Normes en vigueur.

! Pour un fonctionnement en toute sécurité, pour l’emploi correct de l’énergie et 
une plus longue durée de vie de l’appareil, vériier si la pression d’alimentation 
respecte bien les valeurs indiquées dans le tableau 1 “Caractéristiques des 
brûleurs et des injecteurs”.

Attention! Avant le branchement, retirez le bouchon pour le transport sur la 
prise du tube du gaz du plan de cuisson.

Raccordement par tuyau rigide (cuivre ou acier)
! Le raccordement à l’installation de gaz doit être effectué de manière à ce 
que l’appareil ne subisse aucun type de contrainte.
La rampe d’alimentation de l’appareil est munie d’un raccord en “L” orientable 
dont l’étanchéité est assurée par un joint. S’il vous faut inverser le raccord, vous 
devez obligatoirement remplacer le joint d’étanchéité (fourni avec l’appareil). 
Le raccord d’entrée du gaz à l’appareil est ileté 1/2 gaz mâle cylindrique.

Raccordement par tuyau lexible en acier inox, à paroi continue avec 
raccords iletés
Le raccord d’entrée du gaz à l’appareil est ileté 1/2 gaz mâle cylindrique.
La mise en œuvre de ces tuyaux doit être effectuée de façon à ce que, même 
au maximum de leur extension, ils ne dépassent pas 2000 mm de long. Après 
raccordement, assurez-vous que le tuyau métallique lexible ne touche pas 
à des parties mobiles et n’est pas écrasé.

! N’utilisez que des tuyaux conformes et des joints d’étanchéité conformes 
aux textes réglementaires applicables dans le pays.
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Vériication de l’étanchéité
! Une fois l’installation terminée, vériier l’étanchéité de tous les raccords en 
utilisant une solution savonneuse et jamais une lamme.

Adaptation aux différents types de gaz
Pour adapter la table à un type de gaz autre que celui pour lequel elle a été 
prévue (indiqué sur l’étiquette ixée sous la table ou sur l’emballage), il faut 
changer les injecteurs des brûleurs en procédant comme suit :
1. Enlevez les grilles du plan de cuisson et sortez les brûleurs de leur 

logement.
2. Dévissez les injecteurs à l’aide d’une clé à tube de 7 mm et remplacez-

les par les injecteurs adaptés au nouveau type de gaz (voir tableau 1 
“Caractéristiques des brûleurs et des injecteurs”).

3. Remontez les différentes parties en effectuant les opérations dans le sens 
inverse.

4. En in d’opération remplacez la vieille étiquette par celle correspondant 
au nouveau gaz utilisé, disponible dans nos Services Après-vente.

Réglage de l’air primaire des brûleurs
Les brûleurs ne nécessitent d’aucun réglage de l’air primaire.

• Réglage minimum
1. Placez le robinet sur la position de minima;

2. Déposez la manette et tournez la vis de 
réglage positionnée à l’intérieur ou sur le 
côté de la tige du robinet jusqu’à ce que vous 
obteniez une petite lamme régulière;

3. Une fois obtenu le débit minimal souhaité, allumez le brûleur et tournez 
brusquement la manette de la position de ralenti à la position d’ouverture 
maximale et vice versa à plusieurs reprises. Vériiez ainsi qu’il n’y ait pas 
extinction du brûleur.

4. En cas de mauvais fonctionnement du dispositif de sécurité gaz 
(thermocouple) équipant certains appareils, quand les brûleurs sont au 
minima, augmentez leur débit en agissant sur la vis de réglage.

5. Après avoir procédé à ce réglage, reposez les scellés sur les by-pass en 
utilisant de la cire ou autre matériau équivalent.

! En cas de gaz liquides, il faut visser à fond la vis de réglage.

! En in d’opération remplacez la vieille étiquette par celle correspondant au 
nouveau gaz utilisé, disponible dans nos Services Après-vente.

! Si la pression du gaz utilisé est différente (ou variable) par rapport à la 
pression prévue, il faut installer, sur la tuyauterie d’entrée un régulateur de 
pression approprié (conformément aux textes réglementaires applicables 
dans le pays).

Raccordements 
électriques

PLAQUETTE SIGNALETIQUE

Cet appareil est conforme aux Règlement n°66/2014 de l'UE 
intégrant la Directive 2009/125/EC.   
Norme EN 30-2-1

ÉCOCONCEPTION

voir plaquette signalétique
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PCN 642/HA(BK)

Rapide (R)

Semi Rapide (S)

Auxiliaire (A)

Pression de 
alimentation

Brûleur Diamètre
(mm)

Puissance 
thermique

kW (p.c.s.*)

100

75

55

3.00

1.65

1.00

Nominal Réduit

0.70

0.40

0.40

By-pass
1/100 
(mm)

39

28

28

Injecteur
1/100
(mm)

Débit*
g/h

86

64

50

Injecteur
1/100
(mm)

Débit*
l/h

132(H3)

96(Z)

79(6)

286

157

95

218

120

73

214

118

71

Tableau 1

Nominal (mbar)
Minimum (mbar)
Maximum (mbar)

Butane G20 G25Propane

Gaz Liquidés Gaz Naturel

Puissance 
thermique

kW (p.c.s.*)

3.00

1.65

1.00

Débit*
l/h

332

183

111

28-30
20
35

37
25
45

20
17
25

25
20
30

Caractéristiques des brûleurs et des injecteurs

* A 15°C et 1013,25 mbar-gaz sec
 Propane  P.C.S. = 50,37 MJ/kg
 Butane  P.C.S. = 49,47 MJ/kg
 Naturel  G20 P.C.S. = 37,78 MJ/m³
 Naturel  G25 P.C.S. = 32,49 MJ/m³
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! La position du brûleur gaz correspondante est indiquée sur chaque manette.

Brûleurs à gaz
Chaque manette permet de régler le brûleur sélectionné comme suit :

Ɣ Eteint

 Maximum

 Minimum

Pour allumer un brûleur, approchez une lamme ou un allume-gaz, appuyez à 
fond et tournez la manette correspondante dans le sens inverse des aiguilles 
d’une montre pour sélectionner la position de puissance maximale.
Sur les modèles équipés d’un dispositif de sécurité gaz, appuyez pendant 
au moins 2-3 secondes de suite sur la manette pour permettre au dispositif 
de se réchauffer.
Pour allumer un brûleur sur les modèles équipés de bougie d’allumage, 
appuyez ensuite à fond sur la manette correspondante et tournez-la dans 
le sens inverse des aiguilles d’une montre jusqu’à sa position de puissance 
maximale.

! En cas d’extinction accidentelle des lammes du brûleur, tournez la manette 
jusqu’à l’arrêt et attendez au moins 1 minute avant de tenter de rallumer.

Pour éteindre le brûleur tournez la manette dans le sens des aiguilles d’une 
montre pour la ramener en face du symbole “Ɣ”.

Conseils pratiques pour l’utilisation des brûleurs
Pour obtenir un meilleur rendement, n’oubliez pas :
• D’utiliser des récipients appropriés à chaque brûleur (voir tableau) pour 

éviter que les lammes ne dépassent de sous les casseroles.
• De toujours utiliser des casseroles à fond plat et avec couvercle.
• De tourner la manette dans la position minimum au moment de l’ébullition.

Rapide (R)

Semi Rapide (S)

Auxiliaire (A)

24 - 26

16 - 20

10 - 14

Brûleurs Ø Diamètre de récipients (cm)

Pour distinguer le type de brûleur reportez-vous aux dessins igurant dans le 
paragraphe “Caractéristiques des brûleurs et des injecteurs”

• Pour un maximum de stabilité, assurez-vous systématiquement que les 
supports de la poêle soient bien ixés et que chaque poêle soit centrée 
sur son brûleur.

•  Les poignées des poêles doivent être alignées avec les barres de support.
•  Les poignées des poêles doivent être positionnées de façon à ne pas 

dépasser de l’avant de la cuisinière.
L’aspect le plus variable en termes 
de stabil i té des casseroles peut 
être la casserole elle-même (ou son 
positionnement durant son utilisation). Des 
casseroles correctement équilibrées, avec 
des fonds plats, centrées sur le brûleur, 
avec les poignées positionnées en ligne 

avec l’un des fers de la grille offrent bien sûr le maximum de stabilité.

Précautions et conseils
! Cet appareil a été conçu et fabriqué conformément aux normes 
internationales de sécurité. Ces conseils sont fournis pour des raisons de 
sécurité et doivent être lus attentivement.

Sécurité générale
• Ce mode d’emploi concerne un appareil à encastrer classe 3.
• Pour bien fonctionner, les appareils à gaz ont besoin d’un apport d’air 

régulier. Il est important de vériier lors de leur installation, que tous 
les points indiqués dans le paragraphe relatif à leur “Positionnement” 
soient respectés.

• Les instructions fournies ne sont applicables qu’aux pays dont 
les symboles sont reportés dans la notice et sur la plaquette 
d’immatriculation.

• Cet appareil a été conçu pour un usage familial, de type non 
professionnel.

• Cet appareil ne doit pas être installé en extérieur, même dans un endroit 
abrité, il est en effet très dangereux de le laisser exposé à la pluie et aux 
orages.

• Ne touchez pas à l’appareil si vous êtes pieds nus ou si vous avez les 
mains ou les pieds mouillés ou humides.

• Cet appareil qui sert à cuire des aliments ne doit être utilisé que 
par des adultes conformément aux instructions du mode d’emploi. 
Toute autre utilisation (comme par exemple le chauffage d’une 
pièce) est impropre et donc dangereux. Le fabricant décline toute 
responsabilité en cas de dommages provoqués par un usage 
impropre ou erroné.

• Les oriices ou les fentes d’aération ou d’évacuation de la chaleur ne 
doivent pas être bouchés

• Contrôlez toujours que les manettes sont bien dans la position “Ɣ”/“ż” 
quand l’appareil n’est pas utilisé.

• Ne tirez surtout pas sur le câble pour débrancher la iche de la prise de 
courant.

• N’effectuez aucune opération de nettoyage ou d’entretien sans avoir 
auparavant débranché la iche de la prise de courant.

• En cas de panne, n’essayez en aucun cas d’accéder aux mécanismes 
internes pour tenter de réparer l’appareil. Contactez le service d’Assistance 
(voir Assistance).

•  N’utilisez pas de casseroles instables ou déformées.
•  N’abaissez pas le couvercle en verre (s’il y en a un) tant que les brûleurs 

gaz ou la plaque électrique sont chauds.
•  Ne laissez pas la plaque électrique allumée sans casserole dessus.
• Cet appareil n’est pas prévu pour être utilisé par des personnes (y 

compris les enfants) dont les capacités physiques, sensorielles ou 
mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou de 
connaissance, sauf si elles ont pu bénéicier, par l’intermédiaire d’une 
personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance ou d’instructions 
préalables concernant d’utilisation de l’appareil.

• S’assurer que les enfants ne jouent pas avec l’appareil.
• Le dispositif n’est pas destiné à être mis en œuvre par une minuterie 

externe ou un système de télécommande séparée.

Mise au rebut
• Mise au rebut du matériel d’emballage : conformez-vous aux 

réglementations locales, les emballages pourront ainsi être recyclés.
• La Directive Européenne 2012/19/EU sur les Déchets des Equipements 

Electriques et Electroniques (DEEE), exige que les appareils ménagers 
usagés ne soient pas jetés dans le lux normal des déchets municipaux. 
Les appareils usagés doivent être collectés séparément ain d’optimiser le 
taux de récupération et le recyclage des matériaux qui les composent et 
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réduire l’impact sur la santé humaine et l’environnement.  Le symbole de 
la ‘‘poubelle barrée’’  est apposée sur tous les produits pour rappeler les 
obligations de collecte séparée. Les  consommateurs devront contacter 
les autorités locales ou leur revendeur concernant la démarche à suivre 
pour  l’enlèvement de leur vieil appareil.

Economies et respect de l’environnement
• Faites cuire vos aliments dans des casseroles ou des poêles à couvercle 

et utilisez le moins d’eau possible. Faire cuire les aliments dans des 
casseroles ouvertes augmente considérablement la consommation 
d’énergie.

• Utilisez exclusivement des casseroles et poêles à fond plat.
• Si vous cuisinez un aliment qui nécessite beaucoup de temps, il est 

préférable d’utiliser un autocuiseur qui est deux fois plus rapide et 
économise un tiers de l’énergie.

Nettoyage et entretien
Mise hors tension
Avant toute opération de nettoyage ou d’entretien coupez l’alimentation 
électrique de l’appareil.

Nettoyage de la surface de la table de cuisson
• Nettoyez les parties émaillées et en verre à l’eau chaude en utilisant un 

peu de détergent neutre.
• Si les surfaces en acier inoxydable restent trop longtemps en contact avec 

de l’eau calcaire ou des détergents corrosifs, des taches risquent de se 
former. Eliminez tout débordement de liquide (eau, sauce, café, etc.) avant 
qu’il ne sèche.

• Nettoyez à l’eau chaude en utilisant un détergent neutre, puis essuyez à 
l’aide d’un chiffon doux ou d’une peau de chamois. Eliminez les résidus 
carbonisés à l’aide d’un produit de nettoyage spécial pour surfaces en 
acier inoxydable.

• Nettoyez l’inox uniquement avec un chiffon doux ou une éponge.
• N’utilisez en aucun cas de produits abrasifs ou corrosifs, de produits 

chlorés ou de tampons à récurer.
• N’utilisez pas d’appareils de nettoyage à la vapeur.
• N’utilisez pas de produits inlammables.
• Essuyez immédiatement les substances acides ou alcalines, telles que 

vinaigre, moutarde, sel, sucre ou jus de citron, qui se sont déposées sur 
la table de cuisson.

Nettoyage des elements de la table de cuisson
• Nettoyez les parties émaillées et en verre uniquement avec un chiffon 

doux ou une éponge.
• Les grilles, les chapeaux des brûleurs et les brûleurs peuvent être retirés 

pour être nettoyés.
• Lavez-les à la main, à l’eau chaude en utilisant un détergent non abrasif. 

Veillez à éliminer soigneusement tous les résidus d’aliments et assurez-
vous qu’aucune des ouvertures des brûleurs n’est obstruée.

• Rincez et séchez.
• Réinstallez les brûleurs et les chapeaux des brûleurs dans leurs logements 

respectifs.
• Au moment de réinstaller les grilles, assurez-vous que celles-ci sont 

alignées par rapport au brûleur.
• Sur les modèles équipés de bougies d’allumage électriques et de dispositif 

de sécurité, veillez à nettoyer soigneusement l’extrémité de la bougie 

pour garantir son bon fonctionnement. Vériiez régulièrement l’état de 
ces éléments et nettoyezles à l’aide d’un chiffon humide, si nécessaire. 
Eliminez tout résidu d’aliment à l’aide d’un cure-dent ou d’une aiguille.

! Pour ne pas endommager le dispositif d’allumage électrique, actionnez-
le uniquement lorsque les brûleurs ont été remis en place.

Entretien robinets gaz
Il peut arriver qu’au bout d’un certain temps, un robinet se bloque ou tourne 
dificilement. Il faut alors le remplacer.

! Cette opération doit être effectuée par un technicien agréé par le fabricant.

Anomalies et remèdes
Il peut arriver que l’appareil ne fonctionne pas ou ne fonctionne pas très bien. 
Avant d’appeler le service après-vente, voyons ensemble que faire. Vériiez 
avant tout s’il n’y a pas de coupure de gaz ou de courant, et si les robinets 
du gaz en amont de l’appareil sont bien ouverts.

Le brûleur ne s’allume pas ou la lamme n’est pas uniforme.
Avez-vous contrôlé si :

• les oriices de sortie du gaz ne sont pas par hasard bouchés.
• les pièces amovibles composant le brûleur sont bien montées 

correctement.
• il y a des courants d’air dans les environs du plan de cuisson

La lamme s’éteint dans les versions équipées de sécurité de lamme.
Avez-vous contrôlé si :

• vous avez bien appuyé à fond sur la manette.
• vous avez bien appuyé à fond sur la manette pendant un laps de temps 

sufisant pour permettre l’activation du dispositif de sécurité.
• les oriices de sortie du gaz situés en face du dispositif de sécurité ne sont 

pas par hasard bouchés.

Le brûleur s’éteint quand il est réglé sur la position de minimum.
Avez-vous contrôlé si :

• les oriices de sortie du gaz ne sont pas par hasard bouchés
• il y a des courants d’air dans les environs du plan de cuisson
• les minima n’ont pas bien été réglés.

Les casseroles sont instables.
Avez-vous contrôlé si :

• le fond de la casserole est parfaitement plat
• la casserole est bien placée au centre du brûleur
• la position des grilles n’a pas par hasard été inversée.
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! Her gerektiğinde başvurulabilmesi için bu el kitapçığının muhafaza edilmesi 
önemlidir. Cihazın satılması, başkasına verilmesi ya da taşınması durumunda 
yeni kullanıcının işleyiş ve ilişkin uyarılar hakkında bilgi edinmesi için el 
kitapçığının cihazla birlikte verildiğinden emin olunuz.

! Talimatları dikkatli bir şekilde okuyunuz: kurulum, kullanım ve emniyet 
hakkında önemli bilgiler içermektedir.

Yerleştirme
! Ambalajlar çocukların oyuncağı değildir ve ayrıştırılmış çöp için belirlenen 
kurallara uygun olarak imha edilmelidirler (bakınız Önlem ve tavsiyeler).

! Kurulum işlemi bu talimatlar doğrultusunda ve profesyonel olarak kaliiye 
personel tarafından yapılmalıdır. Hatalı yapılan bir kurulum, insan ve hayvan 
sağlığına ya da mala zarar verebilir.

! Bu cihaz, yürürlükteki Ulusal Normlar ve yürürlükteki müteakip güncellemeler 
çerçevesinde sadece sürekli olarak havalandırılan mekânlarda monte edilebilir 
ve çalıştırılabilir. Aşağıdaki şartlar yerine getirilmelidir:
• Mekân ateşleme dumanlarının dışarıya atılmasını sağlayan, cihaz 

açıldığında otomatik olarak devreye giren elektrikli bir vantilatör ya da 
davlumbaz vasıtasıyla oluşturulmuş bir tahliye sistemine sahip olmalıdır.

Doğrudan dışarı 
atılan dumanlar

Bir baca veya dallı bir boru sistemiyle dışarı 
atılan dumanlar (fırın cihazları için saklanmıştır)

• Mekân, ateşleme işleminin düzgün bir şekilde gerçekleşmesi için gerekli 
olan hava akımını sağlayacak bir sisteme sahip olmalıdır. Yanma işlemi 
için gerekli olan hava miktarı, monte edilmiş olan her kW güç başına 2 
m3/h’nin altında olmamalıdır. 

Sistem, en az 100 cm2 kesitinde ve istem 
dışı tıkanmayacak şekilde kurulu bir boru 
vasıtasıyla bina dışından doğrudan hava almak 
suretiyle gerçekleştirilebilir.

Veya, dolaylı olarak, bitişik mekânlarda mevcut 
olan yukarıda anlatılan türden bir dışarıya 
açılma sistemi bulunan bir havalandırma 
borusu kullanılabilir; bu havalandırma borusu 
gayri menkulün müşterek kullanımında, ya da 
yangın tehlikesi olan mekânlarda ya da yatak 
odalarında olmamalıdır.

• Cihazın yoğun ve uzun süreli kullanımı, pencereyi açmak veya buna 
benzer etkin bir ek havalandırma gerektirebilir. Bu şekilde eğer mevcut 
ise, mekanik emiş gücünü artırmak mümkün olacaktır.

• Sıvılaştırılmış petrol gazları, havadan daha ağır olduklarından, aşağıya 
doğru çökerler. Dolayısıyla LPG tüpleri bulunan mekânlarda dışarı açılan 
bu pencereler, olası gaz kaçaklarını aşağı kısımdan tahliye edecek şekilde 
ayarlanmalıdırlar. Bu nedenle boş ya da kısmen dolu LPG bidonları, zemin 
seviyesi altında bulunan mekân yada odalara monte edilmemeli veya 
depolanmamalıdırlar (bodrumlar, vb.). Mekânda sadece kullanılmakta 
olan tüpü bulundurmak uygundur; ayrıca bu tüp 50°C derece ve üzerindeki 
sıcaklık derecelerine ulaşmasına neden olacak doğrudan ısı kaynaklarına 
(fırın, şömine, soba) maruz bırakılmamalıdır.

A

Yanıcı hava için 
havalandırma açma

Kapı ile döşeme arasındaki 
boşluğu arttırma

Bitişik 
Oda

Havalandırma 
gerektiren oda

Yuvaya oturtmae
Set üstü ocağın doğru şekilde monte edilebilmesi için aşağıdaki şartlara 
uyulmalıdır:
• Yan tarafta bulunan ve yüksekliği ocağın çalışma yüzeyini aşan dolaplar 

ocağın kenarından en az 200 mm mesafede bulunmalıdır.
• Davlumbazlar kendi talimat kitapçıklarında yer alan özelliklere uygun olarak 

ve en az 650 mm boşluk bırakılarak monte edilmelidir (şekle bakınız).
• Davlumbaz yanındaki sarkıkları tezgah zemininden minimum 420 mm 

yukarıya yerleştiriniz (şekle bakınız). 
Set üstü ocağın bir sarkık altına gelecek şekilde 
monte edilmesi durumunda, bu sarkıkın tezgâh 
yüzeyine mesafesi en az yaklaşık 700 mm 
olmalıdır.

• Mobilya boşluğu şekilde gösterilen boyutlarda olmalıdır. Set üstü ocak  
tezgah üzerine yerleştirilmesi amacıyla 20 mm - 40 mm kalınlığında 
sabitleme kancaları ile donatılmıştır.

 Tezgahı sağlam bir şekilde sabitlemek için mevcut olan kancaların 
kullanılması tavsiye edilir.

555 mm

55 m
m

47
5 

m
m

Kurulum işleminden önce ızgara ve yanıcıları ocak ızgarasından çıkartın ve 
termokuplelere ve buji kablolarına zarar vermemeye özen göstererek başaşağı 
getirin.

Her türlü hava, nem ve su geçişini 
önlemek için fırın ızgarasının dış 
kenarlarına cihazla birlikte verilen 
sızdırmazlık elemanlarını uygulayın 
(bkz. şekil).
Doğru uygulama için, sızdırmazlık 
elemanlarının uygulanacağı yüzeylerin 

temiz, kuru olduğundan ve her türlü gres/yağın giderildiğinden emin olun.

Kanca sabitleme şeması

 
Çalışma tezgahı için kanca Çalışma tezgahı için kanca
pozisyonu H=20mm pozisyonu H=30mm

 Ön taraf

 
Çalışma tezgahı için kanca Arka taraf
pozisyonu H=40mm

! “Aksesuar paketi” nde bulunan kancaları kullanınız.

600mm min.

42
0m

m
 m

in
.

65
0m

m
 m

in
.
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• Set üstü ocağın ankastre fırın üzerine monte edilmemesi durumunda, 

izolasyon amacıyla bir ahşap levhanın takılması gerekmektedir. Bu levha 
tezgahın alt kısmından en az 20 mm. mesafeye yerleştirilmelidir.

Havalandırma
İyi bir havalandırma sağlanması için yuvanın arka duvarının çıkarılması 
gerekir. Fırının kurulumun iki ahşap pervaz üzerine ya da en az 45 x 560 
mm ebatlarında bir açıklığı olan bir zemine yaslanacak şekilde yapılması 
tercih edilir (şekillere bakınız).

 

560 mm. 45 mm.

Havalandırma sistemi olmadan ankastre fırın üzerine kurulum yapılması 
halinde, dolabın içinde uygun bir hava dolaşımının sağlanması için hava giriş 
ve çıkış noktaları kesinlikle ayarlanmalıdır (şekillere bakınız).

 

Elektrik bağlantısı
Üç kutuplu besleme kablosuyla donatılmış set üstü ocaklar, özellikler etiketi 
(set üstü ocağın alt kısmına yerleştirilmiştir) üzerinde belirtilmiş olan gerilim 
ve besleme frekansı değerlerinde dalgalı akımla çalışacak şekilde üretilmiştir. 
Kablonun topraklama iletkeni sarı-yeşil renklerindedir. Setüstü ocağın ankastre 
bir fırın üzerine monte edilmesi durumunda, fırın ile ocağın elektrik bağlantısı, 
hem  elektrik emniyeti açısından hem de fırının çıkarılması gerektiğinde bu 
işlemin daha kolay yapılabilmesi amacıyla ayrı ayrı gerçekleştirilmelidir.

Besleme kablosunun şebekeye bağlantısı
Kabloya özellikler etiketi üzerinde belirtilen yüke uygun bir iş monte ediniz. 
Şebekeye doğrudan bağlantı yapılması halinde, cihaz ile şebeke arasına 
minimum temas aralığı 3 mm olan ve yürürlükteki normlara uygun nitelikte çok 
kutuplu bir anahtar takmak gerekmektedir (toprak kablosu elektrik anahtarı 
tarafından kesintiye uğratılmamalıdır). Besleme kablosu, hiçbir aşamada ortam 
ısısını 50°C geçmeyecek şekilde yerleştirilmelidir.

! Elektrik bağlantısının doğru yapılmasından ve güvenlik kurallarına 
uyulmasından kurulumu yapan kişi sorumludur.

Şebekeye bağlamadan önce aşağıdaki durumları kontrol ediniz:
• prizin topraklamasının yürürlükteki normlara uygun olduğunu;
• prizin, cihazın özellikler etiketi üzerinde belirtilen maksimum güç miktarını 

destekleyecek şekilde olduğunu;
• besleme geriliminin özellikler etiketi üzerinde belirtilmiş olan değerler 

arasında olduğunu;
• cihaz işinin prizle uyumlu olduğunu. Aksi hallerde prizi ya da işi değiştiriniz; 

uzatma kabloları ya da çoklu prizler kullanmayınız.

! Cihaz monte edildikten sonra elektrik kablosu ve priz kolay erişilebilecek 
yerlerde olmalıdır.

! Kablo kıvrılmalara, bükülmelere veya ezilmelere maruz kalmamalıdır.

! Kablo periyodik olarak kontrol edilmeli ve sadece yetkili teknik personel 
tarafından değiştirilmelidir (Destek bölümüne bakınız).

! Bu kurallara uyulmaması halinde irma hiç bir sorumluluk kabul etmez.

Gaz bağlantısı
Cihazın gaz tüpüne yada gaz hattı borusuna bağlanması yürürlükteki 
Ulusal Normlara ve müteakip güncellemelere uygun olarak yapılmalı ve 
bağlantı öncesi cihazın kullanılacağı gaz tipine ayarlanmış olduğu kontrol 
edilmelidir. Aksi takdirde “Farklı gaz tiplerine uyum” paragrafında belirtilen 
işlemleri yerine getiriniz. Sıvı gazla, yani gaz tüpünden beslenmesi halinde, 
yürürlükteki Ulusal Normalara ve müteakip güncellemelere uygun tipteki 
basınç regülatörlerini kullanınız.

! Emniyetli bir çalışma, uygun enerji kullanımı ve cihazın ömrünün uzun olması 
için, besleme basıncının tablo 1 “Brülör ve memelerin özellikleri”nde gösterilen 
değerler arasında olduğundan emin olunuz.

DİKKAT! Cihazı bağlamadan önce, ocağın gaz borusunu takma deliğinden 
taşıma  kapağını çıkarınız.

Sert bir boru ile bağlantı (bakır ya da çelik)
! Gaz tesisatına bağlantı cihazda hiçbir türden zorlama yaratmayacak şekilde 
gerçekleştirilmelidir.
Cihazın besleme rampası üzerinde, yönlendirilebilir bir “L” rakoru 
bulunmaktadır, bunun sızdırmazlığı da bir conta ile sağlanmıştır. Rakorun 
döndürülmesine gerek duyulması halinde, sızdırmazlık contası mutlaka 
değiştirilmelidir  (cihazla birlikte verilmiştir). Cihazın gaz giriş rakoruna silindirik 
1/2 erkek diş açılmıştır.

Paslanmaz çelikten esnek boru ile yivli bağlantı uçları kullanarak yapılan 
kesintisiz duvara bağlantı
Cihazın gaz giriş rakoruna silindirik 1/2 erkek diş açılmıştır.
Bu borular, kullanımları sırasında, uzunlukları maksimum 2000 mm’yi 
geçmeyecek şekilde döşenmelidir. Bağlantı yapıldığında esnek metal borunun 
hareketli parçalar ile temas etmediğinden veya ezilmediğinden emin olunuz.

! Sadece yürürlükteki Ulusal Normlara uygun alüminyum sızdırmaz borular 
ve contalar veya kauçuk contalar kullanınız.

Sızdırmazlık kontrolü
! Montaj işlemi tamamlandığında, alev kullanılmadan, yalnız sabunlu su 
solüsyonu kullanmak suretiyle tüm rakorlara sızdırmazlık kontrolü yapınız.

Farklı gaz tiplerine uyarlama
Setüstü ocağın üretimde ayarlanmış olduğu gazdan farklı gaz tiplerine 
ayarlanması için (ilk ayarı ocağın alt kısmındaki ya da ambalajın üzerindeki 
etikette belirtilmiştir), aşağıdaki işlemlerin yapılarak brülörlerin memelerinin 
değiştirilmesi gerekir:
1. Ocağın ızgaralarını alınız ve brülörleri yuvalarından çıkartınız.
2. 7 mm’lik bir boru anahtarı kullanarak memeleri sökünüz ve yeni gaz tipine 

uyarlanmış olanlarla değiştiriniz (bakınız tablo 1 “Brülör ve memelerin 
özellikleri”).

3. Aynı işlemleri tersine yaparak parçaları tekrar monte ediniz.
4. Bu işlemin sonunda, eski ayarı gösteren etiketi, Teknik Servis 

Merkezlerimizden temin edilebilecek, yeni gaz tipini  gösteren etiketle 
değiştiriniz.
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• Brülörlerin birincil hava ayarlanması
Brülörlere ilk hava ayarı yapılmasına gerek yoktur.

• Minimum ayarlaması
1. Gaz vanasını minimum konumuna getiriniz; 

2. Düğmeyi söküp vana milinin iç tarafında ya 
da yanında bulunan ayar vidasına küçük ve 
düzenli bir alev elde edene kadar müdahale 
ediniz.

3. Düğmeyi maksimum pozisyondan minimum pozisyona döndürünce 
brülörlerin sönmediğinden emin olunuz.

4. Emniyet aygıtı olan cihazlarda (ısı pili), brülörler minimum konumdayken 
bu aygıtın çalışmaması durumunda, ayar vidasına müdahale ederek 
minimumları yükseltiniz.

5. Ayar işlemi bittiğinde by-pass’lar üzerinde yer alan mumlu ya da benzer 
malzemeli mühürleri eski haline getiriniz.

! Doğalgaz kullanımı durumunda ayar vidasının saat dönüş yönünün tersine 
gevşetilmesi gerekir.

! Bu işlemin sonunda, eski ayarı gösteren etiketi, Teknik Servis Merkezlerimizden 
temin edilebilecek, yeni gaz tipini  gösteren etiketle değiştiriniz.

! Kullanılan gaz basıncının öngörülen basınçtan farklı (ya da değişken) 
olması halinde, giriş borusu üzerine uygun bir basınç regülatörü takılmalıdır 
(yürürlükteki Ulusal Normlar). 

Elektrik 
bağlantıları

ÖZELLİKLER ETİKETİ

özellikler etiketine bakınız

Bu ekipman Yönetmeliği ile uyumlu olduğunu (AB) Hayır 

66/2014 Yönetmelik 2009/125/EC.    

EN 30-2-1 standardı

AEEE Yönetmeliğine uygundur

ECODESIGN
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Besleme 

basınçları

28-30

20

35

37

25

45

20

17

25

Hızlı (R)

Yarı Hızlı (S)

Yardımcı (A)

100

75

55

0.70

0.40

0.40

3.00

1.65

1.00

39

28

28

86

64

50

218

120

73

214

118

71

3.00

1.65

1.00

132(H3)

96(Z)

79(6)

286

157

95

Termik güç

kW (p.c.s*)

Azaltılmış

Termik güç

kW (p.c.s*)

Nominal

Brülör Çap

(mm)

By-pass

1/100

(mm)

Meme

1/100

(mm)

Tasima gücü* 

g/saat

Termik güç

kW (p.c.s*)

Nominal

Meme

1/100

(mm)

Tasima 

gücü*

l/saat

Sıvı gaz Doğal gazÇizelge 1

*** **

Nominal (mbar)

Minimum (mbar)

Maksimum (mbar)

* 15°C ve 1013,25 mbar’da-kuru gaz

** Propan  P.C.S. = 50.37 MJ/Kg

*** Bütan  P.C.S. = 49.47 MJ/Kg

 Doğal  P.C.S. = 37.78 MJ/m³

Brülör ve memelerin özellikleri

PCN 642/HA(BK) II2H3+ 7,30 (531 g/h - G30) (521 g/h - G31)

Sınıf
Model

 

Gaz bölüm Elektrik bölümü

220-240V~ 50/60Hz

Feszültség és 
frekvencia Güç (W)

0,6

Nominal güç (kW)

g/h ile ifade edilen değerler Likit Gaz (Bütan, Propan) kapasitesini gösterir.(1)

(1)

R S

S

A

PCN 642/HA(BK)
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! Her bir düğme üzerinde kumanda ettiği gaz brülörünün konumu belirtilmiştir.

Gaz brülörleri
Seçilmiş olan brülör, ilgili düğme vasıtasıyla aşağıdaki konumlara ayarlanabilir:

Ɣ Kapalı

 Maksimum

 Minimum

Ocakların birini yakmak için bir çakmak ya da yakıcı yaklastırınız, basılı 
tutarak ilgili dügmeyi maksimum pozisyonuna getirene kadar saatin ters 
yönünde döndürünüz. 
Emniyet aygıtı mevcut olan modellerde, alevin otomatik olarak yanık kalmasını 
saglayan aygıt yanıncaya kadar  dügmeyi 2-3 saniye basılı tutmanız gerekir.  
Atesleme bujisi mevcut olan modellerde, seçilen ocak gözünü yakmak için 
basılı tutarak ilgili dügmeyi maksimum pozisyonuna getirene kadar saatin 
ters yönünde döndürünüz. Ocak alev üretmeye baslayancaya kadar basılı 
tutmanız gerekir. 

! Brülör alevlerinin beklenmedik şekilde sönmesi durumunda kontrol düğmesini 
kapatınız ve en az 1 dakika bekledikten sonra tekrar yakmayı deneyiniz.

Brülörü kapatmak için, düğmeyi durana kadar saat yönünde döndürmeniz 
gerekmektedir ( “Ɣ” sembolüne gelene kadar).

Brülörlerin kullanımı için pratik tavsiyeler
En yüksek performansı elde edebilmek amacıyla aşağıdaki hususları 
aklınızdan çıkarmayınız:
• Kapların altından alevlerin çıkmasını önlemek amacıyla her brülöre uygun 

kaplar (tabloya bakınız) kullanınız.
• Her zaman altı düz ve kapaklı kaplar kullanınız.
• Kaynama esnasında düğmeyi minimum pozisyona kadar döndürünüz.

Ø Kap çapı (cm)

24 - 26

16 - 20

10 - 14

Hızlı (R)

Yarı Hızlı (S)

Yardımcı (A)

Brülör

Brülör tipini  belirlemek için “Brülör ve memelerin özellikleri” paragragfında 
mevcut olan şekillere başvurunuz.

• En iyi dayanıklılığı sabit tutmak için pişirme kaplarının desteklerinin doğru 
bir şekilde yerleştirildiğinden emin olunuz. Her kap ocak kısmının tam 
merkezine oturtulmalıdır.

• Pişirme kaplarının tutacaklarının, kap desteklerinin ızgaralarından birisi 
ile hizalı olmasına dikkat ediniz.

• Pişirme kaplarının tutacaklarını, pişirme tezgahının önüne taşmayacak 
şekilde yerleştiriniz. 

A fazekak tartósságának értelmében 
legváltozatosabb szempont gyakran 
maga a fazék (vagy a használat alatti 
elhelyezése). A jó egyensúlyban lévĘ, 
lapos fenekĦ fazék, amely az égĘfej 
közepére van helyezve, egyik fogójával 
a grill egyik rácsával egyvonalban, 

természetesen maximális tartósságot biztosít.

Önlemler ve tavsiyeler
! Cihaz uluslararası emniyet mevzuatlarına uygun olarak projelendirilmiş ve 
üretilmiştir. Bu uyarılar güvenlik amaçlı olup dikkatlice okunmalıdır.

Genel emniyet
• Bu cihaz, 3. sınıf ankastre cihazlara dahildir.
• Gazla çalışan cihazlar, düzgün bir çalışma için düzenli hava 

değişimine ihtiyaç duyarlar. Montaj sırasında “Yerleştirme” 
bölümüne ilişkin paragrafta belirtilmiş olan şartlara uyulduğundan 
emin olunuz.

• Verilmiş olan talimatlar sadece kitapçıkta ve sicil plakasında 
sembolü bulunan ülkeler için geçerlidir.

• Cihaz, meskenlerde kullanılmak üzere tasarlanmış olup profesyonel 
kullanım amaçlı değildir.

• Yağmur ve fırtınaya maruz kalması son derece tehlikeli olduğundan cihaz, 
üzeri kapalı bile olsa açık alanlara monte edilemez.

• Cihaza ayaklarınız çıplakken ya da elleriniz veya ayaklarınız ıslak ya da 
nemliyken dokunmayınız.

• Cihaz, sadece yetişkin kişiler tarafından ve bu kitapçıkta aktarılan 
talimatlara göre, yemek pişirmek amaçlı kullanılmalıdır. Her 
türlü diğer kullanımlar (örneğin: ortam ısıtması) uygunsuz ve bu 
nedenle tehlikeli bulunur. Üretici irma uygunsuz, hatalı ve mantık 
dışı kullanımlardan kaynaklanan muhtemel zararlardan sorumlu 
tutulamaz.

• Diğer beyaz eşyalara ait kabloların fırının sıcak kısımlarına temas etmesini 
önleyiniz.

• Havalandırma ve ısı dağılma noktalarını tıkamayınız.
• Cihazın kullanılmadığı zamanlarda düğmelerin daima “Ɣ”/“ż” konumunda 

olduğundan emin olunuz.
• Fişi prizden çekerken kablosundan değil işin kendisinden tutarak çekiniz.
• Fişi elektrik şebekesinden çekmeden, temizlik veya bakım müdahalelerinde 

bulunmayınız.
• Arıza halinde onarmak amacıyla iç mekanizmaları kurcalamayınız. Teknik 

servis ile irtibata geçiniz (Teknik servis bölümüne bakınız).
• Cam kapağı (mevcut olduğu durumlarda) gaz brülörleri ya da elektrikli 

levha hala sıcakken kapatmayınız.
• Cihaz; (çocuklar dahil) iziki, duyusal ya dazihinsel kapasiteleri kýsýtlý 

kiþiler tarafýndankullanýlamayacaðý gibi, güvenliklerinden sorumlubir 
kiþinin gözetimi altýnda bulunmadýkça veyacihazýn kullanýmý hakkýnda 
ön bilgiler almýþolmadýkça, deneyimsiz ve ürüne fazla biralýþkanlýðý 
bulunmayan kimseler tarafýndan dakullanýlmamalýdýr.

• Çocuklar, cihaz ile oynamamalıdır
• Cihaz harici bir otomatik zaman ayarı veya ayrı bir uzaktan kumanda 

sistemi ile çalıştırılacak şekilde tasarlanmamıştır.

Tüketicilerin Seçimlik Hakları
Tüketicinin Korunması Hakkındaki Kanun’un 11. maddesi çerçevesinde 
malın ayıplı olduğunun anlaşılması durumunda tüketici, satıcıdan  (i) satılanı 
geri vermeye hazır olduğunu bildirerek sözleşmeden dönme, (ii) satılanı 
alıkoyup ayıp oranında satış bedelinden indirim isteme, (iii) aşırı bir masraf 
gerektirmediği takdirde, bütün masraları satıcıya ait olmak üzere satılanın 
ücretsiz onarılmasını isteme, (iv) imkan varsa, satılanın ayıpsız bir misli 
ile değiştirilmesini isteme seçimlik haklarına sahiptir. Ücretsiz onarım veya 
malın ayıpsız misli ile değiştirilmesi hakları üretici veya ithalatçıya karşı da 
kullanılabilir.
Ücretsiz onarım hakkının seçilmesi durumunda işçilik masrafı, değiştirilen 
parça bedeli ya da başka herhangi bir ad altında hiçbir ücret talep etmeksizin 
malın onarımı yapılacak veya yaptırılacaktır.
Ücretsiz onarım hakkının kullanması halinde malın, garanti süresi içinde tekrar 
arızalanması, tamiri için gereken azami sürenin aşılması, tamirinin mümkün 
olmadığının, yetkili servis istasyonu, satıcı, üretici veya ithalatçı tarafından bir 
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raporla belirlenmesi durumlarında, malın bedel iadesi, ayıp oranında bedel 
indirimi veya imkan varsa malın ayıpsız misli ile değiştirilmesi (mevzuattaki 
istisnalar saklı kalmak kaydıyla) talep edilebilecektir.
Sözleşmeden dönme veya ayıp oranında bedelden indirim hakkının seçildiği 
durumlarda, satıcı, malın bedelinin tümünü veya bedelden yapılan indirim 
tutarını derhal tüketiciye iade edecektir.
Malın ayıpsız misli ile değiştirilmesi hakkının seçilmesi durumunda talep 
kendilerine bildirilmesinden itibaren satıcı veya üretici tarafından azami otuz 
iş günü içerisinde, bu talep yerine getirilecektir.

Kullanım Hataları
Cihazın kullanma kılavuzunda yer alan hususlara aykırı kullanılmasından 
kaynaklanan arızalar garanti kapsamı dışındadır.

Tüketici Şikayetleri
Çıkabilecek sorunlar için tüketiciler şikayet ve itirazları konusundaki 
başvurularını tüketici mahkemelerine ve tüketici hakem heyetlerine yapabilirler.

İmha
• Ambalaj malzemelerinin imha edilmesi: ambalajların geri dönüşümünü 

sağlayan yerel düzenlemelere uyunuz.
• Elektrik ve elektronik cihazların atıklarını değerlendirme konusunu 

düzenleyen 2012/19/UE sayılı Avrupa Birliği mevzuatında; beyaz eşyaların 
kentsel katı atık genel yöntemi ile imha edilmemesi öngörülmüştür. 
Kullanılmayan cihazlar, madde geri kazanım ve geri dönüşüm oranını 
en yüksek seviyeye yükseltmek, çevre ve insan sağlığına olası zararları 
engellemek için ayrı ayrı toplanması gerekir. Tüm ürünlerin üzerinde; 
ayrıştırılmış atık hükümlerini hatırlatmak amacıyla üstünde çarpı işareti 
olan sepet sembolü yer almaktadır.

 Kullanılmayan beyaz eşyalar belediye atık toplama servisine teslim 
edilebilecektir, bunları belediyenin bunun için özel olarak belirlediği yerlere 
ya da konuyla ilgili ulusal düzenlemelerin mevcut olduğu durumlarda, 
benzer tipte yeni bir ürün aldığınız satıcılara verebilirsiniz.

 Belli başlı tüm beyaz eşya üreticileri kullanılmayan cihazların toplanması 
ve imha edilmesi için öngörülen sistemlerin oluşturulması ve idaresi 
konusunda faaliyet göstermektedir.

Tasarruf ve çevreye saygı
• Yiyeceklerinizi kapakları iyice oturan kapalı tencerelerde veya tavalarda 

pişirin ve mümkün olduğunca az su kullanın. Kapak kapatılmadan 
pişirilmesi durumunda, enerji tüketimi büyük ölçüde artacaktır.

• Tabanı düz tencereler ve tavalar kullanın.
• Eğer pişirilmesi uzun süren bir yiyecek pişiriyorsanız, düdüklü tencere 

kullanarak pişirme süresini iki kat hızlandırabilir ve enerjinin üçte birini 
tasarruf edebilirsiniz.

Taşima ve nakliye sirasinda dikat edilecek konular
Taşıma ve nakliye sırasında ambalajın tamamen kapalı olduğundan emin 
olunuz, 
Taşıma ve nakliye işlemini orijinal ambalajı ile yapınız. 
Taşıma esnasında üründe hasar ve arıza oluşmamasına, vurma, çarpma, 
düşürme vb. dış etkenler nedeniyle ürünün zarar görmemesine dikkat ediniz. 
Ambalajı zarar verebilecek nem, su, v.b. dış etkenlere karşı koruyunuz. 

Servis ve bakım
Elektrik akımının devre dışı bırakılması
Herhangi bir işlem yapmadan önce cihazın elektrik şebekesine bağlantısını 
kesiniz.

Ocak yüzeyinin temizlenmes
• Bütün emaye ve cam parçalar, ılık su ve doğal solüsyon ile temizlenmelidir.
• Paslanmaz çelik yüzeyler, uzun süre temas halinde bırakıldığında, kireçli 

su veya aşındırıcı deterjanlar tarafından kirlenebilir. Dökülen yemekler 
(su, sos, kahve), kurumadan temizlenmelidir.

• Ilık su ve yumuşak deterjan kullanarak temizledikten sonra yumuşak bir 
bez veya süngerle kurutunuz. Yapışmış kirleri, paslanmaz çelik yüzeylere 
uygun özel temizlik ürünleriyle çıkarınız.

• Paslanmaz çelik yüzeyi sadece yumuşak bez veya sünger kullanarak 
siliniz.

• Aşındırıcı veya sert ürünler, klorlu temizlik maddeleri veya bulaşık teli 
kullanmayınız.

• Buharlı temizleme cihazlarını kullanmayınız.
• Yanıcı maddeler kullanmayınız.
• Sirke, hardal, tuz, şeker veya limon suyu gibi asitli veya alkali maddeleri 

ocağın üstünde bırakmayınız.

Ocak parçalarinin temizlenmesi
• Izgaralar, brülör kapakları ve brülörler temizlenmek üzere çıkarılabilir.
• Bu parçaları ılık su ve aşındırıcı olmayan bir deterjan kullanarak elle 

dikkatlice temizleyiniz; yemek kalıntılarını bırakmadığınızdan ve brülör 
deliklerinin tıkanmadığını kontrol ettiğinizden emin olunuz.

• Durulayınız ve dikkatlice kurutunuz.
• Brülörleri ve brülör kapaklarını dikkatlice yerlerine takınız.
• Izgaraları takarken, tava destek alanının brülör ile hizalandığından emin 

olunuz.
• Elektrikli ateşleme bujileri ve güvenlik aygıtı olan modeller, düzgün çalışma 

için buji uçlarının iyice temizlenmesini gerektirirler. Bu maddeleri düzenli 
olarak kontrol ediniz ve gerekirse, nemli bir bezle temizleyiniz. Yapışmış 
yemek atıkları bir kürdan veya iğne ile temizlenmelidir.

! Elektrikli ateşleme devresinin hasar görmesini önlemek için, brülörler 
takılı değilken ocağı kullanmayınız.

Gaz vanalarının bakımı
Zamanla bir vananın kilitlenmesi yada zor döndürülmesi durumu ortaya çıkabilir; 
böyle bir durumda değiştirilmesi gerekecektir.

! Bu işlem üretici firma tarafından yetkilendirilmiş bir teknisyen 
tarafından yapılmalıdır.

Arızalar ve çözümler
Ocak bazen çalışmayabilir ya da çalışması düzgün olmayabilir. Teknik Destek 
Servisine başvurmadan önce neler yapabileceğimize bir bakalım. Öncelikle 
gaz ve elektrik besleme şebekelerinde kesinti olmadığından emin olunuz, ve 
özellikle ocağın üzerinde yer alan gaz vanalarının açık olduğunu kontrol ediniz.

Brülör yanmıyor veya alev düzenli değil.
Aşağıdaki durumları kontrol ediniz:
• Brülörün gaz çıkış delikleri tıkanmış.
• Brülörü oluşturan tüm hareketli parçalar doğru şekilde monte edilmiş.
• Ocağın yakında hava akımı olabilir.

Alev emniyet aygıtına sahip olan versiyonlarda yanık kalmıyor.
Aşağıdaki durumları kontrol ediniz:
• Düğmeye tamamen basılmamış olabilir.
• Emniyet donanımının devreye girmesi için düğme yeterince basılı 

tutulmamış olabilir.
• Brülörün emniyet donanımının karşısına gelen gaz çıkış delikleri tıkanmış.
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Üretici Firma: 
Indesit Company Spa
Viale Aristide Merloni, 47
60044 Fabriano Italy
Tel: +39 0732 66 11

İthalatçı Firma: 
Indesit Company Beyaz Eşya PAZARLAMA A.Ş.
Balmumcu Cad. Karahasan Sok. 
No: 11, 34349 – Balmumcu Beşiktaş – İstanbul
Tel: (0212) 355 53 00
Faks: (0212) 212 95 59

Brülör minimum pozisyonunda yanık kalmıyor.
Aşağıdaki durumları kontrol ediniz:
• Gaz çıkış delikleri tıkanmış.
• Ocağın yakında hava akımı olabilir.
• Minimum ayarı doğru yapılmamış.

Kaplar tamamen oturmuyor.
Aşağıdaki durumları kontrol ediniz:
• Kabın zemini dümdüz.
• Kap, brülörün ya da elektrikli levhanın tam ortasına oturtulmuş.
• Izgaraların yerleri değişmiş.



ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ
! ȼɚɠɧɨ ɫɨɯɪɚɧɢɬɶ ɞɚɧɧɨɟ ɪɭɤɨɜɨɞɫɬɜɨ ɞɥɹ ɟɝɨ ɩɨɫɥɟɞɭɸɳɢɯ 
ɤɨɧɫɭɥɶɬɚɰɢɢ. ȼ ɫɥɭɱɚɟ ɩɪɨɞɚɠɢ, ɩɟɪɟɞɚɱɢ ɢɡɞɟɥɢɹ ɢɥɢ ɩɪɢ ɩɟɪɟɟɡɞɟ 
ɧɚ ɧɨɜɨɟ ɦɟɫɬɨ ɠɢɬɟɥɶɫɬɜɚ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɩɪɨɜɟɪɢɬɶ, ɱɬɨɛɵ ɪɭɤɨɜɨɞɫɬɜɨ 
ɨɫɬɚɜɚɥɨɫɶ ɜɦɟɫɬɟ ɫ ɢɡɞɟɥɢɟɦ, ɞɥɹ ɬɨɝɨ ɱɬɨɛɵ ɟɝɨ ɧɨɜɵɣ ɜɥɚɞɟɥɟɰ 
ɦɨɝ ɨɡɧɚɤɨɦɢɬɶɫɹ ɫ ɩɪɚɜɢɥɚɦɢ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɢ ɫ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɦɢ 
ɩɪɟɞɭɩɪɟɠɞɟɧɢɹɦɢ.

! ȼɧɢɦɚɬɟɥɶɧɨ ɩɪɨɱɢɬɚɣɬɟ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢ: ɜ ɧɢɯ ɫɨɞɟɪɠɚɬɫɹ ɜɚɠɧɵɟ 
ɫɜɟɞɟɧɢɹ ɨɛ ɭɫɬɚɧɨɜɤɟ, ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɢ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ ɢɡɞɟɥɢɹ.

Ɋɚɫɩɨɥɨɠɟɧɢɟ
! ɇɟ ɪɚɡɪɟɲɚɣɬɟ ɞɟɬɹɦ ɢɝɪɚɬɶ ɫ ɭɩɚɤɨɜɨɱɧɵɦɢ ɦɚɬɟɪɢɚɥɚɦɢ. 
ɍɩɚɤɨɜɨɱɧɵɟ ɦɚɬɟɪɢɚɥɵ ɞɨɥɠɧɵ ɛɵɬɶ ɭɧɢɱɬɨɠɟɧɵ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ 
ɫ ɩɪɚɜɢɥɚɦɢ ɪɚɡɞɟɥɶɧɨɝɨ ɫɛɨɪɚ ɦɭɫɨɪɚ (ɫɦ. ɉɪɟɞɨɫɬɨɪɨɠɧɨɫɬɢ ɢ 
ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɢɢ).

! Ɇɨɧɬɚɠ ɢɡɞɟɥɢɹ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɫɹ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɞɚɧɧɵɦɢ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɹɦɢ 
ɤɜɚɥɢɮɢɰɢɪɨɜɚɧɧɵɦɢ ɫɩɟɰɢɚɥɢɫɬɚɦɢ. ɇɟɩɪɚɜɢɥɶɧɵɣ ɦɨɧɬɚɠ ɢɡɞɟɥɢɹ 
ɦɨɠɟɬ ɫɬɚɬɶ ɩɪɢɱɢɧɨɣ ɩɨɜɪɟɠɞɟɧɢɹ ɢɦɭɳɟɫɬɜɚ ɢ ɩɪɢɱɢɧɢɬɶ ɭɳɟɪɛ 
ɥɸɞɹɦ ɢ ɞɨɦɚɲɧɢɦ ɠɢɜɨɬɧɵɦ.

Ⱦɚɧɧɨɟ ɢɡɞɟɥɢɟ ɦɨɠɟɬ ɛɵɬɶ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɨ ɢ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶɫɹ ɬɨɥɶɤɨ ɜ 
ɩɨɦɟɳɟɧɢɹɯ ɫ ɩɨɫɬɨɹɧɧɨɣ ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɟɢ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɩɨɥɨɠɟɧɢɹɦɢ 
ɞɟɣɫɬɜɭɸɳɢɯ ɇɨɪɦɚɬɢɜɨɜ. ɇɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɫɨɛɥɸɞɚɬɶ ɫɥɟɞɭɸɳɢɟ 
ɬɪɟɛɨɜɚɧɢɹ:
• ȼ ɩɨɦɟɳɟɧɢɢ ɞɨɥɠɧɚ ɛɵɬɶ ɩɪɟɞɭɫɦɨɬɪɟɧɚ ɫɢɫɬɟɦɚ ɞɵɦɨɭɞɚɥɟɧɢɹ 

ɜ ɚɬɦɨɫɮɟɪɭ, ɜɵɩɨɥɧɟɧɧɚɹ ɜ ɜɢɞɟ ɜɵɬɹɠɧɨɝɨ ɡɨɧɬɚ ɢɥɢ 
ɷɥɟɤɬɪɨɜɟɧɬɢɥɹɬɨɪɚ, ɚɜɬɨɦɚɬɢɱɟɫɤɢ ɜɤɥɸɱɚɸɳɢɯɫɹ ɤɚɠɞɵɣ ɪɚɡ, 
ɤɨɝɞɚ ɜɤɥɸɱɚɟɬɫɹ ɢɡɞɟɥɢɟ.

B камин или в дымоход с медным покрытием 

(для кухонных устpойств для приготовления пищи)

Нeпосредствeннo 

в aтмосфepy

• ȼ ɩɨɦɟɳɟɧɢɢ ɞɨɥɠɧɚ ɛɵɬɶ ɩɪɟɞɭɫɦɨɬɪɟɧɚ ɫɢɫɬɟɦɚ, ɨɛɟɫɩɟɱɢɜɚɸɳɚɹ 
ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɵɣ ɩɪɢɬɨɤ ɜɨɡɞɭɯɚ ɞɥɹ ɧɚɞɥɟɠɚɳɟɝɨ ɝɨɪɟɧɢɹ. Ɋɚɫɯɨɞ 
ɜɨɡɞɭɯɚ, ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɝɨ ɞɥɹ ɝɨɪɟɧɢɹ, ɞɨɥɠɟɧ ɛɵɬɶ ɧɟ ɦɟɧɟɟ 2 ɦ3/ɱɚɫ 
ɧɚ ɤȼɬ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɧɨɣ ɦɨɳɧɨɫɬɢ.

ɉɪɢɬɨɤ ɜɨɡɞɭɯɚ ɦɨɠɟɬ ɨɛɟɫɩɟɱɢɜɚɬɶɫɹ 
ɧɟɩɨɫɪɟɞɫɬɜɟɧɧɨ ɫɧɚɪɭɠɢ ɡɞɚɧɢɹ ɱɟɪɟɡ 
ɜɨɡɞɭɯɨɜɨɞ ɩɨɥɟɡɧɵɦ ɫɟɱɟɧɢɟɦ ɧɟ ɦɟɧɟɟ 
100 ɫɦ2 ɢ ɞɢɚɦɟɬɪɨɦ, ɢɫɤɥɸɱɚɸɳɢɦ 
ɜɨɡɦɨɠɧɨɫɬɶ ɫɥɭɱɚɢɧɨɝɨ ɡɚɫɨɪɟɧɢɹ.

ɂ ɥ ɢ  ɠ ɟ  ɜ ɨ ɡ ɞ ɭ ɯ ɨ ɡ ɚ ɛ ɨ ɪ  ɦ ɨ ɠ ɟ ɬ 
ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɬɶɫɹ ɢɡ ɫɦɟɠɧɵɯ ɩɨɦɟɳɟɧɢɢ, 
ɨɫɧɚɳɟɧɧɵɯ ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɨɧɧɵɦ ɨɬɜɟɪɫɬɢɟɦ, 
ɫɨɨɛɳɚɸɳɢɦɫɹ ɫ ɭɥɢɰɟɢ, ɤɚɤ ɨɩɢɫɚɧɨ 
ɜɵɲɟ, ɩɪɢ ɭɫɥɨɜɢɢ, ɱɬɨ ɷɬɨ ɧɟ ɨɛɳɢɟ ɡɨɧɵ 
ɡɞɚɧɢɹ, ɩɨɠɚɪɨɨɩɚɫɧɵɟ ɩɨɦɟɳɟɧɢɹ ɢ ɧɟ 
ɫɩɚɥɶɧɢ.

• ɂɧɬɟɧɫɢɜɧɨɟ ɢ ɞɥɢɬɟɥɶɧɨɟ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɚ ɦɨɠɟɬ 
ɩɨɬɪɟɛɨɜɚɬɶ ɞɨɩɨɥɧɢɬɟɥɶɧɨɣ ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɢ, ɧɚɩɪɢɦɟɪ, ɨɬɤɪɵɬɢɟ ɨɤɧɚ 
ɢɥɢ ɛɨɥɟɟ ɷɮɮɟɤɬɢɜɧɚɹ ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɹ ɫ ɩɨɜɵɲɟɧɢɟɦ ɦɟɯɚɧɢɱɟɫɤɨɣ 
ɦɨɳɧɨɫɬɢ ɜɵɬɹɠɤɢ, ɟɫɥɢ ɨɧɚ ɭɠɟ ɫɭɳɟɫɬɜɭɟɬ.

A

Пpимepы вeнтиляциoнных

отвepстий для притокa

вoздyхa для гоpeния

Cмeжное 

помещение

Вентилируемое

помещение

Увеличение зазора

между дверъю и полом

• ɋɠɢɠɟɧɧɵɣ ɝɚɡ ɩɪɨɩɚɧ-ɛɭɬɚɧ ɬɹɠɟɥɟɟ ɜɨɡɞɭɯɚ ɢ ɫɥɟɞɨɜɚɬɟɥɶɧɨ 
ɡɚɫɬɚɢɜɚɟɬɫɹ ɜɧɢɡɭ. ɉɨ ɷɬɨɣ ɩɪɢɱɢɧɟ ɩɨɦɟɳɟɧɢɹ, ɜ ɤɨɬɨɪɵɯ 
ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɵ ɛɚɥɥɨɧɵ ɫ ɋɇȽ (ɫɠɢɠɟɧɧɵɦ ɧɚɬɭɪɚɥɶɧɵɦ ɝɚɡɨɦ) 
ɞɨɥɠɧɵ ɢɦɟɬɶ ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɨɧɧɵɟ ɨɬɜɟɪɫɬɢɹ ɜɧɢɡɭ, ɫɨɨɛɳɚɸɳɢɟɫɹ ɫ 
ɭɥɢɰɟɢ, ɞɥɹ ɭɞɚɥɟɧɢɹ ɜɨɡɦɨɠɧɵɯ ɭɬɟɱɟɤ ɝɚɡɚ. ɉɨɷɬɨɦɭ ɛɚɥɥɨɧɵ ɫ ɋɉȽ 
ɞɨɥɠɧɵ ɛɵɬɶ ɨɩɨɪɨɠɧɟɧɵ ɢɥɢ ɨɫɬɚɜɚɬɶɫɹ ɱɚɫɬɢɱɧɨ ɡɚɩɨɥɧɟɧɧɵɦɢ; 
ɨɧɢ ɧɟ ɞɨɥɠɧɵ ɪɚɡɦɟɳɚɬɶɫɹ ɢɥɢ ɯɪɚɧɢɬɶɫɹ ɜ ɩɨɞɡɟɦɧɵɯ ɩɨɦɟɳɟɧɢɹɯ 
ɢ ɯɪɚɧɢɥɢɳɚɯ (ɩɨɞɜɚɥɚɯ, ɢ ɬ.ɞ.). ɋɥɟɞɭɟɬ ɞɟɪɠɚɬɶ ɜ ɩɨɦɟɳɟɧɢɢ ɬɨɥɶɤɨ 
ɨɞɢɧ ɪɚɛɨɱɢɣ ɛɚɥɥɨɧ, ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧɧɵɣ ɬɚɤɢɦ ɨɛɪɚɡɨɦ, ɱɬɨɛɵ ɨɧ ɧɟ 
ɩɨɞɜɟɪɝɚɥɫɹ ɩɪɹɦɨɦɭ ɜɨɡɞɟɣɫɬɜɢɸ ɢɫɬɨɱɧɢɤɨɜ ɬɟɩɥɚ (ɩɟɱɟɢ, ɤɚɦɢɧɨɜ 
ɢ ɬ.ɞ.), ɤɨɬɨɪɵɟ ɦɨɝɭɬ ɩɪɢɜɟɫɬɢ ɤ ɧɚɝɪɟɜɭ ɛɚɥɥɨɧɚ ɫɜɵɲɟ 50°C.

ȼɫɬɪɨɟɧɧɵɣ ɦɨɧɬɚɠ
Ⱦɥɹ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨɝɨ ɦɨɧɬɚɠɚ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɫɨɛɥɸɞɚɬɶ 
ɫɥɟɞɭɸɳɢɟ ɦɟɪɵ ɩɪɟɞɨɫɬɨɪɨɠɧɨɫɬɢ:
• Ʉɭɯɨɧɧɵɟ ɷɥɟɦɟɧɬɵ, ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧɧɵɟ ɪɹɞɨɦ ɫ ɤɭɯɨɧɧɨɣ ɩɥɢɬɨɣ, 

ɜɵɫɨɬɚ ɤɨɬɨɪɵɯ ɩɪɟɜɵɲɚɟɬ ɭɪɨɜɟɧɶ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ, ɞɨɥɠɧɵ 
ɧɚɯɨɞɢɬɶɫɹ ɧɚ ɪɚɫɫɬɨɹɧɢɟ ɧɟ ɦɟɧɟɟ 200 ɦɦ ɨɬ ɤɪɚɹ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ.

• Bɵɬɹɠɤɚ ɞɨɥɠɧɚ ɛɵɬɶ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɚ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɪɭɤɨɜɨɞɫɬɜɨɦ 
ɩɨ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɜɵɬɹɠɤɢ ɢ ɜ ɥɸɛɨɦ ɫɥɭɱɚɟ ɧɚ ɜɵɫɨɬɟ ɧɟ ɦɟɧɟɟ 650 
ɦɦ ɨɬ ɤɭɯɨɧɧɨɝɨ ɬɨɩɚ (ɫɦ. ɪɢɫɭɧɨɤ).

• Pɚɫɩɨɥɨɠɢɬɟ ɧɚɜɟɫɧɵɟ ɲɤɚɮɵ, ɩɪɢɥɟɝɚɸɳɢɟ ɤ ɜɵɬɹɠɤɟ, ɧɚ ɜɵɫɨɬɟ 
ɧɟ ɦɟɧɟɟ 420 ɦɦ ɨɬ ɪɚɛɨɱɟɣ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɤɭɯɧɢ (ɫɦ. ɪɢɫɭɧɨɤ).

ȿɫɥɢ ɜɚɪɨɱɧɚɹ ɩɚɧɟɥɶ ɭɫɬɚɧɚɜɥɢɜɚɟɬɫɹ 
ɩɨɞ ɧɚɜɟɫɧɵɦ ɲɤɚɮɨɦ, ɩɨɫɥɟɞɧɢɢ ɞɨɥɠɟɧ 
ɪɚɫɩɨɥɚɝɚɬɶɫɹ ɧɚ ɜɵɫɨɬɟ ɧɟ ɦɟɧɟɟ 700 ɦɦ 
ɨɬ ɤɭɯɨɧɧɨɝɨ ɬɨɩɚ.

• Ɋɚɡɦɟɪɵ ɧɢɲɢ ɤɭɯɨɧɧɨɝɨ ɷɥɟɦɟɧɬɚ ɞɨɥɠɧɵ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɨɜɚɬɶ ɪɢɫɭɧɤɭ. 
ȼ ɤɪɟɩɟɠɧɵɣ ɤɨɦɩɥɟɤɬ ɜɯɨɞɹɬ ɤɪɟɩɟɠɧɵɟ ɤɪɸɤɢ ɞɥɹ ɤɪɟɩɥɟɧɢɹ 
ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ ɧɚ ɤɭɯɨɧɧɨɣ ɪɚɛɨɱɟɣ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɬɨɥɳɢɧɨɣ ɨɬ 20 
ɞɨ 40 ɦɦ. Ⱦɥɹ ɧɚɞɟɠɧɨɝɨ ɤɪɟɩɥɟɧɢɹ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ 
ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɜɫɟ ɩɪɢɥɚɝɚɸɳɢɟɫɹ ɤɪɸɤɢ.
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ɉɟɪɟɞ ɦɨɧɬɚɠɨɦ ɫɧɢɦɢɬɟ ɪɟɲɟɬɤɢ ɢ ɝɨɪɟɥɤɢ ɫ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ ɢ 
ɩɟɪɟɜɟɪɧɢɬɟ ɟɟ, ɫɥɟɞɹ, ɱɬɨɛɵ ɧɟ ɩɨɜɪɟɞɢɬɶ ɬɟɪɦɨɩɚɪɵ ɢ ɫɜɟɱɢ.

ɍɫɬɚɧɨɜɢɬɟ  ɩɪɢɥɚɝɚɸɳɢɟɫɹ 
ɭɩɥɨɬɧɟɧɢɹ ɩɨ ɜɧɟɲɧɟɦɭ ɩɟɪɢɦɟɬɪɭ 
ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ ɜɨ ɢɡɛɟɠɚɧɢɟ 
ɩɨɩɚɞɚɧɢɹ ɜɨɡɞɭɯɚ, ɜɥɚɝɢ ɢ ɜɨɞɵ 
(ɫɦ. ɫɯɟɦɭ).
Ⱦɥɹ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨɣ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ 
ɩɪɨɜɟɪɶɬɟ, ɱɬɨɛɵ ɝɟɪɦɟɬɢɡɢɪɭɟɦɵɟ 

ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɛɵɥɢ ɱɢɫɬɵɦɢ, ɫɭɯɢɦɢ, ɧɟɠɢɪɧɵɦɢ.

ɋɯɟɦɚ ɤɪɟɩɥɟɧɢɹ ɤɪɸɤɨɜ

 
Ɇɨɧɬɚɠ ɤɪɸɤɚ ɞɥɹ ɨɩɨɪɧɵɯ Ɇɨɧɬɚɠ ɤɪɸɤɚ ɞɥɹ ɨɩɨɪɧɵɯ
ɛɪɭɫɤɨɜ H=20mm ɛɪɭɫɤɨɜ H=30mm
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 ɋɩɟɪɟɞɢ

 
Ɇɨɧɬɚɠ ɤɪɸɤɚ ɞɥɹ ɨɩɨɪɧɵɯ ɋɡɚɞɢ
ɛɪɭɫɤɨɜ H=40mm

! ɂɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɤɪɸɤɢ ɢɡ ɤɨɦɩɥɟɤɬɚ “Bɫɩɨɦɨɝɚɬɟɥɶɧɵɟ ɩɪɢɧɚɞɥɟɠɧɨɫɬɢ”.

• ȿɫɥɢ ɜɚɪɨɱɧɚɹ ɩɚɧɟɥɶ ɧɟ ɭɫɬɚɧɚɜɥɢɜɚɟɬɫɹ ɫɜɟɪɯɭ ɜɫɬɪɨɟɧɧɨɝɨ 
ɞɭɯɨɜɨɝɨ ɲɤɚɮɚ, ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɜɫɬɚɜɢɬɶ ɞɟɪɟɜɹɧɧɭɸ ɩɚɧɟɥɶ ɜ ɤɚɱɟɫɬɜɟ 
ɢɡɨɥɹɰɢɢ. ɗɬɚ ɩɚɧɟɥɶ ɞɨɥɠɧɚ ɛɵɬɶ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɚ ɧɚ ɪɚɫɫɬɨɹɧɢɢ ɧɟ 
ɦɟɧɟɟ 20 ɦɦ ɨɬ ɧɢɠɧɟɢ ɱɚɫɬɢ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ.

ȼɟɧɬɢɥɹɰɢɹ
Ⱦɥɹ ɨɛɟɫɩɟɱɟɧɢɹ ɧɚɞɥɟɠɚɳɟɢ ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɢ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɫɧɹɬɶ ɡɚɞɧɸɸ 
ɩɚɧɟɥɶ ɧɢɲɢ ɤɭɯɨɧɧɨɝɨ ɷɥɟɦɟɧɬɚ. Ɋɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɞɭɯɨɜɨɣ 
ɲɤɚɮ ɧɚ ɞɜɚ ɞɟɪɟɜɹɧɧɵɯ ɛɪɭɫɤɚ ɢɥɢ ɧɚ ɫɩɥɨɲɧɨɟ ɨɫɧɨɜɚɧɢɟ ɫ 
ɨɬɜɟɪɫɬɢɟɦ ɞɢɚɦɟɬɪɨɦ ɧɟ ɦɟɧɟɟ 45ɯ560 ɦɦ (ɫɦ ɱɟɪɬɟɠɢ).

 

560 mm. 45 mm.

ȿɫɥɢ ɜɚɪɨɱɧɚɹ ɩɚɧɟɥɶ ɭɫɬɚɧɚɜɥɢɜɚɟɬɫɹ ɫɜɟɪɯɭ ɜɫɬɪɨɟɧɧɨɝɨ ɞɭɯɨɜɨɝɨ 
ɲɤɚɮɚ, ɧɟ ɨɫɧɚɳɟɧɧɨɝɨ ɩɪɢɧɭɞɢɬɟɥɶɧɨɣ ɨɯɥɚɞɢɬɟɥɶɧɨɣ ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɟɢ, 
ɞɥɹ ɧɚɞɥɟɠɚɳɟɢ ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɢ ɜɧɭɬɪɢ ɤɭɯɨɧɧɨɝɨ ɷɥɟɦɟɧɬɚ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ 
ɩɪɨɞɟɥɚɬɶ ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɨɧɧɵɟ ɨɬɜɟɪɫɬɢɹ ɞɥɹ ɰɢɪɤɭɥɹɰɢɢ ɜɨɡɞɭɯɚ (ɫɦ 
ɱɟɪɬɟɠɢ).

 

ɗɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨɟ ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɟ
ȼɚɪɨɱɧɵɟ ɩɚɧɟɥɢ, ɨɫɧɚɳɟɧɧɵɟ ɬɪɟɯɩɨɥɹɪɧɵɦ ɫɟɬɟɜɵɦ ɤɚɛɟɥɟɦ, 
ɪɚɫɱɢɬɚɧɵ ɧɚ ɮɭɧɤɰɢɨɧɢɪɨɜɚɧɢɟ ɫ ɩɟɪɟɦɟɧɧɵɦ ɬɨɤɨɦ ɫ ɧɚɩɪɹɠɟɧɢɟɦ 
ɢ ɱɚɫɬɨɬɨɣ ɷɥɟɤɬɪɨɩɢɬɚɧɢɹ, ɭɤɚɡɚɧɧɵɦɢ ɧɚ ɩɚɫɩɨɪɬɧɨɣ ɬɚɛɥɢɱɤɟ 
(ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧɧɨɣ ɫɧɢɡɭ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ). ɉɪɨɜɨɞ ɡɚɡɟɦɥɟɧɢɹ ɫɟɬɟɜɨɝɨ 
ɤɚɛɟɥɹ ɢɦɟɟɬ ɠɟɥɬɨ-ɡɟɥɟɧɵɣ ɰɜɟɬ. ȼ ɫɥɭɱɚɟ ɭɫɬɚɧɨɜɤɢ ɜɚɪɨɱɧɨɣ 
ɩɚɧɟɥɢ ɫɜɟɪɯɭ ɞɭɯɨɜɨɝɨ ɲɤɚɮɚ, ɜɫɬɪɨɟɧɧɨɝɨ ɜ ɤɭɯɨɧɧɵɣ ɷɥɟɦɟɧɬ, 
ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨɟ ɩɨɞɫɨɟɞɢɧɟɧɢɟ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ ɢ ɞɭɯɨɜɨɝɨ ɲɤɚɮɚ 
ɞɨɥɠɧɨ ɜɵɩɨɥɧɹɬɶɫɹ ɪɚɡɞɟɥɶɧɨ ɩɨ ɩɪɢɱɢɧɚɦ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ, ɚ ɬɚɤ ɠɟ 
ɞɥɹ ɥɟɝɤɨɝɨ ɫɴɟɦɚ ɞɭɯɨɜɨɝɨ ɲɤɚɮɚ.

ɉɨɞɫɨɟɞɢɧɟɧɢɟ ɫɟɬɟɜɨɝɨ ɲɧɭɪɚ ɢɡɞɟɥɢɹ ɤ ɫɟɬɢ ɷɥɟɤɬɪɨɩɢɬɚɧɢɹ
ɍɫɬɚɧɨɜɢɬɟ ɧɚ ɫɟɬɟɜɨɣ  ɤɚɛɟɥɶ ɧɨɪɦɚɥɢɡɨɜɚɧɧɭɸ ɲɬɟɩɫɟɥɶɧɭɸ ɜɢɥɤɭ, 

ɪɚɫɱɢɬɚɧɧɭɸ ɧɚ ɧɚɝɪɭɡɤɭ, ɭɤɚɡɚɧɧɭɸ ɧɚ ɩɚɫɩɨɪɬɧɨɣ ɬɚɛɥɢɱɤɟ. ȼ ɫɥɭɱɚɟ 
ɩɪɹɦɨɝɨ ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɹ ɤ ɫɟɬɢ ɷɥɟɤɬɪɨɩɢɬɚɧɢɹ ɦɟɠɞɭ ɢɡɞɟɥɢɟɦ ɢ ɫɟɬɶɸ 
ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɦɧɨɝɨɩɨɥɸɫɧɵɣ ɜɵɤɥɸɱɚɬɟɥɶ ɫ ɦɢɧɢɦɚɥɶɧɵɦ 
ɪɚɫɫɬɨɹɧɢɟɦ ɦɟɠɞɭ ɤɨɧɬɚɤɬɚɦɢ 3 ɦɦ, ɪɚɫɱɢɬɚɧɧɵɣ ɧɚ ɞɚɧɧɭɸ ɧɚɝɪɭɡɤɭ 
ɢ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɢ ɞɟɣɫɬɜɭɸɳɢɦ ɧɨɪɦɚɬɢɜɚɦ (ɜɵɤɥɸɱɚɬɟɥɶ ɧɟ 
ɞɨɥɠɟɧ ɪɚɡɦɵɤɚɬɶ ɩɪɨɜɨɞ ɡɚɡɟɦɥɟɧɢɹ). ɋɟɬɟɜɨɣ  ɤɚɛɟɥɶ ɞɨɥɠɟɧ ɛɵɬɶ 
ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧ ɬɚɤɢɦ ɨɛɪɚɡɨɦ, ɱɬɨɛɵ ɧɢ ɜ ɨɞɧɨɣ ɬɨɱɤɟ ɟɝɨ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɧɟ 
ɩɪɟɜɵɲɚɥɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ ɩɨɦɟɳɟɧɢɹ ɛɨɥɟɟ ɱɟɦ ɧɚ 50°C.

! ɗɥɟɤɬɪɨɦɨɧɬɟɪ ɧɟɫɟɬ ɨɬɜɟɬɫɬɜɟɧɧɨɫɬɶ ɡɚ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨɟ ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɟ 
ɢɡɞɟɥɢɹ ɤ ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨɣ ɫɟɬɢ ɢ ɡɚ ɫɨɛɥɸɞɟɧɢɟ ɩɪɚɜɢɥ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ.

ɉɟɪɟɞ ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɟɦ ɢɡɞɟɥɢɹ ɤ ɫɟɬɢ ɷɥɟɤɬɪɨɩɢɬɚɧɢɹ ɩɪɨɜɟɪɶɬɟ 
ɫɥɟɞɭɸɳɟɟ:
• ɪɨɡɟɬɤɚ ɞɨɥɠɧɚ ɛɵɬɶ ɫɨɟɞɢɧɟɧɚ ɫ ɡɚɡɟɦɥɟɧɢɟɦ ɢ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɨɜɚɬɶ 

ɧɨɪɦɚɬɢɜɚɦ;
• ɫɟɬɟɜɚɹ ɪɨɡɟɬɤɚ ɞɨɥɠɧɚ ɛɵɬɶ ɪɚɫɫɱɢɬɚɧɚ ɧɚ ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɭɸ 

ɩɨɬɪɟɛɥɹɟɦɭɸ ɦɨɳɧɨɫɬɶ ɢɡɞɟɥɢɹ, ɭɤɚɡɚɧɧɭɸ ɜ ɬɚɛɥɢɰɟ ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢɯ 
ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤ;

• ɧɚɩɪɹɠɟɧɢɟ ɢ ɱɚɫɬɨɬɚ ɬɨɤɚ ɫɟɬɢ ɞɨɥɠɧɵ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɨɜɚɬɶ 
ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢɦ ɞɚɧɧɵɦ ɢɡɞɟɥɢɹ;

• ɫɟɬɟɜɚɹ ɪɨɡɟɬɤɚ ɞɨɥɠɧɚ ɛɵɬɶ ɫɨɜɦɟɫɬɢɦɚ ɫɨ ɲɬɟɩɫɟɥɶɧɨɣ ɜɢɥɤɨɣ 
ɢɡɞɟɥɢɹ. ȼ ɩɪɨɬɢɜɧɨɦ ɫɥɭɱɚɟ ɡɚɦɟɧɢɬɟ ɪɨɡɟɬɤɭ ɢɥɢ ɜɢɥɤɭ; ɧɟ 
ɢɫɩɨɥɶɡɭɢɬɟ ɭɞɥɢɧɢɬɟɥɢ ɢɥɢ ɬɪɨɣɧɢɤɢ.

! ɂɡɞɟɥɢɟ ɞɨɥɠɧɨ ɛɵɬɶ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɨ ɬɚɤɢɦ ɨɛɪɚɡɨɦ, ɱɬɨɛɵ ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢɣ 
ɩɪɨɜɨɞ ɢ ɫɟɬɟɜɚɹ ɪɨɡɟɬɤɚ ɛɵɥɢ ɥɟɝɤɨ ɞɨɫɬɭɩɧɵ.

! ɗɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢɣ ɩɪɨɜɨɞ ɢɡɞɟɥɢɹ ɧɟ ɞɨɥɠɟɧ ɛɵɬɶ ɫɨɝɧɭɬ ɢɥɢ ɫɠɚɬ.

! Ɋɟɝɭɥɹɪɧɨ ɩɪɨɜɟɪɹɣɬɟ ɫɨɫɬɨɹɧɢɟ ɤɚɛɟɥɹ ɷɥɟɤɬɪɨɩɢɬɚɧɢɹ ɢ ɜ ɫɥɭɱɚɟ 
ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɢ ɩɨɪɭɱɢɬɟ ɟɝɨ ɡɚɦɟɧɭ ɬɨɥɶɤɨ ɭɩɨɥɧɨɦɨɱɟɧɧɵɦ ɬɟɯɧɢɤɚɦ 
(ɫɦ. Ɍɟɯɧɢɱɟɫɤɨɟ ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɟ).

! ɉɪɨɢɡɜɨɞɢɬɟɥɶ ɧɟ ɧɟɫɟɬ ɨɬɜɟɬɫɬɜɟɧɧɨɫɬɢ ɡɚ ɩɨɫɥɟɞɫɬɜɢɹ ɧɟɫɨɛɥɸɞɟɧɢɹ 
ɩɟɪɟɱɢɫɥɟɧɧɵɯ ɜɵɲɟ ɬɪɟɛɨɜɚɧɢɢ.

ɉɨɞɫɨɟɞɢɧɟɧɢɟ ɤ ɝɚɡɨɩɪɨɜɨɞɭ
Ⱦɚɧɧɨɟ ɢɡɞɟɥɢɟ ɦɨɠɟɬ ɛɵɬɶ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɨ ɢ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶɫɹ ɬɨɥɶɤɨ ɜ 
ɩɨɦɟɳɟɧɢɹɯ ɫ ɩɨɫɬɨɹɧɧɨɣ ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɟɣ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɩɨɥɨɠɟɧɢɹɦɢ 
ɞɟɣɫɬɜɭɸɳɢɯ ɇɨɪɦɚɬɢɜɨɜ, ɬɨɥɶɤɨ ɩɨɫɥɟ ɩɪɨɜɟɪɤɢ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɹ ɢɡɞɟɥɢɹ 
ɬɢɩɭ ɝɚɡɚ, ɤ ɤɨɬɨɪɨɦɭ ɨɧ ɩɨɞɫɨɟɞɢɧɹɟɬɫɹ. ȼ ɫɥɭɱɚɟ ɧɟɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɹ 
ɜɵɩɨɥɧɢɬɶ ɨɩɟɪɚɰɢɢ, ɨɩɢɫɚɧɧɵɟ ɜ ɩɚɪɚɝɪɚɮɟ “ɇɚɫɬɪɨɣɤɚ ɧɚ ɪɚɡɥɢɱɧɵɟ 
ɬɢɩɵ ɝɚɡɚ”. ȼ ɫɥɭɱɚɟ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ ɫɠɢɠɟɧɧɨɝɨ ɝɚɡɚ ɢɡ ɛɚɥɥɨɧɚ 
ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɵ ɞɚɜɥɟɧɢɹ, ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɟ ɧɨɪɦɚɬɢɜɚɦɢ ɢ 
ɢɯ ɩɨɫɥɟɞɭɸɳɢɦ ɩɨɩɪɚɜɤɚɦ.

! Ⱦɥɹ ɧɚɞɟɠɧɨɝɨ ɮɭɧɤɰɢɨɧɢɪɨɜɚɧɢɹ, ɪɚɰɢɨɧɚɥɶɧɨɝɨ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ 
ɷɧɟɪɝɢɢ ɢ ɛɨɥɟɟ ɞɥɢɬɟɥɶɧɨɝɨ ɫɪɨɤɚ ɫɥɭɠɛɵ ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨɝɨ ɢɡɞɟɥɢɹ 
ɩɪɨɜɟɪɶɬɟ, ɱɬɨɛɵ ɞɚɜɥɟɧɢɟ ɩɨɞɚɱɢ ɝɚɡɚ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɨɜɚɥɨ ɡɧɚɱɟɧɢɹɦ, 
ɭɤɚɡɚɧɧɵɦ ɜ ɬɚɛɥɢɰɟ 1 “ɏɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤɢ ɝɚɡɨɜɵɯ ɝɨɪɟɥɨɤ ɢ ɮɨɪɫɭɧɨɤ”.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!: ɉɟɪɟɞ ɩɨɞɫɨɟɞɢɧɟɧɢɟɦ ɫɧɢɦɢɬɟ ɬɪɚɧɫɩɨɪɬɢɪɨɜɨɱɧɭɸ  
ɡɚɝɥɭɲɤɭ ɫ ɬɪɭɛɨɩɪɨɜɨɞɚ ɝɚɡɨɜɨɣ ɩɥɢɬɵ.

ɉɨɞɫɨɟɞɢɧɟɧɢɟ ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ ɬɜɟɪɞɨɣ ɬɪɭɛɤɢ (ɦɟɞɧɨɣ ɢɥɢ ɫɬɚɥɶɧɨɣ)
! ɉɨɞɫɨɟɞɢɧɟɧɢɟ ɤ ɝɚɡɨɩɪɨɜɨɞɭ ɧɟ ɞɨɥɠɧɨ ɨɤɚɡɵɜɚɬɶ ɤɚɤɢɯ-ɥɢɛɨ ɧɚɝɪɭɡɨɤ 
ɧɚ ɢɡɞɟɥɢɟ.
ɇɚ ɩɚɬɪɭɛɤɟ ɩɨɞɚɱɢ ɝɚɡɚ ɜ ɢɡɞɟɥɢɹ ɢɦɟɟɬɫɹ ɜɪɚɳɚɸɳɟɟɫɹ ɤɨɥɟɧɨ “L” 
ɫ ɭɩɥɨɬɧɢɬɟɥɶɧɨɣ ɩɪɨɤɥɚɞɤɨɣ. ɉɪɢ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɢ ɩɨɜɟɪɧɭɬɶ ɤɨɥɟɧɨ 
ɨɛɹɡɚɬɟɥɶɧɨ ɡɚɦɟɧɢɬɟ ɭɩɥɨɬɧɢɬɟɥɶɧɭɸ ɩɪɨɤɥɚɞɤɭ (ɩɪɢɥɚɝɚɸɳɟɣɫɹ 
ɤ ɢɡɞɟɥɢɸ). ɉɚɬɪɭɛɨɤ ɩɨɞɚɱɢ ɝɚɡɚ ɜ ɢɡɞɟɥɢɟ ɢɦɟɟɬ ɰɢɥɢɧɞɪɢɱɟɫɤɭɸ 
ɧɚɪɭɠɧɭɸ ɪɟɡɶɛɭ 1/2 ɝɚɡ.
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ɉɨɞɫɨɟɞɢɧɟɧɢɟ ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ ɝɢɛɤɨɣ ɬɪɭɛɤɢ ɢɡ ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɟɣ ɫɬɚɥɢ 
ɫɨ ɫɩɥɨɲɧɵɦɢ ɫɬɟɧɤɚɦɢ ɫ ɪɟɡɶɛɨɜɵɦɢ ɫɨɟɞɢɧɟɧɢɹɦɢ.
ɉɚɬɪɭɛɨɤ ɩɨɞɚɱɢ ɝɚɡɚ ɜ ɢɡɞɟɥɢɟ ɢɦɟɟɬ ɰɢɥɢɧɞɪɢɱɟɫɤɭɸ ɧɚɪɭɠɧɭɸ 
ɪɟɡɶɛɭ 1/2 ɝɚɡ.
ɉɨɞɫɨɟɞɢɧɟɧɢɟ ɬɚɤɢɯ ɲɥɚɧɝɨɜ ɞɨɥɠɧɨ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶɫɹ ɬɚɤɢɦ ɨɛɪɚɡɨɦ, 
ɱɬɨɛɵ ɢɯ ɞɥɢɧɚ ɩɪɢ ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɨɦ ɪɚɫɬɹɠɟɧɢɢ ɧɟ ɩɪɟɜɵɲɚɥɚ 2000 ɦɦ. 
ɉɨ ɡɚɜɟɪɲɟɧɢɢ ɩɨɞɫɨɟɞɢɧɟɧɢɹ ɩɪɨɜɟɪɶɬɟ, ɱɬɨɛɵ ɦɟɬɚɥɥɢɱɟɫɤɢɣ ɝɢɛɤɢɣ 
ɲɥɚɧɝ ɧɟ ɤɚɫɚɥɫɹ ɩɨɞɜɢɠɧɵɯ ɱɚɫɬɟɣ ɢɥɢ ɧɟ ɛɵɥ ɫɠɚɬ.
ɂɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɢɫɤɥɸɱɢɬɟɥɶɧɨ ɬɪɭɛɤɢ, ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɟ ɇɨɪɦɚɬɢɜɭ, 
ɢ ɭɩɥɨɬɧɢɬɟɥɶɧɵɟ ɩɪɨɤɥɚɞɤɢ, ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɟ ɞɟɣɫɬɜɭɸɳɢɦ 
ɝɨɫɭɞɚɪɫɬɜɟɧɧɵɦ ɧɨɪɦɚɬɢɜɚɦ.

ɉɪɨɜɟɪɤɚ ɭɩɥɨɬɧɟɧɢɹ
! ɉɨ ɡɚɜɟɪɲɟɧɢɢ ɩɨɞɫɨɟɞɢɧɟɧɢɹ ɩɪɨɜɟɪɶɬɟ ɩɪɨɱɧɨɫɬɶ ɭɩɥɨɬɧɟɧɢɹ ɜɫɟɯ 
ɩɚɬɪɭɛɤɨɜ ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ ɦɵɥɶɧɨɝɨ ɪɚɫɬɜɨɪɚ, ɧɨ ɧɢɤɨɝɞɚ ɧɟ ɩɥɚɦɟɧɟɦ.

ɉɨɞɝɨɬɨɜɤɚ ɤ ɪɚɡɥɢɱɧɵɦ ɬɢɩɚɦ ɝɚɡɚ
Ⱦɥɹ ɩɟɪɟɨɫɧɚɳɟɧɢɹ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ ɞɥɹ ɝɚɡɚ, ɨɬɥɢɱɚɸɳɟɦɭɫɹ ɨɬ ɝɚɡɚ, 
ɧɚ ɤɨɬɨɪɵɣ ɜɚɪɨɱɧɚɹ ɩɚɧɟɥɶ ɪɚɫɱɢɬɚɧɚ ɢɡɧɚɱɚɥɶɧɨ (ɭɤɚɡɚɧ ɧɚ ɷɬɢɤɟɬɤɟ 
ɧɚ ɜɟɪɯɧɟɣ ɱɚɫɬɢ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ ɢɥɢ ɧɚ ɭɩɚɤɨɜɤɟ), ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ 
ɡɚɦɟɧɢɬɶ ɮɨɪɫɭɧɤɢ ɤɨɧɮɨɪɨɤ ɫɥɟɞɭɸɳɢɦ ɨɛɪɚɡɨɦ:
1. Cɧɢɦɢɬɟ ɫ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ ɨɩɨɪɧɵɟ ɪɟɲɟɬɤɢ ɢ ɜɵɧɶɬɟ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɢɡ 

ɫɜɨɢɯ ɝɧɟɡɞ.
2. Oɬɜɢɧɬɢɬɟ ɮɨɪɫɭɧɤɢ ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ ɩɨɥɨɣ ɨɬɜɟɪɬɤɢ 7 ɦɦ ɢ ɡɚɦɟɧɢɬɟ 

ɢɯ ɧɚ ɮɨɪɫɭɧɤɢ, ɪɚɫɱɢɬɚɧɧɵɟ ɧɚ ɧɨɜɵɣ ɬɢɩ ɝɚɡɚ (ɫɦɨɬɪɢɬɟ ɬɚɛɥɢɰɭ 
1 “ɏɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤɢ ɤɨɧɮɨɪɨɤ ɢ ɮɨɪɫɭɧɨɤ”).

3. ȼɨɫɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɞɟɬɚɥɢ ɧɚ ɫɜɨɣ ɦɟɫɬɚ, ɜɵɩɨɥɧɹɹ ɨɩɟɪɚɰɢɢ ɜ ɨɛɪɚɬɧɨɦ 
ɩɨɪɹɞɤɟ.

4. ɉɨ ɡɚɜɟɪɲɟɧɢɢ ɨɩɟɪɚɰɢɢ ɡɚɦɟɧɢɬɟ ɫɬɚɪɭɸ ɷɬɢɤɟɬɤɭ ɬɚɪɢɪɨɜɚɧɢɹ ɧɚ 
ɧɨɜɭɸ, ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɭɸ ɧɨɜɨɦɭ ɬɢɩɭ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɦɨɝɨ ɝɚɡɚ. ɗɬɢɤɟɬɤɭ 
ɦɨɠɧɨ ɡɚɤɚɡɚɬɶ ɜ ɧɚɲɢɯ ɐɟɧɬɪɚɯ Ɍɟɯɧɢɱɟɫɤɨɝɨ Ɉɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɹ.

• Ɋɟɝɭɥɹɰɢɹ ɩɟɪɜɢɱɧɨɝɨ ɜɨɡɞɭɯɚ ɤɨɧɮɨɪɨɤ
Ʉɨɧɮɨɪɤɢ ɧɟ ɧɭɠɞɚɸɬɫɹ ɜ ɤɚɤɨɣ-ɥɢɛɨ ɪɟɝɭɥɹɰɢɢ ɩɟɪɜɢɱɧɨɝɨ ɜɨɡɞɭɯɚ.

• Ɋɟɝɭɥɹɰɢɹ ɦɢɧɢɦɚɥɶɧɨɝɨ ɩɥɚɦɟɧɢ
1. ɉɨɜɟɪɧɢɬɟ ɪɭɤɨɹɬɤɭ-ɪɟɝɭɥɹɬɨɪ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ ɦɢɧɢɦɚɥɶɧɨɝɨ ɩɥɚɦɟɧɢ. 

2. ɋɧɢɦɢɬɟ ɪɭɤɨɹɬɤɭ ɢ ɩɨɜɟɪɧɢɬɟ 
ɪɟɝɭɥɹɰɢɨɧɧɵɣ ɜɢɧɬ, ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧɧɵɣ 
ɜɧɭɬɪɢ ɢɥɢ ɪɹɞɨɦ ɫɨ ɫɬɟɪɠɧɟɦ ɤɪɚɧɚ, 
ɜɩɥɨɬɶ ɞɨ ɩɨɥɭɱɟɧɢɹ ɫɬɚɛɢɥɶɧɨɝɨ ɦɚɥɨɝɨ 
ɩɥɚɦɟɧɢ.

3. ɉɪɨɜɟɪɶɬɟ, ɱɬɨɛɵ ɩɪɢ ɪɟɡɤɨɦ ɩɨɜɨɪɨɬɟ ɪɭɤɨɹɬɤɢ ɢɡ ɩɨɥɨɠɟɧɢɹ 
ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɨɝɨ ɩɥɚɦɟɧɢ ɧɚ ɦɢɧɢɦɚɥɶɧɨɟ, ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɧɟ ɝɚɫɥɢ.

4. ȼ ɢɡɞɟɥɢɹɯ, ɨɫɧɚɳɟɧɧɵɯ ɡɚɳɢɬɧɵɦ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨɦ (ɬɟɪɦɨɩɚɪɨɣ), ɜ 
ɫɥɭɱɚɟ ɧɟɢɫɩɪɚɜɧɨɫɬɢ ɷɬɨɝɨ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɚ ɩɪɢ ɦɢɧɢɦɚɥɶɧɨɦ ɩɥɚɦɟɧɢ 
ɤɨɧɮɨɪɨɤ ɭɜɟɥɢɱɶɬɟ ɪɚɫɯɨɞ ɝɚɡɚ ɦɢɧɢɦɚɥɶɧɨɝɨ ɩɥɚɦɟɧɢ ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ 
ɪɟɝɭɥɹɰɢɨɧɧɨɝɨ ɜɢɧɬɚ.

5. ɉɨ ɡɚɜɟɪɲɟɧɢɢ ɪɟɝɭɥɹɰɢɢ ɜɨɫɫɬɚɧɨɜɢɬɟ ɫɭɪɝɭɱɧɵɟ ɢɥɢ ɩɨɞɨɛɧɵɟ 
ɩɥɨɦɛɵ ɧɚ ɨɛɜɨɞɧɨɦ ɝɚɡɨɩɪɨɜɨɞɟ.

! ȼ ɫɥɭɱɚɟ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ ɫɠɢɠɟɧɧɨɝɨ ɝɚɡɚ ɪɟɝɭɥɹɰɢɨɧɧɵɣ ɜɢɧɬ ɞɨɥɠɟɧ 
ɛɵɬɶ ɡɚɜɢɧɱɟɧ ɞɨ ɭɩɨɪɚ.

! ɉɨ ɡɚɜɟɪɲɟɧɢɢ ɨɩɟɪɚɰɢɢ ɡɚɦɟɧɢɬɟ ɫɬɚɪɭɸ ɷɬɢɤɟɬɤɭ ɬɚɪɢɪɨɜɚɧɢɹ ɧɚ 
ɧɨɜɭɸ, ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɭɸ ɧɨɜɨɦɭ ɬɢɩɭ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɦɨɝɨ ɝɚɡɚ. ɗɬɢɤɟɬɤɭ 
ɦɨɠɧɨ ɡɚɤɚɡɚɬɶ ɜ ɧɚɲɢɯ ɐɟɧɬɪɚɯ Ɍɟɯɧɢɱɟɫɤɨɝɨ Ɉɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɹ.

! ȿɫɥɢ ɞɚɜɥɟɧɢɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɦɨɝɨ ɝɚɡɚ ɨɬɥɢɱɚɟɬɫɹ ɨɬ ɩɪɟɞɭɫɦɨɬɪɟɧɧɨɝɨ 
ɞɚɜɥɟɧɢɹ (ɢɥɢ ɜɚɪɶɢɪɭɟɬ), ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɧɚ ɩɢɬɚɸɳɟɦ 
ɝɚɡɨɩɪɨɜɨɞɟ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɢ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪ ɞɚɜɥɟɧɢɹ (ɜ ɫɨɥaɫɧɨ 
ɞɟɣɫɬɜɭɸɳɢɦ ɇɨɪɦɚɬɢɜɚɦ).
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Давление подачи Номинальное (мбар)

Минимальное (мбар)

Максимальное (мбар)

28-30
20
35

37
25
45

20
17
25

Характеристики горелок и форсунок

* При температуре 15°C и давлении 1013,25 мбар – сухой газ

** Пропан  Теплотворная способность = 50,37 МДж/кг

*** Бутан  Теплотворная способность = 49,47 МДж/кг

 Природный газ Теплотворная способность = 37,78 МДж/м3

Быстрая (Большая)(R)

Средняя (S)

Малая (А)

Kонфорка Диаметр

(мм)

Теплотворная 

способность 

кВт (p.c.s.*)

Номин.Сокращ.

Байпас

1/100

(мм)

Форсунка

1/100

(мм)

Расход*

г/час

*** **

Форсунка

1/100

(мм)

13

6.5

18

Таблица 1

100

75

55

0.70

0.40

0.40

3.00

1.65

1.00

39

28

28

86

64

50

218

120

73

214

118

71

3.00

1.65

1.00

132(H)

96(Z)

79(6)

286

157

95

Сжиженный газ Природный газ

Теплотворная 

способность 

кВт (p.c.s.*)

Расход*

л/час

143

105

80

286

157

95

Форсунка

1/100

(мм)

Расход*

л/час

R S

S

A

PCN 641 IX/HA RU
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ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɢ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɹ
! ɇɚ ɤɚɠɞɨɦ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɟ ɩɨɤɚɡɚɧɨ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ ɝɚɡɨɜɨɣ, ɤɨɬɨɪɨɣ ɞɚɧɧɚɹ 
ɪɭɤɨɹɬɤɚ ɭɩɪɚɜɥɹɟɬ.

Ƚɚɡɨɜɵɟ ɤɨɧɮɨɪɤɢ
ɉɪɢ ɩɨɦɨɳɢ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɝɨ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪ ɦɨɠɧɨ ɜɵɛɪɚɬɶ ɨɞɢɧ ɢɡ 
ɫɥɟɞɭɸɳɢɯ ɪɟɠɢɦɨɜ ɤɨɧɮɨɪɤɢ:

Ɣ ȼɵɤɥɸɱɟɧɨ

 Ɇɚɤɫɢɦɚɥɶɧɚɹ ɦɨɳɧɨɫɬɶ

 Ɇɢɧɢɦɚɥɶɧɧɚɹ ɦɨɳɧɨɫɬɶ

Ⱦɥɹ ɡɚɠɢɝɚɧɢɹ ɨɞɧɨɣ ɢɡ ɤɨɧɮɨɪɨɤ ɩɨɞɧɟɫɢɬɟ ɤ ɧɟɣ ɡɚɠɠɟɧɧɭɸ ɫɩɢɱɤɭ 
ɢɥɢ ɡɚɠɢɝɚɥɤɭ, ɧɚɠɦɢɬɟ ɞɨ ɭɩɨɪɚ ɢ ɩɨɜɟɪɧɢɬɟ ɩɪɨɬɢɜ ɱɚɫɨɜɨɣ ɫɬɪɟɥɤɢ 
ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɭɸ ɪɭɤɨɹɬɤɭ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɨɝɨ ɩɥɚɦɟɧɢ.
ȼ ɦɨɞɟɥɹɯ, ɨɫɧɚɳɟɧɧɵɯ ɡɚɳɢɬɧɵɦ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨɦ, ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɞɟɪɠɚɬɶ 
ɪɭɤɨɹɬɤɭ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɧɚɠɚɬɨɣ ɩɪɢɦɟɪɧɨ 2-3 ɫɟɤɭɧɞɵ ɞɨ ɬɟɯ ɩɨɪ, ɩɨɤɚ 
ɧɟ ɧɚɝɪɟɟɬɫɹ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ, ɚɜɬɨɦɚɬɢɱɟɫɤɢ ɩɨɞɞɟɪɠɢɜɚɸɳɟɟ ɝɨɪɟɧɢɟ 
ɩɥɚɦɟɧɢ.
ȼ ɦɨɞɟɥɹɯ, ɨɫɧɚɳɟɧɧɵɯ ɫɜɟɱɨɣ ɡɚɠɢɝɚɧɢɹ, ɞɥɹ  ɜɤɥɸɱɟɧɢɹ ɧɭɠɧɨɣ 
ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɨ ɧɚɠɚɬɶ ɞɨ ɭɩɨɪɚ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɭɸ ɪɭɤɨɹɬɤɭ ɢ 
ɩɨɜɟɪɧɭɬɶ ɟɟ ɩɪɨɬɢɜ ɱɚɫɨɜɨɣ ɫɬɪɟɥɤɢ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɨɝɨ 
ɩɥɚɦɟɧɢ, ɭɞɟɪɠɢɜɚɹ ɟɟ ɧɚɠɚɬɨɣ ɜɩɥɨɬɶ ɞɨ ɡɚɠɢɝɚɧɢɹ ɩɥɚɦɟɧɢ.

! ɉɪɢ ɫɥɭɱɚɣɧɨɦ ɝɚɲɟɧɢɢ ɩɥɚɦɟɧɢ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɩɨɜɟɪɧɢɬɟ ɪɭɤɨɹɬɤɭ 
ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ ɜɵɤɥɸɱɟɧɨ ɢ ɩɨɩɵɬɚɢɬɟɫɶ ɜɧɨɜɶ ɡɚɠɟɱɶ 
ɤɨɧɮɨɪɤɭ ɬɨɥɶɤɨ ɩɨ ɩɪɨɲɟɫɬɜɢɢ 1 ɦɢɧɭɬɵ.

Ⱦɥɹ ɜɵɤɥɸɱɟɧɢɹ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɩɨɜɟɪɧɢɬɟ ɪɭɤɨɹɬɤɭ ɩɨ ɱɚɫɨɜɨɣ ɫɬɪɟɥɤɟ 
ɜɩɥɨɬɶ ɞɨ ɝɚɲɟɧɢɹ ɩɥɚɦɟɧɢ (ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ, ɨɛɨɡɧɚɱɟɧɧɨɟ ɫɢɦɜɨɥɨɦ “Ɣ”).

ɉɪɚɤɬɢɱɟɫɤɢɟ ɫɨɜɟɬɵ ɩɨ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɝɚɡɨɜɵɯ 
ɝɨɪɟɥɨɤ
Ⱦɥɹ ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɨɣ ɨɬɞɚɱɢ ɢɡɞɟɥɢɹ ɫɥɟɞɭɟɬ ɩɨɦɧɢɬɶ:
• Ⱦɥɹ ɤɚɠɞɨɣ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɢɫɩɨɥɶɡɭɢɬɟ ɩɨɞɯɨɞɹɳɭɸ ɩɨɫɭɞɭ (ɫɦɨɬɪɢ 

ɬɚɛɥɢɰɭ) ɫ ɬɟɦ, ɱɬɨɛɵ ɩɥɚɦɹ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɧɟ ɜɵɯɨɞɢɥɨ ɢɡ-ɩɨɞ ɞɧɚ 
ɩɨɫɭɞɵ.

• ȼɫɟɝɞɚ ɢɫɩɨɥɶɡɭɢɬɟ ɩɨɫɭɞɭ ɫ ɩɥɨɫɤɢɦ ɞɧɨɦ ɢ ɫ ɤɪɵɲɤɨɣ.
• ȼ ɦɨɦɟɧɬ ɡɚɤɢɩɚɧɢɹ ɩɨɜɟɪɧɢɬɟ ɪɭɤɨɹɬɤɭ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ ɦɚɥɨɝɨ 

ɩɥɚɦɟɧɢ.

Быстрая (Большая)(R)

Средняя (S)

Малая (A)

Ø Диаметр кастрюли (см)

24 - 26

16 - 20

10 - 14

Конфорка

Ⱦɥɹ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɢɹ ɬɢɩɚ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɫɦɨɬɪɢɬɟ ɪɢɫɭɧɤɢ ɜ ɩɚɪɚɝɪɚɮɟ 
“ɏɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤɢ ɤɨɧɮɨɪɨɤ ɢ ɮɨɪɫɭɧɨɤ”.

• Ⱦɥɹ ɝɚɪɚɧɬɢɢ ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɨɣ ɫɬɚɛɢɥɶɧɨɫɬɢ ɭɛɟɞɢɬɟɫɶ, ɱɬɨ ɜɚɪɨɱɧɵɟ 
ɟɦɤɨɫɬɢ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɵ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨ ɢ ɱɬɨ ɤɚɠɞɚɹ ɟɦɤɨɫɬɶ ɧɚɯɨɞɢɬɫɹ 
ɫɬɪɨɝɨ ɜ ɰɟɧɬɪɟ ɝɨɪɟɥɤɢ.

• ɍɛɟɞɢɬɟɫɶ, ɱɬɨ ɪɭɤɨɹɬɤɢ ɜɚɪɨɱɧɵɯ ɟɦɤɨɫɬɟɣ ɫɨɜɦɟɳɟɧɵ ɫ ɨɞɧɢɦ ɢɡ 
ɨɩɨɪɧɵɯ ɫɬɟɪɠɧɟɣ ɞɟɪɠɚɬɟɥɹ ɟɦɤɨɫɬɢ. 

• Ɋɚɫɩɨɥɨɠɢɬɟ ɪɭɤɨɹɬɤɢ ɜɚɪɨɱɧɵɯ ɟɦɤɨɫɬɟɣ ɬɚɤ, ɱɬɨɛɵ ɨɧɢ ɧɟ 
ɜɵɫɬɭɩɚɥɢ ɡɚ ɩɟɪɟɞɧɢɣ ɤɪɚɣ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ. 

ɇɚɢɛɨɥɟɟ ɢɡɦɟɧɱɢɜɨɣ ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤɨɣ 
ɤɚɫɬɪɸɥɢ ɫ ɬɨɱɤɢ ɡɪɟɧɢɹ ɫɬɚɛɢɥɶɧɨɫɬɢ 
ɱɚɫɬɨ ɦɨɠɟɬ ɛɵɬɶ ɫɚɦɚ ɤɚɫɬɪɸɥɹ (ɢɥɢ ɟɟ 
ɪɚɡɦɟɳɟɧɢɟ ɜɨ ɜɪɟɦɹ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ). 
ɏɨɪɨɲɨ ɫɛɚɥɚɧɫɢɪɨɜɚɧɧɵɟ ɤɚɫɬɪɸɥɢ, 
ɫ ɩɥɨɫɤɢɦ ɞɧɢɳɟɦ, ɫ ɪɭɱɤɚɦɢ, 
ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧɧɵɦɢ ɥɢɧɟɣɧɨ ɫ ɨɞɧɢɦ ɢɡ 

ɪɟɛɟɪ ɪɟɲɟɬɤɢ, ɝɚɪɚɧɬɢɪɭɸɬ ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɭɸ ɫɬɚɛɢɥɶɧɨɫɬɶ.

ɉɪɟɞɨɫɬɨɪɨɠɧɨɫɬɢ ɢ ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɢɢ
! ɂɡɞɟɥɢɟ ɫɩɪɨɟɤɬɢɪɨɜɚɧɨ ɢ ɢɡɝɨɬɨɜɥɟɧɨ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ 
ɦɟɠɞɭɧɚɪɨɞɧɵɦɢ ɧɨɪɦɚɬɢɜɚɦɢ ɩɨ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ. ɇɟɨɛɯɨɞɢɦɨ 
ɜɧɢɦɚɬɟɥɶɧɨ ɩɪɨɱɢɬɚɬɶ ɧɚɫɬɨɹɳɢɟ ɩɪɟɞɭɩɪɟɠɞɟɧɢɹ, ɫɨɫɬɚɜɥɟɧɧɵɟ ɜ 
ɰɟɥɹɯ ɜɚɲɟɣ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ.

Ɉɛɳɢɟ ɬɪɟɛɨɜɚɧɢɹ ɤ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ
• Ⱦɚɧɧɨɟ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ ɹɜɥɹɟɬɫɹ ɜɫɬɪɚɢɜɚɟɦɵɦ ɛɵɬɨɜɵɦ 

ɷɥɟɤɬɪɨɩɪɢɛɨɪɨɦ ɤɥɚɫɫɚ 3.
• Ⱦɥɹ ɢɫɩɪɚɜɧɨɝɨ ɮɭɧɤɰɢɨɧɢɪɨɜɚɧɢɹ ɝɚɡɨɜɵɯ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜ 

ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɨɬɪɟɝɭɥɢɪɨɜɚɬɶ ɜɨɡɞɭɯɨɨɛɦɟɧ. ɉɪɨɜɟɪɶɬɟ, ɱɬɨɛɵ 
ɩɪɢ ɭɫɬɚɧɨɜɤɟ ɷɬɢɯ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜ ɫɨɛɥɸɞɚɥɢɫɶ ɬɪɟɛɨɜɚɧɢɹ, 
ɨɩɢɫɚɧɧɵɟ ɜ ɩɚɪɚɝɪɚɮɟ “Ɋɚɫɩɨɥɨɠɟɧɢɟ”.

• ɂɧɫɬɪɭɤɰɢɢ ɨɬɧɨɫɹɬɫɹ ɬɨɥɶɤɨ ɤ ɫɬɪɚɧɚɦ, ɨɛɨɡɧɚɱɟɧɢɹ ɤɨɬɨɪɵɯ 
ɩɪɢɜɟɞɟɧɵ ɜ ɪɭɤɨɜɨɞɫɬɜɟ ɢ ɧɚ ɩɚɫɩɨɪɬɧɨɢ ɬɚɛɥɢɱɤɟ ɢɡɞɟɥɢɹ.

• Ⱦɚɧɧɨɟ ɢɡɞɟɥɢɟ ɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɚɟɬɫɹ ɞɥɹ ɧɟɩɪɨɮɟɫɫɢɨɧɚɥɶɧɨɝɨ 
ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ ɜ ɞɨɦɚɲɧɢɯ ɭɫɥɨɜɢɹɯ.

• Ɂɚɩɪɟɳɚɟɬɫɹ ɭɫɬɚɧɚɜɥɢɜɚɬɶ ɢɡɞɟɥɢɟ ɧɚ ɭɥɢɰɟ, ɞɚɠɟ ɩɨɞ ɧɚɜɟɫɨɦ, 
ɬɚɤ ɤɚɤ ɜɨɡɞɟɣɫɬɜɢɟ ɧɚ ɧɟɝɨ ɞɨɠɞɹ ɢ ɝɪɨɡɵ ɹɜɥɹɟɬɫɹ ɱɪɟɡɜɵɱɚɣɧɨ 
ɨɩɚɫɧɵɦ.

• ɇɟ ɩɪɢɤɚɫɚɣɬɟɫɶ ɤ ɢɡɞɟɥɢɸ ɜɥɚɠɧɵɦɢ ɪɭɤɚɦɢ, ɛɨɫɢɤɨɦ ɢɥɢ ɫ ɦɨɤɪɵɦɢ 
ɧɨɝɚɦɢ.

• ɂɡɞɟɥɢɟ ɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧɨ ɞɥɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɩɢɳɟɜɵɯ 
ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ, ɦɨɠɟɬ ɛɵɬɶ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɨ ɬɨɥɶɤɨ ɜɡɪɨɫɥɵɦɢ 
ɥɢɰɚɦɢ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɹɦɢ, ɩɪɢɜɟɞɟɧɧɵɦɢ 
ɜ ɞɚɧɧɨɦ ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɨɦ ɪɭɤɨɜɨɞɫɬɜɟ. Ʌɸɛɨɟ ɞɪɭɝɨɟ ɟɝɨ 
ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ (ɧɚɩɪɢɦɟɪ: ɨɬɨɩɥɟɧɢɟ ɩɨɦɟɳɟɧɢɹ) ɫɱɢɬɚɟɬɫɹ 
ɧɟɧɚɞɥɟɠɚɳɢɦ ɢ ɫɥɟɞɨɜɚɬɟɥɶɧɨ ɨɩɚɫɧɵɦ. ɉɪɨɢɡɜɨɞɢɬɟɥɶ 
ɧɟ ɧɟɫɟɬ ɨɬɜɟɬɫɬɜɟɧɧɨɫɬɢ ɡɚ ɜɨɡɦɨɠɧɵɣ ɭɳɟɪɛ, ɜɵɡɜɚɧɧɵɣ 
ɧɟɧɚɞɥɟɠɚɳɢɦ, ɧɟɩɪɚɜɢɥɶɧɵɦ ɢ ɧɟɪɚɡɭɦɧɵɦ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟɦ 
ɢɡɞɟɥɢɹ.

• ɋɥɟɞɢɬɟ, ɱɬɨɛɵ ɫɟɬɟɜɵɟ ɲɧɭɪɵ ɞɪɭɝɢɯ ɛɵɬɨɜɵɯ ɷɥɟɤɬɪɨɩɪɢɛɨɪɨɜ ɧɟ 
ɩɪɢɤɚɫɚɥɢɫɶ ɤ ɝɨɪɹɱɢɦ ɱɚɫɬɹɦ ɞɭɯɨɜɨɝɨ ɲɤɚɮɚ.

• ɇɟ ɡɚɤɪɵɜɚɣɬɟ ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɨɧɧɵɟ ɪɟɲɟɬɤɢ ɢ ɨɬɜɟɪɫɬɢɹ ɪɚɫɫɟɢɜɚɧɢɹ 
ɬɟɩɥɚ.

• ȼɫɟɝɞɚ ɩɪɨɜɟɪɹɣɬɟ, ɱɬɨɛɵ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɵ ɧɚɯɨɞɢɥɢɫɶ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ “Ɣ”/“ż” 
, ɤɨɝɞɚ ɢɡɞɟɥɢɟ ɧɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɬɫɹ.

• ɇɟ ɬɹɧɢɬɟ ɡɚ ɫɟɬɟɜɨɣ ɤɚɛɟɥɶ ɞɥɹ ɨɬɫɨɟɞɢɧɟɧɢɹ ɜɢɥɤɢ ɢɡɞɟɥɢɹ ɢɡ 
ɫɟɬɟɜɨɣ ɪɨɡɟɬɤɢ, ɜɨɡɶɦɢɬɟɫɶ ɡɚ ɜɢɥɤɭ ɪɭɤɨɣ.

• ɉɟɪɟɞ ɧɚɱɚɥɨɦ ɱɢɫɬɤɢ ɢɥɢ ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɨɝɨ ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɹ ɢɡɞɟɥɢɹ 
ɜɫɟɝɞɚ ɜɵɧɢɦɚɣɬɟ ɲɬɟɩɫɟɥɶɧɭɸ ɜɢɥɤɭ ɢɡ ɫɟɬɟɜɨɣ ɪɨɡɟɬɤɢ.

• ȼ ɫɥɭɱɚɟ ɧɟɢɫɩɪɚɜɧɨɫɬɢ ɤɚɬɟɝɨɪɢɱɟɫɤɢ ɡɚɩɪɟɳɚɟɬɫɹ ɨɬɤɪɵɜɚɬɶ 
ɜɧɭɬɪɟɧɧɢɟ ɦɟɯɚɧɢɡɦɵ ɢɡɞɟɥɢɹ ɫ ɰɟɥɶɸ ɢɯ ɫɚɦɨɫɬɨɹɬɟɥɶɧɨɝɨ 
ɪɟɦɨɧɬɚ. Ɉɛɪɚɳɚɢɬɟɫɶ ɜ ɐɟɧɬɪ ɋɟɪɜɢɫɧɨɝɨ ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɹ (ɫɦ. 
Ɍɟɯɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɟ).

• ɇɟ ɡɚɤɪɵɜɚɢɬɟ ɫɬɟɤɥɹɧɧɭɸ ɤɪɵɲɤɭ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ (ɟɫɥɢ ɨɧɚ 
ɢɦɟɟɬɫɹ), ɟɫɥɢ ɝɚɡɨɜɵɟ ɢɥɢ ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢɟ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɟɳɟ ɝɨɪɹɱɢɟ.

• ɇɟ ɞɨɩɭɫɤɚɟɬɫɹ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɹ ɢɡɞɟɥɢɹ ɥɢɰɚɦɢ ɫ ɨɝɪɚɧɢɱɟɧɧɵɦɢ 
ɮɢɡɢɱɟɫɤɢɦɢ, ɫɟɧɫɨɪɢɚɥɶɧɵɦɢ ɢɥɢ ɭɦɫɬɜɟɧɧɵɦɢ ɫɩɨɫɨɛɧɨɫɬɹɦɢ 
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(ɜɤɥɸɱɚɹ ɞɟɬɟɣ), ɧɟɨɩɵɬɧɵɦɢ ɥɢɰɚɦɢ ɢɥɢ ɥɢɰɚɦɢ, ɧɟɨɛɭɱɟɧɧɵɦɢ 
ɨɛɪɚɳɟɧɢɸ ɫ ɢɡɞɟɥɢɟɦ ɛɟɡ ɤɨɧɬɪɨɥɹ ɫɨ ɫɬɨɪɨɧɵ ɥɢɰɚ, ɨɬɜɟɬɫɬɜɟɧɧɨɝɨ 
ɡɚ ɢɯ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɶ ɢɥɢ ɩɨɫɥɟ ɧɚɞɥɟɠɚɳɟɝɨ ɨɛɭɱɟɧɢɹ ɨɛɪɚɳɟɧɢɸ ɫ 
ɢɡɞɟɥɢɟɦ.

• ɇɟ ɪɚɡɪɟɲɚɣɬɟ ɞɟɬɹɦ ɢɝɪɚɬɶ ɫ ɛɵɬɨɜɵɦ ɷɥɟɤɬɪɨɩɪɢɛɨɪɨɦ.
• ɂɡɞɟɥɢɟ ɧɟ ɪɚɫɫɱɢɬɚɧɨ ɧɚ ɜɥɸɱɟɧɢɟ ɩɨɫɪɟɞɫɬɜɨɦ ɜɧɟɲɧɟɝɨ 

ɫɢɧɯɪɨɧɢɡɚɬɨɪɚ ɢɥɢ ɨɬɞɟɥɶɧɨɣ ɫɢɫɬɟɦɵ ɞɢɫɬɚɧɰɢɨɧɧɨɝɨ 
ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ.

ɍɬɢɥɢɡɚɰɢɹ
• ɍɧɢɱɬɨɠɟɧɢɟ ɭɩɚɤɨɜɨɱɧɵɯ ɦɚɬɟɪɢɚɥɨɜ: ɫɨɛɥɸɞɚɣɬɟ ɦɟɫɬɧɵɟ 

ɧɨɪɦɚɬɢɜɵ ɫ ɰɟɥɶɸ ɩɨɜɬɨɪɧɨɝɨ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ ɭɩɚɤɨɜɨɱɧɵɯ 
ɦɚɬɟɪɢɚɥɨɜ.

• ɋɨɝɥɚɫɧɨ ȿɜɪɨɩɟɣɫɤɨɣ Ⱦɢɪɟɤɬɢɜɟ 2012/19/EU ɤɚɫɚɬɟɥɶɧɨ ɭɬɢɥɢɡɚɰɢɢ 
ɷɥɟɤɬɪɨɧɧɵɯ ɢ ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢɯ ɷɥɟɤɬɪɨɩɪɢɛɨɪɨɜ ɷɥɟɤɬɪɨɩɪɢɛɨɪɵ 
ɧɟ ɞɨɥɠɧɵ ɜɵɛɪɚɫɵɜɚɬɶɫɹ ɜɦɟɫɬɟ ɫ ɨɛɵɱɧɵɦ ɝɨɪɨɞɫɤɢɦ ɦɭɫɨɪɨɦ. 
ȼɵɜɟɞɟɧɧɵɟ ɢɡ ɫɬɪɨɹ ɩɪɢɛɨɪɵ ɞɨɥɠɧɵ ɫɨɛɢɪɚɬɶɫɹ ɨɬɞɟɥɶɧɨ 
ɞɥɹ ɨɩɬɢɦɢɡɚɰɢɢ ɢɯ ɭɬɢɥɢɡɚɰɢɢ ɢ ɪɟɤɭɩɟɪɚɰɢɢ ɫɨɫɬɚɜɥɹɸɳɢɯ 
ɢɯ ɦɚɬɟɪɢɚɥɨɜ, ɚ ɬɚɤɠɟ ɞɥɹ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ ɨɤɪɭɠɚɸɳɟɢ ɫɪɟɞɵ ɢ 
ɡɞɨɪɨɜɶɹ. ɋɢɦɜɨɥ ɡɚɱɟɪɤɧɭɬɚɹ ɦɭɫɨɪɧɚɹ ɤɨɪɡɢɧɤɚ, ɢɦɟɸɳɢɢɫɹ ɧɚ 
ɜɫɟɯ ɩɪɢɛɨɪɚɯ, ɫɥɭɠɢɬ ɧɚɩɨɦɢɧɚɧɢɟɦ ɨɛ ɢɯ ɨɬɞɟɥɶɧɨɣ ɭɬɢɥɢɡɚɰɢɢ.

 Ⱦɥɹ ɩɨɥɭɱɟɧɢɹ ɞɨɩɨɥɧɢɬɟɥɶɧɨɣ ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɢ ɨ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨɣ 
ɭɬɢɥɢɡɚɰɢɢ ɛɵɬɨɜɨɣ ɬɟɯɧɢɤɢ, ɜɥɚɞɟɥɶɰɵ ɞɨɥɠɧɵ ɫɜɹɡɚɬɶɫɹ ɫɨ ɫɜɨɢɦ 
ɦɟɫɬɧɵɦ ɜɥɚɫɬɹɦ ɢɥɢ ɩɪɨɞɚɜɰɭ.

ɗɤɨɧɨɦɢɹ ɷɥɟɤɬɪɨɷɧɟɪɝɢɢ ɢ ɨɯɪɚɧɚ ɨɤɪɭɠɚɸɳɟɣ 
ɫɪɟɞɵ
• ɏɪɚɧɢɬɟ ɩɪɨɞɭɤɬɵ ɜ ɡɚɤɪɵɬɵɯ ɝɨɪɲɤɚɯ ɢɥɢ ɤɚɫɬɪɸɥɹɯ ɫ ɩɥɨɬɧɨ 

ɡɚɤɪɵɜɚɸɳɢɦɢɫɹ ɤɪɵɲɤɚɦɢ ɢ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɦɢɧɢɦɚɥɶɧɨɟ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨ 
ɜɨɞɵ. ȼ ɫɥɭɱɚɟ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɛɟɡ ɤɪɵɲɤɢ ɛɭɞɟɬ ɢɦɟɬɶ ɦɟɫɬɨ 
ɩɨɬɪɟɛɥɟɧɢɟ ɡɧɚɱɢɬɟɥɶɧɨɝɨ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɚ ɷɧɟɪɝɢɢ.

• ɂɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɝɨɪɲɤɢ ɢ ɤɚɫɬɪɸɥɢ ɫ ɫɨɜɟɪɲɟɧɧɨ ɩɥɨɫɤɢɦ ɞɧɨɦ.
• ȼ ɫɥɭɱɚɟ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɛɥɸɞɚ ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ ɞɥɢɬɟɥɶɧɨɝɨ ɜɪɟɦɟɧɢ 

ɫɥɟɞɭɟɬ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɫɤɨɪɨɜɚɪɤɭ, ɤɨɬɨɪɚɹ ɝɨɬɨɜɢɬ ɜ ɞɜɚ ɪɚɡɚ ɛɵɫɬɪɟɟ 
ɢ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɫɛɟɪɟɱɶ ɬɪɟɬɶ ɷɧɟɪɝɢɢ.

Ɍɪɚɧɫɩɨɪɬɢɪɨɜɤɚ ɢ ɯɪɚɧɟɧɢɟ.
• Bɚɪɨɱɧɵɟ ɩɚɧɟɥɢ ɞɨɥɠɧɵ ɩɟɪɟɜɨɡɢɬɶɫɹ ɜ ɨɪɢɝɢɧɚɥɶɧɨɣ ɭɩɚɤɨɜɤɟ ɜ 

ɝɨɪɢɡɨɧɬɚɥɶɧɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ.
• ȼɨ ɜɪɟɦɹ ɬɪɚɧɫɩɨɪɬɢɪɨɜɤɢ ɢ ɯɪɚɧɟɧɢɹ ɡɚɳɢɳɚɬɶ ɜɚɪɨɱɧɵɟ ɩɚɧɟɥɢ 

ɨɬ ɚɬɦɨɫɮɟɪɧɨɝɨ ɜɨɡɞɟɣɫɬɜɢɹ ɢ ɦɟɯɚɧɢɱɟɫɤɢɯ ɩɨɜɪɟɠɞɟɧɢɣ.
• ɉɚɧɟɥɶ ɞɨɥɠɧɚ ɯɪɚɧɢɬɶɫɹ ɜ ɭɩɚɤɨɜɚɧɧɨɦ ɜɢɞɟ ɜ ɧɟ ɨɬɚɩɥɢɜɚɟɦɨɦ 

ɩɨɦɟɳɟɧɢɢ ɩɪɢ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɟ:
 - ɨɬ ɦɢɧɭɫ 50°ɋ ɞɨ ɩɥɸɫ 40°ɋ (ɝɚɡɨɜɚɹ ɜɚɪɨɱɧɚɹ ɩɚɧɟɥɶ)
 - ɨɬ ɩɥɸɫ 5°ɋ ɞɨ ɩɥɸɫ 40°ɋ (cɦɟɲɚɧɧɚɹ ɜɚɪɨɱɧɚɹ ɩɚɧɟɥɶ)

Ɍɟɯɧɢɱɟɫɤɨɟ ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɟ ɢ ɭɯɨɞ
Ɉɛɟɫɬɨɱɢɜɚɧɢɟ ɢɡɞɟɥɢɹ
ɉɟɪɟɞ ɧɚɱɚɥɨɦ ɤɚɤɨɣ-ɥɢɛɨ ɨɩɟɪɚɰɢɢ ɩɨ ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɸ ɢɥɢ ɱɢɫɬɤɟ 
ɨɬɫɨɟɞɢɧɢɬɟ ɢɡɞɟɥɢɟ ɨɬ ɫɟɬɢ ɷɥɟɤɬɪɨɩɢɬɚɧɢɹ. 

ɑɢɫɬɤɚ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ
• ȼɫɟ ɷɦɚɥɢɪɨɜɚɧɧɵɟ ɢ ɫɬɟɤɥɹɧɧɵɟ ɞɟɬɚɥɢ ɫɥɟɞɭɟɬ ɩɪɨɦɵɜɚɬɶ ɬɟɩɥɨɣ 

ɜɨɞɨɣ ɫ ɞɨɛɚɜɥɟɧɢɟɦ ɧɟɣɬɪɚɥɶɧɨɝɨ ɦɨɸɳɟɝɨ ɫɪɟɞɫɬɜɚ.
• ɉɨɫɥɟ ɩɪɨɞɨɥɠɢɬɟɥɶɧɨɝɨ ɤɨɧɬɚɤɬɚ ɫ ɜɨɞɨɣ, ɜ ɤɨɬɨɪɨɣ ɫɨɞɟɪɠɢɬɫɹ 

ɢɡɜɟɫɬɶ, ɢɥɢ ɫ ɟɞɤɢɦɢ ɦɨɸɳɢɦɢ ɫɪɟɞɫɬɜɚɦɢ ɧɚ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɹɯ ɢɡ 
ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɟɣ ɫɬɚɥɢ ɦɨɝɭɬ ɨɫɬɚɬɶɫɹ ɩɹɬɧɚ. ȼɫɟ ɩɨɩɚɞɚɸɳɢɟ ɧɚ 
ɜɚɪɨɱɧɭɸ ɩɚɧɟɥɶ ɛɪɵɡɝɢ (ɜɨɞɵ, ɫɨɭɫɨɜ, ɤɨɮɟ ɢ ɬ.ɞ.) ɫɥɟɞɭɟɬ ɭɞɚɥɹɬɶ 
ɞɨ ɬɨɝɨ, ɤɚɤ ɨɧɢ ɜɵɫɨɯɧɭɬ.

• Ɇɨɣɬɟ ɩɚɧɟɥɶ ɬɟɩɥɨɣ ɜɨɞɨɣ ɫ ɞɨɛɚɜɥɟɧɢɟɦ ɧɟɣɬɪɚɥɶɧɨɝɨ ɦɨɸɳɟɝɨ 
ɫɪɟɞɫɬɜɚ, ɡɚɬɟɦ ɩɪɨɬɢɪɚɣɬɟ ɟɟ ɦɹɝɤɨɣ ɬɪɹɩɤɨɣ ɢɥɢ ɡɚɦɲɟɣ. 
ɉɪɢɝɨɪɟɜɲɢɟ ɡɚɝɪɹɡɧɟɧɢɹ ɭɞɚɥɹɣɬɟ ɫɩɟɰɢɚɥɶɧɵɦɢ ɫɪɟɞɫɬɜɚɦɢ ɞɥɹ 
ɱɢɫɬɤɢ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɟɣ ɢɡ ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɟɣ ɫɬɚɥɢ.

• ɑɢɫɬɢɬɟ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɢɡ ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɟɣ ɫɬɚɥɢ ɬɨɥɶɤɨ ɦɹɝɤɨɣ ɬɪɹɩɤɨɣ 
ɢɥɢ ɝɭɛɤɨɣ.

• ɇɟ ɩɨɥɶɡɭɣɬɟɫɶ ɚɛɪɚɡɢɜɧɵɦɢ ɢ ɤɨɪɪɨɡɢɨɧɧɵɦɢ ɫɪɟɞɫɬɜɚɦɢ, 
ɱɢɫɬɹɳɢɦɢ ɫɪɟɞɫɬɜɚɦɢ ɧɚ ɨɫɧɨɜɟ ɯɥɨɪɚ ɢɥɢ ɦɟɬɚɥɥɢɱɟɫɤɢɦɢ 
ɦɨɱɚɥɤɚɦɢ ɞɥɹ ɱɢɫɬɤɢ ɫɤɨɜɨɪɨɞ.

• ɇɟ ɩɨɥɶɡɭɣɬɟɫɶ ɩɚɪɨɨɱɢɫɬɢɬɟɥɹɦɢ.
• ɇɟ ɩɨɥɶɡɭɣɬɟɫɶ ɝɨɪɸɱɢɦɢ ɜɟɳɟɫɬɜɚɦɢ.
• ɇɟ ɨɫɬɚɜɥɹɣɬɟ ɧɚ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ ɫɥɟɞɨɜ ɤɢɫɥɵɯ ɢɥɢ ɳɟɥɨɱɧɵɯ 

ɜɟɳɟɫɬɜ, ɬɚɤɢɯ ɤɚɤ ɭɤɫɭɫ, ɝɨɪɱɢɰɚ, ɫɨɥɶ, ɫɚɯɚɪ, ɥɢɦɨɧɧɵɣ ɫɨɤ ɢ ɬ.ɩ.

ɑɢɫɬɤɚ ɤɨɦɩɨɧɟɧɬɨɜ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ
• ɑɢɫɬɢɬɟ ɷɦɚɥɢɪɨɜɚɧɧɵɟ ɢ ɫɬɟɤɥɹɧɧɵɟ ɞɟɬɚɥɢ ɬɨɥɶɤɨ ɦɹɝɤɨɣ ɬɪɹɩɤɨɣ 

ɢɥɢ ɝɭɛɤɨɣ.
• Ɋɟɲɟɬɤɢ, ɤɪɵɲɤɢ ɝɨɪɟɥɨɤ ɢ ɫɚɦɢ ɝɨɪɟɥɤɢ ɩɟɪɟɞ ɱɢɫɬɤɨɣ ɦɨɠɧɨ ɫɧɹɬɶ.
• ȼɵɦɨɣɬɟ ɢɯ ɜɪɭɱɧɭɸ ɬɟɩɥɨɣ ɜɨɞɨɣ ɫ ɧɟɚɛɪɚɡɢɜɧɵɦ ɦɨɸɳɢɦ 

ɫɪɟɞɫɬɜɨɦ. ɉɪɢ ɷɬɨɦ ɬɳɚɬɟɥɶɧɨ ɭɞɚɥɢɬɟ ɜɫɟ ɨɫɬɚɬɤɢ ɩɢɳɢ ɢ 
ɭɛɟɞɢɬɟɫɶ ɜ ɬɨɦ, ɱɬɨ ɧɢ ɨɞɧɨ ɨɬɜɟɪɫɬɢɟ ɝɨɪɟɥɨɤ ɧɟ ɨɫɬɚɥɨɫɶ 
ɡɚɫɨɪɟɧɧɵɦ.

• ɉɪɨɦɨɣɬɟ ɩɨɞ ɩɪɨɬɨɱɧɨɣ ɜɨɞɨɣ ɢ ɬɳɚɬɟɥɶɧɨ ɜɵɫɭɲɢɬɟ.
• ɉɪɚɜɢɥɶɧɨ ɜɫɬɚɜɶɬɟ ɝɨɪɟɥɤɢ ɢ ɤɪɵɲɤɢ ɝɨɪɟɥɨɤ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɟ 

ɝɧɟɡɞɚ.
• ɉɪɢ ɭɫɬɚɧɨɜɤɟ ɪɟɲɟɬɨɤ ɧɚ ɦɟɫɬɨ ɩɪɨɫɥɟɞɢɬɟ ɡɚ ɬɟɦ, ɱɬɨɛɵ ɨɧɢ ɛɵɥɢ 

ɩɪɚɜɢɥɶɧɨ ɜɵɫɬɚɜɥɟɧɵ ɨɬɧɨɫɢɬɟɥɶɧɨ ɝɨɪɟɥɨɤ.
• Ⱦɥɹ ɨɛɟɫɩɟɱɟɧɢɹ ɧɨɪɦɚɥɶɧɨɣ ɪɚɛɨɬɵ ɜɚɪɨɱɧɵɯ ɩɚɧɟɥɟɣ, ɫɧɚɛɠɟɧɧɵɯ 

ɫɜɟɱɚɦɢ ɷɥɟɤɬɪɨɪɨɡɠɢɝɚ ɢ ɩɪɟɞɨɯɪɚɧɢɬɟɥɶɧɵɦɢ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɚɦɢ, 
ɬɪɟɛɭɟɬɫɹ ɨɫɨɛɚɹ ɬɳɚɬɟɥɶɧɨɫɬɶ ɩɪɢ ɨɱɢɫɬɤɟ ɤɨɧɰɨɜ ɫɜɟɱɟɣ. ɋɥɟɞɭɟɬ 
ɱɚɫɬɨ ɩɪɨɜɟɪɹɬɶ ɫɨɫɬɨɹɧɢɟ ɷɬɢɯ ɞɟɬɚɥɟɣ ɢ, ɟɫɥɢ ɧɭɠɧɨ, ɱɢɫɬɢɬɶ ɢɯ 
ɜɥɚɠɧɨɣ ɬɤɚɧɶɸ. ɉɪɢɝɨɪɟɜɲɢɟ ɨɫɬɚɬɤɢ ɩɢɳɢ ɫɥɟɞɭɟɬ ɭɞɚɥɹɬɶ ɫ 
ɩɨɦɨɳɶɸ ɡɭɛɨɱɢɫɬɤɢ ɢɥɢ ɢɝɥɵ.

! ȼɨ ɢɡɛɟɠɚɧɢɟ ɩɨɜɪɟɠɞɟɧɢɹ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɚ ɷɥɟɤɬɪɨɪɨɡɠɢɝɚ ɧɟ 
ɩɨɥɶɡɭɣɬɟɫɶ ɢɦ, ɤɨɝɞɚ ɝɨɪɟɥɤɢ ɜɵɧɭɬɵ ɢɡ ɫɜɨɢɯ ɝɧɟɡɞ.

ɍɯɨɞ ɡɚ ɪɭɤɨɹɬɤɚɦɢ ɝɚɡɨɜɨɣ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ
ɋɨ ɜɪɟɦɟɧɟɦ ɪɭɤɨɹɬɤɢ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ ɦɨɝɭɬ ɡɚɛɥɨɤɢɪɨɜɚɬɶɫɹ ɢɥɢ 
ɜɪɚɳɚɬɶɫɹ ɫ ɬɪɭɞɨɦ, ɩɨɷɬɨɦɭ ɩɨɬɪɟɛɭɟɬɫɹ ɩɪɨɢɡɜɟɫɬɢ ɢɯ ɜɧɭɬɪɟɧɧɸɸ 
ɱɢɫɬɤɭ ɢ ɡɚɦɟɧɭ ɜɫɟɢ ɪɭɤɨɹɬɤɢ.

! Ⱦɚɧɧɚɹ ɨɩɟɪɚɰɢɹ ɞɨɥɠɧɚ ɜɵɩɨɥɧɹɬɶɫɹ ɬɟɯɧɢɤɨɦ, ɭɩɨɥɧɨɦɨɱɟɧɧɵɦ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɟ.

ɇɟɢɫɩɪɚɜɧɨɫɬɢ ɢ ɦɟɬɨɞɵ ɢɯ 
ɭɫɬɪɚɧɟɧɢɹ
Ɇɨɠɟɬ ɫɥɭɱɢɬɶɫɹ, ɱɬɨ ɜɚɪɨɱɧɚɹ ɩɚɧɟɥɶ ɧɟ ɪɚɛɨɬɚɟɬ ɢɥɢ ɪɚɛɨɬɚɟɬ ɩɥɨɯɨ. 
ɉɟɪɟɞ ɨɛɪɚɳɟɧɢɟɦ ɜ ɫɟɪɜɢɫɧɵɣ ɰɟɧɬɪ ɞɚɜɚɣɬɟ ɩɨɫɦɨɬɪɢɦ, ɱɬɨ ɜɵ 
ɦɨɠɟɬɟ ɫɞɟɥɚɬɶ ɫɚɦɢ. ȼɨ-ɩɟɪɜɵɯ, ɭɛɟɞɢɬɟɫɶ, ɱɬɨ ɧɟɬ ɪɚɡɪɵɜɨɜ ɜ ɷɧɟɪɝɨ- 
ɢ ɝɚɡɨɫɧɚɛɠɟɧɢɢ, ɢ, ɜ ɱɚɫɬɧɨɫɬɢ, ɱɬɨ ɝɚɡɨɜɵɟ ɤɪɚɧɵ ɩɚɧɟɥɢ ɨɬɤɪɵɬɵ.

Ʉɨɧɮɨɪɤɚ ɧɟ ɡɚɝɨɪɚɟɬɫɹ ɢɥɢ ɩɥɚɦɹ ɧɟ ɨɞɧɨɪɨɞɧɨ.
ɍɛɟɞɢɬɟɫɶ, ɱɬɨ:
• Ɏɨɪɫɭɧɤɢ ɝɚɡɨɜɨɣ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɡɚɫɨɪɢɥɢɫɶ.

• ȼɫɟ ɞɜɢɠɭɳɢɟɫɹ ɱɚɫɬɢ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɵ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨ
• Ɋɹɞɨɦ ɫ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɶɸ ɧɟɬ ɫɤɜɨɡɧɹɤɨɜ.
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ȼ ɦɨɞɟɥɹɯ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ, ɨɫɧɚɳɟɧɧɵɯ ɡɚɳɢɬɧɵɦ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨɦ, 
ɤɨɧɮɨɪɤɚ ɡɚɝɨɪɚɟɬɫɹ ɢ ɫɪɚɡɭ ɝɚɫɧɟɬ.
ɍɛɟɞɢɬɟɫɶ, ɱɬɨ:
• ȼɵ ɞɨ ɭɩɨɪɚ ɧɚɠɚɥɢ ɪɭɱɤɭ.
• ȼɵ ɞɨ ɭɩɨɪɚ ɧɚɠɚɥɢ ɪɭɱɤɭ ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɨɝɨ ɜɪɟɦɟɧɢ, ɱɬɨɛɵ 

ɚɤɬɢɜɢɪɨɜɚɬɶ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ.
• Ɉɬɜɟɪɫɬɢɹ ɜɵɯɨɞɚ ɝɚɡɚ ɜ ɬɨɱɤɟ ɧɚɯɨɠɞɟɧɢɹ ɩɪɟɞɨɯɪɚɧɢɬɟɥɶɧɨɝɨ 

ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɚ ɧɟ ɡɚɛɥɨɤɢɪɨɜɚɧɵ.

Ʉɨɧɮɨɪɤɚ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɦɢɧɢɦɭɦɚ ɧɟ ɛɭɞɟɬ ɝɨɪɟɬɶ.
ɍɛɟɞɢɬɟɫɶ, ɱɬɨ:
• Ɉɬɜɟɪɫɬɢɹ ɜɵɯɨɞɚ ɝɚɡɚ ɧɟ ɡɚɫɨɪɟɧɵ.

• Ɋɹɞɨɦ ɫ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɶɸ ɧɟɬ ɫɤɜɨɡɧɹɤɨɜ.
• Ɋɟɝɭɥɢɪɨɜɤɚ ɦɢɧɢɦɚɥɶɧɨɝɨ ɡɧɚɱɟɧɢɹ ɧɟɩɪɚɜɢɥɶɧɚɹ.

ɇɟɫɬɚɛɢɥɶɧɵɟ ɤɚɫɬɪɸɥɢ
ɍɛɟɞɢɬɟɫɶ, ɱɬɨ:
• Ⱦɧɨ ɤɚɫɬɪɸɥɢ ɢɞɟɚɥɶɧɨ ɪɨɜɧɨɟ.
• Ʉɚɫɬɪɸɥɹ ɞɨɥɠɧɚ ɛɵɬɶ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɚ ɩɨ ɰɟɧɬɪɭ ɝɚɡɨɜɨɢ ɢɥɢ 

ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨɢ ɤɨɧɮɨɪɤɢ. 
• Ɉɩɨɪɧɵɟ ɪɟɲɟɬɤɢ ɧɚ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɚɧɟɥɢ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɵ ɧɟɩɪɚɜɢɥɶɧɨ.
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Ɉɪɧɚɬɭ
! ɀɚԙɚ ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ɿɫɤɟ ԕɨɫɩɚɫ ɛԝɪɵɧ ɧԝɫԕɚɭɥɵԕ ɤɿɬɚɩɲɚɫɵɧ ɦԝԕɢɹɬ ɨԕɵɩ 
ɲɵԑɵԙɵɡ. Ɇԝɧɞɚ ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ԕɚɭɿɩɫɿɡ ԕɨɥɞɚɧɭ, ɨɪɧɚɬɭ ɠԥɧɟ ɨɧɵ ɤԛɬɭ 
ɬɭɪɚɥɵ ɦɚԙɵɡɞɵ ɚԕɩɚɪɚɬɬɚɪ ԕɚɦɬɵɥԑɚɧ.

! Ʉɟɥɟɲɟɤɬɟ ɚɧɵԕɬɚɦɚ ɪɟɬɿɧɞɟ ԕɚɪɚɭ ԛɲɿɧ ɩɚɣɞɚɥɚɧɭ ɧԝɫԕɚɭɥɵԑɵɧ ɫɚԕɬɚɩ 
ԕɨɣɵԙɵɡ. Ɉɧɵ ԕԝɪɵɥԑɵɧɵԙ ɤɟɡ ɤɟɥɝɟɧ ɠɚԙɚ ɢɟɫɿɧɟ ɛɟɪɿԙɿɡ.

Ɉɪɧɚɥɚɫɬɵɪɭ
! Ɉɪɚɭ ɦɚɬɟɪɢɚɥɞɚɪɵɧ ɛɚɥɚɥɚɪɞɵԙ ԕɨɥɵ ɠɟɬɩɟɣɬɿɧ ɠɟɪɞɟ ɫɚԕɬɚԙɵɡ. 
Ɍɵɧɵɫ ɬɚɪɵɥɭ ɧɟɦɟɫɟ ɬԝɧɲɵԑɵɩ ԕɚɥɭ ԕɚɭɩɿɧ ɬɭԑɵɡɭɵ ɦԛɦɤɿɧ 
("ɋɚԕɬɚɧɞɵɪɭɥɚɪ ɦɟɧ ɤɟԙɟɫɬɟɪ" ɛԧɥɿɦɿɧ ԕɚɪɚԙɵɡ).

! Ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ɧԝɫԕɚɭɥɚɪԑɚ ɫԥɣɤɟɫ ɚɪɧɚɣɵ ɛɿɥɿɤɬɿɥɿɝɿ ɛɚɪ ɦɚɦɚɧ ɨɪɧɚɬɭԑɚ 
ɬɢɿɫ. Ԕԝɪɵɥԑɵ ɞԝɪɵɫ ɨɪɧɚɬɵɥɦɚԑɚɧ ɠɚԑɞɚɣɞɚ, ɚɞɚɦɞɚɪ ɦɟɧ ɠɚɧɭɚɪɥɚɪ 
ԧɦɿɪɿɧɟ ԕɚɭɿɩ ɬԧɧɞɿɪɭɿ ɧɟɦɟɫɟ ɦԛɥɿɤɬɿ ɡɚԕɵɦɞɚɭɵ ɦԛɦɤɿɧ.

! Ȼԝɥ ԕԝɪɵɥԑɵ ɚԑɵɦɞɚԑɵ ԝɥɬɬɵԕ ɟɪɟɠɟɥɟɪɝɟ ɫԥɣɤɟɫ ɬԝɪɚԕɬɵ ɠɟɥɞɟɬɿɥɝɟɧ 
ɛԧɥɦɟɥɟɪɞɟ ԑɚɧɚ ɨɪɧɚɬɵɥɭɵ ɠԥɧɟ ɩɚɣɞɚɥɚɧɵɥɭɵ ɬɢɿɫ. Ʉɟɥɟɫɿ ɬɚɥɚɩɬɚɪ 
ɫɚԕɬɚɥɭɵ ɬɢɿɫ:
• Ȼԧɥɦɟ ɤɟɡ ɤɟɥɝɟɧ ɬԛɬɿɧɞɟɪɞɿ ɚɣɞɚɩ ɲɵԑɚɪɵɩ ɠɿɛɟɪɟɬɿɧ ɚɭɚɧɵ ɬɚɪɬɵɩ 

ɚɥɭ ɠԛɣɟɫɿɦɟɧ ɠɚɛɞɵԕɬɚɥɭɵ ɬɢɿɫ. Ɉɥ ԕԝɪɵɥԑɵ ԕɨɫɵɥԑɚɧ ɤɟɡɞɟ 
ɚɜɬɨɦɚɬɬɵ ɬԛɪɞɟ ԕɨɫɵɥɚɬɵɧ ɷɥɟɤɬɪ ɠɟɥɞɟɬɤɿɲɬɟɧ ɧɟɦɟɫɟ ԕɚɥԕɚɞɚɧ 
ɬԝɪɭɵ ɦԛɦɤɿɧ.

Мұрша құбырында немесе айыр түтіндікте.  

(тек тағам дайындау құрылғылары үшін)

Тікелей

далаға

• ɀɚɧɭ ɩɪɨɰɟɫɿ ԕɚɥɵɩɬɵ ɬԛɪɞɟ ԧɬɭɿ ԛɲɿɧ ɚɭɚ ɤɟɪɟɤ ɛɨɥԑɚɧɞɵԕɬɚɧ 
ɛԧɥɦɟɞɟ ɬɢɿɫɬɿ ɚɭɚ ɚɣɧɚɥɵɦɵ ɛɨɥɭɵ ɤɟɪɟɤ. Ⱥɭɚɧɵԙ ɚԑɵɦɵ ɨɪɧɚɬɵɥԑɚɧ 
ԕɭɚɬɬɵԙ ԥɪ ɤȼɬ ɛɿɪɥɿɝɿɧɟ 2 ɦ3/ɫɚԑ ɦԥɧɿɧɟɧ ɚɡ ɛɨɥɦɚɭɵ ɬɢɿɫ.

Ⱥɭɚ ɚɣɧɚɥɵɦɵ ɠԛɣɟɫɿɧɟ, ɿɲɤɿ ɞɢɚɦɟɬɪɿ 
ɤɟɦ ɞɟɝɟɧɞɟ 100 ɫɦ2 ɛɨɥɚɬɵɧ ɬԛɬɿɤ ɚɪԕɵɥɵ 
ɚɭɚɧɵ ɬɿɤɟɥɟɣ ɞɚɥɚɞɚɧ ɚɥɭɵɧɚ ɛɨɥɚɞɵ; 
ɬɟɫɿɝɿ ɤɟɡ ɤɟɥɝɟɧ ɛԧɝɟɬɩɟɧ ɛɿɬɟɥɿɩ ԕɚɥɭԑɚ 
ɛɟɣɿɦ ɛɨɥɦɚɭɵ ɬɢɿɫ.

ɋɨɧɞɚɣ-ɚԕ, ɠԛɣɟ ɠɚɧɭԑɚ ԕɚɠɟɬɬɿ ɚɭɚɧɵ 
ɠɚɧɚɦɚ ɠɨɥɦɟɧ ԕɚɦɬɚɦɚɫɵɡ ɟɬɟ ɚɥɚɞɵ, 
ɹԑɧɢ ɠɨԑɚɪɵɞɚ ɫɢɩɚɬɬɚɥԑɚɧ ɚɭɚ ɚɣɧɚɥɵɦɵ 
ɬԛɬɿɤɬɟɪɿɦɟɧ ɠɚɛɞɵԕɬɚɥԑɚɧ ɠɚɩɫɚɪɥɚɫ 
ɛԧɥɦɟɥɟɪɞɟɧ. Ⱦɟɝɟɧɦɟɧ, ɛԝɥ ɛԧɥɦɟɥɟɪ 
ɨɪɬɚԕ ɛԧɥɦɟ, ɠɚɬɚɬɵɧ ɛԧɥɦɟ ɧɟɦɟɫɟ ԧɪɬ 
ԕɚɭɩɿ ɛɚɪ ɛԧɥɦɟɥɟɪ ɛɨɥɦɚɭɵ ɬɢɿɫ.

• Ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ԕɚɪԕɵɧɞɵ ɠԥɧɟ ԝɡɚԕ ɩɚɣɞɚɥɚɧɭ ԛɲɿɧ ԕɨɫɵɦɲɚ ɠɟɥɞɟɬɭ 
ԕɚɠɟɬ ɛɨɥɭɵ ɦԛɦɤɿɧ, ɦɵɫɚɥɵ, ɬɟɪɟɡɟɧɿ ɚɲɭ ɧɟɦɟɫɟ ɬɢɿɦɞɿɥɿɝɿ ɤԧɛɿɪɟɤ 
ԥɞɿɫɩɟɧ – ɦɟɯɚɧɢɤɚɥɵԕ ɚɭɚ ɤɿɪɝɿɡɭ ɠԛɣɟɫɿɧɿԙ (ɛɚɪ ɛɨɥɫɚ) ԕɭɚɬɵɧ 
ɚɪɬɬɵɪɭ ɚɪԕɵɥɵ.

• ɋɵԑɵɥԑɚɧ ɝɚɡ ɚɭɚɞɚɧ ɚɭɵɪ ɛɨɥԑɚɧɞɵԕɬɚɧ ɟɞɟɧɝɟ ɬԛɫɟɞɿ. ɋɨɧɞɵԕɬɚɧ, 
ɫɵԑɵɥԑɚɧ ɝɚɡ ɛɚɥɥɨɧɞɚɪɵ ɬԝɪɚɬɵɧ ɛԧɥɦɟɥɟɪ ɝɚɡɞɵԙ ɲɵԑɭɵ 
ɠɚԑɞɚɣɵɧɞɚ, ɨɥ ɛԧɥɦɟɞɟɧ ɲɵԑɵɩ ɤɟɬɭɿ ԛɲɿɧ ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɹɥɵԕ 
ɬɟɫɿɤɬɟɪɦɟɧ ɠɚɛɞɵԕɬɚɥɭɵ ɬɢɿɫ. ɋɨɥ ɫɟɛɟɩɬɿ, ɫɵԑɵɥԑɚɧ ɝɚɡ ɛɚɥɥɨɧɞɚɪɵ, 
ɠɚɪɬɵɥɚɣ ɧɟɦɟɫɟ ɬɨɥɵԕ ɛɨɥɫɚ ɞɚ, ɠɟɪ ɞɟԙɝɟɣɿɧɟɧ ɬԧɦɟɧ ɛԧɥɦɟɥɟɪɞɟ 
ɧɟ ɫɚԕɬɚɭ ɚɭɦɚԕɬɚɪɵɧɞɚ (ɬԧɥɟ ɠԥɧɟ ɬ.ɛ.) ɨɪɧɚɬɵɥɦɚɭɵ ɧɟɦɟɫɟ 
ɫɚԕɬɚɥɦɚɭɵ ɬɢɿɫ. Ɍɟɤ ɩɚɣɞɚɥɚɧɵɥɭɞɚ ɛɨɥԑɚɧ ɛɚɥɥɨɧɞɵ, ɨɧɵ 50°C-ɬɚɧ 
ɠɨԑɚɪɵ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚԑɚ ɞɟɣɿɧ ɵɫɵɬɵɩ ɠɿɛɟɪɭɿ ɦԛɦɤɿɧ ɫɵɪɬԕɵ ԕɚɣɧɚɪ 
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ɤԧɡɞɟɪɿ (ɩɟɲɬɟɪ, ɤɚɦɢɧɞɟɪ ɠԥɧɟ ɬ.ɛ.) ɲɵԑɚɪɚɬɵɧ ԕɵɡɭɞɚɧ ɚɭɥɚԕ 
ɨɪɧɚɥɚɫɬɵɪɵɩ, ɫɚԕɬɚԑɚɧ ɚɛɡɚɥ.

Ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ɨɪɧɚɬɭ
ɉɥɢɬɚɧɵ ɨɪɧɚɬԕɚɧ ɤɟɡɞɟ ɬԧɦɟɧɞɟɝɿ ɫɚԕɬɵԕ ɲɚɪɚɥɚɪ ɨɪɵɧɞɚɥɭɵ ɬɢɿɫ:
• Ԕԝɪɵɥԑɵ ɦɚԙɵɧɞɚ ɬԝɪԑɚɧ ɠԥɧɟ ɩɥɢɬɚɧɵԙ ԛɫɬɿԙɝɿ ɠɚԑɵɧɚ ԕɚɪɚԑɚɧɞɚ 

ɛɢɿɤ ɚɫ ԛɣɿ ɲɤɚɮɬɚɪɵ ɩɥɢɬɚɧɵԙ ɲɟɬɿɧɟɧ ɤɟɦ ɞɟɝɟɧɞɟ 200 ɦɦ-ɝɟ ɚɥɵɫ 
ɨɪɧɚɥɚɫɭɵ ɬɢɿɫ.

• Ԕɚɥԕɚɥɚɪ ɬɢɿɫɬɿ ɨɪɧɚɬɭ ɧԝɫԕɚɭɥɵԕɬɚɪɵɧɚ ɫԥɣɤɟɫ ɠԥɧɟ ɩɥɢɬɚɞɚɧ ɤɟɦ 
ɞɟɝɟɧɞɟ 650 ɦɦ ɚɪɚ ԕɚɲɵԕɬɵԕɬɚ ɨɪɧɚɬɵɥɭɵ ɬɢɿɫ (ɫɭɪɟɬɬɿ ԕɚɪɚԙɵɡ).

• Ԕɚɥԕɚɧɵԙ ɦɚԙɵɧɞɚ ɬԝɪɚɬɵɧ ԕɚɛɵɪԑɚԑɚ ɿɥɿɧɟɬɿɧ ɲɤɚɮɬɚɪ ɩɥɢɬɚɞɚɧ 
ɤɟɦ ɞɟɝɟɧɞɟ 420 ɦɦ ɛɢɿɤɬɿɤɬɟ ɨɪɧɚɥɚɫɬɵɪɵɥɭɵ ɬɢɿɫ (ɫɭɪɟɬɬɿ ԕɚɪɚԙɵɡ).

ɉɥɢɬɚ ԕɚɛɵɪԑɚԑɚ ɿɥɿɧɟɬɿɧ ɲɤɚɮɬɵԙ ɚɫɬɵɧɞɚ 
ɨɪɧɚɬɵɥɚɬɵɧ ɛɨɥɫɚ, ɫɨɥ ɲɤɚɮ ɩɥɢɬɚɞɚɧ 
ɤɟɦ ɞɟɝɟɧɞɟ 700 ɦɦ ɚɪɚ ԕɚɲɵԕɬɵԕɬɚ 
ɨɪɧɚɥɚɫɭɵ ɬɢɿɫ.

• Ɉɪɧɚɬɭ ԕɭɵɫɵ ɫɭɪɟɬɬɟ ɤԧɪɫɟɬɿɥɝɟɧ ԧɥɲɟɦɞɟɪɝɟ ɢɟ ɛɨɥɭɵ ɬɢɿɫ.
 Ԛɫɬɿɧɿԙ ԕɚɥɵԙɞɵԑɵ 20 ɦɟɧ 40 ɦɦ ɚɪɚɫɵɧɞɚԑɵ ɲɤɚɮɬɚɪԑɚ ɩɥɢɬɚɧɵ ɨɪɧɚɬɭԑɚ 

ɦԛɦɤɿɧɞɿɤ ɛɟɪɟɬɿɧ ɛɟɤɿɬɭ ɿɥɦɟɤɬɟɪɿ ԕɚɦɬɚɦɚɫɵɡ ɟɬɿɥɝɟɧ. ɉɥɢɬɚ ɲɤɚɮ ԛɫɬɿɧɟ 
ɦɵԕɬɚɩ ɛɟɤɿɬɿɥɝɟɧɿɧɟ ɤԧɡ ɠɟɬɤɿɡɭ ԛɲɿɧ ɛɚɪɥɵԕ ɿɥɦɟɤɬɟɪɞɿ ɩɚɣɞɚɥɚɧɭ ɤɟɪɟɤ.
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Ɉɪɧɚɬɩɚɫ ɛԝɪɵɧ ɩɥɢɬɚɞɚɧ ɬɨɪɥɚɪ ɦɟɧ ɨɬɬɵԕɬɚɪɞɵ ɲɵԑɚɪɵɩ ɚɥɵɩ, ɨɧɵ 
ɚɭɞɚɪɵԙɵɡ. Ɍɟɪɦɨɠԝɩɬɚɪ ɦɟɧ ɬԝɬɚɧɞɵɪԑɵɲɬɚɪɞɵ ɡɚԕɵɦɞɚɩ ɚɥɦɚԙɵɡ.

Ⱥɭɚ, ɵɥԑɚɥ ɠԥɧɟ ɫɭ ԧɬɩɟɭɿ ԛɲɿɧ 
ԕ ԝ ɪ ɵ ɥ ԑ ɵ ɦ ɟ ɧ  ɛ ɿ ɪ ɝɟ  ɛɟ ɪ ɿ ɥ ɝɟ ɧ 
ɬɵԑɵɡɞɚԑɵɲɬɚɪɞɵ ɩɥɢɬɚɧɵԙ 
ɫɵɪɬԕɵ ɠɢɟɤɬɟɪɿɧɟ ԕɨɥɞɚɧɵԙɵɡ 
(ɫɭɪɟɬɬɿ ԕɚɪɚԙɵɡ).Ⱦԝɪɵɫ ɠɚԑɭ ԛɲɿɧ 
ɬɵԑɵɡɞɚɥɚɬɵɧ ɛɟɬɬɟɪ ɬɚɡɚ, ԕԝɪԑɚԕ 
ɟɤɟɧɿɧɟ ɠԥɧɟ ɦɚɣ ɠɨԕ ɟɤɟɧɿɧɟ ɤԧɡ 

ɠɟɬɤɿɡɿԙɿɡ.

ȱɥɦɟɤɬɿ ɛɟɤɿɬɭ ɫɵɡɛɚɫɵ

 
ȱɥɦɟɤ ɨɪɧɵ ɲɤɚɮ ԛɫɬɿɧɿԙ ȱɥɦɟɤ ɨɪɧɵ ɲɤɚɮ ԛɫɬɿɧɿԙ
ԕɚɥɵԙɞɵԑɵ H=20ɦɦ ԛɲɿɧ ԕɚɥɵԙɞɵԑɵ H=30ɦɦ ԛɲɿɧ
 
 Ⱥɥɞɵ

 
ȱɥɦɟɤ ɨɪɧɵ ɲɤɚɮ ԛɫɬɿɧɿԙ Ⱥɪɬɵ
ԕɚɥɵԙɞɵԑɵ H=40ɦɦ ԛɲɿɧ
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! "Ʉɟɪɟɤ-ɠɚɪɚԕɬɚɪ" ɨɪɚɦɚɫɵɧɞɚԑɵ ɿɥɦɟɤɬɟɪɞɿ ԕɨɥɞɚɧɵԙɵɡ.

• ɉɥɢɬɚ ɟɧɞɿɪɿɥɝɟɧ ɩɟɲ ԛɫɬɿɧɟ ɨɪɧɚɬɵɥɦɚԑɚɧ ɠɚԑɞɚɣɞɚ, ɨԕɲɚɭɥɚɭ ԛɲɿɧ 
ɚԑɚɲ ɬɚԕɬɚɧɵ ɨɪɧɚɬɭ ԕɚɠɟɬ. Ɉɧɵ ɩɥɢɬɚɧɵԙ ɚɫɬɵԙԑɵ ɠɚԑɵɧɚɧ ɤɟɦ 
ɞɟɝɟɧɞɟ 20 ɦɦ ɚɪɚ ԕɚɲɵԕɬɵԕɬɚ ɨɪɧɚɥɚɫɬɵɪɭ ɤɟɪɟɤ.

ɀɟɥɞɟɬɭ
Ɍɢɿɫɬɿ ɠɟɥɞɟɬɭɞɿԙ ɨɪɧɚɬɵɥԑɚɧɵɧ ɬɟɤɫɟɪɭ ԛɲɿɧ ɲɤɚɮɬɵԙ ɚɪɬԕɵ ԕɚɛɵɪԑɚɫɵɧ 
ɚɥɵɩ ɬɚɫɬɚɭ ԕɚɠɟɬ. ɉɟɲɬɿ ɟɤɿ ɚԑɚɲ ɬɚԕɬɚɣԑɚ ɧɟɦɟɫɟ ɤɟɦɿɧɞɟ 45 x 560 ɦɦ 
ɚɲɵԕ ɬԝɪԑɚɧ ɬɟɝɿɫ ɠɟɪɞɟ ɨɪɧɚɥɚɫɬɵɪɭ ԝɫɵɧɵɥɚɞɵ (ɫɵɡɛɚɧɵ ԕɚɪɚԙɵɡ).

 

560 mm. 45 mm.

ȿɝɟɪ ɩɿɫɿɪɭ ɩɚɧɟɥɿ ɟɲԕɚɧɞɚɣ ɫɚɥԕɵɧɞɚɬɚɬɵɧ ɠɟɥɞɟɬɤɿɲɿ ɠɨԕ ԕɨɫɵɦɲɚ 
ɛɟɪɿɥɝɟɧ ɞɭɯɨɜɤɚ ɲɤɚɮɵɧɵԙ ԛɫɬɿɧɟ ɨɪɧɚɥɚɫɬɵɪɵɥɫɚ ɿɲɤɿ ɚɫԛɣ 
ɷɥɟɦɟɧɬɿɧɿԙ ɿɲɿɧ ɬɢɿɫɬɿ ɬԛɪɞɟ ɠɟɥɞɟɬɭ ԛɲɿɧ ɚɪɧɚɣɵ ɚɭɚ ɚɣɧɚɥɵɦɵɧ ɪɟɬɬɟɭ 
ԛɲɿɧ ɬɟɫɿɤ ɠɚɫɚɭ ɤɟɪɟɤ (ɋɵɡɛɚɧɵ ԕɚɪɚ).

 

ɗɥɟɤɬɪ ԕɭɚɬɵɧɚ ԕɨɫɭ
Ԛɲ ɩɨɥɹɪɥɿ ɠɟɥɿ ɤɚɛɟɥɿɦɟɧ ɠɚɛɞɵԕɬɚɥԑɚɧ ɩɿɫɿɪɭ ɩɚɧɟɥɞɟɪɿ ɩɚɫɩɨɪɬɬɵԕ 
ɤɟɫɬɟɞɟ ɤԧɪɫɟɬɿɥɝɟɧ ɤɟɪɧɟɭɦɟɧ ɠԥɧɟ ɷɥɟɤɬɪ ԧɬɤɿɡɝɿɲ ɠɢɿɥɿɝɿɧɟ ԕɚɪɚɣ 
ɚɭɵɫɩɚɥɵ ɬɨԕɬɚ ɠԝɦɵɫ ɿɫɬɟɭɝɟ ɟɫɟɩɬɟɥɝɟɧ (ɩɿɫɿɪɭ ɩɚɧɟɥɿɧɿԙ ɬԧɦɟɧɝɿ 
ɠɚԑɵɧɞɚ ɨɪɧɚɥɚɫԕɚɧ).
ɀɟɥɿ ɤɚɛɟɥɿɧɿԙ ɠɟɪɝɟ ɬԝɣɵԕɬɚɥɭ ԧɬɤɿɡɝɿɲɿ ɫɚɪɵ-ɠɚɫɵɥ ɬԛɫɬɿ ɛɨɥɚɞɵ. 
ɉɿɫɿɪɭ ɩɚɧɟɥɿɧ ɚɫԛɣ ɷɥɟɦɟɧɬɿɧɟ ԕɨɫɚ ɠɚɫɚɥԑɚɧ ɞɭɯɨɜɤɚ ɲɤɚɮɵɧɵԙ 
ɠɨԑɚɪԑɵ ɠɚԑɵɧɚ ɨɪɧɚɥɚɫɬɵɪɵɥԑɚɧ ɠɚԑɞɚɣɞɚ, ɩɿɫɿɪɭ ɩɚɧɟɥɿ ɦɟɧ ɞɭɯɨɜɤɚ 
ɲɤɚɮɵɧɵԙ ɷɥɟɤɬɪ ɤԧɡɿɧɟ ɠɚɥԑɚɭ ԕɚɭɿɩɫɿɡɞɿɤ ɟɪɟɠɟɥɟɪɿɧɟ ɫԥɣɤɟɫ ɠԥɧɟ 
ɞɭɯɨɜɤɚ ɲɤɚɮɵɧ ɬɟɡ ɚɥɭ ԛɲɿɧ ɛԧɥɟɤ-ɛԧɥɟɤ ɨɪɧɚɥɚɫɭɵ ɤɟɪɟɤ.

Ȼԝɣɵɦɧɵԙ ɠɟɥɿ ɲɧɭɪɵɧ ɷɥɟɤɬɪ ԧɬɤɿɡɝɿɲɿ ɠɟɥɿɫɿɧɟ ɠɚɥԑɚɭ
ɗɥɟɤɬɪ ԕɭɚɬɵ ɤɚɛɟɥɿɧɟ ɛԝɣɵɦɧɵԙ ɩɚɫɩɨɪɬɬɵԕ ɤɟɫɬɟɫɿɧɞɟ ɤԧɪɫɟɬɿɥɝɟɧ 
ɠԛɤɬɟɦɟɝɟ ɟɫɟɩɬɟɥɝɟɧ, ɧɨɪɦɚɥɚɧԑɚɧ  ɲɬɟɩɫɟɥɶɞɿɤ ɜɢɥɤɚɧɵ  ɨɪɧɚɬɵԙɵɡ.
ɗɥɟɤɬɪ ԕɭɚɬɵ ɠɟɥɿɫɿɧɟ ɬɿɤɟɥɟɣ ԕɨɫԕɚɧ ɠɚԑɞɚɣɞɚ, ɚɫԛɣ ɩɟɲɿ ɠԥɧɟ ɠɟɥɿ 
ɚɪɚɫɵɧɞɚ ɛɚɣɥɚɧɵɫ ɚɪɚɫɵ 3 ɦɦ ɦɢɧɢɦɚɥɞɵԕ ɚɪɚԕɚɲɵԕɬɵԕɬɚԑɵ 
ɦɭɥɶɬɢɩɨɥɹɪɥɿ ԕɨɫԕɵɲɬɵ ɨɪɧɚɬɭ ԕɚɠɟɬ, ɨɥ ɨɫɵ ɠԛɤɬɟɦɟ ɟɫɟɩɬɟɥɭɿ ɠԥɧɟ 
ԕɨɥɞɚɧɵɫɬɚԑɵ ɧɨɪɦɚɬɢɜɬɟɪɝɟ ɫԥɣɤɟɫ ɛɨɥɭɵ ɤɟɪɟɤ (ɚɠɵɪɚɬԕɵɲ ɠɟɪɝɟ 
ɬԝɣɵԕɬɚɭ ɫɵɦɵɧɚ ɠɚɧɚɫɩɚɭɵ ɬɢɿɫ). ɀɟɥɿ ɲɧɭɪɵ ɨɧɵԙ ɟɲɛɿɪ ɧԛɤɬɟɫɿ ɠɚɣ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɫɵɧɚɧ 50°ɋ ɚɫɩɚɣɬɵɧɞɚɣ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚɞɚ ɛɨɥɚɬɵɧɞɚɣ ɠɟɪɞɟ 
ɨɪɧɚɥɚɫɭɵ ɤɟɪɟɤ.

! ɗɥɟɤɬɪɨɦɨɧɬɟɪ ɛԝɣɵɦɧɵԙ ɬɨԕ ɤԧɡɿɧɟ ɞԝɪɵɫ ɠɚɥԑɚɧɭɵɧɚ ɠԥɧɟ ԕɚɭɿɩɫɿɡɞɿɤ 
ɟɪɟɠɟɥɟɪɿɧɿԙ ɫɚԕɬɚɥɭɵɧɚ ɠɚɭɚɩɤɟɪɲɿɥɿɤ ɚɥɚɞɵ.

Ȼԝɣɵɦɞɵ ɷɥɟɤɬɪ ɬɨԑɵɧɚ ԕɨɫɚɪ  ɚɥɞɵɧɞɚ ɦɵɧɚɥɚɪɞɵ ɬɟɤɫɟɪɿɩ ɚɥɵԙɵɡ:
• pɨɡɟɬɤɚ ɠɟɪɝɟ ɬԝɣɵԕɬɚɥɵɩ, ɧɨɪɦɚɬɢɜɬɟɪɝɟ ɫԥɣɤɟɫ ɠɚɥԑɚɧɭɵ ɤɟɪɟɤ
• ɠɟɥɿ ɪɨɡɟɬɤɚɫɵ ɛԝɣɵɦɧɵԙ ɩɚɫɩɨɪɬɵɧɚ ɤԧɪɫɟɬɿɥɝɟɧ ɦɚɤɫɢɦɚɥɞɵԕ ԕɭɚɬ 

ԕɚɛɵɥɞɚɭ ɤԛɲɿɧɟ ɟɫɟɩɬɟɥɭɿ ɬɢɿɫ;

• ɠɟɥɿɞɟɝɿ ɬɨԕɬɵԙ ɤɟɪɧɟɭɿ ɦɟɧ ɠɢɿɥɿɝɿ ɛԝɣɵɦɧɵԙ ɷɥɟɤɬɪ ɦԥɥɿɦɟɬɬɟɪɿɧɟ 
ɫԥɣɤɟɫ ɛɨɥɭɵ ɤɟɪɟɤ;

• ɠɟɥɿɥɿɤ ɪɨɡɟɬɤɚ ɛԝɣɵɦɧɵԙ ɲɬɟɩɫɟɥɶɞɿ ɜɢɥɤɚɫɵɧɚ ɫԥɣɤɟɫ ɤɟɥɭɿ 
ɤɟɪɟɤ. Ʉɟɪɿ ɠɚԑɞɚɣɞɚ, ɪɨɡɟɬɤɚɧɵ ɧɟɦɟɫɟ ɜɢɥɤɚɧɵ ɚɭɵɫɬɵɪɵԙɵɡ; ɬɨԕ 
ԝɡɚɪɬԕɵɲɬɚɪ ɦɟɧ ɤԧɩ ɤԧɡɞɿ ɬɨԕ ɤԧɡɞɟɪɿɧ ԕɨɥɞɚɧɛɚԙɵɡɞɚɪ.

! Ȼԝɣɵɦ ɠɟɥɿ ɲɧɭɪɵ ɦɟɧ ɠɟɥɿ ɪɨɡɟɬɤɚɫɵ ԕɨɥɠɟɬɿɦɞɿ ɠɟɪɞɟ ɬԝɪɚɬɵɧɞɚɣ 
ɛɨɥɵɩ ɨɪɧɚɥɚɫɭɵ ɤɟɪɟɤ.

! Ȼԝɣɵɦɧɵԙ ɠɟɥɿ ɲɧɭɪɵ ɦɚɣɵɫɭɵɧɚ ɧɟɦɟɫɟ ɛԛɤɬɟɥɿɩ ɬԝɪɭɵɧɚ ɛɨɥɦɚɣɞɵ.

! Ʉԛɧ ɫɚɣɵɧ ɠɟɥɿ ɲɧɭɪɵɧ ɬɟɤɫɟɪɿɩ ɬԝɪɵԙɵɡ ɠԥɧɟ ԕɚɠɟɬ ɛɨɥԑɚɧ ɠɚԑɞɚɣɞɚ 
ɨɧɵ ɬɟɤ ɭԥɤɿɥɟɬɬɿ ɬɟɯɧɢɤ ɦɚɦɚɧɞɚɪԑɚ ԑɚɧɚ ɚɭɵɫɬɵɪɬɵԙɵɡ (Ɍɟɯɧɢɤɚɥɵԕ 
ԕɵɡɦɟɬ ɤԧɪɫɟɬɭɞɿ ԕɚɪɚ).

! Ԧɧɞɿɪɭɲɿ ɠɨԑɚɪɵɞɚ ɚɬɚɥԑɚɧ ɟɪɟɠɟɥɟɪ ɫɚԕɬɚɥɦɚԑɚɧ ɠɚԑɞɚɣɞɚ ɛɚɪɥɵԕ 
ɠɚɭɚɩɤɟɪɲɿɥɿɤɬɟɧ ɛɨɫɚɬɵɥɚɞɵ.

Ƚɚɡ ԕԝɛɵɪɵɧɚ ԕɨɫɭ
Ƚɚɡ ɛɚɥɥɨɧɵɧɚ ɧɟɦɟɫɟ ɝɚɡ ԕԝɛɵɪɵɧɚ ԕɨɫɭ ɢɿɥɝɿɲ ɪɟɡɟԙɤɟ ɧɟɦɟɫɟ 
ɛɨɥɚɬɬɚɧ ɠɚɫɚɥԑɚɧ ɲɥɚɧɝ ɚɪԕɵɥɵ ԕɨɥɞɚɧɵɫɬɚԑɵ ɟɥɞɿԙ ɧɨɪɦɚɬɢɜɬɟɪɿɧɟ 
ɫԥɣɤɟɫ, ɛԝɣɵɦɧɵԙ ɨɫɵ ɩɚɣɞɚɥɚɧɵɥɚɬɵɧ ɝɚɡ ɬԛɪɿɧɟ ɤԛɣɿɧ ԕɚɥɚɣ ɤɟɥɬɿɪɭɝɟ 
ɛɨɥɚɬɵɧɵɧɚ ɛɚɣɥɚɧɵɫɬɵ ɠԛɡɟɝɟ ɚɫɵɪɵɥɚɞɵ (ԕɚԕɩɚԕɬɚԑɵ ɤԛɣɝɟ ɤɟɥɬɿɪɭ 
ɷɬɢɤɟɬɿɧ ԕɚɪɚԙɵɡ: ɤɟɪɿ ɠɚԑɞɚɣɞɚ ɬԧɦɟɧɞɟɝɿɝɟ ԕɚɪɚԙɵɡ). Ȼɚɥɥɨɧɞɚԑɵ 
ɫԝɣɵɬɵɥԑɚɧ ɝɚɡɞɵ ɩɚɣɞɚɥɚɧԑɚɧ ɠɚԑɞɚɣɞɚ ԕɵɫɵɦɞɵ ɪɟɬɬɟɝɿɲɬɟɪɞɿ 
ԕɨɥɞɚɧɵɫɬɚԑɵ ɟɥɞɿԙ ɧɨɪɦɚɬɢɜɬɟɪɿɧɟ ɫԥɣɤɟɫ ɨɪɧɚɬɭ ɤɟɪɟɤ. Ƚɚɡ ɬԛɬɿɝɿɧ 
ɠɚɥԑɚɭɞɵ ɠɟԙɿɥɞɟɬɭ ɛɚԑɵɬɬɚɥԑɚɧ ɛɨɥɵɩ ɬɚɛɵɥɚɞɵ: ɛԝԕɬɵɪɦɚɞɚԑɵ 
ɧɵԑɚɣɬɚɬɵɧ ɬɟɠɟɝɿɲ ɝɚɣɤɚɧɵ ԥɪ ɠɟɪɿɧɟɧ ɚɭɵɫɬɵɪɵԙɵɡ ɠԥɧɟ ԕɨɫɵɦɲɚ 
ɬɵԑɵɡɞɚԑɵɲɬɚɪɞɵ ɚɭɵɫɬɵɪɵɩ ɬԝɪɵԙɵɡ.

! ɗɧɟɪɝɢɹ ԕɵɡɦɟɬɿ ɫɟɧɿɦɞɿ ɛɨɥɭ, ɨɧɵ ɞԝɪɵɫ ԕɨɥɞɚɧɭ ԛɲɿɧ ɠԥɧɟ ɛԝɣɵɦɞɵ 
ԝɡɚԕ ɩɚɣɞɚɥɚɧɚɦ ɞɟɫɟԙɿɡ, ɝɚɡɞɵ ɛɟɪɭ ԕɵɫɵɦɵ “Ƚɚɡ ɤɨɧɮɨɪɤɚɥɚɪɵ ɦɟɧ 
ɮɨɪɫɭɧɤɚɥɚɪɵ ɫɢɩɚɬɵ” ɤɟɫɬɟɫɿɧɞɟ ɤԧɪɫɟɬɿɥɝɟɧ ɦԥɥɿɦɟɬɬɟɪɝɟ ɫԥɣɤɟɫ 
ɤɟɥɭɿ ɤɟɪɟɤ.

ɇɚɡɚɪ ɚɭɞɚɪɵԙɵɡ!: Ԕɨɫɩɚɫ ɛԝɪɵɧ ɝɚɡ ɩɥɢɬɚɫɵɧɵԙ ԕԝɛɵɪɵɧɚɧ 
ɬɚɫɵɦɚɥɞɚԑɵɲ ɛɿɬɟɭɿɲɿɧ ɚɥɵԙɵɡ.

Ɍɵԑɵɡ ɬɪɭɛɤɚ ɤԧɦɟɝɿɦɟɧ ɠɚɥԑɚɭ (ɦɵɫ ɠԥɧɟ ɛɨɥɚɬ)
! Ƚɚɡ ԕԝɛɵɪɵɧɚ ɠɚɥԑɚɭ ɛԝɣɵɦԑɚ ɟɲԕɚɧɞɚɣ ɠԛɤɬɟɦɟ ɬԛɫɿɪɦɟɭ ɤɟɪɟɤ. 
Ȼԝɣɵɦɧɵԙ ɝɚɡ ɤɟɥɟɬɿɧ ɬɪɭɛɚɫɵɧɞɚ ɬɵԑɵɡɞɚɣɬɵɧ ɬԧɫɟɦɿ ԕɨɫɚ ɛɟɪɿɥɝɟɧ, 
ɛԝɪɚɥɵɩ ɬԝɪɚɬɵɧ “L” ɛɭɵɧɵ ɛɚɪ. ȿɝɟɪ ɛɭɵɧɞɵ ɚɭɵɫɬɵɪɭ ɤɟɪɟɤ ɛɨɥԑɚɧ 
ɠɚԑɞɚɣɞɚ, ɨɧɵԙ ɬɵԑɵɡɞɚɭ ɬԧɫɟɦɿɧ ɚɭɵɫɬɵɪɭ ɤɟɪɟɤ (ɛԝɣɵɦԑɚ ԕɨɫɚ 
ɛɟɪɿɥɟɬɿɧ). Ȼԝɣɵɦɞɚԑɵ ɝɚɡ ɤɟɥɟɬɿɧ ɬɪɭɛɚɧɵԙ ɰɢɥɢɧɞɪɥɿ ɬԛɪɞɟɝɿ ɿɲɤɿ ½ 
ɝɚɡ ԕɢɦɚɫɵ ɛɨɥɚɞɵ.

Ȼԝɪɚɧɞɚɦɟɧ ɠɚɥԑɚɧɵɩ, ɬɟɝɿɫ ɨɪɚɥԑɚɧ, ɬɨɬ ɛɚɫɩɚɣɬɵɧ ɛɨɥɚɬɬɚɧ 
ɠɚɫɚɥԑɚɧ ɲɥɚɧɝ ɚɪԕɵɥɵ ɝɚɡɞɵ ԕɨɫɭ.
Ȼԝɣɵɦɞɚԑɵ ɝɚɡ ɤɟɥɟɬɿɧ ɬɪɭɛɚɧɵԙ ɰɢɥɢɧɞɪɥɿ ɬԛɪɞɟɝɿ ɿɲɤɿ ½ ɝɚɡ ԕɢɦɚɫɵ 
ɛɨɥɚɞɵ.
Ȼԝɧɞɚɣ ɲɥɚɧɝɿɥɟɪɞɿ ɠɚɥԑɚԑɚɧɞɚ ɨɥɚɪɞɵԙ ɦɚɤɫɢɦɚɥɞɵԕ ɠɚɡɵɥɭ ԝɡɵɧɞɵԑɵ 
2000 ɦɦ ɚɫɩɚɭɵ ɤɟɪɟɤ. Ɉɥɚɪɞɵ ɠɚɥԑɚɩ ɛɨɥԑɚɧɧɚɧ ɤɟɣɿɧ, ɦɟɬɚɥɥɞɚɧ 
ɠɚɫɚɥԑɚɧ ɢɿɥɝɿɲ ɲɥɚɧɝ ԕɨɡԑɚɥɦɚɥɵ ɡɚɬɬɚɪԑɚ ɬɢɦɟɣ ɬԝɪɭɵɧ ɠԥɧɟ ɛԛɤɬɟɥɿɩ 
ԕɚɥɦɚɭɵɧ ɬɟɤɫɟɪɿɩ ɚɥɵԙɵɡ.
ɇɨɪɦɚɬɢɜɬɟɪɝɟ ɫԥɣɤɟɫ ɬɪɭɛɤɚɥɚɪɞɵ, ɫɨɥ ɟɥɞɿԙ ɦɟɦɥɟɤɟɬɬɿɤ 
ɧɨɪɦɚɬɢɜɬɟɪɿɧɟ ɫԥɣɤɟɫ ɤɟɥɟɬɿɧ ɬɵԑɵɡɞɚԑɵɲ ɬԧɫɟɦɞɟɪɞɿ ɩɚɣɞɚɥɚɧɭ ɤɟɪɟɤ.

Ɍɵԑɵɡɞɵԑɵɧ ɬɟɤɫɟɪɭ
! ɀɚɥԑɚɭɞɵ ɚɹԕɬɚԑɚɧɧɚɧ ɤɟɣɿɧ, ɛɚɪɥɵԕ ɬԛɬɿɤɬɟɪɞɿԙ ɬɵԑɵɡɞɵԕ ɛɟɪɿɤɬɿɝɿɧ 
ɫɚɛɵɧ ɟɪɿɬɿɧɞɿɫɿɧɿԙ ɤԧɦɟɝɿɦɟɧ ɬɟɤɫɟɪɿԙɿɡ, ɛɿɪɚԕ ɨɬɩɟɧ ɬɟɤɫɟɪɦɟԙɿɡ.
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Ԥɪɬԛɪɥɿ ɝɚɡ ɬԛɪɥɟɪɿɧɟ ɤԛɣɝɟ ɤɟɥɬɿɪɭ
Ȼԝɣɵɦ ɧɟɝɿɡɝɿɫɿɧɟɧ ɟɪɟɤɲɟɥɟɧɟɬɿɧ ɝɚɡ ɬԛɪɿɧɟ ԕɚɪɚɣ ɤԛɣɝɟ ɤɟɥɬɿɪɿɥɟɞɿ 
(ԕɚԕɩɚԕɬɚԑɵ ɤԛɣɝɟ ɤɟɥɬɿɪɭ ɷɬɢɤɟɬɿɧɞɟ ɤԧɪɫɟɬɿɥɝɟɧ). Ʉɨɧɮɨɪɤɚ 
ɮɨɪɫɭɧɤɚɥɚɪɵɧ ɤɟɥɟɫɿ ɬԥɪɬɿɩɬɟ ɚɭɵɫɬɵɪɭ ԕɚɠɟɬ:
1. ɉɿɫɿɪɭ ɩɚɧɟɥɿɧɞɟɝɿ ɬɨɪɞɵ ɚɥɵԙɵɡ ɠԥɧɟ ɠɚɧɚɪԑɵɧɵ ԧɡ ԝɹɲɵԑɵɧɚɧ 

ɚɥɵԙɵɡ;
2. Ɏɨɪɫɭɧɤɚɥɚɪɞɵ 7 ɦɦ ɤɿɥɬɬɿԙ ɤԧɦɟɝɿɦɟɧ ɛԝɪɚɩ (ɫɭɪ.ԕɚɪɚ), ɨɥɚɪɞɵ ɠɚԙɚ 

ɝɚɡ ɬԛɪɥɟɪɿɧɟ ɟɫɟɩɬɟɥɝɟɧ ɮɨɪɫɭɧɤɚɥɚɪԑɚ ɚɭɵɫɬɵɪɵԙɵɡ (ɀɚɧɚɪԑɵ 
ɠԥɧɟ ɮɨɪɫɭɧɤɚ ɫɢɩɚɬɬɚɦɚɫɵ ɤɟɫɬɟɫɿɧɟ ԕɚɪɚ);

3. Ʉɚɥԑɚɧ ɠɟɪɥɟɪɿɧɟ ɛɚɫԕɚ ɠɚɛɞɵԕɬɚɪɵɧ ɠɨԑɚɪɵɞɚ ɤԧɪɫɟɬɿɥɝɟɧ ɬԥɪɬɿɩɤɟ 
ɤɟɪɿɫɿɧɲɟ ԕɚɪɚɣ ԕɨɣɵɩ ɲɵԑɵԙɵɡ.

4. Ɉɩɟɪɚɰɢɹɧɵ ɚɹԕɬɚԑɚɧɧɚɧ ɤɟɣɿɧ ɬɟɫɬɿɥɟɭɞɿԙ ɟɫɤɿ ɷɬɢɤɟɬɤɚɫɵɧ ɨɫɵ 
ɩɚɣɞɚɥɚɧɵɥɚɬɵɧ ɝɚɡ ɬԛɪɿɧɟ ɫԥɣɤɟɫ ɤɟɥɟɬɿɧ ɠɚԙɚɫɵɧɚ ɚɭɵɫɬɵɪɵԙɵɡ. 
ɗɬɢɤɟɬɤɚɧɵ ɛɿɡɞɿԙ Ɍɟɯɧɢɤɚɥɵԕ Ԕɵɡɦɟɬ ɤԧɪɫɟɬɭ ɨɪɬɚɥɵԕɬɚɪɵɧ 
ɬɚɩɫɵɪɵɫ ɛɟɪɟ ɚɥɚɫɵɡɞɚɪ.

• Ʉɨɧɮɨɪɤɚɞɚԑɵ ɛɚɫɬɚɩԕɵ ɚɭɚɧɵ ɪɟɬɬɟɭ
Ʉɨɧɮɨɪɤɚɥɚɪ ɛɚɫɬɚɩԕɵ ɚɭɚɧɵ ɪɟɬɬɟɭɞɿ ԕɚɠɟɬ ɟɬɩɟɣɞɿ.

• Ɇɢɧɢɦɚɥɞɵ ɚɭɚɧɵ ɪɟɬɬɟɭ
1. Pɟɬɬɟɝɿɲ-ɬԝɬԕɚɧɵ ɦɢɧɢɦɚɥɞɵ ɨɬ ɤԛɣɿɧɟ ԕɚɪɚɣ ɛԝɪɚԙɵɡ.

2. Tԝɬԕɚɧɵ ɚɥɵɩ, ɤɪɚɧ ɬԛɬɿɝɿɧɿԙ ɿɲɿɧɞɟ 
ɧɟɦɟɫɟ ɠɚɧɵɧɞɚ ɨɪɧɚɥɚɫԕɚɧ ɪɟɬɬɟɝɿɲ 
ɜɢɧɬɬɿ ɬԝɪɚԕɬɵ ɚɡ ɨɬ ɤԛɣɿɧɟ ɤɟɥɝɟɧɲɟ 
ɛԝɪɚԙɵɡ.

3. T-ԝɬԕɚɧɵ ɦɚɤɫɢɦɚɥɞɵԕ ɤԛɣɞɟɧ ɦɢɧɢɦɚɥɞɵԕ ɤԛɣɝɟ ɨԕɵɫ ɛԝɪɚԑɚɧ 
ɠɚԑɞɚɣɞɚ ɤɨɧɮɨɪɤɚɧɵԙ ԧɲɿɩ ԕɚɥɦɚɭɵɧ ɛɚɣԕɚԙɵɡ

4. Ԕɨɪԑɚɧɵɫ ԕԝɪɵɥԑɵɫɵ ɨɪɧɚɬɵɥԑɚɧ ɛԝɣɵɦɞɚɪɞɚ, ԕɨɧɞɵɪԑɵ ɿɫɬɟɧ ɲɵԕԕɚɧ 
ɠɚԑɞɚɣɞɚ ɤɨɧɮɨɪɤɚ ɨɬɵ ɦɢɧɢɦɚɥɞɵ ɛɨɥԑɚɧ ɠɚԑɞɚɣɞɚ, ɦɢɧɢɦɚɥɞɵ 
ɝɚɡ ɤԛɣɿɧ ɪɟɬɬɟɝɿɲ ɜɢɧɬ ɤԧɦɟɝɿɦɟɧ ԧɡɝɟɪɬɿԙɿɡ.

5. Ɋɟɬɬɟɭɞɿ ɚɹԕɬɚԑɚɧɧɚɧ ɤɟɣɿɧ ɝɚɡ ԕԝɛɵɪɵɧɵԙ ɚɣɧɚɥɚɫɵɧɞɚԑɵ ɫԛɪɝɿɲɬɿɤ 
ɠԥɧɟ ɫɨɥ ɫɢɹԕɬɵ ɩɥɨɦɛɚɥɚɪɞɵ ԕɚɥɩɵɧɚ ɤɟɥɬɿɪɿԙɿɡ.

! Cԝɣɵɬɵɥԑɚɧ ɝɚɡɞɵ ɩɚɣɞɚɥɚɧԑɚɧ ɠɚԑɞɚɣɞɚ, ɪɟɬɬɟɝɿɲ ɜɢɧɬ ɛɚɪɵɧɲɚ 
ԕɚɬɬɵ ɛԝɪɚɥɭɵ ɤɟɪɟɤ.

! Oɩɟɪɚɰɢɹ ɚɹԕɬɚɥԑɚɧɧɚɧ ɤɟɣɿɧ, ɟɫɤɿ ɷɬɢɤɟɬɤɚɧɵ ɝɚɡɞɵԙ ɬԛɪɿɧɟ ɫԥɣɤɟɫ 
ɤɟɥɟɬɿɧ ɠɚԙɚ ɬԛɪɿɧɟ ɚɭɵɫɬɵɪɵԙɵɡ. ɗɬɢɤɟɬɤɚɧɵ ɛɿɡɞɿԙ Ɍɟɯɧɢɤɚɥɵԕ ԕɵɡɦɟɬ 
ɤԧɪɫɟɬɭ Ɉɪɬɚɥɵԕɬɚɪɵɧɚ ɬɚɩɫɵɪɵɫ ɛɟɪɭ ɚɪԕɵɥɵ ɚɥɭԑɚ ɛɨɥɚɞɵ.

! Ԕɨɥɞɚɧɵɥԑɚɧ ɝɚɡ ԕɵɫɵɦɵ ԝɫɵɧɵɥԑɚɧ ԕɵɫɵɦɧɚɧ ԧɡɝɟɲɟ (ɧɟɦɟɫɟ 
ɫԥɥ ԧɡɝɟɲɟ) ɛɨɥɫɚ, ɤɿɪɿɫ ԕԝɛɵɪԑɚ ɬɢɿɫɬɿ ԕɵɫɵɦ ɪɟɬɬɟɝɿɲɿ ɛɟɤɿɬɿɥɭɿ ɤɟɪɟɤ 
(ɚԑɵɦɞɚԑɵ ԝɥɬɬɵԕ ɟɪɟɠɟɥɟɪɝɟ ɫԥɣɤɟɫ).
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Өткізу қысымы Номиналды (мбар)
Ең төмен (мбар)
Ең жоғары (мбар)

* 15°C жǩне 1013,25 мбарр жағдайында – құрғақ газ

** Пропан P.C.S. = 50,37 МДж/кг

*** Бутан P.C.S. = 49,47 МДж/кг

 Табиғи P.C.S. = 37,78 МДж/м3

Диаметр

(мм)

Форсунка

1/100

(мм)

Шығын*

г/сағ.

Байпас

1/100

(мм)

Жылу шығару
мүмкіндігі 
кВт (p.c.s.)

28-30

20

35

37

25

45

20

17

25

Жылдам (R)

Жартылай жылдам (S)

Қосымша (A)

100

75

55

0.70

0.40

0.40

3.00

1.65

1.00

39

28

28

86

64

50

218

120

73

214

118

71

3.00

1.65

1.00

132(H)

96(Z)

79(6)

286

157

95

Оттық пен форсункалардың сипаттары

1-кесте                                                                                                Сұйытылған газ                                         Табиғи газ

Оттық

Ном.Қысқ. *** **

Жылу шығару
мүмкіндігі 
кВт (p.c.s.)

Ном.

Форсунка

1/100

(мм)

Шығын*

л/сағ.

R S

S

A

PCN 641 IX/HA RU
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Ԕɨɫɭ ɠԥɧɟ ɩɚɣɞɚɥɚɧɭ
! Ɍɢɿɫɬɿ ɝɚɡ ɨɬɬɵԑɵɧɵԙ ɨɪɧɵ ԥɪɛɿɪ ɬԝɬԕɚɞɚ ɤԧɪɫɟɬɿɥɝɟɧ.

Ƚɚɡ ɨɬɬɵԕɬɚɪɵ
Ԥɪɛɿɪ ɨɬɬɵԕɬɵ ɬɢɿɫɬɿ ɛɚɫԕɚɪɭ ɬԝɬԕɚɫɵɧɵԙ ɤԧɦɟɝɿɦɟɧ ɬԧɦɟɧɞɟɝɿ 
ɩɚɪɚɦɟɬɪɥɟɪɞɿԙ ɛɿɪɿɧɟ ɪɟɬɬɟɭɝɟ ɛɨɥɚɞɵ:

Ɣ Ԧɲɿɪɭɥɿ

 ȿԙ ɠɨԑɚɪɵ

 ȿԙ ɬԧɦɟɧ

ɀɚɧɚɪԑɵɥɚɪɞɵԙ ɛɿɪɿɧ ɠɚɧɞɵɪɭ ԛɲɿɧ, ɠɚɧɚɪԑɵɧɵԙ ɠɚɧɵɧɚ ɠɚɧɵɩ ɬԝɪԑɚɧ 
ɫɿɪɿԙɤɟ ɧɟ ɨɬɬɵԕ ɚɩɚɪɵɩ, ɞԥɥ ɫɨɥ ɭɚԕɵɬɬɚ ɬɢɿɫɬɿ ɬԝɬԕɚɧɵ ɛɚɫɵɩ, ɦɚɤɫɢɦɚɥɞɵ 
ɪɟɬɬɟɭɝɟ ɞɟɣɿɧ ɛԝɪɚԙɵɡ.
ɀɚɧɚɪԑɵ ԕɚɭɿɩɫɿɡɞɿɤ ԕԝɪɵɥԑɵɫɵɦɟɧ ɠɚɛɞɵԕɬɚɥԑɚɧɞɵԕɬɚɧ, ɚɜɬɨɦɚɬɬɵ 
ԕԝɪɵɥԑɵԑɚ ԕɵɡɞɵɪɭ ԛɲɿɧ ɨɬɬɵ ɠɚɧɵɩ ɬԝɪԑɚɧ ɤԛɣɞɟ ɫɚԕɬɚɭԑɚ ɦԛɦɤɿɧɞɿɤ ɛɟɪɭ 
ԛɲɿɧ ɬԝɬԕɚɧɵ ɲɚɦɚɦɟɧ 2-3 ɫɟɤɭɧɞ ɿɲɿɧɞɟ ɛɚɫɵɩ ɬԝɪɭ ɤɟɪɟɤ.
Ƚɚɡ ɠɚɧɚɪԑɵ ɨɬɚɥɭɵɦɟɧ ԛɥɝɿɥɟɪɞɿ ɩɚɣɞɚɥɚɧԑɚɧ ɤɟɡɞɟ, ɬɚԙɞɚɥԑɚɧ 
ɠɚɧɚɪԑɵɧɵ ɬԝɬɚɧɞɵɪɭ ԛɲɿɧ ɬɢɿɫɬɿ ɬԝɬԕɚɧɵ ɛɚɫɵɩ, ɠɚɧɚɪԑɵ ɨɬɚɥɦɚԑɚɧɲɚ 
ɛɚɫɵɥԑɚɧ ɤԛɣɞɟ ɫɚԑɚɬ ɛɚԑɵɬɵɧɚ ɤɟɪɿ ɦɚɤɫɢɦɚɥɞɵ ɤԛɣɝɟ ɞɟɣɿɧ ɛԝɪɚԙɵɡ.

! Ɉɬɵ ɤɟɧɟɬ ԧɲɿɩ ԕɚɥԑɚɧ ɠɚԑɞɚɣɞɚ, ɛɚɫԕɚɪɭ ɬԝɬԕɚɫɵɧ ԧɲɿɪɿɥɝɟɧ ɤԛɣɝɟ 
ԥɤɟɥɿɩ, 1 ɦɢɧɭɬ ԧɬɤɟɧɧɟɧ ɤɟɣɿɧ ɛɚɪɵɩ ɤɨɧɮɨɪɤɚɧɵ ԕɚɣɬɚ ɬԝɬɚɧɞɵɪɵԙɵɡ.

Ʉɨɧɮɨɪɤɚɧɵ ԧɲɿɪɭ ԛɲɿɧ ɬԝɬԕɚɧɵ ɫɚԑɚɬ ɬɿɥɿ ɛɨɣɵɧɲɚ ɠɚɥɵɧ ԧɲɤɟɧɝɟ ɞɟɣɿɧ 
ɛԝɪɚԙɵɡ (ɤԛɣ "Ɣ" ɛɟɥɝɿɫɿɦɟɧ ɛɟɥɝɿɥɟɧɝɟɧ).

Ƚɚɡ ɠɚɧɚɪԑɵɥɚɪɵɧ ɩɚɣɞɚɥɚɧɭ ɛɨɣɵɧɲɚ ԕɚɪɚɩɚɣɵɦ 
ɤɟԙɟɫɬɟɪ
Ȼԝɣɵɦ ɦɚɤɫɢɦɚɥɞɵԕ ɬԛɪɞɟ ɠԝɦɵɫ ɿɫɬɟɩ ɬԝɪɭɵ ԛɲɿɧ ɟɫɬɟ ɫɚԕɬɚ:
• Ԥ ɤɨɧɮɨɪɤɚ ԛɲɿɧ ɬɢɿɫɬɿ ɵɞɵɫɬɵ ɩɚɣɞɚɥɚɧɵԙɵɡ, ɵɞɵɫɬɵԙ ɬԛɛɿ 

ɤɨɧɮɨɪɤɚ ɠɚɧɚɪԑɵɫɵɧɚ ɫԥɣɤɟɫ  ɤɟɥɭɿ ɤɟɪɟɤ (ɤɟɫɬɟɧɿ ԕɚɪɚ).
• Ɍɚɛɚɧɵ ɬɟɝɿɫ ɠԥɧɟ ԕɚԕɩɚԑɵ ɛɚɪ ɵɞɵɫɬɵ ɩɚɣɞɚɥɚɧɵԙɵɡ.
• Ԕɚɣɧɚԑɚɧ ɠɚԑɞɚɣɞɚ, ɬԝɬԕɚɧɵ ɨɬɬɵԙ ɚɡ ɤɟɥɟɬɿɧ ɠɚԑɵɧɚ ԕɚɪɚɣ ɛԝɪɚԙɵɡ.

Ø ыдыс табанының диаметрі (см)

Жылдам (R)

Жартылай жылдам (S)

Қосымша (A)

24 - 26

16 - 20

10 - 14

Оттық

Ʉɨɧɮɨɪɤɚ ɬԛɪɥɟɪɿɧ ɚɧɵԕɬɚɭ ԛɲɿɧ “Ʉɨɧɮɨɪɤɚɥɚɪ ɦɟɧ ɮɨɪɫɭɧɤɚɥɚɪ” 
ɩɚɪɚɝɪɚɮɵɧɞɚԑɵ ɫɭɪɟɬɬɟɪɞɿ ԕɚɪɚԙɵɡ.

• Ɇɚɤɫɢɦɚɥɞɵ ɬԝɪɚԕɬɵɥɵԕ ԛɲɿɧ, ɬɚɛɚ ɬԛɩԕɨɣɦɚɥɚɪɵ ԥɪԕɚɲɚɧ ɞԝɪɵɫ 
ɬԛɪɞɟ ɛɟɤɿɬɿɥɝɟɧɿɧɟ ɠԥɧɟ ԥɪɛɿɪ ɬɚɛɚ ɠɚɧɚɪԑɵɧɵԙ ԛɫɬɿɧɟɧ ɨɪɬɚԑɚ 
ɨɪɧɚɥɚɫɬɵɪɵɥԑɚɧɵɧɚ ɤԧɡ ɠɟɬɤɿɡɿԙɿɡ

• Ɍɚɛɚ ɬԝɬԕɚɥɚɪɵ ɬɚɛɚ ɬԝԑɵɪɵɧɞɚԑɵ ɬɿɪɟɭ ԧɡɟɤɬɟɪɿɧɿԙ ɛɿɪɿɧɟ ɫԥɣɤɟɫ 
ɨɪɧɚɥɚɫɬɵɪɵɥɭɵ ɤɟɪɟɤ.

• Ɍɚɛɚ ɬԝɬԕɚɫɵ ɩɥɢɬɚɧɵԙ ɚɥɞɵԙԑɵ ɲɟɬɿɧɟɧ ɲɵԑɵɩ ɤɟɬɩɟɣɬɿɧɞɟɣ ɟɬɿɩ 
ɨɪɧɚɥɚɫɬɵɪɵɥɭɵ ɤɟɪɟɤ. 

Ɍ ԛ ɩ ԕ ɨ ɣ ɦ ɚ  ɬ ԝ ɪ ɚ ԕ ɬ ɵ ɥ ɵ ԑ ɵ ɧ ɵ ԙ 
ɤԧɡԕɚɪɚɫɵɧɚɧ ɚɣɧɵɦɚɥɵɥɵԑɵ ɠɨԑɚɪɵ 
ɚɫɩɟɤɬɿɝɟ ԥɞɟɬɬɟ ɬԛɩԕɨɣɦɚɧɵԙ ԧɡɿ 
ɠɚɬɚɞɵ (ɧɟɦɟɫɟ ԕɨɥɞɚɧɭ ɛɚɪɵɫɵɧɞɚ ɫɨɥ 
ɬԛɩԕɨɣɦɚɧɵԙ ɨɪɧɚɥɚɫɭɵ). Ɍɟɝɿɫ ɧɟɝɿɡɞɟɪɿ 
ɠɚɧɚɪԑɵ ԛɫɬɿɧɟɧ ԕɨɣɵɥԑɚɧ, ɬԛɩԕɨɣɦɚ 
ɬԝɬԕɚɥɚɪɵ ɬɿɪɟɭɿɲ ɲɬɢɮɬɿɥɟɪɿɧɿԙ ɛɿɪɿɦɟɧ 

ɬɭɪɚɥɚɧԑɚɧ, ɠɚԕɫɵ ɬɟԙɝɟɪɿɥɝɟɧ ɬԛɩԕɨɣɦɚɥɚɪ ɟԙ ɠɨԑɚɪɵ ɬԝɪɚԕɬɵɥɵԕɬɵ 
ɫԧɡɫɿɡ ԕɚɦɬɚɦɚɫɵɡ ɟɬɟɞɿ.

ɋɚԕɬɚɧɞɵɪɭɥɚɪ ɦɟɧ ɤɟԙɟɫɬɟɪ
! Ȼԝɥ ԕԝɪɵɥԑɵ ɯɚɥɵԕɚɪɚɥɵԕ ԕɚɭɿɩɫɿɡɞɿɤ ɫɬɚɧɞɚɪɬɬɚɪɵɧɚ ɫɚɣ ɠɚɫɚԕɬɚɥɵɩ, 
ɞɚɣɵɧɞɚɥԑɚɧ. Ɍԧɦɟɧɞɟɝɿ ɟɫɤɟɪɬɭɥɟɪ ԕɚɭɿɩɫɿɡɞɿɤ ɟɪɟɠɟɥɟɪɿɧ ɟɫɤɟɪɬɭ 
ɦɚԕɫɚɬɵɧɞɚ ɛɟɪɿɥɝɟɧ ɠԥɧɟ ɨɧɵ ɦԝԕɢɹɬ ɨԕɵɩ ɲɵԑɭ ԕɚɠɟɬ.

ɀɚɥɩɵ ԕɚɭɿɩɫɿɡɞɿɤ
• Ȼԝɥ ԕԝɪɵɥԑɵ 3-ɫɵɧɵɩ ɟɧɞɿɪɿɥɝɟɧ ԕԝɪɵɥԑɵ ɛɨɥɵɩ ɬɚɛɵɥɚɞɵ.
• Ƚɚɡ ԕԝɪɵɥԑɵɥɚɪɵ ɬɢɿɦɞɿ ɠԝɦɵɫ ɿɫɬɟɭɿ ԛɲɿɧ ɬԝɪɚԕɬɵ ɚɭɚ ɚɥɦɚɫɭɵɧ 

ԕɚɠɟɬ ɟɬɟɞɿ. ɉɥɢɬɚɧɵ ɨɪɧɚɬɭ ɤɟɡɿɧɞɟ ԕԝɪɵɥԑɵ "Ɉɪɧɚɥɚɫɬɵɪɭ" 
ɩɚɪɚɝɪɚɮɵɧɞɚ ɛɟɪɿɥɝɟɧ ɧԝɫԕɚɭɥɚɪɞɵ ɨɪɵɧɞɚԙɵɡ.

• Ȼԝɥ ɧԝɫԕɚɭɥɚɪ ɬɟɤ ɧԝɫԕɚɭɥɵԕ ɩɟɧ ɫɟɪɢɹɥɵԕ ɧԧɦɿɪ ɬɿɥɿɦɲɟɫɿɧɞɟ 
ɬɚԙɛɚɥɚɪɵ ɤԧɪɫɟɬɿɥɝɟɧ ɟɥɞɟɪ ԛɲɿɧ ɠɚɪɚɦɞɵ.

• Ԕԝɪɵɥԑɵ ԛɣɞɟ ԕɨɥɞɚɧɭԑɚ ɚɪɧɚɥԑɚɧ, ɨɧɵ ɤɨɦɦɟɪɰɢɹɥɵԕ ɧɟɦɟɫɟ 
ԧɧɞɿɪɿɫɬɿɤ ɬԝɪԑɵɞɚ ԕɨɥɞɚɧɭԑɚ ɛɨɥɦɚɣɞɵ.

• ɀɚɛɵԕ ɠɟɪ ɛɨɥɫɚ ɞɚ, ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ɫɵɪɬɬɚ ԕɨɥɞɚɧɛɚɭ ԕɚɠɟɬ. Ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ 
ԕɨɪԑɚɭɫɵɡ ɠɚԙɛɵɪ ɦɟɧ ɛɨɪɚɧɞɚ ԕɚɥɞɵɪɭ ɚɫɚ ԕɚɭɿɩɬɿ.

• Ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ɠɵɥɠɵɬԕɚɧɞɚ ɧɟɦɟɫɟ ɨɪɧɚɥɚɫɬɵɪԑɚɧɞɚ ɩɟɲɬɿԙ ɛԛɣɿɪɿɧɞɟɝɿ 
ɬԝɬԕɚɥɚɪɞɵ ɩɚɣɞɚɥɚɧɵԙɵɡ.

• Ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ɠɚɥɚԙ ɚɹԕ ɧɟɦɟɫɟ ɵɥԑɚɥ ɧɟ ɞɵɦԕɵɥ ԕɨɥɦɟɧ, ɚɹԕɩɟɧ 
ɬԛɪɬɩɟԙɿɡ.

• Ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ɤɿɬɚɩɲɚɞɚ ɛɟɪɿɥɝɟɧ ɧԝɫԕɚɭɥɚɪԑɚ ɫɚɣ, ɬɟɤ ɟɪɟɫɟɤ 
ɚɞɚɦɞɚɪ ԑɚɧɚ ɬɚԑɚɦ ɞɚɣɵɧɞɚɭ ɦɚԕɫɚɬɵɧɞɚ ɩɚɣɞɚɥɚɧɭɵ ɬɢɿɫ. 
Ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ɛɚɫԕɚ ɬԛɪɞɟ ɩɚɣɞɚɥɚɧɭ (ɦɵɫɚɥɵ, ɛԧɥɦɟɧɿ ɠɵɥɵɬɭ 
ԛɲɿɧ) ɞԝɪɵɫ ɟɦɟɫ ԥɪɿ ԕɚɭɿɩɬɿ. Ԧɧɞɿɪɭɲɿ ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ɬɢɿɫɬɿ, ɞԝɪɵɫ 
ɠԥɧɟ ɫɚɧɚɥɵ ɬԛɪɞɟ ɩɚɣɞɚɥɚɧɛɚɭ ɧԥɬɢɠɟɫɿɧɞɟ ɩɚɣɞɚ ɛɨɥԑɚɧ ɤɟɡ 
ɤɟɥɝɟɧ ɡɚԕɵɦԑɚ ɠɚɭɚɩɬɵ ɛɨɥɦɚɣɞɵ.

• Ȼɚɫԕɚ ɷɥɟɤɬɪ ԕԝɪɵɥԑɵɥɚɪɵɧɚ ɚɪɧɚɥԑɚɧ ɷɥɟɤɬɪ ɤɚɛɟɥɶɞɟɪɿ ɩɟɲɬɿԙ ɵɫɬɵԕ 
ɛԧɥɿɤɬɟɪɿɧɟ ɠɚԕɵɧɞɚɦɚɣɬɵɧɵɧ ɬɟɤɫɟɪɿԙɿɡ.

• ɀɟɥɞɟɬɭ ɠԥɧɟ ɵɫɬɵԕɬɵ ɫɚɥԕɵɧɞɚɬɭԑɚ ɚɪɧɚɥԑɚɧ ɚɲɵԕ ɠɟɪɥɟɪɞɿ 
ɟɲԕɚɲɚɧ ɠɚɩɩɚɭ ɤɟɪɟɤ.

• Ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ԕɨɥɞɚɧɛɚԑɚɧ ɤɟɡɞɟ ɬԝɬԕɚɥɚɪɞɵԙ "Ɣ"/"ż" ɤԛɣɿɧɞɟ ɬԝɪԑɚɧɵɧ 
ɬɟɤɫɟɪɿԙɿɡ.

• Ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ԧɲɿɪɝɟɧɞɟ ɲɬɟɩɫɟɥɶɞɿɤ ԝɲɬɵ ɠɟɥɿ ɪɨɡɟɬɤɚɫɵɧɚɧ ԥɪɞɚɣɵɦ 
ɚɠɵɪɚɬɵԙɵɡ, ɤɚɛɟɥɶɞɟɧ ɬɚɪɬɵɩ ɫɭɵɪɦɚԙɵɡ.

• ɒɬɟɩɫɟɥɶ ɚɣɵɪɵɧ ɷɥɟɤɬɪ ɠɟɥɿɫɿɧɟɧ ɚɠɵɪɚɬɩɚɫɬɚɧ ɬɚɡɚɥɚɭ ɧɟɦɟɫɟ ɤԛɬɿɦ 
ɤԧɪɫɟɬɭ ɠԝɦɵɫɬɚɪɵɧ ɟɲԕɚɲɚɧ ɠɚɫɚɦɚԙɵɡ.

• ȿɝɟɪ ԕԝɪɵɥԑɵ ɿɫɬɟɧ ɲɵԕԕɚɧ ɛɨɥɫɚ, ɟɲɛɿɪ ɠɚԑɞɚɣɞɚ ɠԧɧɞɟɭ ɠԝɦɵɫɵɧ 
ԧɡɿԙɿɡ ɠɚɫɚɦɚԙɵɡ. Ɍԥɠɿɪɢɛɟɫɿɡ ɚɞɚɦ ɬɚɪɚɩɵɧɚɧ ɠɚɫɚɥԑɚɧ ɠԧɧɞɟɭ 
ɠԝɦɵɫɬɚɪɵɧɚɧ ԕԝɪɵɥԑɵɧɵԙ ɿɫɬɟɧ ɲɵԑɭɵ ɧɟɦɟɫɟ ɠɚɪɚɦɫɵɡ ɛɨɥɵɩ ԕɚɥɭɵ 
ɦԛɦɤɿɧ. Ԕɵɡɦɟɬ ɤԧɪɫɟɬɭ ɨɪɬɚɥɵԑɵɦɟɧ ɛɚɣɥɚɧɵɫɵԙɵɡ ("Ʉԧɦɟɤ" ɛԧɥɿɦɿɧ 
ԕɚɪɚԙɵɡ).

• Ƚɚɡ ɨɬɬɵԕɬɚɪɵ ɧɟɦɟɫɟ ɷɥɟɤɬɪ ɤɨɧɮɨɪɤɚɥɚɪ ԥɥɿ ɵɫɬɵԕ ɛɨɥԑɚɧɞɚ ɲɵɧɵ 
ԕɚԕɩɚԕɬɵ (ɛɚɪ ɛɨɥɫɚ) ɠɚɩɩɚԙɵɡ.

• Ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ɮɢɡɢɤɚɥɵԕ, ɫɟɡɿɦɬɚɥɞɵԕ ɠԥɧɟ ɩɫɢɯɢɤɚɥɵԕ ԕɚɛɿɥɟɬɬɟɪɿ 
ɬԧɦɟɧ ɚɞɚɦɞɚɪ (ɛɚɥɚɥɚɪ ɞɚ ɤɿɪɟɞɿ), ɬԥɠɿɪɢɛɟɫɿɡ ɧɟɦɟɫɟ ԧɧɿɦɧɟɧ 
ɯɚɛɚɪɵ ɠɨԕ ɤɟɡ ɤɟɥɝɟɧ ɚɞɚɦɧɵԙ ԕɨɥɞɚɧɛɚɭɵ ɬɢɿɫ. Ɇԝɧɞɚɣ ɚɞɚɦɞɚɪԑɚ, 
ɤɟɦ ɞɟɝɟɧɞɟ, ԕɚɭɿɩɫɿɡɞɿɤɬɟɪɿɧ ԕɚɦɬɚɦɚɫɵɡ ɟɬɟɬɿɧ ɛɿɪɟɭɥɟɪ ɠɟɬɟɤɲɿ 
ɛɨɥɭɵ ɤɟɪɟɤ ɧɟɦɟɫɟ ԕԝɪɵɥԑɵɧɵԙ ɠԝɦɵɫɵɧɚ ԕɚɬɵɫɬɵ ɤɿɪɿɫɩɟ 
ɧԝɫԕɚɭɥɚɪɵ ɛɟɪɿɥɭɿ ɬɢɿɫ.

• Ȼɚɥɚɥɚɪԑɚ ԕԝɪɵɥԑɵɦɟɧ ɨɣɧɚɭԑɚ ɪԝԕɫɚɬ ɟɬɩɟԙɿɡ.
• Ԕԝɪɵɥԑɵ ɫɵɪɬԕɵ ɬɚɣɦɟɪɦɟɧ ɧɟɦɟɫɟ ɛԧɥɟɤ ԕɚɲɵԕɬɚɧ ɛɚɫԕɚɪɭ 

ɠԛɣɟɫɿɦɟɧ ɛɚɫԕɚɪɵɥɭԑɚ ɚɪɧɚɥɦɚԑɚɧ.

ɀɨɸ
• Ɉɪɚɭɵɲ ɦɚɬɟɪɢɚɥɞɵ ɠɨɣԑɚɧ ɤɟɡɞɟ: ɨɪɚɭɵɲɬɵ ԕɚɣɬɚ ɩɚɣɞɚɥɚɧɭԑɚ 

ɛɨɥɚɬɵɧɞɚɣ ɟɬɿɩ ɠɟɪɝɿɥɿɤɬɿ ɡɚԙɧɚɦɚɧɵ ԝɫɬɚɧɵԙɵɡ.
• ɀɚɪɚɦɫɵɡ ɷɥɟɤɬɪɥɿɤ ɠԥɧɟ ɷɥɟɤɬɪɨɧɞɵԕ ɠɚɛɞɵԕ ɛɨɣɵɧɲɚ (WEEE) 

2002/19/EU ȿɭɪɨɩɚɥɵԕ ɞɢɪɟɤɬɢɜɚɫɵ ɟɫɤɿ ɬԝɪɦɵɫɬɵԕ ԕԝɪɵɥԑɵɥɚɪɞɵ 
ԕɚɥɵɩɬɵ ɫԝɪɵɩɬɚɥɦɚԑɚɧ ɬԝɪɦɵɫɬɵԕ ԕɨԕɵɫ ԕԝɛɵɪɵɧɚ ɠɨɸɞɵ ɬɚɥɚɩ 
ɟɬɟɞɿ. ȿɫɤɿ ԕԝɪɵɥԑɵɥɚɪ ɿɲɿɧɞɟɝɿ ɦɚɬɟɪɢɚɥɞɚɪɞɵԙ ԕɚɥɩɵɧɚ ɤɟɥɬɿɪɿɥɭɿɧ 
ɠԥɧɟ ԕɚɣɬɚ ԧԙɞɟɥɭɿɧ ɨԙɬɚɣɥɚɧɞɵɪɭ ɠԥɧɟ ɚɞɚɦ ɞɟɧɫɚɭɥɵԑɵ ɦɟɧ 
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ԕɨɪɲɚԑɚɧ ɨɪɬɚԑɵ ԥɫɟɪɿɧ ɚɡɚɭɬɭ ԛɲɿɧ ɟɫɤɿ ԕԝɪɵɥԑɵɥɚɪɞɵ ɛԧɥɟɤ ɠɢɧɚɭ 
ԝɫɵɧɵɥɚɞɵ. Ԧɧɿɦɞɟɝɿ ԛɫɬɿ ɫɵɡɵɥԑɚɧ “ԕɨԕɵɫ ɫɟɛɟɬɿ” ɛɟɥɝɿɫɿ ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ 
ɠɨɣԑɚɧ ɤɟɡɞɟ ɛԧɥɟɤ ɠɢɧɚɭ ԕɚɠɟɬɬɿɥɿɝɿ ɬɭɪɚɥɵ ɟɫɤɟɪɬɟɞɿ.

 Ɍԝɬɵɧɭɲɵɥɚɪ ԧɡɿɧɿԙ ɟɫɤɿ ԕԝɪɵɥԑɵɥɚɪɵɧ ɠɨɸ ɬɭɪɚɥɵ ɦԥɥɿɦɟɬɬɟɪ ɚɥɭ 
ԛɲɿɧ ɠɟɪɝɿɥɿɤɬɿ ԛɤɿɦɟɬɤɟ ɧɟ ɞɟɥɞɚɥԑɚ ɯɚɛɚɪɥɚɫɭɵ ɤɟɪɟɤ.

Ԕɨɪɲɚԑɚɧ ɨɪɬɚɧɵ ɫɚԕɬɚɭ ɠԥɧɟ ԕɨɪԑɚɭ
• Ⱥɡɵԕ-ɬԛɥɿɤɬɿ ɠɚɛɵԕ ԕԝɦɵɪɚɥɚɪɞɵ ɧɟɦɟɫɟ ԕɚԕɩɚԑɵ ɬɵԑɵɡ ɠɚɛɵɥɚɬɵɧ 

ɤɚɫɬɪԧɥɞɟɪɞɟ ɫɚԕɬɚԙɵɡ ɠԥɧɟ ɫɭɞɵ ɚɡ ԕɨɥɞɚɧɵԙɵɡ. Ԕɚԕɩɚԕɫɵɡ 
ɞɚɣɵɧɞɚԑɚɧ ɠɚԑɞɚɣɞɚ, ɷɧɟɪɝɢɹ ɤԧɩ ɠԝɦɫɚɥɚɬɵɧ ɛɨɥɚɞɵ.

• Ɍԛɛɿ ɬɟɝɿɫ ԕԝɦɵɪɚɥɚɪ ɦɟɧ ɤɚɫɬɪԧɥɞɟɪɞɿ ɩɚɣɞɚɥɚɧɵԙɵɡ.
• Ⱥɫɬɵ ԝɡɚԕ ɭɚԕɵɬ ɛɨɣɵ ɞɚɣɵɧɞɚԑɚɧ ɠɚԑɞɚɣɞɚ, ɟɤɿ ɟɫɟ ɠɵɥɞɚɦ 

ɞɚɣɵɧɞɚɣɬɵɧ ɠԥɧɟ ԛɲɬɟɧ ɛɿɪ ɷɧɟɪɝɢɹ ԕɭɚɬɵɧ ԛɧɟɦɞɟɣɬɿɧ ɠɵɥɞɚɦ 
ԕɚɣɧɚɬԕɵɲɬɵ ԕɨɥɞɚɧɵԙɵɡ.

Ɍɚɫɵɦɚɥɞɚɭ ɠԥɧɟ ɫɚԕɬɚɭ.
• ɉɿɫɿɪɝɿɲ ɩɚɧɟɥɶɞɟɪɿɧ ɬԛɩɧԝɫԕɚ ɨɪɚɭɵɲ ɿɲɿɧɞɟ ɤԧɥɞɟɧɟԙ ɤԛɣɞɟ 

ɬɚɫɵɦɚɥɞɚɭ ɤɟɪɟɤ.
• Ɍɚɫɵɦɚɥɞɚɭ ɠԥɧɟ ɫɚԕɬɚɭ ɤɟɡɿɧɞɟ ɩɿɫɿɪɝɿɲ ɩɚɧɟɥɶɞɟɪɿɧ ɚɬɦɨɫɮɟɪɚɥɵԕ 

ԥɫɟɪɥɟɪɞɟɧ ɠԥɧɟ ɦɟɯɚɧɢɤɚɥɵԕ ɡɚԕɵɦɞɚɥɭɞɚɧ ԕɨɪԑɚԙɵɡ.
• ɉɚɧɟɥɶɞɿ ɠɵɥɵɬɵɥɦɚԑɚɧ ɛԧɥɦɟɞɟ ɦɢɧɭɫ 50°ɋ ɠԥɧɟ ɩɥɸɫ 40°ɋ 

ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɚɪɚɥɵԑɵɧɞɚ ɨɪɚɭɵɲ ɿɲɿɧɞɟ ɫɚԕɬɚɭ ɤɟɪɟɤ (ɝɚɡ ɩɿɫɿɪɝɿɲ 
ɩɚɧɟɥɿ).

• ɉɚɧɟɥɶɞɿ ɠɵɥɵɬɵɥԑɚɧ ɛԧɥɦɟɥɟɪɞɟ ɩɥɸɫ 5°ɋ ɠԥɧɟ ɩɥɸɫ 40°ɋ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɚɪɚɥɵԑɵɧɞɚ ɨɪɚɭɵɲ ɿɲɿɧɞɟ ɫɚԕɬɚɭ ɤɟɪɟɤ (aɪɚɥɚɫ ɩɿɫɿɪɝɿɲ 
ɩɚɧɟɥɶ).

ɀԧɧɞɟɭ ɠԥɧɟ ɤԛɬɿɦ
Ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ԧɲɿɪɭ
Ʉɟɡ ɤɟɥɝɟɧ ɛɿɪ ɠԝɦɵɫɬɵ ɛɚɫɬɚɦɚɫɬɚɧ ɛԝɪɵɧ ԕԝɪɵɥԑɵɧɵ ɬɨԕɬɚɧ 
ɚɠɵɪɚɬɵԙɵɡ.

Ʉɨɧɮɨɪɤɚ ɛɟɬɿɧ ɬɚɡɚɥɚɭ
•  Ȼɚɪɥɵԕ ɷɦɚɥɶ ɠɚԑɵɥԑɚɧ ɠԥɧɟ ԥɣɧɟɤ ɛԧɥɿɤɬɟɪ ɠɵɥɵ ɫɭ ɠԥɧɟ 

ɧɟɣɬɪɚɥɞɵ ɬɚɡɚɥɚԑɵɲ ɡɚɬɩɟɧ ɬɚɡɚɥɚɧɭɵ ɬɢɿɫ.
•  Ɍɚɬ ɛɚɫɩɚɣɬɵɧ ɛɨɥɚɬ ɛɟɬɬɟɪ ɬɵɦ ԝɡɚԕԕɚ ɠɚɧɚɫɵɩ ԕɚɥɫɚ, ԥɤɬɿ ɫɭ 

ɧɟɦɟɫɟ ԕɚɬɬɵ ɬɚɡɚɥɚԑɵɲ ɡɚɬɬɚɪɦɟɧ ɤɿɪɥɟɧɭɿ ɦԛɦɤɿɧ. Ʉɟɡ ɤɟɥɝɟɧ ɬɚԑɚɦ 
ԕɚɥɞɵԕɬɚɪɵ (ɫɭ, ɬԝɡɞɵԕ, ɤɨɮɟ, ɬ.ɛ.) ԕԝɪԑɚɬɵɥɭɵɧɚ ɞɟɣɿɧ ɬɚɡɚɥɚɧɭɵ 
ɬɢɿɫ.

•  ɀɵɥɵ ɫɭ ɠԥɧɟ ɧɟɣɬɪɚɥ ɬɚɡɚɥɚԑɵɲ ɡɚɬɩɟɧ ɬɚɡɚɥɚԙɵɡ ɠԥɧɟ ɤɟɣɿɧ 
ɠԝɦɫɚԕ ɦɚɬɚɦɟɧ ɧɟɦɟɫɟ ɤԛɞɟɪɿɦɟɧ ԕԝɪԑɚɬɵԙɵɡ. Ԕɚɬɵɩ ԕɚɥԑɚɧ ɤɿɪɞɿ 
ɬɚɬ ɛɚɫɩɚɣɬɵɧ ɛɨɥɚɬ ɛɟɬɬɟɪɝɟ ɚɪɧɚɥԑɚɧ ɬɚɡɚɥɚԑɵɲɬɚɪɦɟɧ ɬɚɡɚɥɚԙɵɡ.

•  Tɚɬ ɛɚɫɩɚɣɬɵɧ ɛɨɥɚɬɬɵ ɬɟɤ ɠԝɦɫɚԕ ɦɚɬɚ ɧɟɦɟɫɟ ɫԛɥɝɿɦɟɧ ɬɚɡɚɥɚԙɵɡ.
•  Ԕɚɬɬɵ ɧɟɦɟɫɟ ɤԛɣɞɿɪɝɿɲ ԧɧɿɦɞɟɪɞɿ, ɯɥɨɪ ɧɟɝɿɡɿɧɞɟɝɿ ɬɚɡɚɥɚԑɵɲɬɚɪɞɵ 

ɧɟɦɟɫɟ ɦɟɬɚɥɥ ɵɫԕɵɲɬɚɪɞɵ ɩɚɣɞɚɥɚɧɛɚԙɵɡ.
•  Ȼɭ ɬɚɡɚɥɚԑɵɲɬɚɪ ԕԝɪɚɥɞɚɪɞɵ ɩɚɣɞɚɥɚɧɛɚԙɵɡ.
•  ɀɚɧԑɵɲ ԧɧɿɦɞɟɪɞɿ ɩɚɣɞɚɥɚɧɛɚԙɵɡ.
•  ɋɿɪɤɟ ɫɭɵ, ԕɵɲɚ, ɬԝɡ ɧɟɦɟɫɟ ɥɢɦɨɧ ɲɵɪɵɧɵ ɫɢɹԕɬɵ ԕɵɲԕɵɥɞɵ 

ɧɟɦɟɫɟ ɫɿɥɬɿɥɿ ɡɚɬɬɚɪɞɵ ɩɥɢɬɚɞɚ ԕɚɥɞɵɪɦɚԙɵɡ.

Ʉɨɧɮɨɪɤɚ ɛԧɥɿɤɬɟɪɿɧ ɬɚɡɚɥɚɭ
•  Ɍɨɪɬɚɥɚɪ, ɤɨɧɮɨɪɤɚ ԕɚԕɩɚԕɬɚɪɵ ɠԥɧɟ ɤɨɧɮɨɪɤɚɥɚɪ ɬɚɡɚɥɚɧɭ ԛɲɿɧ 

ɚɥɵɧɭɵ ɦԛɦɤɿɧ.
•  Ɉɥɚɪɞɵ ɤɟɡ ɤɟɥɝɟɧ ɬɚԑɚɦ ԕɚɥɞɵԕɬɚɪɵɧ ɚɥɵɩ, ɤɨɧɮɨɪɤɚ 

ɫɚԙɵɥɚɭɥɚɪɵɧɵԙ ɛɿɬɟɥɦɟɝɟɧɿɧ ɬɟɤɫɟɪɟ ɨɬɵɪɵɩ ԕɨɥɵԙɵɡɛɟɧ ɠɵɥɵ 
ɫɭɞɵ ɠԥɧɟ ɵɫԕɵɲ ɟɦɟɫ ɬɚɡɚɥɚԑɵɲɬɵ ɩɚɣɞɚɥɚɧɵɩ ɬɚɡɚɪɬɵԙɵɡ.

•  ɒɚɸ ɠԥɧɟ ԕԝɪԑɚɬɭ.

•  Ʉɨɧɮɨɪɤɚɥɚɪ ɦɟɧ ɤɨɧɮɨɪɤɚ ԕɚԕɩɚԕɬɚɪɵɧ ɬɢɿɫɿɧɲɟ ɫԥɣɤɟɫ ɨɪɵɧɞɚɪɵɧɚ 
ԕɚɣɬɚ ɨɪɧɚɬɵԙɵɡ.

•  Ɍɨɪɥɚɪɞɵ ɚɭɵɫɬɵɪɭ ɤɟɡɿɧɞɟ ɬɚɛɚԕɬɚɪ ɨɪɧɚɬɵɥɚɬɵɧ ɚɣɦɚԕ 
ɤɨɧɮɨɪɤɚɦɟɧ ɫԥɣɤɟɫɬɟɧɞɿɪɿɥɝɟɧɿɧɟ ɤԧɡ ɠɟɬɤɿɡɿԙɿɡ.

•  ɗɥɟɤɬɪ ɤɨɧɮɨɪɤɚɥɚɪɞɵ ɞɵɦԕɵɥ ɲԛɛɟɪɟɤɩɟɧ ɬɚɡɚɥɚɭ ɠԥɧɟ ԥɥɿ ɠɵɥɵ 
ɛɨɥԑɚɧ ɤɟɡɞɟ ɛɿɪɚɡ ɦɚɣɦɟɧ ɦɚɣɥɚɭ ɤɟɪɟɤ.

•  ɗɥɟɤɬɪɥɿɤ ɨɬɚɥɞɵɪɭ ԕɨɫԕɵɲɬɚɪɵ ɠԥɧɟ ԕɚɭɿɩɫɿɡɞɿɤ ԕԝɪɵɥԑɵɫɵɦɟɧ 
ɠɚɛɞɵԕɬɚɥԑɚɧ ԛɥɝɿɥɟɪ ɬɢɿɫɿɧɲɟ ɠԝɦɵɫ ɿɫɬɟɭɿ ԛɲɿɧ, ɬԝɬԕɚɥɚɪɵɧɵԙ 
ɲɟɬɬɟɪɿ ɬɨɥɵԑɵɦɟɧ ɬɚɡɚɥɚɧɭɵ ɬɢɿɫ. Ȼԝɥ ɷɥɟɦɟɧɬɬɟɪɞɿ ɠɢɿ ɬɟɤɫɟɪɿԙɿɡ 
ɠԥɧɟ ԕɚɠɟɬ ɛɨɥɫɚ, ɞɵɦԕɵɥ ɦɚɬɚɦɟɧ ɬɚɡɚɥɚԙɵɡ. Ʉɟɡ ɤɟɥɝɟɧ ԕɚɬɵɩ 
ԕɚɥԑɚɧ ɬɚԑɚɦɞɚɪ ɬɿɫ ɬɚɡɚɪɬԕɵɲ ɧɟɦɟɫɟ ɢɧɟɧɿԙ ɤԧɦɟɝɿɦɟɧ ɬɚɡɚɥɚɧɭɵ 
ɬɢɿɫ.

! ɗɥɟɤɬɪɥɿɤ ɨɬɚɥɞɵɪɭ ԕԝɪɵɥԑɵɫɵɧɵԙ ɡɚԕɵɦɞɚɥɭɵɧ ɛɨɥɞɵɪɦɚɭ 
ԛɲɿɧ ɨɧɵ ɤɨɧɮɨɪɤɚɥɚɪ ɨɪɵɧɞɚɪɵɧɚ ɨɪɧɚɬɵɥɦɚԑɚɧ ɠɚԑɞɚɣɞɚ 
ɩɚɣɞɚɥɚɧɛɚԙɵɡ.

Ƚɚɡ ɲԛɦɟɝɿɧɟ ɬɟɯɧɢɤɚɥɵԕ ԕɵɡɦɟɬ ɤԧɪɫɟɬɭ
ɍɚԕɵɬ ԧɬɟ ɜɟɧɬɢɥɶɞɟɪ ԕɚɬɵɩ ԕɚɥɭɵ ɧɟɦɟɫɟ ɛԝɪɵɥɦɚɣ ԕɨɸ ɦԛɦɤɿɧ. Ȼԝɥ 
ɠɚԑɞɚɣ ɨɪɵɧ ɚɥɫɚ, ɲԛɦɟɤɬɿ ɚɭɵɫɬɵɪɭ ԕɚɠɟɬ.

! Ȼԝɥ ɩɪɨɰɟɞɭɪɚɧɵ ԧɧɞɿɪɭɲɿ ԧɤɿɥɟɬ ɛɟɪɝɟɧ ɛɿɥɿɤɬɿ ɦɚɦɚɧ ɨɪɵɧɞɚɭɵ 
ɬɢɿɫ.

Ⱥԕɚɭɥɵԕɬɚɪɞɵ ɠɨɸ
ɉɿɫɿɪɝɿɲ ɩɚɧɟɥɶ ɠԝɦɵɫ ɿɫɬɟɦɟɣ ԕɚɥɵɩ ɧɟ ɧɚɲɚɪ ɿɫɬɟɭɿ ɦԛɦɤɿɧ. Ԕɵɡɦɟɬ 
ɤԧɪɫɟɬɭ ɨɪɬɚɥɵԑɵɧɚ ɯɚɛɚɪɥɚɫɭ ɚɥɞɵɧɞɚ ԧɡɿԙɿɡ ɨɪɵɧɞɚɣ ɚɥɚɬɵɧ 
ԥɪɟɤɟɬɬɟɪɞɿ ԕɚɪɚɫɬɵɪɚɣɵԕ. Ⱥɥɞɵɦɟɧ, ɷɧɟɪɝɢɹ ɦɟɧ ɝɚɡɛɟɧ ɠɚɛɞɵԕɬɚɭ 
ɠԛɣɟɫɿɧɞɟ ɚɠɵɪɚɭɥɚɪɞɵԙ ɠɨԕ, ԥɫɿɪɟɫɟ ɩɚɧɟɥɶɞɿԙ ɝɚɡ ɲԛɦɟɤɬɟɪɿ ɚɲɵԕ 
ɟɤɟɧɞɿɝɿɧɟ ɤԧɡ ɠɟɬɤɿɡɿԙɿɡ.

ɀɚɧɚɪԑɵ ɠɚɧɛɚɣɞɵ ɧɟɦɟɫɟ ɠɚɥɵɧ ԥɪɤɟɥɤɿ.
Ɍλɦɟɧɞɟɝɿɥɟɪɝɟ ɤλɡ ɠɟɬɤɿɡɿέɿɡ:
• ɀɚɧɚɪԑɵɧɵԙ ɝɚɡ ɲɵԑɚɪɭ ɫɚԙɵɥɚɭɥɚɪɵ ɛɿɬɟɥɦɟɝɟɧ.
• ɀɚɧɚɪԑɵɧɵԙ ɛɚɪɥɵԕ ɠɵɥɠɵɦɚɥɵ ɛԧɥɲɟɤɬɟɪɿ ɞԝɪɵɫ ɨɪɧɚɬɵɥԑɚɧ.
• ɉɚɧɟɥɶɞɿԙ ɠɚɧɵɧɞɚ ԧɬɩɟ ɠɟɥ ɠɨԕ.

Ԕɚɭɿɩɫɿɡɞɿɤ ԕԝɪɵɥԑɵɫɵ ɛɚɪ ɧԝɫԕɚɥɚɪɞɚ ɠɚɥɵɧ ԧɲɟɞɿ.
Ɍλɦɟɧɞɟɝɿɥɟɪɝɟ ɤλɡ ɠɟɬɤɿɡɿέɿɡ:
• Ɍԝɬԕɚɧɵ ɲɟɝɿɧɟ ɞɟɣɿɧ ɛɚɫɬɵԙɵɡ.
• Ɍԝɬԕɚɧɵ ԕɚɭɿɩɫɿɡɞɿɤ ԕԝɪɵɥԑɵɫɵɧ ɛɟɥɫɟɧɞɿɪɭ ԛɲɿɧ ɠɟɬɤɿɥɿɤɬɿ ɭɚԕɵɬ ɿɲɿɧɞɟ 

ɲɟɝɿɧɟ ɞɟɣɿɧ ɛɚɫɬɵԙɵɡ.
• ɋɚԕɬɚɧɞɵɪԑɵɲ ɨɪɧɚɥɚɫԕɚɧ ɠɟɪɞɟɝɿ ɝɚɡ ɲɵԑɚɪɭ ɫɚԙɵɥɚɭɥɚɪɵ 

ɛԝԑɚɬɬɚɥɦɚԑɚɧ.

ɀɚɧɚɪԑɵ ɦɢɧɢɦɚɥɞɵ ɤԛɣɞɟ ɠɚɧɛɚɣɞɵ.
Ɍλɦɟɧɞɟɝɿɥɟɪɝɟ ɤλɡ ɠɟɬɤɿɡɿέɿɡ:
• Ƚɚɡ ɲɵԑɚɪɭ ɫɚԙɵɥɚɭɥɚɪɵ ɛɿɬɟɥɦɟɝɟɧ.
• ɉɚɧɟɥɶɞɿԙ ɠɚɧɵɧɞɚ ԧɬɩɟ ɠɟɥ ɠɨԕ.
• Ɇɢɧɢɦɚɥɞɵ ɦԥɧ ɪɟɬɬɟɭɿ ԕɚɬɟ.

ɕɞɵɫɬɚɪ ɬԝɪɚԕɫɵɡ.
Ɍλɦɟɧɞɟɝɿɥɟɪɝɟ ɤλɡ ɠɟɬɤɿɡɿέɿɡ:
• ɕɞɵɫɬɵԙ ɬԛɛɿ ɬɨɥɵԑɵɦɟɧ ɬɟɝɿɫ.
• ɕɞɵɫ ɠɚɧɚɪԑɵɞɚ ɧɟ ɷɥɟɤɬɪɥɿɤ ɩɥɢɬɚɞɚ ɨɪɬɚԑɚ ɤɟɥɬɿɪɿɥɝɟɧ.
• Ɍɨɪɥɚɪ ɚɭɞɚɪɵɥɦɚԑɚɧ.
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