SCARLETT SC-HB42M32

INSTRUCTION MANUAL
PYKOBOACTBO MO 3KCMNIYATALMUU
IHCTPYKLISI 3 EKCNINYATALLI
XABObIK HYCKAYbI

4 GB FOOD PROCESSOR-BLENDER

5 RUS KYXOHHbI/ NPOLIECCOP-BNEHOEP ™ S
7 UA KYXOHHUI NPOLIECOP-BNEHAOEP

10 KZ AC YUIE NPOLIECCOP-BNEHOEP Y

12 EST KULUGIKOMBAIN-BLENDER )

13 LV VIRTUVES PROCESSORS-BLENDERS \
15 LT VIRTUVES KOMBAINAS-MAIJbYTUVAS @
17 H KONYHAI ROBOTGEP-BLENDER &/
19 RO PROCESOR DE ALIMENTE-BLENDER

SCARLETT"
750w

355

v

) =

I

)]

V'S
—

[ —— } = A

B

www.scarlett.ru

@ I



GB DESCRIPTION

C
>

RBRoOoONogO~LNE

= o

oghrwnNE

=2 © 0~

0.
1.

Motor unit

Speed/Pulse buttons
Bowl (500 ml)

Bowl drive shaft
Crushing knife

Whisk stick

Hand blender
Measuring cup (600 ml)
Accessory adapter
Resealable Lid

Potato mash cooking attachment

onuc

Biacik 3 aBuryHom

KHOMKKM WBMAKOCTI / iMNYNbCHOIO pexnmy
Yawa (500 ml)

MpuBig yawi

Hixx ons 3gpibHoBaHHSA

Hacagka ans 36uBaHHA Ta 3MilLyBaHHS
PioKMXNpPOAyKTiB

BneHgep, WO 3aHYPHOETLCA

MipHa cknsiHka (600 ml)

MepexigHuk ons Hacagku

Kpuvwwka repmeTuyHa

Hacagka anst npurotyBaHHs KapTOMSsHOrO Mniope

EST KIRJELDUS
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Mootoriosa

Kiiruste / impulssreziimi nupud
Anum (500 ml)

Anuma ajamiosa

Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja
segamiseks

Sisselaaditav blender
Mo&dtendu (600 ml)

Otsaku uUleminekuosa.
Hermeetiline kaas

Kartulipudru valmistamise tarvik

LT APRASYMAS
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Korpusas su varikliu
Greicio/impulso reZzimo mygtukai
Maisto ruoSimo indas (500 ml)
Indo pavara

Smulkinimo peilis

Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
Rankinis maiSytuvas

Matavimo indas (600 ml)
Antgalio tarpiné

Sandarus dangtis

Antgalis bulviy koSei gaminti

RO DETALII PRODUS
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Partea motorului

Modul cu impulsuri

Vas (600 ml)

Mecanism de actionare pentru vas

Cutit pentru maruntire

Duza pentru agitare si amestecare a produselor lichide
Blender de alimentare

Pahar gradat (600 ml)

Adaptor pentru duze

10. Capac sigilat
11. Accesoriu pentru pregatirea piureului de cartofi
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RUS yCcTPOMNCTBO U3OENUSA

MoTopHas 4YacTb

KHonkn ckopocTh / MNynbCHOMO pexuma
Yawa ( 500 mn)

MpuBoa 4awmn

Hox ans namenbyeHus

Hacapka anst B30MBaHMS 1 CMELLUMBAHUS XKMOKNX
NpPoOOYyKTOB

MorpyxHoun 6neHaep

MepHbI cTakaH (600 mi)

lMepexogHvk ANsg Hacagku

Kpblwka repmeTnyHas

Hacapgka anst npurotoBneHns kaptTogenbHOro
nope

KZ CUMATTAMA

KosranTkbilw 0enik

Kbingamablk / uMNynbCTiK pexxum 6aTtbipmanapsbl
LWapa (500 ml)

LapaHbIH xeTeri

¥cakTayra apHanfaH nblLlak

CyWblk eHimaepAi nicyre xaHe apanacTbipyfa
apHarnfaH KoHAblpmMa

Kon 6nenaepi

Onuweyiw ctakaH (600 ml)

KoHablpMmara apHarnfaH etnenik

CaHblinaycbl3 Kaknak

KapTon e3beciH ganbiHOayFa apHanfaH KoHAbIpMa
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LV APRAKSTS

Motora dala

Atruma / impulsu rezima pogas

Kauss (500 ml)

Kausa pievads

Nazis sasmalcinasanai

Uzgalis skidro produktu putoSanai un
samaisiSanai

Rokas blenderis

Mértrauks (600 ml)

Pareja uzliktnim

Hermétiskais vaks

. Uzliktnis kartupelu biezena pagatavo3anai
LEIRAS

Motorhaz

Sebességvaltd / impulzus tzemmabd gombok
Csésze (500 ml)

A csésze meghajtdja

Apritd kés

Felverd és folyékony élelmiszert keverd tartozék
Merilé blender

Mérépohar (600 ml)

Ratét-6sszekapcsold elem

Hermetikus fedd

Burgonyapiré ratét
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220- 240 V ~50 Hz
1.0A
Knacc 3awuThbli

Max. Power 750 W
Makc. MowHocTb 750 BT

1.4/ 1.65 kg

240

130

257
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than

described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning

use of the appliances by a person responsible for their safety.

¢ Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

¢ Do not leave the appliance switched on when not in use.

¢ If the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or qualified
professional for safety reasons.

e Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in
the nearest service center only.

e Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

¢ Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

e Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

o WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

e WARNING: It is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating
time.

¢ Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

¢ If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

¢ Production date mentioned on the unit and/or on the packing materials and documentations.

PREPARATION FOR OPERATING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.

e Itis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

¢ Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

e To remove, twist the immersion blender counterclockwise.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

¢ Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,

such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be

separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs, cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

¢ Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

POTATO MASH COOKING ATTACHMENT

¢ Use this attachment for fast cooking of lump-free light potato mash.

e Connect the attachment to the main unit. For secure connection turn the attachment counter-clockwise to align the
arrow drawn on the attachment with the lock icon on the main unit.

e Before you start, place the attachment into the bowl with boiled potatoes. Start operation with lower speed.

NOTE: In order to obtain light and tasty potato mash add small amount of hot milk and dairy butter.

www.scarlett.ru 4 SC-HB42M32
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e After preparing puree remove and rinse blades of the attachment. Wipe dry and reinstall.
To remove blades from the attachment, turn them clockwise. To replace the blades rotate them counterclockwise.
OPERATION
¢ Please make sure accessories are at its places before switching on.
e Plug-in the device.
e Press and hold the Pulse button — the food processor will operate while this button is pressed.

—  “I” (low speed) — for liquid ingredients mainly.

“II” (high speed)- for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.

Food Maximum quantity Maximum time, Sec

Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 20g 15

Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 04L 15

Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2L 30

Shallots 200g Pulse
Spice 0.2L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 4 minutes intermission.

¢ Do not remove any parts while the appliance is operating.

e To avoid blades damage do not process hard items such as frozen foods, ice, cereals, rice, spices and coffee.

e When processing is finished, switch off and unplug the appliance, wait until the motor stops before removing food
and attachments.

CLEANING AND CARE

o Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

e Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

o Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

¢ Keep the appliance in a dry clean place.

=== The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic units and
battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be pass to special
receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and environment
which happens with incorrect using garbage.

NIS] PYKOBOOCTBO MO 3KCIJTYATALUUU

MEPbI BE3ONACHOCTHU

° ﬂepe,q nepBoHa4valsibHbIM BKITHOYEeHUNEM y6e,qv|Ter, YTO TEXHUYEeCKne XapaKTepUCTUKU, YKa3aHHble Ha usgenuu,
COOTBETCTBYHOT NapameTpam 3NeKTPOCeTH.

e Vicnonb3oBaTb TONMbKO B ObITOBbIX LENSX COrnacHo gaHHoMy PykoBoAcTBy Mo akcnnyatauuu. [pubop He
npegHasHaveH Ans NPOMbILLIIEHHOTO NPUMEHEHUS.

¢ He ucnonb3oBaTtb BHE NOMELLEHUN.

e Bcerga oTkniovanTe yCTPOWCTBO OT 3rekTpoceTn nepepn cbopkor, pa3bopkor M OYUCTKOMW, unu ecnu Bbl ero He
ucnonb3yerte.

e Bo un3bexaHne nopaxeHUs SNeKTPUYECKMM TOKOM W BO3ropaHusl, He Norpyxamte MOTOPHYK 4YacTb B BoAy Wnu
apyrue XuakoCcTu M He MOACTaBnsiiTe ee nop CTpy BoAabl. Ecnv aTto cnyuvMnocb, HeMeOmneHHO OTKMuuTe
YCTPOMCTBO OT 9MEKTPOCEeTM U, Mpexae Yem Monb3oBaTbCA MM [Aanblue, npoBepbTe paboTocnocoOHOCTb U
6e3onacHocTb NpMbopa y kBanMLMpOBaHHbIX CeLnanmncToB.

e [lpubop He npegHasHayeH ANS WCMOMb30BaHMSA NuUaMu (BKMYas AeTen) C MOHWKEHHbIMU (DU3NYECKMMM,
YYBCTBEHHbLIMU WM YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMU MMM MPWM OTCYTCTBUM Yy HUX OMbITa WKW 3HAHUIW, €CNU OHU He
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HaxodaTCcsa Mof KOHTPOMEM WK He MPOMHCTPYKTUPOBaHbl 06 1Mcnonb3oBaHuM nNpubopa NuLoM, OTBETCTBEHHbLIM 3a

nx 6e30nNacHoOCTb.

[eTn JomKkHbl HAXOAWUTLCHA NOA4 KOHTPONEM AN HEAOMNYLLIEHUS Urpbl ¢ NpUGopom.

He octaBnanTe BknoyeHHbIN Nnpnbop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonb3ynTte NnpuHaanexxHoCTn, He BXOAsSLIME B KOMMNIEKT NOCTaBKN.

Mpn noBpexaeHun LWHypa NUTaHWUS ero 3ameHy, BO m3bexaHume onacHOCTW, OOIMKEH MPOM3BOAUTH U3rOTOBUTENb

UNKU YNONTHOMOYEHHbIN UM CEPBUCHBLIN LIEHTP, UMW aHaNorM4HbIN KBanmuuupoBaHHbIN NepcoHan.

e He nbiTantecb CaMOCTOATENbHO PEMOHTUPOBATL YCTPOWMCTBO. [Npn BO3HWMKHOBEHMM Henonagok obpaluanTtecb B
CepBUCHBIN LEHTP.

e Cnegute, 4TOObI LLHYP NUTaAHUS HE Kacarcst OCTPbIX KPOMOK U ropsvmMx NOBEPXHOCTEN.

e [lpu oTknto4eHUn Npubopa OT ANEKTPOCETU HE TAHMTE 3a LWHYp NuTaHus, 6epuTeck 3a BUNKY. He nepekpy4ymBaiTe u
HW Ha YTO He HamMaTbIBaunTe ero.

e Mo 3aBepweHuMn paboTbl, npexae, 4YemM u3BNeKaTb MNPOAYKTbI M Hacadku, OTKNI4YuTe npubop oOT
3NeKTPoceTU U [OXAUTECH NOJTHOM OCTaHOBKU 3fieKTpoaBUraTens.

e BHUMAHUE: Pexyuime nesBusi O4eHb OCTpble M MNPeACTaBnstoT onacHocTb. Obpallaitecb C HUMW KpawHe
OCTOPOXHO!

e BHUMAHMUE: 3anpeweHo nepenonHatb npubop unum ucnonb3oBatb ero 6e3 npoaykToB. He npesbiwanTe
[0onycTMMOE BpeMs HenpepbIBHON paboThl.

¢ He nomewawnTe B npoueccop ropsiune nHrpegmeHTol (> 70 °C).

e Ecnn mnsgenue HekoTOopoe BpeMsa Haxoaunocb npu temnepatype Huke 0°C, nepen BKMOYEeHMEM ero cnegyet
BblAepXaTb B KOMHATHbIX YCIOBUSAX HE MEHee 2 Yacos.

¢ [MpousBogutenb octaBnsieT 3a coboin npaBo 6e3 OOMNOMHWUTENBHOTO YBEAOMJSIEHUS BHOCUTb HE3HAuUTErbHblE
NU3MEHEHNST B KOHCTPYKUMIO U3Oenusi, KapauHanbHO He BnudAwwme Ha ero 6e3onacHoOCTb, paboTocnocobHOCTb U
PYHKUMOHaNbHOCTb.
o [laTta npov3BOACTBa yka3aHa Ha U3genuun n/unum Ha ynakoBke, a Takke B CONPOBOAUTENBHON AOKYMEHTauumK.

NnoaroToBKA K PABOTE

e [lepen nepBoHayanbHbIM UCMOMbL30BaHMEM BbIMOWTE BCE CbheMHble YacTu Tennown BoAON C MOKLUM CPEeACTBOM U
TwaTensHo npocywnte. MOTOPHYIO YaCTb CHApPYXW NPOTPUTE MATKOW Crnerka BnaXXHOW TKaHbHO.

e 3anpelyaeTcs NOrpyxxaTtb MOTOPHYIO YacTb B NHOObIE XXUAKOCTU U MbITb €€ BOAOM.

MOrPY>XHOW BNEHOEP

e brneHpep naeaneHO NOAXOAWUT ANS NPUTOTOBIIEHUS CYMOB-MOPE, PasfuyHbIX COYCOB U NOAMMB, a TakkKe LETCKOro
NUTaHWs, CMEeLIMBaHNS pa3HOOOpa3HbIX KOKTENNEN.

e BcTaBbTe HacaZKy B MOTOPHYIO YacTb U NOBEPHUTE 0 Lenyka.

e Bo u3bexaHue BbINNeCcKUBaHUA CMeCH, nepea BKIOYEHUWEM noOrpy3ute OneHaep B CMeluMBaeMmble
NPOAYKTHI.

¢ [1Ns oTCOEAMHEHMS OTKPYTUTE NOrpy>KHOW BneHagep NpoTMB YacOBOMW CTPENKN.

MNHU-USMENBYUTEIb

¢ MuvHU-M3menbunTenb ugeanbHO NOAXOAWUT AN U3MENbYEHUS 3eNeHN U OBOLLEN, cbipa, GONbLUMHCTBA COPTOB
opexoB, cyxodpykToB. KpynHble NpoAayKTbl, Takme Kak MSCO, Cbip, YK, MOPKOBb NpeABapuUTENbHO Heobxoanmo
Hape3aTb. C 0pexoB yganuTb CKOpyny, MACO OTAEMUTb OT KOCTEN U CYXOXUITUNA.

e lV3amenbumTtens He MOAXOAUT OIS  KOMKW NbAa, U3MeENbYEeHUs OYeHb TBEpPAbIX MPOAYKTOB, TaKMX Kak KodelrHble

3epHa, MycKaTHbIN OpeX, 3MaKoB.

BHumaHwue! Jleasue Hoxa Ansa nsamenbyeHnsa oveHb octpoe! [epxuTe TONbKO 3a BEPXHIOK NMacTUKOBYIO YacTb!

MomecTuTe HOX AN U3MEeNbYEHUs HA UeHTpanbHbIA LWTUMT Yan.

3arpysuTte B Yally NpoAYKTbl.

HakpownTte yawly npvBogom vaium

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B NPUBOZ Yallun 4O chuKkcauum.

B npoLecce nsamenb4yeHus oaHOW pyKOW AepXXUTe MOTOPHYIO YacTb, APYron — yatlly.

[Mocne ucnonb3oBaHWs B NEPBYIO o4epedb OTCOeAMHUTE MOTOPHYIO YacTb.

[anee cHUMMTE NpMBOA YaLuu.

OCTOpPOXHO BbIHbTE HOX ANSA U3MenbyYeHust

Tornbko Nocre 3TOro BbINIOXUTE U3MESbYEHHbIE MPOAYKTLI U3 YallK 4115 U3MENTbYeHUs.

HACALKA O1A BSBUBAHNA/CMELWMBAHUA XXUOKMX MPOLOYKTOB

e lcnonb3ynte BEHYMK ONA B3OMBAHMS CIMBOK, SNMYHbIX OEnKoB, pasnu4HbIX gecepToB. Hu B koem cnyvae He
NCNonb3ynTe 3Ty Hacaaky Ans 3ameLlnBaHus KpyToro TecTa.

e CoeanHnTe BEHYMK C NEPEXOOHUKOM.

e YCTaHOBMTE HacagKy Ha MOTOPHYIO 4YacTb

e [lepen Havanom paboTbl NOrpy3nTe BEHYMK B Yally CO B3OMBaeMbiMu npogyktamu. HaumHante paboTy ¢ HM3Kon
CKOPOCTH.

HACALKA O1A NPUTOTOBJIEHNA KAPTO®ENBHOIO MIOPE

e lcnonb3ynte Hacaaky Angd 6bICTPOro NPUroTOBNEHNSA BO3OYLLHOMO kKapTodenbHOro nope 6e3 KOMOYKOB.

e YCTaHOBWTE HacafKy Ha MOTOPHYH YacTb. [nsa HagexXHoW uKcauum Hacagkm HeobXoaMmMo NMOBEPHYTb €€ MpPoTUB
4YacoBOW CTPerikM, YTOObI CTpernka Ha Hacadke coBnana co 3Ha4ykom BGIOKMPOBKM HA MOTOPHOW YacTy.

e [lepen Hauyanom paboTbl Norpy3nte Hacagky B 4awy C BapeHbiM kaptodenem. HauvHanTte paboTy C HM3KOWM
CKOpPOCTM.
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MNMPUMEYAHUWE: Ons Toro, 4To 6kl kKapTodensHOe Nope NoMy4Mnochk BO3AYLWHbLIM U BKYCHbIM JO6aBbTe B HEFO
HEMHOrO ropsi4yero Monoka 1M ClMBOYHOro Macra.
¢ [locne NnpuroToBneHns Nope CHUMUTE U MPOMONTE foNacTy Hacadku. [poTpuTe Hacyxo 1 ycTaHoOBUTE Ha MECTO.
e [1ns TOro 4tobbl CHATbL MoMacTM C Hacagkym NOBEpPHUTE MX NO YacOBOW CTpenke, YTobbl YCTAHOBUTb Ha MeCTO
BpaLlanTe nonactu NpoTUB YacOBOW CTPENKM.
PABOTA
e YbeguTechb, YTO COOpKa Npon3BeaeHa NOHOCTLIO U AOIMKHBIM 06pa3om.
o [logkntounte Npnbop K 3NEKTPOCeTH.
e HaxmuTe n ygepxmBante KHOMKY MMMNYNbCHOMO pexunma — npoueccop dyaet pabotatb 4O TeX Nop, Noka HaxaTta 3Ta
KHOMKa.
“I” (HM3Kasa CKOPOCTb) — ANSA XUOKNX NPOAYKTOB.
— “II” (BblcOKasi CKOPOCTb) — AJ151 COBMECTHON 06paboTKM XXUAKUX U TBEPAbIX MPOAYKTOB.

O6pabaTbiBaeMbIN MakcumanbHas Makc. BpeMsl HenpepbIBHOMN
npoAyKT macca / o6bem 06paboTku (cek)
MuHaanb 100 r 15

BapeHble anua 200 r 10
[MaHMPOBOYHbIE Cyxapu 20r 15
YecHok 150 r KopoTkumMu HaxxaTusamu
Okopok 200 r 15
MopoxeHoe 200 r 20
Jlerkoe TecTo 0,4 n 15
Iyk 200r KopoTkMMu HaxaTtmsamum
MeTpywka 30r 10
Mepey, 0,2 n 30
Jlyk-wanor 200r KopoTkumMun Haxatnamm
Mpunpasbl 0,2 n 30
Crenk 150-200r 15
"peuknin opex 100r 15

TNMPUMEYAHUE: Bpemsa HenpepbIBHOW paboThbl Npoueccopa He JOJDKHO NMpeBbilWaTbk 1 MUH., a nepepbIiB Mexay

BKITHOYEHUAMUN — HE MeHee 4 MUH.

e 3anpellaeTca cHUMaTb Nobble NPUHAANEXHOCTN BO Bpems paboThl npoleccopa.

e Mo 3aBepweHuMn paboTbl, nNpexae, 4YemM U3BNeKaTb NPOAYKTbI WM Hacagaku, OTKMK4YUTe npubop oOT
3NEeKTPOCeTU U JOXAUTECH NONTHOW OCTAHOBKMU 3MieKTpoABUraTens.

OUYUCTKA N YXOo[a

¢ [locrne okoH4YaHuUs1 paboTbl BbIKNIOYMTE NPUOOP 1 OTKIIOYUTE E€ro OT 3NEKTPOCETMH.

e Cpasy xe (He 3ama4vBas HaoOMNro) BbIMOWTE BCE CbEMHble YacTu Tennon MbINbHOW BOAOW, MOCMe Yero npoTpuTe
CYXUM YUCTbIM NofnoTeHLeM. He ncnonb3ymnTe ons 3Toro NOCy4OMOEYHYIO MaLLUHY.

e MOTOpPHYIO YacTb NPOTPUTE MATKON BIIAXXHOW TKaHbIO.

¢ He ncnone3ayiite xecTkue rydbkun, abpasmBHbIe U arpeCCUBHbIE YNCTALLME CPEACTBA.

XPAHEHUE

¢ [lepen xpaHeHnem ybeamTech, YTO NPUOOP OTKIKOYEH OT SMIEKTPOCETH.

e BoinonHute TpebosaHus pasgena OYNCTKA N YXOQ.

e XpaHute NpmMbop B CyXOM YMCTOM MECTE.

X

s [1aHHBI  CMMBONT  Ha  M34ENUKU, YMNakoBKe W/WMKM  COMPOBOAUTENbHOM OOKYMEHTaLUMW O3Ha4yaeT, udTo
NCMONb30BaHHbIE 3MEKTPUYECKME U SMEKTPOHHble M3Oenus U batapeiku He OOIMKHbI BblOpachkiBaTbCs BMECTe C
06blYHbIMM GbITOBBIMM O0TX0AaMK. VX cneayeT caaBaTh B crieLnanmanpoBaHHble NyHKTbl npuema.

[na nony4yeHns OoMNofHUTENbHON MHpOPMAaLMK O CYLLLECTBYIOLLNX cnucTemax cbopa 0TXo4oB 06paTUTeCh K MECTHBIM
opraHam BriacTu.

ﬂpasmanaﬂ yTunmsauna nomMoxet c6epeqb LieHHble pecypcCbl U NpeaoTBpaTtnuTb BO3MOXHOE HeratTuBHoe BIIUAHUE
Ha 300POBbE NIOOEN M COCTOSIHUE OKpYKatoLen cpefbl, KOTOPOe MOXET BO3HWKHYTb B pe3yrbTaTe HenpaBuiibHOro
obpalleHust ¢ oTxogamu.

IHCTPYKUIA 3 EKCNNTYATALII

e LllaHoBHMI Nokyneub! My BosyHi Bam 3a npnabaHHs npoaykuii ToproeensHoi mapkn SCARLETT Ta goBipy 4o Hawoi
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BMCOKY SKiCTb Ta HadiliHy poboTy CBOEI NpoAyKLUii 3@ yMOBU AOTPUMAHHS TEXHIYHNX
BMMOT, BKa3aHUX B NOCIOHUKY 3 ekcrnyaTauii.

e TepmiH cnyx6u Bupoby Toprosoi mapkun SCARLETT y pasi ekcnnyartauii npogykuii B mexax nobytoBmx notpeb 1a
OOTPUMaHHS NpaBui KOPUCTYBAHHS, HaBedeHMX B MOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (asa) poku 3 AHa nepegadi
BMpoOyY kopucTyBadesi. BupobHuK 3BepTae yBary KopucTyBadi, Lo Yy pasi JOTPUMaHHSA LIMX YMOB, TEPMIH Cyx0u
BMPOBY MOXe 3HAYHO NEePEBULLIMTU BKa3aHNN BUPOBHUKOM CTPOK.

3AXOOU BE3MNEKHU

e [lepen nepwuMm yBIMKHEHHAM MeEPEBIPTE, YM BIOMNOBIAAIOTb TEXHIYHI XapakTepUCTUKM BUPOOyY, 3as3HayeHi Ha

Haknenui, napameTpam efiekTpoMepeXxi.
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e BukopuctoByBaTu TinbkM B MOOYTOBMX LiNsax BignoBigHO go paHoro [MopagHuka 3 ekcnnyaTtauii. lNpunag He
npu3HadYeHn ans BUPOOHNYOro 3aCTOCYBaHHS.

e BukopucToByBaTu TiNbKW Y NPUMILLLEHHI.

e 3aBXau BigKnoyanTe NpuUcTpin 3 enekTpomepexi nepes oumLleHHsaM, abo skwo By 1oro He BUKOPUCTOBYETE.

e LLl06 YHMKHYTN NOpasku eNeKkTpUYHUM CTPYMOM i 3aropsiHHSA, HE 3aHypronTe Npunag y BoAy v iHWi pignHun.

e [lpunag He nNpusHaYeHW Ansi BUKOPUCTaAHHSA ocobamu (BKMoYaroun AiTen) 3i 3HMKEHUMU PiSUYHUMN, YYTTEBUMMU
abo posymoBumM 3aibHOCTAMKM abo y pasi BiACYTHOCTI Yy HUX onuTy abo 3HaHb, AKLWO BOHM HEe 3HaxoadATbCs nifg
KOHTporieM abo He NPOIHCTPYKTOBaHI NPO BUKOPUCTaHHA Npunaay ocoboto, LWo Bignosigae 3a ix 6esnexy.

e [1iTy NOBUHHI 3HAaXOAUTUCH Mig KOHTpOneM, 3a4Ms HeJONYLUEHHS irop 3 NpunagoMm.

e He 3anuwanTte yBiMKHEHWU Npunag 6e3 Harnsgy.

¢ He BVKOpPMCTOBYWTE NPUMHANEXHOCTI, LLO HE BXOAATb 40 KOMIMIIEKTY.

e Y pasi NOLWKOMKEHHSI Kabenio >XMBMEHHHA, MOro 3amMiHy, 3 MeTow 3anobiraHHs Hebesneui, NOBUHEH BMKOHyBaTu

BMPOOHMK abo yNnoBHOBaXeHW iM cepBiCHMI LeHTp, abo aHanoriyHun kBanicikoBaHun nepcoHan.

e He Hamarantecsa caMOCTINHO PEMOHTYBaTWU MPUCTPIN. Y BUNAAKy BUHUKHEHHS HeECMNpaBHOCTEN 3BepTamtecd A0
Hanbnmk4oro CepBiCHOro LIEHTPY.

o CnigkynTe, WODL LWHYP XUBMEHHSI HE TOPKABCS FOCTPUX KPANoOK Ta rapsaynx noBEPXOHb.

e He TArHiTb, He NepekpyyynTe Ta Hi Ha WO HEe HAMOTYNTE LUHYP XUBMEHHS.

e HanpwukiHui po6oTn, nepl, HiXXK BUTAraTM NpPoAyKTU Ta Hacagku, BigKNOYiTb Npunag 3 enekTpomMmepexi Ta
Ao4YeKanTecsl MOBHOI 3YNUHKN eNeKTPoABUryHa.

e YBATA:3HiMiTb HacagKy, HATUCHYBLUM KHOMKW BiJ €OQHAHHSA Hacaaok.

e YBAIA: 3abopoHeHO nepenoBHOBaTK Mpunag abo BuMkopucToByBaTWM Moro 6e3 npoaykTiB. He nepesuwyite
AonycTMMmin Yac 6e3ynuHHoi poboTu.

¢ He nowmiwanTe y npouecop rapsui inrpegieHTn (> 70 °C).

e Akwo BMpiO gesikuii Yac 3HaxoauBCHA npu Temnepatypi Hwk4ve 0°C, nepepn yBIMKHEHHSIM MOro cnig BUTpuUmaTu y
KiMHaTi He MeHLUe 2 roauH.

e ObnagHaHHA BigNoBigae BMMOraMm TexHIYHOro pernameHTy OOMEeXEeHHS BUKOPUCTaHHA Oesdkux HebesneyHux
PEYOBWH B EMEKTPUYHOMY Ta €MEKTPOHHOMY 06nagHaHHi.

e BupoGHuk 3anuwae 3a coboio npaBo 6e3 40AATKOBOrO MOBIAOMMEHHA BHOCUTU HE3Ha4yHi 3MiHW 0O KOHCTPYKUl
BMpOOY, L0 KapAMHanbHO He BMNMBAOTh Ha oro 6e3neky, npaue3gaTHicTe Ta YHKUIOHAmNbHICTb.

e [laTa BMpOOHMLTBA BKka3aHa Ha BUpobi Ta/abo Ha ynakoBLi, a TakoX y CynpoBigHi AOKyMeHTaLil.

niaroToBKA 0O POBOTH

e [lepen nepwunm BUMKOPUCTAHHSAM BUMWWTE BCi 3HIMHI YaCTUHW TEMMOK BOAOK 3 MMUIOYMM 3acODOM Ta peTenbHO
NpoCyWiThb iX. BiAcik 3 ABUryHOM 30BHI NPOTPITb M'SKOIO 3rierka BOMOrot TKaHWHOH0.

e 3abopoHeHO 3aHyplOBaTH BiACIK 3 ABUIYHOM B OyAb-AKy piAuHY Ta MUTU NOro BOAOHO.

BJIEHOEP WO 3AHYPIOETBCA

e brieHaep igeanbHO NigXoauTb ANS NPUroTyBaHHS CyniB-Mtope, Pi3HOMaHITHUX COYCIB Ta NIANMBKKU, a TakoX AUTAYOro
XapyyBaHHs1, 3MilLlyBaHHS Pi3HOMAHITHUX KOKTEMMIB.

e BcraBTe Gnengep, WO 3aHYPHETLCS Y BiACIK 3 ABUryHOM. [ns HaginHOI dikcauii Hacagkm HeobXigHO NOBEpPHYTM i
NPOTU rOAMHHUKOBOI CTPISKN.

e 3 MeTOlO 3anobiraHHA BUTIKaHHIO CyMilli HA30BHi, Nepen YBiMKHEHHAIM 3aHypTe OneHaep y npoayKTu, Wwo
MaloTb 3MillyBaTUCA.

e 3agna Big'eQHaHHS BigKPYTiTh GrieHaep, Wo 3aHYpPETLCA, MPOTU TOANHHUKOBOI CTPISKN.

HDK OJ1A NOAPIBHEHHA MPOOYKTIB / MIHI-NOAPIBHHOBAY

e MiHi-nogpibHioBay igeanbHO nigxoouTb ANs NoApiOHEHHA 3eneHi Ta OBouiB, cupy, GINbLIOCTI COpTIB ropixis,
cyxodpykTiB. Benuki npoayktu, Taki Sk M'sico, cup, uMbynsi, MOpkBa nonepegHbo HeobXxigHO Hapi3atu. 3 ropixis
BYOANUTY LLKApNyny, M'siCO BiAOKPEMMUTM Bif, KICTOK Ta CYXOXUINb.

e [loppibHIOBa4 He nigxoouTb Ons PO3KOSMOBaHHA NbOAY, NOAPIOHEHHS AyKe TBEPAMX NPOAYKTIB, TakMX SK KaBOBi

3epHa, MYCKaTHUI ropix, 3raku.

Yeara! Jle3o HOxa gnsa nogpibHeHHs ayxe roctpe! TpumarnTe nuiie 3a BEPXHIO NNACTUKOBY YaCTUHY!

MoknagdiTe HixX Ana NOAPIOHEHHS Ha LeHTpanbHUI WTUET YaLi.

3aBaHTaxTe B Yally NpoayKTu.

HakpunTe vally NnpnBoAOM yallli.

BcTaBTe Bifcik 3 ABUryHOM Y NpmBIA YaLli A0 KnauaHHS.

B npoueci nogpibHeHHs1 ofHie0 pyKol TpumawTe BiACik 3 ABUNYHOM, APYrot0 — Yally Hacagkv Ans noapibHeHHs.

Micns BUKOpUCTaHHSA, B NepLuy Yepry Bia'eqHanTe BiACIK 3 ABUTYHOM.

Hani Big'egHanTe npusig vawi.

O6epexxHO BUAMITb HiXK A1151 NOAPIOHEHHS.

Tinbku Nicns UbOro BUAMITE NOAPIOHEHI NPOAYKTU 3 YaLli Anst NoApPiOHEHHS.

HACALKA ONA 36UTTA / SMILLYBAHHA PIOKNX MPOAYKTIB

e BukopucTtoByiTe BiHUMK Ons1 30MBaHHS BEPLUKIB, S€YHUX OinkiB, Pi3HOMaHITHMX gecepTiB. B xogHoMy pasi He
BUKOPUCTOBYMTE L0 HacaaKy Ans 3amillyBaHHS KpyTOro Ticta.

e BcTtaBTe Hacagky onis 3buBaHHA B NepexigHuK, NoTiM HacadKy 3 NepexigHMKOM BCTAHOBITb Ha BiACiK 3 ABUTYHOM.

e [lepen nodatkom poboOTW 3aHypTe BIHYMK Yy Yally 3 npogykTtamu, wo Tpeba 36utn. MNMoynHamte poboTy 3 HU3BLKOT
LUBUAOKOCTI.

TPUMITKA: Tpouecop He yBiMKHETbLCS Yy pa3i HenpaBuUNbHOI abo0 HENOBHOI 360PKN.
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HACAIKA O5A NMPUTOTYBAHHA KAPTOMNAHOI O MHOPE
¢ BukopuctoBynTe Hacagky ANns WBMAOKOrO NPUroTyBaHHSA MyXKOro KapTOMfsiHOrO niope 6e3 rpyaoyok.
e BcTaHOBiTL Hacagky Ha MOTOpPHY 4acTuHy. [Onsi HaginHoi dpikcauii Hacagkm HeobXigHO NOBEpHYTM i MpOTU
roOVHHMKOBOIT CTPInkKu, Wo6 cTpinka Ha Hacadui cnisnagana 3 No3Haykow BnoKyBaHHA Ha MOTOPHI YaCTUHI.
e [lepen noyatkom pobOTM 3aHypTe Hacagky B 4awly i3 BapeHow kapTonneto. [odnHanTe poboTy Ha MOBIMbHIN
LUBUAOKOCTI.
MPUMITKA: ng Toro, wob kapTonnsaHe nope BUALLMIO NYXKMM Ta CMavyHUM, A0AaNTe A0 HbOro TPOXM rapsvoro
MOJIOKa Ta BEPLUKOBOro Macna.
e [licns npuroTyBaHHS Mope 3HIMITb Ta NpoMuITE nonati Hacadku. MNMpoTpiTb JOoCyXa Ta BCTAHOBITb Ha MicLe.
e [lna Toro, wob 3HATM nonaTti 3 Hacagku, MOBEPHITb iX 3a FOAMHHWKOBOK CTPINKOH, WOO BCTAHOBUTU Ha Micue
obepTtante nonati NPOTU FOOUHHUKOBOI CTPINKMN.
POBOTA
¢ [lepekoHariTecs, Wwo 360pka NoBHa i 3po6reHa HanNeXHNM YNHOM.
o [ligkntoyiTh Npouecop 40 enekTpoMepeXi.
e HaTucHiTe Ta yTpUMymTEe KHOMKY iMMAYMNbCHOrO pexumy — npouecop byae npautoBatu OOTW, MOKA HaATUCHYyTa uUS
KHOMKa.
—  “I” (HM3bKa WBWAKICTb) — AN pigKnx NpoayKTiB.
—  “II” (Bucoka WwBnaKicTb) — Ans ChinbHOI 06pobKM pigkMx Ta TBepaAUX NPOOYKTIB.

MakcumanbHuM Yac
MpoaykTn Maxcuman,bl-la maca / 6e3nepepBHOI 0O6POOKM
ob’em
(cek)

Mwurpganb 100 r 15
BapeHi snuga 200r 10
IManipyBanbHi cyxapi 20r 15

YacHuk 150 r KopoTkMMUK HaTUCKaHHAMM
Okopok 200r 15
"opixun 100 r 15
Mopo3sunBo 200 r 20
Jlerke TicTo 0,4n 15

Linbyns 200 r KopoTkMuMy HaTUCKaHHSMUN
MeTpyLika 30r 10
Mepeup 0,2n 30

Linbyna-wanot 200 r KopoTkuMW HaTUCKaHHAMM
Mpunpasun 0,2n 30
Crenik 150-200r 15
Bonockkuit ropix 100 r 15

TMPUMITKA: Yac 6GesnepepBHOi poboTM npouecopa He MOBMHEH nepeBullyBaTM 1 XB., a nepepsBa Mix

BKJTFOYEHHSIMM — HE MeHLW 4 XB.

e 3abopoHseTbea 3HIMaTK Byab-ake npynagas nig vyac poboTtu npouecopa.

o o6 He 3awkoanTH nesa, He obpobnaNTe 3aHaaTo TBEPAi NPOAYKTU, Taki SK Mif, 3aMOPOXEHi MPOOYKTU, Kpynu, puc,
npunpaBn Yn KaBoOBI 3epHa.

e HanpwukiHui po6oTn, neplu, HiXX BUTAraTM NPoAyKTW Ta Hacapkwu, BiOKMOYITL Npunaa 3 enekrpomepexi Ta
Ao4YeKanTecsi MOBHOI 3yNUHKN eNeKTPoABUTyHa.

OYMUIEHHA TA gornaa

e HanpwikiHui poboTK BUMKHITE NPUNaa Ta BiOKMOYiTh MOr0 3 eneKkTpoMepexi.

e BumwuiiTe yci 3HIMHI YacTMHU TEeNnow MUNBHOK BOAOK Bigpa3y X (He 3aMOouylouM HaAZoBro), MiCNA 4YOro MpoTpiTh
CYXMM YUCTUM PYLLUHUKOM. He BUKOPUCTOBYIMTE ANS LbOro nocyaoMUAHY MalluHy.

e Kopnyc npoTpiTb M'AKOK0 BONOro TKAHUHOHO.

¢ He BrKOpuMCTOBYWTE XOPCTKi ryOKn, abpasvBHi Ta arpecuBHi MuioYi 3acobu.

3BEPEXEHHA

e [lepepn 36epexeHHAM nepekoHanTecs, Lo Npunag BigkmouYeHUi 3 eneKkTpoMepexi.

e BukoHawTe yci Bumorn posginy OUAWEHHA TA JOrnAg.

e 306epiranTe npunag y CyxoMmy YMcToMy Micui.

X

= | leyi cmBON Ha BUPOGI, ynakoBui Ta/abo B CynpoBigHIN JOKYMEHTaUii 03Ha4YaEe, WO eNEKTPUYHI Ta eNEeKTPOHHI
BMpobu, a Takox 6artaperiku, Wwo Gynu BMKOPUCTaHi, HE MOBUHHI BUKMOATUCHA pa3oM i3 3BUYaANHMMMK NOOYTOBMMU
Biaxoaamu. Ix noTpibHO 3aaBaTh [0 crnewiani3oBaHuX NyHKTIB Npuiomy.

[na oTpumaHHA OoaaTkoBOIl iHGOpMaLi Woao iCHYrUMX cuctem 360py BiAXOAiB 3BEPHITLCA 4O MICLEBMX OpraHis
Bnaau.

HanexHa yTunizauis gonomoxe 36epertu LiHHI pecypcu Ta 3anobirtm MoXnNmBoMy HeraTMBHOMY BMNAVBY Ha 340POB’S
nogen i cTaH HaBKOMULLHBOIO CepefoBuLLa, KN MOXE BUHWKHYTU B pPe3yrnbTaTi HEMpPaBUITbHOrO MOBOAXEHHS 3

BiAxoOamu.
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NAUOANAHY XOHIHOE H¥CKAYNbIK

e KypmetTi catbin anywbl! SCARLETT cayna TaH6acbIHbIH ©HIMIH caTbInN anfaHbiHbI3 YLUiH XaHe 6i3aiH koMnaHusFa
ceHiM apTKaHbIHbI3 yLWiH Cidre anfbic aTamMbl3. Icke narganaHy HyckaynbiFblHAA CypeTTeNnreH TeXHuKanblK Tanantap
opblHaanfaH xarganaa, SCARLETT komMnaHusChbl 3iHiH eHiIMAEPiHIH )XOoFapbl canacbl MeH CeHIiMAi XKyMbICbIHa
Keningik 6epeai.

e SCARLETT cayga TaHOacbIHbIH 6yMbIMbIH TYPMbICTbIK MyKTaXkaap LeHOepiHAe nanganaHfaH XaHe icke nanganaHy
HyCKayrnbIfblHAA KENTIPINreH narganaHy epexenepiH yCTaHFaH ke3ae, OyMbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi Oyibim
TYTbIHYLIbIFA TabbIC eTinreH KyHHeH 6actan 2 (eki) Xbinabl Kypanabl. ATanfaH wapTTap opblHAaNfFaH xafganaa,
OYMbIMHbIH, KbI3MET MepP3iMi eHAipYLLI KepceTKEH Mep3iMHEH alTaprbIKTanl acybl MyMKiH eKeHiHe eHAIpYLUi
TYTbIHYLIbINAPAbIH Ha3apbliH aydapaabl.

KAYINCI3AIK WWAPAJIAPDI

e Anfawl pet icke kocap angbiHaa 6yMbIMHbIH 3aTTaHbaaa KepCceTinreH TeXHUKanblk cunaTtTaMmanapbl 3NeKTp KeniCiHiH,
napameTpriepiHe CoNKec KeneTiHiHe KO3 XEeTKi3iHj3.

e Ocbl [lMampanaHy eHiHOeri Hyckayrnblkka CONKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa namganaHy kepek. Acnan
OHEepKaCINTiK MakcaTTa KongaHyFa apHanMaraH.

e Yn-xavnappgaH TbIC XepAe nanganaHyra 6onmangbl.

e Erep KypbinfbiHbl NanganaHbanTblH G6oncaHbl3, OHbl Tasanap angblHOa 9NeKTP KeniCiHeH apkallaH axblpaTbin
KOMbIHBI3.

e OneKkTp TOrbl COfyblHAH X8He OT LWbIfyblHAH aynak 0ony ywiH acnanTtbl cyFa Hemece 6acka cywblK 3aTTapra
MaTbIpMaHbI3.

o [leHe, xylike He Bormaca akbin-on kemicTiri 6ap, Hemece OCbl KypbINfFbiHbI KaYinci3 nanganaHy ywiH Texipnbeci meH
6inimi xeTkinikcia agamaapabiH (CoHbIH iwinae BananapdbiH) kayincisgiri ywid xayan 6epeTiH agam kagaranamaca
HeMece KypbinfbiHbl NanganaHy 6orbiHWwa Hyckay bepmece, onapablH 6yn KypbinfFbiHbl KONgaHybiHa Gonmanabi.

e bBananap KypbinfeIMeH oriHamMaybl YLUiH onapabl YHeMi Kafjaranan oTblpy Kepek.

Tokka KocblfnFaH acnanTbl Kapaycbl3 KanablpMaHb!3.

KeTkisiniM >xuHarbIHa KipMEWTiH Kepek-xapakrapdbl naviganaHbaHbI3.

KyaT Ke3siHe KOCy CbiMbIHa 3aKbIM KeNnreH acnanTbl nanganaHbaHpl3.

KypbinFblHbl ©3 OeTiHi3beH eHaeyre opekeT >xacamaHbl3. AkaynblkTap nanga OonfaH xarganga CepBuc

opTarnbifbiHa xabapnacblHbI3.

o KyaT kesiHe KOCy CbiMbl ©TKIp XXMEKTEepP MEH bICTbIK 3aTTapra TWiN TypMayblH kadafranaHbi3.

e KyarT kesiHe KOCY CbIMbIH TapTKblllaMaHpI3, LUMPATNaHbI3 XXaHe ellKaHaan 3aTka OHbl OpamaHpbI3.

e XyMbICTbl asikTaFaHHaH KeMiH, a3blK-TyJliKk NeH KOHAbIpManapAbl asfbin WbIKNAac OypbiH acnanTtbl 3NEKTP
XeniciHeH aXblpaTbIHbI3 Aa, 3NIEKTP KO3FaNTKbIW TONbIK TOKTaFaHLUA KyTe TYPbIHbI3.

e ECKEPTY:Cantamanapgpl KocyfaH ewipy 6aTbipMackiH 6acbin, cantamaHbl LeLLiHi3.

e ECKEPTY: AcnanTbl acblpa TONTbIpyFa HeEMece a3blK-TYIKCI3 NanaanaHyfa ThlbIM canbiHabl. Y34iKCi3 XyMbIC
icTeyre pykcaT eTinreH yakblTTaH acblpblin i0epMeH;3.

e [Ipoueccopapl bICTbIK a3blK-TYNiK canmaHbi3 (> 70 °C).

e Erep Oyibim Oipwama yakblT 0°C-TaH TeMeH TeMmnepaTtypaga Typca, icke kocap angbiHaa OHbl kem gereHae 2 carar
benme TemnepaTypacbiHOa yCTay Kepek.

e OHpAipywi OyWbIMHbIH, KayincidgiriHe, >XYMbIC ©HIMAININ MeH >XyMbIC MyMKiHAOiKTepiHe Tyberemni acep eTnewnTiH
Gonmalubl e3repicTepAi OHbIH KypblTMachkiHa KOCbIMLLIA ECKEPTNECTEH EHri3y KyKbIFbIH ©3iHAe kanabipagbl.

e OHQAipinreH KyHi eHiMAe XoHe/HemMece KopanTa, CoOHAal-aK KoCbIMLLA Ky)XaTTapAa KepCceTinreH.

XX¥MbICKA OANBIHOAY

e EH anfaw peT nanpganaHap angbiHga 6apnblk anManesl 6enikrepai Xyfbil 3aT KOCbISIFaH Xblflbl CYMEH XYbIHbI3 Aa,
9baeH KypraTbiHbI3. KosranTKbIw 6enikTiH CbIpTbIH CoNn AbIMKbIN XXYMCcaK WybepeKneH CypTiHi3.

¢ KosranTkbiw 6GenikTi ke3 KenreH cymblK 3aTTapfa 6aTbipyFa XXaHe OHbl CYMEH XyYyfa TbiMbIM canblHagbl.

BATbIPbLINTATbIH BIIEHOEP

e BneHpep e3be kexenepdi, Typni Ty34blKTap MeH ackaTblKkTapAbl, COHAan-aK 6ananap TarablH fanblHAAY YLWiH, caH
anyaH Typni KOKTennbAepai apanacTbIpy YLIiH aca Konannsl.

e BatbipbinaTeiH 6neHaepai Ko3ranTKbIW Genikke opHaTbIHbI3. KOHABIPMaHbI MbiKTan 6ekiTy yLuiH.

¢ KocnaHbliH wawbipayblHa oy 6epmey yuwiH GneHaepAai icke Kocap angblHAAa OHbl apanacTbipbliaTbiH
Taramaapfa 6aTbIpbIHbI3.

e AFbITbIN any ywiH 6aTbipbinaTeiH 6NeHaepai caraT TiniHiH 6afFbIThiHA Kapcbl GypaHbI3.

TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHAJIFAH MbIWAK / LUAFbIH YATKbILL

e LlllarblH yaTKbILW aclien NeH KeKeHICTi, IPIMLUIKTI, XaHFak TYpNepiHiH KenwiniriH, KenTipinreH )emic-XuaekTi ycakray
YWiH ca konannbl. ET, ipiMwik, nuas, cebi3 cnsikTbl ipi eHiMAaepAi angbiH ana Typan any kepek. YKaHFakTblH KaOblFblH
apLuy Kepek, eTTi cy/heri MeH CiHipiHeH axblpaTbin any kepek.

e YaTKbll My3abl Xapy YLWiH, kode AsHAEepi, MYCKaT XaHfafbl, J9HAI JaKblngap CUSKTbl aca KaTTbl asblk eHiMAepiH

ycakTayfa xapamanabl.

Eckepty! ¥cakrayra apHanfaH nbllakTblH, Xy3i 6Te eTkip! Tek ycTiHri nnactmacca 6eniriHeH faHa ycTaHbI3!

¥cakTayfa apHanfaH NbllWaKTbl LWapaHblH, OpTaHfbl iCTiriHE OpHaTbIHbI3.

LLlapafa asblk eHiMAepiH canbiHbI3.

LLlapaHbl Wwapa xeTerimeH »xabblHbI3.

KosranTkbilw 0enikTi WwapaHbIH XeTeriHe CbIpT eTKEeHLUe.
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e Ycakray kesiHae Oip KOnblHbI36EH KO3FanTKblw ©GenikTi, ekiHWwi KonbiHbI3beH ycakTayFa apHarnfaH KOHAbIPMaHbIH
LIapacblH yCTaHbI3.
MarnganaHbin 6onFaHHaH KeniH eH, GipiHLi Ke3ekTe Ko3FanTKbiWw 6enikTi axbipaTbiHbI3.
CopfaH keliH WwapaHblH, XXeTeriH aXblpaTblIHbI3.
¥caKkrayfa apHarnfaH MbllWakTbl €NMeH LWbIFapbin anbiHbI3.
Tek cogaH KewiH FaHa ycakTanfaH a3blk eHiMOepiH ycakTayFa apHarfaH wapagaH 6acka bigbicka canbin anbiHpi3.
CY¥VbIK A3bIK ©HIMOEPIH LWAVKAYFA / APANIACTbIPYFA APHANFAH KOHOBIPMA
e bBbinfaybIWThl Kinerenai, )XyMblpKaHbIH, afblH, TYpni TOTTi TaraMaapAbl Warkan KenipLwiTy ywiH narnganaHbiHpl3. byn
KOHAbIPMaHbI eLLKallaH Aa kaTTbl KaMblp UMey YWiH narganaHyra 6onvangpl.
o lllankayra apHamnfaH KOHAbIpPMaHbl ©Tnesnikke KOHAbIPbIHbI3, COHAan-ak eTneniri 6ap KoHAbIPMaHbl KO3fFamnTKbILL
Genikke opHaTbIHbI3.
e Xymbicka Kipicnec ywiH ObinFaybiThl KOMipLWITINETiH a3blk eHiMAepi canblHFaH wWapafa 0aTbipbliHbI3. YXyMbICThbI
TeMEH XblngamapikTaH 6acTaHbI3.
ECKEPIM: BneHpep AypbIC HeMece TofblK KyacTbipbisiMaca, NpoLeccop icke KocbinManabl.
X¥MbIC
e XXuHakTayabl TOnNbIK 8pi TUICTI TYpAe iCKe acblpFaHbIHbI3fFa KO3 XETKIi3iHI3.
o [lpoueccopabl aNeKTp XeniciHe KOCbIHbI3.
e VIMNynbCTiK peXuMHiH BaTblpmMacbiH BacbkiHbI3 Aa, yCTan TypblHbI3 — MpoLeccop ocbl baTbipma 6acynbl TypFaHLwa
XYMbIC iCTenTiH 6onagpl.
“I” (TemeH xblngamaplK) — CyMblK 6HIMAEp YLUiH.
“II” (xorFapbl XbingamMablK) — CYMbIK )X8HEe KaTTbl eHiMaepAi 6ipre eHaey yLiH.

OHaeneTiH asbik EH ynkeH canmarbl / EH y3aK y3aikcis enaey
Kenemi yakbITbl (CeK)
bagam 100 r 15
[MickeH XymbIpTKa 200r 10
AyHaTyrfa apHanfraH 20T 15
KeNTipinreH HaH
Capbimcak 150 r Kbicka-KbiCka Bacy apKbiibl
CaH erTi 200 r 15
YKaHrak 100 r 15
Banmysgak 200r 20
YKeHin kamblp 0,4n 15
Muas 200r KbiCcka-kbiCka 6acy apKbinbl
AkKernkeH 30r 10
Bypbiw 0,2 n 30
LanoTt nusasbl 200r Kpicka-kpicka Gacy apkbinbl
AckaTbIKTap 0,2n 30
Crelk 150-200r 15
['pek XaHfarbl 100 r 15

ECKEPIM: TlpoueccopablH Y3AIKCi3 XKyMbIC icTey YyakbiTbl 1 MMHyTTaH acnayfa, an icke Kocy

apanbiKTapbliHAafbl y3inic 4 MMHYTTaH Kem 6onmayfa Tuic.

e [IpoLieccop XyMbIC icTen TypFaH Ke3ae Kes KenreH kepek-xapakTbl 0aH LeLlin anyra TbinbIM canbliHabl.

o [blWaKTbIH Xy3iH Bynaipin anmac ywiH mMy3, My3gaTtbiifaH eHiM, AsHAI Aakbingap, Kypilw, ackaTbliKTap MeH kode
CUSAKTbI TbIM KaTTbl a3blK-TYNIKTi 6HOEeMEHi3.

¢ XyMbICTbl asikTaFaHHaH KeMiH, a3blK-TyNiK NeH KOHAbIpManapAbl anbif WbIKNac OypblH acnanTbl 3M1EKTp
XeniciHeH aXblpaTbIHbI3 Aa, 3NIEKTP KO3FanTKbIW TONbIK TOKTaFraHLIa KyTe TYPbIHbI3.

TA3AJIAY XXOHE KYTIMN ¥CTAY

o >KyMbICTbI asikTaFaHHaH KeNiH acnanTbl OLWipiHi3 Ae, OHbl ANEKTP XeniCiHeH aXblpaTbiHbI3.

e [lepey (y3aK yakbIT cynamacTtaH) Gapnblk anManbi-canmansl Gernuwekrepai cabbiHAbl Xbifbl CYMEH XYbIHbI3 [a,
KypfakK Tasa CynriMeH CypTiHi3. Byn yLiH bigbIC-asik )KyaTblH MalLUVMHaHbl KOngaHOaHbI3.

e KantamaHbl )Kymcak AbIMKbIT MaTaMeH CYPTiHi3.

e KaTkbln XKeke, KbIpFbILL XXaHe KYLUTI TazapTKbil Kypangapdbl nanganaHbaHpl3.

CAKTAY

e Cakran Kosip angblH4a acnanTblH, 3M1EKTP XeNiCiHEH aXblpaTbliFaHbiHA KO3 XKETKIi3iHi3.

o TA3AJIAY XXOHE KYTIM ¥CTAY 6enimiHaeri Tanantapabl OpblHAAHbI3.

e AcnanTbl Kypfak Tasa Xepae CakTaHbl3.

== OHimperi, KopanTarbl >XoHe/HeMece KOCbIMLIA KyXaTTafFbl OCblHOAW Genri  KongaHblfiFaH 3MeKkTphik KoHe
3NEeKTPoHAbIK byrbiMaap MeH 6ataperikanap KagiMri TYpMbICThIK KangblkTapMeH Gipre wbiFapbliiMaybl Kepek aereHgi
6ingipeai. Onapgpl apHalibl Kabbingay 6eniMwenepiHe eTkidy Kaxer.

KangbiKTapabl XuHay >KyWenepi Typanbl KOCbiMWwa MamniMeTTep any YLWiH >Xeprinikti 6ackapy opraHgapbiHa
xabapnacbiHbI3.

Kangeiktapabl OypbiC kagere apaTy Oafranbl pecypcTapAbl CakTayFa >XeHe KangblKkTapAbl AypbIC LibliFapMay
canjapblHaH afaMHbIH AeHCcayIbIfbiHA XXOHEe KopLuaFraH opTaFa KeneTiH Tepic acepnepaiH anablH anyfa kemekrecesi.
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KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvorku lllitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku

vooluvdrgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte t6dstuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvorgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektril66gi saamise ja suttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks alanenud fiilsiliste, tunnetuslike ja vaimsete vdimetega isikutele (kaasa

arvatud lastele) voi neile, kellel puuduvad selleks kogemused vdi teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all véi kui neid

ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei paaseks seadmega mangima.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus voi muu

kvalifitseeritud personal.

Arge pililidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks pddrduge lahima teeninduskeskuse poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdBmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega timber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjavotmist oodake, kuni mootor on I6plikult seiskunud.

On keelatud asetada koogikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees voi ndudepesumasinas.

TAHELEPANU: Loiketerad on &armiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita voi kasutada seda tiihjalt. Arge iiletage seadme lubatud pideva t66

aega.

Arge pange kuumi kéégikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

e Kui toode on olnud ménda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisseliilitamist vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale diguse teha ilma taiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mojuta
selle ohutust, t66vdimet ega funktsioneerimist.
» Tootmiskuupaev on ara toodud tootel ja/voi pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

e Enne esimest kasutamist peske koik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa plihkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

¢ On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

e Blender sobib suureparaselt plureesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

e Paigaldage saublender mootoriosa kulge. Otsaku kindlaks fikseerimiseks on tarvis p6drata seda vastupaeva.

e Segu valjapritsimise valtimiseks likake blender enne sissellilitamist segatavatesse toiduainetesse.

¢ Lahtivbtmiseks keerake saublenderit vastupaeva.

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

e Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kddgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tiikkideks Idigata. Pahklitelt eemaldada
koored, liha eemaldada luudest ja kbhredest.

e Peenesti ei sobi jadkuubikute purustamiseks, samuti vaga kdvade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpahklite ja

viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni kidpsatuseni.

Peenestamisel hoidke Gihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Parast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Voétke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles parast seda vbtke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

e Kasutage otsikut koore, munavalge voi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.

e Paigaldage vahustamisotsik Uleminekuossa ja siis Uhendage see mootoriosaga.

e Enne kasutamist llikake otsik mahutis stigavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka té6le, kui seade on valesti voi mittetiielikult kokku pandud.

KARTULIPUDRU VALMISTAMISE TARVIK

e Kasutage seda tarvikut kiireks klompideta kerge kartulipudru valmistamiseks.
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e Uhendage tarvik pdhimasina kiilge. Kindlaks kinnitamiseks pddrake tarvikut vastupéeva suunas nii, et tarvikul olev
nool oleks pdhimasinal asuva lukusimboliga kohakuti.
¢ Enne alustamist pange tarvik keedetud kartulitega taidetud anumasse. Alustage t66d aeglasel kiirusel.
MARKUS: Kerge ja maitsva kartulipudru saamiseks lisage veidi sooja piima ja vaid.
o Parast plree valmistamist votke labad seadme kiljest ara ja peske puhtaks. Kuivatage &ra ja pange seadme kiilge
tagasi.
e Labade eemaldamiseks seadme kiiljest podrake neid paripdeva suunas. Labade tagasi panemiseks poodrake neid
vastupaeva suunas.
KASUTAMINE
e Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.
o Uhendage kégikombain vooluvérku.
e Vajutage ja hoidke impulssreziimi nupp — kddgikombain to6tab selle nupu vabastamiseni.
— | (madal kiirus) — vedelate toiduainete jaoks.
— 1l (kdrge kiirus) — vedelate ja kdvade toiduainete lheaegseks todtlemiseks.

Toiduaine Maksimaalne mass / Katkest_amata tootlemise
maht maksimaalne aeg (s)

Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 20 g 15

Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Kerge tainas 0,41 15

Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 309 10
Pipar 0,21 30

Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150-200g¢g 15
Kreeka pahkel 100 g 15

MARKUS: Kédgikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi iiletada 1 min., ning vaheaeg sisseliilitamise

vahel vahemalt 4 min.

¢ On keelatud osade mahavdtmine kaivitatud kddgikombaini pealt.

e Terade vigastamise valtimiseks arge tdddelge selliseid kdvasid toiduaineid nagu  j&a, kilmutatud toiduained,
tangud, riis, maitseained ja kohv.

e Too Iopetamisel, enne toiduainete ja otsikute vialjavotmist, eemaldage seade vooluvoérgust ning oodake,
kuni mootor on I6plikult seiskunud.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Parast kasutamist lUlitage seade vélja ja eemaldage see vooluvdrgust.

e Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

e Arge kasutage kidrimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

¢ Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.

e Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

¢ Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

mmm Antud simbol tootel, pakendil ja/vbi saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi
tooteid ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejaadtmetega. Need tuleb anda ara spetsialiseeritud
vastuvdtupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jaatmete kogumise slsteemidest pddérduge kohalike
vBimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada véimalikku negatiivset m&ju inimeste tervisele
ja Umbritseva keskkonna olukorrale, mis voib tekkida jaatmete ebadige kaitlemise tulemusel.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

e Izmantot tikai sadzives vajadzibam atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rdpnieciskai
izmantoSanai.

¢ Neizmantot arpus telpam.
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¢ Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja JUs to nelietojat.

¢ Laiizvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici ident un citos Skidrumos.

e lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, emocionalam vai
intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices
lietoSana persona, kas atbild par vinu drosibu.

¢ Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram,

vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekaojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstdm virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar adeni vai trauku mazgajama

masina.

UZMANIBU: Griez&jasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

o UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas
darbibas laiku.

¢ Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstak|os ne
mazak ka 2 stundas.

e Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski
neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

Razo$anas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, ka arT pavaddokumentos.
SAGATAVOSANA DARBAM
e Pirms pirmreizéjas Iletosanas nomazgéjiet visas nonemamés dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas Iidzekli un rapigi

o Aizliegts merkt motora daju jebkuros sl,(ldrumos un mazgat to ar udenl.

GREMDEJAMS BLENDERIS

e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu meérCu un bérnu baribas pagatavoSanai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.

¢ levietojiet gremdéjamo blenderi motora dala. Uzliktna droSai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja
virzienam.

¢ Lai maisijums neizslaktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamajos produktos.

* AtvienoSanai atskrivéjiet gremdéjamo blenderi pretéji pulkstenraditaja virzienam.

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, zavétu auglu
sasmalcinaSanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no ¢aulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldi$anai, |oti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,

smalcina3anai.

Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir loti ass! Turiet tikai aiz aug$éjas plastmasas dalas!

Uzlieciet smalcindSanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virst trauka pievadu.

levietojiet motora dalu trauka pievada I1dz klikSkim.

Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcina$anas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora dalu.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.

Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

¢ |zmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma neizmantojiet
$o uzliktni cietas miklas miciSanai.

¢ levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora daju.

e Pirms sakt darbu iegremdéjiet putoSanas uzliktni traukd ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izvéloties mazu atrumu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

UZLIKTNIS KARTUPELU BIEZENA PAGATAVOSANAI

¢ |zmantojiet S0 uzliktni, lai atri pagatavotu gaisigu kartupelu biezeni bez kunkuliem.

o Uzstadiet uzliktni uz motora dalas. Uzliktna dro3ai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja virzienam, lai
bultina uz uzliktna sakristu ar blok€Sanas atzimi uz motora dalas.

 Pirms darba uzsaksanas ievietojiet uzliktni trauka ar varitiem kartupeliem. Saciet darbibu ar zemu atrumu.

PIEZIME: Lai kartupelu biezenis izdotos gaisigs un garsigs, pievienojiet tam mazliet karsta piena un sviesta.

e Péc biezena pagatavo$anas nonemiet un nomazgajiet uzgala lapstinas. Noslaukiet tas sausas un uzstadiet vieta.
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¢ Lai nonemtu lapstinas no uzgala, pagrieziet tas pulkstenraditaja virziena, lai uzstaditu vieta, grieziet lapstinas pretéji
pulkstenraditaja virzienam.
EKSPLUATACIJA
o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.
o Pievienojiet procesoru elektrotiklam.
o Piespiediet un turiet impulsu rezZima pogu — procesors stradas tik ilgi, kamér bls nospiesta 31 poga.
—  “I” (mazs atrums) — $kidriem produktiem.
“II” (liels atrums) — 8kidro un cieto produktu kopigai apstradei.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 209 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Saldéjums 200 g 20
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 30g 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150-200g¢g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst bat mazaks par 4 min.

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

e Lai nesabojatu asmenus, neapstradajiet parak cietus produktus: ledu, sasaldétus produktus, putraimus, risus,
piedevas un kafiju.

e Beidzot darbu, pirms produktu un uzgalu iznemsSanas, atvienojiet ierici no elektrotikla un sagaidiet
elektromotora pilnigu apstasanos.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjudeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

e Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

e Neizmantojiet cietus sik|us, abrazivos un agresivos tirisanas lidzek|us.

GLABASANA

e Pirms glaba3anas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

e Glabdjiet ierici sausa un tira vieta.

mmm Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé&, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir janodod
specializétajos pienem$anas punktos.

Lai iegltu papildu informaciju par eso$ajam atkritumu savak3anas sistemam, vérsieties vietéja pasvaldiba.

Pareiza utilizacija palidzés saglabat vértigus resursus un novérst iesp&jamo negativo ietekmi uz cilvéku veselibu un
apkartejas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e PrieS pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.

Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

Naudoti tik patalpose.

PrieS valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj iS elektros tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vanden;j bei kitus skysc€ius.

Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines
galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy saugumg, nekontroliuoja ar
neinstruktuoja juy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

e Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

¢ Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

¢ Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplekta reikmeny.
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Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo pazeistas.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centra.

Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Baige darbg prie$ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol

elektros variklis visiSkai sustos.

ISPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

ISPEJIMAS: draudziama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevir§ykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.

Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatdroje, prie$ jjungdami prietaisg palaikykite jj

kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.

e Gamybos data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotéje, taip pat lydinCioje dokumentacijoje.

PRIES PIRMAJ]| NAUDOJIMA

e Prie$ pirmagjj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsdiai
iSdziovinkite. Korpusg su varikliu nusluostykite mink3tu drégnu skuduréliu i$ iSorés.

e Draudziama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

e MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maiSytuvas
tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

o |statykite kotinj maiSytuva j korpusa su varikliu. Pasukite jj pries$ laikrodzio rodykle tokiu bidu.

¢ Pries jjungdami maiSytuva, panardinkite jj j produktus, kitaip misinys iSsilaistys.

o Norédami pasalinti, pasukite maisiklj prie$ laikrodzio rodykle.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darzovéms, sdriui, daigeliui rieSuty rdsiy, dziovintiems vaisiams

smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésg, sirj, morkas, svoginus) reikia i$ pradziy supjaustyti. RieSutus

reikia nulupti, i meésos iSimti kaulus bei sausgysles.

MaiSytuvas neskirtas malti leda, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiScio.

Jkraukite j indg produktus.

UZdenkite indg jo pavara.

|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil].

e Irtik po to perkraukite susmulkintus produktus i§ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

e Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. DraudZiama naudoti §j antgalj
kietai teSlai maiSyti.

o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

e Prie$ jjungdami plaktuvg, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti zemu
greiciu.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

ANTGALIS BULVIY KOSEI GAMINTI

« Sis antgalis padés greitai pagaminti purig bulviy ko$e be gumuléliy.

o Uzfiksuokite antgalj ant prietaiso variklio dalies. Norédami patikimai uzfiksuoti antgalj, pasukite jj prieSais laikrodzio
rodykle, kol ant antgalio pavaizduota rodyklé sutaps su ant variklio dalies pavaizduotu blokuotés Zenkliuku.

e Prie$ jjungdami prietaisg jkidkite antgalj j dubenélj su bulvémis. Pradékite ruosti bulviy koSe Zemu greiciu.

PASTABA: Bulviy ko$é bus skanesné ir puresné, jeigu jpilti j jg truputj karsto pieno ir pridéti sviesto.

e Paruo$e piure, nuimkite ir praplaukite antgalio mentes. Sausai nuvalykite ir padékite j vieta.

e Norédami nuo antgalio nuimti mentes, pasukite jas pagal laikrodzio rodykle. Norédami uzdéti j vietg pasukite pries
laikrodzio rodykle.

VIRTUVES KOMBAINO VEIKIMAS

¢ |sitikinkite, kad virtuvés kombainas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

¢ Jjunkite virtuvés kombaing j elektros tinklg.

e Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — virtuvés kombainas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas.

— "I"(Mazas greitis) — skystiems produktams.

— "lI" (Didelis greitis) — kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.

Maksimali nepertraukiamo
veikimo trukmé (sek)
Migdolai 100 g 15

Virti kiauSiniai 200 g 10
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Malti dZidvésiai 209 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
TirSta tesla 0,41 15
Svogunai 200 g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 30g 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai ¢esnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150 — 200 g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15
PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi virSyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi biti ne mazesné

kaip 4 min.

e Draudziama nuimti bet kokius reikmenis virtuvés kombainui veikiant.

e Saugodami aSmenj, nesmulkinkite per kiety produkty, pavyzdZiui, ledo, Saldyty produkty, kruopy, ryziy, prieskoniy ir
kavos pupeliy.

e Baige darbg pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStukg iS elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o po to
nusluostykite jas sausu Svariu rank$luosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

o Korpusa nusluostykite minkStu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurks¢iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o PrieS padédami prietaisg j laikymo vieta jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

o Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

X

mmm Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reigkia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis. Juos
(jas) reikéty atiduoti specializuotiems priémimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojandias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités | vietines valdZios
institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy idtekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo neigiamo
poveikio, galingio Kilti netinkamai apdorojant atliekas.

KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készilék hasznalata el6tt, ellendrizze egyezik-e a mlszaki jellemzésben feltlintetett elektromos fesziltség a hazi
elektromos haldzattal.

e Nem valo ipari csak hazi hasznalatra.

e Hazon kivil nem hasznélhaté.

e Hasznalaton kivil és tisztitas kdzben mindig fliggetlenitse az elektromos hal6zattol.

o Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

¢ Ne hasznaljak a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendd
tudassal nem rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket) felligyelet nélkil, vagy ha nem kaptak a készulék
hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felel6s személytél.

o A készilékkel val6 jatszas elkerilése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

e Fellgyelet nélkil ne hagyja a készliléket bekapcsolva.

¢ Ne hasznaljon géphez nem tartozo6 tartozékot.

¢ Ne hasznalja a készlléket sérult csatlakozdval.

¢ Ne probalja egyedil javitani a készliléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

e Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forro felllettel.

¢ Ne huzza, tekerje a vezetéket.

e Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja

meg, amig teljesen leall a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsol6 gombot.

e FIGYELEM: A késziiléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a készliléket folytonos miikodési
tUzemmaodban a megengedettnél hosszabb ideig.

o Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

www.scarlett.ru 17 SC-HB42M32



IM015

e Amennyiben a készliléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 6ran belll tartsa
szobahémérseékleten.

e A gyarténak jogaban all értesités nélkil masodrendii modositasokat végezni a készllék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a készllék biztonsagat, mikoddképességét, funkcionalitasat.

o A gyartasi id6 a termeken és/vagy a csomagolason, illetve a kiseré dokumentumokban talalhato.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

e Elsd hasznalat el6tt mossa meg az dsszes levehetd tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kilsejét térolje meg puha, enyhén nedves torlékendével.

¢ A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A rudmixer kivaléan megfelel leves-purék, kilénbdzé szészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kildnféle koktélok keveréseére.

e Helyezze a ridmixert a motorhazba. A ratét megbizhaté rogzitése érdekében forditsa azt el az éramutatd jarasaval
ellenkezb irdnyba ugy.

¢ Kiloccsanas elkeriilése érdekében, helyezze a ridmixert a bekeverendd éleimiszerekhez bekapcsolas el6tt.

e Amennyiben le kivanja venni a mixert, csavarja el a radmixert az éramutaté jarasaval ellenkezd irdnyba.

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-aprité kivaldan megfelel zoldségek és zold fliszerek, sajtok, legtobb diéfajtak, aszalt gyiimolcsok apritasara.
A nagyméretl élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas elétt el6z6leg darabokra kell vagni. A diot
megpucolni héjatdl, a hust levalasztani a csontrél és megtisztitani az intol.

e Az apritd6 nem hasznalhaté jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritdkés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé miianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritdkést a csésze kdzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomivel.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtémijébe kattanasig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprito ratét csészéjét.

Hasznalat utén, elsGsorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomiivét.

Ovatosan vegye ki az aprité kést.

Csak ezek utan Uritse ki az apritd csészéjét a megapritott élelmiszertél.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Hasznalja a habver6t tejszinhab, tojasfehérje, kulénb6z6 desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a
ratétet kemeény tészta bekavarasara.

e Helyezze a ratétet az 6sszekapcsold elembe, tovabba, a ratétet az 6sszekapcsold elemmel egyitt helyezze a
motorhazra.

o Mikodés elétt helyezze a habver6ét az élelmiszerrel megtoltott csészébe. Kezdje a miiveletet alacsony sebességen.

MI’EG,JEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hidnyos 6sszeszerelés esetén. BURGONYAPURE

RATET

e Hasznalja a ratétet kdnnyi allagu, sima burgonyapiré gyors elkészitése érdekében.

e Helyezze a ratétet a motorrészre. Megbizhatdé rogzités érdekében forditsa el a ratétet az éramutatd jarasaval
ellenkez6 iranyba ugy, hogy a ratéten Iévé mutaté megegyezzen a motorrészen lévd blokkolas jellel.

o A mivelet el6tt helyezze a ratétet a f6tt burgonyat tartalmazé edénybe. Kezdje el a miveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: Ha konny( allagu, finom burgonyapiirét kivan kapni, adjon hozza egy kevés forré tejet és vajat.

o A pép elkészitése utan vegye le, és mossa meg a ratét lapatjait. Térdlje szarazra, majd helyezze 6ket a helyikre.

e Ahhoz, hogy levehesse a ratét lapatjait, forditsa 6ket éramutatd jarasaval egyez6 iranyba. Ahhoz, hogy a ratét
lapatjait visszahelyezhesse a helylkre, forditsa el 8ket az éramutatd jarasaval ellentétes iranyaba.

MUKODES

¢ Bizonyosodjon meg arrdl, hogy az dsszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtortént.

e Csatlakoztassa a késziiléket a hal6zathoz.

e Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — a szeletel6gép addig fog mikddni ebben az izemmoddban, amig a
gomb le lesz nyomva.

—  “I” (alacsony sebesség) — folyékony élelmiszer részére.
— “II” (magas sebesség) — folyékony és kemény élelmiszer résére.

Feldolgozand6 termék Maximélis tomeg / F.olyftf)n.os ]‘eldo!gozés
tirtartalom maximalis ideje (masodperc)
Mandula 100 g 15
Fétt tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 20 g 15
Fokhagyma 150 g Roévid nyomassal
Comb 200 g 15
Dio 100 g 15
Fagylalt 200 g 20
Kénnyl tészta 0,41 15
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Hagyma 200 g Rdvid nyoméssal
Petrezselyem 3049 10
Paprika 0,21 30

Salot-hagyma 200r Rdvid nyoméssal
Flszerek 0,21 30
Szték 150-200g 15
KdzOnséges dié 100 g 15

MEGJEGYZES: A folytonos miikodés ne legyen tobb 1 percnél, legalabb 4 perces sziinettartassal a kovetkezo

bekapcsolas el6tt.

o Mikodés kdzben cserélni a tartozékokat tilos.

e A penge sériilésének elkeriilése érdekében ne dolgozzon fel tilsagosan kemény élelmiszert, mint a jég, fagyasztott
termék, kildnféle dara, rizs, fliszer és kavé.

e Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja
meg, amig teljesen leall a motor.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziléket.

¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és térdlje meg szaraz, tiszta
torlékenddvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatégépben.

o A készillékhazat térdlje meg puha nedves tériékendével.

 Ne hasznaljon suroloszert, surolé szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készulék aramtalanitva van.

o Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész [épéseit.

e Szaraz, hivos helyen tarolja.

X

mmm 7 3 jel a terméken, csomagolason és/vagy kiséré dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt villamos
és elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat specialis
befogadé pontokban kell leadni.

A hulladékbefogadd rendszerrel kapcsolatos kiegészitd informacioért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.

A megfelelé hulladékkezelés segit megdrizni az értékes eréforrasokat és megelézheti az olyan esetleges negativ
hatasokat az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfelelé6 hulladékkezelés kovetkeztében
felmerilhetnek fel.

m MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

o Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile in timpul utilizarii.

« Tnainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor retelei
electrice.

e Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza daune
sanatatii utilizatorului.

¢ A se utiliza doar Tn scopuri de utilizare casnica. Aparatul nu este destinat pentru uz comercial.

e Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati-I de fiecare data de la reteaua electrica.

e Nu introduceti aparatul si cablul de alimentare in apa sau alte lichide. Ins& daca acest lucru s-a intamplat,
deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare si inainte de a-I utiliza in continuare, verificati capacitatea de
functionare si siguranta aparatului la specialisti calificati.

e Daca cablul de alimentare este deteriorat, pentru a evita pericolele, Tnlocuirea acestuia trebuie sa fie realizata de
catre producator sau de catre un centru de deservire autorizat, sau de catre personalul calificat corespunzator.

o Aveti grija ca cablul de alimentare sa nu se atingd de margini ascutite si suprafete fierbinti.

e La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.

e Aparatul trebuie sa fie pozitionat in mod stabil pe o suprafatd uscata si plana. Nu asezati aparatul pe o suprafata
fierbinte sau in apropierea surselor de caldura (de exemplu, plite electrice de gatit), perdelelor si rafturilor
suspendate.

¢ Nu lasati niciodata aparatul Tn functiune fara supraveghere.

e Se interzice utilizarea aparatului de catre persoanele (inclusiv copiii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, sau care nu poseda experienta sau cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea sunt supravegheate sau
instruite Tn utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru securitatea lor.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a se evita jocul cu aparatul.

e Dupé terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua
electrica si asteptati pana cand motorul se opreste complet.

o ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!

e ATENTIE: Este interzisd umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti timpul
maxim admisibil de functionare neintrerupta.

o Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).
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o Nu incercati sa reparati aparatul desinestatator sau sa inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor defectiuni,
adresati-va celui mai apropiat centru de deservire.

e Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci inainte de conectare acesta
ar trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.

¢ Producaétorul isi rezerva dreptul de a introduce fara notificare prealabild mici modificari in constructia produsului,
care nu influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.

» Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe ambalaj, precum si pe documentele insotjtoare.

PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE

o Inainte de prima utilizare, spélati toate piesele detasabile cu apa calda si detergent si l&sati-le s& se usuce bine.
Sterge-ti exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umezita.

¢ Se interzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.

BLENDER DE ALIMENTARE

e Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor pentru copii,
amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.

¢ Introduceti duza in partea motorului pana cand se fixeaza printr-un clic.

e Pentru a evita vérsareq amestecului, inainte de conectare introduceti blenderul in produsele amestecate.

MINI — DISPOZITIV DE MARUNTIRE

e Mini-dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor de nuci,
fructe uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se taia in prealabil. Se
va inlatura coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.

e Mini-dispozitivul de maruntire nu se recomanda pentru maruntirea ghetii, maruntirea produselor foarte solide, cum ar
fi boabele de cafea, nucsoarele, cerealele.

¢ Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!

e Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.

Introduceti produsele in vas.

Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.

Introduceti partea motorului in mecanismul de actionare a vasului pana la fixarea acestuia.

In procesul de maruntire cu 0 mana tineti partea motorului, cu cealalta tineti vasul.

Dupa utilizarea,detasati mai intai partea motorului.

Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.

o Tndepérta’;i cu grija cutitul pentru tocat.

 Doar dupa aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.

DUZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE

o Utilizati o corola pentru pentru agitarea friscai, albusurilor de ou, diverselor deserturi. in nici un caz nu folositi duza
pentru amestecarea aluatului tare.

e Conectati corola cu adaptorul.

¢ Fixati duza pe partea motorului

« Tnainte de inceperea lucrului, introduceti corola in vas in produsele pentru agitare. Tncepeti lucrul cu viteza redusa.

ACCESORIU PENTRU PREGATIREA PIUREULUI DE CARTOFI

e Folositi accesoriul pentru pregatirea rapida a piureului fin de cartofi fara aglomerari.

¢ Instalati accesoriul pe corpul motor. Pentru o fixare mai buna a accesoriului este necesar sa-l intoarceti impotriva
acelor de ceasornic, pentru ca sageata de pe accesoriu sa coincida cu semnul de blocare de pe corpul motor.

« Tnainte de a incepe lucrul, introduceti accesoriul in vasul cu cartofi fierti. incepeti lucrul la viteza mica.

ATENTIE: Pentru ca piureul de cartofi sa fie fin si gustos, adaugati in el putin lapte si unt.

e Dupa pregatirea piureului, scoateti si spalati lamele accesoriului. Stergeti-le pana la uscare si instalati-le la loc.

e Pentru a scoate lamele de pe accesoriu, rotiti-le in directia acelor de ceasornic, iar pentru a le instala la loc, rotiti
lamelele impotriva acelor de ceasornic.

MODUL DE FUNCTIONARE

o Asigurati-va ca ansamblarea este realizatd complet si Tn modul corespunzator.

Conectati dispozitivul la reteaua electrica.

Apasati si tineti apasat butonul modului cu impulsuri - procesorul va functiona atat timp cat butonul este apasat.

Viteza redusa - pentru produse lichide.

Viteza mare - pentru prelucrarea comuna a produselor lichide si solide.

Timp maxim admisibil
Produsul prelucrat Masa / volumul maxim pentru functionarea

neintrerupta (sec)
Migdale 100 g 15
Ou fiert 200 g 10
Pesmeti 209 15

Usturoi 150 g Prin apdsari scurte
Sunca 200 g 15
Nuci 100 g 15
Inghetata 200 g 20
Aluat moale 041 15

Ceapa 200 g Prin apasari scurte
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Patrunjel 3049 10
Piper 0,21 30
Ceapa - salota 200 g Prin apasari scurte
Condimente 0,21 30
Friptura 150-200g 15
Nuci grecesti 100 g 15

ATENTIE!: Timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta a procesorului nu trebuie s depaseasca 1

min., iar pauza intre conectari nu va fi mai mica de 4 min.

¢ Se interzice dezasamblarea accesoriilor in timpul functionarii procesorului.

e Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua
electrica si asteptati pana cand motorul se opreste complet.

CURATAREA SI INTRETINEREA

e Dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati-I de la reteaua electrica.

¢ Imediat (fara Tnmuiere pentru o durata lunga de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si sapun, apoi
stergeti-le cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

o Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.

 Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

o Inainte de a fi depozitat, asigurati-va c& aparatul este deconectat de la reteaua electrica.

e Respectati cerintele de la punctul CURATAREA SI INTRETINEREA.

o Pastrati aparatul intr-un loc curat si uscat.

mmm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insofitoare inseamna ca aparatele electrice si
electronice, si bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la punctele
de colectare specializate.

Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de colectare a
deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative asupra
sanatatii oamenilor si a mediului inconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.
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