
Перед использованием печи внимательно
прочтите данную инструкцию по эксплуатации.

ИНСТРУКЦИЯ ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ

МИКРОВОЛНОВАЯ ПЕЧЬ

MS 2080SF
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Производитель устанавливает срок службы данного изделия 5 лет.

Производитель оставляет за собой право вносить в характеристики и внешний
вид изделия изменения без предварительного уведомления.

Ра дио по ме хи

Ми к ро вол но вая печь мо жет быть ис точ ни ком ра дио по мех, вли я ю щих на ра бо -
ту ра дио при ем ни ков и те ле ви зо ров. Ус т ра не ние или умень ше ние ра дио по мех
осу ще ств ля ет ся сле ду ю щим об ра зом:

·· очи с ти те дверь и по верх ность уп лот ни те лей;
·· ус та но ви те ра дио при ем ник, те ле ви зор как мож но даль ше от пе чи
·· для по лу че ния мощ но го при ни ма е мо го ра дио& и те ле ви зи он но го сиг на -
лов ис поль зуй те над ле жа щим об ра зом ус та нов лен ную ан тен ну.

Комплектность
СВЧ&печь 1 шт
Муфта, уже закрепленная на валу электродвигателя 1 шт
Роликовая подставка 1 шт
Вращающийся поднос 1 шт
Металлическая решетка (только для моделей с грилем) 1 шт
Упаковочная тара 1 шт
Инструкция по эксплуатации 1 экз
Гарантийный талон 1 экз
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Установка печи

1. Пол но стью уда ли те из пе чи упа ко воч ный ма те ри ал.
2. Вни ма тель но ос мо т ри те все по верх но с ти пе чи на пред мет ви ди мых по вреж -

де ний:
·· по вреж ден ная или не плот но по до гнан ная дверь;
·· вмя ти ны ли бо про бо и ны на по верх но с тях две ри, стек ла;
·· вмя ти ны на по верх но с тях ка ме ры для при го тов ле ния пи щи.

При на ли чии ука зан ных вы ше по вреж де ний ни в ко ем слу чае не вклю чай те печь.
3. Мас са пе чи око ло 10,5 кг. Раз ме щать печь сле ду ет на го ри зон таль ной по верх -

но с ти, спо соб ной вы дер жать ее вес.
4. Не ус та нав ли вай те печь вбли зи ис точ ни ков вы со ких тем пе ра тур и па ра.
5. Не кла ди те по сто рон ние пред ме ты на верх нюю крыш ку кор пу са пе чи.
6. Для  хо ро шей вен ти ля ции обеспечьте свободное расcтояние не менее 8 см от

бо ко вых стенок, 10 см от зад ней сте нки и 20 см над верхней крышкой.
7. Не сни май те вал при во да вра ща ю ще го ся дис ка.
8. Ес ли пе чью поль зу ет ся ре бе нок, то де лать это он дол жен толь ко в при сут ст вии

взрос лых.
Вни ма ние! Данное из де лие долж но быть за зем лен о.

Розетка долж на на хо дить ся в пре де лах до ся га е мо с ти се те во го про во да.
По треб ля е мая мощ ность пе чи со став ля ет 1080Вт. 
Дан ная печь обо ру до ва на встро ен ным пре до хра ни те лем 250 В, 8 A.

Меры предосторожности

1. Ис поль зуй те печь толь ко по ее пря мо му на зна че нию в со от вет ст вии с ре ко -
мен  да ция ми дан ной Инструкции.

2. Не ко то рые про дук ты, на при мер, не о чи щен ные яй ца, а так же гер ме тич но за -
кры тые со су ды при на гре ва нии в пе чи мо гут взо рвать ся. 

3. Не поль зуй тесь пе чью, ес ли в ее ра бо те име ют ся от кло не ния, ес ли она бы ла
по вреж де на или па да ла на пол.

4. Для сни же ния ри с ка воз го ра ния вну т ри ка ме ры пе чи:
·· не пе ре дер жи вай те пи щу в пе чи. Будь те осо бен но вни ма тель ны ми, ес ли
в пе чи на хо дит ся пи ща в упа ков ке из бу ма ги или пласт мас сы, ли бо дру гих
лег ко вос пла ме ня ю щих ся ма те ри а лов;
·· раз вя зы вай те и уби рай те с па ке тов за вяз ки;
·· ес ли в ка ме ре пе чи на ча лось или вот&вот нач нет ся воз го ра ние, дер жи те
дверь пе чи за кры той, от клю чи те печь от се ти эле к т ро пи та ния.
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Указания по эксплуатации

Пе ред ис поль зо ва ни ем пе чи убе ди тесь в том, что стек лян ный под нос, ро -
ли ко вая под став ка, муф та пра виль но ус та нов ле ны

1. Ваш при бор яв ля ет ся бы то вым при бо ром, пред наз на чен ным ис клю чи тель но
для при го тов ле ния пи щи, ра зо гре ва или раз мо ра жи ва ния про дук тов или на -
пит ков.

2. Из бе гай те при кос но ве ния к го ря чим стен кам при бо ра при его ра бо те: это от -
но сит ся в пер вую оче редь к двер це, ре зи с то ру для на гре ва, стен кам камеры.
При из вле че нии из печ ки со су да с про дук та ми поль зуй тесь изолирующими
пер чат ка ми или ку хон ны ми ру ка ви ца ми.

3. Не вклю чай те печь в ра бо ту «вхо ло с тую», без про дук тов. Она долж на быть
обя за тель но за гру же на. В про тив ном слу чае вы ри с ку е те ее по вре дить или
со кра тить вре мя ра бо ты. 

4. Ваш при бор ха рак те ри зу ет ся по вы шен ной  мощ но с тью сверх вы соко частот но -
го (СВЧ)излучения.
Он поз во ля ет вам раз мо ра жи вать, по до гре вать или при го тав ли вать про дук -
ты со ско ро стью, зна чи тель но пре вос хо дя щей ско рость при го тов ле ния в
обыч ных пе чах.
Для оп ре де ле ния вре ме ни при го тов ле ния сле дуй те со ве там, ука зан ным на
упа ков ках при го тав ли ва е мых или размораживаемых про дук тов: пиц цы, тор -
тов, бли нов, го ря чих бу тер б ро дов, жар ко го, сло е но го те с та, пе че нья и др.
Ес ли та ких ука за ний нет, то стре ми тесь вы би рать мень шее вре мя при го тов ле -
ния — по том вы смо же те его при не об хо ди мо с ти уве ли чить. Ес ли вам из ве ст -
на дли тель ность при го тов ле ния или ра зо гре ва ния блю да в обыч ной пе чи,
раз де ли те это вре мя как ми ни мум на три.
Не за да вай те вре мя ра бо ты бо лее не об хо ди мо го. Та ким об ра зом вы из бе жи -
те ри с ка пе ре жа рить про дук ты или сжечь, в слу чае, ес ли вы за бы ли их в
СВЧ&пе чи.

5. Двер ца пе чи долж на за пи рать ся без уси лий.
Не встав ляй те меж ду двер цей и кор пу сом пе чи по сто рон ние пред ме ты (тряп -
ки, ку хон ные ру ка ви цы), не раз ме щай те в пе чи слиш ком гро мозд кую по су ду.
Ес ли двер ца не за кры та, то вклю че ние печ ки ока жет ся не воз мож ным.

6. Не ис поль зуй те печь для:
·· об жа ри ва ния в мас ле — при этом не воз мож но кон тро ли ро вать тем пе ра -
ту ру мас ла;
·· при го тов ле ния или ра зо гре ва ния яиц в скор лу пе, от ва рен ных яиц в скор -
лу пе или без нее — эти про дук ты мо гут взо рвать ся. Сде лай те про ко лы;
·· ра зо гре ва ния про дук тов в гер ме тич но за кры тых со су дах: дет ско го пи та -
ния в бу ты лоч ках, в бан ках. Не за бы вай те пе ред вклю че ни ем пе чи их от -
крыть;
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·· при го тов ле ния про дук тов в ко жу ре, по кры тых плен кой или иной обо лоч -
кой (кар тош ка, пе чень, со си с ки и т. д.), — де лай те на ко жу ре, плен ке над -
ре зы;
·· суш ки бе лья.

7. Тем пе ра ту ра про дук тов: дет ское пи та ние, про дук ты в гор шоч ках…
·· Пе ред ра зо гре вом сни ми те со ски с бу ты ло чек и от крой те гор шоч ки.
·· Фи зи че с кие свой ст ва ми к ро вол но во го из лу че ния та ко вы, что ра зо гре ва -
ют ся толь ко про дук ты. В ре зуль та те со суд мо жет ос тать ся хо лод ным или
теп лым, в то вре мя как со дер жа щи е ся в нем про дук ты ока жут ся очень го -
ря чи ми.
·· Пи ща, со дер жа щая смесь из жи ра и во ды, долж на от сто ять ся в пе чи по -
сле ее вы клю че ния в те че ние 30&60 се кунд
·· Что бы из бе жать ри с ка об жечь ся пе ред сер ви ров кой сто ла пере ме ши -
вайте при го тов лен ные блю да и кон тро ли руй те их тем пе ра ту ру, осо бен но
это от но сит ся к дет ско му пи та нию в гор шоч ках или бу ты лоч ках.
·· Тща тель но встрях ни те дет ское пи та ние и кап ни те не сколь ко ка пель на
тыль ную сто ро ну ру ки.

8. Ра зо грев жид ко с тей 
При ра зо гре ве жид ко с тей мо жет на блю дать ся яв ле ние за держ ки ки пе ния,
что ча с то при во дит к «убе га нию» жид ко с ти из со су да, ког да он уже из вле чен
из печ ки. Дей ст ви тель но, тем пе ра ту ра ки пе ния мо жет быть до стиг ну та, а пу -
зырь ки от ры ва ют ся ото дна и сте нок толь ко тог да, ког да вы сдви ну ли со суд с
ме с та. При этом воз ни ка ет риск ожо га. Что бы из бе жать та ких по след ст вий,
по ме щай те в ра зо гре ва е мую жид кость пласт мас со вую лож ку.

9. Од но ра зо вая по су да
Не ос тав ляй те при бор без при смо т ра, ког да в нем ра зо гре ва ют ся про дук ты в
од но  ра зо вой упа ков ке или пласт мас со вой по су де, бу ма ге или в упа ков ке из
ка  ко го&ли бо дру го го го рю че го ма те ри а ла. Ес ли вы за ме ти ли по яв ле ние ды ма,
дер жи те двер цу пе чи за кры той и вы клю чи те при бор (от клю чи те его от се ти). 

10. По су да для при го тов ле ния
Ис поль зуй те по су ду, спе ци аль но пред наз на чен ную для ми к ро вол но вой пе чи.
При при го тов ле нии пи щи не ис поль зуй те ме тал ли че с кие ку хон ные при над -
леж но с ти, ме тал ли че с кие та рел ки или блю да с ме тал ли че с ки ми руч ка ми; не
поль зуй тесь по су дой с ме тал ли че с кой от дел кой. Для ра зо гре ва ния или при -
го тов ле ния про дук тов с вы со ким со дер жа ни ем жи ра и са ха ра не ис поль зуй -
те пласт мас со вую по су ду.

Вни ма ние! Не го товь те пи щу не по сред ст вен но на стек лян ном под но се. Поль -
зуй тесь по су дой, пред наз на чен ной для ис поль зо ва ния в ми к ро -
вол но вых пе чах.
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1. Система замков двери;
2. Стекло двери;
3. Вентиляционные отверстия;
4. Роликовая подставка;
5. Стеклянный поднос;
6. Панель управления;
10. Дисплей.

Кнопки установки таймера:
7. 10 мин
8. 1 мин
9. 10 сек

11. Выбор режима:
Микро (MS2080SF);
Микро/гриль (MG2080SF).

12. Старт/Отмена

6

7
8
9

10

11

12

Органы управления
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Быстрый режим приготовления пищи

Для начала использования печи вам нужно нажать всего лишь одну кнопку.
Например: подогреем стакан с водой.
1. Поместите стакан с водой в печь и закройте дверцу.
2. Нажмите кнопку «Старт/Отмена», печь будет работать в течение одной

минуты при уровне мощности 100%.
3. После истечения установленного времени приготовления пищи прозвучит

пять звуковых сигналов.
4. Для отключения печи нажать кнопку «Старт/Отмена» и удерживать в течение

двух секунд.
Примечание: Каждое нажатие кнопки «Старт/Отмена» позволяет увеличить

время на одну минуту. Максимальное время — 30 минут.

Уровни мощности

При на жа тии кноп ки «Микро» не сколь ко раз вы би ра ют ся ре жи мы мощ но с ти
СВЧ&из лу че ния в сле ду ю щей по сле до ва тель но с ти: 

на жа тие мощ ность ин ди ка ция

од но 100% Р 10

два 70% Р 7

три 50% Р 5

че ты ре 30% Р 3

пять 10% Р 1

шесть раз мо ра жи ва ние DEF

Приготовление пищи с помощью СВЧ&энергии

1. По ме с ти те блю до в печ ку в центр вра ща ю ще го ся под но са.
2. За дай те с по мо щью кноп ки «Микро» тре бу е мый уро вень мощ но с ти.
3. За дай те вре мя при го тов ле ния с по мо щью кно пок «1 мин», «10 мин», «10 сек», на -

жи мая каж дую из них нуж ное ко ли че ст во раз. Мак си маль ное вре мя — 60 ми нут.
4. На жми те кноп ку «Старт/Отмена» — печь нач нет ра бо тать.
5. Ког да за дан ное вре мя ис те чет, раз даст ся зву ко вой сиг нал и про цесс при го -

тов ле ния пре кра тит ся.
7. От крой те двер цу и из вле ки те го то вый про дукт.
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Приготовление с использованием гриля (MG2080SF)

1. По ме с ти те блю до в печ ку в центр вра ща ю ще го ся под но са.
2. Кнопкой «Mикро/Гриль» выберите требуемый уровень мощности гриля.

Индикация на дисплее Уровень мощности гри ля

G1 100%
G2 50%

3. Нажмите кнопку «Старт/Отмена» 

В процессе приготовления на гриле печь делает паузу для переворачивания
пищи. Остановка сопровождается двумя звуковыми сигналами. После
переворачивания пищи пребуется нажать кнопку «Старт/Отмена» для
продолжения работы.
В случае, если сигнал был проигнорирован, работа печи возобновиться
самостоятельно спустя непродолжительную паузу. 

Комбинирование СВЧ&излучения и гриля (MG2080SF)

Вни ма ние! Все гда ис поль зуй те при над леж но с ти для при го тов ле ния, бе зо -
пас ные для ис поль зо ва ния как в ми к ро вол но вой пе чи, так и в ду -
хо вом шка фу. Иде аль ны ми яв ля ют ся блю да из ке ра ми ки или тер -
мо стой ко го стек ла, так как они поз во ля ют СВЧ&из лу че нию рав но -
мер но про ни кать в пи щу.

1. От крой те двер цу пе чи, по ме с ти те про дук ты на ре шет ку, а ре шет ку на вра ща -
ю щий ся под нос.

2. На жав кноп ку «Mикро/Гриль»  вы бе ри те нуж ный ва ри ант ком би на ции из
пред ло жен ных, ото б ра жа е мых на дис плее:

Ото б ра же ние на дисплее Уровень мощности микроволн Уровень мощности гриля

С&1 55% 45%
С&2 30% 70%

3. Кнопками таймера задайте требуемое время приготовления.
4. Нажмите кнопку «Старт/Отмена».
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Размораживание продуктов

1. По ме с ти те раз мо ра жи ва е мые про дук ты в центр вра ща ю ще го ся под но са.
2. Вы бе ри те про грам му раз мо ра жи ва ния кноп кой «Micro». На дис плее ото б ра -

зит ся ин ди ка ция DEF, — печь го то ва при сту пить к раз мо ра жи ва нию.
3. Ус та но ви те мас су раз мо ра жи ва е мых про дук тов кноп ка ми «1 мин» и «10 сек»

(ес ли ус та нов лен ре жим раз мо ра жи ва ния дан ные кноп ки от ве ча ют за мас су
про дук та: «1 мин» — 1,0 кг, «10 сек» — 0,1 кг). Печь са мо сто я тель но вы бе рет оп -
ти маль ную мощ ность и вре мя раз мо ра жи ва ния.

4. На жми те кноп ку «Старт/Отмена».
При ме ча ние: Мак си маль ная мас са раз мо ра жи ва е мых про дук тов не долж на

пре вы шать 2 кг.

Пример:
Нужно разморозить 0,4 кг замороженных продуктов.
1. Нажимайте кнопку «Микро/Гриль» или «Микро», пока на дисплее не

отобразится DEF.
2. Установите вес 0,4 кг нажатием кнопок «1 Мин» и «10 сек».
3. Нажмите «Старт/Отмена» для начала процесса приготовления.

Блокирование кнопок панели управления(защита от детей)

Для бло ки ро ва ния кно пок уп рав ле ния в це лях защиты от включения печи детьми,
од но вре мен но на жми те и удер жи вай те в те че ние двух се кунд кноп ки «1 мин» и
«10 сек». Печь  за бло ки ро ва на, реакция на нажатие кнопок отсутствует. Для от -
клю че ния си с те мы од но вре мен но на жми те и удер жи вай те в те че ние двух се кунд
кноп ки «1 мин» и «10 сек».
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Руководство по выбору посуды

В про цес се при го тов ле ния пи щи в ми к ро вол но вой пе чи СВЧ&из лу че ние долж но
про ни кать в пи щу, при этом ис поль зу е мая по су да не долж на его от ра жать или
по гло щать. Сле до ва тель но, вы долж ны со блю дать осо бую тща тель ность при
вы бо ре по су ды для ми к ро вол но вой пе чи. Ес ли по су да име ет мар ки ров ку «Бе зо -
пас на для ми к ро вол но вой пе чи», то вам не о чем бес по ко ить ся. 
В сле ду ю щей таб ли це пе ре чис ле ны раз лич ные ти пы ку хон ных при над леж но с тей
и да ны кон крет ные ре ко мен да ции по воз мож но с ти их ис поль зо ва ния в ми к ро -
вол но вой пе чи.

�
�

�

�
�

�

�
�
�

�
�

�

�

�

Алюминиевая фольга. Может использоваться в небольших количествах для защиты от дель  -

ных участков пищи от подгорания. Может возникнуть электрическая дуга, если фольга

расположена слишком близко к стенке печи, или если используется слишком много фольги. 

Фарфор и глиняные изделия. Фарфор, керамика, керамика с глазурью и китайский фарфор

обычно подходят, если на них нет металлической отделки. 

Одноразовые пластиковые корытца.

Упаковка пищи быстрого приготовления. Некоторые замороженные продукты

упаковываются в такие пластиковые корытца. 

Полистироловые стаканчики и контейнеры. Могут быть использованы для подогрева пищи.

Перегрев может привести к оплавлению полистирола. 

Бумажные пакеты или газеты. Могут загореться.

Переработанная бумага или металлическая отделка. Может вызвать электрическую дугу. 

Стеклянная утварь.

··Посуда из закаленного стекла. Может использоваться, если не имеет металлической отделки.

··Тонкая стеклянная посуда. Может использоваться для разогрева пищи или жидкостей. Тонкое

стекло может разбиться или лопнуть при резком нагревании. 

··Стеклянные банки. Надо снять крышку. Пригодны только для разогрева. 

Металлические Блюда. Могут вызвать электрическую дугу или возгорание 

Пластмассовые контейнеры. Особенно, если это жароустойчивый термопластик. Некоторые

другие пластики могут покоробиться или обесцветиться от высокой температуры. Не

используйте меламиновый пластик. 

Покрывающая пленка. Может быть использована для удержания влаги. Не должна

прикасаться к пище. Будьте осторожны, снимая пленку, так как горячий пар вырвется наружу. 

Пакеты для заморозки. Только если их можно кипятить, или если они пригодны для

использования в печи. Не должны быть закупорены герметично. В случае необходимости

проколите их вилкой. 

Парафинированная или жиронепроницаемая бумага. Может быть использована для

удержания влаги и предупреждения разбрызгивания. 

Возможность использования посуды: � — можно,  � — нельзя.
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Руководство по приготовлению блюд

СВЧ=из лу че ние фак ти че с ки про ни ка ет в пи щу, при тя ги ва ясь и по гло ща ясь со -
дер жа щи ми ся в пи ще во дой, жи ром и са ха ром. Электромагнитные волны за -
став ля ют мо ле ку лы пи щи бы с т ро ко ле бать ся. Бы с т рые ко ле ба ния этих мо ле кул
со зда ют тре ние и ге не ри ру е мое в ре зуль та те теп ло го то вит пи щу. 

Ку хон ная по су да долж на поз во лять ми к ро вол нам про хо дить че рез нее для
обес пе че ния мак си маль ной эф фек тив но с ти при го тов ле ния. Ми к ро вол ны от ра -
жа ют ся ме тал лами, та ким как не ржа ве ю щая сталь, алю ми ний и медь, но они
мо гут про хо дить сквозь ке ра ми ку, стек ло, фар фор и пласт мас су, а так же че рез
бу ма гу и де ре во. По это му пи ща ни ког да не долж на го то вить ся в ме тал ли че с кой
по су де. 

Про дук ты, ко то рые мож но го то вить в ми к ро вол но вой пе чи. В ми к ро вол но -
вой пе чи мож но го то вить мно гие ви ды про дук тов, вклю чая све жие или за мо ро -
жен ные ово щи, фрук ты, ма ка рон ные из де лия, рис, кру пы, бо бы, ры бу и мя со.
В ми к ро вол но вой пе чи так же мож но го то вить со усы, за вар ные кре мы, су пы, па -
ро вые пу дин ги, кон сер вы, при пра вы. В це лом, при го тов ле ние с по мо щью
СВЧ&излучения иде аль но под хо дит для лю бых блюд, ко то рые обыч но го то вят ся
на ку хон ной пли те. На при мер, мож но рас тап ли вать мас ло или шо ко лад (об ра -
ти тесь к раз де лу спе ци аль ных со ве тов). 

На кры ва ние во вре мя при го тов ле ния. Очень важ но на кры вать пи щу во вре -
мя при го тов ле ния, так как ис па ря ю ща я ся во да пре вра ща ет ся в пар, ко то рый так -
же уча ст ву ет в про цес се при го тов ле ния. Пи щу мож но на кры вать по&раз но му:
на при мер, ке ра ми че с кой та рел кой, пласт мас со вой крыш кой или пла с ти ко вой
плен кой, при год ной для ис поль зо ва ния в ми к ро вол но вой пе чи. 

От ста и ва ние при го тов лен ных блюд. По окон ча нии при го тов ле ния важ но
дать пи ще отстояться, что бы тем пе ра ту ра вы ров ня лась по все му объ е му пи щи. 

Внимание! В предложенных ниже рецептах мощность и время приго -
товления и разогревания пищи дано ориентировочное. Не
оставляйте работающую печь без прис мотра, если вы готовите
блюдо в первый раз!
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Руководство по приготовлению блюд

При го тов ле ние за мо ро жен ных ово щей

Ис поль зуй те под хо дя щую ми с ку из тер мо стой ко го стек ла с крыш кой. Го товь те,
на крыв крыш кой в те че ние ми ни маль но го вре ме ни, ука зан но го в таб ли це. За -
тем про дол жи те при го тов ле ние до по лу че ния же ла е мо го ре зуль та та. Пе ре ме -
шай те два ра за в про цес се при го тов ле ния и один раз по окон ча нии при го тов ле -
ния. До бавь те соль, при пра вы или сли воч ное мас ло по окон ча нии при го тов ле -
ния. На кры вай те во вре мя от ста и ва ния.

Про дук ты Пор ция, г. Мощ ность Вре мя, мин Ин ст рук ции  

Шпи нат 150 70% 4&5 До бавь те 15 мл хо лод ной во ды 

Брок ко ли 300 70% 8&9 До бавь те 30 мл хо лод ной во ды 

Го ро шек 300 70% 6&7 До бавь те 15 мл хо лод ной во ды 

Зе ле ная фа соль 300 70% 8&9 До бавь те 15 мл хо лод ной во ды 

Смесь ово щей 300 70% 7&8 До бавь те 15 мл хо лод ной во ды 

При го тов ле ние све жих ово щей

Ис поль зуй те под хо дя щую ми с ку из тер мо стой ко го стек ла с крыш кой. До бавь те
30&45 мл (2&3 сто ло вые лож ки) хо лод ной во ды на каж дые 250 г ово щей, ес ли не
ре ко мен до ва но дру гое ко ли че ст во во ды — об ра ти тесь к таб ли це. Го товь те, на -
крыв крыш кой в те че ние ми ни маль но го вре ме ни, ука зан но го в таб ли це. За тем
про дол жи те при го тов ле ние до по лу че ния же ла е мо го ре зуль та та. Пе ре ме шай те
один раз в про цес се при го тов ле ния и один раз по окон ча нии при го тов ле ния.
До бавь те соль, при пра вы или сли воч ное мас ло по окон ча нии при го тов ле ния.
На кры вай те на вре мя от стоя, рав ное 3 ми ну там. 

Со вет. На режь те све жие ово щи ку соч ка ми при мер но оди на ко во го раз ме ра.
Чем мель че по ре за ны ово щи, тем бы с т рее они бу дут го то вы. 

Все све жие ово щи долж ны го то вить ся на пол ном уров не ми к ро вол но вой
мощ но с ти.

Про дук ты Пор ция, г Вре мя Ин ст рук ции 

Брок ко ли 250 5&6 Раз де ли те на со цве тия при мер но оди на ко во го 

раз ме ра. Уло жи те со цве тия стеб ля ми к цен т ру 

блю да.

Мор ковь 250 5&6 На режь те мор ковь ку соч ка ми оди на ко во го раз ме ра. 

Ка бач ки 250 4&5 На режь те ка бач ки лом ти ка ми. До бавь те 30 мл 

хо лод ной во ды или ку сок сли воч но го мас ла. 

12
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Бак ла жа ны 250 4&5 На режь те бак ла жа ны мел ки ми лом ти ка ми и 

сбрыз ни те ли мон ным со ком (1 сто ло вая лож ка). 

Лук&по рей 250 5&6 На режь те лук&по рей тол сты ми лом ти ка ми. 

Гри бы 125 1&2 Под го товь те мел кие це лые или на ре зан ные лом ти ка          

ми гри бы. Не до бав ляй те во ды. Сбрыз ни те ли мон &

ным со ком. По сыпь те со лью и пер цем. Слей те жид &

кость пе ред по да чей на стол. 

Лук 250 5&6 Раз режь те лук на лом ти ки или по по лам. До бавь те 

толь ко 15 мл хо лод ной во ды. 

Пе рец 250 4&5 По режь те пе рец мел ки ми лом ти ка ми. 

Кар то фель 250  5&6 Взвесь те очи щен ный кар то фель и раз режь те его на 

по ло вин ки или чет вер тин ки при мер но оди на ко во го 

раз ме ра 

При го тов ле ние ри са и ма ка рон ных из де лий 

Рис. Ис поль зуй те боль шую ми с ку из тер мо стой ко го стек ла с крыш кой — рис в
два ра за уве ли чи ва ет ся в объ е ме в про цес се при го тов ле ния. Го товь те рис на -
кры тым. 
По окон ча нии вре ме ни при го тов ле ния пе ре ме шай те пе ред тем, как дать по сто -
ять, и по со ли те или до бавь те пря но с ти и сли воч ное мас ло. 
При ме ча ние: Мо жет ока зать ся, что рис не впи тал всю во ду по окон ча нии вре ме -
ни при го тов ле ния. 
Ма ка рон ные из де лия. Ис поль зуй те боль шую ми с ку из тер мо стой ко го стек ла.
До бавь те ки пя щую во ду, ще пот ку со ли и хо ро шо пе ре ме шай те. Го товь те, не на -
кры вая. Пе ри о ди че с ки пе ре ме ши вай те во вре мя при го тов ле ния и пе ре ме шай те
по окон ча нии при го тов ле ния. На крой те крыш кой на вре мя от стоя и тща тель но
слей те во ду пе ред по да чей на стол. 

Про дук ты Пор ция Мощ ность Вре мя Ин ст рук ции 

Рис, ош па рен ный 250 г 100% 17&20 До бавь те 500 мл хо лод ной во ды 

ки пят ком

Сме шан ная ка ша 250 г 100% 19&21 До бавь те 400 мл хо лод ной во ды

(рис + зла ки) 

Ма ка ро ны 250 г 100% 11&13 До бавь те 1000 мл ки пя щей во ды 
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Руководство по приготовлению блюд с
использованием гриля

Приготовление блюд с использованием гриля должно начинаться с пред ва ри -
тель ного разогрева гриля в течение 3&5 минут. Для продуктов, которые должны
обжариваться с двух сторон время указано только для одной стороны. Время
прожаривания второй стороны должно быть уменьшено относительно первой
на 1&1,5 минуты.

Внимание! Мощность и время при работе печи с грилем и комби ни рован -
ным грилем дано ориентировочное.

Продукты Порция, г Мощность Время, мин Инструкции 

Ломтики тоста 4 по 25 г G1 3&4 Положите тосты рядом друг с другом 

на решетку. По истечении указанного 

времени переверните и снова 

прожарьте.

Булочки, 2&4 шт G1 3&4 Положите булочки прямо на вра щаю& 

уже испеченные щийся поднос сначала нижней 

стороной вверх. Переверните и 

прожарьте.

Томаты&гриль 250 г Комби С1 5&6 Разрежьте томаты пополам. Посыпьте 

сыром. разложите на блюде из термо 

стойкого стекла. Поставьте блюдо на 

решетку.

Печеный 500 г Комби С2 10&12 Разрежьте картофелины пополам, 

картофель положите на решетку, отрезанными 

сторонами в сторону гриля. Не пере &

ворачивайте.

Замороженная 250 г Комби С2 12&13 Положите замороженную пиццу (&18 °С)

пицца на решетку.

Курица 800 г Комби С1 31 Предварительно срежьте излишки 

1000 г 35 жира с курицы. Приправьте курицу 

1200 г 37 солью и специями, положите на ре &

1500 г 43 шет  ку, а решетру поставьте на вра &

щаюшийся поднос для стекания жира и

сока.

Мясо 500 Комби С2 14 Срежьте изишки жира. Приправьте 

800 18 солью и специями. Готовьте мясо на 

1000 22 решетке, если запекаете целым куском.
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Руководство по разогреванию блюд

Об щие ре ко мен да ции по ра зо гре ва нию блюд 

В ва шей ми к ро вол но вой пе чи мож но ра зо греть пи щу су ще ст вен но бы с т рее, чем
в обыч ной ду хов ке или на ку хон ной пли те. 
Ис поль зуй те для ру ко вод ст ва уров ни мощ но с ти и зна че ния вре ме ни ра зо гре ва,
при ве ден ные в таб ли це на сле ду ю щей стра ни це. Вре мя в таб ли це ука за но для
ра зо гре ва жид ко с тей ком нат ной тем пе ра ту ры при мер но от 18 °С до 20 °С или
для ох лаж ден ной пи щи с тем пе ра ту рой при мер но от 5 °С до 7 °С. 

Раз ме ще ние и на кры ва ние пи щи. Ста рай тесь не ра зо гре вать блю да боль ших
раз ме ров, на при мер, круп ный ку сок мя са — они име ют тен ден цию под сы хать
сна ру жи до то го, как пи ща в цен т ре пол но стью про гре ет ся. Луч шие ре зуль та ты
по лу ча ют ся при ра зо гре ве не боль ших пор ций пи щи. 

Уров ни мощ но с ти и пе ре ме ши ва ние. Не ко то рую пи щу мож но ра зо гре вать
на уров  не мощ но с ти 100%, в то вре мя как дру гая долж на ра зо гре вать ся на уров -
не мощ но с ти 70%, или да же 50%. Об ра ти тесь за ин фор ма ци ей к таб ли цам.
В це  лом, луч ше ра зо гре вать пи щу с ис поль зо ва ни ем мень ше го уров ня мощ но с -
ти, осо бен но, ес ли ра зо гре ва ет ся пи ща де ли ка тес ная, пи ща в боль шом ко ли че -
ст ве или та кая пи ща, ко то рая мо жет ра зо греть ся очень бы с т ро (на при мер, пи -
рож ки с на чин кой). Для до сти же ния луч ших ре зуль та тов хо ро шо пе ре ме шай те
или пе ре вер ни те пи щу во вре мя ра зо гре ва. Ес ли воз мож но, вновь пе ре ме шай те
ее пе ред по да чей на стол. Будь те осо бен но ос то рож ны при ра зо гре ве жид ко с тей
и дет  ско го пи та ния. Для пре дот вра ще ния вне зап но го бур но го вски па ния жид -
ко с тей и воз мож но го ожо га, пе ре ме ши вай те жид ко с ти пе ред на гре вом, во вре -
мя на гре ва и по сле его окон ча ния. Ос тав ляй те их на вре мя в ми к ро вол но вой пе -
чи. Мы ре ко мен ду ем опу с кать в жид ко с ти пласт мас со вую лож ку или стек лян ную
па лоч ку. Из бе гай те пе ре гре ва (ко то рый мо жет ис пор тить пи щу). Пред по чти -
тель нее ус та но вить мень шее вре мя ра зо гре ва и за тем, по не об хо ди мо с ти, до ба -
вить вре мя. 

Вре мя ра зо гре ва. Ког да вы ра зо гре ва е те пи щу в пер вый раз, по лез но за пи сать
вре мя, ко то рое по тре бо ва лось для ра зо гре ва, — что бы вы мог ли об ра тить ся
к этим за пи сям в бу ду щем. Все гда про ве ряй те, про гре лась ли пи ща по все му
объ е му. Дай те ей по сто ять не ко то рое вре мя по сле ра зо гре ва, что бы тем пе ра ту -
ра вы ров нялась по все му объ е му. Ес ли в таб ли це не ука за но ина че, ре ко мен ду -
ет ся  пи ще отстояться по сле ра зо гре ва от 2&х до 4&х ми нут. 
Будь те осо бен но ос то рож ны при ра зо гре ве жид ко с тей и дет ско го пи та ния. Об -
ра ти тесь так же к раз де лу «Ме ры пре до сто рож но с ти». 
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Ра зо гре ва ние жид ко с ти
Все гда дай те жид ко с ти по сто ять по край ней ме ре 20 се кунд по сле вы клю че ния
пе чи, что бы дать тем пе ра ту ре вы ров нять ся по всей тол ще жид ко с ти. Пе ре ме ши -
вай те жид кость во вре мя ра зо гре ва, ес ли это не об хо ди мо, и ВСЕ ГДА пе ре ме ши -
вай те ее по сле ра зо гре ва. Для пре дот вра ще ния вне зап но го бур но го вски па ния
жид ко с тей и воз мож но го ожо га, вы долж ны опу с кать в на пит ки пласт мас со вую
лож ку или стек лян ную па лоч ку и пе ре ме ши вать их пе ред на гре вом, во вре мя
на гре ва и по его окон ча нии. 

Ра зо гре ва ние дет ско го пи та ния 
Вы ло жи те дет ское пи та ние в глу бо кую ке ра ми че с кую та рел ку. На крой те пласт -
мас со вой крыш кой. Хо ро шо пе ре ме шай те по сле окон ча ния ра зо гре ва. Дай те
по сто ять 2&3 ми ну ты пе ред тем, как да вать ре бен ку. Вновь пе ре ме шай те и про -
верь те тем пе ра ту ру. Ре ко мен ду ет ся кор мить ре бен ка пи та ни ем, по до гре тым до
тем пе ра ту ры от 30 до 40 °С. 
На лей те мо ло ко в сте ри ли зо ван ную стек лян ную бу ты лоч ку. Ра зо гре вай те не на -
кры вая. Ни ког да не ра зо гре вай те мо ло ко с на де той на бу ты лоч ку со ской, так как
бу ты лоч ка мо жет взо рвать ся в слу чае пе ре гре ва. Хо ро шо встрях ни те бу ты лоч ку
пе ред тем, как дать ей по сто ять, и вновь встрях ни те ее пе ред тем, как да вать мо -
ло ко ре бен ку! Все гда вни ма тель но про ве ряй те тем пе ра ту ру дет ско го мо ло ка
или пи та ния, преж де чем пред ло жить пи та ние ре бен ку. Ре ко мен ду е мая тем пе -
ра ту ра мо ло ка: око ло 37 °С. 

Про дук ты Пор ция Мощ ность Вре мя Ин ст рук ции 

Жид ко с ти 250 мл 100% 1,5&2 Ра зо гре вай те не на кры вая. Ос тавь те 

(ко фе, чай и во да) на пит ки в ми к ро вол но вой пе чи на 

вре мя и за тем хо ро шо пе ре ме шай те. 

Суп 250 г 100% 1,5&2  На лей те в глу бо кую ке ра ми че с кую 

(из хо ло диль ни ка) та            рел ку. На крой те пласт мас со вой 

крыш кой. 

Ту ше ное мя со 350 г 70% 3&4 По ло жи те ту ше ное мя со в глу бо кую 

(из хо ло диль ни ка) ке  ра ми че с кую та рел ку. На крой те 

пласт мас со вой крыш кой. Пе ри о ди чес &

ки пе ре ме ши вай те во вре мя ра зо гре ва.

Муч ные из де лия 350 г 70% 2&4  По ло жи те муч ные из де лия с на чин кой  

(из хо ло диль ни ка) (на при мер, ра ви о ли, пель ме ни) в глу 

бо кую ке ра ми че с кую та рел ку. 

Накройте пласт мас со вой крыш кой. Пе 

ри о ди чес ки переме ши вай те .

Блю до на та рел ке 350 г 70% 3&5 По ло жи те го то вое к ра зо гре ву блю до 

(из хо ло диль ни ка) из 2&3&х ком по нен тов на ке ра ми че с кую

та рел ку. Об тя ни те плен кой, при год ной 

для ми к ро вол но вой пе чи. 
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Разогревание дет ско го пи та ния и мо ло ка

Про дук ты Пор ция Мощ ность Вре мя Ин ст рук ции 

Дет ское пи та ние 190 г 70% 30 сек Вы ло жи те в глу бо кую ке ра ми че с кую

(ово щи + мя со) та рел ку. Ра зо гре вай те, на крыв крыш& 

кой. Пе ре ме шай те по сле ра зо гре ва. 

Дай те по сто ять 2&3 ми ну ты.

Дет ская ка ша 190 г 70% 20 сек Вы ло жи те в глу бо кую ке ра ми че с кую 

(кру па + мо ло ко +фрук ты) та рел ку. Ра зо гре вай те под крыш кой. 

Пе ре ме шай те по сле ра зо гре ва. Дай те 

по сто ять 2&3 ми ну ты. Пе ред корм ле ни &

ем ре бен ка хо ро шо пе ре ме шай те и 

про  верь те тем пе ра ту ру. 

Дет ское мо ло ко 100 мл 30% 40 сек. Хо ро шо встрях ни те или пе ре ме шай те и

50% 20 сек. на лей те в сте ри ли зо ван ную стек лян 

ную бу ты лоч ку. По ставь те бу ты лоч ку в 

центр вра ща ю ще го ся под но са. Готовь&

те, не на кры вая. Хо ро шо встрях ни те и 

дай те по сто ять не ме нее 2&х ми нут. 

Пе ред корм ле ни ем ре бен ка хо ро шо 

встрях ни те и про верь те тем пе ра ту ру. 

Руководство по размораживанию блюд

Ис поль зо ва ние СВЧ&из лу че ния яв ля ет ся ве ли ко леп ным спо со бом раз мо ра жи -
ва ния про дук тов: раз мо ра жи ва ние про ис хо дит бе реж но и за ко рот кое вре мя.
За мо ро жен ная пти ца долж на быть пол но стью раз мо ро же на пе ред ее при го тов -
ле ни ем. Уда ли те с упа ков ки ме тал ли че с кие пе ре кру чен ные про во лоч ки, за вя зы -
ва ю щие упа ков ку, и вынь те пти цу из упа ков ки пе ред раз мо ра жи ва ни ем, что бы
обес пе чить воз мож ность от то ка жид ко с ти, об ра зу ю щей ся в про цес се раз мо ра -
жи ва ния. 
По ло жи те за мо ро жен ные про дук ты на блю до, не на кры вая их. Пе ре вер ни те их
по окон ча нии по ло ви ны вре ме ни раз мо ра жи ва ния, слей те жид кость, ес ли она
об ра зо ва лась при от та и ва нии, и уда ли те по тро ха сра зу же, как это ста но вит ся
воз мож ным. Вре мя от вре ме ни кон тро ли руй те про дук ты, убеж да ясь в том, что
они не ста ли теп лы ми на ощупь. Ес ли мел кие и тон кие ча с ти про дук тов нач нут
на гре вать ся, их мож но эк ра ни ро вать, обер нув эти ча с ти очень ма лень ки ми по -
ло с ка ми алю ми ни е вой фоль ги на вре мя раз мо ра жи ва ния. Ес ли на руж ная по -
верх ность пти цы нач нет на гре вать ся, пре кра ти те раз мо ра жи ва ние и дай те пти -
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це по сто ять 20 ми нут пе ред тем, как про дол жить раз мо ра жи ва ние. Что бы пол -
но стью за вер шить раз мо ра жи ва ние, дай те ры бе, мя су и пти це по сто ять. Вре мя,
которое необходимо продукту для пол но го раз мо ра жи ва ния раз лич но и зависит
от  от ко ли че ст ва и свойства раз мо ра жи ва е мых про дук тов.  

Со вет: Пло с кие про дук ты раз мо ра жи ва ют ся бы с т рее, чем тол стые. Ма лое ко -
ли че ст во про дук тов раз мо ра жи ва ет ся бы с т рее, чем боль шое. По мни -
те этот со вет при раз мо ра жи ва нии про дук тов. 

Ис поль зуй те сле ду ю щую таб ли цу в ка че ст ве ру ко вод ст ва для раз мо ра жи ва ния
за мо ро жен ных про дук тов, име ю щих тем пе ра ту ру от &18 °С до &20 °С. 

Все за мо ро жен ные про дук ты долж ны раз мо ра жи вать ся на уров не мощ -
но с ти "Раз мо ра жи ва ние" (индикация на дисплее — DEF). 

Про дук ты Пор ция, г Вре мя, мин Ин ст рук ции 

Мяс ной фарш 500  5&7 По ло жи те мя со на пло с кое ке ра ми че с кое блю до. 

из го вя ди ны Эк ра ни руй те узкие края алю ми ни е вой фоль гой. 

Пе ре вер ни те по окон ча нии по ло ви ны вре ме ни 

Сви ные от бив ные 250 6&8 раз мо ра жи ва ния. 

Ку с ки цып лен ка 500 6&8  Сна ча ла по ло жи те ку с ки цып лен ка ко жи цей вниз,

Це лый цып ле нок 1000 13&17 а це ло го цып лен ка груд кой вниз на пло с кое ке ра ми&

че с кое блю до. Эк ра ни руй те тон кие ча с ти, та кие, как 

кры лыш ки и края но жек, алю ми ние вой фоль гой. 

Пе ре вер ни те по окон ча нии по ло ви ны вре ме ни раз &

мо ра жи ва ния. 

Рыб ное фи ле 250 3&5 По ло жи те за мо ро жен ную ры бу в се ре ди ну плос       ко го 

ке ра ми че с ко го блю да. Уло жи те ры бу так, что бы

тон& кие ча с ти ока за лись под бо лее тол сты ми ча с тя ми. 

Эк ра ни руй те уз кие края алю ми ни евой фоль гой. 

Пе ре вер ни те по окон ча нии по ло ви ны вре ме ни 

раз мо ра жи ва ния.

Фрук ты и яго ды 250 3&4 Раз ло жи те фрук ты на пло с кое круг лое стек лян ное 

блю до боль шо го ди а ме т ра.
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Специальные советы

Рас тап ли ва ние сли воч но го мас ла. По ло жи те 50 г сли воч но го мас ла в ма лень -
кую глу бо кую стек лян ную ми с ку. На крой те пласт мас со вой крыш кой. На гре вай те
30&40 се кунд на уров не мощ но с ти 100%, по ка мас ло не рас то пит ся. 

Рас тап ли ва ние шо ко ла да. По ло жи те 100 г шо ко ла да в ма лень кую глу бо кую
стек лян ную ми с ку. На гре вай те 3&5 ми нут, по ка шо ко лад не рас та ет. Пе ре ме шай -
те один или два ра за во вре мя рас тап ли ва ния. 

Рас тап ли ва ние за са ха рив ше го ся ме да. По ло жи те 20 г за са ха рив ше го ся ме да
в ма лень кую глу бо кую стек лян ную ми с ку. На гре вай те 40&50 се кунд на уров не
мощ но с ти 50%, по ка мед не рас то пит ся. 

Рас плав ли ва ние же ла ти на. По ло жи те пла с тин ки су хо го же ла ти на (10 г) на
5 ми нут в хо лод ную во ду. Слив во ду с же ла ти на, по ло жи те его в ма лень кую ми -
с ку из тер мо стой ко го стек ла. На гре вай те 1 ми ну ту на уров не мощ но с ти 50%. Пе -
ре ме шай те же ла тин по сле то го, как он рас пла вит ся. 

При го тов ле ние гла зу ри для пи ро га или пе че нья. Сме шай те гла зурь бы с т ро -
го при го тов ле ния (при мер но 14 г) с 40 г са ха ра и 250 мл хо лод ной во ды. Го товь -
те, не на кры вая, в ми с ке из тер мо стой ко го стек ла в те че ние 3&4&х ми ну -
т с ис поль зо ва ни ем уров ня мощ но с ти 100%, по ка гла зурь не ста нет про зрач ной.
Дваж ды пе ре ме шай те во вре мя при го тов ле ния. 

При го тов ле ние дже ма. По ло жи те 600 г фрук тов (на при мер, сме си ягод)
в мис ку с крыш кой из тер мо стой ко го стек ла, под хо дя щую по раз ме рам. До бавь -
те 300 г са ха ра для при го тов ле ния кон сер вов и хо ро шо пе ре ме шай те. Го товь те,
на крыв крыш кой, 10&12 ми нут на уров не мощ но с ти 100%. Пе ре ме шай те не -
сколь ко раз в про цес се при го тов ле ния. Раз ло жи те в не боль шие ба ноч ки для
дже ма с за во ра чи ва ю щи ми ся крыш ка ми. По ставь те ба ноч ки крыш ка ми вниз на
5 ми нут. 

При го тов ле ние пу дин га. Со еди ни те кон цен т рат пу дин га с са ха ром и мо ло ком
(500 мл), сле дуя ин ст рук ци ям из го то ви те ля кон цен т ра та, и хо ро шо пе ре ме шай -
те. Ис поль зуй те ми с ку с крыш кой из тер мо стой ко го стек ла, име ю щую под хо дя -
щие раз ме ры. Го товь те, на крыв крыш кой, в те че ние 5&7 ми нут на уров не мощ -
но с ти 100%. Хо ро шо пе ре ме шай те не сколь ко раз в про цес се при го тов ле ния.
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Уход за печью

Чи ст ка ми к ро вол но вой пе чи 

Следующие части вашей микроволновой печи подлежат регулярной чистке для
предотвращения скопления жирной грязи и частиц пищи: 

·· внутренние и наружные поверхности; 
·· дверца и уплотнители дверцы; 
·· вращающийся поднос и роликовая подставка. 

ВСЕГДА поддерживайте в чистоте уплотнители дверцы и обеспечьте, чтобы
дверца надежно закрывалась. 
1. Чистите внешние поверхности мягкой салфеткой, смоченной теплой мыль -

ной водой. Смойте мыло и вытрите насухо. 
2. Удалите намыленной салфеткой все брызги и пятна на внутренних по верх -

нос тях или на роликовой подставке. Смойте мыло и вытрите насухо. 
3. Чтобы отмочить засохшие частицы пищи и удалить запахи, поместите чашку

разбавленного лимонного сока на вращающийся поднос и нагревайте ее в
течение десяти минут на максимальном уровне мощности. 

4. Мойте по мере необходимости вращающийся поднос (можно в посудо -
моечной машине). 

Внимание! НЕ допускайте попадания воды в вентиляционные отверстия.
НИКОГДА не используйте абразивные материалы и химические
растворители. При чистке уплотнителей дверцы обратите особое
внимание на то, чтобы частицы пищи на них не накапливались и
не мешали нормальному закрыванию дверцы. 

Хранение и ремонт вашей микроволновой печи 

Нельзя пользоваться печью, если повреждены дверца или уплотнители дверцы:
·· сломаны петли; 
·· износился уплотнитель; 
·· деформировался или погнулся кожух. 

Ремонт печи должен производить только квалифицированный специалист по
микроволновой технике. 
НИКОГДА не снимайте наружный кожух с печи. 
Если печь неисправна и требует ремонта, или вы сомневаетесь в ее
состоянии, отключите печь от питающей сети. Обратитесь в ближайший
сервисный центр.
Если вы хотите разместить вашу печь на временное хранение, выберите сухое, 
свободное от пыли место: пыль и влага могут оказать вредное действие на
рабочие части печи. 
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Технические характеристики

FS0802GMFS0802SMЬЛЕДОМ
цГ 05  В032~цГ05В032~яин ат ип ор т к елэ кин чот сИ

08010801тВ ,ьтсонщом яандохВ
007007тВ ,ьтсон щом яан дох ыВ
008����тВ ,ялирг ьтсонщоМ

Ра бо чая ча с то та магнитрона, МГц 2450 2450
Внеш ние раз ме ры (ДхШхВ), мм 454x330х262 454x330х262
Раз ме ры ка ме ры для 
при го тов ле ния пи щи (ДхШхВ), мм 315x296x211 315x296x211

02 02вор т ил ,ич еп ме ъбО
542542 ртем а идмм ,сон доп яс йищ ю ащ арв :лотс йын чов от оГ

Мас са пе чи, нет то, примерно кг 10,5 10,5

ртнец йын сив рес в юьщ ом оп аз яс ьтит ар бо меч ед жерП
или еин еж ар б ози те ув тс тус то еелп сид ан ,яс те ач юлкв ен ьчеп ил се ,еач улс В

оно ис чез ло:
·· � доп он ьлив арп ич еп ад ов орп ог ов ет ес ме ъзар йын ьлес петш отч ,мот в ьсет ид ебу

� упс и оге ет ьныв ,он рев ен нел вон ат су ме ъзар йын ьлес петш ил сЕ .ек тез ор к неч юлк
.ек тез ор к ет ич юлк доп ьвонв днук ес 01 ят с

Ес ли не ра бо та ет ре жим ми к ро волн, то:
·· про верь те, ус та нов лен ли тай мер;
·· � ар ьчеп ир евд йот ырк аз он толп ен ирп( ич еп ьревд ат ырк аз ил он толп ,етьреворп
бо тать не бу дет).

,УТ АТ ЬЛУЗ ЕР УМ ОМ Е АЛ ЕЖ К ИЛ ЕВ ИРП ЕН ИИЦ АД НЕМ ОК ЕР ЕШ ЫВ ЕЫН НЕД ЕВ ИРП ИЛ СЕ
.РТНЕЦ ЙЫН СИВ РЕС ЙИШ ЙАЖ ИЛБ В ЮЬЩ ОМ ОП АЗ ЬСЕТ ИТ АР БО

Внимание!
Не подлежит гарантийному ремонту изделие с дефектами, возникшими вследствие:

—механических повреждений;
—несоблюдения условий эксплуатации  и мер предосторожности;
—неправильной установки, транспортировки;
—стихийных бедствий (пожар, наводнение и т.п.), а так же других причин,
находящихся вне контроля продавца и изготовителя;
—ремонта или внесения конструктивных изменений неуполномоченными лицами.
—использования изделия в производственных целях.
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Сведения о сертификации
Микроволновая печь бытовая соответствует всем требуемым
европейским и российским стандартам безопасности и гигиены.
Соответствует требованиям нормативных документов
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