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AVERTISSEMENT : Les consignes de sécurité font
partie de I'appareil. Veuillez les lire attentivement
avant d’utiliser votre nouvel appareil. Gardez-les dans
un endroit ou vous pourrez les retrouver et vous y

référer ultérieurement.

DESCRIPTION

Pousseur

Goulot d’alimentation
Couvercle

Passoire

Réceptacle a jus

Bec verseur

SYSTEME DE SECURITE

Pour démarrer I’extracteur de jus,
le couvercle (C) doit étre monté
correctement (voir le schéma 2).

A la fin d’un cycle, tournez le bouton

MTMQOoAN®>

Bec anti-goutte
Collecteur de pulpe
Dispositif de sécurité
Bouton de commande
Vis de pressage

Bloc moteur

de commande dans la position «0» et
attendez jusqu’a ce que la passoire (D)
s’arréte complétement avant de retirer le
couvercle (C).

FRYE"SIO

AVANT LA PREMIERE UTILISATION D

Nous vous recommandons de laver les
piéces amovibles (A, B, C, D, E, F, G, H)
avant la premiére utilisation (voir le
chapitre « Nettoyage et entretien »).

e Déballez I’appareil, puis placez-le sur
un plan de travail solide et stable,
retirez le couvercle (C) et retirez le
carton de protection de la passoire
(D).

UTILISATION DE VOTRE APPAREIL D

Placez le réceptadle & jus (E) sur le corps de

I'appareil, (voir le schéma 1).

e Placer la passoire (D) dans le réceptacle
a jus (E). Assurez-vous que la passoire est
correctement clipsée sur la vis de pressage (K)
(voir le schéma 1).

* Montez le couvercle (C) sur I'appareil
de maniére a positionner la sortie de la

pulpe a I’arriére (voir le schéma 2).

e Monter le collecteur de pulpe (H) a
I’arriére de I’appareil. (voir le schéma 3).

e Verrouillez les deux pinces (I) sur le
couvercle (C). Vous entendrez un «clic»
(voir le schéma 4).

e Faites glisser le poussoir (A) dans
le goulot d’alimentation (B) pour



aligner la rainure sur le poussoir avec
la petite protubérance sur le goulot
d’alimentation.

 Votre appareil est muni d’un bec verseur
anti-goutte (G). Fixez-le (bec vers le bas)
sur le bec verseur (voir le schéma 5).

 Placez un verre sous le bec anti-goutte a
I’avant de I'appareil (voir le schéma 5).

* Branchez I'appareil.

e Pour démarrer I'appareil, utilisez le
bouton de commande (J).

e Coupez les fruits ou les légumes en
morceaux, apres les avoir dénoyautés, si
nécessaire.

o Insérer les fruits ou les légumes dans le
goulot d’alimentation (B).

e Les fruits et les léegumes doivent étre
insérées seulement lorsque le moteur est
en marche.

» Ne pas appuyer trop fort sur le poussoir
(A). Ne pas utiliser d’autre ustensiles.

NE JAMAIS pousser les ingrédients avec
les doigts.

e Lorsque vous avez terminé, arrétez
I’appareil en tournant le bouton de
commande (J) en position 0 et attendez
jusqu’a ce que la passoire (D) s’arréte
complétement.

e Lorsque le collecteur de pulpe (H) est
plein, ou le débit de jus ralentit, videz
le collecteur de pulpe (H) et nettoyez la
passoire (D) et le couvercle (C).

» Apreés avoir préparé votre jus, tournez le
bec I'anti-goutte (G) de 180° avant de
retirer le verre pour arréter I’écoulement
de jus (voir le schéma 6).

Ingrédients Poids approximatif (g) Quantlt:nd;flzf)obtenu
Pommes 500 300
Poires 500 300
Carottes 500 300
Concombres 500 (environ 1 concombre) 300
Ananas 500 150
Raisin 500 200
Tomates 500 300
Céleri 500 300

Ne pas utiliser I’appareil pendant plus d’une minute en continu.

(*) La qualité et la quantité de jus varient largement en fonction de la
fraicheur des fruits ou des légumes et de la variété de chaque fruit ou légume.
Les quantités de jus indiquées ci-dessus sont donc approximatives.



CONSEILS PRATIQUES

 Laver soigneusement les fruits avant de
les dénoyauter.

« Vous n’avez pas besoin de les éplucher.
Vous devez d’éplucher uniquement
les fruits a peau épaisse (et amére)
: agrumes, ananas (enlever le noyau
central).

o Il est difficile d’extraire le jus de melon,
de bananes, d’avocats, de mdres, de
figues, d’aubergines et de fraises, etc.

o L’extracteur ne doit pas étre utilisé pour
la canne @ sucre et les fruits trop durs
ou fibreux.

e Choisissez des fruits et léegumes frais
et mdrs, ils donneront plus de jus. Cet
appareil est adapté aux fruits tels que
les pommes, poires, oranges, raisins,
grenades, ananas, etc. et aux légumes,
tels que les carottes, les concombres, les
tomates, les betteraves et le céleri, etc.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

» Toutes les parties amovibles peuvent
étre nettoyées au lave-vaisselle (A,
B, C, D, E, F, G, H). Vous pouvez
également laver les pieces a I’eau
chaude et ajouter du liquide vaisselle.
Ne pas utiliser d’éponge abrasive.
L’appareil est plus facile a nettoyer
s’il est rincé a I’eau immédiatement
aprés usage avant de procéder a
un nettoyage complet plus tard.
Ne pas utiliser de tampons a récurer,
d’acétone, d’alcool, etc. pour nettoyer
votre appareil.

 Si vous utilisez des fruits trop mrs,

la passoire (D) aura tendance & se
boucher plus rapidement.

IMPORTANT :

Le jus doit é&tre consommé
immédiatement. Au contact de I’air,
il s’oxyde trés rapidement ce qui
peut modifier son gout, sa couleur et,
surtout, sa valeur nutritionnelle. Les
jus de pommes et de poires prennent
rapidement une couleur brune. Ajoutez
quelques gouttes de jus de citron pour
ralentir cette décoloration.

e La passoire (D) doit étre manipulée
avec soin. Evitez toute mauvaise
manipulation qui peut I’endommager.
Changez votre passoire dés le premier
signe d’usure ou de dommages.

« Nettoyez le bloc moteur avec un chiffon
humide.



QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNEPASZIID

PROBLEMES CAUSES SOLUTIONS
- Branchez
La prise I’appareil sur une prise
n’est pas branchée, pp ) P
. , dont la tension est
I’interrupteur n’est pas en - A
o appropriée. Faites
) position «1». ; , ’
L’appareil fonctionner I’appareil.

ne fonctionne pas.

Le couvercle (C) n’est pas
correctement enclenché.

Vérifiez que le couvercle
(C) est bien gjusté et
enclenché.

L’appareil dégage

une odeur ou

sa température au
toucher est élevée ou il
dégage de la fumée ou
émet

un bruit inhabituel.

La passoire (D) n’est pas
bien montée.

La quantité d’ingrédients
introduite a la fois est trop
importante.

La quantité d’ingrédients
introduite a la fois est trop
importante.

Laissez refroidir I’appareil
et réduisez la quantité
d’ingrédients.

Le jus ne s’écoule pas
correctement.

Le collecteur de jus (E) n’est
pas monté correctement.

Veérifiez que le collecteur
de jus (E) est monté
correctement.

Vérifiez que le collecteur
de jus (E) est monté
correctement.

Nettoyez la passoire (D).

Si vous rencontrez d’autres problémes ou si vous avez une question,
veuillez contacter le service d’assistance dont les coordonnées figurent a la fin

de cette notice.
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CAUTION: the safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your
new appliance for the first time. Keep them in a place
where you can find and refer to them later on.

DESCRIPTION

Pusher

Feed tube
Cover

Sieve

Juice collector
Pouring spout

MTMOAN®>

SAFETY SYSTEM

To start the juicer, the cover (C) must be
fitted correctly (Fig. 2).

At the end of a cycle, turn the control
button to “0” and wait until the sieve (D)

BEFORE FIRST USE

We recommend that you wash the
removable parts (A, B, C, D, E, F, G, H)
before the first use (see section “Cleaning
and care”).

USING THE APPLIANCE

e Place the juice collector (E)
on the body of the appliance
(see Fig. 1).

e Place the sieve (D) in the juice collec-
tor (E). Ensure that the sieve is pro-
perly clipped onto the drive shaft (K)
(see Fig. 1).

e Fit the cover (C) on the appliance in
order to have the pulp evacuation exit

Non-drip spout
Pulp collector
Safety clamps
Control button
Drive shaft
Motor unit

FRE="IO

stops completely before removing the
cover (C).

e Unpack the appliance and then place it
on a solid, stable worktop, remove the
cover (C) and take out the protective
card on the sieve (D).

to the rear (see fig.2).

o Fit the pulp collector (H) on the rear of
the appliance (see Fig. 3).

e Lock the two clamps (I) on the cover
(C). You will hear an audible “click”
(see Fig. 4).

o Slide the pusher (A) into the feed tube
(B) aligning the groove on the pusher
with the small ridge in the feed tube.



e Your appliance is equipped with
a non-drip spout (G). Fit it (spout
downwards) on the pouring spout
(Fig. 5).

e Place a glass under the non-drip spout
in front of the appliance (see Fig. 5).

e Plug in the appliance.

e To start the appliance, use the control
button (J).

e Cut the fruits or vegetables into
pieces if necessary after removing the
stones.

e Insert the fruits or vegetables through
the feed tube (B).

e The fruits and vegetables must be
inserted only while the motor is
running.

e Do not press too hard on the pusher
(A). Do not use any other utensil.

NEVER push food with your fingers.

e When you have finished, stop the
appliance by turning the control
button (J) to 0 and wait until the sieve
(D) stops completely.

e When the pulp collector (H) is full, or
the juice flow slows down, empty the
pulp collector (H) and clean the sieve
(D) and the cover (C).

e After making your juice, turn the
non-drip spout (G) by 180° before
removing the glass to stop the juice
flow (see Fig. 6).

. Approximate uantity of juice obtained in ml (*) -1

Ingredients S/Zight (9) @ glasz = ZJOO ml (approximcltel(y))
Apples 500 300
Pears 500 300
Carrots 500 300
Cucumbers 500 (about 1 300

cucumber)

Pineapple 500 150
Grapes 500 200
Tomatoes 500 300
Celery 500 300

Do not use the appliance for more than 1 minute continuously.

(*) The quality and quantity of juice varies widely depending on the
freshness of the fruit or vegetables and variety of each vegetable or fruit.
The quantities of juice indicated above are therefore approximate.



PRACTICAL TIPS

e Wash the fruit carefully before stoning.

* You do not need to remove the skin
or peel. You only need to peel fruit
with thick (and bitter) skin: citrus fruit,
pineapple (remove the centre core).

o It is difficult to extract juice from
melon,bananas, avocados, blackberries,
figs, aubergines and strawberries, etc.

e The juicer should not be used for
sugarcane and excessively hard or
fibrous fruit.

e Choose fresh, ripe fruit and vegetables,
they will yield more juice. This appliance
is suitable for fruits such as apples,
pears, oranges, grapes, pomegranates,
pineapple, etc. and vegetables such as
carrots, cucumbers, tomatoes, beetroot
and celery, etc.

o If you use over-ripe fruit, the sieve
(D) will tend to get clogged up more
quickly.

CLEANING AND CARE

e All removable parts may be cleaned in
the dishwasher (A, B, C, D, E, F, G, H).
Alternatively wash the parts in warm
water and washing up liquid. Don’t
use an abrasive sponge to do this.
The appliance is easier to clean if
rinsed with water immediately after
use and then cleaned fully later.
Do not use scouring pads, acetone,
alcohol, etc. to clean your appliance.

IMPORTANT:

All  juice should be consumed
immediately. On contact with air, it is
very quickly oxidised, which can change
its taste, colour and, above all, nutritional
value. Apple and pear juices quickly turn
brown. Add a few drops of lemon juice to
slow this discolouration.

e The sieve (D) must be handled with
care. Avoid any mishandling that may
damage it. Change your sieve at the
first sign of wear or damage.

e Clean the motor unit with a damp cloth.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOESINOTIWORKZID

PROBLEMS

CAUSES

SOLUTIONS

The appliance
does not work.

The plug is not
connected, the switch is not
at “1”.

Connect the

appliance to a socket with
the correct

voltage. Operate the
appliance.

The cover (C) is not properly
clamped.

Check that the cover (C)
is properly fitted and
clamped.

The appliance is

giving off a smell or

is very hot to the touch or
is smoking or making an
abnormal noise.

The sieve (D) is not
properly fitted.

Check that the sieve (D) is
fitted properly.

The quantity of food being
processed is too great.

Leave the appliance
to cool and reduce the
quantity to be
processed.

The juice does not flow
correctly.

The juice collector (E) is not
fitted properly.

Check that the juice
collector (E) is fitted
correctly.

The sieve (D) is
blocked.

Clean the sieve (D).

If you have any other problem or query
please contact the Helpline at the end of this leaflet.
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OPGELET: De veiligheidsvoorschriften worden bij
het apparaat geleverd. Lees deze voorschriften
aandachtig door voordat u uw nieuwe apparaat
voor het eerst gebruikt. Bewaar ze op een veilige plek,

zodat u ze later als referentie kunt gebruiken.

BESCHRIJVING

Aandrukstaaf
Vulschacht
Deksel

Filter
Sapreservoir
Schenktuit

TMOoOAN®>

VEILIGHEIDSSYSTEEM

Om de sapcentrifuge te starten, dient het
deksel (C) correct geplaatst te zijn (Fig.
2).

Aan het eind van een cyclus zet u de aan/

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Wij raden aan de afneembare delen

(A, B, C, D, E, F, G, H) voor het eerste

gebruik te reinigen (zie deel 'Reiniging

en Onderhoud’).

« Neem het apparaat uit de verpakking
en zet het op een stevig en stabiel

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

e Plaats het sapreservoir (E) in het mid-
den van het apparaat (Fig. 1).

e Plaats de filter (D) in het sapreservoir
(E). Zorg ervoor dat de filter correct is
vastgeklemd op de drijfas (K) (Fig. 1).

e Plaats het deksel (C) op het apparaat
om de pulp aan de achterzijde af te
voeren (Fig.2).

e Plaats het pulpreservoir (H) aan de ach-

Druppelstop
Pulpreservoir
Veiligheidsklemmen
Aan/uit-schakelaar
Drijfas

Motorblok

uit-schakelaar op “0” en wacht u tot de
filter (D) volledig tot stilstand is gekomen
voor u het deksel verwijdert (C).

werkblad. Verwijder het deksel (C) en
het beschermingskapje in de filter (D).

FR-E"ITO

terzijde van het apparaat (Fig. 3).

o Sluit de twee klemmen (I) op het deksel
(C). U zult een duidelijke 'klik' horen
(Fig. 4).

e Schuif de aandrukstaaf (A) in de
vulschacht (B) en zorg ervoor dat de
gleuf op de aandrukstaaf in de rand
van de vulschacht schuift.

« Uw apparaat is uitgerust met een



druppelstop (G). Plaats deze (met de tuit

naar beneden) op de schenktuit (Fig. 5).

e Zet een glas onder de druppelstop aan
de voorzijde van het apparaat (Fig. 5).

 Steek de stekker in het stopcontact.

e Gebruik de aan/uit-schakelaar om het
apparaat aan te zetten (J).

e Snijd het fruit of de groenten in stukjes
en verwijder indien nodig de pitten.

e Doe het fruit of de groenten in de
vulschacht (B).

e Doe enkel fruit en groenten in de
schacht wanneer de motor aanstaat.

e Duw niet te hard op de aandrukstaaf
(A). Gebruik geen ander instrument
om te duwen. Duw NOOIT met uw
vingers.

e Wanneer u klaar bent, zet u het
apparaat uit door de aan/uit-
schakelaar (J) op "0" te zetten en wacht
u tot de filter (D) volledig tot stilstand
is gekomen.

« Wanneer het pulpreservoir (H) vol is, of
wanneer er minder sap uit het apparaat
komt, dient u het pulpreservoir te legen
(H) en de filter (D) en het deksel (C) te
reinigen.

e Wanneer uw sap klaar is, draait u
de druppelstop (G) 180° voor u het
glas verwijdert om de saptoevoer te
stoppen (Fig. 6).

Ingrediénten Gewicht bij | Hoeveelheid verkregen sap in ml (*) - 1 glas
benadering (g) = 200 ml (bij benadering)
Appels 500 300
Peren 500 300
Wortels 500 300
Komkommer 500 (ong. 1 300
komkommer)

Ananas 500 150
Druiven 500 200
Tomaten 500 300
Selder 500 300

Gebruik het apparaat niet langer dan 1 minuut aan één stuk door.

(*) De kwaliteit en de hoeveelheid sap varieert sterk afhankelijk van de versheid van het
fruit of de groenten en de verschillende soorten groenten en fruit zelf. De hierboven
vermelde hoeveelheden sap geven een goede indicatie.

©



PRAKTISCHE TIPS

e Was het fruit zorgvuldig voor u de
pitten verwijdert.

e Het is niet nodig om de schil of de pel
te verwijderen. U dient enkel fruit te
schillen met een dikke (en bittere) schil:
citrusvruchten, ananas (verwijder het
binnenste ronde deel).

e Het is moeilijk sap te verkrijgen
uit meloen, banaan, avocado,
braambessen, vijgen, aubergine,
aardbeien enz.

« De sapcentrifuge dient niet te worden
gebruikt voor suikerriet en uiterst hard
of vezelig fruit.

« Kies verse, rijpe vruchten en groenten
die meer sap geven. Het apparaat is
geschikt voor fruit zoals appel, peer,
sinaasappel, druiven, granaatappel,
ananas enz. en groenten zoals wortels,
komkommer, tomaat, bieten, selder
enz.

REINIGING EN ONDERHOUD

e Alle afneembare delen mogen in de
vaatwasser (A, B, C, D, E, F, G, H). U
kunt ze ook in warm water reinigen met
afwasmiddel. Gebruik hiervoor geen
schurende spons. Het apparaat kan
makkelijker worden schoongemaakt
indien u het meteen na gebruik
onder water spoelt en daarna
volledig schoonmaakt. Gebruik geen
schuursponsje, aceton, alcohol enz. om
het apparaat schoon te maken.

e U dient de filter (D) zorgvuldig af te

o Indien u overrijp fruit gebruikt, kan de
filter (D) makkelijker verstopt raken.

BELANGRIJK:

Drink het sap altijd meteen op. Bij
contact met de lucht oxideert het snel,
waardoor de smaak, kleur en vooral de
voedingswaarde aangetast kan worden.
Appel- en perensap wordt snel bruin.
Voeg een paar druppels citroensap toe
om de verkleuring te vertragen.

wassen. Vermijd een onjuiste hantering
die schade kan aanrichten. Vervang de
filter bij de eerste tekenen van schade
en slijtage.

« Reinig het motorblok met een vochtige
doek.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIETWERKTZIED

PROBLEMEN OORZAKEN OPLOSSINGEN

Sluit het apparaat aan op
een stopcontact met de
juiste netspanning. Bedien
het apparaat.

De stekker steekt niet in het
stopcontact, de schakelaar
staat niet op "1".

Het apparaat werkt niet.

Controleer of het deksel
(C) correct geplaatst en
vastgeklemd is.

Het deksel (C) is niet correct
vastgeklemd.

De filter (C) is niet correct | Controleer of de filter (D)

Het apparaat geeft een geplaatst. correct is geplaatst.
geur af, is zeer heet om
aan te raken, verspreidt
rook of maakt een Laat het apparqqt
abnormaal geluid. De hoeveelheid voedsel die |afkoelen en verminder de
verwerkt wordt, is te groot. |hoeveelheid te verwerken
voedsel.

A - Controleer of het
Het sapreservoir (E) is niet )
sapreservoir (E) correct
correct geplaatst.

Het sap stroomt niet geplaatst is.
correct.

De filter (D) is geblokkeerd. |Maak de filter schoon (D).

Indien u een ander probleem of een andere vraag hebt, contacteer de
klantenservice door middel van het nummer op de achterzijde van deze
handleiding.
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ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des
Gerates. Bitte lesen Sie die Anweisungen und
Sicherheitshinweise vor der Inbetriebnahme des
Gerates aufmerksam durch. Bewahren Sie sie auf, damit
Sie sie bei Bedarf schnell zur Hand nehmen konnen.

BESCHREIBUNG

Schieber
Einfullschacht
Schutzdeckel

Sieb
Saftauffangbehdlter
Ausgusstllle

TMOoOAN®>

SICHERHEITSSYSTEM

Um den Entsafter zu starten, muss der
Schutzdeckel (C) korrekt befestigt sein
(Abb. 2).

Stellen Sie den Schaltknopf am Ende

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Wir empfehlen Ihnen, die abnehmbaren

Teile (A, B, C, D, E, F, G, H) vor dem ersten

Gebrauch zu reinigen (siehe Abschnitt

,Reinigung und Pflege®).

e Nehmen Sie das Gerdt aus der
Verpackung und stellen Sie es auf

GEBRAUCH

« Befestigen Sie den Saftauffangbehadl-
ter (E) auf dem Motorblock des Gerdts
(siehe Abb. 1).

e Setzen Sie das Sieb (D) in den Saf-
tauffangbehdlter (E) ein. Stellen Sie
sicher, dass das Sieb korrekt in die
Rotationseinheit einrastet (K) (siehe
Abb. 1).

e Montieren Sie den Schutzdeckel (C)

(13

Tropffreie Tille
Tresterbehdlter
Sicherheitsklemmen
Schaltknopf
Rotationseinheit
Motorblock

des Entsaftungsvorgangs auf ,,0“ und
warten Sie, bis das Sieb (D) komplett
zum Stillstand gekommen ist, bevor Sie
den Schutzdeckel (C)abnehmen.

eine feste, stabile Arbeitsunterlage.
Nehmen Sie den Schutzdeckel(C) ab
und entfernen Sie den Schutzkarton
aus dem Sieb (D).

FR-E"ITO

korrekt auf dem Gerdt, sodass der Tres-
teraustritt nach hinten zeigt (siehe
Abb. 2).
« Befestigen Sie den Tresterbehdlter (H)
hinten am Gerdt (siehe Abb. 3).
e VerschlieBen Sie mit den beiden
Sicherheitsklemmen (I) den
Schutzdeckel (C). Sie werden ein
horbares , Klick“-Gerdusch vernehmen



(siehe Abb. 4).

e Fihren Sie den Schieber (A) in den
Einfullschacht (B) und richten Sie dabei
die Kerbe am Schieber an der kleinen
Erhohung im Einflllschacht aus.

e Ihr Gerdt ist mit einer tropffreien
Tille (G)ausgestattet. Stecken Sie sie
(Tille nach unten zeigend) auf die
Ausgusstdlle (Abb. 5).

o Stellen Sie ein Glas vor das Gerdt unter
die tropffreie Tille (siehe Abb. 5).

e SchlieBen Sie das Gerdt an die
Steckdose an.

e Starten Sie das Gerdat mit dem
Schaltknopf (3).

e Schneiden Sie Obst oder Gemduse in
Stiicke, falls notwendig. Entkernen Sie
die Friichte vorher.

e Geben Sie das Obst oder GemUse in den
Einfullschacht (B).

¢ Obst und Gemuse durfen nur
eingefiihrt werden, wdahrend der Motor

angeschaltet ist.

e Driicken Sie den Schieber (A)nicht zu
stark nach unten. Verwenden Sie hierfir
kein anderes Hilfsmittel. Driicken Sie
die Lebensmittel NIEMALS mit Ihren
Fingern hinein.

e Wenn Sie fertig sind, halten Sie das
Gerdt an, indem Sie den Schaltknopf (J)
auf 0 drehen und warten, bis das Sieb
(D) zum volligen Stillstand gekommen
ist.

e Wenn der Tresterbehdlter (H) voll
ist oder der Saft langsamer flieBt,
leeren Sie den Tresterbehdalter (H) und
reinigen Sie Sieb (D) und Schutzdeckel
Q).

e Nachdem Sie Thren Saft zubereitet
haben, drehen Sie die tropffreie
Talle (G) um 180°, bevor Sie das Glas
entfernen, damit kein Saft mehr
herausfliet (siehe Abb. 6).

Zutaten Ungefdhres Menge des Saftertrugf inml (*) - 1 Glas =
Gewicht (g) 200 ml (ungeféhre Menge)

Apfel 500 300
Birnen 500 300
Karotten 500 300
Gurken SOG(:;E; 1 300
Ananas 500 150
Weintrauben 500 200
Tomaten 500 300
Sellerie 500 300

Verwenden Sie das Gerdt nicht Idnger als 1 Minute am Stiick.

(*) Saftqualitat und -menge variieren je nach Frischegrad von Obst oder Gemiise und
je nachdem, wie viele verschiedene Gemiise- oder Obstsorten Sie verwenden. Die
oben angegebenen Mengen sind daher nur Richtwerte.
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PRAKTISCHE TIPPS

» Waschen Sie das Obst sorgfdiltig, bevor
Sie die Steine entfernen.

e Haut oder Schale der Friichte missen
nicht entfernt werden. Sie missen nur
Obstsorten schdlen, die eine dicke (und
bittere) Schale besitzen: Zitrusfriichte,
Ananas (Kerngehduse entfernen).

e Es ist schwierig, Melonen, Bananen,
Avocados, Brombeeren, Feigen,
Auberginen und Erdbeeren etc. zu
entsaften.

» Der Entsafter sollte nicht fiir Zuckerrohr
oder besonders harte oder faserige
Fruchtsorten verwendet werden.

e Die Zubereitung ist bei Verwendung
von frischem, reifem Obst und Gemiise
ergiebiger. Dieses Gerdt eignet sich fir
Obstsorten wie Apfel, Birnen, Orangen,
Weintrauben, Granatdpfel, Ananas
etc. und Gemusesorten wie Karotten,
Gurken, Tomaten, Rote Beete, Sellerie

REINIGUNG UND PFLEGE

e Alle abnehmbaren Teile sind
spulmaschinengeeignet (A, B, C, D, E, F,
G, H). Alternativ hierzu kdnnen die Teile
mit warmem Wasser und Spulmittel
gereinigt werden. Verwenden Sie
hierfiir keinen Scheuerschwamm. Das
Gerdt lasst sich einfacher reinigen,
wenn die Teile sofort nach dem
Gebrauch mit Wasser abgespiilt
werden und dann spdter komplett
gereinigt werden. Verwenden Sie keine
Stahlkratzschwamme, Aceton, Alkohol

etc.

e Wenn Sie Uberreifes Obst verwenden,
kann das Sieb (D) schneller verstopfen.

WICHTIG:

Der Saft sollte sofort verzehrt werden.
Wenn der Saft mit Luft in Berlihrung
kommt, oxidiert er sehr schnell, wodurch
sich Geschmack, Farbe und vor allem der
Ndhrwert verdndern konnen. Saft aus
Apfeln und Bimnen wird schnell braun. Ein
paar Tropfen Zitronensaft verlangsamen
diesen Vorgang.

etc. fir die Reinigung Ihres Gerdts.

e Das Sieb (D) muss mit Vorsicht
gehandhabt werden. Vermeiden Sie
jede falsche Handhabung, die es
beschddigen kdnnte. Tauschen Sie
das Sieb bei den ersten Anzeichen von
Verschleif oder Schaden aus.

e Reinigen Sie die Motoreinheit mit
einem feuchten Lappen.
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DAS GERAT FUNKTIONIERT NICHT?

PROBLEME

URSACHEN

LOSUNGEN

Das Gerdat funktioniert
nicht.

Das Gerat ist nicht
angeschlossen, der
Schaltknopf steht nicht
auf ,,1%.

SchlieBen Sie das Gerdt an
eine Steckdose an, die iber
die benotigte Spannung
verfugt. Schalten Sie das
Gerdt ein.

Der Schutzdeckel (C) ist
nicht korrekt befestigt.

Uberpriifen Sie, ob der
Schutzdeckel (C) korrekt
aufliegt und befestigt ist.

Das Gerat verstromt
einen seltsamen
Geruch, wird sehr heif3,
sondert Rauch ab oder
macht ungewdhnliche
Gerdusche.

Das Sieb (D) ist nicht
korrekt eingesetzt.

Uberpriifen Sie, ob das
Sieb (D) korrekt eingesetzt
ist.

Die Menge der
verarbeiteten Friichte ist
zu hoch.

Lassen Sie das Gerat
abkihlen und verringern
Sie die zu verarbeitende
Menge.

Der Saft flieBt nicht
korrekt heraus.

Der Saftauffangbehdlter (E)
ist nicht korrekt eingesetzt.

Uberpriifen Sie, ob der
Saftauffangbehdlter (E)
korrekt eingesetzt ist.

Das Sieb (D) ist verstopft.

Reinigen Sie das Sieb (D).

Falls Sie ein anderes Problem oder Fragen haben, kontaktieren Sie die
Kundenhotline am Ende dieser Broschiire.
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PRECAUCION: las precauciones de seguridad forman
parte del aparato. Léalas detenidamente antes de
usar su nuevo aparato por primera vez. Gudardelas en
un lugar de facil acceso para futuras consultas.

DESCRIPCION DEL APARATO

A Empujador

B Tubo de llenado

C Tapa

D Filtro

E Recipiente recogedor de jugo

F  Vertedor

G Tapon antigoteo

SISTEMA DE SEGURIDAD

Para poder poner en marcha la licuadora,
la tapa (C) deberd estar correctamente
colocada (Fig. 2).

Al finalizar el ciclo de funcionamiento,
coloque el mando en “0” y espere a que

ANTES DEL PRIMER USO

Le recomendamos que lave las piezas
desmontables (A, B, C, D, E, F, G, H)
antes del primer uso (consulte el
apartado “limpieza y mantenimiento”).

PUESTA EN MARCHA

« Coloque el recipiente recogedor de jugo
(E) en el cuerpo del aparato (ver Fig. 1).

e Coloque el filtro (D) en el Recipiente
recogedor de jugo (E). Compruebe que
el filtro esté fijado correctamente sobre
el eje de arrastre (K) (ver Fig. 1).

e Coloque la tapa (C) sobre el aparato,
con el orificio de evacuacion hacia la

Recipiente recogedor de pulpa
Bridas de cierre

Mando

Eje de arrastre

Bloque motor

mrRe~=T

el filtro (D) se detenga por completo para
retirar la tapa (C).

e Saque el aparato de su embalgje y
coloquelo sobre una superficie estable;
quite la tapa (C) y retire el cartén
protector del filtro (D).

parte posterior (ver Fig. 2).

e Coloque el recipiente recogedor de
pulpa (H) en la parte posterior del
aparato (ver Fig. 3).

o Cierre las 2 bridas (I) sobre la tapa (C).
El cierre correcto quedard confirmado
al oir un “Clac” (ver Fig. 4).

o Introduzca el empujador (A) en el tubo

@



(B) alineando la ranura del empujador
con el pequeno carril guia del tubo.

e Su aparato esta equipado con tapén
antigoteo (G). Insértelo en el vertedor
(con el vertedor hacia abajo, Fig. 5).

e Coloque un vaso bajo el tapén
antigoteo en la parte delantera del
aparato (ver Fig. 5).

« Enchufe el aparato.

e Para poner el aparato en marcha,
utilice el mando (3).

« Corte las frutas o verduras en trozos en
caso necesario, retirando los huesos.

e Introduzca las frutas o verduras en el
tubo (B).

e Las frutas y las verduras deberdn
introducirse Gnicamente cuando el
motor esté en movimiento.

e No presione con el empujador (A)
en exceso. Nunca utilice ningin otro
utensilio en su lugar.

NUNCA empuje los alimentos con los

dedos.

e Cuando haya terminado, detenga el
aparato colocando el mando (J) en
0 y espere a que el filtro (D) se haya
detenido por completo.

e Cuando el recipiente recogedor de
pulpa (H) esté lleno o el zumo salga
mas despacio de lo habitual, vacie el
recipiente recogedor de pulpa (H) y
limpie el filtro (D), asi como la tapa (C).

e Después de elaborar el zumo, gire el
tap6n antigoteo (G) 180° antes de
retirar el vaso para detener el flujo de
zumo (ver Fig. 6).

. Cantidad de zumo obtenida en ml (*) -
. Peso aproximado
Ingredientes (en g) 1 vaso = 200 ml
9 (aproximadamente)
Manzanas 500 300
Peras 500 300
Zanahorias 500 300
500
Pepinos (aproximadamente 300
1 pepinos)

Pifa 500 150
Uvas 500 200
Tomates 500 300
Apio 500 300

No usar el aparato durante mas de un minuto de manera continuada.

(*) La calidad y la cantidad del zumo varian mucho en funcién de

la fecha de recoleccion vy

la variedad de cada fruta o verdura.

Por tanto, las cantidades de zumo indicadas anteriormente son aproximadas.
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CONSEJOS PRACTICOS

e Lave con cuidado las frutas antes de
retirarles el hueso.

e En general, no serd necesario que
quite la piel o la céscara. Deberé pelar
solamente las frutas con piel gruesa (a
causa del amargor): citricos, pifa (quite
la parte central).

 Resulta dificil extraer zumo de platanos,
aguacates, moras, higos, berenjenas,
frambuesas, etc.

o No es recomendable utilizar la licuadora
con cana de aztcar y frutas demasiado
duras o fibrosas.

o Elija frutas y verduras frescas y maduras
que proporcionen mds zumo. Este
aparato resulta adecuado para frutas
como manzanas, peras, naranjas,
uvas, granadas, pifia, etc. y verduras
como zanahorias, pepinos, tomates,
remolachas, apio, etc.

o Si licia frutas demasiado maduras, el
filtro (D) puede obstruirse mds rapido.

LIMPIEZA' Y MANTENIMIENTO

e Todas las piezas desmontables
pueden lavarse en el lavavajillas (A,
B, C, D, E, F, G, H). Este aparato
resulta mas facil de limpiar si lo
hace inmediatamente después
de usarlo.

No utilice estropajos abrasivos, acetona,
alcohol, etc. para limpiar el aparato.

IMPORTANTE:

Todos los zumos deberdan consumirse de
forma inmediata. Al contacto con el aire,
se oxidan répidamente, lo que puede
alterar su sabor, su color y sus cualidades
nutritivas. El zumo de manzana o de pera
adquiere r@pidamente un color marrén;
anada unas gotas de limén para frenar
este proceso.

o El filtro (D) debe tratarse con cuidado.
Evite cualquier manipulacién incorrecta
que pueda danarlo. Cambie el filtro en
cuanto muestre los primeros signos de
desgaste o deterioro.

e Limpie el bloque motor con un trapo
hdmedo.



¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONAZ D

PROBLEMAS CAUSAS SOLUCIONES
No ha conectado el enchufe Conecte el upqrato aun ;
. . enchufe del mismo voltaje
o el interruptor no estd en )
“n y accione el
: interruptor.
El producto
no funciona.
La tapa () no estd ComprEJebe que la tapa
(C) esté
correctamente
colocada
cerrada.
correctamente.
El producto El filtro (D) no esta Compruebe que el

desprende olor.

El producto esta muy
caliente al tacto.

El producto

desprende humo o hace
un ruido

anormal.

correctamente
colocado.

filtro (D) esté
colocado
correctamente.

Las cantidades de
alimentos procesados son
demasiado grandes.

Deje que el aparato
se enfrie y reduzca las
cantidades
procesadas.

El zumo no fluye
adecuadamente.

El recipiente recogedor de
zumo (E) no esta colocado
correctamente.

Compruebe que el
recipiente recogedor de
zumo (E) esté

colocado
correctamente.

El filtro (D) esta
obstruido.

Limpie el filtro (D).

Para cualquier otro problema o anomalia,
contacte con el servicio posventa mds cercano.
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ATTENZIONE: le precauzioni di sicurezza sono parte
integrante dell’apparecchio. Leggerle attentamente prima
di usare I'apparecchio per la prima volta. Conservarle in un
posto dove possano essere reperite e consultate in seguito.

DESCRIZIONE

A Pressino

B Imboccatura di riempimento

C Coperchio

D Filtro

E Contenitore raccogli-succo

F  Beccuccio

SISTEMA DI SICUREZZA

Per poter azionare la centrifuga, il
coperchio (C) deve essere correttamente
posizionato (Fig. 2).

Al termine del ciclo, portare I'interruttore

AL PRIMO UTILIZZO

Prima di utilizzare I'apparecchio la prima
volta, lavare i componenti smontabili
A, B,C D,E,F, G, H (vedere paragrafo
“Pulizia e manutenzione”).

FUNZIONAMENTO

Posizionare il contenitore raccogli-succo
(E) sul corpo dell’apparecchio (vedere
Fig. 1).

« Posizionare il filtro (D) nel contenitore rac-
cogli-succo (E). Verificare che il filtro sia fis-
sato correttamente sul perno trascinatore
(K) (vedere Fig. 1).

e Posizionare il coperchio (C) sull’appa-
recchio, avendo cura di mantenere il

Ferma-goccia

Contenitore raccogli-polpa
Staffe di bloccaggio
Interruttore

Perno trascinatore

Blocco motore

FRE=SIO

su “0” e attendere I’arresto completo del
filtro (D) prima di rimuovere il coperchio

(.

e Togliere I'apparecchio dall’imballag-
gio e posizionarlo su un piano di lavoro
stabile, rimuovere il coperchio (C) e
rimuovere il cartone di protezione dal
filtro (D).

foro di fuoriuscita rivolto all’indietro
(vedere Fig. 2).

e Posizionare il contenitore raccogli-
polpa (H) nella parte posteriore dell’ap-
parecchio (vedere Fig. 3).

o Bloccare le 2 staffe (I) sul coperchio (C).
1l corretto fissaggio € confermato da un
“clac” (vedere Fig. 4).

o Inserire il pressino (A) nell’imboccatura
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(B) facendo combaciare la scanala-
tura del pressino con la piccola guida
dell’imboccatura.

o L’apparecchio & dotato in un ferma-goc-
cia (G). Inserirlo (rivolto verso il basso) sul
beccuccio (Fig. 5).

 Posizionare un bicchiere sotto il ferma-
goccia davanti all’apparecchio (vedere
Fig. 5).

« Collegare I'apparecchio

e Azionare |’apparecchio utilizzando
I'interruttore ().

o Tagliare la frutta o la verdura a pezzetti, se
necessario privarle dei semi.

 Introdurre la frutta o la verdura attra-
verso I'imboccatura (B).

e La frutta e la verdura devono essere
introdotte solo a motore avviato.

« Non spingere il pressino (A) in modo ec-
cessivo. Evitare di utilizzare altri utensili.

In ogni caso, non utilizzare MAI le dita.

e A preparazione ultimata, spegnere
I’apparecchio portando I’interruttore
(J) su 0 e attendere I’arresto completo
del filtro (D).

* Quando il contenitore raccogli-polpa
(H) & pieno o se il succo scende piu
lentamente, svuotare il contenitore
raccogli-polpa (H) e pulire il filtro (D) e
il coperchio (C).

e Al termine della lavorazione, ruotare il
ferma-goccia (G) di 180° per arrestare
I’erogazione del succo prima di togliere
il bicchiere (vedere Fig. 6).

Peso approssimativo Quantita di succo ottenuto in
Ingredienti PP ml (*) = 1 bicchiere = 200 ml
(ing) -
(approssimativamente)
Mele 500 300
Pere 500 300
Carote 500 300
Cetrioli 500 (1 cetrioli circa) 300
Ananas 500 150
Uva 500 200
Pomodori 500 300
Sedano 500 300

Non utilizzare questa centrifuga per pit di 1 minuto in modalita continua.

(*) La qualita e la quantita dei succhi variano molto a seconda
della freschezza e della varieta della verdura o della frutta utilizzata.
Le quantita di succo indicate nella tabella sotto riportata sono quindi
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CONSIGLI PRATICI

 Lavare con cura la frutta prima di privarla
dei semi.

« Non é necessario sbucciare la frutta o la
verdura. E necessario pelare solo i frutti
con la buccia particolarmente spessa
(per eliminare il sapore amaro): agrumi,
ananas (eliminare il torsolo centrale).

o B’ difficile estrarre il succo da meloni,
banane, avocado, more, fichi, melanzane
e fragole ecc...

o Si sconsiglia di utilizzare la centrifuga per
la canna da zucchero o per frutti troppo
duri o fibrosi.

 Scegliere prodotti freschi e maturi in modo
tale che diano piti succo. Questo apparecchio
¢ ideale sia per frutta come mele, pere,
arance, uva, melagrane, ananas, ecc. sia
per verdure come carote, cetrioli, pomodori,
barbabietole, sedano, ecc.

o Utilizzare la centrifuga con frutta troppo
matura potrebbe causare pit rapidamente
I’ostruzione del filtro (D).

PULIZIA E MANUTENZIONE

e Tutti i pezzi estraibili possono
essere lavati in lavastoviglie (A, B,
C, D, E, F, G, H), altrimenti, lavare
le parti con acqua calda e detersivo
liquido. Non utilizzare spugne
abrasive per pulire I’apparecchio.
La pulizia dell’apparecchio & piu
facile se fatta immediatamente

dopo il suo utilizzo.
Non utilizzare spugne abrasive,
acetone, alcol, ecc. per pulire

I’apparecchio.

IMPORTANTE:

Tutti i succhi devono essere consumati
immediatamente. A contatto con I’aria,
infatti, le bevande a base di frutta
si ossidano molto velocemente e il
loro sapore, colore e valore nutritivo
potrebbero risultare alterati. II succo
di mela e il succo di pera assumono
rapidamente un colore bruno. Per
rallentare questo processo & possibile
aggiungere qualche goccia di limone.

o I filtro (D) deve essere trattato con
cura. Evitare ogni manipolazione
scorretta che possa danneggiarlo.
Sostituire il filtro appena presenta
segni di usura o deterioramento.

e Pulire il blocco motore con un panno
umido.
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SE L’APPARECCHIO NON FUNZIONA

PROBLEMI CAUSE SOLUZIONI
Collegare
La spina I’apparecchio a una presa
non é collegata, di uguale
I'interruttore non é su «1» |tensione. Azionare
L’apparecchio I’interruttore.

non funziona.

Il coperchio (C) non &
bloccato correttamente.

Verificare il corretto
posizionamento del
coperchio (C).

Dall’apparecchio
fuoriesce un cattivo
odore o

risulta troppo caldo al
tatto. Dall’apparecchio
fuoriesce del fumo o
un rumore insolito.

Il filtro (D) non &
posizionato correttamente.

Verificare il corretto
posizionamento del filtro
(D).

The quantity of food being
processed is too great.

E stata inserita una
quantita eccessiva di
alimenti nell’apparecchio.
Lasciar raffreddare
I’apparecchio e diminuire
la quantita

di alimenti.

Il succo non viene

erogato correttamente.

Il contenitore raccogli-
succo (E) non é posizionato
correttamente.

Verificare il corretto
posizionamento del
contenitore raccogli-succo

(E).

Verificare il corretto
posizionamento del
contenitore raccogli-succo

(E).

Pulire il filtro (D).

Per qualsiasi altro problema o anomalia,
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MPOZOXH:o1 TTpo@uUA&eIs ao@aleiag atroTeAoUV
MEPOG TNG OUOKEUNG. AIOBACTE TIG TIPOCEKTIKA TTPIV
XPNOIMOTTIOINOETE TN VEA OOG CUOKEUN YA TTPWTN
@opd. PUAALTE TICOEONPEIOOTTOUBAUTTIOPEITE VATIG
Bpeite eUKOAQ Kal va TIG CUMPBOUAEUTEITE OTO UEANOV

NEPIrPA®H

MeoTtApOg

21éuI0 TTARPWONG

KaTrdki

DiATpo

Aoxeio xupou

21éUI0 OEPPIPITUATOG
AkpoaTéUIO JIOKOTIAG PONG

2YZTHMA AZOAAEIAZ

Mo va 1e0¢i o€ AeIToupyia 0 aTTOXUPWTNAG,
10 KaTTéiki (C) TrpéTTEl Var £X€l TOTTOBETN O]
OwoTA (€IK. 2).

270 TEAOG TOU KUKAOU, OTPEWTE TO KOUTTI

OGTmMOO >

MPIN AMO THN MNMPQTH XPHZH

>ag ouviotoUpe va  TTAUVETE  Ta
agaipoUpeva egaptipata (A, B, C, D,
E, F, G, H) mrpiv amé v mpwtn xprion
(avaTpégTte aTnV evoTnTa «KaBopiopdg kal
ouvTAPNON»).

XPHZH THZ ZYZKEYHZ

TomoBetoTe 10 doyeio xupou (E) Tavw
OTNV KEVTPIKA HOvAda Tng OUOKEUNG
(BAémre €1k 1).

« TomroBetoTe TO PiATPO (D) Péoa oTo doyeio
Xupou (E). BeBaiwBeite 61 To QiATpO £x€l
OTEPEWBEI CWOTA TTAVW OTOV KIVNTAPIO
acova (K) (BAétre €ik. 1).

* 2TEPEWOTE TO Katakl (C) Tévw oTn

(oUoTnua Tou dev oTALEN)
Aoxeio yixag

KNITT ac@aAiong

KoupTri Asitoupyiag

Kivntipiog agovag

KevTpikr) povada (Baon poTép)

Aeiroupyiag aTn B€on «O» Kal TIEPIPEVETE
€wg OTOU VO OTOUOTACEI EVTEAWG TO
@iATpO (D) TTPOTOU OPAIPECETE TO KATTAKI

©)
B

¢ ATTOCUOKEUAOTE T OUCKEUR Kal OTn
OUVEXEID TOTTOBETACTE TNV TIAVW O€
aTaBEPA EMPAVEID EPYOTIAG, OPAIPEDTE TO
Kardki (C) kal TO TTPOCTATEUTIKG XapTOVI
TIoU BpiokeTal Trvw aTo PiATpo (D).

OUOKEUN JE TO OTOMIO EKKEVIWIONG WiXag va
KOITG TTPOG Ta THIow (BAETTE €1K.2).

* TomroBeTr|oTE TO BoyEio Wixag (H) oTo Triow
péPOG TNG ouokeung (BAETTE €IK. 3).

* AogahioTte Ta d0o KA (I) emdvw oTO
katéki (C). Otav aopaiioouv, Ba akouoTel
Eva «KAIK» (BAETTE €IK. 4).

+ Eicaydyete tov meotApa (A) péoa oTo

rX«—TI



oTépiIo TTARpwang (B) euBuypappidovtag
TNV €YKOTTA TOU TTIECTAPO WE TOV UIKPO
00nyo Tou aTopiou.

*H ouokeury oag d100éTEl OKPOGTOUIO
SlokoTg porg (G). TotroBeToTE TO (UE TO
OTOMIO TTPOG Ta KATW) ETTAVW OTO OTOMIO
oepPipioparog (€ik. 5).

» TormoBem\oTe éva TTOTAPI KATW aTmd TO
OKPOGTOUIO SIOKOTTAG PONG OTO UTTPOCTIVO
MEPOG TNG OUOKEUNG (BAETTE €IK. 5).

* 2UVOETTE T OUCKEUNR OTO PEUQL.

« Mo TNV évapgn Aemoupyiag TNG CUOKEUNG,
XPNOILOTTOINGTE TO KOUTTI Aemoupyiag (J).

» Kéyre Ta opouTa A Ta Aaxaviké o€ KoUUaTa
€QV XPEIOOTE KAl AQAIPETTE TO KOUKOUTOIA.

* Eicaydyete Ta @poUTa i Ta Aaxavikd péoa
oT0 OTOWIo TTARPWONG (B).

*Ta @pouta kai Ta Aaxavikd TTpETTEl
va glodyovTal JOvo OTav AEITOUpYEi O
KIVNTAPOG.

*Mnv mélete UTTEPBONKG TOV TTIEGTHPA
(A). Mn xpnoiuotroieite otroiodrTrote GAO
EPYOAEIO PAYEIPIKNG.

MOTE unv OTpWXVETE TPOPIUA HE TA

SdaxTUAG oOG.

*AQoU TEAEIWOETE, OTTEVEPYOTTOINOTE
TN OUOKEUR TOTTOBETWVTOG TO KOUTT
Aermoupyiag (J) ot Béon 0 Kar TTEPIUEVETE
€WG GTOU VO OTOMATACEN EVIEAWS TO PIATPO
D).

+Otav yepioer 10 doxeio wixag (H) A
empBpaduvBei n pory xupou, adeidoTe TO
doyeio wixag (H) kar kaBapioTe T0 QiATPO
(D) kai 10 kamraki (C).

*ApoU @TIALETE TO XUUO Oag, OTPEWTE
TO QKPOOTOIO BlokoTIRG porg (G) katd
180° TTrpoTOU aQAIPECETE TO TTOTAPI YIa VA
SlokoTTE N por| upoU (BAéTre €Ik. 6).

Bdpog kard Moo éTnTa XUpOU TToU £§dyETAI
ZUOTOTIKG TPOCEYYIOoN oe ml (*) — 1 rotAp1 = 200 ml
(o€ yp.) (kaTd Tpootyyion)

MnAa 500 300
AxAadia 500 300
Kapota 500 300
Ayyoupia 50?]\51;55;:;)“ ! 300
Avavag 500 150
210QUAIO 500 200
NTOUAGTEG 500 300
2éAvo 500 300

Mnv XPNOIUOTTOIEITE TN CUCKEUR CUVEXOMEVA YIA TTEPICCOTEPO ATTO 1 AeTITo.

(*) H moiétnTa ka1 n moadTnTa Tou XUHOU TTolkiAAouv o€ peydAo BaBud atmd Tn
PPECKAdA TWV PPOUTWY I TWV AaXAVIKWY KAl aTTO TNV TTOIKIAIQ TWV AaXAVIKWY

1 TWV @POUTWV.

O1 1m0 TTdvw TTOCOTNTEG XUMWV UTTOSEIKVUOVTAI AOITTOV KATA
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NMPAKTIKEZ ZYMBOYAEZ

* Na TTAEVETE TTPOCEKTIKA TO PPOUTA TTPIV
APAIPECETE T KOUKOUTOIA.

*Agv XPeIGZETOI VO AQAIPECETE TOV
@AoId 1) va Ta EepAoudioeTe. MpéTel va
&epAoudideTe pOvo Ta PPOUTA TTOU £XOUV
XOVTPO (Kai TTIKPO) PAOIO: 0TTEPIOOEIBN,
avavd (apaipéoTe ToV TTUPAVA).

« Eivai 800koAn n €gaywyr xupou otréd
TIETOVIQ, PTTaVAVEG, afokdvto, poupa,
OUKa, HENTCAVEG, PPAOUAEG K.ATT.

*O amoxupwTtg dev Ba TpéTTel va
XPnolpoTToIEiTal yia {axapPOKAAQMO Kal
uTTEPPOAIKG OKANPA A IvWdn ppouTa.

*Na emAéyeTe QpEéoka, wpiya @pouTa
Kal Aayavikd kabwg omré autd egayeral
HeyoAUTEPN TTOOOTNTA XUPoU. AuTh n
ouokeun gival KaTaAANAN yia @pouta
OTTwg pAAA, axAadia, TTOPTOKAAIQ,
oTa@UNIa, pOdIa, avavda K.ATT. KaBwG Kal
yia Aaxavik@ 0TTwg kapoTa, ayyoupida,
VTOMATEG, TTAVTZAPIA, OEAIVO K.ATT.

KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

*OAa Ta agaipolpeva €apTAPATA
utmopolv  va  TAévovTal  OTO
mAuvtApio mdrwv (A, B, C, D,
E, F, G, H). EvaA\akTikd TTAéveTe
Ta eaptApata pe {eoTO VvEPO Kal
uypoé mmdtwv. Mnv xpnoiyoTTolEiTe
A€IaVTIKO opouyydpl yia To TTAUCIUO.
Eivar o eUkoho va kaBapilete Tn
OUOKeUR autr €dv Tnv EeTTAUVETE
apéowg PETE aTTd TN XPHON TNG HE VEPO
Kal TNV koBapioeTe TTARPWG apyoTeEPQ.
Mnv xpnoipoTroleite oUpua koudivag,
ACETOV, OIVOTIVEUUA K.ATT. yia va
KaBapioeTe TN OUOKEUN 0ag.

« Edv xpnoiyoTroieite TTOAU Wpiua @pouTa,
10 QiATPO (D) evdéxeTan va @pagel o
ypriyopa.

ZHMANTIKO:

‘OMol 01 Xupoi TTPETTEl VO KATAVAAWVOVTAI
apéows. Otav €pxovral Og €TOPN PE
Tov aépa, o&eldwvovtal TToAU ypriyopa
KOl auTtod evdEXeTal va oAAOIWOEl TN
yeuon, TO XPWHa Kal KUpiwg T BpETTTIKN
aia Toug. O1 xupoi prjdou Kai axAadiod
aTToKTOUV Ypriyopa kagé xpwua. MNa va
empBpaduvere auTr| T dladikagia aAayrg
XPWHOTOG Va TTPOCOETETE AiyeG OTOYOVEG
XUMOG Aepoviou.

* [pétTel va €i0Te TTPOOEKTIKOI KAT TOV
XEIPIOPS Tou @iATpou (D). ATropuyeTe
OTTOI0OATTOTE  AKATAAANAO XEIPIOUO
TTOU UTTOPEI VO TOU TTPOKOAETEI pBOoPd.
AVTIKOTAOTHOTE TO QIATPO 0AG APECWG
HOANIG epgavioTolv onuddia eBopdg r
BAGBNG.

» KaBapilete TNV KevTpIKA povada pe éva
Bpeyuévo TTavi.
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TI NA KANETE EAN H SYZKEYH ZAZ AEN/AEITOYPREID

NMPOBAHMATA AITIEZ AYZEIZ

H 1rpiCa d¢ev eival ZuvEaTe T

ouvdedepévn, o dIOKOTITNG OUOKEUR GE Trpi¢a He T

Agitoupyioag dev gival 0Tn owot
0éon «1» T80N. EvepyotroioTe

H ouokeun OUOKEUN).
Oev Aeitoupyei

BeBaiwBeite 0TI TO KATTAKI
(C) éxe1 ToTrOBETNOEI Ka
ac@aAioel cwoTd.

To katrdki (C) dev €xel
ac@oAioel cwoTa.

BeBaiwBeite 611 TO QiATPO

To giAtpo (D) dev (D) €xe1 TOoTTOOETNOET

£xel TorroBeTnBei CWOTA.

owaTa.
H ouokeun ekAUel H mmoodtnTta Tpoipwv
HUpwdIa N TTOU €XOUV l0ayOEi
eival kauTtr) 6Tav TNV yla eTTeepyaaia givai
ayyigete N Bydadel kamvo [H roodTnTa TPOPILWY UTTEPBOAIKG PEYAAN.
1 EKTTEUTTEI TTou £x0uV eloayBsi AQ|OTE TN CUOKEUT
pn @uaioroyiko BopuBo. |yia eme€epyacia sival Va KPUWOEI Kal
uTTEPRBOAIKG PEYAAN. ETTEITA HEIWOTE TNV
TTOGOTNTA TPOPIPWY IO
emegepyaaia.

BeBaiwBeite 611 TO
doxeio xupou (E) éxel
TOoTT00€TNOEI CWOTA.

To doxeio xupou (E) dev

O XUpOC Bev péel £x€l TOTTOBETNBEI oWOTA.

owoTa.

The sieve (D) is

blocked. KaBapioTe 10 @iATpo (D).

IMNa otroiodiroTe dAAO TP6RANMA  atropia
ETTIKOIVWVNAOTE PE TN YPOMUR £EUTTNPETRONG OTOV APIBUO TTOU
avaypd@eTal oTo TEAOG auTou Tou QUAAadiou.
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ATENCAO: As medidas de seguranca fazem parte
integrante do aparelho. Leia-as atentamente antes de
utilizar o novo aparelho pela primeira vez. Guarde-as

para futuras utilizacoes.

DESCRICAO

Calcador

Chaminé de enchimento
Tampa

Filtro

Coletor de sumo

Bico para verter

SISTEMA DE SEGURANCA

Para colocar a centrifugadora em
funcionamento, a tampa (C) tem de estar
corretamente posicionada (ver Fig. 2).

No final de um ciclo, coloque o botdo de

MTMOAN®>

Bico antigota
Coletor de polpa
Pegas de bloqueio
Botdo de comando
Eixo motor

Bloco motor

comando na posicdo «0» e aguarde pela
paragem completa do filtro (D), antes de
retirar a tampa (C).

FRE="IO

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO "

Recomendamos que todas as pecas
amoviveis sejam lavadas (A, B, C, D,
E, F, G, H) antes da primeira utilizacdo
(consultar seccdo «Limpeza e
manutencao»).

UTILIZACAO DO APARELHO

Coloque o coletor de sumo (E) no aparelho

(ver Fig. 1).

e Coloque o filtro (D) no coletor de sumo
(E). Certifique-se de que o filtro estd ade-
quadamente fixado ao eixo motor (K)
(ver Fig. 1).

e Coloque a tampa (C) no aparelho, de
forma a que o orificio de saida de polpa
fique virado para a parte de trds (ver Fig.

e Retire o aparelho da embalagem e
coloque-o numa superficie plana e
estdavel, retire a tampa (C) e o cartdo
de protecdo do filtro (D).

2).

o Coloque o coletor de polpa (H) na parte de
tras do aparelho (ver Fig. 3).

e Fixe as duas pegas de bloqueio (I) na
tampa (C). Ouvira um “clique” que
confirma que as pegas estdo bem fixadas
(ver Fig. 4).

e Introduza o calcador (A) na chaminé de
enchimento (B), alinhando a ranhura do
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calcador com o pequeno entalhe da cha-
miné.

* O aparelho estd equipado com um bico
antigota (G). Introduza este acessorio
(com o bico para baixo) no bico para ver-
ter (ver Fig. 5).

« Cologue um copo por baixo do bico anti-
gota, na parte da frente do aparelho (ver
Fig. 5).

e Ligue o aparelho a tomada.

« Para acionar o aparelho, utilize o botGo de
comando (J).

e Corte a fruta e legumes em pedacos
pequenos, retirando os carogos.

« Introduza a fruta e legumes na chaminé
de enchimento (B).

o Afruta e leqgumes devem apenas ser intro-
duzidos com o motor em funcionamento.

« Ndo exerca demasiada pressao sobre o
calcador (A). Ndo utilize outros utensilios.

Nunca empurre os alimentos com os

dedos.

* Quando terminar, desligue o aparelho
colocando o botdo de comando (J) na
posicdo «0» e aguarde pela paragem
completa do filtro (D).

» Quando o coletor de polpa (H) estiver cheio
ou caso o caudal de sumo diminua, esvazie
o coletor de polpa (H) e limpe o filtro (D) e
atampa (C).

» Quando terminar de fazer o sumo, rode o
bico antigota (G) cerca de 180°, antes de
retirar o copo, para interromper o caudal
de sumo (ver Fig. 6).

Peso aproximado (em Quantidade de sumo obtido em
Ingredientes P ) ml (*) = 1 copo = 200 ml
9 (aproximadamente)
Macds 500 300
Peras 500 300
Cenouras 500 300
Pepinos 500 (ce.rca de 1 300
pepinos)

Anands 500 150
Uvas 500 200
Tomates 500 300
Aipo 500 300

Ndo utilize o aparelho durante um periodo continuo superior a 1 minuto.

(*) A qualidade e quantidade de sumo varia bastante, dependendo
da frescura e variedade da fruta e legumes utilizados.
Desta forma, as quantidades de sumo apresentas sdo apenas estimadas.
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CONSELHOS PRATICOS

e Lave bem a fruta antes de retirar os
carogos.

e NGo ha necessidade de a descascar.
Descasque apenas a fruta com casca
grossa (e amarga): citrinos, anands
(retire a parte central).

o E dificil extrair sumo de meldo,
bananas, abacates, amoras, figos,
beringelas, morangos, etc.

o A centrifugadora ndo deve ser utilizada
para processar cana-de-aglcar nem
fruta demasiado rija ou fibrosa.

e Opte por fruta e legumes frescos
e maduros para obter mais sumo.
Este aparelho é indicado para o
processamento de fruta como magds,
peras, laranjas, uvas, romds, anands,
entre outros, e legumes como cenouras,
pepinos, tomates, beterrabas e aipo,
etc.

e Se utilizar fruta muito madura, o
filtro (D) pode ficar obstruido mais
rapidamente.

LIMPEZA E MANUTENCAO

« Todas as pecas podem ser lavadas na
magquina de lavar (A, B, C, D, E, F, G,
H). Pode também lavar estas pecas em
dgua quente com detergente para a
loica. NGo utilize esponjas abrasivas.
O aparelho é facil de limpar.
Deve passa-lo por dgua
imediatamente apés a utilizacdo
se pretender lava-lo mais tarde.
Ndo utilize esponjas abrasivas, acetona,
dlcool, etc. para limpar o aparelho.

IMPORTANTE:

Os sumos devem ser consumidos de
imediato. Em contacto com o ar, oxidam
rapidamente, o que pode provocar
alteracoes a nivel do sabor, da cor e,
mais importante, do valor nutricional.
Os sumos de macd e pera ficam,
rapidamente, com um tom acastanhado.
Adicione algumas gotas de sumo de
limdo para abrandar esta descoloracdo.

e O filtro (D) deve ser manuseado com
cuidado. Evite qualquer manuseamento
incorreto que possa danifica-lo.
Substitua o filtro ao primeiro sinal
de desgaste ou deterioracdo.
Limpe o bloco motor com um pano
hamido.

@



O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONARZIIED

PROBLEMAS CAUSAS SOLUGOES
Ligue o
A ficha ndo esta ligada a aparelho a uma tomada
corrente, com a tensdo
o interruptor ndo estd na correta. Coloque
0 aparelho posicao «1» o aparelho em

ndo funciona

funcionamento

A tampa (C) ndo esta bem
fixada.

Certifique-se de que
a tampa (C) esta
corretamente fixada.

O aparelho

liberta um odor,

estd muito quente ao
toque, liberta fumo ou
emite

um ruido anormal.

O filtro (D) ndo esta
corretamente posicionado.

Certifique-se de
que o filtro (D) esta
corretamente posicionado.

A quantidade de alimentos
€ excessiva.

A quantidade de alimentos
é excessiva.

Deixe arrefecer o aparelho
e diminua a quantidade de
alimentos

a processar.

O sumo ndo sai
convenientemente.

O coletor de sumo (E) ndo
estd bem posicionado.

Certifique-se de que o
coletor de sumo (E) esta
corretamente posicionado.

Certifique-se de que o
coletor de sumo (E) esta
corretamente posicionado.

Limpe o filtro (D).

Caso encontre outros problemas ou tenha outras perguntas, contacte um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado.
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BHUMAHWE:paHHaanHcTpykunsanobeso
NacHOCTUABNAS eTCA YacTblYCTpOWCTBA.
BHMMaTeNbHOO3HaKOMbTECH C UHCTPYKUMEN Nepes,
nepBbIM UCMONb30BaHNEM YCTpPoOUCTBA. XpaHUTe
WHCTPYKLUUIOB LOCTYMHOM MecTe, YTOObl MOXHO

ObINO CBEPUTLCS C Hell B NoGoe Bpems.

OMNMUCAHUE

Tonkartenb

3arpy3oyHas Tpyba
Kpblwwka

Cuto

EmkocTb ans cbopa coka
Pa3nnBo4YHbIN HOCUK

CUCTEMA 3ALLUTDHI

YT06bl BKMIOYUTH COKOBLIKMMAIKY,
crnepyeT MpaBWUiibHO YCTaHOBUTb
Kpbiwwky (C) (puc. 2).

B KkoHue uukna paboTbl ycTaHoBUTE

TMOoOO®>

HenoaTekatoLmnin HOCKK
EmkocTb ansa c6opa mMsikotu
3alunTHbIE 3aXKUMbI

KHonka ynpaBneHus
MpuBogHou Ban

Bnok moTopa

KHOMKY ynpaBrieHusi B noroxeHue «0»
N [OXOUTECH MOSTHOW OCTaHOBKM cUTa
(D), npexae 4Yem CHATb KpbiLky (C).

CrXCTIO

MEPEQ NEPBLIM UCNONb3OBAHVEM D

lMepen nepBbIM UCMOMb3OBaHUEM
npubopa peKkoMeHAyeTCs BbIMbITb
cbeMHble Yactu (A, B, C, D, E, F, G,
H) (cm. paspen «OuncTka u yxoan).

NCnoJi.30OBAHUE NPUBEOPA

YcTaHOBUTE eMKOCTb Ansi cbopa coka

(E) Ha kopnyc nputopa (cm. puc. 1).

* MomecTnTe cuto (D) B emKocTb Ans
cbopa coka (E). Y6eautecn, 4to cuto
[OMKHBIM 06pasoM 3akpenneHo Ha
npusogHom Bany (K) (cm. puc. 1).

* YcTaHoBuTe Kpbilwky (C) Ha npubop
OTBEPCTVEM ANS U3BIEYEHUSI MSKOTU

* MisBnekute npubop n3 ynakoBKM,
NMOMEeCTUTe ero Ha TBEPAYH POBHYIO
paboyyo MOBEPXHOCTb, CHUMUTE
KpbilWwKy (C) v CHMMUTE 3alMTHYIO
ynakoBky ¢ cuta (D).

Ha3ag (cM. puc. 2).

*YcTaHoBMTE eMmKkocTb Ans cbopa
mskotn (H) c 3agHelt CTOPOHbI
npubopa (cm. puc. 3).

« Bakpenute aea 3axuma (I) Ha Kpbillke
(C). BymeT crblweH Len4yok (cM. puc. 4).

*BctaBbTe TOnkatens (A) B
3arpy3oyHyto Tpyby (B), coBmecTuB



npopesb Ha Tonkatene ¢ HebonbLUVM
BbICTYMOM Ha 3arpy3o4Hon Tpybe.

*[laHHbIN npubop cHabxeH
HenoaTekawwmm Hocukom (G).
YcTaHoBUTE ero (HanpasvB OTBEPCTUE
BHW3) HA Pa3NM1BOYHbIN HOCKK (puUc. 5).

* Mepen npubopom ycTaHOBUTE CTakaH,
PacronoXmB ero nog HenoATeKatoLLyM
HOCUKOM (CM. puc. 5).

* BkntouunTte anektponpubop B ceTb.

* 3anyctuTe Nprbop C MOMOLLIbO KHOMKM
ynpaesnexus (J).

* [Mpy HeOBXOAUMOCTU HapexbTe PPyKTbI
1 OBOLLM Ha KyCOYKW, YAAIB KOCTOYKM.

* 3acbinbTe OPYKTbI UMK OBOLLM BHYTPb
yepes 3arpy3ouHyto Tpy6y (B).

* ®pyKTbl 1 OBOLLUYM CriedyeT nomeLlaTb
BHYTPb TONMbKO Mpu paboTatoliem
MoTope.

* He HapaBnuBante Ha Tonkatens (A)
CMAWLWIKOM CunbHO. He ucnonb3ynte
HUKaKNX pyryx NpeameToB.

HUKOIrdA He npoTankuBauTte

NpoAyKTbl NanbLuamMu.

*Mo OKOHYaHWW WKCMONb30BaHUSA
npubopa OCTaHOBUTE €ro, MOBEpPHYB
KHOMKy ynpasneHus (J) B nonoxeHue
«0», 1 goXOuTecb MOMHOW OCTaHOBKM
cuta (D).

* Korga emkocTb ansi cbopa msikotu (H)
3anosfiHeHa unu Koraa Cok HaymHaet
Teyb MeaneHHee, onycTowuTe
emkocTb Anst cbopa msikotn (H) un
oumnctute cuto (D) 1 kpbiwky (C).

*[locne npurotoBneHus coka
NoBepHWUTE HernoaTeKaloLmniA HOCUK
(G) Ha 180°, npexage 4Yem yb6paTb
CTakaH, YToObl OCTaHOBUTb BbITEKAHWE
coka (cm. puc. 6).

Mpoayirs | PPt e | O < oraxan = 200

(rp) MUNNUNUTPOB (MPUGNU3UTENBHO)
Abnokn 500 300
Mpywn 500 300
MopkoBb 500 300
Oy | oncombres) 300
AHaHac 500 150
BuHorpag 500 200
Momuaopsl 500 300
Cenbgepew 500 300

Bpems HenpepbIBHON paboTkl NpU6opa He AOMKHO NpeBbIWaTh 1 MUHYTbI.

(*) Ka4yectBO 1 KONMMYECTBO COKa MOXET CUIbHO OTNMYATLCA B 3aBUCUMOCTU OT
CTeneHn 3peniocTi 1 copTa oBoLLa Unn dpykTa.

Mo3aTomMy yka3aHHOe BbllLe KONMYECTBO COKa ABMNAETCA NPUONN3NTENbHBIM.
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NMPAKTUYECKUE COBETbI

» TwaTenbHO BbIMOVTE OPYKTHI NEpen,
TeM, KaK yaanuTb KOCTOYKH.

» CH/MaTb KOXypY HET HEOO6XOAMMOCTH.
Heobxoaumo ouynwate TOMbKO
PYKTbI C TONICTON U FOPBLKOW KOXYPOW
Harnpumep LWTPYCOBbIE WNN aHaHac
(ymanute cepaueBUHY).

* [onyyeHune coka n3 apiHN, HGaHaHOB,

aBOKa[lo, EeXEeBWKWU, UWHXupa,
GaknaxaHoB, knyGHUKM © np.
3aTpyAHUTENBHO.

* He cneayeT nbiTatbcs BbHKUMATb COK
13 caxapHOro TPOCTHUKA, a Takke 13
CINULLKOM TBepAbIX UMM BOMOKHUCTbIX
dpyKTOB.

» CTapantecb MCnosnb3oBaTbh CBEXWe
cnenble ¢pyKTbl Y OBOLLM: OHU JaayT
6onbwe coka. JOnekTponpubop
npurofieH Ans U3BINEYEeHUst coka u3
Takux ppykToB, Kak S6Moku, rpyLun,
anenbCUHbI, BUHOrpag, rpaHarthbl,
aHaHachl U T. ., U Takux OBOLLEN, Kak

OYUCTKA KU yxoa

* Bce cbemHble getanu (A, B, C, D, E, F,
G, H) MOXHO MbITb B MOCY40OMOEYHOM
MawmnHe. WX Takke MOXHO MbITb
B Tennow Bode CO CPeAcTBOM Ans
MbITbS Mocyabl. He wucnonb3yinte
abpasuBHylo TrybKy Ans  MbITbS.
[Ona obneryeHus oynmcTkM npubopa
pekoMeHAyeTCsa 3aMO4YUTb ero
fAeTanu cpasy nocne 1crnosib3oBaHus,
a 3aTeM BbIMbITb MNOJIHOCTbIO.
He vicnonkayite TkaHb ¢ abpasvBHBEIMM
CBONCTBaMM, aleToH, CNUPT 1 Np. Ans
YMCTKM anekTponpubopa.

*C cutom (D) cnepyet obpaiyatbcs
akkypaTHo. /3beraviTe HenpaBunbHOro

MOPKOBb, OFypLibl, MTOMUAOPbI, CBEKNA,
cenbaepen n T. 4.

*Mpu ucnonb3oBaHuUKM nepespenbix
dpyktoB cuto (D) 3acopsietcs
ObicTpee.

BAXHO:

CsexeBbhKaTbI COK nenTe cpasy. lNpu
KOHTaKTe C BO34yXOM OH OYeHb ObICTPO
OKUCNAETCA, YTO MOXET OTpPasnTbCHA
Ha ero BKyce, LBeTe W, Npexae BCero,
nUTaTenbHON LIeHHOCTU. AGNOYHbIN U
rpyLUeBbIf COKM BbICTPO npuobpeTatoT
KOpPUYHEBbIN UBeT. YTOObLI 3ameanuTb
3TOT npouecc, [obaBbTe B COK
HECKOIbKO Karnerb IMMOHHOO COKa.

obpallLeHnst — 3TO MOXET MpUBECTU
K ero nospexgeHuto. Mpu nepBbix
npr3Hakax U3Hoca Urnm noBpexaeHus
cuTa ero creflyeT 3aMeHuTb.

* Ounctute 6GNOK MoTopa BRaxHoM
TKaHbHO.
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YTO OENATb, ECNIM NPUEOP HE PASOTAETIID

NPOBJIEMbI NPUYMHbDI MNPUYUHbBI
Mpubop He noakmnoyeH Moaknounte
K anektpoceTu, npnbop K aneKTpu4ecKomn
BbIKMIOYaTeNb He poseTke
Mpu6op YCTaHOBMEH B MOMNOXEHKE |C COOTBETCTBYIOLLNM
«1. HanpshkeHnem.

He paboTaer.

3anycTtute npubop.

Kpbiwka (C) He
3aKpenneHa AOIHKHbIM
obpaszom.

MpoBepbTe
npaBUINbHOCTb
YCTaHOBKM W KpenneHue
Kpbiwwky (C).

Ot npubopa
ncxoauT 3anax,
npubop cunbHo
Harpercsi, nosiBUncst
AbIM

NNV HEOOBIYHBIN LLYM.

Cwto (D) yctaHosneHo | IpoBepeTe

HenpasuIbHO. npaBunbHOCTb
yctaHoBku cuta (D).
Konunuectso
obpabaTbiBaeMbIx

Konunuectso VNHIPEANEHTOB CINLLIKOM

o6pabaTbiBaeMbIX
VNHIPEANEHTOB CINLLIKOM
BENKO.

BENUKO.
Hante anektponpubopy
OCTbITb, NOCHE Yero
YMEHbLUNTE KONMUYECTBO
obpabaTbiBaeMbIx
NpoaYyKTOB.

CoK TeYeT He Tak, Kak
crnegyer.

EmkocTb gns cbopa
coka (E) yctaHoBneHa
HenpasuIbHO.

MpoBepbTe
npaBUNbHOCTb
yCTaHOBKM €MKOCTU ANS
cbopa coka (E).

[MpoBepbTe NpaBUbLHOCTL
YCTaHOBKW €MKOCTV ANns
cbopa coka (E).

Ouuctute cuto (D).

B cny4dyae BO3HUKHOBeHUA Apyrux npoGneM unu BonpocoB
OGpaTMTer B Cﬂy)KGy noaAepXKU KNMeHToB, TernedoH KoTopon YKasaH

B KOHLe 3Toro 6yknera.
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YBATA! |HCprKLI,II 3 TexHiku 6eanekn BxoaaTb A0
KoMMeKTawji 4aHoro NpucTporo. O3HanoMTeCs 3 HUMM
YBaXXHO nepep, nepLuMmMm BUKOPUCTAHHSM NPUCTPOIO.
36epiranTeli HCTPYKUiT ynerkogocTynHoOMyMicLi,
Wwob matn 3amMory 3BepHyTUCA A0 HUX Y Byab-akuin

MOMEHT.

onuc

A LUtoBxay

B Tpy6ka 3aBaHTaxeHHs
C Kpuwka

D oinbtp

E €EmHicTb ans coky

F PosnuBanbHuii xonob

CUCTEMA BES3IEKHU

o6 3anyctutu COKOBWXMMATKY,
HeobOXiAHO NpaBUNbHO po3TallyBaTU
kpuLuky (C) (pmc. 2).

HanpukiHui UuKny MNOBEpHITb KHOMKY

Hocuk ans
3anobiraHHs kpanaHHio

EMHICTb ANa M'SIKOTi
3anobixHi 3aTuckavi
KHorka kepyBaHHsi
MNpwuBigHW Ban
Brok aBuryHa

KepyBaHHA B nonoxeHHsa «0» Ta
3a4ekarite NoBHoi 3ynuHku cinstpa (D),
nepLU Hix 3HATU KpULLKY (C).

CrX&CTIT O

NEPE[ NEPLUMM BUKOPUCTAHHAMI D

PekomeHOyeTbCA BUMUTU BCi 3HIMHI
YactuHmn npuctpot (A, B, C, D, E, F,
G, H) nepep nepLunm BUKOPUCTaAHHAM
(aMB. po3pin «YuweHHs Ta
aornany).

BUKOPUCTAHHA NMPUNAQY

* MomicTiTb emHicTb ansa coky (E) Ha
Koprnyc npucTpoto (auB. puc. 1).

* MowmicTite ¢inbTp (D) y emHicTb
ans coky (E). MNepekoHaiitecs, Lo
iNbTP NpaBUNBHO NPUKPINNEHUA A0
npusigHoro Bana (K) (aus. puc. 1).

» Hakpwuwite npucTpinn kpuwikoto (C) Tak,
wob oTBip ANA BMXOAy M’SKOTI ByB

@

* Posnakynte npucTpin i BCTaHOBITb
AOro Ha TBepAi CTINKin NOBEpPXHI,
3HiMiTb Kpuwky (C) i 3axucHe
nakyBaHHsi 3 dinbTpa (D).

HanpaBsneHui Ha3apg (amB. puc. 2).

* YcTaHoBITb eMHicTb Ansg M'sikoTi (H) y
3afHill YaCcTuHi NpUCTpOIO. (AUB. puUC.
3).

» 3akpiniTe aBa 3atuckaui (I) Ha
kpuwui (C). Bu novyeTe uiTkuii 3ByK
KnauaHHs (amB. puc. 4).

* BctaBTe wtoBxay (A) y TpybKy



3aBaHTaxeHHs (B), sictaBuBlM na3
LUTOBXa4ya 3 MarieHbKMM BUCTYNOM
Ha TpybLi 3aBaHTaXeEHHS.

* Llen npuctpiii obrnagHaHo HOCUMKOM
ans 3anobiraHHs kanaHHo (G).
Po3TawynTe HOCMK (BUMYCKHUM
OTBOPOM [IOHM3Y) Ha PO3NMBanbHOMY
»onobi (puc. 5).

e MocTaBTe CKNAHKY Mig HOCUKOM
nepep NpUCTPoeEM Anst 3anobiraHHs
KanaHHio (auB. puc. 5).

«MigknyviTh npunapg oo
eneKkTpomepexi.
* Wo6 YBIMKHYTHU npucTpin,

CKOpUCTaNTECst KHOMKOK KepyBaHHS
).

* MNopixTte ¢pyktn abo oBoui Ha
LUMaTOYKK, 3a NoTpebun BMaanuBLLK
KICTOYKM.

» 3acunte cpykTn abo oBoui yepes
TpyOKy 3aBaHTaxeHHsi (B).

* OpyKTN Ta OBOYi MOXHa 3acunatu
TiNbKW, KOMW NpaLioe ABUTYH.

* He TucHiTb Ha wTtoBxay (A) HaaTo
cunbHO. He BukopuctoByiiTe Gyab-
siKe iHWe npunaaas.

HIKOJIW He npowTOoBXYyHWTE

iHrpegieHTM NanbusAMu.

* [Micns 3aBepleHHS BUKOPUCTaHHS

3YNUHITb MNPUCTPIA, NOBEPHYBLUU

KHOMKY kepyBaHHSA (J) y NONoXeHHs

«0», | joyYekanTecsi NOBHOI 3YNUHKU

dinbTpa (D).

Konu emHicte gna wm’skoTti (H)

3anoBHUTBLCS abo SKLWO Cik NoYnHae

TEeKTM MNOBiNbHiWe, CNOPOXHIiTb

eMHicTb ansa m’akoTi (H) i ounctete

¢inbTp (D) i kpuLky (C).

[Micns npuroTyBaHHSA COKY NMOBEPHITbL

HOCUK ANns 3anobiraHHsi kanaHHio (G)

Ha 180°, nepLu Hix 3abpaTu CKMsHKY,

W06 3yNnUHUTK BUTIKAHHS COKY (AMB.

puc. 6).

IHrpepieHTn | NMpmubnusHa Bara (r) ?T-r zr:KZ?lH:I;:oG: : (:li:nyﬁfwl:lj:lg)

Abnyka 500 300
MpyLui 500 300
Mopksa 500 300
Oripku 500 (npubn. 1 oripka) 300
AHaHac 500 150
BuHorpag 500 200
MNomigopun 500 300
Cenepa 500 300

He BukopucToByiTe npunag 6e3nepepBHO Ginbiue 1 XBUNMHW.

(*) AkicTb i KiNbKICTb COKY MOXYTb CUIBbHO BiAPI3HATACS 3areXHO Bif, CBIXOCTI
dpykTiB abo oBoMiIB i iX COpTy. TOMY BkasaHi BuLLe 06’'eMu € nuiue NpubnmM3HUMK.

©



NMPAKTUYHI NOPAOU

* PeTtenbHO muinTe dpyktu nepej
BMMaHHAM KiCTOYOK.

*Ynctntn wkipky He noTpibHo.
HeobxigHo uncTuTy Big LIKipKK nuiue
Ti ppyKTH, AKi MatoTb rpyby abo ripky
LLKIPKY, Hanpuknaga uumtpycosi abo
aHaHac (Buaanitb cepLeBuHY).

* locuTb CkMagHo oTpumaTu Cik i3
OVHi, 6aHaHiB, aBoKago, OXWHW,
iHxkmpy, 6aknaxaHris, NOMyHWL TOLLO.

* CokOBUXMMANKY He cnip
BUKOPWUCTOBYBaTU [ANA  LYKPOBOI
TPOCTUHUN Ta 3aHaATO XOpCTKUx abo
BOJTOKHUCTUX (PPYKTIB.

* Bubupawite cBixi Ta cturni oBoui
Ta pyKTM — BOHM AagyTb binblie
coky. Ller npucTpii npusHayeHumn
ana Takux pykTiB, Ak abnyka,
rpyLui, anenbCcuHu, BUHOrpag, rpaHar,
aHaHac TOLLO, @ TaKOX TaKkuX OBOMIB,
SIK MOpPKBa, Oripku, noMigopu, bypsik,
cenepa ToLLo.

YULLEHHA TA forndaa

« Yci 3HimHi getani (A, B, C, D, E, F,
G, H) MoxHa MUTK B NOCYAOMUIAHIN
MawwuHi. OkpiMm TOro, ix MOXHa
MUTW B Tennin Boai i3 3acobom ans
MUTTS nocyay. He BukopuctoByinTe
abpasuBHy rybky aOns MuTTH.
Llo6 nomerwnMTn OYMLEHHSA
npucTpolo, 3amModiTb getani
oApa3y nicns  BUKOPUCTaHHA,
a noTiM MOBHICTIO BUMMNTE iX.
He BuKOpuCTOBYWTE ANS YULLEHHSA
npucTpoto abpasuBHi rybku, aueToH,
CnupT TOLLO.

* AKLLIO BMKOpPUCTOBYBATM NepecTurni
nnoaun, ginetp (D) mMoxe wBugwe
3aKynoproBaTuCS.

BAXIUNBO:

YBecb Cik HeobxigHO BXUTWU oapasy.
Mip 4ac KOHTaKTy 3 MNOBITPSAM Cik
AYyXe LWBMAKO OKUCMIOETLCS, Lo
MOXe MPWU3BECTU A0 3MiHW CMaKy Ta
KONbOpYy, a rofioBHE — MOXWUBHOT
LiHHOCTI. ABNyYHWIA | rpyleBnin Coku
LUBMAKO TeMHitoTb. LLlo6 cnosinbHUTK
Len npouec, AodanTte Kinbka Kkpanenb
TIMMOHHOTO COKY.

* 3 dinbTpom (D) cnig noBoaguTtucs
obepexHo. HenpaBunbHe
NOBOMXEHHS MOXEe MOoWKoAUTH
noro. 3amiHionite inbTP, AK TiNbkK
NOMITUTE O3HaKM Woro 3Hocy abo
MOLUKOPKEHHS.

« [MpoTuparite 6NOK ABUryHa BOMOrot
TKaHUHOLO.
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LLO POBUTM, SIKLLO NPUCTPIX HE NPALIIOE D

NMPOBJIEMM NMPUYUHU PILLEHHA
LLitekep He nmigknio4eHo MipkniouiTe npuCTpil
) [0 pO3eTKM 3
[0 eneKkTpoMepexi, . )
BiANOBIAHO
BMMMKay He BCTaHOBIEHO .
Hanpyrow. YBIMKHITb
B MOMNOXEHHS «1». o
MpucTpin npucTpin.
He npauloe.

Kpuwka (C) He
3akpinnieHa HanexHum
YUHOM.

MepekoHamnTecs, Wo
Kpuwka (C) yctaHoBneHa
Hane>XXHNUM YMHOM i

3akpinneHa.
MepekoHanTecs,
®inbTp (D) BcTaHoBneHo |wo ¢ineTp (D)
Mig yac po6oty HeHanexH1M YHOM. yCTaHOBMNEHWN

NpUCTPOIO

BMHUKAE 3anax,
NPUCTPIN CUMBHO
HarpiBaeTbCs, 3 HbOro
BUXOAUTb ANM abo
TNyHa€ HE3BUYHWUIA LUYM.

Hane>xHuMm YnHoMm.

3aBaHTaxeHo 3abaraTo
npoaykTiB Ans o6pobku.

3aBaHTaxeHo 3abarato
npoaykTiB A4nst 06pobku.
[ante npuctpoto
OXOJIOHYTU Ta 3MEHLUTE
KifbKiCTb NPOAYKTIB

ansi o6pobku.

Cik He Teye HanexHuM
YNHOM.

EMHicTb ans coky (E) He
BCTaHOBMEHA HaNeXHUM
YUHOM.

lMepekoHanTecs, Wo
eMHicTb Ans coky (E)
BCTaHOBIIEHA HaNEXHUM
YMHOM.

lMepekoHanTtecs, Wo
€eMHiCTb ans coky (E)
BCTaHOBIEHA HaNEXHUM
YYHOM.

OunctbTte inbTp (D).

Y pasi BAHMKHEHHS iHLWKUX NpobneM 4u 3anuTaHb 3BepTanTecs B Cyx6y
NiATPUMKM KIiEHTIB, TenedoH AKoi BKa3aHUM y KiHUi Lboro Gyknera.

©
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HA3AP AYOAPbBIHbI3: kayincisgik GounblHWA
OCbl HYCKaynblK KypbliFblHbIH, ©6eniri 6onbin
Tabbinagbl. KypbinfbiHbl anFaw Kkongadap angbiHga
HYCKaynbIKTbl MYKMST OKbIMN LWbIfbIHbI3. Ke3 kenreH
yaKbITTa HyCckayrblKTaH KepeKTi aknapatTbl any yLUiH

OHbl KOJTDKETIMAI XXepae CakTaHbI3.

CUNATTAMACHI

A Wrepriw

B Kykrey TyTiri

C Kaknak

D Enek

E LbIpbIH X1HayFa apHanfaH bifgbic
F Kyt MmypblHLWAChI

G Aryapbl TOKTaTaTbiH MypbIHLLIA

KOPFAY XYNECY

LLbIpbIH ChIKKBILLTBLI KOCY YLUIH KaknafbIH
(C) nypbic opHaTy Kepek (2 cyp).

XKymbic umkniHiH asfbiHOa Gackapy
TynmeciH «0» >xaFgalbiHa KoWbIn,

H KyMcarblH X1HayFa apHanFaH
blabiC

KopfaHbIC KblCKbILLbI

Backapy Tynmeci

KosranTkbiL Ginik

MoTop Gnorbl

KaknarblH anap angbiHaa enekTid (D)
TOMbIK TOKTAYbIH KYTiHi3.

[l

AINFALL KONOAHAP ANABIHOA

Kypangbl anfaw konpgaHap angbiHaa
OHbIH 6apnblk anbiHb6anbl GenikTepiH
(A, B, C, D, E, F, G, H) xyy
ycbiHbINage! («Tasanay xeHe KyTiMm»
6enimiH KapaHpI3).

K¥PANOb! KONOAHY

LbIpbIH XnHayFa apHanfFaH blAbICTbI

(E) Kypan kopnycblHa opHaTbIHbI3

(1 cyp. KapaHbI3).

« EnexTi (D) WwhIpbiH Xu1HayfFa apHarnfaH
bigbicka (E) opHanacTbipblHbI3.
EnektiH kosranTkbiw 6Ginirinae (K)
OYpbIC OpHATbIMFaHbIHA KO3 XEeTKi3iHi3

«Kypangbl opamapgaH ansbin,
KaTTbl, Teric >XyMmbiC 0eTiHe
opHanacTbIpbiHbI3 Aa, kaknarbiH (C)
MeH enekTiH (D) KopFaHbIC opaMachkiH
LweLin anbiHbI3.

(1 cyp.KkapaHbI3).

* Kypanfa kaknafbiH (C) XymcafblH
apTka KWHAWTbIH  XafbIMeH
OpHaTbIHbI3 (2 cyp.KapaHbI3).

* XXyMcafblH XuWHayFa apHanfaH
biabICTbI (H) KypanablH apTkbl XafFbiHa
OpHaTbiHbI3 (3 cyp.KapaHbI3).



* Eki kbickbiwThl (I) kaknakta (C)
6ekiTiHi3. CbIpT eTkeH AbibbIC
ecTineni (4 cyp.kapaHbis).

* NtepriwTi (A) xykTey TyTiriHe (B)
uTepriwTeri TiNiKTepAi XykTey
TyTiriHAeri  WwafblH  WbIFYMEH
yvnecTipe OTbIpbin OPHATbIHbI3.

«Bbyn kypan afyabl TOKTataTblH
MmypbiHwameH (G) >xababikTanfaH.
OHbl (caHblnaybiH TOMeH barbiTTan)
KYI0 MypbIHLIACblHA OpHaTbIHbI3 (5
cyp.).

» KypanablH angblHa CTakaH KOWbIHbI3,
OHbl KypanablH angblHfbl GeniriHgeri
afyAbl TOKTaTaTblH MYpPbIHLIAHbIH
acTblHa opHanacTbipbiHbI3 (5 cyp.
KapaHbi3).

» Kypangbl KyaT Kke3iHe KOCbIHbI3.

* Kypanabl 6ackapy Tynmeci
apKbInbl iCKe KOCbIHbI3.

* Kaxetr 6GonfaH >xafgampga xemic
neH KeKeHICTepAi CyWeKTepiH anbin
Tacran, TypaHbl3.

* Xemic neH kekeHicTepai >XykTey
TyTiri (B) apkbinbl KypangpliH iliHe
canbiHbI3.

()

» Xewmic neH kekeHicTepAi KypangbiH
ilWiHe Tek MOTOpPAbIH >XYMbIC icTen
TypfaH KesiHAe FaHa canyra 6onagpl.

* UtepriwTi (A) TbiMm KaTTbl 6acnaHbI3.

Backa 3aTTapabl KongaHyfa TbifibiM

canbiHagbl. Kypam-6eniktepai

EWKALWIAH caycakTapbiHbi36eH

UTEPMEHI3.

Kypangbl namganaHbin 6onfaHHaH

KeniH oHbl Backapy TynmeciH (J)

«0» argambiHa Kombin, enekTiH, (D)

TONbIFbIMEH TOKTaYbIH KYTiHI3.

XKymcarblH XunHayFa apHanfaH biabic

(H) TonbIn keTKkeH xaraanaa, Hemece

WwhipblH Basyblpak ara GacTtaraH

Ke3fe XyMcCafblH XvHayfFa apHasnfaH

bigbicThl (H) 6ocatbin, enek (D) neH

kaknafrbiH (C) TasanaHpl3.

LWbIpbIHABLI CbIFbIN GiTKEHHEH KeWiH

WHIPbIHHBIH, afyblH TOKTaTy YLUiH

CTakaHAbl any anbin Tactamac 6ypbiH

afyabl ToKTataTblH MypbiHWwaHbl (G)

180°-ka BypbiHbI3 (6 cyp.KapaHbI3).

.

.

.

ArnbIHFaH WbIPbIH Menwepi
Kypam-6eniktep LLIamanb(lr;:anmarbl munnunutpae (*) 1 ctakan = 200
MUNIUNUTP (LWamameH)
Anma 500 300
AnmypTt 500 300
Cabi3 500 300
500 (wamameH 1

Kusip ( KMSID) 300
AHaHac 500 150
Kysim 500 200
KbizaHak 500 300
Bbangpipkek 500 300




Kypanpbl y3iniccis naaanaHny y3akrbifbl 1 MUHYTTaH acnaybl TMic.

(*) XemicTep MeH kekeHiCTepiH XXuHarnfaH KyHi MeH onapfblH HaKTbl CypblObiHa
Kapan LWbIpblH canacbl MeH Menuwepi apTypni 6onybl MyMmkiH. CoHAbIKTaH
)KOFapblAa KepceTiNnreH LWbIpbiH MenLuepi wamansl 6onein Tadbinagb.

NANWDANbI KEHECTEP

« CynekTepiH Tasanay angbiHga
XKeMicTepai MYKUST XYbIHbI3.
+OpeTTe, KabOblfblH aplwyabliH
KaxeTi xok. Lutpyc Hemece
aHaHac TekTec Kabbifbl KamnblH api
albl XXemicTepai faHa aply Kkepek
(e3eriH anbin TacTaHbI3).
«KayblH, ©6GaHaH, aBokapjo,
6ynaipreH, iHxip, kaai Hemece
KonbynaipreHaepaeH WbIpbiH any
KUbIH Gonbin Kenepgi.

Kypanabl KaHT Kypafbl MeH
TbIM Thbifbl3 >X8HEe TanlblKTbl
XKemicTepAeH LWbIPpblH any YLWiH
nanganavyfa 6onmangbi.

BanfblH X8He nickeH xemicTep
MEeH KekeHicTepAdi TaHOaHbI3:
onap kebipek wWbIpbIH Gepegai.
byn «kypan anma, anmypT,
anenbCuH, Xy3iM, aHap, aHaHac
XoHe T.6 xemicTepre xaHe cabis,
KMSp, Kbl3aHak, Kbl3blfwa >XoaHe

TA3AIAY XOHE KYTIM

*KypanablH 6Gapnblk anbiHb6anbl
6enikrepiH (A, B, C, D, E, F, G, H)
bIAbIC XyaTblH MalluHaga >Xyyfa
6onagbl. Onapabl  coHpan-ak
Xblfbl  bIABIC XYyFa apHanfaH
cabblHAblI cymeH ae Xyyra 6onagbl.
KatTel kabaTbl 6ap bICKbILWThI
konpnaHbaHbi3. Tazanay oHaw
6ony ywiH Kypan 6enwekTepiH

6angbIpkek CUAKTbl KekeHicTepre
apHanfaH.

* Micin KeTKeH xemictepai
nanganaHy kesiHge enek (D) Tes
biteneni.

MAHbI3[bI:

ChIfbinfaH WbIpbIHALI  GipaeH
ilwkeH >xeH. AyameH apekeTTecy
Ke3iHOe on Te3 KbllKblngaHaabl,
ONn OHblH A8miHAe, TyciHOe XaHe
KOPEKTINiK KyHObIMbIfbIHAA KepiHic
Tabybl MyMKiH. AnMa XaHe anmypT
WhbIPbIHBI KOHbIP Tycke Te3 wue
6onaabl. Byn npouecti 6asynaTty
YWiH wWbipblHFa GipHewe Tamuwbl
NMMOH LWbIPbIHBIH KOCbIHbI3

nanpganaHbin  G6onfFaHHaH KeniH
OipoeH cyra canbin KowbIM, cofaH
COH TOMblK XYybIN LWbIFy Kepek.
Kypangbl Tasanay yuWwiH KaTtThbl
kabaTbl Gap 3aTTapabl, aueTOHAbI,
cnupT xaHe T.6. konaaH6aHbI3.

» EnekneH (D) xyMbIC Ke3iHAE MYKUSAT
6onbiHbI3. EnekTiH gypbic emec
KonAaHblnyblHa Xon 6epmenis, byn

®



OHbIH, XYMbIC cunaTTaMacbiHa acep
eTyi MyMKiH. EnexTiH TO3ybIHbIH

Hemece 3aKkbIMAAHYbIHbIH anfaLlKbl
6enrinepi kesiHAe OHbl anMacTbIpFaH

XeH.

* MoTop 6mOrblH AbIMKbIT MaTtameH
TasanaHpl3.

EFEP AE, KYPblJ1Fbl X)X¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPEK?

AKAYJbIKTAP

CEBENTEPI

LUELLIMI

Kypan xxymbic
ictemengi.

Kypan anekTp xeniciHe
KOCbINIMaraH, aXblpaTKbiLL
«1» XaraanblHa
KOWbINIMaraH.

Kypangabl cevikec
KepHeyni anexkTp
XKeniciHe KOCbIHbI3.
Kypangabl icke KOCbIHbI3.

Kaknarbl (C) oypbic

KaknarbiHbiH, (C) AypbiC
OpHaTbINFaHabIFbIH

Kypan kaTTbl Kbl3agpl,
OflaH TYTiH He epekLle
wybin 6arikanagpl.

GekiTinmereH. L
TEKCepiHi3.
. EnexTiH (D) aypbiCc
KypangaH kaTTbl nic Enek (D) aypbic OpHATBIFAHLIH
WblFagbl, opHaTbINMaraH. L
TEKCepiHi3.

©Hnenygeri kypam benikrep
MernLiepi TbIM Kerl.

KypangblH cyblfaHbIHLWA
KyTin, Kypam Geniktep
MeriLepiH a3anTbIHbI3.

Cik He Teye HanexHuM
YNHOM.

LbIpbIH xuHayra
apHarnfaH CbinbIMAbIIbIK
(E) oypbIC opHaTbIIMaraH.

LbIpbIH XuHayFa
apHanfaH
ChIAbIMAbINbIKTbIH

(E) nypeic
OpHaTbINFaHAbIFbIHA KO3
KETKI3iHI3.

Enek (D) nactaHbin
KanfaH.

EnekTi (D) Tazananpl3.

xaﬁapnacuubm.

Backa ga Macenenep TyblHAaca He cypaKkTapblHbI3 nanga 6onfaH
Xarganaa ocbl KiTanwaHblH COHbIHAA 6epinreH KbiaMeT KepceTy
opTanbifbiHbIH 6aitnaHbIC HOMIpiHe

®
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INTERNATIONAL GUARANTEE: COUNTRY LIST

yan SLOVENIA
ARGENTINA 0800-122-2732 covpT 16622 SLOVENIA 02234 9490 MALAYSIA | 603 7802 3000
2USUUSUL EESTI ELLADA (01800) 112
ARMENIA 010 55-76-07 ESTONIA 668 1286 CREECE 2106371251 MEXICO 8325
suomi b
AUSTRALIA 1300307824 FINLAND 09 622 94 20 HONG KONG 8130 8998 MOLDOVA 22 929249
France Continentale +
OSTERREICH Guadeloupe, MAGYARORSZAG NEDERLAND
AUSTRIA 018903476 |, ion, | 0974504774 TUNGARY 0618018434 | [t s | 0318582424
Saint-Martin
o) DEUTSCHLAND
BAHRAIN 17716666 GERMANY 0212 387 400 INDONESIA | +6221 57937007 | NEW ZEALAND | 0800 700 711
BENAPYCb e e ITALIA NORGE
BELARUS 017 2239200 OMAN 24703471 ALY 199207 354 NORWAY 815 09 567
BELGIQUE 801 300 420
BELGIE 070 233159 :gti:g koszt jak za prfm 0570-077772 | SOUTH AFRICA | 0100202222
BELGIUM polaczenie lokalne
Info-linija za. -
BOSNA | e ESPANA
HERCEGOVINA potrosace PORTUGAL 808 284 735 JORDAN 5665505 SPAIN 902 3124 00
033551 220
BRASIL e KA3AKCTAH SVERIGE
BRAZIL 11 2915-4400 QATAR 44485555 AZAKHSTAN 7273783939 SWEDEN 08594 213 30
BBbArAPUS REPUBLIC OF B30 SUISSE SCHWEIZ|
BULGARIA 0700 10 330 IRELAND 01677 4003 KOREA 1588-1588 SWITZERLAND | 044 837 1840
) Usanalug
CANADA 1-800-418-3325 ROMANIA 0213168784 KUWAIT 24831000 THAILAND 02769 7477
Poccus LATVJA TURKIVE
CHILE 12300 209207 RUSSIA 49521332 30 LATVIA 6616 3403 TURKEY 444 40 50
ASbaall A al) 4y guasd) ol Q) Ayl aaall
COLOMBIA 018000520022 | "o S0 Ao 920023701 LEBANON 4414727 ORE 8002272
HRVATSKA SRBIJA LIETUVA Ykpaina
CROATIA 013015204 SERBIA 060 0732 000 LITHUANIA 5214 0057 UKRAINE 044 300 13 04
CESKA UNITED
REPUBLIKA 731010 111 SINGAPORE 6550 8900 LUXEMBOURG | 0032702331 59 KINGDOM 0345 602 1454
CZECH REPUBLIC|
DANMARK SLOVENSKO MAKE[IOHUJA
DENMARK 44663 155 SLOVAKIA 232199 930 MAGEDONIA (02) 2050 319 USA 800-395-8325
VENEZUELA 0800-7268724 25/03/2015
Date of purchase: 1 Date dachat / D Daad: Kaufdatum / Kebsdato / Kjepsdato | Ostopéival
Data zakupu/ Data vanzai / [sigijimo data/ Ostukuupéey / D &m/ D D D Data cumpiririi / D Taikh

pembelian / Tanggal pembelian / Ngay muahang / Satin alma tarihi / fara npogass / flata Ha 3akynysane / flaTym a kynyeaswe / Caroinras wepsivi / Huzpopnvia ayopé /dwgunph opp /suitfe 1
BREL /MAB, YUY 55 826 /8 o

Product reference: .................................| Réfé / producto/ i Typnummer des Gerdtes! Artikelnummer ven het
apparat | / I Modd / 1 Tip aparata Vi Typ vjrobku/ Produkta
Model proizvoda/ Oz Cod produs/ Produk rujukan  Referensi produk / Ma sin phim/ Urtin kodu/ Mogens / Mogens / Mopen wa ypesa / Moseni / Kodikds apaivios
J Unaly [ fusiniost fERIRE BT 7 LY RERHE Y/ Jimne IS g0/ JAD gl g2 0
Retailer name and address: ... ~........I Nomet adresse du vendeur / Nombrey direccion del minorista/ / negozzio / Name
und Anschiift des Hedlers! Nazm en aces van de dealer | Forhandler navn & achesse Forhandier ad jaosoite/ Nazwai adres
sprzedancy / Numele si adresa vnzatorului / Pard: dinimas ir adresas / acress Neziv in naslov trgovine / Tipusszém/ Nézov a adresa predajcu / Veikala nosaukums un
advese/ Naziv i Naziv i INazivi Nume si adresa vinzitor / Nazev a adresa prodejce / Nama dan alamat pesuncit / Nama Toko Penjual dan
alemet  Tén i i hicia hing b/ Satc rmanin adsveadres/ Ha3eanue  aapec poas /Hasea | aapeca npoadBun/ Toprosk oGext/ Hasus w 3apeca a pogasaTa / CarywbinbiK aThl Kawe
‘mexer-kaiibl | Enwvupia kot iebBuven kutaotiuatos / Twawnnnh winjwinup b huugh / deussioguanh L  AEFR/AO0NE OB I 2/ 4l i od

ERTy

TSrTOUor Samp "7 Cachet distrbuteur T Sailo el drsiourdor 1 C: TTmbro adl negozziol "Sempel van Ge deater [ Fornandler

ftempe /. o/ Forhandler stempel / Picczgé sprzedawey / Stampila vinzitorului / Antspaudas | Tempel / Zig trgovine / Eladé neve, cime! Razitko predajcu /

o/ Pecat maloprodaje Pecat prodavca/ Pecat podajnog miesta/ Stampilavinsitorulu/ Reztko prodejoe Cap perucit Cap dar Toko Penjua/ Ca hing b dong diu Satc Firmamn Kasesi |
levars Npoaasua / Medara nponasus / Mlevar Ha TLProBCKA oBeT / Mlevar Ha NpoAaBHLIATa / CaTywbikbIH mepi / Zopaide finazo / dwdwnnnh Yhpp / amisei
RIS FEED/ AR 21/ 580005 oo/ 030 s in







