Register your new Bosch now:

www.bosch-home.com/welcome

Plyta grzejna

BapouHaa naHenb @ BOSCH
Fozofeliilet

Plita

PKN6..DK1.

[pl] Instrukcja obstugi .....ccccecevvnnnenes 3 [hu] Hasznalati utasitas ................. 35
[ru] MpaBuna NONb30BaHUA ........... 19 [ro] Instructiuni de utilizare .......... 51



PKN6..DK1.
@17/26,5

%) 1‘4,5

(OO

\
218

Q

@ 21/12



Spis tresci
Uzywanie zgodne z przeznaczeniem ......... 4

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa . 4

Przyczyny uszkodzef ..................... 5
Przeglad. . ... . 5
Ochrona srodowiska . ..................... 5
Wskazowki dotyczgce oszczedzania energii . ... ... 5
Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie srodowiska
naturalnego . . ... 6
Informacje na temat urzadzenia............. 6
Panel sterowania . .............. ... .. ......... 6
Polagrzewcze ........ ... . . 7
Wskaznik ciepta resztkowego .. ................. 7
P

S Obstuga urzadzenia............oovveueenn. 7
Wtaczanie i wytgczanie ptyty grzewczej .. .......... 7
Nastawianie pola grzewczego .. ................. 7
Tabela gotowania. . . ....... ... i 8
Sensorykasmazenia ............ciiuiannn 9
Patelnia do sensoryki smazenia.................. 9
Stopnie smazenia. . ... . 9
Ustawianie systemu czujnikdw smazenia........... 9
Wytgczanie sensoryki smazenia. . ............... 10
Tabela smazenia .............. .. ... ... ..., 10
= .

oy Funkcja PowerBoost ..................... 11
Witgczanie funkcji Powerboost .. ... ... ... 11
Wytgczanie funkcji Powerboost . ................ 11
m Zabezpieczenie przed dzieémi ............. 11

Witgczanie i wytgczanie zabezpieczenia przed dzie¢mi .
11

Automatyczne zabezpieczenie przed dzieémi ... ... 11

Funkcjezegara............ccvviiininnnnn. 11

Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie automatycznie . .11

Automatyczny timer . ... . 12
Minutnik . .. ..o 12
Funkcjastopera........... ... .. ... .. ... .. ... 12

|
Automatyczny wylacznik bezpieczenstwa. ... 13

g Funkcja utrzymywania ciepta potraw. ....... 13
Witgczanie funkcji utrzymywania ciepta. . . ......... 13
Wytgczanie funkcji utrzymywania ciepta. . ......... 13

Blokada ustawien. . ........ccovviiinrnnn. 13

= a

Wskaznik zuzycia energii ................. 13

ooo

L] Ustawienia podstawowe .................. 13

Zmiana ustawien podstawowych . ............... 14

Czyszczenie . ......covviiiiiii i 14

Ceramikaszklana. ........................... 14

Rama ptyty grzejnej . ... ... o 14

Corobi¢ wrazieusterki?.................. 15

Komunikat z E na wyswietlaczach ............... 15
2

SeIWIS . ..o i e i e 16

Numer produktu (E-Nr.) i data produkciji (FD). ... ... 16

Potrawy testowe. ............. ..ot 16

Wiecej informacji na temat naszych produktdw,
wyposazenia, czesci zamiennych oraz serwisu mozna
znalez¢ na stronie internetowej: www.bosch-home.com
oraz w sklepie internetowym: www.bosch-eshop.com



pl Uzywanie zgodne z przeznaczeniem

Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg
instrukcje. Instrukcje obstugi i montazu oraz
metryczke urzgdzenia nalezy zachowac do
pozniejszego wglgdu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtgczad, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkdd wynikajgcych z niewtasciwego
podtgczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku w gospodarstwie domowym i
podobnych otoczeniach. Urzgdzenia nalezy
uzywac wytgcznie do przygotowywania potraw
i napojow. Proces przygotowywania potraw i
napojow nalezy nadzorowac. Krotki proces
przygotowywania potraw i napojow nalezy
nadzorowac ciggle. Urzgdzenia uzywac
wytacznie w zamknietych pomieszczeniach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metrow nad poziomem
morza.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzadzenie i sg sSwiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
mogg by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukorniczone 15 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.

INWazne wskazowkKi
dotyczace bezpieczenstwa

/\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo
pozaru!

= Gorgcy olej lub ttuszcz moze szybko zapalic
sie. Nigdy nie pozostawiac¢ rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia wodg. Wytgczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumic¢ ogien uzywajgc pokrywki,
koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

s Pola grzejne sg bardzo gorgce. Nigdy nie
odktadac¢ tatwopalnych przedmiotow na
ptyte grzejng. Nie uzywac ptyty grzejnej do
przechowywania jakichkolwiek
przedmiotow.

= Urzadzenie jest bardzo gorgce. Nie
przechowywac przedmiotow tatwopalnych
ani sprayow w szufladach znajdujgcych sie
bezposrednio pod ptytg grzejna.

s Ptyta grzejna wytgcza sie samoczynnie i nie
mozna jej uruchomic. Pdzniej moze wigczy¢
sie samoczynnie. Wytgczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

s Uzywanie pokryw na ptyty grzewcze jet
niedozwolone.Mogg one powodowac
wypadki, np. wskutek przegrzania,
zapalenia czy rozpryskania materiatow.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

= Pola grzejne i ich otoczenie, zwtaszcza
ewentualnie znajdujgca sie rama ptyty
grzejnej, bardzo sie nagrzewajg. Nie
dotykac¢ gorgcych powierzchni. Nie
pozwalac¢ dzieciom zbliza¢ sie do
urzgdzenia.

= Pole grzejne grzeje, lecz wskaznik nie
dziata. Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

= Dozwolone jest stosowanie wytgcznie
zaaprobowanych przez nas zabezpieczen,
np. barierek chronigcych dzieci.
Nieodpowiednie zabezpieczenia lub barierki
chronigce dzieci mogg powodowac
wypadki.



/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

porazenia pradem!

= Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy
stanowig powazne zagrozenie. Wytacznie
przeszkoleni technicy serwisu mogg
przeprowadzac naprawy i wymieniac
uszkodzone przewody przytgczeniowe. Jesli
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciggnac wtyczke z gniazda lub wytgczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
Wezwac serwis.

= Whnikajgca wilgo¢ moze spowodowacd
porazenie prgdem. Nie uzywac¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

= Uszkodzone urzgdzenie moze prowadzi¢ do
porazenia prgdem. Nigdy nie wigczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciggngc¢
wtyczke z gniazda lub wytgczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac
serwis.

= Pekniecia lub zarysowania ceramiki
szklanej mogg spowodowac porazenie
pragdem. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
obrazen!!

Jesli powierzchnia miedzy polem grzejnym a
spodem garnka jest mokra, garnki moga
nagle "podskoczyc". Pole grzejne i spod
garnka muszg by¢ zawsze suche.

Przyczyny uszkodzen

Uwaga!

m Szorstkie spody garnkow i patelni uszkadzajg
ceramike szklana.

= Nie wolno stawia¢ pustych garnkéw na wigczonym
polu grzejnym. Moze dojs¢ do uszkodzen.

m Nigdy nie wolno stawia¢ gorgcych patelni i garnkdw
na pulpicie obstugi, wskaznikach lub ramie
urzadzenia. Moze dojs¢ do uszkodzen.

m Jesli na ptyte spadng twarde lub ostre przedmioty,
moga spowodowac uszkodzenia.

m Folia aluminiowa lub pojemniki z tworzyw sztucznych
topig sie na goracej ptycie. Folia ochronna do
kuchenek nie nadaje sie do ostony ptyty grzejne;.

Przyczyny uszkodzen pl

Przeglad

W ponizszej tabeli opisane sg najczesciej wystepujgce
uszkodzenia:

Uszkodzenie  Przyczyna Rozwigzanie problemu
Plamy Potrawy, ktore Natychmiast nalezy usunac
wykipiaty pozostatosci potraw za pomocg

skrobaczki do szkfa.

Nieodpowiednie  Nalezy uzywac wytgcznie Srod-
Srodki czysz- Kow czyszczacych przeznaczo-

czace nych do ceramiki szklanej.
Zarysowania Sol, cukieripia-  Nie wolno uzywaé piyty grzejnej
sek jako powierzchni roboczej lub

miejsca do odstawiania.

Szorstkie spody  Sprawdzi¢ uzywane naczynia.
garnkdw i patelni

uszkadzajg cera-

mike szklang

Nieodpowiednie  Nalezy uzywac wytacznie Srod-
srodki czysz- kow czyszczacych przeznaczo-
czace nych do ceramiki szklanej.

Przebarwienia

Scierajace sie Garnki i patelnie unosic przy
garnki (np. zalu-  przesuwaniu.
minium)

Cukier, potrawy  Natychmiast nalezy usunaé
zawierajace jego  pozostatosci potraw za pomoca
duze ilosci skrobaczki do szkta.

Peknigcie

EYOchrona srodowiska

Rozdziat ten zawiera informacje na temat oszczedzania
energii i utylizacji urzadzenia.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii

m Zawsze uzywac pokrywek pasujgcych do garnkoéw.
Podczas gotowania bez pokrywki zuzycie energii jest
znacznie wyzsze. Szklana pokrywka umozliwia
zagladanie do garnka bez podnoszenia je;.

m Nalezy uzywac garnkdw i patelni z ptaskim spodem.
Wypaczony spdd zwigksza zuzycie energii.

m Srednice garnkdw i patelni nalezy dopasowac do
Srednicy pol grzejnych. Stawianie na polu grzejnym
zbyt matych garnkdw powoduje straty energetyczne.
Nalezy pamietac, ze producenci naczyn czesto
podajg srednice gory garnka. Jest ona z reguty
wieksza niz srednica spodu.

m Do matych ilosci potraw nalezy uzywac¢ matego
garnka. Duzy garnek wypetniony niewielkg
zawartoscig zuzywa duzo energii.

m Nalezy gotowad w niewielkiej ilosci wody. W ten
sposodb oszczedza sie energie. Warzywa zachowujg
witaminy i zwigzki mineralne.

m  Garnek powinien zakrywa¢ mozliwie najwiekszg
powierzchnie pola grzejnego.

= W odpowiednim momencie nalezy przetgczy¢ z
powrotem na nizszy stopiert mocy grzania.



pl Informacje na temat urzadzenia

Nalezy wybra¢ odpowiedni stopiert mocy grzania do
dalszego gotowania. Ustawiajac zbyt wysoki stopien
mocy grzania do dalszego gotowania marnuje sie
energie.

Nalezy wykorzystac ciepto resztkowe ptyty grzejne;.
W przypadku dtuzszych czaséw gotowania mozna
wytgczy¢ pole grzejne juz 5-10 minut przed
zakonczeniem czasu gotowania.

B

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

S informacje na temat urzadzenia

Niniejsza instrukcja obowigzuje dla réznych ptyt
grzewczych. Wymiary pdl grzewczych mozna znalezé w
opisie typu. — Strona 2

Panel sterowania

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz
polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0
zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i srodowiska naturalnego
konsekwenciji, wynikajacych z obecnosci
sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

I I
JUuT]T T oy
— I I — R
i 00—~ ——00 © = 0
DB®s 01 « 2 « 3 « 4«5 «6 «7 « 8«93 §OO

D Wtacznik gtowny
g Stopnie mocy grzania N 8 Zabezpieczenie przed dzieémi
H/R Ciepto resztkowe Blokada ustawien
) Funkcja PowerBoost ur Funkcja utrzymywania ciepta
Lo Funkcja utrzymywania ciepta 10203040 Strefa nastawiania
g8 Timer (=1 o Sensoryka smazenia
© Wiaczanie stref




Powierzchnia obstugi z paskami $wietlnymi ponad symbolami

N

bt Funkcja PowerBoost
Minutnik
© Timer
©) Funkcja stopera
Powierzchnia obstugi bez paskow $wietinych ponad symbolami
-+ Wybor pola grzewczego
Wskazowki

m Powierzchnie obstugi, ktére moga by¢ obecnie
wybrane, swiecg sie lekko lub jasno, w zaleznosci od
warunkow pracy ptyty grzewczej. Ich dotkniecie
spowoduje realizacje danej funkciji.

m Nie Swieca sie powierzchnie obstugi dla funkciji,
ktérych obecnie nie mozna wybrad.

m Powierzchnie obstugi powinny by¢ zawsze suche.
Wilgo¢ wptywa niekorzystnie na ich funkcjonowanie.

m Nie stawia¢ garnkdw w poblizu wskaznikéw ani
czujnikéw. Uktad elektroniczny moze sie przegrzad.

Pola grzewcze

Pole grzewcze Wiaczanie i wytaczanie

(O Pole jednostrefowe
© Pole dwustrefowe

Wybrac pole grzewcze, dotknac symbolu
©

co Strefa smazenia Wybraé pole grzewcze, dotkna¢ symbolu

©

Wiaczanie dodatkowego pola grzewczego: zapala sie odpowiedni
wskaznik

Wskazowki

m Ciemne miejsca w zarzacym sie polu grzewczym
powstajg ze wzgleddw technicznych. Nie majg one
wptywu na dziatanie pola grzewczego.

m Pole grzewcze jest regulowane przez wigczanie i
wytgczanie elementu grzewczego.Takze przy
maksymalnej mocy element grzewczy moze sie
wtgczac i wytgczad.

Zapewnia to np.:

— ochrone wrazliwych czesci przed przegrzaniem

— ochrone urzadzenia przed przecigzeniem
elektrycznym

— uzyskiwanie lepszych rezultatéw gotowania

m W przypadku pdl wielostrefowych, elementy
grzewcze obwoddw wewnetrznych oraz element
grzewczy obwodow dotgczanych mogg sie wigczad i
wytgcza¢ w roznym czasie.

Wskaznik ciepta resztkowego

Ptyta grzejna wyposazona jest w dwustopniowy
wskaznik ciepta resztkowego dla kazdego pola
grzejnego.

Jesli wskaznik wyswietla H, woéwczas pole grzejne jest
jeszcze gorgce. Mozna na nim utrzymac ciepto
niewielkiej potrawy lub roztopi¢ kuwerture. Gdy pole
grzejne ostygnie, na wskazniku pojawi sie f. Wskaznik
gasnie, gdy pole grzejne ostygnie w wystarczajgcym
stopniu.

Obstuga urzgdzenia pl

EY¥Obstuga urzadzenia

Niniejszy rozdziat opisuje, w jaki sposdb nastawiaé
pola grzejne. Tabela zawiera stopnie mocy grzania i
czas gotowania réznych potraw.

Wiaczanie i wylaczanie ptyty grzewczej

Wtgczenie i wytaczenie ptyty grzewczej odbywa sie za
pomoca wigcznika gtdwnego.

Wtaczanie

Dotknaé symbolu (D. Rozlega sie sygnat. Zadwieci sie
pasek swietlny nad wtgcznikiem gtéwnym. Zaswiecs sie
wskazniki powierzchni obstugi oraz wskazniki stopnia
mocy grzania ii. Plyta grzewcza jest gotowa do pracy.

Wytaczanie

Dotykaé symbolu (D, az zgasnie pasek $wietiny nad
wigcznikiem gtéwnym oraz wskazniki.Wszystkie pola
grzewcze sg wytgczone. Wskaznik ciepta resztkowego
Swieci sie tak dtugo, az pola grzewcze dostatecznie

ostygna.

Wskazowki

m Plyta grzewcza wytgcza sie automatycznie, jesli
wszystkie pola grzewcze sg przez okreslony czas
wytgczone (10-60 sekund).

m Przez pierwsze 4 sekundy po wytgczeniu ustawienia
sg zachowywane w pamigci.Jesli w ciggu tego czasu
ptyta grzewcza zostanie ponownie witgczona,
rozpocznie prace z poprzednimi ustawieniami.

Nastawianie pola grzewczego

W strefie nastawiania wybrac¢ zgdany stopiert mocy
grzania.

Stopien mocy grzania 1 = najnizsza moc

Stopien mocy grzania 9 = najwyzsza moc

Kazdy stopien mocy grzania posiada jeden stopien _
posredni. Pokazuje sie na wy$wietlaczu np. jako 4.5.
Nastawianie stopnia mocy grzania

Ptyta grzewcza musi by¢ wigczona.

1. Dotkna¢ symbolu -, aby wybraé pole grzewcze.
Na wskazniku stopnia mocy grzania swieci sie jasno
In ]
..

2. W strefie nastawiania ustawi¢ zadany stopieri mocy
grzania.

Pole grzewcze jest wtgczone.
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Zmiana stopnia mocy grzania:
Wybrac¢ pole grzewcze i w strefie nastawiania ustawic
zgdany stopien mocy grzania.

Wytaczanie pola grzewczego

Wybrac pole grzewcze. W strefie nastawiania wybrac¢ 0.

Po ok. 10 sekundach pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego.

Wskazowka: Ostatnio nastawione pole grzewcze
pozostaje aktywowane. Pole grzewcze mozna ustawic
bez dokonywania nowego wyboru.

Tabela gotowania

W ponizszej tabeli zamieszczono kilka przyktaddw.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od
rodzaju, wagi i jakosci potraw. Dlatego mozliwe sg
odchylenia.

Do podgotowania uzywac 9. stopnia mocy grzania.
Geste potrawy od czasu do czasu zamieszac.

Zywnos$é, ktéra jest obsmazana lub podczas smazenia
wydziela duzo ptyndéw, najlepiej podsmazac w kilku
matych porcjach.

Wskazowki dotyczgce energooszczednego gotowania

mozna znalez¢ w rozdziale Ochrona
Srodowiska.— Strona 5

Stopiefi mocy Dalsze goto-

Gotowanie, gotowanie na parze,

Stopien mocy Dalsze goto-

grzania do

dalszego go-
towania

wanie w minu-
tach

grzania do wanie w minu-
dalszego go- tach
towania

Roztapianie

Czekolada, kuwertura 1-1.5

Masto, miod, zelatyna 1-2

Podgrzewanie i utrzymywanie
ciepta potraw

Potrawa jednogarnkowa (np. zupa 1-2

7 S0CzZewicy)

Migko** 1525

Kiethaski podgrzewane w 3-4

wodzie™*

Rozmrazanie i podgrzewanie

Szpinak mrozony 2535 10-20 min
Gulasz mrozony 2.5-35 20-30 min
Gotowanie na matym ogniu, po-

wolne dogotowywanie

Kluski, knedle 4555 20-30 min
Ryby 4-5* 10-15min
Biate sosy, np. sos beszamelowy ~ 1-2 3-6 min
Sosy ubijane, np. sos bernaise, sos  3-4 8-12 min

holenderski

* Dalsze gotowanie bez pokryw-
ki

** Bez pokrywki
“** Czesto obracac

duszenie

Ry7 (z dwiema miarkami wody) 2-3 15-30 min
Ryz na mleku 1525 35-45 min
Ziemniaki w mundurkach 4-5 25-30 min
Gotowane ziemniaki 4-5 15-25min
Potrawy maczne, makarony 6-7* 6-10 min
Potrawa jednogarnkowa, zupy 3.54.5 15-60 min
Warzywa 2.5-35 10-20 min
Warzywa, mrozone 3.54.5 10-20 min
Gotowanie w szybkowarze 4-5

Duszenie

Zrazy zawijane 4-5 50-60 min
Pieczen duszona 4-5 60-100 min
Gulasz 2.5-35 50-60 min
Pieczenie z matg iloscig oleju**

Sznycel, naturalny lub paniero- 6-7 6-10 min
wany

Sznycel, mrozony 6-7 8-12 min
Kotlet, naturalny lub paniero- 6-7 8-12 min
wany***

Stek (3 cm grubosci) 7-8 8-12 min
Hamburgery, kotlety mielone (3~ 4.5-5.5 30-40 min
cm grubosci)***

Pier$ kurczaka (2 cm grubosci)*  5-6 10-20 min
Piers kurczaka, mrozona*** 56 10-30 min
Ryba i filet rybny, naturalne 56 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowane 6-7 8-20 min
Ryba i filet rybny, panierowanei  6-7 8-12 min
mrozone, np. paluszki rybne

Scampi i krewetki 7-8 4-10 min
Podsmazanie warzyw, Swiezych ~ 7-8 10-20 min
grzybow

Warzywa, mieso w paski naspo-  7.5-8.5 15-20 min
sOb azjatycki

Potrawy z patelni, mrozone 6-7 6-10 min
Nalesniki 6-7 smazenie ciagte
Omlet 3.54.5 smazenie ciagte
Jajka sadzone 56 3-6 min

*

ki

** Bez pokrywki
“** (Czesto obracac

Dalsze gotowanie bez pokryw-




Stopiert mocy Dalsze goto-
grzania do wanie w minu-

dalszego go- tach
towania

Smazenie w gtebokim ttuszczu
(porcje po 150-200 g smazy¢ w
sposob ciggly w 1-2 | oleju*)

Produkty mrozone, np. frytki, chic-  8-9
ken nuggets

Krokiety, mrozone 7-8
Mieso, np. kawatki kurczaka 6-7
Ryba, panierowana lub w ciescie  5-6
piwnym

Warzywa, grzyby panierowane lub 56
w ciescie piwnym, tempura

Drobne wypieki, np. paczki, racu-  4-5
chy, owoce w ciescie piwnym
* Dalsze gotowanie bez pokryw-

ki

** Bez pokrywki
*** (Czesto obracac

Bl Sensoryka smazenia

Dwustrefowe pole grzewcze, oznaczone symbolem
s, posiada funkcje sensoryki smazenia. W
przypadku korzystania z pola grzewczego z sensorykg
smazenia czujnik reguluje temperature patelni.

W przypadku ustawienia funkcji sensoryki smazenia
zostanie zatgczony automatycznie zewnetrzny obwod
grzewczy pola dwustrefowego.

Zaleta podczas smazenia:

m Pole grzewcze nagrzewa sie wytgcznie wowczas,
gdy jest to konieczne. W ten sposob oszczedza sie
energie.

m Olgj i inne ttuszcze nie przegrzewaja sie.

Wskazowki

m Nigdy nie rozgrzewac ttuszczu bez nadzoru.

m Patelnig¢ stawia¢ na srodku pola grzewczego.
Srednica spodu patelni powinna odpowiadac
Srednicy pola grzewczego.

m Nie przykrywac patelni pokrywka. W przeciwnym
razie regulator nie dziata. Mozna stosowac siatkowg
ostone do patelni. Regulator wéwczas dziata.

m Nalezy uzywac wytacznie ttuszczu przeznaczonego
do smazenia. W przypadku smazenia na masle,
margarynie, oliwie z oliwek z pierwszego ttoczenia
extra lub smalcu nastawia¢ stopiert smazenia na 1
lub 2.

Sensoryka smazenia pl

Patelnia do sensoryki smazenia

Do pracy z sensoryka smazenia nalezy wybieraé
odpowiednig patelnie.

Patelnia systemowa jako wyposazenie specjalne

Patelnie optymalng do smazenia przy uzyciu sensoryki
smazenia mozna kupi¢ w specjalistycznych sklepach
elektrycznych lub w internecie pod adresem
www.bosch-eshop.com: HEZ390230

Dostepnos¢ i mozliwosé zamowienia online rézni sie w
poszczegolnych krajach.

Podane ponizej stopnie smazenia dotyczg smazenia na
patelni systemowej.

Wskazowka: Smazenie z sensorykg smazenia mozliwe
jest rowniez na zwyktych patelniach. Patelnie nalezy
wyprobowacd nastawiajgc najpierw niski stopien
smazenia, a w razie koniecznosci, zwiekszajgc go. Na
wysokim stopniu smazenia patelnia moze sie przegrzac.

Stopnie smazenia

Stopien Temperatura przeznaczone do
smaze-

nia

1 bardzo niski  np. przygotowania i zageszczenia sosu,
gotowania warzyw na parze bez dodawa-
niawody i z dodatkiem ttuszczu, smazenia
Zywnosci z olejem extra z oliwek, mastem
lub margaryna

2 niski np. omletow, smazenia zywnosci z olejem

extra z oliwek, mastem lub margaryna

3 Srednio niski - np. smazenia ryb, grubego miesa, jak
kotlety mielone i kietbaski

4 Srednio np. smazenia stekow srednio lub dobrze
wysoki wypieczonych, panierowanych produk-
tow mrozonych, cienkiego miesa, jak
sznycel, potrawka i warzywa

5 duzy np. smazenia stekow krwistych, plackow

ziemniaczanych i ziemniakow smazonych

Ustawianie systemu czujnikéw smazenia

Wybrac¢ z tabeli odpowiedni stopiert smazenia. Postawi¢
patelnie na polu grzewczym.

Ptyta grzewcza musi by¢ wigczona.
Wybrac¢ pole grzewcze.
1. Dotkna¢ symbolu w=s—. We wskazniku pola

grzewczego $wieci & i pojawia sie symbol was—.
W polu ustawien wida¢ stopnie mocy smazenia 1-5.

(e

0.0 =




pl Sensoryka smazenia

2. Wybra¢ zadany stopiet mocy smazenia w polu
ustawien. System czujnikdw smazenia jest aktywny.
Wigcza sie automatycznie duze pole dwustrefowe.

Stopien

Laczny czas smaze-

smazenia nia liczony od sygna-

tu dzwiekowego

Symbol va— miga do momentu osiggniecia
temperatury smazenia. Nastepnie stychac sygnat.
Symbol s~ sSwieci.

3. Umiesci¢ na patelni ttuszcz, a nastepnie potrawe.
Odwracac jak zwykle, aby nie doszto do przypalenia
potrawy.

Wytaczanie sensoryki smazenia

Dotkna¢ symbolu w=r—.

Tabela smazenia

Tabela pokazuje stopie smazenia odpowiednie dla
roznych potraw. Czas smazenia zalezy od rodzaju, wagi,
grubosci i jakosci produktu.

Podane stopnie smazenia dotyczg smazenia na patelni
systemowej. W przypadku smazenia na innych
patelniach stopnie smazenia mogg odbiegac od
podanych w tym miejscu.

Najpierw rozgrzac¢ pustg patelnie. Dopiero po
ustyszeniu sygnatu dzwiekowego umiesci¢ na patelni
produkty razem z ttuszczem do smazenia.

Stopien  taczny czas smaze-
smazenia nia liczony od sygna-

tu dzwiekowego

Mieso

Sznycel, naturalny lub paniero- 4 6-10 min
wany

Filet 4 6-10 min
Kotlet* 3 10-17 min
Cordon bleu* 3 15-20 min
Steki krwiste (3 cm grubosci) 5 6-8 min
Steki Srednio lub dobrze wypie- 4 8-12 min
czone (3 cm grubosci)

Piers drobiowa (2 cm grubo- 3 10-20 min
sci)”

Kietbaski parzone lub surowe* 3 8-20 min
Hamburger (1,5 cm grubosci)* 3 6-30 min
Kotlety mielone (2 cm grubo- 3 10-20 min

sci)*
* czesto obracac

“* ktas¢ na zimng patelnie
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Potrawka, gyros 4 7-12 min
Migso mielone 4 6-10 min
Boczek 2 5-8 min
Ryba

Ryba smazona, np. pstrag 3 10-20 min
Filet rybny, naturalny lub panie-  3/4 10-20 min
rowany

Langusty, krewetki 4 4-8 min
Potrawy z jaj

Nalesniki 4 smazyc ciagle
Omlety 2 3-6 min (na porcje)
Jajka sadzone 2/4 2-6 min
Jajecznica 2 4-9min
Omlet cesarski 3 10-15min
Torrijas / tosty francuskie 3 4-8 min (na porcje)
Ziemniaki

Ziemniaki smazone po ugoto- 5 6-12 min
waniu w mundurkach

Ziemniaki smazone surowe 3 15-25min
Placki ziemniaczane 9] 2,5-3,5 min (na porcje)
Placki ziemniaczane rosti 2 40-45 min
Ziemniaki glazurowane 4 10-15min
Warzywa

Szklenie cebuli / czosnku 1/2 2-10 min
Cebula prazona 3 5-10 min
Cukinia, oberzyna 3 4-12 min
Papryka, zielone szparagi 3 4-15min
Duszenie warzyw z dodatkiem 1 10-20 min
ttuszczu i bez wody, np. cukinia,

zielona papryka

Grzyby 4 10-15min
Warzywa glazurowane 4 6-10 min
Produkty mrozone

Sznycel 4 15-20 min
Cordon bleu 3 10-30 min
Piers drobiowa* 2 10-30 min
Chicken Nuggets* 4 10-20 min
Gyros, kebab 4 10-15 min
Filet rybny, naturalny lub panie- 3 10-20 min
rowany

Paluszki rybne 4 8-12 min
Frytki 4/5 4-6 min
Potrawy z patelni / warzywaz 4 8-15min

patelni
* czesto obracac
“* ktas¢ na zimng patelnie



Stopien  taczny czas smaze-

smazenia nia liczony od sygna-

tu dzwiekowego
Sajgonki 3 10-30 min
Camembert / ser 3 10-15 min
Sosy
Sos pomidorowy z warzywami 1 25-35min
Sos beszamelowy 1 10-20 min
S0s serowy, np. sos gorgonzola 1 10-20 min
Zageszczanie Sosow, np. s0s 1 25-35min
bolognese, sos pomidorowy
Stodkie sosy, np. sos pomaran- 1 15-25 min
CZOWy
Inne
Camembert / ser 7-10 min
Gotowe suche potrawy z dodat- 2 4-6 min
kiem wody, np. potrawy maka-
ronowe z patelni*
Grzanki 3 6-10 min
Prazenie migdatow / orzechow 2 3-7 min

/ orzeszkow pinii**
* ¢zesto obracac

** kfas¢ na zimng patelnie

Funkcja PowerBoost

Za pomocg funkcji Powerboost mozna wiekszg ilosé
wody podgrzac jeszcze szybciej niz 9. stopniem mocy
grzania.

Funkcja Powerboost jest dostepna tylko w tych polach
grzewczych, ktdre sg oznaczone symbolem boost oraz
A
A,

W przypadku dwustrefowych pol grzewczych trzeba w
celu pracy z funkcjg Powerboost wigczy¢ dodatkowo
drugi obwdd grzewczy.

Wiaczanie funkcji Powerboost

1. Wybrac¢ pole grzewcze.

2. W strefie nastawiania dotknaé symbolu ,2..
Wskaznik & $wieci sie.

Funkcja Powerboost jest wtgczona.

Wytaczanie funkcji Powerboost

1. Wybrac¢ pole grzewcze.

2. Ustawi¢ dowolny stopiert mocy dalszego gotowania.
Wskaznik & gasnie.

Funkcja Powerboost jest wytgczona.

Funkcja PowerBoost pl

Wskazowki

m Jezeli funkcja PowerBoost nie zostanie wytgczona,
wytgczy sie automatycznie po uptywie okreslonego
czasu. Pole grzewcze przetgcza sie z powrotem na
stopien mocy grzania 9.

m Prosze pamietaé, ze przy witgczonej funkciji
Powerboost olej i ttuszcz rozgrzewaja sie bardzo
szybko. Nie pozostawia¢ gotujgcych sie potraw bez
nadzoru. Przegrzany olej i ttuszcz mogg sie bardzo
szybko zapali¢, patrz rozdziat Wazne wskazdwki
dotyczgce bezpieczenstwa.— Strona 4

Y Zabezpieczenie przed
dzieCmi

Dzieki zabezpieczeniu przed dzieémi mozna zapobiec
wigczeniu ptyty grzewczej przez dzieci.

Wiaczanie i wylaczanie zabezpieczenia przed
dzieémi

Ptyta grzewcza musi by¢ wytaczona.

Witgczanie: wigczy¢ ptyte grzewczg wiacznikiem
gtéwnym . Dotykaé symbolu M8 przez 4 sekundy.
Wskaznik 8 swieci sie przez 10 sekund. Plyta grzewcza
jest zablokowana.

Wytgczanie: wigczy¢ ptyte grzewczg wigcznikiem
gtéwnym . Dotykaé symbolu M8 przez 4 sekundy.
Blokada zostata wytgczona.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzieé¢mi

W momencie wytgczenia ptyty grzejnej zabezpieczenie
przed dzieé¢mi jest zawsze automatycznie aktywowane.

Wiaczanie i wytgczanie

Jak wigczy¢ automatyczne zabezpieczenie przed
dzie¢mi, zostato opisane w rozdziale Ustawienia
podstawowe.— Strona 13

Funkcje zegara

Wystepujg 3 rézne funkcje zegara:

m Automatyczne wytgczanie sie pola grzewczego
= Minutnik
m Stoper

Pole grzejne powinno wytaczy¢ sie
automatycznie

Dla wybranego pola grzejnego wprowadzi¢ czas
trwania. Po uptywie tego czasu pole grzejne wytgcza sie
automatycznie.

11



pl Funkcje zegara

Nastawianie czasu trwania
Pole grzewcze musi by¢ wigczone.

1. Wybra¢ pole grzewcze.

2. Dotkngé symbolu ®©. Swieci sie jasno ¥ nad
symbolem ® oraz wskaznik ® wybranego pola
grzewczego. Na wskazniku timera $wieci sie L.

S0o® 0o
78 9 B OO0

3. W ciggu nastepnych 10 sekund ustawi¢ w strefie
nastawiania zgdany czas trwania.

(m! — - -
500 ®© 19 in
— v —

~ 8 2 O

Czas trwania jest odliczany. Jesli czas trwania zostat
nastawiony dla kilku pol grzewczych, wyswietlany jest
zawsze czas wybranego pola grzewczego.

Sensoryka smazenia

Podczas gotowania z wykorzystaniem sensoryki
smazenia, nastawiony czas trwania wtgcza sie dopiero,
gdy zostanie osiggnieta temperatura wybranego
zakresu.

Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu pole grzewcze Wyiacza
sie. Rozlega sie sygnat, a na wskazniku timera $wieci
sie Ll przez 10 sekund. Btyska ¥ nad symbolem ®
oraz wskaznik . Dotkna¢ dowolnego symbolu.
Wskazniki gasng, a sygnat milknie.

Korekta lub kasowanie nastawionego czasu trwania

Wybraé pole grzewcze i dotknaé symbolu ©. W strefie
nastawiania zmieni¢ czas trwania lub ustawié na 4.

Wskazowki

m Czas trwania mozna nastawi¢ do 99 minut.

m  Gdy uptynie ostatnia minuta czasu, wskaznik timera
przejdzie z minut na sekundy.

Automatyczny timer

Dzieki tej funkcji mozliwe jest wstepne ustawienie czasu
dla wszystkich pol grzewczych. Po kazdym wtgczeniu
pola grzewczego rozpoczyna sie odliczanie
nastawionego dla niego czasu. Po uptywie tego czasu
pole grzewcze wytacza sie automatycznie.

12

W jaki sposdb wigczy¢ automatyczny timer, zostato
opisane w rozdziale Ustawienia
podstawowe.— Strona 13

Wskazowka: Mozliwa jest zmiana czasu trwania lub
wytgczenie automatycznego timera dla danego pola
grzewczego:

Wybraé pole grzewcze i dotkngé symbolu ©. W strefie
nastawiania zmienié czas trwania lub ustawi¢ na &

Minutnik

Za pomocg minutnika mozna nastawia¢ czas do 99
minut. Minutnik dziata niezaleznie od innych ustawien.
W celu aktywacji ptyta grzewcza musi by¢ witgczona.

Nastawianie minutnika

1. Dotknaé symbolu ¥. Swieci sie jasno ¥ nad
symbolem &. Na wskazniku timera $wieci sie 441

2. Ustawi¢ wybrany czas w strefie nastawiania.

Po kilku sekundach witgcza sie odliczanie czasu.

Po uptywie nastawionego czasu

Po uptywie nastawionego czasu rozlega sie sygnat, a
na wskazniku timera przez 10 sekund btyska L.
Blyska w nad symbolem ¢. Dotkng¢ dowolnego
symbolu. Wskazniki gasng, a sygnat milknie.

Korekta nastawionego czasu

Za pomocag symbolu & wybra¢ minutnik i wprowadzic¢
nowe ustawienia.

Funkcja stopera

Stoper pokazuje czas, jaki uptywa po uruchomieniu tej
funkciji.

Funkcja stopera dziata tylko, gdy ptyta grzewcza jest
witgczona. Wytgczenie ptyty grzewczej powoduje tez
wytgczenie funkcji stopera.

Dotkniecie symbolu @ wtgcza funkcje stopera.Na
wskazniku timera pojawia sie L1 i rozpoczyna sie
odmierzanie czasu. W ciggu pierwszej minuty sg
pokazywane sekundy, a nastepnie minuty.

Dotkniecie symbolu (5 zatrzymuie funkcje stopera.
Kolejne dotkniecie symbolu (\J wytgcza funkcje stopera.
Wskazanie timera gasnie.



[B) Automatyczny wylacznik
bezpieczenstwa

Jesli pole grzejne uzytkowane jest przez dtuzszy czas
bez zmiany ustawienia, wowczas aktywowane zostanie
automatyczne ograniczenie czasu.

Nagrzewanie pola grzejnego zostanie przerwane. Na
wskazniku pola grzejnego migaja na przemian F & i
wskaznik ciepta resztkowego H/h.

Dotkniecie dowolnej powierzchni obstugi powoduje
zgasniecie wskaznika. Mozna wprowadzi¢ nowe
ustawienia.

Kiedy aktywowane zostanie ograniczenie czasu, zalezy
od ustawionego stopnia mocy grzania (od 1 do 10
godzin).

& Funkcja utrzymywania
ciepta potraw

Funkcja utrzymywania temperatury nadaje sie idealnie
do roztapiania czekolady lub masta oraz do
utrzymywania ciepta potraw i naczyn

Wiaczanie funkcji utrzymywania ciepta

1. Wybrac¢ pole grzewcze.

2. Dotkng¢ symbolu . Na wskazniku stopnia mocy
grzania $wieci sie L a.

Funkcja utrzymywania ciepta jest wtgczona.

Wyltaczanie funkcji utrzymywania ciepta

1. Wybrac¢ pole grzewcze.

2. Dotkng¢ symbolu . Na wskazniku stopnia mocy
grzania $wieci sie .

Funkcja utrzymywania ciepta jest wytgczona.

Blokada ustawien

Jesli podczas wycierania panelu obstugi ptyta
grzewcza jest wtgczona, moze dojs¢ do zmiany
ustawien.

Aby tego unikngg, ptyta zostata wyposazona w funkcje
blokady ustawieri. Dotknaé symbolu W8. Rozlega sie
sygnat. Swieci wskaznik ¥) nad symbolem M . Panel
obstugi jest zablokowany na 30 sekund. Mozna wytrzed
panel obstugi bez zmiany ustawien.

Wskazowka: Funkcja blokady ustawien nie dotyczy
wigcznika gtownego. Plyte grzewcza mozna wytaczy¢ w
kazdej chwili.

Automatyczny wytgcznik bezpieczeristwa pl

B Wskaznik zuzycia energii

Ta funkcja umozliwia wyswietlenie catkowitego zuzycia
energii miedzy wtgczeniem a wytgczeniem ptyty
grzejnej.

Przez 10 sekund od wytgczenia wyswietlane jest
zuzycie pragdu w kilowatogodzinach, np. 1,87kWh.

Doktadnos¢ wskazania zalezy miedzy innymi od jakosci
napiecia w sieci.

Wskazanie nie jest aktywowane. W jaki sposob
aktywowac wskazanie, zostato opisane w rozdziale
Ustawienia podstawowe.— Strona 13

Ustawienia podstawowe

Urzadzenie ma zaprogramowane rézne ustawienia
podstawowe. Ustawienia te mozna dopasowac do
indywidualnych potrzeb.

Automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi

-_—

Whytaczone.

Witaczone.

Manualne i automatyczne zabezpieczenie przed dzie¢mi
wytaczone.

Pyl <o S3( T

Sygnat

Sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi sg wyta-
czone (sygnat wigcznika gtownego pozostaje wiaczony).

Witaczony tylko sygnat btednej obstugi.

o]
iy

C3

Wiaczony tylko sygnat potwierdzajacy.

[ | L

Witaczony sygnat potwierdzajacy i sygnat btednej obstugi.

Wskaznik zuzycia energii (o napiecie sieciowe dowie-
dzieé sie u dostawcy pradu)

Wskaznik zuzycia energii jest wytgczony.*

(o]
L

Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 230V.

Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 400V,
Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 220V.

gl Pyl | T3

Wskaznik zuzycia energii przy napieciu sieciowym 240V.

K

*Ustawienie podstawowe

13



pl Czyszczenie

cS Automatyczny timer
o0 Wytaczone.*
5 199  Czas, po uptywie ktorego wytaczaja sie pola grzewcze.
ch Diugosé sygnatu timera po uptywie nastawionego
czasu
{ 10 sekund.*
c 30 sekund
4 1 minuta.
c Wiaczenie elementu grzewczego
I Wytaczone.
/ Wiaczone.
c Ostatnie ustawienie przed wytgczeniem pola grzew-
€zego.”
cill Przywrécenie ustawieri podstawowych
Iy Wytaczone.*
{ Wiaczone.

*Ustawienie podstawowe

Zmiana ustawien podstawowych

Ptyta grzewcza musi by¢ wytgczona.

1. Wiaczy¢ ptyte grzewcza.
2. W ciggu nastepnych 10 sekund dotykac¢ symbolu
przez 4 sekundy

c3
n

Pojawi sie ¢ 1 i na wskazniku pola grzewczego zaswieci
]
SIg L.

3. Tyle razy dotkna¢ symbolu ¢, az pojawi sie zadane
wskazanie.
4. W strefie nastawiania ustawi¢ zgdang wielkosc.

=
La

chH

5. Dotykaé symbolu & przez 4 sekundy.
Ustawienie zostato aktywowane.
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Wytaczanie

Aby opusci¢ ustawienia podstawowe, nalezy wytgczyd
ptyte grzejna wtgcznikiem gtownym i ustawi¢ na nowo.

Czyszczenie

Odpowiednie srodki czyszczace i pielegnacyjne mozna
naby¢ w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Ceramika szklana

Ptyte grzejng nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Dzieki
temu pozostatosci po gotowaniu nie przywierajg zbyt
mocno.

Ptyte grzejng czysci¢ dopiero woéwczas, gdy
wystarczajgco ostygnie.

Nalezy uzywac wytgcznie srodkéw czyszczacych
przeznaczonych do ceramiki szklanej. Przestrzegac¢
wskazéwek producenta podanych na opakowaniu
Srodka.

Nigdy nie uzywac:

m nierozciennczonego ptynu do mycia naczyn

m Srodkdw przeznaczonych do stosowania w
zmywarce

m Srodkdw do szorowania

m zracych srodkdw czyszczgcych, jak spray do
piekarnika lub odplamiacz

m szorstkich ggbek

= myjki wysokocisnieniowej lub parowe;j

Silne zabrudzenia najlepiej usuwacé dostepng w
sprzedazy skrobaczkg do szkta. Nalezy przestrzegac
wskazéwek producenta.

Odpowiednig skrobaczke do szkta mozna nabyd
rowniez w serwisie lub w naszym sklepie internetowym.

Stosowanie specjalnych ggbek do czyszczenia ceramiki
szklanej zapewnia optymalny wynik czyszczenia.

Rama ptyty grzejnej

Aby zapobiec uszkodzeniu ramy ptyty grzejnej, nalezy
przestrzegac¢ ponizszych wskazéwek:

m Uzywad wytgcznie cieptej wody z ptynem do mycia
naczyn.

=  Nowe zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac.

= Nie uzywac srodkoéw do szorowania ani sSrodkow
zracych.

m Nie uzywac skrobaczki do szkta.



EJCo robi¢ w razie usterki?

Przyczynami wystgpienia usterek sg czesto drobiazgi.
Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy
zapoznac sie ze wskazdwkami w tabeli.

Uktad elektroniczny ptyty grzejnej znajduje sie pod
pulpitem obstugi. Temperatura w tej strefie moze z
réznych wzgleddw ulec znacznemu wzrostowi.
Wskaznik
Brak

Usterka
Przerwa w zasilaniu.

Co robi¢ w razie usterki? pl

Aby zapobiec przegrzaniu uktadu elektronicznego, pola
grzejne sg w razie potrzeby automatycznie wytgczane.
Wskaznik £ 2, F 4 lub F5 pojawia sie na przemian ze
wskaznikiem ciepta resztkowego H lub h.

Rozwigzanie problemu

Sprawdzi¢ bezpiecznik urzadzenia w skrzynce bezpiecznikowej. Poprzez
wigczanie innych urzadzen elektrycznych sprawdzic, czy nie nastapita
przerwa w zasilaniu.

Wszystkie wskazniki Powierzchnia obstugi jest mokra lub lezy na niej

Wytrze¢ do sucha powierzchnig obstugi lub zdjac z niej przedmiot.

Odczekaé pewien czas. Dotknaé dowolnej powierzchni obstugi. Gdy < 2
zgasnie, ukfad elektroniczny wystarczajaco ostygt. Mozna kontynuowac
gotowanie.

migaja jakis przedmiot.

FZ Kilka pdl grzejnych dziatato przez dtuzszy czas
7 zastosowaniem duzej mocy. Pole grzejne
zostato wytgczone w celu zabezpieczenia
uktadu elektronicznego przed przegrzaniem.

FY Mimo wytaczenia przez ~ 2, uktad elektro-

niczny wcigz sie nagrzewa. Dlatego wszystkie
pola grzejne zostaty wytgczone.

Odczekad pewien czas. Dotkna¢ dowolnej powierzchni obstugi. Kiedy = 4
zgasnie, mozna kontynuowac gotowanie.

Ostrzezenie: w pablizu pulpitu obstugi stoi
goracy garnek. Istnieje ryzyko przegrzania
uktadu elektronicznego.

F Soraz stopier mocy
grzania migaja na
zmiane. Rozbrzmiewa

Usung¢ garnek. Wskazanie usterki wkrotce zgasnie. Mozna kontynuowac
gotowanie.

sygnat
F Soraz sygnat dzwie- W poblizu pulpitu obstugi stoi goracy garnek.  Usunac garnek. Odczekac pewien czas. Dotknac dowolnej powierzchni
kowy Pole grzejne zostato wytaczone w celu zabez-  obstugi. Kiedy & 5 zgasnie, mozna kontynuowac gotowanie.
pieczenia uktadu elektronicznego przed prze-
grzaniem.
Fg Pole grzejne byto za dtugo uzytkowane i wyta-  Mozna od razu ponownie wtaczy¢ pole grzejne.
czyto sie.

oE polagrzejnenie  Wiaczony jest tryb demo

grzeja

Whytgczanie trybu demo: na 30 sekund odtgczy¢ urzadzenie od zasilania
(wytaczy¢ bezpiecznik lub wytacznik zabezpieczajacy w skrzynce bez-
piecznikowej). W ciggu nastepnych 3 minut dotkng¢ dowolnej powierzchni
obstugi. Tryb demo zostaje wytgczony.

Komunikat z E na wyswietlaczach

Jezeli na wyswietlaczach pojawi sie komunikat o
usterce z “E”, np. EO111, to wytaczy¢ i ponownie
wigczy¢ urzadzenie.

Jezeli jest to jednorazowa usterka, wskazanie zgasnie.
Jesli komunikat o usterce pojawi sie ponownie, nalezy
wezwad serwis, podajgc doktadny opis komunikatu.

15



pl Serwis

V& Serwis

Jezeli urzgdzenie wymaga naprawy, nalezy
skontaktowac sie z naszym serwisem. Pracownicy
serwisu znajdg odpowiednie rozwigzanie, co pozwoli
réwniez uniknac zbednych przyjazdéw personelu
technicznego.

Numer produktu (E-Nr.) i data produkcji (FD)

Serwisowi nalezy podac¢ numer produktu (E-Nr) oraz
date produkcji (FD) urzadzenia. Tabliczka znamionowa
z tymi numerami znajduje sie w metryczce urzgdzenia.

Potrawy testowe

Ponizsza tabela zostata stworzona dla instytutéw
testujgcych w celu utatwienia im przetestowania
naszych urzadzen.

Dane w tabeli dotyczg naczyn firmy Schulte-Ufer (4-
czesciowy komplet garnkéw indukcyjnych
HEZ 390042) o nastepujgcych wymiarach:

Potrawy testowe

kiego gotowa-
nia

Podgrzewanie / krotkie gotowanie
Stopien krot-

Czas trwania (min:sek)

Nalezy pamietac, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzgdzenia jest
odptatne rowniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801191534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzieki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikdw serwisu,
ktérzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.

m rondel @ 16 cm, 1,2 |, na pole jednostrefowe grzejne
@ 14,5 cm

m garnek @ 16 cm, 1,7 |, na pole jednostrefowe
grzejine @ 14,5 cm

m garnek @ 22 cm, 4,2 |, na pole grzejne @ 18 cm lub
d17 cm

m patelnia @ 24 cm, na pole grzejne @ 18 cm lub @ 17
cm

Dalsze gotowanie

Pokrywa Stopieri mocy grza- Pokrywa
nia do dalszego
gotowania

Roztapianie czekolady

Naczynie: rondel

Kuwertura czekoladowa (np. gorzka firmy Dr.
Oetker, 150 g) na polu grzejnym @ 14,5 cm

1. Nie

Podgrzewanie i utrzymanie ciepta zupy z soczewicy

Naczynie: garnek

Zupa z soczewicy zgodnie z normg DIN
44550

Temperatura poczatkowa 20 °C

llos¢ 450 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9

ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak

llos¢: 800 g na pole grzejne @ 18 cm lub 9
@17 cm

ok. 2:00 bez mieszania Tak 1. Tak

Zupa z soczewicy z puszki
np. zupa z soczewicy z kietbaskami firmy Erasco:

Temperatura poczatkowa 20 °C

llos¢ 500 g na pole grzejne @ 14,5 cm 9

ok. 2:00 Tak 1. Tak
(zamieszac po ok. 1:30)

llos¢: 1000 g na pole grzejne @ 18 cm lub 9
@17 cm
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Potrawy testowe pl

Potrawy testowe Podgrzewanie / krétkie gotowanie

Stopien krot- Czas trwania (min:sek)
kiego gotowa-

Dalsze gotowanie

Pokrywa Stopieri mocy grza- Pokrywa
nia do dalszego

nhia

Gotowanie na wolnym ogniu sosu beszamelowego

gotowania

Naczynie: rondel

Temperatura mleka: 7° C

Przepis: 40 g masta, 40 g maki, 0,5 | mleka g2
(3,5% zawartosci ttuszczu) i szczypta soli na
pole grzejne @ 14,5 cm

ok. 5:20 Nie 113 Nie

T Roztopi¢ masto, mieszajac
dodac make i sol i zasmazac
przez ok. 3 minuty

2 Do zasmazki dodac mleko | ciggle mieszajac
doprowadzi¢ do wrzenia

3pg zagotowaniu sos beszame-
lowy gotowac przez 2 minuty na
stopniu 1 ciagle mieszajac

Gotowanie ryzu na mleku - dalsze gotowanie z pokrywa

Naczynie: garnek

Temperatura mleka: 7° C

Przepis: 190 g ryzu okragtoziarnistego, 90 g 9
cukru, 750 ml mleka (3,5% zawartosci ttusz-
czu)i 1 gsolinapole grzejne @ 14,5 cm

ok. 6:45 Nie 2 Tak

Podgrzewac¢ mleko do momentu, az
zacznie podchodzic¢ do gory. Przefa-
czy¢ na stopien mocy grzania do
dalszego gotowania i dodac do
mleka ryz, cukier i sl

Catkowity czas (tacznie z krotkim
gotowaniem) ok. 45 minut

Po 10 minutach ryz na mleku
zamieszac

Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, 9
120 g cukru, 1 I mleka (3,5% zawartosci

ttuszczu) i 1,5 g soli na pole grzejne @ 18 cm

lub@ 17 cm

ok. 7:20 Nie 2 Tak

Podgrzewac¢ mleko do momentu, az
zacznie podchodzi¢ do gory. Przeta-
czy¢ na stopien mocy grzania do
dalszego gotowania i dodac do
mleka ryz, cukier i sl

Catkowity czas (facznie z krotkim
gotowaniem) ok. 45 minut

Po 10 minutach ryz na mleku

zamieszac
Gotowanie ryzu na mleku - dalsze gotowanie bez pokrywy
Naczynie: garnek
Temperatura mleka: 7° C
Przepis: 190 g ryzu okragtoziarnistego, 90g 9 ok.7:30 Nie 2 Nie

cukru, 750 ml mleka (3,5% zawartosci ttusz-
czu)i 1 gsolinapole grzejne @ 14,5 cm

Dodac do mleka ryz, cukier oraz sol
i podgrzac, ciagle mieszajac. Przy
temperaturze mleka ok. 90°C prze-
taczy¢ na stopien mocy grzania do
dalszego gotowania.

Gotowac na matym ogniu przez ok.
50 minut
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pl Potrawy testowe

Potrawy testowe Podgrzewanie / krotkie gotowanie Dalsze gotowanie
Stopien krot- Czas trwania (min:sek) Pokrywa Stopieri mocy grza- Pokrywa
kiego gotowa- nia do dalszego

nia gotowania

Przepis: 250 g ryzu okragtoziarnistego, 9 ok. 8:00 Nie 2 Nie
120 g cukru, 1 I mleka (3,5% zawartosci Dodac do mleka ryz, cukier oraz sol
ttuszczu) i 1,5 g soli na pole grzejne @ 18 cm i podgrzac, ciagle mieszajac. Przy
lub @17 cm temperaturze mleka ok. 90°C prze-

taczy¢ na stopien mocy grzania do

dalszego gotowania.

Gotowac na matym ogniu przez ok.

50 minut

Gotowanie ryzu
Naczynie: garnek

Temperatura wody 20° C
Przepis zgodny z norma DIN 44550:

125 g ryzu dugoziarnistego, 300 g wody i 9 ok.2:48 Tak 2 Tak
szczypta soli na pole grzejne @ 14,5 cm

Przepis zgodny z norma DIN 44550:

250 g ryzu okragtoziarnistego, 600 g wody i 9 ok. 3:15 Tak 2. Tak
szczypta soli na pole grzejne @ 18 cm lub @
17 cm

Smazenie stekow z poledwicy wieprzowej
Naczynie: patelnia
Temperatura poczatkowa stekow z poled-
wicy: 7° C
llos¢: 3 steki z poledwicy (waga catkowita ok. 9 ok. 2:40 Nie 7 Nie
300 g, ok. 1 cm grubosci), 15 g oleju sto-

necznikowego na pole grzejne @ 18 cm lub @
17 .cm

Smazenie nalesnikow
Naczynie: patelnia
Przepis zgodny z norma DIN EN 60350-2

llos¢: 55 ml ciasta na nalesniki na pole 9 ok. 2:40 Nie  61lub6.wzaleznosci Nie
grzejne @18 cmlub @17 cm od stopnia zrumie-
nienia

Smazenie w gtebokim ttuszczu frytek mrozonych
Naczynie: garnek

llos¢: 1,8 kg oleju stonecznikowego, na por- 9 Az temperatura oleju wynosic Nie 9 Nie
cje: 200 g frytek mrozonych (np. McCain 123 bedzie 180°C

Frytki proste) na pole grzejne @ 18 cm lub @

17 cm

W przypadku przeprowadzania préb na polu grzejnym
@ 18 cm o mocy znamionowej 1500 W, czas krétkiego
gotowania wydtuza sie o ok. 20%, a stopieri mocy
grzania do dalszego gotowania zwieksza sie o jeden
stopien.
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ru [TpMMeHeHME MO Ha3HaUYEeHUIo

B Npumenenue no
Ha3Ha4YeHUIo

BHumaTenbHO npounTtante AaHHOe
PYKOBOACTBO. COXpaHANTe PyKOBOACTBO MO
aKcnayaTaummn n MHCTPYKLUMIO MO MOHTaxy, a
TakKe nacnopt npudopa Ana AdasibHelwero
MCNOMb30BaHWA NN ANA nepeagayn HOBOMy
B/1aAENbLLY.

PacnakyiTe n ocmoTtpute npudop. He
noakntoyante npndop, ecam oH Obin
NOBPEXAEH BO BPEMA TPAHCMOPTUPOBKMN.

MoakntoueHne npndopa 6e3 WTencensLHOn
BUIKN JO/KEH NPOU3BOAUNTL TOMTLKO
KBa/IMMOULIMPOBAHHbIA CneLnanmncr.
MoBpexaeHna 1s3-3a HenpaBWIbHOMO
NOAK/IOUYEHNA NMPUBOAAT K CHATUIO
rapaHTUiiHbIX 00A3aTe/IbCTB.

O10T Npubop npeaHasHavyeH ToNbKO /1A
JloMallHero Ucnonb3oBaHusa. Mcnonbaymnte
Npudop TONLKO AN1A NPUroToBAeHUA BI04 U
HanuTkoB. Heobxoanmo Habnoaath 3a
npoLeccoM Bapkn. Heobxoanmo HenpepbIBHO
HabntoaaTh 3a KPpaTKOBPEMEHHbBIM NMPOLECCOM
Bapku. Mcnonb3ynte npndop TONbKO B
3aKPbITbIX MOMELLEHUAX.

[aHHbI npubop npegHasHaveH aasa
MCNONb30BaHUA Ha BbicoTe He Bonee 2000 m
Haa YPOBHEM MOPA.

[etn no 8 net, nuua ¢ orpaHnYeHHbIMN
brsnYecKNMmM, yMCTBEHHBIMU N MCUXUUYECKUMN
BO3MOXXHOCTAMMN, a TakxXe nnua, He
obnagatolime AoCTaTOUHbIMU 3HAHUAMW O
npuoope, MOryT UCMo/b30BaTh NPUOOP TOSILKO
noA NPUCMOTPOM J1ML, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e30nacHoOCTb, WK nocne noapodHOro
MHCTPYKTaXa 1N 0CO3HaHMA BCEX ONacHOCTEN,
CBA3aHHLIX C 9KCcnayaTaunen npnoopa.

[leTam He paspellaeTca urpatb ¢ NpnudGopPoOM.
OuucTtka n odcnyxmeaHune npndopa He
JOJ/IKHbI NPON3BOAUTLCA AETbMU, 3TO
AOMNyCTUMO, TO/IbKO €Ci1 OHK cTaplle 15 net u
NX KOHTPO/IMPYOT B3POC/bIE.

He pnonyckanTte geten mnaguwe 8 net K
npruoopy 1 ero CeTeBoMy NpoBOaY.
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ENBanHble npaBuna TeXHUKH
6e3onacHocTH

/A\MpeaynpemaeHne — OnacHOCTb

BOo3ropaHua!

= [OpAYee pacTutenbHOe Maco WUian Xup
NIerko BocniameHaTcA. He octaBnante
6e3 npucMoTpa ropayee Macio Uam Xup.
Hukorga He TywmTe OroHb BOAOW.
Bbikntounte KOHPOPKY. [nama MOXHO
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILWKOW,
nnamAracAMm NOKPbIBA/IOM UN
noA0OHbIMU NPeaMeTaMMu.

s KOHMOPKM OYEHb CU/IbHO HarpeBaroTCA.
Hwukoraa He knagute Nerko
BOCMN/IAMEHAOLIMECA NMPEeAMEThI Ha
BapPOYHYLO NaHenb. He cknagbiBanTe
npeaMeThbl Ha BApPOUHYIO MaHe b.

= [lpubop HarpesaeTcA. He xpaHute
NIErKOBOCMIaMEHAIOLMECA NPEAMETbI NN
ad9p030/bHble BANOHUYMKM B ALUMKAX Noa
BAPOYHOW MaHEesbtO.

= BapoyHaA naHenb camonpounsBO/IbHO
OTKJ/IIOUYAETCA W NEPECTAET pearnpoBaTb Ha
curHanbl ynpasneHuna. B aanbHenwem oHa
MOXET TaK XX& CamMOnpoun3BOJIbHO
BKAOUMTLCA. OTKIOUUTE NPEAOXPaHNTEeNb B
onoke npegoxpaHuTenein. BoizoBute
cneunanncTa CepBUCHON CyXOb.

= 3anpeuaeTtca 3akpbiBaTb KPbILLIKY
BAPOYHOW NAHEN.OTO MOXET MPUBECTUN K
HecuyacTHbIM C/lyYaaM, Hanpumep, K
neperpesy npudopa, BOIropaHno nin K
pPaCcTPECKMBaHUIO MaTepuana.

/\NMpeaynpemaerne — OnacHOCTb oMora!

s KOHMOPKK 1 cocegHme YyacTn BapOUYHOM
naHenn (B 0COOEHHOCTM paMka) CU/IbHO
HarpesatloTCA. He npukacanTtechb K
packKaneHHbIM NOBEPXHOCTAM. He
noanyckante aeten 6/11M3KO.

s KoOHMOopKa HarpesaeTcA, 04HaKO
nHankatop He padortaet. OTkOUMTE
npenoxpaHuTesnb B 6/10Ke
npenoxpaHutenen. BoizoBute cneunanucra
CEPBUCHOW CyXObl.

= PaspelwaercAa ncnosnb3oBaTb TONbKO
AONyLEHHblIE HAMW 3alUUTHbIE PELLETKM,
HanpuUMep, AETCKNE PELIETKM
6esonacHocTW. HenoaxoaAume 3allnTHble
PELIETKN UKW OETCKNE PELLETKM
6e30MacHOCTM MOTYT CTaTb NPUYMHON
HecuacTHbIX C/lyJyaes.



/\ NpenynpemaexHne — OnacHocTb yaapa

TOKOM!

= [lpy HEKBaAIMOUUNPOBAHHOM PEMOHTE
npubop MOXeT CTaTb MCTOUHNUKOM
onacHocTu. JTtobble PEMOHTHbIE PadoThl U
3aMeHa NpoBOAOB M TPYO AO/HKHbI
BbINOJ/IHATLCA TO/ILKO crneuunaamcTtamm
CEepPBUCHON CyXObl, NpoLeawnMm
cneuvansHoe oByderue. Ecnn npudop
HencnpaBeH, BbIHbTE BU/IKY CETEBOrO
NpoBOAa N3 PO3ETKN UIN OTKIOUNUTE
npenoxpaHuTtens B 6/10ke
npenoxpaxutenein. BoidoBnte cneunanucrta
CEPBUCHOWN CyXObl.

= [IpoHMKaloLWanA Bnara MOXeT NpMBECTU K
ynapy 9neKTpuyecknm Tokom. He
NCNONLIYNTE OUYNCTUTEb BbICOKOIO
[aBNeHnA 1A NapoCTPYMHbIE OUNCTUTENN.

= HewucnpasBHbln NPUOOP MOXET OblTh
NPUYMHONM NopaxeHnA TokoM. Hukorga He
BK/ItOYalTe HemcnpasHbIi Npuoop. BbiHbTE
N3 PO3ETKN BUIKY CETEBOro NpPoBOAA U
BbIK/THOUMTE NpeaoxpaHnTens B 6/10ke
npegoxpanutenen. BolsoBute cneunanmcra
CEPBUCHOWN CyXObl.

= [PeLIMHbl NN CKOJbl HA CTEKIOKEPaMUKE
MOIyYT MPUBECTU K YaAapy 3N1eKTPUYECKUM
ToKOM. OTKOUNTE NPEefoXpaHUTEeNb B
onoke npegoxpaHuTtenen. BoizoBute
cneunanncta cepBUCHON CyXObl.

/\ Npenynpemaenne — ONacHOCTb
TpaBMMpOBaHHA!

N3-3a XKUAKOCTU Mexay AHOM KacTproin W
KOH(OPKOI KACTIONA MOXET HEOXMOAHHO
noanpbirmBatb BBEPX. HOSTOMy AHO nocyabl n
KOHMOPKW BCEraa OO/MKHbI OblTb CYXUMMU.

B MpuunHbl noBpemaeHui

BHumaHue!

m lllepoxoBatoe OHO KACTPKOM UM CKOBOPOAblI MOXET
cTaTb NMPUYMHOWN NOABEHNA LapanuH Ha
CTEK/TIOKEPAMUKE.

m He HarpesaiTe nycTyto nocyay. 370 MOXET cTaTb
MPUUYNHON MOBPEXIEHWNA.

m HwvKoraa He cTaBbTe ropAYMe KacTprov U CKOBOPObI
Ha naHesb ynpasneHua, 30Hy MHAMKATOPOB 1 pamy. 31O
MOXET CTaTb NPUYMHOM NOBPEXAEHNNA.

m [lageHne TBEPALIX UKW OCTPbLIX NPeaMeToOB Ha
BAPOUHYIO NaHeslb MOXET BbI3BaTb €€ MOBPEXAEHME.

m [lpn CONPUKOCHOBEHUM C ropAYNMM KOHMDOpKaMmn
antoMnHMeBan onbra 1 naactMaccosan nocyaa MoryT
pacnnaBuTbCA. 3alnTHaA NIEHKa He npeaHasHadveHa
ANA Balleil BapOYHON naHenu.

MPUYMHBI NOBPEXAEHWI ru

O630p

B cneaytouleii Tabnvue npueseaeHsl camble YacTble
NPUYNHBI NOBPEXAEHNIA:

MoBpexpenua  MMpuumnHa
Ynanenue nateH  OcTaTky NULLK

Cnocob ycTpaHeHus

Ynanaite 0CTaTku LUK cneum-
AIbHBIM CKPEOKOM [119 CTEK/IAH-
HbIX MOBEPXHOCTE.

HenomoxonAume \cnonb3ayiiTe TONbKO uncTALLNe
uucTALLME CPed-  CPEeacTBa, NPeaHasHaueHHbIe
CTBa Q1A QUUCTKU CTEKNOKEPAMUKU,
LlapanuHbl Conb, caxap u He ncnonb3yite BApouHyto
necok naHenb B KAYECTBE NOKN UK
pabouero crona.
LllepoxoBaroe IHO  [1pOBEPLTE MCMOMB3YEMYIO
KacTptonu nam nocyay.
CKOBOPO/bl MOXET
CTaTtb NPUYMHON
NoAB/EHNA Llapa-
MUH Ha CTEK/OKe-
pamuKe.
3meHeHna HenoaxopAuwwe l\cnonbayiTe TONbKO unCTALLInE
LiBeTa uucTALLME CPed-  CPENCTBa, NPeaHasHaUYeHHbIe
CTBa ANA OUNCTKM CTEKNOKEPAMMKIA.
Cnefbl TpeHnA lepenBuralite KacTptoaun U CKo-
nocyabl (HaNpW-  BOPOAKM, NPUNOAHUMAA UX Hafl
Mep, AMOMUHNE-  CTEK/I0KEPaMIMUECKOIi MOBEPXHO-
BOIA) CTbIO.
My3blpn Ha Caxap v npoaykTel - Yaanante 0CTaTKK NULLKA cneu-

CTEK/OKEPaMIKe  C BLICOKWM COMIEP-  a/lbHbIM CKPEOKOM [ CTEK/IAH-
XAHMEM caxapa  HbIX MOBEPXHOCTEM.

Y OxpaHa okpymwatoLuen
cpeabl

Ota rnaea coAepXuT nHhopmMaLnto 00 SKOHOMUK
SMIEKTPOSHEPT N 1 yTUAM3aLMK Npubopa.

PexomeHaauum no aKOHOMUU AJIEKTPO3HEepruu

m Bcerna sakpbiBarite KacTproav NOAXOAALEN KPbILIKOW.
B npotuBHOM cnyyae 3HaunTeNbHO BO3pacTaeT pacxo
anekTpoaHeprun. CTeknAHHAaA Kpblllka NO3BOANT BaM
HabntogaTh 3a NPUroToBaeHem 6ntoaa gaxe B
3aKpPbITOM KacTptone.

m llcnonb3yinTe KacTpron U CKOBOPObl C MAOCKMM AHOM.
Vicnonb3oBaHne nocyabl C HEPOBHbLIM AHOM MOXET
cTaTb MPUYMHOM NOBLILEHHOIO pacxoaa
3NEKTPO3HEPTUN.

m [lnameTp AHa KacTprosv UM CKOBOPObl AO/MKEH
coBnagaTb C pasmMepoM KOHMPOPKKU. Mcnons3oBaHne
nocyabl C AMaMeTPOM AHa MeHbLle anameTpa
KOHMOPKN BEAET K MOTEPE 3/IEKTPOIHEPTUN. [TOMHUTE:!
N3roTOBUTENN MOCYAbl YaCTO YKa3blBatOT BEPXHUI
AMamMeTp, KOTOPLIN, Kak npasuio, Oosblle, Yem
avameTp aHa.

m [nAa npurotosneHna HedobLNX 0OLEMOB MUK
NCMNO/b3YNTE MasleHbKY KacTptosto. Mpn
NPUroTOBNEHUN B BO/bLLION KACTPHO/IEe pacxoayeTca
MHOIO 3/1EKTPO3HEPTUN.

21



ru 3HaKoMCTBO ¢ nNpudopom

= [1py NPUrOTOBNEHUN MULLN Ha/IMBATE HEMHOIO BOAbI.
OTO 3KOHOMUT B/1IEKTPOIHEPINIO, & OBOLLUM COXPaHAOT
BCEe coaepxalumeca B HUX BUTAMUHbLI 1 MUHEPasbHbIe
BellecTBa.

m Crapaiitech, UToObl JHO NOCY/bl 3aKPbLIBA/IO KAK MOXHO
OonbLUyO Nnolanb KOHHOPKW.

m  CBoeBpeMeHHO nepektovalrite KoHMHOpPKY Ha Bonee
HW3KYO CTyMneHb Harpesa.

m Buibupante noaxoasllyto cTyrneHb cnadoro Harpesa.

Mpy CAULIKOM BbICOKOW CTyneHn cnadoro Harpesa

HanpacHO pacxodyeTcA MHOIO 3/1IEKTPO3HEPIUN.

Vicnonbayite ocTatouyHoe Tenao BapoOYHOM naHesu.

Mpv ANMTENBHOM NMPUrOTOBNEHMUM MOXHO BbIK/IOYaTb

KOHMOPKY y>xe 3a 5-10MUHYT A0 UCTEYEHNA BPEMEHW

NnPUroToBneHusa.

&) 3HakomcTBO C Nnprbopom

[aHHana MHCTPYKUMA MO aKcnayataumm genctemuTensbHa ana
Pas/IMYHbIX BapOYHbIX NaHenen. Paamepbl BApOUHbIX
naHenewn ykasaHbol B 0630p€e TMNopa3mMepos.

— CrpaHuya 2

MNaHenb ynpaBneHusA

npaBM.ﬂbHaH yTunu3auuna ynakoBKkHu

YTUAnU3npyinTe ynakosky ¢ COBM0AEHNEM NPaBu
9KOJIOrMYECKOn 6e30MacHOCTU.

JaHHbIli NpMBop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUM
eBponenckium Hopmam 2012/19/EU ytunnzaumm
ANEKTPUUYECKNX N SIEKTPOHHbLIX Npnbopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[laHHble HOPMbI ONpPeaenaAtoT AEUCTBYIOWNE Ha
Tepputopun EBpocorosa npasuna Bo3Bpara u
yTUAM3aLUUKM cTapbix NpMOOpPOB.

©
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-5 CryneHn Harpesa KOHHOPOK

Hik OcTaTouHoe Tenno

OyHKuMA «Powerboost»

fa]
Lo OYHKUMA NOAAEPXAHUA B FOPAYEM COCTORHIM
g8 Talimep

MaHenu ynpaeneHna co CBETALMMMUCA NOIOCAMM Hafl CUMBOJIaMM.

® ['NaBHbI BbIKKOUATEb

" 8 Bnoknposka Ana 6e30MacHoCTH AETEN
3atlura npu BeITUPaHUi

18- OyHKUWA NOAAEPXKAHNA B FOPAYEM COCTOAHNN

10203040 [lnanasoH HacTpPOViKK

(=Y o CEHCOPHBII PEXMM XapeHua

© MoaknoueHue 30H

MaHenn ynpasjieHua CO CBeTALMMIUCA Nolocamn Hal CUMBOJIaMMN.

~

boost OyHKunA <Powerboost»
BHITOBOIA TaiiMep

® Tailmep

O] DyHKLIA CeKyHaoMepa

MaHenu ynpasneHus 663 CBETALMXCA NOMOC Haf CUMBOTaMM
-+ BhI60P KOH(OPKNA

YKasaHunA

m B 3aBUCKMMOCTK OT pexmma BapO4yHOM NaHenn naHenm
yrnpaBneHna, KOTOpble MOXHO BbiOpaTh B AaHHOE
BPEMHA, CBETATCA NONYAPKUM UM APKMM CBETOM. Ecnn
KOCHYTbCA MX, COOTBETCTBYHOLAA QPYHKUMA
BbIMNOJSIHAETCA.

MaHenn ynpasneHna ana QyHKUUA, KOTOPble HENBL3A
BbiOpaTh B JaHHOE Bpems, He CBeTATCA.

Cneaute 3a Tem, YToObl NaHe VM ynpaBneHusa Bceraa
Obinn cyxumn. Bnara MoxeT Bbl3BaTb HapylleHne
PYHKUMOHNPOBAHWA.



m He nogHocuTe KacTptonn 6/M3KO K MHOMKaTopam U
fatumkam. OTO MOXET BbI3BaTb NEPerpes 3NEKTPOHUKN.

KoHdopku

KoHdopka MonkntoueHue v OTKIIOYEHUE

(O OnHOKOHTYpHAA KOH-

(hopka
©  [lByxKoHTypHas KOH- BEIOGDVITG KOH(OPKY, KOCHUTECH CUMBOIA
(hopka .

co 3oHa Harpesa oA BriGepute KOHDOPKY, KOCHUTECH CIMBO/A
XXapOoBHM .

MoakmoueHne KOH(DODKI/IZ 3aropaerca COOTBGTCTBWOU.WIVI nHAnKarop

YKasaHuA

m  TeMHble YyY4aCTKM Ha PUCYHKE Hakana KOHPOPKK
obycnosneHbl TexHnyeckn. OHU He BANAIOT Ha YHKLNIO
KOH(OPKMW.

m PerynmpoBka Temnepartypbl KOHPOPKK OCYLLECTBNAETCA
nyTeM BK/OUEHUA 1 BbIKtoueHWA Harpesa.Jaxe npu
camMoli 60NbLLIOK MOLIHOCTU HArpeB MOXHO BK/IOUNUTL U
BbIK/IIOUNTb.

370 NO3BONUT, HANpPUMeEP:

—  3alMTUTL IErKO NOBpeXaaemble getanu ot
neperpesa

- NpeaoxpaHuTb NprMOop OT Neperpys3kn No ToKy

— NPUroToBUTL O0NEE BKYCHYIO MILLY

m [1nA MHOMOKOHTYPHbIX KOH(OPOK Harpes BHYTPEHHNUX
HarpeBaTeNbHbIX KOHTYPOB M HarpeB NoaK/ItYaeMbIX
KOHTYPOB MOXHO BK/ItOUYaTb U BbIK/KOUYATb B Pa3/IMYHOE
Bpems.

MHauKaTop ocTaToyHOro Tenna

Kayxgaa KoHopKa BapoOyYHON naHenn nMmeet
[OBYXCTyMNeHYaTblil MHAMKATOP OCTaTOYHOro Tenna.

Ecnun Ha uHaMkaTope oToBpaxaeTca CUMBOA H, 3TO
0O3HauaeT, UTo KOoHGopkKa ewé ropadan. EE€ MOXxHO
1MCcrno/b30BaTh ANA pasorpesaHma Heobworo 6ao4a uin
pacTanamBaHua WokonaaHol rnasypu. Mo mepe
OCTbIBaHNA KOH(MOPKM MHANKALMA U3MEHAETCA Ha H. Koraa
KOH(OPKa JOCTATOYHO OCTLIHET, UHAMKATOP MOracHeT.

E¥YnpaBneHue 6bIToBbIM
npubopom

B naHHoOWM rnaBe onucbliBAETCA MPOLIECC PEry/IMPOBKN
KoHtopoK. CTyneHn Harpesa KOHGOPOK 1 BpeMs
NPUroToBNEHNA ANA Pas3nyHbIX 6110 yKasaHbl B TabnumLe.

BKnroueHue U BbIKNOYEHUE Bapquoﬁ naHenu

BkntoueHne 1 BbIKIIOYEHNE BAPOYHON NaHes
OCYyLEeCTB/1IAETCA C NMOMOLLbBIO MMaBHOIO BbIK/KOUATENA.

BxknroueHue

Kochuteck cumeona (D. PasgaeTcA 3ByKOBOW CUrHan.
3aropaetca cBeTAlanca nosaoca Haj rnaBHbIM
BbIK/ItOUaTeneM. 3aropatoTca HAMKAToOPbLl NaHenemn
yrpaBneHna 1 CTyrneHell Harpesa KOHMOPOK L. BapouHas
naHenb rotosa K padore.

YnpasneHue ObITOBLIM NPUOOPOM ru

BbIKntoueHue

Mpukacaiitecs k cumsony (D go Tex nop, noka
CBETALLAACA NMOJI0Ca Haj rMaBHbIM BbiK/toYaTenem u
UHANKATOPbI He BbiKtouaTcA.Bce KOHMOPKN BbIKIOUEHbI.
NHamKaTop OCTaTOYHOrO Tenia NPoAo/KAET ropeTh A0 Tex
nop, Noka KOHPOPKU JOCTATOUHO HE OCTbIHYT.

YKa3zaHufa

m BapouHasa naHenb BbIKNOYAETCA aBTOMATUYECKU, eC/n
BCE KOHMOPKM BbIK/IIOUEHbI B TEYEHNE HEKOTOPOro
Bpemenu (10-60 cekyHA).

m HacTpoliku coxpaHAloTcA B NaMATU B TEUEHME NepBbIX
4 ceKyH NOCNe BbIK/KYEHNA.ECNn B TeUEHME 3TOrO
BPEMEHN BapoyHana naHesb OyaeT BK/OUeHa CHOBa,
BCE MPeXHne HacTponkn OyayT 3a4eMCcTBOBaHbLI CHOBA.

PerynupoBKa KOHPOpPOK

YcTtaHoBKTE TpedyeMyto CTyneHb Harpera KOHMOPKK B
30HEe HaCTPOWKM.

CtyneHb Harpea KOHPOPKN 1 = MUHMMaNbHaA MOLWHOCTb
CtyneHb Harpesa KOHPOPKN 9 = MakcnMasibHas MOLIHOCTb

Kaxpas cTyneHb Harpesa KOHMOPKN nmeeT
NPOMEXYTOUHOE NojoxeHne. OHO BbIBOAMTCA Ha

MHOMKaTope, Hanpumep, B hopme 5.5

HacTtpoiKa cTyneHu HarpeBa KOH$OPKH
BapouHana naHenb JomkHa ObiTb BKIOYEHA.

1. KocHutech cumBona - 41s BbiOopa KOHMOPKN.
Ha nHankaTtope CcTyneHen HarpeBa KOH(POPKN APKO
ropuT ..

2. YcraHoBuTe Tpebyemyto CTyrneHb Harpea KOHMOPKM B

30HEe HaCTPOWKM.

—_—
uc
-=._l |
'aip : . .
0.0 3 4 5

KoHopka BK/toueHa.

ViaMeHeHne cTyneHn HarpeBa KOHMOPKU:
BeiBepute KOHMDOPKY ¥ ycTaHOBUTE TPebyeMyto CTymneHb
Harpesa KOHMOPKMN B 30HE HACTPOIKM.

BbiknroueHne KOHPOPKH

BeiBepute KoHMopPKy. YcTtaHoBuTe O B 30HE HACTPOMKMW.
MpumepHo yepes 10 cekyHa NOABNAETCA UHAMKALMNA
OCTaToOYHOro Tenna.

YxasaHue: [locnegHaa 3agaHHana KOHMOpPKa ocTaeTcA
BK/ItOUYEHHON. Bbl MOXeTe 3aaatb KOHMPOPKY, He BbiOMpan
€e 3aHOBO.
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ru YnpasneHue ObITOBbIM NMPUOOPOM

Tabnuua NpUroToBneHuUA

MpuBeaeHHas HUXe Tadnmua CoaepXnT HECKObKO

nprMepoB NMNPUroToB/IEHNA.

Bpema npurotoBneHna n CTyneHb Harpea KOHMOPKM
3aBUCUT OT BKAA, BECA M KayecTBa NpoayKToB. [1oaTomy
BO3MOXHbI OTK/IOHEHMA OT YKa3aHHbIX 3HAUYEHWI.

Yto6bl 1OBECTN A0 KUMAYEHUA, UCTIONL3YNTE CTyNEHb

HarpeBsa 9.

Mepuoanuyeckmn nepemelunsaiTe ryctole 6aoa.

CU/bHO noakapusaemMble NMPOAYKThl U NPOAYKTHI, U3
KOTOPbIX MPU NMOoMmKapuBaHuu BbIAENAETCA MHOIO BOAbI,
Jlyyllle BCEro paspesarb Ha HECKObKO HEeOObLLNX

nopumin.

CoBeTbl MO 3KOHOMUY 3HEPTUN MPY MPUrOTOBIEHUN MW
npvBeaeHbl B pasaese no oxpaHe OKpyXatoLlei

cpedbl.— Crpanuya 21

CryneHsb cna-
60ro HarpeBa

Mpoponxu-
TENbHOCTb NpU-
rOTOBNEHUA Ha

CTyneHu cnabo-

CtyneHb cna-
60ro HarpeBa

Mpopomxu-
TENbHOCTb NPU-
roTOB/IEHUA Ha

cTyneHu cnabo-

ro Harpesa,
MUH

PactannusaHue

LWokonan, wokonaaHas rnasypb 1-1.5 -

CnuBOYHOE Macno, Mef, xenatmH - 1-2 -

PasorpesaHue u noppepxaHue B

ropayem COCTOAHUU

Pary, rycTon cyn, Hanpumep, Yeve-  1-2 -

BUYHHIN

Monoko™* 1525 -

Bapka cocncok B Boge™* 3-4 -

PasmopaxuBaHue u pasorpesa-

Hue

LLInuHaT rny6oKoit 3amMopo3KK 2.5-35 10-20 MuH

ynaLw rny6oKoit 3aMOpo3KN 2.5-35 20-30 MuH

JloBefieHe 10 rOTOBHOCTH, Bap-

Ka 6e3 KuneHus

Kneuku, hpukaaensku 4.555* 20-30 MuH

Pi6a 4-5* 10-15 MuH

Benble coychl, HanpuUMep, coyc 12 3-6 MUH

«belamens»

B36uTble coychl, Hanpumep, «6eap-  3-4 8-12 MuH

He3», FONNaHACKWIA Coyec

Bapka, npurotoBneHue Ha napy,

TylleHne

Puc (B 1BOAHOM 00beMe BOLbI) 2-3 15-30 MuH

MonouHbliA puc 1525 35-45 MuH

Kaptothens B MyHaNpe 4-5 25-30 MuH

OtBapHoit KapTodesb 4-5 15-25 MuH

3penna n3 1ecta, MakapoHbl 6-7* 6-10 MuH

*

MpuUroToBNEHME Ha MeONEHHOM
OrHe 663 KPbILLKK

*%k

bes KpbiLLKm
“** Yale nepeBopaymBante
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To Harpesa,
MUH

Pary, cynsl 3.5-45 15-60 MuH

OBoLuu 2.5-35 10-20 MuH

OBoLLY rNy6OKON 3aMOPO3KU 3.54.5 10-20 MuH

[prUroToBMEHNE B CKOPOBAPKE 4-5 -

TyweHue

Pynetsl 4-5 50-60 MuH

TyleHoe MAco 4-5 60-100 muH

Fynauw 2.5-35 50-60 MuH

XapeHue ¢ manbiM KONMYECTBOM

macna**

LLIHnuens B naHMpoBKe nin 6e3 6-7 6-10 MuH

LLIHnuens ry6okoi 3aMoposku 6-7 8-12 MuH

Kotneta, B NaHUpoBKe nan 6e3***  6-7 8-12 MuH

CTenK (ToNLmHoi 3 cm) 7-8 8-12 MuH

WHuuenn no-rambypreku, hpuka- — 4.5-5.5 30-40 MuH

JEenbKi (TONLLMHON 3 cM)***

['pyaka NTuUbl (TONWMHOR 2 cM)*™** 56 10-20 MuH

['pyaKa nruubl ry6oKol 3amo- 56 10-30 muH

PO3KN™***

Pbi6a v peibHoE dune, 6e3 naHu- 56 8-20 MuH

POBKM

PbiOa 1 pbiOHOE (une, B NaHNpoBke  6-7 8-20 MuH

Pbiba 1 pbIOHOE (une B NaHNpoBke  6-7 8-12 MuH

rny6oKOIA 3aMOPO3KNA, HanpuUMep,

PIGHEIE MaNouKm

JIaHTyCTUHBI 1 KPEBETKM 7-8 4-10 MUH

CoTe 13 CcBexmMX 0BOLLEN, rprboB 7-8 10-20 MuH

OBOLUW 1 MACO, Hape3aHHble nono-  7.5-8.5 15-20 MuH

cKamu, No-asnartcku

bntoga ana xxapexna rny6okon 6-7 6-10 MUH

3aMOPO3KH

BnuHbl 6-7 HENPEPLIBHO

Omner 3.5-45 HEMpepbIBHO

AnuHnua-rnasyHbA 56 3-6 MUH

XapeHue Bo ¢putiope (nopuuu

no 150-200 r, HenmpepbIBHOE Xa-

peHue B 1-2 n pacTUTENbHOro

macna**)

MponyKTsl ry60KON 3aMOPO3KM, 89 -

HanpuMmep, KapTodens Mpu, Kypu-

HblE HareThl

KpokeTbl, rny6oKoi 3aMOpo3Ku 7-8 -

MaAco, Hanpumep, UbINIEHOK Kycoy-  6-7 -

Kamu

*

MpuroToBnEHME Ha MeJneHHOM
OrHe 0e3 KpbILLKK

*k

bes KpbiLLku
*** Yalle nepeBopaymBante




CrtyneHb cna-  lMpopomxu-
60ro HarpeBa  TeNILHOCTb NpU-

rOTOBJIEHUA Ha

CTyneHu cnabo-
ro Harpesa,

PbiGa, B NaH1POBKE UM MABHOM 56 -

Knape

OBoLwK, rpubbl B NAHAPOBKE 1N 56 -
MUBHOM KNApe, TeMnypa

Menkad Bbineuka, Hanpumep, noH- — 4-5 -
UMKM, NbILWKIA, PPYKTBI B MMBHOM
KnAape

*

[pUroToBAEHIE Ha MELERHOM
0OrHe 63 KpbILLKM

be3 KpbiLLKK
*** Yalle nepesopaumBante

**

B CeHcopHbin perinm
MapeHus

O603HaueHHan CYMBOJIOM &S~ [BYXKOHTYpPHanA
KOH(OPKa NMEET CEHCOPHBIN PeXMM xapeHua. Ecnv Bl
Nonb3yeTecb KOHMOPKOWN C CEHCOPHLIM PEXMMOM
XapeHwua, TemnepaTtypy CKOBOPO/bl PErYIMPYET CEHCOP.

[Mpn HacTpOWKe CEHCOPHOrO pPeXxumMa XapeHua
aBTOMaTUYEeCKM BK/IOUYAETCA BHELLIHNA HarpeBaTebHbI
KOHTYPD ABYXKOHTYPHON KOH(OPKMU.

Balun npevmylLecTBa Npu xxapeHuu:

®m KOH(OPKa HarpesBaeTCcA TO/bKO TOraa, Koraa
HEoOXoANMO. DTO SKOHOMUT 31EKTPOSHEPTUIO,
m A Mac/io WM XUP He NeperpeBaroTcA.

YKasaHuA

m HwuKoraa He pasorpesaiite xup 6e3 npucMoTpa.

m CTraBbTe CKOBOPOAY Ha cepeanHy KoHhopku. Cneante
3a Tem, YToBbl AMameTp JHa CKOBOPOAbl Obln
noaxoaALnMm.

m He 3akpbiBaiiTe CKOBOPOAY KPbILLIKOW, MHaYe cuctema
perynnposku padoTaTs He ByaeT. MoXHO UCMob30BaTh
CUTO ONA 3allnUThl OT OPbI3T, CUCTEMA PEry/IMPOBKU
oynet paboTars.

m  /Icnonb3yinte TOMbLKO XUP, NOAXOAALMI ONA XapeHNA.
Ecnu Bbl XOTUTE NCNOAL30BaTh 418 XapeHna CANBOUYHOE
Mac/10, MaprapuH, HatypasbHOe O/IMBKOBOE Macno
Knacca aKcTpa Wan TonJeHoe CBMHOE cano,
yCTaHaBNMBamnTe pexunm xapenuna 1 nam 2.

CHoBopoOAbl ANA MapeHUA B CEHCOPHOM
pexume

[nA >xapeHusa B CEHCOPHOM peXxume BblbupanTte
HaZnexallyto CKoBopoay.

CuctemHan CKOBOpoJ4a B KayecCcTBe
cneunpuHagnexHoCTH

CkoBopofly, KoTopaA onTUMasibHO NOAXOAUT AR XapKu B
CEHCOPHOM pPEXUME XapeHusa, Bl MoxeTe KynuTb B
cneuvann3npoBaHHOM MaraduHe 3/1EKTPOHUKIN UK Yepes
www.bosch-eshop.com: HEZ390230

CEeHCOpPHbI PEXNM XapeHuA ru

ACCOPTUMEHT 1 BO3MOXHOCTb 3aKkada
cneunprHaanexHocTen on-line MoxeT pasmyarsca B
3aBMCUMOCTU OT CTPaHbI.

YKasaHHbIe B MPUIOXKEHNN PEXMMbI XXapeHa NoaxoaAT
ANA CUCTEMHON CKOBOPOABI.

YKasaHue: CeHCOPHbIV PEXMUM XapeHUa MOXHO
NCNoNb30BaTh U C 0ObIYHBIMK CKOBOpoJamu. CHavana
NPOBEPbLTE CKOBOPObI B PEXMME XapeHusa min, a npu
HeoBX0AMMOCTN UBMEHUTE pexxum. [Npu 6onee MOLLHOM
PEXMME XapeHUA CKOBOPOJa MOXET NepeKkanTbCA.

PeXumbl apeHuna

Pexum  Temnepatypa [looxopar anA

KapeHus

1 OYeHb HI3KaA  Hanpumep, NPUroToBEHNEe 1 BbinapnBaHne
COYCOB, TyLLEHe 0BoLLE 663 n06aBneHua
BO/Ibl U C 100aBNEHUEM XIPa, XKapeHie
NPOAYKTOB Ha HATypasbHOM 0/IMBKOBOM
Macne Knacca akcTpa, CIMBOYHOM Macne
1N MaprapuHe

2 HW3KaA HanpuMep, OMNETLI, XapEHNe NPOAYKTOB Ha
HaTypanbHOM 0/IMBKOBOM Mac/ie Knacca
3KCTPA, CNIMBOYHOM MaC/e Wi MaprapuHe

3 HW3KaA CPel-  HaNpUMEP, XXapeHune pbiObl, TONCTbIX KYCKOB,

HAA TaKunX Kak pyoneHble KOTNETk U KonGacku

4 CPEHAA BbICO-  HANpUMEP, NPUrOTOB/EHINE CPEAHENPOXa-

Kan PEHHbIX /W XOPOLLIO MPOXaPEHHBIX CTelt-
KOB, XXapeHue NpoayKToB rny6oKon
3aMOPO3KI B NAHUPOBKE, TOHKIX KYCKOB,
TaKuX Kak LHULENb, 6edhCTPOraHoB U1
0BOLLY

5 BbICOKaA HanpUMEP, XXapeHHE CTEINKOB C KPOBbIO,

KapTO(MENbHbIX ON1aANIA, NPUroToBNEHNE
XapeHoro Kaptotend

HacTpoiiKa ceHCOPHOro pemuma apeHus

BeiBepute B TaONULE PEXUM XapeHna, NoAXoAALMI anA

npuroTosneHna Bawero 6noaa. NoctaBeTe CKOBOPOAY Ha
KOHOPKY.

BapouHaa naHenb gomkHa ObiTb BKIKOUEHA.

BeiBepute KOHMOPKY.

1. KocHutecb cumBona w@as—. Ha nHamkatope KOHMOPKK

3aropaetcA L 1 NoABNAETCA CUMBON Las—.
B 30HE HacTPOEeK MOABMAIOTCA PEXUMbI XapeHua 1-5.

o

3
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ru CeHCOpPHbIV PEXNM XapeHua

2. BblbepuTte HYXXHbIN PEXMUM XKapeHWUA B 30HE HaCcTPOeK.
CeHCOPHbIA PEXMUM KapeHua akTBManposaH. bossluas

[IBYXKOHTYpHas KOHMOPKa aBTOMAaTUYECKM BK/toUaeTcs.

Pexxum
XapeHun

ObLuee Bpema npuro-
TOBJIEHUA nocre 3BYy-
KOBOTO CUrHana

CUMBON &S~ MUraeTt 4o Tex nop noka He Oyaet
JOCTUTHYTa Temneparypa xapeHua. lNotom pasgaetca
CUTHau. 3aropaeTtca CUMBO &S

3. lMonoxute B CKOBOPOAY CHauana Xup 18 )KapeHus, a
3aTem NPOoAYKThI.

MepeBopaunBanTe NPOAYKTbl Kak 0ObIYHO, YTOOLI OHU He

npuropeny.

BbikntoyeHue CEeHCOPHOro pexnma apeHuna

KocHuTech cnumBona was—.

Tabnuua ansa yapeHun

B tabnuue ykasaHo, Kakne pexunMbl XXapeHna AN Kakux
6100 PEKOMEeHayeTca UCnoL30BaTh. Bpemsa xapeHus
MOXET 3aBUCETb OT BUAA, Beca, TOJILIMHbLI 1 KayecTsa
NCXOOHLIX MPOAYKTOB.

YKagaHHble B MPUIOXKEHUN PEXUMbI XXapeHUa NOAXOAAT
[U1A CUCTEMHOW CKOBOPO/bI. [Mpn MCNONb30BaHUN APYrX
CKOBOPOA PEXMMbI XapeHUa MOryT ObiTb UHLIMMU.

CHauvana pagorpeite nycTyto ckoBoposy. ToNbKo nocne
3BYKOBOMO CUrHana nosfioxute B CKOBOPOAY MPOAYKTbI
BMECTE C XMPOM [/1A XapeHuA.

Pexxum ObLuee Bpema npuro-
XapeHus TOBNEHuA nocne 3BY-
KOBOTO CUrHana

Msaco

LHuLens B NaHnpoBKe nin 6e3 4 6-10 MuH

Hee

Oune 4 6-10 MuH

Kotnera* 3 10-17 muH

KopaoH 60 3 15-20 MuH

CTenKu ¢ KpoBbio (3 cM TONWM- 5 6-8 MiH

HOA)

CTeiikn cpeHenpoXXapeHHbe 4 8-12 MuH

WK XOPOLLIO NPOXAPEHHbIE (TON-

LnHON 3 Cm)

["pyaka ntnuel (2 CM TONWMHOW)* 3 10-20 MuH

Konbacku, BapeHble Ui chipble™ 8-20 MuH

LHuuenmn no-rambypreki (1,5 cm 6-30 MUH

TOJILLMHON)

Opukanensbky (2 c ToawmHon)* 3 10-20 MuH

* Yalle nepeBopaunBarte

** BblknazbiBarb B X0/10[HY0 CKOBOPOAY
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bedcrporaHos, rmpoc 4 7-12 MuH
MacHoi dapLu 4 6-10 MuH
Wnur 2 5-8 MuH
Pbiba

Pbi0a, »xapeHad, Hanpumep, 3 10-20 MuH
(hopenb

Pui6HOE (hune B naHMpoBke nin — 3/4 10-20 MuH
0e3 Hee

Omapsl, KPEBETKN 4 4-8 MuH
Bniopa u3 auy

BAnHbI 4 HEMPepLIBHO »apnTb
Omnertbl 2 3-6 MIH (Ha nopumio)
Anunnua-rnasyHbA 2/4 2-6 MUH
Anunnua-60nTyHbLA 4-9 MuH
LLImappeH no-KoponescKm 10-15 MuH
[ peHKM/(PpaHLy3CKie TOCTbI 4-8 MUH (Ha NopLKto)
KapTodenb

CBapeHHbIi B MyHANpe 1 3atTeM 5 6-12 MuH
00)kapeHHbIA KapTodesb

YKapeHsiii Kaptodess 3 cliporo 3 15-25 MuH
KapToena

KaptodesnbHble 0n1abm 5 2,5-3,5 M1H (Ha nopumio)
YKapeHblii kaptodens 2 40-45 MuH
['NasnpoBaHHbIii KapTodesnb 10-15 MuH
Osowm

YeCHOK / NyK nacceposars A0 1/2 2-10 MuH
No1ynpo3payYHoCTH

YKapeHsiii yk 510 muH
Kabauku LyKK1HN, GaknaxaHsl 4-12 MUH
Cnanknit nepeL, 3eneHaa 4-15 MuH
cnapxa

TylweHve oBoLLen ¢ aobasne- 1 10-20 MuH
HUEM »upa 1 6e3 100aBNEeHUA

BOZbI, HanpUMep, LYKKIHY, 3ene-

HbIA CNaaknin nepeu

[pn6bl 4 10-15 MuH
['NasnpoBaHHbIE OBOLLK 4 6-10 MuH
MpoayKTbl rNy6oKoi 3aMopo3-

KU

WHnuens 4 15-20 MuH
KopaoH 6o 3 10-30 MuH
['pyaKa nmaub™ 2 10-30 MuH
KypuHble HareTbl* 4 10-20 MuH
'mpoc, ke6ad 4 10-15 MuH
PbiBHOE (une B NaHWpoBKe a3 10-20 MuH
0e3 Hee

PbiGHbIE NanoUKN 4 8-12 MuH

* Yalle nepesopaunBate

“* BblKnazbiBarb B X0N0AHYIO CKOBOPOY




Pexum ObLee Bpems npuro-
XapeHua TOBNEHUA mocre 3BY-

KOBOTO CUrHana
Kaptodenb hpu 4/5 4-6 MUH
brtona and xxapeHua/osowm ana - 4 8-15 MuH
XapeHua
BeceHHue pynetsl 3 10-30 MuH
Kamambep/chip 3 10-15 MuH
Coycbl
TomarHeI CoyC C 0BOLLaMm 1 25-35 MUH
Coyc «beliamens» 1 10-20 MuH
ChIpHbI coyc, Hanpumep, coyc 1 10-20 MuH
«[ oproHsona»
BbinapmBaHue coycos, Hanpu- 1 25-35 MUH
Mep, coyca «bonoHbese», Tomar-
HOro coyca
Cnagkue coychl, Hanpumep, 1 15-25 MuH

anesbCUHOBBIV COYC

Mpouee

Kamambep/chip 3 7-10 MuH
Cyxue roTosele 6m10aa ¢ nobasne- 2 4-6 MUH
HWeM BO/bl, HANPUMED MaKapOH-

HIK™

KpyTOHI 3 6-10 MUH
O6xapka muHaana/dyHayka/ 2 3-7 MWH

CEMAH MUHUK™*

* Yaue nepesopauusaite

** BblknafblBaTb B X0/0HYK0 CKOBOPOY

¢VHKuMﬂ «PowerBoost»

Vicnonbaya dyHKuUMo «Powerboost», Bbl MOXETe HarpeTtb
6onbline 06beMbl BObI elle ObICTpee, Yem Ha CTyNneHu
Harpesa 9.

OyHKumA «Powerboost nmeetca ToMbKO AnA KOHMOPOK,
0003HaueHHbIX cumBonamu boost n K.

[nA ABYXKOHTYPHbIX KOH(OPOK B pexXnme ¢ dyHKLMER
«Powerboost» Hy)XHO MOAKAOUNTL BTOPOM
HarpeBaTeNbHbIA KOHTYP.

BrknroueHue pyHKuuun «Powerboost»

1. BbiBepuTte KOHMOPKY.

2. B 30He HAaCTPOEK MPUKOCHUTECH K CUMBOMY paq.
3aropaetca uHanMKaTop .

®OyHKumA «Powerboost» BkatoueHa.

BoikntoueHue ¢pyHKuuu «Powerboost»

1. Bblbepute KOHMOPKY.

2. YcraHoBuTe NtoByto CTyneHb cnadoro Harpesa.
NHuankatop & racHer.

OyHKuma «Powerboost» BbikatoueHa.

®yHkumA «PowerBoost» ru

YKa3aHunA

m  Ecnun Bbl He BbikAounTe yHKUMIO «Powerboost», To
CrycTa onpeaeneHHoe BpeMa oHa OyaeT BbiK/loueHa
aBTomaTtuyecku. KoHhopka nepekatoyaetca odpatHo
Ha CTyneHb Harpesa 9.

= YyTuTe, UTO Macso 1 Xup npun dyHkunn «Powerboost»
pasorpesatotca ObicTpee. Hukorga He ocTaBnanTe
npouecc rotoBkn 6e3 HadnoaeHus. MNeperpeTble
Mac/1o 1 X1p ObICTPO BOCTIAMEHAIOTCH, CM. r1aBy
«BaxHble ykasaHua no
6esonacHocTu».— CrpaHuya 20

) Bnokuposka ann
6e3onacHoCTH AeTen

DyHKUMA GNOKMPOBKM AnA Be30nacHOCTV AeTen
NPEnATCTBYET CaMOCTOATENIbHOMY BK/IIOYEHNIO AETbMM
BApPOYHO naHenu.

BknroueHue 1 BoiKNoUueHue 6noKMPOoBKY Ansa
6e3onacHOCTH aAeTen

BapouHana naHenb gomkHa ObiTb BbIK/IKOYEHA.

BkntoueHme: BKAKOUMUTE BAPOUHYIO MaHe b r1aBHbIM
soiktovatenem (D. MpUKOCHUTECH K CUMBOSTY Ny
yoepxuBante ero 4 cekynabl. MiHaukatop 3 ropuT B
TeueHne 10 cekyHn. BapouHas naHenb 3abnoknMpoBaHa.

Bbik/toueHme: BKIOUMTE BApPOYHYO NaHe b raBHbIM
BblK/1tOYaTeneEM ® [MpMKOCHUTECH K CUMBOIY @a n
yaepxveanTe ero 4 cekyHabl. BnokmpoBka CHUMaeTCA.

ABTOMaTHUUecCKasn 6110KI/IpOBKa ana
6esonacHocTH geTen
Mpu Hanuumm aTol yHKUMM BNOKMPOBKa AnA

6e30nacHOCTM AeTell aBTOMaTUUYEeCKN akTUBU3NPYyeTCHA
KaXKabll pas npu BbIK/IKOYEHUM BApPOUHON NaHenw.

BHnroueHue U BbIKNIHOUYEHHUE

O BK/IOUYEHUWN aBTOMATUYECKON O/TOKMPOBKM 1A
6e30nacHOCTK AeTel cM. B rnaBe «basoBble
yCTaHOBKW».—> CTtpaHuya 29

27



ru OYyHKUNN BPEMEHU

[€ ®yHKUMM BpemeHH

MmetoTcAa 3 pasnnyHblie GyHKLMN BPEMEHM.

m  ABTOMATMUYECKOE BbIK/IOUYEHNE KOHDOPOK
m bBbiToBON Tanmep
m  CekyHoomep

ABTOMaTHUECKOE OTKIOUEeHUEe KOHPOPOK

Bbl MOXeTe yCTaHOBUTL BPEMA NPUrOTOBAEHNA ANA
BLIOPAHHON KOHMOPKK. MO ncTeueHnn yCTaHOBIEHHOO
BpeMeHu KoHopKa aBToMaTUYeCcKn BblK/ItoUaeTCH.

HacTpoika BpemeHu NpUuroToBsieHUA
Mpy 3TOM KOHMOpPKa A0/MKHA OblTb BK/ItOUEHA.

1. BbiBepute KOHMOPKY.

2. KocHutech cumeona @©. w Hag cumsonom O u
nnavkatop O BbIGPaHHOI KOHOPKU 3aropaeTcH
APKMM CBETOM. Ha uHaukatope Taimepa noABNAETCA

i
500 © nn
_v_
7 8 9 2 ® @

3. B Teuerne cneaytolmx 10 cekyHa ycTaHOBUTE

TpebyemMoe Bpems MPUroTOB/IEHMA B 30HE HACTPOMNKMN.

HaunHaeTcA OTCYeT BpeMEHN NpuUroToBneHna. Ecnm
YCTaHOB/IEHO BPEMA MPUrOTOBAEHNA A/1A HECKOIbKMX
KOHMOPOK, Ha nHamkaTope Bceraa Oyaet oTodpaxaThes
BPEMA NPUroToBNeHMA ANA BbIOPaHHOMW KOHMDOPKMN.

CeHCOPHbIN PeUM HapeHUs

Mpun NPUrOTOBNEHUN B CEHCOPHOM PEXUME XapeHnn
OTCYET YCTAHOB/IEHHOIO BPEMEHU MPUrOTOBIEHNA
HauMHAEeTCA TObKO MO AOCTUXKEHUN TemnepaTyph
BbIBPAHHOIO pexuma.

Mo ucrteueHnun BpemeHu

[10 ncTeUYEHUN YyCTaHOBIEHHOIO BPEMEHN KOHMOPKA
BbIK/ItOUaeTcA. PasgaetcA 3ByKOBOW CUTHaN U Ha
nHavkaTope Taiimepa 10 cekyHa muraeT L. w Haa
cumsonom O un unankatop © muraioT. NMPUKOCHUTECH K
ntobéomy cumsony. HAMKaUMK racHyT, 3ByKOBOW CUrHan
BbIK/IlOYaeTcA.
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U3meHeHUe unu cﬁpoc BpeMeHU NpUroToBJyieHUA

BuiGepnTe KOHDOPKY M NPUKOCHWUTECH K cumBony O.
VI3mMeHuUTE BpemMa NpUroToBAEHNA B 30HE HACTPOWKN WU/
ycTaHoBuTe Ha LiLj.

YKaszaHunA

m  MOXHO yCcTaHOBUTb BPEMA NPUroTosieHna Ao 99
MUHYT.

m [1o ucteueHun nocneaHen MMHyTbl MHAMKALMA BPEMEHN
NEPEK/TOYAETCA C MUHYT HA CEKYHAbI.

ABTOMaTUUYECKUU Tanumep

C noMoLblo 3TOW PYHKLIMK MOXHO BbIOpPaTh Bpems padoThl
Ona Bcex KOHOopOoK. [ocne BKIUEHUA KaxaoM KOHPOPKK
HauMHaeTCA OTCYET 3a[aHHOro BpeMeHu. 110 ncteueHnm
YCTaHOB/IEHHOMO BPeMeHU KOHMOopKa aBToMaTUUYecKn
BbIK/IOUYAETCH.

O BK/IOUEHUM aBTOMATUUYECKOro TaliMepa CM. B rnase
«bagoBble ycTaHoBKU».—> CTpaHuija 29

YKasaHue: Bbl MOXeTe U3MEHUTL BPEMA MPUrOTOBNEHMA
OnA NtoBoN KOHMOPKU AN BLIK/TIOYUTL aBTOMaTUUYECKUIA
Tanmep:

BriGepuTe KOHDOPKY M NPUKOCHWUTECH K cumBony O.
VI3meHuUTe Bpema NpUroToBAEHNA B 30HE HACTPOWKN UK
ycTaHoBuTe Ha Liid.

BbiTOBOU Tanmep

Ha 6biToBOM Talimepe MOXHO YCTaHOBUTL BpeMa 10 99
MUHYT. OTa PYHKUMA HE 3aBUCKT OT APYrnx ycTaHoBOK. [1na
aKTUBMPOBAHNA BapoYHas naHe b 40/MKHa OblTb BKOUEHA.

YcTaHOBKa 6bITOBOro Tanmepa

1. KoCHWTECb CMMBOAA &. W Hal CUMBOSIOM
3aropaetca ApKMM cBeToM. Ha uHavkatope Taiimepa
NOABNAETCA Li1J.

2. B 30HE HACTPOIKM YCTaHOBUTE HYXHOE BPEMA.

OTCcueT BpeEMEHN HaUMHAETCA Yeped HECKOSbKO CEeKyHA.

Mo ucrteuyeHnmn BpemeHu

Mo MCTEUEHUN BPEMEHN pa3naeTca 3BYKOBOW CUrHa U Ha
nHavkaTope Taiimepa 10 cekyHa MuraeT L. w Haa
CUMBOJIOM & MuraeT. MPUKOCHUTECH K TI0GOMY CYMBOSY.
VIHOMKALNW FaCHYT, 3BYKOBOM CUrHa BbIK/IOYAETCA.

M3meHeHre HacTPOWKK BpeMeHH

BbiBeBpuTe KyXOHHbIA TaliMep C NOMOLLLIO CUMBOJIA & W
3aHOBO YCTaHOBUTE BPEMS.

PyHKUUA ceKyHaoMepa

CekyHOOMep NokasbiBaeT BPeMA, NpoLleliee C MOMeHTa
3anycka QyHKUnK.

CekyHaomep paboTaeT TOIbKO Mpu BKAOYEHHON BAPOUHOMN
naHenu. Ecnu BapouHas naHesb BbIKIOUAETCA,
BbIK/IOYAETCA ¥ CEKYHAOMED.

CekyHOOMep BK/toyaeTcA npukacaHnem K cumsony (5.Ha
MHOVMKaTOpe TaliMepa MoABMAETCA L W HauMHaeTcA
OTCYET BpeMeHU. B TeueHre nepeoit MUHYTbI
0TOBPAXAOTCA CEKYHAbI, & MOTOM — MUHYTI.

CekyHOMep 0CTaHaBMBAETCA NpuKacaH1eM K CUMBONY
(3. Ecnu kocHyTeca cumsona (1) elle pas, cekyHaomep
BbIK/toYaeTcA. MiHAMKaTop Talimepa racHer.



[B) AsTomaTHueckoe
aBapuUUHOE OTKINIOUYEeHUe

Ecnun koHdopka padoTaeT B TeueHmne AIUTENbHOro
BpeMeHn 6e3 N3MeHeHns yCTaHOBOK, BKtoUaeTcA hyHKUMA
aBTOMaTUYECKOro orpaHn4yeHnsa BPeMEHMN.

KoHthopka nepecTtaeT HarpeBaTtbcA. Ha nHankatope
KOH(OPKM NOOYEPEAHO MUTraIOT CUMBOA ~ & 1 MHAMKaTop
ocTatoyHoro tenna H/h.

Mpun NPUKOCHOBEHMM K Nto6GOoN NaHenn ynpasieHus
MHOMKATOP racHeT. [ocne 3Toro MoOXHO 3aHOBO
BbINOJ/IHUTL YCTAHOBKMU.

MOMEHT BK/IOUEHNA YHKUMN OrPaHUYeHna BPEMEHM
3aBUCUT OT YCTAHOB/IEHHOW CTyneHn Harpea (4epe3 1-10
yacos).

&} dyHKUMA noanepaHua B
ropsiuem COCTOAHWH

@yHKUMA NogaepxaHma B ropaYemM COCTOAHUN NPEKPaCcHO
noaxoanT AnA CoOXpaHeHrA noaorpeTbiMnN roTOBbIX oénon v
nocyabl, a TakxXe anAa pacraryimBaHnAa WokKoada un
CNMBOYHOIO Macna.

BKnroueHne PpyHKUUU NOAAEPHAHUA B
ropAyemMm COCTOAHUU

1. Bblbepute KOHMOPKY.

2. KocHuTeck cumsona USr. Ha nngukatope ctyneHei
Harpesa KOHMOPKM NOABNAETCA L .

OyHKUMA Noaaep»KaHA B rOpAYEM COCTOAHUN BKIKOYEHA.

BbikntoueHue GpyHKUUU NoaaepHaHUa B
ropAyemMm COCTOAHUM

1. Bbibepute KOHMOPKY.
2. KocHuTeck cumBona USr. Ha ungukatope ctyneHei
Harpesa KOH(OPKU NOABNAETCA L.

CDyHKLlI/IFl noaaep>XaHmAa B ropAaYeM COCTOAHUN BbIK/TKOYEHA.

[€] 3awumTa npu BbITUpPaHUK

Ecnv npoTupKa naHenun ynpasieHna BbINOJHASTCA Mpu
BK/IHOYEHHOW BAPOYHOM NaHenn, BO3SMOXHO U3MEHEHNE
HaCTPOEK.

[nAa npegoTBpalleHna 3TOro BapoyHana naHes b ocHalleHa
DyHKLMERN 3alUTLl NPY BbITUPaHUK. [TPMKOCHUTECH K
CUMBOY My, Paspaetcn 3BYKOBOW curHan. roput
nravkatop W Hag cumsonom M8 . Manens ynpasnerua
6nokupyetca Ha 30 cekyHa. Mocne aToro MOXHO
nNpoTEepEeTb NaHesb ynpasneHua, He B0ACL UBMEHEHNA
HaCTPOEK.

YKaszaHue: OyHKUMA 3alUNTbI NMPU BbITUPAHUN HE
pPacnpOCTPAHAETCA Ha rMaBHbIA BbiKAtoYaTe b, Bapouryto
naHeNb MOXHO BbIK/THOUNTL B NI0OON MOMEHT.

ABTOMAaTUUECKOE aBapuitHoe OTKJIIOUEHMEe ru

UHauKaTop pacxoaa
3NEeKTPO3HepPrum

OTa (byHKUMA NO3BONAET y3HATb CYMMapPHOE KOJTMUYECTBO
3/1IEKTPOIHEPT N, U3PACXOJ0BAHHOE MEX/Y BK/IHOUEHUEM U
BbIK/ItOYEHNEM BApPOUYHON NnaHenu.

[Tocne BbIKNOYEHUA BAPOUHOM naHean Ha aucnnee Ha 10
CeKyH/A NoABNAETCA MHAMKaLUMA pacxoaa B KunosaTT-yacax,
Hanpumep 1,87kBTu.

TOYHOCTb MHAMKALMM 3aBUCUT, CPEAN NPOYero, oT
Ka4yecTBa HanpAXeHnAa B 3/1EKTPOCETN.

-
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VHavkauma He ropuT. BkaoyeHne nHaMkaumm onmcaHo B
rnaee «ba3oBble ycTaHOBKW».— CrpaHuia 29

| Basosble ycTaHOBKM

Baw npubop nmeeT pasnnyHble 6a3oBbie YCTaHOBKU. Bbl
MOXETe U3MEHUTb 9TW YCTAHOBKU Ha Gosiee yAoOHble AnA
BacC.

WHpuka-  OyHkuua
uvA

-

ABTomaTHyeckasa 6noKupoBKa 1A 6e3onacHOCTU neteit

BbikntoueHo*

BkntoyeHo.

Pyl -0 S22 T

PyuHan v aBTomMaTnyeckad 6/10K1MpoBKa 1A 6e30MacHOCT
JieTeit BbIKMOYEHDI.

"y

3BYKOBOIA CUTHanN

D] Y]

CurHansl NoATBEPXAEHNA 1 COOOLLEHUA 00 OLLMOKE BbIKMHO-
UeHbl (CUrHaN rNaBHOrO BLIK/OYATENA OCTAETCA BKIIOYEH-
HbIM BCErAa).

BK/1t0UeH TOMBKO CUrHan CooOLLEHMA 06 OLLINOKE.

BK/IHOUEH TONBKO CUrHA/ NOATBEKAEHNA.

U L

BK/1t0UEHBI CrrHabl NOATBEPXAEHNA U COOOLLEHNA 00
OLLIMOKe.

[N}

WHaovkaTop pacxona anekTpo3Heprum (ceteBoe Hamps-
XEHUe MOXHO y3HaTb B MECTHOM NPEANPUATUM 3HEpro-
pOoCHabxeHus).

Hankarop pacxona BoIK/IOYEH™

]

Havkatop pacxoaa npu CeTeBoM HanpsxeHu 230 B.

NHankaTtop pacxoaa npu ceteBoM HanpskeHun 400 B.

] L I Y

NHankarop pacxoma npu ceteBom Hanpaxexun 220 B.
*ba3oBad ycTtaHoBKa
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ru Ounctka

WHpuka-  OyHkuma

umA
Y NHankatop pacxoaa npu CeTeBOM HanpskeHun 240 B.
c5 AsTOMaTUYECKMIi TaMep

oo BbiK/0UgHO™

199 Bpems, N0 1CTEUEHUN KOTOPOTO KOH(OPKY BbIKTOYAIOTCA.

ch MpOROMKMTENBHOCTL CUrHaNa UCTeYEHUA BpeMeHH Tail-
mepa

10 cekyHa.*

30 cexyHn

iy !

1 MuHyTa.

MoakntoueHne HarpeBaTesbHbIX AEMEHTOB

BbIK/TH0UEHO.

BkntoyeHo.

L ] P B i |

MocnenHaa HacTpoika Nepes BbIKIUEHEM KOH(OPKK.

BoccTaHoBneHue 6a30BbIX YyCTaHOBOK

£33

BbikntoueHo™

| S "™

BkntoueHo.

*basoBan ycTaHoOBKa

U3meHeHHe 6a30BbIX YCTaHOBOK
BapouHana naHenb AomkHa ObiTh BIK/TIOYEHA.

1. BkatounTe BapOUHYO NaHesb.
2. B Teuenne cnenytowmx 10 cekyHa KOCHUTECH CMMBOA
Ha 4 CeKyH[bl.

ca
n

MoABNAETCA CUMBO/ £ { W HA VHOMKATOPE KOHPOPKM
MoABNAETCA LJ.

3. TpukacaiiTecb K CUMBO/Y &, NOKa Ha AUCNAee He
nossuTCA Tpebyeman nHanKauma.
4. YcTaHoBWTe TpedyemMoe 3HaueHne B 30HEe HACTPOMNKMU.

-
Lo
n

U

5. [MpuKoCHUTECH K CUMBOJTY & W yaepxusanTe ero 4
CEeKYH[b!.
HacTtpoiika 3aaencTBoBaHa.

30

BbiknroueHue

Y100bl BLINTN N3 BA30BLIX YCTAHOBOK, BLIK/TIOUUTE 1 CHOBA
BK/IIOUNTE BApPOUHYIO MaHe b rMaBHbIM BbIK/lOUaTeNeM.

[} OumncTra

PekomeHyemMble YncTame cpeactsa U cpeacTsa rno
yXxo4y Bbl MOXETe NPUoBPecTV Uepes CePBUCHYIO CyKOy
WK B HalLEM MHTEpPHEeT-MarasuHe.

CTeKnokepaMmuKa

Kaxabllh pas nocne npuroToBfeHa Ny He 3adbiBaliTe
npoTMpPaTh BapoUHyto naHesnb. B npoTnBHom cnyvae
ocTaTku nuwmy ByayT npuroparts.

UncTnte BapoOUHYHO NaHe b TO/IbKO NOCE €€ OXNaxaeHnA.

Vicnonb3yite TONbKO YACTALLME CPEACTBa,
npeaHasHa4yeHHble A1A OUMCTKN CTEKTOKEPAMUKNA.
CobntofaiTe ykasaHua Ha yrnakoBke.

Hvkoraa He ncnonbaynTe:

HepasbaB/eHHble CPeacTBa A/1A MbITbA MOCYIb
cpeacTsa Ana NoCyAOMOEUHbIX MaLlWH

abpasnBHble cpeacTsa

arpeccyBHbLIE YACTALLME CPEeACTBa, B TOM Unic/e Crpel
[1A OUNCTKM YyXOBOK W1 MATHOBLIBOAUTENN

XECTKME ryOKu

OYUCTUTE/IN BLICOKOIO AaB/IEHNA U NapOCTPYHbIE
OYUCTUTENN

CwunbHble 3arpA3HEHNA yylle BCEro yaanatTca C
NMOMOLLBKO CeréKa A7 CTEKNAHHbBIX FIOBerHOCTeVI.
CobnofanTe ykasaHua OT USroTOBUTESA.

CkpeboK A1A CTeKNAHHbIX MOBEPXHOCTEN MOXHO
NPUoBPECTN Yepes3 CEPBUCHYIO CAYXOY WX B HalleM
NHTepHEeT-MarasmnHe.

C nomoLubto cneunanbHbix rydok anAa
CTEK/IOKEPaMUYECKNX MOBEPXHOCTEN Pe3ynbTaT OUUCTKN
OyaeT nyJue.

Pama Bapo4yHOM naHenu

Bo nsbexaHne noBpexaeHnsa pamMbl BAPOUHON naHenm
cobnopaiTe cneayolme ykasaHua:

= McnonbayinTe ANA OUNCTKM TOSIbKO TEMSbLIN Mbl/bHbIN
pacTBop.

m [lepen ynotpebneHnem TwaTesbHo MoliTe ryOku anq
MbITbA NOCYAbI.

m He ncnonb3ynte eakne unu abpasmnBHble YNCTALLNE
cpencTea.

m He ncnonbayite ckpedoK AnA CTeKIAHHBIX
NOBEPXHOCTEN.



Yto genatb B criyyae HemcnpasHOCTU? ru

Ed4T0 nenatb B cnyuae HencnpasHocTU?

YacTo NpuunHy HeMcnpaBHOCTU ErKo YCTPaHUTb.
Mpex/ae YeM Bbi3blBaTh CreumanucTa CepBUCHON CyXObl,
BOCMO/Ib3YNTECh YKasaHUAMK B Tadnuue.

ONEeKTPOHHAA N/aTa BapoYHOW NaHenu HaxoamTCa nos
naHenbto ynpasneHna. Mo pasanyHbiM NpuYnHam
Temnepatypa B 3TOW 30HE MOXET CWU/IbHO MOBbILWATHCA.

NHaukauua
Otcyrcrayer

HeucnpaBHocTb
CO60Vi anekTponuTaHnA.

YTobbl 5N1eKTpoOHHAaA nnaTa He neperpesanack, KOHMOPKN
NPy HEOOXOAMMOCTM aBTOMATUYECKMN OTK/THOUAKOTCA.
Whavkauma F2 F4, wnn F5 nossnaeTca noouepeaHo ¢

VHOMKALMEN OCTaTOYHOrO Tenna M unm k.

Cnocob ycTpaHeHus

MpoBepbTe NpeaoxpaHuTent Npuéopa. NMpoBepsTe Hanuumue HaNPAXEeHUA no
OPYTIAM 3M1EKTDOHHBIM NPUGOpam.

Bce MHAMKaTopsl MUraoT  Biara uin NocTOPOHHINA NPeAMET Ha NaHenu

yrpaBneHus.

BhiTpUTe NaHenb ynpasneHia 4ocyxa uin yéepute NoCTopoHHA NpeaMer.

F

Ty

Heckonbko KOHMOPOK paboTanit Joroe Bpema
MNPV BLICOKOW MOLHOCTL. [NA 3aLLNTHI ANEKTPOH-
HOW Nnathl 0T NeperpeBa KOHMOPKa OTK0UM-
nack.

[MonoxawTe HeKOTOpoe BPemA. [PUKOCHUTECH K 0OOMY B/1EMEHTY yrpas/e-
HuA. Ecnv ukavkaunsa & 2 ucueana, To 310 03HauaeT, uTo 3NeKTPOHHaA nnara
N10CTaTOUHO 0CTbINA. MOXHO NPOACIKUTL NPUTOTOBNEHE ML,

HecmoTpa Ha 0TK/IoUeHIe KOH(OPKA 1 NOAB/E-
HYe MHOVKALWN ~ & Harpes aNeKTpoHHOI nnatkl
npoao/mKaeTca. MoaToMy BCe KOHMOPKM OTKIIHO-
UYATICh.

Monoxaute HeKoTopoe BpemA. MPUKOCHUTECH K 0O0MY BNEMEHTY ynpas/e-
HiA. Koraa F 4 1cuesHer, MoXHO NpoaosKuTh MPUrOTOBNGHUE MLLM.

[loouepeaHo Murarot
F Su cTynenb Harpesa
KOHM(OopKK. Pasaaetca
3BYKOBOW CUrHAN

MpenynpexaeHne; ropAYan KacTpiona HaxoanuTca
B 30HE NaHem ynpaenexua. Yrposa neperpesa
3NIEKTPOHHOW NNaTbl.

CHumuTe KaCTpto/to. Hepes KOPOTKOE BPEMA NHANKAUWNA HEUCNPABHOCTK rac-
HeT. MOXHO MPOAOMKUTE MPUTOTOB/IEHNE ML,

F 51 3ByKOBOI CHrHan

[OpAYAA KACTPIONIA HAXOAMTCA B 30HE NaHe
ynpasnexua. [N 3aLntbl 3N1EeKTPOHHON Nathl 0T
neperpesa KoHMOPKa OTKHOUNNACH.

CHumMUTE KacTptonio. MoaoxkanTe HeKOTopoe BPeMa. NPUKOCHUTECH K oGO
naHen ynpasnenua. Korga £ 5 ucuesHet, MoXXHO Npoao/KuTL NpUroToB/e-
HUE NnLLW.

FH

KoHchopka Gbifia CAMLIKOM [OMT0 BKAKOYEHa 1
OTK/HOUNIACh.

Bbl MOXETE Cpasy CHOBA BKNKOUNTL KOHDOPKY.

£ KoHdopky He
HarpesaioTcA

BK/IOUEH NEMOHCTPALIMOHHBIA PEXIM

BbIK/t0UMTE IEMOHCTPALMOHHBIA pexxim: Ha 30 cekyHa oTcoeanHuTe npuoop
OT 3N1EKTPOCETI (BLIBEPHUTE NPEAOXPAHNTENb MM BEIK/IKOUNTE NPEAoXPaHi-
Te/bHbIV BbIK/KOUaTe b B 6/10Ke NpenoxpaHnTeneir). B teuermne cneytolmx 3
MIHYT KOCHUTECH Nt0O0IA NaHenn ynpasneHna. 1leMOHCTPALUMOHHBIA PEXUM
BbIK/IOUAETCA.

E-coobwieHre Ha MHAUKaUUK

Ecnv Ha nHamkauumn noasutca cooblleHne o6 owmndke ¢
OykBol «E», Hanpumep, EO111, BbiktounTe Nnpuoop u

CHOBa BKJ/IKOYUTE €ero.

B ToMm cnyyae, ecnn HeucnpasHOCTb Oblna OAHOKPaTHOMN,
nHankauma racHet. Ecnn coobuenne o6 owmnodke
NOAB/IAETCA CHOBA, 0OPATUTECh B CEPBUCHYIO CAYXOY 1
[alite TOUHyo MHMopMaLnio 0 coodLieHnn 06 owmnodKe.

VA Cnyxb6a cepBuca

Ecnv Balw npubop HyxJaeTcA B PeMOHTe, Halla
cepBuCcHaA cnyxba Bceraa K sawuM ycayram. Mel Bcerga
cTapaemca HalTu noaxoJdAllee pelueHne, ytodbl sdexaTb,
B TOM UYMC/e, HeHYXHbIX BbI3OBOB CMEeLMaucToB.

Homep E 1 Homep FD

Mpu BLI3OBE CNeLnanncTa CepBUCHON CyxObl
obA3aTensHO YKaxknTe Homep uanenva (Homep E) un
3aBojcKol Homep (Homep FD) npudopa. DupmeHHas
TabnmMuka ¢ HoMepamu HaxoauTca B nacrnopte npudopa.

MpumnTe BO BHMMAaHWE, UTO BU3UT creumanncrta
CEepBUCHON CNyXObl /1A YCTPAHEHUA NOBPEXAEHWN,
CBA3aHHbIX C HEMpaBWAbHOW aKcnyaTaunen npndopa, He
ABnAeTcA OecnnaTHbIM Jaxe BO BPpeMaA [eNCTBUA rapaHTUm.

3anABKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaUuHuUA NPU HenonagKax

KoHTakTHble AaHHble Bcex cTpaH Bbl Hanaéte B
NPUIOXEHHOM CMUCKE CEPBUCHbBIX LIEHTPOB.

MoNoX1TECHh HA KOMMNETEHTHOCTL M3roToBuTena. Toraa Bbl
MoXeTe ObiTh YBEPEHbI, UTO PEMOHT Baluero npubopa
OyneT NpousBeaéH rpaMoTHLIMU CheLnanncTammn u ¢
NCNONb30BAHNEM (DUPMEHHbBIX 3aMacHbIX YacTeln.
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

KoHTponbHble 6ntoaa

Ota Tabnvua coctasneHa Ana cepTudrKaLmoHHOro
NHCTUTYTA, YTOOLI 00/1erYnTL NPOBEPKY HaLMUX NPUOOPOB.

HaHHble B TabnunLe OCHOBLIBAIOTCA Ha Hallel nocyae
Schulte-Ufer (HaBop KacTptofb AnA MHAYKUMOHHBIX NAUT U3
4 npeameTtoB HEZ 390042) co cneaytowMmn pasmepamiu:

KoHTponbHble 6ntona

CTyneHb fose-
AeHuA 10 Kune-
HUA

PasorpeBaHue / nosefieHue [0 KMNeHua

KacTtptona ¢ pyykon & 16 cm, 1,2 n, anAa
O[HOKOHTYpHanA KoHdhopka & 14,5 cm

Kactptona @ 16 cm, 1,7 1, AnA OJAHOKOHTypHasnA
KoHtopkn @ 14,5 cm

Kactptona @ 22 cwm, 4,2 n, ana KkoHdopkn & 18 nnn
17 cm

CkoBopoaa @ 24 cm, anAa KoHdopkn & 18 nam 17 cm

anFOTOBﬂeHMe Ha MeyIieHHOM
orHe

MponomkutensHoCcThb (MMH:ceK)  Kpbiwka CryneHb cnaboro  Kpbiwka

Harpesa

PactannuBaHue Wwokonapa

Mocypa: KacTpioNa ¢ pyyKoit

LLlokonanHaA rnasypb (HaNpUMeEp, rOPbKMIA LLIOKO- -
nap «Dr. Oetker», 150 r) Ha KoH(opke @14,5 cm

- 1. Her

PasorpeBaHue W noanepxaHue B ropAYemM COCTORHWUN YeYEBMYHOMN NOXNEGKM

Mocyaa: KacTpona

YeyesuyHasi noxnebka coenacHo DIN
44550

HauanbHaa temneparypa 20 °C

Konnuectso: 450 r ana koHdopkn @ 14,5 cm 9

npu6n. 2:00 6e3 nepemeLLBaHNA [a 1. Jla

Konnuectso: 800 1 anA koH(opku @ 18 cm nam 9
17 ¢cm

npu6n. 2:00 6e3 nepemelLBaHNA [a 1. Jla

UedesuyHasi noxnebka, Kak KOHCEPBUPOBaHHbIU MPOOyKmM
Hanpumep, ueueBinuHbIi cyn ¢ Kondackamu Erasco:

HauansHaa temneparypa 20 °C

Konuuectso: 500 1 ana KoHpopkn @ 14,5 cm 9

npu6n. 2:00 [la 1. lla

(nepemeLuatb npuMepHo yepes 1:30)

Konnuectso; 1000 r ana KoHhopkn @ 18 cm 9

npu6n. 2:30 [Jla 1. la

unn 17 cm (nepemeLuatb npuMepHo yepes 1:30)

Nérkoe kunaueHue coyca 6ewamenb

Mocyna: KacTpronAa ¢ pPyuKoil

Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 40 r macna, 40  myku, 0,5 1 Mosioka g2
(conepxxaHue xupa 3,5%) 1 Lwenotka conu ana
KOHMOpKN @ 14,5 cm

npuén. 5:20 Her 113 Her

1 PactonuTb Macno, nepeme-
LaTh MYKY 1 COJIb U OCTaBUTb
MYUHYIO NacCUPOBKY Ha 3
MUHYTbI

2 [106aBUTH B MY4HYIO NACCHPOBKY MOSIOKO U,
MOCTOAHHO NepeMeLLnBas, J0BECTIA [10 KUMEeHNA
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3 Mocne Toro, Kak coyc Gelua-
Meb 3aKUMNT, 0OCTABUTb €ro eLLe
Ha 2 MUHYTbI Ha CTYNEHY HarpeBa
1, NOCTOAHHO NepeMeLLNBad



KoHTposbHbIe 6toaa ru

KoHTponbHble 6ntoga PasorpesaHue / nosefieHue [0 KMNeHUA MpurotosneHne Ha MeAIEHHOM
OrHe

CryneHb nose-  [MpopomkutenbHocTb (MMH:ceK)  Kpbiwka CtyneHb cnaboro  Kpbliwka
AeHUA [0 Kune- Harpesa
HUA

Bapka MonoyHoro puca - NpuroToBneHne Ha MeaneHHOM OrHe NofA KPbILKOM
Mocyna: kacTptonA
Temneparypa monoka: 7 °C

Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 9 npuon. 6:45 Her 2 [la
caxapa, 750 M/ MosIoKa (COmepXaHue Xnpa Harpetb MOIOKO, UT0Gbl OHO HaYano
3,5%) v 1 conm ana KOH(opKkn @ 14,5 cm NOAHUMATHCA. T1EPEKIOUMTS Ha CTY-

neHb cnaboro Harpesa 1 106aBnTh B
MOJI0KO PUC, Caxap ¥ COJb

O6iee BpemA NPUroToBIEHUA (BKO-
uyaA A0Be/IeHEe 10 KUMEHIA) OKOO

45 MuH
Yepes 10 MuHYT nepemelLatb
MOJI0UHbIN pUC
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 1 9 npuon. 7:20 Her 2 [a
caxapa, 171 Mo/oKa (conepxanue xupa 3,5%) Harpetb MO/IOKO, UT0Gb OHO HaYano
11,5 conm Ana KoHhopku @ 18 cm nan 17 cm NOAHMMATHCA. EPEKMIOUNTb Ha CTY-

neHb ¢1aboro Harpesa 1 100aBuTh B
MOJIOKO PHC, caxap 1 Cofb

O6LLiee BpemA NpuUroToBeHNA (BKLO-
yaA A0BeeHEe 4O KUMEHWA) OKOMO

45 MuH
Yepes 1OVMI/IHyT nepemeLlarb
MOJIOYHBIA PUC
Bapka MOnoyHoro puca - NpUroToBneHNe Ha MeANeHHOM OrHe 63 KpbILKK
Mocyna: kacTpronA
Temneparypa monoka: 7 °C
Peuent: 190 r kpyrnosepHoro puca, 90 1 9 Mpu6n. 7:30 Her 2 Her
caxapa, 750 Mn Mosloka (coaepkatue xnpa Jlo6aBuTb B MOMIOKO pUC, Caxap 1 CoMb
3,9%) u 1 conu inA KoH(opkn @ 14,5 cm W HarpeTb, NOCTOAHHO NEpeMELLMBaA.

Koraa MooKo IOCTUTHET Temnepa-
Typbl 90 °C, NEpeKoUMUTL HA CTYNEHb
cnaboro Harpesa.

Octasutb cnabo Kunets 0kono 50

MUH
Peuent: 250 r kpyrnosepHoro puca, 120 r 9 Mpum. 8:00 Her 2 Hert
caxapa, 11 mosioka (conepxarue xupa 3,5%) [N106aBITH B MOIOKO PHUC, Caxap v Coflb
n 1,5 rcom AnA KoHpopkn @ 18 cm i 17 cm W HarpeTb, MOCTOAHHO NepeMeLL1Bas.

Korna MonIoKo A0CTUTHET TeMnepa-
Typbl 90 °C, NepeKoumnTb Ha CTyneHb
€1a60ro Harpesa.

OcTaBuTb cnabo K1netb 0koo 50
MUH

Bapka puca

Mocyna: kacTpronAa
Temneparypa soasl 20 °C

Peuenr cornacHo DIN 44550:

125 r pnunHo3sepHoro puca, 300 r Boabl 1 9 npuon. 2:48 Na 2 Nla
LIenoTKa conu, anA KoHMOopku @ 14,5 cm

Peuent cornacHo DIN 44550:

250 r annHHo3epHoro puca, 600 1 Boabl 1 9 npuon. 3:15 [a 2. [a
LienoTka conu, anda KoHopkn @ 18 cm unn 17
CM
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ru KoHTposbHbIe Btoaa

KoHTponbHble 6rtoga PasorpesaHue / nosefeHue A0 KMNeHus MpurotosneHne Ha meaeHHOM
orHe

CtyneHb nose-  MpopomxutenbHocTh (MMH:cek)  Kpbiwka CryneHb cnaboro  Kpbliwka
AeHUA [0 Kune- HarpeBa
HUA

XapeHue cTeiikoB U3 CBUHOrO une
Mocypa: ckoBopoaa
HauanbHaA Temneparypa GuieinHbIX CTENKOB:
7°C
Konnuectso: 3 uneiHbix cTerka (00LLni Bec 9 npnon. 2:40 Het 7 Het
npu6n. 300 r, TonwmHa npnén. 1 cm), 15 1 nog-

CO/IHEYHOr0 Macna A KoHhopkn @ 18 cm nan
17 ¢cm

XapeHue 6nuHoB

Mocyna: ckoBopoaa
Peuent cornacHo DIN EN 60350-2

Konnuectso: 55 mn Tecta Ha 6nH AnA KOH- 9 npnon. 2:40 Her 6w 6. B 3aBUCUMO- Het
(opkn @ 18 cm unn 17 cm CTV OT CTENEHM Mo
PYMAHNBAHWA

JXapeHue Bo ¢ppuTiOpe 3aMOPOXEHHOro KapTodens ¢ppu
Mocyna: kacTptons

Konnuectso: 1,8 Kr noACONHEYHOr0 Macna, Ha 9 [loka Temneparypa macna He 4oCTur- Her 9 Her
onHy nopumnto: 200 I 3aMOPOXEHHOTO KapTo- Her 180 °C

thena thpw (Hanpumep, McCain 123 Frites

Original) ana koHdopkn @ 18 cm unn 17 cm

Mpn ncnonb3oBaHny KOHMOPKK & 18 CM C HOMUHAIBHOMN
molHocTeto 1500 BT BpemA 3akunaHuna yBenmumBaeTcA
npunén. Ha 20%, a cTyneHb cnadoro Harpesa - Ha OaHy
CTyNeHb.
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hu Rendeltetésszer(i hasznalat

Rendeltetésszerti
hasznalat

Gondosan olvassa el ezt az utmutatot. A
hasznalati és szerelési utmutatodt, valamint a
készulék garanciajegyét Grizze meg a késdbbi
hasznalathoz vagy a késébbi tulajdonos
szamara.

Kicsomagolas utan ellendrizze a készlléket.
Szallitasi sérulés esetén ne csatlakoztassa.

A csatlakozodugd nélkuli késziléket csak
hivatalos engedéllyel rendelkezd szakember
csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt
keletkezett karokra nem vonatkozik a
garancia.

Ez a készllék csak haztartasban vagy haz
korul valo alkalmazasra készllt. A készuléeket
Kizardlag ételek és italok készitésére
hasznalja. A f6zési folyamatot feligyelni kell. A
rovid ideig tartd f6zési folyamatot
folyamatosan feligyelni kell. A készlléket
csak zart helyiségben hasznalja.

Ezt a készuléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képesseqgy, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukeért felel6s személy feligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készilék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a készilékkel
jatszani. A tisztitast és a felhasznaloi
karbantartast nem végezhetik gyerekek,
kivéve ha 15 vnél idésebbek és fellgyelet
mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozdvezeték kdzelébe.

Fontos biztonsagi
eléirasok

/\Figyelmeztetés — Tlizveszély!

= A forrd olaj és a zsir kdnnyen meggyullad.
Soha ne hagyja feltgyelet nélkul a forro
olajat és zsirt. Soha ne vizzel oltsa el a
tlzet. Kapcsolja ki a f6z6helyet. A langot
ovatosan fojtsa el feddvel, oltokenddvel
vagy hasonloéval.
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= A f6z6helyek nagyon forrok. Soha ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6fellletre.
Ne taroljon targyakat a f6z&fellleten.

= A készulék forrd. Ne tartson gyulékony
targyakat vagy sprayt a f6z6feltlet alatti
fiokokban.

= A f6zbfelllet magatol lekapcsol és utana
mar nem lehet kezelni. Késébb véletlendl
bekapcsolhat. Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

= Nem szabad f6z6felulet-fedblapokat
hasznalni.Hasznalatuk balesetet okozhat, pl.
tulhevilhetnek, meggyulladhatnak vagy
elpattanhatnak.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

s A f6z8helyek és kornyékik felforrosodnak,
kilondsen a f6zbfelllet kerete, ha van.
Soha ne érintse meg a forro fellleteket.
Tartsa tavol a gyerekeket.

s A f6zb8hely f(it, de a kijelz6 nem mUkodik.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.

s Csak altalunk engedélyezett védbeszkozt,
mint pl. gyermekvédd racsot, szabad
hasznalni. A nem megfelel§ védbeszkbzok
vagy gyermekvedd racsok balesetet
okozhatnak.

/\ Figyelmeztetés — Aramiitésveszély!

= A szakszerltlen javitasok veszélyesek.
Javitasokat csak szakképzett
ugyfélszolgalati technikus végezhet, és
csak 6 cserélheti ki a sérilt
csatlakozovezetékeket. Ha a készllék
hibas, huzza ki a csatlakozédugot vagy
kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot

= Az intenziv nedvesség aramutést okozhat.
Ne hasznaljon magasnyomasu vagy
gbzsugaras tisztitogépet.

= A hibas készulék aramuUtést okozhat. Soha
ne kapcsolja be a hibas készuléket. Huzza
Ki a csatlakozddugot és kapcsolja ki a
biztositékot a biztositékszekrényben. Hivja
az ugyfélszolgalatot

= Az Uvegkeramiaban keletkezett repedések
vagy torések aramutést okozhatnak.
Kapcsolja ki a biztositékot a
biztositékszekrényben. Hivja az
ugyfélszolgalatot.



/\Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

A f6z8edények az edény alja és a f6z8hely
kozott keletkezd folyadék miatt hirtelen
megemelkedhetnek. A f6z6helyet és az edény
aljat mindig tartsa szarazon.

BJ A sériilések okai

Figyelem!

m Az edények és serpeny6k érdes alja megkarcolhatja
az Uvegkeramiat.

m Kerllje az edények Uresen vald melegitését.
Sérilések keletkezhetnek.

m Soha ne tegyen forrd serpeny6t vagy edényt a
kezelGfellletre, a kijelz6terlletre vagy a keretre.
Sérilések keletkezhetnek.

m Ha a fé6z6fellletre kemény vagy hegyes targy esik, a
f6zbfelllet megsérilhet.

m Az alufdlia vagy a mlianyag edények raolvadnak a
forr f6z8helyre. Ezért a tlizhelyvedd folia nem
alkalmazhaté az On féz6fellletén.

Attekintés

Az alabbi tablazatban taldlhatok a leggyakoribb
karosodasok:

Intézkedés

Akifutott ételt haladéktalanul
tavolitsa el egy Uvegkaparoval.

Karosodas (0]1¢]
Foltok Kifutott ételek

Alkalmatlan tiszti- Csak tivegkeramiahoz alkalmas

toszerek tisztitoszert hasznaljon.
Karcoldsok So, cukor és Ne hasznalja a fézéfelliletet
homok munka- vagy lerakohelyként.
Az edények és Ellenérizze az edényeket.
serpenyok érdes
alja megkarcol-
hatja az (ivegke-
ramiat.
Elszinez6dések  Alkalmatlan tiszt- Csak livegkeramiahoz alkalmas
toszerek tisztitoszert hasznaljon.
Edény (pl. alumi- Az edényeket és serpenyéket
nium) kidorzsol6-  emelje fel, ha odébb huzza.
dése
Kagylo formdju  Cukor, magas A kifutott ételt haladéktalanul
repedés cukortartalmu tavolitsa el egy livegkaparaval.
étele

A sérilések okai hu

Koérnyezetvédelem

Ebben a fejezetben az energiamegtakaritassal és a
készilék artalmatlanitasaval kapcsolatban talal
informaciokat.

Energiatakarékossagi otletek

m Az edényt mindig fedje le egy megfelel6 méretd
fed6vel. Fedd nélkuli f{6zésnél jelentésen tdbb
energia szlkséges. Az Uvegfeddn at barmikor
megnézheti az ételt anélkll, hogy a fedét felemelné.

m Hasznaljon egyenletes alju edényeket és
serpenyBket. Az egyenetlen alj néveli az
energiafelhasznalast.

m Az edény- és serpenyBalj atmérdjének meg kell
egyeznie a f6z6hely nagysagaval. Kalondsen a tul
kis méretl edenyek f6z8helyen térténd hasznalata
okoz energiaveszteséget. Ugyeljen ra: az
edénygyartok gyakran a felsé edényatmérdt adjak
meg. Ez legtdbbszdr nagyobb, mint az edény aljanak
az atmérdgje.

m Kis mennyiségekhez kis edényt hasznaljon. A nagy,
csak kevés ételt tartalmazo edény sok energiat
igényel.

m Kevés vizzel f6zzdn. Ezzel energiat takarit meg. A
zOldségfélék megtartjak a vitaminokat és asvanyi
anyagokat.

m Az edény mindig a f6z6hely lehetd legnagyobb
fellletét fedje.

m |d6ben kapcsoljon at alacsonyabb f6zési fokozatra.

Valasszon megfelel§ tovabbfézési fokozatot. Tul

magas tovabbfézési fokozattal energiat pazarol.

m Hasznalja a f6z6felllet maradékhdjét. Hosszabb
f6zési id6k esetén a f6z8helyet a f6zési idb lejarta
el6tt mar 5-10 perccel kapcsolja ki.

Artalmatlanitas kérnyezetbarat modon

A csomagolast kérnyezetbarat médon artalmatlanitsa.
Ez a készilék az elhasznalt villamossagi és

E elektronikai készulékekrél sz6ld 2012/19/EK
iranyelvnek megfelel§ jeldlést kapott.

mmmm £z aziranyelv a mar nem hasznalt készulékek

visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.
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hu A készlilék megismerése

) A késziilék megismerése

A hasznalati Utmutatd kilonbdz6 f6zb6fellletekre
vonatkozik. A f6zb&fellletek méretadatai a
tipusattekintésben talalhatok. — 2. oldal

Kezelofeliilet

O®s 01 « 2 « 3 « 4 + 5 «+6 7 « 8 94 R OO

m Az éppen nem kivalaszthatod funkciok kezel6fellletei
nem vilagitanak.

g Fdzési fokozatok m A kezel6fellleteket mindig tartsa szarazon. A
H/k Maradekhd nedvesség befolyasolhatja a mdkodést.
) = m Ne tegyen edényt a kijelz6k és az érzékelSk
o Powerboost funkcio kdzelébe. Az elektronika tulmelegedhet.
Lo Melegen tartasi funkcid
g8 ldézités F6z6helyek
Kezel6feliiletek a szimbdlumok feletti fénysavval Fozoly - Hozzakapcsolas és kikapcsolas
0) Fkaposold O Egykords fozéhely
3 3 Gyerekzar © Kétkoros fozohely Valassza ki a fozGhelyet, érintse meg a
o (©) szimbolumot
Torlési védelem S Vi Aol gt
= = co Siitézona alassza ki a f6zéhelyet, érintse meg a
s Me!egr;elznltarta& f,unkmo © szimbolumot
Te2e3e4e Beallitasi tartomany F6z6hely hozzakapcsolsa: a megfelelé kijelz6 vildgit
(B~ o Stitésérzékeld
= : : Utasitasok
© Zonabekapcsolds e S sty s .
~ P - m A f6z6hely izzasképén a sotét részeknek technikai
boost Powerboost funkcio okuk van. Ezek nem befolyésoljak a f6z6hely
Konyhai ora mdkodeset. o
— m A f6z8hely szabdalyozasa a fltés be- és
O ldozites kikapcsolasaval torténik.A flités a legnagyobb
a3 Stopperéra funkcio teljesitményen is be- és kikapcsolhat.

Ez példaul a kovetkez6kre szolgal:
— Az érzékeny alkatrészeket védi a tulmelegedéstdl

Kezeldfelliletek a szimbélumok feletti fényséav nélkiil — A késziléket védi az elektromos tulterheléstél
-+ FézGhely-kivalasztas - Hozzajarul a jobb f6zési eredményhez

m TObbkoros f6z6helyeknél a belsd flit6kdrok fltései
Utasitasok €s a hozzakapcsolasok fltése kulénb6zé
= A f6z6felllet tizemallapotatdl fliggéen az éppen idpontban kapcsolhat be es ki.

kivalaszthatd kezelbfellletek félig élesen vagy
élesen vilagitanak. Ha ezeket megérintjlk,
végrehajtodik a megfeleld funkcio.
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Maradékhdé-kijelzés

A f6z6felllet minden egyes f6z8helye egy kétfokozatu
maradékhd-kijelzéssel rendelkezik.

Ha a kijelz6n megjelenik egy H, a f6z6hely még forrd.
Melegen tarthat pl. egy kis adag ételt vagy
csokoladébevonatot olvaszthat. Ha a f6z6hely tovabb
hdl, a kijelz& h-ra valt. Amikor a f6z8hely elegendéen
lehlilt, a kijelz§ kialszik.

EY A készulék kezelése

Ebbdl a fejezetbdl megtudhatd a f6z6helyek beallitasa.
A tablazatban kilonbdz6 ételekre vonatkozo f6zési
fokozatokat és f6zési id6ket talal.

Fézo6fellilet be- és kikapcsolasa

A f6z6fellletet a f6kapcsoldval lehet be- és kikapcsolni.

Bekapcsolas

Erintse meg a O szimbdlumot. Egy hangjelzés hallhatd.
A f6kapcsolo feletti fénysav vilagit. A kezel&feliiletek
kijelz6i és a LI fé6zésifokozat-kijelz6k vilagitanak. A
f6zbtelllet lzemkész.

Kikapcsolas

Erintse meg a O szimbdlumot, amig a fékapcsold feletti
fénysav és a kijelzések ki nem alszanak.Minden
f6z8hely ki van kapcsolva. A maradékh&-kijelzés
mindaddig vilagit, amig valamennyi f6z8hely
megfeleléen ki nem hilt.

Utasitasok

m A f6z6lap automatikusan kikapcsol, ha valamennyi
f6z8hely bizonyos ideig (10-60 masodperc) ki van
kapcsolva.

m A bedllitdsokat a készllék a kikapcsolas utani elsé
4 masodpercben tarolja.Ha ez alatt az id§ alatt ujra
bekapcsolja a f6z6lapot, a f6zblap az addigi
beallitasokkal kezd el zemelni.

F6z6hely beallitasa

A beadllitasi tartomanyban allithatja be a kivant f6zési
fokozatot.

1-es f6zési fokozat = legkisebb teljesitmény

9-es f6zési fokozat = legnagyobb teljesitmény
Mindegyik f6zési fokozat rendelkezik egy kdzbensé
fokozattal is. Ez a kijelz6n pl. igy jelenik meg: 4.5.
F6zési fokozat beallitasa

A f6z6felllet legyen bekapcsolva.

1. Erintse meg a - szimbdlumot a f6z&hely

kivalasztasahoz. _
A f6zésifokozat-kijelzén élesen vilagit a {i.LJ.

A készillék kezelése hu

2. Allitsa be a bedllitasi tartomanyban a kivant f&zési
fokozatot.

A f6z6hely be van kapcsolva.

A f6zési fokozat megvaltoztatasa:
Valassza ki a f6z6helyet, és a beallitasi tartomanyban
allitsa be a kivant f6zési fokozatot.

F6zb6hely kikapcsolasa

Valassza ki a f6z6helyet. A beallitasi tartomanyban
allitsa be a 0-t. Kb. 10 masodperc mulva megjelenik a
maradékhd-kijelzés.

Utasitas: Az utoljara kivalasztott f6z6hely aktivalva
marad. A f6z8helyet beallithatja anélkil, hogy ujra
kivalasztana.

F6zési tablazat
Az alabbi tablazatban néhany példa talalhato.

A f6zési idbt és a f6zési fokozatot befolyasolja az ételek
fajtaja, sulya és min8sége. Ezért eltérések
lehetségesek.

Forralashoz a 9-es f6zési fokozatot hasznalja.
A slirin folyds ételeket néhanyszor keverje meg.

Az erBsen piritand6 élelmiszereket, vagy az olyanokat,
amelyek a sités kezdetén sok folyadékot eresztenek,
legjobb tdbb kis adagban sutni.

Az energiatakarékos f6zéshez a Kérnyezetvédelem
fejezetben talal tanacsokat.— 37. oldal

Tovabbfozési Tovabbfozés

fokozat idotartama
percben
Olvasztas
Csokoladé, csokolddébevonat 115
Vaj, méz, zselatin 1-2

Melegités és melegen tartas

Egytalétel (pl. lencsef6zelék) 1-2
Tej™* 1.52.5
Virsli melegitése vizben** 3-4

Kiolvasztas és melegités

Melyh(itott spenot 2.5-35
Mélyh(itétt porkolt 2535
* Tovdbbfézés fedd nélkl

“* Fed6 nélkl

10-20 perc
20-30 perc

“** Tobbszor forditsa meg

39



hu Siutés-érzékeld

Tovabbfozési
fokozat

Tovabbfdzés
idétartama
percben

Puhara parolas, forralas

Gombdc 4.555* 20-30 perc
Hal 4-5* 10-15 perc
Fehér szoszok, pl. besamelmartas  1-2 3-6 perc
Felvert szaszok, pl. Béarnaise-mar-  3-4 8-12 perc
tas, holland martas
Fozés, gozélés, parolas
Rizs (kétszeres vizmennyiséggel)  2-3 15-30 perc
Tejberizs 1525 35-45 perc
Héjaban fétt burgonya 4-5 25-30 perc
S6s burgonya 4-5 15-25 perc
Tésztafélék, metélt 6-7* 6-10 perc
Egytalételek, levesek 3.5-4.5 15-60 perc
Z0ldségek 2.5-35 10-20 perc
Z61dség, mélyh(itott 3.5-4.5 10-20 perc
FOzés kuktaban 4-5
Parolas
Gongyolt hus 4-5 50-60 perc
Parolt siilt 4-5 60-100 perc
Porkolt 2.5-35 50-60 perc
Siités kevés olajban**
Husszelet, natur vagy panirozott ~ 6-7 6-10 perc
Husszelet, mélyh(tott 6-7 8-12 perc
Karaj, natur vagy panirozott™** 6-7 8-12 perc
Steak (3 cm vastag) 7-8 8-12 perc
Hamburger, huspogacsa (3 cm 4555 30-40 perc
vastag)***
Szarnyas mellehdsa (2 cm vas- 56 10-20 perc
tag)***
Szarnyas mellehusa, mélyh(- 56 10-30 perc
ot
Hal és halfilé, natur 56 8-20 perc
Hal és halfil, panirozott 6-7 8-20 perc
Hal és halfilé, panirozott és mély-  6-7 8-12 perc
hitott, pl. halrudacskak
Kirdlyrak és flrészes garnélarak ~ 7-8 4-10 perc
Z0ldség, friss gomba piritasa 7-8 10-20 perc
Z61dség, hus csikokban, dzsiai 7585 15-20 perc
maodra
Serpeny6ben készitett ételek, 6-7 6-10 perc
meélyh(itott
Palacsinta 6-7 fq_lyamatosan
slisse

Tovabbfdzés fedd nélkil
“* Fedd nélkil

“** T6bbszor forditsa meg
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Tovabbfozési Tovabbfozés
fokozat idotartama
percben
Omlett 3.54.5 folyamatosan
slisse
Tiikortojas 56 3-6 perc

Olajban siités (150-200 g ada-
gonként folyamatosan siisse 1-
21 olajban**)

Mélyh(itott termékek, pl. hasab- 89
burgonya, csirkefalatok

Krokett, mélyh(itott 7-8

Hus, pl. darabolt csirke 6-7

Hal, panirozva vagy sértésztdban  5-6

Z0ldség, gomba panirozvavagy 56
sOrtésztaban, tempura

Aprésiitemény, pl. fank/berliner ~ 4-5
(toItott fank), gyimalcs sortészta-

ban

* Tovabbf6zés fedd nélkdil

** Fedd nelkdl

“** Tobbszor forditsa meg

B} Siutés-érzékeld

A wu— szimbdlummal megjeldlt kétkoros f6z6hely
siitésérzékeld funkcidval rendelkezik. Ha a f6z8helyet a
sitésérzékeldvel miikddteti, a serpenyében 1évd
hémérsékletet egy érzékeld szabalyozza.

A slitésérzékeld funkcid beallitasakor a kétkdrds
f6z8hely kilsé fit6kore automatikusan hozzakapcsol.

Elénydk az On szdmara sitésnél:

m A f6z8hely csak akkor f(it, ha szlkséges. Ezzel
energiat takarit meg.
m Az olaj és a zsir nem hevdl tdl.

Utasitasok

m Zsirt soha ne forrdsitson feligyelet nélkdl.

m Allitsa a serpeny6t a f6z6hely kdzepére. Ugyeljen a
serpenyd aljanak megfelelé atmérgjére.

m Ne tegyen fed6t a serpeny&re. Feddvel a szabalyozé
nem mikodik. Spriccelésvédd szitat hasznalhat, a
szabalyozd mikodik.

m Csak siitéshez alkalmas zsirt hasznaljon. Vajhoz,
margarinhoz, extra sz(iz olivaolajhoz vagy
sertészsirhoz valassza az 1. vagy a 2. sUtési
fokozatot.

Sutésérzékelohoz vald serpeny6

A slitésérzékelbvel vald hasznalathoz megfelel
serpenyét valasszon.



Gyari serpenyd kiegészit6 tartozékként

A sltésérzékelbvel vald siitéshez alkalmas serpeny6t az
elektromos szakkereskedésekben vagy a www.bosch-
eshop.com oldalon is beszerezheti: HEZ390230

Orszagonként eltér a készlet, illetve hogy online
megrendelheté-e a termék.

Az alabbiakban megadott siitési fokozatok a gyari
serpenydre vonatkoznak.

Utasitas: A sutés-érzékel§ mas serpenySkkel is
mUikddik. A serpenybket el8szér alacsonyabb siutési
fokozattal tesztelje, majd szikség esetén valtoztasson a
stitési fokozaton. Nagyobb sitési fokozatnal a serpenyd
tdlhevilhet.

Sutési fokozatok

Siitési Homérséklet Alkalmas

fokozat

1 nagyonala-  pl. sz4szok készitése és redukaldsa, zold-
csony Ség parolasa viz hozzaadasa nélkl és zsir
hozzaadasdval, élelmiszerek siitése extra

sz(iz olivaolajjal, vajjal vagy margarinnal

2 alacsony pl. omlettek, élelmiszerek sutése extra
sz(iz olivaolajjal, vajjal vagy margarinnal
3 alacsony - pl. hal siitéséhez és vastag sitnivaléhoz,
kozepes ugymint hisgombachoz és virslihez
4 kozepes - pl. kdzepesen vagy jol atsitott steak sité-
magas séhez, panirozott melyh(tott termékek-
hez, vékony siitnivalohoz, agymint
husszelethez, vékony csikokra vagott his-
hoz, z6ldséghez
5 magas pl. enyhén silt (véres) steak siitéséhez,

krumplilangoshoz, silt burgonyéhoz

Sitésérzékeld beallitasa

Valassza ki a tablazatbdl a megfelel§ siitési fokozatot.
Tegye a serpenyfét a f6z8helyre.

A f6z6felllet legyen bekapcsolva.

Valassza ki a f6z6helyet.

1. Erintse meg a w— szimbdlumot. A f6zéhelykijelzén
vilagit a i jel, és megjelenik a wva— szimbdlum.
A beadllitasi tartomanyban megjelenik az 1-5 siitési
fokozat.

nn
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Siutés-érzékeld hu

2. Valassza ki a beallitasi tartomanyban a kivant siitési
fokozatot. A slUtésérzékel§ aktivalodott. A nagy
kétkords f6z8hely automatikusan bekapcsolt.

A v~ szimbdlum a sitési hdmérséklet eléréséig
villog. Ekkor egy hangjelzés hallhatd. A vasr— szimbdlum
vilagit.

3. Tegye a serpeny@be a sutézsirt, azutan pedig az

ételt.
Forgassa meg a szokott médon, hogy oda ne égjen.

Sutésérzékeld kikapcsolasa

Erintse meg a v~ szimbdlumot.

Sutési tablazat

A tablazatbdl megtudhatd, hogy melyik sitési fokozat
melyik ételhez alkalmas. A sitési id6 fligghet az
élelmiszer fajtajatdl, sulyatol, vastagsagatol és
min&ségétdl.

A megadott sttési fokozatok a gyari serpenyére

vonatkoznak. Mas serpeny6knél a sltési fokozatok
eltérhetnek.

El6szor melegitse fel az Ures serpenyét. Csak a
hangjelzés felhangzasakor tegye a serpeny6be az
élelmiszert a sutézsirral.

Siitési fo- Teljes siitési idd a

kozat hangjelzést6l szamit-
va

Hus
Husszelet, natur vagy panirozott 4 6-10 perc
Filé 4 6-10 perc
Karaj* 3 10-17 perc
Cordon bleu* 3 15-20 perc
Enyhén siilt steak (3 cmvastag) 5 6-8 perc
Kdzepesen vagy jo! atsitott 4 8-12 perc
steak (3 cm vastag)
Szarnyas mellehusa (2 cmvas- 3 10-20 perc
tag)”
FGtt vagy nyers virsli* 3 8-20 perc
Hamburger (1,5 cm vastag) B 6-30 perc
Huspogdcsa (2 cm vastag)* 3 10-20 perc
Vékony csikokra vagott hus, 4 7-12 perc

girosz
* Tobbszor forditsa meg

“* A még hideg serpenybbe tegye
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PowerBoost funkcid

Siitési fo- Teljes siitésiid6 a

kozat

hangjelzést6l szamit-

Siitési fo- Teljes siitésiid6 a
kozat hangjelzést6l szamit-
va

va
Dardlt his 4 6-10 perc
Szalonna 2 5-8 perc
Hal
Hal stitve, pl. pisztrang 3 10-20 perc
Halfilé natur vagy panirozott 3/4 10-20 perc
Scampi, garnéla 4 4-8 perc
Tojasos ételek
Palacsinta 4 folyamatosan stisse
Omlett 2 3-6 perc (adagonkeént)
Tlkortojas 2/4 2-6 perc
Réntotta 2 4-9 perc
(Csdszarmorzsa 3 10-15 perc
Armer Ritter (bundas kenyér)/ 3 4-8 perc (adagonkeént)
francia piritos
Burgonya
Stlt burgonya héjaban fott bur- 5 6-12 perc
gonyahol
gullt burgonya nyers burgonya- 3 15-25 perc
0
Krumplildngos 5 2,5-3,5 perc (adagon-
ként)
Piritott burgonya 2 40-45 perc
Glasszirozott burgonya 4 10-15 perc
Zoldségek
Fokhagyma/hagyma lvegesre  1/2 2-10 perc
paroldsa
Piritott hagyma 3 5-10 perc
Cukkini, padlizsan 3 4-12 perc
Paprika, z6ld sparga 3 4-15 perc
Z61dség parolasa zsir hozzdada- 1 10-20 perc
sdval és viz hozzdaddsa nélkl,
pl. cukkini, zold paprika
Gomba 4 10-15 perc
Glasszirozott z6ldség 4 6-10 perc
Mélyhiitétt termékek
Husszelet 4 15-20 perc
Cordon bleu 3 10-30 perc
Szarnyas mellehisa* 2 10-30 perc
Csirkefalatok™ 4 10-20 perc
Girosz, kebab 4 10-15 perc
Halfilé, natur vagy panirozott 3 10-20 perc
Halrudacskak 4 8-12 perc
Hasdbburgonya 4/5 4-6 perc

* Tobbszor forditsa meg

** A még hideg serpenyGbe tegye
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Serpenydben készitett ételek/ 4 8-15 perc
serpenyGben készitett zoldség

Tavaszi tekercs 3 10-30 perc
Camembert/sajt 3 10-15 perc
Martasok

Paradicsommartas zéldséggel 1 25-35 perc
Besamelmartds 1 10-20 perc
Sajtszosz, pl. gorgonzolaszosz 1 10-20 perc
Sz6sz0k, pl. bolognai szdsz, 1 25-35 perc
paradicsomszosz redukdldsa

Edes sz6szok, pl. narancsszdsz 1 15-25 perc
Egyebek

Camembert/sajt 3 7-10 perc
Szaraz készételek viz hozzdada- 2 4-6 perc
saval, pl. serpenyds tészta*

Kruton 3 6-10 perc
Mandula/di6félék/fenyémag 2 3-7 perc

piritdsa™*
* Tobbszor forditsa meg

** A még hideg serpenyébe tegye

PowerBoost funkcio

A Powerboost funkcidval nagyobb mennyiségu vizet
meég gyorsabban felmelegithet, mint a 9-es f6zési
fokozattal.

A Powerboost funkcié csak azoknal a f6z6helyeknél all
rendelkezésre, amelyek meg vannak jeldlve a boost és
a A szimbdlummal.

Kétkoros f6z8helyeknél a Powerboost funkcidval vald
hasznalathoz hozza kell kapcsolni a masodik flitékort.

Powerboost funkcio bekapcsolasa

1. Valassza ki a f6z8helyet.

2. A bedllitasi tartomanyban érintse meg a .2
szimbdlumot. A & kijelzés vilagit.

A Powerboost funkcié be van kapcsolva.

Powerboost funkcio kikapcsolasa

1. Valassza ki a f6zéhelyet.

2. Allitson be egy tetszés szerinti tovabbfézési
fokozatot. A b Kijelzés kialszik.

A Powerboost funkcié ki van kapcsolva.

Utasitasok

m Ha On nem kapcsolja ki a Powerboost funkciot,
akkor az bizonyos id8 mulva automatikusan
kikapcsolddik. A f6z8hely visszakapcsol a 9-es
f6zési fokozatra.



m Vegye figyelembe, hogy az olaj és a zsir a
Powerboost funkcioval gyorsan felforrésodik. A
f6zési folyamatot soha ne hagyja feliigyelet nélkul. A
tulhevilt olaj és zsir gyorsan meggyullad, lasd a
Fontos biztonsagi tudnivalok fejezetet.— 36. oldal

B Gyerekzar

A gyerekzarral megakadalyozhatd, hogy a gyermekek
bekapcsoljak a féz6fellletet.

Gyerekzar be- és kikapcsolasa

A f6z6lapnak kikapcsolt allapotban kell lennie.

Bekapcsolds: Kapcsolja be a f6zélapot a O
f6kapcsoldval. Erintse meg a 8 szimbdlumot és tartsa
nyomva 4 masodpercig. A 8 kijelzés 10 masodpercig
vilagit. A f6z6lap le van zarva.

Kikapcsolas: Kapcsolja be a f6z6lapot a O
fékapcsoldval. Erintse meg a 8M szimbdlumot és tartsa
nyomva 4 masodpercig. A zar kioldott.

Automatikus gyerekzar

Ezzel a funkcidval a gyerekzar mindig automatikusan
aktivalodik, ha kikapcsolja a f6z6fellletet.

Be- és kikapcsolas

Az automatikus gyerekzar bekapcsolasardl az
Alapbeallitasok fejezetben olvashat.— 45. oldal

id6funkcidk
A készllék 3 kulonbdz6 id6funkcidval rendelkezik:

m A f6z6helynek automatikusan ki kell kapcsolnia
m Konyhai éra
m Stopperéra

A f6z6helynek automatikusan Ki kell
kapcsolnia

irjon be egy idétartamot a hasznalni kivant f6z6helyhez.
Az id6tartam leteltekor a f6z8hely automatikusan
kikapcsol.

Id6tartam beallitasa
A f6z8helynek bekapcsolva kell lennie.

1. Valassza ki a f6zéhelyet.
2. Erintse meg a ® szimbdlumot. A w az ® szimbdlum
felett és a kivant f6z6hely © kijelz6je élesen vilagit.

Az id6zitéskijelz6n ez vilagit: 0.

Gyerekzar hu
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3. A koOvetkez6 10 masodpercben allitsa be a kivant
idétartamot a beallitasi tartomanyban.

(n —
ud © -lgmin
— v —
T8 3 ®

Az id6tartam lefut. Ha tdbb f6z8helyhez is beallitott
idétartamot, mindig a kivalasztott {6z6helyhez tartozé
id&tartam jelenik meg.

Siitésérzékeld

A sutésérzékeld hasznalatakor a beallitott id6tartam
csak akkor kezdédik, ha a hémérséklet mar elérte a
kivant hémeérséklet-tartomanyt.

Az id6tartam letelte utan

Amikor az idétartam lefutott, a f6z6hely kikapcsol. Egy
hangjelzés hallhatd, és az id8zitéskijelzén 10
masodpercig villog a 4. A v a ® szimbdlum felett és
a © kijelz6 villog. Erintsen meg egy tetszéleges
szimbolumot. A kijelz6k kialszanak és a hangjelzés
elhallgat.

Id6tartam korrigalasa vagy torlése

Vdlassza ki a f6z6helyet, és érintse meg a ©
szimbolumot. A beallitasi tartomanyban mdédositsa az
idGtartamot, vagy allitsa Lii-ra.

Utasitasok

m Legfeljebb 99 perces id6tartamot allithat be.

m  Amikor az id6tartam utolso perce fut le, az id6zité
kijelz6je percrél masodpercre valt.

Automatikus idozités

Ezzel a funkcidval elére kivalaszthatja az id6tartamot az
Osszes f6z8hely szamara. Egy-egy f6z6hely minden
egyes bekapcsolasakor lefut az elére kivalasztott
idGtartam. A f6z6hely az id8 leteltét kdvetben
automatikusan kikapcsol.

Az automatikus id6zités bekapcsolasarol az
Alapbeallitdsok fejezetben olvashat.— 45. oldal

Utasitas: Megvaltoztathatja a f6z6helyhez beallitott
id@tartamot vagy kikapcsolhatja a f6z6hely automatikus
id6zitését:
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hu Automatikus biztonsagi kikapcsolas

Vdlassza ki a f6z6helyet, és érintse meg a ©
szimbolumot. A beallitasi tartomanyban mdodositsa az

id6tartamot, vagy allitsa £/ti-ra.

Konyhai 6ra

A konyhai 6raval legfeljebb 99 perces id6tartamot
allithat be. Ez minden egyéb beallitastol figgetlenul
m(kodik. Aktivalashoz a f6zéfellletnek bekapcsolva kell
lennie.

A konyhai 6ra beallitasa

1. Erintse meg a & szimbdlumot. A w a & felett élesen
vilagit. Az id8zitéskijelzén ez vilagit: L.

2. Allitsa be a beadllitasi tartomanyban a kivant idét.

Néhany masodperc mulva az id8 lefut.

Az id6tartam letelte utan

Az id6tartam letelte utan hangjelzés hallhato, és az
idézitéskijelz6n 10 masodpercig villog a . A ¥ a
szimbolum 616tt villog. Erintsen meg egy tetszéleges
szimbolumot. A kijelz8k kialszanak és a hangjelzés
elhallgat.

Az id6 korrigalasa

A & szimbdlummal valassza ki a konyhai érat, és allitsa
be yjra.

Stopperora funkcio

A stopperdra funkcié a funkcié aktivalasa ota eltelt id6t
mutatja.

A stopperodra funkcid csak akkor miikodik, ha a
f6z6felllet be van kapcsolva. Ha a f6z6fellilet kikapcsol,
akkor a stopperdra funkcio is kikapcsolodik.

A stopperdra funkciot a @ szimbolum megérintésével
kapcsoljuk be. Az id6zitéskijelzén megjelenik a L, és
az idémeérés elkezdddik. Az elsé percben a
masodpercek jelennek meg, utdna a percek.

A stopperora funkciot a @ szimbdlum megérintésével
allitiuk le. A (5§ szimbdlum Ujboli megérintésével
kikapcsoljuk a stopperdra funkcidt. Az idézitéskijelzés
kialszik.
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[B) Automatikus biztonsagi
kikapcsolas

Ha egy f6z6hely hosszu ideig be van kapcsolva
anélkil, hogy a beallitast médositana, aktivalodik az
automatikus idékorlatozas.

Ez megszakitja a f6z6hely flitését. A f6zEhelykijelzén
felvaltva villog az ~ és a # és a H/R maradékhé-
kijelzés.

Ha megeérint egy tetszéleges kezel&fellletet, a kijelzd
kialszik. Ujra elvégezheti a beallitast.

Az id6korlatozas aktivalodasa a beallitott f6zési
fokozathoz igazodik (1-10 ¢6ra).

& Melegen tartasi funkcio

A melegen tartasi funkcio alkalmas csokoladé vagy vaj
megolvasztasara és ételek, edények melegen tartasara.

Melegen tartasi funkcié bekapcsolasa

1. Valassza ki a f6z8helyet.

2. Erintse meg a ¥ szimbdlumot. A fézésifokozat-
kijelzén vilagit a L a.

A melegen tartasi funkcid bekapcsolt.

Melegen tartasi funkcio kikapcsolasa

1. Valassza ki a f6zGhelyet.

2. Erintse meg a ¥ szimbdlumot. A f6zésifokozat-
kijelz6n vilagit a .

A melegen tartasi funkcio kikapcsolt.

[BlTérlési védelem

Ha letorli a kezel&feliiletet, mikdzben a f6z6lap be van
kapcsolva, a beallitasok megvaltozhatnak.

Ennek elkeriilése érdekében a f6z8lap térlési védelem
funkcidval rendelkezik. Erintse meg a W& szimbdlumot.
Egy hangjelzés hallhaté. A M8 szimbslum feletti M
kijelzb vilagit. A kezel6felllet 30 masodpercig le van
zarva. Letordlheti a kezel&feliiletet anélkil, hogy a
beallitasokat megvaltoztatna.

Utasitas: A f6kapcsoldt a torlési védelem funkcid nem
érinti. A f6z6lapot barmikor kikapcsolhatja.



Energiafogyasztas
kijelzése
Ezzel a funkcidval megjelenitheti a f6zbfelllet be- és

kikapcsolasa kozo6tti teljes energiafogyasztast.

A kikapcsolast kovetéen 10 masodpercre megjelenik a
fogyasztas kilowattéraban, pl. 1,87 kWh.

A kijelzés pontossaga tobbek kdzott a haldzati
feszlltség minGsegétdl fligg.

Energiafogyasztas kijelzése hu

] Alapbeallitasok

A készlléke kilonbdzé alapbeallitasokkal rendelkezik.
Ezeket a bedllitasokat a sajat szokasaihoz igazithatja.

Kijelzés  Funkcio

Automatikus gyerekzar

-_—

Kikapcsolva.®

Bekapcsolva.
A kézi és az automatikus gyerekzar kikapcsolva.

Pyl <o S3( 7

Hangjelzés

3"
N

g

Nyugtazd jel és hibas kezelés jelzése kikapcsolva (a
fokapcsolo jelzése mindig megmarad).

Csak a hibas kezelés jelzése van bekapcsolva.

Csak a nyugtazo jel van bekapcsolva.
Nyugtdzo jel és hibds kezelés jelzése bekapcsolva.*

U L I

A Kijelzés nincs aktivalva. A kijelzés aktivalasanak
madjardl az Alapbeallitasok cimU fejezetben
olvashat.— 45. oldal

]
Ly

Energiafogyasztas kijelzése (A halézati fesziiltséggel
kapcsolatban érdekl6djon aramszolgaltatéjanal.)

Fogyasztas kijelzése kikapcsolva.*

Fogyasztas kijelzése 230 V halozati fesz(iltség esetén.

Fogyasztas kijelzése 400 V halozati feszliltség esetén.
Fogyasztas kijelzése 220 V haldzati fesziiltség esetén.

B g B R T Y B |

Fogyasztas kijelzése 240 V halozati fesz(iltség esetén.

Automatikus idozités
Kikapcsolva.*

C3 C3 ™
~<| E3| wm

[Xu
(]

ld6tartam, mely utan a fz6helyek kikapcsolnak.

py |

Id6zités vége hangjelzés id6tartama
10 masodperc.*

30 méasodperc

gl Ty <™

1 perc.

~d

A fiitotestek hozzakapcsolasa

Kikapcsolva.

Bekapcsolva.
Utolsd beallitas a f6zohely kikapcsoldsa eltt.*

Pyl <o S3( 7

2

Visszaallitas alapbeallitasra

3"
C

Kikapcsolva.*
i Bekapcsolva.

*Alapbedllitas

g
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hu Tisztitas

Alapbeallitasok megvaltoztatasa
A f6z6fellletnek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1. Kapcsolja be a f6z6&fellletet.
2. A kdvetkezd 10 masodpercben érintse meg a
szimbolumot és tartsa nyomva 4 masodpercig

ca
n

Megijelenik a = { jel, a f6z&helykijelz6n pedig vilagit a f

szimbdlum.

3. Erintse meg a & szimbdlumot mindaddig, amig meg
nem jelenik a kivant kijelzés.
4. A bedllitasi tartomanyban allitsa be a kivant értéket.

=
Q
n

(N

5. Erintse meg a & szimbdlumot és tartsa nyomva 4
masodpercig.

A beallitas aktivalédott.

Kikapcsolas

Az alapbeallitasok mdodositasahoz a fékapcsoldval
kapcsolja ki a f6z6fellletet, majd allitsa be Ujra.
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B Tisztitas

Alkalmas tisztitd- és apoldszerek a vevdszolgalatnal
vagy a webaruhazunkban kaphatok.

Uvegkeramia

A f6zé6fellletet minden f6zés utan tisztitsa meg. Igy a
f6zésmaradvanyok nem égnek ra.

Csak akkor tisztitsa a f6z6feliletet, ha az mar lehilt.

Csak tvegkeramighoz alkalmas tisztitoszert hasznaljon.
Ugyeljen a csomagolason talalhato tisztitasi
utasitasokra.

Soha ne hasznaljon:

higitatlan kézi mosogatdszert

mosogatdgéphez hasznalatos tisztitoszert
suroldszert

agressziv tisztitdszert, mint pl. tlzhelytisztitd sprayt
vagy folteltavolitot

karcolast okozo szivacsot

m magasnyomasu vagy gbzsugaras tisztitdgépet

Az er@s szennyezB8dést legjobban a kereskedelemben
kaphatd lUvegkapardval tavolithatja el. Tartsa be a
gyarté utasitasait.

Az erre alkalmas Uvegkaparo6 az tgyfélszolgalatnal vagy
e-boltunkban szerezhetd be.

Uvegkeramia tisztitdsdra szolgald specidlis
szivacsokkal jo tisztitasi eredményt érhet el.

A fozofellilet kerete

A f6zbfelllet keretén bekdvetkezd sérlilések elkerllése
érdekében tartsa be a kdvetkez§ utasitasokat:

m Csak meleg mosogatdvizet hasznaljon.

m Az Uj szivacsos kendBket hasznalat el6tt alaposan
Oblitse Ki.

m Ne hasznaljon éles eszkdzt vagy suroldszert.

m Ne hasznalja az Uvegkaparot.



Bl Mi a teendé zavar esetén?

Ha valami zavar keletkezik, akkor igen gyakran csak
aprosagrol van szo. Mielbtt hivna az Ggyfélszolgalatot,
kérjuk, vegye figyelembe a tablazatban talalhatd
utmutatasokat.

A f6z6felllet elektronikaja a kezeldfelllet alatt talalhato.
Kilonbdz6 okokbdl kifolydlag a hémérséklet ezen a
terlUleten jelent6sen megemelkedhet.

Hiba

Az dramellatas megszakadt.

Kijelzés
Nincs

Mi a teendd zavar esetén? hu

Azért, hogy az elektronika nehogy tulheviljon, a
f6z8helyek sziikség esetén automatikusan
kikapcsolnak. Az F2, FH vagy F5 kijelzés felvaltva
jelenik meg a H vagy h maradékhd-kijelzéssel.

Intézkedés

Ellendrizze a késziilék haztartasi biztositékat. Ellendrizze mas elektronikus
készlilékeknél, hogy nem dramkimaraddsrol van-e sz0.

Minden kijelzés villog. A kezel6fellilet nedves vagy egy targy van rajta.

Torolje szarazra a kezelGfellletet vagy tavolitsa el a targyat.

FZ Hosszabb ideig, nagy teljesitménnyel hasznalt
tobb f6zéhelyet. Az elektronika védelme érde-

kében a f6zéhely kikapcsolt.

Varjon egy ideig. Erintsen meg eqy tetsz6leges kezeléfelliletet. Ha az F 2
kialszik, az elektronika megfeleléen lendilt. Folytathatja a fozést.

FY Az F 2 lekapcsolta a féz6helyet, de az elektro-
nika tovabb melegedett. Emiatt minden f6z6-
hely kikapcsolt.

Varjon egy ideig. Erintsen meg eqy tetszéleges kezelSfeliiletet. Ha az =
kialszik, folytathatja a f6zést.

Figyelem: Egy forrd edény van a kezel6felilet
kozelében. Az elektronika tulmelegedhet.

F Sés a fézési fokozat
felvaltva villog. Egy
hangijelzés hallhato

Tavolitsa el az edényt. A hibakijelzés roviddel ezutan kialszik. Folytathatja
a f6zést.

Egy forrd edény van a kezel6felilet kozelében.
Az elektronika védelme érdekében a fzohely
kikapcsolt.

F 5és hangjelzés

Tavolitsa el az edényt. Varjon egy ideig. Erintsen meg egy tetszéleges kez-
el6feliiletet. Ha az F 5 kialszik, folytathatja a f6zést.

/

D

Af6z6hely tdl sokdig lizemelt és magatol lekap-
csolt.

Afdz6helyet azonnal Ujra bekapcsolhatja.

o Fézéhelyeknem A bemutatd izemmad be van kapcsolva

melegednek

Abemutatd izemmaod kikapcsolasa: Vélassza le a késziiléket 30 masod-
percre a hdlozatrol (kapcsolja le a hdz biztositékat vagy a védbkapcsoldt a
biztositékszekrényben). A kivetkezd 3 perchen érintsen meg egy tetsz6le-
ges kezeldfelliletet. A bemutatd tzemmaod kikapcsol.

E-lizenet a kijelzésekben

Ha a kijelzésekben ,E” betlt tartalmazo hibailzenet
jelenik meg, pl. EO111, kapcsolja ki a késziiléket, majd
kapcsolja be ujra.

Ha egyszeri zavarrdl volt szd, a kijelzés eltlinik. Ha a
hibalzenet Ujra megjelenik, hivja az tgyfélszolgalatot,
és adja meg a pontos hibalzenetet.

VA Vevészolgalat

Ha készllékét javitani kell, vev8szolgalatunk
rendelkezésére all. Mindig megtalaljuk a megfeleld
megoldast, hogy elkerilhetd legyen a felesleges
kiszallas.

E-szam (termékszam) és FD-szam (gyartasi
szam)

Ha lgyfélszolgalatunkhoz fordul, kérjik, adja meg a
készllék E-szamat és FD-szamat. A tipustabla a
szamokkal egyutt a készllék garanciajegyén talalhato.

Tartsa szem el6tt, hogy az lUgyfélszolgalati szakember
kiszallasa hibas kezelésbdl fakadod zavarok esetén a
garancialis idszakban sem ingyenes.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtaldlja a
mellékelt Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a

javitast szakképzett szerelGk végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készllékéhez.
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hu Probaételek

Probaételek

Ez a tablazat a minéségellenérzé intézetek részére
készllt a készllékeink tesztelésének megkdnnyitése
érdekében.

A tablazat adatai a tartozékként elérhet§ Schulte-Ufer
edényekre vonatkoznak (4 részes indukcidés
edénykészlet HEZ 390042), az alabbi méretekkel:

Prébaételek

Forralasi foko-
zat

Csokoladé olvasztasa

m Nyelesedény@ 16 cm, 1,2 L, a 14,5 cm & egykoros
f6z6hely

m F6z6edény @ 16 cm, 1,7 L, a 14,5 cm & egykdros
f6zBhely

m F6z6edény @ 22 cm,4,21,a18vagya17cm d
f6z6helyhez

m Sltéserpenyd @ 24 cm,a 18 cm @ vagya 17 cm @

f6z6helyhez

Felfiités /Forralas Tovabbfdzés

Fedél Tovabbfozési foko- Fedél

zat

Id6tartam (perc:masodperc)

Edény: nyeles edény

Csokoladébevonat (pl. Dr. Oetker ét, 150 g) a
14,5 cm @ f6z6helyen

1. nem

Lencsef6zelék melegitése és melegen tartasa

Edény: f6zGedény

Lencsefézelék a DIN 44550 szerint

Kezd6é hémeérséklet 20 °C

Mennyiség 450 g a 14,5 cm @ f6z6helyhez

kb. 2:00 keverés nélkdl igen 1. igen

Mennyiség: 800 ga 18 cm@vagya 17 cm @
f6z6helyhez

kb. 2:00 keverés nélkil igen 1. igen

Lencsefézelék konzervbdl
pl. Erasco lencseterrin virslivel:

Kezd6é hémeérséklet 20 °C

Mennyiség 500 g a 14,5 cm @ f6z6helyhez

kb. 2:00
(keverés kb. 1:30 elteltével)

igen 1. igen

Mennyiség: 1000 ga 18 cm @ vagya 17 cm
@ f0z6helyhez

kb. 2:30
(keverés kb. 1:30 elteltével)

igen 1, igen

Besamelmartas f6zése

Edény: nyeles edény

Tejhémérséklete: 7 °C

Recept: 40 g vaj, 40 g liszt, 0,5 I tej (3,5%
zsirtartalom) és egy csipet s6 a 14,5 cm @
foz6helyhez

kb. 5:20 nem 11,3 nem

TA vajat megolvasztjuk, hozza-
keverjlik a lisztet és a sot, és 3
percet f6zzuk.

2 A réntashoz hozzdadjuk a tejet, és allando
keverés mellett felforraljuk.
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3 Miutan a besamelmartas fel-
forrt, tovabbi 2 percig 1-es foko-
zaton f6zzlk, kdzben dllanddan
kevergetjik.
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Probaételek Felfiités /Forralas Tovabbfdzés

Forralasi foko-  Iddtartam (perc:masodperc) Fedél Tovabbfézésifoko- Fedél
zat zat

Tejberizs f6zése - tovabbfézése feddvel
Edény: f6z6edény
Tej homeérseklete: 7 °C

Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 90 g cukor, 9 kb. 6:45 nem 2 igen
14,5 cm @ fzbhelyhez kezd el felfutni.Visszakapcsolunk a

tovabbf6zési fokozatra, és a tejhez
adjuk arizst, a cukrot és a sot.

Ateljesidé (a forralassal egyiitt) kb.

45 perc
10 perc utan keverjlik meg a
tejberizst.
Recept: 250 g kerekszemdirizs, 120 g cukor, 9 kb. 7:20 nem 2 igen
11tej (3,5% zsirtartalorp)”és 159s6a18 Atejet addig melegitiiik, amig nem
cm @ vagy a 17 cm @ f6zohelyhez kezd el felfutni.Visszakapcsolunk a

tovabbf6zési fokozatra, és a tejhez
adjuk arizst, a cukrot és a sot.

Ateliesidé (a forraldssal egyiitt) kb.

45 perc
10 perc utan keverjlik meg a
tejberizst.
Tejberizs fozése - tovabbfozése fedd nélkiil
Edény: f6z6edény
Tejhémérséklete: 7 °C
Recept: 190 g kerekszemdi rizs, 90 g cukor, 9 kb. 7:30 nem 2 nem
750 mltej (3,5% zsirtartalom) és 1 g s6 a A rizst, cukrot és s6t hozzaadjuk a
14,5 cm @ fozGhelyhez tejhez, és allando keverés mellett
felmelegitjiik. Amikor a tej kb. 90
°C-ra felmelegedett, visszakapcso-
lunk a tovabbfézési fokozatra.
Kb. 50 percig lassan f6zzilk.
Recept: 250 g kerekszemdirizs, 120 g cukor, 9 kb. 8:00 nem 2 nem
11tej (3,5% zsirtartalom) és 1,5 g s0 a 18 A rizst, cukrot és s6t hozzaadjuk a
cm @ vagy a 17 cm @ fézohelyhez tejhez, és allando keverés mellett
felmelegitjlik. Amikor a tej kb. 90
°Cra felmelegedett, visszakapcso-
lunk a tovabbfdzési fokozatra.
Kb. 50 percig lassan f6zzilk.
Rizs f6zése
Edény: f6z6edény
Vizhémérséklet 20 °C
Recept a DIN 44550 szerint:
125 g hosszuszemdi rizs, 300 g viz és egy csi- 9 kb. 2:48 igen 2 igen
pet so a 14,5 cm @ f6z6helyhez
Recept a DIN 44550 szerint:
250 g hosszuszem(irizs, 600 g viz €s egy csi- 9 kb. 3:15 igen 2. igen
petsoa 18 cm @ vagy a 17 cm @ f6z6hely-
hez
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Prébaételek Felfiités /Forralas Tovabbfdzés

Forralasi foko-  lddtartam (perc:masodperc) Fedél Tovabbfézésifoko- Fedél
zat zat

Sertés sz(izérmék siitése
Edény: slitdserpenyd
Szlizérmek kezdd hdmérséklete: 7 °C

Mennyiség: 3 szlizérme (6sszsuly kb. 300 g, 9 kb. 2:40 nem 7 nem
kb. 1 cm vastag), 15 g napraforgéolaja 18
cm @ vagy a 17 cm @ f6z6helyhez

Palacsinta siitése
Edény: stitdserpenyd
Recept a DIN EN 60350-2 szerint

Mennyiség: 55 ml tészta palacsintanként a 9 kb. 2:40 nem 6 vagy 6. a kivant nem
18 cm @ vagy a 17 cm @ f6zéhelyhez sttési eredménytdl
fliggben

Mélyhiitétt hasabburgonya siitése
Edény: f6zGedény

Mennyiség: 1,8 kg napraforgdolaj, adagon- 9 Amig az olaj hémérseklete eléria nem 9 nem
ként: 200 g mélyh(itott hasabburgonya (pl. 180 °C-ot

McCain 123 Frites Original) a 18 cm @ vagy a

17 cm @ f6zéhelyhez

Ha a 18 cm atmérgjl f6z8helyet 1500 W névleges
teljesitménnyel hasznalja, akkor a forralasi id6 kb. 20%-
kal hosszabb lesz és a tovabbfbzési fokozat egy
tovabbfézési fokozattal né.
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ro Folosire conform destinatiei

EYFolosire conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Pastrati
atat instructiunile de utilizare si de montaj, cat
si actele aparatului, pentru o utilizare ulterioara
sau pentru urmatorii proprietari.

Verificati aparatul dupa despachetare. In cazul
unor deteriorari in timpul transportului, nu
conectati aparatul.

Numai un electrician autorizat are permisiunea
sa racordeze aparate fara stecher. In cazul
avariilor datorate unei racordari eronate,
dreptul de garantie este anulat.

Acest aparat este rezervat in exclusivitate
uzului menajer si domeniului casnic. Utilizati
aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor. Procesul de
preparare trebuie supravegheat. Un proces de
preparare de scurta durata trebuie
supravegheat fara intrerupere. Utilizati aparatul
numai in spatii inchise.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste
8 ani si de persoane cu capacitafi fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de utilizator
nu vor fi efectuate de catre copii, decat cu
conditia ca acestia sa aiba varsta de peste
15 ani si sa fie supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.
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ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

= Uleiul si grasimile fierbinti se aprind repede.
Nu lasati niciodata nesupravegheate uleiul
si grasimile fierbinti. Nu stingeti niciodata un
foc cu apa. Deconectati pozitia de fierbere.
Inabusiti cu atentie flacarile cu un capac, o
patura extinctoare sau ceva asemanator.

= Pozitiile de fierbere devin foarte fierbinti. Nu
depozitali niciodata obiecte inflamabile pe
plita. Nu depozitati obiecte pe plita.

= Aparatul se infierbanta. Nu pastrati
niciodata obiecte inflamabile sau doze de
spray in sertarele aflate direct sub plita.

= Plita se deconecteaza automat si nu mai
poate fi operata. Ea se poate reconecta
accidental mai tarziu. Deconectati siguranta
din tabloul de sigurante. Chemati unitatea
service abilitata.

= Nu este permisa folosirea niciunor
acoperitoare pentru plita.Acestea pot duce
la survenirea unor accidente, de exemplu
din cauza supraincalzirii, aprinderii sau
materialelor care se pot sparge.

/\ Avertizare - Pericol de provocare a

arsurilor!

= Pozitiile de fierbere si zona invecinata
acestora, indeosebi un eventual cadru al
plitei, se incalzesc foarte tare. Nu atingeti
niciodata suprafetele fierbinti. Tineti copiii la
distanta.

= Pozitia de fierbere incalzeste, insa
indicatorul nu functioneaza. Deconectati
siguranta din tabloul de sigurante. Chemati
unitatea service abilitata.

= Pot fi utilizate numai dispozitivele de
protectie aprobate de noi, cum ar fi de
exemplu gratarele de protectie pentru copii.
Dispozitivele de protectie sau gratare de
protectie pentru copii, care sunt inadecvate,
pot duce la accidente.

/\ Avertizare — Pericol de electrocutare!

= Reparatiile neautorizate sunt periculoase.
Efectuarea reparatiilor si inlocuirea
cablurilor defecte sunt permise numai
tehnicienilor din unitatea de service
abilitata, instruiti de firma noastra. Daca
aparatul este defect, scoateti stecherul din
priza sau intrerupeti siguranta din tabloul de
sigurante. Chemati unitatea service abilitata.



= Umezeala infiltrata poate provoca o
electrocutare. Nu utilizati aparate de curatat
cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

= Un aparat defect poate provoca
electrocutare. Nu porniti niciodata un aparat
defect. Scoateti stecherul din priza sau
intrerupeti siguranta de la tabloul de

sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

= Ciobiturile sau crapaturile din placa
vitroceramica pot provoca electrocutari.
Deconectati siguranta din tabloul de

sigurante. Chemati unitatea service abilitata.

/\ Avertizare — Pericol de vitamare!

Daca exista lichid intre fundul oalei si pozitia
de fierbere, oalele pot sari brusc. Pastrati
intotdeauna uscate pozitia de fierbere si fundul
oalel.

B Cauzele avariilor

Atentie!

m Bazele aspre ale oalelor si tigailor zgarie placa
vitroceramica.

m FEvitali incélzirea veselei goale. Se pot produce
deteriorari.

= Nu asezali niciodata tigadi si oale incinse pe panoul
de comanda, pe panoul de afisaj sau pe cadru. Se
pot produce deteriorari.

m In cazul in care pe plitd cad obiecte dure si ascultite,
se pot produce deteriorari.

m Folia de aluminiu sau recipientele din mase plastice
se topesc pe pozitiile de fierbere fierbinti. Hartia de
patiserie nu este adecvata pentru plita
dumneavoastra.

Vedere de ansamblu

In tabelul urmator gasiti cele mai frecvente tipuri de
deteriorari:

Deteriorari Cauza Masura
Pete Preparate revar- Tndepértati imediat preparatele
sate revarsate, cu o razuitoare pen-
tru geamuri,

Produse de curd-  Utilizati numai produse de curd-
fare neadecvate  tat adecvate pentru placa vitro-

ceramicé.
Zgarieturi Sare, zahdr si Nu utilizati plita ca suprafafa de
nisip lucru sau de depozitare.

Bazele abrazive  Verificati vesela.
ale oalelor si tigdi-

lor zgarie placa

vitroceramica

Cauzele avariilor ro

Deteriorari Cauza Masura

Decolordri Produse de curd-  Utilizati numai produse de curd-
tare neadecvate  tat adecvate pentru placa vitro-
ceramicad.

Frecare cubazele Ridicati oalele si tigdile atunci

oalelor (de ex. cand le deplasati.
aluminiu)
Deformare con-  Zahar, preparate  Indepdrtati imediat preparatele
cava cucontinutridicat revarsate, cu o rdzuitoare pen-
de zahdr tru geamuri.

B Protectia mediului

n acest capitol veti gasi informatii despre
economisirea energiei si eliminarea ca deseu a
aparatului.

Recomandari pentru economisirea energiei

m Acoperili iIntotdeauna oalele cu un capac potrivit. Tn
cazul fierberii fara capac, aveti nevoie de mult mai
multd energie. Un capac din sticla permite
vizualizarea fara sa trebuiasca sa ridicati capacul.

m Utilizati oale si tigai cu fundul plat. Oalele care nu au
fundul plat vor mari consumul de energie.

m Diametrul bazei oalei sau tigdii trebuie sa
corespunda dimensiunii pozifiei de fierbere. In
special oalele prea mici pe pozitiile de fierbere duc
la pierderi de energie. Tineti seama: producatorii de
veseld indica adesea diametrul superior al oalei.
Acesta este de obicei mai mare decéat diametrul
fundului oalei.

m Pentru cantitdti mici utilizati o oala mica. O oala
mare, umplutd putin, necesitd multa energie.

m Preparati cu apa putind. Acest lucru economiseste
energie. In cazul legumelor, vitaminele si sarurile
minerale se pastreaza.

m Acoperiti intotdeauna cu oala o suprafata cat mai
mare din pozitia de fierbere.

=  Comutati la momentul potrivit pe o treapta inferioara
de fierbere. A

m Alegeli o treapta de fierbere indelungata potrivita. In
cazul unei trepte de fierbere indelungate prea mari
pierdeti energie. .

Utilizati caldura reziduala a plitei. In cazul timpilor
mai lungi de preparare, deconectati pozitia de
fierbere deja cu 5-10 minute Tnainte de finalul duratei
de preparare.

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator
E directivei europene 2012/19/CE in privinta

aparatelor electrice si electronice vechi (waste
mmmm clectrical and electronic equipment - WEEE).

Directiva prescrie cadrul pentru o preluare

inapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.
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ro Familiarizarea cu aparatul

) Familiarizarea cu aparatul

Instructiunile de utilizare sunt valabile pentru diferite
modele de plite. Dimensiunile plitelor se gasesc in
prezentarea generala a tipurilor. — Pagina 2

Panoul de comanda

O®s 01 « 2 « 3 « 4 + 5 «+6 7 « 8 94 R OO

_ m Suprafetele de comanda pentru funciiile care nu pot
fi selectate actual, nu sunt aprinse.

g Trepte de preparare termica m Pastrati intotdeauna suprafetele de comanda uscate.
H/k Caldura reziduald Umiditatea afecteaza functionarea. o .
- , = Nu tragefi nicio oald in in apropierea afisajelor si
o Functia Powerboost senzorilor. Sistemul electronic se poate incalzi
Lo Functia de mentinere la cald EXCESIv.
g5 Temporizator

Ochiuri de gatit

ﬁjt:ﬁ(r:’fe;ele de comanda cu bara luminoasa de deasupra simbo- Ochi de gatit Conectare si deconectare

(O 0Ochide gatit cu un

Intrerupatorul principal

circuit
g 8 Siguranta pentru copil © Ochidegatitcudoud Selectati ochiul de gatit, atingeti simbolul
Protectia la stergere circuite ©
iy Funcia de mentinere la cald co Zonapentrucratite  Selectati ochiul de gatit, atingeti simbolul
1e2e3e e Domeniul de setéri ©
(B~ o Sistemul de senzori pentru prdjire Activarea ochiului de gatit: se aprinde afisajul corespunzéator
© Conectarea zonelor R
x Indicatii
boost Functia Powerboost = Zonele intunecate din zona de incandescenta a
Ceasul cu alarma de bucatarie ochiului de gatit apar din cauze tehnice. Acestea nu
. influenteaza in niciun fel functionarea ochiului de
® Temporizator gatit.
@ Functia de cronometru m Ochiul de gatit se regleaza prin conectarea si

deconectarea incalzirii.Incélzirea se poate conecta si
deconecta si la puterea cea mai mare.

Suprafetele de comanda fara bara luminoasa de deasupra simbo- Din acest motiv, de exemplu:
lurilor - Componentele sensibile sunt protejate Tmpotriva
- Selectie ochi de gatit incalzirii excesive o ' o '

- Apara_tul este protejat impotriva solicitarii electrice
Indicatii excesive

Se obtin rezultate mai bune la gatit
m La ochiurile de gatit cu circuite multiple, incalzirea
circuitelor interne de incalzire si incalzirea circuitelor
se pot activa si dezactiva in diferite momente.

m In functie de starea de functionare a plitei,
suprafetele de comanda, care pot fi selectate actual,
se aprind mai mult sau mai putin intens. Daca le
atingeti, se executa functia respectiva.

54



Indicatorul caldurii reziduale

Plita are un indicator de caldura reziduala cu doua
trepte pentru fiecare pozitie de fierbere.

Daca pe afisaj apare H, pozitia de fierbere este inca
fierbinte. Puteti de ex. pastra cald un preparat mic sau
topi ciocolata. Dupa ce pozitia de fierbere se mai
réceste, indicatia de pe afisaj se modifica in . Afisajul
se stinge cand pozitia de fierbere s-a racit complet.

Utilizarea aparatului

In acest capitol veti afla cum s& setati ochiurile de gatit.
Veti gasi in tabel trepte de preparare termica si timpi
de preparare pentru diverse preparate.

Conectarea si deconectarea plitei

Conectarea si deconectarea plitei se efectueaza. cu
intrerupatorul principal.

Pornirea

Atingeti simbolul (. Se emite un semnal sonor. Se
aprinde bara luminoasa de deasupra intrerupatorului
principal. Se aprind afisajele suprafetelor de comanda
si treptelor de preparare termica . Plita este

disponibild pentru functionare.

Deconectare

Atingeti simbolul D pana cand se sting indicatoarele si
bara luminoasa de deasupra intrerupatorului
principal.Toate ochiurile de gatit sunt deconectate.
Indicatorul de caldura reziduald ramane aprins pana
cand ochiurile de gétit se racesc suficient.

Indicatii

m Plita se deconecteaza automat cand toate ochiurile
de gatit sunt deconectate pentru putin timp (10-60
de secunde).

m  Setarile raman memorate primele 4 secunde dupa
deconectare.Daca o reconectati in acest interval,
plita va fi pusa in functiune cu setarile anterioare.

Setarea ochiului de gatit

Setali treapta de preparare termica doritd, in domeniul
de setari.

Treapta de preparare termica 1 = puterea cea mai
redusa

Treapta de preparare 9 = puterea cea mai ridicata

Fiecare treapta de preparare termica are o treapta

intermediara. Aceasta apare pe afisaj, de exemplu, sub

forma 4.5.

Setarea treptei de preparare termica
Plita trebuie sa fie conectata.

1. Atingeti simbolul + pentru a selecta ochiul de gatit.

Pe afisajul treptelor de preparare termica lumineaza
: Il
Intens ..

Utilizarea aparatului ro

2. Setatli treapta de preparare termica dorita, in
domeniul de setari.

Ochiul de gatit este activat.

Modificarea treptei de preparare termica:
Selectati ochiul de gatit si setati treapta de preparare
termica dorita in domeniul de setari.

Dezactivarea ochiului de gatit

Selectati ochiul de gatit. Setafi 0 in domeniul de setari.
Dupa circa 10 secunde apare indicatorul de
temperatura reziduala.

Indicatie: Ultimul ochi de gétit reglat rdméne activat.
Puteti regla ochiul de gatit fara a-l selecta din nou.

Tabel de preparare

In tabelul urmator gasiti cateva exemple.

Timpii de preparare si treptele de preparare termica
depind de tipul, greutatea si calitatea alimentelor. Din
acest motiv, este posibil sa existe diferente.

Pentru preparare usoara folositi treapta de preparare
termica 9.

Amestecati din cand In cand preparatele cu sosuri mai
groase.

Alimentele care se prajesc la temperaturi mari sau din

bine Th mai multe portii mici.
Recomandari pentru gatirea cu economie de energie se
gasesc in capitolul Protectia mediului.— Pagina 53

Treapta de Durata de pre-
preparare ter- parare termica

mica indelun- indelungata in

gata minute
Topire
Ciocolata, glazura 115
Unt, miere, gelatina 1-2

incélzire si mentinere la cald

Tocana (de ex. tocand de linte) 1-2

Lapte™ 1525

Incalzirea carndciorilor inapd™* 34

* Preparare termica indelungata
fard capac

“* Fara capac
*** Intoarceti din cand in cand
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ro Sistemul de senzori pentru prajire

Decongelare si incalzire

Treapta de
preparare ter-

mica indelun-

gata

Durata de pre-
parare termica
indelungata in
minute

Spanac congelat 2.5-35 10-20 min.
Gulas congelat 2.5-35 20-30 min.
Preparare in lichid sub tempera-

tu_ra de clocotire, fierbere la foc

mic

Galusti, perisoare 4.555* 20-30 min.
Peste 4-5* 10-15 min.
Sosuri albe, de ex. sos Béchamel  1-2 3-6 min.
Sosuri batute, de ex. sos Bernaise, 3-4 8-12 min.
s0s Hollandaise

F_ierbere, gatire la aburi, inabu-

sire

Orez (cu cantitate dubla de apa) — 2-3 15-30 min.
Orez cu lapte 1525 35-45 min.
Cartofi fierfi in coajd 4-5 25-30 min.
Cartofi fierti 4-5 15-25 min.
Paste fainoase, fidea 6-7* 6-10 min.
Tocana, supe 3.54.5 15-60 min.
Legume 2535 10-20 min.
Legume congelate 3.54.5 10-20 min.
Preparare in oala sub presiune 4-5

Fierbere inabusita

Rulade 4-5 50-60 min.
Friptura indbusita 4-5 60-100 min.
Gulas 2.5-35 50-60 min
Prajire cu ulei putin**

Snitel natur sau pane 6-7 6-10 min.
Snitel congelat 6-7 8-12 min.
Cotlet natur sau pane™** 6-7 8-12 min.
Fripturd (grosime de 3 cm) 7-8 8-12 min.
Hamburgeri, chiftele (grosime de  4.5-5.5 30-40 min.
3 cm)*

I)ngt de pasdre (grosime de2cm 56 10-20 min
Piept de pasare, congelat™** 56 10-30 min.
Peste si file de peste natur 56 8-20 min.
Peste si file de peste pane 6-7 8-20 min.
Peste sifile de peste pane sicon-  6-7 8-12 min.
gelat, de exemplu, crochete de

peste

Creveti si raci 7-8 4-10 min.

*

Preparare termica indelungata
fard capac

** Fara capac
*** Intoarceti din cand in cand
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Treapta de
preparare ter-

Durata de pre-
parare termica
mica indelun- indelungata in
gata minute

Sotarea legumelor, ciupercilor 7-8 10-20 min.
proaspete

Legume, carne tdiata in forma de  7.5-8.5 15-20 min.
fasii, in stil asiatic

Preparate la tigaie, congelate 6-7 6-10 min.
Clatite 6-7 de durata
Omletd 3.5-4.5 de durata
Ouad ochiuri 56 3-6 min.

Prajire in baie de ulei (150-200 ¢
per portie, prajire de durata in 1-
21 de ulei**)

Produse congelate, de exemplu, 89
cartofi prajiti, crochete de pui

Crochete congelate 7-8

Carne, de ex. bucafi de pui 6-7

Peste pane sauin aluat cubere ~ 5-6

Legume, ciuperci pane sauin aluat 5-6
cu bere, tempura

Produse mici de brutdrie/patiserie, 4-5
de exemplu gogosi/berlineze,
fructe in aluat cu bere

*  Preparare termicd indelungata
fard capac

** Fdrd capac
= Intoarceti din cand in cand

B} Sistemul de senzori pentru
prajire

Ochiul de gatit cu doua circuite, marcat cu simbolul
wau— are o functionare comandata de un sistem de
senzori pentru prajire. Daca utilizati ochiul de gatit cu
sistemul de senzori pentru prajire temperatura tigaii
este reglatd de un senzor.

La setarea functiei sistemului de senzori de prajire
comutd automat circuitul extern de incalzire al ochiului
de gatit cu doua circuite.

Avantajul la prajire:

m  Ochiul de gatit incalzeste numai dacé este necesar.
In acest mod se economiseste energie.
m Uleiul si untura nu se incalzesc excesiv.

Indicatii

= Niciodata sa nu incalziti untura fara a o
supraveghea.

m Asezati tigaia In mijloc, pe ochiul de gatit. Atentie la
diametrul corespunzator al fundului tigaii.



= Nu asezati capacul pe tigaie. In caz contrar,
regulatorul nu functioneaza. In schimb, puteti sa
utilizati o sita de protectie impotriva stropilor si
regulatorul va functiona.

m Folositi numai unturd adecvata pentru prgjire. Pentru
unt, margaring, ulei extravirgin de masline sau untura
de porc alegeti treapta de prajire 1 sau 2.

Cratita pentru sistemul de senzori pentru
prajire

Alegeti tigaia adecvatd pentru utilizare cu sistemul de
senzori pentru prdjire.

Cratita adaptata ca accesoriu special

O cratitd adecvata in mod optim pentru preparare cu
sisteme de senzori pentru prajire se poate achizitiona si
din comertul specializat in aparatura electrica sau prin
www.bosch-eshop.com: HEZ390230

Disponibilitatea, precum si posibilitatea de comanda on-
line sunt diferite de la taré la tara.

Treptele de prdjire indicate mai jos sunt corelate pentru
cratita adaptata.

Indicatie: Sistemul de senzori pentru préjire poate
functiona si cu cratitele existente. Testati cratita mai intai
cu trepte de prajire mai scazute si, daca este cazul,
modificati treapta de prdjire. La trepte de prajire mai
ridicate, cratita se poate supraincalzi.

Treptele de prajire

Treapta Temperatura Potrivita pentru
de praji-

re

1 foarte scazuta de exemplu, pentru pregatirea si ingrosa-
rea sosurilor, fierberea indbusitd a legu-
melor fard adaos de apa si cu adaos de
unturd, prdjirea alimentelor in ulei extravir-
gin de médsline, unt sau margarina

de exemplu, omlete, prdjirea alimentelor
in ulei extravirgin de masline, unt sau mar-
garina

3 scazutd medie de exemplu, pentru préjirea pestelui, a
preparatelor destinate prajirii de tipul chif-
telelor si carnéciorilor

de exemplu, pentru prdjirea fripturilor
obisnuite sau bine pétrunse, produselor
pane congelate, preparatelor subtiri de
tipul snitelelor, ragout-ului, legumelor

de exemplu, pentru prdjirea fripturilor (in
sange) , crochete de cartofi si cartofi pré-
jiti

2 scdzutd

4 medie inalta

5 nalta

Reglarea sistemului de senzori pentru
prajire

Selectati din tabel treapta de prajire adecvata. Asezati
tigaia pe ochiul de gatit.

Plita trebuie sa fie conectata.

Selectati ochiul de gatit.

Sistemul de senzori pentru prajire ro

1. Atingeti simbolul was—. Pe afisajul ochiurilor de gatit
se aprinde L si apare simbolul was—.
In domeniul de setari apar treptele de préajire 1-5.

mn
(M o

2. Selectati treapta de prdjire dorita din domeniul de
setari. Sistemul de senzori pentru prajire este activat.
Ochiul de gatit mare cu doua circuite este conectat
automat.

(Y

|
Hui =

Simbolul wws— lumineaza intermitent pana se atinge
temperatura de prdjire. Atunci se aude un semnal
sonor. Se aprinde simbolul tas—.

3. Adaugati grasimea pentru prajit si apoi alimentele in
_ tigaie.
Intoarceti ca de obicei pentru a nu se arde nimic.

Deconectarea sistemului de senzori pentru
prajire

Atingeti simbolul ws—.

Tabel pentru prajire

Tabelul indicd treapta de prajire adecvata pentru un
anumit preparat. Timpul de préjire poate sa depinda de
felul, greutatea, grosimea si calitatea alimentelor.

Treptele de prdjire indicate sunt adaptate pentru tigaia
speciala. La alte tigai, treptele de préjire pot sa difere.

Mai intai incalziti tigaia goala. Adaugati in tigaie
alimentele cu untura pentru prajit numai atunci cand se
emite semnalul sonor.

Treapta  Timpul total de prajire
de prajire incepand de la sem-
nalul sonor
Carne
Snitel natur sau pane 4 6-10 min
File 4 6-10 min
Cotlet* 3 10-17 min

* Intoarceti din cand in cand

** Adaugati in tigaia rece
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ro Functia PowerBoost

Treapta

Timpul total de prajire

de prajire incepand de la sem-

nalul sonor

Cordon bleu* 3 15-20 min
Fripturiin sange (grosime 3cm) 5 6-8 min
Fripturi preparate mediu sau 4 8-12 min
patrunse (3 cm grosime)

Piept de pasare (grosime 3 10-20 min
2 cm)*

Carndciori fierfi sau cruzi* 3 8-20 min
Hamburgeri (1,5 cm grosime) 3 6-30 min
Chiftele (2 cm grosime)* 3 10-20 min
Carne taiata fasii, Gyros 4 7-12 min
Carne tocaté 4 6-10 min
Slanina 2 5-8 min
Peste

Peste prdjit, de exemplu pastrav 3 10-20 min
File de peste natur sau pane 3/4 10-20 min
Langustine, creveti 4 4-8 min
Preparate pe baza de oua

Clatite 4 prdjire continud
Omlete 2 3-6 min (per portie)
Ochiuri 2/4 2-6 min
Oua jumdri 2 4-9 min
Cldtite austriece Kaisersch- 3 10-15min
marrn

Frigdnele / paine prajita 3 4-8 min (per portie)
Cartofi

Cartofi prajiti din cartofi fiertiin -~ 5 6-12 min
coaja

Cartofi prdjiti din cartofi cruzi 3 15-25 min
Clatite din cartofi 5 2,5-3,5 min (per portie)
Turta de cartofi Rosti 2 40-45 min
Cartofi glazurafi 4 10-15min
Legume

Cdlirea usturoiului / cepei pana  1/2 2-10 min
la 0 consistentd sticloasa

Ceapd prdjita 3 5-10 min
Dovlecei, vinete 3 4-12 min
Ardei, sparanghel verde 3 4-15min
Fierbereaindbusitd a leqgume- 1 10-20 min
lor cu adaos de unturd si fara

adaos de apd, de exemplu pre-

pararea dpvleceilor, ardeilor

grasi verzi

Ciuperci 4 10-15 min
Legume glazurate 4 6-10 min

* Intoarceti din cand in cand

“* Adaugati in tigaia rece
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Treapta

Timpul total de prajire
de prajire incepand de la sem-
nalul sonor

Produse congelate

Snitel 4 15-20 min
Cordon bleu 3 10-30 min
Piept de pasare* 2 10-30 min
Crochete de pui* 4 10-20 min
Gyros, kebab 4 10-15 min
File de peste, natur sau pane 3 10-20 min
Crochete din peste 4 8-12 min
Cartofi prajiti 4/5 4-6 min
Preparate latigaie / legumela 4 8-15min
tigaie

Pachetele de primdvara 3 10-30 min
Camembert / cagcaval 3 10-15min
Sosuri

Sos de rosii cu legume 1 25-35min
Sos Béchamel 1 10-20 min
Sos de branza, de ex. sos Gor- 1 10-20 min
gonzola

Ingrosarea sosurilor, de ex. s0s 1 25-35min
bolognez, sos de rosii

Sosuri dulci, de ex. sos de por- 1 15-25 min
tocale

Altele

Camembert / cascaval 3 7-10 min
Preparate gatite, uscate, cu 2 4-6 min
adaos de apd de ex. paste pre-

parate*

Crutoane 3 6-10 min
Prajirea migdalelor / nucilor/ 2 3-7 min

samburilor de pin**
* Intoarceti din cand in cand

“* Adaugati in tigaia rece

Functia PowerBoost

Cu functia Powerboost puteti incalzi cantitati mai mari
de apd si mai rapid decéat cu treapta de preparare
termica 9.

Functia Powerboost este disponibild numai pentru
ochiurile de gatit marcate cu simbolurile boost si K.
Pentru a utiliza functia Powerboost la ochiurile de gatit

cu doua circuite, trebuie sa activali al doilea circuit de
incélzire.



Activarea functiei Powerboost

1. Selectali ochiul de gatit.

2. Tn domeniul de setari, atingeti simbolul o Afisajul
b se aprinde.

Functia Powerboost este activata.

Dezactivarea functiei Powerboost

1. Selectati ochiul de gatit.

2. Reglati o treapta oarecare de preparare termica
indelungata. Afisajul & se stinge.

Functia Powerboost este dezactivata.

Indicatii

m Daca nu dezactivati functia Powerboost, aceasta se
dezactiveaza automat dupa un anumit timp. Ochiul
de gatit comuta la loc, pe treapta de preparare
termica 9.

m Tineti cont de faptul ca uleiul si untura se incing
rapid cu functia Powerboost. Niciodatad sa nu lasati
procesul de preparare termica nesupravegheat.
Uleiul si untura incinse se aprind rapid. Consultati
capitolul Instructiuni de siguranta
importante.— Pagina 52

FlSistemul de siguranta
impotriva accesului
copiilor

Cu ajutorul sistemului de siguranta impotriva accesului
copiilor, impiedicali conectarea plitei de catre copii.

Pornirea si oprirea sigurantei pentru copii
Plita trebuie sa fie deconectata.

Conectarea: conectati plita de la intrerupatorul principal
. Atingeti simbolul M8 timp de 4 secunde. Afisajul 8
se aprinde timp de 10 secunde. Plita este blocata.

Deconectarea: conectali plita de la intrerupatorul
principal . Atingeti simbolul M3 timp de 4 secunde.
Plita este deblocata.

Sistem automat de siguranta impotriva
accesului copiilor

Cu aceasta functie, sistemul de siguranta impotriva
accesului copiilor este activat automat intotdeauna
cand opriti plita.

Pornirea si oprirea

n capitolul Setarile de baza puteti citi cum sa porniti
sistemul automat de siguranta impotriva accesului
copiilor.— Pagina 61

Sistemul de siguranta Tmpotriva accesului copiilor ro

Functii de timp
Exista 3 functii de timp diferite:

m Un ochi de gatit trebuie sa se deconecteze automat
m Ceasul cu alarma de bucatarie
m Cronometru

O pozitie de fierbere trebuie sa se
deconecteze automat
Introduceti durata pentru pozitia de fierbere dorita.

Pozitia de fierbere se deconecteaza automat dupa
expirarea duratei de preparare reglate.

Reglarea duratei de preparare
Ochiul de gatit trebuie sa fie activat.

1. Selectali ochiul de gatit.

2. Atingeti simbolul ®. w de deasupra simbolului © si
afisajul ® ochiului de gétit dorit lumineaza intens. Pe
afisajul temporizatorului lumineaza Ot

500 © no
78 9 B OO

3. In urmatoarele 10 secunde, reglati durata de
preparare doritd Tn domeniul de setari.

SBCL)H -lgmin
7 8 2 g O 0

Durata este cronometrata. Daca ali reglat cate o durata
de preparare pentru mai multe ochiuri de gatit, va fi
afisata intotdeauna durata de preparare pentru ochiul
de gatit selectat.

Sistemul de senzori pentru prajire

Daca gatiti cu sistemul de senzori pentru prajire, durata
de preparare setata porneste abia dupa ce a fost
atinsa temperatura pentru zona selectata.

Dupa expirarea timpului

La expirarea duratei de preparare, ochiul de gatit se
deconecteaza. Se emite un semnal sonor si pe afisajul
temporizatorului se aprinde intermitent £ pentru 10
secunde. ¥ de deasupra simbolului © si afisajul © se
aprinde intermitent. Atingeti un simbol oarecare.

Afisajele se sting, iar semnalul sonor inceteaza.
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ro Deconectarea automata de siguranta

Corectarea sau stergerea duratei de preparare

Selectati ochiul de gétit si atingeti simbolul ®. In
domeniul de setari modificati durata sau pozitionati pe

mrr
.

Indicatii

m Puteli regla o durata de preparare de pana la 99 de
minute.

m Cand se termind ultimul minut dintr-o perioada de
timp, afisajului temporizatorului se schimba din
minute in secunde.

Temporizatorul automat

Cu aceasta functie puteti sa preselectati o durata de
preparare pentru toate ochiurile de gatit. Dupa fiecare
conectare a unui ochi de gétit, va incepe
decrementarea duratei de preparare preselectate.
Ochiul de gatit se deconecteaza automat dupa
expirarea duratei de preparare reglate.

Din capitolul Setarile de baza aflati modul de pornire a
temporizatorului automat.— Pagina 61

Indicatie: Puteti s& modificati durata de preparare
pentru un ochi de gatit sau puteti sa deconectati
temporizatorul automat pentru ochiul de gatit: A
Selectati ochiul de gatit si atingeti simbolul ®. In
domeniul de setari modificati durata sau pozitionati pe

mr
.

Ceasul cu alarma de bucatarie

Cu ajutorul ceasului cu alarma de bucéatarie puteti regla
durate de timp de péna la 99 de minute. El este
independent de toate celelalte setari. Pentru activare,
plita trebuie sa fie conectata.

Setarea ceasului cu alarma de bucatarie

1. Atingeti simbolul &. v de deasupra simbolului & se
aprinde intens. Pe afisajul temporizatorului
lumineaza D0,

2. Setati timpul dorit in domeniul de setari.

Dupéa céateva secunde incepe decrementarea timpului.

Dupa expirarea timpului

Dupéa expirarea timpului veti auzi un semnal si afisajul
se va aprinde intermitent {J/Litimp de 10 secunde. ¥ de
deasupra simbolului & se aprinde intermitent. Atingeti
un simbol oarecare. Afisajele se sting, iar semnalul
sonor inceteaza.

Corectarea timpului

Selectati ceasul de bucatarie cu simbolul & si setati din
nou.

Functia cronometru

Functia de cronometru indica timpul scurs de la
activarea functiei.

Functia de cronometru poate rula numai daca este
activata plita. Daca se deconecteaza plita, se
dezactiveaza si functia de cronometru.

60

Functia de cronometru se activeaza prin atingerea_
simbolului (1y.Pe afisajul temporizatorului apare Ui si
incepe cronometrarea. In primul minut se afiseaza

secundele, iar dupa aceea, minutele.

Functia de cronometru se opreste prin atingerea
simbolului (*J. Functia de cronometru se dezactiveaza
printr-o noud atingere a simbolului (. Se stinge afisajul
temporizatorului.

Deconectarea automata de
siguranta

n cazul in care un ochi de gétit este conectat un timp
mai indelungat fara nicio modificare a setarilor, va fi
activata limitarea automata a timpului.

Incélzirea ochiului de gétit se intrerupe. Pe afisajul_
ochiurilor de gétit se aprind intermitent, alternativ = &
si afisajul pentru caldura reziduald H/h.

Afisajul se stinge daca atingeti o suprafatd de comanda
oarecare. Puteti efectua noi setari.

Momentul in care devine activa limitarea timpului
depinde de treapta de preparare termica setata (1 pana
la 10 ore).

B Functia de mentinere la
cald

Functia de mentinere la cald este adecvata pentru
topirea ciocolatei sau a untului si pentru mentinerea la
cald a preparatelor si a veselei

Activarea functiei de mentinere la cald

1. Selectali ochiul de gatit.

2. Atingeti simbolul 1. Pe afigajul treptelor de
preparare termica se aprinde L .

Functia de mentinere la cald este activata.

Dezactivarea functiei de mentinere la cald

1. Selectati ochiul de gatit.

2. Atingeti simbolul 1. Pe afigajul treptelor de
preparare termica se aprinde 4.

Functia de mentinere la cald este dezactivata.



Protectia la stergere

Daca stergeti panoul de comanda in timp ce plita este
pornitd, se pot modifica setarile.

Pentru a evita acest lucru, plita dispune de o functie de
protectie la stergere. Atingeti simbolul®8. Se emite un
semnal sonor. Se aprinde afisajul ¥ de deasupra
simbolului W& . Panoul de comandi este blocat timp de
30 de secunde. Puteti sterge panoul de comanda fara a
modifica setarile.

Indicatie: Intrerup&torul general nu este influentat de
functia de protectie la stergere. Puteti deconecta plita
oricand.

By Afisajul consumului de
energie

Cu aceasta functie puteti solicita afisarea consumului
total de energie de la conectarea si pana la
deconectarea plitei.

Dupa deconectare, consumul va fi afisat pentru 10
secunde in kilowati-ora, de ex. 1,87kWh.

Exactitatea afisajului depinde printre altele de calitatea
tensiunii de la reteaua de curent electric.

-

.8

Afisajul nu este activat. Din capitolul Setarile de baza
puteti afla modul de activare a afisajului.— Pagina 61

Protectia la stergere ro

B Setari de baza

Aparatul dvs. dispune de diverse setari de baza. Putefi
adapta aceste setari la propriile obiceiuri.

Afisaj Functia

{ Siguranta automata pentru copii

Deconectat.”

Conectat.

Pyl <o S3( 7

Siguranta manuald si automata pentru copii este deco-
nectata.

Semnal sonor

iy

3 ™

Semnal de confirmare si semnal de eroare de operare
deconectate (semnalul comutatorului principal ramane
intotdeauna).

Este activat numai semnalul sonor de operare gresita.

Este activat numai semnalul sonor de confirmare.

g Py <o

Sunt activate semnalul sonor de confirmare si semnalul
de operare gresita.”

[}
iy

Afigaj consum de energie (cereti informatii despre
tensiunea de retea de la furnizorul dumneavoastra de
energie electrica)

Afisarea consumului deconectata.

Afisarea consumului la tensiunea de retea de 230V.

Afisarea consumului la tensiunea de retea de 400V.

Afisarea consumului la tensiunea de retea de 220V.

B g B R T Y B |

Afisarea consumului la tensiunea de retea de 240V.

Temporizatorul automat

b | Ly

Deconectat.”

C3 C3 ™
-~ c
13

Lq

Durata dupé care se dezactiveaza ochiurile de gétit.

py |

Durata pentru semnalul sonor de final al temporizato-
rului

(o}

10 secunde.”

30 de secunde

1 minut.

U L I Y

~d

Activarea corpurilor de incalzire

3"

Deconectat.

g

Conectat.

L [

Ultima setare Tnainte de deconectarea ochiului de gatit.*

- Readucerea la setarea de baza

Deconectat.*

H Conectat.

*Setare de bazd
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ro Curatarea

Modificarea setarilor de baza
Plita trebuie sa fie deconectata.

1. Qonectati plita.
2. In urmétoarele 10 secunde atingeti simbolul & timp
de 4 secunde

n _ |
u C
7 8 9 %
Apare c ! si pe afisajul ochiurilor de gétit lumineaza LJ.

3. Atingeti simbolul ¢ pana cand apare afigajul dorit.
4. Setati valoarea dorita in domeniul de setari.

=
La

cS

5. Atingeti simbolul & timp de 4 secunde.
Setarea este activata.

Deconectare

Pentru parasirea setérii de baza, deconectali plita de la
intrerupatorul principal si setati din nou.
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Curatarea

Produse de curatare si de ingrijire adecvate puteti
achizitiona de la unitatea service abilitata sau prin e-
Shop.

Placa vitroceramica

Curatali plita dupa fiecare utilizare. Astfel, resturile de la
gatit nu se lipesc prin ardere.

Curatali plita abia dupa ce aceasta s-a racit suficient.

Utilizati numai produse de curatat adecvate pentru
placa vitroceramica. Acordati atenfie indicatiilor de
curatare de pe ambalaj.

Nu utilizati niciodata:

detergent de vase pentru spalare manuald, nediluat
solutie de curdtat pentru masina de spalat vase
produse de curatare abrazive

produse de curadtare agresive precum spray de
cuptoare sau produse pentru indepartarea petelor
bureti care zgéarie

m aparate de curdtat cu jet sub presiune sau cu jet de
abur

Murdaria pronuntata poate fi indepartata cel mai bine
cu o razuitoare pentru geamuri, disponibild in comer.
Respectali recomandarile producatorului.

O razuitoare adecvata pentru geamuri puteti procura si
de la unitatea de service abilitata sau in e-shop-ul firmei
noastre.

Cu bureti speciali pentru curatarea placii vitroceramice,
obtineti rezultate bune de curétare.

Cadrul plitei

Pentru a evita deteriorari la cadrul plitei, va rugam sa
respectati urmatoarele indicatii:

Utilizati numai solutie calda de apa cu detergent.
Spalati temeinic lavetele noi, inainte de utilizare.
Nu utilizati substante caustice sau abrazive.

Nu folositi razuitoare.



Ce-i de facut in caz de defectiune? ro

K Ce-i de facut in caz de defectiune?

In cazul in care apare o defectiune, aceasta este
deseori din cauze minore. Inainte de a chema unitatea
de service abilitata, acordati atentie indicatiilor din
tabele.

Sistemul electronic al plitei dumneavoastra se afla sub
panoul de comanda. Din diverse cauze, temperatura

din aceasta zona poate creste puternic.

Eroare

Este intreruptd alimentarea cu curent electric.

Afisaj
Niciuna

Pentru ca sistemul electronic sa nu se
supraincélzeascd, atunci cand este necesar, ochiurile
de gétit se deconecteaza automat. Afisajul F', FH, sau
F 5 apare alternativ cu indicatorul caldurii reziduale H
sau h.

Masura

Verificati siguranta aparatului la tablou. Verificati cu ajutorul altor aparate
electronice daca s-a produs o pana de curent.

Panoul de comandd este ud sau se afla un
obiect pe el.

Toate afisajele se
aprind intermitent

Uscati panoul de comanda sau indepartati obiectul.

Asteptati un timp. Atingeti o suprafata de comanda oarecare. Cand se
stinge F ', sistemul electronic s-a récit suficient. Putefi continua gétitul.

FZ Pe mai multe ochiuri de gatit s-a gatit un timp
mai lung, la o putere mare. Pentru protejarea
sistemului electronic, ochiul de gétit a fost
deconectat.

FY In ciuda deconectarii prin = &, sistemul elec-

tronic a continuat sa se incalzeasca. Din acest
motiv au fost deconectate toate ochiurile de
gatit.

Asteptati un timp. Atingeti o suprafatd de comanda oarecare. Cand se
stinge £ , puteti continua gétitul.

Avertizare: in zona panoului de comanda se
afld o oald fierbinte. Sistemul electronic risca sa
se supraincalzeasca.

F Ssitreapta de gatit
se aprind intermitent si
alternativ. Se aude un
semnal sonor

Indepértati oala. Indicatorul erorilor se stinge la scurt timp dupé aceea.
Puteti continua gatitul.

In zona panoului de comanda se aflé o oald fier-
binte. Pentru protejarea sistemului electronic,
ochiul de gatit a fost deconectat.

F 5si semnalul sonor

Indepértati oala. Asteptati un timp. Atingeti o suprafatd de comandd oare-
care. Cand se stinge ~ 5, puteti continua gétitul.

[adlw]

o Ochiul de gatit a functionat un timp prea inde-

lungat si s-a deconectat.

Puteti reconecta ochiul de gatit imediat.

£ Ochiurile de gatit  Este activat modul Demo

nu incalzesc

Dezactivarea modului Demo: deconectati aparatul de la reteaua de alimen-
tare electrica timp de 30 de secunde (decuplati siguranta de la tabloul
electric sau comutatorul de protectie de la tabloul de sigurante). In urma-
toarele 3 minute atingeti o suprafatd de comanda la intamplare. Modul
Demo se dezactiveaza.

Mesajul E pe afisaje

Daca pe afisaje apare un mesaj de eroare cu “E”, de
exemplu, EO111, deconectali aparatul si reconectati-l.

Daca a fost un deranjament singular, afisajul se stinge.
Daca mesajul de eroare apare din nou, apelali unitatea
de service abilitata si indicali mesajul de eroare exact.
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ro Serviciul pentru clienti

VA Serviciul pentru clienti

Daca aparatul necesita reparatii, unitatile noastre de
service va stau la dispozitie. Noi gasim intotdeauna o
solutie potrivitd, chiar si pentru a evita o vizita inutila a
personalului unitatii service.

Numarul E si numarul FD

Cand va adresati unitafii service abilitate, va rugam sa
indicati numarul E si numarul FD ale aparatului. Placufa
de tip cu numerele se gaseste in actele aparatului.

Tineti cont de faptul ca in cazul unei erori de operare,
verificarea de catre un tehnician din unitatea service
abilitata nu este gratuita, nici daca va aflati in timpul
perioadei de garantie.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasili in lista de
servicii pentru clieni anexata.

Aveti incredere Tn competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.
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Preparate de verificare ro

BNPreparate de verificare

Acest tabel a fost intocmit pentru institute de verificare

pentru a facilita testarea aparatelor noastre. Cratita @ 16 cm, 1,7 |, pentru pozitia de fierbere cu

un circuit de @ 14,5 cm

Datele din tabel se refera la setul nostru de vesela m Cratita @ 22 cm, 4,2 |, pentru pozitia de fierbere de
accesoriu de la Schulte-Ufer (set de 4 oale pentru plite @18 cmsau @ 17 cm
cu inductie HEZ 390042) cu urmatoarele dimensiuni: m Tigaie @ 24 cm, pentru pozitia de fierbere de & 18

cmsau @ 17 cm

m Cratitd cu coada @ 16 cm, 1,2 |, pentru pozitia de
fierbere cu un circuit de @ 14,5 cm

Preparate de verificare Incalzire / inceperea fierberii Preparare termica indelun-
gata
Treapta de Durata (min:sec) Capac Treapta de prepa- Capac
incepere a pre- rare termica inde-
pararii lungata

Topirea ciocolatei
Veseld: oald cu coada
Glazurd de ciocolaté (de ex. Dr. Oetker amaruie, - - - 1. Nu

150 g) pe ochiul cu diametru @ 14,5 cm

incélzirea si mentinerea la cald a tocanei de linte

Veseld: oala

Tocanita de linte conform DIN 44550
Temperatura initiala 20° C

Cantitatea 450 g pentru ochiul de gdtit cu 9 cca. 2:00 fara amestecare Da 1. Da
diametrul @ 14,5 cm
Cantitate: 800 g pentru ochiul de gdtit cu dia- 9 cca. 2:00 fara amestecare Da 1. Da

metrul @ de 18 cmsau 17 cm

Tocanita de linte ca produs la conserva
de ex. tocana de linte in terina cu carndciori de la Erasco:

Temperatura initiald 20° C

Cantitatea 500 g pentru ochiul de gdtit cu 9 cca. 2:00 Da 1. Da
diametrul @ 14,5 cm (amestecare dupa cca. 1:30)
Cantitate:1000 g pentru ochiul de gatit cu 9 cca. 2:30 Da 1. Da
diametrul @ de 18 cm sau 17 cm (amestecare dupa cca. 1:30)

Prepararea sub temperatura de clocotire a sosului Bechamel
Veseld: oald cu coada
Temperatura laptelui: 7° C

Retetd: 40 g unt 40 g faind, 0,5 | lapte (3,5% g2 cca. 5:20 Nu 11.3 Nu
grasime) si un praf de sare pentru ochiul de
gatit cu diametrul @ 14,5 cm

1Topiti untul, addugati faina si
sarea si prajiti rantasul timp de
3 minute

2Adéugati laptele la rantas si aduceti-l in punc-
tul de fierbere amestecand continuu

3 Dupa ce sosul Bechamel a dat
infiert, maitineti-l inc& 2 minute
latreapta 1 amestecand conti-
nuu
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Preparate de verificare

incepere a pre-

Treapta de

pararii

Incalzire / inceperea fierberii

Preparare termica indelun-
gata

Treapta de prepa-
rare termica inde-
lungata

Durata (min:sec) Capac Capac

Prepararea orezului cu lapte - preparare termica indelungata cu capac

Veseld: oald

Temperatura laptelui: 7° C

Reteta: 190 g orez cu bob rotund, 90 g 9 cca. 6:45 Nu 2 Da
zahar, 750 mllapte (3,5% grasime) si 1 g Tncalziti laptele pana cand acesta
sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @ incepe s& se umfle. Comutati inapoi
14,50m pe treapta de preparare termicé
indelungata si addugatiin lapte
orez, zahdr si sare
Durata totald (inclusiv inceperea
prepardrii pe ochi) cca. 45 de
minute
Dupd 10 minute amestecati
orezul cu lapte
Reteta: 250 g orez cu bob rotund, 120 g 9 cca. 7:20 Nu 2 Da

zahdr, 1| lapte (3,5% grasime) si 1,5 g sare,
pentru ochiul de gatit cu diametrul @ de 18
cm saude 17 cm

Incalziti laptele pand cand acesta
incepe sd se umfle. Comutati inapoi
pe treapta de preparare termica
indelungatd si addugati in lapte
orez, zahdr si sare
Durata totald (inclusiv inceperea
prepardrii pe ochi) cca. 45 de
minute

Dupa 10 minute amestecai
orezul cu lapte

Prepararea orezului cu lapte - preparare indelungata fara capac

Veseld: oald
Temperatura laptelui: 7° C
Retetd: 190 g orez cu bob rotund, 90 g 9 cca. 7:30 Nu 2 Nu
zahdr, 750 ml lapte (3,5% grasime) si 1 g Addugati orezul, zaharul si sarea in
sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @ lapte si incélziti-le amestecand con-
14,5¢cm tinuu. Cand laptele atinge tempera-
tura de cca. 90°C comutatila loc pe
treapta de preparare indelungatd.
L dsafi sé fiarba cca. 50 de minute
Reteta: 250 g orez cu bob rotund, 120 g 9 cca. 8:00 Nu 2 Nu
zahar, 11 lapte (3,5% grasime) si 1,5 g sare, Adaugati orezul, zaharul si sarea in
pentru ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 lapte si incilziti-le amestecand con-
cm saude 17.¢cm tinuu. Cand laptele atinge tempera-
tura de cca. 90°C comutatila loc pe
treapta de preparare indelungata.
Lasati sd fiarbd cca. 50 de minute
Fierberea orezului
Veseld: oala
Temperatura apei 20° C
Reteta conform DIN 44550:
125 g orez cu bobul lung 300 g apa si un varf 9 cca. 2:48 Da 2 Da

de sare pentru ochiul de gatit cu diametrul @
de 14,5¢cm
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Preparate de verificare

Treapta de
incepere a pre-
pararii

Retetd conform DIN 44550:

Incalzire / inceperea fierberii

Durata (min:sec)

Preparate de verificare

Capac

ro

Preparare termica indelun-

gata

Treapta de prepa-
rare termica inde-
lungata

Capac

250 g orez cu bobul lung 600 g apa si un varf 9
de sare pentru ochiul de gétit cu diametrul @
de 18 sau 17 cm

cca. 3:15

Da

Da

Prajirea fripturilor de pulpa de porc

Vesela: tigaie

Temperatura inifiald a bucdtilor de pulpd: 7°
¢

Cantitate: 3 bucéti de pulpa (greutate totald 9
circa 300 g, grosime circa 1 cm) 15 g ulei de

floarea soarelui pentru ochiul de gdtit cu dia-

metrul @ de 18 cm sau de 17 cm

cca. 2:40

Nu

Nu

Prajirea clatitelor

Veseld: tigaie

Retetd conform DIN EN 60350-2

Cantitate: 55 ml aluat per clatitd pentru 9
ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 cm sau
de 17 cm

cca. 2:40

Nu

6 saua6-ainfunctie
de gradul de rume-
nire

Nu

Prajirea cartofilor pai congelati

Veseld: oala

Cantitate: 1,8 kg ulei de floarea soarelui, per 9
portie: 200 g de cartofi prajiti congelati (de

exemplu cartofi McCain 123 Original) prntru

ochiul de gatit cu diametrul @ de 18 cm sau

de 17 cm

Pana cand temperatura uleiului
atinge 180°C

Nu

Nu

Daca se fac probe cu ochiul de gatit cu diametrul @ de
18cm cu puterea nominala de 1500 W, timpul de gatit
se prelungeste cu cca. 20% si treapta de preparare
termica indelungata se prelungeste cu o treapta.
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