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220-240V 1N ~ HO5V2V2-F 3G

220-240V 2~ HO5V2V2-F 3G
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PYCCKUU

OBLINWE CBEOEHMA

BHUMaTEnbHO NPOHTUTE HACTOALLME UHCTPYKLIMK, Tak Kak B
HUX [AIOTCA BaXKHbIE YKa3aHWA N0 6€30MacHOCTN yCTaHOBKY,
aKcnnyaraumm 1 TexobCcnyXxnmBaHua.

XpaHuTe 3TO PYKOBOACTBO ANIA KOHCYnbTauumn
C HUM B janbHeilwem. Bce onepaumm no moHTaxy/
3amMeHe (3neKTponpoBoAKa) AOMXKHbI BbIMONHATLCA
KBanUULUMPOBaHHbLIM NepOCHaNoOM B COOTBETCTBUM C
[le/iCTBYIOLLMMM HOPMAaTUBaMM.

NMPEAYNPEXAEHWA NO TEXHUKE
BE3OMNACHOCTU

PekomeHayeTcA nonb3oBaTbCA MOCYAOA C NMOCKUM AHOM
1 OMamMeTpoM, paBHbIM UMK Crierka npesbillalowym 30Hy
HarpeBa. He nonb3yiTeck NOCyAoW C WwepLasbiM AHOM, Tak
Kak OHa MoykeT nouapanaTb TepMmonaHens (Puc.2).

fleTAM 1 nuuam, Hy>xaaloWwMMcA B Haa3ope, 3anpeliaeTca
nonb30BaThCA AaHHbIM 3nieKkTponpubopom. Cneaute, HTO6bI
[eTV He Urpanu ¢ nanTon.

Mepen noacoeauHeHMEeM MoAenu K 3NeKTpUYecKown
cetu:

- NpoBepbTe, YTOObI HAMPAXEHWE U MOLLHOCTb, YKa3aHHble
Ha nacrnopTHON Tabnuuyke (PacrnosfiOXEHHOW B HUXHEN
4acTu M3aenuA), COOTBETCTBOBANN 3NEKTPUHECKO CeTw,
1N 4TO6bl 3NeKTpuyeckaAa pos3eTka COOTBeTCTBOBana
LUTencenbHON BUNKe n3aenuvsa. B cnyyae COMHeHW BbI3oBUTE
KBaNUGULMPOBaHHOrO 3NeKTpyrKa.

BaxHo

- NpepoTBpallanTe BbINIECKUBAHUE XXWAKOCTU, BOBPEMA
y6aBfiAA MOLLHOCTb HarpeBa npu 3akunaxHwuv unu pasorpese
XNAKocTen

- He OCTaBnATe HarpeBaTenn BKIIOYEHHbIMU 6e3 nocyabl
UNW CO CTOALWMMMU Ha HWUX NYCTbIMW KacTploaaMU U
CKOBOpOAKaMmn

- 3aKOHYMB MPUrOTOBJIEHUE ML, BBIKITOHYMTE COMPOTUBIEHNE
no npoueaype, onucaHHoii Aanee.

BHumaHue:

- Mpw ynucTke He ucnonb3oBaTthb Nap.

- Ecnu naHenb HakpeHunacb, OTKo4MTe npuéop BO
n3bexxaHue NOpakeHUA 3NIEKTPOTOKOM.

- Uspenve He pacunMTaHO Ha 9KCMTyaTaLMIo AETbMU UITKN
Hefleecnoco6HbIMM nuuamu 6e3 npucmoTpa.

- He paspewaiite geTAm urpatb ¢ usgenuem.

[laHHOe n3penue umeeT MapKMpoOBKY COOTBETCTBUA
EBponeiickomy HopmaTtusy 2002/96/EC, YTunusauua
3NEeKTPUYHECKNX 1 aNeKTPOHHbIX usaenuin (WEEE). MposepbTe,
4TOObI MO OKOHYaHWMM €ro cpoka cnyx6bl fJaHHOe u3penue
6bIN0 caaHo B yTuUNb. ATUM Bbl NoMoXeTe COXpaHuTb
OKpy>KatoLLyto cpeay.

CumBon E Ha n3Jenuu unu B NMpunararoweinca K Hemy
[OKYMEHTaLuM 03Ha4yaeT, YTo JaHHOe U3aenue He OOMKHO
paccmaTtpuBaTbCA Kak 6blTOBble OTXOAbI, @ AOMXKHO BbiTh
CAaHo B crieumanbHbIi LEHTP YTUM3aumm, 3aHMMaloLmiica
YHUUTOXEHVNEM 3NIEKTPUHECKUX U NEKTPOHHBIX MPUBOPOB.
W3penve fomkHO 6biTb CAAHO B yTUb B COOTBETCTBUU
C MeCTHbIMM HOpMaTMBamu Mo yTunusaumm oTxofos. 3a
[OMONHUTENBHBIMU CBELEHUAMM KacaTeslbHo 06paboTku,
YTUAN3ALMM N YHUHTOXEHWA faHHOro naaenva obpallantech
B MeCTHoe oT/eneHve cbopa AoMallHKX 6bITOBbIX TPM60POB
WU B MarasuH, B KOTOPOM BbINo KynneHo usgenve.

MHCTPYKLWN NO YCTAHOBKE

[laHHOe pyKoOBOACTBO npefHasHayeHO AnNA
KBanMULMPOBaHHOMO MOHTaXKHUKA, B HEM AalOTCA yKasaHnA
0 MOHTaXY, PerynmpoBke 1 06CNy>XNBaHUIO B COOTBETCTBUN
C AeVICTBYIOLIMM 3aKOHOAATENbLCTBOM U HOPMaMU.

Ecnu npAmMo nopn anekTponnauTON U3 CTEKNOoKepamuku
ycTaHaBnMBaeTCA BCTPOEHHAA AYyXOBKa WNU WUHble
Tennousnyyatwowue npubopbl, To HEOBXOANMO
MNMPABUNBHO U3OJIMPOBATb 3TU MPUBOPDI (ayxoBKy)
OT NAHENN N3 CTEKNOKEPAMWKW. Tenno, obpasyemoe
[lyXOBKOW, NP 3amepe Ha NpaBovi CTOPOHE NaHenu He JOMKHO
npesbiwaTb 60°C. HecobntoaeHne faHHOM NpesoCcTOPOXKHOCTH
MOXET npmBecTn K c6oAM B paboTe cuctemsl CEHCOPHOIO
VMPABNEHNA TOUCHCONTROL.

- Pasmewyenue (Puc.1)

OnekTponpubop NpeaHasHaYeH AnA BCTpanBaHnA B pabodyo
NOBEPXHOCTb, KaK NOKa3aHo Ha OT/AENbHOM PUCYHKE.
HaHecute repmeTnk no Bcemy nepumeTpy (pasmepbl AnA
pesku Puc.1B).

3akpenute anekTponpubop Ha paboyelt MOBEPXHOCTU
4 KpOHWTeNnHamu, BXOAAWMMA B KOMMMEKT MOCTaBKW;
yunTbIBaNTe TONWMHY paboyen nosepxHoctu (Puc.1A). Ecnn
HUXXHAA CTOPOHa mpubopa A0CTYMHa, Nocne yCTaHOBKU, C
HU>XHeW CTOPOHbI LWKada, To Heo6X0ANMO CMOHTUPOBATHL
pasaenuTenbHylo naHenb, Npu COBNIOAEHUN yKa3aHHbIX
pa3mepos (Puc.1C).

B aTOM HeT Heob6xoAMMOCTU, ecnv Npubop ycTaHaBNMBaeTCA
noa AyXOBKOW.

- AneKTpocoeAUHEHUA

Mepen aneKTpuHecKNM NOAKMIOHYEHNEM U3 eNnA NPOBepbTe
cnegytollee:

- ANEKTPUYECKNIA NPOBO 3a3eMNEHNA JOMKEH OblTb HA 2 CM
ANVHHEeEe OpYyrnx NpoBOAOB;

- XapaKTepucTMKy 060pyAoBaHNA AOMKHbI COOTBETCTBOBATL
3HaYeHVAM Ha NacnopTHON TabnuyKe, pacronoXeHHON CHU3Y
paboyeit naHenu;

- 060pyaoBaHne JOMKHO 6biTh OCHALEHO 3hhEKTUBHBLIM
3a3eMsieHeM, COOTBETCTBYIOLIMM HOPMaM M MOMOXEHUAM
[eCTBYIOLLEro 3aKOHOAaTeNbCTBA.

3asemneHve n3penva ABNAETCA 06A3aTesNbHbIM MO 3aKOHY.
B cnyyae ecnu anekTpo6biTOBO NpubOp He OCHaLleH
kabenem, UCnonb3yinTe 3TOT TUN:

“HO5V2V2-F” nna mowHocTu fo 6400 BatT ceveHve kabenA
[OMKHO COCTaBNATL MUHUMYM 2,5 MM? , @ ANA 60nee BbICOKON
MOLLUHOCTM - 4 MM? .

TemnepaTypa npoBoAa aNeKTPONUTAHNA HU B OAHON TOYKE He
[l0MXKHa npesbiwaTh Ha 50°C TemMnepaTypy NoMeLLeHua.
O6opynoBaHue npeAaHa3Ha4yeHoO ANA NMOCTOAHHOTO
NOAKITIOYEHUA K CETU ANEKTPONUTaHUA, MO3TOMY HE06X0ANMO
YCTaHOBWTb MHOTOMOSAPHbINA PAa3beAVHNTEb C MUHUMATTBHBIM
paccTOAHNEM MeXX Ay KOHTaKTaMu 3 MM, COOTBETCTBYIOLMIA
Harpyske, ykasaHHOW Ha nacnopTHow Tabnuyke, u
[leACTBYIOWMUM HOpMaTMBaM (XenTo-3eMeHblii NpoBoa
3a3eMIeHNA He AOMKeH NpepbiBaTbCA KOMMYTaTOPOM).

Mo 3aBeplweHnn MOHTaxka W3AenuA MHOTrOMONAPHbIA
pasbeauHUTeNb JOMKeH 6blTb NerkoaoCcTyNHbIM.

OKCIJIYATALUMA nyxoa

*Yxon

Yananute ocTaTku nuwm 1 6pbi3ru xupa ¢ NoBEepXHOCTU
naHenw, AnA aToro Nonb3ynTech CKPEHKOM, MOCTaBNAEMbIM MO
3akaay (Puc.3). XopoLuo 04MCTUTE 30HY Harpesa C MOMOLLbIO
SIDOL, STAHLFIX vnu aHanornyHbix CpeacTB W TPAMKK



AnA ybopku, 3aTeM nNponosowmTe BOAOW U BbITPUTE YACTOM
candgeTtkon. CrneunanbHblM CKpebkom (Mo OTAenbHOMY
3aKasy) MOXXHO NTEerko M MOMEHTaIbHO YAaNUTb C HarpeBaemMoro
y4acTka OCTaTKy ailoMUHUEBOM (POMbIv 1 NNACTUKa, KOTopble
cny4anHO Monanu Ha 30Hy Harpesa W pacnnaBUnMChb, UK
ocTaTKu caxapa U NpoAyKTOB C BbICOKUM cofepXaHuem
caxapa (Puc.3). 3To nomoxeT n3bexxaTb NoBpexAeHuA
TepmonaHenu. Hu B kKoem cnyyae Henb3A Monb30BaTbCA
abpasviBHLIMU ryBKamMu U AKNMU XMMUYECKUMM YUCTALLMMA
cpeacTeamu, HarnpuMep, aspo3onAMK ANA YUCTKW [yXOBKW
UNW NATHOBbLIBOAUTENAMY.

* UIHCTpYKUMA K 3KcnyaTauum

Mcnonb3oBaTtb cucTemy touch control AnA perynuposku
Temnepartypbl Harpesa M0CKOCTW, UMeA BBUAY, YTO YeM
6onblue uMdpa Ha ykasaTene, Tem Bbilue TemnepaTypa
Harpesa.

- YnpaBnenua (puc. 4-5-6)

A= KHonka BKJ1./BbIK/.

B = KHonka kntoy

C = KHonka +

D = KHonka -

E = KHonka BKIJ1./BbIKI1. kHoMNKwM Kntoda

F = KHonka Bbi6opa KOHhopKMu

G = Wngukatop BKI./BbIKJ1. fBoViHOW KOHOPKK
| = ®yHKUMA BbicTporo Harpesa BkitoyeHa (Heat up)
L = KHonka Bbli6opa ABONHON KOH(hOPKM

P = KHonka Tavimep (+ / =)

Q = [lucnnen koHdopKn

R = [ucnnei Taivepa

B 3aBMCMMOCTM OT MOAENU Ballero u3aenuA npu nepsom
BKJ/TOYEHUM BapOYHanA NaHeslb MOXET 0Ka3aTbCA B 3aLUUTHOM
pexwume, T.e. C BK/IOYEHHbIM MHAMKaTopoM «KHonka ¢
knoyom» (E). [InA Mcnonb3oBaHWA BapOYHOW NaHenum
Heob6X0AMMO [epXaTb HaXaToW CeHCOPHY KHoMky E B
TeyeHve 3 CeKyH[ BMIOTb A0 BbIKMIOYEHUA MHAMKaTOpa.

- Niapenvie moxeT 6bITb BKMIOYEHO MPU MOMOLLM CeHcopa
BKntoyeHuA A. Ha Bcex avicnnenx Ha 10 cekyHA noABnAeTcA
Honb. Ecnv B TeveHwne 10 cek. He 6yaeT BbIMOMHEHO HUKAKMX
[eNCTBUIA, Bapo4HaA NaHenb OTK/loYaeTCA.

- KoHthopka MoXeT 6bITb BKOYEHA NPY MOMOLLM CEHCOPOB
«+» UNKN «=» B TeyeHue 10 cekyHa. Mpu ucnonb3oBaHUn
ceHcopa D Ha aucnnee nokasbiBaeTcA 9, anA ceHcopa C Ha
ovecnnee nokasbisaetcA 1.

- [No 3aBepLueHnM 3TON onepaumm MOXHO BbibpaTb HACTPONKY
TemnepaTypbl NPy MOMOLLM KHOMOK “+” vnnu “-
- KoHcbopka MoxeT 6biTb BbIK/IOHYEHa B Te4eHUe 3 CeKyHa,
Bbl6paB 3Ha4veHne «0» npu nomoLum cexcopa D.
KoHopka mMoxeT 6bITb TakXxe BKIlO4YeHa, Bblbpas
OLHOBPEMEHHO CEHCOPbI «+» U «=»,

- BapoyHanA naHenb MOXeT 6biTb BbIK/IIOHYEHa NPy NOMOLLW
OCHOBHOrO ceHcopa BkrtoveHna A. Ecnu Bce KOHopKu
yCTaHOBNEHbl Ha «0», Bapo4yHaA MaHenb OTKMOYUTCA B
TeyeHue 10 cekyHA.

- Ecnn BapoyHaa naHenb ocHaleHa KoHdopkamu ¢
pacLuMpeHnem, BKIIOYEHNE BTOPOI 30HbI MPOM30AAET nocne
TOro Kak 6yayT BbINOMHEHbI CrieaytoLve onepaumm:

- CUJ kHonku kntoya B noracHeT, B NpOTMBHOM cny4ae
OTKIOYUTE €ro.

- HaxkmmTe KHonky A [nA BKMIOYEHNA BapOYHOW NaHenu.

- BbibepuTe Hy>KHYI0 KOHGPOPKY M HACTPONTE MOLLHOCTb Mpu
NOMOLLM KHOMOK “+” nnam “-".
- Mocne HacTPOMKM MOLHOCTU MPU MOMOLWM KHOMKK L
BKJTIO4UTE [ABOVHYIO KOHCHOPKY.

- [InA OTKNIOYEeHNA [BOVHOW KOHPOPKM AOCTATOYHO HaxaTb
KHOMKYy L.

- Ecnn Ha ynpaBnenna 6yneT nomeLleH Kakoii-nmbo npeamer,
Bapo4HaA NaHenb aBTOMaTU4ECKW OTKIIO4aEeTCA.

Mpu OTKNIOYEHNN Kakon-Nnbo KOHMOPKM Temnepartypa
noBepXHOCTU cTekna Bbiwe 50°C, Ha gucnnee ropuTt
nHanKaTop «H» naHHon KOHhopKK.

- ®yHKUMA B 6rokupyeT BapoyHyto NaHeslb B MOMEHT HaxKaTuaA
3TOM KHOMKW. Hanpumep: ecnu hyHKLMA BKNOYAETCA, Koraa
Ha Bapo4HOW naHenu BKMoYeHbl 06e 30HbI, Nporpamma
ocTaeTcA 3a6/I0KMPOBAHHOW, AaXke Npu MOoMbITKe BKMOYUTD
[pYryto KOHopKyto To e camoe MPOWCXOAUT, ecrnn npu
BbIKJIIO4YEHHOM U3[EeNun BKItoYaeTcA aTa yHKUMA, BapodHaA
naHesb He BKIlOYaeTcA.

[InA BKIIOYEHNA UMK OTKIIOHEHUA (hyHKLMU HYXXKHO AepXaTtb
nanew Ha ceHcope B B Te4eHne HECKONbKMX CEKYHA. DyHKLMA
BK/OYAETCA, Koraa 3aropaeTcA uHamkartop E.

KHonka A MoxeT 6bITb CMONb30BaHa Tak>Ke Npy BKIIOYEHHOM
KHOIMKe KJtoYe.

Heat up (BbicTpbIii Harpes)

Ota thyHKLMA HarpeBa No3BONAET NOAAEPXKATbL MAKCUMAarbHYO
TemnepaTypy B 30He BapkKu B Te€4YeHWe onpeneneHHoro
npomMeXxyTKa BpemMeHu, Nocre Yero Temnepatypa cnageT Ao
paHee 3a4aHHOrO 3Ha4YeHuA.

[nA akTuBauum yHKLUMM Harpesa BblAenuTe KOH(OPKY,
HaxaBs Ha KHOMKY + BNOTb A0 no3vuumn 9. MNpu NoBTOPHOM
HaXaTum 3ToW KHOMKWU Ha aucnnee (pAaaoMm ¢ 9) Ha 5
CeK. MOABUTCA AECATUMYHOE 3HayeHue “o“ unu byksa “A’)
O3Havatolme, YTo (hyHKLMA Harpesa akTuBHa.

B TeueHmne 5 cekyHa Heo6xoanMO BbIGpaTh Hy>KHbI YPOBEHL
MowHocTH (oT 1 go 8).

Mpw BbIGOPE MOLHOCTYM 9, 3Ta (PYHKLMA UCKNIOHaeTCA.

[inAa oTkntoyeHua dyHkuun Heat up poctatoyHo aepxatb
HaXkaTol KHOMKY + BMAOTb A0 MOABAEHWA no3vumn 9, Ha
[vcnnee OTKMOYaeTCcA AECATUHHOE 3HaYeHNe.

Mpu BkNtoYeHHON yHKUMM “Heat up“ MoXHO yBennyuntb
paHee 3ajaHHOe TemnepaTypHOe 3HayeHue npu nomoLum
KHOMKM (+).

Mocne HarpeBa KOH(OPKW [0 3aAaHHOW TemnepaTypbl
dyHkunAa “Heat up“ aBTOMaTuyeckn oTkno4aeTcA C
KOPOTKUM 3BYKOBbIM curHanom. Kondopka byaet ctabunsHo
paboTaTb Npu 3aaHHOM YPOBHE MOLLHOCTH.

Taiimep (puc. 5-6)

B 3aBucumocTtu ot moaenu Bawein Bapo4HOW naHenu oHa
MOXeT 6bITb ocHaleHa pyHkumein TAVIMEP.

OTa chyHKLMA No3BonAeT 3aaatb BpemA (0T 00 Ao 99 MUHYT)
aBTOMaTUHECKOro OTKIIOHEHUA BbIOPAHHON KOHGOPKK.

MpuHUMN hyHKUMOHUPOBaHUA:

- HaxkaB kHoOMKy + unu — coyHkumumn P, Ha aucnnee Taimepa
nossnaetcA 00.

- [pY NOMOLUM KHOMOK «+» U «-» 3aalTe Hy>KHOe BPeMA.

- Ecnu pepxaTb HaxaTol KHOMKYy + 6onee 2 cekyHa,
HacTpoika 6yneT 6bICTPON.

- Bboibepute KOHGOPKY ¥ 3ajanTe Hy>XHylo Temnepartypy
oT1109.

- Mo oKoHYaHWW 3a[aHHOro BpeMeHu aucnneit P BKOUMT
3BYKOBOW CUrHan 1 3amuraet.

CurHanusauma oTKIoHaeTCA Npy 0AHOBPEMEHHOM HaxKaTum
KHOMOK + 1 — Ha aucnnee Tanmepa P.

- Ecnin TpebyeTca npepsarth doyHkumio TAIMEP o nctevenma
3a/1aHHOr0 BPEMEHWN, HaXMUTe OHOBPEMEHHO KHOMKU +
n-.

®UPMA HE HECET HI/IKAKQVI OTBETCTBEHHOCTHU
3A YWEPB, BbI3BBAHHbIN HECOBJIIOAEHUEM
BbIWENPUBEAEHHDBIX NPEAYNPEXAEHUW.



ITALIANO

GENERALITA’

Leggere attentamente il contenuto del presente libretto in
quanto fornisce importanti indicazioni riguardantila sicurezza
diinstallazione, d’uso e di manutenzione. Conservare il libretto
per ogni ulteriore consultazione.Tutte le operazioni relative
all'installazione/sostituzione (connessioni elettriche) devono
essere effettuate da personale specializzato in conformita
delle norme vigenti.

AVVERTENZE PER LA SICUREZZA

Si consigliano recipienti a fondo piatto dal diametro uguale
o leggermente superiore a quello dell’area riscaldata. Non
utilizzare recipienti con base ruvida, per evitare di graffiare
la superficie termica del piano (Fig.2). Questo apparecchio
non é adatto per l'uso da parte di bambini o persone che
necessitano di supervisione. Fare attenzione che i bambini
non giochino con l'apparecchio.

Prima di allacciare il modello alla rete elettrica:

- controllare la targa dati (posta nella parte inferiore

dell’ apperecchio) per accettarsi che la tensione e potenza
siano corrispondenti a quella della rete e la presa di collega-
mento siaidonea. In caso di dubbio interpellare un elettricista
qualificato.

Importante

- evitare le fuoriuscite di liquido, pertanto per bollire o riscal-
dare liquidi, ridurre I'alimentazione di calore.

- non lasciare gli elementi riscaldanti accesi con pentole e
padelle vuote oppure senza recipienti.

- una volta terminato di cucinare, spegnere la relativa resisten-
za tramite il comando indicato in seguito.

Attenzione:

- Non deve essere utilizzato un pulitore a vapore.

- Selasuperficie é incrinata, spegnere I'apparecchio per
evitare l'eventualita di scosse elettriche.

- Questo apparecchio non é destinato all’utilizzo da parte
di bambini o persone che necessitano di supervisione.

- Controllare che i bambini non giochino con
I'apparecchio.

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla
Direttiva Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Assicurandosi che questo prodotto sia
smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce a prevenire le
potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

Il simbolo g sul prodotto o sulla documentazione di accom-
pagnamento indica che questo prodotto non deve essere
trattato come rifiuto domestico ma deve essere consegnato
presso l'idoneo punto diraccolta per il riciclaggio di apparec-
chiature elettriche ed elettroniche.

Disfarsene seguendo le normative locali per lo smaltimento
dei rifiuti.

Per ulteriori informazioni sul trattamento, recupero e rriciclag-
gio di questo prodotto, contattare I'idoneo ufficio locale, il
servizio di raccolta dei rifiuti domestici o il negozio presso il
quale il prodotto é stato acquistato.

ISTRUZIONI PER L'INSTALLAZIONE

Le presenti istruzioni sono rivolte ad un installatore specia-
lizzato e fungono da guida per l'installazione, la regolazione
e la manutenzione in conformita delle leggi e delle norme
vigenti.

Se un forno da incasso o qualsiasi altra apparecchiatura che
genera calore deve essere montato direttamente sotto il piano
di cotturain vetroceramica, E NECESSARIO CHE TALE APPAREC-
CHIATURA (forno) E IL PIANO DI COTTURA IN VETROCERAMICA
SIANO ADEGUATAMENTE ISOLATI, in modo tale che il calore
generato dal forno, misurato sul lato destro del fondo del
piano di cottura, non superi i 60°C. Il mancato rispetto di tale
precauzione potrebbe determinare l'errato funzionamento
del sistema TOUCHCONTROL.

+ Posizionamento (Fig.1)

Lelettrodomestico é realizzato per essere incassato in un piano
di lavoro, come illustrato nella figura specifica. Predisporre
materiale sigillante lungo l'intero perimetro (dimensioni del
taglio Fig.1B).

Bloccare I'elettrodomestico sul piano di lavoro mediante
i 4 sostegni, tenendo presente lo spessore del piano di
lavoro (Fig.1A). Se la parte inferiore dell'apparecchio, dopo
I'installazione, & accessibile dalla parte inferiore del mobile
€ necessario montare un pannello separatore rispettando le
distanze indicate (Fig.1C). Se si installa sotto un forno questo
non é necessario.

+ Connessioni elettriche

Prima di effettuare le connessioni elettriche assicurarsi

che:

- il cavo elettrico della terra deve essere di 2 cm piu lungo
rispetto agli altri cavi;

- le caratteristiche dell'impianto siano tali da soddisfare le
indicazioni sulla targhetta identificativa applicata sulla parte
inferiore del piano di lavoro;

-I'impianto sia dotato di una messa a terra efficiente conforme
alle norme e alle disposizioni di legge in vigo-re.

La messa a terra e obbligatoria per legge.

Nel caso in cui I'elettrodomestico non sia dotato di cavo,
utilizzare il tipo:

“HO5V2V2-F” per potenza fino a 6400 Watt, la sezione del cavo
deve essere minimo 2.5 mm? , mentre per potenze superiori
deve essere 4 mm

In nessun punto il cavo deve raggiungere una temperatura di
50°C superiore alla temperatura ambiente.

L'apparecchio é destinato ad essere connesso permanen-
temente alla rete elettrica, per questo motivo & necessario
interporre un interruttore omnipolare, con un‘apertura mini-
ma di 3mm fra i contatti, appropriato al carico indicato nella
targhetta e conforme alle norme vigenti (il conduttore di terra
giallo/verde non deve essere interrotto dal commutatore).
Terminata l'installazione dell’apparecchiatura, I'interruttore
omnipolare deve essere facilmente raggiungibile.

USO E MANUTENZIONE

+ Manutenzione

Rimuovere eventuali residui di cibo e gocce di unto dalla
superficie di cottura utilizzando lo speciale raschietto fornito
su richiesta (Fig.3).

Pulire I'area riscaldata nel miglior modo possibile utilizzando



SIDOL, STAHLFIX o prodotti simili ed un panno-carta, quindi
sciacquare con acqua e asciugare con un panno pulito.
Mediante lo speciale raschietto (opzional) rimuovere imme-
diatamente dall’area riscaldata di cottura frammenti di fogli
di alluminio e materiale plastico scioltisi inavvertitamente o
residui di zucchero o di cibi ad elevato contenuto di zucchero
(Fig.3). In questo modo si evita ogni possibile danno alla
superficie del piano.

In nessun caso si devono utilizzare spugnette abrasive o deter-
genti chimici irritanti quali spray per forno o smacchiatori.

+Uso

Utilizzare il sistema touch control relativo alla posizione
corrispondente alle esigenze di cottura, tenendo presente
che quanto maggiore & il numero, tanto piu calore viene
emanato.

+ Funzionamento (fig.4-5-6)
A=Tasto ON/OFF

B=Tasto chiave

C=Tasto +

D=Tasto -

E= Spia ON/OFF tasto chiave
F=Tasto selezione zona cottura

G= Spia ON/OFF doppa zona cottura
I = Funzione Riscaldamento veloce attiva ( Heat up)
L=Tasto selezione doppia zona
P=Tasti Timer (+/-)

Q= Display zona cottura

R=Display Timer

In base al modello che si possiede alla prima accensione il
piano di cottura potrebbe trovarsi in posizione di sicurezza,
cioé la” Spia tasto chiave " (E) accesa.
Per utilizzare il piano & necessario tenere premuto il sensore
E per 3 secondi fino allo spegnimento.

- L' apparecchio puo essere acceso selezionando il sensore
di avvio A. Uno zero appare su tutti i display per 10 secondi.
Se non si effettua nessuna operazione entro i 10 sec. il piano
si spegne.

- E’'possibile accendere una piastra, selezionando i sensori“+”
oppure “-" entro 10 secondi. Se si usa il sensore D, il display
visualizza la selezione 9, se si usa il sensore C, il display visua-
lizza la selezione 1.

- Effettuata questa operazione si possono scegliere le rego-
lazioni di temperatura con i tasti“+" o “-".

- La piastra puo essere spenta selezionando“0” con il sensore
D, dopo 3 secondi la zona di cottura si spegne.

E’anche possibile spegnere una piastra, selezionando con-
temporaneamente i sensori“+”e"-".

- Il piano puo essere spento selezionando il sensore principale
diavvio A. Se tutte le piastre sono selezionate sullo“0”il piano
si spegne dopo 10 secondi.

-Nel caso in cui il piano é dotato di piastre con estensione
I'accensione della seconda zona avverra dopo aver verificato
che:

-il led del tasto chiave B sia spento, altrimenti disinserirlo.

- Premere il tasto A per accendere il piano.

- Selezionare la piastra desiderata e regolare la potenza con
i tasti“+"0"-".

- Una volta regolata la potenza selezionare il tasto L per
attivare la doppia zona.

- Per disattivare la doppia zona basta premere il tasto L.

- Nel caso in cui un oggetto viene posizionato sopra i
comandi,il piano di cottura si portera automaticamente in
posizione OFF.

Quando si porta una piastra in posizione OFF e la temperatura
della superficie del vetro & superiore a 50°circa ci sara una
segnalazione luminosa “H” sul display della zona di cottura
interessata.

-lafunzione B blocca il funzionamento del piano nel momento
della selezione. Es: se si attiva la funzione mentre il piano si
trova con due zone accese il programma rimane bloccato
anche se si tenta di accendere un’altra zona. La stessa cosa
succede se I'apparecchio é spento e si attiva la funzione il
piano non si accende.

Per attivarla o disattivarla bisogna tenere il dito sopra il sen-
sore B per circa due secondi. La funzione e attiva quando la
spia E e accesa.

Anche con il tasto chiave attivo, il tasto A funziona ugual-
mente.

Heat up (Riscaldamento veloce)

La funzione Heat up permette di avere la zona di cottura al
massimo della temperatura per un certo periodo di tempo,
dopodiché la temperatura scendera ad un valore inferiore
selezionato.

Per attivare la funzione Heat up selezionare la piastra pre-
mendo il tasto + fino a portarla alla posizione 9, premendo
ancora il tasto, nel display (accanto al 9) apparira per 5 sec. un
punto decimale”+” o la lettera“A’, cid significa che la funzione
" Heat up” ¢ attiva.

Entro i 5 secondi occorre selezionare il livello di potenza
desiderato (fra 1 e 8).Se si seleziona la potenza 9, la funzione
viene annullata. Per disattivare la funzione Heat up basta
selezionare il tasto + e tenerlo permuto fino a portarlo alla
posizione 9 e sul dysplay scompare il punto decimale. Quando
la funzione “Heat up” é attiva, & possibile incrementare il
livello di temperatura precedentemente selezionato pre-
mendo il tasto (+).

Una volta che la zona di cottura sara pervenuta alla tempera-
tura selezionata, la funzione” Heat up “ si disattiva automati-
camente, emettendo un BIP.

La zona di cottura funzionera stabilmente al livello di potenza
impostato.

Timer (fig.5-6)

In base al modello che si possiede il vostro piano potrebbe
essere provvisto della funzione TIMER.

Questa funzione permette di stabilire il tempo (da 00 a 99
minuti) per lo spegnimento automatico della zona cottura
selezionata.

Funzionamento:

- Selezionando il tasto + o - della funzione P comparira 00
sul display del timer.

- Usando i tasti “+" e “-” settare il tempo desiderato.

- Seiltasto + viene tenuto premuto per piu di 2 sec. ci sara
un settaggio veloce.

- Selezionare la zona di cottura e impostare la temperatura
desideratada1a9.

- Al termine del tempo programmato, il display P inizia ad
emettere un segnale acustico e a lampeggiare.

Questa si disattiva toccando contemporaneamente i tasti +
e - del display timer P.

-Se sidesiderainterrompere la funzione TIMER prima del tem-
po stabilito premere contemporaneamente i tasti +e-.

SIDECLINA OGNIRESPONSABILITA’'PEREVENTUALIDANNI
PROVOCATI DALLA INOSSERVANZA DELLE SUDDETTE
AVVERTENZE
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DEUTSCH )

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

Lesen Sie bitte aufmerksam den Inhalt der vorliegenden
Betriebsanleitung, weil sie wichtige Hinweise tber die Instal-
lation, den Gebrauch und die Wartung erteilt. Bewahren Sie
die Betriebsanleitung zum spéteren Nachschlagen auf. Alle mit
der Installation/dem Austausch im Zusammenhang stehende
Vorgénge (Stromanschlisse) sind laut guiltiger Vorschriften von
Fachpersonal auszufiihren.

SICHERHEITSWARNUNGEN

Es werden Behalter mit ebenem Boden mit einem Durchmesser,
der gleich dem erhitzten Bereich oder etwas groBer ist,
empfohlen. Keine Behalter mit rauher Unterseite verwenden,
damit die Heizflache des Kochfelds nicht zerkratzt wird (Abb.2).
Dieses Gerat ist nicht fiir Kinder oder Personen geeignet, die
Uberwacht werden missen. Darauf achten, da8 Kinder nicht
mit diesem Gerét spielen.

Vor Anschluss des Modells an die Stromversorgung:

- Uberpriifen Sie das Typenschild (am unteren Teil des Gerétes),
um sicher zu gehen, dass Spannung und Leistung mit der des
Stromnetzes Ubereinstimmen und die Steckdose geeignet ist.
Im Zweifelsfall ist ein qualifizierter Elektriker hinzuzuziehen.

Wichtig

- Vermeiden, daf3 Flissigkeit Gberlduft; deshalb zum Kochen
oder Erhitzen von Flissigkeiten die Hitzezufuhr verringern.

- Die Heizelemente nicht brennen lassen, wenn die Topfe oder
Pfannen leer oder nicht vorhanden sind.

- Wenn das Kochen beendet ist, den zutreffenden
Heizwiderstand anhand der nachstehend angegebenen
Bedienung ausschalten.

Achtung:

- ES DARF KEIN DAMPFREINIGUNGSGERAT GEBRAUCHT
WERDEN.

- Falls die Oberfldache gesprungen ist, das Geréat ausschal-
ten, um etwaige Stromschldge zu vermeiden.

- Das Gerdit ist nicht fiir den Gebrauch durch unbeaufsich-
tigte Kinder oder unfahige Personen konzipiert.

- Achten Sie bitte darauf, dass Kinder nicht mit dem Gerit
spielen.

Dieses Gerat ist gemaR der EU-Richtlinie 2002/96/EC, Waste
Electrical Electronic Equipment (WEEE) gekennzeichnet.
Sorgen Sie bitte dafir, dass das Gerat korrekt entsorgt wird, der
Benutzer tragt dazu bei, den potentiellen negativen Folgen fir
Umwelt und Gesundheit vorzubeugen.

Das auf dem Produkt oder auf den Begleitpapieren

befindliche Symbol g sagt aus, dass dieses Produkt nicht wie
normaler Hausmuill behandelt werden darf, sondern dass es
einer geeigneten Sammelstelle fiir das Recycling der elektri-
schen und elektronischen Geréteteile zugefiihrt werden muss.
Entsorgen Sie bitte das Altgerat gemaf der lokalen Richtlinien.
Fur weitere Informationen hinsichtlich der Behandlung, der
Wiederverwertung und des Recycling des Produkts wenden
Sie sich bitte an die zusténdige lokale Stelle, an die Sammel-
stelle fiir Hausmdll, oder an den Héandler, bei dem Sie das Gerat
erworben haben.

INSTALLATIONSANLEITUNG

Die vorliegenden Anweisungen sind fiir einen Fachinstallateur
gedacht und dienen als Fuihrer fiir die Installation, Einstellung
und Wartung laut geltender Gesetze und Vorschriften.

Falls ein Einbaubackofen oder irgendein anderes, Hitze erzeu-
gendes Gerat direkt unter dem Glasfaserkochfeld angebracht
wird, MUSSEN DIESES GERAT (Backofen) UND DAS GLASFASER-
KOCHFELD ZWECKENTSPRECHEND ISOLIERT SEIN, so daf3 die
vom Backofen erzeugte, rechts hinten am Kochfeld gemessene
Temperatur nicht mehr als 60°C betragt. Die mangelnde Ein-
haltung dieser VorsichtsmaBnahme kénnte zu Fehlfunktionen
des TOUCHCONTROL-Systems fiihren.

- Aufstellung (Abb.1)

Das Elektrogerét ist zur Einlassung in ein Arbeitsfeld konzi-
piert, wie in der zutreffenden Abbildung zu sehen ist. Ldngs
des ganzen Umfangs (SchnittmaBe Abb.1B) Isoliermaterial
anbringen.

Das Elektrogerat anhand der mitgelieferten 4 Haltebtigel am
Arbeitsfeld befestigen und dabei die Dicke des Arbeitsfelds
beriicksichtigen (Abb.1A). Wenn das Unterteil des Gerats nach
der Installation vom Unterteil des Schranks aus zuganglich ist,
muss eine Trennwand eingebaut werden, unter Einhaltung der
vorgeschriebenen Abstande (Abb.1C). Wenn die Installation
hingegen unter einem Ofen erfolgt, ist dies nicht erforderlich.

+ Stromanschliisse

Vor der Verwirklichung der Stromanschliisse folgendes
sicherstellen:

- daf das Erdungskabel 2 cm lénger als die anderen Kabel ist;
- die Anlagenmerkmale derartig sind, daf3 sie den Angaben
auf dem Typenschild entsprechen, das an der Unterseite des
Arbeitsfeldes angebracht ist;

- die Anlage Uber eine wirksame, den geltenden Vorschriften
und Gesetzesbestimmungen entsprechende Erdung verfiigt.
Die Erdung ist laut Gesetz vorgeschrieben.

Sollte das Elektrogerat nicht mit einem Netzkabel ausgeriistet
sein, ist ein Kabel folgendes Typs zu verwenden:
“HO5V2V2-F” fiir eine Leistung bis zu 6400 Watt. Der Quersch-
nitt des Kabels muss mindestens 2.5 mm?betragen, fiir hohere
Leistungen jedoch 4 mm?2.

Das Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur erreichen, die
die Raumtemperatur um 50°C libersteigt.

Das Gerdt ist dazu bestimmt, permanent an die Netzleitung
angeschlossen zu werden. Aus diesem Grunde ist zwischen
Stromnetz und Gerét ein allpoliger, der auf dem Typenschild
angegebenen Last und den einschldgigen Richtlinien entspre-
chender Schalter mit einer Mindest6ffnung der Kontakte von
3 mm zu installieren. (Der gelb/griine Erdleiter darf durch
diesen Schalter nicht unterbrochen werden).Der allpolige
Schalter muss nach erfolgter Installation des Gerétes leicht
zugénglich sein.

GEBRAUCH UND WARTUNG

+ Wartung

Eventuelle Speisereste und Fettspritzer mit dem auf Wunsch
gelieferten, speziellen Schaber (Abb. 3) entfernen.

Den erhitzten Bereich mit Hilfe von SIDOL, STAHLFIX oder
anderen dhnlichen Produkten und einem Papiertuch sorg-
faltig reinigen, dann mit Wasser nachwischen und mit einem
trockenen Tuch abtrocknen. Bruchstiicke von Aluminiumfolie
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und aus versehen zerschmolzenes Material aus Kunststoff oder
Ruickstande von Zucker oder Speisen mit hohem Zuckergehalt
sofort mit Hilfe des auf Wunsch gelieferten Schabers entfernen
(Abb.3). Auf diese Weise lassen sich etwaige Beschadigungen
derKochflache vermeiden. Keinesfalls Scheuerschwamme oder
angreifende chemische Backofensprays oder Fleckenentferner
verwenden.

- Gebrauch

Das Touch control System ist gemaR der Stellung, die den Koch-
bediirfnissen entspricht, zu verwenden. Bitte beachten Sie: Je
hoher die Zahl ist, um so mehr Hitze wird ausgestrahlt.

- Betriebsweise (Abb. 4-5-6)

A= Taste ON/OFF

B=Taste Schlissel

C=Taste +

D=Taste -

E= Kontrollleuchte ON/OFF der Schliissel-Taste
F=Taste Kochzonen-Wahl

G= Kontrollleuchte ON/OFF der Doppel-Kochzone
I =Funktion Schnellheizen aktiv (Heat up)
L=Taste zur Wahl der Doppel-Kochzone
P=Tasten Timer (+/-)

Q= Display Kochzone

R= Display Timer

Je nach dem erworbenen Modell kénnte sich das Kochfeld
bei der erstmaligen Inbetriebnahme noch auf Sicherheits-
Einstellung befinden, d.h.die “Kontrollleuchte der Schliissel-
Taste” (E) ist eingeschaltet. Um das Kochfeld benutzen zu
koénnen, muss der Fihler E fir 3 Sekunden (bis die Leuchte
erlischt) gedriickt werden.

- Das Gerédt kann Uber den Startsensoren A in Betrieb genom-
men werden. Auf allen Displays erscheint fiir 10 Sekunden die
Anzeige “Eins Null”. Erfolgt keine Eingabe, schaltet sich das
Kochfeld nach 10 Sekunden aus.

-Eine Kochzone kann tiber die Sensoren “+” oder “-” innerhalb
von 10 Sekunden eingeschaltet werden. Erfolgt die Bedienung
tiber den Sensoren D, zeigt das Display die Einstellung 9 an,
erfolgt die Bedienung tiber den Sensoren C, zeigt das Display
die Einstellung 1 an.

-Nach Vornahme dieser Einstellung kann die Temperatur tiber
die Tasten “+” oder “-" reguliert werden.

- Die Kochzone kann tiber die Anwahl der Einstellung “0” Giber
den Sensoren D ausgeschaltet werden; sie schaltet sich nach
3 Sekunden ab.

Das Ausschalten einer Kochzone ist auch Uiber die gleichzeitige
Anwahl der Sensoren “+” und “-” maoglich.

- Das Kochfeld kann mit Hilfe des Haupt-Startsensoren A
ausgeschaltet werden. Wenn sich alle Kochzonen auf der
Einstellung “0” befinden, schaltet sich das Kochfeld innerhalb
von 10 Sekunden ab.

-Sollte das Kochfeld tiber erweiterbare Kochzonen verfiigen, ist
vor dem Einschalten der zweiten Zone sicherzustellen, dass:
-die Led der Schlissel-Taste B ausgeschaltet ist; sollte dies nicht
der Fall sein, ist diese von der Stromversorgung zu trennen.

- Driicken Sie die Taste A zum Einschalten des Kochfeldes.
-Wahlen Sie die gewiinschte Kochzone und regulieren Sie ihre
Leistung Uber die Tasten “+” oder “-".

- Nach dem Einstellen der Leistung drticken Sie die Taste L zur
Aktivierung der Doppel-Kochzone.

- Zum Ausschalten der Doppel-Kochzone geniigt es, die Taste
L zu driicken.

- Sollte ein Gegenstand auf den Schaltfeldern abgelegt werden,
stellt sich das Kochfeld automatisch auf Position OFF ein.

Wird eine Kochzone auf Position OFF gestellt und die Tempera-
tur der Glasoberflache liegt bei tiber 50°, leuchtet ein Lichtsignal
“H” auf dem Display der betreffenden Kochzone auf.

- Sobald die Funktion B angewahlt wird, stoppt der Betrieb
des Kochfeldes. Bsp.: Wird die Funktion aktiviert wahrend das
Kochfeld mit zwei eingeschalteten Kochzonen arbeitet, bleibt
das Programm auch dann blockiert, wenn versucht wird, ein
weiteres Kochfeld einzuschalten. Selbiges passiert, wenn das
Gerat ausgeschaltet ist und die Funktion aktiviert wird; das
Kochfeld schaltet sich nicht ein.

Zum Ein- oder Ausschalten der Kochzone muss der Sensor B fiir
etwa zwei Sekunden gedriickt gehalten werden.

Die Funktion ist aktiviert, sobald sich die Kontrollleuchte E
eingeschaltet hat.

Die Taste A funktioniert auch bei aktiver Schliissel-Taste.

Heat up (Schnellheizen)

Mittels der Funktion Heat up kénnen Sie die Kochzone tiber
einen bestimmten Zeitraum auf maximaler Temperatur ein-
schalten; im Anschluss daran wird die Temperatur auf einen
ausgewadbhlten, niedrigeren Wert gesenkt. Wahlen Sie zur
Aktivierung der Funktion Heat up die Kochzone aus; driicken
Sie hierzu die Taste + solange, bis die Einstellung 9 erreicht ist.
Bei nochmaligem Drticken erscheint im Display (neben der 9)
fur 5 Sekunden ein Dezimalpunkt “s” oder der Buchstabe “A”,
was bedeutet, dass die Funktion “Heat up” aktiv ist.

Die gewlinschte Leistungsstufe ist nun binnen 5 Sekunden
einzustellen (von 1 bis 8). Bei Anwahl der Leistungsstufe 9, wird
die Funktion annulliert.

Zur Deaktivierung der Funktion Heat up genligt es, die Taste
+ zu dricken und diese solange gedriickt zu halten, bis die
Einstellung 9 erreicht ist und die Dezimalkommastelle auf dem
Display verschwindet.

Ist die Funktion “Heat up” aktiv, kann eine zuvor angewdhlte
Temperatur durch Driicken der Taste (+) erhoht werden. Hat
die Kochzone die gewdhlte Temperatur erreicht, schaltet
sich die Funktion “Heat up” automatisch aus und es ertont
ein BIP-Ton. Die Kochzone funktioniert weiter stabil auf der
eingestellten Leistungsstufe.

Timer (Abb. 5-6)

Je nach Modell verfiigt das Gerat Uber die Funktion TIMER.
Diese Funktion erlaubt es, die Zeit (von 00 bis 99 Minuten)
fir das automatische Ausschalten der gewdhlten Kochzone
einzustellen.

Betriebsweise:

- Durch Driicken der Tasten + oder - der Funktion P erscheint
auf dem Timer-Display die Anzeige 00.

- Die gewdinschte Zeit kann tiber die Tasten “+” und “-” ein-
gestellt werden.

- Wird die Taste + fiir mehr als 2 Sekunden gedriickt gehalten,
erfolgt eine Schnell-Einstellung.

- Wahlen Sie die Kochzone aus und stellen Sie die gewiinschte
Temperatur (von 1 bis 9) ein.

- Nach Ablauf der programmierten Zeit, beginnt das Display
aufzublinken und ein akustisches Signal ertont.

Zur Deaktivierung dieser Signale sind gleichzeitig die Tasten +
und - des Timer-Displays P zu driicken.

- Die Funktion TIMER kann durch gleichzeitiges Driicken der
Tasten + und - vorzeitig unterbrochen werden.

FUR SCHADEN, DIE AUF DIE NICHTBEACHTUNG DER OBEN
GENANNTEN ANWEISUNGEN ZURUCKZUFUHREN SIND,
WIRD KEINERLEI VERANTWORTUNG UBERNOMMEN.
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ENGLISH

GENERAL

Carefully read the contents of this leaflet since it provides
important instructions regarding safety of installation, use and
maintenance. Keep the leaflet for possible future consultation.
All the operations relating to installation/replacement (electri-
cal connections) must be carried out by specialised personnel
in conformity with the regulations in force.

SAFETY WARNINGS

It is recommended to use flat-bottom pans with a diameter
equal to or slightly larger than that of the heated area. Do not
use pans with a rough base to prevent scratching the heat
surface of the cooktop (Fig.2).

This appliance is not suitable for use by children or persons
requiring supervision. Do not let children play with the ap-
pliance.

Before connecting the appliance to the electricity sup-
ply:

- Check that the voltage and power values listed on the data
plate (positioned on the lower part of the appliance) are com-
patible with the electricity supply and socket. If you have any
doubts, please consult a qualified electrician for assistance.

Important

- Avoid spilling liquid, therefore to boil or heat liquids,
reduce the heat.

- Do not leave the heating elements on with empty pots
and pans or without receptacles.

- When you have finished cooking, switch off the relevant
heating element with the control indicated below.

Attention:

- Steam cleaners must not be used.

- If the surface is cracked, switch off the appliance to
prevent electric shock.

- This appliance is not intended for use by young children
or infirm persons without supervision

- Young children should be supervised to ensure they do
not play with the appliance

This appliance conforms to the European Directive EC/2002/96,
Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By making
sure that this appliance is disposed of in a suitable manner, the
user is helping to prevent potential damage to the environ-
ment or to public health.

The g symbol on the product or on the accompanying pa-
perwork indicates that the appliance should not be treated as
domestic waste, but should be delivered to a suitable electric
and electronic appliance recycling collection point. Follow lo-
cal guidelines when disposing of waste. For more information
on the treatment, re-use and recycling of this product, please
contact your local authority, domestic waste collection service
or the shop where the appliance was purchased.

INSTALLATION INSTRUCTIONS

These instructions address specialised installers and serve
as a guide for installation, adjustment and maintenance in
conformity with the laws and regulations in force.

If a built-in oven or any other appliance that generates heat
must be fitted directly under the glass-ceramic cooktop,
THIS APPLIANCE (oven) AND THE GLASS-CERAMIC COOKTOP
MUST BE SUITABLY INSULATED in such a way that the heat
generated by the oven, measured on the bottom right of
the cooktop, does not exceed 60°C. Failure to respect this
precaution may determine improper functioning of the
TOUCHCONTROL system.

- Positioning (Fig.1)

The domestic appliance is designed to be built into a worktop
as illustrated in the specific figure. Apply sealant around the
entire perimeter (cut-out dimensions Fig.1B).

Fix the domestic appliance on the worktop by means of the
4 brackets provided, taking the thickness of the worktop into
account (Fig.1A). If the lower part of the appliance, after instal-
lation, is accessible via the lower part of the cabinet then it is
necessary to mount a separator panel respecting the distances
indicated (Fig.1C). If the appliance is installed with an oven
underneath then the separator is not necessary.

- Electrical connections

Before making the electrical connections, check that:

- the ground cable is 2 cm longer than the other cables;

- the system ratings meet the ratings indicated on the identi-
fication plate fixed on the lower part of the worktop;

- the system is fitted with efficient earthing compliant to the
laws and regulations in force.

Earthing is obligatory by law.

If the appliance is not fitted with a cable, use type:
“HO5V2V2-F" for a power level of up to 6400 Watts. The cross-
section of the cable should be at least 2.5 mm?, or 4 mm? for
greater power levels.

The cable should never reach a temperature which is 50°C
above the temperature of the room in which it is installed.
The appliance is designed for permanent connection to the
electricity supply and should therefore be fitted with an
omnipolar switch which has a minimum opening of 3 mm
between contacts. The switch should be suitable for the char-
geindicated on the appliance data plate and must conform to
all current legislation (the yellow/green earth wire must not
be interrupted by the switch).

The omnipolar switch must be easy to reach once the instal-
lation process has been completed.

USE AND MAINTENANCE

+ Maintenance

Remove any residues of food and drops of grease from
the cooking surface using the special scraper supplied on
request (Fig.3)

Clean the heated area as thoroughly as possible using SIDOL,
STAHLFIX or similar products and a cloth/paper, then rinse
with water and dry with a clean cloth.

Using the special scraper (optional) immediately remove any
fragments of aluminium and plastic material that have unin-
tentionally melted on the heated cooking area or residues of
sugar or food with a high sugar content (Fig.3). In this way,
any damage to the cooktop surface is prevented.

Under no circumstances use abrasive sponges or irritating
chemical detergents such as oven sprays or stain removers.
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+Use

Use the touch control system in the corresponding position
relative to the individual cooking needs. Keep in mind that the
higher the number, the more heat that it is produced.

+ Operation (fig.4-5-6)

A = ON/OFF button

B = Lock button

C =+ button

D =- button

E = ON/OFF indicator light lock button

F = Cooking zone selector button

G = Double cooking zone ON/OFF indicator light
I = Rapid heating function (Heat up) active
L = Double zone selector button

P =Timer buttons (+/-)

Q = Cooking zone display

R =Timer Display

Depending on the model purchased, the first time the hob
is switched on its safety setting may be activated, i.e. the
“Lock button indicator light” (E) will be illuminated. To use
the hob, press and hold sensor E for 3 seconds, until the
indicator light switches off.

- The appliance can be switched on by selecting start-up
sensor A. A zero will appear on all displays for 10 seconds. If
no command is made within 10 seconds, the hob will switch
off again.

- A hotplate can be switched on by selecting the “+" or “-"
sensor within 10 seconds. If sensor D is used the display will
show selection 9, while if sensor C is used, the display will
show selection 1.

- Once this step is complete the user may make temperature
adjustments using the “+” or “-" buttons.

-The hotplate can be switched off by selecting“0” using sensor
D; after 3 seconds the cooking zone will switch off.

A hotplate can also be switched off by selecting the “+" or "
sensors simultaneously.

- The hob can be switched off by selecting the main start-up
sensor A. If all the hotplates are set to “0” the hob switches
off after 10 seconds.

-Ifthe hob is fitted with extendable hotplates, the second zone
may be switched on after the user has ensured that:

- the LED corresponding to lock button B is switched off (if it
is not, deactivate it).

- Press button A to switch on the hob.

-Select the desired hotplate and adjust the power level using
the “+"and “-" buttons.

-Once the power has been adjusted, select button L to activate
the double zone.

- To deactivate the double zone, simply press button L.

-If an object has been placed on top of the control panel, the
hob will automatically revert to OFF mode.

When a hotplate is in the OFF mode and the temperature
of the glass surface is greater than approximately 50°, there
will be a light signal “H” on the corresponding cooking zone
display.

- Function B locks hob operation the moment it is selected.
E.g.:if the function is activated when two zones of the hob are
switched on, the programme remains locked at that level, even
if the user attempts to switch on another zone. The same thing
happens if the appliance is switched off and the lock function
is activated: the user will not be able to switch the hob on.
To activate or deactivate it, hold a finger in front of sensor B
for approximately two seconds. The function is active when
indicator light E is illuminated.

Even when the lock button is activated, button A will con-
tinue to work.

Heat up (Rapid heating)

The Heat up function can be used to set the cooking zone
to its maximum temperature for a specified period of time,
after which the temperature will return to a lower value
selected previously.

To activate the Heat up function, select the hotplate by pres-
sing the + button until setting 9 is displayed; if the button is
pressed again a decimal point “«” or the letter “A” will appear
on the display (next to the digit 9) for 5 seconds. This means
the Heat up function is active.

The desired power level (between 1 and 8) should be selected
within 5 seconds. If power level 9 is selected, the function is
disabled.To deactivate the Heat up function, simply select the
+ button and hold it down until setting 9 is reached and the
decimal point disappears from the display. When the “Heat
up” function is active, the previously selected temperature
level may be increased by pressing the (+) button. Once the
cooking zone has reached the selected temperature, the"Heat
up” function is automatically deactivated and the hob emits
a BEEP. The cooking zone will operate in a constant manner,
at the set power level.

Timer (fig. 5-6)

Depending on the model of the hob, it may be equipped with
a TIMER function.

This function can be used to set an amount of time (between
00 and 99 minutes) after which the selected cooking zone will
switch off automatically.

Operation:

- Select the + or - button corresponding to function P; 00 will
appear on the timer display.

- Use the “+"and “-" buttons to set the desired timer period.
- If the + button is pressed for more than 2 seconds, the desired
time values can be reached more quickly.

- Select a cooking zone and set the desired temperature level
(between 1and 9).

- Once the programmed time has elapsed, display P will emit
a sound signal and will begin to flash.

This signal can be deactivated by touching the +and - buttons
on timer display P.

- If you wish to stop the TIMER function before the set time has
elapsed, press the + and - buttons simultaneously.

THE MANUFACTURER DECLINES ALL RESPONSIBILITY
FOR EVENTUAL DAMAGES CAUSED BY BREACHING THE
ABOVE WARNINGS.
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