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TURKCE / GiRiS
Degerli Miisterimiz,
Uriin seciminde SINBQ'yu tercih ettiginiz icin tesekkiir ederiz.
Uzun ve verimli bir kullanim icin cihazi kullanmadan 6nce bu kilavuzu 6zellikle glvenlik talimatlarina
dikkat ederek okumanizi ve devamli suretle saklamanizi tavsiye ederiz.

Saygilarimizla,
Sinbo Kiiciik Ev Aletleri

SiNBO SCO 5040 ELEKTRIKLI PiSiRiCi
KULLANIM TALIMATI

Children being supervised not to play with the appliance.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the appliances by a person
responsible for their safety. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Cihazla oynamamalarini giivenceye almak icin cocuklar gozetim altinda tutulmalidir.
Bu iirtin (cocuklar dahil ) fiziksel hassasiyeti az, zihinsel olarak yetersiz, deneyimsiz ve yeterli bilgiye sahip olmadan yada kendilerinin
giivenliginden sorumlu olan kisiler tarafindan bu triini kullanmak icin gerekli talimatlar verilmemis kisilerin kullanimina uygun degildir.
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CiHAZIN OZELLIKLERI

Model: SCO 5040
Voltaj: AC 230V 50Hz
Glc: 860W

Kapasite: 5.0 L

DIKKAT!!
Urtiniin Gzerinde bulunan isaretlemelerde veya uriinle verilen diger basili dékiimanlarda beyan edilen degerler, ilgili standartlara gére
laboratuar ortaminda elde edilen degerlerdir. Bu degerler, triiniin kullanim ve ortam sartlarina gére degisebilir.

CIHAZIN TANITIMI

VENsOAPONS

Kapak

Tasma emniyet kapagi
Aliminyum kapak
Sap

ic tencere

Acma anahtari

Orta halka

Kasik tutucu
Calistirma panosu

10. Hazne
11. Taban

* Aksesuarlar
Pilav Kasigi
Olglim Kabi
Buhar kabi
Giic Kablosu
Corba Kepcesi

On Hazirliklar:

1.

Uriinler:

15 farkli islev: Kizartma, Makarna, Pisirme (Hizli Pisirici), Pirinc lapasi, Yeniden Isitma, Ekmek kitiri, Corba, Buhar, Sulu Yemek, Kek,
Sebze, Balik, Et, Yogurt, On ayar ve Sicak Tutma:
Hangi islev secilmis olursa olsun, yogurt haric, pisirme sonrasi otomatik olarak sicak tutma é6zelligi.

2.

ilk Kullanimdan Once

Kullanim kilavuzunu dikkatle okuyunuz ve talimatlara uygun hareket ediniz.

Ambalajin acilmasi

* Tim eklentileri ve kullanim kitapcigini cikartiniz

* Kapagi acmak lzere, agma diigmesine basiniz;

* Yapismaz ic tencereyi, buhar cikis ucunu, yapismaz aliiminyum kapagi tasma emniyet kapagini disari alin.
* Yapismaz ic tencereyi, buhar cikis ucunu, yapismaz aliminyum kapagi bir siinger kullanarak temizleyin

* Yikadiktan sonra, dikkatle kurulayin

* Yerlerine yerlestirin.

Pisirmeye Hazirlik

Pisirme:

* |¢c tencereye zarar vermekten kacinmak {izere pirinci ic tencerenin icinde yilkamayiniz;
* Pirinci ic tencerenin icine koyun belirli oranda suyu ilave edin;

* Suyun 6lciisi kullanilan pirincin tiiriine bagli olarak ayarlanabilir.

* Suyu en Ust seviyeyi asmayacak miktarda koyunuz.

Buhar:

* Su 6lcisiinin buhar bolmesinden tasmayacak miktarda olmasina dikkat edilmelidir.
* Buhar bélmesini ic tencerenin icine yerlestiriniz;

* Pisirilecek yiyecekleri ilave ediniz.

Her kullanim 6ncesi;

* ¢ tencerenin disi, 8zellikle de tabani temiz olmalidir. I¢ tencere ile isitici tabla arasinda bir sey olmadigindan emin olun;
* |¢c tencereyi gdvde icine uygun sekilde yerlestirin;

* |¢c tencereyi, ic tencerenin tabani ile 1sitici tabla ve algilayicilarin siki sikiya temasta olacagi sekilde déndiiriin;

* Aliminyum kapagi yerine yerlestirin ve diizgiin calisip calismadigini kontrol edin;

* Ust kapag kapatip kilitleyin;

* Kabloyu prize takin;

* Yukaridaki adimlari tamamlamadan cihazi prize takmayiniz.



DIKKAT

¢ Bakim, Onarim ve Kullanimda Uyulmasi Gereken Kurallar

Elektrikli cihazlari kullanirken asagidaki temel glivenlik onlemlerini mutlaka goz éniinde bulundurmaniz gerekmektedir:
e Tim talimatlari okuyunuz.

e Sicak ylizeylerle temas etmeyiniz. Yalnizca tutacak ya da saplardan tutunuz.

o Elektrik sokuna maruz kalmamak icin kabloyu, fisi ya da cihazi suya ya da herhangi baska bir siviya sokmayiniz.

Bu cihaz, cihazlarin kullanilmasinda giivenlik agisindan sorumluluk lstlenebilecek bir kisinin gézetimi ve yonlendirmesi olmadan fiziksel,
duyusal ya da zihinsel engeli olan kisiler (cocuklar dahil), bu konuda bilgi ya da deneyim sahibi olmayan kisiler tarafindan kullanilmamalidir.
Cocuklarin cihazla oynamasina engel olmak icin yeterli gozetim yapilmalidir.

Gic kablosunun arizalanmasi durumunda tehlikelerin 6nlenmesi icin kablo tretici, servis yetkilisi ya da benzer ehliyetli kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

* Piring pisiricinin standart voltaji ile, sebekenizin voltajinin ayni olup olmadigini kontrol edin.

* Bu cihaz sadece ev ici kullanim icin tretilmistir, Ticari kullanim sonucu ortaya cikabilecek sorunlar ile, uygun olmayan kullanim veya
kullanim kilavuzunda belirtilenlere aykiri kullanim Griiniin garantisinin gecersiz hale gelmesine neden olur.

* Cihaz mutlaka toprakli prizde kullanitmali ve fis prize sikica yerlestirilmelidir. Cihazla ayni anda bir baska elektrikli cihazi kullanmayiniz.
* Kullanim dncesi (temizlik ve bakim da dahil) pisiricinin giic baglantisi herhangi bir risk olusmamasi icin dogru konumda olmalidir.

* Kullanmadiginiz zaman cihazi prizden cekiniz.

* Ozellikle cihaz calisirken cocuklarin cihaza dokunmasini engelleyiniz.

* Cihazi dengesiz konumda veya nemli, 1slak ortamlarda calistirmayiniz. Daima diiz ve kuru bir ylizeye yerlestiriniz. Suyla islanmasini
engelleyiniz.

* |c tencereyi gdvde icine yerlestirmeden ve / veya tencere bosken calistirmayiniz.

* Cihaz calisir durumda iken ic tencereyi kesinlikle cikarmayiniz.

* |c tencereyi dogrudan atese koymayiniz, aksi takdirde tencereniz hasar gorecektir.

* |¢c tencere olmaksizin tencerenin icine su veya yiyecek koymayiniz.

* Tencereye konulan su ve yiyecek miktari tencerenin dlciisiine uygun olmalidir.

* Pisirici calisirken gévde ve etrafindaki isi yiiksek olacagindan, 6zellikle metal parcalara dokunmayiniz.

* Pisirici calisirken gévde ve etrafindaki isi yiiksek olacagindan, cok yakin durmayiniz.

* |¢c tencere disinda cihazin herhangi bir yerine su koymayiniz.

* Glc kablosunun kaza ile cikmasini engelleyiniz.

* Glc kablosunu cikarmak icin cekistirmeyin, daima fisten tutarak prizden cikartin.

TALIMATI MUHAFAZA EDINiz
YALNIZCA EV iCi KULLANIMA YONELIKTIR

CiHAZIN KULLANIMI
¢ Baglanti veya Montajin Nasil Yapilacagini Gosterir Sema ile Baglanti veya Montajin Kimin Tarafindan Yapilacagina
(tiiketici, yetkili servis) iliskin bilgiler

islevler ve Agiklamasi

1. Pisirme, Hizli pisirme: (Resim 1)

a. ‘Function” (Islev) digmesine basarak ‘Pisirme’ veya ‘Hizli Pisirme’yi secin.

Seciminize karsilik gelen gosterge Isigi yanip sonecektir;

b. ‘Function” (islev) digmesine basarak ‘Pisirme’yi secin. ‘Pisirme’ simgesi yanip sdnmeye baslayacaktir.

‘Start’ (Basla) digmesine basin. Calismaya baslayacaktir.

c. Pisirme siiresi yaklasik 55 dakikadir, hizli pisirme yaklasik 45 dakikadir (Sireler sadece referans amaci ile verilmistir, degisik kapasiteli
pirincler, farkli agirlik kapasiteleri, voltaj ve isi altinda pisirme siireleri de degisecektir).

2. Lapa: [ Resim2)

a. ‘Function” (Islev) digmesine basarak piring lapasini secin, seciminize karsilik gelen gésterge isig1 yanip sénecektir;

b. Onceden ayarli siire 25 dakikadir;

c. ‘Start’ (Basla) diigmesine basin. Gdsterge isiklari ve sayisal tiip siirekli yanacak ve pisirici calismaya baslayacaktir. Pisirme siiresi
gostergesi dakikada bir azalacaktir.

3. Kek; (Resim 3)

a. ‘Function” (Islev) digmesine basarak ‘Kek'i secin, seciminize karsilik gelen gdsterge 1sig1 yanip sénecektir;

b. Onceden ayarli siire 50 dakikadir;

c. Start’ (Basla) diigmesine basin. Gosterge isiklari ve sayisal tiip siirekli yanacak ve pisirici calismaya baslayacaktir. Pisirme siiresi
gostergesi dakikada bir azalacaktir.

4. Yogurt; (Resim 4)
a. ‘Function” (Islev) digmesine basarak 'Yogurt' secin, seciminize karsilik gelen gdsterge 1s1g1 yanip sdnecektir;
b. Onceden ayarli siire 8 saattir; pisirme siiresine basarak siireyi ayarlayabilirsiniz, hazir olma siiresi 6 - 12 saattir;
c. 'hour’ (saat) secenegine her basis siireyi 1 saat arttirir;
d. ‘minute’ (dakika) secenegine her basis siireyi 30 dakika arttirir;
e. Start’ (Basla) digmesine basin. Gosterge isiklari ve sayisal tiip stirekli yanacak ve pisirici calismaya baslayacaktir. Pisirme siresi
gostergesi dakikada bir azalacaktir.
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ONEMLI GUVENLIK UYARILARI

5. Kitir; (Resim5)

a. ‘Function” (islev) digmesine basarak ‘Kitir' secin, seciminize karsilik gelen gésterge 1s1g1 yanip sénecektir

b. Onceden ayarli siire 1:30 saattir; pisirme siiresine basarak siireyi ayarlayabilirsiniz, hazir olma siiresi 1 - 2 saattir;

c. ‘hour’ (saat) secenegine her basis siireyi 1 saat arttirir;

d. ‘minute’ (dakika) secenegine her basis siireyi 5 dakika arttirir;

e. Start’ (Basla) digmesine basin. Gdsterge isiklari ve sayisal tip siirekli yanacak ve pisirici calismaya baslayacaktir. Pisirme siiresi
gostergesi dakikada bir azalacaktir;

6. Kizartma (Resimé)

a. ‘Function” (islev) digmesine basarak ‘Kizartma'yi secin, seciminize karsilik gelen gésterge 1sigi yanip sénecektir;

b. 'Yiyecek Secimi’ digmesine basarak farkli yiyecekler secilebilir. Seciminize karsilik gelen gdsterge isigi yanacaktir (Sebze, et, balik
gibi farkli gidalari secebilirsiniz) Onceden ayarli olan secim sebzedir;

* Sebzeler icin 6n ayarli slire 20 dakikadir

* Balik icin 6n ayarli siire 25 dakikadir

* Eticin 6n ayarli stire 30 dakikadir

c. Pisirme siiresine basarak siireyi ayarlayabilirsiniz, hazir olma siiresi 5 - 60 dakika arasinda degisir;

d. ‘Minute’ (dakika) secenegine her basis siireyi 1 dakika arttirir;

e. Start’ (Basla) diigmesine basin. Gdsterge I1sigi yanip sénecek ve pilav pisirici calismaya baslayacaktir. Yag sicakligi ayarlanan dereceye
geldiginde pisirme siiresi gostergesi dakikada bir azalacaktir;

7. Makarna (Resim 7)

a. ‘Function” (islev) digmesine basarak ‘Makarna'yi secin, seciminize karsilik gelen gdsterge 1sigi yanip sénecektir;

b. Onceden ayarli siire 8 dakikadir, pisirme siiresine basarak siireyi ayarlayabilirsiniz, hazir olma siiresi 8 - 20 dakika arasinda degisir;
c. ‘Minute’ (dakika) secenegine her basis siireyi 1 dakika arttirir;

d. Start’ (Basla) diigmesine basin. Gésterge Isiklari ve sayisal tiip siirekli yanacak ve pisirici calismaya baslayacaktir. Pisirme siiresi
gostergesi dakikada bir azalacaktir;

e. Su kaynadiginda, buhar diidiigli her 30 saniyede bir dtecek, 1sik yanip sonerek kullaniciyi uyaracaktir.

Makarnayt ic tencerenin icine koyup ‘Baslat’a bastiginizda bir sonraki asamaya gececektir.

Dikkat: Makarnayi ic tencereye koyduktan sonra, kapagi acin, aksi takdirde yemegin suyu tasacaktir.

8. Yavas Pisen Sulu Yemekler (Resim 8)

a. ‘Function” (islev) diigmesine basarak ‘Makarna'yi secin, seciminize karsilik gelen gésterge 1sig1 yanip sénecektir;

b. Onceden ayarli siire 2 saattir; pisirme siiresine basarak siireyi ayarlayabilirsiniz, hazir olma siiresi 2 - 12 saat arasinda degisir;

c. ‘hour’ (saat) secenegine her basis siireyi 1 saat arttirir;

d. ‘Minute’ (dakika) secenegine her basis siireyi 30 dakika arttirir;

e. Start’ (Basla) digmesine basin. Gésterge isiklari yanacak ve pisirici calismaya baslayacaktir. Pisirme siiresi géstergesi dakikada bir
azalacaktir;

9. Corba (Resim 9)

a. 'Function” (islev) diigmesine basarak ‘Corba’yi secin, seciminize karsilik gelen gésterge isigi yanip sénecektir;

b. Onceden ayarli siire 1 saattir; pisirme siiresine basarak siireyi ayarlayabilirsiniz, hazir olma siiresi 1 - 4 saat arasinda degisir;

c. ‘hour’ (saat) secenegine her basis siireyi 1 saat arttirir;

d. ‘Minute’ (dakika) secenegine her basis siireyi 30 dakika arttirir;

e. Start’ (Basla) digmesine basin. Gésterge isiklari yanacak ve pisirici calismaya baslayacaktir. Pisirme siiresi géstergesi dakikada bir
azalacaktir;

10. Buhar: ( Resim 10)

* ‘Function” (islev) digmesine basarak ‘Buhar’i secin, seciminize karsilik gelen gésterge isigi yanip snecektir;

* Yiyecek Secimi’ digmesine basarak farkli yiyecekler secilebilir. Seciminize karsilik gelen gdsterge Isigi yanacaktir (Sebze, et, balik gibi
farkli gidalari secebilirsiniz) Onceden ayarli olan secim sebzedir;

* Sebzeler icin 6n ayarli slire 5 dakikadir

* Balik icin 6n ayarli siire 10 dakikadir

* Eticin 6n ayarli stire 15 dakikadir

* Pisirme siiresine basarak siireyi ayarlayabilirsiniz, hazir olma siiresi 5 - 50 dakika arasinda degisir;

* ‘Minute’ (dakika) secenegine her basis siireyi 1 dakika arttirir;

* Start’ (Basla) digmesine basin. Gosterge isigi yanip sénecek ve pilav pisirici calismaya baslayacaktir. Su kaynadigi zaman pisirme siiresi
gostergesi dakikada bir azalacaktir;

11. Yeniden Isitma: (Resim 11)

a. ‘Function” (islev) digmesine basarak ‘Isitma’y secin, seciminize karsilik gelen gésterge 1sigi yanip sénecektir;

b. Onceden ayarli siire 20 dakikadir; siire ayarlanamaz.

c. Start’ (Basla) digmesine basin. Pisirici calismaya baslayacaktir. Pisirme siiresi gostergesi dakikada bir azalacaktir

12. On Ayar: (Resim12)

a. ‘Function” (Islev) diigmesine basarak ‘On Ayar’i secin (Dikkat: hizli pisirme, kek, makarna, pirin lapasi, kizartma, yogurt ve yeniden
isitma énceden ayarlanamaz);

b. Liitfen meniiden islev secerken dnce “pisirme siiresi”ni secin, ardindan “On Ayar Siiresi"ni. Eger pisirme siiresini secmezseniz, varsayilan
olarak kristal tiiplin zamanina ayarli olacaktir;

c. “Preset” (On Ayar diigmesine bastiginizda, LCD géstergede “Preset” kelimesi goriintiileniz ve gosterge 1siklari yanar. Baslatma 1s1g1
yanip sonecektir;

*On ayar zamanl, pisirmenin bitis stresidir;
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CIHAZIN KULLANIMI

* On ayar siiresi, pisirmek icin gereken siireden kisa ise, “Start” diigmesine bastiginiz anda, pisirici derhal yeniden i1sinacaktir.
* Asagida referans tablosu verilmistir:

islev Hizli Pisirme  Gevrek Lapa Yavas Pisen Corba Buhar
Sulu Yemek

On Ayar 70 dakika 70 dakika 70 dakika 130 dakika 70 dakika 10 dakika

Kapsami 24 saat 24 saat 24 saat 24 saat 24 saat 24 saat

d. ‘hour’ (saat) secenegine her basis siireyi 1 saat arttirir;

e. ‘Minute’ (dakika) secenegine her basis siireyi 10 dakika arttirir;

f. “Start"a basin. On ayarli siire devreye girecek, seciminize karsilik gelen gdsterge 15191 yanacak ve pisirici calismaya baslayacaktir.

* Yiyeceklerin tadinin kagmamasi icin, 8n ayar siiresi 12 saati gecmemelidir. “On ayarli siire”yi, Liitfen hava kosullarini ve pisirilecek
yiyecegin tirline gore seciniz.

* On ayar siiresi, LCD gdsterge siiresi ile uyumlu olmalidir. Liitfen LCD gdsterge zamanini, 8n ayar zamanina gére ayarlayin.

* Son 6n ayar siiresini animsamak icin (6rnegin: On ayar 1 hizli pisirme. On ayar zamani 12:30, eger yemegi saat 18:00 de yemek istiyorsaniz,
“On Ayar Siiresi"ni 18:00'a ayarlamalisiniz, bdylece saat 18:00°de giizel bir aksam yemegine oturabilirsiniz)

13. Zaman ayari:

a. Cihazin elektrik baglantisini saglayin. “hour” (saat) veya “minute” (dakikalya 3 saniye siire ile basip hazir konumuna getirin, zamani
ayarlamaya baslayin.

b. ‘hour’ (saat) secenegine her basis siireyi 1 saat arttirir. Eger basmaya devam ederseniz dakikayi da hizla ekleyebilirsiniz.

c. ‘Minute’ (dakika) secenegine her basis 1 dakika ilave eder. Eger basili tutarsaniz dakikalari hizla ekleyebilirsiniz.

d. “Cancel” (iptalle bastiginizda, hazir konumuna geri doner veya Ayarlamayi tamamladiginizda, 5 saniye sonra yeni zaman ayarini otomatik
olarak devreye sokar.

14.Gosterge:
a. "hour” géstergesi yanip soner ardindan “start” gésterge isiklari yanip sénecektir;
b. Islev tusunu secip “Start”a basin, “Start” gosterge 1sig1 ile birlikte secilen islevin 15131 yanacak ve diger islevler gostergeden silinecektir.

c. Her bir islev tusuna, “hour” (saat) veya “minute” (dakikalya basildiginda o anki zamani gosterir.

15. Sicak tutma islevi / iptal edilmesi

a. Tim islevlerin sona ermesinden sonra, sicak tutma islevi otomatik olarak gelecektir.

b. “Keep warm / Cancel” (Sicak tutma islevi / iptal edilmesi) tusuna basiniz. Herhangi bir diger tus ayar konumuna déndirecektir, ardindan
Sicak tutma islevi otomatik olarak devreye girecektir.

TASIMA VE NAKLIYE ESNASINDA

o Uriint diisirmeyiniz,

¢ Darbelere maruz kalmamasini saglayiniz,

¢ Sikismamasini, ezilmemesini saglayiniz,

e Ambalaj lizerindeki isaretlemelere uyunuz.
* Orjinal ambalajiyla tasimaya 6zen gésteriniz.

CEVRE VE iINSAN SAGLIGI
Cevre korumasina siz de katkida bulunabilirsiniz!
Litfen yerel diizenlemelere uymayi unutmayin: Calismayan
mmmm clektrikli cihazlari, uygun elden ¢cikarma merkezlerine gotirin.
Kullanim sirasinda insan ve cevre sagligina tehlikeli veya zararli olabilecek bir durum séz konusu degildir.

KULLANIM HATALARINA iLiSKiN BILGILER

Cihazinizi, beyan edilen voltaj ile calistiriniz.Bulundugunuz yerin voltajinin uygun olup olmadigini kontrol ediniz.

Gic kablosunun arizalanmasi durumunda tehlikelerin onlenmesi icin kablo Gretici, servis merkezi ya da benzer bir ehliyetli kisi tarafindan
degistirilmelidir. Ariza durumunda cihazi kendiniz onarmaya kalkismayiniz. Meydana gelebilecek arizalardan firmamiz kesinlikle sorumlu
degildir, ve cihaziniz garanti kapsami disinda islem gorecektir.

TEMIZLiK VE BAKIM

« Tiiketicinin Kendi Yapabilecegi Bakim, Onarim veya Uriiniin Temizligine iliskin Bilgiler

ic tencerenin, buhar bélmesinin, aliminyum kapak ve tasma emniyet kapaginin temizlenmesi

* I¢ tencereyi aluminyum kapak ve tasma emniyet kapagini temizlemek icin sicak su, deterjan ve siinger kullanin. Asindirici deterjan veya
metal temizlik teli kullanmayin.

* Eger i¢ tencereye yemek yapismissa, temizlemeden dnce suyla islatin.

* [ tencereyi kurulayin.

* Cihazin govdesini suya sokmayin, cihazin icine su kagmasina engel olun.

* I¢c tencereyi ve buhar tutucusunu bulasik makinesinde yikayabilirsiniz.

i¢ tencere icin dikkat edilecek hususlar:

* Bulasik makinesine yerlestirdiginizde, bulasik makinesinin tutucusunun i¢ tencereyi cizmemesine dikkat edin.
* [ tencerenizi daha uzun siire kullanmak icin, tencerenin icerisinde herhangi bir sey kesmeyin.

* ¢ tencerenin gdvdenin icine siki sikiya oturmasini saglayin.

-7-



TEMIZLiK VE BAKIM

Onemli:

Birkag giinliik kullanim sonrasi, kahverengi bir iz olusumu normaldir. Yapismaz malzemenin “gidaya degen malzeme” standardina
ulasmasi icin elimizden geleni yapiyoruz, endise etmeksizin kullanabilirsiniz.

ic tencerenin Bakimi

* [ tencereyi koruyabilmek icin, plastik veya tahta kasik kullanin, kesinlikle metal kasik kullanmayin.

* Bozulmasinin éniine gecek amaci ile, ic tencerenin igine sirke koymayin

* Birkac kullanim sonrasinda i¢ tencerenin ylizey rengi degisecektir. Bunun nedeni su ve sudaki havadir. Normal kullaniminizi etkilemeyecektir,
endise etmeksizin kullanmaya devam edebilirsiniz.

Diger parcalarin temizlik ve bakimi

* Pirinc pisiricinin yiizeyini, kapak icini, elektrik kablosunu temizlemek icin nemli bir bez kullanin, kesinlikle deterjan kullanmayin.

* Govdeyi temizlemek amact ile dogrudan su kullanmayin.

BAKIM

* Periyodik Bakim Gerektirmesi Durumunda, Periyodik Bakimin Yapilacagi Zaman Araliklari ile Kimin Tarafindan Yapilmasi Gerektigine
iliskin Bilgiler

Cihaz periyodik bakim gerektirmez.

Her kullanimdan sonra temizliginin yapilmasinda fayda vardir.

SATIS SONRASI HIZMETLERI

Bu cihaz kullanici tarafindan degistirilebilen parcalara sahip degildir. Unitenin calismamasi durumunda su adimlart izleyin.
1. Talimatlarin dogru bicimde izlendigini denetleyin.

2. Ana kaynaginda islevselligini denetleyin.

Cihaz hala calismiyorsa, satin aldiginiz yere geri gétiriin.

Gli¢ kablosu hasar gormisse, tehlikeleri 6nlemek icin, cihaz Ureticisine iade edilmelidir.

Kendi kendinize tamir etmeye KALKISMAYIN.

Su talimatlari izleyin:

1. Dikkatlice, tercihen orijinal kutusuna paketleyin.

Unitenin temiz oldugundan emin olun.

2. Tim yazismalarda, adinizi, adresinizi ve triinin model numarasini belirtin.

3. lade etme nedeninizi belirtin.

4. Garanti kapsamindaysa, nereden, ne zaman alindigini belirtin ve satin alma kanitini ekleyin (6rn. kasa fisi).



SORUN GiDERME

Cihaz Calismiyor

Olasi neden

Coziim oOnerisi

Gosterge Isiklari
yanmiyor, I1sitma
tablasi isinmiyor

1. Glg kontrol panelinde
guc anahtari acgik degil

2. Gug kontrol paneli hasar
goérmus

3. Gili¢ kontrol panel
baglantisi acik degil

4. Ana kontrol paneli hasar
gormus

Pisiricinin pirize takili olup
olmadigini kontrol edin

Cihazinizi yetkili servise
goturin

Gosterge Isiklar
yaniyor, Isitma
tablasi isinmiyor

1. Isitma tablasi hasarli

2. Gug kontrol panelinde
glc anahtar acik degil

3. Glg kontrol paneli hasar
goérmus

Cihazinizi yetkili servise
goturin

Piring yeterince
pismiyor

1.Piring miktar1 gereginden
¢ok az veya ¢ok fazla

Pirin¢ ve su miktari dogru
ayarlanmali, en dusuk ile en
yuksek arasinda olmali

2.Isitma tablasi sekilsiz

Cihazinizi yetkili servise
gotarin

3.i¢ tencere yerine
oturmamis

ic tencereyi gevirin ve
sensOrlere tam olarak
oturtun

4. g tencere ile 1sitma
tablasi arasinda bir sey var

Aradaki nesneleri temizleyin
ancak kesinlikle su
kullanmayin

5. I¢ tencere formunu
kaybetmis

Cihazinizi yetkili servise
gbturun

6. Ana kontrol paneli hasar
gormus

Cihazinizi yetkili servise
gotarin

7. Ana 1s1 kontrol
mekanizmasi devre disi

Cihazinizi yetkili servise
gotirin

Piring fazla pismis

1. Piring miktari gereginden
¢ok az veya ¢ok fazla

Piring ve su miktar1 dogru
ayarlanmali, en dusuk ile en
yuksek arasinda olmali

2. Ana kontrol paneli hasar
gormus

3. Ana 1s1 kontrol
mekanizmasi devre disi

Cihazinizi yetkili servise
goturdn

Lapa tasma Lapa miktari gereginden Miktari ayarlayin
yapiyor fazla

LCD ekranda Gug kontrol paneli hasar Cihazinizi yetkili servise
E1, E2, E3 gormus gotarin

goériniyor




ENGLISH

SCO0 5040 RICE COOKER
INSTRUCTION MANUAL

Product’s name
Lid
Overflow-Proof Lid
Aluminium Lid
Handle

Inner Pot
Opening Key
Middle Ring
Spoon Holder
Operating Panel
10. Housing

11. Base

VRN OANLON AR

* Accesory
Rice Spoon
Cup Measure
Steamer
Power Cord
Soup Spoon

2. Product standard sheet
Model: SCO 5040

Voltage: AC 230V 50Hz
Power: 860W

Capacity: 5.0 L

3. Preparations:

1. Products:

15 functions: Fry, Pasta, Cook(Fast Cooker), Soaked Rice, Reheat, Crust,Soup,

Steam, Stew, Cake, Vegetable, Fish, Meat, Yoghurt, Presetand Keep Warm:

Whatever choosing anyway of cooking after finished will enter into keeping warm for automatic. (except of yoghurt)

2. The first time before using

Read the instruction manual carefully and do it according to the indication of IM

a. Open the packaging

* Take out all accessories and manual book

* Press Switch button, Open top lid;

* Take out non-stick inner pot, steam outlet. Non- Stick aluminium cover with protecting overflow
* Using sponge to clean non-stick inner pot, steam outlet, non-stick aluminium cover

* After washed, wipe dry carefully

* Put them back in place

3. Preparation of Cooking

Cook :

* It's better not to wash rice in the inner pot directly in order to avoid the damage of the inner pot;

* Put the cleaning rice into the inner pot and pour in propotionable water;

* Scale of water can be adjusted according to the type of rice.

*Don’t let the water over the highest scale.

Steam :

* Scale of water must be paid more attention so that water will not over flow the steam shelf;

* Put steam shelf into inner pot;

* Add food.

Using everytime before;

* The outside of inner pot should be clean(especially the base), ensure there is nothing between inner pot and
Heating plate;

* Put inner pot in the body suitable;

*Turning inner pot, ensure the bottom of inner pot and heating plate and sensors have good contacts;
* Ensure aluminium cover had set up and operate well,

* Close and lock the top lid;

* Connect the Electricity;

* Don’t connect the electricity if you are not finished the above steps;

4. Description of Function

1. Cook, Fast Cook : (Picture 1)

a. Press’Function” and choose ‘Cook’ or ‘Fast Cook’;
Corresponding indicator lights will be flash;

b. Press ‘Function” and choose ‘Cook’. The ‘Cook’ icon will flash.
Press ‘Start’ button, it starts to work;
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DESCRIPTION OF FUNCTION

c. The time of cooking is about 55 minutes, fast cook is about 45minutes(The time is only for reference, because of different capacity of
rice, capacity of weight, voltage and temperature cooking time also has difference).

2. Soaked Rice: ( Picture 2)

a. Press’Function” and choose soaked rice, correspondingindicator lights will be flash;

b. The default time is 25 minutes;

c. Press ‘Start’ indicators and digital tube will always light, then the cooker start to works. Cooking time will be digression with per 1
minute.

3.Cake;(Picture 3)

a. Press 'Function’ and choose’Cake’, corresponding indicator lights will be flash.

b. The default time is about 50 minutes;

c. Press ‘Start” indicators and digital tube will always light, then the cooker start to work; cooking time will be digression with per 1 minute.

4.Yoghurt; (Picture 4)

a. Press 'Function’ and choose’ Yoghurt' corresponding indicator lights will be flash;

b. The default time is 8 hours, press the cooking time, you can adjust the time, the range of cooking time is 6-12 hours;
c. Press “hour’ every time will be add 1 hour;

d. Press ‘Minute” every time will be add 30minutes;

e. Press " Start'indicators and digital tube will always light, then the cooker start

to work. Cooking time will be digression with per 1 minute.

5. Crust;(Picture 5)

a. Press 'Function’ and choose ‘Crust’ corresponding indicator light will be flash;

b. The default time is 1:30, press the ‘cooking time’, you can adjust the time, the range of cooking time is 1-2hour;
c. Press’hour’ every time will add 1 hour;

d. Press " minute’ every time will add 5 minutes;

e. Press’ Start’, indicators and digital tube will always light, then the cooker

Start to work. Cooking time will be digression with per 1 minute.

6. Fryl(Picture 6)

a. Press ‘Function” and choose ‘Fry’, corresponding indicator lights will be flash.

b. Press ‘Food Select’ you can choose different food, corresponding indicator

Will be light(you can choose the different food, vegetable, meat, fish)

The default food is vegetable;

* The default time of vegetable is 20 minutes

* The default time of fish is 25 minutes

* The default time of meat is 30 minutes

c. Press " cooking time’ you can adjust the time, the range of the cooking time is 5-60minutes;
d. Press ‘minute’ every time add 1 minute per unit

e. Press’Start’ indicator light will flash, rice cooker start to work, and the cooking time will be Digression one minute per unit after
temperature of oil had reached the level set temperature.

7. Pasta (Picture 7)

a. Press ' Function” and choose ‘Pasta’ correspondingindicator light will be flash.

b. The default time is 8 minutes, press ‘cooking time’ you can adjust the time, the range of cooking time is 8-20minutes(the time refer to
water after boiling).

c. Press’Minute’ each time will be add Tminutes.

d. Press ‘Start’, indicators and digital tube will always light, then the cooker start to work, cooking time will be digression with per 1
minute.

e. When water is boiling, the buzzer will ring every 30 seconds, the light will flashing and prompt the user to put noodle into the inner
pot, and then please press ‘Start’, it will be turn into next work.

Attention: After putting pasta into the inner pot, you must open the lid for cooking, otherwise the soup Will be overflow.

8. Slow Stew(Picture 8)

a. Press ' Function” and choose ‘Slow Stew’ corresponding indicator light.

b. The default time is 2 hour, pres the cooking time, you can adjust the time, the range of cooking time is 2-12 hour;

c. Press ‘hour’ each time will add 1 hour;

d. Press ‘minute’ each time will add 30minutes;

e. Press ‘Start’, corresponding indicators will light, then the cooker start to work. Cooking time will be digression with per 1 minute.
9. SouplPicture 9)

a. Press ‘Function” and choose ‘Soup’, corresponding indicator light;

b. The default time is 1 hour, press the ‘cooking time’, you can adjust the time, the range of cooking Time is 1-4 hour

¢. Press “hour”each time will add 1 hour;

d. Press “minute”each time will add 10 minutes;

e. Press “Start”, corresponding indicators will be light.then the cooker start to work. Cooking time will be digression with per 1 minute.

10. Steam:( Picture 10)
a. Press “Function” and choose “Steam”, corresponding indicator light will be flash.
b. Press “food flash” you can choose different food.
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DESCRIPTION OF FUNCTION

Corresponding indicator will be light [you can choose the Different food: vegetable. meat . fish)

The default food is vegetable:

* The default time of vegetable is 5 minutes;

* The default time of fish is 10 minutes;

* The default time of meat is 15 minutes.

c. Press “cooking time”, you can adjust the time .the range of

the cooking time is 5-50 minutes;

d. Press “minute” every time add 1 minute for unite.

e. Press “Start”, indicator light will be flash. Rice cooker start to work. And cooking time will be digression one minute for unit after the
water was boiling.

11.Reheat:(Picture 11)

a. Press “Function” and choose “Reheat”, corresponding indicator light will be flash;

b. The default time is 20minutes, and you can’t adjust the time

c. Press “Start”,ind then the cooker start to work. Cooking time will be digression with per 1 minute.

12.Preset:(Picture 12)

a. Press “Function” and choose “Preset” (Attention: fast cook, cake, pasta, soaked rice , Fry, Yoghurt and reheat, all can’t Preset);
b.Please preset “cooking time” first when you choose function of menu, then choose: “Preset time”, if you don’t choose time of cooking,
it will default crystal tube time;

c. Press “Preset” the LCD will show you the word of “Preset” and the indicator lights. The light of start will be flashing ;

* Preset time is the time of word finish;

* When the time of preset is less than the need of cooking time. Rice cooker will reheated immediately when you start to press “Start”

* Follow is for you reference.

Function Fast cook  Crust Porridge Slow stew  Soup Steam
Scope of 70 minutes 70 minutes 70 minutes 130 minutes 70 minutes 10 minutes
Preset 24 hour 24 hour 24 hour 24 hour 24 hour 24 hour

d. Press “hour” each time will be add 1 hour;

e. Press “minute” each time will be add 10 minutes.

f. Press “Start”. The preset time start to work, the preset time with corresponding indicator light will be light, and the rice cooker start
to work.

* The preset time should not more than 12 hour in order to avoid untaste of food. Please adjust the “Preset time” according to weather
and kind of food.

* The preset time should be compliance with LCD display time. Please adjust the LCD display time with preset time;

* For memory of the last preset time (such as: Preset 1 fast food cook. Preset time is 12:30, if you want to eat at PM18:00, you can adjust
“Preset time” to 18:00. then you can have a good dinner at 18:00)

13. Time set :

a. Connect the electricity. Press “hour” or “Minutes” for 3 seconds standby, start to setup the present time.

b. Press “hour” each time add 1 hour. You can add “minute” quickly if continue to press.

c. Press “minute” each time add 1 minute. You can add “minute” quickly if continue to press.

d. When finish and Press “cancel”.then will return to standby, or haven’t operate.lt will confirm the new automatically after 5 seconds.

14.Display:

a. “hour” time flash. “start” indicator lights will be flash;

b. When choose function button. Press “Start”, “Start” indicator will be light with the corresponding function which show on the display.
Others indicator or function will disappear.

c. When each function word. Press “hour” or “minute” will show of the present time.

15.Keep warm/cancel
a. When every function finished, function will enter to keep warm automatically.
b. Press “keep warm/ Cancel” any function will turn into standby, then to keep warm for automatic.

5. Clean and maintenance.

Cleaning inner pot, steamer, aluminum cover with protecting overflow

* Using hot water, detergent and sponge to clean inner pot, aluminum cover with protecting overflow. Don’t use remover and steel wire
wall.

* |f food sticker into inner pot, you can soak for a moment before cleaning .

* Dry inner pot.

* Don’t soak body into water, also don’t make into body.

*You can clean inner pot and steam holder under dish washer.

As for inner pot, please look at indicator as follow:

* Don't let dish washer holder scrap inner pot, when inner pot put into dish washer.

*In order to let inner pot use longer, Don’t cut food in inner pot.

* Make sure inner pot to touch body tightly.

Important:

After using for several days, it belongs to normal phenomenon if it appear brown trail, We ensure non-stick material to reach the standard”
touch food material” you can use out of worry.

-12 -



CLEANING AND MAINTENANCE

Maintenance of inner pot

* Please use plastic or wood rice spoon, don’t use metal rice spoon so that protect inner pot.

* Please don't put vinegar into inner pot in order to avoid degenerate,

* After using for several times, the surface colour of inner pot will change. The reason is that it brought by water and waterair , it will
not affect normal Use, you can continue to use out of worry.

Cleanness and maintenance of the other part

* Using wet cloth to clean the surface of rice cooker, inner of lid, power cord, don’t use degenerate product.

* Don’t use water to clean the body directly.

6. Caution:

* Check the standard voltage of rice cooker to confirm stable powe voltage.

* This product is only used for family, Any trouble generated by Commer cial using,

Unsuitable using or unconfirm with Manual indication will not undertook by Enaiter,And this trouble will be out of GL.
* Must use wall plug with earth and plug thoroughly the plud play should pay attenuation tight, don’t use universal socket and other
appliance eletrical in the same time.

* Before using (including cleaness and maintainance ) Power apparatus of rice cooker should be in good position with power cord, in order
to unavoid some trouble.

* Don’t put power cord plug jack when don’t use.

* Don't let rice cooker word when nobody takes care.

* Produce should be out of touch of children.

* Don’t use in a position of unstable , wet. Unrefractory and avoid wet by water.

* Don't start to open when you don't put inner pot body or inner pot is empty .

* Don’t move inner pot when ricer cooker is working.

* Don’t put rice cooker above beside source of heat & fire , or rice cooker will be damaged, evem gemerate dargerous.
* Inner pot should be touched with heater directly, it will be dangerous, if there has any things.

* Don’t put anything including water food on the body, when inner pot hasn’t been put.

* Scale to inner pot should be accordance with water and rice,

* Temperature will become higher when rice cooker is working. Don’t touch the part of metal.

* In the processing of cook, or food will produce steam and high temperature, please keep away rice cooker.

. Don’t put water into ant part except inner pot.

. Don’t let power cord pendenious occasionally.

. Don’t use way of pulling, pushing to unplug power cord.

-13 -



PROBLEM AND METHOD OF SOLVING

Stoppage

Reason

Methods of Solving

Indicator unlights,
heating plate unheat

1."Power control plate’ power
doesn’t switch on

2. ‘Power control plate’ damaged.

3. ‘Power control plate
Connection doesn’t switch on.
4. Main power control plate
damaged.

Check rice cooker if unplug

Send to ‘Repair Service
Centre”

Indicator lights,
heating plate unheat

1.Heating plate damaged
2.Power control plate connection
doesn’t switch on.

3. ‘Power control plate damaged

Send to ‘Repair Service
Centre’

Rice under -cooker

1.Capacity of rice is much or less

Capacity of rice and water
should be adjusted, should
be limited between highest
and lowest.

2.Heating plate unshape

Send to ‘Repair service
Centre

3.Inner pot obliques

Turn round inner pot,
check sensor of ‘heating
plate’

4. Something between inner pot
and heating plate

Dealing with variety don’t
use water to clean directly

5. Inner pot unshapes

Send to ‘Repair Srevice
Centre’

6. Main Power control plate
damaged

Send to ‘Repair Service
Centre’

7. Main temperature control
machine unusual

Send to Repair Service
Centre

Rice Over cooked

1.Capacity of rice is much or less

Capacity of water and rice
should be adjusted., should
be limited between highest
and lowest

2. Main Power control plate
damaged

3. Main temperature control
machine unusual

Send to ‘Repair Service
Centre’

Porridge OverFlow

Capacity of porridge is excessive

Adjusted the Capacity

LCD show :
E1, E2, E3

Power Control plate had trouble

Send to ‘Repair Service
Centre’
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FRANCAIS

SCO0 5040 CUISEUR DE RIZ
MODE D’EMPLOI

Noms des piéces
Couvercle

Couvercle de sécurité de débordement
Couvercle en aluminium
Manche

Casserole intérieur

Clef d’ouverture

Anneau intermédiaire
Cuillére de préhension

. Panneau de fonctionnement
10. Réservoir

11. Semelle

VRN OANLON AR

* Accessoires
Cuillere de riz
Récipient de mesure
Récipient de vapeur
Cordon d'alimentation
Louche a soupe

2. Informations sur le produit
Modéle: SCO 5040

Voltage: AC 230V 50Hz
Puissance: 860W

Capacité: 5.0 L

3. Préparation:

1. Produits:

15 différentes fonctions: Friture, Pates, Cuisson (Cuiseur Rapide), Bouillie de riz, Réchauffement, Crolton de pain, Soupe, Vapeur, repas
juteux, Cake, Légumes, Poisson, Viande, Yaourt, Préréglage et Maintien Chaud:

Fonction de maintien chaud automatique apres cuisson quel que soit la fonction choisie, sauf yaourt.

2. Avant la premiére utilisation

Lisez attentivement le mode d’emploi et agissez en respectant les instructions.

a. Déballage

* Retirez tout appendice et le manuel.

* Appuyez sur le bouton d’ouverture afin d’ouvrir le couvercle;

* Retirez la casserole non adhésive intérieure, 'embout de sortie de vapeur, le couvercle non adhésif en aluminium, le couvercle de
protection de débordement.

* Nettoyez la casserole non adhésive intérieure, 'embout de sortie de vapeur, le couvercle non adhésif en aluminium en utilisant une
éponge.

* Essuyez avec attention apres avoir lavé.

* Installez-les a leurs places.

4. Préparation pour cuisson

Cuisson:

* Afin d'éviter d’'endommager la casserole intérieure, ne lavez pas le riz dans la casserole intérieure;
* Mettez le riz dans la casserole intérieure, ajoutez une proportion précise d’'eau;

* La proportion d’eau peut étre ajustée selon le genre de riz utilisé.

* La quantité d'eau que vous mettez ne doit pas dépasser le niveau maximum.

Vapeur:

*Vous devez faire attention a ce que la mesure de quantité d’eau ne déborde pas de la cloison de vapeur.
* Installez la cloison de vapeur dans la casserole intérieure;

* Ajoutez les aliments a cuire.

Avant chaque utilisation;

* L'extérieure de la casserole intérieure, notamment la semelle doit étre propre. Assurez-vous qu'il ne se trouve rien entre la casserole
intérieure et la plaque chauffante;

* Installez correctement la casserole intérieure dans le corps;

* Faites tourner la casserole intérieure de facon a ce que la semelle de la casserole intérieure et la plaque chauffante puis les capteurs
soient bien en contact;

* Installez le couvercle en aluminium a sa place et vérifiez si cela fonctionne correctement ou pas;

* Fermez le couvercle supérieur et verrouillez;

* Branchez le cordon sur la prise;

* Ne branchez U'appareil sur la prise de courant avant de ne compléter les pas ci-dessus.
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FONCTIONS ET DESCRIPTIONS

1. Cuisson, Cuisson Rapide: [illustration 1)

a. Sélectionnez la « Cuisson » ou la « Cuisson rapide » en appuyant sur le bouton de ‘Function” (Fonction).

Le témoin lumineux correspondant a votre sélection commencera a clignoter;

b. Sélectionnez la « Cuisson » en appuyant sur le bouton de ‘Function” (Fonction). Le signe de « Cuisson » commencera a clignotera.
Appuyez sur le bouton de ‘Start” (Commence). Cela commencera a fonctionner.

c. La durée de cuisson est environ de 55 minutes, la cuisson rapide est environ de 45 minutes. (Les durées sont données uniquement pour
but de référence, les durées de cuisson peuvent différer selon les différentes capacités de riz, capacités de poids, de voltage et de
température).

2. Bouillie: (illustration 2)

a. Sélectionnez la bouillie de riz en appuyant sur le bouton de ‘Function” (Fonction), le témoin lumineux correspondant a votre sélection
commencera a clignoter;

b. La durée par défaut est de 25 minutes;

c. Appuyez sur le bouton de ‘Start’ (Commence). Les témoins lumineux et le tube numérique vont étre allumés constamment et le cuiseur
va commencer a fonctionner. L'indicateur de durée de cuisson diminuera une fois toutes les minutes.

3. Cake; lillustration 3)

a. Sélectionnez le « Cake » en appuyant sur le bouton de ‘Function” (Fonction), le témoin lumineux correspondant a votre sélection
commencera a clignoter;

b. La durée par défaut est de 50 minutes;

c. Appuyez sur le bouton de ‘Start” [Commence). Les témoins lumineux et le tube numérique vont étre allumés constamment et le cuiseur
va commencer a fonctionner. L'indicateur de durée de cuisson diminuera une fois toutes les minutes.

4. Yaourt; (illustration 4)

a. Sélectionnez le « Yaourt » en appuyant sur le bouton de ‘Function” (Fonction), le témoin lumineux correspondant a votre sélection
commencera a clignoter;

b. La durée par défaut est de 8 heures; vous pouvez régler la durée en appuyant sur le bouton de cuisson, la durée de préparation est
de 6 - 12 heures;

c. Chaque pression sur la touche de ‘hour’ (heure) augmentera la durée de 1 heure;

d. Chaque pression sur la touche de ‘minute’ augmentera la durée de 30 minutes;

e. Appuyez sur le bouton de ‘Start’ (Commence). Les témoins lumineux et le tube numérique vont étre allumés constamment et le cuiseur
va commencer a fonctionner. L'indicateur de durée de cuisson diminuera une fois toutes les minutes.

5. Crolton; (illustration 5)

a. Sélectionnez le « Crolton » en appuyant sur le bouton de ‘Function” (Fonction), le témoin lumineux correspondant a votre sélection
commencera a clignoter;

b. La durée par défaut est de 1 heure et demie; vous pouvez régler la durée en appuyant sur le bouton de cuisson, la durée de préparation
estde 1 -2 heures;

c. Chaque pression sur la touche de ‘hour’ (heure) augmentera la durée de 1 heure;

d. Chaque pression sur la touche de ‘minute’ augmentera la durée de 5 minutes;

e. Appuyez sur le bouton de ‘Start’ (Commence). Les témoins lumineux et le tube numérique vont étre allumés constamment et le cuiseur
va commencer a fonctionner. L'indicateur de durée de cuisson diminuera une fois toutes les minutes.

6. Friture (illustration 6)

a. Sélectionnez la « Friture » en appuyant sur le bouton de ‘Function” (Fonction), le t¢émoin lumineux correspondant a votre sélection
commencera a clignoter;

b. Vous pouvez choisir des aliments différents en appuyant sur le bouton de « Sélection d’'aliment ». Le témoin lumineux correspondant
4 votre sélection commencera a clignoter; (Vous pouvez choisir différents aliments tels que les légumes, la viande, le poisson). Le choix
par défaut est le « légume »;

* La durée par défaut pour les légumes est de 20 minutes

* La durée par défaut pour le poisson est de 25 minutes

* La durée par défaut pour la viande est de 30 minutes

c. Vous pouvez régler la durée en appuyant sur le bouton de cuisson, la durée de préparation varie entre 5 - 60 minutes;

d. Chaque pression sur la touche de ‘minute’ augmentera la durée de 1 minute;

e. Appuyez sur le bouton de ‘Start’ (Commence). Les témoins lumineux vont clignoter et le cuiseur de riz va commencer a fonctionner.
Une fois la température de Uhuile sera arrivée a la température réglée, L'indicateur de durée de cuisson diminuera une fois toutes les
minutes.

7. Pates (illustration 7)

a. Sélectionnez les « Pates » en appuyant sur le bouton de ‘Function” (Fonction), le témoin lumineux correspondant a votre sélection
commencera a clignoter;

b. La durée par défaut est de 8 minutes et demie; vous pouvez régler la durée en appuyant sur le bouton de cuisson, la durée de préparation
varie entre 8 - 20 minutes.

c. Chaque pression sur la touche de ‘minute’ augmentera la durée de 1 minute;

d. Appuyez sur le bouton de ‘Start’ (Commence). Les témoins lumineux et le tube numérique vont étre allumés constamment et le cuiseur
va commencer a fonctionner. L'indicateur de durée de cuisson diminuera une fois toutes les minutes.

e. Une fois que l'eau aura bouillie, le sifflet de vapeur retentira une fois toutes les 30 secondes, la lumiére avertira Uutilisateur en clignotant.
Lorsque vous mettrez las pates dans la casserole intérieure et que vous appuierez sur «Commence », passera a l'étape suivante.
Attention: Soulevez le couvercle aprés avoir mis les pates dans la casserole intérieure sinon l'eau du repas débordera.

8. Repas juteux qui cuisent doucement (illustration 8)
a. Sélectionnez les « Pétes » en appuyant sur le bouton de ‘Function” (Fonction), le témoin lumineux correspondant a votre sélection
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commencera a clignoter;

b. La durée par défaut est de 2 heures; vous pouvez régler la durée en appuyant sur le bouton de cuisson, la durée de préparation varie
entre 2 - 12 heures.

c. Chaque pression sur la touche de "Hour’ (Heure) augmentera la durée de 1 heure;

d. Chaque pression sur la touche de ‘minute’ augmentera la durée de 30 minutes;

e. Appuyez sur le bouton de ‘Start’ (Commence). Les témoins lumineux vont étre allumés et le cuiseur va commencer a fonctionner.
L'indicateur de durée de cuisson diminuera une fois toutes les minutes.

9. Soupe [illustration 9)

a. Sélectionnez la « Soupe » en appuyant sur le bouton de ‘Function” (Fonction), le témoin lumineux correspondant a votre sélection
commencera a clignoter;

b. La durée par défaut est de 1 heure; vous pouvez régler la durée en appuyant sur le bouton de cuisson, la durée de préparation varie
entre 1 -4 heures.

c. Chaque pression sur la touche de "Hour’ (Heure) augmentera la durée de 1 heure;

d. Chaque pression sur la touche de ‘minute’ augmentera la durée de 30 minutes;

e. Appuyez sur le bouton de ‘Start’ (Commence). Les témoins lumineux vont étre allumés et le cuiseur va commencer a fonctionner.
L'indicateur de durée de cuisson diminuera une fois toutes les minutes.

10. Vapeur: (illustration 10)

* Sélectionnez la « Vapeur » en appuyant sur le bouton de ‘Function” (Fonction), le témoin lumineux correspondant a votre sélection
commencera a clignoter;

* Vous pouvez choisir des aliments différents en appuyant sur le bouton de « Sélection d'aliment ». Le témoin lumineux correspondant
a votre sélection commencera a clignoter; (Vous pouvez choisir différents aliments tels que les légumes, la viande, le poisson). Le choix
par défaut est le « légume »;

* La durée par défaut pour les légumes est de 5 minutes

* La durée par défaut pour le poisson est de 10 minutes

* La durée par défaut pour la viande est de 15 minutes

*Vous pouvez régler la durée en appuyant sur la durée de cuisson, la durée de préparation varie entre 5 - 50 minutes;

* Chaque pression sur la touche de ‘minute’ augmentera la durée de 1 minute;

* Appuyez sur le bouton de ‘Start” (Commence). Les témoins lumineux vont clignoter et le cuiseur de riz va commencer a fonctionner.
Lorsque U'eau aura bouilli Uindicateur de durée de cuisson diminuera une fois toutes les minutes.

11. Réchauffement: (illustration 11)

a. Sélectionnez le « Réchauffement » en appuyant sur le bouton de ‘Function” (Fonction), le témoin lumineux correspondant a votre
sélection commencera a clignoter;

b. La durée par défaut est de 20 minutes; la durée ne peut étre réglée.

c. Appuyez sur le bouton de ‘Start” (Commence). Le cuiseur de riz va commencer a fonctionner. L'indicateur de durée de cuisson diminuera
une fois toutes les minutes.

12. Préréglage: (illustration 12)

a. Sélectionnez le « Préréglage » en appuyant sur le bouton de ‘Function” (Fonction), (attention: la cuisson rapide, le cake, les pates, la
bouillie de riz, la friture, le yaourt et le réchauffement ne peuvent étre préréglés);

b. Avant de choisir une fonction dans le menu, veuillez choisir d’abord « la durée de cuisson » ensuite «la durée de préréglage ». Si vous
ne choisissez pas la durée de cuisson, elle sera réglée au temps du tube cristal en tant que par défaut;

c. Lorsque vous appuierez sur le bouton de “Preset” (Préréglage), Le mot “Preset” sera affiché sur U'indicateur LCD et les témoins
lumineux clignoteront;

* Le temps du préréglage est la durée de la terminaison de la cuisson;

* Si la durée de préréglage est plus courte que la durée qu’il faut pour faire cuire, dés que vous appuierez sur le bouton de “Start” le
cuiseur commencera immédiatement a réchauffer.

* Le tableau de références est ci-dessous:

Fonction Cuisson Rapide Crolte Bouillie Repas juteux qui Soupe Vapeur
cuit doucement

Contenude 70 minutes 70 minutes 70 minutes 130 minutes 70 minutes 10 minutes

préréglage 24 heures 24 heures 24 heures 24 heures 24 heures 24 heures

d. Chaque pression sur la touche de ‘Hour’ (Heure) augmentera la durée de 1 heure;

e. Chaque pression sur la touche de ‘minute” augmentera la durée de 10 minutes;

f. Appuyez sur ‘Start’. La durée préréglée s’activera, le témoin lumineux correspondant a votre sélection s'allumera et le cuiseur
commencera a fonctionner.

* Pour éviter que les aliments ne perdent leurs godts, la durée du préréglage ne doit pas dépasser les 12 heures. Veuillez choisir « la
durée de préréglage » selon les conditions climatiques et selon le genre d’aliment a faire cuire.

* La durée de préréglage doit étre accorante avec la durée de l'indiaceteur LCD. Veuillez ajuster le temps de l'indicateur LCD selon le
temps du préréglage.

* Pour vous rappeler de la derniére durée de préréglage (par exemple : Préréglage 1 Cuisson Rapide. Le temps du préréglage est 12:30,
si vous voulez manger le repas a 18h00, vous devez régler « la durée de préréglage » sur 18h00, ainsi vous pourrez vous mettre a table
pour un bon diner & 18h00).

13. Réglage de temps:
a. Assurez la connexion électrique de l'appareil. Mettez en position préte en restant appuyé sur le bouton de “hour” (heure) ou “minute”
pendant 3 secondes, réglez le temps.
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b. Chaque pression sur la touche de "Hour’ (Heure) augmentera la durée de 1 heure. Si vous continuez a presser, vous pouvez aussi ajouter
rapidement la minute.

c. Chaque pression sur la touche de ‘minute’ ajoutera 1 minute. Si vous restez appuyé, vous pouvez ajouter rapidement les minutes.

d. Lorsque vous appuierez sur “Cancel” [Annuler), retournera en position préte ou lorsque vous aurez terminé de régler, 5 secondes
aprés il activera automatiquement le nouveau réglage de temps.

14. Indicateur:

a. Le signe de “hour” clignotera, ensuite les témoins lumineux de « start » clignoteront.

b. Sélectionnez la touche de fonction et puis appuyez sur “Start”, la lumiére de la fonction sélectionnée et le témoin lumineux de “Start”
s’allumeront et les autres fonctions s’effaceront de U'indicateur.

c. Chaque pression sur une touche de fonction, sur « hour » (heure) ou « minute », montre le temps présent.

15. Fonction de maintien chaud / et annulation

a. Une fois toutes les fonctions terminées, la fonction de maintien chaud viendra automatiquement.

b. Appuyez sur le bouton de “Keep warm / Cancel” (Maintien Chaud / Annulation). Une autre touche quelle conque fera retourner en
position de réglage, ensuite la fonction de maintien chaud s’activera automatiquement.

5. Nettoyage et Entretien

Nettoyage de la casserole intérieure, de la cloison de vapeur, du couvercle en aluminium et du couvercle de protection contre le
débordement

* Pour nettoyer la casserole intérieure, le couvercle en aluminium et le couvercle de protection contre le débordement, utilisez de 'eau
chaude, du détergent et une éponge. N'utilisez pas de détergent abrasif ou de paille de fer pour vaisselle.

* En cas d'adhésion d'aliment a la casserole intérieure, mouillez avec de l'eau avant de nettoyer.

* Essuyez la casserole intérieure.

* N'immergez pas le corps de 'appareil dans l'eau, évitez que de l'eau s’échappe dans l'appareil.

*Vous pouvez laver la casserole intérieure et le conservateur de vapeur dans le lave-vaisselle.

Les éléments a faire attention pour la casserole intérieure:

* Lorsqu’installé dans le lave-vaisselle, veillez a ce que le porteur du lave-vaisselle ne raie pas la casserole intérieure.
* Pour utiliser votre casserole intérieure plus longtemps, ne coupez rien a U'intérieure.

* Assurez que la casserole intérieure s'installe rigoureusement dans le corps.

Important:
Il se peut qu'une trace marron se forme suite une utilisation de quelques jours. Nous faisons tout notre possible pour que le matériel
non adhésif parvienne au standard de « matériel en contact avec la nourriture », vous pouvez utiliser sans crainte.

Entretien de la casserole intérieure

* Afin de pouvoir protéger la casserole intérieure, utilisez une cuillere en plastique ou en bois, n'utilisez jamais de cuillere en métal.

* Pour éviter que la casserole intérieure ne se détériore, ne mettez pas de vinaigre a lintérieur.

* La couleur de surface de la casserole intérieure changera suite a quelques usages. La raison de ceci, est l'eau et l'air dans l'eau. Cela
n’influencera pas votre usage normal. Vous pouvez continuer a utiliser sans crainte.

Nettoyage et entretien d'autres piéces

* Utilisez un chiffon humide pour nettoyer la surface du cuiseur a riz, Uintérieur du couvercle, le cordon électrique, n’utilisez jamais de
détergent.

* N'utilisez pas d'eau directe pour nettoyer le corps.

6. Avertissement:

* Vérifiez si le voltage standard du cuiseur a riz et le voltage de votre réseau sont les mémes.

* Cet appareil est produit uniqguement pour usage domestique. Les problémes pouvant résulter d'un usage commercial et l'usage
inapproprié ou l'usage indu contre ceux indiqués dans le mode d’emploi, rendront la garantie du produit invalide.

* L'appareil doit absolument étre utilisé sur une prise de terre et la fiche doit étre fermement installée dans la prise. N'utilisez pas d’autre
appareil électrique en méme temps que l'appareil.

* Avant Uutilisation [y compris le nettoyage et U'entretien), le cuiseur doit &tre sur la bonne position afin que la connexion d’alimentation
ne crée un risque.

* Débranchez l'appareil de la prise de courant lorsque vous ne l'utilisez pas.

* Ne laissez pas le cuiseur hors de surveillance lorsqu’il est en marche.

* Empéchez que les enfants ne touchent a l'appareil, notamment lorsque Uappareil est en marche.

* Ne faites pas fonctionner l'appareil a une position déséquilibrée, ou dans des lieux humides ou mouillés. Installez-le toujours sur une
surface plate et séche. Evitez qu’il ne se mouille avec de l'eau.

* Ne faites pas fonctionner avant de n’avoir installé la casserole intérieure dans le corps et/ou lorsque la casserole est vide.

* Ne retirez jamais la casserole intérieure pendant que l'appareil est en marche.

* Ne tenez pas le cuiseur prés d'une température élevée ou du feu, sinon votre appareil peut recevoir du dommage.

* Ne mettez pas la casserole intérieure directement au feu, sinon votre casserole recevra du dommage.

* Ne mettez pas d'eau ou d’aliments dans la casserole sans que la casserole intérieure ne soit présente.

* La quantité d'eau et d’aliment mise dans la casserole doit étre proportionnée avec la mesure de la casserole.

* Etant donné que la température du corps et la température autour sera élevée, lorsque le cuiseur fonctionne ne touchez notamment
pas aux piéces en métal.

* Etant donné que la température du corps et la température autour sera élevée, lorsque le cuiseur fonctionne ne restez pas trés proche.
* Ne mettez pas d’eau dans l'appareil en dehors de la casserole intérieure.

* Evitez que le cordon d’alimentation ne se débranche accidentellement.

* Ne tirez pas sur le cordon pour débrancher le cordon d'alimentation, saisissez toujours de la fiche pour débrancher de la prise.
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L'appareil ne fonctionne pas

Cause éventuelle

Conseil de solution

Les témoins lumineux ne
s'allument pas, la plaque de
chauffage ne chauffe pas.

1. Le commutateur d'alimentation
sur le panneau de contréle de
puissance n’est pas en marche
2. le panneau de contréle de
puissance est endommagé

3. La connexion du panneau de
contrdle de puissance n’est pas
en marche

4. Le panneau de contrdle principal est
endommagé

Veérifiez si le cuiseur est bien
branché sur la prise de courant ou
pas.

Remettez votre appareil au
service autorisé

Les témoins lumineux
s'allument, la plaque de
chauffage ne chauffe pas.

1. La plaque de chauffage est
endommagée

2 Le commutateur d’alimentation sur
le panneau de contréle de
puissance n’est pas en marche
3. le panneau de controle de
puissance est endommagé

Remettez votre appareil au
service autorisé

Le riz ne cuit pas assez.

1.La quantité de riz est beaucoup moins
ou beaucoup plus que la quantité
nécessaire

La quantité de riz et de I'eau doivent
étre réglés correctement, elle
doit étre ente le plus bas et le
plus haut

2. La plaque de chauffage est amorphe

Remettez votre appareil au
service autorisé

3.La casserole intérieure n’est pas
installée a sa place

Faites tourner la casserole
intérieure et installez-la
correctement sur les
capteurs.

4.1l se trouve quelque chose entre la
casserole intérieure et la plaque
de chauffage

Nettoyez les éléments entre, mais
n'utilisez jamais d’eau.

5. La casserole intérieure est
déformée

Remettez votre appareil au
service autorisé

6. Le panneau de contréle principal est
endommagé

Remettez votre appareil au
service autorisé

7. Le mécanisme de controle de
température principale est inactif.

Remettez votre appareil au
service autorisé

Le riz est trop cuit.

1. La quantité de riz est beaucoup
moins ou beaucoup plus que la quantité
nécessaire

La quantité de riz et de I'eau doivent
&tre réglés correctement, elle
doit étre ente le plus bas et le
plus haut

2. Le panneau de contréle principal est
endommagé

3. Le mécanisme de controle de
température principale est inactif.

Remettez votre appareil au
service autorisé

La bouillie déborde

La quantité de bouillie est plus que
nécessaire

Ajustez la quantité

E1, E2, E3 sont affichés sur
I'écran LCD

le panneau de contrble de
puissance est endommagé

Remettez votre appareil au
service autorisé
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NEDERLANDS

SCO 5040 RIJSTKOKER
GEBRUIKSHANDLEIDING
1. Onderdelen

1. Deksel

2. Overkookbeveiliging

3. Aluminium deksel

4. Handvat

5. Binnenpan

6. Deksel ontgrendeltoets
7. Middelring

8. Lepelhouder

9. Bedieningspaneel

10. Behuizing
11. Onderstel

* Accessoires
Rijstlepel
Maatbeker
Stoompan
Snoer
Soeplepel

2. Technische specificaties
Model: SCO 5040
Netspanning: AC 230V 50Hz
Vermogen: 860W
Inhoudscapaciteit: 5.0 L

3. Voorbereidingen:

1. Bereidingen:

15 verschillende bereidingen: Bakken, Pasta, Koken (Snel koken), Rijstpap, Opwarmen, Braden, Soep, Stomen, Stoven, Cake, Groenten,
Vis, Vlees, Yoghurt, Preset, Warmhoudstand:

Elke bereiding, behalve yoghurt, schakelt na het kookproces automatisch over naar de warmhoud stand.

2. Voor het eerste gebruik:

Lees de gebruikshandleiding aandachtig en volg nauwkeurig alle instructies.

a. Open de verpakking

* Neem het product met toebehoren en de handleiding uit de verpakking.

* Druk op de toets om het bovendeksel te openen;

* Neem de antikleef binnenpan, stoomkorf, het antikleef aluminium deksel en de overkook beveiligingsdop uit het apparaat.
* Was deze onderdelen met een zachte spons.

* Droog ze vervolgens goed af

* Plaats ze opnieuw in de stoomkoker.

3. Voorbereiding kookproces

Koken:

* Was de rijst niet in de binnenpan om beschadiging van de antikleeflaag te vermijden;
* Doe de rijst in de binnenpan en voeg water toe in verhouding;

* De vereiste hoeveelheid water is afhankelijk van het rijsttype;

* Zorg dat het waterpeil nooit boven het max. streepje komt.

Stomen:

* Doe de geschikte hoeveelheid water in de binnenpan zodat het waterpeil onder de stoomruimte blijft.
* Plaats de stoomkorf in de binnenpan;

* Leg het voedsel in de stoomkorf.

Voor elk gebruik:

* Zorg dat de buitenzijde van de binnenpan altijd schoon is, vooral de onderkant. Vergewis u ervan dat er niets tussen de binnenpan en
de verwarmingsplaat zit;

* Plaats de binnenpan zorgvuldig in de behuizing;

* Draai de binnenpan zodanig dat de onderzijde nauw contact heeft met de verwarmingsplaat en sensors;

* Breng het aluminium deksel aan en controleer of het goed zit en functioneert;

* Bevestig en vergrendel het buitendeksel;

* Steek de stekker in het stopcontact;

* Sluit niet aan op het stroomnet voordat al het voorgaande in orde is.

4. Functies en beschrijvingen

1. Koken, Snel koken : (Figuur 1)

a. Druk op de “Functie” toets en selecteer “Koken” of “Snel koken™".
Het overeenstemmend icoon gaat knipperen;
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b. Als u via de Functietoets "Koken” geselecteerd hebt knippert het kookicoon

Als u vervolgens op de ‘Start’ toets drukt begint het kookproces en het indicatielampje zal branden.

c. De kooktijd is ongeveer 55 minuten, de snelkooktijd 45 minuten (dit zijn slechts referentietijden want de bereidingstijd zal variéren
naargelang het rijsttype, de hoeveelheid voedsel, voltage en temperatuurschommelingen).

2. Rijstpap: [ Figuur 2)

a. Druk op de “Functie” toets en selecteer “Rijstpap”; het overeenstemmend icoon gaat knipperen;

b. De voorgeregelde kooktijd is 25 minuten.

c. Druk op de ‘Start’ toets om het kookproces in te zetten. Het indicatielampje zal branden en het display, aftellend per minuut, toont de
resterende kooktijd.

3. Cake; (Figuur 3)

a. Druk op de “Functie” toets en selecteer “Cake”; het overeenstemmend icoon gaat knipperen;

b. De voorgeregelde kooktijd is 50 minuten.

c. Druk op de ‘Start” toets om het kookproces in te zetten. Het indicatielampje gaat branden en het display, aftellend per minuut, toont
de resterende kooktijd.

4. Yoghurt; (Figuur 4)

a. Druk op de “Functie” toets en selecteer “Yoghurt”; het het overeenstemmend icoon gaat knipperen;

b. De voorgeregelde bereidingstijd is 8 uur; door op de kooktijdtoets te drukken kunt u de ingestelde tijd wijzigen. Het bereiden van yoghurt
duurt 6 - 12 uur.

c. Via de “uren” selectie zal elke druk op de toets de tijdsduur een uur verlengen;

d. Via de “minuten” selectie zal elke druk op de toets de tijdsduur 30 minuten verlengen;

e. Druk op de ‘Start’ toets om het bereidingsproces in te zetten. Het indicatielampje gaat branden en het display, aftellend per minuut,
toont de resterende bereidingstijd.

5. Gebraad; (Figuur 5)

a. Druk op de “Functie” toets en selecteer “Braden”; het overeenstemmend icoon gaat knipperen;;

b. De voorgeregelde bereidingstijd is 1:30 uur; door op de kooktijdtoets te drukken kunt u de ingestelde tijd wijzigen. Het bereiden van
een gebraad met knapperige korst duurt 1 -2 uur.

c. Via de “uren” selectie zal elke druk op de toets de tijdsduur een uur verlengen;

d. Via de “minuten” selectie zal elke druk op de toets de tijdsduur 5 minuten verlengen;

e. Druk op de ‘Start’ toets om het bereidingsproces in te zetten. Het indicatielampje zal branden en het display, aftellend per minuut,
toont de resterende bereidingstijd.

6. Frituren (Figuur 6)

a. Druk op de “Functie” toets en selecteer “Frituren”; het overeenstemmend icoon gaat knipperen;

b. Druk op de"Voedselkeuze” toets om het voedsel te selecteren; het corresponderend icoon licht op.

(U kunt kiezen uit verschillende mogelijkheden: groenten, vlees en vis.) De voorregeling staat op groenten.
Door op de “Voedselkeuze” toets te drukken kunt u het gewenste voedseltype selecteren;

*Voor groenten is de bereidingstijd voorgeregeld op 20 minuten

*Voor vis op 25 minuten

*Voor vlees op 30 minuten.

c. Door op de kooktijdtoets te drukken kunt u de ingestelde tijd wijzigen; frituren kan 5 - 60 minuten duren.
d. Via de “minuten” selectie zal elke druk op de toets de tijdsduur 1 minuut verlengen;

e. Druk op de ‘Start’ toets om het bereidingsproces in te zetten. Het indicatielampje gaat aan en het display, aftellend per minuut, toont
de resterende bereidingstijd vanaf het ogenblik dat de olie de ingestelde temperatuur heeft bereikt.

7. Pasta (Figuur 7)

a. Druk op de “Functie” toets en selecteer “Pasta”; het overeenstemmend icoon gaat knipperen;

b. De kooktijd is ingesteld op 8 minuten; door op de kooktijdtoets te drukken kunt u de ingestelde tijd wijzigen. Het gaar koken van pasta
duurt 8 - 20 minuten (nadat het water kookt).

c. Via de “minuten” selectie zal elke druk op de toets de tijdsduur 1 minuut verlengen;

d. Druk op de ‘Start’ toets om het kookproces in te zetten. Het indicatielampje gaat branden en het display, aftellend per minuut, toont
de resterende kooktijd.

e. Als het water in de binnenpan begint te koken wordt u om de 30 seconden gewaarschuwd door de zoemer dat het tijd is om de pasta
toe te voegen. Druk op de “Start” toets om het kookproces voort te zetten.

Opgelet: Kook met open deksel nadat u de pasta hebt toegevoegd want anders zal het water overkoken.

8. Stoven, langzaam koken (Figuur 8)

a. Druk op de “Functie” toets en selecteer “Stoven”; het overeenstemmend icoon gaat knipperen;

b. De voorgeregelde bereidingstijd is 2 uur; door op de kooktijdtoets te drukken kunt u de ingestelde tijd wijzigen. Het bereiden van een
gestoofd gerecht duurt 2 - 12 uur.

c. Via de “uren” selectie zal elke druk op de toets de tijdsduur een uur verlengen;

d. Via de “minuten” selectie zal elke druk op de toets de tijdsduur 30 minuten verlengen;

e. Druk op de ‘Start’ toets om het bereidingsproces in te zetten. Het indicatielampje gaat branden en het display, aftellend per minuut,
toont de resterende bereidingstijd.

9. Soep (Figuur 9)
a. Druk op de “Functie” toets en selecteer “Soep”; het overeenstemmend icoon gaat knipperen;
b. De voorgeregelde kooktijd is 1 uur; door op de kooktijdtoets te drukken kunt u de ingestelde tijd wijzigen. Het bereiden van soep duurt
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1-4uur.

c. Via de “uren” selectie zal elke druk op de toets de tijdsduur een uur verlengen;

d. Via de “minuten” selectie zal elke druk op de toets de tijdsduur 10 minuten verlengen;

e. Druk op de ‘Start’ toets om het kookproces in te zetten. Het indicatielampje gaat branden en het display, aftellend per minuut, toont
de resterende kooktijd.

10. Stoom: ( Figuur 10)

a. Druk op de “Functie” toets en selecteer “Stoom”; het corresponderend indicatielichtje gaat knipperen;

b. Druk op de"Voedselkeuze” toets om het voedsel te selecteren; het corresponderend indicatielichtje gaat aan.
U kunt kiezen uit verschillende mogelijkheden: (groenten, vlees, vis.) De voorregeling staat op groenten.

Door op de "Voedselkeuze” toets te drukken kunt u het gewenste voedseltype selecteren;

*Voor groenten is de bereidingstijd voorgeregeld op 5 minuten

*Voor vis op 10 minuten

*Voor vlees op 15 minuten.

c. Door op de kooktijdtoets te drukken kunt u de ingestelde tijd wijzigen; gaar stomen kan 5 - 50 minuten duren.
d. Via de “minuten” selectie zal elke druk op de toets de tijdsduur 1 minuut verlengen;

e. Druk op de ‘Start’ toets om het bereidingsproces in te zetten. Het indicatielampje gaat aan en het display, aftellend per minuut, toont
de resterende bereidingstijd vanaf het ogenblik dat het water begint te koken.

11. Opwarmen: (Figuur 11)

a. Druk op de “Functie” toets en selecteer “Opwarmen”; het overeenstemmend icoon gaat knipperen;

b. De voorgeregelde opwarmtijd is 20 minuten en kan niet worden gewijzigd.

c. Druk op de ‘Start’ toets om het opwarmproces in te zetten. Het indicatielampje brandt nu onafgebroken en het display, aftellend per
minuut, toont de resterende tijd.

12. Vooruit programmeren - Preset : (Figuur 12)

a. Druk op de “Functie” toets en selecteer “Preset” om uw rijstkoker vooruit de programmeren (Opgelet: snel koken, cake, pasta, rijstpap,
frituren, yoghurt en opwarmen kunnen niet vooruit worden geprogrammeerd);

b. Uit het menu moet u eerst de “kooktijd” instellen en pas daarna de preset tijd. Als u dit niet doet programmeert u de tijd die op het
display wordt getoond.

c. Als uop de “Preset” toets drukt verschijnt het woord Preset op het display en het indicatielichtje gaat aan. Het startlichtje begint te
knipperen;

* De preset tijd is de tijdspanne tussen het uur dat het eten gaar moet zijn en het uur van programmeren;

* Als u dus een kortere preset periode instelt dan de vereiste bereidingstijd dan zal de rijstkoker beginnen te verwarmen zodra u op de
“Start” toets drukt.

* Hieronder vindt u een referentietabel:

Functie Snel koken Braden Rijst- / havermoutpap Langzaam koken - stoven Soep Stoom
Preset
regelbereik 70 min-24 uur 70 min-24 uur 70 min-24 uur 130 min-24 uur 70 min-24 uur 10 min-24 uur

d. Via de “uren” selectie zal elke druk op de toets de preset tijd een uur verlengen

e. Via de “minuten” selectie zal elke druk op de toets de preset tijd 10 minuten verlengen;

f. Druk op de starttoets. De preset periode begint en het overeenstemmend symbool licht op . Het kookproces begint pas op het ogenblik
dat de resterende tijdsduur gelijk is aan de bereidingsduur. Op dat moment zal het indicatielampje gaan branden.

* Langer dan 12 uur van te voren programmeren is nooit aan te raden om de smaak van het eten niet te bederven. Houd in dit verband
ook rekening met de weersomstandigheden en de aard van het voedsel.

* De preset tijd moet in overeenstemming zijn met het uur op het LCD display. Regel eerst de klok van het display volgens het juiste uur.
* Voor aanpassing van het laatste preset geheugengegeven (bv. Preset "koken” - geheugen instelling 4 uur - Uur van programmeren:
12:30. - Als u om 18:30 wilt eten moet u de preset tijd die op 4 uur staat (18:30 - 12:30 = 6 uur) dus twee uur verlengen om het avondeten
tijdig te kunnen opdienen).

13. Uurregeling:

a. Sluit het apparaat aan op het stroomnet. Druk 3 seconden lang op “uur” of “minuut” om de functie in stand-by te brengen en regel bij
als volgt:

b. Door elke druk op de “uur” selectietoets wordt er een uur toegevoegd. Als u blijft drukken gaat het toevoegen heel snel.

c. Door elke druk op de “minuut” selectietoets wordt er een minuut toegevoegd. Als u blijft drukken gaat het toevoegen heel snel.

d. Druk op “Cancel” (annuleren) om terug te keren naar stand-by of wacht na regeling 5 seconden, de nieuwe tijdregeling gaat automatisch
in.

14. Display:

a. Het “uur” symbool knippert en vervolgens knippert het “Start” indicatielichtje.;

b. Selecteer de functie en druk op de “Start"toets. Het start indicatielichtje gaat aan, de gekozen functie verschijnt op het display en alle
andere functies verdwijnen.

c. Met om het even welke functie in werking kunt u door op de “uur” of “minuut” toets te drukken de tijd van het display aflezen.

15. Warm houden / annuleren

a. Na beéindiging van elk kookproces gaat de warmhoudfunctie automatisch in werking.

b. Als een functie in werking is kunt u die in Stand-by stand brengen door op de “Keep warm / Cancel” toets te drukken; vervolgens zal
de warmhoudfunctie automatisch functioneren.
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5. Reiniging en Onderhoud

Reinigen van binnenpan, stoomkorf, aluminium deksel en overkook beveiligingsdop

* Reinig binnenpan, stoomkorf, aluminium deksel en overkook beveiligingsdop in een warm sopje. Gebruik geen bijtende of schurende
afwasmiddelen of metalen schuursponsjes.

* Als er gedroogde etensresten aan de binnenpan kleven laat ze dan vooraf eventjes in water weken.

* Droog de onderdelen zorgvuldig na reiniging.

* Dompel de behuizing niet in water en voorkom dat er water in de behuizing komt.

* De binnenpan en stoomkorf mogen in de vaatwasser.

Neem voor de binnenpot het volgende in acht:

* Plaats de binnenpan voorzichtig in het rek van de vaatwasser om krassen op de antikleeflaag te vermijden..
* Snijd nooit voedsel in de binnenpan om ze niet te beschadigen.

* Zorg altijd dat de binnenpan stevig in de behuizing zit en goed contact maakt met de verwarmingsplaat.

Belangrijk:

Na verschillende dagen gebruik is het normaal dat er bruine kringen in de pan achterblijven. De antikleeflaag in de binnenpot voldoet
aan de normen vereist voor contact met voedsel; u kunt ze onbezorgd gebruiken.

Onderhoud van de binnenpan

* Gebruik beslist geen metalen keukengerei, alleen plastic en houten lepels om de binnenpan niet te beschadigen.

* Doe geen azijn in de pan om de antikleeflaag niet aan te tasten.

* Na enkele malen gebruik is het mogelijk dat de pan aan de binnenzijde verkleurt door het water en de lucht die in het water zit. Dit heeft
geen nadelige gevolgen en u kunt het apparaat onbezorgd blijven gebruiken.

Reiniging en onderhoud van andere onderdelen

* Reinig de buitenzijde van de behuizing, de binnenzijde van het deksel en het snoer met een vochtige doek, gebruik in geen geval
aantastende reinigingsmiddelen

* Was de behuizing niet rechtstreeks met water.

6. Waarschuwingen

* Controleer of de lokale stroomspanning overeenstemt met de voltage die vermeld is op het typeplaatje.

* Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik. Defecten die voortvloeien uit gebruik voor andere doeleinden of in strijd
met de instructies in de handleiding worden niet door de waarborg gedekt.

* Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact. Zorg dat de stekker goed in het stopcontact past. Maar geen gebruik van
gemeenschappelijke stopcontacten en gebruik tegelijkertijd geen ander elektrisch apparaat op hetzelfde circuit.

* Installeer het apparaat en het snoer degelijk op een geschikte plaats en op veilige afstand van brandbare materialen om gevaar te
vermijden .

* Haal de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt.

* Laat de rijstkoker niet zonder toezicht functioneren.

* Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.

* Gebruik het apparaat nooit in wankele toestand of in een natte of vochtige omgeving. Plaats het altijd op een vlak, stabiel en droog
oppervlak en zorg dat er geen water op spat.

* Zet de rijstkoker nooit aan zonder of met lege binnenpan.

* Neem nooit de binnenpan uit de rijstkoker terwijl het apparaat in werking is.

* Installeer de rijstkoker niet op of nabij een warmtebron of een open vuur.

* Plaats de binnenpan nooit rechtstreeks op het vuur, hierdoor zou u de pan beschadigen.

* Doe geen water of voedsel in de rijstkoker zonder dat de binnenpan is aangebracht.

* Houd rekening met de inhoudscapaciteit van de pan als u er water en voedsel in doet.

* De temperatuur van de rijstkoker in werking kan hoog oplopen, ook aan de buitenzijde van de behuizing; raak vooral niet aan de metalen
delen.

* De rijstkoker in werking produceert hitte en hete stoom; ga er niet vlak bij staan.

* Giet geen water op of in de rijstkoker tenzij in de binnenpan.

* Laat het snoer niet over de rand van tafel of aanrecht slingeren en zorg dat het niet per ongeluk uit het stopcontact kan worden getrokken.
* Trek nooit aan het snoer om de stekker uit het stopcontact te halen, grijp altijd de stekker vast.
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7. Eventuele problemen verhelpen

EVENTUELE PROBLEMEN VERHELPEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het apparaat functioneert
niet

1. Er is geen stroomtoevoer.

Vergewis u ervan dat de
stekker degelijk in het
stopcontact zit.

2. De zekering van het apparaat is
doorgebrand

3. Het controlepaneel is beschadigd
4. Het controlepaneel is defect

Contacteer een bevoegde
Service

De indicatielampjes branden
niet, de verwarmingsplaat
wordt niet warm.

1. De verwarmingsplaat is
beschadigd

2. De zekering van het apparaat is
doorgebrand

3. Het controlepaneel is defect

Contacteer een bevoegde
Service

De rijst is niet gaar

1.Er is te veel rijst of te weinig water
in de pan

Gebruik rijst en water in juiste
verhouding.

2.De verwarmingsplaat is vervormd.

Contacteer een bevoegde
Service

3.De binnenpan is niet correct
geplaatst.

Draai eventjes met de
binnenpan tot ze vast zit en
goed contact maakt met de
verwarmingsplaat en sensors.

4. Er zit iets tussen de
verwarmingsplaat en de binnenpan.

Maak schoon maar gebruik
beslist geen water.

5. De binnenpan is vervormd

Contacteer een bevoegde
Service

6. Het controlepaneel is defect

Contacteer een bevoegde
Service

7. Zekering van het apparaat is
doorgebrand

Contacteer een bevoegde
Service

De rijst is overgaar

1. Te weinig rijst of te veel water in
de pan

Gebruik rijst en water in juiste
verhouding.

2. Het controlepaneel is beschadigd
3. De thermostaat is defect

Contacteer een bevoegde
Service

Havermout- /rijstpap kookt
over

Te grote hoeveelheid

Regel de hoeveelheid

Het display toont E1, E2, E3

Het controlepaneel is defect.

Contacteer een bevoegde
Service
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DEUTSCH

SCO REISKOCHER
BEDIENUNGSANLEITUNG

. Geratebeschreibung
Deckel
Dampfeinsatz
Aluminiumdeckel
Griff

Schale
Offnungstaste
Mittlerer Ring
Loffelhalter

. Bedienungsfeld
10. Gehduse

11. Basis

eENeaALN S

* Zubehorteile
Reisloffel
Messbecher
Dampfeinsatz
Netzkabel
Suppenloffel

2. Technische Daten:

Modell: SCO 5040
Stromversorgung: AC 230 V 50 Hz
Leistung: 860 W

Kapazitat: 50 L

3. Vorbereitungen

1. Funktionen:

15 verschiedene Funktionen: Frittieren, Nudel, Garen, Brei, Aufheizen, Brotbacken, Suppe, Dampfen, Eintopf, Kuchen, Gemiise, Fisch,
Fleisch, Zeitschaltuhr, Warmhalten Ausser Yoghurt ist die Warmhaltefunktion verwendbar.

2.Vor dem ersten Gebrauch:

Lesen Sie vor der ersten Inbetriebnahme diese Bedienungsanleitung griindlich durch und befolgen Sie die Anweisungen.

a. Verpackung offnen

* Packen Sie das Gerat und die Bedienungsanleitung aus.

* Driicken Sie die Verriegelungstaste, um den Deckel zu 6ffnen.

* 2. Nehmen Sie die antihaftbeschichtete Pfanne, Dampfventil, Aluminiumdeckel und Dampfeinsatz heraus.

* Verwenden Sie heiles Wasser, ein fliissiges mildes Reinigungsmittel und einen Schwamm, um die Schale, den Dampfeinsatzes und
den Aluminiumdeckel zu reinigen.

* Trocknen Sie diese Teile gut ab.

* Setzen Sie alle Teile zusammen.

4.Norbereitung

Kochen:

* Waschen Sie den Reis nicht in der Schale, da dieser beim Waschen beschadigt werden kénnte.
* Geben Sie den Reis in die Schale

* Fiigen Sie je nach verwendeter Reisart die entsprechende Wassermenge hinzu.

* Geben Sie Wasser [bis maximal zur Markierung MAX] in den Innentopf.

Dampfen:

* Uberfiillen Sie das Wasser nicht.

* Setzen Sie den den Dampfeinsatz in den Innentopf.

* Die zum Dampfen vorgesehenen Lebensmittel direkt auf die Dampfeinsatze legen.

Vor jeder Verwendung:

* Vergewissern Sie sich, bevor Sie das Gerat in Betrieb setzen, dass auf der Heizplatte und der Schale keine Fremdkorper geklebt sind.
* Setzten Sie die Schale in den Kocher ein.

* Drehen Sie den Topf dabei leicht nach rechts und links, um sicher zu gehen, dass er direkt auf der Heizplatte aufsitzt.

* Setzen Sie den Aluminiumdeckel auf und priifen Sie ob diese richtig funktioniert.

* Schliessen Sie den Deckel.

* Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

* Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb bevor die vorhergehenden Schritte nicht abgeschlossen sind!

Funktionen

1. Schnellkochen: (Abb.1)

a. Driicken Sie Taste FUNKTION und wahlen Sie KOCHEN oder SCHNELLKOCHEN aus.
Die entsprechende Anzeige blinkt.
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b. Driicken Sie Taste FUNKTION und wahlen Sie KOCHEN aus. Die Anzeige KOCHEN blinkt. Driicken Sie Taste START. Der Kochvorgang
beginnt.

c. Die Kochzeit betragt etwa 55 Minuten und die Schnellkochzeit 45 Minuten. (Die angegebenen Zeiten dienen zur Information. Sie hangen
von verwendeter Reisart, -Menge sowie der verwendeten Wassermenge ab und kdnnen leicht variieren).

2. Brei: [Abb. 2)

a. Driicken Sie Taste FUNKTION und wahlen Sie REISBREI aus. Die entsprechende Anzeige blinkt.

b. Die voreingestellte Zeit betragt 25 Minuten.

c. Driicken Sie Taste START. Die Anzeige leuchtet auf und das Gerat schaltet sich ein. Das Display zeigt die verbleibende Kochzeit an und
zahlt sie im Minutentakt runter.

3. Kuchen: (Abb. 3)

a. Driicken Sie Taste FUNKTION und wahlen Sie KUCHEN aus. Die entsprechende Anzeige blinkt.

b. Die voreingestellte Zeit betragt 50 Minuten.

c. Driicken Sie Taste START. Die Anzeige leuchtet auf und das Gerat schaltet sich ein. Das Display zeigt die verbleibende Kochzeit an und
zahlt sie im Minutentakt runter.

4. Yoghurt: (Abb. 4)

a. Driicken Sie Taste FUNKTION und wéhlen Sie YOGHURT aus. Die entsprechende Anzeige blinkt.

b. Die voreingestellte Zeit betragt 8 Stunden. Sie kdnnen die gewiinschte Kochzeit einstellen, indem Sie die Taste KOCHZEIT driicken.
Der Joghurt wird in 6-12 Stunden zubereitet.

c. Mit jedem Driicken der Taste HOUR , wird die Zeit 1 Stunde verlangert.

d. Mit jedem Driicken der Taste MINUTE, wird die Zeit 30 Minuten verlangert.

e. Driicken Sie Taste START. Die Anzeige leuchtet auf und das Gerat schaltet sich ein. Das Display zeigt die verbleibende Kochzeit an und
zahlt sie im Minutentakt runter.

5. Knusprig: (Abb. 5)

a. Driicken Sie Taste FUNKTION und wahlen Sie KNUSPRIG aus. Die entsprechende Anzeige blinkt.

b. Die voreingestellte Zeit betragt 1,5 Stunden. Sie kénnen die gewiinschte Kochzeit einstellen, indem Sie die Taste KOCHZEIT driicken.
Die Speise wird in 1-2 Stunden zubereitet.

c. Mit jedem Driicken der Taste HOUR, wird die Zeit 1 Stunde verlangert.

d. Mit jedem Driicken der Taste MINUTE, wird die Zeit 5 Minuten verlangert.

e. Driicken Sie Taste START. Die Anzeige leuchtet auf und das Gerat schaltet sich ein. Das Display zeigt die verbleibende Kochzeit an und
zahlt sie im Minutentakt runter.

6. Frittieren: (Abb. 6)

* Driicken Sie Taste FUNKTION und wahlen Sie FRITTIEREN aus. Die entsprechende Anzeige blinkt.

* Wahlen Sie das gewiinschte Lebensmittel aus, indem Sie die Taste LEBENSMITTEL driicken (Gemdise, Fleisch, Fisch). Die entsprechende
Anzeige leuchtet auf.Die voreingestellte Speise ist GEMUSE.

* Die voreingestellte Zeit fiir Gemiise betragt 20 Minuten.

* Die voreingestellte Zeit fiir Fisch betragt 25 Minuten.

* Die voreingestellte Zeit fiir Fleisch betragt 30 Minuten.

* Sie kénnen die gewiinschte Kochzeit einstellen, indem Sie die Taste KOCHZEIT driicken. Die Speise wird in 5-60 Minuten zubereitet.
* Mit jedem Driicken der Taste MINUTE, wird die Zeit 1 Minute verlangert.

* Driicken Sie Taste START. Die Anzeige leuchtet auf und das Geréat schaltet sich ein.

Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, wird die verbleibende Garzeit riickwarts gezahlt.

7. Nudel: (Abb. 7)

a. Driicken Sie Taste FUNKTION und wahlen Sie NUDEL aus. Die entsprechende Anzeige blinkt.

b. Die voreingestellte Zeit betragt 8 Minuten. Sie kénnen die gewlinschte Kochzeit einstellen, indem Sie die Taste KOCHZEIT driicken. Das
Essen wird in 8-20 Minuten zubereitet.

c. Mit jedem Driicken der Taste MINUTE, wird die Zeit 1 Minute verlangert.

d. Driicken Sie Taste START. Die Anzeige leuchtet auf und das Gerat schaltet sich ein. Das Display zeigt die verbleibende Kochzeit an und
zahlt sie im Minutentakt runter.

e. Wenn das Wasser kocht, ist innerhalb 30 Sekunden 5 Signaltone zu horen. Dieser weisst darauf hin, dass die Nudeln in die Schale
eingegeben soll. Nachdem Sie die Nudeln in die Schale eingeben, lassen Sie den Deckel offen.

8. Langsam kochen: (Abb. 8)

a. Driicken Sie Taste FUNKTION und wahlen Sie LANGSAM KOCHEN aus. Die entsprechende Anzeige blinkt.

b. Die voreingestellte Zeit betragt 2 Stunden. Sie konnen die gewiinschte Kochzeit einstellen, indem Sie die Taste KOCHZEIT driicken.
Die Speise wird in 2-12 Stunden zubereitet.

c. Mit jedem Driicken der Taste HOUR, wird die Zeit 1 Stunde verlangert.

d. Mit jedem Driicken der Taste MINUTE, wird die Zeit 30 Minuten verlangert.

e. Driicken Sie Taste START. Die Anzeige leuchtet auf und das Gerat schaltet sich ein. Das Display zeigt die verbleibende Kochzeit an und
zahlt sie im Minutentakt runter.

9. Suppe: (Abb. 9)

a. Driicken Sie Taste FUNKTION und wéhlen Sie SUPPE aus. Die entsprechende Anzeige blinkt.

b. Die voreingestellte Zeit betragt 1 Stunde. Sie kénnen die gewiinschte Kochzeit einstellen, indem Sie die Taste KOCHZEIT driicken. Die
Speise wird in 1-4 Stunden zubereitet.
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c. Mit jedem Driicken der Taste HOUR, wird die Zeit 1 Stunde verlangert.

d. Mit jedem Driicken der Taste MINUTE, wird die Zeit 30 Minuten verlangert.

e. Driicken Sie Taste START. Die Anzeige leuchtet auf und das Gerat schaltet sich ein. Das Display zeigt die verbleibende Kochzeit an und
zahlt sie im Minutentakt runter.

10. Dampfen: (Abb. 10)

a. Driicken Sie Taste FUNKTION und wahlen Sie DAMPFEN aus. Die entsprechende Anzeige blinkt.

b. Wahlen Sie das gewiinschte Lebensmittel aus, indem Sie die Taste LEBENSMITTEL driicken (Gemise, Fleisch, Fisch). Die entsprechende
Anzeige leuchtet auf. Die voreingestellte Speise ist GEMUSE.

* Die voreingestellte Zeit fiir Gemiise betragt 20 Minuten.

* Die voreingestellte Zeit fiir Fisch betragt 25 Minuten.

* Die voreingestellte Zeit fiir Fleisch betragt 30 Minuten.

c. Sie kénnen die gewiinschte Kochzeit einstellen, indem Sie die Taste KOCHZEIT driicken. Die Speise wird in 5-60 Minuten zubereitet.
d. Mit jedem Driicken der Taste MINUTE, wird die Zeit 1 Minute verlangert.

e. Driicken Sie Taste START. Die Anzeige leuchtet auf und das Gerat schaltet sich ein.

Wenn die eingestellte Temperatur erreicht ist, wird die verbleibende Garzeit riickwarts gezahlt.

11. Wiederaufwirmen: (Abb. 11)

a. Driicken Sie Taste FUNKTION und wahlen SieAUFWARMEN aus. Die entsprechende Anzeige blinkt.

b. Die voreingestellte Zeit betragt 20 Minuten.

c. Driicken Sie Taste START. Die Anzeige leuchtet auf und das Gerat schaltet sich ein. Das Display zeigt die verbleibende Kochzeit an und
zahlt sie im Minutentakt runter.

12. Zeitschaltuhr: (Abb. 12)

a. Driicken Sie Taste FUNKTION und wéhlen Sie ZEITSCHALTUHR aus. (Achtung: Die Zeitschaltuhr ist fiir die Funktionen: Schnellkochen,
Kuchen, Nudel, Reisbrei, Frittieren, Yoghurt und Wiederaufwarmen nicht einzustellen).

b. Bitte wahlen Sie zuerst die Kochzeit aus. Stellen Sie die Zeitschaltuhr ein. Wenn Sie die Kochzeit nicht auswahlen, wird die voreingestellte
Zeit aktiviert.

c. Wenn Sie die Zeitschaltuhr-Taste PRESET driicken, wird im Display PRESET angezeigt, die Anzeige leuchtet und die Startanzeige blinkt.
* Die ausgewahlte Zeit gibt das Ende der Garzeit an.

* Wenn die zeitverstezte Zeit kiirzer ist als die Kochzeit, schaltet sich der Reiskocher ein, indem Sie die Taste START driicken.

* Die Richtwerte sind in der folgenden Tabelle angegeben:

Funktion Schnellkochen Knusprig Brei Langsam Suppe Dampfen kochen
Zeitversetzte 70 Minuten 70 Minuten 70 Minuten 130 Minuten 70 Minuten 10 Minuten
Zeit 24 Stunden 24 Stunden 24 Stunden 24 Stunden 24 Stunden 24 Stunden

d. Mit jedem Driicken der Taste HOUR, wird die Zeit 1 Stunde verlangert.

e. Mit jedem Driicken der Taste MINUTE, wird die Zeit 10 Minuten verlangert.

f. Driicken Sie Taste START. Die Zeitschaltuhr ist aktiviert. Die entsprechende Anzeige leuchtet auf und das Gerat schaltet sich ein.

* Die zeitverstzte Zeit sollte 12 Stunden nicht Uberschreiten. Stellen Sie die Zeitschaltuhr je nach Lebensmittel und Temperatur ein.

* Die zeitversetzte Zeit sollte in Verbindung mit der voreingestellten Zeit festgestellt werden.

* Um die letzte zeitversetzte Zeit anzuzeigen, driicken Sie z.B. die Taste ZEITSCHALTUHR 1, SCHNELLKOCHEN. Die Zeitschaltuhr zeigt
die Zeit an, zu der das Gericht fertig sein soll. Wenn das Essen z. B. um 18:00 Uhr fertig sein soll, stellen Sie die Zeit auf 18.00 Uhr ein.
Das Essen wird um 18:00 Uhr fertiggekocht sein.

13. Einstellen der Uhrzeit

a. Schliessen Sie das Gerat an das Stromnetz an. Driicken Sie 3 Sekunden die Taste HOUR oder MINUTE, um die Uhrzeit einzustellen.
b. Mit jedem Driicken der Taste HOUR wird die Zeit 1 Stunde gezahlt.

c. Mit jedem Driicken der Taste MINUTE wird die Zeit 1 Minute gezahlt.

d. Wenn Sie die Taste CANCEL driicken, schaltet sich das Gerat auf Standby-Modus um. Wenn Sie die Taste nicht driicken, wird nach 5
Sekunden die neue Uhrzeit automatisch gespeichert.

14. Anzeige:

a. Die Anzeige HOUR blinkt. Danach beginnt die Startanzeige zu blinken.

b. Wahlen Sie die Funktion und driicken Sie die Taste START. Die Startanzeige und die ausgewahlte Funktionsanzeige leuchten auf. Andere
Funktionen werden erlischen.

c. Wenn Sie die Taste HOUR oder MINUTE driicken wird die aktuelle Uhrzeit angezeigt.

15. Warmbhaltefunktion / Warmhaltefunktion Stoppen
a. Nach Ende aller Funktionen schaltet sich das Gerat automatich auf Warmhaltefunktion um.
b. Driicken Sie die Taste KEEP WARM / CANCEL. Danach schaltet sich das Gerat automatich auf Warmhaltefunktion um.

5. Reinigung und Wartung

Reinigung der Schale, des Dampfeinsatzes und des Aluminiumdeckels:

* Verwenden Sie heifles Wasser, ein flissiges mildes Reinigungsmittel und einen Schwamm, um die Schale, den Dampfeinsatzes und
den Aluminiumdeckel zu reinigen. Verwenden Sie keine scharfen, scheuernden Reinigungsmittel und keine Metallschwamme oder
Ahnliches.

* Wenn Speisereste am Boden angebrannt sind, lassen Sie die Schale etwas einweichen, bevor Sie sie endgliltig reinigen.
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REINIGUNG UND WARTUNG

* Trocknen Sie die Schale gut ab.
* Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser und schiitten Sie niemals Wasser auf das Gerat.
* Sie kénnen die Schale und den Dampfeinsatz in der Geschirrspiilmaschine reinigen.

Wichtige Hinweise fiir die Schale:

* Wenn Sie die Schale in der Geschirrspiilmaschine reinigen, passen Sie bitte auf, dass Sie die Beschichtung auf der Innenseite der Schale
nicht versehentlich an den Ablagegestellen der Spiilmaschine beschadigen.

* Um die Qualitat der Beschichtung so lange wie mdglich zu erhalten, sollten Sie keine Speisen in dem Behélter schneiden.

* Vergewissern Sie sich, dass Sie den Behalter wieder in zuriick in den Reiskocher gestellt haben.

Wichtig:
Die braunen Stellen und Kratzer, die nach einem mehrstiindigem Gebrauch auftreten kénnen, stellen kein Problem dar. Wir garantieren
Ihnen, dass die Antihaftbeschichtung alle Anforderungen erfiillt, die Materialien, welche in Kontakt mit Nahrungsmitteln kommen, erfiillen
missen.

Die Wartung der Schale:

* Benutzen Sie ausschliefilich den mitgelieferten Plastikloffel oder einen Holzloffel und verwenden Sie niemals einen Metallloffel oder
irgendetwas anderes, was die Antihaftbeschichtung beschadigen kénnte.

*Um das Risiko von Veratzungen zu vermeiden, fiillen Sie keinen Essig in den Behalter.

* Die Farbe der Behalteroberflache kann sich nach der ersten Benutzung oder

mehreren Benutzungen verandern. Diese Farbveranderung ergibt sich durch den Dampf und das Wasser und hat aber keinerlei Auswirkungen
auf den Gebrauch des Reiskochers. Die weitere Verwendung des Geréates ist absolut sicher.

Reinigung und Wartung der anderen Gerateteile

* Reinigen Sie die AuBienseite des Reiskochers, die Innenseite des Deckels und das Kabel mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie kein
Reinigungsmittel.

* Benutzen Sie kein Wasser um die Innenseite des Gerates zu reinigen.

6. Hinweise

* Bevor Sie das Gerat anschliefen, vergewissern Sie sich, dass die Betriebs- und Netzspannung libereinstimmen.

* Das Gerat bitte nur im Haushalt verwenden. Fiir den kommerziellen Gebrauch ist es nicht vorgesehen. Bei jeglichem kommerziellem
und unangemessenem Gebrauch oder bei Storungen, die durch Nichteinhaltung der Gebrauchsanweisung entstehen, tibernimmt der
Hersteller keine Verantwortung und die Garantie entfallt.

* Bitte verwenden Sie eine geerdete Wandsteckdose und achten Sie darauf, dass der Stecker fest eingesteckt ist. Verwenden Sie niemals
eine Mehrfachsteckdose oder andere elektrische Gegenstande zur selben Zeit.

* Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, kontrollieren Sie bitte, ob das abnehmbare Kabel fest mit dem Gerat verbunden ist.

* Wenn Sie das Gerat nicht benutzen, ziehen Sie den Stecker bitte aus der Steckdose.

* Lassen Sie das Gerat nicht unbeobachtet, wahrend es in Betrieb ist.

* Sorgfaltige Aufsicht ist erforderlich, wenn das Gerat in der Nahe von Kindern betrieben wird. Sorgen Sie bitte dafiir, dass Kinder keinen
Zugriff auf das Geréat haben.

* Benutzen Sie das Gerat ausschlieflich auf einem trockenen und ebenen Untergrund. Achten Sie darauf, dass das Gerat nicht mit Wasser
in Beriihrung kommt.

*Versuchen Sie nie das Gerat zu betreiben, wenn die Schale leer ist oder sich die Schale gar nicht im Gerat befindet.

* Nehmen Sie die Schale nicht heraus, wahrend das Gerét in Betrieb ist.

*Um Schaden zu vermeiden, stellen Sie das Gerat nicht in der Ndhe von Warmequellen auf.

* Erhitzen Sie die Schale nicht auf anderen Ofen, um Deformierungen zu vermeiden.

* Befiillen Sie das Gerat nicht mit Nahrungsmitteln oder Wasser, bevor die Schale an ihrer richtigen Position ist.

* Halten Sie sich an die Vorgaben in den Rezepten.

* Wahrend der Benutzung eines elektrischen Gerates, welches heizt, werden hohe Temperaturen erreicht, die zu Verbrennungen fiihren
kénnen. Beriihren Sie nie die Metallteile.

*Wahrend des Kochens ist die Dampfdffnung ziemlich heif3. Halten Sie bitte Gesicht und Hande davon fern, um Verbriihungen zu vermeiden.
* Ausser der Schale sollte kein anderer Teil des Gerates mit Wasser befiillt werden.

* Das Gerét sollte nicht versehentlich vom Stromnetz getrennt werden.

* Wenn Sie das Gerat nicht benutzen, ziehen Sie den Stecker bitte aus der Steckdose (immer am Stecker ziehen, nie am Kabel!).
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MOGLICHE PROBLEME UND ABHILFE

Storung

Ursache

Losung

Anzeigeleuchte leuchtet nicht,
Heizplatte heizt nicht

1.Das Gerat ist nicht eingeschaltet.
2.Die Netzleitung ist defekt.
2.Reiskocher ist nicht an den Strom
geschlossen.

3.Stromversorgung ist
unterbrochen.

4. Hauptplatine ist beschadigt.

1. Prufen Sie ob das Gerat
am Strom angeschlossen
ist.

2. Senden Sie das Geréat
zur Uberpriifung an eine
entsprechenden Service-
Einrichtung

Anzeigeleuchte
leuchtet; aber die
Heizplatte ist nicht
warm

1. Teile der elektrischen
Heizplatte sind defekt.

2.Das Gerét ist ausgeschaltet.
3. Die Hauptplatine ist
beschadigt.

Senden Sie das Gerat
zur Uberpriifung an eine
entsprechenden Service-
Einrichtung

Der Reis ist nicht gar.

1.Sie haben nicht die richtigen Mengen
eingefullt.

Vergewissern Sie sich, dass die
Menge des Wassers und

Reis zwischen der Maximal- und
Minimalfillstands

markierung liegt.

2.Wasser/Reis Anteil ist ungeeignet

Flllen Sie die Mengen richtig.

3. Der Behalter liegt schragt
und eine Seite hangt in der
Luft.

Drehen Sie das innere
Gefal etwas in seinen
Normalzustand.
Uberpriifen Sie den
Sensor.

4.Fremdkorper zwischen dem Behalter
und der Heizplatte.

Entfernen Sie den
Fremdkorper ohneWasser.

5.. Behdlter ist verbogen.

Senden Sie das Gerdt an eine
entsprechendeService-Einrichtung,
um einen neuen

Behdlter zu erhalten.

6. Die Hauptplatine ist
beschadigt.

Senden Sie das Gerdt
zur Uberpriifung an eine
entsprechenden Service-
Einrichtung

7. Haupttemperatursystem
funktioniert nicht.

Senden Sie das Gerdt
zur Uberpriifung an eine
entsprechenden Service-
Einrichtung

Der Reis ist verbrannt

1.Sie haben nicht die richtigen Mengen
eingefullt.

2.Die Hauptplatine ist
beschadigt.
3.Haupttemperatursystem
funktioniert nicht.

Vergewissern Sie sich, dass die
Menge des Wassers und

Reis zwischen der Maximal- und
Minimalfullstands- markierung
liegt. Senden Sie das Gerat zur
Uberpriifung an eine
entsprechenden Service-
Einrichtung
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ESPANOL

SCO 5040 Arrocera
MANUAL DE INSTRUCCIONES

1. Nombre de Piezas
1. Tapa

2. Tapa de desbordamiento a prueba
3. Tapa de aluminio

4. Mango

5. Olla Interior

6. Clave de apertura

7. Medio anillo

8. Mango de la cuchara
9. Panel de Funcionar
10. Cisterna

11. Base

* Accesorios
Cuchara de Arroz
Caja de medicion
Caja de vapor
Cable de energia
Cuchara sopera

2. Datos del Producto
Modelo: SCO 5040
Voltaje: AC 230V 50Hz
Energia: 860W
Capacidad: 5.0 L

3. Preparaciones:

1. Productos:

15 funciones distintas: Freidura, pasta, Coccién (Cocina Rapida), empapado de arroz, de recalentamiento, la corteza, la sopa,

De vapor, estofado, pastel, verduras, pescado, carne, yogur, Presentad Mantener Caliente:

Sea cual sea la eleccion de modos de coccidn después de terminado entrara en mantener el calor para automatico. (con excepcién del
yogur)

2. La primera vez que antes de usar

Lee el manual de instrucciones y de acuerdo a la indicacion de la mensajeria instantanea

a. Abrir el embalaje

* Saque todos los accesorios y manual de datos

* Pulse el botén Cambiar, Abra la tapa superior;

* Saque antiadherente olla interior, salida de vapor. Antiadherente cubierta de aluminio con proteccién de desbordamiento
* Usando una esponja para limpiar que no se pegue la olla interior, salida de vapor, de aluminio antiadherente cubierta

* Después de lavar, secar cuidadosamente

* Péngalos en su lugar

3. Preparacion de la cocina

Coccion:

* Es mejor no lavar el arroz en la olla interior directamente con el fin de evitar el dafio de la olla interior;
* Ponga el arroz limpio en la olla interior y vierta en el agua propotionable;

* Nivel de agua se puede ajustar en funcién del tipo de arroz.

* No deje que el agua sobre la escala mas alta.

Vapor:

* Nivel de agua debe ser prestado mas atencién para que el agua no sobre el flujo de la plataforma de vapor;
* Plataforma de vapor Poner en la olla interior;

* Anadir alimentos.

Utilizando cada vez antes;

* La parte exterior del recipiente interior debe estar limpio (sobre todo la base), aseglrese de que no hay nada entre la olla interior y
placa de calentamiento;

* Ponga olla interior en el foro adecuado;

* En cuanto olla interior, asegurar la parte inferior de la olla interior y la placa de calefaccién y sensores tienen buenos contactos;

* Asegurese de que la cubierta de aluminio habia establecido y funcionan bien,

* Cierre y asegure la tapa superior;

* Conecte la electricidad;

* No conecte la electricidad si no han terminado los pasos anteriores;

4. Descripcion de la funcién
1. Coccién, Coccion rapida: (Imagen 1)
a. Press'Function 'y seleccione’ Cook 'o'Fast Cook;
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DESCRIPCION DE LA FUNCION

Correspondiente indicador parpadeara;

b. 'Funcion’ Pulse y seleccione ‘Cook’. Icono de ‘Cook’ La voluntad del flash.

“Inicio” Presione el botén, comienza a trabajar;

c. El tiempo de coccidn es de unos 55 minutos, rapida coccion es de unos 45 minutos (el tiempo es solo para de referencia, debido a la
diferente capacidad de arroz, la capacidad de peso, tensién y temperatura tiempo de coccion también ha diferencia).

2. Arroz con agua: (Imagen 2)

a. Pulse 'Function "y elija arroz con agua, las luces se Correspondiente indicador parpadeara;

b. El tiempo predeterminado es de 25 minutos;

c. Indicadores Pulse “Iniciar” y tubo digital siempre la luz, la cocina de inicio a las obras. El tiempo de coccién sera con digresion por 1
minuto.

3.Cake; (Imagen 3)

a. Pulse "Function’y elige Cake, luces correspondientes indicador parpadeara.

b. El tiempo predeterminado es de unos 50 minutos;

c. indicadores Pulse “Iniciar” y tubo digital siempre la luz, entonces la olla a empezar a trabajar, el tiempo de coccion sera con digresion
por 1 minuto.

4.Yoghurt; (Imagen 4)

a. Pulse "Function’y elegir las luces correspondientes” Yogur "indicador parpadeara;

b. El tiempo predeterminado es de 8 horas, pulse el tiempo de coccion, se puede ajustar el tiempo, el rango de tiempo de coccion es de
6-12 horas;

c. 'Hora' de prensa cada vez que se anade 1 hora;

d. cada vez que ‘hora’ de prensa se agrega 30 minutos;

e. Pulse "Iniciar” y tubo digital indicadores siempre la luz, entonces el comienzo cocina

para trabajar. El tiempo de coccion sera con digresién por 1 minuto.

5. La corteza; (Imagen 5)

a. Pulse ‘Function’y elegir " corteza ", la luz indicadora correspondiente parpadears;

b. El tiempo predeterminado es de 1:30, pulse el botén “tiempo de coccién, se puede ajustar el tiempo, el rango de tiempo de coccion 1-
2 horas;

c. cada vez que Pulse "hour ' van a anadir 1 hora;

d. 'Minuto de prensa cada vez que se agregue 5 minutos;

e. indicadores Pulse “Iniciar”, y el tubo digital siempre la luz, entonces la olla

Empezar a trabajar. El tiempo de coccién sera con digresion por 1 minuto.

6. Freidura (Imagen 6)

a. Pulse 'Funcion'y seleccione ‘Freidura’, las luces correspondientes indicador parpadeara.

b. Pulse 'Alimentos Seleccione’ puede elegir diferentes alimentos, el indicador correspondiente Serd la luz (se puede elegir la comida
diferente, vegetales, carne, pescado) La comida por defecto es vegetal;

* El tiempo por defecto de origen vegetal es de 20 minutos

* El tiempo por defecto de los peces es de 25 minutos

* El tiempo por defecto de la carne es de 30 minutos

c. Pulsar al "Tiempo de coccion’ se puede ajustar el tiempo, el rango del tiempo de coccion es de 5 60 minutos;

d. Pulsar el 'Minuto’ cada vez que anadir 1 minuto por cada unidad

e. Pulse ‘Iniciar’ luz indicador parpadearad, inicie el arroz cocina a trabajar, y el tiempo de coccion sera

Digresién un minuto por unidad después de la temperatura del petréleo habia alcanzado la temperatura programada nivel.

7. Pasta (Imagen 7)

a. Pulse 'Funcion'y seleccione ‘Pasta’, las luces correspondientes indicador parpadeara.

b. El tiempo predeterminado es de 8 minutos, “tiempo de coccién de prensa de que puede ajustar el tiempo, el rango de tiempo de coccion
8-20 minutos (el tiempo se refiere al agua después de hervir).

c. cada vez pulsar ‘Minute’ se agrega un minuto.

d. indicadores Pulse “Iniciar”, y el tubo digital siempre la luz, entonces el comienzo cocina para trabajar, tiempo de coccién sera con
digresion por 1 minuto.

e. Cuando el agua esta hirviendo, el timbre suena cada 30 segundos, la luz intermitente y pedira al usuario

para poner de fideos en la olla interior y, a continuacion, favor de consultar en “Inicio”, que se pulse en el trabajo siguiente.

Atencion: Después de poner la pasta en la olla interior, debe abrir la tapa para cocinar, de lo contrario la sopa se desborde.

8. Estofado lenta (Imagen 8)

a. Pulse ‘funcién’y seleccione 'Slow Stew' piloto correspondiente.

b. El tiempo predeterminado es de 2 horas, la presion del tiempo de coccidn, se puede ajustar el tiempo, el rango de tiempo de coccion
2-12 horas;

c. Pulsar al 'Hora' cada vez que se ahade 1 hora;

d. Pulsar al ‘Minuto’ cada vez que se agregue 30 minutos;

e. Pulse "Iniciar”, los indicadores correspondientes a la luz parpadeara, entonces el comienzo cocina a trabajar. El tiempo de coccién
sera con digresién por 1 minuto.

9. Sopa (Imagen 9)
a. Pulse ‘funcién’y seleccione 'Sopa’, piloto correspondiente;
b. El tiempo predeterminado es de 1 hora, pulse el boton “tiempo de coccidn, se puede ajustar el tiempo, la gama de la cocina
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DESCRIPCION DE LA FUNCION

Tiempo es de 1-4 horas

c. Pulse "hora" cada vez que se anade 1 hora;

d. Pulse "minuto” cada vez va a anadir 10 minutos;

e. Pulse "Inicio", los indicadores correspondientes se parpadeara. Luego la olla a empezar a trabajar. El tiempo de coccion sera digresion
con por 1 minuto.

10. Vapor: (Imagen 10)

a. Pulse "Funcién” y "Steam" elegir, lo que corresponde luz del indicador parpadeara.

b. Pulse "flash alimentos” usted puede elegir diferentes alimentos.

Correspondiente indicador de la luz parpadeara (se puede elegir los diferentes alimentos: vegetable. carne de pescado.)
Los alimentos vegetales por defecto son:

» El tiempo por defecto de origen vegetal es de 5 minutos;

¢ El tiempo por defecto de los peces es de 10 minutos;

¢ El tiempo por defecto de la carne es de 15 minutos.

c. Pulse “"tiempo de coccién”, puede ajustar la hora. El rango del tiempo de coccion 50-50 minutos;

d. Pulse "minuto” cada vez que agregue 1 minuto para unir.

e. Pulse "Inicio”, luz indicadora parpadeara. Olla Arrocera empezar a trabajar. Y el tiempo de coccion serd digresion un minuto para que
la unidad después de que el agua estaba hirviendo.

11. Recalentamiento: (Imagen 11)

a. Pulse "funcion” y seleccione "recalentamiento”, lo que corresponde luz indicadora parpadeara;

b. El tiempo por defecto es 20 minutos, y no se puede ajustar el tiempo

c. Pulse el botén “Inicio” y, a continuacion el inicio cocina a trabajar. El tiempo de coccion serd con digresion por 1 minuto.

12. Preseleccion: (Imagen 12)

a. Pulse el botén "Funcion” y seleccione " Preseleccién " (Atencién: rapido cocinar, pastel, pastas, arroz con agua, freidura, yogury
calentar de nuevo, no todo puede preestablecido);

b. Por favor preestablecido “tiempo de coccién” en primer lugar cuando se elige funcién del mend, a continuacion, elija: “ Preseleccion
del tiempo”, si no elegir el tiempo de coccidn, se predeterminado de tiempo tubo de cristal;

c. Pulse el botén " Preseleccion “ en la pantalla LCD le mostrara la palabra de " Preseleccion “y el indicador. La luz de salida sera
intermitente;

* El tiempo programado es el momento de terminar la palabra;

e Cuando el tiempo de preseleccion es inferior a las necesidades de tiempo de coccién. Olla Arrocera se recalienta inmediatamente
cuando usted comienza a pulsar "Start”

* Siga es para usted referencia.

Funcién Coccidn Corteza Gachas de Lenta guiso  Sopa Vapor
Rapida avena

Ambito de 70 minutos 70 minutos 70 minutos 130 minutos 70 minutos 10 minutos

Preseleccion 24 horas 24 horas 24 horas 24 horas 24 horas 24 horas

d. Pulse "hora" cada vez que se afade 1 hora;

e. Pulse "minuto” cada vez que se anaden 10 minutos.

f. Pulse el botén "Inicio”. EL tiempo prefijado empezar a trabajar, la hora programada con luz indicadora correspondiente se haga la luz,
y la arrocera de empezar a trabajar.

« El tiempo prefijado no mas de 12 horas a fin de evitar untaste de los alimentos. Por favor, modifica el “tiempo programado”, de acuerdo
al climay tipo de comida.

¢ El tiempo prefijado debe ser el cumplimiento de tiempo de visualizacion de cristal liquido. Por favor, modifica el tiempo de visualizacién
LCD con hora programada;

e Para la memoria de la dltima vez memorizacion [tales como: Predeterminado 1 cocinero de comida rapida el tiempo programado es
las 12.30 horas, si quieres comer en PM18:. 00, se puede ajustar "el tiempo programado” a las 18.00 horas, puede hacerlo. tener una
buena cena a las 18:00)

13. Ajuste del Tiempo:

a. Conecte la electricidad. Pulse "hora” o "minutos " durante 3 sequndos de espera, empiezan a configurar el presente.

b. Pulse "hora" cada vez que afadir 1 hora. Usted puede agregar "minuto” rapidamente en caso de seguir presionando.

c. Pulse "minuto” cada vez que agregue 1 minuto. Usted puede agregar "minuto” rapidamente en caso de seguir presionando.

d. Cuando acabado y de prensa "cancelar”. A continuacion, volvera al modo de espera, o no han operado. Se confirmara el nuevo
automaticamente después de 5 segundos.

14. Pantalla:

a. "hora" tiempo de flash. Las luces del indicador se parpadeara;

b. Por elegir el botén de funcion. Pulse el botén “Start”, “Start" indicador de la luz con la funcién correspondiente que aparecera en la
pantalla. Otros indicadores o funcién desapareceran.

c. Cuando cada palabra funcién. Pulse "hora" o "minutos” se vera de la actualidad.

15. Mantenga caliente o cancelar

a. Cuando termine todas las funciones, la funcién va a introducir para mantener el calor de forma automatica.

b. Pulse "mantener caliente / Cancelar” cualquier funcion se convertird en el modo en espera, a continuacion, para mantener el calor
para la automatica.
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LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

5. Limpiezay imiento.
Limpieza de la olla interior, vapor, cubierta de aluminio con proteccién de desbordamiento

 El uso de agua caliente, detergente y una esponja para limpiar la olla interior, cubierta de aluminio con la proteccion de desbordamiento.
No utilice el removedor y el muro de alambre de acero.

¢ Si la etiqueta de los alimentos en la olla interior, podra disfrutar de un momento antes de limpiarla.

¢ Seque la olla interior.

¢ No sumerja el cuerpo en el agua, también no hacer en el cuerpo.

¢ Puede limpiar la olla interior y el titular de vapor en lavavajillas.

En cuanto a la olla interior, por favor, mira el indicador de la siguiente manera:

¢ No deje que la lavadora plato chatarra titular de la olla interior, cuando se pone la olla interior en la lavadora de platos.

 Para dejar de utilizar la olla interior mas largo, No corte los alimentos en la olla interior.

¢ Aseglrese de que bote interior para tocar el cuerpo con fuerza.

Importante:

Después de usar durante varios dias, que pertenece al fendmeno normal si aparece rastro de café, nos aseguramos de material
antiadherente para alcanzar el estandar de "material de tocar los alimentos” se puede utilizar fuera de la preocupacion.

Mantenimiento de la olla interior

e Por favor, use una cuchara de plastico o de madera de arroz, no use una cuchara de metal de arroz a fin de que proteger a la olla
interior.

* No poner vinagre en la olla interior con el fin de evitar degenerados,

¢ Después de usar varias veces, el color de la superficie de la olla interior va a cambiar. La razén es que lo llevé por el agua y aire agua,
esto no afectard el uso normal, se puede seguir utilizando a la preocupacion.

Limpieza y mantenimiento de la otra parte

e Con un pafio himedo para limpiar la superficie de la olla arrocera, interior de la tapa, cable de alimentacién, no utilice productos
degenerados.

* No utilice agua para limpiar el cuerpo directamente.

6. Precaucion:

¢ Compruebe el voltaje estandar de cocina de arroz para confirmar tension de energia estable.

e Este producto sélo se utiliza para todo, cualquier problema social generado por el uso comercial.

Inadecuado uso o incumplimiento de indicacion manual no se llevé a cabo por Enaiter, y este problema va a estar fuera de GL.
 Se debe utilizar el enchufe de la pared de tierra y un enchufe a fondo la obra se debe pagar la atenuacién apretado, no utilice socket
universal y otros aparatos eléctricos en el mismo tiempo.

e Antes de utilizar (incluyendo limpieza y mantenimiento), aparato de poder de la cocina de arroz debe estar en buena posicién con el
cable de alimentacién, con el fin de inevitables algunos problemas.

¢ No coloque el enchufe del cable de alimentacion toma cuando no lo utilice.

¢ No deje que la palabra arroz cocina cuando nadie se ocupa.

* Producir debe estar fuera de contacto de los nifos.

* No utilizar en condiciones de mojado inestable. Evitar mojada por el agua.

¢ No ponga en marcha para abrir cuando usted no pone cuerpo de la olla interior o recipiente interior esta vacio.

¢ No mueva la olla interior cuando olla arrocera esta trabajando.

¢ No coloque la arrocera arriba al lado de la fuente de calor y fuego, o cocina de arroz se dafnara.

¢ Olla interior se debe tocar directamente con el calentador, puede resultar peligroso, si no tiene las cosas.

¢ No coloque nada en especial la alimentacién de agua en el cuerpo, cuando la olla interior no se ha puesto.

¢ Escala a la olla interior debe ser de conformidad con el aguay el arroz,

¢ La temperatura serd mas alta cuando se cocina el arroz estd trabajando. No toque la parte de metal.

¢ En el proceso de coccidn, o alimentos y producir vapor de alta temperatura, por favor, tenga lejos de arroz cocina.

* No ponga agua en la parte de hormigas, salvo la olla interior.

¢ No permita que el cable de alimentacion se quite.

¢ No utilice forma de tirar, empujar de desenchufar el cable de alimentacion.
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PROBLEMAS Y EL METODO DE RESOLUCION

Parada

Causa

Método de resolucion

Indicador sin luces, la
placa solar no calienta

1. En la placa de control de energia
no se enciende la llave de energia.

2. Placa de control de energia esta
dafiado.

3. La conexioén de placa de control de
energia no se enciende.

4. Placa principal de control esta
dafiado.

Compruebe si cocina arroz
desenchufe

Enviar a 'Centro de Servicio
de Reparacién "

Indicador con luces, la
placa solar no calienta

1. Placa de calentamiento dafiado

2. La placa de control de energia con
no se enciende.

3. Placa de control de potencia
dafiado

Enviar a 'Centro de Servicio
de Reparacién "

Arroz enolla

1. Capacidad de arroz es mucho o
poco;

Capacidad de arrozy el
agua debe ser ajustado,
debe ser limitada entre
menores y mayores.

2. Placa de calentamiento des-
formada

Enviar a 'Centro de Servicio
de Reparacion "

3. Oblicuos interno olla

Gire a la olla todo el
interior, visita del sensor
de la "placa de
calefacciéon”

4. Algo entre la olla interior y la
placa de calefacciéon

Lidiando con la variedad
no use agua para limpiar
directamente

5. Olla interior des-formado

Enviar a 'Centro de Servicio
de Reparacién "

6. Placa principal de energia dafiada

Enviar a 'Centro de Servicio
de Reparacién "

7. El sistema principal de control de
calor esta fuera de servicio.

Enviar a 'Centro de Servicio
de Reparacién "

Arroz mas cocido

1. Capacidad de arroz es mucho o
poco;

Capacidad de arroz y el
agua debe ser ajustado,
debe ser limitada entre
menores y mayores.

2. Placa principal de energia dafiada
3. El sistema principal de control de
calor esta fuera de servicio.

Enviar a 'Centro de Servicio
de Reparacién "

Gachas de avena mas

Capacidad de gachas de avena es

Ajuste la capacidad.

flujo excesivo
LCD muestra: Placa de control de energia tuvo Enviar a 'Centro de Servicio
E1,E2, E3 problemas de control de Reparacién "
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Pycckuii

SCO 5040 PUCOBAPKA
PYKOBOACTBO MO NMPUMEHEHMIO

1. HasBanue pfetaneii

1. Kpbiwka

2. lNpepoxpaHnTensHas Kpbiluka
3. AntomuHmesas Kpbilka
4, Pyuka

5. CbemHas kacTptons

6. KHonka oTkpbIBaHKs

7. CpenHee KonbLo

8. [lepxxatens noxku

9. Maxenb ynpasneHus
10. Kopnyc

11. OcHoBaHve

* Akceccyapbl
Toxka ans puca
MepHblit cTakaH
[Maposas emkoCTb
LLHyp nutaHna
[MonosHuk ans cyna

2. UHcopmauus o npoaykTe
Mogens: SCO 5040
Hanpsixenue: AC 230B 5011
MowHocTb: 860BT
BwmectumocTs: 5.0 n

3. MpenBapuTenbHas NOAroToBKa:

1. OYHKUMOHANbHOCTb:

15 pasHbIx hyHKLMiA: XKapkoe, MakapoHHble u3fenus, Bapka (6bicTpast Bapka), pucosast Kalla, NoAorpes, XpyCTsLLuiA Xneb, cyn, nap, Xuzakue 61oaa, KeKchl, 0BOLLY,
pbi6a, MSICO, 0rypT, NPeABapUTENbHbIE HACTPOIKN 1 PEXKIM COXPAHEHMS MULLIA TOPSIHE:

Heaasucumo 0T Toro, kakas (byHKLMs BbIGpaHa, 3a UCKIOUEHNEM 1orypTa, Nocne OKOHUaHMst BPEMEHI NPUroTOBEHNS, pUCOBApKa aBTOMATUIECKM NEPEXOAT B
PESKIM COXPAHEHMS MULLINA TOPSIHEit.

2. NMepea nepsbIiM NpUMeHeHEM

BHMaTenbHo npoumTaiiTe BCe PyKOBOACTBO M IEHCTBYITE B COOTBETCTBIM C MHCTPYKLUMSMA.

a. BekpbiTHe ynakoBku

* YnanuTb BCe NEperopoaky 1 BbIHYTb PYKOBOACTBO MO NMPUMEHEHHIO.

* Haxatb Ha KHOMKY OTKPbIBAHWS KPbILLKM;

* YanuTb CbeMHYH KaCTPIONIO C aHTUMPUrapHbIM MOKPbITUEM, TPYOKY C KOHLOM ANs NoAa4M napa, amoMUHNEBYIO KPbILLKY C aHTUMPUrapHbIM NOKPLITUEM 1
NPefoXPAHUTENbHYIO KPBILLKY.

* IMonb3ysick MATKOW ry6Koi, BbIMbITb ChbEMHYHO KACTPIOMNKO C aHTUMPUrapHbIM NOKPbITUEM, TPYEKY C KOHLOM ANst NoAaqM napa, aloMUHUEBYHO KPBILLIKY C aHTMMPUrapHbIM
MOKPbITUEM.

* [Mocne MbITbs, aKKypaTHO NPOCYLLINTS.

* YcTaHoBMTb Ha MeCTo.

4, ToparoToBKa K Bapke

Bapka:

* 4T06bI He NOBPEAUTL AHTMNPUrapHOE MOKPLITME CbEMHOM KACTPIONN, HUKOra He CMOMb3yiATe CbeMHYHO KAaCTPIOMNIO ANSi MPOMbIBKM PUCA;
* [MoMecTuTe NPOMBITbIY PUC BO CbEMHYIO KacTPIONIO 1 3aneiiTe BOAOW B ONpeaeneHHoiA NponopLmm;

* Konuuectso BO/bI ONpefenseTcs B 3aBUCUMOCTH OT COPTa NPUMEHAEMOro Bamu puca.

* 3anmsas BOJYy, CneauTe 3a Tem, YTO6bI YPOBEHb BOAbI HE 6bIN BbILLE MAKCUMASbHOM OTMETKM.

Map:

* Onpeuenm KONU4ecTBO BOJibl, HE ﬂOﬂyCKaVITe BO3MOXXHOCTU nonaaaHuns Bo/ibl B naposoﬁ 0OTCeK.
* [MoMecTHTe NapoBOi OTCEK BO CbEMHYHO KACTPHONHO;

* [MomecTuTe B KACTPOMKO NPOAYKTHI, KOTOPbIE Bbl XOTUTE NPUrOTOBUTL HA Napy.

Mepen kaxabIM NPUMEHEHUEM;

* CJ'IEJJVITE 3a TeM, YTOObI BHELUHSIS NOBEPXHOCTb CbEMHOI KacTpronu, 0C06EHHO [AHO KacTpronu, 6binn naeanbHO YUCTbIMU. ynocroseprer B OTCYTCTBUM NOCTOPOHHMX
npeamMeToB MeXxay AHOM CbEMHOI KaCTPHONM ¥ NOBEPXHOCTLIO OCHOBaHUS C Harpesareanoﬁ ﬂJ'IaCTMHOﬁ;

* [paBuUnbHO yCTaHABNMBAITE CbEMHYHO KACTPIONIO B KOPMYC;

* MpoKPyTUTE CEMHYHO KACTPHONKO TakiMM 06pa3oM, YT06bI 06ECNEUNTb MAKCUMATbHBIA KOHTAKT MeXAy AHOM CbeMHOI KacTPIONM 1 NOBEPXHOCTLK) OCHOBaHMS C
HarpesaTenbHON NNacTUHON;

* YeTaHoBMTE HA MECTO antOMUHUEBYIO KPBILLKY M MPOBEPLTE HET N CO0es B paboTe;

* 3aKpoiiTe 1 3a610KNPYATE BEPXHIOK KPBILLIKY;

* BkntoumTe BUNKY Ha KOHLE LUHYpa NUTaHWUs B PO3ETKY;

* Hukorpa He BKJIKOUaiATe BAKY B PO3ETKY Moka He GyayT BbINONHEHbI BCE, NEPEUMCTIEHHDIE BbILLE NPOLIEAYPbI.
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1. Bapka, 6bicTpas Bapka: (Puc. 1)

a. HaxxmuTe Ha kronky ‘Function” (cbyHkuwn), BbibepuTe pexxum ‘Pisirme’ (Bapka) unu ‘Hizli Pisirme’ (6bicTpas Bapka).

HauHeT murath nHAMKaTop BbIGPAHHOIO PeXxuMa;

b. Haxxmute Ha kHonky ‘Function” (chyHkuum), BbibepuTe pexxum ‘Pisirme’ (Bapka). HauxeT Murats uHaukatop pexima ‘Pisirme’ (Bapka).

Hasxmute Ha kHonky ‘Start’ (ctapT). Pucosapka HauHeT paboTare.

c. Bpems npuroToBneHns B pexxnme «Bapka» COCTABASET MPUMEPHO 55 MUHYT, B pexxime «ObiCTpas Bapka» NPpUMEPHO 45 MUHYT (Bpems ykasaHo TonbKo Ans
CMPaBOYHbIX LIENIEV 1 MOXET MEHSTbCS B 3aBUCMMOCTY OT COPTA PUCA, PA3NUYHOTO BECA MPOAYKTOB, HAMPSKEHNS M TEMNepaTypbl NPUrOTOBNEHMS MALLM).

2. Kawa: (Puc. 2)

a. HaxxmuTe Ha kronky ‘Function” (cyHKumu), BbIGepUTE pexxm «pirinc lapasi» (pucosas kavwa), HauHeT MuraTb MHAMKATOP BbIOPAHHOTO PEXUMA;

b. MpenBapuTenbHas HACTPOIIka BPEMEHN 25 MUHYT;

¢. HaxxmuTe Ha kHonky ‘Start’ (cTapT). 3aroputcs MHAMKATOP BbIGPAHHOMO PexxiMa 1 LiuepbnaT cHeTuUMKa, M pucoBapKka HauHeT paboTtats. Ha cyeTumke HaumHaeTes
OﬁpaTHbIVI OTCYET BPEMEHM NPUrOTOBNEHUS B MUHYTAX.

3. Kekc; (Puc. 3)

a. HaxxmuTe Ha kronky ‘Function” (cyHKumn), BbibepuTe pexxm ‘Kek' (Kekc), HaYHeT MUraTb MHAMKATOP BbIOPAHHOTO PeXUMA;

b. MNpenBapuTenbHas HACTPoiika BpeMeHn 50 MUHYT;

¢. HaxxmuTe Ha kHonky ‘Start’ (cTapT). 3aroputcs MHAMKATOP BbIGPAHHOMO PexxiMa 1 LiuepbnaT cHeTuUMKa, M pucoBapka HauHeT paboTtats. Ha cyeTumke HaumHaeTes
OﬁpaTHbIVI OTCYET BPEMEHM NPUrOTOBNEHUS B MAHYTAX.

4. Morypr; (Puc. 4)

a. HaxmuTe Ha kHonky ‘Function” (coyHKumm), BbIGepuTe pesxim ‘Yogurt' (iA0rypT), HaUHET MUraTh MHAMKATOP BbIGPAHHOTO PEXXIMA;

b. MpeznsapuTenbHas HACTPOVKA BPEMEHN 8 HACOB; Bbl MOXETE U3MEHUTb HACTPOVKY BPEMEHH, HAXXaB Ha “BPEMS MPUrOTOBMEHHS”, BDEMS FOTOBHOCTY 6 — 12 4acos;
c. Mpu kaxaom HaxxaTum Ha ‘hour’ (4ackl), npubasnsetcs 1 vac;

d. Mpu kaxxaoM HaxxaTun Ha ‘minute’ (MuHyThI), NpubasnseTcs 30 MUHYT;

€. HaxxmmTe Ha kHonky ‘Start’ (cTapT). 3aroputcst MHAKaTop BbIGPAHHOMO pexxinMa 1 LiudepbnaT cHeTUMKa, M pucoBapka HauHeT pabotatb. Ha cyeTumke HaumHaeTes
06paTHbII7I OTCYET BPEMEHM NPUrOTOBNEHUS B MAHYTaX.

5. Kitir; (Resim5)

* HaxxmuTe Ha kHonky ‘Function” (cbyHkuuu), BbibepuTe pexxum ‘Kitir' (xpycTawwumii xne6), Ha4HeT MUraTb MHAMKATOP BbIGPAHHOMO PexuMa

* MpensapuTenbHas HacTpoiika BpeMeHn 1:30 YacoB; Bbl MOKETE M3MEHUTb HACTPOIIKY BPEMEHM, HaXaB Ha “BPeMst NPUrOTOBNEHNS”, BPEMS roTOBHOCTU 1 -2
vaca;

* Mpyn kaXAOM HaxxaTum Ha ‘hour’ (Yace), npubasnsieTcs 1 yac;

* Tpu KaXAOM HaxaTui Ha ‘minute’ (MUHYTbI), NPUGABASETCS 5 MUHYT;

* Haxkmute Ha kHonky ‘Start’ (cTapT). 3aroputes MHAMKATOp BbIGPAHHOMO pexxima v LndepbnaT cHeTumKa, 1 pucoBapka HauHeT paboTaTb. Ha cueTumKke HaumMHaeTes
06paTHbIii OTCHET BPEMEH MPUrOTOBIEHNS B MUAHYTAX;

6. Xapkoe (Puc. 6)

a. HaxxmuTe Ha kronky ‘Function” (dyHKumn), BbiGepuTe pexxnm ‘Kizartma' (xapkoe), Ha4HeT MUraTb MHAMKATOP BbIGPAHHOTO PexnMa;

b. HaxxmuTe Ha kHonky ‘Yiyecek Secimi’ (BbiGop 61toaa), v npou3seauTe BbIGOp 6Mt0aa B COOTBETCTBIUM C BUAOM NPOLYKTOB. B COOTBETCTBUM C BALLMM BbIGOPOM
3aropuTCs MHANKATOP (BbIGOP MOXHO NPOM3BOANTL 13 TaKIX MPOAYKTOB, Kak OBOLLM, MsiCO, pbi6a). [peABapuTeNbHas HACTPOKA BPEMEHM NPUrOTOBNEHMS BbINONHEHA
N5 0BOLLEN;

* MPOAOMKUTENLHOCTD BPEMEHM NPUTOTOBAEHNS OBOLLEV - 20 MUAHYT

* MPOAOMXUTENLHOCTD BPEMEHM NPUTOTOBAEHNUS PbiBbI COCTABASET 25 MUHYT.

* MPOAOMXUTENLHOCTD BPEMEHY NPUTOTOBAEHNS Msica cocTasnseT 30.

¢. Bbl MOXETE M3MEHUTb HACTPOIIKY BPEMEHH, HaXaB Ha “BPeMsi NPUroTOBMEHNS”, BPEMS TOTOBHOCTU MEHSIETCS B AanasoHe 5 — 60 MUHyT;

d. Mpu kaxxAOM HaxxaTun Ha ‘minute’ (MMHyThI), NpubaBnseTcs 1 MuHyTa;

€. Haxmute Ha kHonky ‘Start’ (cTapT). HauHeT murath HAUKaTop BbIGPAHHOTO pexiuMa 1 pucoBapka BKI4aeTes B paboTy. Mocne Toro kak TeMnepatypa Macna
[OCTUrHET 3aaHHOr0 3Ha4eHus, Ha CHeTYUKEe Ha4MHaeTCsa 06DaTHblﬁ OTCHYET BPEMEHU NPUrOTOB/IEHMS B MUHYTAX;

7. MakapoHHble usgenus (Puc. 7)

a. HaxxmuTe Ha kronky ‘Function” (cyHKumu), BbiGepuTe pexxum ‘Makarna’ (MakapoHHble U3aenus), HaYHeT MUraTb MHAMKATOP BbIOPAHHOTO PEXUMA;

b. MpeaBapuTenbHast HACTPOika BPEMEHN 8 MUHYT, Bbl MOXETE U3MEHUTb HACTPOVKY BPEMEHM, HaXaB Ha “BPeMst NPUroTOBMEHHS ", BPEMS TOTOBHOCTU HaxoAUTCS
B anasoHe 8 — 20 MUHyT;

c. lpy kaxpom HaxkaTm Ha ‘minute’ (MUHyTbI), NprbaBnseTcs 1 MuHyTa;

d. HaxxmmTe Ha KHonky ‘Start’ (cTapT). 3aropuTcst MHAMKATOp BbIGPAHHOMO pexxMa 1 LuudepbnaT cHeTUMKa, M pucoBapka HauHeT pabotatb. Ha cyeTumke HaumHaeTes
06paTHbIii OTCHET BPEMEH NPUrOTOBIEHNS B MUAHYTAX;

e. ﬂﬂﬂ npeaynpexxaeHus nonb3osatens 0 BpEMeHK 3acbiNaHns MakapOHHbIX VIS,ElEJ'IVIﬁ, nocne 3akunaHus BoAbl, Yepes Kaxxable 30 CeKyHA 6yneT CpaﬁaTblBaTb
CBUCTOK Nnapa U muratb MHAWKATOp.

lMocne nomelLLeHst BO CbeMHYHO KaCTPIONIO MaKapOHHbIX U3AENHIA, N HaXaTs Ha KHONKy ‘Baslat’ (cTapT), yCTpoiCTBO NEpexoavT B CreaytoLLMil ypoBEHb.
BHumatme: Mocne noMeLLeHnst MakapoHHbIX U3[ENHiA BO CbeMHYHO KaCTPIONIo, 0CTaBbTe KPbILLKY OTKPBITONA, MHa4e BoAa OyAeT nepenvBaThes Yepes Kpai.

8. XXupkue 6nioaa MeANeHHOro NpuroToBneHus (Puc. 8)

a. HaxxmuTe Ha kronky ‘Function” (cyHKumu), BbibepuTe pexxum ‘Makarna’ (MakapoHHble U3aenus), HaYHeT MUraTb MHAMKATOP BbIOPAHHOTO PEXUMA;

b. MpepBapuTenbHas HACTPOVika BPEMEHN 2 4aca; Bbl MOXETE U3MEHUTb HACTPOIIKY BPEMEHM, HAXaB Ha “BpeMs NPUrOTOBNEHHS”, BPEMS FOTOBHOCTU HAXOAMTCS
B anasoHe 2 — 12 4acos;

¢. [Mpu kaxaom HaxxaTum Ha ‘hour’ (4ackl), npubasnsetcs 1 vac;

d. Mpu kaxxAoM HaxxaTun Ha ‘minute’ (MuHyThI), Npubasnsetcs 30 MUHYT;

€. HaxxmmTe Ha kHonky ‘Start’ (cTapT). 3aropsaTcst MHaUKaTopb! BoIGPAHHOr0 pexyma i pucoapka BkJioaeTces B paboTy. Ha cueTuuke HaumHaeTcs 06paTHbli oTcHeT
BPEMEHM NPUrOTOBJIEHUS B MUHYTAX;
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9. Cyn (Puc. 9)

a. HaxxmuTe Ha kronky ‘Function” (dyHKuwn), BbIGEpUTE pexxm ‘corba’ (Cyn), HAYHET MUraTh MHANKATOP BbIGPAHHOIO PexuMa;

b. MpenBapuTenbHas HACTPOIiKa BpeMeHM 1 4ac; Bbl MOXKETE U3MEHIUTb HACTPOIAKY BPEMEHH, HaXaB Ha “BPeMst NPUrOTOBMEHNS", BDEMS FOTOBHOCTU HAXOAMTCS B
ananasoxe 1 -4 vaca;

c. Mpu kaxxaom HaxkaTum Ha ‘hour’ (4ackl), npubasnsetcs 1 vac;

d. Mpu kaxxAoM HaxxaTun Ha ‘minute’ (MuHyThI), Npubasnsetcs 30 MUHYT;

€. HaxxmmTe Ha kHonky ‘Start’ (cTapT). 3aropsaTcst MHauKaTopb! BoIGPAHHOr0 pexyma i pucoapka Bk/io4aeTces B paboTy. Ha cueTuuke HaumHaeTes 06paTHbli oTcHeT
BPEMEHM NPUrOTOBJIEHUS B MUHYTAX;

10. Map: (Puc. 10)

* Haxxmute Ha kHonky ‘Function” (dpyHkumm), BbibGepuTe pexim ‘Buhar’ (nap), HaYHeT MUraTh MHAMKATOP BbIOPAHHOTO PEXMMA;

* Haxmute Ha kHonky ‘Yiyecek Secimi’ (Bbi6op 6:t0aa), M npouaseauTe BbiGop 6t0aa B COOTBETCTBUN C BUAOM NPOAYKTOB. B COOTBETCTBMM C BALLUM BbIGOPOM
3aropuTCs MHANKATOP (BbIGOP MOXHO NPOU3BOANTL 13 TaKIX MPOAYKTOB, Kak OBOLLM, Msico, pbi6a). [peABapuTENbHAs HACTPOIKA BPEMEHM NPUrOTOBNEHMS BbINONHEHA
NS OBOLLEN;

* MpeBapuTeNbHas HACTPOIIKA BPEMEHI NPUTOTOBNEHNS ANt OBOLLIGH — 5 MUHYT

* MpesBapuTeNbHas HACTPOKA BPEMEHM MPUTOTOBNEHNS ANst Pbibbl - 10 MUAHYT

* MpepBapuTeNbHas HACTPOVKA BPEMEHM NPUrOTOBAEHNS ANst Msica 15 MUHYT

* Bbl MOXETE U3MEHUTb HACTPOIAKY BPEMEHM, HaXaB Ha “BPEMS NPUrOTOBNEHMS”, BPEMsi TOTOBHOCTI HAXOAMTCS B AnanasoHe 5 — 50 MuHyT;

* [Mpy KKAOM HaxaTui Ha ‘minute’ (MUHYTbI), NPU6ABASETCS 1 MUHYTA;

* HaxxmuTe Ha KHonky ‘Start’ (cTapT). HauHeT MuraTh MHAMKATOp BbIGPAHHOrO pexumMa 1 pucoBapka BkJto4aeTes B paboTy. Mocne 3akunaxns Boabl, Ha CHETUMKe
Ha4ynMHaeTcs OﬁpaTHbIVI OTCYET BPEMEHM NPUrOTOBNEHUS B MUHYTAX;

11. Noporpes: (Puc. 11)

a. HaxmuTe Ha kHonky ‘Function” (chyHKumm), BbIGepUTe pexxum ‘Is?tma’ (noforpes), HaUHeT MUraTh MHAMKATOP BbIGPAHHOrO PeXxiMa;

b. MNpenBapuTensHas HacTpoiika BpeMeHin 20 MUHYT; HAaCTPOVKa APYroro BPEMeH He NPOU3BOANTCS.

c. HaxmuTe Ha kHonky ‘Start’ (cTapT). PucoBapka BkmtounTCs B paboTy. Ha cueTumke HaumHaeTCst 06paTHbIii OTCHET BPEMEHI NPUTOTOBNEHHS! B MUHYTaX

12. MpepsapuTenbHas HacTpoika: (Puc. 12)

a. Haxxmute Ha kHorky ‘Function” (pyHkuun), BeiGepuTe pexum ‘on Ayar’ (NpefBapuTenbHas HacTpoiika). (BHumatme: Ans Takux (yHKUMI, kak GbicTpas Bapka,
KEKC, MaKapOoHHbIe M3JeNNs, pUcoBas Kallia, Xapkoe, orypT 1 Noforpes, npeABapuTeNbHas HaCcTPOka BPeMeHH He NMPOU3BOANTCS);

b. Moxxanyiicta, nocne BbIGopa dyHKLWK, BbIGepUTE CHavana “pisirme suresi” (Bpems NPUroToBAeHus!), 3aTem “on Ayar Suresi” (NpeABapUTeNbHas HACTPOIKa BPEMEHI
npuroTosnexus). Ecnn 1o npeaBapuTenbHoil HACTPOKY He BbINOMHUTL BIGOP BPEMEHU NPUrOTOBNEHNS, HA CYETUMKE BPEMEHM (KpUCTanbHoii Tpybke) byneT
YCTaHOBNEH OTPE30K BPEMEHM aBTOMATUHECKOI HACTPOMKH, N0 YMONYaHMIO;

c. Mpu HaxxaTm Ha KHorky “Preset” (npefBapuTenbHas HacTpoiika), Ha XXKK-akpate nosiBuTCs CoBo “Preset’ v 3aropuTcs COOTBETCTBYHOLLMIA MHANKATOP. HauHeT
MUraTh MHAMKATOP CTapTa;

* BpeMmst npeaBapuTEnbHO HACTPOKK, 3TO BpeMsi, HeoGX04UMOe ANSi NOSHOrO NPUrOTOBNEHNS NULLM;

* Ecnv BpeMst npeaBapuTenbHO HAaCTPOKY ByAET KOPOYe HeM BpeMs MPUroTOBREHMS MIALLY, NPY NOBTOPHOM HaXaTu Ha KHonKy “Start” (cTapT), pucoBapka cpady
nepeiiAeT B pexKuM Nojorpesa.

* HaxogsiLasicst Huxxe Tabnuua npuBOAUTCS B CIPABOYHBIX LIENSX:

DyHKUMA BeicTpasiBapka  XpycTawmii Kawa Xupakue 6niopa Cyn Map
xne6 MeaneHHoro
NpUroToBEHUs
[lvanasoH 70 MUHYT 70 MMHYT 70 MuHYT 130 MuHyT 70 MUHYT 10 MuHyT
npeaBapuTenbHOi 24 yaca 24 vaca 24 yaca 24 yaca 24 yaca 24 yaca
HacTpoiku

d. Mpyn kaxaom HaxaTm Ha ‘hour’ (yacsl), npubasnsetcs 1 vac;

e. [pu Kaxxom HaxxaTm Ha ‘minute’ (MMHyTbI), Npub6asnsaeTcs 10 MUHYT;

f. Haxxats Ha “Start” (cTap). BkfiounTcs cHeTumK ¢ npeABapuTeNbHOii HACTPOIIKOI BPEMEHH, 3aropuTCst MHAMKATOP BbIGPAHHOTO pexymMa paboTb 1 6bICTpas Bapka
HauHeT paboTar.

* Yro6b! 67100 HE yTPATINO CBOETO BKYCA, BPEMs MPeABaPUTENbHO HACTPOIKY He OMKHO NpeBbilLaTh 12 Yacos. MoxanyiicTa, Bbi6uUpaiiTe BpeMs NpeABapUTENbHON
HacTPOiikK (“on ayarli sure”) ¢ y4eTOM TemnepaTypbl BO3AyXa W BUAA MALLEBbIX MPOAYKTOB.

* Bpemst npeiBap1TenbHOi HACTPOIIKM JOMKHO COBMAAATL CO BPEMEHEM MPUroTOBEHNS, oToGpaxatolmmes Ha XKK-akpaHe. MoxkanyiicTa, oTperynupyiite Bpems
npuroToBnetust Ha XXK-akpaHe B COOTBETCTBHUN CO BPEMEHEM NPe/iBapUTENbHON HACTPOKN.

* He 3abyasTe 3apaHee M3MEHUTb NpeABapUTENbHYIO HACTPOIAKY BpEMeHH (Hanpumep: NpeABapuTenbHas HacTpoiika — GeicTpast Bapka 1. MpeasaputensHo
ycTaHoBneHHoe Bpems 12:30. Ecnu Bbl X0TUTe MPUroToBUTL 3T0 600 K 18:00 YacaM, HEOGXOAMMO YCTAHOBUTL BPEMS NPeABapUTENbHO HACTPOoiky (‘on Ayar
Suresi”) Ha 18:00 4acos, Takum 06pa3oM, B 18:00 4acoB Bbl CMOXETE MPEKpacHo Moy>KMHaTb)

13. HacTpoiika BpemeHu:

a. MoakmtounTe YCTPOACTBO K 3NeKTPOCETH. [Ist FOTOBHOCTM K HACTPOIKY BPEMEHI NPOAOIKUTENLHOCTM NPUTrOTOBEHNS, HAXKMUTE Ha KHOMKY “hour” (4achl) uan
KHOMKY “minute” (MUHYTbI) 1 yAepXKUBaWTe B TeYeHME 3 CeKyH.

b. Mpy kaxxpom HaxxaTun Ha ‘hour’ (4acsl), npubasnseTcst 1 yac. Ecin npofonkaTb HenpepbiBHO YAEPXXMBATH ATy KHOMKY HaXaTOoi, MOXHO YCKOPUTb Npubasnexne
4acos.

c. Mpn kaxxaom Haxxatum Ha ‘Minute’ (MuHyTbI), npubaBnsieTcst 1 MuKyTa. ECnv npoponkarh HEMpepbIBHO YAEPXUBATb 3Ty KHOMKY HaXaToid, MOXHO YCKOPUTb
npubaBneHne MIHyT.

d. Mpu HaxaTum Ha KHomky “Cancel” (0TMeHa), NPOMCXOANT BO3BPAT B MONOXKEHUE FOTOBHOCTY I Yepe3 5 CeKyHZ Mocne 3aBepLUEHNS HACTPOEK, aBTOMATUHECKM
aAKTUBMPYHOTCA 3aAaHHble 3Ha4EeHNs HOBOrO BPEMEHH.
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Mokasarenb

14. Mokasatensb:

a. Brauane muraet unamnkaTop “hour” (4ackl), 3aTem MuraeT uHavkatop “start” (cTapT);

b. Bbi6pas chyHKuMIO, HXXMUTE Ha “Start” (CTapT), BMecTe ¢ MHAMKaTopoM “Start” (CTapT) 3aropuTcst MHAMKATOP BbIGPAHHOM (DYHKLIMK, MHAMKATOPbI BCEX ApYriX
yHKUMIA GyByT yAaneHsl.

c. Mpu HaxkaTum Ha kHonky “hour” (Yack!) unm “minute” (MMHYTBI), GyaeT 0TOBPAXATLCS Tekyllee BPemst BbIGPaHHOI (yHKLMM.

15. OyHKUMA coXpaHeHUs NuLyM ropsiyeit / OTMeHa

a. Mocne 3aBepLUeHNs BpeMeHI Nto6oi thyHKLMM, pucoBapka aBTOMATUHECKN NEPEXOANT B PEXMUM COXPAHEHNS MULLY ropsHei.

b. YT06bI OTMEHUTb NEPEXOZ B PEXKIM COXPAHEHIS MILLM ropsiHed, HaxMUTe Ha KHonky “Keep warm / Cancel” (OyHKuust coxpatenust num ropsiuei/Otmena). Jliobas
Zipyrast KHOMKa BEpHETCS B PEXUM HACTPOVKY, 3aTeM aBTOMATUHECKH NEepeiieT B PeXUM COXPAHEHMS UL ropsiHeit.

5. YucTka u o6cnyxuBaHue

QumCTKa CbEMHOM KaCTPHONM, NapoOBOro 0TCEKa, aloMUHMEBOM KPBILLKM M NPEAOXPAHNTENHOI KPbILLKM

* [INsi OYNCTKM CbEMHO KacTPHONM, antoMUHUEBOI KPbILLKK M MPEAOXPAHUTENbHOM KPBILLKM, UCTIONb3YIATE ropsuyto BoAy, MOKLLEE CPEACTBO ANs NOCyAbl U ry6Ky.
meorna He I'IOﬂbSyﬁTer aGpa3VIBHbIMVI CPeACTBAMMW YUCTKM MNA METANNNYECKMMU MOYanKamu AN1s NOCyAabl.

* Ecnm ocTaTky MALLM NPUCTANK K CTEHKaM CbeMHOI KaCTPIONK, HaneitTe B KacTPIOMIO BOAY C MOIOLLAM CPE/ACTBOM ¥ OCTaBETE HA HEKOTOPOE BPeMSI.

* Mocne MbITbS NPOTMPAITE HACYXO CbEMHYIO KaCTPIONiO.

* Kopnyc ycTpoiicTsa ¢ HarpeBaTenbHOM NNacTUHOI HUKOra He Norpy>kaiiTe B BOAY 1 He onyckaiiTe nonafaxus Bozbl BOBHYTPb YCTPOACTBA.

* CbeMHy0 KacTpIoNo 1 AepXkaTesib MapoBOro yCTPOACTBA MOXHO MbITb B NOCYAOMOEUHOI MaLLMHe.

TMonoxeHusi, koTopble HEOG l Tb BO np1 UCIONb: CbeMHOI KacTpronu:

* MNomeLLas CbeMHyto KacTpHOMIO B MOCYAOMOEUHYI0 MaLLIMHY, CRIENTE 3a TeM, YT0BbI AepXaTen Nocy/bl He NOBPEXAANM aHTUNPUrapHOe MOKPbITHE BHYTPU ChEMHOI
KacTptonm.

* [ npoaneHms cpoka cny6bl CbeMHOI KaCTPIONK, HUKOT A HE M3MeNbYaiATe NPOAYKTbI BHYTPU KaCTPIONA.

* YeTaHaBnMBast CbeMHyt0 KacTPHONHO B KOPNYC YCTPOACTBA, 06ecneumBaiiTe NNOTHbIA KOHTAKT AHA KACTPHONM C MOBEPXHOCTbIO HArpeBaTENbHOM NNacTUHbI.

BaxHo:

I'IpmoﬁpeTeHme KOPMYHEBOr0 LiBeTa Yepes HECKOMbKO ﬂHeﬁ NONb30BaHUs, ABNAETCA HOPMANbHbIM ABNEHNEM. B oTHOWeHWM AHTUNPUrapHOro MOKPbITUS Mbl BbINONHAIN
BCe TPe6oBaHNs ANs COOTBETCTBUS CTAHAAPTOB K “MaTepuanam, MMEHOLLMM NPsMOii KOHTAKT C MULLEBbIMY MPOAYKTaMi’, MO3TOMY MOXKETE NOMb30BaTLCS YCTPOACTBOM,
6e3 BCAKOr0 COMHEHMS.

06cnyxuBaH1e CbeMHOI KacTpionu

* [Inst 3aLLMTbI QHTUNPUTAPHOTO MOKPBITUS CLEMHOI KACTPIONK, NOMb3YITECH TONKO NNACTUKOBOIA NN AEPEBSHHOM NOXKOMA, HUKOTAa He NONb3yATECh METanaM4eckuMin
KYXOHHbIMW NPUHAANEXHOCTAMM.

* 4T06b! He JONYCTUTb MOBPEXAEHNS aHTUMPUrapHOrO NOKPBITUS, He 3anMBaiiTe B KACTPIONKO YKCYC.

* ‘4epe3 HEeKoTopoe BpeMs NnoJib30BaHWA NOBEPXHOCTb CbEMHO KaCTPHONIN MOXET U3MEHUTL cBo#t uBeT. 910 NPOMUCXOAMT OT KOHTaKTa C EOHOVI W HaxoaaLwumMes B
BOZie BO3YXOM. W3ameHeHne LBeTa He BIUSEeT Ha HOPManbHOe Mosib30BaHKe U BKYC NPOAYKTOB, NO3TOMY MOXETE NPOA0sIXKaThb N0Nb30BaTbCA yCTpOﬁCTEOM

6€3 BCAKOr0 BECNIOKOICTBA.

YucTka u 06cnyxuBaHue Apyrux YacTeid ycTpoicTea
* MpoTvpaiiTe NOBEPXHOCTb PUCOBAPKY, BHYTPEHHIOK YACTb KPbILLIKWA, LUHYP NUTaHKS YBNIAXHEHHOI TKaHBIO, HUKOT i HE NOMb3y7ATECh MOOLLMM CPEACTBOM.
* Hukoraa He NbITaiATeCh MOMbITb BHELUHWIA KOPMYC C HArpeBaTesbHbIM ANEMEHTOM MyTEM NOTPYXKEHMst B BOAY UK MOA CTPyeil BOAbI.

6. MpepynpexpaeHxue:

* MNepes BKIKOYEHMEM PUCOBAPKY B CETb MPOBEPLTE COOTBETCTBIE NapaMeTpOB PUCOBAPKY ANEKTPUUECKMM NapaMeTpam BaLleii CeTi.

*9to1 npmﬁop npejHasHa4eH ToMbKO Ans AOMALLHEro nonb30BaHus, N03TOMY, B Cily4ae BO3HUKHOBEHUS HEMCﬂpaBHOCTeﬁ 0 NPU41HE KOMMEPYECKOro 1Crob30BaHus,
HapyLLEHNs MHCTPYKLWIA MO NPUMEHEHMIO TN NPaBUN NOMb30BAHMS!, NEPEUNCNIEHHbIX B JaHHOM PYKOBOACTBE, rapaHTusi CTAHOBUTCS HEeHCTBUTENbHOI.

* [Insi BKJIO4EHMs! YCTPOICTBA B CETb, 06513aTENbHO MCNOMb3YiATe PO3ETKY C 3a3eMNeH1eM, ClIeAUTe 3a TeM, YTo6bI Binka 6bina ycTaHoBeHa nnoTHo. Bo Bpems
paboTbl PUCOBAPKM, HE NOAKTIOYAITE K 3TOii PO3eTKe Niobble APYrie ANEKTPUIECKMe NpUBOPbI.

* Bo n3besxaHue N1to6oro pucka, nepes NpuMeHeHneM (BKIo4as npoLieaypbl YNCTKI 1 0BCIYXMBAHMS) YCTPOMCTBO AOMKHO GbiTb MONHOCTLIO OTKIKOUYEHO OT CETH 1
BCE BbIKNIKOYATENN BbIKNOYEHbI.

* Mocne nonb30BaHus YCTPOCTBOM, 06513aTeNbHO BbIHUMAIATE BUIKY 13 PO3ETKY.

* He ocTasnsiiTe 6€3 npucMoTpa paboTatoLLyto pucoapky.

* He no3sonsiite AeTsM npukacaTbCs K npu6opy, 0Co6eHHO B MpoLiecce paboTl.

* He BitiovaiiTe Npubop B HeyCTOMUMBOM NONOXEHNN UMM BO BAXHOI U MOKPO# cpese. Beeraa ycTanasnmsaiiTe npuéop Ha POBHYHO 1 CyXyto NOBEPXHOCTb. He
LIONYCKAATe HAMOKaHWS.

* He BiiovaiiTe npu6op A0 pasMeLLIeHMst B KOPMYCEe CbeMHOI KaCTPIONK /UK C NYCTO! CbeMHOIA KacTptonei.

* Hukorpa He nbiTaiiTeck y6paTh CbeMHYI0 KacTpHOMHo B npoLiecce paboTbl npubopa.

* He yctaHasnumBaiite pucosapky B6/M3I MCTOYHIMKOB TEMNa M OTKPLITOrO OHs, B MPOTUBHOM Cly4ae 3T MOXET NMPUBECTY K MOBPEXAEHHIO NpuGopa.

* Hukorpa He ucrionb3yiTe CbeMHyI0 KaCTPION ANt IPUrOTOBAEHIS MULLYM HA ra30BOiA W BNEKTPUYECKO NNUTE, 3TO MOXET MPMBECTM K edhopMmaLiin KacTpionn
W HEBO3MOXXHOCTH naaneﬁLuero WCNoMb30BaHKs C HarpesaTeNbHbIM ANIEMEHTOM Kopnyca.

* Hukorpa He 3anvBaiiTe BOZy ¥ He NOMeLLAiATe MPOAYKTbI B KOPMYC 6€3 CbeMHOI KacTpIonu.

* O6beM NPOJYKTOB ¥ BOAbI, MOMELLAEMbIX B KACTPIONIO IOMKEH COOTBETCTBOBATb Pa3Mepy CbeMHOI KacTponu.

* B npouecce paboT, KOpMyC 1 OKPY>KatoLLye HacTi CUNbHO HArpeBaKOTCS, BO M3GEXaHMe 0XOra, He NpUKacaiTech K 3TM eTansM, 0COGEHHO METann4eckuM.

* B npouecce paboTbl, TEMNeparypa y Kopnyca 1 OKpyXatoLLux AeTaneil MoXeT CUbHO MOBbILIATLCS, NOATOMY, HE CTOWTE CIMLLKOM 6M3KO.

* 3a MCKIH0UEHNEM CbeMHOI KacTpIoNnK, He HanvBaiiTe BOAY B MioBYto APYryto 4acTb YCTPOACTBA.

* MpuHMMaliTe Mepbl ANs NPpeoTBPALLEHHS CITY4aitHOrO OTCOSANHEHMS! LHYPA MATAHNS.

* Y106bI BbIHYTb BUIIKY U3 PO3ETKM, HUKOTAA HE TAHUTE 3a LUHYP, 6EpUTECh 3a KOPNYC BUIKNA.
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HeucnpaBHocm, BepPOATHbIE NPUYUHDBI U cnoco6bl yCTpaHeHuaA

Mpunbop He paboTaeT

BeposiTHble NPUYMHBI

Cnocobb! ycTpaHeHus

WHankaTopb! He ropsT,
HarpesaresibHasi nnactuHa
He HarpeBaeTcs

1. He BKr0YEH BbIKII0YaTeNb HA NaHesM
ynpaBnexus

2. HencnpaBHoCTb B NaHenu ynpasneHus
3. MaHenb ynpaBneHus He MogKmoyeHa k
3NeKTpoCeTH

4. HencnpaBHOCTb B OCHOBHOW NMaHenm
ynpaBnexus

MpoBepUTb MpaBUMbHO Nk
YCTaHOBMEHa BUITKA B PO3ETKY U CTb
IV B CETY 3MEKTPUYECTBO

OTHecuTe yCTPOCTBO B
YNOMHOMOYEHHbIN CEPBUCHBINA LIEHTP

WHaukaTopb! ropsT,
HarpeBaTesibHas nnactuHa
He HarpeBaeTcst

1. HencnpaBHOCTb B HarpeBaTeNibHO
nnactuHe

2. He BKNtoYeH BbIKMIOYaTeNb Ha NaHenu
ynpaBnexus

3. HencnpaBHOCTb 1N NOBpexXaeHMe B
naHeny ynpaeneHns

OTHecuTe yCTPOICTBO B
YNOSTHOMOYEHHbI CEPBUCHI LEHTP

Puc ocraetcs
He0BapeHHbIM

1.KonuuecTBo puca MeHbLue unv Gornblue
oT Tpebyemoro

Heobxoaumo npasunbHo cobnioaats
MpomnopLM puca v BOAbl, yPOBEHb
[OIKEH HaXoaUTLCS MEXy
MUHAMATBHOM N MakcUMarnbHoOM
OTMETKaMm

2. [lehopmmpoBaHa HarpeBaTenbHas
nnactvHa

OTHecuTe YCTPOICTBO B
YNOMHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP

3.HeT pocTaTouHO NNOTHOrO KOHTaKTa
MeXay CbeMHON KacTpionei 1
HarpeBaTenbHOM NNacTUHOM

MokpyTuTe CbeMHYIO KacTplonto,
4T06bI 06ECNEUNTb NNOTHBIA KOHTAKT
C HarpeBaTenbHON NNACTUHOM

4. TToCTOpOHHWA NpeaMeT MeXay CbEMHOM
KacTptoneit 1 HarpesaTenbHOM NNacTUHOM

OumCTUTE NOBEPXHOCTb AHA
CbeMHOI1 KacTpronn 1
HarpeBaTesbHOI NNacTuHbI OT BCEX
MOCTOPOHHUX NPEAMETOB, HO
HUKOTZla He MCNonb3yiTe Ans 3Toro
BOAY.

5. ledhopmmrpoBaHa cbeMHas kacTptons

OTHecuTe yCTPOICTBO B
YNOSIHOMOYEHHbI CEPBUCHI LEHTP

6. HencnpaBHOCTb 1N noBpexaeHue B
OCHOBHOW MaHenu ynpaenexns

OTHecuTe yCTpPONCTBO B
YNOMHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP

7. He pabotaeT rnaeHblit MeXaH13m
KOHTpOnsi TeMnepaTypbl (TepmocTar)

OTHecuTe yCTPOCTBO B
YNONHOMOYEHHbI CEpBIUCHbIA LIEHTP

Puc nonyyaetcs
nepeBapeHHbIM

1. Konudectso puca MeHbLue v Gonblue
ot Tpebyemoro

Heo6xoanmo npaBunbHO cobnioaats
npomnopLuyM puca v BOAbl, ypOBEHb
LOIKEH HaXoaUTLCS MEXaY
MUHAMATBHON 1 MaKcUMarnbHOM
0TMETKaMM

2. HeucnpaBHOCTb N NoBpexaeHue B
OCHOBHO NaHen ynpaBneHus

3. He pabotaet rnaBHblit MEXaH13M
KOHTpOnsi TeMnepaTypbl (TepMocTar)

OTHecuTe yCTPOICTBO B
MOYEHHbI CEPBUCHBIIA LIEHTP

YpoBeHb Kaluu npeBbillaeT

Crnmwkom 6o5bLIoi 06beM Kallm

lMpaBurbHO onpefensiTe

MakcumansHo KONNYECTBO 3aKnafiblBaeMbIX
[0NyCKaeMblii ypOBEHb npoayKToB
Ha XK-akpaHe HewcnpaBHoCTb unv noBpexaeHne B OTHecuTe yCTPOINCTBO B

oTobpaxatotcs E1, E2, E3

naHenun ynpasnexna

YNOSTHOMOYEHHbI CEPBUCHI LEHTP
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TAPAHTUIMHBIA TAJIOH

Sinq)‘ TAPAHTHITHBII TAJIOH No: 1-5040-03092013

HaumenoBanue
Monens
Cepuiinblii HOMED
Jlata npogaxxu
Cpok rapanTuitHOrO 0OCITy)KUBaHusl 12 MecsieB
HaumenoBanue, anpec

1 Tenie()OH TOPTYIONICH OpraHu3aIiu

[Toanucs nponasua [ITamm mara3uHa

B ciydae HEOOXOAMMOCTH MPOBEICHUSI FAPAHTHWHOTO OOCITYKHMBaHHS,
uHpOpMaIMi0 00 aBTOPHU30BAaHHBIX CEPBHCHBIX IIEHTPaX MOXHO
MOJy4YUTh B KOHTaKT LeHTpe, mo Ttenedony: 8§-800-333-17-74, mo
3JIEKTPOHHOM moute info@sinbo.ru mim Ha caliTe www.sinbo-russia.ru

B rapanTuitHoM 00CITy’)KMBaHUU MOXET OBITh OTKa3aHO TPU:
-HapyLICHUH noTpedurenemMm HpaBHII IKCIUTyaTaluu WIN
TPaHCTIOPTUPOBKHU

-ACIOJIb30BaHUH B MPO(HECCHOHATIBHBIX IEIISX

- HAJIMYMAU TIOBPEXKICHHWW, HAHECEHHBIX JIOMAIIHUMH >KHBOTHBIMHU,
IPBI3yHAMHU M OBITOBBIMH HACEKOMBIMH

- IPU3HAKOB CaMOCTOSTEIILHOTO PEMOHTA

- HaJIWYMe TOBPEKICHUH, BBI3BAHHBIX JECHCTBUSAMH HEMPEOI0TUMO
CHUTBI FJTH TPETHUX JIUI]

C ycnoBusIMH COTJIAaCEH, H3JleMe NPOBEPEHO B MOEM HPUCYTCTBUH,
IpEeTeH3Uid K  BHEIUHEMY BUAY W KOMIUIEKTallUd  HE
HUMEI0

(IMoanuch moxymaTenst)
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HNudopmanus o npon3BeaeHHBIX padoTax

JlaTa
npueMa B
ACI]

Brinonnennsie
paboThI

JlaTa
BBIJIAYH U3

ACII

Iloamnuce
COTpYIHUKA
ACII

IToanuce
KJINEHTa

Usrotosutens: «[lenma dnektpomexaHuk Yptonnep MHiwaat Criop Manaemenepu Vimanst Canaitn Be TuxapeT AHOHUM

LLnpkeTn», Xapamnaape Meskuu, [pxuxanrvup Max. MosepmxuH, [xan. Ne 4, Asaxbinap, Ctambyn, Typuns

CtpaHa npoussoguTens: Kutai
VmnopTep B PO: OBLLECTBO € OrpaHU4eHHoI 0TBETCTBEHHOCTBIO «[JEVMA Pyc»
121357, r. Mocksa, yn. Bepeiickas, 4. 17, nomewienme 1, komHatsl 106-114, ochuc 513

Ten: 88003331774
www.sinbo-russia.ru

FapaHTWiHbIA cpok: 12 Mec.
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YKpaiHcbKa
CKOPOBAPKA ENEKTPUYHA
(ykpaiHcbKa Bepcis)
IHCTPYKLIA 3 EKCMYATALY
BPEH/: SINBO/CIHBO
MOJEJIb: SC0-5040

BAXKINBI MPABWUNA TEXHIKW BE3NEKKN

1. Nepea BKNKOYEHHAM Npunagy B MEPEXXy NepesipTe BiANOBIAHICTb NapaMeTpiB Npunaay enekTpuiHUM napameTpam BaLloi Mepexi.

2. Leii npunag npusHaveHmii Tinbkin Anst AOMALLHBOTO KOPUCTYBAHHS, TOMY, B Pa3i BUHUKHEHHS! HECTIDABHOCTEl Yepes KOMepLiiiHe BUKOPUCTaHHS, MOPYLUEHHS
IHCTPYKLiA 400 3acTOCYBaHHs a6o NpaBun KOPUCTYBAHHS, NepepaxoBaHinX y LbOMY MOCIGHUKY, rapaHTist cTae HediicHok.

3. [Ins BKNKO4EHHS! MPUCTPOIO B MEPEXKY, 060B'SI3KOBO BUKOPUCTOBYIATE PO3ETKY i3 3a3eMIIEHHSIM, CTEXTE 3a TvM, LLi06 BUska 6yna BcTaHoBfieHa ??uwinbHo. Mg yac
po6oTv npunagy, He nigkntoyaiite o Liei po3eTku GyAb-siki iHLLI eNeKTPUYHI npunaau.

4. LL|06 yHuKHY T GyAb-SIKOro pU3nKy, nepes 3acTocyBaHHsM (BKJIHOHA0HM NMPOLEAYPU UHLLEHHS | 06CNYroBYBaHHS) MPUCTPIA NOBUHEH BTV NOBHICTIO BiAKITIOYEHO
Bifl Mepexi | BCe BUMMKAYi BUMKHEH.

5. Micnst KOPUCTYBaHHS NPUCTPOEM, 0B0B'SI3KOBO BUAMAIATE BUIIKY 3 PO3ETKM.

6. He 3anuwwaite 6e3 Harnsiay npavtotoumii npunag.

7. He no3Bsonsiite AitsiM TOpKaTMCs 0 Mpunagy, 0Co6nMBo B npoLeci pooTy.

8. He BKniovaiTe npunag y HECTiliKoMy NOnoxeHHi abo y BOMOroMy 4u MOKPOMY cepefioBuLL. 3aB A1 BCTAHOBMHOMTE Mpunaz Ha piBHy i cyxy noepxHio. He ponyckaiite
HaMOKaHHs.

9. He BKntoualiTe npunag A0 PoamiLLieHHst B kopryci 3HIMHOT kacTpyni.

10. Hikonu He HamaraitTecst BUIHSTM 3HiMHY KacTpyIio B npoLeci po6oT npunagy.

11. He BcTaxoBntoiiTe npunagy no6nnsy fxxepen Tenna abo BiAKpUTOro BOTHIO, B iHLLIOMY BUNAAKY Lie MO MPUBECTM [0 MOLUKOAKEHHS Mpunazy.

12. Hikonu He BUKOPUCTOBY#TE 3HIMHY KaCTPyNio ANs MPUroTyBaHHS! i Ha radoBiil a6o enexkTPUyHiA NATi, Le MoXe Npu3secTi A0 Aechopmalii kacTpyni i HEMOXMBOCTI
MOAANLLLOrO BUKOPUCTAHHS 3 HArpiBanbHIM ENEMEHTOM KOPNYCY.

13. Hikonv He 3anuBaiiTe BOAY i He KnafiTb NPOAYKTM B KOPMYC 6€3 3HIMHOIO KacTpyi.

14. KinbKicTb npoayKTiB i BOAW, AKi PO3MILLEHi B KACTPYNi NOBIHHI BIANOBIAATM PO3MIPY 3HIMHOT KacTpy.

15. B npoLieci BUKOPUCTaHHS, KOPNYC i iHLLi YaCTUHI NpUnagy CUNbHO HArpiBAIOTLCS, LWOG YHUKHYTM BUHUKHEHHS OMiKiB, HE TOpKaliTecs 40 LiX AeTanei, 0co6nmBo
MeTanesux.

16. B npovieci po6oTu, Temnepatypa Kopnycy i iHLLKX AeTaneii MoXe CUbHO MiABULLYBATMUCS, TOMY, He CTiliTe ay>ke 6nM3bko A0 npunagy.

17. 3a BUHATKOM 3HIMHOT KacTpyni, He HanuBaiiTe BOZy B 6yb-siky iHLLY YaCTUHY MPUCTPOIO.

18. Mpuiimaitte 3axoan Anst 3anobiraHHs BUNAAKOBOrO Bif'€AHAHHS LLHYPA XKMBNIEHHS.

19. LL|06 BMiHSITM BINKY 3 PO3ETKM, HIKOMA HE TATHITb 3a LUHYP, 6epiTbCS 3a KOPMYC BUMKM.

TEXHI4HI XAPAKTEPUCTUKKN

Hanpyra: AC230B /50 I

MoTyxHicTb: 860 BT

MicTkictb: 51

Axcecyapu: n0XKa Anst PUCY, MIPHWiA CTakaH, EMHICTb ANsSt MPUrOTYBaHHS HA Napy, LUHYP XWBNEHHS, Yepnak Ans cyny.

Oonuc NPUNALY

1. Kpuiwka

2. 3anobixxHa kpuLLKka
3. AnioMiHiesa kpuLLKa
4, Pyuka

5. 3HiMHa kacTpyns

6. KHonka BifkpusaHHs
7. CepenHe KinbLe

8. Tpumay noxxn

9. Maxenb ynpasiHHs
10. Kopnyc

11. Nigcraska

BUKOPUCTAHHA NPUNALY

MONEPEAHSA MIATOTOBKA

OYHKLiOHANbHICTb:

15 pi3HiX dhyHKUi¥: neveHs, MakapoHHi BUPOGH, BapiHHs (LUBMAKA BapiHHS), pucoBa Kaluia, nifirpis, XpYCTKMI X1i6, Cyn, NpUroTyBaHHs Ha napy, piaki CTpaBu, Kekcy,
0BOYi, prba, M'sico, orypT, MonepeAHi HanalTyBaHHS! | pexxuM 36epekeHHs ixi rapsiioto: HeanexHo Big Toro, sika hyHKLis 06paHa, 3a BUHATKOM iorypTy, nicns
3aKIHYEHHs Yacy NpUroTyBaHHS, NPUNaj aBTOMATUYHO MEPEXOANTL B PEXXIM 36EPEXXEHHS DXi rapauoto.

MEPEA NEPLLXM 3ACTOCYBAHHSAM

YBaXKHO NpoumTaiTe BCe KepiBHULTBO i AiliTe BiAMOBIAHO 0 HCTPYKLM.

BHATTS ynakosky:

« BupanuTv BCi Neperopoaky i BUAHATI KEPIBHMLTBO NO 3aCTOCYBAHHIO.

* HaTucHy T Ha KHOMKY BiAKPUBAHHS KPULLKM;

* Bupannti 3HiMHy KacTpymio 3 aHTUNPUrapHuM NOKPUTTAM, TPYOKY 3 KiHLEeM ANns nopavi napy, antoMiHieBy KPULLKY 3 aHTUNPUrapHAM NOKPUTTAM i 3aM06IKHY KPULLKY.
+ KopneTytoumch M'akoto ryeKok, BUMITI 3HIMHY KACTPYMKO 3 aHTUNPUrapHUM NOKPUTTAM, TPYOKY 3 KiHLEM ANs nojadi napy, anoMiiesy KPULLKY 3 aHTUNPUrapHM
MOKPUTTAM.

« [licnss MMTTS, akypaTHO NPOCYLINTH.

+ BctaHoBuTH Ha MicLe.
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NIAroTOBKA 10 BAPIHHA

Bapka:

« LLl06 He NOLUKOAUTI @HTUNPUrapHe NOKPUTTS 3HIMHOT KACTPYTI, HIKOMM He BUKOPUCTOBYIATE 3HIMHY KacTpyio Anst NPOMUBAHHS PUCY;
« MoMICTiTb NPOMUTHIA PUC y 3HIMHY KACTPYMIO | 3anuiiTe Bogoto B 6axkaniit nponopuii;

« KinbKicTb BOAM BU3HAYAETLCS B 3aNeXHOCTI Bifj COPTY 3aCTOCOBYBAHOrO BaMy pucy.

« 3an1Batoun BOZY, CTEXTe 3a TUM, 1406 piBeHb BOAV He BYB BULLE MAKCUMambHOT MO3HAYKM.

Map:

« Biu3Hauatoum KinbkicTb BOAM, He AOMYCKaiATE MOXMBOCTI NOTPANMSHHS BOAW B NAPOBHiA BIACIK.
« [MoMicTiTb NapoBoi BIACIK Nifl 3HIMHY KaCcTPyNio;

« [oMiCTiTb B KaCTpyNto NPOAYKTH, SIKi BU X04eTe NPUroTyBaTy Ha napy.

TMepen KOXHNM 3aCTOCYBaHHAM:

« CnigkyiTe 3a TM, 1406 30BHILLIHS NOBEPXHS 3HIMHOI KacTpyAi, 0cO6AMBO AHO KAcTpyni, 6ynu ifneansHo YucTumK. MepekoHaiiTecs y BIACYTHOCTi CTOPOHHIX MpeAMeTiB
MIiX JHOM 3HIMHOT KACTPYNi | NOBEPXHE0 OCHOBY 3 HArPIBANLHOK NNACTMHOI;

« [paBunbHO BCTAHOBIOITE 3HIMHY KACTPYMHO B KOPMYC;

+ BCTaHOBITb 3HiMHY KacTPymto TakiM YMHOM, LL06 3a6e3neqnTit MakcuManbHMi KOHTAKT MiXK IHOM 3HIMHOT KacTpyni | NOBEPXHEt0 OCHOBY 3 HArpiBaIbHOI NNACTUHOIO;
+ BCTaHOoBITL Ha MiCLie antoMiHiEBY KpULLKY | nepesipTe 4i Hemae 36018 y poboTi;

« 3akpuiiTe | 3a6710KyiiTE BEPXHIO KPULLIKY;

* YBIMKHITb BUIIKY Ha KiHLi LUHYPa XXMBNEHHS B PO3ETKY;

« Hikonm He BKntouaiiTe BINKY B PO3ETKY NOKY He ByayTb BUKOHAHI BCi, NepeniyeHi BiLLe npoLeaypu.

OYHKL|Ii TA ONnC

1. BapitHs, wanake BapitHs: (Man. 1)

a. HatucHiTe Ha kHonky «Function» (cpyHkuii), BubepiTb pexxum «Pisirme» (Bapints) abo «Hizli Pisirme» (wsnaka BapiHHs).

lMoyHe 6nmmaTy iHAUKaTOp 06PAHOrO PEXIUMY;

b. HarucHiTb Ha kHonky «Function» (chyHKuii), BubepiTb pexxum «Pisirme» (BapiHHs). Moure 6numati inaukatop pexiumy «Pisirme» (BapiHs).

HatucHiTb Ha kHonky «Start» (cTapT). PucoBapka no4He npatosat.

€. Hac npuroTyBaHHs B peXXuMi «BapiHHA» CTAHOBUTL NPUONN3HO 55 XBUANH, B PEXMMI «ILBIKA BapiHHS» NPUGAM3HO 45 XBNKH (Hac BKa3aHo Tiflbkv Ans JOBIAKOBMX
Linei i MOXe 3MiHIOBATUCS B 3aNeXHOCTI Bif, COPTY PUCY, Barv NPOAYKTIB, HAMPYriA | TeMMepaTypu NpUroTyBaHHs ixi).

2. Kawa:

a. HatucHiTb Ha kHonky «Function» (byHKuii), BuGepiTb pexxum «pirinc lapasi» (pucoBa kalua), nouHe 6nmMMaTht iHauKaTop 06paHoro pexumy;

b. MNonepeaHe HanawTysaHHs Yacy 25 XBUnmH;

¢. HatucHiTb Ha KHonky «Start» (cTapT). 3aropuThest iHAMKATOP 06paHOro peXxMy i LudpepbnaT NivnunbHIKA, | NpUnaa MouHe npawtosaTi. Ha NiumnbHKy noqnHaeTbes
3BOPOTHMI BIANIK Yacy NPUrOTYBAHHS Y XBANMHAX.

3. Kexke:

a. HatucHiTe Ha kHonky «Function» (chyHKuii), BuGepiTh pexxm «Kek» (kekc), nodHe 6nmmaTit iHankaTop 06paHoro pexxumy;

b. Monepeaxe HanawTysaHHs Yacy 50 xBunmH;

¢. HatucHiTb Ha KHonky «Start» (cTapT). 3aropuThest iHAMKATOP 06paHOr0 peXxMy i LudpepbnaT NivnnbHIKA, | NPUnaa MouHe npawtoBaTi. Ha NiunnbHKy noqnHaeTbes
3BOPOTHMI BIANIK Yacy NPUrOTYBAHHS Y XBANMHAX.

4, Worypr:

a. HaTucHiTb Ha kHonky «Function» (cbyHkuii), BUGepiTb pexxum «Yogurt» (ii0rypT), nouHe 6auMaTit iHAMKaTop 06PaHOro pexxuMy;

b. MonepegHe HanawTysaHHs uacy 8:00; Bit MOXXETE 3MIHWTYM HANALLTYBaHHS Yacy, HATUCHYBLUM Ha KHOMKY «4ac MPUroTyBaHHSI», CepeAHiil Yac roToBHOCTI cknaaae
6 - 12 rogu;

c. lpy KOXKHOMY HaTUCKaHHI Ha «hour» (roanHK), OAAETLCA T roanHa;

d. Mpu KOXXHOMY HaTUCKaHHI Ha «minute» (XBUNUHK), AOAAETLCS 30 XBUMMH;

€. HatucHiTb Ha KHorky «Start» (cTapT). 3aropuThest iHAMKATOP 06PaHOro PeXMMY i LiMchep6naT niumnbHIKa, | npUnas noyHe npawtoBaTh. Ha niumnbHIKY NOUMHAETbCS
3BOPOTHMI BIANIK Yacy NPUrOTYBaHHS Y XBANMHAX.

5. XpycTKuii xni6:

a. HaTucHiTb Ha kHomky «Function» (chyHkuii), BUGepiTb pesxxum «Kitir» (xpycTkuid xni6), nouHe 6numaTit iHAMKaTOp 06paHOro pexwumy

b. MonepeaHe HanawTysaHHs Yacy 1:30 roauH, i B MOXeTe 3MIHUTM HAanaLITyBaHHS 4acy, HATUCHYBLUN Ha «4ac MPUroTyBaHHS», Yac rOTOBHOCTI 1 — 2 roAvHu;

c. lpy KOXKHOMY HaTMCKaHHI Ha «hour» (roanHK), AOAAETLCA T roanHa;

d. Mpn KOXXHOMY HaTUCKaHHI Ha «minute» (XBUNUHK), AOAAETLCS 30 XBUMMH;

€. HaTvcHiTb Ha KHonKy «Start» (cTapT). 3aropuThCst iHAVKATOP 06paHOro pexxuMy i UucbepbnaT nidnnbHIKA, | Npunaa nouHe npawtosati. Ha NiunnbHKy nodnHaeTees
3BOPOTHMI BIANIK Yacy NPUrOTYBAHHS Y XBANMHAX;

6. NMeyens:

a. HatucHiTb Ha kHonky «Function» (cpyHKkuii), BubepiTh pexxum «Kizartma» (nevens), nouHe 6aumaTit iHauKaTop 06paHoro pexmumy;

b. HatucHiTe Ha kHonky «Yiyecek Se?imi» (BuGip cTpasv), | 3pobiTb BUGIP CTPaBy BiANOBIAHO A0 BUAY NPOAYKTIB. Y BIAMNOBIAHOCTI 3 BaLLMM BUGOPOM 3aropuTLCS
iHaukarop (Bubip MOXHa BUKOHYBATY 3 Takux NPOAYKTIB, SIK 0BOYI, M'ACO, prba). [onepeaHe HanawTyBaHHs Yacy NpUroTyBaHHS BCTAHOBEHE ANS 0BOYIB;

+ TpuBanicTb 4acy NpUroTyBaHHs 0BOYIB - 20 XBUNMH

+ TpuBanicTb 4acy NPUroTyBaHHs pubn CTAHOBUTL 25 XBUANKMH.

+ TpuBanicTb 4acy NpUroTyBaHHa M'aca CTaHoBuTb 30.

C. B MOXXeTe 3MIHUTY HanawTyBaHHS Yacy, HATUCHYBLUM HA KHOMKY «4ac NPUrOTyBaHHs», Yac rOTOBHOCTI 3MIHIOETLCA B AianasoHi 5 - 60 XBUANH;

d. K KOXHOMY HaTUCKaHHI Ha KHOMKY «minute» (XBUWHK), foAaeTbCA 1 XBUMMHA;

e. HatucHiTb Ha kHonky ‘Start’ (cTapT). MouHe 6auMatit iHAMKaTop 06paHoro pexxumy i npunag nouHe npawtosaty. Micns Toro, sik Temnepatypa Macna AocsirHe
3a/1aHOr0 3HA4eHHS!, Ha NUMbHUKY NOUYNHAETLCS 3BOPOTHMIA BIANIK Yacy NPUrOTYBAHHS Y XBUNMHAX;
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7. MakapoHHi Bupo6u:

a. HaTucHiTb Ha kHonky «Function» (cbyHKuii), BUGepiTh pexxum «Makarna» (MakapoHHi BUpo6H), No4He 61MMaTH iHAMKATOP 06PAHOT0 PEXUMY;

b. MonepeaHe HanawTyBaHHs Yacy CTAHOBUTL 8 XBUMIMH, BIA MOKETE 3MIHUTI HANALUTYBAHHS Yacy, HATUCHYBLLM HA KHOMKY «4ac NPUroTyBaHHs», Yac rOTOBHOCTI
3HaX0ANTLCS B Aiana3oHi 8 - 20 XBUMuH;

c. Ipyn KOXKHOMY HaTUCKaHHI Ha KHOMKY «minute» (XBUNMHM), AOAAETHCS 1 XBUNUHA;

d. HaTucHiTb Ha kHomKy «Start» (cTapT). 3aropuThes iHankaTop 06paHoro pexmmy i Ludepbnat niunnbHIKa, | punaj nouHe npautosati. Ha niunnbHuKy nounHaeTbes
3BOPOTHMI BIATIK YaCy MPUrOTYBAHHS Y XBUTMHAX;

€. [Ins nonepezkeHHsi KOPUCTyBaYa NPO Yac 3acvnaqHs MakapoHHIX BUPOGIB, NicNs 3akunaHHs BOAK, Yeped KoxHi 30 cekyHa byae cnpalboByBaTh CBUCTOK Napi i
6numaTy iHavkaTop.

Micns nowmiLLeHHs y 3HiMHY KacTPYNO MakapOHHIX BUPOGIB, | HATMCKAHHS Ha KHoky «Ba?lat» (cTapT), npUCTPIl NepexoAnTb 40 HACTYMHOMO eTany MPUroTyBaHHS.
YBara: [licnst npuMiLLEHHs! MakapoHHKX BUPOGIB Nif 3HIMHY KACTPYNHO, 3aNnuLLTe KPULLKY BIAKPUTOH, iHaKLLE BoAa OyAe NepenuBaTucs Yepes Kpa.

8. Pigki cTpaBu NOBiNLHOr0 NPUrOTYBaHHA:

a. HatucHiTb Ha KHonky «Function» (cbyHKkuii), BuGepiTh pexxum «Makarna» (MakapoHHi BUpo6u), No4He 6aUMaTH iHAKATOP 06PAHOT0 PEXUMY;

b. MonepeaHe HanaTyBaHHs Yacy CTAHOBUTL 2 FOAVHY; BU MOXETE 3MIHUTY HaNaLLTYBaHHS Hacy, HATUCHYBLUM Ha KHOMKY «4ac NPUroTyBaHHs», 4ac roTOBHOCTI
3HaX0ANUTbCS B AianasoHi 2 — 12 roavH;

C. M1 KOXKHOMY HATUCKaHHI Ha KHOMKY «hour» (roAvHY), BOAAETHCS 1 roavHa;

d. [PV KOXXHOMY HaTUCKaHHI Ha KHOMKY «minute» (XBUWHY), fofaeTbcs 30 XBUNMH;

€. HaTucHiTb Ha kHomKy «Start» (cTapT). 3aropaTbes iHAMKaTopy 06paHoro pexxuMy i npunag BKOYAETLCS B po6OTY. Ha NiuMnbHUKY 3SBASETLCS 3BOPOTHUIA BIATIK
4acy NpUroTyBaHHS y XBUNMHAX;

9. Cyn:

a. HatucHiTb Ha kHomky «Function» (byHkuii), BubepiTb pexxum «Corba» (cyn), nouHe 6ammaTy iHauKaTop 06paHoro pesxnmy;

b. MonepesHe HanawTysaHHs yacy 1 roanHa; B1 MoXKeTe 3MIHUTM HaNaLITyBaHHS Yacy, HATUCHYBLUM Ha KHOMKY «4ac MPUroTyBaHHs», 4ac rOTOBHOCTI 3HAXOANTBLCS
B JlianasoHi 1 — 4 roguHm;

c. Ipy KOXKHOMY HaTUCKaHHi Ha KHOMKY «hour» (roaunHy), noaaeTbes 1 roauHa;

d. Mpu KOXXHOMY HATUCKaHHI Ha KHOMKY «minute» (XBUAWHMK), A0AAETLCS 30 XBUNMH;

€. HaTucHiTb Ha kHonky «Start» (cTapT). 3aropsTbes iHANKaTopy 06paHoro pex My i npunag BKK4aeTbCs B po6oTy. Ha NiunnbHUKY NoUMHAETbCS 3BOPOTHMIA BiANIK
yacy NpuroTyBaHHs y XBUMMHAX;

10. Map:

a. HaTucHiTb Ha kHomky «Function» (byHkuii), Bu6epiTb pexxum «Buhar» (nap), nouHe 6auMatit iHAMKaTop 06paHoro pexxumy;

b. HatucHiTb Ha KHonky «Yiyecek Secimi» (Bu6ip cTpaswm), i 06epiTh CTpasy BiANOBIAHO A0 BUAY NPOAYKTIB. Y BIANOBIAHOCTI 3 BalLMM BUGOPOM 3aropuTLCS iHAMKATOP
(Bu6ip MoxxHa po6uTH 3 TakuUX NPOAYKTIB, sik 0BOYI, M'ACO, pu6a). MonepeaHe HanalTyBaHHs Yacy NpUroTyBaHHS BUKOHaHA ANS 0BOYIB;

« lMonepe/iHe HanawTyBaHHs 4acy NPUrOTYBaHHA ANS 0BOYIB - 5 XBUMMH

« lNonepe/iHe HanawWTyBaHHs 4acy NPUroTyBaHHS Ans puow - 10 XxBUNMH

« [onepeaHe HanawwTyBaHHs Yacy NPUroTyBaHHs Ans m'aca 15 xsunuH

f. But MOXeTe BMIHUTI HanaLLTyBaHHS Yacy, HATUCHYBLLM Ha KHOMKY «4acC NPUroTyBaHHs», Yac rOTOBHOCTI 3HAXOAUTLCA B AianasoHi 5 - 50 XBunmH;

g. Ipy1 KOXHOMY HaTUCKaHHI Ha KHOMKY «minute» (XBUMNHM), AOAAETLCA 1 XBUAMHA;

h. HatucHiTb Ha kHonky «Start» (cTapT). Mo4He 6numaTy iHaMKaTop 06pPaHoOro pexxuMy i mpunag BKIYAETLCS B poboTy. MMicns 3akvnaHHs Boau, Ha NiUnIbHIKY
NO4MHAETLCA 3BOPOTHMIA BIANK YaCy NPUrOTYBaHHS y XBUAMHAX;

11. Nigirpis:

a. HatucHiTb Ha kHonky «Function» (chyHKuiT), BUGEpITb pexxum «Isitma» (nigirpis), No4YHe 6aMMATY iHAMKATOP 06PAHOTO PEXUMY;

b. MonepefHe HanawTyBaHHs Yacy 20 XBUNMH; HACTPOIAK IHLLOTO Yacy He nepepdayeHa.

¢. HatucHitb Ha kHomky «Start» (cTapT). PucoBapka BKNKOUNTLCS B pO60TY. Ha NiuMnbHYKY NOUMHAETLCS 3BOPOTHMIA BIANIK YaCy NPUroTyBaHHS y XBUMHAX

12. MonepepHe HanalwTyBaHHs:

a. HaTvcHiTb Ha kHomky «Function» (cbyHKuii), Bu6epiTb pexwum «On Ayar» (nonepeaHs HacTpoiika). (Ysara: Ans Takix (yHKLiA, SIK LUBM/KE BAPIHHS, KEKC, MaKapOHHI
BMPOGH, pUCOBA KaLlia, NeyeHs, HorypT i nigirpie, nonepeaHs HACTPOWKA Yacy He nepeabadeHa);

b. Byab nacka, nicnst Bu6opy chyHKLii, BUGEPITL crioyaTky «pisirme suresi» (4ac npuroTyBaHs), noTiM «On Ayar Suresi» (nonepeaHs HAaCTPOIiKa Yacy MpUroTyBaHHs).
SKW0 10 nonepe/HbOi HAaCTPOVKY He BUKOHATY BUGIP Yacy NPUroTyBaHHs, Ha NiunnbHIMKY Yacy 6y/e BCTAHOBIIEHMIA BIPI30K Yacy aBTOMATUUHOI HACTPOIKY, 3a
YMOBY@HHSM;

c. lpy HaTuckarHi Ha KHonky «Preset» (nonepeaHst HacTpoiika), Ha XKK-expai 3'BUTbCs CNOBO «Preset» i 3aropuTbest BiANOBIAHMA iHAMKaTop. Mo4He 6aumaTy
iHAvKaTop cTapTy;

* Yac nonepe/iHbOro HanalTyBaHHs, Le 4ac, HeOOXIAHNA ANst NOBHOO NPUTOTYBAHHS Xi;

« SIKLLO Yac nonepeAHbOro HanawTyBaHHs GyAe KOPOTLUMM HiX Yac NPUroTyBaHHS iXi, NPy NOBTOPHOMY HATUCKaHHI Ha KHoMKy «Start» (cTapT), npunag Bigpasy
nepeiiie B pexmM nigirpisy.

« Tabnuust HUXYEe HABOANTBLCS B A0BIAKOBUX LiNsiX:

®yHKuis: [liana3oH nonepeaHbOro HanawTyBaHHs

LLiBnaKe BapiHHA: 70 XBUNMH — 24 rOAMHN

XpycTKuii xni6: 70 XBUMMH — 24 roAvHN

Kauwa: 70 xBuniH — 24 roankn

Piaki cTpaBy noBinbHOro NpuroTyBaHHs: 130 XBUANH — 24 roAMHY
Cyn: 70 XBUMMH — 24 rofuHM

MpuroTyBaHHs Ha napy: 10 XBANMH - 24 FOANHM

d. [pu KOXXHOMY HaTUCKaHHI Ha KHOMKY «hour» (roAuHN), 0AAETLCA 1 roanHa;

€. [Tpy KOXXHOMY HaTUCKaHHI Ha KHOMKY «minute» (XBUNWHM), AOAAETbCS 10 XBUMH;

f. HatucHy T Ha kHonky «Start» (cTapT). BniounTbCs NiUnnbHUK 3 NonepeHbOR HACTPOAKOHO Yacy, 3aropuThCst iHaNKaTop 06paHoro pexxumy poboTu i npunag nouHe
npauioBaTi.

- 49 -



OYHKLYIi TA onuc

« LLo6 cTpaBa He BTpATMNO CBOrO CMaKy, Yac nonepeaHsoi HACTPOIKY He NOBUHEH NepeBiLLyBaTy 12 roavH. byab nacka, Bu6upaiiTe 4ac nonepeHLOro HanalTyBaHHs
(«On Ayar Suresi) 3 ypaxyBaHHsM TeMnepaTypy roBiTpsi Ta BUAY Xap4OBHUX NPOAYKTIB.

« Yac nonepeaHbOro HanaLTyBaHHs MOBMHEH CriBnajaTy 3 4acoM MpUroTyBaHHs, Lo BigoGpaxatoTsest Ha PK-expani. byab nacka, BigperynioiiTe Yac npuroTyBaHHs
Ha PK-expaHi BiAnNoBiAHO A0 Yacy nonepefHboro HanatuTyBaHHs.

« He 3a6ynbTe 3a3paneriab 3MiHUTU nonepesHi HacTPoiiky yacy (HanpuKknaz: nonepeaHs HacTPoIika - WaKzKe Bapikks 1. MonepeaHbo BCTaHoBNEHMI Yac 12:30.
SIKLLO BY X04eTE NPUroTyBaTH Lo cTpasy A0 18:00 roAnHM, HEOBXIAHO BCTAHOBMTY Yac nonepeAHbOro HanalwTysaHs («On Ayar Suresi») Ha 18:00 roguH, TakuM
YnHoM, B 18:00 roanH B1 3MOXETE 4ya0BO MOBEYEPATH).

13. HanawTyBaHHs yacy:

a. [MigknioiTb MPUCTPiit 40 enekTpoMepexi. [ns roTOBHOCTI 40 HACTPOIKY Yacy TPUBANOCTI NPUrOTYBaHHSI, HATUCHITb HA KHOMKY «hour» (roAMHM) a60 KHOMKY «minute»
(XBMAMHN) | YTPUMYiATE NPOTArOM 3 CEeKyHA.

b. Mpu KOXHOMY HaTUCKaHHI Ha KHOMKY «hour» (roanHK), AoaaeTbes 1 roanHa. SKLO NpoaoBXXyBaTh 6e3NepepBHO YTPMMYBATH L0 KHOMKY HATUCHYTOH, MOXHA
NPUCKOPUTW JOLABaHHSA FOAUH.

c. Mpy KoXXHOMY HaTUCKaHHi Ha KHoMKy «Minute» (xBunMHM), fopaeTbes 1 XBUAKHA. FKLLO NPOAOBXYBATH 6E3NEPEPBHO YTPUMYBATH LIO KHOMKY HATUCHYTOIO, MOXHA
NPUCKOPUTK JOLABAHHS XBUIWH.

d. Mpy HaTMCKaHHi Ha kHomky «Cancel» (ckacyBaHHs), BiAGYBAETLCS NOBEPHEHHS B CTaH FOTOBHOCTi 260 Yepea 5 CekyHA nicns 3aBepLUeHHs HaNaLLITYBaHb, aBBTOMATUYHO
aAKTUBYHOTbCA 3auaHi 3Ha4Y€eHHs HOBOro 4acy.

14. ToKa3HuKK:

a. Cnouatky 6numae iHavkatop «hour» (roauHm), noTiM 6numae iHavkaTop «start» (cTapt);

b. BiubpasLuy thyHKLt0, HATUCHITb HA KHOMKY «Start» (CTapT), pa3oM 3 iHauKaTopoM «Start» (cTapT) cnanaxHe iHaukaTop 06paHoi dyHKLUil, iHAMKATOPK BCIX iHLLMX
(DYHKLiR 3racHyTb.

c. Mpu HaTMCKaHHi Ha KHOMKY «hour» (roauHK) a6o «minute» (XBUAKHMK), Gyae BIROBPaXATUCS NOTOUHMI YaC BUOPAHOT ChyHKLT.

15. ®OyHKuis 36epexeHHs ki rapayoto / CkacyBaHHs

a. lNicns 3aBeplueHHs 6yab-aKoi (yHKLT, nprnaz aBTOMaTUyHO NEPEXOANTD B PEXIMM 36EPEXEHHS XK rapsqoto.

b. LLlo6 cacyBaTy nepexia B pesxiM 36epesxxeHHs i rapsyoto, HaTUCHITb Ha kHomky «Keep warm / Cancel» (QyHkLis 36epesxeHHs ki rapsioto / CkacyBaHHs).
Bynb-sika iHLLa KHOMKa MOBEPHETLCS B PEXMM HANALUTYBaHHS, NOTiM aBTOMATUYHO Nepeiiae B pexxinM 36epeskerHs i rapsioto.

YULLIEHHSA | OBCNYTOBYBAHHA

QumLLeHHs! 3HIMHOT KacTpyni, NapoBOro BiACIKY, antoMiHIEBOT KPULLKM | 3an06iXHOT KpuLLKy

* [1N51 O4MLLIEHHS 3HIMHOT KacTpyni, amomikieBoi KPULLIKY | 3aM0BIKHOT KPULLIKK, BUKOPUCTOBYIATE rapsy BoAy, MUIOUMiA 3aci6 Ans nocyay i ry6ky. Hikonm He kopucTyiTecs
abpa3nBHMMM 3ac06aMM YNLLEHHS @60 METaneBMMM MOYankamu Ans nocyay.

« $IKLLO 3aNMLLKK >Xi NPUCTaNN A0 CTIHOK 3HIMHOT KacTpyli, HanuiiTe B KACTPYMKO BOAY 3 MIOYMM 3aCO6OM i 3anMLLTe Ha Aesikuii vac.

« [licnss MMTTS NPOTPITL HACYXO 3HIMHY KACTPYMHO.

« Kopnyc npucTpoto 3 HarpiBanbHOT NNacTUHOIO HIKOMM He 3aHyploiiTe B BOAY Ta He AOMyCKaiATe NonaaaHHs BOAM BCEPEAMHY MPUCTPOLO.

« Kactpynto i yTpuMyBay napoBoro NpucTPOr MoXKHa MUTU B NOCYAOMMIAHIN MaLLMHI.

TMonoxeHHs, sIKUX HeobXiaHO AOTPUMYBATHUCSA NPY BUKOPUCTaHHI 3HIMHOT KacTpyni:

« MNomilatoum 3HIMHY KacTpyMIo B NOCYAOMMIAHY MaLLMHY, CTEXTE 3a TUM, L0 TPMMAYi NOCyAYy He MOLLKOAXYBaNM aHTUNpUrapHe MoKPUTTS BCEPEAHI 3HIMHOT
KacTpyni.

« [Inst NPOZOBKEHHS TepMiHy CIy>K6M 3HIMHOIO KacTpyni, Hikonu He NoapiGHIoNATE NPOAYKTI BCEpeuHi kacTpyni.

+ BCTaHoBNI0K04M 3HIMHY KacTpymio B KOPMYC NPUCTPOIO, 3a6e3nevyiiTe LLifbHIA KOHTAKT AHA KacTPyni 3 MOBEPXHEt0 HarpiBanbHOI NNacTUHM.

Baxnuso:

lNosiBa KOPM4HEBOTO KONLOPY Ha KACTPYMi Yepes AeKinbKa AHIB KOPUCTYBaHHS, € HOPMANbHUM ABULLEM. BiIHOCHO @HTUNPUTapHOTO NOKPUTTS M BUKOHANW BCi BIMOTH
NSt BIANOBIZHOCTi CTAHAAPTIB AN "MaTepiania, siki MatoTb MPSIMUIA KOHTAKT 3 XapHoBIMI POAYKTaMK", TOMY MOXETE KOPUCTYBATUCS MPUCTPOEM, 6e3 BCKUX CyMHIBIB.
O6cnyroByBaHHs 3HIMHOK KacTpyri

« [Ins1 3aXMCTy aHTUMPMrapHOro NOKPUTTS 3HIMHOT KACTPYJIi, KOPUCTYATECS TiNbk NNACTUKOBOIO a6 EPEB'THOIO NIOXKKOIO, HIKOMN HE KOPUCTYATECS MeTaneBuM
KYXOHHWUM npunaaasm.

« LLlo6 He fonyCTUTY NOLUKOMKEHHS aHTUNPUTrapHOr0 NOKPUTTS, He 3anuBaiiTe B KaCTPYMio oLeT.

« Yepea fiesikuit 4ac KOpUCTYBaHHS MOBEPXHS 3HIMHOT KaCTPyMi MOXe 3MiHMTI CBiid konip. Lie CTaeTbes Uepea KOHTAKT 3 BOAOIO i MOBITPSIM, 5IKE B Hill 3HAXOAUTLCS.
3MiHa KoNbOPy He BNAMBaE Ha HopManbHe KOPUCTYBaHHS! i CMaK MPOJYKTIB, TOMY MOXeETe MPOAOBXKYBATH KOPUCTYBATUCS NPUCTPOEM 6€3 BCAKOTO 3aHENOKOEHHS.
YnLerHs | 06cnyroByBaHHs iHLLMX YacTUH NPUCTPOD

« poTupaiiTe MoBepxHIO NpUNagy, BHYTPILLHIO HYACTUHY KPULLIKW, LLHYP XMBIIEHHS 3BONIOXKEHOI0 TKAHWHOIO, HIKOMM HE KOPUCTYTECS MUIOUMM 3aCO60M.

« Hikonm He HamaraiiTecst NOMUTY 30BHILLHII KOPMYC 3 HArpiBanbHUM ENEMEHTOM LUNAXOM 3aHyPEHHs Y BoZy abo N CTpyMeHeM BoaN.

YCYHEHHS! HECTMIPABHOCTEM

IHAvKaTop He ropuUThL

1. He noaaeThCst XXMBNEHHS Ha NaHenb yrpasniHHs

[epesipTe NiAKNKO4EHHS MEPEXEBOro LHYpa npunagy A0 PO3ETKM ENeKTPOXKMBIEHHS.
2. € 3601 B po6oTi enexTpomepexi

3avekaiite fesikuil yac

HarpisanbHa nnacTuHa He HarpiaeTbes

1. Maxenb ynpasniHHs HecnpasHa

3B'KITbCS 3 ABTOPM30BAHNM CEPBICHUM LIEHTPOM.
2. lNeperopis 3an06iKHNK

3. HarpiBasnibHa nnactuHa BuidLuna 3 nagy
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YCYHEHHSI HECNPABHOCTEM

IHAMKaTOpHa NamMna ropuTb, ane HarpiBanbHa NNAcTUHa He HarpiBaeTbcs
1. HarpiBasnibHa nnactuHa BuidLuna 3 nagy

3B'KITbCS 3 ABTOPM30BAHNM CEPBICHUM LIEHTPOM.

2. lMaHenb ynpasniHHs HecnpasHa

ia He rotosa

1. KinbkicTb npofyKTiB 3aHaATo BENMKA 4v Mana

Mip6epiTb BIANOBIAHY KiNbKICTb NPOAYKTIB Ta BOAM, KiNbKICTb NOBUHHA GYTH B MeXax MiHIMANbHUX | MakcuManbHX 3Ha4eHb.
2. HenpasunbHa nponopuist NpoAYKTiB Ta BOAM

Minbepitb HaneXxHy NpoNopLito NPOAYKTIB Ta BOA

3. BHyTPiLLHA KacTpyns CTOITb 3 NEPEKocoM

[MoBepHITL BHYTPILLHIO KACTPYMHO, NEPEBIPTE AaTUMK HarpiBanbHOI NIACTUHM

4, Mix BHYTPILIHBOKO KACTPYNEHO | HarpiBaNbHOK NNACTUHOK NPUCYTHI 3a0PYAHEHHS
Bupanitb 3a6pynHeHHs

5. BHyTpiluHa kacTpyna AedbopmoBaHa

BinilwniTb B aBTOPU30BaHMIA CEPBICHMIT LEHTP abo npuabaliTe HoBy.

6. Maxenb ynpasniHHs HecnpasHa

BiniwniTb B aBTOPU30BaHMiA CEPBICHMI LEHTP

7. OCHOBHWIA NyfLT TEMMepaTypi BUIALLOB 3 Nay

BinilwniTb B aBTOPU30BaHMiA CEPBICHMIA LEHTP

ia nepesapunacs

1. BHyTpiluHa kacTpyns AechopMoBaHa

BinilwniTb B aBTOPU30BaHMIA CEPBICHMIA LEHTP abo npuabaiTe HoBY.

2. MNaHenb ynpasniHHs HecnpasHa

BiniwniTb B aBTOPU30BaHMiA CEPBICHMI LEHTP

3. OCHOBHMIA NYfIT TEMMepaTypy BUIALLOB i3 Nagy

BiniwniTb B aBTOPU30BaHMiA CEPBICHMI LEHTP

4, BHyTPILUHA KacTpyns CTOITb 3 NEPEKOCOM

[MoBepHITL BHYTPILLHIO KACTPYMHO, NEPEBIPTE AaTUMK HarpiBanbHOI MIACTUHM

Mepenus Boau

1. MNepesuLLeHo piseHb Boan

Ninbepitb obcsar Boam

2. He BCTaHOBNEHa KpULIKA ANS 3axUCTy Bif nepenvsy
BCTaHOBITL KpULLKY ANS 3aX1CTy B nepenvey

Ha PK aucnnei Bino6paxaeTbcs HacTynHe nosigomneHHs: E1, E2, E3
IMaHenb ynpaBniHHs HecnpasHa
BiniwniTb B aBTOPU30BAHMIA CEPBICHMiA LIEHTP.

BIANOBIAHICTb AUPEKTUBAM

Lleit npogykT BiamiueHmii 3qakom CE, Lo 03Ha4ae BignosigHicTb AvpekTusi 2006/95/EC B ocTaHHil pefakLii, Lo CTOCYETbCS NPUNaiB 3 HU3bKOKO HANPYroko XMBEHHS

Ta avpexTui 2004/108/EC, sika cTocyeTbest EMC (enexTpomarHiTHot cymicHOCTi).

Micns 3aKiHYeHHs CTPOKY BUKOPUCTAHHS YTUAI3yiiTe Npunag y BianoBiaHOCTI 3 pO3NOPAMKEHHAMM.

Lle#t 3Hak o3Havae, Wo y BianosigHocTi 3 anpektsamu EC, npoaykT He cnig BUKMAATY Pa3om 3 iHLLIMMM NOBYTOBUMM BiAXOAaMM. 3 METOIO 3aXMCTY HABKOMMLUHLOO
CepeaoBuLLA Ta 3A0POB'S NHOANHM Ta 3anobiraHHs 36MTKIB Bifl HEKOHTPONBOBAHMX BIAXOAIB, @ TAKOX ANS 3a6e3ne4eHHs Nepepobku Ta MOXMBOCTI NOBTOPHOTO
BMKOPUCTaHHs MaTepianis, Heo6XiAHO 31aBaTv MOAIGHI BiAxoaN B CrieLianbHi MyHKTM NpuiioMy BTOPCHpoBmHU. Byab nacka, Ans yTunisauii npunagis, Wo sigcnyxwum,
3BepTaiiTecs B NyHKTV NOBEPHEHHS Ta 360py BTOPCMPOBYHI UM B TOI MaraauH, e Bu npua6any Leit npunag. Takum YuHOM, 31ato4n npunag B NOAIGHI MicLis, Bu

6GyneTe Cripus TV eKONOriYHO-CIPUATIMBOMY LUNAXY yTUNi3aLii BiAXoAis Ta NOBTOPHOMY BUKOPUCTAHHIO iX MiCns nepepobky.
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LllaHoBHUI nokyneLb!

YBaXHO BMBYiTb YMOBW, 3a3Ha4yeHi Ha JaHin CTOPOHI rapaHTiMHOro TanoHa, i, SKWo Bu
3roAHi 3 HAMK, NISTBEPAITL Le CBOIM NignMcom.

FapaHTiiHuin TanoH Ne :1-5040-03092013

Mopgensb:

CepiliHUI HoMep:

[ata npopaxy:

[Jata 3aKiH4YeHHs1 CTPOKY 06CnyroByBaHHSA:

M.n. MOKYNELb MNIATBEPIKYE TEXHIYHY
CIMPABHICTb

MPUOBAHOI O BUPOBY, A TAKOXX CBOIO 3rogy

3 YMOBAMMW FAPAHTIMHOIO
OBCJYTOBYBAHHA:

mannc rnMrPOJABUA mMmannc noKynuA

ABTOpuU3oBaHi cepBicHi LeHTpu M. KueBa

HasBa Apnpeca TenedoHn
Kpok-TTL| 02222, np-1. B. Masgkoscbkoro 26 0-800-504-504*

Ons Toro wo6 nobaunTi nepenik perioHanbHNX CEPBICHUX LEHTPIB Byab-nacka noauBiTbCS
BeO-cant www.krok-ttc.com, abo HabupaiTe 0-800-504-504*

* - BCi A3BiHKM 3i CTaLioHapHWX TenedoHiB y Mexax YKpaiHn — 6€3KOLITOBHI

[apaHTinHuin TanoH Ne lapaHTinHui TanoH Ne [apaHTinHuin TanoH Ne

Mogenb: Mogensb: Mogenb:

[ata npopaxy [ata npopaxy

I I
I I
I I
I I
I I
CepiltHuii Homep | CepiliHnin Homep | CepiltHuit Homep
I I
I I
[Hata npopaxy | |
I I
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YBara!
Mpocumo Bac akypaTHo 36epiraTi JaHUI rapaHTinHUIA TanoH BNPOAOBX BCbOro

CTPOKY rapaHTii
[laHum rapaHTiiHMM TanoHoM cepBicHUIA LeHTp Bepe Ha cebe 3060B's13aHHSA No
©€e3KOLUTOBHOMY YCYHEHHIO BCiX HECNPaBHOCTEN, L0 BUHMKAKOTL Yy NpoLeci ekcnnyaTtauii

BMPOOY 3 BMHU BMPOGHMKa, BNpoAOBXK 12 MicsAuUiB Big AHA npogaxy.

["apaHTiNHWIA TanoH AINCHWUIA TiNbKM NP HASABHOCTI NPaBUIbHO M YiTKO 3a3HaYeHuX :
mMozeni, cepilnHoro Homepa B1poby, AaTn npofaxy, YiTKoi neyaTku npogasus (gunepa).
Y rapaHTinHOMY peMOHTi Moxe ByTu BiAMOBMNEHO y BUNagkax:

- KOnu iHdopMaLis Npo BMpIO y rapaHTINHOMY TanoHi HenoBHa, Hepo3bipnuea,
cynepeunuea abo BUNpaBneHa;

- HEMpPaBUITbHOI YCTAHOBKM, TPAHCNOPTYBaHHS BUPOOY;

- MOPYLUEHHSI BUMOT iHCTPYKLUIi 3 ekcnnyaTauii Bupoby abo npu noMUNKoBKx Gisx
BMacHWKa;

- SKLLO BUPIO BUKOPUCTOBYHOTLCA AN NPOMECINHNX, BUPOOHNUYNX ab0 KOMEPUINHMX Linew;
- CTUXIMHUX NnX (BNMCKaBOK, MOXEX, MOBEHEN Ta iHLIE), @ TAKOX iHLLIMX NPUYKH, Lo
nepebyBatoTb N03a KOHTPONEM NPoAaBLs 1 BUPOOHMKA;

- NonagaHHs ycepeanHy BMpoby OyAb-SKMX CTOPOHHIX NpeaMEeTIB, PiAWH, KOMaXx;

- XXUBMEHHS, HEKBaNiiKOBAHOr0 PEMOHTY, 200 BHECEHHSI KOHCTPYKTUBHUX 3MiH HE
YMOBHOBaXXeHNMK ocobamu;

- SIKLLO MOLUKOKEHHS BUKINUKaHI HEBIAMNOBIQHICTIO NapaMeTpiB XUBUMbHUX,
TEeneKoOMyHiKaLiHMX | kabenbHUX Mepex BUMMOram AepXaBHUX CTaHOapPTIB.
["apaHTiHWI peMOHT He BkItoyae B cebe nepiognyHe o6crnyroByBaHHS, YCTaHOBKY,

HacTpolBaHHs BMPOOY BAOMA y BriacHMKa, YMLLIEHHS aydio-, Bigeo- romniBok, 3amiHy
BMAATKOBUX MaTepianiB i eneMeHTiB.

HaHe rapaHTiliHe 06cnyroByBaHHA He 0GMeXy€e 3aKOHHUX MPaB CNoXuBaya,
HapgaHMX NOMY YUHHUM 3aKOHOAABCTBOM.

para . M.1.6. Ta nignuc
Aata 3akiHYeHHs1 |  Tvn aedekTy, Onnc PEMOHTHUX .
noyaTky : maricTpa, neyaTka
PEMOHTY po6iT, cnucok 3an4yacTuH ;
PEMOHTY CepBiCHOro LEHTPY
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HRVATSKI

SCO 5040 KUHALO ZA RIZU
UPUTSTVO ZA UPORABU

Naziv dijelova
Poklopac

Sigurnosni poklopac protiv prelivanja
Aluminijski poklopac
Drska

Unutarnja posuda
Gumb za ukljuciti
Srednji prsten

Drzac za zlicu
Operativna ploca

10. Spremnik

11. Baza

VRN OANLON SR

* Pribor

Zlica za rizu

Mjerna posuda

Posuda za kuhanje na pari
Kabel za napajanje
Kutlaca za juhu

2. Informacije o proizvodu
Model: SCO 5040

Napon: AC 230V 50Hz
Snaga: 860W

Kapacitet: 5.0 L

3. Pred priprema:

1. Proizvodi:

15 razli¢itih funkcija: przenje, kuhanje tjestenine, brzo kuhanje, kasa od rize, podgrijavanje, hrskavi kruh, juha, kuhanje na pari, varivo,
kolac, povrce, riba, meso, kiselo mlijeko, pre-set i odrzavanje topline.

Bez obzira na funkciju koju odaberete funkcija odrzavanja topline se automatski aktivira nakon kuhanja izuzev kod funkcije pripreme
kiselog mlijeka.

2. Prije prve uporabe

Temeljno procitajte prirucnik za uporabu i slijedite sve navedene upute:

a. Uklanjanje ambalaze

* Uklonite sve naljepnice i izvadite prirucnik za uporabu.

* Za podizanje poklopca pritisnite na gumb za otvaranje.

* Izvadite unutarnju nos-stick posudu, cjevCicu za ispust pare, non-stick aluminijski poklopac i sigurnosni poklopac protiv prelivanja.
* Unutranju non-stick posudu, cjevcicu za ispust pare i aluminijski poklopac ocistite spuzvom.

* Nakon pranja pazljivo posusite.

* Vratite na svoje mjesto.

4. Priprema za kuhanje

Kuhanje:

* Da ne bi doslo do oStecenja unutarnje posude rizu nikada ne rezite hranu u njoj;
* Opranu rizu stavite u unutarnju posudu i dodajte potrebnu koli¢inu vodu;

* Mjeru vode odredite prema vrsti rize koju koristite;

*Voda ne smije pre¢i max. razinu za vodu.

Para:

* Koli¢ina vode ne smije prelaziti iznad posude za paru.

* Posudu za kuhanje na pari smjestite u unutarnju posudu;
* Dodajte hranu koju trebate kuhati.

Prije svake uporabe;

* Vanjska povrsina unutarnje posude a posebno baza trebaju biti u Cistom stanju. Uvjerite se da se izmedu unutarnje posude i grijace ploce
ne nalazi nidta;

* Unutarnju posudu pazljivo smjestite u aparat za kuhanje;

* Unutarnju posudu okrenite tako da postolje unutarnje posude i senzori budu u bliskom kontaktu;

* Aluminijski poklopac stavite na svoje mjesto i provjerite da li aparat uredno radi;

* Zatvorite i gornji poklopac i zakljucajte;

* Kabel umetnite u utiénicu;

* Aparat ne ukljucujte u uti¢nicu sve dok ne obavite gornje korake.

Funkcije i Objasnjenja
1. Kuhanje, Brzo kuhanje: (Slika 1)
a. Pritiskom na gumb ‘Function” (Funkcija) odaberite ‘Kuhanje’ ili ‘Brzo Kuhanje'.
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Nakon vaseg odabira pocece da trepti svjetleci indikator.

b. Pritiskom na gumb ‘Function” (Fukcija) odaberite ‘Kuhanje'. Svijetle¢i indikator za funkciju kuhanja ¢e poceti da trepti.

Pritisnite na gumb ‘Start’ (Pocetak). Aparat ¢e poceti da radi.

c. Kuhanje obi¢no traje 55 minuta a brzo kuhanje 45 minuta. [Vrijeme kuhanja je dato samo kao referenca, moguce se promjene u zavisnosti
od raznih kapaciteta riZe, razli¢itih kapaciteta teZzine, te vremena kuhanja pod razli¢itim naponom i temperaturom.)

2. Kasa: ( Slika 2)

a. Pritiskom na gumb ‘Function” (Funkcija) odaberite funkciju za kuhanje kase od rize. Nakon vaSeg odabira po¢ece da trepti indikator
za va$ odabir;

b. Prethodno podeseno vrijeme kuhanja je 25 minuta;

c. Pritisnite na gumb "Start” (PoZetak). Svjetleci indikatori i numericne crtice ce stalno svjetliti i kuhalo ¢e poceti sa kuhanjem. Na svaku
minutu gasice se po jedan indikator vremena kuhanja.

3. Kolag; (Slika 3)

a. Pritisnite na tipku ‘Function” (Funkcija) i odaberite funkciju ‘KolaZ’, nakon toga pocece da treperi svjetleci indikator za vas odabir;

b. Prethodno podeseno vrijeme pecenja kolaca je 50 minuta;

d. Pritisnite na gumb Start’ (Pocetak). Svjetle¢i indikator i numeri¢ne cjev€ice Ce stalno svjetliti i kuhalo ¢e poceti sa kuhanjem. Na svaku
minutu gasice se po jedan indikator vremena kuhanja.

4. Kiselo mlijeko; (Slika 4)

a. Pritiskom na gumb ‘Function” (Funkcija) odaberite funkciju za pripremu kiselog mlijeka, nakon toga pocece da trepti indikator za vas
odabir;

b. Prethodno podeseno vrijeme pripreme je 8 sati. Pritiskom na gumb za podesavanje vremena kuhanja moZete podesiti Zeljeno vrijeme
pripreme kiselog mlijeka, da bi kiselo mlijeko bilo spremno potrebno je 6 - 12 sati;

c. Svakim novim pritiskom na opciju ‘hour’ (sat) vrijeme povecavate za 1 sat;

d. Svakim novim pritiskom na opciju ‘minute’ (minuta) vrijeme povecavate za 30 minuta;

e. Pritisnite na gumb Start’ (Pocetak). Svjetle¢i indikator i numeri¢ne cjev€ice Ce stalno svjetliti i kuhalo ¢e poceti sa kuhanjem. Na svaku
minutu gasice se po jedan indikator vremena kuhanja.

5. Hrskavi kruh; (Slika 5)

a. Pritisnite na tipku ‘Function” (Funkcija) i odaberite funkciju za pripremu ‘Hrskavog kruha’, nakon toga pocece da trepti indikator za va$
odabir.

b. Prethodno podeSeno vrijeme je 1:30 sat; pritiskom na gumb za podesSavanje vremena kuhanja mozete podesiti Zeljeno vrijeme; da bi
hrskavi kruh bio spreman potrebno je 1 - 2 sata;

c. Svakim novim pritiskom na opciju ‘hour’ (sat) vrijeme povecavate za 1 sat;

d. Svakim novim pritiskom na opciju ‘minute’ (minuta) vrijeme povecavate za 5 minuta;

f. Pritisnite na gumb Start’ (Pocetak). Svjetleci indikator i numericne cjev€ice ¢e stalno svjetliti i kuhalo ¢e poleti sa kuhanjem. Na svaku
minutu gasice se po jedan indikator vremena kuhanja.

6. Przenje (Slika 6)

a. Pritisnite na funkciju ‘Function” (Funkcija) i odaberite funkciju za ‘Przenje’, nakon toga pocece da trepti indikator za va$ odabir;

b. Pritiskom na gumb za ‘Odabir hrane” moZete odabrati razne vrste hrane. Nakon toga pocece da trepti indikator za vas odabir; (Mozete
odabrati povrée, meso, ribu i dr. vrstu hrane). Unaprijed odabrana postavka je povrce;

* Prethodno pode$eno vrijeme za povrce je 20 minuta

* Prethodno podeSeno vrijeme za ribu je 25 minuta

* Prethodno podeseno vrijeme za meso je 30 minuta.

c. Vrijeme kuhanja mozete podesiti pritiskom na gumb za podeSavanje vremena, vrijeme potrebno za pripremu je izmedu 5 - 60 minuta;
d. Svakim novim pritiskom na opciju ‘Minute’ (minuta) vrijeme povecavate za 1 minutu.

e. Pritisnite na gumb Start’ (Pocetak]. Kada svjetleci indikator poéne da trepti kuhalo za rizu ¢e poceti da radi. Nakon $to ulje dostigne
podesenu temperaturu indikator vremena kuhanja smanjivace se za po jedan stupanj na svaku minutu.

7. Tjestenina (Slika 7)

a. Pritiskom na funkciju ‘Function” (Funkcija) odaberite funkciju ‘Tjestenina’, nakon toga ¢e poceti da trepti indikator za vas$ odabir;

b. Prethodno podeseno vrijeme je 8 minuta. Vrijeme kuhanja mozete podesiti pritiskom na gumb za podeSavanje vremena. Makarone ¢e
biti spremne za 8-20 minuta.

c. Svakim novim pritiskom na opciju ‘Minute’ (minuta) vrijeme kuhanja povecava se za 1 minutu;

d. Pritisnite na gumb Start’ (Pocetak). Svijetle¢i indikator i numericke cjev¢ice Ce stalno treptati i kuhalo ¢e poCeti sa kuhanjem. Na svaku
minutu gasice se po jedan indikator vremena kuhanja.

e. Nakon Sto voda prokuha pipak za paru ¢e zvizdati svakih 30 sekundi a Zarulja ce se paliti i gasiti upozoravajuci korisnika.

Tjesteninu stavite u unutarnju posudu i pritisnite na gumb ‘Start’/Pocetak, kuhalo ¢e preéi u drugu etapu.

POZOR: nakon stavljanja tjestenine u unutarnju posudu, podignite poklopac jer ¢e u protivnom voda iskipiti iz kuhala.

8. Corbasta jela koja se sporo kuhaju (Slika 8)

a. Pritiskom na gumb ‘Function” (Funkcija) odaberite funkciju ‘Tjestenina’, nakon toga pocece da trepti indikator za vas odabir;

b. Prethodno podeseno vrijeme kuhanja je 2 sata; Vrijeme kuhanja moZete podesiti pritiskom na gumb za podeSavanje vremena. Da bi
jelo bilo spremno potrebno je 2 - 12 sati.

c. Svakim novim pritiskom na opciju ‘hour’ (sat) vrijeme kuhanja povecavate za 1 sat.

d. Svakim novim pritiskom na opciju ‘Minute’ (minuta) vrijeme kuhanja povecavate za 30 minuta;

e. Pritisnite na tipku Start’ (PoCetak). Upali¢e se svjetleci indikatori i kuhalo ce poceti sa radom. Indikator kuhanja smanjivace se na svaku
minutu.
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9. Juha (Slika 9)

a. Pritiskom na gumb ‘Function” (Funkcija) odaberite funkciju "Juha’, nakon toga pocece da trepti indikator za vas odabir;

b. Prethodno podeseno vrijeme je 1 sat; Vrijeme kuhanja moZzete podesiti pritiskom na gumb za podesavanje vremena. Juha ce biti spremna
za 1 - 4 sata;

c. Svakim novim pritiskom na opciju ‘hour’ (sat) vrijeme kuhanja povecavate za 1 sat.

d. Svakim novim pritiskom na opciju ‘Minute’ (minuta) vrijeme kuhanja povecavate za 30 minuta;

e. Pritisnite na gumb Start” (Pocetak). Upalice se svjetleci indikatori i kuhalo ¢e poceti sa radom. Indikator kuhanja smanjivace se na svaku
minutu.

10. Kuhanje na pari: ( Slika 10)

a. Pritiskom na gumb ‘Function” (Funkcija) odaberite funkciju ‘para’, nakon toga pocece da trepti indikator za vas odabir;

b. Pritiskom na gumb ‘Odabir hrane” mozete odabrati razne vrste hrane. Upali¢e se svjetle¢i indikator vaSeg izbora (Mozete odabrati
povrce, meso, ribu ili neku drugu hranu) Prethodno podesena hrana je povrce.

* Prethodno podeseno vrijeme kuhanja za povrce je 5 minuta

* Prethodno podeseno vrijeme za ribu je 10 minuta

* Prethodno podeSeno vrijeme za meso je 15 minuta

c. Vrijeme kuhanja moZete i sami podesiti pritiskom na gumb za podeSavanje vremena kuhanja, da bi hrana bila spremna potrebno je 5 -
50 minuta;

d. Svakim novim pritiskom na opciju ‘Minute’ (minuta) vrijeme Ce biti pove¢ano za 1 minutu;

e. Pritisnite na gumb Start’ (Pocetak). Pocece da trepti svjetleci indikator i kuhalo ¢e poeti sa radom. Nakon $to voda prokuha u kuhalu
indikator kuhanja smanjivace se na svaku minutu.

11. Podgrijavanje: (Slika 11)

a. Pritiskom na gumb ‘Function” (Funkcija) odaberite ‘Podgrijavanje’, nakon toga pocece da trepti indikator za va$ odabir.
b. Prethodno podeseno vrijeme je 20 minuta i ne moZze se mijenjati.

c. Pritisnite na gumb Start” (Pocetak). Kuhalo za rizu ¢e poceti da radi. Indikator kuhanja smanjivace se na svaku minutu.

12. Funkcija Pre-set: (Slika 12)

a. Pritiskom na gumb ‘Function” (Funkcija) odaberite funkciju ‘Pre-Set” [Pozor: brzo kuhanje, kola¢, tjestenina kasa od rize, przenje, kiselo
mlijeko i podgrijavanje hrane su funkcije koje se ne mogu prethodno podesavati);

b. Molimo vas da kod odabira funkcije iz izbornika (menua), prvo odaberete opciju “ vrijeme kuhanja” a nakon toga opciju “Pre-set vrijeme”.
Ukoliko ne odaberete vrijeme kuhanja, vrijeme ce biti podeSeno prema zadanom vremenu odnosno vremenu u kristalnoj cjevcici.

c. Pritiskom na gumb“Preset” na LCD indikatoru pojavi¢e se poruka “Preset” i upalice se svjetle¢i indikatori. Zarulja za pocetak rada ce
treptati;

*Vrijeme postavke pre-set je vrijeme zavrsetka kuhanja;

* Ako je pre-set vrijeme krace od vremena potrebnog za kuhanje u trenutku kada pritisnite na gumb “Start” kuhalo za rizu ¢e se ponovno
zagrijati.

* Dole je data tabela referenci/uputa:

Funkcija: Opseg pre- set postavke

Brzo kuhanje: 70 minuta-24 sata

Hrskav kruh: 70 minuta-24 sata

Kasa: 70 minuta -24 sata

Corbasta jela koja se sporo kuhaju: 130 minuta -24 sata
Juha: 70 minuta-24 sata

Para: 10 minuta -24 sata

d. Svakim novim pritiskom na opciju ‘hour’ (sat) vrijeme se povecava za 1 sat;

e. Svakim novim pritiskom na opciju ‘Minute’ (minuta) vrijeme se povecava za 10 minuta;

f. Pritisnite na gumb “Start”. Aktivirace se podeseno pre-set vrijeme, nakon toga poCece da svjetli indikator za vas odabir i kuhalo ¢e poceti
sa radom.

* Da hrana ne bi izgubila okus, pre-set vrijeme ne treba da prede 12 sati. Molimo vas da “pre-set” vrijeme obaberete prema vremenskim
uvjetima i vrsti hrane koju ¢ete kuhati.

*Vrijeme pre-set treba da bude u skladu sa LCD indikatorom. Molimo vas da vrijeme LCD indikatora podesite prema pre-set vremenu.
* Za pamcenje posljednjih deset pre-set vremena (npr.: Pre-set 1 brzo kuhanje. Pre-set vrijeme je 12:30. Ako jelo Zelite jesti u 18:00 sati,
“Pre-set vrijeme” trebate podesiti u 18:00 sati, tako ¢ete u 18:00 sati moci da sjednete i uzivate u lijepoj veceri)

13. Postavka vremena:

a. Ukljuite aparat u izvor za napajanje. 3 sekunde drzite pritisnutu tipku za “hour” (sat) ili “minute” (minutu) i dovedite u spremno stanje,
pocnite sa podeSavanjem vremena.

b. Svakim novim pritiskom na opciju ‘hour’ (sat) vrijeme se povecava za 1 sat. Ako nastavite sa pritiskanjem mozete brzo dodati i minute.
c. Svakim novim pritiskom na opciju ‘Minute’ (minuta) vrijeme se povecava za minutu. Ako nastavite drzati pritisnuto moZzete brzo dodati
minute.

d. Pritiskom na “Cancel” [ponisti), vraca se u spremnu poziciju ili ako ste zavrsili sa podesavanjem nakon 5 sekundi automatski aktivira
novu postavku vremena.

14.Indikator:

a. Indikator “hour”/ sat trepti a nakon njega trepte svjetla indikatora “start”(pocetak].

b. Odabirom tipke za funkciju pritisnite na “Start”. Zajedno sa svjetle¢im indikatorom opcije “Start” upalice se i indikator odabrane funkcije
a ugasice se indikatori ostalih funkcija.

c. Pritiskom na opciju “hour” [sat] ili “minute” (minuta) na tipku svake funkcije, pokazuje se trenutno vrijeme.
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FUNKCIJA ODRZAVANJA TOPLINE/ PONISTENJE

15. Funkcija odrZavanja topline/ ponistenje

a. Po zavrsetku svih funkcija automatski se aktivira funkcija odrzavanja topline.

b. Pritisnite na tipku "Keep warm / Cancel” (Funkcija odrzavanja topline / Otkazi). Vrati¢e se u poziciju postavke bilo koje tipke i nakon
toga automatski ¢e se aktivirati funkcija odrzavanja topline.

5. Cis¢enje i Odrzavanje

éiééenje unutarnje posude, pretinca za paru, alumijskog poklopca i sigurnosnog poklopca protiv prelivanja

* Za ciScenje unutarnje posude, aluminijskog poklopca i sigurnosnog poklopca koristite toplu vodu, deterdzent i spuzvu. Za ciS¢enje ne
koristite abrazivne deterdzente ili metalnu Zicu za ¢isc¢enje.

* Ako se hrana zalijepila za unutarnju posudu prije ¢iS¢enja natopite vodom.

* Posusite unutarnju posudu.

* Kuciste kuhala ne uranjajte u vodu i ne dozvolite da voda ude u aparat.

* Unutarnju posudu i pretinac za kuhanje na paru mozete prati u stroju za pranje suda.

Ono na Sto treba obratiti pozornost kod unutarnje posude:

* Stavljanjem posude u stroj za sude pazite da drzaci u stroju ne ogrebu unutarnjost posude.
* Kako biste unutarnju posudu koristili Sto duze niSta ne rezite u njoj.

* Ucinite da se unutarnja posuda pravilno uklopi u kuciste kuhala.

Bitno:
Nakon par svakodnevnih koristenja pojavice se trag braon boje $to je normalno. Mi se trudimo da non-stick materijal to jest “materijal
koji dolazi u kontakt sa hranom” koji koristimo u nasim proizvodima dostigne standard tako da na$ proizvod moZete koristiti bez brige.

Odrzavanje unutarnje posude

* Za zastitu unutarnje posude koristite plasticnu ili drvenu a nikako metalnu zlicu.

* U svrhu cuvanja u unutarnju posudu ne stavljate ocat.

* Nakon nekoliko koristenja doci ¢e do promjene boje unutarnje posude. Razlog toga su voda i zrak u vodi. To nece utjecati na normalno
koristenje aparata. | dalje mozete koristiti bez brige.

Cis¢enje i odrzavanije ostalih dijelova

* Zaciscenje povrsine kuhala za rizu, unutrasnjosti poklopca i elektri¢nog kabela koristite vlaznu krpu a niposto ne koristite deterdzent.
* Kuciste aparata niposto ne Cistite izravno vodom.

6. Upozorenje:

* Provjerite da li standarni napon kuhala za rizu odgovara napona u vasoj strujnoj mrezi.

* Ovaj aparat je namjenjen samo za ku¢ansku uporabu. Problemi koji mogu nastati kao posljedica uporabe aparata u komercijalne svrhe,
nepravilne uporabe iili ne pridrzavanja uputa u ovom priru¢niku za upute uzrokovace da jamstvo za proizvod postane nevazece.

* Aparat obavezno ukljucite u uti¢nicu s uzemljenjem i utikac ispravno umetnite u uticnicu. Aparat ne treba koristiti istovremeno sa nekim
drugim elektri¢nim uredajem.

* Prije pocetka koristenja (ukljucivsi ¢is¢enje i odrzavanje) priklju¢ak kuhala treba da bude u pravilnom polozaju kako bi se izbjegao svaki
rizik.

* Kada aparat ne koristite izvucite kabel iz uticnice.

* U vrijeme rada kuhalo ne ostavljajte bez nadzora.

* Sprijeciti djecu da dodiruju aparat u vrijeme rada.

* Aparat ne postavljajte na neravnu i mokru povrsinu i ne ukljucujte u vlaznim prostorijama. Uvijek postavite na ravnu i stabilnu povrsinu.
Aparat zastitite od vode.

* Aparat ne pokrecite bez unutarnje posude ili ako je unutarnja posuda prazna.

* Kada se aparat nalazi u stanju rada niposto ne pokusSavajte izvaditi unutarnju posudu.

* Kuhalo za rizu drzite dalje od izvora topline i vatre, u protivnom moze do¢i do oStecenja aparata.

* Unutarnju posudu ne stavljate izravno na vatru u protivnom mozi do¢i do njenog oStecenja.

* Ne stavljate vodu ili hranu u aparat bez unutarnje posude.

* Koli¢ina vode i hrane smjestene u posudu treba da odgovara kapacitetu posude.

* Kuciste kuhala se zagrijava u vrijeme rada, izbjegavajte kontakt posebno sa metalnim dijelovima.

* Kako je temperatura kuhala i njegove okoline velika tijekom rada savjetujemo vam da mu se ne priblizavate.

* Ne usipajte vodu u druge dijelove aparata izuzev u unutarnju posudu.

* SprijeCite da nezgodom dode do izvlacenja kabela.

* Nikada ne vucite za kabel kada ga Zelite iskljuciti iz uticnice ve¢ uhvatite za glavu utikaca.
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MOGUCI PROBLEMI | RJESENJA

Aparat ne radi

Moguci Uzrok

Rjesenje

Svjetleci indikatori ne
svjetle, grijaca plo¢a ne
grije

1. Prekidac za ukljucenje aparata koji
se nalazi na Power kontrol panelu
nije ukljucen.

2. Power kontrol panel je oStecen.

3. Priklju¢ak Power kontrol panela
nije ukljucen

4. Glavni kontrolni panel je oStecen.

Provjerite da li je kuhalo
ukljuCeno u utiCnicu

Aparat odnesite u ovlasteni
servisni centar

Svijetleci indikatori svjetle,
grijaca plo¢a ne grije

1. Grijaca plo¢a je oSte¢ena

2. Nije ukljuCen prekidac na Power
kontrol panelu.

3. Power kontrol panel je o$tecen

Aparat odnesite u ovlasteni
servisni centar

Riza nije dovoljno skuhana

1.Koli¢ina rize je veca ili manja od
potrebne

Pravilno odredite koli¢inu
rize i vode, ona treba da
bude izmedu min. i max.
koliGine.

2.Grijaca ploca je izobli¢ena

Aparat odnesite u ovlasteni
servisni centar.

3.Unutarnja posuda nije praviino
umetnuta

Okrenite unutarnju posudu
i pravilno uklopite sa
senzorima

4. Izmedu unutarnje posude i grijace
ploce se nalazi nesto

Uklonite objekte koji se se
nalazi izmedu ali pri tom
nipo$to ne koristite vodu.

5. Unutarnja posuda je izoblicena

Aparat odnesite u ovlasteni
servisni centar.

6. Glavni kontrolni panel je oStecen

Aparat odnesite u ovlasteni
servisni centar.

7. Iskljucen glavni grijaci kontrolni
mekanizam

Aparat odnesite u ovlasteni
servisni centar

Riza je prekuhana

1. Koli¢ina rize je ve¢a il manja od
potrebne

Pravilno odredite koli¢inu
rize i vode, ona treba da
bude izmedu min. i max.
koli¢ine.

2.Glavni kontrolni panel je oStecen
3. IskljuCen glavni kontrolni grijaci
mekanizam

Aparat odnesite u ovlasteni
servisni centar

Ka$a se prelieva

Koli¢ina kaSe je ve¢a od potrebne

Podesite koli¢inu

Na LCD zaslonu se
pojavijuju poruke
E1,E2, E3

Power kontrol panel je oStecen

Aparat odnesite u ovlasteni
servisni centar
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-GARANTIi SARTLARI -

1) Garanti stresi,malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2) Malin bittn parcalari dahil olmak Gzere tamami Firmamizin garanti kapsamindadir.

3) Malin garanti slresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti
stresine eklenir. Malin tamir siresi, 20 isgininl gecemez. Bu siire mala iliskin arizanin
servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi, bayii, acentesi,
temsilciligi, ithalatcisi veya imalatcisi-Ureticisinden birine bildirim tarihinden itibaren baslar.
Tuketicinin ariza bildirimini; telefon, faks, e-posta, iadeli taahhitli mektup veya benzeri bir
yolla yapmasi mumkundir. Ancak, uyusmazlik halinde ispat yukimliligu tiketiciye aittir.
Malin arizasinin 10 is ginu icerisinde giderilememesi halinde, imalatci-Uretici veya ithalatcr;
malin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir mali tiketicinin
kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4) Malin garanti suresi icerisinde gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan
dolayr arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi
bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5) Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

e Tlketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, garanti siresi icinde kalmak kaydiyla, bir yil
icerisinde en az dort defa veya imalatci-Uretici ve/veya ithalatci tarafindan belirlenen garanti
slresi icerisinde alti defa arizalanmasinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi
sirekli kilmasi,

e Tamiri icin gereken azami suresinin asilmasi,

e Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirayla saticisi,
bayii, acentesi temsilciligi ithalatcisi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecedi raporla
arizanin tamirini mdmkin bulunmadiginin belirlenmesi, durumlarinda tiketici malin tcretsiz
degistirilmesini, bedel iadesi veya ayip oranda bedel indirimi talep edebilir.

6) Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullanilmasindan kaynaklanan
arizalar garanti kapsami disindadir.

7) Garanti Belgesi ile ilgili olarak cikabilecek sorunlar icin Gimriik ve Ticaret Bakanlig
Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Midurligid'ne basvurabilir.

SiNg®

ITHALATCI FIRMA / IMPORTER
DEIMA ELEKTROMEKANIK URUNLER iNSAAT SPOR MALZEMELERi iIMALAT SAN. VE TiC. A.S.
Cihangir Mh. Giivercin Cd. No:4 Haramidere Mevkii Avcilar - istanbul - Tiirkiye
Cagri Merkezi: 444 66 86
www.sinbo.com.tr & infoldsinbo.com.tr
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- SCO 5040 ELEKTRIKLI PiSiRiCI -

-GARANTI BELGESI -

Garanti Belge No : 77484
: 35274

SSHY Belge No

iTHALATCI FIRMA
Unvani

Adresi
Tel.

Yetkili Kisi

Uriiniin Cinsi
Markasi

Modeli

Alt Modeli

Bandrol ve Seri No
Teslim Tarihi ve Yeri
Garanti Siiresi
Azami Tamir Siiresi
Kullanim Omrii

SATICI FIRMA
Unvani

Adresi

Tel.Fax

Fatura Tarihi ve No
Teslim Tarihi ve Yeri
imza ve Kase

Garanti Belge Onay Tarihi : 31/12/2009
Garanti Belge Vize Tarihi :20/12/2011
SSHY Belge Onay Tarihi : 04/04/2012

: DEIMA ELEKTROMEKANIK URUNLERI INS. SPOR MALZ.

IMALAT SAN. ve TIC. A.S.

: Cihangir Mah. Guvercin Cad. No:4 Haramidere Mevkii

Avcilar / ISTANBUL

: Cagri Merkezi: 444 66 86

A7

Yonetim Kurulu Baskani

: ELEKTRIKLI PISIRICI
: SINBO
: SCO 5040

: 2Yildir
: 20 is Guni
: Bakanlikca belirlenen ve ilan edilen kullanim 6mri 7 yildir.

(Uriiniin fonksiyonlarini yerine getirebilmesi icin gereken yedek parca temin siiresi)

Bu bolim, driind satin aldiginiz Yetkili Satici tarafindan imzalanacak ve kaselenecektir.

Bu belgenin kullanilmasina; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yirirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, TC Gimriik ve Ticaret Bakanligi, Tiiketicinin
Korunmasi ve Piyasa Gozetimi Genel Miudirligu tarafindan izin verilmistir.
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MUSTERI HiZMETLERI

Degerli Miisterimiz,

En uygun fiyata en iyi Urini vermenin yani sira; en iyi hizmeti vermenin de
onemli olduguna inaniyoruz. Bu nedenle siz bilincli tiketicilere daha yakin
olabilmek icin, internet adresimizdeki erisim formlarinin yani sira, tiketici
danisma hattimizi da hizmetinize acmis durumdayiz.

TUKETICI
‘
DANISMA HATTI SintI’)
444 66 86 0800 51150 21

Tiiketici Danisma Hattimizi,
- Hafta ici her giin 08.00-18.00 saatleri arasinda arayabilir; istek, 6neri ve
sikayetlerinizi firmamiza iletebilirsiniz.

Tiiketicinin Dikkatine:

Uriinlerimizle ilgili hizmetleri tam olarak alabilmek icin asagidaki nerilere
uymanizi rica ederiz:

1. Uriinii aldiginizda Garanti Belgesini mutlaka yetkili saticiniza onaylattiriniz.
2. Uriini kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullaniniz.

3. Uriiniiniizle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukaridaki telefon
numaralarindan, Tiketici Danisma Hattina basvurunuz.

4. Uriinii promosyon araciligi ile edinmisseniz, iiriine ait garanti belgesini en
yakin yetkili servisimize giderek onaylattiriniz.

5. Teknik servisteki isiniz bittiginde "Yetkili Servis Hizmet Fisi" almayi
unutmayiniz. Alacaginiz bu Hizmet Fisi, ileride Urinidnizde meydana
gelebilecek herhangi bir sorunda size yarar saglayacaktir.

KAPIDAN KAPIYA 7 GUNDE
UCRETSIZ TESLIMAT

SERVIS GARANTISI"

Kapidan Kapiya Ucretsiz Servis Kampanyamiz dahilinde Yurtici Kargo Firmasi ile isbirligi icerindeyiz. Tiiketicimiz
tarafindan satin alinan drinin fiyati ne olursa olsun, Tiketicimiz Grin ile ilgili garanti kapsamina giren herhangi
bir problem yasadiginda, 444 66 86 numarali Tiiketici Danisma Hattimizi aramasi ve kayit birakmasi yeterlidir.
Bu siirecten sonra Tiiketicimizin Griinl Gcretsiz olarak Yurtici Kargo tarafindan Tiketicimizin bulundugu adresten
alinip, 7* is glinl icerisinde Uriin calisir bir vaziyette, yine Tiketicimize Yurtici Kargo araciligi ile adresine teslim
edilmektedir. 7 is glint icerisinde sorunu cozilemeyen trinler ise, yenisi ve/veya bir st modeli ile degistirilmektedir.
Tum bu sirecte Tlketicilerimizden hicbir tcret talep edilmemektedir.

(*Uriiniin servis garanti siiresi, Yurtici Kargo iiriinii Sinbo Fabrikasi’na teslim ettikten sonra baslar.)
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- TEDARIKCIi FIRMA / EXPORTER -
United Favour Development Limited
Unit B, 10/F Lee May Building 788-790
Nathan Road, Mongkok, Kowloon, HK.

- UYGUNLUK BEYANI / CE CONFORMITY -
KEMA Quality Ltd. Guangzhou Branch
7/F., Block C, Wushan Technology Plaza,
Wushan Road, Tianhe District, Guangzhou
China

EEE Yonetmeligine uygundur.
AEEE Yonetmeligine uygundur.
Made in P.R.C. imal it : 2013



