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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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Arcelik A.S.
Karaagae caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.

e Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
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Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not



being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

Only use the connection cable
specified in the “Technical
specifications”.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable

insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.
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e Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

e During use the appliance
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

e Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

e Do not heat closed tins and glass e
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar o
may cause it to burst.

e Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the .
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since e
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly
It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
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placing food on it (Please see the
following figure).

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the



baking paper directly on the base
of the oven.

Ensure that the appliance is
disconnected from mains before
replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.
Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

In case of hotplate glass

breakage : Shut immediately off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance
surface. Do not use the appliance.

The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the

oven surface and bottom of the
pots are always dry.

Use only hob guards designed by
the manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in
the instructions for use as
suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrpoSES.
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e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e Flectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e \When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
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not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



F General information

Overview

1 Door 6 Control panel

2 Handle 7 Burner plate

3 Lower part 8 Lamp

4 Tray 9 Grill heating element
5 Wire shelf 10  Shelf positions

1 2 3 4 5 6 7 8
Warning lamp
Single-circuit cooking plate Front left
Single-circuit cooking plate Front right
Single-circuit cooking plate Middle
Function knob
Thermostat lamp
Thermostat knob
Mechanical timer

o N OO W NN =
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Package contents 3. Wire Shelf

: : : Used for roasting and for placing the food to be
ceessories supplied can vary depending on baked, roasted or cooked in casserole dishes to
he product model. Not every accessory

e ° the desired rack.
described in the user manual may exist on
your product.

1. User manual

2. Oven tray

Used for pastries, frozen foods and big roasts.
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Technical specifications

Voltage / frequen 220-240V /380-415 V 3N ~ 50 Hz
pboe. . min1BAX3/25A

Burners

Front right Single-circuit cooking plate

OVEN/GRILL

Grill power consumption

" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

@ DANGER:
The product must be installed in accordance

with all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

£
E
= - -
= . £ []
£ 8
E 100 mmmin ¢ ~ 100 mm i
g T E Y

65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain
The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied two safety chains on your oven.
Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen
wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via
the locking mechanism (2).

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

D O A~ W N

Stability chain to be as short as practicable to
avoid oven tilting forward and diagonal to avoid
oven side tilting.

e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of

12/EN

Cooker stability chain for cookers not designed with
bracket engagement slot.



Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.
Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product
il increase the energy consumption of
cooling appliances.
e (arry the product with at least two persons.
e Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.
Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges

get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications” table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.

DANGER

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable
1. If a power cable is not supplied together with
your product,a power cable that you would select
from the table (Technical specifications, page 17)
in accordance with the electrical installation at
your home must be connected to your product by
following the instructions in cable diagram.
If it is not possible to disconnect all poles in the supply
power, a disconnection unit with at least 3 mm contact
clearance (fuses, line safety switches, contactors)
must be connected and all the poles of this
disconnection unit must be adjacent to (not above) the
product in accordance with IEE directives. Failure to
obey this instruction may cause operational problems
and invalidate the product warranty.

dditional protection by a residual current
circuit breaker is recommended.

B

2. Open the terminal block cover with a screwdriver.

3. Insert the power cable through the cable clamp
below the terminal and secure it to the main body
with the integrated screw on cable clamping
component.

4. Connect the cables according to the supplied

diagram.

L3
- G
E

HNE

L
‘e
220/230/240V A 3NAC 380/400/416 V

G
L C)

2NAC 380/400/415 V

5. After completing the wire connections, close the
terminal block cover.

6. Route the power cable so that it will not contact
the product and get squeezed between the
product and the wall.

IHF
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Power cable must not be longer than 2m
because of safety reasons.

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking vessels
to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.

For your own safety please ensure the product is

carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.

level by adjusting the four feet at the bottom by
turning left or right and align level with the work Do not place any objects onto the product and
top. move it in upright position.

Final check

1. Reconnect the product to the mains.

2. Check electrical functions.

Future Transportation
e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the

Check the general appearance of your product
for any damages that might have occurred
during transportation.
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B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently during
cooking.

e Tryto cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time. Do
not open the oven door.

Defrost frozen dishes before cooking them.
Use pots/pans with cover for cooking. If there is no
cover, energy consumption may increase 4 times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the correct
pot size for your dishes. Larger pots require more
energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when cooking
with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots must
not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

e For long cookings, turn off the cooking zone 5 or 10
minutes before the end of cooking time. You can
obtain energy savings up to 20% by using the
residual heat.

Initial use
First cleaning of the appliance

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4. Select the highest grill power; See How fo operate
the electric oven, page 18.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 18

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate

the grill, page 20.

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How to operate the grill,

page 20

o~

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.
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B How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

e Do not cover the vessel you use when heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

e Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

e As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

e Use flat bottomed saucepans or vessels only.

e Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs
e (lass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.
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Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Do not use aluminum vessels and saucepans.
Aluminum damages the glass ceramic surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

Using the hobs

2

Single-circuit cooking plate 18-20 cm
Single-circuit cooking plate 14-16 cm

Single-circuit cooking plate 14-16 cm is list of
advised diameter of pots to be used on related
burners.



DANGER: turns off. Flickering of the hot zone warning indicator is
&Do not allow any object to drop on the hob. not a failure.

Even small objects such as a saltshaker may Turning on the ceramic plates

damage the hob. The hob control knobs are used for operating the

Do not use cracked hobs. Water may leak plates. To obtain the desired cooking power, turn the

through these cracks and cause short circuit. hob control knobs to the corresponding level.

In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.

Glass ceramic hob is equipped with an operation light
and a hot zone warning indicator.

Hot zone warning indicator indicates the status of the
active zone and it remains it after the plate is turned . .
off, When the temperature of the plate cools downtoa  Turning off the ceramic plates
level that it can be touched by hand, warning indicator ~ Turn the plate knob to OFF (upper) position.
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[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
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suited for grilling as are vegetables with high water

content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

A

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the oven timer to the desired cooking time;
see .

2. Set the Function knob to the desired operating
mode.

3. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven
Switch the oven timer to off position.

\When the timer is set to a certain time, it will
urn off automatically; see

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.



Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

e Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Top heating

— Only top heating is in operation. For
example, it is suitable for cakes with
bright surface and food which you
desire to have browned from the top.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.

Full grill

W Large grill at the ceiling of the oven is

in operation. It is suitable for grilling

large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of the
grilling time.

Using the oven clock

/' 10

I
- 20
100
2 30
40
80 50

70 60

Starting the cooking

In order to operate the oven, you must

6 select cooking mode and the desired
emperature and set the time. Otherwise,
the oven will not operate.

1. Turn the Time Adjustment knob clockwise to set
the cooking time.

2. Put your dish into the oven.

3. Select operation mode and temperature; see. How
to operate the electric oven, page 18.

» The oven will be heated up to the preset

temperature and will maintain this temperature until

the end of the cooking time you selected.

4. Once the cooking time is over, Time Setting knob
will automatically rotate counterclockwise. A
warning sound indicating that the set time is over
is heard and the power is cut.

If you do not want to use the timer
9 unction, turn the knob counterclockwise
owards the hand symbol.

5. Tum off the oven with the Time Setting knob,
function knob and temperature knob.

Turning off the oven before the set time

1. Turn the Time Adjustment knob counterclockwise
until it stops.

2. Turn off the oven with the Function knob and
Temperature knob.
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Cooking times table Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide. 15t rack of the oven is the bottom rack.
imings may vary due to temperature of food,

hickness, type and your own preference of

cooking.
Cooking vessel Rack position Temperature (°C) Cooking time (approx. in
min,

Cakes in tray Oven tray 24 .. 26 cm 170 .. 180 25 .35

Dough past 180 . 190 40 .50

Leg of lamb Oven tray 15 min. 250/max

Turkey (5.5 ko) 25 min. 220 * 180 . 240

How to operate the grill » Temperature light turns on.
Switching off the grill

AWARNING N 1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Close oven door during grilling.

Hot surfaces may cause burns! Foods that are not suitable for grilling
e Turn the Time Adjustment knob counter carry the risk of fire. Only grill food

clockwise to Hand symbol when grilling. which is suitable for intensive grilling
Switching on the grill heat.
1. Turn the Function knob to the desired grill symbol. Do not place the food too far in the
2. Then, select the desired grilling temperature. back of the grill. This is the hottest area
3. If required, perform a preheating of about 5 and fatty food may catch fire.
minutes.

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill
Insertion level Grilling time (approx.

Roast beef
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning

agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth
dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.
Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Sugar-hased foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp)
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.
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1 2 3
1 Front door
2 Hinge

12 3

3. Move the front door to half-way.

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1. Open the oven door.

1 Screw

22/EN

Profile

Inner glass pane

Plastic slot
Take out the screw(1) with a screwdriver
Take out the profile (2) than hold up to inner glass
(3).
Then group the door again, put the glass pane (3)
to the plastic slots (4) and group the profile.

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

WN AW

E

The oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

9 Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it

CCICHC I

3. Remove the oven lamp by turning it counter
clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.




B Troubleshooting

heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

Product does not operate,

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace

e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: <BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir
region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on
a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month.
For example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the
right for making changes in modification, design and specification of an electric device.
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Mepen Havyanom akcnnyaTauuu NpoYMTanTe 3TO PYyKOBOACTBO nonb3oBartens!

YBaxaembli nokynatens!

Cnacubo 3a To, 4TO OTAANM NPEeSNOYTEHNE NPOLYKLMM koMnaHumn «Bekoy. Hapeemces, uto aTo
BbICOKOKAUYECTBEHHOE M3fenNe, N3rOTOBMEHHOE C NPUMEHEHNEM CaMblX COBPEMEHHBIX TEXHONOTMIA, ByeT
[EMOHCTPMPOBATbL HaUNyuyLIne pesynbTaTbl SKkChnyaTaumu. [ns 3Toro nepes Hauanom aKkcnyatawum
BHUMATENBHO NPOYMTAIATE STO PYKOBOLCTBO W BCIO COMYTCTBYHOLLYIO AOKYMEHTALWMIO M MCMONb3yTE €ero B
JanbHeMLIEM B Ka4eCTBe CrpaBoYHuKa. Ecniv Bbl nepenaeTe ngenve HOBOMY Briafenbly, Nepefante emy 1
PYKOBOACTBO nonb3oBatens. MpuaepkueainTech BCex NpeaynpexaeHnin n nHhopmaLm, ConepxalLmxcs B
PYKOBOACTBE.

[MomHuTe, YTO JaHHOE PYKOBOACTBO NOMb30BATENS TakKe MOXET OblTb MPUMEHUMO K HEKOTOPBIM JpyriM
Mogensam. Pasnununs Mexay mogensimu byayT ykasaHbl B pyKOBOACTBE.

MosicHeHns K cumBonam

B naHHOM pyKOBOACTBE NOMb30BATENS MCMOMNb3YIOTCS CIeAyIoLLMe CUMBONbI:

BaxxHast nHpopmaLms unm nonesHble
COBETbI M0 MCMONb30BAHMIO.

MpeaynpexaeHne o CUTyaumsix,
ONacHbIX 7151 XM3HW Nioaei 1
UMyLLECTBA.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
NOPaXeHNs ANEKTPUYECKNM TOKOM.

Mpenynpexaerue 06 onacHocTy
noxapa.

Mpeaynpexaexmne o ropsumx
MOBEPXHOCTSIX.
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H BaxHbie MHCTPYKLMN U NPeAyNpPeXAEHNUS MO TEXHUKE
6e30MacHOCTH 1 OXpaHe OKpyXalolen cpeabi

B naHHOM pasgene cogepxarcs
WHCTPYKLMM MO TEXHMKE
Be3onacHoCTH, KOTOpbIE MOMOrYT
BaM 130exatb TpasMm
nospexaenui. MNpu HecobntogeHUm
9TWX NpaBwWn BCE rapaHTUiiHbIE
0653aTenbCTBa aHHYINPYIOTCS.
OB6wwwe npaBwuna TEXHUKK
BesonacHocTH

4/RU

JTO n3aenme Moxet
9KCMIyaTUPOBaTLCS AETbMM
cTaplue 8 neT v nioabMu ¢
OrpaHnYeHHbIMU U3NYECKUMM,
CEHCOPHbBIMU UK YMCTBEHHBIMM
CMNocoBHOCTAMM, a Takxke
nnLUamm, He MMELLIMMI
[0CTAaTOYHOrO ONbITa U 3HAHWA,
TONbKO B TOM Cny4ae, eCnm OHK
HaxoaaTcs noa HabnwoaeHnem
NNL, OTBETCTBEHHbIX 33 UX
6e30nacHoCTb, Mnn
NPOWHCTPYKTUPOBAHbI Ha
npeamet 6e30nacHoro
MCNONb30BaHNS U3AENNA 1
0CO3HAIOT CBSI3aHHbIE C 3TUM
PUCKM.

Cnegute 3a TeM, YyToObl AETU He
urpanu ¢ yctponctsom. [letu
MOTYT YACTUTb 1 0BCnyXunBaTh
YCTPOMCTBO TOMbKO NoZ,
HabnoaeHnem.

B cnyyae nepegauu nsgenus
TPETLEMY NULY B NINYHOE

NONb30BaHME UMK B LIENAX
BTOPWYHOIO MCMOMb30BaHMA
HeobXxoanMMo Takke nepeaatb
PYKOBOACTBO NOMb30BaTENS,
HaKNenkvn n3nenus, a TaKkke
ApYrue cBs3aHHbIE C HAM
LOKYMEHTbI M KOMMOHEHTbI.

He ycTaHaBnuBanTe yCTpONCTBO
Ha KOBPOBOM MOKPbITUN.
HepocTaToyHast BEHTMRALMA
nog AHULLEM YCTPOINCTBA MOXKET
NPUBECTU K NeperpeBy
ANEKTPUYECKNX AeTanen u
npobnemam B paboTe n3genus.
PaboTbl N0 ycTaHOBKE
PEMOHTY JOMKHbI BbINOMHATLCA
TONbKO NPEACTaBUTENAMM
aBTOPU30BAHHON CEPBUCHON
cnyx6bl. MponssoguTens He
HeCceT OTBETCTBEHHOCTY 3a
NOBPEXAEHNS B pesynbTaTe
BbINOMHEHMS paboT nuuyamu, He
NMEIOLLMMM COOTBETCTBYHOLLEN
KBanugukaLmmn. ATo TaKkke
MOXET NPUBECTU K
aHHYNMPOBAHWIO rapaHTuMu.
lNepen ycTaHoBKOM
BHUMATENIbHO NPOYTUTE
WHCTPYKLMMN.

He nonb3ynteck HemcnpasHbIM
n3genuem, a TaKke npu Hanuummn
Ha HEM 3aMeTHbIX NOBPEXAEHN.



MposepsanTe, 4TobbI NOCHE
KaXXZoro 1cnonb30BaHus
nepexnoyaTeny QyHKUUn
n3genus Bbinu BbIKITHOYEHb!.

OnekTpobe3onacHoOCTb

B cnyyae HencnpasHoCTY
crnegyet nNpekpaTuTb
aKcnyaTauuio M3aenus, noka
OHO He ByaeT 0TPEMOHTUPOBAHO
B aBTOPWU30BAHHOM CEPBUCHOM
LeHTpe. CyLlecTByeT pUcK
NOPaXEHNS ANEKTPUYECKIM
TOKOM!

3nenme MOXHO NOAKIYaTh
TOJIbKO K 323EMJIEHHON
PO3ETKE/NMHWN, HAaNPsBKEHME 1
YPOBEHb 3aLUMTbI KOTOPOW
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
yKasaHHbIM B pa3aene

«TexHnyeckue XaPaKTEPUCTUKN Y.

YCTaHOBKY 3a3eMNEHNS JOSMKEH
BbINOMHATb
KBanMuLMPOBaHHbI
cneymanuc (npu
ncnonb3oBaHun npubopa ¢
TpaHcopmaTopom unm 6es
Hero). Hala komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a Kakue-nnbo
Npobnembl, BO3HUKLLINE
BCIEACTBME UCMONb30BaHNS
nsgenus 6e3 sasemneHus,
BbINOITHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbIMM HOpPMamK
npaBunamu.

Hukorga He neiTe Bogy Ha
n3genve Bo BPEMS MbliTbsi!
CyLLeCTBYET pUCK NOpaXeHNs
ANEKTPUYECKM TOKOM!

MMpexae yem NpucTynatb K
YCTaHOBKE, TEXHNYECKOMY
06CNyXMBaHMIO, YNCTKE 1
PEMOHTY, nsgenme Heobxoanmo
OTKMOYMTb OT SNEKTPOCETM.

Bo n3bexaHne HecyacCTHbIX
CnyvaeB Npu NoBpexgeHnn
kabens nuTaHus ero 3ameHy
[OIMKEH BbINOMHATD
NPOVU3BOANTENb, ETO CNeLManucT
Mo CepBuCY 1N 1L0, UMEtoLLee
aHarornyHyto KBanmpukawmio.
CnegyeTt 1Cnonb3oBaTh TOMbKO
COEAVNHUTENbHbIN Kabenb,
yKa3aHHbI/ B pa3aene
«TexHn4eckne XxapaKkTepuCTUKNY.
Onektponpubop cneayert
yCTaHaBnMBaTb TakuMm obpasom,
4TOObI Er0 MOXHO ObINO
NOSTHOCTbK OTCOEANHUTL OT
CETU 3NEKTPONUTaHNS.
OTCOEaANHEHNE AOMKHO
OCYLLECTBNSATLCS C NOMOLLbIO
LUTENCenbHON BUMKN UMK
BbIKNOYaTensl, BCTPOEHHOrO B
(OMKCUPOBAHHYI0 CETb
ANEKTPONUTaHMs, B
COOTBETCTBUM CO
CTPOUTENbHLIMI HOPMATUBAMMU W
npasunamu.

3aaHsas CTeHKa 4yX0BOro Wwkada
BO BpeMs paboTbl CUIMBHO
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HarpeBaeTcs. Cnegute 3a TeM,
ANeKTpUYeckme npoBoga He
conpukacanuch ¢ 3agHen
CTEHKOW, TaK Kak 3TO MOXET
NPVBECTU K UX NOBPEXKAEHMIO.
CneguTe 3a TeM, YTOObI LIHYP
NUTaHWA He Bbin 3axaT Mexay
pamon 1 AsepLen AyXoBoro
LWwkadha, U He NpoKnaablBanTe
€0 M0 ropsivMM NOBEPXHOCTSM.
B npoTuBHOM cnyyae nsonsuus
kabens MOXeT pacnnaBuTbCs,
4TO NpMBEAET K KOPOTKOMY
3aMbIKaHuo 1 noxapy.

Bce paboTbl ¢ anekTpuyeckum
obopyfoBaH1eM 1 cUcTeMamu
LOMKHbI BbINOMHATLCS TONBKO
KBanMuLMpoBaHHbLIMM
cneymanucTami, 4onyLeHHbIMM
K BbIMOMHEHWO Tak1X pabor.

B cnyyae kakoro-nm6o
NOBPEXAEHNS BbIKMOUMTE
Npnbop 1 0TCOEANHUTE €ro OT
anekTpoceTy. [ins atoro
BbIKMOUMTE 06LLMI
npesoxpaHuTenb B AOME.
lMpoBepbTe, COOTBETCTBYIOT SN
N3NNI HOMUHANbHbIE
XapaKTepucTUKu
npeLoXpaHuTens.

besonacHocTb n3genus

[laHHoe nsgenwve v ero BHELLHUE
4aCTu HarpesatoTCA B rnpolecce
NCNONb30BAHUA. Ey,que
OCTOPOXHbI, HE KacanTeCh

HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB.
[eten mnagwe 8 net cnegyet
[onyckaTb K AyXOBOMY LUKadyy
TONbKO NOA, NOCTOSAHHBIM
NPUCMOTPOM B3POCTIbIX.

He nonb3yitecs npubopom,
Haxo4sCh Nog BO3LENCTBUEM
arnKkorons Unn nekapCTBEHHbIX
npenapaTtoB, CHKAKOLLMX
CKOPOCTb peaKLmm 1nm
HapyLUAKLLMX KOOPAMHALMIO
LBWXKEHNN.

ByabTe 0CTOPOXHbI NpK
MCNOMNb30BaHUM CINPTHBIX
HaNWTKOB B NPUroTaBNM1BaeMbIX
6ntogax. Mpu BeICOKON
TEMMNEpaType CNUPT ucnapsieTcs
W NPU CONPUKOCHOBEHMM C
rOPSYMMM NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbCs W Bbi3BaTh
noxap.

He pacnonaraiTe psgom ¢
npubopom
NerkoBoCnaMeHsoLLmecs
MaTepuarbl, Tak Kak BO BpeMs
paboTbl ero 6okoBbIE
NOBEPXHOCTW MOTYT CUMBHO
HarpeBaTbCs.

Bo Bpems paboTbl yCTpOMCTBO
MOXET HarpeBaTbCsl. byabTe
OCTOPOXHbI, HE KacanTech
HarpeBaTesbHbIX 31IEMEHTOB
BHYTPU 4yXOBOrO LWKada.
Cnegute 3a TeM, YTOObI
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS
ObIM NOMHOCTBIO OTKPbITHI.



He pasorpeBaiTe B JyXOBOM
LKachy NPOAYKTbI B 3aKPbITbIX
XKECTSAHbIX UMK CTEKISHHBIX
BaHkax. BHyTpu BaHok MOXeT
NOBbICUTLCS AABMEHNE, UTO
npuBeaeT K B3pbIBY.

He cTaBbTe NPOTUBHM UMK
nocyay HenocpeaCTBEHHO Ha
[HO JyXOBOrO LWKada, a Takke
He KnaguTe Ha Hero
arnMUH1EBYIO (hONbIY.
136bITO4HOE TENNO MOXET
NPWUBECTU K MOBPEXAEHNIO AHA
AYX0BOro LWKadga.

He ucnonb3aynte ans YucTku
CTEKMAHHOW ABEpLbI AYXOBOro
Lwkadha rpybble abpasnBHble
YNCTALLME CPEeLCTBA UMK OCTPble
MeTannuyeckme ckpebku, Ytobbl
He nouapanaTb NOBEPXHOCTb,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K pa3pyLeHuio CTekna.

He ucnonb3aynte ans YucTku
YCTPOMCTBA NapOOYUCTUTENMN,
MOCKOJbKY 9TO MOXET NPUBECTY
K NOPaXEHUIO ANEKTPUYECKAM
TOKOM.

lMpaBunbHOE pacrnonoxexne
NPOBOIOYHOM PELLETKM U
NPOTUBHSA Ha HAaNPaBSOLLMX
[MpOBOMOYHYIO peLLeTKy u/mnm
NPOTUBEHb CreayeT npaBuribHO
yCTaHaBnMBaTh Ha
HanpasnatwLe. BctaBbTe
NPOBOSOYHYIO PELUETKY U
NPOTUBEHb MeXay 2

HanpaBnsoLLMMA 1 NPOBEPbTE,
YCTONYMBO NN AEPXKMTCS
peLLeTKka UM NpoTUBEHb (CM.
pucyHoK). Tonbko nocne aToro
MOJHO KIacTb Ha HUX MPOAYKTbI

He nonb3yntech AyXoBbIM
LuKachoM, ECIIN CTEKNO B
nepegHe agepLe NoTpeckanoch
W BbIHYTO.

PyJka oyX0BKM He
npegHasHayeHa ans CyLKu
nonoteHey. Ecnv gyHKums
rpuns BKNKYEHa, a ABepua
OTKpbITa, He BeLlanTe
NonoTeHUa, nepyaTku n gpyrme
TPSNUYHbIE U3OENMS.
MomeLas npogyKTbl B ropsaymnmn
AYXOBOW LKA 1nu BbIHUMAA UX
0TTYyZa, 0bs3aTensHo
NoJSb3yNTECH TEPMOCTONKNMM
pyKkaBuLamu.

lMonoxwte bymary ans
BbICTUNAHUS NEKAPHbIX (hOpPM B
FOPLUOK A1 BapKM UMK Ha
NPOTUBEHb, PELLETKY U T.4.
BMeCTe C NpUroTaBiMBaeMbIMM
NULLEBLIMW NPOAYKTaMU, 1
noMecTuTe BCE B
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npeaBapuUTeNibHO HarpeTyto nevb.
Ypanute nanuwku bymar,
BbICTyNaroLLmMe 3a npeaenl
NPOTUBHS UMK ropLUKa, YTOObI
OHW He CMOrM conpuKacaTbCsl C
HarpeBaTebHbIMW 3IEMEHTAMM.
He ncnonbayite bymary ans
BbICTUNAHUS NEKAPHBIX HOPM,
paboyas Temnepatypa KOTOpou
HWXe Temnepatypbl B neyn. He
knagute bymary
HenocpeACTBEHHO HAa OCHOBaHWE
neym.

[Nepen 3amMeHON Namnoyku
ybeautech, 4To YCTPONCTBO
BbIKIKOYEHO, YTOBbI N36€eXaTh
NOpaXeHNs ANEKTPUYECKUM
TOKOM.

[Mp1 NPUrOTOBAEHNN MULLK C
XMPOM WM Macrom He
OCTaBnsNTE BApPOYHYHO NaHenNb
6e3 npucmoTpa, NOCKOSbKY 3TO
MOXET NMPUBECTU K BO3TOPaHMIO.
Kateropuuecku SAMNPELLAETCA
racuTb Takoe nnams BOAOM;
crneayert BbIKTHOYMTb YCTPOMCTBO
W HaKpPbITb OFOHb, HANPUMED,
KPbILUKOW MUIn
NPOTUBONOXAPHbLIM MOKPLITUEM.
OnacHoCTb noxapa: He XpaHuTe
npeameTbl Ha KOHGopKaXx.

Ecnun noBepxHOCTL TpecHyna,
BbIKIKOYNTE YCTPONCTBO BO
n3bexaHune nopaxeHns
9NEKTPUYECKIM TOKOM.

Ecnu cTekno anektponauTbl
pasbunock: HesameanurensHo
BbIKITIOYMTE BCE FOPENKM U
ANeKTPUYECKNEe HarpeBaTenbHble
9NEMEHTbI, a TaKKe OTKIYUTE
YCTPOWCTBO OT 3N1eKTpoceTn. He
npuKacanTech K NOBEPXHOCTM
ycTponcTea. He ucnonbaynte
YCTPOWCTBO.

KOHCTpyKUMSt AaHHOMo
YCTpPOWCTBA He
npegycmaTpuBaeT ynpasneHue
MM C NOMOLLbK0 BHELLHEO
Taumepa Unm OTAeNbHON
CUCTEMbI ANCTAHLMOHHOMO
ynpaenexus.

Cnepgute 3a TeM, YToObI AHO
nocyapl 1 NOBEPXHOCTb
KOHGhOpKM BbInn CyXmmu, Tak Kak
nocyaa MoxeT NoAnpbIrMeath
noza AaBrneHnem napa, KOTopbIi
obpasyeTca npu HarpeBaHWu
BMaXHbIX NOBEPXHOCTEN.
cnonb3yiTe TOMbKO 3aLynUTHbIE
orpaxgeHus ans NnTbl,
paspaboTaHHble
NPOVN3BOANTENEM BaLLETO
KyXOHHOro 060pya0BaH1s niu
yKasaHHblE NPOMU3BOAMTENEM B
PYKOBOACTBE NOMnb30BaTeNs
BaLLero obopyaoBaHus kak
noaxodsilme Ans Hero, nubo xe
3aLUNTHbIE OrpaXaeHus,
BCTPOEHHbIE B BaLLE KyXOHHOE
obopyfoBaHne NpoOM3BOAUTENEM.



cnonb3oBaHue
HECOOTBETCTBYHLUMX 3aALUMTHBIX
OrpaxaeHnin MOXeT NPUBECTY K
Hec4acTHOMY Ccryyato.

[ns obecneyeHns noxapHom
BesonacHoCcTM n3genms
cobntogainTe HuxeykasaHHble
npasuna.

Y6eautech, YTO BUIIKA NMOTHO
BCTaBreHa B PO3ETKY U He
NCKPWT.

3anpellaeTcs ncnonb3oBaTb
NoBpEXAeHHbIN G0
obpe3aHHblil kKabenb, a Takke
YATMHNTENb; MOXHO
Nosib30BaTbCA TOMbKO
OpUrMHanbHbIM kabenem.
Ybeautech, YTO B po3eTke, K
KOTOPOII NOAKMIOYAETCS N3aenue,
OTCYTCTBYHOT XWNAKOCTb MK
Bnara.

licnonb3oBaHMe No Ha3HAYEHMIO

[laHHoe n3penwue
npeaHa3sHaYeHo UCKIYNTENBHO
Anst 6bITOBOrO UCMONb30BaHUS.
3anpeLlaeTcs 1cnonb3oBaTb
Npubop B KOMMEPYECKNX LIENSX.
[laHHoe n3penwue
npeaHa3sHaYeHo UCKIYNTENBHO
ANS NPUroToBREeHust nuwu. Ero
3anpeLLeHo 1cnonb3oBaThb Ans
OPYruX Lenei, Hanpuvep, ans
oborpeBa nomeLleHus."
Vanenwve He cnepyeT
MCnonb30BaTh C LieNbto

HarpeBaHus Tapenok noa
rpUNeM, CyLLKV NosioTeHew 1
NOCYAHbIX NONOTEHeL, NyTeM
pasBeLLMBAHUS UX Ha pyykax, a
Takke Ans oborpesa
NOMELLEHMS.

lMpousBoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 32
NOBpEXOEHNS B pesynbTare
UCMOSb30BaHUS U3AENNS He MO
Ha3HaYeHNI0 NN
HenpaBubHOro obpalleHuns ¢
HUM.

[lyxoBo# LwKa MOXHO
ncnonb3oBaTh ANs
pasMopaxuBaHus, BbiNekaHms,
KapeHus 1 NpUroToBEHNS
NPOAYKTOB Ha rpune.

besonacHocTb AeTen

[ocTynHble YacTu npubopa
MOTYT CUbHO HarpeBaTtbCs npu
ncnonb3oBaHun. He gonyckante
K HUM JeTen.

YnakoBOYHble MaTepuansi
onacHbl Ans aeTen. XpaHute
yNakoBOYHbIE MaTepuarnsl B
HeJOCTYNHOM AN151 AeTeit MecTe.
YTunuaunpynTe Bce ynakoBoYHble
MaTepuarbl B COOTBETCTBUM C
HOpMam¥ Mo oxXpaHe
OKpyXatoLLen cpeabl.
OnekTpuyeckoe 0bopyaoBaHme
NpeacTaBNAT ONacHOCTb Ans
aeten. Bo Bpems pabothl
AYX0BOrO LUKadha He aonyckante
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K HEMY [ieTel, a Takke He
paspeLuanTe UM nrpatb C HUM.

* He pa3smelyaite Hag npubopom
npeameTbl, KOTopble 4eTH MOryT
nonbITaTbCa JOCTaTh.

* He craBbTe Ha OTKPbITYHO
ABepLy TaxXenble npeaMeThl 1
He No3BONANTE AETAM CaanThCS
Ha Hee, [lyxoBou LUKadg MOXeT
nepeBepHYTLCS, a Takke MOoryT
BbITb NOBPEXAEHbI NETNN
asepupbl.

Ytunuzauus cTaporo usgenusa

Coortsetcteue flupektuse EC 06 ytunusaumm

3NEKTPUYECKOro U NEKTPOHHOTO 060pyA0BaHUS

(WEEE) n yTunu3aums Bbiwezwero u3
notpe6neHns obopyaoBaHuA:

[JanHoe u3penue cootBeTcTByeT [Aupektnse EC 06
YTUNU3aLMN 3NEKTPUYECKOTO W SNEKTPOHHOTO
obopynosanus (2012/19/EU). laHHoe nsnenue
MMEET MapKVPOBKY, YKa3bIBaIOLLYHO Ha yTUNU3ALNID
€r0 KaK 31TeKTPUYECKOTO 1 3TIEKTPOHHOIO
obopynosanust (WEEE).
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370 n3menve NPoM3BEEHO M3 BbICOKOKAYECTBEHHBIX
[eTarnei 1 MatepuanoB, KoTopble noanexar
MOBTOPHOMY MCMOIb30BaHMIO M NiepepaboTke.
MMosToMy He BbIOpacbIBailTe U3AENME C 0BbIYHBIMM
GbITOBLIMI OTXOAAMM NOCHE 3aBEpLIEHNS ero
akcnnyatauuu. Ero cnepyet caate B
COOTBETCTBYIOLMIA LIEHTP MO YTUNN3ALMUM
AMEKTPUYECKOTO W 3MEKTPOHHOTO 06opyoBaHMs. O
MECTOHAXOXIEHIUM TaKUX LIEHTPOB Bbl MOXeTE
y3HaTb B MECTHbIX OpraHax BracTu.

CooteetctBue upektuse EC 06 orpaHnyeHum
cofepxaHus BpeaHbIx BewecTs (RoHS):
MMprobpeTeHHOE Bamu U3pene CoOTBETCTBYET
Iupektuee EC o npaBunax orpaHnyeHns
cofepxanus BpeaHbix BeecTs (2011/65/EU). Oxo
He COOEPKUT BPEeAHbIX W 3anpeLLeHHbIX MaTepnaros,
yKa3aHHbIX B [lupekTuse.

YTunusauml ynaKoBO4YHbIX MaTepuanoB

*  YnakoBOYHble MaTepuarbl OnacHb! Ans AeTen.
XpaHuTe ynakoBOYHbIE MaTepuansl B
6e30nacHoOM 1 HeIOCTYNHOM ANs feTen
MecTe.YNnaKkoBo4Hble MaTepuarbl U3aenus
WM3rOTOBIEHBI U3 MaTEPUAroB, NoAeXaLLyX
BTOPUYHOI NepepaboTke. YTUNnnpyite ux
COOTBETCTBYHOLLMM 00Pa30M M COPTUPYITE
COrNacHO MHCTPYKLMIA MO 0BpaLLeHmio ¢
0TX0famu, NoanexalLMmi BTOPUYHON
nepepaboTke. He yTunmaupyiite nx BMecTe ¢
00bIYHbIMU ObITOBBIMM OTXOAAMM.



Pl O6ume cBepenms
0630p

G BN -

Asepua

Pyuka nsepupl

HwxHss YacTb
[MpoTnBeHb
lpoBonoyHas peLLeTka

MaHerb ynpasneHus

KpbiLuka kOHOpKM

Namnouka

HarpeBatenbHbli 3NeMeHT rpuns
MoroxeHus nonok

o N o O~

1 2 3 4
CurHanbHasi namnoyka

OnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa MepeaHsis
nesast

OnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa MepeaHsis
npasas

OpHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa CpepHsis
Pyyka BbiBopa yHKUMM

Namnoyka TepmocTata

Pydka Tepmoctata

MexaHun4eckuit Tanmep
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CopepxaHue ynakoBKu

3nenve KOMNNEKTyeTca pasnnyHbIim
HaGOpOM OONONHUTENBHbIX
I'IpVIHa,EI,J'Ie)KHOCTeVI B 3aBMCUMOCTHK OT
Moaenu. HeKOTOpre [ONONHUTENbHbIE
NPUHaANEXHOCTU, ONUCaHHbIE B DYKOBOACTBE
none3oBaTena, B KOMNNEKTE 3T0ro nsgenua
MOryT OTCYTCTBOBaTb.

PykoBogcTBO nonb3oBarens

MpotuBeHb

[NpegHasHayeH Ans BbINEYKW U3Oenuin U3 TecTa,
pa3MopaXmBaHns 3aMOPOXEHHbIX NPOLYKTOB
XapPEHWs NPOAYKTOB HONMBLUMMM KyCKaMU.

N —

3. TpoBonoyHas pelweTka
lMpenHasHayeHa Ans KapeHus, a Takke ans
pa3MeLLeHNst NPOLYKTOB Ha HyXHOW Moske npu
BbINEYKE, XXAPEHUN UK NPUTOTOBIIEHUN B
topmax.

12/RU



TexHu4eckue XapPaKTepucTuku

BAPOYHAA NAHENb

[NepenHsis npaBas OAHOKOHTYPHas 30Ha HarpeBsa

LYXOBKA/ITPVITb

Knacc 3awmthbi -1
CreneHb 3awuThl IP 44

#  OcHOBHble cBefieHust [laHHble Ha NacnopTHOM Tabnuyke SHePronoTpedneHnst SNEKTPUIECKMX yXOBbIX
WwkacoB NpuBeaeHbl B cOOTBETCTBUM cO cTanaapTom EN 60350-1 / IEC 60350-1. 3tn paHHble
onpefeneHbl Npu CTaHAAPTHON Harpy3ke C (OyHKLNSMM HIBKHETO-BEPXHETO HArpeBaTeNbHOMO SreMeHTa
VNN HarpeBa C NOMOLLbK) BEHTUAATOPA (MpK Hanm4mn).
Knacc sHepreTuyeckomn aghekTMBHOCTM ONpeLeneH B COOTBETCTBUN C NPUBEAEHHBIMU HIDKE
NpyUopMTETaMM B 3aBUCUMOCTM OT HANMWYMS UMM OTCYTCTBUS COOTBETCTBYIOLLMX (DYHKLMIA B M3genum. 1 -
[pUroTOBNEHME C BEHTUNSTOPOM - 3KOHOMWYHBIN peXMM, 2 - MeaneHHoe NpuroToBneHne B
TypBopexume, 3 - Mpurotoenexme B Typbopexume, 4 - HarpeB CBEPXY 1 CHU3Y C BEHTUNATOPOM, 5 -
Harpes cBepxy u cHuay.
«JTUKETKA IHEproapheKTMBHOCTH NpeCcTaBNEHa Ha MPOAYKTE»

Mpy ycoBepLLEHCTBOBaHMN KadecTBa 3HaueHws, YkasaHHbIE Ha 3TUKETKaX n3nenvs

MPOZYKLMM TEXHUYECKME XapaKTEPUCTHKM WNW B CONPOBOAMTENLHOM IOKYMEHTaLIMN,

MOryT BbiTb M3MEHEHbI 663 nomyyeHs! B NaBopaTopHbIX YCrIoBUAX

NPe/BaPUTENBLHONO YBEAOMIEHNS. COFMIACHO COOTBETCTBYIOLLMM CTaHAAPTaM.

31U AaHHbIEe MOTYT ObITb MHBIMM B

‘m”ﬂm‘ﬁpau“” B AlaHHOM pyKOBOACTBE 3aBUCUMOCTY OT YCTIOBMIA KCTNyaTaLum

SBMAIOTCA CXEMATUYHLIMUA 1 MOTYT HECKOMBKO .

OTNMYATLCA OT KOHKPETHOTO M3aenus.
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YcTaHoBKa

Mpubop [oMmKeH ycTaHaBNMBaTLCA
KBanuMLMPOBaHHbLIM CMIELMANMCTOM B
COOTBETCTBUM C AENCTBYIOLLMMM HOPMaMK 1
npasunamu. B NpoTMBHOM Cryyae rapaHTus
aHHynupyetcs.MponssoauTenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTY 33 NOBPEXEHNS B pe3ynbTaTe
BbINONHERWS paboT NuLamMu, He UMEOLLMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBannmkaLmm. 3T0 MOXET
NPYBECTY K aHHYTIMPOBaHMK) rapaHTum.

MoaroToBka MecTa yCTaHoBKM,
aMeKTPUYECKOro 06opya0BaHNs
oGecneynBaeTcs nokynatenem.

OMACHO:

BbIToBOM NpUbOP CreayeT ycTaHaBnmBaTh B
COOTBETCTBUW CO BCEMU MECTHBIMM HOpPMaMu
MO NOAKIOYEHWIO ra30BOro W/unu
3MeKTpUYecKkoro 06opyaoBaHus.

OMACHO:

Mpexae yem npucTynaTb K yCTaHOBKe,
BI3yanbHO NPOBEPbTE OTCYTCTBUE BHELHMX
[edeKToB Lyx0BOro Wkada.

[Mpn Hannuum fechekToB He yCTaHaBNUBalTe
ero. MoBpexaeHHble anekTponpubopb!
npescTaBnatoT coboit yrpo3y Ballei
BesonacHocTu.

HO Hayvana yCTaHOBKU

[ins Toro YToObI 00ECNeYnTb Hanmune HeoBXoaAUMbIX
3a30POB AN LMPKYNsiLvy BO3ayxa Nog NnTom,
PEKOMEHIYEM YCTaHaBNMBaTh €e Ha TBEPIOM
OCHOBaHMM TaK, YToBbI HOXKM He NOrpyxanuch B
KOBEP WIN MArKOE HarnosbHOe MOKPbITHE.

KyXOHHbI# Non JOMKeH BbliepxmBaTh Bec Npubopa ¢
y4eTOM BECA NOCY bl 1 MPOAYKTOB.
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«  Ee MOXHO ncnonb3oBath C KyXOHHbIMM
Lkadhamu ¢ 06enx CTOPOH, OfHaKO cneayeT
0CTaBUTb CBOBOHOE MPOCTPAHCTBO MUHUMYM
400 Mm Hap ypoBHEM KOH(IOPOK, a Takke
6okoBoe CBOBOAHOE NPOCTPAHCTBO HE MEHeE
65 MM MeXay NnUTOI 1 CTEHOW, NEPETOPOMKON
WK BbICOKMM KYXOHHBIM LUKadhoM.

¢« TInuTa MOXET TaKkke CTOATb OTAEMbHO.
ObecneybTe CBOGOAHOE PacCTOSHUE HE MeHee
750 MM OT NOBEPXHOCTM MINTBI A0
MOBEPXHOCTEN Haf Hel.

¢ B cnyvae ycTaHOBKM HagnMTHOrO
BO3JYX00UMCTUTENS COBNIOAANTE MHCTPYKLIMM
€r0 NPOM3BOAMTENS B OTHOLLEHWM BBICOTbI
MOHTaXa yCTpoicTBa (MuH. 650 Mm).

« 370 yCTPOICTBO COOTBETCTBYET TPEOOBAHWAM K
npubopam knacca 1, 1 ero MoXHoO
yCTaHaBnMBaTh TaK, YT00bI 3aAHSASA U OfHa U3
OOKOBbIX CTEHOK MPUMBIKANM K CTEHAM
MOMELLEHNS, CTEHKAM KyXOHHbIX LUKapuMKOB
1N BbITOBLIX NPUOOPOB NGO BbICOTHI.
KyxoHHas mebenb unv 6biToBble Npubops,
NPUMbIKAKOLLWE C APYFON CTOPOHbI, JOIDKHbI
ObITb He BbilLE Npubopa.

. Bcs kyxoHHas mebenb, psioM ¢ KOTopoit
yCTaHaBNMBAETCH YCTPONUCTBO, JOIMKHA BbITh
TepmocToitkoi (He mexee 100 °C).

MpepoxpaHuTenbHas Lenb

[ns obecneyernst yCTORYMBOCTI M3LENKs ero

HeobX0MMO 3aKPENUTL C MOMOLLBI0 ABYX



NpeaOXpaHNUTENbHbIX LENei, BXOASLLMX B KOMMNEKT
NOCTaBKM.

C nomoLLbo COOTBETCTBYHOLLETO Atobens
ycTaHoBUTE Kptodok (1) B CTeHe kyxHu (6), a 3aTem
NOACOENHUTE NPeOXpaHUTENBHYIO Liemb (3) K
KDHOUKY C MOMOLLIbIO kapabuHa (2).

Kptouok
KapabuH
MpenoxpaHuTenbHas Lemnb

Mpo4Ho 3akpenuTe LieMb C 3aHel CTOPOHbI
nAuTbI

B w N -

3apHsis CTOPOHa NANTI
6 CTeHa KyxHu

MpenoxpaHuTenbHas Lerb 4OMKHa BbiTb kak
MOXHO KOPOYE, YTOBbI UCKNIOUMTH
ONpOKMAbIBaHWE M3LENKUS KaK Briepes, Tak 1
B CTOPOHY.

B KOHCTPYKLMM NpefoxpaHnTENsHON Lienu Ans
NAUTBI HET THe3fa ANs Kpennexust ckobbl.

YcTaHOBKa U noaknKyeHue

Mpubop cneayeT ycTaHaBnvBaTh U NOAKIKOYATH B
COOTBETCTBUM C [EICTBYIOLMMI HOPMaMK 1
npaBunamu.

He yctanaBnuBaitte usgenue psigom ¢

ONOAMMBHUKOM WU MOPO3UbHOI KaMepoil.
Mockonbky Lyx0BOW LuKad uanyyaeT Tenso,
X0onoaunbHUKM ByayT noTpebnsaTh GonbLue
3MEKTPOIHEPIUN.

+  [epeHocuTb NpUbOP AOMKHBI HE MeHee fIBYX
yeroBex.

+  [puBop cneayeT ycTaHaBNMBaTL NPSIMO Ha Mof.

He ycTanasnvBalite npubop Ha NoACTaBKM.

He nepemelLaiite ycTponCTBO, AEpXach 3a

BEpLLY Wunu 3a pyuKky aBepusl. sepua,
pyyKa unu NeTnn MOryT NOBPEANTLCS.

MopxknioyeHne K aneKTpoceTy

MoakntoyaiTe NpuBop K PO3eTKE UK NIMHWK C
3a3eMIIEHMEM, 3aLUMLLIEHHYIO NPELOXPaHUTENEM,
MOLLHOCTb KOTOPOTO COOTBETCTBYIOT AaHHbIM,
npuBeaeHHbIM B Tabnuue "TexHuyeckne
XapakTepucTuku'". YCTaHOBKY 3a3eMIeHNe JOMKEH
BbIMOMHATL KBANM(NULMPOBAHHBI CneLmuanmeT (npu
MCnonb3oBaHM Npubopa ¢ TpaHcHopMaTopoOM M
6e3 Hero). Halua komnaHus He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a yLLepb, NOHECEHHbII
BCIIeACTBME MCMONb30oBaHus npnbopa 6e3
3a3eMIIEHNS!, BbINOMHEHHOTO B COOTBETCTBUM C
MECTHbIMM HOpMamu W NpaBunamm.

OMACHO:

TMopakntoueHue npubopa k aneKTpoceTyH
lOMKEH BbINOMHSATL KBanuhuULMpoBaHHbIN
CneLmanucT, MMetoLLMiA NpaBo Ha
BbINONHEHWE Taknx paboT. FapaHTUIHbIN
NepUOA HauMHaeTCs TONbKO nocre
NpaBUIbHON YCTaHOBKY.

[pon3BoaMTEND He HECET OTBETCTBEHHOCTY
3a NOBPEXAEHNs B pe3yrbTaTe BbiNONHEHMS
paboT nuLamu, He UMeroLLIMMM
COOTBETCTBYHOLLEN KBaNMdUKaLmm.

OMACHO:

LUHyp nuTaHusi He AOMKeH BbiTb caaBmeH,
M30THYT UMW 3aXaT, a Takke He AOMKeH
comnpuKacaThbCs C HarpeBaloLuMnUCs
KOMMOHEHTaMu u3aenus.

3ameHy NOBPEXAEHHOTO LUHYpa NUTaHNs!
LOMKEH BbINOMHSATL KBannhULMpOBaHHbIN
anekTpuK. B npoTuBHOM Criyyae 310 MOXET
NPUBECTY K NOPXEHMIO 3NEKTPUYECKUM
TOKOM, KOPOTKOMY 3aMbIKaHMI0 UK
BO3ropaHmio!

[NapameTpbl 3NEKTPUYECKON CETU LOMKHbI
COOTBETCTBOBATb aHHbIM, yKadaHHbIM Ha
nacnopTHon Tabnuuke npubopa. MacnopTHyto
Tabnuyky MOXHO YBUAETL NGO NPK OTKPLITON
ABEPLE UNK HKHEN KpbILLKe, b0 Ha 3aHel
CTeHKe npubopa, B 3aBUCUMOCTM OT TUNa npubopa.
LUHyp nuTaHns npubopa JOMKEH COOTBETCTBOBAT
napameTpaM, yka3aHHbIM B TabnuLe "TexHnyeckue
XapaKTepnCTHKM",

OMACHO:

Mepen BbINONHEHWEM KakuX-NNBO
9MEKTPOMOHTaXHBIX paboT oTkiouMTe
npubop OT 3NEKTPUYECKON CETH.
CylLecTByeT pUcK NopaxeHust
3MEKTPUYECKUM TOKOM!
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MoaknioyeHmne kabensa nUTaHua

1. Ecnu kabenb NnUTaHMs He BXOAMUT B KOMMEKT
nocTaBKku, HeobXoaMMo BbibpaTh kaberb
nuTaHus no Tabnuue (TexHudyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 13) COOTBETCTBEHHO
TUMY SNEKTPUYECKON CETU B BALLEM JOME U
BbINONMHUTL NOAKMIOYEHNE B COOTBETCTBUM C
MPUBEEHHON CXEMOW.

Ecnu HeT BO3MOXHOCTW YCTaHOBMTb

aBTOMATUYECKMIA BbIKIIOYATENb Ha BCE KOHTAaKTbI, TO

B COOTBETCTBWM C AnpexTBamu MOK cnepyet

MCMOMb30BaTh A1 NOAKIHYEHUS pa3MblKaTen ¢

KOHTaKTHbIM 3230POM HE MeHee 3 MM (nnaBkne

npeagoxpaHuTenu, 3allnTHbie CeTeBbIE BbIKNKOYaTeNu,

3amblikaTenu). MecTo noakmnioyeHus JOmKHO
HaxoAUTLCS PAAOM C NPUOOPOM, HO He Hap NUTOMN.
HecobntogeHue 3Tux ykasaHuit MOXET Bbl3BaTb
npobreMbl B NPOLLECCE SKCMAyaTaLym, a Takke
NPUBECTY K aHHYNIMPOBaHWK) rapaHTim Ha npnbop.

B kauecTBe ONONHUTENBHON Mepbl
GesonacHoCTn pekomeHayeTca
MCcnonb3oBaTb yCTp0l7ICTBO 3almTHOro
OTKMYEHNA.

1°]

2. CHUMMTE KpbILLKY KIEMMHOI KOPOBKM C
MOMOLL|bI0 OTBEPTKM.

3. BcraBbTe Kabenb nuTaHus Noa KNeMMHbIA
3aXMM N0 KNemMMami 1 3akpenuTe ero ¢
MOMOLL|b0 BUHTA, BCTABEHHOTO B 3TOT 3aXWM.

4. TlpucoeamHsiTe NpoBOAa COrNacHo

MPUBEJEHHON CXEME.
Kl
N = 5
o v Q)
220/230/240V Al 3NAC 380/400/415 V

L2

N

L1
E

R0
O]

2NAC 380/400/415 V

5. TMocne nopcoeanHeHns NpOBOAOB 3aKpoWTe
KPBILLKY KNEMMHOI KOpoOKu.
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6. Cnepute 3a TeM, YTObbI NOAKIIOYEHHbIN Kabenb
NUTaHNs He Npukacarncs k npudopy u He Obin
3aat Mexgay npubopoM 1 CTEHOM.

Mo npuumHam Be3onacHoCcTM AnnHa
kabensi NUTaHUs He OMKHA NPEBbILLATH
2 M.

IMpuaBMHLTE NPUBOP K CTEHE KyXHM.

*  PerynupoBaHue HOXeK AYXOBKM
IMpy Hannuum BUGpaLMK Nocyaa Bo Bpems
NPUrOTOBNEHNS MOXET cauratbes. [ns
NpeaoTBPALLEHNS ONACHbIX CUTYaLi
Heobxoanmo, YToObl NpUBOp CTOSN POBHO U
yCTOM4MBO.
B Lensix 6e3onacHoCTH, BbIpOBHSIATE Npubop ¢
MOMOLLbI0 4 perynmpyeMblx HOXEK HOXKM. [ina
3TOr0 NOBOPAYMBANTE WX BIIEBO W BMPaBo A0
TEX Nop, noka npubop He ByeT POBHO CTOSATL
Ha CTONeLLHMLe.

OKoHuaTenbHas npoBepka

1. Bknounte npubop B ceTb.

2. [poBepbTe, paboTaKT K ANIEKTPUYECKNE
KOMMOHEHTI.

J]nﬂ Oyaywein TpaHCNOPTUPOBKU
CoxpaHuTe OpuUrMHanbHY YNakoBOUHYH
KopoOky 1 nepeBoanTe Npnbop B Hell.
CnepyiiTe yka3aHusIM, HaHECEHHBIM Ha
ynakoske. Ecnv opuruHanbHas ynakoBoyHas
kpoOka He COXpaHurach, 3aBepHUTE U3aenve B
ny3blpyaTyto YNakoBKy UK NOMeCTUTE B
MIOTHbIN KApPTOH. HaaexkHo 3akneiTe Knemkon
TEHTON.

¢+ Yro6bl NPOBONIOYHAS PeLLETKa U NPOTUBEHD,
KOTOpbIE XPaHATCS BHYTPM IyXOBKM, HE
NOBPEAMIN ABEpLY, NOMECTUTE C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI 1BEpLibI KAPTOHHYHO NONOCKY BPOBEHD
C NpoTMBHSMM. MpuKpenuTe [BEPLY AYXOBOTO
LKadha K GOKOBBLIM CTEHKaM KIENKON JIEHTOM.

. He nogHumaiiTe n He nepeaBuraiTe JyXOBOM
LKady, AepKach 3a ABEPLY UM 3a pyuKy
ABEpLbl.

He pa3smeLyaiTe Ha npnbope Hukakux
NpeAMEeTOB W He CTaBbTE ero BEPTUKanbHO.

OcMoTpuTe NPUGOP CHapyXM Ha NpeaMeT
BO3MOXHbIX MOBPEXEHUIA MPU

TpaHCnopTHPOBKE.




Bl NoaroToBka k akcnnyarauuu

PeKOMeHAaLIVIVI Nno 3KOHOMUU
ANEKTPO3Hepruu

3TI peKoMeHaaLMM MOMOTYT BaM UCTIONb30BaTh
nanenme SKOMOTMUYECKN YACTLIM CTIOCOBOM 1
OKOHOMMTb 3IEKTPOSHEPIMIO.

Vicnonb3yiiTe B AyX0BOM LUKagpy TEMHYIO Uim
3ManupoBaHHyH Nocyy: 3T0 NO3BONUT
yRyYwmTh TEnnonepeaasy.

[MporpeBaitTe Ayx0BOW LUKad nepeq
NPUrOTOBIEHWEM MWLLW, ECTIN 3TO
PEKOMEHYETCS B PYKOBOACTBE NOMb30BaTENs
WK B MHCTPYKLMSIX MO NPUrOTOBMEHMIO
NpOAYKTOB.

Bo BpeMmsi NpuroToBneHust Nny He
OTKpbIBaNTE ABEPLY AYyXOBOTO LUKadha CrMLIKOM
yacTo.

[o BO3MOXHOCTM CTapanlTeCh rOTOBUTL B
DYXOBOM LUKadpy HECKOMbKo 6oz
OJHOBPEMEHHO. Mpu NPUrOTOBNIEHNM NULLM Ha
PeLLeTKy MOXHO YCTaHaBNMBaTb N0 [1BE
€MKOCTM C NpoayKTamu.

[oToBbTE Ortofa 0aHO 3a Apyrum. [lyxoBoi
wkad yxe Oyaet nporper.

[nst 3KOHOMUM SMEKTPOSHEPTIM MOXHO
BbIKITKOYATb AYXOBOW LUKA( 38 HECKOMBKO
MUHYT 10 OKOHYaHMS! NpUroToBNEeHMs broaa.
He oTkpbIBaiTe ABEpLYy OyXOBOro Wkada.
Pa3mopaxuBalite 3aMOPOXeHHbIe MPOAYKTI
neper NPUroTOBIEHUEM.

['oTOBbTE NULLY B 3aKPbITON Nocyae. Mpu
NPUrOTOBIIEHWM B OTKPLITON NOCyae
3HepronoTpebreHe MOXET BO3PpacTy B 4 pasa.
Bbibupaiite KOHGOPKY COOTBETCTBEHHO
pa3mepy fHa nocyabl. O6s3atenbHo
BbIGMpaiiTe NOCYAY COOTBETCTBEHHO 0OBEMY
npurotonsieMoro 6rioaa. Yem Gorblue 06bem
NOCYAbl, TEM BblLLE 3HepronoTpedneHue.

[ns NpUroTOBNEHMS ML Ha 3NEKTPUYECKMX
KOHEDOPKax MCMomnb3ynTe Nocyay TONbKO C
NAOCKUM [IHOM.

Mocyna ¢ ToncTbIM JHOM Nyulle NPOBOAUT
TENo, 4YTO NO3BONSIET HA TPETH COKPATUTH
noTpebeHne SHePIun.

Pa3mep nocyzbl AOMKEH COOTBETCTBOBATL
pa3mepy 30H Harpesa. He cnepyet
WCMonb30BaTh NOCyay C AHOM MEHbLIETO
JMameTpa, YeM MameTp KOH(OPKH.

CrepuTe 3a TeM, YTOObI 30HbI HArPeBa W JHO
nocyAbl Obiny YMCTLIMM. 3arpsisHEHS

YXyOLLatoT Tennonepenady Mexay 30HoM
Harpesa 1 JHOM NoCyAbl.

Ecnv 6niogo rotoButcs A0Mro, BbikMovanTe
30HY Harpesa 3a 5-10 MUHYT O OKOHYaHWs
NPUrOTOBNEHNS!. /cnonb3oBaHne 0CTaTo4HOTO
Tenna noseonseT CakOHOMUTb A0 20%
3NEKTPOSHEPIUN.

nO,D,I'OTOBKa K 3KCcnnyarauuu
OuuncTka npubopa Nepea Hayanom aKcnnyarauum

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTe NOBEPXHOCTD.
He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

1.
2.

CHuMUTE BCe YNaKoBOYHblE MaTepUarnsi.
lMpoTpuTe NoBepxHOCTL Npubopa BRaxHoM
TKaHbIO UM TyOKOIA W BBITPUTE HACYXO.

MepBOHaYanbHbLIN NporpeB

Mporpeitte npubop B TeyeHne 30 MUHYT, a 3aTeEM
BbIKII0uMTE. 3TO 0BECNEUMT BbIFOpaHNE 1 yaaneHue
MPOM3BOACTBEHHBIX 3arpSI3HEHNA 1 MOKPLITHIA.

NPEOYNPEXOEHWE!

Topsiune NoBEPXHOCTU MOTYT MPUYUHUTL
oxorn!

Bo Bpemsi paboTbl npubop MOXeT CUNbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.

[MomelLLas npoLyKTbI B FOPSIUIA AYXOBOW
LKkad U BbIHMMAsH UX OTTYA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

dnekTpuyecKuii AyxoBoii WKad

1,

2.
3.
4.

BbIHbTe 13 oyx0BOrO WKkadya BCe NPOTUBHN U
peLLeTky.

3akpoliiTe gBepLy OyX0BOro wkaga.
Bbibepute nonoxenue Static (Ctatuyeckuin)
BkntounTe rpunb Ha MakcMasbHyto MOLHOCTb
(cm. pasgen [pasurna skcnnyamayuu
anekmpudeckol Oyxoeku, cmp. 21).

[Havite pyxoBomy Lkadby nopabotats okono 30
MUHYT.

3aTem BbIKIOUMTE AyXOBOW LKad (CM. pasgen
[Npasuna aKkcnnyamayuu amexmpuyeckoll
Oyxoeku, cmp. 21).
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DyxoBoi wkad ¢ rpunem 5. 3atem BbiknounTe AyX0BOM LKad (CM. pasgen

1. BbIHbTe 13 gyxoBOro Wwkada BCe NPOTUBHN U Kak nonb3osamecs epunem, cmp. 24).
PeLIeTKy. Mpy NEPBOM BKIIOYEHNN B TeYeHNe

2. 3akpoiite 1IBEPLIY AyXOBOIO LLKada. HECKOMbKMX 4aCOB BO3MOXHO BbleneHue

3. BxniouuTe rpusb Ha MaKCUMaTbHYHO MOLLHOCTb bIMa 1 3anaxa. 310 BnorHe HOpManbHo.
(cm. pasgen Kak nonb3ogamscst epunem, Y6eauTeCh, YTO KYXHS XOPOLLIO
cmp. 24). MPOBETPUBAETCS, YTOGI YAANUTb AbIM U

4. [laiite pyxoBomy Lukady nopabotatb okono 30 3anax. He BabixaiTe BblaenatoLLmecs abiM 1
MUHYT. 3anaxu.
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B Npaeuna aknnyarauum BapoyHoi naHeny

OynyT BbINMECKMUBATLCS M3 NOCYAbI, W He

OO0wue cBeageHUsA 0 NPUrOTOBIEHUN 5
npuaeTca NUWHUA pas MbITb NIUTY.

nu1wm

He 3anonHsiiTe kacTpronio
pacTuTenbHbIM Macnom Gonee Yem Ha
OfHy TpeTb. [1pu HarpeBaHUM Macna
He OCTaBNAITE BapoyHyto NaHenb 6e3
npucMotpa. OcTeperanTtech
BO3rOpaHusi packarneHHbix Macer. He
TywmTe oroHb Bogon! Mpu
BO3rOpaHuM Macna HakpoiTte nocyay
0EANOM WK BNaXXHON TKaHbto. Mo
BO3MOXHOCTM BbIKIIOUMTE BAPOYHYH
naHernb W NO3BOHUTE B NOXAPHYHO

Ccnyxoby.

Mepen xapeHbem NpoayKTbl HyXHO
obsizatenbHo obeylumeath. OnyckaliTe
NPOAYKTbI B FOPSUNIA KNP C OCTOPOXKHOCTbIO.
3aMopoXeHHbIe NPOAYKTLI Nepes XapeHbem
cregyeT NOMHOCTBLK Pa3MOpPO3UTh.

lMocypy, B KOTOPOI Pa3orpeBaeTCs Xmp,
HaKpbIBaTb HENb3sl.

MMocyny crepyeT CTaBWTb Ha NAUTY Takum
06pa3som, 4ToBbl pyyKM He HarpeBanuch Hag
ropsiyen NOBEPXHOCTBIO NAKTLI. He cTaBbTe Ha
NAUTY HeyCTORYMBYIO NOCYAY, KOTOPAs NETKo
OnpoKMabIBaeTCA.

He cTaBbTe Ha BKMIOYEHHbIE KOHOPKK NYCTYIO0
NOCYAY — 3TO MOXeT NPUBECTU K €€
NOBPEXAEHWIO.

He ocTaBnsiTe BKMOYEHHBIMM KOHGOPKY, HA
KOTOpbIX HET NOCY bl — 3TO MOXET NPUBECTM K
noBpexaeHnto nuTbl. 06s3aTenbHo
BbIKIOYaNTE KOHGOPKM MOCIE OKOHYaHMS
NPUrOTOBNEHNS MW,

He cTaBbTe Ha NNUTY NNAcTMaccoByto I
anlMUHUEBYIO NOCYAY, TaK Kak Ha ropsiveit
NOBEPXHOCTW OHW MOTYT PacniaBuTLCA.
PacnnasuBlunecs MaTepuans! cregyeT cpasy
E CUMLLATh C MOBEPXHOCTM.

Takyto nocygy Takke He criegyet
MCMONb30BaTh AN XPaHEHUS MULLEBbIX
NpOAYKTOB.

MoxHo mcnonb3oBaTh TONLKO Nocyay ¢
NAOCKUM [IHOM.

Pa3mep nocyzbl AOMKEH COOTBETCTBOBATL
Konu4ecTBy NpoaykToB. Toraa NpoLyKTbl HE

He knaguTe Ha KOHOPKM KPbILLKYA KacTpHonb.
PaswmeLaiite nocyay no LeHTPY KOH(OPKM.
Ecnu HyxHo nepemMecTuTb NOCyAy Ha apyryto
KOHEDOPKY, NOAHUMMTE e€ 1 nepecTaBbTe. Hu B
KOEM Cryuae He nepefBuraiiTe nocyay no
MOBEPXHOCTW NINTbI.

CoBeTbl N0 UCNONB30BaHMIO
CTeKNOoKepaMN4ecKuX BapoyHbIX NaHenen

Creknokepamuyeckas NOBEPXHOCTb YCTONYMBA
K HarpeBy 1 6orbLUKUM Nepenagam
Temneparypbl.

He knaguTe Ha CTeKnokepamn4eckyto
MOBEPXHOCTb NPOAYKTHLI U Apyrvie NpeaMeTsl U
He UCMONb3yTe ee B KaYeCTBE Pa3AeNoyHON
[JOCKM.

VcnonbayiiTe nocymy TONLKO C rMagkvum JHOM.
lMocypa ¢ ocTpbIMM KpasiMu MOXET noLiapanaTb
MOBEPXHOCTb.

He vcnonbayiite antomMmMHUeBYI0 NOCYAY, Tak
KaK anoM1HUIA MOXET NOBPEaNTDL
CTEKITOKEPaMUYECKYH MOBEPXHOCTb.

BbinnecHysLumecs
NPOAYKTbI MOryT
noBpeauTh
CTeKIoKepaM14ecKyo
MOBEPXHOCTb, U TEM
CaMbIM Bbl3BaTb
noxap.

He vcnonbayitte
nocyay ¢ BOTHYTbIM WM
BbIMYKIbIM JHOM.

Vcnonbayiite nocyay
TOMbKO C NMOCKUM
pHom. Takas nocyaa
HarpeBaeTcs ObICTPO 1
PaBHOMEPHO.

Ecrv gnameTp nocyapl
CTMLLKOM Mari, 3Heprust
ByayT pacxopmoBaThCs
BMyCTY0.
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3Kcnnya'rauuﬂ BapPOYHbIX naHenen

3

2

1 OpnHoKoHTYpHas 30Ha Harpesa 18-20 cm

2 OpnHOKOHTYpHas 30Ha Harpesa 14-16 cm

3 OpHoKoHTYpHas 30Ha Harpesa 14-16 cm cnucok
PEKOMEHZ0BaHHbIX AMaMETPOB NOCy/bl A
WCMOMb30BaHMS HA COOTBETCTBYHOLLMX
KOHdbopKax.

OMACHO:

Cnepute 3a TeM, 4T0BbI Ha BapoUHyHo
naHenb Hu4ero He ynano. flaxe Hebonblune
npeAMeThl (HaNpUMep, COMoHKa) MoryT
NOBPEAUTb BApOUHYIO NaHerb.

He nonbayittech BapoyHON NaHenbto, ecnu
Ha Heil eCTb TPELLYWHbI. B TpelLnHbl MoxeT
nonacTb BOAA ¥ Bbi3BaTb KOPOTKOE
3amblkaHue.

Ipu 06HapyxeHUM Ha NOBEPXHOCTM KaKMX-
nnBo NOBPEXAEHNIA (HanpuMep, TPeLLnH)
HeMe[NeHHO BbIKMounTe SnekTponpubop Bo
n3bexaHne NopaxeHnsi aNeKTPUYECKUM
TOKOM.
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Crekrokepamuyeckas BapoUHas naHenb OCHaLeHa
WHOMKATOPOM MUTaHWS U MHAUKATOPOM OCTaTOYHOTO
Tenna.

VIHAMKaToOp OCTaTOMHOrO TENMa yKa3bIBaET, kakas
30Ha Harpesa BKMoYeHa. Mocne BbIKIMIOYEHNS 30HbI
Harpesa MHAMKaTOp OCTAETCS BKIHOYEHHDBIM.
VIHAMKaToOp OCTaTOMHOrO TENMA NOracHeT, Koraa
TeMnepaTypa 30Hbl HarpeBa CHU3UTCS [0 YPOBHSI,
Mpu KOTOPOM €€ MOXHO KacaTbCs pykoi. Muranue
MHOMKATOPa OCTATOYHOTO Tenna He ABNSETCs
HEMCNPaBHOCTHIO.

BknioueHue cTeknokepamMuyeckux 30H Harpesa
[ins ynpaBneHus CTeKnokepamMm4eckuMm 30Hamm
Harpesa nomnb3ymTech 1X KHonkamu. YTobb
YCTaHOBWTb HY)XXHBIA YPOBEHL MOLLHOCTH,
nepeBeauTe PerynsTop 30HbI HarpeBa B
COOTBETCTBYIOLLEE NMOMOXEHME.

YposeHb
MOILHOC
™

BbIknioyeHue cTeknokepaMUyeckux 30H HarpeBa
[NoBepHUTE perynsTop KOH(OPKM B MOMOKEHNE
«BbIKI1.» (BBEPX).



[ NpaBuna axcnnyarauum ayxoBku

O6wue cBegeHUs 0 BbineKkaHuy,
XXapeHUM ¥ NPUroTOBNEHUM C rpUnem

MPEOYNPEXOEHNE!
Topsiume NOBEPXHOCTU MOTYT NPUYUHUTL
oxorn!
Bo Bpemsi paboTbl nprbop MOXET CUIbHO
HarpeBaTbCsl. He npukacaitTech k ropsiuum
KOHEpOpKam, BHyTPEHHUM YacTsIM [yXOBOTO
Lkada, HarpeBaTenbHbIM 3rieMeHTam 1 .M.
He paspeLuaiite feTsam npubnmxatbes K
Hemy.
[MomelLLas npoLyKTbI B FOPSIUIA AYXOBOW
LKkad U BbIHMMAsH UX OTTYA, 06513aTeNbHO
nonb3yiTech TEPMOCTONKUMM pPyKaBuLi@MM.

ONACHO:

ByabTe 0CTOPOXHBI, OTKpbIBas ABEPLY
1yXOBOTO LUKaha, TaK kak Hapyxy MOXeT
BbIX0AWTb Nap.

Bbinyckaemblit nap MoxeT 06xeyb Bam pyku,
nMUO Winnu rasa.

CoBeTbl N0 BbINEKaHUIO

*  lcnonb3yiTe aHTUNpUrapHble MeTannmyeckne
TapenKk1 N antoMUHNEBBIE KOHTEAHEPDI C
COOTBETCTBYHOLLMM NOKPbITUEM, TGO
TEPMOCTONKME CUNMKOHOBbLIE (POPMBI.

*  PauwoHanbHO ncnonb3yiTe nnoLasb peLeTku.

*  YcTaHaBnvBaiTe opMy Ans BbiNekaHns B
CepennHe peLueTkm.

«  BblbupaiiTe npaBUnbHOE NONOXKEHME PELETKM
neper BKIIOYEHWEM AYXOBOTO LKkada 1nm
rpuns. He n3meHsinTe NonoxeHne peLeTky,
Koraa AyxoBOW LLUKady ropsyui.

«  [lepxuTe 3aKkpbITON ABepLY Lukada.

CoBeTbI NO NPUrOTOBNEHUIO KapeHbIX 6niog

¢ TyLKy KypuLbl U MHOEKN W GonbLUMe KyCKku
Msica neper NPUroToBIEHUEM PEKOMEHYeTCS
COPbI3HYTb IMMOHHBIM COKOM 1 MOCbINaTh
YepHbIM Nepuiem. Toraa roToBoe bnogo byaet
BKyCHee.

. Msico ¢ kocTamm cnepyeT xapuTb Ha 15-30
MUHYT fanbLUe, YeM TaKoe e KONuYecTea
msica 6e3 kocTei.

¢ Ha Kaxapblin CaHTUMETp TOMWMHbI Msica
TpebyeTcs Npubnn3nTensHO 4-5 MUHYT
BPEMEHM MPUTOTOBIIEHNS!.

¢« Tlo ucTeyeHm BpeMeHN NpUroToBNEHUS Msica
OCTaBbTe €ro B JyX0BOM LUKay NPUMEPHO Ha
10 muHyT. Cok nyviLe pacnpegenuTcs BHYTpH

KyCKa )XapeHoro Msica u He byaeT BbiTekaTb,
korzia Bbl byaeTe paspesatb MSCO.

«  Peiby B TepmocTOiikON Nocyae cnepyet
TOTOBMUTb Ha PELLETKE, YCTaHOBMEHHOM Ha
CPEOHWIA VNN HYXKHWI YPOBEH.

CoBeTbl MO NPUrOTOBNEHUIO NPOAYKTOB HA Fpune
[Mpy NPUroTOBNEHUM Ha rpune Msco, pbiba unn
nTULa BbICTPO NOJPYMSIHUBAETCS, CBEPXY
obpasyeTcs XpycTslLas Kopoyka, 1 NpoayKT He
nepecbIxaeT. Ha rpune MOXHO OTIMYHO NPUFOTOBUTL
He TONbKO TOHKWE KyCKM MsICa, LaLLbIKK U COCUCKM,
HO M OBOLLM C BOMbLUINM COLEPKaHNEM XUAKOCTM
(Hanpumep, NOMIUAOPbI W NYK).

¢« [Ins npuroToBrEeHNst Ha rpune pasnoxuTe Kycku
NPOAYKTOB Ha PELLETKE UK Ha NPOTUBHE C
peLLeTKoI TaK, YTobbl NNoLab, 3aHMMaemas
npoayKTamm, COOTBETCTBOBANa pasvepam
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa.

+  BcraBbTe pewweTky unv npoTMBEHb C PELLETKON
B [IyXOBKY Ha Hy)HbI YpOBEHb. ECnn NpoaykTbl
TOTOBSATCA Ha PELLETKE, YCTaHOBUTE Ha HUKHUIA
YpoBEHb NOAAOH Ans cbopa xupa. [Ans
0bnerYeHmns YNCTKM NOJA0Ha HANeNTe B HEro
HEMHOTO BOZb!.

MpoayKTbl, KOTOPbIE HE NOAXOAAT AN
NPUrOTOBNEHNS Ha rpUne, MOTyT
NPUBECTM K Bo3ropanuio. Ha rpune
MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
NpOAYKTbI, KOTOPbIE BblAEPXMBAOT
VHTEHCMBHBII HarpeB.

He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
6rmM3KO K 3a[Hel YacTu rpunst. Ita
30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHEE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.

MpaBuna akcnnyarauum aneKTpu4ecKon
AYXOBKU
Bbi6epute Temnepatypy 1 pexum pabotbi

1 2

1 Pyyka BbiBopa yHKUMM
2 Pyyka TepmocTata
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1. Hacrpoiite Taitmep JyXOBKU Ha HyXHYt0
NPOAOKMTENLHOCTE MPUrOTOBNEHNS (CM.

pasgen ).

2. YCTaHOBUTE HyXHbIii PEXUM paboTbl C MOMOLLbIO
pYuky BbIBOpa (yHKLMIA.

3. YCTaHOBUTE HY)XHYI0 TEMNEPATYPY C MOMOLLbIO
perynstopa Temnepatypbl.

» Mocne HarpeBa ayxoBKu B Hel byaeT
nopepKMBaThCA 3afaHHas TeMnepatypa. Bo Bpems
Harpesa Oy[eT CBETUTLCS MHANKATOP TEMMEPATYPbI.
BbIKkntoueHne aneKTpu4ecKon AyXOBKM

[NepeBeauTe TaliMep JyXOBKM B MOMOXEHNE
OTKITHOYEHNS.

Korpa Taﬁmep YCTaHOBMNEH Ha onpeaeneHHoe
BPEMHA, OH BbIKNOYAETCA aBTOMaTU4ECKN (CM.

lMoBepHuTE pyuKy BbIGOpa (yHKLMIA U perynsiTop
Temneparypbl B NONOKEHNE OTKIIOYEHNs (BBEPX).
Pexumbl pabotbi

lMpuBeeHHan 3aech NOCNeNOBaTENbHOCTL PEXUMOB
paboTbl MOXET OTNNYATLCS OT BaLlei MOAENM.

HarpeB cBepxy u cHu3y

Pabotatot 06a HarpeBaTenbHbIX
3NeMEHTa — 1 BEPXHUIA, 1 HIDKHWN.
IMpoayKTbl noforpesatoTcs
OJHOBPEMEHHO CBEPXY W CHU3Y.
OTOT peXuM MOSXOAWT, Hanpumep,
ANs TOPTOB, Pa3HOM BbiNeyky, a
TaKKe KEKCOB W 3anekaHokK B
thopmax.. [0TOBbTE TOMBKO C OHNM
NPOTUBHEM.

Harpes cBepxy

PaboTaeT Tonbko BEpXHUIA
HarpeBaTerbHbIi SMeMEHT. JTOT
PEXWM NOAXOAMT, Hanpumep, Ans
BbINEYKM NUPOFOB C PYMSIHOI
KOpOYKOW, a TakKke AN Apyrx
6ntof, KOTOPbIE HYXHO 3aneyb
CBEpXY.

HarpeB cHusy

PaboTaeT TONbKO HUKHMA
HarpeBaTenbHbIii SNIEMEHT.
MoaxoauT Ans BbINEYKMA NULLbI W
LONONHUTENBHOTO 0BXKapyUBaHus
NPOLYKTOB C HUXKHEN CTOPOHI.
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Full grill (Yeun. rpunb)

WA PabotaeT 60nbLuoi rpunb Ha

noTonke ayxosku. MogxoauT ans

NPUrOTOBNEHNS Ha rpune BoMbLUMX

nopuuit msica.

«  [Ins npuroToBneHus Ha rpune
nonoxwute Honblume U
CcpeaHve nopuum nog
HarpeBaTenbHbIii SNEMEHT
TPUNs Ha COOTBETCTBYHOLLMNA
YPOBEHb NOSKM JyXOBOrO
wkada.

*  YcTaHoBuTE TemnepaTtypy Ha
MaKCUManbHbIA YPOBEHb.

. Korga npoigeTt nonoeuHa
BPEMEHM, OTBEJEHHOTO Ha
NpUrOTOBNEHWE, NEPEBEPHUTE
NpOAYyKT.

Wcnonb3oBaHue 4acoB AYXOBKU

/' 10

MM\
100
%0 30
80 40

70 60 50

MoaroToBka k paboTe U NpUroToBneHue 6nog

5 NOAFOTOBKW AYX0BKY K paboTe
HeobXx0anUMO BbIGPaTb HYXHbIA PEXAM W
emnepartypy NPUroTOBNEHMS, a TaKkxe

YCTaHOBMTb BpeMsi. B npoTusHOM
crnyyae fyxoBka pabotaTb He byaer.

1. 3apaiite NpoaomMKNTENBHOCTb NPUrOTOBEHUS,
nosepHyB pyuyky Time Adjustment (YcTaHoBka
BPEMEHN) MO YaCOBOM CTPETIKE.

MocTaBbTe 6MOA0 B [yXOBOW LuKad.

BbibepuTe pexum paboTbl v Temneparypy (CM.

[Mpasuna sakcnnyamayuu anekmpuyeckol

Oyxoeku, cmp. 21.

» [lyxoBKka pasorpeeTcs 0 3aAaHHO TemnepaTypbl,

KoTopast byAeT NOAAEPKNBATLCS 10 YCTAHOBIEHHOO

BPEMEHM OKOHYaHWs NPUrOTOBNEHMS.

4. Tlo ucteyeHmu 3aJaHHOTO BPEMEHU
npurotoBneHns pyyka Time Adjustment
(YcraHoBka BpemeHu) aBTOMaTUYECKN
NOBEPHETCS NPOTHB YACOBOW CTPENKM.

w



[pO3BYYMT 3BYKOBOW CUrHar, 03HaYatoLLui, 4To 2. BblkniounTe JyX0BKY C NOMOLLBIO PyyKkM BbIGOpa

3a7aHHOE BPEMS UCTEKIO, 1 Npubop (DYHKLMIA W perynaTopa Temneparypbi.
BbIKITHOYUTCS. Bpemsi npurotoBnenus 6niog
Ecnu Taiimep He ucnoneayetcs, 3HaueHUst BpeMeHM B 3T Tabnnue cneayet
BBIKTIO4UTE €70, MOBEPHYB Py4Ky MPOTUB cuntath cnpaBodHbIMK. OHM MOTyT
HaCOBOM CTPEITKW K CUMBOITY PYKM. M3MEHSATLCA B 3aBUCUMOCTM OT TemMnepaTypbl
5. [lyXoBKY MOXHO BbIKIKOUMUTb C NOMOLLbH MPOAYKTOB, TONLMHBI, BAAA 1 BALLAX
perynaTopa BpemeHu, pyukn Bbibopa yHKLMI 1 KYNMHEPHBIX NPEANOHTEHNN.
perynstopa Temneparyps!. Bbineyka v xapexue
flocpotoe Bbikntoyetme AYXOBKH 1-11 NONKoI LLyX0BOrO LuKada SBnsieTcs
1. MosephuTe perynatop Time AdJustmept ———
(YcTaHoBka BpemeHu) NpoTHB YaCOBOM CTPEITKM

[0 ynopa.

Mocyna YpoBeHb pazmelleHus Temneparypa MpumepHoe Bpems
°C NPUrOTOBNEHNA (MUH.

160 .. 180 2.3

KapeHusa
200... 220 15..20

Bapatbs Hora MpoTiBeHb 3 15 MUH. 70... 90
250/makc.*

P W T
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Kak nonb3oBatbcs rpunem 3. Tpu HeoGxoaUmMocTV NPOrpeTe rpurb OKOIO 5

MUHYT.
MPEAYNPEXIEHME! » TTpy 3TOM BKMKOYMTCSH MHAVKATOPHAS NaMMoYKa
3aKpbiBaiiTe ABepLY BO BpeMS TemnepaTypb.

MPUFOTOBNEHUS MULLM Ha Tpurie.
lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

BbikntoyeHme rpunsa
1. ToBepHuTe pyyky BbIOOPa CHyHKLMIA B
MOMNOXeHNEe OTKIIOYEHUS (BBEPX).

+  [pv NpuroToBreHNM B pexxume rpuns

MOBEPHUTE pPerynAaTop BpeMeHu no YyacoBou ﬂponym’bh KOTOpbIE HE NOAXOAAT AN1A
CTpernKe U ycTaHOBMTE Ha 3Ha4yok Hand NPUFOTOBIIEHNS Ha TPUTE, MOTYT
(Pyxa). MPWBECTY K Bo3ropakuio, Ha rpune
BxntoueHue rpuns MOXHO rOTOBMTb TOSBKO TaKue
1. TMoBepHuTe pyyky BbIOOPa HYHKLMIA K NPOAYKTbI, KOTOPLIE BbIAEPKUBAKOT
YCTAHOBUTE Ha HyHbIN 3HAYOK pexmma MHTEHCUBHbIA HArpes.
«punb. He paswmelLaiite npoayKTbl CIMLLKOM
2. 3aTeMm yCTaHOBMTE HyXHYt0 Temnepatypy 6nn3ko Kk 3apHeit YacTu rpuns. dta
apeHbs. 30Ha HarpeBaeTCsl CUIbHEE BCETO, U
XVPHblEe NPOAYKTHI MOTYT 3aropeThes.

Bpemsi npuroToBneHus 6nioA Ha rpune

MpurotoBneHue 61104 Ha ANEKTPUYECKOM rpune

Mpoaykrbl YpoBeHb pazmeleHus Bpemst npurotoBnexus Ha rpune
npuon.

# B 3aBMCUMOCTY OT TONWUHBI
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Yxon U TeXHMUeckKoe obcnyxuBaHue

O6wue ceepeHns

PerynsipHo BbinonHsATe Y1cTky Npubopa. 310
MO3BONUT NPOAUTL CPOK €10 CNYXObI, a Takke
130exaTb MHOTVX Npobriem.

OMACHO:

lMepen BbinonHeHuem paboT no
0BCIYXMBAHMIO 1 YUCTKE OTKMIoUMTE Npubop
OT 3NEKTPUYECKOI CETH.

CylLecTByeT pUcK NopaxeHust
3MEKTPUYECKUM TOKOM!

ONACHO:

[laiiTe n3nenuio 0CTbIT, Npexae Yem
npucTynaTh K YACTKE.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD
oxoru!

«  Tpubop creayeT TWATENLHO YACTUTL NOCTE
KaXzoro 1cnonb3oBaHus. Tak nerye ynanstb
OCTaTK MULLK, KOTOPbIE MOTYT NPUrOPETH NPK
creaytoLem 1cnonb3oBaHui npubopa.

«  [Ins wmcTkm npubopa He TpebytoTcs
cneumarnbHble YucTawume cpeactsa. Mpubop
MOXHO BbIMbITb TEMION BOAOM C JobaBneHnem
XUOKM MOIOLLEro CPeACTBa, UCTOMb3ys
MSITKYI0 TKaHb N rybky. A 3aTem npoTepeTb
CYXOW TKaHbH.

«  ObsisaTenbHo npoTupaiTe Npubop Hacyxo
nocre YUCTKM 1 cpasy e yaansiiTe nonasLuyr
Ha Hero XWAKOCTb.

*  He ucnonb3ayite ans WicTk1 pyykn u
MOBEPXHOCTEN 13 HepPXaBEIOLLE cTanm
UMCTSILLME CPELCTBA, COAEPXKALLMMMN KUCTIOTY
Ui xnop. 3Tn aeTani MOXHO NpoTUpaTh
MSAFKOM TKaHbH0, CMOYEHHOM B XKMAKOM MOIOLLEM
cpeacTse (6e3 abpaanBHbIX [06aBOK),
CTapasich TepeTb B OfIHOM HanpaBlieHM.

HeKOTOpre MotLwne cpeacrtsa n Yucrawmne
MaTepuanbl MOryT noBpeauTe NOBEPXHOCTD.

He VICI'IOJ'Ib3yl71Te ANA YNCTKN arpeccuBHble
MotoLmne CpeacTea, YucTalme
I'IOpOLLIKVI/erMbI, a TaKkxe oCTpble NpeameThbl.

NPUBECTU K NOPAXEHUIO SNEKTPUYECKUM
TOKOM.

He ncnonbayitTe Ans YACTKM yCTPOICTBA
NapoouMCTUTENN, NOCKOMbKY 3TO MOXET

Yucrtka BapoyHoI naHenu

Creknokepamnyeckue NOBEPXHOCTH

MMpoTpUTE CTEKMOKEPaMUYECKYH0 NOBEPXHOCTb
TKaHblO, CMOYEeHHOW B XonoaHoun Bope. Cnepute 3a
TeM, 4TOBbI He Hell He 0CTaBaNoCh CMeJoB MOKLLETO
cpepncTea. BeiTpute NOBEPXHOCTL HACYX0 CyXoi
MArKOM TkaHbto. OCTaTKM NULLM Ha
CTEKIMOKEPaMUHECKOI NOBEPXHOCTI MOTYT NOBPEAUTD
€e Npy CrefyHoLLeM BKIIOYEHNM.

Hw B koem criyyae He ucnonb3yinTe Ans yaaneHus co
CTEKIOKEPAMUYECKOM NOBEPXHOCTW 3aCOXLLIMX
OCTaTKOB MULLW HOXM C 3yB4aTbIM Ne3BueMm,
MeTannuyeckime MoYanku v T.n.

/13BECTKOBbIN HANET (kemnTble NATHA) MOXHO
ypansTb CPeacTBami, UCMONb3yemMbIM1 Ans
yOaneHns Hakvnu, Hanpumep, CTONOBbIM YKCYCOM
WM IMMOHHbIM COKOM. MOXHO Takke Mcronb3oBaTh
ObITOBbIE CPELCTBA, KOTOPLIE NPOAAIOTCS B TOPrOBOA
ceTu.

[ns yaanexus CUnbHbIX 3arps3HEHNI HaHeCUTe
MOIOLLLEE CPELCTBO rYOKON M OCTaBbTE HA HEKOTOPOE
BPEMSI ANs BO3AENCTBUS. 3aTeEM OUMCTUTE
MOBEPXHOCTb BAPOYHOMN NAHENN BNaXHON TKaHbH.

MponyKTbl, COAEpXalLme caxap, Takue, kak
KPEM U1 CpoN, HyXHO YAansTb
HEMELMEHHO, He OKWAAAC OCTbIBAHMS
MOBEPXHOCTH, TaK Kak OHW MOTYT HeoBpaTUMO
MOBPESMTH CTEKTOKEPAMUYECKYIO
MOBEPXHOCT.

Co BpemeHeM MOXET MPOM3ONTH M3MEHEHWE LiBETa
NOBEPXHOCTH, OAHAKO 3TO HUKOWUM 0Bpa3oM He
BNUSIET Ha ee paboTy.

MosiBnexme naTeH n obecLBeymBaHue
CTEKIOKEPaMUYECKON NOBEPXHOCTH — 3TO 0BbIYHOE
SIBNEHNE, KOTOPbIE HE SBNSAETCS NPU3HAKOM e
NOBPEXAEHMS.

YucTtka naHenu ynpasneHusa
OumncTbTe NaHerb YNPaBIEHUs W PYUKU-perynsaTopbl
BIAXHO! TKaHbIO W BbITPUTE HACYXO.

9 YUCTKW NaHENM yrpaeneHns He
CHUMaATE KHOMKW/PYYKu-PErynsTopbl.
aK MOXHO NOBPEANTS NaHenb ynpasneHus!

Yucrka oyxoBku

YucTka ABepLbI AYXOBKM

MoliTe aBepLY [yXOBKM MSTKON TKaHbIO Ik ryBKON,
CMOYEHHOIA B TENNOW Bofe ¢ A0OaBIEHUEM XUIKOrO
MOHOLLIEro CPELCTBA, W BbITUPANTE CYXOM TKaHBH.

25/RU



He ucnonbayiite Ans uncTkn ABEpLbI
MOlOLLME CPEACTBA C abpasUBHLIMMU
BELLECTBAMM UMM METaNMYECKkUe Ckpebky.

OHM MOryT noLapanarts NoBEPXHOCTb 1
MOBPESMTb CTEKTO.

CHaTMe ABepLbI AYXO0BOro LWKada

1. Otkpoiite nepepHioro asepuy (1).

2. OtkpoiTe 3axumbl Ha Kopryce neTrm (2) ¢
MpaBOW U NEBOI CTOPOHbI NEpeaHel ABepLb,
HaXaB Ha HNX, KaK nokasal

1 2 3

1 [MepenHas aBepua
2 Metns
3 [HyxoBow wkacg

1 2 3

3. OtkpoiTe nepeaHIoK ABEpLY HaMOMOBHHY.
4, CHuMMTE NepeaHIow ABepLyYy, NOTSHYB ee BBEPX
1 0cBOBOAMB OT NPaBOVA ¥ NIEBON NETIN.

51 YCTAHOBKW ABEPLbl Ha MECTO Cneayet
BbINOMHUTDL B 06paTHOM nopagke nencTBus
no cHaTUio. He 336y,ﬂ,bTe 3aKPbITb 3aXUMbI

Ha KOpMyce NETNM Mpu YCTAHOBKE ABEPLIbI Ha
MecTo.

CHsTne BHYTpPeHHero ctekna asepubl
BHyTpeHHee CTekno naHenu ABepLibl 4yXOBOrO
LKadha MOXHO CHSATb [1S1 YCTKM.

1. OTkpoiiTe ABEPLY JyXOBKU.
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BuHT

Mpodunb

BHyTpeHHee cTekno

[nacTmaccoBblit Aepxatens
OTkpyTHUTE OTBEPTKOM BUHT (1)
BbIHbTe npodmnb (2), a 3aTem BHyTpeHHee
CcTekno (3).
Mocne Yero cobepuTe ABEpPb, YCTAHOBUB CTEKIO
(3) B nnactmaccoBble fepxarenm (4) n
CrpynnupoBaB Npourb.



3ameHa namnoyku ocBeLeHmns
AyxoBoro wkaga

ONACHO:

Bo 13bexaHne nopaxeHus aneKTpUYECKUM
OKOM, MPEXZE YEM 3aMEHSITb NTaMMOYKY,

ybeauTech B TOM, 4YT0 anekTponpubop

OTCOEMHEH OT CETU W OCTbIMN.

lopsiume NOBEPXHOCTU MOTYT MPUYMHUTD

oxoru!

amnbl, Mcnonb3yeMble B 3ToM npubope,
9 NOMKHBI BblEPXMBATb AKCTPEManbHbIE
husnyeckue ycrosus, Hanpumep
Temnepatypy Bbiwe 50 °C.

5 OCBELLEHNs iyXOBOTO LuKaca

ncnorb3yeTes crewmanbHas anekTpuieckast

amnouka, KoTopasi MOXeT BblAepxuBaTh
Temnepatypy £o 300 C. JononHutensHble
cBeAeHNs cM. B pasgene "TexHuyeckue
xapakmepucmuku, cmp. 13". llamnoyku
0CBELLEHNsI AYXOBOTO LUKaa MOXHO
nprobpecTin B UPMEHHBIX CEPBUCHBIX
LieHTpax.

PacnonoxeHue namnoyks MoXeT
0TNN4aTbCa oT M306pa)KeHVI$I Ha PUCYHKE.

amna, ucnonb3yemas B 3Tom npm6ope, He
NOAX0AMNT ANA OCBELLEHUA ObITOBBIX
I'IOMeLI.l,eHVIl7l. Ota namna npeAHasHaveHa anq
BCNOMOraTesNbHOM uenu, I'IOSBOJ'IFIIOLL[GVI
none30BaTento yBUAETL NULLEBLIE NPOAYKTbI.

3ameHa Kpyrnomn namnoykm OCBELLEHNs JyXOBOro
wkada

1. OtcoeanHuTe Ayx0BOW LKA OT ANEKTPOCETH.

2. CHuMMTE CTEKNSHHBIN NNaOH, NOBEPHYB €r0
MPOTMB YaCOBOW CTPESTKM.

BbiBEPHUTE NAMNOYKy OCBELLIEHUS IyXOBKM,
NOBOPauMBas ee NPOTMB YaCcOBOI CTPENKM, 1
YCTaHOBUTE Ha €€ MECTO HOBYH.

4. YCTaHOBWTE Ha MECTO CTEKMSAHHbIN NTaoH.
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Bl Nouck u yctpanenme HencnpasHoceit

0 Bpemt pa6o1'bt us nyxoaoro mnadma Bbm&nﬂem rla
* BnonHe HOpManbHO, €CIIV Nap BbIENSETCS BO BPEMS: pa60T|>| >>> Omo He sensemcs
_ HeucnpasHoCmbl.
’ plﬁ HarpeBaHumu n oxaa}meﬂuvl ﬂpvlﬁop us.qaer MeTaaﬂuHecme tuth f
+  [lpyn HarpeBaHUN MeTaNIMYECKNE feTany MOTYT PaclUMPSATLCS M M3AABaTh 3BYKW. >>> 3mo He
SIIIEMCS HELUCNPABHOCMBHO.

penoxpaHuTenb HeucnpaseH unu cpabotan. >>> [posepbme nnaskue npedoxpaHumenu 8
6n1oke npedoxpaHumened. lpu Heobxodumocmu 3aMeHUme UX UTU 8KITKYUMe.

«  [lyxoBo LKa He BKMIOYEH B (3a3eMNEHHYI0) PO3ETKY 3NEeKTPOCceTH. >>> [Ipogepbme coeduHeHue
wmenceribHoU 8UITKU.

+  Jlamnoyka ocBeLLEeHNs ByX0BOrO Lkadha HencnpasHa. >>> 3ameHume namMnoyKy 0ceeweHust Wwkacga.
*  Hert anekTponutanus. >>> [pogepbme Hanuyue anekmponumanus. [pogepbme npedoxpaHumenu 8
__brioke npedoxparumeried. [pu Heobxo0uMOCMU 3amMeHume uiu exkimo4ume npedoxpaxumesu.
[JyxoBka He HarpeBaeTcs.
*  He 3apaHa cyHkums unn Temnepatypa. >>> Beibepume hyHKYUIO U ycmaHogume memnepamypy ¢
NOMOWbH0 Nepexsmoyamens yHKUUU u (unu) pegynamopa memnepamypb.
* B mopensx, oCHaLLeHHbIX TaliMEpOM, TalMep He YCTaHOBNEH. >>> YemaHogume 8pems.
(B Moaensix ¢ MMKPOBOITHOBOW NMeYbio YNpaBeHre No Tanmepy AeiCTBYET TOMbKO ANs MUKPOBOITHOBOM
neun).
*  Hert anekTponutanus. >>> [pogepbme Hanuyue anekmponumanus. [pogepbme npedoxpaHumenu 8

+  PaHee npou3oLLO OTKIIOYEHNE 3NEKTPOIHEprv. >>> Yemarogume epems / Bbikmodume dyxosoli
WwKagh U 8KITo4yUme CHo8a.

[Ecnu Bbl He MOXETE YCTPaHUTL HEMOMAAKM, HECMOTPS! Ha BbINOMHEHUE UHCTPYKLWIA,
MPUBELEHHLIX B AAHHOM pa3gene, 06paTuTech K NPEACTABUTENI0 ABTOPHU30BAHHOM CEPBUCHOI
cnyxGbl. He nbiTaiTech caMmoCTOATENLHO OTPEMOHTUPOBATL HEMCTPABHBIM AMEKTPONPUBOP.

Warotosutensb: «Arcelik A.S.»
HOpuanyeckuit appec: Kapaay [kapnecu Ne 2-6 34445 Crotniomke Ctambyn, Typums
(Karaagag Caddesi No:2-6 Siitllice, 34445, Turkey)
lMpounssepeHo B Typuym
Wmnoptep Ha Tepputopun PO: 000 «BEKO»
HOpuamyeckmit agpec: 601021 Pocewst, Bnagummpckas 06n., Kupxxauckuii p-H, MOCTT MepumHckoe, aep.
®epoposckoe, yn. Cenbckas, A. 49.
MHdopmanmio o cepTudpmkanv npogykTa Bel MOXeTe YyTOUHUTb, MO3BOHMB Ha FOPSAYYI0 IMHMIO
8-800-200-23-56.

[ata npon3BoaCTBa BKITKOYEHA B CEPUIMHBIN HOMEP MPOYKTA, YKa3aHHbIN Ha STUKETKE, PacrONOXEHHON Ha
NpoayKTe, @ MMEHHO: NEPBbIE [iBE LMPbl CEPUIMHOTO HOMepa 00603HaYaroT rof NPOM3BOACTBA, a NocneaHne
nBe — mecsl,. Hanpumep, "10-100001-05» 0603HauaeT, 4To NpoaykT npousseaeH B mae 2010 roga.
V3roToBuTEND OCTaBNSET 33 COBON NPABO Ha BHECEHWE U3MEHEHUI B KOHCTPYKLMKO, AN3alH 1
KOMMIeKTaLuio arekTponpubopa.
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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce manuel d'utilisation !

Cheére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porté votre choix sur un produit Beko. Nous espérons que vous tirerez le meilleur parti
de votre produit, qui a été fabriqué dans des usines de pointe avec des matériaux de qualité. C'est pourquoi nous
vous prions de lire attentivement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité avant
d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cédez |'appareil & une tierce personne, n'oubliez pas de lui fournir le
Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertissements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.
Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres modeles. Les différences entre
les modeles seront identifiées dans le manuel.

Explication des symboles
Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation :

Informations importantes ou astuces
utiles d'utilisation.

Avertissement de situations dange-
reuses relatives a la santé et aux biens.

Avertissement de risque de choc élec-
trique.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces brillantes.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagos caddesi No:2-6
c E 34445 Sitlice/ Istanbul/TURKEY



TABLE DES MATIERES

ﬂ Instructions importantes et mises en

5 Utilisation de la table de cuisson 18

garde relatives a la sécurité et a

I'environnement 4
SECUrite gENErale..........coovvevviieeiiiieeca,
Sécurité électrique..................

Sécurité du produit .................

Utilisation prévue ....................

Sécurité des enfants .......................

Mise au rebut de I'ancien appareil ..........c.o.ccoevveen. 9
Elimination des emballages ............ccooveveviiiiiinns 9
E Généralités 10
Vue d'ensemble.......ccccoiiiiiiiii 10
Contenu de I'emballage..........c.ovovvvevireriviiiiiins 11
Caractéristiques teChniQUES...........c.cveveveveveviiiiiiinns 12
a Installation 13
Avant I'installation...........ccovviriiiniien 13
Installation et branchement.............c.ccoovviiiiins 14
Déplacement URBHBUN ........c.ccovvvvivivereriiiiiiiiins 15
Q Préparation 16
Conseils pour faire des économies d'énergie.......... 16
Premiére utilisation .............ccooeeeviiiieinician, 16
Premier nettoyage de I'appareil................cccccoiinns 16
Premiere CUISSON ........ccoveveveiviieeiecceen e 16

Généralités concernant la cuissoN .............c..v.ee... 18
Utilisation des tables de cuisson

[ utilisation du four 20

Informations générales concernant la patisserie, la
rotisserie et les grillades...........cccovvviviveennnns

Utilisation du four électrique.............cccovviviiennnen,
Modes de fonctionnement ...,
Utilisation de I'horloge du four...................

Tableau des temps de cuisson.................

Utilisation du grill..........covoverereririiiiiinns

Tableau des temps de cuisson pour le grill
Maintenance et entretien 23
GENETAlItES ..o 23
Nettoyage de la table de cuisson...............ccvveie. 23
Nettoyage du bandeau de commande................... 23
Nettoyage du four.........cccoviiviviiiiiiiies 23
Retirer la porte du four. ..o, 23
Retrait de lavitre de la porte.........c.cccovvviviiinnnn, 24
Remplacement de I'ampoule du four.................... 24

@ Recherche et résolution des pannes
25

3/FR



ﬂ Instructions importantes et mises en garde relatives a la sécu-
rité et a I'environnement

Ce chapitre contient les instructions
de sécurité qui vous aideront a éviter
les risques de blessure corporelle ou
de dégats mateériels. Le non respect
de ces instructions entrainera I'annu-
lation de toute garantie.

Sécurité générale
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Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants de 8 ans et plus et
des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou des personnes
dénuées d’expérience ou de con-
naissance si elles ont pu bénéfi-
cier d’une surveillance ou
d’instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute
sécurité et comprennent les
risques encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien ne doivent pas étre ef-
fectués par un enfant sans sur-
veillance.

Si I'appareil est confié a une autre
personne pour usage personnel
ou vendu en seconde main, assu-
rez-vous qu'il est toujours ac-
compagne du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre do-
cument pertinent et des pieces.
Ne jamais poser I'appareil sur un
sol recouvert de moquette. Dans

le cas contraire, I'absence de cir-
culation d'air en-dessous de |'ap-
pareil entrainera la surchauffe des
pieces éléctriques. Cette sur-
chauffe causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation et
de réparation doivent étre effec-
tuées par des agents d'entretien
qualifiés. Le fabricant ne sera pas
responsable des dommages cau-
sés a la suite d'une utilisation
faite par des personnes non qua-
lifiées, situation susceptible d'an-
nuler aussi la garantie. Avant
I'installation, lisez attentivement
les instructions.

Ne faites pas fonctionner |'appa-
reil s'il est défectueux ou pré-
sente des dégats visibles.
Assurez-vous que les boutons de
fonctionnement de I'appareil sont
en position d'arrét apres chaque
utilisation.

Sécurité électrique

Si le produit est en panne, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne soit
réparé par un Agent d'entretien
agrée. Vous risqueriez un choc
électrique !

Branchez I'appareil uniqguement a
une sortie/ligne avec mise a la
terre ainsi que la tension et la



protection spécifiées dans le cha-

pitre « Spécifications techniques ».

Faites installer la mise a la terre
par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou
sans transformateur Notre entre-
prise décline sa responsabilité par
rapport a tout probleme consécu-
tif a la non mise a la terre de
I'appareil suivant la réglementa-
tion locale en vigueur.

Ne lavez jamais I'appareil en 'y
versant de I'eau. Vous risqueriez
un choc électrique !

Débranchez I'appareil pendant les
opérations d'installation, d'entre-
tien, de nettoyage et de répara-
tion.

Si le cordon d’alimentation est
endommagg, il doit &tre remplacé
par le fabricant, I'un de ses tech-
niciens ou une personne de quali-
fication similaire afin d’éviter tout
risque.

N'utilisez que le cable d'alimenta-
tion spécifié dans le chapitre

« Spécifications techniques ».
Installez I'appareil de sorte que
I'on puisse le déconnecter com-
pletement du réseau. La sépara-
tion doit étre effectuée par une
prise secteur ou un commutateur
intégré a l'installation électrique
fixe, suivant la réglementation en
matiere de construction.

La surface arriere du four devient
chaude pendant I'utilisation. Véri-
fiez que le raccordement de élec-
trique n'est pas en contact avec
la surface arriére, cela pourrait
endommager les connexions.

Ne pas coincer le cable d'alimen-
tation entre la porte du four et le
chassis et ne pas le faire passer
sur des surfaces brilantes. Dans
le cas contraire, I'isolation du
cable pourrait fondre et provoquer
un incendie suite a un court-
circuit.

Toutes les opérations sur des
équipements et des systemes
électriques ne peuvent étre réali-
sées que par des personnes habi-
litées et qualifiées.

En cas de dégats, éteignez I'ap-
pareil et débranchez-le du sec-
teur. Pour ce faire, coupez le fu-
sible domestique.

Vérifiez que la tension du fusible
est compatible avec I'appareil.

Sécurité du produit

Les parties accessibles de
I'appareil deviennent chaudes au
cours de son utilisation. Des me-
sures doivent étre prises pour évi-
ter de toucher aux éléments de
chauffage. Les enfants de moins
de 8 ans doivent étre maintenus a
I'écart, sauf s'ils sont continuel-
lement surveillés.
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e Ne jamais utiliser I'appareil sous
I'emprise de I'alcool ou de toute
autre drogue.

e Prenez garde lorsque vous utilisez
des boissons alcoolisées dans vos
plats. L'alcool s'évapore a tempé-
ratures élevees et peut provoquer
un incendie étant donné qu'il peut
s'enflammer lorsqu'il entre en
contact avec des surfaces
chaudes.

e Assurez-vous qu’aucune subs-
tance inflammable ne soit placée
a proximité de 'appareil étant
donné que les cotés peuvent
chauffer pendant son utilisation.

e | 'appareil chauffe pendant son
utilisation. Des mesures doivent
étre prises pour éviter de toucher
aux éléments de chauffage qui se
trouvent a l'intérieur du four.

e Evitez d'obstruer les éventuelles
sorties d'aération.

e Ne pas faire chauffer de boites de
conserves et de bocaux en verre
clos dans le four. La pression qui
s'accumulerait dans la boite/le
bocal pourrait le faire éclater.

¢ Ne placez pas de plaques de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur le
bas du four. L'accumulation de
chaleur pourrait endommager le
fond du four.

e N'utilisez pas de nettoyants for-
tement abrasifs ou de grattoir en
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meétal aff(ité pour nettoyer la porte
vitrée du four car ils peuvent rayer
la surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
pareil, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Placer correctement la grille et le
lechefrite sur les gradins

Faites coulisser la grille ou le le-
chefrite entre 2 glissiéres de cou-
lissement et vérifiez-en I'équilibre
avant de placer des aliments des-
sus (Observez l'illustration ci-
dessous)

Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

La poignée du four n’est pas un
seche-serviettes. Ne pendez pas
de serviettes, gants ou produits
textiles similaires lorsque la porte
est ouverte avec la fonction gril.
Utilisez toujours des gants de
protection thermique lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.



Placez le papier de cuisson con-
tenant les aliments dans la casse-
role ou sur I'accessoire du four
(plateau, grille métallique, etc.) et
insérez I'ensemble dans le four
préchauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui déborde de
I'accessoire ou de la casserole
afin d'éviter tout contact avec les
éléments chauffants du four.
N'utilisez jamais le papier de
cuisson a une température de
fonctionnement supérieure a la
valeur recommandée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de placer
le papier de cuisson directement
sur la base du four.

Assurez-vous que votre appareil
est déconnecté de I'alimentation
électrique avant de procéder au
remplacement de I'ampoule.
Cette précaution vous évite tout
risque de choc électrique.

Le fait de cuire les aliments con-
tenant de I'huile ou des matieres
grasses sur une table de cuisson
sans surveillance peut s'avérer
dangereux, au point de provoquer
un incendie. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de I'eau.
Coupez plutdt I'alimentation de
I'appareil, puis couvrez la flamme
avec un couvercle ou une couver-
ture pare-flammes.

Danger d'incendie : ne rien con-

server sur les surfaces de cuisson.

En cas de fissure au niveau de la
surface, mettre I'appareil hors
tension pour étre a |'abri d'une
éventuelle électrocution.

En cas de bris du verre de la
plaque de cuisson : Eteignez im-
médiatement tous les brlleurs et
les éventuels €léments chauffants
électriques, et débranchez
I'appareil de I'alimentation élec-
trique. Evitez de toucher la sur-
face de I'appareil. N'utilisez pas
I'appareil.

L'appareil n’est pas prévu pour
fonctionner avec une minuterie
externe ou un systeme de télé-
commande distinct.

La pression de vapeur qui s'ac-
cumule a cause de I'humidité a la
surface de la table de cuisson ou
sur le bas de la casserole peut
déplacer cette derniere. C'est
pourquoi, assurez-vous que la
surface du four et le bas des cas-
seroles sont toujours secs.
Utilisez uniquement les dispositifs
protecteurs congus par le fabri-
cant des appareils de cuisson, ou
ceux indiqués par ce dernier
comme adéquats, dans le manuel
d'utilisation, ou encore des dispo-
sitifs protecteurs fournis avec
I'appareil. L'utilisation des dispo-
sitifs protecteurs inappropriés
peut causer des accidents.
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Pour que votre appareil soit fiable:

veillez a ce que la fiche soit bien
branchée dans la prise afin que
des étincelles ne se produisent
pas.

Utilisez uniquement les cables de
rallonge d'origine, et veillez a ce
qu'ils ne soient pas coupés ou
autrement endommages.
Assurez-vous également que la
prise ne contient pas de liquide ni
de moisissure avant de brancher
I'appareil.

Utilisation prévue
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Cet appareil est congu pour un
usage domestique. L'utilisation
commerciale est interdite.

Cet appareil sert uniquement a
des fins de cuisson. Il ne doit pas
étre utilisé a d’autres fins, par
exemple le chauffage du local.
Fvitez d'utiliser cet appareil pour
réchauffer les assiettes sous le
grill, accrocher des serviettes et
des torchons, etc. sur les poi-
gnées, sécher et réchauffer quoi
que ce soit.

Le fabricant ne saurait étre tenu
responsable des dégats causes
par une utilisation ou une mani-
pulation incorrecte.

Le four peut étre utilisé pour dé-
congeler, cuire, rotir et griller des
aliments.

Les pieces détachées d’origine
sont disponibles pendant 10 ans,

a compter de la date d’achat du
produit .

Sécurité des enfants

Les parties accessibles peuvent
s'échauffer pendant I'utilisation.
Les enfants doivent étre tenus a
I'écart.

Les matériaux d’emballage peu-
vent présenter un danger pour les
enfants. Gardez les matériaux
d'emballage hors de portée des
enfants. Veuillez jeter les pieces
de I'emballage en respectant les
normes écologiques.

Les appareils électriques sont
dangereux pour les enfants. Te-
nez les enfants a I'écart de I'ap-
pareil lorsqu'il fonctionne et inter-
disez-leur de jouer avec.

Ne rangez pas d’objets au dessus
de I'appareil que les enfants
pourraient atteindre.

Lorsque la porte avant est ouverte,
ne posez pas d’objets lourds des-
sus et ne permettez pas aux en-
fants de s’y asseoir. Il pourrait
basculer ou les charnieres de
porte étre endommagées.



Mise au rebut de I'ancien appareil

Conformité avec la directive DEEE et mise au
rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive DEEE
(2012/19/UE) de I'Union européenne). Ce produit porte
un symbole de classification pour la mise au rebut des
équipements électriques et électroniques (DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec des pieces et
du matériel de qualité supérieure susceptibles d'étre
réutilisés et adaptés au recyclage. Par conséquent,
nous vous conseillons de ne pas le mettre au rebut
avec les ordures ménageres et d'autres déchets a la
fin de sa durée de vie. Au contraire, rendez-vous dans
un point de collecte pour le recyclage de tout matériel
électrique et électronique. Veuillez vous rapprocher

des autorités de votre localité pour plus d'informations
concernant le point de collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :

L'appareil que vous avez acheté est conforme & la
directive LdSD (2011/65/UE) de I'Union européenne. Il
ne comporte pas les matériels dangereux et interdits
mentionnés dans la directive.

Elimination des emballages

e Les emballages sont dangereux pour les enfants.
Conservez les emballages en lieu sir a I'écart
des enfants. Les emballages de I'appareil sont
fabriqués a partir de matériaux recyclés. Elimi-
nez-les de maniére appropriée et triez-les en
fonction des instructions de recyclage des dé-
chets. Ne les jetez pas avec les déchets domes-
tiques normaux.
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H Généralités

Vue d'ensemble

1 Porte 6 Bandeau de commande
2 Poignée 7 Plaque d'atre

3 Partie inférieure 8 Ampoule

4 Lechefrite 9 Elément chauffant du grill
5 Grille 10 Gradins

1 2 3 4 5 6 7 8
Témoin d'avertissement
Plaque de cuisson Avant gauche
Plaque de cuisson Avant droit
Plaque de cuisson Centre
Sélecteur des fonctions du four
Voyant de fonctionnement du four
Sélecteur de température du four
Minuteur mécanique

o N OO W NN =
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3. Grille

Contenu de I'emballage o . . -
Utilisée pour les rotis et pour les aliments a cuire,

mLeS accessoires fournis peuvent varier selon le rotir ou pour les ragodts, elle se place dans le
modele de I'appareil. Tous les accessoires four 4 la hauteur souhaitée.
décrits dans le manuel d’utilisation peuvent ne

pas faire partie de votre appareil.

—_

Manuel de I'utilisateur

2. Léchefrite

Utilisée pour les patisseries, les aliments conge-
Iés et les grands rotis.
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Caractéristiques techniques
: GENERALITES

220-240V /380-415 V 3N ~ 50 Hz
 Pushee Wi d6AXd) 25 A

: Table de cuisson
: Br{leurs

Dimension

Avant droit

FOUR/GRILL
Four principal Four traditionnel

Consommation énergétique du grill
" Données de base : Les informations sur I'étiquette énergétique des fours électriques sont fournies confor-
mément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces valeurs sont déterminées a charge standard avec des
résistances de volite et de sole ou des fonctions de cuisson ventilée (le cas échéant).
La classe de consommation énergétique est déterminée conformément a la hiérarchie suivante en fonction
de la présence ou non sur I'appareil les fonctions correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2-
Cuisson lente Turbo, 3- Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/voite, 5- Cuisson volite et sole.

Les caractéristiques techniques peuvent Les valeurs mentionnées sur les étiquettes de
changer sans avis préalable afin d'améliorer la I'appareil ou dans la documentation qui
qualité de I'appareil. I'accompagnent sont obtenues dans des

- - - conditions de laboratoire conformément aux
Les |||ust(at|orlls comprises dans ce manuel normes correspondantes. En fonction des
sont schématiques et peuvent ne pas corres- conditions de fonctionnement et de I'environ-
pondre exactement a I'appareil. nement de |'appareil, ces valeurs peuvent

varier.
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K installation

Le produit doit étre installé par une personne qualifiée
conformément & la réglementation en vigueur. Dans le
cas contraire, la garantie n'est pas valable. Le fabri-
cant se sera pas tenu pour responsable des dégats
consécutifs a des procédures réalisées par des per-
sonnes non autorisées et pourra annuler la garantie
dans ce cas.

La préparation de I'emplacement et I'installa-
ion de I'électricité pour I'appareil sont sous la

responsabilité du client.

DANGER:
Installez I'appareil conformément aux régle-
mentations en matiére de gaz et d’électricité

en vigueur dans votre localité.

DANGER:
Avant I'installation, regardez si I'appareil
présente des défauts. Si tel est le cas, ne le

faites pas installer.
Les appareils endommagés présentent des
risques pour votre sécurité.

Avant l'installation

Pour veiller a ce qu’une distance libre soit conservée
sous I'appareil, nous vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veiller a ce que ses
pieds ne transpercent pas le tapis, la moquette, ou
tout autre revétement de sal.

Le sol de la cuisine doit pouvoir supporter le poids de
I'appareil plus le poids des instruments de cuisine et
de la nourriture.

£
E —
T E e ————————————
= . £ []
£ 8
E 100 mmmin ¢ ~ 100 mm rin
g T E Y

e Vous pouvez I'utiliser avec des meubles de part
et d'autre, mais en prévoyant une distance mi-
nimale de 400 mm au-dessus du niveau de la
plaque chauffante ; prévoyez un écart de 65 mm
entre I'appareil et le mur, la cloison ou le placard.

e laissez une distance minimum de 750 mm au-
dessus de la surface de la table de cuisson.

e  S'il faut encastrer une hotte au-dessus de la
cuisiniére, reportez-vous aux consignes du fabri-
cant de la hotte concernant la hauteur
d’installation (Min 650 mm)..

e |'appareil correspond a un appareil de classe 1.
En d'autres termes, il peut étre placé avec le co-
té arriere et un coté contre les murs de la cuisine,
des meubles ou des équipements de toute taille.
Les meubles ou les équipements de cuisine si-
tués sur I'autre coté doivent étre de taille infé-
rieure ou égale.

e Tout meuble de cuisine situé a coté de I'appareil
doit résister a la chaleur (100 °C min.).

Chaine de sécurité

L'appareil doit étre sécurisé contre e basculement par

les deux chaines de sécurité fournies avec votre

cuisiniere.

Fixez le crochet (1) sur le mur de la cuisine (6) en

utilisant la cheville appropriée et connectez la chaine

de sécurité (3) sur le crochet via le mécanisme de

verrouillage (2).

Stabilité du crochet

Mécanisme de verrouillage

Chaine de sécurité

Fixez fermement la chaine a la partie arriére de la
cuisiniére

Partie arriére de la cuisiniére

6 Mur de la cuisine

S w o =
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La chaine de stabilité doit &tre aussi courte
[que possible pour éviter que la cuisiniere ne
bascule vers I'avant et en diagonale. Grace a

cette précaution, la cuisiniére ne s'incline pas
sur le coté.

La chaine de stabilité de la cuisiniére congue pour les
plaques de cuisson, n’est pas fournie avec une en-
coche comme support.

Installation et branchement
L'appareil doit étre installé et raccordé conformément
aux réglementations d'installation en vigueur.

N'installez pas |'appareil a proximité de réfri-

gérateurs ou congélateurs. La chaleur émise

par |'appareil augmenterait la consommation

d'énergie des dispositifs de refroidissement.
e Transportez I'appareil avec au moins deux

personnes.
e |'unité doit étre placée directement au sol. Elle

ne doit pas étre placée sur une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la poignée pour
porter ou déplacer I'appareil. Cela endommage

la porte, la poignée et les charniéres.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil a une ligne de terre protégée par
un fusible de capacité suffisante tel qu'indiqué dans le
tableau "Caractéristiques techniques". Faites installer
la mise & la terre par un électricien qualifié lorsque
vous utilisez I'appareil avec ou sans transformateur
Notre société ne sera pas tenue pour responsable des
dégats qui surviendraient de I'utilisation de I'appareil
sans une installation de mise a la terre conforme aux
réglementations locales en vigueur.

DANGER:
L'appareil doit uniquement étre raccordé a
I'alimentation électrique par une personne

autorisée et qualifiée. La période de garantie
de I'appareil démarre uniquement apres son
installation correcte.

Le fabricant se sera pas tenu pour respon-
sable des dégats consécutifs a des procédures
réalisées par des personnes non autorisées.
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DANGER:

Le cable d'alimentation ne doit pas étre serré,
plié ou pincé ou entrer en contact avec des
pieces chaudes de I'appareil.

Un cable d'alimentation endommagé doit étre
remplacé par un électricien qualifié. Dans le
cas contraire, il présente un risque d'électro-
cution, de court-circuit ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique doivent corres-
pondre aux valeurs figurant sur la plaque signalétique
de I'appareil. La plaque signalétique est visible lorsque
la porte ou le couvercle inférieur sont ouverts, ou elle
est située sur la paroi arriere de |'appareil, en fonction
du type de I'appareil.

Le cable d'alimentation de I'appareil doit &tre con-
forme aux valeurs du tableau "Caractéristiques tech-
niques".

DANGER:

Avant d'effectuer tout travail sur I'installation
électrique, I'appareil doit étre débranché du
réseau d'alimentation électrique.

Vous risqueriez un choc électrique !

Raccordement du céble d'alimentation
1. Si votre produit est fourni sans cable d'alimen-
tation, vous devez brancher a votre produit un
cable d'alimentation choisi a partir du tableau (Ca-
racteristiques techniques, page 12en conformité
avec l'installation électrique de votre domicile, en
suivant les instructions sur le diagramme du cable.
S'il n'est pas possible de débrancher tous les péles de
la source d'alimentation, une unité de déconnexion
avec une ouverture minimale de 3 mm (fusibles,
interrupteurs de sécurités, contacts) doit étre connec-
tée et tous les pdles de cette unité de déconnexion
doivent étre adjacents au produit (et non au-dessus),
conformément aux directives IEE. Le non respect de
ces instructions risque de causer des problémes de
fonctionnement et d'invalider la garantie du produit.

Une protection supplémentaire par un
disjoncteur de courant résiduel est re-
lcommandée.

2. Ouvrez le couvercle du boitier de raccordement a
bornes a I'aide d'un tournevis.

3. Insérez le cable d'alimentation dans le collier de
serrage pour cable sous la borne et fixez-le au
corps principal avec la vis intégrée sur le collier de
serrage.

4. Branchez les cables en respectant le schéma de
cablage.
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Apres avoir effectué les connexions électriques,
refermez le couvercle du boftier de raccordement
des bornes.

Dirigez le cable d'alimentation de sorte qu'il ne
soit pas en contact avec le produit ni écrasé entre
le produit et le mur.

Le cable d'alimentation ne doit pas étre
plus long que 2 m pour des raisons de
sécurité.
Poussez le produit vers le mur de la cuisine.
Réglages des pieds de la cuisiniére
Les vibrations pendant I'usage peuvent faire
bouger les plats de cuisson. Cette situation dan-

gereuse peut étre évitée si le produit est équili-
bré et stable.

Pour votre sécurité; veuillez vérifiez que le pro-
duit est stable en réglant les quatre pieds en bas
en les tournant vers la gauche et la droite et en
les alignant avec le haut.

Vérification finale

1.

Rebranchez le produit au secteur.

2. Veérifiez les fonctions électriques.
Déplacement ultérieur

Conservez le carton d'origine de I'appareil et
utilisez-le pour déplacer le produit. Suivez les
instructions figurant sur le carton. Sl vous n'avez
plus le carton original, emballez I'appareil dans
du film & bulles ou du carton épais avec du ru-
ban adhésif pour maintenir le tout.

Afin d'éviter que la grille et la lechefrite situés a
I'intérieur du four n'endommagent la porte, pla-
cez une bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plaques. Attachez la porte du four
aux parois latérales a I'aide de ruban adhésif.
N'utilisez pas la porte ou la poignée pour soule-
ver ou déplacer I'appareil.

Ne placez aucun objet sur I'appareil et dépla-
cez-le bien a plat.

Inspectez I'aspect général de I'appareil pour
déceler les dégats potentiellement dus au
ransport.
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B Préparation

Conseils pour faire des économies
d'énergie

Les conseils suivants vous permettront d'utiliser votre
appareil de fagon écologique et d'économiser ainsi de
I'énergie :

Utilisez des ustensiles de cuisine recouverts
d'émail car la transmission de chaleur sera amé-
liorée.

Lorsque vous cuisinez, lancez un préchauffage si
cela est conseillé dans le manuel d'utilisation ou
la description de la recette.

N'ouvrez pas la porte du four trop souvent pen-
dant la cuisson.

Essayez de faire cuire plusieurs plats simultané-
ment dans le four lorsque vous le pouvez. Vous
pouvez placer deux plats de cuisson sur le chas-
sis métallique.

Faites cuire plusieurs plats successivement. Le
four sera déja a température.

Vous pouvez économiser de |'énergie en étei-
gnant votre four quelques minutes avant la fin du
temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.
Décongelez les plats surgelés avant de les cuire.
Utilisez des récipients munis de couvercles. Sans
couvercle, la consommation d'énergie peut étre
4 fois plus importante.

Sélectionnez le brileur le mieux adapté a la taille
du bas de la casserole utilisée. Sélectionnez tou-
jours la casserole a la taille la plus appropriée
pour vos plats. Les grandes casseroles nécessi-
tent davantage d'énergie.

Veillez & utiliser des casseroles a fond plat pour
la cuisson sur une table de cuisson électrique.
Les casseroles avec un fond épais offrent une
meilleure conduction de la chaleur. Vous pouvez
économiser jusqu'a 1/3 de I'énergie.

Les récipients et casseroles doivent étre compa-
tibles avec les zones de cuisson. Le fond des ré-
cipients ou des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plaque chauffante.

Veillez & ce que les zones de cuisson et le fond
des casseroles soient toujours propres. La saleté
réduit la conduction de la chaleur entre la zone
de cuisson et le fond de la casserole.

Pour les cuissons longues, éteignez la zone de
cuisson 5 a 10 minutes avant la fin du temps de
cuisson. Vous pouvez ainsi économiser jusqu'a
20 % d'énergie en utilisant la chaleur résiduelle.
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Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de
poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

—_

Retirez tous les matériaux d'emballage.

2. Essuyez les surfaces de I'appareil & I'aide d'un
chiffon humide ou d'une éponge et terminez avec
un chiffon sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30 minutes puis
éteignez-le. De cette maniére, tous les résidus de
production ou les couches de conservation seront
brillés et supprimés.

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des

brlilures !

L'appareil peut étre tres chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.

Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des

plats du four chaud.

Four électrique

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermezla porte du four.

3. Sélectionnez la position "Traditionnel".

4. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du four électrique, page 20.

5. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

6. Eteignez votre four ; voir Utilisation du four élec-
trique, page 20



Four a grill

1. Sortez toutes les plaques de cuisson et la grille
métallique du four.

2. Fermezla porte du four.

3. Sélectionnez I'intensité la plus forte pour le grill ;
voir Utilisation du grill, page 22.

4. Faites fonctionner le four environ 30 minutes.

5. Eteignez votre grill ; voir Utilisation du grill,
page 22

Une odeur et de la fumée peuvent se dégager
pendant quelques heures au cours de la
premiere utilisation. Ce phénoméne est tout a
fait normal. Assurez-vous que la piéce est bien
aérée pour évacuer I'odeur et la fumée. Evitez

de respirer la fumée et 'odeur qui se déga-
gent.
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B utilisation de Ia table de cuisson

Généralités concernant la cuisson

Ne remplissez jamais la poéle a plus

& d'un tiers. Ne laissez pas la table de
cuisson sans surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile surchauf-
fée expose au risque d'incendie. Ne
tentez jamais d'éteindre un éventuel
incendie avec de I'eau ! Lorsque
I'nuile s'enflamme, couvrez-la avec une
couverture pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de cuisson si
cela ne pose aucun risque et appelez
les sapeurs-pompiers.

e Avant de faire frire des aliments, séchez-les
toujours avant de les tremper dans I'huile
chaude. Assurez-vous que les aliments surgelés
soient bien décongelés avant de les faire frire.

¢ Ne couvrez pas le récipient lorsque vous faites
chauffer de I'huile.

e Disposez les poéles et casseroles de maniere a
ce que leur poignée ne se trouve pas au-dessus
de la table de cuisson afin d'éviter de faire
chauffer les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renverser facile-
ment sur la table de cuisson.

¢ Ne placez pas de récipients et de casseroles
vides sur les foyers qui sont allumés. lls pour-
raient étre endommagés.

e Faire chauffer un foyer en I'absence d'un réci-
pient ou d'une casserole peut entrainer des
dommages pour I'appareil. Arrétez les foyers de
cuisson une fois la cuisson terminge.

e Lasurface de |'appareil peut étre brilante, évitez
donc de poser des récipients en plastique ou en
aluminium dessus.

Nettoyez immédiatement tout matériau de ce
type ayant fondu sur la surface de I'appareil.
Evitez également d'utiliser ce type de récipients
pour y conserver de la nourriture.

e N'utilisez que des casseroles a fond plat.

e Placez la quantité de nourriture appropriée dans
les casseroles utilisées. Ainsi, vous n'aurez pas a
effectuer un nettoyage superflu en évitant que
vos plats ne débordent.

Ne posez pas les couvercles de vos poéles et
casseroles sur les foyers de cuisson.
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Placez les casseroles de maniére a ce qu'elles
soient centrées sur le foyer de cuisson. Lorsque
vous voulez déplacer la casserole sur un autre
foyer de cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la faire glis-
ser.

Conseils concernant les plaques vitrocéra-
miques

La surface vitrocéramique est a 'épreuve de la
chaleur et n'est pas soumise aux différences de
températures importantes.

N'utilisez pas la surface vitrocéramique comme
lieu de rangement ou comme planche a décou-
per.

N'utilisez que des poéles et casseroles avec un
fond usiné. Les bords tranchants peuvent rayer
la surface.

N'utilisez pas de récipients et casseroles en
aluminium. L'aluminium endommage la surface
vitrocéramique.

Les débordements
peuvent endommager la
surface vitrocéramique
et entrainer un risque
d'incendie.

N'utilisez pas de réci-
pients avec un fond
Creux ou incurve.

N'utilisez que des
poéles et casseroles
avec un fond plat. Elles
assurent un meilleur
transfert de chaleur.

Si le diamétre de la
casserole est trop petit,
vous gaspillerez de
I'énergie.



Utilisation des tables de cuisson

3

2

1 Plaque de cuisson 18-20 cm
2 Plaque de cuisson 14-16 cm

3 Plaque de cuisson 14-16 cm (Les dimensions
indiquées représentent les diameétres recomman-
dés de poéles et casseroles a utiliser.)

DANGER:

Evitez de laisser tomber un objet sur la table
de cuisson. Méme de petits objets comme la
saliére peuvent endommager la table de
cuisson.

Evitez d'utiliser des tables de cuisson fissu-
rées. De I'eau peut s'y infiltrer et provoquer un
court-circuit.

Si la surface est endommagée d'une maniere
quelconque (fissures visibles par exemple),
éteignez immédiatement I'appareil pour
réduire les risques d'électrocution.

La table vitrocéramique est dotée d'un témoin de
fonctionnement et d'un voyant d'avertissement de
chaleur résiduelle.

Le voyant d'avertissement de chaleur résiduelle in-
dique I'emplacement de la plaque chauffante active et
reste allumé aprés extinction de la plague chauffante.
Lorsque la température de la zone de cuisson baisse a
un niveau tel que I'on peut y poser la main, le voyant
d'avertissement s'éteint. Le clignotement du voyant
d'avertissement de chaleur résiduelle n'est pas une
défaillance.

Allumage des foyers de la surface céramique
Utilisez les boutons de la zone de cuisson pour faire
fonctionner les zones de cuisson de la surface céra-
mique. Positionnez le bouton de la zone de cuisson au
niveau adéquat afin d'obtenir le niveau de cuisson
souhaité.

Extinction des foyers de la surface céramique
Tournez le bouton de la plaque chauffante sur OFF
(indicateur vers le haut)
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[} utilisation du four

Informations générales concernant la
patisserie, la rotisserie et les grillades

AVERTISSEMENT
Les surfaces chaudes peuvent provoquer des
brlilures !
L'appareil peut étre tres chaud pendant son
utilisation. Ne touchez jamais les brileurs,
sections internes du four, résistances, etc.
lorsqu'ils sont chauds. Tenez les enfants a
I'écart.
Utilisez toujours des gants de protection
thermique lorsque vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

DANGER:
Faites attention lors de I'ouverture du four car
de la vapeur peut s'en échapper.

La vapeur peut provoquer des brllures sur vos
mains, votre visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

e Utilisez des plats en métal anti-adhérent adaptés
ou des ustensiles en aluminium ou des moules
en silicone résistant a la chaleur.

e Utilisez I'espace de la plague au mieux.

e Placez le moule de cuisson au milieu.

e Sélectionnez I'emplacement adapté avant d'al-
lumer le four ou le grill. Ne changez pas d'em-
placement lorsque le four est chaud.

e (Gardez la porte du four fermée.

Conseils pour rotir

e Assaisonner les poulets entiers, dindes et gros
morceaux de viande avec du jus de citron et du
poivre noir avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

e Laviande rotie met 15 a 30 minutes de plus a
cuire avec des os par rapport a un roti équivalent
sans os.

e (Chaque centimetre d'épaisseur de viande re-
quiert environ 4 a 5 minutes de temps de cuis-
son.

e  |aissez la viande reposer dans le four pendant
environ 10 minutes aprés le temps de cuisson.
Le jus se répartira sur I'ensemble de la viande et
ne coulera pas a sa découpe.

e Le poisson doit étre placé au milieu du four ou
plus bas dans un plat résistant au feu.

Conseils pour les grillades
Lorsque la viande, poissons et volailles sont grillés, ils
brunissent rapidement, deviennent croustillants et ne
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sechent pas. Les morceaux minces, les brochettes de

viandes et les saucisses mais également les légumes

a forte teneur en liquide (par exemple les tomates et

les oignons) sont particulierement adaptés a cette

cuisson.

e Répartissez les morceaux a griller sur la grille
métallique ou la plaque de cuisson avec la grille
métallique de maniére a ce que I'espace couvert
ne dépasse pas la taille de la résistance.

e (lissez la grille ou la plague de cuisson avec la
grille dans le four au niveau souhaité. Si vous
faites des grillades sur la grille, glissez la plaque
de cuisson sur le chassis pour recueillir les
graisses. Ajoutez un peu d'eau dans la plaque de
cuisson pour faciliter le nettoyage.

Les aliments non adaptés pour le gril
exposent a des risques d'incendie.
N'utilisez que des aliments a griller
adaptés a une chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture trop au fond
du gril. Il s'agit de la zone la plus
chaude et les aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et d'un mode de
fonctionnement.

1 2

1 Sélecteur des fonctions du four

2 Sélecteur de température du four

1. Réglez le minuteur de four sur la durée de cuisson
désirée ; voir Utilisation de I'horloge du four,
page 21

2. Réglez la manette des fonctions sur la fonction
souhaitée.

3. Réglez la manette Température sur la température
souhaitée.

» Le four chauffe a la température réglée et garde

cette température. Pendant le chauffage, le voyant de

la température reste allumé.

Arrét du four électrique

Placez le minuteur de four sur la position arrét.



@Lorsque le minuteur est réglé sur une période Utilisation de I'horloge du four

définie, il s'arrétera automatiquement ; voir

Utilisation de I'horloge du four, page 21

L]

Tournez la manette des fonctions et celle de la tempé- \uj/ 10

rature sur la position arrét (supérieure). 20

Modes de fonctionnement 100

L'ordre des modes de fonctionnement présenté peut 90 30

varier sur votre appareil. 40

80 50

Convection naturelle 70 60

[— Les éléments chauffants supérieurs
et inférieurs fonctionnent simultané- Démarrage de la cuisson

— {ner,]t. Les aliments sont cuits simul- Pour faire fonctionner le four, vous devez
anement par I.e dessus etlle dessous. 6 sélectionner le mode de cuisson et la
P'Elr exemple, 'IA ?St 3‘?39‘6 pour des empérature désirée et régler I'heure.
g'ilteaux, des patlssgrles ou des Dans le cas contraire, le four ne fonction-
gateaux et des ragodts dans des nera pas.
moules. Cuisson avec une seule

1. Tournez la manette de réglage de I'heure dans le
sens des aiguilles d'une montre pour régler le
temps de cuisson.

plaque.

Chauffage supérieur 2. Plgoez votre plat dans Ig four.
P Seule I'élément chauffant supérieur 3. Seleo_tionnez une te_mpe@turg etun modg de .
fonctionne. Par exemple, cela con- fonctionnement, voir. Utilisation du four €lectrique,
vient pour les cakes avec glagage et page 20 o ) o
les aliments que vous souhaitez dorer » Le four chauffera jusqu'a la température définie et il
sur le haut. maintiendra cette température jusqu'a la fin de la

durée de cuisson sélectionnée.
4. Lorsque la durée de cuisson est terminée, le

Sole bouton de réglage de la durée tournera automati-
Seule la sole fonctionne. Adapté par guement dans le sens inverse des aiguilles d'une
ex. pour des pizza et pour dorer le montre. Un son avertisseur retentit pour indiquer

o dessous des plats. que la durée définie est arrivée & échéance et
I'alimentation électrique est coupée.
Si vous ne souhaitez pas utiliser la fonc-

Grill fort ion de minuterie, tournez la manette dans

Wy Le grand grill sur le haut du four e sens inverse des aiguilles d'une montre
fonctionne. Adapté pour les griller de sur le symbole de la main.
grandes quantités de viande. 5. Eteignez le four & I'aide du bouton de réglage du
*  Placez des portions de grande temps, la manette des fonctions ou celle des tem-
ou moyenne taille correctement pératures.
sous la résistance de grill pour

Eteindre le four avant I'heure réglée

1. Tournez la manette de réglage du temps dans le
sens contraire des aiguilles d'une montre jusqu'a
son arrét.

2. Eteignez le four a I'aide du bouton de réglage des
températures et de la manette des fonctions.

les grillades.

e Réglez la température sur le
niveau maximum.

e Retournez la nourriture a mi-
cuisson.
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Tableau des temps de cuisson Cuisson au four et rétisserie

Le Ter étage du four est I'emplacement du
premier gradin.

Les durées indiquées dans ce tableau ne
servent que d'exemple. Elles peuvent varier
selon la température, 'épaisseur et le type
d'aliments, ainsi que vos préférences de

cuisson.
Récipient de cuisson Hauteur des gradins Température (°C) Temps de cuisson (approx.
n min
Gateaux sur plague Plaque de sole 24 ... 3 170 ... 180 25..35
26 cm

Plague de sole 160 . 180 25,35

Plague de sole 180190 40,50

Gigot d'agneau Plaque de sole 15 min. 250/max 70..90

Utilisation du grill » Le voyant du thermostat (température) s'allume.
Extinction du grill
AVERTISSEMENT ) 1. Tournez la manette des fonctions sur la position
Fermez la porte du four pendant les grillades. arrét (haut)
Les surfaces chaudes peuvent briler ! '
¢  Tournez la manette du réglage de I'heure Les aliments non adaptés pour le gril
dans le sens inverse des aiguilles d'une exposent a des risques d'incendie.
montre sur le symbole main pendant le grill. N'utilisez que des aliments a griller
Allumage du grill adaptés a une chaleur de gril intense.
Toumez la manette Fonction dans le sens des Ne placez pas la nourriture trop au fond
aiguilles d'une montre sur le symbole du grill. du gril. Il s"agit de la zone la plus
2. Réglez ensuite la température désirée du grill. chaude et les aliments gras pourraient
3. Sinécessaire, effectuez un préchauffage d'envi- prendre feu.

ron 5 minutes.

Tableau des temps de cuisson pour le grill

Grillade par grill électrique
Aliments Position de la grille Temps de grillade (environ

Alles ou cuisses de poulet 15...20 min.

" selon I'épaisseur
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Maintenance et entretien
Généralités

Un nettoyage régulier de I'appareil en rallongera la
durée de vie et diminuera I'apparition de problémes.

DANGER:
Débranchez I'appareil de la prise d'alimenta-
ion avant de commencer le nettoyage et

I'entretien.
Vous risqueriez un choc électrique !

2 DANGER:

Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peuvent briler !

¢ Nettoyez 'appareil apres chaque utilisation. Il
vous sera ainsi possible d'oter plus facilement
les résidus de nourriture éventuels, évitant ainsi
qu'ils ne brilent lors de I'utilisation suivante.

e Aucun produit nettoyant particulier n'est néces-
saire pour nettoyer |'appareil. Utilisez de I'eau
tiede avec du détergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et essuyez-le a
I'aide d'un chiffon sec.

e Veillez toujours a bien essuyer les exces de
liquide aprés le nettoyage et essuyez immédia-
tement tout déversement.

e N'utilisez pas de détergents contenant de I'acide
ou du chlore pour nettoyer les surfaces en acier
inoxydable et la poignée. Utilisez un chiffon doux
avec un détergent liquide non abrasif pour net-
toyer ces parties, en prenant soin de toujours
frotter dans le méme sens.

La surface pourrait étre endommagée par
certains détergents ou produits de nettoyage.
N'utilisez pas de détergents agressifs, de

poudre/cremes de nettoyage ou d'objets
tranchants pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur pour le
nettoyage de I'appareil, car ceux-ci présentent

un risque d'électrocution.

Nettoyage de la table de cuisson
Surfaces vitrocéramiques

Essuyez la surface vitrocéramique a |'aide d'un chiffon
humidifié & I'eau froide pour ne pas laisser de traces
du produit de nettoyage. Séchez a I'aide d'un chiffon
doux et sec. Les résidus peuvent endommager la
surface vitrocéramique lors de I'utilisation suivante de
la table de cuisson.

Les résidus séchés sur la surface vitrocéramique ne
doivent en aucun cas étre grattés au moyen de lames
a crochet, de laine d'acier ou d'outils similaires.
Eliminez les traces de calcaire (taches jaunatres) avec
un détartrant comme le vinaigre ou le jus de citron.
Vous pouvez également utiliser les produits appropriés
disponibles dans le commerce.

Si la surface est fortement souillée, appliquez le
produit de nettoyage avec une éponge et attendez qu'il
soit bien absorbé. Nettoyez ensuite la surface de la
table de cuisson avec un chiffon humide.

Les aliments sucrés, crémes épaisses et
sirops par exemple, doivent étre nettoyés
rapidement avant que la surface ne refroidisse.
Dans le cas contraire, la surface vitrocéra-
mique peut étre endommagée de maniére
irrémédiable.

Avec le temps, une légére décoloration peut se pro-

duire sur les revétements ou d'autres surfaces. Cela

n'affecte en rien le fonctionnement du produit.

La surface vitrocéramique se décolore et se tache

dans des conditions normales d'utilisation, il ne s'agit

pas d'un défaut.

Nettoyage du bandeau de commande
Nettoyez le bandeau de commande et les boutons de
commande avec un chiffon humide et essuyez-les.

Ne retirez pas les boutons de commande pour
nettoyer le bandeau de commande.

Le panneau de commande pourrait étre
endommagé !

Nettoyage du four

Nettoyage de la porte du four.

Utilisez de I'eau tiede avec du détergent, un chiffon
doux ou une éponge pour nettoyer la porte du four et
essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon sec.

N'utilisez pas de détergents abrasifs ou de
grattoirs en métal dur pour nettoyer la porte du
four. Vous pourriez rayer la surface et endom-
mager la vitre.

Retirer la porte du four.

1. Ouvrez la porte frontale (1).

2. Ouvrez les clips sur le logement de la charniére (2)
sur les cotés droit et gauche de la porte frontale
en faisant pression sur les clips, tel qu'illustré
dans le schéma.
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Panneau vitré du fond

Encoche en plastique
Retirez la vis (1) a I'aide d'un tournevis
Retirez le profil (2) puis tenez le panneau vitré du
fond (3).
Regroupez a nouveau les éléments de la porte,
mettez le panneau vitré (3) en place dans les
fentes en plastique (4) et assemblez le profil.

Remplacement de I'ampoule du four

DANGER:

Avant de remplacer I'ampoule de four, vérifiez
que I'appareil est débranché de I'alimentation
et froid afin d'éviter tout risque de choc
électrique.

Les surfaces chaudes peuvent briler !

L'ampoule du four est une ampoule électrique
9 d'éclairage spéciale pouvant résistant a des

chaleurs allant jusqu'a 300°C. Reportez-vous
aux Caractéristiques techniques, page 12 pour

les détails. Des ampoules de four sont dispo-
nibles auprés de votre technicien autorisé.

R

E

1 2 3

1 Porte frontale
2 Charniere

L'emplacement le la lampe peut varier par
rapport a I'illustration.

3. Ouvrez la porte frontaie a moitié.
4. Retirez la porte frontale en la tirant vers le haut
pour la libérer des charniéres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le processus de
retrait doivent étre suivies dans I'ordre inverse

pour installer la porte. N'oubliez pas de fermer
les clips du logement de la charniere lors de la

rénstalation dé fa porte. extrémes telles que des températures supé-
Retrait de la vitre de la porte rieures & 50 °C.
Le panneau vitré interne de la porte du four peut étre Si votre four est équipé d'une lampe ronde :
retiré pour le nettoyage. 1. Débranchez I'appareil de I'alimentation.
Quvrez la porte du four. 2. Dévisssez le cache de I'ampoule en le tournant
dans le sens contraire des aiguilles d'une montre
pour I'enlever.

L'ampoule utilisée dans cet appareil n'est pas
appropriée a I'éclairage d'une piéce d'un
ménage. Cette ampoule est destinée a aider
I'utilisateur a distinguer les denrées alimen-
taires.

Les ampoules utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions physiques

ICHCICINS N>

évissez I'ampoule du four en la tournant dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre et rem-
placez-la par une ampoule neuve.
4. Remettez en place le cache de I'ampoule.

1 Vis
2 Profil
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Bl Recherche et résolution des pannes

e |l est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. >>> Cela n'est pas un defaut.

e Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se détendre et émettre ces bruits. S>>
Cela n'est pas un défaut.

est défectueux ou grillé. >>> Verifiez les fusibles dans la boite a fusibles.
Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.
e L'appareil n'est pas relié a la prise de mise a la terre. >>> Vérifiez le branchement de la prise.

D . >>> Remplacer I'ampoule du four,
e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a
fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant.

température ne sont pas réglées. >>> Réglez la fonction et la température avec
les touches/manettes fonction et/ou température.

e Surles modgles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. >>> Réglez I'heure.
(Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne controle que le micro-ondes.)

e L'alimentation est coupée. >>> Vérifiez s'il y a du courant. Vérifiez les fusibles dans la boite a

»  Une coupure de courant a eu lieu. >>> Reglez I'heure / Eteignez I'appareil, puis rallumez-le.

Consultez le technicien autorisé ou le reven-
deur qui vous a vendu I'appareil si vous ne
parvenez pas a résoudre le probléme apres
avoir suivi les instructions comprises dans ce
chapitre. N'essayez jamais de réparer un

appareil défectueux vous-méme.
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