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GB DESCRIPTION

1. Hinged Lid

2. Steam Outlet

3. Lid Open Button

4. Control Panel

5. Handle

6. Case

7. Power Cable Socket
8. Spoon Support

9. Power Cord

10. Wire Rack

11. Measuring Cup

12. Ladle

13. Spoon

14. Bowl

15. Lid from a heat-resistant plastic
CZ POPIS

1. Odklopné viko

2. Odpafrovaci otvor

3. Tlacitko pro otevirani vika

4. Ovladaci panel

5. Drzak

6. Téleso

7. Konektor pro napajeci kabel
8. Drzék na lzici

9. Napajeci kabel

10. Mfizka parniho hrnce

11. Odmeérka

12. Nabéracka

13. Lzice

14. Misa

15. Tepelné odolny plastovy kryt

UA onuc

1. BigkugHa KpuLka
OTBip 4nsa Buxoay napu

3. KHomka BigUMHEHHS KPULLIKM

4. T[laHenb ynpasBniHHA

5. Pyuka

6. Kopnyc

7. Po3’em ons kabento X1UBMNEeHHS

8. [ligcTtaBka Ans NOXKn

9. Kabenb XunBneHHsi

10. Pewitka napoBapkm

11. MipHa ckngHka

12. MNMonoBHUK

13. Jloxka

14. Yawa

15. Kpuwka 3 TepMOCTINKOro nnacruka

EST KIRJELDUS
Liigendkaas

Auru véljaviik
Kaane avamisnupp
Juhtpaneel
Kéepide

Korpus
Toitejuhtme pesa
Lusikatugi
Toitejuhe
Traatraam

. Mddotetass

. Kulp

. Lusikas

Kauss
Kuumakindel plastikust kate
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RUS YCTPOUCTBO U3OENUA
OTKMaHas Kpbilka
OTBepcTre ansg Beixoga napa
KHorka OTKpbITUSA KPbILLIKK
Manenb ynpaBneHus
Pyuka
Kopnyc
Pasbem gns wHypa nutaHms
MoacTaBka ons NOXKn
LWHyp nutaHus
10. PeweTka napoBapku
11. MepHbI CTakaH4nk
12. MNMonoBHuK
13. Jloxka
14. Yawa
15. Kpbilka 13 TEPMOCTONKOrO nnactuka
BG ONMUCAHUE

CoNo~wWNE

OTBapsL ce kanak

OTBoOp 3a n3nusaHe Ha napa

ByToH 3a oTBapsiHe Ha kanaka

MaHena 3a ynpaeneHve

Opbxka

Kopnyc

PasknoHuten 3a 3axpaHsawus kaben
MocTtaska 3a Nbxuuata

3axpaHBauy kaben

10. PeweTka Ha ypeaa 3a roTeeHe Ha napa
11. MepHa vawa

12. Yepnak

13. Jlbxuua

14. Yawa

15. TonnoycronynBa nnacTMacoBusi Kanak

CoNooA~A®ONE

SCG onuc

1. [lpeknonHu noknonatw,
M3na3s 3a napy

3. [yrme 3a oTBapatbe noknonua

4. KoHTpornHa nnova

5. Pyuka

6. Kyhuwre

7. YTuyHuuUa 3a Kabn

8. Hocau 3a kawwuky

9. Kabn

10. Hocau4 kabna

11. MepHa worba

12. Kytnaua

13. Kawwuka

14. YuHnja

15. OTnopHe Ha TOMmnoTy NNacTUYHU Noknonaw,

LV APRAKSTS
Pacelams vaks
Tvaika izvadiSanas atvere
Vaka atvérSanas poga
Vadibas panelis
Rokturis
Korpuss
BaroSanas vada spraudnis
Karotes paliktnis
BaroSanas vads

. Tvaicésanas rezgis

. Mérglaze

. Smelamkauss

. Karote

. Trauks

. Kar&c¢iui atsparus plastikinis dangtelis
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LT APRASYMAS H LEIRAS
1. Atlenkiamasis dangtis 1. Lehajthat6 fedél
2. Gary iSéjimo anga 2. Parakiereszt6 nyilas
3. Dangcio atidarymo mygtukas 3. Fedélnyitd gomb
4. Valdymo pultas 4. Vezérlépad
5. Rankenélée 5. Fogantyu
6. Korpusas 6. Késziléktest
7. 18éma maitinimo laidui 7. Vezeték-csatlakozé
8. Saukstelio laikiklis 8. Kanal tartd
9. Maitinimo laidas 9. Vezeték
10. Gary puodo grotelés 10. GOzfézbracs
11. Matuoklé 11. Mérépohar
12. Samtelis 12. Merit6kanal
13. Saukstelis 13. Kanal
14. Indas 14. F6z6edény
15. Vaks no termostojkogo plasta 15. H&allé mianyag boritas
KZ CUMATTAMA SL STAVBA VYROBKU
1. Ketepmeni kaknak 1. Odkladacie veko
2. By wWheIfaTbiH caHbinay 2. Otvor na vypustanie pary
3. KaknakTbl awaTbIH TyAMeLLiK 3. Tlacidlo na otvorenie veka
4. Bbackapy naHeni 4. Ovladaci panel
5. TyTtka 5. Rukovat
6. Kopnyc 6. Pevné €ast hrnca
7. KyaTt cbiMblHa apHanfaH afbiTna 7. Privod pre napajaci kabel
8. KacblK KOSATbIH TyfbIp 8. PodloZka na lyZicu
9. Kyart cbimbl 9. Napajaci kébel
10. By kackaHHbIH TOpPbI 10. Mriezka na jedla na pare
11. ©nwep cTakaH 11. Odmerna nadoba
12. Oxay 12. Naberacka
13. Kacbik 13. Lyzica
14. Wapa 14. Misa
15. Tepelne odolny plastovy kryt 15. Tepelne odolny plastovy kryt
mm
278
215
220-230 V~ 50 Hz 860-940 W 4L 3.4/4.5 kg
379
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KEEP WARM
OFF

PRESET IHOUR(+) MIN (-
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Default time (min)/ ;I'riqr?r:a)/adjustment Time step (min) Keep warm Preset
Ne / SUBPROGRAM NMPOrPAMMA MpepyctaHoBneHHoe WHTpeBan IE.'I.’I:;er;c:pouKu Isz.;?ur:a f‘lng;uz:e paHme gr_rn:; T
BpeMs (MUH) HacTPOWKN BpeMeHU (MuH) ! Tenna (MuH) crapra
(MuH)
FRYDKAPKA
1 | pork CBUHMHA 0:40 0:15-1:30 0:05 150°C . -
2 | beef roBSiAMHa 1:20 0:20-2:30 0:05 160°C ) -
3 | lamb GapaHuHa 1:50 0:20-2:30 0:05 160°C . -
4 | chicken kypuua 0:30 0:15-1:30 0:05 135°C . -
5 | fowl b 1:20 0:15-1:30 0:05 150°C . -
6 | fish pbi6a 0:20 0:10-0:50 0:05 135°C
seafood MOpenpoayKkThI 0:25 0:15-0:50 0:05 135°C . °
8 | vegetables oBOLW 0:20 0:10-0:30 0:05 135°C . °
BOIL/BAPKA
: 60 +
1 pork CBMHUWHA 0:50 0:30-4:00 0:05 120°C
: 60 +
2| beef roBsMHa 1:30 0:50-4:00 0:05 120°C
: 60 +
3 | lamb GapaHuHa 2:20 0:50-6:00 0:05 120°C
: 60 +
4 | chicken Kypuua 0:30 0:30-2:50 0:05 110°C
: 60 +
6 | fish pbiba 0:30 0:20-2:30 0:05 110°C
. oo 0:05 . 60 +
7 seafood MOPENnPOAYKTbl 0:30 0:20-2:40 110°C
: 60 +
8 | vegetables oBoLM 0:20 0:10-1:30 0:05 110°C
: 60 +
9 | jellied meat xonogeLl 1:00 0:30-6:00 0:05 120°C
: 60 +
10 | tongue A3bIK 3:00 1:00-6:00 0:05 120°C
. 0:05 60 +
11 | pilaf nnos 0:40 0:30-1:40 : 110°C
: 60 +
12 | pasta nacra 0:10 0:20-0:50 0:05 120°C
, 0:05 60 *
13 | onion soup cyn bopuy 0:30 0:30-2:30 ’ 120°C
vegetable 0:05 60 +
14 | soup cyn Ln 0:30 0:20-1:30 ) 120°C
0:05 60 +
15 | soup goulash cyn ConsiHka 0:50 0:20-2:30 : 120°C
16 | bisque cyn Xap4yo 0:40 0:30-2:50 : 120°C
" : . . 0:05 o 60 +
17 | peasoup cyn FopoxoBbiii 0:40 0:30-3:00 : 120°C
. 0:05 60 +
18 | fish soup cyn ¥xa 0:20 0:20-2:00 : 120°C
. . . 0:05 o 60 +
19 | cream soup cynbl [iope 0:10 0:05-0:30 : 120°C
i 7 0:05 o 60 +
35 | mulled wine [MWHTBENH 0:50 0:10-1:00 : 85°C
STEAM/MAPOBAPKA
. . . . - +
1 pork CBMHUHA 0:40 0:20-1:00 0:10 125°C
. . . . - +
4 chicken Kypuua 0:30 0:20-0:50 0:10 120°C
. . . . - +
6 fISh prGa 020 020'040 010 1200C
. . . . - +
7 | seafood MOPENPOAYKTbI 0:20 0:20-1:00 0:10 120°C
. . . . - +
8 vegetables oBOLM 0:30 0:20-0:40 0:10 120°C
. . . - +
29 | cereal Kpynbl 0:40 0:20-1:30 0:10 125°C
SLOW COOK/MEONEHHOBAPKA
- 45° 60 +
1 | pork CBWHWMHA - - - 1‘1c)srt2r]nd456g‘;c
. ’ 60 +
2 | beef roBsAMHa - - - 3rd - 85°C,
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for rest time - 95°C/ 60
3 | lamb 6apaHuHa - - - 1 yac-45°C, —
4 | chicken Kypuua - - - 2 4ac-65°C,
3 vyac-85°C, )
5 fowl Onyb - - - nanee 95°C
60
9 | jellied meat xonogew, - - -
60
10 | tongue A3bIK - - -
STEW/TYLUEHUE
: -40-3: 0:10 o 60
1 | pork CBUWHMHA 0:50 0:40-3:00 : 95°C
0:10 o 60
2 beef ropsgmHa 1:00 0:40-4:00 . 95°C
. 60
3 | lamb 6apaHuHa 1:00 0:50-5:00 0:10 95°C
. . 60
4 | chicken Kypuua 0:30 0:30-1:50 0:10 95°C
0:10 60
5 | fowl andb 1:00 1:00-5:00 : 120°C
, 0:10 60
6 fish pblba 0:20 0:20-1:30 : 95°C
7 | seafood MOpPENPOAYKTbI 0:10 0:10-1:30 0:10
. 10.1- 0:10 o 60
8 vegetables oBOLWM 0:20 0:10-1:00 95°C
0:10 60
10 | tongue A3bIK 0:50 0:30-3:00 : 95°C
DAIRY/MONOYHBLIE NMPOAYKTbI
20 | curd casserole | sanekarka 0:30 0:20-1:30 0:05 130°C )
21 yoghurt norypt 5:00 1:00-7:00 0:15 35°C )
5 | cottage -
cheese TBOpOr 4.00 1:00-6:00 0:15 40°C
TonnéHoe o -
23 | paked milk MOTIOKO 3:00 1:00-8:00 0:15 asc
DESSERT/OECEPTbI
24 | cake Bblneyka 0:30 0:20-1:30 0:05 130°C )
25 | fruit pie PYKTOBbBIN TOPT 5:00 1:00-7:00 0:15 35°C )
26 | hudding My AuMHr 4:00 1:00-6:00 0:15 40°C )
27 jam DKEM 3:00 1:00-8:00 0:15 45°C ’
PORRIDGE/KALUU
- - : 10-1- 0:05 o 60
28 | milk porridge MOJI0YHbIE KaLluu 0:20 0:10-1:30 : 95°C
. 60
29 | cereal Kpynbl 0:20 0:30-1:50 0:05 95°C
30 | rice puc 4:00 1:00-6:00 0:10 40°C )
31 | puckwheat rpevka 3:00 1:00-8:00 0:10 45°C ’
. 60
32 | oatmeal OBCsiHas Kala 0:30 0:10-1:30 0:05 95°C
60
33 | rice porridge pvcoBas Kawla 2:00 1:00-4:00 0:10 98°C
60
34 | millet gruel niweHHas Kawa 2:00 1:00-4:00 0:10 98°C
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INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Incorrect use of the device may damage the device and harm the user.
Before switching on the appliance for the first time please check if the technical specifications indicated on the
unit correspond to the mains parameters.

CAUTION! The plug of the power cord is grounding type and has a wire. Plug the device only into the

corresponding grounded sockets.

Use the device only for household purposes and in accordance with this Operating Manual. The device is not
intended for industrial use

Do not use outside.

Always unplug the device from the socket before cleaning the device or if You are not using the device.

e The device may not be used by persons (including children) with underdeveloped physical, mental and sensual

abilities when these persons do not have the experience or the knowledge or if they are not supervised or guided
by a person who is responsible for their safety.

Children should be supervised at all times and should never play with the device.

Do not leave switched-on device unattended.

Do not use the parts which are not included in the package.

Do not use the device if the power cord or/and the plug are damaged. To avoid danger the damaged cord should
be replaced by an authorized service center.

Do not submerge the device or the power cord in water or other liquids. However, if this happened unplug the
device from the socket immediately and before using the device again have qualified specialists check the
operability of the device.

o Make sure that the power cord doesn’t touch sharp edges and hot surfaces.
¢ Do not pull the power cord and do not twist or wrap the cord around the device.
e The multicooker is to be used only for cooking food. Never use the multicooker for drying clothes, paper and

other items.

Do not turn the multicooker when the pot is empty.

Do not use the multicooker without the pot.

Do not put the foodstuffs on the bottom of the multicooker, always use the pot.

Do not replace the pot with any other container.

Do not use metal items which may scratch the pot.

The inner coating of the pot may initially wear off, therefore be careful when using the pot.

Follow cooking recipes.

Do not let water get into the vent holes in order to avoid short circuit.

If using an extension cord make sure that maximum capacity of the cord corresponds to the capacity of the
device.

Caution! The device becomes hot during operation! If you need to touch the multicooker when it is operating use
tacks or cooking gloves.

Protect Your face and hands from the steam coming out of the valve.

Do not insert metal and other items into the outlet hole or into any other parts of the device.

Do not cover the cover of the multicooker with the towels or other items.

If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature
for at least 2 hours before turning it on.

The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice,
unless such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

INSTALLATION

Make sure that there is no packaging material or any other items inside the multicooker.

Check whether the following remained undamaged during the transportation: the cover; the casing; additional
appliances; the removable pot.In case you notice any defects do not turn on the device and contact the
salesperson or the service center.

Place the device on a dry, even and heat-proof surface. Do not place the device close to combustible materials,
explosives and self-igniting gases.

Do not place the device close to a gas or electric stove or any other sources of heat.

Do not place the device very close to walls or furniture.

Do not put anything on top of the multicooker. Do not cover the vent holes.

Do not place the multicooker in a kitchen cabinet. For proper operation the device needs free space for
ventilation: at least 20 cm from the top, 10 cm from the back and 5 cm from the sides.

Before first use wipe the removable pot, the steamer, the measuring cup, the spoon, the inside and the outside
surface of the multicooker with a clean wet cloth.

The inside surface of the pot contains a conventional scale for cereal and water: the scale on the right marks the
number of cups for rice, the scale on the left marks liters of water. The maximum amount of cereal to be cooked
— 8 cups and 1.5 liters of liquid.

OPERATION

Before initial use wipe the cooking pot, the surface of heating element and internal surface of the universal
cooker.
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e Put water and food in the cooking pot. Do not fill the cooker more than to 3/5 of its capacity. During cooking food
products that expand in hot water (rice, dry vegetables) or foam, do not fill the pot more than to the half of its
capacity. At that the entire volume of food products and water should not exceed 1/5 of the total pot capacity.

e Put the pot inside the outer body of the universal cooker.

¢ Close the lid until the click is heard.

e Connect the universal cooker to mains. The indicator lamp corresponding to the 1st cooking program starts
blinking. The number of the 1st subprogram will be displayed.

e The universal cooker provides eight cooking programs and thirty five subprograms. Each main program
corresponds to the definite number of subprograms. These subprograms are described in more detail in the
table given in the beginning of the present manual.

¢ Press "MENU" button as many times as required to select respective cooking program. The corresponding
indicator lamp located near the program lights when the program is selected. The number of the first suitable
subprogram for this program will be displayed.

¢ Using the "HOUR (+)" and "MIN (-)" buttons, select the required subprogram (for convenience, the subprogram
list is printed on the universal cooker housing).

¢ For instance, the program for stewing lamb is selected as follows:

¢ 1. When the universal cooker is connected to mains, press the "MENU" button five times to select the "STEW"
program. The number of the first suitable subprogram (01) will be displayed.

e 2. Press the "HOUR (+)" button twice and select the "Lamb" subprogram.

e When the cooking program and subprogram are selected, press the "START" button. The preset time for the
selected program will be displayed.

e Use the "HOUR (+)" and "MIN (-)" buttons to adjust cooking time according to Recipe Book. The cooking time
adjustment ranges for each program are given in the table above.

o After making all settings, press the "START" button once again. The universal cooker will start operation.

o After completion of the operation the universal cooker automatically switches to warming up mode.

e For the "STEAM" program the wire rack should be used. Pour water in the pot, put food products on the rack and
place the wire rack into the pot.

e For convenience, you can use the spoon cradle. Fasten the cradle to the universal cooker housing.

MY RECIPE/COOKING TIME FUNCTION

e This function allows cooking food by presetting cooking time and temperature settings other than those used in
automatic programs.

e Press the "MY RECIPE/COOKING TIME". The minimum temperature 40°C will be displayed. You may set the
required temperature within the range from 40°C to 160°C. To adjust temperature, press and hold the "MIN (-)"
button. To confirm the setting, press the " MY RECIPE /COOKING TIME" button again.

o After that, you may set cooking time within the range from 1 minute to 12 hours. To do it, press and hold the
"MIN(-)" button. To confirm the setting and start cooking press the "START" button.

START DELAY FUNCTION

e This function allows you to start cooking at predefined time.

e Select the cooking program and set the cooking time, according to the OPERATION section.

e To set this function, press the "PRESET" button, and set the desired time when cooking should start, using the
"HOUR (+)" and "MIN (-)" buttons. The display will show the time at which the program should stop.

e To begin operation press the "START" button.

KEEP WARM/OFF FUNCTION

¢ If needed, press the "KEEP WARM/OFF" button to suspend the cooking process.

e The preheat function operates in automatic mode and starts only after the cooking process is finished.

e The maximum heating time is 1 hours (except the yoghurt program). At that the temperature inside the universal
cooker shall not exceed 60°C.

e This function can be used to preheat foods. To use this function, put the food you want to preheat inside the
cooker pot, and press the "KEEP WARM/OFF" button.

e To store food after cooking, cover the pot with the heat resistant plastic lid.

CLEANING AND MAINTENANCE

¢ Clean the appliance regularly and remove all food debris from its surface.

¢ Prior to cleaning switch the universal cooker off and wait until it has cooled down.

¢ Clean the control panel, external and internal surfaces of the cooker with damp cloth soaked in detergent, and
then wipe it dry. Do not wash the housing and do not spray water on it.

¢ Wash the pot in warm water and cleaning agent, and wipe it dry. It is recommended to wash the pot immediately
after cooking.

o WARNING! Do not wash the detachable parts of the universal cooker in dish washing machine.

STORAGE

e Make sure that the appliance is disconnected from power source and has cooled down. Perform all actions
described in the "CLEANING AND MAINTENANCE" section. Store the universal cooker with the lid partly closed
in a dry clean place.
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NS PYKOBOACTBO MO 3KCIMNNYATALUA

MEPbI BE3OIMNACHOCTH

¢ HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ npnbopom MOXET NPUBECTU K €r0 NONIOMKE U MPUYMHUTL Bpe Nonb3oBaTento.

¢ [lepeq nepBoHaYanbHbIM BKIMOYEHWEM NPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT SN TEXHUYECKME XapaKTEPUCTUKN,
yKa3aHHble Ha U3genuu, napameTpam 3MeKTpoceTu.

BHVUMAHUE! Bunka WWHypa NUTaHUs UMeET NPOBOA M KOHTAKT 3a3eMneHus. MNoaknovanTe npubop ToNbKo K
COOTBETCTBYIOLNM 3a3€MITEHHBIM PO3ETKaM.

¢ /lcnonb3oBaTb TOMNBKO B ObITOBLIX LLeNAX B COOTBETCTBUM C AaHHbIM PykoBoacTBoM no akcnnyaTtaumun. Mprbop
He npegHa3HayeH Ansi NPOMbILLEHHOTO NPUMEHEHNS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NMOMELLIEHNN.

e Bcerga oTkntovanTe yCTPOMCTBO OT 9NEKTPOCeTU nepes 0YUCTKOn, unn ecnu Bel ero He ncnonbsyeTe.

e [1Tpnbop He NpeaHasHaveH Anga UCNOMb30BaHWS NMUaMun (BKoYasa AeTen) ¢ NOHMKEHHbIMU (OU3NYECKUMN,

YYBCTBEHHBLIMU UM YMCTBEHHBIMW CMIOCOBHOCTAMW UK NPY OTCYTCTBMM Y HAX OMbITa UIN 3HAHWUIA, ECIIN OHU He

HaxoAsTCs NOA4 KOHTPOMEM Uin He MPONHCTPYKTUPOBaHbLI 06 ncnone3oBaHum npubopa nuuom, OTBETCTBEHHBIM

3a ux 6e3onacHoCTb.

[eTn fomKHbl HAXOAUTLCA NOA KOHTPONEM ANS HeAONYLLEHWS Urpbl ¢ NpUbopoMm.

He octaBnsnTe BkIoYeHHbIM npnbop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonb3ynTe NpyHaAneXHOCTU, He BXOLALLME B KOMMIEKT MOCTaBKMU.

Mpun noBpexaeHun LHypa NUTaHUsA ero 3aMmeHy, Bo n3bexaHme onacHOCTW, OIMKEH NPON3BOANTL N3rOTOBUTENb

NN YNOSTHOMOYEHHBIN MM CEPBUCHBIN LEHTP, UMW aHaNorMYHbIN KBanuuUMpoBaHHbIA NepcoHarn.

e He norpyxavite npmbop v LWHYp NUTaHUsA B BOAY UK ApYrue XuaKocTn. Ecnm ato crnyynnocs, HemeaneHHo
OTKIMIOYUTE YCTPONCTBO OT ANEKTPOCETM U, NPEXJe YeM NOMb30BaTbCA UM Aarnblue, MPOBEPbTE
paboTocnocobHOCTbL 1 6esonacHOCTb NpuMbopa y KBanMULMPOBaHHbIX CNELNanncTosB.

e Crniegute, 4TOObI LUHYP NUTAHUSA HE Kacancs OCTPbIX KPOMOK U FOPAYMX NMOBEPXHOCTEN.

e He TAHWTE 3a LWWHYp NUTaHKS, HE NepeKkpyYnBanTe u He oOMaTbIBaNTE ero BOKpPYr yCTPOWCTBA.

Hcnonbayiite MynbTUBapKy TOMbKO ANs NPUroTOBIEeHNs NPOAYyKTOB. HY B koem criydae He cylumTe B Hew

ogexay, bymary unu gpyrue npeameThbl.

He BkrtovanTe MynbTMBapKy C NyCTOW Yalluen.

He ucnone3ynte mynetuBapky 6e3 vawuu.

He BbiknagbiBaniTe NpoayKTbl HEMOCPEACTBEHHO HA OHO MYNbTUBAPKX, UCMONb3YNTE Yally.

He 3ameHanTe yawy gpyrum KOHTEMHEPOM.

He ucnonb3ynte metannuyeckne npeameTbl, KOTOpblE MOrYT nouapanarh Yaluy.

MokpbITHe, HAHECEHHOE Ha MOBEPXHOCTb Yalln, MOXET NMOCTENEHHO CTUPATLCS, MO3TOMY HE0HX0AUMO

ncnonb3osaTb ee 6epexHo.

PykoBoacTBynTECH peLentamMmu NpuroToBrAeHNS.

e Ecnn He nogaepxuBaTh MyrnbTUBAPKY B YACTOM COCTOSIHUM, 3TO MOXET MPUBECTU K M3HOCY MOBEPXHOCTU, YTO
MOXeT HebnaronpusTHO NOBMAMATL Ha paboTy npubopa u cTatb NPUYMHOM ONACHOW CMTyauun Ans
nonb3oBaTtens.

¢ [1pn ncnonb3oBaHun yanuuutens, ybeamrecs, 4T0 MakcumanbsHO A0MyCTMMas MOLWHOCTb Kabens
COOTBETCTBYET MOLLHOCTM Npubopa.

¢ BHumaHue! Bo Bpems paboTel npnbop HarpesaeTca! B cnyyae Heob6xoauMOCTHN KOHTaKkTa ¢ MyrnbTUBapKon BO
Bpemsi ee paboTbl, NCMONb3YATE KYXOHHbIE PyKaBULbl UITN MPUXBATKMU.

o Bepernte nuuo 1 pyku oT napa, BbIXOOALLErO U3 KrnanaHa.

¢ He BcTaBnganTe metannmyeckme nnv gpyrue npegmeTbl B BbIMYCKHOW KnanaH unv nobble apyrve getanm
nsgenus.

¢ He HakpbiBaviTe KpbILKY MyNbTUBAPKU NONOTEHLaMN Unu Apyrumm npeaMmetamu.

o Ecnu nsgenue HekoTopoe Bpemsi Haxoamnock Npu TemnepaType Huxke 0°C, nepen BKNIOYEHNEM ero cnegyet
BblAepXaTb B KOMHaTHbIX YCINOBUSAX HE MEHee 2 4acoB.

¢ [1ponsBoguTens ocTaBnsaeT 3a cobon npaBo 6e3 AOMONHUTENBHOIO YBEAOMITEHUS BHOCUTb HE3HAUYNTENbHbIE
N3MEHEHUS B KOHCTPYKLMIO N3AENUs, KapanHanbHO He BnusioLwue Ha ero 6e3onacHocTb, paboTocnocobHOCTb U
PYHKLMOHANbHOCTb.

YCTAHOBKA

¢ YBeguTechb, YTO BHYTPU MyNbTMBAPKN HET YNaKoOBOYHLIX MaTepuanos U NOCTOPOHHUX NPEeAMETOB.

¢ [1poBepbTe, He NOBPEXAEHbI N NPYU TPAHCMOPTUPOBKE: KPbILLKA; KOPMYC; AONOMHUTENbHbIE NPUHAAEXHOCTY.

Mpn oBHapyxeHnmn nodbIX AedeKTOB He BKIOYanTe npubop; obpaTtntech K NpoAaBLy U B CEPBUCHbIN LIEHTP.

YcTaHoBuTe Npnbop Ha Cyxyto, POBHYIO U XXapoyCTONYMBYIO MOBEPXHOCTb.

He yctaHaBnumBariTe npubop BOGNN3M ropodnx maTepuarnos, B3pbiBYaTbIX BELLECTB Y CAMOBOCTIIAMEHSOLLMXCS

rasos.

He ctaBbTe Nnpnbop psaoM ¢ ra3oBoN UK SMNEKTPUYECKON NMTaMK, a TAaKKe APYTMMU UCTOYHMKaMK Tenna.

He pasmelianTe npmbop B HEMNOCPEACTBEHHON BNM30CTU K CTEHE U Mebenu.

Huyero He knagute Ha MynbTUBapPKY.

MynbTBapKy He criegyeT pacnonaraTb B Wwkady. [ns HopManbHon paboTtel npubopa Heobxoanmo obecnevnTb

cBobBOAHOE NPOCTPAHCTBO AN BEHTUNAUMM He MeHee: 20 cM cBepXy U He MeHee 5 CM ¢ BOKOBbLIX CTOPOH.

[ns nepemeluBaHns NPOAYKTOB UCMONb3yNTE AEPEBSAHHBLIE UMW NNACTUKOBLIE FIOXKU NS NPeaoTBpaLLeHuns

noBpeXaeHns aHTUNPUrapHoOro NOKPbLITHS.
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PABOTA

e B nepByto ouepedb NpoTpuTe Yally, NTOBEPXHOCTb HarpeBaTens u BHYTPEHHIOI NOBEPXHOCTb MyNbTUBAPKW.

e [lomecTnTe BOoAy M NPOAYKTbI B Yally. He 3anonHsnTe eMkocTb MynbTuBapku 6onee yem Ha 3/5 ee obbema.
Mpn Bapke NPoAYKTOB, MMEIOLLIMX CNOCOBHOCTL HabyxaTb B ropsyen Boge (puc, cyxme oBOLM) U BbIOENATD
NeHy, He HanomnHsNTe KacTptonto 6onee Yem Ha NonoBuHy ee obbema. Mpu aToM 06K 06 bEM NPOAYKTOB U
BOAbl HE JOJMKeH ObITb MeHee 1/5 nonHoro o6bema yaluu.

e [loMecTuTe Yally BHYTPb MYfbTUBaPKK.

o 3aKpowTe KpbILLKY A0 Lenyka.

o [MogkntounTe MynbTUBaPKY K anekTpoceTu. [1pn 3TOM Ha4YyHET MuUraTb CBETOBOM MHAMKATOP HANpoTUB NepBomn
nporpamMmbl NPUroTOBIEHNS, Ha AUCHIee Bbl yBUAMTE HOMEP nepBon noanporpammsel 01.

e MynbTyBapka nmeet 8 OCHOBHbIX Nporpamm npurotosneHus n 35 nognporpaMmm. Kaxxgon 0CHOBHOM nporpamme
NPUroTOBIEHNSA COOTBETCTBYET ONpeAeneHHoe KonnMyecTBo nognporpamm, 6onee nogpobHoe onucaHve
KOTOpPbIX NpMBEAEHO B Tabnuvue B Ha4Yane MHCTPYKUUW.

¢ UToObI BbIOpaTh ONpeaeneHHyo nporpammy Haxmmute kHonky « MEHKO/MENU» HyxxHoe konnyecTso pas. [pu
3TOM HanpoTUB BbIBpaHHONM NporpaMmbl ByAeT 3aropaTbCs CBETOBOW nHAMKaTop. Ha gucnnee Bbl yBugnte
HOMep nepBoK NoaxoAsLueln nognporpaMmmbl NPOrpamMmbl.

e C nomoupbto kHonok «HYACHI (+)/HOUR (+)», «MUH (-)/MIN (-)» Bbibepute HyxHyt0 nognporpammy (ans
yao6cTBa CMMCOK NOANPOrpaMM NpuMBeAeH Ha Koprnyce MynbTUBapKM).

¢ Hanpuwmep, 4tobbl noTywnTsL 6apaHnHy, Bam He06X0AMMO:

1. Nocne nogknoyYeHns MynbTMBaPKKU K ceTun HaxkaTb kKHonky « MEHKO/ MENU» nsiTb pas, Tem cambiv BbibpaB
nporpammy «TYWEHWE/STEW», Ha gucnnee Bbl yBUANTE HOMEP NepBon NoAxXoAsLWen nognporpammel 01.

2. Knonikon «4ACHI (+)/HOUR (+)» BbibepuTe nognporpammy «bapaHuHa», HaxaB Ha Hee [Ba pa3a.

Mocne BbIGOpa NporpamMMbl MPUrOTOBEHUSA U NoanporpaMmmbl Haxmunte kHonky « CTAPT/START», Ha aucnnee
Bbl yBMANTE NpeayCTaHOBNEHHOE BPEMS NPUrOTOBIEHMS ANS AaHHON Nporpammbl.

o C nomoubto kHonok «HACbI (+)/HOUR (+)», «MUH (-)/MIN (-)» Bbl MOXeTe U3MEHUTb BPeMS MPUrOTOBNEHNS
cornacHo peuenTy. VIHTepBarnbl HACTPONKN BPEMEHWN NPUrOTOBMEHNA AN KaXXaoW NporpaMMbl ykasaHbl B
Tabnuue.

o [1o OKOHYaHUKN HACTPOEK BpeMeHUn Haxmute kHonky « CTAPT/START» ewe pas. MynbTuBapka Ha4yHeT paboTy.

¢ [1o okOHYaHMK paboTbl MyfbTMBapKa aBTOMaTUYECKN NepenaeT B PeXnMM nogorpesa.

¢ [1pu paboTte nporpammbl «[MAPOBAPKA/STEAM» HeobxoanmMo Mcnonb3oBaTh peLeTKy Anst napoBapku. B yawy
HanenTe BoAdy, Ha peLUeTKy NonoXuTe NPoAyKTbl, yCTAHOBUTE PeLUEeTKY Ha YaLly.

¢ [1na yno6cTBa MOXHO MCNOMb30BaTh NMOACTABKY ANs NOXKW. [1py 3TOM NOACTaBKY HY>XHO 3aKpenuTb Ha kopnyce
MYnbTUBAPKMU.

®YHKUMA «MOW PELLENT / BPEMA NPUrOTOBJIEHUA»

o [laHHas yHKLMSA NO3BOMSET NPUrOTOBMTL BNOA0, YCTaHOBMB MHAMBUOYANBHO HE TOMNBKO BPEMS, HO U
TemnepaTtypy NpUroToBNEHUSA, OTMIMYHbIE OT HACTPOEK NPOrpamMm.

o Haxmute KHOMNKy «MOW PELIEMT/ BPEMA MPUTOTOBNEHUA/ MY RECIPE /COOKING TIME», Ha aucnnee
oTobpasuntcs MuHMmanbHas Temnepatypa 40°C. Bbl MoxeTe yCTaHOBUTb HY)XXHYIO Bam TemrepaTtypy B
npegenax ot 40°C go 160°C. [na atoro Haxmute n yaepxusante kHonky «MUH (-)». YTobel noateepants
HaCTPOMWKy, elle pa3 HaxmuTe kHonky «MOW PELIEMNT/ BPEMA NMPUTOTOBINEHNA/ MY RECIPE /COOKING
TIME>».

¢ [Nocne aToro Bbl MOXeTe YCTaHOBUTL BpeMS MPUroToBMAeHNa B npegenax ot 1 MuHyThl 4o 12 yacos. [Jns aToro
Haxxmute n yaepxmsawnTte kHonky «MWH (-)/MIN(-)». YToBbl NOATBEPAMTL HACTPOMKY N Ha4YaTb NPUrOTOBIEHNE,
Haxmute kHonky « CTAPT/START».

®YHKUUA «OTCPOYKA CTAPTA»

e [laHHas dyHKUMA NO3BONSET OTNOXUTL BPEMS Havana npuroToBreHns.

e BbibepuTe HyxHyt0 NporpaMMy NpUroToBMEHUS U YCTaHOBUTE BPeMS NPUroTOBMEHNS, KaK yKa3aHo B pasgene
«PABOTAN».

o [Ins HacTporkn dyHKUMmM Haxkmute kHony « OTCPOYKA CTAPTA/PRESET» m kHonkamn «HACHI (+)/HOUR
(+)», «MWH (-)/MIN (-)» ycTaHOBUTE Bpems OTCpoYku ctapTta. Ha gncnnee 6yaet otobpaxaTtbcs Bpems, Yepes
KOTOpoe nporpaMmmMa 3akoH4uT paboTy.

¢ [Ins Hayana paboTbl HaxmuTte kHonky « CTAPT/START»

®YHKLUUA «NOAOINPEB/ OTMEHA»

¢ [1pn HeobxoaMmocTn, HaxaB Ha kHonky «MOOOIMPEB/ OTMEHA/KEEP WARM/OFF» Bbl MOXeTe OCTaHOBUTb
npoLecc NPUroToBAeHus.

o PyHKUMS Nnogorpesa paboTaeT aBTOMATUYECKM U BKIIOYAETCS TOSNbKO NOCIe OKOHYaHWS NPUroTOBMAEHNS.

e MakcumanbHoOe BpemMsi nogorpesa coctasnseT 1 4yac, KpoMme nporpamMmmbl KOrypT, NPU 3TOM BHYTPYU MyNbTUBaPKU
Temnepatypa OygeTt gocturatb 3HayeHus 60°C.

e [laHHYI0 OYHKLMIO MOXHO MCMONnb3oBaTh Ans nogorpesa 6noga. [ns atoro nonoxute 61040, KOTopoe
Heob6xo4MMO nogorpeTh B Yally MynbTUBapKM U HaxxmuTe kHornky «[MMOLOMPEB/ OTMEHA/KEEP WARM/OFF».

o Kpbillka 13 TEPMOCTOMKOro MracTuka — HaAeBaeTCsa Ha Yally ANA XpaHeHWs NpoAyKTOB Mocre NPUroToBrEHNS.

OYUCTKA N yxop

e [pnbop crnegyeT perynsapHO YACTUTb U YAANSATb C €ro NOBEPXHOCTU Mobble OCTaTKN MULLK.

e [epeq O4YMCTKON BLIKINIOYUTE MYMbTUBAPKY, OTKIIOUMTE €€ OT IMEeKTPOCeTU 1 AariTe Npnubdopy OCTbITb.

¢ [IpoTpuTe NnaHenb ynpaBneHusl, BHELLHIOW N BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTU BMAXXHOW TKAHbIO C MOIOLLUM
cpeacTBoM, Nnocrie Yero BbITPUTE Hacyxo. He MonTe Kopnyc B BOAE W He pacnbinsanTe Body Ha Hero.
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e BbiMoiTe Yally Tennon Bogon ¢ MOKLUM CPEACTBOM U BbITPUTE Hacyxo. XKenaternbHO MbITb Yally cpasy nocne
MPUrOTOBIIEHMS NULLMN.
e BHUMAHWNE! He MoinTe CbeMHble YacTu MynbTUBApPKN B NOCYOOMOEYHOM MaLUvHe.
XPAHEHUE
e Y6eautech, 4To NpUBOP OTKIOYEH OT ANEKTPOCETU U MOMHOCTLIO OCThIN. BbinonHuTe BCce TpeboBaHus pasgena
“OUYNCTKA N YXOL’. XpaHute MynbTMBaPKY C NPUOTKPLITOM KPbILLKOW B CyXOM YNCTOM MECTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECTNOSTNI POKYNY

o Peclivé si prectéte tento navod k pouZziti pro zamezeni poSkozeni spotfebice.

¢ Pfed prvnim pfipojenim zkontrolujte, zda technické charakteristiky uvedené na vyrobku odpovidaji parametrim

elektrické sité.

Nespravné pouzivani mize vést k posSkozeni spotfebice, zplsobit Skodu majetku nebo zdravi uzivatele.

Pouzivejte pouze v domécnosti. Spotfebi¢ neni uréen pro primyslovée ucely.

NepouZzivéte-li spotfebiCe, vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky.

Dbejte na to, aby se do napajeciho podstavce nedostala voda.

Neponofujte spotfebi€ a napajeci kabel do vody nebo jiné tekutiny. Stalo-li se tak, okamzité odpojte spotiebi¢ od

elektrické sité, a nez ho budete pouzivat, pfekontrolujte jeho provozuschopnost a bezpecénost u odbornika.

¢ Pfi poskozeni pfivodni $idry jeji vyménu, pro zamezeni nebezpeci, musi provadét vyrobce nebo jim
zplnomocnéné servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

o Davejte pozor a chrarite napajeci kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

¢ Pii vytahovani sitového kabelu jej uchopte za zastréku a netahejte za kabel.

¢ Postavte spotiebic¢ na suchy rovny povrch. Nestavte pfistroj na horky povrch, a také blizko zdroju tepla
(napfiklad, elektrickych sporaku), zaclon a pod zavésnymi skfinémi.

¢ Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

¢ Spotfebi€ neni uréen k pouziti osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo
smysly, nebo osobami, které nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se nenachazeji pod dohledem nebo nejsou
instruovani o pouziti spotfebite osobou, zodpovédnou za jejich bezpecénost.

o Déti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotfebiem.

o PTi poSkozeni pfivodni Sndry jeji vymeénu, pro zamezeni nebezpeci, musi provadét vyrobce nebo jim
zplnomocnéné servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

¢ Nedovolujte, aby déti pouzivaly spotfebi¢ bez dozoru dospélych.

e Pouzivejte multifunkéni hrnec jen na pfipravu potravin. V zadném pfipadé v ném nesmite susit obleceni, papir a

jiné pfedméty.

Nezapinejte multifunkéni hrnec s prazdnou varnou nadobou.

Nepouzivejte multifunkéni hrnec bez varné nadoby.

Nedavejte potraviny pfimo na dno multifunkéniho hrnce, pouZivejte varnou nadobu.

Nenahrazujte varnou nadobu jinou nadobou.

Nepouzivejte kovové pfedméty, které mohou poskodit varnou nadobu.

Povrch varné nadoby se mlze postupné stirat, proto ji musite pouzivat Setrné.

Postupujte podle receptl na vareni.

Nebudete-li udrzovat multifunkéni hrnec v Cistoté, muzete tim zpUsobit rychle opotfebeni povrchu. Opotfebeni

povrchu muUzZe negativné ovlivnit provoz elektrospotfebite a zapficinit nebezpeénou situaci.

e Chcete-li pouzit prodluzovaci kabel, ujistéte se, ze se maximalné povoleny vykon kabelu shoduje s vykonem
elektrospotrebice.

e Pozor! Béhem provozu se elektrospotrebi¢ zahfiva! Musite-li se béhem provozu dotknout multifunkéniho hrnce,

pouzivejte rukavici nebo chriapku.

Chrarite obliCej a ruce pfed parou vychazejici klapkou.

Nevkladejte kovove ¢i jiné pfedméty do klapky nebo jinych sou€astek elektrospotrfebice.

Nezakryvejte viko multifunkéniho hrnce ruéniky nebo jinymi predméty.

Pokud byl vyrobek urcitou dobu pfi teplotach pod 0°C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu

nejméné 2 hodiny.

¢ Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodate¢ného oznameni provadét mensi zmény na konstrukci vyrobku, které
znacné neovlivni bezpecnost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

MONTAZ

o Ujistéte se, Zze uvnitf multifunkéniho hrnce nejsou Zadné obalové materialy a cizi pfedméty.

e Zkontrolujte, zda nebylo béhem pfepravy poskozeno viko, zakladna, odnimatelna varna nadoba anebo jiné

prisludenstvi. V pfipadé jakékoliv vady nepouZivejte elektrospotfebi&, obratte se na prodejce nebo servisni

stfedisko.

Umistéte elektrospotiebi€ na suchy, rovny a Zaruvzdorny povrch.

Neumistujte elektrospotrebic blizko hoflavych materiald, vybusnin a pyroforickych plynu.

Neumistujte elektrospotrebi€ v blizkosti plynovych nebo elektrickych sporaki a také jinych zdrojl tepla.

Neumistujte elektrospotfebi¢ blizko stény nebo nabytku.

Nic nepokladejte na multifunkéni hrnec.
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¢ Neméli byste umistovat multifunkéni hrnec ve skfifice. Pro normaini provoz elektrospotfebite je nutné
poskytnout prostor pro ventilaci: nejméné 20 cm nahofe, 10 cm od zadni strany a nejméné 5 cm od boénich
stran.

PROVOZ

e NeZ zagnete hrnec pouzivat, otfete povrch topného prvku a vnitini povrch univerzalniho vafice.

¢ Do hrnce nalijte vodu a vlozte jidlo. Hrnec nenaplrite na vic nez 3/5 jeho kapacity. BEhem vafeni potravin, které
v horké vodé nabyvaji na objemu (ryZe, suSena zelenina) nebo péni, nepliite hrnec do vice nez do poloviny jeho
kapacity. Celkovy objem potravin a vody nesmi pfekrocit 1/5 celkové kapacity hrnce

¢ Hrnec vioZte do vnéjsiho plasté univerzalniho vafice.

e Zavrete viko tak, aby se ozvalo cvaknuti.

e Zapojte univerzalni vafi¢ do sité. Kontrolka odpovidajici 1. programu za¢ne blikat. Zobrazi se €islo 1.
subprogramu.

¢ Univerzalni vafi¢ vam nabizi osm program( na vareni a tficet pét subprogrami. Kazdy hlavni program odpovida
urcitému poctu subprogramu. Tyto subprogramy jsou podrobnéji popsané v tabulce na zacatku tohoto navodu.

¢ Stisknéte tlacitko "MENU" (MENU) tolikrat, kolikrat bude tfeba a vyberte pfislusny program. Kdyz je program
vybrany, rozsviti se odpovidajici kontrolka, ktera se nachazi vedle svétel programu. Zobrazi se ¢islo prvniho
vhodného subprogramu pro tento program.

e Pomoci tlagitek "HOUR (+)" (HODINY) a "MIN (-)" (MINUTY) vyberte poZadovany subprogram (seznam
subprogram je vytistény na krytu univerzalniho vafice).

o Napfiklad, program pro duseni jehnéci se vybere nasledovné:

¢ 1. Kdyz je univerzalni vafi¢ zapojeny do sité, pétkrat stisknéte tlacitko "MENU" (MENU) a vyberte program
"STEW" (DUSENI). Zobrazi se &islo prvniho vhodného subprogramu (01).

o 2. Dvakrat stisknéte tlacitko "HOUR (+)" (HODINA) a vyberte subprogram "Lamb" (Jehné&ci).

e Po vybéru programu varfeni a subprogramu stisknéte tlaCitko "START" (START). Zobrazi se pfednastaveny ¢as
vybraného programu.

¢ K nastaveni délky vareni pouzijte tlaCitka "HOUR (+)" (HODINA) a "MIN (-)" (MINUTY), podle receptaie. Rozsah
délky vareni je uvedeny v tabulce vyse.

¢ Po provedeni vSech nastaveni znovu stisknéte tlacitko "START" (START). Univerzalni vafi¢ se spusti.

¢ Po dokoné&eni provozu se univerzalni vafi€¢ automaticky pfepne do reZimu ohfivani.

e V pfipadé programu "STEAM" (PARA) je tfeba pouzit draténou podlozku. Do hrnce nalijte vodu, na podlozku
vloZte potraviny a tu umistéte do hrnce.

e Pro usnadnéni muZete pouzit podpéru. Tu umistéte k univerzalnimu krytu vafice.

FUNKCE VLASTNI/CAS VARENI

¢ Tato funkce umozni vafeni potravin po nastaveni €asu vafeni a teploty jiné nez jaké jsou pouZité
v automatickych programech.

o Stisknéte tlagitko " MY RECIPE /COOKING TIME" (VLASTNI/CAS VARENI). Zobrazi se minimalni teplota 40°C.
Muzete nastavit pozadovanou teplotu, a to v rozsahu 40°C az 160°C. Chcete-li nastavit teplotu stisknéte a
pridrzte tlaCitko "MIN (-)". Pro potvrzeni nastaveni znovu stisknéte tlacitko " MY RECIPE /COOKING TIME"
(VLASTNI/CAS VARENI).

¢ Potom mUzete nastavit ¢as vafeni v rdmci rozsahu od 1 minuty do 12 hodin. Chcete-li to udélat, stisknéte a
pridrzte tlaCitko "MIN(-)" (MIN (-)). Pro potvrzeni nastaveni a spusténi vareni stisknéte tlaCitko "START".

FUNKCE ODLOZENI STARTU

e Tato funkce vam umozni spustit vafeni v pfedem nastavenou dobu.

¢ Vyberte program a nastavte ¢as vareni, podle ¢asti PROVOZ.

e Chcete-li nastavit tuto funkci, stisknéte tlagitko "PRESET" (PREDVOLBA) a nastavte poZzadovany ¢as pomoci
tlacitek "HOUR (+)" (HODINY (+)) a "MIN (-)" (MIN (-)). Na displeji se zobrazi ¢as, kdy se program zastavi.

e Chcete-li spustit provoz, stisknéte tlacitko "START" (START).

FUNKCE OHREV/VYPNOUT

e V pfipadé potfeby stisknéte tlagitko "KEEP WARM/OFF" (OHREV/VYPNOUT) a pozastavte proces vareni.

¢ Funkce pfedehrati funguje v automatickém rezimu a spousti se pouze po dokonéeni procesu vareni.

e Maximalni doba pfedehrati je 1 hodina (s vyjimkou programu pro pfipravu jogurtu). Teplota v univerzalnim vafici
nesmi prekroc€it 60°C.

e Tuto funkci Ize pouzit k pfedehfati potravin. Chcete-li pouzit tuto funkci, viozte potraviny, které chcete pfedehiat
do hrnce a stisknéte tladitko "KEEP WARM/OFF" (OHREV/VYPNOUT).

e Chcete-li po uvareni potraviny uloZit, zakryjte hrnec teplovzdornym plastovym vikem.

CISTENi A UDRZBA

o Spotfebi€ Cistéte pravidelné a z jeho povrchu vyjméte vSechny zbytky potravin.

e Pred cisténim vafri¢ vypnéte a pockejte dokud nevychladne.

o Vycistéte ovladaci panel, vn&jsi a vnitini povrchy vafiCe, pouzijte navihéeny hadfik a potom je vysuste. Nemyjte
kryt a nestfikejte na néj vodu.

e Hrnec omyjte v teplé vodé s Cisticim prostfedkem a osuste. Doporu€ujeme, abyste hrnec umyli okamzité po
uvareni.

o VAROVANI! Nemyjte odnimatelné &asti univerzalniho vafi¢e v my&ce na nadobi.
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SKLADOVANI

Ujistéte se, zda je spotiebiC odpojeny od zdrOJe napajeni a zda vychladnul. Provedte vSechny Ukony popsané
v Casti ,,CISTENI A UDRZBA". Univerzalni vafi¢ skladujte ¢asteéné zakryty vikem na suchém g&istém misté.

PHKOBOACTBO 3A EKCMNIIOATALIUA
NMPABUNA 3A BE3OIMNACHOCT

MpoyeTeTe BHMMATENHO PHKOBOACTBOTO 3a eKcnroaTauns 3a aa u3berHete noBpeam npu nonssaxHe.

Mpeau MbpBOHAYasnHoO BKMOYBAHE MPOBEPETE, JANN TEXHUYECKUTE XapaKTEPUCTUKN, MOCOYEHN BBPXY
n3genveTo, OTFOBapAT Ha MapamMeTpuTe Ha enekTpuyeckata Mmpexa.

HenpaBunHa ekcnnoatauusi Ha ypeda Moxe Aa AoBefe A0 MaTepuarniu 1 34paBOCIIOBHA LETW.

KaHaTa e npegHasHayeHa camo 3a fomallHa ynotpeba. YpeabT He € 3a NPOMULLIIEHO MU3MOS3BaHe.

BuHaru usknioyBaiTe ypeaa OT KOHTaKTa, ako He ro nonssare.

He pgonyckaiite Boga Aa nonagHe Bbpxy O6rioka 3a 3axpaHBaHe.

He noTangsiiTe ypeaa, kabena unu wencena My BbB BOAA UK ApYrM TEYHOCTU. AKO TOBa Ce € CIydurio BegHara
N3KNYeTe kaHaTa oT KoHTakTa. Mpean oa s nsnonseaTte OTHOBO, MpoBepeTe paboTaTta Ha ypeaa B
KBanMduumpaH cepBU3EH LEHTBP.

B Te3u cnyyam, koraTo 3axpaHBalLmAT kaben e noBpeaeH, ¢ Len n3bsarsaHe Ha PUCKOBU CUTYyaLnK,
3axpaHBaLlLmAT kaben TpsAbBa Aa 6bae 3aMeHeH OT NPOU3BOAUTENSI UMM OTOPU3MPAH LIEHTBP 3a OOCnyXBaHe,
Unu oT KBanudmumpaH cneumnanmcr.

CnepeTte, kabenbT fa He 4OKOCBA rOpeLLy MOBbPXHOCTU U OCTPY NPEAMETMU.

dypHaTa He TpsibBa ga ce ynpaensiBa OT xopa (BKIKYUTENHO Aela) C NOHWKEHN (U3NYECKU, CETUBHU NN
YMCTBEHM CNOCOBHOCTH, UMK OT NMLA, KOUTO He MpUTeXaBaT CbOTBETHUTE 3HAHWS U OMUT, ako Te3un Nuua He ca
noa, HaA30p UK He ca UHCTPYKTUPaHM OTHOCHO M3MON3BaHETO Ha dypHaTa OT ApYyro nuue, OTroBapsLLo 3a
TsXHaTa 6e3onacHoCT.

HeuaTta He TpabBa Aa ce ocTaBAT camu A0 pypHaTa 1 He TpsibBa Aa MM ce paspellaBa Aa Urpast c Hesl.

Mpun nskntouBaHe Ha ypeda usBageTe Lencena oT KOHTakTa, a He gbprnante kabena.

YpeansT TpsabBa Aa CTom BbPXy Cyxa paBHa NOBbPXHOCT. He cnarante ypeda Ha ropeLLm noBbpPXHOCTH, @ CbLLO
611130 M3TOYHMLM Ha TONNKUHA (Hanpumep, eneKTPUYecKkn nevkn), nepaeTa u nog padrose.

Hukora He ocTaBsanTe paboTella kaHa 6e3 Hag3op.

He noseonseavite geuarta ga nonssar ypega 6e3 ga uma HsKkor Bb3pacTeH [0 TSX.

MynTtuBapkaTa TpsibBa ce 13non3ea camo 3a NPUroTBsIHE Ha XpaHa. B HMkakbB cry4vai He noAcyluaBanTe B Hesl
OPEXU, XapTust UNun apyrn npeameTu.

He BknioyBaviTe MynTMBapkaTa c npasHaTa valua.

He nonseavite myntuBapkarta 6e3 yawara.

He nocraBsaiTe npogyKkTuTe HeNocpeaCcTBEHO HA AbHOTO HA MynTUMBapKaTa, non3sanTe yawarTa.

He 3amecTBanTe Yyawwarta ¢ gpyr KOHTEnHep.

He nonseaviTe MeTanHu npegmeTu, KOMTO MOraT Aa Hagpackar vallara.

MokpuTMeTo, HaHeCeHO BbpXy MOBBbPXHOCTTA Ha YallaTa, MOXe C BpeMeTo Aa ce 3axabu, 3aToBa ro nasete.
CnegBanTte peuentute 3a NpUroTBsHe.

HeHanexalla nogapbxka Ha MynTUBapkaTa B UMCTO CbCTOsIHME MOXe Aa AoBeae A0 3axabsBaHe Ha
NMOBBPXHOCTTA N, KOETO HEBNAronpuUsITHO e NoBnMsie BbpXy paboTaTa Ha ypeaa unv Moxe aa npeavssuka
€BeHTyarHa onacHocT 3a nonssartensi.

Mpun n3nonasaHe Ha yObIDKUTEN, YBEPETE Ce, Ye MaKCMMarHaTa MOLLHOCT Ha kabena My CbOTBETCTBA Ha
cbllaTta Ha ypega.

BHumaHue! YpeasT ce HarpsiBa no BpeMe Ha paboTarta cu! [Npr HeobXxo4MMOCT OT KOHTAKT C MynTUBapkaTa no
BpeMe Ha paboTaTta Ha ypeda CroXxeTe KyXHEHCKM PbKaBMLM UMW U3MNOM3BanTe PbKOXBaTKM.

Ma3eTe NMUETO M pbLETE CU OT M3nNu3allaTa oT knanaTa napa.

He cnarante meTanHu unu gpyrv npeaAMeTH B U3BEXAallaTa Knana unv B gpyrute 4actu Ha ypeaa.

He nokpuBante MyntuMBapkaTta ¢ Kbpna unv ¢ Apyrm npegMeTu.

AKO n3genveTo U3BECTHO Bpeme ce e Hamuparno npu Temnepatypa nog 0°C, Torasa npeau Aa ro BKIOYMTE, TO
TpsibBa ga NpecTon Ha cTariHa Temneparypa He no-marsnko oT 2 yaca.

MpounssoauTenaT cu 3anas3sa NpaBoTo 6e3 JOMBbMHUTENHO YBEAOMIIEHME Aa BHACA HE3HAYUTENHM NPOMEHM B
KOHCTPYKUMATA Ta Ha U3OEenMeTo, KaTo CbLUUTE Aa He BNUSAT KapauHaHO BbpXy HeroBata ©6e3onacHocT,
paboToCcnocoBOHOCT 1 (PYHKLLMOHANHOCT.

YCTAHOBKA

YBeperTe ce, Ye BbTpe B MyNTBapKaTa HAMa ONakoBbYHWU Matepuany unm cTpaHuYH NpeameTy.

MpoBepeTe, Npy TpaHCNOpTMPaHe Aa He ca ce NoBpeaunu: Kanak, Kopnyc, AOMbIHUTENHM YacTu, cBansiua ce
yalwa. Mpu HaMMpaHe Ha KakBMTO U Aa Guno AedekTn He BKNoYBalTe ypeaa, o6bpHeTe ce KbM NpogasBaya unu
B CEPBU3HMS LEHTBP.

CnoxeTe ypeaa BbpXy Cyxa, paBHa 1 XapoyCTo4MBa NOBbPXHOCT.

He nocrtaesinTe ypeaa 61130 fo necHosananvmMu Matepuasni, eKCnio3vBHM BELLECTBA U CaMOBb3NaMeHsBaLLm
ce rasose.
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He cnarante ypega 6n13o 0o rasoBy UMW eNEKTPUYECKM KOTMOHU, @ CbLLO M OO0 APYTY M3TOYHWLM Ha TOMSINHA.

He HamecTBanTe ypega B HenocpeacteeHa 6nm3ocT oo cteHa unu mebenw.

Huwo He cnaranTe BbpXy MynTMBapkaTa.

He nocrtaesiite myntuBapkaTa B WkadoBe. 3a HopmarnHa paboTa Ha ypefa ocurypete cBoO6O4HO NPOCTPAHCTBO

3a BeHTUNaums: He no-manko ot 20 cm oTrope, 10 cMm OT cTpaHaTa Ha 3agHus NaHen n He No-Manko oT 5 cm oT

ABeTe cTpaHu.

PABOTA

e [1pean Bcuyko NbpBO 3abbplueTe Yawarta, MOBbPXHOCTTA Ha HarpeBaTens n BbTpeLllHaTa NOBbPXHOCT Ha
MynTuBapkara.

e CuneTe B YaliaTa Bogarta v npogyktute. He sanbnBanTte pesepBoapa Ha MynTMBapkaTta nosedye ot 3/5 ot
obema n. MNpwn cBapsABaHe Ha NPoAyKTUTE, KOUTO HAOBOBAT B ropella Boaa (Opu3, Cyxu 3eneHdyun) unn oTaenaTt
nsHa, He 3anbfiBalnTe TEHAXXepaTta noBeye OT NonoBuHaTa ot obema 1. MNpu ToBa uenuatT obem Ha NpoayKTUTE
N BogaTta He TpsbBa ga 6baaT no-marnko oT 1/5 ot obema Ha YaiuaTa.

¢ [lomecTeTe YalaTa BbLTPE B MynTMBapKaTa.

e 3aTBOpeTe Kanaka 4oKaTo LupakHe.

e BknioyeTe MynTuBapkaTa KbM enekTpudeckaTa Mmpexa. [pu ToBa CBETNIMHHMAT MHOUKATOP CpeLly NbpBaTa
nporpama 3a nNpuroTesiHe e 3arnoyHe ga mura. Bbpxy gucnnes we sugnte Homepa Ha nbpeaTta nporpama 01.

e MynTuBapkaTta uma 8 OCHOBHUM Nporpamu 3a npurotesaHe u 35 nognporpamu. Ha Bcsika ocHoBa nporpama 3a
NPUroTBsiHE CbOTBETCTBA ONpeaeneHoTO KONMMYeCTBO NoANporpamMum, No-nogpobHO onncaHve Ha KouTo e
NMOCOYEHO B HAYANOTO Ha UHCTPYKLMATA.

e 3a n3bop Ha HeobxoammaTa nporpama HatucHete BytoHa « MENU» («MEHIO») TonkoBa nbTH, KONKOTO €
Heobxogmmo. Mpu ToBa cpelly nsbpaHata nporpama Le ce BKIHYM CBETELUNAT nHamkatop. Bepxy gucnnes we
Ce u3nvwe HomMepa Ha MbpBaTa nogxogsila nognporpamMa Ha nporpamaTa.

e C nomouwta Ha byToHuTe «HOUR (+)», «MIN (-)»(«MUHYTU (-)») nsbepeTte HyxxHaTa nognporpama (3a noeseve
yao0bcTBa cnmucbka ¢ nognporpammnTe e MOCOYEH BbpXy KOpnyca Ha MynTuBapkaTa).

e Hanpumep, 3a 3agyluaBaHe Ha arHeLlKo Meco TpsibBa Aa HanpaBuTe CrnegHoTo:

e 1. Cnep BKMOYBaHe Ha MynTMBapkaTa KbM Mpexarta HatucHeTe 6ytoHa «MENU» («kMEHKO») neT nbTn kaTto no
TO3M Ha4yuH Le nu3bepeTe nporpamaTta «STEW» («3AOYLLIABAHE»), BbpXy Auchnes we ce nanuwie Homepa Ha
mbpBaTa noaxoAasiia nognporpamara 01.

e 2. C nomowyta Ha B6yToHa «HOUR (+)»(«4ACOBE (+)») nsbepete nognporpamata «Lamb» («ArHeLuKo»), kato
ro HaTMCHeTe ABa MbTWU.

o Crnieg nsbopa Ha nporpamata 3a NpuroTBsaHe U nognporpamarta HatucHeTe 6yToHa «START» (« CTAPT») Bbpxy
Avicnnes we ce usnuwie npeaBapvTenHo 3agageHoTo Bpeme Ha gageHarta nporpama.

e C nomowTta Ha 6yToHnTe «HOUR (+)»(«HACOBE (+)»), «MIN (-)»(«MUHYTW (-)»). Bue moxeTte ga npomeHuTe
BpeMeTOo 3a NpUroTBsiHE crnopea peuenTaTta. VIHTepBanuTe 3a HacTponBaHe Ha BPEMETO 3a NPUroTBsIHE 3a
BCSIka MporpamMa ca nocoyeHu B Tabnuvuara.

e Crieq NpuKnoYBaHe Ha HacTporBaHe Ha BpeMeTo HatucHeTe 6yToHa « START» («CTAPT») owle BeOHBX.
MynTuBapkaTa e 3anoyHe ga paboTtw.

e Crnep npuknoyBaHe Ha paboTaTa MynTMBapkaTa aBTOMaTUYHO LLE NMPEMMHE KbM PEXMMA 3a 3aTOMIsHE.

¢ o Bpeme Ha paboTta Ha nporpamaTa « STEAM» («YPE[ 3A TOTBEHE HA MNAPA») TpsibBa aa nonsearte
pelleTkaTa 3a ypeda 3a rotBeHe Ha napa. CvneTte BogaTta B Yalwlata, BbpXy pelueTkaTa crnoxeTte npoaykrure,
noctaBeTe peLleTkaTa BbpXy yawlaTa.

¢ 3a noseye ygobcTBa moxeTe a non3eaTte NocTaBkaTa 3a Nbxuua. [Npu ToBa noctaBkata TpsibBa Aa ce
dukcmpa Ha Koprnyca Ha MynTusapkaTa.

«MOATA PELENTA / BPEME 3A NMPUTOTBAHE»

o [lapeHaTa yHKUMA NO3BONABA Aa NPUroTBMTE SCTUETO, KaTo HAaCTPOUTE MHAUBMAYATHO HE CaMO BPEMETO, HO U
TemnepaTyparta 3a NpuroTBaHe, KOUTO Ce OTNNYaBaT OT HACTPOMKUTE Ha NporpamMuTe.

e HaTucHete 6yToHa « MY RECIPE /COOKING TIME» («MOATA PELIENTA / BPEME 3A MPUTOTBAHE»),
BbpPXy AMcnnes we ce nanvwe MmmHumManHa temnepartypa 40°C. Bue moxeTe ga HacTpouTe HeobxoammaTta
Temneparypa B pamkute ot 40°C go 160°C. 3a Tasm uen HatucHeTe 1 3agpbxTe 0yToHa «MIN (-)» («MUHYTU
(-)»).3a noTBbPKOAABaHe Ha HacTponkaTa ole BegHbX HaTucHeTe ByToHa « MY RECIPE /COOKING TIME»
(«MOATA PELENTA / BPEME 3A NMPUTOTBAHEY).

e Cnep ToBa MOXeTe [a HacTpouTe BpeMeTo 3a NpuroTesiHe B paMmkute oT 1 MuHyTa Ao 12 vyaca. 3a 1asu uen
HaTucHeTe n 3agbpxante 6ytoHa «MIN (-)» («<MUHYTWU (-)»).3a noTBbpPXXAaBaHe Ha HacTpoKrkaTa 1 3a
3ano4BaHe Ha NpuUroTBsiHe HaTucHeTe 6yToHa «START» («CTAPT»).

®YHKLUUNA «OTNATAHE HA CTAPTA»

e [lageHaTta dyHKLMSA NO3BONSABA Aa OTNOXMTE BPEMETO 3a MPUTOTBSHE.

e N3bepeTe HyxHaTa nporpamMa 3a NPUroTBsIHE U HAaCTPOWTE BPEMETO 3a NMPUTOTBSAHE KaKTO € NOCOYEHO B
pasgena «PABOTA».

¢ 3a HacTpoViBaHe Ha yHKUuMaTa HaTucHeTe byToHa «PRESET» («OTJTIATAHE HA CTAPTA») 1 ¢ nomoLyTa Ha
6yToHuTe «HOUR (+)» (¢(MACOBE (+)»), «MIN (-)» («<MUHYTW (-)») HacTpoliTe BpemMeTo 3a oTraraHe Ha
cTapTa. Bbpxy aucnnes we ce n3nucea BpeMeTo, Ypes KOeTo nporpamara Le npuknodm paboTara cu.

¢ 3a 3anouyBaHe Ha paboTta HaTucHeTe ByToHa «START» («CTAPTY»).
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3ATONMNAHE/OTMAHA

¢ [1pn HeobxoanmocT, kaTo HaTucHeTe ByToHa « KEEP WARM/OFF» («3ATOIMITAHE/OTMAHAY») moxeTe ga

cnpeTe npoueca Ha NpPUroTBsiHe.

®yHKUMATa 3a 3aTonngHe paboTn aBTOMaTUYHO U Ce BKIOYBA CaMo crief, NpuKNioYBaHe Ha NPUroTBSHETO.

MakcrmanHoTo BpeMe 3a 3atonnsHe e 1 yac, OCBeH nporpamara 3a KMceno Misiko, Npu ToBa BbTPe B

MyrnTUBapkaTta Temneparypara e goctura osHadeHme 60°C.

HageHaTa yHKUMSA MOXe Aa ce U3Mon3Ba 3a 3aTonmnsHe Ha AcTuaTa. 3a Tasn Len CroxeTe SICTUeTo, KOeTo

TpsibBa Aa ce 3aTonns B YallaTta Ha MynTuBapkaTta u HaTtucHeTe 6yToHa «KEEP WARM/OFF»

(«BATOIMNTAHE/OTMAHAY)

KanakbT OT TepMOyCTOMYMBa NnacTMaca — ce crara Bbpxy Yallata 3a CbXpaHsaBaHe Ha NpPoayKTu creq

NPUroTBsiHE.

MOYNCTBAHE U NOOOPBXKA

e YpenwbT TpsbBa Aa ce YMCTM PeLOBHO M Aa Ce OTCTpaHsBaT KakBu TO U Aa Guno octarbLmM OT XpaHa oT
MOBBPXHOCTTA MY.

¢ [pean noumcTBaHe U3KIOYETE MynTUBapKaTa, U3BageTe Lencena oT KOHTaKTa 1 u34akante ypeabT ga
N3CTUHe.

e 3abbpLueTe NaHena 3a ynpaeBneHne, BbHLUHUTE W BbTPELLHUTE NMOBbPXHOCTY C BAXXeH napuan v MUsineH
npenapart, cnej ToBa ru noacywete gobpe. He nsammsanTte kopnyca BbB Boga 1 He pasnpbCckBanTe No Hero
TEYHOCTH.

e /I3aMmuinTe YawwaTta ¢ MUsneH npenaparT B Tonna BoAa 1 A nogcywete aobpe. MNpenopbunTtenHo e, vyawaTta aa ce
n3MMBa BegHara cnef npuroTBAHETO Ha XpaHa.

o BHUIMAHWE! He nammuBante ceanswuTe ce 4acTu Ha MynTuBapkaTa B CbAOMUSIIHA MaLLUHA.

CbXPAHABAHE

o [1poBepeTe, Ye ypeabT Aa € U3KIMI0YEH OT KOHTaKTa U € U3CTUHaIn HanbHO. M3anbnHaBanTe BCUYKN N3UCKBAHUSA
ot pasgen “MOYNCTBAHE W NMOOOPBXKA”. CbxpaHsiBaiTe MynTUBapKaTta C NOMyOTBOPEH Kamnak Ha Cyxo
YNCTO MSACTO.

IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATALII

e LllaHoBHWMIA nokyneub! My BosyHi Bam 3a npnabaHHs npoaykuii ToproeensHoi mapkun SCARLETT Ta gosipy Ao
Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BMCOKY SIKiCTb Ta HafiliHy poboTy CBOET MPOAyKLii 3@ YMOBW JOTPUMAHHS
TEXHIYHMX BUMOT, BKa3aHux B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii.

e TepMiH cnyx6u Bupoby Toprosoi Mapku SCARLETT y pasi ekcnnyaTtauii npoaykuii B Mmexax nobytoBux notped
Ta JOTPUMaHHS NpaBuIT KOPUCTYBaHHS, HABEAEHMX B NOCIOHMKY 3 ekcnyaTauil, cknagae 2 (aBa) poku 3 OHS
nepegadi Bupoby kopuctysayesi. BUpobHuK 3BepTae yBary KopMcTyBadis, LWLO Y pasi 4OTPUMAHHS LMX YMOB,
TEPMiH crybu BUpoby Moxe 3HaYHO NepPEBULLIUTM BKa3aHM BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXO0AN BE3MNEKU

e HenpaBunbHe NOBOMKEHHS 3 MPUNagoM MOXe NPU3BECTU A0 NOro NOLUKOAXKEHHS Ta 3anogisitv Wwkogy
KOpUCTYyBayeBi.

e [lepw HiXX YBIMKHYTW nNpunag, NnepesipTe, Yn BiANOBiAAOTb TEXHIYHI XapakTepPUCTUKKM, BKa3aHi Ha BUpODOi,
napameTpam eneKkTpomMepexi.

YBATIA! Bunka kabento XXUBMNEHHs1 Mae OpiT | KOHTAKT 3a3emrieHHs. [igknoyanTte npyunag Tinbky 4O BiAnoBigHMX
3a3eMIIeHNX PO3ETOK.

¢ BukopuctoByBaTy Tinbku B NOOYTOBMX LiNAX BignoBigHo Ao gaHoro lNMocibHuka 3 ekcnnyatadii. Mpunag He
npu3HayYeHn Ang NPOMUCIIOBOr0 BUKOPUCTaHHS.

e BukopuctoByBaTu nule B NPUMILLEHHSIX.

e 3aBxau BigKM4anTe NPUCTPIN Big enekTpoMepexi nepes o4nLLEeHHSAM abo, SKwo Bu noro He BUKOpPUCTOBYETE.

e [1punag He npusHaYeHuin AnNa BUKOPUCTaAHHSA 0cobamu 3i 3HVKEHUMN (DIBUYHUMMI, YyTTEBUMU abOo PO3yMOBUMMU

OaHMMK (BKIoYatoum giten), abo 3a BigCyTHOCTI Y HUX XXUTTEBOIO AOCBiAY abo 3HaHb, SKLLO BOHU HE

KOHTpPOMOTECS, abo He Bynu NPOIHCTPYKTOBaHI WOoA0 BUKOPUCTAHHSA Npunagy ocoboto, Lo Bignosigae 3a ixHio

Geaneky.

3 MeTO HeoNYyLLEHHS rpy 3 NpunagoM, AiT1 NOBUHHI 3HaXoaUTUCA Nig KOHTPOMEM.

He sanuwawTe yBiMkHeHun npunag 6e3 Harnsay.

He BukopucToBYNTE NpUvnagas, Wo He BXOAUTb OO KOMMIIEKTY NOCTaBKW.

He moxHa BUKOPUCTOBYBATV NPUCTPIN 3 NOLLUKOAXEHUM Kabenem xuBneHHs Ta/abo Bunkow. 3 MeToro

YHUKHEHHS Hebe3neKun, NOLKOMKEHWI Kabenb XXMBMEHHSA HeOOXigHO 3aMiHUTM B aBTOPU30BaHOMY CEPBICHOMY

LEeHTPpI.

e He 3aHypionTe npunag i kabenb X1BneHHs y Boay abo iHwy pignHy. AKWO ue Tpanunocs, HeranHo BigKoYiTb
NPUCTPIN Big enekTpoMepeXxi Ta, NepLU HiXk KOopUcTyBaTuUcs iM Hagani, nepesipTe npaue3gaTHICTb | 6eaneky
npunagy y keanidpikoBaHnx daxisL,iB.

e CTexTe, o6 Kabernb XMBMEHHS HE TOPKABCS FOCTPUX KPaiB Ta rapsiinx MOBEPXOHb.

e He TarHiTh 3a kabenb XMBMNEHHS!, HE NepekpyyynTe Ta He 06MOTYINTE NOro HaBKOSO NPUCTPOIO.

e BukopucToByWTEe MynNbTUBAPKY TifbKM 515 NPUrOTYBaHHS NPOAYKTIB. Y KOAHOMY BUNAAKY HE CyLWiTb B Hill o44r,
nanip abo iHWi npegmeTy.

e He BMuMKariTe MynbTMBapKy 3 MOPOXHBO Yally.

e He BuKOpuMCTOBYIMTE MynNbTMBApPKY 6€3 Yaluun.
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He BuknapanTte npogyktn 6e3nocepefHbo Ha AHO MyfbTUBAPKX, BUKOPUCTOBYWTE YalLlly.
He 3amiHionTe Yally iHLWWUM KOHTEMHEPOM.
He BMKOpnCTOBYNTE METANEBI NPEAMETH, LLIO MOXYTb NogpsanaTy yaly.
MoKkpuTTS, HAHECEHE Ha NOBEPXHIO YaLlK, MOXe NOCTYMNOBO CTUpPATUCH, TOMY HEODXiOHO BUKOPUCTOBYBATM i
noannueo.
KepyiTecsa peuentamm NpuroTyBaHHsI.

e L1106 YHUKHYTM KOPOTKOrO 3aMUKaHHS Ta MOLUKOMPKEHHS Npunagy, He AonycKanTe NoTpansisiHHs BOAW y

BEHTUSISALINHI OTBOPM.

Y pasi BUKOpUCTaHHSA NOA4OBXyBaya, NepekoHanTecs, WO MakcumasbHO AOMYCTMMa NOTYXHICTb kabento
BigNOBigae NOTYXXHOCTI Npunaay.

Yearal! IMig yac poboTtu npunag HarpiaeTbes! Y pasi noTpebu KOHTaKTyBaHHS 3 MynbTUBAPKOW Mig Yac il poboTy,
BMKOPUCTOBYWNTE KYXOHHi pyKkaBuLi abo NpuxBaTKu.

BepexiTb 00nmM44sa Ta pyku Big Napwu, WO BUXOAWTb 3 KnanaHa.

He BcTaBnsiite metanesi abo iHWi NnpegmeTn y BUNyckHun oTeip abo 6yab-ski iHWi geTani Bupoby.

He HakpuBaiTe KpULLKY MyNbTUBAPKX PYLUHUKaMy abo iHWWMK npegMeTamMu.

O6napgHaHHA Bignosigae BuMoram TeXHIYHOro pernaMeHTy 0OMeXXeHHS BUKOPUCTaHHA AesKUX Hebe3nevHmx
PEYOBUH B €MEKTPUYHOMY Ta €NEKTPOHHOMY O6naHaHHi.

Ao BMpib geskuin yac 3HaxoamBcs Npu Temnepatypi Huk4ve 0°C, nepef YBIMKHEHHSAM WOTO Criid BUTpPUMaTH y
KiMHaTi He MeHLe 2 roguH.

BupobHuk 3anuwae 3a coboto npaBo 6e3 4o4aTKOBOrO MOBIJOMIIEHHS BHOCUTU HE3HAYHI 3MiHW [0 KOHCTPYKLiT
BMpOOY, L0 KapAuHanNbHO He BMNMBaKOTb Ha Noro 6e3neky, npaues3aaTHICTb Ta PYHKLUiIOHAmNbHICTb.

BCTAHOBJIEHHA

MepekoHanTecs, WO BCepeanHi MynbTMBaPKM HEMaE NakyBarbHUX MaTepianisB i CTOPOHHIX NpeaMeTiB.
MepeBipTe, YN HE NOLWIKOAUIIUCH Mig Yac TPaHCNOPTYBaHHSA: KPULLIKA; KOPNYC; 4oAaTKOBE Npunaaas; 3HiMHa
Yawa.Y pasi BUSIBNEeHHS Oyab-aKkux AedeKTiB, He BMUKaNTe Npunag; 3BepHiTbCA 40 NpoAasLsi abo y cepBiCHMN
LEeHTp.

BcTaHoBITL Npunag Ha cyxy, piBHY Ta KapoCTiliKy NOBEPXHIO.

He BcTaHoBnMoMTE Npunag nobnmay ropodmnx Mmartepianis, BUOYXOBUX PEYOBUH i cCamo3aiMUCTUX rasiB.

He ctaBTe npunag nopsg 3 ra3oBolo abo enekTpuyHoK NInTaMu, a Takox iHWWMKW JxepenamMum Tenna.

He poawmiwyvte npunag B 6e3nocepeHin 6nm3bKocTi 4o cTiHv abo

mebnie. Hivoro He knagitb Ha MynbTMBapKy. He nepekpvBanTe BEHTUNSALIHI OTBOPMU.

MynbTuBapky He cnig po3TawoByBaTy B wadi. [Ins HopmaneHoi poboTu npunagy HeobxigHo 3abe3neyunTun
BiNbHMIM NpOCTip Ansa BeHTUnALii: He meHwe: 20 cm 3Bepxy, 10 cm 3 BOKy 3afHbOI NaHeni Ta He MeHLwe 5 cm 3
000X CTOpiH.

POBOTA

B nepuy yepry, npoTpiTb Yally, NMOBEPXHIO HarpiBaya Ta BHYTPILLHIO MOBEPXHIO MyNbTUBAPKK.

[opante Boay Ta NpoayKTU B Yally. He 3anoBHIONWTE EMHICTb MynbTUBaPKK Binblu HiXX Ha 3/5 YacTuHuM it 06’emy.
Y pasi roTyBaHHs NPOAYKTIB, WO MalTb 30aTHICTb HabyxaTu B rapsadin Bogi (puc, cyxi osodi) abo BuaginaTu nivy,
He HaMoBHIOWTE KacTpyIto BinbLu HiXX HA NONOBUMHY it 06’emy. Mpu ubomMy 3aranbHui 06’eM NPOAYKTIB Ta BOAN HE
Mae ByTn meHWwum 1/5 yacTMHu NOBHOro o6’emMy yaldi.

MoknagiTe Yawy BcepeanHy MynbTUBapKW.

o 3aKkpuinTe KpULLIKY 10 KraLaHHS.

YBIMKHITb MynbTUBaApKy B enekTpoMepexy. MNpun ubomMy NoYHe MUroTiT! CBITNOBWUIA IHAMKATOP HaBNpPOTU NEPLLOT
nporpamu NpuroTyBaHHs, Ha gucnnei Bu nobaymte HoMep nepLuoi nignporpamu 01.

MynbTuBapka Mae 8 OCHOBHMX Mporpam NpuroTyeBaHHA Ta 35 nignporpaM. KoxHin OCHOBHIN nporpami
NpUroTyBaHHs BiNoBida€e NeBHa KiNbKiCTb Nignporpam, GinbLl geTanbHU oNnc AesiKNX BkazaHo B Tabnuui Ha
noyaTtky iHCTPYKLUT.

LLlo6 o6paTu neBHy nporpamy, HaTUCHITb KHONKY « MENU» (MEHHIO) noTpibHy kinbkicTe pasis. Mpu usomy,
HaBnpoTn obpaHoi nporpamu 6yae 3anantoBaTUCA CBITNOBWI iHaMkaTop. Ha ancnnei Bu nobaunte Homep
nepLuoi nignporpamu nporpamu, Lo NigxoauTb.

3a ponomoroto kHonok «HOUR (+)» (TOOVHW +), «MIN (-)» (XBUNTMHW -) o6epiTb noTpibHYy nignporpamy (ans
3PYYHOCTI CAMCOK NianporpamM HaBeAeHWU Ha Kopryci MynbTUBapKK).

e Hanpuknag, wo6 notywkysatn 6apaHuHy, Bam HEOOXiaHO:
o 1. lNMicnga nigknoyYeHHs MynbTMBapKN 40 Mepexi HaTucHyTn kHonky «MENU» (MEHKO) m’aTtb pasis, TuM cammum

o6paswu nporpamy «TYLWKYBAHHA/STEW», Ha gncnnei Bu nobaunte Homep nepuoi nignporpamm 01, wo
nigxoguTb.

e 2. Knonkoto «HOUR (+)» (TOONHW +) obepiTb nignporpamy «Lamb», HaTUCHYBLUKX Ha HeT ABiui.
e [licns obpaHHA nporpaMu NpUroTyBaHHs Ta NignporpaMm HaTUCHITb kHonky «START» (CTAPT), Ha gucnnei Bu

nobaunte nonepeaHbLO BCTAHOBIIEHUI Yac NPUroTyBaHHs AN Uiei nporpamu.

3a gonomoroto kHonok «YHOUR (+)» (TOOVHU +), «MIN (-)» (XBUJTMHW -) BU MoXeTe 3MiHUTK Yac
MPUroTyBaHHS 3riAHO 3 peLenToMm. [HTepBanu HanawTyBaHHA Yacy NPUroTyBaHHS AN KOXHOI NporpaMm BKasaHi
B Tabnuui.

lMicnsa 3akiHYeHHs1 HanawTyBaHb Yacy HaTUCHITb KHonky « START» (CTAPT) Bgpyre. MynbTuBapka novHe
npavtosatu.

Micnsa 3akiHYeHHs pob0TM MynbTMBapka aBTOMAaTUYHO Nepenge 4o pexumy nigirpisy.
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e [ig yac po6oTn nporpamu «STEAM» HeobXigHO BUKOPUCTOBYBATK PeLUiTKY AN napoBapku. B vawy Hanunte
BOAY, Ha peLUiTKy NoKNagiTb NPOAYKTU, BCTAHOBITh PELUiTKY Ha yally.

e [1ns1 3py4HOCTI MOXXHa BUKOpPUCTATKM NigcTaBKy Ans Noxku. Mpu ubomy nigctaBky NoTpiOHO 3akpinnTX Ha KOPMYCi
MynbTUBapKU.

®YHKLIA «MIA PELIENT / YAC NPUTOTYBAHHSA»

¢ Lia cyHKUiA JO3BONSE NPUrOTYBaTK CTPaBy, HanawwTyBaBLUM iHOUBIQYaNbHO He TiMbKK Yac, a n Temneparypy
NPUroTyBaHH4, BiAMIiHHI BiJ HanallTyBaHb Nporpam.

e HaTucHitb kHonky «MY RECIPE /COOKING TIME» (MIA PELIEMT/MAC NPUIOTYBAHHSA), Ha aucnnei
Bigobpa3utbcsa MiHiManbHa TemnepaTypa 40°C. Bu MoxeTe HanawTyBaTu NOTPiOHY BaM TeMnepaTtypy B Mexax
Big 40°C go 160°C. [ina uboro HatucHiT Ta yTpumynte kHonky «MIN (-)» (XB -). LLlo6 nigTeepanTy
HanawTyBaHHs, BOPYre HaTUCHITbL kHonky «MY RECIPE /COOKING TIME» (MIV PELIEMT/MAC
MPUTOTYBAHHA).

¢ [licnsa uboro BN MOXeTe HanawTyBaTh Yac NPUroTyBaHHS B Mexax Big 1 xBunuHun oo 12 roguH. [ns uboro
HaTUCHITb Ta yTpumynTe KHomnky «/MIN(-)» (XB -). L o6 nigTBepanTv HanawTyBaHHA Ta NoYaTh NPUroTyBaHHS,
HaTMCHITb kHoMKy «START» (CTAPT).

®YHKUIA «BIAKNAOEHUU CTAPT»

o Lla dyHKUia Ao3BONSE BigKIacT Yac novaTky NpuroTyBaHHS.

e ObGepiTb NOTPIOHY NMporpamy NPUroTyBaHHSA Ta HANaLWTYNTE Yac NPUroTYBaHHS, sSIK BKa3aHo B po3Aini
«POBOTANY.

e [Ins HanawTyBaHHsA YHKLT HATUCHITL kKHOMKy «PRESET» (BIAKNAOEHWN CTAPT) ta kHonkamm «HOUR (+)»
(FTOOUHW +), «<MIN (-)» (XB -) HanawTynTe Yac BigknageHHsa ctapty. Ha gucnnei 6yge BinobpaxaTtucs vac,
Yyepes KU Nporpama 3akiHinTb podoTy.

o [1ns noyatky poboTu HaTUCHITb kKHOMKy «START» (CTAPT)

®YHKLUIA «MAIreiB/ BIAMIHA»

¢ 3a HeobxigHOCTI, HaTMCHYBLUK Ha kHonky « KEEP WARM/OFF» (MIGINPIB/BIAMIHA) B MOXxeTe 3ynuHATK
NpoLeC NPUroTyBaHHS.

o OYHKLUIA NigirpiBy npavoe aBToMaTUYHO Ta BMUKAETBCS TifNbKWU MiCAS 3aKiHYEHHSA NPUroTyBaHHS.

e MakcumanbHUI Yac nigirpisaHHA cknagae 1 roguHy, okpiM nporpamu norypT, npu LLbOMY BCepeauHi
MynbTUBapKM Temnepartypa byge gocsratu nokasHuka 60°C.

o Lo doyHKLiO MOXXHA BUKOPUCTOBYBaTK ANA NigirpiBaHHsA cTpaBu. [ns uboro Noknagite cTpasy, Ky HeobXigHo
NigirpiTi B Yally MynbTUBapKu i HaTUCHITb kHonky « KEEP WARM/OFF» (MIQINFPIB/BIOMIHA).

o KpuLika i3 TepMOCTIKOro nnacTvka HagaraeTbCsa Ha Yawy ans 3depiraHHa NpoayKTiB Nicnsi NPUroTyBaHHS.

O4YMULLEHHA TA gornan

e [Mpunag cnig perynspHo YNCTUTK Ta BUOANSTU 3 MOro NOBEPXHi Oyab-AKi 3anmLKn ixi.

o [Mepen ounLLIEHHAM BUMKHITb MyIbTUBAPKY, BUMKHITB 1T 3 enekTpoMepexi Ta Aante npunany OXonoHyTH.

o [1poTpiTb NaHenb ynpasriHHA, 30BHILLHIO Ta BHYTPILLUHIO MOBEPXHIO BOMOroK TKAHWHOK 3 MUKOYMM 3aCcO60M,
nicng Yoro BUTPITb Aocyxa. He muiiTe Kopnyc B BOAI 1 HE pO3NUNIONTE BOAY Ha HbOTO.

¢ BumuiiTe yally Tensnow BOAOK 3 MUOYMM 3aCO00M Ta BUTPITh Aocyxa. baxkaHo mutu Yawy ogpasy nicns
NPUroTYBaHHSA TXKi.

o YBAIAl He MuiiTe 3HIMHI YaCcTUHM MYNbTUBAPKX B NOCYAOMUAHIN MaLLVHI.

3BEPIFTAHHA

o [NepekoHawnTecs, WO Npunag BUMKHEHUIN 3 enNeKTpoMepexXi Ta NOBHICTIO OXONoHYB. BukoHalTe BCi BUMOru
posginy “OYNLLEHHA TA OOIMAL". 36epirante mynbTnBapky 3 BigUMHEHOK KPULLIKOIO B CyXOMY YMCTOMY MiCLi.

YMYTCTBO 3A PYKOBAHKE

CUIr'YPHOCHE MEPE

¢ [MaxrbuBO Npo4nTajTe OBO YNyTCTBO Mnpe ynotpebe ypehaja aa nsberHete owrtehewa ypehaja y npouecy
HEroBOr UCKOPULLTaBaH:a.

e [pe Hero WTo anapaT yKiby4uTe NPBU NYT, NPOBEPUTE Aa NN TEXHUYKE KapaKTEPUCTHKE Ha3Ha4YeHe Ha anaparty
OfroBapajy napameTpuma Mpexe.

e HenpaBunHa ynotpeba moxe goecTtu 4o owTehena ypehaja, HaHeTU MaTepujarnHy WTETY U OLUTETUTU

3[paBrbe KOPUCHMKA.

Kopuctute camo y gomahmHCTBY. Ypehaj Huje HaMereH 3a Mpou3BoabY.

YBek nckrbyuyjte ypehaj ns Hanajarwa Kkaga ce He KOpUcTu.

MasuTe ga ce Ha 6a3un Hanajaka He Hafhe Boaa.

He cTtaBmajTe ypehaj 1 rajtan y Bogy unu y apyre Te4HOCTU. AKO Ce TO Aecu, ogmax UCKIbydnTe ypehaj n

MOHOBO YKIby4MTE CaMo OHAa kafa [obuvjeTe CTpyyHM caBeT oko 6e3begHOCTM 1 pagHe cnocobHocTu ypehaja.

¢ [1a 61 ce nsberne onacHocTh y cny4ajy owrtehewa kabna, owteheHun kabn Tpeda ga 3ameHn npoussohay,
oBnawheHn cepB1C UK CTPYHHO NKLLE.

¢ [lasuTe fa rajtaH He npofe Kpo3 owTpe YrioBe U Aa He JoTakHe Bpyhe noBpLlunHe.

¢ [Mpunukom oTKIby4aBawa ypehaja o Mpexe Hanajawba He ByuuTe 3a rajtaH Hero 3a ytukau.

¢ Ypehaj Mopa YBpCTO CTajaT Ha CyBOj paBHOj NoBpLUMHK. He cTaBuTe ypefaj Ha Bpyhe noBpLumHe, a Takohe
6nm3y nssopa TonnoTe (HanpuMmep, eNeKTPUYHOr LWnopeTa), 3aBeca un ncnog obelleHnx nonuua.

¢ Hukapa He ocTaBrbajTe ykibyyeHn ypefaj 6e3 Hagaopa.

www.scarlett.ru 17 SC-MC410S10


http://www.scarlett.ru/

IM013
MehHnuy He Tpeba ga kopucte ocobe (ykrbydyjyhn 1 geuy) ca ymarweHUM OU3NYKUM, YYSTHUM Ui MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa unm ocode Koje Hemajy ogrosapajyhe 3Hawe 1 UCKYCTBO ako HUCY NOA HaA30poM nmua
3a0yXeHUX 3a HuxoBy 6e36eHOCT unm ako UM Ta nuua HUCY Aana ynyTcTea o ynotpebu nehxuue.
Heuy Tpeba Hag3upaTtn 1 He Tpeba nm [o3BONUTM Aa ce urpajy ¢ nehHuuom.
MasuTe ga geua He kopucTte ypehaj 6e3 Hag3opa ogpacnux.
KopuctuTe yHMBeEp3anHu anapar 3a NpunpemMy XpaHe UCKYrby4MBO 3a HeroBy HameHy. Hemojte ra Kopuctutu 3a
cywere ogehe, nanupa unu gpyrux cTeapw.
YHuBep3anHu anapat 3a npunpemMy XxpaHe HEMOjTe YKIiby4MBaTHh ako je nocyda npasHa.
YHuBep3anHu anapar 3a NpunpemMy xpaHe HeMojTe Kopuctutu 6es nocyae.
HamupHuue HemojTe cTaBrbaTn AMPEKTHO Ha AHO yHMBep3arHor anapara 3a npunpemy xpaHe Beh nx ctaBute y
nocyay.
HemojTe Kopuctutn gpyry nocygy yMecto UCNopy4eHe.
HewmojTe KopmMcTUTM MeTanHe npegmMeTe Koju mory ga marpeby nocyay.
Cnoj HaHeceH Ha NOBPLUWHY MOCyAe C BpEMEHOM MOXe a Ce Orynu, 3aTo nocyay KopucTute naxrouso.
CTporo ce npuapxasajTe peuenaTa 3a KyBame.
MponycT Aa ce yHMBep3anHu anapart 3a NpUnpemy XpaHe ofp)kaBa YMCTMM MOXe n3a3BaTtu xabare noBpLunHE,
LUTO MOXe HeraTMBHO Ja yTuye Ha paj anaparta u npegcraBrba ONacHOCT MO KOPUCHKMKA.
Kaga kopuctuTte npogyxHu kabn nposepuTe Aa nM MakcumanHo A403BOrbeHO onTepehene kabna ogrosapa
onTepehewy anapaTa.
Maxwa! Anapat noctaje Bpyh Tokom ynoTtpebe! Kopuctute Kyxmmcke pykaBuLie Kaga je HeonxoaHo Aa
Aoavpyjete anapaTt TOKOM HeroBor paga.
3awTuTuTe nNMue 1 pyke oA nape koja nsnasu u3 BeHTuna.
Y ucnycHu BeHTUN unu gpyre genose ypehaja HMKaga HemojTe rypatn MmeTanHe unu gpyre npegmerte.
Moknonay yHMBep3anHor anapara 3a npurnpemy XpaHe HemojTe NpeKkpMBaTh Kpnama unv gpyrum npegmeTnma.
AKO je Npou3Bop, HEKO Bpeme Bro n3noxeH Temnepatypama Hwkum og 0°C, Tpeba ra ctaBuTU Aa CToju Ha
COOHOj TemnepaTypu HajMare 2 caTa npe yKiby4vBaa.
Mpoussohay 3agpxaBa npaso, 6e3 NpeTxogHor obaBeLITeHa Aa U3BPLLE Make U3MEHE Y AM3ajH Npon3soaa,
Koje BUTHO He yTu4de Ha heroBy 6e36eaHOCT, MPOM3BOAHOCT U (PYHKLMOHAIHOCT.

NMOCTABJbAHE

[MpoBepuTe Aa nu je y yHMBep3anHoM anapaTy 3a Npunpemy XpaHe OCTasio HELITO ambanaxe unm gpyrmx
npegMmerTa.

Mpernepajte anapaT n NpoBepuTe Aa N Ha noknonuy, Kyhuwty, nocyan n gpyrom npubopy nma owrtehemna
HacTanMx TOKOM TpaHcrnopTa.

Ako npumeTuUTe BUNO Kakea owTehewa, HEMOjTEe YKIibyumBaTu anapat Beh no3oeute osnawheHn cepBuc unm
ancTpubyTepa.

e CtaBute anapart Ha CyBY U paBHY NOBPLUMHY OTMNOPHY HA TOMNOTY.

AnapaT HemojTe cTaBrbaTh 6513y 3anarbMBMX MaTepujana n ekCcrnmosmBea, Un Ha MecTa rge ce Mory rnojaBuTu
camo3anarbvBu racoBw.

Anapat HemojTe cTaBrbaT 6nM3y LINopeTa Ha rac, enekTpu4Hnx nehHnua HUTK 6nm3y apyrux n3sopa TonsoTe.
Anapat HemojTe cTaBrbaTu cyBuLle 013y 3augoBa unu HameLuTaja.

Ha yHuBep3anHu anapat 3a npunpemMy xpaHe HeMojTe CTaBrbaTy OMIo kakee npegMeTe.

YHuBep3anHu anapat 3a Npunpemy XxpaHe HeMojTe CTaBbaTh y opmaH. [la 6 anapaT HopmarnHo paguo,
noTpebHo je Aa OKo Hera MMa AOBOSbLHO MPOCTOpPA 3a CTpyjare Basayxa: HajMawe 20 cm usHag kyhuwTta, 10
cm u3a 3agme nnoye n 5 cm oko 6o4HUX cTpaHa kyhuwTa.

PAL

Mpe npBe ynotpebe obpunTE Nocyay 3a NpUNpeMy xpaHe, NOBPLUMHY rpejada v yHyTpaLlHh0CT YHUBEP3aITHOr
anapara 3a npunpemy xpaHe.

Boay n HamupHuLUe cTaBuTe y NOCyay 3a npunpemy xpaHe. HemojTe nyHUTK anapat 3a npunpeMy xpaHe BuLle
opf 3/5 werosor kanauuteta. TOKOM npunpeme HaMmMpHMLA Koje ce 'y Boau wnpe (MMpuHad, cylweHo nosphe) unu
CTBapajy neHy, nocyay 3a Npunpemy XxpaHe HemMojTe MyHUTU BULLE O MOJIOBMHE HeHor KanauuteTa. [Npu Tome
YKyNHa KonnynHa HamupHuua n soge He Tpeba ga 6yae seha oa 1/5 ykynHor kanauuTeTa nocyae.

Mocyny cTaBuTe y CNOSBHO KyhuLTe YyHMBEP3anHor anapara 3a npunpemMy xpaHe.

3artBopuTe noknonay, Tpeba aa vyjeTte KukK.

YHuBep3anHu anapat 3a Npunpemy xpaHe npukrbyunte Ha Hanajawe. Jlamnmua nokasmeada koja ogrosapa 1.
nporpamy KyBaka nounke ga tpenepu. buhe npukasan 6poj 1. nporpama.

YHuBep3anHu anapart 3a npunpemMy xpaHe nma ocam nporpamMa 3a npunpemy xpaHe u TpugeceTt net
nognporpama. CBaku rnaBHU nNporpam ogrosapa TayHo ogpeheHom 6pojy nognporpama. OBy nognporpamu cy
JeTarbHuje onucaHu y Tabenu Kkoja ce Hanasu Ha NoYeTKy OBOT MPUPYYHMKA.

MputucHute gyrme ,MENU* (MEHW) oHonuko nyTa konuko je notpebHo ga 6ucte nsabpanu ogrosapajyhu
nporpam npunpeme. Ogroeapajyha namnuua koja ce Hanasu y3 nporpam ykrbyunhe ce kaga usabepete Taj
nporpam. bruhe npukasaH 6poj npBor nognporpama Koju ogrosapa 0OBOM Mporpamy.

Momohy gyrmagu ,, HOUR (+)* (CATW) n ,, MIN (-)* (MUHYTW) nsabepuTte xerbeHn nognporpam (pagm nakwer
CHanaeka, CnMcak nognporpama je ogwramnaH Ha KyhuwTy yHMBep3anHor anapara 3a npunpemy xpaHe.
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e Ha npumep, nporpam 3a guHCTawe jarkbeTnHe bvpa ce Ha crnegehn HaumH:

¢ 1. Kaga ykrbyunTe yHMBEp3anHu anapar 3a npunpemy xpaHe, net nyta nputncHute gyrme ,MENU“ (MEHW) pa
6ucte nsabpanu nporpam ,STEW* (ANHCTAHE). Buhe npukasaH 6poj npeor ogrosapajyher nognporpama (01).

e 2. [1Ba nyTta nputucHute gyrme ,HOUR (+)“ (CAT) ga 6ucte usabpanu nognporpam ,Lamb*.

o Kapa nsabepete nporpam 3a npunpemy 1 nognporpam, nputucHmte gyrme ,, START (MOYETAK). buhe
npukasaHo yHanpeg oapeheHo BpemMe 3a nsabpaHu nporpam.

e [Momonhy gyrmaam ,HOUR (+)“ (CATU) n ,MIN (-)* (MUHYTW) nogecuTe Bpeme npunpeme y cknagy ca OHUM LUTO
nuwe y Kysapy. PacnoH nogeluaBara BpemMeHa npunpemMe 3a CBaku NporpamM Hanasu ce y ropkoj Tabenu.

o Kaga 3aBpLumTe ¢ nogellaBamem, jow jegHom nputucHute gyrme , STARTY (MOYETAK). YHnsep3anHu anapat
3a npunpemy xpaHe he noyeTtn ¢ pagom.

¢ [lo 3aBpLleTKy paga, yHMBep3anHu anapat 3a Npunpemy XxpaHe ayTomMaTCKu Npenasun y pexuMm 3a noarpesare
XpaHe.

e 3a nporpam ,, STEAM* (KYBAHE HA MNAPW) Tpeba kopuctutun peletky. Cunajte Bogy y nocyay, ctaBute
HaMUpHULE Ha peLueTKy 1 peLleTKy 3aTUM CTaBuTe Ha nocyay.

e Pagn norogHocTv MoXeTe Aa KOpUcTuTe Apxad kawuke. [NprnyBpcTuTe gpxad Ha kyhuwte yHuBep3sanHor
anapara 3a npunpemy xpaHe.

MOJ PELENT/BPEME NPUNPEME

e OBa (byHKuUmja omoryhaBsa npunpemare xpaHe nogeluaBareM BpeMeHa npunpemMe u temneparype Koju ce
pa3nukyjy og NocTaBku KOpPULWNEHWX Yy ayToOMaTCKUM MporpammmMa.

e [lputucHute gyrme , MY RECIPE /COOKING TIME® (MOJ PELENT/BPEME MNMPUIMPEME). buhe nprkasaHa
MUHUManHa TemnepaTtypa of 40°C. XKerbeHy TemnepaTtypy MoxeTe nogecutu y pacnoHy o 40°C go 160°C. fa
Bucte nogecunu temnepatypy, nputucHute n gpxute gyrme ,MIN (-)* (MUHYTW). Oa 6bucte notBpaunu
noctasky, NOHOBO nputucHuTe ayrme , MY RECIPE/COOKING TIME* (MOJ PEUEMT/BPEME MNMPUMPEME).

e HakoH Tora moxete nogeluaBaTti Bpeme npunpeme y pacnoHy og 1 muHyta go 12 catu. [la 6ucre 1o ypagunm
nputucHnTe n gpxute gyrme ,, MIN(-)* (MUHYTW). Oa 6ucte noTBpannM NOCTaBKy 1 3anoyenu ¢ NpunpemMom,
nputucHute gyrme , START® (MOYETAK).

®YHKUUJA OONNATAHE NMOYETKA

¢ OBa (pyHkuuja BaM omoryhasa fa 3anoyHeTte npunpemy y npeTxogHo oapeheHom BpeMeHy.

¢ N3abepuTe nporpam 3a npunpemy 1 nogecute Bpeme npunpemMe y cknagy ca ogerokom PAL.

¢ [1a bucTte nogecunu oBy yHKUMjy NputncHuTe gyrme , PRESET® (OOJIAIAHE NMOYETKA) n nogecute
XerbeHo BpeMe noyetka npunpeme kopuctehu gyrmag , HOUR (+)* (CATU) n MIN (-)* (MUHYTW). Ha ekpaHy
he 6yt nprkasaHo Bpeme kaga he ce nporpam 3aycTaBuTu.

¢ [la 6ucTe 3ano4venu ¢ npunpemom nputucHute gyrme ,START® (MOYETAK).

®YHKUUJA NOAIrPEBAHKE/NMOHULLTABAKE

¢ Ako je noTpebHo nputucHute gyrme , KEEP WARM/OFF “ (MOAMPEBAHE/NMOHULLTABAHSE) na 6ucte
MOHULWTWAN NpoLec npunpemMe.

o DyHKLMja NPETXOOHOr 3arpeBaka paav y ayToMaTCKOM PEXMMY U YKIbyyyje ce UCKIbYYMBO Kada ce npunpema
XpaHe 3aBpLuu.

e MakcumanHo BpeMe nogrpeama je 1 cat (M3y3eB 3a nporpam jorypT). [lpu Tome Temnepartypa yHyTap
yHMBep3arnHor anaparta 3a npunpemy xpaHe Hehe 6utn Beha og 60°C.

e OBa byHKLMja ce MOXe KOPUCTUTM 3a NnoarpeBambe jena. AKo XXenute aa kopuctuTte oBy OyHKLMjy, CTaBUTE jeno
Koje xoheTe Aa nogrpejete y nocyay v nputucHute gyrme , KEEP WARM/OFF*
(MOArPEBAHE/MOHULLUTABAHSE).

¢ [la GucTe cayyBanu xpaHy HakoH npunpemMe, NOKpujTe Nocyay NNacTU4HUM MOKIONUEeM OTNOPHMM Ha TOMoTY.

YUNLWIREHWE U OOPXXABAHKE

e PejOBHO 4YMCTUTE anapaT 1 yKknarajTe CBe ocTaTke XpaHe ca heroBmx noBpLUMHA.

¢ [pe ynwhera UCKIbYYUTE YHUBEP3AnHX anapar 3a NpunpemMy XpaHe 1 cadekajte ga ce oxnagw.

o KOHTpOIHy nnovy, cnosballke 1 YHyTpallke NOBpLUMHE anapaTta OuUCTUTE BaXXHOM KPrOM HaTONSbEHOM Y
OeTepLieHT n 3aTum nocywute. Hemojte aa nepete kyhuwite n HemojTe Aa ra npckaTe BOAOM.

¢ [locyay onepuTe TONNOM BOAOM U CPEACTBOM 3a ynwhere, 1 3aTum nocyunte. MNpenopyyrb1eo je ga nocyay
onepeTe oAMax HaKoH NpuUnNpeme xpaHe.

o Y[NIO3BOPEHSE! [lenoBe Koju ce MOry CKMHYTK ca YHMBEpP3anHor anapaTa 3a npunpemy xpaHe HemojTe aa
nepeTte y MallvHK 3a Npane nocyha.

YYBAHKE

 [lpekMHuTE Hanajake anapaTa n ocTaBuTe ra ga ce oxnagn. CnposeguTe cBe NOCTYMNKe OnucaHe y OAerbky
SAVNWREHRE N OOPXKABAHSE". YHMBep3anHu anapaTy 3a npunpemMy XpaHe gpXxuTe ca nony3aTBOpPeHUM
MoKfionuem 1 Ha CyBOM U YACTOM MECTY.
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KASUTAMISJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne teekannu kasutuselevéttu tutvuge tahelepanelikult kdesoleva juhendiga. Nii valdite vdimalikke vigu ja ohte
seadme kasutamisel.

e Enne esimest sisselulitamist kontrollige, kas tootele mérgitud tehnilised karakteristikud vastavad vooluvdrgu

parameetritele.

Vale kasutamine v8ib pdhjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise kahjustamist.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks, mitte toostuslikuks kasutamiseks.

Eemaldage seade vooluvBrgust ajaks, mil seda ei kasutata.

Teekannu alus ei tohi mérjaks saada.

Arge pange seadet ja juhet vette vdi teistesse vedelikesse. Kui seade on vette sattunud, eemaldage ta kohe

vooluvBrgust ja podrake Teeninduskeskusesse seadme téokorra ja ohutuse kontrollimiseks.

e Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud flusiliste, tunnetuslike ja vaimsete véimetega isikutele (kaasa
arvatud lastele) vdi neile, kellel puuduvad selleks kogemused v&i teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui
neid ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

e Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei padseks seadmega mangima.

¢ Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

e Arge eemaldage seadet vooluvdrgust juhtmest tdmmates vaid alati tuleb hoida kinni juhtme otsas olevast
pistikust.

e Asetage seade kuivale tasasele pinnale. Arge asetage seadist kuumadele pindadele, soojusallikate (naiteks
elektripliitide) ja kardinate lahedale ning rippriiulite alla.

¢ Arge jatke to6tavat seadet jarelvalveta.

e Arge laske lastel seadet kasutada ilma taiskasvanu juuresolekuta.

Kasutage universaalset kiipsetit ainult toiduainete valmistamiseks. Arge kasutage seda kunagi riiete, paberi vi

teiste esemete kuivatamiseks.

Arge lulitage universaalset kiipsetit sisse, kui selles on tiihi anum.

Arge kasutage universaalset kiipsetit iima anumata.

Arge pange toiduaineid otse universaalse kiipseti pdhja peale, kasutage anumat.

Arge kasutage kunagi mdnda teist anumat peale kaasasoleva.

¢ Arge kasutage metallesemeid, mis vdivad anumat kriipida.

Anuma pinna kattematerjal v8ib aja jooksul ara kuluda, seega peaksite seda ettevaatlikult kasutama.

Jargige rangelt kiipsetusretsepte.

Kui universaalset kiipsetit ei suudeta puhtana hoida, vdib selle tagajarjel pind kahjustuda, mis v8ib halvasti

seadme t66le mdjuda ning ohustada kasutajat.

Pikendusjuhet kasutades jalgige, et juhtme maksimaalne lubatud v8imsus vastaks seadme vdimsusele.

Tahelepanu! Seade muutub té6tades kuumaks! Vajaduse korral kasutage puudutamiseks pajakindaid voi -lappe,

kui seadet on vaja t66 ajal puudutada.

Kaitske oma nagu ja kasi ventiili vahelt valjuva auru eest.

Arge pange metallesemeid ega muid esemeid véljalaskeventiili ega teiste seadme detailide sisse.

Arge katke universaalse kiipseti kaant ratikute voi teiste esemetega.

Kui toode on olnud ménda aega 6hutemperatuuril alla 0°C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist vahemalt 2

tundi toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale Biguse teha ilma tédiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei
mojuta selle ohutust, todvBimet ega funktsioneerimist.

SEADISTAMINE

o Kontrollige, et kiipseti sisse pole jaanud pakkematerjale ega ebavajalikke esemeid.

o Kontrollige seadet ja veenduge, et kaas, korpus, eemaldatav anum ja muud tarvikud pole transportimisel
kahjustusi saanud.

¢ Vigade leidmisel arge lilitage seadet sisse ning pé6rduge teenindusse vdi tarnija poole.

o Asetage seade kuivale, tasasele ja kuumakindlale pinnale.

e Arge pange seadet kergesisiittivate materjalide, plahvatusohtlike ainete ega isesiittivate gaaside lahedusse.

 Arge pange seadet gaasipliidi, elektriahju ega teiste kuumusallikate lahedusse.

¢ Arge pange seadet seinte v6i moobli vahetusse lahedusse.

¢ Arge pange (htegi eset universaalse kuipseti peale.

 Arge pange universaalset kiipsetit kappi. Normaalse t66 tagamiseks jatke seadme timber ventilatsiooni jaoks
vaba ruumi: vahemalt 20 cm korpuse kohal, 10 cm tagapaneeli taga ning 5 cm korpuse killjeseinte imber.

KASUTAMINE

e Enne esmakordset kasutamist puhastage lapiga pott, kiittekeha vélispind ja universaalklipseti sisemus.

e Taitke pott vee ja toiduga. Arge taitke ronkem kui 3/5 kiipseti mahutavusest. Kuumas vees paisuvaid toite (riis,
kuivatatud kddgiviljad) valmistades vdi valmistades toite, mis vBivad vahutada, arge taitke {le poole poti
mahutavusest. Sellisel juhul ei tohiks toiduained ja vesi kokku Uletada 1/5 poti kogumahutavusest.

o Asetage pott universaalkiipseti valimise osa sisse.
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e Sulgege kaas kuni kuulete kl6psu.

e Uhendage universaalkiipseti vooluvérku. Esimese kiipsetusprogrammi margutuli hakkab vilkuma. Ekraanile
ilmub esimese alamprogrammi number.

¢ Universaalkipsetil on kaheksa kiipsetusprogrammi ning kolmkiimmend viis alamprogrammi. Igale
pbhiprogrammile vastab kindel arv alamprogramme. Alamprogrammide tapsem kirjeldus on vélja toodud
kasutusjuhendi alguses asuvas tabelis.

e Vajutage ,MENU” (MENUU) nuppu, kuni jduate soovitud kiipsetusprogrammini. Kui programm on valitud, siittib
programmitulede juures margutuli. Ekraanil kuvatakse vastava programmi jaoks sobiva esimese alamprogrammi
number.

¢ Valige vajutades ,HOUR (+)” (TUNDI) ja ,MIN (-)” (MINUTIT) nuppe sobiv alamprogramm (et oleks mugavam
jalgida, on alamprogrammide nimekiri trikitud universaalkiipseti korpusele).

o Naiteks: lamba hautamiseks valitakse programm jargnevalt:

e 1. Kui universaalkiipseti on ihendatud vooluvdrku, vajutage viis korda ,MENU” (MENUU) nuppu ning valige
STEW” (HAUTUS) programm. Ekraanile ilmub esimese sobiva alamprogrammi (01) number.

¢ 2. Vajutage kaks korda ,HOUR (+)” (TUNDI) nuppu ning valige alamprogramm ,Lamb”.

o Seadke vastavalt retseptiraamatule ,HOUR (+)” (TUNDI) ja ,MIN (-)” (MINUTIT) nuppudele vajutades
kipsetusaeg. lga programmi kiipsetusaja reguleerimisvahemikud on vélja toodud eespool asuvas tabelis.

o Parast seadistamist vajutage uuesti ,START” (ALUSTA) nuppu. Universaalklpseti hakkab tddle.

o Ldpetades lilitab universaalkiipseti automaatselt soojendusreziimile.

o . STEAM” (AURUTUS) programmi jaoks tuleks kasutada traatresti. Kallake vesi potti, pange toiduained resti ja
asetage rest potti.

e Mugavaks toidu valmistamiseks kinnita lusikahoidik universaalkiipseti korpusele.

CUSTOM/COOKING TIME (MINU RETSEPT/KUPSETUSAEG) FUNKTSIOON

¢ Funktsioon vdimaldab reguleerida kiipsetusaega ja -temperatuuri automaatprogrammidest erinevalt.

e Vajutage ,MY RECIPE /COOKING TIME” (MINU RETSEPT/KUPSETUSAEG). Ekraanile ilmub miinimum
temperatuur 40°C. Temperatuuri saab kohandada vahemikus 40°C —160°C. Temperatuuri reguleerimiseks
vajutage ja hoidke all ,MIN (-)" (MINUTIT) nuppu. Kinnitamiseks vajutage uuesti ,MY RECIPE/COOKING TIME”
(MINU RETSEPT/KUPSETUSAEG).

o Parast seda valige kupsetusaeg vahemikus 1 minut kuni 12 tundi. Selleks vajutage ja hoidke all ,MIN (-)”
(MINUTIT) nuppu. Satte kinnitamiseks ja kiipsetamise alustamiseks vajutage ,START” (ALUSTA) nuppu.

EELMAARATAV KAIVITUSAEG FUNKTSIOON

¢ Funktsioon vBimaldab alustada toidu valmistamist eelnevalt maéaratud ajal.

¢ Valige kiipsetusprogramm ja maarake vastavalt valikule kiipsetusaeg.

e Funktsiooni kasutamiseks vajutage ,PRESET” (EELMAARA) nuppu ning sisestage kasutades ,HOUR (+)”
(TUNDI) ja ,MIN ()" (MINUTIT) nuppe soovitud kiipsetusaja algus. Ekraanile ilmub eeldatav aeg, mil
kipsetusprogramm I8petab.

e Alustamiseks vajutage ,START” (ALUSTA) nuppu.

SOOJENDUS/VALJA FUNKTSIOON

e Vajadusel pikendage kiipsetusaega vajutades «SOOJENDUS/VALJA» nupule.

¢ Soojendusfunktsioon hakkab té6le automaatreziimil parast kiipsetusaja I6ppemist.

o l(}/laksimaalne soojendusaeg on 1 tund (v.a jogurti programm). Siis ei Uleta universaalkiipseti sisetemperatuur 60

C.

e Funktsiooni saab kasutada toidu eelsoojendamiseks. Funktsiooni kasutamiseks asetage eessoojendatav toit
kiipseti potti ja vajutage «<SOOJENDUS/VALJA» nupule.

o Parast kupsetamist katke pott kuumakindla plastkaanega.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Puhastage seadet regulaarselt ning eemaldage selle pinnalt kdik toidujaagid..

e Enne puhastamist lilitage universaalkiipseti véalja ning oodake kuni see on maha jahtunud.

e Puhastage juhtpaneeli, kiipseti valis- ja sisepinda niiske puhastusainega kokku tehtud lapiga ning puhkige
kuivaks. Arge peske korpust ega piserdage seda veega.

e Peske potti sooja vee ning puhastusvahendiga ning pihkige kuivaks. Potti on soovitatav pesta kohe parast
kiipsetamist.

e HOIATUS! Arge peske universaalkiipseti eemaldatavaid osi ndudepesumasinas.

HOIUSTAMINE

¢ Veenduge, et seade on vooluvBrgust lahti thendatud ning maha jahtunud. Tehke kdik vajalikud toimingud, mis
on vélja toodud ,PUHASTAMINE JA HOOLDUS" I6igus. Hoidke universaalkiipsetit pisut avatud kaanega kuivas
ja puhtas kohas.
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LIETOSANAS INSTRUKCIJA
DROSIBAS NOTEIKUMI

Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto lietoSanas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu radiSanas
lietoSanas laika.

Pirms pirmas ieslég3anas parbaudiet, vai tehniskie parametri, kas noradrtti uz izstradajuma, atbilst elektrotikla
parametriem

Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus, materialus zaudéjumus un lietotaja veselibas kaitéjumus.
Izmantot tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta ripnieciskai izmanto3anai.

Vienmer atslédziet ierici no elektrotikla, ja JUs to neizmantojat.

Nepielaujiet tdens nokli8anu uz baroSanas pamatnes.

Neizvietojiet ierici vai elektrovadu GdenT vai kada cita Skidruma. Ja tas ir noticis nekavéjoties atslédziet to no
elektrotikla un pirms turpinat ierices lietoSanu, parbaudiet tas darba spéjas un droSibu pie kvalificétiem
specialistiem.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, emocionalam vai
intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zind8anam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué
ierices lietoSana persona, kas atbild par vinu droSibu.

Bérni ir jakontrolé, lai nepielautu spéléSanos ar ierici.

Sekojiet l1dzi, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstadm virsmam.

Lai atslégtu ierici no elektrotikla, velciet aiz kontaktdak3as, nevis aiz vada aiz vada.

lerTcei stabili jaatrodas uz sausas Ildzenas virsmas. Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam, ka arT siltuma avotu
(piem. elektrisko plitinu), aizkaru tuvuma un zem piekaramiem plauktiem.

Nekad neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Izmantojiet multivares ierici tikai produktu pagatavosanai. Nekada gadijuma nezavéjiet taja drébes, papiru vai
citus priekSmetus.

Nedarbiniet multivares ierici ar tukSu trauku.

Neizmantojiet ierici bez trauka.

Nelieciet produktus tieSi uz multivares ierices pamatnes, izmantojiet trauku.

Neaizvietojiet trauku ar citu konteineri.

Neizmantojiet metala priekSmetus, kas var ieskrapét trauku.

Trauka parklajums var pakapeniski nodilt, tapéc ar to ir jaapietas saudzigi.

Izmantojiet pagatavoSanas receptes.

Multivares ierices nepienaciga uzturéSana tiriba var izraistt virsmas nodilumu, kas var nelabveéligi ietekmét
ierices darbibu un radit potencialus draudus lietotajam.

Izmantojot pagarinataju parliecinieties, ka kabela maksimali pielaujama jauda atbilst ierices jaudai.
Uzmanibu! Darbibas laika ierice sasilst! Gadijuma, ja multivares ierices darbibas laika ir nepiecieSams kontakts
ar to, lietojiet virtuves cimdus.

Sargajiet seju un rokas no tvaika, kas izplUst no varsta.

Neievietojiet metala vai citus priek8metus izplides varsta vai jebkuras citas izstradajuma dalas.

Neapklajiet multivares ierices vaku ar dvieliem vai citiem priekSmetiem.

lerice paredzéta tikai Gdens uzsildiSanai. Aizliegts izmantot citiem mérkiem, tas var radrt ierices bojajumus.
Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslég8anas tas ir japatur istabas apstak|os ne
mazak ka 2 stundas.

RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas
batiski neietekmé ta droSibu, darbspéju un funkcionalitati.

UZSTADISANA

Parliecinieties, ka multivares ierices iekSpusé nav iepakojuma materialu un nepiederoSu priekSmetu.
Parbaudiet, vai transportéSanas laika nav bojats vaks, korpuss, papildu piederumi, nonemamais trauks.
Gadijuma3, ja tiek atklati jebkadi defekti, nedarbiniet ierici, griezieties pie pardevéja vai servisa centra.
Novietojiet ierici uz sausas, lldzenas un karstumizturigas virsmas.

Nenovietojiet ierici degoSu materialu, spragstvielu un pasuzliesmojoSu géZzu tuvuma.

Nenovietojiet ierici blakus gazes vai elektriskai plitij, ka arT citiem siltuma avotiem.

Nenovietojiet ierici tieSa sienas vai mébe|u tuvuma.

Uz multivares ierices neko nelieciet.

Multivares ierici nedrikst ievietot skapi. lerices normalai darbibai janodro8ina briva telpa ventilacijai: ne mazak
ka 20 cm no augsas, 10 cm no mugurpuses un ne mazak ka 5 cm no saniem.

DARBIBA

Vispirms noslaukiet trauku, silditaja virsmu un multivares ierices iekSpusi.

lelejiet trauka Gdeni un ielieciet produktus. Nepiepildiet ierices trauku vairak ka par 3/5 no ta apjoma. Gatavojot
produktus, kuri médz uzbriest karsta adenT (risi, sausie darzeni) vai puto, nepiepildiet kastroli vairak ka par pusi
no ta apjoma. Vienlaikus kopéjais produktu un Gdens apjoms nedrikst bt mazaks par 1/5 no trauka pilna
apjoma.

levietojiet trauku multivares iericé.
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o Aizveriet vaku [1dz klik8kim.

¢ Pievienojiet multivares ierici elektrotiklam. Vienlaikus saks mirgot gaismas indikators iepreti pirmajai
pagatavoSanas programmai. Displeja paradisies pirmas apakSprogrammas numurs 01.

e Multivares iericei ir 8 gatavoSanas pamatprogrammas un 35 apakSprogrammas. Katrai gatavo$anas
pamatprogrammai atbilsts attiecigs skaits apakSprogrammu, kuru sikaks apraksts atrodams tabula instrukcijas
sakuma.

e Lai izvélétos noteiktu programmu, piespiediet pogu " MENU" ("IZVELNE") tik reizes, cik nepiecieSams.
Vienlaikus iepretl izvélétajai programmai iedegsies gaismas indikators. Displeja paradisies programmas pirmas
attiecigas apakdprogrammas numurs.

e Ar pogam "HOUR (+)" ("STUNDAS (+)"),"MIN (-)" ("MINUTES (-)") izvélieties nepiecie$amo apak3$programmu
(értibai apakSprogrammu saraksts atrodams uz multivares ierices korpusa).

o Pieméram, aitas galas sautéanai javeic Sadas darbibas:

« 1. P&c multivares ierices pievieno$anas elektrotiklam piespiediet pogu " MENU" ("IZVELNE") piecas reizes,
izvéloties programmu " STEW" ("SAUTESANA"), displeja bls redzams pirmas attiecigas apakSprogrammas
numurs 01.

e 2. Ar pogu " HOUR (+)" ("STUNDAS (+)") izvélieties apakSprogrammu "Lamb" ("Aitas gala"), piespiezot to divas
reizes.

e Péc gatavoSanas programmas un apakSprogrammas izvéles piespiediet pogu " START" ("STARTS"), displeja
bls redzams S1s programmas ieprieks iestatitais gatavoSanas laiks.

e Arpogam " HOUR (+)" ("STUNDAS (+)"),"MIN (-)" ("MINUTES (-)") var mainit gatavo$anas laiku atbilstosi
receptei. Katras programmas laika ievadiSanas intervali atrodami tabula.

o Beidzot laika ievadiSanu, piespiediet pogu " START" ("STARTS") vélreiz. Multivares ierice saks darboties.

¢ Beidzoties darbibai, multivares ierice automatiski paries uzsildisanas reZima.

e Darbojoties ar programmu " STEAM " ("TVAICESANA") jaizmanto tvaicé$anas rezgis. Trauka ielejiet Gdeni, uz
rezga salieciet produktus, rezgi novietojiet uz trauka.

e Ertibai var izmantot karotes turétaju, kurs ir japiestiprina pie multivares ierice korpusa.

FUNKCIJA "MANA RECEPTE/GATAVOSANAS LAIKS"

« Sifunkcija lauj gatavot &dienu, uzstadot individuali ne tikai gatavo$anas laiku, bet arf gatavo$anas temperatiru,
kas atSkiras no programmu iestatijumiem.

e Piespiediet pogu " MY RECIPE/COOKING TIME" ("MANA RECEPTE/GATAVOSANAS LAIKS"), displeja
paradisies minimala temperattra 40°C. JUs varat ievadit jums nepiecieSamo temperatilru robezas no 40°C lidz
160°C. Sim nolikam piespiediet un turiet pogu "MIN (-)" (MINUTES (-)). lestatijuma apstiprinasanai vel reiz
piespiediet pogu " MY RECIPE/COOKING TIME" ("MANA RECEPTE/GATAVOSANAS LAIKS").

e Pé&c tam var ievadit pagatavo$anas laiku robeZas no 1 mindtes I1dz 12 stundam. Sim nolikam piespiediet un
turiet pogu " MIN(-)" ("MINUTES (-)"). Lai apstiprinatu iestatljumu un saktu gatavo$anu, piespiediet pogu "
START" ("STARTS") 5

FUNKCIJA "STARTA ATLIKSANA™

« ST funkcija lauj atlikt gatavo$anas laika sakumu.

e Izvélieties vajadzigo gatavoSanas programmu un ievadiet gatavo$anas laiku, ka tas noradits sadala "DARBIBA".

« Funkcijas iestati$anai piespiediet pogu "PRESET " ("STARTA ATLIKSANA") un ar pogam "HOUR (+)"
("STUNDAS (+)"),"MIN (-)" ("MINUTES (-)") ievadiet starta atlik$anas laiku. Displeja bs redzams laiks, péc kura
programma beigs darbibu.

e Darba sakumam piespiediet pogu "START" ("STARTS").

FUNKCIJA "UZSILDISANA/ATCELSANA"

« NepiecieSamibas gadijuma, piespieZot pogu "KEEP WARM/OFF" ("UZSILDISANA/ATCELSANA") var partraukt
gatavoSanas procesu.

o UzsildiSanas funkcija darbojas automatiski un ieslédzas tikai beidzoties gatavoSanai.

¢ Maksimalais uzsildiSanas laiks ir 1 stunda, iznemot jogurta programmu, temperatira ierices iekSpusé sasniedz
60°C.

e So funkciju var izmantot &diena uzsildi$anai. Sim nolikam ievietojiet trauku ar uzsildisanai paredzéto édienu
multivares ierices trauka un piespiediet pogu "KEEP WARM/OFF" ("UZSILDISANA/ATCELSANA").

¢ VVaks no termoizturigas plastmasas paredzéts uzlik§anai uz trauka produktu glabasanai péc pagatavosanas.

TIRISANA UN APKOPE

¢ lerice ir regulari jatira un jaatbrivo tas virsmas no édiena atliekam.

e Pirms tiri8anas izslédziet multivares ierici, atvienojiet to no elektrotikla un |aujiet iericei pilnigi atdzist.

¢ Noslaukiet vadibas paneli, aréjas un iekd&jas virsmas ar mitru audumu un mazgasanas ldzekli, péc tam
noslaukiet sausas. Nemazgajiet korpusu tdent un ne$lakstiet ideni tam virsa.

¢ |zmazgajiet trauku silta Gdent ar mazgasanas Iidzekli un noslaukiet sausas. Vélams mazgat trauku uzreiz péc
édiena pagatavosanas.

o UZMANIBU! Nemazgajiet ierices nonemamas dalas trauku mazgasanas masina.

GLABASANA

« Parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla un ir pilniba atdzisusi. Izpildiet visas sadajas "TIRISANA UN
APKOPE" prasibas. Glabajiet multivares ierici ar mazliet atvértu vaku sausa tira vieta.
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VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

¢ Prietaiso gedimams iSvengti prie$ pirmajj naudojimg atidziai perskaitykite Sig instrukcija.

¢ Prie$ jjungdami prietaisg pirma kartg jsitikinkite, ar prietaiso etiketéje nurodytos techninés charakteristikos

atitinka tinklo parametrus.

Neteisingai naudodamiesi gaminiu, Jas galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.

Naudoti tik buitiniams tikslams. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

Nesinaudodami prietaisu, visada iSjunkite jj iS5 elektros tinklo.

Neleiskite vandeniui patekti ant Sildymo pagrindo.

Nenardinkite prietaiso ir maitinimo laido j vandenj bei kitus skyscius. Jvykus tokiai situacijai, nedelsdami iSjunkite

jj i$ elektros tinklo ir kreipkités j kvalifikuotus specialistus prietaiso veikimui bei saugumui patikrinti.

¢ Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazeéjusias fizines, jausmines ar

protines galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy saugumg, nekontroliuoja

ar neinstruktuoja jy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

Vaikus buatina kontroliuoti, kad jie neZaisty Siuo prietaisu.

PasirGpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy ir karsty pavirsiy.

Traukdami kituka i elektros lizdo, niekada netempkite laido.

Prietaisas turi tvirtai stovéti ant sauso lygaus pavirSiaus. Nestatykite virdulio ant karsty pavirSiy bei Salia Silumos

Saltiniy (pvz., elektriniy virykliy), uZuolaidy ir po pakabinamosiomis lentynomis.

Niekada nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.

Neleiskite vaikams naudotis prietaisu be suaugusiyjy priezidros.

Gary puodg naudokite tik gaminti maistg. Jokiu badu nedZiovinkite jame drabuZiy, popieriaus ar kity daikty.

Nejjunkite gary puodo, kai tus&ias jo dubuo.

Nenaudokite gary puodo be dubens.

Nedékite produkty tiesiogiai ant gary puodo dugno, naudokités dubeniu.

Nekeiskite dubens kitu indu.

Nenaudokite metaliniy daikty, kurie galéty pazeisti duben;.

Specialigja danga padengtas dubens pavirSius palaipsniui gali nusitrinti. Todél batina atsargiai juo naudotis.

Vadovaukités maisto paruoSimo receptais.

Jei nesirpinama, kad gary puodas baty Svarus, gali nusidévéti jo pavirSius. Tai gali turéti neigiamos jtakos

prietaiso eksploatavimui ir kilti pavojingos situacijos.

o Naudojant ilgintuva, jsitikinkite, kad maksimali leidZiama kabelio galia atitikty prietaiso galia.

e Démesio! Naudojant prietaisg, jis jkaista! Jei naudojantis gary puodu batina prie jo liestis, maveékite virtuvines
pirStines ar naudokite kitas apsaugos priemones.

o Saugokite veida ir rankas nuo i8 sklendés iSeinanciyjy gary.

¢ | i8leidimo sklende ar kitas gaminio detales nedékite metaliniy ar kity daikty.

e Gary puodo dangcio neuzdenkite ranksluosciu ar kitais daiktais.

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas zemesnéje nei 0°C temperatiroje, pries$ jjungdami prietaisg
palaikykite jj kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

¢ Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.

MONTAVIMAS

o |sitikinkite, kad gary puodo viduje nebaty jpakavimo medZiagy ir paSaliniy daikty.

o Patikrinkite, kad pervezimo metu nebdty pazeistas dangtelis, korpusas, priedai, iSimamas dubuo.

Aptike bet kokiy defekty, nejunkite prietaiso, kreipkités j pardavéjg arba buitinés technikos priezitros centra.

Prietaisg padékite ant sauso, lygaus ir karS¢iui atsparaus pavirSiaus.

Nedékite prietaiso Salia degiy, sprogiy medziagy ir savaime uzsideganciy dujy.

Nedékite prietaiso Salia dujy ar elektriniy virykliy, taip pat kity Silumos 3altiniy.

Nedékite prietaiso Salia sienos ar baldy.

Nieko nedékite j gary puoda.

Nereikéty déti gary puodo j spintele. Naudojantis prietaisu, batina uZztikrinti laisvg oro prieigg - ventiliacijg: ne

maziau 20 cm. i§ virSaus, 10 cm. nuo galinés dalies ir ne maziau 5 cm. i$ Sono.

NAUDOJIMAS

¢ Visy pirma, iSvalykite indg, kaitintuvo pavirsiy ir gary puodo vidinj pavirsiy.

¢ | indg jpilkite vandens ir pamerkite j jj maisto produktus. ] gary puoda nepilkite daugiau kaip 3/5 vandens.
Verdant maisto produktus, kurie karStame vandenyje gali iSbrinkti (ryziai, sausos darzoveés) ar iSskirti putas, tokiu
atveju puodg uzpildykite tik puse jo tdrio. Tuo pat metu bendrasis maisto produkty ir vandens lygis turi bati ne
didesnis nei 1/5 viso dubens tdrio.

e | gary puodg jdékite duben;.

o UZdékite dangtj iki atzymos, kol jis uZsifiksuos.
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¢ Gary puodg jjunkite j maitinimo tinklg. Prie$ pirmajg ruoSos programa pradés mirkséti Sviesos indikatorius,
monitoriuje iSvysite pirmosios pagalbinés programos Nr. 01.

¢ Daugiafunkciniame puode numatytos 8 pagrindinés ir 35 pagalbinés maisto ruo$os programos. Kiekvienoje
pagrindinéje ruoSos programoje numatytas tam tikras pagalbiniy programy skaicius, kuriy smulkesnis
apraSymas pateiktas instrukcijy lenteléje.

¢ Norint pasirinkti tam tikrg programg, spauskite ,MENU"“ (meniu) mygtukg. Tuo paliu metu jsiZiebs isrinktosios
programos Sviesos indikatorius. Monitoriuje iSvysite pirmosios pagalbinés programos Nr.

¢ Mygtukais ,HOUR (+)" (valandos), ,MIN (-)* (min.) iSsirinkite reikiamg pagalbine programg (patogumui pagalbiniy
programy sarasas pateiktas ant daugiafunkcinio puodo korpuso).

e Pvz., norint troskinti avieng, jums reikés:

¢ 1. Prijungus daugiafunkcinj puodg prie tinklo, 5 kartus paspauskite ,MENU"“ (meniu) mygtuka, tuo paciu
pasirinkus ,STEW* (troSkinimas) programa, monitoriuje iSvysite pirmosios pagalbinés programos Nr. 01.

e 2. HOUR (+)“ (valandos) mygtuku iSrinkite pagalbine programg ,Lamb* (aviena), paspaudus jj du kartus.

e Pasirinkus pagrindine maisto ruoSos ir pagalbine programg, paspauskite ,START* (paleistis) mygtuka,
monitoriuje iSvysite i§ anksto nustatytg ruoSos programos laika.

e HOUR (+)“ (valandos), ,MIN (-)* (min.) mygtukais pagal receptg galite keisti ruoSos programos laika. Lenteléje
nurodyti kiekvienos programos ruo$os laiko nuostaty intervalai.

¢ Baigus nustatyti laikg, dar kartg paspauskite ,START" (paleistis) mygtukg. Gary puodas pradés veikti.

¢ Baigus ruosa, automatiskai bus jjungtas gary puodo Sildymo rezimas.

e Paleidus programg ,STEAM® (virimas garais), btina naudoti groteles. ] indg jpilkite vandens, ant groteliy
uzdékite maisto produktus, jas uzdékite ant indo.

e Kad bty patogiau, naudokite $auksteliy stova. Sj stovg pritvirtinkite daugiafunkcinio puodo korpuse.

FUNKCIJA MANO RECEPTAS / MAISTO RUOSOS LAIKAS

« Si funkcija leidzia ruosti patiekalg, atskirai nustatant ne tik laika, bet ir temperatira, kuri skiriasi nuo programos
nuostaty.

e Paspauskite ,MY RECIPE / COOKING TIME" (mano receptas / maisto ruosos laikas), monitoriuje bus nustatyta
minimali 40°C temperatira. Galite nustatyti reikiamg temperatirg nuo 40°C iki 160°C intervalu. Todél
paspauskite ir laikykite mygtuka ,MIN (-)*. Norint patvirtinti Sig nuostatg, dar kartg paspauskite ,MY RECIPE /
COOKING TIME* (mano receptas / maisto ruoos laikas) mygtuka.

¢ Tada galite nustatyti ruoSos laikg 1 min. - 12 val. intervalu. Paspauskite ir palaikykite ,MIN(-)“ mygtuka. Norint
patvirtinti nuostata ir pradéti ruo$a, paspauskite ,START" (paleistis) mygtuka.

FUNKCIJA PRADZIOS ATIDEJIMAS

¢ Minéta funkcija leidZia atidéti ruoSos pradzios laika.

¢ Pasirinkite reikiama ruoSos programg ir nustatykite ruoSos laikg, kaip nurodyta (naudojimas) skyriuje.

¢ Nustatant Sig funkcija, paspauskite ,PRESET" (paleidimo atidéjimas) mygtuka ir ,HOUR (+)*, / MIN (-)*
(mygtukais) nustatykite paleidimo atidéjimo laikg. Monitoriuje bus matomas laikas, per kurj programa baigs
nustatytg darbg.

¢ Norint, kad programa pasileisty, paspauskite ,START* (paleistis) mygtuka.

FUNKCIJA PASILDYMAS / ATSAUKIMAS

¢ Jei reikia, paspauskite ,KEEP WARM / OFF* (pasSildymas/ atS8aukimas) mygtuka, galite nustatyti ruoSos
procedira.

« Sildymo funkcija veikia automatigkai ir jsijungia baigus maisto ruo$a.

e Maksimalus pasildymo laikas - 1 val., iSskyrus jogurto programg, tuo metu daugiafunkcinio puodo vidiné
temperatdra sieks 60°C.

« Sia funkcija galima $ildyti paruostus patiekalus. Siam tikslui jdékite patiekalg, kurj reikia pasildyti j
daugiafunkcinio puodo dubenj ir paspauskite ,KEEP WARM / OFF* (pasildymas / atSaukimas) mygtuka.

¢ Ant dubens uzdedamas Silumai atsparus plastikinis dangtelis, kuriuo apsaugomas paruostas patiekalas.

VALYMAS IR PRIEZIORA

¢ Prietaisg reikia reguliariai valyti ir nuo jo pavirSiaus pasalinti bet kokius maisto liku€ius.

o Prie$ valant, i§junkite daugiafunkcinj puoda, iSjunkite jj iS maitinimo tinklo ir leiskite jam atvésti.

e Drégnu audiniu, suvilgytu valymo priemonémis, nuvalykite valdymo pultg, iSorinj ir vidinj pavir8iy. Véliau sausai
nuvalykite. Neplaukite korpuso vandeniu ir nepurkskite ant jo vandens.

o ISplaukite dubenj Siltu vandeniu ir plovimo priemonémis ir sausai nuvalykite. Pageidaujama dubenj iSplauti tuojau
pat, paruosus valg;.

e DEMESIO! Neplaukite nuimamy daugiafunkcinio puodo daliy indaplovéje.

LAIKYMAS

o |sitikinkite, kad prietaisas baty iSjungtas i$ maitinimo tinklo ir baty visai atvéses. Atlikite visus ,VALYMAS IR
PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus. Daugiafunkcinj gary puodg atvertu danggiu saugokite sausoje vietoje.
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HASZNALATI UTASITAS

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készllék hasznalata el6tt, a késziilék karosodasa elkeriilése érdekében figyelmesen olvassa el a Hasznalati
utasitast.

¢ Els6 hasznalat el6tt ellenérizze, megfelelnek-e a terméken feltiintetett mlszaki adatok a villamos halézat
adatainak.

¢ A helytelen kezelés a késziilék karosodasahoz, anyagi karhoz, vagy a hasznal6 egészségkarosodasahoz

vezethet.

Csak otthoni haszndlatra, ne hasznalja nagytizemi célra.

Hasznalaton kivil mindig aramtalanitsa a készuliléket.

Viz ne kerlljon az aramforrast biztosité elemre!

Ne meritse a késziiléket és a vezetéket vizbe vagy mas folyadékba. Hogyha ez megtortént, azonnal

aramtalanitsa a készuléket és, miel6tt Ujra hasznalna azt, ellendrizze a készllék munkaképességét és

biztonsagat szakképzett szereld segitségével.

¢ Ne haszndljak a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal,

elegendé tudassal nem rendelkez6 személyek (beleértve a gyerekeket) felligyelet nélkiil, vagy ha nem kaptak a

késziilék hasznalataval kapcsolatos instrukciét a biztonsagukeért felelés személytél.

A készilékkel valé jatszas elkerlilése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

Figyeljen arra, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, vagy forro feliilettel.

A készlilék aramtalanitasa kdzben fogja a csatlakozdédugét, ne hizza a vezetéket.

A késziléket szaraz, sima fellletre szilardan kell felallitani. Ne alitsa fel a késziléket forr6 fellletre, valamint

héforras (villamos tlizhely) fliggony kézelében és figgd polcok alatt.

Soha ne hagyja feligyelet nélkil a bekapcsolt teafé§z5t.

o Felnéttek ellendrzése nélkil ne engedje gyereknek hasznalni a teaf6z6t.

o Csak élelmiszer elkészitésére hasznalja a multifunkcids f6z6késziléket. Soha ne szaritson benne ruhat,

papirterméket vagy egyéb targyat.

Ne hasznalja a multifunkcios f6z8készuléket ures f6z6edénnyel.

Ne hasznalja a multifunkcios f6zékésziléket féz6edény nélkiil.

Ne rakja ki a termékeket kozvetlenll a multifunkcios f6z6készulék aljara, hasznaljon f6z6edényt.

Ne helyettesitse a f6z6edényt mas edénnyel.

Ne hasznaljon fém targyakat, amelyek megkarcolhatjak a f6z6edényt.

A f6z6edény fellletének a bevonata fokozatosan lekophat, ezért hasznalja az edényt 6vatosan.

Kovesse a fézési receptek elbirasait.

Ha a multifunkcios f6z6készulék nem lesz tisztan tartva, ez felszini kopashoz vezethet, ami hatranyosan

befolyasolhatja a miiszer miikodését, és veszélyes lehet a felhasznalé szamara.

o Hosszabbitd hasznalatakor, gy6z8djon meg rola, hogy a kabel megengedett maximalis teljesitménye
megegyezik a készllék teljesitbképességével.

e Figyelem! Uzemeltetés kdzben a késziilék felmelegszik! A multifunkciés f6z6késziilékkel vald sziikségszeri

érintkezés esetén mikddés kdzben hasznaljon edényfogd kesztylit vagy lekapcsolhaté fogantyut.

Védje arcat és kezeit a szelepen kiaradd géztél.

Ne helyezzen fém vagy egyéb targyakat a kivezet6 szelepbe, vagy a késziilék barmely egyéb részébe.

Ne takarja le a multifunkcios f6z6készulék fedelét toriékenddvel vagy egyéb targgyal.

Amennyiben a késziléket valamennyi ideig 0°C —nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 éran belll tartsa

szobahdmeérsékleten.

o A gyartdnak jogaban all értesités nélkil masodrend(i modositasokat végezni a késziilék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a készllék biztonsagat, mikoddképessegét, funkcionalitasat.

ELOKESZULETEK

o Gy6zb6djon meg arrdl, hogy a f6z6edény nem tartalmaz csomagoléanyagot vagy idegen targyat.

o Ellenérizze, hogy nem sérllt-e meg szallitas soran a fedél, készlléktest, tartozékok, kivehetd f6z6edény.

¢ Ha barmilyen hibat észlel, ne kapcsolja be a késziiléket, forduljon az eladéhoz vagy szervizkézpontba.

o Helyezze a készlléket szaraz, egyenletes és héallo fellletre.

o Ne helyezze a késziléket gyulékony anyagok, robbandanyagok, és éngyulladé gazforras kdzelébe.

]

]

[ ]

[ ]

Ne helyezze a késziiléket g4z- vagy elektromos tlizhely, és egyéb héforras kdzelébe.
Ne helyezze a terméket fal vagy butor kdzelébe.
Ne rakjon semmit a multifunkciés f6z6készulék tetejére.
A multifunkcios f6z6készlléket ne helyezze szekrénybe. A készlilék normal miikddéséhez elegendd helyet
szlkséges biztositani szell6zés céljabol: legalabb 20 cm fentrél, 10 cm a hatsé fal feldl, és legalabb 5 cm az
oldalso falaktol.

MUKODES

e Els@sorban tordlie meg a f6z6edényt, a melegitéelem felliletét és a multifunkcids f6z6késziilék belsd fellletét.
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» Ontson vizet és helyezze a termékeket a f6zé6edénybe. Ne t6ltse meg a multifunkcios f6z6készilék féz6edényét
tébb mint 3/5 részre. Amennyiben olyan termékeket hasznal, amelyek forré vizben dagadnak (rizs, szaritott
zo6ldség) vagy habot képeznek, maximum félig tdltse meg a f6z6edényt. Emellett, a termék és a viz dsszértéke
ne legyen kevesebb a f6z6edény teljes rtartalma 1/5 részénél.

e Helyezze a f6z6edényt a multifunkcids f6z8készlilék belsejébe.

e Zarja le a fedelét kattanasig.

¢ Csatlakoztassa a multifunkcios féz6késziléket az elektromos halézathoz. Kozben az elsé f6zési programmal
szemben elkezd villogni az égé, a kijelzdn lathatd az els6 alprogram szama: 01.

o A multifunkcios f6z6késziiléknek 8 féprogrammal és 35 alprogrammal rendelkezik. Mindegyik f6zési
féprogramnak megfelel6 mennyiségl alprogramja van, amelyeknek részletes leirasa az utmutato elején a
tablazatban lathato.

e Ahhoz, hogy kivalasszuk a meghatarozott programot, nyomja meg a <MENU» (MENU) gombot megfelel
mennyiségszer. Kbzben a kivalasztott programmal szemben égni kezd az égé. A kijelzé6n megjelenik az elsé
megfelel6 alprogram szama.

e Az « HOUR (+),MIN (-)» (ORA (+), PERC (-)) gombok segitségével valassza ki a megfelelé programot (az
egyszeriiség kedvéért a programok listaja a multifunkcios f6zékészilék késziiléktestén talalhato).

e Példaul, a baranyhus porkolése érdekében a kdvetkezét kell tennie:

¢ 1. Miutan csatlakoztatta a multifunkcids f6z8késziléket az elektromos halézathoz, nyomja meg 6tszor a «
MENU» (MENU) gombot, ezzel kivalasztva a «<PORKOLES» programot, a kijelzén lathaté az els6 megfeleld
alprogram szama: 01.

e 2. Kétszer megnyomva az « HOUR (+)» (ORA (+)) gombot valassza ki a Baranyhus alprogramot.

o A f&zési program és az alprogram kivalasztasa utan nyomja meg a «START» (START) gombot, a kijelzén
lathaté lesz az adott program eredetileg beallitott f6zési ideje.

e Az « HOUR (+),MIN (-)» (ORA (+), PERC (-)) gombok segitségével recept szerint megvaltoztathassa a fézési
id6t. A f6zési id6intervallum beallitasa mindegyik program szamara a tablazatban talalhato.

o Miutan befejezte az idébeallitasokat, Ujbdl nyomja meg a «<START» (START) gombot. A készilék elkezd
mikodni.

o A mikodés végeztével a multifunkcios f6z6késziilék automatikusan atvalt melegités izemmaodba.

o A GOZFOZO program miikddésekor gézfézé-racsot sziikséges hasznalni. A f6z6edénybe éntsén vizet, a racsra
rakja ra a termékeket, helyezze a racsot a f6z6edényre.

o Kényelem érdekében hasznalhat kanaltartét. Ebben az esetben a tartét a multifunkcios f6z6készulék
késziléktestén kell rogziteni.

AZ EN RECEPTEM/FOZESI IDO FUNKCIO

o Az adott funkci6 lehetéséget nyujt elkésziteni az ételt nem csak egyedi idébeallitassal, hanem a f&zési
hémérséklet beallitasaval, amely kilénbézik a programok beallitasaitol.

¢ Nyomja meg az « MY RECIPE / COOKING TIME» (EN RECEPTEM/FOZESI IDO) gombot, a kijelzé6n megjelenik
a minimalis hémérséklet: 40°C. Az 6nnek megfelelé hdmérsékletet beallithassa 40°C -t6l 160°C -ig. Ehhez
nyomja meg és tartsa lenyomva a «MIN (-)» (PERC (- )) gombot. Ahhoz, hogy a beallitasokat megerdsitse, még
egyszer nyomja meg az « MY RECIPE /COOKING TIME» (EN RECEPTEM/FOZESI IDO) gombot.

o Ezt kdvetben bedllithassa a f6zési idét: 1 perc - 12 éras id6kodz keretében. Ehhez nyomja meg és tartsa
lenyomva a « MIN(-)» (PERC (-)) gombot. Ahhoz hogy megerdsitse a beallitasokat és elkezdhesse a f6zést,
nyomja meg a «<START» (START) gombot.

ELHALASZTOTT START FUNKCIO

¢ Jelen funkcié lehetdvé teszi az elkészitési id6 kezdetét elhalasztani.

e Valassza ki a kivant f6zési programot és allitsa be a f6zési idét, mint ahogy a MUKODES fejezetben van
feltiintetve.

o A funkcié beallitasahoz nyomja meg az « PRESET» (ELHALASZTOTT START) gombot és az « HOUR (+),MIN
(-)» (ORA (+), PERC (-)) gombokkal allitsa be az elhalasztas idejét. A kijelz6n megjelenik az id6, amennyin beldl
a program befejezi mikodését.

e A mlkodeés elkezdéséhez nyomja meg a «START» (START) gombot.

MELEGITES/TORLES FUNKCIO

e Szilkség esetén, megnyomva a « KEEP WARM/OFF» (MELEGITES/TORLES) gombot, leallithassa a fézési
folyamatot.

o A melegités funkcié automatikusan mikodik, és csak a f6zés befejeztével kapcsol be.

¢ A melegités maximalis ideje: 1 6ra, kivéve a Joghurt programot, ekdzben a multifunkcios f6zékészuilék
belsejében a h6mérséklet el fogja érni a 60°C értéket.

o Az adott funkciét az étel melegitésére lehet hasznalni. Ennek érdekében rakja a melegitendd ételt a
multifunkcios f6z6késziilék f6z6edényébe, és nyomja meg a « KEEP WARM/OFF» (MELEGITES/TORLES)
gombot.

o A fedél héallé mlanyagbdl készult — a f6z8edényre kell felrakni az elkészult élelmiszerek tarolasa érdekében.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o A késziilék rendszeres tisztitast igényel, és el kell tavolitani a fellletérél minden ételmaradékot.

o Tisztitas el6tt kapcsolja ki a multifunkcios f6z6késziiléket, aramtalanitsa azt és hagyja a késziléket kihdlni.

e Tordlje le a vezérlépad belsd és kiilsé fellleteit nedves mosdszeres ruhaval, miutan térdlje szarazra. A
késziiléktestet ne mossa vizzel, és ne permetezzen vizet ra.
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e Mossa meg a f6z6edényt meleg mosdészeres vizzel, majd térdlje szarazra. Célszer(i az étel elkészitése utan
roégtéon megmosni a f6z6edényt.
e FIGYELEM! Ne mossa a multifunkcids f6z6készulék levehetd alkatrészeit mosogatégépben.
TAROLAS
« Ellendrizze, hogy a késziilék aramtalanitva van, és teljesen lehilt. Kévesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS
fejezet 6sszes kovetelményét. A multifunkcids f6z6késziiléket nyitott fedéllel tarolja, szaraz tiszta helyen.

XAb[bIK H¥CKAYbI

e KypmetTi catbin anywsl! SCARLETT cayaa TaHBacbIHbIH ©HiMIH caTbin anfaHbiHpI3 YLLUIH XoHe Oi3fiH
KOMMaHusiFa CeHiM apTKkaHbIHbI3 yLWiH Cidre anfbic anTamMbl3. Icke narganaHy HyckaynbifbiHAA CypeTTenreH
TexHuKanblK Tanantap opblHganfaH xarganga, SCARLETT komnaHusACh! ©3iHiH eHIMAEPIHIH, )KoFfapbl canachl
MEH CeHiMAji XXyMbICbIHa Keningik 6epeai.

e SCARLETT cayga TaHbacbIHbIH Oy/bIMbIH TYPMbICTBIK MyKTaXKaap LeHOepiHae nanganaHraH XeHe icke
narnpanaHy HyckaynblfblHAA KENTIpINreH nanganaHy epexernepiH ycTaHfFaH kesae, OyibIMHbIH KbI3MET Mep3iMi
OylbIM TYThIHYLIbIFA TAabbIC €TiNreH KyHHeH 6actan 2 (eki) Xbingbl Kypanasl. ATanfaH WwapTTap opbliHAarnfaH
Xarganga, OymbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi eHAIpYLUI KepceTKeH Mep3iMHEH anTaprbIKTan acybl MyMKIH eKeHiHe
eHAIpyLWi TYTbIHYLIbITAPAbIH Ha3apbiH aygapagpl.

KAYINCI3OIK LWAPAJIAPDI

e Kayincisgik 6oibliHWa MaHbI3abl Hyckaynap. MyKkuaT OKbIn WhIFbIHBI3bI Aa, 6onaluakTa Kapay yLiH cakran
KOMbIHbI3.

¢ KypbinFbiHbI AypbiC NavganaHbaca, Oyn oHbIH Oy3binybiHa 9Kenyi eHe nanganaHyLubiFa 3UsiH KenTipyi MyMKIH.

e Anfalu peT icke kocap angpiHaa byrbimaa KepceTinreH TEXHUKanblK cunaTramanapblH 3NeKTp XenicCiHin,
napamMmeTpnepiHe CaNKec KeneTiH-KeNMEeNTiHIH TeKCepIiHi3.

ECKEPTY! KyaT CbiMbIHbIH allacbiHAa Xepre TyWblkTay CbiMbl MeH Tynicneci 6ap. AcnanTtbl TeK xepre
TYWbIKTanfaH TUICTi po3eTKanapfa KOCbIHbI3.

o Ocbl [Mariganany xeHiHAeri Hyckayrnblkka CoMKec, Tek TYPMbICTbIK MakcaTTapda nanganany kepek. Kypbinfbl
©6HEepKaCINTIK MakcaTTa KongaHyFa apHanmMaraH.

e CbIpTTa, YOeH TbiCc nanganaHbaHbI3.

o KypbinfbiHbl Ta3anap angpiHaa HeMece erep OHbl NarganaHbacaHbi3, SM1EKTP XKeriCiHEH apKallaH axbipaTbin
KOWbIHbI3.

o [leHe, XyWnke He BonmMaca akbln-omn KeMmicTiri 6ap, Hemece OCbl KypbInFbIHbI Kayinci3 nanganaHy yLwiH Texipmubeci

MeH Binimi xeTkinikcia agamaapabiH, (CoHbIH iWwiHae 6ananapapblH) kayincisairi ywiH xayan 6epeTiH agam

Kagaranamaca Hemece KypbinFbiHbl NanganaHy 6onbiHWa Hyckay bepmece, onapabiH 6y KypbinFbiHbI

KongaHyblHa 6onmangbi.

Bananap KypbInfbIMeH oiHamMaybl YLiH onapAbl YHEMI kagaranan OTbIpy Kepek.

ToKka KocbinFaH acnanTbl 6akbiaycbi3 kangblpmMaHbi3.

>KeTkisiniM xxmHarbliHa KipMENTIH Kepek-XapakTapabl nanganaHyra 6onvanasbl.

KypbInfbiHbl ByriHreH Kopek CbiMbIMEH XaHe (Hemece) allacbiMeH bipre naviganaHyra 6onmangbl. KatepaeH

cakTaHy YLUiH OyriHreH Kopek CbIMbIH YaKINeTTi CepBUC OpTanblfbiHAA aybICTbIPTY KEPEK.

o AcnanTbl xaHe KOpekK CbIMbIH CyFa HeMece backa cylblk 3aTTapfa ManmaHbi3. Erep oHgan xarganm opbiH arnca,
KYPbISFbIHbI 3IIEKTP XKeNiCiHEeH aXblpaTbIHbI3 4a, OHbl KanTagaH nNanganaHbdac GypbiH, acnanTblH XKYMbICbI MEH
Kayincisgirii 6inikTi MaMangapra TekcepTin anbiHbI3.

o Kopek CbIMbIHbIH ©TKip YLUTap MEH bICTbIK 6eTKi kabaTTapra TMMeyiH Kagaranasbis.

e Kopek cbiMblHaH TapTnaHbl3, OHbI LMbIPLLbIKTAMaHbI3 XXoHEe KYPbINFbiHbl anHangblpbin opamaHbi3.

Ken TaramaplK kackaHAbl TEK TaMak nicipy YLWiH faHa NaraanaHbiHpl3. ELLkallaH oHbIH iWiHAe KuiM, KaFas

Hemece 6acka 3aTTapabl KEMTiIPMEH;3.

Ken TaramaplK kackaHHbIH KacTpeni 6oc bonfaHaa Tokka KocnaHbi3.

Ken Taramaplk kKackaHabl K9CTpenci3 nanganaHbaHbI3.

AB3bIK-TYNIKTi Ken TaFraMAablK KaCKaHHbIH TyBiHe Tikenew KorMMaHbI3, On YLUiH KacTpeni KongaHbIHbI3.

KacTpenaiH opHblHa backa biabiC KonaaHOaHbI3.

KacTpenre cbi3at Tycipyi MyMKiH MeTann 3aTrapabl nanganaHbaHpls.

KacTtpengiH 6eTki kabaTbiHa anaTbifFaH )abblH BipTiHaen ynkenyi MyMKiH, COHAbIKTaH OHbl abarinan

naviganaHy Kepek.

o Tamak gavblHgay peuenTepiHe CYNeHiHi3.

o AcnanTblH KbiCKa TyMbIKTanyblHa XaHe Oy3binybiHa on 6epMey YLUiH XXenaeTKill caHplnaynapra cy afybliHa Xor
GepMeHis.

o ¥3apTKbILL CbIM KONAAHFaH Xarganaa, kKabenbaiH eH YIKeH LIeKTi KyaTbIHbIH, Ken TaFamablK KaCKaHHbIH KyaTbiHa
COMNKecC KeneTiHiHE KO3 XeTKi3iHi3.

o Eckepty! XKXyMbIC icTen TypFraHga acnan KaTTbl KbI3bin KeTeqi! Ken Taramablk KackaH XXyMbIC icTen TypraHaa, OHbl
ycTay KkaxeT 6onca, ac ynre apHarnfaH Kosfan KuiHi3 HeMece yCTafbilWTbl NanganaHbiHbI3.

o BeTiHi3 6eH KonbiHbI3abl CaHblayaaH LWbiFaTblH OyaaH cakTaHbl3.

o ByWbIMHBIH Oy WhIFaTbIH CaHblnaybiHa HeMece Ke3 KenreH 6acka benwwekTepiHe meTann Hemece backa
3aTTapapbl CyKnaHbI3.

o Ken TaramaplK KackaHHbIH KaknarbliH CynriMeH Hemece 6acka 3aTTapMeH XarnmnaHpl3.
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Erep Gyiibim Bipwama yakbiT 0°C-TaH TeMeH TeMnepaTtypaga Typca, icke kocap angblHaa OHbl KeM gerenge 2
cafat benme TemnepaTypacbiHaa ycTay Kepek.
OHaipyLwi OyMbIMHBIH KayinciairiHe, XXyMbIC ®HIMAINIT MeH XXyMbIC MyMKIHAIKTEpiHe Tyberenni acep eTnenTiH
Gonmallbl e3repicTepdi OHbIH KypbifiMacbiHa KOCbIMLLIA €CKEePTNECTEH EHri3y KyKbIFbIH ©3iHAe kanabipagbl.

OPHATY

Ken Taramablk KackaHHbIH ilWiHOe opaybil MaTepuangap MeH 6erge 3aTTapAblH XOK eKeHiH TeKCepiHi3.
Taceimangay kesiHge TemeHgerinepaid OyniHbereHiH TekcepiHi3: kaknak; Kopnyc; KocbiMLIa Kepek-Xapakrap;
anmanbl kactpen. Kes kenreH akayrblk aHblKTanfFaH xarganaa acnantbl TOKKa KOCNaHbI3; caTyllblFa Hemece
cepBUC opTanblifbiHa XxabapnacbiHbl3. AcnanTbl KypFak, bipTeric opi biICTbikka Tedimai 0eTki kabaTka opHaTbIHbI3.
AcnanTbl XaHfbllW MaTepurangapablH, Xapbifbil 3aTTapablH XKoHE e34iriHeH TYTaHfbIlW ra3gapablH XaHblHaa
opHaTnaHbI3. AcnanTbl ra3 HEMece 3NeKTp NeLUTepiHiH, coHaan-ak 6acka Xblny ke3aepiHiH KacbiHa KOMMaHbI3.

e AcnanTbl kabblprara Hemece xuhasfa TbiM XXaKblH XXepae OpHanacTbipMaHbI3.
o Ken TaraMablK KaCKaHHbIH YCTiHE eluTeHe KonmaHpl3. XKengeTkilw caHplinaynapgpbl 6iten TactamaHpis.
o Ken TaramablK kackaHabl LWWKadThIH iWiHe opHanacTbipyFa 6onManabl. AcnanTbiH KanbINTbl XKYMbIC iCTeYi YLUiH

aya epkiH anHanaTblH 60C KEHICTIKTI kaMTaMachI3 eTy kaXeT: KeM aereHge: ycTiHeH 20 cm, apTKbl naHeni
XarblHaH 10 cM xaHe eki OyiipiHeH keM gereHge 5 cm.

X¥MbICbI

EH, GipiHLWi ke3ekTe wapaHbl, Kbl3abIpFblUThiH 6eTKi kabaTbiH XaHe ken TaramablK KACKaHHbIH, iLLKi )XaFbIHbIH, OeTKi
KkabaTblH CYpTiHi3.

Llapara cy kyibin, a3blk-TYNiKTi canbiHbi3. A3bIK-TYNiKTi KON TaFaMAblK KACKaHHbIH LlapacbIHblH, 3/5 kenemiHeH
acbipMai canblHbl3. blcTblk cyaa 6epTe anaTtbiH (Kypilll, KYpFaK KekeHic) Hemece kebiK Ty3eTiH a3blK-TYMiKTi
nicipreH kesge, KaCTpernAiH KernemiHin apTbiCbiHaH acbipa ToNTbipyFa 6onmanabl. Byn opanga asbik-Tynik neH
CyablH Xanmnbl KeneMi WwapaHblH TonbIK kenemiHii kem gerenge 1/5 Geniringen 6onyra Tuic.

¢ LllapaHbl ken TaramablK KACKaHHbIH, iLLiHE KOMbIHGI3.
e KaknafbIH CbIpT eTKeHLe XabblHbI3.
e Ken TarampblK kKackaHObl SMNeKTp XericiHe xanfaHpl3. byn oparnga GipiHwi Tamak ganbiHaay 6argapnamachiHbiH

TYCbIHAAFbI XXapblK MHAMKATOPbI XbIMNbINbIKTak 6actangbl, 6eriHebeTTe Ci3 BipiHLLII Kocankbl bargapnamMaHbiH, 01
HeMIpiH Kepecis.

Ken Taramaplk kackaHHbIH 8 Heri3ri Tamak ganbiHgay Oargapnamacsl xeHe 35 kocankbl 6argapnamacs! 6ap.
Op06ip Herisri 6argapnamara kocankel 6argapnaMmanapabiH, 6enrini 6ip caHbl calikec Kenegi, onapablH, enkenni-
TEDKEWni cypeTTemMeci HyckaynbIKTbiH, 6acbiHaa KenTipinreH.

Benrini 6ip 6argapnamansl TaHaay ywid «MENU» (ma3ip) Tynmellirii kaHwa peT kepek 6onca, coHwa peT
6acbiHbI3. Con ke3ne TaHganfaH 6argapnaMaHblH TYCbIHAA XXapblk MHAMKATOPbI XaHaabl. beriHebeTTe
GargapnamatblH GipiHLWi Kocankel 6aFgapnamachiHbIH HOMIPIH Kepecia.

«HOUR (+)» (cafraT), «MIN (-)» (MUHYT) TYMMELLIKTEPIHIH KOMEriIMEH Ci3 NiCipy yaKbITbiH peLenTke Cankec
e3repTe anachbis.

e Mbicanbl, Ko eTiH ByKTbIpbIn NiCipy YLWiH TOMEHAEeriHi icke acbIpy Kepek:
¢ 1. Ken Taramablk KackaHabl Xenire icke kockaHHaH keriH «MENU» (ma3ip) TynmeciH 6ec peT b6acbin, con

apkbinbl « STEW» (BykTbipy) OaraapnamacbiH TaHaaHbI3, 6enHebeTTe OipiHwi TuicTi 6argapnamanbiH 01 gereH
HeMIpiH Kepecis.

e 2. <cHOUR (+)» (caraT) TymmeciH eki peT 6acy apkbinibl «Lamby» (Kol eTi) kocankbl 6argapriaMmachiH TaH4aHbI3.
e Tamak nicipy bargapnamackl MeH Kocankbl bargapnamaHbl TaHaaraHHaH keniH «START» (6acTay) TynmeLwiriH

BachbiHbI3, benHebeTTe ocbl bargapnamMa YLiH anablH ana opHaTbifiFaH ganblHAay yaKbITbl KepiHea,.

«HOUR (+)» (caraT), «MIN (-)» (MUHYT) TYMMELLIKTEPIHIH KEMEriMeH Ci3 Nicipy yakbITbIH peuenTke Conkec
e3repTe anacbi3. Op bargapnama GovibiHWa AaribiHAAY YaKbITbiH peTTey aparnblkTapbl KecTeae KenTipinreH.
YakpIT napameTpriepiH opHaTy asktanfaHHaH keniH «START» (6actay) TyimeLuiriH Tarbl 6ip peT 6acbiHpbI3. Ken
TaraMAblK KACKaHHbIH XXyMbICbl 6acTanagbl.

¢ JKyMbICbl agKTanfaHHaH KeiH Ken TaFramMablK KACKaH aBTOMAaTThbl TYPAE XbIbITY PEXUMiIHE aybicaabl.
e «<STEAM» (Oyra nicipy) 6argapnamacsl XXyMmbIC icTen TypFaHaa Oy KackaHFa apHanfaH Topabl nanganaHy Kaxer.

Lapara cy KyibiHbI3, TOPAbIH YCTIHEH a3blK-TYNiKTi canbIiHbI3 4a, LapaHblH, YCTIHEH TOpAbl OPHATbIHbI3.
blHFannbl 60Ny yLWiH Kacblk KOATBIH TyFbipAbl NarganadHyra 6onagbl. byn opanga TyFbipabl Ken TaFamablk
KacKaHHbIH KOpMnycbiHa BEeKiTy Kepek.

MEHIH PELIENTIM / BAWbIHOAY YAKbITbl ®YHKLUACHI

Byn dyHkuus Taramabl Tek bargapnama napameTtpnepiHeH 6acka AanbiHaay yakblTbiH FaHa emMec, CoHAamn-aK
OanibiHOay TemnepatypacbiH fa 6enek opHaTbin nicipyre MyMkiHaik 6epegai.

«MY RECIPE /COOKING TIME» (MeHiH peuenTim / AarbliHAAy yakbITbl) TYMMELLiriH 6acbiHbI3, cOHAa gucnnenge
eH, kiwi 40°C Temnepatypa kepiHegi. Ci3 e3iHisre kepekTi TemnepaTtypaHbl 40°C -TaH 160°C-ka geniHri apanbikTa
opHata anacbl3. byn yuwiH «MIN (-)» TyimMeLwiriH 6ackin yctan TypbiHbi3. OpHaTbiFaH napaMeTpai pactay YLiH
«MY RECIPE /COOKING TIME» (meHiH peuenTim / ganbiHaay yakbiTbl) TYMMELLIriH TafFbl Bip peT 6acbiHpI3.
OchblgaH KeWiH ci3 Tamak nicipy yakblTblH 1 MUHYTTaH 12 caraTka gewiHri aykeimga esrepte anacol3. byn yuiH
«MIN(-)» (MnHYT) TyrmMewiriH 6acein ycTan TypbiHbI3. OpHaTbInFaH napameTpai pacTan, Tamak nicipyai 6acray
ywiH «START» (6acTay) TynmeLliriH 6acbiHbI3.

BACTAYAbl KEMIHI'E KANObIPY ®YHKLUACHI

Byn dyHkuua Taram ganbiHgan 6acTtay yakbITbiH KeiHre kangblpyra MyMKiHAiK 6epegi.
KaxxeTTi Tamak nicipy 6argapnamackiH TaHgaHbI3 aa, (Kymbic) 6enimiHge KkepceTinreHgen, Tamak rnicipy yakbiTbiH
OpHaTbIHbI3.

www.scarlett.ru 29 SC-MC410S10


http://www.scarlett.ru/

IM013

o OyHKUMsHbI 6anTay ywiH « PRESET» (6acTtaygbl KemiHre kangblpy/angbiH ana opHaTty) TyWMeLliriH 6acbiHbI3 Aa,
«HOUR (+)» (cafraT), «MIN (-)» TyAMeLLiKkTepiHiH KemerimeH 6acTayapl KeriHre kangplpy yakbiTblH OPHATbLIHBIS.
Oucnnenpe 6argaprnamMa KaHLa yakbITTaH KeniH XKyMbICbIH asikTanTbIH ©orica, con yakbIT 6erHeneHei.

¢ XKymbicTbl 6acTay yuwiH «START» (6acTtay) TynmeLliriH 6acbiHpbI3.

XbiNbITY BONObIPMAY ®YHKUUACDHI

e KaxeT 6onfaH xarganga, «KEEP WARM/OFF» (kbinbiTy/ 6ongbipMay/kbinbl yctay/ewipy) TynmeLwiriH 6acy
apKbInbl Ci3 TaMak AavibiHaaydbl TOKTaTta anachis.

o XKbINbITY OYHKUMSICHI aBTOMATTbI TYPAE XKYMbIC iCTeidi Ae, AaibiHAAY asikTanFaHHaH KeniH FaHa icke Kocbinaabl.

e VorypT GafgapnamacbiHaH 6acka XbInbITyAblH €H y3aK yakblTbl 1 caFaTTbl Kypanasl, 6yn opanga ken TaFramablk
KackaHHbIH ilwiHaeri TemnepaTypa 60°C MaHiHe oewiH xeTeTiH 6onabl.

e byn dyHKUMAHBI TaFaMabl XbINbITY YWiH NanganaHyra 6onaael. byn ywiH XbiNbITbiNaTbiH TaFramabl Ker
TaFamAblK KackaHHbIH LapacbiHa canbiHbi3 Aa, «KEEP WARM/OFF» (kbinbiTy/ 6onasipmay/xbeinbl ycTay/ewipy)
TYAMeELLIiriH 6acbIHbI3.

o Kbl3yra TesiMai nnacTtMaccagaH XacanfaH Kaknak — TaMmak nicipreHHeH KeniH a3blK-TYNIKTi cakTayfa apHanfaH
Wwapara xabbinagbl.

TA3AJIAY XOHE KYTIMN ¥CTAY

e AcnanTbl Me3rin-Me3rin Taszanan, 6eTki kabaTbiHaH TaFaMHbIH Ke3 KeNreH KanablfbiH KETipin oTbIpy Kepek.

e Tazanap angbiHOa ken TaFramapblk KaCkaH4bl SNEKTP XeIiCiHEH aXblpaTbiHbI3 Aa, acnan CybifaHLla KOst TYPbIHbI3.

e Backapy naHeniH, iLKi >xoHe CbIpTKbl 6ETKi KabaTTapbIH XyFbIL 3aT KOCbIIFAH ObIMKbIS LWyOepeKkneH CypTiHi3,
cofaH o0aeH KypraTbIn CYpTiHi3. KOpnycbiH CyFa XXyMaHpI3 )XKOHE OfaH Cy LuallblpaTnaHbl3.

o LllapaHbl XyfblILL 3aT KOCbINFaH XblfNbl CYMEH XybIr, KypFaTbin cypTiHi3. LapaHbl Tamak nicipreHHeH keniH aepey
XyFaH gypbic.

o ECKEPTY! Ken TaraMabIK kKackaHHbIH anmarnbl 6enweKkTepiH biabIC XYFbIll MaLLIMHAAA XXyMaHbI3.

CAKTANYbI

e AcnanTblH, 3NEKTP XeNiCiHEH aXblpaTbinblin, 864€eH cyblFaHbiHa k63 xeTki3iHi3. “TASAJIAY XKOHE KYTIIN ¥CTAY”
TapayblHbIH 6apnbik TanantTapbiH opbiHAaHbI3. Ken TaraMablk KackaHObl Kaknarbl Con allbIk Kyrnae, Kyprak Tasa
Xepae cakTaHbI3.

NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Pozorne precitajte tento navod na pouzivanie a uschovajte ho pre informaciu.

¢ Nespravne pouzivanie spotrebia mbze spbdsobit pokazenie vyrobku alebo skodu na zdravi uzivatefla.

¢ Pred prvym zapnutim sa presvedcte, Ze technicka charakteristika, uvedena na vyrobku, zodpoveda prarametrom
elektirckej siete.

e Pouzivajte len v domacnosti v sulade s tymto navodom na pouzivanie. Spotrebi€ nie je uréeny na pouzivanie
v priemyselnej vyrobe alebo pre zivnostenské ucely.

¢ NepouZivajte vonku.

¢ VVZdy odpajajte spotrebi€ od elektrickej siete pred Cistenim alebo v pripade, Ze spotrebi€ nepouzivate.

¢ Pre zamedzenie Urazov elektrickym prudom neponarajte spotrebi¢ ani privodny kabel do vody alebo inych
tekutin. Ak sa to uz stalo, NESIAHAJTE na vyrobok, okamzite odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pred
dal$im pouzivanim nechajte ho skontrolovat autorizovanym servisom.

e Nepouzivajte spotrebi¢ v kupelni alebo popri vode.

¢ Neumiestujte spotrebi¢ popri tepelnych zdrojoch.

e Spotrebi€ nie je ur€eny na pouzivanie osobami (vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo mentalnym

handikapom, pokial nemaju skusenosti alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo neboli inStruované o

pouzivani spotrebi¢a osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpecnost.

Dbaijte na deti, aby sa nesmeli hrat so spotrebi¢om.

Nenechavajte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je suastou dodavky.

Zakaz pouzivania spotrebiCe s poSkodenym privodnym kablom a/alebo zastrékou. Pre zamedzenie

nebezpecenstva musite poskodeny kabel vymenit v autorizovanom servisnom centre.

Multifunk&ény hrniec je vhodny len na pripravu jedla. V Ziadnom pripade ho nepouZzivajte na suSenie oblec€enia,

papiera, prip. inych predmetov

Hrniec nezapinajte, ak je prazny.

Nepouzivajte hrniec, kym dori nevlozite vynimatelnd nadobu.

Potraviny ukladajte do vyberatelnej nadoby a nie na dno hrnca.

Vynimatelnu nadobu, ktora je suastou balenia, nezamienajte inou.

Kovové predmety mé2u poSkodit’ povrch vynimatefnejj nddoby, nepouZivajte ich na mieSanie, & manipulaciu s

nabobou.

e Ochranna vrstva, nanesena na povrch nadoby, sa mdze postupne stenSovat, preto je nevyhnutné narabat s fou
velmi opatrne.

o Pri priprave jedal sa riadte receptami, ktoré su su¢astou balenia

o NedostatoCné ¢istenie multifunkéného hrnca méze viest k poSkodniu povrchu, €o bude mat’ vplyv na prevadzku
spotrebi¢a a mdze byt pri€inou pripadného nebezpecéenstva pre spotrebitefa.
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¢ Pri pouZiti predlZovacieho kabla sa uisitie, Ze maximalny vykon kabla vyhovuje parametrom spotrebica.

e UPOZORNENIE: pocas prevadzky sa spotrebi¢ nahrieva! Pri nevyhnutnosti kontaktu s nim pouzite kuchynské
chnapky alebo rukavice.

e Tvar a ruky chrante pred parou vychadzajlucou z hrnca.

¢ Nevkladajte kovové ani iné predmety do vetracich &i inych otvorov spotrebica.

¢ Veko hrnca neprikryvajte uterdkmi a inymi predmetmi.

e Ak vyrobok urciti dobu bol pri teplotach pod 0°C, pred zapnutim je potrebné ho nechat pri izbovej teplote po
dobu najmenej 2 hodiny.

¢ Vyrobca si vyhradzuje pravo bez dodatoéného oznamenia vykonavat mensie zmeny na konstrukcii vyrobku,
ktoré znagne neovplyvnia bezpecnost jeho pouzivania, prevadzkyschopnost ani funkénost.

INSTALACIA

e PresvedcCte sa, ze v multifunk&nom hrnci nie su zvysky baliaceho materialu a iné predmety.

e Skontrolujte, Ci pri prevoze nebolo poskodené veko hrnca, povrch spotrebica, vynimatelna nadoba a ostatné
prisluSenstvo.

¢ Ak vadu najdete, nezapinajte pristroj. Kontaktuje predajcu alebo servisné centrum.

Spotrebi¢ umiestnite na suchy, rovny a tepelne odolny povrch.

Neumiestriujte hrniec v blizkosti horfavych materialov, vybudnin a samozapalnych plynov.

Nepokladajte hrniec vedla elektrického alebo plynového sporaka a inych tepelnych zdrojov.

Nie je vhodné klast multifunkény hrniec v tesnej blizkosti nabytku a stien.

Na hrniec ni¢ nepokladajte.

Nie je vhodné umiestiiovat’ hrniec do uzavretého priestoru (skrifia). Pre spravnu prevadzku spotrebica je
dolezité zabezpedit vela miesta pre ventilaciu: asporfi 20cm zvrchu, 10cm zo zadnej strany a nie menej ako 5 cm
z oboch pocnych stran.

POUZITIE
e Pred pouzitim najskor vytrite vnutorni nadobu, povrch nahrievacieho telesa a vnutorné strany multifunkéného

hrnca.

« Vodu spolu s potravinami vlozte do vnutornej nadoby hrnca. Nadobu nezapifiajte na viac ako 3/5 objemu. Ak
pripravujete potraviny, ktoré maju tendenciu pri vareni rast (ryza, suSena zelenina), alebo mézu kypiet, naplrite
nadobu len do polovice. Objem vody spolu s potravinami nesmie byt pri vareni v multifunkénom hrnci menej ako
1/5 celkového objemu nadoby.

e Nadobu vlozte do hrnca.

e Zaklapnite veko.

o Zapojte multifunk&ny hrniec do elektriny. Svetelna kontrolka oproti prvému programu zacne blikat, na displeji sa
zobrazi €islo prvého podprogramu 01.

o Multifunkény hrniec ma 8 zakladnych programov a 35 podprogramov. Kazdy zakladny program obsahuje urcity
pocet podprogramov, ich podrobny opis je uvedeny v tabulke na zacCiatku navodu.

e Program zvolite pomocou tlac¢idla «tMENU». Stlacte tlacidlo niekolko krat, aby ste sa dostali k potrebnému
programu. Pri kazdom programe sa rozsvieti svetelna kontrolka. Na displeji sa zobrazi ¢islo prvého
vyhovujuceho podprogramu kazdého programu.

e Pomocou tlacidiel «<HOUR (+)» (HODINY(+)), «MIN (-)» vyberiete potrebny podprogram (aby bolo varenie
jednoduchsie, vSetky podprogramy su uvedené na vonkajSej strane multifunkéného hrnca).

e Napr.: baranie maso udusite nasledovne:

o 1. Zapojte hrniec do elektriny a stlacte «<MENU». 5 krat — tak vyberiete program «STEW» (DUSENIE), na displeji
sa zobrazi Cislo prvého vhodného podprogramu 01.

o 2. Stlaéte «HOUR (+)/» (HODINY(+)) a vyberte podprogram «Lamb>.

e Po vybere potrebného programu a podprogramu stladte «START», na displeji sa zobrazi dizka doby pripravy
jedla v zvolenom programe.

e Pomocou tlaCidiel mdzete menit dobu pripravy podla receptu «<HOUR (+)/» (HODINY (+)), «MIN (-)».

Intervaly nastaveni pre kazdy program su uvedené v tabulke.

¢ Po nastaveni programu stlacte «<START» eSte raz. Multifunk&ny hrniec spusti program.

e Po ukonc&eni programu prejde hrniec automaticky do rezimu ohrievania.

e Privareni v programe «<STEAM» (JEDLA NA PARE) pouzite pSecialnu tacku na pripravu jedal na pare. Nalejte
do nadoby vodu, na tacku uloZte potraviny a poloZte tacku na nadobu.

¢ Aby bola priprava jedla pohodinejSia, méZete pouZit podloZku na lyZice, je len potrebné pripevnit’ ju k vonkajse;j
strane hrnca.

FUNKCIA MOJ RECEPT/ DLZKA DOBY PRIPRAVY

e Dana funkcia umoZzhuje pripravit jedlo, nastavit' nie len €as, ale aj teplotu, odliSnu od predvolenych nastaveni.
e Stlaéte « MY RECIPE /COOKING TIME» (MOJ RECEPT/DOBA PRIPRAVY) na displeji sa zobrazi minimalna

teplota 40°C. MézZete nastavit' potrebnu teplotu od 40°C do 160°C. Na nastavenie teploty stlate a drzte tlaCidlo
«MIN(-)». Potom este raz stlaéte « MY RECIPE /COOKING TIME» MOJ RECEPT/DOBA PRIPRAVY).

¢ Tlacidlom «MIN(-)» nastavite dobu pripravy od 1 minaty do 12 hodin. Tla¢idlom «START» potvrdite nastavenia a
spustite program.

FUNKCIA ODLOZENY START

¢ Funkcia umoziuje odlozit' zaciatok pripravy.
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e Vyberte potrebny program a nastavte dobu pripravy, ako je uvedené v bode POUZITIE. Stlatte «PRESET»
(ODLOZENY START).

¢ Tlacidlom «HOUR (+)» (HODINY (+)),a tlacidlami «MIN (-)» nastavite zaciatok pripravy. Na displeji sa zobrazi
Cas, kedy sa ukon¢i program.

e Spustite program tlaCidlom «START»

FUNKCIA UKONCENIE/OHRIEVANIE

Ak bude potrebné, méZzete predCasne ukoncit' pripravu jedla stlacenim tlaCidla « KEEP WARM/OFF»
(OHRIEVANIE/ UKONCENIE)

¢ Funkcia ohrievanie sa zapina automaticky po ukonéeni programu.

e Maximalna diZka ohrievania je 1 hodina (okrem programu jogurt), teplota po¢as ohrievania dosahuje 60°C.

» Pomocou danej funkcie mozZete zohriat' lubovolné jedlo, staci vloZit jedlo do nadoby hrnca a stlacit’ «<KEEP
WARM/OFF» (OHRIEVANIE/ UKONCENIE)

e Veko z teplovzdorného plastu sa pouziva na skladovanie potravin.

CISTENIE A UDRZBA

¢ Spotrebi¢ je potrebné pravidelne Cistit' a odstrafovat z jeho povrchu zvysky jedla.

¢ Pred Cistenim vypnite multifunk&ny hrniec, odpojte od elektriny a nechajte vychladnut.

¢ Pretrite ovladaci panel, vonkajSiu a vnutornu €ast Cistiacim prostriedkom, potom utrite nasucho. Neumyvaijte
korpus vo vode a neoblievajte ho vodou.

e Vnutornu nadobu umyte Eitiacim prostriedkom a utrite nasucho.

¢ Najvhodnejsie je umyvat spotrebi¢ hned po priprave jedla.

o UPOZORNENIE! Neumyvajte odnimatelné ¢asti hrnca v umyvacke riadu.

SKLADOVANIE

PresvedCte sa, ze spotrebic je odpojeny od elektriny a vychladol. Vyplrite poZiadavky ukazané v bode «CISTENIE

A UDRZBA». Multifunkény hrniec skladujte s pootvorenym vekom na suchom a €istom mieste.
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