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GB DESCRIPTION

Motor unit

Speed/Pulse buttons
Bowl (500 ml)

Bowl drive shaft
Crushing knife

Whisk stick

Hand blender
Measuring cup (600 ml)
Accessory adapter

CoNoOA~WONE

CZ poOPIS

Motorova jednotka

Rychlostni tlacitka / tlacitko rezimu ,pulse®
Misa (500 ml)

Pohon misy

N0z na drceni

Natavec na Slehani a michani tekutin
Ponorny mixér

Odmérna nadoba (600 ml)

Adaptér na nastavce

CoNOOR~ONE

UA onuc

Biacik 3 oBvryHom

KHomku WBMAKOCTi / iMNyNbCHOTO pexmmy
Yawa (500 ml)

MpwuBig YaLwi

Hi>xx onst 3gpibHIOBaHHSA

Hacagka ans 36vBaHHA Ta 3MilLlyBaHHS
PiOKNXNPOLYKTIB

Bnengep, WO 3aHypLETLCS

MipHa cknsHka (600 ml)

MepexigHuk onsa Hacagkm

ogakrwpE

©®N

EST KIRJELDUS

Mootoriosa

Kiiruste / impulssreziimi nupud

Anum (500 ml)

Anuma ajamiosa

Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja
segamiseks

Sisselaaditav blender

M&6tendu (600 ml)

Otsaku Uleminekuosa.

oukwnE

© o~

LT APRASYMAS

Korpusas su varikliu

Greicio/impulso rezimo mygtukai

Maisto ruoSimo indas (500 ml)

Indo pavara

Smulkinimo peilis

Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
Rankinis maiSytuvas

Matavimo indas (600 ml)

Antgalio tarpiné

CoNooOA~LNE
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RUS YCTPOWUCTBO U3OENUA

oukhwnE

© o~

MoTopHas 4YacTb

KHomMKn ckopocTy / MNyNbCHOIO pexnma

Yawa ( 500 mn)

Mpueog vawum

Hox ansa namensyeHus

Hacagka ons B36uBaHMSA U CMELLMBAHUSA XXUOKNX
NpPOAYKTOB

MorpyxHow bneHaep

MepHbIi cTakaH (600 mi)

MNepexoaHuK ans Hacagku

BG ONMUCAHUE

ogkrwnrE

© o~

MoTopHa 4acT

ByToHM 3a cTeneHn / MNyNceH pexum

Yawa (500 ml)

OcHoBaHue Ha Yawarta

Hox 3a pasgpobssaHe

MpuctaBka 3a pa3dbpKkBaHE U CMECBaHE Ha TEYHU
npoayKTn

MoTansw ce 6neHoep

MepHa vaLuka (600 ml)

AfanTep 3a NpucTaBkuTe

SCG onuc

oukrwnE

© o~

l_
<

CoNouA~WNE

Kyhuwte ¢ motopom

Oyrmag 3a n3bop 6panHe/MmnyncHor pexuma
Mocyaa (500 ml)

MoroH nocyne

Hox 3a ycutH-aBak€e

HacTtaBak 3a myheme 1 Meluame Tekyhux
HamMupHMLa

MNoTonrseHa melwanuua

Yawa 3a meperse (600 ml)

ApanTep 3a gogaTke

APRAKSTS

Motora dala

Atruma / impulsu reZima pogas

Kauss (500 ml)

Kausa pievads

Nazis sasmalcinasanai

Uzgalis skidro produktu puto$anai un samaisidanai
Rokas blenderis

Mértrauks (600 ml)

Pareja uzliktnim

H LEIRAS

CoNoA~WNE

Motorhaz

Sebességvalté / impulzus izemmdéd gombok
Csésze (500 ml)

A csésze meghajtoja

Aprit6 kés

Felver6 és folyékony élelmiszert keveré tartozék
Mer0l6 blender

Mérépohar (600 ml)

Ratét-0sszekapcsolo elem.
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SL STAVBA VYROBKU

KosranTkbiL 6enik 1. Motorova jednotka
Kbingamaplk / MMOynbCTiK pexmm 6aTeipmanapsl 2. Tlacidla rychlosti / impulzného rezimu
LWapa (500 ml) 3. Misa (500 ml)
LLlapaHblH, xeTeri 4. Pohon misy
¥cakTayfa apHarnfaH nbilwak 5. N6z
Cylblk 8HiMaepai nicyre xaHe apanacTbipyfa apHanFaH 6. Nastavec na Slahanie a filter na tekuté potraviny

7. Rucny mixér

8. Odmerka (600 ml)
Onuweyiw ctakaH (600 ml) 9. Adaptér na nastavce
KoHablpmara apHanfaH eTnenik

mm
240
zkzo- 240 V ~50 Hz 500 W 1.4/1.65 kg 130
nacc 3awuTbl ||
257
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INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than
described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliances by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

If the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or qualified
professional for safety reasons.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in
the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

WARNING: It is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating
time.

Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

PREPARATION FOR OPERATING

Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.
It is strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.
Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it.
To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

e To remove, twist the immersion blender counterclockwise.
CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,
such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be
separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs, cereals.
Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.
Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.
Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.
OPERATION

Please make sure accessories are at its places before switching on.

Plug-in the device.

Press and hold the Pulse button — the food processor will operate while this button is pressed.
— “I" (low speed) — for liquid ingredients mainly.
— "lI” (high speed)- for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.
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Food Maximum guantity Maximum time, Sec

Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 20g 15

Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 04L 15

Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2L 30

Shallots 200g Pulse
Spice 0.2L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 4 minutes intermission.

Do not remove any parts while the appliance is operating.

To avoid blades damage do not process hard items such as frozen foods, ice, cereals, rice, spices and coffee.

When processing is finished, switch off and unplug the appliance, wait until the motor stops before removing food
and attachments.

CLEANING AND CARE

Switch off and unplug the appliance.

Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

Wipe the housing with a damp cloth.

Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

Be sure that the appliance is unplugged.
Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.
Keep the appliance in a dry clean place.

IS PYKOBOZACTBO MO 3KCIMIYATALUN
MEPbI BE3OINACHOCTHU

lMepen nepBoHayanbHbIM BKMAOYEHMEM ybeanTecb, YTO TEXHUYECKME XapaKTEPUCTWKKU, YKa3aHHble Ha u3genuu,
COOTBETCTBYIOT NapamMeTpam 3NEKTPOCETH.

Mcnonb3oBaTb TOMbKO B ObITOBBIX LENsX cornacHo gaHHoMmy PykoBoacTtBy no akcnnyatauun. [lpubop He
npegHasHadeH Ans NpoMbILLIIEHHOIO MPUMEHEHUS.

He ncnonb3oBaTtb BHE NOMELLEHUIA.

Bcerga oTkniovanTe yCTPOWCTBO OT 3MEKTPOCETU nepen cOopkon, pa3bopkor M O4MCTKOW, unmn ecnun Bbl ero He
ncnonb3yeTe.

Bo usbexaHne nopaxeHUs SMEKTPUYECKUM TOKOM M BO3TOPaHWsi, He MOrpyxanTe MOTOPHYI0 4acTb B BOAY WU
Opyrve XuakoCTu U He MOACTaBnsaAWTe ee MnoA CTpyl Boabl. Ecnu 310 cnyuunocb, HeMeAneHHO OTKYnUTe
YCTPOMNCTBO OT 3NEKTPOCETM W, Mpexge 4YeM Monb3oBaThCd WM Janblle, npoBepbTe paboToCnoCOBHOCTL U
6e3onacHocTb Npubopa y KBannuuMpoBaHHbIX CNELManCToB.

Mpubop He npegHasHayeH ANS WCMOMb30BaHWUA nuUaMu (BKMYas OeTen) C MNOHWKEHHbIMU  PU3NYECKUMMU,
YYBCTBEHHLIMU UMW YMCTBEHHbLIMW CMOCOBHOCTAMM UMK NPU OTCYTCTBUU Y HUX OMbITa UMW 3HAHWWA, €CNN OHWU He
HaxoAsiTCA MO KOHTPOSIEM UMM HE NMPOUHCTPYKTMPOBaHbl 06 MCnonb3oBaHUM npubopa nmMuoM, OTBETCTBEHHLIM 3a
nx 6e3onacHoCTb.

[eTn [omMKHBI HAXOAUTLCA MO KOHTPONEM AN HeAONYLLEHMS Urpbl C MpUbopoMm.

He ocTtaBnante BknoYeHHbIV Npnbop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonb3ynTe NpuHaanexHoCTW, He BXOASLLME B KOMMNIEKT MOCTaBKU.

lMpn NoBpeXxaeHUW LUHypa NUTaAHWS ero 3ameHy, BO M3bexaHue OnacHOCTW, OOJDKEH NPOM3BOAUTb M3rOTOBUTEIb
UNN YNOSTHOMOYEHHBIN UM CEPBUCHBIN LEHTP, UMW aHANOMMYHbIN KBanM@UUMPOBaHHbIA NepcoHarn.

He nbiTaritecb CaMOCTOSITENIbHO PEMOHTUPOBATbL YCTPOWCTBO. [1py BO3HMKHOBEHWM Hemnonagok obpaljantech B
CepBUCHbBIN LEHTP.

Cnepgute, 4TOObI LUHYP NUTAHUSA HE Kacarcs OCTPbIX KPOMOK U rOpsiyMX NOBEPXHOCTEN.

Mpu oTKMoYeHUN Npubopa OT ANEKTPOCETU HE TAHWUTE 3a LUHYP NUTaHus, 6GepuTechb 3a BUNKYy. He nepekpyynBante u
HW Ha YTO HEe HamaTbIBanTe ero.

Mo 3aBepweHun paboTbl, Npexae, 4em U3BNeKaTb NPOAYKTbI W HacaAku, OTKM4YUTe npubop oOT
3MeKTpoceTU U [OXAUTECH NOJTHOM OCTaHOBKU 3rieKTpoaBUraTens.

BHUMAHUE: Pexywuve nes3sBus o4eHb OCTpble W MpeacTaBnsioT onacHocTb. ObpawanTecb C HUMKU  KpawHe
OCTOPOXHO!
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BHUMAHUE: 3anpeweHo nepenonHATb npubop wnM wucnonb3oBaTb ero 6e3 npoAaykTtoB. He npeBblwante

AOMyCcTMMOe BpeMs HenpepbIBHOW paboThbl.

¢ He nomelyanTte B npoueccop ropsyne nHrpeamenTsl (> 70 °C).

o Ecnu uspgenve HekoTopoe BpeMs Haxogwunocb npu Temnepatype Hwke 0°C, neped BkMYeHMeM ero cnegyet
BblAepXXaTb B KOMHATHbIX YCMOBUSAX HE MeHee 2 4YacoB.

e [lpousBogutenb octaBnsdeT 3a cobon npaBo 6e3 AOMOMHWUTENBHOMO YBEAOMIIEHWST BHOCWUTb He3HauuTerbHble
N3MEHEHUNS] B KOHCTPYKLMIO U3AENWS, KapAuHanbHO He Brvsilowme Ha ero 6e3onacHoCTb, paboTocnocobHOCTb U
(PYHKLMOHANbHOCTb.

NnoAroToBKA K PABOTE

e [lepen nepBoHayarnbHbLIM NCMOMNB30BAHMEM BbIMOMTE BCE CbEMHbIE YaCTWU TEMNMON BOAOW C MOKLIMM CPEeaCTBOM U
TWwaTenbHO npocylunTe. MOTOPHYIO YacTb CHapPYXU NPOTPUTE MSTKOM Crerka BnaXXHOWm TKaHbHO.

e 3anpellaeTca NnorpyxaTb MOTOPHYIO YacTb B NOOLIE XKUAKOCTU U MbITb €€ BOAOMN.

MOrPY>XXHOW BNEHAEP

e BneHgep vaeanbHo nNoaxoAuT ANs NPUTOTOBMEHMS CYNOB-MOpe, pasnuyHbIX COYCOB M NOANMB, a Takke AEeTCKOro
NUTaHWs, CMELLMBAHWSA pa3HO00OpasHbIX KOKTENNEN.

e BcraBbTe HacagKy B MOTOPHYHO YacTb M NOBEPHUTE OO Lenyka.

e Bo u3bexaHue BbINNecKMBaHUA CMeCH, nepea BKMOYEHUMEM MOrpysute OneHaep B CMelUMBaeMble
NPOAYKTHI.

o [1Ins oTcoeauHEHNsT OTKPYTUTE MOTPYXHOM BrneHaep NPOTUB YacOBOW CTPESKM.

MUHN-U3MEJIBUYNTENb

o MuHKM-uamenbunTEND WMAEANBHO NOAXOAMT AN U3MENbYEHUS 3eMeHM U OBOLUEN, cbipa, BGOnbLUMHCTBA COPTOB
0opexoB, CyxOo(pyKToB. KpynHble NpoAyKTbl, TakMe Kak MsiCO, Chblp, YK, MOPKOBb NpeaBapuTernbHO HeobXxooumo
Hape3aTb. C opexoB yaanuTb CKOpnyny, MACcO OTAENUTb OT KOCTEN U CYXOXUIUNA.

e Vamenbuutenb He MOOXoOouT ANS  KOMKM fbAa, U3MENbYeHUs OYeHb TBEPAbIX MPOOYKTOB, Takux Kak KodelhHble

3epHa, MyCKaTHBIN OpeX, 3MaKoB.

BHumaHwue! Jle3Bue Hoxa Onsa nsamenbyeHns oveHb octpoe! [JepxuTe TOMNbKO 3a BEPXHIOK NIIACcTMKOBYO YacCTb!

MomecTuTe HOX ANSA U3MENbYEHNS HA LEeHTPanbHbIN WTUAT YaLlun.

3arpyauTte B Yally NpoayKThl.

HakpoinTe yaly npnBoaom yawum

BcTaBbTe MOTOPHYHO YacTb B NPUBOZ Yaluv 40 ouKcauuu.

B npouecce nsmenb4eHnss ogHOW PyKOW AepXKUTE MOTOPHYIO YacTb, APYron — yatuy.

Mocne ucnonb3oBaHUA B NEPBYIO 04epeab OTCOeANHUTE MOTOPHYIO YacTb.

Hanee cHumuTe npmueog YaLuw.

OCTOpPOXHO BbIHbTE HOX ANS N3MENbYEHNS

Tonbko Nocrne 3Toro BbINOXUTE U3MeNbYEHHbIE NPOAYKTbl U3 YallKn Ans U3MernbYeHus.

HACAOKA 0114 B3BMBAHUA/CMELUNBAHNA XKNOKMX MPOOYKTOB

e Vcnonb3ynTe BeHYMK Ons B3OMBaAHWS CIMBOK, SIMYHBIX OENKOB, pas3nuyHbiX gecepToB. HM B koem criyyae He
NCMNONb3ynTe 3Ty HacagKy Ans 3ameLlLMBaHusA KpyToro TecTa.

o CoeauHnTe BEHYMK C NEPEXOLHNKOM.

e YcTaHoBUTE Hacagky Ha MOTOPHYIO YacTb

¢ [lepepn Havanom paboTbl MOrpy3nTe BEHYUK B Yally cO B3OMBaeMbiMu MpogyktamMu. HaumHavte paboTy ¢ HM3KoW
ckopocTu (nonoxeHwue 1).

PABOTA

e YbBepgutech, 4To cOOpKa Npom3BeAeHa NOMHOCTLIO U JOIMKHBIM 06pa3om.

o [logkntounTte NpnbOp K INEKTPOCETH.

e HaxmuTe n yaepxmBanTe KHOMKY MMMYNbCHOrO pexnma — npoleccop 6yaet pabotaTe 4O TeX NOp, NOKa HaxaTa ata
KHOMKa.

“I” (HM3Kasa CKOPOCTb) — ANSA XNOKUX NPOAYKTOB.
— “II” (BbICOKasA CKOPOCTh) — A1 COBMECTHOW 06paboTKM XXMAOKUX 1 TBEPAbLIX NPOAYKTOB.

O6pabaTbiBaeMbIN MakcumanbHas Makc. BpeMs HenpepbIBHOMN
npoAYKT macca / o6bem ob6paboTku (cek)
MuHpanb 100 r 15

BapeHble anua 200 r 10
[MaHMpOBOYHbIE Cyxapu 20r 15
YeCHoK 150r KopoTkMMn Haxxatuamm
Okopok 200r 15
MopoxeHoe 200r 20
Jlerkoe TecTo 0,4n 15
Jlyk 200r KopoTkumun Haxatmamm
MeTpyLika 30r 10
Mepey 0,2n 30
Jlyk-wanot 200r KopoTkuMn Haxatmamu
Mpunpassbl 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
peukunn opex 100 r 15
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NMPUMEYAHUE: Bpems HenpepbIBHOW paboTbl NpoLeccopa He AOMMKHO NpeBbilaTb 1 MUH., a nepepbIB MexAay

BKJTIOYEHUSAMU — HE MeHee 4 MUH.

¢ 3anpelaeTtca cHUMaThb Nobble NpMHaANEeXHOCTU BO BpeMs paboTbl npoueccopa.

e o 3aBepweHuMn paboTbl, nNpexae, 4Yem U3BMEKaTb NPOAYKTbI WM HacaAku, OTKMuYUTe npubop oT
ANEKTPOCETU U [OXANTECH NOSTHOM OCTAHOBKM 3NIeKTpoABUraTens.

OYUCTKA U yxopn

¢ [locne okoH4YaHusA paboTkl BbIKMOYNTE NPUOOP 1 OTKIIOYUTE €50 OT SNEKTPOCETH.

e Cpasy xe (He 3ama4dmBas HagoMr0) BLIMOWTE BCE CbEMHbIE YacTu TEMNSION MbINIbBHOM BOOON, MOCMEe Yero npoTpuTe
CYXVMM YUCTbIM NnonoTeHuem. He ncnonb3dynte Ans 3Toro NOCYAOMOEYHYHO MaLLWHY.

e MOTOpHYI0 YacTb NPOTPUTE MSANKOW BRAXHOW TKaHbIO.

¢ He ucnoneaynte xecTtkne rybkn, abpasvBHble N arpeCCUBHbIE YACTALLME CPeacTBa.

XPAHEHUE

o [lepen xpaHeHnem ybeanTtechb, 4To NPUBOP OTKIHOYEH OT ANEKTPOCETH.

¢ BoinonHute TpeboBaHua pasgena OYNCTKA U YXO[.

e XpaHuTe npubop B CyxoM YNCTOM MecTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

e Pred prvnim pouzitim spotfebiCe zkontrolujte, zda technické Udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim
elektrické sité.

e Pouzivejte pouze v domécnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro primyslové ucely.

e Pouzivejte spotfebi€ pouze ve vnitfnich prostorach.

o VZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred Cidténim a v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.

e Pro zamezeni Urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.

e Spotiebi€ neni ur€en k pouziti osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo smysly,
nebo osobami, které nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se nenachazeji pod dohledem nebo nejsou instruovani
0 pouziti spotfebice osobou, zodpovédnou za jejich bezpecnost.

e Dé&ti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotfebi¢em.

¢ Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

¢ Nikdy nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dozoru.

e Pri poSkozeni pFivodni $idry jeji vyménu, pro zamezeni nebezpeci, musi provadét vyrobce nebo jim zplnomocnéné
servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

e Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje. Pokud je to nutno, obratte se na nejblizSi servisni stfedisko.

e Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

¢ Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a neotacejte kolem télesa spotiebice.

e Po ukonéeni prace nejdrive odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pocCkejte, az se uplné zastavi. Teprve

potom muizZete vyndat potryviny a nastavce.

UPOZORNENI:Stisknéte tladitko na odpojeni nastavci a sundejte nastavec.

o UPOZORNENI: Je zakazano pretéZovat spotiebi¢ nebo pouZivat jej bez potravin. Nepfekradujte povolenou dobu
nepretrzitého provozu.

¢ Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).

e Pokud byl vyrobek urcitou dobu pfi teplotach pod 0° C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu
nejméné 2 hodiny.

¢ Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodate¢ného oznameni provadét mensi zmény na konstrukci vyrobku, které znacné
neovlivni bezpecnost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

PRIPRAVA

e Pred prvnim pouzitim dukladné omyijte vSechny odnimatelné ¢asti v teplé vodé s mycim prostfedkem a dobfe je
osusSte. Motorovou jednotku zvenku otfete jemnou trochu vihkou utérkou.

» Neponofujte motorovou jednotku do jakékoliv tekutiny ani ji nemyjte vodou.

MIXER

e Mixér je idealni pro polévky, kase a omacky, stejné jako pro détska jidla a michani riiznych koktejld.

taki.
e Aby nedoslo k rozliti smési, nez mixér zapnete, ponofrte jej do potravin, které chcete smichat.
e Pokud chcete odstranit nastavec, otocte jim proti sméru hodinovych rucicek.
NUZ NA MLETIi / MINI-DRTIC
¢ Minidrti¢ je idealni pro krajeni bylinek a zeleniny, syra, vétSiny druh( ofechdl, suchého ovoce. Velké kusy potravin,
jako maso, syr, cibule, mrkev, musite nejdfive nakrojit na mens$i. Z ofech(l odstrarite skofapky, maso oddélte od
kosti a Slach.
Drti€ neni uréen pro drténi ledu ani na mleti velmi tvrdych potravin jako kavovéa zrna, muskatovy ofech, obilniny.
Upozornéni! Cepel noZe na mleti je velmi ostry! Drzte jej pouze za horni 8ast z umélé hmoty!
Nastavte ndz na mleti na ¢ep uprostfed misy.
Vlozte do misy potraviny.
Nakryjte misu pohonem.
VloZte motorovou jednotku do cvaknuti.
Za mleti jednou rukou drzte motorovou jednotku, druhou — misu na mleti.
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Po pouziti nejdfive odstrarnte motorovou jednotku.

Potom odstrarite pohon misy.

Opatrné vyndejte niiz na mleti.

Teprve potom vyloZte rozemleté potraviny z misy na mleti.

METLA NA SLEHANI / MICHANI TEKUTYCH POTRAVIN

¢ Pouzijte metlu na Slehani smetany, vajeénych bilk( a riznych dezertl. V Zadném pfipadé nepouzivejte tuto metlu na
michani tuhého tésta.

¢ VloZte metlu do specialniho adaptéru na nastavce a pak ten nastavec upevnéte na motorovou jednotku.

¢ Nez zaCnete se Slehanim, ponofte metlu do misy s potravinami, které chcete uslehat. Zacinejte s pomalou rychlosti

UPOZORNENI: Motor se nezapne, nebude-li mixér spravné sestaven.

PROVOZ

o PFekontrolujte, zda je montaz spravna a uplna.

e Zapojte procesor do elektrické sité.

o Stisknéte tlacitko rezimu ,pulse” — procesor bude pracovat, dokud toto tla¢itko bude stisknuto.

—  “I" (nizk& rychlost) — pro tekutiny.

—  “lI” (vysoka rychlost) — pro sou¢asné opracovani tekutin a tvrdych potravin.

. Maximalni vaha / Max. doba nepretrzitého
Potraviny . Py -
objem opracovani (vtefin)
Mandle 100 g 15
Varena vejce 200 g 10
Strouhanka 209 15
Cesnek 150 g Kratkymi stisknutimi
Sunka 200 g 15
Orechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Lehké tésto 0,41 15
Cibule 200 g Kratkymi stisknutimi
Petrzel 309 10
Pepf 0,21 30
Cibule Salotka 200 g Kratkymi stisknutimi
Kofeni 0,21 30
Stejk 150-200¢g 15
Vlasské ofechy 100 g 15

UPOZORNENI- Maximalni doba nepfretrzitého provozu nesmi byt del$i nez 1 min., minimalni prestavka mezi

zapnutimi — 4 min.

o Je pfesny zdkaz snimat jakékoliv asti procesoru za provozu.

e Abyste nepokazili ostfi, neopracovavejte pfilis tvrdé potraviny, jako tfeba led, mrazené potraviny, kroupy, ryze,
kofeni a kava.

e Po ukonceni prace nejdrive odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pocCkejte, az se Uplné zastavi. Teprve
potom muiZzete vyndat potryviny a nastavce.

CISTENi A UDRZBA

e Po ukoncCeni prace vypnéte spotfebi¢ a odpojte jej od elektricke sité.

e Hned umyjte vSechny snimatelné Casti teplou mydlovou vodou a otfete suchym c&istym ruénikem. Nepouzivejte
myc¢ku nadobi.

o Téleso spotriebice otfete jemnym vlhkym hadrem.

¢ NepouZivejte kovové houby, brusné nebo utoéné Cistici prostfedky.

SKLADOVANI

o Pred Cisténim vZdy vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

¢ Splnéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

o Skladujte spotiebi€ v suchém a Cistém misté.

PBHKOBOACTBO 3A EKCMNMOATALMA

NMPABWUIIA 3A BE3OMNACHOCT

e [lpean ga wsnonsearte u3genueTo 3a NPbB MbT NPoBepeTe, Aany MOCOYEHUTE TEXHWYECKU XapaKTEPUCTUKU Ha
ypeda CbOTBETCTBAT C 3axpaHBaHeTO BbB Baluata mpexa.

e Vsgenueto e npegHa3HayeHo camMo 3a JomallHa ynotpeba m TpsibBa ga ce ekcnnoatupa CbOTBETHO TOBa

PbkoBOACTBO. YpeabT He e 3a NPOMULLIIEHO U3MNON3BaHe.

He nsnonssainTe HaBbH.

BuHaru usknioyBainTe ypeaa OT KOHTaKTa, ako He ro nonssare, a CbLUO Taka Npeauw Aa ro noyncreare.

C uen npegoTBpaTtsaBaHe Ha TOKOB yAap Un Bb3nnaMeHsiBaHe He NoTansanTe ypega BbB BoAa UIu APYrv TEYHOCTU.

dypHata He TpabBa ga ce ynpaensBa OT xopa (BKIHOYUTENHO Aeua) C MOHWKEHW U3NYECKN, CETUBHU WUIK

YMCTBEHU CNOCOOHOCTU, UMW OT NMLA, KOMTO HE NPUTEXaBaT CbOTBETHUTE 3HAHWUS U ONWT, ako Te3u nuua He ca nog

HaZ30p WM He Ca MHCTPYKTUPaHM OTHOCHO M3MON3BaHeTo Ha dypHaTa OT ApPYro nuvue, OTroBapsillio 3a TsAxHaTa

6esonacHocT.

e [leuata He Tpsbsa ga ce ocTaBAaT camu Ao dypHaTa U He TpsbBa Aa UM ce paspeluaBa Aa UrpasT C Hes.

¢ He ocTaBanTte BkntodeHus ypef 6e3 Hagsop.
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e l3nonssanTe caMO CbCTaBHUTE YaCTU OT KOMMMEKTa.

e B Te3u cnyvawn, korato 3axpaHBalLmAT kaben e noBpeaeH, C Len n3bArsaHe Ha PUCKOBM CUTyaLMK, 3axpaHBaLLMAT
kaben TpsAbBa [Oa Obae 3amMeHeH OT NPOM3BOAMUTENS MWNW OTOPM3UpPaH LeHTbp 3a obcnyxeaHe, wnuM OT
KBanudmumpaH cneynanmcr.

e He nonpaesite ypega camocTtoaTenHo. 3a OTCTpaHsABaHe Ha MnoBpeau ce oObpHeTe B Haw-O6nmnskusa cepBu3eH
LEHTBP.

e Cnepete, kabenbT fa He JOKOCBA ropeLLy NOBbPXHOCTU 1 OCTPU NPeaMeTu.

e He gbpnawTe, He ycykBalTe kabena, a CbLIO Taka He 0OBMBalTe ¢ kabena kopnyca Ha ypeaa.

e Cnepn kaTo paboTaTta Ha ypeaa e NpuUKIYeHa, Nnpeau Aa u3BaauTe NPoAyKTUTE U NPUCTaBKUTE, U3KITOYeTe
poboTa OT KOHTaKTa 1 U34yakaniTe ABUraTensAT ga cnpe HanbJIHO.

o BHUMAHMUE:Cganete HacTaBkaTa, KaTo HaTUCHETE OYTOHUTE 3a U3XBBPIISIHE HA NPUCTaBKUTE.

o BHUMAHMUE: 3abpaHsBa ce fa npenbneaTte ypega wunv ga ro uanonssate 6e3 npogyktu. He Hagsuwasante
npenopbYaHOTO BpeMe 3a HemnpekbcHaTa paboTa.

He cnaranTte B poboTa ropelumn cectasku (> 70 °C).
AKO M3genueTo U3BEeCTHO BPEME Ce e Hamuparno npu Temnepatypa nog 0°C, ToraBa npegwn da ro BKAKYWTE, TO
TpsibBa ga npecTon Ha cTaviHa TeMnepartypa He No-Marnko oT 2 yaca.

e [pou3BoanTensaT cu 3anasBa NpaBoTo 6e3 OOMbIHUTENHO YBEAOMIIEHME AA BHACA HE3HAYUTENHW MPOMEHU B
KOHCTPYKUMATA Ta Ha M34enueTo, KaTo CbLUTe [da He BNUAAT KapAMHanHO BbpXy HeroaTa ©e3onacHocT,
paboTocnocobHOCT 1 PYHKLMOHANHOCT.

NOArOTOBKA 3A PABOTA

e [Mpeaon MbpBOTO U3MON3BaHE M3NMakHETE BCUYKMTE CBaNdALWM ce 4YacTu ¢ Tonna BoAda M Bepo, Mocrne v noacylieTe
Jobpe. BvHWHaTa cTpaHa Ha MOTOpHaTa YacT 3abbpLUeTe C MEKO HABIAXXHEHO Napuanye.

e 3abpaHsiBa ce Aa noTansite MOTOpPHaTa 4YacT Ha 6neHaepa B KaKBUTO U Aia GUNO TeYHOCTU M Aa A U3MMBaTe C
BopAa.

BINIEHOEP-NACATOP

e To3u GneHaep € M3KMIOYUTENHO NOAXOASL, 3a NPUroTBAHE Ha KPem-Cynu, pasnuyHuM cocoBe, Cbllo u Gebeluka
XpaHa, cMecBaHe Ha pa3HOO6pa3HNUTE KOKTENN.

o CrnoxeTe GneHgepbT-nacaTtop B MOTOopHaTa yacT. 3a gobpo dmkcmpaHe Ha npuctaBkaTta TpsbBa ga g 3aBbpTUTE
cpeLlly NocoKa Ha YacoBHMKOBaTa CTpeska.

e Cpelly pa3npbCKBaHe Ha cMecTa, noToneTe 6neHaepa B CMeCBaHMUTE NPOAYKTU Npeau ro Aa BKIOYMUTe.

¢ 3a cBansiHe 3aBbpTeTe bneHaepa-nacaTop cpeLly Nocoka Ha YacoBHUKOBATa CTperka.

HOXX 3A HAOPOBABAHE HA NMPOOYKTUTE / MUHN-YOMEP

¢ MvHM-4OMbPBT € MHOro NoAxoAsdL, 3a HaTpolwaBaHe Ha BUMKM 1 3eneHYyLM, KalikaBas, NOBEYETO AOKW, N3CYLLEHU
nnogose. Egpute npoaykTu, Kkato Meco, Kalukasas, fyK, MOPKOBW HapexeTe npeaBapuUTeNiHO Ha no-ApebHu
napyeTta. NouncteTe AQKUTE OT YEPYNKU, MECOTO OT KOKamnu U CYyXOXUITUS.

e YonbpbT He e noaxopsl 3a HagpobsiBaHe Ha nef, a CblLUO M 3a TakMBa MHOrO TBbPAW NPOAYKTW KaTo KadheHu

3bpHa, UHAUNCKO Opexye, XMUTO.

BHumaHue! Kpanwwarta Ha HoxxoBeTe ca MHoro octpu! [lokocBanTe camo ropHaTta nrnactMmacosa vacT!

lMomecTeTe HOXa 3a HagpobsBaHe BbpXy LeHTpanHus WudT Ha Yalarta.

CnoxeTe NpogyKTuTe B Yawara.

Bbpxy yalwlata crnoxeTe 3aABWXKBaHe Ha valuaTa.

CnoxeTe MOTOpHaTa 4YacT B 3aABWKBaAHETO Ha YallaTa AoKaTo LpakHe.

Mo Bpeme Ha HaTpolLlaBaHETO C eAHaTa pbka NpMabpXanWTe MOTOpHaTa 4acT, a C Apyrata — yalwla Ha npucTaBkaTa

3a HaTpoLLaBaHe.

e Crnep npukntoyBaHe Ha paboTa NbpBO OTCTpaHETE MOTOPHATAa YacT.

¢ [locne oTcTpaHeTe 3aBWXBAHETO Ha Yallara.

[ ]

[ ]

BHuMmaTenHo n3eagete Hoxa 3a HagpobsiBaHe.
W camo cnep ToBa uscuneTe HagpobeHnTe NPoAyKTK OT YaluaTa 3a HagpobsiBaHe.
MPNCTABKA 3A PASBMBAHE/ CMECBAHE HA TEYMHUTE MPOOYKTA
¢ l3nonssante BeH4ye 3a pasbuBaHe Ha kammak, 6enTbun, pasnuyHu geceptu. B HMKakbB criydyanm He usnonssante
Tasu NpucTaBka 3a 3aMecBaHe Ha MHOTO MbCTO TECTO.
o CroxeTe npuctaBkaTa 3a pa3bvBaHe B aganTtepa, NpucTaBkaTa Cc agantepa nocraBeTe BbpXy MOTOpHaTa 4acT.
e [lpeagn ga 3anovHeTe pas3bvBaHeTO, NMOTOMETE BEHYETO B Yawarta c npoayktute. 3anoysanTte pabota mpu Hucka
CKOpOCT.
3ABEJIEXKKA: TpouecopbT HAMa Aa Cce BKIHYM MPU HEMPaBUITHO UITM HEMbLITHO criobsiBaHe
PABOTA
e [lpoBepeTe, crnobsiBaHeTo Aa € HafnpaBeHo AoKpal 1 KakTo Tpsibea.
o BknioyeTte poboTa B KOHTaKTa.
e HaTtucHeTe n npegbpxante OyTOHA Ha UMMYJICHUSA PEXMM — POOOTHT e paboTn gokaTo OYTOHBLT € HaTUCHaT.
—  “I”" (HMCKa cTeneH) — 3a TeYHU NMPOJYKTU.
— “II” (Bucoka cTeneH) — 3a CbBMECTHO 06paboTBaHe Ha TeYHU N TBbPAM NPOAYKTH.
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06 MakcumanHo Bpeme 3a
pabotBaH MakcumanHo terno /
NpoAYyKT o6em HenpeKbCHATO o6paboTBaHe
(cek)
Bagem 100r 15
BapeHu giiua 200r 10
laneta 20r 15
YecbH 150 r KpaTku HaTuckaHus
Byt 200r 15
Opexu 100 r 15
Cnagonen 200r 20
Jleko Tecto 0,4 n 15
Jlyk 200r M
MargaHos 30r 10
YyLkn 0,2n 30
Mpas nyk 200r KpaTkn HaTuckaHus
Moanpasku 0,2n 30
Mbpxona 150-200r 15
Opexu 100r 15

3ABEJIEXKKA: BpemeTpaeHe Ha HenpekbCcHaTa paboTa Ha ypeaa He TpsAi6Ba Aa HagBuwaBa 1 MUH., a NOYMBKA

MeXxay BKITHOYBaHUsATa Aa He 6bAe no-manka oT 4 MUH.

e 3abpaHsBa ce fa cBansATe CbCTaBHWTE YacTW Ha ypeda no Bpeme Ha paboTarta my.

¢ 3a pa He pasBanuTe Hox4eTaTa He obpaboTBanTe MHOrO TBbPAW MPOAYKTW, TaKMBa Kato Nned, opus, NoanpasBku U
Kadpe.

e Cnep kaTo paboTtaTa Ha ypeaa e npuknioveHa, npeav Aa U3Bagute NPoAyKTUTE U NMPUCTaBKUTe, U3KNto4veTe
poboTa OT KOHTaKTa U u34yakauTte ABUraTesnsT Aa crnpe HanbJIHO.

NMOYNCTBAHE U NOOOPBXKA

e Cnep kato paboTtaTa Ha ypefa e NpUKIioYeHa, N3KnoveTe ro 1 u3BageTe Lencena oT KOHTaKTa.

e BepgHara (6e3 ga HakucBaTe ObMro BpEME) M3MUINTE BCUYKMTE CBansLLM Ce YacTu ¢ Tonma BoAa v npenapart, nocne
3abbpLueTe CbC Cyxa YMcTa Kbpra. He nanonasaite cbAOMUANHA MallmMHa 3a NOYMCTBAHE HAa COKOM3CTMCKBaYKaTa.

o KopnycbT 3abbpluete ¢ MeKO BriaXkHO napuanye.

e He nonseanTe TenyeTa, gpackallin 1 arpecMBHU MUANHX NpenapaTu.

CbXPAHABAHE

¢ [Mpeou na npubupaTe ypeda 3a CbxpaHsiBaHe, NPOBEPETE, TOM [a € U3KIMIOYEH OT KOHTakTa.

e M3nbnHaBanTe nauckeaHusita ot pasgena NOYNCTBAHE U MOOLOPBXXKA.

o ChbXxpaHsiBaviTe ypeaa Ha Cyx0 U YMCTO MSACTO.

NMOPALHUK 3 EKCNNYATALII

e LllaHoBHWI nokyneub! My BosyHi Bam 3a npnabanHa npoaykuii ToprosensHoi mapkn SCARLETT Ta gosipy 4o Hawoi
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SIKICTb Ta HagiHy poboTy CBOET NpoAyKLii 3@ YyMOBU JOTPUMaHHS TEXHIYHUX
BUMOT, BKa3aHMX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTadii.

e TepmiH cnyx6u Bupoby Toprooi mapku SCARLETT y pasi ekcnnyaTauii npogykuii B Mexax nobytoBux notped Ta
OOTPUMaHHS NpaBuin KOPUCTYBaHHS, HaBeEeHMX B NOCIOHKKY 3 ekcnnyaTadii, cknagae 2 (aBa) poku 3 OHs nepegadi
BMpOOY KopucTyBayeBi. BUpobHMK 3BepTae yBary KOpUcTyBauiB, WO y pa3i JOTPUMAaHHS LMX YMOB, TEPMIH CIyXou
BMpPOOY MOXe 3HA4YHO NEPEBULLNTY BKA3aHWUN BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXO0AUN BE3MNEKU

e [lepeg nepwum yBIMKHEHHAM MepeBipTe, YW BIOMNOBIAAOTb TEXHIYHI XapakTepucTukn BUPOOY, 3asHauveHi Ha
Hakrnewnui, napameTpam eneKkTpomMepexi.

¢ BukopuctoByBaTh Tinbkum B MOGYTOBMX LiNsX BignoBigHO Jo gaHoro [MopagHuka 3 ekcnnyaTadii. [Npunag He

npu3HaYeHnin 4ns BUpoObHMYOro 3acTOCyBaHHS.

BukopucToByBaTH TifIbKU Y MPUMILLEHHI.

3aBxau BigKnyanTe NpUCTpin 3 enekTpomMepexi nepen ovnLeHHAM, abo aKkwo Bu noro He BUKOPUCTOBYETE.

o6 yHMKHYTM nopasku enekTpU4HUM CTPYMOM i 3aropsiHHSA, He 3aHyplonTe Npunag y Bogy Yv iHLWi piguHu.

Mpunag He Npu3HayYeHUn Ansi BUKOPUCTaHHA ocobamu (BKMoYakuy giTen) 3i 3HWKEHUMU (Di3UYHMMMK, YYTTEBUMU

abo po3ymoBMMK 3aiOHOCTAMM abo y pasi BigCYTHOCTI Y HUX onuTy abo 3HaHb, SKWO BOHW HE 3HAxXO4ATbCA Mig

KOHTpornem abo He NPOIHCTPYKTOBAHI MPO BUKOPUCTaHHS npunagy ocoboto, LWo BigNoBigae 3a ix 6e3neky.

LiTn NOBMHHI 3HaXO0ANTUCH Nif KOHTPOMEM, 3a4Na HegOMNYLWEHHS irop 3 NpUiagomMm.

He sanuwawnTe yBiMKkHeHun npunag 6e3 Harnsgy.

He BMKOpUCTOBYNTE NPUHANEXHOCTI, LLO HE BXOAATb 4O KOMMIEKTY.

Y pasi NOWKOMXKEHHSI Kabemn >XMBIMEHHSA, NOro 3aMiHy, 3 MeTol 3anobiraHHs Hebesnewi, NOBMHEH BMKOHyBaTW

BUPOOHMK abo ynoBHOBaXXEHWI M CEepBICHMI LeHTp, abo aHanoriyHun keanicikoBaHnn nepcoHarn.

e He Hamaramtecs caMOCTIHO PEMOHTYBaTW MPUCTPIN. Y BUMNAAKy BMHUKHEHHS HECNpaBHOCTEW 3BepTamTecs Ao
Hanbnmwkdoro CepsiCHOro LEHTPY.

e CnigkywvTte, WOO LWHYP XUBMEHHA HE TOPKABCS FOCTPUX KPanoK Ta rapsvmx noBepXOHb.

e He TArHiTh, HE Nepekpy4vynTe Ta Hi Ha WO HE HAMOTYMTE LLHYP KUBIIEHHS.
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HanpwukiHui po6oTn, nepi, HiXk BUTAratM NnpoaykTu Ta Hacagku, BiAKniodiTb npunag 3 enekTpomMmepexi Ta
AOoYeKanTecs NOBHOI 3YyNUHKN €JIeKTPOABUIYyHa.

YBATA:3HiMiTb HacagKy, HaTUCHYBLUM KHOMNKMW Bif €AHaHHA Hacagok.

YBATA: 3abopoHeHO nepenoBHoBaTV nNpunag abo BMKOpMCTOBYBaTU Koro ©e3 npoAykTiB. He nepeBuwynte
OonycTMMMI Yac 6e3ynmHHOT poboTy.

He nomiwanTe y npouecop rapadi iHrpegieHtun (> 70 °C).

Akwo BMpIO geskuin Yac 3HaxoOuBCst Npu Temnepatypi Hwkde 0°C, nepen yBIMKHEHHSIM MOro chnig BUTpUMATun y
KiMHaTi He MeHLle 2 roauH.

O6nagHaHHA BignoBigae BuMoOram TexHIYHOrO pernameHTy OOMEXEHHs BUKOPWUCTaHHA Aesikux HebeanevyHux
PEYOBMH B €NTEKTPUHHOMY Ta ENEKTPOHHOMY OOMnafgHaHHI.

BupobHuk 3anuwae 3a coboto npaBo 6e3 40OATKOBOro MOBIOOMIEHHS BHOCUTU HE3HAYHi 3MiHWM A0 KOHCTPYKLUil
BMpODbY, L0 KapAMHanNbHO He BMMMBaOTb Ha Moro 6esneky, npauesgaTHICTb Ta (PyHKLUIOHAMNbHICTb.

NiArotoBKA OO POBOTH

Mepen nepwnm BUKOPUCTAHHAM BUMWUIWATE BCi 3HIMHI YaCTWHM TEMMOK BOAOK 3 MUIOYMM 3acoboM Ta peTenbHO
npocyLwiTb ix. Bigcik 3 ABUryHOM 30BHI NPOTPIiTb M'AKOIO 31erka BOfIorold TKaHUHOI0.
3abopoHeHO 3aHyploBaTH BiACIK 3 ABUTYHOM B OyAb-siIKy pPiAWHY Ta MUTU MOro BOAOHO.

BNEHOEP WO 3AHYPIOETLCA

brneHgep igeanbHO NigxoauTb ANS NPUrOTyBaHHSA CyniB-niope, PisHOMaHITHUX COYCIB Ta NIANMBKX, a TaKOX OUTAYOro
Xap4yyBaHHS, 3MilLlyBaHHA Pi3HOMaHITHMUX KOKTEMNNIB.

BcraBTe GneHaep, WO 3aHYpHETLCA Y BIACIK 3 ABUryHOM. [ns HaginHoi dikcauii Hacagkn HeobxigHO MoBepHyTH i
NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPIfKMK.

3 meTow 3anobiraHHA BUTIKaHHIO CyMilli Ha30BHi, Nepe YBiMKHEHHAIM 3aHypTe GrneHaep y NpoAayKTu, WO
MarTb 3MillyBaTuUCS.

3aans Big'egHaHHA BiAKPYTiTb OneHaep, Wo 3aHyprETLCH, NPOTU FOAMHHUKOBOI CTPISKW.

HDK ONA MOAPIBHEHHA NPOOYKTIB / MIHI-MNOAOPIBHIOBAY

MiHi-nogpibHoBaY igeanbHO nigxoguTb ANs noapibHeHHs 3eneHi Ta oBouMIB, cMpy, GiNbLWIOCTI COPTIB ropixiB,
cyxodpykTiB. Benuki npoaykTtu, Taki gk M'sico, cup, uMbynsa, MopkBa nonepeaHbO HeobxigHO HapisaTu. 3 ropixis
BUOANUTY LLKapnyny, M'ACO BiAOKPEMMUTU Bif, KICTOK Ta CYyXOXUMb.

MoppibHIOBaY He MigxoauTb Onsi PO3KOSOBAaHHA NbOAy, NOAPIOHEHHsT AyXe TBEpAMX MPOAYKTIB, TakMX SIK KaBOBI
3epHa, MyCKaTHWUI ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa onsa noapibHeHHst ayxe roctpe! TpumanTte nuwie 3a BEPXHIO NNACTUKOBY YaCTUHY!

MoknagiTe Hix Ana NoApiGHEHHST HA LeHTPanbHUA WTKUAT YaLi.

3aBaHTaxTe B Yally NpoayKTU.

HakpunTe vally npyBoaom yatdli.

BcTaBTe BiAcik 3 4BUIYHOM Y NpuBIA Yalli 40 KrnauaHHS.

B npoueci nogpibHeHHs OgHIED PYKOK TpUMaKTe BiACiK 3 ABMIYHOM, APYro — Yally Hacagkvm ans noapibHeHHs.
[Micnsa BukopucTaHHSA, B NepLly Yepry Big'eqHanTe BiACiK 3 ABUTYHOM.

[Hani Big'eqgHanTe npueig vaLui.

Ob6epexHO BUAMITb HidK ANst NoapiOHEHHS.

Tinbkn Nicnsa ubOro BUNMITL NOAPIGHEHI NPOAYKTY 3 YaLli Ans NoApiGHEHHS.

HACALKA ONA 36UTTA / SMILLYBAHHA PIAKMX MPOAOYKTIB

BukopucTtoBynTe BiHYMK Ons 36MBaHHA BepLUKiB, Ae4HUX OBinkiB, pisHOMaHITHUX gecepTiB. B xogHomy pasi He
BMKOPUCTOBYMTE L0 HacaaKy Ans 3amillyBaHHA KpYyTOro TicTa.

BcTaBTe Hacagky ons 3dmMBaHHA B NepexigHuK, NoTiM HacaaKy 3 NepexigHMKOM BCTAHOBITb Ha BiACIK 3 ABUMYHOM.
Mepea novatkom pobOTM 3aHypTe BIHYMK y vally 3 npogykTtamu, wwo Tpeba 30uTtu. NMounHante poboTy 3 HU3BKOT
LUBUAKOCTI.

TTPUMITKA: MNMpouecop He yBiMKHeTbCSH Y pa3i HenpaBuNbHOI abo HEMOBHOI 3G0PKN.
POBOTA

MepekoHawnTecs, Wo 300pka NoBHa i 3pobreHa HaneXxHUM YNHOM.
MigknodiTe Npouecop A0 enekTpoMepexi.
HaTucHiTb Ta yTpuMynTe KHOMKY iMNYNbCHOTO pexumy — npouecop Gyae npaulBaTh AOTW, MOKW HAaTUCHYyTa US
KHOMKa.
— “I" (HM3bKa WBMAKICTb) — ANA PiAKUX NPOAYKTIB.
— “II” (BuCOKa WBUAKICTb) — ANs CNifbHOI 06p0obkK pigkMX Ta TBEpANX NPOJYKTIB.

MakcumanbHun yac
MakcumanbHa maca / ..
MpoaykTn ) 6e3nepepBHOI OOPOOKHU
ob’em
(cek)
Mwurganb 100 r 15
BapeHi sivius 200 r 10
MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15
YacHuk 150 r KopoTkvMY HaTUCKaHHSAMM
Okopok 200r 15
["opixum 100r 15
Mopo3unBo 200r 20
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Jlerke TicTo 0,4 n 15
Linbyns 2001 KopOoTKMMK HAaTUCKaHHAMM
MeTpyLika 30r 10
MNepeub 0,2n 30
Linbyns-wanot 200r KopoTKMMW HaTUCKaHHAMM
Mpunpaswu 0,2n 30
Crenik 150-200r 15
Bonockkuin ropix 100 r 15

TMPUMITKA: Yac 6esnepepBHOI pob6oOTM npouLecopa He NOBMHEH MNepeBullyBatM 1 XB., a nepepBa Mix

BKITHOYEHHAMU — He MeHLU 4 XB.

e 3abopoHsieTbes 3HIMaTH Oyab-sike Npunaaas nig Yac poboTu npouecopa.

o L1l06 He 3awkoonTK nesa, He ob6pobnANTEe 3aHAATO TBEPAi NPOAYKTU, TaKi SK fif, 3aMOPOXEHi MPOAYKTU, Kpynu, puc,
npunpasun 4Yn KaBoBi 3epHa.

e HanpwukiHui po6oTu, nepiu, HiXX BUTAratM NnpoaykTu Ta Hacaaku, BiAKno4iTb npunag 3 enektpomMmepexi Ta
[o4yeKanTecs NOBHOI 3yNUHKN eNeKTPoABUTyHa.

OYMLUEHHA TA pornan

e HanpukiHui po60oTM BUMKHITb Npunaz Ta BiAKIOYITb NOro 3 eNneKTpoMepexi.

e Bumwuinte yci 3HIMHI YacTMHM TENNOK MUIBHOK BOAOK Bigpasy X (He 3amouyrouM HagoBro), NiCrns 4Yoro NpoTpiTh
CYXUM YUCTUM PYLLUHUKOM. He BUKOPUCTOBYITE ANSsi LbOro NoCyAOMUIAHY MaLLUHY.

o Kopnyc npoTpiTb M'AKOI0 BOSIOIOK TKAHUHOIO.

¢ He BuKopucTOBYITE XOPCTKi ryOkun, abpasuBHi Ta arpecuBHi Mutodi 3acobw.

3BEPEXEHHA

o [lepepn 36epexeHHAM NepeKkoHanTeCs, WO NpUag BiaKMOYEeHUA 3 eNIEKTPOMEPEXI.

o Bukonavite yci Bumoru posginy OYMWEHHA TA OOIMMAL.

o 306epiravite npunag y cyxomy YucToMy MicCLli.

YNYTCTBO 3A PYKOBAHE

CUIr'YPHOCHE MEPE

e [lpe npBor ykrbydera ybeanTe ce Aa TexHUUKa CBOjCTBa MPOM3BO4A, HazHaAyeHa Ha HanenHvuuw, ogrosapajy
napameTprMa eneKkTpudHe Mpexe.

o Kopuctnte camo y OOMahMHCTBY Yy CKnagy ca OBMM YMNYyTCTBOM 3a pykoBawe. Ypehaj Huje HamereH 3a

npodecnoHanHy ynotpeoy.

He kopuctuTtu BaHu.

YBek uckrbyuute ypehaj us enekrpmyHe Mmpexe npe ynwhexa n ako ce He KOpUCTK.

[a ce n3berHy owtehere CTpyjomM n 3aropeBatrse, He cTaBuTe ypehaj y Boay u apyre TEHHOCTW.

MehHnuy He Tpeba ga kopucte ocobe (ykrbyyyjyhn u geuy) ca ymaweHUm (PU3NYKMM, YYITHUM WU MEHTanHUM

crnocobHocTMMa unm ocobe koje Hemajy oaroBapajyhe 3Hawe M MCKYCTBO ako HUCY Nog HaA30pOM fvua 3aay>KeHUX

3a Hu1xoBy 6€30e4HOCT NnM ako MM Ta nvua HUCY gana ynyTcTea o ynoTpebu nehHuue.

e [leuy Tpeba Hag3upaTu 1 He Tpeba UM A03BONUTK Aa ce urpajy ¢ nehHuuom.

¢ He octaBmajTe ykibyyeHn ypehaj 6e3 Hag3opa.

[a ©n ce u3berne onacHocTM y cnydajy owTehewa kabna, owteheHn kabn Tpeba ga 3ameHu npowussofhau,

oBnawheHn cepBu1C UM CTPYHHO Nuue.

He kopuctute ypehaj ca owuteheHum NpukIby4YHMM Kabnom.

He npobajte ga nonpaerbaTe ypehaj camu. Y cnyyajy owtehewa ypehaja jaBute ce cepsucy.

Ma3uTe ga NpukIbyYHM kabn He goaupyje owTpe mBuLe u Bpyhe NoBpLUNHE.

He ByuuTe, He 3aneTrbaBajTe U HE HaMOTaBajTe HM Ha LTa NPUKIbYYHU Kabn.

BaauTe HamupHuLe 1 TekyhnHe camMo HakoH NOTMYHOr 3aycTaBibaka MoTopa.

Mo 3aBpweTKy paga, Npe Hero WTO U3BaAMTW HaMUPHULIE U HacTaBKe, UCKIbyuUTe ypehaj us enekTpuiHe

Mpexe M cavyeKajTe AOK ce eNleKTPOMOTOp NOTNYHO 3ayCTaBMu.

YNO30OPEHWE:CknHnte HacTaBak, NPUTUCHYBLLM TUMKE 3a CKuOake HacTaBaka.

e YMNO3OPEE: 3abpareHo je npenywaBaTy anapaT Unm ra KOpUcTUTU npasHor. Hemojte ra nywraTtn ga
HenpecTaHo paau AyXe Hero LWTo je NponucaHo.

¢ He cTtaBmajte y myntunpaktuk Bpyhe cactojke (> 70 °C).

e AKO je Npom3Bog HEKO Bpeme B1o n3NoxeH Temnepatypama Hwkum og 0°C, Tpeba ra ctaBuTu ga CTOjuU Ha COBHO]
TemnepaTtypu Hajmare 2 cata npe yKiby4nBama.

¢ [lpoussohau 3agpxaBa npaBo, 6e3 npeTxogHor obaBelwTera fa M3BpLUE Make M3MEHe Yy Ou3ajH npousBoaa,
Koje BUTHO He yTnye Ha heroBy 6e36e4HOCT, MPOM3BOAHOCT U (PYHKLIMOHASHOCT.

NMPUMNPEMA 3A PAL]

¢ [pe npBe ynotpebe onepuTe cBe AernoBe Koju ce MOry CKMHYTW, U TO BOOOM M CPeACTBOM 3a nparbe, U NoTOM KX
[obpo ocywmTe. CnosballkocT KyhuwTa ¢ MOTOpOM NpebpuiumnTe BNaXKHOM KPrOM.

e Ctporo je 3abparmeHo notanatu kyhuwrte ¢ MOTOpOM y 6UNo Kojy Te4HOCT u/unu npaTtu ra BOAOM.

MYTUNWLA

o OBaj anapar je caBpLUeH 3a npunpemy Kpem 4opbu, coceBa 1 AgpecuHra, xpaHe 3a 6ebe n 3a cnpaBrbakbe pasHUX
KokTena.

e CraBute myTunuuy Ha kyhmwte ¢ motopom. [la Omcte goaartak ogroapajyhe npuyBpcTUnu.
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e [la 6ucte cnpeynnu npckakwe, MyTUNIUMLY noTtonute y npousBopd koju hete mMyTMTM npe Hero wTo je
YyKIbyuuTe.
¢ 3a yknawame, okpeHuTe notanajyhu 6neHgep y cMepy cynpoTHOM Of KpeTaksa Kas3arbke.
OWTPUMUA 3A CELKAHE / MNHW YOIMEP
e MuHM Yonep je caBplUeH 3a celKkawe 3erneHuwa u nospha, cupa, BehuHe jearpacTux nnogoBa M cylleHor Boha.
TBpae nponsBoge, Kao LITO Cy Meco, NykK u waprapena, Tpeba ncehun npe ceukama. Jbycke mopajy 6uTtn yknoweHe,
Meco Mopa O1TK 04BOjEHO O KOCTUjY 1 Xuna.
Yonep Huje norogaH 3a NoMIbemwe feda v celkame TBpANX NpomM3Boga nonyT 3pHa kade, opawyunha un xutapuua.
Maxra! OwTpuua 3a celkare je Beoma owwutpa! [ip>kuTe je CKIby4MBO 3a ropksi NnacTudHu geo!
CrtaBuTe oWTpULLY Ha LIEeHTparH1 Hocad y Nocyau.
CTtaBute cacTtojke y nocyay.
Mocyay noknonute MexaHM3mMoM.
Kyhuwite ¢ MOTOpOM NpuYBpCTUTE Y MexaHu3am Tpeba aa ce uyje Kruk.
TokoM ceukaha jedHOM PyKOM ApXuTe KyhnwTe ¢ MOTOPOM, a APYroM ApXUTE Mocyay.
Kapa 3aBpLuvte, NpBO CKMHUTE KyhnLTE C MOTOPOM.
3aTMM CKMHUTE MeXaHM3aM.
OwTpuLy n3ByuuTEe NaXrbUBO.
Tek Taga MOXeTe U3BaaUTU UCELIKAHE CacTojke 13 nocyae.
OOOATAK 3A MYREHE / MEWWAHE TEYHNX MPON3BOOA
e Xuuy 3a myherwe KopucTuTe 3a npaBrbeHE€ KPEMOBA, fynawe jaja, npunpemy gecepta. OBaj gogatak Hukaga
HEMOjTE KOPUCTUTK 3a MELLEHE.
e [lopaTtak cTaBuTE Y aganTtep U 3ajeqHo C UM ra CTaBuUTe Ha Kyhuite ¢ MOTOPOM.
¢ [lpe noyeTka paga notonuTe xuuy 3a Myhere y nocyagy ca cactojumma. [NovyHuTe ¢ pagom npu Manoj 6p3viHu.
HATIOMEHA: Anapat Hehe paguTu ako HMje AOOPO cacTaBIbLEH UIM aKo HUje KOMMJIeTaH.
PALO
e YBepuTe ce Aa cTe 06aBMIM MOHTaXy NOTMYHO W NPaBUITHO.
o [MpuKrbyunTEe MyNTUNPAKTUK ENEKTPUYHO] MPEXMN.
e [lpuTncHWTE N apXUTE OyrMe NMMYMCHOr peXxnma — MynTunpakTuk he paguti QoK je gyrmMme nNpuTuUCHyTO.
— “I” (Hucka Bp3uHa) — 3a TeYHe NPOM3BOAE.
— “II” (Bucoka 6p3vHa) — 3a 3ajegHUYKYy 0bpagy TEYHUX U YBPCTMX NPOM3BOAA.

HamupHuLe 3a 06pagy MakcumanHa TexuHa / MakcumanHo Bpeme
o6um HenpekugHe obpage (cek)
Bagem 100 r 15
bapeHa jaja 200r 10
OcyuieHe mpBuLe xneba 20r 15
benun nyk 150 r KpaTtkum nputncumma
Byt 200r 15
Jlewrbaum 100r 15
Cnaponepf, 200r 20
Jlako Tecto 0,4 n 15
Jlyk 2001 KpaTtkum nputncumma
MepwyH 30r 10
Manpwuka 0,2n 30
Jlyk-wanot 200r KpaTkum nputucumma
3a4uHu 0,2n 30
Crejk 150-200r 15
Opacu 100 r 15

HAITOMEHA: Bpeme 6ecnpekugHor paga He cme TpajaTu Buwe oA 1 MuH., nay3a uamehy ABa yKiby4veka

MynTUNPaKTUKa Mopa Aa oyae Hajmawe 4 MUH.

¢ 3abpareHo je ckmpaty 6uno koje AenoBe 3a Bpeme paga MynTunpakTvka.

e [la ce He owrTeTe owTpuue, He obpahyjTe NpesBuwe TBPAE HaMUpHWLE, Kao ned, CMpP3HyTe HaMmMpHuUe, Npekpyne,
NUpUHaY, 3a4mHe n Kada.

o [lo 3aBpweTKy paga, npe Hero WTO U3BaAUTM HAMUPHULIE U HacTaBKe, UCKIbyuuTe ypehaj U3 enekTtpuyiHe
MpeXxe U cayeKkajTe AOK ce eNleKTPOMOTOP NMOTNYHO 3ayCcTaBMu.

YUWTHEHE U OOPXABAHE

¢ [lo 3aBpLUETKY paga uckrbyunTe ypehaj n3 enekTpuyHe mMpexe.

e Opgmax (He kBacehu gyro) onepuTe CBe OerioBe KOoju Ce CKMAajy TONfoM canyHhaBOM BOAOM, MOCe yera obpuwimre
CYBMM YMCTMM NeLLKMpomM. He kopuctute MaluvHy 3a npakbe CcyaoBa.

o Kyhuwte obpuLiMTe MeKaHOM BNaXHOM TKaHMHOM.

¢ He kopucTtute uBpcTe cyHhepe, abpa3noHa u arpecMBHa cpecTBa 3a Ynwwherse.

YYBAHE

o [Ipe cnpemarba ybeaute ce ga je ypehaj UCKIby4YeH N3 eNeKTpPUYHE Mpexe.

e lcnyHute 3axTeBe ogerbka YALLTHEHE U OOP>XXABAHE.

o YygajTe ypehaj Ha cyBOM U YNCTOM MECTY.
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KASUTUSJUHEND
OHUTUSNOUANDED

Enne seadme esimest vooluvérku lulitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku
vooluvérgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte tddstuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet viljas.

Eemaldage seade vooluvBrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilddgi saamise ja sittimise valtimiseks &rge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud fluusiliste, tunnetuslike ja vaimsete vGimetega isikutele (kaasa
arvatud lastele) vdi neile, kellel puuduvad selleks kogemused v6&i teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid
ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei padseks seadmega mangima.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus vdi muu
kvalifitseeritud personal.

Arge puiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks podrduge lahima teeninduskeskuse poole.
Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega imber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjavdtmist oodake, kuni mootor on I8plikult seiskunud.

On keelatud asetada kédgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees v8i ndudepesumasinas.
TAHELEPANU: Laiketerad on &armiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita voi kasutada seda tiihjalt. Arge uletage seadme lubatud pideva t66
aega.

Arge pange kuumi kddgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

Kui toode on olnud ménda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselulitamist véhemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

Tootja jatab endale figuse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta
selle ohutust, td6vdimet ega funktsioneerimist.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

Enne esimest kasutamist peske kd8ik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puhkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.
On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

Blender sobib suurepéaraselt pireesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

Paigaldage saublender mootoriosa kiilge. Otsaku kindlaks fikseerimiseks on tarvis ptorata seda vastupaeva.

Segu véljapritsimise valtimiseks lukake blender enne sisselllitamist segatavatesse toiduainetesse.

LahtivBtmiseks keerake saublenderit vastupéeva.

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kddgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tiikkideks Idigata. Pahklitelt eemaldada
koored, liha eemaldada luudest ja kbhredest.

Peenesti ei sobi jadkuubikute purustamiseks, samuti vaga kdvade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpahklite ja
viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni kldpsatuseni.

Peenestamisel hoidke (ihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Péarast seadme kasutamist vitke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles pérast seda vBtke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

Kasutage otsikut koore, munavalge vdi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.

Paigaldage vahustamisotsik tleminekuossa ja siis Uhendage see mootoriosaga.

Enne kasutamist liikake otsik mahutis stigavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka toole, kui seade on valesti vdi mittetaielikult kokku pandud.
KASUTAMINE

Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.
Uhendage kogikombain vooluvérku.
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Vajutage ja hoidke impulssreziimi nupp — kddgikombain té6tab selle nupu vabastamiseni.
— I (madal kiirus) — vedelate toiduainete jaoks.
— 1l (kBrge kiirus) — vedelate ja k6vade toiduainete Uheaegseks tootlemiseks.

. . Maksimaalne mass / Katkestamata to6tlemise
Toiduaine ;
maht maksimaalne aeg (s)

Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 209 15

Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Kerge tainas 0,41 15

Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 309 10
Pipar 0,21 30

Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150-200g¢g 15
Kreeka péhkel 100 g 15

MARKUS: Koodgikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi liletada 1 min., ning vaheaeg sisseliilitamise
vahel vdhemalt 4 min.

On keelatud osade mahavdtmine kaivitatud k6dgikombaini pealt.

Terade vigastamise valtimiseks &rge ttodelge selliseid kdvasid toiduaineid nagu  jaa, kilmutatud toiduained,
tangud, riis, maitseained ja kohv.

TO6 Idpetamisel, enne toiduainete ja otsikute véljavétmist, eemaldage seade vooluvdrgust ning oodake,
kuni mootor on 18plikult seiskunud.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Parast kasutamist lllitage seade vélja ja eemaldage see vooluvérgust.

Peske kbik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

Arge kasutage kiiiirimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.
Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE n6udmised.

o Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA
DROSIBAS NOTEIKUMI

Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

Izmantot tikai sadzives vajadzibam  atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rdpnieciskai
izmantoSanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiri8anas un ja Jus to nelietojat.

Lai izvairitos no elektrostravas trieciena un uzliesmoSanas, neievietojiet ierici tdenT un citos Skidrumos.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, emocionalam vai
intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zindSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices
lietoSana persona, kas atbild par vinu droSibu.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram,
vai arT analogiskam kvalificetam personalam.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekoijiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar tdeni vai trauku mazgajama
masina.

UZMANIBU: Griezéjasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildTt ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas
darbibas laiku.

Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatird zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.
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o Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski
neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.
SAGATAVOSANA DARBAM
e Pirms pirmreizéjas Iietoéanas nomazgéjiet visas nonemamés dalas ar siltu 0deni un mazgasanas Iidzekli un rapigi

o Aizliegts merkt motora daju jebkuros slgldrumos un mazgat to ar udenl.

GREMDEJAMS BLENDERIS

e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu mérCu un bérnu baribas pagatavoSanai, dazadu kokteilu
sajauksanai.

¢ levietojiet gremdéjamo blenderi motora dala. Uzliktna droSai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja
virzienam.

¢ Lai maisijums neizS]aktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamajos produktos.

¢ AtvienoSanai atskravéjiet gremdéjamo blenderi pretéji pulkstenraditaja virzienam.

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, Zavetu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks$ ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no ¢aulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, |oti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,

smalcinasanai.

Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz aug$éjas plastmasas dalas!

Uzlieciet smalcina8anas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virsu trauka pievadu.

levietojiet motora dalu trauka pievada Iidz klikSkim.

Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcina$anas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora daju.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.

Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

¢ |zmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekdda gadijuma neizmantojiet
So uzliktni cietas miklas miciSanai.

¢ levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora dalu.

e Pirms sakt darbu iegremdégjiet putoSanas uzliktni traukd ar puto3anai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izvéloties mazu atrumu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

EKSPLUATACIJA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

¢ Pievienojiet procesoru elektrotiklam.

o Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — procesors stradas tik ilgi, kamér bls nospiesta T poga.
“I” (mazs atrums) — 8kidriem produktiem.
“II" (liels atrums) — 8kidro un cieto produktu kopigai apstradei.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varttas olas 200 g 10
Rivmaize 2049 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Saldéjums 200 g 20
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 309 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150-200g¢g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst but mazaks par 4 min.

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

e Lai nesabojatu asmenus, neapstradajiet parak cietus produktus: ledu, sasaldétus produktus, putraimus, risus,
piedevas un kafiju.
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e Beidzot darbu, pirms produktu un uzgalu iznemsSanas, atvienojiet ierici no elektrotikla un sagaidiet
elektromotora pilnigu apstasanos.

TIRISANA UN KOPSANA

o Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjideni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

¢ Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

¢ Neizmantojiet cietus sik|us, abrazivos un agresivos tiri8anas tdzek|us.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

« Izpildiet sadajas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

o Glabajjiet ierici sausa un tira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e Prie§ pirmgjj naudojima patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.

o Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

¢ Naudoti tik patalpose.

o Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

o Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.

e Prietaisas néra skirtas naudotis Zzmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines
galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy sauguma, nekontroliuoja ar
neinstruktuoja jy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

o Vaikus bdtina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

¢ Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

¢ Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

¢ Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo paZeistas.

¢ Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centra.

¢ Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karty pavirsiy.

o Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

e Baige darbg pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.

e JSPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

e |SPEJIMAS: draudziama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. NevirSykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.

o Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, pries$ jjungdami prietaisg palaikykite jj

kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasiliecka teise be atskiro perspéjimo neZymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionaluma bei esmines savybes.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e Prie$ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales S$iltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsdiai
iSdZiovinkite. Korpusg su varikliu nusluostykite minkStu drégnu skuduréliu i$ iSorés.

e Draudziama nardinti korpusa j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

o MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maidytuvas
tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

o |statykite kotinj maidytuva j korpusg su varikliu. Pasukite jj prie$ laikrodZio rodykle tokiu badu.

¢ Pries jjungdami maiSytuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys.

¢ Norédami pa3alinti, pasukite mai8iklj pries laikrodZio rodykle.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darZovems, suriui, daigeliui rieSuty rasiy, dZiovintiems vaisiams

smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésag, sirj, morkas, svoginus) reikia i§ pradziy supjaustyti. RieSutus

reikia nulupti, iS mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

Maisytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiScio.

Jkraukite j indg produktus.

Uzdenkite indg jo pavara.

Jdekite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.

Ir tik po to perkraukite susmulkintus produktus i smulkinimo indo.
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SKYSTY PRODUKTUY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS
o Naudokite plaktuvg grietinélei, kiausiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. Draudziama naudoti §j antgalj

kietai teSlai maisyti.
o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.
e Prie§ jjungdami plaktuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti zemu

greiciu.
PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.
VIRTUVES KOMBAINO VEIKIMAS
¢ Jsitikinkite, kad virtuvés kombainas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.
e Jjunkite virtuvés kombaing j elektros tinkla.
o Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — virtuvés kombainas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas.

— "I"(Mazas greitis) — skystiems produktams.
"II" (Didelis greitis) — kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.

Apdorojami produktai | Maksimali masé / taris | Maksimali nepertraukiamo
veikimo trukmeé (sek)
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dzitGvésiai 20 g 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
TirSta teSla 0,41 15
Svoguanai 2009 Trumpais paspaudimais
PetraZolés 3049 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai Cesnakai 200 ¢ Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150 -200g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15
PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi virSyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi bati ne mazesné

kaip 4 min.

e DraudZiama nuimti bet kokius reikmenis virtuvés kombainui veikiant.

¢ Saugodami aSmenj, nesmulkinkite per kiety produkty, pavyzdziui, ledo, Saldyty produkty, kruopuy, ryZiy, prieskoniy ir
kavos pupeliy.

o Baige darba pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStukg i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, 0 po to
nusluostykite jas sausu Svariu ranksluosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

o Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurk8&iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o Prie$ padédami prietaisa j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas iS elektros tinklo.

« Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készllék haszndlata el6tt, ellendérizze egyezik-e a miiszaki jellemzésben feltiintetett elektromos fesziltség a hazi

elektromos héalozattal.

Nem valo ipari csak hazi hasznalatra.

Hazon kivil nem hasznéalhaté.

Hasznalaton kivil és tisztitds kozben mindig fuggetlenitse az elektromos haldzattél.

Aramiités elkeriilése céljiabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznaljak a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendd

tudassal nem rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket) felliigyelet nélkil, vagy ha nem kaptak a készilék

hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felelés személytél.

A készulékkel vald jatszas elkerlilése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

Felugyelet nélkll ne hagyja a késziiléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozé tartozékot.

Ne hasznélja a készlléket sérilt csatlakozéval.

Ne prébalja egyedil javitani a készliléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré felllettel.

Ne hlzza, tekerje a vezetéket.
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¢ Miutan elvégezte a munkat mielétt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja
meg, amig teljesen leall a motor.

e FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

e FIGYELEM: A késziléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a késziléket folytonos mikodési
Uzemmodban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

e Amennyiben a késziléket valamennyi ideig 0 °C—ndl taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 6ran belil tartsa
szobah&mérsékleten.

e A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrendli modositasokat végezni a készulék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a késziilék biztonsagat, mikodéképességét, funkcionalitasat.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Elsé hasznalat elétt mossa meg az dsszes levehet tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kiilsejét tordlje meg puha, enyhén nedves torlékenddvel.

e A motorhéazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A rudmixer kivaléan megfelel leves-purék, kiilénb6zé szdészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kilonféle koktélok keverésére.

e Helyezze a ridmixert a motorhazba. A ratét megbizhaté régzitése érdekében forditsa azt el az 6ramutaté jarasaval
ellenkez6 iranyba ugy.

¢ Kiloccsanas elkeriilése érdekében, helyezze a radmixert a bekeverendé élelmiszerekhez bekapcsolas elétt.

e Amennyiben le kivanja venni a mixert, csavarja el a radmixert az éramutaté jarasaval ellenkezd iranyba.

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-aprité kivaléan megfelel zéldségek és zold fliszerek, sajtok, legtdbb didfajtak, aszalt gylimolcsok apritasara.
A nagyméretl élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas el6tt elé6z6leg darabokra kell vagni. A diét
megpucolni héjatdl, a hist levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intol.

e Az apritd6 nem hasznalhat6é jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritdkés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsd mianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kbzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtémiivel.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtomijébe kattanasig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, méasik kézzel az aprit6 ratét csészéjét.

Hasznalat utan, els6sorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomivét.

Ovatosan vegye ki az aprito kést.

Csak ezek utan Uritse ki az aprité csészéjét a megapritott élelmiszertél.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

¢ Hasznadlja a habver6t tejszinhab, tojasfehérje, kiilonbdzd desszertek veréséhez. Semmi esetre sem haszndlja ezt a
ratétet kemény tészta bekavarasara.

e Helyezze a ratétet az dsszekapcsoldé elembe, tovabba, a ratétet az 6sszekapcsold elemmel egyitt helyezze a
motorhazra.

o Milkodés elétt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtoltott csészébe. Kezdje a miliveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 8sszeszerelés esetén.

MUKODES

¢ Bizonyosodjon meg arrdl, hogy az 6sszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtortént.

¢ Csatlakoztassa a késziiléket a hal6zathoz.

¢ Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — a szeletel6gép addig fog mikddni ebben az izemmaodban, amig a
gomb le lesz nyomva.

— “I" (alacsony sebesség) — folyékony élelmiszer részére.
“II" (magas sebesség) — folyékony és kemény élelmiszer résére.

Feldolgozand6 termék Maxi”mélis tomeg / Eoly}pnps feldo[gozés
Grtartalom maximalis ideje (masodperc)
Mandula 100 g 15
Fétt tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 209 15
Fokhagyma 150 g Révid nyomassal
Comb 200 g 15
Di6 100g 15
Fagylalt 200 g 20
Kénny tészta 0,41 15
Hagyma 200 g RoOvid nyomassal
Petrezselyem 309 10
Paprika 0,21 30
Salot-hagyma 200r RoOvid nyomassal
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Fliszerek 0,21 30
Szték 150-200g¢g 15
Kbzbnséges did 100 g 15

MEGJEGYZES: A folytonos miikodés ne legyen tobb 1 percnél, legalabb 4 perces sziinettartassal a kovetkezé

bekapcsolas elétt.

o Mikodés kdézben cserélni a tartozékokat tilos.

¢ A penge sérilésének elkeriilése érdekében ne dolgozzon fel tllsdgosan kemény élelmiszert, mint a jég, fagyasztott
termék, kilonféle dara, rizs, fliszer és kavé.

¢ Miutan elvégezte a munkat mieldtt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja
meg, amig teljesen leall a motor.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a késztléket.

¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehet6 tartozékokat meleg, szappanos vizben, és térdlje meg szaraz, tiszta
torlbkendbvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatogépben.

o A készllékhazat tordlje meg puha nedves torl6kenddvel.

¢ Ne hasznaljon sarolészert, sarolé szivacsot és agressziv tisztitészert.

TAROLAS

o Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készilék aramtalanitva van.

e Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.

° Széraz,vh[]vt')s helyen tarolja.

NAUOATNAHY XOHIHAOEN HYCKAYIbIK

e KypmeTTi catbin anywsl! SCARLETT cayaa TaHOackIHbIH, ©HIMIH caTbin anfaHbliHbI3 YLUIH XaHe 6i3aiH KoMmnaHusiFa
CeHiM apTKaHbIHpbI3 ywiH Cisre anfbic antambl3. Icke nanganaHy HycKaynblfbiIHAA CypeTTENreH TEXHUKarnbIK Tanantap
opblHaanfaH xarganga, SCARLETT komnaHusCbl 63iHiH 6HIMOEPiHiH »XOoFapbl canacbl MEH CEHIMAI XXYMbICbIHa
Keningik 6epepqi.

e SCARLETT cayna TaH6acbIHbIH, 6ybIMbIH TYPMbICTbIK MyKTaXaap weHbepiHae nanganaHraH xXeHe icke nanganany
HyCKkaynblfbliHAa KenTipinreH nanganaHy epexernepiH ycTaHraH kesge, OybIMHbIH KbI3MeT Mep3iMi ByinbiM
TYTbIHYLbIFA TabbIC eTinreH KyHHeH 6acTtan 2 (eki) xbindbl Kypanabl. ATanfaH WwapTTap opblHAanNfFaH xarganaa,
OYMbIMHBIH, KbI3MET Mep3iMi eHAIpYLLi KepceTkeH Mep3iMHEH alTapblKTak acybl MyMKiH EKEHIHE eHAipYLUi
TYTbIHYLUbINAPAbIH Ha3apbiH ayaapagbl.

KAYINCI3OIK LUAPANAPBI

e AnFall peT icke Kocap anabiHaa OyMbIMHBIH 3aTTaHOaaa KepceTinreH TeXHUKanbIK cunaTramanapbl 351eKTp XeniCiHiH
napamMmeTpriepiHe CanKkec KeneTiHiHE KO3 XeTKi3iHi3.

e Ocbl [lManmganaHy >eHiHOeri Hyckayrnblkka COMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa nanganaHy kepek. Acnan
OHEPKaCINTIK MakcaTTa KongaHyFa apHanvaraH.

e Yn-xannapgaH TbiC xepAae nanganadHyra onmangpi.

e Erep kypbinfbiHbl ManganaHbanTbiH GOMNCaHbI3, OHbl Ta3anap angblHAa SMeKTP JKEeniCiHEeH apKallaH axblpaTbin
KOMbIHbI3.

e OneKkTp TOrbl COfyblHAH XOHEe OT LWhbIfyblHAH aynak 6ony ywiH acnantel Cyfa Hemece Gacka CyMblK 3aTTapfa
MaTbIpMaHbI3.

¢ [leHe, xyvike He Bornmaca akpln-on keMicTiri 6ap, HEMece OChl KypbINFbIHbI Kayinci3 nanganaHy yLiH Taxipubeci meH

Ginimi xeTkinikcisa agamaapablH, (COHbIH iWiHae 6ananapabiH) Kayincisairi ywiH xayan 6epeTiH agam kagaranamaca

HeMece KypbinFbiHbl NanganaHy 6olibiHwa Hyckay 6epmece, onapablH 6yn KypbinFbiHbl KONgaHybiHa 6Gonmangbi.

Bananap KypbinifbiIMEH OMHaMaybl YLWiH onapabl YHEMI Kagaranan oTbIpy Kepek.

ToKka KocCbInFaH acnanTbl Kapaycbl3 kangblpMaHbi3.

YKeTkisinim xxmHarbliHa KipMENTIH kepek-apakTapabl nanganaHbaHb!3.

KyaT kesiHe KOoCcy CbiMbIHa 3aKbiM KeNreH acnanTtbl nanganaHoaHpls.

KypbinFbliHbl ©3 6eTiHi3beH >xeHOeyre opekeT acamaHbi3. AkaynbikTap namga 6OonFaH karganga Cepsuc

opTanbifbiHa xabapnacbiHpI3.

KyaT kesiHe KOCy CbIMbl ©TKIp XMEKTEP MEH bICTbIK 3aTTapfa Tuin TypMayblH KagaranaHpls.

¢ KyaT kesiHe KOCy CbiMbIH TapTKblllaMaHpl3, LUMpaTNaHbl3 XXaHe ellkaHaan 3aTka OHbl OpamMaHbI3.

¢ XyMbICTbl asiKTaFaHHaH KeWiH, a3bIK-TYNiK NeH KoHAbipManapAbl anbin WbIKNac OypblH acnanTtbl 3f1eKTp
XeniciHeH aXblpaTbIHbI3 Aa, 3NEeKTP KO3FanTKbIL TOMbIK TOKTaFaHWa KyTe TYPbIHbI3.

o ECKEPTY:Cantamanapgpl kocygaH ewipy 6aTteipMmacbiH 6achin, canTamaHbl LUELLiHj3.

e ECKEPTY: AcnanTbl acblpa TONTblpyFa HeMece asblK-TYNiKCi3 naviganaHyfa ThibiM canbiHagbl. Y34iKCi3 XKYMbIC
icTeyre pykcaT eTinreH yakplTTaH acblpbin XibepmeHis.

¢ [Mpoueccopapl bICTbIK a3bIK-TyNiK canmaxbi3 (> 70 °C).

e Erep Oynbim Gipwama yakblT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTtypaga Typca, icke Kocap angblH4a OHbl keM gereHge 2 carar
benme TemnepartypacbiHAa ycTay Kepek.

e OHpipywi GyMbIMHBIH KayincisgiriHe, XyMbIC OHIMAINIr MeH >XyMbiC MYMKIHAIKTEpiHe Tyberenni acep eTnewTiH
GonmMalubl e3repicTepdi OHbIH KypblfiMacbiHa KOCbIMLLIA €CKEPTINECTEH EHTi3Y KyKbIFbIH ©3iHAe kanabipagbl.

X¥MbICKA OAUbIHOAY

e EH anfaw pet navpganaHap angbiHaa 6apnbik anMarnbl 6enikrepdi XKyfbil 3aT KOCbISFaH Xblflbl CyMEH XYbIHbI3 Aa,
9baeH KypraTbiHbI3. Ko3ranTKbIL GenikTiH, CbIpTbIH CaIT ObIMKbIN XyMCak LyOGepekneH CypTiHis.

¢ KosranTtkbiw 6enikTi ke3 kenreH cyMblK 3aTTapfa 6aTbipyfa X9He OHbl CYMEH Xyyfa TbilbIM canbiHagbl.
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BATbIPLIJTATbIH BNEHOEP

o bneHpep e3be kexenepai, Typni Ty3AblKTap MEH ackaTblKTapAbl, COHOan-aKk 6ananap TafablH ganbiHAAy YLWiH, caH
anyaH Typni KOKTennbaepAi apanacTbipy YLWiH aca Konawnbl.

o BatbipbinaTeiH 6neHaepai Ko3ranTKbiw Oerikke opHaTbIHbI3. KoHAbIpMaHbl MblKTan G6ekiTy yLuiH.

¢ KocnaHblH walbipaybiHa on 6epmey ywiH GneHpgepai icke Kocap anablHOa OHbl apanacTbipbinaTbiH
Tarampapfa 6aTbIpbIHbI3.

o ArbITbIN any ywiH 6aTbipbinaTelH 6rieHgepai caraT TiniHiH 6afFbiTbiHa Kapchbl OypaHpIs.

TAFAM ©HIMAEPIH ¥CAKTAYFA APHAJTFAH MbIWAK / LWWAFbIH YATKbILL

o LllafbiH yaTKbIW aclien neH KeKeHICTi, IpiMLUIKTI, XaHfFaK TyprepiHiH, KenwiniriH, KenTipinreH >xemMic-XnaekTi ycakray
yLWiH ca konannel. ET, ipiMwwik, nuas, cabi3 cuakTbl ipi eHiMaepai angblH ana Typan any kepek. XKaHFakTblH, kabblfblH
apLuy Kepek, eTTi cyeri MeH CiHipiHeH axblpaTbIn any Kepek.

e YaTKbll My3bl Xapy YLWiH, Kode AsHaepi, MycKaT XaHfafbl, ASHAi AaKblA4ap CUSKTbI aca KaTThl asblk eHiMAepiH

ycakTayfa Xxapamangpil.

EckepTy! ¥cakTtayra apHanfaH nbllakTblH, Xy3i eTe eTkip! Tek ycTiHri nnactMmacca 6eniriHeH fFaHa ycTaHpI3!

¥cakTayfa apHarfaH MbllakTbl LWapaHblH OpTaHFbl iCTiriHE OpHATbLIHbI3.

LLlapafra a3blK eHiMAepiH canbiHpI3.

LlapaHbl Wwapa xeTerimeH xxabbiHpbI3.

KosranTkblw BenikTi WapaHbIH XeTeriHe CblpT eTKeHLUe.

¥caktay KkesiHae 6ip KONbiHbI3OEH KO3FanTKbI OenikTi, ekiHWi KonbiHbI30EeH ycakTayFa apHanfaH KOHObIpMaHbIH

LapacblH yCTaHbI3.

MarnganaHbin 6onFaHHAH KeMiH eH, BipiHLWI Ke3eKTe KO3FanTKbIL 0eniKTi aXbipaTbIHbI3.

CopfaH keliH WwapaHbiH, XeTeriH aXblpaTbliHpI3.

¥cakTayfa apHarnfaH nblllaKTbl €MMeH LWblFapbIn anblHpbI3.

Tek cofaH KeiH FaHa ycakTanfaH a3blk eHiMOepiH ycakTayFa apHarnfaH wapagaH 6acka biabiCKka canbin anbiHbI3.

C¥MbIK A3bIK OHIMOEPIH LWAVKAYFA / APANIACTbIPYFA APHANFAH KOHOLIPMA

o bBbinFaybIWThl Kinerengi, >xyMblpKaHblH, afbiH, TYPNi TOTTI TaraMmaapabl LWarnkan KenipLiTy ywiH nanganaHbiHbi3. byn
KOHAbIPMaHbl eLlKallaH Aa kaTTbl Kamblp Uey YLiH nanganaHyra 6onmangbl.

o lllankayra apHanfaH KOHAbIpMaHbl eTnenikke KOHAbIPbIHbI3, COHAaKr-ak eTtneniri 6ap KoHAbIPMaHbl KO3FanTKbILL
Genikke opHaTbIHbI3.

e JKymbICKa Kipicnec yLWiH ObinFaybIlThl KONipWiTineTiH asblk eHiMAepi canbiHFaH wapara 6aTtbipbiHbI3. XKyMbICTbI
TOMEH XblNgaMabIKTaH 6acTaHpI3.

ECKEPIM: BneHaep Aypbic Hemece TOJbIK KyacTblpbiiMaca, npoLleccop icke KocblnManabl.

X¥MbIC

o JKuHakTayabl TOMbIK 9pi TUICTi TypAae icke acblpFaHbIHbI3Fa KO3 XeTKi3iHi3.

o [lpoueccopabl aNeKTp XeniciHe KOCbIHbI3.

e VIMnynbCTiK pexumHiH, 6atbipmacbiH 6acbkiHpI3 Aa, ycTan TypblHbI3 — Mpoueccop ocbl 6aTbipma Gacynbl TypFaHLwa
XKYMbIC ICTENTIH 6onagbl.

— “I" (TemeH xbingamMablK) — CyMblK eHiMaep YLUiH.
“II” (xoFapbl Xb1AaMabIK) — CYMbIK XXaHEe KaTTbl eHIMAepAi bipre engey yLliH.

. EH ynkeH canmarbl / EH y3aK y3aikci3 eHge
Ounpenetit asbiK Y Kenemi ¥ya|<zrrb| (cek) Y
Bagam 100 r 15
IMTickeH >yMbIpTKa 200 r 10
AyHaTyr_a apHanfaH 20T 15
KenTipinreH HaH

CapbiMmcak 150 r Kbicka-KkbiCka 6acy apKbiibl
CaH eTi 200 r 15
YKaHrak 100 r 15
banmysgak 200r 20
YKeHin kamblp 0,4 n 15

Muas 200r Kbicka-KbiCka 6acy apKbiibl
AxenkeH 30r 10
BypbiL 0,2 n 30

LLanoT nuassl 200r Kpicka-kbicka H6acy apkpifbl
AcKaTbIKTap 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
["pek aHrafbl 100r 15

ECKEPIM: TMMpoueccopablH Y3AiIKCi3 XymbIC icTey YyakbiTel 1 MUMHYTTaH acnayfa, an icke Kocy

apanbiKTapblHAarbl y3inic 4 MMHYTTaH keM 6onmayfa Tuic.

o [Ipoueccop XyMbIC iCTen TypraH Ke3ae Ke3 KenreH Kepek-xapakTbl 04aH LeLlin anyfa TbibIM canbiHagbl.

o [blWwakTbIH Xy3iH Byngipin anmMac ywidH My3, My3aaTtbifiFaH eHiM, AsHAi Aakbingap, Kypiw, ackatblktap MeH kode
CUSIKTbI TbIM KaTThbl a3blK-TYNIKTi OHOEMEHI3.

e XXyMbICTbl asiKTaFaHHaH KeWiH, a3blK-TYNiK NeH KoHAbipManapAbl anbin WbIKNac OypblH acnanTtbl 3f1eKTp
XeniciHeH aXblpaTbiHbI3 Aa, 3NMEKTP KO3FanTKbIW TOMbIK TOKTaraHLIa KyTe TYPbIHbI3.
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TA3AIJIAY XOHE KYTIMN ¥CTAY

o JKYMbICTbI asikTaFraHHaH KeniH acnanTbl OLWipiHi3 Ae, OHbl 3MNEKTP XeniCiHEH aXbipaTbIHbI3.

o [lepey (y3aK yakblT cynamacTtaH) 6apnblk anmanbl-canmarnbsl Genwekrepai cabblHAbl Xblfbl CyMEH XYbIHbI3 Aa,
KypFak Tasa cynriMeH cypTiHi3. Byn yLliH biabiC-asiK )KyaTblH MalUWHaHbI KongaHbaHbI3.

e KantamaHbl >XymMcak AbIMKbIT MaTamMeH CYpPTiHi3.

o KaTkbln Xeke, KbIPFbILL XXoHe KYLUTI TazapTkbilw Kypangapabl navganaHbaHbI3.

CAKTAY

e Cakran Kosip anablHAa acnanTblH 3MNEKTP XeniCiHEH aXbIpaTbifFaHbIHA KO3 XKeTKI3iHi3.

o TA3AJIAY XOHE KYTIIN ¥CTAY 6enimingeri Tanantapdbl OpblHOAHbI3.

e AcnanTbl Kypfak Tasa xepae cakTaHbI3.

NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Pred prvym pouzivanim skontrolujte, ¢i zodpovedaju technické charakteristiky vyrobku, ktoré si uvedené na Stitku,
parametrom elektrickej siete.

e Pouzivajte len v doméacnosti v sulade stymto navodom na pouzivanie. Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie
v priemyselnej vyrobe.

¢ NepouZivajte vonku.

o Vzdy odpajajte spotrebi¢ od elektrickej siete pred Cistenim alebo v pripade, Ze spotrebi¢ nepouzivate.

e Pre zamedzenie Urazu elektrickym priudom alebo nebezpedia poziaru neponarajte spotrebi¢ do vody ani do inych
tekutin.

e Spotrebi€ nie je urCeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo mentalnym handikapom,

pokial nemaju skusenosti alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo neboli indtruované o pouzZivani spotrebi¢a

osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpe&nost.

Dbajte na deti, aby sa nesmeli hrat so spotrebi¢om.

Nenechavajte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je su€astou dodavky.

Zakaz pouzivania spotrebiCe s poSkodenym napajacim kablom a/alebo zasuvkou. Pre zamedzenie nebezpecia

musite poSkodeny kabel vymenit v autorizovanom servisnom centre.

NeskuSajte samostatne opravovat spotrebic. Pri poskodeni spotrebic¢a kontaktujte najblizSie servisné centrum.

Dbajte na to, aby sa napajaci kabel nedotykal ostrych krajov a horacich povrchov.

Netahajte, neprekrucujte ani nenavijajte napajaci kabel na iné predmety.

Po ukonceni prace, skor ako vyjmite potraviny a nastavce, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte,

kym motor Uplne zastavi.

UPOZORNENIE:Odpojte nastavec stlacenim tlacidla odstranenia nastavcov.

¢ UPOZORNENIE: Je zakazané pretazovat spotrebi¢ alebo pouzivat ho bez potravin. Neprekracujte povolenu dobu
nepretrzitej prevadzky.

¢ Nedavajte do spotrebica teple potraviny (> 70 °C).

e Ak vyrobok urciti dobu bol pri teplotach pod 0 ° C, pred zapnutim je potrebné ho nechat pri izbovej teplote po dobu
najmenej 2 hodiny.

e \/yrobca si vyhradzuje pravo bez dodatoéného oznamenia vykonavat mensie zmeny na konstrukcii vyrobku, ktoré
znacne neovplyvnia bezpecnost jeho pouzivania, prevadzkyschopnost ani funkénost'.

PRIPRAVA

e Pred prvym pouzitim dokladné umyte vSetky odnimatelné Casti v teplej vode s umyvacim prostriedkom a dobre ich
osusSte. Motorovu jednotku zvonku utrite jemnou trochu vihkou utierkou.

» Neponarajte motorovu jednotku do jakejkol'vek tekutiny ani neumyvajte ju vodou.

MIXER

o Mixér je idealny pre polievky, kase a omacky, rovnako ako pre detské jedla a mieSanie roznych kokteilov.

o VloZte nastavec mixér do motorovej jednotky. Pre spolahlivejSie zaistenie otoCte nastavcom proti smeru hodinovych
ruciciek tak.

e Aby nedoSlo k rozliatiu zmesi, ak mixér zapnete, ponorte ho do potravin, ktoré chcete zmiesat’ .

¢ Ak chcete odstranit' nastavec, oto¢te nim proti smeru hodinovych ruciciek.

NOZ NA MLETIE / MINI-DRVIC

e Minidrvi¢ je idedlny pre krajanie byliniek a zeleniny, syra, vacsiny druhov orechov, suchého ovocia. Velké kusy
potravin, ako maso, syr, cibufa, mrkva, musite najskor nakrojit na mensie. Z orechov odstrarite Skrupiny, maso
oddelte od kosti a Sliach.

e Drvi€¢ nie je uréeny pre drvenie ladu ani na mletie vefmi tvrdych potravin ako kavové zrna, muskatovy orech,

obilniny.

Upozornenie! Cepel noza na mletie je velmi ostry! Drzte ho len za hornt &ast z umelej hmoty!

Nastavte n6z na mletie na €ap uprostred misy.

VloZte do misy potraviny.

Nakryte misu pohonom.

VloZte motorovu jednotku do cvaknutia.

Pocas mletia jednou rukou drzte motorovu jednotku, druhou - misu na mletie.

Po pouziti najskor odstrarite motorovu jednotku.

Potom odstrarite pohon misy.
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¢ Opatrne vytiahnite n6Z na mletie.
e AZ potom vylozte rozomleté potraviny z misy na mletie.
METLA NA SLAHANIE / MIESANIE TEKUTYCH POTRAVIN
e Pouzite metlu na Sfahanie smotany, vajecnych bielkov a réznych dezertov. V zZiadnom pripade nepouzivajte tuto
metlu na mieSanie tuhého cesta.
¢ VloZte metlu do adaptéra na nastavce a potom ten nastavec upevnite na motorovu jednotku.
e NeZ zaCnete so Slahanim, ponorte metlu do misy s potravinami, ktoré chcete usfahat. Zacinajte s pomalou
rychlostou.
UPOZORNENIE: Motor sa nezapne, ak nebude mixér spravne zostaveny.
PREVADZKA
o Skontrolujte, i je montaz kompletna.
¢ Pripojte spotrebic do elektrickej siete.
¢ Stlacte a vypinac tlacidlo impulzného rezimu — spotrebi¢ bude pracovat, kym je stlacené toto tlacidlo.
“I” (nizka rychlost) — pre tekuté potraviny.
— “II” (vysoka rychlost) — pre spolo¢né spracuvanie tekutych a tvrdych potravin.

o . Maximalna doba
Druh potravin MaX|maI.na vaha/ nepretrzitého spracdvania
objem
(sek)

Mandle 100 g 15
Varené vajca 200 g 10
Struhanka 20 g 15

Cesnak 150 g Kratke stlaCenia
Sunka 200 g 15
Orechy 100 g 15
Zmrzlina 200 ¢ 20
ahké cesto 0,41 15

Cibula 200 g Kratke stlaCenia
Petrzlen 3049 10
Paprika 0,21 30

Salotka 200 g Kratke stlagenia
Korenie 0,21 30
Rezen 150 — 200 g 15
VlaSsky orech 100 g 15

POZNAMKA: Zakaz nepretrzitej prevadzky dih3ie ako 1 mindta. Prestavka musi trvat’ minimalne 4 minuty.

e Zdakaz odstranenia hocakych Casti poCas prace spotrebica.

e Aby ste nepoSkodili Eepele, nepouzivajte ich na prili§ tvrdé potraviny, napr. lad, mrazené potraviny, ryZu, korenie a
kavu.

e Po ukonéeni prace, skér ako vyjmite potraviny a nastavce, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockaijte,
kym motor Uplne zastavi.

CISTENIE A UDRZBA

e Po ukonceni prace vypnite spotrebi€ a odpojte ho od elektrickej siete.

e Hned vymyte vSetky odnimatelné €asti teplou vodou s mydlom, potom osuste suchou €istou utierkou. NepouZivajte
umyvacku riadu.

e Teleso otrite jemnou vihkou utierkou.

¢ Nepouzivajte na Cistenie kovové kefky, brusne umyvacie prostriedky alebo Smirglovy papier.

UCHOVAVANIE

¢ Pred uchovavanim skontrolujte, Ze spotrebi¢ je odpojeny od elektrickej siete.

e Sledujte pokynom &asti CISTENIE A UDRZBA.

¢ Uchovavajte spotrebi¢ v suchom a ¢istom mieste.
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	РАБОТА
	– “ I” (ниска степен) – за течни продукти.
	– “ II” (висока степен) – за съвместно обработване на течни и твърди продукти.

	ПОЧИСТВАНЕ И ПОДДРЪЖКА
	СЪХРАНЯВАНЕ

	UA   ПОРАДНИК З ЕКСПЛУАТАЦІЇ
	ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
	ПІДГОТОВКА ДО РОБОТИ
	НІЖ ДЛЯ ПОДРІБНЕННЯ ПРОДУКТІВ / МІНІ-ПОДРІБНЮВАЧ
	НАСАДКА ДЛЯ ЗБИТТЯ / ЗМІШУВАННЯ РІДКИХ ПРОДУКТІВ 

	РОБОТА
	– “I” (низька швидкість) – для рідких продуктів.
	– “II” (висока швидкість) – для спільної обробки рідких та твердих продуктів.

	ОЧИЩЕННЯ ТА ДОГЛЯД
	ЗБЕРЕЖЕННЯ

	SCG   УПУТСТВО ЗА РУКОВАЊЕ
	СИГУРНОСНЕ МЕРЕ
	ПРИПРЕМА ЗА РАД
	ОШТРИЦА ЗА СЕЦКАЊЕ / МИНИ ЧОПЕР 
	ДОДАТАК ЗА МУЋЕЊЕ / МЕШАЊЕ ТЕЧНИХ ПРОИЗВОДА 

	РАД
	– “ I” (ниска брзина) – за течне производе.
	– “ II” (висока брзина) – за заједничку обраду течних и чврстих производа.

	ЧИШЋЕЊЕ И ОДРЖАВАЊЕ
	ЧУВАЊЕ

	EST   KASUTUSJUHEND
	OHUTUSNÕUANDED
	TÖÖKS ETTEVALMISTAMINE
	OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS 

	KASUTAMINE
	– I (madal kiirus) – vedelate toiduainete jaoks.
	– II (kõrge kiirus) – vedelate ja kõvade toiduainete üheaegseks töötlemiseks.

	PUHASTAMINE JA HOOLDUS
	HOIDMINE

	LV   LIETOŠANAS INSTRUKCIJA
	DROŠĪBAS  NOTEIKUMI 
	SAGATAVOŠANA DARBAM
	NAZIS PRODUKTU SASMALCINĀŠANAI / MINI SMALCINĀTĀJS 
	UZLIKTNIS ŠĶIDRU PRODUKTU PUTOŠANAI / SAJAUKŠANAI

	EKSPLUATĀCIJA
	– “I” (mazs ātrums) – šķidriem produktiem.
	– “II” (liels ātrums) – šķidro un cieto produktu kopīgai apstrādei.

	TĪRĪŠANA UN KOPŠANA
	GLABĀŠANA
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	PRIEŠ PIRMĄJĮ NAUDOJIMĄ
	PRODUKTŲ SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS 
	SKYSTŲ PRODUKTŲ PLAKIMO / MAIŠYMO ANTGALIS

	VIRTUVĖS KOMBAINO VEIKIMAS
	– "I" (Mažas greitis) – skystiems produktams.
	– "II" (Didelis greitis) – kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.

	VALYMAS IR PRIEŽIŪRA
	LAIKYMAS

	H   KEZELÉSI ÚTMUTATÓ
	FONTOS BIZTONSÁGI INTÉZKEDÉSEK
	MŰKÖDÉS ELŐTTI ELŐKÉSZÜLETEK
	APRÍTÓKÉS / МINI-APRÍTÓ
	HABVERŐ / KEVERŐ RÁTÉT FOLYÉKONY ÉLELMISZEREK SZÁMÁRA 

	MŰKÖDÉS
	– “I” (alacsony sebesség) – folyékony élelmiszer részére.
	– “II” (magas sebesség) – folyékony és kemény élelmiszer résére.

	TISZTÍTÁS ÉS KARBANTARTÁS
	TÁROLÁS

	KZ   ПАЙДАЛАНУ ЖӨНІНДЕГІ НҰСҚАУЛЫҚ
	ҚАУІПСІЗДІК ШАРАЛАРЫ
	ЖҰМЫСҚА ДАЙЫНДАУ
	ТАҒАМ ӨНІМДЕРІН ҰСАҚТАУҒА АРНАЛҒАН ПЫШАҚ / ШАҒЫН УАТҚЫШ 
	СҰЙЫҚ АЗЫҚ ӨНІМДЕРІН ШАЙҚАУҒА / АРАЛАСТЫРУҒА АРНАЛҒАН ҚОНДЫРМА 

	ЖҰМЫС
	– “I” (төмен жылдамдық) – сұйық өнімдер үшін.
	– “II” (жоғары жылдамдық) – сұйық және қатты өнімдерді бірге өңдеу үшін.

	ТАЗАЛАУ ЖӘНЕ КҮТІП ҰСТАУ
	САҚТАУ
	SL NÁVOD NA POUŽÍVANIE 
	BEZPEČNOSTNÉ OPATRENIA
	PRÍPRAVA
	PREVÁDZKA
	– “I” (nízka rýchlosť) – pre tekuté potraviny.
	– “II” (vysoká rýchlosť) – pre spoločné spracúvanie tekutých a tvrdých potravín.
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