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NAVODILA ZA UPORABO Sl

Odstranjevanje starih naprav ﬁ

Simbol na izdelku oz. embalazi pomeni, da se s tem izdelkom ne ravna kot z navadnimi
gospodinjskimi odpadki, temve€ ga je potrebno oddati na zbirnem mestu za recikliranje
elektricnih in elektronskih naprav. Z ustreznim odstranjevanjem tega izdelka varujete okolje in zdravje
soljudi. Z neustreznim odlaganjem odpadkov ogrozate okolje in zdravje. Vec¢ informacij glede recikliranja
tega izdelka lahko dobite pri pristojnem lokalnem organu, v komunalnem podjetju ali v trgovini, kjer ste
izdelek kupili.

Ustrezna uporaba
Kuhalis¢e uporabljajte samo za pripravo jedi v gospodinjstvu. Uporaba v druge namene ni dovoljena.

Tukaj lahko najdete...

Prosimo, da pred uporabo kuhali§€a pozorno preberete informacije v tem zvezku. Tukaj boste nasli
pomembne napotke za vaso varnost ter za uporabo, ¢iS€enje in vzdrzevanje naprave, da boste z njo
dolgo &asa zadovoljni. Ce bi kdaj pri$lo do motenj, najprej preberite poglavje ,Kaj narediti v primeru
tezav?“. Majhne okvare lahko pogosto odpravite sami in tako prihranite nepotrebne stroske servisiranja.
Ta navodila skrbno shranite. Navodila za uporabo in montazo predajte za informacijo in varnost tudi
novim lastnikom naprave.

VARNOSTNI NAPOTKI

Za prikljucitev in delovanje

e Naprave so izdelane po veljavnih vamostnih dolocbah.

e Aparat je izdelan v skladu z vsemi predpisanimi varnostnimi standardi, kljub temu pa ne
priporo€amo, da bi ga brez posebnega nadzora uporabljale osebe z zmanj$animi fi zi¢nimi, gibalnimi ali
mentalnimi zmogljivostmi ali osebe s pomanjkanjem izkuSenj ali znanja,. Enako priporocilo velja tudi glede
uporabe aparata s strani mladoletnih oseb.

o Priklju¢itev na omreZje, vzdrzevanje in popravila naprave lahko izvaja le pooblad€en strokovnjak po
veljavnih varmnostnih dolo€bah. Neustrezno izvedena dela ogroZajo va$o varnost.

e Preden prikljucite aparat na napajanje, preverite, ali je omrezna vti¢nica ustrezna (16 A, 230V). Aparat
lahko doma uporabljate samo, Ce je nazivna mo¢ elektri€ne napeljave 16 A.

e Raven hrupa: Lc <70 dB(A)

Za kuhalisce

& Nikoli se ne dotikajte povrsin grelnih ali kuhalnih aparatov. Ti se pri delovanju segrejejo.
Notranje povrsine aparata in grelni elementi se zelo segrejejo. Nevarnost opeklin! Otrok ne
puscajte blizu.

¢ Indukcijsko kuhalisce se pri visoki kuhalni stopniji zelo hitro segreje, zato ga vedno uporabljajte
pod nadzorom!

e Pri kuhanju upostevaijte zelo hitro segrevanje kuhalnih povrSin. Preprecite kuhanje s praznimi posodami, saj
pri tem obstaja nevarnost pregretja posode!

e Ne polagajte praznih loncev in ponev na vklopljene kuhalne povrsine.

o Bodite previdni pri uporabi posod z dvojnim dnom. Tak$ne posode lahko neopazno ostanejo brez vode!
Posledi¢no nastanejo poskodbe na posodi in na kuhalni plo$¢i. Za to ne moremo prevzeti odgovornosti!

e Kuhalno povrsino po uporabi obvezno izklopite.



Pregreta olja in mascobe se lahko sama vzgejo. Jedi z mascobo in oljem pripravljajte le pod nadzorom.
Vnetega olja in mascobe nikoli ne gasite z vodo! Posodo pokrijte s pokrovko in izkljucite plosco.
Steklokerami€na povrsina je zelo odporna. Vendarle pa preprecite, da bi na plos¢o padii trdi predmeti.
Tockasti udarci lahko povzrogijo, da kuhaliS¢e poci.

Pri razpokah na povrsini steklokeramicnega kuhali$¢a napravo takoj prenehajte uporabljati. Takoj izklopite
glavno varovalko in poklicite servisno sluzbo.

V kolikor kuhali$¢a zaradi okvare senzorskega upravljalnika ne bi bilo mogoce izklopiti, takoj izklopite
glavno varovalko in poklicite servisno sluzbo.

Bodite pozorni pri delu z gospodinjskimi aparati! Prikljuéni vodi ne smejo priti v stik z vro€imi kuhalnimi
povrsinami.

Steklokerami¢nega kuhalis¢a ni dovoljeno uporabljati kot odlagalno povrsino.

Na kuhalno povrsino ne polagajte alufolije oz. plastike. Od vroce kuhalne povrSine odstranite vse, kar bi se
lahko stopilo, npr. plastiko, folijo, posebej pa sladkor in moéno sladkane jedi. Sladkor v vroéem stanju takoj
popolnoma odstranite s steklokerami¢nega kuhali§¢a s posebnim strgalom za steklo zato, da bi preprecili
poskodbe na ploS¢i.

Kovinskih predmetov (kuhinjska posoda, pribor ...) nikoli ne odlagajte na indukcijsko kuhalis¢e, ker lahko
postanejo vroCi. Nevarnost opeklin!

Gorljivih, lahko vnetljivih in plastiénih predmetov ne odlagaijte neposredno pod kuhalisce.

Nakit, ki ga nosite, lahko v neposredni blizini indukcijskega kuhali$¢a postane vro€. Pozor, nevarnost
opeklin. Ne gre za nakit, ki nima magnetskih lastnosti (npr. zlati ali srebrni prstani).

Nikoli ne pogrevaijte zaprtih ploevink in ovojne embalaze na kuhalni povrsini. Z dodajanjem energije se
lahko razpocijo!

Senzorske tipke naj bodo vedno Ciste, saj naprava lahko zazna umazanijo kot pritisk s prstom. Na
senzorske tipke nikoli ne postavijajte predmetov (posode, kuhinjskih krp, itd.)! Ce iz posode prekipi na
senzorske tipke priporo€amo, da plo$co izklopite.

Vroc€i lonci in ponve ne smejo pokrivati senzorskih tipk. V tem primeru se naprava sama izklopi.

Ce imate v stanovanju Zivali, ki bi lahko pri§le do kuhalig&a, vklopite varovalo za otroke.

Naprave ne morete upravijati z lo¢enim daljinskim upravljalcem ali zunanjo napravo za nastavitev ¢asa.
Pogene ali zlomljene plod&e ne uporabljajte. Ce se na njej pojavi razpoka, jo takoj izkljugite in izvlecite vtig iz
vtinice, da se izognete elektrinim Sokom. Za popravilo pokliCite pooblas€enega serviserja.

Pazite, da kabel ne bo visel preko roba mize ali delovne povrsine.

Ce je prikljuéni kabel poskodovan, ga sme v izogib nevarosti zamenjati le proizvajalec, pooblaséen
serviser ali drug ustrezno usposobljen strokovnjak.

Vecdelne vtiCnice, povezovalnike vticnic in podaljsSke priklju€nih vrvic se ne sme uporabljati.
Preobremenitev lahko povzro€i pozZar.

Na indukcijsko polje ne polagajte predmetov kot so noZi, vilice, Zlice ter pokrovi, saj se lahko tam mo¢no
segrejejo. (odvisno od modela aparata)

OPOZORILO: Nevarnost pozara: ne shranjujte nobenih predmetov na povrsini kuhalis¢a.

OPOZORILO: Kuhanje z mastjo ali oliem na kuhali§¢u brez nadzora je lahko nevarno in lahko povzroci
pozar. Nikoli ne poskusite pogasiti ognja z vodo. Izklopite aparat in prikrijte plamen s pokrovom ali viazno
krpo.

Po uporabi izklopite kuhalno polje z ustreznimi upravljalskimi elementi;ne zanaSajte se zgolj na sistem za
zaznavanje posode. (odvisno od modela aparata)

OPOZORILO: Ce je povrsina kuhali$&a razpokana, izklopite aparat, da prepregite nevarnost elektri¢nega
udara. Izklopite vsa stikala kuhalnih mest in odvijte varovalko oziroma izklopite glavno varovalko, tako da je
aparat popolnoma odklopljen z elektricnega omreZja . (odvisno od modela aparata)

Za osebe

Pozor!

Otroci stari manj kot 8 let naj se ne zadrzujejo v bliZini naprave, razen ¢e jih vseskozi nadzorujete.
Ta gospodinjski aparat lahko uporabljajo otroci stari od 8 let naprej in tudi osebe z zmanj$animi
telesnimi, ¢utnimi ali duSevnimi zmoznostmi ali pa tiste osebe s pomanjkljivimi izkusnjami oziroma
znanji, €e imajo nadzor ali napotila glede uporabe aparata na varen nacin in se zavedajo nevarnosti
uporabe. Otroke nadzorujte pri uporabi aparata in pazite, da se z njo ne bodo igrali. Otroci ne smejo
Cistiti in vzdrzevati naprave razen ¢e so stari 8 let in ve¢, in so nadzorovani.

Poskrbite, da aparati in prikljuéna vrvica ne bosta dosegljiva otrokom mlajSim od 8 let.
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Pozor!
e Osebe s srénim vzpodbujevalnikom ali z inzulinsko €rpalko se morajo prepri¢ati, da indukcijsko kuhaliS¢e
(frekvencno obmodje indukcijskega kuhalis€a je 20-50 kHZ) na njihove vsadke ne vpliva.

Opis naprave

Kuhalisce

Kuhalna plosc¢a je opremljena z indukcijskim kuhaliSéem. Indukcijska tuljava pod steklokeramic¢no
povrsino ustvari elektromagnetsko izmeni€no polje, ki prodira skozi steklokerami¢no plos¢o in v dno
posode inducira segreti tok. Pri indukcijski kuhalni povrSini se toplota ne prenasa vec iz grelnega telesa
preko kuhinjske posode na jedi, ki se pripravljajo, temve¢ se razpolozljiva toplota prenese neposredno na
posodo s pomocjo indukcijskih tokov.

Prednosti indukcijskega kuhaliS¢a

—  Energijsko varéno kuhanje zaradi neposredne prevodnosti energije na posodo (potrebna je primerna
posoda iz magnetskega materiala),

—  vecja vamost, saj prenos energije poteka le, ko je pristavljena posoda,

—  prenos energije med indukcijsko kuhalno povrsino in dnom posode z visokim izkoristkom,

—  zelo hitro segrevanije,

— nevarnost opeklin je majhna, saj se kuhalna povrsina segreje le zaradi toplega dna posode, prevreta
hrana se ne prime,

—  hitro, natan&no uravnavanje dovajanja energije.

UPRAVLJANJE

Posoda za indukcijsko kuhaliSce
Posoda za indukcijsko kuhalis¢e mora biti iz kovine, imeti magnetne lastnosti in imeti dovolj veliko
povrsino.

Preveritev posode

Ce na vklopljeni kuhalni povr$ini ni posode ali pa je ta premajhna, prevajanja energije ne bo. Ce na
kuhalno povrsino postavite primerno posodo, se nastavljena stopnja samodejno vkljuci. Dovajanje
energije seprekine, ¢e posodo odstranite.

Druge funkcije

Pri dalj$i oz. isto€asni uporabi ene ali ve¢ senzorskih tipk (npr. zaradi posode, ki ste jo pomotoma
postavili na senzorske tipke) se ne izvede nobena funkcija upravljalnika.

Uporabljajte samo posode z dnom, primernim za indukcijsko kuhanje.

Primerne posode Neprimerne posode

Emajlirane kovinske posode s debelim dnom Posode iz bakra, nerjavecega jekla, aluminija,
ognjevarnega stekla, keramike oz. lon¢evine

Litozelezne posode z emajliranim dnom

Posode iz nerjave€ega velplastnega jekla,
nerjavecega feritnega jekla oz. aluminija s
posebnim dnom

Primernost posode lahko ugotovite tako:
Izvedite v nadaljevanju opisani magnetni test ali pa se prepriajte, da je na posodi znak, da je posoda
primerna za kuhanje z indukcijsko elektriko.




Magnetni test: }
Magnet priblizajte dnu posode. Ce ga pritegne, posodo lahko uporabljate na ndukcijski kuhalni povrsini.
Napotek:

Pri uporabi posod, ki so primerne za indukcijsko kuhanje, se lahko pojavijo dolo¢eni zvoki. To je odvisno
od proizvajalca posode in od nacina izdelave posode.

MAGNET 8

Bodite previdni pri uporabi posod z dvojnim dnom. TakSne posode lahko neopazno ostanejo brez vode!

Posledi¢no nastanejo poskodbe na posodi in na kuhalni plos¢i. Za to ne moremo prevzeti odgovornosti!
Prosimo, da ste pri nakupu posode pozorni na opombo ,omogo¢a indukcijo®.

Kuhalno polje Minimalni premer dna posode
@ 260mm @ 120mm

Ne uporabljajte posode z neravnim dnom! Vboceno ali izbo€eno dno lahko zavira delovanje za$g¢ite proti
pregrevanju, posledi¢no pa kuhalna ploS¢a postane prevro€a. To lahko povzroci razpoke na stekleni
povrsini in taljenje dna posode. Garancija ne pokriva $kode, nastale

zaradi uporabe neprimernih posod, ali zaradi pregrevanja praznih, izsuSenih posod (brez vsebine).

A}

Kuhalne stopnje
Grelno mo¢ kuhalnih povrsin lahko nastavite na ve¢ stopenj. V tabeli so prikazani primeri uporabe za
posamezne stopnje.

Kuhalna stopnja: | Primerno za:

1-2 Nadaljevanje kuhanja majhnih koli¢in hrane (najnizja zmogljivost)
3 Nadaljevanje kuhanja

4-5 Nadaljevanje kuhanja vecjih koli€in hrane, nadaljevanje pecenja

vecjih kosov

6 Pecenje, priprava preZzganke

7-8 Pecenje

9-10 Pogrevanje, popecenje, pecenje (visoka zmogljivost)




KUHALNA PLOSCA

1. 2

Dekor se lahko razlikuje od
prikazanega na slikah.

1. Indukcijska kuhalna plo$¢a levo
®260mm;2,0kW
2. Indukcijska kuhalna plos¢a desno

®260mm;1,4kW
3. Senzorski upravljalnik levo
4. Senzorski upravljalnik desno

3. 4

UPRAVLJANJE S SENZORSKIMI TIPKAMI

tipka za vklop/stanje pripravijenosti

tipka plus

tipka minus

tipka za nastavitev moci / temperature
tipka za izklop (TIMER)

otroSka zas¢ita

prikazovalnik modi, temperature in timerja.

Nook~wdNhpE

Uporaba tipk

Opisani upravljalnik zahteva, da pritisnete dolo¢eno (izbirno) tipko nato pa pritisnete Se naslednjo tipko.
Uporaba naslednje tipke mora naceloma slediti v 30-tih sekundah, sicer se izbira izbriSe.

Senzor @ ali @ lahko pritiskate samo posami¢no.
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Upravljanje kuhalisc¢a in kuhalnih povrsin

1. Po prikljucitvi steklokeramic¢nega kuhali§¢a za trenutek zasvetijo vsi prikazovalniki. Kuhali$¢e je pripravijeno za
delovanje. Kuhali$¢e je opremljeno z elektronskimi senzorji, ki se vklopijo, e se oznacenih povrsin s prstom
dotikate najmanj 1 sekundo. Vsak vklop senzorjev potrdi zvocni signal in LED indikator.

Na povrsino senzorjev ne smete postavljati predmetov. Poskrbite, da bo povrsina senzorjev vedno Cista.
Primerno posodo postavite na sredino kuhalne plosce.

Indukcijska kuhalna plos¢a levo ®260mm;2,0kW
e  Pritisnite @ senzor za vkljucitev ploSce. Senzor @ se dotikajte najmanj 1 sekundo. KuhalisCe se aktivira in

na prikazovalniku sveti “ - - - - “ ter zasliSi opozorilni zvok. Aparat je s tem pripravijen za nadaljno nastavitev
funkcij (opomba: €e v naslednjih 30sekundah ne doloCite katerekoli funkcije, se aparat izklopi (zasliSali boste
zvocni signal).

e Nato pritisnite senzor @ kuhali¢e za€ne avtomatsko delovati z mocjo 1400W. Z senzorjima @ ali @
lahko poljubno nastavite mo¢ (200W,400W,600W,800W,1000W,1200W,1400W,1600W,1800W,2000W).

Kuhalis€e lahko kadarkoli izklopite z dotikom senzorja @ Vse nastavitve se izbriSejo.
¢ Ce zelite dodatno dologiti temperaturo kuhanja, ponovno pritisnite senzorja \</. Kuhali$&e zaéne segrevati s

prednastavijeno temperaturo 220°C. Z senzorjima @ ali @ lahko poljubno nastavite temperaturo (obmocje
60°C, 80°C, 100°C, 120°C, 140°C, 160°C, 180°C, 200°C, 220°C, 240°C). Kuhalis¢e lahko kadarkoli izklopite

z dotikom senzorja @ Vse nastavitve se izbriSejo.

Indukcijska kuhalna ploSéa desno ®260mm;1,4kW
e  Pritisnite 0] senzor za vkljucitev plod¢e. Senzor 0] se dotikajte najmanj 1 sekundo. Kuhali§¢e se aktivira in

na prikazovalniku sveti “ - - - - “ ter zasliSi opozorilni zvok. Aparat je s tem pripravijen za nadaljno nastavitev
funkcij (opomba: €e v naslednjih 30sekundah ne doloCite katerekoli funkcije, se aparat izklopi (zasliSali boste
zvocni signal).

e Nato pritisnite senzor @ kuhaliS¢e zacne avtomatsko delovati z mocjo 1000W. Z senzorjima @ ali @
lahko poljubno nastavite mo¢ (200W, 400W, 600W, 800W, 1000W, 1200W, 1400W). Kuhalis¢e lahko

kadarkoli izklopite z dotikom senzorja \. Vse nastavitve se izbriSejo.
o Ce Zelite dodatno dologiti temperaturo kuhanja, ponovno pritisnite senzorja @ Kuhali§¢e zacne segrevati s

prednastavijeno temperaturo 220°C. Z senzorjima ali lahko poljubno nastavite temperaturo (obmocje
60°C, 120°C, 150°C, 180°C, 200°C, 220°C, 240 °C). Kuhalis¢e lahko kadarkoli izklopite z dotikom senzorja

@. Vse nastavitve se izbriSejo.

@) Avtomatika za izklop (Timer)

Zaradi avtomatike za izklop se vsaka vklopljena kuhalna povrSina po preteku

nastavljenega ¢asa samodejno izklopi. Nastavite lahko kuhalne ¢ase od 01 do 179 minut.

Vklopite kuhalno povrsino. Vklopite eno ali ve€ kuhalnih povrSin in izberite Zelene kuhalne stopnije.
Pritisnite izbirni senzor in na prikazovalniku se pojavi “00:30“. Sedaj nastavite ¢as kuhanja z

senzorjima ali @ Z senzorjem nastavite minute in z senzorjem @ nastavite ure. Z daljSim
dotikom na senzor se vrednost nastavljanja pospesi.

Preostali ¢as lahko preverite s pritiskom na senzor @ Med delovanjem lahko s pritiskom na senzor @
ali @ spremenite prednastavljeno nastavitev.

Pomembno:
e Po preteku Casa se kuhalna povrsina izklopi. ZasliSi se kratek zvo¢ni signal.



(=) Zaklepanje upravljalne enote/varovalo za otroke

Z aktiviranjem zaklepanja lahko preprecite delovanje oz. uporabo kuhalnih polj. Na ta nacin zaklepanje
deluje tudi kot varovalo za otroke.

Vklop zaklepanja upravljalne enote:
Kuhalis¢e mora biti izklopljeno. S pritiskom na senzor @ vklju€ite kuhalis¢e. Kuhalis¢e se aktivira in na

prikazovalniku sveti “ - - - - “ ter zasliSi opozorilni zvok. Pritisnite senzor @ ter ga drzite cca. 3 sekunde.
Zaslisi se kratek zvocni signal. Varovalo za otroke je zdaj aktivirano.

Izklop zaklepanja upravljalne enote:

Ce zelite preklicati oziroma izklopiti zaklepanje upravljalne enote, zopet drzite sensor @ ter ga drzite
cca. 3 sekunde. Zaslisi se kratek zvo¢ni signal. VVarovalo za otroke je izkljuéeno.

CISCENJE IN ZASCITA

A Pred Cis€enjem kuhaliSCe izklopite in pustite, da se ohladi.

o Steklokerami¢nega kuhali§¢a pod nobenim pogojem ni dovoljeno Cistiti s parmim Cistilnikom ali podobno
napravo!

o Pri CiSCenju pazite, da tipko za On/Standby samo rahlo obriSete. Tako preprecite, da bi napravo pomotoma
vklopili!

Steklokerami€no kuhaliSée
Pomembno! Nikoli ne uporabljajte agresivnih Eistilnih sredstev, kot so groba sredstva za cis¢enje,
Cistilne gobice, odstranjevalci rje in madezev itd.

Ciséenje po uporabi

Celotno kuhalisce ocistite vedno, ko je umazano - najbolje po vsaki uporabi. Za to uporabite vlazno krpo
in malo detergenta za roéno pomivanje posode. Nato kuhaliS€e s €isto krpo obriSite do suhega, tako da s
povrSine odstranite ostanke detergenta.

Tedensko iSéenje

Enkrat tedensko temeljito ocistite celotno kuhaliS¢e z obicajnimi Cistili za steklo in keramiko.

Obvezno upostevajte napotke proizvajalca. Cistilna sredstva ustvarijo za$¢&itni film, ki deluje vodoodporno
in odbija umazanijo. Vsa umazanija ostane na filmu in se kasneje

lazje odstrani. Nato s Cisto krpo povrsino obrisite do suhega. Ostanki detergenta ne smejo ostati na
povrsini, ker pri segrevanju delujejo agresivno in povrsino spremenijo.

Posebna umazanija

Moéno umazanijo in madeze (madezi od apnenca, vodni madezi) je najbolje odstraniti, ko je kuhaliS¢e
8e mla¢no. Za to uporabite obi€ajna Cistilna sredstva. Pri tem ravnajte tako, kot je opisano v tocki 2.
Prevrete jedi najprej razmehcajte z mokro krpo, nato pa ostanke umazanije odstranite s posebnim
strgalom za steklo, namenjenim za steklokerami¢na kuhaliS€a. Nato ogistite povrsino tako, kot je opisano
v tocki 2.

Zapeééﬁi éiédkor in stopljeno plastiko takoj odstranite - Se v vro€em stanju - s strgalom za steklo. Nato
ocistite povrsino tako, kot je opisano v tocki 2.



Neustrezni posegi in popravila na napravi so nevarni, ker obstaja nevarnost elektricnega udara in
kratkega stika. Preprecite telesne poskodbe in poskodbe na napravi. TakSna dela lahko opravi le
elektrikar, kot npr. tehni¢na servisna sluzba.

Upostevajte

Ce na vasi napravi zaznate motnje, v teh navodilih za uporabo preverite, ali lahko sami odpravite vzrok.

Zrnca peska, ki pri lupljenju krompirja ali ¢iS¢enju solate padejo na kuhalno povrsino, lahko pri
premikanju posode povzrocijo praske. Zato pazite, da zrnca peska ne ostanejo na povrsini.
Sprememba barve steklokeramiéne povrSine ne vpliva na delovanje in stabilnost povrSine. Pri tem ne
gre za poskodbo kuhali§¢a, temvec za neociS€ene in zazgane ostanke hrane.

Svetle¢a mesta nastanejo z ribanjem dna posode, Se posebej pri uporabi posode z aluminijastim dnom
ter zaradi neustreznih &istilnih sredstev. Z obiajnimi &istili jih je teZko odstraniti. Cis&enje eventualno
veckrat ponovite. Zaradi uporabe agresivnih Cistil in drgnjenja dna posod se dekor s ¢asom obriba in

nastanejo temni madezi.

KAJ NAREDITI V PRIMERU TEZAV

A V nadaljevanju najdete nasvete za odpravo motenj

Varovalke veckrat pregorijo?

Pokli¢ite tehni¢no servisno sluzbo ali elektrikarja!
Indukcijskega kuhaliS§¢a ni mogoce vklopiti?

e Ali varovalka ustreza hisni napeljavi (elektricna omarica)?
o Ali je omrezni kabel prikljucen?

e Ali so senzorske tipke deloma pokrite z mokro krpo, tekocino ali kovinskim predmetom? Odstranite jih.
e Ali uporabljate neustrezno posodo? Glej poglavje ,posoda za indukcijsko kuhali§ce*.

Uporabljena posoda oddaja zvoke?
To je tehni€no pogojeno; ni nevarnosti za indukcijsko kuhali§¢e oz. za posodo.
Ventilatorsko hlajenje dela tudi po izklopu?

To je obi¢ajno, saj se elektronika ohlaja.

Kuhali$ée oddaja zvoke (klik oz. pokanje)?

To je tehni€no pogojeno in tega ni mogoce prepreciti.
Kuhali$¢e ima praske ali razpoke?

Pri razpokah na povrsini steklokerami¢nega kuhali§¢a napravo takoj prenehajte uporabljati. Takoj
izklopite glavno varovalko in pokli€ite servisno sluzbo.

Napaka:

MozZni vzrok:

Resitev:

Na prikazovalniku se prikaze
sporogilo o napaki EO.

Napaka v elektroniki

Pokilicite servisno sluzbo.

Na prikazovalniku se prikaze
sporocilo o napaki E1.

Ni posode ali
neustrezna posoda

Neustrezna posoda, ki je izgubila
feromagnetne lastnosti. Uporabite drugo
posodo.

Na prikazovalniku se prikaze
sporocilo o napaki E2.

Plo&¢a se je pregrela
>150°C.

Pustite, da se plo$¢a ohladi, nato pa
uporabite niZjo stopnjo moc&i kuhanja.

Na prikazovalniku se prikaze
sporocilo o napaki E3.

Napetost elektricnega
toka je previsoka.

Preverite ali je aparat priklju¢en na napetost,
ki je navedena na napisni tablici.

Na prikazovalniku se prikaze
sporocilo o napaki E4.

Napetost elektricnega
toka je prenizka.

Preverite ali je aparat priklju¢en na napetost,
ki je navedena na napisni tablici.

Na prikazovalniku se prikaze
sporocilo o napaki E5.

Temperaturni senzor v
kratkem stiku.

Pokilicite servisno sluzbo.

Na prikazovalniku se prikaze
sporocilo o napaki E6.

IGBT odprt ali v
kratkem stiku.

Pokilicite servisno sluzbo.

Na prikazovalniku se prikaze
sporocilo o napaki E7.

Temperaturna zascita
>240°C.

Pustite, da se plo$¢a ohladi, nato pa
uporabite nizjo stopnjo moc&i kuhanja.
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GARANCIJA IN SERVIS

Za informacije ali v primeru teZav se obrnite na Gorenjev center za pomo¢ uporabnikom v vasi drzavi
(telefonsko Stevilko najdete v mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi drzavi takSnega centra ni, se
obrnite na lokalnega Gorenjevega prodajalca ali Gorenjev oddelek za male gospodinjske aparate.

Samo za osebno uporabo!

PRIDRZUJEMO S| PRAVICO DO SPREMEMB, KI NE VPLIVAJO NA FUNKCIONALNOST APARATA,

; GORENJE
VAM ZELI OBILO ZADOVOLJSTVA PRI UPORABI APARATA!
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UPUTSTVA ZA UPORABU HR

Zbrinjavanje starih uredaja E

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi oznacuje, da se s tim proizvodom ne smije

postupiti kao s otpadom iz domacinstva. Umjesto toga treba biti uruen prikladnim sabirnim tockama za
recikliranje elektronickih i elektrickih aparata. Ispravnim odvozenjem ovog proizvoda sprijecit Cete
potencijalne negativne posljedice na okoli$ i zdravlje ljudi, koje bi inate mogli ugroziti neodgovaraju¢im
rukovanjem otpada ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o recikliranju ovog proizvoda molimo Vas da
kontaktirate Vas$ lokalni gradski ured, uslugu za odvozenje otpada iz domadinstva ili trgovinu u kojoj ste
kupili proizvod.

Pravilna uporaba

Plo¢u za kuhanje potrebno je koristiti samo za pripremu jela u domacinstvu. Ne smije se Koristiti u druge
svrhe.

Ovdje moZete pronaci...

Cete naci vazne naputke za Vasu sigurnost, uporabu, njegu i odrzavanje uredaja kako biste dugo uzivali u
spremaniju jela na svom uredaju. Ako dode do kvara, najprije prougite poglavlje ,Sto uginiti u slugaju
problema?“. Manje kvarove ¢esto mozete sami ukloniti i time $tedite nepotrebne troSkove servisa.
Pazljivo Cuvajte ove Upute. Ove Upute za uporabu i montazu radi potrebnih informacija proslijedite
novom vlasniku.

SIGURNOSNE NAPOMENE

Za prikljucak i rad uredaja

e Uredaji su proizvedeni u skladu s primjenjivim sigurnosnim odredbama.

e Aparat je izraden sukladno svim propisanim sigurnosnim standardima. Usprkos tome ne
preporuéujemo da ga bez potrebnog nadzora koriste osobe smanijenih fi zi¢kih, motorickih ili umnih
sposobnosti, odnosno osobe bez potrebnih iskustava ili znanja. Ista preporuka glede uporabe aparata vazi i
za maloljetne osobe.

e Mrezni prikljuc¢ak, odrzavanje i popravak uredaja smije izvrsiti samo ovlasteni stru¢njak u skladu s vaze¢im
sigurnosnim odredbama. Nestruéno izvedeni radovi ugrozavaju Vasu sigurnost.

o Prije ukopCavanja aparata provjerite ima li uti€nica odgovarajuci napon (16 A, 230V).
Aparat koristite samo ako elektri¢ni sustav u vaSem domu ima jakost struje od 16 A.

e Razinabuke: Lc <70 dB (A)

Za plocu za kuhanje

& Nikada ne dodirujte povrsine uredaja za grijanje i kuhanje. Za vrijeme rada ¢e postati veoma
vruée.Drzite djecu na sigurnoj udaljenosti. Postoji opasnost od opeklina.

e Zbog vrlo brze reakcije kod podeSenja visokog stupnja za kuhanje, indukcijsku plo¢u za kuhanje nemojte
ostavljati da radi bez nadzora!

e Kod kuhanja pazite na visoku brzinu zagrijavanja zona za kuhanje. Izbjegavajte kuhanje na prazno u
loncima, jer pritom nastaje opasnost od pregrijavanja lonaca!

o Ne stavljajte prazne lonce i tave na uklju¢ene zone za kuhanje.

e Oprez prilikom uporabe lonaca s dvostrukom stjienkom punjenom vodom. Mogu neprimije¢eno kuhati
prazni! To posliedi¢no uzrokuje oSte¢enja na loncu i ploci za kuhanje. Za ovaj slu¢aj ne preuzimamo
nikakvu odgovornost!
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Zonu za kuhanje nakon uporabe obvezno iskljucite.

Pregrijane masnoce ili ulja mogu se same zapaliti. Jela s mastima i uljima pripremajte samo pod nadzorom.
Zapaljene masti i ulja nikad nemojte gasiti vodom! Spustite poklopac, iskljucite zonu za kuhanje.

Ova staklokeramicka povrsina je jako otporna. Ipak, izbjegavajte da tvrdi predmeti padnu na
staklokeramicku povrsinu. Tockasta udarna optereéenja mogu dovesti do pucanja ploce za kuhanje.

U slucaju pukotina, napuknuéa ili loma staklokeramicke ploce uredaj odmah iskljucite. Odmah iskljucite
osigura¢ za domacinstvo i nazovite sluzbu za korisnike.

Ako se plo¢a za kuhanje zbog kvara senzorskog upravljanja viSe ne da iskljuciti, odmah iskljucite osigura¢
za domacinstvo i nazovite sluzbu za korisnike.

Oprez kod rada s ku¢anskim aparatima! Priklju¢ni vodovi ne smiju doéi u kontakt s vuéim zonama za
kuhanje.

Staklokeramicka plo€a za kuhanje ne smije se koristiti kao povrSina za odlaganje.

Na zone za kuhanje ne stavljajte aluminijsku foliju odn.plastiku. Sve Sto se moze rastaliti, npr. umjetni
materijali, folija, naro€ito Secer i jela koja u vecoj koliCini sadrze Secer, drzite dalje od vru¢ih zona za
kuhanje. Secer, odmah u vruéem stanju, posebnim strugalom za staklo u potpunosti uklonite sa
staklokeramicke ploce za kuhanje kako biste izbjegli oStecenije.

Metalni predmeti (kuhinjskog posude, pribor za jelo ...) se nikad ne smiju odlagati na indukcijsko polje za
kuhanije, jer mogu postati vruci. Opasnost od opeklina!

Zapaljive i lako zapaljive predmete ili predmete koji se mogu deformirati nemojte stavljati direktno ispod
ploCe za kuhanje.

Metalni predmeti koji se nose na tijelu u neposrednoj blizini indukcijske ploce za kuhanje mogu postati
vruéi. Oprez, opasnost od opeklina. To se ne odnosi na predmete koji se ne mogu magnetizirati (npr. zlatni
ili srebrni prsteni).

Na plo¢i za kuhanje nikad nemojte zagrijavati zatvorene limenke i pakiranja od razli¢itih materijala u vise
slojeva. Mogu eksplodirati uslijed dovoda energije!

Senzorske tipke drzite Cistima, jer bi se prljavstina s uredaja mogla prepoznati kao dodir prsta. Na
senzorske tipke nikad nemojte stavljati predmete (lonce, krpe za sude itd.)! Ako lonci iskipe po senzorskim
tipkama, savjetujemo Vam da pritisnete tipku za isklju¢ivanje.

Vruéi lonci i tave ne smiju prekrivati senzorske tipke. U tom slu€aju uredaj se odmah iskljucuje.

Ako se u stanu nalaze kucni ljubimci koji mogu dospjeti na plo€u za kuhanje, aktivirajte zastitu za djecu.
Kad kod ugradbenih Stednjaka radi piroliza, ne smije se koristiti indukcijska plo¢a za kuhanje.

Uredajem ne moZete upravljati pomoc¢u vanjskog vremenskog prekidaca ili odvojenog daljinskog
upravljaca.

Ne upotrebljavajte napuknutu ili slomljenu staklokeramicku plo€u. Ako se pojavi kakva vidljiva pukotina,
odmah prekinite dovod elektri¢ne energije u aparat.

Ukoliko je prikljuéni kabel oste¢en, u cilju sigurnosti zamijeniti ga treba proizvoda¢, ovlasteni serviser ili
drugi za to prikladno osposobljen stru¢njak.

Ne dopustite da mrezni kabel visi preko ruba stola ili radne povrsine.

UPOZORENJE: Opasnost od pozara! Na povrsini plo¢e za kuhanje nemojte drzati nikakve predmete.
UPOZORENJE: Kuhanje na masti ili ulju na plo¢i bez odgovarajuceg nadzora moze biti vrlo opasno i moze
prouzrokovati pozar. Nikad nemojte pokuSavati gasiti vatru vodom. Iskljucite uredaj, a plamen pokrijte
poklopcem ili viaznom krpom.

Nakon upotrebe iskljucite polje za kuhanje odgovarajué¢im elementima za upravljanje; nemojte se oslanjati
isklju¢ivo na sustav za prepoznavanje posuda.

UPOZORENJE: Ukaliko je povrsina plo¢e za kuhanje napukla, iskljucite uredaj jer ¢ete time sprijeciti
opasnost elektriénog udara. Iskljucite sve prekidace svih polja za kuhanje i odvijte osigura¢, odnosno
iskljucite glavni zastitni strujni prekida¢, tako da je uredaj u potpunosti izoliran iz elektricne mreze. (ovisno o
modelu)

Na indukcijsku plo¢u za kuhanje izbjegavajte stavljati predmete kao Sto su nozevi, viljuske, Zlice te poklopci,
jer bi se tamo mogli jace zagrijati. (ovisno 0 modelu)

Za osobe

Oprez!

Tijekom uporabe dolazi do pregrijavanja pecnice i njezinih dostupnih dijelova. Budite oprezni kako ne biste
dodirivali vru¢e elemente. Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje od pec¢nice, osim kada su pod
neprestanim nadzorom.
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Pecnicu smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe s ograni¢enim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima te nedostatnim iskustvom i znanjem u vezi sa sigurnom uporabom pecnice. U tom im
slu€aju treba omoguciti razumijevanje potencijalnih opasnosti. Nadzirite djecu kako biste osigurali da se ne
igraju s pe¢nicom. Ci¢enje i korisnitko odrzavanje ne smiju provoditi djeca, osim ako imaju najmanje 8
godina te su pod strogim nadzorom.

Drzite aparat i mrezni kabel izvan dohvata djece mladoj od 8 godina.

Pozor!

e Osobe s elektrostimulatorom srca (pacemaker) ili ugradenim inzulinskim pumpama moraju provjeriti ne
utjece li indukcijska plo€a za kuhanje Stetno na implantante (frekvencijsko podrucje ploce za kuhanje je 20-
50 kHz) pecicah poteka proces pirolize, indukcijskega kuhaliS¢a ni dovoljeno uporabiljati.

Opis uredaja

Plo¢a za kuhanje
Plo¢a za kuhanje opremljena je indukcijskim poljem za kuhanje. Induktivni svitak ispod staklokeramicke

plo€e za kuhanje stvara elektromagnetsko izmjeni¢no polje koje probija staklokeramiku i u dnu posude
inducira struju koja stvara toplinu. Kod indukcijske zone za kuhanje toplina se viSe ne prenosi od grijaceg
elementa preko posude za kuhanje na jelo koje se kuha, nego se potrebna toplina pomocu induciranih
struja stvara direktno u posudi za kuhanje.

Prednosti indukcijske ploce za kuhanje
Kuhanje koje Stedi energiju pomocu direktnog prijenosa energije na lonac (potrebno je odgovarajuce
posude od materijala koji se mogu magnetizirati),

—  veca sigurnost, jer se energija prenosi samo kad je postavljen lonac,

—  prijenos energije izmedu indukcijske zone za kuhanje i dna lonca s visokim stupnjem ucinka, velika brzina
zagrijavanja,

—  opasnost od opeklina je mala, buduc¢i da se plo¢a za kuhanje zagrijava samo putem dna lonca, hrana koja
je iskipjela se ne moze zapedi,

—  brzo, fino podeSavanje dovoda energije po stupnjevima.

Posluzivanje

Posude za indukcijsku plo€u za kuhanje

Posuda koja se koristi za kuhanje na indukcijskoj plo¢i za kuhanje mora biti od metala, imati magnetska
svojstva i dovoljno veliko dno. Koristite samo lonce s dnom koje je prikladno za kuhanje pomocu
inducirane struje.

Na ovaj naéin mozete utvrditi je li posude prikladno:

Odgovarajuca posuda za Neodgovarajuc¢a posuda za kuhanje

kuhanje

Emaijlirano posude od &elika s &vrstim dnom Posude od bakra, nerdajuceg Celika,
aluminija, vatrostalnog

Posude od lijevanog zeljeza s emajliranim dnom stakla, drva, keramike odn. terakote

Posude od nerdajuceg viSeslojnog Celika,
erdajucegferitnog ¢elika odn. aluminija sposebnim dnom

Izvedite u nastavku opisani test pomo¢u magneta ili provjerite postoji li na posudi oznaka prikladnosti za
kuhanje s induciranom strujom.

Test pomocéu magneta:
Dnu posude za kuhanje priblizite magnet. Ako ga dno privuce, posudu mozete koristiti na indukcijskoj

ploci za kuhanje.

14



Napomena:

Kod uporabe lonaca prikladnih za kuhanje pomocu inducirane struje nekih proizvodaca, mogu se javiti
zvukovi, €iji je uzrok nacin izvedbe ovih lonaca. Oprez prilikom uporabe lonaca s dvostrukom stjenkom
punjenom vodom. Mogu neprimije¢eno kuhati prazni! To posljedi¢éno uzrokuje oStecenja na loncu i ploc€i
za kuhanje. Za ovaj slucaj ne preuzimamo nikakvu odgovornost!

Oprez prilikom uporabe lonaca s dvostrukom stjenkom punjenom vodom. Mogu neprimijeéeno kuhati
prazni! To posljedi€no uzrokuje oStecenja na loncu i plo¢i za kuhanje. Za ovaj slu¢aj ne preuzimamo
nikakvu odgovornost!

Polje za kuhanje Minimalni promjer dna posude
@ 260mm @ 120mm

Nemojte koristiti posudu s neravnim dnom! Ulegnuto ili izbo¢eno dno moze ometati djelovanje zastite od
pregrijavanja, te posljedi¢no polje za kuhanje postane prevruée. Ovo moze uzrokovati pukotine na
staklenoj povrsini i taljenje dna posude. Garancija ne pokriva Stetu, nastalu zbog koristenja neprikladnog
posuda, ili zbog pregrijavanja praznih, isuSenih posuda (bez sadrzaja).

A}

Stupnjevi za kuhanje
Snaga grijanja zona za kuhanje mozZe se podesiti u viSe stupnjeva. U tabeli su navedeni primjeri za
uporabu pojedini stupnjeva.

Stupanj za Prikladan za:
kuhanje:

1-2 Dokuhavanje manjih koli€ina (najniza snaga)
3 Dokuhavanje

4-5 Dokuhavanje velikih koli€ina, nastavak pe€enja veéih komada
6 Pecenje, pravljenje zaprske

7-8 Pecenje

9-10 Zakuhavanje, zapeCenost jela, pe€enje (najvisa snaga)
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OPIS UREDAJA

1. 2.

Dekor moze odstupati od slika.

1. Indukcijska zona za kuhanje -lijevo
®260mm;2,0kW

2. Indukcijska zona za kuhanje — desno
®260mm;1,4kW

3. Touch-Control polje za posluzivanje —
lijevo

4. Touch-Control polje za posluzivanje —
desno

3. 4

UPRAVLJANJE

6. 5 4. T 3. 2. 1.

Senzor za ukljucenje / iskljucenje ploce za kuhanje

Senzor + za podeSavanije topline, temp i odbrojavanjem izbor
Senzor - za podeSavanje topline, temp i odbrojavanjem izbor
Odbrojavanje izbor / Odabir snage (topline)

Senzor za ukljucenje / iskljuenje vremenske funkcije
Senzor blokade upravijacke ploce

LED display (VRUCINA, temp, Odbrojavanje)

NogokwhNpE

Pritisak na tipke

Ovdje opisano upravljanje nakon pritiska tipke (za odabir) o€ekuje i pritisak na jednu od sljedecih tipki.
Sljedeca tipka mora se prtisnuti u roku od 10 sekundi, u suprotnom se ponistava odabir.

Senzor @ ili @ mogu se pritiskati malo po malo ili stalno drzati pritisnute.
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Upravljanje kuhalistem i poljima za kuhanje

1. Nakon ukljucenja staklokeramickog kuhalista za trenutak zasvijetle svi pokazivaci. Kuhaliste je spremno za
rad. Kuhaliste je opremljeno elektronskim senzorima kaji se uklju¢e kad oznagene povrsine dodirnemo
prstom, s tim da dodir mora trajati najmanje 1 sekundu. Svako uklju¢enje senzora potvrduje zvucni signal i
LED pokazivac.

2. Na povrsinu senzora ne smijete stavijati nikakve predmete. Vodite raCuna da povrSina senzora bude uvijek
Cista. Podesnu posudu stavite na sredinu polja za kuhanje.

Indukcijska zona za kuhanje —lijevo ®260mm;2,0kW

. Pritisnite ® senzor kojim ukljucujete plocu. Senzor ® dodimite prstom, a dodir neka traje najmanje 1
sekundu. KuhaliSte se aktivira, a na pokazivacu svijetli “ - - - - “i zacuje se upozoravajuci zvuk. Time je uredaj
pripremljen za dalji izbor, odnosno podeSavanje funkcija NAPOMENA: ukoliko u slijedecih 30 sekundi ne
izaberete nijednu funkciju, uredaj ¢e se automatski iskljuciti (zacuje se zvucni signal).

. Nakon toga pritisnite senzor @ i kuhaliste zapocinje automatski raditi snagom od 1400 W. Senzorima @

ili @ mozete proizvoljno podeSavati snagu uredaja po redu: 200W, 400W, 600W, 800w, 1000W, 1200W,
1400W, 1600w, 1800W, ili 2000W). KuhaliSte mozete iskljuciti u bilo kojem trenutku dodirom senzora @,
Sve dotadasnje postavke se izbriSu.

. Ukoliko hocete dodatno odrediti temperaturu kuhanja, ponovno pritisnite senzore @ Kuhaliste se zapotne
zagrijavati na dodijelienoj temperaturi 220°C. Pomoéu senzora ili @ mozete proizvoljno birati i
podesavati temperaturu (raspon 60°C, 80°C, 100°C, 120°C, 140°C, 160°C, 180°C, 200°C, 220°C, 240 °C).
Kuhaliste mozete iskljuciti u bilo kojem trenutku dodirom senzora @ Time se sve dotadasnje postavke
izbriSu.

Indukcijska zona za kuhanje — desno ®260mm;1,4kW

o Pritisnite () senzor kojim ukljuéujete plocu. Senzor ) dodimite prstom, a dodir neka traje najmanje 1
sekundu. Kuhalite se aktivira, a na pokazivacu svijetli - - - - “ i zacuje se upozoravajuci zvuk. Time je uredaj
pripremljen za dalji izbor, odnosno podeSavanje funkcija NAPOMENA: ukoliko u slijedecih 30 sekundi ne
izaberete nijednu funkciju, uredaj ¢e se automatski iskljuciti (zacuje se zvuéni signal).

e  Nakon toga pritisnite senzor @ i kuhaliSte zapocinje automatski raditi snagom od 1000 W. Senzorima @

ili @ moZzete proizvoljno podeSavati snagu uredaja po redu: 200W, 400W, 600W, 800W, 1000W, 1200W,
1400W). Kuhaliste moZzete iskljuciti u bilo kojem trenutku dodirom senzora @. Sve dotadasnje postavke se
izbrisu.

. Ukoliko hocete dodatno odrediti temperaturu kuhanja, ponovno pritisnite senzore @ Kuhaliste se zapotne

zagrijavati na dodijeljienoj temperaturi 120°C. Pomocu senzora ili @ mozete proizvoljno birati i
podesavati temperaturu (raspon 60°C, 120°C, 150°C, 180°C, 200°C, 220°C, 240 °C). Kuhaliste mozete

iskljuiti u bilo kojem trenutku dodirom senzora @ Time se sve dotadadnje postavke izbridu.

@) Automatsko iskljucenje (Sat za odbrojavanje - timer)

Funkcija automatskog isklju¢enja automatski iskljuuje rad pojedinog polja za kuhanje nakon isteka odredenog,
prethodno izabranog vremena. Raspon vremena kuhanja kojeg moZete izabrati je od 1 do 179 minuta.
Ukljucite povrSinu za kuhanje. Ukljucite jedno ili viSe polja za kuhanje i izaberite stupanj snage kuhanja.
Pritisnite izborni senzor i na pokazivacu se pojavi “00:30". Sada izaberite vrijeme kuhanja senzorom @ ili

. Senzorom @ podeSavate minute, a senzorom @ podeSavate sate. Duzim dodirom senzora vrijednost
podeSavanja se ubrzava.

Preostalo vrijeme mozete provijeriti pritiskom senzora @ Tijekom rada uredaja, pritiskom na senzor @ ili @
mozete mijenjati dodijeljenu postavku.

Vazno:

o Nakon isteka podeSenog vremena polje za kuhanje se iskljuci. Zacuje se kratak zvuéni signal.
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(=) zakljuavanje ploée za upravljanje / zastitna blokada za djecu

Aktiviranjem zastitne blokade mozete sprijeciti djelovanje, odnosno uporabu polja za kuhanje. Na taj
nacin zaklju€avanje ploce za upravljanje istovremeno djeluje i kao zastita za djecu.

Ukljuéenje zastitne blokade ploc¢e za upravljanje:
Kuhaliste mora biti isklju€eno. Pritiskom na senzor ® ukljucite kuhaliste. Kuhaliste se aktivira, a na

pokazivacu svijetli “ - - - - “ i zaCuje se upozoravajuci zvuéni signal. Pritisnite senzor @ i drzite ga
otprilike 3 sekunde. Zacuje se kratak zvucni signal. Zastitna blokada za djecu je sada aktivirana.

Isklju€enje zastitne blokade ploce za upravljanje:

Ukoliko zelite ponistiti, odnosno iskljugiti blokadu plo¢e za upravljanje, opet pritisnite senzor @ i drzite
ga pritisnutog otprilike 3 sekunde. Zacuje se kratak zvucni signal. Zastitna blokada za djecu je time
isklju¢ena.

CISCENJE | ODRZAVANJE

A

o Prije ¢iSc¢enja iskljucite plo€u za kuhanje i ostavite da se ohladi.

e Staklokeramicka plo€a za kuhanje se ni pod kojim uvjetima ne smije Cistiti uredajem za ¢iS¢enje pomocéu
pare ili sliénim uredajima!

o Kod ¢iSc¢enja vodite racuna o tome da tipku za ukljucivanje/ isklju€ivanje samo brzo prebriSete. Time se
spre€ava slu¢ajno ukljucivanje!

Staklokeramicka plo€a za kuhanje
Vazno! Nikad nemojte upotrebljavati agresivno sredstvo za iS¢enje, kao $to je npr. grubo sredstvo za
ribanje, sredstvo za CiS¢enje lonaca koje ostavlja ogrebotine, sredstvo za uklanjanje rde i mrlja itd.

Ciséenje nakon uporabe

Ocistite cijelu plou za kuhanje uvijek kad je prljava — najbolje nakon svake uporabe. U tu svrhu
upotrijebite vlaznu krpu i malo deterdZenta za ru¢no pranje suda. Zatim ¢istom krpom osusite plo¢u za
kuhanje tako da na povrsini ne ostanu ostaci deterdzenta.

Tjedno odrzavanije
Cijelu ploéu za kuhanje jednom tjedno temeljito ocistite pomocu sredstva za ¢iS¢enje staklokeramike koje

se moze kupiti u trgovini.

Obvezno postupajte u skladu s napucima odnosnog proizvodaca.

Sredstva za ¢iS¢enje kod nanosenja stvaraju zastitni film koji djeluje tako da odbija vodu i prljavstinu. Sva
prljavstina ostaje na filmu i poslije se moze lakSe ukloniti. Nakon toga €istom krpom osusite povrSinu. Na
povrsini ne smiju ostati ostaci sredstva za CiScenje, jer kod zagrijavanja djeluju agresivno i mijenjaju
povrsinu.

Posebna prljavstina

Tvrdokornu prljavstinu i mrlje (mrlje od kamenca, sedefaste sjajne mrlje) najbolje je odstraniti dok je
plo¢a za kuhanje jo§ mlaka. U tu svrhu upotrijebite sredstvo za CiS¢enje koje se moze nabaviti u trgovini.
Pritom postupajte kako je opisano u tocki 2.

Iskipjela jela najprije namocite pomocu mokre krpe, a zatim pomoc¢u posebnog strugala za
staklokeramicku plo€u uklonite ostatke prljavstine. Zatim ocistite povrSinu kako je opisano u

tocki 2.
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Zapeceni Secer i rastaljenu plastiku odmah uklonite - jo§ u vruéem stanju - pomocéu strugala za staklo.
Zatim ocistite povrSinu kako je opisano u tocki 2.
Zrnca pijeska, koja mogu pasti na plocu za kuhanje prilikom guljenja krumpira ili ¢iS¢enja salate, mogu
uzrokovati ogrebotine kod pomicanja lonaca. Stoga pazite na to da zrnca pijeska ne ostanu na povrsini.
Promjene boje plo€e za kuhanje ne utje€u na funkciju i stabilnost staklokeramike. Pritom se ne radi o
osStecenju plo€e za kuhanje, nego o neuklonjenim i stoga zape€enim ostacima.

Sjajna mjesta nastaju uslijed habanja trenjem dna lonca, narocito kod uporabe posuda za kuhanje s
aluminijskim dnom, ili zbog koriStenja neodgovarajuceg sredstva za CiScenje. Mogu se ukloniti samo vrlo
teSko pomocu sredstva za €iS¢enje koje se moze nabaviti u trgovini. Ako je potrebno, ¢iS¢enje ponovite
nekoliko puta. Uporabom agresivnog sredstva za ¢iSc¢enje i zbog lonaca koji struzu po plo¢i dekor se s
vremenom skine i nastaju tamne mrlje.

STO UCINITI U SLUCAJU PROBLEMA?

A U nastavku su navedeni savjeti za uklanjanje gresaka.
Nestru€ni zahvati i popravci na uredaju su opasni, jer postoji opasnost od strujnog udara i kratkog spoja.
Takvi zahvati odn. popravci ne smiju se vrsiti kako bi se izbjegle tjelesne ozljede i Steta na uredaju. Stoga
pustite da takve radove izvrsi struni elektri¢ar kao $to je npr. tehnicka sluzba za korisnike.

Obratite paznju

Ako dode do kvara na Vasem uredaju, pomocu ovih uputa za uporabu provjerite mozete li sami ukloniti

uzroke.

Osiguraci se visestruko aktiviraju?

Nazovite tehni¢ku sluzbu za korisnike ili elektroinstalateral!

Indukcijska ploca za kuhanje se ne moze ukljuéiti?
Je li se aktivirao osigura¢ kuénih instalacija (ormari¢ za osigurace)?

Je li priklju¢en mrezni kabel ?

Jesu li senzorske tipke djelomi¢no prekrivene vlaznom krpom, tekuc¢inom ili metalnim predmetom?

Uklonite ih.

Koristi li se neodgovarajuée posude? Vidi poglavlje ,posude za indukcijsku plo€u za kuhanje*.
Koristeno posude radi zvukove?
To je tehnicki uvjetovano; nema opasnosti za indukcijsku plocu za kuhanje odn. posude.
Puhalo za hladenje radi nakon iskljuc¢ivanja?
To je normalno, jer se hladi elektronika.

Plo¢a za kuhanje ispusta zvukove ("klik" odn. Zvuk krckanja)?
To je tehnicki uvjetovano i ne moze se izbjeci.
Na ploci za kuhanje ima pukotina ili lomova?
U sluc¢aju pukotina, napuknuca ili loma staklokeramicke plo¢e uredaj odmah iskljucite. Odmah iskljucite
osigura¢ za domacinstvo i nazovite sluzbu za korisnike.

Greska:

Moguéi uzrok:

Rjesenje:

Na ekranu ¢e se prikazati poruka
o greski EO.

Greska u elektroniki

Pozovite servisnu sluzbu.

Na ekranu ¢e se prikazati poruka
o greski E1.

Neprikladna posuda

Neprikladna posuda koja je izgubila feromagnetska
svojstva. Koristite drugu posudu.

Na ekranu ¢e se prikazati poruka
o greski E2.

Ploc¢a se je pregrijala
>150°C.

Pustite da se ploca ohladi i zatim uporabite nizu
snagu kuhanja.

Na ekranu ¢e se prikazati poruka

Prejako elektriéno

Provjerite da li je aparat priklju¢en na napajanje,

o greski E3. napajanje. koje je navedeno na tablici.
Na ekranu ¢e se prikazati poruka Preslabo elektricno Provjerite da li je aparat priklju¢en na napajanje,
o greski E4. napajanje. koje je navedeno na tablici.

Na ekranu ¢e se prikazati poruka
o greski E5.

Temperaturni senzor je u
kratkom spoju

Pozovite servisnu sluzbu.

Na ekranu ¢e se prikazati poruka
o greski E6.

IGBT otvoren ali u
kratkom spoju.

Pozovite servisnu sluzbu.

Na ekranu ¢e se prikazati poruka
o greski E7.

Temperaturna
zastita>240°C.

Pustite da se plo¢a ohladi i zatim uporabite nizu
snagu kuhanja.
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GARANCIJA | SERVIS

Za informacije ili u sluaju problema obratite se Centru Gorenja za pomo¢ korisnicima u vasoj drzavi
(telefonski broj naci ¢ete u medunarodnom garancijskom listu). Ako u vasoj drzavi nema takvog centra,
obratite se lokalnom trgovcu Gorenja, ili odjelu Gorenja za male ku¢anske aparate.

Nije za profesionalnu uporabul!

PRIDRZAVAMO PRAVO NA PROMJENE KOJE NE UTJECU NA FUNKCIONALNOST APARATA.

) GORENJE )
VAM ZELI OBILJE ZADOVOLJSTVA PRI UPORABI VASEG
APARATA!
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UPUTSTVA ZA UPOTREBU SRB - MNE

Uklanjanje potrosenog aparata

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi ozna€ava, da se sa tim proizvodom ne sme  postupati kao E
sa otpadom iz domacinstva. Umesto toga, proizvod treba predati odgovarajucim sabirnim centrima za

reciklazu elektronskih | elektricnih aparata. Ispravnim odvozenjem ovog proizvoda sprecicete —
potencijalne negativne posledice na Zivotnu sredine | zdravlje ljudi, koji bi inace modgli biti ugrozeni
neodgovarajucim rukovanjem otpadom ovog proizvoda. Za dobijanje detaljnih informacija o tretmanu, odbacivanju

| ponovnom koriS¢enju ovog proizvoda, stupite u kontakt sa prikladnim lokalnim ustanovama, sluzbom za
sakupljanje kuénog otpada ili sa prodavnicom u kojoj ste kupili ovaj proizvod.

PozZeljna upotreba

Plocu upotrebljavajte samo pripremu jela u domacinstvu. Upotreba u u druge svrhe nije dozvoljena.

U ovom c¢ete prirucniku nadi ...

Molimo vas da pre upotrebe pazljivo proucite informacije iz ovog priru¢nika. Naci ¢ete vazne savete i
upute u vezi vade bezbednosti, koris¢enja, nege i odrzavanja aparata, pomocu kojih ¢e vam aparat sluziti
dugi niz godina. Ako se pojavi smetnja ili kvar, najpre pogledajte poglavlje "Otklanjanje kvarova". Manje
smetnje ili kvarove ¢esto ¢ete moci otkloniti sami i tako ustedeti nepotrebne troSkove servisiranja.
Priruénik pomno sacuvajte. Takode vas molimo da uputstva za upotrebu i montazu izrucite eventualnom
slede¢em vlasniku aparata i time mu omogucite potrebne informacije i njegovu bezbednost.

BEZBEDNOSNA UPOZORENJA

Bezbednost kod prikljucenja i u toku rada

e Aparati su izradeni u skladu s vaze¢im bezbednosnim propisima.

e Aparat je izra den u skladu s svim propisanim bezbednosnim standardima. Uprkos tome ne
preporucujemo da ga bez potrebnog nadzora koriste lica smanjenih fi zi¢kih, motorickih ili umnih
sposobnosti, odnosno lica bez potrebnih iskustava ili znanja. Ista preporuka u vezi kori§¢enja aparata vazi i
za maloletne osobe.

o Prikljuenje na elektricnu mreZu, odrzavanje, i eventualne popravke aparata sme uraditi samo ovlaS¢eno
lice, koje mora pritom poStovati vazeée bezbednosne propise. Nestru¢no uradeni zahvati ugroZavaju vasu
bezbednost.

e Pre ukljucivanja aparata proverite da li uti€nica ima odgovarajuéi napon (16 A, 230V).

Aparat Koristite samo ako elektri¢ni sistem u vaSem domu ima jacinu struje od 16 A.

e Nivobuke: Lc <70 dB (A)

Bezbednost zona za kuvanje (ringli)

A Nikada ne dodirujte povrsine uredaja za grijanje | kuhanje. Za vrijeme rada ¢e postati veoma
vruce. Drzite djecu na sigurnoj udaljenosti. Postoji opasnost od opeklina.

e Zbog brzog reagovanja na visokim pozicijama snage kuvanja (a narocito stepena za intenzivno delovanje),
indukcionu ringlu nikad ne ostavljajte bez nadzora.

e  Prilikom kuvanja obratite naro€itu paznju brzom zagrevanju ringle za kuvanje. Ne zagrevajte praznu
posudu, jer bi mogla da se pregreje.

e Na ukljuenu ringlu ne postavljajte prazne Serpe ili Cinije.

o  Prilikom kori§¢enja posude za paru budite narocito paZljivi, jer iz nje neopazeno moze da uzavri sva voda i
posuda ostane prazna. Posledica toga je oStecenje, kako posude tako i ringle. U tom slucaju garantne
zahteve nije moguce ostvariti.
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Nakon upotrebe ringlu uvek iskljucite tipkom "minus", a ne samo pomocu funkcije prepoznavanja posude.
Pregrejana mast ili zejtin mogu da se upale. Kad pripremate jela s masSéu ili zejtinom stalno kontrolisite
ringlu za kuvanje. Ako se mast ili zejtin zapale, ne gasite vatru vodom, nego posudu pokrijte, te iskljucite
ringlu.
Staklokeramicka povrsina je veoma otporna, no uprkos tome pazite da na plo€u ne padnu tvrdi predmeti.
Ako na plo€u padne Siljat ili tezak predmet, plo¢a moze i da pukne.
Ako je staklokeramicka plo€a za kuvanje izgrebana ili puknuta, smesta iskljucite aparat. Iskljucite osigura¢
instalacije, na kojeg je priklju¢en aparat, i pozovite servisnu sluzbu.
Ako zbog kvara kontrolne table ringlu ne mozete iskljuciti dodirom, smesta iskljucite osigura¢ instalacije, na
kojeg je prikljuen aparat, i pozovite servisnu sluzbu.
Pazite prilikom upotrebe susednih kuéanskih aparata. Priklju¢ni gajtani ne smeju da dodu u dodir s vruéim
zonama za kuvanje.
Staklokeramicku ploc¢u za kuvanje ne upotrebljavajte kao povrsinu za odlaganje.
Na ringle ne stavljajte aluminijumsku foliju ili plasti¢ne predmete. Pazite da u blizini plo¢e nema predmeta,
koji bi mogli da se istope ili prilepe na nju, npr. plasti¢ni predmeti, folija, Secer ili jace zaSecerena jela. Ako
se po vrucoj plo€i raspe Secer, smesta ga odstranite strugalicom (Ziletom), dok je jos vru¢. Time éete
spreciti trajna oStecenja Stednjaka.
Na povrsinu indukcione ringle ne stavijajte metalne predmete, npr. kuhinjske sudove ili pribor za jelo, jer se
ti predmeti mogu ugrejati.
Neposredno pod ploom za kuvanje ne drzite gorljive ili lako zapaljive tvari, odnosno predmete koji se na
visokoj temperaturi mogu deformisati.
Metalni predmeti, koje nosite na telu, mogu se u neposrednoj blizini indukcione ploce jace zagrejati. Ovo ne
vazi za predmete koji ne mogu da se namagnetisu (npr. zlatni ili srebmi prsteni) to ne velja.
Na ploci ne zagrevajte zatvorene konzerve ili zatvorene paketi¢e s hranom, jer ambalaZza mozZe da se
raspukne.
Tipke, odnosno senzori za upravijanje neka budu uvek Cisti, jer bi u suprotnom aparat mogao prljavstinu na
senzoru osetiti kao dodir prstiju. Na tipke nikad ne stavljajte nikakve predmete (sudovi, kuhinjske krpe, i sl.).
Ako sadrzaj posude prekipi i prospe se preko senzorske tipke, preporuujemo da iskljucite aparat.
Ne prekrivajte senzore vru¢im sudovima, jer e se u tom slu€aju aparat sam iskljuciti.
Ako u stanu drzite kuéne Zivotinje, koje bi mogle da dodu u dodir s plo€om za kuvanje, koristite funkciju
bezbednosnog zaklju¢avanja zbog dece.
Ako ugradna piroliticka rerna izpod kuhalne plo¢e ima uklopljenu pirolizu, upotreba indukcijske ploce nije
dozvoljena.
Aparatom ne mozete upravljati i pomocu spoljnog tajmera ili odvojenog daljinskog upraviljaca.
Ne upotrebljavajte napuknutu ili slomljenu staklokeramicku plocu. Ako se pojavi kakva vidljiva
pukotina, odmah prekinite dovod elektricne energije u aparat.

Ako je prikljucni kabl otecen, da bi se izbegla opasnost, moZe ga zameniti samo proizvodac, ovladceni

serviser ili drugo adekvatno osposobljeno stru¢no lice.

Nemoijte dozvoliti da kabl za napajanje visi preko ivice stola ili radne povrSine.

UPOZORENJE: Opasnost od pozara! Na povrsini plo¢e za kuvanje nemojte drzati nikakve predmete.
UPOZORENJE: Kuvanje na masti ili ulju na plo¢i bez adekvatne kontrole moze da bude veoma opasno i
moze uzrokovati pozar. Nikad nemojte pokusavati gasiti vatru vodom. Iskljucite aparat, a plamen pokrijte
poklopcem ili viaznom krpom.
Nakon upotrebe iskljucite ringlu za kuvanje odgovarajuéim elementima za upravljanje; nemojte se oslanjati
isklju¢ivo na sistem za prepoznavanje sudova. (ovisno o modelu)
UPOZORENJE: Ukaliko je povrsina ploc¢e za kuvanje napukla, iskljucite aparat jer ¢ete time spreiti
opasnost elektriénog udara. Iskljucite sve prekidace svih ringli i odSrafi te osigura¢, odnosno iskljucite glavni
zastitni strujni prekidac, tako da je aparat u potpunosti izolovan iz elektricne mreze. (ovisno o modelu)
Izbegavajte na indukcijsku ringlu stavljati predmete kao Sto su nozevi, vilice, kasike te poklopci, jer bi tamo
mogli jae da se zagreju. (ovisno 0 modelu)

Bezbednost lica

Paznja!

Uredaj | njegovi dostupni delovi postaju vreli tokom upotrebe. Treba voditi racuna da se izbegne
dodirivanje grejnih elemenata. Deca mlada od 8 godina moraju se udaljiti, osim ako su pod stalnim
nadzorom.
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Ovaj uredaj mogu koristiti deca koja su napunila najmanje 8 godina i osobe sa smanjenim fizickim, culnim
ili mentalnim sposobnostima, kao i osobe koje nemaju dovoljno iskustva i znanja ukoliko su pod
nadzorom ili su dobili uputstva koja se odnose na upotrebu ovog uredaja na bezbedan nacin i razumeju
povezane opasnosti. Deca se moraju nadgledati da biste bili sigurni da se ne igraju uredajem. CiScenje |
korisnicko odrzavanje ne smeju obavljati deca koja nisu napunila najmanje 8 godina i koja nisu pod
nadzorom.

Drzite aparat | njegov kabl van domaSaja dece mlade od 8 godina.

Paznja!

e Licas pejsmejkerom ili ugradenim insulinskim pumpicama neka se najpre uvere da indukciona plo¢a za
kuvanje ne Steti ili ne utiCe na delovanje tih aparata (frekventno podrucje indukcione ploce za kuvanje je 20-
50 kHz).

Upotreba

Plo¢a za kuvanje
Povrsina ploce za kuvanje opremljena je indukcionim zonama za kuvanje. Indukcioni kalem, odnosno

navoj pod staklokerami¢kom povr§inom tvori izmeni¢no elektromagnetsko polje, koje prodre kroz
staklokeramicku povrsinu i u dnu Serpe ili lonca inducira struju, i pritom nastaje toplota. Kod indukcione
ringle za kuvanje nema vis$e prenosa toplote sa grejnog elementa preko posude do jela, nego potrebna
toplota pomocu indukcione struje nastaje neposredno u dnu posude.

Prednosti indukcione ploce za kuvanje

—  energetski Stedljivo kuvanje, s neposrednim prenosom toplote na posudu (potrebno je koristiti sudove iz
materijala koji mogu da se namagnetisu);

—  veca bezbednost, jer do prenosa energije dolazi samo kad je na plo¢u postavljena posuda;

—  visoka efikasnost prenosa energije izmedu indukcione ringle i dna posude;

—  veoma brzo zagrevanje;

—  manja opasnost opekotina, jer se povrsina za kuvanje zagreva samo zbog zagrejanog dna posude; tako
se hrana koja prekipi, ne zagori tako jako za povrsinu;

—  brzoi precizno regulisanje dovoda energije.

UPRAVLJANJE

Upute za pravilan izbor sudova

Sudovi koje ¢ete koristiti na indukcionim plo€¢ama za kuvanje moraju da budu metalni, magnetskih
svojstava i dovoljnim pre€nikom dna. Koristite samo sudove, €ije dno je namenjeno upotrebi na
indukcionim plo¢ama.

Prepoznavanje posude

Ako nakon uklju€enja ringle za kuvanje na njoj nema Serpe, ili je na ringlu postavljena premalena Serpa,
nece doci do prenosa energije, a displej za stepen snage kuvanja izmenjujuce treperi.

Kad na ringlu za kuvanje postavite odgovaraju¢u Serpu ili lonac, ringla zapo¢ne delovati izabranom
snagom, a displej za snagu kuvanja zasvetli.

Dovod energije prekida se ako skinete posudu, a displej snage kuvanja ponovno treperi.

Kad koristite manje Serpe ili lonce, ali da ih aparat ipak prepozna, upotrebi¢e upravo onoliko snage, koliko
je potrebno za zagrevanje hrane u tim sudovima.

Upute za pravilan izbor sudova

Sudovi koje ¢ete koristiti na indukcionim plo€ama za kuvanje moraju da budu metalni, magnetskih
svojstava i dovoljnim pre¢nikom dna. Koristite samo sudove, €ije dno je namenjeno upotrebi na
indukcionim plo¢ama.
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Prikladni sudovi Neprikladni sudovi

Emajlirani €eli¢ni sudovi s jakim (debelim) dnom; Sudovi iz bakra, nerdaju¢eg €elika, aluminijuma,
Sudovi iz livanog Celika s ojacanim, odn. debelim | vatrostalnog stakla, drveta, keramike, odnosno gline
dnom;

Sudovi iz nerdajuceg viSeslojnog elika odnosno
aluminijuma, s posebnim dnom

Prikladnost sudova mozete jednostavno da proverite na sledeéi nacin
Uradite pokus s magnetom, koji je opisan u nastavku, ili proverite dali se na Serpi nalazi oznaka, koja
kaze da je prikladna za upotrebu na indukcionim plo¢ama za kuvanije.

Pokus s magnetom
Magnet povucite po dnu posude. Ako se magnet uhvati na Serpu, ova je prikladna za indukcionu ringlu za

kuvanje.
MAGNET 8

Savet

Sudovi odredenih proizvodaca, koji su ina¢e namenjeni upotrebi na indukcionim ringlama za kuvanje,
mogu da se pojave neki zvukovi, odnosno Sumovi. To je posledica nacina izrade takvih sudova.

Prilikom kori§éenja posude za paru budite narocito pazljivi, jer iz nje neopazeno moze da uzavri sva voda
i posuda ostane prazna. Posledica toga je oSteéenje, kako posude tako i ringle. U tom slu€aju garantne
zahteve nije moguce ostvariti.

Budite oprezni prilikom upotrebe posuda sa dvojnim dnom. Takve posude neprimjetno ostaju bez vode !
Kao posledica nastaje steta na posudi i na ploci za kuvanje. Za to ne mozemo preuzeti odgovornost !

Grejna zona Minimalni pre¢nik dna posude
@ 260mm @ 120mm

Nikad nemoijte koristiti sudove s ukrivljenim dnom. Udubljeno ili izbo¢eno dno moze uzrokovati da sistem
za spre¢avanje pregrevanja ne funkcioni$e, zato ringla za kuvanje postane prevru¢a. Ovo moze dovesti
do toga da keramicka ploc¢a pukne, ili da se dno suda rastali. OStec¢enja nastala zbog upotrebe
nepravilnih sudova, ili zbog isus$enja praznog suda nisu pokrivena garancijom.
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Stepen snage kuvanja

Snagu zagrevanja ringli mozete da reguliSete i izaberete jedan od 9 stepeni. Donja tabela navodi primere
pravilnog kori§¢éenja pojedinih faza, odnosno snage kuvanja:

Stepen Prikladan za:
1-2 Odrzavanje toplote, nastavak kuvanja manje koli¢ine hrane
(najnizi nivo)

3 Nastavak kuvanja

4-5 Nastavak kuvanja vecih koli¢ina, nastavak przenja veéih komada
6 Przenje, zape€enost

7-8 Przenje

9-10 Zagrevanje do vreliSta, przenje (najvisi nivo snage)

POVRSINA ZA KUVANJE

1 2.

Proizvod se moze razlikovati od onog
prikazanog na slici.

1.) Indukciona ringla levo
®260mm;2,0kW

2.) Indukciona ringla desno
®260mm;1,4kW

3.) Modul za upravljanje indukcione
plo¢e levo

4.) Modul za upravljanje indukcione
plo¢e desno
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UPRAVLJANJE INDUKCIONE PLOCE

6. 5. 4. 7. 3. 2. 1.

Senzor za ukljuéenjefiskljucenje ploce za kuvanje
Senzor (+)

Senzor (-)

Senzor za podeSavanie jacine ili temperature
Senzor za gaSenje (TIMER)

Senzor blokade kontrolne table

Pokaziva¢ jaCine, temperature i tajmera

Upotreba tipki

Opisani upravlja¢ zahtijeva, da pritisnete odredenu (izabranu) tipku, zatim da pritisnete jo$ jednu tipku.
Upotrebe sledece tipke mora uslijediti u sledecih 10-tak sekundi, jer se u suprotnom izbor brise.

Tipke @ ili @ mozete pritiskati posebno ili ih pritiskate za duzi period.

Upravljanje plo¢om i zonama za kuvanje

1

Nakon ukljuCenja staklokeramicke ploce za kuvanje za momentalno zasvetle svi indikatori. Ploa za kuvanje
pripremljena je za rad. Plo¢a za kuvanje je opremljena elektronskim senzorima koji se uklju¢e kada oznacene
povrsine dodimemo prstom, a dodir treba da traje najmanje 1 sekund. Svako uklju¢enje senzora potvrduje
zvuéni signal i LED indikator.

Na povrSinu senzora ne smete stavijati nikakve predmete. Vodite racuna da povrSina senzora uvek bude
besprekorno Cista. Prikladni sud za kuvanje poloZite na sredinu zone za kuvanje.

Indukcionaringla levo ®260mm;2,0kW

Pritisnite ® senzor kojim ukljucujete plocu za kuvanje. Senzor ® dodirujte prstom najmanje 1 sekund.
Plo¢a za kuvanje se aktivira, a na indikatoru svetli “ - - - - “ i zaCuje se upozoravajuéi zvuk. Ovim je aparat
pripremljen za daljnji izbor i regulisanje funkcija. NAPOMENA: ukoliko se u sledec¢ih 30 sekundi ne odiucite i
ne odaberete nijednu funkciju, aparat se automatski iskljuCuje (za€uje se zvucni signal).

Nakon toga pritisnite senzor i plo¢a za kuvanje zapocinje automatski raditi snagom 1400 W. Senzorima

@ ili @ mozete proizvoljno menjati regulaciju snage aparata: 200W, 400W, 600W, 800W, 1000w,
1200W, 1400W, 1600W, 1800W, ili 2000W). Plocu za kuvanje mozete iskljuciti u bilo kom momentu dodirom

senzora (. Sve dotadasnje regulacije se ponistavaju (izbrisu).
Ukoliko Zelite dodatno odrediti temperaturu kuvanja, ponovno pritisnite senzore @ Plo¢a za kuvanje po¢ne

da se zagrejava na prethodno dodeljenoj temperaturi 220°C. Pomoc¢u senzora @ ili @ mozete proizvoljno
birati i regulisati temperaturu (u rasponu 60°C, 80°C, 100°C, 120°C, 140°C, 160°C, 180°C, 200°C, 220°C,
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240 °C). Plo¢u za kuvanje mozete iskljuciti u bilo kom momentu dodirom senzora ), Time se sve
dotadasnje regulacije izbrisu.

Indukciona ringla desno ®260mm;1,4kW

o Pritisnite () senzor kojim ukljucujete plocu za kuvanje. Senzor ® dodirujte prstom najmanje 1 sekund.
Plo¢a za kuvanje se aktivira, a na indikatoru svetli “ - - - - “ i zaCuje se upozoravajuéi zvuk. Ovim je aparat
pripremljen za daljnji izbor i regulisanje funkcija. NAPOMENA: ukoliko se u sledec¢ih 30 sekundi ne odiucite i
ne odaberete nijednu funkciju, aparat se automatski iskljuCuje (zacuje se zvucni signal).

. Nakon toga pritisnite senzor @ i plo¢a za kuvanje zapocinje automatski raditi snagom 1000 W. Senzorima

@ ili @ mozete proizvoljno menjati regulaciju snage aparata: 200W, 400W, 600W, 800W, 1000w,

1200W, 1400W). Plo¢u za kuvanje mozete iskljuciti u bilo kom momentu dodirom senzora M. sve
dotadasnje regulacije se ponistavaju (izbrisu).

. Ukoliko Zelite dodatno odrediti temperaturu kuvanja, ponovno pritisnite senzore @ Ploca za kuvanje pocne

da se zagrejava na prethodno dodeljenoj temperaturi 220°C. Pomoc¢u senzora @ ili @ mozete proizvoljno
birati i regulisati temperaturu (u rasponu 60°C, 120°C, 150°C, 180°C, 200°C, 220°C, 240 °C). Plo¢u za

kuvanje mozete iskljuciti u bilo kom momentu dodirom senzora ® . Time se sve dotadasnje regulacije
izbrisu.

@) Automatsko iskljucenje (Sat za odbrojavanje - tajmer)

Funkcija automatskog iskljucenja automatski iskljuuje rad pojedinih zona za kuvanje nakon isteka
odredenog, prethodno odabranog vremena. Raspon vremena kuvanja kog imate na raspolaganju je od 1
do 179 minuta.

Ukljucite povrsinu za kuvanje. Ukljucite jednu ili vise zona za kuvanje i odaberite stepen snage kuvanja.
Pritisnite izborni senzor @ i na indikatoru se pojavi “00:30“. Sada senzorom @ ili @ odaberite vreme

kuvanja. Senzorom @ reguliSete minute, a senzorom @ reguliSete sate. Duzim dodirom senzora
vrednost regulisanja se brze menja.

Preostalo vreme mozete proveriti pritiskom senzora @ Tokom rada aparata, pritiskom na senzor @ ili
mozete menjati prethodno dodeljenu regulaciju.

Vazno:
Nakon isteka odabranog vremena zona za kuvanje se iskljuci. Zacuje se kratak zvucni signal.

© Zakljucavanje kontrolne table / zastitna blokada za decu
Aktiviranjem zastitne blokade mozete spreciti delovanje, odnosno upotrebu zona za kuvanje. Na taj nacin
zakljuavanje kontrolne table istovremeno deluje i kao zastita za decu.

Ukljuéenje zastitne blokade kontrolne table:

Plo¢a za kuvanje mora da bude isklju¢ena. Pritiskom na senzor ® ukljugite plo€u za kuvanje. Plo¢a za
kuvanje se aktivira, a na indikatoru svetli “ - - - - “ i za€uje se upozoravajuci zvuéni signal. Pritisnite senzor

i drzite ga otprilike 3 sekunde. Zacuje se kratak zvuéni signal. Zastitna blokada za decu je time
aktivirana.

Iskljuéenje zastitne blokade kontrolne table:

Ukoliko Zelite ponistiti, odnosno iskljuciti blokadu kontrolne table, opet pritisnite senzor @ i drzite ga
pritisnutog otprilike 3 sekunde. Zacuje se kratak zvucni signal. Zastitna blokada za decu je time
iskljuc¢ena.
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CISCENJE | ODRZAVANJE

T Pre ¢iS¢enja aparata iskljucite plocu za kuvanje i pricekajte da se ohladi. Staklokeramicku
plo¢u nikako ne smete Cistiti aparatom za CiS¢enje na paru ili nekim drugim sli¢nim
aparatom. Kod CiS¢enja pazite, da duzim pritiskom na tipku za ukljucenje/iskljucenje
greskom ne ukljucite aparat.

Staklokeramicka plo€a za kuvanje
Vazno: Nikad ne upotrebljavajte agresivna sredstva za ¢iS¢enje, npr. gruba ili abraziona polirna
sredstva, grube Zi¢ane sundere za CiSc¢enje sudova, sredstva za uklanjanje rde ili mrlja, i sliéno.

Ciséenje nakon upotrebe

Celokupnu plo¢u za kuvanje odistite svaki puta kad se zaprlja — najbolje nakon svake upotrebe. Pritom
koristite vlaznu krpu i neSto sredstva za ru¢no pranje sudova. Zatim suvom krpom obriSite plo¢u da bude
suva i time s povrSine odstranite sve ostatke deterdzenta.

Nedeljna nega

Jedared nedeljno temeljito oistite celu plocu za kuvanje koriste¢i uobi¢ajena sredstva za CiScenje staklokeramicke
ploCe. Pritom se dosledno pridrzavajte uputstava proizvodaca sredstva za ¢iS¢enje. Ta sredstva, nanesena na
plo€u, naprave zaétitnu naslagu, koja omogucava lak$e skidanje mrija ubuduce. Na kraju €i¢enja suvom krpom
obrisite plocu da bude suva.

Na povrsini ne sme ostati nikakav trag sredstva za c&iSéenje, jer kod sledeceg zagrevanja ploce ono
deluje agresivno i uzrokuje promene na povrSini ploce.

Tvrdokorna prljavstina

Jace zaprljanu plocu (vapnene mrlje, svetle¢e mrlje) najlakSe ocistite kad je ploca jos topla (ali dovoljno
ohladena da ju mozete dodirivati). Za CiS¢enje koristite uobiajeno sredstvo. Postupite kao $to je opisano
pod tackom 2.

Prekipelu hranu najpre obriSite vlaznom krpom, a zatim preostalu prljavstinu odstranite posebnom
(staklenom) strugalicom za staklokeramicke ploCe. Kad ste strugalicom uklonili ostatke hrane, ponovite
postupak opisan pod tackom 2.

Zapecen Secer te plastiku smesta — dok je jo$ vrué - ogstranite staklenom strugalicom. Zatim o istite
povrsinu ploc¢e kao $to je opisano pod tackom 2.

Zrnca peska koja padnu na plo€u za kuvanje, npr. prilikom guljenja krompira ili pranja salate, mogu kod
pomeranja posude izgrebati povrsinu ploce, stoga pazite da pesak ne ostane ploci za kuvanje.

Promene boja na povrsini ploce ne utiu na delovanje i stabilnost staklokeramicke ploce, jer se u tom
slu¢aju ne radi o o$te¢enjima, nego zapecenim ostatcima hrane.

Svetlece mrlje na povrsini nastaju zbog struganja dna posude o plo¢u, narocito ako koristite sudove s
aluminijumskim dnom, ili ako koristite neprikladna sredstva za CiS¢enje. Uklanjanje tih mrlja veoma je
tesko, koriste se uobi€ajena sredstva. Po potrebi viSe puta ponovite postupak CiS¢enja. Koris¢enjem
abrazionih ili agresivnih sredstava za €iS¢enje, te struganjem sudova po povrSini plo€e, ukrasne linije na
plo¢i mogu se vremenom izbrisati, i tamo uzrokovati tamne mrlje.

OTKLANJANJE GRESAKA | KVAROVA

ﬁ Zahvati na aparatu i popravke koje izvrSe neovlas¢ena lica opasni su, jer postoji rizik
elektri¢nog udara ili kratkog spoja. U cilju spre¢avanja ozleda i Stete na aparatu,
izbegavajte takve zahvate i popravke prepustite samo odgovarajué¢e osposobljenom
stru€njaku za elektriku, npr. tehniCkoj servisnoj sluzbi.
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Paznjal

Ako u toku delovanja aparata dode do smetnji, proverite pomoc¢u ovog priru¢nika dali mozete problem da
reSite sami.

U nastavku su navedeni saveti za otklanjanje greSaka

Osiguraci se CeSce iskopCavaju:

Pozovite servisnu sluzbu ili struéno lice za elektriéne instalacije.

Indukcionu plo€u za kuvanje nije moguce ukljuéiti.
Dali je osigura¢ kuéne instalacije (u ormaricu s osiguracima) iskopan?
Dali je elektriCni priklju¢ni gajtan ukopcan?
Dali su senzorske tipke delimi¢no prekrivene viaznom krpom, te¢no$¢u ili metalnim predmetom? Ako
jesu, odstranite predmet koji ih prekriva.
Dali koristite nepravilne sudove? Vidi poglavlje "Sudovi za indukcionu plo¢u za kuvanje".
KoriSéena Serpa emituje zvukove:
Radi se o tehnicki uslovljenoj pojavi, koja ne znaci nikakvu opasnost za indukcionu plo€u ili za sudove.

Rashladni ventilator deluje i nakon isklju¢enja aparata:

To je uobiCajeno, posto elektronika takode mora da se ohladi.

Na ploci za kuvanje pojavile su se ogrebotine ili pukotine:
Ako se na povrsini plo€e za kuvanje pojave ogrebotine ili pukotine, smesta ugasite aparat i iskljucite ga iz
elektricne mreze. Iskljucite i osigura¢ kuc¢ne instalacije te pozovite servisnu sluzbu.

Greska:

Mogugéi uzrok:

Resenje:

Na displeju se pojavi Sifra
greske EO.

Greska elektronike.

Pozovite servis.

Na displeju se pojavi Sifra
greSke E1.

Neprimerena Serpa.

Neprimerena Serpa koja je izgubila
feromagnetska svojstva. Koristite drugu
Serpu.

Na displeju se pojavi Sifra
greSke E2.

Ploca se pregreva
preko >150°C.

Pustite da se ploca ohladi, nakon toga
koristite niZi stepen snage kuvanja.

Na displeju se pojavi Sifra
greSke E3.

Napon elektricne
mreze je previsok.

Proverite da li je aparat priklju€en na napon
koji je naveden na natpisnoj tablici.

Na displeju se pojavi Sifra
greSke E4.

Napon elektricne
mreze je nedovoljan.

Proverite da li je aparat priklju¢en na napon
koji je naveden na natpisnoj tablici.

Na displeju se pojavi Sifra
greSke ES5.

Temperaturni senzor u
kratkom spoju.

Pozovite servis.

Na displeju se pojavi Sifra
greske E6.

IGBT otvoren ili u
kratkom spoju

Pozovite servis.

Na displeju se pojavi Sifra
greSke E7.

Temperaturna zastita
>240°C.

Pustite da se plo¢a ohladi, nakon toga
koristite nizi stepen snage kuvanja.

Nije za komercialnu upotrebu!

GARANCIJA | SERVIS

Za informacije ili u slu€aju problema obratite se Centru Gorenja za pomo¢ korisnicima u vasoj drzavi
(telefonski broj naci ¢ete u medunarodnom garantnom listu). Ako u vasoj drzavi nema takvog centra,
obratite se lokalnom prodavcu Gorenja, ili odelu Gorenja za male kuéanske aparate.

PRIDRZAVAMO PRAVO NA IZMENE, KOJE NE UTICU NA FUNKCIONALNOST APARATA.

MNOGO UZITAKA U KORISCENJU

VASEG APARATA ZELI VAM

GORENJE
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INSTRUCTION MANUAL EN

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as E
household waste. Instead it must be handed over to a collection point for the recycling of

electrical and electronic equipment. —
By ensuring that this product is disposed of correctly you will help to protect the environment and human
health, which could otherwise be harmed through the inappropriate disposal of this product. For more
detailed information about recycling of this product, please contact your local city office, your household
waste disposal service or the shop where you purchased the product.

Correct use
The hob is to be used solely for preparing food in the home. It may not be used for any other purpose.

For your information...

Please read this manual carefully before using your appliance. It contains important information on safety
and on how to use and look after your appliance so that it will provide you with many years of reliable
service.

Should your appliance develop a fault, please first consult the section on “What to do if trouble occurs?”
You can often rectify minor problems yourself, without having to call in a service engineer. Please keep
this manual in a safe place and pass it on to new owners for their information and safety.

SAFETY INSTRUCTIONS

Connection and operation

e The appliances are constructed in accordance with the relevant safety regulations.

e The appliance is manufactured in compliance with the relevant effective safety standards.
Nevertheless, we strongly recommend that persons with impaired physical, motoric, or mental capacity, or
persons with inadequate experience or knowledge, do not use the appliance unless attended by a qualifi ed
person. The same recommendation applies when the appliance is used by persons of less-than-legal age.

e Connecting the appliance to the mains and repairing and servicing the appliance may only be carried out by
a qualified electrician according to currently-valid safety regulations. For your own safety, do not allow
anyone other than a qualified service technician to install, service or repair this appliance.

e Check to make sure the mains socket has the correct rating (16A,230V) before you connect the appliance.
Only use the appliance if the electrical system in your home has a rating of 16A.

e Noise level: Lc < 70 dB(A)

Concerning the hob

& Never touch the surfaces of heating or cooking appliances. They will become hot during
operation. Keep children at a safe distance. There is arisk of burning!

* Never allow the induction hob to operate unattended, as the high power setting (power max.)
results in extremely fast reactions.

e When cooking, pay attention to the heat-up speed of the cooking zones. Avoiding boiling the pots dry as
there is a risk of the pots overheating!

e Do not place empty pots and pans on cooking zones which have been switched on.

e Take care when using simmering pans as simmering water may dry up unnoticed, resulting in damage to
the pot and to the hob for which no liability will be assumed.

e ltis essential that after using a cooking zone you switch it off.
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Overheated fats and oils may spontaneously ignite. Always supervise the preparation of food with fats and
oils. Never extinguish ignited fats and oils with water! Put the lid on the pan and switch off the cooking zone.
The glass ceramic surface of the hob is extremely robust. You should, however, avoid dropping hard
objects onto the glass ceramic hob. Sharp objects which fall onto your hob might break it.
If cracks, fractures or any other defects appear in your glass ceramic hob, immediately switch off the
appliance. Disconnect fuse immediately and call Customer Service.
If the hob cannot be switched off due to a defect in the sensor control immediately disconnect your
appliance and call Customer service.
Take care when working with home appliances! Connecting cables must not come into contact with hot
cooking zones.
The glass ceramic hob should not be used as a storage area.
Do not put aluminium foil or plastic onto the cooking zones. Keep everything which could melt, such as
plastics, foil and in particular sugar and sugary foods away from hot cooking zones. Use a special glass
scraper to immediately remove any sugar from the ceramic hob (when it is still hot) in order to avoid
damaging the hob.
Metal items (pots and pans, cutlery, etc.) must never be put down on the induction hob since they may
become hot. Risk of burning!
Do not place combustible, inflammable or heat deformable objects directly underneath the hob.
Metal items worn on your body may become hot in the immediate vicinity of the induction hob. Caution!
Risk of burns! Non-magnetisable objects (e.g. gold or silver rings) will not be affected.
Never use the cooking zones to heat up unopened tins of food or packaging made of material compounds.
The power supply may cause them to burst!
Keep the sensor buttons clean since the appliance may consider dirt to be finger contact. Never put
anything (pans, tea towels etc.) onto the sensor buttons! If food boils over onto the sensor buttons, we
advise you to activate the OFF button.
Hot pans should not cover the sensor buttons, since this will cause the appliance to switch off automatically.
Activate the childproof lock if there are any pets in the home which could make contact with the hob.
The induction hob may not be used when pyrolysis operation is taking place in a built-in oven.
The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-control
system.
Do not use the glass ceramic hob if it is cracked or broken. If any visible crack appears,
immediately unplug disconnect the appliance from the power supply.
If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.
Do not let the cord hang over the edge of the table or worktop.
WARNING: Danger of fi re: do not store items on the cooking surfaces.
WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in fi re. Never try
to extinguish a fi re with water, but switch off the appliance and then cover fl ame with a lid or a damp cloth.
After use, switch off the hob element by its control and not rely on the pan detector. (depending on model)
WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.
(depending on model)
Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the hob surface since they
can get hot. (depending on model)
WARNING: Ensure that the appliance is switched off before replacing lamp to avoid the possibility of
electric shock.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean the oven door glass since they can
scratch the surface, which may result in shattering of the glass.

Concerning persons

Caution!

The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid
touching heating elements. Children less than 8 years of age shall be kept away unless
continuously supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
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This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and
supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 years.

Attention:

e Persons with cardiac pacemakers or implanted insulin pumps must make sure that their implants are not
affected by the induction hob (the frequency range of the induction hob is 20-50 kHz).

Appliance description

The hob

The hob is equipped with an induction cooking mode. An induction coil underneath the glass ceramic hob
generates an electromagnetic alternating field which penetrates the glass ceramic and induces the heat-
generating current in the pot base. With an induction cooking zone the heat is no longer transferred from
a heating element through the cooking pot into the food being cooked but the necessary heat is
generated directly in the container by means of induction currents.

Advantages of the induction hob

—  Energy-saving cooking through the direct transfer of energy to the pot (suitable pots/pans made of
magnetisable material are required).

— Increased safety as the energy is only transferred when a pot is placed on the hob.

—  Highly effective energy transfer between an induction cooking zone and the base of a pot.

—  Rapid heat-up.

—  Therisk of burns is low as the cooking area is only heated through the pan base; food which boils over
does not stick to the surface.

—  Rapid, sensitive control of the energy supply.

OPERATION

Cookware for induction hobs
Cookware for induction cooking zones must be made of metal and have magnetic properties. The base
must be sufficiently large.

Only use pots with a base suitable for induction.
This is how to establish the suitability of a pot:

Suitable cookware Unsuitable cookware

Enamelled steel pots with a thick base Pots made of copper, stainless steel, aluminium,
ovenproof glass, wood, ceramic and terracotta

Cast iron pots with an enamelled base

Pots made of multi-layer stainless steel, rustproof
fermite steel or aluminium with a special base

Conduct the magnet test described below or make sure that the pot bears the symbol for suitability for
cooking with induction current.

Magnet test:
Move a magnet towards the base of your cookware. If it is attracted, you can use the cookware on the
induction hob.
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Note:

When using pans suitable for induction from certain manufacturers, noises may occur which are
attributable to the design of these pans.

Take care when using simmering pans as simmering water may dry up unnoticed, resulting in damage to
the pot and to the hob for which no liability will be assumed.

Cooking zone Minimum pan diameter
@ 260mm 9 120mm

Never use pans with a misshapen base. A hollow or rounded base can interfere with the operation of the
overheating protection, so that the appliance becomes too hot. This may lead to the glass top cracking
and the pan base melting. Damage arising from the use of unsuitable pans or from boiling dry is excluded
from the guarantee.

Power settings
The heating power of the cooking zones can be set at various power levels. In the chart you will find
examples of how to use each setting.

Cooking level: Suitable for:
1-2 Keeping food warm. Simmering small quantitiey (lowest power
setting).
3 Simmering.
4-5 Simmering larger quantities or roasting larger pieces of meat until
they are cooked through.
6 Roasting, getting juices.
7-8 Roasting.
9-10 Roasting (highest power output).
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INDUCTION COOKER PANEL

1. 2.

The decorative design may deviate from
the illustrations.

Left cooking zone ®260mm;2,0kW
Right cooking zone ®260mm;1,4kW
Left Touch-control operating panel
Right Touch-control operating panel

Eal Sl N

3. 4,

OPERATING THE HOB WITH THE SENSOR BUTTONS

6. 5. 4. 7= 3. 2. 1.

ON/OFF sensor

Sensor + to adjust the heat, temp and timer selection
Sensor - to adjust the heat, temp and timer selection
Power / Temperature selection (power/temp)

TIMER selection

Child lock

LED display (POWER, TEMP, TIMER)

Nooks~wbNhpE

Operating the buttons

The controls described here expect the pressing of a (selection) button to be followed by the pressing of
a subsequent button.
The next button will need to be pressed within 10 seconds, otherwise the selection will be deleted.

The @ or @ buttons can be touched individually or be permanently pressed.
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Control of the cooking hob and cooking zones

1.  Upon connection of the glass ceramic hob to the power mains all indicators will briefly light up. The cooking
hob is now ready for operation. The cooking hob is fitted with electronic sensors that are activated when the
indicated area is touched with a finger for at least 1 second. Each time a sensor is activated, this will be
confirmed by an acoustic signal and a lit LED indicator.

2. Do not place any objects on the sensor surface. Make sure the sensor area is always clean. Place a piece of
suitable cookware on the middle of the cooking zone.

Left cooking zone ®260mm;2,0kW

. Press the @ sensor to switch on the cooking hob. Touch the @ sensor and keep pressed for at least 1
second. The cooking hob will be activated. " - - - - " will be displayed, and an acoustic signal will be heard.
Then, the appliance is ready for further function settings (note: if no function is selected or set in the following
30 seconds, the appliance will be switched off, which will be indicated by an acoustic signal).

e  Then, press the @ sensor. The cooking hob will automatically start to operate with a power of 1400 W. Use
the @ or @ sensor to adjust the power (200W, 400W, 600W, 800w, 1000W, 1200W, 1400W, 1600W,

1800W, 2000W). The hob can be switched off at any time by pressing the ® sensor. All settings will be
deleted.

. In order to specify the cooking temperature, press the @ sensors again. The hob will start to operate at a

preset temperature of 220 °C. Use the or \_’ sensor to adjust to temperature as desired in the range
(60°C, 80°C, 100°C, 120°C, 140°C, 160°C, 180°C, 200°C, 220°C, 240 °C). The hob can be switched off at

any time by pressing the ® sensor. All settings will be deleted.

Right cooking zone ®260mm;1,4kW

e  Pressthe 0] sensor to switch on the cooking hob. Touch the ® sensor and keep pressed for at least 1
second. The cooking hob will be activated. " - - - - " will be displayed, and an acoustic signal will be heard.
Then, the appliance is ready for further function settings (note: if no function is selected or set in the following
30 seconds, the appliance will be switched off, which will be indicated by an acoustic signal).

e  Then, press the @ sensor. The cooking hob will automatically start to operate with a power of 1000 W. Use
the @ or @ sensor to adjust the power (200W, 400W, 600W, 800W, 1000w, 1200W, 1400W). The hob
can be switched off at any time by pressing the \/ sensor. All settings will be deleted.

. In order to specify the cooking temperature, press the @ sensors again. The hob will start to operate at a

preset temperature of 220 °C. Use the or @ sensor to adjust to temperature as desired in the range
(60°C, 120°C, 150°C, 180°C, 200°C, 220°C, 240 °C). The hob can be switched off at any time by pressing

the ® sensor. All settings will be deleted.

@ Programmable timer

Programmable timer will switch off each activated cooking zone after the set time expires. Cooking time
can be set in the range from 1 to 179 minutes.

Switch on the cooking hob. Switch on one or more cooking zones and select the desired cooking power
for each one.

Press the @ sensor. "00:30" will appear on the display. Now use the @ or @ sensor to set the time.

Use the @ sensor to set the minutes and the sensor to set the hours. If you press and hold the
sensor, the setting on the display will change at an increasing rate.

To check the remaining cooking time, press the sensor. The preset time can be changed during
operation by pressing the or sensor.

Important:
When the time expires, the cooking zone will be switched off. A short beep will be heard.
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(=) Child lock

By activating the lock function, you can prevent operation or use of the cooking zones. This way, the lock
function also works as a child lock.

Activating the child lock:
The hob must be switched off. Press the @ sensor to switch on the cooking hob. The cooking hob will be

activated. " - - - - " will be displayed, and an acoustic signal will be heard. Press the @ sensor and hold it
for approx. 3 seconds. A short beep will be heard. The child lock is now activated.
Deactivating the child lock:

To deactivate the lock, press the @ sensor and hold it for approx. 3 seconds. A short beep will be heard.
The child lock is now deactivated.

CLEANING AND CARE

JA

e Before cleaning, switch off the hob and let it cool down.

e Do not use steam cleaners or high-pressure cleaners to clean the cooking hob, as this may result in an
electric shock.

e When cleaning make sure that you only wipe lightly over the on/off sensor. The hob may otherwise be
accidentally switched on!

Glass ceramic hob
Important! Never use aggressive cleaning agents such as rough scouring agents, abrasive saucepan
cleaners, rust and stain removers etc.

Cleaning after use

Always clean the entire hob when it has become soiled. It is recommended that you do so every time the
hob is used. Use a damp cloth and a little washing up liquid for cleaning. Then dry the hob with a clean
dry cloth to ensure that there is no detergent left on the surface of the hob.

Weekly clean

Clean the entire hob thoroughly once a week with commercial glass ceramic cleaning agents.

Please follow the manufacturer's instructions carefully.

When applied, the cleaning agent will coat the hob in a protective film which is resistant to water and dirt.
All dirt remains on the film and can be removed easily. Then rub the hob dry with a clean cloth. Make
sure that no cleaning agent remains on the surface of the hob since this will react aggressively when the
hob is heated up and will change the surface.

Specific soiling

Heavy soiling and stains (limescaling and shiny, mother-ofpearl- type stains) can best be removed when
the hob is still slightly warm. Use commercial cleaning agents to clean the hob.

Proceed as outlined under Item 2.

First soak food which has boiled over with a wet cloth and then remove remaining soiling with a
special glass scraper for glass ceramic hobs. Then clean the hob again as described under Item 2.

Burnt sugar and melted plastic must be removed immediately, when they are still hot, with a glass
scraper. Then clean the hob again as described under Item 2.

Grains of sand which may get onto the hob when you peel potatoes or clean lettuce may scratch the
surface of the hob when you move pots around. Make sure that no grains of sand are left on the hob.
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Changes in the colour of the hob will not affect the function and the stability of the glass ceramic
material. These colour changes are not changes in the material but food residues which were not
removed and which have burnt into the surface.

Shiny spots result when the base of the cookware rubs on the surface of the hob, particularly when
cookware with an aluminium base or unsuitable cleaning agents are used. They are difficult to remove
with standard cleaning agents. You may need to repeat the cleaning process several times. In time, the
decoration will wear off and dark stains will appear as a result of using aggressive cleaning agents and
faulty pan bottoms.

WHAT TO DO IF TROUBLE OCCURS

A Please note

If your appliance is faulty, please check whether you can rectify the problem yourself by consulting these
instructions for use.

But there are some problems described below that you can fix yourself.
The fuses blow regularly?

Contact a technical customer service or an electrician!
You can't switch you induction hob on?

e Has the wiring system (fuse box) in the house blown a fuse?
e Has the hob been connected to the mains?
o Are the sensor buttons partly covered by a damp cloth, fluid or a metallic object? Please rectify.
e Are you using unsuitable cookware? See the section on “Cookware for induction hobs”.

Is the cookware you are using making noises?
This is due to technical reasons; the induction hob and the pot are not at risk.
Does the cooling fan still operate after it has been switched off?

This is normal since the electronic unit is being cooled down.

Is the hob making noises (clicking or cracking sounds)?

This is for technical reasons and cannot be avoided.
Does the hob have tears or cracks?

If cracks, fractures or any other defects appear in your glass ceramic hob, immediately switch off the
appliance. Disconnect fuse immediately and call Customer Service.

SYMPTOM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTION

Fault code EOQ.

Internal circuit error.

Contact the service department.

Fault code E1.

Without cookware or incompatible
cookware used.

Please check whether the cookware is not
suitable.

Fault code E2.

Overheating protection on power
mode (>150°C).

Eliminate the course of overheating. Once the
cooktop has cooled, the appliance can be put
into operation again.

Fault code E3.

Electronic control of excess
voltage (>270V).

Make sure the appliance is connected to the
voltage indicated on the rating label.

Fault code EA4.

Electronic control of low voltage.
(<160V).

Make sure the appliance is connected to the
voltage indicated on the rating label.

Fault code E5.

Temperature sensor open or short
circuit.

Contact the service department.

Fault code E6.

IGBT open or short circuit.

Contact the service department.

Fault code E7.

Overheating protection on TEMP.
mode (>240°C).

Eliminate the course of overheating. Once the
cooktop has cooled, the appliance can be put
into operation again.
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GUARANTEE & SERVICE
If you need information or if you have a problem, please contact the Gorenje Customer Care Centre in

your country (you find its phone number in the worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care
Centre in your country, go to your local Gorenje dealer or contact the Service department of Gorenje

domestic appliances.
For personal use only!

We reserve the right to any modifications!

GORENJE
WISHES YOU A LOT OF PLEASURE WHILE USING YOUR
APPLIANCE
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NAVOD NA OBSLUHU SK

Likvidacia starych pristrojov E
Symbol na vyrobku alebo na jeho obale upozorfiuje na to, Zze s tymto vyrobkom sa
nezaobchadza ako s normalnym domacim odpadom, ale musi sa odovzdat’ v zbernom

stredisku pre recyklaciu elektrickych a elektronickych pristrojov. Svojim prispenim k spravnej likvidacii
tohto vyrobku chranite Zivotné prostredie a zdravie svojich blizkych. Nespravna likvidacia ohrozuje
Zivotné prostredie a zdravie. DalSie informacie o recyklacii tohto vyrobku dostanete na VaSom
obecnom/mestskom urade, u VaSej organizacie odpadového hospodarstva alebo v predajni, kde ste
vyrobok kupili.

Pouzitie za stanovenym ucelom

Varny panel sa pouziva len na pripravu jedal v domacnosti. Nesmie sa pouzivat’ mimo stanoveného
ucelu.

Tu najdete...

Precitajte si prosim starostlivo informacie v tomto zoSite predtym, nez uvediete svoj varny panel do
prevadzky. Najdete tu dblezité pokyny pre Vasu bezpeénost’, pouzivanie, starostlivost’ a udrzbu pristroja,
aby ste z Vasho pristroja mali dlho trvajuce poteSenie. Ak by sa niekedy vyskytla porucha, najprv si
prosim pozrite kapitolu ,Co robit’ pri problémoch?“. Mensie poruchy &asto moZete odstranit’ sami a
uSetrit’ tym zbyto€né servisné naklady. Tento navod starostlivo uschovajte. Odovzdajte prosim tento
navod na pouzitie a montaz novym majiteflom pre informéaciu a bezpecnost'.

BEZPECNOSTNE POKYNY
Pre zapojenie a ¢innost’

& Nikdy sa nedotykajte ploch spotrebic¢ov uréenych na varenie alebo ohrievanie. Pocas
prevadzky sa zahrievaju. Udrzujte deti v bezpe€nej vzdialenosti. Hrozi nebezpecenstvo popalenia!

e Spotrebic je vyrobeny v sulade s dblezitymi platnymi bezpe¢nostnymi normami. Napriek tomu
odporu¢ame, aby osoby so zniZzenou fyzickou, pohybovou, alebo mentalnou schopnostou, alebo osoby s
nedostatoénymi skisenostami, alebo znalostami nepouzivali spotrebi¢ bez dozoru kvalifi kovanej osoby.
Rovnaké odporu €ania platia, ked spotrebi¢ pouzivaju osoby s nizkym vekom.Pristroje su kon$truované
podra prislusnych bezpe¢nostnych ustanoveni.

e Pripojenie na siet’, udrzbu a opravy pristrojov smie vykonavat len autorizovany odbornik podrla platnych
bezpecnostnych ustanoveni. Neodborne vykonané prace ohrozuji Vasu bezpecnost'. Pre varny panel

e Pred pripojenim zariadenia skontrolujte, ¢i je sietova zasuvka dimenzovana na spravny menovity prad
(16 A, 230V). Zariadenia pouZivajte len v pripade, ak ma elektricky rozvod vo Vasej domacnosti kapacitu
16 A.

o Kvdli velmi rychlej reakcii pri nastaveni vysokého varného stupfia neprevadzkuijte indukény varny panel bez
dozoru!

e Privareni si uvedomte vysoku rychlost’ ohrevu varnych zén. Zabrarite vyvareniu obsahu z hrncov, pretoze
pritom dochadza k nebezpecenstvu prehriatia hrncov!

o Nekladte prazdne hrnce a panvice na zapnuté varné zény.

e Pozor pri pouzivani dvojstennych hrncov. Z dvojstennych hrncov sa méze obsah nepozorovane vyvarit'!
Toto nasledne vedie k poskodeniu hrnca a varného panelu. Za takéto poskodenia sa neprebera zarukal

e Po pouZiti varni zonu bezpodmiene€ne vypnite.

e Prepalené tuky a oleje sa mézu samy vznietit'. Jedla s tukmi a olejmi pripravujte len za dozoru. Zapalené
tuky a oleje nikdy nehaste vodou! Prikryte pokrievkou, varnt zénu vypnite.
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Sklokeramicka plocha je velmi odolna. Zabrarite vSak padu tvrdych predmetov na sklokeramicku plochu.
Bodoveé razové zat'azenia mozu viest' k prasknutiu varného panela.

Pri puklinach, prasklinach alebo lomoch na sklokeramickom varnom paneli pristroj ihned vyradte z
prevadzky. Ihned vypnite domovu poistku a zavolajte Sluzby zakaznikom.

Ak by sa varny panel pre poruchu senzorového riadenia uz nedal vypnut’, ihned vypnite domovu poistku a
zavolajte Sluzby zakaznikom.

Pozor pri praci s domacimi spotrebi¢mi! Napajacie vedenia nesmu prist’ do styku s horticimi varnymi
zénami.

Sklokeramicky varny panel sa nesmie pouzivat’ ako odkladacia plocha.

Nekladte na varné zény hlinikovu foliu, resp. umeld hmotu. Nedavajte do blizkosti hordcej varnej zény nic,
¢o sa mdze topit’, napr. umelé hmoty, féliu a najma cukor a jedla s vysokym obsahom cukru. Na
zabranenie poskodeniam cukor este v horicom stave ihned' Uplne odstrarite zo sklokeramického varného
panelu Specialnou Skrabkou na sklo.

Kovové predmety (kuchynsky riad, pribor ...) sa nikdy nesmu odkladat’ na indukény varny panel, lebo by
mohli zostat’ horuce. Nebezpec€enstvo popalenial

Nekladte priamo pod varny panel horfavé, lahko zapalné alebo deformovatelné predmety.

Kovové predmety, ktoré sa nosia na tele, mbzu v bezprostredne;j blizkosti indukéného varného panela
zostat’ horlice. Pozor, nebezpecenstvo popalenia.

Netyka sa to nemagnetizovatelnych predmetov (napr. Zlaté alebo strieborné prstene).

Na varnych zénach nikdy nezohrievajte zatvorené plechovky konzerv a viacvrstvové obaly. V désledku
privodu energie by mohli explodovat'’!

Senzorové tlacidla udrziavajte v Cistote, pretoze pristroj by mohol negistoty rozpoznat' ako prstovy kontakt.
Nikdy nekladte na senzoroveé tlacidla predmety (hrnce, utierky na riad atd'.)!

Ak z hrncov vykypi obsah az na senzoroveé tla¢idla, radime Vam stlacit' vypinacie tlacidlo.

Horuce hrnce a panvice nesmu prekryvat’ senzorové tlacidla. V takomto pripade sa pristroj automaticky
vypne.

Ak sa v byte nachadzaju domace zvieratd, ktoré by sa mohli dostat’ k varnému panelu, je potrebné
aktivovat' detsku poistku.

Ak sa zabudované sporaky prevadzkuju s pyrolyzou, nesmie sa pouzivat’ indukény varny panel.
Deklarovana hodnota emisie hluku je < 70 dB(A)

Spotrebi€ nie je ur€eny na ovladanie pomocou externych ¢asovacov alebo oddelenych systémov
dialkového ovladania.

Ak sa pri paneli nachadza elektricka zasuvka, do ktorej je zapojeny iny spotrebi¢, zabezpecte, aby sa
sietovy kabel nedostal do kontaktu s horticimi varnymi zénami.

Ak sa pri paneli nachadza elektricka zasuvka, do ktorej je zapojeny iny spotrebi¢, zabezpecte, aby sa
sietovy kabel nedostal do kontaktu s hortcimi varnymi zénami.

Ak je sietova Snura poskodend, musi byt vymenena vyrobcom, servisom alebo podobne opravnenou
osobou na zabranenie rizika.

Nenechajte kabel previsat cez okraj stola alebo pracovnej dosky.

VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru: ni¢ neskladujte na varnych povrchoch.

VAROVANIE: Pri pouziti tuku a oleja nenechavajte zariadenie bez dozoru, hrozi riziko poziaru. Nikdy sa
nepokusajte ohen uhasit vodou, ale vypnite zariadenie a oheri zakryte pokrievkou alebo vihkou utierkou.
Po pouziti vypnite varn zénu a nespoliehajte sa na snimac. (zalezi od modelu)

VAROVANIE: Ak je prasknuty povrch, vypnite zariadenia na zabranenie rizika zasahu elektrickou energiou.
(zalezi od modelu)

Kovové predmety ako su noze, vidlicky, lyzicky a pokrievky neumiestriujte na povrchu zariadenia, pretoze
sa mézu zohriat' na vysoku teplotu. (zalezi od modelu).

Pouzivajte len snimag teploty odporuacany pre tuto raru.

VAROVANIE: Pred vymenou ziarovky skontrolujte, &i je zariadenie vypnuté. Vyhnete sa riziku zasahu
elektrickou energiou.

Na Cistenie skla dveri rdry nepouzivajte brasne CistiCe alebo ostré kovove Skrabky, pretoze mézu
poskriabat' povrch a poskodit' sklo.
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Pre osoby

Pozor!

e Zariadenie a jeho dostupné Casti sa v priebehu pouzivania zahreju. Je treba sa vyhnut styku s horicimi
Castami. Deti vo veku do 8 rokov je treba udrziavat mimo dosah, pokial nie st trvalym dozorom.
Toto zariadenie mdzu pouzivat' deti od 8 rokov a osoby s obmedzenou fyzickou, zmyslovou ¢i mentalnou
schopnostou ¢i osoby bez dostatocnych skusenosti a znalosti, pokial st pod dozorom, alebo pokial im boli
poskytnuté pokyny o bezpe¢nom pouzivani zariadenia a pokial poznaju suvisiace rizika.
Dbaijte na to, aby sa deti nehrali so zariadenim. Cistenie a uZivatel'sk (drzbu nesmd robit deti do 8 rokov a
deti bez dozoru.
UdrZujte spotrebi€ a privodny kabel mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

Vystraha:

e Osoby s kardiostimulatormi alebo implantovanymi inzulinovymi pumpikami sa musia uistit’, Ze ich
implantaty nie su nepriaznivo ovplyvriované indukénym varnym panelom (frekvenéné pasmo indukéného
varného panela je 20-50 kHz).

Popis pristroja

Varny panel

Varna plocha je vybavena indukénym varnym panelom. Indukéna cievka pod sklokeramickou varnou
plochou vytvara elektromagnetické striedavé pole, ktoré prenika sklenou keramikou a na dne riadu
indukuje prud, produkujuci teplo. Pri indukénej varnej zéne sa teplo neprenasa z ohrievacieho

prvku cez varni nadobu na pripravované jedlo, ale potrebné teplo sa pomocou indukénych pradov vyraba
priamo vo varnej nadobe.

Vyhody indukéného varného panelu

—  Varenie, Setriace energiu priamym prenosom energie na hrniec (je nevyhnutny vhodny riad z
magnetizovatelného materialu),

—  zvySena bezpecnost’, pretoZe energia sa prenasa len pri postavenom hrnci,

—  prenos energie medzi indukénou varnou zénou a dnom hrnca s vysokou u¢innost’ou,

—  vysoka rychlost’ ohrevu,

—  nebezpecenstvo popalenia je malé, pretoze varnu plochu zohrieva len dno hrnca, vykypena strava
sa nepripali,

—  rychla, jemna regulacia privodu energie.

Ovladanie

Riad pre indukény varny panel
Varna nadoba, pouzivana na induk&nej varnej ploche, musi byt’ z kovu, mat’ magnetické vlastnosti a
dostato¢nu plochu dna.

Pouzivajte len hrnce s dnom vhodnym na indukény ohrev.
Takto mézete zistit’ vhodnost’ nadoby:

Vhodné varné nadoby Nevhodné varné
nadoby

Vhodné varné nadoby Nevhodné varné
nadoby

Emailové ocelové nadoby s hrubym dnom

Liatinové nadoby s emailovymi dnami

Nadoby z nehrdzavejlcej viacvrstvovej ocele,
Nehrdzavejlcej feritovej ocele, resp. hlinika so

Specialnymi dnami

Nadoby z medi, nehrdzavejucej ocele,

hlinika, ziaruvzdorného skla, dreva, keramiky,
resp. terakoty




Vykonajte dolu popisany magneticky test alebo sa uistite, Ze nadoba ma znacku o vhodnosti na varenie s
induk&nym pradom.

Magneticky test:
Priblizte magnet ku dnu Vas$ej varnej nadoby. Ak je pritahovany, mézete varni nadobu pouzivat’ na

indukénej varnej ploche.
MAGNET 8

Upozornenie:

Pri pouzivani hrncov, vhodnych na indukény ohrev, od niektorych vyrobcov, sa mézu vyskytnut’ zvuky,
ktoré vyplyvaju z konstrukcie tychto hrncov.

Pozor pri pouzivani dvojstennych hrncov. Z dvojstennych hrncov sa méze obsah nepozorovane vyvarit’!
Toto nasledne vedie k poSkodeniu hrnca a varného panelu. Za takéto poSkodenia sa neprebera zaruka!

Varna zéna Minimalny priemer dna nadoby
@ 260mm @ 120mm

Pouzivajte iba riad s rovnym dnom! Vypukle, vydute alebo ¢lenite dno moze branit prevadzke systemu na
ochranu proti prehriatiu a varna platiia sa moze prehrievat. To by mohlo viest k trhlinam v povrchu skla a
znehodnocovaniu riadu. V pripade poskodenia, vzniknuteho v dosledku pouzitia nevhodneho riadu alebo

pri prehriati v dosledku pouzitia prazdneho riadu je zaruka neplatna.

Varné stupne
Ohrevny vykon varnych zén sa da nastavit’ vo viacerych stupfoch. V tabulke najdete priklady pouzitia
jednotlivych stupriov.

Varny stupen: Vhodny na:
1-2 Pokradujuce varenie malych mnoZstiev (najniz$i vykon)
3 Pokragujuce varenie.
4-5 Pokracujuce varenie velkych mnozZstiev, pokracujuce prazenie
véacSich kusov.
6 PrazZenie, priprava zaprazky.
7-8 PraZenie.
9-10 Pociato€na faza varenia, po€iato¢na faza prazenia, prazenie
(najvyssi vykon).
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POPIS PRISTROJA

1. 2

Dekor sa mbze od vyobrazeni
odliSovat’.

1. Lava varnej zény
®260mm;2,0kW

2. Pravo na varenie zéna
®260mm;1,4kW

3. Lava Dotykové ovladanie-
prevadzkové panel

4. Pravo Dotykové ovladanie-
prevadzkové panel

3. 4

OVLADANIE

6. 5 4. T 3. 2. 1.

ON / OFF senzora

Senzor + upravit' teplo, teplota a Casovac vyber

Snimag - slizi na nastavenie teplo, teplota a Casovac vyber
Moc vyber (teplo) / Teplota vyber (temp)

TIMER vyber

Vypnutie varného panela

LED displej (teplo, TEMP, Casovac)

NogokwNpE

Ovladanie tlacidiel

Ovladanie, ktoré je tu popisané, oCakava po stlaceni tladidla (vyberu) nasledné stlacenie dalSieho
tlaCidla. Stlacenie dalSieho tlacidla sa musi uskuto¢nit’ zasadne do 10 sekund, inak vyber zhasne.

Tlagidla @ / @ sa mobzu stlacat’ jednotlivo alebo drzat’ permanentne stlacené.
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Ovladanie varného panela a varnych zén

1.V okamihu zapojenia sklokeramického varného panela do elektrickej siete sa na kréatko rozsvietia vietky kontrolky. Vamy
panel je teraz pripraveny na prevadzku. Vamy panel je vybaveny elektronickymi snimac¢mi, ktoré sa aktivuju pri dotyku
prislusnej oblasti prstom najmenej na 1 sekundu. Kazdu aktivaciu snimaca potvrdi zvukové znamenie a svieti LED
kontrolka.

2. Neodkladajte ziadne predmety na povrch snimacov. Udrzujte oblast’ snimacov vzdy ¢istu. Polozte vhodnu varnii nadobu
na stred vamnej zony.

Lava varnej zény ®260mm; 2,0kW

e  Stla¢enim snimaca zapnete varny panel. Dotknite sa snimaca @ a drzte ho stlaceny najmenej 1 sekundu. Varny
panel sa aktivuje a zobrazi sa " - - - - ", a budete pocut’ zvukovy signal. Potom je spotrebié pripraveny na d’alSie funkéné
nastavenia (poznamka: ak nezvolite Ziadnu funkciu alebo nastavenie v priebehu nasledujicich 30 sekund, spotrebi¢ sa
vypne, na ¢o upozorni zvukovy signal).

e Potom stlacte snimac . Vamy panel automaticky spusti prevadzku s vykonom 1400W. Pomocou snimaca @ alebo
@ upravte vykon (200 W, 400 W, 600 W, 800 W, 1000 W, 1200 W, 1400 W, 1600 W, 1800 W, 2000 W). Vamy
panel mozete kedykol'vek vypnut’ stla¢enim snimaca . Vsetky nastavenia sa vymazi.

e Teplotu varenia nastavite opakovanym stlacenim snimaca . Varny panel spusti prevadzku s prednastavenou teplotou

220 °C. Pomocou snimaca @ alebo @ upravte pozadovani teplotu v rozsahu 60°C, 80°C, 100°C, 120°C, 140°C,

160°C, 180°C, 200°C, 220°C, 240 °C). Vamny panel mozete kedykol'vek vypnut’ stlacenim snimaca @ Vsetky
nastavenia sa vymazi.

Pravo na varenie zéna ®260mm;1,4kW

e Stlaenim snimaca zapnete vamy panel. Dotknite sa snimaca @ a drzte ho stlaceny najmenej 1 sekundu. Varny
panel sa aktivuje a zobrazi sa " - - - - "', a budete pocut’ zvukovy signal. Potom je spotrebi¢ pripraveny na d’alSie funkéné
nastavenia (poznamka: ak nezvolite Ziadnu funkciu alebo nastavenie v priebehu nasledujicich 30 sekind, spotrebi¢ sa
vypne, na o upozormni zvukovy signal).

e Potom stlatte snima¢ . Vamy panel automaticky spusti prevadzku s vykonom 1000W. Pomocou snimaca @ alebo
upravte vykon (200w, 400W, 600W, 800W, 1000W, 1200W, 1400W). Vamy panel mozete kedykol'vek
vypnut’ stlaenim snimaca \-~/. VSetky nastavenia sa vymazi.
e Teplotu varenia nastavite opakovanym stlacenim snimaca @ Varny panel spusti prevadzku s prednastavenou teplotou
220 °C. Pomocou snimaca \ alebo @ upravte pozadovant teplotu v rozsahu 60°C, 120°C, 150°C, 180°C,

200°C, 220°C, 240 °C). Vamy panel mozete kedykol'vek vypniit’ stlatenim snimaca \—/. Vsetky nastavenia sa
vymazi.

@ Programovatel’ny ¢asova¢

Programovatel'ny ¢asova¢ vypne kazda aktivovanil varnil zénu po uplynuti nastavenej doby. Dobu varenia mozete
nastavit' v rozsahu od 1 do 179 minut.

Zapnite varny panel. Zapnite jednu alebo viac varnych zoén a pre kazdu zvol'te pozadovany varny vykon.

Stlacte snimac . Na displeji sa objavi "00:30". Teraz pomocou snimaca @ alebo @ nastavte ¢as. Pomocou

snimaca @ nastavte minity a pomocou snimaca @ nastavte hodiny. Ak stlacite a podrzite snimac, nastavenie na
displeji sa bude zvySovat'.

ZvySnu dobu varenia skontrolujte stlatenim snimaca @ Prednastavenu dobu mézete menit v priebehu

prevadzky stlacenim snimaca @ alebo @

Délezité:

e Ked doba uplynie, varna zona sa vypne. Budete pocut kratke pipnutie.
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@ Detska poistka

Aktivaciou funkcie zablokovania mozete zabranit’ prevadzke alebo pouzitiu varnych zén. Takymto sposobom
funkcia zablokovania funguje ako detska poistka.

Aktivacia detskej poistky:

Varny panel musi byt’ vypnuty. Varny panel zapnite snima¢om @ Varny panel sa aktivuje. Zobrazisa" - - - - ",

a budete pocut’ zvukovy signal. Stlacte a podrzte snima¢ @ priblizne 3 sekundy. Budete pocut’ kratke pipnutie.
Detska poistka je teraz aktivovana.

Deaktivacia detskej poistky:

Detsku poistku deaktivujete stlatenim a podrzanim snimaca @ na 3 sekundy. Budete pocut kratke
pipnutie. Detska poistka je teraz deaktivovana.

CISTENIE A STAROSTLIVOST’

YA

e Pred ¢istenim varny panel vypnite a nechajte vychladnut'.

e  Sklokeramicky varny panel sa nesmie v Ziadnom pripade Cistit’ pristrojom na parné Cistenie alebo
podobnym!

e Pricisteni dbajte na to, aby sa zapinacie/vypinacie tlacidlo utieralo len kratko. Tym sa zabrani
nechcenému zapnutiu!

Sklokeramicky varny panel
Dolezité! Nikdy nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky, ako napr. hrubé prostriedky na drhnutie,
abrazivne Cisti€e hrncov, odstranovace hrdze a Skvin atd.

Cistenie po pouziti

Cely varny panel Cistite vzdy vtedy, ked je znecisteny - najlepSie po kazdom pouziti. Na to pouzivajte
vlhku handru a trochu prostriedku na ruéné umyvanie riadu. Potom vytrite varny panel €istou utierkou do
sucha tak, aby na povrchu nezostali ziadne zvysky Cistiaceho prostriedku.

Tyzdenna starostlivost’

Raz za tyzden vycistite a oSetrite cely varny panel dékladne beznymi Cistiacimi prostriedkami na
sklokeramiku. Bezpodmieneéne dodrzte pokyny prislu§ného vyrobcu. Cistiace prostriedky vytvarajd pri
nanasani ochranny film, ktory pdsobi odpudivo na vodu a nedistoty. VSetky neclistoty zostavaju na filme a
nasledne sa daju lahSie odstranit’. Potom plochu vytrite do sucha €istou utierkou. Na povrchu nesmu
zostat’ Ziadne pozostatky Cistiacich prostriedkov, pretoZe pri zohriati pdsobia agresivne a menia povrch.

Specialne znegistenia

Silné znecistenia a Skvrny (vapenaté Skvrny, perlet'ovo lesklé Skvrny) sa daju najlepSie odstranit’, ked
ma varny panel este teplotu prijemnu na dotyk. Za tymto u¢elom pouzivajte bezné Cistiace prostriedky.
Pritom postupuijte tak, ako je popisané v bode 2.

Vykypené jedla najprv namocte vihkou handrou a nasledne odstrante zvySky necistot Specialnou
Skrabkou na sklo pre sklokeramické varné panely. Potom plochu vycistite, ako je popisané v bode 2.

Pripaleny cukor a roztavenud umeli hmotu odstrarite ihned - eSte v horicom stave - Skrabkou na sklo.
Potom plochu vycistite, ako je popisané v bode 2.
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Zrnka piesku, ktoré pripadne padnu na varnu plochu pri Skrabani zemiakov alebo €isteni Salatu, mézu
pri posuvani hrncov spdsobit’ Skrabance. Preto dbajte na to, aby na povrchu nezostavali Zziadne zrnka
piesku.

Farebné zmeny varného panela nemaju ziaden vplyv na funk&nost’ a stabilitu sklokeramiky. Nejde
pritom o poSkodenie varného panela, ale o neodstranené a preto pripalené zvysky.

Lesklé miesta vznikaju oderom dna hrncov, najma pri pouzivani riadu na varenie s hlinikovym dnom
alebo nevhodnymi Cistiacimi prostriedkami. Daju sa len namahavo odstranit’ beznymi &istiacimi
prostriedkami. Cistenie pripadne viackrat opakuijte. Pouzivanim agresivnych &istiacich prostriedkov a
oderom dnami hrncov sa dekér €asom obrusi a vzniknu tmavé Skvrny.

CO ROBIT’ PRI PROBLEMOCH?

A Dalej najdete tipy na odstrafiovanie poruch.

Nekvalifikované zasahy a opravy pristroja si nebezpecné, pretoze hrozi nebezpecenstvo zasiahnutia
elektrickym prudom a nebezpecenstvo skratu. Nevykonavajte ich v zaujme zamedzenia telesnych urazov
a poskodeni pristroja. Takéto prace preto nechajte vykonavat’ len odbornika na elektriku, ako napr.
Technické sluzby zakaznikom.

VS§imnite si prosim

Ak by sa na VaSom pristroji vyskytli poruchy, preverte prosim podla tohto navodu na pouzitie, Ci
nedokazete priciny odstranit’ sami.

Dalej najdete tipy na odstraiiovanie portch.

Poistky opakovane vypadavaju?

Zavolajte Technické sluzby zakaznikom alebo elektroinStalatéral

Indukény varny panel sa neda zapnut’?

Neaktivovala sa poistka domovej instalacie (poistkova skrinka)?

e Je zapojeny napajaci kabel?

e Nepouziva sa nespravny riad? Pozri kapitolu ,Riad pre indukény vamy panel“.

Vydavaju pouzité varné nadoby zvuky?

Je to technicky podmienené; nepredstavuje to Ziadne nebezpec€enstvo pre indukény varny panel, resp.
nadobu.

Chladiaci ventilator dobieha aj po vypnuti?

To je normalne, pretoZe sa chladi elektronika.

Varny panel vydava zvuky (klikanie, resp. praskanie)?

Toto je technicky podmienené a neda sa vylucit'.

Ma varny panel trhliny alebo praskliny?

Pri puklinach, prasklinach alebo lomoch na sklokeramickom varnom paneli pristroj ihned vyradte z
prevadzky. Ihned vypnite domovu poistku a zavolajte Sluzby zakaznikom.

Cislo chybi Predpokladany dovod chybi RieSenie

Chyba EOQ. Vnutorny okruh chyba. Volajte servis.

Chyba E1. Nevhodna nadoba na varenie. Nevhodna nadoba na varenie, ktora nema
feromagneticke vlastnosti. Pouzite inu nadobu
alebo riad.

Chyba E2. Platna sa prehriala. ngplte aby platna yychladla a nasledne zvolte
nizSiu teplotu varenia.

Chyba E3. Vysoké napatie(>270V). Preverte Ci je spotrebi¢ zapojeny na napéatie
podal tabulky.

Chyba E4. Nizke napatie. Ktora je uvedena na Stitku.

Chyba E5. Teplotny senzor v skrate. Volajte servis.

Chyba EB. IGTB otvoreny alebo skrat. Volajte servis.

Dovolte aby platna vychladla a nastavte nizSiu

Chyba E7. Teplotna ochrana. -
teplotu varenia.
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ZARUKA & SERVIS

Ak potrebujete informacie, alebo ak mate problém, sa spojte so strediskom pre starostlivost o zakaznikov
Gorenje vo vasej krajine (Cislo telefonu najdete na zaruénom liste). Ak sa vo vasej krajine nenachadza
stredisko pre starostlivost o zakaznikov, navstivte miestneho predajcu Gorenje, alebo sa spojte servisné
oddelenie spolocnosti Gorenje domace spotrebice.

Len pre pouzitie vdomacnosti!

VYHRADZUJEME S| PRAVO NA ZMENY, KTORE NEMAJU VPLYV NA FUNKCNOST SPOTREBICA.

L GORENJE o ;
VAM ZELA MNOHO RADOSTI PRI POUZIVANI VASHO SPOTREBICA
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INSTRUKCJA OBSLUGI PL

Usuwanie starych urzadzen E

Symbol na produkcie lub na opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie wolno traktowac tak, jak
innych odpadéw domowych. Nalezy odda¢ go do wtasciwego punktu skupu surowcoéw wtérnych
zajmujgcego sie ztomowanym sprzetem elektrycznym i elektronicznym. Wiasciwa utylizacja i
ztomowanie pomaga w eliminacji niekorzystnego wptywu ztomowanych produktéw na srodowisko
naturalne oraz zdrowie. Aby uzyskac¢ szczegotowe dane dotyczgce mozliwosci recyklingu niniejszego
urzadzenia, nalezy skontaktowa¢ sie z lokalnym urzedem miasta, stuzbami oczyszczania miasta lub
sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

Stosowanie zgodne z przeznaczeniem

Ptyte kuchenng nalezy uzywac wytgcznie do przygotowywania potraw w gospodarstwie domowym. Plyty
kuchennej nie wolno uzywacé niezgodnie z jej przeznaczeniem.

Tu znajda Panstwo...

Przeczytajcie Panstwo dokfadnie informacje znajdujace sie w tym zeszycie, zanim zaczniecie uzywac
niniejszg ptyte kuchenng. Znajdziecie tu Panstwo wazne wskazdéwki zwigzane z Panstwa
bezpieczenstwem, z uzytkowaniem, utrzymaniem i konserwacja urzadzenia, aby mogli sie Panstwo z
niego jak najdituzej cieszy¢. W razie nastgpienia usterki, przejrzyjcie Panstwo najpierw rozdziat ,Co robi¢
w razie problemow ?“. Niewielkie zaktocenia mogg Panstwo czegsto usung¢ samodzielnie i zaoszczedzi¢
poprzez to niepotrzebne koszty serwisu. Nalezy starannie przechowywac niniejszg instrukcje. Dla
informaciji i bezpieczenstwa prosze przekaza¢ instrukcje obstugi i montazu jej nowym wtascicielom.

WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Dotyczace podiaczenia i funkcjonowania

e Urzadzenia sg budowane wedtug odnosnych regulacji dotyczacych bezpieczenstwa.

e Urzadzenie jest wyprodukowane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i standardami bezpieczenstwa,
mimo to nie zaleca sie aby osoby niepetnosprawne lub niedotezne oraz osoby nie posiadajgce praktyki i
wiedzy do tego niezbednej, uzytkowaty urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru. Podobnie nie zaleca sie
mtodziezy uzytkowania urzgdzenia bez nadzoru.

e Podigczenie do sieci, konserwacje i reparacje urzadzen moze przeprowadzac jedynie autoryzowany
specjalista wedtug obowigzujacych regulacji dotyczacych bezpieczenstwa. Prace wykonywane
nieodpowiednio narazajg Panstwa bezpieczenstwo.

e Przed podigczeniem urzadzenia upewnij sig, ze gniazdko elektr yczne ma wiasciwg war tos¢ znamionowg
natezenia (16 A, 230V). Z urzadzenia korzystaj tylko wtedy, gdy napiecie pradu systemu sieci elektr
ycznej w Twoim domu wynosi 16 A.

e Poziom hatasu: Lc <70 dB (A)

Dotyczace plyty kuchennej

A Nigdy nie dotykaj powierzchni ogrzewania lub urzadzenia do gotowania. Stang sie nagrzewa
podczas pracy. Trzymaj dzieci w bezpiecznej odlegtosci. Istnieje ryzyko spalania!
e Z powodu szybkiej reakcji w wyniku ustawienia na wysoki poziom grzania, nie nalezy uzywaé ptyty
indukcyjnej bez nadzoru!
e Podczas gotowania nalezy uwzgledni¢ duzg predko$é nagrzewania sie stref grzejnych. Prosze unika¢
gotowaniapustych garnkow, poniewaz moze to spowodowac niebezpieczenstwo przegrzania sie garnkow!
* Nie nalezy stawia¢ na wigczone strefy grzejne pustych garkoéw i patelni.
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Ostroznie podczas uzywania specjalnych garnkéw do gotowania mleka. W garnkach tych moze
niepostrzezenie

wygotowac sie woda! Moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwno garnka, jaki i kuchenki. Producent nie
bierzeodpowiedzialnosci za tego rodzaju uszkodzenial!

Po zakonczeniu gotowania odtaczy¢ strefe grzejng za pomoca.

Tiuszcze i oleje ogrzane na zbyt wysoka temperature moga sie tatwo zapalié: potrawy zawierajace ttuszcze
i oleje nalezy przygotowywac tylko pod nadzorem. Palgcych sie ttuszczy i olei nie nalezy nigdy gasi¢ woda!
Nalezy natozy¢ pokrywke i wytgczy¢ strefe grzejna.

Powierzchnia ze szkia ceramicznego jest bardzo odporna. Mimo tego nalezy unika¢ upuszczania twardych
przedmiotéw na powierzchnie ze szkta ceramicznego. Punktowe obcigzenie udarowe moze spowodowac
pekniecie powierzchni ptyty kuchenne;.

W przypadku rys, peknigc albo ztamania plyty ze szkta ceramicznego nalezy niezwiocznie wytgczyc
urzadzenie.

Nalezy niezwlocznie wytgczy¢ bezpiecznik w gospodarstwie domowym i powiadomic serwis obstugi klienta.
Jesli nie mozna wylaczy¢ plyty kuchennej w wyniku popsucia sie sterowania sensorowego, nalezy
niezwtocznie wytaczy¢ bezpiecznik w gospodarstwie domowym i powiadomi¢ serwis obstugi klienta.
Uwaga podczas prac z urzgdzeniami gospodarstwa domowego! Przewody tych urzgdzen nie mogg mie¢
stycznosci z gorgcymi strefami grzejnymi.

Ptyty ze szkta ceramicznego nie mozna uzywac jako miejsca do odktadania przedmiotow!

Nie nalezy ktas¢ na strefy grzejne folii aluminiowej lub tworzyw sztucznych. Nalezy trzymac z daleka od
gorgcej strefy grzejnej wszystko, co mogtoby sie stopi¢, na przyktad: tworzywa sztuczne, folia, w
szczegolnosci cukier i potrawy zawierajgce duze ilosci cukru. Cukier nalezy natychmiast — jeszcze w
gorgcym stanie — podwazy¢ z powierzchni ptyty kuchennej specjalnym skrobakiem z zyletkg, aby w ten
sposob unikng¢ uszkodzen.

Na powierzchni ptyty kuchennej nie mozna pozostawia¢ przedmiotéw metalowych, (np. naczynia
kuchenne, sztuéce...), poniewaz mogg sie one zbytnio nagrzac. Niebezpieczenstwo poparzenia!

Nie nalezy wkiadac tuz pod ptyte grzejng zadnych tatwopalnych przedmiotéw lub przedmiotéw tatwo
odksztatcajgcych sie.

Nalezy mie¢ na uwadze, ze przedmioty metalowe, ktdre noszone sg na ciele, mogg sie zbytnio nagrzac,
gdy znajda sie w poblizu ptyty indukcyjnej. Uwaga, niebezpieczenstwo poparzenia. Nie dotyczy to
przedmiotéw, ktére nie wykazujg cech magnetycznych (np. ztote lub srebrne pierscionki).

W Zadnym wypadku nie wolno podgrzewa¢ zamknigtychpuszek konserwowych lub opakowan
wielowarstwowych na strefach grzejnych. Doptyw energii moze spowodowac ich pekniecie!

Przyciski sensorowe nalezy utrzymywac w czystosci, poniewaz zanieczyszczenia na urzgdzeniu moga
zostac¢ rozpoznane jako dotkniecie palcem. Nigdy nie wolno ktasé zadnych przedmiotéw (garnki, $ciereczki
itp.) na przyciski sensorowe! Jezeli garnki wykipig i przyciski sensorowe zostang objete przez pltyn, radzimy
nacisng¢ na przycisk wytgcz.

Gorgce garnki i patelnie nie mogg przykrywaé przyciskéw sensorowych. W takim przypadku urzgdzenie
wytgczy sie automatycznie.

Jezeli w domu obecne sg zwierzeta domowe, ktore mogtyby dosta¢ sie do ptyty kuchennej, wéwczas
nalezy aktywowac zabezpieczenie przed wigczeniem przez dzieci.

Jesli w przypadku kuchenek do zabudowy ma miejsce piroliza, wéwczas nie mozna uzywac ptyty
indukcyjnej.

Urzadzeniem nie mozna sterowac za pomoca oddzielnego przyrzadu do zdalnego sterowania lub
zewnetrznego urzgdzenia do nastawiania czasu.

Jesli w poblizu urzadzenia znajduje sie gniazdko wtykowe do ktérego podiaczone jest inne urzgdzenie,
nalezy uwazac, by kabel przytaczeniowy nie dotykat nagrzewajacych sig elementéw — pdl grzejnych.

Jesli w poblizu urzadzenia znajduje sie gniazdko wtykowe do ktérego poditgczone jest inne urzadzenie,
nalezy uwazac, by kabel przytagczeniowy nie dotykat nagrzewajacych sig elementéw — pdl grzejnych.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, wymiany moze dokonac¢ producent, autoryzowany
serwis lub odpowiednio do tego celu wykwalifikowana osoba.

Nie pozostawiaj przewodu sieciowego zwisajgcego z krawedzi stotu lub blatu kuchennego.
OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: na powierzchnie phyty nie nalezy ktagé zadnych przedmiotéw.
OSTRZEZENIE: Gotowanie z uzyciem tuszcz bgdz oleju na plycie kuchennej bez nadzoru grozi
niebezpieczenstwem i moze spowodowac pozar. Nigdy nie nalezy prébowaé zgasi¢ ognia, uzywajgc do
tego wody. Urzgdzenie nalezy wytaczyé i ptomien przykry¢ pokrywa lub wilgotng scierka.
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e Po zakonczeniu uzytkowania pole grzejne nalezy wytgczy¢ za pomocg odpowiednich elementow
sterujgcych polem; nie nalezy polegac tylko i wytacznie na systemie rozpoznawania naczyn. (w zaleznosci
od modelu)

e OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzytkowaé plyty witroceramicznej, jezeli na jej powierzchni znajdujg sie
widoczne pekniecia, poniewaz grozi to porazeniem pragdem. W takim przypadku nalezy natychmiast
wytgczy¢ wszystkie przetgczniki pdl grzejnych i odkreci¢ bezpiecznik badz wytgczy¢ gtdwny wytgcznik
instalacyjny, catkowicie przerywajac w ten sposob doptyw energii elektrycznej. (w zaleznosci od modelu)«

¢ Naindukcyjnym polu grzejnym nie nalezy klag¢ przedmiotéw WAZNE - PRZECZYTAC PRZED
UZYTKOWANIEM PL Zalecenia dotyczgce bezpieczenstwa takich jak noze, widelce, tyzki oraz pokrywki,
poniewaz mogg sie one mocno nagrzaé. (w zaleznosci od modelu)

Dotyczace os6b

Uwagal!

Urzadzenie i jego dostgpne czegsci nagrzewajg sie podczas uzytkowania. Nalezy uzytkowac¢ urzgdzenie
ostroznie, aby ich nie dotykac.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do urzadzenia bez ciggtego nadzoru.

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych lub umystowych, przez osoby niedoswiadczone lub o niewystarczajacej wiedzy
pod warunkiem, ze korzystajg z urzadzenia pod nadzorem lub zostaty poinstruowane w zakresie
bezpiecznej obstugi urzgdzenia i znajg niebezpieczenstwa zwigzane z uzytkowaniem urzgdzenia. Nalezy
dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie urzadzeniem. Dzieci powyzej 8 roku zycia nie mogg czyscic i
przeprowadzaé konserwacji urzadzenia bez nadzoru.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nie powinny zbliza¢ sie do urzgdzenia oraz przewodu zasilajgcego.

Uwagal!

e Osoby z rozrusznikami serca lub z wszczepionymi pompkami insuliny muszg sie upewnic¢, ze praca ich
implantatéw nie zostanie zaktdcona poprzez ptyte indukcyjng (obszar czestotliwosci pyty indukcyjnej
wynosi 20-50 kHz).

Opis urzadzenia
Ptyta kuchenna

Powierzchnia do gotowania wyposazona jest w indukcyjna ptyte grzejng. Szpulka indukcyjna ponizej
powierzchni ptyty ze szkla ceramicznego wytwarza zmienne pole elektromagnetyczne, ktére przenika
przez szkto ceramiczne i w dnie naczyn indukuje wytwarzajgcy ciepto prad. W przypadku ptyty
indukcyjnej ciepto nie jest przenoszone z elementu grzewczego poprzez naczynie do majgcej gotowac
sie potrawy, lecz potrzebne ciepto wytwarzane jest za pomocg prgdéw indukcyjnych bezposrednio w
naczyniu.

Zalety plyty indukcyijnej
Gotowanie oszczedzajace energig poprzez bezposrednie przenoszenie energii na garnek (konieczne sg
odpowiednie garnki z magnetycznego materiatu)

—  Wzmozone bezpieczenstwo, poniewaz energia przekazywana jest tylko wtedy, gdy garnek zostaje
postawiony na strefe grzejng

—  Przekazywanie energii pomigdzy indukcyjng strefg grzejng a dnem garnka przebiega z duzg
skutecznoscig

—  Duza predkos¢ nagrzewania

—  Niebezpieczenstwo przypalenia jest niskie, poniewaz powierzchnia gotowania podgrzewana jest jedynie
poprzez dno garnka i dlatego potrawy, ktére wykipiaty nie przypalajg sie

—  Szybka, doskonale wypoziomowana regulacja doptywu energii.
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Wskazowki dotyczace odpowiednich garnkéw

Garnek do gotowania uzywany na ptycie indukcyjnej musi by¢ z metalu, posiada¢ wtasciwosci
magnetyczne i dostateczng powierzchnie dna.

Uzywajcie Panstwo jedynie garnkéw z dnem nadajacym sie przy indukcji.

Zdatnos¢ naczynia do gotowania na plycie ceramicznej moga Panstwo stwierdzi¢ w nastepujacy
sposob:

Naczynia nadajace si¢ do gotowania Naczynia nie nadajace sie do gotowania

Naczynia emaliowane ze stali z mocnym dnem Naczynia do gotowania z miedzi, ze stali

- - - nierdzewnej, z aluminium, ze szkta
Naczynia do gotowania z odlewu stali z zaroodpornego, z zaroodpornego drewna i
ema||ovyanym dnem - — - ceramiki, wzglednie z terrakoty
Naczynia do gotowania ze stali nierdzewnej
wielowarstwowej, z nierdzewnego ferrytu,
wzglednie z aluminium ze specjalnym dnem

Nalezy przeprowadzi¢ nastepujgcy test magnetyczny lub upewni¢ sig, ze garnek posiada znak zdatnosci
do gotowania przy pradzie indukcyjnym.

Test magnetyczny:
Prosze zblizy¢ magnez do dana garnka. Jezeli zostanie on przyciggniety, mogg Panstwo uzywac dany

garnek na ptycie indukcyjne;j.
MAGNET 8

Wskazéwka:

Podczas uzywania garnkow niektorych producentéw, ktére nadajg sie do gotowania na ptycie
indukcyjnej, mogg dac sie stysze¢ szmery, ktére zwigzane sg ze sposobem budowy tych garnkéw.

Ostroznie podczas uzywania specjalnych garnkéw do gotowania mleka. W garnkach tych moze
niepostrzezenie wygotowac sie woda! Moze to doprowadzi¢ do uszkodzenia zaréwno garnka,
jaki i kuchenki. Producent nie bierze odpowiedzialnosci za tego rodzaju uszkodzenia!

Pole grzejne Minimalna sSrednica dna naczynia
@ 260mm @ 120mm

Nie nalezy uzywa¢ naczyn z nierownym dnem! Wkleste lub wypukte dno moze zakioca¢ dziatanie
zabezpieczenia przed przegrzaniem, w konsekwencji ptyta kuchenna stanie sie zbyt gorgca. Moze to
spowodowac peknigcia na powierzchni witroceramicznej oraz topienie sie dna naczynia. Gwarancja nie
kryje szkody, powstatej z powodu stosowania niewtasciwych naczyn czy tez z powodu przegrzewania
pustych, suchych naczyn (bez zawartosci).
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Poziomy grzania

e Moc grzewcza stref grzejnych moze zosta¢ nastawiona na wiele pozioméw. W tabeli znajdg Panstwo

przyktady zastosowania poszczegdlnych poziomdw grzania

Stopien
gotowania Nadaje sie do
1-2 Got_oy\_/anie matych ilosci
(najnizsza moc)
3 Dalsze gotowanie
4-5 Dalsze gotowanie wigkszych ilosci, dalsze smazenie wiekszych kawatkow
6 Smazenie, przygotowywanie zasmazki
7-8 Smazenie
9,10 Podgotowywanie, podsmazanie, smazenie (najwieksza moc)

KUCHENKA PLYT INDUKCYJNYCH

2.
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Wzér moze odbiegac od ilustracii.

1. Strefa grzejna indukcyjna
po lewej stronie ®260mm;2,0kW
2. Strefa grzejna indukcyjna
po prawej stronie ®260mm;1,4kW
3. Pole obstugi Touch-Control
po lewej stronie

4. Pole obstugi Touch-Control
po prawej stronie
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6. 5. 4. T 3. 2. 1.

ON/ OFF czujnik

+ czujnik do regulowania ciepta, temp i minutnik wyboru
- czujnik do regulowania ciepta, temp i minutnik wyboru
Moc wyboru (ciepta) / Wyboru temperatury (temp.)
TIMER wyboru

Blokada dziatania/zabezpieczenie przed dzie¢mi
Diod LED (ciepto, TEMP, timer)

Nook~wbhpE

Sterowanie ptyta kuchenng i polami grzejnymi

1. Po podtgczeniu witroceramicznej ptyty kuchennej na moment zaswiecg wszystkie wskazniki. Ptyta kuchenna
jest gotowa do dziatania. Ptyta kuchenna wyposazona jest w elektroniczne przyciski sensoryczne, wigczajace
sie po dotknieciu palcem oznaczonych pdl na conajmniej 1 sekunde. Kazde wigczenie przyciskow
sensorycznych jest potwierdzone sygnatem dzwiekowym oraz wskaznikiem LED.

2. Na powierzchni przyciskdw sensorycznych nie nalezy stawia¢ zadnych przedmiotéw. Zadbac¢ nalezy, aby
powierzchnia przyciskow byta zawsze czysta. Odpowiednie naczynie nalezy stawia¢ na srodku pola
grzejnego.

Strefa grzejna indukcyjna po lewej stronie ®260mm;2,0kW

. Przycisng¢ nalezy @ przycisk sensoryczny wigczenia ptyty. Przycisku sensorycznego @ nalezy dotkng¢ na
conajmniej 1 sekunde. Plyta kuchenna sie uruchomi i na wyswietlaczu bedzie swiecic “ - - - - “ oraz stychac
bedzie ostrzegawczy sygnat dzwiekowy. Urzadzenie jest wowczas gotowe do dalszego wybierania funkciji
(uwaga: jesli w ciggu kolejnych 30 sekund nie zostanie wybrana jakakolwiek funkcja, urzadzenie sie wytaczy
(stychac¢ bedzie sygnat dzwigkowy).

. Nastepnie nalezy przycisna¢ przycisk sensoryczny @ i pole grzejne zacznie automatycznie dziata¢ z mocg

1400 W. Za pomoca przyciskow sensorycznych lub mozna dowolnie nastawi¢ moc (200 W, 400 W,
600 W, 800 W, 1000 W, 1200 W, 1400 W, 1600 W, 1800 W, 2000 W). Pole grzejne mozna wylgczyé w

dowolnym momencie, przyciskajgc przycisk sensoryczny @ Wszystkie ustawienia zostang anulowane.

. Chcac dodatkowo okresli¢ temperature gotowania, nalezy ponownie przycisna¢ przycisk sensoryczny @
Pole grzejne zacznie grza¢ ze wstepnie nastawiong temperaturg 220 °C. Za pomocg przyciskéw

sensorycznych lub @ mozna dowolnie nastawi¢ temperature (w zakresie 60°C, 80°C, 100°C, 120°C,
140°C, 160°C, 180°C, 200°C, 220°C, 240 °C). Pole grzejne mozna wytaczy¢ w dowolnym momencie,

dotykajgc przycisku sensorycznego @ Wszystkie ustawienia zostang anulowane.
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Strefa grzejna indukcyjna po prawej stronie ®260mm;1,4kW

. Przycisnag¢ nalezy @ przycisk sensoryczny wigczenia ptyty. Przycisku sensorycznego @ nalezy dotkng¢ na
conajmniej 1 sekunde. Plyta kuchenna sie uruchomi i na wyswietlaczu bedzie swiecic “ - - - - “ oraz stycha¢
bedzie ostrzegawczy sygnat dzwiekowy. Urzadzenie jest wowczas gotowe do dalszego wybierania funkcji
(uwaga: jesli w ciggu kolejnych 30 sekund nie zostanie wybrana jakakolwiek funkcja, urzagdzenie sie wytaczy
(stychac bedzie sygnat dzwigkowy).

. Nastepnie nalezy przycisna¢ przycisk sensoryczny @ i pole grzejne zacznie automatycznie dziata¢ z moca
1000 W. Za pomocg przyciskéw sensorycznych @ lub @ mozna dowolnie nastawi¢ moc (200W, 400W,
600W, 800W, 1000W, 1200W, 1400W). Pole grzejne mozna wytaczy¢ w dowolnym momencie, przyciskajac
przycisk sensoryczny \1. Wszystkie ustawienia zostang anulowane.

e  Chcac dodatkowo okresli¢ temperature gotowania, nalezy ponownie przycisngé przycisk sensoryczny @
Pole grzejne zacznie grzac ze wstepnie nastawiong temperaturg 220 °C. Za pomocg przyciskow
sensorycznych lub mozna dowolnie nastawi¢ temperature (w zakresie 60°C, 120°C, 150°C, 180°C,
200°C, 220°C, 240 °C). Pole grzejne mozna wytgczy¢ w dowolnym momencie, dotykajgc przycisku
sensorycznego ‘. Wszystkie ustawienia zostang anulowane.

@) Automatyczne wylaczenie (Timer)

Dzieki funkcji automatycznego wytgczenia, kazde wigczone pole grzejne samoczynnie wylgczy sie po
uptywie uprzednio nastawionego czasu. Czas gotowania mozna nastawi¢ w przedziale od 01 do 179
minut.

Wiaczy¢ nalezy pole grzejne. Wigczy¢é mozna jedno lub wiecej pdl grzejnych, a nastepnie nalezy wybrac
zgdany stopien mocy.

Przycisnaé¢ nalezy wybrany przycisk sensoryczny @ wowczas na wyswietlaczu ukaze sie “00:30.
Nastawi¢ nalezy czas gotowania za pomoca przyciskéw sensorycznych @ lub @ Za pomocg

przycisku sensorycznego nalezy nastawi¢ wartos¢ minut, a za pomocg przycisku sensorycznego
wartos¢ godzin. Dtuzsze dotkniecie przycisku sensorycznego pomoze w szybszym nastawianiu warto$ci.

Pozostaty czas mozna sprawdzi¢, przyciskajgc przycisk sensoryczny . W czasie dziatania,
przyciskajac przycisk sensoryczny lub \_/, mozna zmieni¢ uprzednio nastawiong wartos¢.
Uwaga:

Po uplywie nastawionego czasy pole grzejne sie wytgczy. Stychaé bedzie krotki sygnat dzwiekowy.

(=) Blokada panelu sterujacego/zabezpieczenie przed dzie¢mi

Uruchamiajac blokade, mozna zapobiec dziataniu czy tez uzytkowaniu pdél grzejnych. W ten sposéb
blokada dziata rowniez jako zabezpieczenie przed dzie¢mi.

Wiaczenie blokady panelu sterujgcego:
Ptyta kuchenna musi byé wytagczona. Przyciskajgc przycisk sensoryczny @ nalezy wigczy¢ plyte
kuchenna. Plyta kuchenna sie uruchomi, na wyswietlaczu zaswieci “ - - - - “ oraz stycha¢ bedzie

ostrzegawczy sygnat dzwigkowy. Przycisng¢ nalezy przycisk sensoryczny @ oraz przytrzymac go przez
okoto 3 sekundy. Stycha¢ bedzie krétki sygnat dzwiekowy. Zabezpieczenie przed dzieémi bedzie teraz
wigczone.

Wylaczenie blokady panelu sterujacego:

Chcac odwota¢ badz wytgczy¢ blokade panelu sterujgcego, nalezy ponownie przycisngé przycisk

sensoryczny oraz przytrzymaé go przez okoto 3 sekundy. Stycha¢ bedzie krétki sygnat dzwiekowy.
Zabezpieczenie przed dzie¢mi bedzie teraz wytgczone.
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CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A Przed czyszczeniem ptyty kuchennej nalezy wytgczy¢ jg z pradu i zostawic, aby wystygta.

Ptyty ceramicznej w zadnym wypadku nie nalezy czysci¢ przy pomocy urzgdzenia do czyszczenia parg
wodng lub innego urzadzenia tego typu!

Podczas czyszczenia nalezy zwréci¢ uwage na to, ze przycisk wiacz/wylacz moze zostaé jedynie
ostroznie i krotko przetarty. W ten sposdb mozna unikng¢ nieopatrznego wigczenia ptyty!

Ceramiczna ptyta kuchenna
Wazne! Nie wolno stosowaé srodkéw o agresywnym dziataniu, jak np. szorstkie $rodki czyszczace,
rysujgce srodki do czyszczenia garnkow, srodki do usuwania rdzy, plam, itd.

Czyszczenie po uzyciu

Nalezy czysci¢ catg ptyte wéwczas, gdy jest ona zabrudzona — najlepiej po kazdym uzyciu. Do
zyszczenia powinno uzywac sie wilgotnej sciereczki i niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn.

Nastepnie ptyte kuchenng nalezy wypolerowa¢ do sucha czystg Sciereczka tak, aby na powierzchni ptyty

nie pozostaty zadne $lady po ptynie do mycia naczyn.

Pielegnacja cotygodniowa

Raz w tygodniu nalezy czysci¢ i pielegnowac catg ptyte kuchenng przy pomocy dostepnych w sprzedazy
Srodkéw do czyszczenia powierzchni ze szkta ceramicznego. Prosze stosowac sie do wskazéwek
danego producenta. Srodki czyszczace wytwarzajg po ich natoZeniu film ochronny, ktéry tworzy powtoke
wodoodporng i dziatajacg przeciw zabrudzeniom. Wszystkie zanieczyszczenia pozostajg na powierzchni
tej powtoki, dzigki czemu mozna je bardzo fatwo usungé. Nastepnie powierzchnie nalezy wypolerowac do
sucha czystg Sciereczkg. Na powierzchni ptyty nie mogg pozostaé zadne slady po srodkach
czyszczacych, poniewaz podczas nagrzewania ich dziatanie staje sie agresywne i mogg one tym samym
zmieni¢ powierzchnig.

Specjalne zanieczyszczenia

Silne zanieczyszczenia i plamy (plamy osadowe, plamy o pertowym potysku) dajg sie najlepiej usuna¢ w
momencie gdy ptyta jest jeszcze ciepta w dotyku. Do tego celu prosze uzywaé dostepnych w sprzedazy
$rodkéw do czyszezenia i postepowac wedtug wskazéwek zawartych w punkcie 2.

Potrawy, ktore wykipiaty nalezy najpierw zmiekczy¢ mokra $ciereczka i nastepnie usung¢ pozostate
zanieczyszczenia za pomocg specjalnego skrobaka do ptyt kuchennych ze szkta ceramicznego. Na
koniec nalezy oczysci¢ powierzchnie, postepujac wedtug wskazéwek zawartych w punkcie 2.

Przypalony cukier i stopione tworzywo sztuczne nalezy natychmiast usung¢ — jeszcze w gorgcym stanie
— za pomocg skrobaka do szkta. Na koniec nalezy oczysci¢ powierzchnie, postepujac wedtug wskazéwek
zawartych w punkcie 2.

Ziarenka piasku, ktére ewentualnie mogg spasé na plyte kuchenng podczas obierania ziemniakéw lub
mycia sataty, mogg porysowac powierzchni¢ na wskutek przesuwania garnkéw. Dlatego nalezy zwracac
uwage na to, by na ptycie nie pozostawia¢ ziarenek piasku.

Przebarwienia ptyty kuchennej nie majg wptywu na funkcjonowanie i stabilno$¢ szkta ceramicznego. W
tym przypadku nie chodzi o uszkodzenie ptyty kuchennej, lecz o nieusuniete a tym samym przypalone
resztki potraw.

Blyszczace sie miejsca powstajg na wskutek zarysowan od dna garnkéw, szczegdlnie jesli uzywane sg
naczynia do gotowania z dnem aluminiowym lub poprzez nieodpowiednie $rodki czyszczace. Miejsca te z
trudem daja sie usung¢ za pomoca dostepnych na rynku $rodkéw czyszczacych. Czyszczenie

nalezy ewentualnie powtdrzy¢ wielokrotnie. Uzywanie agresywnych $rodkéw do czyszczenia oraz naczyn
z dnem rysujgcym powierzchnie, prowadzi do zdzierania si¢ oznaczen stref grzejnych i powstawania na
ich miejscu ciemnych plam.
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CO ROBIC W RAZIE PROBLEMOW?

A Ponizej znajda Panstwo wskazowki dotyczace usuwania zaklocen

Amatorskie naprawy i reparacje urzadzenia sg niebezpieczne, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo
porazenie pradem lub zwarcia. Aby unikng¢ szkéd na zdrowiu i szkdd w sprzecie nalezy ich zaniechaé.
Dlatego wszelkiego rodzaju prace nalezy pozostawi¢ do wykonania specjali$cie np. Serwisowi
technicznemu obstugi klienta.

Prosimy mie¢ na uwadze
Jezeli dojdzie do awarii Panstwa sprzetu, prosimy aby na podstawie niniejszej instrukcji obstugi
sprawdzi¢, czy nie mogg Panstwo sami usung¢ przyczyn awarii.

Bezpieczniki wysadzane sa wielokrotnie?

Prosze wezwac¢ serwis techniczny obstugi klienta lub elektryka!l

Uzywane naczynia do gotowania wydajg dzwieki?

Jest to uwarunkowane technicznie; nie istnieje zadne niebezpieczenstwo dla ptyty indukcyjnej lub dla
naczynia.

Chlodzenie chodzi nadal po wytaczeniu?

To jest normalne, poniewaz elektronika zostaje chtodzona.

Plyta kuchenna wydaje dzwigki (trzeszczenie, trzaskanie)?

To jest uwarunkowane technicznie i nie da sie tego unikngc.

Plyta kuchenna ma rysy lub peknigcia?

W przypadku rys, peknie¢ albo ztamania ptyty ze szkla ceramicznego nalezy niezwiocznie wytgczyé
urzadzenie. Nalezy niezwtocznie wytgczy¢ bezpiecznik w gospodarstwie domowym i powiadomic¢ serwis

obstugi klienta.

Usterka:

Mozliwa przyczyna:

Rozwiazanie:

Na wyswietlaczu ukaze si¢
informacja o btedzie EO.

Btad wewnetrzny
obieg.

Nalezy wezwacé serwis naprawczy.

Na wyswietlaczu ukaze sie
informacja o btedzie E1.

Nieodpowiednie
naczynie.

Nieodpowiednie naczynie, ktore stracito
swoje wtasciwosci ferromagnetyczne.
Zastosowac nalezy inne naczynie.

Na wyswietlaczu ukaze sie
informacja o btedzie E2.

Plyta ulegta
przegrzaniu >150 °C.

Nalezy odczekaé, az ptyta sie ochtodzi, a
nastepnie ustawi¢ nizszy stopien mocy
grzejnej.

Na wyswietlaczu ukaze sie
informacja o btedzie E3.

Zbyt wysokie napiecie
w sieci elektryczne;.

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie znajduje
sie pod napieciem, zgodnym z podanym na
tabliczce znamionowe;j.

Na wyswietlaczu ukaze sie
informacja o btedzie E4.

Zbyt niskie napigcie w
sieci elektryczne;.

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie znajduje
sie pod napieciem, zgodnym z podanym na
tabliczce znamionowe;j.

Na wyswietlaczu ukaze sie
informacja o btedzie E5.

Nastgpito zwarcie w
czujniku temperatury.

Nalezy wezwac serwis naprawczy.

Na wyswietlaczu ukaze sie
informacja o btedzie E6.

IGBT zostat otwarty
lub nastgpito zwarcie.

Nalezy wezwac serwis naprawczy.

Na wyswietlaczu ukaze sie
informacja o btedzie E7.

Zabezpieczenie
temperaturowe >240
°C.

Nalezy odczekaé, az ptyta sie ochtodzi, a
nastepnie ustawi¢ nizszy stopien mocy
grzejne;.
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GWARANCJA | SERWIS NAPRAWCZY

W celu uzyskania informacji lub w razie probleméw z urzgdzeniem, zwrécié sie do centrum pomocy
uzytkownikom Gorenja w danym panstwie (numer telefonu znajduje sie na migdzynarodowej karcie
gwarancyjnej). Jezeli w danym kraju nie ma takiego centrum, nalezy zwréci¢ sie do lokalnego
sprzedawcy Gorenja lub Dziatu matych urzadzen AGD.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian!

PRODUCENT ZACHOWUJE PRAWO DO WPROWADZANIA ZMIAN NIE WPLYWAJACYCH NA
FUNKCJONALNOSC URZADZENIA.

_ , GORENJE _
ZYCZY PANSTWU WIELE SATYSFAKCJI Z UZYTKOWANIA
ZAKUPIONEGO URZADZENIA!
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HASZNALATI UTASITAS HU

Régi késziilékek artalmatlanitasa E

A terméken vagy a csomagolasan talalhaté szimbolum azt jelzi, hogy a terméket nem
szabad haztartasi hulladékként kezelni. Ehelyett az elektromos és elektronikus készulékek
Ujrahasznositasi gyUjtéhelyén kell leadni.

A termék helyes artalmatlanitasaval segiti a kdrnyezet és az emberi egészség védelmét, ami a termék
nem megfeleld artalmatlanitasa révén egyébirant karosodhatna. A termék Ujrahasznositasaval
kapcsolatos tovabbi részletes informaciokért forduljon a helyi hivatalos szervekhez, a haztartasi
hulladékot artalmatlanité szolgalathoz vagy az lizlethez, ahol a terméket vasarolta.

Helyes hasznalat

A tGzhelylapot kizarélag otthoni ételkészitésre szabad hasznalni. Mas célra tilos hasznaini.

Tovabbi tajékoztatas...

A berendezés hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa el a jelen hasznalati utasitast. Fontos
informacidkat tartalmaz a biztonsagra, valamint a berendezés hasznalatara és gondozasara
vonatkozdan, hogy a késziilék sok éven keresztil megbizhatéan szolgalhassa ki ont.

Amennyiben a berendezés meghibasodik, elészér olvassa el a "Mit tegytiink meghibasodas esetén?"
cim fejezetet. A kisebb hibak gyakran hazilag is orvosolhatdk a szervizszakember kihivasa nélkil. A
hasznalati utasitast tartsa biztonsagos helyen és az esetleges Uj tulajdonosnak adja at tajékoztatasi és
biztonsagi célokbdl.

BIZTONSAGI UTASITASOK

Csatlakoztatas és miikodtetés

e Aberendezések a vonatkozo biztonsagi el6irasoknak megfeleléen vannak 6sszedllitva.

o Akeésziilék a vonatkozo biztonsagi szabvanyok fi gyelembe vételével késziilt. Ennek ellenére
nem javasolt, hogy csokkent fi zikai vagy mentalis képességi, vagy megfeleld tapasztalatokkal és tudassal
nem rendelkezd személyek felligyelet nélkil hasznaljak. Ugyanez vonatkozik a késztilék kiskortak részérdl
torténd hasznalatara is.

e A berendezés villamos halézathoz csatlakoztatasat, javitasat és szervizelését csak képzett villanyszerel®
végezheti el a hatalyos biztonsagi eléirasoknak megfeleléen. Sajat biztonsaga érdekében a képzett
szerviz-technikuson kiviil masnak ne engedje a berendezés beszerelését, szervizelését vagy javitasat.

o Akésziilék csatlakoztatasa elétt ellenérizze, hogy a halézati aljzat megfelelé-e (16 A, 230V).

Ne hasznalja a vasaldt, ha otthonanak elektromos rendszere 16 A-nél alacsonyabb besorolassal
rendelkezik.

e Zajszint: Lc <70 dB(A)

A tiizhelylaprol

& Soha ne érintsiik meg f6z0, siité vagy melegitésre hasznalt haztartasi késziilékek feliiletét,
mert azok miikodés kozben felforrosodnak! Gondoskodjunk arrél, hogy a kisgyerekek megfelelé
tavolsagra legyenek a miikodé késziilékektsl. Egésveszély!

o Ne hagyja az indukciés tlizhelyet felligyelet nélkiil izemelni, mivel a magas héfokra allitott (maximum
energia) tlizhelyen az étel rendkivil gyorsan felmelegszik.

o F&zéskor Ugyelien a fézési zonak felmelegedési sebességére. Kerllje az edények szaraz felforrésitasat,
mert az az edények tulmelegedését okozzal

e Ne helyezzen Ures edényt vagy serpeny6t a bekapcsolt f6zési zonakra.
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Forral6 edények hasznalatakor 6vatosan jarjon el, mert a forrasban l1évé viz észrevétlentil elparologhat az
edény és a f6z6lap karosodasat okozva, amire nem vonatkozik a garancia.

Elengedhetetlen, hogy hasznalat utan a fézési zénat kikapcsolja.

A tulhevitett zsiradékok és olajok spontan langra kaphatnak. Mindig tartsa felligyelet alatt a zsirban és
olajban késziil6 ételeket. A langra kapott zsirt vagy olajat ne oltsa vizzel! Tegye a fed6t a serpenyére, és
kapcsolja ki a f6zési zénat.

A f6zblap tUvegkeramia fellilete rendkivil szilard. Ennek ellenére kertilje el, hogy kemény targyak essenek
az Uvegkeramia lapra. A féz6lapra es6 éles targyak eltérhetik azt.

Amennyiben repedés, trés vagy egyéb meghibasodas jelenik meg az tivegkeramia féz6lapon, azonnal
kapcsolja ki a berendezést. Azonnal kapcsolja le a biztositékot és hivja az tgyfélszolgalatot.

Ha az érzékel6s vezérl6 hibaja miatt a f6z6lapot nem lehet kikapcsolni, azonnal csatlakoztassa le a
berendezést a villamos halézatrdl, és hivja az ugyfélszolgalatot.

Haztartasi késziilékekkel valé munka soran évatosan jarjon ell A csatlakozo kabelek ne érintkezzenek a
forré fézési zonakkal.

Az livegkeramia féz6lapot ne hasznalja taroloteriletként.

A f6zési zénakra ne helyezzen aluféliat vagy mlanyagot. Tartson a forrd f6zési zonaktdl tavol minden olyan
anyagot, ami elolvadhat mint példaul miianyag, folia, valamint kiilénésen cukor és cukros ételek.
Hasznaljon specialis livegkapardét az esetleges raolvadt cukor azonnali eltavolitdsahoz a keramia f6z6laprdl
(még forré allapotaban), hogy elkertilie a f6z&lap sérilését.

Fém targyakat (edényeket és serpenybdket, evéeszkozoket stb.) ne tegyen le az indukcids fézélapra, mivel
azok felforrésodhatnak, égési veszélyt okozval!

Ne helyezzen éghetd, gyulékony vagy hére eldeformalddé targyakat kozvetlenil a f6z6lap ala.

A testen viselt fém targyak az indukciés fézélap kdzvetlen kdzelében felforrésodhatnak. Vigyazat!
Egésveszélyl A nem magneses targyakra (pl. arany vagy eziist gy(ir(i) nincs hatassal.

Ne hasznalja a f6zési zonakat bontatlan konzervételek, illetve keverék anyagokbdl allé csomagolasu ételek
melegitésére. Az aramellatas szétrepesztheti ezeket!

Az érzékel gombokat tartsa tisztan, mert a berendezés az elszennyezddést érintésnek érzékelheti. Ne
helyezzen semmit (serpenyd, konyharuha stb.) az érzékelé gombokra! Ha felforrt étel kifut az érzékeld
gombokra, javasoljuk, hogy kapcsolja ki a berendezést az OFF gomb segitségével.

Ne takarja el forré serpenydvel az érzékel6 gombokat, mivel ez a berendezés automatikus kikapcsolasat
eredményezi.

Kapcsolja be a gyerekzarat, ha olyan kisallatok vannak lakasaban, amelyek hozzaérhetnek a gombokhoz.
Az indukcids féz6lapot nem szabad hasznalni, ha a beépitett siité hasznalatban van.

A készillék nem miikodtethet6 kilsé id6zitével vagy kuldn taviranyitoval.

Ha a féz6laphoz kozeli fali aljzatba egy masik késziiléket csatlakoztatunk, ligyeljink arra, hogy a

csatlakozé kabel ne érintkezzen a forrd f6zési mezékkel.
Ha a f6z6laphoz kozeli fali aljzatba egy masik késziiléket csatlakoztatunk, tgyeljiink arra, hogy a
csatlakozd kabel ne érintkezzen a forrd f6zési mezdkkel.
Ha a csatlakozo kabel sérllt, azt a veszélyek elkerllése érdekében csak a gyarto, vagy a szakszerviz,
illetve megfeleléen képzett szakember cserélheti ki.
Ne hagyja a halézati kabelt az asztal vagy a munkalap széle ala l6gni.
FIGYELMEZTETES: Tiizveszély: ne taroljon semmilyen targyat a fézélap feliiletén.
FIGYELMEZTETES: A feliigyelet nélkilli zsirral vagy olajjal térténd f6zés veszélyes lehet és tiizet
okozhat. Soha ne prébalja a tiizet vizzel eloltani. Kapcsolja ki a készUlléket és takarja le a langot egy
fedével vagy nedves ronggyal.
A hasznalatot kdvetéen kapcsolja ki a f6zési mez6t a megfelel vezérlé gomb segitségével - ne bizzon

meg teljes mértékben az edényfelismeré rendszerben. (modelltél fiiggben)

FIGYELMEZTETES: Ha a f6z&lap feliillete megrepedt, kapcsolja ki a késziiléket az aramiités
veszélyének elkertlése érdekében. Kapcsolja ki az 6sszes f6zési mezét és csavarja ki a biztositékot,
illetve kapcsolja le a fékapcsolét, a készilék teljes aramtalanitasa érdekében. (modelltél figgben)

Az indukciés mezére ne helyezzen olyan targyakat mint kések, villak, kanalak, fedék, mert ezek ott
erésen felmelegedhetnek. (modelltél figgéen)

59



Masok biztonsaga

Vigyazat!

Ha a halézati kabel meghibasodott, a kockazatok elkeriilése érdekében Gorenje szakszervizben, vagy
hivatalos szakszervizben ki kell cserélni. A készlilék mikddtetésében jaratlan személyek, gyerekek, nem
beszamithaté személyek feliigyelet nélkiil soha ne hasznaljak a késziléket. Vigyazzon, hogy a gyerekek
ne jatszanak a készilékkel. Mikodés kdzben soha ne hagyja a készuléket felligyelet nélkul.

Figyelem:

A melegitd és fézési zonak felulete hasznalat kozben felforrésodhat. Ne engedjen gyerekeket a féz8lap

kozelébe.

e A pacemakerrel vagy betiltetett inzulinpumpaval rendelkez6é személyeknek meg kell gy6z8dnitk arrél, hogy
a beépitett készilékekre az indukcios fé6z6lap nem gyakorol hatast (az indukcios f6zélap
frekvenciatartomanya: 20-50 kHz).

A berendezése leirasa

A fézdlap
A f6z6lap indukcios elven miikodik. Az Uvegkeramia f6z6lap alatt elhelyezkedd indukcids tekercs

véltakozo elektromagneses teret kelt, ami athatol az tvegkeramian és hétermelé aramot indukal az
edény aljan. Az indukcids fézési zonaval a hé nem egy fiitéelemtél jut a f6z6edényen keresztul a f6z6tt
ételbe, hanem az indukalt aram fejleszti a sziikséges hét kozvetleniil a taroléban.

Az indukcios f6z6lap elényei

—  Energiatakarékos f6zés az energia kdzvetlen atadasa révén az edénynek (ehhez megfeleld,
magnesezhetd anyagbdl készilt fazekak/serpenydk sziikségesek).

—  Fokozott biztonsag, mivel az energia csak akkor tovabbitodik, ha edényt helyeznek a fézélapra.

—  Rendkivil hatékony energiaatvitel az indukciés f6zési zona és az edény alja kozott.

—  Gyors felmelegedés.

—  Alacsony az égési sérllések kockazata, mivel a f6zési teriilet csak az edény aljan at melegszik. A felette
lobogva f6v6 étel nem tapad a fellilethez.

— Az energiaellatas gyors, érzékeny szabalyozasa.

MUKODTETES

Indukcids fé6zélapokhoz hasznalatos edények
Az indukciods f6z6lapokhoz hasznalatos edényeknek fémbdl kell készllnilik és magneses
tulajdonsagokkal kell birniuk. Az aljuknak elegendéen nagynak kell lennitk.

Csak az indukcios fézélapokhoz megfelelé alju edényeket hasznaljon.
Az edények megfelel6ségének megallapitasa:

Megfelel6 edény Nem megfelel6é edény

Zomancozott acéledények vastag fenékkel Rézbdl, rozsdamentes acélbdl, aluminiumbal,
tlizallo Gvegbdl, fabol, keramiabdl és terrakottabol

Ontottvas edények zomancozott fenékkel készilt edények

Specialis fenek, tobbrétegl rozsdamentes
acélbdl, rozsdaallo acélbol vagy aluminiumbdl
készilt edények
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Végezze el az alabb leirt magnes-vizsgalatot, vagy gy6z6djon meg réla, hogy az edényen megtalalhato
az indukcios arammal valé f6zéshez a megfeleléséget jelzé szimbolum.

Magnes-vizsqgalat:
Helyezzen egy magnest az edény aljahoz kézel. Ha az vonzza, hasznalhatja az edényt az indukcios

fézblapon.
MAGNET 8
Megjegyzés:

Ha indukcios fézéshez megfeleld, bizonyos gyartoktdl szarmazoé edényeket hasznal, zajok lehetnek
hallhaték, amelyek az adott edény kialakitasanak tulajdonithatok.

Forralé edények hasznalatakor 6vatosan jarjon el, mert a forrasban Iévé viz észrevétlendl elparologhat az
edény és a f6z6lap karosodasat okozva, amire nem vonatkozik a garancia.

Fo6zesi mezo Az edeny aljanak minimalis atmerdje
@ 260mm @ 120mm

Csak sima alju edenyeket hasznaljon A homoru vagy domboru (rovatkolt vagy kidudorodo) alj gatolhatja
a tulmelegedes elleni vedelem mikodeset, igy a fé6z6lap tulsagosan felforrosodhat. Ez az uvegfelulet
toresehez es az edeny aljanak megolvadasahoz vezethet. A nem megfelelé edenyhasznalatbol vagy
edenyek uresen tortené hasznalatabol ered6 karok esetere a garancia nem ervenyes.

Hoéfokbeallitasok
A f6zési zonak f6zési héfoka kiilonb6dz6 fokokra allithatd. A tablazat az egyes beallitasok hasznalatara ad

egy-egy peldat.

F6zési héfok: A kovetkezokre alkalmas:

1-2 Etel melegen tartasara Kis mennyiség lassu tiizén fézése
(legalacsonyabb fokozat).

3 Lassu tlizon fé6zés.
4-5 Nagyobb mennyiségek fé6zése vagy nagyobb husdarabok sutése,
amig atsilnek.
6 Sités, szaftokhoz.
7-8 Sités.
9-10 Sités (legmagasabb fokozat).
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INDUKCIOS FOZOLAP

1. 2

A berendezés valddi kivitele
eltérhet az abran lathatétol.

1. Bal f6zési zéna
®260mm;2,0kw

2. Right f6zési zéna
®260mm;1,4kwW

3. Bal Touch-control
kezel6lapja

4. Jobb Touch-control
kezelblapja

3. 4

A FOZOLAP MUKODTETESE AZ ERZEKELO GOMBOKKAL

6. 5 4. T 3. 2. 1.

BE/OFF érzékeld

Erzékeld + a fokozatkijelzés (heat), h6mérséklet (temp) és az id6zit6 (timer) bedllitasa
Erzékeld — a fokozatkijelzés (heat), hémérséklet (temp) és az id6zit6 (timer) bedllitasa
Fokozatkijelzés kivalasztasa (power) / Hmérséklet kivalasztasa (temp)

IDOZITO (TIMER) kivalasztasa

A vezerl6 egyseg blokkolasa / gyerekzar

LED-es kijelz6 (HEAT, TEMP, TIMER)

NogokwdNhpE

A gombok kezelése

Az itt leirt iranyitashoz a (kivalaszté) gomb megnyomasa utan egy kdvetkez6 gomb megnyomasara van
szikség.
A kovetkezd gombot 10 masodpercen beliil kell megnyomni, masképpen a kivalasztott érték torlédik.

A @ / @ gombok lenyomhatok egyszeri alkalommal vagy folyamatosan nyomva tarthaték.
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A f6zolap és a fozési mezok vezérlése

1.  Azelektromos halézatra val6 csatlakoztataskor az tivegkeramia f6z6lap valamennyi kijelzéje réviden felvillan.
A f6z6lap ezzel miikddésre kész. A fézblap elektromos szenzorai akkor aktivalédnak, ha a jelolt részt
legalabb 1 masodpercre megeérintjik ujjunkkal. Egy-egy szenzor bekapcsolasat hangjelzés és LED jelfény is
kiséri.

2. Ne helyezzen semmilyen targyat a szenzor felilletére. Ugyelien ra, hogy a szenzor feliilete mindig tiszta
legyen. Helyezzen egy megfeleld edényt a f6zési mez6 kdzepére.

Bal f6zési zéna ®260mm;2,0kW

o Af6zélap bekapcsolasahoz nyomja meg a @ szenzort. Erintse meg a @ szenzort és tartsa legalabb 1
masodpercig benyomva. A f6z6lap ezzel bekapcsolasra kertilt. A kijelzén a " - - - - " jelzés lesz lathaté és
hangjelzés is hallhaté lesz. Ezt kvet&en a késziiléken tovabbi funkciok is beallithatdk (megjegyzés: ha a
kovetkez6 30 masodpercen beliil semmilyen funkcid nem kerUl kivalasztasra, a készilék automatikusan
kikapcsol, amit hangjelzés is jelez).

. Ezutan nyomja meg a szenzort. A féz6lap automatikusan miikédésbe Iép, 1400 W teliesitménnyel. A
teljesitmény a @ vagy a @ szenzorok segitségével modosithatéd (200W, 400w, 600W, 800W, 1000W,
1200W, 1400w, 1600W, 1800W, 2000W). A f6zélap a @ szenzor megnyomasaval barmikor kikapcsolhato.
Ekkor valamennyi bedllitas toriésre kerdl.

o Af6zés héfokanak megadasahoz nyomja meg ismét a @ szenzort. A f6z6lap ekkor 220 °C-on fog
mikodni. A héfok a @ vagy a @ szenzorok segitségével modosithato, a 60°C, 80°C, 100°C, 120°C,

140°C, 160°C, 180°C, 200°C, 220°C, 240 °C kozétti tartomanyban. A fézélap a @ szenzor megnyomasaval
barmikor kikapcsolhato. Ekkor valamennyi bedllitas toriésre kerdil.

Right f6zési zéna ®260mm;1,4kW

o Af6z8lap bekapcsolasahoz nyomja meg a @ szenzort. Erintse meg a @ szenzort és tartsa legalabb 1
masodpercig benyomva. A f6z6lap ezzel bekapcsolasra kertilt. A kijelzén a " - - - - " jelzés lesz lathaté és
hangjelzés is hallhat6 lesz. Ezt kvetéen a késziiléken tovabbi funkcidk is beallithatdk (megjegyzés: ha a
kévetkez6é 30 masodpercen belll semmilyen funkcié nem kertl kivalasztasra, a késztilék automatikusan
kikapcsol, amit hangjelzés is jelez).

. Ezutan nyomja meg a szenzort. A fé6z6lap automatikusan mikodésbe Iép, 1000 W teljesitménnyel. A
teljesitmény a @ vagy a @ szenzorok segitségével médosithatd (200W, 400W, 600W, 800W, 1000W,

1200W, 1400W. A f6z6lap a @ szenzor megnyomasaval barmikor kikapcsolhaté. Ekkor valamennyi
beallitas toriésre keril.

o Af6zés héfokanak megadasahoz nyomja meg ismét a @ szenzort. A f6z6lap ekkor 220 °C-on fog
mikodni. A héfok a vagy a \_’ szenzorok segitségével médosithatd, a 60°C, 120°C, 150°C, 180°C,

200°C, 220°C, 240 °C kozétti tartomanyban. A féz6lap a \/ szenzor megnyomasaval barmikor
kikapcsolhato. Ekkor valamennyi beallitas tériésre kertl.

@ Programozhaté idézités

A programozhatd idézités kikapcsolja az egyes bekapcsolt f6zési mezdket a bedllitott idétartam eltelte
utan. A f6zési idétartama 1 és 179 perc kozott allithatd be.

Kapcsolja be a f6z6lapot. Kapcsoljon be egy vagy tobb f6zési mezét és mindegyikhez valassza ki a
kivant f6zési teljesitményt.

Nyomja meg a szenzort. A kijelz6n ekkor a "00:30" felirat jelenik meg. Az id6tartam a @ vagy a @

szenzorok segitségével allithatd be. A szenzor segitségével a percek, a szenzor segitségével az
orak allithatdk be. A szenzor megnyomasaval és folyamatos nyomva tartasaval a kijelzén lathato
beallitds gyorsabban fog valtozni.

A még hatralévé f6zési id6 a @ szenzor megnyomasaval ellendrizhetd. A beallitott idétartam mikddés
kozben a @ vagy a @ szenzor megnyomasaval modosithato.
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Fontos:
A beallitott id6tartam elteltével a fézési mezé kikapcsol. Ezt rovid sipolas is kiséri.

(=) Gyerekzar

A zar funkcio bekapcsolasaval megakadalyozhaté a f6zési mez&k miikodése vagy hasznalata. Ezaltal a
funkcié gyerekzarként is mikodik.

A gyerekzar bekapcsolasa:

A f6z6élapnak kikapcsolt allapotban kell lennie. A f6z6lap bekapcsolasahoz nyomja meg a @ szenzort. A
fé6zblap ezzel bekapcsolasra kerdl. A kijelzén a " - - - - " jelzés lesz lathatd és hangjelzés is hallhaté lesz.

Nyomja meg a szenzort és tartsa benyomva kériilbelll 3 masodpercig. Révid sipsz6 lesz hallhaté. A
gyerekzar ezzel bekapcsolasra kerdlt.

A gyerekzar kikapcsolasa:

A zar kikapcsolasahoz nyomja meg a @ szenzort és tartsa benyomva korilbeliil 3 masodpercig. Rovid
sipsz6 lesz hallhaté. A gyerekzar ezzel kikapcsolasra kerult

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

ATisztités elétt kapcsolja ki a féz6lapot és hagyja kihdlni.
Soha ne tisztitsa az tvegkeramia féz6lapot géztisztitdval vagy hasonlé berendezéssel!
A tisztitas soran gy6z6djon meg réla, hogy a be/ki gomb folott csak gyengéden tordlje le. Egyéb
esetben a f6z6lapot véletlenul bekapcsolhatjal
Uvegkeramia f6zéla
Fontos! Ne hasznaljon olyan agressziv tisztitdszereket mint durva mosdszerek, edénysuroldk, rozsda-
és folteltavolitok stb.

Tisztitas hasznalat utan

Minden esetben tisztitsa le az egész f6z6lapot, ha beszennyezédik. Javasoljuk, hogy ezt a féz6lap
minden egyes hasznalata utan tegye meg. A tisztitdshoz hasznaljon egy nedves ruhat és kis folyékony
mosogatészert. Ezutan torolje szarazra a f6z6lapot egy szaraz ruhaval, hogy biztosan ne maradjon
tisztitoszer a f6z6lap fellletén.

Hetenkénti tisztitas

Hetente egyszer alaposan tisztitsa meg a f6z6lapot a kereskedelmi forgalomban kaphato tGvegkeramia-
tisztitoszerrel.

Gondosan tartsa be a gyarté utasitasait.

A tisztitészer az alkalmazas soran egy védéréteggel vonja be a f6zélapot, ami ellenall a viznek és
piszoknak. A kosz a véddrétegen marad és kdnnyen eltavolithaté. Ezutan egy tiszta ruhaval térélje
szarazra a féz6lapot. Gy6z6djon meg réla, hogy nem maradt tisztitdszer a f6z6lap felliletén, mivel az a
fé6zblap felmelegitésekor agresszivan reagal és megvaltoztatja a feliiletet.

Kiilonleges szennyezédés

Az erés szennyezddés és a foltok (vizkd és csillogd, gydngyhazszer( foltok) legkdnnyebben akkor
tavolithatok el, amikor a f6z6lap még kissé meleg. A f6z6lap megtisztitdsahoz hasznaljon a kereskedelmi
forgalomban hasznalhaté tisztitészert.

Folytassa a 2. pontban leirtak szerint.

A kiforrt ételt el6sz6r aztassa be egy nedves ruhaval, majd a maradék szennyez6édést tavolitsa el egy
Uvegkeramia f6z6lapokhoz hasznalatos specidlis ivegkaparéval. Ezutan ismét tisztitsa meg a f6z6lapot a
2. pontban leirtak szerint.
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Az odaégett cukrot és a megolvadt miianyagot egy livegkaparéval azonnal el kell tavolitani, amikor még
forrd. Ezutan ismét tisztitsa meg a fézdlapot a 2. pontban leirtak szerint.

A homokszemek, amelyek burgonyapucolas vagy kaposztatisztitas soran a fézdlapra kerilhetnek,
megkarcolhatjak a f6z6lap feluletét, ahogyan az edényt mozgatja rajta. Gy6z6djon meg réla, hogy a
féz6lapon nem maradtak homokszemek.

A f6z6lap szinének valtozasa nem befolyasolja az tvegkeramia anyag miikodését és stabilitdsat. Ezek
a szinvaltozasok nem az anyagban végbement valtozasok, hanem ételmaradékok, amelyek nem lettek
eltavolitva és raégtek a feluletre.

Fényes foltok keletkeznek, ha az edény feneke dorzsdlédik a fézélap fellletén, kilondsen aluminium
fenekl edény vagy nem megfelel§ tisztitoszer alkalmazasa esetén. Ezeket szokasos tisztitdszerrel nehéz
eltavolitani. Eléfordulhat, hogy tébb alkalommal meg kell ismételni a tisztitast. Id6vel a diszités elkopik és
fekete foltok jelennek meg az agressziv tisztitdszerek és hibas alju edények hasznalata
eredményeképpen.

MIT TEGYUNK MEGHIBASODAS ESETEN?

A Megjegyzendd

Ha a berendezés hibas, ellenérizze, hogy a hasznalati utasitas alapjan képes-e On orvosolni a
problémat.

Az alabbi problémakat On is ki tudja javitani.

A biztositékok rendszeresen kiégnek?
Forduljon miszaki Gigyfélszolgalathoz vagy egy villanyszerel6hoz!

Nem tudja bekapcsolni az indukciés fé6zélapot?

o A vezetékrendszer (biztositékdoboz) a hazban kiégetett egy biztositékot?

o Af6z6lapot csatlakoztatta az elektromos halézathoz?

o Az érzékel6 gombokra nedves ruha, folyadék vagy fémtargy kertlt? Tavolitsa el.

o Nem megfelelé edényeket hasznal? Lasd az "Edények indukcios féz&lapokhoz" cim( fejezetet.

Az edények f6zés kdzben hangot adnak ki?
Ennek miiszaki okai vannak. Az indukcids f6z6lapot és az edényt nem fenyegeti veszély.

A hiitéventilator kikapcsolas utan is miikodik?
Ez normalis, mivel az elektromos egységet még hti.

A f6z6lap hangokat ad ki (kattogo és recsegé hangok)?
Ennek miszaki okai vannak, ami nem kerilhetd el.

A fé6zélapon kopas vagy repedések vannak?

Ha repedések, torések vagy egyéb hibak jelennek meg az tivegkeramia f6zélapon, azonnal kapcsolja ki a
berendezést. Azonnal kapcsolja le a biztositékot és hivja az lgyfélszolgalatot.
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JELENSEG

LEHETSEGES OK

MEGOLDAS

EO hibajelzés

Bels® aramkoéri hiba.

Lépjen kapcsolatba a szervizzel.

E1 hibajelzés

Az edeny nem megfeleld.

Az edeny nem megfelel6, nem magnesezheté.
Hasznaljon masik labast vagy fazekat.

E2 hibajelzés . o Sziintesse meg a tulmelegedés okat. Amint a
Tulmelegedés-védelem v o i . )
o fézblap lehdlt, a készuléket ujra mikddésbe
bekapcsolva (>150°C). .
lehet hozni.
E3 hibajelzés Magas fesziiltség elektromos Bizonyosodjon meg, hogy a készllék az
szabalyozasa (>270V). adattablan jeldlt feszlltségre van
csatlakoztatva.
E4 hibajelzés Alacsony feszilltség elektromos Bizonyosodjon meg, hogy a készulék az
szabalyozasa (<160V). adattablan jeldlt feszlltségre van
csatlakoztatva.
ES5 hibajelzés H_or.nerrseklet-erzekelo nyitott vagy Lépjen kapcsolatba a szervizzel.
rovidzarlat.
E6 hibajelzés Az IGBT nyitott vagy révidzarlat. Lépjen kapcsolatba a szervizzel.
E7 hibajelzés Sziintesse meg a tulmelegedés okat. Amint a

Tulmelegedés-védelem TEMP
izemmodban (>240°C).

féz6lap leh(lt, a készuléket ujra mikddésbe
lehet hozni.

JOTALLAS ES SZERVIZ

Ha informacidra van sziksége, vagy forduljon az adott orszag Gorenje vev6szolgalatahoz (a
telefonszamot megtalalja a vilagszerte érvényes garancialevélen). Ha orszagaban nem mikodik
vevdszolgalat, forduljon a Gorenje helyi szakiizletéhez vagy a Gorenje haztartasi kisgépek és
szépségapolasi termékek Gzletaganak vevészolgalatahoz.

Csak személyes hasznalatra!

A KESZULEK FUNKCIONALITASAT NEM BEFOLYASOLO VALTOZTATASOK JOGAT FENNTARTJUK.

~AGORENJE o
SOK OROMET KIVAN A KESZULEK HASZNALATAHOZ
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MANUAL DE INSTRUCTIUNI RO

Eliminarea aparatelor vechi

Simbolul de pe produs sau de pe ambalajul sau indica faptul ca acest produs nu poate fi
considerat deseu domestic. Acesta trebuie inméanat unui punct de colectare pentru reciclarea g
echipamentelor electrice si electronice.

Prin asigurarea ca acest produs este eliminat corect, veti ajuta la protectia mediului inconjurator si a
sanatatii umane, care ar putea sa afectata in urma eliminarii necorespunzatoare a acestui produs. Pentru
mai multe informatii detaliate despre reciclarea acestui produs, va rugam contactati biroul local din orasul
dumneavoastra, service-ul de eliminare a deseurilor casnice sau magazinul de unde ati achizitionat acest
produs.

Utilizarea corecta

Plita trebuie utilizata doar pentru pregatirea de feluri de méancare in casa. Nu poate fi folosit in alt scop.

Pentru informarea dumneavoastra...

Va rugam sa cititi acest manual cu atentie inainte de a utiliza aparatul. Manualul contine informatii
importante despre siguranta aparatului si despre cum trebuie sa utilizati si sa aveti grija de aparatul
dumneavoastra ca sa va confere cat mai multi ani de zile de functionare fiabila.

In cazul in care aparatul dumneavoastrd va dezvolta o defectiune, va rugdm s& consultati mai intai
sectiunea “Ce sa faceti daca aveti probleme cu aparatul?” Puteti rectifica adesea singur problemele
minore ale aparatului, fara sa fiti nevoit sa apleati la un inginer service. Va rugam sa pastrafi acest
manual intr-un loc sigur si sa il recomandati noilor proprietari ai aparatului pentru informarea si siguranta
acestora.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Conectare si functionare

e Aparatele sunt construite Th concordanta cu reglementarile de siguranta corespunzatoare.

e Aparatul este fabricat in conformitate cu standardele relevante de siguranta. Cu toate acestea,
va recomandam ca persoanele cu capacitatj fi zice, motrice sau mentale reduse sau persoanele care nu au
experienta sau cunostinte despre acesta, sa nu foloseasca aparatul dac a nu sunt supravegheate de o
persoana califi cata. Aceeasi recomandare se aplica daca aparatul este folosit de persoanele minore.

e Conectarea aparatului la sursa principala de alimentare si repararea, precum si intretinerea aparatuluii, pot
fi efectuate doar de catre un electrician calificat conform reglementarilor de siguranta valabile in prezent.
Pentru siguranta dumneavoastra, nu permiteti nimanui, in afara de tehnicianul calificat de service sa
instaleze, sa intretina sau sa repare acest aparat.

o Verificati pentru a va asigura ca priza are clasificarea corecta (16 A, 230V) inainte de a conecta aparatul.
Utilizati aparatul numai daca instalatja electrica a locuintei dvs. este de 16 A.

e Nivelul de zgomot: Lc < 70 dB(A)

Referitor la plita

& Nu atingeti niciodata suprafata aparatelor de gatit sau de incalzit. Ele se pot incalzi in timpul
functionarii. Nu lasati copiii sa se apropie. Exista riscul sa va ardeti!

o Nu permiteti niciodata ca plita cu inductie sa functioneze nesupravegheata, intrucat setarea puterii mari
(power max. - max. putere) va rezulta in reactji extrem de rapizi.

e Atunci cand gatitj, fiti atent la viteza de incalzire a zonelor de gatit. Evitatj fierberea oalelor pana ce se
termina apa din ele intrucat exista riscul supraincalzirii oalelor!

* Nu asezaii oale goale si tigai pe zonele de gatit care au fost pomite.
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Aveti grija atunci cand folositi tigai care fierb la foc mic, caci apa care fierbe se poate reduce pe
neobservate, putand avaria oalele si plita, fapt pentru care nimeni nu-si va asuma nicio raspundere.
Este esential ca dupa utilizarea unei zone de gatit, sa o opritj.
Grasimile si uleiul supraincalzit pot lua foc instantaneu. Supravegheati pregatirea mancarii cu grasime si
ulei. Nu stingeti niciodata grasimile si uleiul ars cu apa! Asezati capacul pe tigaie si opriti zona de gatit.
Suprafata sticlei ceramice a plitei este extrem de tare. Cu toate acestea, trebuie sa evitati sa scapati
obiecte tari pe sticla ceramica a plitei. Obiectele ascutite care cad pe plita o pot sparge.
Daca plita se crapa, se fisureaza sau apar alte defecte pe sticla ceramica a plitei dumneavoastra, opriti
imediat aparatul. Deconectati imediat siguranta si sunati la Serviciul Clienti.
Daca plita nu poate fi oprita din cauza unei defectari a controlului senzorului, deconectati imediat aparatul si
sunati la Serviciul Clientj.
Aveti grija cand folositi aparate de uz casnic! Cablurile de conectare nu trebuie sa intre in contact cu zonele
de gatit.
Plita cu sticla ceramica nu trebuie utilizata intr-o zona de depozitare.
Nu puneti folie de aluminiu sau plastic pe zonele de gatit. Tineti departe de zonele de gatit fierbintj ale plitei
tot ce s-ar putea topi, precum plasticul, folia si in special zahar si alimente indulcite. Folositi un burete
razuitor special pentru sticla pentru a indeparta imediat zaharul de pe plita ceramica (atunci cand aceasta
nu este inca fierbinte) pentru a evita avarierea plitei.
Articolelel din metal (oale si tigai, tacAmuri etc.) nu trebuie sa fie niciodatd puse pe plita cu inductie
deoarece s-ar putea incinge. Risc de arsuril
Nu asezati combustibil, obiecte inflamabile sau deformabile la caldura direct sub plita.
Articolele din metal purtate pe corpul dumneavoastra pot sa se incinga in imediata vecinatate a plitei cu
inductie. Atentie! Risc de arsuri! Obiectele ne-magnetizabile (de ex. inele din aur sau argint) nu vor fi
afectate.
Nu utilizati niciodatd zonele de gatit pentru a incalzi conservele nedeschise de mancare sau ambalajul
facut din compuse materiale. Curentul electric ar putea sa cauzeze o explozie!
Pastrati butoanele senzorului curate deaoarece murdaria poate fi confundata cu o atingere cu degetul. Nu
puneti nimic (tigai, prosoape etc.) pe butoanele senzorului! Daca mancarea fierbe si da in foc peste
butoanele senzorului, va sfatuim sa activati butonul OFF (OPRIRE).
Tigaile fierbinti nu trebuie sa acopere butoanele senzorului, aceasta poate cauza o oprire automata a
aparatului.
Activati functia de blocare acces copii daca aveti animale de casa care ar putea veni in contact cu plita.
Plita cu inductie nu se poate folosi atunci cand functionarea pirolizei are loc intr-un cuptor incorporabil.
Aparatul nu este conceput pentru a fi pus in functiune cu ajutorul unui timer extern sau al unui sistem cu
telecomanda separat.
Daca langa plita exista o priza de perete la care este conectat un alt aparat, asigurati-va ca
zonele fi erbinti pentru gatit nu intra in contact cu cablul de alimentare.
Aparatul nu este conceput pentru a fi pus in functiune cu ajutorul unui timer extern sau al unui sistem cu
telecomanda separat.
Daca langa plita exista o priza de perete la care este conectat un alt aparat, asigurati-va ca
zonele fi erbinti pentru gatit nu intra in contact cu cablul de alimentare.
Nu Iasati cablul de alimentare sa atarne peste marginea mesei sau suportului.
AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte pe suprafetele de gatit.
AVERTISMENT: Procesul nesupravegheat de gatit pe plita cu grasime sau cu ulei poate fi periculos si
poate provoca aparitia unui incendiu. Nu incercati sa stingeti incendiul cu apa, ci opriti aparatul si
acoperiti fl acara cu un capac sau cu o carpa umeda.
Dupa utilizare stingeti plita folosind elementul de control al acesteia si nu va bazati pe detectorul de
vase de gatit. (depinde de model)
AVERTISMENT: Daca suprafata este crapata, oprisi aparatul pentru a evita riscul de soc electric.
(depinde de model)
Obiectele metalice cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si capacele nu trebuie agezate pe suprafata
plitei, intrucat se pot incinge. (depinde de model)
Folositi doar proba de temperatura recomandata pentru acest cuptor.
AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte de a inlocui lampa, pentru a evita pericolul
de electrosoc.
Nu folositi agenti de curatare abrazivi sau razuitoare de metal pentru a curata usa din sticla a
cuptorului pentru ca acestea pot zgaria suprafata, ceea ce poate determina distrugerea sticlei.
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Persoanele avizate

Atentie!

Aparatul si componentele expuse ale acestuia se incalzesc in timpul utilizarii. Trebuie acordata atentie
pentru a evita contactul cu elementele fierbinti. Copiii cu varste sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la distanta
daca nu sunt supravegheati permanent.

Acest aparat poate fi utilizat de copii cu varste de cel putin 8 ani si de persoane cu capacitati fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte numai cu conditia supravegherii
sau instruirii lor cu privire la utilizarea aparatului intr-un mod sigur si numai daca inteleg riscurile
implicate. Copiii trebuie supravegheati, pentru a se asigura ca nu se joaca cu aparatul. Curatarea si
intretinerea ce cade in sarcina utilizatorului nu trebuie sa fie efectuate de copii daca acestia nu au cel
putin 8 ani si daca nu sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul de alimentare al acestuia la indemana copiilor mai mici de 8 ani.

Precautie:

e Persoanele cu stimulatoare cardiace sau pompe de insulind implantate trebuie sa se asigure ca
implanturile lor nu sunt afectate de plita cu inductie (gama de frecventa a plitei cu inductie este de 20-50
kHz).

Descrierea aparatului

Plita

Plita este prevazuta cu un mod de gatit cu inductie. O bobina de inductie de sub plita cu sticla ceramica
genereaza un camp alternativ electromagnetic care patrunde in sticla ceramica si induce curentul
generator de caldura la baza oalei. La o zona de gatit cu inductie caldura nu mai este transferata de la un
element de Tncalzire prin oale de gatit in mancarea care este gatita, ci caldura necesara este generata
direct in container prin intermediul curentilor de inductie.

Avantajele plitei cu inductie
Gatitul cu economisire de curent electric prin transferul direct al curentului electric spre oala (sunt
necesare oale/tigai potrivite din material magnetizabil).

—  Siguranta marita, deoarece curentul electric este transferat doar atunci cand este asezata o oala pe plita.

—  Transfer foarte eficient de curent electric intre zona de gatit cu inductie si baza unei oale.

- Incalzire rapida.

— Riscul de arsuri este minim, intrucat zona de gatit este incalzita prin baza tigaii; mancarea care fierbe si da
n foc nu se lipeste de suprafata.

—  Control rapid, precis al alimentarii cu curent electric.

FUNCTIONARE

Vasele de gatit pentru plitele cu inductie
Vasele de gatit pentru zonele de gatit cu induciie trebuie sa fie din metal si sa aiba proprietati magnetice.
Baza vaselor trebuie sa fie suficient de mare.

Folositi doar vase de gatit cu o baza potrivita pentru fenomenul de inductie.

Cum puteti stabili daca un vas este potrivit sau nu pentru plita dumneavoastra cu inductie:

Vase de gatit potrivite Vase de gatit nepotrivite

Oale din otel emailate cu o baza groasa Oale facute din cupru, otel inoxidabil, aluminiu,
sticla neinflamabild, lemn, ceramica si teracota

Oale din fonta cu o baza emailata

Oale facute din otel inoxidabil stratificat, otel
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incorodabil fermite sau din aluminiu cu o baza
speciala

Efectuati testul cu magnetul descris mai jos sau asigurati-va ca oala are simbolul potrivit pentru gatitul cu
curent de inductje.

Testul cu magnetul:
Apropiati un magnet de baza vasului dumneavoastra. Daca magnetul este atras de vas, puteti folosi
vasul respectiv de gatit pe plita cu inductie.

MAGNET 8

Observatie:

Atunci cand utilizatj tigai potrivite pentru inductie de la anumiti producatori, se pot auzi zgomote care pot fi
atribuite designului acestor tigai.

Aveti grija atunci cand folositi tigai care fierb la foc mic, intrucat apa care fierbe se poate reduce pe
neobservate, putand avaria oalele si plita pentru care nimeni nu-gi va asuma nicio raspundere.

Zona de gatit Diametrul minim al oalei
9 260mm 2 120mm

Nu utilizati niciodata oale cu o baza diforma. O baza adanca sau rotunda poate interactiona cu
functionarea protectiei de supraincalzire, astfel ca aparatul devine prea fi erbinte. Aceasta poate duce la
craparea sticlei ceramice si la topirea bazei oalei. Avariile care reies din utilizarea neadecvata a oalelor
ori din fi erberea pana la uscare sunt excluse de la garantie.
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Setari ale puterii .
Puterea de incalzire a zonelor de gatit poate fi setata la diferite niveluri de putere. In tabel veti gasi
exemple de cum sa utilizatj fiecare setare.

Nivelul de gatit: Potrivit pentru:

1-2 Mentinerea mancarii calde. Fierberea unei cantitati mici la foc mic
(setarea puterii celei mai mici).

3 Fierbere.
4-5 Fierberea cantitatilor mai mari sau prajirea unor bucati de carne
mai mari pana ce acestea sunt bine gatite.
6 Prajire, obtinerea de sucuri.
7-8 Prajire.
9-10 Prajire (cea mai mare putere furnizata).

PANOUL PLITEI CU INDUCTIE

1 2.

Designul decorativ poate devia putin
de la imaginea din figura.

1.  Zona de gatit din stanga
$260mm;2,0kW

2. Zona de gatit din dreapta
®260mm;1,4kW

3. Panoul de functionare al
senzorului de comenzi electronic din
stanga

4, Panoul de functionare al
senzorului de comenzi electronic din
dreapta
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NogkrwbhpE

FUNCTIONAREA PLITEI CU AJUTORUL BUTOANELOR PE
SENZOR

6. 5. 4. 7= 3. 2. 1.

Senzor ON/OFF (PORNIRE/OPRIRE)

Senzor + pentru reglarea caldurii, temperaturii i pentru selectarea timer-ului
Senzor — pentru reglarea caldurii, temperaturii si pentru selectarea timer-ului
Selectare putere (incalzire) / Selectare temperatura (temp)

Selectare TIMER

Functia blocare (copii)

Display LED (HEAT(CALDURA), TEMP, TIMER)

Functionarea butoanelor

Comenzile descrise in aceasta sectiune cer ca apasarea (selectarea) unui buton sa fie urmata de
apasarea butonului urmator.
Butonul urmator trebuie apasat in maxim 10 secunde, altfel selectarea se va sterge.

Butoanele sau @ pot fi atinse individual sau pot fi permanent apasate.

Controlul aragazului si al zonelor de gatit

1.

La conectarea plitei din sticla ceramica la sursa de alimentare, toti senzorii se vor aprinde pentru
scurt timp. Aragazul este acum pregatit pentru functionare. Aragazul este prevazut cu senzori
electronici care se activeaza atunci cand zona indicata este atinsa cu degetul pentru cel putin 1
secunda. De fiecare data cand un senzor este activat, acest lucru va fi confirmat printr-un semnal
acustic si prin aprinderea unui un indicator LED.

Nu asezati obiecte pe suprafata senzorului. Asigurati-va ca zona senzorilor este intotdeauna curata.
Puneti un vas de gatit adecvat in centrul arzatorului.

Zona de gatit din stanga ®260mm;2,0kW

Apasati tasta @ pentru a porni plita. Atingeti tasta @ si tineti-o apasata timp de cel putin 1
secunda. Plita va fi activata. Va fi afisat semnul " - - - - " si se va auzi un semnal acustic. Apoi
aragazul va fi pregatit pentru a-i seta functile suplimentare (notd: daca nicio functie nu este
selectatd sau setatd Tn urmatoarele 30 de secunde, aragazul se va opri, operatiune care va fi
indicata printr-un semnal acustic).

Apoi, apasati tasta @ Plita va porni automat sa functioneze, cu o putere de 1400W. Utilizati tasta
sau @ pentru a regla puterea (200W, 400w, 600w, 800w, 1000w, 1200W, 1400W, 1600W,
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1800W, 2000W). Plita poate fi oprita in orice moment prin apasarea tastei @ Toate setarile vor fi
sterse.

. Pentru a specifica temperatura de gatit, apasati din nou tasta @ Plita va incepe sa functioneze la o

temperatura presetata de 220°C. Utilizati tasta @ sau @ pentru ajustarea temperaturii la nivelul
dorit, din intervalul 60°C, 80°C, 100°C, 120°C, 140°C, 160°C, 180°C, 200°C, 220°C, 240°C. Plita

poate fi oprita in orice moment prin apasarea tastei @ Toate setarile vor fi sterse.

Zona de gatit din dreapta ®260mm;1,4kW

. Apésati tasta @ pentru a porni plita. Atingeti tasta @ si tineti-o apasata timp de cel putin 1
secunda. Plita va fi activata. Va fi afisat semnul " - - - - " si se va auzi un semnal acustic. Apoi
aragazul va fi pregatit pentru a-i seta functile suplimentare (notd: daca nicio functie nu este
selectata sau setatd in urmatoarele 30 de secunde, aragazul se va opri, operatiune care va fi
indicata printr-un semnal acustic).

e  Apoi, apasati tasta @ Plita va porni automat sa functioneze, cu o putere de 1000W. Utilizati tasta
sau @ pentru a regla puterea (200W, 400W, 600W, 800w, 1000w, 1200W, 1400W). Plita

poate fi oprita in orice moment prin apasarea tastei @ Toate setarile vor fi sterse.
e  Pentru a specifica temperatura de gatit, apasati din nou tasta @ Plita va incepe sa functioneze la o

temperatura presetata de 220°C. Utilizati tasta @ sau @ pentru ajustarea temperaturii la nivelul
dorit, din intervalul 60°C, 120°C, 150°C, 180°C, 200°C, 220°C, 240°C. Plita poate fi oprita in orice

moment prin apdsarea tastei @ Toate setarile vor fi sterse.

@) Ceasul electronic programabil

Ceasul electronic programabil va opri fiecare zona de gatit activata dupa expirarea timpului stabilit.
Timpul de gatit poate fi setat in intervalul cuprins intre 1 si 179 de minute.

Porniti plita. Porniti unul sau mai multe arzatoare si selectati puterea de gatit dorita pentru fiecare dintre
ele.

Apasati tasta @ Pe ecran va aparea "0:30". Acum folositi tasta @ sau @pentru a seta ora. Utilizati

tasta pentru a seta minutele si tasta @ pentru a seta orele. Daca apasati si tineti apasata tasta,
setarea de pe ecran se va schimba in sens crescator.

Pentru a verifica timpul rémas pentru gatit, apasati tasta @ Timpul presetat poate fi schimbat in timpul

functionarii, prin apasarea tastei sau

Important:
Cand timpul expira, arzatorul va fi oprit. Se va auzi un scurt semnal sonor.

(=) Sistemul de blocare pentru copii

Prin activarea functiei de blocare, puteti preveni functionarea sau utilizarea zonelor de gétit. In acest fel,
functia de blocare functioneaza, de asemenea, ca un sistem de blocare pentru copii.

Activarea sistemului de blocare pentru copii:

Plita trebuie sa fie oprita. Apasati tasta @pentru a porni plita. Plita va fi activata. Va fi afisat semnul "----"

si un semnal acustic se va auzi. Apasati tasta si tineti-o apasata pentru aprox. 3 secunde. Un scurt
semnal sonor se va auzi. Sistemul de blocare pentru copii este acum activat.
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Dezactivarea sistemului de blocare pentru copii:

Pentru a dezactiva sistemul de blocare pentru copii, apasati tasta @ si tineti-o apasata pentru aprox. 3
secunde. Un scurt semnal sonor se va auzi. Sistemul de blocare pentru copii este acum dezactivat.

CURATARE SI INGRIJIRE

Ainainte de curatare, opriti plita si Iasati-o sa se raceasca.
Nu curatati niciodata plita de sticla ceramica cu un aparat de curatat cu aburi sau un aparat similar!
Atunci cand curatatj plita, asigurati-va ca veti sterge usor butonul on/off. Plita poate fi de altfel pornita
accidental!

Plita cu sticla ceramica
Important! Nu utilizati niciodata agenti de curatare agresivi, cum ar fi agenti aspri de spalare, produse
abrazive de curatare a tigailor, produse de indepartare a ruginii si a petelor etc.

Curatarea dupa utilizare

Curatati intotdeauna plita in intregime atunci cand s-a murdarit. Se recomanda sa faceti acest lucru de
fiecare data cand folositi plita. Utilizati o carpa umeda si putin lichid de spalare pentru a o curata. Apoi
uscafi plita cu o carpa curata uscata pentru a va asigura ca nu ramane nicio urma de detergent pe
suprafata acesteia.

Curatarea saptamanala

Curatati plita in intregime o data pe saptamana cu agenti de curatare pentru sticla ceramica din comert.
Va rugam urmati instructiunile producatorului cu atentje.

Atunci cand este aplicat, agentul de curatare va imbraca plita intr-un strat protector rezistent la apa si
murdarie. Toata murdaria va ramane in stratul respectiv si poate fi indepartata usor. Stergeti apoi plita cu
o carpa curata si uscata. Asigurati-va ca nu a ramas nicio urma de agent de curatare pe suprafata plitei,
deoarece acesta poate reactiona agresiv atunci cand plita este incalzita si ii va schimba suprafata.

Murdaria specifica
Murdaria puternica si petele (petele lucioase si intarite, de tipul sidefului) pot fi indepartate cel mai bine

atunci cand plita este ugor calda. Folositi agenti de curatare din comert pentru a curata plita.

Procedati asa cum este evidentiat in figura de la Punctul 2.

Mai intai umeziti mancarea care a dat in foc cu o carpa uda si apoi indepartati murdaria care a ramas
cu un produs de razuire special pentru sticla ceramica a plitelor. Apoi curatati plita din nou asa cum este
descris la Punctul 2.

Zaharul ars si plasticul topit trebuie indepartate imediat, atunci cand sunt inca fierbinti, cu un produs de
razuire pentru sticla. Apoi curatati din nou plita cum este descris la Punctul 2.

Grauntii de nisip care pot intra in plita atunci cand curatai cartofi sau curatati salata verde pot zgaria
suprafata plitei atunci cand mutati oalele. Aveti grija sa nu ramana graunti de nisip pe plita.

Modificari ale culorii plitei nu vor afecta functia si stabilitatea materialului de sticla ceramica. Aceste
modificari de culoare nu sunt modificari ale materialului, ci ramasitele de mancare care nu au fost
indepartate si care s-au ars pe suprafata plitei.

Petele lucioase apar atunci cand baza vaselor de gatit se freaca de suprafata plitei, in special atunci
cand sunt folosite vase de gatit cu o baza din aluminiu sau agenti de curatare neadecvati. Acestea sunt
dificil de indepartat cu agenti de curatare standard. Va trebui sa repetati procesul de curatare de mai
multe ori. in timp, decorarea se va sterge, si vor apérea pete inchise la culoare ca urmare a utilizarii
agentilor de curatare agresivi si a bazelor neadecvate ale vaselor.
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CE SA FACETI DACA APAR PROBLEME

A Va rugam remarcati

Daca aparatul dumneavoastra are defectiuni, va rugam sa verificati daca puteti rectifica singur problema
prin consultarea acestor instructiuni de utilizare.

Insa exista unele probleme descrise mai jos pe care nu le puteti rezolva singur.

Sigurantele se ard in mod regulat?

Contactati un tehnician serviciu clienti sau un electrician!

Nu puteti pune in functiune plita cu inductie?

e Sistemul de cablare (tabloul de sigurante) din casa a ars o siguranta?

o Plita a fost conectata la sursa principala de alimentare?

e Butoanele pe senzor sunt acoperite partial de o carpa umeda, un obiect lichid sau metalic? Va rugam
rectificati acest lucru.

e Folositi vase de gatit neadecvate? Vezi sectiunea despre “Vasele de gatit pentru plitele cu inductie”.

Vasele de gatit pe care le utilizati scot zogomote?
Aceasta se datoreaza motivelor tehnice; plita cu inductie si oala nu sunt supuse riscului.

Ventilatorul de racire este inca in functiune dupa ce a fost oprit?
Acest lucru este normal din moment ce unitatea electronica este in procesul de racire.

Plita face zgomot (pocnituri sau sunete de crapare)?
Acest lucru se intdmpla din motive tehnice si nu poate fi evitat.

Plita are fisuri sau crapaturi?
Daca plita se crapa, se fisureaza sau apar alte defecte pe sticla ceramica a plitei dumneavoastra, opriti
imediat aparatul. Deconectati imediat siguranta si sunati la Serviciul Clienti.

SIMPTOM CAUZA PROBABILA SOLUTIE

Cod eroare EO Eroare circuit intern. Contactati service-ul autorizat.

Cod eroare E1 Fara vase vase sau incompatibile Va rugam sa verificati daca vase nu este
utilizat. potrivit.

Cod eroare E2 Eliminati cauza supraincalzirii. Dupa ce plita s-

Supraincalzirea protectiei in timpul

functionrii (>150°C). ? récjt , aparatul poate fi pus din nou in
unctiune
Cod eroare E3 Tensiune mare (>270V). Asigurati-va ca aparatul este conectat la
tensiunea indicata pe eticheta.
Cod eroare E4 Tensiune joasa (<160V). Asigurati-va ca aparatul este conectat la

tensiunea indicata pe eticheta.

Cod eroare E5 Senzor de temperatura deschis

oo n i service-ul rizat.
sau scurt- circuit. Contactati service-ul autorizat

Cod eroare E6 IGBT deschis sau scurt-circuit. Contactati service-ul autorizat.
Cod eroare E7 s incalzi tectici i Eliminati cauza supraincalzirii. Dupa ce plita s-
upraincalzirea pro cectlel n a racit , aparatul poate fi pus din nou in
functia TEMP (>240°C). functiune
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GARANTIE & SERVICE

Daca aveti nevoie de informatii sau aveti o problema, contactati Centrul Relatii Clienti Gorenje din tara
dumneavoastra (veti gasi numarul de telefon in brosura de garantie tradusa in mai multe limbi). Daca nu
exista niciun Centru de Relatii Clienti in tara dumneavoastra, mergeti la dealer-ul local Gorenje sau
contactati Departamentul de Service al Aparatelor Domestice Gorenje

Numai pentru uz personal!

Ne rezervam dreptul sa facem orice modificari!

) _ GORENJE ]
VA DORESTE SA FOLOSITI APARATUL CU PLACERE!
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PBbKOBOACTBO 3A YINOTPEBA brIr

U3XBBpJIAHE HA CTapH Ypeau

To3u cumBON BBPXY ypeaa Uiu BbpXy HeroBarta ornakoBka Nokasea, 4e To3u NpoayKT He Tpsiosa E
[a ce TpeTvpa kaTo JOMakMHCKM oTnaabk. BmecTo ToBa Tow TpsibBa Aa 6bae npeaaneH B
CbOTBETHUSI CbOUPATENEH NYHKT 3@ PELMKIMPAHE Ha ENIEKTPUYECKU U ENEKTPOHHN ypeau.

KaTo npeganeTte 1031 NPOAYKT Ha NPaBUMHOTO MSICTO, BME LLe MOMOTHeTe 3a NpeaoTBpaTsiBaHe Ha
HeraTMBHUTE NOCNEACTBUSI 32 OKONHaTa cpeAa U YOBELLIKOTO 3paBe, KoUTo Brxa Bb3HWUKHaNM npu
U3XBBPMSHETO MYy Ha HEMOAXOASALLO MACTO. 3a noapobHa MHopMaLMsi OTHOCHO PEeLMKNPaHeTo Ha
TO3W NPOAYKT MOXeTe Aa ce o6bpHETE KbM MecTHaTa rpaacka ynpasa, dvpmarta 3a cboupaHe Ha
GWUTOBM OTNAAbLUM UNK MarasvHa, OTKbAETO CTE 3aKynuIv NpoaykTa.

[IpaBu/iHa ynoTpeo6a

[oTBapckmsT NNOT TpsibBa Aa ce 13non3sa caMo 3a NPUroTBSIHE HA XpaHa B AOMALLHW yCroBusl. TON He
TpsibBa Aa ce U3Mnon3Bsa 3a HUKaKBW ApYrv Lenw.

3a Bama uHpopmManms...

Mons, npoyeTeTe BHMMATENHO TOBA PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba, npeam aa uanonseate ypeaa. To
CbAbpXa BaxHa MHdopmaumsi 3a 6e30nacHOCT U MHCTPYKUMK 3a ynoTpeba 1 rpuxa 3a ypeaa, Taka ye
TOI Aa BU CMYXXN HAAEXOHO B NPOABIDKEHNE Ha ABbAMN rOAVHU.

Ako BalwwmAT ypea He paboTu kakTo TpsibBa, MbpBO HanpaseTe crnpaska ¢ pa3gena "Kakso ga Hanpasute,
aKko Bb3HMKHE npobnem?" o npuHLmMn, MOXeTe 1 caMu Aa OTCTpaHuTe apebHuTe npobnemu, 6e3 aa ce
Hanara fa BukaTe cepBu3eH TexHUK. [aseTe ToBa pbKOBOACTBO Ha CUTYPHO MSICTO, 3a a He ro 3arybute
W ako AaaeTe ypeda Ha Apyrv nuua, npefanTe pbKOBOACTBOTO HA HOBUTE COBCTBEHMLM, 3a Aa o
npoyeTar 3a TaxHa uHdopmaums n 6esonacHocT.

MHCTPYKUMU 3A BE3SOIMNMACHOCT

CBbp3BaHe M paboTa

e EnekTpuyeckuTe ypeam ca KOHCTPyMpaHu CbITacHO NPUoXUMMTE npasuna 3a 6esonacHocT.

e To3v ypen e npoussBeaeH B CbOTBETCTBYE C AENCTBALLMTE MPUMOXMMUN CTaHAaPTH 3a 6e30nacHOcCT.
Bonpekn ToBa 0bave, npenopbyBamMe ypeabT Aa He Ce M3Mos3Ba OT Nvua C HamarneHn rnsnyecku,
[OBVraTernHu UM yMCTBEHM CMOCOBHOCTU, UM OT U@ C HEAOCTaTbYHO OMUT UMM MO3HAHWS], OCBEH aKo
u3nonaeart ypeaa nof HabnogeHneTo Ha keannduumpaHo nuue. CbLumTe Npenopbki ce OTHAcAT 1 3a
ynotpebara Ha ypeaa OT HeMbIHOMNETHM Nnua.

e CBbp3BaHeTO Ha ypeda KbM enekTpudeckata Mpexa, HeroBusiT pEMOHT 1 obcnyxsaHe Tpsibea Aa 6baaT
U3BBLPLLBAHN CaMO OT KBanMuLMpaH eneKkTpoTexHWK CbobpasHo AercTBalLmMTe npaswuna 3a 6esonacHocT.
3a Balua cobcTBeHa 6e30nacHOCT He NO3BONSABaNTE Ha APy Xopa OCBEH Ha KBanuduumpaH cepBr3eH
TEXHVIK Aja MHCcTanupa, obcnyKea unu peMoHTVpa ypeaa.

e YBeperTe Ce, Ye KOHTaKTbT € C NMOAXOAALLMA HOMUHaneH Tok (16A, 230B), npeau Aa BkmouuTe ypeaa.
M3non3sanTe 10TUATa CaMo ako enekTpuyeckaTa Mpexa B JjoMa BU € C HOMUHareH Tok 16A.

e Hwueo Ha wym: Lc < 70 dB(A)

I/IH(l)OpMa].lI/lﬂ OTHOCHO roTBapCKuf 1JjioT

Hukora He gokocBante NOBBPXHOCTTA Ha OTONNMUTENHU UNN TOTBAPCKU ypeaun. Te
CeHaropeLldasaTt no BpemMe Ha pa60Ta. ﬂ,p'b)KTe neuata Ha 6esonacHo pa3CcTtoAaHune. Mma onacHocT oT
narapsHe.
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Hwikora He ocTaBsNTe UHAYKUMOHHWS NNoT Aa paboTu 6e3 Haas3op, Thii KaTo ako ro BKIIOYUTE Ha BUCOKA
CTeneH (MakcymarHa MOLLHOCT), NIOTHT LLE Ce Harpee MHOro 6bp30.

KoraTo rotBuTe, 06bpHETE BHUMaHWE Ha CKOPOCTTa 3a HarpsiaHe Ha HarpesaTenHuTe nnoyn. Korato
roTBUTE, Ce NnocTapanTe Ja He OCTaBsTe CbAa Aa 3aropu, Thil KaTo ChLUECTBYBA PUCK OT nperpsisaHe!

He nocTassiiTe npasHy TEHDKEPU U TUraHWN BbPXY HarpeBaTenHUTE MoYn, OKaTO Ca BKITHOYEHN.
BHnmaBaiTe, koraTo BapuTe SICTVSt Ha roTBApPCKMS NIOT, ThIA KaTo € Bb3MOXHO BofaTa Aa 1U3spu
He3abenssaHo 1 CbAbLT Aa 3aropu, a NNoTLT Aa Ce NOBPEAM, KOETO He Ce MOKPYBa OT rapaHuysiTa Ha
ypega.

OcobeHo BaxkHO e cried ynotpeba Aa usknoysaTe HarpesaTenHara nnova.

HaropetueHaTa MasH1Ha 1 OfIMO MoraT BHE3AMNHO Aa ce Bb3nnaMeHsT. Korato roteBute ¢ MasHuHa 1 onvo,
He ocTaBsliTe AcTneTo 6e3 Haasop. Hukora He ce onuTBalTe Aa 3aracute ¢ Boga nnambka oT
Bb3MnnamMeHeHa MasHuHa 1 onvo! Ako ToBa ce Cny4u, 3axnyneTe CbAa C Kanak 1 naknoyete
HarpeBaTenHara nnova.

CTbknokepammuyHaTa NoBBbPXHOCT Ha roTBapCKUS MIIOT € U3KIYMTENHO 3apaea. Bunpeku ToBa obave, ce
rocTapanTe Aa He uanyckaTte TBbpAW NpeamMeTn BbpXy nroTta. Ako BbpXy nroTa nagHat ocTpy NpeameTH,
€ Bb3MOXHO TOW Ja ce cHymnu.

AKO MO CTBKITOKEPaAMUYHMS NMOT Ce NOSBAT MyKHATWUHK, CHYMBaHE UNu APy AedeKTn, naknodeTe
BegHara ypega. Ceanerte He3abaBHO npeanasuTens u ce obaaete Ha cneuvanuampaH Cepema.

AKO He MOXETe Aia BKIOYMTE MIioTa nopaamn NoBpeaa B CEH30pUTe 3a ynpaBneHue, naknioyete HesabaBHO
ypena v ce obageTe Ha crieLmanuavipaH cepaua.

Bbvaere BHMmatenHu, korato pabotute ¢ gomakuHckute ypeaum! Cebp3Balumte kabenu He Tpsibea fga ce
[onupat A0 ropeLumTe HarpeBaTenHu Noyn.

He TpsibBa Aa n3non3earte CTbKIOKEPaMUYHMS NOT KaTo MSACTO 3a CbXpaHeHue.

He noctaBsiite anymvHneBo oMo unv NacTMacoBu NPEeAMETY BbPXY HarpeBaTenHuTe ninoun. [pwxre
Ha pa3CTosiHME OT ropeLuuTe HarpeBaTenHn NIoYM BCUYKW NPeaMETH U MPOAYKTY, KoUTo Buxa mornmn aa
Ce pasTonsT, KaTo HanpuMep nnacrMaca, honmo 1 ocobeHo 3axap 1 3axapHu nsgenus. Vsnonssarre
crneuyuanHa LnaTtyna u noYMcTeTe CTbKIOKepaMUYHMA NOT OT 3axapTa (JOoKaTo e BCe OLLe ropetLl), 3a Aa
He ce nospeau.

Hvikora He TpsbBa Aa ocTaBATe MeTanHN NpeaMeTy (TEHDKEPY, TUraHW, HOXOBE 1 Ap.) BbPXY
VHAYKUMOHHWS NINOT, T KaTo € Bb3MOXHO Te Aa ce HaropelwaT. ChLuecTByBa puck Aa ce usropure!

He noctaBsiTe HenocpeACTBEHO NOA rOTBAPCKUS MIOT JIECHO 3ananvMmu 1 Bb3niiaMeHnMm NpeameTn,
KaKTO 1 Tak1Ba, KOUTO MoraT fda ce Aaedopmmpar oT TonnmHara.

AKO MO TAMNOTO BY MMa MeTaslHW NpeaMeTH, € Bb3MOXHO Te [ja Ce HaropeLLsT, AOoKaTo CTe B
HernocpeacTeeHa bnm3ocT A0 MHAYKUMOHHMS NnoT. BHmasanTe! ChluecTByBa pyck Aa ce nsropute!
MpegmeTuTe, KOUTO HAMAT MarHUTHW CBOWCTBA (KaTo HaNPUMeP 3NaTHWU U CPEBBPHN NPBCTEHM) HAMA
[a ce HaropeLLsT.

Hwikora He n3nonaeanTe HarpeBaTenHuTe No4YK, 3a Aa NPETONNATe HEOTBOPEHW KOHCEPBHU KyTUK C
XpaHa U XxpaHa B OMaKkoBKMW, HanpaBeHW OT KOMMO3UTHW MaTepvanu. B peaynrat Ha TonnvHaTa Te morat
a ce npbCHar.

MopabpxaiTe YNCTM CEH30PHUTE BYTOHWM, ThIA KaTo € Bb3MOXHO MO ypeaa Aa ocTaHaT cream oT NpbCTu.
He nocTaBsiTe HVKakBy NpeAMETH (KaTo HanpyMep CbAOBe 3a roTBEHE, Kbpru U Ap.) BbPXY CEH30pHUTE
6yToHM! AKO SCTUETO, KOETO FOTBUTE, U3KUMU 1 Ce pasriee BbPXy CEH30PHUTE ByTOHW, BU NpenopbyBaMe
na aktusmparte 6ytoHa OFF (U3KITKOUBAHE).

He TpsibBa Aa nocrassATe ropeLuy CbA0BE BbPXy CEH30PHUTE BYTOHW, THIN KATO € Bb3MOXHO YpeabT
aBTOMATWYHO [ja Ce U3KITIoYM.

AKTUBMpaWiTe 3alymMTaTta oT Aela, ako uMaTe AoMalLHKU MbrMum, KouTo Grxa Mornn Aa ce gonpar 4o
nnora.

Bb3MOXHO e fa He MoXeTe fja M3nonaBaTe UHAYKLUMOHHWS MIOT, KoraTo ce ONUTBaTe Aa BKIounTe
BrpafeHaTa dypHa Ypes nvponuaa.

Tosu ypen He e npefHasHadeH Aa paboTy nof AefCTBMETO Ha BLHLUEH TalMep UM oTaenHa cuctema 3a
[OMCTaHLUMOHHO YyripaBneHve.

He n3nonssainTe CTbKIIOKEPaMUYHUSA NITOT, aKOo € HaryKaH Ui cyyneH. Ako 3abenexuTe HAKakeu
MyKHaTUHW, He3abaBHO U3KIHYETE ypeaa OT KOHTaKTa Ha erekTpudeckata Mmpexa.

Ako 3axpaHBaLLMAT kabern e NoBpefeH, cneasa Aa 6bae NoOAMEHEH OT MPOV3BOAUTENS, OTOPU3NPaH OT
Hero cepBu3 UM Apyro keanudurumpaHo nuue 3a aa ce n3berHaT onacH1Te NocneacTBus.

He ocraBsite kabena Hag pvba Ha Mmaca unm nnor.
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WHcopmaLms OTHOCHO nuuaTa, KOMTO MoraT Aa U3nosnssart ypeaa

BaumaHue!

Tosu ypea n Herosute akcecoapwu cTaBaT ropeLuu no Bpeme Ha ynotpeba. Heobxoammo e BHUMaHuve,
nsbsrearnte HarpeBaTenHuTe enemeHTu. fleua nog 8 roguiiHa Bb3pacT He BGuBa aa cTosT 61130 Ao
ypeaa, OCBEH ako He ca nog Haasop.

Heuata TpsibBa fga 6b4aT NoA NocTosHEH HaA30p, 3a Aa e CUIypHO, Ye HAMa Aa Cu UrpasT c ypeaa.
Tosn ypea moxe ga ce usnonasa oT nnua Hag 8 roanHu 1 xopa ¢ HamaneHn MU3nYeckn, MCUXMYECKN
UM CETUBHM CMOCOBHOCTM, UMK TakuBa 6e3 onuT 1 NO3HaHWs, ako Te ca nod HabnaeHue unu ca 6unu
WHCTPYKTMPaHW No NoBOJA PUCKOBETE, KOUTO HOcK ynoTpebaTa Ha ypeaa.

[Heua He 6vBa Aa cu UrpasT c ypeaa.

[MouncTBaHeTO M NoAApbBXKaTa Ha ypeda He buBa Aa ce U3BbLPLLUBAT OT Aela noA 8 rogvHn 1 He ca nog
Haasop.

CbxpaHsiBaiiTe ypeaa 1 HeroBusl kaben U3BbH gocera Ha Aeua nod 8 roguilHa Bb3pacT.

BHuMaHue:

e Xopara, KOMTO MMaT NMOCTaBeH anapaTt Ha CbPLETO UMK MMAT MMNMAaHTUPaHa MHCYNHOBa NoMna,
TpsibBa Aa ca cuUrypHW, Ye MMNaHTUTE HaMa da ce NoBnMSAT Npu paboTta ¢ MHAYKUMOHHUS NoT
(4eCTOTHMST 06XBaT Ha MHAYKUMOHHWS nNinoT e 20-50 kHz).

OnucaHue Ha ypena

FoTBapckmAT NNoT
[oTBapckmnaT NNoT paboTu B peXuM MHOYKLUMOHHO roTBEeHe. VIHAYKUMOHHaTa HamoTKa noja

CTbKMNOKepaMUYHUS MMOT reHepypa NPOMEHNNBO eNeKTPOMarHUTHO rnose, KOeTo NPOHWUKBA Npe3
CTbKIIOKepaMmnyHaTa NoBbPXHOCT U UHAYLMPA TOK, KOWTO 3arpsisa AbHOTO Ha cbaa. Mpy MHAYKUMOHHUTE
HarpeBaTernHu NoYM ToMnuHaTa Beye He ce npenasa OT HarpeBaTen Ypes Cbaa 3a rOTBEHE U OTTam KbM
XpaHaTa, KOATO roTBUTE, a uAnarta Heobxoauma TOMnuHa ce reHepupa AMPEKTHO B Cbaa No MeTona Ha
UHOYKUMATA.

NpegumcTBa Ha MHAYKUMOHHUA NNOT

—  VIKOHOMW4YHO roTBEHe Ype3 OMPEKTHO NpeaaBaHe Ha TomnnvHa KbM Cbaa (Heobxoaumo e Ja usnonssare
TeHDKepu/ TUraHu, HanNpaBeHW OT MaTepuari, KOMTO MOXe Aa Ce HamarHeTu3vpa).

—  3HauuTenHo no-6esonacHo, TbI KaTo TonNnMHaTa ce U3NbYBa eABa KoraTo NocTaBuTe Cbaa BbPXY
roTBapcKvs NIoT.

—  Bvicoka edekTMBHOCT Npu npegaBaHe Ha TOMNMHaTa Mexay MHAYKUMOHHaTa HarpeBaTenHa nio4a u
ABHOTO Ha Ccbaa.

—  Bbp3o HarpsiBaHe.

—  PuckbT Aa ce nsropyte € MHOTO HUCHK, ThI KaTo 30HaTa 3a roTBEHe Ce HarpsiBa Camo Ypes3 AbHOTO Ha
Cb/a; aKo XpaHaTa M3KuMK, T HAMa Aa ce 3anenu 3a NoBbPXHOCTTa Ha MnnoTa.

—  bBbps, ceH3opeH KOHTPON 3a BKIOYBaHE Ha 3axpaHBaHETO.

PABOTA

CBEOBe 3a roTteBeHe, nogxoasiwu 3a MHAYKUMOHHUTE NJIoTOBEe

CbooBeTe 3a roTBEHe, KOMTO ca NoaXoasiLn 3a WHOYKUMOHHUTE HarpesaTesiHu nNinoyun TpH6Ba Aa ca
M3p360TeHM OT MeTarn 1 Aa umat MarHuTHU cBoncTBa. [IbHOTO Ha cbaa Tpﬂ6Ba na 6bae goctaTbyHO
ronsamo.

MU3nonseaiTe caMo cbAoBe, YNEeTO ALHO € NoAXOASLO 3a UHAYKLMOHHO roTBeHe.
ETo Kak MOXeTe Aa NpeLeHnTe Aanu cbabT € noaxoasiy:
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Moaxoaswm cbaoBe 3a roTBeHe Henoaxoasawum cbaoBe 3a roTBeHe

EMalinupaHu CTOMaHeHn Cb10Be C ThHKO AbHO MenHu cbaoBe, CbAOBE OT Hepbxkaaema

CTOMaHa, arnyMUHUeBM CbaoBe, CbAOBE OT
YyryHeHu cbfjoBe C emMaiinnpaHo AbHO OTHEYMNOPHO CTbLKIMO, AbPBEHU, KEpaMUYHU UIn
CbpooBe, HanpaBeHW OT MHOTOCIIONHA nopuesnaHosu cbaose

HepbXaaemMa CTOMaHa, HepbXXaaema XendasHa
CTOMaHa unu anymmHueBun Cb4oBe CbC
cneumanHo AbHO

I/IssprueTe onncaHuna No-Aony MarHuTeH TecT unun npoeepeTte Aann CbAbT HOCU CUMBOI, Ye e
noaxogsuy 3a roteeHe C MHOYKUMOHEH TOK.

MarHuTeH TecT:
[NogHeceTe MarHUT KbM ObHOTO Ha CbAa. AKO MarHMTbLT Ce 3anenu 3a AbHOTO, 3Ha4YN MOXeTe Aa
usnonaearte cbAa 3a roTBEHE BbPXy MHAYKLIMOHHMS NIoT.

3abenexka:
Korato nsnonseate cbaoBe Ha onpeaeneHy NpoM3BoAMTENN, KOUTO Ca NOAXOASLM 38 UHOYKUMOHHO
roTBeHe, € Bb3MOXHO [la ce YyBa LUyM, NpuyMHaTa 3a KOWTO e AN3aiHbT Ha Te3n CbaoBe.

BHumaBaliTe, korato BapuTe SICTUSt Ha FOTBAPCKWS MIIOT, Thid KaTo € Bb3MOXHO BoAaTa Aa usspiu
He3abens3aHo 1 CbabT Aa 3aropu, a NroTLT Aa ce NOBPEAy, KOETO He Ce NMOKpYBa OT rapaHuusiTa Ha ypeaa.

HarpeBaTenHM 30HU 3a rOTBEHE MuHumaneH AnamMeTbp Ha AbHOTO Ha TUraHa
@ 260mm @ 120mm

KoraTto usnonssare TeHmkepa nog Hansrave, HabnogasaiiTe AcTueTo gokato 6bae OCTUrHATO U
yCTaHOBEHO HEOBXOANMMOTO HMBO Ha HansraHeTo. MbpBOHaYanHo BKIYeTe 30HaTa 3a roTBEHe Ha
MaKcuMMariHa MOLLHOCT, Clef KOeTO HamarneTe MOLLHOCTTa, CboBpasHO C MHCTpyKumuTe 3a ynotpeba Ha
NPOV3BOAMTENS Ha TeHmpKepaTa nog HansaraHe.
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HacTpoWkn Ha MOLHOCTTa

MollHoCTTa 3a HarpsiBaHe Ha HarpeBaTenHuTe NoYn Moxe Aa ObAe 3aaafeHa Ha pasnuyHu cteneHu. B
TabnuuaTa no-Aony Lie BUaAUTeE NpMMepM 3a TOBa Kak Aa U3nonssarte BCska OT CTeNeHuTe.

CreneH Ha mowHocT | Moaxopswa 3a
MopabpxaHe Ha xpaHaTa Tonna

1-2
BapeHe Ha manko KonmnyecTBo xpaHa (Hau-HMCKaTa CTeneH Ha MOLLHOCT)

3 BapeHe

4.5 BapeHe Ha ronemu konmMyectsa xpaHa unuv rnedeHe Ha roriemmn napyeTta Meco,
[okaTo ce 3anekar.

6 [MeyeHe, acTua cbe coc

7-8 MeyeHe

9,10 [MeyeHe (Han-BMCOKaTa CTEMEH Ha MOLLHOCT)

NAHEN HA MHOYKUMOHHUA TOTBAPCKU MNNOT

[Oun3anHbT Ha BawwMA NNOT MOXe Aa
ce pa3nuyasa OT TO3M Ha
uncTpauusTa.

1. JlaBa HarpeBaTenHa nnova
»260mm;2,0kW

2. [JsAcHa HarpeBaTenHa nnoya
®260mm;1,4kW

3. JlsB naHen cbC CEH30pPHO
ynpasrneHue

4.  [leceH naHen cbC CEH30PHO
ynpasrneHue



YNPABJIEHUE HA TOTBAPCKUA NMNOT CbC CEH3OPHUTE
BYTOHU

6. 5. 4. - 3. 2. 1.

CeHzopeH 6yToH ON/OFF (BkrntoyeH/ B roTOBHOCT)

CeHaopeH BYTOH + 3a perynupaHe Ha MOLLIHOCTTa, Temnepartypara 1 Tanvepa
CeHaopeH ByToH - 3a perynunpaHe Ha MOLLHOCTTa, TemnepaTypara u Tanmepa
M36op Ha mowHocT (heat) / Mi3bop Ha Temnepatypa (temp)

M360op Ha Tarivep (TIMER)

BkritouBaHe Ha nnounte

LED gucnnewn (HEAT, TEMP, TIMER)

NoukwnpE

Pa6oTa c 6yToHHTE

OnucaHuTe Tyk OYyTOHM U3MCKBAT HaTUCKaHETo (M360pbT) Ha OyTOH Aa 6bae nocneABaHO OT HAaTUCKaHe

Ha cnepnsall, GyTOH.

CneppawumaT OyToH TpsibBa Aa 6bae HaTUCHaT B pamkute Ha 10 ceKyHAW, B NPOTMBEH Criyvai n3bopsT

we 6bae M3TpUT OT NaMeTTa Ha ypeaa.
EyTOHVITe n MoraT fa 6baaT 4OKOCHATU eQUHUYHO UK Ja ce HaTucHaT nNpoAbIDKUTENHO.

lepaBJleHne Ha IIJIOTA U 30HUTE 3a roTBEHE

1. [lpu cBbp3BaHE Ha CTHKIIOKEPAMUYHUS NMOT ChC 3axpaHBaLLiaTa Mpexa, BCUYK/A MHAMKATOpy CBETBAT 3a
KpaTko. MNnoTbT Beye e B paboTteH pexum. MnoTsT e 06opyaBaH C enekTpoHHM CEH30pH, KOUTO ce

aKTusmpar npu gonup Ha obo3HayeHaTa 30Ha 3a fnoHe 1 CeKkyHAa. Bceku nbT, KOrato CEH30pPBbT Ce aKkTnBupa,

ToBa e 6bae NOTBbPAEHO OT 3BYKOB U CBETIIMHEH CUrHar.
2. He nocraesiite npeagmMeTn BbpXy CEH30pHaTa NOBBbPXHOCT. YBepeTe ce, 4e NOBBbpPXHOCTTa € BUHarm 4n1cra.
[MocTaBsnTe nogxoasLum cbaose CnpaMo pasmMepa Ha 30HUTe 3a roTBEHE.

JlaBa HarpeBaTenHa nnoyva ®260mm;2,0kW

e  HatucHete ceHsopa @ 3a [a BKItoumTe nrota. HatucHeTe ceHaopa My 3aApLKTE 32 NoHe 1 cexkyHaa.
MnoTsT We 6bae akTuBKpaH, * - - - - " e 6bae U3BeAeHO Ha Aucnnes 1 Lwe ce Yye 3ByKoB curHan. Crien
TOBa ypeabT € roToB 3a AOMbIHUTENTHW HAacTPOViKu Ha dpyHKuumuTe (Genexka: ako He Obae nsbpaHa
HacTpolika B criegsalmte 30 CekyHaM, ypeabT Lie Ce U3KIToUM, koeTo Lie 6bae 06o3HaueHo ChC 3BYKOB
curHan).

e  Cniep ToBa HaTUCHETE @ MnoTbT aBTOMATUYHO LLE 3arno4He paboTta npu mMoLHocT 1400 W. Manonasariite
CEeH30p @ nnm @ 3a fja HacTpouTe MoLlHocTTa (200W, 400W, 600W, 800W, 1000W, 1200W, 1400w,

1600w, 1800W, 2000W). MnoTbT Moxe Aa 6bae U3KMoYEH Mo BCSIKO BPEME C HATUCKaHe Ha CEH30p @
Bcuuku HacTpoiikm e 6baat ustputu.
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e  3a3agaBaHe Ha TeMneparypa, HaT1CHETe OTHOBO @ MNoTBLT e 3anoYHe OT 3anameTeHa Temneparypa

220°C. U3nonssarire @ " @ 3a HacTpoWka Ha Temnepatypara 60°C, 80°C, 100°C, 120°C, 140°C, 160°C,

180°C, 200°C, 220°C, 240°C. [NnoTbT Moxe Aa Gb/ie U3KIHOYEH MO BCSIKO BPEME C HATUCKaHE Ha CEH30p @
. Bcyuky HacTpoiikv Le 6baat usTpuTu.

OsicHa HarpeBaTenHa nno4va ®260mm;1.4kW

e  HatucHete ceHsopa @ 3a Ja BKtouuTe nrota. HatucHeTe ceHaopa @ 1 3a4pbXTe 3a noHe 1 cekyHaa.
MnoTbT We 6bae akTvBMpaH, " - - - - " We 6bae 13BegeHo Ha AMCnIes U LLe ce Yye 3BYKoB curHan. Cneq,
TOBa ypedbT € roToB 32 AOMbIHUTENHW HAacTPOVKM Ha dpyHKummuTe (6enexka: ako He 6bae n3bpaHa
HacTpovika B cneasatumte 30 cekyHaw, ypeabT Lue Ce U3KIoUM, KOeTo e 6bae 0603Ha4eHO CbC 3BYKOB
curHan).

e  Cnep TOBa HaTUCHETE @ MnoTbT aBTOMATUYHO LLE 3ano4He paboTta npu moLyHocT 1000W. Usnonasaiite
CeH3op @ unm @ 3a Aa HacTpouTe moLHocTTa (200W, 400W, 600w, 800W, 1000W, 1200W, 1400W).

MrnoTsT MoXe Aa 6bae UKMHOUEH MO BCSKO BPEME C HATVCKaHE Ha CEH30P @ Bewuku HacTponku e
Obaat usTpUTK.

e  3a3anaBaHe Ha Temneparypa, HaTVCHETE OTHOBO @ MnoTbT LWe 3anoyHe OT 3anameTeHa Temneparypa
220°C. U3nonasgarirte " 3a HacTpoWka Ha Temneparypara 60°C, 120°C, 150°C, 180°C, 200°C,

220°C, 240°C. MnotbT Moxe Aa 6bae U3KMIoYEH Mo BCAKO BpeMe C HaTVCKaHe Ha CeH3op @ Bewykm
HaCTpoViky LLie 6baaT UsTpUTK.

@ TanMep 3a nmIporpaMupaHe

Tavimepa 3a nporpammpaHe Lie M3KIHYM aBTOMaTUYHO BCsika 30Ha 3a rOTBEHE Clejd KaTo HacTPOeHOTO
BpemMe nsteyve. BpemeTo 3a rotBeHe moxe Aa 6bae HacTpoeHo mexay 1 1 179 MuHyTw.

BkntoyeTe nnota. BkrtoueTe egHa unm noseye 30HM 3a roTBeHe U n3bepeTe xxenaHaTa MOLLHOCT 3a
BCsKa eaHa OT TAX.

HaTtucHete ceHsop @ "00:30" we 6bae usBeneHo Ha aucnnes. Msnonssante @ unm @ 3a

HacTpoiBaHe Ha BpemeTo. M3nonasante ceHsop 3a HacTpoyriBaHe Ha MWUHYTUTE N @ 3a YyacoserTe.
AKO HaTuUCHeTe U 3a4bpXKUTe ceH3opa, HacrpoMKaTa Ha gucnnes e ce NpoMeHu B NOCOKa yBenndeHue.

3a ga npoeepuTe OCTaBalloOTO BpeMe 3a rotBeHe, HaTUcHeTe . 3anameTteHoTO BpemMe MoXxe fa 6bae
NPpOMEeHEeHOo No BpemMe Ha pa60Ta Ha KOTNOHa C HaTUCKaHe Ha @ mnnum @

BaHo:
Korato BpemeTo npuknoun, 3oHaTta 3a roteeHe Le ce usknouu. e ce vye kpaTbk 3ByKOB CUrHarn.

(>) 3ak/II0YBaHe 3a Aena

C aKkTuBMpaHe Ha 3aki4YBaHeTO 3a AeLa MOXeTe Aa NpefoTBpaTuTe HEBOSHa ynoTpeba Ha 30HUTE 3a
rotBeHe. 1o To3n HauMH PyHKUMATA 3akniouBaHe paboTu 1 KaTo 3aknyBaHe 3a geua.

AKTMBMpaHe Ha 3aKn4YBaHeTo 3a geua:
MnoTbT TpAbBa Aa 6bAe usknveH. HatucHete @ 3a fa BkitounTe nnota. Crnep kato 6bae akTMBMpPaH,

- - --" we 6bae M3BEAEHO HA AMCMIEN U LLie Ce Yye 3BYKOB curHan. HatucHete @ U 3adpbXTe 3a
okorno 3 cekyHau. LLle ce uye kpaTbk 3BYKOB curHan. 3akroyBaHeTo 3a Aela € akTUBMpaHo.

ﬂeaKTVIBVIpaHe Ha 3akKriro4YyBaHeToO 3a geua:

3a pa AeaktuBuparte 3akn4yBaHeTo, HaTUCHETe N 3apbXKTe 3a OKOJ1I0 3 CeKyHaOu. UJ,e Ce 4ye KpaTbK
3BYKOB cuUrHarn. 3aknouBaHeTo 3a Jela e OeakTnsupaHo.
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MOYNCTBAHE N TPVXKA

AN

e [lpeau ga nounctute roTBapCKUsi MoT, U3KIIOYETE rO M O OCTaBeTe Aa ce oxnaau.

e Hukora He nouMCTBalTE CTHKINOKEPAMUYHUS MITOT C NapouncTadka unm apyr nogobeH ypep!

e Korato nouvcTBate rorBapckusi nroT, BHUMaBaiiTe fa He HaTucHeTe 6yToHa on/off (BkntouBaHe/
M3knoYBaHe). Bb3voxHO e nnoTsLT cnyyanHo Aa ce Bknoyn!

CTbKnokepaMuyeH naoT
BaxHo! Hukora He nanonssante NoYMCTBaLLM NpenapaTn CbC CUITHO AeNCTBME, KaTO Hanpuvep
npenapaTtu ¢ eapu YacTuum, abpasvBHy nNpenapaTtu, npenapaTti 3a No4YMCTBaHE Ha pbX/aa U NeTHa u ap.

MouncTtBaHe cnen ynorpeba
BuHaru nouncTeavite Lenvs rotsapcku nNnoT, korato ce 3ambpcu. [penopbynTenHo e ga npasuTe ToBa

crepn BCcdKa yn0Tp96a Ha ypeaa. M3nonssanTe BNaxHa Kbpna n mMarnko Te4eH MueLl, npenapar, 3a aa
nounctuTe nnota. Cnep toBa noacyuweTe nnoTta CbC CyXa Kbpna, 3a Aa CTe CUrypHu, 4e HamMa aa
OCTaHaT cnegu oT NoYUCTBaLLmMA NnpenapaT No NOBbPXHOCTTA Ha nnoTa.

CeagMUYHO NOYUCTBaHE

[MouncTBanMTe OCHOBHO LIeNnsi rOTBApCKM NMOT BeOHBX CEAMUYHO CbC CreumaneH npenapar 3a
noYMcTBaHe Ha CTbKIIOKEPAaMUYHM NSIOTOBE, KOMTO MOXETE Aia HaMepuTe B TbproBckaTa Mpexa.

Monsi, cneggaviTe BHUMATENHO MHCTPYKUMUTE Ha NPOU3BOAUTENS.

KoraTo HaHeceTe npenapaTta, TOW LLie NOoKpMe MoTa CbC 3aLUUTEH CION, KOWTO € YCTONYMB Ha BoAa U
3ambpcsiBaHe. MpbcoTusaTa LWe ocTaHe BbpXy Crosi U LWe Moxe fnecHo Aa 6bae nouncteHa. Cnep tosa
nocyLleTe nroTa ¢ Yucta kbpna. YBepeTe ce, Ye Mo NoBbPXHOCTTa Ha NioTa HsMa ocTaTbuy OT
noyncTBaLLusi Npenapar, Tbi KAaTo TOW MMa MHOMO CUITHO AENCTBUE M KOraTo MoThT Ce Harpee Moxe Aa
NPOMEHM NOBBPXHOCTTA My.

Cneundmynm sambpcsaiBaHus
CunHoTO 3amMbpcsABaHe U ynoputute netHa (KOTNeH KaMbK, MbCKaBK 1 3aropenu neTHa) Morat Ham-
necHo fga 6baaT NnpemaxHaTu, KoraTto NoThLT € BCe OLLe TOoNbI. M3non3sante nouncTealum npenapaTtu
OT TbproBckaTa Mpexa 3a MoYMCcTBaHe Ha nroTa.

[Mpoueavparite No Ha4YMHa, ONUCaH B TOYKa 2.

MbpBO NonuiTe XpaHaTa, KOSITO € U3KUNANA C MOKpa Kbpra W crief ToBa NovncTeTe octTaHanaTa
MPBCOTUSI CbC CMeumania LnaTyna 3a No4YMcTBaHe Ha CTbKIokepaMmnyHy nnotose. Crnep Tosa
noYncTeTe OTHOBO MIIOTa MO HaYvHa, ONMCaH B TOYKa 2.

Mperopsinata 3axap n pasToneHaTta nnacrtmaca TpﬂGBa na 6baat nouncteHn HezabaBHo, oLle JoKaTo
Ca ropeuu, cbC cneunanHa wnartyna. Cnepn ToBa NOYMCTETE OTHOBO NIIOTa MO HAYMHA, OMMCAH B TOYKa
2.

MecbUYMHKM MoraT ga ce nocunsAT BbpXy nnoTa, ako 6enute KapTOCbVI UNn YUCTUTE Mapyna BbpPXY HEro
1 Oa ro Hagpackart, oKaTo npemMmecTBaTe CbaoBeTe Mo Hero. yBepeTe ce, 4Ye no nnoTa HAMa oCTaHanm
NeCb4nHKN.

I'IpomaHaTa B LBeTa Ha rotBapCkua nNioT HAMa Aa ce OTpasn BbPXy Herosata pa60Ta 1 30paBuHaTa Ha
CTBbKIOKepaMnyHua martepuan. Tesun NpoOMeHn B LiBETA HE BOOAT A0 NPOMAHA B KA4eCTBOTO Ha
mMaTtepuana, a ca Bcrneacteme OT OCTaTbuUM OT XpaHa, KOUTO He Ca UM NoYNCTEHM U ca 3aropenu Bbpxy
NOBBPXHOCTTA Ha nnoTa.

JIIbckaBUTE NeTHa ce NosiBsABaT B pe3ynTaT OT TPUEeHEeTO Ha AbHOTO Ha CbAO0BETE 3a r0TBEHE No
NOBBPXHOCTTA Ha NNoTa, 0cobeHO KoraTo U3non3eaTe CbAoBeE C anyMmuHneBo AbHO Unn HenoaxogAwun
noymncTeallu npenapaTtu. Tesun neTHa moraT TPyAHO Aa ObaaT NOYMCTEHM CbC CTaHOapTHUTEe
noyucTeallu npenapaTtu. Moxe ga ce Hanoxwu aa NOBTOPUTE NOYNUCTBAHETO HAKOJIKO NbTU. C BpemMeTo
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AeKopauundaTa no nnoTa we ce N3HOCU U ako u3nonsesaTte novnucTeally npenapaTt CbC CUINMHO neuncTene
nnu cvaose C NoBpeaeHo AbHO, We ce NOABAT TbMHU NeTHa.

KAKBO 1A HAMNMPABUTE, AKO Bb3HUKHE NMPOBJIEM

A MoJis1, iMalTe NpeaBusj,

AKo ypeabT He paboTu kakTo TpsibBa, onuTaiTe camu Aa oTcTpaHuTe Nnpobnema, kaTo HanpaBuTe
crpaBKa C Te3n MHCTPYKLMK 3a ynoTtpeba.

Hsikoun oT onucaHnTe no-gony npo6nemun MoxeTte Aa OTCTPaHUTE U cCamMm.
BylioHMTe ropAT MHOro YecTo?
ObapgeTe ce Ha cneumanuanpaH cepBu3 Unu Ha enekTPoTeXHMK!

He moxeTe Aa BKMoUYMTE MHOYKLUMOHHUSA NNOT?

e [lpoBepeTe enekTpuyeckaTa cuctema (TabroTo ¢ GyLIOHWTE) B AOMa BU Aanu HAMa U3ropsn GyLLoH?

e [lpoBepeTe Aanu roTBApCKUAT MIIOT € CBbP3aH KbM eMeKTpUYeckaTa Mpexa?

e [lpoBepeTe fanu ceH3opHUTe BYTOHM He ca YaCTUMHO MOKPUTY C BMaxHa Kbpna, TEYHOCT UM MeTareH
npeameT? Ako MMa TakvBa NpeaMeTy, NpeMecTeTe M.

e [IpoBepeTe Oanu He M3nonaBaTte Henoaxoasil cba? BuxTe pasgena ,,CbaoBe 3a roTBeHe, Noaxoasium 3a
WHOYKUMOHHWTE nnoTose”.

CbpoBeTe 3a roTBeHe, KOMTO U3nonsBarte, M3gaBar LIJyM'.>

TexHn4eckuTe XxapakTepuCcTMKM Ha Cbaa BOAAT A0 nosiata Ha WyM; UHOYKUMOHHUAT NNOT U CbAbT HE Ca
3acTpalleHn OT noBpeaa no HUKaKbB HAYMH.

BeHTMnaTopbT 3a oxnaxaaHe Ha NnoTa NpoabikaBa Aa paboTu, cnen KaTto cTe U3KNMIYUIn
ypeaa?
ToBa e HoOpMarHo siBNeHne, Tbi KaTo € HEOOXOOUMO ENEKTPOHHUTE YacTu 4a ce OXIaasT.

MnoTbT M3pgaBa 3ByUM (4bKaHe UNu nykaHe)?

TexHn4YeckmMTe XapakTePUCTUKN Ha rOTBapPCKMS MIIOT ca NpuyMHa 3a Tean 3ByuM 1 Te He MoraT ga 6baar
nsberHaTu.

MnoTLT e cuyneH Unu HanykaH?

AKO MO CTBKMNOKEpaMUYHKS MOT Ce NOABAT NyKHATWHKU, CYynBaHe unu apyrv agedektun, BegHara
usknioyete ypega. Ceanete npeanasutens He3abaBHO 1 ce obazeTe Ha cneumannsmpaH cepBus.
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CUMIMNTOM | Bb3MOXHA NMPU4YNHA PELUEHUE
Kopg 3a BbTpeLleH Kpbr rpeLuka.
ObapgeTe ce Ha cneunanuanpaH cepBus.
rpewika EO.
Kog 3a Henoaxopswa nocyaa. Henoaxopasiwa nocyaa, 6e3 depomarHeTuyHmn
rpewka E1. CBOWCTBA. V3nonsgavite apyra TeHaxepa unm
TUraH.
Kog 3a Bkniounna ce e 3awmtata cpewly | OTcTpaHeTe npuyvHaTa 3a nperpsisaHeto. Crieq
rpewka E2. | nperpsiBaHe B pexum KaTo roTBapCKMAT NMOT ce oxragun, we MoxeTte
3axpaHBaHe (>150°C). OTHOBO Aa paboTuTe C Hero.
Kop 3a EnekTpoHHO ynpaeneHue ¢ YBeperTe ce, Ye ypeabT e CBbp3aH KbM
rpewka E3. | Bucoko HanpexeHue. (>270V). erneKkTpuyecka Mpexa c HanpexeHue cbobpasHo
yKa3aHOTO Ha 3aBojckaTta Tabenka.
Kop 3a EnekTpoHHO ynpaeneHne ¢ HUCKO | YBepeTe ce, Ye ypeabT e CBbp3aH KbM
rpewka E4. | Hanpexenue. (<160V). erneKkTpuyecka Mpexa c HanpexeHue cbobpasHo
yKa3aHOTO Ha 3aBojckaTta Tabenka.
Kop 3a CeHsopbT 3a TemnepaTypaTa e
rpewka E5. | oTBOpeH unun nma Kbco ObapgeTe ce Ha cneumanuanpaH cepsua.
CbenHeHve
Koa 3a IGBT e O0TBOpEH uUnun nma Kbco
ObapgerTe ce Ha cneuvanuanpaH cepBus.
rpewka E6. | cbeavHeHwue.
Kopg 3a Bkntounna ce e 3awmTata cpewly | OTcTpaHeTe npuymHaTa 3a nperpsisaHeTo. Crieq
rpewka E7. nperpsieaHe B pexum TEMP. KaTo roTBapCKUAT NOT Ce oxnaau, we Moxete
(TEMMNEPATYPA) (>240°C). OTHOBO Aa paboTuTe C Hero.

FrAPAHUUA N CEPBUS

AKO UMaTe Hyxaa OT AOoNbMHUTENHA MHAOPMaLWS UMW Bb3HUKHE HsKakbB Npobnem npu ynotpebaTa Ha
ypena, monsi o6bpHeTe ce KbM LieHTbpa 3a 06CcnyxBaHe Ha KnMeHTn Ha Gorenje BbB BallaTa cTpaHa
(Ll_le HamMepuTe CbOTBETHUA TeﬂerOHeH HOMEpP B rapaHuMoOHHaTa KHXKa 3a MexXayHapoaHa rapaHumsa Ha
ypeaa). Ako BbB BallaTa CTpaHa HsMa LeHTbp 3a obcryXBaHe Ha KIMEHTW, OTUAETE Npu MECTHUSI
npeactaButen Ha Gorenje nnu ce CBbpXeTe CbC Cneumnanu3npaHns CepBm3 Ha AOMAaKUHCKN YpPean
Gorenje.

Camo 3a nuyHa ynoTpe6a!

3anasBame cu NpaBOTO Ha BCSIKakBU NpoMeHu!

GORENJE
BU NOXEJIABA A U3MOJN3BATE BALLUUA YPE[ C

YOOBOIJICTBUE
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MHCTPYKLUM

O 3KC

NYATALUU RU

YTuiu3anus craporo npuéopa E

CUMBOJI Ha U3/IEJIMU UJIK HA ET0 YIIAKOBKE YKA3bIBAET, YTO OHO HE MOAJIEKUT YTUIU3ALUU B
KayecTBe GbITOBBIX OTX0/J0B. BMECTO 3TOr0 €ro cjiefyeT cjaTh B COOTBETCTBY UMM MYHKT
[IPUEMKH 3JIEKTPOHHOT'O U 3JIEKTPOO60PY0BAHUS /IS TOC/IeyIouel yTunusanuu. Co6sioas npasuia
YTH/IN3ALMHU U3/e/IHs, Bbl IOMOXKETE MPeJL0TBPATUTD IPUYHHEHHE OKPYKAIOLIEeH Cpe/ie U 30POBbIO JII0fei
[OTEHLMABbHOTO ylep6a, KOTOPbIH BO3MOXKEH B IPOTHBHOM CJly4ae BCJIE/ACTBHE HEMOA0BAIEr0
o6paleHus ¢ N040GHBIMU 0TX0AaMU. 3a 6oJiee MOAPOGHOM HHPOpMaLel 06 YTHIN3ALKH 3TOT0 U3/ eJUs
npocb6a 06paIaThCs K MECTHBIM BJIACTSIM, B CJIY?KOY 110 BBIBO3Y M YTHIM3ALMH OTXO/J0B UJIM B Mara3uH, B
KOTOPOM BbI IPUOGPEIH U3JeIHeE.

HpaBI/IJIbHOE HCIIOJIB30BAaHHE

3Ty BapO4HYI0 NaHersnb credyeT UCNoNb30BaTb TOJSIbKO AA NPUroTOBNEHUA NULLK B AOMALLHUX
ycnoBusax.

BaxxHasa uHpopmanusa

BHUMaTENbHO NPOYTUTE AaHHYH UHCTPYKLUMIO, MPEXae Yem HadyaTb nonb3osatbest npuGopom. OHa
COAEPKUT BaXKHYIO MHCGOPMaLMIO O TeXHMKE 6e30MacHOCTY U O TOM, Kak Nofb30BaTbCsA NPMEOPOM 1 Kak
YXaXKMBATL 32 HUM, YTOGbLI OH CIY)XWUM Bam A0Srve rogbl.

B cnyuyae c60os B paboTe Bapo4HON NaHenu, Npexae BCcero, NpoytuTe pasaen «4To genatb npu
BO3HUKHOBEHWMN HEVUCMPABHOCTU?». Hepeako Mernkue Henonagaki MoXHO YCTPaHUTb CaMOCTOSITESNbHO, He
obpalyasicb B CEpBUCHYH0 Cryxby. XpaHuTe JaHHYH0 MHCTPYKUMIO B HAAEXHOM MecTe, a npw nepegaye
npu6opa HOBOMY MOMb30BaTENO NepedanTe eMy U MHCTPYKLMIO.

NMPABUJIA TEXHUKU BE3OIMNMACHOCTHU

YcraHoBKa M moAK/II0YEeHH e

e Haww npubopel oTBeYaloT BceM TpeboBaHWsIM TexHWUKM BesonacHocTy.

e OrtcnyxuBluee nsgenue HyXHO cAenaTtb HenpuroaHbIM Ans UCMONb30BaHus . [1s 3Toro oTCoeauHuTe
BapOYHYI0 MaHemnb OT 3MeKTPOceTU U ObpexbTe MPUCOEAVHUTENBHBIN Kaberb, Tak Kak OH MOXET
NPEeACTaBNATb OMNAaCHOCTb ANs UrpaloLLmX AeTen .

e [logkntoyeHvie npubopa K ceTu, ero PeMoHT 1 0BCIyX1BaHWe AOIMKHBI MPOM3BOAUTLCS TOMNBKO
KBanNMMLMPOBaHHLIM CMELManicToM B COOTBETCTBUN C AENCTBYIOLLMMM NpeanucaHnaMn. ns
CoBCTBEHHOW 6e30MacHOCTV He NO3BOMNSANTE HUKOMY, KPOME CreLManvcToB CEPBUICHOW Cry»obl,
yCTaHaBnuBaTb, 00CIYyXMBaTb U PEMOHTUPOBATL NPUGOP.

e [IpoBepbTe NPaBUNLHOCTL NapaMeTPOB MUTaHUs B po3eTke anekTpoceTn (16 A, 230B) npexae, yem
NOAKIoYaTh YCTPOWCTBO. Mcnonb3oBaHe YCTPOWCTBO AOMYCKAETCS TOMLKO NPW YCIOBUM, YTO
aneKTpuyeckas ceTb B JOME COOTBETCTBYeT 16 A.

e YpoBeHb wyma: Lc =70 gb (A)

BaxHble 3aMeuYaHus 0 pa6éoTe BAPOYHOI NaHe/ U

He npukacaiTech K NOBEPXHOCTSIM NPUGOPOB M UX HarpeBaTerbHbLIM 35IeMeHTaM BO BPeMsi
npurotoeneHus. Mpu pa6oTe NoBepXHOCTU HarpeBatoTcs. [lepxuTte AeTeit Ha 6esonacHoM
paccTosiiumn. ECTb pUCK BO3HMKHOBEHWS OXKOrOB.
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He ocTtaBnsiTe BKNIOYEHHYHO BapO4HYHO NaHernb 6e3 NPUCMOTPa, NOCKOMNbLKY NP yCTaHOBKE
BbICOKOIO YPOBHS MOLLHOCTU (PpOWer max.) CKOpoCTb HarpeBa O4eHb BbICOKa.

Bo Bpemsi npUroToBNeHWsi CneauTe 3a CKOPOCTLIO HarpeBaHWsi KOHGOPOK BO M3BEKaHUe UcnapeHust
YKUOKOCTM M3 NOCYAbl, 3TO MOXET NPUBECTU K €€ neperpesy!

He cTaBbTe NycTble KacTpionu 1 CKOBOPOAKN Ha BKITKOYEHHbIE KOHCPOPKU.

Bo Bpemsi npurotoBneHns Ha MeaneHHOM OrHe criemTte 3a TeM, YToObl XKMAKOCTb He ucnapunacs,
MOCKOSbKY 3TO MOXET NMPYBECTM K MOBPEXAEHWIO MOCYAbl Ui BApOYHOIN NaHenu, KoTopble He nognagatoT
MNof rapaHTuiHbIe 06s13aTenbCTBa.

Mo okoHYaHMK NpUroToBrNEeHUs 0bsi3aTenbHO BhIKIOYaNTe Npuoop.

XKvip n pacTutenbHoe Macro Npu NeperpeBe ferko 3aropatoTcsl, MO3TOMY He OCTaBNsITe BapOYHYHO
naHenb 6e3 NpMcMoTpa, Korga rotoBute Gnoga Ha Xupe 1 pactuTensHom macre. Ecnu BosropaHve
Npou3oMaeT, He NbITaNTECh NOTYLLNTL OroHb BoAON! 3akpoiTe Nocyay KPbILLKOW U BbIKIIOYUTE KOHGPOPKY.
Crekrnokepammyeckas moBEpPXHOCTb BapO4HOW NaHen o4eHb NpoYHasi, TeM He MeHee, He POHSNTE Ha Hee
TBEpAble NPeAMETbI, X OCTpble Kpasi MOryT pa3buTb MOKpbITUE.

Mpu nosiBNeHun TpeLLmH, pasnoMoB UMW APYrvX NOBPEXAEHWIA Ha BAPOYHON NaHeny HesameanmuTenbHO
BbIKNounTe Npndop. OTCoeanHNTE ero OT CETU M 0OpaTUTECH B CEPBUCHYIO CIYXOYy.

Ecnn BapoyHas naHernb He BKIMOYaETCs U3-3a HEUCNPaBHOCTW NaHENW CEHCOPHOTO YrpaBrieHusl,
HesaMeAIMTENbHO BLIKIIOYUTE NpUBop 1 oBpaTUTECh B CEPBUCHYIO CIYXOY.

Mpu ncnonb3oBaHWUM ApYrX KyXOHHbIX NPUGOPOB CrieauTe 3a TeM, YTODbI LWHYPbI NMUTaHKS He
conpukacanucb ¢ KoHopKamm.

He octaBnsvite nocyay v apyrme npeaMeTbl HA BApOYHOW MaHernu.

He knagute Ha koHbopKM dhorbry 1 NpeaMeTbl U3 NnacTuka. He gonyckarTte ConpuKOCHOBEHNS C
ropsiuMMm KOHOpKamm NpegmeToB, KOTOpbIe MOTYT pacniaBUTbLCS UMW pacTasTb (ponbra, NNacTuk u,
ocobeHHO, caxap 1 NpoayKThl, cogepxalume caxap). Bo nsbexaHve nospexaeHnst Bapo4YHON naHenm
HeMe[NeHHOo yaanuTe NpUropeBLUMIA caxap C NOBEPXHOCTU (MOKa OHa elLle Tensasi) C MOMOLLbHO
cneuuansHoro ckpebka Ans crekna.

He ocraensinte nyctble MeTannmyeckne npegMeTbl (KacTpronn, CKOBOPOAKM, CTONOBbIE MpMOopbl) Ha
BapOYHOM NaHENN, NOCKOIbKY OHW MOTYT CUMbHO HarpeTbesl. OnacHocTb oxoral

He cnenyeT xpaHuTb NpeaMeTbl U3 NErko BOCMIaMEHSIIOLLIMXCS 1 AeddopMUpYeMbIX Nog BO3AENCTBUEM
Tenna matepuanosB HEMOCPEACTBEHHO MOA, BapOYHOW MaHesbHo.

Koraa Bbl HAXoAMTECH B HEMOCPEACTBEHHON BNIM30CTM OT BAPOYHOM NaHenu, MeTannuyeckue npeameThbl
Ha ofexxae U1 Ha Tene MoryT curnbHO HarpeTbest. ByabTe octopoxHbl! Beperutech oxora!l 31o He
OTHOCUTCSI K cepebpsiHbIM 1 30M10TbIM KOMbLiaM.

Hwukorga He HarpeBaviTe Ha BapOYHO NaHernm KOHCEPBbI B 6aHkax U NpoayKTbl B yNakoBKax U3
KOMMO3ULMOHHBIX MaTepuanos. OHW MoryT B3opBaTbCsi!

CopepXuTe CEHCOPHYHO NaHEemNb YNpaBrieHUst B YACTOTE, NPUBOP MOXET BOCMPUHSATL 3arpsis3HEHUE Kak
MPVKOCHOBEHMWE NanbLa. Hukorga He nomeLlarite HAYero (CKoBOPOAOK, KyXOHHbIX MOSIOTEHEL) Ha NaHemnb
ynpasneHusi! Ecnv BbikvneBLUME NPOAYKTbI NONany Ha CEHCOPHbIE AaT4UKW, PEKOMEHOYEM HaxaTb Ha
kHorky OFF.

['opsiume ckoBOpPOOKM HE AOSMKHbBI COMPUKACATLCA C CEHCOPHLIMM AaT4MKaMu, MHave npubop
aBTOMATMYECKN BbIKITHOUMTCS.

Bkntovarite 3awmTHy0 GNOKMPOBKY, €CNv AETW UN AOMALLHME XUBOTHbIE MOTYT OKa3aTtbes 6e3
MpMCMOTPpa PSAOM C BKITHOYEHHOW BApOYHON NaHerbHo.

He BknoyanTe MHAYKLUMOHHYH BapOYHYO MaHerb BO BPEMS! MUPOSIUTUHECKON OYUCTKY BCTPOSHHOM
[LYXOBKM.

Mpunbop He NnpegHa3Ha4eH Ans NOAKIOYEHUS! K BHELLHEMY TaliMepy W BHELUHEMY OGrioky
[OVCTaHLUMOHHOIO YrpaBrieHus! .

Mpunbop He NnpegHasHa4eH Ansi NOAKMOYEHUs! K BHELLHEMY TaiMepy W BHELUHeMy O6roky
OVCTaHLMOHHOIO YrpaBreHust .

CniegwuTe 3a Tem, 4ToObI ceTeBOM kabenb He cBMcan ¢ kpasi cTona unm paboyer NoBepXHOCTM, Ha KOTOPOW
YCTaHOBMEH YalHUK.
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BaxHble npeaynpexaeHus no 6e3onacHoOCTU nogeun

OcTtopoxHO!

BHumaHue npnbop v ero getanu HarpeBatTCs BO BPeMs UCMONb30BaHUs. ByabTe OCTOPOXHbI, He
[oTparnsanTech 40 HarpeBaTenbHbIX 3NeMeHToB. [leTam, Mnaate 8 neT, 3anpeLyaeTcs nonb3oBaTbCs
[AaHHbIM NpubopoM 6e3 NOCTOSIHHOrO KOHTPOIS B3POCTIbIX.

Cnepnute 3a Tem, 4ToObl 4ETU He Urpanu ¢ NpubopoMm.

OTM NpMBopom MOryT NoNbL30BaTbCA AETH, cTapLue 8 neT; Nuua ¢ orpaHNYeHHbIMU PU3NYECKUMK,
YYBCTBUTENMbHBIMWU 1 YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTSMU; NLA, HE UMetoLLMe onbiTa paboTbl C YyCTPOWCTBOM
W He 3HaloLLmMe KaK MM Nornb30BaTbCs TOMbKO NOA KOHTPONEM U PYKOBOACTBOM KL, 06ecneunBatoLLmx
6e3onacHoe 1cnonb3oBaHNe 1 CBA3aHHbLIX C HUM PUCKOB.

Cnepgute, 4Tobbl AETU HE Urpany ¢ NPUGopPoMm.

YncTka n obcnyxmBaHve He AOIMKHbI NPOBOAUTLCS AeTbMU Mnadie 8 net, nMbo noa KoHTponem
B3pPOCHbIX.

XpaHute npubop v ero ceTeBoW LHYP B HEAOCTYNHOM Ans AeTeN MecTe.

BHuMaHue

e  BonbHble ¢ anekTpokapanoCTUMYNSTOpaMmn 1 Ao3aTtopamy UHCYNUHA AOSMKHBI ybeantbes B
TOM, YTO MMMMIAHTUPOBAHHbIE MPUBOPLI HE MOABEPralTCs BO3AEVCTBUIO MHAYKLUMM (HaCTOTHbIN
AvanasoH MHAYKUMOHHOW BapoyHou naHenu coctasnseT 20-50 klu).

OMUCAHUE NPUBOPA

BapoyHas naHenb

BapoyHas naHenb ocHalleHa CMCTEMON MHAYKLUMOHHOIO Harpesa. MIHAYKTOp, pacnonoXeHHbIn noa
CTEKIOKePaMNYECKOW NMOBEPXHOCTBIO, CO3AaET NEPEMEHHOE 3NEKTPOMarHUTHoe norse, B pesynbtare
3TOro B AHE NOCYAbl MHAYLIMPYETCS TOK, YTO U NPUBOANT K Harpesy. Tenno obpasyertcs
HernocpeACcTBEHHO B AHe nocyAbl 6€3 NPOMEXYTOYHOro HarpeBa KOH(OPKH.

MpeunmyllecTBa MHAYKLMOHHOW BapOYHOW NaHenu

—  OKOHOMUS SHEPrM NPy NPUroTOBNEHMM Bnarogaps HeNnocpPeACTBEHHOMY MOCTYMIEHWIO Tensa B nocyay
(HeobxoauMo ncnonb3oBaTb NOCcyAy U3 HamarHMYMBaeMbIX MaTepuanos).

—  [MoBblweHHas 6e3onacHoCTb Briarogapsa TOMy, HTO SHeprus BbipabaTbiBaeTCs, TOMNbKO Korda Ha
KOHJpOpKe HaxoauTcs nocyaa.

—  BblcokoadhdbexTviBHas nogaya aHeprm oT KOHPOPKM K OHULLLY NOCYAbI.

—  YCKOpEHHbIN Harpes.

—  ToHWKEHHBIN PUCK 0XOroB, MOCKOMbKY KOHGOpKa HarpeBaeTcs TOMNbKO Nog, AHNLLEM nocyabl. B criyyae
BbIKMNaHWsA NULL@ He NpUropaeT Ha NOBEPXHOCTY.

—  BbIcTpas perynmpoBka nogaym aHeprvv.

NCMNONb30BAHUE UHOYKLMOHHOW BAPOYHON NAHENN

Mocyna Ansa MHAYKUMOHHOW BapoY4HOW NaHenu
[N NpUroToBnNeHMs Ha UHAYKUMOHHOM NaHenm CrieqyeT UCnosib30BaTh METanIMYecKkyto nocyay ¢
¢beppoMarHUTHLIMK CBOMCTBaMU. [IHO NOCyAbl AOMKHO BbITh 4OCTATOMHOIO AaMeTpa.

Wcnonb3yiTe TONbKO TakMe KacTpronuM, AHO KOTOPLIX MPUro4HO ANisi NPUrOTOBIEHUA Ha
VMHAYKUMOHHOW NaHenu.
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Kak onpegenuTb, npurogHa nu nocyaa Ans MHAYKLUMOHHOMW NaHenu:

Moaxopswas nocyaa Henoaxopswas nocyaa
I'Iocy,qa 13 3ManuMpoBaHHOW CTanu ¢ TONCTbIM I'Iocy,u,a 13 Meau, HepxasetoLen cTanwu,
OCHOBaHuemM. alrntoMUHNA, )KaponpoYHOro cTekna, gepesa,

KepaMunkm n TeppakoThbl.

YyryHHas nocyaa ¢ aManvpoBaHHbIM
OCHOBaHWEeM.

lMocyana n3 MHOroCrONHON HepXXaBetoLLEen cTanu,
deppoMarHUTHOM CTanu Unu antoMUHUS Co
crneumnanbHbIM OCHOBaHWNEM.

[MpoBeauTe MarHUTHLIV TECT, NPUBEAEHHLIV HUXE, UMW NPOBEPbLTE HaNM4ne Ha nocyne 0603Ha4eHus
NPUrogHOCTU ANA NPUroToBi1EeHNA C NOMOLLBLIO UHOYKLNN.

TecT ¢c MarHUTOM
MofgHecUTe MarHUT K OCHOBaHWIO nocyabl. Ecnu oH nputarMBaeTcs, nocyay MOXHO UCMONb3oBaTh Ha
WHAYKLUUOHHOW NaHernu.

MpumeyaHue
Mpu ncnonb3oBaHWM NPUroAHON AN MHAYKUUW NOCYAbl HEKOTOPbIX MPOM3BOAMTENEN MOTYT BO3HUKATb
LIYMbl, CBAA3aHHbIE C KOHCTPYKLMEN AAHHOW Nocyabl.

ByabTe oCTOPOXHbLI NPU NPUIOTOBIIEHUM HA MEAJIEHHOM OTHE, NMOCKOMbKY XMOKOCTb MOXET HE3aMETHO
UCMapuTbLCS, YTO NPOBEAET K NMOBPEXAEHUIO NOCYAbl UMW UHAYKUMOHHOW NaHenu, KoTopble He nognagatoT
noA rapaHTUnHble 06s3aTenbCTBa

AunameTp koHdopku | MMHMManbHBLIM AUaMeTp AHA nocyAbl
@ 260mm @ 120mm

MpuroToBneHve Ha UHAYKLMOHHOM BapO4YHOW MaHEeNn BO3MOXHO, TOSNbKO NMpu UCMONb30BaHUM
noaxosLel nocyasl. [ins npuroToBNeHnst Ha MHAYKLMOHHOW BapOYHON MaHenu nogxoauT nocyqa us
(heppomMarHUTHbIX MaTepuanoB. ATO cTanbHas, CTanbHasi aManuMpoBaHHas nocyaa v rnocyaa us nuToi
ctanu. He noaxoauT nocyaa 13 nermpoBaHHON CTanu ¢ MeaHbIM Unu antoMUHUEBLIM AHOM U CTEKMsIHHANA
nocyaa.



Bbi6Gop MoLHOCTM HarpeBa
Ha Bapo4HoOl naHenn MOXHO yCTaHaBNMBAaTb PasfuyHble YPOBHM MOLLHOCTY HarpeBa KoHdopok. B
Tabnuue, NpMBEAEHHOW HUXe, COAEPXMTCA HECKOIBbKO NMPUMEPOB UCTONb30BaHWSA Pa3nnyHbIX YPOBHEN.

YpoBeHb HarpeBa HasHauyeHue
MoppepxaHue TemnepaTtypbl 6ntoaa.

1-2
MpogonmxeHne NPUroToBNeHNst HEBOMbLLIOrO KONMYecTBa NULLN
(MMHMManbHasi MOLWHOCTD).

3 MpuroTtoBneHve Ha MeaneHHOM OrHe.

4.5 MpurotoBneHve Ha MeaneHHOM orHe 6oMbLIOro KoNMYyecTsa NPOAYKTOB UK
TyleHve 6onbLUKX KyCKOB Msica A0 FOTOBHOCTM.

6 XKapeHwue c BblgeneHnem coka.

7-8 XapeHue.

9, 10 XapeHue (MakcumanbHas MOLHOCTD).

MHOYKUMOHHAA BAPOYHASA NAHENb

1 2.

[ln3aiiH Balleit Bapo4YHON NaHenm
MOXET OTNINYATLCS OT PUCYHKA.

1. INeBas koHdopka
®260mm;2,0kW

2. TpaBas koHdOpKa
®260mm;1,4kW

3. CeHcopHas naHenb ynpaBneHus
NeBON KOHOPKON

4. CeHcopHas naHesnb ynpaeneHus
npaBoW KOHGOPKOW

91



YNPABJIEHUE MNAHEJIbIO C NOMOLWbIO CEHCOPOB

NoorwNE

6. 5. 4. T 3 2 1.

CeHcop Bkn./Bbikn. (On/OFF)

CeHcop «+» perynnpoBK/ MOLLHOCTN Harpesa, TemnepaTtypbl 1 BpeMeHW Taimepa
CeHcop «—» perynMpoBk1 MOLLHOCTW HarpeBa, TemnepaTypbl U BpeMeHu Taiimepa
YcTaHoBka MoLHOCTY HarpeBa (Heat) / YcTaHoBka TeMnepatypsbl (Temp.)

. Tanmep (Timer)

3awmTHasa 61oKMpoBKa NaHenu ynpasneHust

. Oucnnew (MowHOCTb HarpeBa, TemnepaTypa, Tamep)

CeHcoOpbI ynpaBIeHHUs

[Ina ynpaBneHns naHenbio Hafo HaXaTb Ha ceHcop Bblbopa PyHKUMKM, a 3aTeM HaXaTb CrieAyoLwni
ceHcop B TeueHue 10 cekyHA, B NPOTUBHOM Cry4yae BbiGOp yHKLUM OTKITHOUNTCS.
CeHcopbl () 1 (=) MOXHO HaXMMaTb NPEPLIBUCTO MMM MOCTOSIHHO.

1.

Mocne nogkaoueHMa Npubopa K 31eKTPOCETU Ha HEKOTOPOE BPEMA 3aropAaTCA BCE MHAMKATOPbI.
Mpubop rotos K paboTe. BapoyHas naHenb 060pyA0BaHa CEHCOPHOW NaHeblo ynpasneHuna. Ana
BKJ/IIOYEHMA CEHCOPA Ha*KMUTE Ha COOTBETCTBYIOLLMIN CUMBOA U YAEePXKMUBaiiTe nanew Ha HeM He
MeHee 1 ceKyHApl. Kaxaoe HaxaTue Ha ceHcop NoATBepKAaeT 3BYKOBOW CUTHAN U1
3aropatowminca MHAMKaTop.

He KnaguTe Ha CEHCOPHYIO NaHeNb YNpaBAeHMA HUKaKne npegmeTsbl. Cheante, 4Tobbl NaHe b
ynpasieHua Bcerga 6bii1a unctoit. MoaxoasLLyto ANA BapOYHOM NaHenu nocyay yctaHasaunsamnte
Ha cepeaunHy KOHOOPKM.

JleBas KoHdopka P260mm;2,0kW

YT106bl BKNHOUMTL BAPOUHYIO NAaHENb, HAXKMUTE U YAePKUBANTE HE MeHee O4HOMN CeKyHAbI
ceHcop (). BapouHas naHesb BKAYUTCA, Ha AUCTIIEE 3aTOPUTCA « - - - - » U PA3AACTCA 3BYKOBOM
curHan. Mpubop rotTos K AanbHeWLWMM yCTaHOBKaM. BHMMaHue! Ecam B TedeHue 30 cekyHA He
Npou3BOAMUTb AaNbHENLLIMX YCTAHOBOK, BAPOYHas NaHes/lb aBTOMATUYECKU BbIK/OUYUTCA, O Yem
npeaynpeauT 3ByKOBOWM CUTHAA.
3aTem HaXXmuTe ceHcop BapOYHasA NaHe/ b aBTOMATUYECKM HauHeT paboTy Ha mowHocT 1400
BT. C NOMOLLbI0 CEHCOPOB () 1 O] yCTaHOBUTE HeobxoaMmyto molHocTb (200 BT, 400 BT, 600 Br,
800 B, 1000 BT, 1200 BT, 1400 BT, 1600 BT, 1800 BT, 2000 BT). BapoUHYytO NaHEb MOXHO B
N1060# MOMEHT BbIK/IIOUYUTL, HaXKaB Ha ceHcop (L. Bce HACTPOIKM ByAyT yAaneHbl.
Ecnv Heo6X0AMMO YCTaHOBUTL TEMMNEPATYPY NPUTOTOBNIEHWUA, CHOBA HaXXmMUTe Ha ceHcop (&),
BapoyHan naHeNb HaYHET aBTOMATUYECKM HarpeBaTbca Ao TemnepaTtypbl 220°C. C nOMOLLbO
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CeHcopoB ®n yCTaHOBUTE Heobxoaumyto TemnepaTypy B AnanasoHe 60°C, 80°C, 100°C,
120°C, 140°C, 160°C, 180°C, 20_0°C, 220°C, 240°C. BapoyHyto NaHeAb MOXHO B /1060 MOMEHT
BbIK/IOUYMTb, HaXKaB Ha ceHcop (. Bce HACTPOIKK ByayT yaaneHsl.

NpaBas koHdopka P260mm;1,4kW

e YT10b6bl BK/NOYMTb BAPOUHYIO MaHE/b, HAXKMUTE U YAEPKMBANTE HE MEHEE OAHOM CeKyHAbl
ceHcop (1. BapoyHaa naHeb BKAKOYUTCA, HA AUCT/IEE 3arOPUTCA « - - - - » U Pa3ACTCA 3BYKOBOIA
curHan. Mprbop rotTos K AanbHEWLWMM yCTaHOBKaM. BHMMaHue! Ecam B TedeHue 30 cekyHA He
NPou3BOAMUTb AANbHENLLIMX YCTAHOBOK, BapOUYHas NaHes/ib aBTOMATUYECKM BbIKIOUYUTCA, O Yem
npeaynpeauvT 3ByKOBOM CUrHa.

e 3aTem HaxXmuTe CeHCcop ® BaquHaﬂ naHeb aBTOMaTUYECKM HayHeT paboTy Ha mowHocTn 1400
BT. C nOMOLLbt0 ceHCopoB (+) 1 ¢ © yCTaHOBUTE Heobxoaumyto molyHocTb (200BT, 400BT, 6008BT,
800BT, 10008T, 1ZOOBT, 1400BT). BapoyHyto NaHeb MOXKHO B 110601 MOMEHT BbIK/HOYUTD,
Ha)kaB Ha ceHcop (). Bce HaCTPOIiKM ByayT yAaneHbl.

. Ecnv Heo6X0AMMO YCTaHOBUTL TEMNEPATYPY NPUTOTOBNEHWUA, CHOBA HaXXMUTe Ha ceHcop (&),
BapouyHaa naHenb HaYHeT aBTOMaTUYECKM HarpeBaTbcA Ao TemnepaTypbl 220°C. C nomoLbio
CceHcopos ®n yCTaHOBUTE HeobxoauMyto TemnepaTypy B AnanasoHe 60°C, 120°C, 150°C,
180°C, 200°C, 220°C, 240°C. BapouHyto naHesib MOXHO B /10601 MOMEHT BbIK/IKOUYNTb, HaXKaB Ha
cercop (1. Bce HacTpoiikm ByayT yaaneHsl.

@ Taimep

Tavimep NO3BONSET 3anNporpaMMMpoBaTh BpeMsi paboTbl KOHPOPKK, MO UCTEYEHUN 3TOTO BPEMEHMU
KOHOpKa BbIKMOYMTCS. Bpemsa Tanmepa yctaHaBnvBaeTtcs B AnanasoHe ot 01 Ao 179 MuHyT.

BkrtounTte BapoyHyto naHenb. BknoynTe ogHy v HECKONMbKO KOH(OPOK 1 YCTaHOBUTE CTEMEHb
Harpesa. )

Haxmute Ha ceHcop ‘J:', Ha aucnnee BbICBETUTCS BpeMmst «00:30». YcraHoBuTe Bpewms Tanmepa c
I'IOMOLLI,bIO ceHcopOBL/ 1 = CeHcopoM (+) ycTaHaBNMBAIOTCS MUHYTHI, CEHCOPOM (=) — yackl. Ecnn
ceHcop ) nnu =) yaepxuBaTh, 3HaueHe ByneT MeHsTLCA GhicTpee.
YT06bI NPOBEPUTL OCTABLLEECH BPEMS TaiMepa, HaXMUTe Ha CeHcop 2
MOXHO M3MEHWTb B N0BGOI MOMEHT C MOMOLLIbI0 CEHCopoB (+) 1 (=),

). Bpems BKIIOYEHHOTO Talimepa

BaxkHo!
e [10 UCTEYEHMM YCTAHOBEHHOTO BPpEMEHU KOHDOPKA BbIKYMTCA, U Pa3gacTca 3BYKOBOM CUrHa.

(=) 3amuUTHAsA GJIOKHPOBKA

DyHKUMSA 3aLLUMTHOM BNOKMPOBKU MO3BONSIET NPEAOTBPATUTL BKITIOYEHME BAPOYHOWN NAHENUN U OTAENbHbIX
KOHOPOK, NO3TOMY (hYHKLIMIO BITOKMPOBKM MOXKHO TakXke UCNomnb30BaTh B Ka4ecTBe GOKMPOBKY OT
neTen.

BknioyeHune 3aWwmTHOM GNOKMPOBKN

BapoyHas naHenb JormkHa bbiTh BbikNioYeHa. BkroumTe BapoyHyro NaHenb ¢ NOMOLLBIO CEeHcopa 0)
BapoyHas naHenb BKMOYUTCS, Ha AVCNNee 3aropuTest « - - - - » U pa3aacTest 3BYKOBOW CUrHarn. Ha)KMVITe
1 yaepxvisaiTe 3 cekyHabl ceHcop (=), Pasaactcst KopoTKuii 3ByKOBOW curHan. 3almTHasi GrokMpoBka
BKITIOYEHa.

BbikntoueHue 3aWwmUTHO 610KUPOBKMU
YTOBbI BLIK/IOUYMT 3aLLUTHYIO BIOKMPOBKY, CHOBA HAXXMUTE U YAEPKMUBaANTE 3 CeKyHAbI CeHcop (=)
PaspgacTtca KOPOTKMIA 3BYKOBOW CMIHa. 3awmTHaA 6N10KMPOBKaA BbIKNOYEHa.
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O4YNCTKA N ¥YXO[A

AN

e [lepen HaYanom OYUCTKY BbIKIHOHYMUTE BAPOYHYIO MaHerb 1 MOAOXKANTE, NMOKa OHA OCTbIHET.

e Hukorga He YncTUTE CTEKINOKepaMuMKy NapooUMcTUTENEM 1 NoAoGHEIMU Nprbopamm.

e B0 Bpems 04MCTKM OCTOPOXHO MPOTUPaiTe NOBEPXHOCTb BOKPYr ceHcopa On/Off. B npoTtmsHoM criyyae
naHenb MOXET BKIOUMTLCS!

Creknokepamuueckas NOBEPXHOCTb
BaxHo! Hukoraa He ncnonb3yiiTe cunbHOAENCTBYOLWME 1 abpasuBHbIE YMCTSALLME CpeacTBa,
pacTBOPUTENMN, KECTKME LLETKN U T.4.

YucTtka nocne ncnonb3oBaHUA

Bcerga ounwante 3arpA3HMBLLYHOCA BapO4HYHO NaHenb LUesIMKoM. PeKomeH,u,yeTcn genatb 3TO nocne
KaXxgqoro Ucnosib3oBaHuA. I'Ipm O4YnCTKE rIOJ'Ib3yIZTer BMNAXXHOW TKaHbIO Y MATKUM MOIOLLUM cpeacteomMm, a
3aTeM BbITPUTE NaHernb YNCTON CyXOVI TKaHbto, YTOObI Ha NOBEPXHOCTN HE OCTasioCb CneaoB YNCTALLEero
cpencrtea.

EXXeHepgenbHaa YMcTKa

TwartenbHO oYuMLLafiTe BApOYHYI NaHernb pa3 B Hegernto cneunanbHeiMy CpeacTsaMm ansi
CTEKINoKepamumku.

MoxanywncTta, BHUMaTENbHO criegynTe yKasaHusM NponssoaunTens.

HaHeceHHoe Ha naHenb YMCTsLee cpeacTBo 06pa3yeT Ha ee MOBEPXHOCTU 3aLLUTHYIO NMEHKY,
npegoxpaHsoLLYy0 OT BoAbl U 3arpsi3HeHus. Besi rpsisb ocTaeTcs Ha nneHke v nerko yaansietcs. 3atem
BbITPUTE NaHemNb HACYX0 YNCTOW TkaHblo. YbeauTecb B TOM, YTO Ha NMOBEPXHOCTU MaHenu He ocTanoch
CnedoB YWCTSLLEro CpeacTBa, NOCKOSbKY B MPOTUBHOM CIlyyae npu HarpeBaHWu NaHeny npoucxoauT
XMUYecCKasi peakuus, B pesyrnbTaTe KOTOPOW NOBEPXHOCTb MOMy4aeT NOBPEXAEHMS.

HekoTopble B1abl 3arpsisHeHum

CunbHoe 3arpsizHeHue 1 NaTHa (Hakunb 1 y4acTku ¢ MeTann4eckum 6rneckom) rnydile Bcero
oumLaloTCs, Korga naHenb ewe YyTb Tennas. [ns o4ncTkv ncnonb3yiTe cneuuanbHble YUCTSWwme
cpeacTea. [lanee gencTBynTe, Kak ONUCaHO B NMyHKTe 2.

CHayvana yaanure ocTaTKu BbIKMMEBLUUX NPOAYKTOB BMaXHOW TKaHblo, a 3aTeM yaanute ocTaBLuMecst
3arpsI3HEHNs C NOMOLLBbIO CreLmanbHoro ckpebka Ans cTeknokepamuyeckux naHenen. anee
0eCcTByNTe, Kak OnNucaHo B MyHKTe 2.

MpuropeBLMIA caxap v pacnnaBUBLUMICA NAcTUK HEOBXOAUMO yAanuTb He3aMeanUTENbHO, Noka OHU
elle ropsiyve, ¢ MOMOLLbIO crneuvanbHoro ckpebka. [lanee AencTByiiTe, Kak ONMcaHo B NyHKTe 2.
MecunHKM, KOTOPbIE MOTYT NOMACTb HA BAPOYHYIO MaHemb, HanpuUMep, NPU OYUCTKe KapTodens,
nouapanatoT ee NOBEPXHOCTb, koraa Bbl 6yaeTe nepeasuratb kactpronu. Moatomy cnegute 3a Tewm,
4TOGbI HA NaHenu He GblNo NECUYMHOK.

N3MeHeHue LBeTa NaHenu He BMUAET Ha ee paBGoTy U NPOYHOCTL CTeKrNokepaMuku. OHO CBSA3aHO He C
maTepuanom, a ¢ octaTkamu MULLM, KOTopble He BbinNK yaaneHbl U NPUropesniv K NoBepXHOCTY.

YyacTku ¢ MeTannuyeckum 6rneckom o6pasyoTcs B pedynbTaTte TpeHWsl AHa nocyabl, 0CO6EeHHO ecnu
ncnonb3yeTcs Nocyaa ¢ antoMUHUEBLIM LHOM MM HENoaxoasLmMe YACTALWMe cpeacTea. BoamoxHo, Bam
NpPUAETCS YUCTUTb NaHernb HECKOSbKO pa3. Co BpeMeHeM AeKop COTPETCS, U NOSBATCA TEMHbIE NATHA U3-
3a MCMonb30BaHUsA NOCYAbl C HEMOAXOASALLMM AHOM UMW CUNBbHOAEWCTBYIOLMX YNCTSALLMX CPECTB.
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YTO AENATb NPU BO3HUKHOBEHUN HEUCTIPABHOCTH

A BaxHoe 3ameyvyaHue

Mpn BO3HWKHOBEHWW HeMnonagok nonpobynTe pelnTs NpobrneMy camoCcTOSTENBHO C MOMOLLbIO YKa3aHui,

npuBefeHHbIX HUXe.

HekoTopble HemcnpaBHOCTU, NepeynucrieHHble HUXe, Bbl MOXETe YCTPaHUTb CaMOCTOATENbHO!
MNocTosiHHO cpabaTbiBalOT NpeaoxpaHuTenu?

O6paTutech B CEPBUCHDIN LLEHTP UMK BbI3OBUTE 3MEKTPHKA.

BapouHas naHenb He BKnovaeTcs?
e [IpoBepbTe, He cpaboTan nu NpeaoxXpaHUTENb B pacnpeaenvTernbHoM wyte?

e [IpoBepbTe, NOAKIIOYEHA N BapOYHas NaHerb K cetn?

e [poBepbTe, He HAKPbLITLI M NaHenNb YNPaBneHNs BMakHOW TKaHbI0, He nonarna Jiv Ha HUX KWOKOCTb, He
HaXoAWTCA NN Ha HUX MeTannuyeckuii npeameT? Ecnu aa, ycTpaHuTe, noxanyiicta.
e B03MOXHO, Bbl MCMONb3YyeTe HenoaxoasLlyto nocyay? Cm. pasgen «locyga Anst MHAYKLUMOHHOW BapOYHO

naHenn».

Mocyaa, KoTopylo Bbl UCNONb3yeTe, U3[aeT WyMbl?
MpUYMHBI UMEIOT TEXHUYECKUI XapaKTep, NpY 3TOM BapoyHasi NaHesb 1 nocyaa He NoABepraloTcst pUCKy.
OxnaxgarLWwmin BEHTUAATOP NPoAokaeT paboTaTb nocre BbIKMIOYEHUS?

370 HOpMarbHO, Tak Kak Br1oK 3MeKTPOHMKY MPOSOIKAET OXIaXaaThCs.

Mpwu paboTe NnaHenu BO3HMKAIOT LWYMbI (LLENTYKA UK TPECK)?

MMpUYMHBI UMEIOT TEXHUYECKUIA XapakTep U He MOryT BbiTb yCTPaHEHbI.
Ha naHenu nosBunuch TpewmHbI NN pasnombI?
Ecnu Ha cTeknokepammyeckon NoBepxHOCTY 06pasyroTC TPELLMHbI, Pa3fioMbl UK Apyrue nogobHble
NOBPEXAEHUS, HEMEAJIEHHO BbIKIOYMTE BapoYHyto naHens. OTcoeanHnTe ee oT ceTn n obpatutecs B

CEPBWUCHbIN LEHTP.

HeuncnpaBHoCTb

Bo3moxHas npuinHa

YcTpaHeHMe HeucnpaBHOCTH

Ha gucnnee BbicBeumBaeTcs
owmnbka EO.

BHyTpeHHsIst olwmnGka
uenu.

O6paTnTech B CEPBUCHBIN LIEHTP.

Ha gucnnee BbicBeumBaeTcs
owmnbka E1.

Henopaxoaswas
nocyaa, kotopas
He umeet
dheppomMarHUTHbIX
CBOWCTB.

Wcnonbsynte
Apyryto nocyay.

Ha gucnnee BbicBeumBaeTcs
olwmbka E2.

BapouHas naHenb
neperpenacb >150°C.

[aiite npnbopy oCTbITb, fanee rotoBbTe
npu 6onee HU3KON TemnepaType.

Ha aucnnee BbiICBeYMBaeTCA
owmnbka E3.

CruLIKOM BbICOKOE
Hanpsi>XeHne B
QJ1EKTpOCEeTHU.

MpoBepbTe, COBNaAaeT Nn HanpshxeHve B
3MEeKTPOCETY C HaMNPsHKEHUEM, YKa3aHHbIM B
3aBOACKON Tabnuuke.

Ha gucnnee BbicBeumBaeTcs
owwmbka E4.

CrivLKoM HU3Koe
HanpsbkeHve B

[MpoBepbTe, COBNaAaeT Nn HanpshkeHve B
3M1EKTPOCETU C HaNpPsKeHWEeM, yKa3aHHbIM B

3ANEKTPOCETH. 3aBOACKOM Tabnunuke.
KopoTkoe 3aMblkaHve
Ha pucnnee seicseumsaeTcs TemnepaTypHOro Ob6paTtnTech B CEPBUCHBIN LIEHTP
owmnbka E5. Yl :
Aaryvka.

Ha gucnnee BbicBeumBaeTcs
owwmbka E6.

TpaHauctop IGBT
OTKPbITbIA Unn
KOPOTKOE 3aMblkaHune
TpaHaucTtopa IGBT.

O6GpaTnTeCh B CEPBUCHBIN LIEHTP.

Ha aucnnee BbicBeunBaeTcsa
olwmbka E7.

3awwra oT neperpesa
>240°C.

[artite npnbopy ocThITb, Aanee roToBbTe
npu Gonee HU3KOI TemnepaType.
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FAPAHTUA N OBCNTYXXUBAHUE

[ns nonyyeHns AONONHWUTENBHON MHOPMaLIMK UK B Criydae BO3HUKHOBEHWSA npobnem obpaTuTech B
LleHTp nopaepxku nokynaTenen B Ballen cTpaHe (Homep TenedoHa LieHTpa yka3aH Ha rapaHTUAHOM
TanoHe). Ecnn nogo6HbIN LEHTp B Ballen CTpaHe OTCyTCTBYeT, 06paTuTech B Bally MECTHYO TOProBYyio

opraHusaumio Gorenje nnu B otTaen noaaepkku nokynarenen komnaHum Gorenje Domestic Appliances.
Appeca n TenedoHbl aBTOPM30BaHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB pa3melleHbl B 6poLutope «[apaHTuiiHble

obsi3aTenbLCTBa» Unu B rapaHTUMHOM TaroHe.

Tonbko ANA goMallHero ucnofib3oBaHus!

MPOV3BOOUTENL OCTABMSET 3A COBOW NMPABO HA BHECEHWE V3MEHEHWIA, KOTOPLIE HE
BITNAKOT HA ®YHKLMOHAJIBHBIE XAPAKTEPUCTUKA MNMPUBOPA.

GORENJE
XENAET, YTOBbI NMNOJIb3OBAHUE NMPUBOPOM JOCTABUNO BAM

YOOBOJIbCTBUE!
0713001
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