SCARLETT"  sc.uBazr19

INSTRUCTION MANUAL
PYKOBOACTBO MO 3KCIIYATALUN
IHCTPYKLIA 3 EKCMNYATALLIT
XXOHIHOENN H¥CKAYIbIK

4 GB FOOD PROCESSOR-BLENDER

5 RUS KYXOHHbIU MPOLECCOP-BNEHAOEP
7 UA KYXOHHWN NPOLIECOP-BNEHAEP

9 KZ ACYWrE NPOLIEECCOP-BJIEHOEP

11 EST KUUGIKOMBAIN-BLENDER

12 LV VIRTUVES PROCESSORS-BLENDERS
14 LT VIRTUVES KOMBAINAS-MAIJbYTUVAS
16 H KONYHAI ROBOTGEP-BLENDER

17 RO PROCESOR DE ALIMENTE - BLENDER
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GB DESCRIPTION
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Motor unit

Speed/Pulse buttons

Bowl (500 ml)

Bowl drive shaft

Crushing knife

Whisk stick

Hand blender

Measuring cup (600 ml)
Attachment release buttons
Accessory adapter
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Bigcik 3 asuryHom

KHonku wBenakocTi / iMnynbCHOro pexmmy

Yawa (500 ml)

MpuBig vauui

Hixx onsa 3gpibHoBaHHSA

Hacapgka ons 36uBaHHA Ta 3MillyBaHHSA PigKUX NPOAYKTIB
BneHnaep, WO 3aHyproeTbCA

MipHa cknsiHka (600 ml)

KHonku Big’egHaHHS Hacagok

MepexiaHuK ona Hacagku

EST KIRJELDUS

CoNoORWDNE

lO

Mootoriosa

Kiiruste / impulssreziimi nupud

Anum (500 ml)

Anuma ajamiosa

Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja segamiseks
Sisselaaditav blender

Mddtendu (600 ml)

Otsikute eemaldamisnupud

Otsaku tleminekuosa
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Korpusas su varikliu

Greicio/impulso rezimo mygtukai

Maisto ruoSimo indas (500 ml)

Indo pavara

Smulkinimo peilis

Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
Rankinis maiSytuvas

Matavimo indas (600 ml)

Mygtukas antgaliams atjungti

Antgalio tarpiné

O DETALIlI PRODUS

Partea motorului

Butoane viteza / modul cu impulsuri

Vas ( 500 ml)

Mecanism de actionare pentru vas

Cutit pentru maruntire

Duza pentru agitare si amestecare a produselor lichide
Blender de alimentare

Pahar gradat (600 ml)

Butoane de detasare a duzelor

0. Adaptor pentru duze

IM014

RUS YCTPONCTBO U3OENUA

oMb

© o~

MoTopHasi 4acTb

KHomku ckopocTy / MMNyNbCHOIO pexuma

Yawa ( 500 mn)

Mpusopa vaiun

Hox ans namenbyeHns

Hacapgka Ans B36mBaHWsa 1 CMELLMBAHNS XNOKNX
npoayKTOB

MorpyxHow 6neHaep

MepHbIi cTakaH (600 mn)

KHonkn oTcoeanHeHust Hacaaok

10 MepexogHuk Ans Hacagku
KZ CUNATTAMA

oML

© o~

KosaranTkpbiw 6enik

XKbingamablk / MNynbCTik pexxnm 6aTeipmanapbl
LWapa (500 ml)

LapaHbIH xeTeri

¥cakTayra apHarnfaH nblwak

Cy¥iblK eHiMAepai nicyre xaHe apanacTblpyfa apHanfaH
KOHAbIpMa

Kon 6nengepi

Onweyiw ctakaH (600 ml)

CantamaHbl KocyZaH eLwipy 6atsipmanapbl

10 KoHablpMara apHanfaH eTnenik
LV APRAKSTS

CoNoo~ODE

Motora dala

Atruma / impulsu reZIma pogas

Kauss (500 ml)

Kausa pievads

Nazis sasmalcinasanai

Uzgalis Skidro produktu puto$anai un samaisi$anai
Rokas blenderis

Mértrauks (600 ml)

Uzgalu nonemS$anas taustini

10 Pareja uzliktnim
H LEIRAS

1
2
3
4.
5.
6
7
8
9.
1

Motorhéaz

Sebességvalté / impulzus izemmod gombok
Csésze (500 ml)

A csésze meghajtdja

Aprité kés

Felverd és folyékony élelmiszert keveré tartozék
Merlé blender

Mérépohar (600 ml)

A feltétek lekapcsolé gombjai

0. Ratét-0sszekapcsolo elem.

220- 240 V ~50 Hz
1.25A
Knacc sawuThbl |l

Max. Power 850 W

Makc. MowHocTb 850 BT

mm
330

1.2/1.33kg 120

120
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than

described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning

use of the appliances by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

¢ Do not leave the appliance switched on when not in use.

¢ If the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or qualified
professional for safety reasons.

e Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in
the nearest service center only.

e Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

¢ Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

¢ Do notimmerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.
WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!
WARNING: It is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating
time.

¢ Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

¢ Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the nearest
service center.

¢ If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

PREPARATION FOR OPERATING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.

e Itis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

¢ Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it counterclockwise to align
the arrow mark on the motor base with the lock mark on the accessory.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

e To remove the beater, press the two knobs on the appliance simultaneously.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

¢ Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,

such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be

separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs, cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

¢ Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

o Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

OPERATION

e Please make sure accessories are at its places before switching on.

e Plug-in the device.

¢ Press and hold the Pulse button — the food processor will operate while this button is pressed.
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— low speed — for liquid ingredients mainly.
— high speed- for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.

Food Maximum quantity Maximum time, Sec

Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 20g 15

Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 0.4L 15

Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2L 30

Shallots 200g Pulse
Spice 0.2L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 4 minutes intermission.

e Do not remove any parts while the appliance is operating.

e To avoid blades damage do not process hard items such as frozen foods, ice, cereals, rice, spices and coffee.

e When processing is finished, switch off and unplug the appliance, wait until the motor stops before removing food
and attachments.

e Remove the attachment by pressing the attachment release buttons.

CLEANING AND CARE

e Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

¢ Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

e Keep the appliance in a dry clean place.

NS PYKOBOACTBO MO 3KCIMNNYATALUN

MEPbI BE3OMNMACHOCTU

o [lepen nepBoHayanbHbIM BKMAOYEHMEM ybeanTecb, YTO TEXHUYECKMEe XapaKTepUCTWKWU, yKa3aHHble Ha M3genuu,
COOTBETCTBYIOT NapameTpam 3NEKTPOCETHU.

e lcnonb3oBaTtb TONMbKO B ObITOBbIX LeNsx corfacHo AaHHomy PykoBoactBy no akcnnyaTauuu. [lpubop He
npeaHasHadyeH Ang npoMbILLUNEHHOrO NPUMEHEHNS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUN.

e Bcerga oTkntovanite yCTPOMCTBO OT 3fieKTpoceTu neped cOOpkoi, pa3bopKoW M OYUCTKOW, unm ecnun Bbl ero He
ucnonb3yerte.

e Bo un3bexaHue nopaxeHUs aMNeKTPU4EeCKMM TOKOM W BO3ropaHusi, He NorpyxanWTe MOTOPHYK 4acTb B BOAY UNnu
apyrue XuakoCcT M He NOACTaBnsiiTe ee nop CTpyw BoAabl. Ecnu 3TO Ccnyuyunocb, HeMeaneHHoO OTKM4YuUTe
YCTPOMNCTBO OT 3NEKTPOCETM W, Mpexae Yem Monb30oBaTbCAd WM Janblle, npoBepbTe paboTocnocobHOCTbL U
6e3onacHocTb Nprbopa y KBanMPULNPOBAHHbBIX CNELManunucToB.

e [lpubop He npegHasHayeH ANS WCMOMb30BaHWA nuUaMu (BKMYasi OeTer) C MOHWKEHHbIMU  (buanyecknmu,

YYBCTBEHHbLIMU WM YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMU MMM MPU OTCYTCTBMU Yy HUX OMbITa UMW 3HAHWUIN, €CMN OHWN He

HaxoOATcsa noA KOHTPONeM UM He MPOMHCTPYKTUPOBaHbl 06 ucnonb3oBaHuu npubopa NULOM, OTBETCTBEHHbIM 3a

nx 6e3onacHoCTb.

[eTn pomkHbl HAXOAUTLCA NOA KOHTPONEM AN HeAoNyLeHUsa Urpbl ¢ Npubopom.

He ocTtaBnanTe BkoYeHHbI Nnpubop 6e3 npucmoTpa.

He ucnonb3ynte NpyHaAnexXHOCTH, HEe BXOASALLME B KOMMIEKT MOCTaBKM.

Mpy noBpexaeHun LUHypa NUTaHUSA ero 3ameHy, Bo nsbexaHue onacHOCTWU, OOSMKEH MPOM3BOAUTbL U3rOTOBUTESb

UNKN YNONTHOMOYEHHbIN UM CEPBUCHbIN LIEHTP, UMW aHaNOMM4YHbIN KBanM@UUMpPOBaHHbIN NepcoHarn.

Cnegute, 4TOObI LWUHYP NMUTAHUA HE Kacarcsl OCTPbIX KPOMOK U FOpSYMX NMOBEPXHOCTEN.

e [pun oTkno4eHUN NprbBOpa OT ANEKTPOCETU HE TAHWUTE 3a LWHYP NUTaHus, 6epuTech 3a BUIKY. He nepekpy4dnBaiTe u
HW Ha YTO He HamMaTbIBaWTe ero.

e Mo 3aBepweHuMnM paboTbl, nNpexae, 4Yem U3BMEeKaTb NPOAYKTbI WM HacaAaku, OTKM4YUTEe npubop oOT
3NEeKTpoCceTU N AOXAUTECH NOJSTHOW OCTaHOBKW 3NeKTpoaBUrarens.
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BHUMAHUE: Pexyluime ne3sBus oO4YeHb OCTpble U MNpeAacTaBnsaoT onacHocTb. Obpallanitecb € HUMU KpanHe
OCTOPOXHO!

BHUMAHMUE: 3anpeweHo nepenonHate npubop wnm wucnonb3oBatb ero 6e3 npoaykTtoB. He npesbiwante
AONyCTMMOE BpeMS HeMnpepbIBHOW paboThbl.

He nomewante B npoueccop ropsume nHrpeguenTol (> 70 °C).

He nbiTatecb camoCTOATENBHO PEMOHTMPOBaTL NPUOOP UNN 3aMeHsITb kakve-nubo petanu. Mpu obHapyxeHun
Henonaaok obpallanteck B 6rivkanwmii CepBUCHbIN LIEHTP.

Ecnn nspenue HekoTOpoe BpPeMsi Haxogwunocb npu temnepatype Hwke 0°C, nepen BKMAOYEHWEM ero criegyeT
BblAEepXXaTb B KOMHATHbIX YCIIOBUSIX HE MEHee 2 YacoB.

MponsBogutenb octaBnsieT 3a cobon npaBo 6e3 [OMNONHUTENBHOIO YBEAOMIIEHUS BHOCUTb HE3HaAYUTENbHblE
NU3MEHEHNs1 B KOHCTPYKUMIO U3AEeNnus, KapauHanbHO He Bnusowme Ha ero 6e3onacHoCTb, paboToCNOCOBHOCTL U
YHKLMOHANbHOCTb.

NOAroToBKA K PABOTE

Mepea nepBoHavanbHbIM MCMOMb30BaHMEM BbIMOWTE BCE CbEMHbIE YacTu TENSoN BOAOW C MOKLWMM CPEACTBOM U
TwaTenbHO npocywnte. MOTOPHYIO YacTb CHapPYXu NPOTPUTE MSTKOW Crierka BnaXHOW TKaHbHO.
3anpeltaeTcs norpyxatb MOTOPHYIO YacTb B JIOObIE XUOAKOCTU U MbITb €€ BOOOM.

MOrPY>XHOW BNEHAEP

BneHaoep voeanbHO NOOAXOAMT ANSA MPUrOTOBMIEHWUA CYMOB-NOpe, PasnuyHbIX COYCOB W MOANMB, a Takke AeTCKOro
MUTaHWs, CMELLMBaHMS PasHOOBpasHbIX KOKTehneil.

BcTaBbTe Hacaaky B MOTOPHYIO YacTb A0 Lienyka.

Bo usbexaHue BbINMEeCKMBaHUS CMecWU, nepea BKMAKYEHWEM norpysute 6GneHaep B CMelMBaeMble
NpPoAyKThbI.

[lna oTcoeanHeHna Hacaakn OQHOBPEMEHHO HaXXMUTE Ha KHOMKM Ha MOTOPHOM YacTu npubopa.

MWUHN-UBMENBYNTEIb

MuHM-n3menbYMTENDL MAEanNbHO MNOAXOOWUT ANs M3MeNlbYeHWs 3efleHN M OBOLUeNn, Cbipa, OonblLUMHCTBA COPTOB
opexoB, CyxopykToB. KpynHble npoAdyKTbl, TakMe Kak MSCO, CbIp, fyK, MOPKOBb NpeaBapuTenbHO Heobxoammo
HapesaTtb. C opexoB yganutb CKOpMyny, MACO OTAENUTb OT KOCTEN N CYXOXUINNA.

Mamenbuntens He noaxoauT ONA  KOMKW rnbAa, U3MerbyeHUs odYeHb TBepAblX MPOAYKTOB, TaKUX Kak KoderHble
3epHa, MycKaTHbIN OpeX, 3r1aKoB.

BHumaHwue! Jle3asue Hoxa Ansa namensyeHns oveHb octpoe! [lepxxuTe TONbKO 3a BEPXHIOK NIIacTUKOBYHO YacThb!
[MoMecTuTe HOX ANA U3MEeNbYeHUS Ha LieHTparnbHbIA WTUET YaLum.

3arpyaunTte B Yally NpoAyKTbI.

HakpoiTe yawy npMBoaoM Yaium

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B NPUBOA Yaluun Ao hukcaunu.

B npouecce nsmenb4YeHnss ogHOW PYKOW AepPXKUTE MOTOPHYIO YacTb, APYron — valuy.

Mocne ncnonb3oBaHWs B NePBYIO odepeb OTCOeAMHUTE MOTOPHYIO YacTb.

[anee cHUMuTE NpMBOA YaLuW.

OCTOPOXHO BbIHbTE HOX 4119 U3MENbYEHNS

TonbKo nocne 3Toro BbINIOXUTE M3MESIbYEHHbIE NPOAYKTHI U3 Yaluu A8 N3MeENbYeHNs.

HACALKA AnA BABUBAHUNA/CMELWMBAHUA XXNOKNX NMPOOYKTOB

[ ]
P
L]
L]

Mcnonb3ynTe BeHUMk gnsi B3GMBaHUSA CNMBOK, SMYHbIX GENKOB, pasnunyHbiX gecepToB. Hu B Koem criyyae He
ncnonb3ynTe 3Ty HacagKy Ans 3aMeLlnBaHus KpyToro Tecta.

CoeauHnTe BEHYMK C NepexoHUKOM.

YcTaHOBUTE HacaZKy Ha MOTOPHYIO YacTb

Mepen Havanom paboTbl MOrpy3anTEe BEHYMK B Yally CO B3OGMBaeMbIiMU MpoaykTaMu. HaunHamte paboTy C HM3KOWM
CKOpOCTH.

[ns oTcoeanHeHUss HacagKkM OOHOBPEMEHHO HaXXMUTE Ha KHOMKM HA MOTOPHOWM YacTu npubopa

ABOTA

Y6eautech, 4to cbopka NnponseeneHa NOfIHOCTLIO U AOMKHLIM 06pa3om.
Moakntounte Npnbop K aNEKTPOCETH.
HaxmuTe 1 yaoepxumBanTe KHOMKY MMNYINbCHOTO pexMMa — npoueccop byaeT padoTtatb 4O TEX MOP, MOKa HaxaTta aTa
KHorKa.
—  HM3Kasi CKOPOCTb — A5 XKUAKUX NPOLYKTOB.
—  BblCOKas CKOPOCTb — Arsi COBMECTHOM 06pabOoTKM KUOKUX U TBEPAbIX MPOAYKTOB.

O6pabaTbiBaeMbI MakcumanbHas Makc. BpeMsi HenpepbIBHOMN
npoAayKT mMacca / 06bem obpaboTku (cek)
Mwnpanb 100 r 15

BapeHble anua 200r 10
[MaHMpoBOYHbIE Cyxapw 20r 15
YeCHOK 150 r KopoTkuMn HaxaTmamm
OKopoK 200r 15
Opexu 100r 15
MopoxxeHoe 2001 20
Jlerkoe TecTo 0,4 n 15
Jlyk 200r KopoTKMMUY HaxxaTusmu

www.scarlett.ru 6 SC-HB42F19


http://www.scarlett.ru/

IM014

MeTpyuwika 30r 10
Mepey, 0,2n 30
Jlyk-wanot 200r KopoTKMMUY HaxxaTusmu
[Mpunpassbl 0,2 n 30
Crevik 150 -200r 15
"peuknn opex 100 r 15

TNMPUMEYAHUE: Bpems HenpepbiBHOW paboThbl NpoLeccopa He JOJMKHO NpPeBbIlWaTbh 1 MUH., a NepepbiB Mexay

BKJTIOYEHUSIMU — HE MeHee 4 MUH.

e 3anpellaeTca cHUMaTb Nobble NpUHaANEeXXHOCTU BO BpeMs paboTkl npoueccopa.

e o 3aBepweHun paboTbl, npexae, 4YeM U3BNeKaTb NPOAYKTbI W Hacagku, OTKNYATE npubop oOT
ANEeKTPOCETU U A0XKAUTECH NOSTHOW OCTAHOBKU 3MeKTpoaBUraTens.

e CHMMUTE HacagKy, HaxkaB KHOMKW 0TCOeauHeHnst Hacagok. (10)

O4YNCTKA N yxon

e [locne okoH4YaHUs paboTbl BbIKNIOYUTE NPUBOP N OTKIHOYNTE €ro OT SMEKTPOCEeTH.

e Cpasy xe (He 3amaymBasi Hagomnro) BEIMONTE BCE CbEMHbIE YACTW TEMSON MbIfIbHOW BOAOW, MOCMe Yero npoTpute
CYXVM YUCTbIM NonoTeHuem. He ncnonb3ynte Ans 3TOro NoCy4OMOEYHYI0 MaLLUHY.

¢ MOTOpPHYIO YacTb NPOTPUTE MATKOW BIIAXXHOW TKaHbIO.

¢ He ncnonb3ayiite xecTkme rybku, abpasvBHble 1 arpecCcuBHbIE YNCTALLNE CpeacTBa.

XPAHEHUE

o [lepen xpaHeHnem ybeanTech, YTO NPUOOP OTKITHOYEH OT 3NEKTPOCEeTU.

e BuinonHute TpeboBaHus pasgena OYNCTKA N YXOU.

e XpaHute nNpmMbop B CyXOM YUCTOM MecCTe.

NOPALOHUK 3 EKCNTYATALII

¢ LllaHoBHMI nokyneus! Mu BosyuHi Bam 3a npuabaHHsa npoaykuii ToprosenbHoi mapku SCARLETT Ta goBipy Ao Hawuof
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SKiCTb Ta HafilnHy poboTy CBOET NpoayKLUii 3a yMOBU JOTPUMAHHS TEXHIYHNX
BMMOT, BKa3aHWX B NOCIOHMKY 3 ekcnryaTauil.

e TepmiH cnyx0un Bupoby Toprosoi Mapku SCARLETT y pasi ekcrinyaTtauii npoaykuii B mexxax nobytoBux notped ta
OOTPUMaHHS NpaBuil KOPUCTYBaHHSA, HaBegeHUX B MOCIOHUKY 3 ekcnnyaradii, cknagae 2 (osa) poku 3 aHsi nepegadi
BMpoby KopucTyBayeBi. BupobHMK 3BepTae yBary KOpUcTyBauiB, L0 y pasi AOTPUMAaHHA LMX YMOB, TEPMiH CyXobu
BMPOBY MOXe 3Ha4YHO MEPEBMULLNTM BKa3aHUN BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXOOU BE3IMNEKHU

e [lepea nepwuymMm yBiIMKHEHHAM MepeBipTe, 4YM BIANOBIOAKTb TEXHIYHI XapakTepucTukM BUPOOY, 3a3HayeHi Ha
Haknenui, napameTpamM enekTpomMepexi.

e BukopucTtoByBaTK Tifbkv B MOOYTOBMX UiNsSX BignoeigHo Ao gaHoro [lopagHuka 3 ekcnnyaradii. [Npunag He

NpU3HaYeHni 4 BUPOOHMYOro 3aCTOCYBaHHS.

BukopuctoByBaTHh TifTbKN Y MPUMILLEHHI.

3aBxau BigKnoyanTe NpucTpin 3 enekTpomepexi nepen ovnLLeHHaM, abo ko Bu noro He BUKOPUCTOBYETE.

o6 yHUKHYTN NOPa3Kky eNeKTPUYHUM CTPYMOM i 3arOpsiHHA, HE 3aHypONTe Npunag y BOAY UM iHLWWI piguHun.

Mpuvnag He NpusHadeHWUn NS BUKOPUCTaAHHSA ocobamu (BKIOYatouM OiTen) 3i 3HWKEHUMU (DIBUYHUMMK, YYTTEBUMM

abo posymoBumM 3ai6HOCTAMKU abo y pasi BiACYTHOCTI y HUX onnTy abo 3HaHb, AKLWIO BOHU HEe 3HaxoAdATbCs nif

KOHTporieM abo He NPOIHCTPYKTOBaHI NPO BUKOPUCTaHHA Npunaay ocoboto, LWo Bignosigae 3a ix 6e3nexy.

[iT NOBMHHI 3HAaXOANTMCH Nif KOHTPOMNEM, 33451 HEAOMYLLEHHS irop 3 Npunagom.

He sanvwavite yBiMmkHeHUn npunag 6e3 Harnsgy.

He BMKOPWCTOBYMTE NPUHANEXHOCTI, L0 HE BXOASATb A0 KOMMIEKTY.

Y pasi nowkogKeHHS kabemno XWBMEHHs, WOro 3amiHy, 3 MeTow 3anobiraHHa Hebesneui, NMOBMHEH BUKOHYBAaTU

BMPOBHKK ab0 YyNOBHOBaXKEHUW iM CepBiCHUI LIeHTP, abo aHanoriYyHMn KBanidikoBaHWn nepcoHan.

CnigkynTe, WOoB LUHYpP XMBNEHHSA HEe TOPKaBCS rOCTPMX KParoK Ta rapsvmx NoBEPXOHb.

e He TArHiTh, He nepekpy4vynTe Ta Hi Ha O HEe HAMOTYMNTE LLHYP XUBMNEHHS.

e HanpukiHui po6oTn, nepi, HiXK BUTAraTM NpoAyKTM Ta Hacagku, BiAKNMOYiTb npunag 3 enekTpomepexi Ta
Jo4yeKanTecs NOBHOI 3yNUHKN eNneKTPoaBUryHa.

YBAIA:3HiMiTb Hacagky, HaTUCHYBLUW KHOMKW Big' €AHAHHS Hacaok.
YBAIA: 3abopoHeHO nepenoBHOBaTW MNpunag abo BMKOpUCTOBYBaTU 1oro 6e3 npoaykTiB. He nepeBuwlynte
AonycTumMuin Yac 6e3ynmnHHoi poboTw.

e He nomiwainTte y npouecop rapsadi iHrpegieHtu (> 70 °C).

¢ He HamaraviTecs caMOoCTiiHO peMOHTYBaTK npunag abo 3amiHoBaTy siki-Hebyab getani. MNpy BUABNEHHI Henonagok
3BepTanTecs B Hanbnwxkunm CepBiCHWUI LEHTP.

e fAkwo BMpiO OeskMn Yac 3HaxoauBcHA Npw TemnepaTypi Hkye 0°C, neped YBIMKHEHHAM WOro cnig BATpUMATH Y
KiMHaTi He MeHLLEe 2 roOauH.

e ObnagHaHHA BignoBigae BUMOram TexHIYHOro pernameHTy OOMEXEHHSI BUKOPWUCTaHHSA AesKux HebeanevyHux

PEYOBUH B ENTEKTPUYHOMY Ta €MEKTPOHHOMY OOnafHaHHi.

Bupo6Huk 3anuvwae 3a coboto npaBo 6e3 [oOaTKOBOro MOBIAOMIIEHHA BHOCUMTU HE3HA4YHi 3MIHW 0O KOHCTPYKUi

BMpODbY, L0 KapAMHanbHO He BMMMBAOTb Ha Moro 6esneky, npauesgaTHICTb Ta PyHKUIOHAMNbHICTb.
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NniaAroToBKA 0O POBOTHU

e [lepen nepwum BUMKOPUCTAHHSIM BUMWWTE BCi 3HIMHI YacCTUHW TEMOK BOAOK 3 MMUIOYMM 3acoOOM Ta peTeribHO
NpocyLWiTh ix. Bigcik 3 ABUryHOM 30BHi NPOTPITb M'SIKOIO 3r1erka BOSOrot TKaHUHOI0.

e 3ab0OpOHEHO 3aHyprOBaTU BiACIK 3 ABUT'YHOM B OyAb-AKY PiAUHY Ta MUTU NOTO BOAOHO.

BJIEHOEP WO 3AHYPIOETBCA

e brneHaep ineanbHO NiAXoAWTbL ANS NPUrOTYBaHHSA CyniB-niope, Pi3HOMaHITHMX COYCiB Ta NiAMMBKN, @ TaKOX OUTAYOro
Xap4yyBaHH4, 3MilLyBaHHS Pi3HOMaHITHUX KOKTENIB.

e BcraBTe GneHaep, WO 3aHYPHETLCA Y BiACiK 3 ABUryHOM. [nsl HaginHoi dikcauii Hacagkn HeobXxigHO NOBEPHYTH i
NpPOTU FOAMHHWUKOBOI CTPInku, Wo6 cTpinka Ha BiACIKY 3 ABUIYHOM criBnana 3 no3Haykow 6roKkyBaHHsS Ha Hacaal,.

e 3 MeTO 3anobiraHHA BUTIKAHHIO CyMilli Ha30BHi, Nepea yBiMKHEHHsIM 3aHypTe OneHaep y NPOAYKTH, WO
MaloTb 3MiyBaTuUCS.
e 3agns Big'egHaHHA HacagKku, OQHOYACHO HATUCHITE HA KHOMKM, WO Ha Kopnyci npunagy.

HDK 014 MOAPIBHEHHA NMPOAYKTIB / MIHI-MOOPIEHKOBAY

e MiHi-nogpibHioBay igeanbHO nigxoauTb ANs NoApiOHEeHHs 3eneHi Ta oBouiB, cupy, OGINbLIOCTI COpTiB ropixis,
cyxopykTiB. Benuki npoayktu, Taki 9k M'sco, cup, umbyns, Mopkea nonepeaHbo HeobxiaHO Hapizatu. 3 ropixis
BMAANUTY LLKApNyny, M'ACO BiAOKPEMMUTU Bif, KICTOK Ta CYXOXWnb.

e [logpibHIOBa4 He nigxoauTb ANA PO3KOMIOBAHHS Nbofy, NoApiGHEHHs Oyxe TBepauxX NPOAYKTIB, TaKMX K KaBOBI

3epHa, MyCcKaTHUI ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa ans nogpidoHeHHs ayxe roctpe! TpumariTe nvwe 3a BEepPXHIO NIacTUKOBY YacTUHY!

MoknapgiTb HiXk NS NoAPIOHEHHS Ha LEHTpanbHUA WTUMT YaLi.

3aBaHTaxTe B Yally NPOAYKTK.

HakpwuiiTe yawly npMBOAOM Yaldli.

BcTaBTe BiACiK 3 ABUIYHOM Y NPMBIA YaLli 40 KnauaHHS.

B npoueci noapibHeHH:A oaHIED pYKOO TpuManTe BiACiK 3 ABUNYHOM, APYro0 — Yally Hacaakv Ang noapibHeHHs.

lMicna BUKOpUCTaHHSA, B NepLly Yepry Bia'eqHanTe BiACIK 3 ABUTYHOM.

Hani Big'egHanTe npueig vawi.

O6epexxHO BUAMITb HiXK 5151 NOAPIOHEHHS.

Tinbkn nicnsa ubOro BUNMITL NOAPIGHEHI NPOAYKTU 3 YaLli Ans NoAPIGHEHHS.

HACAOKA OJ1A 3BUTTA / SMILLYBAHHA PIOKMX MPOOYKTIB

e BukopucTtoBynTe BiHUMK O5is1 30MBaHHS BEPLUKIB, SI€4YHUX OiNnkiB, pis3HOMaHITHUX AecepTiB. B >xogHoMy pasi He
BMKOPMWCTOBYWTE L0 HAacaAKy 4S8 3aMillyBaHHS KpyToro TicTa.

e BcTraBTe Hacagky Onis 3buBaHHSA B NepexigHuK, NoTiM HacaaKy 3 NepexigHMKOM BCTaHOBITb Ha BiACIK 3 ABUTYHOM.

e [lepen nodatkom poboTW 3aHypTe BIHYMK Yy Yally 3 npoayktamu, wo Tpeba 36utn. MNMouynHamte poboTy 3 HU3BLKOT
LUBUAOKOCTI.

TPUMITKA: Tpouecop He yBiMKHETbLCS Yy pa3i HenpaBuNbHOI a60 HEMOBHOI 360PKMU.

POBOTA

¢ [lepekoHawiTecs, Wwo 36opka NoBHa i 3pobneHa HaneXHNUM YUHOM.

o [ligkntodiTe Npouecop 40 enekTpoMepexi.

e HaTucHiTb Ta yTpumymTe KHOMKY iMMNYNbCHOMO pexuMmy — npouecop byge npautoBatu AOTW, MOKM HaTUCHYTa us
KHOMKa.

—  HM3bKa LWBMWAKICTb — ANA PiAKMX NPOOYKTIB.
—  BWCOKa WBMWAKICTb — ANs CchinbHOI 06pobKM pigknx Ta TBepAnX NPOOYKTIB.

MakcumManbHUi Yac
MpoaykTn Maxcwman’bua maca / Oe3nepepBHOi 0GPOOGKMU
ob’em
(cek)

Mwurpganb 100 r 15
BapeHi anuga 200r 10
ManipyBanbHi cyxapi 20r 15

YacHuK 150 r KopoTKMMM HaTUCKaHHAMMU
OKopoK 200 r 15
["opixun 100 r 15
Mopo3auneo 200r 20
Jlerke TicTo 0,4 n 15

Linbyns 200r KopoTkuMu HaTUCKaHHSMU
MeTpyLwika 30r 10
Mepeupb 0,2n 30

Linbyna-wanot 200r KopoTkMMu HaTUCKaHHSAMU
Mpunpasu 0,2 n 30
Crevik 150 -200r 15
Bonocbkuii ropix 100r 15

TMPUMITKA: Yac 6e3nepepBHOI poboTM npouecopa He NOBMHEH nepeBullyBaTM 1 XB., a nepepBa Mix

BKJTIOYEHHSIMM — He MeHLW 4 XB.

e 3abopoHseTbea 3HiMaTU Byab-sike Npunagaqa nig yac pobotu npouecopa.

e o6 He 3awkoaMTu nesa, He obpobnaAnTe 3aHaaTO TBEPAi NPOAYKTU, Taki SK Nif, 3aMOPOXEHi MPOAYKTU, Kpynu, puc,
NpuNpaBn Yn KaBOBI 3epHa.
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e HanpukiHui po6oTn, nepiu, HiXXK BUTAraTM NPOAYKTU Ta HacaaKu, BigKMOYiTb Npunag 3 enekrpomepexi Ta
JoYeKanTecs NOBHOI 3yNUHKN eNeKTPOoaBUryHa.

e 3HiMiTb HacagKy, HATUCHYBLLM KHOMKW BiJ €QHaHHS Hacaaok.

O4YMLLEHHA TA gornan

e HanpukiHui po60TK BUMKHITL Npunag Ta BigKkno4iTe NOro 3 enekTpoMepexi.

e BuMuiiTe ycCi 3HIMHI YacTMHM TEMSOK MWUIIbHOK BOLOK Bigpasy X (He 3aMOo4yluM HAZOBro), Micrsl 4Yoro npoTpiTh
CYXVM YUCTUM PYLUHUKOM. He BUKOPUCTOBYMTE AMNS LbOro NOCYAOMUAHY MaLLVHY.

e Kopnyc npoTpiTb M'AKOKO BOSIOrO TKAHUHOHO.

e He BMKOPUCTOBYWNTE XOPCTKi rybkun, abpasunBHi Ta arpecuBHi MUIoYi 3acobu.

3BEPEXXEHHA

o [lepen 36epexeHHAM NepeKkoHanTecs, WO Npunaz BiaKMIOYEeHUA 3 eNIEKTPOMEPEXi.

e BukoHawiTe yci Bumoru posginy OUMWEHHA TA O AL,

o 30epiravite npunag y Cyxomy Y1CTomy MicLi.

NAUOANAHY XOHIHOET HYCKAYNbIK

e KypmeTTi catbin anywbl! SCARLETT cayaa TaHGaCkIHbIH, ©HIMIH caTbin anfaHblHbI3 YLLUIH XeHe Bi3aiH KoMmnaHusFa
ceHiM apTKaHbIHbI3 yWwiH Cisre anfbiC aTamMbl3. Icke NaraanaHy HyckaynbifbiHAA CypeTTenreH TeXHUKanbIK Tanantap
opbiHaanfaH xarganga, SCARLETT koMnaHusCkl ©3iHiH @HIMAEepiHiH XXOfFapbl canacbl MeH CeHiMAI XXyMbICbIHa
Keningik 6epeai.

e SCARLETT cayaga TaHOacbIHbIH, OybIMbIH TYPMbICTbIK MYKTaXXKAap LeHOepiHae naganaHfraH XxaHe icke nanganany
HyCKaynbIfblHAA KENTIPINreH nanganaHy epexernepiH ycTaHFaH ke3ae, OyibIMHbIH KbI3MeT Mep3iMi Oyiibim
TYTbIHYLbIFa TabbIC eTinreH KyHHeH 6actan 2 (eki) xbingbl Kypanabl. ATanfaH WwapTTap opblHAasfFaH xarganaa,
OYMbIMHbIH, KbI3MET Mep3iMi eHAIpYLLI KepCeTKEH Mep3iMHEH alTapnbiKTan acybl MyMKiH €KeHiHe eHAipyLUi
TYTbIHYLbINApAbIH Ha3apblH ayaapagabl.

KAYINCI3AIK LUAPAJIAPDI

e Anfawl peT icke kocap angbiHaa bylibIMHbIH 3aTTaHbada KepceTinreH TeXHUKarblk cunaTTaManapbl 3MeKTp KeniCiHiH,
napameTpriepiHe CONKeC KeNeTIHIHE KO3 XEeTKi3iHi3.

e Ocbl [lMampanaHy eHiHOeri Hyckaymnblkka COMKeC TeK TYPMbICTblIK MakcaTTa faHa nanganaHy kepek. Acnan
©HEPKACINTIK MakcaTTa KofidaHyFa apHanmaraH.

e YRn-xavnappgaH TbiC XXepae nanganaHyra 6onmangsbi.

e Erep KypbinfbiHbl nNanganaHb6anTbliH GoncaHpl3, OHbl Ta3anap angblHO4a 3MeKTp XKeniCiHeH apKkallaH axblpaTbin
KOMbIHBI3.

e OneKTp TOrbl COfFyblHAH XX8HE OT LWbIfyblHAH aynak 0ony yWwiH acnanTbl CcyFra Hemece ©Oacka CyMblk 3aTTapfa
MaTbIpMaHpbI3.

o [leHe, xylike He Bornmaca akpin-ov kemicTiri 6ap, HeMece OCbl KypbIFbiHbI KaYinci3 nanganaHy yLwiH Taxipubeci meH
6inimi >xxeTkinikcia agamaapapiH (CoHbIH iwinae 6ananapaplH) Kayincisairi ywiH >xxayan 6epeTiH agam kagaranamaca
Hemece KypbinfbiHbl NaaanaHy 6onbiHwa Hyckay 6epmece, onapablH, 6yn KypbInFbiHbI KOngaHybiHa 6onmManabl.

e Bananap KypbinNfeiMeH oriHamMaybl YLUiH onapabl YHEMi KadaFanan oTbIpy Kepek.

Tokka KocblnFaH acnanTbl Kapaychl3 kangblpMaHbl3.

XKeTkisinim xxuHarbIHa KipMEWTIH Kepek-xapakTapabl navganaHbaHbI3.

KyaT Ke3iHe KOCy CbiMbIHA 3aKbIM KENreH acnanTbl nanganaHbaHpbl3.

KyaT Ke3iHe KOCYy CbIMbl ©TKIp XXMeKTep MeH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMayblH KagaranaHbl3.

KyaT Ke3iHe KOCY CbIMbIH TapTKblflaMaHbl3, LUMpaTNaHbl3 XoHe ellkaHaaln 3aTka OHbl OpaMaHb!3.

XyMbICTbl asikTaFaHHaH KeWiH, a3blK-TYMiK NeH KoHAblpManapAbl anbin WbIKNac OypblH acnanTbl 3MeKTp

XeniciHeH aXblpaTbIHbI3 Aa, 3NEKTP KO3FaNTKbIW TONbIK TOKTaFaHLWa KyTe TYPbIHbI3.

ECKEPTY:Cantamanapapl KocyaaH ewwipy 6atblpMackiH 6ackin, cantamaHbl LWeLliHi3.

ECKEPTY: AcnanTbl acblpa TONTbIpyFa HEMece asblK-TyMiKCi3 navganaHyFa ThibiM canbiHaabl. Y34IKCI3 XKYMbIC

icTeyre pykcaT eTinreH yakblTTaH acblpbin XibepMeH;s.

e [Ipoueccopabl bICTbIK a3blK-TYNiK canmaHbl3 (> 70 °C).

e KypbinfbliHbl ©3 OeTiHi3we XeHaeyre TannbiHOaHbI3. OnkpinbikTap nanMga 6onca >xakplH apagarbl CepBUC
opTanbifbiHa anapbiHbI3.

e Erep Oyvbim Bipwiama yakblT 0°C-TaH TeMeH TeMnepaTypaga Typca, icke Kocap angblHaa OHbl KeM AereHpe 2 carat
Genme TemnepartypacbiHAa ycTay Kepek.

e OHOipywi OyMbIMHBIH, KayincisgiriHe, XXYMbIC 6HIMAININ MeH >XyMbIC MYMKIHAIKTEpiHe Tyberenni acep eTnewiTiH
©onmallbl e3repictepi OHbIH KypbllIMacbiHa KOCbIMLLA €CKEPTMNECTEH EHri3y KyKbIfbIH 63iHAE Kanabipagpl.

XX¥MbICKA OAUbIHOAY

e EH anfaw peT naganaHap angbiHga 6apnblk anMansl 6enikrepai XKyFbil 3aT KOCbIFaH Xblfbl CYMEH XYybIHbI3 4a,
96aeH KypraTbiHbI3. Ko3ranTKbll GenikTiH CbIpTbIH Can AbIMKbIN XyMcak LybepeKneH cypTiHi3.

o KosranTtkbiw 6enikTi Ke3 KeyireH CyMblK 3aTTapfa 6aTbipyFa )XoHe OHbl CYMEeH Xyyfa TbilbIM canblHagbl.

BATbIPbIJTATbIH BNNEHOEP

o brieHgep e3be kexenepai, Typni Ty3AblKTap MEH ackaTblKTapAbl, COHOan-aKk 6ananap TaFablH ganblHAAy YLWiH, CaH
anyaH Typni KOKTennbAepai apanacTbIpy YLIiH aca Konansnol.

e baTbipbinaTtbiH GneHaepai KosfanTkbllw Genikke oOpHaTbiHbI3. KoHAbipMaHbl MblKTan OekiTy YLiH, KO3fFamnTKbiLl
DenikTeri MeH3ep KoHAblpMadarbl OyFaTTay benrileciMeH colkec KeneTiHOeW eTin, OHbl caFaT TiniHiH, BafbiTbiHa

kapcbl bypay kepek.
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e KocnaHblH wWalwbipayblHa Xon 6epmey yuwiH GneHaepai icke Kocap anabiHAA OHbl apanacTbipbifiaTbiH
Tarampapfa 6aTbIpbiHbI3.

e KoHAblpMaHbl afbIThiM any YLiH acnanTbiH, KOPNyCbiHAaFbl TYMMELLiKTepAi kaTtap 6acbiHpI3

TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHAJIFAH MbIWAK / LWAFbIH YATKbILL

e LllafblH yaTKbILW acluen nNeH KeKeHICTi, IpiMLUIKTI, )XaHFaK TypriepiHiH KenLwiniriH, KenTipinreH Xemic-XnaekTi ycakray
YLWiH ca konannbl. ET, ipiMwik, nuas, cebi3 cusikTbl ipi eHiMaepai angbiH ana Typan any kepek. >KaHrakTblH KaOblfblH
apLuy Kepek, eTTi cyneri MeH CiHipiHeH axblpaTbin any Kepek.

e YaTkbll My34bl Xapy YLWiH, Kode asHAepi, MycKaT XaHfarbl, AoHAI Jakbingap CUSKTbl aca KaTTbl a3blk eHIMAEpPiH

ycakTayfa xapamangbl.

EckepTy! ¥cakrayra apHanfaH nblllakTbiH, Xy3i eTe eTkip! Tek ycTiHri nnactmacca 6eniriHeH fFaHa yCTaHpI3!

¥cakTayfa apHarnfaH MbllaKTbl LWapaHbIH OPTaHfbl iCTiriHE OpHATbIHbI3.

LLlapafa asbIK eHiMaepiH canbiHbI3.

LLlapaHbl Wwapa xeTerimeH »xabblHbI3.

KosranTkblLw 6enikTi WwapaHbIH XeTeriHe CbIpT eTKeHLLUe.

¥caktay KesiHOoe Oip KOnblHbI30eH Ko3FanTKbiw OenikTi, ekiHwWi KOmnbliHbI30eH ycakTayFa apHarfaH KOHAblPMaHbIH

LapacblH YCTaHbI3.

ManganaHbin 6onFaHHaH KeniH eH BipiHLWI Ke3ekTe KO3FanTKblW 6enikTi axbipaTbiHbI3.

e CofaH kemiH LwapaHblH, XeTeriH aXblpaTbIHbI3.

e YcakTayfa apHarsfaH NblWwakTbl €NMeH LblFapbIn asnblHbI3.
Tek cofaH kewiH faHa ycakTasnfaH asblk eHIMAEpiH ycakTayFa apHanfaH wapaaaH 6acka biabicka canbin anblHpi3.

C¥I/IbIK A3bIK OHIMOEPIH LUANKAYFA / APANTACTbBIPYFA APHATFAH KOHOBIPMA

e BbinFaybIWThl Kinerenai, XXyMblpkaHblH, afblH, TYpNi TOTTi TaFamaapabl WWankan kenipLwity yLwidH nanganaHbiHbi3. byn
KOHAbIPMaHbI eLLKallaH Aa kaTTbl Kamblp Uey YLiH nanganaHyra 6onmangbl.

o lllankayra apHasnfaH KOHAbIPMaHbl eTnenikke KOHAbIPbIHbI3, COHAal-ak eTneniri 6ap KoHAbIPMaHbl KO3FanTKbILL
Genikke opHaTbIHbI3.

e XymMmbicka Kipicnec yuwiH ObinFayblWTbl KeMipLIITINeTiH asblk eHiMaepi canblHFaH wapara 6aTbipbiHbl3. XXyMbICThI
TOMEH XblNaamablKkTaH GacTaHbI3.

ECKEPIM: BneHpep AypbiC HeMece TonblK KyacTbipblfiMaca, npoueccop icke Kocbinimangbl.

X¥MbIC

o XXuHakTayabl TOMNbIK 9pi TUICTiI TYpAE iCKe acbipFaHbIHbI3Fa KO3 XXETKi3iHi3.

o [lpoueccopapbl 3MneKTp XKesiciHe KOCbIHbI3.

e /IMNynbCTiK pexunmMHiH 6aTbipmackiH 6acbiHbI3 Aa, ycTan TypbiHbI3 — npoleccop ockl 6atbipma bacynbl TypFaHwwa
XYMbIC icTenTiH 6onaapl.

—  TOMeH XblrigamablK — CYWbIK eHiMAep YLUiH.
—  KOFapbl XblAaMablKk — CyMbIK XXaHE KaTTbl eHimaepai bipre eHaey yLliH.

OHaeneTiH asbik EH ynkeH canmarbl / EH y3aK y3aikcis eHaey
Kesnemi yaKbITbl (CeK)
bagam 100 r 15
[TickeH XyMbIpTKa 200r 10
AyHaTng apHanfaH 20T 15
KenTipinreH HaH

Capbimcak 150 r Kbicka-KbiCka Bacy apKbiiibl
CaH eTi 200r 15
YKaHrak 100 r 15
banmysgak 200 r 20
YKeHin kamblp 0,4 n 15

MNusas 200r Kbicka-KbiCka Bacy apKbiibl
AKKenkeH 30r 10
BypbiLw 0,2n 30

LLanoTt nusasbl 200r Kbicka-KbiCka Bacy apKbiibl
AckaTbIKTap 0,2n 30
Crenk 150 —200r 15
['pek XaHfarbl 100 r 15

ECKEPIM: TlpoueccopablH Y34iKCi3 XYMbIC icTey yakbiTbl 1 MMHYTTaH acnayfa, an icke Kocy

apanbiKTapblHAarbl y3inic 4 MUHYTTaH KeM 6onmayra Tuic.

e [lpoueccop XyMbIC iCTeN TypFaH Ke3ae Kes KernreH Kkepek-KapakTbl 04aH weLlin anyfa TbibiM canbiHagbl.

o [lblWwakTbiH Xy3iH Bynaipin anmac ywiH mMy3, My3gaTbiiFaH eHiM, OoHAI Aakbingap, Kypilw, ackaTblkTap MeH kode
CUAKTbI TbIM KaTTbl a3blK-TYNIKTi OHOEMEHI3.

e XXyMbICTbl asiKTaFaHHaH KeWiH, a3blK-TYJNiK NeH KoHAbIpManapAbl anbin WhbIKNac 6ypbiH acnanTbl 3NeKTp
XeniciHeH aXblpaTbIHbI3 Aa, 3MEeKTP KO3FanTKbIW TONbIK TOKTaFaHLWa KyTe TYPbIHbI3.
e Cantamanapgpl KocyfaH ewipy 6ateipmackiH 6achkIn, canTaMmaHbl LELiHi3.

TA3AIJIAY XXOHE KYTIN ¥CTAY

e XXyMbICTbl asiKTaFraHHaH KeNiH acnanTbl OLWIPiHI3 Ae, OHbl ANEKTP XKeniCiHeH aXblpaTbIHbI3.

e [lepey (y3aK yakblT cynamacTtaH) Gapnblk anmManbl-canManbsl 6enwekrepai cabbliHObl XbIflbl CYMEH XYbIHbI3 A3,
KypFak Tasa CynriMeH cypTiHi3. Byn ywiH bigbic-asik )XyaTblH MallMHaHbl KongaHoaHpI3.
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e KanTtamaHbl )Kymcak AbIMKbIT MaTaMeH CYPTiHi3.

e KaTkbln Xeke, KbIpFbILL XXoHEe KYLUTI Ta3apTKbllW Kypangapabl naganaHoaHbI3.
CAKTAY

o CakTan Kosp anabiHaa acnanTblH, 3M1EKTP XKeNiCiHEH aXblpaTblfiFaHblHA KO3 XKeTKi3iHi3.
o TA3AJIAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY 6enimingeri Tanantapabl OpbliHAAHbI3.

e AcnanTbl Kyprak Tasa >XepAe CakTaHpl3.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvérku lilitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku

vooluvérgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte tddstuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet viljas.

Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilb6gi saamise ja sittimise valtimiseks drge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud flusiliste, tunnetuslike ja vaimsete vBimetega isikutele (kaasa

arvatud lastele) vdi neile, kellel puuduvad selleks kogemused vai teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid

ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei padseks seadmega méangima.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus v8i muu

kvalifitseeritud personal.

Arge pliudke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks podrduge lahima teeninduskeskuse poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega timber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjavdtmist oodake, kuni mootor on I6plikult seiskunud.

On keelatud asetada k6dgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees v8i n6udepesumasinas.

TAHELEPANU: L&iketerad on aarmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

e TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita v6i kasutada seda tiihjalt. Arge iiletage seadme lubatud pideva too
aega.

¢ Arge pange kuumi kédgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

e Arge pliidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks poorduge lahima teeninduskeskuse poole.

¢ Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojdjuma gadijuma dodieties uz tuvako
Servisa centru.

¢ Kui toode on olnud ménda aega 6hutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselilitamist vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale diguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta
selle ohutust, t66voimet ega funktsioneerimist.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

e Enne esimest kasutamist peske kdik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puhkige véljastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

¢ On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

¢ Blender sobib suureparaselt pureesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

¢ Paigaldage saublender mootoriosa kilge. Otsaku kindlaks fikseerimiseks on tarvis pddrata seda vastupéeva, et
mootoriosal olev nool oleks kohakuti otsaku blokeerimismargiga.

e Segu valjapritsimise valtimiseks likake blender enne sisselilitamist segatavatesse toiduainetesse.

e Otsaku eemaldamiseks vajutage Uihtaegu nuppudele seadme korpusel

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

¢ Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kddgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tukkideks Idigata. Pahklitelt eemaldada
koored, liha eemaldada luudest ja kBhredest.

e Peenesti ei sobi jddkuubikute purustamiseks, samuti vaga kdvade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpéhklite ja

viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni kldpsatuseni.

Peenestamisel hoidke tihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Péarast seadme kasutamist vitke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

VGtke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.
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e Alles parast seda vdtke mahutist peenestatud toiduained.
OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS
e Kasutage otsikut koore, munavalge v@i erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul &rge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.
e Paigaldage vahustamisotsik Gleminekuossa ja siis Uhendage see mootoriosaga.
e Enne kasutamist likake otsik mahutis siigavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala kiirusega.
MARKUS: Protsessor ei hakka toole, kui seade on valesti v&i mittetaielikult kokku pandud.
KASUTAMINE
e Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.
e Uhendage kogikombain vooluvdrku.
e Vajutage ja hoidke impulssreziimi nupp — kédgikombain t66tab selle nupu vabastamiseni.
— madal kiirus — vedelate toiduainete jaoks.
— korge kiirus — vedelate ja kvade toiduainete theaegseks tottlemiseks.

. . Maksimaalne mass / Katkestamata todtlemise
Toiduaine ,
maht maksimaalne aeg (s)

Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 209 15

Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Kerge tainas 0,41 15

Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 30g 10
Pipar 0,21 30

Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150-200g 15
Kreeka péhkel 100 g 15

MARKUS: Koodgikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi iiletada 1 min., ning vaheaeg sisseliilitamise

vahel vahemalt 4 min.

¢ On keelatud osade mahavdtmine kéivitatud ké6gikombaini pealt.

e Terade vigastamise valtimiseks arge toodelge selliseid kdvasid toiduaineid nagu  ja&, kulmutatud toiduained,
tangud, riis, maitseained ja kohv.

e TOO Idpetamisel, enne toiduainete ja otsikute valjavdtmist, eemaldage seade vooluvdrgust ning oodake,
kuni mootor on 18plikult seiskunud.

e Eemaldage otsikud, vajutades otsikute eemaldamisnupule.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Parast kasutamist lilitage seade vélja ja eemaldage see vooluvdrgust.

o Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

¢ Arge kasutage kuirimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

e Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.

e Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE n6udmised.

¢ Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreiz€jas ieslégSanas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

e Izmantot tikai sadzives vajadzibam atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta ripnieciskai

izmantoSanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tirisanas un ja Jus to nelietojat.

Lai izvairTtos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici tdent un citos Skidrumos.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskdm, emocionalam vai

intelektualam spéjam vai persondm bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices

lietoSana persona, kas atbild par vinu droSibu.

¢ Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

e BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram,
vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

¢ Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.
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Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.
Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.
Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.
Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.
Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar udeni vai trauku mazgajama
masina.
UZMANIBU: Griez&jasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!
UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas
darbibas laiku.
¢ Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).
¢ Necentieties patstavigi labot ierici vai nomainit jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz tuvako
Servisa centru.
e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.
o RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski
neietekmé ta droSibu, darbspéju un funkcionalitati.
SAGATAVOSANA DARBAM
e Pirms pirmreiz€jas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ddeni un mazgasanas lidzekli un rapigi
nozavéjiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.
¢ Aizliegts mérkt motora daju jebkuros skidrumos un mazgat to ar tideni.
GREMDEJAMS BLENDERIS
o Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu méréu un bérnu bartbas pagatavo$anai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.
¢ levietojiet gremdéjamo blenderi motora dala. Uzliktna droSai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja
virzienam, lai bultina uz motora dalas sakristu ar blokéSanas zZimi uz uzliktna.
¢ Lai maisijums neizS]aktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamajos produktos.
o Uzliktna atvieno8anai vienlaikus piespiediet pogas uz ierices korpusa
NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS
e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalJumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, Zaveétu auglu
sasmalcinaSanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no ¢aulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.
e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, |oti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,
smalcina8anai.
Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz aug$€&jas plastmasas dalas!
Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.
lelieciet trauka produktus.
Traukam uzlieciet virst trauka pievadu.
levietojiet motora dalu trauka pievada Iidz klikSkim.
Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinaSanas uzliktna trauku.
Péc izmantoSanas pirmam kartadm atvienojiet motora dalu.
Talak atvienojiet trauka pievadu.
Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.
Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.
ZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI
Izmantojiet putodanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma neizmantojiet
8o uzliktni cietas miklas miciSanai.
o levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora daju.
e Pirms sakt darbu iegremdgjiet putoSanas uzlikini traukad ar putoSanai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izvéloties mazu atrumu.

e (C e o o ¢ 0 o0 o o o o

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

EKSPLUATACIJA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

o Pievienojiet procesoru elektrotiklam.

¢ Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — procesors stradas tik ilgi, kamér bls nospiesta 3T poga.
— magzs atrums — Skidriem produktiem.
— liels atrums — 8kidro un cieto produktu kopigai apstradei.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 209 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Saldéjums 200 g 20
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Viegla mikla 041 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 309 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150 — 200 g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst but mazaks par 4 min.

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

e Lai nesabojatu asmenus, neapstradajiet parak cietus produktus: ledu, sasaldétus produktus, putraimus, risus,
piedevas un kafiju.

e Beidzot darbu, pirms produktu un uzgalu iznems8anas, atvienojiet ierici no elektrotikla un sagaidiet
elektromotora pilnigu apstasanos.
Nonemiet uzgali, piespiezot uzgalu nonemsanas taustinus.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércejot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjudeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

o Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

» Neizmantojiet cietus stk|us, abrazivos un agresivos tiriSanas lidzek|us.

GLABASANA

¢ Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

e Glab3jjiet ierici sausa un tira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e Prie$ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.

o Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

e Naudoti tik patalpose.

¢ Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada i$junkite jj i$ elektros tinklo.

e Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscCius.

e Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines
galias; arba jie neturi patirties ar ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy saugumg, nekontroliuoja ar
neinstruktuoja juy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

¢ Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

¢ Nepalikite jjungto prietaiso be prieziGros.

¢ Nenaudokite nejeinanciy | prietaiso komplektg reikmeny.

¢ Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo paZeistas.

¢ Nebandykite savarankiskai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centra.

o Pasirdpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

¢ Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

o Baige darba pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol

elektros variklis visiSkai sustos.
ISPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtuka antgaliams atjungti.
ISPEJIMAS: draudziama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevir§ykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.

o Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

¢ Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités j artimiausig
Serviso centra.

¢ Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatlroje, pries jjungdami prietaisg palaikykite jj
kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

¢ Gamintojas pasiliecka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e Pried pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruop$ciai
iSdziovinkite. Korpusa su varikliu nusluostykite minkstu drégnu skuduréliu i$ iSorés.

e DraudZiama nardinti korpusa j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

e MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maiSytuvas
tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

o |statykite kotinj maiSytuva j korpusg su varikliu. Pasukite jj prie$ laikrodZio rodykle tokiu badu, kad ant korpuso esanti
rodyklé sutapty su blokavimo Zenkliuku ant antgalio.
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¢ PrieS jjungdami maiSytuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys.
¢ [Simkite plaktuva, tuo paciu metu nuspauskite dvi jrenginio rankenéles.
PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS
e Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darZovéms, siriui, daigeliui rieSuty raSiy, dZiovintiems vaisiams
smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésa, sirj, morkas, svoglnus) reikia i§ pradziy supjaustyti. RieSutus
reikia nulupti, iS mésos iSimti kaulus bei sausgysles.
Maisytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).
Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!
Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiscio.
Jkraukite j indg produktus.
Uzdenkite indg jo pavara.
|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.
Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.
Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.
Po to nuimkite indo pavara.
Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.
e Ir tik po to perkraukite susmulkintus produktus i smulkinimo indo.
SKYSTY PRODUKTUY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS
o Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. DraudZiama naudoti §j antgalj
kietai teSlai maisyti.
o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uZfiksuokite ant variklio.
e Prie$§ jjungdami plaktuvg, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti zemu
greiciu.
PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.
VIRTUVES KOMBAINO VEIKIMAS
¢ |sitikinkite, kad virtuvés kombainas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.
¢ Jjunkite virtuvés kombaing j elektros tinkla.
o Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — virtuvés kombainas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas.
— Mazas greitis — skystiems produktams.
— Didelis greitis — kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.

Apdorojami produktai Maksimali masé / tiris Maks.mjah nepertr_auk|amo
veikimo trukmé (sek)
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dZiGvésiai 20 g 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
TirSta teSla 0,41 15
Svoginai 200 g Trumpais paspaudimais
PetraZolés 30g 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai Eesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150 — 200 g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15
PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi virSyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi biti ne mazesné

kaip 4 min.

e Draudziama nuimti bet kokius reikmenis virtuvés kombainui veikiant.

e Saugodami asmenj, nesmulkinkite per kiety produkty, pavyzdziui, ledo, Saldyty produkty, kruopy, ryziy, prieskoniy ir
kavos pupeliy.

e Baige darbag pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.
» Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

VALYMAS IR PRIEZIURA

e Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStuka i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, 0 po to
nusluostykite jas sausu Svariu rank$luosc¢iu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

¢ Korpusg nu$luostykite minkStu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurks&iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o Prie$S padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

o Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

¢ Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.
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KEZELESI UTMUTATO
FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

A készulék hasznalata el6tt, ellenbrizze egyezik-e a miszaki jellemzésben feltlntetett elektromos fesziltség a hazi
elektromos héldzattal.

Nem val6 ipari csak hazi hasznalatra.

Hazon kivil nem hasznéalhato.

Hasznalaton kivil és tisztitas kézben mindig fliggetlenitse az elektromos haldzattol.

Aramiités elkeriilése céljabol ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznaljak a késziiléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendd
tudassal nem rendelkezd személyek (beleértve a gyerekeket) fellgyelet nélkul, vagy ha nem kaptak a készulék
hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felelés személytél.

A készilékkel valo jatszas elkerllése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

Felugyelet nélkil ne hagyja a késziléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartoz6 tartozékot.

Ne haszndlja a késziiléket sériilt csatlakozoval.

Ne probdlja egyedil javitani a késziiléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forro felllettel.

Ne hlzza, tekerje a vezetéket.

Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a készlléket és varja
meg, amig teljesen leall a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

FIGYELEM: A készuléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznélja a készuléket folytonos miikodési
lzemmodban a megengedettnél hosszabb ideig.

Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

Ne prébalja egyedul javitani a késziiléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kdzeli szervizbe.

Amennyiben a késziléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsoldsa el6tt legalabb 2 éran belll tartsa
szobah&mérsékleten.

A gyartonak jogaban all értesités nélkll masodrendli moédositasokat végezni a készilék szerkezetében, melyek
alapvetéen nem befolyasoljak a készulék biztonsagat, mikoddképességét, funkcionalitasat.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

Els6é hasznalat el6tt mossa meg az 6sszes levehetd tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kilsejét térdlje meg puha, enyhén nedves torlékendével.
A motorhézat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

A rudmixer kivaldban megfelel leves-piirék, kilonb6zd szészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kulonféle koktélok keverésére.

Helyezze a radmixert a motorhdzba. A ratét megbizhatd rogzitése érdekében forditsa azt el az éramutaté jardsaval
ellenkezd iranyba ugy, hogy a motorhazon Iévé mutaté megegyezzen a ratéten 1évé blokkolas jellel.

Kiloccsanés elkerulése érdekében, helyezze a radmixert a bekeverendé éleimiszerekhez bekapcsolas el6tt.
Amennyiben le kivanja venni a ratétet, egyidejlleg nyomja meg a készlléktesten 1év6 gombokat

APRITOKES / MINI-APRITO

A mini-aprité kivaléan megfelel zdldségek és zold fliszerek, sajtok, legtdbb didfajtak, aszalt gyimolcsok apritasara.
A nagyméreti élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas el6tt eléz6leg darabokra kell vagni. A diét
megpucolni héjatél, a hast levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intol.

Az aprit6 nem hasznélhaté jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,
gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritékés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé miianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kdzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtémiivel.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtémiijébe kattanasig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprit6 ratét csészéjét.

Hasznalat utan, els6sorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomuvét.

Ovatosan vegye ki az apritd kést.

Csak ezek utan Uritse ki az apritd csészéjét a megapritott élelmiszertél.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

Hasznalja a habverét tejszinhab, tojasfehérje, kiilénb6z6 desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a
ratétet kemény tészta bekavarasara.

Helyezze a ratétet az 6sszekapcsol6 elembe, tovabba, a ratétet az dsszekapcsolé elemmel egyiitt helyezze a
motorhazra.

Mikodés elétt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtoltott csészébe. Kezdje a miveletet alacsony sebességen .

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 6sszeszerelés esetén.
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MUKODES
e Bizonyosodjon meg arrél, hogy az 0sszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtortént.
e Csatlakoztassa a készuléket a hal6zathoz.
e Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — a szeletel6gép addig fog mikddni ebben az izemmodban, amig a
gomb le lesz nyomva.
— alacsony sebesség — folyékony élelmiszer részére.
— magas sebesség — folyékony és kemény élelmiszer résére.

. . Maximalis témeg / Folytonos feldolgozas
Feldolgozand6 termék ., A .
Grtartalom maximalis ideje (masodperc)
Mandula 100 g 15
Fott tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 20 g 15
Fokhagyma 150 g RoOvid nyomassal
Comb 200 g 15
Di6 100 g 15
Fagylalt 200 g 20
Kénnyl tészta 0,41 15
Hagyma 200 g RoOvid nyomassal
Petrezselyem 3049 10
Paprika 0,21 30
Salot-hagyma 200 r RoOvid nyomassal
Flszerek 0,21 30
Szték 150-200g 15
Kdzonséges dié 100 g 15

MEGJEGYZES: A folytonos miikédés ne legyen tébb 1 percnél, legalabb 4 perces sziinettartassal a kdvetkezd

bekapcsolas elbtt.

e Mikodés kdzben cserélni a tartozékokat tilos.

¢ A penge sérilésének elkeriilése érdekében ne dolgozzon fel tilsagosan kemény élelmiszert, mint a jég, fagyasztott
termék, kulonféle dara, rizs, fliszer és kave.

e Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, dramtalanitsa a késziléket és varja
meg, amig teljesen ledll a motor.

e Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsol6 gombot.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutéan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziiléket.

¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és térolje meg szaraz, tiszta
torlékenddével. Ne mossa a tartozékokat mosogatogépben.

o A készulékhazat tordlje meg puha nedves torl6kenddvel.

 Ne hasznaljon surolészert, surolo szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készllék aramtalanitva van.

e Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.

e Szaraz, hiivds helyen tarolja.

m MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

e Cititi cu atentie aceste instructiuni Tnainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile Tn timpul utilizarii.

« Tnainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor retelei
electrice.

e Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza daune
sanatatii utilizatorului.

¢ A se utiliza doar Tn scopuri de utilizare casnica. Aparatul nu este destinat pentru uz comercial.

o Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati-I de fiecare data de la reteaua electrica.

e Nu introduceti aparatul si cablul de alimentare in apa sau alte lichide. Insd dacd acest lucru s-a intamplat,
deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare si ihainte de a-I utiliza in continuare, verificati capacitatea de
functionare si siguranta aparatului la specialisti calificati.

e Daca cablul de alimentare este deteriorat, pentru a evita pericolele, Tnlocuirea acestuia trebuie sa fie realizata de
catre producator sau de catre un centru de deservire autorizat, sau de catre personalul calificat corespunzator.

¢ Aveti grija ca cablul de alimentare sa nu se atinga de margini ascutite si suprafete fierbinti.

¢ La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.

e Aparatul trebuie sa fie pozitionat in mod stabil pe o suprafatd uscata si plana. Nu asezati aparatul pe o suprafata
fierbinte sau in apropierea surselor de caldura (de exemplu, plite electrice de gatit), perdelelor si rafturilor
suspendate.

¢ Nu Iasati niciodata aparatul in functiune fara supraveghere.
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e Se interzice utilizarea aparatului de catre persoanele (inclusiv copiii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, sau care nu poseda experientd sau cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea sunt supravegheate sau
instruite Tn utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru securitatea lor.
o Copiii trebuie supravegheati pentru a se evita jocul cu aparatul.
e Dupéa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua
electrica si asteptati pana cand motorul se opreste complet.
o ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!
o ATENTIE: Este interzisa umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti timpul
maxim admisibil de functionare neintrerupta.
¢ Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).
o Nu incercati sa reparati aparatul desinestatator sau s& inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor defectiuni,
adresati-va celui mai apropiat centru de deservire.
e Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci inainte de conectare acesta
ar trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.
e Producatorul Tsi rezerva dreptul de a introduce fara notificare prealabild mici modificari in constructia produsului,
care nu influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.
PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE
 Inainte de prima utilizare, spalati toate piesele detasabile cu apa calda si detergent si |asati-le s& se usuce bine.
Sterge-ti exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umezita.
¢ Se interzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.
BLENDER DE ALIMENTARE
¢ Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor pentru copii,
amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.
¢ Introduceti duza in partea motorului pana cand se fixeaza printr-un clic.
¢ Pentru a evita varsarea amestecului, inainte de conectare introduceti blenderul in produsele amestecate.
e Pentru a detasa duza, apasati simultan butoanele de pe partea motorului aparatului.
MINI — DISPOZITIV DE MARUNTIRE
e Mini-dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor de nuci,
fructe uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se taia in prealabil. Se
va inlatura coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.
¢ Mini-dispozitivul de maruntire nu se recomanda pentru maruntirea ghetii, maruntirea produselor foarte solide, cum ar
fi boabele de cafea, nucsoarele, cerealele.
Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!
Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.
Introduceti produsele in vas.
Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.
Introduceti partea motorului in mecanismul de actionare a vasului pana la fixarea acestuia.
in procesul de maruntire cu 0 mana tineti partea motorului, cu cealalta tineti vasul.
Dupa utilizarea,detasati mai intai partea motorului.
Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.
Tndepértat,i cu grija cutitul pentru tocat.
Doar dupéa aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.
UZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE
Utilizati o corola pentru pentru agitarea friscai, albusurilor de ou, diverselor deserturi. In nici un caz nu folositi duza
pentru amestecarea aluatului tare.
Conectati corola cu adaptorul.
Fixati duza pe partea motorului
Tnainte de Tnceperea lucrului, introduceti corola in vas in produsele pentru agitare. Incepeti lucrul cu viteza redusa.
Pentru a detasa duza, apasati simultan butoanele de pe partea motorului dispozitivului.
MODUL DE FUNCTIONARE
Asigurati-va ca ansamblarea este realizata complet si Tn modul corespunzator.
Conectati dispozitivul la reteaua electrica.
Apasati si tineti apasat butonul modului cu impulsuri - procesorul va functiona atat timp cat butonul este apasat.
Viteza redusa - pentru produse lichide.
Viteza mare - pentru prelucrarea comuna a produselor lichide si solide.

e O °® & & o o o o o o o

Timp maxim admisibil
Produsul prelucrat Masa / volumul maxim pentru functionarea

neintrerupta (sec)
Migdale 100 g 15
Ou fiert 200 g 10
Pesmeti 209 15

Usturoi 150 g Prin apdsari scurte
Sunca 200 g 15
Nuci 100 g 15
Inghetata 200 g 20
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Aluat moale 0,41 15
Ceapa 200 g Prin apdsari scurte
Patrunjel 309 10
Piper 0,21 30
Ceapa - salota 200 g Prin apasari scurte
Condimente 0,21 30
Friptura 150 -200¢ 15
Nuci grecesti 100 g 15

ATENTIE!: Timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta a procesorului nu trebuie s depageasca 1
min., iar pauza intre conectari nu va fi mai mica de 4 min.

Se interzice dezasamblarea accesoriilor Tn timpul functionarii procesorului.

Dupéa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua
electrica si asteptati pdna cand motorul se opreste complet.

Scoateti duza apasand butonul de detasare.

CURATAREA SI INTRETINEREA

Dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati-I de la reteaua electrica.

Imediat (fara inmuiere pentru o duratd lunga de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si sapun, apoi
stergeti-le cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.

Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

Tnainte de a fi depozitat, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua electrica.

Respectati cerintele de la punctul CURATAREA SI INTRETINEREA.

Pastrati aparatul intr-un loc curat si uscat.
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