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GB DESCRIPTION

Motor unit

Bowl

Bowl drive shaft

Crushing knife

Whisk stick

Variable speed control switch
Pulse button

High speed selection button
Hand blender

10 Measuring cup

11. Potato mash cooking attachment

CoNoOA~WONE

CZ poPIS

Motorova jednotka

Misa

Pohon misy

N0z na drceni

Natavec na Slehani a michani tekutin
Pfepinac rychlosti

Tlagitko rezimu ,pulse”

Tlagitko vysoké rychlosti

Ponorny mixér

10 Odmeérka

11. Nastavec na pfipravu bramborové kaSe

CoNooA~LNE

UA onuc

Biacik 3 aoBuryHom

Yawa

MpwuBig Yawwi

Hixx ons 3gpibHoBaHHSA

Hacagka ans 36uBaHHS Ta 3MilLyBaHHS PigKknx
NPOAYKTIB

Mepemukay WBMAKOCTEN

KHonka iMnynbCHOro pexumy

KHonka BUCOKOI LUBWAKOCTI

BneHgep, Wo 3aHypleTLCA

10 MipHuin cTakaH

11. Hacagka gns NnpuroTyBaHHsi KapTOMNSsHOTO niope

agrwbE

©o~No

EST KIRJELDUS

Mootoriosa

Anum

Anuma ajamiosa

Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja
segamiseks

Kiiruste Umberliliti
ImpulssreZiimi nupp

Suure kiiruse valimise nupp
Sisselaaditav blender

10 Mdooteklaas

11. Kartulipudru valmistamise tarvik

arwdPE

©o~NO
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RUS YCTPOWUCTBO U3OENNA

MoTtopHas 4YacTb

Yawa

MpuBog vaLum

Hox ansa namensyeHuns

Hacapgka anst B36MBaHWs N CMELLNBAHUS XXUOKMX
NpoayKTOB

MepekntoyaTenib CKOPOCTEN

KHornka nMnynbCcHoro pexvma

KHonka pexuma Typ6o

MorpyxHown bneHaep

10 MepHbIn cTakaH

11. Hacagka onsa npuroToBreHnsa kapTodensHoro nope

aogprONE

©o~NO

BG OMUCAHUE

MoTopHa 4acT

Yawa

OcHoBaHue Ha YalwaTa

Hox 3a pasgpobsasaHe

MpucTaeka 3a pa3dbpKkBaHE N CMECBaHE Ha TEYHU
NpPOAYKTH

MpeBkntoYBaTen Ha cTeneHu

ByToH 3a nmnynceH pexum

ByToH 3a BucoKa cTeneH

MoTansaw ce 6neHaep

10 MepHa vawa

11. MNpucTaBka 3a NPUroTBsHE Ha KapTodeHo nope

agrwnE

© N

SCG onuc

Kyhuwte ¢ MOTOpoMm

Mocyaa

MoroH nocyne

Hox 3a ycuthaBake

HacTtaBak 3a Myhewe 1 Mmelawe Tekyhmx HammpHuua
Mpekugady 6p3vHa

[yrme 3a ykibyyere UMMYICHOr pexuma
Oyrme 3a nsbop Benvke 6p3vHe
MoTonrbeHa Mewanmua

10. MepHa worba

11. Mpubop 3a NpunpemMy KpoMnMp nupea

CoNoOOR~LONE

LV APRAKSTS

Motora dala

Kauss

Kausa piedzina

Nazis sasmalcinasanai

Uzliktnis Skidro produktu puto$anai un samaisisanai
Atrumu parslégs

Impulsu reZzima poga

Liela atruma poga

Rokas blenderis

10. Merglaze

11. Uzliktnis kartupelu biezena pagatavo$anai

CoNOGOR~ONE
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LT APRASYMAS

CoNOUrWNE

Korpusas su varikliu

Maisto ruoSimo indas

Indo pavara

Smulkinimo peilis

Skysty produkty maiSymo ir plakimo antgalis
Greiciy perjungiklis

Impulso reZzimo mygtukas

Greitaeigis mygtukas

Rankinis maiSytuvas

10 Matavimo stikliné
11. Antgalis bulviy koSei gaminti

KZ CUNATTAMA

©Co~No

aogroNE

KosranTkbiL 6enik

LWapa

LLlapaHbIH, xeTeri

YcakTayfa apHarnfaH nbiwak

CyWnbik eHiMOepAi nicyre xaHe apanacTbipyfa
apHarnfaH KoHabipMa

Kbingamaplk aybICTbIPFbILL

MmnynbCTik pexunm 6aTbipmacs!

YKorapbl xbingamablk TYMMeCI

Kon 6neHgepi

10 ©nuwlep cTakaH

11. KapTton e36eciH aalibiHaayFa apHanfaH KoHablpma

H LEIRAS

Motorhaz

Csésze

A csésze meghajtéja
Aprit6 kés

Sebességvalto

Impulzus izemmaod gomb
Magas sebességgomb
Merdld blender

10 Mérépohar

11. Burgonyapuré ratét

CoNoOOR~ONE

SL STAVBA VYROBKU

Motorova jednotka

Misa

Pohon misy

N6z

Slahacia metla a mixovacia metla
Prepinac rychlosti

Tlagidlo impulzného rezimu

Tlagidlo na zvolenie vysokej rychlosti
TyCovy mixér

10 Odmerka

11. Néstavec na pripravu zemiakového pyré

CoNoOUA~WNE

IM013

Felverd és folyékony élelmiszert kever6 tartozék

220-240 V ~50 Hz
Knacc 3awumThl |

700 W

220

1.18/1.3 kg 138

240
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INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than
described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliances by a person responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

If the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or qualified
professional for safety reasons.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in
the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

WARNING: it is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating
time.

Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

PREPARATION FOR OPERATING

Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.
It is strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.
Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it counterclockwise to align
the arrow mark on the motor base with the lock mark on the accessory.

To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

To remove the accessory, twist it clockwise.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,
such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be
separated from bones and tendons.

The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs, cereals.
Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.
Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.
Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.
POTATO MASH COOKING ATTACHMENT

Use this attachment for fast cooking of lump-free light potato mash.

Connect the attachment to the main unit. For secure connection turn the attachment counter-clockwise to align the
arrow drawn on the attachment with the lock icon on the main unit.

Before you start, place the attachment into the bowl with boiled potatoes. Start operation with lower speed.

NOTE: In order to obtain light and tasty potato mash add small amount of hot milk and dairy butter.
www.scarlett.ru 4 SC-HB42M30
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OPERATION

Make sure you have assembled the unit completely and in a proper way.

Plug the unit to power supply.

Select the desired speed with.

The blender is equipped with “TURBO” mode. Press and hold TURBO button to increase the power in maximum. To
return to normal speed, release the button.

PULSE MODE

e Press and hold the pulse. The unit will operate while the button is held pressed.

FOOD MAXIMUM QUANTITY MAXIMUM TIME, sec
Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 20g 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 04L 15
Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2 spoon 30
Shallots 200g Pulse
Spice 0.2 spoon 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15

NOTE: continuous operation time of the processor must not exceed 1 minute, rest time between operation

must be at least 4 minutes (for mini-chopper 0.5 min / 3 min).

e It is strongly prohibited to remove any of accessories while the unit is operating.

e Upon termination of work, turn the unit off and wait for complete stop of the motor before removing
ingredients from the jar.

CLEANING AND CARE

¢ Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

¢ Wipe the housing with a damp cloth.

¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

¢ Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

e Keep the appliance in a dry clean place.

NS PYKOBOACTBO MO 3KCIJTYATALUU

MEPbLI BE3OIMNMACHOCTHU

e [lepen nepBoHayanbHbIM BKMAOYEHMEM ybeanTecb, YTO TeXHUYECKMEe XapaKTepUCTWKKW, YKa3aHHble Ha u3genuu,
COOTBETCTBYIOT NapamMeTpam 3NeKTPOCeTH.

e lcnonb3oBaTb TOMbKO B ObITOBbIX LENAX cornacHo pgaHHomy PykoBoactBy no akcnnyaTauuwn. [Mpubop He
npegHasHayeH aAng NpoMbILLNIEHHOrO NPUMEHEHNS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUN.

e Bcerga oTkntodanTe YCTPOWCTBO OT 3NIEKTPOCETM nepen cOOpKon, pa3bopKom M OUYMCTKOW, uin ecnu Bbl ero He
ucnonb3yeTe.

e Bo nsbexaHvne nopaxeHust 3NEKTPUYECKMM TOKOM U BO3rOPaHUS, HE NOrpy>KanTe MOTOPHYH YacTb M LLUHYP NUTaHWS
B BOAY WINM ApYyrne >XUOKOCTU U He MNOoACTaBnsanTe ee noA CTpyk Boabl. Ecnn 3TO cnydmnocb, HemeaneHHo
OTKIMOYNTE YCTPOMCTBO OT SMEKTPOCETU U, NPEXAE YEM MOMb30BaTLCA UM Aarnblue, NpoBepbTe paboTOCNOCOOHOCTL
n 6e3onacHocTb Npubopa y KBanMUUMpOBaHHbIX CNeLnanmcToB.

e [lpubop He npegHasHayeH ANS WCMNOMb30BaHWA nMUaMu (BKM4Yasi OeTEen) C MOHWKEHHbIMU  (OU3NYECKMMMU,
YYBCTBEHHBIMU WM YMCTBEHHBIMW CMOCOBHOCTAMM MMM NPU OTCYTCTBMU Yy HUX OMbITa UMW 3HAHWIA, €CNIN OHW He
HaxoAsITCA MOA KOHTPOJSIEM UMW HE MPOUHCTPYKTMPOBaHbl 06 Mcnonb3oBaHuy npubopa nmMuom, OTBETCTBEHHbLIM 3a
nx 6e3onacHoCTb.

e [leTn 0OMKHblI HAXOOMTBLCA NOA KOHTPONEeM ANst HeJoNyLEeHUsa urpbl ¢ Nnpubopom.

¢ He ocTtaBnsante BKMOYEHHbIV Npnbop 6e3 npucmoTpa.

¢ He ncnonb3ynte NpuHagnexXHOCTU, HE BXOASALLME B KOMMIIEKT MOCTaBKU.
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e [lpn noBpexaeHun LIHypa NUTaHWS ero 3ameHy, BO M3bexaHue OonacHOCTW, OOJPKEH NPOM3BOAWTb M3rOTOBUTEIb
NN YNOSTHOMOYEHHBIN MM CEPBUCHBIN LEHTP, UMW aHaNorMyHbIN KBanuuumnMpoBaHHbIA NepcoHan.

e He nbiTaiTecb CaMOCTOATENbHO PEMOHTMPOBATb YCTPOWCTBO. [1pM BO3HMKHOBEHUWM Henonagok obpalianTech B
CepBUCHbIN LIEHTP.

e Cnepgute, 4TOObI LWHYP NUTAHWS HE Kacasncs OCTPbIX KPOMOK M rOpsivMX NOBEPXHOCTEMN.

o [lpu oTKnOYeHUN Npubopa OT ANEKTPOCETU He TAHWUTE 3a LWHYP NuUTaHus, bepuTtech 3a BUNKYy. He nepekpyynsante u
HW Ha YTO HEe HamaTblBanTe ero.

e Mo 3aBepweHun paboTbl, nNpexae, 4YemM U3BMEKaTb NPOAYKTbI W Hacadku, OTKMuYuTe npubop oT
ANEKTPOCEeTU U OOXKANTECH MOJTHOM OCTAHOBKMU 3NeKTpoABUraTens.

e BHUMAHMUE: Pexywime nes3Bus o4veHb OCTpble W NPEeACTaBnsAlT onacHocTb. Ob6pallantecb C HUMK KpanHe
OCTOPOXKHO!

¢ BHUMAHMUE: 3anpeweHo nepenonHsats npubop unu ucnonb3oBatb ero 6e3 npoayktos. He npesblwante
AonyCcTMMOe BpeMs HenpepbIBHOW paboThbl.

He nomelyante B Yalwy 6rieHgepa ropsiave uHrpegmeHTsl (> 70 °C).
Ecnn usgenve HekoTopoe BpeMsi Haxogwunocb npu Temnepatype Hwke 0°C, nepen BKYEHMEM ero crnegyet
BblaepXaTb B KOMHATHBIX YCIOBUSIX HE MEHEe 2 YacoB.

e [lpousBogutenb octaBnsdeT 3a cobon npaBo 6e3 AOMOMHWUTENBHOMO YBEOOMIIEHUS BHOCWUTb HEe3HauuTerbHble
N3MEHEHNS B KOHCTPYKLUMIO U3AENWs, KapAuHanbHO He Brvsiowme Ha ero 6e3onacHOCTb, paboTocnocobHOCTb U
YHKLUNOHANBHOCTb.

NoAroToBKA K PABOTE

o [lepen nepBoHa4yarnbHbIM UCMOMb30BaHWEM BbIMOWTE BCE CbEeMHbIE YacTu TEMNon BO4OW C MOWLIUM CPEACTBOM U
TwartenbHo npocywmnTe. MOTOPHYIO YacTb CHapy>Xu NPOTPUTE MSAMKOW Crerka BAaXXHOW TKaHbHO.

¢ 3anpelyaeTcs Norpyxatb MOTOPHYIO YacTb B NHOObIe XKUAKOCTU U MbITb €e BOAOM.

o [IPUMEYAHUE: Tpoueccop He BKMYNTCS NPy HENpPaBWUilbHOW UM HEMOMNHOW cOopke.

MOrPY>XHOW BNEHOEP

e bBneHgep vaeanbHo nogxoAuT ANs NPUTOTOBMEHMS CYNOB-MOPe, PasnuyHbIX COYCOB M NOANMB, a Takke OEeTCKOro
NUTaHUS, CMELLUNBaHNS Pa3HOOOpa3HbIX KOKTENNEN.

e BcTraBbTe norpyxHoln 6nengep B MOTOPHYH YacTb. [ns HagexxHowm dukcaumm Hacagkm HeobXxoaMmMo NOBEPHYTh ee
NMPOTUB YaCOBOW CTPESIKN, YTOObI CTperika Ha MOTOPHOW YacTu coBmnana co 3Ha4YKOM OMOKMPOBKM Ha Hacagke.

e Bo u3bexaHue BbINIeCKMBaHUS CMecU, MNepea BKMNOYEHMEM Norpysute OneHgep B CMelUMBaeMble
NpoAayKTbl.

o [Insi cCHATUA HacagkvM HeobXoaAMMO NMOBEPHYTL ee MO YacoBOW CTPesKe.

HOX ONnA N3SMEJIBYEHUA MNMPOAYKTOB / MUHU-U3MENBYUTESb

¢ MvHKW-n3MenbuuTenb unaeanbHO NOAXOOUT ANS M3MENbYEeHWUs] 3eMEeHN M OBOLLEN, Cbipa, OOMbLUMHCTBA COPTOB
opexoB, CyxOopykToB. KpynHble MpoAyKTbl, TakMe Kak MSCO, Cbip, JyK, MOPKOBb MpeaBapuTenbHO Heobxooumo
HapesaTtb. C opexoB yganutb CKOpAyny, MACO OTAENUTb OT KOCTEN N CyXOXUIUN.

o V3menbuuTenb He NOOXOOUT ANS KOMKW NbAa, U3MENbYeHUs OYeHb TBepAbIX MPOOYKTOB, TakuxX Kak KoderHble

3epHa, MyCKaTHbIN OpeX, 3NaKoB.

BHumaHue! JlesBre HoxXa Ans namenb4eHns odeHb octpoe! [epxute ToNbKo 3a BEPXHIOK MacTUKOBYO YacTb!

MomecTuTe HOX ANA N3MENbYEHNS HA LEeHTPanbHbIN WTUAT YaLlun.

3arpyauTte B Yally NpoayKTbl.

HakponTe yally NnpyBO4OM YaLlw.

BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B NPMBOA Yalum A0 dumkcaumn. [na HagexHowm dmkcauum MOTOPHOW YacTu Heobxoanmo

NMOBEPHYTb €€ MPOTUB 4YacOBOW CTPENKM, YTOObI CTpenka Ha MOTOPHOW YacTy coBnasna co 3Ha4ykoMm ONOKMPOBKM Ha

Hacagke.

B npouecce namenb4eHns ogHOW PyKOW AepXKUTE MOTOPHYHO YacTb, APYrON — Yally Hacagkv Ans N3MenbYeHus.

Mocne ncnonb3oBaHUs B NEPBYIO odepelb OTCOEANHUTE MOTOPHYIO YacTb.

[danee oTcoeanHuTe npnsoa YaLuw.

OCTOPOXHO BbIHBTE HOX AN U3MENbYEHUS.

Tonbko nocrie 3Toro BbINIOXUTE N3MENbYEHHbIE NPOAYKTHI M3 Yaluuv A58 U3MENbYEHNUS.

HACAOKA 0514 B3BMBAHUA / CMELWWMBAHUNA XXUOKNX MPOOAYKTOB

e lcnonb3yiiTe BeHUMK Ansi B3OMBaHUS CMAMBOK, SIMYHbLIX GENKOB, pasnuMyHbIX AecepToB. HuW B koem crnyyae He
NCnonb3ymnTe 3Ty Hacagky Ang 3ameLllumMBaHus KpyToro TecTa.

e BcrtaBbTe Hacagky Ona B3OMBaHMSA B NEPEXOAHUK, HAacagKy C MepexodHMKOM 3aTeM YCTaHOBUTE HAa MOTOPHYIO
yacTb. [na HagexHon dukcauumn Hacaaku HeoOXoaAMMO MOBEPHYTL €€ NPOTMB YaCOBOW CTPESIKW, YTOObI CTpesnka Ha
MOTOPHOW YacTu coBnarna co 3Ha4YKOM BGITOKMPOBKM Ha Hacagke.

e [lepeqn Hayanom paboTbl MOrpy3nTe BEHUMK B 4awly cO B3buBaeMbiMy npogyktamu. HauvHanmTe paboTy C HWU3KOM
CKOPOCTMW.

HACAOKA O511A NMPUTOTOBNEHNA KAPTO®ESIBHOIO MKOPE

¢ Vcnonb3yiTe Hacaaky Ans 6bICTPOro NPUroTOBMEHUS BO3AYLLHOIO KapTodenbHOro nope 6e3 KOMOYKOB.

e YCTaHOBWTE HacadKy Ha MOTOPHY YacTb. [ns HagexHow ukcaumMm Hacagku HeoOXO4MMO MOBEPHYTb €€ NMpoTUB
4YacoBOW CTPErKN, YTOObI CTperka Ha Hacake coBrnarna co 3Ha4koM BJIOKMPOBKM HA MOTOPHOW YacTw.

e [lepeg Havanom paboTbl NOrpysanTe Hacagky B 4alwly C BapeHbiM kaptodenemM. HaudumHanite paboTy C HWU3KOM
CKOPOCTMW.

TNMPUMEYAHUE: Ons TOro, 4to 66l KapTodenbHOe nope Nomy4nriocs BO3AyLWHbIM U BKYCHbIM J06aBbTE B HErO

HEMHOro ropsi4ero mMorsioka 1 CrMBoYHOro Macna.
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PABOTA
Ybeautech, 4to cbopka npomnsseneHa NoNHOCTLIO U AOMKHbIM 00pa3om.
MopgkniounTe Npnbop K 3NEKTPOCETH.
C nomoulblo perynsatopa yctaHoBuUTe TpebyeMyto CKOPOCTb.
brnengep nmeet pexum “TURBO”. Haxmute u yoepxmante kHonky TURBO, 4TOObl MakcumarnbHO YBENUYUTb
MOLLHOCTb. [1ns Bo3BpaTa B HOPMarbHbIA PEXUM OTNYCTUTE ee.
MMNYNbCHbIV PEXKM
o HaxmuTe 1 ygepxuBante KHOMKY UMMNYNbCHOIO pexuma — 6nengep bynet pabotaTh OO TeX Mop, MOKa Haxarta aTa
KHOMKa.

06 . MakcumanbHoe Bpemsi
pabaTtbiBaeMbIn MakcumanbHasa macca -
N p— | 06Bem HenpepbIBHOW 00pPaboTKu
(cek)

MwuHpganb 100 r 15
BapeHble anua 200 r 10
[MaHnpoBOYHbIE Cyxapu 20r 15

YecHok 150 r MMNynbCHbIN pexum
Okopok 200r 15
Opexm 100r 15
MopoxeHoe 200r 20
Jlerkoe TecTo 0,4n 15

Jlyk 200r MMNynbCHBIV pEXUM
MeTpyLika 30r 10
Mepey, 0,2 NOXKn 30

Jlyk-wanot 200r MMNynbCHBIV peXnUM
Mpunpassbl 0,2 NOXKK 30
Crenk 150-200r 15
peukunn opex 100 r 15

NMPUMEYAHUE: Bpemsi HenpepbiBHOW paboTbl 6reHaepa He AOIMKHO nMpeBbiwaTtbh 1 MUH., a NepepbIB MexAay

BKINOYEHUAMU — HE MeHee 4 MUH. (MUHU-u3MenbuuTens: 0,5 MUH / 3 MUH).

¢ 3anpelyaeTtca cHUMaTb Nobble NpMHaaNEeXHoOCTN BO BpeMs paboTbl bneHgepa.

e Mo 3aBepweHuMn paboTbl, nNpexae, 4Yem U3BMEKaTb NPOAYKTbI WM HacaAku, OTKMuYUTe npudop oT
ANEKTPOCETU U [OXAUTECH NMOSTHOM OCTAHOBKMU 3NeKTpoABUraTens.

O4YUCTKA nyxon

¢ [locne okoHYaHMA paboThbl BbIKOYMTE NPMBOP U OTKIIHOYMTE Ero OT AMEKTPOCETH.

e Cpasy xe (He 3ama4dmBas HagoMr0) BLIMOWTE BCE CbEMHbIE YacTu TEMNSION MbINIBHOM BOOON, MOCMEe Yero npoTpuTe
CYXVMM YUCTbIM nonoTeHuem. He ncnonb3dymnte Ans 3Toro NOCyAOMOEYHYHO MaLLMHY.

e MoOTOpHYIO YacTb NPOTPUTE MSAMKOWN BIIaXXHOW TKaHbIO.

e He ncnonb3yiite xecTkme rybku, abpasmBHbIe U arpeccrBHble YACTALLME CPEACTBA.

XPAHEHUE

o [lepen xpaHeHneM ybegmTech, YTo NpUBOpP OTKITHOYEH OT SMIEKTPOCETH.

¢ BoinonHute TpebosaHuna pasgena OYNCTKA U YXOQ.

e XpaHuTe NnpMbop B CyXOM YNCTOM MecCTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

e Pred prvnim pouzitim spotfebiCe zkontrolujte, zda technické Udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim
elektrické sité.

e PouZivejte pouze v doméacnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro pramyslové ucely.

e Pouzivejte spotfebi€ pouze ve vnitfnich prostorach.

o VZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred Cidténim a v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.

e Pro zamezeni Urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.

e Spotiebi€ neni ur€en k pouziti osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo smysly,
nebo osobami, které nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se nenachazeji pod dohledem nebo nejsou instruovani
0 pouziti spotfebi€e osobou, zodpovédnou za jejich bezpecnost.

o Dé&ti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotfebi¢em.

¢ Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

¢ Nikdy nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dozoru.

o Pri poSkozeni pFivodni $idry jeji vyménu, pro zamezeni nebezpeci, musi provadét vyrobce nebo jim zplnomocnéné
servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

o Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje. Pokud je to nutno, obratte se na nejblizsi servisni stfedisko.

e Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

¢ Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a neotacejte kolem télesa spotiebice.

e Po ukonéeni prace nejdrive odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pockejte, az se uplné zastavi. Teprve

potom muiZzete vyndat potryviny a nastavce.
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o UPOZORNENI:Stisknéte tlagitko na odpojeni nastavcll a sundejte nastavec.

o UPOZORNENI: Je zakazano pietéZovat spotiebi¢ nebo pouzivat jej bez potravin. Nepfekradujte povolenou dobu
nepretrzitého provozu.

¢ Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).

e Pokud byl vyrobek uréitou dobu pfi teplotach pod 0° C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu
nejméné 2 hodiny.

e \/yrobce si vyhrazuje pravo bez dodateéného oznameni provadét mensi zmény na konstrukci vyrobku, které zna¢né
_neovlivni bezpecnost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

PRIPRAVA

e Pred prvnim pouzitim dukladné omyjte vSechny odnimatelné Casti v teplé vodé s mycim prostfedkem a dobfe je
osuste. Motorovou jednotku zvenku otfete jemnou trochu vihkou utérkou.

» Neponofujte motorovou jednotku do jakékoliv tekutiny ani ji nemyjte vodou.

MIXER

¢ Mixér je idealni pro polévky, kase a omacky, stejné jako pro détska jidla a michani riznych koktejlu.
tak, aby se Sipka na motorové jednotce shodovala se symbolem blokovani na nastavci.

e Aby nedoSlo k rozliti smési, nez mixér zapnete, ponoite jej do potravin, které chcete smichat.

e Chcete-li odstranit nastavec, pak jim otocte ve sméru hodinovych rucicek.

NUZ NA MLETI / MINI-DRTIC

¢ Minidrti€ je idealni pro krajeni bylinek a zeleniny, syra, vétSiny druhd ofech(, suchého ovoce. Velké kusy potravin,

jako maso, syr, cibule, mrkev, musite nejdfive nakrojit na menSi. Z ofech(l odstrarite skofapky, maso oddélte od

kosti a Slach.

Drti¢ neni uréen pro drténi ledu ani na mleti velmi tvrdych potravin jako kavova zrna, muskatovy ofech, obilniny.

Upozornéni! Cepel noZe na mleti je velmi ostry! Drzte jej pouze za horni &ast z umélé hmoty!

Nastavte ndz na mleti na ¢ep uprostfed misy.

VloZte do misy potraviny.

Nakryjte misu pohonem.

Vlozte motorovou jednotku do pohonu misy.

Za mleti jednou rukou drzte motorovou jednotku, druhou — misu na mleti.

Po pouZiti nejdfive odstrarite motorovou jednotku.

Potom odstrarite pohon misy.

Opatrné vyndejte n(iz na mleti.

Teprve potom vyloZte rozemleté potraviny z misy na mleti.

METLA NA SLEHANI / MICHANI TEKUTYCH POTRAVIN

e Pouzijte metlu na Slehani smetany, vajecnych bilk( a riznych dezertl. V zadném pripadé nepouzivejte tuto metlu na
michani tuhého tésta.

o Vlozte metlu do specialniho adaptéru na nastavce a pak ten nastavec upevnéte na motorovou jednotku.

o Nez zacnete se Slehanim, ponofte metlu do misy s potravinami, které chcete uslehat. Zacinejte s pomalou rychlosti.

UPOZORNENI: Motor se nezapne, nebude-li mixér spravné sestaven.

NASTAVEC NA PRIPRAVU BRAMBOROVE KASE

e Pouzivejte nastavec pro rychlou pfipravu nadychané bramborové kase bez hrudek.

¢ Nainstalujte nastavec na motorovou &ast. Pro spolehlivou fixaci nastavce musite ho otocit proti sméru hodinovych
ruciCek, az se Sipka na nastavce prekryje se znakem blokovani na motorové &asti.

o Pfed zacatkem pfipravy ponofte nastavec do misy s vafenymi bramborami. Vzdy zacinejte z nizké rychlosti.

POZNAMKA: Aby bramborova kase byla nadychanéjsi a chutngjsi, pfidejte do ni trochu horkého mléka a masla.

PROVOz

Zkontrolujte, zda mixér sestaven Uplné a spravné.

o PFipojte spotfebic do elektrické sité.

e Pomoci nastavte poZzadovanou rychlost.

e Mixér ma rezim “TURBQO”. Stisknéte a podrzte tlacitko TURBO pro dosazeni maximalni rychlosti. Pro navrat
k normalnimu rezimu pustte tlacitko.

IMPULZNI REZIM

o Stisknéte a podrzte tlacitko impulzniho reZzimu, mixér bude zapnuty, dokud je tlacitko stisknuté.

Maximalni vaha / Maximalni doba nepretrzitého

Potraviny objem opracovani (vterin)
Mandle 100 g 15
Varena vejce 200 g 10
Strouhanka 209 15
Cesnek 150 g Kratkymi stisknutimi
Sunka 200 g 15
Ofechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Led 4 nebo 5 kostek Kratkymi stisknutimi
Lehké tésto 0,41 15
Cibule 200 g Kratkymi stisknutimi
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Petrzel 30g 10
Pepf 0,21z 30
Cibule Salotka 200 g Kratkymi stisknutimi
Koreni 0,21z 30
Stejk 150-200g¢g 15
Vlasské ofechy 100 g 15

UPOZORNENI: Doba nepfetrzitého provozu nesmi prekroéit 1 min., pfestavka mezi zapnutimi musi byt
nejméné 4 min. (mini-drti¢: 0,5 min / 3 min).

Za provozu neodstranujte zadné prislusenstvi.
Po ukonceni price, nez vyndate potraviny a nastavce, odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a pockejte, az
motor uplné zastavi.

CISTENi A UDRZBA

Po ukoné&eni prace vypnéte spotfebi€ a odpojte jej od elektrické sité.

Hned umyjte vSechny snimatelné ¢asti teplou mydlovou vodou a otfete suchym c¢istym ruénikem. NepouzZivejte
myC¢ku nadobi.

Téleso spotrebite otfete jemnym vlhkym hadrem.

Nepouzivejte kovové houby, brusné nebo uto€né distici prostfedky.

SKLADOVANI

Pfed Cidténim vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky.
Spinéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.
Skladujte spotfebi¢ v suchém a istém misté.

PBHKOBOACTBO 3A EKCMNMOATALMA
NMPABUNA 3A BE3OIMNACHOCT

Mpeou Oa v3nonssate M3OenueTo 3a MPbB MbT MpoBepeTe, Aanu NOCOYEHUTE TEXHUYECKU XapaKTepUCTUKM Ha
ypeda cbOTBETCTBaT C 3axpaHBaHeTO BbB Baluata mpexa.
N3penueTo e npegHasHayeHo camMo 3a AomallHa ynoTpeba v TpsibBa Oa ce ekcnnoaTMpa CbOTBETHO ToBa
PbKOBOACTBO. YpeabT He e 3a NPOMMULLINIEHO U3MOoM3BaHe.

¢ He nanonssanTte HaBbH.

e BuHaru nskniouBarite ypeaa OT KOHTaKTa, ako He ro nonsearTe, a CblLUO Taka Npeaun Aa ro noyncreare.

e C uen npegoTBpaTsABaHe Ha TOKOB yAap Wnv Bb3nflameHsiBaHe He notansanTe ypeaa BbB BOAa UK ApYyrv TEYHOCTW.

e dypHaTa He TpabBa ga ce ynpaensBa OT xopa (BKIHOYUTENHO Aeua) C MOHWKEHW U3NYECKN, CETUBHU WUIK
YMCTBEHU CNOCOOHOCTU, UMW OT NMLA, KOMTO HE NPUTEXaBaT CbOTBETHUTE 3HAHWUS U ONWT, ako Te3u Nuua He ca nog
HaZ30p WM He Ca MHCTPYKTMPaHM OTHOCHO M3MON3BaHeTO Ha doypHaTa OT ApYyro nvue, OTroBapsillo 3a TaxHaTa
GesonacHocT.

o [leuata He TpsbBa ga ce ocTaBAaT camu Ao dypHaTa u He TpsbBa Aa UM ce paspeluaBa Aa UrpasT C Hes.

¢ He ocTaBanTte BkntodeHus ypen 6e3 Hagsop.

e l3nonssanTe caMO CbCTaBHUTE YaCTW OT KOMMIEKTa.

e B Te3n cnyyan, korato 3axpaHBalmAaT kKaben e noBpeaeH, ¢ Len u3bsarsaHe Ha pPUCKOBWU CUTyaLUK, 3axpaHBaLLUAT
kaben TpsAbBa pa ObAe 3aMeHeH OT MPOWM3BOAMTENS UMW OTOPM3UPaH LEeHTbp 3a obcnyxsaHe, unu oT
KBanudmumpaH cneynanmcr.

e He nonpassnte ypega camoctodATenHo. 3a OTCTpaHsiBaHe Ha noBpeau ce obbpHeTe B Han-6nu3kusi cepBu3eH
LEHTbP.

e Cnepete, kabenbT ga He JOKOCBA ropeLUy NOBBbPXHOCTM U OCTPU NpeaMeTu.

¢ He gbpnante, He ycykBanTe kabena, a cbLLO Taka He obBuBaKiTe c kabena kopnyca Ha ypeaa.

e Cnep kaTo paboTaTta Ha ypeaa e NpUKIOYeHa, Nnpeau Aa usBaauTe NPoAyKTUTE U NPUCTaBKUTE, U3KITOYeTe
po6oTa OT KOHTaKTa U n34yaKkanTe ABUraTensAaT Aa crnpe HanbJIHO.

o BHMUMAHME:Canete HacTaBkaTa, KaTo HaTUCHETEe OYTOHNTE 3a U3XBBPJISIHE Ha NPUCTaBKUTE.

¢ BHUMAHMUE: 3abpaHsBa ce ga npenbneaTte ypega wunv ga ro nanonssate 6e3 npogyktu. He Hagsuwasante
npenopb4aHOTO BPEME 3a HenpekbcHaTa paboTa.

e He cnarante B poboTta ropelum cberasku (> 70 °C).

e AKO u3genveTo M3BECTHO BPEME CE € Hamuparo npu Temnepartypa nog 0°C, ToraBa npegu ga ro BKOYUTE, TO
TpsibBa oa NpecTon Ha cTariHa TeMnepaTtypa He No-Marnko oT 2 yaca.

e [lpousBoguTensaT cu 3anasBa npaBoTO 0e3 AOMbMHWTENHO yBeOOMSIEHVWE [a BHACH HE3HauYUTEINHW MPOMEHW B
KOHCTPYKUMSATa Ta Ha M3OenueTo, KaTo CblUMTe Aa He BNWUSAT KapAuHanHO BbpXy Heroata GesonacHoCT,
paboTOCNOCOBHOCT U (PYHKLIMOHAMHOCT.

NnoAroToBKA 3A PABOTA

Mpean NbpBOTO M3NON3BaHe U3NMakHeTe BCUYKUTE CBansLWM Ce YacTu ¢ Tonna Boda U Bepo, Mocre rv noacyluerte
nobpe. BbHILHATa cTpaHa Ha MOTOpHAaTa YacT 3abbplieTe ¢ MEeKO HaBMaXXHeHo napuanye.

3abpaHsABa ce Aa noTansTe MOTOpHaTa YacT Ha 6neHaepa B KaKBUTO M Aa 6UNO TeYHOCTU U Aa 1 UsMMUBaTe C
BoAa.

BNEHOEP-NACATOP

To3n GneHaep € M3KMYUTENHO MOAXOAsL, 3a MPUrOTBAHE Ha KPEeM-Cynu, pasfMyHK COcoBe, Cblo M bebellka
XpaHa, cMecBaHe Ha pa3HOo0bpasHUTE KOKTEMN.
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CrnoxeTe GneHgepbT-nacaTtop B MOTOopHaTa yacT. 3a gobpo dmkcmpaHe Ha npucTaBkaTa TpsAbBa ga s 3aBbpTUTE
CpeLLy nocoka Ha YaCoBHUKOBAaTa CTpesika, Taka Yye cTpernkaTta Ha MOTopHaTa 4acT Aa CbBNagHe C 0O3HAYeHMETO 3a
GroKkMpoBKa Ha npucTaBkaTa.
Cpelly pa3npbCcKkBaHe Ha cMecTa, noToneTe 6reHaepa B cMecBaHUTEe NPOAYKTW Npeau ro Aa BKIOYMUTE.
3a cBangHe Ha npucTaBKaTa sl 3aBbPTETE MO NOCOKa Ha YaCOBHMKOBATa CTPErKa.

HOX 3A HAOPOBABAHE HA NMPOOYKTUTE / MUHN-YOTEP

MI/IHVI-HOI'I'I:p'bT € MHOro nogxopgdil 3a HatpolLlaBaHe Ha ounkn n 3eleH4yLUn, KallkaBarn, noBevyeTto A40K1, N3CyLUeHn
nnogose. Egpute npoayktn, Kkato Meco, Kalukasan, fyK, MOPKOBM HapexeTe npeaBapuTenHo Ha no-gpebHu
napyerta. Mouncrete AOKUTE OT Yepynkn, MeCcoTO OT KOKalin N CyXOXXunus.

YonbpbT He e nogxopsiy, 3a HagpobsiBaHe Ha fnefd, a CblOo W 3a TakMBa MHOrO TBbPAM MPOOYKTUM KaTo KadheHu
3bpHa, UHAMNACKO OpexYe, XUTO.

BHumaHue! Kpauwwata Ha HoxoBeTe ca MHoro octpu! [lokocBanTe camo ropHaTta nrnactmacosa vacT!

MomecTeTe HOXa 3a HagpobsBaHe BbPXy LeHTpanHus WwudT Ha valarta.

CnoxeTe nNpogyKkTuUTe B Yawara.

Bbpxy yawarta cnoxeTe 3aABvKBaHe Ha YawaTa.

CnoxeTe MoTOpHaTa 4YacT B 3aABWKBAHETO Ha Yaluata Ao dumkcupaHe.

Mo Bpeme Ha HaTpollaBaHETO C egHaTa pbka NpuabpXanWTe MOTOpHaTa 4acT, a ¢ gpyrata — Yyalla Ha npuctaBkaTa
3a HaTpoLLaBaHe.

Cnep npukniouBaHe Ha paboTa MbpBO OTCTpaHeTe MOTOpHaTa YacT.

lMocne oTcTpaHeTe 3aBWXBAHETO Ha Yallara.

BHumaTenHo n3sagete Hoxa 3a HagpobsBaHe.

W camo cnep ToBa n3cunete HagpobeHWTe NPOAYKTM OT YallaTa 3a HagpobsBaHe.

NMPUCTABKA 3A PASEMBAHE/ CMECBAHE HA TEYHUTE NPOOYKTU

ManonseaiTe BeHYe 3a pa3buBaHe Ha kanmak, 6enTbuu, pas3nuyHu gecepTu. B HukakbB criyyait He uU3nonsBanTte
Tasu NpucTaBKa 3a 3aMecBaHe Ha MHOro MbCTO TECTO.

CroxeTe npucTaBkaTa 3a pasbvBaHe B aganTepa, NpucTaekarta ¢ agantepa nocrasete BbpXy MOTOpHaTa 4YacT.
Mpean ga 3anodvHeTe pasbuBaHeTo, NoTorneTe BEHYETO B 4yallata ¢ npodyktuTe. 3ano4ysanTe paGoTa npu Hucka
CKOpOCT.

SABEJIEXKKA: TpouecopbT HAMa Aa ce BKITHOYM NPU HEMpPaBUHO UJIN HeN'bJTHO crnobsiBaHe.
MPNCTABKA 3A MNMPUTOTBAHE HA KAPTO®EHO MHOPE

M3nonaeaiTe npuctaekaTta 3a 6bp3o NPUroTBsHE Ha Bb3OYyLIHO KapTodeHo niope 6es Gyuu.

MocTaBeTe npucTaBkaTa BbpPXy MOTOpHaTa 4acT. 3a Hanexalwlo (uMKcupaHe Ha npucTaBkaTta TpsbGea da =
3aBbpTUTE Cpelly MoCOoKa Ha YacOBHMKOBaTa CTpenika Taka, Yye cTpesfikaTa BbpXy MpucTaBkaTa da CbBrnagHe C
03HayeHneTo 3a GriokMpaHe BbpPXy MOTOpHaTa 4acT.

Mpeaon na 3anoyHeTe paboTa noToneTe MpuUcTaBkaTa B YallaTta ¢ BapeHu kapTtodu. 3anouysaiite paboTta ¢ HUCKa
CKOPOCT.

SABEJIE>KKA: 3a ga nony4dnte Bb3OYLIHO W BKYCHO KapTOEHO Mope, CIoXeTe B HEro Marko TOMo MISKO U KpaBe
macro.
PABOTA

MpoBepeTe, crnobsiBaHeTo Aa € U3BBLPLUEHO MU3LSNO 1 NPaBUITHO.

BkntoueTe ypeaa kbM enekTpuyeckata Mpexa.

C nomouiTa Ha ycTaHoBeTe HeobxodmMmaTa CKOpOCT.

Bnengepbt mma pexum “TURBO”. HatucHete u 3agpbxte 6ytoH TURBO, 3a pga yBenuMuute CKOpPOCTTa
MakcumarnHo. 3a BpbluaHe B HOpMasHus pexmnmM nycHeTte OyToHa.

NMMYJNICEH PEXUM

HaTtncHeTe 1 3agpbxTe 6yTOHA 32 UMMYNCHUSA pexnm — bnenaepsT Wwe paboTn AokaTo HaTuckate GyToHa.

MakcumanHo Bpeme 3a
O6paboTBaH NpoAayKT MakcumanHo Terno / HenpeKbLCHaTo
obem

obpaboTBaHe (cek)
Bagem 100r 15
BapeHu anua 200r 10
laneTa 20r 15

YechbH 150r KpaTku HaTuckaHus
Byt 200r 15
Opexu 100 r 15
Cnapgoneg 200r 20

Jleg 4 vinn 5 napyeta KpaTku HaTuckaHus
Jleko TecTo 0,4 n 15
Jlyk 200r M
MargaHos 30r 10
YyLiku 0,2n 30

Mpas nyk 200r KpaTkvn HaTuckaHus
Mopnpasku 0,2n 30
Mbpxona 150-200r 15
Opexu 100r 15
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3AGEJIEXKKA: Bpeme Ha HenpekbCHaTa pabota Ha 6neHpgepa He TpAG6Ba Aa HaagBuwaBa 1 MMH., a NOYMBKa

MeXay BKITHOYBaHUSATA — He No-Manka ot 4 MUH. (MUHU-YonepsbT: 0,5 MUH / 3 MUH).

¢ 3abpaHsBa ce ga cBansite KakBU-TO 1 Aa GUIO CbCTaBHM YacTy No Bpeme Ha paboTa Ha 6rneHaepa.

e Cnep npukniouyBaHe Ha paboTta npeau pa m3BaguTe NPOAYKTATE M MpUCTaBKUTe, cnpeTe ypeaa oOT
eneKkTpuM4yeckata Mpexa U nsyakamTte NbJSIHO CMpaHe Ha eneKkTpoaBUraTens.

NMOYNCTBAHE U NOOOPBXKA

e Cnep kato paboTaTa Ha ypefa € NpuKIioYeHa, U3KIMYeTe ro 1 M3BageTe Lwencena oT KOHTakTa.

e BepHara (6e3 ga HakucBaTe ObIro BpEME) U3MUINTE BCUYKMTE CBansLLM Ce YacTu C Tonmna BoAda v npenapart, nocrne
3abbpLueTe CbC cyxa YMcTa kbpna. He nanonseaite cbAoMUsNIHA MallmMHa 3a NOYMCTBaAHE HAa COKOM3CTMCKBaYKaTa.

¢ KopnycbT 3abbpLuete ¢ MEKO BRaXXHO napuandye.

e He nonseawnte TenueTa, gpackaliy 1 arpeCUBHU MUSIITHU NpenapaTu.

CBbXPAHABAHE

¢ [peau fa npubupaTe ypeaa 3a CbxpaHsiBaHe, NPOBEPETE, TOM Aa € U3KIMIOYEH OT KOHTakKTa.

e ManbnHaBanTe namckeaHusTa ot pasgena NOYNCTBAHE  NOOOPBXKA.

¢ ChbxpaHsiBaviTe ypeaa Ha Cyx0 U YMCTO MSCTO.

IHCTPYKUIA 3 EKCINITYATALII

e LllaHoBHMI nokyneub! Mu BoAyHi Bam 3a npnabaHHa npoaykuii ToprosensHoi mapkun SCARLETT Ta gosipy 4o Hawoi
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SIKICTb Ta HafiiHy po60Ty CBOEI NpOoAyKLii 3@ yMOBU JOTPUMAHHA TEXHIYHMX
BMMOT, BKa3aHMX B NOCIOHMKY 3 ekcrnnyaTadii.

e TepmiH cnyx6u Bupoby Toprosoi mapku SCARLETT y pasi ekcnnyaTauii npogykuii B Mexax nobytosux notpeb Ta
OOTPUMaHHS NpaBun KOPUCTYBaHHSA, HaBe4eHUX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (4Ba) poku 3 AHA nepenadi
BMpOOY KopucTyBayeBi. BUpobHMK 3BepTaE yBary KOpUcTyBauiB, Lo y pasi ZOTPUMAaHHS LMX YMOB, TEPMiH CryXou
BMPODY MOXe 3HA4YHO NePEBULLUTY BKa3aHWU BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXOAOU BE3MNEKU

e [lepen nepwum yBIMKHEHHSIM MeEPEBIpTE, YW BIAMOBIAANTb TEXHIYHI XapakTepUCTUKM BUPOOY, 3a3HayveHi Ha
Haknenui, napaMmeTpam eniekTpoMepeXi.

e BukopucTtoByBaTM Tinbkn B MNoBGyTOBMX UiNAX BignoeigHoO Ao gaHoro [NopagHuka 3 ekcnnyatadii. lNMpunag He

npu3HaYeHni 4ns BUPoBbHMYOro 3acCTOCyBaHHS.

BukopurcToByBaTU TifMbKM Y NPUMILLLEHHI.

3aBxau BigkntovanTe NPUCTPIN 3 eNeKkTpoMepexi nepea ounLeHHaM, abo sakwo Bu 1ioro He BUKOpUCTOBYETE.

LLlo6 YHUKHYTVM NOpaskm eNEKTPUYHUM CTPYMOM i 3aropsiHHSA, HE 3aHYpPOMTE Npunag y Bo4dy Y iHLWi pignuHu.

Mpunag He npu3HayeHMn ANs BMKOPUCTaHHS ocobamu (BKMYakuu giten) 3i 3HWKEeHUMU (isUYHUMK, YYTTEBUMU

abo posymoBuMMK 3aiGHOCTAMKM abo y pasi BiACYTHOCTI ¥ HUX ONuTy abo 3HaHb, AKLWO BOHM HE 3HaxXoOATbCs nif

KOHTporemM abo He NPOIHCTPYKTOBaHI MPO BUKOPUCTaHHA Npunagy ocoboto, LWo BignoBigae 3a ix 6e3nexy.

[iTV NOBMHHI 3HAXOANTUCH Nif KOHTPONEM, 334N HeAOMYLLEHHS irop 3 NpunagoMm.

He 3anuwanTte yBiMKHEHWU npunag 6e3 Harnsgy.

He BUKOPWCTOBYMTE NPUHANEXHOCTI, O HE BXOAATb A0 KOMMEKTY.

Y pasi NOLIKOMKEHHSI Kabento >XMBMEHHS, MOro 3amiHy, 3 MeTol 3anobiraHHst HebGeaneLi, NMOBUHEH BUKOHYBaTU

BMPOOHKK ab0 YNOBHOBaXXEHWUI iM CEPBICHUI LIEHTP, 260 aHanoriYHMn KBanidikoBaHWi NnepcoHarnn.

e He HamaramTecss CaMOCTIMHO PEMOHTYBaTM MPUCTPIN. Y BUNALKy BUMHUKHEHHS HECNpPaBHOCTEW 3BepTamTecs Lo
Hanbnmkdoro CepBiCHOIO LIEHTPY.

o CnigkywvTe, WOO WHYP XUBMEHHSA HE TOPKABCS FOCTPUX KPanoK Ta rapsaymx noBepXOHb.

e He TArHiTh, He NepekpyyynTe Ta Hi Ha WO HEe HAMOTYIWTE LUHYP XUBIEHHS.

e HanpukiHui po6oTn, nepiu, HiXXK BUTAraTM NpoAyKTU Ta HacaaKu, BiOKMOYiITL nNpunag 3 enekrpomepexi Ta
JoyYyeKanTecs NOBHOI 3yNMUHKN efIeKTPOABUryHa.

e YBATA:3HiMiTb HacagKy, HaTUCHYBLUM KHOMKM Bif'€gHaHHA Hacaok.

e YBATA: 3abopoHeHO nepenosBHoBaTU npunag abo BukopucTtoByBaTM 1horo 6e3 npogyktie. He nepesuwyiite

AonycTMMuin Yac 6e3ynmHHoT poboTu.

He nomiwawTe y npouecop rapadi iHrpegieHtu (> 70 °C).

Axwo BUPIO gesknn Yac 3HaxoguBCa Mpu TemnepaTtypi Hwkde 0°C, neped YBIMKHEHHSIM MOro Crig BUTpUMAaTK y

KiMHaTi He MeHLe 2 roauH.

ObnagHaHHA BignoBigae BUMoOram TexHIYHOro pernameHTy OOMEXEeHHS BUKOPUCTaHHSA Aesikux HebesnevHux

PEYOBUH B ENEKTPUYHOMY Ta €MEKTPOHHOMY OBnagHaHHi.

BupoOHuK 3anuvwae 3a cobol npaBo 6e3 [0OAaTKOBOro NOBIAOMIEHHS BHOCWMTU HE3HAYHi 3MIHWM 4O KOHCTPYKLi

BMpODY, LLIO KapAMHanbHO He BMMMBAOTb Ha Noro 6e3neky, npauesgaTHICTb Ta PyHKUIOHANbHICTD.

niaAroToBKA 0O POGOTU

e [lepen nepwmM BUMKOPUCTAHHSAM BUMWATE BCi 3HIMHI YaCTUHW TENfow BOAOK 3 MMIOYMM 3acOOOM Ta peTernbHO
NpocyWiTb ix. Bigcik 3 ABMryHOM 30BHI NPOTPIiTb M'AKOK0 3N1€rka BOJTIOroK TKAaHMHOIO.

e 3abopoHeHO 3aHyploBaTH BiACiK 3 ABMIYHOM B OyAb-AKy piauHy Ta MUTU MOro BOAOHO.

BJIEHOEP WO 3AHYPHOETHCA

e breHaep igeanbHO NigXoAWTb ANs NPUroTyBaHHS CyniB-rnitope, Pi3HOMaHITHUX COYCiB Ta NiANMBKK, a TaKoX OUTAYOro
XapyyBaHHS, 3MiLlyBaHHS Pi3HOMaHITHMUX KOKTEWnIB.

e BcraBTte bneHgep, WO 3aHYpHOETLCA Y BIACIK 3 ABUryHOM. [nsa HafgiiHoT bikcauii Hacagkm HeobxigHO NOBEPHYTY i
NPOTU FOAMHHWMKOBOI CTPINKKM, OO CTpinka Ha BiACiKy 3 ABUIYHOM criBnana 3 No3Ha4Kkow GrIoKyBaHHsS Ha Hacagy,.
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e 3 MmeTolo 3anobiraHHA BUTiIKaHHIO CyMilli Ha30BHi, Nepen YBiMKHEHHSIM 3aHypTe GneHaep y npoayKTu, Lo
MaroTb 3MillyBaTUCA.

e [1ns 3HATTA Hacaaku HeoOXiAHO NOBEPHYTM Ti 3@ TOOUHHMKOBOO CTPINKOI0.

HDK ONA NOAPIBHEHHA MPOAYKTIB / MIHI-MOOPIEHOBAY

¢ MiHi-nogpiGHIOBaY igeanbHO NigXoAuMTb ANs NoApiOHEHHs 3eneHi Ta OBOuIB, CMpy, OINbLWIOCTI COPTIB ropixis,
cyxodopykTiB. Benuki npoayktn, Taki sk m'sico, cup, umbynsa, MOpkBa nonepeHbo HeobxigHO HapisaTu. 3 ropixis
BNOANUTY LLKaPAyny, M'ACO BiAOKPEMUTM Bif KICTOK Ta CyXOXWUIb.

o [logpibHOBayY He nigxoauTb ANS PO3KOMIOBAHHA NboAy, NOAPIOHEHHA AyXe TBepAMX NPOAYKTIB, TaKMX SIK KaBOBI

3epHa, MyCKaTHWI ropix, 3naku.

YBara! Jle3o Hoxa ans nogpibHeHHs1 oyxe roctpe! TpumanTe nuwie 3a BEPXHIO NNACTUKOBY YaCTUHY!

MoknaaiTe Hix AnA noApibHEHHS Ha LEeHTpanbHUIA WTKUdT YaLi.

3aBaHTaxTe B Yally NPoayKTH.

HakpwuiiTe yally npyBogom Yaldli.

BcTaBTe Biacik 3 ABUIyHOM Yy NpmBia YaLli Ao dikcadii.

B npoueci nogpibHEHHSA OfHIED PyKOK TpUMawnTe BiACiK 3 ABUIYHOM, APYrot0 — Yally Hacagkv Ans noapiOHEHHs.

Micnsa BUKOPUCTaHHSA, B NepLUy Yepry Big'egHanTe BiAcCiK 3 ABUTYHOM.

[Hani Big'eqHanTe npumeig vaLui.

O06epexHO BUNMITb HidK ANsi NoapiOHEHHS.

TinbKn Micna yboro BUNMITL NOAPIGHEHI NPOAYKTU 3 Yalli 4SS NoApPiGHEHHS.

HACALKA ONA 36UTTA / BMILLYBAHHA PIOKMX MPOAYKTIB

e BukopuctoBynTe BiHYMK Ons 36MBaHHA BepLUKiB, A€4HUX BinkiB, pisHOMaHITHUX AecepTiB. B xogHomy pasi He
BMKOPWCTOBYWTE LII0 HAaCaaKy Ans 3aMilllyBaHHS KpYTOro TicTa.

e BcraBTe Hacagky ons 3bmMBaHHA B NepexigHuK, NoTiM HacaaKy 3 NepexigHMKOM BCTAHOBITb Ha BiACIK 3 ABUIYHOM.

e [lepen noyatkoMm poboTW 3aHypTe BIHYMK Yy Yally 3 npoaykTtamu, wo Tpeba 30uTtu. MNMouynHamte poboTy 3 HU3BKOT
LUBWAKOCTI.

TTPUMITKA: Tpouecop He yBiMKHETbLCS Y pa3i HenpaBuNbHOI a60 HEMOBHOI 3G0PKMU.

HACALKA ONA NMPUTOTYBAHHA KAPTOTMIAHOIMO MKOPE

¢ BukopucToByinTe Hacagky 4NS LWBMAKOrO NPUroTyBaHHS NyXKOro KapTOMmsiHOro niope 6e3 rpyaoyok.

e BcTaHOBITL Hacagky Ha MOTOPHY 4YacTuHy. [nsi HaginHoi dikcauii Hacagkm HeobXigHO MNOBEpHYTU ii MpoTu
rOOVHHMKOBOI CTPISKK, WO CTpinka Ha Hacadui cniBnagarna 3 No3Haykow ONOKyBaHHSA Ha MOTOPHIM YaCTUHI.

¢ [Mepen nodatkom pobOTM 3aHypTe Hacagky B 4awly i3 BapeHol kapTtonneto. NMounHanTe poboTy Ha MOBINbHIM
LUBWAKOCTI.

TPUMITKA: Ons Toro, wob kapTonnsiHe Ntope BUMALLIO NYXKUM Ta CMa4YHUM, A04aNTe A0 HbOro TPOXM rapsvoro

MOSOKa Ta BEPLLKOBOro macra.

POBOTA

o [lepekoHanTecs, L0 300pKa BUKOHAHA MOBHICTO Ta HANEXHUM YMHOM.

o [lig egHanTe npunag 0o enekTpoMepexi.

e 3a JOMOMOro perynatopa BCTaHOBITb MNOTPIOHY LWBUAKICT.

e bnengep mae pexum “TURBO”. HatucHitb Ta yTtpumynte kHonky TURBO, wo6 makcMmanbHO 36inbwmntiu
NOTYXHICTb. [1ns NOBEPHEHHS Y HOPMarnbHUIN PeXuM BianycTiTb ii.

IMMYNbCHUM PEXM

e HaTucHiTb Ta yTpUMyWTE KHOMKY iMMyrbCHOro pexumy — OneHgep Oyae npautoBatv OOTM, MOKUM HATUCHyTa LS
KHOrKa.

MakcumanbHuiM yac
Mpoayktn Maxcuman,bl-la maca / 6e3nepepBHOI OGPOLGKHU
ob’em
(cek)

Mwurganb 100 r 15
BapeHi svius 200 r 10
MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15

YacHuk 150 r KopoTKMMM HaTUCKaHHAMM
Okopok 200r 15
["opixun 100r 15
Mopo3uBo 200r 20

Jlig 4 abo 5 kybukis KopoTKMMM HaTUCKaHHAMM
Jlerke TicTo 0,4n 15

Linbyns 2001 KOpOTKMMWN HaTUCKaHHAMN
MeTpyLika 30r 10
MNepeub 0,2n 30

Linbyng-wanot 2001 KOpOTKMMW HAaTUCKaHHAMN
Mpunpaswn 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
BonocbKuin ropix 100 r 15

MMPUMITKA: Yac 6GesnepepBHOi pob6oTu OneHgepa He NOBUHEH nepeBuwyBatM 1 XxB., a nepepBa Mix
YBIMKHEHHSIMU — He MeHWe 4-x XB. (MiHi-nogpioHoBa4: 0,5 xB/3 xB).
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3abopoHsaeTbea 3HIMaTK Oyab-sike Nnpunagasa nig Yac pobotn 6neHagepa.
Micna 3aBepleHHA pobOOTH, nepw HiXK BUWHATU NPOAYKTM Ta Hacagku, Big'egHanmTe npuwnag Big
eneKkTpomMepexi Ta AoYeKanTecsl MOBHOI 3YNUHKU eNeKTPoaBUryHa.

OYULLEHHA TA aornan

HanpukiHui po60oTK BUMKHITE Npunag Ta Bigknio4iTb NOro 3 eneKTpoMepeXxi.

BumuiTe yci 3HIMHI YacTWHM TENNOK MUIBHOK BOAOK Bigpasy X (He 3amouylouM HagoBro), NiCrns Yoro NpoTpiTh
CYXMM YUCTUM PYLLUHUKOM. He BUKOPUCTOBYMTE ANS LUbOro NOCyAOMUAHY MaLLVHY.

Kopnyc npoTpiTe M'AKOI BONOrOK TKAHUHOIO.

He BMKOpUCTOBYINTE XOPCTKi ryOkun, abpasuBHi Ta arpecuBHi Mutodi 3acobw.

3EEPE)KEHH$|

Mepen 30epexeHHAM NnepekoHanTecs, WO npunag, BigkrmoyYeHni 3 enekTpomMepexi.
BukoHavTe yci Bumoru posginy OYNWEHHA TA OIMMAL.
306epirante npynag y cyxomy YictoMy Micui.

YNYTCTBO 3A PYKOBAKE
CUI'YPHOCHE MEPE

lMpe npBor ykibydewa ybeante ce ga TEXHWYKA CBOjCTBA MPOU3BOAA, HasHayeHa Ha HanenHuuw, oAaroBapajy
napamMmeTprmMa eneKkTpudHe Mpexe.

Kopuctute camo y pgomahuHCTBY y CKragy ca OBMM YNyTCTBOM 3a pykoBake. Ypehaj Huje HameweH 3a
npodecnoHarnHy ynotpeoy.

He kopuctutn BaHw.

YBek UckrbyunTe ypehaj u3 enekTpnyHe Mpexe npe Ymwhera n ako ce He KOPUCTMU.

[a ce nsberHy owtehewe CTpyjoM 1 3aropeBat-e, He cTaBuTe ypehaj y Boay v apyre TEYHOCTH.

MehHnuy He Tpeba ga kopucte ocobe (ykrbydyjyhn u geuy) ca ymawbeHUm (PU3NYKUM, YYITHUM WU MEHTanHUM
crnocobHocTMMa unm ocobe koje Hemajy ogroBapajyhe 3Hawe M MCKYCTBO ako HUCY Nog HaA30pOM fvua 3aay>KeHUX
3a Hbu1xoBy 6€30e4HOCT MM ako MM Ta nuua HUCY gana ynyTcTea o ynoTpebu nehHuue.

Oeuy Tpeba Hag3upatn n He Tpeba um JO3BONUTK A ce urpajy ¢ nehHuLoM.

He octaBmbajTe ykibyyeHn ypehaj 6e3 Hagaopa.

[a ©n ce u3berne onacHocTM y cnydajy owTehewa kabna, owteheHn kabn Tpeba ga 3ameHu npoussohau,
oBnawheHn cepB1C UM CTPYHHO Nnue.

He kopuctute ypehaj ca owteheHnM NpuKkby4YHNM Kabrnom.

He npobajte ga nonpaereaTe ypehaj camu. Y cnyyajy owtehewa ypehaja jaBute ce cepsucy.

Ma3nTe ga npukrbyyYHn kabn He goaupyje owTpe ueuue 1 Bpyhe noBpLUMHE.

He ByuuTe, He 3aneTrbaBajTe U He HAMOTaBajTe HY Ha LWTa NPUKIbYYHU Kabn.

Bagute HamunpHuue n TekyhHe camo HakoH NOTNYHOr 3aycTaBrbaka MoTopa.

Mo 3aBpleTKy paga, npe Hero WTO U3BaAUTM HaAaMUPHULIE U HacTaBKe, UCKIbyuuTe ypehaj U3 enektpuuHe
Mpexe U cavyeKajTe oK ce eNleKTPOMOTOp NOTNYHO 3ayCcTaBu.

YNO30OPEHE:CknHuTte HacTaBak, MPUTUCHYBLUM TUMKE 3a CKnaarwe HacTaBaka.

YMNO30OPEHE: 3abpateHo je npenywaBaTh anapat Unun ra KopucTuTy npasHor. Hemojte ra nywrtatv ga
HenpecTaHo paau AyXe Hero WTo je NponncaHo.

He ctaBrmbajte y mynTtunpaktuk Bpyhe cactojke (> 70 °C).

AKO je Npou3BoA HEKO BpeMe OMO U3NOoXeH TemnepaTtypama HkuMm of 0°C, Tpeba ra ctaBuTh da CTOju Ha COOHO]
TemnepaTtypu Hajmare 2 cata npe yKiby4nBama.

Mpoussohay 3agpxaBa npaBo, 6e3 npeTxogHor obaBelwTera Aa M3BpLUE Mawe U3MEHe Y Ou3ajH npousBoda,
Koje BMTHO He yTnye Ha HeroBy 6e36egHOCT, NPOM3BOAHOCT N OYHKLMOHANHOCT.

NPUNPEMA 3A PA[]

Mpe npBe ynotpebe onepute cBe AEMNOBE KOjU CE MOTY CKMHYTW, M TO BOAOM W CPEACTBOM 3a Mparke, U NMoToM UX
[o6po ocylmte. CnorballkocT Kyhuwta ¢ MOTOPOM NPeBpurLLINTE BMAXHOM KPIOM.
CTporo je 3a6pamweHo notanatu kyhuwite ¢ MOTopom y 61Mno Kojy TeYHOCT U/unu npaTu ra BOAOM.

MYTUINULA

OBaj anapar je caBpLueH 3a npunpemMy Kpem 4opbu, coceBa M ApecuHra, xpaHe 3a 6ebe n 3a cnpaBrbamte pasHUX
KoKTena.

CraBute mytunuuy Ha kyhuwte ¢ motopom. [la 6ucte gogartak ogrosapajyhe npu4BpCTUM, OKPEHWUTE ra y CMepy
CYNpOTHOM Of KpeTara Kasarbke fa ov ce cTpenvua Ha KyhuwwTy Hawna y paBHU ca 03HAKOM 3a 3aKiby4aBahe Ha
gonarky.

Oa 6ucTte cnpeuunu npckawe, MyTUIMLy NOTONUTE y MPOMU3BOA KOju heTe MyTUTM npe Hero LwTo je
YKIby4uTe.

o OBaj pogartak ckuHuTe okpehyhu ra y cmepy KpeTara kasarbke.

OowTPULUA 3A CELKAHE / MMHU YOTEP

MwHKn Yonep je caBpLleH 3a ceukake 3eneHvwa u nospha, cupa, BehuHe jearpactux MIogoBa U cyweHor Boha.
TBpAe Npov3BoAe, Kao LWTO Cy MEeco, NyK U waprapena, Tpeba ncehu npe ceukawa. Jbycke Mopajy 61T yKrnoheHe,
Meco Mopa OMTu OABOjEHO Of, KOCTUjy U Xuna.

Yonep Huje norogaH 3a NoOMIbewe neja n ceukarwe TBpANX Npomnseoga nonyT 3pHa kade, opawyunha u xutapuua.
Maxra! OwTpuua 3a ceLkane je Beoma owutpa! [pxuTe je UCKIby4MBO 3a ropHsu NnacTu4Hu geo!

CTtaBuTe oWTpULLY Ha LIeHTparHu Hocad y Nocyau.
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CTtaBuTe cacTtojke y nocyay.

Mocyay noknonuTe MexaHU3MOoM.

Kyhuwite ¢ MOTOpOM NpMYBPCTUTE Y MEXaAHN3aM Ha NOCYaW.

TokoM ceLkara jeAHOM PYKOM ApXnUTe Kyhuwite ¢ MOTOPOM, a APYroM OpXXuTe nocyay.

Kapga 3aBpwunTte, NpBO CKMHUTE KyhuwiTe ¢ MOTOPOM.

3aTuUM CKMHUTE MexaHM3am.

OwTpuuy n3ByLMTE NAXIBUBO.

Tek Taga MoXxeTe U3BaguTh UceLKaHe cacTojke U3 Nocyae.

OOOATAK 3A MYREHE / MEWWAHE TEYHNX NMPON3BOOA

e Xuuy 3a myherwe KopucTute 3a npaBrbele KpemMoBa, fnynawe jaja, npunpemy gecepta. OBaj gogatak Hukaga
HEeMOjTe KOPUCTUTK 3a MEeLLEH-E.

e [lopartak cTaBuTe y agantep 1 3aje4HO C HMM ra cTaBute Ha KyhuwTte ¢ MOTOPOM.

¢ [lpe noyeTka paga notonuTe Xuuy 3a Myhewe y nocyay ca cactojumma. lNMoyHuTe ¢ pagom npu manoj 6p3unHu.

HATIOMEHA: Anapat Hehe paauTh ako HMje AOOPO cacTaBIfbLEH UJIM aKo HUje KOMIMJIeTaH.

MPUNBOP 3A NMPUMNPEMY KPOMITNP NMUNPEA

o Kopuctute oBaj npmbop 3a 6p3y npunpemMy naraHor kpomnup nupea 6e3 rpyasuua.

e CraBute npubop Ha ypehaj. Pagm curypHor noctaBrbatba, OKpeHuTe npubop y cMepy CynmpoTHOM O KpeTara
Kasarbke Ha caty fa bucte nopaBHanu cTpenuuy Ha NpMbopy ca CNMKOM KaTaHua Ha ypehajy.

¢ [Ipe ykrbyunBara ctaBuTe Npubop y nocyay ca obapeHmM kpomnupuma. NoyHnte ¢ pagom npu mar0j 6p3nHu.

HATTOMEHA: a 6ucte pobunu naranm n yKyCHMU KpOMNMp nupe, 4ogajTe Mano TOnSor Mreka u MredHor nytepa.

PAL

e [lpoBepuTte oa nu je anapaT KOMMeTaH 1 aa nv cTe ra 4obpo cactaBunw.

AnapaTt npukrbyunTe Ha Hanajame.

Mpeknpgadem nsabepute xxerbeHy 6p3nHy.

Mytunmua uma “TURBO” pexum paga. lNMputucHute n gpxmte gyrme TURBO pga 6ucte cHary nosehanu Ha

mMakcumym. [Nyctute gyrme kaga bygete xTenu ga Bpatute HopMarHy 6p3uHy.

MYNCUPAHE

e [MpuTncHuTe N opxuTe ayrme 3a nyncupame. Anapat he pagutu cBe JOK je OBO AyrMe MPUTUCHYTO.

MakcumanHa TexuHa / MakcumanHo Bpeme

HamupHuue 3a obpany

ooum HenpekugHe obpage (cek)
Bagem 100r 15
bapeHa jaja 200r 10
OcylweHe MpBuLe xneba 20r 15
benu nyk 150 r KpaTtkum nputmncumma
Byt 200 r 15
Jlewrwaum 100r 15
Cnapgoneg 200r 20
Jleg 4 vnn 5 komaga KpaTkum nputucumma
Jlako TecTo 0,4 n 15
Jlyk 200r KpaTkum nputucumma
MepwyH 30r 10
Manpuka 0,2 n 30
Jlyk-wanot 200 r KpaTtkum nputncumma
3a4unHu 0,2 n 30
Crejk 150-200r 15
Opacu 100 r 15

HATIOMEHA: anapaTt He cMme paguTu HenpecTtaHo Ayxe oA 1 MMHyTa, nay3a mMopa TpajaTu HajMawe 4 MUHyTa

(3a MuHu yonep 0,5 MUH/3 MUH).

e Ctporo je 3abpareHo yknaraTu Aenose A0K anapat paau.

o Kapa 3aBpwute ¢ pagom, UCKIby4YUTe anapart um caquajTe Aa ce MOTOp NOTNyHO 3ayCcTaBW npe Hero wTto

no4yHeTe Oa BaguTe CaCTOjKe U3 nocype.

YUNLWREHKE N OOPXABAHE

o [lo 3aBpLUeTKY paga UCKIbydnTe ypehaj N3 enekTpudHe Mpexe.

e Opmax (He kBacehu gyro) onepute CBe AerOBe KOju ce ckuaajy TOMMom canyhaBoM BOAOM, Mocne vyera obpuunte
CYBMM YNCTUM MELLKUPOM. He KopucTuTe MalumHy 3a npake CyaoBa.

o KyhuwTte ob6puLIMTE MEKAHOM BMNaXXHOM TKAaHMHOM.

¢ He kopuctute uBpcTe cyHhepe, abpa3svoHa u arpecmBHa cpecTtsa 3a Ynwwherse.

YYBAE

o [Ipe cnpematrba ybeaute ce aa je ypehaj UCKIbyYeH N3 eNeKkTpU4He Mpexe.

e lcnyHuTe 3axTeBe ogerbka YALLTHEHE U OOP>XXABAHSE.

e YyBajTe ypehaj Ha CyBOM 1 YNCTOM MECTY.
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KASUTUSJUHEND
OHUTUSNOUANDED

Enne seadme esimest vooluvérku lllitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku
vooluvérgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte t60stuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvérgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilddgi saamise ja slttimise valtimiseks drge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud flusiliste, tunnetuslike ja vaimsete vBimetega isikutele (kaasa
arvatud lastele) vdi neile, kellel puuduvad selleks kogemused v&i teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid
ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei paédseks seadmega mangima.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu véltimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus vdi muu
kvalifitseeritud personal.

Arge puiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea korvaldamiseks podrduge lahima teeninduskeskuse poole.
Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega timber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjav6tmist oodake, kuni mootor on I8plikult seiskunud.

On keelatud asetada kédgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees v8i nbudepesumasinas.
TAHELEPANU: L&iketerad on aarmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita voi kasutada seda tiihjalt. Arge uletage seadme lubatud pideva t66
aega.

Arge pange kuumi kddgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

Kui toode on olnud ménda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselilitamist vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

Tootja jatab endale 8iguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta
selle ohutust, td6vdimet ega funktsioneerimist.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

Enne esimest kasutamist peske kd&ik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puhkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.
On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

Blender sobib suurepéaraselt plreesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.

Paigaldage saublender mootoriosa kilge. Otsaku kindlaks fikseerimiseks on tarvis pOdrata seda vastupaeva, et
mootoriosal olev nool oleks kohakuti otsaku blokeerimisméargiga.

Segu valjapritsimise valtimiseks likake blender enne sisselllitamist segatavatesse toiduainetesse.

Otsaku lahtivGtmiseks tuleb pdorata seda paripdeva.

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kddgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tukkideks |digata. Pahklitelt eemaldada
koored, liha eemaldada luudest ja kBhredest.

Peenesti ei sobi jadkuubikute purustamiseks, samuti vaga kdvade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpahklite ja
viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni fikseerimiseni.

Peenestamisel hoidke Uhe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Parast seadme kasutamist vbtke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles parast seda v6tke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

Kasutage otsikut koore, munavalge vdi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.

Paigaldage vahustamisotsik tleminekuossa ja siis Uhendage see mootoriosaga.

Enne kasutamist liikake otsik mahutis stigavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka toole, kui seade on valesti v6i mittetaielikult kokku pandud.
KARTULIPUDRU VALMISTAMISE TARVIK

Kasutage seda tarvikut kiireks klompideta kerge kartulipudru valmistamiseks.
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e Uhendage tarvik péhimasina kiilge. Kindlaks kinnitamiseks pdorake tarvikut vastupéeva suunas nii, et tarvikul olev
nool oleks p8himasinal asuva lukusiimboliga kohakuti.
e Enne alustamist pange tarvik keedetud kartulitega tdidetud anumasse. Alustage t66d aeglasel kiirusel.
MARKUS: Kerge ja maitsva kartulipudru saamiseks lisage veidi sooja piima ja void.
KASUTAMINE
Veenduge, et seade on taielikult ja digesti kokku pandud.
Uhendage seade vooluvérku.
Regulaatoriga seadke vajalik kiirus.
Blenderil on reziim TURBO. Vajutage nupp TURBO alla ja hoidke see all, et véimsust maksimaalselt suurendada.
Tavalisele reziimile tagasiminekuks vabastage nupp.
IMPULSSREZIIM
¢ Vajutage alla impulssreZiimi nupp ja hoidke seda all. Blender t66tab nii kauni nupp on alla vajutatud.

. . Maksimaalne mass / Katkestamata to6tlemise
Toiduaine ;
maht maksimaalne aeg (s)
Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 209 15
Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Jaa 4 vdi 5 kuubikut Kiired vajutused
Kerge tainas 0,41 15
Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 309 10
Pipar 0,2 lu 30
Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,2 lu 30
Steik 150-200g¢g 15
Kreeka pahkel 100 g 15

MARKUS: Protsessor ei tohi pidevalt to6tada iile 1 minuti, paus lilituste vahel peab olema vahemalt 4 minutit

(minipeenesti: 0,5 min / 3 min).

¢ Keelatud on votta lahti mis tahes osa, kui blender tootab.

e TOO I6ppedes, enne kui vdtta vélja toiduained ja otsakud, lilitage seade vooluvdrgust vélja ning oodake, kuni
elektrimootor on téielikult seiskunud.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Parast kasutamist lilitage seade vélja ja eemaldage see vooluvorgust.

o Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

¢ Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

e Arge kasutage kudrimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

¢ Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.

e Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

¢ Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslég8anas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

e Izmantot tikai sadzives vajadzibam atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta rdpnieciskai

izmantoSanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmer atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiridanas un ja Jus to nelietojat.

Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmo&anas, neievietojiet ierici ddent un citos 8kidrumos.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, emocionalam vai

intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices

lietoSana persona, kas atbild par vinu drosibu.

¢ Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

e BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, td nomaina jauztic raZzotdjam vai ta pilnvarotam servisa centram,
vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

¢ Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

¢ Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.
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Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar Gdeni vai trauku mazgajama

masina.

UZMANIBU: Griez&jasmeni ir [oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

o UZMANIBU: Aizliegts parpildTt ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas
darbibas laiku.

¢ Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatiira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.

e RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski
neietekmé ta droSibu, darbspé&ju un funkcionalitati.

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ddeni un mazgasanas Ilidzekli un rapigi
nozavéjiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.

e Aizliegts mérkt motora daju jebkuros Skidrumos un mazgat to ar Gdeni.

GREMDEJAMS BLENDERIS

e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu méréu un bérnu baribas pagatavodanai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.

¢ levietojiet gremdéjamo blenderi motora dala. Uzlikina droSai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja
virzienam, lai bultina uz motora dalas sakristu ar bloké$anas zimi uz uzliktna.

¢ Lai maisijums neiz§|aktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamajos produktos.

¢ Lai nonemtu uzliktni, tas japagriez pulkstenraditaja virziena.

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, Zavétu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no Caulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, loti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,

smalcinasanai.

Uzmanibu! Smalcina8anas naZa asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz aug$éjas plastmasas dalas!

Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virsa trauka pievadu.

levietojiet motora dalu trauka pievada I1dz fiksacijai.

Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinasanas uzliktna trauku.

Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora dalu.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcina8anas nazi.

Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

¢ Izmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma neizmantojiet
So uzliktni cietas miklas miciSanai.

o levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora dalu.

e Pirms sakt darbu iegremdgjiet putoSanas uzliktni traukd ar puto$anai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,
izveéloties mazu atrumu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

UZLIKTNIS KARTUPELU BIEZENA PAGATAVOSANAI

¢ Izmantojiet So uzliktni, lai atri pagatavotu gaisigu kartupelu biezeni bez kunkuliem.

e Uzstadiet uzliktni uz motora dalas. Uzlikina droSai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja virzienam, lai
bultina uz uzliktna sakristu ar blokéSanas atzimi uz motora dalas.

e Pirms darba uzsak$anas ievietojiet uzliktni trauka ar varitiem kartupeliem. Saciet darbibu ar zemu atrumu.

PIEZIME: Lai kartupelu biezenis izdotos gaisigs un garsigs, pievienojiet tam mazliet karsta piena un sviesta.

DARBIBA

Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

Pievienojiet ierici elektrotiklam.

Ar regulatora palidzibu izvélieties vajadzigo atrumu.

Blenderim ir rezims “TURBO”. Piespiediet un turiet pogu TURBO, lai maksimali palielinatu jaudu. Lai atgrieztos

normalaja reZima, atlaidiet pogu.

IMPULSU REZIMS

e Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — blenderis stradas tik ilgi, kamér bls nospiesta S1 poga.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15
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Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 20 g 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100g 15
Saldéjums 200 g 20
Ledus 4 vai 5 kubiki Isiem piespiedieniem
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 3049 10
Pipari 0,2 sa 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,2 sa 30
Steiks 150-200g¢g 15
Valrieksti 100 g 15

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst but mazaks par 4 min. (mini smalcinatajs: 0,5 min. /3 min.).

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus blendera darbibas laika.

e Beidzot darbu, pirms produktu un uzliktnu iznems$anas, atvienojiet ierici no elektrotikla un pagaidiet, kamér
elektromotors pilnigi apstasies.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjudeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

e Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

¢ Neizmantojiet cietus sik|us, abrazivos un agresivos tirisanas 1dzek|us.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

e Glabdjjiet ierici sausa un {ira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e Prie$ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.

o Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

o Naudoti tik patalpose.

o Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

o Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.

o Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines
galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy sauguma, nekontroliuoja ar
neinstruktuoja jy, kaip naudotis 3iuo prietaisu.

o Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

¢ Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

¢ Nenaudokite nejeinandiy j prietaiso komplektg reikmeny.

¢ Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo pazeistas.

¢ Nebandykite savarankiskai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centra.

¢ Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

¢ Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

o Baige darba pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.

e JSPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

e |SPEJIMAS: draudziama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. NevirSykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.

¢ Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

¢ Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, pries jjungdami prietaisg palaikykite jj

kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionaluma bei esmines savybes.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e Prie§ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales S$iltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsdiai
iSdZiovinkite. Korpusg su varikliu nusluostykite minkstu drégnu skuduréliu i$ iSorés.

e DraudZiama nardinti korpusa j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS
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e MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat maiSytuvas
tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

o |statykite kotinj maiSytuva j korpusg su varikliu. Pasukite jj prie$ laikrodZio rodykle tokiu badu, kad ant korpuso esanti
rodyklé sutapty su blokavimo Zenkliuku ant antgalio.

¢ Pries jjungdami maiSytuva, panardinkite jj j produktus, kitaip misinys iSsilaistys.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka zoleléems bei darzovéms, siriui, daigeliui rieSuty riSiy, dziovintiems vaisiams

smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésa, sirj, morkas, svoginus) reikia i pradziy supjaustyti. RieSutus

reikia nulupti, iS mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

Maisytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiscio.

Jkraukite j indg produktus.

UZdenkite indg jo pavara.

|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol jis uZsifiksuos.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo indg.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.

Ir tik po to perkraukite susmulkintus produktus i$ smulkinimo indo.

SKYSTU PRODUKTY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

o Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. DraudZiama naudoti §j antgalj
kietai teSlai maisyti.

o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

e Prie$ jjungdami plaktuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti Zemu
greiciu.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

ANTGALIS BULVIY KOSEI GAMINTI

« Sis antgalis padés greitai pagaminti purig bulviy kose be gumuléliy.

o Uzfiksuokite antgalj ant prietaiso variklio dalies. Norédami patikimai uzfiksuoti antgalj, pasukite jj prieSais laikrodzio
rodykle, kol ant antgalio pavaizduota rodyklé sutaps su ant variklio dalies pavaizduotu blokuotés Zenkliuku.

o Prie$ jjungdami prietaisg jkiSkite antgalj j dubenélj su bulvémis. Pradékite ruosti bulviy kose zemu greiciu.

PASTABA: Bulviy ko$é bus skanesne ir puresné, jeigu jpilti j jg truputj karsto pieno ir pridéti sviesto.

VEIKIMAS

Jsitikinkite, jog maiSytuvas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

Jjunkite prietaisg j elektros tinklag.

Reguliatoriumi nustatykite reikiamg greitj.

MaiSytuve yra TURBO rezimas. Norédami maksimaliai padidinti maiSymo galig, paspauskite ir laikykite 5j mygtukg

paspaustu. Noredami grjzti prie normalaus greicio, paleiskite mygtuka TURBO.

IMPULSO REZIMAS ( PULSE)

e Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — maiSytuvas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas

Apdorojami produktai Maksimali masél/tiris Mab:;&?ﬂ;i?fﬁ:?é‘gsmo
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dzidveésiai 209 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
Ledas 4 arba 5 kubeliai Trumpais paspaudimais
TirSta teSla 0,41 15
Svoginai 200 g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 309 10
Pipirai 0,2 ka 30
Askaloniniai cesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,2 ka 30
Kepsnys 150-200¢g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15

PASTABA: variklio jkaitimui iSvengti nepertraukiamas maiSytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o
pertrauka tarp jjungimy turi bati ne trumpesné uz 4 minutes (mini-smulkintuvas: 0,5 min., / 3 min.).
¢ MaiSytuvui veikiant draudziama nuimti nuo jo bet kokias detales.
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e Baige darbag pries iSimdami produktus bei antgalius visy pirma iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir
palaukite, kol elektros variklis visiSkai sustos.

VALYMAS IR PRIEZIORA

o Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStukg i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, 0 po to
nusluostykite jas sausu Svariu ranksluosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

o Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurks¢iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o Prie$ padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas iS elektros tinklo.

o Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A késziulék hasznalata elétt, ellenérizze egyezik-e a miszaki jellemzésben feltlintetett elektromos feszlltség a hazi

elektromos héalozattal.

Nem val6 ipari csak hazi hasznalatra.

Hazon kivil nem hasznalhato.

Hasznalaton kivil és tisztitds kozben mindig fuggetlenitse az elektromos haldzattél.

Aramiités elkeriilése céljiabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Ne hasznaljak a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendd

tudassal nem rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket) feliigyelet nélkil, vagy ha nem kaptak a készilék

hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felelés személytél.

A készulékkel vald jatszas elkerlilése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

Felugyelet nélkil ne hagyja a késziiléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozé tartozékot.

Ne hasznélja a készlléket sérilt csatlakozdval.

Ne prébalja egyedil javitani a készliléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré felllettel.

Ne hlzza, tekerje a vezetéket.

Miutan elvégezte a munkat mielétt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja

meg, amig teljesen ledll a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsol6 gombot.

e FIGYELEM: A késziléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a késziléket folytonos miikodési
Uzemmodban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

e Amennyiben a késziléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 6ran belll tartsa
szobahdmeérsékleten.

e A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrendii modositasokat végezni a késziilék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a késziilék biztonsagat, mikodéképességét, funkcionalitasat.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Elsé hasznalat el6tt mossa meg az dsszes levehet tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kilsejét tordlije meg puha, enyhén nedves torlékendével.

e A motorhéazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A rudmixer kivaléan megfelel leves-purék, kiilénb6zé szdészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kilonféle koktélok keverésére.

e Helyezze a ridmixert a motorhazba. A ratét megbizhaté régzitése érdekében forditsa azt el az 6ramutaté jarasaval
ellenkez6 iranyba ugy, hogy a motorhazon Iévé mutatd megegyezzen a ratéten Iévd blokkolas jellel.

¢ Kiloccsanas elkerllése érdekében, helyezze a ridmixert a bekeverendé6 élelmiszerekhez bekapcsolas elétt.

¢ Amennyiben le kivanja venni a ratétet, forditsa azt el az éramutatd jaradsanak iranyaba.

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-aprité kivaléan megfelel zéldségek és zold fliszerek, sajtok, legtdbb didfajtak, aszalt gyimdolcsok apritasara.
A nagyméretl élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas el6tt el6z6leg darabokra kell vagni. A diét
megpucolni héjatdl, a hust levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intol.

e Az aprit6 nem hasznalhat6é jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritokés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a fels6 miianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kdzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomiivel.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtomiijébe rogzulésig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprit6 ratét csészéjét.

Hasznalat utan, els6sorban, valassza el a motorhazat.
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e Tovabba, valassza el a csésze hajtomivét.

o Ovatosan vegye ki az aprito kést.

e Csak ezek utan uritse ki az apritd csészéjét a megapritott élelmiszertél.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Hasznalja a habverét tejszinhab, tojasfehérje, kiilonb6z6é desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a
ratétet kemény tészta bekavarasara.

e Helyezze a ratétet az dsszekapcsold elembe, tovabba, a ratétet az Osszekapcsold elemmel egyiitt helyezze a
motorhazra.

o MUkodés el6tt helyezze a habver6t az élelmiszerrel megtoltdtt csészébe. Kezdje a miveletet alacsony sebességen
(7. gomb).

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 6sszeszerelés esetén.

BURGONYAPURE RATET

e Hasznalja a ratétet konny( allagu, sima burgonyapuré gyors elkészitése érdekében.

e Helyezze a ratétet a motorrészre. Megbizhaté rogzités érdekében forditsa el a ratétet az 6ramutatd jarasaval
ellenkez6 iranyba ugy, hogy a ratéten 1évé mutaté megegyezzen a motorrészen 1évd blokkolas jellel.

¢ A miivelet el6tt helyezze a ratétet a f6tt burgonyat tartalmazo edénybe. Kezdje el a miiveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: Ha kénny allagu, finom burgonyapiirét kivan kapni, adjon hozza egy kevés forré tejet és vajat.

MUKODES

e Bizonyosodjon meg arrol, hogy a késziilék teljes mértékben és helyesen lett 6sszeszerelve.

Aramositsa a késziiléket.

A szabalyoz6 segitségével allitsa be a szikséges sebességet.

A radmixer TURBO Uzemmaodban is miikddik. Nyomja meg és tartsa lenyomva a TURBO gombot, hogy maximalisan

novelje a sebességet. Normal tizemmaddba val6 visszatéres érdekeben engedje el a gombot.

PULZALO UZEMMOD

e Nyomja meg és tartsa lenyomva a pulzalé tizemmdd gombot: a radmixer miikddni fog addig, amig a gomb le lesz
nyomva.

Maximalis témeg / Fonton_os fe_ld_olg_ozés
Feldolgozando termék iirtartalom maximalis ideje
(mésodperc)

Mandula 100 g 15
Fétt tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 20 g 15

Fokhagyma 150¢g RoOvid nyomassal
Comb 200 g 15
Di6 100 g 15
Fagylalt 200 g 20

Jég 4 vagy 5 kocka RoOvid nyomassal
Kdénny( tészta 0,41 15

Hagyma 200 g RoOvid nyomassal
Petrezselyem 3049 10
Paprika 0,2 ka 30

Salot-hagyma 200r RoOvid nyomassal
Fliszerek 0,2 ka 30
Szték 150-200g¢g 15
Kdzodnséges dio 100 g 15

MEGJEGYZES: A processzor sziinet nélkiili miikddési ideje ne haladja meg az 1 percet, a sziinetelési idé:

legalabb 4 perc (mini-aprit6: 0,5 perc/3 perc).

o A rudmixer mikddése kdzben barmilyen tartozékot levenni réla szigoruan tilos!

¢ Miikodés befejeztével, miel6tt kivenné az élelmiszert és a ratétet, aramtalanitsa a késziiléket és varja meg,
amig a motor teljesen leall.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki €s aramtalanitsa a készuléket.

e Nyomban (nem &ztatva) mossa meg a levehet6 tartozékokat meleg, szappanos vizben, és térolje meg szaraz, tiszta
torlékendével. Ne mossa a tartozékokat mosogatogépben.

o A készllékhazat térdlje meg puha nedves térl6kenddvel.

¢ Ne haszndljon surolészert, surol6 szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készulék aramtalanitva van.

e Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.

e Szaraz, hlivos helyen tarolja.
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NAUOANAHY XOHIHAOEN HY¥CKAYIbIK

o KypmeTTi catbin anywbl! SCARLETT cayna TaHOackIHbIH ©HIMIH caTbin anfaHbliHbI3 YLUIH XaHe Bi3aiH KoMmnaHusiFa
CeHiM apTKaHbIHpbI3 ywiH Cisre anfbic antambl3. Icke nanganaHy HycKaynblfbIHAA CypeTTENreH TEXHUKarnbIK Tanantap
opblHaanfaH xarganga, SCARLETT komnaHusCbl 63iHiH 6HIMOEPiHiH »XOoFapbl canacbl MEH CEHIMAI XXYMbICbIHa
Keningik 6epepni.

e SCARLETT cayna TaH6acbIHbIH, OybIMbIH TYPMbICTbIK MyKTaXaap weHbepiHae nanganaHraH xXeHe icke nanganany
HyCKkaynblfblHAa KeNTipinreH nanganaHy epexernepiH ycTaHraH kesge, OybIMHbIH KbI3MeT Mep3iMi ByinbiM
TYTbIHYLbIFA TabbIC eTinreH KyHHeH 6acTtan 2 (eki) xbingdbl Kypanabl. ATanfaH WwapTTap opblHAanNfFaH xarganaa,
OYMbIMHBIH, KbI3MET Mep3iMi eHAIpYLLi KepceTkeH Mep3iMHEH alTapnblKTa acybl MyMKiH EKEHIHE eHAipYLUi
TYTbIHYLbINApAbIH Ha3apblH ayaapaibl.

KAYINCI3AIK LUAPANAPDI

e AnFall peT icke Kocap anabiHaa OyMbIMHBIH 3aTTaHOaaa KepceTinreH TeEXHUKanbIK cunaTramanapbl 351eKTp XeniCiHiH
napamMmeTpriepiHe CanKec KemneTiHiHE Ke3 XeTKi3iHi3.

e Ocbl [lMamganaHy >eHiHOeri Hyckaymnblkka COMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa nanganaHy kepek. Acnan
OHEPKaCINTIK MakcaTTa KongaHyFa apHanvaraH.

e Yn-xannapfaH TbiC XXepae nanganaHyra 6onmangpl.

e Erep kypbinfbiHbl ManganaHbanTbiH GOMNCaHbI3, OHbl Ta3anap angblHAa SMeKTP JKEeniCiHEeH apKallaH axblpaTbin
KOMbIHbI3.

e OneKkTp TOrbl COfyblHAH XOHEe OT LWhbIfyblHAH aynak O6omny ywiH acnantbl Cyfa Hemece Gacka CymWblK 3aTTapfa
MaTbIpMaHbI3.

¢ [leHe, xyvike He Bornmaca akpln-on keMicTiri 6ap, HEMeCe OChl KypbISFbIHbI Kayinci3 nanganaHy yuiH Taxipubeci meH

Ginimi xeTkinikcisa agamaapablH, (COHbIH iWiHae 6ananapabiH) Kayincisairi ywiH xayan 6epeTiH agam kagaranamaca

HeMece KypbinFbiHbl NanganaHy 6olibiHwa Hyckay 6epmece, onapablH 6yn KypbinFbiHbl KONgaHybiHa 6Gonmangbi.

Bananap KypbIniFbIMEH OMHaMayhbl YLWiH oriapabl YHEMI kadaranan OTbIpy KEepeK.

TokKa KOCbIfFaH acnanTbl Kapaycbl3 KanablpMaHpI3.

YKeTkisinim xmHarbliHa KipMENTIH kepek-apakTapabl nanganaHbaHbI3.

KyaT kesiHe KOoCy CbiMbIHa 3aKbiM KeNreH acnanTtbl nanganaHoaHpIs.

KypbinFbliHbl ©3 6eTiHi30eH >xeHOeyre opekeT acamaHbi3. AkaynbikTap namga 6OonFaH karganaa Cepsuc

opTanbifbiHa xabapnacbiHpI3.

KyaT kesiHe KOCy CbiMbl ©TKIp XXMeKTEP MEH bICTbIK 3aTTapfa Tuin TypMayblH KagaranaHpls.

e KyaT ke3iHe KOCY CbIMbIH TapTKblflaMaHbI3, LUMpaTnaHbI3 XXaHe eLlkaHaan 3aTka OHbl OpaMaHbI3.

e XyMbICTblI asiKTaFaHHaH KeWiH, a3bIK-TYNiK NeH KoHAbipManapAbl anbin WbIKNac O6ypblH acnanTtbl 3f1eKTp
XeniciHeH aXblpaTbIHbI3 Aa, 3MEKTP KO3FanTKbIL TOMbIK TOKTaFaHLa KyTe TYPbIHbI3.

o ECKEPTY:Cantamanapgpl kocyaaH eLipy 6aTteipMacbkiH 6achirn, canTamaHbl LUELLiHj3.

e ECKEPTY: AcnanTbl acblpa TONTblpyFa HEMece asblK-TYNiKCi3 navganaHyfa ThibiM canbiHagbl. Y34iKCi3 XKyMbIC
icTeyre pykcaT eTinreH yakplTTaH acblpbin XibepmeHis.

¢ [Mpoueccopapl bICTbIK a3bIK-TyNiK canmaxbi3 (> 70 °C).

e Erep 6ynbim Gipwama yakblT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTtypaga Typca, icke Kocap angbiHAa OHbl KeM gereHge 2 carart
Hbenme TemnepartypacbiHAa ycTay Kepek.

e OHpipywi BGyMbIMHBIH KayincisgiriHe, XyMbIC OHIMAININ MeH XyMbIC MyMKIHAIKTEepiHe Tyberewni acep eTnewTiH
©onmalubl e3repicTepai OHbIH KypbllIMacbiHa KOCbIMLLIA €CKEPTNECTEH EHri3y KYKbIFbIH ©3iHAE Kanablipagbl.

XX¥MbICKA OAUbIHOAY

e EH anfaw peT navpganaHap angbiHaa 6apnbik anManbl 6enikrepdi XKyfbill 3aT KOCbISFaH Xblflbl CyMEH XYbIHbI3 Aa,
9baeH KypraTbiHbI3. Ko3ranTKbIL GenikTiH CbIPTbIH CaIT ObIMKbIN XyMCcak LyOepekneH CypTiHis.

¢ KosranTtkbiw 6enikTi ke3 KkenreH cyMblK 3aTTapfa 6aTbipyfa XaHe OHbl CYMEeH XYyyfa TbilbIM canbiHagbl.

BATbBIPLIJTATbIH BINNEHOEP

o bneHaep e3be kexenepai, Typni Ty3AblKTap MeH ackaTblKTapAbl, COHOan-aKk 6ananap TafablH JarbiHAAy YLWiH, caH
anyaH Typni KOKTennbAepAai apanacTbipy YLWiH aca Konawnbi.

e BatbipbinaTelH GrieHaepai KosfanTkbilw Gernikke opHaTbiHbI3. KoHAblpMaHbl MblKTan OekiTy YLiH, KO3fanTKbiLl
GenikTeri MmeH3ep KoHAblpMagarbl byFaTTay GenriweciMeH cankec KeneTiHOEeW eTin, OHbl caFaT TiniHiH GafbiThiHA
Kapcbl bypay Kepekx.

¢ KocnaHbiH walibipaybiHa on 6epmey ywiH G6neHgeppi icke Kocap angbiHOa OHbl apanacTbipbliaTbiH
TaFamaapfa 6aTbIpbiHbI3.

o KoHAblpMaHbI LWeLin any yLWiH OHbl caFaT TiniHiH 6arbITbiHa Kapchbl Oypay Kepek.

TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHAJTFAH MbIWAK / WAFbIH YATKbILL

o LlafblH yaTKpIlW aclien NeH KOKeHICTI, ipIMLLIKTI, >XaHFaK TypepiHiH KenwiniriH, KenTipinreH XeMiC-XUAEeKTi ycakray
YLWiH ca konannel. ET, ipiMmwik, nuas, cabi3 cuakTbl ipi eHimaepai angbiH ana Typan any kepek. XKaHfakTbiH, kKabblfblH
apLly Kepek, eTTi Cyneri MeH CiHipiHeH aXkblpaTbin any Kepek.

e YaTKbll My34bl Xapy YLWiH, kode AsHAepi, MycKaT >KaHfafbl, A9HAI AaKblN4ap CUSAKTbI aca KaTTbl asblk 6HIMOEpiH

ycakTayfa xxapamangbl.

EckepTy! ¥cakTayra apHanfaH nblwakTblH Xy3i eTe eTkip! Tek ycTiHri nnactmacca 6eniriHeH FaHa yCcTaHpI3!

¥caKTayfa apHanfaH nbllWakKTbl LWapaHblH OPTaHfbl iCTiFiHE OpHaTbIHbI3.

LLlapafa a3blk 8HIMOEpPiH canbiHpI3.

LapaHbl Wwapa xeTeriMeH xabblHbI3.

KosranTkbiw 6enikTi LWwapaHbIH XeTeriHe OekireHLue KiprisiHia.
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e Ycakray kesiHae 6ip KONnbIHbI3OEH KO3FanTKbIl OerikTi, eKiHWi KONbIHbI30EeH ycakTayFa apHanfaH KOHAbIPMaHbIH

LapachblH yCTaHbI3.

ManpanaHbin 6onFaHHaH KeriH eH BipiHLWI Ke3eKkTe KO3FanTKbILW GenikTi aXblipaTbiHbI3.

CopaH KeliH WwapaHblH XXeTeriH aXblpaTblHbI3.

¥caKkTayfa apHarfaH NbllakKTbl eMMneH LWblFapbin anbiHbI3.

Tek copaH KeliH faHa ycakTanfaH asblk eHIMAEpPIH ycakTayFa apHanfaH wapagaH 6acka bigbicka canbin anbiHpl3.

C¥MbIK A3bIK ©HIMOEPIH LUAVKAYFA / APANIACTbIPYFA APHANFAH KOHObIPMA

e bBbinfaybIWThl Kinerengi, XXyMblpkaHblH afblH, TYPRi TOTTI Taramaapabl LWankan kenipLwity yLwwiH nanganaHbiHbi3. byn
KOHObIPMaHbI eLUKALAH Aa KaTTbl KAMbIp WUIey YLWiH nanganadyra 6onmangpl.

o lllankayra apHanfaH KOHAbIpMaHbl ©Tnefikke KOHAbIPbIHbI3, COHAan-ak eTneniri 6ap KOoHAbIPMaHbl KO3FanTKbILL
Oenikke OpHaTbIHbI3.

o JKymMmbICKa Kipicnec YLWiH BbinfFaybIlWThl KONipwiTineTiH asblk eHiMAepi canbiHFaH wapara 6aTbipblHbI3. XXyMbICTbI
TOMEH XblngamabIKTaH 6acTaHpbI3.

ECKEPIM: BneHgep AypbIiC HeMece ToNnbIK KyacThIpbIZIMaca, NpoLeccop icke KocbinManabl.

KAPTOM E3BECIH OAVBIHOAYFA APHANFAH KOHOLIPMA

o KoHablpmaHbl TYRipLUIKCI3 8pi ynningereH kapton e3beciH xbingam gavibiHgay YiliH narganaHbiHbI3.

e KoHablpMaHbl KO3FanTKbilW OenikTiH yCTiHe opHaTbiHbI3. KOHAbIPMaHbl MblkTan 6ekiTy YLiH, KOHObIpMagarbl MeH3ep
Ko3ranTKplW Oenikteri OyraTTay OenrileciMeH CoMkec KeneTiHAeWn eTin, OHbl caFaT TiNMiHiH OarbiTbiHa Kapcbl Oypay
Kepex.

e JKymbiCKa Kipicmec VLWiH KOHAbIpPMaHbl MICKEH KapTonm canblHFaH wWwapafa 6OaTtbipbiHpl3. YKyMbICTbl TeMeH
XblngamMablKTaH 6actaHpls.

ECKEPIM: Kapton e3beci ynningek api gamai 60nbin WhIFybl YLIWiH OFaH WaMarbl bICTbIK CYT NeH capbl Mal KOCbIHbI3.

X¥MbICbI

LypbIC api TUICTI Typae KypacTbIpbliFaHbiHA KO3 XeTKi3iHj3.

AcnanTbl 9MEKTP XKeriCiHe XarnfFaHpl3.

PeTTerilwTiH keMeriMeH KaxeTTi XblA4aMablKTbl OPHaTbIHbI3.

BnengepaiH “TURBO” pexumi Gap. KyatTbinbifbiH OapbiHwa apTTeipy ywiH TURBO TynmewiriH 6ackin ycrtan

TYpbIHbI3. KanbinTbl pexuMre opany yLiH OHbl 6ocaTbIHbI3.

MMMYNbCTIK PEXUM

e VIMNynbCTiK pexmnm TyrhMeLliriH 6acbiHpI3 Aa, ycran TypbiHbi3 — OneHaep ocbl TyMMeLlik Bacynbl TypraHga XXymbIC
icten bepegi.

OHaeneTiH asbik EH ynkeH canwvarbl / EH y3aK y3aikcis eHaey
Koenemi yakbITbl (CEK)
Bagam 100 r 15
[MickeH XyMbIpTKa 200r 10
AyHaTyrg apHanfaH 20T 15
KENTipinreH HaH
CapbiMmcak 150 r Kbicka-Kkbicka 6acy apkbibl
CaH erTi 200 r 15
YKaHrak 100 r 15
Banmysgak 200 r 20
Mys 4 Hemece 5 Tekwe Kbicka-Kbicka 6acy apKbiibl
YKeHin kamblp 0,4 n 15
Mnas 200 r Kbicka-Kbicka 6acy apKbiibl
AKKenkeH 30r 10
BypbiLl 0,2 n 30
LanoT nusasbl 200r Kbicka-KbiCka 6acy apKbinbl
AckaTtbikTap 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
'pek >xaHFarbl 100 r 15

ECKEPIM: TpoueccopablH Y34IKCi3 XyMbIC icTey yakbiTbl 1 MUHYTTaH acnayfa TMvic, an icke Kocynap

apanbifblHAAFbI y3inic 4 MMHYTTaH Kem 6onmayfa Tuic (WafbiH ycaTkbiw 0,5 MUH / 3 MUH).

e brneHaep XXyMbIC iCTEN TypFaH Ke3ae Ke3 KeNnreH Kepek-XapakTbl aFbiTbiN anyfa ThibIM canbiHaabI.

e JKyMbICTbl asikTaFaHHaH KeWiH a3bIK-TyNiK NeH KOHAbIPMaHbI anbin WbIFY YWiH acnanTbl 3NEKTP XeniciHeH
aXblpaTbIHbI3 Aa, NEeKTP KO3FanTKbIW 964eH TOKTaraHLla KyTiHi3.

TA3AIJIAY XXOHE KYTIN ¥CTAY

o KyMbICTbl agKTaraHHaH KeniH acnanTbl OLWipiHi3 A&, OHbl 9NEKTP XKeniCIHEH aXblpaTbIHbI3.

e [lepey (y3aK yakpIT cynamacTtaH) Gapnblk anmarnbl-canmansl Genwektepai cabblHObl Xblflbl CYMEH XYbIHbI3 A3,
Kypfak Ta3a CynriMeH cypTiHi3. byn ywiH bigbic-asK )XyaTblH MallnMHaHbI KongaHbaHpIs.

o KantamaHbl )xymcak AbIMKbINT MaTamMeH CYpPTiHi3.

o KaTkbin xeke, KbIpFbILL XaHEe KYLUTI Ta3apTKbILW KypangapAbl nanganaHbaHps.

CAKTAY

e Cakran Kosip angbliHAa acnanTblH, SM1EKTP XKEiCIHEH aXblpaTblfiFaHbIHa KO3 XETKi3iHj3.
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o TASAJIAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY 6enimingeri Tanantapbl OpbiHOAHbI3.
e AcnanTbl Kypfak Ta3a XXepae cakTaHbI3.

NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Pred prvym pouzivanim skontrolujte, ¢i zodpovedaju technické charakteristiky vyrobku, ktoré su uvedené na Stitku,
parametrom elektrickej siete.

e Pouzivajte len v domacnosti v silade stymto navodom na pouzivanie. Spotrebi¢ nie je ureny na pouZzivanie
v priemyselnej vyrobe.

e Nepouzivajte vonku.

o VZzdy odpéjajte spotrebi¢ od elektrickej siete pred €istenim alebo v pripade, Ze spotrebi¢ nepouzivate.

e Pre zamedzenie Urazu elektrickym priddom alebo nebezpecia poziaru neponarajte spotrebi¢ do vody ani do inych
tekutin.

e Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo mentalnym handikapom,

pokial nemaju skusenosti alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo neboli inStruované o pouzivani spotrebica

osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpecnost.

Dbajte na deti, aby sa nesmeli hrat so spotrebi¢om.

Nenechavajte zapnuty spotrebi bez dozoru.

Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je su¢astou dodavky.

Zakaz pouzivania spotrebi¢e s poSkodenym napajacim kablom a/alebo zasuvkou. Pre zamedzenie nebezpecia

musite posSkodeny kabel vymenit v autorizovanom servisnom centre.

NeskuSajte samostatne opravovat spotrebi¢. Pri poskodeni spotrebia kontaktujte najblizSie servisné centrum.

Dbajte na to, aby sa napdjaci kdbel nedotykal ostrych krajov a horacich povrchov.

Netahaijte, neprekrucuijte ani nenavijajte napajaci kabel na iné predmety.

Po ukonceni prace, skor ako vyjmite potraviny a nastavce, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockajte,

kym motor Uplne zastavi.

UPOZORNENIE:Odpojte nastavec stlacenim tlacidla odstranenia nastavcov.

o UPOZORNENIE: Je zakazané pretazovat spotrebi¢ alebo pouzivat ho bez potravin. Neprekracujte povolenu dobu
nepretrzitej prevadzky.

¢ Nedavajte do spotrebica teple potraviny (> 70 °C).

¢ Ak vyrobok ur¢ita dobu bol pri teplotach pod 0 ° C, pred zapnutim je potrebné ho nechat pri izbovej teplote po dobu
najmenej 2 hodiny.

e Vyrobca si vyhradzuje pravo bez dodato€ného oznamenia vykonavat mensie zmeny na konstrukcii vyrobku, ktoré
znacne neovplyvnia bezpecnost jeho pouzivania, prevadzkyschopnost ani funkénost.

e PRIPRAVA

e Pred prvym pouzitim dokladné umyte vSetky odnimatelné ¢asti v teplej vode s umyvacim prostriedkom a dobre ich
osuste. Motorovi jednotku zvonku utrite jemnou trochu vihkou utierkou.

» Neponarajte motorovi jednotku do jakejkol'vek tekutiny ani neumyvajte ju vodou.

MIXER

e Mixér je idealny pre polievky, kase a omacky, rovnako ako pre detské jedla a mieSanie roznych kokteilov.

¢ VloZte nastavec mixér do motorovej jednotky. Pre spolahlivejSie zaistenie otoCte nastavcom proti smeru hodinovych
ruciCiek tak, aby sa Sipka na motorové jednotke zhodovala so symbolom blokovania na nastavci.

e Aby nedoslo k rozliatiu zmesi, ak mixér zapnete, ponorte ho do potravin, ktoré chcete zmiesat’ .

¢ Ak chcete odstranit nastavec, potom nim otocte v smere hodinovych ruciciek.

NOZ NA MLETIE / MINI-DRVIC

¢ Minidrvi¢ je idealny pre krajanie byliniek a zeleniny, syra, vacSiny druhov orechov, suchého ovocia. Velké kusy
potravin, ako maso, syr, cibula, mrkva, musite najskér nakrojit na mensie. Z orechov odstrante Skrupiny, maso
oddefte od kosti a Sliach.

e Drvi€¢ nie je uréeny pre drvenie ladu ani na mletie velmi tvrdych potravin ako kavové zrna, muskatovy orech,

obilniny.

Upozornenie! Cepel noza na mletie je velmi ostry! Drzte ho len za horna &ast' z umelej hmoty!

Nastavte nd6z na mletie na ¢ap uprostred misy.

VloZte do misy potraviny.

Nakryte misu pohonom.

VloZte motorovu jednotku do pohonu misy.

Pocas mletia jednou rukou drZzte motorovi jednotku, druhou - misu na mletie.

Po pouziti najskor odstrante motorovu jednotku.

Potom odstrarite pohon misy.

Opatrne vytiahnite n6Z na mletie.

AZ potom vylozte rozomleté potraviny z misy na mletie.

METLA NA SUAHANIE / MIESANIE TEKUTYCH POTRAVIN

e Pouzite metlu na Sfahanie smotany, vajeCnych bielkov a r6znych dezertov. V Ziadnom pripade nepouzivajte tuto
metlu na mieSanie tuhého cesta.

¢ Vlozte metlu do adaptéra na nastavce a potom ten nastavec upevnite na motorovud jednotku.
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e Nez zacnete so Sfahanim, ponorte metlu do misy s potravinami, ktoré chcete uslahat. Zacinajte s pomalou
rychlostou .

UPOZORNENIE: Motor sa nezapne, ak nebude mixér spravne zostaveny.

NASTAVEC NA PRIPRAVU ZEMIAKOVEHO PYRE

e Pouzite nastavec na rychlu pripravu jemného zemiakového pyré bez hrudiek.

o Nastavec pripevnite k ¢asti, kde sa nachadza motor. Aby bol nastavec dostatoéne upevneny, pootoCte nim
v protismere hodinovych rugiciek tak, aby sa Sipka na nastavci prelinala s ukazovatelom vyznaCenym na Casti
S motorom.

e Pred zapnutim ponorte nastavec do nddoby s varenymi zemiakmi a zacinajte mixovat pri najnizsej rychlosti.

POZNAMKA: Aby bolo zemiekové pyré naozaj jemné a chutné, pridajte k zemiakom trosku masla a horticeho mlieka.

PREVADZKA

¢ Skontrolujte, ¢i mixér zostaveny Uplne a spravne.

¢ Pripojte spotrebic do elektrickej siete.

e Pomocou regulatora nastavte poZzadovanu rychlost.

e Mixér ma rezim "TURBQO". Stlacte a podrzte tlacidlo TURBO pre dosiahnutie maximalnej rychlosti. Pre navrat k
normalnemu rezimu pustite tlacidlo.

IMPULZNE REZIM

e Stlacte a podrzte tlacidlo impulzného rezimu, mixér bude zapnuty, kym je tlacidlo stlacené.

. . Maximalna doba
Druh potravin MaX|maI.na vaha/ nepretrzitého
objem . .
spracuvania (sek)
Mandle 100 g 15
Varené vajca 200 g 10
Strahanka 209 15
Cesnak 150 g Kratke stlacenia
Sunka 200 g 15
Orechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Lahké cesto 0,41 15
Cibula 200 g Kratke stlacenia
Petrzlen 309 10
Paprika 0,21 30
Salotka 200 g Kratke stlacenia
Korenie 0,21 30
Rezef 150 - 200 g 15
VlaSsky orech 100 g 15

UPOZORNENIE: Doba nepretrzitej prevadzky nesmie prekrocit' 1 min., prestavka medzi zapnutimi musi byt’
najmenej 4 min. (Mini-drvié: 0,5 min / 3 min).

e Za prevadzky neodstranujte Ziadne prisluSenstvo.

e Po ukonéeni prevadzky, nez vyberiete potraviny a nastavce, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a
pockajte, az motor uplne zastavi.

CISTENIE A UDRZBA

e Po ukoncCeni prace vypnite spotrebi€ a odpojte ho od elektrickej siete.

¢ Hned vymyte vSetky odnimatelné Casti teplou vodou s mydlom, potom osuste suchou Cistou utierkou. Nepouzivajte
umyvacku riadu.

o Teleso spotrebica otrite vihkou utierkou.

» Nepouzivajte na Cistenie kovove kefky, brusne umyvacie prostriedky alebo Smirgfovy papier.

UCHOVAVANIE

¢ Pred uchovavanim skontrolujte, Ze spotrebi¢ je odpojeny od elektrickej siete.

e Sledujte pokynom &asti CISTENIE A UDRZBA.

e Uchovavaijte spotrebi¢ v suchom a Cistom mieste.
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