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GB DESCRIPTION
Heating element
Removable wire rack
Housing

Door handle
Temperature control dial
Mode control switch
Timer switch
Indicator light

Oven window

Tray

Tray handle
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1. HarpeBarteneH enemeHT
2. Ceansiwa ce pelleTtka

3. Kopnyc

4. [pbXka Ha BpaTuykaTa

5. Tepmoperynatop

6. [lpeBkntouBaTen Ha pexmmm
7. Tavnimep

8. CaeTteLw nHamKaTop
Mpo3opeL Ha BpaTuukaTa
10 Tabna

11. Ceanswa ce gpbxKa

EST KIRJELDUS
1. Kuumutuselement
Eemaldatav rest
Korpus

Ukse kaepide
Termoregulaator
Reziimide Umberliliti
Taimer

Margutuli

Ukse vaateaken
Alus

11. Eemaldatav kéepide
H LEIRAS

Melegitd elem
Kivehet6 racs
Késziilékhaz
Ajtéfogantyd
HOszabalyzo
Uzemmod kapcsolo
Idéméré
Jelz6lampa

Ajto kisablak

10 Alatét

11. Levehet6 fogantyu
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RUS yCTPOUCTBO U3OENUSA
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HarpeBatenbHbii 3anemMeHT
CbeMHas pelueTka
Kopnyc

Pydka aBepupbl
Tepmoperynsartop
Mepeknioyatens pexxnmos
Tavimep

CBETOBOW MHAMKATOP
OkHO ABepUbl

MNopaoH

CbeMHas py4ka
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HarpiBanbHuii enemeHT
3HiMHa peLuiTka
Kopnyc

Pyuka aBepusT
TepmoperynsaTop
Mepemukay pexumis
Tavimep

CaiTnosiv iHgukaTop
BikHo aBepusAT
MigooH

3HiMHa pyyka

LV APRAKSTS
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Sildisanas elements
Nonemamais rezgis
Korpuss

Durvju rokturis
Termoregulators
ReZimu parslégs
Taimers

Gaismas indikators
Durvju lodzins
Paliktnis
Nuimamas rankena

KZ CUNATTAMA
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KbINbITKbIL 31eMeHTTEpI
Anmansbl-canvansl wapbak
Tynra

Ecik TyTKachbl
TepmopeTTeriw
TopTinTepaiH anibIpbIn-KOCKbILLbI
Tavimep

>KapbIKTbl nHOUKaTOP

Ecik Tepeseci

TyFbIpbIK
Anmanbl-canvansl Kanam

CZ POPIS

Topny Clanek
Odnimatelna mfizka
Téleso spotrebice
Klicka

Regulator teploty
Prepinac rezim(
Casovad

Svételny ukazatel
Prazor

0. Par
1. Odnimatelna rukojet
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PelweTka ca moryhHowhy ckngara

[plwka Ha BpaTuma
TepmoperynaTop
Mpekngay pexuma
Tajmep

CBeTnocHU nHgukaTop
Mpo3op Ha BpaTnma
lO Naguua

11. OpBojuBa apLuka

LT APRASYMAS
1.  Sildymo elementas
Nuimamos grotelés
Korpusas

Dureliy rankena
Termoreguliatorius
Rezimy jungiklis
Laikmatis

Sviesos indikatorius
Dureliy langelis
Padéklas
S'emnaja rokturis

L STAVBA VYROBKU
Tepelné teleso
Odnimatelna mriezka
Teleso

Rukovat dvierok
Regulator teploty
Prepinac¢ rezimov
Casovag

Svetelny indikator
Okienko dvierok
Panvica
Odnimatelna rukovat
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3. Kyhuwrte
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~ 220-240 /50 Hz

1500 W

7.1/7.5kg

290

20L 350

L; 440

Knacc aHepreTtnyeckomn adpdpekTMBHOCTHU - B
dakTuyeckoe noTpebreHne INeKTPOIHEPruu Npu cTaHgapTHom 3arpy3ke - 0,68 KBT*4
MonesHbIn 06beM BHyTpPeHHel kKamepbl - 16 n
Tun anekTpu4yeckon neyu - manas
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Incorrect operation and improper handling can lead to malfunction
of the appliance and injuries to the user.

o Before the first connecting of the appliance check that voltage
indicated on the rating label corresponds to the mains voltage in
your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use
the appliance for any other purposes than described in this
instruction manual.

e Do not use outdoors.

e Always unplug the appliance from the power supply before
cleaning and when not in use.

e This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliances by a
person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with

the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

Do not operate after malfunction or cord damage.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance.

Check and repair the malfunctioning appliance in the service

center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around appliance.

Do not use the appliance for drying clothes or a paper.

Do not warm up products in tightly closed utensils (banks, bottles

etc.), as it can result in explosion.

e To avoid an explosion, pierce a product, which has a dense peel,
such as a potato, apples, an egg yolk, chestnuts, sausage etc.

e To prevent an explosion or any malfunctions it is necessary to
remember, that:

— Burning of products results from too long preparation;

— Remove all packing, metal tapes before cooking;

— In case of fire accident do not open the door, switch off the
electric oven and unplug from the power supply.

e Do not switch on the oven when it is empty. Do not use the
chamber for storage of any subjects.

e Electric oven is not intended for conservation of products.

e Do not put products directly on a bottom of the chamber, use
removable wire rack or non-stick flat baking tray.

e Always check the food temperature, especially if you are cooking
for a child. Allow the food to cool down within several minutes.

e Always follow recipes of cooking, but remember, that some
products (jams, puddings, stuffing for a pie from almonds, sugar or
candied fruits) are heating up very quickly.

e To prevent circuit short keep air holes of the unit free of water.

IMPORTANT:

o Before cooking please ensure that the cookware you are going to
use is suitable for electric oven.

e Door and other surfaces may heat during operation of the
appliance.

o If the product has been exposed to temperatures below 0°C for
some time it should be kept at room temperature for at least 2
hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes
into the product design without prior notice, unless such changes
influence significantly the product safety, performance, and
functions.

INSTALLATION

e Make sure that all the packing materials are removed from the
unit.

e Check the oven for any damage in transit:

— Misaligned or bent door;

— Damaged door seals and sealing surface;

— Broken or loose door hinges and latches and dents inside the
cavity or on the door.

* If new oven have any damage, do not operate it and contact your
Dealer.

« If any damage occurs while using, switch off and unplug the oven
and contact qualified service personnel.

e Place the electric oven on a flat, stable surface, able to hold its
weight with the food to be cooked in the oven.

e Do not place the oven where heat, moisture or high humidity are
generated, or near flammable materials.

* Do not place anything on the oven. Do not block any openings on
the appliance.
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o For correct operation, the oven must have sufficient airflow. Allow
20 cm of free space above the oven, 10 cm back and 5 cm from
both sides.

THE CONTROL PANEL

TEMPERATURE CONTROL DIAL

o Itis used for setting working temperature.

e You can set required temperature within the limits of 100-250°C.

MODE CONTROL SWITCH

. — a product is uniformly roasted from top.
You can use this function for cooking toasts.

. — a product is uniformly roasted from bottom.
This function is suitable for cooking sandwiches, pizzas, hot dogs.

. a product is uniformly fried from all sides.

Use this function for batch, cooking meat, fish, potato and other
vegetables.

TIMER

o |s for setting cooking time within 60 minutes.

CAUTION:

e Readout of time is upside-down. During all time of cooking the
indicator light will light. After the time is expired, the indicator light
will go off and the signal will sound.

ADDITIONAL ACCESSORIES

e The complete set of the electric oven includes:

— Removable wire rack for cooking sandwiches, toasts, a pizza,
hot dogs;
— Non-stick flat baking tray for cooking meat, poultry and fishes;
— Detachable handle — for pulling hot tray from the furnace.
OPERATION
MODE Girill

e Switch mode control to E position.

e Set the temperature control dial to the required degrees.

e Set the desired cooking time with the timer, the oven will start
operating.

e Upon cooking termination, indicator light will go out and oven will
submit sound signal.

e Switch the mode control to "OFF" and temperature control dial — to
minimum position.

MODE Roasting

e Switch mode control to " g position.

o Set the temperature control dial to the required degrees.

e Set the desired cooking time with the timer, the oven will start
operating.

e Upon cooking termination, indicator light will go out and oven will
submit sound signal.

e Switch the mode control to "OFF" and temperature control dial — to
minimum position.

MODE Baking

e Switch mode control to @ position.

e Set the temperature control dial to the required degrees.

e Set the desired cooking time with the timer, the oven will start
operating.

e Upon cooking termination, indicator light will go out and oven will
submit sound signal.

e Switch the mode control to "OFF" and temperature control dial — to
minimum position.

SUSPENSION OF COOKING

e To interrupt process of cooking switch the mode control to "OFF"
position. This is useful for checking a product. You can continue
process by switching again cooking mode.

COOKING RECOMMENDATIONS

Kind of Temperature, P%S't'on of | Preparation

roduct oC mode contro time,

P switch minutes
Toasts 190 = o
Hot sandwiches,
pizza 190 EL [ 3-5
Omelette 125-150 O oo
Batch 190-220 =] 2535
Potato 250 = o1s
Fish 250 =| 15-20
Bird 220-250 =] 3040
Meat 250 =| 40-50

SC-E093S01



http://www.scarlett.ru/

CLEANING AND CARE

o Before cleaning the electric oven establish the mode control switch
to "OFF" position, temperature control switch to minimal position
and unplug the appliance from power supply.

e Let the oven cool down completely.

e Wipe the control panel, an external and internal surfaces by a
damp cloth with washing-up liquids. Do not use aggressive or
abrasive materials.

e Wash removable wire rack and non-stick flat baking tray with warm
soapy water. Do not use abrasive materials, it can damage non-
stick covering.

e To avoid unpleasant smells out of the chamber make the following
operation: in deep utensils, suitable for cooking in the electric
oven, add a glass of water with juice of one lemon. Set the timer to

5 minutes, switch mode control to " ", and temperature control
switch to the minimum. After the signal take the utensils out from
the chamber and wipe walls with a dry cloth.

STORAGE

e Be sure the appliance is unplugged.

o Complete all requirements of chapter “CLEANING AND CARE".

o Keep electric oven with slightly opened door in a dry cool place.

NES] PYKOBOACTBO MO 3KCIMNNYATALUU
MEPbI BE3ONACHOCTU
e HenpasunbHoe obpalleHne ¢ Npubopom MOXET MPUBECTU K ero
MOSIOMKE U NPUYMHUTL BPeA, Nonb3oBaTernto.
o [lepen nepBoHayarnbHbIM BKIIOYEHNEM npoeepbTE,
COOTBETCTBYIOT NN TEXHUYECKME XapaKTepUCTUKW u3penus,
yKa3aHHble Ha Hakmnevike, napameTpam 3MeKTpoceTH.
e licnonb3oBaTb TOMbKO B ObITOBbIX LENAX B COOTBETCTBUM C
AaHHbIM  PykoBogctBom Mo akcrnyaTaumn.  [pubop  He
npegHasHaveH Ans NPOMbILLIIEHHOTO NMPUMEHEHUS.
e He ncnonb3oBaTb BHE MOMELLEHWA.
e Bcerga oTkntovante yCTPOMCTBO OT 9NEKTPOCETU Nepes OYMCTKON,
unn ecnu Bbl ero He ncnoneb3yeTe.
o [lpubop He npedHasHayeH Ans UCMONb30BaHWS NULaMK (BKMoYas
aetefl) C MOHWXKEHHbIMU  (DU3NYECKMMU, YHYBCTBEHHBIMW  UIK
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTAMW UMK NPU OTCYTCTBUW Y HUX OMbITa
WKW 3HaHUWA, eCni OHW He HaxodsTCA Nop KOHTPOMeM Unu He
NPOVHCTPYKTUPOBaHbl 06  Mcrnonb3oBaHuM  npubopa  nuULoM,
OTBETCTBEHHbIM 32 UX 6e30NacHOCTb.
e [leT [OMmKHbl HaxoAMTbCH MO KOHTponeM Afs HedonyLeHus
Urpbl ¢ Npubopom.
e He ocTaBnsiiTe BKNOYeHHbIN Nnpubop 6e3 npucmoTpa.
e He wucnonb3ynTe NpPUHAANEXHOCTW, He BXOAsLME B KOMMMEKT
nocTaBKu.
o [lpy noBpexaeHUW LUHYpa MNUTaHUs ero 3aMeHy, BO u3bexaHue
OMacHoCTW,  [JOIKeH  MPOU3BOAMTL  W3rOTOBUTEMb UMK
YNONMHOMOYEHHBIN UM CEPBUCHBLIN  LEHTP, UM aHaNorMyHbIN
KBanMuLUMpPOBaHHbI NepcoHar.
o [lpnbop He nNpeaHasHayveH Ansa NpUBEAEHUs B AeCTBUE BHELUHUM
TaMepoM  WUNW  OTAENbHOW  CUCTEMOW  AMCTaHLMOHHOMO
ynpasrneHusi
¢ He nbiTanTecb CaMoOCTOATENBHO PEMOHTMPOBATL YCTPOMCTBO. Mpn
BO3HVMKHOBEHUM HEMOMafoK WMnu Ans 3aMeHbl MPUHaANEXHOCTEN
obpalaiiteck B CEPBUCHbIV LIEHTP.
e Cnepgute, 4ToObl LUHYp NWUTaHWS HE Kacancsi OCTPbIX KPOMOK W
ropsiyvx NOBEPXHOCTEN.
e He TaAHWTE 3a LWHyp nNWTaHusi, He nepekpyunBamte u He
HamaTbIBalTe ero BOKpYr yCTPOWCTBA.
e VIcnonb3yite 3MeKTPUYECKYl MNeyb TOMbKO ANs MPUroTOBIEHWS
npoaykToB. Hn B koem crnyyae He cyliute B Hew ogexay, bymary
unu apyrve npeameTsl.
e He craBbTe B neyb NpoayKkTbl B repMeTU4HO 3aKpbITOW nocyade
(6aHkax, ByTbinkax u T.n.).
e YT06bl NpOAYyKTbI HE Monanucb BO BPeMsi NMPUroTOBREHWUS Nepeq,
3aKnagkon B Medb, MPOTbIKANTE HOXOM WM BUIIKOW MOTHYHO
KOXYpY 1nn obonouyky, Hanpumep, kaptodens, A6nok, KawTaHoB,
konbachbl 1 T.M.
¢ Bo nsbexaHune Bo3ropaHusi B JyXoBOM Lukady nevm Heobxoanmo:
— n3beratb npurapa NpPOAYKTOB B  pesyfnbTare  CrULLKOM
NPOAOIKNTENBHOMO NPUrOTOBNEHNS;

— 3arpyxaTb NpPOAYyKTbl B ANIeKTpUYeckyto neyb 6e3 ynakosku;

— B CIny4Yae BO3ropaHus B Kkamepe, He OTpbiBas [ABepLpbl,
BbIKIMIOYMTE MEeYb U OTKIIOUYNUTE ee OT JNEKTPOCeTU.

e He ucnonbayiiTe kamepy Ans XpaHeHUsi Yero-nubo.

e OnekTpuyeckas neyvb He npeaHasHayeHa Ans KOHCEepBMPOBAaHWA
NPOAYKTOB.

e He BbiknagbiBaliTe NPoAyKTbl HEMOCPEACTBEHHO Ha AHO Kamepsbl,
MCMonb3ynTe CbeMHYI0 peLleTKy Unn NoAL0H.
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e Bcerga nposepsinTe TeMnepaTypy rotoBou nuim, ocobeHHo, ecnu
OHa npefHasHadeHa Ans pgeter. He nopaeavite 6niogo k crony
cpasy e rocre npuroToBneHus, Aante eMy HEMHOIO OCTbITb.

e PyKkoBOACTBYyWTECH peuenTamu NPUroTOBMNEHNS, HO MOMHUTE, YTO
HekoTopble NPOAYKTHI (AXKeMbl, NYAWHIU, HAYMHKU Ans nupora w3
MUWHAans, caxapa Unv LykaToB) HarpeBatTCsl O4eHb BbICTPO.

e Bo wusbexaHue KOPOTKOrO 3aMblkaHUsi M TMOMOMKA Meyn, He
JonyckainTe nonagaHns BoAbl B BEHTUNSLMOHHBIE OTBEPCTHS.

BHUMAHWE:

e lcnonb3yiiTe  Tonbko  nocydy,  NpegHasHayeHHyw  Ans
ANEKTPUYECKON NEYN.

e [lBepua wvnu gpyrme noBepxHOCTU MOrYT HarpeBaTbCsl BO BpPeEMS
paboTbl npubopa.

e Ecnn  wusgenve  HekoTopoe  BpPEMSI  Haxoaunocb  Mnpu
Temnepatype Hwke 0°C, nepead BKMOYEHWEM ero cregyet
BblepkaTb B KOMHATHbIX YCIOBUSIX HE MEHee 2 4YacoB.

o [lpousBoguTens ocTaBnseT 3a cobon npaeso 6e3
[OOMONMHUTENBHOMO  YBEAOMIIEHUS]  BHOCUTb  HE3HauuTerNbHble
M3MEHEHMWSI B KOHCTPYKLMIO U3AENUsi, KapAUHanbHO He BRusiioLLme
Ha ero 6e3onacHocTb, paboTocnocobHOCTb U hYHKLMOHANBHOCTb.

YCTAHOBKA

e YbBeautech, YTO BHYTPY NeYn HET YNaKOBOYHOIO MaTepuana.

o [IpoBepbTe, He NOBPEXAEHbI M NPU TPAHCTIOPTUPOBKE:

— [Bepua 1 ynrnoTHUTenu;

— CMOTPOBOE OKHO WU 3KPaH,;

— NeTnu U 3allénka ABepLbl, BHYTPEHHSISI NMOBEPXHOCTb Kamepbl
(ByxoBku) 1 asepupl.

e Ecnu HoBasi neyb umeeT Kakue-nubo aedekTbl, obpallanTech K
npoaasLy.

e [pu obHapyxeHUn nobbix AedEKTOB B NpoLecce 3Kcrnyataumm,
He BKIoYainTe neyb 1 obpallanteck B CEPBUCHbBIN LEHTP.

e YCTaHOBUTE 3MEKTPUYECKYHD MeYb Ha POBHYIO TFOPU3OHTAsIbHYH
NMOBEPXHOCTb, AOCTATOMHO NPOYHYH, YTOOLI BbiAepXaTb ee BeC (C
npogykramu).

e He ycraHaBnuBanTe 3neKTpUYECKyld neyb BONM3U UCTOYHWUKOB
Tenna, BOAbl, B YCIOBUSIX MOBLILEHHON BRAXHOCTW, a Takke
PSAOM C NErkoBOCMIaMEHSIOWNMUCSH MaTepuanamu.

e Huyero He knagute Ha 3NEKTPUYECKYD MNeYb WM HUYEM He
nepekpbiBanTe BEHTUMSALMOHHbIE OTBEPCTUS.

e [Ina HopMmanbHoOW paboTbl neun Heobxogumo obecnevnTb
cBOOOAHOE MPOCTPaAHCTBO AN BEHTUNAUMM He MeHee: 20 cm
cBepxy, 10 cm c3agmn 1 5 cm ¢ GOKOBbIX CTOPOH.

NAHEIb YNPABJIEHUA

TEPMOPEIYNATOP

e CnyxuT onsi ycTaHOBKU pabouert TemnepaTypsbl.

o [lo3BonseT perynupoBaTb TemnepaTypy B npegenax 100-250 °C.

MEPEKNOYATENb PEXXNMOB:

. E (TPUJTb) — paBHOMEpPHOE NOMKapnBaHNe CBEPXY.
MoxHo ncnonb3osaTb AN NPUrOTOBNEHNSA TOCTOB.

. (>KAPKA) — paBHOMEpHOE NoxapvBaHue CHU3Y.
MoxHo rotoBuTb ByTepbpoab!, NuLLy, XOT-A0TW.

. E@AI‘IEKAHVIE) — paBHOMepHOe obXapuBaHne cO BCexX
CTOPOH.

Pexvm Ons BbiNeYkW, NPUrOTOBMEHUA Msica M pbibbl, a Takke
3anekaHus kapTodens n Apyrux OBOLLEN.

o TAMEP

CnyXuT Ansi yCT@HOBKW NPOLOSMKUTENBHOCTM MPUTOTOBIIEHUS B
npegenax 60 MUHYT.

BHUMAHMUE:

e OrTcuyeT BpeMeHu BeaeTcst B obpaTHOM nopsiake. B TeyeHne Bcero
BPEMEHW NPUrOTOBIIEHUSI FTOPUT CBETOBOW MHAMKATOp paboThbl. Mo
MCTEYEHUN YCTAHOBMEHHOTO Cpoka pasfaeTcsl 3BYKOBOW CUrHan u
CBETOBOW MHAMKATOP racHerT.

OONONHUTENBbHBLIE NPUHAQNEXHOCTU

e B KOMMMEKT 31eKTpUYecKon neyn BXOANT:

— CbeMHasi pelleTka Ana OGyTtepbponoB, TOCTOB, MULLbI, XOT-
[0roB;

— MOAHOC C aHTUNPUrapHbIM NOKPLITUEM ANS BbINEYKM, 3anekaHus
Msica, NTULbI U pbibbI;

— CbEMHasi pyyka — A51a U3BMNEYeHUsi ropsiyero nogHoca ns neyu.

PABOTA

PEXXUM rPUJTb

¢ [lepeBeanTe nepeknoyaTens PEXVMOB B NONOXEHWE E

o Tepmoperynstopom 3afavTe Tpebyemyto Temneparypy.

e C nomMowbio TaWmepa yCTaHOBUTE  >Xenaemoe BpeMms
NpWUroToBMeEHNs, NeYb HaYHeT paboTaTb.

e [lo MCTeYEeHWM YCTaAHOBMEHHOrO BPEMEHW CBETOBOW MHAWKATOp
paboTbl NoracHeT ¥ pa3faacTcst 3BYKOBOW CUrHarn.
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MepeBeanTe nepeknoyaTenb PeXUMOB paboTbl B MOMNOXEHUE
“OFF”, a TepmoperynsaTop — B MUHUMaribHOE MOJIOKEHUE.

PEXMM >KAPKA

MepeBeanTe nepeknoyaTeslb PEXVMOB B MOSIOXEHNE g
TepmoperynaTtopom 3agante Tpebyemyto TemnepaTypy.
C nomowplo TanWmepa yCTaHOBUTE  Xenaemoe
NpUroTOBMEHNs, NeYb HayHeT paboTaTb.

Mo McTeYeHWM yCTaHOBMEHHOrO BPEMEHW CBETOBOW WHAMKaTOp
paboTbl NoracHeT 1 pa3facTcsi 3BYKOBOMW CUrHarn.

MepeBeanTe nepeknoyaTens PeXMMoB paboTbl B MOMOXEHWe
“OFF”, a TepmoperynaTop — B MMHUMarnbHOe MOSIoXeHUe.

Bpems

PEXX/M 3AMNEKAHUE

lMepeBeanTe nepekntoyaTenb PEXMMOB B MONOXEHNE E
Tepmoperynsitopom 3agavite Tpebyemyto Temneparypy.
C nomowplo TarmMepa  YCTaHOBWTE  >Xeraemoe
NPUroTOBMEHNA, NeYb HayHeT paboTaTb.

Mo ncTeyeHWM yCTaHOBNEHHOrO BPEMEHW CBETOBOW WHAMKaTOp
paboTbl NoracHeT 1 pa3facTcst 3BYKOBOW CUrHar.

MepeBeanTe nepeknoyaTens PexMMoB paboTbl B MOMOXEHWe
“OFF”, a Tepmoperynsarop — B MUHUMaribHOE MOJIoKEHUE.

Bpems

MPNOCTAHOBKA MNPUITOTOBJIEHNA

YT06bI NPMOCTAaHOBUTL NPUrOTOBNEHNE (Hanpumep, AN NPOBEpKK
rOTOBHOCTW), NepeBeanTe nepekoyaTens PeXMMOoB B NOSOXeEHNe
“OFF”. [ns npoaofmKeHWs NpuroToBIiEHWSI CHOBa YCTaHOBMUTE
BbIOPaHHbIN PEXUM.

PEKOMEHOALINW 1O MPUITOTOBJIEHNIO

Bu TemnepaTtypa MonoxeHue Bpewmsi
npo, nxTa °F(): YP3: | nepekniova- | npurotoBnewus,
poay Tensi peXXumoB MUWH
TocTbl 190 = 2.4
[opsiune
6yrepGpoapl, 190 - 3.5
nuuua
Omnet 125-150 _ 5.8
Bbineuka 190-220 = 25.35
KapTtodenb 250 = 315
Pbiba 250 = 1520
Mmaua 220-250 = 30-40
Moo 250 B 40-50
OUYUCTKA U YXono

Mepen o4ucTkOM ycCTaHoOBUTE
nonoxenve “OFF”, Tepmoperynatop — B
MOSIOXXEHME U OTKMIOUNUTE NeYb OT MEKTPOCETU.
[aiiTe neyn NonNHOCTbIO OCThITh.

MpoTpuTe naHenb ynpaBneHWsl, BHELHWE W BHYTPEHHUE
NMOBEPXHOCTN BrAXHOM TKaHbD C MOWLWMM cpeacTesom. He
NPMMEeHsINTe  arpeccuBHble  BelwlecTBa WM abpasuBHble
mMaTtepuanbl.

BbIMOTE CbeMHy0 peLleTKy U NMOoAAOH TENMow MblflbHOW BOOOW.
He ucnonb3ayiite abpasvBHble MaTepuarbl, YTOObl HEe NoBpeauTb
aHTUNpUrapHoe NokpbITUE.

Ytobbl ymanuTb HeMnpusiTHbIA 3anax, Haneute B Kakyk-nnbo
rnybokyo nocyay, NpuUrogHyro Ansi 3reKTPUYEcKON neuyu, crtakaH
BOAbl C COKOM W3 OAHOTO JIMMOHA, M MOCTaBbTe B MNeyb.
YcraHoBuTe TaiiMep Ha 5 MUWHYT, nepeknioyaterlb PexXuMoB

nepekn4yarteslb  pexmmos B
MWHUManbHOE

« 2

paboTel B MONOXEHWe , a TepmMmoperynstop - B
MUHUManbHOe noroxeHne. Korga neyb OTKMOYMTCS, W3BREKUTE
nocyay 1 NpOTPUTE CTEHKU KaMepbl CyXOW TKaHbHO.

XPAHEHUE

Y6eamtech, YTO Neyb OTKIOYEHa OT 3NEKTPOCETH.

BoinonHuTe Bce TpeboBaHusi pasgena “OYNCTKA N YXOL .
XpaHute neyb C MNPUOTKPLITON ABEpLE B CyxOM MPOXNagHOM
mecTe.

NAVOD K POUZITI
BEZPECNOSTNi POKYNY

Nespravné manipulace se spotfebiC¢em mohou vést k jeho
porucham anebo zpusobit zranéni uzivatele.

Pred prvnim pouzitim spotfebi¢e zkontrolujte, zda technické udaje
uvedené na nalepce odpovidaji parametrim elektrické sité.
Pouzivejte pouze v domacnosti a v souladu s témto Navodem k
pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro priimyslové ucely.

Pouzivejte pfistroj pouze ve vnitfnich prostorach.

Vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred Cisténim a v pfipadé, ze
spotfebi¢ nepouzivate.

Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

Nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

www.scarlett.ru
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Pouzivejte spotfebi¢ vyhradné s pfislusenstvim z dodavky.
Nepouzivejte spotiebi¢ s poSkozenym napajecim kabelem.
Nesmite sami provadét jakékoliv opravy spotfebice. Pokud je to
nutno, obratte se na nejblizsi servisni stredisko.
Davejte pozor a chrante sitovy kabel pfed ostrymi hranami a
horkem.
Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a neotacejte kolem
télesa spotfebice.
Pouzivejte pecici trouby vyhradné pro pfipravu pokrmd. V Zzadném
pfipadé nesuste v ni odév, papir nebo jiné pfedméty.
Nedavejte do pecici trouby pokrmy v hermetickém baleni
(plechovkych, lahvich aj.).
Aby potraviny nepraskly béhem pfipravy, nez je date do pecici
trouby, propichnéte noZzem nebo vidlickou tvrdou slupku nebo
obal, napf. u brambor, jablek, kastand, klobas apod.
Pro zamezeni pozaru v pec€ici troubé je tfeba:
— dbat na to, aby se pokrmy nepfipekly kvuli pfili§ dlouhé dobé

pfipravy;

— davat do pecici trouby pokrmy bez baleni, v€etné alobalu;

— v pfipadé pozaru v troubé, neotevirejte dvirka, vypnéte pecici
troubu a odpojte ji od elektricke sité.
Nezapinejte prazdnou pecici troubu.

uschovéavani ¢ehokoliv.

Elektricka pecici trouba neni uréena pro konzervovani potravin.
Nedavejte potraviny pfimo na dno trouby, pouzivejte odnimatelnou
mfizku nebo pekac.

Vzdy kontrolujte teplotu prfipravenych pokrmu, obzvlast jsou-li
ur€eny pro déti. Nedavejte pokrmy ne stil hned, pockejte az
trochu vychladnou.

Muizete se fidit kuchafskymi recepty, pamatujte si vSak, ze se
nékteré potraviny (dZzemy, pudink, nadivky z mandli, cukru nebo
kandovaného ovoce) zahteji velice rychle.

Pro zamezeni zkratu a poSkozeni pecici trouby dbéjte na to, aby
se do vétracich otvor nedostala voda.

Nepouzivejte ji na

UPOZORNENI:

Pouzivejte jen nadobi, které je uréeno pro elektrickou pecici
troubu.

Dvifka a jiné povrchy se mohou ohfivat za provozu pfistroje.
Pokud byl vyrobek uréitou dobu pfi teplotach pod 0° C, pred
zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu nejméné 2
hodiny.

Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodate¢ného oznameni provadét
mensi zmény na Konstrukci vyrobku, které znacné& neovlivni
bezpecnost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

NASTAVENI

Prekontrolujte, zda uvnitf pe€ici trouby neni balici material.
Pzekontrolujte, zda nejsou poskozeny béhem prevazeni:

— dvifka a tésnici podlozky;

— prhzor nebo obrazovka;

— zavesy a zapadka u dvifek, vnitfni plochy trouby a dvifek.

Ma-li nova pecici trouba jakékoliv vady, obratte se k prodejci.
Objevite-li jakékoliv vady za provozu, nezapinejte pecici troubu a
obratte se na Servisni stfedisko.

Postavte pecici troubu na rovnou horizontalni plochu. Musi byt
dost pevna, aby vydrzela vahu trouby (i s potravinami).
Neumistujte elektrickou pecici troubu v blizkosti zdroju tepla, vody,
a také vedle zanétlivych material( a chrarite jej pfed vihkem.
Nestavte nic na elektrickou pecici troubu ani nezavirejte vétraci
otvory.

Pro normalni provoz pecici trouby je potfeba volna prostora
minimalné 20 cm shora, 10 cm zezadu a 5 cm z bokd.

OVLADACI PANEL
REGULATOR TEPLOTY

Je uréen pro nastaveni provozni teploty.

e Umoziuje zvolit teplotu v rozmezi 100-250 °C.
PREPINAC REZIMU:

— rovnomeérné opékani shora.

MuzZete pouzivat pro pfipravu topinek.

— rovnomeérné opékani zespodu.

Muzete pfipravit sendviCe, pizzu, parek v rohliku.

rovnomérné opékani ze vSech stran.

Rezim pro peceni, pfipravu masa a ryby, a také opékani brambor a

jiné zeleniny.

CASOVAC
Je ur€en pro nastaveni doby pfipravy pokrmi v rozmezi 60 minut.
UPOZORNENI:

Cas se &te vopadném sméru. B&hem celé doby pfipravy sviti
svételny ukazatel provozu. Po ukonceni stanovené doby uslySite
zvukovy signal a svételny ukazatel zhasne.
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PRISLUSENSTVI
e Soucasti dodavky elektrické pecici trouby jsou:
— odnimatelna mfizka na sendvice, topinky, pizzy, parky v rohliku;

— peka¢ s antiadhéznim povrchem pro peceni, opékani masa,

driibeze a ryby;

— odnimatelna rukojet — abyste mohli vytahnout horky pekac

z pecici trouby.
PROVOZ
e REZIM Gril

o Nastavte pfepinac rezimG do polohy E
e Pomoci regulatoru teploty zvolte pozadovanou teplotu.

e Pomoci ¢asovace nastavte pozadovanou dobu pfipravy, trouba se

zapne a za¢ne pracovat.

e Po ukonc&eni stanovené doby svételny ukazatel zhasne a zazni

zvukovy signal.

e Dejte prepina¢ provoznich rezim do polohy “OFF” a regulator

teploty — do minimalni
REZIM Smazeni

o Nastavte prepinac rezimG do polohy g
e Pomoci regulatoru teploty zvolte pozadovanou teplotu.

e Pomoci ¢asovace nastavte pozadovanou dobu pfipravy, trouba se

zapne a za¢ne pracovat.

e Po ukonéeni stanovené doby svételny ukazatel zhasne a zazni

zvukovy signal.

e Dejte prepina¢ provoznich rezim do polohy “OFF” a reguléator

teploty — do minimalni polohy.
REZIM Peceni

o Nastavte prepinac rezim( do polohy E
e Pomoci regulatoru teploty zvolte pozadovanou teplotu.

e Pomoci ¢asovace nastavte pozadovanou dobu pfipravy, trouba se

zapne a za¢ne pracovat.

e Po ukonceni stanovené doby svételny ukazatel zhasne a zazni

zvukovy signal.

e Dejte prepina¢ provoznich rezim do polohy “OFF” a regulator

teploty — do minimalni polohy.
POZASTAVENI PRIPRAVY

o Abyste pozastavili pfipravu (kupfikladu pro kontrolu, zda je pokrm
hotovy) dejte pfepina¢ provoznich rezim do polohy “OFF”". Pro

pokraCovani zase nastavte zvoleny rezim.
PRAKTICKE RADY

. Teplota, POI,Oh% Doba pripravy,
Druh potravin °C prepinace min
rezimu
Topinky 190 = 2-4
Sendvice, pizza 190 B E 3-5
Omeleta 125-150 = 5-8
Peceni 190-220 =] 25-35
Brambory 250 = 8-15
Ryba 250 = 15-20
Dribez 220-250 B 30-40
Maso 250 = 40-50

CISTENI A UDRZBA

e Pred d¢isténim nastavte prepinac rezimG do polohy “OFF”,
regulator teploty — do minimalni polohy a odpojte pecici troubu od

elektrické sité.
o Pockejte, az pecici trouba uplné vychladne.

e Otfete ovladaci panel, vnéjSi a vnitfni plochy vihkym hadrem
s mycim prostfedkem. Nepouzivejte uto€né latky ani brusné

materialy.

e Umyjte odnimatelnou mfizku a peka¢ teplou mydlovou vodou.
Nepouzivejte brusné prostfedky, abyste neposkodili antiadhézni

povrch.

e Pro odstranéni nepfijemnych zapachl nalijte do néjaké hluboké
nadoby vhodné do elektrické pecici trouby jednu sklenici vody se
Stavou jednoho citrénu a dejte ji uvnitf trouby. Nastavte ¢asovad

na 5 minut, pfepina¢ rezim( do polohy “

a vytfete pecici troubu suchym hadrem.
SKLADOVANI
* Prekontrolujte, zda je pec€ici trouba odpojena od elektrické sité.
¢ Spinéte v8echny pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

e Skladujte pecici troubu s pootevienymi dvifky v suchem a

chladném misté.
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PBHKOBOACTBO 3A EKCMNIOATALMA
NMPABUIA 3A BE3OIMNMACHOCT

HenpaBunHa ekcnnoatauuss Ha ypega MoXe pfa fgosefe Ao
HeunsnpaBHOCTU B paboTata My unv ga NpUYuHU 34paBOCMOBHU
weTu.

Mpean pa uwsnonsearte TocTepa 3a NpbB MbT MPOBEpPeTe, Aanu

NMOCOYEHUTE TEXHUYECKU XapaKTepUCTUKM Ha ypeda CbOoTBeTCTBaT

C 3axpaHBaHeTO B Mpexara.

M3pnenveto e npegHasHavyeHo camo 3a [oMallHa ynotpeba wu

TpsibBa Aa ce ekcnroatupa CbOTBETHO Ta3W UHCTPYKUMS. YpeabT

He e 3a NPOMWLLMEHO 13MNOoN3BaHe.

He n3nonsBanTte n3BbH NOMELLEHUS.

BuHarn un3kniouBaniTe ypega OT KOHTakT, ako He ro mnonasaTte, a

CbLLO Taka npeau Aa ro novucreare.

He nossonsaBanTte geua ga urpasat ¢ ypeaa.

He ocTaBsiTte BkntoveHus ypen 6e3 Hagsop.

M3nonsBarite caMo CbCTaBHUTE YaCTWN OT KOMMMEKTa.

He ekcnnoaTupanTe nsgenmeTo ¢ noBpeaeH kabern.

He nonpaBsswvite ypega camocTtosiTenHo. 3a OTCTpaHsiBaHe Ha

nospeaun ce o6bpHeTE B HAW-GNN3KMS CEPBU3EH LIEHTBP.

CnepeTte, kabenbT Aa He JOKOCBA ropeLUm NOBBbPXHOCTU U OCTPU

npeameTw.

He abpnaiite, He ycykBalTe kabena, a cbLlo Taka He obBMBaNTe ¢

kabena kopnyca Ha ypeaa.

Manon3BaiTe enekTpuyeckata neyka camMo 3a MPUrOTBSIHE Ha

npoayktu. B HuKakbB criyyan He nopcyllaBavWTe B Hesl Apexu,

XapTus Unu apyru npeameTu.

He cnaraite B neuykaTa MpOAyKTUTE B XEPMETUYHO 3aTBOPEHMU

cbaoBe (OypkaHu, lWuMweTa u T. H. ).

3a ga He ce nykaTt NpoAykTUTE No BPeMe Ha roTBEHe, Npeauv aa rm

cnaraTe B nevkaTa, Nneko npobodeTe TAX C BUMMLA UMK HOX,

Hanpumep obenkaTta Ha sA6bKa, KapTodu, KecTeHn, kondacu u T.

H.

C uen npepoTBpaTsiBaHe Ha M3rapsiHMs BbB (ypHaTa Ha ypeaa

TpsAbBa:

— [a BHUMaBare, NpoayKTUTE Aa He U3ropsT 3apagu MHOMo AbMro
roTBEHE;

— [a criarate npodykTuTe B neykata 6e3 onakoBKkaTa MM, a CbLUO
Taka u 6e3 conwo;

— B Cnyya’# Ha wusrapsiHe B kamepaTa, 6e3 pJa oTBapsite
BpaTuMuykaTa, W3KMYeTe nevykaTa WM u3BageTe Lierncena oT
KOHTaKTa.

He BkniouBanTe neuykata c npasHa kamepa. He u3nonssante

Kamepara 3a CbXpaHsiBaHe Ha HellaTa.

EnektpuyeckaTa neyka He e npegHa3HavyeHa 3a KOHCEpPBMPaHE Ha

npoayKTuTe.

He crnaranTe npogyktute HanpaBO Ha ObHOTO Ha dypHaTa,

ronseanTe 3a Ta3u Len ceansiata ce pelletka unv Tabnara.

BuHarm npoBepsiBaTe TemnepaTypaTa Ha roToBa XpaHa,

ocobeHo, ako Ts1 e NnpedHasHayYeHa 3a aeua. He cnaraiite xpaHata

BeJHara Ha macaTa, crnef MNpuUroTBSHETO W, Heka TS Manko Aa

N3CTUHE.

CnepBavite npenopbkute B rotBapcku peuentn. Obadve

BHUMaBalTe, 3alloTO HSIKOU MPOAYKTU (KOHUTIOPWU, NYAUHIW,

MbIHEXM 3a crnagkuwuy oT Gagem, 3axap Wnu CylleHu nroose)

MHoro 6bp30 ce 3aTonnAT.

C uen npepoTBpaTsiBaHe Ha pasBansHe Ha ypeda Wnu Kbco

CbefMHEHVE B Mpexara, He JonyckaiTe nonagaHe Ha Boga BbB

BEHTUINALMOHHUTE OTBOPU Ha ypeaa.

SABETJIEXKA:

W3nonsgaiiTe camo Te3an CbAoBe, KOUTO ca MpeaHasHadYeHu 3a
€NEeKTPUYECKN MEYKM.

BpaTuuknTe v Apyrute NOBLPXHOCTM MOraT [a ce Harpsisat no
Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa.

YCTAHOBKA

MpoBepeTe, Ye BbTPe B NeyvkaTa HsMa OMakoBbYHWU MaTepuanu.

[MpoBepeTe, He ca Ny NOBPEeLEHN NPU TpaHCNOPTUPaHE:

— BpaTuyKkaTa v ynnbTHUTENW;

— MPO30PYETO UNN EKPaH;

— MaHTMTEe W KYankata Ha BpaTuykaTta,
NOBBPXHOCT Ha kamepaTa (ypHaTa) n BpaTtuukmTe.

AKO HOBaTa neyka MMa HsKakbB AedekT, obbpHeTe ce KbM

npofasayva.

Ako cTe 3abensisanu HsKkakBa HepegoBHOCT MO BpeMe Ha

ekcnnoartauusa Ha ypefa, He BKIOYBanTe neykara u ce obbpHeTe

B CEPBU3EH LIEHTLP.

MocTaBeTe enekTpuyeckata Meyka BbpXy paBHa XOpWU3OHTamnHa

NMOBBPXHOCT, KOATO TpsibBa ga G6bae pocta crabunHa, 3a aa

U3ObPXKK TEIMOTO Ha nevkaTa 3aefiHo C NPOAaYKTUTE.

He cnarante enekTpuyeckaTa neyka 6nmM3o OO0 M3TOYHULM Ha

TOMMWHA, OO0 BOAa, B YCMOBUSI C MOBULLIEHA BMaXHOCT, a CbLUO

Taka 6r13o 4o necHo3ananMmMmn matepuvanm.

BbTpelwHaTa
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e He cnarante HULO BbpXy enekTpuyeckata neyka M C HULLIO He
nokpusanTe BEHTUNALMOHHUTE A OTBOPW.

e 3a HopmanHa paboTa Ha nedykata Heobxoaumo e fa ocurypute
cBOOOAHO MPOCTPAHCTBO 3a BeHTMNauusi, KoeTo Aa 6bae He no-
marnko ot 20 cm. otrope, 10 cm oT3ag 1 5 cm. OT aBeTe CcTpaHu.

e Pokud byl vyrobek ur€itou dobu pfi teplotach pod 0° C, pred
zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu nejméné 2
hodiny.

e [pousBoauTensaT cu 3anasBa npaBoTo 6e3 AOMbIHUTENHO
yBEOMIIEHNE Aa BHACS HE3HAYUTENHM NPOMEHN B KOHCTPYKLUSATA
Ta Ha U3OEenueTo, KaTo CblUUTe Aa He BNUSST KapAMHaNHO BbpXy
HeroBaTa 6esonacHoCT, paboTocnocobHOCT U PYHKLIMOHAMHOCT.

NAHEJA HA YNIPABINEHUE

TEPMOPEINYNNATOP

o Cnyxu 3a noctaBsiHe Ha paboTHa Temnepatypa.

« [losBonsBa TemnepaTtypara Aa ce perynupa mexay 100-250 °C.

MPEBKNIOYBATE HA PEXXUMMW:

o — paBHOMEPHO MNpenuyaHe oTrope.
MoxeTe Aa n3nonssare 3a NPUroTBsiHe Ha TOCTOBe.

. — pPaBHOMEPHO NpenuyaHe OTAONY.
MoxeTe Aa NpMroTBuUTe CaHABWYM, NULA, XOT-AOT.

. paBHOMEPHO NpenuyaHe oT ABeTe CTPaHU.

Pexuvm 3a npurotesiHe Ha Meco 1 puba, a CbLUo Taka 3a 3agyllaBaHe
Ha kapTodu 1 Apyrv 3eneHYyLu.

TAUMEP

Cnyxu 3a noctaBsiHe Ha BpeMe 3a NpUroTesiHe A0 60 MUHYTW.

SABEJIEXKKA:

e BpoeHeTO Ha 03Ha4YeHOTO Bpeme cTaBa B obpaTeH pep.
NHavkaTopbT Ha paboTa CBETU Npe3 Lenvs Nepuog Ha rotBeHe.
Cnep kaTo HarnaceHoTo Bpeme Lie M3Teuye, Npo3By4Yn 3BYKOBUAT
curHars, a CBeTeLUST MHOMKATOP LLie U3racHe.

OONBNHUTENHU NPUHAONEXHOCTU

o B KoMMnekTa Ha enekTpuyeckaTa neyka Bnusar:

— cBansila ce pelleTka 3a MpPUroTBsSHE Ha CaHABUYW, TOCTOBE,
nuua, XoT-Aor;

— Tabna ¢ HesarapsLo NoKpUTME 3a NPUrOTBAHE HA MECo, NuMne n
pnba;

— cBarnsilia ce ApbXKa — 3a BaJleHe Ha ropella Tabna ot nevkara.

EKCMNIOATALMA

PEXWUM Tpun

e HarnaceTte npeBknoyBaTens Ha peXxvmMm B NonoxeHue “ E

e C nomowrTa Ha Tepmoperyrnatopa nocTaBeTe Heobxoauma
Temneparypa.

e C nomowta Ha TaiiMepa MnocToBeTe HEOOGXOAUMOTO Bpeme 3a
NPUroTBAHETO, NeykaTa Lie 3arno4yHe aa pabotu.

e Crnep usTnyaHe Ha 03HAYEHOTO BPEME CBETELLUSIT UHAMKATOp Ha
paboTa Le ce U3KMIYM U Lie NPO3BYYM 3BYKOBUST CUTHAT.

e 3aBbpTeTe npeskntoyYBaTens Ha pexumu B nonoxexHve “OFF”, a
TepMoperynaTtopa — B MUHMMAarHO MOJIOXEHME.

PEXXUM MbpxeHe

e Harnacete npeBKoYBaTENS HA PEXUMN B NOSOXKEHUNE “ g

e C nomowTa Ha Tepmoperyrnartopa MocTaBeTe HeobxoaMma
Temneparypa.

e C nomowiTta Ha TaiiMepa nocToBeTe HeEO6GXOAUMOTO Bpeme 3a
NPUroTBSIHETO, NeYkaTa Lie 3arnovHe aa pabotu.

e Cnep u3TnyaHe Ha 03HAYEHOTO BPEME CBETELLUSIT MHAMKATOp Ha
paboTa Le ce UKoUY U Lie NPO3BYYM 3BYKOBUAT CUTHAT.

e 3aBbpTeTe npesknioyBaTens Ha pexumu B nonoxexHve “OFF”, a
TepMoperynaTopa — B MUHMMAarHO MOJIOXEHME.

PEXXWM TlMeyveHe

e Harnacete npeBknoYBaTENs Ha PEXUMN B NOSIOXKEHUE * E

e C nomowTta Ha Tepmoperynatopa mnoctaBeTe Heobxoauma
Temneparypa.

e Cnep n3tnyaHe Ha 03HAYEHOTO BpeEME CBETELUMST UHOMKATOP Ha
paboTa Le ce U3KMoYM 1 Le NPO3BYYM 3BYKOBUSAT CUTHar.

e 3aBbpTeTe npesknoyYBaTens Ha pexumu B nonoxexHve “OFF”, a
TepmoperynaTtopa — B MYUHUMAIIHO MOSIoXeHMe.

BPEMEHHO CINPAHE HA TOTBEHE

e 3a fa cnpeTe npoueca Ha roTBeHe 3a KpaTko Bpeme (Hanpumep,
3a npoBepka Aanu  MNpoOAyKTbT € [OTOB), 3aBbpTeTe
npesknoyBaTenss Ha pexvmum B nonoxeHne “OFF”. 3a
npoAbkaBaHe Ha roTBEHe Nak NocTaBeTe N3bpaHus pexunm.

www.scarlett.ru

IM012

PEKOMEHOALIMWN 3A NPUTOTBEHE
T MonoxeHue Ha Bpewme 3a
n emneparypa,
poayKT oC npeBKNoYBaTensl | NpuUroTesiHe,

Ha pexumm MMH

TocToBe 190 B 2-4

CaHaBuuu,

i 190 88 35

Owmnet 125-150 Q 5-8

Tecrerm 190-220 = 25-35

nsgenvs

KapTodm 250 = 8-15

Pu6a 250 = 15-20

MTnue

Meco 220-250 E 30-40

Meco 250 =] 40-50

NMOYUCTBAHE U NOAOPBXKA

e [lpegn pa nouncTBaTe neykaTa noctaBeTe MpeBKoYBaTENs Ha
pexummn B nonoxeHune“OFF”, Tepmoperynatopa — B MUHUManHO
NOSIOXEHNe 1 U3KIMIoYeTe neykaTa oT KOHTaKTa.

¢ M3vakaiite, neykaTa Aa N3CTUHE HaMbIIHO.

e 3abbplieTe naHenaTa Ha ynpasreHve, BLHLWHUTE U BbTPELLHUTE
NOBBbPXHOCTM C BNaxeH napuan v npenapaTt. He wusnonssawnTte
arpecuBHU BelLecTBa Unn abpasviBH1 maTepuanm.

e M3muiiTe cBansiata ce pelletka M Tabnata c Tonna Boga U
canyH. He nonseavite gpackawy matepmanm, 3a a He ce pa3sanu
He3arapsLLoTO NoKpUTue.

e 3a ga npemaxHeTe HEnpuATHU MUPU3MKU, cuUMeTe B creuuaneH
Cb[, KOWTO MOXe Ja Ce WU3Mof3Ba B enekTpUYecku neyku, egHa
Yalwa Boaa, u3uedeTe BbTpe COKa OT €4MH NIMMOH W CroxeTe
cbga BbTpe B nevkata. [loctaBeTe Tammepa Ha 5 MUHYTK,

NpeBKIIoYBaTENS Ha peXxumy Ha paboTa B nonoxeHue ,a
Tepmoperynatopa — B MMHUMasnHo nonoxeHve. Korato neukarta
e ce M3KIouM, U3BageTe cbaa U 3abbplueTe BbTpellHaTa Yyact
Ha neykaTa cbC Cyx napuar.

CBbXPAHSABAHE

e [lpoBepeTe, Ye neykarta e M3knyeHa oT KOHTaKTa.

o M3nbnHsiBanTe BCUYkM usnckBaHusa ot pasgena ‘MOYNCTBAHE U
NOOAPBXKA®.

e CbxpaHsBalTe neykaTa C JfleKO OTBOPeHa BpaTMyka Ha CyXo
npoxnagHo MsICTO.

IHCTPYKLISA 3 EKCMTYATALLIT

e lllaHoBHMI nokyneub! My BasyHi Bam 3a npupbaHHa npoaykuii
ToproBenbHoi Mapku SCARLETT Ta goBipy A0 HaLOi KOMMaHii.
SCARLETT rapaHTye BMWCOKYy SIKICTb Ta HapiiHy poboTy cBOE(
NPOAYKLUii 32 YMOBM AOTPUMAHHA TEXHIYHWX BMMOF, BKa3aHUX B
NociGHKKY 3 ekcnnyaTauii.

e TepmiH cnyx6u Bupoby Toprosoi Mapkun SCARLETT y paasi
ekcnnyaTauii mpogykuii B Mexax nobytoBux noTtpeb Ta
AOTPYMaHHSA NpaBWi KOPUCTYBaHHS, HaBedeHUX B MOCIOHWKY 3
ekcnnyaTtauii, cknagae 2 (gBa) poku 3 OHA nepepadvi BUMpoby
KopucTyBayeBi. BupobHuk 3BepTae yBary KopucTyBadiB, WO y pasi
AOTPUMAHHSA LMX YMOB, TEPMiH Crnyxbu BuMpoOy Moxe 3Ha4HO
NepeBULLMTI BKa3aHWUn BUPOBHUKOM CTPOK.

3AX0OU BE3MNEKU

e HeBipHe BWKOpWCTaHHS npwuragy MoOXe Mpu3BecT [0 Ooro
MOSIOMKW, Ta 3anofisiTu LWKOAY KOPUCTYBaYeBi.

e [lepeq nepwum yBIMKHEHHSM nNepeBipTe, 4M BiAMOBIAATb
TEXHIYHI  XapakTepucTuku BMpOOy, 3as3HavyeHi Ha Haknendi,
napameTpam enekTpomepexi.

e BukopucTtoByBaTtu Tinbkv y nobyToBMX UINAX y BiANoBiAHOCTI A0
haHoi IHCTpykuii 3 ekcnnyaTtauii. Mpunag He npusHadeHunh ans
BUPOBOHNYOro BUKOPUCTAHHS.

o BukopucToByBaTu TiNbKM Y NPUMILLEHHI.

Mepen ounweHHsMm, abo akwo By He BUKOpUCTOBYETE MPUCTPIA —

3aBXau BigKnoYvanTe Noro 3 enekTpoMepei.

He po3sonsiTe AiTAM rpaTics 3 MPUCTPOEM.

He 3anuwarnTe yBiMkHeHWIA npunag 6e3 gornsay.

He BMKOPUCTOBYINTE KOMMMEKTYIOY, LLO HEe BXOAATb A0 KOMMIIEKTY.

He BMKOpUCTOBYINTE NpUNa 3 YLUKOMKEHUM LLHYPOM XUBIEHHS.

He Hamarantecs camocCTillHO peMOHTyBaTu MPUCTPi. Y BuUNagky

BVMHVWKHEHHSI HECrpaBHOCTEN 3BepTaWTecs A0 Hanbnwkyoro

CepBiCHOro LieHTpYy.

o CnipkyvTe, LWOOW LLIHYP XMBIEHHS He TOPKaBCS rOCTPUX Kpanok Ta
rapsiunx NoBEPXOHb.

e He TarHiTb, He nepekpyvynTe Ta Hi Ha WO He HaMOTyWTe LUHYpP
XKUBINEHHS.

e BuKOpUCTOBYITE eneKTPUYHY Miy TiNbKW ANS rotyBaHHA ixi. Hi B
SIKOMY pasi He CyLUiTb Y Hili oasar, Yu nanip, abo iHWi npegmeTn.
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He knagite y My MpoAyKTWM y repMeTU4HO 3aKpUTOMy mnocygi

(baHkax, nnsAwkax Ta iH.).

Lobu nig yac roTyBaHHS MPOAYKTW He rmonanucs, nepeg

3aKnafKkol y My npoTvkamTe Hoxem, abo Burkow ix TBepay

LWKipKy, abo oBOnoHKy, Hanpwvknag, Kaptonmi, S6nyk, KalTaHis,

koBbacu Ta iH.

o6 yHUKHYTU 3aropsiHHS Y AyxO0Bil Wwadi nevi HeobxigHo:

— YHUKaTW npurapy NpoaykTiB y pe3ynbTaTi 3aHafaToO TpuBaroro
rOTyBaHHS;

— 3aknagaTv NPoAYKTW Y eneKTpuyHy niy 6e3 ynakoskw, y T.4. 6e3
donbry;

— y BWMaAKy 3aropsiHHs B Kamepi, He BiAKpPYBalO4M OBEpLSAT,
BMMKHITb MiY, Ta BigknouuTe 1i 3 enekrpomMmepexi.

He BMuKanTe nid 3 MOpPOXHbLOW Kamepot. He BuKopucToBywmTe

Kamepy ansi 36epexeHHs NpoayKTiB, NPeAMETIB, TOLLO.

EnekTpuyHa niv He Npu3HaveHa Ans KOHCepBYBaHHS NPOAYKTIB.

He Buknagante npopyktn 6esnocepedHbO Ha [HO Kamepw,

BVIKOPVICTOBYWTE 3HIMHI PELLiTKY Y41 NigL0H.

3aBxau nepesipsiiTe TemnepaTtypy roToBoi ixi, 0cOb6NMBO, AKLLO

BOHa npusHayeHa Ans piten. He nopasanTe Gniogo go crony

BiApasy X MiCrsa NPUroTyBaHHs, AanTe NOMY TPOXW OXOIOHYTW.

KepyviTecsi peLientamMmu NnpuroTyBaHHsi NPOAYKTIB, ane nam’sravre,

WO AesKi MpoaykTh (Kemun, MyAWHMW, HauyMHKM Ana nvpora 3

MUrganto, LyKpy Yum LiyKaTiB) HarpiBaloTbCs Ayxe LUBUAKO.

LLlo6 YHUKHYTM KOPOTKOrO 3aMWKaHHSA Ta MOLUKOMKEHHS nedi, He

nossonsinTte Wob6 Boga noTpannsna 4o BEHTUNSLINHMX OTBOPIB.

O6napHaHHA BignoBigae BuMoram TexHIYHOTO — perrmameHTy

OOMEXEHHS1 BUKOPUCTAHHA [esikux Hebe3neyHnx peyoBUH B

eneKTPUYHOMY Ta enekTPOHHOMY obnaaHaHHi.

YBATA:

BukopucToBynTe TiMbKM MPU3HAYEHUN ANs  enekTPUYHOI  nevi
nocya.

[Bepusita abo iHWi NOBepXHi MOXYTb HarpiBaTucs nig Yac poboTu
npunagy.

Ao BMpI6 Aesknin Yac 3HaxoaMBCs Npu Temnepatypi Hwkve 0°C,
nepeg yBiMKHEHHAM WOro crig BUTpUMaTK Y KiMHaTi He MeHLe 2
TOAVH.

BupobHuk 3anvwae 3a cobow npaBo 6e3 OogatkoBOro
NOBIAOMITEHHS BHOCUTU HE3HaYHi 3MiHM OO KOHCTPYKLii BMPOOY,
L0 KapAWHanNbHO He BMNuBaloTb Ha Moro 6esneky, npaues3aaTHiCTb
Ta PyHKUIOHanNbHICTb.

YCTAHOBKA

[MepekoHanTecs, WO ycepeauHi nedi He 3anuWMBCA NakyBarbHUN
maTepian.

MepeBipTe, Y/ HE NOLLKOAMINCE NPU TPaHCMOPTYBaHHI:

— ABepusTa Ta yLinbHIoBaui;

— ornagoBse BikHO Ta eKpaH;

— netni Ta 3acyBka ABEPUAT, BHYTPILUHS MOBEPXHA Kamepu
(ByxoBKW) Ta ABEPUAT.

Akwo HoBa niy mae Oyab-Aki OedpekT — 3BepTanTecs [0

npoaasLsi.

Mpy BusBNeHHi Oyab-Aknx edekTiB y npoueci ekcnnyaradii, He
BMMKaWTe nevi Ta 3BepTanTecs 40 CEPBICHOIO LIEHTPY.

YCTaHOBITb €NEKTPUYHY MY Ha piBHY FOPU3OHTarbHy MNOBEPXHIO,
[OCUTb MiLHy, W06 BuTpuMmaTwy ii Bary (i3 npogykramn).

He BcTaHoBMOWTE eneKTpUYHyY Miv Nobnuay mxepen Ttenna, Boau,
B ymMOBax MiABULLEHOI BOMOrOCTi, a TakoX Mnopyd 3
1Nerko3anMmncTUMmn pe4yoBnHaMu.

Hiyoro He knagiTe Ha enekTPUYHyY Niv Ta N HiYMM He NepeKkpuBanTe
BEHTUNSILiIAHI OTBOPMU.

[na HopmanbHOi poGoTn nedvi HeobxioHO 3abe3neynTy BiNbHUIA
npocTip Ans BeHTUnsuii, He meHw: 20 cm 3Bepxy, 10 cm 33apy i 5
cM 3 BOKOBUX CTOPIH.

NAHEJIb KEPYBAHHA
TEPMOPEIYJNIATOP

3abe3sneuvye ycTaHoBKYy pobo4oi TeMnepatypum.
[osBonsie perynioBaTh TemnepaTtypy B mexax 100-250 °C.

MEPEMWKAY PEXXMIB:

— piIBHOMIpHE NiACMaXxKyBaHHS 3BEpXy.

MoxHa BUKOPUCTOBYBATU AN1A rOTyBaHHA TOCTiB.

— PiBHOMipHE NiACMaXKyBaHHs 3HM3Y.

MoxHa rotyBatun 6yTepbpoaum, niyuy, XoT-4oru.

piBHOMipHe o6cMaXyBaHHs 3 ycix BoKiB.

Pexum ans Buniukv, roTyBaHHs M'sica i pubu, a Takox 3anikaHHs

KapTonsi 1 iHLXX OBOMiIB.
TAVMEP

3abe3neuye yCcTaHOBKY TPUBAMOCTi rOTyBaHHS y Mexax 60 XBUNUH.
YBATA:

Bignik yacy Befetbcsi y 3BOpOTHOMY mopsaky. [poTsarom ycboro
Yyacy roTyBaHHA rOpuTb CBITNOBWMIA iHAMKaTop poboTw. [licns
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3aKkiH4EeHHS1 BCT@HOBMEHOrO TEpMiHy, NyHae 3BYKOBWUW curHan i
CBITIIOBMI iHAMKATOp racHe.

AOOOATKOBI NPUHANEXHOCTI

[lo KOMMNeKTy eneKkTpnYHOI Neyi BXoASATb:

— 3HiMHa peLiTka ans 6yTepbpoais, TOCTIB, MiLLW, XOT-AOTIB;

— NigAoH 3 aHTUMPWUrapHUM MOKPUTTAM AN BUMiYKW, 3anikaHHSA
Mm'sica, NTuui Ta pubu;

— 3HIMHa pyyka — ANS BUMMaHHS rapsvoro nigaoHy 3 neui.

POBOTA
PEXXWM Mpunb

[MepeBediTb NnepemMmkay pexmmie y nosuuito "
Tepmoperynatopom 3afanTte HeobXigHy Temneparypy.

3a gonomoroto TariMepa BCTaHOBITb GakaHW Yac NpUroTyBaHHS,
niy NoYHe npawoBaTy.

Micna 3akiH4eHHs BCTAHOBMEHOro 4acy CBITNOBWUW iHOUKATOP
po6oTU 3racHe i NponyHae 3ByKOBUIA CUrHan.
MepeBeniTb nepemukay pexumie  pobotm Ha "OFF", a

TEPMOpPErynsarop — y MiHiMarnbHe MOMNOXEeHHS.

PEXXWM CmaxeHHs

MepeBeniTb NnepemMukay pexxnMiB y no3uLio g
Tepmoperynatopom 3afainTte HeobXigHy Temneparypy.

3a gonomoroto TanMepa BCTaHOBITb GakaHW Yac NpUroTyBaHHS,
nivy NoYHe npautoBaTy.

Micna 3akiHYeHHs BCTAHOBMEHOrO Yacy CBITMOBUM iHAUKATOP
po6oTU 3racHe i NponyHae 3ByKOBUIA CUrHan.
MepeBeniTb nepemukady pexmmie  pobotTn Ha
TEpPMOpEerynaTop — y MiHiMarnbHe MOMOXeHHS.

"OFF", a

PEXWM 3anikaHHs

[MepeBeaiTe NepeMukay pexumis y nosuuito E
Tepmoperynatopom 3afainTte HeobXigHy Temneparypy.

3a pgonomoroto TariMepa BCTaHOBITb GakaHW Yac NpUroTyBaHHS,
niy NoYHe npawoBaTy.

MMicna 3akiH4eHHs BCTAHOBMEHOro 4acy CBITNOBWUW iHOUKATOP
po6oTU 3racHe i NponyHae 3ByKOBUIA CUrHan.
MepeBeniTb nepemukady pexumie  pobotn Ha "OFF", a

TEPMOpPErynsarop — y MiHiMarnbHe MOSIOXEeHHS.

MNPU3YMNMNHEHHA NPUTOTYBAHHA

o6 npusynuHWTKM roTyBaHHS (Hanpuknag, Ans nepesipku
rOTOBHOCTi), nepeBeAiTb nepemukady pexumie Ha "OFF". [Ons
NPOAOBXEHHS rOTYBaHHS 3HOBY YCTAHOBITb 0BpaHNiA PeXnM.

PEKOMEHJALIT 3 TOTYBAHHSA

Bu TemnepaTtypa Mosuuis TpuBanicts
npo, p‘K o% ypa, nepemMukayva roTyBaHHs,
PoAYETY pexumis XB.
Toctn 190 B 2.4
lapsaui
6yTepGpoau, 190 B0 35
niyua
Owmnet 125-150 || 5.8
Buniyka 190-220 = 25.35
Kaptonns 250 = o1s
Proa 250 = 15-20
Mrvus 220-250 = 3040
Moo 250 = 40-50

OYULLEEHHA TA gornan

Mepen oumwieHHsM nepeBediTb nepemukad pexumis Ha "OFF",
TepMOperynaTop — y MiHiManbHe MONIOXKEHHS, Ta BUMKHITb My 3
enekTpomepexi.

3ayekaniTe NOKM M4 NOBHICTIO OXOMOHE.

MpoTpiTb NaHenb KepyBaHHSA, 30BHIlLUHI Ta BHYTPILUHi NMOBEPXHI
BOJIOrOK TKaHWMHOK 3 MuouMMm  3acobom. He 3actocosyiite
arpecuBHi peyoBMHM abo abpa3svBHi MaTepianu.

BumuiiTe 3HiMHY pewliTky i niggoH Tennow MunbHow Bogok. He
BMKOPUCTOBYIWTE abpasuBHi MaTtepianu, wWwob6 He nowwKoauTH
aHTUNpUrapHe NOKPUTTS.

LLlo6 no3GaBuTUCS HEMPUEMHOIO 3anaxy, HanuiTe y skuii-Hebyab
npuaaTHUA 4N eNeKTPUYHOI nedi rmuboKuiA Nocyn, CKNsiHKY BOAW
i3 COKOM OHOrO NMMMOHA Ta NocTaeTe Yy Miy. YCTaHOBITb Tanmep Ha
5 XBUNWH, NnepemMukay pexumia poboTu y MOMOoXKeHHs " ", a
TepMoperynatop — Yy MiHiManbHe nomnoxeHHs. Komm  niy
BMMKHETBCS, BWUTATHITL MOCYA i MPOTPITh CTiHKM Kamepu CyXoto
TKaHWHOM.

3BEPEXEHHA

lMepekoHanTecs, WO N4 BUMKHEHA 3 eNeKTpoMepeXi.
BukoHanTe yci Bumoru po3ainy OUYUWEHHA TA OOMMAA.
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e 30epiraiTe ni4y 3 HanNBBIOKPUTMMW [ABEpUATaMU Y CYXOMY
NPOXONOAHOMY MiCLii.

YMYTCTBO 3A PYKOBAHKE

CUIr'YPHOCHE MEPE

e HenpaBunHa ynotpeba ypehaja moxe na goBede [0 HEroBor
owTehera 1 Aa HaHece LITETY KOPUCHUKY.

e [lpe npBe ynoTpebe yBepuTe ce Aa TeXHUYKE KapakTepUCTUKe
ypehaja, HasHayeHe Ha HanenHuuw, ofrosapajy napameTpuma
eneKkTpuyHe Mpexe.

e Kopuctute camo y gomahvHCTBY y Cknagy ca OBUM YNyTCTBOM 3a
pykoBame. Ypehaj Huje HaMmereH 3a npodecnoHanHy ynotpeoby.

e He kopuctute BaHu.

YBek uckrbyunTe ypefaj n3 Hanajawa npe ynwhera 1 ako ra He

Kopuctute.

He possorbaBajTe Aeum aa ce urpajy ca ypehajem.

He ocTaBrsajte ykrbyveHu ypehaj 6e3 Hagsopa.

He kopuctute genose Koju He ynase y komnneTt ypehaja.

He kopuctute ypehaj ca owteheHnM npukrby4yH1M kabrom.

He npobajre pa camoctanHo nonpaereate ypehaj. Y cnydvajy

KBapewa unu notpebe Aa ce 3aMeHe nojeavHe aenose, obpatute

ce cepBuCy.

e [lasuTe ga Npukrby4HM kabn He goavpyje owTpe usuue u Bpyhe
noBpLUVHeE.

e He ByuuTe npukrby4Hu kabn, He 3aneTrbaBajTe U He HaMoTaBajTe
ra oko ypehaja.

¢ KopucTuTe enektpuyHy neh camo 3a npunpemarse HamvpHuua. Hu
y KoM cnyyajy He cywwute y nehu ogehy, nanvp unu 6uno koje
apyre npegmere.

e He craBute y neh HamupHULEe y XepMETUYHO 3aTBOPEHOM nocyhy
(kao Terne, 6oue u cn.).

e [la ce HamvpHuLE He Nyuajy 3a Bpeme npunpemawa, npe Hero
LITO UX cTaBuTe y neh, NpoboauTe HOXEM UMW BUIBYLLKOM YBPCTY
TbYCKY UM KOXULY KpoMnupa, jabyka, kecTeHoBa, kobacwue v cn.

e [la ce usberHe 3aropeBame y pepHu Balie nehe, HeonxoaHo je:

— n3beraBaTy 3aropeBarwa HamupHuLa y pesyntaTty CyBULLIHOT
npunpemMamna;

— CTaBWTW HaMUpHUUE Yy enekTpuyHy neh 6e3 nakosawa, a
Takohe 6e3 onuije;

—y Cnydajy 3aropeBaka Yy pepHW, He oOTBapajTe Bparta,
UCKIbyymTe neh n oTKIbYUMTE je of enekTPUYHE Mpexe.

e He ykbyuute neh y kojoj Hema HuwTa. He kopuctute neh 3a
yyBare 6Uno vera.

e EnektpuyHa neh Huje HamereHa 3a KoH3epBaLmjy npogykaTa.

e He cTtaBuWTe HamMupHuUe HenocpedHo Ha AHo nehe, kopuctuTe
peLueTKy unu naguuy.

e YBek npoBepaBajTe Konuko je Bpyhe cnpemrbeHo jeno, nocebHo
ako cTe ra npunpemunu 3a geuy. He naHocute jeno Ha cTo ogMax
rocre KyBaha, cayekajte Aa ce Mano oxnagu.

o [IpaTuTe peuenTte anun nmajte y BUAY Aa Ce NojeamHe HammpHuLle
jako 6p3o 3arpejy (Hanpumep, LieM, NyAWHr, punoBe 3a konave oa
6anema, wehepa vnu ywehepeHor sBoha).

e [la ce n3berHy kpatak cnoj u owTehewe nehe, He gonycTute Aa
ce y OTBOpMMA 3a BEHTWNaLUwjy Hanasm Boaa.

HATIOMEHA:

o KopwucTtute nckrby4mBo nocyhe, NorogHo 3a enekrpuyHe nehe.

e Bparta n gpyre nospLunHe Mory ga ce 3arpejy TokoM paga ypehaja.

e AKO je npousBog HeKO BpemMe OMO U3MOXeH Temnepatypama
HxumM of 0°C, Tpeba ra ctaButn fja cToju Ha COBHOj TemnepaTypu
HajMarse 2 caTa npe yKibydmBama.

e [pousBohay 3agpxaBa npaso, 6e3 npeTxofgHor obaBelTewa Aa
M3BpLUE Make U3MeHe y AM3ajH NPou3BOAa, Koje BUTHO He yTude
Ha weroBy 6e36eHOCT, NPON3BOAHOCT U PYHKLIMOHANHOCT.

HAMELUTAHE

e YBepwuTe ce Aa yHyTpa nehe Hema nakoBaa.

o [IpoBepuTe fa TOKOM TpaHCnopTMpaka HUCy owTeheHu:

— BpaTa 1 3anTmBayu;

— pasrnegHu Npo3op UIu eKkpaH;

— neTrbe u GpaBe Ha BpaTuMMa, yHyTpallka npocTopuja nehe un
BpaTa.

e Ako HoBa neh uma 6uno kakBa owTehewa, obpaTute ce
npogasavy.

e Ako cTe 3anasunu 6uno «koja owTtehewa Yy npouecy
nckopuwwiTaBawa ypefaja, HemojTe ga ykrbydyjete neh u jaBute ce
CEepBUCKOM LIEHTPY.

e HamecTute enekTpuyHy neh Ha paBHYy XOPWU3OHTarHy MOBPLUMHY
Koja je gocTta 4BpcTa Aa u3ppxu TexuHy nehe n npopykara.

e He ctaBuTe enekTpuyHy neh y 6nm3nHu ussopa TonnoTe, Boae, Yy
ycroBuma nosehaHe BMaxHOCTM W Mopef  nakosanarbuMBux
mMartepvjana.

e HuwrTa He cTaBWTe Ha enekTpu4Hy neh U He MOKPMBAjTE HUYMM
OTBOpE 3a BeHTUnauujy.
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e [la ce obe3bean HopmanaH pag nehe, HeonxodHa je npocTopuja
3a BeHTuUnauujy og 20 cm oposgo, 10 cm no3agm n 5 cm ca ceake
60o4He cTpaHe.
KOHTPOJTHA TABINA
TEPMOPEIYJTIATOP
e Cnyxu 3a nogeluaBake TemnepaType.
o Owmoryhyje perynauujy TemnepaType y oksupy 100-250 °C.
MPEKUIAY PEXXUMA:

. E.— paBHOMEPHO Np>KeHe 0403ro.
Moxe ga ce KOPUCTK 3a cnpemMaH-e ToCTa.

. ] — paBHOMEPHO NpXKeH-e 040370.
Moré [a ce npunpemMajy ceHBuye, nuue un XotTaore.

. paBHOMEPHO MpXekh-e ca CBUX CTpaHa.

Pexvum 3a nedvewe, npunpemarwe Meca u pube, 3a nedvewe
Kpomnvpa v apyror nospha.

e TAJMEP

Cnyxu 3a n3abupane BpemeHa KyBaka y okBvpy 60 MuHyTa.

HATIOMEHA:

e Bpeme kyBata ce npukasyje y obpHytom pegy. 3a Bpeme
cnpemana ropu CBETMOCHM WHAukatop pafda. o 3aspLueTky
usabpaHor BpeMeHa u4yje Ce 3BYYHU CUrHam W CBETNOCHU
MHOVKaTOp MpecTaje Aa ropu.

AOAATHU OENOBU

e Y KOMMNET enekTpuyHe nehe ynase:

— pelueTka Ha Cknaare 3a CeHABuYe, TocTe, nuue, XoTaore;
— nagvua ca obnorom npoTVWB 3aropeBawa 3a Nevexe
HaMupHuLa, ykrbyyyjyhu meco, ntuuy v puby;
— ApLiKa Ha ckuaake — 3a Bahere Bpyhe naguue u3 nehe;
KOPULLREHE
PEXXWM Mpunoeatrse

o CraBuTe npekugay pagHuMX pexuma y nornoxaj E

¢ 3abepuTe HeonxoaHy TemnepaTypy y3 nomoh Tepmoperynartopa.

¢ [lomohy Tajmepa nogecute noTpebHO Bpeme KyBama, nehHuua he
noyeTu pag.

e [lo 3aBpLueTky n3abpaHor BpeMeHa CBETNOCHW WHAMKATop paja
Ce racm, yyje ce 3By4HW CUrHan.

e CraBuTe npekvgay pagHux pexuma Yy nonoxaj “OFF”,
TepmoperynaTop CTaBuTe y MUHUMArHU Nornoxaj.

PEXXWM Mpxere

2

o CraBuTe Npeknaay pagHux pexuma y nonoxaj Q .

¢ 3abepuTe HeonxoaHy TemnepaTypy y3 nomoh Tepmoperynartopa.

¢ [lomohy Tajmepa nogecute noTpebHO Bpeme KyBawa, nehHuua he
noyeTu pag.

e [lo 3aBpLUETKY NoAeLIeHOr BpeMeHa CBETOCHW uHAMKaTop paga
ce racu, 4yje ce 3By4HW CUrHan.

e CraBuTe npekugad pagHux pexuma y nonoxaj “OFF”,
TepmoperynarTop CTaBuTe y MUHUMArHW Nomnoxaj.

PEXNM Mevene

o CraBuTe npekngad pagHuUX pexuma y nornoxaj E

e 3abepuTte HeonxoaHy TemnepaTypy y3 noMmoh Tepmoperynartopa.

e [lomohy Tajmepa nogecute noTpebHO Bpeme KyBama, nehHuua he
noveTu pag.

¢ [lo 3aBpLIeTKy NoAelleHor BpeMeHa CBETNOCHW UHAMKATop paja
ce racm, yyje ce 3By4HW CurHan.

e CraBuTe npekugad pagHux pexuma y nonoxaj “OFF”,
Tepmoperynarop cTaBuTe y MUHUMArHW Nomnoxaj.

3AYCTABJbAHE PAOA

e [la ce 3ayctasu papg nehe (Hanpumep, pagn npoBepe rotoBOCTU
npogykara), CTaBuTe npekuaad pagHux pexuma y nonoxaj “OFF”.
[a ce pag HacTaBu, NOHOBO NodecuTe nsabpaHu pexvm.

MNPEMOPYKE OKO KYBAHA

Monoxaj
BpcTta TemnepaTypa, Bpewme papa,
npoaykTa °C npekuaaa MWUHYTe
pPagHUX pexuma
Toctu 190 = 2-4
Bpyhnu
CeHaBNYK, 190 E [ 3-5
nuua
Owmnet 125-150 = 5-8
Mevere 190-220 = 25-35
Kpomnup 250 =] 8-15
Pu6a 250 B 15-20
Mrvua 220-250 = 30-40
Meco 250 = 40-50
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YULWREHKE U OOPXABAHKE

e [lpe uynwhera cTaBuTe Npeknpgay pagHUX pexuma y Mnonoxaj
“OFF”, cTtaBuTe Tepmoperynatop Yy MWHUManHU TMonoxaj u
nckrbyunTe neh 13 enekTpudHe Mpexe.

o CauekajTe ga ce neh noTnyHO oxnagu.

e OOpuwMTE KOHTpPOMHYy Tabny, cnorbawkwe W YHyTpalHbe
MoBpLUMHE MEeKaHOM Kprnom ca pJeTepiieHToM. He kopuctute
arpecuBHa cpeacTBa unv abpasmoHe matepujane.

e OnepuTe pelleTky Ha Ckuaake U naguuy TONMOM BOAOM ca
canyHoM. He kopuctute abpasvoHe maTtepujane ga ce He owTeTu
obrnora NpoTuB 3aropeBama.

e [la ce yknoHe HenpujaTHe mMupuce, Hacunajte y gyboky nocyay,
norogHy 3a enekrpudHe nehe, jegHy 4ally Bode ca COKOM jeHor
nuMyHa un ctaesute nocyay y neh. MNopecute Tajmep 3a 5 MMHéTa,

cTaBMTe Mpekupgad pagHuUX pexuvma Yy  nonoxaj
TepmoperynaTtop craBuTe y MUHUManHuW nonoxaj. Kaga ce neh
UCKIbYYW, M3BagMTe MOCYAy M OOpuULIMTE YHYTpallky NOBPLUMHY
pepHe CyBOM Kprom.

YYBAHE

e YBepuTe ce Aa je neh NCKIbyYeHa 13 enekTpuyHe Mpexe.

e VicnyHnte  cBe  3axTeBe nomasmba  “YNWHEHE n
OOP>XABAHSE".

e YygajTe neh ca oTBOpeHNM BpaTtama Ha CyBOM XI1afHOM MECTY.

KASUTAMISJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Vaar kasutus vdib pdhjustada seadme riket ja seadme kasutaja
tervist kahjustada.

e Enne seadme esimest vooluvorku lulitamist kontrollige, et seadme
etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku vooluvdrgu
andmetele.

e Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte tdostuslikuks
kasutamiseks.

o Arge kasutage seadet véljas.

Eemaldage seade vooluvérgust enne selle puhastamist ning ajaks,

mil seda ei kasutata.

Arge laske lastel seadmega méngida.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Arge kasutage seadet vigastatud toitejuhtmega.

Arge piiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea

kérvaldamiseks poorduge lahima teeninduskeskuse poole.

o Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi
pindu.

o Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega Umber
korpuse.

o Kasutage elektriahju ainult toidu valmistamiseks. Arge kuivatage
selles riideid, pabereid vdi muid esemeid.

e Arge pange ahju toiduained hermeetiliselt suletud pakendis
(purkides, pudelites jm).

e Et toiduained ei laheks valmistamise ajal I6hki, enne ahjusse
panemist, tehke kartulite, dunte, kastanite kdvas koores jms auke
noaga vdi kahvliga.

e Praeahjus suttimise véltimiseks on vajalik:

— véltida toidu  kinnikbrbemist  pikaajalise  valmistamise
tulemusena;

— panna toiduained elektriahju sisse ilma pakendita, sh ilma
fooliumpakendita;

— slttimise korral, arge avage ust, lilitage ahi vélja ja eemaldage
see vooluvergust.

o Arge lilitage tiihja praeahjuga ahju sisse. Arge kasutage praeahju
millegi hoidmiseks.

o Elektriahi ei ole ette nahtud toiduainete konserveerimiseks.

¢ Arge asetage toiduaineid otse praeahju pdhjale, kasutage resti voi
praepanni.

e Alati kontrollige valmistoidu temperatuuri, eriti, kui see on ette
niahtud lastele. Arge andke rooga lauale kohe pérast
valmissaamist, laske sellel enne serveerimist natuke jahtuda.

e Pidage retseptidest kinni, kuid hoidke meeles, et mdned
toiduained (moosid, pudingud, mandli-, suhkru, sukaaditaidised)
lahevad kuumaks vaga kiiresti.

e Lihilhenduse ja ahju riknemise valtimiseks arge laske veel
sattuda ventilatsiooniavadesse.

TAHELEPANU:

e Kasutage ainult ndusid, mis on ette nahtud kasutamiseks
elektriahjus.

o Ukseked vdi teised pinnad vdivad soojeneda seadme tO6tamise
ajal.

o Kui toode on olnud mdnda aega Shutemperatuuril alla 0 °C, tuleb
hoida seda enne sisselllitamist vahemalt 2 tundi toatemperatuuril.
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e Tootja jatab endale diguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote
konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mgjuta selle ohutust,
toovoimet ega funktsioneerimist.
PAIGALDUS
¢ Veenduge, et pakendi osad ei jaédnud ahju sisse.
o Kontrollige, et ahju osad ei ole teisaldamisel vigastatud:
— uks ja tihendid;
— vaateaken vdi ekraan;

— uksehinged ja lukusti, praeahju sisemine pind ja uksed.

o Kabhtluste korral votke hendust muijaga.

¢ Rikke avastamisel kasutamise kaigul arge lilitage ahju sisse ja
pbdorduge teeninduskeskuse poole.

o Asetage elektriahi tasasele horisontaalsele pinnale, mis peaks
koos toiduainetega ahju kaalule vastu.

e Arge paigutage elektriahju kuumaallikate, vee, kergesti siittivate
ainete lahedusse, samuti ka kdrge niiskuse tingimuste juures.

e Arge midagi pange elektriahju peale, &drge katke
ventilatsiooniavasid.

e Ahju tdhusaks tootamiseks tuleb ventileerimiseks tagada vaba
ruumi véhemalt: 20 cm dlevalt, 10 cm tagant ja 5 cm kilgedest.

JUHTIMISPANEEL

TERMOREGULAATOR

o On tootamise temperatuuri paigaldamiseks.

¢ VBimaldab reguleerida temperatuuri 100-250 °C piires.

REZIIMIDE UMBERLULITI:

. Uhtlane praadimine Ulevalt.
VGib kasutada rostsaiade valmistamiseks.

. — Uhtlane praadimine alt.
VGib kasutada voileibade, pitsa, hot-dog’i valmistamiseks.

. Uhtlane praadimine igalt poolt.

ReZiim on ette ndhtud kipsetamiseks, liha ja kala praadimiseks,
samuti ka kartuli ja teiste kdogiviljade kiipsetamiseks.

e TAIMER

On ette nahtud valmistamisaja paigaldamiseks 60 minuti piires.

TAHELEPANU:

e Aja tagasi lugemise jooksul pdleb margutuli. Maaratud aja
mooddumisel kblab helisignaal ja margutuli kustub.

LISATARVIKUD

o Elektriahju komplekti kuuluvad:
— eemaldatav rest vdileibade, rostsaiade, pitsa, hot-dog’i jaoks;

— korbemisvastase kattega praepann kipsetiste, liha, linnuliha ja
kala kiipsetamiseks;
— eemaldatav pide — kuuma praepanni ahjust valjatdstmiseks.
KASUTAMINE
REZIIM Grill

Keerake reZiimide tmberluliti asendisse E

Keerake termoregulaator soovitud temperatuurile.

Taimeri abil seadistage vajalik kiipsetusaeg, ahi hakkab tddle.

Maératud aja mododdumisel to6tamise margutuli kustub ja kdlab

helisignaal.

o Keerake reZimide Umberllliti asendisse “OFF”, ning
termoregulaator — minimaalsesse asendisse.

REZIIM Réstimine

Keerake reZiimide Umberliliti asendisse Q

Keerake termoregulaator soovitud temperatuurile.

Taimeri abil seadistage vajalik kiipsetusaeg, ahi hakkab todle.

Maaratud aja moddumisel tooétamise margutuli kustub ja kdlab

helisignaal.

o Keerake rezimide Umberliliti asendisse “OFF”, ning
termoregulaator — minimaalsesse asendisse.

REZIIM Kiipsetamine

Keerake reZiimide timberluliti asendisse @

Keerake termoregulaator soovitud temperatuurile.

Taimeri abil seadistage vajalik kiipsetusaeg, ahi hakkab todle.

Maératud aja mododdumisel to6tamise margutuli kustub ja kdlab

helisignaal.

o Keerake rezimide Umberliliti asendisse “OFF”, ning
termoregulaator — minimaalsesse asendisse.

VALMISTAMISE KATKESTAMINE

e Valmistamise katkestamiseks keerake reZiimide Umberluliti

asendisse “OFF”. Valmistamise jatkamiseks keerake umberluliti

uuesti valitud reZiimile.
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ETTEVALMISTAMISE NOUANDED

Temperatuur Reziimide Valmistamisae

Toiduaine Poe i | amberlaliti ; 9

min
asend

Rostsaiad 190 = 2-4

Kuumad

véileivad, 190 -y - 35

pitsa

Omlett 125-150 | 5-8

Kipsetised 190-220 = 25-35

Kartul 250 = 8-15

Kala 250 = 15-20

Linnuliha 220-250 = 30-40

Liha 250 = 40-50

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Enne puhastamist keerake reziimide umberlilitit asendisse “OFF”,
termoregulaatorit — minimaalsesse asendisse ja eemaldage ahi
vooluvorgust.

o Laske ahjul taielikult maha jahtuda.

e Pihkige juhtimispaneel, valised ja sisemised pinnad
ndudepesuvahendi lahuses niisutatud lapiga. Arge kasutage
abrasiivseid vdi so6bivaid vahendeid.

e Peske eemaldatav rest ja praepann sooja seebiveega.
Kdrbemisvastase katte vigastamise valtimiseks &rge kasutage
abrasiivseid vahendeid.

e Ebameeldiva I6hna eemaldamiseks valage néusse, mis sobib
elektriahjus kasutamiseks, klaas vett koos uhe sidruni mahlaga,
ning pange ahju. Paigaldage taimer 5 minutile, keerake reziimide

Umberldlitit asendisse 4 ' ning termoregulaatorit
minimaalsesse asendisse. Kui ahi lulitub valja, tdstke ndud valja ja
puhkige praeahju seinad kuiva lapiga ule.

HOIDMINE

e Veenduge, et ahi on vooluvérgust eemaldatud.

o Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

o Hoidke avatud uksega ahju kuivas jahedas kohas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus un kaitéjumu
lietotajam.

e Pirms pirmreizéjas ieslégSanas parbaudiet, vai ierices tehniskie
raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst elektrotikla
parametriem.

e |zmantot tikai sadzives vajadzibam, atbilstoSi lietoSanas
instrukcijai. lerice nav paredzéta ripnieciskai izmanto$anai.

o Neizmantot arpus telpam.

Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tas tiriSanas vai

tad, ja JUs to neizmantojat.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst pamatkomplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu baroSanas vadu.

Necentieties patstavigi labot ierici. lerices bojajuma gadijuma

dodieties uz tuvako Servisa centru.

e Sekojiet I1dzi, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un
karstam virsmam.

¢ Nevelciet aiz baroSanas vada, negrieziet un neuztiniet to uz ierices
korpusa.

o Elektrisko krasni izmantojiet tikai produktu pagatavoSanai. Nekada

¢ Neievietojiet krasnt produktus hermétiski noslégta trauka (burkas,
pudelés u.c.).

e Lai produkti neplaisdtu gatavoSanas laika, pirms to ievietoSanas
krasni, sadurstiet ar nazi vai daksSu blivo adu vai apvalku,
pieméram, kartupeli, aboli, kastani, desa u.t.t.

e Lai izvairitos no aizdegSanas cepeSkrasni nepiecieSams:

— izvairities no produktu piedegSanas ilglaicigas gatavoSanas
rezultata;

— ievietot produktus elektriskaja krasni bez iepakojuma, t.sk, bez
follijas;

— ja notiek aizdegSanas kamera, neatverot durvis, izslédziet
krasni un atvienot to no elektrotikla.

o Neieslédziet krasni ar tukSu kameru. Neizmantojiet kameru kaut ka
glabasanai.

o Elektriska cepskrasns nav paredzéta produktu konservésanai.

e Nenovietojiet produktus tieSi uz kameras apak$éjas pamatnes,
izmantojiet nonemamo rezgi vai paliktni.
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e Vienmér parbaudiet gatava édiena temperatiru, 1pasSi, ja ta
paredzéta bérniem. Nepasniedziet édienu wuzreiz péc ta
pagatavoSanas, laujiet tam nedaudz atdzist.

o Gatavojiet atbilstoSi receptém, bet atcerieties, ka dazi produkti
(dzemi, pudini, piraga pildijumi no mandelém, cukura vai
sukadém) uzsilst |oti atri.

o Lai izvairitos no Tssavienojuma un krasns bojajumiem, nepielaujiet
Gdens ieklaSanu vertikalajos atvérumos.

UZMANIBU:

e Izmantojiet tikai tos traukus, kas paredzéti izmantoSanai
elektrokrasnts.

o Durtinas vai citas virsmas var sasilt ierices darbibas laika.

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms
ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne mazak ka 2
stundas.

o RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest
izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski neietekmé
ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

UZSTADISANA

o Parliecinieties, ka krasns iekSpusé nav iepakojuma materialu.

o Parbaudiet, vai transportéSanas laika nav bojats:

— durvis un blivétsjs;

— skatlodzin$ vai ekrans;

— enges un durvju mélite, kameras (cepeskrasns) iek§éja virsma
un durvis.

e Ja jaunai krasnij ir jebkadi defekti, dodieties pie pardevéja.

e LietoSanas laika, jebkadu defektu konstatéSanas gadijuma,
neieslédziet krasni un dodieties uz servisa centru.

e Uzstadiet elektrisko krasni uz Iidzenas, horizontalas virsmas,
pietiekami stabilas, lai izturétu tas svaru (ar produktiem).

o Neuzstadiet elektrisko krasni blakus siltuma avotiem, Gdenim,
paaugstinata mitruma apstaklos, ka& arm blakus Vviegli
uzliesmojoSiem materialiem.

e Neko nenovietojiet uz elektriskds krasns, ka arm ne ar ko
neparsedziet ventilacijas atvérumus.

o Normalai krasns darbibai nepiecieSams nodroSinat brivu starpu
ventilacijai ne mazaku: 20 cm no augsas, 10 cm aizmuguré un 5
cm no mal&jam pusém.

VADIBAS PANELIS

TERMOREGULATORS

o Paredzéts darba temperatiras uzstadiSanai.

e | auj regulét temperatlru 100-250 °C robezas.

REZIMU PARSLEGS:

. — vienmériga apcep3ana no augsas.
lespéjams izmantot tosteru pagatavoSanai.

. — vienmériga apcepSana no apaksas.
lespéjams pagatavot sviestmaizes, picu, hot-dogu.

. vienmériga apcepSana no visam pusém.

ApcepSanas rezims, galas un zivju gatavosanai, ka arT kartupelu un
citu darzenu sacepumiem.

e taimers

Lauj uzstadit gatavosanas ilgumu 60 minGSu robezas.

UZMANIBU:

o Laika atskaite tiek veikta atgriezeniska kartiba. Visa gatavoSanas
laikda deg darba gaismas indikators. Péc uzstadita laika
iztecéSanas atskan skanas signals un gaismas indikators nodziest.

PAPILDU PIEDERUMI

o Elektriskas krasns komplekta ietilpst:

— nonemamas restes sviestmaizém, tostiem, picam, hot-dogiem;

— paplate ar nepiedegoSu virsmu sacepumiem, galas, putna galas
un zivju cepSanai;

— nonemamais rokturis — karstas paplates iznemsanai no krasns.

EKSPLUATACIJA

REZIMS Grils

o Uzstadiet reZimu slédzi stavokit 5

e Termoregulatoram uzstadiet nepiecieSamo temperataru.

e Ar taimera palidzibu uzstadiet vélamo gatavo$anas laiku, krasns
ieslégsies.

e Beidzoties uzstaditajam laikam darba gaismas indikators nodzisis
un atskanés skanas signals.

o Uzstadiet darba rezimu slédzi stavokli “OFF”, termoregulatoru —
minimalaja stavokl.

REZIMS Cep$ana

o Uzstadiet rezZimu slédzi parslégu stavokit Q

e Termoregulatoram uzstadiet nepiecieSamo temperatdru.

e Ar taimera palidzibu uzstadiet vélamo gatavoSanas laiku, krasns
ieslégsies.
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o Beidzoties uzstaditajam laikam darba gaismas indikators nodzisis
un atskanés skanas signals.

e Uzstadiet darba rezimu slédzi stavoklt “OFF”, termoregulatoru —
minimalaja stavokir.

REZIMS Sacep3ana

o Uzstadiet rezZimu slédzi stavoklt @

e Termoregulatoram uzstadiet nepiecieSamo temperataru.

e Ar taimera palidzibu uzstadiet vélamo gatavoSanas laiku, krasns
ieslégsies.

e Beidzoties uzstaditajam laikam darba gaismas indikators nodzisis
un atskanés skanas signals.

e Uzstadiet darba rezimu slédzi stavoklt “OFF”, termoregulatoru —
minimalaja stavoklr.

GATAVOSANAS APTURESANA UZ LAIKU

e Lai apturétu gatavoSanu wuz laiku (pieméram, gatavibas
parbaudei), uzstadiet rezimu slédzi stavokli “OFF”. GatavoSanas
turpindsanai no jauna uzstadiet izvéléto rezimu.

GATAVOSANAS REKOMENDACIJAS

Produkta Temperatira, R:eiir_nu GatavoSanas
veids °C pa_rsleg.a laiks, min
stavoklis

Tosteri 190 B 2-4
;i;stmalznes, 190 E, | 35
Omlete 125-150 = 5-8
Sacepums 190-220 =] 25-35
Kartupeli 250 = 8-15
Zivis 250 = 15-20
Putna gala 220-250 | = 30-40
Gala 250 = 40-50
TIRISANA UN APKOPE

e Pirms tirfiSanas uzstadiet reZimu slédzi stavoklt “OFF”,
termoregulatoru — minimalaja stavokli un atslédziet krasni no
elektrotikla.

o Laujiet krasnij pilniba atdzist.

o Noslaukiet vadibas paneli, aréjas un iek$gjas virsmas ar mitru
dranu un mazgajamo lidzekli. Neizmantojiet agresivas vielas vai
abrazivus materialus.

* Nomazgajiet nonemamo resti un paplati ar siltu ziepjainu Gdeni.
Neizmantojiet abrazivus materialus, lai nesabojatu nepiedego$o
virsmu.

e Lai atbrivotos no nepatikamajam smakam, ielejiet jebkada dzila
trauka, kas paredzéta elektriskajai krasnij, viena citrona sulas
glazi, un ievietojiet krasni. Uzstadiet taimeru uz 5 minatém, darba

reZimu slédzi — stavoklr ", termoregulatoru — minimalaja
stavokll. Kad krasns atslégsies, iznemiet trauku un noslaukiet
krasns kameras sienas ar sausu dranu.

GLABASANA

o Parliecinaties, ka krasns ir atvienota no elektrotikla.

o Izpildiet sadajas TIRISANA UN APKOPE prasibas.

e Krasni turiet ar atvertam durvim saus3, vésa vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

o Neteisingai naudodamiesi gaminiu, JUs galite jj sugadinti, patirti
nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.

e Prie§ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos
techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros tinklo
parametrus.

e Naudoti tik buitiniams tikslams pagal Sios Vartotojo instrukcijos
nurodymus. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

« Naudokite prietaisg tik patalpose.

Prie$ valydami pritaisg bei jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$

elektros tinklo.

Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo elektros laidas buvo paZzeistas.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus

gedimams kreipkités j artimiausig Serviso centrg.

e Pasirtpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy ir karsty
pavirsiy.

e Netempkite uz maitinimo laido, nevyniokite jo aplink prietaiso
korpusa.

o Naudokite elektring krosnele tik maistui ruosti. Jokiu badu
nedziovinkite joje drabuziy, popieriy ar kity daikty.

o Nestatykite j krosnele produkty sandariai uzdarytuose induose
(stiklinése, buteliuose ir pan.).
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e RuoSimo metu kai kuriy produkty zievelé (pavyzdziui, bulviy,
obuoliy, kastony, deSros it t. t.) gali jplysti. Todél prieS jkraudami
tokius produktus j krosnele subadykite jy kietg Zievele arba odele
peiliu arba Sakute.

o Norédami iSvengti gaisro pavojaus krosnelés kameroje laikykites
Siy nurodymuy:

— nekepkite produkty per ilgai, kad jie nepridegty ar neprisvilty;

— dédami produktus | elektring krosnele, nuimkite nuo jy pakuote
bei folijg;

— gaisro krosnelées kameroje atveju, neatidarydami dureliy
iSjunkite krosnele ir iStraukite jos kiStukg i$ elektros lizdo.

o Nejjunkite krosnelés su tusCia kamera. Nenaudokite kameros
paSaliniams daiktams laikyti.

o Elektriné krosnelé néra skirta maisto produktams konservuoti.

e Nedékite produkty tiesiog ant kameros dugno, naudokite
nuimamas groteles arba padékla.

e Visada tikrinkite paruosSto maisto temperatiirg, ypac jeigu jis yra
skirtas vaikams. Nepateikite patiekalo iS karto, leiskite jam truputi
atveésti.

e RuoSdami maista, vadovaukités receptais, bet atsiminkite, kad kai
kurie produktai (dZzemai, pudingai, pyragy prieskoniai i$ migdoly,
cukraus ar cukaty) jkaista labai greitai.

e Noredami iSvengti trumpojo jungimo ir krosnelés gedimo,
neleiskite vandeniui patekti j ventiliacijos angas.

DEMESIO:

¢ Naudokite specialiai skirtus elektrinéms krosneléms indus.

¢ Prietaisui veikiant jo durelés ar kiti pavirSiai gali jkaisti.

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C
temperatdroje, prie$ jjungdami prietaisg palaikykite jj kambario
temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

e Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti
jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma, funkcionalumg bei
esmines savybes.

MONTAVIMAS

o |sitikinkite, kad krosnelés kameroje néra pakavimo medziagy ir
pasaliniy daikty.

o Patikrinkite, ar transportavimo metu nebuvo pazeisti:

— durelés ir sandarinimo elementai;

— stebgjimo langelis arba ekranas;

— dureliy vyriai ir spragtukas, vidinis kameros (orkaités) pavirSius
ir durelés.

o Aptike bet kokius naujos krosnelés defektus kreipkités j pardavéja.

o Aptike bet kokius defektus naudojimo mety, nejjungdami krosnelés
kreipkités j Serviso centrg.

o Pastatykite elektriné krosnele ant lygaus horizontalaus pavirSiaus,
galinCio iSlaikyti krosnelés svorj su produktais.

o Nestatykite krosnelés Salia Silumos bei vandens Saltiniy,
nelaikykite jos padidéjusio drégnumo salygose ir Salia lengvai
uzsideganciy medziagy.

o Nieko nestatykite ant krosnelés. Neuzdenkite ventiliacijos angy.

e Krosnelé gali normaliai veikti tik turédama vietos ventiliacijai: ne
maziau kaip 20 cm i$ virSaus, 10 cm i$ uZpakalinés sienelés pusés
ir ne maziau kaip 5 cm i$ Sony.

VALDYMO SKYDELIS

TERMOREGULIATORIUS

e Leidzia nustatyti veikimo temperatira.

o Leidzig reguliuoti temperatdrg nuo 100 iki 250 °C.

REZIMU JUNGIKLIS:

. E — tolygus skrudinimas i$ virSaus.
Siame rezime galima ruosti skrebucius.

. — tolygus skrudinimas i$ apacios.
Siame reZime galima ruosti sumustinius, pica, deSrainius.

. tolygus skrudinimas i$ visy pusiy.

Siame reZime galima ruodti kepinius, mésos ir Zuvies patiekalus,
kepti bulves bei kitas darzoves.

o LAIKMATIS

LeidZia nustatyti ruoSimo trukme 60 minugciy ribose.

DEMESIO:

e Laikas skaiCiuojamas prieSinga tvarka. Prietaiso veikimo metu
Sviecia veikimo Sviesos indikatorius. Nustatytam laikui pasibaigus
pasigirs garso signalas ir Sviesos indikatorius uzges.

PAPILDOMI REIKMENYS

o Elektrinés krosnelés komplektg sudaro:

— nuimamos  groteles sumustiniams, skrebuCiams, picai,
deSrainiams;

— neprideganti skarda kepiniams, mésos, paukstienos ir Zuvies
patiekalams kepti;

— nuimama rankenélé karstai skardai i$ krosnelés iStraukti;
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VEIKIMAS

REZIMAS Grilis Pastumkite rezimy jungiklj j padétj “ 5

Termoreguliatoriumi nustatykite reikiama temperatira.

Laikmaciu nustatykite norimg laika, krosnis pradés veikti.
Nustatytajam laikui pasibaigus veikimo Sviesos indikatorius uzges
ir pasigirs garso signalas.

Nustatykite veikimo rezimy jungiklj |
termoreguliatoriy j minimalig padét;.

padétj “OFF”, o

REZIMAS Kepimas

Pastumkite rezimy jungiklj j padétj “ g

Termoreguliatoriumi nustatykite reikiamg temperatara.

Laikmaciu nustatykite norimg laika, krosnis pradés veikti.
Nustatytajam laikui pasibaigus veikimo Sviesos indikatorius uzges
ir pasigirs garso signalas.

Nustatykite veikimo rezimy jungiklj |
termoreguliatoriy j minimalig padét;.
REZIMAS Apkepimas

padétj “OFF”, o

Pastumkite rezimy jungiklj j padétj “ @

Termoreguliatoriumi nustatykite reikiama temperatira.

Laikmaciu nustatykite norima laika, krosnis pradés veikti.
Nustatytajam laikui pasibaigus veikimo Sviesos indikatorius uzges
ir pasigirs garso signalas.

Nustatykite veikimo rezimy jungiklj |
termoreguliatoriy j minimalig padét;.

padétj “OFF”, o

MAISTO RUOSIMO PRISTABDYMAS

Norédami trumpam sustabdyti prietaisg (pavyzdziui, norédami
patikrinti, kaip vyksta maisto ruo$imo procesas), nustatykite rezimy
jungiklj j padétj “OFF”. Noredami testi maisto ruoSimg, i§ naujo
nustatykite pasirinktg rezima.

MAISTO RUOSIMO REKOMENDACIJOS

Produkto Temperatura,| Rezimy jungiklio Ruosimo
ruasis °C padétis laikas, min

Skrebugiai 190 = 2-4
Karsti
sumustiniai, 190 EL = 3-5
pica
Omletas 125-150 = 5-8
Kepiniai 190-220 B 25-35
Bulves 250 =] 8-15
Zuvis 250 = 15-20
Paukstiena 220-250 = 30-40
Mésa 250 = 40-50

VALYMAS IR PRIEZIURA

Prie$§ valydami prietaisg nustatykite rezimy jungiklj j padétj “OFF”,
termoreguliatoriy — j minimalia padétj ir iSjunkite krosnele iS
elektros tinklo.

Leiskite krosnelei visiSkai atvesti.

Nuvalykite valdymo skydelj, iSorinius ir vidinius pavirSius drégnu
audiniu su valymo priemone. Nenaudokite agresyviu medziagy bei
Sveitimo priemoniy.

ISplaukite nuimamas groteles ir padékla Siltu vandeniu su plovimo
priemone. Nenaudokite Sveitimo milteliy, nes jie gali subraizyti
nepridegantj pavirsiy.

Norédami atsikratyti nemalonaus kvapo, iSspauskite | stikling
vandens sultj i§ vienos citrinos, jpilkite §j paruosta vandenj j kokj
nors elektrinei krosnelei tinkantj gily inda, ir pastatykite jj |
krosnele. Nustatrkite laikmatj 5 minutéms, veikimo rezimy jungiklj

—j padétj “ "/ (3), o termoreguliatoriy — j minimalig padétj. Kai
krosnelé iSsijungs, iStraukite indg ir iSvalykite kameros sieneles
sausu audiniu.

SAUGOJIMAS

|sitikinkite, kad krosnelé yra iSjungta i$ elektros tinklo.

Atlikite visus “VALYMAS IR PRIEZIURA” skyriaus reikalavimus.
Krosnelei neveikiant atidarykite jos dureles ir laikykite jg sausoje
vésioje vietoje.

HASZNALATI UTASITAS
FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

A késziilék helytelen kezelése annak karosodasahoz, valamint a
hasznalé séruléséhez vezethet.

A késziilék els6 hasznalata el6tt, ellenérizze egyeznek-e a cimkén
megjeldlt miszaki adatok az elektromos halézat adataival.

A késziilék nem val6 nagylizemi, csak hazi hasznélatra.

www.scarlett.ru
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Szabadban hasznalni tilos!
Hasznalaton kivll, vagy tisztitds el6tt mindig aramtalanitsa a
késziiléket.

¢ Ne engedje gyereknek jatszani a készulékkel.

¢ Ne hagyja feltgyelet nélkil a bekapcsolt késziiléket.

¢ Ne haszndljon készlethez nem tartozé tartozékot.

o Ne hasznalja a késziiléket sériilt vezetékkel.

e Ne prébélja egyedill javitani a késziléket. Meghibasodas esetén
forduljon a kozeli szervizbe.

e Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forro felllettel.

e Ne huzza, csavarja a késziilékhaz koré a vezetéket.

e Csakis élelmiszer elkészitése céljab6l hasznalja a késziléket.
Soha ne haszndlja ruha, papir, egyéb targy szaritasara.

e Ne rakjon a készilékbe élelmiszert hermetikusan lezart edényben
(uveg, stb.).

e Annak érdekében, hogy az élelmiszer, elkészités kdzben ne
hasadjon meg, berakas el6tt szurja meg a vastag héjat villa, vagy
kés segitségével (pl. burgonya, alma, gesztenye, kolbasz, stb.)

e A villanysité belsejében keletkezett tiz elkeriilése érdekében,
tartsa be a kdvetkezd utasitasokat:

— ne engedje odaégni az élelmiszert hosszi ideig torténd
elkészités esetén;

— csomagolas, illetve folia nélkul rakja a sitébe az élelmiszert;

— ha tlz keletkezett a siité belsejében, ne nyissa ki a sit6 ajtajat —
kapcsolja ki és aramtalanitsa a késziléket.

¢ Ne kapcsolja be Uresen a sttét. Ne hasznalja a siit6t tarolasra.

o A villanysité élelmiszerkonzervalasra nem alkalmas.

e Ne rakja az élelmiszert a sitd aljara, hasznalja e célra a kiveheté
alatétet, illetve racsot.

e Mindig ellenérizze a készétel hémérsékletét, kuldondsen, ha
gyermekek fogyasszak. Ne fogyassza az ételt nyomban az
elkészitése utan, hagyja kissé kihdini.

e Tartsa be az élelmiszer elkészitésérdl szold utasitasokat, de
emlékezzen arra, hogy némely élelmiszer (dzsem, puding,
mandula-, cukor-, kandirozott gyUmolcstoltelék) tal gyorsan
melegszik.

o Rovidzarlat, készllékkarosodas elkeriilése érdekében ne engedje,
hogy viz keriljon a készulék szell6z6 nyilasaiba.

FIGYELEM:

o Csakis villanysité részére tervezett edényt hasznaljon.

o A készllék mikodése kozben az ajték és egyéb fellletek
melegedhetnek.

e Amennyiben a késziiléket valamennyi ideig 0 °C-ndl taroltak,
bekapcsolasa el6tt legalabb 2 éran belul  tartsa
szobah&mérsékleten.

e A gyartdonak jogaban all értesités nélkil masodrendi
moédositasokat végezni a készilék szerkezetében, melyek
alapvetéen nem befolyasoljgk a készllék biztonsagat,
miikodbkeépességet, funkcionalitasat.

BEALLITAS

e Gy6z6djon meg, hogy a slt6 belsejgben nem maradt
csomagol6anyag.

o Ellenérizze, szallitas kdzben nem sértlt-e meg:

— az ajto és tomitok;
— az ablak, vagy a képernyé;
— az ajtozar és ajtésarok, a sité és ajtd belso feliilete.

e Abban az esetben, ha az Uj sutbn meghibasodas észlelt —
forduljon az elad6hoz.

e Ha hasznalat kdzben észlel meghibasodast, ne kapcsolja be a
késziiléket — forduljon szakszervizbe.

e Helyezze a villanyslit6t egyenes, vizszintes, eléggé er6s fellletre,
hogy kibirja az élelmiszerrel megrakott sttét.

e Ne allitsa a villanysitét héforras kozelébe, nedves helyiségbe,
gyulékony anyagok kozelében.

e Semmit ne rakjon a villanysutd tetejére, és ne takarja le a szell6z6
nyilasait.

e A villanysité normalis mikodése érdekében, biztositson a
szell6zd nyilasoknak elég szabad teret: legalabb 20 cm felul, 10
cm hatul, 5 cm oldalt.

VEZERLOASZTAL

HOSZABALYZO

Biztositja a mikddési hémérséklet bedllitasat.
Engedélyezi a 100-250 °C kozotti hémérsékletszabalyozast.

UZEMMOD KAPCSOLO:

— folyamatos siités felllrdl.

Alkalmazhatja tésztok elkészitésénél.

— folyamatos sutés alulrél.

Készithet szendvicset, pizzat, hot-dogot.

folyamatos sités minden oldalrol.
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Sitemények, huas, hal, burgonya, illetve egyéb zodldség sutésénél
alkalmazza.

IDOMERO

60 perces kereten bellil biztositja az étel elkészitésének iddallitasat.

FIGYELEM:

e Az id6szamlalas visszafelé torténik. Elkészités kdzben ég a
jelzélampa. Amikor lejart a bedllitott id6 — elhangzik a hangjel és
kialszik a jelz6lampa.

POTTARTOZEKOK

o Készlethez tartozik:

— szendvics, t0szt, pizza, hot-dog készitéshez — levehetd racs;

— slitemény, hus, hal, szarnyas sutéséhez — teflon alatét;

— a forro alatétet a sutébdl kiveheti a lecsatolhaté fogantyu
segitségével.

HASZNALATI UTASITASOK

UZEMMOD (Grill)

o Allitsa az lizemmod kapcsol6t 5 helyzetbe.

o A hészabalyz6 segitségével adja meg a sziikséges hémérsékletet.

o Az id6méré segitségével allitsa be a kivant elkészitési idét, a sité
mikaodni kezd.

o Miutan lejar az id6, kialszik a jelz6lampa, és elhangzik a hangjel.

o Allitsa az lizemmod kapcsolét “OFF” helyzetbe, a hé szabalyzot
pedig a minimdlis helyzetbe.

UZEMMOD (Siités)

o Allitsa az izemmad kapcsol6t “ " helyzetbe.

o A hészabalyz6 segitségével adja meg a sziikséges hémérsékletet.

o Az id6méré segitségével allitsa be a kivant elkészitési idét, a sitdé
mikodni kezd.

o Miutan lejar az id6, kialszik a jelz6lampa, és elhangzik a hangjel.

o Allitsa az lizemmod kapcsolét “OFF” helyzetbe, a hé szabalyzot
pedig a minimalis helyzetbe.

UZEMMOD (Siitében siités)

o Allitsa az izemmod kapcsol6t " helyzetbe.

o A h8szabalyz6 segitségével adja meg a szikséges hémérsékletet.

o Az id6méré segitségével allitsa be a kivant elkészitési idét, a sutd
mikodni kezd.

e Miutan lejar az id6, kialszik a jelz6lampa, és elhangzik a hangjel.

o Allitsa az izemmod kapcsolét “OFF” helyzetbe, a hé szabalyzot
pedig a minimalis helyzetbe.

ELKESZITES FELBESZAKITASA

e Ha félbe kivanja szakitani a készitést (pl. leellenérizni, kész-e az
étel), allitsa az GUzemmdd kapcsol6t “OFF” helyzetbe. Folytatas
céljabdl — éllitsa be a kivalasztott izemmadot.

HASZNOS ELKESZITESI TANACSOK

Termék H6mé°r§éklet, Uzemr;wéﬁlszlé?epcsolé Ellgg,ssgsj
Toszt 190 B 2-4
Sizzi’;d"'cs' 190 BE 35
Omlett 125-150 [ 5-8
Sitemény 190-220 =] 25-35
Burgonya 250 =] 8-15
Hal 250 = 15-20
Szarnyas 220-250 B 30-40
Hus 250 B 40-50

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Tisztitas el6tt allitsa az Uzemmaod kapcsolot “OFF” helyzetbe, a hé
szabdlyz6t — minimalis helyzetbe, és aramtalanitsa a sutét.

* Hagyja teljesen kihdlni a sitét.

e ToOrdlie meg nedves, mosogatdszeres toriékendbvel a
vezérlbasztalt, kiils6 és belsé fellleteket. Ne hasznaljon agressziv,
illetve suarolészert.

e Mossa meg a kivehet6 racsot és alatétet meleg szappanos vizben.
Ne hasznaljon surolészert, hogy meg ne sériiljon a teflon bevonat.

e A kellemetlen szag eltavolitasa érdekében, 6ntsén villanysutében
valé elkészités részére alkalmas mély edénybe egy pohar
citromos vizet, és tegye be a siitébe. Allitsa az idémérét 5 percre,

az Uzemmod kapcsolét — " helyzetbe, a hé szabalyzét —
minimalis helyzetbe miutan a sité kikapcsolt, vegye ki az edényt
és tordlje meg a sutd belsejét szaraz torlékenddvel.

TAROLAS

o Gydzb6djon meg arrdl, hogy a készulék aramtalanitva van.

o Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.

o A sutét félig nyitott ajtéval, szaraz, hiivés helyen tarolja.
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XAB[bIK H¥CKAYbI

e KypmetTi catbin anywel!! SCARLETT cayaa TaHGacblHbIH, ©HiMiH
caTbil anfaHbiHbI3 YWiH >8He 6i3fiH  KoMnaHusFa CeHim
apTkaHbiHbI3 ywiH Cidre anfbic anWTambld. Icke nawpganaHy
HycKaynbIfblHAA CypeTTenreH TexHWKarnblk Tanantap opblHAanfaH
xargavga, SCARLETT komnaHusickl e3iHiH eHiMaepiHiH »XoFapbl
canacbl MeH CeHiMAj )KyMbICbiHa Keningik 6epeai.

e SCARLETT cayga TaH6acbIHbIH BybIMbIH TYPMBICTBIK MyKTaXaap
LweHbepiHae nanganaHFaH XeHe icke namganaHy HyckaynbiFbiHOA
KenTipinreH navpganaHy epexenepiH ycTaHfaH kesfe, ByMbIMHbIH
KbI3MeT Mep3iMi  OyiibiM TyTbIHYyLUbIFA TabbIC €TiNreH KyHHEeH
6actan 2 (eki) Xbingbl Kypanabl. ATanfaH LapTTap opbiHAanfaH
Xafpanpga, OyMbIMHBbIH KbI3MET Mep3iMi  eHAIpyLi KepceTkeH
Mep3iMHEeH awTapnblkTan acybl MYMKIH ekeHiHe eHaipyLi
TYTbIHYLbINAPAbIH Ha3apbiH ayaapagbl.

KAYINCI3AIK LWAPANAPDI

e Bynbimabl aypbic KongaHbay OHbIH Dy3binblyHa SKenyi xaHe cisre
3USH KenTipyi MYMKiH.

o AnFaLkbl KocyablH — anAblHaa — OyMbIMHbIH  TeXHWKarbIK
cunaTTamacblHbIH, XancblpMagarbl, 3NeKTp XyheciHae kepceTinreH
napameTpnepiHe CONKEeCTIrNH TEKCEpPIHI3.

e Ocbl [MampanaHy HyckayblHa CoMKeC TeK KaHa TYPMbICTbIK
MakcaTTapga Kongadbmnagbl. Kypan eHepkacinTik konpaHyra
apHarnmMaraH.

e JKanmgaH TbiC KOnaaHbInMangbl.

e JKabapikTbl  TasanaygblH,  angbiHga Hemece  Ci3  OHbI

KkonaaHbacaHbI3 3NeKTp XyNeciHeH apkallaH ceHAipin TacTaHbl3.

KypanmeH oviHayra Gananapfa pykcaT 6epMeHis.

KochbinfFaH Kypanabl kapaycbl3 KanablpMaHbI3.

Bepeci xxu1Hakka eHrisinMereH Kepek-xapakrapabl kongaHoaHbI3.

KopekTteHy 6aybl 3akbiMaansaH kypanabl konaaHbaHbi3.

KypbinfbiHbl ©3 GeTiHisWwe xeHaeyre TannbliHGaHbI3. OnKbinbikTap

nanga 6onca xakblH apagarbl CepBuc opTanbifbiHa anapbiHpI3.

o KopekteHy 0OayblHblH ©TKIp >XMEKTep »8He bICTbIK YCTinepre
TUMeYiH KagaranaHbl3.

e KopekteHy 6OayblHaH TapTnaHbi3,
KYPbINFbIHBIH aiHana opamaHpi3.

e OHiMaepaiH AasprbifblHAa apHanFaH Tek KaHa nicipy SneKTprik
KonAaHbiHpI3gap. He 6onca ga kentipmeHisgep ofaH  kuimai,
Karasgbl Hemece backa 3aTTap.

e KolmaHbizgap  repmeTukanblk — kabbik
nicipy(6aHkinepae, wenvekrepae xaHe T1.6.).

e OHimgep cana O6GactaygblH angbiHAa AasiprblK  yakbiTbiHA
XapblFaH XOK YLWIiH nicipy, Tbifbl3 KabObIKTbl HeMece KabblKTbl
NbllakneH HeMece LWaHbILWKbIMEH LWaHLWWbIHbI3Aap, Mbicarnbl,
KapTonThbl, anManapAblH, KawTaHaapabiH, LWPKbIKTap KaHe T.6.

o TyTaHy KyTbinyblHa OLIAK YPJIEHETIH LKabIHA KAXETTi:

— y3aKkka co3blIfaH [Aasprblk  HaTWXKeciHOe ©Te eHimaepaiH
npurapacsl Kalukakray;

— eHiMaep ToNTblpa apTy 3NeKTPMiKTi opamackbi3 nicipy , B T.u.
donbrachbis;

— Kamepaga TyTaHy OKWFacbliHOa, eciktep kasban, anekTp
XYWeCiHeH OHbIH MiCipy XeHe CeHAipin TacTayra eLuipiHisaep.

e [licipyre kocnaHbi3gap kamepameH 6oc. bipgeHe cakrtayra
apHarnfaH KamepaHbl KongaHy.

o JOneKTpnik eHiMaepaiH KOHCepBineyi yLWiH nicipyre apHanfaH.

e Kamepa TybGiHe opTacbIi3 eHiMaepai peTiMeH aiTbin GepMmeHisaep,
XMHan anatbiH WapbakTbl HeMece TYFbIPbIKTbl KONAaHbIHbI3Aap.

e [laribiH a3blk TemnepaTypacbiH apkallaH TeKcepiHisgep, acipece,
erep on Ganamap VYywWiH apHanfaH. Jlesge yctenre TabakTbl
anepmeHi3aep foi fasipribikTaH KeniH, oFaH Kernci3 cyblHyFa 6epiHis.

e Bacwbinblikka anyablH Aasipnblk  peuentTepiMeH, Gipak ecte
cakTaHpl3gap, He KancCbICbI3 eHiIMAep (Mxemaep, NyauHrinep, iwiHe
canblHFaH HOpCeHiH YWiH GagamHaH nupora, KaHTTbl Hemece
LykaTTapablH ) eTe XbinaaMm Kbi3ablipbinagbl.

e Kbicka TyWbIKTany KyTbiflyblHA X8He OLUaK CbIHbIKTaphbl, Xengerty
TecikTepre Cy TUIONepi pykcaT eTrneHisgep.

HAS3AP:

e blobicTbl Tek KaHa KongaHbiHbl3dap, apHanfaHgbl
oluaKTapablH apTblHaH.

o Eciktepi Hemece Oacka ga GeTTepi acnanTblH XKYMbICbl KesiHae
KbI3ybl MYMKIH.

o Erep Oyibim Gipwama yakbiT 0°C-TaH TemeH Temnepatypaga
Typca, icke Kocap angblHOa OHbl keM aereHae 2 carat Genwve
TemnepaTtypacblHAa yCcTay Kepek.

e OHaipywi GyMbIMHBIH Kayinci3giriHe, >XyMbIC eHIMAINIr MeH XyMbIC
MyMKiHAiKTepiHe Tybereini acep eTnenTiH Gonmallbl e3repictepai
OHbIH KypblIMacblHa KOCbIMLUA €CKEPTNEeCTEH EHri3y KyKbifblH
e3iHAe kanabipaabl.

K¥PY

o KeasixeTecizgep, He owwak iiHae oK OybIN-TyNeTiH MaTepuanibiH.

o TekcepiHisgep, 3akbiMAanfaH emec Tacy XaHblHaa:

— €CiK )X8He HblIfbl3JarbILuTap;

OHbl WMpaTnaHbi3 J>XKeHe

bigbicka  eHimaep

AnekTpnik
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— Galikay Tepese HeMece 3KpaH;

— iNMekTiH x8He ecik inriwek, kamepa iwki 6eTi (oyXOBKaHbIH)
YKOHE ECIKTiH.

e Erep xaHa akaynap kaHgal GonmacbiH nicipy, caTylwblfa
Bypbinaabl.

e Kes kenreH akaynapiblH Tabblnybl XaHblHA@ kaHay GapbicbiHAa,
CepBUCTi opTarnbIkka Micipy xeHe bypblnyFa KocnaHbi3aap.

e Teric ropusoHTanbablk GeTke Micipy 3nekTpnik opHaTbIHbI3Aap,
XKeTKiNikTi 6epikTi, OHbIH canMarbl LWblAay YLWiH (eHiMOEPMEH).

e XKbiny KawHapnapbiHblH, Cy XakblH MaHda nicipy anekTpnik
KOHAbIPMaHbI3Aap, Xofapbl AbIMKbINAbIK WapTTapbiHAa, COHbIMEH
KaTap Te3 TyTaHaTblH MaTepuanaapAblH KaHblHAA.

e EwTeHe KoMbIN KOMMaHbI3Z4Ap SNEKTPRIKTi XengeTy Tecikrepi
nicipy XaHe elLTeMe KanTa xannaHbi3gap.

e YwiH,10 cM yCTiHri xafblHaH kemipek: 20 cM eMec oLlak Hopmarbl
XKYMbICTapbl Xengetyre apHanfaH asaT  KeHICTIK  KaXeTTi
KaMcbI3gaHabIpy apTTa XeHe 5 CM Xak >xakrapaaH.

BACKAPY NAHENI

TEPMOPETTETILW

¢ JKyMbicLbI TeMnepaTypa Kypybl YLUiH Kbl3MeT eTegi.

o lllektepae TemnepaTypaHbl xeHre canyra pykcat etegi 100-250 °C.

TOPTINTEPAIH ANBIPLIN KOCKBILLbI:

. — nompkapuBaHuemeH BipKenki YCTiHri XKaFblHaH.
TocTTapablH Aasprblifbl YLWiH kongaHyFa 6onaabl.

. — nogxapuBaHueMeH Gipkenki TOMEH XafblHaH.
Bytepbpoartap aaspnayra 6onaapbl, NULLUaHbl, XOT — JorTep.

. Gipkenki Kyblpy 6aprblK xakTapaaH.

Micipyre apHanfaH TopTin, eT [asprblKTapbl XaHe 6anbiKTbiH,
COHbIMEH KaTap KapTon 3arnekaHusl xxaHe 6acka KekeHicTepaiH.

¢ TAMMEP

60 MUHYT LWeKkTepae Aasipnblk y3akTbIKTapbl Kypy YLUiH KbIBMET eTefi.

HAS3AP:

o YakbITTapablH caHan LbiFapybl kepi peTte backapbinagpl. lwiHae
Gapnblifbl AasprblK yaKblTTapbiHbIH KYMbIC XapblK WHAMKATOPbI
*aHagpl. CeHepi aHbiKTanFaH mesrin eTyi OoviblHWA AbIObICTbI
CUrHan aHe XapblK MHOAWKaTop ecTinesi.

KOCbIMLLA B¥AbIM

o OneKTpnik OLak XuHafblHa Kipegi:

— BytepbpoaTapFa  apHanfaH  kuHan  anatbiH  Wwapbak,
TOCTTapAblH, N1uuanap, XoT- Aortepai;

— XKeTKi3y aHTUNpurapHbIMMeH nicipyre apHanfaH >xabymeH, et
KbI34bIPbINbIN Micy, KycTap xaHe GanbIKTbIH;

— JXXuHan anaTtbIH KO — OWwaKTaH bICTbIK )KeTKi3y LblFapyblHa apHanfaH.

X¥MbIC
TOPTINTEP Mpunb

o [lepeBeaguTe nepeknioyaTernb PEXMMOB B MONOXEHNE 5

e Tepmo peTTeriluneH KoWblNaTblH Tanan  TemnepaTtypaHbl
GepiHisnep.

o TaiimMep apkbirbl AalblHAAYAbIH KAXKETTi yakbITbiH GenrineHis, newu
KYMbICbIH GacTanapl.

e OTy OoMblHWA aHbIKTanfFaH4bl YyakbITTapOblH JKYMbIC KapblK
MHAMKATOPbI AbIOLICTHI CUrHaNAb! eLWwin Kanaapl xaHe ectinesi.

o Xaitra XKYMbIC TOpPTINTEpPIHIH aybICTbIPbIMN KOCKbILLbIH
ayaapbiHpizgap “OFF”, an Tepmo peTTeriw — eH a3 xavfa.

TOPTIMTEP Kybipy

e XKavifa TepTINTEpAiH aybICTbIPbIN KOCKbIWbLIH — ayAapblHbi3aap

1 ,

e Tepmo peTTeriluneH KoWblnaTblH Tanan  TemnepaTtypaHbl
GepiHisnep.

o Tanmep apkbinbl AanbiHAAYObIH KAXKeTTi yakbITbiH 6enrineHis, newu
YMbICbIH GacTanapl.

e OTy OoMblHWA aHbIKTanFaH4bl YyakbITTapOblH JKYMbIC KapblK
VHAMKaTOPbI AblObICTHI CUrHanApl eLWwin Kanaapl XsHe ectinesi.

o Xaitra XKYMbIC TOpPTINTEpPIHIH aybICTbIPbIMN KOCKbILLbIH
aynapbiHpizgap “OFF”, an Tepmo peTTeriw — eH a3 xavfa.

TOPTIMTEP Tymwanan nicipy

e JXanfa TopTiNTepdiH aybICTbIPbIN KOCKbIWbIH ayAapblHbi3aap

e TepmMOo peTTeriluneH KoWbINaTblH  Tanan  TemnepaTtypaHbl
GepiHisnep.

o Tairmep apkbinbl AanbiHAAYObIH KAXKeTTi yakbITbiH 6enrineHis, new
KYMbICbIH 6acTangpl.

e OTy OoMblHWA aHbIKTanFaH4bl YyakbITTapOblH JKYMbIC KapblK
VHAMKaTOPbI AbIObICTHI CUrHanApl eLwin Kanaapl XeHe ectinegi.

o Xaitra XKYMbIC TOpPTINTEpPIHIH aybICTbIPbIMN KOCKbILLbIH
ayaapbiHpizgap "OFF", an Tepmo peTTerill — eH a3 xalra.
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OAAPNBLIKTHI TOKTATA T¥PIHI3
e [lagpnblk ToKTaTy VywiH ( Mbicanbl, Aaspnblk TekcepyiHe
apHanfaH), KawWfa  TepTinTepdiH  aybICTbIPbiN  KOCKbILUbIH
aypapbiHpidgap  "OFF".  paspnblk  KanfacbiCblHa — apHanfaH
TaHaarnfaH TepTiNTi KanTagaH opHaTbIHbI3ap.

OAAPIBbIKA KEMNJTOEME
oni _ Temneparypa, TapTinTepaiH Daspnbik
Him Typi °C aybICTbIpbIN yaKbITbl,
KOCKBbILL JXaubl MUH
TocTbl 190 B 2-4
blcTbIK
ByTepbpoarap, 190 EL - 3-5
nuuua
Owmnet 125-150 = 5-8
Micipy 190-220 = 25-35
KapTon 250 = 8-15
Banbik 250 = 15-20
Kyc 220-250 = 30-40
Er 250 = 40-50

TA3AJAY XOHE KYTIM

e Anpapl TasanayMeH Xawfa TopTINTepAiH aybiCTbIPbIM KOCKbILLbIH
opHaTbiHpI3gap “OFF”, TepmopeTTerill — eH a3 XaiiFa XKoHe 3NeKkTp
XyWeciHeH nicipyre ceHaipin TacTaHbI3aap.

o Ouwakrap TonblK cybiHyFa 6epiHis.

e XyaTblH KypanMeH ObIMKbIT MaTameH Gackapy naHernb, CblpTKbl
XoHe iWwki GeTTepai cypTiHisoep. Arpeccusnblk 3aTtTap Hemece
Kanpak matepuangapabl kongaHbaHbizgap.

e Xbinbl cabblH CymMeH XWHan anatbiH WwapbaKTbl XeHe TYFbIPbIKTbI
XyblHbI3gap. Kanpak maTepwangapgbl KonaaHy, aHTunpurapHoe
*aby 3aKbIM KenTipy YLUiH.

o XarbIMCbI3 MiC KalUbIKTaTy YLiH, kaHaak 6onmacklH TepeH biabicka
KyMbIHbI3Aap, XapaMblHbl 3MEKTPrik ollakTapAblH apTbiHaH, Cy
cTakaHbl 6ip NMMOHHaH LWULIPLIHMEH, X8HE KOWMbIHbI3Aap Mnicipy.
Talimeppai opHaTbIHBI3Aap 5 MUHYT, Xaifa XyMbIC TOpTINTEpiHiH

aybICTbIPbIN KOCKbILLbI “ ', an TepMo peTTerill — eH a3 Xanfa.
KawaH ceHin kanyra nicipreHae, W3BnekUTe bIObICTbl KoHe
MaTaMeH Kyprak kamepa Kabblpranapbl cypTiHi3aep.

CAKTAY

o KeasixeTecizgep, He aNeKTp XyneciHeH ceHaipinreHre nicipy.

o TASAJIAY XXOHE KYTIM GeniMHiH 6apnbik TanantapbiH OpblHAAHbI3.

e Kyprak cankblH oOpblHOa €cikneH asfgan allblkneH nicipyre
caKTaHbl3gap.

NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Nespravne pouzivanie spotrebi¢a méze viest k jeho pokazeniu
a sposobit’ Skodu uzivatelovi.

e Pred prvym pouzivanim skontrolujte, €i zodpovedaju technické
charakteristiky vyrobku, ktoré su uvedené na Stitku, parametrom
elektrickej siete.

e Pouzivajte len vdomacnosti vsulade stymto navodom na
pouzivanie. Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie v priemyselnej
vyrobe.

o Nepouzivajte vonku.

e Vzdy odpajajte spotrebi¢ od elektrickej siete pred Cistenim alebo
v pripade, Ze spotrebi¢ nepouzivate.

e Spotrebi¢ nie je ur€eny na pouzivanie osobami (vratane deti) s
fyzickym, psychickym alebo mentalnym handikapom, pokial
nemaju skusenosti alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo
neboli instruované o pouzivani spotrebica osobou, ktora je
zodpovedna za ich bezpecnost.

o Dbaijte na deti, aby sa nesmeli hrat so spotrebi¢om.

¢ Nenechavajte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

o Nepouzivajte prisluSenstvo, ktoré nie je su¢astou dodavky.

e Zakaz pouzivania spotrebi¢e s pokazenym napéajacim kablom
al/alebo zasuvkou. Pre zamedzenie nebezpeclia musite pokazeny
kabel vymenit v autorizovanom servisnom centre.

o NeskuSajte samostatne opravovat spotrebi€. Pri pokazeni
spotrebica kontaktujte najblizSie servisné centrum.

e Dbajte na to, aby sa napdjaci kabel nedotykal ostrych krajov
a hortcich povrchov.

o Netahajte, neprekrucujte ani nenavijajte napajaci kabel na iné
predmety.

e Pouzivajte elektrickou raru iba na spracuvania potravin. Nikdy
nesuste v nej odev, papier a iné predmety.

o Nestavte do rary potraviny v hermetickom obale (flaSiach,
plechovkéch a pod.).

e Aby sa potraviny nepraskli po€as spracuvania pred ich vlozenim
do rury prepichnite nozom alebo vidli¢kou tvrdi kozu alebo obal,
napr. u zemiakov, jablk, gastanov, salamy a pod.
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e Pre zamedzenie vzniku poZziarov v elektrickej rare je treba:

— vyhybat sa pripalenia potravin v dosledku prili§ dlhého
spracuvania;

— vkladat do rury potraviny bez obalu, vratane fdlie;

— ak poziar v rare vznikne, neotvarajte dvierka, vypnite spotrebi€
a odpojte ho od elektrickej siete.

o Nezapinajte prazdnu rdru. NepouZivajte riru na uchovavanie veci.

o Elektricka rura nie je ur¢ena pre konzervovanie potravin.

e Nevykladajte potraviny priamo na dno rary, pouzivajte
odnimatelné mriezky alebo podstavec.

e Vzdy kontrolujte teplotu hotovych jedal, najma ak su ur¢ené pre
deti. Nedavajte jedlo k stolu hned z rury, nechajte, aby trochu
vychladlo.

e Pouzivajte recepty, ale pamatajte, ze sa niektoré potraviny
(dzemy, pudingy, naplne pre torty zmandli, cukru alebo
kondovaného ovocia) zohrievaju velmi rychlo.

o Pre zamedzenie skratov a vzniku poziarov dbajte na to, aby sa do
vetracich otvorov nedostala voda.

e Ak vyrobok urciti dobu bol pri teplotach pod 0 ° C, pred zapnutim
je potrebné ho nechat pri izbovej teplote po dobu najmenej
2 hodiny.

e Vyrobca si vyhradzuje pravo bez dodato¢ného oznamenia
vykonavat menSie zmeny na konStrukcii vyrobku, ktoré znacne
neovplyvnia bezpec€nost' jeho pouzivania, prevadzkyschopnost ani
funkénost.

UPOZORNENIE:

e Pouzivajte iba riad, ktory je vhodny pre elektrické rary.

e Dvierka alebo iné povrchy sa mozu pocas prace spotrebica
zohriat.

MONTAZ

e Skontrolujte, ¢i vnutri rary nie su ¢asti obalu.

e Skontrolujte, ¢i neboli pokazené pocas priepravy Easti rury :

— dvierka a tesnenie;
— okienko;

— ocka alebo zamok dvierok, vnutorné plochy rary a dvierok.

e Ak ma nova rdra hocaké vady, kontaktujte predavaca.

e NeskuSajte samostatne opravovat spotrebi€. Pri pokazeni
spotrebi¢a kontaktujte najblizSie servisné centrum.

e Postavte elektrickl rdru na rovni vodorovnu plochu, ktord musi
byt dost tvrda apevna, aby vydrzala vahu spotrebi¢a (aj s
potravinami).

o Nastavte elektricku raru blizko tepelnych zdrojov, zdrojov vody, vo
vlhkych miestnostiach alebo pri predmetoch z horfavych latok.

« Ni¢ nestavte do rdry a neprekryvajte vetracie otvory.

e Pre normalnu pracu rary je treba volny priestor miniméalne: 20 cm
hore, 10 cm zozadu a 5 cm od bo¢nych stran.

OVLADACI PANEL

REGULATOR TEPLOTY

* Je urCeny pre nastavenie pracovnej teploty.

e Mozno nastavit teplotu v rozsahu 135-230 °C.

PREPINAC REZIMOV:

. — rovnomerné opekanie hore.
Mozno pouzivat pre opekanie toastov.

. 1 — rovnomerné praZzenie zospodu.
Mozno pripravit chlebicky, pizzu, parky v rozku.

. rovnomerné opekanie zo vSetkych stran.

Rezim pre opekanie, spracUvanie masa a ryby, atiez opekania
zemiakov a inych druhov zeleniny.

o CASOVAC

Je uréeny pre nastavenie doby spractvania v rozsahu 60 min(t.

UPOZORNENIE:

« Cas sa odgitava v spatnom poradi. Pogas tejto doby spractvania
svieti svetelny indikator. Po uplynuti nastavené doby svetelny
indikator zhasne a zaznie akusticky signal.

PRISLUSENSTVO

e Sada obsahuje:

— odnimatelna mriezka pre chlebicky, toasty, pizzy, parky v rozku;

— podstavec s antiadhéznym povrchom na opekanie masa, hydiny
a ryby;

— odnimatelnu rukovat pre vynimanie horiceho podstavca z ruary.

PREVADZKA

REZIM Gril

e Posurite prepina¢ rezimov do polohy “ E

e Pomocou regulatora teploty zadajte poZzadovanou teplotu.

e Pomocou Casovaa zadajte pozadovanu dobu spracuvania, rira
sa spusti.

e Po uplynuti nastavené doby svetelny indikator zhasne a zaznie
akusticky signal.
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e Posurite prepina¢ rezimov do polohy “OFF” a regulator teploty do
minimalnej polohy.
REZIM Pecenie

o Posunite prepinac rezimov do polohy “ Q .

e Pomocou regulatora teploty zadajte pozadovanou teplotu.

e Pomocou Casovata zadajte pozadovanu dobu spracuvania, rdra
sa spusti.

e Po uplynuti nastavené doby svetelny indikator zhasne a zaznie
akusticky signal.

o Posurite prepinac rezimov do polohy “OFF” a regulator teploty do
minimalnej polohy.

REZIM Zapekanie

o Posurite prepinac rezimov do polohy “ E

e Pomocou regulatora teploty zadajte pozadovanou teplotu.

e Pomocou €asovaca zadajte pozadovanu dobu spractvania, rara
sa spusti.

e Po uplynuti nastavené doby svetelny indikator zhasne a zaznie
akusticky signal.

e Posurite prepina¢ rezimov do polohy “OFF” a regulator teploty do
minimalnej polohy.

PRERUSENIE SPRACUVANIA

e Ak chcete prerusit spractvanie jedla (napr. pre to, aby ste
skontrolovali, ¢i je jedlo uz hotové), posurite prepinac rezimov do
polohy “OFF”. Ak chcete pokracovat v spracuvani zasa nastavte
zvoleny rezim.

PRAKTICKE RADY

Druh Poloha prepinaca Doba
. Teplota, °C - spracUvania,
potravin rezimov min
Toasty 190 B 2-4
Teplé
chlebicky, 190 -y - 35
pizza
Omeleta 125-150 = 5-8
Pecivo 190-220 =] 25-35
Zemiaky 250 = 8-15
Ryba 250 = 15-20
Hydina 220-250 = 30-40
Maso 250 = 40-50

CISTENIE A UDRZBA

e Pred dCistenim nastavte prepina¢ rezimov do polohy “OFF”,
regulator teploty do minimalnej polohy a odpojte raru od elektrickej
siete.

e Nechaijte raru, aby Gplne vychladla.

e Otrite ovladaci panel, vonkajSie a vnutorné plochy vihkou utierkou
s umyvacim prostriedkom. Nepouzivajte agresivne latky alebo
brasne latky.

e Vymyte odnimatelni mriezku a podstavec teplou vodou s mydiom.
Nepouzivajte brasne latky, aby sa neposkodil antiadhézny povrch.

e Pre odstranenie neprijemnych zapachov nalejte do hocakej
hlbokej nadoby, ktora je vhodna pre elektrické rary, pohar vody
s Stavou jedného citrona. Nastavte ¢asova€ na 5 minut, prepinac

rezimov do polohy “ ’, a regulator teploty do minimalnej
polohy. Ak sa rdra vypne, vyjmite nadobu a otrite steny rary
suchou utierkou.

UCHOVAVANIE

e Pred uchovavanim skontrolujte, ze spotrebi¢ je odpojeny od
elektrickej siete.

e Sledujte pokynom &asti CISTENIE A UDRZBA.

e Uchovavaijte spotrebi¢ v suchom a Cistom mieste.
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	– Burning of products results from  too long preparation;
	– Remove all packing, metal tapes before cooking;
	– In case of fire accident do not open the door, switch off the electric oven and unplug from the power supply.
	IMPORTANT:
	– Misaligned or bent door;
	– Damaged door seals and sealing surface;
	– Broken or loose door hinges and latches and dents inside the cavity or on the door.

	TEMPERATURE CONTROL DIAL
	MODE CONTROL SWITCH
	TIMER
	CAUTION:
	– Removable wire rack for cooking  sandwiches, toasts, a pizza, hot dogs;
	– Non-stick flat baking tray for cooking meat, poultry and fishes;
	– Detachable handle – for pulling hot tray from the furnace.


	SUSPENSION OF COOKING
	COOKING RECOMMENDATIONS
	– избегать пригара продуктов в результате слишком продолжительного приготовления;
	– загружать продукты в электрическую печь без упаковки;
	– в случае возгорания в камере, не отрывая дверцы, выключите печь и отключите ее от электросети.
	ВНИМАНИЕ:
	– дверца и уплотнители;
	– смотровое окно или экран;
	– петли и защёлка дверцы, внутренняя поверхность камеры (духовки) и дверцы.


	ТЕРМОРЕГУЛЯТОР
	ПЕРЕКЛЮЧАТЕЛЬ РЕЖИМОВ:
	ВНИМАНИЕ:
	– съемная решетка для бутербродов, тостов, пиццы, хот-догов;
	– поднос с антипригарным покрытием для выпечки, запекания мяса, птицы и рыбы;
	– съемная ручка – для извлечения горячего подноса из печи.


	РЕЖИМ ГРИЛЬ
	РЕЖИМ ЖАРКА
	РЕЖИМ ЗАПЕКАНИЕ
	ПРИОСТАНОВКА ПРИГОТОВЛЕНИЯ
	РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ
	– dbát na to, aby se pokrmy nepřipekly kvůli příliš dlouhé době přípravy;
	– dávat do pečící trouby pokrmy bez balení, včetně alobalu;
	– v případě požáru v troubě, neotevírejte dvířka, vypněte pečící troubu a odpojte ji od elektrické sítě.
	UPOZORNĚNÍ:
	– dvířka a těsnicí podložky;
	– průzor nebo obrazovka;
	– závěsy a západka u dvířek, vnitřní plochy trouby a dvířek.


	REGULÁTOR TEPLOTY:
	PŘEPÍNAČ REŽIMŮ:
	UPOZORNĚNÍ:
	– odnímatelná mřížka na sendviče, topinky, pizzy, párky v rohlíku;
	– pekač s antiadhézním povrchem pro pečení, opékání masa, drůbeže a ryby;
	– odnímatelná rukojeť – abyste mohli vytáhnout horký pekač z pečící trouby.


	POZASTAVENÍ PŘÍPRAVY
	PRAKTICKÉ RADY
	– да внимавате, продуктите да не изгорят заради много дълго готвене;
	– да слагате продуктите в печката без опаковката им, а също така и без фолио;
	– в случай на изгаряне в камерата, без да отваряте вратичката, изключете печката и извадете щепсела от контакта.
	ЗАБЕЛЕЖКА:
	– вратичката и уплътнители;
	– прозорчето или екран;
	– пантите и ключалката на вратичката, вътрешната повърхност на камерата (фурната) и вратичките.


	ТЕРМОРЕГУЛАТОР
	ПРЕВКЛЮЧВАТЕЛ НА РЕЖИМИ:
	ЗАБЕЛЕЖКА:
	– сваляща се решетка за приготвяне на сандвичи, тостове, пица, хот-дог;
	– табла с незагарящо покритие за приготвяне на месо, пиле и риба;
	– сваляща се дръжка – за вадене на гореща табла от печката.
	РЕЖИМ Грил
	РЕЖИМ Пържене
	РЕЖИМ Печене


	ВРЕМЕННО СПИРАНЕ НА ГОТВЕНЕ
	РЕКОМЕНДАЦИИ ЗА ПРИГОТВЕНЕ
	– уникати пригару продуктів у результаті занадто тривалого готування;
	– закладати продукти у електричну піч без упаковки, у т.ч. без фольги;
	– у випадку загоряння в камері, не відкриваючи дверцят, вимкніть піч, та відключите її з електромережі.
	УВАГА:
	– дверцята та ущільнювачі;
	– оглядове вікно та екран;
	– петлі та засувка дверцят, внутрішня поверхня камери (духовки) та дверцят.


	ТЕРМОРЕГУЛЯТОР
	ПЕРЕМИКАЧ РЕЖИМІВ:
	УВАГА:
	– знімна решітка для бутербродів, тостів, піцци, хот-догів;
	– піддон з антипригарним покриттям для випічки, запікання м'яса, птиці та риби;
	– знімна ручка – для виймання гарячого піддону з печі.


	ПРИЗУПИНЕННЯ ПРИГОТУВАННЯ
	РЕКОМЕНДАЦІЇ З ГОТУВАННЯ
	– избегавати загоревања намирница у резултату сувишног припремања;
	– ставити намирнице у електричну пећ без паковања, а такође без фолије;
	– у случају загоревања у рерни, не отварајте врата, искључите пећ и откључите је од електричне мреже.
	НАПОМЕНА:
	– врата и заптивачи;
	– разгледни прозор или екран;
	– петље и браве на вратима, унутрашња просторија пеће и врата.


	ТЕРМОРЕГУЛАТОР
	ПРЕКИДАЧ РЕЖИМА:
	НАПОМЕНА:
	– решетка на скидање за сендвиче, тосте, пице, хотдоге;
	– ладица са облогом против загоревања за печење намирница, укључујући месо, птицу и рибу;
	– дршка на скидање – за вађење вруће ладице из пеће;


	ЗАУСТАВЉАЊЕ РАДА
	ПРЕПОРУКЕ ОКО КУВАЊА
	– vältida toidu kinnikõrbemist pikaajalise valmistamise tulemusena;
	– panna toiduained elektriahju sisse ilma pakendita, sh ilma fooliumpakendita;
	– süttimise korral, ärge avage ust, lülitage ahi välja ja eemaldage see vooluvõrgust.
	TÄHELEPANU:
	– uks ja  tihendid;
	– vaateaken või ekraan;
	– uksehinged ja lukusti, praeahju sisemine pind ja uksed.


	TERMOREGULAATOR
	REŽIIMIDE ÜMBERLÜLITI:
	TÄHELEPANU:
	– eemaldatav rest võileibade, röstsaiade, pitsa, hot-dog´i jaoks;
	– kõrbemisvastase kattega praepann küpsetiste, liha, linnuliha ja kala küpsetamiseks;
	– eemaldatav pide – kuuma praepanni ahjust väljatõstmiseks.


	VALMISTAMISE KATKESTAMINE
	ETTEVALMISTAMISE NÕUANDED
	– izvairīties no produktu piedegšanas ilglaicīgas gatavošanas rezultātā;
	– ievietot produktus elektriskajā krāsnī bez iepakojuma, t.sk, bez follijas;
	– ja notiek aizdegšanās kamerā, neatverot durvis, izslēdziet krāsni un  atvienot to no elektrotīkla.
	UZMANĪBU:
	– durvis un blīvētājs;
	– skatlodziņš vai ekrāns;
	– eņģes un durvju mēlīte, kameras (cepeškrāsns) iekšējā virsma un durvis.


	TERMOREGULATORS
	REŽĪMU PĀRSLĒGS:
	UZMANĪBU:
	– noņemamās restes sviestmaizēm, tostiem, picām, hot-dogiem;
	– paplāte ar nepiedegošu virsmu sacepumiem, gaļas, putna gaļas un zivju cepšanai;
	– noņemamais rokturis – karstās paplātes izņemšanai no krāsns.


	GATAVOŠANAS APTURĒŠANA UZ LAIKU
	GATAVOŠANAS REKOMENDĀCIJAS
	– nekepkite produktų per ilgai, kad jie nepridegtų ar neprisviltų;
	– dėdami produktus į elektrinę krosnelę, nuimkite nuo jų pakuotę bei foliją;
	– gaisro krosnelės kameroje atveju, neatidarydami durelių išjunkite krosnelę ir ištraukite jos kištuką iš elektros lizdo.
	DĖMESIO:
	– durelės ir sandarinimo elementai;
	– stebėjimo langelis arba ekranas;
	– durelių vyriai ir spragtukas, vidinis kameros (orkaitės) paviršius ir durelės.


	TERMOREGULIATORIUS
	REŽIMŲ JUNGIKLIS:
	DĖMESIO:
	– nuimamos grotelės sumuštiniams, skrebučiams, picai, dešrainiams;
	– neprideganti skarda kepiniams, mėsos, paukštienos ir žuvies patiekalams kepti;
	– nuimama rankenėlė karštai skardai iš krosnelės ištraukti; 


	MAISTO RUOŠIMO PRISTABDYMAS
	MAISTO RUOŠIMO REKOMENDACIJOS
	– ne engedje odaégni az élelmiszert hosszú ideig történő elkészítés esetén;
	– csomagolás, illetve fólia nélkül rakja a sütőbe az élelmiszert;
	– ha tűz keletkezett a sütő belsejében, ne nyissa ki a sütő ajtaját – kapcsolja ki és áramtalanítsa a készüléket.
	FIGYELEM:
	– az ajtó és tömítők;
	– az ablak, vagy a képernyő;
	– az ajtózár és ajtósarok, a sütő és ajtó belső felülete.


	HŐSZABÁLYZÓ
	ÜZEMMÓD KAPCSOLÓ:
	FIGYELEM:
	– szendvics, tószt, pizza, hot-dog készítéshez – levehető rács;
	– sütemény, hús, hal, szárnyas sütéséhez – teflon alátét;
	– a forró alátétet a sütőből kiveheti a lecsatolható fogantyú segítségével.


	ELKÉSZÍTÉS FÉLBESZAKÍTÁSA
	HASZNOS ELKÉSZÍTÉSI TANÁCSOK
	– ұзаққа созылған даярлық нәтижесінде өте өнімдердің пригарасы қашқақтау;
	– өнімдер толтыра арту электрлікті орамасыз пісіру , в т.ч. фольгасыз;
	– камерада тұтану оқиғасында, есіктер қазбай, электр жүйесінен оның пісіру және сөндіріп тастауға өшіріңіздер.
	НАЗАР:
	– есік және нығыздағыштар;
	– байқау терезе немесе экран;
	– ілмектің және есік ілгішек, камера ішкі беті (духовканың) және есіктің.


	ТЕРМОРЕТТЕГІШ
	ТӘРТІПТЕРДІҢ АЙЫРЫП ҚОСҚЫШЫ:
	НАЗАР:
	– Бутербродтарға арналған жинап алатын шарбақ, тосттардың, пиццалар, хот- догтердің;
	– жеткізу антипригарныммен пісіруге арналған жабумен, ет қыздырылып пісу, құстар және балықтың;
	– жинап алатын қол – ошақтан ыстық жеткізу шығаруына арналған.


	ДАЯРЛЫҚТЫ ТОҚТАТА ТҰРІНІЗ
	ДАЯРЛЫҚА КЕПІЛДЕМЕ
	– vyhýbať sa pripálenia potravín v dôsledku príliš dlhého spracúvania;
	– vkladať do rúry potraviny bez obalu, vrátane fólie;
	– ak požiar v rúre vznikne, neotvárajte dvierka, vypnite spotrebič a odpojte ho od elektrickej siete.
	– dvierka a tesnenie;
	– okienko;
	– očká alebo zámok dvierok, vnútorné plochy rúry a dvierok.

	REGULÁTOR TEPLOTY
	PREPÍNAČ REŽIMOV:
	– odnímateľná mriežka pre chlebíčky, toasty, pizzy, párky v rožku;
	– podstavec s antiadhéznym povrchom na opekanie mäsa, hydiny a ryby;
	– odnímateľnú rukoväť pre vynímanie horúceho podstavca z rúry.

	PRERUŠENIE SPRACÚVANIA
	PRAKTICKÉ RADY

